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LABAKIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvél€jaties AEG produktu. Esam to izveidojusi, lai ilgstosi
nodrosSinatu nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas palidz
vienkarsot dzivi, — iespé&jas, ko neatradisit parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas
minutes, lai izlasitu So tekstu un gutu labakus rezultatus.

Apmekléjiet miisu majas lapu:

@ Atradisiet lieto§anas padomus, brosiras, informaciju par traucéjumu novérsanu
@ un apkopi:
www.aeg.com
y Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.registeraeg.com
legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir Sadi dati: Modelis,
izstradajuma Nr., sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnitée.

& Drosibas informacija bridindjumam un piesardzibai
@ Visparéja informacija un padomi
@ Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
bojajumiem, ko radijusi ierices nepareiza uzstadiSana
vai lietoSana. Saglabajiet Sos noradijumus ierices
tuvuma turpmakam uzzinam.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku drosiba

BRIDINAJUMS!
NosmaksSanas, savainoSanas vai pastavigas
invaliditates risks.

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir apmaciti par ierices
drosu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Glabajiet iesainojuma materialus bérniem
nepieejamas vietas.

- Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- TirSanu un lietotaja veikto apkopi nedrikst veikt bérni
bez uzraudzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atseviSku
talvadibas sistému.

- Gatavojot uz plits édienu ar taukiem vai ellu bez
pieskatiSanas, var izcelties ugunsgreks.

- Neméginiet dzést uguni ar Gdeni, bet izslédziet ierici
un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu.

- Neturiet priekSmetus uz plits virsmam.

- Netiriet ierici ar tvaika tirtaju.
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Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Ja stikla keramikas virsma/stikla virsma ir saplaisajusi,
izsleédziet ierici, lai nepielautu elektriskas stravas
trieciena risku.

lerices iekSpuse darbibas laika sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem ierices iekSpuseé.
Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.
Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.
Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

Stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
nelaimes gadijumiem, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai kvalificetam
specialistam.

Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta
var sakarst.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas
darbibas pret€ja seciba.

Saskana ar elektrisko instalaciju noteikumiem
atvienoSanas iespé€jas jaieklauj cietajos vados.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana » leverojiet piesardzibu, parvietojot
ierici, jo ta ir smaga. Vienmer lietojiet

BRIDINAJUMS! aizsargcimdus.

lerici drikst uzstadit tikai * Nevelciet ierici aiz roktura.

kvalificéta persona. * Virtuves mébeles un ierices

L ) ieblvésanai paredzeétajam atvérumam

Nonemiet visu iepakojumu. jabat piemeérota lieluma.
Neuzstadiet un nelietojiet bOJétU ierici. « NodrosSiniet Starp blakus uzstaditam
leverojiet kopa ar ierici piegadatas iericém piemérotu attalumu.
uzstadisanas norades. « Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem

un pie drosam ietaisém.



« lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mebeles, lai noverstu
pieskar$anos bistamajam dalam.

« lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.

* Nenovietojiet ierici uz pamatnes.

* Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievéro, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavos$anas trauki.

« Parliecinieties, vai ir ierikoti
stabilizatori, lai novérstu ierices
apgasanos. Skatiet sadalu
"Uzstadisana".

2.2 Elektriskie pieslegumi

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

« Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificetam elektrikim.

« lerice jabut iezemétai.

« Parliecinieties, ka informacija uz
tehnisko datu plaksnites atbilst jusu
elektrosistémas parametriem. Ja
neatbilst, sazinieties ar elektriki.

* Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja durvis ir karstas.

« Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

* Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla,
velkot aiz baroSanas kabela. Vienmeér
velciet aiz spraudkontakta.

« Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédziem,
droSinatajiem (no turétajiem
izskravéjamiem droSinatajiem),
zeméjuma nopludes automatslédziem
un savienotajiem.
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Elektroinstalacija jabit izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrotikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabat
vismaz 3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda.

2.3 Pielietojums
& BRIDINAJUMS!

Pastav traumu vai
apdegumu gisanas risks.
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

Izmantojiet So ierici tikai
majsaimnieciba.

Nemainiet $is ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

Atsledziet ierici pec katras lietoSanas
reizes.

Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplUst
karsts gaiss.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tdeni.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavojot ar
taukvielam un ellu, netuviniet tam
atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.

Tvaiki, kurus izdala |oti karsta ella, var
izraisit spontanu aizdeg$anos.
Izlietota ella, kas satur édiena
atliekas, var izraisit ugunsgréku pie
zemakas temperaturas neka ella, kas
tiek lietota pirmo reizi.

Neievietojiet ierice, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesucinatus priekSmetus.
Nelaujiet dzirkstelém un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.
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Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturosu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu

risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Udeni karsta ierice;

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam;

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas krasas maina neietekmé
ierices darbibu. Garantijas
likumdosSanas izpratné tas nav
defekts.

Gatavojot mitras kikas, izmantojiet
dzilo cepeSpannu. Auglu sulas var
atstat nenotiramus traipus.
Nenovietojiet karstus édiena
gatavosanas traukus uz vadibas
panela.

Ediena gatavoSanas laika nelaujiet
édiena gatavoSanas traukiem
izvarities tukSiem.

Sargieties, lai uz ierices neuzkristu
nekadi priekSmeti un édiena
gatavosanas trauki. Ta var sabojat
virsmu.

Neieslédziet sildrinkus, ja uz tiem

novietots tukss ediena gatavoSanas

trauks, vai bez €diena gatavoSanas
trauka.

Nenovietojiet aluminija foliju

nepastarpinati uz ierices gridas.

Ediena gatavo3anas trauki, kas

izgatavoti no ¢uguna vai aluminija

I€juma, vai kuru apak$a ir bojata, var

saskrapét. Parvietojot $adus
priekSmetus pa plits virsmu, vienmeér
paceliet tos.

Sl ierice paredzéta tikai édiena
gatavo$anai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

2.4 Apkope un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdeg$anas un
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdak$u no
kontaktligzdas.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekaveéjoties.
Sazinieties ar servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala sabojasanos.

* Cepeskrasni atlikusas taukvielas vai
partikas atliekas var izraisit
ugunsgréeku.

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

* Netiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida tirisanas
lidzekli.

2.5 lekSéjais apgaismojums

« 8aja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze paredzéta tikai
majsaimniecibas iericém. Nelietojiet to
telpu apgaismosanai.

BRIDINAJUMS!
Pastav risks gut elektroSoku!

* Pirms lampas nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju lampas.

2.6 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savainoSanas vai
nosmaks$anas risks.



« Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli un izmetiet
to.

3.1 Kopskats

3.2 Plits virsmas izklajums

LN

145 mm (170 mm,)
v \265mm
140/210m 445 rmm

)

\_/
—

B a0

3.3 Piederumi

* Restots plaukts
Ediena gatavoSanas traukiem, kiku
un cepesu formam.

* Cepama paplate
Kdkam un cepumiem.

* Grils-/ Cepama panna
Konditorejas izstradajumu un cepesu
cepSanai vai ka panna tauku
savaksanai.

LATVIESU

* lznemiet durvju aizturi, lai novérstu
bérnu vai dzivnieku ieslégSanu iericé.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

Cepeskrasns funkciju regulators
Elektroniskais programmétajs
Temperaturas regulators

Temperaturas lampa/simbols/
indikators

Plits virsmas regulatori
Sildelements

Lampa

Iznemams plaukta atbalsts
Ventilators

)] CepsSanas limeni

>

BRERRCE

Gatavo$anas zona 1200 W

Tvaika izvads - numurs un pozicija ir
atkarigi no modela

Gatavo$anas zona 1500 / 2400 W

Gatavos$anas zona 1200 W

Atlikusa siltuma indikators

@ Gatavo3anas zona 1000 / 2200 W

* Teleskopiskas vadotnes
Plauktiem un paplatém.

* Uzglabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilkine atrodas zem
cepeskrasns.
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4. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

4.1 Pirma tiriSana

Iznemiet visus papildpiederumus un

nonemamas plauktu vadotnes no ierices.

Skatiet sadalu "Kop$ana un
tirisana".

Iztiriet ierici pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus papildpiederumus
un iznemamos plauktu balstus to
sakotngja pozicija.

4.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, péc
elektribas padeves partraukumu vai ja
nav iestatits taimeris, mirgo diennakts
laika funkcijas indikators.

Piespiediet taustinu + vai —, lai
iestatitu pareizu laiku.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

4.3 Laika mainiSana

Diennakts laiku nevar mainit,
ja darbojas darbibas laika

[ vai beigu =1 funkcija.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Sildisanas pakape

Nospiediet O vairakas reizes, lidz sak
mirgot Diennakts laika funkcijas simbols.
Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu
"Laika iestatiSana".

4.4 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet vadibas
regulatoru. Vadibas regulators izvirzas
uz aru.

4.5 Uzkarsésana

Lai nodedzinatu atlikuSos taukus,
uzkarse€jiet ierici, kad ta ir tukSa.

1. lestatiet funkciju : un maksimalo
temperataru.
2. Laujiet iericei darboties 1 stundu.

3. lestatiet funkciju =
temperataru.

4. Laujiet iericei darboties 15 minutes.

5

lestatiet funkciju \& un maksimalo
temperataru.
6. Laujiet iericei darboties 15 minutes.
Papildpiederumi var klut karstaki neka
parasti. No ierices var izdalities aromats
un ddmi. Tas ir normali. Parbaudiet, vai
gaisa plusma istaba ir pietiekama.

un maksimalo

IZMANTOSANA IKDIENA

Apzimeé-
jumi

Funkcija

§ Siltuma uzturésana

Apzime-
jumi

Funkcija

0 Izslégta pozicija

@ Dubulta gatavosanas zona

1-9 Sildisanas pakapes




@ Izmantojiet atlikuso siltumu,
lai samazinatu energijas
patérinu. Izslédziet
gatavoSanas zonu aptuveni
5 -10 minUtes pirms
gatavo$anas procesa
beigam.

Pagrieziet regulatoru un izvélieties
vajadzigo sildiSanas pakapi.

Lai pabeigtu gatavo$anu, pagrieziet
vadibas regulatoru lidz izslégSanas
pozicijai.

5.2 Arégjo rinku aktivizésana
un deaktivizéSana

JUs varat pielagot gatavoS$anas virsmu
ediena gatavo$anas trauku izmériem.
Lai aktivizétu aréjo rinki: pagrieziet
slédzi pulkstena raditaja virziena,

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Ediena gatavo$anas
trauki

(i)

Ediena gatavo$anas trauka
pamatnei vajadzetu but péc
iespéjas biezakai un
plakanakai.

Ediena gatavo$anas trauki,
kuru apaks$éjas dalas
izgatavotas no emaljéta
térauda, aluminija vai vara,
var izraisit stikla keramikas
krasas izmainas.

(i)
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parvarot nelielu pretestibu, lidz 0.
Pagrieziet sledzi pretéji pulkstena
raditaja virzienam [idz pareizajai
sildiSanas pakapei.

Lai deaktivizétu aréjo rinki: pagrieziet
taimera pogu "OFF" pozicija. Indikators
nodzisis.

5.3 Atlikusa siltuma
indikators
BRIDINAJUMS!

Pastav risks gut apdegumus
atlikusa siltuma deél.

Indikators iedegas, kad gatavoSanas
zona ir karsta.

6. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI

6.2 Energijas taupisana

* Jaiespéjams, uzlieciet édiena
gatavos$anas traukiem vakus.

» Uzlieciet édiena gatavoSanas traukus
uz gatavoSanas zonas, pirms to
ieslédzat.

» Varat izmantot atlikuSo siltumu, lai
uzturétu eédienu siltu vai to kausétu.

» Katlu dibenam un gatavos$anas zonai
ir jabut vienada lieluma.

6.3 Edienu gatavo$anas
piemeri

Tabulas minéta informacija ir
tikai informativa.

Sildisanas Lietojums: Laiks leteikumi
iestatijums (min.)
)y 1 Uzturétu pagatavotos €dienus péc va- Uzlieciet vaku uz ediena gata-
- siltus. jadzibas vo$anas trauka.
1-2 Lai pagatavotu holandiesu 5-25 Laiku pa laikam samaisiet.

mérci, kausét: sviestu, Sokola-

di, zelatinu.
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Sildisanas Lietojums: Laiks leteikumi

iestatijums (min.)

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 Gatavosanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.

2-3 Varit fisus un gatavot piena &d- 25-50  Skidruma daudzumam jabiit
ienus uz mazas uguns, uzsildit vismaz divreiz lielakam neka
pusfabrikatus. risu daudzumam. Gatavosa-

nas laika maisit piena édienus.

3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20 -45 Pievienojiet dazas édamkar-

otes Skidruma.

4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |

udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Gatavot lielu édienu daudzu- 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma un sastavda-
mu, sautéjumus un zupas. las.

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, te- péc va- CepsSanas laika apgrieziet.
la galas, kotleSu, frikadelu, cisi- jadzibas
nu, aknu, mérces, olu, panki-
ku, virtulu cepsana.

7-8 Kartigi apceptu édienu, ceptu  5-15 CepsSanas laika apgrieziet.
filejas steikus, steikus.

9 Varit udeni, varit makaronus, apbruninat galu (gulasu, sautétu cepeti),

cept kartupelus fii ella.

7. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Visparéja informacija

» Tiriet plti péc katras lietoSanas reizes.

Vienmer lietojiet édiena gatavoSanas
traukus ar tiram apak$pusém.
Skrapé€jumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits darbibu.

Izmantojiet specialu firisanas lidzekli,
kas paredzeéts plits virsmam.

Stikla firSanai izmantojiet specialu
skrapi.

7.2 Plits tinsana

Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas foliju un

cukuru saturo$u partiku. Pretéja
gadijuma nefirumi var sabojat pliti.
Novietojiet ipasi skrapi uz stikla
virsmas piemeérota lenki un virziet ta
asmeni pari virsmai.

Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens
traipus, taukvielu $lakstus un krasu
izmainas uz spidigas metaliskas
virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un
mazgasanas lidzekli. Péc tiriSanas
noslaukiet pliti sausu ar mikstu dranu.
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8. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju

BRIDINAJUMS! regulatoru, lai izvélétos cepeSkrasns
Skatiet sadalu "DroSiba". f gutatord, P
unkciju.
.. . . 2. Pagrieziet temperatiras regulatoru,
8.1 Cepeskrasns ieslégsana lai igzvélétos terEr:peratﬂru. ?
un atslegsana 3. Lai atslégtu cepeskrasni, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
@ Tas, vai jusu iericei ir temperatiiras regulatorus izslégta
regulatoru simboli, stavoklr.
indikatori vai lampas,
atkarigs no modela:
* Indikators iedegas, kad
cepeskrasns sakarst.
* Lampina iedegas, kad
cepeskrasns darbojas.
* Simbols norada, vai
regulators kontrolé kadu
no gatavo$anas zonam,
cepeskrasns funkcijam
vai temperaturu.
8.2 Cepeskrasns funkcijas
Simbols Cepeskrasns funkci- Pielietojums
ja
0 I1zslégta pozicija lerice ir izslégta.
Ventilatora karséSana Ediena vienlaicigai gatavo$anai 2 plaukta pozicijas
un édiena zavéesanai.lestatiet temperaturu par 20 -
40 °C zemak neka funkcijai Augs. + apakSkarsésa-
na.
_ Augs. + apakskarsé-  GatavoSanai un cepsanai 1 cepeskrasns limeni.
Sana
Picas uzstadijumi Produktu, kuriem nepiecieSama intensivaka apbra-

<

ninasana un kraukskiga pamatne, gatavoSanai 1
plaukta pozicija. lestatiet par 20 - 40 °C zemaku
temperaturu neka, izmantojot funkciju Augs. +
apakskarsésana.

Infratermiska grileSa-  Lai ceptu lielakus cepeSa gabalus vai majputnu ga-
na lu ar kauliem 1 cepeskrasns limeni. Ka ari, lai ap-
bruninatu produktus.

1) <

Atra grilésana Lai grilétu plakanus produktus lielos daudzumos un
grauzdétu maizi.
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Simbols Cepeskrasns funkci- Pielietojums

ja

Viegla gatavoSana Cepsanai traukos un zavésanai viena plaukta limenit
zema temperatura.

K| 4|

>
>
>

Atkausésana Lai atkausétu saldéetu partiku.

Cepeskrasns lampa Lai ieslégtu cepeskrasns lampu bez gatavosanas.

’

3

8.3 Dzesésanas ventilators

Kad ierice darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur ierices
virsmas vésas. Izslédzot ierici,
dzesésanas ventilators var turpinat
darboties, lldz ierice bls atdzisusi.

8.4 Cepeskrasns piederumu
ievietoSana
Cepama panna:

iebidiet cepamo pannu starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem.

Restots plaukts un cepama panna
kopa:

iebidiet cepamo pannu starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem un restota
plaukta uz vadotnes stieniem augstak.

@ * Visiem piederumiem
drosibas apsvérumu dé|
augsa ir mazas iedobes
labaja un kreisaja pusé.
Sis iedobes novérs art
trauku sasvérSanos.

* Augsta mala ap plauktu
nelauj édiena
gatavoSanas traukiem
noslidét.

8.5 Teleskopiskas vadotnes —
cepeskrasns piederumu
ievietoSana

@ Saglabajiet teleskopisko
vadotnu uzstadiSanas
instrukciju velakai

izmantoS$anai.

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.
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Uzlieciet cepamo paplati vai cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.

=

Uzlieciet restoto plauktu uz
teleskopiskajam vadotném ta, lai kajinas
batu verstas uz leju.

5

Uzlieciet restoto plauktu uz cepamas
pannas. Uzlieciet restoto plauktu un
cepamo pannu uz teleskopiskajam
vadotném.

9. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

9.1 Displejs
A B Cc A) Funkciju indikatori
| | I B) Laika displejs
gmm) gmm)  gmm)ogmm C) Funkciju indikators
A QD00 o ) Funkel
I H
=l -l
9.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestafitu laiku.
@ PULKSTENIS Lai iestatitu pulkstena funkciju.

+ PLUS Lai iestatitu laiku.




www.aeg.com

9.3 Pulkstena funkcijas tabula

Pulkstena funkcija Lietojums

@ Diennakts laiks

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Q Laika atgadina-
jums

Atpakalskaiti$anas laika iestatiana. ST funkcija neietekmé ce-
peskrasns darbibu.

[>] Darb. laiks

Cepeskrasns gatavosanas laika iestatiSana.

->| Beigas

Lai iestatitu diennakts laiku, kad cepesSkrasnij jaizslédzas.

Vienlaicigi var izmantot
darbibas laika =] un beigu

= funkcijas, lai iestatitu, cik
ilgi iericei jadarbojas un kad
vajadzetu atslégt ierici. Tas
lauj ieslegt ierici ar noteikta
laika intervalu. Vispirms
iestatiet funkciju Darb. laiks

[, pac tam Beigas .

9.4 Pulkstena funkciju
iestatiSana

Lietojot funkcijas Darb. laiks Il un

Beigas _)| iestatiet cepeskrasns funkciju
un gatavoSanas temperatiru. To nav
nepiecieSams darit, lietojot funkciju Laika

atgadinajums L.

1. Piespiediet @ vairakas reizes, lidz
sak mirgot vajadzigas pulkstena
funkcijas indikators.

2. Piespiediet + vai =, lai iestatitu
nepiecieSamo pulkstena funkciju.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

/N
(4]

Tabulas uzradita
temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orient&josi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

Pulkstena funkcijas darbojas. Displeja
redzams iestatitas pulkstena funkcijas

indikators.

@ Laika atgadinajuma funkcijai

displejs rada atlikuso laiku.

3. Laikam beidzoties, pulkstena
funkcijas indikators mirgo un atskan
skanas signals. Nospiediet taustinu,
lai izslegtu signalu.

4. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokli.

(i)

Izmantojot darbibas laika

1= un beigu =1 funkeijas,
ierice izslédzas automatiski.

9.5 Pulkstena funkciju
atcelSana

1. Vairakas reizes nospiediet @ lidz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

2. Nospiediet un turiet —.

Pulkstena funkcija nodziest péc dazam

sekundem.

10. CEPESKRASNS - PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 CepSana

» Jusu cepeskrasns var cept un gatavot
edienu savadak neka jusu iepriekséja
ierice. Piemérojiet savus ierastos
iestatijumus (temperatiru,
gatavosanas laiku) un plauktu poziciju
tabula uzraditajam vertibam.

* Razotajs iesaka lietot zemaku
temperaturas iestatijumu, cepot pirmo
reizi.



Ja nevarat atrast konkrétai receptei
paredzetos iestatijumus, meklgjiet
recepti, kas ir gandriz tada pati.
Cepsanas laiku var pagarinat par 10 —
15 minutém, cepot kikas vairakos
plauktu limenos.

Cepot kukas un piradzinus dazados
augstumos, tie no sakuma var

LATVIESU

* Cepot édienu ilgak, jus varat izslégt
cepeskrasni apm. 10 minutes pirms
cepSanas laika beigam un tad
izmantot atlikuSo siltumu.

Gatavojot sasaldétu partiku, cepSanas

laika paplates cepeskrasni var

deforméties. Kad paplates atdzisis, tas
atgis sakotnéjo formu.

15

apbrininaties nevienmerigi. Ja tas
notiek, nemainiet temperaturas
iestatijumu. Sis atSkiribas izlidzinasies

cepSanas laika.

10.2 CepSanas padomi

Cepsanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kukas apakSpuse nav pietie-
kami bruna.

Nepareiza plaukta pozicija.

levietojiet kiku uz zemaka
cepeskrasns plaukta.

Kika sakrit, nav izcepusies,
ir kunkulaina, noslanojusies.

Cepeskrasns temperatira ir
parak augsta.

Kad nakoS$o reizi cepat, ies-
tatiet nedaudz zemaku cepe-
Skrasns temperatiru.

Kika sakrit, nav izcepusies,
ir kunkulaina, noslanojusies.

Izvéléts parak iss cepSanas
laiks.

Palieliniet cep$anas laiku.
Cepsanas laiku nevar sa-
mazinat, iestatot augstaku
temperatiru.

Kika sakrit, nav izcepusies,
ir kunkulaina, noslanojusies.

Maisijuma ir parak daudz
udens.

Lietojiet mazak Skidruma.
Rapigi ieverojiet jaukSanai
atvéléeto laiku, it pasi, ja iz-
mantojat mikseri.

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatura ir
parak zema.

Kad nakoSo reizi cepat, ies-
tatiet augstaku cepeskrasns
temperaturu.

Kika ir parak sausa.

Izvéléts parak gars cepSa-
nas laiks.

Kad nakoS$o reizi cepat, ies-
tatiet isaku cepSanas laiku.

Kuka apbruninajusies ne-
vienmeérigi.

Temperatura krasni ir parak
augsta un cepsanas laiks
parak iss.

lestatiet zemaku tempera-
tdru cepeskrasni un palieli-
niet cepSanas laiku

Kuka apbruninajusies ne-
vienmerigi.

Mikla nav izklata vienmerigi.

Izklajiet miklu cepSanas for-
ma vienmerigi.

Kika nav gatava noteiktaja
laika.

Cepeskrasns temperatira ir
parak zema.

Kad nakoS$o reizi cepat, ies-
tatiet nedaudz augstaku ce-
peskrasns temperatiru.

10.3 Viegla gatavo$ana ¥

* lzmantojiet funkciju cepSanai traukos
un zavésanai viena plaukta liment

zema temperatura.

» Cepiet vienlaicigi tikai viena trauka vai
paplate.
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.)
Cepumi 180 - 190 10 - 201
Konditorejas izstradajumi: 180 - 190 30-401
Stopkiikas

Konditorejas izstradajumi: 180 - 190 25-351)
Smilsu miklas izstradajumi

Beze 80 - 100 120 - 150

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
10.4 Ventilatora karsé$ana
Cepsana viena cepeskrasns limeni

Cepsana formas

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Kékss vai brioSi 150 - 160 50-70 2

Madeiras kuka / auglu piragi 140 - 160 50 - 90 1-2

Kika no biskvitmiklas bez taukiem 150 - 1601 25-40 3

Piraga pamatne - smilSu mikla 170 - 1801 10- 25 2

Pamatnes biskvits - no biskvitkukas 150 - 170 20 - 25 2

miklas

Abolu pirags (2 formas @ 20 cm, iz- 160 60 - 90 2-3

vietotas diagonali)

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Kiukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

Drumstalu maize (sausa) 150 - 160 20-40 &

Valéjie auglu piragi (no rauga/biskvit- 150 35-55 &

kikas miklas)")

Valéjie auglu piragi no smilSu miklas 160 - 170 40 - 80 &

1) Lietojiet cepamo pannu.
Cepumi

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-

zicija

SmilSu miklas cepumi 150 - 160 10-20 3
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

SmilSu miklas/konditorejas izstrada- 140 20-35 &

jumi

No biskvitkukas miklas gatavoti cepu- 150 - 160 15-20 &

mi

No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 - 100 120 - 150 &

bezé

Mandelcepumi 100 - 120 30-50 3

Cepumi no rauga miklas 150 - 160 20-40 3

Kartainas miklas maizites 170 - 1801 20 - 30 3

Bulcinas 1601 10-35 3

Mazas kuicinas (20 uz paplates) 1501 20-35 &

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

Bagetes parklatas ar kausétu sieru 160 - 1701 15-30 1

Pilditi darzeni 160 - 170 30- 60 1

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Cepsana daudzos limenos

Kikas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
2. pozicija
Krémkukas/ekléri 160 - 180" 25-45 2/4
Sausa Streusel kuka 150 - 160 30-45 2/4

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Cepumi/small cakes/kiikas/maizites

Ediens Temperatara (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

2. pozicija

SmilSu miklas cepumi 150 - 160 20-40 2/4
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Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
Zicija
2. pozicija
SmilSu miklas/konditorejas izstrada- 140 25-45 2/4
jumi
No biskvitkikas miklas gatavoti ce- 160 - 170 25-40 2/4
pumi
Cepumi ar olu baltumu, beze 80 - 100 130-170 2/4
Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 2/4
Cepumi no rauga miklas 160 - 170 30-60 2/4
Kartainas miklas maizites 170 - 1801 30 - 50 2/4
Bulcinas 1801) 25- 40 2/4
Mazas kicinas (20 uz paplates) 1501 20-40 2/4

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
10.5 CepsSana ar augsS.t+apakskarsésanu viena ievietoSanas
liment —

Cepsana formas

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

Keékss vai brioSi 160 - 180 50-70 2

Madeiras kukas/auglu kikas 150 - 170 50 - 90 1-2

Kika no biskvitmiklas bez taukiem 1701 25-40 3

Piraga pamatne - smilSu mikla 190 - 2101 10-25 2

Pamatnes biskvits - no biskvitkikas 170 - 190 20 - 25 2

miklas

Abolu pirags (2 formas @ 20 cm, iz- 180 60 - 90 1-2

vietotas diagonali)

Salais atvertais pirags (pieméram, 180 - 220 35-60 1
quiche lorraine)

Siera torte 160 - 180 60 - 90 1-2

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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Kikas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
Pita maize/klingeris 170 - 190 40 - 50 2
Ziemassveétku pirags 160 - 1801 50-70 2
Maize (rudzu maize): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Ceps$anas procesa pirma dala. 2. 30-60
2. 160 - 1801

2. Cepsanas procesa otra dala.

Krémkuikas/ekléri 190 - 2101) 20-35 3
Rulete 180 - 2001) 10-20 3
Drumstalu maize (sausa) 160 - 180 20-40 S
Sviesta mandelkuka/cukura kikas 190 - 2101 20-30 &
Valéjie auglu piragi (no rauga/biskvit- 170 35-55 &
kikas miklas)?)

Valéjie auglu piragi no smilSu miklas 170 - 190 40 - 60 3
Rauga miklas kukas ar smalku gar- 160 - 1801 40 - 80 3

néjumu (piem., biezpienu, krému, olu
vanilas krému)

Pica (ar bagatigu garnéjumu) 190 - 2101 30-50 1-2
Pica (plana garoza) 220 - 2501) 15-25 1-2
Neraudzéta maize 230 - 250 10- 15 1
Grozini 210-230 35-50 1

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.

Cepumi

Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija

SmilSu miklas cepumi 170 - 190 10-20 3

Smilsu miklas/konditorejas izstrada-  1g01) 20-35 3

jumi

No biskvitkikas miklas gatavoti cepu- 170 - 190 20-30 &

mi

No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 - 100 120 - 150 3

beze

Mandelcepumi 120 - 130 30 - 60 &
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Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Cepumi no rauga miklas 170 - 190 20 -40 3
Kartainas miklas maizites 190 - 2101 20 - 30 3
BUlCanS 190_2101) 10-55 3
Mazas kiicinas (20 uz paplates) 1701 20-30 3-4
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
Makaronu sacepums 180 - 200 45 - 60 1
Lazanja 180 - 200 35-50 1
Darzenu sacepums 180 - 2001 15-30 1
Bagetes parklatas ar kausétu sieru 200 - 2201 15-30 1
Saldi sacepumi 180 - 200 40 - 60 1
Zivju sacepumi 180 - 200 40 - 60 1
Pilditi darzeni 180 - 200 40 - 60 1
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
10.6 Picas iestatijums &
Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Pica (plana garoza)!) 200 - 2302 10-20 1-2
Pica (ar bagatigu garnéjumu)™) 180 - 200 20-35 1-2
Tortes 170 - 200 35-55 1-2
Atveértais spinatu pirags no smilSu 160 - 180 45 - 60 1-2
miklas
Quiche Lorraine (pikanta torte) 170 - 190 45 -55 1-2
Sveices abolu pirags 170 - 200 35-55 1-2
Siera torte 140 - 160 60 - 90 1-2
Parklata abolu kika 150 - 170 50 - 60 1-2
Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 1-2
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Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija

Neraudzeta maize 230 - 2502) 10-20 2-3

Atvertais kartainas miklas pirags 160 - 1802 45 - 55 2-3

Pirags ar sieru un Skinki vai Sokoladi 537 _ 2502) 12-20 2-3

un ogam

Piradzini (galas piraga krievu versija) 4gq _ 2002) 15-25 2-3

1) Lietojiet cepamo pannu.

2) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

10.7 Cepsana

CepsSanai izmantojiet siltumizturigus
cepeskrasns traukus (skatiet razotaja
instrukcijas).

Lielus cepeSa gabalus var cept uzreiz
cepamaja panna (ja tada ir) vai uz
restota plaukta virs cepamas pannas.
Cepiet liesus galas gabalus cepamaja
trauka zem vaka. Sadi gala bls
suligaka.

Visu veidu galu, kuru var apbrininat
vai kurai var but kraukskiga garozina,
var gatavot cepamaja trauka bez
vaka.

Més iesakam cepeskrasni cept zivis
un galu, kuru svars ir lielaks par 1kg.

» Lai izvairitos no galas sulas vai tauku
piedegSanas, més iesakam dzilaja
cepamaja panna ieliet mazliet
Skidruma.

» Ja nepiecieSams (péc 1/2 - 2/3
cepSanas laika), apgrieziet cepeti
otradi.

» CepSanas laika vairakas reizes
aplaistiet lielus cepesa gabalus un
putnu galas gabalus ar cepesa sulam.
Ta iegusiet labakus cepSanas
rezultatus.

* lerici var izslegt apm. 10 mindtes
pirms cepSanas laika beigam, lai
izmantotu atliku$o siltumu.

10.8 Cepsana ar Augs. + apakskarsés$anu —

Liellopa gala

vai fileja: labi izcepta

Ediens Daudzums Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Sautéts cepetis 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1

Liellopu galas cepetis péc biezuma cm 534 _o501) 6-8 1

vai fileja: pusjéls

Liellopu galas cepetis péc biezuma cm 220 - 230 8-10 1

vai fileja: vidéji izcepts

Liellopu galas cepetis péc biezuma cm 200 - 220 10-12 1

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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Cukgala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Pleca, kakla, $kinka ga- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
bals
Karbonades gabals, 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
cukgalas ribinas
Galas rulete 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Cuku kajas (iepriek§ uz- 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
varitas)
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Tela cepetis?) 1kg 210 - 220 90 - 120 1
Tela locitava 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Izmantojiet slégtu cepesa trauku.
Jéra gala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Jéra kaja, jéra cepetis 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
Jéra mugura 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Medijums
Ediens Daudzums Temperatara Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Zaka mugura, zaka kaja [lidz 1 kg 220 - 2401 30-40 1
Brieza mugura 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Brieza gurns 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Putnu galas gabali 200 - 250 g ka- 220 - 250 20-40 1
tra
Puse vistas 400 -500 g ka- 220 - 250 35-50 1
tra
Vista, broileris 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
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Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Pile 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Zoss 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Titars 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Titars 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Zivs
Ediens Daudzums Tempera- Laiks (min.) Plaukta
tira (°C) pozicija
Vesela zivs 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
10.9 Cepsana, izmantojot infratermisko grilésanu ¥
Liellopa gala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Liellopu galas cepetis vai fil-  péc biezumacm 19 _ 2901 5-6 1
eja: pusjéls
Liellopu galas cepetis vai fil- péc biezumacm 180 - 190 6-8 1
eja: videji izcepts
Liellopu galas cepetis vai fil- péc biezumacm 170 - 180 8-10 1
eja: labi izcepta
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Cukgala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Pleca, kakla, Skinka gabals 1 - 1,5 kg 160 - 180 90 - 120 1
Karbonades gabals, cikga- 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
las ribinas
Galas rulete 750 g -1kg 160 - 170 50 - 60 1
Cuku kajas (ieprieks uzvar- 750 g - 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
tas)
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Tela cepetis 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Tela locitava 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
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Jéra gala
Ediens Daudzums Temperatiura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Jéra kaja, jéra cepetis 1-1,5kg 150 - 170 100 - 120 1
Jéra mugura 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Putnu galas gabali 200 - 250 g katra 200 - 220 30 - 50 1
Puse vistas 400 - 500 g katra 190 - 210 35-50 1
Vista, broileris 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Pile 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Zoss 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Titars 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Titars 4-6kg 140 - 160 150-240 1
10.10 GrileSana kopuma * Lietojot grileSanas funkciju,
o vienmeér no sakuma uzsildiet tuksu
BRIDINAJUMS! cepeskrasni 5 minates.

GrileSanas laika krasns
durvim jabuat aizvértam.

» Grilgjiet, izmantojot maksimalo
temperaturas iestatijumu.

» levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta
griléSanas tabula.

+ Vienmér novietojiet cepamo pannu GriléSanas zona atrodas plaukta vida.
tauku savak$anai pirmaja plaukta
pozicija.

» Grilgjiet tikai plakanus galas vai zivs
gabalus.

10.11 Atra grilésana ™

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta
- pozicija
Viena Otra puse
puse
Otra
puse
Burgeri el ) 9-15 8-13 4

Cukgalas fileja maks. 10-12 6-10 4

Desinas maks. 10-12 6-8 4
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Ediens Temperatiara (°C)  Laiks (min.) Plaukta
- pozicija
Viena Otra puse
puse
Otra
puse
Filejas steiks, tela steiks maks. 7-10 6-8 4
Grauzdins maks. 1 1-4 1-4 4-5
Grauzdin$ ar garnéjumu maks. 6-8 - 4
1) lepriek$ sakarséjiet cepeskrasni
10.12 Atkausésana S * |zmantojiet pirmo cepeskrasns

plaukta limeni. Apakséjo.

* Nonemiet partikas iepakojumu.
Uzlieciet partiku uz Skivja.

* Neapsedziet to ar blodu vai $Kivi. Tas
var paildzinat atkausésanas laiku.

Ediens Daudzums Atkausés$a- Papildu at- Komentari
nas laiks kausésa-
(min.) nas laiks
(min.)
Vista 1 kg 100 - 140 20-30 Novietojiet vistu uz apgrieztas

apakstases liela $kivi. Cepsa-
nas laika apgrieziet.

Gala 1kg 100 - 140 20-30 CepSanas laika apgrieziet.
Gala 500 g 90 - 120 20-30 Cepsanas laika apgrieziet.
Forele 150 g 25-35 10-15 -

Zemenes 300 g 30-40 10-20 -

Sviests 250 g 30-40 10-15 -

Kréjums 2x200g 80 - 100 10-15 Putojiet kréjumu, kad tas vie-

tam vél nedaudz sasalis.

Kika 1,4 kg 60 60 -

11. CEPESKRASNS — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS! 11.1 Piezimes par tiriSanu

Skatiet sadalu "DroSiba". « Tiriet ierices priek3pusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta udenr ar
mazgasanas lidzekli.

* Metala virsmu firiSanai izmantojiet
parastu firiSanas lidzekli.
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Tiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu
partikas palieku uzkrasanas var
izraisit ugunsgréeku. Lielaks risks ir
grila paplatei.

Piekaltusus netirumus tiriet ar
specialo cepeskrasnij paredzeto
tirsanas ldzekli.

Tiriet visus papildpiederumus péc

katras lietoSanas un laujiet tiem nozut.

Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta
silta Gdent ar mazgasanas ldzekli.
Piedegumdros$us papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var
bojat piedegumdros$o parklajumu.

11.2 lerices no neriiséjosa
terauda vai aluminija

(i)

Tiriet cepeskrasns durvis
tikai ar mitru sukli.
Nosusiniet ar mikstu dranu.
Neizmantojiet térauda vilnu,
skabes vai abrazivus
materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet
cepeskrasns vadibas paneli,
ievérojot ieprieks minétos
noradijumus.

11.3 Plauktu atbalstu
iznemsSana

Lai firttu ierici, iznemiet plauktu balstus.

1.

Pavelciet plauktu atbalstu priekSéjo
dalu nost no sanu sienas.

N\

2,

Pavelciet plauktu atbalstu
aizmuguréjo dalu nost no sanu
sienas un iznemiet to.

Teleskopisko vadotnu

fiksatoriem jabut vérstiem

ierices priekSpuses virziena.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

& UZMANIBU!

Parliecinieties, ka garaka
stiprinajuma stieple ir
priek$pusé€. Abu stieplu
galiem ir jabat vérstiem uz
aizmuguri. Nepareizas
uzstadiSanas rezultata var
rasties emaljas bojajumi.

11.4 Cepeskrasns durvju
nonemsana

Lai atvieglotu firiSanu, nonemiet durvis.

Atveriet durvis lidz galam.

2: Parvietojiet slidni, lidz izdzirdat

klikSki.

3. Aizveriet durvis, lldz shdnis

nofikséjas.

4. Iznemiet durvis.

Lai iznemtu durvis, pavelciet durvis
uz aru vispirms no vienas puses un
tad no otras.



Kad tiriSana pabeigta, uzstadiet
cepeskrasns durvis, veicot minétas
darbibas pretéja seciba. Kad ievietojat
durvis, jaatskan klikskim. Ja
nepiecieSams, ievietojiet durvis ar speku.

11.5 Durvju stikla panelu
iznems$ana un tiriSana

@ Jisu izstradajuma durvju un

stikla veids un forma var
atskirties no attélos
redzamajiem piemériem.
Stikla panelu skaits ari var
atSkirties.

1. Satveriet durvju apmali (B) durvju
augséjas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu
fiksatoru.

2. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to nonemtu.

3. Turiet durvju stikla panelus aiz
aug$éjas malas un velciet tos ara
vienu uz augsu no vadiklas.

4. Notiriet durvju stikla panelus.
Lai uzstaditu panelus, veiciet ieprieks
aprakstitos solus pretéja seciba.

11.6 Lampas maina

levietojiet ierices tilpnes apaksa dranu.
Tas novers lampas stikla parsega un
tilpnes bojajumus.
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BRIDINAJUMS!

Pastav elektroSoka risks!
Pirms lampas nomainiSanas
atvienojiet drosinataju.
Lampa un lampas stikla
parsegs var but karsti.

AN

1. Deaktiviz€jiet ierici.
2. Iznemiet droSinatajus no drosSinataju
karbas vai deaktiviz€jiet atdalitaju.

Aizmugures lampa

(i)

1. Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,
lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300° C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

Izmantojiet tada pasa tipa
cepeskrasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.

Lampas stikla parsegs
atrodas cepeSkrasns
iekSpuses aizmugure.

11.7 Atvilktnes iznemsana

& BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns lietoSanas
laika atvilktné var uzkraties
siltums. Neglabajiet tur viegli
uzliesmojosus priekSmetus,
pieméram, firisanas
materialus, polietiléna
maisinus, cepeskrasns
cimdus, papiru, tirnsanas
aerosolus u.c.

Lai atvilktni, kas atrodas zem
cepeskrasns, butu vieglak tirit, to var
iznemt.

1. lzvelciet atvilktni ldz atdurei.
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12. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ko darit, ja...

2. Paceliet atvilktni neliela lenki un
iznemiet to no atvilktnes atbalsta
sliedém.

Atvilktnes ievietoSana:

1. Laiievietotu atvilktni, uzlieciet
atvilktni uz atbalsta sliedém.
Parliecinieties, lai fiksatori pareizi
nofikséjas sliedés

2. Nolaidiet atvilktni horizontala stavokli
un iestumiet to.

Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Nevar ieslegt ierici.

lerice nav pieslégta elektroti-
klam vai nav pieslégta parei-
Zi.

Parbaudiet, vai ierice ir par-
eizi pievienota stravas pie-
gadei.

Nevar ieslegt ierici.

Nostradajis drosinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucéjums ir sais-
tits ar droSinataju. Ja drosi-
natajs nostrada atkartoti, sa-
zinieties ar kvalificétu elektri-
ki.

Atlikusa siltuma indikators
neieslédzas.

Zona nav karsta, jo darbojas
pavisam Tsu laiku.

Ja zona ir darbojusies pietie-
kami ilgi, lai butu karsta, sa-
zinieties ar pilnvarotu servisa
centru.

Nevar ieslegt aréejo rinki.

Vispirms ieslédziet iekS€jo
rinki.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

lesledziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestafiti nepiecieSamie
iestatijumi.

Parliecinieties, vai iestatijumi
ir pareizi.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas piegades par-
traukums.

Atiestatiet pulksteni.

Tvaiki un kondensats nosé-
zas uz édiena un cepe-
Skrasns tilpné.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavosanu, neat-
stajiet édienus cepeskrasni
ilgak par 15 - 20 minatém.




12.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.
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Tehnisko datu plaksnite atrodas ierices
iekSpusé uz priek$éja ramja. Nenonemiet
ierices iekSpusé esoSo tehnisko datu
plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Tehniskie dati

lzmeéri

Augstums 847 - 867 mm
Platums 596 mm
Dzilums 600 mm

13.2 lerices novietoSana

Varat uzstadit brivi stavoso ierici ar
skapjiem viena vai abas puseés vai telpas
<

:
I
%

Minimalie attalumi

il

Izmérs

N

A

Izmérs

B 685

13.3 lerices limenosana

Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai
nolimenotu ierices aug$ejo virsmu
atbilstoSi citam virsmam.



www.aeg.com

13.4 Aizsardziba pret
sasversanos

& UZMANIBU!
Uzstadiet aizsargu pret

sasversanos, lai noverstu
iekartas kriSanu nepareizas
slodzes gadijuma. Aizsargs
pret sasvérSanos darbojas
tikai tad, ja ierice ir novietota
atbilstosa vieta.

Jusu ierice ir apziméta ar
attéla redzamo simbolu (ja
tads ir), lai atgadinatu, ka ir
jauzstada aizsargs pret
sasversanos.

& UZMANIBU!
Uzstadiet pareiza augstuma

aizsargu pret sasversanos.

Parliecinieties, vai virsma aiz ierices ir
gluda.

1. lestatiet pareizo augstumu un vietu

iekartai pirms sakat uzstadit aizsargu

pret sasvéers§anos.

2. Uzstadiet aizsargu pret sasvéerSanos
77 mm uz leju no ierices augs€jas
virsmas un 49 mm no ierices kreisa
sana apalaja cauruma uz kronsteina.
Skatit att€lu. Pieskrivéjiet to pie cieta
materiala vai piemérota stiprinajuma
(sienas).

3. Caurums atrodas ierices aizmugures
kreisaja puse. Skatit attélu. Paceliet
ierices prieksdalu (1) un ievietojiet to
starp skapiSiem (2). Ja atstarpe starp
virtuves skapiSiem ir lielaka neka plits
platums, tad nepiecieSams noregulét
sanu merijumu, lai nocentrétu pliti.

w2

13.5 Elektroinstalacija

& BRIDINAJUMS!

RaZzotajs neuznemas
nekadu atbildibu par
bojajumiem, kas radusies,
neievérojot drosibas
noradijumus, kas minéti
DroSibas informacijas
sadalas.

Siierice tiek piegadata bez
kontaktdak$as un baroSanas vada.
Lietojamie kabelu veidi: HO7 RN-F, HO5

RN-F, H05 RR-F, H05 VV-F, HO5 V2V2-
F (T90), HO5 BB-F.
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta markéjums un informacija atbilstosi ES

65-66/2014
Razotaja nosaukums AEG
Modela identifikacija 47056VS-MN
47056VS-W8
47056VS-WN
Energoefektivitates indekss 100.0
Elektroenergijas patérina klase A

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, tradicionalais 0.95 kWh/cikla
rezims

Energijas patérins ar standarta ieladi, piespiedu ven-  0.85 kWh/cikla
tilacijas rezims

Nodalijumu skaits 1

Siltuma avots Elektroenergija

Skanas limenis 721

Cepeskrasns veids Cepeskrasns atseviska plitt
Masa 47056VS-MN 48.7 kg

47056VS-W8 48.5 kg
47056VS-WN 48.5 kg

EN 60350-1 - Elektriskas — GatavoS$anai, kas ilgs vairak neka
majsaimniecibas ierices €diena 30 minttes, samaziniet
gatavos$anai. 1. dala: Plitis, cepeSkrasnis, cepeskrasns temperatiru lidz
tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas minimumam uz 3-10 minttém,
mérisanas metodes. atkariba no gatavoSanas laika un
gatavo$anas ilguma. Atlikusais

14.2 Cepeskrasns - Energijas siltums cepeskrasni turpinas

T& gatavot édienu.
taupisana — Izmantojiet atliku$o siltumu, lai
lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj uzsilditu édienu.
taupit energiju, gatavojot ikdiena. » Gatavosana, izmantojot ventilatoru

- kad iespéjams, izmantojiet
gatavoS$anas funkcijas, izmantojot
ventilatoru, lai ietaupttu energiju.

» Ediena siltuma uzturésana - ja
vélaties izmantot atlikuSo siltumu, lai
uzturétu edienu siltu, izvelieties
zemako iespéjamo temperaturas
iestatijumu.

* Visparéji padomi

— Parliecinieties, ka cepeskrasns
durvis ir cieSi aizvertas, kad ierice
darbojas, un centieties tas turéet
maksimali aizvértas gatavoSanas
laika.

— Izmantojiet metala traukus, lai
palielinatu energoefektivitati.

— Kad iespéjams, ievietojiet édienu
cepeskrasni, to neuzkarséjot.
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15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu C/:‘) levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilveku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreiz€jas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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