0o0[J00

47056VS-WN
47056VS-MN
47056VS-W8
947056V-MN
947056V-WN

LV LietoSanas instrukcija 2
LT Naudojimo instrukcija 32

WAEG

perfekt in form und funktion



2 www.aeg.com

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA . . . o oottt e e
. DROSIBAS NORADTIIUMI . . . . oot
. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS . . . et et e
. PIRMS PIRMAS [ESLEGSANAS . . . ..ttt et e
. PLITS VIRSMA - IZMANTOSANA IKDIENA . . . . oo e
. PLITS VIRSMA - NODERIGI PADOMI UN IETEIKUMI . . . ..o oo
. PLITS VIRSMA - KOPSANAUN TIRISANA . . ...
. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA . . ... ...
. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS . . ..ottt
. CEPESKRASNS - NODERIGI PADOMIUN IETEIKUMI . .. ..o
. CEPESKRASNS - KOPSANA UN TIRISANA . . . ..ot
VKO DARIT, JA o
CUZSTADISANA ©

o~NOoOOGO~r,WON-~

- A A A
W N0

VISLABAKAJIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvél€jaties AEG produktu. Esam to radijusi, lai ilgstoSi nodroSinatu
nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi, —

iesp€jas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minates lasiSanai, lai sasniegtu

vislabakos rezultatus.
Apmeklgjiet misu majaslapu:

@ Atradisiet lietoSanas padomus, broSuras, informaciju par traucéjumu novérSanu un
@ apkopi:
www.aeg.com

Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
@ www.aeg.com/productregistration

www.aeg.com/shop

" legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.
Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati.
So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.

A DroSibas informacija bridinajumam un piesardzibai.
@ Vispariga informacija un pieméri
@ Vides informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par bojaju-
miem, ko radijusi ierices nepareiza uzstadiSana vai lie-
toSana. Saglabajiet Sos noradijumus ierices tuvuma
turpmakam uzzinam.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku drosSiba
/A\ BRIDINAJUMS

Nosmak$anas, savainoSanas vai pastavigas invali-
ditates risks.

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, uztveres vai garigam
spé€jam, vai pieredzes un zinasanu trukumu, ja vinus
uzrauga pieaugusSais vai par vinu droSibu atbildiga
persona.

Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

Glabajiet iesainojuma materialus bérniem nepieeja-
mas vietas.

Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavda-
las ir karstas.

Ja ierice aprikota ar bérnu droSibas ierici, iesakam to
aktivizet.

TiriSanu un lietotaja veikto apkopi nedrikst veikt bérni
bez uzraudzibas.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

LietoSanas laika ierice sakarst. Nepieskarieties silde-
lementiem.

Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atsevisku tal-
vadibas sistému.

Gatavojot uz plits €dienu ar taukiem vai ellu bez pie-
skatiSanas, var izcelties ugunsgréks.
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2. A\

Neméginiet dzést uguni ar tGdeni, bet izslédziet ierici
un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai uguns-
droSibas segu.

Neturiet priekSmetus uz plits virsmam.

Netiriet ierici ar tvaika firitaju.

Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadgjadi stikls var saplist.
Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta
var sakarst.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauk-
tu balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sie-
nam. Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminé-
tas darbibas pretéja seciba.

Ja stikla keramikas virsma ir saplaisajusi, izsledziet
ierici, lai nepielautu elektriskas stravas trieciena risku.

DROSIBAS NORADIJUMI

* lerices sani janovieto pret vienada

2.1 Uzstadisana augstuma iericém vai meébelém.

_ * Nenovietojiet ierici uz pamatnes.
BRIDIN_A‘JUMS = g e = * Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
lerici drikst uzstadit tikai kvalificé- zem logiem. Tas jaievéro, lai, atverot
ta persona. durvis vai logu, nenokristu &diena ga-

PR . tavoSanas trauki.
Nonemiet visu iepakojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. & BRIDINAJUMS

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uz- Ilf’aryec.:lrlwl(.etles,_va: ir ierikoti stabi-
stadidanas norades. izatori, lai novérstu ierices apga-

Sanos. Skatiet sadalu "Uzstadi-

levérojiet piesardzibu, parvietojot ieri- gana".

ci, jo ta ir smaga. Vienmeér lietojiet aiz-

sargcimdus. . . . .

Ne\?elciet ierici aiz roktura. Elektriskais savienojums
NodroSiniet starp blakus uzstaditam BRIDINAJUMS

iericém piemérotu attalumu. Var izraisit ugunsgréku un elek-
Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem troSoku.

un pie drosam ietaisém.



+ Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka informacija uz tehni-
sko datu plaksnites atbilst jusu elektro-
sistémas parametriem. Ja neatbilst,
sazinieties ar elektriki.

» Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un drosu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Sazinieties
ar servisa dalu vai elektriki, lai nomai-
nitu bojatu stravas kabeli.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim, it ipasi, ja durvis ir
karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez instru-
mentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontakt-
ligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Par-
baudiet, vai péc uzstadisanas kontakt-
spraudnim var brivi piek|ut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, vel-
kot aiz stravas kabela. Vienmer velciet
aiz kontaktspraudna.

* |zmantojiet tikai pareizas izolacijas ie-
rices: automatslédzus, droSinatajus
(no turétajiem izskriivejamos drosina-
tajus), zeméjuma nopludes automat-
slédzus un savienotajus.

 Elektroinstalacija jabat izolacijas ieri-
cei, kas |auj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas ierice at-
starpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

2.2 Pielietojums

BRIDINAJUMS
Savainojumu, apdegumu vai
elektroSoka risks.

* Izmantojiet So ierici majsaimnieciba.
» Nemainiet $is ierices specifikacijas.

» Parliecinieties, ka ventilacijas atveres
nav nosegtas.
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Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzi-
bas.

Atsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

lerices iekSpuse darbibas laika sa-
karst. Nepieskarieties sildelementiem
ierices iekSpusé. Vienmeér izmantojiet
cepeskrasns cimdus, iznemot vai ie-
vietojot piederumus vai cepeskrasns
traukus.

Atverot ierices durvis, kad ta tiek lieto-
ta, rkojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar udeni.

Neatbalstieties uz atvértam durvim.

lerici darbinot, nedrikst izmantot aréju
laika slédzi vai atsevisku talvadibas
sistému.

lerices darbibas laika vienmeér turiet ie-
rices durvis aizvértas.

Nenovietojiet galda piederumus un
katlu vakus uz gatavoSanas zonam.
Tas sakarst.

Péc lietoSanas iestatiet gatavoSanas
zonu pozicija "lzslegt".

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai uz-
glabasanai paredzétu virsmu.

Ja ierices virsma ir ieplaisajusi, neka-
véjoties atvienojiet ierici no elektrofik-
la. Tas jadara, lai noverstu elektroSo-
ku.

BRIDINAJUMS
Pastav aizdeg$anas vai spra-
dziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit uzlie-
smojosu tvaiku. Gatavojot ar taukvie-
Iam un ellu, netuviniet tam atklatu lies-
mu vai sakarsétus priekSmetus.

Tvaiki, kurus izdala |oti karsta ella, var
izraisit spontanu aizdegSanos.

Izlietota ella, kas satur €diena atliekas,
var izraisit ugunsgréku pie zemakas
temperatiras neka ella, kas tiek lietota
pirmo reizi.

Neievietojiet ierice, neturiet tas tuvuma
vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas
vai ar viegli uzliesmojosam vielam pie-
sucinatus priekSmetus.

Nelaujiet dzirkstelem un atklatai lie-
smai saskarties ar ierici, kad atverat
cepeskrasns durvis.
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» Atveriet ierices durvis uzmanigi. Alko-
holu saturo$u sastavdalu lietoSana var
radit spirta un gaisa maisijumu.

* Nedzesiet ar Udeni. Atvienojiet ierici
un parklajiet liesmu ar vaku vai uguns-
dzésibas segu.

BRIDINAJUMS
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— Nenovietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus nepastarpinati
uz ierices gridas.

— Nenovietojiet aluminija foliju nepa-
starpinati uz ierices gridas.

— Nelejiet Gdeni karsta iericé.

— Neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— lznemot vai uzstadot piederumus, ri-
kojieties uzmanigi.
» Emaljas krasas maina neietekmé ieri-
ces darbibu. Garantijas likumdo$anas
izpratné tas nav defekts.

Gatavojot mitras kiikas, izmantojiet
dzilo cepesSpannu. Auglu sulas var at-
stat nenofiramus traipus.

Nenovietojiet karstus édiena gatavo-
§anas traukus uz vadibas panela.

« Ediena gatavo$anas laika nelaujiet
édiena gatavoSanas traukiem izvari-
ties tukSiem.

Sargieties, lai uz ierices neuzkristu ne-
kadi priekSmeti un édiena gatavosa-
nas trauki. Ta var sabojat virsmu.

» Neieslédziet gatavoSanas zonas, ja uz
tam novietoti tukSi édiena gatavosa-
nas trauki, vai bez édiena gatavosa-
nas traukiem.

Nenovietojiet uz ierices aluminija foliju.

+ Ediena gatavo$anas trauki, kas izga-
tavoti no uguna vai aluminija I€juma,
vai kuru apak$a ir bojata, var saskra-
pét stikla keramiku. Parvietojot $adus
priekSmetus pa plits virsmu, vienmér
paceliet tos.

2.3 Apkope un tiriSana

BRIDINAJUMS
Pastav savainojumu un ierices
aizdegS$anas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un at-
vienojiet to no elektrotikla.

» Parliecinieties, ka ierice ir auksta. Pa-
stav risks, ka stikla paneli var ieplist.

+ Ja durvju stikla paneli tiek bojati, no-
mainiet tos nekavéjoties. Sazinieties
ar servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari tiriet ierici, lai noverstu virs-
mas materiala nolietoSanos.

» Cepeskrasni atlikusas taukvielas vai
partikas atliekas var izraisit ugunsgré-
ku.

+ Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Lie-

tojiet tikai neitralus finsanas lidzek|us.
Neizmantojiet abrazivus izstradaju-

metala priekSmetus.

+ Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai pare-
dzetus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

* Netiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida tiriSanas
lidzekli.

2.4 |lek$€jais apgaismojums

« $aja iericé izmantota spuldze vai halo-
géna spuldze paredzéta tikai majsaim-
niecibas iericém. Nelietojiet to telpu
apgaismosanai.

BRIDINAJUMS
Pastav risks gut elektroSoku!

» Pirms lampas nomainas atvienojiet ie-
rici no elektrotikla.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaci-
ju lampas.

2.5 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS
Pastav savainosanas vai no-
smaks$anas risks.

+ Atvienojiet ierici no elektropadeves.

» Nogrieziet stravas kabeli un izmetiet
to.

* Iznemiet durvju aizturi, lai novérstu
bérnu vai dzivnieku ieslégSanu iericé.
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3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

F ??q Cepeskrasns funkciju regulators
Elektroniskais programmétajs

QQ'0 (1000

Temperaturas regulators
Temperaturas indikators
Plits virsmas regulatori

ﬂ Sildelements
Cepeskrasns lampa

n Ventilators un sildelements
B} Plauktu pozicijas

B ER B

\

v

3.2 PIits virsmas shéma

3

145 mm 170 mm ) Gatavo$anas zona 1200 W
Tvaika izvads
Gatavo8anas zona 1500/2400 W

Gatavo$anas zona 1200 W
(145 mm Atlikusa siltuma indikators

ﬂ Gatavos$anas zona 1000/2200 W

3.3 Papildpiederumi + Moussaka panna (tikai daziem mode-

liem)
Moussaka gatavoSanai.

» Nonemamas teleskopiskas vadotnes
Plauktu vai paplasu ievietoSanai.

+ Uzglabasanas atvilktne

Zem cepeskrasns nodalijuma ir izvie-
tota uzglabasanas atvilktne.

Cepeskrasns plaukts

Ediena gatavosanas traukiem, kiku
traukiem un cepesSiem.

Sekla cepeSpanna

Kukam un cepumiem.

Dzila cepama panna

Konditorejas izstradajumu un cepesSu

cepSanai vai ka panna tauku savaksa-
nai.
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BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSiba".

4.1 Pirma tiriSana

* |znemiet visus papildpiederumus un

iznemamos plauktu balstus (ja tadi ir).

* |ztiriet ierici pirms pirmas lietoSanas.

Skatiet sadalu "KopSana un firi-
Sana".

4.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas
jaiestata laiks.

Kad pieslédzat ierici elektribas padevei
vai péc baroSanas parravuma, mirgo
diennakts laika funkcijas indikators.
Nospiediet taustinu + vai -, lai iestatitu
pareizu laiku.

Péc aptuveni piecam sekundém indika-

tors parstaj mirgot un displejs rada iesta-

tito diennakts laiku.

4. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

@ Lai mainttu laika iestafifjumu, vai-
rakas reizes spiediet (1) , kamar
sak mirgot Diennakts laika funk-
cija. Nedrikst vienlaikus iestafit
Darb. laika I-| vai Beigu —| funk-
ciju.

Nospiediet regulatoru, lai varétu izman-
tot ierici. Regulators izvirzas ara.

4.3 UzkarséSana

Lai nodedzinatu atlikuSos taukus, uzkar-

s€jiet ierici, kad ta ir tuk3a.

1. lestatiet __ funkciju un maksimalo
temperaturu.

2. Laujiet iericei darboties vienu stun-
du.

lestatiet ™ funkciju un maksimalo
temperataru.

4. Laujiet iericei darboties desmit minG-
tes.

5. lestatiet (¥) funkciju un maksimalo
temperataru.

6. Laujiet iericei darboties desmit mina-
tes.

Papildpiederumi var sakarst vairak neka

parasti. No ierices var izdalities aromats

un ddmi. Tas ir normali. Parbaudiet, vai

gaisa plisma ir pietiekama.

5. PLITS VIRSMA - IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 SildiSanas pakape

Regula-
tors

Funkcija

1-9 SildisSanas pakapes
(1 - zemaka sildiSanas pa-

Regula- Funkcija kape; 9 - augstaka sildisa-
tors nas pakape)
) Siltuma uzturéSana 1. Pagrieziet regulatoru un izvélieties
= = = vajadzigo sildi$anas pakapi.
0 Pozicija Izslegts

2. Lai partrauktu gatavoSanu, pagrie-
ziet regulatoru pozicija 0.



Izmantojiet atlikuSo siltumu, lai
samazinatu energijas patérinu.
Izslédziet gatavoSanas zonu ap-
tuveni 5-10 minutes pirms gata-
voSanas beigam.

¥

5.2 Dubultas zonas lietoSana

& UZMANIBU

Lai ieslégtu dubulto zonu, pagrie-
ziet regulatoru pulkstena raditaja
virziena. Negrieziet talak par at-
dures poziciju.

1. Pagriezt regulatoru pulkstena radita-
ja virziena uz stavokli 9.

2. Lénam grieziet regulatoru lidz sim-
bolam @ , [dz sadzirdat klikski.

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Ediena gatavo$anas trauki

i)

+ Ediena gatavo$anas trauka
pamatnei vajadzétu but péc ie-
spéjas biezakai un plakanakai.

+ Ediena gatavo$anas trauki, ku-
ru apakséjas dalas ir izgatavo-
tas no emaljéta térauda, alumi-
nija vai vara, var izraisit stikla
keramikas krasas izmainas.

6.2 Energijas taupi$ana

)

« Jaiespéjams, uzlieciet édiena
gatavo$anas traukiem vakus.

LATVIESU 9
Saja bridT ir ieslégtas divas gatavo-
§anas zonas.
3. Laiiestatitu vajadzigo sildiSanas pa-
kapi, skatiet sadalu "SildiSanas pa-
kapes".

5.3 Atlikusa siltuma indikators

Sakarstot gatavoSanas zonai, iedegas
ar atlikusa siltuma indikators.

BRIDINAJUMS
Pastav risks gut apdegumus atli-
kusa siltuma dél.

6. PLITS VIRSMA - NODERIGI PADOMI UN IETEIKUMI

+ Uzlieciet édiena gatavo$anas
traukus uz gatavoSanas zonas,
pirms to ieslédzat.

* lzslédziet gatavoSanas zonas
pirms gatavoSanas laika bei-
gam, lai izmantotu atlikuso sil-
tumu.

+ Katla dibenam un gatavosanas
zonai ir jabut vienada lieluma.

6.3 Edienu gatavo$anas
piemeéri

Tabulas minéta informacija ir tikai infor-
mativa.

Sildi- Lietojums Laiks leteikumi
Sa-
nas
paka-
pe
§ 1 Uzturét siltu pagatavotu édienu  Péc Uzlieciet vaku uz édiena ga-
- vaja- tavoSanas trauka
dzibas
1-2 Pagatavot holandieSu mérci, 5-25 Laiku pa laikam samaisiet
kausét sviestu, Sokoladi un ze- min.

latinu
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Sildi- Lietojums Laiks leteikumi

Sa-

nas

paka-

pe

1-2 lebiezinat mikstas omletes, cep- 10-40 GatavoSanas laika uzlieciet
tas olas min. vaku

2-3 Uz mazas uguns varit fisus un ~ 25-50  Skidruma daudzumam jabiit
gatavot piena édienus, uzsildit  min. vismaz divreiz lielakam neka
pagatavoto eédienu risu daudzumam. GatavosSa-

nas laika maisiet piena edie-
nus
3-4 Tvaicét darzenus, zivs un galu  20-45 Pievienojiet dazas édamka-
min. rotes Skidruma
4-5 Tvaicét kartupelus 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |
min. udens uz 750 g kartupelu

4-5 Gatavot lielu édienu daudzumu, 60-150 Lidz 3 | Skidruma un sastav-
sautéjumus un zupas min. dalas

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, tela Péc GatavoSanas laika apgrie-
galu, kotletes, frikadeles, desas, vaja- ziet uz otru pusi
aknas, mérces, olas, pankukas dzibas
un virtulus

7-8 Kartigi apcept €dienu, cept file- 5-15 GatavoSanas laika apgrie-
jas steikus un steikus min. ziet uz otru pusi

9 Varit lielu tdens daudzumu, varitu makaronus, apbrininatu galu (gula-

Su, sautétu cepeti), ceptu kartupelus fri e|la

7. PLITS VIRSMA - KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSiba".

Tiriet ierici péc katras lietoSanas reizes.
Lietojiet édiena gatavoSanas traukus ar
tiram apakSpuséem.

Skrapé&jumi vai tumsi plankumi uz
stikla keramikas neietekmé ieri-
ces darbibu.

Nefirumu nonemsana:

1. -

Nonemt nekaveéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas foliju un
cukuru saturoSu partiku. Pretéja
gadijuma var sabojat ierici. Stikla
tirnSanai izmantojiet specialu skra-

pi. Novietojiet skrapi uz stikla virs-
mas piemérota lenki un virziet ta
asmeni pari virsmai.

Nonemt, kad ierice ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un udens
traipus, taukvielu Slakstus un kra-
su izmainas uz spidigas metali-
skas virsmas. Lietojiet finsanas
ldzek|us, kas paredzéti stikla ke-
ramikas vai nerlsosa térauda virs-
mam.

2. Tiriet ierici ar mitru draninu un maz-
gasanas [idzekli.

3. Tinsanas beigas nosusiniet ierici, iz-
mantojot firu draninu.
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8. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS 2. Pagrieziet temperatiras regulatoru
Skatiet sadalu "DroSiba". uz temperatdru.
Temperaturas indikators iedegas,
8.1 Dzeséesanas ventilators kad iericé paaugstinas temperatira.

3. Lai partrauktu ierices darbibu, pa-
grieziet funkciju regulatoru un tem-
peratlras regulatoru izslégta (Off)
stavokIi.

Kad ierice darbojas, dzeséSanas ventila-
tors automatiski uztur ierices virsmas ve-
sas. lzslédzot ierici, dzeséSanas ventila-
tors turpina darboties, lidz ierice bus at-
dzisusi.

8.2 lerices aktiviz€Sana un
deaktivizéSana

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju re-
gulatoru uz cepeskrasns funkciju.

8.3 Cepeskrasns funkcijas

Cepeskrasns funkcija Lietojums

Pozicija Iz- o
0 slagts lerice ir izslégta.

Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu édienus, kuriem
VT nepiec_ieéanja_ vienada gatavqéanas temper_atl]ra, iz-
karsa3ana mantojot vairakus plauktus, vienlaikus nesajaucot aro-
matus. lestatiet par 20-40 °C zemaku temperaturu neka
Augs$+ApakskarséSanas rezima.

AUgS- + ) o cept détu viena cepeskrasns fiment. Vi
apakskarsé- ai ceptu un grauzdétu viena cepeskrasns limeni. Vien-
gana laicigi darbojas augsS€jais un apakse€jais sildelements.

Picas vai piraga pagatavosanai. lestatiet par 20-40 °C
zemaku temperaturu neka Augs+Apakskarsésanas re-
Zima.

<

Picas uzstadi-
jumi

Lai gatavoto lielus galas gabalus. Grila sildelements un
cepeskrasns ventilators darbosies parmainus, nodroSi-
not sakarséta gaisa cirkulaciju ap édienu.

Infratermiska
grileSana

Lai grilétu planu partiku lielos daudzumos. Lai grauzdé-

Pl GTIESETE tu maizi. Aktivizéts pilna izméra grila sildelements.

Viegla gatavo- CepSanai traukos un zavéSanai viena plaukta limenit ze-
Sana ma temperatira.

K <l 1 <l |

AtkauséSana Lai atlaidinatu saldéetu partiku.

>
>
>

Cepeskrasns
lampa

Lai ieslégtu cepeskrasns lampu bez gatavoSanas.

W
4
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8.4 Cepeskrasns piederumu uzstadisana

@ Cepamai pannai un cepeskrasns
plauktam ir sanu malas. Sis ma-
las un vadotnu forma pasarga
€diena gatavoSanas traukus no
slidésanas.

Uzstadot cepeskrasns plauktu un cepa-
mo pannu kopa

Uzlieciet cepeskrasns plauktu uz cepa-
mas pannas. lestumiet dzilo cepeSpannu
starp viena cepeskrasns limena vadotnu
restéem.

Saglabajiet teleskopisko vadotnu
uzstadiSanas instrukciju vélakai
izmantoSanai.

8.5 Teleskopiskas vadotnes — cepesSkrasns piederumu ievietoSana

Uzlieciet cepamo paplati vai cepespannu
uz teleskopiskajam vadotnem.

@ Paaugstinata apmalé ap cepes-

krasns plauktu ir papildu ietaise,

kas nelauj édiena gatavoSanas
traukiem izslidét ara.
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8.6 Cepeskrasns plaukta un cepesSpannas ievietoSana kopa

Uzlieciet cepeskrasns plauktu uz dzilas
cepeSpannas. Uzlieciet cepeskrasns
plauktu un cepeSpannu uz teleskopiska-

% jam vadotnam.
=

//

9. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

9.1 Elektroniskais programmeétajs

IF ? IF Funkciju indikatori
‘ Laika displejs

\ .
M Di:li-l J Tausting +
D LI D @ Izvéles tausting
=l -l Taustins -
— (D +
| | |
Pulkstena funkcija Lietojums

@ Diennakts laiks Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

[\ Laika atgadina- Lai iestafitu laika atskaifiSanu. ST funkcija neietekmé
jums cepeskrasns darbibu.

|| Darbibas laiks Lai iestatitu, cik ilgi iericei jadarbojas.

> Beigas Lai iestatitu laiku, kad ierice deaktivizésies.
@ Funkcijas Darb. laiks un Beigu 9.2 Pulkstena funkciju
laiks var izmantot vienlaicigi, ja iestatiéana

ierici nepiecieSams aktivizét un

deaktivizt velak. Vispirms iesta- 1. parp, Jaikam [l un Beigam 3l iesta-

tiet darbibas laiku, péc tam bei- tiet cepeskrasns funkciju un tempe-

gas. ratiru. To nav nepiecie$ams dart,
lietojot funkciju Laika atgadinajums



14 www.aeg.com

2. Pieskarieties izvéles taustinam vai-
rakas reizes, lldz sak mirgot vajadzi-
gas pulkstena funkcijas indikators.

o BEER ©

— @ +

| y .

3. Piespiediet taustinu + vai -, lai iesta-

titu nepiecieSamo pulkstena funkciju.

Displeja redzams iestatitas pulkste-
na funkcijas indikators. Kad iestati-
tais laiks beidzies, indikators mirgo

& BRIDINAJUMS

Skatiet sadalu "DroSiba".

@ Tabulas uzradita temperatira un
cepsSanas laiki ir tikai informafivi.
Tie ir atkarigi no receptes un iz-
mantoto sastavdalu kvalitates un
daudzuma.

& UZMANIBU
Gatavojot |oti suligus un treknus

sacepumus, izmantojiet dzilu ce-
pamo paplati. Auglu sulas var at-
stat nenomazgajamus traipus uz
emaljas.

10.1 CepSana

Visparigi noradijumi

+ JUsu jauna cepeskrasns var cept un
gatavot édienu savadak neka jusu ie-
priek$€ja ierice. Piemérojiet savus ie-

rastos iestafljumus (temperaturu, gata-

voSanas laiku) un plauktu limenus ta-
bula uzraditajam vértibam.

un divas minutes skan skanas sig-
nals.

Ar funkcijam Darb. laiks |-l un
Beigas —l ierice izslédzas auto-
matiski.
4. Nospiediet taustinu, lai izslégtu sig-
nalu.
5. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju re-
gulatoru un temperatiras regulatoru
izsleégta stavokIr.

9.3 Pulkstena funkciju
atcel$ana

1. Vairakas reizes nospiediet izvéles
taustinu, ldz sak mirgot vajadzigas
funkcijas indikators.

2. Nospiediet un turiet taustinu -.
Pulkstena funkcija nodziest péc da-
zam sekundém.

10. CEPESKRASNS - NODERIGI PADOMI UN
IETEIKUMI

» Cepotilgaku laiku, varat izslegt cepes-
krasni apm. 10 minutes pirms ceps$a-
nas laika beigam, lai izmantotu atliku-
So siltumu.

Izmantojot sasaldétu partiku, cepSanas

laika paplates cepeskrasni var deformé-

ties. Kad paplates atdzisTs, tas atgis sa-
kotnéjo formu.

Ka izmantot cep$anas tabulas

» Cepot pirmo reizi, ieteicams lietot ze-
maku temperatiras iestatijumu.

» Ja nevarat atrast konkrétai receptei
paredzetos iestatijumus, mekl€jiet re-
cepti, kas ir gandriz tada pati.

» Cepot kilkas vairakos limenos, ceps$a-
nas laiku var pagarinat par 10 — 15 mi-
natém.

» Cepot kiikas un konditorejas izstrada-
jumus dazados augstumos, tie no sa-
kuma var apbrininaties nevienmérigi.
Ja tas notiek, nemainiet temperatiras
iestafijumu. Sis atSkiribas izlidzinasies
cepsSanas laika.
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Cepsanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kuka nav pietiekami ap-
brininata no apaksas.

Nepareizs plaukta sta-
voklis.

Novietojiet kuku zemak.

Kuka sakrit (klust glizdai-
na, lipiga, udens stripas).

Cepeskrasns temperati-
ra ir parak augsta.

Nakosaja cepsSanas reizé
iestatiet nedaudz zema-
ku cepeskrasns tempe-

ratdru.

Kuka sakrit (klust glizdai-
na, lipiga, tdens stripas).

Izvéléts parak iss cepsa-
nas laiks.

Palieliniet cep$anas lai-
ku. CepSanas laiku ne-
var samazinat, palielinot
cepSanas temperatiru.

Kuka sakrit (klust glizdai-
na, lipiga, udens stripas).

Mikla ir parak daudz Ski-
druma.

Lietojiet mazak Skidru-
ma. leverojiet maisisa-
nas laiku, seviski, lietojot
mikseri.

Kuka ir parak sausa.

Temperatlra cepeskras-
ni ir parak zema.

NakoSaja cepSanas reizé
iestatiet augstaku cepes-
krasns temperaturu.

Kuka ir parak sausa.

Izvéléts parak ilgs cep-
Sanas laiks.

NakoSaja cepSanas reizé
iestatiet ilsaku cepsanas
laiku.

Kuka apbrininas nevien-
merigi.

Temperatlra cepeskras-
ni parak augsta un cep-
Sanas laiks parak 1ss.

lestatiet zemaku tempe-
ratlru cepeskrasni un
palieliniet cepSanas lai-
ku.

Kuka apbruninas nevien-
merigi.

Mikla nav izklata vienme-
rigi.

I1zklajiet miklu cepamaja
paplaté vienmérigi.

Kuka neizcepas iestafita-
ja cepSanas laika.

Temperatira cepeskras-
ni ir parak zema.

Nakosaja cepsSanas reizé
iestatiet nedaudz augsta-
ku cepeskrasns tempe-
ratdru.

10.3 Viegla gatavoSana ¥

(i)

funkcijai:

leteikumi vieglas gatavo3anas

* Izmantojiet funkciju cepSanai
traukos un zavésanai viena
plaukta limeni zema tempera-

tara.

» Cepiet vienlaicigi tikai viena

trauka vai paplate.

* lepriek$é€jai cepeSkrasns uz-
karsé$anai izmantojiet ) .

Cepsanas veids

Temperatira °C

Laiks minatés

Cepumi

180 -190

10 - 201
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CepsSanas veids Temperatira °C Laiks mindtes
Konditorejas izstradaju- _ 1
mi: Stopkikas 8= 10 30-40")
Konditorejas izstradaju-

mi: SmilSu miklas izstra- 180 - 190 25 - 357)
dajumi
Bezé 80-100 120 - 150

1) leprieks uzkarsegjiet cepeskrasni.

10.4 Ventilatora karséSana

CepSana viena cepeskrasns limeni

CepSana formas

Cepsanas veids Plaukta pozicija Temperatira °C Laiks min.
Kékss un briosi 2 150 - 160 50-70
Ar citronu un Ma- 1-2 140 - 160 50-90

deiras vinu piesu-
cinats kukas / au-
glu kukas

Fatless sponge 3 150-160 1 25-40
cake

Pamatnes biskvits 2 170-180 1) 10-25
— smilSu mikla

Pamatnes biskvits 2 150 - 170 20 -25
— no biskvitkikas
miklas

Apple pie (2 for-
mas @ 20 cm, iz- 2-3 160 60 - 90
vietotas diagonali)

1) leprieks sakarséjiet cepeSkrasni

Kikas/konditorejas izstradajumi/maize uz cepamas paplates

Cepsanas veids Plaukta pozicija Temperatira °C Laiks min.
Drumstalu maize 3 150 - 160 20 - 40
(sausa)

Val€jie auglu pira-
gi (no rauga / bis-

kvitkiikas mi- 3 150 35- 55
klas)™)

Valéjie auglu pira-

gi no smilSu mi- 3 160 - 170 40 - 80
klas

1) Lietojiet dzilo cepeSpannu
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Cepumi

Cepsanas veids Plaukta pozicija Temperatira °C Laiks min.
SmilSu miklas ce-
pumi 3 150 - 160 10 - 20
Short bread / Pas-
iry Stripes 3 140 20-35
No biskvitkiikas
miklas gatavoti 3 150 - 160 15- 20
cepumi
[Rucinasarelt 3 80 - 100 120 - 150
baltumu, bezé
Mandelcepumi 3 100 - 120 30-50
Cepumi no rauga 3 150 - 160 20 - 40
miklas
Kartainas miklas 1
maizites 3 170-180 1) 20-30
Maizites 3 160 1) 10-35
Small cakes (20 1
gabali/paplate) E 150 ) e
1) lepriek$ sakarséjiet cepeskrasni
Tabula Sacepumi un apcepinati gatavi produkti

Ediens Plaukta poZzicija Temperatira °C Laiks min.
Bagetes parklatas 1 160-170 1 15- 30
ar kausétu sieru
Pilditi darzeni 1 160 - 170 30- 60
1) leprieks sakarséjiet cepeSkrasni
Cepsana daudzos limenos
Kikas/konditorejas izstradajumi/maize uz cepamas paplates
. . Plaukta pozicija _ . .
Cepsanas veids - Temperatira °C Laiks min.
2 imeni

Krémkikas/ekléri 2/4 160-180 1 25 - 45
Sausa drupacu
kika 2/4 150 - 160 30-45

1) leprieks sakarséjiet cepeSkrasni
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Cepumi/small cakes/kiikas/maizites

Plaukta poZzicija

Cepsanas veids - Temperatira °C Laiks min.
2 imeni

Smilsu miklas ce- 2/4 150 - 160 20 - 40
pumi
SmilSu miklas/
konditorejas iz- 2/4 140 25-45
stradajumi
No biskvitkiikas
miklas gatavoti 2/4 160 - 170 25-40
cepumi
Cepumi ar olu bal-
fumu’ bezd 2/4 80 - 100 130 - 170
Mandelcepumi 2/4 100 - 120 40 - 80
Cepumi no rauga
miklas 2/4 160 - 170 30 - 60
Kartainas miklas 1
maizites 2/4 170- 180 ") -si
Maizites 2/4 180 1) 25- 40
Small cakes (20 2/4 150 1) 20 - 40

gabali/paplate)

1) leprieks sakarséjiet cepeSkrasni

10.5 CepSana ar augs.+apakskarséSanu viena ievietoSanas

liment: —
Cepsana formas
Cepsanas veids Plaukta pozicija Temperatira °C Laiks min.

Kékss un briosi 2 160 - 180 50-70
Ar citronu un Ma-
deiras vinu piesu-
cinats kikas / au- 1-2 150 -170 50-90
glu kukas
Fatless sponge 1 )
cake 3 170 1) 25 - 40
Pamatnes biskvits

1 -
— smilSu mikla 2 190-210 " 10-25
Pamatnes biskvits
— no biskvitkiikas 2 170 - 190 20-25

miklas

Apple pie (2 for-
mas @ 20 cm, iz- 1-2 180 60 - 90
vietotas diagonali)
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CepsSanas veids Plaukta poZzicija Temperatira °C Laiks min.
Salais atvértais pi-
rags (pieméram, 1 180 - 220 35- 60
quiche lorraine)
Siera kiika 1-2 160 - 180 60 - 90

1) lepriek$ sakarséjiet cepeSkrasni

Kikas/konditorejas izstradajumi/maize uz cepamas paplates

CepsSanas veids Plaukta poZzicija Temperatira °C Laiks min.

Pita maize / klin-
geris no rauga mi- 2 170 - 190 40-50
klas

Ziemassvetku

marcipana kekss 2
ar roziném un

riekstiem

160-180 1 50-70

Maize (rudzu mai-
ze):
1. CepsSanas
procesa pirma 1. 2301 1. 20
dala. 2. 160-18071 2. 30 - 60
2. Cepsanas
procesa otra
dala.

Krémkakas/ekléri 3 190-210"1 20-35

Ruletes 3 180-200 1) 10 - 20

Drumstalu maize 3

(sausa) 160 - 180 20-40

Sviesta mandelu
kika / cukura k- 3 190-2101 20-30
kas

Val€jie auglu pira-
gi (no rauga / bis-
kvitkukas mi-
klas)2)

3 170 35-55

Valgjie auglu pira-
gi no smilSu mi- 3 170 - 190 40 - 60
klas

Rauga miklas ku-

kas ar smalku

garnéjumu (piem., 3 160-180 1 40 - 80
biezpienu, krému,

olu vanilas krému)

Pica (ar bagafigu

{ %) 1-2 190-2101 30-50
garngjumu)
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CepsSanas veids Plaukta poZzicija Temperatira °C Laiks min.
Pica (ar planu ga- ) 1 )
- 1-2 220-250 1) 15- 25
Neraudzéta maize 1 230 - 250 10- 15
Grozini 1 210 - 230 35-50
1) lepriek$ sakarséjiet cepeskrasni
2) Lietojiet dzilo cepeSpannu
Cepumi

CepSanas veids  Plauktu pozicijas  Temperatiira °C Laiks min.
SmilSu miklas ce-
pumi 3 170 - 190 10-20
Short bread/ Pas- 1
try Stripes 3 160 1) 20- 35
No biskvitkukas
miklas gatavoti 3 170 - 190 20 - 30
cepumi
Kucinas ar olu
BT 3 80 - 100 120- 150
Mandelcepumi 3 120 - 130 30 - 60
Cepumi no rauga
miklas 3 170 - 190 20-40
Kartainas miklas 1
maizites 3 190-210 1) 20-30
Maizites 3 190 - 2101 10 - 55
Small cakes (20 1
gabali/paplate) iot 1701 A= 2
1) leprieks sakarséjiet cepeSkrasni
Tabula Sacepumi un apcepinati gatavi produkti

Ediens Plauktu pozicijas  Temperatira °C Laiks min.
Makaronu sace- 1 180 - 200 45 - 60
pums
Lazanja 1 180 - 200 35-50
Darzenu sace- 1 180-2001 15-30
pums
Bagetes parklatas 1 200-220 1) 15 - 30
ar kauseétu sieru
Saldi sacepumi 1 180 - 200 40 - 60
Zivju sacepumi 1 180 - 200 40 - 60
Pilditi darzeni 1 180 - 200 40 - 60

1) leprieks sakarséjiet cepeSkrasni
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10.6 Picas iestatijums ()

Cepsanas veids Plaukta pozicija Temperatira °C Laiks min.

Pica (plana garo-

o _ 2 -
za) 1) 1-2 200 - 230 2) 10 - 20
i b 1-2 180 - 200 20- 35
garngjumu)
Grozini 1-2 170 - 200 35-55
Atveértais spinatu
pirags no smilsu 1-2 160 - 180 45 - 60
miklas
Quiche Lorraine
(pikantais pirags) 1-2 170 - 190 45 - 55
Sveices abolu pi-
rags 1-2 170 - 200 35 - 55
Siera kiuka 1-2 140 - 160 60 - 90
E:rkléta abolu ka- 1-92 150 - 170 50 - 60
Darzenu pirags 1-2 160 - 180 50 - 60
Neraudzéta maize 2-3 230 - 250 2) 10- 20
Atveértais kartai- 2
nas miklas pirags 2-3 160 - 180 2) 45-55
Flammekuchen 2-3 230 - 250 2) 12-20
Piradzini 2-3 180 - 200 2) 15-25

1) Lietojiet dzilo cepeSpannu
2) leprieks$ sakarséjiet cepeSkrasni

10.7 CepSana plaukta virs dzilas cepeSpannas (ja ta-
dair).

Cepesi 3 ) . - Cepiet liesus galas gabalus cepespan-

» CepsSanai izmantojiet karstumizturigus na, uzliekot tai vaku. Sadi gala bis su-
cepeskrasns traukus (skatiet raZzotaja ligaka.
|n.strukcuas). . + Visu veidu galu, kuru var apbrininat

* Lielus cepeSa gabalus var cept uzreiz vai kurai var bat krauk$kiga garozina,
dzilaja cepeSpanna vai uz restota var gatavot cepeSpanna bez vaka.

10.8 CepSana ar Augs. + apakskarséSanu —

Liellopu gala
Galas veids Daudzums  Plaukta pozZi- Temperatira Laiks min.
cija °C
Sautéts cepe- 4 4 5 g 1 200 - 230 105 - 150

tis




22 www.aeg.com

Galas veids Daudzums Plaukta pozi- Temperatiira Laiks min.
cija °C

Rostbifs vai fi- péc biezuma 1
leja: pusjéls cm ! 230 - 250" .
Rostbifs vai fi- _
leja: vidgji iz-  P€C i‘ﬁf“ma 1 220 - 230 8-10
cepts
Rostbifs vai fi- _
leja: labi iz- pec i‘ﬁf“ma 1 200 - 220 10- 12
cepts
1) leprieks sakarseéjiet cepeSkrasni
Ciikas gala

Galas veids Daudzums PlaulétijaapozT- Tem&ecratﬁra Laiks min.
Plecs, kakls,
Skinka gabals 1-1,5 kg 1 210 - 220 90 - 120
Karbonades
gabals, clk- 1-1,5 kg 1 180 - 190 60 - 90
galas ribinas
Galas rulete 750 g -1 kg 1 170 - 190 50 - 60
Cukas stilbs
(ieprieks ap- 750 g -1 kg 1 200 - 220 90-120
varits)
Tela gala

Galas veids Daudzums Plauléti?apozT- Temeeéatﬁra Laiks min.
Tela cepetis1) 1 kg 1 210 - 220 90-120
Tela locitava 1,5-2 kg 1 200 - 220 150 - 180
1) izmantojiet slégtu cepesa trauku
Jéra gala

Galas veids Daudzums Plauléti?apozT- Temeeéatﬁra Laiks min.
ig;aezsla jera 4 _15kg 1 210- 220 90 - 120
Jéra mugura 1-1,5kg 1 210 - 220 40 - 60
Medijums

Galas veids Daudzums Plauléti?apozT- Tem&eé'atﬂra Laiks min.
Zaka mugura, fidz 1 kg 1 220 - 240 1) 30 - 40

zaka stilbins
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Galas veids Daudzums Plauléti?apozp Temeeéatura Laiks min.
rBa”eia mugu- 4 50kg 1 210 - 220 35- 40
Brieza gurns 1,5-2 kg 1 200 - 210 90-120
1) lepriek$ sakarséjiet cepeSkrasni
Putnu gala

Galas veids Daudzums Plauléti?apozp Temeeéatura Laiks min.
Putnu galas ~ 200-250 g ka- B _
gaball tra 1 220 - 250 20-40
Puse vistas 400_5t(r)£g ka- 1 290 - 250 3550
Vista, broileris 1-1,5kg 1 220 - 250 50-70
Pile 1,5-2 kg 1 210 - 220 80 -100
Zoss 3,5-5 kg 1 200 - 210 150 - 180
Titars 2,5-3,5 kg 1 200 - 210 120 - 180
Titars 4-6 kg 1 180 - 200 180 - 240
Zivs

Galas veids Daudzums Plauléti?apozp Temeeéatura Laiks min.
Zivs, vesela,
lidz 1kg 1-1,5 kg 1 210 - 220 40-70
10.9 CepSana, izmantojot infratermisko griléSanu &
Liellopu gala

Galas veids Daudzums Plauléti?apom- Tem;iecratura Laiks min.
Rostbifs vai fi- péc biezuma 1
leja: pusjéls cm ! 190-200 1) ok
Rostbifs vai fi- -
leja: vidgji iz- P bc'f;z“ma 1 180 - 190 6-8
cepts
Rostbifs vai fi- -
leja: labi iz- pec bc'f;z“ma 1 170 - 180 8-10
cepts

1) leprieks sakarsejiet cepeSkrasni
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Ciikas gala
Galas veids Daudzums Plaulétijaapozi- Temriecratura Laiks min.
Plecs, kakls,
Skinka gabals 1-1,5 kg 1 160 - 180 90- 120
Karbonades
gabals, clk- 1-1,5 kg 1 170-180 60 - 90
galas ribinas
Galas rulete 750 g -1 kg 1 160 - 170 50 - 60
Cukas stilbs
(ieprieks ap- 750 g -1 kg 1 150 - 170 90 - 120
varits)
Tela gala
Galas veids Daudzums Plaukta pozi- Temperatiira Laiks min.
cija °C
Tela cepetis 1 kg 1 160 - 180 90-120
Tela locitava 1,5-2 kg 1 160 - 180 120 - 150
Jéra gala
Galas veids Daudzums  Plaukta pozi- Temperatira Laiks min.
cija °C
Jéra kaja, jera 1-1,5 kg 1 150 - 170 100 - 120
cepetis
Jéra mugura 1-1,5 kg 1 160 - 180 40 - 60
Putnu gala
Galas veids Daudzums Plaukta pozi- Temperatira Laiks min.
cija °C
Putnu galas 200-250 g ka- 1 200 - 220 30-50
gabali trs
Puse vistas 400-500 g ka- 1 190 - 210 35-50
trs
Vista, broileris 1-1,5 kg 1 190 - 210 50-70
Pile 1,5-2 kg 1 180 - 200 80- 100
Zoss 3,5-5 kg 1 160 - 180 120 - 180
Titars 2,5-3,5 kg 1 160 - 180 120 - 150
Titars 4-6 kg 1 140 - 160 150 - 240

10.10 GrileSana

Lietojot grileSanas funkciju, vienmer iz-

GrileSanas laika cepeSkrasns
durvim jabat aizvértam

Lietojot grilesanas funkciju, vien-
mér no sakuma uzsildiet tukSu
cepeskrasni 5 minates.

mantojiet augstako temperatiras iestafi-
jumu

AN\
(1)
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* levietojiet plauktu imeni, kas ieteikts
griléSanas tabula.

» Vienmér novietojiet paplati tauku sa-
vak§anai pirmaja plaukta limen.

 Grilgjiet tikai plakanus galas vai zivs
gabalus.

GriléSanas zona atrodas plaukta vidi

Grilégana ™

Ediena veidi  Plaukta po- _ GriléSanas laiks min.

e i Temperatira °C
grilésanai Zicija i Viena puse Otra puse
Burgers 4 maks. 1 9-15 8-13
Jg“kga!as e 4 maks. 10-12 6-10
Sardeles 4 maks. 10-12 6-8
Filejas steiki,
tela galas 4 maks. 7-10 6-8
steiki
Grauzdins 4-5 maks. 1-4 1-4
Grauzdins ar
gamajumu 4 maks. 6-8 -
1) leprieks sakarséjiet cepeSkrasni
10.11 Atkausésana %« Neapsedziet to ar blodu vai plati. Tas var
et paildzinat atkausé$anas laiku.
Iznemiet édienu no iepakojuma. Novieto-  |zmantojiet pirmo cepeskrasns plaukta [i-
jiet édienu uz plats. meni. To, kas apaksa.
_ AtkauséSa-  Turpmakas at-
Ediens nas laiks (mi- kauséSanas laiks Komentari
natés). (mindtés).

lelieciet vistu uz ap-
grieztas apakstases lie-

Vista, 1000 g 100 - 140 20 -30 Ty e
1a 8Kivi, apgrieziet to
cepsSanas laika

Gala, 1000 g 100 - 140 20 - 30 Gatavosanas laika ap-
grieziet uz otru pusi
Gatavosanas laika ap-

Gala, 500 g 90 - 120 20-30 grieziet uz otru pusi

Forele, 150 g 25-35 10-15 -

Zemenes, 300 g 30-40 10-20 -

Sviests, 250 g 30-40 10-15 -

Kréjumu var viegli sa-
Krejums, 2 x 200 } ) putot arf tad, ja tas vie-
g 80-100 10-15 tam vél ir nedaudz sa-
salis
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_ AtkauséSa-  Turpmakas at-
Ediens nas laiks (mi- kauséSanas laiks Komentari
natés). (mindtés).
Putukréjuma ka- 60 60 }

ka, 1400 g

11. CEPESKRASNS - KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSiba".

 Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar miks-
tu draninu, kas iemérkta silta udenrt ar
mazgasSanas lidzekli.

* Metala virsmu tiriSanai izmantojiet pa-
rastu tiriSanas idzekli

 Tiriet cepeSkrasns iekSieni péc katras
lietoSanas reizes. Tad varés vieglak
nonemt nefirumus un tie nepiedegs.

» PiekaltuSus nefirumus firiet ar specialo
cepeskrasnij paredzéto tirisanas lidz-
ekli.

* Notfiriet visus cepeskrasns piederumus
péc katras lietoSanas reizes un |aujiet
tiem nozat. Izmantojiet mikstu draninu,
siltu Gdeni un mazgasanas dzekli.

» PiedegumdroSus piederumus nedrikst
tirit ar agresiviem lidzekliem, prieks-

Cepeskrasns rezgu iznemsana

metiem ar asam Skautném vai trauku
mazgasanas masina. Ta var sabojat
piedegumdros$o parklajumu.

(1)

lerices no neriiséjosa térauda vai
alumihija

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar
mitru sukli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu, ska-
bes vai abrazivus materialus, jo
tie var sabojat cepesSkrasns virs-
mu. Tiriet cepeSkrasns vadibas
paneli, ievérojot iepriekS minétos
noradijumus.

11.1 Cepeskrasns rezgi

Lai tiritu iek$€jas sanu sienas, varat iz-
nemt cepeskrasns rezgus.

1.

Pavelciet cepeskrasns rezga prieks-
€jo dalu nost no sanu sienas.
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Pavelciet cepeskrasns rezga aizmu-
guré€jo dalu nost no sanu sienas un
iznemiet to.

Cepeskrasns rezgu
uzstadiSana

Uzstadiet cepeskrasns rezgus, veicot ie-
priekSminétas darbibas apgriezta seciba.

AN

Darbojas ar teleskopiskam vadot-
ném:

Plauktu teleskopisko vadotnu fik-
satoriem jabit vérstiem cepes-
krasns priek§puses virziena!

UZMANIBU

Parliecinieties, ka garaka stipri-
najuma stieple ir priekSpusé. Abu
stieplu galiem ir jabuat vérstiem uz
aizmuguri. Nepareizas uzstadisa-
nas rezultata var rasties emaljas
bojajumi.

AN

11.2 Cepeskrasns lampa

BRIDINAJUMS

Esiet piesardzigi, mainot cepes-
krasns lampu. Var gut elektroSo-
ku.

Pirms nomainat cepeskrasns lampu:
+ Deaktiviz€jiet cepeskrasni.
* lznemiet droSinatajus no droSinataju
karbas vai deaktivizéjiet slegiekartu.
Novietojiet audumu cepeskrasns
apaks$a, lai aizsargatu cepes-
krasns lampu un stikla apvalku.

Cepeskrasns lampas nomaina

1. Lampas stikla parsegs atrodas ce-
peskrasns dobuma aizmugure.
Pagrieziet stikla parsegu pretéji pulk-
stena raditaja virzienam, lai to iz-
nemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu ce-

peskrasns lampu.
& Izmantojiet tada pasa tipa cepes-
krasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.

11.3 Cepeskrasns durvju
tinsana

Lai atvieglotu firnsanu, nonemiet durvis.

& BRIDINAJUMS

Pirms stikla durvju firi§anas par-
liecinieties, ka stikla paneli ir at-
dzisusi. Pastav risks, ka stikls var
ieplist.

BRIDINAJUMS

Ja durvju stikla paneli ir bojati vai
saskrapéti, stikls zaudé izturibu
un var saplist. Lai to noverstu, tie
ir janomaina. Lai sanemtu sika-
kas instrukcijas, sazinieties ar tu-
vako servisa centru.

/N
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Durvju nonemsana:

1. Atveriet durvis lldz galam.

2. Parvietojiet shdni, dz izdzirdat kliks-
ki.

3. Aizveriet durvis, lldz shidnis nofiksé-
jas.

4. Iznemiet durvis.

Lai iznemtu durvis, pavelciet dur-
vis uz aru vispirms no vienas
puses un tad no otras.

Kad firiSana pabeigta, uzstadiet cepes- 11.4 Cepeskrasns stikla paneli
krasns durvis, veicot minétas darbibas ’
pretéja seciba. Kad ievietojat durvis, @ Jasu izstradajuma durvju un stik-
jaatskan klikskim. Ja nepiecieSams, ie- la veids un forma var at3kirties
vietojiet durvis ar spéku. no diagrammas redzamajiem pie-

meériem. Stikla panelu skaits arT
var atskirties.

Durvju stiklu iznemSana un tiriSana

1. Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie-
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blvi.

2. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

3. Turiet durvju stikla panelus aiz aug-
§éjas malas un velciet tos ara vienu
uz augSu no vadiklas.

4. Nofiriet durvju stikla panelus.

Lai ievietotu panelus, veiciet iepriek§ mi- & UZMANIBU

nétas darbibas pretéja seciba. Iznemamajiem stikla paneliem uz
vienas puses ir atzimes. Sim atzI-
mém jaatrodas augséja kreisas
puses stari.



11.5 Atvilktnes iznem$ana

Lai atvilktni, kas atrodas zem cepe$-
krasns, butu vieglak tirit, to var iznemt.

1. lzvelciet atvilktni ldz atdurei. 2.

AN

2. Paceliet atvilktni neliela lenki un iz-
nemiet to no atvilktnes atbalsta slie-

dém.

12. KO DARIT, JA ...

BRIDINAJUMS

Skatiet sadalu "DroSiba".
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Atvilktnes ievietosana

1. Novietojiet atvilktni uz atbalsta slie-
dém. Parliecinieties, ka fiksatori pa-
reizi nofikséjas sliedés.

Nolaidiet atvilktni horizontala stavokli
un iestumiet to.

BRIDINAJUMS

Cepeskrasns lietoSanas laika at-
vilktné var uzkraties siltums. Ne-
glabajiet tur viegli uzliesmojosus

priekSmetus, pieméram, tiriSanas
materialus, polietiléna maisinus,

cepeskrasns cimdus, papiru, tiri-
Sanas aerosolus u.c.

Problema

lespéjamie iemesli

Risinajums

Plits nedarbojas

Nav iestafita sildiSanas
pakape

lestatiet sildiSanas paka-
pi

Cepeskrasns nesakarst

Cepeskrasns nav ieslég-
ta

leslédziet cepeskrasni

Cepeskrasns nesakarst

Nav iestatits pulkstenis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns nesakarst

Nav iestatiti nepiecieSa-
mie iestafijumi

Parbaudiet iestatijumus

Cepeskrasns nesakarst

Nostradajis majas elek-
trosistémas droSinatajs

Parbaudiet droSinataju.
Ja dros$inatajs nostrada
atkartoti, sazinieties ar
kvalificetu elektriki.

Nedarbojas cepeskrasns
lampa

Cepeskrasns lampa ir
bojata

Nomainiet cepeskrasns
lampu

Uz partikas un cepes-
krasns iekSpusé paradas
tvaiks un kondensats

Edieni cepeskrasni atsta-
ti parak ilgi

Pabeidzot gatavoSanu,
neatstajiet édienus ce-
peskrasnr ilgak par 15—
20 minutém

Displejs rada ,12.00”

Stravas padeves par-
traukums

Atkartoti iestatiet pulkste-
ni
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Probléma lespéjamie iemesli Risinajums
Neiedegas atlikusa siltu- GatavoSanas zona nav ~ Ja gatavoSanas zonai ja-
ma indikators karsta, jo darbojas pavi- bt karstai, sazinieties ar

sam isu laiku. tuvako servisa centru.
Ja neizdodas atrisinat problému pasam, sko datu plaksnite atrodas cepes$krasns
sazinieties ar savu izplatitaju vai apko- iekSpusé€ uz priek§€ja ramja.
pes centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati ir
noraditi tehnisko datu plaksnité. Tehni-

leteicams datus pierakstit Seit:

lerices modela nosaukums (mod.)
Izstradajuma Nr. (PNC) e
Sérijas numurs (S.N.)

13. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "Drosiba". Minimalie attalumi
— Izmérs mm
lzméri
A 2
Augstums 847 - 867 mm
Platums 596 mm B 685
Dl Y o 13.2 Limeno$ana
CepeSkrasns ie- 74| N . -
tilpiba Izmantojiet mazas kajinas zem ierices,
lai nolimenotu ierices aug$€jo virsmu at-
Spriegums 230V bilsto$i citam virsmam.
Frekvence 50 Hz

13.1 lerices novietoSana

Varat uzstadit brivi stavoSo ierici ar skap-
jiem viena vai abas puseés vai telpas stu-
.

<

‘!>

A

>\\




13.3 Aizsardziba pret
sasversanos

& UZMANIBU

Jums ir jauzstada aizsardziba
pret sasvérSanos. Ja to neuzsta-
disiet, ierice var sasverties.
lericei ir simbols, kas noradits uz
ZIméjuma (ja piemeérojams) atga-
dinajumam par aizsardzibas uz-
stadiSanu pret sasvérsanos.

Uzstadiet aizsargu pret sasvérsa-
nos pareiza augstuma.

1. lestatiet pareizo augstumu un vietu
iekartai pirms sakat uzstadit aizsar-
gu pret sasvérsanos.

2. Uzstadiet aizsargu pret sasverSanos
77 mm uz leju no ierices aug$éjas
virsmas un 49 mm no ierices kreisa
sana apalaja cauruma uz kronsteina

Nododiet otrreizéjai parstradei
materialus ar simbol & . levietojiet
iepakojuma materialus atbilstoSos
konteineros to otrreiz€jai parstradei.
Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un
cilvéku veselibu, atkartoti
parstradajot elektrisko un
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(skatiet attélu). Pieskravéjiet to pie
cieta materiala vai piemérota stipri-
najuma (sienas).

3. Caurums atrodas ierices aizmugures

kreisaja pusé (skatiet attélu).
Paceliet ierices priekSdalu (1) un ie-
vietojiet to starp skapiSiem (2). Ja at-
starpe starp virtuves skapiSiem ir lie-
laka neka plits platums, tad nepie-
cieSams noregulét sanu merjumu,
lai nocentrétu pliti.

Parliecinieties, vai virsma aiz ierices
ir gluda.

13.4 Elektroinstalacija

Razotajs neuznemas nekadu at-

bildibu par bojajumiem, kas radu-
Sies, neievérojot droSibas noradi-
jumus, kas minéti sadala ,,Drosi-

bas informacija”.

ST ierice tiek piegadata bez kontaktdak-
Sas un baroSanas vada.

Lietojamie kabelu veidi: HO7 RN-F, HO5
RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F.

14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

elektronisko iekartu atkritumus.
Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar
$o simbolu £ kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem.
Nododiet izstradajumu vietéja
otrreiz€jas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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PUIKIEMS REZULTATAMS PASIEKTI

ACiu, kad pasirinkite Sj AEG gaminj. Mes sukuréme jj taip, kad jis nepriekaistingai veikty
daugelj mety — pasizymintis pazangiomis technologijomis, kurios padeda palengvinti
gyvenima, jis turi funkciju, kuriy galite nerasti jprastuose buitiniuose prietaisuose. Skirkite
kelias minutes perskaityti insktrukcijg, kad galétuméte jj maksimaliai panaudoti.

Apsilankykite misy interneto svetainéje, kad:

@ gautumeéte naudojimo patarimy, brosiury, trikéiy Salinimo, aptarnavimo informacijos:
@ www.aeg.com

uzregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
@ www.aeg.com/productregistration

www.aeg.com/shop

o |sigytuméte priedy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo prietaisui:

KLIENTUY PRIEZIOROS IR APTARNAVIMO

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.
Kreipdamiesi | aptarnavimo centrg, bitinai pateikite Sig informacija.
Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje. Modelis, PNC, serijos numeris.

A |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija.
Bendroji informacija ir patarimai

@ Informacija dél aplinkos apsaugos

Galimi pakeitimai.
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1. SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami $j prietaisa, atidziai per-
skaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ir zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jren-
gimo ir naudojimo. Visada laikykite Sig instrukcijg Salia
prietaiso, kad galétuméte ja pasinaudoti véliau.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga
/\ [SPEJIMAS

Pavojus uzdusti, susizeisti arba tapti nejgaliais.

Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety amziaus ir
vyresni bei asmenys su sutrikusiais fiziniais, jutimi-
niais ar protiniais gebéjimais bei stokojantys patirties

v -

mens, kuris yra atsakingas uz jy sauga.

Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

Visas pakavimo medziagas laikykite vaikams nepa-
siekiamoje vietoje.

Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Neuzdengtos dalys
buna jkaite.

Jeigu prietaise jrengtas apsaugos nuo vaiky uzraktas,
rekomenduojame jj jjungti.

-

prieziuros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Prietaisas ir jo prieinamos dalys jkaista naudojimo
metu. Nelieskite kaitinimo elementy.

Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba atski-
ra nuotolinio valdymo sistema.

Neprizilrimas maisti gaminimas ant kaitlentés su rie-
balais ar aliejumi gali buti pavojingas ir sukelti gaisra.
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2. A\

Niekada negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangCiu arba
gesinimo apdangalu.

Nelaikykite daikty ant maisto gaminimo pavirsiy.
Nenaudokite garinio valiklio prietaisui valyti.

Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciuy,
peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu abrazyviniu valikliu
ar astriais metaliniais gremztukais, nes galite subrai-
zyti pavirSiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Bukite atsargus, kai lieCiate laikymo stalCiy. Jis gali
jkaisti.

Norint iSimti lentynéles, pirmiausia patraukite lentyné-
lés priekj, 0 po to galg nuo Soniniy sieneliy. |dékite
lentynéles atvirkScia tvarka.

Jei stiklo keraminis pavirSius jtrukes, prietaisg iSjunki-
te, kad nepatirtuméte elektros smagio.

SAUGOS INSTRUKCIJA

* Prietaiso Sonai privalo bdti $alia tokio

2.1 [rengimas paties auksc&io prietaisy arba spinteliy.
. * Nejrenkite prietaiso ant pagrindo.
& LS.PE.JIMAS. . . + Jokiu budu nejrenkite prietaiso greta
Si prietais jrengti privalo tik kva- dury ir po langu. Atidarant duris ar lan-

lifikuotas asmuo. gus, jie gali nuversti jkaitusius prikais-

N . " tuvius nuo prietaiso.
Nuimkite visas pakavimo medziagas. P

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto & [SPEJIMAS
prietaiso. Bdatinai jrenkite stabilizavimo prie-

Vadovaukités su prietaisu pateikta mones, kaq pr_ietaisa_s neap-

naudojimo instrukcija. wrstkl. Skaitykite skyriy ,|rengi-
mas"“.

Prietaisas yra sunkus: jj perkeldami,

visada bukite atsargus. Visuomet mu- . .
vekite apsaugines pirstines. Elektros prijungimas

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos. & [SPEJIMAS

Batina paisyti minimaliy atstumy iki Gaisro ir elektros smigio pavo-
kity prietaisy ir spinteliy. jus.

Prietaisas batinai turi buti jrengtas po

saugiomis konstrukcijomis ir §alia ju. * Visus elektros prijungimus turi jvesti

kvalifikuotas elektrikas.



Prietaisg batina jzeminti.

Patikrinkite, ar elektros duomenys, nu-
rodyti techniniy duomeny ploksteléje,
atitinka jusy elektros tinklo duomenis.
Jeigu ne, kreipkités | elektrika.

Visada naudokite taisyklingai jrengta,
jzemintg elektros lizda.

Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginimo laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido.
Kreipkités | techninio aptarnavimo
centrg arba elektrikg, jeigu reikia pa-
keisti pazeistg maitinimo laida.
Saugokite, kad maitinimo laidai ne-
liesty prietaiso dureliy, ypac kai dure-
lés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy ap-
sauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta
taip, kad nebuty galima nuimti be jran-
kiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengi-
ma. [sitikinkite, kad, jrengus prietaisa,
elektros laido kiStukg baty lengva pa-
siekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejun-
kite kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite
uz elektros laido. Visada traukite pa-
éeme uz kiStuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtai-
sus: linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugik-
liai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jze-
minimo nuotékio atjungiamuosius jtai-
sus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izolia-
vimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prie-
taisg nuo maitinimo tinklo ties visais
poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty
turi bati maziausiai 3 mm plocio tarpe-
lis.

2.2 Naudojimas

AN

ISPEJIMAS
Pavojus susizaloti, nudegti arba
gauti elektros smug;.

Naudokite §j prietaisg namy tkio
aplinkoje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy savy-
biy.

/N
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Ventiliacijos angos butinai privalo bati

neuzblokuotos.

» Nepalikite veikiancio prietaiso be prie-
Ziuros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg is-
junkite.

» Veikiancio prietaiso vidus jkaista. Ne-
lieskite prietaiso kaitinimo elementy.
Patiekalus arba orkaités prikaistuvius
i$ orkaités traukite ir j jg dékite mave-
dami kar$cCiui atsparias pirstines.

* Prietaisui veikiant, bukite atsargus, ati-

darydami prietaiso dureles. Gali iSsi-

verzti karStas oras.

Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy

rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi

prie vandens.

Nespauskite atviry dureliy.

Nenaudokite iSorinio laikmacio arba

atskiros nuotolinio valdymo sistemos

prietaisui valdyti.

Prietaisui veikiant, prietaiso durelés vi-

sada privalo buti uzdarytos.

Nedekite stalo jrankiy arba prikaistuviy

danggiy ant kaitvieCiy. Jie jkaista.

Panaudoje prietaisa, kaitviete iSjunki-

te.

* Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

+ Jeigu prietaiso pavirSius jtrukty, ne-
delsdami atjunkite prietaisg nuo elek-
tros tinklo. Taip iSvengsite elektros
smugio.

[SPEJIMAS

Gaisro arba sprogimo pavojus.

+ Kaitinant riebalus arba aliejy, gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. Kaitin-
dami riebalus ir aliejy, bukite atsargus,
kad liepsna arba jkaite daiktai jy neuz-
degty.

* |kaitusio aliejaus garai gali savaime
uzsiliepsnoti.

* Naudotas aliejus, kuriame yra maisto
likuciy, gali uzsiliepsnoti esant zemes-
nei temperatdrai nei aliejus, kuris yra
naudojamas pirmg karta.

« Salia prietaiso arba ant jo nedékite de-
giy produkty arba degiais produktais
sudrékinty daikty.

+ Atidare dureles, saugokite prietaisa,
kad Salia jo nekilty kibirksciy ir nebaty
atviros liepsnos.
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+ Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant ingredientus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

* Nebandykite gesinti gaisro vandeniu.
Atjunkite prietaisa ir uzdenkite liepsng
danggiu arba audiniu gaisrui gesinti.

& ISPEJIMAS

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Kad emalis nebity pazeistas arba ne-
iSblukty:

— nedékite orkaités prikaistuviy ir kity
daikty tiesiai ant prietaiso dugno;

— nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso dugno;

— nepilkite vandens tiesiai | karstg
prietaisa;

— nelaikykite prietaise drégny patie-
kaly ir maisto produkty po to, kai
juos pagaminsite;

— bukite atsargus, kai iSimate ir deda-
te priedus.

» Emalio iSblukimas neturi poveikio prie-
taiso veikimui. Tai nelaikomas defektu
ir jam garantija netaikoma.

» Drégniems pyragams kepti naudokite
gilig kepimo skardg. Vaisiy sultys gali
palikti démiuy, kuriy nuvalyti gali nepa-
vykti.

» Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

+ Nestatykite ant karsty kaitvieciy tuséiy
prikaistuviy.

» Bukite atsargus, kad ant prietaiso ne-
nukristy daiktai arba prikaistuviai. Jie
gali pazeisti pavirsiy.

* Nejunkite kaitvieCiy, nepastate ant jy
prikaistuviy arba ant jy pastate tusc€ius
prikaistuvius.

» Nedékite ant prietaiso aliuminio folijos.

* Indai i$ ketaus, aliuminio arba su su-
gadintais dugnais gali subraizyti stiklo
keramikg. Jeigu tokius indus nuo
maisto gaminimo pavirSiaus reikia pat-
raukti, juos visada kelkite, o ne trauki-
te.

2.3 Valymas ir prieziura
& ISPEJIMAS

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

 Prie$ atlikdami priezitros darbus, i$-
junkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka iS elektros tinklo lizdo.

+ Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrukti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipki-
tés j techninio aptarnavimo centra.

+ Bukite atsargls, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad ap-
saugotuméte pavirSiaus medziagg nuo
nusidévéjimo.

* Prietaise like riebalai arba maistas gali
sukelti gaisra.

» Nuvalykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius plo-
viklius. Nenaudokite Sveiciamujy pro-
dukty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba
metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, lai-
kykités ant pakuotes pateikty saugu-
mo nurodymy.

» Nevalykite katalizinio emalio (jeigu tai-
kytina) jokios rusies plovikliu.

2.4 Vidiné apSvietimo lemputé

« Siame prietaise naudojama apsvieti-
mo arba halogeniné lemputé yra skirta
tik buitiniams prietaisams. Nenaudoki-
te jos bustui apSviesti.

& [SPEJIMAS

Elektros smugio pavojus.

 PrieS keisdami lempute, atjunkite prie-
taisg nuo maitinimo tinklo.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duo-
meny lemputes.

2.5 Seno prietaiso iSmetimas
& [SPEJIMAS

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

+ |S8traukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laida ir iSmeskite
Jii

» Nuimkite dureliy velke, kad vaikai ir
naminiai gyvunai neuzsidaryty prietai-
se.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

. Orkaltes funkcijy nustatymo ranke-
B Han

00 L1000 A Elektroninis programavimo jrenginys
— — Temperaturos nustatymo rankenélé
Temperatiros indikatorius
Kaitlentés rankenélés

ﬂ Kaitinamasis elementas

Orkaités lemputé

n Ventiliatorius ir kaitinimo elementas

B} Lentyny padeétys

B ER B

\

v

3.2 Maisto gaminimo pavirSiy iSdéstymas

F A B8
145 mm (170 mm Kaitviete, 1200 W
| ————>
w Gary i$leidimo anga
Kaitvieté, 1500/2400 W
m Kaitvieté, 1200 W
145 mm Likusios Silumos indikatorius
/) T
\

E Kaitvieté, 1000/2200 W

b

B o

3.3 Priedai » Musakos skarda (tik kai kuriuose mo-

deliuose)
Orkaités lentyna Musakai kepti.

Prikaistuviams, pyragy formoms, kepi- « ISimami itraukiami bégeliai
mo skardoms.

Ploscias kepimo padéklas
Skirta pyragams ir sausainiams kepti.
Gilus kepimo indas

Skirtas kepti ir skrudinti arba riebalams
surinkti.

Lentynoms ar déklams uzdéti.
+ Saugojimo stal€ius
Po orkaite yra saugojimo stalCius.
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4. PRIES NAUDOJANTIS PIRMAKART

ISPEJIMAS
Zr. saugos skyrius.

AN

4.1 Pradinis valymas

* |ISimkite visus priedus ir iSimamas len-
tyny atramas (jeigu taikytina).

* Prie$ pirmajj naudojima prietaisa iSva-
lykite.

& Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra“.

4.2 Laiko nustatymas

Prie$ naudojant orkaite, pirmiau-
siai privaloma nustatyti laika.

Prijungus prietaisg prie elektros tinklo ar-
ba nutrikus elektros tiekimui, pradeda
mirkséti paros laiko funkcijos indikato-
rius.

Paspauskite mygtukg + arba -, kad nus-
tatytuméte tinkama laika.

ISPEJIMAS
Zr. saugos skyrius.

AN

5.1 Kaitinimo lygis

Mazdaug po penkiy sekundziy indikato-
rius nustos mirkséti ir ekrane bus rodo-
mas nustatytas paros laikas.

(1)

Jeigu norite pakeisti laika, mirk-

sint paros laiko funkcijos indika-

toriui, spaudinékite (1) . Funkcijy
,Trukmé* |-| arba ,Pabaiga“ —|

tuo pat metu nustatyti neprivalo-
ma.

Norédami naudoti prietaisa, spustelékite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

4.3 18ankstinis jkaitinimas

|kaitinkite tusCig prietaisa, kad iSdegty li-

ke riebalai.

1. Nustatykite funkcija : ir didZiausig
temperatura.

2. Palikite prietaisg veikti vieng valan-
da.

3. Nustatykite funkcijg ™ ir didZiausig
temperatura.

4. Palikite prietaisg veikti deSimt minu-
¢iy.

5. Nustatykite funkcijg (&) ir didZiausig
temperatura.

6. Palikite prietaisg veikti deSimt minu-
Ciy.

Priedai gali labiau nei jprastai jkaisti. 1S

prietaiso gali sklisti kvapas ir dimai. Tai

normalu. Batinai uztikrinkite tinkamg vé-

dinima.

5. VIRYKLES VIRSUS. KASDIENIS NAUDOJIMAS

Ranke-
nélé

Funkcija

1-9 Kaitinimo nustatymai
(1 — maziausio kaitinimo

Ranke- Funkcija nustatymas; 9 — didZiausio
nélé kaitinimo nustatymas)
) Silumos Palaikymas 1. Pasukite rankenéle j reikiamo kaitini-
= — = mo nuostatos padét;.
0 ISjungimo padétis

2.  Gaminimui baigti pasukite rankenéle
| 0 padét;.



Panaudokite likusj karstj, kad su-
mazintuméte energijos sgnau-

das. I$junkite kaitviete apie 5-10
minuciy prie§ gaminimo pabaiga.

¥

5.2 Dvigubos kaitvietés
naudojimas

& ATSARGIAI

Norédami jjungti dvigubg kaitvie-
te, rankenéle pasukite pagal laik-
rodzio rodykle. Nesukite jos per
iSjungimo padét;.

1. Rankenéle pasukite pagal laikrodzio
i padetj 9.

2. Rankenéle létai sukite simbolio ©
link, kol iSgirsite spragteléjima.

ISPEJIMAS
Zr. saugos skyrius.

6.1 Prikaistuviai

(i)

* Prikaistuvio dugnas turi buti
kuo storesnis ir lygesnis.

* Naudojant prikaistuvius, paga-
mintus i§ emale padengto plie-
no arba su aliuminio ar vario
dugnu, ant stiklo keraminio pa-
virSiaus gali likti demiy.

6.2 Energijos taupymas

)

« Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite dangdiais.
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Dvi kaitvietés yra jjungtos.

3. Kaip nustatyti reikiamo kaitinimo
nuostatg aprasyta skyriuje ,Kaitinimo
nuostatos®.

5.3 Likusios Silumos
indikatorius

Likusio karscio indikatorius jsijungia, kai
kaitvieté yra karsta.

& [SPEJIMAS

Pavojus nusideginti dél likusio
karscio.

6. VIRYKLES VIRSUS. NAUDINGI PATARIMAI

* Prikaistuvius pastatykite pries
jjlungdami kaitviete.

 Kaitvietes iSjunkite prie$ bai-
giantis gaminimo laikui, kad
panaudotuméte likusj karstj.

 Prikaistuvio dugnas ir kaitviete
turi bati vienodo dydzio.

6.3 Maisto gaminimo
pavyzdziai

Duomenys lenteléje yra tik rekomendaci-
nio pobudzio.

Kaiti- Naudojimas: Truk-  Patarimai

nimo mé

lygis

3 1 Norint iSlaikyti pagamintg mais- pagal Uzdenkite prikaistuvj
tg Siltg poreikj

1-2 ,Hollandaise" padazas, lydy- 5-25 Retkarciais pamaisykite
mas: sviestas, Sokoladas, zela- min.
tina

1-2 TirStinimas: purts omletai, kepti 10-40  Gaminti uzdengus dangciu
kiausSiniai min.
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Kaiti- Naudojimas: Truk-  Patarimai

nimo mé

lygis

2-3 Tinka virti ryzius ir gaminti pie- 25-50 Verdant ryZius vandens turi
niSkus patiekalus, taip pat Sildyti min. bati dvigubai daugiau negu
pagamintus patiekalus ryziy; pieno patiekalus kart-

kartémis gaminimo metu pa-
maisykite

3-4 Darzoviy gaminimas garuose, 20-45 |pilkite kelis valgomuosius
Zuvis, mésa min. Saukstus skyscio

4-5 Bulviy virimas garuose 20-60 Daugiausiai ¥4 | vandens

min. 750 g bulviy

4-5 Tinka gaminti didesnius maisto  60-150 ki 3 | skysc€io ir ingredienty
kiekius, troskinius ir sriubas min.

6-7 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu Laikui jpuséjus, apverskite
kepti eskalopus, verSienos mus- reikia
tinius, kotletus, pyragélius su
jdaru, desreles, kepenéles,
milty, sviesto ir pieno misinius,
kiausinius, blynus, spurgas

7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai 5-15 Laikui jpuséjus, apverskite
supjaustytos paskrudintos bul-  min.
vés, nugarines zlegtainis, bifs-
teksas

9 Tinka virti dideliame kiekyje vandens, virti makaronus, skrudinti mésg

(guliasa, troSkintg mésg), kepti bulviy traskucius apsemtus aliejuje

7. VIRYKLES VIRSUS. PRIEZIURA IR VALYMAS
A\ SPEIMAS

Prie
mo.

Zr. saugos skyrius.

taisg valykite po kiekvieno naudoji-

Visada naudokite prikaistuvius, kuriy
dugnas Svarus.

@ |brézimai ar tamsios démés stiklo

keramikos pavirSiuje neturi jtakos
prietaiso veikimui.

Norédami pasalinti purva:

1.

— Nuvalykite nedelsdami: istirpusj
plastika, plastikine folijg ir maista,
kurio sudétyje yra cukraus. Kitaip
Sie neSvarumai gali sugadinti prie-

taisg. Naudokite specialia, stiklui
skirtg grandyklg. Grandykle prie
stiklo keraminio pavirSiaus pridéki-
te smailiu kampu ir stumkite as-
menis pavirSiumi.

— Prietaisui pakankamai atausus pa-
Salinkite: kalkiy nuosédas, van-
dens démes, riebaly démes ir me-
talo spalvos démes. Naudokite
specialy valiklj, skirtg stiklo kera-
mikos arba neridijanciojo plieno
pavirSiams valyti.

2. Prietaisg valykite drégnu skuduréliu
ir nedideliu valymo priemoneés kiekiu.

3. Baige nusluostykite prietaisg Svaria
Sluoste.
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8. ORKAITE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

& LSPEJIMAS 2. Temperatiros rankenéle pasukite
Zr. saugos skyrius. prie kokios nors temperaturos.
Temperaturai prietaise didéjant, jsi-
8.1 Ausinimo ventiliatorius jungia temperatiros indikatorius.

Prietaisui iSjungti pasukite orkaités
funkcijy ir temperatiros rankenéles |
iSjungimo padeétis.

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliato-
rius jsijungia automatiskai, kad prietaiso
pavirSiai iSlikty vésus. ISjungus prietaisg,
ausinimo ventiliatorius gali toliau veikti
tol, kol prietaisas atves.

8.2 Prietaiso jjungimas ir

iSjungimas

1. Nustatykite orkaités funkcijy ranke-
néle ties orkaités funkcija.

8.3 Orkaités funkcijos

Orkaités funkcija Pritaikymas

ISjungimo pa- L -
0 detis Prietaisas yra iSjungtas.

Skrudinti arba skrudinti ir kepti maistg toje pacioje tem-
KarSto oro  peratlroje daugiau nei vienoje skardoje nesimaiSant
srautas kvapams. Nustatykite 20—40 °C mazesne orkaités tem-
peratirg, nei gaminant tradiciniu badu.

|prastas gami- Kepti ir skrudinti viename orkaités lygyje. VirSutinis ir
nimas apatinis kaitinimo elementai veikia vienu metu.

| &

Picai, apkepams ar pyragams kepti. Nustatykite 20-40

<

Pica °C mazesne orkaités temperatirg, nei gaminant tradici-
niu budu.
vy - Dideliems mésos gabalams kepti. Vienas paskui kitg
Terminis ke- S . ! L
Y I yelkla grilio element_as ir orkaltes ventiliatorius ir cirku-
P liuoja karstg org aplink maista.
1 rﬁg:g‘;f kg‘:'e'_ Plokstiems patiekalams dideliais kiekiais kepti grilyje.
”qg Gaminti skrebucius. Veikia visas grilio elementas.
m:iz?c?VZ?ni- Kepti skardose ir dziovinti viename lentynos lygyje ze-
nimags moje temperaturoje.

K| |

Atitirpinti Saldytam maistui atildyti.

>
>
>

o Orkagj%lem' liungti orkaités lempute be maisto gaminimo funkcijos.

W
4
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8.4 Orkaités priedy jdéjimas

@ Gili keptuvé ir orkaités lentyna tu-
ri Soninius krastus. Sie krastai ir
kreipiamuyjy laikikliy forma yra
specialus, kad prikaistuviai ne-
nuslysty.

Orkaités lentynos ir gilaus prikaistuvio
déjimas kartu

Dékite orkaités lentyng ant gilaus prikais-
tuvio. [stumkite gily prikaistuvj  vieng i$
orkaités kreipiamujy laikikliy lygiy.

AN

IStraukiamy bégeliy jdéjimo in-
strukcijas iSsaugokite, kad prirei-
kus galétumete pasizireti.

8.5 IStraukiami bégeliai — orkaités priedy jdéjimas

Dékite kepimo skardg arba kepimo indg
ant iStraukiamy bégeliy.

@ Aukstas krastas aplink orkaités
lentyng yra speciali priemone,
apsauganti prikaistuvius, kad jie
nenuslysty.
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8.6 Orkaités lentynos ir kepimo indo jdéjimas kartu

—

Dékite orkaités lentyng ant kepimo indo.
UZdékite orkaités lentyna ir kepimo indg
ant iStraukiamy bégeliy.

//

9. ORKAITE - LAIKRODZIO FUNKCIJOS

9.1 Elektroninis programavimo jrenginys

q ? F Funkcijy indikatoriai
| Laiko rodmuo
‘7 Q i-l D.i:l'i-l @J Mygtukas +
L (e Pasirinkimo mygtukas
=] =l Mygtukas -
— (D +
\ \ \
LaikrodZio funkcija Naudojimas
O) paros laikas;  Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
Jat Laikmatis Galinei laiko atskaitai nustatyti. Si funkcija neturi jtakos
orkaités veikimui.
=Y Trukmeé Prietaiso veikimo trukmei nustatyti.
| Pabaiga Nustatyti, kada prietaisas turi iSsijungti.
@ Tuo padiu metu galite naudoti 9.2 Laikrodzio funkcijy
trukmés ir pabaigos funkcijas

nustatyti laikui, kada prietaisas nustatymas

turi isijungti ir iSsijungti. Pirmiau.-“ 1. Funkcijoms ,Trukmé* [l ir ,Pabaiga“
tSaI?j: u;;ag;;li(lt:“funkcuq »Trukme?, —| nustatykite orkaités funkcijg ir
” ga temperatira. Tai nereikalinga minu-
&iy skaitliui L) .
2. Spaudinékite pasirinkimo mygtuka,
kol pradés mirkséti reikalingos laik-
rodzio funkcijos indikatorius.
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3. Norédami nustatyti reikiama laikro-
dzio funkcija, paspauskite + arba - .

Ekrane rodomas jusy nustatytos
laikrodzio funkcijos indikatorius. Pa-
sibaigus nustatytam laikui, dvi minu-
tes mirksi indikatorius ir girdimas sig-
nalas.

/AN ISPEJIMAS

Zr. saugos skyrius.

@ Lentelése nurodyta temperatira
ir kepimo laikas yra tik orientyrai.
Jie priklauso nuo recepty, naudo-
jamy ingredienty kokybés ir kie-
kio.

& ATSARGIAI
Daug drégmeés turintiems pyra-
gams kepti naudokite gilig kepi-
mo skardg. Ant emalio gali likti
démeés nuo vaisiy suléiy.

10.1 Kepimas

Bendrieji nurodymai

» Jusy naujoji orkaité gali kepti ir skru-
dinti kitaip negu ankstesnioji. |prastai
naudojamas nuostatas (temperatira,
gaminimo trukme) ir lentyny lygius pa-
keiskite atsizvelgdami  lentelése pa-
teiktas vertes.

» Jei gaminimo trukme ilgesné, orkaite
galima i8jungti likus 10 minuciy iki ga-

Naudojant funkcijas , Trukmeé* |-
ir ,Pabaiga“ -, prietaisas issi-
jungia automatiskai.
4. Noredami iSjungti garso signalg, pa-
spauskite mygtuka.
5. Pasukite orkaités funkcijy ir tempe-
ratlros rankenéles | iSjungimo pa-
dét;.

9.3 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite pasirinkimo
mygtuka, kol pradés zybdioti reikia-
mos funkcijos indikatorius.

2. Paspauskite ir laikykite nuspaude
mygtuka -.

Laikrodzio funkcija iSsijungia per ke-
letg sekundziy.

10. ORKAITE. NAUDINGI PATARIMAI

minimo laiko pabaigos, kad buty pa-
naudotas likes karstis.
Jei gaminimui naudojate uzsaldytus
maisto produktus, gaminimo metu kepa-
mosios skardos gali iSsilenkti. Kepamo-
sioms skardoms atvésus, jos iSsitiesins.

Kaip naudotis kepimo lentelémis

* Pirma kartg rekomenduojame naudoti
zemesne temperatlrg.

+ Jei lenteléje nerandate konkretaus pa-
tiekalo gaminimo nuostaty, naudokite
nuostatas, skirtas gaminti patiekalg,
kuris labiausiai panasus j ta, kurj norite
gaminti.

+ Jei pyragus kepate keliuose lygiuose,
gaminimo laikg galima pailginti 10-15
minuciy.

» Pyragai ir teSlainiai skirtinguose auks$-
Ciuose pradzioje gali skrusti nevieno-
dai. Jei taip nutinka, nustatytos tempe-
ratlros nekeiskite. Kepimo metu ap-
skrudimo lygiai suvienodés.
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Kepimo rezultatai

Galima priezastis

Atitaisymas

Pyragas viduje nepakan-
kamai parudaves.

Netinkama lentynos pa-
detis.

Pyraga dékite zemiau.

Pyragas sukrenta (pasi-
daro tgsus, vandeningas,
suskilinéja).

Orkaités temperattra per
auksta.

Kitg kartg kepdami nus-
tatykite Siek tiek zemes-
ne orkaités temperatira.

Pyragas sukrenta (pasi-
daro tasus, vandeningas,
suskilinéja).

Per trumpas kepimo lai-
kas.

Nustatykite ilgesne kepi-
mo trukme. Kepimo laiko
negalima sutrumpinti
nustacius didesne tem-
peratirg.

Pyragas sukrenta (pasi-
daro tasus, vandeningas,
suskilinéja).

Tesloje per daug skys-
cio.

Naudokite maziau skys-
¢io. Atkreipkite demesj,
kiek laiko maisyti, ypac
jeigu naudojate plakiklj.

Pyragas pernelyg sau-
sas.

Orkaités temperatira per
zema.

Kitg kartg kepdami nus-
tatykite aukStesne orkai-
tés temperatura.

Pyragas pernelyg sau-
sas.

Per ilgas kepimo laikas.

Kitg kartg kepdami nus-
tatykite trumpesnj kepi-
mo laika.

Pyragas nevienodai pa-
skrunda.

Per auksta orkaités tem-
peratira ir per trumpas
kepimo laikas.

Nustatykite zemesne or-
kaités temperatura ir il-
gesnj kepimo laika.

Pyragas nevienodai pa-
skrunda.

TeSla netolygiai paskirs-
tyta.

Vienodai paskirstykite
teslg ant kepimo skar-
dos.

Pyragas neiSkepa per
nurodytg kepimo laika.

Orkaités temperatira per
zema.

Kitg kartg kepdami nus-
tatykite Siek tiek aukstes-
ne orkaités temperatira.

10.3 Lengvas maisto
gaminimas ¥

Patarimai lengvo maisto

gaminimo funkcijai:

» Naudokite Sig funkcijg kepti
skardose ir dziovinti viename
lentynos lygyje Zzemoje tempe-

ratlroje.

» Vienu metu kepkite tik vieng

skardg ar padékla.

» Jeigu norite i$ anksto jkaitinti
orkaite, naudokite ) .
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Kepimo tipas Temperatira (°C) Trukmé, min.
Sausainiai 180-190 10-201)
Teslainiai: plikyta tesla 180-190 30-401)
Teslainiai: trapls 180-190 25-351)
Merengos 80-100 120-150

1) kaitinkite orkaite.
10.4 Karsto oro srautas

Kepimas viename orkaités lygyje

Kepimas skardose

Kepimo tipas Lentynos padétis Temperatira, °C Laikas, min.
Riestainis arba 2 150 - 160 50-70
sviestinés bande-
les
Trapus pyragas / 1-2 140 - 160 50 - 90
vaisinis tortas
Fatless sponge 3 150-160 1 25-40
cake
Apkepas, trapus 2 170-180 1) 10 - 25
pyragas
Apkepas, biskvito 2 150 - 170 20-25
tesla

Apple pie (dvi 20

cm skersmens
skardos, jstriZai 2-3 160 60 - 90

subalansuotos)

1) |kaitinkite orkaite

Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona

Kepimo tipas Lentynos padétis Temperatura, °C Laikas, min.
Trupininis pyragas ) )
(sausas) 3 150 - 160 20-40
Vaisiy pyragai (i$
mielinés / biskvito 3 150 35-55
teélos)1)

Vaisiy pyragai i3 3 160 - 170 40-80

trapios teslos

1) Naudokite gily kepimo indg
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Sausainiams

Kepimo tipas Lentynos padétis Temperatura, °C Laikas, min.
Trapus sausainiai 3 150 - 160 10-20
Short bread / Pa- 3 140 20-35
stry Stripes
Sausainiai i$
skystos teslos < 120 = 118 18 -20
Pyragai su kiausi-
nio baltymu, me- 3 80 - 100 120 - 150
rengos
Migdoliniai sau-
sainiai 3 100 - 120 30-50
el | - 3 150 - 160 20 - 40
linés teslos
Sluoksniuotos tes- 1
los pyragaiGiai 3 170-180 1) 20-30
Bandelés 3 1601 10- 35
Small cakes (20
vnt. kiekvienoje 3 150 1) 20-35
skardoje)
1) kaitinkite orkaite
Kepiniy ir apkepy lentelé

Patiekalas Lentynos padétis Temperatura, °C Laikas, min.
ligi batonai su ly- 1 160-170 1 15 - 30
dytu sriu
|darytos darzoves 1 160 - 170 30- 60
1) kaitinkite orkaite
Kepimas keliais lygiais
Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona
. . Lentynos padétis _ : .
Kepimo tipas — Temperatira, °C Laikas, min.
Du lygiai

Pyragaiciai su 1
kremu / eklerai 2 160- 180 1) 2oRES
Trupininis pyragas 2/4 150 - 160 30 - 45

1) |kaitinkite orkaite
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Sausainiai /small cakes / pyragai€iai / bandelés

Lentynos padétis

Kepimo tipas — Temperatira, °C Laikas, min.
Du lygiai

Trapus sausainiai 2/4 150 - 160 20-40
Trapios teslos ke-
piniai / sausainiy 2/4 140 25-45
juostelés
Sausainiai i$
skystos teslos 2/4 160 - 170 25-40
Sausainiai su
kiausinio baltymu, 2/4 80-100 130-170
merengos
lgeelinel e 2/4 100 - 120 40 - 80
sainiai
Sausainiai i$ mie-
lines teslos 2/4 160 - 170 30-60
Sluoksniuotos tes- 1
los pyragaiciai 2/4 170- 180 ") -si
Bandelés 2/4 180 1) 25-40
Small cakes (20
vnt. kiekvienoje 2/4 150 1) 20 - 40
skardoje)

1) |kaitinkite orkaite

10.5 |prastas kepimas viename lygyje —

Kepimas skardose

Kepimo tipas Lentynos padétis Temperatura, °C Laikas, min.
Riestainis arba
sviestinés bande- 2 160 - 180 50-70
lés
Trapus pyragas / ) _ }
vaisinis tortas =2 o S0
Fatless sponge 1 _
cake 3 1701 25-40
Apkepas, trapus 1 -
pyragas 2 190-2101 10-25
Apkepas, biskvito
tesla 2 170 - 190 20-25

Apple pie (dvi 20
cm skersmens
skardos, strizai
subalansuotos)

1-2 180 60 - 90




LIETUVIY 49
Kepimo tipas Lentynos padétis Temperatura, °C Laikas, min.
Darzoviy apkepas
(pvz., ,quiche lor- 1 180 - 220 35- 60
raine®)
Varskeés pyragas 1-2 160 - 180 60 - 90
1) kaitinkite orkaite
Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaidiai / duona
Kepimo tipas Lentynos padétis Temperatira, °C Laikas, min.

Mieliné pynute /
riestainis 2 170 - 190 40 - 50
Kalédinis pyragas 2 160-180 1 50-70
Duona (ruginé
duona):
1. Pirmoji kepi- 1. 1

mo proceso 1-2 230 ") - 20

dalis. 2. 160-1801 2 30-60
2. Antroji kepimo

proceso dalis.
Kreminiai / sluoks-
niuotos teslos py- 3 190-210"1 20-35
ragaiciai
Sveicaridkas vy- 1
niotinis 3 180-200 1) 10-20
Trupininis pyragas B _
(sausas) 3 160 - 180 20-40
Sviestinis migdoly
pyragas / saldis 3 190-210"1 20-30
pyragai
Vaisiy pyragai (i$
mielinés / biskvito 3 170 35-55
teslos)2)
Vaisiy pyragai i$ ) )
trapios teslos 3 Ak 40-60
Pyragas su jau-
triais karsciui pro-
duktais (pvz., 1 :
varskes, grietineé- 3 160- 180 1) 40-80
lés, pieno, kiausi-
niy)
P.ICa. (su dlde|IU2) . 190 - 210 1) 0o 5
kiekiu garnyro)
Pica (plonapadé) 1-2 220-2501) 15-25
Nerauginta duona 1 230 - 250 10- 15
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Kepimo tipas Lentynos padétis Temperatura, °C Laikas, min.
Tortai (CH) 1 210 - 230 35-50
1) kaitinkite orkaite
2) Naudokite gily kepimo indg
Sausainiams

Kepimo tipas Lentyny padétys Temperatura, °C Laikas, min.
TrapUs sausainiai 3 170 - 190 10- 20
Short bread/ Pa- 1
stry Stripes 3 160 20-35
Sausainiai i$
skystos teslos s o= 150 A= 3
Pyragai su kiausi-
nio baltymu, me- 3 80 - 100 120- 150
rengos
Migdoliniai sau-
sainiai 3 120 - 130 30-60
Sausainiai iS mie-
lines teslos 3 170 - 190 20-40
Sluoksniuotos tes- 1
los pyragaiGiai 3 190-210" 20-30
Bandelés 3 190 - 2101 10-55
Small cakes (20
vnt. kiekvienoje 3-4 1701 20-30
skardoje)

1) |kaitinkite orkaite
Kepiniy ir apkepy lentelé

Patiekalas Lentyny padétys  Temperatura, °C Laikas, min.
Makarony apke- 1 180 - 200 45 - 60
pas
Lazanija 1 180 - 200 35-50
Darzoviy uzkepe- 1 180-2001 15-30
lé
ligi batonai su ly- 1 200-2201 15 - 30
dytu sdriu
Saldis kepiniai 1 180 - 200 40 - 60
Kepta Zuvis 1 180 - 200 40 - 60
|darytos darzoves 1 180 - 200 40 - 60

1) |kaitinkite orkaite
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Kepimo tipas Lentynos padétis Temperatura, °C Trukmé, min.
|13)|ca (plonapadé) 1.2 200 - 230 2) 10 - 20
A kon 102 180 - 200 20-35
kiekiu garnyro)

Apkepai 1-2 170 - 200 35-55
Spinaty apkepas 1-2 160 - 180 45 - 60
Quiche Lorraine

(astrus pyragas) 1-2 170 - 190 45 -55
Biskvitinis apke-

pas 1-2 170 - 200 35-55
Varskeés pyragas 1-2 140 - 160 60 - 90
Obuoliy tortas, uz-

dengtas 1-2 150 - 170 50 - 60
Darzoviy pyragas 1-2 160 - 180 50 - 60
Nerauginta duona 2-3 230 - 250 2) 10-20
Sluoksniuotos tes- 2

los apkepas 23 160 - 180 2) e
Flammekuchen 2-3 230 - 250 2) 12-20
Piroggen (rusiska

perlenktos picos 2-3 180 - 200 2 15-25

versija)

1) Naudokite gily kepimo indg
2) |kaitinkite orkaite
10.7 Kepsniy kepimas

Kepshniai

» Kepimui naudokite kar§¢iui atsparius
orkaiciy indus (perskaitykite gamintojo
instrukcijas).

» Didelius kepsnius galima kepti giliame
kepimo inde (jeigu yra) arba ant grote-
liy vir$ gilaus kepimo indo.

Liesg mésg kepkite kepimo skardoje
su dangCiu. Taip mésa iSliks sultinges-
né.

Jeigu norite, kad kepama jvairi mésa
bity apskrudusi, jg kepkite atidengtoje
kepimo skardoje.

10.8 Kepimas naudojant apatinj+virSutinj kaitinima —

Jautiena
Meésos rusis Kiekis Lentynos pa- Temperatira, Laikas, min.
detis °C
VBB g 200 - 230 105 - 150

sa
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Mésos risis Kiekis Lentynos pa- Temperatiira, Laikas, min.
détis °C
Jautienos . .
vieno centi-
kepsnys arba ; 1 230 - 2501) 6-8
file: su krauju SIS SHelD
Jautienos
kepsnys arba vieno centi-
file: vidutinig-  metro storio L A28 D21
kai iSkeptas
Jautienos
kepsnys arba vieno centi-
file: gerai - metro storio : 2 220 Jor iz
keptas
1) kaitinkite orkaite
Kiauliena
. o A Lentynos pa- Temperatira, ; :
Mésos risis Kiekis deétis °C Laikas, min.
Menté, spran-
diné, kumpis 1-1,5 kg 1 210 - 220 90 - 120
Kapotinis,
kiaulienos /
jautienos Son- 1-1,5 kg 1 180 - 190 60 - 90
kauliukai
Mésos ruletas 750 g-1 kg 1 170 - 190 50 - 60
Kiaulés koja
(pries tai iSvir- 750 g-1 kg 1 200 - 220 90-120
ta)
VerSiena
. o A= Lentynos pa- Temperatira, : :
Mésos rasis Kiekis detis °C Laikas, min.
Kef)ta versie- 1kg 1 210 - 220 90 - 120
na
Versienos kul-
i 1,5-2 kg 1 200 - 220 150 - 180
niné
1) uzdaro kepimo indo naudojimas
Aviena
. _.. o Lentynos pa- Temperatira, . .
Meésos rusis Kiekis détis °C Laikas, min.
Eriuko koja, 1-15kg 1 210 - 220 90- 120
kepta aviena
Avienos nuga- 4 _4 5 yq 1 210 - 220 40 - 60

riné




LIETUVIY 53

Zvériena
. - _ Lentynos pa- Temperatira, ; ;
Meésos rusis Kiekis détis °C Laikas, min.
Zuikio nugari- i 1
ne, Slaunelés iki 1 kg 1 220-240 ") 30-40
Elnienos nu-
gariné 1,5-2 kg 1 210 - 220 35-40
Ei';"e”OS Slau- 45 o kg 1 200 - 210 90 - 120
1) kaitinkite orkaite
Paukstiena
. _ o A=A Lentynos pa- Temperatira, ; ;
Mésos risis Kiekis deétis °C Laikas, min.
Paukstiena,
supjaustyta 2002908 1 220 - 250 20- 40
porcijomis
Vistienos pu- 400-500g
selés kiekviena ! 2l =28t SPol
:QSC‘”kaS' VIS 41 5kg 1 220 - 250 50 - 70
Antis 1,5-2 kg 1 210 - 220 80 - 100
Zasis 3,5-5 kg 1 200 - 210 150 - 180
Kalakutiena 2,5-3,5kg 1 200 - 210 120 - 180
Kalakutiena 4-6 kg 1 180 - 200 180 - 240
Zuvis
. _ . Lentynos pa- Temperatira, q f
Mésos rasis Kiekis detis °C Laikas, min.
Visa Zuvis 1-1,5 kg 1 210 - 220 40-70
10.9 Kepimas terminiame kepintuve §
Jautiena
Mésos riidis Kiekis Lentypqs pa- Temp:a ratlra, Trukmé, min.
détis C
Jautienos . .
kepsnys arba t\"lr:g?rg (S:?grtil(_) 1 190 -200 1) 5-6
file: su krauju
Jautienos
kepsnys arba vieno centi-
file: vidutinis- metro storio ! ISTRRR0 6-8

kai iSkeptas
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Mésos rasis Kiekis ~ Lentynospa- Temperatlra, e min.
detis C
Jautienos
kepsnys arba vieno centi-
file: gerai i$- metro storio ! Jo et 210
keptas
1) kaitinkite orkaite
Kiauliena
Mésosrigis  Kiekis ~ Cemtynospe-  Temperatlra, rrjme min,
Menté, spran-
diné, kumpis 1-1,5 kg 1 160 - 180 90 - 120
Kapotinis,
kiaulienos /
jautienos Son- 1-1,5 kg 1 170-180 60 - 90
kauliukai
Mésos ruletas 750 g-1 kg 1 160 - 170 50 - 60
Kiaulés koja
(prieS tai iSvir- 750 g-1 kg 1 150 - 170 90- 120
ta)
VerSiena
Mésos risis Kiekis Lentynos pa- Temperatira, Trukmé, min.
detis °C
Kepta versie- 1 kg 1 160 - 180 90-120
na
Versienos kul- 1,5-2 kg 1 160 - 180 120 - 150
niné
Aviena
Mésos risis Kiekis Lentynos pa- Temperatira, Trukmé, min.
detis °C
Eriuko koja, 1-1,5 kg 1 150 - 170 100 - 120
kepta aviena
Avienos nu- 1-1,5 kg 1 160 - 180 40 - 60
gariné
Paukstiena
Mésos riisis Kiekis Lentynos pa- Temperatira, Trukme, min.
detis °C
Paukstiena, 200-250 g 1 200 - 220 30 - 50
supjaustyta kiekviena

porcijomis




LIETUVIY 55
Mésos riisis Kiekis Lentynos pa- Temperatira, Trukme, min.
detis °C
Vistienos pu- 400-500 g 1 190 - 210 35-50
selés kiekviena
Visc&iukas, vis- 1-1,5 kg 1 190 - 210 50-70
ta
Antis 1,5-2 kg 1 180 - 200 80 - 100
Zasis 3,5-5 kg 1 160 - 180 120 - 180
Kalakutiena 2,5-3,5 kg 1 160 - 180 120 - 150
Kalakutiena 4-6 kg 1 140 - 160 150 - 240

10.10 Mazasis kepintuvas

Naudodami grilio funkcija, visada nusta-
tykite didZiausig temperatiiros nuostatg

/N
(i)

» Lentyna dékite | kepimo su griliu lente-
léje nurodyty lygi.

Maistg ant groteliy visada ruoski-
te uzdare orkaites dureles

Visada 5 minutes jkaitinkite tus-

Cig orkaite su kepimo grilyje funk-
cijomis.

Mazasis kepintuvas =

» Pirmame lentynos lygyje visada padé-
kite indg nuvarvéjusiems riebalams
surinkti.

* Grilyje kepkite tik plok§¢ius mésos ar-
ba Zuvies gabalus.

Girilio sritis yra lentynos viduryje

Kepimo grilyje laikas minuté-

Maistas kepi- Lentynos P mis.

mui grilyje padétis Temperatira, °C : : =

Viena pusé Antra pusé

Burgers maks. 1) 9-15 8-13
Kiaulienos filé maks 10-12 6-10
DeSreles 4 maks. 10-12 6-8
Filé zlégtai-
niai, versie- 4 maks. 7-10 6-8
nos zlégtainiai
Skrebucdiai 4-5 maks. 1 1-4 1-4
Skrebutis su 4 maks. 6-8 _
garnyru

1) |kaitinkite orkaite
10.11 AtSildymas

Nuimkite maisto pakuote. Padékite mais-
tg ant Ieékstés.

S\

[y}

Neuzdenkite nei dubeniu, nei I1€kSte. Tai
gali pailginti atSildymo laika.

Naudokite pirmg orkaités lentynos pa-
détj. Ta, kuris yra apatinis.
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. Atitirpinimo  Likusio atitirpini-
Patiekalas trukmé, min.  mo trukmeé, min. Pastabos
Padekite vista ant ap-
VisGiukas, 1000g 100 - 140 20-30 ;Z[ZtsﬂseL%';Z;“tﬁfuggjtuds"
trukmei, apverskite
Mésa, 1 000 g 100 - 140 20-30 kﬁ“'ak”' [pusejus, apverss
Mésa, 500 g 90- 120 20-30 arutpusais, apvers,
Upétakis, 150 g 25-35 10-15 -
Braskes, 300 g 30-40 10-20 -
Sviestas, 250 g 30-40 10-15 -
o Grietinéle galima gerai
(236'06“”6'9' A% 80- 100 10 - 15 igplakti ir ne visiskai ati-
9 tirpdytg
Didelis, puosSnus 60 60 )

tortas, 1400 g

11. ORKAITE. PRIEZIURA IR VALYMAS

/N

ISPEJIMAS
Zr. saugos skyrius.

Prietaiso priekj valykite minkstu audi-
niu ir Siltu vandeniu su valymo priemo-
ne.

Metaliniams pavirSiams valyti naudoki-
te jprastg valymo priemone

Orkaités vidy valykite po kiekvieno
naudojimo. Taip lengviau nuvalysite
neSvarumus ir jie nepridegs.
|sisenéjusius neSvarumus valykite
specialiu orkaiciy valikliu.

Visus orkaités priedus iSvalykite po
kiekvieno naudojimo ir palikite juos is-
dziati. Naudokite minkstg Sluoste, Siltg
vandenj ir valymo priemone.

Jeigu turite neprisvylanéiy priedy, ne-
plaukite jy stipraus poveikio priemoné-

mis, astriais daiktais arba indaplovéje.
Taip galite pazeisti neprisvylancig
danga.

(i)

Nerudijancio plieno ar aliuminio
prietaisai

Orkaités dureles valykite tik drég-
na kempine. Nusausinkite minks-
tu audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos, rugs-
ties arba SveiCiamyjy medziagy,
nes jie gali pazeisti orkaités pa-
virSiy. Orkaités valdymo skydelj
valykite vadovaudamiesi tais pa-
Ciais perspéjimais.

11.1 Lentyny atramos

Galite iStraukti lentyny atramas ir iSvalyti
Sonines sieneles.
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1.

2.

Atitraukite lentynos atramos priekj
nuo Soninés sienelés.

Atitraukite lentynos atramos galg
nuo sienelés ir iSimkite.

Lentyny atramy jdéjimas

|dékite lentyny atramas atvirk§¢ia tvarka.

AN

Galima naudoti su iStraukiamo-
mis lentynéliy grotelémis:
IStraukiamy lentynéliy groteliy at-
raminiai kaiSciai turi bati atsukti |
priekj!

ATSARGIAI

Uztikrinkite, kad ilgesné tvirtinimo
viela buty priekyje. Dviejy viely
galai turi bati nukreipti | galg. Ne-
tinkamai jdéjus gali bati pazeis-
tas emalis.

AN

11.2 Orkaités lemputé
& ISPEJIMAS

Keisdami orkaités lempute, buki-
te atsargus. Yra elektros smugio
pavojus.

Pries keisdami orkaités lempute:

* ISjunkite orkaite.

* ISimkite saugiklius i$ skirstomosios
saugikliy dézutés arba iSjunkite jung-
tuva.

Orkaités apacioje padékite sku-
durélj, kad apsaugotumeéte orkai-
tés lempute ir stiklinj gaubtelj.

Orkaités lempos keitimas

1. Stiklinj lemputés gaubtel; rasite or-
kaités vidaus gale.
Sukite stiklinj lemputés gaubtelj pries
laikrodZio rodykle ir nuimkite jj.

2. Nuvalykite stiklinj gaubtel].

3. Orkaités lempute pakeiskite tinkama,
300 °C atsparia karsciui orkaités
lempute.

Naudokite to paties tipo orkaités
lempute.
4. Uzdékite stiklinj gaubteli.

11.3 Orkaités dureliy valymas

Kad buty lengviau valyti, nuimkite dure-
les.

AN

[SPEJIMAS

Prie$ valydami stiklines dureles,
patikrinkite, ar stiklo plokstés at-
véso. Gali sutrakti stiklo plokstés.
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& ISPEJIMAS

Jeigu dureliy stiklo plokstés pa-
Zeistos arba subraizytos, stiklas
susilpnéja ir gali suskilti. Kad to
iSvengtumete, pakeiskite apga-
dintg stiklg. ISsamesnés informa-
cijos kreipkités | techninio aptar-
navimo tarnyba.

Dureliy nuémimas:

1. VisiSkai atidarykite dureles.
) H| 2. Stumkite slankiklj, kol iSgirsite sprag-
1 teléjima.
B — .

Uzdarykite dureles, kol slankiklis uz-
sifiksuos.

4. Nuimkite dureles.
Norint nuimti dureles, pirmiausia
patraukite dureles j iSore i$ vie-
nos puses, o tada - i$ kitos.

Baige valyti, [dekite orkaités dureles at- 11.4 Orkaités stiklo plokstés
virk$cia tvarka. Batinai turite girdéti

spragteléjima, kai jdedate dureles. Jei @ Jusy gaminio dureliy stiklo rasis
reikia, naudokite jéga. ir forma gali skirtis nuo paveikslé-

liuose pateikty pavyzdziy. Taip
pat gali skirtis stikly skaicius.

Dureliy stikly iSémimas ir valymas

1. Laikydami dureliy apdailg (B) uz
abiejy pusiy dureliy virSutiniy
kampy, paspauskite j vidy ir atleiski-
te fiksavimo tarpiklj.

2. Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir
nuimkite ja.

3. Laikydami dureliy stiklo plokstes uz
virSutiniy jy krasty, iStraukite jas po
vieng i$ kreiptuvo.

4. Nuvalykite dureliy stiklo plokstes.




Jeigu norite jdéti plokStes, atlikite pirmiau
minétus veiksmus atvirkscia eilés tvarka.

AN

ATSARGIAI

Ant iSimamy stiklo ploksc¢iy vie-
nos puses yra zyma. Uztikrinkite,
kad Si zyma bty virSutiniame
kairiajame kampe.

11.5 Kaip iSimti stalCiy

Po orkaite esantj stalciy galima iSimti —
taip jj lengviau valyti.
1. Traukite stalCiy, kol jis sustos.
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2. Pakelkite stal¢iy nedideliu kampu ir
iSimkite jj i$ stalCiaus atraminiy bé-
geliy.

Kaip jdéti stal€iy

1. Stal€iy padékite ant atraminiy bége-
liy. |sitikinkite, kad pagaunamieji jtai-
sai tinkamai susijungty su begeliais.

2. Nuleiskite stalCiy j horizontalig padétj
ir jstumkite.

& [SPEJIMAS

Orkaitei veikiant, stalCius gali
jkaisti. Nelaikykite Cia degiy
daikty (pvz., valomyjy medziagu,
plastikiniy maiseliy, orkaités pirs-
tiniy, popieriaus, valomuyjy purs-

ISPEJIMAS
Zr. saugos skyrius.

/N

12. KA DARYTI, JEIGU...

Kikliy ir kt.).

Problema

Galima priezastis

Atitaisymas

Kaitlenté neveikia

Nenustatyta kaitinimo
nuostata

Nustatykite kaitinimo
nuostatg

Orkaité nekaista

Orkaité nejjungta

liunkite orkaite

Orkaité nekaista

Nenustatytas laikrodis

Nustatykite laikrodj

Orkaité nekaista

Nenustatyti batini nusta-
tymai

Patikrinkite nustatymus

Orkaité nekaista

ISsijunge saugikliy déeze-
je esantis saugiklis

Patikrinkite saugiklj. Jei-
gu saugiklis suveikia ke-
lis kartus i$ eilés, kreipki-
tés | kvalifikuotg elektri-
ka.

Neveikia orkaités lempu-
té

Sugedo orkaités lemputé

Pakeiskite orkaités lem-
pute

Ant maisto produkty ir
orkaités viduje kaupiasi
garai ir kondensatas

Orkaitéje patiekalg pali-
kote pernelyg ilgam lai-
kui

Baige gaminti, nepalikite
patiekaly orkaitéje ilgiau
nei 15-20 minuciy
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Problema Galima priezastis Atitaisymas
Ekrane rodoma ,12.00“  Nutriko elektros tieki- IS naujo nustatykite laik-
mas rodj
Neuzsidega likusio kars-  Kaitvieté nejkaitusi, nes  Jei kaitvieté turi bati
¢io indikatorius veiké pernelyg trumpai.  karsta, kreipkites j tech-

ninés priezidros centra.

Jeigu patys negalite rasti problemos niy duomeny lenteléje. Duomeny lentele
sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg rasite orkaitéje, ant priekinio rémo.

arba techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti tech-

ninés priezidros centrui, nurodyti techni-

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti Cia:
Modelis (MOD.)
Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)

13. |IRENGIMAS

& ISPEJIMAS
Zr. saugos skyrius.
<
Matmenys
Aukstis 847 - 867 mm
Plotis 596 mm <_
Gylis 600 mm ‘»
Oyk ités tal 74|
rkaités talpa
A=
|tampa 230 V
Daznis S0 Hz Maziausi atstumai
13.1 Prietaiso pastatymo vieta M‘;‘]tyrze' mm
Atskirai stovintj prietaisg galite montuoti A 2
su spinteléemis i$ vienos arba dviejy pu-
siy, o taip pat statyti kampe. B 685

13.2 ISlyginimas

Naudodami mazas kojeles prietaiso apa-
Cioje, sulyginkite prietaiso virS§y su kitais
pavirsiais.



13.3 Apsauga nuo pasvirimo

& ATSARGIAI

Turite jrengti apsaugg nuo pasvi-
rimo. Jeigu nejrengsite, prietai-
sas gali pasvirti.
Jusy prietaisas turi paveikslélyje
parodytg simbol;j (jeigu taikytina),
primenantj apie apsaugos nuo
pasvirimo jrengima.

Uztikrinkite, kad apsaugg nuo
pasvirimo jrengsite tinkamame
aukstyje.

1. Prie$ pritvirtindami apsauga nuo pa-

svirimo, nustatykite tinkama prietaiso
aukstj ir jo pastatymo vieta.

14. APLINKOSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,
pazymetas iuo zenklu & . ISmeskite
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2. |renkite apsaugg nuo pasvirimo 77
mm Zemiau nuo prietaiso virSaus ir
49 mm nuo kairés prietaiso pusés
laikiklio apvalioje skyléje (zr. pav.).
|sriekite jq | tvirta medziagg arba
naudokite tinkamas tvirtinimo me-
dziagas (sieng).

3. Skyle galite rasti prietaiso gale, kai-
réje puseje (zr. pav.).
Prietaiso (1) priekj pakelkite ir pade-
kite viduryje tarp spinteliy (2). Jei tar-
pas tarp spinteliy yra didesnis uz
prietaiso plotj, jums reikia jj iSmatuo-
ti, kad galétumeéte prietaisg pastatyti
tiksliai centre.
Pavirsius uz prietaiso bdtinai turi bati
lygus.

13.4 Elektros jrengimas

Gamintojas néra atsakingas, jei-
gu jus nesiimate skyriuje ,Sau-
gos informacija“ nurodyty saugos
priemoniy.

Prietaisas pristatomas be maitinimo laido
ir kistuko.

Tinkami kabeliy tipai: HO7 RN-F, HO5
RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F.
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pakuote | atitinkama atlieky
surinkimo konteinerj, kad ji buty
perdirbta.

Padékite saugoti aplinkg bei Zmoniy
sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy
atliekas. Neismeskite $iuo Zenklu &

pazymety prietaisy kartu su kitomis
buitinémis atliekomis. Atiduokite §j
gaminj j vietos atlieky surinkimo
punktg arba susisiekite su vietnos
savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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