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LABAKIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izveléjaties AEG produktu. Esam to izveidojusi, lai ilgstosi
nodrosinatu nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas

palidz vienkarsot dzivi, — iespéjas, ko neatradisit parastas iericés. Ludzu, veltiet

dazas minutes, lai izlasitu So tekstu un gutu labakus rezultatus.
Apmeklégjiet misu majas lapu:

G Atrodiet lietoSanas padomus, bro$iras, informaciju par traucéjumu novér§anu
@ un apkopi:
www.aeg.com/webselfservice

g Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.registeraeg.com

m.é;j:;i.isoris;z:s;griginélés rezerves dalas, materialus un piederumus:
KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati: Modelis,
izstradajuma Nr., sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilveku drosiba

A BRIDINAJUMS! _ o
Nosmak$anas, savainoSanas vai pastavigas
invaliditates risks.

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spé€jam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
drosSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzZivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzes€Sanas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- Sai iericei jabut pieslégtai pie tikla stravas ar HO5VV-F
tipa kabeli, lai izturétu temperattru no aizmugures
panela.

. Siierice ir paredzéta izmantoSanai lildz 2000 m virs
juras limena.

- Srierice nav paredzeéta lietoSanai uz kugiem, laivam
vai liellaivam.
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- Lai izvairitos no parkarSanas, nedrikst uzstadit ierici

aiz dekorativam durvim.

- Nenovietojiet ierici uz pamatnes.
- Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atsevisku

talvadibas sistemu.

- BRIDINAJUMS! Gatavojot uz plits édienu ar taukiem

vai ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréeks.

. NEMEGINIET dzést uguni ar Gdeni, bet izslédziet ierici

un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu.

. UZMANIBU! Gatavo$anas process jauzrauga. Iss

gatavoSanas process jauzrauga nepartraukti.

. BRIDINAJUMS! Aizdeg$anas risks: Neturiet

priekSmetus uz plits virsmam.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
- Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku firiSanai

neizmantojiet raupjus, abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un
tadejadi stikls var saplist.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,

pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

- Ja stikla keramikas virsma/stikla virsma ir saplaisajusi,

izslédziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas
avota. Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam
tieSi, izmantojot savienojuma karbu, nonemiet
droSinataju, lai atvienotu ierici no stravas avota. Abos
gadijumos sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

- Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas elementu ar ta

vadibu un nepalaujieties uz trauka noteicéeju.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.

Nepieskarieties sildelementiem. Bérni lidz 8 gadu
vecumam nedrikst atrasties ierices tuvuma bez
uzraudzibas.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai

ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

. Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.
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Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta
var sakarst.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pretéja seciba.

Saskana ar elektrisko instalaciju noteikumiem
atvienoSanas iespéjas jaieklauj cietajos vados.
BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja
ieteiktas vai ierices lietoSanas instrukcija noraditas
plits vadiklas vai plits vadiklas, kas iestradatas ierice.
Nepiemérotu plits vadiklu lietoSana var izraisit

negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificeta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatos
uzstadiSanas noradijumus.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
dro$ibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

Virtuves mébeles un ierices
ieblvésanai paredzétajam atvérumam
jabut piemérota lieluma.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem
un pie drosam ietaisém.

lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mebeles, lai noverstu
pieskar$anos bistamajam dalam.

lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.
Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievero, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu €diena
gatavoSanas trauki.

Parliecinieties, vai ir ierikoti
stabilizatori, lai noveérstu ierices
apgasanos. Skatiet sadalu
"Uzstadisana".

2.2 Elektriskie pieslegumi

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.
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* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it ipasi, ja durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodros$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz baroSanas kabela. Vienmeér
velciet aiz spraudkontakta.

* Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskrivéjami drosinataji),
zeméjuma noplides automatslédzi un
savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda.

2.3 Pielietojums

BRIDINAJUMS!

Pastav traumu vai
apdegumu gusanas risks.
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

+ Siiekarta paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

* Nemainiet Sis ierices specifikacijas.

» Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

* Neatstajiet ieslegtu ierici bez
uzraudzibas.

» Atsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

+ Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

* Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar udeni.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Lietotajiem ar elektrokardiostimulatoru
jaturas vismaz 30 cm attaluma no
indukcijas gatavo$anas zonam, kad
ierice tiek darbinata.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavojot ar
taukvielam un ellu, netuviniet tam
atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.
Tvaiki, kurus izdala loti karsta ella, var
izraisit spontanu aizdegSanos.
Izlietota ella, kas satur édiena
atliekas, var izraisit ugunsgréeku pie
zemakas temperaturas neka ella, kas
tiek lietota pirmo reizi.
Neievietojiet ierice, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesucinatus priekSmetus.
Nelaujiet dzirkstelém un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.
Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturosu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu

risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas vai neriis€josa térauda
krasas maina neietekmeé ierices
darbibu.

Gatavojot mitras kukas, izmantojiet
dzilo cepeSpannu. Auglu sulas var
atstat nenofiramus traipus.



* Nenovietojiet karstus €diena
gatavosSanas traukus uz vadibas
panela.

+ Ediena gatavosanas laika nelaujiet
édiena gatavoSanas traukiem
izvarities tukSiem.

* Uzmanieties, lai uz ierices neuzkristu
nekadi priekSmeti vai édiena
gatavosSanas trauki. Ta var sabojat
virsmu.

* Neieslédziet sildrinkus, ja uz tiem
novietots tukss édiena gatavo$anas
trauks, vai bez édiena gatavoSanas
trauka.

* Nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.

« Ediena gatavosanas trauki, kas
izgatavoti no uguna vai aluminija
Iejuma, vai kuru apaksa ir bojata, var
saskrapét. Parvietojot $adus
priekSmetus pa plits virsmu, vienmeér
paceliet tos.

« Slierice paredzéta tikai édiena
gatavos$anai. To nedrikst lietot citiem
noltkiem, pieméram, telpu apsildei.

2.4 Apkope un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdeg$anas un
bojajumu risks.

« Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdaksSu no
kontaktligzdas.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekaveéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

» lericé atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréeku.

» Regulari firiet ierici, lai novérstu
virsmas materiala nolietoSanos.
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e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus tirisanas
ldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzéetus aerosolus, ievérojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

» Nefiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida firisanas
lidzekli.

2.5 lekSéjais apgaismojums

« 8aja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze paredzéta tikai
majsaimniecibas iericém. Nelietojiet to
telpu apgaismosanai.

BRIDINAJUMS!
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

* Pirms lampas nomainas atvienojiet
ierici no elektrofikla.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju lampas.

2.6 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaksSanas risks.

* Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavétaja tilpné un tur sevi ieslégt.

2.7 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

» Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.
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3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

nEEOEGn

color1e 6o

3.3 Piederumi

Restots plaukts

Ediena gatavo3anas traukiem, kiiku
un cepesu formam.

Cepama paplate

Kukam un cepumiem.

Grils-/ Cepama panna

Konditorejas izstradajumu un cepesu
cep$anai vai ka panna tauku
savaksanai.

6]
8]

NEBEQ

N =

B o@E

Plits virsmas regulatori
Temperaturas regulators
Temperaturas indikators / simbols
Elektronisks programmétajs
Cepeskrasns funkciju regulators
Papildu tvaika taustin$
Sildelements

Lampa

Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts
lekSienes izcilnis

CepsSanas limeni

Indukcijas gatavoSanas zona:
2100 W, ar jaudas funkciju: 3700 W

Indukcijas gatavoSanas zona:
1400 W, ar jaudas funkciju: 2500 W

Displejs

Indukcijas gatavo$anas zona:
1800 W, ar jaudas funkciju: 2800 W

Indukcijas gatavo$anas zona:
1400 W, ar jaudas funkciju: 2500 W

Teleskopiskas vadotnes

Plaktiem un paplatém.
Uzglabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilktne atrodas zem
cepeskrasns iekSpuses.



BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

4.1 Pirma tirisana
Iznemiet visus papildpiederumus un

nonemamas plauktu vadotnes no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "Kop$ana un
tirisana".

Iztiriet cepeskrasni un notiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

4.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, pec
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo
indikators.

Piespiediet + vai = pareiza laika
iestatiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

4.3 Laika mainiSana

Diennakts laiku nevar maintt,
ja darbojas darbibas laika (ot
vai beigu ->| funkcija.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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4. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Nospiediet O vairakas reizes, lidz sak
mirgot Diennakts laika funkcijas simbols.
Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu
"Laika iestatiSana".

4.4 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet vadibas
regulatoru. Vadibas regulators izvirzas
uz aru.

4.5 UzkarsésSana

lepriek$ uzkarséjiet tukSu cepeskrasni
pirms pirmas lietoSanas.

Par funkciju: SteamBake
skatiet sadalu "Funkcijas
aktivizéSana: SteamBake".

1. lestatiet funkciju — un maksimalo
temperataru.
2. Laujiet iericei darboties 1 stundu.

lestatiet funkciju F un iestatiet
maksimalo temperattru. Maksimala
temperatura Sai funkcijai ir 210 °C.

4. Laujiet cepeSkrasnij darboties 15
minutes.

5. lestatiet funkciju <ﬂ7>¢°C, nospiediet

Papildu tvaika taustinu un iestatiet
maksimalo temperaturu.
6. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
mindtes.
7. lzsledziet cepeSkrasni un laujiet tai
atdzist.
Papildpiederumi var klut karstaki neka
parasti. No ierices var izdalities aromats
un dumi. Parbaudiet, vai gaisa plisma
istaba ir pietiekama.

5. PLITS VIRSMA — IZMANTOSANA IKDIENA

5.1 SildiSanas pakape

Apzimeé-
jumi

Funkcija

0 Izslégta pozicija

B Jaudas funkcija
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Apzime-
jumi

Funkcija

1-9 SildiSanas pakapes

Izmantojiet atlikuso siltumu,
lai samazinatu energijas
patérinu. lzsleédziet
gatavo$anas zonu aptuveni
5 -10 minutes pirms
gatavoSanas procesa
beigam.

5.2 SildiSanas pakapju radijumi

Pagrieziet attiecigas gatavo$anas zonas
regulatoru uz vajadzigo siltuma pakapi.
Lai pabeigtu gatavoSanu, pagrieziet
vadibas regulatoru lidz izslégSanas
pozicijai.

Displejs Apraksts

GatavoSanas zona ir izslégta.

-6

Gatavos$anas zona darbojas.

@ Automatiska sakarséSana funkcija darbojas.

(F) Jaudas funkcija darbojas.

un cipars Radusies klida.

GatavoSanas zona vél ir karsta (atlikusais siltums).

Bérnu drosibas ierice funkcija darbojas.

Nepareizi vai parak mazi édiena gatavosanas trauki, vai ari uz gata-

vo$anas zonas nav édiena gatavo$anas trauku.

E] Automatiska izslégSanas funkcija darbojas.

5.3 Atlikusa siltuma
indikators

C BRIDINAJUMS!
Pastav risks gut
apdegumus atlikusa siltuma
del.

Indukcijas gatavoSanas zonas rada
gatavoSanas procesam nepiecieSamo
siltumu tieSi édiena gatavoSanas trauka
pamatné. Stikla keramika tiek sakarséta,
izmantojot édiena gatavoSanas trauku
siltumu.

5.4 Automatiska izslegSanas
Funkcija automatiski izslégs ierici, ja:

+ visas gatavoSanas zonas tiek
izslégtas;

« plits virsma kluvusi parak karsta
(pieméram, kad katls ir izvarijies
sauss). Laujiet gatavoSanas zonai
atdzist, pirms atkal lietojat pliti.

e jus izmantojat nepareizu édiena
gatavoSanas trauku. ledegas simbols
un gatavoSanas zona automatiski
deaktivizéjas péc 2 minutém.

» gatavoSanas zona netika izslégta vai
netika mainita sildiSanas pakape. Péc



kada laika izgaismojas ) un plits
izsleédzas.
Attieciba starp siltuma pakapi un plits
virsmas izslegSanas laiku:

KarséSanas paka- Plits virsma atslé-

pe dzas péc
1-2 6 stundam
3-4 5 stundam
5 4 stundam
6-9 1,5 stundas
5.5 Jaudas funkcija

&7 funkcija piegada vairak jaudas
indukcijas gatavoSanas zonam. So
funkciju var aktivizét indukcijas
gatavoSanas zonai tikai uz Tsu laiku. Péc
tam indukcijas gatavoSanas zona
automatiski parslédzas atpakal uz
augstako sildiSanas pakapi.

Lai aktivizétu funkciju gatavo$anas
zonai: pagrieziet gatavoSanas zonas

regulatoru pozicija B paradas plits
displeja.

Lai deaktivizétu funkciju: pagrieziet
gatavo$anas zonas regulatoru izslégta
stavoklr.

5.6 Automatiska sakarsésana

Ja aktivizéjat So funkciju, jus varat iegut
nepiecieSamo sildisanas pakapi isaka
laika. St funkcija uz laiku iestata
augstako sildiSanas pakapi un péc tam
samazina temperaturu lidz vajadzigajai
sildiSanas pakapei.

Lai aktivizétu funkciju,
gatavoSanas zonai jabut
aukstai.

Lai aktivizétu funkciju gatavo$anas
zonai: pagrieziet slédzi pulkstena
raditaja virziena lidz galam. l_J iedegas.
Pagrieziet slédzi vélreiz pulkstena
raditaja virziena péc 6 sekundém.
mainas uz . Uzreiz iestatiet pareizo
sildiSanas pakapi. SildiSanas pakape tiek
attélota. Péc 6 sekundém atkal iedegas
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. Zona darbojas ar jaudas funkciju.
Péc laika zona atgriezas uz izvéléto
siltuma pakapi.

Lai izslégtu funkciju: pagrieziet slédzi
pretéji pulkstena raditaja virzienam.

5.7 Bérnu drosibas ierice

Si funkcija nepielauj nejausu plits
ieslégSanu un lietoSanu.

Lai ieslégtu funkciju: vienlaicigi
pagrieziet aizmuguréjas kreisas un
priekSejas labas gatavoSanas zonas
regulatorus pretéji pulkstena raditaja

virzienam. Displeja tiks paradits .

Lai izslégtu funkciju: vélreiz vienlaicigi
pagrieziet aizmuguréjas kreisas un
priek$€jas labas gatavoSanas zonas
regulatorus pretéji pulkstena raditaja
virzienam.

5.8 Energijas parvaldiba
funkcija

» GatavoSanas zonas tiek sagrupétas
atbilstosi atrasanas vietai un fazu
skaitam uz pflits. Skatit attélu.

» Katrai fazei ir maksimala
elektroenergijas slodze.

* Funkcija sadala jaudu starp
gatavoSanas zonam, kas pieslégtas
tai pasai fazei.

» Sifunkcija aktiviz€jas, kad vienai fazei
pieslégto gatavoSanas zonu kopé€ja
elektribas slodze tiek parsniegta.

* Funkcija samazina citu gatavoSanas
zonu, kas pieslégtas tai pasai fazei,
jaudu.

» Samazinatas jaudas zonas sildiSanas
pakapes radijums mainas starp

diviem limeniem.
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6. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Ediena gatavosanas
trauki

@

Indukcijas gatavoSanas
Zonas spécigs
elektromagnétiskais lauks
loti atri uzkarsé eédiena
gatavosanas trauku.

Izmantojiet indukcijas
gatavo$anas zonas tikai
kopa ar piemérotiem €diena
gatavosanas traukiem.

@

Ediena gatavo$anas trauku materials

+ piemérots: cuguns, teérauds, emaljéts
térauds, nerusé€joss térauds,
daudzslanu dibens (ko razotajs
noradijis par pareizu).

* nepiemérots: aluminijs, vars, misins,
stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavo$anas trauki ir pieméroti

indukcijas plttij, ja:

* Udens loti atri uzvaras zona, kura
iestatits augstaka sildiSanas pakape;

* magnéts pielip pie édiena
gatavosanas trauku apakSpuses.

Ediena gatavo$anas trauka
pamatnei vajadzéetu bt péc
iespéjas biezakai un
plakanakai.

Ediena gatavos$anas trauku izméri

Indukcijas gatavoSanas zonas lidz
zinamai robezai automatiski pielagojas
trauka apakSpuses izméram.

Gatavosanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavosanas trauka diametru.
Ediena gatavoSanas trauki ar mazaku
diametru par minimalo sanems tikai dalu
no gatavo$anas zonas generétas jaudas.

6.2 Minimalais ediena
gatavosanas trauku diametrs

Minimalais eédie-
na gatavosanas
trauku diametrs

Gatavosanas zona

(mm)
Aizmuguréja kreisa 110
Aizmuguréja laba 90
Priek$éja laba 100
Priek$eja kreisa 90

6.3 Troksni darbibas laika

Ja dzirdami:

» krakski: édiena gatavoSanas trauks ir
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve).

+ svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas
zona ar augstu jaudas limeni un
édiena gatavo$anas trauks ir gatavots
no dazadiem materialiem ("sendvi¢a"
uzbave).

» dukona: tiek izmantots augsts jaudas
limenis.

» klikSkéSana: notiek elektribas
parslégsana.

« sikSana, sanésana: darbojas

. ventilators.

Sie troksni ir parasta paradiba, tie

nenorada, ka ir kadi darbibas

traucéjumi.

6.4 Edienu gatavo$anas
piemeri
Sakariba starp sildiSanas pakapi un
gatavo$anas zonas jaudas patérinu nav
lineara. SildiSanas pakapes palielinajums
nav proporcionals gatavo$anas zonas
jaudas patérina palielinajumam. Tas
nozime, ka gatavo$anas zona ar iestatitu
vid€jo sildiSanas pakapi darbojas ar
mazak neka pusi jaudas.
Tabulas minéta informacija ir
tikai informativa.
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Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

1 Uzturétu pagatavotos édienus péc va- Uzlieciet vaku uz édiena gata-
siltus. jadzibas voSanas trauka.

1-2 Lai pagatavotu holandiesu 5-25 Laiku pa laikam samaisiet.
merci, kausét: sviestu, Sokola-
di, zelatinu.

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 GatavosSanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.

2-3 VArit risus un gatavot piena 25-50 Skidruma daudzumam jabiit
edienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam. Gatavosa-

nas laika maisit piena édienus.

3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20 -45 Pievienojiet dazas édamkaro-
tes Skidruma.

4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |
udens uz 750 g kartupelu.
4-5 Gatavot lielu édienu daudz- 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma un sastavda-
umu, sautéjumus un zupas. las.
6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, te- péc va- CepSanas laika apgrieziet.

la galas, kotlesu, frikadelu, cisi- jadzibas
nu, aknu, mérces, olu, panku-
ku, virtulu cep$ana.

7-8 Kartigi apceptu €dienu, ceptu  5-15 Cepsanas laika apgrieziet.
filejas steikus, steikus.

9 Varit deni, varit makaronus, apbruninat galu (gulasu, sautétu cepeti),
cept kartupelus fri ella.

Varit lielu tdens daudzumu. leslégta jaudas funkcija.

7. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

» Stikla firsanai izmantojiet specialu
skrapi.

7.2 Plits tiriSana

* Nonemt nekavéjoties: izkususu

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Visparéja informacija

» Tiriet phiti péc katras lietoSanas reizes. plastmasu, plastmasas foliju, cukuru

« Vienmer lietojiet édiena gatavoSanas un cukuru saturo$u partiku. Pretéja
traukus ar tiram apakSpusém. gadijuma netirumi var sabojat pliti.

« Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas Uzmanieties, lai negitu apdegumus.
neietekmé plits darbibu. Novietojiet Tpasi skrapi uz stikla

* Izmantojiet specialu tiriSanas lidzekli, virsmas piemérota lenki un virziet ta

kas paredzeéts plits virsmam. asmeni pari virsmai.
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* Nonemt, kad plits ir pietiekami + Spidosu metala dalu krasas
atdzisusi: kalkakmens un tdens zaudésSanas novérsana: izmantojiet
traipus, taukvielu Slakstus un krasu Udens un etika Skidumu un notiriet
izmainas uz spidigas metaliskas stikla virsmu ar mitru dranu.

virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un
neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
tiriSanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu.

8. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvélétos temperaturu.

3. Laiizslegtu ierici, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 lerices ieslégSana un temperatiiras regulatorus izslégta

atsléegsana stavokli.
@ Tas, vai jusu iericei ir 8.2 DroSibas termostats
lampas, regulatoru simboli L L S
vai indikatori, ir atkarigs Nepareiza ierices lietoSana vai bojati
no modela: komponenti var izraisit bistamu
. Lampé iedegas, kad parkarSanu. Lai to noverstu, cepeskrasnij
iefice darbojas., ir droSibas termostats, kas partrauc

«  Simbols norada. vai stravas padevi. Cepeskrasns atkal
regulators kontr’olé Kadu iesledzas automatiski, kad temperatura
no gatavo$anas zonam, pazeminas.
cepeskrasns funkcijam — .
vai temperatru. 8.3 Dzesésanas ventilators

» Indikators iedegas, kad

o Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas
cepeskrasns sakarst.

ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. lzslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpinas
darboties, ldz cepeskrasns bus

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru, lai izvelétos cepeskrasns

funkciju. B
unkeyu atdzisusi.
8.4 Cepeskrasns funkcijas

Simbols Cepeskrasns Lietojums

funkcijas
0 Izslégta stavokli lerice ir izslégta.
Cepeskrasns lam- Lai ieslégtu cepeskrasns lampu bez gatavoSanas.
pa
SteamBake Lai gatavoSanas laika pievienotu mitrumu. Lai cep-
Sanas laika iegutu pareizo krasu un kraukskigo

virskartu. Lai uzsildiSanas laika pieskirtu édienam
suligumu. Auglu vai darzenu konservésanai.

.'Q.
P
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Simbols Cepeskrasns

funkcijas

Lietojums

Gatavo$ana, ne-
daudz izmantojot

ard°C

Maigu, suligu cepesu pagatavoSanai vai jebkuru
auglu un darzenu zavesanai.

ventilatoru
ApaksSkarsésana  Lai ceptu kukas ar kraukskigu pamatni.

— Augs./Apakskar-  Ediena gatavo$anai un cep$anai viena plaukta po-
sésana zicija.

|_|: Atra GrileSana Lai griletu plakanus produktus lielos daudzumos un

grauzdétu maizi.

Infratermiska Gri-
IeSana

Lai ceptu lielakus cepeSa gabalus vai majputnu ga-
|u ar kauliem viena plaukta pozicija. Ka ari, lai ap-
braninatu produktus.

Gatavo$ana, iz-
mantojot ventilato-
ru

€| <

Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu €dienus, ku-
riem nepiecieSama vienada gatavoSanas tempera-
tura, izmantojot vairakus plauktus, vienlaikus nesa-
jaucot aromatus.

Viegla gatavoSana

Ceps$anai traukos un zavésanai viena plaukta pozi-
cija zema temperatira.

Ventilatora Karse-

| <

CepsSanai vienlaicigi lidz divos cepeskrasns lime-

Kk

>
>
>

Sana nos un zavesanai.lestatiet temperaturu par 20 -
40 °C zemaku neka Tradicionalas gatavoSanas
temperatura.

Atkausésana So funkciju var izmantot sasaldétas partikas, pie-

meéram, darzenu un auglu atkausésanai. Atkause-
Sanas laiks ir atkarigs no produktu daudzuma un
apjoma.

8.5 Funkcijas ieslegsSana:
SteamBake

ST funkcija lauj izmantot mitrumu
gatavos$anas laika.

BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices

bojajumu risks.

IzplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus:

* Neveriet ierices durvis laika, kad tiek

lietota funkcija. SteamBake.
« Péc funkcijas lietoSanas atveriet
ierices durvis. SteamBake.

Skatiet sadalu "Noderigi
ieteikumi un padomi".

1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Piepildiet cepeskrasns tilpnes tvertni
ar krana udeni.
Tilpnes tvertnes maksimala ietilpiba ir
250 ml.
Piepildiet tilpnes tvertni ar Gdeni tikai,
kad cepeskrasns ir auksta.

3. lestatiet funkciju: SteamBake

ard°C.

4. Nospiediet papildu tvaika taustinu
A\Uid.



16  www.aeg.com

Papildu Tvaika taustin$ darbojas tikai

ar funkciju: SteamBake.
ledegsies indikators.

5. Pagrieziet temperaturas regulatoru,

lai izvelétos temperaturu.
6. levietojiet édienu cepeskrasni un
aizveriet durvis.

C UZMANIBU!
Neuzpildiet tilpnes tvertni

ar tdeni gatavo$anas
laika vai kamér
cepeskrasns ir karsta.

7. Laiizslegtu ierici, nospiediet papildu

tvaika taustinu , pagrieziet

cepeskrasns funkciju un
temperaturas regulatorus izslégta
stavokli.

Nodzisis papildu tvaika taustina

indikators.

8. Izlejiet Gdeni no tilpnes tvertnes.

BRIDINAJUMS!
Parliecinieties, ka ierice
ir atdzisusi, pirms izliet
atlikuSo tdeni no tilpnes
tvertnes.

9. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

9.1 Displejs
A B Cc A. Funkciju indikatori
| | I B. Laika displejs
) gum) gum) g o C. Funkciju indikators
Ja g | ) ’
L
>l -l
9.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestatfitu laiku.

PULKSTENIS

Lai iestatitu pulkstena funkciju.

O
+ PLUS

Lai iestatitu laiku.

(‘\’Ib Papildu tvaiks

Lai ieslégtu funkciju: SteamBake.

9.3 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija

Lietojums

@ DIENNAKTS
LAIKS

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

|5/  DARBIBAS IL-
GUMS

Lai iestatitu, cik ilgi iericei jadarbojas.

| BEIGAS

Lai iestatitu laiku, kad ierice atslégsies.
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Pulkstena funkcija Lietojums

I51->| LAIKA AIZKAVE

Lai apvienotu funkcijas DARB. LAIKS un BEIGAS.

LAIKA ATGADI-
NAJUMS

Atpakalskaiti$anas laika iestati$ana. ST funkcija neietekmé
ierices darbibu. Funkciju LAIKA ATGADINAJUMS var iesta-

tit jebkura laika — ari tad, ja ierice izslégta.

9.4 Funkcijas DARB. LAIKS
iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet O, fidz sak
mirgot e

3. Piespiediet T vai —, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits ]

4. Kad laiks bus beidzies, mirgos 2l un
atskanés skanas signals. lerice
automatiski izsledzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu skanas signalu.

6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

9.5 Funkcijas BEIGAS
iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet €D, fidz sak
mirgot =1.
3. Laiiestatitu laiku, nospiediet + vai

Displeja tiks paradits .

4. Kad laiks bUs beidzies, mirgos _)| un
atskanés skanas signals. lerice
automatiski izsledzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

6. Pagrieziet cepesSkrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

9.6 LAIKA AIZKAVES
iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperataru.

2. Atkartoti nospiediet @ lldz sak
mirgot =1,

3. Piespiediet T vai —, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS laiku.

4. Nospiediet O.

5. Piespiediet T vai —, lai iestatitu
funkcijas BEIGAS laiku.

6. Apstipriniet ar .

lerice vélak automatiski ieslédzas,

darbojas iestatita DARB. LAIKA un

apstajas pie iestatita BEIGU laika. Kad
tiks sasniegts iestatitais laiks, atskanés
skanas signals.

7. lerice automatiski izslédzas.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

8. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju
regulatoru un temperattras
regulatoru izslégta stavokl.

9.7 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet @ lldz sak
mirgot Q

2. Piespiediet t vai —, lai iestatitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski

ieslégsies péc piecam sekundem.

3. Kad iestatitais laiks bus beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperatiras
regulatoru izslégta stavokl.
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9.8 Pulkstena funkciju 2. Nospiediet un turiet —.
atcelSana Pulkstena funkcija nodziest péc dazam
sekundém.

1. Vairakas reizes nospiediet @ fidz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

10. CEPESKRASNS - PIEDERUMU LIETOSANA

m = lebidiet cepamo pannu starp plauktu
1
gg?«;?g‘:ﬂgmﬁbroéma" balsta vadotnes stieniem un restota
’ ’ plaukta uz vadotnes stieniem augstak.

10.1 Piederumu ievietoSana

Restots plaukts:

QL I

T

lebidiet plauktu starp plauktu balsta 10.2 Teleskopiskas vadotnes
rezga vadotném.

Teleskopiskas vadotnes var

Paplate: uzstadit dazados plauktu

@ Neievietojiet cepespannu limenos, iznemot 4. limeni.
lldz galam, lidz pasai
cepeskrasns iekSpuses Teleskopisko vadotnu
aizmugures sieninai. Tas uzstadisana
trauces cirkulét karstajam
gaisam ap paplati. Ediens 1. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
var piedegt, ipasi paplates apmeéram 90°.
aizmuguréja dala. 2. Uzbidiet teleskopiskas vadotnes

aizmugures dala esoso fiksatoru uz
cepeskrasns rezga. Parliecinieties,
ka uzstadat vadotni pareizaja
cepeskrasns puse.

lebidiet paplati vai cepeSpannu starp
plaukta balsta vadotnes stieniem.
Parliecinieties, ka tas nepieskaras
cepeskrasns aizmuguréjai sienai.

Restots plaukts un cepeSpanna kopa:




1cm

3. Pagrieziet vadotni pareizaja stavokl.
Teleskopisko vadotnu beigas
izvietotajiem fiksatora elementiem
jabat verstiem uz augsu.

4. |ebidiet vadotni lldz pasai
cepeskrasns iekSpuses aizmugures
sieninai.

5. Piespiediet vadotnes priek§€jo daju
pret cepeskrasns rezgi. Kad
priekSejas puses fiksators pareizi
nofikséjas, atskan klikskis.

6. Rikojieties tapat, lai uzstaditu otru
teleskopisko vadotni. Parbaudiet, vai
abas teleskopiskas vadotnes ir
novietotas paral€los imenos.

Teleskopisko vadotnu

iznemsSana

1. Nospiediet un pieturiet teleskopisko
vadotnu priek$pusé esoso fiksatoru.

——

/

—
/

S

2. Pavelciet vadotnes priek$€jo dalu
nost no plauktu atbalsta.

3. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
apmeéram 90°.

4. |znemiet vadotnes aizmugures dalu
no plauktu atbalsta.
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5. Rikojieties tapat, lai iznemtu otru
teleskopisko vadotni.

10.3 Teleskopiskas vadotnes
— cepeskrasns piederumu
ievietoSana

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

é UZMANIBU!

Nemazgajiet teleskopiskas
vadotnes trauku
mazgasanas masina.
Neellojiet teleskopiskas
vadotnes.

UZMANIBU!

Pirms cepeskrasns durvju
aizversanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepeskrasni.

A

Restots plaukts:

Cepama panna:

Uzlieciet cepamo pannu uz
teleskopiskajam vadotném.

=

\

Restotais plaukts un cepama panna
kopa:

|

Uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.
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BV

11. CEPESKRASNS - PADOMI UN IETEIKUMI
11.2 CepsSana

A
@

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

Tabulas uzradita
temperatura un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

11.1 Visparéja informacija

lericei ir Cetras plauktu pozicijas.
Skaitiet cepSanas pozicijas no ierices
apaksas.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu
sistéma, kas nodrosina gaisa
cirkulaciju un pastavigi parstrada
tvaiku. ST sistéma |lauj gatavot
produktus tvaika apstaklos un saglaba
édienus mikstus to iekSpusé un
krauks$kigus arpusé€. Turklat lidz
minimumam tiek samazinats
gatavosanas laiks un elektroenergijas
patérins.

lerices iekSpusé€ vai uz stikla durvju
paneliem var uzkraties mitrums. Tas ir
normali. Atverot cepeskrasns durvis
gatavosanas laika, obligati staviet
atstatus no ierices. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavoSanas
iepriek$ uzkarsé€jiet tukSu cepeskrasni
10 minates.

Péc katras ierices lietoSanas reizes
notiriet mitras virsmas.

Nenovietojiet uz cepeskrasns
pamatnes priekSmetus un
gatavosanas laika neparklajiet ierices
dalas ar aluminija foliju. Tas var
ietekmét gatavoSanas rezultatus un
bojat emalju.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot
edienu savadak neka jusu iepriekséja
cepeskrasns. Piemérojiet savus
ierastos iestatijumus (temperatiru,
gatavos$anas laiku un plauktu poziciju)
tabula uzraditajam vertibam.

Pirmaja reizé izmantojiet zemako
temperatdru.

Ja nevarat atrast iestatijjumus
konkrétai receptei, meklgjiet tai
fidzigu.

Cepsanas laiku var pagarinat par 10 —
15 minatém, cepot kikas vairakos
plauktu limenos.

Cepot kikas un konditorejas
izstradajumus dazados augstumos,
tie no sakuma var apbruninaties
nevienmerigi. Ja tas notiek, nemainiet
temperatiras iestatijumu. Sis
atskiribas izlidzinasies cepSanas
laika.

Cepsanas laika paplates cepeskrasni
var deforméties. Kad paplates
atdzisis, tas atgus sakotné&jo formu.

11.3 Kiku cepsSana

Neatveriet cepeSkrasns durvis, pirms
nav pagajusas 3/4 no gatavoSanas
laika.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstajiet starp tam vienu
tukSu limeni.

11.4 Galas un zivju
pagatavosana

Gatavojot taukainu galu, lietojiet
cepamo pannu, lai uz cepesSkrasns
nepaliktu nenotirami traipi.



« Pirms pagatavotas galas
sagriezsanas pagaidiet aptuveni 15
minadtes, lai saglabatu galas suligumu.

« Lai galas cepSanas laika nepielautu
parmérigu dumosanu, iepildiet
cepamaja panna nedaudz udens. Lai
noverstu dumu kondensaciju, pielejiet
Udeni katru reizi, kad tas ir iztvaikojis.

11.5 Gatavosanas laiki

Gatavosanas laiks atkarigs no édiena
veida, ta konsistences un daudzuma.

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas
norisi. Izmantojot So ierici, atrodiet

Konditoreja
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labakos iestatijumus (sildiSanas pakapi,
édiena gatavoSanas laiku, utt.) saviem
édiena gatavosanas traukiem, receptém
un daudzumam.

11.6 SteamBake P4°C +

@

Pirms uzkarséSanas
piepildiet tilpnes tvertni ar
Udeni tikai, kad cepesSkrasns
ir auksta.

Skatiet sadalu "Funkcijas ieslégSana:
SteamBake"

Ediens Udens Temperati- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums ra (°C) (min.) pozicija
(ml) adens
atvilktne
Baltmaizel) 100 180 35-40 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Bulcinas) 100 200 20-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Majas pica™) 100 230 10-20 1 Izmantojiet cepes-
pannu.
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Izmantojiet cepes-
pannu.
Cepumi, pla- 100 150 - 180 10-20 2 Izmantojiet cepes-
ceni, kruasa- pannu.
nil)
Plamju pi- 100 180 20 2 Lietojiet kiiku veid-
rags, abolu ni.
pirags, ka-
nélmaizites)
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasni 5 mindites pirms gatavosanas.
Saldétas partikas gatavoSana
Ediens Udens Temperatii- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) adens
atvilktne
Saldéta pi- 150 200 - 210 10 - 20 2 Lietojiet rezgi.

cal)
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Ediens Udens Temperatii- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) Gdens
atvilktnée
Saldéts 150 160 - 170 25-30 2 Izmantojiet cepes-
kruasans™) pannu.
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasnT 10 mindtes pirms gatavosanas.
Partikas atjauno$ana
Ediens Udens Temperati- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne
Baltmaize 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Bulcinas 100 110 10-20 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Pica majas 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
gaumé pannu.
Focaccia 100 110 10-20 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Darzeni 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Risi 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Makaroni 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Gala 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Cepesa cepSana
Ediens Udens Temperati- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) adens
atvilktne
Cukas cepe- 200 180 65 - 80 2 Lietojiet rezgi ko-
tis pa ar cepespan-
nu.
Liellopu ce- 200 200 50 - 60 2 Lietojiet rezgi ko-
petis pa ar cepespan-

nu.
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Ediens Udens Temperati- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) adens
atvilktne
Vista 200 210 60 - 80 2 Lietojiet rezgi ko-
pa ar cepeSpan-
nu.
Titara cepe- 200 200 70 -90 2 Lietojiet rezgi ko-
tis pa ar cepeSpan-

nu.

11.7 Konservésana arl°C +

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.

* Izmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.

« Uzlieciet uz cepamas paplates ne
vairak ka sesas puslitra burcinas.

« Uzpildiet burcinas vienadi, katras
aug$a atstajot 1 cm gaisa. Uzlieciet
uz tam vakus, neaizverot tos

Burcinas nedrikst saskarties.

lelejiet 1/2 litru Gdens cepeSpanna un
1/4 litru Gdens cepeskrasns tilpnes
padzilinajuma, lai cepesSkrasni batu
pietiekams mitruma limenis.

Izvélieties SteamBake funkciju un

iestatiet pareizu temperaturu, vadoties
péc zemak esosas tabulas.

Burcinas drikst hermétiski noslégt tikai

péc tam, kad funkcija ir izslégta.

hermétiski.
Miksti augli
Ediens Temperatura Laiks (min.)  Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Zemenes, mellenes, avenes 160 25-30 1 Izmantojiet
cepesSpannu.
Augli ar kauliniem
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Bumbieri, cidonijas, plimes 160 35-40 1 Izmantojiet ce-
pespannu.
Miksti darzeni
Ediens Temperatira Laiks (min.)  Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Cukini, baklazani, sipoli, to- 160 30-35 1 Izmantojiet
mati cepespannu.
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Marinéti darzeni

Ediens Temperatira Laiks (min.)  Plaukta Piederumi
(°C) pozicija

Burkani, gurki, raceni, sele- 160 35-45 1 Izmantojiet

rija cepespannu.

11.8 Gatavosana, nedaudz izmantojot ventilatoru ard°C

KalteéSana
Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija
°C
€ 1 stavoklis 2 stavokli
Darzeni
Pupas 60 -70 7-9 2 1/3
Sakapati pipari 60 - 70 10-12 2 1/3
Darzeni skabé- 60 - 70 9-11 2 1/3
Sanai
Sagrieztas sé- 50 - 60 13-15 2 1/3
nes
Zalumi 40 - 50 3-5 2 1/3
Augli
Pldmiju pusites 60 - 70 11-13 2 1/3
Aprikozu pusites 60 - 70 9-11 2 1/3
Abolu 3kéles 60 - 70 6-8 2 1/3
Bumbieru skéles 60 - 70 7-10 2 1/3
Léna cep$ana
Ediens Daudzums Katras Temperatira Plaukta Laiks
(kg) puses ap- (°C) pozicija (min.)
briininasa-
na (min.)
Liellopa gala
Fileja (videji iz- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
cepta)
Liellopu galas ce- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
petis, videjs
Tela Gala

Fileja sarta 1:0=MES 2 80 - 100 2 50 - 90
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Ediens Daudzums Katras Temperatira Plaukta Laiks
(kg) puses ap- (°C) pozicija (min.)
briininasa-
na (min.)

Mugura, viena 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
gabala

Brieza cepetis, 15-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
vidéji izcepts

Cukgala

Fileja sarta 1.0-15 2 80 - 100 2 60 - 100
Mugura, viena 15-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
gabala

Cikas cepetis, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
vidéji izcepts

11.9 Augs./ApakskarséSana —
Cep$ana

Ediens Temperatiura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-

ja

Platsmaize 160 - 170 25-35 2
Pirags no rauga miklas ar abo- 170 - 190 45 - 55 &
liem

Dzilaja cepeSpanna gatavots 170 - 180 35-45 2
pirags

Drumstalkika 170 - 190 50 - 60 8
Siera kika 170 - 190 60-70 2
Zemnieku maize 190 - 210 50 - 60 2
Rumanu biskvitkika 165 - 175 35-45 2
Rumanu biskvitkika, tradicio- 165 - 175 35-45 2
nala

Rauga bulcinas 180 - 200 15-25 2
Rulete 150 - 170 15-25 2
Biskvitklika 160 - 170 25-35 2
Quiche Lorraine 215 - 225 45 - 55 2
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Cepesa cepSana

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja

Vista, puse 210 - 230 35-50 2

Cukgalas kotletes 190 - 210 30-35 8

Zivs, vesela 200 - 220 40-70 2

11.10 Atra Grilésana ™

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja

Vista, puse 230 50 - 60 2

Cukgalas kotletes 230 40 - 50 8

Grilets bekons 250 17 - 25 2

Desinas 250 20-30 2

Liellopa steiks: vidéji izcepts 230 25-35 2

11.11 Infratermiska Grilésana ¥

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja

Vista, puse 200 50 - 60 2

Vista 250 55 - 60 2

Vistu sparnini 230 30 - 40 2

Cukgalas kotletes 230 40 - 50 2

Liellopa steiks: labi izcepts 250 35-40 2

11.12 Gatavos$ana, izmantojot ventilatoru ¥

Cepsana

Ediens Temperatira (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozi-

cija

Pildits rauga miklas pi- 150 - 160 20-30 2

rags

Biskvitkuka ar pildijumu 170 - 190 30-40 2
Sveices abolu pirags 180 - 200 35-45 2
Ziemassveétku kuka 150 - 160 40 - 50 2
Madeiras kuka 170 - 190 50 - 60 2
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Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozi-
cija
Beze 110 - 120 30-40 2
Kartupelu sacepums 180 - 200 40 - 50 2
Lazanja 170 - 190 30-50 2
Makaroni cepeskrasnit 170 - 190 50 - 60 2
Pica 190 - 200 25-35 2
CepeSa cep$ana
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozi-
cija
Vista, vesela 200 - 220 55 - 65 2
Cukgalas cepetis 170 - 180 45 -50 2
11.13 Viegla gatavos$ana ¥
CepSana
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozi-
cija
Platsmaize 160 - 170 35-40 2
Rulete 160 - 170 20-30 2
Bezé 110- 120 50 - 60 2
Biskvitkdka 160 - 170 25 - 30 2
Sviesta kika 160 - 170 25-30 2
Pica 200 - 210 30-40 2
CepesSa cep$ana
Ediens Temperatiara (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozi-
cija
Vista, vesela 220 - 230 45 - 55 2

11.14 Ventilatora Karsésana

CepSana
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja
Platsmaize 140 - 160 40 - 50 1+3
Rauga bulcinas 190 - 210 10-20 1+3
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Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja

Bezé 100 - 120 55 - 65 1+3

Sviesta kika 150 - 170 20-30 1+3

Pica 200 - 220 35-45 1+3

11.15 Informacija parbaudes iestadem

Ediens Funkcija Tempera- Piederumi Plaukta Laiks
tiara (°C) pozicija (min.)

Mazie placenisi (16  AugS./Apaks- 170 cepama paplate 3 20-30
gabali/plats) kars€sana
Mazie placenisi (16  Gatavosana, 160 cepama paplate 2 25-35
gabali/plats) izmantojot ven-

tilatoru
Mazie placenisi (16 Ventilatora 160 cepama paplate 1+ 3 30-40
gabali/plats) KarséSana
Abolu kilka (2 trauki  Augs./Apaks- 185 rezgis 2 70-80
@20 cm, diagonali karsésana
izvietoti)
Abolu kilka (2 trauki Gatavo$ana, 175 rezgis 2 60 -70
@20 cm, diagonali izmantojot ven-
izvietoti) tilatoru
Kioka no biskvitmi-  Augs./Apaks- 175 rezgis 2 20-30
klas bez taukiem karséSana
Kika no biskvitmi-  Gatavosana, 165 rezgis 2 25-35
klas bez taukiem izmantojot ven-

tilatoru
Kika no biskvitmi-  Ventilatora 170 rezgis 1+3 35-50
klas bez taukiem Karsésana
Smilsu miklas / Kon- Gatavosana, 150 cepama paplate 3 25-35
ditorejas izstradaju- izmantojot ven-
mi tilatoru
SmilSu miklas / Kon- Ventilatora 150 cepama paplate 1+ 3 25-45
ditorejas izstradaju- Karsésana
mi
SmilSu miklas / Kon- Augs./Apaks- 150 cepama paplate 3 25-35
ditorejas izstradaju- karsésana
mi

Grauzdins Atra GrileSana 250 rezgis 3 4-6
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Ediens Funkcija

Tempera- Piederumi
tara (°C)

Plaukta
pozicija

Laiks
(min.)

Infratermiska 250
GrileSana

Liellopa burgers

14 - 16
viena
pusé; 12
-15 otra
pusé

rezgis vai grils/ 3
cepeSpanna

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tirisanu

« Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar
mikstu draninu, kas iemérkta silta
Udent ar mazgasanas lidzekli.

» Metala virsmu firi$anai izmantojiet tam
paredzétu tirisanas lidzekli;

« Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu
partikas palieku uzkraSanas var
izraisit ugunsgréku. Lielaks risks ir
grila paplatei.

* PiekaltuSus netirumus firiet ar
specialo cepeskrasnij paredzeto
tirisanas ldzekli.

* Notfiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un laujiet tiem nozt.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemeérkta
silta tdeni ar mazgasanas lidzekli.

* PiedegumdroSus papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
priekSmetiem ar asam skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var
bojat piedegumdroso parklajumu.

12.2 lerices no neriséjosa
terauda vai aluminija

@

Tiriet cepeskrasns durvis
tikai ar mitru dranu vai tikai
sukli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu,
skabes vai abrazivus
materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet
cepeskrasns vadibas paneli,
ieverojot iepriek§ minétos
noradijumus.

12. CEPESKRASNS — KOPSANA UN TIRISANA

12.3 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana
Tirsanas procedira likvidé kalkakmens

atliekas cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma péc gatavosanas ar tvaiku.

@

1. lelejiet 250 ml balta etika
cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma, kas atrodas
cepeskrasns pamatné.

Lietojiet etiki bez garSaugiem, kas
nav stipraks par 6 %.

leteicams veikt tiriSanu
vismaz ik péc 5-10 funkcijas
cikliem: SteamBake.

kalkakmeni istabas temperatura 30
mindtes.

3. Tiriet cepeSkrasns iekSpusi ar siltu
udeni un mikstu draninu.

12.4 Plauktu balstu

Lai firitu cepeskrasns iekSpusi, iznemiet
plauktu balstus.

UZMANIBU!
Esiet piesardzigi, iznemot
plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo
dalu nost no sanu sienas.
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2. Uzmanigi pavelciet sildelementu uz

leju.

2. Pavelciet plauktu atbalstu
aizmuguréjo dalu nost no sanu
sienas un iznemiet to.

\ag,
OL ing \=\
\\\:

Uzstadiet iznemtos piederumus, veicot
iepriekSminéetas darbibas apgriezta
seciba.

12.5 Cepeskrasns griesti

BRIDINAJUMS!

Pirms parbaudes veikSanas
deaktivizéjiet ierici.
Parliecinieties, ka ierice
atdzisusi. lespéjams gut
apdegumus.

Iznemiet plauktu balstus.

Lai atvieglotu cepeskrasns griestu
finsanu, sildelementu var iznemt.

1. lznemiet skrivi, kas notur
sildelementu. Pirmaja reizé
izmantojiet skravgriezi.

3. Notiriet cepeSkrasns griestus ar
mikstu dranu, kas iemérkta silta
udent un finsanas lidzekl, un |aujiet
tiem nozat.

Uzstadiet sildelementu, veicot darbibas

pretéja seciba.

Uzstadiet plauktu balstus.

BRIDINAJUMS!
Parliecinieties, ka
sildelements ir uzstadits
pareizi un nekrit nost.

12.6 Cepeskrasns stikla
panelu iznemsana un tiriSana

lek$€ejos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Dazadu modelu stikla panelu
skaits atSkiras.

BRIDINAJUMS!

TiriSanas procesa laika turiet
cepeskrasns durvis nedaudz
pusvirus. Ja atvérsiet tas lidz
galam, tas var nejausi
aizverties un potenciali
izraisit bojajumus.
BRIDINAJUMS!

Nelietojiet ierici, ja taja nav
ielikti stikla paneli.

AN

1. Atveriet cepeskrasns durvis, lidz tas
atrodas aptuveni 30° lenki. Kad
durvis ir nedaudz pusvirus, tas paliek
Sada stavokli pasas.



/

2. Satveriet durvju apmali (B) durvju
augséjas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu
spraudna blivi.

3. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

BRIDINAJUMS!

Kad stikla paneli tiek
iznemti, cepesSkrasns
durvis censas aizvérties.

4. Satveriet durvju stikla panelu augséjo
malu un velciet tos uz augsu pa
vienam.

5. Notiriet stikla paneli ar adeni un
ziepeém. Uzmanigi noslaukiet stikla
paneli.

Kad tiriSana pabeigta, uzstadiet stikla

panelus un cepeskrasns durvis. Veiciet

augstak minétas darbibas pretéja seciba.

Pirmo uzstadiet mazako paneli, péc tam

lielako.

A

UZMANIBU!

Ekrans ar drukatiem
apziméjumiem uz ieks€ja
stikla panela janovieto ar
skatu pret durvju iekSpusi.
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UZMANIBU!

Péc uzstadiSanas
parliecinieties, ka stikla
panela ietvara virsma uz
ekrana, kur atrodas drukata
teksta zonas, nav raupja,
kad tai pieskaraties.

UZMANIBU!

lek$€jais stikla panelis
noteikti jauzstada ligzda
pareizi.

AN

12.7 Atvilktnes iznemsana

BRIDINAJUMS!

Neglabajiet atvilktné viegli
uzliesmojosus materialus
(pieméram, plastmasas
maisinus, cepeskrasns
cimdus, papirus vai firiSanas
aerosolus). Cepeskrasns
lietoSanas laika atvilktne var
sakarst. Pastav aizdegSanas
risks.

Lai atvilktni, kas atrodas zem
cepeskrasns, bitu vieglak tirit, to var
iznemt.

1. lzvelciet atvilktni ldz atdurei.

2. Lénam paceliet atvilktni.

3. lzvelciet atvilktni lidz galam.

Lai ievietotu atvilktni, veiciet ieprieks
minétas darbibas pretéja seciba.

12.8 Lampas maina

levietojiet ierices tilpnes apaksa dranu.
Tas novers lampas stikla parsega un
tilpnes bojajumus.
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BRIDINAJUMS!

Pastav elektroSoka risks! 1.
Pirms lampas nomaini§anas
atvienojiet drosinataju.

Lampa un lampas stikla 2.
parsegs var bt karsti. 3.

1. Deaktiviz€jiet ierici.

2. Iznemiet droSinatajus no drosinataju
karbas vai deaktiviz€jiet atdalitaju.

Aizmuguréja lampa

Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,
lai to iznemtu.

Notiriet stikla parsegu.

Nomainiet cepeskrasns lampu ar

piemérotu 300 °C siltumizturigu

>

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Ko darit, ja ...

cepeskrasns lampu.
Uzlieciet stikla parsegu.

Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

lerici nevar ieslégt.

lerice nav pieslégta elektroti-
klam vai nav pieslégta parei-
Zi.

Parbaudiet, vai ierice ir pa-
reizi pievienota stravas pie-
gadei.

Izdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucéjums ir sais-
tits\i ar droSinataju. Ja drosi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificetu elektriki.

Pliti nevar ieslégt vai darbi-
nat.

Izdedzis droSinatajs.

leslédziet pliti vélreiz un 10
sekunzu laika iestatiet sildi-
Sanas pakapi.

Uz vadibas panela ir tdens
vai tauku traipi.

Noslaukiet vadibas paneli.

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbojas
pavisam 1su laiku.

Ja zona ir darbojusies pietie-
kami ilgi, lai butu karsta, sa-
zinieties ar pilnvarotu servisa
centru.

Automatiskas sakarséSanas
funkcija neieslédzas.

Zona ir karsta.

Laujiet zonai pietiekami at-
dzist.

lestatita maksimala sildisa-
nas pakape.

Maksimalajai sildiSanas pa-
kapei ir tada pati jauda ka
funkcijai.

SildiSanas pakape mainas
starp diviem limeniem.

Darbojas jaudas parvaldibas
funkcija.

Skatiet sadalu "Izmanto$ana
ikdiena".

ledegas E] indikators.

Ir aktivizeéjusies automati-
skas izslégSanas funkcija.

Izsledziet pliti un atkal ieslé-
dziet to.
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

ledegas indikators.

Uz zonas nav édiena gata-
vosanas trauku.

Uzlieciet ediena gatavoSa-
nas trauku uz zonas.

Nepiemeéroti édiena gatavo-
Sanas trauki.

Izmantojiet atbilstoSu ediena
gatavoSanas trauku.

Skatiet sadalu "Noderigi ie-
teikumi un padomi”.

Zonai neatbilstoss édiena
gatavoSanas trauka apaks-
€jas dalas diametrs.

Izmantojiet pareiza lieluma
ediena gatavosanas trauku.

ledegas indikators.

Radusies plits kluda, jo édie-
na gatavosanas trauks izva-
rjies sauss. Zonam darbojas
automatiskas izslegSanas
funkcija un aizsardziba pret
parkarSanu.

Izslédziet pliti. Nonemiet kar-
sto édiena gatavoSanas
trauku. Aptuveni péc 30 se-
kundém atkal ieslédziet zo-
nu. Ja probléma bija saistita
ar édiena gatavosanas trau-
ku, klidas pazinojums iz-
dziest. Atlikusa siltuma indi-
kators var turpinat degt. Lau-
jiet édiena gatavoSanas trau-
kiem pietiekami atdzist. Par-
baudiet, vai jusu édiena ga-
tavoSanas trauki ir pieméroti
plitij.

Skatiet sadalu "Noderigi ie-
teikumi un padomi”.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

leslédziet cepeskrasni.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestatijumi.

Parliecinieties, vai iestatijumi
ir pareizi.

Nav iestatfits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Tvaiki un kondensats nose-
zas uz édiena un cepes-
krasns tilpné.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavoSanu, neat-
stajiet édienus cepeskrasni
ilgak par 15 - 20 minutém.

Ediena gatavo$anai nepie-
cieSams parak ilgs laiks, vai
ari tas tiek pagatavots parak
atri.

Temperatura ir parak zema
vai parak augsta.

Ja nepiecieSams, noregulé-
jiet temperaturu. levérojiet
rokasgramata sniegtas nora-
des.
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Displejs rada kludas kodu,
kas nav tabula.

Notikusi klume elektrosiste-
ma.

Izslédziet ierici, izmantojot
majas elektrosistémas drosi-
nataju vai droSinataju karbas
aizsargslédzi, un tad atkal
ieslédziet to.

Ja displeja atkartoti paradas
kludas kods, sazinieties ar
klientu apkalpoSanas centru.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas piegades par-
traukums.

Atiestatiet pulksteni.

Cepeskrasni nevar ieslégt
vai lietot. Displejs rada
"400", un atskan skanas sig-
nals.

Cepeskrasns ir nepareizi
pievienota stravas padevei.

Parbaudiet, vai cepeSkrasns
ir pareizi pievienota stravas
piegadei (skatiet piesléeguma
diagrammu).

Izmantojot funkciju, gatavo-
Sanas rezultati nav labi.
SteamBake.

SteamBake funkcija nav ak-
tivizéta.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slégSana: SteamBake".

Jus neiepildijat adeni tilpnes
tvertné.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slégSana: SteamBake".

Funkcija SteamBake nav pa-
reizi aktivizéta ar papildu
tvaika taustinu.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slégsana: SteamBake".

Jus vélaties aktivizét Gata-
vosana, nedaudz izmantojot
ventilatoru funkciju, bet deg
Papildu tvaika taustina indi-
kators.

Funkcijas SteamBake darbo-
jas.

Piespiediet papildu tvaika

taustinu , lai apturetu
SteamBake funkciju.

Udens tilpnes tvertné neva-
ras.

Temperatura ir parak zema.

lestatiet temperatiru uz vis-
maz 110°C.

Skatiet sadalu "Padomi un
ieteikumi".

No tilpnes tvertnes tek
udens.

Tilpnes tvertné ir parak
daudz udens.

Deaktivizéjiet cepeskrasni
un parliecinieties, ka ierice ir
auksta. Noslaukiet tdeni ar
sukli vai dranu. Pievienojiet
pareizu tudens daudzumu
tilpnes tvertné. Skatiet speci-
fisko proceduru.

13.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa

centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

Tehnisko datu plaksnite atrodas ierices
iekSpusé uz priek$€ja ramja. Nenonemiet

ierices iekSpusé esoSo tehnisko datu

plaksniti.
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leteicams datus pierakstit Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) e

Izstradajuma Nr. (PNC) e

Sérijas numurs (S.N.) s

14. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS! -
Skatiet sadalu "Droiba". Izmérs mm
_ . . Platums 500
14.1 lerices novietoSana
Dzilums 600

Varat uzstadit brivi stavoso ierici ar
skapjiem viena vai abas puseés vai telpas
start.

14.3 lerices limenosana

Minimalos uzstadiSanas attalumus var
aplikot tabula.

| ———
——
/
A —

/4\ £ —
/< >> Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai
~ nolimenotu ierices augsejo virsmu
//K % atbilstosi citam virsmam.

14.4 Aizsardziba pret

Minimalie attalumi

sasversanos
Izmérs mm . . .
lestatiet pareizo augstumu un vietu
A 400 iekartai pirms sakat uzstadit aizsargu
pret sasvérsanos.
B 650 _
é UZMANIBU!
Cc 150 Uzstadiet pareiza augstuma

aizsargu pret sasvérsanos.

14.2 Tehniskie dati S o .
@ Parliecinieties, vai virsma aiz

ierices ir gluda.

Spriegums 230V
B e 50 Hz Jums ir jauzstada aizsardziba pret
sasvérsanos. Ja to neuzstadisiet, ierice
lerices klase 1 var sasverties.
Jusu ierice ir apziméta ar attéla redzamo
e ST simbolu (ja tads ir), lai atgadinatu, ka ir

jauzstada aizsargs pret sasveérsanos.

Augstums 858
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/A
@

1. Uzstadiet aizsargu pret sasvérsanos
317 - 322 mm uz leju no ierices
augséjas virsmas un 80 - 85 mm no
ierices sana apalaja cauruma uz
kronsteina. Pieskraveéjiet to pie cieta
materiala vai piemérota stiprinajuma
(sienas).

317-322
mm

?%; /
= § %
@\\

[

e |

2. Caurums atrodas ierices aizmugures
kreisaja pusé. Paceliet ierices
priek$§dalu un ievietojiet to starp
skapiSiem. Ja atstarpe starp virtuves
skapiSiem ir lielaka neka plits
platums, tad nepiecieSams noregulét
sanu merijjumu, lai nocentrétu pfiti.

@ Ja jus mainijat plits izmérus,
novietojiet aizsargu pret
sasversanos pareiza vieta.

é UZMANIBU!

Ja atstarpe starp virtuves
skapiSiem ir lielaka par
ierices platumu, tad
nepiecieSams noregulét
sanu merijumu, lai
nocentrétu ierici.

14.5 Elektroinstalacija

C BRIDINAJUMS!

RaZotajs neuznemas
nekadu atbildibu par
bojajumiem, kas radusies,
neievérojot drosibas
noradijumus, kas minéti
DroSibas informacijas
sadalas.

ST ierice tiek piegadata bez
kontaktdak$as un baro$anas vada.

BRIDINAJUMS!

Pirms stravas kabela
savienojuma ar terminali,
izmeériet spriegumu starp
fazém majas elektrotikla.
Péc tam, paskatiet
piesléguma marké&jumu
ierices aizmugure, lai
izmantotu pareizo
elektroinstalaciju. Sada
seciba lauj izvairities no
instalacijas kludam un
ierices elektrisko sastavdalu
bojajumiem.

Dazadam fazém piemeérotie kabelu veidi:

Faze Minimalais kabela
izmérs

1 3x10,0 mm?

3 ar neitralu 5x1,5 mm?

é BRIDINAJUMS!
Stravas kabelis nedrikst

saskarties ar attela
noraditajam ierices dalam.
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15.1 Informacija par pliti saskana ar ES 66/2014

Modela noteik- CIB56400BW
Sana CIB56400BX

Plits veids

Plits virsma atseviska plitt

GatavoSanas 4
zonu skaits

Sildisanas teh-  Indukcija

nologija
Rinka gatavo-  Aizmuguréja kreisa 21,0 cm
Sanas zonu Aizmuguréja laba 14,0 cm
diametrs (9) Priek$eja laba 18,0 cm
Priekseja kreisa 14,0 cm
Energijas paté- Aizmuguréja kreisa 162,7 Wh / kg
rin$ gatavosa-  Aizmuguréja laba 176,7 Wh / kg
nas zonai (EC  Priekséja laba 170,7 Wh / kg
electric coo- PriekSeja kreisa 176,7 Wh / kg
king)
Plits energijas patérin$ (EC electric hob) 171,7 Wh / kg

EN 60350-2 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavoS$anai. 2. dala: Plits virsmas -
veiktspéjas noteikSanas metodes.

15.2 Plits - Energijas

taupisana

levérojot turpmak izklastitos ieteikumus

ikdienas gatavosanas laika var ietaupit

energiju.

« Lieciet karsét udeni tikai
nepiecieSama tilpuma.

Ja iespéjams, uzlieciet édiena
gatavos$anas traukiem vakus.
Pirms gatavo$anas zonas
ieslegSanas uzlieciet uz tas ediena
gatavosanas trauku.

Mazakus eédiena gatavoSanas traukus
lieciet uz mazakam gatavoSanas
zonam.

Ediena gatavosanas traukus lieciet
tieSi gatavoSanas zonas centra.
Varat izmantot atlikuSo siltumu, lai
uzturétu édienu siltu vai to kausétu.
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15.3 Produkta markéjums un informacija atbilstosi ES

65-66/2014
Razotaja nosaukums AEG

- CIB56400BW
Modela noteikSana CIB56400BX
Energoefektivitates indekss 96.2
Elektroenergijas patérina klase A

Energijas patérins ar standarta ieladi, tradicionalais

rezims

0,84 kWh(/cikla

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, piespiedu ven-

tilacijas rezZims

0,76 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Karstuma avots Elektriba
Skanas limenis 58 |

Cepeskrasns veids

Cepeskrasns atseviska plitt

Masa

CIB56400BW 48.0 kg

CIB56400BX 49.0 kg

EN 60350-1 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavos$anai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas
mérisanas metodes.

15.4 Cepeskrasns - Energijas
taupisana

Vispareéji padomi

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika
cepeskrasns durvis ir pareizi aizveértas.
GatavosSanas laika neveriet durvis parak
bieZi. Uzturiet tiras durvju starplikas un
parliecinieties, vai tas ir nostiprinatas
vieta.

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
energiju, gatavojot ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupisanu

Pirms édiena ievietoSanas vélams
neuzkarsét cepeskrasni.

Gatavosanai, kas ilgs vairak neka 30
minudtes, samaziniet cepeskrasns
temperattru lidz minimumam uz 3-10
mindtém, atkariba no gatavoSanas laika
un gatavoS$anas ilguma. Atlikusais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
edienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai uzsilditu
&dienu.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus
partraukumus starp cepSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reize.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, energijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas
funkcijas.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iespé&jamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atliku$o siltumu un saglabatu edienu
siltu.
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16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu L/:‘) levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreiz€jas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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PUIKIEMS REZULTATAMS

Dékojame, kad pasirinkite $j AEG gaminj. Mes sukiréme jj taip, kad
nepriekaistingai veikty daugelj mety — pasizymintis pazangiomis technologijomis,
kurios padeda palengvinti gyvenima, jis turi funkcijy, kuriy galite nerasti
iprastuose buitiniuose prietaisuose. Skirkite kelias minutes instrukcijai perskaityti,
kad galétumeéte jj maksimaliai panaudoti.

Apsilankykite musy interneto svetainéje, kad:

Gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trikéiy Salinimo, aptarnavimo
@ informacijos:
www.aeg.com/webselfservice
g Uzregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
a/ www.registeraeg.com
|sigytuméte priedy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo
prietaisui:
www.aeg.com/shop

KLIENTY PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj techninés priezitros centrg, bitinai pateikite Sig
informacija: modelis, PNC, serijos numeris.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje.

A\ |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.



LIETUVIY 41

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétuméte pasizitréti.
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

|SPEJIMAS!

Pavojus uzdusti, susizeisti arba tapti nejgaliais.

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai riboti, arba kuriems
truksta patirties ir Ziniy, $j prietaisg gali naudoti tik
nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir jei jie
supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.

- Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Neuzdengtos dalys
buna jkaite.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezilros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

- Sj prietaisg prie maitinimo tinklo reikia prijungti
HOSVV-F tipo kabeliu, kad atlaikyty galinés plokstés
temperatura.

- Sis prietaisas skirtas naudoti iki 2 000 m aukstyje virs
juros lygio.

- Prietaisas néra skirtas naudoti laivuose ar kateriuose.
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- Norédami iSvengti prietaiso perkaitimo, nejrenkite jo

uz dekoratyviniy dureliy.

- Nejrenkite prietaiso ant pagrindo.
- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba

atskira nuotolinio valdymo sistema.

. |SPEJIMAS! Neprizidrimas maisto gaminimas ant

kaitlentés su riebalais ar aliejumi gali buti pavojingas ir
sukelti gaisra.

- NIEKADA negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite

prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangCiu arba
gesinimo apdangalu.

. DEMESIO! Maisto gaminimo procesas turi bti

s

v -

turi bati nuolat prizitrimas.

. |SPEJIMAS! Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant

maisto gaminimo pavirsiy.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
- Dureliy ar kaitlentés dangcio stiklo nevalykite SiurkSciu

SveiCiamuoju valikliu ar astriomis metalinémis
grandyklémis, nes galite subraizyti pavirsiy ir dél to
stiklas gali suduzti.

- Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciy,

peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

- Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrikes,

prietaisg iSjunkite ir iStraukite kiStukg iS maitinimo
lizdo. Jeigu prietaisas prie maitinimo tinklo prijungtas
tiesiogiai, naudojant jungiamajg dézute, iSimkite
saugiklj, kad atjungtumete prietaisg nuo maitinimo
tinklo. Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés
priezitros centrg.

- Baige naudotis, iSjunkite kaitlente, naudodamiesi jos

valdikliais, ir nepasikliaukite prikaistuvio detektoriumi.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys

naudojimo metu jkaista. Bukite atsargus, kad
neprisiliestumeéte prie kaitinimo elementy. Jaunesniy
nei 8 mety amziaus vaiky negalima prileisti prie

e
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Patiekalus arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir j jg dékite muvedami karScCiui atsparias

pirstines.

PriesS techninés priezilros darbus, atjunkite maitinima.
Norédami iSvengti galimo elektros smugio,
pasirtipinkite, kad pries kei€iant lempute prietaisas

baty iSjungtas.

Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros
centrui arba panasios kvalifikacijos asmenims —
antraip gali kilti elektros pavojus.

Bukite atsargus, kai lieCiate laikymo stalCiy. Jis gali

jkaisti.

Norédami iSimti lentynéliy atramas, pirmiausia
patraukite lentynélés atramos priekj, o po to galg nuo
Soniniy sieneliy. |[dékite lentynéles atvirkscia tvarka.
Atjungimo priemonés turi buti jtrauktos | fiksuotajj
montazg pagal elektros instaliacijos taisykles.
ISPEJIMAS! Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas kaip tinkamas
kaitlenCiy apsaugas arba prietaise jau integruotas
kaitlen€iy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas
gali sukelti nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

é ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik

kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateikta
jrengimo instrukcija.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir
avekite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

Virtuvés spintelé ir nisa privalo bati
tinkamy matmenuy.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki
kity prietaisy ir spinteliy.

Prietaisas butinai turi bati jrengtas po
saugiomis konstrukcijomis ir Salia jy.
Prietaiso dalimis teka elektros srové.
[montuokite prietaisg balduose, kad
negalétuméte liestis prie pavojingy
daliy.

Prietaiso Sonai privalo biti Salia tokio
paties aukscio prietaisy arba spinteliy.
Jokiu budu nejrenkite prietaiso greta
dury ir po langu. Atidarant duris ar
langus, jie gali nuversti jkaitusius
prikaistuvius nuo prietaiso.
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+ Bdtinai jrenkite stabilizavimo
priemones, kad prietaisas neapvirsty.
Skaitykite skyriy ,|rengimas*.

2.2 Elektros prijungimas
C ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo
jrengti kvalifikuotas elektrikas.

+ Sis prietaisas turi bati jzemintas.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka
maitinimo tinklo elektros vardinius
duomenis.

» Visada naudokite taisyklingai jrengtg
jzemintg elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy kiStukuy,
jungikliy ir ilginamujy laidy.

» Saugokite, kad maitinimo laidai
neliesty ir neblty arti prietaiso dureliy,
ypac kai durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. |[sitikinkite, kad jrengus
prietaisg, elektros laido kiStuka blty
lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

» Noredami iSjungti prietaisg, netraukite
uz maitinimo laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

+ |ki galo uzdarykite prietaiso dureles,
prie$ jkiSdami maitinimo laido kistuka |
elektros tinklo lizda.

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!

Suzalojimo ir nudegimy
pavojus.

Elektros smugio pavojus.

A

« Sis prietaisas skirtas naudoti tik

buityje.

* Nekeiskite Sio prietaiso techniniy

savybiy.

« Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos

nebaty uzdengtos.

* Nepalikite veikiancio prietaiso be

priezilros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg

iSjunkite.

« Prietaisui veikiant, bukite atsargus,

atidarydami prietaiso dureles. Gali
iSsiverzti karStas oras.

* Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy

rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.

* Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio

arba vietos daiktams laikyti.

* Naudotojai, turintys Sirdies

stimuliatoriy, turi iSlaikyti ne mazesnj
kaip 30 cm atstumag nuo indukciniy
kaitvieCiy, kai prietaisas veikia.

é |SPEJIMAS!

Gaisro ir sprogimo pavojus

» Kaitinant riebalus arba alieju, gali kilti

lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Kaitindami riebalus ir aliejy, bukite
atsargus, kad liepsna arba jkaite
daiktai jy neuzdegty.

« |kaitusio aliejaus garai gali savaime

uzsiliepsnoti.

* Naudotas aliejus, kuriame yra maisto

likuciy, gali uzsiliepsnoti esant
Zemesnei temperaturai nei aliejus,
kuris yra naudojamas pirma karta.

» Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo

nedékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrékinty daikty.

« Atidare dureles, saugokite prietaisa,

kad Salia jo nekilty kibirksciy ir nebuty
atviros liepsnos.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.

Naudojant ingredientus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

é |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisg.



« Kad emalis nebuty pazeistas arba
neisblukty:

— nedékite orkaités indy ar kity
daikty tiesiai ant prietaiso dugno;

— nepilkite vandens tiesiai | karstg
prietaisg;

— nelaikykite prietaise dréegny
patiekaly ir maisto produkty po to,
kai juos pagaminsite;

— bukite atsargus, kai iSimate ir
dedate priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite
gilig kepimo skardg. Vaisiy sultys gali
palikti démiy, kuriy nuvalyti gali
nepavykti.

« Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

» Neleiskite virti tustiems
prikaistuviams.

« Bukite atsargus, kad ant prietaiso
nenukristy daiktai arba prikaistuviai.
Jie gali pazeisti pavirsiy.

* Nejunkite kaitvieCiy, nepastate ant jy
prikaistuviy arba ant jy pastate tuscius
prikaistuvius.

» Nedékite aliuminio folijos ant prietaiso
ar tiesiai ant prietaiso dugno.

* Indai i$ ketaus, aliuminio arba su
sugadintais dugnais gali subraizyti
pavirsius. Jeigu tokius indus nuo
maisto gaminimo pavirSiaus reikia
patraukti, juos visada kelkite, o ne
traukite.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

2.4 Valymas ir prieziura

C |SPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba
prietaiso sugadinimo
pavojus.

« Pries atlikdami techninés prieziuros
darbus, iSjunkite prietaisa.
IStraukite maitinimo laido kistukg i$
elektros lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos.
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Kreipkités j jgaliotajj techninés
prieziuros centra.

» Prietaise like riebalai ir maistas gali
sukelti gaisra.

» Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiaus medziagg
nuo nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamujy
produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy
arba metaliniy daikty.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty
saugumo nurodymy.

* Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) jokios rusies plovikliu.

2.5 Vidiné apsvietimo
lemputé

+ Siame prietaise naudojama
apsSvietimo arba halogeniné lemputé
yra skirta tik buitiniams prietaisams.
Nenaudokite jos bustui apSviesti.

é |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

» Prie$ keisdami lempute, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo tinklo.

» Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes .

2.6 Salinimas

A

* |Straukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

» ISimkite dury uzrakta, kad vaikai arba
naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

|SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

2.7 Techniné priezitura

» Dél prietaiso remonto kreipkités j
igaliotajj aptarnavimo centra.

» Naudokite tik originalias atsargines
dalis.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendra apzvalga
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Kaitlentés rankenélés
Temperaturos nustatymo rankenélé
Temperaturos indikatorius / simbolis
Elektroninis valdymas

Orkaites funkcijy nustatymo
rankenélé

Mygtukas ,Plus Steam*
Kaitinamasis elementas
Lemputé

Ventiliatorius

ISimama lentynélé
Ertmés iskala
Lentynélés padétys

3.2 Maisto gaminimo pavirsiy iSdéstymas

3.3 Pagalbiniai reikmenys

* Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy
formoms, prikaistuviams.
+  Kepamoji skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepimo prikaistuvis

2 100 W galios indukciné kaitvieté su
3 700 W galingumo funkcija

1400 W galios indukciné kaitvieté su
2 500 W galingumo funkcija

Rodinys
1 800 W galios indukciné kaitvieté su
2 800 W galingumo funkcija

1400 W galios indukciné kaitvieté su
2 500 W galingumo funkcija

Kepimui ir skrudinimui arba riebaly
surinkimui.

IStraukiami bégeliai

Skirti lentynoms ir skardoms.
Laikymo stalcius

Laikymo stalCius yra po orkaite.



ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

4.1 Pradinis valymas

ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

Zr. skyriy ,Valymas ir
prieziura“.

Prie$ pirmajj naudojima orkaite ir priedus
iSvalykite.

|dékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padeétis.

4.2 Laiko nustatymas

PrieS naudojant orkaite, pirmiausiai
privaloma nustatyti laika.

@ mirksi, kai prijungiate prietaisg prie
elektros maitinimo, kai iSsijungia
maitinimas arba kai nenustatytas
laikmatis.

Spauskite + arba = tinkamam laikui
nustatyti.

Mazdaug po penkiy sekundziy
indikatorius nustos mirkséti ir ekrane bus
rodomas nustatytas paros laikas.

4.3 Laiko keitimas

@

Jus negalite pakeisti paros
laiko, jeigu veikia trukmeés ot
arba pabaigos | funkcija.

Kelis kartus paspauskite @ kol prades

mirkséti paros laiko funkcijos indikatorius.

5. KAITLENTE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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4. PRIES NAUDOJANTIS PIRMAKART

Kaip nustatyti naujg laikg zr. ,Laiko
nustatymas®.

4.4 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, spustelékite
valdymo rankenéle. Valdymo rankenélé
iSSoka.

4.5 ISankstinis jkaitinimas
Prie$ pirmajj naudojimg jkaitinkite tuscig
orkaite.

Funkcijai: ,SteamBake* zr.

+Funkcijos ,SteamBake"".

1. Nustatykite funkcijg : ir didZiausig
temperatura.
2. Palikite orkaite veikti 1 valanda.

Nustatykite funkcijg ¥ ir nustatykite
didZiausig temperatlrg. Didziausia
temperatura veikiant Siai funkcijai yra
210 °C.

4. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.

5. Nustatykite funkcijg @)JPC,
paspauskite mygtuka ,Plus

Steam“ ir nustatykite didziausig
temperatura.
6. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.
7. ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji
atves.
Priedai gali jkaisti labiau nei jprastai. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dimai.
Batinai uztikrinkite tinkama patalpy
védinima.

5.1 Elektrinés kaitvietés

Simbo-
liai

Funkcija

0 I8jungimo padétis
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Simbo-
liai

Funkcija

B Galingumo funkcija

1-9 Kaitinimo lygiai

Panaudokite likusj karstj,
kad sumazintuméte
energijos sgnaudas.
ISjunkite kaitviete likus
mazdaug 5-10 minuciy iki
gaminimo proceso pabaigos.

5.2 Kaitinimo lygiy rodmenys

Pasukite pasirinktos kaitvietés rankenéle
reikiamam kaitinimo lygiui nustatyti.
Norédami pabaigti maisto gaminimo
procesa, pasukite valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

Rodmuo Aprasas
Kaitvieté iSjungta.

Kaitvieté veikia.

-6

@ Veikia funkcija Automatinis jkaitinimas.

@ Veikia Galingumo funkcija.

o i [vyko veikimo triktis.

Kaitvieté vis dar karsta (likes karstis).

Vaiky saugos jtaisas funkcija veikia.

Prikaistuvis netinkamas arba per mazas, arba neuzdeétas ant kaitvie-
tés.

E] Veikia funkcija Automatinis i§jungimas.

5.3 Likusio karscio
indikatorius

C ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti dél

likusio karscio.

Indukcinés kaitvietés maisto gaminimo
metu kaitina tiesiogiai prikaistuvio
pagrinda. Stiklo keramikos pavirSius |Syla
dél likusio prikaistuvio karscio.
5.4 Automatinis iSjungimas

Si funkcija automatiskai isjungia
kaitlente, jeigu:

« visos kaitvietés yra iSjungtos;

« kaitlenté perkaista (pvz., jeigu
kaitinate tuscig keptuve). Palaukite,
kol kaitvieté ataus, pries$ vél
naudodami kaitlente;

* naudojate netinkamus prikaistuvius.
Uzsidega simbolis L_J ir po 2 minuciy
kaitvieté iSsijungia automatiskai;

* neiSjungete kaitvietés arba
nepakeitéte kaitinimo lygio. Po tam
tikro laiko uzsidega B ir kaitlenté
iSsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko,

po kurio kaitlenté iSsijungia:



Kaitinimo lygis Kaitlenté issijun-

gia po
1-2 6 valandy
3-4 5 valandy
® 4 valandy
6-9 1,5 valandos

5.5 Galingumo funkcija

Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg
galima jjungti tik ribotam laikui. Po to
indukciné kaitviete automatiSkai grjzta j
auksciausig kaitinimo lygj.

Norédami jjungti Sig funkcija
kaitvietei: pasukite kaitvietés rankenéle |
padetj B. uzsidega kaitlentés ekrane.

Norédami iSjungti funkcija: pasukite
kaitvietés rankenéle j iSjungimo padet;.

5.6 Automatinis jkaitinimas

Jeigu jjungsite Sig funkcija, per trumpesnj
laikg pasieksite reikalingg kaitinimo lygj.
liungus Sig funkcija, tam tikram laikui
nustatomas didziausias kaitinimo lygis, o
véliau mazinamas iki reikiamo kaitinimo
lygio.

Kaitvieté turi bati Salta, kad
galétuméte jjungti Sig
funkcija.

Norédami jjungti Sia funkcija
kaitvietei: sukite rankenéle pagal
laikrodzio rodykle iki maksimalios

padéties, kol uzsidegs . Dar kartg per
6 sekundes pasukite rankenéle pagal

laikrodZio rodykle. pasikeis i.
Nedelsdami nustatykite tinkamg kaitinimo
lygj. Rodomas kaitinimo lygis. Po 6
sekundziy vél jsijungia @ Kaitvietei
jjungta galios didinimo funkcija. Po tam
tikro laiko katviete vel veikia pasirinktu
kaitinimo lygiu.
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Norédami iSjungti funkcija: pasukite
rankenéle pries laikrodzio rodykle.

5.7 Vaiky saugos jtaisas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté
nepradeéty veikti atsitiktinai.

Norédami jjungti funkcija: vienu metu
pasukite kairiosios galinés ir deSiniosios
priekines kaitvieCiy rankeneéles pries

laikrodzio rodykle. Ekrane rodoma .

Norédami iSjungti funkcija: vienu metu
dar kartg pasukite kairiosios galinés ir
desiniosios priekinés kaitvieciy
rankenéles pries laikrodzio rodykle.

5.8 Funkcija Galios valdymas

* Kaitvietés sugrupuojamos pagal vietq
ir kaitlentés faziy skaiciy. Zr.
paveikslél|.

» Kiekviena fazé turi maksimalig
elektros apkrova.

» Sifunkcija paskirsto galig tarp
kaitvie€iu, prijungty prie tos pacios
fazes.

+ Si funkcija jsijungia, kai bendra
kaitvie€iu, prijungty prie vienos fazés,
elektros apkrova virSijama.

+  Si funkcija sumazina galig kitoms
kaitvietéms, prijungtoms prie tos
pacios fazés.

» Kaitvietés, kurios galia yra sumazinta,
kaitinimo lygio rodmuo kinta tarp

dviejy lygiy.




www.aeg.com

6. KAITLENTE — PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

6.1 Prikaistuviai

@

Striprus elektromagnetinis
indukciniy kaitvieciy laukas
labai greitai jkaitina
prikaistuvius.

Naudokite indukcinéms
kaitvietéms tinkamus
prikaistuvius.

@

Prikaistuviy medziaga

« tinkama: ketus, plienas, emaliuotasis
plienas, nerudijantysis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (su
atitinkamu gamintojo zenklu).

* netinkama: aliuminis, varis, zalvaris,
stiklas, keramika, porcelianas.

Prikaistuviai indukcinei viryklei tinka,

jeigu:

» nedidelis kiekis vandens labai greitai
uzverda ant kaitvietés, kuriai nustatyta
auksciausia kaitinimo nuostata;

» prie prikaistuvio dugno limpa
magnetas.

Prikaistuvio dugnas turi bati
kuo storesnis ir lygesnis.

Prikaistuvio matmenys

Indukcinés kaitvietés iki tam tikros ribos
automatiskai prisitaiko prie indo dugno
dydzio.

Kaitvietes veiksmingumas yra susijes su
prikaistuvio skersmeniu. Mazesnio nei
minimalaus skersmens prikaistuvis
gauna tik dalj kaitvietés sukuriamos
galios.

6.2 Maziausias prikaistuvio
skersmuo

Kaitvieté Maziausias pri-
kaistuvio skers-

muo (mm)

Kairioji galineé 110

Kaitvieté Maziausias pri-
kaistuvio skers-
muo (mm)

Desinioji galiné 90

Desinioji priekiné 100

Kairioji priekine 90

6.3 Triuk§mo lygis naudojimo

metu

Jeigu girdite:

» traskejima: prikaistuviai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

» Svilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvj, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

» duzgimas: naudojate didele galig.

* spragseéjimas: elektrinis perjungimas.

» Snypstimas, gaudimas: veikia

. Ventiliatorius.

Sis triukSmas yra normalus ir

nereiskia kaitlentés gedimo.

6.4 Maisto gaminimo
pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietes energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai
proporcingas kaitvietés energijos
sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia, kad
kaitviete, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei pusg savo
galios.

Duomenys lenteleje yra tik
orientacinio pobudzio.
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Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai

gis (min.)

1 ISlaikyti pagamintg maista Siltg. jeigu Uzdenkite prikaistuvj dangciu.

reikia

1-2 ,2Hollandaise* padazas, lydy- 5-25 Retkarciais pamaisykite.
mas: sviestas, Sokoladas, zela-
tina.

1-2 Tirstinimas: purds omletai, 1040  Gaminkite uzdenge prikaistu-
kepti kiausSiniai. vius.

2-3 Tinka virti ryzius ir gaminti pie- 25-50  Verdant ryzius, vandens turi
niSkus patiekalus, taip pat Sil- bati dvigubai daugiau nei ry-
dyti pagamintus patiekalus. Ziy; gamindami pieno patieka-

lus, juos kartkartémis pamai-
Sykite.

3-4 Darzoviy gaminimas garuose, 20-45 |pilkite kelis valgomuosius
Zuvis, mesa. Saukstus skyscio.

4-5 Bulviy virimas garuose. 20-60 Gamindami 750 g bulviy, nau-
dokite daugiausia %4 | van-
dens.

4-5 Tinka gaminti didesnius maisto 60-150 |ki 3 | skyscio ir ingredientai.

kiekius, troskinius ir sriubas.

6-7 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu Patiekalo gaminimo laikui jpu-
kepti eskalopus, verSienos reikia sejus, apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius
su jdaru, desreles, kepenéles,
milty, sviesto ir pieno misinius,
kiausinius, blynus, spurgas.

7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai ~ 5-15 Patiekalo gaminimo laikui jpu-
supjaustytos paskrudintos bul- Séjus, apverskite.
vés, nugarinés zlégtainis, bifs-
teksas.

9 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mesg (guliasg, troSkintag me-

s3), kepti bulviy traskucius apsemtus aliejuje.

Tinka virti didelj kiekj vandens. |jungta galingumo funkcija.

7. KAITLENTE. VALYMAS IR PRIEZIURA

Visada naudokite prikaistuvius, kuriy
dugnas Svarus.

|bréZimai ar tamsios démés ant
pavirSiaus neturi jtakos kaitlentées

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Bendra informacija

« Valykite kaitlente po kiekvieno
panaudojimo.

veikimui.
Naudokite specialius, kaitlentei valyti
tinkamus valiklius.
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» Naudokite specialig, stiklui skirtg
grandykle.

7.2 Kaitlentés valymas

* Nuvalykite nedelsdami: iStirpusj
plastikg, plastikine folijg, cukry ir
maista, kurio sudétyje yra cukraus.
Kitaip Sie neSvarumai gali sugadinti
kaitlente. Bikite atsargus, kad
iSvengtuméte nudegimy. Specialig
grandykle prie stiklo keraminio
pavirSiaus pridékite smailiu kampu ir
stumkite aSmenis pavirSiumi.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Prietaiso jjungimas ir
iSjungimas

Priklauso nuo modelio, ar

jusy prietaise yra

lemputés, rankenéliy
simboliai ar indikatoriai:

» Kai prietaisas veikia,
uzsidega lemputé.

+ Simbolis rodo, ar
rankenélé valdo vieng i$
kaitvie€iu, orkaites
funkcijas ar temperatura.

» Orkaitei jkaitus, uZsidega
indikatorius.

1. Nustatykite orkaités funkcijy valdymo
rankenéle, kad galétuméte pasirinkti
orkaités funkcija.

« Kaitlentei pakankamai atausus

pasalinkite: kalkiy nuosedas,
vandens démes, riebaly démes,
metalo spalvos démes. Kaitlente
valykite drégnu skuduréliu ir
nesveiCiamaja valymo priemone.
Nuvale kaitlente, jg nusausinkite
minkstu audiniu.

« Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens
ir acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy
drégna Sluoste.

8. ORKAITE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

2. Pasukite temperatiros rankenéle
temperaturai pasirinkti.

3. Jeigu norite iSjungti prietaisa,
pasukite orkaités funkcijy ir
temperatiros rankenéles j iSjungimo
padet;.

8.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant prietaisg arba
sugedus jo sudedamosioms dalims, jis
gali pavojingai perkaisti. Norint to
iSvengti, orkaitéje jrengtas apsauginis
termostatas, kuris nutraukia elektros
tiekima. Sumazéjus temperatirai, orkaité
vél automatiskai jjungiama.

8.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiSkai, kad orkaités
pavirSiai iSlikty vésus. Orkaite iSjungus,
ventiliatorius veikia toliau, kol orkaité
atvesta.

8.4 Orkaités funkcijos
Simbolis Orkaités funkci- Naudojimo sritis
jos
0 ISjungimo padeétis  Prietaisas yra iSjungtas.

Orkaités lemputé

Y

TS

liungti lempute be maisto gaminimo funkcijos.
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Simbolis Orkaités funkci- Naudojimo sritis
jos

({\) ¢OC ~SteamBake* Drégmei pridéti gaminant maistg. Tinkamai spalvai
\I/
+

ir traskiai plutelei gauti kepant. Kad patiekalai tapty
dar sultingesni juos pasildant. Vaisiams ar darzo-
véems konservuoti.

Gy

((\) (o) Nestiprus kar§to ~ Minkstiems, sultingiems kepsniams kepti arba vai-
\I/ C

oro srautas siams ir darzovéms dziovinti.
Apatinis kaitini- Pyragams su traskiu pagrindu kepti.
mas

Tradicinis kaitini-  Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.
mas

0| 1L

Didysis kepintu- PlokscCiy patiekaly dideliais kiekiais kepimui grilyje
vas ir skrebuciy skrudinimui.

Terminis kepintu- Didesniems mésos gabalams arba paukstienai su
vas kaulais skrudinti vienoje lentynos padeétyje. Taip
pat tinka apkepams ir skrudinti.

€| <

Gaminimas su Skrudinti arba kepti ir skrudinti maista, kurio gami-

ventiliatoriumi nimui reikia tos pacios temperatiros, kai naudoja-
ma daugiau nei viena lentynos padétis ir nesimaiSo
kvapai.

Lengvas maisto Kepti skardose ir dZiovinti vienoje lentynos padéty-
gaminimas je zemoje temperaturoje.

Karsto oro srautas Vienu metu kepti maista iki dviejy lentynos padéciy
ir dZiovinti.Nustatykite 20-40 °C Zemesne tempe-
ratlrg nei naudojant tradicinj kepimo buda.

Atitirpinimas Sig funkcija galima naudoti Saldytam maistui, pa-
vyzdziui, darzovems ir vaisiams, atSildyti. AtSildy-

K| @<

(YY)
mo trukmé priklauso nuo uzsaldyto maisto produk-
to kiekio ir dydzio.
8.5 Funkcijos ijungimas: ISsiverzusi drégmeé gali sukelti
nudegimus:
,SteamBake*“ 9

* Neatidarykite prietaiso dureliy, kai
naudojate funkcijg ,SteamBake".
» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
j |SPEJIMAS! panaudoje funkcijg ,SteamBake".

Gallite nusideginti arba @ Zr. skyriy ,Patarimai*.

Si funkcija suteikia galimybe padidinti
drégmés kiekj gaminant maista.

sugadinti prietaisg.

1. Atidarykite orkaités dureles.
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2. Pripildykite ertmés jdubg vandeniu i$
Ciaupo.
Maksimali ertmés jdubos talpa — 250
ml.
Pilkite | ertmés jdubg vandens tik kai
orkaité yra atvésus.

3. Nustatykite funkcijg ,SteamBake*

al°C.

4. Paspauskite mygtuka ,Plus

Steam{dR.
Mygtukas ,Plus Steam* veikia tik su
funkcija ,SteamBake".

|sijungia indikatorius.

5. Pasukite temperattros rankenéle
temperaturai pasirinkti.

6. |dekite maistg | prietaisg ir uzdarykite

orkaités dureles.

DEMESIO

Nepilkite | orkaités ertme
vandens, kai gaminate
maistg arba kai orkaité
yra jkaitusi.

7. Jeigu norite iSjungti prietaisa,
paspauskite mygtuka ,Plus

Steam“, pasukite orkaites funkcijy
ir temperatiros rankenéles j
iSjungimo padét;.

Mygtuko ,Plus Steam*” indikatorius

iSsijungia.

8. Pasalinkite vandenj i$ ertmés jdubos.

A

|SPEJIMAS!

Pries Salindami likusj
vandenj i$ ertmés
jdubos, patikrinkite, ar
prietaisas atvéses.

9. ORKAITE - LAIKRODZIO FUNKCIJOS

9.1 Ekranas
A B Cc A. Funkcijy indikatoriai
| | I B. Laiko rodinys
) omm)  gmm) oo C. Funkcijy indikatorius
A AR08 o g
N
= -l
9.2 Mygtukai
Mygtukas Funkcija Aprasas
— MAZINIMAS Laikui nustatyti.

LAIKRODIS

Laikrodzio funkcijai nustatyti.

Laikui nustatyti.

O
+ DIDINIMAS
i

Papildomi garai

Norédami jjungti funkcijg: ,SteamBake".




9.3 Laikrodzio funkcijy lentelé
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Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

@ PAROS LAIKAS

Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.

5] TRUKME

Prietaiso veikimo trukmei nustatyti.

>| PABAIGA

Nustatyti, kada prietaisas iSsijungs.

ATIDETAS PA-
LEIDIMAS

ey

Apima TRUKMES ir PABAIGOS funkcija.

0 LAIKMATIS

Nustatyti atgalinés atskaitos laika. Si funkcija neturi povei-

kio prietaiso veikimui. Funkcijg LAIKMATIS galite nustatyti
bet kada, net jei prietaisas yra iSjungtas.

9.4 Funkcijos
~TRUKME* nustatymas

1. Pasirinkite orkaités funkcijg ir
temperattra.

2. Spaudinékite @ kol prades mirkséti
-,

3. Spauskite + arba —, kad
nustatytumeéte TRUKMES laika.

Ekrane rodoma =1,

4. Laikui pasibaigus, mirksi =lir
pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai iSsijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperaturos nustatymo rankenéle
i iSjungimo padét;.

9.5 Funkcijos PABAIGA
nustatymas

1. Nustatykite orkaités funkcijg ir
temperatura.

2. Spaudinékite @ kol prades mirkséti
=

3. Paspauskite + arba —
laika.

Ekrane rodoma =,

ir nustatykite

4. Laikui pasibaigus, mirksi =l ir
pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai iSsijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperattros nustatymo rankenéle
| iSjungimo padet;.

9.6 ATIDETO PALEIDIMO
funkcijos nustatymas

1. Nustatykite orkaités funkcijg ir
temperatura.

2. Spaudinékite @ kol pradés mirkséti
Sl

3. Spauskite + arba =, kad
nustatytuméte TRUKMES laika.

4. Paspauskite O.

5. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte PABAIGOS laika.

6. Paspauskite @ kad patvirtintumeéte.

Prietaisas véliau automatiskai jsijungs,

veiks nustatyta TRUKME ir sustos

nustatytu PABAIGOS laiku. Nustatytu

laiku pasigirsta garso signalas.
Prietaisas automatiskai iSsijungia.
Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

8. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperaturos nustatymo rankenéle
j iSjungimo padét;.

9.7 LAIKMACIO nustatymas

1. Spaudinékite @ kol prades mirkséti
Q.

2. Spauskite + arba —, kad
nustatytumete reikiama laika.
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Funkcija ,Laikmatis® jsijungs

automatiskai po 5 sekundziy.

3. Nustatytam laikui pasibaigus,
pasigirsta garso signalas. Norédami
iSjungti garso signala, paspauskite
bet kurj mygtuka.

4. Pasukite orkaités funkcijy ir
temperatiros rankenéles j iSjungimo
padét;.

9.8 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite @ kol
pradés mirkséti reikiamos funkcijos
indikatorius.

2. Paspauskite ir palaikykite nuspaude

Laikrodiio funkcija i$sijungia po keliy
sekundziy.

10. ORKAITE - PRIEDY NAUDOJIMAS

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

10.1 Priedy jstatymas

Grotelés:

|dékite lentynéle tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Skarda:

@

Nestumkite kepimo skardos
iki pat galinés orkaités
sienelés. Taip karstis
negalés cirkuliuoti aplink
skardg. Maistas gali sudegti,
ypac galingje skardos dalyje.

|stumkite skardg ar gily kepimo indg tarp
lentynos atramos kreipiamujy laikikliy.
|sitikinkite, kad ji nelieia orkaités galinés
sienelés.

Grotelés ir gilus kepimo indas vienu
metu:

|stumkite gily kepimo indg tarp lentynos
atramos ir groteliy kreipiamujy laikikliy.

N

10.2 IStraukiami bégeliai

Galite iStraukiamus bégelius
deti skirtinguose lentyny
lygiuose, iSskyrus 4 lygj.

IStraukiamy bégeliy jdéjimas

1. Pasukite iStraukiama bégelj mazdaug
90° kampu.

2. Stumkite prilaikymo jtaisg ant galinio
iStraukiamo bégelio galo, ant
atraminio lentynos begelio.
|sitikinkite, kad bégelj dedate
tinkamoje orkaités puséje.
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3. Pasukite bégelj j tinkamg padét;.
Stabdiklis, esantis iStraukiamo
bégelio gale, turi bati virSuje.

4. Stumkite bégelj iki galinés orkaités
sienelés galo.

5. Stumkite iStraukiamo bégelio priekinj
galg prie atraminio lentynos bégelio.
Girdisi spragteléjimas, kai prilaikymo
jtaisas priekiniame gale tinkamai
uzsifiksuoja.

6. Tuos pacius veiksmus atlikite antram
iStraukiamam beégeliui jdéti.
|sitikinkite, kad abu iStraukiami
bégeliai buty tame paciame lygyije.

IStraukiamy bégeliy

iSémimas

1. Paspauskite ir laikykite nuspaude
prilaikymo jtaisa, esantj iStraukiamo
bégelio priekiniame gale.

~___

/

—
/

NS

2. IStraukite bégelio priekinj galg i$
lentynos atramos.

3. Pasukite iStraukiama bégelj mazdaug
90° kampu.

4. |Straukite bégelio galinj galg i$
lentynos atramos.
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5. Tuos pacius veiksmus atlikite antram
iStraukiamam begeliui iSimti.

10.3 IStraukiami bégeliai —
priedy jdéjimas

Naudojant istraukiamus bégelius, galima
lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

DEMESIO

IStraukiamy bégeliy
negalima plauti indaplovéje.
Netepkite iStraukiamy
bégeliy jokiu tepalu.

DEMESIO

Prie§ uzdarydami orkaités
dureles, batinai iki galo atgal
| orkaite jstumkite
iStraukiamus bégelius.

AN

Grotelés:

Gilus prikaistuvis:

Uzdékite gily prikaistuvj ant iStraukiamy
bégeliy.

— ==
==

Grotelés ir gilus prikaistuvis vienu metu

\

Dékite groteles ir gily prikaistuvj kartu ant
iStraukiamy bégeliy.
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P

11. ORKAITE - PATARIMAI

A
@

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Lentelése nurodyta
temperatura ir kepimo laikas
yra tik orientacinio pobudzio.
Jie priklauso nuo recepty,
naudojamy ingredienty
kokybes ir kiekio.

11.1 Bendroji informacija

Prietaise yra keturios lentyny padétys.

Lentyny padetys skai€iuojamos nuo
prietaiso apacios.

Sis prietaisas turi specialig sistema,
uztikrinanCig oro apykaitg ir nuolatine
gary apytakg. Dél tokios sistemos
maistas ruoSiamas gary prisotintoje
aplinkoje, patiekalas biina minkstas
viduje ir apskrudes i$ iSorés. Taip
sutrumpinamas maisto gaminimo
laikas ir sumazinamos energijos
sgnaudos.

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso
viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy.
Tai normalu. Prie$ atidarydami
prietaiso dureles maisto gaminimo
metu, visada atsistokite atokiai nuo
prietaiso. Kondensavimuisi sumazinti
prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy
pakaitinkite prietaisg.

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaise susikaupusig drégme.
Gaminimo metu tiesiai ant prietaiso
dugno nedékite jokiy daikty ir
prietaiso komponenty neuzdenkite
aliuminio folija. Jei nepaisysite Sio
nurodymo, gali pakisti gaminimo
rezultatai ir buti pazeistas orkaités
emalis.

11.2 Kepimas

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti
kitaip negu anksciau turéta orkaité.
|prastai naudojamas nuostatas,
pavyzdziui, temperatirg, gaminimo
trukme ir lentyny padétj, keiskite
atsizvelgdami j lentelése pateiktas
vertes.

Pirma kartg naudokite Zemesne
temperattra.

Jei nerandate nuostaty konkreciam
receptui, vadovaukités panasiais
receptais.

Jei pyragus kepate ne vienoje
lentynos padétyje, kepimo laikg
galima pailginti 10-15 minuciy.
Pyragai ir teSlainiai skirtinguose
auksciuose pradzioje gali skrusti
nevienodai. Jei taip nutinka,
nustatytos temperatiros nekeiskite.
Kepimo metu apskrudimo lygiai
suvienodés.

Kepant skardos orkaitéje gali
deformuotis. Kepamosioms skardoms
atvésus, jos iSsitiesins.

11.3 Pyragy kepimas

Neatidarinékite orkaités dureliy, kol
nepragjo 3/4 kepimui skirto laiko.
Jeigu kepate dviejose kepimo
skardose vienu metu, tarp jy palikite
vieng laisva lygj.

11.4 Mésos ir Zuvies
gaminimas

Labai riebiam maistui naudokite gily
kepimo indg, kad orkaitéje nelikty
neiSvalomy démiy.



* Prie$ pjaustydami mésa gabaliukais,
palaukite mazdaug 15 minuciy, kad
neistekéty sultys.

« Kad kepimo metu orkaitéje
nesusidaryty per daug dimu, j gily
kepimo indg jpilkite Siek tiek vandens.
Kad dumai nesikondensuotuy, jpilkite

11.5 Maisto ruosimo trukmeé

Gaminimo trukmé priklauso nuo maisto
tipo, konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy stebékite rezultatus, kai
gaminate. Raskite tinkamiausias
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nuostatas (kaitinimo nuostata, gaminimo
trukme ir pan.) jusy prikaistuviams,
receptams ir kiekiams, kai gaminate Siuo
prietaisu.

11.6 ,,SteamBake* Pd°C +

Prie$ jkaitindami, pripildykite
ertmés jdubg vandens, tik
kai orkaité yra atvésus.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvinimas:
,SteamBake™"

Kepiniai
Patiekalas = Vandens kie- Temperatii- Laikas Lentynos Priedai

kis ertmés ra (°C) (min.) padétis

iduboje (ml)
Balta duo- 100 180 35-40 2 Naudokite kepimo
nal) skarda.
Duonos ban- 100 200 20-25 2 Naudokite kepimo
deles?) skarda.
Naminé pi- 100 230 10-20 1 Naudokite kepimo
cal) skarda.
ItaliSka duo- 100 190-210 20-25 1 Naudokite kepimo
na ,Focac- skarda.
cia“
Sausainiai, 100 150-180 10-20 2 Naudokite kepimo
paploteliai, skarda.
prancuzis-
kieji rage-
liai®)
Slyvy pyra- 100 180 20 2 Naudokite pyrago
gas, obuoliy forma.
pyragas,
bandelés su
cinamonu)

1) Prieg kepdami 5 minutes jkaitinkite tuscig orkaite.
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Saldyty gaminiy kepimas

Patiekalas Vandens kie- Temperatu- Laikas Lentynos Priedai
kis ertmés ra (°C) (min.) padétis
jduboje (ml)
Saldyta pi- 150 200-210 10-20 2 Naudokite grote-
cal) les.
Saldyti pran- 150 160-170 25-30 2 Naudokite kepimo
cuziskieji ra- skarda.
geliail)
1) Prieg kepdami 10 minuéiy jkaitinkite tuscig orkaite.
Maisto atgaminimas
Patiekalas Vandens kie- Temperatia- Laikas Lentynos Priedai
kis ertmés ra (°C) (min.) padétis
jduboje (ml)
Balta duona 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Duonos 100 110 10-20 2 Naudokite kepimo
bandelés skarda.
Naminé pica 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
ItaliSka duo- 100 110 10-20 2 Naudokite kepimo
na ,Focac- skarda.
cia“
Darzoveés 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Ryziai 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Makaronai 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Mésa 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Kepsniy kepimas
Patiekalas Vandens kie- Temperatiu- Laikas Lentynos Priedai
kis ertmés ra (°C) (min.) padétis
jduboje (ml)
Kepta kiau- 200 180 65-80 2 Naudokite grote-
liena les ir kepimo skar-

da.




LIETUVIY 61

Patiekalas Vandens kie- Temperati- Laikas Lentynos Priedai

kis ertmés ra (°C) (min.) padétis
jduboje (ml)

Jautienos 200 200 50-60 2 Naudokite grote-

kepsnys les ir kepimo skar-
da.

Visc€iukas 200 210 60-80 2 Naudokite grote-
les ir kepimo skar-
da.

Kepta kala- 200 200 70-90 2 Naudokite grote-

kutiena les ir kepimo skar-

da.

11.7 Konservavimas »{°C +
W

A

« Naudokite tik vienodo dydzio, jprastus
konservavimo stiklainius.

* Ant kepimo skardos dekite ne daugiau
nei $esis puseés litro talpos stiklainius.

* Vienodai pripildykite stiklainius,
palikdami kiekvieno stiklainio virSuje 1
cm oro tarpg. Uzdékite dangtelius ant
virSaus, jy hermetiSkai neuzdarydami.

|SPEJIMAS!
Galite nusideginti arba
sugadinti prietaisg.

Minksti vaisiai

» Stiklainiai neturi liestis vienas prie
kito.

* | kepimo skarda jpilkite 1/2 litro
vandens, o j ertmés jdubg — 1/4 litro
vandens, kad orkaitéje buty
pakankamai dregmes.

» Pasirinkite funkcijg ,SteamBake" ir
nustatykite tinkamg temperaturg pagal
toliau pateiktg lentele.

 Stiklainius galima hermetiSkai uzdaryti
tik iSjungus funkcija.

Patiekalas Temperatura Laikas (min.) Lenty- Priedai
(°C) nos pa-
deétis
Braskés / mélynes / avietes 160 25-30 1 Naudokite ke-
pimo skarda.
Kaulavaisiai
Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lenty- Priedai
(°C) nos pa-
detis
Kriau$és / svarainiai / sly- 160 3540 1 Naudokite ke-

VoS

pimo skarda.
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Minkstos darzovés

Patiekalas Temperatura Laikas (min.) Lentynos Priedai
(°C) padétis
Cukinija / baklazanai / svo- 160 30-35 1 Naudokite
gunai / pomidorai kepimo skar-
da.

Marinuotos darzovés

Patiekalas Temperatura Laikas (min.) Lentynos Priedai
(°C) padétis
Morkos / agurkai / ropes / 160 35-45 1 Naudokite
salierai kepimo skar-
da.
. .. 0
11.8 Nestiprus karsto oro srautas < 4°C
DZiovinimas
Patiekalas Temperatira Laikas (val.) Lentynos padétis
°C
(C) 1 padétis 2 padétys
Darzoveés
Pupos 60-70 7-9 2 1/3
Pjaustytos pa- 60-70 10-12 2 1/3
prikos
Darzovés raugi- 60-70 9-11 2 1/3
nimui
Pjaustyti grybai  50-60 13-15 2 1/3
Prieskoniniai au- 40-50 3-5 2 1/3
galai
Vaisiai
Slyvy puselés 60-70 11-13 2 1/3
Abrikosy puse-  60-70 9-11 2 1/3
les
Pjaustyti obuo-  60-70 6-8 2 1/3
liai
Pjaustytos kriau- 60-70 7-10 2 1/3

Sés
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Patiekalas Kiekis (kg) Kiekvienos Temperatura Lentynos Laikas
pusés ap- (°C) padétis  (min.)
kepimas
(min.)

Jautiena

Vidutine file 1,0-1,5 2 80-100 2 60-90

Jautienos keps-  1,5-2,0 4 80-100 2 160-200

nys, vidutiniskai

iSkeptas

Versiena

Filet rosé 1,0-1,5 2 80-100 2 50-90

Nugariné, vienas 1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

gabalas

Vidutiniskai is- 1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

keptas verSienos

kepsnys

Kiauliena

Filet rosé 1,0-1,5 2 80-100 2 60-100

Nugarine, vienas 1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

gabalas

Vidutiniskai is- 1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

keptas kiaulienos

kepsnys

11.9 Tradicinis kaitinimas —

Kepimas
Patiekalas Temperatiara (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

Plokstainis 160-170 25-35 2
Mielinis pyragas su obuoliais 170-190 45-55 8
DZiovinty vaisiy pyragas 170-180 35-45 2
Trupininis pyragas 170-190 50-60 &
Varskés pyragas 170-190 60-70 2
Naminé duona 190-210 50-60 2
Rumuniskas biskvitinis pyragas 165-175 35-45 2
Rumuniskas biskvitinis pyragas 165-175 35-45 2

— tradicinis
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Patiekalas

Temperatira (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
detis

Mielinés bandelés 180-200 15-25 2
Biskvitinis vyniotinis 150-170 15-25 2
Biskvitinis pyragas 160-170 25-35 2
LotaringiSkas apkepas 215-225 45-55 2

Kepsniy kepimas

Patiekalas

Temperatura (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
detis

Visciukas, perpjautas pusiau 210-230 35-50 2
Kiaulienos pjausnys 190-210 30-35 3
Zuvis 200-220 40-70 2
11.10 Didysis kepintuvas ™

Patiekalas Temperatiira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-

détis

Vis€iukas, perpjautas pusiau 230 50-60 2
Kiaulienos pjausnys 230 40-50 3
Kumpio kepimas ant groteliy 250 17-25 2
Desrelés 250 20-30 2
Jautienos didkepsnis: vidutinis- 230 25-35 2

kai iSkeptas

11.11 Terminis kepintuvas ¥

Patiekalas

Temperatira (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
deétis

Visc€iukas, perpjautas pusiau 200 50-60 2
Visciukas 250 55-60 2
Vis€iuko sparneliai 230 30-40 2
Kiaulienos pjausnys 230 40-50 2
Jautienos didkepsnis: gerai is- 250 35-40 2

keptas




11.12 Gaminimas su ventiliatoriumi X

Kepimas
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Patiekalas

Temperatiira (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
détis

|darytas mielinis pyragas 150-160 20-30 2
Viktorijos pyragaiciai 170-190 30-40 2
Sveicariskas obuoliy ap-  180-200 35-45 2
kepas

Mieliné pynuté 150-160 40-50 2
Keksas su citrina ir ma- 170-190 50-60 2
dera

Merengos 110-120 30-40 2
Bulviy plokstainis 180-200 40-50 2
Lazanija 170-190 30-50 2
Orkaitéje gaminti makaro- 170-190 50-60 2
nai

Pica 190-200 25-35 2

Kepsniy kepimas

Patiekalas Temperatiira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

Vis¢iukas 200-220 55-65 2

Kiaulienos kepsnys 170-180 45-50 2

11.13 Lengvas maisto gaminimas ¥

Kepimas

Patiekalas Temperatira (°C)  Laikas (min.) Lentynos pa-

détis

Plokstainis 160-170 35-40 2
Biskvitinis vyniotinis 160-170 20-30 2
Merengos 110-120 50-60 2
Biskvitinis pyragas 160-170 25-30 2
Sviestinis pyragas 160-170 25-30 2

Pica 200-210 30-40 2




66

www.aeg.com

Kepsniy kepimas

Patiekalas

Temperatira (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
detis

Visciukas

220-230

45-55

11.14 Karsto oro srautas

Kepimas
Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
deétis

Plokstainis 140-160 40-50 13

Mielinés bandelés 190-210 10-20 1+8

Merengos 100-120 55-65 i1+8

Sviestinis pyragas 150-170 20-30 RS

Pica 200-220 35-45 1+3

11.15 Informacija patikros jstaigoms

Patiekalas Funkcija Tempera- Priedai Lenty- Laikas
tira (°C) nos pa- (min.)

détis

Mazi pyragaiciai (16 Tradicinis kaiti- 170 kepimo skarda 3 20-30

vienety skardoje) nimas

Mazi pyragaiciai (16 Gaminimas su 160 kepimo skarda 2 25-35

vienety skardoje) ventiliatoriumi

Mazi pyragaiciai (16 Karsto oro 160 kepimo skarda 1+ 3 30-40

vienety skardoje) srautas

Obuoliy pyragas (2  Tradicinis kaiti- 185 groteles 2 70-80

formos 20 cm skers- nimas

mens, jdedamos

istrizai)

Obuoliy pyragas (2 Gaminimas su 175 grotelés 2 60-70

formos 20 cm skers- ventiliatoriumi

mens, jdedamos

[strizai)

Biskvitinis pyragas  Tradicinis kaiti- 175 grotelés 2 20-30

be riebaly nimas

Biskvitinis pyragas  ~ Gaminimas su 165 groteles 2 25-35

be riebaly ventiliatoriumi

Biskvitinis pyragas  Karsto oro 170 grotelés 143 35-50

be riebaly srautas
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Patiekalas Funkcija Tempera- Priedai Lenty- Laikas
tara (°C) nos pa- (min.)
détis

Trapios teSlos kepi- Gaminimas su 150

niai / sausainiy juos- ventiliatoriumi

kepimo skarda 3 25-35

telés
Trapios teSlos kepi- Karsto oro 150 kepimo skarda 1+ 3 25-45
niai / sausainiy juos- srautas
teles
Trapios teSlos kepi-  Tradicinis kaiti- 150 kepimo skarda 3 25-35
niai / sausainiy juos- nimas
teles
Skrebutis Didysis kepin- 250 groteles 8 4-6
tuvas
Mésainis su jautiena Terminis kepin- 250 grotelés arba 8 14-16
tuvas grilio / kepimo pirma
indas puseé;
12-15
antra pu-
sé

12. ORKAITE. VALYMAS IR PRIEZIURA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

Orkaités priekj valykite minksta
Sluoste ir Siltu vandeniu su valymo
priemone.

Metaliniams pavirSiams valyti
naudokite tam skirtg valymo
priemone.

Orkaités vidy valykite po kiekvieno
naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti
maisto likucCiai gali sukelti gaisra.
Didesné rizika yra grilio prikaistuviui.
|sisenéjusius neSvarumus valykite
specialiu orkaiciy valikliu.

Visus priedus valykite po kiekvieno
naudojimo ir palikite juos iSdziuti.
Valykite minksta Sluoste ir Siltu
vandeniu valymo priemone.

Jeigu turite neprisvylanciy priedy,
neplaukite jy stipraus poveikio
priemonémis, indaplovéje arba
naudodami astrius daiktus. Tai gali
pazeisti neprisvylancig danga.

12.2 Nerudijan€io plieno ar
aliuminio prietaisai

@ Orkaités dureles valykite tik
drégna Sluoste ar kempine.
Nusausinkite minkstu

audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos,
rugsties arba SveiCiamyjy
medziagy, nes jos gali
pazeisti orkaités pavirsiy.
Orkaités valdymo skydelj
valykite vadovaudamiesi tais
paciais perspejimais.

12.3 Apatinés jdubos
valymas
Valant i$ apatinés jdubos po maisto

gaminimo naudojant garus paSalinami
kalkiy nuosédy likuciai.
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1.

Rekomenduojame atlikti
valymo procesg bent kas 5-
10 cikly panaudoje funkcija
~SteamBake®.

|pilkite 250 ml baltojo acto j apatine
jduba, esancig orkaités apacioje.
Naudokite ne stipresnj nei 6 % actg
be Zoleliy.

Palaukite 30 minuciy, kol actas
iStirpdys likusias kalkiy nuosédas
aplinkos temperaturoje.

ISvalykite jdubg Siltu vandeniu
sudrekinta minksta Sluoste.

12.4 Lentyny atramy

Norédami iSvalyti orkaites vidy, iSimkite
lentyny atramas.

1.

DEMESIO
Bukite atsargus, kai iSimate
lentyny atramas.

Atitraukite lentynos atramos priekj
nuo Soninés sienelés.

s
(

1

£ N\

Lentynos atramos galine dalj
patraukite nuo Soninés sienelés ir jg
iStraukite.

Ni.
LAY U/ D,(
/\:

~— _
\\

~.

ISimtus priedus jdékite atvirkstine tvarka.

12.5 Orkaités virSus

C |SPEJIMAS!
Pries nuimdami kaitinimo

elementg, iSjunkite prietaisa.
Patikrinkite, ar prietaisas
atvéses. Galima nusideginti.

ISimkite lentyny atramas.

Galite iSimti kaitinimo elementg ir

lengviau iSvalyti orkaités virsy.

1. Atsukite kaitinimo elementg laikantj
varzta. Pirma kartg tai atlikite
atsuktuvu.

2. Kaitinimo elementg atsargiai
patraukite zemyn.

3. Orkaités virSy iSvalykite minksta
Sluoste, sudrékinta Siltame
muiluotame vandenyje, ir palikite
nudziati.

Kaitinimo elementg sumontuokite pirmiau

aprasytus veiksmus atlikdami atvirkstine

tvarka.

|dékite lentynos atramas.

C |SPEJIMAS!
Buatinai tinkamai

sumontuokite kaitinimo
elementg, kad jis nenukristy.



12.6 Orkaités stiklo ploksciy
iSémimas ir jdéjimas

Vidines stiklo plokstes galite iSimti ir
iSvalyti. Skirtingiems modeliams stiklo
ploksc¢iy skaicCius gali bati skirtingas.

é |SPEJIMAS!

Valydami palikite orkaités
dureles Siek tiek praviras.
Kai atidarysite visiskai, jos
gali netycia uzsidaryti ir
sukelti Zalos.

|SPEJIMAS!
Nenaudokite prietaiso be
stiklo ploksciy.

AN

1. Atidarykite dureles, kol jos bus
nustatytos mazdaug 30° kampu. Siek
tiek praviros durelés pacios
neuzsidaro.

/

2. Laikydami dureliy apdailg (B) uz
abiejy pusiy dureliy virSutiniy kampuy,
paspauskite | vidy ir atleiskite
fiksavimo tarpikl].

3. Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir
nuimkite jg.

C |SPEJIMAS!

Kai iSimate stiklo
plokstes, orkaités
durelés meégina
uzsidaryti.

LIETUVIY 69

4. Laikykite dureliy stiklo ploksciy
virSutinj krastg ir traukite jas vieng po
kitos.

5. Stiklo plokste nuvalykite vandeniu ir
muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokste.

Baige valyti, jstatykite orkaités dureles ir

stiklo plokstes. Atlikite veiksmus

atvirkscCia eilés tvarka. Pirmiausia jdékite
mazesne plokste, po to didesne.

é DEMESIO

Vidinés stiklo plokstes pusé
su spauda turi bati nukreipta
| vidine dureliy puse.

DEMESIO

Ziarékite, kad jdéjus stiklo
plokstes rémo pavirSius
padengtose vietose nebuty
Siurkstus liesti.

AN

DEMESIO
[sitikinkite, ar tinkamai
idéjote vidine stiklo plokste.

12.7 Kaip iSimti stal€iy
C |SPEJIMAS!

Nelaikykite stalCiuje degiy
daikty (pavyzdziui, valymo
medziagy, plastikiniy
maiseliy, orkaités pirstiniy,
popieriaus arba valymo
purskikliy). Naudojant

orkaite, stalius gali jkaisti.
Gali kilti gaisras.

Po orkaite esantj stalCiy galima iSimti —
taip jj lengviau valyti.

1. Traukite stalCiy, kol jis sustos.

2. Létai kilstelékite.
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3. Visiskai iStraukite. 1. ISjunkite prietaisa.

Jeigu norite jdéti stalCiy, atlikite pirmiau 2. ISimkite saugiklius i$ skirstomosios

minétus veiksmus atvirkscia eilés tvarka. saugikliy dezutés arba isjunkite
jungtuva.

12.8 Lemputés keitimas

Patieskite audinj prietaiso viduje. Tai
apsaugo nuo lemputes stiklinio gaubtelio
ir orkaités vidaus pazeidimy.

Galiné lemputeé

1. Sukite stiklinj lemputés gaubtelj pries
laikrodzZio rodykle ir nuimkite jj.
2. Nuvalykite stiklinj gaubtel;.

LSPEJIMAS! 3. Orkaités lempute pakeiskite tinkama,
Zities nuo elektros srovés 300 °C atsparia kars¢iui lempute .
pavojus! Atjunkite saugiklj 4. Uzdékite stiklinj gaubtel.

prie$ keisdami lempute.
Lemputé ir lemputés stiklinis
gaubtas gali buti karsti.

13. TRIKCIY SALINIMAS

C ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

Problema Galima priezastis

Atitaisymo budas

Nepavyksta jjungti prietaiso. Prietaisas neprijungtas arba
netinkamai prijungtas prie
elektros tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tin-
kamai prijungtas prie elek-
tros tinklo.

Perdege saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas su-
triko dél saugiklio. Jeigu sau-
giklis pakartotinai perdega,
kreipkités j kvalifikuotg elek-
trika.

Kaitlentés nepavyksta jjungti Perdegé saugiklis.
arba valdyti.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir
nustatykite kaitinimo lygj
greiCiau nei per 10 sekun-
dziy.

Ant valdymo skydelio yra
vandens arba riebaly démiy.

Nuvalykite valdymo skydelj.

Nejsijungia likusio kars¢io in- Kaitvieté nejkaitusi, nes vei-
dikatorius. ké pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veiké pakan-
kamai ilgai ir jau turéty buti

ikaitusi, kreipkites | jgaliotajj
techninés priezitros centra.

Neveikia automatinio jkaitini- Kaitvieté yra karsta.
mo funkcija.

Palaukite, kol kaitvieté pa-
kankamai atvés.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Nustatytas didziausias kaiti-
nimo lygis.

Esant didziausiam kaitinimo
lygiui, galia yra tokia pati
kaip ir funkcijos.

Kaitinimo lygis kei¢iamas
tarp dviejy lygiy.

Veikia galios valdymo funkci-
ja.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas*.

Isijungia E] Veikia automatinio iSjungimo ISjunkite ir vél jjunkite kait-
' funkcija. lente.
Isijungia Ant kaitvietés neuzdetas pri- Uzdekite prikaistuvj ant kait-
’ kaistuvis. vietés.
Netinkamas prikaistuvis. Naudokite tinkama prikais-
tuvj.
Zr. skyriy ,Patarimai*.
Prikaistuvio dugno skersmuo Naudokite tinkamo dydzio
yra per mazas kaitvietei. prikaistuvj.
Isijungia Kaitlentéje aptikta klaida, ISjunkite kaitlente. Nuimkite

nes uzkaistas tuscias pri-
kaistuvis. Veikia kaitvieciy
automatinio iSjungimo ir ap-
saugos nuo perkaitimo funk-
cija.

karstg prikaistuvj. Mazdaug
po 30 sekundziy vél jjunkite
kaitviete. Jeigu problema kilo
dél prikaistuvio, klaidos pra-
nesimas iSnyks. Likusio
karscio indikatorius gali likti
jjungtas. Palaukite, kol pri-
kaistuvis pakankamai atves.
Patikrinkite, ar jusy prikaistu-
vis tinka kaitlentei.

Zr. skyriy ,Patarimai‘.

Orkaité nekaista.

Orkaité yra iSjungta.

ljunkite orkaite.

Nenustatytos butinos nuo-
statos.

Patikrinkite, ar nuostatos yra
tinkamos.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrod;.

Lemputé nesviecia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ant maisto produkty ir orkai-
tés viduje kaupiasi garai ir
kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote pa-
tiekalg orkaitéje.

Baige gaminti, nepalikite pa-
tiekaly orkaitéje ilgiau negu
15-20 minugiy.

Patiekalai kepa per ilgai arba
per trumpai.

Per Zema arba per auksta
temperatira.

Jeigu reikia, sureguliuokite
temperatirg. Laikykités nau-
dojimo instrukcijoje pateikty
nurodymuy.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Ekrane rodomas klaidos ko-
das, kurio néra Sioje lentele-
je.

lvyko elektronikos gedimas.

ISjunkite prietaisg, naudoda-
mi namy saugiklj arba ap-
sauginj jungiklj skirstomojoje
saugikliy dezeje, ir vel jjunki-
te prietaisa.

Jeigu ekrane vél rodomas
klaidos kodas, kreipkités |
klienty aptarnavimo skyriy.

Ekrane rodoma ,12.00“.

Nutrtko elektros tiekimas.

IS naujo nustatykite laikrod;.

Orkaités nepavyksta jjungti
arba valdyti. Ekrane rodoma
,400 ir girdimas garso sig-
nalas.

Orkaité netinkamai prijungta
prie elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar orkaité tinka-
mai prijungta prie maitinimo
tinklo (zr. prijungimo sche-
ma, jeigu yra).

Kepimo rezultatai prasti, kai
naudojama funkcija ,Steam-
Bake*.

Jus nesuaktyvinote funkcijos
,SteamBake*.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-

wn

nimas: ,SteamBake™"'.

Nepripildéte jdubos vande-
niu.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-

wn

nimas: ,SteamBake™"'.

Jus tinkamai nesuaktyvinote
funkcijos ,SteamBake” myg-
tuku ,Plus Steam*.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-
nimas: ,SteamBake™".

Norite suaktyvinti funkcijg

Nestiprus karsto oro srautas,

bet Sviecia papildomy gary
mygtuko indikatorius.

Veikia funkcija ,SteamBake".

Paspauskite papildomy gary

mygtukg , kad iSjungtu-
méte funkcijg ,SteamBake*.

Neverda vanduo ertmés jdu-
boje.

Per zema temperatira.

Nustatykite bent 110 °C tem-
peraturg.
Zr. skyriy ,Patarimai*.

IS ertmes jdubos teka van-
duo.

Ertmés jduboje per daug
vandens.

ISjunkite orkaite ir jsitikinkite,
kad prietaisas atveso. I$-
Sluostykite vandenj Sluoste
ar kempine. | ertmeés jdubg
pripilkite tinkama kiekj van-
dens. Zr. konkrety procesa.

13.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg

techniniy duomeny lenteléje. Duomeny

lentele rasite prietaiso viduje, ant

arba jgaliotgjj techninio aptarnavimo

centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti
techninio aptarnavimo centrui, nurodyti

priekinio rémo. Nenuimkite duomeny
lentelés nuo prietaiso vidaus.
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC) e

Serijos numeris (S. N.) s

14. ]RENGIMAS

é ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius. Matmuo mm
L Aukstis 858
14.1 Prietaiso pastatymo
H Plotis 500
vieta
Atskirai stovintj prietaisg galite montuoti Gylis 600
su spintelémis i$ vienos arba dviejy . . N L
pusiy, o taip pat statyti kampe. 14.3 Prietaiso iSlygiavimas
Minimalius jrengimo atstumus rasite
lenteléje.
_’,——//;;’
I
/
—1 B c
Al — S )
/4\ o =
/< >> Naudodami mazas kojeles prietaiso

S apacioje, sulyginkite prietaiso virsy su
//K % kitais paviriais.

Maziausi atstumai 14.4 Apsauga nuo pasvirimo
Matmuo mm Pries pritvirtindami apsaugg nuo
pasvirimo, nustatykite tinkama prietaiso
A 400 aukstj ir jo pastatymo vieta.
B 650 é DEMESIO
Uztikrinkite, kad apsauga
c 150 nuo pasvirimo jrengsite

tinkamame aukstyje.
14.2 Techniniai duomenys

@ Pavirsius uz prietaiso batinai
turi bati lygus.

|tampa 230V

Daznis 50 Hz Turite jrengti apsauga nuo pasvirimo.
Jeigu nejrengsite, prietaisas gali pasvirti.

Prietaiso klasé 1

Sis prietaisas turi paveikslélyje
pavaizduota simbolj (jeigu taikytina), kad
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priminty jums apie apsaugos nuo
pasvirimo jrengima.

/\
@

1. |renkite apsaugg nuo pasvirimo 317—
322 mm Zemiau nuo prietaiso virSaus
ir 80-85 mm nuo prietaiso Sono,
laikiklio apvalioje skyléje. |sriekite jg |
tvirta medziagg arba naudokite
tinkamas tvirtinimo medziagas

(siena).

[

0

2. Skyle galite rasti prietaiso gale,
kairéje puséje. Prietaiso priekj
pakelkite ir padékite viduryje tarp
spinteliy. Jei tarpas tarp spinteliy yra
didesnis uz prietaiso plotj, jums reikia

ji iSmatuoti, kad galétuméte prietaisg
pastatyti tiksliai centre.

@ Jeigu pakeitéte viryklés
matmenis, tinkamai
iSlyginkite apsaugg nuo
pasvirimo.

é DEMESIO
Jei tarpas tarp spinteliy yra

didesnis uz prietaiso plotj,
jums reikia jj iSmatuoti, kad
galétuméte prietaisg
pastatyti tiksliai centre.

14.5 Elektros jrengimas

é |SPEJIMAS!
Gamintojas néra atsakingas,

jeigu jus nesiimate saugos
skyriuose nurodyty saugos
priemoniy.

Prietaisas pristatomas be maitinimo laido
ir kistuko.

é |SPEJIMAS!
Prie$ prijungdami maitinimo

laidg prie gnybto,
iSmatuokite faziy jtampa
namo tinkle. Tada zitrékite
prijungimo etikete, esancig
prietaiso gale, kad
naudotuméte tinkamg
elektros instaliacijg. Tokia
veiksmy seka apsaugo nuo
instaliacijos klaidy ir
prietaiso elektriniy daliy
pazeidimo.

Kabeliy tipai skirtingoms fazéms:

Fazé Min. kabelio dydis

1 3 x 10,0 mm?

3 su neutrale 5x 1,5 mm?

é |SPEJIMAS!
Maitinimo kabelis neturi liesti

jokios prietaiso dalies, kaip
parodyta paveikslélyje.
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15.1 Informacija apie kaitlente pagal ES direktyva 66/2014

Modelio Zymuo CIB56400BW
CIB56400BX

Kaitlentés tipas Kaitlenté autonominés viryklés viduje

KaitvieCiy skai- 4
Cius

Kaitinimo tech- Indukcija

nologija

Apvaliy kaitvie- Kairioji galiné 21,0 cm

¢iy skersmuo  DesSinioji galiné 14,0 cm

(9) Desinioji priekiné 18,0 cm
Kairioji priekiné 14,0 cm

Kaitvietés Kairioji galiné 162,7 Whikg

energijos s3a- Desinioji galine 176,7 Wh/kg

naudos (EC Desinioji priekiné 170,7 Wh/kg

electric coo- Kairioji priekiné 176,7 Whikg

king)

Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 171,7 Wh/kg

EN 60350-2. Buitiniai elektriniai virimo ir .
kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitvietés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo .
metodai.

15.2 Kaitlenté. Energijos
taupymas
Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy, .

kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

« Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik
tiek, kiek reikia.

Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite danggiais.

Uzdékite prikaistuvj, pries jjungdami
kaitviete.

Mazesnius prikaistuvius dekite ant
mazesniy kaitvieciy.

Uzdékite prikaistuvj tiesiai ant
kaitvietés vidurio.

Maistui paSildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karst;.
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15.3 Gaminio kortelé ir informacija apie orkaites pagal ES

direktyva 65-66/2014

Tiekéjo pavadinimas AEG

Modelio Zymuo (Gl etz
CIB56400BX

Energijos efektyvumo indeksas 96,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant

jprastu rezimu

0,84 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant

ventiliatoriaus rezimu

0,76 kWh/ciklui

Ertmiy skaiCius

1

Kars¢io Saltinis

Elektra

Taris

58 |

Orkaités rasis

Orkaité autonominés viryklés vidu-

je

CIB56400BW 48.0 kg
Mase

CIB56400BX 49.0 kg

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés,
orkaités, garinés orkaités ir kepintuvai.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai.

15.4 Orkaité — energijos
taupymas

Orkaitéje yra savybiuy, kurios
jums padeda taupyti energijg
kasdien ruosiant maista.

Bendri patarimai

Patikrinkite, ar orkaités durelés yra
tinkamai uzdarytos, kai prietaisas veikia.
Neatidarykite prietaiso dureliy per daznai
ruoSdami maistg. Dureliy tarpiklis visada
turi bati Svarus ir patikrinkite, ar jis gerai
pritvirtintas savo vietoje.

Naudokite metalinius indus, kad
galétumete taupiau naudoti energija.
Jeigu galima, i$ anksto nejkaitinkite
orkaités, pries dédami maistg j vidy.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei
30 minuciy, sumazinkite orkaités
temperaturg iki minimumo, likus 3-10
minuciy iki kepimo pabaigos pagal
gaminimo trukme. Dél orkaitéje likusio
kar$cCio patiekalas ir toliau keps.

Naudokite likusj karstj kitiems
patiekalams pasSildyti.

Kai vienu kartu ruoSiate kelis patiekalus,
darykite kuo trumpesnes pertraukéles
tarp kepimuy.

Maisto gaminimas naudojant
ventiliatoriy

Kai galima, naudokite maisto gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumeéte energija.

Silto pagaminto patiekalo i$laikymas
Pasirinkite zemiausios galimos
temperaturos nuostatg, kad
panaudotumeéte likusj karstj ir
iSlaikytuméte patiekalg Silta.



16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo zenklu {:) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkag bei zmoniy sveikata ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu - pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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