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SAGE
PRIORITATE IR
DROSIBA

Mes, ,,Sage by Heston

Blumenthal”, vienmér domajam

par dro$ibu. Més izstradajam
un raZojam patérina preces,
par augstako kritériju uzskatot
jusu — musu vértiga klienta —
drogibu. Turklat més lidzam
jis uzmanigi lietot jebkuras
elektroierices, ievérojot

talak sniegtos piesardzibas
pasakumus.

SVARIGI!

PIRMS LIETOSANAS
IZLASIET VISUS
NORADIJUMUS

UN SAGLABAJIET
TURPMAKAI UZZINAI

- Pirms lietoSanas nonemiet
lepakojuma materialu
un reklamas etiketes.

- Lai nepielautu nosmaksanas
risku maziem bérniem,
nonemiet aizsargparsegu
no ierices kontaktdaksas
un atbrivojieties no ta.

- Pirms lietoSanas vienmer
parliecinieties, vai ierice ir
pareizi samontéta. leverojiet
Seit sniegtas instrukcijas.

- Nepieskarieties karstam
virsmam. Ekspluatacijas
laika un péc tas ierices
virsmas ir karstas. Lai
nepielautu apdegumus un
traumas, vienmer izmantojiet
karstumizturigus paliktnus
vai karstumizturigus cimdus
vai, ja iesp&jams, rokturus.

Ekspluatacijas laika
nenovietojiet ierici tuvu letes
vai galda malai. Parbaudiet, vai
virsma ir sausa, Iidzena, tira un
uz tas nav tdens vai citu vielu.

Vienmer lietojiet
ierici uz stabilas un
karstumizturigas virsmas.

« Neizmantojiet ar audumu
apklatas virsmas un novietojiet
lerici vismaz 20 cm attaluma
no sienam, aizkariem,
audumiem u.c. pret karstumu
neizturigiem materialiem.

- Nenovietojiet $o ierlci uz karsta
gazes vai elektriska degla, ta
tuvuma vai viet3, kur ierice
varétu pieskarties karstai plitij.

« Neizmantojiet ierici uz izlietnes
notecesanas virsmas.



» Neizmantojiet stipri abrazivus,
kodigus tiriSanas lidzeklus
vai plits tirisanas lidzeklus,
lai tirTtu So ierici. Uzturiet
ierici tiru un skatiet sadalu
par kop$anu un tirisanu.

- Neméginiet izmantot
ierici citadi, iznemot, ka
aprakstits $aja instrukeija.

SVARIGI
DROSIBAS
PASAKUMI,

KAS ATTIECAS

UZ VISAM
ELEKTROIERICEM

- Pirms lietoSanas pilniba
iztiniet elektribas kabeli.

- Nepielaujiet, lai elektribas
vads nokartos pari letes vai
galda malai, pieskartos karstai
virsmai vai samezglotos.

- Pievienojiet to tikai 230
V vai 240 V elektrotikla
kontaktligzdai.

« Lai izvairitos no elektrotraumas,
neiegremdgjiet Gdeni vai
cita skiduma elektribas vadu,
kontaktdaksu vai ierici.

- Lai parvietotu, tiritu vai
uzglabatu ierici, ka ar, ja

ierice netiek lietota, vienmér
parslédziet ierici stavokll
OFF (izslegts), atsledziet

to no elektrotikla, izvelciet
kontaktdaksu un laujiet
visam dalam atdzist.

« Jerici var lietot personas
ar pazeminatam fiziskam,
sensoram vai garigam spé&jam
vai personas bez pieredzes
un zinasanam, ja tas tiek
uzraudzitas vai tam tiek sniegti
noradijumi attieciba uz ierices
drosu lietoSanu un tas apzinas
ar lietoSanu saistitos riskus.

- Bérnj, kas jaunaki par 8
gadiem, nedrikst veikt tiriSanu
un apkopi, ja vien tas netiek
darits pieauguso uzraudziba.

« Jerici un tas elektribas vadu
sargiet no bérniem, kas ir
jaunaki par 8 gadiem.

- Bérni nedrikst rotalaties
ar ierici. Iesakam regulari
parbaudit ierici. Nelietojiet
ierici, ja elektribas vads,
elektribas kontaktdaksa
vai ierlce ir jebkada veida
bojata. Ja ierice ir bojata
val ir nepieciesama cita
apkope, iznemot tirisanu,
ladzu, sazinieties ar
"Sage" Klientu servisu pa
talruni: +371 67790720.
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- Jebkuru apkopi, iznemot
tirisanu, javeic pilnvarota
"Sage" servisa centra.

- Esiet piesardzigi,
darbojoties ar ierici péc
lietoganas. Sildelementa
virsma péc lietoSanas
izdala lieko karstumu.

- Tirot vai lietojot, esiet
piesardzigi, lai izvairitos
no traumam, ko var radit
olu gatavo$anas ierice.

« Piederumu, ko nepiedava vai
neiesaka "Sage", izmantoSana
var izraisit ugunsgréekuy,
elektrosoku vai traumas.

+ Ja kadu no iericém lieto bérni
vai ta tiek lietota bérnu tuvuma,
janodrosina stingra uzraudziba.

- Esiet Ipasi piesardzigi,
parvietojot ierici, kura ir
karsta ella vai citi skidrumi.

- Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai majsaimnieciba.
Neizmantojiet o ierici citiem
meérkiem, iznemot paredzéto
lietojumu. Nelietojiet to
transportlidzeklos vai laivas,
kas atrodas kustiba. Nelietojiet
arpus telpam. Nepareiza
lietoSana var radit traumas.

UZMANTIBU!

Izvairieties no traumam, ko var

radit olu durSanas ierice.

- So ierici nav paredzéts lietot,
izmantojot aréjo taimeri
vai atseviku talvadibas
sistému. Lai nodroginatu
papildu drogibu elektroiericu
izmanto$anas laika, iesakam
uzstadit diferencialas
aizsardzibas ierici (drogibas
sledzi). Elektrotikla kedg,
kurai pieslégta ierice, iesakam
uzstadit drosibas sledzi, kura
nominala jauda neparsniedz
30 mA. Lai sanemtu kvalificétu
padomu, sazinieties ar elektriki.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS
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Sastavdalas

. Ediena gatavosanas tvertnes vaks
. 2,51 aluminija katls

. Sildvirsma

. Olu paliktnis

Var ievietot vienlaicigi lidz 6 olam.

. Piederums olu durSanai.

Uzmanigi caurduriet olas pamatni.
Izmantojiet, kad vélaties caurdurt olu pirms
gatavosSanas.

. Olas aug3gala nogrie$anas ierice

Noderigs riks, lai atvertu ar EGGSPERT,
SOUS VIDE un tvaicé$anas metodi
pagatavotas olas.

. DEVEJS

. Devéja apvalks ierices aizmuguré

(nav paradits)



VADIBAS PANELIS

STEAM
POACH / BojL

SCRAMBLE METHOD

EGGSPERT
TEXTURE TEMP | proge.conTRoL
S0US ViDE v e
I J K L (@]

I. ReZIma indikators
Rada izvéléto rezimu.

J. Poga METHOD (reZims
lespé&jams izvéleties starp STEAM
(tvaicésana), POACH/BOIL (varisana bez
Caumalas/varidana), SCRAMBLE (kultenis),
EGGSPERT (eksperts) un SOUS VIDE
(gatavoSana vakuuma) rezimiem.

K. Poga TEXTURE (tekstiira)
lespgja izvélieties mikstu, videgji cietu vai
cietu teksttru atbilsto$i savam vélmém.

L. Poga TEMP (temperatiira)
Precizas temperatiras noregulédana.

M. LCD ekrans
Vienkarsi lasams intuitivs ekrans.

N. Iestatita temperatira
lestatTta partikas gatavosanas temperatiira.

TIME :(_:_
PRE-HEATING v °F
P Q R S T

O. Devéja temperatiira

Faktiska, devéja noteikta temperatiira.

P. Poga TIME (laiks)

Pulkstena un laika regulésana dazados
reZimos.

Q~ Poga noc/an

Parslégdanas starp Celsija un Farenheita
gradiem.

R. Poga SET DELAY (iestatit atlikto

palaianu)
lespéja iestatit sev ertako laiku, kad olam
jabit gatavam.

S. Poga START (sakt)
T. Poga POWER (ieslégt)

Izmanto, lai ieslégtu/izslegtu ierici.



Funkecijas

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Uzmanigi izsainojiet savu Precision Poacher™
Pro un saglabajiet iepakojuma materialu lidz
bridim, kad basit atradis visas detalas un
samontéjis ierici. Nonemiet visas reklamas
uzlimes. Lai likvidétu puteklus, kas var bit
uzkrajusies iepakosanas laika, nomazgajiet
&diena gatavo$anas tvertni, vaky, olu paliktni,
piederumu olu dursanai un olas augdgala
nogrie$anas ierici ar siltu ziepjideni. Ripigi
noskalojiet ar tiru tideni un nosusiniet.
Pamatnes arpusi noslaukiet ar mikstu, slapju
lupatinu, bet péc tam rapigi nosusiniet.

Pirms lietoSanas izlasiet visus noradjjumus un
saglabajiet turpmakai uzzinai.

PULKSTENA IESTATISANA

1. Kad jus pieslédzat ierici elektrotiklam, ta
pariet gaididanas reZIma.

2. lestatiet laiku ar laika iestati$anas bultinam
uz augdu/uz leju. Nospiediet un turiet
nospiestu bultinu, lai atrdk noregulétu laiku

3. Apstipriniet pulkstena iestatfjumu,
nospiezot pogu START (sakt). Ja 3 sekunzu
laika netiks nospiesta neviena poga,
pulkstenis automatiski apstiprinas laiku.

Mainit laiku

1. NospieZot pogu POWER, izslédziet ierici.
Parejiet gaidiSanas reZima.

2. lestatiet laiku ar laika iestatiSanas bultinam
uz augdu/uz leju.

PIEZIME

Ja ierice tiek atvienota no elektribas, péc 5
sekundém visi iestattjumi atgriezisies uz
ripnicas nokluséjuma iestatijumiem. Tikai
pulkstena iestatjums saglabasies atmina lidz
5 dienam.

BOIL (VARISANA)
Ideali pagatavotam varitam olam.

1. Nospiediet pogu METHOD (reZims), lai
atlasttu funkeiju POACH/BOIL (varidana
bez aumalas/varidana).

2. Palieliniet temperattru lidz 100°C, tas
nozimeés, ka jis esat iegdjis BOIL (varisanas)
reZIma un tiek paradita tekstiras izvélne -
(miksta, vid&ja un cieta).

3. Nospiediet pogu TEXTURE (tekstiira),
lai atlasitu olas gatavibu - SOFT (miksta),
MEDIUM (vid&ja) un HARD (cieta).
Bultinas indikators péc katras nospieSanas
parvietosies par vienu poziciju uz leju, bet
noklus&juma laiks tiks reguléts, lai atbilstu
lestatijumam.

4. Iznemiet olu paliktni un piepildiet
gatavosanas tvertni ar ideni l1dz iepildes
atzimei.

5. Uzlieciet tvertni uz sildvirsmas, nosedziet
ar vaku, ievietojiet devéju vaka tvaika atveré
un nospiediet pogu START (sakt).

6. Kad dens sasniegs vélamo temperattru,
ierice atskanos vienu skanas signalu.

7. Olas ielieciet olu paliktni un iegremdéjiet
gatavoSanas tvertné, nosedziet ar vaku
un nospiediet pogu START (sakt).
Parliecinieties, ka devéjs ir iegremdéts
GdenI un nepieskaras olam.

8. Kad gatavo$anas cikls bis beidzies,
iznemiet olas no Gidens un uzreiz palieciet
zem auksta krana Gidens, lai apturétu to
gatavo$anos, vai uzreiz pasniedziet

PIEZIME

Péc gatavo3anas cikla beigam ierice
automatiski uzturés nakamajam varianas
ciklam nepiecie$amo tidens temperatiru.

Ja jiis nevelaties varit jaunu porciju, nospiediet
pogu POWER, lai ierlci izslegtu.



STEAM (TVAICESANA)

Atrs un vienkarss veids, ka pagatavot mikstu,

vid&ji cietu vai cieti varitu olu atrak, neka
izmantojot tradicionalo variSanas metodi.

L

Nospiediet pogu METHOD (rezims), lai
atlasitu funkciju STEAM (tvaicésana).

Nospiediet pogu TEXTURE (tekstiira),

lai atlasttu olas gatavibu SOFT (miksta),
MEDIUM (vidgja) un HARD (cieta).
Bultinas indikators péc katras nospie$anas
parvietosies par vienu poziciju uz leju, bet
nokluséjuma laiks tiks reguléts, lai atbilstu
iestatjumam.

Olas ielieciet olu paliktni, bet olu paliktni
iegremdéjiet tvertné.

Gatavo3anas tvertni piepildiet ar aukstu
krana Gdeni lidz iepildes atzimei, nosedziet
ar vaku un uzlieciet tvertni uz sildvirsmas.

Nospiediet START (sakt), lai saktu
sildidanu. Tiks attélota ikona
PREHEATING (sildidana) un ekrans

mainisies uz oranzu.

Kad ierice bus sasniegusi pareizo
temperatiry, ierice atskanos vienu skanas
signalu, ikona PREHEATING (sildigana)
izzudis un TIMER (taimeris) saks laika
atpakalatskaiti.

Kad gatavoganas cikls bus beidzies,

uz ekrana tiks attélots END (beigas)

un atskanés tr1s skali skanas signall.
Izgaismosies ikona REMOVE EGG (iznemt
olas), bet fona krasa atkal parslégsies uz zilu.
Iznemiet olas no idens un uzreiz palieciet
zem auksta krana Gidens, lai apturétu to
gatavoSanos, vai uzreiz pasniedziet.

PIEZIME

Ja veiksiet vairakus tvaicésanas ciklus,
vienmér papildiniet ar Gdeni lidz iepildes
atzimei STEAM (tvaicéana).

POACH (VARISANA BEZ CAUMALAS)

Lai iegtitu ideali pagatavotas varitas olas bez
¢aumalam, nepiecieSama preciza gatavoSanas
temperatura.

L

Nospiediet pogu METHOD (rezims),

lai atlasttu iestatijumu POACH/BOIL
(vari3ana bez aumalas/varisana).
Nokluséjuma temperatiira un laiks ir
attélots LCD ekrana.

Iznemiet olu paliktni un piepildiet
gatavoSanas tvertni ar ideni lidz iepildes
atzimei.

Uzlieciet tvertni uz sildvirsmas, nosedziet
ar vaku, ievietojiet devéju vaka tvaika atveré
un nospiediet pogu START (sakt).

Kad tdens ir sasniedzis vélamo
temperatiruy, ierice atskanos vienu skalu
skanas signalu.

Uzmanigi iesitiet gatavosanas tvertné ne
vairak ka éetras olas un nospiediet pogu
START (sakt). Parliecinieties, ka vaks ir
kartigi uzlikts un, ka devéjs ir iegremdats
deni, bet nepieskaras olam.

. Kad taimeris ir beidzis laika atskaiti,

iznemiet gatavas olas ar silikona putu
karoti.



SCRAMBLE (KULTENIS)

Gatavo maigu un krémigu olu kulteni, ko
jUs varat uzreiz uzklat uz savas iecienitas
grauzdétas maizes.

1. Nospiediet pogu METHOD (rezims), lai
atlasttu iestatjumu SCRAMBLE (kultenis).

2. Iznemiet olu paliktni un atlieciet to sanus.
Sakuliet divas lidz sesas olas atseviska
trauka un pieberiet sali un piparus péc
garsas.

3. Nospiediet pogu START (sakt) un uzlieciet
uz sildvirsmas 1 &damkaroti sviesta vai
nedaudz olivellas.

4. lelejiet olu kulteni un vieglindm maisiet ar
silikona lapstinu no malam uz centru un
pretéji.

5. Nospiediet pogu POWER, lai apturétu ciklu.

6. Noceliet no sildvirsmas - trauka liekais
karstums turpinas gatavot olas.

PIEZIME

Lai iegttu labaku rezultatu, vieglinam maisiet
olas, lidz tas iegts zidainu, pagkidru un
nedaudz negatavu konsistenci.

EGGSPERT (EKSPERTS)

Atrs un vienkarss veids, k3 iegiit maigas un

krémigas miksti varitas olas.

1. Nospiediet pogu METHOD (reZims), lai
atlasttu funkciju EGGSPERT (eksperts).
Tiek attélota nokluséjuma temperatiira
un laiks.

2. Olas ielieciet olu paliktni, olu paliktni
iegremdéjiet tvertné.

3. Gatavosanas tvertni piepildiet ar tideni lidz
iepildes atzimei.

4. Nosedziet ar vakuy, ievietojiet devéju vaka
tvaika atveré un nospiediet pogu START
(sakt). Parliecinieties, ka devéja galing
nepieskaras olam.

5. Kad Gidens biis sasniedzis pareizo
temperatiry, ierice atskanos vienu skanas
signalu, ikona PREHEATING (sildisana)
izzudis un TIMER (taimeris) saks laika
atpakalatskaiti.

6. Kad taimeris biis beidzis laika atskaiti,
paceliet olu paliktni uz augsu, lai iznemtu
olas no tvertnes.

7. Izmantojiet olu augdgala nogrie$anas ierici,
lai nogrieztu olu aug3galus, un izlejiet olas,
lai tas servétu.

SOUS VIDE (GATAVOSANA
VAKUUMA)

"Sous-vide" ir metode, kad &diens tiek léni
pagatavots preciza temperatiird. Gatavojot olas
daumala zema temperatiirg, jus panaksit maigu
un krémigu teksttru.

"Precision Poacher" preciza temperatiiras
kontrole, kas nodro$ina temperatiras
palielinaanu par 1°, ka ar1 gatavosanas

laiku Iidz 12 stundam, sniedz iespéju

pagatavot dazadus produktus ar SOUS VIDE
(gatavo$anas vakuuma) reZimu. izméginiet
SOUS VIDE (gatavo$anas vakuuma)
iestatfjumu dazadu produktu gatavo$ana, lai
izbauditu maigu un suligu rezultatu.

1. Nospiediet pogu METHOD (rezims),
lai atlasttu iestatijumu SOUS VIDE
(gatavo$ana vakuuma). Tiek attélota
noklus&juma temperatiira un laiks.

2. Gatavo$anas tvertni piepildiet ar ideni lidz
iepildes atzimei.

3. Gatavo3anas tvertné ievietojiet olu paliktni,
lai produkti tiedi nepieskartos tvertnes
dibenam.

4. Nosedziet ar vakuy, ievietojiet devéju vaka
tvaika atveré un nospiediet pogu START
(sake).

5. Kad Gidens ir sasniedzis vélamo
temperatiry, ierice atskanos vienu skanas
signalu.

6. lelieciet produktus, nosedziet ar vakuy,
ievietojiet devéju vaka tvaika atveré un
nospiediet pogu START (sakt). Taimeris
saks laika atpakalatskaiti.



PIEZIME

Ja gatavojat olas ar Gaumalam, ielieciet tas
olu paliktni un iegremdgjiet paliktni tvertna.
Ja gatavojat citus produktus, iepakojiet tos
"sous vide" plastmasas vakuuma maisinos un
ielieciet maisinus Gdenl. Parliecinieties, ka
produkti ir pilniba iegremdéti tident.

7. Kad taimeris biis beidzis laika atskaiti,
paceliet olu paliktni uz augsu, lai iznemtu
produktus no tvertnes.

DELAY START (ATLIKTA PALAISANA)

Daziem gatavosanas reZimiem var izmantot
SET DELAY (iestatt atlikto palaiSanu)
funkeiju. ReZimiem STEAM (tvaicé3ana) un
EGGSPERT ta lauj jums programmét laiky, kad
olas beigs gatavoties un biis gatavas lietoSanai.

Rezimiem POACH/BOIL (varidana bez
daumalas/varisana) un SOUS VIDE
(gatavo$ana vakuuma) ta lauj jums
programmeét laiku, kad Gidens sasniedz
attiecigo temperatlru un ir gatavs varisanai.

lestatiet vélamo gatavo3anas programmu,

ievérojot zemak dotas instrukeijas katrai

metodei, péc tam iestatiet atlikto palaiSanu

§ada veida:

1. Nospiediet pogu SET DELAY (iestatit
atlikto palaidanu) un tiks attélots Finish
Time (beigu laiks). Beigu noklus&juma laiks,
kas tiks attélots, biis plkst. 07:00.

2. Lainoregulétu sev vélamo FINISH TIME
(beigu laiku), izmantojiet bultinas UP/
DOWN TIME (laika palielinasana/
samazinasana).

3. Nospiediet un turiet nospiestu bultinu
UP/DOWN TIME (laika palielina3ana/
samazinasana), lai atri noregulétu laiku.

4. Apstipriniet beigu laiku, nospieZot pogu
SET DELAY (iestatit atlikto palaisanu).

5. Ekrana tiks attélota ikona FINISH TIME
(beigu laiks) un ikona PRESS START
(nospiest palaidanu). Nospiediet pogu
START (sakt), lai saktu gatavosanas
programmu. Ekrana apgaismojums izdzisTs
un ierice paries energijas taupibas reZima.
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6. Neatvienojiet kontaktdak$u un nemainiet
iestatljumu, atrodoties reZima DELAY
START (atlikta palaidana), pretéja gadijuma
izzudis visi iestatfjumi.

7. Jair atlastta funkcija SET DELAY (atlikta
palaiSana) un nav iestatits pulkstenis,
iericé mirgos ikona SET CLOCK (iestatit
pulksteni). Jiis nevarésit turpinat, kamer
nebdsit iestatijis pulksteni. Noradijumus
skatiet sadala SETTING CLOCK
(pulkstena iestatisana).

8. Ja programmai nebis pietiekami daudz
laika, lai pabeigtu DELAY START (atliktas
palaiSanas) programmu, ierice atskanos tris
skanas signalus.

Apkope un
tiriSana

+ Pirms olu gatavoSanas ierices tiriSanas
vienmér atslédziet elektribas padevi un
iznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.

+ Tvertni, vaku un olu paliktni drikst mazgat ar
karstu ziepjudeni. Vaku un olu paliktni atlauts
mazgat trauku mazgajama masina.

+ Neizmantojiet kimiskas vielas, térauda
birstes vai spécigas abrazivas vielas, lai tiritu
gatavo$anas tvertnes nepiedego$as virsmas.

+ Terices sildvirsmu var parslaucit ar slapju
lupatinu.

+ Ar 30 ierici vienmér izmantojiet koka vai
silikona virtuves piederumus.



SAGE

REKOMENDUQOJA:

VISU PIRMA -
SAUGA

»Sage“ labai riipinasi sauga.
Vartotojams skirtus produktus
mes kuriame ir gaminame, visy

pirma galvodami apie jiisy, miisy

brangiy klienty, saugg. Mes
taip pat prasome naudojantis

elektros prietaisais biiti atidiems

bei imtis toliau nurodyty
atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS
INFORMACIJA

PRIES PRADEDAMI
NAUDOTIS PRIETAISU,
PERSKAITYKITE

VISA NAUDOJIMO
INSTRUKCIJA IR
ISSAUGOKITE JA
ATEICIAI

+ Prietaisg naudodami
pirma kartg, nuimkite ir
saugiai pasalinkite visas
pakuotés medziagas bei
reklaminius lipdukus.

« Kad i§vengtumeéte mazy

vaiky uzspringimo pavojaus,
nuimkite ir saugiai
sutvarkykite ant prietaiso
maitinimo laido kistuko
uzdéta apsauginj uzvalkala.

« Prie$ naudodami pirma karta,

jsitikinkite, kad prietaisas
teisingai surinktas.
Laikykités sioje knygeléje
pateikty nurodymu.

- Nelieskite karsty pavirgiu.

Naudojimo metu ir po to
prietaiso pavirSiai biina labai
karsti. Norédami iSvengti
nudegimy ar kiino suZalojimo,
visada naudokite apsaugines
puodkéles ar virtuvés pirstines
arba, jei jmanoma, naudokite
rankenéles ar antgalius.

- Veikiancio prietaiso nestatykite

Salia baro ar stalo krasto.

Pasirupinkite, kad pavirgius,
ant kurio statysite prietaisa,
buty lygus, §varus ir sausas.

- Prietaisg visada naudokite

ant stabilaus ir kargéiui
atsparaus pavirsiaus.

« Prietaiso nenaudokite ant

audiniu padengto pavirsiaus.
Naudojama prietaisa
pastatykite bent 20 ecm atstumu
nuo sieny, uzuolaidy ir kity
karséiui jautriy medziagy.
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» Prietaiso nestatykite

ant jkaitusiy dujiniy ar
elektriniy kaitvieciy arba
Salia jy ir ten, kur ji galéty
paliesti jkaitusig orkaite.
Prietaiso nenaudokite ant
plautuvés nusausinimo
ploksteés.

« Valydami prietaisa
nenaudokite stipriy Sveitikliy,
Sarminiy valikliy ar orkaités
valikliy. Palaikykite prietaiso
$varg ir laikykités skyriuje
,PrieZilra ir valymas®
pateikty nurodymu.

- Nebandykite prietaiso
naudoti kitaip, nei aprasyta
Sioje instrukcijoje.

SVARBUS
SAUGOS
NURODYMAI,

TAIKOMI VISIEMS

ELEKTROS
PRIETAISAMS

» Prie$ naudodami prietaisa,
i8vyniokite maitinimo laida.

- Saugokite, kad maitinimo
laidas nebtty nusvires per
stalvir$io ar stalo krasta,
nesiliesty prie jkaitusiy
pavirsiy, nesusimazgyty.
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- Junkite prietaisg tik j 230V ar
240V elektros tinklo lizda.

- Kad iSvengtuméte elektros
smugio, nemerkite maitinimo
laido, kistuko ar viso prietaiso
] vanden] ar kokj kit skystj.

« Prie$ perkeldami prietaiss,
kai juo nesinaudojate,
ruoSiatés valyti ar padeéti i
saugojimo vietg, jj i§junkite,
istraukite kistuka i$ elektros
tinklo lizdo ir leiskite visoms
prietaiso dalims atvésti.

- Asmenys su fizine, jutimine ar
psichine negalia ar pakankamai
patirties ir ziniy neturintys
asmenys $iuo prietaisu gali
naudotis tik tuo atveju,

eve —

« jeigu juos kas nors prizitri
arba paaiskina, kaip saugiai
naudoti prietaisg, ir jie
supranta galimus pavojus.

« Prietaiso valymo ir priezitiros
darby gali atlikti tik
vyresni nei 8 mety vaikai
ir turi bati uztikrinama
atitinkama priezitra.

- Nepalikite prietaiso ir
maitinimo laido jaunesniems
nei 8 mety vaikams
pasiekiamoje vietoje.



- Neleiskite vaikams Zaisti
su prietaisu. Patartina
reguliariai apzitréti prietaisa.
Nenaudokite prietaiso, jeigu
paZeistas maitinimo laidas,
kistukas ar pats prietaisas.
Jei prietaisas paZeistas arba
reikalinga priezZitra, i8skyrus
valymag, kreipkités j ,Sage”
klienty aptarnavimo centrg
telefonu +371 67790720.

- Visus priezitros darbus,
i8skyrus valymag, reikéty atlikti

lgaliotajame bendrovés ,,Sage”

techninés priezitiros centre.

- Bukite atsargts po naudojimo.
Kaitinimo elemento
pavirsius po naudojimo
vis dar Siek tiek kaista.

« Valydami ar naudodami
kiausiniy virimo prietaissg,
saugokités traumu.

- Naudojant ne , Sage”
parduodamus ar
rekomenduojamus priedus,
gali kilti gaisro, nutrenkimo
elektra ar suzeidimo pavojus.

- Kai prietaisas naudojamas
vaiky arba $alia jy, butina
jdémi priezitra.

- Bukite ypatingai atsargs

perkeldami prietaisg,
kuriame yra karstas
aliejus ar kiti skysciai.

. Sis prietaisas skirtas naudoti

tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal paskirtj. Nenaudokite
prietaiso vaziuojanciose
transporto priemonése ar
laivuose. Nenaudokite prietaiso
lauke. Netinkamai naudojantis
prietaisu, galima susiZeisti.

- Prietaiso negalima jungti

per iSorinj laitkmatj ar atskirag
nuotolinio valdymo sistema.

- Siekiant uztikrinti didesne

saugg, naudojantis elektros
prietaisais, rekomenduojama
sumontuoti nuotékio srovés
rele (apsauginj jungikl}).
Patartina, kad prietaisg
maitinancioje elektros
grandinéje bty sumontuota ne
didesnés nei 30 mA nuotékio
srovés relé. Profesionalaus
patarimo kreipkités j elektrika.

ATSARGIAI

Bukite atsargus, kad nesusizeis-
tuméte j kiauSiniy pradirimo
smaiga.

ISSAUGOKITE SIA NAUDOJIMO

INSTRUKCIJA

13
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Komponentai

. Virimo indo dangtis
. 2.5 talpos aliuminio puodas

. Kaitinimo ploksté

O 0w >

. Kiausiniy déklas,
kuriame telpa iki 6 kiauginiy.

™

. Kiausiniy pradiirimo smaigas
Svelniau pradurkite kiauginio pagrinda.
Naudokite, jei norite pradurti kiausinj pries
virima.

14

. Kiau$iniy vir§tinés pjaustiklis

Naudingas jrankis, kai norite atverti
EGGSPERT, SOUS VIDE ir garuose virtus
kiauginius.

. LIESTUKAS
. Liestuko déklas prietaiso galinéje dalyje

(nerodoma)



VALDYMO SKYDELIS

STEAM
POACH / BojL

SCRAMBLE METHOD

EGGSPERT
TEXTURE TEMP | proge.conTRoL
S0US ViDE v e
I J K L (@]

I. ReZimo indikatoriaus lemputés
Nurodo pasirinkta reZima

J. REZIMO mygtukas
Galimybeé pasirinkti tarp VIRIMO
GARUOSE (STEAM), VIRIMO BE
LUKSTO ANT LENGVOS UGNIES/
VIRIMO(POACH/BOIL), PLAKTOS
KIAUSINIENES (SCRAMBLE),
EGGSPERT ir SOUS VIDE funkeijy.

K. KONSISTENCIJOS mygtukas
(TEXTURE)
Galimybé pasirinkti tarp minkstos,
vidutinés ar kietos kiausinio konsistencijos
pagal Jusy skonj.

L. TEMPERATOROS mygtukas (TEMP)
Tikslus temperatiiros nustatymas.

M. LCD ekranas
Lengvai nuskaitomas intuityvusis ekranas.

TIME .
PRE-HEATING v °F

P Q R S T
. Nustatyta temperatiira

wn

Nustatyta maisto gaminimo temperatira.

. Liestuko temperatiira

Faktiné temperatiira pagal liestuko
rodmenis.

LAIKO mygtukas
Galimybeé reguliuoti laikrodj ir laika,
pasirinkus skirtingus reZimus.

. °C/°F mygtukas

Galimybeé pasirinkti tarp Celsijaus ir
Farenheito mato vienety.

. ATIDEJIMO NUSTATYMO mygtukas

(SET DELAY)

Galimybeé nustatyti pagaminimo laiks, kad
kiausiniai iSvirty bitent tada, kai Jums
reikia.

PALEIDIMO mygtukas (START)

T. GALIOS mygtukas (POWER)

Skirtas prietaiso jjungimui/i§jungimui.
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@' Funkecijos

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Atsargiai i¥pakuokite Precision Poacher™
Pro ir pakuotés medZiagy neiSmeskite tol,
kol surasite visas prietaiso dalis ir surinksite

prietaisg. Nuimkite visus reklaminius lipdukus.

Norédami pagalinti visas pakavimo metu
susikaupusias dulkes, virimo indg, dangtj,
kiausiniy dékla, kiaudiniy pradtrimo smaiga
ir kiau8iniy vir§tneés pjaustiklj nuplaukite
$iltame vandenyje su muilu, nuskalaukite
variu vandeniu ir gerai i8dZiovinkite. Korpusa

nuvalykite drégna Sluoste ir gerai nusausinkite.

Prie$ naudodami prietaisa, atidZiai
perskaitykite instrukeija ir iSsaugokite ja, kad
galétuméte pasinaudoti véliau.

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

1. Jjungus kistuka j elektros lizda, jsijungia
prietaiso laukimo reZimas.

2. Norédami nustatyti laikg, spauskite
laiko rodykliy mygtukus aukstyn arba
Zemyn. Norédami spar¢iai nustatyti laikg,
palaikykite paspaude atitinkama rodykle.

3. Patvirtinkite laikrodZio nustatyma,
paspausdami PALEIDIMO mygtuka
(START). Nepaspaudus jokio mygtuko
3 sekundes, laikrodZio nustatymas bus
patvirtintas automatikai.

Laiko nustatymo keitimas

1. Paspauskite GALIOS mygtuka (POWER).
Isjjungia laukimo rezimas.

2. Norédami nustatyti laika, spauskite laiko
rodykliy mygtukus aukstyn arba Zemyn.

PASTABA

Prietaisg atjungus nuo elektros tinklo 5
sekundéms, atstatomi gamykliniai parametrai.
Tik laikrodZio laikas i8saugomas atmintyje iki
5 dieny.
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VIRIMAS
ReZimas tobulai i§virtiems kiausiniams.

1. Paspauskite REZIMO mygtuka (METHOD)
ir pasirinkite VIRIMO BE LUKSTO ANT
LENGVOS UGNIES/VIRIMO(POACH/
BOIL) funkeija.

2. Padidinkite temperatiirg iki 100°C. Tokiu
btdu jjungsite VIRIMO rezima (BOIL) ir
atsidarys konsistencijos meniu (minksta,
vidutineé ar kieta).

3. Paspauskite KONSISTENCIJOS mygtuka
(TEXTURE) ir pasirinkite kiauginiy
konsistencija tarp minkstos (SOFT),
vidutinés (MEDIUM) ar kietos (HARD).
Vieng kartg spusteléjus mygtuka, rodyklés
indikatorius pasislinks Zemyn, o laiko
trukmé pasikeis pagal nustatyma.

4. Nuimkite kiausiniy dékla ir pripilkite
vandens j virimo inda iki pripildymo linijos.

5. Pastatykite inda ant kaitinimo plokstés,
uzdenkite dangtj, jstatykite liestuka j gary
igleidimo anga dangtyje ir paspauskite
PALEIDIMO mygtuka (START).

6. Vandeniui pasiekus reikiama temperatirs,
bus girdimas vienas signalas.

7. Sudékite kiausinius j kiauginiy dékla ir
idékite jj i virimo indg, uzdenkite dangtj
ir paspauskite PALEIDIMO mygtuka
(START). Isitikinkite, kad liestukas jmerktas
i vandenj ir nesilie¢ia su kiausiniais.

8. Baigus virtj, i8imkite kiauinius i§ vandens
ir nedelsiant pakiskite juos po 3altu tekanciu
vandeniu, kad kiauginiai nepervirty, arba
patiekite.

PASTABA

Baigus gaminimo cikla, kiauginiy virimo
prietaisas automatigkai palaikys vandens
temperatiirg kitam virimo etapui. Jei
nebeketinate daugiau gaminti, paspauskite
GALIOS mygtuka (POWER), kad i§jungtuméte
prietaisa.



VIRIMAS GARUOSE

Greitas ir paprastas bidas i&virti minkstos,

vidutinés ar kietos konsistencijos kiauginius

per trumpesnj laika.

1. Paspauskite REZIMO mygtuka (METHOD)
ir pasirinkite VIRIMO GARUOSE funkcija
(STEAM).

2. Paspauskite KONSISTENCIJOS mygtuka
(TEXTURE) ir pasirinkite kiauginiy
konsistencija tarp minkstos (SOFT),
vidutinés (MEDIUM) ar kietos (HARD).
Viena kartg spusteléjus mygtuka, rodyklés
indikatorius pasislinks Zemyn, o laiko
trukmeé pasikeis pagal nustatyma.

3. Sudékite kiausinius j kiauginiy dékla ir
idékite jj i virimo inda.

4. Pripilkite Salto ¢iaupo vandens | virimo indg
iki vandens pripildymo linjjos, uzdenkite
dangtj ir pastatykite indg ant kaitinimo
plokstés.

5. Paspauskite PALEIDIMO mygtuka
(START), kad pradétuméte kaitinima.
Ekrane pasirodys PAKAITINIMO simbolis,
o ekrano spalva pasikeis j oranzine.

6. Prietaisui pasiekus reikiama temperatiira,
pasigirs garsinis signalas, PAKAITINIMO
simbolis i8nyks ir jsjungs LAIKMATIS.

7. Pasibaigus gaminimo ciklui, ekrane bus
rodomas prane§imas PABAIGA (END) ir
bus girdimi trys garsis laikmacio signalai.
Uzsidegs indikatorius ISIMTI KIAUSINIUS
(REMOVE EGGQ), o ekrano spalva pasikeis
i mélyna.

8. I8imkite kiausinius i§ vandens ir nedelsiant
pakigkite juos po Zaltu tekandiu vandeniu,
kad kiauginiai nepervirty, arba patiekite.

PASTABA

Siekiant nuoseklaus virimo garuose, visada
pripilkite vandens iki STEAM linjjos.

VIRIMAS BE LUKSTO ANT
LENGVOS UGNIES

Isvirkite tobulus kiau$inius be luksto,
naudojant tikslig gaminimo temperatira.

1. Paspauskite REZIMO mygtuka (METHOD)
ir pasirinkite VIRIMO BE LUKSTO ANT
LENGVOS UGNIES,/VIRIMO funkeij
(POACH/BOIL). Numatytoji temperatiira ir
laikas rodomi LCD ekrane.

2. Nuimbkite kiausiniy dékla ir pripilkite
vandens j virimo indg iki pripildymo linijos.

3. Pastatykite inda ant kaitinimo plokstés,
uzdenkite dangtj, jstatykite liestuka j gary
igleidimo anga dangtyje ir paspauskite
PALEIDIMO mygtuka (START).

4. Vandeniui pasiekus reikiama temperatiira,
bus girdimas vienas garsus signalas.

5. Atsargiai jmuskite iki keturiy kiauginiy i
virimo indg ir paspauskite PALEIDIMO
mygtuka (START). Jsitikinkite, kad dangtis
uzdengtas, o liestukas jmerktas j vandenj ir
nesilieéia su kiauginiais.

6. Pasibaigus laikui, i8imkite létai virtus
kiau$inius, naudojant silikono kiaurasamtj.
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PLAKTA KIAUSINIENE

Naudojant $ig funkcija, pagaminsite minkstos
ir kreminés konsistencijos plakta kiauginiene,
kurig i§ karto galésite uzdéti ant mégstamo
skrududéio.

1. Paspauskite REZIMO mygtuka (METHOD)
ir pasirinkite PLAKTOS KIAUSINIENES
funkeija (SCRAMBLE).

2. I8imkite kiauginiy padékla ir padékite ji
Salia. I3plakite nuo dviejy iki Sesiy kiauiniy
mai§ymo dubenyje ir pagardinkite plakinj
druska ir pipirais.

3. Paspauskite PALEIDIMO mygtuka
(START) ir jdékite 1 valgomajj Sauksta
sviesto ar jpilkite iek tiek alyvuogiy
aliejaus j virimo inda.

4. Supilkite kiauginius ir §velniai iSmaisykite
silikono mentele nuo krasty j vidurj ir
atvirkéiai.

5. Paspauskite GALIOS mygtuka (POWER),
kad sustabdytumeéte gaminimo cikla.

6. Nuimkite indg nuo kaitinimo plokstés -
kiauiniai toliau keps dél liekamosios
kaistuvo Silumos.

PASTABA

Siekiant optimalaus rezultato, velniai
maisykite, kol kiauginienés konsistencija bus
gilking, Siek tiek skystoka ir nevisiskai iskepusi.

EGGSPERT

Greitas ir paprastas biidas pagaminti $velnios
ir kreminés konsistencijos kiauginius su lukstu.

1. Paspauskite REZIMO mygtuka (METHOD)
ir pasirinkite EGGSPERT funkecija.
Rodomi numatytieji temperatiros ir laiko
parametrai.

2. Sudékite kiausinius j kiauginiy dékla ir
idékite jj j inda.

3. Pripildykite virimo indg vandeniu iki
pildymo linijos.
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4. Uzdenkite dangtj, jstatykite liestuka j gary
igleidimo anga dangtyje ir paspauskite
PALEIDIMO mygtuka (START).
Uztikrinkite, kad liestuko antgalis nesiliesty
su kiauginiais.

5. Vandeniui pasiekus reikiama temperatiirg,
pasigirs garsinis signalas, PAKAITINIMO
simbolis i&nyks ir jsijungs LAIKMATIS.

6. Pasibaigus nustatytam laikui, iskelkite
kiauginiy deéklg i§ indo ir i8imkite
kiauSinius.

7. Kiau$iniy virsiunés pjaustikliu atverkite
kiau8inius ir patiekite i3pilstytus.

SOUS VIDE

Sous vide metodu maistas gaminamas létai,
naudojant tikslig temperatiira. Kai kiauginiai
verdami su luk3tais esant Zemai temperatirai,
gaunama minksta ir kreminé konsistencija.

Tiksli Precision Poacher temperatiiros kontrolé

1° tikslumu ir gaminimo trukmés valdymas

iki 12 val. suteikia galimybe gaminti jvairius

produktus SOUS VIDE reZimu. I8méginkite

SOUS VIDE nustatyma gamindami jvairiy

rasiy maistg ir mégaukités Svelniais ir

sultingais patiekalais.

1. Paspauskite REZIMO mygtuka (METHOD)
ir pasirinkite SOUS VIDE funkcija.

Rodomi numatytieji temperatiros ir laiko
parametrai.

2. Pripildykite virimo indg vandeniu iki
pildymo linijos.

3. Idékite kiauginiy dékla j virimo inda, kad
maistas nesiliesty su indo dugnu.

4. Uzdenkite dangtj, jstatykite liestuka j gary
igleidimo anga dangtyje ir paspauskite
PALEIDIMO mygtuka (START).

5. Vandeniui pasiekus reikiama temperatiira,
bus girdimas vienas signalas.

6. Sudékite ingredientus, uzdenkite dangtj,
istatykite liestuka j gary i&leidimo anga
dangtyje ir paspauskite PALEIDIMO
mygtuka (START). [sjjungs laikmatis.



PASTABA

Gamindami kiausinius, sudékite kiausinius
su lukstais j kiauginiy dékl ir jdékite jj i inda.
Gamindami kitokius produktus, sudékite
ingredientus j sous vide gaminimui skirtg
saugy plastikinj maiSelj, uzsandarinkite ji
vakuumu ir jdékite j vandenj. [sitikinkite, kad
maisto produktai visigkai panardinti.

7. Pasibaigus nustatytam laikui, iskelkite
kiau$iniy dékla i8 indo ir i§imkite
produktus.

PALEIDIMO ATIDEJIMO FUNKCIJA

ATIDEJIMO NUSTATYMO funkeija (SET
DELAY) gali biiti naudojama pasirinktiems
rezimams. Naudojant virimo garuose (STEAM)
ir EGGSPERT reZimus, galite programuoti
kiau8iniy gaminimo laika.

Naudojant virimo be luksto ant lengvos ugnies

ir virimo (POACH/BOIL) bei SOUS VIDE

reZimg, galite programuoti laikg, per kurj
vandens temperatiira pasieks reikiama lygj ir
jis bus paruostas naudojimui.

Nustatykite kiauiniy virimo programa

pagal poreikius ir laikykités atskiry rezimy

nurodymuy, tuomet programuokite paleidimo

atidéjima, kaip Zemiau nurodyta:

1. Paspauskite ATIDEJIMO NUSTATYMO
mygtuka (SET DELAY) ir pasirodys
gaminimo pabaigos nustatymas.
Numatytasis gaminimo pabaigos laikas yra
07:00 val.

2. Norédami nustatyti pageidaujamg
gaminimo PABAIGOS LAIKA, naudokite
rodykles AUKSTYN/ZEMYN.

3. Norédami spariai nustatyti laikg,
palaikykite paspaude rodykle AUKSTYN/
ZEMYN.

4. Patvirtinkite gaminimo trukmeés nustatyma,
paspausdami ATIDEJIMO NUSTATYMO
mygtuks (SET DELAY).

. Ekrane bus rodomas nustatytas PABAIGOS

LAIKAS ir nurodymas SPAUSTI
PALEIDIMO mygtuka (PRESS START).
Paspauskite PALEIDIMO mygtuka
(START), kad jjungtuméte gaminimo
programa. Ekrano $viesa issijungs ir
Isijungs prietaiso energijos taupymo
rezimas.

. Neatjunkite prietaiso nuo maitinimo tinklo

ir nekeiskite nustatymuy, kol prietaisas
veikia PALEIDIMO ATIDEJIMO rezimu;
priedingu atveju visi parametrai dings.

. Paspaudus ATIDEJIMO NUSTATYMO

mygtuka (SET DELAY) ir nenustadius
laikrodZio, mirksés LAIKRODZIO
NUSTATYMO simbolis (SET CLOCK).
Negalésite testi, nenustate laikrodZio.
Zitrékite LAIKRODZIO NUSTATYMO

nurodymus.

. Jei atskiros programos atveju pritriksta

laiko PALEIDIMO ATIDEJIMO funkeijai
(DELAY START), bus girdimi trys garsiniai
signalai.
i PrieZitra ir
valymas

+ Pries valydami kiauiniy virimo prietaisg,

i&junkite jj ir i8 elektros tinklo lizdo idtraukite
kistuka.

+ Inda, dangtj ir kiauginiy déklg galima plauti

karstame vandenyje su muilu. Dangtj ir
kiau$iniy padékla galima plauti indaplovéje.

+ Valydami nelimpantj virimo indo pavirsiy,

nenaudokite cheminiy valikliy, plieno vatos
arba stipriy &veitikliy.

- Kaitinimo plokste galima valyti drégna

Sluoste.

- Naudojant prietaisa, visada naudokite

medinius ar silikoninius virtuvés jrankius.
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PEAME KOIGE
OLULISEMAKS
OHUTUST

Peame oma ettevottes viga
oluliseks ohutust. Toodete
disainimisel ja tootmisel
pddrame tihelepanu eelkdige
teie kui meie hinnatud kliendi
turvalisusele. Palume teil siiski
elektriseadmete kasutamisel
teatud maaral ettevaatlik

olla ning jargida alltoodud
ettevaatusabindusid.

OLULISED
OHUTUSJUHISED

LUGEGE ENNE SEADME
KASUTUSELEVOTTU
LABI KOIK JUHISED
NING HOIDKE NEED
EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

+ Enne seadme esimest
kasutuskorda eemaldage
koéik pakkematerjalid ja
etiketid ning kdrvaldage need
kasutuselt vastavalt nduetele.

- Eemaldage seadme
voolupistiku kaitsekate
ning visake see ara.
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- Lapsed vdivad selle alla

neelata ja lambuda.

« Enne kasutamist

veenduge alati, et seade on
nduetekohaselt kokku pandud.

- Jargige selles kasutusjuhendis

toodud teavet.

- Arge puudutage kuumi

pindu. Seadme vélispind on
kasutamise ajal ja parast seda
kuum. Péletushaavade ja
isikuvigastuste valtimiseks
kasutage alati pajalappe

voi -kindaid v&i votke kinni
kéepidemetest v3i nuppudest,
kui need on olemas.

. Arge asetage tootavat seadet

pingi vdi laua serva ldhedale.

- tdoreZiimi. Veenduge, et

pind, kuhu seadme asetate,
on sile, puhas ja kuiv.

- Asetage seade t&dtamise

ajaks alati ihetasasele ja
kuumakindlale pinnale.

- Arge pange seadet riidega

kaetud pinnale ega seintele,
kardinatele, riietele ja muudele
kuumatundlikele materjalidele
lahemale kui 20 cm.

- Arge asetage seadet kuumale

gaasi- ega elektripliidile

voi nende ldhedusse voi
kohta, kus see v&ib puutuda
kokku kuuma ahjuga.



- Arge kasutage seadet
kraanikausi ndrutusrestil.

- Arge puhastage seadet
tugevatoimeliste
abrasiivsete vahendite,
sdovitavate vahendite ega
ahjupuhastusvahenditega.

- Hoidke seade puhas ning
jargige hooldustéode
ja puhastamise osas
toodud juhiseid.

- Kasutage seadet ainult
selles kasutusjuhendis
kirjeldatud viisil.

OLULISED
OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE
KASUTAMISEL

« Enne seadme kasutamist
kerige toitejuhe taielikult lahti.

- Arge laske juhtmel vabalt laua
voi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda vi keerdu minna.

- Uhendage seadme pistik
ainult 230 V v&i 240 V
vooluga seinapistikupessa.

- Elektril6dgi valtimiseks arge
pange seadme toitejuhet,
pistikut ega seadet ise vette
v&1i muusse vedelikku.

- Lillitage seade alati vélja
ja tdmmake selle pistik
seinapistikupesast vélja ja
laske seadmel jahtuda, enne
kui seda kohalt liigutate v&i
kui te ei kavatse seadet enam
kasutada v&i enne seadme
puhastamist ja hoiulepanekut.

- Lapsed ja isikud, kellel on
tavaparasest vaiksemad
futsilised, aistingulised
vl vaimsed voimed voi
kellel puuduvad vastavad
kogemused ja oskused,
tohivad seadet kasutada ainult
jarelevalve all voi juhul, kui
neid on juhendatud seadet
ohutult kasutama ja nad
mbistavad selle kasutamisega
seonduvaid ohtusid.

- Alla 8-aastased lapsed
seadet puhastada ega
hooldustéid teha ei tohi.
Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldustoid
teha ainult jarelevalve all.

- Hoidke seade ja selle
toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kéattesaamatult.
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- Arge lubage lastel seadmega
mangida. Soovitame seadet
regulaarselt kontrollida. Arge
kasutage seadet, kui selle
toitejuhe, pistik voi seade ise
on kahjustada saanud. Kui
seade on saanud kahjustada
v&i vajab muid hooldustéid
peale puhastamise, pdérduge
meie klienditeenindusse
voi helistage numbril
+371 67790720.

- Kogu hoolduse (v.a
puhastamine) peab labi
viima selleks volitatud
Sage “i teeninduskeskus.

- Olge pérast kasutamist
seadme puudutamisel
ettevaatlik. Kuumutuselement
pusib ménda aega kuum ka
parast seadme kasutamist.

+ Seadme puhastamisel voi
kasutamisel olge ettevaatlik, et
te end munakeeduseadisega
ei vigastaks.

» Tarvikute, mida tootja el miiti
voi el soovita, kasutamine
vib pdhjustada tulekahju,
elektriléogi véi vigastuse.

HOIDKE SEE

- Kui seadet kasutavad lapsed

voi kui seda kasutatakse
laste léheduses, on vajalik
pidev jarelevalve.

« Kuuma vee vdi muu

kuuma vedelikuga taidetud
seadme liigutamisel tuleb
olla vaga ettevaatlik.

« Seade on mdéeldud

kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. Kasutage
seadet ainult ettenghtud
otstarbel. Arge kasutage
seadet litkuvates sdidukites voi
veestidukites. Arge kasutage
seadet vélistingimustes.
Valesti kasutamine voib
pdhjustada vigastusi.

« Seade ei ole ette ndhtud

kasutamiseks valise taimeri
vdi kaugjuhtimisststeemi abil.
Taiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel
on soovitatav paigaldada
rikkevoolukaitse (ohutusliliti),
mida l&biv vool ei tileta 30mA.
Kisige ndu elektrikult.

ETTEVAATUST!

Valtige muna labitorkamise sea-
disest tulenevaid vigastusi.

KASUTUSJUHEND ALLES!
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Seadme osad

. Keeduanuma kaas
. 2,5-liitrine alumiiniumpott

. Kuumutusalus

O 0w >

. Munaalus
Mahutab korraga kuni kuus muna.

™

. Muna labitorkaja
Torkab muna p&hja drnalt libi. Kasutage
juhul, kui soovite munasse enne keetmist
augu torgata.

. Munakiibar

Kasulik tarvik juhul reZiimidega
EGGSPERT ja SOUS VIDE ning auruga
valmistatud munade koorimiseks.

. M&dtesond

. Holsteri m3&tesond seadme tagakiiljel

(ei ole pildil n&ha)
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JUHTPANEEL

STEAM
POACH / BojL

SCRAMBLE METHOD

EGGSPERT
TEXTURE TEMP | proge.conTRoL
S0US ViDE v e
I J K L (@]

I Valmistusviisi ndidikud
Naitavad hetkel valitud reziimi.
J. Valmistusviisi nupp METHOD
Saate valida jargmiste reZiimide vahel:
STEAM (aurutamine), POACH/BOIL
(poSeerimine/keetmine), SCRAMBLE
(munapuder), EGGSPERT ja SOUS VIDE.
K. Keetmisastme nupp TEXTURE
Saab valida kas pehme, poolk&va vi kdvaks
keedetud muna.
L. Temperatuuri nupp TEMP
Temperatuuri tipseks reguleerimiseks.
M. LCD-ekraan
Halpsalt loetav intuitiivne ekraan.

24

TIME :(_:_
PRE-HEATING v °F
P Q R S T

N. Seadistatud temperatuur

Toiduvalmistamise sihttemperatuur

O. Mddtesondi temperatuur

Madtesondi tuvastatud tegelik temperatuur.

P. Ajanupp TIME

Kella ja kellaaja reguleerimiseks erinevates
reziimides.

Q. Nupp °C/°F

Celsiuse ja Fahrenheiti kraadide vahel
lillitamiseks

R. Viivitusega seadistamise nupp SET DELAY

Munade valmistamise 16ppaja seadistamine.

S. Kaivitusnupp START
T. Sisse-vilja liillitamise nupp POWER

Kasutatakse seadme sisse-vilja liilitamiseks.



@' Funktsioonid

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Vatke seade pakendist vélja. Arge visake
pakkematerjale &ra enne, kui olete kindel,

et kdik seadme osad on olemas ja seade

on digesti kokku pandud. Eemaldage kaik
sildid. Pakendamisel koguennud tolmu
eemaldamiseks peske keeduanumat, kaant,
munaalust, muna labitorkajat ja munakiibarat
soojas seebivahuses vees. Loputage puhta
veega ja kuivatage. Piihkige seadme vilispinda
pehme niiske lapiga. Kuivatage hoolikalt.

Lugege enne seadme kasutuselevattu juhised
hoolikalt 1abi ning hoidke need tulevikuks
alles.

KELLA SEADISTAMINE

1. Seadme sisseliilitamisel laheb see
seisureziimi.
2. Kellaja seadistamiseks vajutage tiles-alla

nooli. Kellaaja kiireks edasikerimiseks
hoidke noolt all.

3. Kellaseadistuse kinnitamiseks vajutage
kaivitusnuppu START. Kui nuppu kolme
sekundi jooksul ei vajutata, kinnitab kell
seadistatud kellaaja ise.

Kellaaja muutmine

1. Vajutage toitenuppu. Laske seadmel
seisureziimi minna.

2. Kellaja seadistamiseks vajutage tiles-alla
nooli.

MARKUS

Seadme pistik véljatdmbamisel
seinapistikupesast algseadistatakse kdik
seadistused tehase vaikeseadistusele. Ainult
kellaaega peetakse kuni viis pdeva meeles.

(EE

KEETMINE
Alati taiuslikult keedetud munad.

L

Vajutage valmistusviisi nuppu METHOD,

et valida keetmisfunktsioon POACH/BOIL
(poSeerimine/keetmine).

Suurendage temperatuuri kuni 100 °C peale.
See tihendab, et sisenete valmistusviisi BOIL

(keetmine) ja kuvatakse valmistusastme
meniiti (Soft, Medium ja Hard).

Vajutage keetmisastme valimise nuppu
TEXTURE, et valida pehme (SOFT),
poolkdva (MEDIUM) v&i kdva (HARD)
muna. Noole naidik liigub iga vajutuskorraga
Uhe astme vrra allapoole ja vaikimisi
valitavat valmistusaega kohandatakse
vastavalt seadistusele.

Eemaldage munaalus ja taitke keeduanum
kuni tdhiseni veega.

Pange anum kuumutusalusele, pange
anumale kaas peale, sisestage m&dtesond
kaane auruavasse ja vajutage kdivutusnuppu
START.

Vee temperatuuri saavutamisel kalab
seadmest piiks.

Pange munad munaalusele ja langetage
munaalus keeduanumasse, pange anumale
kaas peale ja vajutage kaivitusnuppu START.
Kontrollige, et mddtesond oleks vees, mitte ei
puutuks vastu mune.

Valmistustsiikli 15ppedes votke munad veest
vélja ja pange need kohe voolava kiilma vee
alla v&i serveerige.

MARKUS

Pérast valmistuststiklit hoiab seade automaatselt
vee temperatuuri jirgmise keetmistsiikli jaoks.
Kui te ei soovi rohkem mune keeta, lillitage
seade toitenupust POWER vilja.

25



AUR

Lihtne viis pehmete, poolkdvade ja kdvade
munade valmistamiseks kiiremini kui
tavapéraselt keetes.

L

Vajutage valmistusviisi nuppu METHOD ja
valige aurufunktsioon STEAM.

Vajutage keetmisastme valimise

nuppu TEXTURE, et valida pehme
(SOFT), poolkdva (MEDIUM) v&i kdva
(HARD) muna. Nooleniidik liigub iga
vajutuskorraga tihe astme vrra allapoole
ja vaikimisi valitavat valmistusaega
kohandatakse vastavalt seadistusele.

Pange munad munaalusele ja langetage see
keeduanumasse.

. Taitke keeduanum kuni tdhiseni kiilma

kraaniveega, pange anumale kaas peale ja
asetage anum kuumutusalusele.

Vajutage kiivitusnuppu START. Ekraanile
kuvatakse eelsoojendamise ikoon
PREHEATING ja ekraani varv muutub
oranziks.

. Kui seade on saavutanud &ige temperatuuri,

kalab tiks piiks, eelsoojenduse ikoon PRE-
HEATING kaob ekraanilt ja taimer hakkab
aega maha loendama.

Valmistamise 18ppedes kuvatakse ekraanile
END ja taimer teeb kolm piiksu. Muna
eemaldamise ikoon REMOVE EGG siittib ja
taustavarv muutub siniseks.

Vétke munad veest vélja ja pange need
kohe voolava kiilma vee alla v&i serveerige.

MARKUS

Aurufunktsiooni pidevaks kasutamiseks tiitke
anum veega kuni tdhiseni STEAM.
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POSEERIMINE

Taiuslikud poseeritud munad tépsel
temperatuuril keetes.

L

Vajutage valmistusviisi nuppu METHOD
ja valige poSeerimis-/keetmisfunktsioon
POACH/BOIL. Vaikimisi valitud
temperatuur ja aeg kuvatakse LCD-ekraanil.

Eemaldage munaalus ja taitke keeduanum
kuni téhiseni veega.

Pange anum kuumutusalusele,

pange anumale kaas peale, sisestage
modtesond kaane auruavasse ja vajutage
kaivutusnuppu START.

Vee temperatuuri saavutamisel k&lab
seadmest vali piiks.

Léoge ettevaatlikult neli muna
keeduanumasse ja vajutage kaivitusnuppu
START. Kontrollige, et anumal oleks kaas
peal ja et mddtesond oleks vees, mitte ei
puutuks vastu mune.

. Valmistusaja 16ppedes eemaldage

poseeritud munad silikoonist vahukulbiga.



MUNAPUDER

Valmistage pehme ja kreemja tekstuuriga
munapuder, millest saab kindlasti tiks teie
lemmikuid.

1. Vajutage valmistusviisi nuppu METHOD ja
valige munapudrufunktsioon SCRAMBLE.

2. Vbtke munaalus seadmest vélja ja pange
kérvale. Vispeldage segamisanumas kaks
kuni kuus muna. Maitsestage soola ja
pipraga.

3. Vajutage kiivitusnuppu START ja lisage
keeduanumasse 1 spl v6id vdi veidi oliividli.

4. Valage munad keeduanumasse ja segage
ettevaatlikult silikoonspaatliga, tSmmates
munamassi anuma kiilgedelt keskele ja
vastupidi.

5. Tstkli katkestamiseks vajutage toitenuppu
POWER.

6. Téstke anum kuumutusplaadilt &ra -
jaakkuumuse majul kiipseb munapuder
edasi.

MARKUS

Parema tulemuse saamiseks segage
ettevaatlikult, kuni munad on veel siidised,
veidi voolavad ja mitte taielikult kiipsenud.

EGGSPERT

Kiire ja lihtne viis pehmete ja kreemja

tekstuuriga, koorega munade keetmiseks.

1. Vajutage valmistusviisi nuppu METHOD
ja valige funktsioon EGGSPERT.
Kuvatakse vaikimisi valitud temperatuur
ja aeg.

2. Pange munad munaalusesse ja langetage
munaalus anumasse.

3. Taitke veeanum kuni tihiseni veega.

4. Pange anumale kaas peale, sisestage
mddtesond kaane auruavasse ja vajutage
kaivitusnuppu START. Kontrollige, et
médtesondi ots ei puutuks vastu mune.

5. Kui vesi on saavutanud &ige
temperatuuri, kalab tiks piiks,
eelsoojenduse ikoon PRE-HEATING
kaob ekraanilt ja taimer hakkab aega
maha loendama.

. Kui taimer on aja loendamise 1petanud,
tdstke munaalus anumast vélja.

7. Purustage muna otsad munakiibaraga ja
valage munad serveerimiseks vilja.

SOUS VIDE

Sous vide valmistusviis téhendab munade
aeglast keetmist tépsel temperatuuril. Koorega
munade keetmisel madalal temperatuuril on
tulemuseks pehme ja kreemja tekstuuriga
muna.

Temperatuuri saab tapselt reguleerida 1° kaupa
ja valmistusaega saab reguleerida kuni 12 tunni
kaupa. Nii saab muna valmistusviisiga SOUS
VIDE valmistada erineval viisil. Katsetage
seadistust SOUS VIDE erinevate hérkude ja
mabhlaste roogade valmistamiseks.

1. Vajutage valmistusviisi nuppu METHOD ja
valige funktsioon SOUS VIDE. Kuvatakse
vaikimisi valitud temperatuur ja aeg.

2. Taitke veeanum kuni téhiseni veega.

3. Pange munaalus keeduanumasse. Nii ei
puutu munad vahetult vastu anuma pdhja.

4. Pange anumale kaas peale, sisestage
modtesond kaane auruavasse ja vajutage
kaivitusnuppu START.

5. Vee temperatuuri saavutamisel kalab
seadmest piiks.

6. Lisage toiduained, pange anumale
kaas peale, sisestage mddtesond kaane
auruavasse ja vajutage kaivitusnuppu
START. Taimer hakkab aega maha
loendama.

MARKUS

Munade keetmisel pange koorega munad
munaalusele ja langetage need seadmesse.
Teiste toiduainete valmistamiseks
vaakumpakendage need aeglaseks keetmiseks
sobivasse kilekotti ja pange kott vette.
Veenduge, et kott on taielikult vees.
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7. Kui taimer on aja loendamise 16petanud,
tdstke munaalus anumast vélja ja votke
toiduained anumast vélja.

VIIVITUSEGA KAIVITUS

Viivitusega kéivitusega (SET DELAY)
kasutatavad funktsioonid. ReZiimidega
STEAM (aurutamine) ja EGGSPERT saate
médrata aja, millal munad valmis saavad.
Reziimide POACH/BOIL (poseerimine/
keetmine) ja SOUS VIDE kasutamisel saate
programmeerida aja, millal vesi on soojenenud
kasutamiseks sobiva temperatuurini.

Seadistage soovitud munaprogramm, jirgides
valmistusviisi kohta toodud juhiseid. Seejérel
seadistage viivitusega kaivitus:

1. Vajutage viivitusega kéivituse nuppu SET
DELAY. Ekraanile kuvatakse 1&puaeg.
Vaikimisi valitud 16puaeg kuvatakse kujul
07:00AM.

2. Soovitud 16puaja saate reguleerida aja
reguleerimise nooltega UP/DOWN TIME.

3. Aja kiiresti edasi kerimiseks hoidke nuppu
UP/DOWN TIME all

4. Ldpuaja kinnitamiseks vajutage nuppu
SET DELAY.

5. Ekraanile kuvatakse méaratud 16puaeg
ja ikoon PRESS START (vajutage
kaivitusnuppu). Valmistusprogrammi
kaivitamiseks vajutage nuppu START.
Ekraani taustavalgustus kustub ja seade
laheb energiasiéstureziimi.

6. Arge tsmmake viivitusega kaivituse
reZiimis oleva seadme pistikut
seinapistikupesast vilja ega muutke
seadistust, sest vastasel juhul viivitusega
kaivitus tithistatakse.

7. Kui on valitud viivitusega kiivitus ilma
kella seadistama, hakkab vilkuma kella
seadistamise ikoon SET CLOCK. llma
kella seadistamata ei saa te jatkata. Vt kella
seadistamise juhiseid.

8. Kui programmil pole piisavalt aega
viivitusega kaivituse programmi
18puleviimiseks, antakse sellest mérku
kolme piiksuga.
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Hooldustoéd ja
puhastamine

E

+ Enne seadme puhastamist liilitage

seade alati vélja ja tdmmake selle pistik
seinapistikupesast vélja.

. Keeduanumat, kaant ja munaalust véib pesta

sooja seebivahuse veega. Kaant ja munaalust
tohib pesta ndudepesumasinas.

- Arge puhastage keeduanuma nakkumatut

pinda kemikaalide, terasnuustiku
ega tugevatoimeliste abrasiivsete
puhastusvahenditega.

+ Kuumutusalust v&ib pithkida niiske lapiga.

- Kasutage alati puidust véi silikoonist

soogiriistu.



PEKOMEHAAIINA
SAGE —
BE3OIIACHOCTD
HA [IEPBOM
MECTE

Sage oueHBL CEPLE3HO

OTHOCHTCS K 6€30II1aCHOCTH.

Ms1 pa3pabaTbIiBaeM u
IIPOU3BOAUM IIPOAYKIIHIO
C yueToM obecrieueHus
6€e30I1aCHOCTH
norpeburens. Kpome Toro,
MBI IIPOCHM BaC COOARIOAATH
H3BECTHYIO OCTOPO>XXHOCTh
IIPH MCIIOAB30BAHHHU
RIOOBIX BAEKTPOIPUOOPOB
U CAeAOBAaTh
HIDKEH3N0XKEHHBIM
HHCTPYKIIHIM.

BAXHO!

[IPOUUTANTE BCE
UHCTPYKIINU

AO HAUANA
UCIIONAB30OBAHUA
[IPUBOPA U HA
BCSKUU CAYUYAH
COXPAHUTE UX.

* Y AQRUTE U BLIOPOCHTE BCE
YIIaKOBOUHBIE MaTEPHAADI
1 peKAAMHBIE TPABIKA
TIEPE, UCTIOAB30BAHNEM.

* UTOODBI 3aIITUTUTL
ManeHbKUX AETEU OT
OIIaCHOCTH YAYIIIEHNY,
YAARUTE U C HAAASKAIITVMU
MepaMH IIPEeAOCTOPOXKHOCTH
BBIOPOCHTE 3AIIUTHYIO
0DOOROUKY CO IITTEKEpPa
[IMTaHWS IIPUOopa.

* [lepen ncronb30BaHUEM
yOEAUTECH, UTO IPUOOP
cobpaH IIPaBUABHO.
ChreaynTe MHCTPYKLIVSM,
U3RAOKEHHBIM B 5TOM
PYKOBOACTBE.

* He poTparuBauTecs A0
rOPAUUX IIOBEPXHOCTEN.
[ToBepxHOCTH ITPUOOPA
CHUABHO HarpeBarOTCS BO
BpPEMA PabOThI ¥ OCTAIOTCS
FOPAUUME e111e HEKOTOPOe
Bpems. UToObI n36eXKaTh
OXXOT'OB U TPaBM, BCET'Aa
UCIIOABL3YUTE 3alIUTHBIE
IPUXBATKA UAU PYKABUIIBI
WUAU TIONAB3YUTECH
PYUYKaMU U ASPKATERTMH,
€©CIM OHU eCTh.

* He cTaBbTE BKATOUSHHBIN
IPUOOP Ha Kpar CTOAA
UAY CKaMbH. Y OeAUTECH,
YTO TTIOBEPXHOCTEL POBHA,
YKCTas ¥ CyXast, ¥ Ha
HEHU HEeT XUAKOCTEN U
LPYTUX CYOCTAHITIM,
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* Bceraa ucnoansyure
MPUOOP Ha CTAOUABLHOM

TEPMOCTOUKOU IIOBEPXHOCTH.

» He ucionvsyire Ha
TIOKPBITOU TKaHBO
[IOBEPXHOCTHU. Pacrionaranre
PUOOP Ha PACCTOTHUN
KakK MUHAMYM 20 CM OT
CTEH, 3aHaBECEN, TKaHEN
U APYTUX MAaTEPHAROB,
UYBCTBUTEABHBIX K TETIAY.

* He craBbTe IIpUbOp Ha
ropdUne ra3oBble AU
BSAEKTPHUYECKUEe KOHQOPKUA
UAU PAAOM C HUMH, & TAKKE
B MECTa, I'’A€ OH MOXKET
COIIPUKACATHCH C APYIVIM
WCTOYHUKOM TEIIAQ.

* He cTaBbTE paboTatormmt

PUOOP Ha CTOYUHYIO
TIaHENb MOWKH.

» He ucnionwsyure
arpeCcCUBHBIE U €AKUE
UNCTSIIIME CPEACTBA, a
TAkKe CPEeACTBa AAS UACTKU
AYXOBOK AAST OUMCTKU
mpudopa. Aep>XuTe ITprdop
B uncToTe. MHCTPYKIMM
IO OUUCTKE CMOTPHUTE a
pasaene yxoAa ¥ OUNCTKH.

* He merTavirecs
HCTIOAB30BATh ITPUO0P
KaKMM-AO0 METOAOM, HE
OIMMCAHHBIM B 3TOM OYKAETE.
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BA2KHBIE ITPABHUNAA
BE3OITIACHOCTHU
ITPH
HNCIIONB3OBAHWH
NOBBIX
OQNEKTPUYECKHWX
I[TPUBOPOB

* [lepes UCIIOAB30BaHUEM
TIORHOCTBIO PasMaThbIBAUTE
LITHYP IIATAHUS.

* He nomyckaire, YTOOBI
LITHYP IIMTAHUST CBUCAA
C Kpas CTOAQ, KAaCanCs
TOPAUNX IIOBEPXHOCTEN
UAY 3aBA3BIBAACS Y3AAMU.

e [JoaxArOUaMTE TOABLKO K
cetu 230 B unu 240 B.

* UT0OBI M30eXKaTh
TIOpakEeHNS BAEKTPUUECKM
TOKOM, HE TIOrpy>KanTe
IPUOOP, IIIHYP IUTaHNA
UAY ITITEKEP TTUTAHUS B
BOAY UAM KaKyIO-AMOO
APYTYIO XUAKOCTB.



* Bceraa BeIKAIOUAUTE
MPUOOP ITPY TIOMOITTH
BBIKAIOUATEN],
OTCOEAUHANTE €I'0 OT
PO3ETKY ITUTaHUT U
AaBanTEe €My IIOAHOCTBIO
OCTBITH IIEPEA,
[IepeMelleHreM, KOIAd
MPUOOP HE UCTIOAB3YETCH,
a TaKXe IIePEes OUNCTKOU U
[IOMEIIIEHVEM Ha XPaHEHUE.

* OTOT IPUOOP MOXKET
WCTIOAB30BATHCS AIOABMU
C OTPaHUYEHHBIMI
dousruuecKMM, CEHCOPHBIMU
WAV YMCTBEHHBIMU
CTIOCOOHOCTSIMM, ECAU
OHM HaXOASTCS TIOA,
HaOAIOACHUEM UAYU UM
OBbIAY AQHBI YKA3AHUSA
OTHOCUTEABLHO OE30IIaCHOT'O
HCTIOAB30BAHUS IIPpHOopa
Y OHU TTIOHMMAFOT
BO3MOXKHBIE OTTACHOCTH.

» OumncTka ¥ O6CAYKMBaHUE
HE MOT'YT IIPOU3BOAUTHCS
AETBEMM MAAALIE 8 AET
1 6e3 HaA30pa.

» Aep>XuTe Ipudop U €T0

ITHYP HEAOCTYITHBIMU AAS
AEeTEeU MAQAIIIE 8 feT.

* He nomyckanre, YTOOBI
AETU UTPAAY C TIPUOOPOM.
PexomMmeHzyeTCs peryaspHo
IPOBEePSATH ITpubop. He
HUCTIOAB3YUTE TTPUO0P,
eCAY KaKUM-Au60 06pa3oM
TIOBPEXKAEH IITHYP TUTAHUS,
LIITEKEP IATAHNSI UAY CAM
pubop. B cayuae xaxoro-
RUO0 TIOBPEXASHUA NN
eCiu IMPUdOPY HEOOXOANMO
Kakoe-ambo OOCAYKUBaHUE,
KPOME OUMCTKH, OOPaTUTECH
B aBTOPU30BAHHBIN
CEPBUCHBIA IIEHTP Sage II0
Tenedony: +371 67790720.

» \to60e 06CAyXMBaHUE,
KPOME OUMCTKH,
LOICKHO IPOU3BOAUTECS
B aBTOPU30BAHHOM
CEPBUCHOM LIEHTPE Sage.

* ByAbpTE OCTOPOXHBI
IPY OOPAITIEHUH
TIOCAE UCTIOAB30OBAHUA.
[loBepxHOCTH
HarpeBaTeABHOI'O BAEMEHTA
OCTaEeTCs I'OpPAUYEN IIOCAE
UCIIOAB30OBAHUA.

* [Ipu ouncTKe riocne
UCTIOAB30BAHUS OYABTE
OCTOPOXXHBI C AUIIEBAPKOU,
YTOOBI HE N30EKaTh TPABM.
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* Mcrionb3oBanme
[IPUHAAAEKHOCTEN, KOTOPBIE
HE ITIOCTaBAAIOTCH UAU HE
PEKOMEHAOBAHEI Sage,
MOXET IIPUBECTHU K II0XKapY,
TIOPAKEHMIO SAEKTPUIECKUM
TOKOM MY TPaBME.

* [ [pu ncrionb30BaHMA
AETBEMU ATOO0T'O IIPpHbopa
OHU ITOCTOSTHHO AQKHbBI
OBITEH TIOA IPUCMOTPOM.

* ByapTe IpeAeABHO
OCTOPOXXHBI TP
[IepeMeleHUN
MPUOOPOB, COASPXKATITUX
ropsiuee Macio UAU
APYTHE XXUAKOCTH.

* OTOT IMPUOOP IMpeAHa3HaAUEeH
TOABKO AT OBITOBOT'O
WUCTIOAB30BaHud. He
HCTIOAB3YUTE BTOT ITPUOO0P
He TI0 HasHaueHmo. He
VCIIOAB3YUTE B ABDKYIIIVXCA
TPAHCIIOPTHBIX CPEACTBAX
WUAY Ha AOAKaX. ICTIoAB3yuiTe
TOABKO B IIOMEITIEHUSIX.
Hempasunsuoe
WCIIOAB30BAHUE MOXKET
[IPUBECTHU K TPaBMaM.

* [Tpubop He MpeAHazHaAuEeH
ARSI UCTIOAB30BAHUSA
IIPY IIOMOIIY BHEIITHET'O
TauMepa UAK OTASABHOU
CUCTEMBI AUCTAHITMOHHOTO
VIIpaBAEHWA. PEKOMEHAYETCS
YCTAHOBUTEL YCTPOUCTBO
AP EPEHITMANBEHON
3aIIITEI (3allUTHBIA
BBIKAIOUATEAD) ANA
AOTIONHUTEABHOU 3aI1UTHI
IIPY UCTIOAB30OBAHNN
BAEKTPOITPUO0POB.
PexomeHAayeTCq yCTaHOBUTE
3AlIUTHBIA BEIKAIOUATENRD C
PACUETHBLIM PAOOUMM TOKOM,
He mnpeBbraonmm 30 MA,
B CETU IIUTAHUS IIPHUO0PA.
O6paTuTech K SAEKTPUKY
3a IMPOJPECCUOHANBHON
KOHCYABbTAIVEN.

OCTOPOXHO!

ByapTe oCTOpOXKHEL,
YTOOBI HE TPAaBMUPOBATHCS
00 YCTPOUCTBO AAS
IPOKAABIBAHUS JHII.

COXPAHHUTE 9TO PYKOBOACTBO
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m

KoMmmoueHTEBI

. KppIlika Bapo4yHON €MKOCTH

AnroMHHHEBAsI EMKOCTE 2,5 i

. HarpeBaroiiee ocHOBaHHE
. I[ToAROH AR SHIT

[lomerttaeT A0 6 ST OAHOBPEMEHHO.

. YC'I'pOfICTBO AN IIDOKANBIBAHUS AHIT

AeRVKaTHO IIPOKAABIBAET FHIIO.
Hcnonwbsyiire, eCcan XOTUTE IIPDOKOAOTH
STAIIO TIEPEL, BAPKOM.

. YCTPONCTBO AASI CHATHS BEPXa C SHUl]

Y n06HBI CIOCOO CHATD "KPBIIIEUKY"
C SIVLT, TIPUT'OTOBAEHHBIX B PESKMMAX
EGGSPERT, SOUS VIDE u Ha 11apy.

G. AATUHK
H. Yexon pns faTUMKA HA 3aAHEH IIaHERH

nprbopa (He IToKa3aH)
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[TAHEND YITPABAEHHWA

L.

STEAM
POACH / BoiL

SCRAMBLE METHOD

EGGSPERT

TEXTURE TEMP PROBE-CONTROL

v | e
[X]

SO0US ViDE

HHuauKaTopel METOAA
YKasbIBaIOT, KAKOH PESKMM BLIOPAH B
HaCTOsIIIEeE BPEMSL.

Keonka METHOD (METOA)

Mox#o Beibpars STEAM (HA TTAPY),
POACH/BOIL (TIAIIOT/BAPKA),
SCRAMBLE (BOATYHbST), EGGSPERT
(9KCIIEPT) 1 SOUS VIDE (CY-BUA).

. Kmonxa TEXTURE (TEKCTYPA)

Br160p MeXAy siIlaMy BCMSITKY, B
MEIIIOUEK U BKPYTYIO B 3aBUCHMOCTH OT
Balllero BKyca.

Kuonxa TEMP (TEMIIEPATYPA)
Tounas HacTpoliKa TeMIIEPaTypPhL.

M. XKuaKOKPHCTARRHYECKHUH JUCIIACH

[IOHATHBLI MHTYUTHUBHBIA AVICIIACH.

N. YcranoBnreHHas TeMneparypa

3azaHHas TeMIIepaTypa IPUTIOTOBASHYS.
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PRE-HEATING v °F

IC.I0
IS A

START
TIME °C

O. TeMmmnepaTypa 10 AATIHKY

dakTrueckas TEMIIEPATYPA,
onpeznersieMast AATIUKOM.

. Kuomka TIME (BPEMA)

Hacrpotika 4acoB 1 BDEMEHH B Pa3HBIX
peXUMax.

Q. Kuomnka °C/°F

n

[lepexnroueHrie MEXAY I'PaAYCaAMI
Henbcus u @apeHrenTa.

. Kzonka SET DELAY (HACTPOMKA

3AAEPXKKH)
Hacrporika Bpemenu, K KOTOPOMY BbI
XOTHUTE HOAYUUTE [IPUTI'OTOBACHHBIE ANIIA.

. Kuonxa START (IIYCK)
" Kuomnxa POWER (IIUTAHHUE)

BxaroueHre 1 BEIKAIOUEHUE IPUO0Pa.



@' DyHKITIH

ITEPEA ITEPBBIM
HCIIONB3OBAHWEM

AxxypaTso pactakyure Precision Poacher ™
Pro m coxpanwTe yrIakoBKY, IT0Ka BCE ASTARN
He OYAYT OOHAPY>KEHBI M YCTPOUCTBO HE
OYAET IIORHOCTBIO COOPAHO. Y AAAKTE BCE
PEKAAMHBIE HAKASHKY. UTOOB! YAAANUTE
ILINB, KOTOPAsk MOT'AA TIOACTE Ha IIPUO0PD

BO BpeMsI YIIaKOBKH, BEIMOMTE BAPOUHYIO
€MKOCTb, KPBITIKY, TOAAOH AAS SIVT],
YCTPOMCTBO AAST IIPOKAAVBAHYIS SHIT 11
YCTPOMCTBO ANST CHITHS BEPXA C SHIT TEMAOK
MBIABHOM BOAOW. CIIOAOCHUTE UKCTOM

BOAOU U TIIATEABHO BEICYIIATE. [ [poTpHTE
BHEIITHYE TIOBEPXHOCTY OCHOBAHYS BAAKHON
MSTKOM TKAHBIO U TIIIATEALHO BBICYIITATE.

BrmMaTeABHO IpounTanTe BCe MHCTPYKLIA
[0 Havaza UCIIOAB30BaHMS IIPHO0OPa 1 Ha
BCSIKMY CAYYal COXPaHUTE UX.

HACTPOMKA YACOB

1. Korza BBI IOAKAIOUUTE TIPUO0P K
PO3ETKe, OH IIEPENAET B PESKIM
OKMAQHVIS.

2. UTOOBI YyCTAHOBUTE BPEMS, UCIIONLIYUTE
CTpenku BBepx/BHI3. Haxxvmire u
VACDXUBAKTE, UTOOBI ObICTPEE
IPOKPYTHUTE IIAOPEL

3. TloaTBEepAUTE HACTPOUKY YACOB, HAKaB
xHorky START (IIYCK). Taxke yacer
aBTOMATUYIECKH IIOATBEPAAT BPEMS, ECAU
B TeueHre 3 CEKyHA He OyAET HaKaTa Hi
OZHA KHOIIKA.

YTo6bI H3MEHHUTDH BpEMS

1. BoxarouwTe Mpuoop HaKaTHeM KHOIIKA
rmTaHud. [ lepelianre B pesKM OXKUAQHA.

2. UTO6BI YCTAHOBUTE BPEMSI, UCIIOAL3YUTE
CTPEeRKUA BBEPX/BHU3.

ITPUMEYAHHE

Yepes 5 CeKyHA ITOCAE OTCOEAMHEHNS

OT PO3ETKU BCE HACTPOUKI BEPHYTHCSI K
3aBOACKIM HACTPOMKAM II0 YMOAYAHHIO.
TonbKO HACTPOVKA YaCOB COXPAHIETCS AO
5 nHen.

BOIL (BAPKA)

VAeanbHO CBapeHHbIe Sl KKABIA Pas.

1. Haxxvmre METHOD (METOA) u
BeIOepuTe POACH/BOIL (TIAIIOT/
BAPKA).

2. YBemmuwTe TeMriepaTypy Ao 100 °C. Oto
O3HAYaeT, uyTo BbI BOIIAK B pexxuM BOIL
(BAPKA), 1 0TOOPAa3UTCS MEHIO TEKCTYPBI
— Soft (BemstTKy), Medium (B Mertiouex) u
Hard (BxpyTyro).

3. Haxamre xuonky TEXTURE (TEKCTYPA),
YTOOBI BEIOPATE CTEIIEHb TOTOBHOCTH
st — SOFT (BCMATKY), MEDIUM
(B MEMIOYEK) m HARD (BKPYTYIO).

[Tpu KaKAOM HaKaTHX HHARKATOP
TIepeMeITIaeTCs Ha OAHY TIO3VITVIO BHUB, U
BPEM 10 YMOAYAHMIO KOPPEKTUPYETCS B
COOTBETCTBUM C HACTPOMKOM.

4. VIsBrexuTe IIOAACH ANS STHLL Y 3AIIOAHUTE
BAPOUHYIO EMKOCTE BOAOU AO AVHUUL.

5. TlocTaBbTe EMKOCTD Ha HarpeBarolee
OCHOBaHUE, 3aKPOUTE KPBIIIKY, BCTaBbTE
JATUMK B OTBEPCTUE B KPBIIIKE U
sacxvmTe kHotiKy START (ITYCK).

6. Koraa remmieparypa 6yAET AOCTUTHYTA,
TIPUOOP IOAACT OAMH 3BYKOBOY CHTHAR.

7. TlonoxwTe sl B IIOAKOH U OITyCTUTE €0
B BaPOUHYIO EMKOCTE. 3aKPOUTE KPBIIIKY
u Haxkvmre kHOtIKy START (ITYCK).
Yb6ennTech, UTO AATUVK IIOTPY>KEH B BOAY
U He KacaeTCs STl

8. Koraa myka mpuroToBaeHys 6yAET
3aBEPLIIEH, AOCTAHBTE SVLIA U3 BOABI
U CPasy IIOMECTHUTE ITI0A, XOROAHYIO

TIPOTOYHYIO BOAY, YTOOB! IIPEKPATHUTE
MPOLIECC BAPKY, UAY CPa3y IOAABaNUTE.
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I[MPUMEYAHWE

[locne 3aBepIIIEHNs IMKAA [OUTOTOBACHUST
siIIeBapKa O6yAeT aBTOMAaTHIECKA
TIOAKEPKUBATEL TEMIIEPATYPY BOABI AR
CReAYIOIIEN TOpIMK. ECAu BBl HE XOTUTE
BaPUTh CAEAYIOLIYIO IIOPLIMEO, HKMUATE
xaorKy POWER (TTMTAHVE), uTo6B1
BBIKAIOUUTE IIPHO0P.

STEAM (HA I1APY)

TpocTor 1 GBICTPBIE CTIOCOO PUTOTOBACHUST

SIVIT BCMSITKY, B MEITIOUEK ¥ BKPYTYIO
OBICTpEE, UEM TPAAWIMOHHBIM METOAOM.

1.
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Haxxnvmre METHOD (METOA) 1
Belbepure STEAM (HATIAPY).

Haxxavorre xaonky TEXTURE (TEKCTYPA),
YTOOBI BEIOPATH CTETIEHE TOTOBHOCTH
st — SOFT (BCMVATKY), MEDIUM

(B MEIMIOYEK) u HARD (BKPYTYTO).

[Ipr Ka>KAOM HaKaTHU UHAMKATOP
TIEPEMEITIAETCS Ha OAHY TIOBVITAIO BHUB, U
BpEM 10 YMOAYAHWIO KOPPEKTHUPYETCS B
COOTBETCTBUM C HACTPOMKOM.

TonoxwTe sHiTIa B IOAAOH U OITyCTHTE B
BapOYHYIO EMKOCTE.

HamoanmTe BapOUuHy0 eMKOCTE BOAOU A0
AVHVM, 3aKPOUTE KPBITIKY U IIOCTAaBLETE
E€MKOCTE Ha HATPEBAIOITYIO 6asy.
Haxxwvmwrre START (ITYCK), uTOOBI HAaUaThH
peABapUTEABLHBII HarpeB. He auctinee
orobpasurcs 3Hauok PREHEATING
(TIPEABAPUTEABHBIV HAI'PEB), 11 IBET
SKpaHa U3MEHUTCS Ha OParKEBBI.

Koraa Hy>kHas TeMIIeparypa

OyAET AOCTHHYTA, IIPUOO0P BHIAACT
OZMH 3BYKOBOM CHT'HAZ, 3HAUOK
TIPEeABAPUTEABHOIO HArpeBa HCUEsHET U
Ta¥Mep HauHET OTCYET.

. Korzaa mmxa TIOUT"OTOBACHYS 3aBEPIIUTCA,

Ha auctiaee orobpasurca END (KOHELD)
Y IIPUOOP TIOAACT TPYU IPOMKHX 3BYKOBBIX
cur"ana. 3aropurcs 3Hauok REMOVE
EGG (M3BAEKUTE SIVLIA), u oacBeTka
CHOBA CTaHET I'ORYOOH.

. NocTaHbTe SHIla U3 BOABL U Cpasy

TIOMECTHTE IO/, XOROAHYIO IIPOTOUHYIO
BOZAY, UTOOBI IIPEKPATUTE ITPOIIECC BAPKH,
U Cpagy IIoAaBauTe.

ITPUMEYAHHE

[p1 HECKOABKUX IIMKAAX IPATOTOBACHUST
0653aTEABHO AOMVBANTE BOAY AO AVHI

STEAM (HA IIAPY).
POACH (TIAILIOT)

VseanbHbIe SIIA-TIAIIOT C TOUHOM
TEMIIEPATYPOM IIPUTOTOBACHYIS.

1.

Haxavmre METHOD (METOA)
Be16epuTe POACH/BOIL (TIAIIOT/
BAPKA). Temrieparypa 1 BpeM 110
YMORYAHVIO OTOOPEKAIOTCS Ha ACIIAEE.

. VIsBrexuTe IOAACH AAS STVIT M 3ATIORHUTE

BAPOUHYIO EMKOCTE BOAOU AO AVHUUL.

. TlocTaBbTE EMKOCTL HA HarpeBaroIee

OCHOB@HUE, 3aKPOUTE KPBIIIKY, BCTaBbTE
JATUMK B OTBEPCTUE B KPBIIIKE 1
HackvmTe kHotiky START (ITYCK).

. Korza remrieparypa 6yaeT AOCTUTHYTa,

TIPUOOP IOAACT OAMH MOOMKHI 3BYKOBOM
CUTHAAR.

. AkkypaTHO pazbetire siiia (20 4 IITYK) B

BaPOYHYIO EMKOCTE ¥ HOKMUTE KHOIIKY
START (ITYCK). Y6eaurech, UTo KPBIIKa
3aKpPBITa, & AATUVK IIOTPY>KEH B BOAY U HE
KaCaeTCsT ST,

. Koraa Tarvep 3akOHUMT OTCUET,

JOCTaHBTE FTHATTA-TIAITIOT TIPY TIOMOITT
CHAMIKOHOBOM AOXKKY C ITPOPESIMIL.



SCRAMBLE (BOATYHDS)

['OTOBUT STUMHMITY-O0ATYHBIO C MATKOR
KPEMOBOM KOHCUCTEHIIUEN, TOTOBYIO K
HEMEAAEHHOH II0AaUe C BAllUM AOOUMBIM
XReOOoM.

1. Haxxavmrre METHOD (METOA)
BebeprTe SCRAMBLE (BOATYHDS).

2. VIsBnexure TIOAAOH ANA SIHIT Y OTCTaBbTE

B CTOPOHY. B MyicKke pasbetiTe soia (50 6
IIITYK) BEHUYMKOM H ITOYIIPABLTE CONBIO ¥

TIEPLIEM IO BKYCY.

3. Haxavmrre xaonky START (ITYCK) u
ZL00aBbTE B BAPOYHYIO EMKOCTE |

CTOAOBYIO AOXKKY CAVMBOYHOI'O MaCAd U

HEMHOTI'O PaCTUTEABLHOI'O MACAA.
4. BbIrewTe sila 1 AETKO IIOMEIIBANTE

CHUAVKOHOBOM AOTIATKOM, CABUI'As CMECH C

KPaeB B IIEHTP ¥ HAOO0POT.

5. Haxxvwrre xaorky POWER (TTMTAHHME),
YTOOBI OCTAHOBUTE ITHKA.

6. CHyMITE C HaIpeBaroLIero OCHOBAHMS —

OCTaTOYHOE TEIIAO ITPOAO/KUT HAT'PEB
STHIT.

I[MPUMEYAHWE

YTO6BI TOAYUMTE HAUAYUITIM PE3YABTAT,
MIOMELMBANTE SULTA A0 AOCTIDKEHUST
IEAKOBUCTOM, KUAKOBATON U Uy Th-UyTh
HEAOTOTOBAEHHOY GOATYHBH.

EGGSPERT (9KCIIEPT)

BBICTPBII 1 IIPOCTOM CTIOCOO IIOAYUMTE
YACARbHBIE Sl BCMSTKY.

1.

Haxavmre METHOD (METOA) u
Belbepure EGGSPERT (GKCIIEPT).
OT06passTcs TeMIIEpaTypa 1 BpeMs 10
YMORYAHHIO.

TNonroxarTe sitla Ha TIOAAOH U OITyCTUTE
TIOAACH B BAPOUHYIO EMKOCTD.

Hamoammre eMKOCTE BOAOY AO AVHUU.

BaKpouTe KPBIIIKY, BCTABLTE AQTUMK B
OTBEPCTHE B KPBIIIKE ¥ HAKMUTE KHOTIKY
START (ITYCK). Y6eaurech, UTO KOHUMK
JATUVIKA HE KaCaeTCs v,

Korzaa Hy>kHas TeMIIepaTypa BOABI
6YAET AOCTUTHYTA, IPUOOP BBIAACT OAVH
3BYKOBOM CHTHAA, 3HauoK PRE-HEATING
(TTPEABAPUTENALHBIV HAT'PEB)
HCYE3HET U TaMep HauHeT OOpaTHBIL
OTCUET.

Korzaa 3asaHHOE BpeMs UCTEUET,
TIOAHUMUTE TIOAAOH, UTOOBI M3BAEUD STHTTA
U3 EMKOCTH.

Hcnonbsyitre YCTPORCTBO AAS CHATHSA
BepXa C I, YTOOBI OTKPBITE ¥ BEIAWTD
STTIA AN TIOAQYN.
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SOUS VIDE (CY-BUA)

MerTogz, «Cy-BUA) — 5TO MEANCHHOE
IPUrOTOBAEHHE IIPY TOUHOU TEMIIEPATYPE.
[ Ipy IPUTOTOBAESHYH SIVL] B CKOPAYIIE IIPU
HU3KOM TEMIIEpAType OAYYaETCA HEXKHASA
KpeMOBas TEKCTYPa.

TouHBI KOHTPOAL TEMIIEPATYPLI Precision

Poacher c 1rarom 1° v Bpewmsi IpUTroTOBAEHNA

L0 12 YacoB IIO3BOASEOT TOTOBUTE
PaB3AUYHBIE MHIPEANEHTEI METOAOM CY-BHA,
TompobyitTe STOT METOZA, C Pa3AMUHBIMI
TIPOAYKTaMH ¥ OLIEHUTE HEXKHBIE ¥ COUHBIE
PE3yABLTATEL

1. Haxxvmre METHOD (METOA) u
BeIOepuTe SOUS VIDE (CY-BUA).
OT0b6passaTcs TeMIiepaTypa 1 BpeMs 110
YMORYAHVIO.

2. Hamonmmre eMKOCTb BOAOM AO AVHIM.

3. TlocTaBbTe NOAAOH B BAPOUHYIO EMKOCTB,
TIOCKOABKY TAKMM 00PAa30M IIPOAYKTHL He
OYAYT HAIIPAMYIO KaCaThCS AHA EMKOCTH.

4. 3aKpoUTe KPBIIIKY, BCTABBTE AQTUMK B

OTBEPCTHE B KPBIIIKE Y HAKMUTE KHOIIKY

START (ITYCK).

5. Koraa Temmeparypa 6yAeT AOCTUTHYTA,
TIPUOOP OAACT OAMH 3BYKOBOY CHTHAA.

6. AobaBBbTE MPOAYKTEI, 3aKPOUTE KPBIIIKY,
BCTaBbTE AATUMK B OTBEPCTHE B KPBIIIKE

u HaxvmTe kHOrkKy START (ITYCK).
Tarvep HauHeT 0OpaTHBEI OTCUET.

IMPUMEYAHWE

Ecau BbI TOTOBUTE SIHTIA, TIOAOXKUTE VX B
TIOAZKOH B CKOPAYIIE U OITYCTUTE IIOAACH B
€MKOCTE. APpYTHE IPOAYKTHI HEOOXOAMMO

3aIlavBaTh B BaKYYMHbBIE ITaKEThI ANA CY-BUA,

Y OITyCKaTb [1aKeThI B BOAY. Y OEAUTECE, UTO

TIPOAYKTBI IIORHOCTBIO IIOIPY>KEHBI B BOAY.

7. Korza Tarivep 3aKOHUUT OTCUET,
TIOAHMMUTE NOAACH U M3BAEKUTE
TIPOAYKTBI U3 EMKOCTH.
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DELAY START (OTAOXEHHBIH [TYCK)

SET DELAY (HACTPOVKA 3AAEPKKI)
MOKET UCIIOAB30BATHCS B BBIOPAHHBIX
pexrvax. B pesxximvax STEAM (HA TTAPY)
1 EGGSPERT (SKCTIEPT) aT0 11o3BOASET
IIPOrPAMMHPOBATE BPEMS, Yepe3 KOTOPOe
s1a Gy AYT TOTOBBL

B pexxamviax POACH/BOIL (TTAIIOT/BAPKA)
un SOUSVIDE (CY-BMA) 5T0 IO3BOASIET
IIPOrPaMMHPOBATE BPEMS, Yepes KOTOPoe
BOAA AOCTUTHET HY>KHOM TEMIIEPATYPRI U
6yAEeT TOTOBA K UCTIOAB30BAHKIO.

Hacrpoitre mporpammy 1o >Ke AaHIIO
B COOTBETCTBHH CO CAEAYIOIIIMMI
VHCTPYKUHSIME AAS K&KAOTO METOA,
a 3aTeM HaCTPOWTE OTAOXKEHHBIN ITyCK
CREAYIOIM 06Pa30oM:

L.

Haxavmrre xuorky SET DELAY
(HACTPOVIKA 3ANEPXKH). Hauner
vurars Finish Time (Bpewms oxkoHuamys).
Bpemst OKOHYIaHWS IO YMOAYAHMIO,
xoTopoe 6yzet oTobpaxkarscs, — 07:00.

UroOb! HACTPOUTE SKeAaeMOoe BpeEMs
oxorgarmst (FINISH TIME), uctioassyirre
crpenxu UP/DOWN TIME (BPEM/ BBEPX/
BHU3).

Haxvmre u yaepsxusanTe cTpenky UP/
DOWN TIME, 4To65! 6BICTPO IIPOKPYTUTE
BPEMSL.

IloaTBepAnTE BpeMy OKOHUAHNS, HKaB
xuorky SET DELAY (HACTPOMKA
SAAEPXKY).

Ha skpane oTobpasurcs
3aIIPOrPaMMHPOBAHHOE BPEMS
OKOHuUaHMs 1 3HauoK PRESS START
(HAXMUTE ITYCK). Haxxvire KHOIIKY
START (ITYCK), 4TO6GBI 3aITyCTUTE
TIPOrPaMMYy IIPUI'OTOBAEHYS. [I0ACBETKA
LVCTIAES OTKAIOUMTCS, U TIPUO0PD
TIEPEUAET B PEKVM SKOHOMIMY SHEPT L.

He oTcoenymstitre mproop OT PO3ETKI U

He MEHSIUTE HaCTPOMKH, II0Ka ASHUCTBYET
PEXMM OTAOXKEHHOT'O ITyCKa, TOCKOABKY
BCE HACTPOMKY OYAYT IIOTEPSHBL.



1. Ecan doymxams SET DELAY (HACTPOMKA
SAAEPXKW) BEIGpAaHA, HO YaChl HE OBbIAT
HACTPOEHB!, HAUHET MUT'aTh 3HauoK SET
CLOCK (HACTPOVKA YACOB). Be1 He
CMOXeTe IIPOAOKITE, HE HACTPOUB
gacel. CM. HHCTPYKIMK I10 HACTPOMKE
YacoB.

8. Ecau nporpanvie 6y4eT HeAOCTATOUHO
BPEMEHM A5 3aBEPIIEHNS IPOIPaMMBb]
OTAOKEHHOT'O ITyCKa, ITPHO0P BBIAACT TPH
3BYKOBBIX CUTHAAQ.

& Yxon u ouncrxa

* [lepes oumCTKOM SHAIIEBAPKU BCETAA
OTKAIOUAUTE [IUTaHNE U OTCOSANHANTE €€
OT PO3ETKH.

* EMKOCTB, KPBIIIKY ¥ ITOAAOH AAST STALT
MOXXHO MBITh TEIIAOU MBIALHOM BOAOM.
KpbIiKy ¥ OAAOH AAS VL] MOXKHO MbBITH B
TIOCYAOMOEYHOMN MallIMHE,

* He ncnionbsyire XMMUIKATEL, CTAABHEBIE
MOYAAKK ¥ arPECCHBHBIE aOpasUBHBIE
CPeACTBa AT OUMCTKY aHTHIIPUTAPHOMN
TIOBEPXHOCTH BAPOUHOM EMKOCTH.

* HarpeBatoriee ocHOBaHME MOXXHO
IPOTHPATE BASSKHOU TKAHBIO.

* McTIoAB3YITE TOABKO ACPEBAHHbIE UAN
CHNVIKOHOBBIE KyXOHHBIE IIPHOOPEL
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