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LABAKIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izveléjaties AEG produktu. Esam to izveidojusi, lai ilgstoSi
nodrosinatu nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas
palidz vienkarsot dzivi, — iespéjas, ko neatradisit parastas iericés. Ludzu, veltiet
dazas minutes, lai izlasitu So tekstu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet misu majas lapu:
Atrodiet lietoSanas padomus, bro$iras, informaciju par traucéjumu novér§anu
@ un apkopi:
www.aeg.com/webselfservice
g Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.registeraeg.com

legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati: Modelis,
izstradajuma Nr., sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilveku drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- Jaericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

- Bérni lidz 3 gadu vecumam nedrikst tuvoties iericei tas
darbibas laika.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- BRIDINAJUMS! LietoSanas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem. Bérni lidz 8 gadu
vecumam nedrikst atrasties ierices tuvuma bez
uzraudzibas.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veik§anas atvienojiet ierici no
elektrotikla.
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Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai neizraisitu elektrosoku.

Netiriet ierici ar tvaika firitaju.

Stikla durvju tindanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

Neieslédziet ierici, ja ta ir tukSa. Metala dalas iekSpusé
var radit elektrisko dzirkstelosanu.

Edienu un dzérienu metala iepakojumi nav atlauti
mikrovilnu gatavoSanas rezima. Tas neattiecas uz
gadijumiem, kad razotajs ir noradijis metala
iepakojuma izméru vai formu, kas ir pieméroti
mikrovilnu gatavoSanas rezimam.

Ja durvis vai durvju blives ir bojatas, ierici nedrikst
izmantot, lidz bojajumu novérsis kvalificéta persona.
Tikai kvalificéta persona var veikt apkopes vai
remontdarbus, kas saistiti ar parsega, kas aizsarga
pret paklauSanu mikrovilnu energijai, nonemsanu.
Nesildiet Skidrumus un citu partiku noslégtos traukos.
Tie var uzspragt.

Izmantojiet tikai tadus piederumus, kas ir pieméroti
izmantosanai mikrovilnu krasnis.

Uzsildot partiku plastmasas vai papira traukos,
uzraugiet ierici iespéjamas aizdegSanas dél.

lerice paredzéta partikas un dzérienu uzsildisanai.
Partikas kaltéSana, drébju zavésana vai sildoSo
spilventinu, €ibu, stklu, mitru dranu un lidzigu
priekSmetu sildiSana var izraisit traumu, aizdegSanas
vai ugunsgréka risku.

Ja ierice izdala dumus, izslédziet to vai atvienojiet no
elektribas padeves un neveriet vala durvis, lai
apslapétu liesmas.
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.- Dzeérienu sakarséSana ar mikrovilniem var izraisit
peksnu varosa skidruma izvirdumu. Iznemot traukus,
esiet piesardzigi.

. BaroS$anas pudeliSu saturs un mazu bérnu partikas
burcinas ir jaapmaisa vai jasakrata un pirms
pasnhiegSanas japarbauda to temperatura, lai izvairtos
no apdegumiem.

- Olas ¢aumalas un veselas cieti novaritas olas nedrikst
uzsildit ieric€, jo tas var uzspragt pat péc tam, kad
mikrovilnu sildiSana ir beigusies.

- lerice regularl jatira un jalikvide visas partikas
paliekas.

- Neuzturot ierici tiru, virsma var bojaties un tas var
negativi ietekmét ierices darbmuzu, ka ari potenciali
izraisit bistamu situaciju.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana
BRIDINAJUMS!

2.2 Elektribas padeves
piesléegSana

lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatos
uzstadiSanas noradijumus.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem
un pie drosam ietaisém.

lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.
lerice ir aprikota ar elektrisku
dzesésanas sistéemu. Ta jadarbina ar
stravu.

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un stravas vadu. Ja
iekartas elektropadeves kabeli
nepiecieSams nomaintt, to javeic
tuvakaja autorizétaja servisa centra.
Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it ipasi, ja durvis ir karstas.
Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.
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» Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

¢ Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz baroSanas kabela. Vienmér
velciet aiz spraudkontakta.

* Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

* lerice atbilst Eiropas Savienibas
direkfivam.

2.3 Pielietojums

C BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena
risks.

+ Siiekarta paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

* Nemainiet Sis ierices specifikacijas.

» Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

* Neatstajiet ieslegtu ierici bez
uzraudzibas.

» Atsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

* Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar udeni.

* Nebalstieties uz atvértam
cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelem un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet ierice, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesucinatus priekSmetus.
Nelietojiet mikrovilnu funkciju
cepeskrasns uzsildisanai.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nelejiet deni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas
beigam.

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas vai nerliséjosa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

Gatavojot mitras kukas, izmantojiet
dzilo cepeSpannu. Auglu sulas var
atstat nenotiramus traipus.

ST ierice paredzeéta tikai €édiena
gatavos$anai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.
Gatavojiet €dienu tikai tad, ja
cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Ja ierice ir uzstadita aiz mebelu
panela (pieméram, aiz durvim),
nodroSiniet, lai durvis nekad nebatu
aizveértas, kad ierice darbojas. Aiz
aizverta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat
ierici, mébeli, kura ta iebuveéta, vai
gridu. Neaizveriet mébelu paneli,
kamer ierice péc lietoSanas nav
pilniba atdzisusi.

2.4 Kopsana un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdeg$anas un
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekaveéjoties.



Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Parliecinieties, vai iekSpuse un durvis
ir noslaucitas sausas péc katras
lietoSanas. lerices darbibas laika
sarazotais tvaiks veido kondensatu uz
iekSpuses sienam un var izraisit
koroziju.

* Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolieto$anos.

« lericé atlikusas taukvielas un partika
var izraisit ugunsgréku un elektrisko
izladi, lietojot mikrovilnu funkciju.

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus firiSanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Jalietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

* Netfiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida tirisSanas
lidzekli.

2.5 lekséjais apgaismojums
BRIDINAJUMS!

Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

3.1 Kopskats

BB B
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« 8aja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze paredzéta tikai
majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismosanai.

* Pirms lampas nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

* Izmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju lampas.

2.6 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizgjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.

2.7 Servisa izvélne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

» Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

Vadibas panelis
Elektronisks programmétajs
Sildelements

Mikrovilnu generators
Lampa

A Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts
Bl Cepsanas imeni



8 www.aeg.com

3.2 Piederumi

Restes

Kakam un cepumiem.

Grils-/ Cepama panna

Ediena gatavo$anas traukiem, kiku
traukiem, cepesiem.

Cepama paplate

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Elektronisks programmeétajs

Konditorejas izstradajumu un cepesu
cepSanai vai ka panna tauku savak$anai.

olgliglec

Assec >>3sec

VoA Iﬁl?la

s s A A

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus.

Sensora Funkcija Komentari

lauks

- Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatijumus.

IZSLEGT

@ IESLEGT/ Lai ieslégtu vai izslégtu ierici.




LATVIESU 9

Sensora
lauks

Funkcija

Komentari

]

Bdsec

Karsésanas Funk-
cijas vai Gatavo-
Sanas Paligs

Pieskarieties sensora laukam vienreiz, lai izvele-
tos karseSanas funkciju vai izvelni: GatavoSanas
Paligs. Velreiz pieskarieties sensora laukam, lai
parslégtos starp izvélném: Karsésanas Funkcijas,
GatavoSanas Paligs. Lai ieslégtu vai izslégtu ap-
gaismojumu, pieskarieties laukam 3 sekundes.

i

Mikrovilnu krasns
funkcija

Lai aktivizétu mikrovilnu funkciju. To var lietot, kad
ierice ir izslégta. lzmantojot mikrovilnu funkciju ar
funkciju: Darb. Laiks ilgak par 7 minatém un kom-
binétaja rezima, mikrovilnu jauda nedrikst bt liela-
ka par 600 W.

°C

DD 3sec

Temperatiras at-
lase

Lai iestatitu temperatiru vai paraditu pasreiz€jo ie-
rices temperaturu. Pieskarieties laukam 3 sekun-
des, lai ieslégtu vai izslégtu funkciju: Atra uzsilsa-
na.

Taustins uz leju

Lai parvietotos izvélné uz leju.

Taustin$ uz augsu

Lai parvietotos izvélné uz augsu.

OK

OK/Mikrovilnu
atrais starts

Lai apstiprinatu izveli vai iestatijumus. Lai aktivizé-
tu mikrovilnu funkciju. To var lietot, kad ierice ir iz-
slegta.

€

Atpakal tausting

Lai dotos atpakal izvélné. Lai paraditu galveno iz-
vélni, pieskarieties laukam 3 sekundes.

Laiks un papild-
funkcijas

Lai iestatitu dazadas funkcijas. Kad darbojas kar-
sésSanas funkcija, pieskarieties sensora laukam, lai
iestafitu taimeri vai funkcijas: Funkciju Blokésana,
Izlase, Karstums + Pauze, lestatit + Aiziet!.

A

Laika Atgadina-
jums

Lai iestatitu funkciju: Laika Atgadinajums.

4.2 Displejs

KarséSanas funkcija vai mikrovilnu
funkcija

Diennakts laiks

Karsésanas indikators

A B c
| | |
{ o 16:30 oW
T L)
S bi00:15 > 140C

Mikrovilnu temperatira vai jauda
Funkcijas darbibas laiks vai beigu
laiks

moow »

j
E D
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Citi indikatori displeja:

Simbols Funkcija

[3 Laika Atgadinajums Funkcijas darbojas.

@ Diennakts laiks Displejs rada pasreizéjo laiku.

|_)| Darb. Laiks Displejs rada gatavo$anai nepieciesa-
mo laiku.

_)| Beigu Laiks Displejs rada laiku, kad gatavosana
bus pabeigta.

& Temperatura Displeja bus redzama temperatura.

@ Laika Indikacija Displejs rada, cik ilgi darbojas karse-

Sanas funkcija. Nospiediet \/ un /\
vienlaikus, lai atiestatitu laiku.

E Sakarsésanas indikators  Displejs rada temperatiru iericée.
|_£] Atras Sakarsé$anas Indi- Funkcija darbojas. Ta samazina uzsil-
kators Sanas laiku.

Ifl Automatisks Svars Displejs rada, ka aktivizéta automati-
skas sverSanas sistéma vai ka svaru
var maintt.

g_. Karstums + Pauze Funkcija darbojas.

5. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

BRIDINAJUMS! 5.2 Pirma pieslégSana
Skatiet sadalu "Drosiba". Pirmo reizi pieslédzot ierici elektrotiklam
vai pieslédzot to péc elektribas padeves
5.1 Pirma tirisana partraukuma, jaiestata valoda, displeja
o o kontrasts, displeja spilgtums, ka ar
Iznemiet visus papildpiederumus un diennakts laiks.
nonemamas plauktu vadotnes no
cepeskrasns. 1. Nospiediet A vai \/, lai iestatitu
Skatiet sadalu "Kop$ana un vertibu. o
firnsana". 2. Apstipriniet ar o.

Iztiriet cepeskrasni un notfiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.
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6. IZMANTOSANA IKDIENA

6.1 ParvietoSanas izvélnés

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

1. leslédziet ierici.

2. Laiizveletos izvelnes iespéju,

piespiediet V vai /\.

6.2 Izvélnu parskats

Galvena izvélne

3. Nospiediet @ lai atvértu apakSizvelni
vai apstiprinatu iestatijumu.
@ Jebkura bridr var atgriezties
atpakal galvenaja izvelng,
izmantojot <=.

Sim-
bols

lzvélnes pozicija

Lietojums

Karsésanas Funkcijas

letver cepeskrasns karsésSanas funkciju sarakstu.

Gatavos$anas Paligs

letver automatisko programmu sarakstu.

Pamata lestatijumi

Izmanto, lai iestatfitu ierices konfiguraciju.

M QB O

Izlase

letver lietotaja izveidoto sarakstu ar gatavoSanas
programmam.

X

Specialie

letver papildu karsésSanas funkciju sarakstu.

Apaksizvélne: Pamata lestatijumi

Sim-
bols

Apaksizvéelne

Apraksts

O)

lestatit diennakts laiku

lestata pulkstena laiku.

D

Laika Indikacija

Aktivizétais displejs rada pulkstena laiku, kad ieri-
ce tiek izslegta.

°C»

Atra uzsilSana

leslegta stavokli funkcija samazina uzkarsésanas
laiku.

lestafit + Aiziet!

Lai iestatitu funkciju un aktivizétu to velak, nospie-
zot jebkuru simbolu vadibas panelr.

'

Karstums + Pauze

Uztur pagatavoto édienu siltu 30 minutes péc ga-
tavoSanas cikla pabeigSanas.

Laika ReguléSana

leslédz un izslédz Laika pagarinajuma funkciju.

=)

Displeja Kontrasts

Pakapeniski regulé displeja kontrastu.

Displeja Spilgtums

Pakapeniski regulé displeja spilgtumu.
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Sim-  Apaksizvélne Apraksts
bols
S Valoda lestata displeja valodu.

= Skanas Signala Skalums

Pakapeniski regulé taustinu tonu un signalu ska-
Jumu.

ﬂ Taustinu Skana

leslédz un izslédz skarienjutigo lauku skanu. le-
sleégSanas/izslégSanas skarienjutiga lauka skanu
nevar izslégt.

B Bridinajuma/Kludas Signals

leslédz un izslédz skanas signalus.

DEMO reZims

AktivizéSanas/deaktivizEéSanas kods: 2468

Servisa lzvélne

Rada programmaturas versiju un konfiguraciju.

QR

Rapnicas lestatijumi

Atjauno sakotnéjos ierices iestatijumus.

6.3 Karsésanas Funkcijas

Karsésanas funkcija

Lietojums

(%)

Ventilatora KarséSana

Lai vienlaikus ceptu lidz divu plauktu imenos un
kaltétu édienu.lestatiet par 20 - 40 °C zemaku
temperatiru, neka funkcijai: Augs. + apakskarseé-
Sana.

)

Picas Uzstadijumi

Produktu, kuriem nepiecieSama intensivaka ap-
braninasana un kraukskiga pamatne, gatavosanai
viena plaukta pozicija. lestatiet par 20 - 40 °C ze-
maku temperatiru, neka funkcijai: Augs. + apaks-
karseésana.

Augs. + apakskarsésana
(Augs./Apakskarsésana)

Ediena gatavo$anai un cep$anai viena plaukta
pozicija.

A\ Saldéta Partika Lai ceptu atri pagatavojamo partiku, pieméram,
0 kartupelus fr1, kartupelu daivinas vai pilditas pan-
kdcinas.
L4444 GrileSana Lai griletu plakanus produktus un lai grauzdétu
maizi.
A 92 Infratermiska GrileSana  Lai ceptu kukas ar kraukSkigu pamatni vai garozu
0 un lai konservétu partiku.

Grunts Siltums

Lai ceptu kikas ar krauk$§kigu pamatni vai garozu
un lai konservétu partiku.




@

Lampa var automatiski
izslégties pie temperatiras

zem 60 °C dazu
cepeskrasns funkciju laika.

6.4 Specialie

LATVIESU 13

Karsésanas funkcija

Pielietojums

Siltuma Uzturé$ana

Lai saglabatu édienu siltu.

(%)

Trauku Uzsildisana

Lai uzsilditu SKivjus pirms édiena pasniegSanas.

Konservésana Lai konservéetu darzenus, pieméram, marinétos
darzenus.
—
e Zavésana Skélés sagrieztu auglu (piem., abolu, plimju, per-
( 0 siku) un darzenu, (pieméram, tomatu, cukini, se-
nu) zavesanai.
_ Miklas Raudzésana Rauga miklas uzbriedinaSanai pirms cepsanas.
(%
e Lena CepSana Maigu un suligu cepesu pagatavosanai.
(%
_— Maizes CepSana Lai ceptu maizi.
—

(%)

Atkausésana

So funkciju var izmantot sasaldétas partikas, pie-
méram, darzenu un auglu atkausésanai. Atkausée-
Sanas laiks ir atkarigs no produktu daudzuma un
apjoma.

6.5 Karsésanas funkcijas
ieslegSana

1.
2,

o0 o

7.

leslédziet ierici.

Izvélieties izvélni: KarséSanas
Funkcijas.

Apstipriniet ar @

lestatiet karséSanas funkciju.
Apstipriniet ar @

lestatiet temperaturu.

Apstipriniet ar @

6.6 Karsésanas indikators

Kad aktivizéjat karsésanas funkciju,
displeja paradas josla. Josla rada

pieaugoso temperatiuru. Kad temperatira
tiek sasniegta skanas signals atskan 3
reizes, josla mirgo un péc tam pazud.

6.7 Atras Sakarsésanas
Indikators

ST funkcija samazina uzsil$anas laiku.

@ Nelieciet cepeskrasnt
edienu, kad darbojas atras
uzsilSanas funkcija.

Lai ieslégtu So funkciju, turiet;& 3
sekundes. UzkarséSanas indikators
mainas.
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6.8 Atlikusais siltums

Kad izsleédzat cepeskrasni, displejs rada

atlikuso siltumu. Varat izmantot atlikuso
siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

7. MIKROVILNU REZIMS

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Mikrovilnu ieteikumi

UZMANIBU!

Nelaujiet cepeskrasnij
darboties, kad taja nav
ievietots édiens.

* levietojiet édienu cepesSkrasni bez
iepakojuma. lepakotus édienus var
ievietot cepeskrasni tikai tad, ja
iepakojums ir dross izmantoSanai
mikrovilnu krasni (parbaudiet
informaciju uz iepakojuma).

+ Lieciet édienu uz Skivja cepeskrasns
apaksdala, ja nav noradits citadi.

Gatavosana

» Gatavo$anas laika édienu nosedziet.

Ja vélaties kraukskigu virskartu,
gatavojiet édienu bez vaka.

* Nepargatavojiet édienu, iestatot parak

augstu jaudu un laiku. Ediens var

izzat, piedegt vai izraisit aizdegS$anos.

* Nelietojiet ierici, lai gatavotu olas
¢aumalas un gliemezus, jo tie var

parspragt. Parduriet ceptu olu
dzeltenumu pirms to uzsildiSanas.
Pirms gatavo$anas caurduriet
partikas produktus, kam ir ada, vai
saduriet ar dak$inu vairakas reizes.
Sagrieziet darzenus vienada izméra
gabalinos.

Ik pa laikam apmaisiet Skidrus
édienus.

Apmaisiet édienu pirms
pasniegSanas.

Péc cepeskrasns izslégSanas
iznemiet édienu un laujiet tam atdzist
paris mindtes. Skatiet sadalu "Padomi
un ieteikumi".

Atkausésana

Uzlieciet sasaldéto, neapklato partiku
uz neliela otradi apgriezta $kivja,
novietojot konteineru zem ta, vai uz
atkauséSanas restém vai plastmasas
sieta, lai izkusuSais Skidrums varétu
notecét.

Péc tam nonemiet atkausétos partikas
produktus.

Lai pagatavotu auglus un darzenus,
vispirms tos neatkauséjot, jus varat
izmantot augstaku mikrovilnu jaudu.

7.2 Piemeéroti édiena gatavoSanas trauki un materiali

Mikrovilnu izmanto$anai izmantojiet tikai piemeérotus édienu gatavo$anas traukus un
materialus. Atsaucei izmantojiet talak sniegtas tabulas.

Ediena gatavo$anas trauki/materi- Mikrovilnu krasns Karsésanas

als Atkause-  Karsas p . funkcija +
‘t auseé- arsesa- atavosa- mikrovilni
Sana na na

Ugunsizturigs stikls un porcelans bez \/

metala detalam, piem., karstumiztu-
rgs stikls

v v v

Karstumneizturigs stikls un porce- \/

lans1)
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Ediena gatavo$anas trauki/materi- Mikrovilnu krasns Karsésanas

als ~ . - funkcija +
;vAtkause- KarséSa- Gatavosa- mikrovilni
Sana na na

Stikls un stikla keramika, kas izgata- \/ \/ \/ \/

vota no ugunsizturiga / sala izturiga

materiala

Keramika?), mals2) v v v X

x
b
x
b

Keramika, porcelans un mals ar ne-
glazétu apaksu vai ar maziem cauru-
miem, pieméram, uz rokturiem

Karstumizturiga plastmasa lidz 200

°c3)
Kartons, papirs X X X
Partikas pléve X X X

LSS <

CepsSanas pléve ar mikrovilnu krasni

lietojamu noslégu3)

CepsSanai paredzeti trauki, kas izgata- X X X \/
voti no metala, piem., emalja, éuguns

Cepamas formas, ar melnas lakas vai X X X \/
silicija parklajumu3)

Cepama paplate X X X \/ 4)
Restes X X X \/ 5)
Ediena gatavo$anas trauki mikrovilnu X v v X
izmantoSanai, pieméram, kraukskiga

panna

1) Bez sudraba, zelta, platina vai metala apdares/dekoracijam
2) Bez kvarca vai metala detalam vai metalu saturoSas glaziras
3) levérojiet raZotaja noradijumus par maksimalo temperataru.
4) Gatavojiet viena plaukta liment.

5) Gatavojiet viena plaukta liment.
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7.3 Padomi mikrovilnu lietoSana

Rezultats

Risinajums

Jus varat atrast informaciju gatavoja-
mam édiena daudzumam.

Atrodiet informaciju par lidzigu édienu. Palieliniet
vai samaziniet gatavosanas periodu saskana ar
likumu: divkarss daudzums - gandriz divkarss
laiks, puse no daudzuma - puslaiks.

Ediens péc gatavo$anas ir parak
sauss.

lestatiet isaku gatavoSanas laiku vai izvélieties
mazaku mikrovilnu jaudu un parklajiet édienu ar
materialu, kas piemeérots lietoSanai mikrovilnu
krasnr.

GatavoSanas laika beigas ediens vel
arvien nav atkausets, karsts vai ga-
tavs.

lestatiet garaku gatavosanas laiku vai izvélieties
lielaku mikrovilnu jaudu. Nemiet véera, ka lielakiem
édieniem parasti nepiecieSams ilgaks laiks. Ap-
grieziet vai maisiet édienu gatavoSanas laika.

Péc tam, kad gatavoSanas laiks ir bei-
dzies, édiena malas ir parkarsusas,
bet vidu tas nav gatavs.

Nakamaja reiz€ izvelieties mazaku jaudu un ilga-
ku laiku. Maisiet Skidrumus, piem., zupu, kad pa-
gajusi puse gatavosanai atvéléta laika.

Citas lietas, kas japatur prata...
» Partikas produktiem ir dazadas

* Tabula paradits nostavésanas laiks.
Laujiet €dienam nostavéties iericé vai

formas un Tpasibas. Tos pagatavo
dazados daudzumos. ST iemesla dé|
atkausésanai, uzkarsésanai vai
gatavoSanai nepiecieSamais laiks var
atSkirties. Aptuvens orientieris:
divkarss daudzums - gandriz
divkart lielaks laiks.

Mikrovilni rada karstumu pasa eédiena.

Siiemesla d&| visas vietas nevar
uzkarsét vienlaikus. Uzkarséjamie
&dieni ir jasamaisa vai édiens
jaapgriez, it pasi, ja tiek gatavots liels
édiena daudzums.

7.4 Mikrovilnu funkcijas

arpus tas, lai siltums izplatas
vienmérigak.

Noreguléjiet jaudas limeni atbilstosi
ediena daudzumam. Izmantojot
augstu jaudas limeni ar nelielu édiena
daudzumu, édiens var piedegt vai
notikt izlade, ja tiek izmantoti
papildpiederumi.

Uzkarséjot risus, jus iegUsiet labaku
rezultatu, lietojot plakanus, platus
traukus.

Funkcijas

Apraksts

Mikrovilni

Rada karstumu pasa édiena. Izmantojiet to gatavo édienu un dzérie-

nu uzsildisanai, galas vai auglu atkauséSanai, ka ari darzenu un ziv-

ju gatavosanai.

Kombinéta funkcija

Izmantojiet to, lai vaditu karséSanas funkciju un mikrovilnu rezimu

kopa. Izmantojiet to, lai pagatavotu €dienu 1saka laika un vienlaikus

to apbrininatu.

Maksimala jauda Sai funkcijai ir 600 W.

Atra darba saksana

Izmantojiet to, lai aktivizétu mikrovilnu funkciju, vienu reizi pieskaro-

ties simbolam <o% ar maksimalo mikrovilnu jaudu. Darbibas laiks: 30

sekundes.




7.5 Mikrovilnu funkciju
iestatiSana

1. leslédziet ierici.

2. Pieskarieties (=], 1ai aktivizatu
mikrovilnu funkciju.

3. Pieskarieties gb Funkcija: Funkcija
Darb. Laiks tiek iestatita uz 30
sekundém un mikrovilni sak
darboties.

@ Katrs pieskariens pie @
pieskaita 30 sekundes Sis
funkcijas laikam: Darb.
Laiks.

@ Ja jus nepieskarsieties @
ierice deaktivizéjas péc 20
sekundém.

4. Pieskarieties @ lai iestatitu funkciju
Darb. Laiks. Skatiet sadalu
"Pulkstena funkciju iestatisana"

@ Kad funkcijas: Darb. Laiks
laiks ir ilgaks par 7 minatém,
mikrovilnu jauda tiek
samazinata lidz 600 W.

@ Maksimalais funkcijas: Darb.
Laiks maksimalais laika
iestatijums ir 90 minutes.

@ Jis varat mainit mikrovilnu
jaudu (pieskarieties = un

péc tam \V4 vai/\) un

funkciju: Darb. Laiks
jebkura bridi, kad mikrovilnu
funkcija ir aktiva.

5. Kad iestatitais laiks beidzies, divas
mindtes skanés skanas signals.
Mikrovilnu funkcija automatiski
deaktivizésies. Pieskarieties kadam
simbolam, lai izslégtu skanas
signalu.

Lai deaktiviz€tu mikrovilnu
funkciju, pieskarieties (D
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@ Ja durvis tiek atvértas E]

ierices darbiba apstajas. Lai
atkal aktivizétu So funkciju,

pieskarieties ¢

7.6 Kombinétas funkcijas
iestatiSana

1. Aktivizejiet karséSanas funkciju.
Skatiet sadalu "KarséSanas funkcijas
aktivizésana".

2. Pieskarieties @ un veiciet tas pasas
darbibas, kuras jus veicat, iestatot
mikrovilnu funkciju.

Dazam funkcijam mikrovilni
saks darboties, tiklidz tiks
sasniegta iestatita
temperatara.

Funkcijas, kas nav pieejamas

kombinétajai funkcijai: Izlase, Beigu

Laiks, lestatit + Aiziet!, Karstums +

Pauze.

7.7 Atra starta funkcijas
iestatiSana

1. Ja nepiecieSams, pieskarieties (D lai
deaktivizétu ierici.

2. Pieskarieties ﬁ? lai aktivizétu atra
starta funkciju.

Katru reizi pieskaroties % tiks

pievienotas 30 sekundas Darb. Laiks

laikam.

@ Mikrovilnu jaudu var mainit
(skatiet sadalu "Mikrovilnu
funkcijas iestafisana").

3. Pieskarieties @ lai iestatitu laiku
funkcijai: Darb. Laiks. Skatiet sadalu
"Pulkstena funkciju iestatiSana"

7.8 GatavoSanas metozu
piemeéri dazadiem jaudas
iestatljjumiem

Tabulas minéta informacija ir tikai

informativa.
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Jaudas iestatljums

Pielietojums

« 1000 vati Skidrumu karsé$anai
e 900 vati UzvariSanai gatavoSanas procesa sakuma
* 800 vati Darzenu gatavoSanai
» 700 vati
* 600 vati Sasaldétu edienu atkauséSanai un karséSanai
e 500 vati Edienu, kuri tiek pasniegti $kivjos, karsésanai
Saknu un galas biezo zupu édienu gatavosanai
Olu édienu gatavo$anai
* 400 vati Edienu gatavo$anas turpinasanai
e 300 vati Jutigu partikas produktu gatavosanai
Bérnu partikas uzsildisanai
Risu uzbriedinasanai
Jutigu édienu uzsildisanai
Siera, Sokolades, sviesta izkausésanai
e 200 vati Galas, putnu galas un zivju atkausésanai
e 100 vati Siera, kréjuma, sviesta atkausésanai

Auglu un kiiku atkausésanai
Maizes atkauséSanai

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija

Lietojums

Q Laika Atgadinajums Laika atskaites iestafiSanai (maks. 2 st. 30

min.). ST funkcija neietekmé ierices darbibu.
To var ari aktivizét, kad ierice ir izslégta.

Izmantojiet D lai ieslégtu funkciju. Piespie-
diet /\ vai V lai iestatitu minates un §? lai

saktu.

|_)| Darb. Laiks Lai iestatitu darbibas ilgumu (maks. 23 st. 59
min.).

_)| Beigu Laiks Lai iestatitu karsésSanas funkcijas izslegSanas

laiku (maks. 23 st. 59 min.).

Ja iestatat laiku pulkstena funkcijai, laika
atskaite sakas péc 5 sekundéem.



Ja izmantojat pulkstena
funkcijas: Darb. Laiks, Beigu
Laiks, ierice izsledz
sildelementus, kad pagajusi
90 % no iestatita laika. lerice
izmanto atlikuso siltumu, lai
turpinatu gatavosanas
procesu, lldz laiks bus
pilniba pagajis (3 - 20
mindtes).

8.2 Pulkstena funkciju
iestatiSana

Pirms funkciju
izmantoSanas: Darb. Laiks,
Beigu Laiks, jums vispirms
jaiestata karsésanas funkcija
un temperatura. lerice
automatiski izslédzas.
Varat izmantot funkciju:
Darb. Laiks un Beigu Laiks
vienlaicigi, ja vé€laties
automatiski aktivizét un
deaktivizét ierici noteikta
laika véelak.

1. lestatiet karséSanas funkciju.

2. Piespiediet @ vairakas reizes, lidz
displejs parada vajadzigo pulkstena
funkciju un atbilstoSo simbolu.

3. Piespiediet A vai \/ lai iestatitu
vajadzigo laiku.

4. Apstipriniet arg?

Kad laiks bus beidzies, atskanés skanas

signals. lerice atslédzas. Displeja

paradas pazinojums.

5. Nospiediet jebkuru simbolu, lai
izslégtu signalu.

8.3 Karstums + Pauze

Lai aktivizétu funkciju:

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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» iestatitaja temperatura ir augstaka par
80 °C;

» Funkcija: Darb. Laiks ir ieslégta.

Funkcija: Karstums + Pauze uztur

pagatavoto édienu siltu 80 °C

temperatura 30 minutes. Funkcija

aktiviz€jas péc gatavoSanas laika

beigam.

Funkciju var aktivizét un deaktivizet

izveélné: Pamata lestatijumi.

1. leslédziet ierici.

2. |zvélieties karsésanas funkciju.

3. lestatiet temperaturu augstak par 80
°C.

4. Nospiediet (D vairakas reizes, lidz
displeja redzams: Karstums + Pauze.

5. Apstipriniet ar ﬁ?

Kad funkcijas laiks bus beidzies,
atskanés skanas signals.

Funkcija paliek aktivizéta, ja
parslédzaties uz citam karséSanas
funkcijam.

8.4 Laika Regulésana

Funkcija: Laika ReguléSana funkcija liek
karsésanas funkcijai turpinat darbibu péc
Darb. Laiks beigam.

Attiecas uz visam
karséSanas funkcijam ar
funkcijam ar Darb. Laiks vai
Automatisks Svars.

1. Kad gatavoSanas laiks bus beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru simbolu.

Displeja bus redzams pazinojums.

2. Nospiediet @ lai ieslégtu vai 2 Jai
atceltu.

3. lestatiet funkcijas ilgumu.

4. Nospiediet @

9. AUTOMATISKAS PROGRAMMAS
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9.1 Receptes tieSsaiste

@

Sai iericei paredzéto
automatisko programmu
receptes ir atrodamas musu
majas lapa. Lai atrastu
pareizo recepsSu gramatu,
parbaudiet izstradajuma
numuru uz ierices datu
plaksnites cepeskrasns
iekSienes priekSpuse.

9.2 Gatavosanas Paligs ar
Automatiskas Receptes

ST ierice piedava vairakas receptes,
kuras varat izmantot. Receptes ir
noteiktas un tas nav iespéjams mainit.

1. leslédziet ierici.

2. lzvélieties izvélni: GatavoSanas
Paligs. Nospiediet <.P lai apstiprinatu
izvélni.

3. lzvélieties kategoriju un edienu.
Apstipriniet ar <o%

4. Izvelieties kulinarijas recepti.

Apstipriniet ar <o%

@

Kad izmantojat funkciju:
Manuali, ierice izmanto
automatiskos iestatijumus.
Tos var mainit, tapat ka
izmantojot citas funkcijas.

10. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

10.1 Piederumu ievietoSana

Izmantojiet tikai piemeérotus édiena
gatavoSanas traukus un materialus.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Mikrovilnu
rezims".

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns
imena vadotnes stieniem ta, lai kajinas
butu verstas uz leju.

9.3 Gatavosanas Paligs ar
Automatisks Svars

87 funkcija automatiski aprékina
ceps$anas laiku. Lai izmantotu So
funkciju, nepiecieSams noradit produktu
svaru.

1. leslédziet ierici.
2. lzvélieties izvélni: GatavoSanas

Paligs. Nospiediet @ lai apstiprinatu
izvelni.
3. lzvélieties kategoriju un édienu.

Apstipriniet ar @

4. Pieskarieties/\ vai \/ lai iestatitu

produkta svaru. Apstipriniet ar §2
Automatiska programma sak darboties.
5. Svaru var jebkura laika maint.

Nospiediet A vai \/ lai mainitu
svaru.

Kad laiks bus beidzies, atskanés
skanas signals. Nospiediet jebkuru
taustinu, lai izslégtu signalu.

o

Izmantojot dazas
programmas, péc 30
minuatém apgrieziet
produktus uz otru pusi.
Displejs rada atlikuso laiku.

=)

Cepama paplate / cepama panna:

lebidiet cepamo paplati/cepamo pannu
starp cepeskrasns limena vadotnes
stieniem.
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Restots plaukts un cepama paplate /
cepama panna kopa:

lebidiet cepamo paplati/cepamo pannu
starp plauktu atbalsta vadotnes stieniem
un restota plaukta uz vadotnes stieniem
augstak.

11. PAPILDFUNKCIJAS

11.1 I1zlase

Jus varat saglabat savus izlases
iestatijumus, pieméram, darb. laiku,
temperaturu vai karséSanas funkciju. Tie
pieejami izvélné: Izlase. Var saglabat 20
programmas.

@ JUs nevarat saglabat
mikrovilnu un mikrovilnu

kombinéto funkciju ka
izlases programmu.

Programmas saglabasana

1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju vai
automatisku programmu.

3. Pieskarieties atkartoti @ idz
displeja bls redzams: SAGLABAT.

4. Apstipriniet ar ¢

Displeja bus redzama pirmais brivais

atminas stavoklis.

5. Apstipriniet ar S%

6. levadiet programmas nosaukumu.

Sak mirgot pirmais burts.

7. Pieskarieties \/ vai /\ lai mainitu
burtu.

8. Nospiediet @

Sak mirgot nakamais burts.

9. Veiciet atkartoti 7. sola darbibu, ja
nepiecieSams.

10. Nospiediet un turiet nospiestu ? lai
saglabatu.

@ Neliela iedobe aug$pusé
palielina droSibu. Sis

iedobes novérs ari trauku
sasvérsanos. Augsta mala
ap plauktu nelauj édiena
gatavoSanas traukiem slidét.

Varat parrakstit atminas stavokli. Kad
displeja tiek paradits pirmais brivais

atminas stavoklis, pieskarieties V vai

/\ un nospiediet @ lai parrakstitu esoSo
programmu.

Jus varat nomainit programmas
nosaukumu izvélné: Mainit Prog.
Nosaukumu.

Programmas ieslégsSana

leslédziet ierici.
Izvélieties izvélni: I1zlase.

Apstipriniet ar §?

Izvéléties savas izlases nosaukumu.

5. Apstipriniet ar ﬂ?

pO N=

11.2 Bérnu drosibas funkcijas

lietoSana

Ja ir ieslégta bérnu drosibas funkcija,

ierici nevar aktivizeét nejausi.

1. Laiieslégtu displeju, pieskarieties O,

2. Pieskarieties vienlaicigi D un @ lidz
displeja redzams pazinojums.

Lai atslegtu Bernu droSibas funkciju,
atkartojiet 2. darbibu.

11.3 Funkciju BlokéSana

&7 funkcija nelauj nejausi nomainit
sildiSanas funkciju. Funkciju var aktivizet
tikai tad, kad ierice darbojas.
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1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju vai
iestafijumu.

3. Nospiediet Q) vairakas reizes, lidz
displeja redzams: Funkciju
Blokésana.

4. Apstipriniet ar S%

Lai deaktivizétu funkciju, nospiediet .
Displeja paradas pazinojums. Nospiediet

O valreiz un tad <, 1ai apstiprinatu.

@ |1zslédzot ierici, izslédzas art
funkcija.

11.4 lestatit + Aiziet!

Funkcija lauj iestatit karsé$anas funkciju
(vai programmu) un izmantot to vélak,
tikai vienreiz pieskaroties kadam
simbolam.

1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju.

3. Nospiediet @ vairakas reizes, lidz
displeja redzams: Darb. Laiks.

4. |estafit laiku.

5

Nospiediet Q) vairakas reizes, lidz
displeja redzams: lestatit + Aiziet!.

6. Apstipriniet ar <(P
Pieskarieties kadam simbolam (iznemot

@), lai ieslégtu funkciju: lestatit + Aiziet!.
Aktivizéjas iestafita karséSanas funkcija.

Kad karséSanas funkcija bus beigusies,
atskanés skanas signals.

@ * Funkciju BlokéSana ir
aktiva, kad darbojas
karsésanas funkcija.

* lzvélne: Pamata
lestatijumi lauj jums
ieslégt un izslégt funkciju:
lestafit + Aiziet!.

11.5 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka ierice automatiski
izslédza péc kada laika, ja karséSanas

funkcija ir aktiva un jus nemainat

nekadus iestatijumus.

Temperatura (°C) lzslegSanas laiks

(h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

@ Automatiska izslégsanas
nedarbojas ar S$adam
funkcijam: Apgaismojums
(Lampa), Darb. Laiks, Beigu
Laiks.

11.6 Displeja spilgtums
Displeja spilgtumam ir divi rezimi:

* Nakts spilgtums - kad ierice
deaktivizéta, displeja spilgtums
samazinas laika no plkst. 22.00 [idz
06.00;

» dienas spilgtums:

— jaierice aktivizéta;

— ja nakts spilgtuma rezima
darbibas laika jus pieskaraties
simbolam (iznemot IESLEGT/
IZSLEGT), displejs atgriezas
dienas spilgtuma rezima uz
nakamajam 10 sekundém;

— jaierice deaktivizéta un jus
iestatat funkciju: Laika
Atgadinajums; kad funkcijas
darbiba beidzas, displejs
atgriezas nakts spilgtuma rezima.

11.7 Dzesesanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeSkrasns
virsmas vésas. lzslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpinas
darboties, ldz cepeskrasns bis
atdzisusi.



12. IETEIKUMI UN PADOMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

A
@

Tabulas uzradita
temperatira un cepSanas
laiki ir ir tikai orient€josi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

12.1 Padomi par cepeskrasns
Ipasajam karsésanas
funkcijam

Siltuma Uzturésana

Izmantojiet So funkciju, ja vélaties uzturéet
siltu édienu.

Temperatura reguléjas automatiski lidz
80 °C.

Trauku Uzsildisana

Lai uzsilditu $kivjus un édienus.

Izvietojiet SKivjus un édienus vienmérigi
uz restota plaukta. Parcilajiet trauku
kaudzes, kad pagajusi puse no sildisanai
atvéléta laika (samainiet augséjos ar
apakséjiem).

Automatiska temperatura ir 70 °C.
leteicamais plaukta limenis: 3.

Miklas Raudzésana

12.3 CepsSanas padomi
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Jus varat izmanto automatisko funkciju ar
jebkuru rauga miklas recepti. Sis rezZims
nodroSina labu rigsanas vidi. lelieciet
miklu trauka, kas ir pietiekami liels miklas
uzbriedinasanai, un parklajiet to ar mitru
dvieli vai foliju. lelieciet restoto plauktu
pirmaja liment un uzlieciet uz ta trauku.
Aizveriet durvis un iestatiet funkciju.
Miklas Raudzésana. lestatiet vajadzigo
laiku.

12.2 CepsSana

» Jusu cepeskrasns var cept un gatavot
edienu savadak neka jusu iepriekséja
cepeskrasns. Piemérojiet savus
ierastos iestatijumus (temperatiru,
gatavos$anas laiku un plauktu poziciju)
tabula uzraditajam vertibam.

» Pirmaja reizé izmantojiet zemako
temperataru.

* Janevarat atrast iestatijumus
konkrétai receptei, meklgjiet tai
fidzigu.

» CepSanas laiku var pagarinat par 10 —
15 minatém, cepot kiikas vairakos
plauktu limenos.

» Cepot kikas un konditorejas
izstradajumus dazados augstumos,
tie no sakuma var apbruninaties
nevienmerigi. Ja tas notiek, nemainiet
temperaturas iestatijumu. Sis
atskiribas izlidzinasies cepSanas
laika.

» CepSanas laika paplates cepeskrasni
var deforméties. Kad paplates
atdzisis, tas atgus sakotnéjo formu.

Cepsanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kikas apakSpuse nav pietie- Nepareiza plaukta pozicija.

kami bruna.

levietojiet kiku uz zemaka
cepeskrasns plaukta.

Kika sakrit, nav izcepusies,

ir kunkulaina, noslanojusies. parak augsta.

Cepeskrasns temperatira ir

Kad nakoS$o reizi cepat, ies-
tatiet nedaudz zemaku ce-
peskrasns temperatiru.
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Cepsanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kika sakrit, nav izcepusies,

ir kunkulaina, noslanojusies.

Izvéléts parak 1ss cepSanas
laiks.

Palieliniet cepSanas laiku.
Cepsanas laiku nevar sa-
mazinat, iestatot augstaku
temperatiiru.

Kika sakrit, nav izcepusies,

ir kunkulaina, noslanojusies.

Maisijuma ir parak daudz
udens.

Lietojiet mazak Skidruma.
RuUpigi ieverojiet jaukSanai
atvéléeto laiku, it pasi, ja iz-
mantojat mikseri.

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatra ir
parak zema.

Kad nakos$o reizi cepat, ies-
tatiet augstaku cepeskrasns
temperatiru.

Kuka ir parak sausa.

Izvéléts parak gars cepSa-
nas laiks.

Kad nakos$o reizi cepat, ies-
tatiet isaku cepSanas laiku.

Kuka apbruninajusies ne-
vienmeérigi.

Temperatura krasni ir parak
augsta un cepsanas laiks
parak Tss.

lestatiet zemaku temperatu-
ru cepeskrasni un palieliniet
cepsanas laiku

Kuka apbruninajusies ne-
vienmerigi.

Mikla nav izklata vienmerigi.

I1zklajiet miklu cepSanas for-
ma vienmerigi.

Kika nav gatava noteiktaja
laika.

Cepeskrasns temperatira ir
parak zema.

Kad nakos$o reizi cepat, ies-
tatiet nedaudz augstaku ce-
peskrasns temperatiru.

12.4 Cepsana viena cepeskrasns limeni

Cepsana formas

Ediens Funkcija Tempera- Laiks (min.) Plaukta po-
tara (°C) zicija

Kékss un briosi Ventilatora Kar- 150 - 160 50 - 70 1
séSana

Ar citronu un Madeiras ~ Ventilatora Kar- 140 - 160 70 - 90 1

vinu piesucinats kékss / séSana

auglu pirags

Sponge cake / Biskvitki- Ventilatora Kar- 140 - 150 35 - 50 1

ka séSana

Sponge cake / Biskvitki- Augs. + apaks- 160 35-50 2

ka karséSana

Pamatnes biskvits — Ventilatora Kar- 170-180 10-25 1

smildu mikla 1) SEREEIE)

Pamatnes biskvits — no Ventilatora Kar- 150-170 20 -25 1

biskvitkiikas miklas

séSana
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Ediens Funkcija Tempera- Laiks (min.) Plaukta po-
tara (°C) zicija
Apple pie / Abolu kilka  Ventilatora Kar- 160 70-90 1
(2 formas @20 cm, dia- séSana
gonali izvietotas)
Apple pie / Abolu kilka  Augs. + apaks- 180 70-90 1
(2 formas @20 cm, dia-  karséSana
gonali izvietotas)
Siera kiika, paplate 2) Augé_.v+ apaks- 160-170 60-90 1
karséSana
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.
Kukas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates
Ediens Funkcija Tempera- Laiks (min.) Plaukta po-
tara (°C) zicija
Pita maize / klingeris no  Augs. + apaks- 170-190 30-40 2
rauga miklas karséSana
Ziemassvétku pirags?) Augé_.v+ apaks- 160-180 50-70 2
karséSana
Maize (rudzu maize)?) ~ AUgS. + apaks- 2
karsesana
vispirms 230 20
péc tam 160-180 30-60
Krémkikas / eklgri!) ~ Augs. +apaks- 190-210  20-35 2
karséSana
Biskvita rulete) Augé_.v+ apaks- 180-200 10-20 2
karséSana
Drumstalu maize (sau-  Ventilatora Kar- 150-160 20 - 40 1
sa) séSana
Sviesta mandelu kika/  Aug$. + apaks- 190-210 20-30 2
cukura kikas!) karsésana
Val€jie auglu piragi (no  Ventilatora Kar- 150-160 35 -55 1
rauga/biskvitkikas mi-  sésana
klas)2)
Val€jie auglu piragi (no  Augs. + apaks- 170 35-55 1

rauga/biskvitkukas mi-
klas)2)

karsé$ana
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Ediens Funkcija Tempera- Laiks (min.) Plaukta po-
tara (°C) zicija

Val€jie auglu piragi no Ventilatora Kar- 160-170 40 - 80 1

smilSu miklas séSana

Rauga miklas kukas ar ~ Augs. + apaks- 160-180 40-80 2

smalku garnéjumu karséSana

(piem., biezpienu, kré-

mu, olu vanilas krému))

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

2) Lietojiet cepamo pannu.

Cepumi

Ediens Funkcija Tempera- Laiks (min.) Plaukta po-

tira (°C) zicija

SmilSu miklas cepumi Ventilatora Kar- 150-160 10 - 20 1
séSana

Short bread / SmilSu mi- Ventilatora Kar- 140 20-35 1

klas / Konditorejas iz- sésana

stradajumi

Short bread / SmilSu mi- Augs. + apaks- 160 20 -30 2

klas / Konditorejas iz- karséSana

stradajumil)

No biskvitkikas miklas ~ Ventilatora Kar- 150-160 15-20 1

gatavoti cepumi séSana

No olu baltuma gatavoti  Ventilatora Kar- 80 - 100 120 - 150 1

cepumi, bezé séSana

Mandelcepumi Ventilatora Kar- 100-120 30 - 50 1
seéSana

Cepumi no rauga miklas Ventilatora Kar- 150 - 160 20 - 40 1
sésana

Kartainas miklas maizi-  Ventilatora Kar- 170-180 20 - 30 1

tes) séSana

Maizite1) Augé_.v+ apaks- 190-210 10-25 2
karséSana

Small cakes / Mazas ku- Ventilatora Kar- 160 20-35 5

cinas?) séSana

Small cakes / Mazas ku- Augs. + apaks- 170 20 - 35 2

cinas)

karsé$ana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozici-
(°C) ja

Makaronu sace- Augs. + apaks- 180 - 200 45 - 60 1

pums karséSana

Lazanja Augs. + apaks- 180 - 200 25-40 1
karséSana

Darzenu sace-  Infratermiska 210 - 230 10-20 1

pums?) GriléSana

Bagetes parkla- Ventilatora Kar- 160 - 170 15-30 1

tas ar kausétu sésana

sieru

Saldi sacepumi  Augs. + apaks- 180 - 200 40 - 60 1
karséSana

Zivju sacepumi  Augs. + apaks- 180 - 200 30 -60 1
karséSana

Pilditi darzeni Ventilatora Kar- 160 - 170 30 - 60 1

séSana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

12.6 CepSana daudzos

limenos

Izmantojiet funkciju: Ventilatora

Karsésana.

Kukas/konditorejas izstradajumi/maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

Krémkiikas/eklari!) 160 - 180 25-45 173

Sausa drupacu kika 150 - 160 30-45 1/3

1) leprieks uzkarséjiet cepeskrasni.

Cepumi/mazas kukas/smalkmaizites/maizites

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

SmilSu miklas cepumi 150 - 160 20 - 40 1/3

Short bread /SmilSu mi- 140 25-45 1/3

klas/konditorejas izstra-

dajumi
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

No biskvitkikas miklas 160 - 170 25-40 1/3
gatavoti cepumi

No olu baltuma gatavo- 80 - 100 130 - 170 1/3

ti cepumi, bezé

Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 1/3
Cepumi no rauga mi- 160 - 170 30-60 1/3

klas

12.7 Lena CepSana

Izmantojiet So funkciju liesas, mikstas_
galas un zivs gabalu pagatavosanai. Si
funkcija nav piemérota sautétai galai vai
taukainiem cukas cepeSiem.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Noderigi
ieteikumi un padomi".

Pirmajas 10 minltés var iestatfit
cepeskrasns temperaturu no 80 °C lidz
150 °C. Noklus€jums ir 90 °C. Péc
temperatura iestatiSanas cepesSkrasns

turpina gatavot pie 80 °C. Neizmantojiet
So funkciju majputnu gatavosanai.

Nekad nelietojiet vaku, ja
gatavojot izmantojat So
funkciju.

1. Apcepiet galu panna uz plits
produktu no abam pusém 1-2 min.
loti karsta temperatura.

2. levietojiet galu kopa ar karsto
cepSanas pannu cepeskrasni uz
restota plaukta.

3. lzvélieties funkciju: Léna CepSana.

Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) (°C) zicija

Liellopu galas cepetis 1-1.5 120 - 150 1

Liellopu galas fileja 1-1.5 90 - 110 1

Tela cepetis 1-1.5 120 - 150 1

Steiks 02-03 20 - 40 1

12.8 Picas Uzstadijumi

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija

Pica (plana garoza)®) 200 - 230 15-20 3

Pica (ar bagatigu garné- 180 - 200 20-30 3

jumu)z)

Tortes 180 - 200 40 - 55 3

Atvertais spinatu pirags 160 - 180 45 - 60 8

no smilSu miklas
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Ediens Temperatara (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozicija
Quiche Lorraine (pikanta 170 - 190 45 - 55 8
torte)

Sveices abolu pirags 170 - 190 45 - 55 8
Siera torte 140 - 160 60 - 90 B
Abolu kika, parklata 150 - 170 50 - 60 3
Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 3
Neraudzéta maize™) 230 10-20 3
Atvértais kartainas mi- 160 - 180 45 - 55 3
klas pirags?)

Pirags ar sieru un skinki 230 12-20 8
vai Sokoladi un ogam?)

Piradzini (galas piraga 180 - 200 15-25 8

krievu versija)1)

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.

12.9 CepesSa cepsSana

« Cepsanai jalieto karstumizturigi
cepeskrasns trauki. Skatiet razotaja
norades.

» Lielus cepe$a gabalus var cept uzreiz
cepamaja panna (ja tada ir) vai uz
restota plaukta virs cepamas pannas.

« lelejiet Skidrumu dzilaja panna, lai
noveérstu galas sulas vai tauku
sadedzinasanu uz tas virsmas.

* Visu veidu galu, kuru var apbruninat
vai kurai var but kraukskiga garozina,
var gatavot cepamaja trauka bez
vaka.

12.10 Galas cepsSanas tabulas

Ja nepiecieSams (péc 1/2 - 2/3
cepSanas laika), apgrieziet cepeti
otradi.

Lai gala butu suliga:

— cepiet liesus galas gabalus
cepamaja trauka zem vaka vai
izmantojiet maisu cep$anai.

— cepiet galu un zivis gabalos, kas
sver vismaz 1 kg.

— Cepsanas laika vairakas reizes
aplaistiet lielus cepeSa gabalus un
putnu galas gabalus ar cepeSa
sulam.

Liellopa gala
Ediens Funkcija Daudzums Jauda Temperatu- Laiks (min.) Plaukta
(kg) (W) ra (°C) pozicija
Sautéts Augs.+ 1-15 200 230 60 - 80 1
cepetis apaks-
karsesa-

na
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Cukgala
Ediens Funkci- Daudzums Jauda Temperata- Laiks (min.) Plaukta
ja (kg) (W) ra (°C) pozicija
Pleca, kak- Infrater- 1-1.5 200 160 - 180 50-70 1
la, Skinka  miska
gabals Grilesa-
na
Galas rule- Infrater- 0.75-1 200 160 - 170 35-50 1
te miska
Grilesa-
na
Cukas Infrater- 0.75 - 1 200 150 - 170 60 - 75 1
stilbs (ie-  miska
priekS no-  GriléSa-
varits) na
Tela gala
Ediens Funkci- Daudzums Jauda Temperatu- Laiks (min.) Plaukta
ja (kg) (W) ra (°C) pozicija
Tela cepe- Infrater- 1 200 160 - 180 50-70 1
tis miska
Grilesa-
na
Telalocl- Infrater- 1.5-2 200 160 - 180 75 -100 1
tava miska
Grilesa-
na
Jéra gala
Ediens Funk- Daudz- Jauda Temperata- Laiks (min.) Plaukta
cija ums (kg) (W) ra (°C) pozicija
Jéra kaja, Infrater- 1-1.5 200 150 - 170 50-70 1
jéra cepetis miska
Grilesa-
na
Putnu gala
Ediens Funkci- Daudz- Jauda Temperatia- Laiks (min.) Plaukta
ja ums (kg) (W) ra (°C) pozicija
Putnu ga- Infrater- 0,2-0,25 200 200 - 220 20-35 1
las gabali  miska katrs
Grilesa-

na




LATVIESU 31

Ediens Funkci- Daudz- Jauda Temperatia- Laiks (min.) Plaukta
ja ums (kg) (W) ra (°C) pozicija
Vista, puse Infrater- 0,4 -0,5 200 190 - 210 25-40 1
miska katrs
Grilesa-
na
Vista, broi- Infrater- 1-1.5 200 190 - 210 30-45 1
leris miska
Grilesa-
na
Pile Infrater- 1.5-2 200 180 - 200 45 - 65 1
miska
Grilesa-
na
Zivs (tvaicéta)
Ediens Funk- Daudz- Jauda Temperati- Laiks (min.) Plaukta
cija ums (kg) (W) ra (°C) pozicija
Vesela zivs Augs.+ 1-1.5 200 210 - 220 30 -45 1
apaks-
karsésa-
na
Edieni
Ediens Funk- Daudz- Jauda Temperati- Laiks (min.) Plaukta
cija ums (kg) (W) ra (°C) pozicija
Saldie Ventila- - 200 160 - 180 20-35 1
edieni tora
Karsé-
Sana
Pikantie Ventila- - 400 - 600 160 - 180 20 -45 1
édieni ar tora
varitam sa- Karse-
stavdalam Sana
(nudeles,
darzeni)
Pikantie Ventila- - 400-600 160 -180 30-45 2
&dieni ar tora
nevaritam  Karsé-
sastavda- Sana
lam (kartu-

peli, darze-
ni)
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12.11 Grilesana + Lietojot grilésanas funkciju, vienmér
e . ) no sakuma uzsildiet tukSu
» Grilgjiet, izmantojot maksimalo cepeskrasni 5 mindtes.

temperaturas iestatijumu. -
+ levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta A UZ.MANIBU!. =
grilééanas tabula. Grilesanas laika
« Vienmér novietojiet pannu tauku cepeskrasns durvim jablt

savak$anai pirmaja plaukta pozicija. aizvertam.
+ Grilgjiet tikai plakanus galas vai zivs
gabalus.

GrileSana

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozici-

(°C) - ja
Viena puse Otra puse

Liellopu galas 210 - 230 30-40 30-40 1

cepetis, videjs

Liellopu galas fi- 230 20 - 30 20 - 30 1

leja, vidéja

Cikas mugura 210 - 230 30-40 30-40 1

Tela mugura 210 - 230 30-40 30-40 1

Jéra mugura 210 - 230 25-35 20 - 35 1

Veselas zivis, 210 - 230 15-30 15- 30 1

500 - 1000 g
Atra Grilésana

Ediens Laiks (min.) Plaukta pozicija

Viena puse Otra puse

Burgers/Burgeri 9-13 8-10 &

Cukgalas fileja 10-12 6-10 2

Desinas 10-12 6-8 &

Filejas steiks/tela 7-10 6-8 &

steiks

Toast/Grauzdins 1-3 1-3 &

Grauzdins ar garné- 6-8 - 2

jumu

12.12 Saldeéeta partika * Neapsedziet to ar blodu vai Skivi. Tas

) o ) var paildzinat atkausésanas laiku.
* Nonemiet partikas iepakojumu.
Uzlieciet partiku uz Skivja.
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Ediens Temperatara (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica, saldéta 200 - 220 15-25 8
Amerikanu pica, salde- 190 - 210 20-25 S
ta
Pica, atdzeséta 210 - 230 13-25 &3
Picas uzkodas, saldé- 180 - 200 15-30 &
tas
Kartupeli frT, tievil) 210-230 20-30 3
Kartupeli i, biezi!) ~ 210-230 25-35 3
Kroketes!) 210 - 230 20-35 3
Kartupelu pankukas 210 - 230 20-30 &
Lazanja / Kannelloni, 170 - 190 35-45 2
svaigi
Lazanja/Kannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
saldeti
Vistas sparnini 190 - 210 20-30 5
1) Cepsanas laika 2 vai 3 reizes apgrieziet.
Saldétu gatavu €dienu tabula
Ediens Funkcija Tempera- Laiks (min.) Plaukta pozicija
tara (°C)
Saldéta pica1) Augs. + apakskar- pécrazota- pécrazotajano- 2
sésana ja noradiju- radijumiem
miem
200 - 220 péc razotdja no- 2

Frikartupeli )~ AUgS. + apakskar-
(300 - 600 ’g) sésana vai Infra-
termiska GriléSana

radijumiem

Erancllmaize3) Augs. + apakskar- pécrazota- pécrazotajano- 2
sésana ja noradiju- radijumiem
miem
Auglu torte Augs. + apakskar- pécrazota- pécrazotajano- 2
séSana ja noradiju- radijumiem
miem

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Gatavosanas laika 2 vai 3 reizes apgrieziet.

3) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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12.13 AtkausésSana

* Neparklajiet partiku ar blodu vai Skivi,
jo tas var pagarinat atkauseSanas

* Nonemiet iepakojumu un uzlieciet laiku.
partiku uz Skivja.

* lzmantojiet pirmo plaukta limeni no
apaksas.

Ediens Daudzums AtkausésSa- Papilduat- Komentari

nas laiks kausésanas
(min.) laiks (min.)

Vista 1 kg 100 - 140 20-30 Novietojiet vistu uz apgrieztas
apakstases liela Skivi. CepsSanas
laika apgrieziet.

Gala 1kg 100 - 140 20-30 CepsSanas laika apgrieziet.

Gala 500 g 90 - 120 20-30 Cepsanas laika apgrieziet.

Forele 150 g 25-35 10-15 -

Zemenes 300 g 30-40 10-20 -

Sviests 250g 30-40 10 - 15 -

Kréjums 2x200g 80 - 100 10 - 15 Putojiet krejumu, kad tas vietam
vél nedaudz sasalis.

Torte 1,4 kg 60 60 -

12.14 Konservésana

Izmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.
Nelietojiet burcinas ar atskruvejamu .
vaku un bajonetnoslégu vai skarda

karbas.

Izmantojot So funkciju, lietojiet pirmo

plauktu no apaksas.
Uzlieciet uz cepamas paplates ne

« Burcinas nedrikst saskarties.
» lelejiet aptuveni 1/2 litru Gdens

cepama paplate, lai cepeskrasni batu

pietiekami daudz mitruma.

Kad udens burcinas sak varities

(aptuveni péc 35-60 minatém viena
litra burku gadijuma), izslédziet

cepeskrasni vai samaziniet

temperatiru lidz 100 °C (skatfit
tabulu).

vairak par seSam viena litra burcinam.
Uzpildiet burcinas vienadi un aizveriet

ar skavu.

Miksti augli

Ediens

Temperatura (°C)

Gatavosanas laiks,
Iidz sakas burbulo-

Jaturpina varit pie
100° C (min.)

Sana (min.)

Zemenes/mellenes/
avenes/gatavas
erkskogas

160 - 170

35-45




Augli ar kauliniem
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Ediens

Temperatiira (°C)

Gatavosanas laiks,

Jaturpina varit pie

lidz sakas burbulo- 100° C (min.)
Sana (min.)
Bumbieri, cidonijas, 160 - 170 35-45 10-15

plumes

Darzeni

Ediens Temperatura (°C) Gatavosanas laiks, Jaturpina varit pie
lidz sakas burbulo- 100° C (min.)
Sana (min.)

Burkani 1) 160 - 170 50 - 60 5-10

Gurki 160 - 170 50 - 60 -

Jaukti marinéti dar- 160 - 170 50 - 60 5-10

zeni

Kolrabji/zirni/spargeli 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Atstajiet cepeskrasni, kad ta izslégta.

12.15 Zavésana

Ediens Temperatura (°C) Laiks (st.) Plaukta pozicija

Pupas 60 -70 6-8 &

Pipari 60-70 5-6 3

Darzeni zupai 60-70 5-6 3

Sénes 50 - 60 6-8 3

Zalumi 40-50 2-3 3

Plimes 60 - 70 8-10 8

Aprikozes 60-70 8-10 &

Abolu skéles 60 - 70 6-8 3

Bumbieri 60 - 70 6-9 3

12.16 Maizes CepsSana

lepriek$éja uzsildiSana nav ieteicama.

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija

Baltmaize 180 - 200 40 - 60 2

Bagete 200 - 220 35-45 2
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Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Briosi 160 - 180 40 - 60 2

Ciabatta 200 - 220 35-45 2

Rudzu Maize 180 - 200 50-70 2

Tums$a maize 180 - 200 50-70 2

Pilngraudu maize 170 - 190 60 - 90 2

12.17 Gatavosana ar Ja nevarat atrast vélamo recepti, skatiet

mikrovilniem

Novietojiet Skivi ar édienu cepeskrasns

lldzigus €dienu veidus tabulas.
Nosedziet édienu cepS$anai un

o= S oo uzsildidanai.

apaksdala un apgrieziet, kad pagajusi
puse no gatavoSanas laika.
Pamaisiet édienu, kad pagajusi puse no
gatavoSanas vai atkausésanas laika.
Uzlieciet karoti virs pudeles vai glazes,
uzsildot dzérienus, lai nodroSinatu labaku
siltuma izplatiSanos.
Padomi mikrovilnu lietoSana
Gatavosanas/atkau- lespéjamie iemesli Risinajums
séSanas rezultati
Ediens ir parak Parak liela jauda. Nakamaja reize izvelieties mazaku
sauss. Parak ilgs gatavoSanas jaudu un ilgaku laiku.

laiks.

Ediens nebija nosegts.
GatavoSanas laika Parak iss gatavosanas lestatiet lielaku laiku. Nepalieliniet mi-
beigas édiens vél ar- laiks. krovilnu jaudu.
vien nav atkauseéts,
karsts vai gatavs.
Ediens ir parak ga- Parak liela jauda. Nakamaija reizé izvélieties mazaku

tavs malas, bet vidu
joprojam nav gatavs.

Ediens netika apgriezts ga- jaudu un ilgaku laiku.
tavosanas laika.

Galas atkausé$ana

Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavésanas
laiks (min.)

Steiks (0,2 kg) 100 5-7 5-10

Malta gala (0,5 kg) 100 10-15 5-10




Putnu galas atkausésana
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Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavesanas
laiks (min.)
Vista (1 kg) 100 25-30 10-20
Vistas kritina (0,15 kg) 100 3-5 10-15
Vistas kajinas (0,15 kg) 100 3-5 10-15
Zivs atkauséSana
Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavésanas
laiks (min.)
Vesela zivs (0,5 kg) 100 10 - 15 5-10
Zivju filejas (0,5 kg) 100 12-15 5-10
Piena produktu atkausésana
Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavésanas
laiks (min.)
Sviests, (0,25 kg) 100 3-4 5-10
Rivéts siers (0,2 kg) 100 2-3 10- 15
Kuku / maiziSu atkausé$ana
Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavesanas
laiks (min.)
Rauga miklas kuka (1 ga- 200 2-3 15-20
bals)
Siera kika (1 gabals) 100 2-4 15-20
Sausa kika (piem., kékss) (1 200 2-4 15-20
gabals)
Maize (1 kg) 200 15-20 5-10
Sagriezta maize (0,2 kg) 200 3-5 5-10
Maizites (4 gabals) 200 2-4 2-5
Auglu atkauséSana
Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavésanas
laiks (min.)
Auglis (0,25 kg) 100 5-10 10-15
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UzsildiSana
Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavésanas
laiks (min.)
Bérnu partika burcinas (0,2 300 1-2 -
kg)
Bérnu piens (180 ml); ielie- 600 0:20 - 0:40 -
ciet karoti pudelé
LietoSanai gatavi produkti 600 6-9 2-5
(0,5kg)
Saldéti gatavi édieni (0,5 kg) 400 10- 15 2-5
Piens (200 ml) 1000 1-1:30 -
Udens (200 ml) 1000 1:30-2 -
Mérce (200 ml) 600 1-3 -
Zupa (300 ml) 600 3-5 -
AtkauséSana
Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavésanas
laiks (min.)
Sokolade / $okolades parkla- 300 2-4 -
jums (0,15 kg)
Sviests, (0,1 kg) 400 0:30-1:30 -
ediena gatavoSana
Ediens Jauda (W) Laiks (min.) Nostavésanas
laiks (min.)
Vesela zivs (0,5 kg) 500 8-10 2-5
Zivju filejas (0,5 kg) 400 4-7 2-5
Darzeni, svaigi (0,5 kg + 50 600 5-15 -
ml Gdens)
Darzeni, saldéti (0,5 kg + 50 600 10 - 20 -
ml Gdens)
Kartupeli mundiert (0,5 kg) 600 7-10 -
Risi (0,2 kg + 400 ml tdens) 600 15-18 -
Popkorns 1000 1:30-3 -

Mikrovilnu kombinéta funkcija
Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu
edienu 1saka laika un apbruninatu.

Kombingjiet funkcijas: GrileSana un

Mikrovilni.
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Ediens Virtuves trauki Jau- Tempe- Laiks Plauk- Nostavesa-
da ratira  (min.) ta po- nas laiks
(W) (°C) zicija (min.)

2 pusvistas (2 Apal$ stikla trauks, @ 300 220 40 2 5

x 0,55 kg) 26 cm

Kartupelu sa- Terine sacepumam 300 200 40 2 10

cepums (1

kg)

Cukas kakla  Stikla trauks ar sietu 300 200 70 1 10

cepetis (1,1

kg)

12.18 Informacija parbaudes institiicijam
Mikrovilnu krasns funkcija
Parbaudes saskana ar IEC 60705.
Ediens Jauda Daudz- Plaukta Laiks (min.) Komentari
(W) ums pozicija
(kg) 1)

Biskvitkiika 600 0.475 Apaksa 7-9 Pagrieziet konteineru
par 1/4, kad pagajusi
puse no gatavo$anas
laika.

Galas rulete 400 0.9 2 25-32 Pagrieziet konteineru
par 1/4, kad pagajusi
puse no gatavoSanas
laika.

Olu sace- 300 1 Apaksa 18 -

pums (omle-

te)

Galas atkau- 100 0.5 Apaksa 7-8 Cepsanas laika apgrie-

sésana ziet galu, kad pagajusi

puse no laika.

1) Izmantojiet restotu plauktu, ja nav noradits savadak.

Kombinéta mikrovilnu funkcija
Parbaudes saskana ar IEC 60705.
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Ediens  Funkcija Jauda Daud Tempe- Plauk- Laiks Komentari
(W) zums ratira ta po- (min.)
(kg) (°C) zicija
1)
Kuka Ventilatora 100 0.7 180 2 29 - 31 Pagrieziet kon-

karséSana teineru par 1/4,
+ MW kad pagajusi
puse no gatavo-
Sanas laika.
Kartupe- Girils + ven- 300 1.1 180 2 40 - 45 Pagrieziet kon-

lu sace- tilators +

teineru par 1/4,

pums MW kad pagajusi
puse no gatavo-
Sanas laika.

Vista Grils + ven- 200 1.1 230 1 45 - 55 levietojiet galu

tilators +
MW

apala stikla trau-
ka un apgrieziet
to, kad puse no

laika pagajusi.

1) Izmantojiet restotu plauktu, ja nav noradits savadak.

13. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar

trauku mazgajama masina. Tas var
bojat piedegumdroso parklajumu.
Nosusiniet cepeskrasni, kad tas tilpne
péc lietoSanas ir slapja.

13.2 Plauktu atbalstu

mikstu draninu, kas iemérkta silta iznemsana

udent ar mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet tam
paredzetu tirisanas lidzekli;

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu

Pirms apkopes darbu veikSanas
parliecinieties, ka cepeskrasns ir
atdzisusi. Pretéja gadijuma iespéjams
gut apdegumus.

partikas palieku uzkrasanas var Lai firttu ierici, iznemiet plauktu balstus.

izraisit ugunsgréku. Lielaks risks ir 1.
grila paplatei.

Uzmanigi, velkot balstus uz augsu,

izceliet tos no priekséja fiksatora.

Rapigi nofiriet tilpnes augSdalu no
édiena atlikam un taukiem.
piekaltusus netirumus firiet ar specialo
cepeskrasnij paredzeéto firsanas
[idzekli;

Notiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un |aujiet tiem nozut.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemeérkta
silta Gdent ar mazgasanas lidzekli;

———

D
3%2 ]

\?

piedegumdroSus papildpiederumus 2
nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai

Pavelciet plauktu balstu priekSejo
dalu nost no sanu sienas.



3. lzvelciet balstus no aizmuguréja
fiksatora.
lelieciet plauktu balstus, veicot

iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

13.3 Lampas maina

levietojiet ierices tilpnes apaksa dranu.
Tas novers lampas stikla parsega un
tilpnes bojajumus.

BRIDINAJUMS!

Pastav elektroSoka risks!
Pirms lampas nomainiSanas
atvienojiet droSinataju.
Lampa un lampas stikla
parsegs var but karsti.

UZMANIBU!

Vienmer turiet halogéna
lampu ar dranu, lai tauku
atliekas nesadegtu uz
lampas.

A

14. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

14.1 Ko darit, ja...

1.
2,
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Deaktivizéjiet ierici.
Iznemiet droSinatajus no drosinataju
karbas vai deaktivizéjiet atdalitaju.

Augseéja lampa

1.

Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,
lai to iznemtu.

Nofiriet stikla parsegu.

Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

Uzlieciet stikla parsegu.

Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasni nevar ieslégt
vai lietot.

Cepeskrasns nav pieslégta

elektrotiklam vai nav piesléeg-

ta pareizi.

Parbaudiet, vai cepeskrasns
ir pareizi pievienota stravas
piegadei (skatiet piesléguma
diagrammu).

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

leslédziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestafits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestatjumi.

Parliecinieties, vai iestatijumi
ir pareizi.

Cepeskrasns nesakarst.

Aktivizéta automatiskas iz-
slégsanas funkcija.

Skatiet sadalu "Automatiska
izslégSanas".

Cepeskrasns nesakarst.

Bérnu drosibas funkcija ir ie-
slégta.

Skatiet sadalu "Bérnu droSi-
bas funkcijas lietosana".

Cepeskrasns nesakarst.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Ciesi aizveriet durvis.
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasns nesakarst.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas trauc€jums ir sais-
tits\i ar droSinataju. Ja drosi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificétu elektriki.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Displejs rada kludas kodu,
kas nav tabula.

Notikusi klume elektrosiste-

* lzslédziet cepeskrasni, iz-

ma. mantojot majas elektro-
sistémas drosinataju vai
drosinataju karbas aiz-
sargslédzi, un tad atkal
ieslédziet to.

« Jadispleja atkartoti para-
das klidas kods, sazinie-
ties ar klientu apkalposa-
nas centru.

Pabeidzot gatavosanu, neat-
stajiet édienus cepeskrasni
ilgak par 15 - 20 minatém.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Tvaiki un kondensats nose-
zas uz édiena un cepes-
krasns tilpné.

Cepeskrasns ir ieslégta un Skatiet "Pamatiestatijumus"
nesakarst. Ventilators nedar- sadala "lzmantosana ikdie-
bojas. Displeja tiks paradits na".

"Demo".

leslegts demo rezims.

Tehnisko datu plaksnite atrodas ierices
iekSpusé uz priek$éja ramja. Nenonemiet
ierices iekSpusé esoSo tehnisko datu
plaksniti.

14.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

leteicams datus pierakstit Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

15. TEHNISKIE DATI
15.1 Tehniskie dati

Spriegums 220-240V

Frekvence 50 Hz




16. ENERGOEFEKTIVITATE

16.1 Energijas taupiSana

Vispareji padomi

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika
cepeskrasns durvis ir pareizi aizvertas.
Gatavosanas laika neveriet durvis parak
biezi. Uzturiet tiras durvju starplikas un
parliecinieties, vai tas ir nostiprinatas
vieta.

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
energiju, gatavojot ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupi$anu, tikai ja neizmantojat
mikrovilnu funkciju.

Pirms édiena ievieto$anas vélams
neuzkarsét cepeskrasni.

Gatavosanai, kas ilgs vairak neka 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperatdru lidz minimumam uz 3-10
mindtém, atkariba no gatavoSanas laika
un gatavoSanas ilguma. Atlikusais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
edienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu L/.&) levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Uzturiet péc iespéjas 1sakus
partraukumus starp cepsanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reize.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas
funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja
ir aktivizéta programma ar funkciju Darb.
laiks vai Beigu laiks un gatavoSanas laiks
parsniedz 30 mindtes, uzkarséSanas
elementi automatiski izsledzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iespéjamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atlikuSo siltumu un saglabatu édienu
siltu. Atlikusa siltuma indikators vai
temperatura tiek paradita displeja.

Gatavosana ar izslégtu lampu
Gatavosanas laika izslédziet lampu.
leslédziet to tikai tad, kad nepiecieSams.

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar o

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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