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LABAKIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izveléjaties AEG produktu. Esam to izveidojusi, lai ilgstoSi
nodrosinatu nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas
palidz vienkarsot dzivi, — iespéjas, ko neatradisit parastas iericés. Ludzu, veltiet
dazas minutes, lai izlasitu So tekstu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet misu majas lapu:
Atrodiet lietoSanas padomus, broSiras, informaciju par traucéjumu novér§anu
@ un apkopi:
www.aeg.com/webselfservice
g Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.registeraeg.com

legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati: Modelis,
izstradajuma Nr., sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.

1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
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savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadisanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 lildz 8 gadu vecumam un personam ar
loti plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve
iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- lerices tuvuma nedrikst atrasties bérni lidz 3 gadu
vecumam bez uzraudzibas.

- Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzesé$anas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

. BRIDINAJUMS! LietoSanas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
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- Stikla durvju tiridanai neizmantojiet raupjus, abrazivus

tinSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizé€tajam servisa centram vai citam kvalificétam

specialistam.

Pirms pirolitiskas tirisanas ir janotira liekie izlijuSie
produkti. Iznemiet no cepeskrasns visas dalas.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pretéja seciba.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto €édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
ieficém piemérotu attalumu.
Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem
un pie drosam ietaisém.

lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mebelém.
lerice ir aprikota ar elektrisku
dzesésanas sistému. Ta jadarbina ar
stravu.

2.2 Elektribas padeves
piesléegSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificetam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un stravas vadu. Ja
iekartas elektropadeves kabeli
nepiecieSams nomaintt, to javeic
tuvakaja autorizétaja servisa centra.
Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it ipasi, ja durvis ir karstas.
Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.



* Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadisanas kontaktspraudnim var
brivi piek|at.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

¢ Nekad neatslédziet ierici no fikla,
velkot aiz baroSanas kabela. Vienmér
velciet aiz spraudkontakta.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

« lerice atbilst Eiropas Savienibas
direktivam.

2.3 Izmantosana

C BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena
risks.

« Siiekarta paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

* Nemainiet Sis ierices specifikacijas.

« Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

* Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

« Atslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

» Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar udeni.

* Nebalstieties uz atvértam
cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

* Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelem un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.
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Neievietojiet ierice, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nelejiet tdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas vai nerusé€josa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

Gatavojot mitras kukas, izmantojiet
dzilo cepespannu. Auglu sulas var
atstat nenofiramus traipus.

ST ierice paredzéta tikai édiena
gatavoSanai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.
Gatavojiet édienu tikai tad, ja
cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Ja ierice ir uzstadita aiz mebelu
panela (pieméram, aiz durvim),
nodroSiniet, lai durvis nekad nebdatu
aizvertas, kad ierice darbojas. Aiz
aizverta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat
ierici, mebeli, kura ta ieblveta, vai
gridu. Neaizveriet meébelu paneli,
kamer ierice péc lietoSanas nav
pilniba atdzisusi.

2.4 Kopsana un tirisana

é BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un

ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.
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Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolietoSanos.
Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus tiriSanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

Netiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida tirisSanas
lidzekli.

2.5 Pirolitiska tiriSana

BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/
Kimisko izmesu (dimu) risks
pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas pasattirisanas
funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes
no cepeskrasns iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai
taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes u.
tml.dalas, kas ietilpst ierices
komplektacija), jo pasi
nepiedegosie katli, pannas,
paplates, piederumi, utt.

RUpigi izlasiet visas norades par

pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iericei

pirolitiskas tiriSanas darbibas laika.

lerice klust loti karsta, un no
priek§€jam dzeseéSanas atverém nak
karsts gaiss.

Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie
augstas temperatiras un var izraisit
dimu veidoSanos no édiena atliekam
un konstrukciju materialiem, to
izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tirisanas
nodrosinat labu ventilaciju.

— nodroSinat labu ventilaciju ierices
pirmas lietoSanas laika un péc

tas, darbojoties ar maksimalo
temperatdru.
Atskiriba no cilvékiem, dazi putni un
rapuli var but |oti jutigi pret
potencialajiem izgarojumiem, kuri
veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu tirisanas procesa laika.
— NodroSinat, lai neviens
majdzivnieks (ipasi putni)
neatrastos ierices tuvuma
pirolizes finsanas laika un péc tas,
un vispirms ieslégt maksimalo
temperaturu labi ventiléta telpa.
Mazie majdzivnieki ari var but |oti
jutigi pret lokalam temperaturas
izmainam ar pirolitisko funkciju
aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad
ieslégta pirolitiska pasattiriSanas
programma.
Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas
laika, tai sasniedzot augstu
temperatiru, katlu, pannu, paplasu,
piederumu utt., nepiedegos$as virsmas
var tikt bojatas un var izdalit nedaudz
kaitigus izgarojumus.
Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto edienu
palieku izdalitie izgarojumi, saskana
ar aprakstu, nav kaifigi cilveékiem, tai
skaita zidainiem un personam ar
slimibam.

2.6 leksejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

Saja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze ir paredzeéta tikai
majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismosanai.

Pirms spuldzes nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

Izmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.7 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.
Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.



2.8 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

Hﬂb

3.2 Piederumi

Restots plaukts

Ediena gatavo$anas traukiem, kiku un
cepesu formam.

Cepama paplate

<

Kukam un cepumiem.
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* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zaveétaja tilpné un tur sevi ieslégt.

Vadibas panelis

Displejs

Kontaktligzda partikas sensoram
Sildelements

Lampa

A Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts

Bl Cepsanas limeni

Grils-/ Cepama panna

Konditorejas izstradajumu un cepesu
ceps$anai vai ka panna tauku savak$anai.

Temperatiiras sensors

A

Temperatura mérisanai édiena iekSpuse.
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Teleskopiskas vadotnes

Plauktiem un paplatém.

4. IERICES LIETOSANA
4.1 Vadibas panelis

Il 4]

Funkcija

Komentari

leslégt/Izslegt

Lai ieslégtu un izslégti iekartu.

NE

Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatijumus.
Lai noregulétu iestatijumus un parvietotos izvelne.
Nospiediet (D lai iesleégtu ierici.
Satveriet regulatoru, lai ieslégtu iestafijumu ekranu.

Parslags Satveriet un pagrieziet regulatoru, lai parvietotos pa izvélni.
Satveriet un piespiediet regulatoru, lai apstiprinatu iestatijumu
vai izvélétos apaksizvelni.

Lai atgrieztos iepriekS€ja izvélné atrodiet izvélnes saraksta ie-
spéju Atpakal vai apstipriniet izv€l€to iestatijumu.

START Lai ieslégtu izveleto funkciju.

STOP Lai izslegtu izvéléto funkciju.

4.2 Displejs

o
Péc ieslégSanas displeja redzams 1150°C -
pédé€jais izveletais karséSanas funkcijas 14:05

rezZims.




Displejs ar maksimalo iestatito funkciju
skaitu.

A _BC DEF
| I— Menu
£170°C m85°C
£ 25min ©1h 15m Options

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Pirma tiriSana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu vadotnes no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "Kop$ana un
tirisana".

Iztiriet cepeskrasni un notiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Karsésanas Funkcijas

Karsésanas funkciju ieslég$ana un
izslégSana.

1. leslédziet cepeskrasni.

2. Satveriet regulatoru.

Pédgéja izmantota funkcija ir pasvitrota.

3. Piespiediet regulatoru, lai atvértu
apaksizvelni, un pagrieziet to, lai
izvélétos karséSanas funkciju

4. Piespiediet regulatoru, lai
apstiprinatu izveli.
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A. Atgadinajums

B. Laika skaifiSanas taimeris

C. Karsésanas funkcija un temperatura

D. lespéjas vai diennakts laiks

E. llgums vai beigu laiks funkcijai vai
Temperaturas sensors

F. lzvélne

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Pirma pieslégsana

Péc pirmas pieslégSanas reizes 7
sekundes bus redzama programmaturas
versija.

Jums jaiestata valoda, Displeja
Spilgtums un Diennakts laiks.

5. lestatiet temperaturu un apstipriniet
izveli.

6. Nospiediet START Temperatiiras
sensors var iespraust jebkura bridi
pirms €diena gatavoSanas vai ta
laika. Dazam funkcijam ir uznirsto$o
elementu seciba. Piespiediet
regulatoru, lai parietu pie nakama
uznirstosa elementa. Funkcija sak
darboties péc pédeja apstiprinajuma.

Piespiediet STOP, ai izslégtu funkciju.

@ Lampa var automatiski

izslégties pie temperatiras
zem 60 °C dazu
cepeskrasns funkciju laika.
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Karsésanas funkcijas: Specialie

Karsésanas funkcija

Pielietojums

V°C

Léna CepSana

Maigu un suligu cepeSu pagatavosanai.

Siltuma Uzturé$ana

Lai saglabatu édienu siltu.

Trauku Uzsildisana

Lai uzsilditu Skivjus pirms édiena pasniegSanas.

m | §(( | [

Konservésana

Lai konservéetu darzenus, pieméram, marinétos
darzenus.

~—~
~—~
~—~

Zavésana

Lai zavétu auglus, darzenus un sénes Skéles.

Miklas Raudzésana

Rauga miklas uzbriedinaSanai pirms cepSanas.

o'

AME

o

Atkausésana

So funkciju var izmantot sasaldétas partikas, pie-
meéram, darzenu un auglu atkausésanai. Atkausé-
§anas laiks ir atkarigs no produktu daudzuma un
apjoma.

Maizes CepSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un
bulcinas ar svaigumu, krasu un garozas spidumu
ka profesionala konditora izpildijuma.

Karsésanas funkcijas: Standarts

Karsésanas funkcija

Lietojums

Ventilatora Karsé$ana

Lai vienlaikus ceptu [idz triju plauktu lmenos un
kaltétu édienu.lestatiet par 20 - 40 °C zemaku
temperaturu, neka funkcijai: Aug$./Apakskarsésa-
na.

Ventilatora karséSana +
apaks.

Produktu, kuriem nepiecieSama intensivaka ap-
braninasana un kraukskiga pamatne, gatavosanai
viena plaukta pozicija. lestatiet par 20 - 40 °C ze-
maku temperatiru, neka funkcijai: Augs./Apaks-
karsesana.

Augs./Apakskarsesana
(Augs./Apakskarsésana)

Ediena gatavo$anai un cep$anai viena plaukta
pozicija.

-
E

Apaks. + grils + ventila-
tors

Lai ceptu atri pagatavojamo partiku, pieméram,
kartupelus fri, kartupelu daivinas vai pilditas pan-
kicinas.




LATVIESU 11

Karsésanas funkcija

Lietojums

Grilesana

Lai grilétu plakanus produktus un lai grauzdétu
maizi.

Grils un ventilators

Lai ceptu lielakus cepesa gabalus vai majputnu
galu ar kauliem viena plaukta pozicija. Ka ari, lai
apbruninatu produktus.

Grunts Siltums

Lai ceptu kukas ar kraukSkigu pamatni vai garozu
un lai konservétu partiku.

® 0| &3

Ventil. kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavo-
Sanas laika. Lai iegutu vairak informacijas, skatiet
sadala "leteikumi un padomi” Ceps$ana ar tvaiku
un ventilatoru. Cepeskrasns durvim jabdt aizver-
tam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un lai cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp€ja-
mo energoefektivitati. Izmantojot So funkciju, tem-
peratura cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no
iestatitas temperatiras. Atlikusa siltuma izmanto-
Sanas dé| karséSanas jauda var samazinaties.
Visparéjus energijas taupisanas ieteikumus ska-
tiet: Sadala “Energoefektivitate", Energijas taupi-
Sana.

6.2 Izvelne - parskats

Menu
1170°C
Ja Options
Izvélne
lzvélnes pozicija Pielietojums

GatavoSanas Paligs

letver automatisko programmu sarakstu.

Tirsana

letver tiri8anas programmu sarakstu.

Pamata lestatijumi

Izmanto, lai iestatitu ierices konfiguraciju.

Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

Apraksts

Atrais Pirolizes fifidana.
1 h ja ierice ir tikai nedaudz netira.
Normali Pirolizes firisana.

1 h 30 min ja ierice ir vidéji netira.
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Apaksizvélne

Apraksts

Intensivais

Pirolizes firiSana.
3 h jaierice ir loti netira.

Apaksizvelne: Pamata lestatijumi

Apaksizvélne

Apraksts

Bérnu Drosibas Funkcija

Ja ir ieslégta bérnu drosibas funkcija, cepeskrasni ne-
var aktivizét nejausi. So funkciju var ieslégt un atslégt
pamata iestatijumu izvélné. Kad $i funkcija ir iestatita,
ieslédzot ierici, displeja paradas pazinojums par bérnu
droSibas funkciju. Lai cepeSkrasni varétu lietot, ievadiet
koda burtus ar regulatoru $ada seciba: A B C. Kad ir ie-
slégta bérnu drosibas funkcija un cepeskrasns ir izslég-
ta, cepeskrasns durvis ir aizslégtas.

Atra Uzsilana

Samazina sakarséSanas laiku péc nokluséjuma. Nemiet
Veéra, ka iespé€ja pieejama tikai dazam karséSanas funk-
cijam.

Karstums + Pauze

Uztur pagatavoto édienu siltu 30 minltes péc gatavosa-
nas pabeigSanas. Lai izslégtu to atrak, piespiediet regu-
latoru. Kad $i funkcija ir akfiva, displeja paradas pazino-
jums par siltuma uzturé$anas uzsaksanu. Nemiet véra,

ka tas ir pieejams tikai dazam karséSanas funkcijam un

tad, ja ir iestatits ilgums.

Laika ReguléSana

leprieks noteikta gatavoSanas laika paildzinasanai. Ne-
miet véra, ka iesp€ja pieejama tikai dazam karsésanas
funkcijam.

Uzstadisana

Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSanai.

Servisa lzvélne

Rada programmaturas versiju un konfiguraciju.

ApaksSizvelne: UzstadiSana

Apaksizvéelne

Apraksts

Valoda

lestata displeja valodu.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

Taustinu Skana

leslédz un izslédz skarienjutigo lauku skanu. leslégSa-
nasl/izslégSanas un apturéSanas skanu nevar izslégt.

Bridinajuma/Kludas Signals

leslédz un izslédz skanas signalus.

Skanas Signala Skalums

Pakapeniski regulé taustinu tonu un signalu skalumu.

Displeja Spilgtums

Pakapeniski regulé displeja spilgtumu.
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Apaksizvélne: Servisa lzvélne

Apaksizvélne Apraksts
DEMO AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468
Paradit licences Informacija par licencém.

Paradit programmatiras versiju  Informacija par programmaturas versiju.

Rupnicas lestatijumi Atiestatit uz rapnicas iestatijumiem.

ApaksSizvelne: Gatavosanas
Paligs Gala

Katram édienam $aja apaksizvelné ir Jéra Gala Cepetis
ieteikta funkcija un temperatira. Sos

parametrus var regulét manuali saskana
ar lietotaja vélmém.

Mugura

Kajina

Daziem édieniem var ari izvéléties

gatavosanas veidu: Medijums Stirnas/Brie- Mugura

+  Automatisks Svars za Gala Gurns
e Temperatlras sensors
Pakape, lidz kurai &diens ir pagatavots: Zakis Mugura
: \F;iL:jSe‘J:jeils vai Mazak Kajina
« Labi Izcepts vai Vairak
Partikas kategorija: Gala un zivis OO
Gala Vista Veseli
Liellopa Ga- Fileja L
la Cepetis TS

Galas Rulete S

Skandinavu B

Liellopu Ga- 7Z0ss

la

Veseli:
Cikgala Fileja Svaigs Titars
S — Kratina
Kupinats

Cepetis Zivs

Skinkis Vesela Zivs Mazs

Stilbs Vidégji

Ribinas Liels
Tela Gala Fileja Zivju sacepumi

Cepetis Zivju Pirkstini

Stilbs
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Partikas kategorija: Piedevas, sacepumi

Eefere Ediens
Piedevas Kartupeli frt Svaigs Bagete
Kroketes Ciabatta
Kroketes Baltmaize
Kartupelu Pankikas Tumsa mai-
ze
Cepeskrasns Edieni Lazanja D —
Rudzu Mai-
Kartupelu Sace- ze
pums :
Pilngraudu
Makaronu sace- Maize maize
pums e |
Neraudzéta
Darzenu sacepums Maize
Sautéjumi - pikanti Rauga Brie-
. - dinasana
Sautéjumi - darzenu
Saldéts Bagete
Partikas kategorija: Pikanto édienu :
cep$ana Maize
Ediens leprieks sa-
gatavota
Svaigs Plans
Svaigs
Biezs
- Saldéts
Saldéts Plans Maizite S—
Pica - leprieks sa-
Biezs gatavota
Uzkodas
Atdzeséta
Plans
Salais pirags

Biezs




Partikas kategorija: Deserti / cep$ana
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Ediens

Ediens

Kikas trauks Mande|u Ku-

Maza kucina Kukas, ma-

ka zas
Abolu Pirags LS
Siera Kuka =
Abolu kika, Mandejcepu-
parklata mi
Smilsu mi- Mufini
klas pamat- Konditorejas
ne Izstradajumi
Biskvitk. pi- Kartainas
raga pamat- Miklas Maizi-
ne te
Madeiras Smilsu Mi-
Kika klas Cepumi
Biskvitkuka Saut&jumi -
Tortes S

Kikas pa-  Saldéts Abo- 6.3 lespéjas

plate lu stridele
Sok. Kekss e
Ar Riekstiem 170°C
Siera Kuka A Options
Ziemassvet-
ku Pirags
Auglu Kiika ~ SmilSu mikla

Biskvitmikla
Rauga Mikla

Biskvitkuka

Cukura Kika

Rulete

Sveices kii-
ka, salda

Rauga Kuka
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lespéjas

Apraksts

Taimera iestafijumi

letver pulkstena funkciju sarakstu.

Atra Uzsilana

Lai samazinatu sakarsésanas laiku aktivize-
tas karséSanas funkcijas darbibas laika.
leslegt / Izslégt

lestafit + Aiziet!

Lai iestatitu funkciju un ieslégtu to véelak. Ti-
klidz iestatits, “Set&Go active” (lestafit un
aiziet aktivs) paradas displeja. Nospiediet
“Sakt”, lai to ieslegtu. Kad $i funkcija ir akfi-
va, zinojums pazud no displeja un cepes-
krasns sak darboties. Nemiet véra, ka tas ir
pieejams tikai dazam karséSanas funkcijam
un tad, ja ir iestatits ilgums/beigu laiks.

Apgaismojums (Lampa)

leslégt / Izslegt

6.4 Atlikusais siltums

Kad izsledzat cepeskrasni, displejs rada
atliku$o siltumu. Varat izmantot atlikuso
siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Taimera iestatijumi

Pulkstena funkcija

Lietojums

@ Laika skaitiSanas taime-  Automatiski rada, cik ilgi darbojas funkcija.
ris Laika skaitiSanas taimeris redzamibu var ie-
slégt un izslégt.

(g Darb. Laiks Lai iestatitu darbibas laika ilgumu.?)

_)| Beigu Laiks Lai ies}aﬁtu karséSanas funkcijas izslégSanas
laiku. ST iesp€ja ir pieejama tikai tad, kad ies-
tatits Darb. Laiks. Funkcijas Darb. Laiks un
Beigu Laiks lietojiet vienlaikus, lai automatiski
ieslegtu vai izslégtu ierici vélak zinama lai-
ka. 1)

Q Atgadinajums Laika atskaites iestatidanai.)

ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Izvélieties D un iestatiet laiku. Kad laiks bis

beidzies, atskanés signals. Piespiediet regu-

latoru, lai izslégtu signalu.

Kad cepesSkrasns ir izslégta, piespiediet regu-
latoru, lai ieslégtu So funkciju.

1) Maksimums 23 h 59 min.



8. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Temperaturas sensors

Temperatliras sensors méra temperaturu
ediena iekSiené. Kad édiens sasniedzis
iestatito temperaturu, ierice izslédzas.

Var iestatit divus temperaturas lielumus:

* cepeskrasns temperattru (minimala
120 °C),
« partikas sensora temperaturu.

UZMANIBU!

Lietojiet tikai piegadatos
piederumus un originalas
rezerves dalas.

Noradijumi, lai gutu labakos rezultatus:

« sastavdalam jabut istabas
temperatira;

*  Temperaturas sensors nevar lietot
Skidriem édieniem.

* Gatavo$anas laika Temperatiras
sensors japaliek édiena un
kontaktspraudnim jabut ligzda.

« Lietojiet ieteiktos partikas sensora
temperaturas iestatijjumus.

C BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Noderigi
ieteikumi un padomi".

lerice aprékina aptuveno
gatavosanas beigu laiku.
Tas atkarigs no produktu
daudzuma, iestafitas
cepeskrasns funkcijas un
temperaturas.

Partikas kategorijas: gala,
putnu gala un zivis

1. leslédziet cepeskrasni.

2. levietojiet Temperaturas sensors
galu galas vai zivs centra, vislabak
pasa biezakaja vieta. Gadajiet, lai
vismaz 3/4 Temperaturas sensors
atrastos édiena.

3. levietojiet Temperaturas sensors
kontaktspraudni ligzda, kas atrodas
ierices prieksa.

LATVIESU 17

|
o/

/

|
2

A
AN

(

é

|

Displejs rada: Temperaturas sensors.

4. lestatiet produkta iekSéjo
temperataru.

5. lestatiet karseéSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns
temperataru.

Edienam sasniedzot iestafito

temperaturu, atskanés skanas signals.

Cepeskrasns automatiski izslédzas.

6. Piespiediet regulatoru, lai izslégtu
signalu.
7. Iznemiet Temperatlras sensors

kontaktspraudni no ligzdas un édienu
no cepeskrasns.

BRIDINAJUMS!

Kad Temperaturas sensors
sakarst, var gut apdegumus.
Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot no
édiena.

Partikas kategorija: sautéjumi

1. leslédziet cepeskrasni.
2. lelieciet sastavdalu pusi cepama
trauka.
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3. levietojiet Temperaturas sensors
galu pasa sautejuma centra.
CepSanas laikd Temperatiras
sensors jabut stabilam viena vieta.
Lai to panaktu, lietojiet cietu

sastavdalu. Lai nostiprinatu silikona

rokturi, atbalstiet Temperaturas
sensors uz cepama trauka malas.

Temperaturas sensors gals nedriks
pieskarties cepama trauka apaksai.

4. Parklajiet Temperatiras sensors ar

paréjam sastavdalam.
5. levietojiet Temperaturas sensors

kontaktspraudni ligzda, kas atrodas

ierices prieksa.

Displejs rada: Temperaturas sensors.
6. lestatiet produkta iek$€jo
temperattru.

7. lestatiet karséSanas funkciju un, ja

nepiecieSams, cepeskrasns
_ temperataru.
Edienam sasniedzot iestatito

temperaturu, atskanés skanas signals.

Cepeskrasns automatiski izslédzas.
8. Piespiediet regulatoru, lai izslégtu
signalu.

9. Iznemiet Temperatiras sensors
kontaktspraudni no ligzdas un édienu
no cepeskrasns.

é BRIDINAJUMS!

Kad Temperatiras sensors
sakarst, var gt apdegumus.
Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot no
€diena.

Partikas sensora
temperatiras maina

Partikas sensora temperaturu un
cepeskrasns temperattru var mainit
jebkura bridi gatavoSanas laika:

1. Izvélieties /? displeja.

2. Pagrieziet regulatoru, lai mainitu
temperaturu.

3. Nospiediet, lai apstiprinatu izvéli.

8.2 Piederumu ievietoSana

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns
imena vadotnes stieniem ta, lai kajinas
butu verstas uz leju.

Cepama paplate/ cepama panna:

lebidiet cepamo paplati /cepamo pannu
starp cepesSkrasns limena vadotnes
stieniem.



——

Restots plaukts un cepama paplate /
cepama panna kopa:

lebidiet cepamo paplati /cepamo pannu

starp plauktu atbalsta vadotnes stieniem
un restota plaukta uz vadotnes stieniem
augstak.

=———
=

Neliela iedobe augspusé
palielina droSibu. Sis
iedobes novers art trauku
sasvérSanos. Augsta mala
ap plauktu nelauj édiena
gatavosanas traukiem slidét.

& |\

8.3 Teleskopiskas vadotnes —
cepeskrasns piederumu
ievietoSana

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

C UZMANIBU!

Nemazgajiet teleskopiskas
vadotnes trauku
mazgasanas masina.
Neellojiet teleskopiskas
vadotnes.

UZMANIBU!

Pirms cepeskrasns durvju
aizverSanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepeskrasni.

AN
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Restots plaukts:

Uzlieciet restoto plauktu uz
teleskopiskajam vadotném ta, lai kajinas
butu véerstas uz leju.

Paaugstinata apmale ap
restoto plauktu ir papildu
ietaise, kas nelauj édiena
gatavoSanas traukiem
izshdét ara.

Cepama panna:

Uzlieciet cepamo pannu uz
teleskopiskajam vadotném.

Restotais plaukts un cepama panna
kopa:

Uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.
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9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Automatiska izslegsanas

DroSibas noluka cepesSkrasns
automatiski izsledzas péc kada laika, ja
karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

Temperatira (°C) lIzslegSanas laiks

(h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 515)
250 — maksimali 1.5

10. IETEIKUMI UN PADOMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

A
@

Tabulas uzradita
temperattra un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

10.1 Durvju iekSpuse
Durvju iekSpusé atrodama informacija
par:

» plauktu poziciju numuriem;

» informacija par karséSanas funkcijam,
noteiktiem édieniem ieteiktajiem
plauktu imeniem un édienu
temperattram;

10.2 Padomi par cepesSkrasns

ipasajam karséSanas
funkcijam

Siltuma Uzturésana

Funkcija lauj saglabat €dienu siltu.
Temperatura iestatita automatiski idz 80
°C.

Automatiska izslegSanas
nedarbojas ar S$adam
funkcijam: Apgaismojums
(Lampa), Temperaturas
sensors,Darb. Laiks, Beigu
Laiks.

9.2 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. lzslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpinas
darboties, lidz cepeskrasns bus
atdzisusi.

Trauku Uzsildisana

pirms pasnieg$anas. Temperatura
iestatita automatiski lidz 70 °C.

Izvietojiet SKivjus un édienus vienmérigi
uz restota plaukta. Izmantojiet pirmo
plaukta imeni. Péc puses no sasilSanas
laika parlieciet tos vietam.

10.3 Cepsana

* Pirmaja reizé izmantojiet zemako
temperatdru.

* CepSanas laiku var pagarinat par 10 —
15 minutém, cepot kikas vairakos
plauktu limenos.

» Cepot kikas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbruninaties
nevienmeérigi. Nav nepiecieSams
mainit temperaturas iestatijumu, ja
apbrininasana notiek nevienmerigi.
Cepsanas laika atSkiribas izlidzinas.

* CepSanas laika paplates cepeskrasni
var deforméties. Kad paplates
atdzisis, tas atgus sakotné&jo formu.



10.4 Cepsanas padomi
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Cepsanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kikas apakSpuse nav
pietiekami bruna.

Nepareiza plaukta pozicija.

levietojiet kiiku uz zemaka cepes-
krasns plaukta.

Kuka sakrit, nav izcepu-
sies, ir kunkulaina, no-
slanojusies.

Cepeskrasns temperatura ir
parak augsta.

Kad nakoSo reizi cepat, iestatiet
nedaudz zemaku cepeskrasns
temperatiru.

Izvéléts parak iss cepSanas
laiks.

Palieliniet cepSanas laiku. CepSa-
nas laiku nevar samazinat, iesta-
tot augstaku temperatdru.

Maisijuma ir parak daudz
udens.

Lietojiet mazak Skidruma. Rupigi
ievérojiet jaukSanai atvéléto laiku,
it ipasi, ja izmantojat mikseri.

Kika ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatira ir
parak zema.

Kad nakoS$o reizi cepat, iestatiet
augstaku cepeskrasns temperatu-
ru.

Izvélets parak gars cepsa-
nas laiks.

Kad nakoS$o reizi cepat, iestatiet
1saku cepSanas laiku.

Kuka apbruninajusies
nevienmerigi.

Temperatura krasni ir parak
augsta un cepsanas laiks
parak iss.

lestatiet zemaku temperaturu ce-
peskrasni un palieliniet cepSanas
laiku

Mikla nav izklata vienmeérigi.

I1zklajiet miklu cepSanas forma
vienmerigi.

Kuka nav gatava noteik-
taja laika.

Cepeskrasns temperatdra ir
parak zema.

Kad nakoS$o reizi cepat, iestatiet
nedaudz augstaku cepeskrasns
temperaturu.

10.5 CepsSana viena liment

CepSana formas

Ediens Funkcija Temperatura Laiks (min.) Plaukta pozici-
(°C) ja
Kékss/briosi Ventilatora Kar- 150 - 160 50-70 1
séSana
Madeiras kukas/ Ventilatora Kar- 140 - 160 70-90 1
auglu kukas sésana
Pa_matnes_ li)is- Vfavntilatora Kar- 170 - 1801 10-25 2
kvits — smilSu séSana
mikla
Pamatnes bis-  Ventilatora Kar- 150 - 170 20-25 2

kvits - no biskvit- séSana

kikas miklas
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Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozici-
(°C) ja
Siera torte Augs./Apaks- 170 - 190 60 - 90 1
karséSana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Kukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Funkcija Temperatura Laiks (min.) Plaukta pozici-
(°C) ja
Pita maize/klin-  Aug$./Apakskar- 170 - 190 30-40 3
geris sésana
Ziemassvetku Augs./Apakskar- 150 - 1801) 50-70 2
pirags séSana
Maize (rudzu Augs./Apakskar- 4 2301 1. 20 1
maize): sésana 2 160 -180 2. 30-60
1. Pirmas 20
minates:
2. Péctam sa-
maziniet
fidz:
Krémkukas/ Augs./Apakskar- 190 . 2101) 20-35 3
ekléri sésana
Rulete Augs./Apakskar- 180 - 2001 10-20 3
séSana
Drumstalu mai-  Ventilatora Kar- 150 - 160 20 -40 3
ze (sausa) séSana
Sviesta mandelu AugsS./Apakskar- 190 - 2101 20-30 3
kuka / cukura sésana
kukas
Atvértie auglu Augs./Apakskar- 180 35-55 3
piragi séSana
Rauga miklas Augs./Apakskar- 460 . 1801 40 - 60 3

kikas ar garné- sésSana
jumu (piem.,

biezpienu, kre-

mu, olu vanilas

krému)

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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Cepumi
Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozici-
(°C) ja

SmilSu mikla/ Ventilatora Kar- 150 - 160 10 - 20 &

biskvitkikas séSana

mikla

Bezé Ventilatora Kar- 80 - 100 120 - 150 &
séSana

Mandelcepumi  Ventilatora Kar- 100 - 120 30 - 50 &
sésana

Rauga miklas Ventilatora Kar- 150 - 160 20 - 40 3

cepumi seéSana

Kartainas miklas Ventilatora Kar- 170 _ 1g01) 20 - 30 3

maizites sésana

Maizite Augs./Apakskar- 190 _2101) 10 - 25 &
séSana

1) leprieks uzkarséjiet cepeskrasni.

10.6 Sacepumi

Ediens Funkcija Temperatura Laiks (min.) Plaukta pozici-

(°C) ja

Makaronu sace- Augs./Apakskar- 180 - 200 45 - 60 1

pums séSana

Lazanja Augs./Apakskar- 180 - 200 25-40 1
séSana

Darzenu sace-  Grils un ventila- 160 - 170 15-30 1

pums?) tors

Bagetes ar kau- Ventilatora Kar- 160 - 170 15-30 1

sétu sieru séSana

Risi ar pienu Augs./Apakskar- 180 - 200 40 - 60 1
séSana

Zivju sacepumi  Augs./Apakskar- 180 - 200 30-60 1
séSana

Pilditi darzeni Ventilatora Kar- 160 - 170 30 - 60 1

séSana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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10.7 Ventil. kars. ar mitrumu

Ediens Temperatira  Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

Makaronu sacepums 200 - 220 45 - 55 &
Kartupelu sacepums 180 - 200 70 - 85 &
Moussaka 170 - 190 70-95 &3
Lazanja 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70 -85 3
Maizes pudins 190 - 200 55-70 3
Risu pudin$ 170 - 190 45 - 60 8
Abolu kiika ar biskvita maisi- 160 - 170 70 - 80 &
jumu (apalais kikas trauks)

Baltmaize 190 - 200 55-70 3

10.8 CepsSana daudzos
limenos

Izmantojiet funkciju: Ventilatora
KarséSana.

Kukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
€ 2 stavokli 3 stavokli
Kl'é_rT].kUkaS/ 160 - 1801) 25-45 114 -
ekléri
Sausa drupaéu 150 - 160 30 -45 174 -
kuka
1) leprieks uzkarsajiet cepeskrasni.
Cepumi
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
C) 2 stavokli 3 stavokli
SmilSu miklas/ 150 - 160 20-40 174 1/3/5
biskvitkiikas
maisijuma cepu-
mi
Beze 80 - 100 130 - 170 174 -
Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 1/4 -
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Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
€ 2 stavokli 3 stavokli
Rauga miklas 160 - 170 30-60 1/4 -
cepumi
Kér.talinés miklas 170 _ 1801) 30 - 50 1/4 =
maizites
Maizite 180 20-30 1/4 -

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

10.9 Kraukskiga cep$ana ar Ventilatora karséSana + apaks.

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica (plana) 200 - 2301 15-20 2
Pica (bieza) 180 - 200 20-30 2
Tortes 180 - 200 40 - 55 1
Atvértais spinatu pi- 160 - 180 45 - 60 1
rags no smilSu mi-

klas

Quiche Lorraine / 170 - 190 45 - 55 1
Sveices abolu pirags

Abolu kika, parklata 150 - 170 50 - 60 1
Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 1
Neraudzéta maize 230 - 2501) 10-20 2
Atvértais kartainas 160 - 1801 45 -55 2
miklas pirags

Pirags ar sieru un 230 - 2501 12-20 2
Skinki vai Sokoladi un

ogam

Pelmeni 180 - 2001 15-25 2

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

10.10 Cepesa cep$ana

Lai iegutu galu ar krauk$kigu garozu,
cepiet to cepamaja trauka bez vaka.

Izmantojiet karstumizturigus cepeskrasns

traukus.
Lielus cepeSa gabalus cepiet

cepes$panna vai uz restota plaukta, kas

novietots virs cepesSpannas.

lelejiet nedaudz tdens cepeSpanna, lai

galas sula vai tauki neaizdegtos.

Apméram péc 1/2 - 2/3 cepSanas laika

apgrieziet cepeti otradi.

Lai gala batu sulga:

» cepiet liesus galas gabalus cepamaja
trauka zem vaka vai izmantojiet maisu

cepSanai.
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» cepiet galu un zivis lielos gabalos (1 .

kg vai vairak).

10.11 Cepesa cepsSana
Liellopa Gala

CepsSanas laika vairakas reizes

aplaistiet lielus cepeSa gabalus un
putnu galas gabalus ar cepeSa sulam.

Ediens Daudzums Funkcija Temperatura Laiks (min.)
(k) (°C)
Sautéta gala 1-15 Augs./Apaks- 230 120 - 150
karséSana

Liellopu galas cepe- 1 cm biezs Grils un ventila- 190 - 2001 5-6

tis vai fileja: pusjéls tors

Liellopu galas cepe- 1 cm biezs Grils un ventila- 180 - 1901 6-8

tis vai fileja: vidéji tors

Liellopu galas cepe- 1 cm biezs Grils un ventila- 170 - 1801 8-10

tis vai fileja: labi iz- tors

cepts
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Cukgala

Ediens Daudzums Funkcija Temperatura  Laiks (min.)

(k) (°C)

Pleca/kakla/Skinka 1-1.5 Grils un ventila- 160 - 180 90 - 120
gabals tors

Karbonades ga- 1-1.5 Grils un ventila- 170 - 180 60 - 90
bals/ctikgalas ribi- tors

nas

Galas rulete 0.75-1 Grils un ventila- 160 - 170 50 - 60

tors

Cukas stilbs (ie- 0.75-1 Grils un ventila- 150 - 170 90 - 120
priek$ novarits) tors

Tela Gala

Ediens Daudzums (kg) Funkcija Temperatura Laiks (min.)

(°C)
Tela cepetis 1 Grils un ventila- 160 - 180 90 - 120
tors
Tela locitava 1.5-2 Grils un ventila- 160 - 180 120 - 150

tors
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Jéra Gala
Ediens Daudzums (kg) Funkcija Temperatira Laiks (min.)
(°C)
Jéra kajaljéra 1-15 Grils un ventila- 150 - 170 100 - 120
cepetis tors
Jéra mugura 1-1.5 Grils un ventila- 160 - 180 40 - 60
tors
Medijums
Ediens Daudzums (kg) Funkcija Temperatira Laiks (min.)
(°C)
Zaka mugura/ 1 Augs./Apakskar- 2301) 30-40
stilbs sésana
Brieza mugura  1.5-2 Augs./Apakskar- 210 - 220 35-40
sésana
Brieza gurns 15-2 Augs./Apakskar- 180 - 200 60 - 90
sésana
1) leprieks uzkarséjiet cepeskrasni.
Putnu Gala
Ediens Daudzums (kg) Funkcija Temperatira Laiks (min.)
(°C)
Putnu galas ga- 0.2-0.25 Grils un ventila- 200 - 220 30 - 50
bali tors
Puse vistas 04-05 Grils un ventila- 190 - 210 35-50
tors
Vista, broileris 1-1.5 Grils un ventila- 190 - 210 50 -70
tors
Pile 15-2 Grils un ventila- 180 - 200 80 - 100
tors
Zoss 35-5 Grils un ventila- 160 - 180 120 - 180
tors
Titars 25-35 Grils un ventila- 160 - 180 120 - 150
tors
Titars 4-6 Grils un ventila- 140 - 160 150 - 240
tors
Zivs
Ediens Daudzums (kg) Funkcija Temperatira Laiks (min.)
(°C)
Vesela zivs 1-15 Augs./Apakskar- 210 - 220 40 - 60

séSana
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10.12 Grilesana

leprieks$ uzsildiet tukSu cepeSkrasni 5

o o minates.

Novietojiet pannu tauku savaksanai
pirmaja plaukta pozicija.
GrileSana

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozici-

°c) v ja
iena puse Otra puse

Liellopu cepetis 210 - 230 30-40 30 - 40 2
Liellopu galas fi- 230 20-30 20 - 30 3
leja

Cikas mugura 210 - 230 30-40 30-40 2
Tela mugura 210 - 230 30 - 40 30-40 2
Jéra mugura 210 - 230 25-35 20-25 3
Veselas zivis, 210 - 230 15-30 15-30 3/4

0,5-1kg

Atra GriléSana

lepriek$ uzsildiet tukSu cepeskrasni 3 minates.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.

Ediens Laiks (min.) Plaukta pozicija
Viena puse Otra puse

Cukgalas fileja 10-12 6-10 4

Desinas 10-12 6-8 4

Filejas/tela galas 7-10 6-8 4

steiki

Grauzdins ar garne- 6-8 - 4

jumu

10.13 Apaks. + grils + ventilators

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica, saldéeta 200 - 220 15-25 2

Amerikanu pica, sal- 190 - 210 20-25 2

déta

Pica, atdzeséta 210 - 230 13-25 2

Picas uzkodas, sal- 180 - 200 15-30 2

detas

Kartupeli fri, smalki 200 - 220 20-30 &
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Kartupeli fri, biezi 200 - 220 25-35 3

Kroketes 220 - 230 20-35 8

Kartupelu Pankikas 210 - 230 20-30 3
Lazanja/Kannelloni, 170 - 190 35-45 2

svaigi

Lazanja/Kannelloni, 160 - 180 40 - 60 2

saldéti

Cepeskrasni cepts 170 - 190 20-30 8

siers

Vistas Sparnini 190 - 210 20-30 2
Saldéti gatavi edieni

Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozici-

(°C) ja
Saldéta pica Augs./Apakskar- péc razotaja no- péc razotajano- 3
sésana radijumiem radijumiem
Kartupeli fri!) Augs./Apakskar- 200 - 220 pe€c razotaja no- 3

sésana vai Grils

radijumiem

(300 - 600 g) .
un ventilators
Bagetes Augs./ApaksSkar- péc razotaja no- péc razotaja no- 3
sésana radijumiem radijumiem
Atvértie auglu Augs./Apakskar- péc razotaja no- péc razotajano- 3
piragi sésana radijumiem radijumiem

1) Kartupelus fri gatavosSanas laika apgriezt 2 - 3 reizes.

10.14 Lena CepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu
liesus, maigus galas un zivs €dienus,
kuru cepesa iekséja temperatira
neparsniedz 65 °C,. ST funkcija nav
piemérota sautétai galai vai taukainiem
cukas cepesiem. Jus varat izmantot
temperatiras sensoru, lai nodrosinatu,
ka galai ir pareiza cepesa iek$€ja
temperatura (skatiet Temperaturas
sensora tabulu).

Pirmajas 10 mintés var iestafit
cepeskrasns temperattru no 80°C lidz
150 °C. Nokluséjums ir 90 °C. Péc
temperatura iestatiSanas cepesSkrasns

turpina gatavot pie 80 °C. Neizmantojiet

$o funkciju majputnu gatavosanai.

@

Nekad nelietojiet vaku, ja
gatavojot izmantojat So
funkciju.

Apcepiet galu panna uz plits
produktu no abam pusém 1-2 min.
|oti karsta temperatura.

levietojiet galu kopa ar karsto
cepSanas pannu cepeskrasni uz
restota plaukta.

lespraudiet temperatlras sensoru
gala.

Izvélieties funkciju: Léna CepSana un
iestatiet pareizo galas beigu iek$€jo
temperataru.
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lestatiet temperaturu uz 120 °C.

Ediens Laiks Plaukta po-
(min.) zicija

Ediens Laiks Plaukta po-
(min.) zicija

Liellopu galas 120-150 1
cepetis, 1-1,5

Steiki, 0,2-0,3 20-40 3
kg

kg

Liellopu galas fi- 90-150 3
leja, 1-1,5 kg

Tela galasce- 120-150 1
petis, 1-1,5 kg

10.15 AtkausesSana

* Nonemiet iepakojumu un uzlieciet
partiku uz sKivja.

* Izmantojiet pirmo plaukta limeni no
apaksas.

* Neparklajiet partiku ar blodu vai Skivi,
jo tas var pagarinat atkausé$anas
laiku.

Ediens Daudzums Atkausés$a- Papilduat- Komentari

nas laiks kausésanas
(min.) laiks (min.)

Vista 1 kg 100 - 140 20 -30 Novietojiet vistu uz apgrieztas
apakstases liela Skivi. CepSanas
laika apgrieziet.

Gala 1kg 100 - 140 20-30 CepsSanas laika apgrieziet.

Gala 500 g 90 - 120 20-30 CepsSanas laika apgrieziet.

Forele 150 g 25-35 10-15 -

Zemenes 300 g 30-40 10-20 -

Sviests 250g 30-40 10- 15 -

Kréjums 2 x200g 80 - 100 10-15 Putojiet kréjumu, kad tas vietam
vél nedaudz sasalis.

Torte 1,4 kg 60 60 -

10.16 Konservésana

Izmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.

Nelietojiet burcinas ar atskrivéjamu vaku
un bajonetnoslégu vai skarda karbas.

Izmantojot So funkciju, lietojiet pirmo
plauktu no apaksas.

Uzlieciet uz cepamas paplates ne vairak
ka sesSas viena litra burcinas.

Uzpildiet burcinas vienadi un aizveriet ar
skavu.

Burcinas nedrikst saskarties.

lelejiet aptuveni 1/2 litru tdens cepama
paplate, lai cepesSkrasni butu pietiekami
daudz mitruma.

Kad tdens burcinas sak varities
(aptuveni péc 35-60 minitém viena litra
burku gadijuma), izslédziet cepeskrasni
vai samaziniet temperattru lidz 100 °C
(skatit tabulu).
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Ediens

Temperatiira (°C)

Gatavosanas laiks,

Jaturpina varit pie

lidz sakas burbulo- 100° C (min.)
Sana (min)
Zemenes/mellenes/ 160 - 170 35-45 -
avenes/gatavas
erksSkogas

Augli ar kauliniem

Ediens Temperatiira (°C) Gatavosanas laiks, Jaturpina varit pie
lidz sakas burbulo- 100° C (min.)
Sana (min)

Bumbieri, cidonijas, 160 - 170 35-45 10-15

plimes

Darzeni

Ediens Temperatiira (°C) Gatavosanas laiks, Jaturpina varit pie
lidz sakas burbulo- 100° C (min.)
Sana (min)

Burkani 1) 160 - 170 50 - 60 5-10

Gurki 160 - 170 50 - 60 -

Jaukti marinéti dar- 160 - 170 50 - 60 5-10

zeni

Kolrabji/ziri/spargeli 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Atstajiet cepeskrasni, kad ta izslégta.

10.17 Zavésana

* Apsedziet paplates ar cepamo papiru.

» Lai gutu labaku rezultatu, izsledziet

cepeskrasni, kad pagajusi puse laika,

atveriet durvis un laujiet tai atdzist
vienu nakti, lai pabeigtu kaltéSanas

procesu.

Darzeni
Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija

€ 1 stavoklis 2 stavokli
Pupas 60-70 6-8 3 1/4
Pipari 60 - 70 5-6 3 1/4
Darzeni skabé- 60 - 70 5-6 B 1/4
Sanai
Sénes 50 - 60 6-8 3 1/4
Zalumi 40 - 50 2-3 3 1/4
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Augli
Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija
°C
€ 1 stavoklis 2 stavokli

Plimes 60 -70 8-10 3 1/4
Aprikozes 60-70 8-10 & 1/4
Abolu $kéles 60 - 70 6-8 3 1/4
Bumbieri 60 - 70 6-9 8 1/4
10.18 Maizes CepsSana
lepriek$éja uzsildiSana nav ieteicama.
Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Baltmaize 180 - 200 40-60 2
Bagete 200 - 220 35-45 2
Briosi 180 - 200 40 -60 2
Ciabatta 200 - 220 35-45 2
Rudzu Maize 190 - 210 50-70 2
Tums$a maize 180 - 200 50-70 2
Pilngraudu maize 170 - 190 60 - 90 2
10.19 Temperatiiras sensors tabula
Liellopa Gala Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Pusjéls Videji Labi pagatavots
Liellopu cepetis 45 60 70
Fileja 45 60 70
Liellopa Gala Ediena iek$&ja temperatiira (°C)

Mazak Vidéji Sikak
Galas rulete 80 83 86
Cukgala Ediena iek$&ja temperatiira (°C)

Mazak Vidéji Sikak
ShATL, 80 84 88

Cepetis
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Cikgala Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Mazak Videji Sikak

Karbonade (mugura),

Kupinata cukgalas fileja, 75 78 82

Kipinata fileja, varita

Tela Gala Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Mazak Videji Stkak

Tela cepetis 75 80 85

Tela locitava 85 88 90

Aitas / jéra gala

Ediena iek$&ja temperatiira (°C)

Mazak Videji Stkak
Aitas stilbins 80 85 88
Auna muguras gabals 75 80 85
Jéra kaja, 65 70 75

Jéra cepetis

Medijums Ediena iek3éja temperatiira (°C)
Mazak Videgji Stkak

Zaka mugura, 65 70 75
Brieza mugura
Zaka kaja,
Vesels zakis, 70 75 80
Brieza kaja
Putnu Gala Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak Videji Stkak
Vista (vesela / puse / krits) 80 83 86
Pile (vesela / puse),
Titars (vesels / krats) s 80 85
Pile (krats) 60 65 70

Zivis (lasis, forele, zandarts)

Ediena iek3éja temperatiira (°C)

Mazak Videji Sikak

Zivs (vesela / liela / tvaicéta),
Zivs (vesela / liela / cepta)

60 64 68
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Sautéjumi - termiski apstradati

darzeni

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak

Vidaji

Sikak

Cukini sautéjums,
Brokolu sautéjums,
Fenhela sautéjums

85

88

91

Sautéjumi - Pikanti

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak

Vidaji

Sikak

Kanneloni,
Lazanja,
Makaronu sacepums

85

88

91

Sautéjumi - Saldi

Ediena iek3éja temperatiira (°C)

Mazak

Vidaji

Stkak

Baltmaizes sautéjums ar / bez
augliem,

Risu putras sautéjums ar / bez
augliem,

Saldais nudelu sautéjums

80

85

90

10.20 Informacija parbaudes

iestadem

Testi saskana ar EN 60350-1:2013 un

IEC 60350-1:2011.

Cepsana daudzos limenos. Cepumi

Ediens Funkcija

Temperatura
(°C)

Laiks
(min.)

Plaukta pozi-
cija

2 sta- 3 sta-
vokli  vokli

SmilSu miklas/kondi-
torejas izstradajumi

140

25-45

1-4 1-3-
5

Mazie placenisi (20
gabali/plats)

1501)

23-40

1-4 -

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

GriléSana

leprieks$ uzsildiet tukSu cepesSkrasni 5 minutes.

Ediens Funkcija

Temperatira

Laiks (min.)

Plaukta pozi-
cija

Grauzdins GrileSana

1-3

5




LATVIESU 35

Ediens Funkcija Temperatiira Laiks (min.)  Plaukta pozi-
(°C) cija
/Liellopu galas steiks  GriléSana maks. 24 - 301 4

1) Cepsanas laika apgrieziet.

Atra Grilésana

lepriek$ uzsildiet tukSu cepeSkrasni 3 minates.

Grils ar maksimalas temperaturas iestatijumu.

Ediens Laiks (min.) Plaukta pozicija
Viena puse Otra puse

Burgeri 8-10 6-8 4

Grauzdins 1-3 1-3 4

11. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta udenrt ar
mazgasanas ldzekli.

Metala virsmu firi§anai izmantojiet tam
paredzetu tirisanas lidzekli;

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgreku. Lielaks risks ir grila paplatei.

Notiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un |aujiet tiem nozat.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta
Gdent ar mazgasanas ldzekli.

piekaltusus nefirumus firiet ar specialo
cepeskrasnij paredzeto firisanas lidzekli;

PiedegumdroSus papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var bojat
piedegumdroso parklajumu.

Péc katras lietoSanas nofiriet mitrumu
iekSpuseé.

11.2 Plauktu balstu

Lai tiritu cepeskrasns iekSpusi, iznemiet
plauktu balstus.

UZMANIBU!
Esiet piesardzigi, iznemot
plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo
dalu nost no sanu sienas.

2. Pavelciet plauktu atbalstu
aizmuguréjo dalu nost no sanu
sienas un iznemiet to.

1 ‘ |
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Uzstadiet iznemtos piederumus, veicot
iepriekSminéetas darbibas apgriezta
seciba.

Teleskopisko vadotnu
fiksatoriem jabdat vérstiem
ierices priekSpuses virziena.

11.3 Pirolitiska tiriSana

C UZMANIBU!
Iznemiet visus piederumus

un plauktu balstus.

@ Pirolitiska tiriSana nevar
sakties:

* ja neiznémat no kontaktligzdas
temperaturas sensora spraudni;

* janav pilniba aizvértas cepeskrasns
durvis.

Iztiriet lielakos netirumus ar rokam.

C UZMANIBU!
Ja taja pasa skapiti ir

uzstaditas citas ierices,
nelietojiet tas, kad darbojas
funkcija: Pirolitiska tirisana.
Tas var sabojat ierici.

1. Notiriet durvju iek8pusi ar karstu
udeni, lai karsta gaisa ietekmé
nepiedegtu €diena atliekas.

2. lesledziet cepeskrasni.

3. lzvélieties Izvélni un nospiediet
grozamo regulatoru, lai apstiprinatu.

4. Izvélieties Pirolitiska tirisana un
nospiediet grozamo regulatoru, lai
apstiprinatu.

5. lzvélieties tiriSanas proceduras

ilgumu:

lespéja Apraksts

Atrais 1 h jaierice ir
tikai nedaudz
netira

Normali 1 h 30 min ja
ierice ir videji
nefira

Intensivais 3 hjaierice ir

loti nefira

6. Piespiediet grozamo regulatoru, lai
apstiprinatu izveli.

@ Uzsakot pirolitisko tirisanu,
cepeskrasns durvis ir
slégtas, bet lampa
nedarbojas. DzeséSanas
ventilators darbojas ar
lielaku atrumu.

@ Lai partrauktu pirolitisko
tiriSanu pirms tas beigam,
izslédziet cepeskrasni.

é BRIDINAJUMS!
Péc funkcijas veikSanas

cepeskrasns ir loti karsta.
Laujiet tai atdzist. Pretéja
gadijuma iesp€jams gut
apdegumus.

@ Kad funkcija beidz darbibu,
durvis paliek blokétas lidz
atdziSanas fazes beigam.
DaZzas no cepeskrasns
funkcijam nav pieejamas.

11.4 Tirnsanas Atgadinajums
TirSana ir nepiecieSama, kad paradas
atgadinajums. Izpildiet funkciju Pirolitiska
tirisana.

11.5 Durvju nonems$ana un
uzstadiSana

Durvis un iek$éjo stikla paneli var

nonemt, lai tos nofiritu. Dazadu modelu
stikla panelu skaits atskiras.

BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

1. Atveriet durvis lidz galam.
2. Pilniba piespiediet abu durvju engu
stiprinajuma sviras (A).




3. Veriet ciet cepesSkrasns durvis, lidz
tas atrodas pirmaja atverSanas
pozicija (aptuveni 70° lenki).

4. Turiet durvis ar vienu roku katra pusé
un velciet tas no cepeskrasns
nedaudz uz augsu.

5. Nolieciet durvis ar aré€jo pusi uz leju

uz mikstas dranas un lldzenas
virsmas.

6. Satveriet durvju apmali (B) durvju
augséjas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu
spraudna blivi.

7. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

8. Turiet durvju stikla panelus aiz
augséjas malas un velciet tos ara
vienu péc otra virziena uz augsu.

9. Notiriet stikla paneli ar ddeni un
ziepeém. Uzmanigi noslaukiet stikla
paneli.

Péc finsanas veiciet iepriek§ minétas

darbibas pretéja seciba. Pirmo uzstadiet

mazako paneli, pec tam lielako un durvis.

é BRIDINAJUMS!

Parliecinieties, ka stikli ir
ievietoti pareizi, pretéja
gadijuma durvju virsma var
parkarst.

Parbaudiet, vai stikla paneli (C, B un A) ir
ievietoti pareiza seciba. Vispirms
ievietojiet C paneli, kuram ir kvadrata
apdruka kreisaja pusé un trijsturis labaja
pusé. Tadi pasi simboli ir ari durvju rami.
Trijstara simbolam jasakrit ar trijstari
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durvju ramt un kvadratam ar kvadratu.
Péc tam ievietojiet paréjos divus stikla
panelus.

11.6 Spuldzes maina

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

Lampa var bt karsta.

1. lIzslédziet cepeskrasni.

Nogaidiet, ldz cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atsledziet cepeSkrasni no
elektrotikla.

3. leklajiet cepesSkrasns iekSienes
apaksa audumu.

Augséja lampa
1. Pagrieziet lampas parsegu, lai to
iznemtu.

=~
R
PN

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.
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Sanu lampa

1. Lai pieklutu lampai, iznemiet kreisas

puses plaukta balstu.

3. Notiriet stikla parsegu.
4. Nomainiet cepeSkrasns lampu ar

piemérotu 300 °C siltumizturigu

cepeskrasns lampu.

2. Ar Sauru, neasu priekSmetu 5.
(pieméram, t€jkaroti) nonemiet stikla 6.
parsegu. balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

A

12.1 Ko dartt, ja...

Skatiet sadalu "Drosiba".

Uzlieciet stikla parsegu.
Uzstadiet kreisas puses plaukta

Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasni nevar ieslégt
vai lietot.

Cepeskrasns nav pieslégta
elektrotiklam vai nav pieslég-
ta pareizi.

Parbaudiet, vai cepeSkrasns
ir pareizi pievienota stravas
piegadei (skatiet piesleguma
diagrammu).

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

leslédziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestafiti nepiecieSamie
iestatijumi.

Parliecinieties, vai iestatijumi
ir pareizi.

Cepeskrasns nesakarst.

Aktivizéta automatiskas iz-
slégSanas funkcija.

Skatiet sadalu "Automatiska
izslégSanas".

Cepeskrasns nesakarst.

Durvis nav pareizi aizvertas.

Ciesi aizveriet durvis.

Cepeskrasns nesakarst.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas trauc€jums ir sais-
tits\i ar droSinataju. Ja drosi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificétu elektriki.
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Displeja redzams ligums
iestatit Valoda.

Elektroenergijas padeves
partraukums bija ilgak par 3
dienam.

Skatiet sadalu "Pirms pirmas
izmantoSanas".

Displeja redzams ligums
iestatit Valoda.

leslegts demo rezims.

Demo rezima izslégSana: Iz-
vélne / Pamata lestatijumi /
DEMO. AktivizéSanas /
deaktivizéSanas kods: 2468.

Displeja paradas F111.

Termozondes spraudkon-
takts nav pareizi ievietots
ligzda.

levietojiet termozondes
spraudkontaktu péc iesp€jas
dzilak ligzda.

Displejs rada kltdas kodu,
kas nav tabula.

Notikusi klime elektrosiste-
ma.

* lzslédziet cepeskrasni, iz-
mantojot majas elektro-
sistémas drosinataju vai
droSinataju karbas aiz-
sargslédzi, un tad atkal
ieslédziet to.

» Jadispleja atkartoti para-
das kludas kods, sazinie-
ties ar klientu apkalposa-
nas centru.

Tvaiki un kondensats nosé-
zas uz édiena un cepes-
krasns tilpne.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavoSanu, neat-
stajiet édienus cepeskrasni
ilgak par 15 - 20 minatém.

12.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa

centru.

Tehnisko datu plaksnite atrodas
cepeskrasns iekSpusé uz priekSeja

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoSo tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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13. TEHNISKIE DATI
13.1 Tehniskie dati

Spriegums 220-240V

Frekvence 50 Hz

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta markéjums un informacija atbilstosi ES

65-66/2014

Razotaja nosaukums AEG
BPE842320B
BPE842320M
BPE842320W

Modela noteikSana BPK842320B
BPK842320M
BPK842320W
BPR842320M

Energoefektivitates indekss 81.2

Elektroenergijas patérina klase A+1)

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, tradicionalais 1.09 kWh/cikla
rezims

Energijas patérins ar standarta ieladi, piespiedu ven-  0.69 kWh/cikla
tilacijas rezims

Tilpnu skaits 1

Karstuma avots Elektriba

Skanas limenis 711

Cepeskrasns veids lebivéjama cepeskrasns

BPE842320B 37.0 kg

BPE842320M 37.0 kg

BPE842320W  37.0 kg

Masa BPK842320B 37.0 kg

BPK842320M 37.0 kg

BPK842320W  37.0 kg

BPR842320M 37.0 kg

1) Piezime:nemiet véra, ka saskana ar Eiropas regulu ES 65/2014, A+/A++/A+++ klases elektriskas ce-
peskrasns energijas patérins lauj uzskatit A klases elektrisko cepeskrasni par atbilsto$u Krievijas Federa-
cijas valdibas Rezolucijai Nr. 1222 (31.12.2009.).



EN 60350-1 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavoSanai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas
mérisanas metodes.

14.2 Energijas taupiSana

Visparéji padomi

Parbaudiet, vai cepeSkrasns darbibas
laika tas durvis ir pareizi aizvertas.
Gatavosanas laika neveriet durvis parak
biezi. Uzturiet firas durvju starplikas un
parliecinieties, vai tas ir nostiprinatas
vieta.

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
energiju, gatavojot ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupisanu.

Pirms édiena ievieto$anas vélams
neuzkarsét cepeskrasni.

Gatavosanai, kas ilgs vairak neka 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperataru lidz minimumam uz 3-10
mindtém, atkariba no gatavosanas laika
un gatavo$anas ilguma. AtlikuSais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu C) levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Uzturiet péc iespéjas 1sakus
partraukumus starp cepsanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reizé.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupisanas
noluka izmantojiet gatavoSanas
funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja
ir aktivizéta programma ar funkciju Darb.
laiks vai Beigu laiks un gatavoSanas laiks
parsniedz 30 mindtes, uzkarséSanas
elementi automatiski izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iespé€jamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atlikuSo siltumu un saglabatu édienu
siltu. Atlikusa siltuma indikators vai
temperatura tiek paradita displeja.

Gatavosana ar izslégtu lampu
Gatavosanas laika izslédziet lampu.
leslédziet to tikai tad, kad nepiecieSams.

Ventil. kars. ar mitrumu
Funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavoS$anas laika.

Izmantojot funkciju Ventil. kars. ar
mitrumu, lampa automatiski izsledzas
péc 30 sekundém. Lampu var ieslégt
vélreiz, bet ST riciba samazinas
paredzamos energijas ietaupijumus.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar o

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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