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MES DOMAJAM PAR JUMS

Pateicamies, ka iegadajaties So Electrolux produktu. Jiisu izvélétais produkts iemieso desmitiem gadu ilgu
profesionalu pieredzi un inovacijas. Tas ir pardomats, stiligs un veidots, domajot par Jums. Tapéc katru reizi, kad
Jis to lietojat, varat but drosi, ka tas sniegs lieliskus rezultatus.

Laipni lidzam Electrolux pasaulé!
Apmeklgjiet miisu majaslapu:

www.electrolux.com

Atradisiet lietoSanas padomus, broSuras, informaciju par traucéjumu novérdanu un apkopi:

a/ Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:

www.electrolux.com/productregistration

mgfé{?glﬁgrin%g:élés rezerves dalas, materialus un piederumus:
KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.
Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati.
So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.

& DroSibas informacija bridinajumam un piesardzibai.

@ Vispariga informacija un pieméri
@ Vides informacija

|zmainu tiesibas rezervétas.
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1. DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet pievienotos
noradijumus. Razotajs neatbild par bojajumiem, ko radijusi ierfices
nepareiza uzstadiSana vai lietoSana. Saglabajiet Sos noradijumus
ierices tuvuma turpmakam uzzinam.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku droSiba
/\ BRIDINAJUMS

Nosmaksanas, savainoSanas vai pastavigas invaliditates
risks.

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki ar ie-
robezotam fiziskam, uztveres vai garigam spéjam, vai pieredzes
un zinasanu trikumu, ja vinus uzrauga pieaugusais vai par vinu
droSibu atbildiga persona.

Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

Glabajiet iesainojuma materialus bérniem nepieejamas vietas.
Nelaujiet berniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas darbibas vai
dzesésanas laika. Pieejamas sastavdalas ir karstas.

Ja ierice aprikota ar bérnu droSibas ierici, iesakam to aktivizét.

TiriSanu un lietotaja veikto apkopi nedrikst veikt bérni bez uzrau-
dzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

lerices iekSpuse darbibas laika sakarst. Nepieskarieties sildele-
mentiem ierices iekSpuse. Vienmeér izmantojiet cepeskrasns cim-
dus, iznemot vai ievietojot piederumus vai cepeskrasns traukus.

Nelietot tvaika firitaju, lai firitu ierici.
Pirms apkopes veik§anas atvienojiet stravas padevi.

Stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus fifiSanas
lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas,
un tadejadi stikls var saplist.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto temperatlras sensoru.
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« Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu balsta
priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam. Uzstadiet plauktu
balstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

2. A\

DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana

BRIDINAJUMS
lerici drikst uzstadt tikai kvalificéta per-
sona.

+ Nonemiet visu iepakojumu.

Neuzstadiet vai nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatos uzstadisa-
nas noradijumus.

Vienmér rikojieties uzmanigi, parvietojot ierici,
jo ta ir smaga. Vienmer lietojiet aizsargcim-
dus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

NodroSiniet minimalo attdlumu no citam ieri-
cém un mébelém.

Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem un pie
dro$am ietaisém.

lerices saniem jaatrodas blakus pie tada pasa
augstuma iericém vai mebelem.

Elektriskais savienojums

BRIDINAJUMS
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

+ Elektribas padeves pieslégSana javeic sertifi-
cétam elektrikim.

* lericei jablt iezemétai.

+ Parliecinieties, ka informacija uz tehnisko datu
plaksnites atbilst jusu elektrosistemas para-
metriem. Ja neatbilst, sazinieties ar elektriki.

+ Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu
kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai paga-
rinatajus.

+ Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontakt-
spraudni un kabeli. Sazinieties ar servisa dalu
vai elektriki, lai nomainitu bojatu stravas kabe-
li.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ieri-
ces durvim, it ipasi, ja durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektro-
Soku no stravu vadoSiem un izolétajiem ele-
mentiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu no-
nemt bez instrumentiem.

Piesledziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai
uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc uz-
stadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|ut.
Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz
stravas kabela. Vienmér velciet aiz kontakt-
spraudna.

Izmantojiet tikai pareizas izolacijas ierices: au-
tomatslédzus, drosinatajus (no turétajiem iz-
skruvéjamos droSinatajus), zemejuma noplu-
des automatsledzus un savienotajus.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas
|auj atvienot ierici no visiem elektrotikla po-
liem. Izolacijas ierice atstarpei starp kontak-
tiem jabdt vismaz 3 mm.

2.2 Izmanto$ana

BRIDINAJUMS
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

Izmantojiet So ierici majsaimnieciba.
Nemainiet $is ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres nav blo-
kétas.

Neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.
Atsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

lerices iekSpuse darbibas laika sakarst. Ne-
pieskarieties sildelementiem ierices iekSpusé.
Vienmer izmantojiet cepeskrasns cimdus, iz-
nemot vai ievietojot papildpiederumus vai ce-
peskrasns traukus.

Atverot ierices durvis, kad ta tiek lietota, riko-
jieties uzmanigi. Var izplast karsts gaiss.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai, ja ta
saskaras ar tdeni.

Neatbalstieties uz atvértam durvim.



+ Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai uzglabasa-
nai paredzétu virsmu.

* lerices darbibas laika vienmer turiet ierices
durvis aizvértas.

* Atveriet ierices durvis uzmanigi. Alkoholu sa-
turo$u sastavdalu lietoSana var radit spirta un
gaisa maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelém un atklatai liesmai sa-
skarties ar ierici, kad atverat cepeskrasns dur-
vis.

* Neievietojiet ierice, neturiet tas tuvuma vai uz
tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar viegli uz-

liesmojo$am vielam piestcinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS
Pastav ierices bojajumu risks.

+ Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu krasu:

- neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus
priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas;

- nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati
uz ierices gridas;

- nelejiet tdeni karsta iericé;
- neatstajiet iericé mitrus traukus un produk-
tus péc gatavoSanas beigam;

- iznemot vai uzstadot papildpiederumus, riko-

jieties uzmanigi.
+ Emaljas krasas maina neietekmé ierices dar-

bibu. Garantijas likumdoSanas izpratné tas
nav defekts.

+ Gatavojot mitras kukas, izmantojiet cepamo
pannu. Auglu sulas var atstat nenofiramus
traipus.

2.3 Apkope un firiana

BRIDINAJUMS
Pastav savainojumu un ierices aizdeg-
§anas un bojajumu risks.

+ Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet
to no elektrotikla.

+ Parliecinieties, ka ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

LATVIESU 5

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos
nekaveéjoties. Sazinieties ar servisa centru.
Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmani-
gi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas mate-
riala nolietoSanos.

Cepeskrasni atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréku.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Lietojiet tikai

neitralus firSanas idzek|us. Neizmantojiet
abrazivus izstradajumus, abrazivus suk|us,

Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzétus
aerosolus, ieverojiet razotaja droSibas noradi-
jumus, kas atrodami uz iepakojuma.

Nefiriet katalitisko emaljas parklajumu (ja tads

ir) ar jebkada veida firiSanas fidzekli.

2.4 lek$€jais apgaismojums

Saj3 iericé izmantota spuldze vai halogéna
spuldze paredzéta tikai majsaimniecibas ieri-
cém. Nelietojiet to telpu apgaismosanai.

BRIDINAJUMS
Pastav risks gt elektroSoku!

Pirms lampas nomainas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

|zmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju lam-
pas.

2.5 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS
Pastav savaino$anas vai nosmak$anas
risks.

Atvienojiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli un izmetiet to.

Iznemiet durvju aizturi, lai novérstu bérnu vai
dzivnieku ieslégSanu iericé.
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3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS
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3.1 Piederumi

Vadibas panelis

Cepeskrasns funkciju regulators
Elektroapgades lampa / simbols
Elektroniskais programmétajs
Temperaturas regulators

n Temperatiras lampa / simbols / indikators

[l Cevesa iekséjas temperatiras sensora ligz-
da

[ Sildelements

B} Lampa

Ventilators

Aizmuguréjais sildelements
Apakskarsésana

Plauktu atbalsti, iznemami
Plauktu pozicijas

Restots plaukts
Ediena gatavoSanas traukiem, kiiku un cepeSu
formam.

Cepama paplate
Kakam un cepumiem.

Grils- / cepeSpanna
Konditorejas izstradajumu un cepesu cepSanai
vai ka panna tauku savak$anai.



L —

4. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSibas informacija".
4.1 Pirma tinsana
* |znemiet no ierices visas dalas.
* |zfiriet ierici pirms pirmas lietoSanas.
& Skatiet sadalu "Kop$ana un fifi§ana".

4.2 Laika iestatiSana

Cepeskrasns darbojas tikai tad, ja iesta-
fits laiks.

5. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSibas informacija”.

Lai lietotu ierici, piespiediet vadibas regulatoru.
Vadibas regulators izvirzas uz aru.

5.1 lerices aktivizéSana un
deaktivizéSana

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju vadibas re-
gulatoru, lai izvéletos cepeskrasns funkciju.

2. Pagrieziet temperatiras vadibas regulatoru,
lai izvélétos nepiecieSamo temperatiiru.

LATVIESU 7

Temperatiiras sensors
Lai noteiktu €diena gatavibas pakapi.

Teleskopiskas vadotnes
Plauktiem un paplatem.

Piesledzot ierici elektrofiklam vai péc stravas pa-

deves partraukuma, laika funkcijas indikators au-

tomatiski sak mirgot. Saciet ar 2. soli.

1. Lai mainitu laika iestafijumu, nospiediet
vienlaikus "+" un "- ", lidz sak mirgot Laika
funkcijas indikators.

2. lestatiet laiku ar "+" vai

3. Péc aptuveni 5 sekundém indikators parstaj
mirgot un displejs rada iestatito diennakts
laiku.

(1)

Kad taimera funkcija ir aktiva, pareizé-
jo laiku mainit nevar.

3. Lai deaktivizetu ierici, pagrieziet cepes-
krasns funkciju un temperaturas vadibas re-
gulatorus izslégta stavoki.
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(i)

Regulatora simbols, indikators vai
lampina (atkariba no modela - skatiet

izstradajuma aprakstu):

+ indikators iedegas, kad cepeskrasns

sakarst;

+ lampa iedegas, kad ierice darbojas;

+ simbols norada, vai regulators kon-
trolé kadu no gatavoSanas zonam,
cepeskrasns funkcijam vai tempera-

taru.

5.2 Cepeskrasns funkcijas

Cepeskrasns funkcija

Pielietojums

-B-

Apgaismojums (lampa)

Lai ieslégtu cepeSkrasns lampu bez gatavoSanas.

Ventilatora karséSana

Vienlaicigai gatavoSanai ne vairak ka trijos cepeSkrasns
[imenos, izmantojot maksimalu temperattru. Izmantojot
$o funkciju, samaziniet cepeskrasns standarta tempera-
turu, kuru izmantojat ar funkciju Augs. + apakskarsésa-
na, par 20 - 40 °C. Ar produktu kalteSanai un zavesanai.

(?) Picas uzstadijumi Produktu, kuriem nepiecieSama intensivaka apbrininasa-

— na un kraukskiga pamatne, gatavoanai viena cepes-
krasns liment. [zmantojot $o funkciju, samaziniet cepes-
krasns standarta temperatiru, kuru izmantojat ar funkciju
Augs. + apakskarsesana, par 20 - 40 °C.

—] Augs. + apakSkarséSana  GatavoSanai un cep$anai viena limen.

ApakskarséSana Lai ceptu kukas ar kraukSkigu pamatni vai garozu un lai

N saglabatu partiku.

. AtkauséSana Lai atkausetu saldetu partiku.

1y

v GriléSana Lai grilétu planus partikas produktus grila vidu un grauz-
détu produktus.

=— Atra grilé$ana Lai griletu un grauzdétu plakanus produktus lielos daudz-
umos.

— Infratermiska grileSana  Lielu galas vai putnu galas gabalu cepSanai viena cepes-

¥ krasns limenl. Ka ar, lai apbrininatu produktus.




5.3 Elektronisks programmétajs
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Laika atgadinajuma indikators
Laika displejs

Laika iestafiSanas rezima indikators
Temperatlras sensora indikators
Taustins +

B Taustins -

6. PULKSTENA FUNKCIJAS

6.1 Laika atgadinajums

S funkcija neietekmé ierices pareizu
darbibu.

Laika atgadinajuma iestafi$ana:

1.

“«n

Piespiediet “+" vai

7. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSibas informacija”.

7.1 Temperatiras sensors

Temperatiiras sensors méra galas iek$ejo tem-
peratru.

Var iestatit divus temperatiras lielumus:

/N
AN

cepeskrasns temperatiru. Skatiet cepSanas
tabulu;

iek$€jo temperatiru. Skatiet temperatiras
sensora tabulu.

|zmantojiet tikai komplektacija ieklauto
temperatiiras sensoru vai originalas re-
zerves dalas.

BRIDINAJUMS
Rikojieties piesardzigi, iznemot tempe-
ratUras sensora galu un kontaktspraud-
ni. Temperaturas sensors ir karsts. Var
gut apdegumus.

2. |estatiet laiku ar “+" vai “-” (maksimalais
laiks ir 2 stundas un 30 mindtes).

3. Péc 5 sekundém taimeris sak laika atskaiti.
Kad iestatitais laiks pagajis, atskan skanas

signals. Piespiediet taustinu, lai izslégtu
skanas signalu.

1. levietojiet temperatiras sensora kontakt-

spraudni ligzda, kas atrodas ierices prieks-
pusé. Temperatiiras sensora indikators #?

mirgo.
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levietojiet temperaturas sensora smailo galu
galas vidu.

3. Piespiediet taustinu + vai -, lai iestafitu ieks-
&jo temperatlru. Temperaturu var iestafit no
30 °C lidz 99 °C. Skatiet vértibas tabula.

4. lestatiet cepeskrasns funkciju un cepes-
krasns temperatru.

5. Kad galas temperatura sasniegusi iestafito
temperatiru, divas minutes atskan skanas

7.2 Cepeskrasns piederumu ievietoSana

signals. Nospiediet taustinu, lai izslegtu sig-
nalu.

6. lzslédziet ierici.

7. lznemiet temperaturas sensora kontakt-
spraudni no ligzdas. Iznemiet galu no ieri-
ces.

Ja gala nav lidz galam izcepusies, veiciet visu ie-

priekSminéto vélreiz un iestatiet augstaku pro-

dukta iek$&jo temperatiru.

o2 | N

Cepamai pannai un restotajam plauktam ir sanu
malas. Sis malas un vadotnu forma ir ipasa ieri-
ce, kas nelauj Ediena gatavoSanas traukiem pa-
slidét.

Uzstadot restoto plauktu un cepamo pannu kopa
Uzlieciet restoto plauktu uz cepamas pannas.
lestumiet cepamo pannu starp viena cepes-
krasns imena vadotném.

7.3 Teleskopiskas vadotnes — cepeSkrasns piederumu ievietoSana

Uzlieciet cepeSpannu vai dzilo cepeSpannu uz
teleskopiskajam vadotném.
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Uzlieciet restoto plauktu uz teleskopiskajam va-
dotném ta, lai kajinas butu vérstas uz leju.

@ Paaugstinata apmale ap restoto plauktu
ir papildu ietaise, kas nelauj édiena ga-
tavoSanas traukiem izslidét ara.

7.4 levietojot restoto plauktu un dzilo cepeSpannu kopa

Uzlieciet restoto plauktu uz dzilas cepeSpannas.
Uzlieciet restoto plauktu un dzilo cepeSpannu uz
teleskopiskajam vadotném.

8. PAPILDFUNKCIJAS

8.1 Dzeses$anas ventilators ierici, dzeséSanas ventilators var turpinat darbo-
ties, idz ierice bls atdzisusi.

Kad ierice darbojas, dzeséSanas ventilators au-

tomatiski uztur ierices virsmas vésas. Izslédzot

8.2 Mehaniska durvju blokésana

Nopeérkot ierici, durvju blokéSana nav aktivizéta.
Lai aktivizétu durvju blokéSanu: pavelciet durvju
slédzi uz priekSu, lidz tas nofikséjas.

Lai deaktivizétu durvju slédzi: iespiediet durvju
slédzi atpakal panell.
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Aizverot ierices durvis, nespiediet durv-
ju slédzi!

Kad ierice ir izslégta, mehaniska durvju
blokéSana netiek izslegta.

9. NODERIGI IETEIKUMI UN PADOMI

9.1 Durvju iekSpuse

DaZiem modeliem durvju iekSpusé atrodama
informacija par:
* plauktu imenu numuriem;

+ karséSanas funkcijam, noteiktiem &dieniem ie-
teiktajiem plauktu imeniem un tipiskdm édie-
nu temperaturam.

Tabulas uzradita temperatira un cepSa-
nas laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie atkarigi
no receptém un izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

9.2 CepSana

Visparigi noradijumi

+ Jisu jauna cepeskrasns var cept un gatavot
édienu savadak neka jusu iepriek$éja ierice.
Piemérojiet savus ierastos iestatijumus (tem-
peratiru, gatavo$anas laiku) un plauktu pozi-
ciju tabula uzraditajam vertibam.

9.3 Cepsana viena limeni

lerices durvju atvérSana:
1. Turiet piespiestu durvju slédzi.
2. Atveriet durvis.

+ Cepot édienu ilgak, jus varat izslegt cepes-
krasni apm. 10 minates pirms cepS$anas laika
beigam un tad izmantot atlikuso siltumu.

Gatavojot sasaldetu partiku, cepSanas laika pa-

plates cepeskrasni var deforméties. Kad papla-

tes atdzisis, tas atgis sakotnéjo formu.

Ka izmantot cepSanas tabulas

+ Razotajs iesaka lietot zemaku temperatiiras
iestatijumu, cepot pirmo reizi.

+ Janevarat atrast konkrétai receptei paredze-
tos iestatijumus, mekIgjiet recepti, kas ir gan-
driz tada pati.

+ CepSanas laiku var pagarinat par 10 - 15 mi-
nutém, cepot kukas vairakos limenos.

+ Cepot kilkas un piradzinus dazados augstum-
0s, tie no sakuma var apbrininaties nevien-
mérigi. Ja tas notiek, nemainiet temperattras
iestafijumu. Sis atSkiribas izlidzinasies cepSa-
nas laika.

CepSana formas
CepSanas veids  CepeSkrasns  Plaukta pozicija  Temperatira°C  Laiks (mindtes)
funkcija
Kekss / brioSi Ventilatora kar- 150 - 160 50-70

seSana
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CepSanas veids  CepeSkrasns  Plaukta pozicija Temperatira°C  Laiks (minites)
funkcija
Ar citronu un Ma-  Ventilatora kar- 1 140 - 160 70-90
deiras vinu pie- séSana
stcinats kekss /
auglu pirags
Fatless sponge  Ventilatora kar- 2 140 - 150 35-50
cake Biskvitkika séSana
bez taukiem
Fatless sponge Augs. + apaks- 2 160 35-50
cake Biskvitkika karséSana
bez taukiem
Pamatnes bis- Ventilatora kar- 2 170-180 1 10-25
kvits — smilSu séSana
mikla
Pamatnes bis- Ventilatora kar- 2 150 - 170 20-25
kvits — no bis- séSana
kvitkikas miklas
Apple pie / Abolu  Ventilatora kar- 2 160 60 - 90
kiika (2 formas séSana
@20 cm, diago-
nali izvietotas)
Apple pie / Abolu  Augs. + apaks- 1 180 70-90
kika (2 formas karséSana
@20 cm, diago-
nali izvietotas)
Siera torte Augs. + apaks- 1 170-190 60-90
karséSana
1) leprieks sasildiet cepeskrasni
Kikas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates
CepS3anas veids Cef;:;sklzrijaas " Plaukta pozicija  Temperatira °C  Laiks (minites)
Pita maize / klin-  Augs. + apaks- ) )
deris karséSana . L=y tb-
Ziemassvetku
marcipana kekss  Augs. + apaks- 1 )
ar roziném un karséSana Z 160-180 ") 50-70
riekstiem
Maize (rudzu
maize):
1. CepSanas
procesa pir-  Augs. + apaks- 1 1. 2301 1. 20
ma dala. karsésana 2. 160-180 2. 30-60
2. CepSanas
procesa

otra dala.
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Cep3anas veids Cef;:;sklgi?:ns Plaukta pozicija  Temperatira °C  Laiks (mindtes)
Krémkikas / Augs. + apaks- 1 )
ekleri karséSana 3 190210 20-35
Ruletes Augs. + apaks- 1 )
karséSana . 180-200 Y 1020
Drumstalu maize  Ventilatora kar-
(sausa) sésana Y 1l A=Y
Sviesta mandel- Augs. + apaks
. E ) F 1 -
Euka / cukura ki A 3 190-210 " 20 - 30
as
Valéjie auglu pi-
ragi (no rauga / .
biskvitkikas mi-  Ventilatora kar- 3 150 35- 55
Klas) séSana
2)
Valéjie auglu pi-
ragi (no rauga / . .
It - Augs. + apaks-
biskvitkikas mi Karsésana 3 170 35-55
klas)
2)
Valgjie auglupi-yso iiatora kar-
ragi no smilSu - 3 160 - 170 40 - 80
miklas séSana
Rauga miklas
kukas ar smalku
garnéjumu Augs. + apaks- 1 )
(piem., biezpie- karséSana v 160-180 Y e
nu, krému, olu
vanilas krému)
1) leprieks sasildiet cepeskrasni
2) Lietojiet cepamo pannu
Cepumi
Cep3anas veids Cef;:;sklzrija: ns Plaukta pozicija  Temperatira °C  Laiks (mindtes)
SmilSu miklas Ventilatora kar-
cepumi sB3ana 3 150 - 160 10-20
Short bread /
SmilSu miklas / Ventilatora kar-
konditorejas iz- sésana . e A-29
stradajumi
Short bre:ad /
Smilsu miklas/  Augs. + apaks- 3 160 M 20-30

konditorejas iz-
stradajumi

karséSana
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Cep3anas veids Cef;:;sklgi?:ns Plaukta pozicija  Temperatira °C  Laiks (mindtes)
B B IS Ventilatora kar-
miklas gatavoti sB3ana 3 150 - 160 15-20
cepumi
No olu baltuma .
gatavot cepumi, ¥ O"iegora Kar- 3 80 - 100 120 - 150
bezé
Mandelcepumi ~*"llora kar- 3 100 - 120 30-50
Cepuminorauga Ventilatora kar-
miklas sé$ana 8 50860 AU
Kartainas miklas  Ventilatora kar- 1
maizites sésana 3 170- 180" 20-30
- Ventilatora kar-
1 -
Maizite sadana 3 160") 10-25
. Augs. + apaks- 1
Maizite Karseiana 3 190 - 210" 10-25
Small cakes /
Mazas kicinas Ventilatora kar-
l 1 -
(20 kucinas uz séSana Y 1507) Ab-25
pannas)
Small cakes /
Mazas kiicinas Augs. + apaks- 1 )
(20 kucinas uz karséSana . 1707) A2l
pannas)
1) leprieks sasildiet cepeskrasni
9.4 CepSana daudzos limenos
Kiikas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates
Ventilatora karséSana
CepSanas veids Plaukta pozicija Temperatira °C  Laiks (minites)
2 imeni 3 imeni
Krémkukas /
- 1 -
okl 1/4 160-180 1) 25-45
Sausa drupacu
Kika 174 - 150 - 160 30-45

1) leprieks sasildiet cepeskrasni
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Cepumi / small cakes / mazas kikas / smalkmaizites / maizites

Ventilatora karsé$ana

Cepsanas veids Plaukta pozicija Temperatira °C  Laiks (miniites)
2 imeni 3 limeni
Smilsu miklas
cepurni 1/4 1/31/5 150 - 160 20-40
Short bread /
Smilsu miklas /
konditorejas iz- 1/4 1/3/5 140 25-50
stradajumi
No biskvitkukas
miklas gatavoti 1/4 160- 170 25-40
cepumi
Cepumi ar olu
i 1/4 80 - 100 130- 170
Mandelcepumi 1/4 100- 120 40 - 80
Cepumi no rauga
miklas 1/4 160 - 170 30-60
Kartainas miklas 1
maizites 174 170-180 ") 30-50
Maizite 1/4 180 30-55
Small cakes /
Mazas kucinas 1
(20 kdcinas uz L 1507) =
pannas)
1) leprieks sasildiet cepeskrasni
9.5 CepSanas padomi
Cepsanas rezultati lespgjamais iemesls Risinajums

Kikas apakSpuse nav pietie-
kami brana.

Nepareiza plaukta pozicija

levietojiet kuku uz zemaka ce-
peskrasns plaukta.

Kuka sakrit, nav izcepusies, ir
kunkulaina, noslanojusies.

Cepeskrasns temperatira ir
parak augsta.

Kad nakoso reizi cepat, iesta-
tiet nedaudz zemaku cepes-
krasns temperatru.

Kika sakrit, nav izcepusies, ir
kunkulaina, noslanojusies.

Izveléts parak iss cepSanas
laiks.

Palieliniet cep$anas laiku.
Cepsanas laiku nevar samazi-
nat, iestatot augstaku tempe-
ratiru.

Kika sakrit, nav izcepusies, ir
kunkulaina, noslanojusies.

Maisijuma ir parak daudz
udens.

Lietojiet mazak Skidruma. RU-

pigi ievérojiet jaukSanai atve-

leto laiku, it Tpasi, ja izmanto-
jat mikseri.
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Cepsanas rezultati

lespéjamais iemesls

Risinajums

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatira ir
parak zema.

Kad nakoso reizi cepat, iesta-
tiet augstaku cepeskrasns
temperaturu.

Kuka ir parak sausa.

Izveléts parak gars cepSanas
laiks.

Kad nakoso reizi cepat, iesta-
tiet 1saku cepSanas laiku.

Kika apbrininajusies nevien-
merigi.

Temperatira krasni ir parak
augsta un cepsanas laiks pa-
rak 1ss.

lestatiet zemaku temperaturu
cepeskrasni un palieliniet cep-
Sanas laiku

Kuka apbrininajusies nevien-
merigi.

Mikla nav izklata vienmérigi.

Izklajiet miklu cepSanas forma
vienmérigi.

Kuka nav gatava noteiktaja

Cepeskrasns temperatira ir

laika.

parak zema.

Kad nakoso reizi cepat, iesta-
tiet nedaudz augstaku cepes-

krasns temperatru.
Sacepumi
Ediens Cefpeskr__asns Plaukta pozicija  Temperatira °C  Laiks (mindtes)
unkcija
Makaronu sace-  Augs. + apaks-
pums karsé$ana t 1ozt 1=l
: Augs. + apaks-
Lazanja Karsésana 1 180 - 200 25-40
5 . Infratermiska gri-
DAZEISAE  lggana vai venti 1 160 - 170 15-30
pums latora karsésana
Bagetes parkla-  Infratermiska gri-
tas ar kausétu IeSana vai venti- 1 160 - 170 15-30
sieru latora karséSana
: . Augs. + apaks-
Saldi sacepumi Karsaiana 1 180 - 200 40 - 60
Zivju sacepumi A“fs' + apaks- 1 180 - 200 30- 60
arsésana
Infratermiska gri-
Pildtti darzeni IeSana vai venti- 1 160-170 30-60

latora karséSana

1) leprieks sasildiet cepeskrasni
9.6 Galas cepSana

Cepsanai lietotie trauki

+ CepSanai izmantojiet karstumizturigus cepes-
krasns traukus (skatiet razotaja instrukcijas).

+ Cepiet liesus galas gabalus cepeSpanna, uz-
liekot tai vaku. Sadi gala bus suligaka.
+ CepeSpanna bez vaka var gatavot visu veidu

+ Jis varat cept lielus cepe$a gabalus uzreiz
cepama panna (ja tada ir) vai uz restota
plaukta virs cepamas pannas.

galu, kuru var apbrininat vai kurai var bat
krauk$kiga garozina.
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9.7 CepSana, izmantojot infratermisko griléSanu

Liellopu gaja
. Cepeskrasns Plaukta pozi- Temperatira Laiks (minu-
Galas veids Daudzums funkeija ciia °C fes)
Augs. +
Sautéts cepetis 1-15kg  apakskarsé- 1 230 120 - 150
Sana
Liellopu galas Ao s
cepetis vai fileja:  PSC bc';z“ma '”gﬁltg;:;ka 1 190-200)  5-6
pusjéls
Liellopu galas Ao s
cepetis vai fileja:  PSC bc';z“ma '”gﬁltg;:;ka 1 180-190")  6-8
vidéji izcepts
Liellopu galas o =
cepetis vai fileja: pec bcl:anzuma Ingﬁltgggwr;saka 1 170-180 1) 8-10
labi izcepts
1) leprieks sasildiet cepeskrasni
Ciikgala
. Cepeskrasns Plaukta pozi- Temperatira Laiks (mind-
Galas veids Daudzums funkeija cija °C tes)
Pleca / kakla / Infratermiska
Skinka gabals 1-1.5kg grilésana L 160- 180 90-120
Karbonades ga- =
- Infratermiska
ﬁg!iéscukga!as 1-1,5kg grilésana 1 170 - 180 60-90
Galastulete  750g-1kg '”gﬁltg;g‘r']zka 1 160-170  50-60
Ciikas stilbs (ie- Infratermiska
prieks novarits) Elg =g griléSana L 1= g
Tela gaja
Galas veids Daudzums  CepeSkrasns Plaukta pozi- Temperatira Laiks (mini-
funkcija cija °C tes)
Tela cepetis 1kg Infratermiska 1 160 - 180 90-120
grileSana
Tela locitava 1,5-2kg Infratermiska 1 160 - 180 120 - 150
grileSana
Jéragala
Galas veids Daudzums  CepeSkrasns Plaukta pozi- Temperatira Laiks (mini-
funkcija cija °C tes)
Jera kaja/ je- 1-1,5kg Infratermiska 1 150 - 170 100 - 120

ra cepetis

grileSana
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Gajasveids  Daudzums  Cepeskrasns Plaukta pozZ- Temperatira Laiks (mind-
funkcija cija °C tes)
Jéra mugura 1-1,5kg Infratermiska 1 160 - 180 40 - 60
grileSana
Medijums
Galasveids  Daudzums  Cepeskrasns Plaukta pozi- Temperatira Laiks (mind-
funkcija cija °C tes)
Zaka mugu- lidz 1 kg Augs. + 1 230 1) 30-40
ra / stilbs apakskarse-
Sana
BrieZa mugu- 1,5-2kg Augs. + 1 210-220 35-40
ra apakskarse-
Sana
BrieZa gurns 1,5-2kg Augs. + 1 180 - 200 60 - 90
apakskarse-
Sana
1) leprieks sasildiet cepeskrasni
Putnu gala
Gajasveids  Daudzums  Cepeskrasns Plaukta pozZ- Temperatira Laiks (mind-
funkcija cija °C tes)
Putnu galas 200-250g Infratermiska 1 200 - 220 30-50
gabali katrs grileSana
Puse vistas 400-500g Infratermiska 1 190 - 210 35-50
katra grileSana
Vista, broile- 1-1,5kg Infratermiska 1 190 - 210 50-70
ris grilesana
Pile 1,5-2kg Infratermiska 1 180 - 200 80 -100
grileSana
Z0ss 3,5-5kg Infratermiska 1 160 - 180 120 - 180
grileSana
Titars 25-35kg Infratermiska 1 160 - 180 120 - 150
grileSana
Titars 4-6kg Infratermiska 1 140 - 160 150 - 240
grileSana
Zivs (tvaicéta)
Galasveids  Daudzums  Cepeskrasns Plaukta pozi- Temperatira Laiks (mind-
funkcija cija °C tes)
Zivs, vesela 1-1,5kg Augs. + 1 210-220 40 - 60
apakskarse-

Sana
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9.8 Grilesana Grilgjiet tikai plakanus galas vai zivs gabalus.
Lietojot grileSanas funkciju, vienmér no sakuma

Grilgjiet, izmantojot maksimalo temperaturas ies- uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minites.

tatijumu. _

levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta griléSanas & UZ.M‘,ANlBU I o

tabula. erle_sa_nas laika krasns durvim jabat

Vienmér novietojiet pannu tauku savaksanai pir- aizvertam.

maja plaukta pozicija.

GrileSana
o . _ Laiks (mintes)
Grilgjama partika  Plaukta pozicjia ~ Temperatira :
Viena puse Otra puse
Liellopu galas i ) )
cepetis 2 210-230 30-40 30-40
ellopu gajes - 3 230 20-30 20-30
eja
Ciikas mugura 2 210-230 30-40 30-40
Tela mugura 2 210-230 30-40 30-40
Jéra mugura 3 210-230 25-35 20-25
Veselas zivis,
500 - 1000 g 3/4 210-230 15-30 15-30
Atra grilédana
e . Laiks (mindtes)
Griléjama partika Plaukta pozicija :
Viena puse Ofra puse
Burgers / Burgeri 4 8-10 6-8
Ciikgalas fileja 4 10-12 6-10
Sardeles 4 10-12 6-8
Filejas / tela galas ) i
steiki . (il 5=l
Toast / Grauzding 1) 5 1-3 1-3
Grauzdin$ ar garngju- 4 6-8 )
mu
1) leprieks sasildiet cepeskrasni
9.9 Picas uzstadijumi
Cepsanas veids Plaukta pozicija Temperatiira °C Laiks (mindtes)
Pica (ar planu garozu) 2 200 - 230 1)2) 15-20
Pica (ar bagatigu gar- ) i
hjumu) 2 180 - 200 20-30
Grozini 1 180 - 200 40 - 55
Atveértais spinatu pI- 1 160 - 180 45-60

rags no smilSu miklas
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Cepsanas veids Plaukta pozicija Temperatira °C Laiks (mindtes)
Quiche Lorraine 1 170-190 45-55
Sveices abolu pirags 1 170- 190 45-55
Parklata abolu kiika 1 150 - 170 50 - 60
Darzenu pirags 1 160 - 180 50 - 60
Neraudzéta maize 2 230 - 2501) 10-20
Atvértais kartainas 1
miklas pirags 2 160- 180 Y e
Pirags ar sieru un
Skinki vai Sokoladi un
ogam (tarte flambeg) 2 230 - 2501) 12-20
(picai idzigs ediens
no Elzasas)

Piradzini 2 180-200 ") 15-25

1) leprieks sasildiet cepeskrasni
2) Lietojiet cepamo pannu.

9.10 Atkausesana

Nonemiet iepakojumu un uzlieciet partiku uz
Skivja.

Neparklajiet to ar blodu vai $Kivi, jo tas var paga-
rinat atkausésanas laiku.

Izmantojiet pirmo cepeskrasns plaukta poziciju
no apaksas.

= . AtkauséSanas  Papildu atkausésa- =
Ediens laiks (minttés)  nas laiks (mindtés) el
Novietojiet vistu uz apgriez-
Vista, 1000 g 100 - 140 20-30 tas apakstases liela Skivi.
Ceps3anas laika apgrieziet.
Gala, 1000 g 100 - 140 20-30 CepSanas laika apgrieziet.
Gala, 500 g 90-120 20-30 Cep3anas laika apgrieziet.
Forele, 150 g 25-35 10-15 -
Zemenes, 300 g 30-40 10-20 -
Sviests, 250 g 30-40 10-15 -
Kréjumu var viegli saputot
Krejums, 2 x 200 g 80 - 100 10-15 ari tad, ja tas vietam vél ir
nedaudz sasalis.
Putukréjuma kuka, 60 60 )

1400 g

9.11 Konservésana

levéribai:

* Izmantojiet tikai veikala nopérkamas vienada
izméra konservu burcinas.

* Nelietojiet burcinas ar atskriavejamu vaku un
bajonetnoslégu vai skarda karbas.

* Izmantojot So funkciju, lietojiet pirmo plauktu
no apaksas.

+ Uzlieciet uz cepamas paplates ne vairak ka
seSas viena litra burcinas.

+ Uzpildiet burcinas vienadi un aizveriet ar ska-
vu.

+ Burcinas nedrikst saskarties.

* lelejiet aptuveni 1/2 litru Gdens cepama papla-
te, lai cepeskrasni butu pietiekami daudz mi-
truma.
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+ Kad $kidrums sak viegli burbulot burcinas
(péc aptuveni 35 - 60 minatém 1 litra burci-

nas), izslédziet cepeskrasni vai samaziniet
temperatiru idz 100 °C (skatiet tabulu).

Miksti augli
_ Gatavosanas laiks, e B (o
Konser\(ljijstrime pro- Temperatira°C iz sakas burbujo3a- Jat1u(;8|°rg (\ﬁgt;’ e
na (min.) i
Zemenes / mellenes /
avenes / gatavas 160 - 170 35-45 -
érkSkogas
Augli ar kauliniem
Ziami Gatavo$anas laiks, oo
Konser\éiJ?tTle pro- Temperatiira °C lidz sakas burbulo3a- Jat1u(;g|°rg (Vr;r;tf e
na (min.) :
Bumbieri, cidonijas, 160 - 170 35.45 10-15
plimes
Darzeni
Konservéjamie pro- e [ Jaturpina varit pie
dukti Temperatiira °C lidz sakas burbuloSa- 100°C (min.)
na (min.) ;
Burkani 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Gurki 160 - 170 50 - 60 -
Jaukti marinéti darze- 160 - 170 50- 60 5.10
ni
Kolrabji / zirni / spar- 160 - 170 50- 60 15-20

geli

1) Atstajiet cepeSkrasni, kad ta izslegta.

9.12 Zavésana - Ventilatora
karséSana

Izmantojiet cepamo papiru, lai parklatu cepes-
krasns plauktus.

Lai gutu labaku rezultatu, izslédziet ierici, kad pa-
gajusi puse atveleta laika. Atveriet ierices durvis

un laujiet tai atdzist. PEc tam pabeidziet Zavesa-

nas procesu.

Darzeni
Zavéejamie pro- Plaukta pozicija Temperatiira Lai
: o aiks (st.

dukti 1 limenis 2 limeni (°C) (st)
Pupas 3 1/4 60-70 6-8
Pipari 3 1/4 60-70 5-6
Darzeni skabeé-
Sanai 3 1/4 60-70 5-6
Sénes 3 1/4 50 - 60 6-8
Zalumi 1/4 40-50 2-3
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Augli
73vEiami . Plaukta pozicija i i
Zavejéil:rll(lt? pro — Y TemF,eCr)atura Laiks (st)
Plimes 3 1/4 60-70 8-10
Aprikozes 3 1/4 60-70 8-10
Abolu 8kéles 3 1/4 60-70 6-8
Bumbieri 3 1/4 60-70 6-9

9.13 Temperaturas sensora tabula

Liellopu gala

Ediens Ediena iek3&ja temperatiira °C
Ribinas / filejas steiks: pusjéls 45-50
Ribinas / filejas steiks: vidéji izcepts 60 - 65
Ribinas / filejas steiks: labi izcepts 70-75

Ciikgala

Ediens

Ediena iek3&ja temperatira °C

Cukas pleca / Skinka / kakla gabals 80-82
Cukgalas (muguras) karbonade / zavéta cu-
kas fileja re-E
Galas rulete 75-80
Tela gaja
Ediens Ediena iek3&ja temperatira °C
Tela cepetis 75-80
Tela locitava 85-90
Aitas / jéra gala
Ediens Ediena iek3&ja temperatiira °C
Aitas stilbins 80-85
Auna muguras gabals 80-85
Jéra cepetis / jéra kaja 70-75
Medijums
Ediens Ediena iek3&ja temperatira °C
Zaka mugura 70-75
Zaka stilbind 70-75
Vesels zakis 70-75
BrieZa mugura 70-75
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Ediens Ediena iek3éja temperatiira °C
Brieza stilbin§ 70-75
Zivs
Ediens Ediena iek3éja temperatiira °C
Lasis 65-70
Foreles 65-70
Informécija par akrilamidiem produktu) briininaSana, var radit risku veselibai.
. ) . Tadél més iesakam gatavot édienu pie péc
Svarigi Saskana ar jaunakajiem zinatnes iespéjas zemakas temperatiiras un to parlieku
atzinumiem partikas (ipasi cieti saturosu neapbrininat.

10. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS + piekaltuSus netirumus tiriet ar specialo cepes-
Skatiet sadalu "Drosibas informacija". krasnij paredzeéto tiriSanas lidzekli;
o . + firiet visus papildpiederumus péc katras lieto-
Piezimes par firiSanu: anas un laujiet tiem noZit. Lietojiet mikstu
+ firiet ierices priekSpusi ar mikstu draninu, kas dranu, kas iemérkta silta Gdent ar mazgasa-
iemeérkta silta Gdent ar mazgasanas lidzekli; nas lidzekli;
+ metala virsmu tiriSanai izmantojiet parastu tiri- + piedegumdro3us papildpiederumus nedrikst fi-
Sanas [idzekl;; rit ar agresiviem lidzekliem, priekSmetiem ar
« firiet ierices arpusi péc katras lieto$anas rei- asam Skautném vai trauku mazgajama masi-
zes. Tad varés vieglak nonemt nefirumus un na. Tas var bojat piedegumdroso parklajumu.

tie nepiedegs;
10.1 Plauktu balsti

Plauktu balstu iznemsana

0 Plauktu balstus var iznemt, lai nofiritu iek$éjas

sanu sienas.

1. Pavelciet plauktu balstu priek§€jo daju nost
no sanu sienas.

(o)

i il

j
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Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

Plauktu balstu uzstadiSana

Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas
darbibas pretéja seciba.

Darbojas ar teleskopiskam vadotném:
teleskopisko vadotnu fiksatoriem jabut
verstiem ierices priekSpuses virziena.

10.2 Lampa

BRIDINAJUMS

Var gut elektroSoku.

Lampa un lampas stikla parsegs var bt
karsti.

Pirms nomainat lampu:

¢ izslédziet ierici;

« iznemiet droSinatajus no drosinataju karbas

vai deaktivizéjiet atdalitaju.

UZMANIBU
levietojiet ierices tilpnes apaksa dranu.
Tas novérs lampas stikla parsega un
tilpnes bojajumus.
Vienmer lietojiet tada pasa tipa lampu.

Lampas nomaina pie tilpnes griestiem:

1. Pagrieziet lampas stikla parsegu pretéji
pulkstena raditaja virzienam, lai to iznemtu.

2. Nofiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet lampu ar piemérotu 300 °C kar-
stumizturigu lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.
10.3 Cepeskrasns griesti

Lai atvieglotu cepeskrasns griestu tirisanu, aug-
$€jo sildelementu var nolaist uz leju.

BRIDINAJUMS

Pirms sildelementa nolaiSanas izslé-
dziet ierici. Parliecinieties, ka ierice at-
dzisusi. Var gut apdegumus.

AN

Sildelementa nolai$ana
1. Iznemiet plauktu balstus.

2. Satveriet sildelementu priekSpusé ar abam
rokam.

3. Velciet uz prieksu, parvarot atsperes spie-
dienu, un gar balstiem cepeskrasns iek$gjas
sienas abas pusés.

4.  Sildelements nolaizas uz leju.

Jiis varat nofirit cepeskrasns griestus.

Sildelementa uzstadisana
1. Uzstadiet sildelementu, veicot darbibas pre-
teja seciba.
Uzstadiet sildelementu pareizi, balstot
uz balstiem abas ierices iek$€jas sienas
pusés.
2. Uzstadiet plauktu balstus.
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10.4 Cepeskrasns durvju tirisana

Durvju un stikla panelu nonemsana

Cepeskrasns durvis un iek$gjo stikla paneli var
nonemt, lai tos nofiritu. Dazadu modelu stikla pa-
nelu skaits atSkiras.

BRIDINAJUMS
Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas.

Atveriet durvis lidz galam.

2. Pilnba piespiediet abu durvju engu stiprina-
juma sviras (A).

3. Veriet ciet durvis, lidz tas atrodas pirmaja
atverSanas pozicija (aptuveni 70° lenki).

4. Turiet durvis ar vienu roku katra pusé un
velciet tas no ierices nedaudz uz augsu.

5. Nolieciet durvis ar argjo pusi uz leju uz mik-
stas dranas un lidzenas virsmas. Sadi tiks
noversti skrap&jumi.

6.  Satveriet durvju apmali (B) durvju aug$éjas
malas abas pusés un spiediet uz ieksu, lai
atbrivotu spraudna blivi.

7. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.

8.  Turiet durvju stikla panelus aiz aug$éjas
malas un velciet tos ara vienu péc otra vir-
ziena uz augsu.

9. Notiriet stikla paneli ar tdeni un ziepém.
Uzmanigi noslaukiet stikla paneli.

Durvju un stikla panelu uzstadiSana bibas pretéja seciba. Pirmo uzstadiet mazako
’ paneli, p&c tam lielako.
Kad firi$ana pabeigta, uzstadiet stikla panejus un

cepeskrasns durvis. Veiciet augstak minétas dar-

11. KO DARIT, JA ...

BRIDINAJUMS
Skatiet sadalu "DroSibas informacija".
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Probléma lespéjamais iemesls Risinajums
lerice nesakarst. lerice ir izslégta. leslédziet ierici.
lerice nesakarst. Nav iestatits pulkstenis. lestatiet pulksteni.

lerice nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie Parbaudiet iestatijumus.
iestatijumi.

lerice nesakarst.

Nostradajis droSinatajs. Parliecinieties, vai ierices dar-
bibas traucgjums saisfits ar
droSinataju. Ja droSinatajs at-
kartoti izsledzas, sazinieties
ar kvalificetu elekriki.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata. Nomainiet lampu.

Pulkstena displeja paradas
F11

Temperatiras sensora irissa- levietojiet temperatlras sen-
vienojums vai temperatras ~ sora kontaktspraudni lidz ga-
sensora kontaktspraudnis nav  lam ligzda, kas atrodas ierices
stingri nostiprinats ligzda. sanu sienina.

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ieri- Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz

ces tirgotaju vai servisa centru.

tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu plaksnite
atrodas ierices iekSpusé uz priek$€ja ramja.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) s

Izstradajuma numurs (PNC)
Seérijas numurs (S.N.)

12. TEHNISKIE DATI
Spriegums 220-240V
Frekvence 50 Hz

13. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizejai parstradei materialus ar elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet
simbol L/.\_‘) . levietojiet iepakojuma materialus ierices, kas apzimeétas ar o simbolu z: kopa ar
atbilstoSos konteineros to otrreizéjai parstradei. majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet
Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku izstradajumu vietéja otrreizéjas parstrades

veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un punkta vai sazinieties ar vietéjo padvaldibu.



www.electrolux.com/shop

@O@®®

892948768-C-282012

N
m




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /ArialMT
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


