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MES DOMAJAM PAR JUMS

Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razoSana un modernizéSana
uzkrata gadu desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un masdieniga, tiesi
ka jums. Katru reizi to lietojot, varat but parliecinati, ka gusiet labus rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux!

Apmekléjiet miisu majas lapu:

Atrodiet lietoSanas padomus, brosdras, informaciju par traucéjumu novérsanu
@ un apkopi:
www.electrolux.com/webselfservice
g Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.registerelectrolux.com

:’(:eve:zn(,jijliziifrso :ii?i::}iﬁfs rezerves dalas, materialus un piederumus:
KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir Sadi dati: Modelis,
izstradajuma Nr., sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.

1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
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nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varéetu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku droSiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spé€jam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzZivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzes€Sanas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

- Bérni lidz 3 gadu vecumam nedrikst tuvoties iericei tas
darbibas laika.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem. Bérni lidz 8 gadu
vecumam nedrikst atrasties ierices tuvuma bez
uzraudzibas.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
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- Stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus

tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam

specialistam.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pret€ja seciba.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

C BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai

kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatos
uzstadiSanas noradijumus.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem
un pie drosam ietaisem.

lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai meébelém.
lerice ir aprikota ar elektrisku
dzeséSanas sistému. Ta jadarbina ar
stravu.

2.2 Elektribas padeves
pieslégSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un stravas vadu. Ja
iekartas elektropadeves kabeli
nepiecieSams nomainit, to javeic
tuvakaja autorizétaja servisa centra.
Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja durvis ir karstas.
Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piek|ut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz baroSanas kabela. Vienmér
velciet aiz spraudkontakta.



Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma noplides automatslédzi un
savienotaji.

Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

lerice atbilst Eiropas Savienibas
direktivam.

2.3 Pielietojums

C BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,

elektroSoka vai spradziena
risks.

Stiekarta paredzéta tikai
izmanto$anai majas.

Nemainiet Sis ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

Atslédziet ierici pec katras lietoSanas
reizes.

Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar udeni.

Nebalstieties uz atvertam
cepeskrasns durvim.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

Nelaujiet dzirkstelém un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:
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— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nelejiet tdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

* Emaljas vai neriséjosa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

» Gatavojot mitras kukas, izmantojiet
dzilo cepesSpannu. Auglu sulas var
atstat nenotiramus traipus.

» Siierice paredzéta tikai édiena
gatavoS$anai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

» Gatavojiet édienu tikai tad, ja
cepeskrasns durvis ir aizvértas.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu
panela (pieméram, aiz durvim),
nodrosSiniet, lai durvis nekad nebatu
aizvértas, kad ierice darbojas. Aiz
aizverta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat
ierici, mébeli, kura ta ieblvéta, vai
gridu. Neaizveriet mébelu paneli,
kamer ierice péc lietoSanas nav
pilniba atdzisusi.

2.4 KopSana un firisana

é BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekaveéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolietoSanos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus tiriSanas
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lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abravaus sDkIus

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzéetus aerosolus, ieverojiet
razotaja drosibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

Netiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida tiriSanas
lidzekli.

2.5 lek$€jais apgaismojums

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

Saja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze paredzeéta tikai
majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismosanai.

BRIDINAJUMS!
Pastav risks gut elektroSoku!

Pirms lampas nomainas atvienojiet
ierici no elektrofikla.

3.1 Kopskats
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3.2 Piederumi

Restots plaukts

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju lampas.

2.6 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaksanas risks.

* Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.

2.7 Servisa izvélne

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

» Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

Vadibas panelis

Cepeskrasns funkciju regulators
Elektroapgades lampa/simbols
Elektroniskais programmétajs
Temperaturas regulators

A Temperatiras indikators / simbols
Temperaturas sensora ligzda
Bl Sildelements

El Lampa

Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts
Ceps$anas limeni

Ediena gatavoSanas traukiem, kiku un
cepesu formam.
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Cepama paplate Temperatiiras sensors
a—
Kakam un cepumiem. Temperatira méerisanai édiena iekSpuseé.
Grils-/ Cepama panna Teleskopiskas vadotnes
Konditorejas izstradajumu un cepesu Plaktiem un paplatém.
cepSanai vai ka panna tauku savak$anai.
BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu "Kop$ana un
Skatiet sadalu "DroSiba". finsana".
Lai iestatitu Diennakts laiku, Iztiriet ierici un notiriet piederumus pirms
skatiet sadalu “Pulkstena pirmas lietoSanas.
funkcijas”. lelieciet atpakal visus piederumus un
. iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
4.1 Pirma finsana POZICija.

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu vadotnes no ierices.

5. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet vadibas
regulatoru. Vadibas regulators izvirzas
uz aru.
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5.2 lerices ieslégSana un 1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
atslégSana regulatoru, lai izvélétos cepeskrasns
funkciju.
Tas, vai jasu iericei ir 2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
@ lampas, regulatoru simboli lai izvélétos temperatiru.
vai indikatori, ir atkarigs 3. Lai |zsle9tu ierici, p_ggrleZlet
no modela: cepeskrasns funkciju un
. Lampé iedegas, kad te[nperattlras regulatorus izslégta
ierice darbojas. stavoki.

Simbols norada, vai
regulators kontrolé
cepeskrasns funkcijas vai
temperataru.

Indikators iedegas, kad
cepeskrasns sakarst.

5.3 Cepeskrasns funkcijas

Cepeskrasns funkcija Pielietojums

0

Izslégta pozicija lerice ir izslégta.

-B-

Apgaismojums  Lai ieslégtu cepesSkrasns lampu bez gatavoSanas.
(Lampa)

Ventilatora Kar- CepSanai vienlaicigi lldz tris cepeSkrasns limenos
séSana un zavesanai.lestatiet temperatiru par 20 - 40 °C
zemaku neka Augs./apakskarséSanas temperatura.

(V) Picas Uzstadiju- Produktu, kuriem nepiecieSama intensivaka apbru-

N mi ninasana un kraukskiga pamatne, gatavosanai vie-
na plaukta pozicija. lestatiet temperattru par 20 - 40
°C zemaku neka Augs./apakskarséSanas tempera-
tdra.

— Augs./Apakskar- Ediena gatavo$anai un cep$anai viena plaukta pozi-

- sésana cija.

Grunts Siltums  Lai ceptu kikas ar kraukSkigu pamatni vai garozu

[ un lai konservétu partiku.

V2 Atkausésana So funkciju var izmantot sasaldétas partikas, piemé-

404 ram, darzenu un auglu atkausé$anai. Atkausésanas
laiks ir atkarigs no produktu daudzuma un apjoma.

vov Grilesana Lai griletu plakanus produktus un lai grauzdétu mai-
Zi.

= Atra Grilédana  Lai griléitu pIaI.(a.nus produktus lielos daudzumos un
grauzdétu maizi.
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Cepeskrasns funkcija Pielietojums

A asd

¥

Lai ceptu lielakus cepesa gabalus vai majputnu galu
ar kauliem viena plaukta pozicija. Ka ari, lai apbruni-
natu produktus.

Infratermiska
Grilesana

Lampa var automatiski
izslégties pie temperatiras
zem 60 °Cdazu cepeskrasns
funkciju laika.

@

5.4 Displejs
A B C D A. Funkciju indikatori
| g I.— . gmm I | g Ilziirh(lfcﬁhsipr:?jjiiators
Q H H'H H @ D. Temperatiras sensora indikators
> - A
5.5 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestatitu laiku.
D PULKSTENIS Lai iestafitu pulkstena funkciju.
+ PLUS Lai iestatfitu laiku.

6. PULKSTENA FUNKCIJAS

6.1 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija Lietojums
O] DIENNAKTS Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.
LAIKS
[=] DARBIBAS IL- Lai iestatitu, cik ilgi iericei jadarbojas.
GUMS
->| BEIGAS Lai iestafitu laiku, kad ierice atslégsies.
[=>]=>| LAIKA AIZKAVE  Lai apvienotu funkcijas DARB. LAIKS un BEIGAS.
Q LAIKA ATGADI- Atpakalskaitisanas laika iestati$ana. ST funkcija neietek-
NAJUMS me ierices darbibu. Funkciju LAIKA ATGADINAJUMS

var iestatit jebkura laika — ari tad, ja ierice izslégta.
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6.2 Diennakts laika iestatiSana
un mainiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, péc
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo
indikators.

Piespiediet + vai — pareiza laika
iestatiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

Lai mainitu diennakts laiku, nospiediet
atkartoti @ lidz @ sak mirgot.

6.3 Funkcijas DARB. LAIKS
iestatiSana

1. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperataru.

2. Atkartoti nospiediet €D, idz sak
mirgot =1,

3. Piespiediet + vai —, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits 1=,

4. Kad laiks bUs beidzies, mirgos |_)|
un atskanés skanas signals. lerice
automatiski izslédzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu skanas signalu.

6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

6.4 Funkcijas BEIGAS

iestatiSana

1. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet €D, idz sak
mirgot =1,

3. Laiiestafitu laiku, nospiediet + vai

Displeja tiks paradits .

4. Kad laiks bs beidzies, mirgos = un
atskanés skanas signals. lerice
automatiski izslédzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslegta stavokli.

6.5 LAIKA AIZKAVES

iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperataru.

2. Atkartoti nospiediet €D, iz sak
mirgot =],

3. Piespiediet + vai =, lai iestafitu
funkcijas DARB. LAIKS laiku.

4. Nospiediet @

5. Piespiediet + vai —, lai iestatitu
funkcijas BEIGAS laiku.

6. Apstipriniet ar O.

lerice vélak automatiski ieslédzas,

darbojas iestatita DARB. LAIKA un

apstajas pie iestatita BEIGU laika. Kad
tiks sasniegts iestatitais laiks, atskanés
skanas signals.

7. lerice automatiski izslédzas.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

8. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokli.

6.6 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet €, fidz sak
mirgot Q.

2. Piespiediet 1 vai —, lai iestatitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski

ieslégsies péc piecam sekundém.

3. Kad iestatitais laiks bis beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepesSkrasns funkciju
regulatoru izslégta stavokli.



6.7 Pulkstena funkciju
atcelSana

1. Vairakas reizes nospiediet @ idz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

7. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Temperatiras sensora
izmantoSana

Temperaturas sensors méra galas
iekSejo temperatiru.

Var iestatit divus temperaturas lielumus:

« CepeSkrasns temperatura. Skatiet
cepSanas tabulu.

* Produkta iek$€ja temperatura. Skatiet
cepesa iekS€ejas temperatlras
sensora tabulu.

UZMANIBU!

Izmantojiet tikai
komplektacija ieklauto
cepeSa iek$€ejas
temperatiras sensoru vai
originalas rezerves dalas.

1. levietojiet temperatiras sensora
kontaktspraudni ligzda cepeskrasns
priekSpuseé.

Temperatiras sensora indikators /?

mirgo.

2. levietojiet temperaturas sensora
smailo galu galas vidu.
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2. Nospiediet un turiet —.
Pulkstena funkcija nodziest péc dazam
sekundém.

3. Piespiediet taustinu + vai =, lai
iestatitu iek$&jo temperaturu.
Temperaturu var iestatit robezas no
30 °C lidz 99 °C.

4. lestatiet cepeskrasns funkciju un
cepeskrasns temperatiru.

Kad galas temperatura sasniegusi

iestafito temperattru, divas minates

atskan skanas signals. Nospiediet
taustinu, lai izslégtu signalu.

5. lzsledziet ierici.

6. Iznemiet temperaturas sensora
kontaktspraudni no ligzdas. Iznemiet
galu no ierices.

Ja gala nav lidz galam izcepusies, veiciet
visu iepriekSminéto vélreiz un iestatiet
augstaku cepesa iekséjo temperatdru.

Temperaturu var mainit jebkura bridi

gatavosanas laika. Nospiediet O
iekSejas temperatliras mainisanai.

BRIDINAJUMS!

Rikojieties piesardzigi,
iznemot temperatiras
sensora galu un
kontaktspraudni.
Temperaturas sensors ir
karsts. Var gut apdegumus.

7.2 Piederumu ievietoSana
Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns
imena vadotnes stieniem ta, lai kajinas
bitu vérstas uz leju.
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Cepama paplate:
lebidiet cepamo paplati starp

cepeskrasns limena vadotnes stieniem.

Restots plaukts un cepesSpanna kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
balsta vadotnes stieniem un restoto
plauktu uz vadotnes stieniem augstak;
parliecinieties, lai kajinas butu vérstas uz
leju.

T

Cepama panna:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu

atbalsta vadotnes stieniem.

_———
=T

Restots plaukts un cepama paplate

kopa:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem un restota
plaukta uz vadotnes stieniem augstak.

Neliela iedobe augSpusé
palielina droSibu. Sis
iedobes novers art trauku
sasvérsanos. Augsta mala
ap plauktu nelauj édiena
gatavos$anas traukiem slidét.

e [\

7.3 Teleskopiskas vadotnes —
cepeskrasns piederumu
ievietoSana

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

é UZMANIBU!
Nemazgajiet teleskopiskas

vadotnes trauku mazgajama
masina. Neellojiet
teleskopiskas vadotnes.

é UZMANIBU!
Pirms cepeskrasns durvju

aizvérsanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas ierice.
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Restots plaukts: Restotais plaukts un cepama panna
Uzlieciet restoto plauktu uz kopa:

teleskopiskajam vadotném ta, lai kajinas Uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
batu vérstas uz leju. pannu uz teleskopiskajam vadotném.

@ Paaugstinata apmale ap
restoto plauktu ir papildu
ietaise, kas nelauj eédiena
gatavosanas traukiem
izslidét ara.

Cepama panna:

Uzlieciet cepamo pannu uz
teleskopiskajam vadotném.

— 7

8. PAPILDFUNKCIJAS

8.1 Dzesésanas ventilators virsmas vésas. Izslédzot ierici,
oo ) . dzesésdanas ventilators var turpinat
Kad ierice darbojas, dzeséSanas darboties, lidz ierice bis atdzisusi.

ventilators automatiski uztur ierices

9. IETEIKUMI UN PADOMI

é BRIDINAJUMS! 9.1 Durvju iekSpuse
Skatiet sadalu "Drosiba”. DaZiem modeliem durvju iek$pusé
atrodama informacija par:
@ Tabulas uzradita lauk L .
temperatiira un cep$anas * plauktu poziciju numuriem;

* informacija par cepeskrasns
funkcijam, noteiktiem &dieniem
ieteiktajiem plauktu imeniem un
tipiskam edienu temperatturam.

laiki ir ir tikai orient&josi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.
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9.2 CepSana

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot
édienu savadak neka jusu iepriek$€ja
ierice. Piemeérojiet savus ierastos
iestatijumus (temperatiru,
gatavosanas laiku un plauktu poziciju)
tabula uzraditajam vértibam.

Pirmaja reizé izmantojiet zemako
temperatdru.

Ja nevarat atrast iestatijumus

Cepsanas laiku var pagarinat par 10 —
15 minutém, cepot kukas vairakos
plauktu limenos.

Cepot kikas un piradzinus dazados
augstumos, tie no sakuma var
apbrininaties nevienmerigi. Ja tas
notiek, nemainiet temperattras
iestatijumu. Sis atSkiribas izlidzinasies
cepSanas laika.

CepsSanas laika paplates cepesSkrasni
var deforméties. Kad paplates

konkrétai receptei, mekléjiet tai

lidzigu.

9.3 CepsSanas padomi

atdzisis, tas atgus sakotnéjo formu.

CepsSanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kikas apakSpuse nav pie-
tiekami briina.

Nepareiza plaukta pozicija.

levietojiet kuku uz zemaka
cepeskrasns plaukta.

Kuka sakrit, nav izcepu-
sies, ir kunkulaina, nosla-
nojusies.

Cepeskrasns temperatira
ir parak augsta.

Kad nakoso reizi cepat,
iestatiet nedaudz zemaku
cepeskrasns temperataru.

Kuka sakrit, nav izcepu-
sies, ir kunkulaina, nosla-
nojusies.

Izvéléts parak 1ss cepsa-
nas laiks.

Palieliniet cepsanas laiku.
Cepsanas laiku nevar sa-
mazinat, iestatot augsta-
ku temperaturu.

Kuka sakrit, nav izcepu-
sies, ir kunkulaina, nosla-
nojusies.

Maisijuma ir parak daudz
udens.

Lietojiet mazak skidruma.
Rupigi ieverojiet jaukSanai
atveléeto laiku, it pasi, ja iz-
mantojat mikseri.

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatiira
ir parak zema.

Kad nakoso reizi cepat,
iestatiet augstaku cepes-
krasns temperaturu.

Kuka ir parak sausa.

Izveléts parak gars cepsa-
nas laiks.

Kad nakoso reizi cepat,
iestatiet isaku cepSanas
laiku.

Kuka apbruninajusies ne-
vienmerigi.

Temperatura krasnr ir pa-
rak augsta un cepSanas
laiks parak 1ss.

lestatiet zemaku tempera-
tru cepeskrasni un palieli-
niet cepSanas laiku

Kuka apbrininajusies ne-
vienmerigi.

Mikla nav izklata vienmeéri-
gi.

Izklajiet miklu cepSanas
forma vienmerigi.

Kuka nav gatava noteiktaja
laika.

Cepeskrasns temperatiira
ir parak zema.

Kad nakoso reizi cepat,
iestatiet nedaudz augstaku
cepeskrasns temperaturu.
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9.4 CepsSana viena limenit:

Cepsana formas

Ediens Funkcija Temperatara  Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

Kékss/briosi Ventilatora 150 - 160 50-70 1
Karsésana

Ar citronu un Ventilatora 140 - 160 70-90 1

Madeiras vinu  KarséSana

piesucinats

kékss / auglu

pirags

Piraga pamat-  Ventilatora 170 - 1801 10-25 2

ne - smilSu mik- KarséSana

la

Pamatnes bis- Ventilatora 150 - 170 20 -25 2

kvits — no bis- KarséSana

kvitkukas mi-

klas

Siera torte Augs./Apaks- 170 - 190 60 - 90 1
karsésana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Kikas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates

Ediens Funkcija Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.)  pozicija
Pita maize/klingeris Augs./Apakskar- 170 - 190 30-40 3
séSana
Ziemassvétku pirags Augs./Apakskar- 469 _1g01) 90-70 2
séSana
Maize (rudzu maize): Augs./Apakskar- 1 9301) 1. 20 1
1. CepSanas procesa pir-  séSana 2. 160 - 2. 30-
ma da!a. 180 60
2. Ceps$anas procesa otra
dala.
Krémkukas / ekléri Augs./Apakskar- 199 _2q01) 20-35 3
séSana
Rulete Augs./Apakskar- 180 - 2001 10-20 3
sésana
Drumstalu maize (sausa) Ventilatora Karse- 150 - 160 20-40 3
Sana

Sviesta mandelu kuika / cu-  Aug$./Apakskar-  1gg_2q01) 20-30 3
kura kikas séSana
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Ediens Funkcija Temperatii- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.)  pozicija

Valéjie auglu piragi (no rau- Ventilatora Karsé- 150 35-55 3

gal/biskvitkikas miklas)?) ~ Sana

Valéjie auglu piragi (no rau-  Augs$./ApakSkar- 170 35-55 3

gal/biskvitkikas miklas)2) SlEnE]

Valéjie auglu piragi no smil-  Ventilatora Karse- 160 - 170 40-80 3

Su miklas Sana

Rauga miklas kikas ar Augs./Apakskar- 1609 .1g01) 40-80 3

smalku garn€jumu (piem., sésana

biezpienu, krému, olu vani-

las kremu)

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.

Cepumi
Ediens Funkcija Temperatiara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

SmilSu miklas  Ventilatora Kar- 150 - 160 10-20 3

cepumi séSana

No biskvitkiikas Ventilatora Kar- 150 - 160 15-20 3

miklas gatavoti séSana

cepumi

Kdcinas ar olu  Ventilatora Kar- 80 - 100 120 - 150 3

baltumu, bezé seéSana

Mandelcepumi  Ventilatora Kar- 100 - 120 30 -50 3
séSana

Cepumi no rau- Ventilatora Kar- 150 - 160 20 -40 3

ga miklas séSana

Kartainas mi- Ventilatora Kar- 170 - 1801 20 - 30 3

klas maizites sésana

Maizite Ventilatora Kar- 1g01) 10-25 &
séSana

Maizite Augs./Apaks- 190 - 2101 10-25 3
karséSana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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9.5 Sacepumi
Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

Makaronu sa-  Aug$./Apaks- 180 - 200 45 - 60 1

cepums karséSana

Lazanja Augs./Apaks- 180 - 200 25-40 1
karsé$ana

Darzenu sace- Turbo grileSana 160 - 170 15-30 1

pums1)

Bagetes par- Ventilatora kar- 160 - 170 15-30 1

klatas ar kau-  séSana

sétu sieru

Saldi sacepumi  AugsS./Apaks- 180 - 200 40 - 60 1
karséSana

Zivju sacepumi AugsS./Apaks- 180 - 200 30 -60 1
karséSana

Pilditi darzeni  Ventilatora kar- 160 - 170 30 -60 1

séSana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

9.6 CepSana daudzos limenos

Lietojiet funkciju Ventilatora karséSana.

Kiikas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
(C) 2 stavokli 3 stavokli
Krémkukas / 160 - 1801 25-45 174 -
ekleri
Sausa Streusel 150 - 160 30-45 174 -

kika

1) lepriek$ uzkarsejiet cepeskrasni.

Cepumi / small cakes / mazas kukas / smalkmaizites / maizites

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija

() 2 stavokli 3 stavokli
Smilsu miklas 150 - 160 20-40 174 1/3/5
cepumi
No biskvitkikas 160 - 170 25-40 1/4 -

miklas gatavoti
cepumi
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Skinki vai Sokoladi
un ogam (picai -
dzigs ediens no EI-
zasas)

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
(C) 2 stavokli 3 stavokli
Cepumiarolu 80-100 130 - 170 1/4 -
baltumu, bezé
Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Cepumi no rau- 160 - 170 30 - 60 1/4 -
ga miklas
Kartainas mi- 170 - 1801) 30-50 1/4 -
klas maizites
Maizite 180 20-30 1/4 -
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
9.7 Picas Uzstadijumi
Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica (plana garoza) o . 2301)2) 15-20 2
Pica (ar bagaftigu 180 - 200 20-30 2
garn&jumu)
Tortes 180 - 200 40 - 55 1
Atvertais spinatu pi- 160 - 180 45 - 60 1
rags no smilSu mi-
klas
Quiche Lorraine 170 - 190 45 - 55 1
Sveices abolu pi- 170 - 190 45 - 55 1
rags
Siera torte 140 - 160 60 - 90 1
Abolu kiika, parkla- 150 - 170 50 - 60 1
ta
Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 1
Neraudzéta maize 230 - 2501) 10 - 20 2
Atvertais kartainas 160 - 1801) 45 - 55 2
miklas pirags
Pirags ar sieru un 230 - 2501) 12 -20 2
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Ediens Temperatiira (°C)

Laiks (min.) Plaukta pozicija

Piradzini (galas p- 180 - 2001)
raga krievu versija)

15-25 2

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.

9.8 CepeSa cepSana

« CepSanai jalieto karstumizturigi
cepeskrasns trauki. Skatiet razotaja
norades.

» Lielus cepeSa gabalus var cept uzreiz
cepamaja panna (ja tada ir) vai uz
restota plaukta virs cepamas pannas.

* lelejiet Skidrumu dzilaja panna, lai
noveérstu galas sulas vai tauku
sadedzinasanu uz tas virsmas.

* Visu veidu galu, kuru var apbruninat
vai kurai var but krauk$kiga garozina,

Ja nepiecieSams (péc 1/2 - 2/3
ceps$anas laika), apgrieziet cepeti
otradi.

Lai gala butu suliga:

— cepiet liesus galas gabalus
cepamaja trauka zem vaka vai
izmantojiet maisu cepsanai.

— cepiet galu un zivis gabalos, kas
sver vismaz 1 kg.

— Cepsanas laika vairakas reizes
aplaistiet lielus cepesa gabalus un
putnu galas gabalus ar cepeSa

sulam.
var gatavot cepamaja trauka bez
vaka.

9.9 Galas cepSanas tabulas

Liellopa gala

Ediens Daudzums Funkcija Temperatu- Laiks Plaukta po-

ra (°C) (min.) zicija
Sautéts cepetis 1-1,5 kg Augs./ 230 120 - 150 1
Apakskar-
séSana

Liellopu galas  péc biezu-  Infratermi- 199 _20g1) 5-6 1
cepetis vai file- macm ska grilesa-

ja: pusjéla na

Liellopu galas  péc biezu-  Infratermi-  4g0_19gg1) 6-8 1
cepetis vai file- macm ska grilesa-

ja: vidéji izcep- na

ta

Liellopu galas  péc biezu-  Infratermi-  1709_4g01) 8-10 1
cepetis vai file- macm ska grilesa-

ja: labi izcepta na

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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Cikgala
Ediens Daudzums Funkcija Temperati- Laiks Plaukta po-
(kg) ra (°C) (min.) zicija
Plecal/kakla/ 1-15 Infratermi- 160 - 180 90 - 120 1
Skinka gabals ska grilesa-
na
Karbonades 1-1.5 Infratermi- 170 - 180 60 - 90 1
gabals/cukga- ska grilésa-
las ribinas na
Galas rulete 0.75-1 Infratermi- 160 - 170 50 - 60 1
ska grilésa-
na
Cukas stilbs 0.75-1 Infratermi- 150 - 170 90 - 120 1
(ieprieks nova- ska grilesa-
rts) na
Tela gala
Ediens Daudzums Funkcija Temperatu- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) zicija
Tela cepetis 1 Infratermi- 160 - 180 90 - 120 1
ska grilésa-
na
Tela locitava 1.5 -2 Infratermi- 160 - 180 120 - 150 1
ska grilésa-
na
Jéra gala
Ediens Daudzums Funkcija Temperati- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) zicija
Jéra kaja/ 1-1.5 Infratermi- 150 - 170 100 - 120 1
jéra cepetis ska grilesa-
na
Jéramugura 1-1.5 Infratermi- 160 - 180 40 - 60 1
ska grilésa-
na
Medijums
Ediens Daudzums Funkcija Temperatii- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) zicija
Zaka mugu- [idz 1 Augs./ 2301) 30 - 40 1
ra/stilbs Apakskarsée-
Sana
Briezamu- 1.5-2 Augs./ 210 - 220 35-40 1
gura Apakskarsée-

Sana
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Ediens Daudzums Funkcija Temperatia- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) zicija
Brieza gurns 1.5-2 Augs./ 180 - 200 60 - 90 1
Apakskarsé-
Sana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Putnu gala
Ediens Daudzums Funkcija Temperata- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) zicija
Putnu galas 0,2 - 0,25 Infratermi- 200 - 220 30 -50 1
gabali katrs ska grilesa-
na
Puse vistas 0,4 - 0,5 ka- Infratermi- 190 - 210 35-50 1
tra ska grilesa-
na
Vista, broile- 1-1.5 Infratermi- 190 - 210 50-70 1
ris ska grilesa-
na
Pile 1.5-2 Infratermi- 180 - 200 80 -100 1
ska grilesa-
na
Zoss 3.5-5 Infratermi- 160 - 180 120 - 180 1
ska grilesa-
na
Titars 25-35 Infratermi- 160 - 180 120 - 150 1
ska grilesa-
na
Titars 4-6 Infratermi- 140 - 160 150 - 240 1
ska grilesa-
na
Zivs (tvaiceéta)
Ediens Daudzums Funkcija Temperatia- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) zicija
Veselazivs 1-15 Augs./ 210 - 220 40 - 60 1
Apakskarsé-
Sana

9.10 GrileSana

Griléjiet, izmantojot maksimalo

temperaturas iestatijumu.

levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta

griléSanas tabula.

* Vienmer novietojiet pannu tauku
savakS$anai pirmaja plaukta pozicija.

» Grilgjiet tikai plakanus galas vai zivs
gabalus.

» Lietojot grileSanas funkciju, vienmeér
no sakuma uzsildiet tukSu
cepeskrasni 5 mindtes.
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C UZMANIBU!
GrileSanas laika

cepeskrasns durvim jabut

aizvertam.

Grilesana

Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta pozi-

(°C) - cija
Viena puse Otra puse

Liellopu galas 210 - 230 30 -40 30-40 2
cepetis

Liellopu galas 230 20-30 20-30 3
fileja

Cukas mugura 210 - 230 30 - 40 30 - 40 2
Tela mugura 210 - 230 30-40 30-40 2
Jéra mugura 210 - 230 25-35 20 -25 3
Veselas zivis, 210 -230 15-30 15-30 3/4
500 - 1000 g
Atra grilésana

Ediens Laiks (min.) Plaukta pozicija

Viena puse Otra puse

Burgers / Burgeri 8-10 6-8 4
Cukgalas fileja 10-12 6-10 4
Desinas 10-12 6-8 4
Filejas/tela galas 7-10 6-8 4

steiki

Toast/Grauzdins 1-3 1-3 5
Grauzdin$ ar garné- 6-8 -

jumu

9.11 Apaks. + grils + ventilators

Izmantojiet funkciju Ventilatora

karsésana.

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica, saldéta 200 - 220 15-25 2

Pica American, sal- 190 - 210 20-25 2

déta

Pica, atdzeséta 210 - 230 13-25 2
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Picas uzkodas, sal- 180 - 200 15-30 2
detas

Kartupeli fri, smalki 200 - 220 20-30 3
Kartupeli fri, biezi 200 - 220 25-35 3
Kroketes 220 - 230 20-35 3
Kartupelu Panku- 210 - 230 20-30 3
kas

Lazanja/Kannelloni, 170 - 190 35-45 2
svaigi

Lazanja/Cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
saldeti

Cepeskrasni cepts 170 - 190 20-30 3
siers

Vistas Sparnini 190 - 210 20-30 2

9.12 AtkausésSana

Nonemiet iepakojumu un uzlieciet

partiku uz sKivja.

Izmantojiet pirmo plaukta poziciju no

apaksas.

Neparklajiet partiku ar blodu vai $kivi,
jo tas var pagarinat atkausé$anas

Lielam ediena porcijam ievietojiet
apgazta tuksu SKivi cepeskrasns
iekSpuses apaksa. Lieciet édienu uz
dzilas platnes vai trauka un uzlieciet
to uz platnes cepeskrasns iekSpuse.
Ja nepiecieSams, nonemiet plaukta
balstus.

laiku.

Ediens Daudz- Atkausésa- Papildu at- Komentari

ums (kg) nas laiks kauseésanas
(min.) laiks (min.)

Vista 1 100 - 140 20-30 Novietojiet vistu uz apgrieztas
apakstases liela Skivi. Cepsanas
laika apgrieziet.

Gala 1 100 - 140 20-30 Cepsanas laika apgrieziet.

Gala 0,5 90 - 120 20 - 30 Cepsanas laika apgrieziet.

Forele 0,15 25-35 10-15 -

Zeme- 0,3 30-40 10-20 -

nes

Sviests 0,25 30-40 10-15 -

Kréjums 2x0,2 80 -100 10-15 Putojiet krejumu, kad tas vietam
vél nedaudz sasalis.

Torte 1,4 60 60 -
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9.13 Konservésana -

Apakskarsésana

* Izmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.

* Nelietojiet burcinas ar atskrivéjamu
vaku un bajonetnoslégu vai skarda

karbas.

* Izmantojot $o funkciju, lietojiet pirmo
plauktu no apaksas.

» Uzlieciet uz cepamas paplates ne
vairak ka sesas viena litra burcinas.

» Uzpildiet burcinas vienadi un aizveriet

ar skavu.

Miksti augli

» Burcinas nedrikst saskarties.

 lelejiet aptuveni 1/2 litru Gdens
cepama paplate, lai cepeskrasni butu
pietiekami daudz mitruma.

« Kad udens burcinas sak varities
(aptuveni péc 35-60 minutém viena
litra burku gadijuma), izslédziet
cepeskrasni vai samaziniet
temperatiru fidz 100 °C (skatit

tabulu).

Ediens

Temperatiira (°C)

Gatavosanas
laiks, lidz sakas
burbuloSana
(min.)

Jaturpina varit pie
100° C (min.)

Zemenes/mellenes/ 160 - 170 35-45 -
avenes/gatavas
erkSkogas
Augli ar kauliniem
Ediens Temperatira (°C) GatavoSanas Jaturpina varit pie
laiks, Ildz sakas 100° C (min.)
burbuloSana
(min.)
Bumbieri, cidonijas, 160 - 170 35-45 10-15
plimes
Darzeni
Ediens Temperatiira (°C) Gatavosanas Jaturpina varit pie
laiks, lidz sakas 100° C (min.)
burbuloSana
(min.)
Burkani®) 160 - 170 50 - 60 5-10
Gurki 160 - 170 50 - 60 -
Jaukti marinéti dar- 160 - 170 50 - 60 5-10
zeni
Kolrabji/zirpi/spar- 160 - 170 50 - 60 15-20

geli

1) Atstajiet cepeskrasni, kad ta izsléegta.



9.14 Zavésana - Ventilatora

karséSana

* Apsedziet paplates ar cepamo papiru.
e Lai gutu labaku rezultatu, izslédziet
cepeskrasni, kad pagajusi puse laika,
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atveriet durvis un laujiet tai atdzist
vienu nakti, lai pabeigtu kaltéSanas
procesu.

Darzeni
Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija
() 1 stavoklis 2 stavokli
Pupas 60-70 - 3 1/4
Pipari 60 -70 - & 1/4
I?érzgni skabé- 60 -70 = 3 1/4
Sanai
Sénes 50 - 60 - & 1/4
Zalumi 40 - 50 2- 3 1/4
Augli
Ediens Temperatiira Laiks (st.) Plaukta pozicija
() 1 stavoklis 2 stavokli
Plimes 60 - 70 8-10 3 1/4
Aprikozes 60 - 70 8-10 8 1/4
Abolu 3kéles 60 - 70 6-8 8 1/4
Bumbieri 60 - 70 6-9 3 1/4

9.15 Temperaturas sensora tabula

Liellopu gala

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Ribinas / filejas steiks: pusjéls 45 - 50

Ribinas / filejas steiks: vid€ji izcepts 60 - 65

Ribinas / filejas steiks: labi izcepts 70-75

Cikgala

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Cukas pleca / Skinka / kakla gabals 80 - 82

Cukgalas (muguras) karbonade / zavéta 75 - 80

cukas fileja

Galas rulete 75 - 80
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Tela gala

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Tela cepetis 75 - 80

Tela locitava 85-90

Aitas / jera gala

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Aitas stilbins 80 - 85

Muguras karbonade 80 - 85

Jéra cepetis / jera kaja 70-75

Medijums

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Zaka mugura 70-75

Zaka stilbins 70-75

Vesels zakis 70-75

Brieza mugura 70-75

Brieza stilbins 70-75
Zivs

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Lasis 65-70

Foreles 65-70

9.16 Informacija parbaudes

iestadéem

Testi saskana ar EN 60350-1:2013 un

IEC 60350-1:2011.

Cepsana viena limeni. Cepsana formas.

Ediens Funkcija Temperatiira Laiks Plaukta po-

(°C) (min.) zicija

Fatless sponge ca-  Ventilatora Karsé- 140 - 150 35-50 2

ke / Biskvitklka bez  Sana

taukiem

Fatless sponge ca-  AugsS./Apakskar- 160 35-50 2

ke / Biskvitkika bez séSana

taukiem
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Ediens Funkcija Temperatiira Laiks Plaukta po-
(°C) (min.) zicija
Apple pie / Abolu k- Ventilatora Karsé- 160 60-90 2
ka (2 trauki @20 cm, Sana
diagonali izvietoti)
Apple pie / Abolu ki- Aug$./Apakskar- 180 70-90 1
ka (2 trauki @20 cm, seSana
diagonali izvietoti)
Cepsana viena limeni. Cepumi.
Ediens Funkcija Temperatiira Laiks Plaukta po-
(°C) (min.) zicija
Short bread / SmilSu  Ventilatora Karse- 140 25-40 B
miklas / Konditorejas Sana
izstradajumi
Short bread / SmilSu  Augs./Apakskar-  1g01) 20-30 )
miklas / Konditorejas séSana
izstradajumi
Small cakes / Mazas Ventilatora Karse- 1501) 20-35 3
kicinas (20 paplaté) Sana
Small cakes / Mazas Augs./Apakskar-  1701) 20-30 3
kicinas (20 paplaté) séSana
1) lepriek$ uzkarsejiet cepeskrasni.
Cepsana daudzos limenos. Cepumi / small cakes / mazas kukas /
smalkmaizites / maizites.
Ediens Funkcija Temperatiira Laiks Plaukta pozi-
(°C) (min.) cija
2 sta- 3 sta-
vokli  vokli
Short bread / SmilSu Ventilatora karsé- 140 25-45 1/4 1/3/
miklas / Konditore-  Sana. )
jas izstradajumi
Small cakes / Mazas Ventilatora karsé- 1501) 23-40 1/4 -
kucinas (20 paplate) Sana.
1) lepriek$ uzkarseéjiet cepeskrasni.
Grilesana
Ediens Funkcija Temperatiira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Toast /Grauzdin$ GrileSana maks. 1-31) 5
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Ediens Funkcija Temperatiira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

Beef Steak /Liellopu GriléSana maks. 24 -301)2) 4

galas steiks

1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 5 minutes.
2) Pagrieziet pa vidu cauri.

10. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Piezimes par tiriSanu

* Nofiriet ierices priekSpusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta udenrt ar
mazgasanas ldzekli.

» Metala virsmu firiSanai izmantojiet tam
paredzetu tirisanas lidzekli;

* Notiriet ierices arpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu
partikas palieku uzkrasanas var
izraisit ugunsgréku. Lielaks risks ir
grila paplatei.

» piekaltusus netirumus tiriet ar specialo
cepeskrasnij paredzeto firnsanas
lidzekli;

* Notiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un |aujiet tiem nozat.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta
silta adeni ar mazgasanas lidzekli;

» piedegumdrosus papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var
bojat piedegumdroso parklajumu.

10.2 Plauktu balstu

Lai firitu cepeskrasns iekSpusi, iznemiet
plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo
dalu nost no sanu sienas.

|

2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet

to.

|

=3

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot

iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

Teleskopisko vadotnu
fiksatoriem jabut vérstiem
ierices priekSpuses virziena.

10.3 Katalitiska ftiriSana

UZMANIBU!

Tirot katalitisko virsmu,
nelietojiet izsmidzinamus
cepeskrasns tirisanas
lidzek|us, abrazivus firiSanas
lidzeklus, ziepes vai citus
tirisanas ldzek|us. Tie var
sabojat katalitisko virsmu.

@ Traipi vai krasas maina uz
katalitiskas virsmas
neietekmé tas ipasibas.

BRIDINAJUMS!

Nelaujiet bérniem atrasties
cepeskrasns tuvuma, tirot to
augstas temperatiras
rezima. Cepeskrasns virsma
loti sakarst un ir iesp&jams
gut apdegumus.

>




Pirms katalitiskas firiSanas
ieslégSanas iznemiet visus
piederumus no cepeskrasns.

Sienas ar katalitisko parklajumu ir
pasattiroSas. Tas absorbé taukus, kas
nosézas uz sienam ierices darbibas
laika.

Lai veiktu pasattiriS8anos, regulari
uzkarségjiet tukSu cepeskrasni.

1. Notiriet cepeskrasns gridu ar siltu
Udeni un trauku mazgasanas lidzekli,
tad nosusiniet to.

2. lestatiet funkciju |:|

3. Noreguléjiet cepeskrasns
temperatiru uz 250 °C gradiem un
laujiet tai darboties vienu stundu.

4. Kad ierice ir atdzisusi, nofiriet to ar
mikstu un mitru sukli.

10.4 Durvju nonem$ana un
uzstadiSana

Durvis un iekSéjo stikla paneli var
nonemt, lai tos nofiritu. Dazadu modelu
stikla panelu skaits atskiras.

C BRIDINAJUMS!

Nonemot durvis no ierices,
rikojieties uzmanigi. Durvis ir
smagas.

1. Atveriet durvis lidz galam.
2. Pilniba piespiediet abu durvju engu
stiprinajuma sviras (A).

3. Veriet ciet cepeSkrasns durvis, lidz
tas atrodas pirmaja atvérsanas
pozicija (aptuveni 70° lenkT).

4. Turiet durvis ar vienu roku katra pusé
un velciet tas no ierices nedaudz uz
augsu.

5. Nolieciet durvis ar aré€jo pusi uz leju
uz mikstas dranas un lidzenas
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virsmas. Sadi tiks novérsti
skrapé&jumi.

6. Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un
spiediet uz iek$u, lai atbrivotu
spraudna blivi.

7. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

8. Turiet durvju stikla panelus aiz
augs$éjas malas un velciet tos ara
vienu péc otra virziena uz augsu.

9. Notiriet stikla paneli ar ziepjudeni.
Uzmanigi noslaukiet stikla paneli.
Péc firiSanas veiciet iepriek§ minétas
darbibas pretéja seciba. Pirmo uzstadiet
mazako paneli, pec tam lielako un durvis.

C BRIDINAJUMS!

Parliecinieties, ka stikli ir
ievietoti pareizi, pretéja
gadijuma durvju virsma var
parkarst.

10.5 Lampas maina

levietojiet ierices tilpnes apaksa dranu.
Tas noveérs lampas stikla parsega un
tilpnes bojajumus.

BRIDINAJUMS!

Pastav elektroSoka risks!
Pirms lampas nomainisanas
atvienojiet drosinataju.
Lampa un lampas stikla
parsegs var but karsti.

1. Deaktiviz€jiet ierici.
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2. Iznemiet droSinatajus no droSinataju
karbas vai deaktiviz€jiet atdalitaju.

Augséja lampa

Ladlng

Notiriet stikla parsegu.
Nomainiet cepeskrasns lampu ar

piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.
4. Uzlieciet stikla parsegu.

1. Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,

lai to iznemtu.

—

11. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

11.1 Ko dartt, ja ...

Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivize-
ta.

lesledziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestatijumi.

Parliecinieties, vai iestatfiju-
mi ir pareizi.

Cepeskrasns nesakarst.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucéjums ir
saistits\i ar drosinataju. Ja
droSinatajs atkartoti izdeg,
sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Tvaiki un kondensats no-
sézas uz édiena un cepes-
krasns tilpne.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavosanu, ne-
atstajiet édienus cepes-
krasnrt ilgak par 15 - 20 mi-
natém.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas piegades
partraukums.

Atiestatiet pulksteni.

Displejs rada F11.

Termozondes spraudkon-
takts nav pareizi ievietots
ligzda.

levietojiet termozondes
spraudkontaktu péc iespée-
jas dzilak ligzda.




11.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.
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Tehnisko datu plaksnite atrodas ierices

ierices iekSpusé esoso tehnisko datu
plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

12. ENERGOEFEKTIVITATE

12.1 Produkta markéjums un informacija atbilstoSi ES 65-66/2014

Razotaja nosaukums Electrolux
EOA455510K
Modela noteikSana Egﬁjggg}gy
EOA5551A0Z
Energoefektivitates indekss 103.5
Elektroenergijas patérina klase A

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, tradiciona-  0.99 kWh/cikla

lais rezims

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, piespiedu 0.88 kWh/cikla

ventilacijas rezims

Tilpnu skaits 1
Karstuma avots Elektriba
Skanas limenis 711

Cepeskrasns veids

lebuveéjama cepeskrasns

Masa

EOA455510K  37.5 kg
EOA455510W 37.5 kg
EOA455510X 37.5 kg
EOAS5551A0Z 37.0 kg

EN 60350-1 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena

gatavos$anai. 1. dala: Plitis, cepeSkrasnis,

tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas
meériSanas metodes.
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12.2 Energijas taupi$ana

Vispareji padomi

Parliecinieties, ka cepeskrasns durvis ir
cieSi aizvertas, kad ierice darbojas, un
centieties tas turét maksimali aizvertas
gatavoSanas laika.

lerice aprikota ar funkcijam,
kas lauj taupit energiju,
gatavojot ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupisanu.

Pirms édiena ievietoSanas vélams
neuzkarsét cepeskrasni.

GatavoSanai, kas ilgs vairak neka 30
minUtes, samaziniet cepeskrasns

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu C/:) levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSajos konteineros to
otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilveku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.

temperaturu lidz minimumam uz 3-10
mindtém, atkariba no gatavoSanas laika
un gatavoSanas ilguma. AtlikuSais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atlikuSo siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, energijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas
funkcijas.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iespéjamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atliku$o siltumu un saglabatu edienu
siltu.

13. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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