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uzkrata gadu desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un masdieniga, tiesi
ka jums. Katru reizi to lietojot, varat but parliecinati, ka gusiet labus rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux!

Apmekléjiet miisu majas lapu:

G Atrodiet lietoSanas padomus, brosdras, informaciju par traucéjumu novérsanu
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LATVIESU 3
1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku droSiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
drosSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzZivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzes€Sanas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

- Bérni lildz 3 gadu vecumam nedrikst tuvoties iericei tas
darbibas laika.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem. Bérni lidz 8 gadu
vecumam nedrikst atrasties ierices tuvuma bez
uzraudzibas.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.
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- Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai neizraisitu elektrosoku.
Netiriet ierici ar tvaika firitaju.

- Stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas
darbibas pretéja seciba.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana * Elektribas padeves pieslégsana javeic

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leveérojiet kopa ar ierici piegadatos
uzstadiSanas noradijumus.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
drosibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem
un pie drosam ietaisém.

lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai meébelém.
lerice ir aprikota ar elektrisku
dzesésanas sistému. Ta jadarbina ar
stravu.

2.2 Apsvérumi par vides
aizsardzibu

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

sertificetam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka informacija uz
tehnisko datu plaksnites atbilst jusu
elektrosistémas parametriem. Ja
neatbilst, sazinieties ar elektriki.
Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un stravas vadu. Ja
iekartas elektropadeves kabeli
nepiecieSams nomaintt, to javeic
tuvakaja autorizétaja servisa centra.
Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja durvis ir karstas.
Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadisanas kontaktspraudnim var
brivi piek|ut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.



» Nekad neatslédziet ierici no fikla,
velkot aiz baroSanas kabela. Vienmér
velciet aiz spraudkontakta.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskruvéjami drosinataji),
zeméjuma noplides automatslédzi un
savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrotikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

» lerice atbilst Eiropas Savienibas
direktivam.

2.3 Pielietojums

BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu,
elektro$oka vai spradziena
risks.

« Siiekarta paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

» Nemainiet $is ierices specifikacijas.

« Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

* Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

* Atslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

* Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tdeni.

* Nebalstieties uz atvértam
cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelém un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesucinatus priekSmetus.

* Nelietojiet mikrovilnu funkciju
cepeskrasns uzsildiSanai.

LATVIESU 5

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nelejiet udeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas
beigam.

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas krasas maina neietekmé
ierices darbibu.

Gatavojot mitras kukas, izmantojiet
dzilo cepeSpannu. Auglu sulas var
atstat nenofiramus traipus.

STt ierice paredzéta tikai édiena
gatavoSanai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.
Gatavojiet edienu tikai tad, ja
cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Ja ierice ir uzstadita aiz mebelu
panela (pieméram, aiz durvim),
nodrosSiniet, lai durvis nekad nebitu
aizvertas, kad ierice darbojas. Aiz
aizverta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat
ierici, mebeli, kura ta iebuveéta, vai
gridu. Neaizveriet mébelu paneli,
kamer ierice péc lietoSanas nav
pilniba atdzisusi.

2.4 Gatavosana ar tvaiku

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.

IzplUstoSais tvaiks var izraisit
apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.
— Péc gatavosanas ar tvaiku
atveriet ierices durvis piesardzigi.
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2.5 KopSana un tirisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, ka ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari tiriet ierici, lai novérstu
virsmas materiala nolietoSanos.

+ Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus tiriSanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzéetus aerosolus, ieverojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

» Netiriet katalitisko emaljas parklajumu

(ja tads ir) ar jebkada veida tiriSanas
lidzekli.
2.6 lek$€jais apgaismojums

+ 8aja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze paredzeéta tikai

majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismos$anai.

BRIDINAJUMS!
Pastav risks gat elektroSoku!

Pirms lampas nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

Izmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju lampas.

2.7 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaksSanas risks.

Atvienoijiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizgjiet to.

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.

2.8 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.
Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.



3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Kopskats

ThE Fehe
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3.2 Piederumi

Restots plaukts

Ediena gatavo$anas traukiem, kiiku
un cepesu formam.

* Cepama paplate

Kdkam un cepumiem.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

4.1 Pirma tiriSana

Iznemiet visus papildpiederumus un

nonemamas plauktu vadotnes no ierices.

Skatiet sadalu "Kop$ana un
tirsana".

Iztiriet ierici un notiriet piederumus pirms
pirmas lietoSanas.

lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

LATVIESU

Vadibas panelis

Cepeskrasns funkciju regulators
Elektroapgades lampa/simbols
Analogais taimeris
Temperatiras regulators

A Temperatiras indikators / simbols
Udens tvertnes indikators

B Udens atvilkine

El Sildelements

Lampa

Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts
Novadcaurule

Udens izvades varsts
Cepsanas limeni

Tvaika pievads

* Grils-/ Cepama panna
Konditorejas izstradajumu un cepesu
cepSanai vai ka panna tauku
savaksanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Plaktiem un paplatem.

4. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

4.2 UzkarséSana

Lai nodedzinatu atlikuSos taukus,
uzkarsé€jiet ierici, kad ta ir tuk3a.

1. lestatiet funkciju (| un maksimalo
temperataru.
2. Laujiet iericei darboties 1 stundu.

3. lestatiet funkciju s un iestatiet
maksimalo temperaturu.

4. Laujiet iericei darboties 15 minutes.

5

lestatiet funkciju £24 un iestatiet
maksimalo temperatiru.
6. Laujiet iericei darboties 15 minltes.

Papildpiederumi var klut karstaki neka
parasti. No ierices var izdalities aromats
un ddmi. Tas ir normali. Parbaudiet, vai
gaisa plusma istaba ir pietiekama.
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5. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 lerices ieslég$ana un

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru, lai izvéletos cepesSkrasns
funkciju.

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvélétos temperaturu.

ats|ég§ana 3. Lai deaktivizétu ierici, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
@ Tas, vai jusu iericei ir temperatiras regulatorus izslégta
lampas, regulatoru simboli stavokIr.
vai indikatori, ir atkarigs
no modela:

Lampa iedegas, kad
ierice darbojas.
Simbols norada, vai
regulators kontrolé

cepeskrasns funkcijas vai

temperataru.

Indikators iedegas, kad

cepeskrasns sakarst.

5.2 Cepeskrasns funkcijas

Cepeskrasns funkcija

Lietojums

Izslégta pozicija

lerice ir izslégta.

Apgaismojums

Lai ieslegtu cepeskrasns lampu bez gatavoSanas.

: (lampa)
—_— Augs./Apakskar- Ediena gatavo$anai un cep$anai viena plaukta pozi-
séSana cija.

Augséja siltums

Lai apbruninatu maizi, kikas un kdcinas. Lai pa-
beigtu gatavot édienus.

Grunts siltums

Lai ceptu kikas ar krauk$kigu pamatni vai garozu
un lai konservétu partiku.

|

Atra grileésana

Lai griletu plakanus produktus lielos daudzumos un
grauzdétu maizi.

Infratermiska
griléSana

Lai ceptu lielakus cepeSa gabalus vai majputnu galu
ar kauliem viena plaukta pozicija. Ka ari, lai apbrini-
natu produktus.




LATVIESU
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Cepeskrasns funkcija

Lietojums

] Ventilatora kar-
:®: sé8ana /Atkau-
(Y X T
séSana

CepSanai vienlaicigi lldz tris cepeskrasns limenos
un zavesanai.lestatiet temperattru par 20 - 40 °C
zemaku neka Augs./apakskarsésanas temperatra.
So funkciju var izmantot sasaldétas partikas, pie-
meéram, darzenu un auglu atkauséSanai. Atkausesa-
nas laiks ir atkarigs no produktu daudzuma un apjo-
ma.

Picas uzstadiju-
mi

Produktu, kuriem nepiecieSama intensivaka apbru-
ninasana un kraukskiga pamatne, gatavo$anai vie-
na plaukta pozicija. lestatiet temperatiru par 20 - 40
°C zemaku neka Augs./apakskarséSanas tempera-
tura.

Ventilatora kar-
séSana + Tvaiks

G

Lai tvaicétu edienus. Izmantojiet So funkciju, lai sa-
mazinatu édiena gatavosanas laiku un saglabatu vi-
taminus un baribas vielas partikas produkta. Atlasiet

funkciju un iestatiet temperaturu starp 130 °C lidz

230 °C.

5.3 GatavoSana ar tvaiku

lestatiet funkciju .

2. Piespiediet parsegu, lai atvertu
tdens atvilktni. Uzpildiet Gdens
atvilktni ar adeni, ldz iedegas
indikators "Tvertne pilna".
Tvertnes maksimala ietilpiba ir 900
ml. Tas ir pietiekosi, lai veiktu
aptuveni 55-60 minasu ilgu
gatavosanu.

@

—

Skidrumam izmantojiet
tikai tdeni. Nelietojiet
filtretu adeni
(demineralizétu) vai
destilétu tdeni.
Nelietojiet citus
Skidrumus.

Nelejiet Gdens atvilktné
uzliesmojosus Skidrumus
vai alkoholiskus
dzérienus (grapa, viskijs,
konjaks utt.).

3. levietojiet atpakal udens atvilktni.

4. Gatavojiet édienu atbilstoSa édiena
gatavosanas trauka.

5. lestatiet temperatiiru robezas no 130
°C lidz 230 °C.
GatavosSana ar tvaiku nesniedz labus
rezultatus, ja temperatira parsniedz
230 °C.

BRIDINAJUMS!

Nogaidiet vismaz 60 minites
péc katras tvaika
gatavoSanas funkcijas
izmantoSanas, lai izvairitos
no karsta udens izvadiSanas
pa udens izvades varstu.

Péc gatavosanas ar tvaiku, izlejiet Gdeni
no tvertnes.

UZMANIBU!

lerice ir karsta. lespéjams
gt apdegumus.
Uzmanieties, iztuksojot
tdens atvilktni.

5.4 TukSas tvertnes indikators

Indikators Iil rada, ka tvertne ir tukSa un
to ir nepiecieSams uzpildit.

Lai sanemtu sikaku informaciju, skatiet
sadalu "Gatavosana ar tvaiku".

5.5 Indikators "Tvertne pilna"

Indikators l*’*_l rada, ka cepeskrasns
gatava gatavoSanai ar tvaiku.



10  www.electrolux.com

Ja tvertné iepildisiet par 3. Atv_erie__t cepeé_krésrj_s durvi_s un
@ daudz tdens, drosibas ievietojiet savienotaju (B) tdens

sistéma to novadis atpakal izvades varsta (A).
- paka, 4. Udens tvertnes iztukSoSanas laika
cepeskrasns pamatnes dala.

Nofiriet Gdeni ar sakli vai atkartoti spiediet savienotaju.

dranu. Pagaidiet, lldz Gdens
parstaj plust no udens
5.6 Udens tvertnes iztuk§oSana izvades varsta.
_ 5. Iznemiet savienotaju no varsta, kad
UZMANIBU! Gdens parstajis plast.
Pirms tddens tvertnes ) o o
iztuk§o$anas parliecinieties, Neizmantojiet izvadito Gdeni
ka ierTce ir atdzisusi_ atkél’total UdenS tvertnes
uzpildei.

1. Sagatavojiet nosusinasanas cauruli
(C), kas ieklauta taja pasa
iepakojuma ar lietoSanas pamacibu.
lelieciet savienotaju (B) uz viena no
nosusinasanas caurules galiem.

2. levietojiet otro nosusinasanas
caurules galu (C) konteinera. lelieciet
to zemaka pozicija neka izvades
varsts (A).

6. PULKSTENA FUNKCIJAS

6.1 Analogais taimeris
Taimerim ir $adas funkcijas:

» Diennakts laiku
+ Laika atgadinajums + gatavosSanas
beigas.



Pulkstena laika iestatiSana

Lai iestatitu diennakts laiku, piespiediet
un pagrieziet iestatijumu parslégu pretéji
pulkstena raditaja virzienam (bultinas
noraditaja virziena), ldz pulkstena raditaji
sashiegusi vajadzigo poziciju. Negrieziet
iestatijumu parslégu pulkstena raditaja
virziena.

Kad laiks iestatits, laujiet iestatijumu
parslégam atgriezties sakotnéja pozicija
vai arl uzmanigi pavelciet to atpakal.

Parastais iestatijums Y

Pagrieziet iestafijumu parslégu pretéji
pulkstena raditaja virzienam, lidz lodzina
redzams \'"J Saja pozicija ierice tiek
darbinata manuali. Laika atgadinajuma +
gatavosanas beigu funkcija ir izslégta.

Laika atgadinajums +
gatavosanas beigas

Lietojiet to, lai iestatitu automatisko
cepeskrasns funkcijas izslégSanas laiku.
Maksimalais laiks, kuru var iestatit, ir 180
minutes.

7. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

LATVIESU

A. Lodzins
B. Ciparnica
C. lestatiSanas regulators

Izmantojiet to tikai tada
ediena gatavosanai, kas
cepSanas laika nav
jasamaisa vai japarbauda.

@

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperataru.

2. Pagrieziet iestafiSanas parslégu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,
[ldz parsléga lodzina redzams
vajadzigais izslégSanas laiks
(minates).

Sakas laika atskaite. Kad laiks pagajis,

1"

atskan skanas signals. lerice atslédzas.

Skanas signalu var atslégt.
Pagrieziet iestatijumu
parslégu pretéji pulkstena
raditaja virzienam, lidz
lodzina redzams &5. $aja
pozicija péc ierices
deaktivizéSanas skanas
signals neatskan.

@

Lai atceltu laika atgadinajuma +
gatavosanas beigu funkciju, pagrieziet
iestatijumu parslégu pretéji pulkstena

raditaja virzienam, lldz loga paradas \"j

7.1 Piederumu ievietoSana

Restots plaukts:
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Neliela iedobe augspusé
palielina droSibu. Sis
iedobes novers art trauku
sasvérSanos. Augsta mala
ap plauktu nelauj traukiem
slidét.

imena vadotnes stieniem ta, lai kajinas

lebidiet plauktu starp cepeskrasns @
butu verstas uz leju.

7.2 Teleskopiskas vadotnes

@ Saglabajiet teleskopisko
vadotnu uzstadiSanas

instrukciju vélakai
izmantoSanai.

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var vieglak ielikt un iznemt.

- : UZMANIBU!
Cepama panna: Nemazgajiet teleskopiskas
lebidiet cepamo pannu starp plauktu vadotnes trauku mazgajama
atbalsta vadotnes stieniem. masina. Neellojiet

teleskopiskas vadotnes.

=1
1. lzvelciet labas un kreisas puses
teleskopiskas vadotnes.

\%

/

Restots plaukts un cepeSpanna kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
balsta vadotnes stieniem un restoto
plauktu uz vadotnes stieniem augstak;
parliecinieties, lai kajinas butu vérstas uz
leju.

2. Uzlieciet restoto plauktu uz
teleskopiskajam vadotném un
uzmanigi iebidiet cepeskrasni.




Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas
parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas iericé.

7.3 Piederumi gatavo$anai,
izmantojot tvaiku

@

Tvaika komplekta
papildpiederumi neietilpst
ierices komplekta. Lai
sanemtu sikaku informaciju,
sazinieties ar vietéjo
piegadataju.

Dietiskais cepamais trauks
gatavosanas ar tvaiku funkcijam.

Trauks sastav no stikla blodas, vaka ar
caurumu sprauslas caurulei (C) un
térauda grila, ko novietot cepama trauka
apaksa.

Stikla bloda (A)

LATVIESU

Vaks (B)

Sprausla un sprauslas caurule.

(o3 D/

"C" ir sprauslas caurule gatavoSanai ar
tvaiku, "D" ir sprausla tieSajai
gatavosanai ar tvaiku.

Sprauslas caurule (C)

=)

Sprausla tieSajai gatavosanai ar
tvaiku (D)

13
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Térauda grils (E)

* Nelieciet karstu cepamo trauku uz
aukstas/slapjas virsmas.

* Nelejiet karsta cepamaja trauka
aukstu skidrumu.

* Nelietojiet cepamo trauku uz karstas
plits virsmas.

* Neizmantojiet cepama trauka tiriSanai

abrazivus lidzeklus, skrapjus un
pulverus.

=21

7.4 Gatavo$ana ar tvaiku
dietiskaja cepama trauka
Novietojiet édienu uz térauda grila
cepamaja trauka un uzlieciet tam vaku.

1. levietojiet sprauslas cauruli ipasaja
dietiska cepama trauka atverée.

2. Novietojiet cepamo trauku uz otra
plaukta imena no apaksas.

3. levietojiet otru sprauslas caurules
galu tvaika iepludes atvere.




Parliecinieties, ka sprauslas caurule nav

saspiesta vai nesaskaras ar

sildelementiem cepeskrasns augsa.

4. lestatiet cepeskrasni uz gatavoSanas
ar tvaiku funkciju.

7.5 Tie$a gatavosana ar tvaiku

Novietojiet €dienu uz térauda grila
cepamaja trauka. Pielejiet nedaudz
udens.

UZMANIBU!
Nelietojiet trauka vaku.

BRIDINAJUMS!
Cepeskrasnij darbojoties,
rikojieties ar sprauslu
uzmanigi. Noteikti
izmantojiet cepeskrasns
cimdus, aiztiekot sprauslu, ja
cepeskrasns ir karsta.
Noteikti iznemiet sprauslu no
cepeskrasns, kad nelietojat
tvaika funkciju.

Sprauslas Slutene ir ipasi
paredzéta gatavoSanai un
nesatur kaitigas vielas.

@

1. levietojiet sprauslu (D) sprauslas
caurulé (C). Pievienojiet otru galu
tvaika iepludes atverei.

8. PAPILDFUNKCIJAS

8.1 DzeséesSanas ventilators

Kad ierice darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur ierices
virsmas vésas. Izslédzot ierici,

LATVIESU 15

2. Novietojiet cepamo trauku uz pirma
vai otra plaukta lmena no apaks$as.

Parliecinieties, ka sprauslas caurule nav

saspiesta vai nesaskaras ar

sildelementiem cepeskrasns augsa.

3. lestatiet cepesSkrasni uz gatavosanas
ar tvaiku funkciju.

Gatavojot €dienus, pieméram, vistu, pili,
fitaru, mazu vai lielu zivi, ielieciet
sprauslu (D) tieSi tukSaja galas dala.
Parliecinieties, lai atveres netiktu
bloketas.

Lai sanemtu sikaku informaciju par
gatavo$anu ar tvaiku, skatiet
gatavosanas ar tvaiku tabulas sadala
"Padomi un ieteikumi".

dzeséSanas ventilators var turpinat
darboties, 1dz ierice bls atdzisusi.
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8.2 DroSibas termostats

Nepareiza ierices lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu
parkarSanu. Lai to noverstu, cepeskrasnij

9. IETEIKUMI UN PADOMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

AN
@

Tabulas uzradita

temperattra un cep$anas

laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie

atkarigi no receptém un

izmantoto sastavdalu

kvalitates un daudzuma.

9.1 Visparéja informacija

 lericei ir piecas plauktu pozicijas.
Skaitiet cepSanas pozicijas no ierices
apaksas.

» Cepeskrasns aprikota ar ipasu
sistéma, kas nodrosina gaisa
cirkulaciju un pastavigi parstrada
tvaiku. ST sistéma |auj gatavot
produktus tvaika apstaklos un saglaba
édienus mikstus to iekSpusé un
kraukskigus arpusé. Turklat lidz
minimumam tiek samazinats
gatavo$anas laiks un elektroenergijas
patérins.

» lerices iek$pusé vai uz stikla durvju
paneliem var uzkraties mitrums. Tas ir
normali. Atverot cepeskrasns durvis
gatavosanas laika, obligati staviet
atstatus no ierices. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavoSanas
iepriek$ uzkarsé€jiet tukSu cepeskrasni
10 minutes.

» Péc katras ierices lietoSanas reizes
notiriet mitras virsmas.

* Nenovietojiet uz cepeskrasns
pamatnes priekSmetus un
gatavosanas laika neparklajiet ierices

ir droSibas termostats, kas partrauc
stravas padevi. Cepeskrasns atkal
iesledzas automatiski, kad temperatura
pazeminas.

dalas ar aluminija foliju. Tas var
ietekmét gatavoSanas rezultatus un
bojat emalju.

9.2 Kuku cepSana

* Neatveriet cepeskrasns durvis, pirms
nav pagajusas 3/4 no gatavoSanas
laika.

« Javienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstajiet starp tam vienu
tukSu fimeni.

9.3 Galas un zivju
pagatavosana

» Gatavojot taukainu galu, lietojiet
cepamo pannu, lai uz cepesSkrasns
nepaliktu nenotirami traipi.

* Pirms pagatavotas galas
sagriez8anas pagaidiet aptuveni 15
mindtes, lai saglabatu galas suligumu.

» Lai galas cepSanas laika nepielautu
parmérigu dimosanu, iepildiet
cepamaja panna nedaudz udens. Lai
noveérstu dumu kondensaciju, pielejiet
Udeni katru reizi, kad tas ir iztvaikojis.

9.4 GatavosSanas laiki

GatavosSanas laiks atkarigs no €diena
veida, ta konsistences un daudzuma.

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas
norisi. Izmantojot So ierici, atrodiet
labakos iestatijumus (sildiSanas pakapi,
édiena gatavo$anas laiku, utt.) saviem
ediena gatavoSanas traukiem, receptém
un daudzumam.
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9.5 Gatavo$anas un cepSanas tabula

Kukas
Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komentari
na na (min.)
Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tara (°C) pozicija tura(°C) pozicija
Putotas 170 2 160 3(2un4) 45-60 Kiku
receptes veidné
Smilsu mi- 170 2 160 3(2un4) 20-30 Kuku
kla veidné
Paninu si- 170 1 165 2 60 - 80 26 cm ku-
era kuka ku veidnée
Abolkika 170 2 160 2 (kreisais 80 - 100 Divas 20
(abolu p1- un labais) cm kiku
régs)” veidné_s uz
restota
plaukta
Strudele 175 3 150 2 60 - 80 Uz cepa-
mas pa-
plates
levarijuma 170 2 165 2 (kreisais 30 - 40 26 cm ku-
kuka un labais) ku veidnée
Biskvitkd- 170 2 160 2 50 - 60 26 cm k-
ka ku veidné
Ziemass- 160 2 150 2 90-120 20 cm ko-
vetku ku- ku veidné
ka/baga-
tigs auglu
pTrégs”
Plimju p1- 175 1 160 2 50 - 60 Maizes
régs1) trauka
Nelielas 170 3 140-150 3 20-30 Uz cepa-
kukas - mas pa-
viena plates
iment
Nelielas - - 140-150 2un4 25-35 Uz cepa-
kukas - di- mas pa-
vos lime- plates
nos
Nelielas - - 140-150 1,3unb 30-45 Uz cepa-
kukas - mas pa-
tris ime- plates

nos
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Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komentari
na na (min.)

Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tara (°C) pozicija tura(°C) pozicija

Biskviti/ 140 8 140-150 3 30 -35 Uz cepa-
konditore- mas pa-
jas izstra- plates
dajumi -
viena
iment
Biskviti/ - - 140-150 2un4 35-40 Uz cepa-
konditore- mas pa-
jas izstra- plates
dajumi -
divos
imenos
Biskviti/ - - 140-150 1,3unb 35-45 Uz cepa-
konditore- mas pa-
jas izstra- plates
dajumi -
tris ime-
nos
Beze - 120 3 120 & 80-100 Uz cepa-
viena mas pa-
iment plates
Beze - di- - - 120 2un4 80 - 100 Uz cepa-
vos lime- mas pa-
nos1) plates
Smalk- 190 3 190 3 12 - 20 Uz cepa-
maizites') D 1P
plates
Ekléri — 190 8 170 3 25-35 Uz cepa-
viena mas pa-
iment plates
Ekléri — di- - - 170 2un4 35-45 Uz cepa-
vos lime- mas pa-
nos plates
Grozini 180 2 170 2 45-70 20 cm ka-
ku veidne
Bagatigs 160 1 150 2 110-120 24 cm k-
auglu pi- ku veidne

rags




LATVIESU 19

Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komentari
na na (min.)

Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tara (°C) pozicija tura(°C) pozicija

Biskvitka- 170 1 160 2 (kreisais 50 - 60 20 cm ku-
ka ar pildi- un labais) ku veidnée
jumu

1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 10 minates.

Maize un pica

Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komen-
na na (min.) tari

Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tara (°C) pozicija tura(°C) pozicija

Baltmaiz 190 1 190 1 60 -70 1-2ga-
el) bali, 500 g
uz katra
gabala
Rudzu 190 1 180 1 30-45 Maizes
maize trauka
Titi miltu 190 2 180 2(2un4) 25-40 6 — 8 mai-
produkti 1) Zites uz
cepamas
paplates
Pical) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Cepama
paplaté
vai cepa-
ma panna
Placenil) 200 3 190 & 10 - 20 Uz cepa-
’ mas pa-
plates

1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 10 mindtes.

Valéji piragi

Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komen-
na na (min.) tari

Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tara (°C) pozicija tura(°C) pozicija

Val€jais 200 2 180 2 40 - 50 Veidne
pirags ar

makaro-

niem
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Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komen-
na na (min.) tari
Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tara (°C) pozicija tura(°C) pozicija
Val€&jais 200 2 175 2 45 - 60 Veidné
darzenu
pirags
Salie pira- 180 1 180 1 50 - 60 Veidné
gi!
Lazanja1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Veidné
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Veidne
ni1)
1) lepriek$ uzsildiet cepeskrasni 10 minutes.
Gala
Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komen-
na na (min.) tari
Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tira (°C) pozicija tiara(°C) pozicija
Liellopa 200 2 190 2 50-70 Uz restota
gala plaukta
Cukgala 180 2 180 2 90-120 Uz restota
plaukta
Telagala 190 2 175 2 90 - 120 Uz restota
plaukta
Liellopu 210 2 200 2 50 - 60 Uz restota
galas ce- plaukta
petis an-
glu gaume
(pusjéls)
Liellopu 210 2 200 2 60-70 Uz restota
galas ce- plaukta
petis an-
glu gaume
(vidéji iz-
cepts)
Liellopu 210 2 200 2 70-75 Uz restota
galas ce- plaukta
petis an-
glu gaume
(labi iz-

cepts)
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Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komen-
na na (min.) tari

Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tara (°C) pozicija tura(°C) pozicija

Cukas 180 2 170 2 120-150 Aradu
plecs
Cukas stil- 180 2 160 2 100-120 2 gab.
bins
Jéragala 190 2 175 2 110 - 130 Stilbs
Vista 220 2 200 2 70 - 85 Vesels
Titars 180 2 160 2 210-240 Vesels
Pile 175 2 220 2 120 - 150 Vesela
Zoss 175 2 160 1 150-200 Vesela
Trusis 190 2 175 2 60 - 80 Sadalits
gabalos
Zakis 190 2 175 2 150 - 200 Sadalits
gabalos
Fazans 190 2 175 2 90-120 Vesels
Zivs
Ediens Augs./Apakskarsésa- Ventilatora karsésa- Laiks Komen-
na na (min.) tari
Tempera- Plaukta Tempera- Plaukta
tara (°C) pozicija tura(°C) pozicija
Forele/ 190 2 175 2 40 - 55 3-4 zivis
juras asa-
ris
Tuncis/ 190 2 175 2 35-60 4-6 filejas
lasis

9.6 Grilesana

Sakarséjiet tukSu
cepeskrasni 3 minltes pirms
gatavos$anas.
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Ediens Daudzums Tempera- Laiks (min.) Plaukta
tara (°C 1cij
Gabali (9) ura (°C) Viena Otra puse e
puse

Filejas 4 800 maks. 12-15 12-14 4
steiki

Liellopu 4 600 maks. 10-12 6-8 4
galas stei-

ki

Desinas 8 - maks. 12-15 10-12 4
Cukgalas 4 600 maks. 12-16 12-14 4
karbonade

ar ribinu

Vista (sa- 2 1000 maks. 30-35 25-30 4
dalita uz

pusem)

Kebabi 4 - maks. 10-15 10-12

Vistas kru- 4 400 maks. 12-15 12-14 4

tina

Hambur- 6 600 maks. 20 - 30 - 4

gers

Zivs fileja 4 400 maks. 12-14 10-12

Grauzdini 4 -6 - maks. 5-7 -

ar garné-

jumu

Grauzdin§ 4-6 - maks. 2-4 2-3 4
9.7 Turbo griléSana

Liellopu gala

Ediens Daudzums Temperatiara Laiks (min.) Plaukta pozi-

(°C) cija

Liellopu galas ce- péc biezuma 190 - 200 5-6 1vai2
petis vai fileja, cm

pusjéla”

Liellopu galas ce- péc biezuma 180 - 190 6-8 1vai2
petis vai fileja, vi-  cm

déji izcepta1)

Liellopu galas ce- péc biezuma 170 - 180 8-10 1vai?2

petis vai fileja, labi cm
izcepta1)

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.



LATVIESU 23

Cukgala
Ediens Daudzums Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(kg) (°C) cija
Pleca, kakla, skin- 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1 vai 2
ka gabals
Karbonades ga- 1-15 170 - 180 60 - 90 1vai 2
bals, cukgalas ri-
binas
Galas rulete 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1vai2
Cikas stilbs (ie- 0.75-1 150 - 170 90 -120 1vai2
priekS novarits)
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(k) (°C) cija
Tela cepetis 1 160 - 180 90 - 120 1vai 2
Tela locitava 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1 vai 2
Jéra gala
Ediens Daudzums Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(kg) (°C) cija
Jéra kaja, jera  1-1.5 150 - 170 100 - 120 1vai 2
cepetis
Jéra mugura 1-15 160 - 180 40 - 60 1vai2
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(k) (°C) cija
Putnu galas 0,2 - 0,25 katrs 200 - 220 30 -50 1vai2
gabali
Vista, puse 0,4-0,5katrs 190-210 35-50 1 vai 2
Vista, broileris  1-1.5 190 - 210 50-70 1 vai 2
Pile 1.5-2 180 - 200 80-100 1vai2
Zoss 35-5 160 - 180 120 - 180 1 vai 2
Titars 25-35 160 - 180 120 - 150 1vai2
Titars 4-6 140 - 160 150 - 240 1 vai 2
Zivs (tvaicéta)
Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(kg) (°C) cija
Vesela zivs 1-1.5 210 - 220 40 - 60 1 vai 2
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9.8 AtkausésSana

Ediens Daud- Atkausésa- Papildu atkau- Komentari

zums (g) nas laiks séSanas laiks
(min.) (min.)

Vista 1000 100 - 140 20-30 Novietojiet vistu uz ap-
grieztas apakstases lie-
|a skivi. Cepsanas laika
apgrieziet.

Gala 1000 100 - 140 20 - 30 Cepsanas laika apgrie-
ziet.

Gala 500 90 - 120 20-30 CepSanas laika apgrie-
ziet.

Forele 150 25-35 10-15 -

Zemenes 300 30 - 40 10 - 20 -

Sviests 250 30-40 10-15 -

Kréjums 2 x 200 80 - 100 10-15 Kréjumu var viegli sapu-
tot ar tad, ja tas vietam
vél ir nedaudz sasalis.

Torte 1400 60 60 -

9.9 Z3avésana - Ventilatora

karséSana

» Apsedziet paplates ar cepamo papiru.

* Lai gutu labaku rezultatu, izsledziet
cepeskrasni, kad pagajusi puse laika,

atveriet durvis un laujiet tai atdzist
vienu nakti, lai pabeigtu kaltéSanas

procesu.

Darzeni
Ediens Temperatiira  Laiks (st.) Plaukta pozicija

(C) 1 stavoklis 2 stavokli
Pupas 60 -70 6-8 3 1/4
Pipari 60 - 70 5-6 8 1/4
Darzeni skabé- 60 -70 5-6 3 1/4
Sanai
Sénes 50 - 60 6-8 3 1/4
Zalumi 40 - 50 - 1/4
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Augli
Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija

() 1 stavoklis 2 stavokli
Plimes 60 - 70 8-10 & 1/4
Aprikozes 60 - 70 8-10 3 1/4
Abolu 8kéles 60 - 70 6-8 3 1/4
Bumbieri 60 - 70 6-9 8 1/4

9.10 Karsta gaisa + Tvaiks

Kiikas un smalkmaizites

Ediens Tempera- Laiks (min.) Plaukta Komentari
tara (°C) pozicija

Abolkikal) 160 60 - 80 2 20 cm kuku veidné
Tortes 175 30 -40 2 26 cm kuku veidné
Auglu torte 160 80-90 2 26 cm kuku veidné
Biskvitkika 160 35-45 2 26 cm kuku veidné
Panettonel) 150 - 160 70 -100 2 20 cm kiku veidné
Plimiju kakal) 160 40 - 50 2 Maizes trauka
Kicinas 150 - 160 25-30 3 (2un4) Uz cepamas paplates
Cepumi 150 20-35 3 (2un 4) Uz cepamas paplates
Saldas maizites1) 180 - 200 12-20 2 Uz cepamas paplates
Briosil) 180 15-20 3 (2un 4) Uz cepamas paplates
1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 10 minutes.

Maize un pica

Ediens Daudzums Tempera- Laiks (min.) Plaukta po- Komentari
(9) tara (°C) Zicija

Baltmaizel) 1000 180 - 190 45 -60 2 1 -2 gabali,
500 g uz ka-
tra gabala

Maizite1 500 190 - 210 20 - 30 2(2un4) 6 — 8 mai-
Zites uz ce-
pamas pa-
plates

Pical) - 200 - 220 20-30 2 Uz cepamas
paplates

1) leprieks uzsildiet cepeskrasn

i 10 minates.
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Valéji piragi
Ediens Tempera- Laiks Plaukta Komentari
tara (°C) (min.) pozicija
Ar darzenu pildi- 170 - 180 30-40 1 Veidné
jumu
Lazanja 170 - 180 40 - 50 2 Veidné
Kartupelu sace- 160 - 170 50 -60 1(2un4) Veidné
pums
Gala
Ediens Daudzums  Temper- Laiks Plaukta Komentari
(9) atura (min.) pozicija
(°C)
Cukas cepetis 1000 180 90-110 2 Uz restota
plaukta
Tela gala 1000 180 90-110 2 Uz restota
plaukta
Liellopu galas 1000 210 45 - 50 2 Uz restota
cepetis - pus- plaukta
jéls
Liellopu galas 1000 200 55 - 65 2 Uz restota
cepetis - vidgji plaukta
izcepts
Liellopu galas 1000 190 65-75 2 Uz restota
cepetis - pilni- plaukta
ba izcepts
Jéra gala 1000 175 110-130 2 Stilbs
Vista 1000 200 55 - 65 2 Vesela
Titars 4000 170 180-240 2 Vesela
Pile 2000-2500 170-180 120-150 2 Vesela
Zoss 3000 160-170 150-200 1 Vesela
Trusis - 170-180 60 -90 2 Sadalits gabalos
Zivs
Ediens Daud- Tempera- Laiks Plaukta Komentari
zums tara (°C) (min.) pozicija
(9)
Forele 1500 180 25-35 2 3-4 zivis
Tuncis 1200 175 35-50 2 4-6 filejas

Heks - 200 20-30 2 -




Uzsildisana ar tvaiku
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Ediens Temperatiara Laiks (min.) Plaukta Komentari
(°C) pozicija

Sautéjums/sace- 140 15-25 2 Uzsildit un Skivja
pums1)

Makaroni un 140 10-15 2 Uzsildit un skivja
mércel)

Piedevas (pie- 140 10-15 2 Uzsildit un skivja
meéram, risi, kar-

tupeli, makaro-

ni)1)

Viena Skivja édie- 140 10 - 15 2 Uzsildit un Skivja
ni1)

Galal) 140 10 - 15 2 Uzsildit un skivja
Darzenil) 140 10 - 15 2 Uzsildit un skivja
1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 10 mindtes.
9.11 Gatavo$ana diétiskaja
cepama trauka

Izmantojiet funkciju Karsta gaisa +
Tvaiks.

Darzeni

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Brokoli, ziedkopas 150 20 -25 2

Baklazans 150 15-20 2
Ziedkaposti, ziedko- 150 25-30 2

pas

Tomati 150 15 2

Baltie spargeli 150 35-45 2

Zalie spargeli 150 25-35 2

Cukini, Skélités 150 20-25 2

Burkani 150 35-40 2

Fenhelis 150 30-35 2

Kolrabis 150 25-30 2

Paprika, stremeles 150 20 - 25 2

Seleriju Skélites 150 30-35 2
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Gala

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Varits skinkis 150 55 - 65 2

Varita vistas kratina 150 25-35 2

Kasseler (Zavéeta 150 80 -100 2

cukas mugura)
Zivs

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Forele 150 25-30 2

Lasa filejas 150 25-30 2

Piedevas

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Risi 150 35-40 2

Kartupeli ar mizu, 150 50 - 60 2

vidéja lieluma

\{ér_Tti kartupeli, dai- 150 35-45 2

vinas

Polenta 150 40 - 45 2

10. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!

* piedegumdrosus papildpiederumus

Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet ierices priekSpusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta udenrt ar
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tirisanai izmantojiet tam
paredzétu firisanas lidzekli;

Tiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu
partikas palieku uzkrasanas var
izraisit ugunsgréeku. Lielaks risks ir
grila paplatei.

piekaltusus netirumus firiet ar specialo
cepeskrasnij paredzeto firnsanas
lidzekli;

Tiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un laujiet tiem nozut.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta
silta Gdent ar mazgasanas ldzekli;

nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var
bojat piedegumdro$o parklajumu.

10.2 lerices no nerusé€josa
térauda vai aluminija

@

Tiriet cepeskrasns durvis
tikai ar mitru dranu vai tikai
sukli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu,
skabes vai abrazivus
materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet
cepeskrasns vadibas paneli,
ieverojot iepriekS minétos
noradijumus.



10.3 Durtinu blivéjuma tiriSana

* Regulari parbaudiet durtinu blivéjumu.
Durvju blivéjums aptver cepeskrasns
iekSpuses rami. Nelietojiet ierici, ja
durtinu blivéjums ir bojats. Sazinieties
ar pilnvarotu servisa centru.

 Lai tiritu durvju blivéjumu, skatiet
visparéjo informaciju par firisanu.

10.4 Plauktu balstu

Lai firitu cepeskrasns iekSpusi, iznemiet
plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu balstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas.

2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet

@%HP ¢ gﬁj
y M7 5;
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Uzstadiet plauktu balstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

Teleskopisko vadotnu
fiksatoriem jabdt vérstiem
ierices priekSpuses virziena.

10.5 Udens tvertnes tirisana

BRIDINAJUMS!
Nelejiet Gdeni tdens tvertné
tirisanas cikla laika.

Tinsanas cikla laika Gdens
var pilét no tvaika pievada
cepeskrasns iekSpusé.
levietojiet pannu
notecésanai uz plaukta
limen tieSi zem tvaika
pievada, lai novérstu Udens
nokli$anu cepeskrasns
iekSpuses apaksdala.

@

Péc kada laika cepeskrasni var rasties
kalka nogulsnes. Lai to novérstu, firiet
tas cepeskrasns dalas, kas rada tvaiku.
Péc gatavoSanas ar tvaiku izlejiet tdeni
no tvertnes.

Udens tipi

» Miksts Gidens ar zemu kalka saturu
- razotajs iesaka, jo tas lauj samazinat
tiriSanas ciklu skaitu.

» Krana udens - jus to varat izmantot,
ja jusu majas udens padeve aprikota
ar atfiritaju vai idens saldinataju.

» Ciets udens ar augstu kalka saturu
- tas nekadi neietekme ierices
veiktspéju, tacu palielina firisanas
ciklu skaitu.

KALKA DAUDZUMA TABULA ATBILSTOSI PVO (PASAULES VESELIBAS

ORGANIZACIJAS) DATIEM

Kalka nosédu- Udens cietiba Udens klasifi- Darbiniet at-
mi - = kacija kalkosanas ci-
(Fran€u pak-  (Vacu pak- klu ik péc
apes) apés)
0 - 60 mg/I 0-6 0-3 Salds vai 75 cikli - 2,5
miksts ménesi
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Kalka nosédu- Udens cietiba Udens klasifi- Darbiniet at-
mi = = kacija kalkosanas ci-
(Fran€u pak- (Vacu pak- klu ik péc
apes) apeés)
60-120mg/ll 6-12 3-7 Vidé&ji ciets 50 cikli — 2 me-
nesi
120-180mg/l 12-18 8-10 Ciets vai kal- 40 cikli- 1,5
kains menesis
virs 180 mg /|  virs 18 virs 10 Loti ciets 30 cikli — 1 me-
nesis
1. Uzpildiet Gdens tverti ar 850 ml UZMANIBU!

udens un 50 ml citronskabes (piecas
tejkarotes). lzsledziet cepeskrasni un
gaidiet aptuveni 60 minates.

2. leslédziet cepeskrasni un iestatiet
funkciju Ventilatora karsé$ana +
Tvaiks. lestatiet temperatiru 230 °C.
Atslédziet to péc 25 minuatém un
laujiet atdzist 15 minutes.

3. leslédziet cepeskrasni un iestatiet
funkciju Ventilatora karséSana +
Tvaiks. lestatiet temperatiru
diapazona no 130 idz 230 °C.
Izslédziet to péc 10 minatém.

Laujiet tai atdzist un tad iztukSojiet

tvertnes saturu. Skatiet sadalu "Udens

tvertnes iztukSoSana".

4. |zskalojiet Gdens tvertni un nofiriet ar
dranu atlikusas kalka nogulsnes
cepeskrasni.

5. lztiriet nosusinasanas cauruli ar
rokam, izmantojot siltu ziepjudeni. Lai
noveérstu bojajumus, nelietojiet
skabes, aerosolus vai tamlidzigus
tinsanas ldzek|us.

10.6 Cepeskrasns durvju
tirsana

Cepeskrasns durvis aprikotas ar trijiem
stikla paneliem.Cepeskrasns durvis un

iek$éjos stikla panelus var nonemt, lai
tos nofiritu.

@

Cepeskrasns durvis var
aizvérties, ja méginasiet
iznemt stikla paneli, kameér
durvis vél nav nonemtas.

AN

Nelietojiet ierici, ja taja nav
ielikti stikla paneli.

1. Atveriet durvis lldz galam un atrodiet
engi pa labi no durvim.
2. Piespiediet pievelkoSo detalu, idz ta

virzas atpakal.

3. Pieturiet piespiesto detalu ar vienu
roku. Ar otru roku, izmantojot
skravgriezi, paceliet un pagrieziet
labas puses engu sviru.
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7. Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.

i
?

8. Atbrivojiet blokésanas sistému, lai
iznemtu stikla panelus.

5. Paceliet un pagrieziet kreiso engu o~
sviru. Pe9 " T

9. Pagrieziet abus stiprinajumus par 90°
un izceliet tos no ligzdam.

6. Veriet ciet cepeSkrasns durvis
pusvirus, lidz tas atrodas pirmaja
atvérSanas pozicija. Tad pavelciet uz
prieksu un izceliet durvis ara.
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10. Vispirms uzmanigi paceliet un
iznemiet stikla panelus vienu péc
otra. Saciet ar augséjo paneli.

11. Notiriet stikla panelus ar ziepjudeni.
Uzmanigi noslaukiet stikla panelus.

Kad firiSana pabeigta, uzstadiet stikla
panelus un cepeskrasns durvis. Veiciet

augstak minétas darbibas pretéja seciba.

Parupéjieties, lai stikla paneli (A un B)
tiktu ievietoti atpakal pareizaja
seciba.Pirmajam panelim (A) ir
dekorativs ietvars. Drukatajam tekstam
jabut verstam pret durvju iekSpusi. Péc
ievietoSanas parliecinieties, vai stikla
panela ietvara virsma (A) drukato
apziméjumu puse€, tai pieskaroties, nav
raupja.

Vidéjais stikla panelis noteikti jauzstada
ligzda pareizi.

10.7 Lampas maina

levietojiet ierices tilpnes apaksa dranu.
Tas novers lampas stikla parsega un
tilpnes bojajumus.

é BRIDINAJUMS!

Pastav elektroSoka risks!
Pirms lampas nomainisanas
atvienojiet droSinataju.
Lampa un lampas stikla
parsegs var but karsti.

C UZMANIBU!
Vienmer turiet halogéna

lampu ar dranu, lai tauku
atliekas nesadegtu uz
lampas.

1. Deaktiviz€jiet ierici.
2. Iznemiet droSinatajus no drosinataju
karbas vai deaktiviz€jiet atdalitaju.



Aizmuguréja lampa

1. Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,

lai to iznemtu.

BRIDINAJUMS!
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2. Notiriet stikla parsegu.
3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar

piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.

11. PROBLEMRISINASANA

Skatiet sadalu "DroSiba".

11.1 Ko dartt, ja ...

Probléema

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivize-
ta.

leslédziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatita programma
Laika atgadinajums + gata-
vos$anas beigas.

lestatiet programmeétaju
Laika atgadinajums + gata-
voSanas beigas. Skatiet
sadalu "Pulkstena funkci-

jas

Cepeskrasns nesakarst.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucéjumi ir sais-
fiti ar drosinataju. Ja drosi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificetu elektri-
ki.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Tvaiki un kondensats
nosézas uz édiena un ce-
peskrasns tilpné.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavosanu,
neatstajiet édienus cepe-
Skrasnrt ilgak par 15 - 20
minatém.

Cepeskrasni ir udens.

Tvertné ir parak daudz
udens.

Izslédziet cepesSkrasni un
savaciet udeni ar lupatu
vai sukli.

Ir izslégts indikators "Pilns
- [
rezervuars" .

Tvertné nav pietiekami
daudz udens.

Piepildiet tvertni ar adeni,
lidz iedegas indikators. Ja
no ierices sak tecét ara
udens un indikators "Pilns
rezervuars" neiedegas, sa-
zinieties ar kvalificétu
meistaru.

Deg indikators "Pilns rezer-
'Y
vuars" L.

Tvertné nav tudens.

Piepildiet tvertni. Ja indika-
tors turpina degt, saziniet-
ies ar kvalificetu meistaru.
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Problema lespéjamie iemesli Risinajums

GatavosSana ar tvaiku ne-  Kalkakmens noblokeéjis at- Parbaudiet tvaika ieplides

darbojas. veri. atveri. Nofiriet kalkakmeni.

Gatavosana ar tvaiku ne-  Tvertné nav tudens. Piepildiet udens rezer-

darbojas. vuaru.

Udens tvertnes iztuk3o3a-  Cepeskrasni ir kalkakmens Iztiriet Gdens tvertni. Ska-

nai ir nepiecieSamas vairak nogulsnes. tiet sadalu "Udens rezer-

neka tris minutes vai no vuara finsana".

tvaika iepludes atveres tek

udens.

11.2 Apkopes dati Tehnisko datu plaksnite atrodas ierices
L L iek8pusé uz priekSéja ramja. Nenonemiet

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ierices iek$pusé esoso tehnisko datu

ar ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa plaksniti.

centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

leteicams datus pierakstit Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) i

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.) s

12. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 leblveésana




12.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébelém

12.3 Elektroinstalacija

@ Razotajs neuznemas
nekadu atbildibu par
bojajumiem, kas radusies,
neievérojot drosibas
noradijumus, kas minéti
DroSibas informacijas
sadalas.

13. ENERGOEFEKTIVITATE
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Siierice ir aprikota ar kontaktdak$u un
baroSanas vadu.

12.4 Kabelis

Kabelu veidi, kas pieméroti uzstadisanai
vai nomainai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
Attieciba uz kabelu Skérsgriezumu,

skatiet kop€jo jaudu uz tehnisko datu
plaksnites. Var ari atsaukties uz tabulu:

Kopéja jauda (W) Kabela Skérsgrie-

zums (mm?)

3x0.75

maksimums 1380

maksimums 2300 3 x1

3x15

maksimums 3680

lezeméSanas vadam (zal$/dzeltens
kabelis) jabat par 2 cm garakam par
fazes un neitralo kabeli (zils un brins
kabelis).

13.1 Produkta markéjums un informacija atbilstoSi ES 65-66/2014

Razotaja nosaukums Electrolux

) I EOB6220AOR
Modela identifikacija EOB6220A0V
Energoefektivitates indekss 100.0
Elektroenergijas patérina klase A

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, tradiciona-

lais rezims

0.93 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, piespiedu

ventilacijas rezims

0.85 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Karstuma avots Elektriba
Skanas imenis 721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Masa

EOB6220AOR  36.8 kg
EOB6220A0OV  36.9 kg
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EN 60350-1 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavosSanai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas
meérisanas metodes.

13.2 Energijas taupiSana

lerice aprikota ar funkcijam,
kas lauj tauptt energiju,
gatavojot ikdiena.

Vispareji padomi

Parliecinieties, ka cepeskrasns durvis ir
cieSi aizvertas, kad ierice darbojas, un
centieties tas turét maksimali aizvertas
gatavos$anas laika.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
enerdijas taupisanu.

Pirms €diena ievietoSanas velams
neuzkarsét cepeskrasni.

Gatavosanai, kas ilgs vairak neka 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperaturu lidz minimumam uz 3-10
mindtém, atkariba no gatavo$anas laika
un gatavoSanas ilguma. AtlikuSais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas
funkcijas.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iespé&jamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atliku$o siltumu un saglabatu edienu
siltu.

14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu ffo\l-) levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietgjo pasvaldibu.
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pasizymi deSimtmeciy profesionalia patirtimi ir naujovémis. Originalus ir stilingas,

jis sukurtas galvojant apie jus. Taigi, kai tik naudojate jj, galite jaustis saugds,
zinodami, kad kiekvieng kartg pasieksite puikiy rezultaty.

Sveiki atvyke | ,Electrolux” pasaulj!

Apsilankykite musy interneto svetainéje, kad:

Gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trik€iy Salinimo, aptarnavimo
@ informacijos:
www.electrolux.com/webselfservice
g UZregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
a/ www.registerelectrolux.com

|sigytumete prieduy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo
% prietaisui:

www.electrolux.com/shop

KLIENTY PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj techninés priezilros centrg, batinai pateikite Sig
informacija: modelis, PNC, serijos numeris.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje.

A\ |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai riboti, arba kuriems
truksta patirties ir ziniy, Sj prietaisg gali naudoti tik
nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir jei jie
supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.

- Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvanams bati Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Neuzdengtos dalys
blna jkaite.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

- 3 mety ir mazesniy vaiky niekada negalima prileisti
prie prietaiso, kai jis veikia.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

- |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. BUkite atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Mazesniy nei 8 mety vaiky
negalima prileisti prie prietaiso, jeigu jie nuolat néra

"V -
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- Patiekalus arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir | jg dékite muvedami karScCiui atsparias
pirstines.

- Pries techninés prieziuros darbus, atjunkite maitinima.

- Norédami iSvengti galimo elektros smugio,
pasirtpinkite, kad pries keiCiant lempute prietaisas
baty iSjungtas.

- Nenaudokite garinio valiklio prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu abrazyviniu valikliu
ar astriais metaliniais gremztukais, nes galite
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Jei pazeidziamas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jo jgaliotgjam techninés priezitros
centrui arba panasios kvalifikacijos asmenims — kitaip
gali kilti elektros pavojus.

- Norédami iSimti lentynéliy atramas, pirmiausia
patraukite lentynélés atramos priekj, o po to galg nuo
Soniniy sieneliy. |dékite lentynéles atvirkScia tvarka.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 |rengimas 2.2 Elektros jvadas

é ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik

kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateikta
jrengimo instrukcija.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir
avekite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki
kity prietaisy ir spinteliy.

Prietaisas butinai turi bati jrengtas po
saugiomis konstrukcijomis ir Salia jy.
Prietaiso Sonai privalo buti Salia tokio

paties aukSc¢io prietaisy arba spinteliy.

Prietaise jrengta elektrineé ausinimo
sistema. Ji privalo veikti esant
elektros srovés maitinimui.

é |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smagio

pavojus.

Visus elektros prijungimus turi jvesti
kvalifikuotas elektrikas.

Sis prietaisas turi buti jzemintas.
Patikrinkite, ar elektros duomenys,
nurodyti techniniy duomeny lentelgje,
atitinka jusy elektros tinklo duomenis.
Jeigu ne, kreipkités j elektrika.
Visada naudokite taisyklingai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad
nesugadintumeéte elektros kistuko ir
elektros laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti musy
igaliotasis techninio aptarnavimo
centras.
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Saugokite, kad maitinimo laidai
neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy,
ypac kai durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. [sitikinkite, kad jrengus
prietaisg elektros laido kistukg bty
lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite
uz elektros laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo tureti
izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Sis prietaisas atitinka EEB direktyvas.

2.3 Naudojimas

AN

ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir
elektros smugio arba
sprogimo pavojus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik
buityje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
neblty uzdengtos.

Nepalikite veikiancio prietaiso be
priezidros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSjunkite.

Prietaisui veikiant, bukite atsargus,
atidarydami prietaiso dureles. Gali
iSsiverzti karstas oras.
Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.

AN

Nespauskite atviry dureliy.
Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant ingredientus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidare dureles, saugokite prietaisa,
kad Salia jo nekilty kibirksciy ir nebuty
atviros liepsnos.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedeékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrékinty daikty.
Nenaudokite mikrobangy funkcijos
orkaitei jkaitinti.

|SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisg.

Kad emalis nebity paZeistas arba
neisblukty:

— nedeékite orkaités indy ar kity
daikty tiesiai ant prietaiso dugno.

— nedekite tiesiai ant prietaiso
dugno aliuminio folijos.

— nepilkite vandens tiesiai | karstg
prietaisg.

— nelaikykite prietaise drégny
patiekaly ir maisto produkty po to,
kai juos pagaminsite.

— bukite atsargus, kai iSimate ir
dedate priedus.

Emalio iSblukimas neturi poveikio

prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite

gilig kepimo skardg. Vaisiy sultys gali
palikti démiy, kuriy nuvalyti gali
nepavykti.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.
Maistg visada gaminkite uzdare
orkaités dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstés (pvz., dureliy), uztikrinkite,
kad durelés niekada nebuty
uzdarytos, kai prietaisas veikia.
Karstis ir drégmé gali kauptis uz
uzdarytos baldo plokstés ir pakenkti
prietaisui, jo korpusui ar grindims.
Neuzdarykite baldo plokstés, kol
prietaisas po naudojimo visiSkai
neatauso.



2.4 TroSkinimas garuose

AN

« ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy
troskindami garuose.
— Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles po troskinimo garuose.

|SPEJIMAS!
Gallite nusideginti arba
sugadinti prietaisa.

2.5 Valymas ir priezilra

é |SPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba
prietaiso sugadinimo
pavojus.

» Prie$ atlikdami priezitros darbus,
iSjunkite prietaisa ir iStraukite
maitinimo laido kiStukg iS elektros
tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrikti stiklo ploksteés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos.
Kreipkités | jgaliotajj techninés
prieziuros centra.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiaus medziagg
nuo nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg dregna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamujy
produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy
arba metaliniy daikty.
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» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty
saugumo nurodymuy.

» Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) jokios rusies plovikliu.

2.6 Vidiné apSvietimo lemputé

+  Siame prietaise naudojama
apSvietimo arba halogeniné lemputé
yra skirta tik buitiniams prietaisams.
Nenaudokite jos bustui apSviesti.

C |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

* Prie$ keisdami lempute, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo tinklo.

» Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes.

2.7 Salinimas

é |SPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

 IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

» ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba
naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

2.8 Techniné priezilira

» Dél prietaiso remonto kreipkités j
igaliotajj aptarnavimo centra.

» Naudokite tik originalias atsargines
dalis.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendra apzvalga

? ? ? ? q F Valdymo skydelis
T Orkaités funkcijy nustatymo

IO O |_O o | rankenélé
Maitinimo lemputé / simbolis
16 - == = N Analoginis laikmatis
':@ B Temperatlros nustatymo rankenélé
O TaT %W == A Temperatiiros indikatorius / simbolis
m_ '% [@ Vandens talpos indikatorius
'I(DM O N B Stalgius vandeniui
m__gk ) El Kaitinamasis elementas
B Lemputé
= m Ventiliatorius
ISimama lentynélé
ISleidimo vamzdelis
Vandens i$leidimo voztuvas
Lentynélés padétys
Gary jleidimas
3.2 Priedai « Gilus prikaistuvis
o . Skirtas kepti ir skrudinti arba
* Vieliné lentynélé riebalams surinkti.
PrlKalstUV|ams, pyragy formoms, « Itraukiami bégeliai
kepimo skardoms. Skirti lentynoms ir skardoms.

Kepimo padéklas
Skirta pyragams ir sausainiams kepti.

4. PRIES NAUDOJANTIS PIRMAKART

LSPE.."MAS! 4.2 |Sankstinis ikaitinimas

Zr. saugos skyrius. |kaitinkite tuscig prietaisa, kad isdegty
visi jame like riebalai.

4.1 Pradinis valymas , y e
1. Nustatykite funkcijg |:| ir didziausig

ISimkite i$ prietaiso visus priedus ir temperatiira.
iSimamas lentyny atramas. 2. Palikite prietaisg veikti 1 valanda.
Zr. skyriy ,Valymas ir 3. Nustatykite funkcijg Eir nustatykite
priezitra®. didziausig temperatirg.
4. |junkite prietaisg ir palaukite 15
Prie$ pirmajj naudojimag prietaisg ir minuciy.
priedus isvalykite. 5. Nustatykite funkcijg 21 ir nustatykite
|dekite priedus ir i§imamas lentyny didzZiausig temperattrg.
atramas atgal j jy pradines padétis. 6. ljunkite prietaisg ir palaukite 15

minuciy.



Priedai gali jkaisti labiau nei jprastai. IS
prietaiso gali sklisti kvapai ir verztis

5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

[SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Prietaiso jjungimas ir
iSjungimas

Priklauso nuo modelio, ar

jusy prietaise yra
lemputés, rankenéliy
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dimai. Tai normalu. Batinai uztikrinkite
tinkama patalpy védinima.

1. Nustatykite orkaités funkcijy valdymo
rankenéle, kad galétuméte pasirinkti
orkaités funkcija.

2. Pasukite temperaturos rankenéle
temperaturai pasirinkti.

3. Jeigu norite iSjungti prietaisa,
pasukite orkaités funkcijy ir
temperaturos rankenéles j iSjungimo
padét;.

simboliai ar indikatoriai:

» Kai prietaisas veikia,
uzsidega lemputé.

* Simbolis rodo, ar
rankenéle valdomos
orkaités funkcijos ar
temperatara.

» Orkaitei jkaitus uzsidega

indikatorius.

5.2 Orkaités funkcijos

Orkaités funkcija

Naudojimo sritis

ISjungimo padeé-
tis

0

Prietaisas yra iSjungtas.

.'Q‘.

Orkaités apsvie-
timas

lijungti lempute be maisto gaminimo funkcijos.

VirSutinis / apati-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Virsutinis kaitini-
mas

Skrudinti duona, pyragus ir pyragaicius. Pagamin-
tiems patiekalams uzbaigti.

Apatinis kaitini-
mas

Pyragams su traskiu pagrindu kepti ir maistui kon-
servuoti.

Didysis kepintu-

|

Ploksc¢iy patiekaly dideliais kiekiais kepimui grilyje ir

vas skrebuciy skrudinimui.
vv Terminis kepin- Didesniems mésos gabalams arba paukstienai su
¥ tuvas kaulais skrudinti vienoje lentynos padeétyje. Taip pat

tinka apkepams ir skrudinti.
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Orkaités funkcija

Naudojimo sritis

(XY}

Karsto oro srau-
tas / atSildymas

Vienu metu kepti maistg iki trijy lentynos padeciy ir
dziovinti.Nustatykite 2040 °C Zemesne tempera-
turg nei naudojant virSutinio / apatinio kaitinimo
funkcijg.

Sig funkcijg galima naudoti Saldytam maistui, pa-
vyzdziui, darzovems ir vaisiams, atSildyti. AtSildymo
trukme priklauso nuo uzsaldyto maisto produkto kie-
kio ir dydzio.

Pica

Vienoje lentynos padétyje kepti patiekalus, kuriems
reikia intensyvesnio skrudinimo ir traSkaus pagrindo.
Nustatykite 20-40 °C Zemesne temperaturg nei
naudojant virSutinio / apatinio kaitinimo funkcijg.

G

Karstas oras +
garai

Garuose troskintiems patiekalams ruosti. Sig funkci-
ja naudokite kepimo laikui sutrumpinti, kad maiste
likty daugiau vitaminy ir maistingujy medziagy. Pa-
sirinkite Sig funkcija ir nustatykite 130-230 °C tem-
peratura.

5.3 Troskinimas garuose

Nustatykite funkcijg .

2. Norédami atidaryti vandens stalCiy,
paspauskite jo dangtelj. Vandens j
stalCiy pilkite tol, kol uzsidegs
ispéjamoji lemputé ,Bakelis pilnas®.
Maksimali bakelio talpa — 900 ml. Sio
kiekio uztenka mazdaug 55-60 min.
trukmés gaminimui.

@

-

Kaip skystj naudokite tik

vandenj. Nenaudokite

filtruoto

(demineralizuoto) arba

distiliuoto vandens.

Nenaudokite jokiy kity

skysciu.

| vandens stalCiy

nepilkite lengvai

uzsiliepsnojanciy skysciy

arba alkoholio (grapos,

viskio, konjako ir pan.).

3. |stumkite vandens stal€iy j jo pradine
padét;.

4. Ruoskite maistg tinkamame
prikaistuvyje.

5. Nustatykite 130-230 °C temperatira.
Garinant aukstesnéje kaip 230 °C
temperaturoje gaunami ne itin geri
rezultatai.

|SPEJIMAS!

Po kiekvieno gaminimo
garuose funkcijos naudojimo
palaukite maziausiai 60
minuciy, kad i§ vandens
iSleidimo voztuvo nepradéty
beégti karstas vanduo.

AN

Po kiekvieno kepimo garuose iSpilkite
vandenj i$§ vandens bakelio.

DEMESIO

Prietaisas yra karstas.
Galima nusideginti. Bikite
atsargus, kai iStustinate
vandens stalCiy.

5.4 Indikatorius ,Bakelis
tuscias”

Indikatorius Iil rodo, kad bakelis yra
tuscCias ir jj reikia pakartotinai pripildyti.
Daugiau informacijos rasite skyriuje
.Kepimas garuose”.

5.5 Indikatorius ,Bakelis pilnas”

Indikatorius lﬁ rodo, kad orkaité
paruosta kepimui garuose.



@ Jeigu | bakelj pripyléte per
daug vandens, per
apsaugos nuotakg vandens
perteklius nutekés ant
orkaités dugno.
Sugerkite vandenj kempine.

5.6 Vandens bakelio
pripildymas

C DEMESIO
Pries iSpildami vandenj i$

vandens talpyklés,
jsitikinkite, ar prietaisas yra
atvéses.

1. Paruoskite isleidimo vamzdelj (C),

pateiktg pakuotéje kartu su vartotojo
vadovu. Uzdékite jungtj (B) ant vieno

i$ iSleidimo vamzdelio galy.

2. Kitg iSleidimo vamzdelio (C) galg
dékite j inda. Jis turi buti Zemesnéje
padétyje nei iSleidimo voztuvas (A).

6. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

6.1 Analoginis laikmatis

Laikmatis turi Sias funkcijas:

* Paros laikas

« Laikmatis — gaminimo pabaigoos
programavimas.
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3. Atidarykite orkaités dureles ir
jstatykite jungtj (B) j iSleidimo voztuvag
(A).

4. Spaudinékite jungtj, kol i§ vandens
talpykles iStekes visas vanduo.

Palaukite, kol i$ vandens
iSleidimo voztuvo
bégantis vanduo liausis
béges.
5. Kai vanduo nebeteka, iSimkite jungtj
i$ voztuvo.

@ | vandens talpykle nepilkite
iSleisto vandens.
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Paros laiko nustatymas

Norédami nustatyti paros laika,
paspauskite ir sukite nuostaty rankenéle
prie$ laikrodzio rodykle (rodyklés rodoma
kryptimi), kol laikrodzio rodyklé bus
reikiamoje padétyje. Nesukite nuostaty
rankeneélés prie$ laikrodzio rodykle.
Nustate laika, leiskite nuostaty
rankenélei grizti atgal | pradine padétj
arba atsargiai patraukite jg atgal.

|prasta nuostata \'"J

Sukite nuostaty rankenéle pagal
laikrodzio rodykle tol, kol langelyje bus

rodoma U. Sioje padetyje prietaisa
valdote rankomis. Minuciy skaitlys ir
gaminimo pabaigos funkcija yra iSjungta.

Laikmatis — gaminimo
pabaigoos programavimas

Naudokite jj orkaités funkcijos
automatinio iSjungimo laikui nustatyti.
Maksimalus laikas, kurj galima nustatyti,
yra 180 minuciy.

7. PRIEDY NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A. Langelis
B. Ratukas
C. Nuostaty rankenélé

@ Naudokite jj tik gamindami
patiekalus, kuriy nereikia
maisyti arba stebéti

gaminimo metu.

1. Pasirinkite orkaités funkcijg ir
orkaités temperatura.

2. Sukite nuostaty rankenéle prie$
laikrodzio rodykle tol, kol ratuko
langelyje bus rodomas reikiamas
iSjungimo laikas (minutémis).

Pradedama atgaliné laiko atskaita.

Pasibaigus laikui, girdésis garso

signalas. Prietaisas iSsijungia.

@ Garso signalg galima

iSjungti. Sukite nuostaty
rankenéle pagal laikrodzio
rodykle tol, kol langelyje bus
rodoma ﬁ Esant Siai
nuostatai, prietaisui
iSsijungus, nesigirdi jokio
garso signalo.

Norédami atSaukti laikmacio ir gaminimo

pabaigos funkcijg, sukite nustatymy

rankenéle prie$ laikrodzio rodykle, kol

ekranélyje bus rodoma \'llJ

7.1 Priedy jstatymas

Grotelés:



|stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy ir jsitikinkite, kad
kojelés yra nukreiptos zemyn.

Gilus prikaistuvis:

|stumkite gily prikaistuvj tarp lentynélés
kreipiamujy laikikliy.

w

\%4

]

Grotelés ir gilus prikaistuvis vienu metu:

|stumkite gily prikaistuvj tarp lentynos
atramos ir groteliy kreipiamuyjy laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos
zemyn.
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@ Mazas jlenkimas virSuje
padidina sauguma. Sie
jlenkimai taip pat apsaugos
nuo apvirtimo. Aukstas
krastas aplink lentynas
neleidzia prikaistuviams
nuslysti.

7.2 I1Simami bégeliai

ISsaugokite Sig iStraukiamy
bégeliy jrengimo instrukcija,
kad ja galima bty
pasinaudoti ateityje.

Naudojant iStraukiamus bégelius, galima
lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

C DEMESIO
IStraukiamy begeliy

negalima plauti indaplovéje.
Netepkite iStraukiamy
bégeliy jokiu tepalu.

1. IStraukite deSinjjj ir kairijj
iStraukiamus bégelius.

2. Antistraukiamy bégeliy padékite
groteles ir atsargiai juos jstumkite |
prietaisa.
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Dangtis (B)

Purkstukas ir purkStuko vamzdelis

Prie§ uzdarydami orkaités dureles,
batinai iki galo atgal j prietaisg jstumkite /
iStraukiamus bégelius.

(o3 =
7.3 Maisto garinimui naudojami D
priedai
@ Gary komplekto priedai su ,C* — tai purkstuko vamzdelis kepimui
prietaisu nepateikiami. Dél garuose, ,D“ — purkstukas tiesioginiam
papildomos informacijos kepimui garuose.

kreipkités | vietos tiekéja.
Purkstuko vamzdelis (C)

Dietiniy patiekaly kepimo indas
skirtas kepimo garuose funkcijoms

Kepimo indg sudaro stiklo indas, dangtis
su anga purkstuko vamzdeliui (C) ir

plieno grotelés, skirtos déti ant kepimo M
indo dugno.

Stiklo indas (A)

Purkstukas tiesioginiam kepimui
garuose (D)




Plieno grotelés (E)

« Nestatykite jkaitusio kepimo indo ant
Salty / Slapiy pavirsiy.

» Kai kepimo indas yra jkaites, nepilkite
i ji Salty skys¢iy.

» Nenaudokite kepimo indo ant karsto
maisto gaminimo pavirSiaus.

* Nevalykite kepimo indo
Slifuojamosiomis medziagomis,
metaliniais Sveistukais ir milteliais.
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7.4 Kepimas garuose naudojant

dietiniy patiekaly kepimo indg

Dékite maistg | kepimo indg, ant plieno

groteliy, ir uzdenkite jj dangciu.

1. [kiskite purkStuko vamzdelj | specialig
anga, esancig dietiniy patiekaly
kepimo indo dangtyje.

2. Dékite kepimo indg orkaités antros
skardos padétyje nuo apacios.

3. Kitg purkstuko vamzdelio galg jdékite
i gary jleidimo anga.
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|sitikinkite, ar purkStuko vamzdelis

nesuspaustas ir neliecia orkaités virSuje

esancio kaitinimo elemento.

4. Nustatykite orkaités kepimo garuose
funkcija.

7.5 Tiesioginis kepimas
garuose

Dékite maistg | kepimo inda, ant plieno
groteliy. |pilkite Siek tiek vandens.

DEMESIO
Nenaudokite indo dangcio.

é |SPEJIMAS!
Kai orkaité veikia,

naudodami purkstuka, bukite
atsargus. Norédami paliesti
purkstuka, kai orkaité yra
karsta, visada muvekite
orkaités pirstines. Jeigu gary
funkcijos nenaudojate,
purkstuka i$ orkaités visada
iSimkite.

@ Purkstuko vamzdelis yra
specialiai skirtas kepimui ir
jame néra pavojingy
medziagy.

1. [kiSkite purkStuka (D) | purkStuko

vamzdelj (C). Kitg galg prijunkite prie

gary jleidimo angos.

8. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

8.1 AusSinimo ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo
ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad

2. Dekite kepimo indg orkaités pirmos
arba antros skardos padétyje nuo
apacios.

|sitikinkite, ar purk$tuko vamzdelis

nesuspaustas ir nelieia orkaités virSuje

esancio kaitinimo elemento.

3. Nustatykite orkaités kepimo garuose
funkcija.

Gamindami vis€iukg, antj, kalakuta,
ozkiukg arba didele zuvj, jkiSkite
purkstuka (D) tiesiai j tusSCiavidure mésos
dalj. |sitikinkite, kad neuzkimstuméte
angy.

Daugiau informacijos apie kepimg
garuose rasite kepimo garuose lentelése,
pateiktose skyriuje ,Naudingi patarimai“.

prietaiso pavirSiai iSlikty vesus. I1Sjungus
prietaisg, orkaités ausinimo ventiliatorius
gali toliau veikti tol, kol prietaisas atveés.



8.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant prietaisg arba
sugedus jo sudedamosioms dalims, jis
gali pavojingai perkaisti. Norint to

9. PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

@ Lentelése nurodyta
temperatura ir kepimo laikas

yra tik orientacinio pobudzio.
Jie priklauso nuo recepty,
naudojamy ingredienty
kokybeés ir kiekio.

9.1 Bendroji informacija

» Prietaise yra penkios lentyny padetys.

Lentyny padétys skai€iuojamos nuo
prietaiso apacios.

« Sis prietaisas turi specialig sistema,
uztikrinancig oro apykaitg ir nuolatine
gary apytaka. Dél tokios sistemos
maistas ruoSiamas gary prisotintoje
aplinkoje, patiekalas blina minkStas
viduje ir apskrudes i$ iSorés. Taip
sutrumpinamas maisto gaminimo
laikas ir sumazinamos energijos
sgnaudos.

« Drégmeé gali kondensuotis prietaiso
viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy.
Tai normalu. Prie$ atidarydami
prietaiso dureles maisto gaminimo
metu, visada atsistokite atokiai nuo
prietaiso. Kondensavimuisi sumazinti
prie§ gaminimg mazdaug 10 minuciy
pakaitinkite prietaisg.

* Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaise susikaupusig drégme.

* Gaminimo metu tiesiai ant prietaiso
dugno nedékite jokiy daikty ir
prietaiso komponenty neuzdenkite
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iSvengti, orkaitéje jrengtas apsauginis
termostatas, kuris nutraukia elektros
tiekima. Sumazéjus temperatirai, orkaité
vél automatiskai jjungiama.

aliuminio folija. Jei nepaisysite Sio
nurodymo, gali pakisti gaminimo
rezultatai ir bUti paZeistas orkaités
emalis.

9.2 Pyragy kepimas

» Neatidarinékite orkaités dureliy, kol
nepraéjo 3/4 kepimui skirto laiko.

» Jeigu kepate dviejose kepimo
skardose vienu metu, tarp jy palikite
vieng laisva lygj.

9.3 Mésos ir zuvies gaminimas

» Labai riebiam maistui naudokite gily
kepimo inda, kad orkaitéje nelikty
neiSvalomy démiy.

* Pries pjaustydami mésa gabaliukais,
palaukite mazdaug 15 minuciy, kad
neistekety sultys.

» Kad kepimo metu orkaitéje
nesusidaryty per daug dumy, j gily
kepimo indg jpilkite Siek tiek vandens.
Kad dumai nesikondensuoty, jpilkite
vandens, kai tik jis iSdziusta.

9.4 Maisto ruoSimo trukmeé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo maisto
tipo, konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy stebékite rezultatus, kai
gaminate. Raskite tinkamiausias
nuostatas (kaitinimo nuostata, gaminimo
trukme ir pan.) jusy prikaistuviams,
receptams ir kiekiams, kai gaminate Siuo
prietaisu.
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9.5 Kepimo ir skrudinimo lentelé

Pyragai

Patieka-  Virsutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos

las kaitinimas (min.)

Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tura (°C) padétis

Plaktos 170 2 160 3(2ir4) 45-60 Pyrago for-

teSlos re- moje

ceptai

Trapi tesla 170 2 160 3(2ir4) 20-30 Pyrago for-
moje

Varskés 170 1 165 2 60-80 26 cm pyr-

pyragas ago for-
moje

Obuoliy 170 2 160 2 (kairysis 80-100 Dviejose

1) ir desSiny- 20 cm pyr-
ragas

Pyrag sis) ago for-
mose ant
groteliy

Strudelis 175 3 150 2 60-80 Kepimo
skardoje

Pyragas 170 2 165 2 (kairysis 30-40 26 cm pyr-

Su uo- ir desiny- ago for-

giene sis) moje

Biskvitinis 170 2 160 2 50-60 26 cm pyr-

pyragas ago for-
moje

Kalédinis 160 2 150 2 90-120 20 cm pyr-

pyragas / ago for-

riebus vai- moje

siy pyra-

gas?)

Slyvy pyr- 175 1 160 2 50-60 Duonos

agas1) formoje

Mazi pyra- 170 3 140-150 3 20-30 Kepimo

gaiciai — skardoje

vienas ly-

gis

Mazi pyra- - - 140-150 2ir4 25-35 Kepimo

gaiciai — skardoje

du lygiai
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Patieka-  Virsutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos
las kaitinimas (min.)

Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tura (°C) padétis

Mazi pyra- - - 140-150 1,3ir5 30-45 Kepimo
gaiciai — skardoje
trys lygiai

Sausai- 140 8 140-150 3 30-35 Kepimo
niai / juos- skardoje
tiniai te-

Slainiai —

vienas ly-

gis

Sausai- - - 140-150 2ir4 35-40 Kepimo
niai / juos- skardoje
tiniai te-

Slainiai —

du lygiai

Sausai- - - 140-150 1,3ir5 35-45 Kepimo
niai / juos- skardoje
tiniai te-

Slainiai —

trys lygiai

Merengos 120 3 120 3 80-100 Kepimo
— vienas skardoje
lygis

Merengos - - 120 2ir4 80-100 Kepimo
—du ly- skardoje
giai1)

Ban- 190 & 190 S 12-20 Kepimo
deles?) skardoje
Eklerai— 190 3 170 3 25-35 Kepimo
vienas ly- skardoje
gis

Eklerai— - - 170 2ir4 35-45 Kepimo
du lygiai skardoje
Pyragai- 180 2 170 2 45-70 20 cm pyr-
Ciai forme- ago for-
lese moje
Riebus 160 1 150 2 110-120 24 cm pyr-
vaisiniai ago for-

pyragai moje
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Patieka-  Virsutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos
las kaitinimas (min.)
Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tura (°C) padétis
Viktorijos 170 1 160 2 (kairysis 50-60 20 cm pyr-
pyragai- ir deSiny- ago for-
Ciai sis) moje
1) pakaitinkite orkaite mazdaug 10 minuciy.
Duona ir pica
Patieka-  Virsutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos
las kaitinimas (min.)
Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tara (°C) padétis
Balta duo- 190 1 190 1 60-70 1-2 kepa-
nal) lai, vienas
kepalas —
500 g
Rugine 190 1 180 1 30-45 Duonos
duona formoje
Duonos 190 2 180 2(2ir4) 2540 6-8 ban-
ban- delés ke-
deles 1) pimo skar-
doje
pPical) 230-250 1 230-250 1 10-20 Kepnng
skardoje
arba gi-
liame ke-
pimo inde
Sklind- 200 3 190 3 10-20 Kepimo
Siail) skardoje
1) Pakaitinkite orkaite mazdaug 10 minuéiy.
Apkepai
Patieka-  VirSutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos
las kaitinimas (min.)
Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tara (°C) padétis
Makarony 200 2 180 2 40-50 Formoje
apkepas
Darzoviy 200 2 175 2 45-60 Formoje

apkepas
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Patieka-  Virsutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos
las kaitinimas (min.)

Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tara (°C) padétis

Apkepai 180 1 180 1 50-60 Formoje
Su '1daru1)

Lazanijal) 180-190 2 180-190 2 25-40 Formoje

|darytima- 180-190 2 180-190 2 25-40 Formoje
karonai
vamzdu-

giail)

1) pakaitinkite orkaite mazdaug 10 minuciy.

Mésa

Patieka-  Virsutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos

las kaitinimas (min.)

Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tara (°C) padétis

Jautiena 200 2 190 2 50-70 Ant grote-
liy

Kiauliena 180 2 180 2 90-120 Ant grote-
liy

VerSiena 190 2 175 2 90-120 Ant grote-
liy

Angliskas 210 2 200 2 50-60 Ant grote-

jautienos liy

kepsnys,

su krauju

Angliskas 210 2 200 2 60-70 Ant grote-

jautienos liy

kepsnys,

vidutinis-

kai iSkep-

tas

Angliskas 210 2 200 2 70-75 Ant grote-

jautienos liy

kepsnys,

gerai is-

keptas

Kiaulienos 180 2 170 2 120-150  Su odele

menté
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Patieka-  VirSutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos
las kaitinimas (min.)
Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tara (°C) padétis
Kiaulienos 180 2 160 2 100-120 2 vnt.
kulniné
Aviena 190 2 175 2 110-130 Koja
Vis¢iukas 220 2 200 2 70-85 Visas
Kalakutas 180 2 160 2 210-240 Visas
Antis 175 2 220 2 120-150 Visa
Zasis 175 2 160 1 150-200 Visa
Triusiena 190 2 175 2 60-80 Supjausty-
ta gaba-
lais
Zuikis 190 2 175 2 150-200  Supjausty-
tas gaba-
lais
Fazanas 190 2 175 2 90-120 Visas
Zuvis
Patieka-  Virsutinis / apatinis Karsto oro srautas Laikas Pastabos
las kaitinimas (min.)
Tempera- Lentynos Tempera- Lentynos
tara (°C) padétis tara (°C) padétis
Upétakis / 190 2 175 2 40-55 3-4 Zuvys
juros kar-
Sis
Tunas /la- 190 2 175 2 35-60 4-6 filé
Sisa
9.6 Kepimas ant groteliy
Prie§ gaminimg jkaitinkite
orkaite 3 minutes.
Patieka-  Kiekis Tempera- Laikas (min.) Lentynos
las tara (°C adétis
Gabalai (9) ara (°C) Viena Antra 3 :
pusé pusé
Filé bif- 4 800 daug. 12-15 12-14 4

Steksai
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Patieka-  Kiekis Tempera- Laikas (min.) Lentynos

| tara (°C deéti

as Gabalai (9) ura (°C) Viena Antra s

pusé pusé

Jautienos 4 600 daug. 10-12 6-8 4

didkeps-

niai

DeSreles 8 - daug. 12-15 10-12 4

Kiaulienos 4 600 daug. 12-16 12-14 4

mustiniai

Vis€iukas 2 1000 daug. 30-35 25-30 4

(perpjau-

tas pu-

siau)

Kebabai - daug. 10-15 10-12

Vistienos 400 daug. 12-15 12-14 4

kratinélé

Mésainis 6 600 daug. 20-30 -

Zuvies file 4 400 daug. 12-14 10-12

Skrebutis  4-6 - daug. 5-7 -

su garnyru

Skrebuciai 4-6 - daug. 2-4 2-3 4

9.7 Terminis kepintuvas

Jautiena

Patiekalas Kiekis Temperatiira Laikas (min.) Lentynos pa-
(°C) détis

Jautienos kepsnys storio cm 190-200 5-6 1 arba 2

arba filé, Siek tiek

pakeptas”

Jautienos kepsnys storio cm 180-190 6-8 1 arba 2

arba filé, vidutinis-

kai iékeptas”

Jautienos kepsnys storio cm 170-180 8-10 1 arba 2

arba file, iSkep-
tas1)

1) |kaitinkite orkaite.
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Kiauliena
Patiekalas Kiekis (kg) Temperatira Laikas (min.) Lentynos pa-
(°C) detis

Menté, sprandine, 1-1,5 160-180 90-120 1 arba 2

kumpis

Kapotinis, kiaulie- 1-1,5 170-180 60-90 1 arba 2

nos / jautienos

Sonkauliukai

Mésos ruletas 0,751 160-170 50-60 1 arba 2

Kiaulés koja (ap- 0,751 150-170 90-120 1 arba 2

virta)

Versiena

Patiekalas Kiekis (kg) Temperatira Laikas (min.) Lentynos pa-
(°C) détis

Kepta verSiena 1 160-180 90-120 1 arba 2

VerSienos kul-  1,5-2 160-180 120-150 1 arba 2

niné

Aviena

Patiekalas Kiekis (kg) Temperatira Laikas (min.) Lentynos pa-
(°C) détis

Eriuko koja, 1-1,5 150-170 100-120 1 arba 2

kepta aviena

Erienos nugar- 1-1,5 160-180 40-60 1 arba 2

iné

Paukstiena

Patiekalas Kiekis (kg) Temperatira Laikas (min.) Lentynos pa-
(°C) détis

Paukstiena, po 0,2-0,25 200-220 30-50 1 arba 2

supjaustyta

porcijomis

Visc€iukas, po 0,4-0,5 190-210 35-50 1 arba 2

perpjautas pu-

siau

Visciukas, vista 1-1,5 190-210 50-70 1 arba 2

Antis 1,5-2 180-200 80-100 1 arba 2

Zasis 3,5-5 160-180 120-180 1 arba 2

Kalakutiena 2,5-3,5 160-180 120-150 1 arba 2

Kalakutiena 4-6 140-160 150-240 1 arba 2
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Patiekalas Kiekis (kg) Temperatara Laikas (min.) Lentynos pa-
(°C) détis
Visa Zuvis 1-1,5 210-220 40-60 1 arba 2
9.8 Atitirpinti
Patiekalas Kiekis (g) AtSildymo Likusi atSildy- Pastabos
laikas mo trukme
(min.) (min.)

Vis¢iukas 1000 100-140 20-30 Vis¢iukg padékite ant
dideléje leksteje apver-
stos mazos lékstutés.
Patiekalo gaminimo lai-
kui jpuseéjus, apverskite.

Mésa 1000 100-140 20-30 Patiekalo gaminimo lai-
kui jpuséjus, apverskite.

Mésa 500 90-120 20-30 Patiekalo gaminimo lai-
kui jpuséjus, apverskite.

Upétakis 150 25-35 10-15 -

Braskés 300 30-40 10-20 -

Sviestas 250 3040 10-15 -

Grietinele 2 X 200 80-100 10-15 Grietine galima gerai i$-
plakti ir ne visiskai ati-
tirpdyta.

Didelins 1400 60 60 -

puosnus tor-
tas

9.9 DzZiovinimas. Karsto oro

srautas.

» |8klokite skardas pergamentiniu arba

kepimo popieriumi.

« Tam, kad rezultatai buty kuo geresni,
pragjus pusei dziovinimo laiko orkaite

iSjunkite, atidarykite jos dureles ir
palikite per naktj, kad maisto
produktai visiSkai iSdziuty.

Darzovés
Patiekalas Temperatira Laikas (val.) Lentynos padétis

€) 1 padétis 2 padétys
Pupos 60-70 6-8 3 1/4
Pipirai 60-70 5-6 3 174
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Patiekalas Temperatira Laikas (val.) Lentynos padétis
) 1 padétis 2 padétys

D_arioyés rau- 60-70 5-6 B 1/4
ginimui

Grybai 50-60 6-8 3 1/4
Prieskoniniai 40-50 2-3 3 174
augalai
Vaisiai

Patiekalas Temperatira Laikas (val.) Lentynos padétis

€ 1 padétis 2 padétys

Slyvos 60-70 8-10 5 1/4
Abrikosai 60-70 8-10 3 1/4
Pjaustyti obuo- 60-70 6-8 8 174

liai

Kriauses 60-70 6-9 3 1/4

9.10 Karstas oras + garai

Pyragai ir tesSlainiai

Patiekalas Tempera- Laikas Lentynos Pastabos

tara (°C) (min.) padetis

Obuoliy pyra- 160 60-80 2 20 cm pyrago formoje
gas?)

Apkepai 175 30-40 2 26 cm pyrago formoje
Vaisiy pyragas 160 80-90 2 26 cm pyrago formoje
Biskvitinis pyra- 160 35-45 2 26 cm pyrago formoje
gas

Panettonel) 150-160 70-100 2 20 cm pyrago formoje
Slyvy pyragas” 160 40-50 2 Duonos formoje
Pyrageéliai 150-160 25-30 3(2ir4) Kepimo skardoje
Sausainiai 150 20-35 3(2ir4) Kepimo skardoje
Mielinés ban- 180-200 12-20 2 Kepimo skardoje
deles™)

Sviestinés ban- 180 15-20 3(2ir4) Kepimo skardoje

deles?)

1) pakaitinkite orkaite mazdaug 10 minugciy.
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Patiekalas Kiekis (g) Tempera- Laikas Lentynos Pastabos
tara (°C) (min.) padétis

Balta duo- 1 000 180-190 45-60 2 1-2 kepalai,

nal) vienas kepa-
las — 500 g

Bandeles) 500 190-210 20-30 2(2ir4) 6-8 ban-
delés kepi-
mo skardoje

Pical) - 200-220 20-30 2 Kepimg
skardoje

1) pakaitinkite orkaite mazdaug 10 minuciy.

Apkepai

Patiekalas Tempera- Laikas Lentynos Pastabos

tara (°C) (min.) padetis

|darytos darzoves 170-180 3040 1 Formoje

Lazanija 170-180 40-50 2 Formoje

Bulviy plokstainis 160-170 50-60 1(2ir4) Formoje

Mésa

Patiekalas Kiekis (g) Temper- Laikas Lentynos Pastabos

atura (min.) padétis
(°C)

Kepta kiauliena 1 000 180 90-110 2 Ant groteliy

Versiena 1000 180 90-110 2 Ant groteliy

Kepta jautiena 1 000 210 45-50 2 Ant groteliy

— su krauju

Rostbifas, vi- 1000 200 55-65 2 Ant groteliy

dutiniSkai i$-

kepes

Rostbifas, is- 1 000 190 65-75 2 Ant groteliy

kepes

Aviena 1000 175 110-130 2 Koja

Vis¢iukas 1000 200 55-65 2 Visas

Kalakutiena 4 000 170 180-240 2 Visa

Antis 20002500 170-180 120-150 2 Visa

Zasis 3 000 160-170 150-200 1 Visa

TriuSiena - 170-180 60-90 2 Supjaustyta ga-

balais
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Zuvis

Patiekalas Kiekis Tempera- Laikas Lentynos Pastabos

(9) tara (°C) (min.) padétis

Upétakis 1500 180 25-35 2 3-4 Zuvys

Tunas 1200 175 35-50 2 4-6 file

Sidabriné - 200 20-30 2 -

menke

Pasildymas garais

Patiekalas Temperatira Laikas Lentynos Pastabos

(°C) (min.) padétis

Troskiniai / apke- 140 15-25 2 Pasildymas ant skar-
pai1) dos

Makaronai ir pa- 140 10-15 2 Pasildymas ant skar-
dazail) dos

Garnyras (pvz., 140 10-15 2 Pasildymas ant skar-

ryziai, bulves,
makaronai)”

dos

Vienos porcijos 140 10-15 2 Pasildymas ant skar-

patiekalail) dos

Mesal) 140 10-15 2 Pasildymas ant skar-
dos

Darzovest) 140 10-15 2 Pasildymas ant skar-

dos

1) pakaitinkite orkaite mazdaug 10 minuciy.

9.11 Maisto gaminimas
dietiniame kepimo inde

Naudokite karsto oro srauto ir gary

funkcija.
Darzovés
Patiekalas Temperatiara (°C) Laikas (min.) Lentynos padétis
Smulkinti brokoliai 150 20-25 2
Baklazanai 150 15-20 2
Smulkinti Ziediniai 150 25-30 2
kopustai
Pomidorai 150 15 2
Balti Sparagai 150 35-45 2
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Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos padétis
Zali $paragai 150 25-35 2

Cukinijy griezinéliai 150 20-25 2

Morkos 150 35-40 2

Pankoliai 150 30-35 2

Kaliaropés 150 25-30 2

Juostelémis pjaus- 150 20-25 2

tyti pipirai

Griezinéliais pjaus- 150 30-35 2

tyti salierai

Mésa

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos padétis
Virtas kumpis 150 55-65 2

Virta vi$¢iuko krati- 150 25-35 2

nelé

Kasseler (rukyta 150 80-100 2

kiaulienos nugar-
iné)

Zuvis

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos padétis
Upétakis 150 25-30 2

Lasisos file 150 25-30 2

Garnyrai

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos padétis
Ryziai 150 35-40 2

Vidutinio dydzio 150 50-60 2

bqlvés su lupeno-

mis

Virtos bulves, ket- 150 35-45 2

vir¢iais

Polenta 150 40-45 2

10. VALYMAS IR PRIEZIURA
ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.
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10.1 Pastabos dél valymo

+ Prietaiso priekj valykite minksta
Sluoste ir Siltu vandeniu su valymo
priemone.

* Metaliniams pavirSiams valyti
naudokite tam skirtg valymo
priemone.

» Prietaiso vidy valykite po kiekvieno
naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti
maisto likuciai gali sukelti gaisra.
Didesneé rizika yra grilio prikaistuviui.

+ |sisenéjusius neSvarumus valykite
specialiu orkaic¢iy valikliu.

+ Visus priedus iSvalykite po kiekvieno
naudojimo ir palikite juos iSdziGti.
Valykite minksta Sluoste ir Siltu
vandeniu su valymo priemone.

» Jeigu turite neprisvylanciy priedy,
neplaukite jy stipraus poveikio
priemonémis, indaplovéje arba
naudodami astrius daiktus. Tai gali
pazeisti neprisvylancig danga.

10.2 Nerudijancio plieno ar
aliuminio prietaisai

@ Orkaités dureles valykite tik
drégna Sluoste ar kempine.
Nusausinkite minkstu

audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos,
rugsties arba SveiCiamujy
medziagy, nes jos gali
pazeisti orkaités pavirsiy.
Orkaités valdymo skydelj
valykite vadovaudamiesi tais
padiais perspéjimais.

10.3 Dureliy tarpiklio valymas

* Reguliariai tikrinkite dureliy tarpiklj.
Dureliy tarpiklis apjuostas aplink
orkeités angos rémg. Nenaudokite
prietaiso, jeigu dureliy tarpiklis yra
pazeistas. Kreipkités | jgaliotajj
techninio aptarnavimo centra.

» Jei norite valyti dureliy tarpiklj, zr.
bendrajg valymo informacija.

10.4 Lentyny atramy

Norédami iSvalyti orkaités vidy, iSimkite
lentyny atramas .

1. Atitraukite lentynélés priekj nuo
Soninés sienelés.

2. Lentynos atramos galine dalj
patraukite nuo Soninés sienelés ir jg
iStraukite.

|dékite lentynas atvirk$cia tvarka.

@ IStraukiamy groteliy
atraminiai kai$ciai turi bati
atsukti j prieki.

I /ANgm\m\)
v
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10.5 Vandens bakelio valymas

C |SPEJIMAS!
Valymo proceduros metu |

vandens bakelj vandens
nepilkite.

@ Valymo procediros metu i$

gary jleidimo angos | orkaite
gali prilaséti Siek tiek
vandens. Norédami, kad
vanduo nelaséty ant orkaités
dugno, ant lentynos, kuri yra
tiesiai po gary jleidimo anga,
padékite surenkamajj
padékla.

Antraip po kiek laiko orkaitéje susidarys
kalkiy nuosédy. Norédami to iSvengti,
valykite orkaités dalis, generuojancias



garus. Po kiekvieno kepimo garuose
iSpilkite vandenj i$ bakelio.

Vandens tipai

Minkstas vanduo, kuriame yra
mazai kalkiy — rekomenduojamas
gamintojo: mazina valymo procedury
skaiciy.
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* Vandentiekio vanduo — galite jj
naudoti, jeigu namy vandens tiekimo
sistemoje jrengtas vandens valytuvas
arba vandens minkstiklis.

» Kietas vanduo, kuriame yra daug
kalkiy — jis neturi jokio poveikio
prietaiso veikimui, bet padidina
valymo procedury skaiciy.

KALCIO KIEKIO LENTELE, NURODYTA PSO (Pasaulio sveikatos organizacijos)

Kalkiy nuosé- Vandens kietumas

Vandens kate- Nukalkinimg

d ij tlikite k
s (pranciziskais (vokiskais Sl atiikite kas
laipsniais) laipsniais)
0-60 mgl/l 0-6 0-3 Minkstas 75 cikly — 2,5
mén.
60-120 mg/I 6-12 3-7 Vidutinio kietu- 50 cikly — 2
mo mén.
120-180 mg/l  12-18 8-10 Kietas arba kal- 40 cikly — 1,5
kingas men.
daugiau nei daugiau nei 18 daugiau nei 10 Labai kietas 30 cikly — 1
180 mg/I meén.
1. Pripilkite | vandens bakelj 850 ml 10.6 Orkaités dureliq Valymas

vandens ir 50 ml citrinos rugsties
(penkis arbatinius Saukstelius).
ISjunkite orkaite ir palaukite mazdaug
60 minuciy.

lijunkite orkaite ir nustatykite funkcijg
JKarstas oras + garai“. Nustatykite
230 °C temperaturg. Po 25 minuciy
ja ijunkite ir palaukite 15 minuciy,
kol atves.

liunkite orkaite ir nustatykite funkcijg
JKarstas oras + garai“. Nustatykite
130-230 °C temperatura. ISjunkite jg
po 10 minuciy.

Palaukite, kol ataus ir istustinkite
talpyklés turinj. Zr. skyriy ,Vandens
iSpylimas i$ vandens bakelio®.

4.

ISskalaukite vandens bakelj ir
nuvalykite Sluoste orkaités viduje
likusias kalkiy nuosédas.
Rankomis Siltame muiluotame
vandenyje iSplaukite iSleidimo
vamzdelj. Nenaudokite ragsciy,
purskiamy priemoniy ar panasiy
valymo medziagy, kad jo
nesugadintuméte.

Orkaités durelés turi tris stiklo
plokstes.Galite iSimti orkaités dureles ir
vidines stiklo plokstes ir nuvalyti.

@ Orkaités durelés gali staiga
uzsidaryti, jeigu jus
bandysite iSimti stiklo
plokstes, nenuéme orkaités
dureliy.

C DEMESIO
Nenaudokite prietaiso be

stiklo ploksciy.

1. Iki galo atidarykite dureles ir raskite
lankstg desSinéje dureliy puséje.

2. Traukite tvirtinimo dalj, kol jg
atitrauksite.
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5. Pakelkite ir pasukite svirtele, esancig
ant kairiojo lanksto.

3. Viena ranka laikykite iSstumtg dalj.
Kita ranka atsuktuvu jg iSkelkite ir

pasukite deSinés puses lanksto 6. Pusiau uzdarykite orkaites dureles iki

svirtele. pirmos atidarymo padéties. Tada
patraukite | priekj ir iSimkite dureles i$
jy lizdo.

4. Raskite dureliy kairéje puseje esantj
lanksta.

7. Padékite dureles ant mink$tu audiniu
uztiesto stabilaus pavirSiaus.

8. Atlaisvinkite fiksavimo sistema ir
iSimkite vidines stiklo plokstes.
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9. Pasukite du fiksatorius 90° kampu ir
iStraukite juos i$ lizdy.

[sitikinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine
stiklo plokste | savo vieta.

10. Pirmiausiai atsargiai pakelkite ir po to
iSimkite stiklo plokstes viena po kitos.
Pradékite nuo virSutinés plokstes.

10.7 Lemputés keitimas

Patieskite audinj prietaiso viduje. Tai
apsaugo nuo lemputeés stiklinio gaubtelio
ir orkaités vidaus pazeidimy.

ISPEJIMAS!
11. Stiklo plokstes nuvalykite vandeniu ir Zuties nuo elektros srovés
muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo pavojus! Atjunkite saugiklj
plokstes. prie$ keisdami lempute.

Lemputé ir lemputés stiklinis

Baige valyti jdekite stiklo plokstes ir gaubtas gali bt karsti

orkaités dureles. Atlikite veiksmus
atvirkscia eilés tvarka.

DEMESIO
Batinai stiklo plokstes (A ir B) atgal dékite Halogenine lempute visada

tinkama seka.Pirma ploksté (A) turi suimkite skudureéliu, kad ant
dekoratyvinj remelj. Silkografinés lemputés neprisvilty riebaly
spaudos sritis privalo bati nukreipta | likugiai.

vidine dureliy puse. Ziurékite, kad jdéjus

stiklo plok$tés rémo pavirSius (A) su 1. 1$junkite prietaisa.
Silkografine spauda nebuty Siurkstus 2. ISimkite saugiklius i$ skirstomosios
liesti. saugikliy dezutés arba isjunkite

jungtuva.
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Galiné lemputé

1. Sukite stiklinj lemputés gaubtelj pries
laikrodzio rodykle ir nuimkite jj.

Ladlng

11. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Kq daryti, jeigu...

Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

Orkaités lempute pakeiskite tinkama,
300 °C karsciui atsparia lempute.

4. Uzdékite stiklinj gaubtelj.

Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Orkaité nekaista.

Orkaité yra iSjungta.

ljunkite orkaite.

Orkaité nekaista.

Nenustatyta funkcija ,Laik-
matis — gaminimo pabaigos
programavimas“.

Nustatykite funkcijg ,Laik-
matis — gaminimo pabaigos
programavimas*. Zr. skyriy
,Laikrodzio funkcijos®.

Orkaité nekaista.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas
sutriko dél saugiklio. Jeigu
saugiklis pakartotinai per-
dega, kreipkites | kvalifi-
kuotg elektrika.

Lemputé neSviecia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ant maisto produkty ir ork-
aités viduje kaupiasi garai
ir kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote pa-
tiekalg orkaitéje.

Baige gaminti, nepalikite
patiekaly orkaitéje ilgiau
negu 15-20 minuciy.

Orkaiteje yra vandens.

Vandens talpykléje pripilta
per daug vandens.

ISjunkite orkaite ir iSSluos-
tykite vandenj i$ prietaiso
Sluoste arba kempine.

Nesviecia indikatorius ,Ba-

T )
kelis pilnas® .

Vandens talpykloje truksta
vandens.

Pilkite vandens | talpyklg
tol, kol uzsidegs indikator-
ius. Jeigu vanduo ima te-
keéti | orkaités vidy, o indi-
katorius vis tiek nesviecia,
kreipités | kvalifikuotg tech-
ninés priezidros centro
meistra.

Sviedia indikatorius ,,Bake-
'
lis tuscias” L.

Vandens talpykloje néra
vandens.

Pripildykite talpyklg. Jeigu
indikatorius tebesviedia,
kreipkites j kvalifikuotg
techninés priezitros centro
meistra.

Kepimo garuose funkcija
neveikia.

Kalkiy nuosédos uzkimso
anga.

Patikrinkite vandens jvado
anga. Pasalinkite kalkiy
nuosédas.




LIETUVIY 69

Problema Galima priezastis Atitaisymo bidas
Kepimo garuose funkcija Vandens talpykloje néera Pripildykite vandens talpy-
neveikia. vandens. klg.

Vandens talpyklai iStustinti  Orkaitéje susidare kalkiy ISvalykite vandens talpy-
reikia daugiau nei trijy min- nuosedy. klg. Zr. skyriy ,Vandens
uciy arba vanduo teka i$ talpyklos valymas*“.

gary jvado angos.

11.2 Aptarnavimo duomenys techniniy duomeny lenteléje. Duomeny
) ) i lentele rasite prietaiso viduje, ant

Jeigu patys negalite rasti problemos priekinio rémo. Nenuimkite duomeny

sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg lentelés nuo prietaiso vidaus.

arba jgaliotajj techninio aptarnavimo

centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti
techninio aptarnavimo centrui, nurodyti

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:
Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC) e

Serijos numeris (S. N.) e

12. IRENGIMAS
& ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 |rengimas balduose
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12.2 Prietaiso tvirtinimas prie
spintelés

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Bendrajai galiai tinkamas kabelio
skerspjuvis nurodytas techniniy
duomeny ploksteléje. Taip pat lenteléje
nurodyta:

Bendroji galia (W) Kabelio skerspji-

12.3 Elektros jrengimas

Gamintojas néra atsakingas,
jeigu Jus nesiimate saugos
skyriuose nurodyty saugos
priemoniy.

Prietaisas pristatomas su maitinimo laidu

ir kistuku.

12.4 Kabelis

Tinkami montuoti ar pakeisti kabeliai:

vis (mm?)
1 380 — didziau- 3x0.75
sias
2 300 - didziau- 3x1
sias
3 680 - didziau- 3x15
sias

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas
kabelis) turi bati 2 cm ilgesnis uz fazés ir
neutraly kabelius (mélyng ir rudg
kabelius).

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
13.1 Gaminio kortelé ir informacija pagal ES direktyvg 65-66/2014

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

. EOB6220AOR
Modelio zymuo EOB6220A0V
Energijos vartojimo efektyvumo indeksas 100,0
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Energijos sgnaudos esant standartinei jkrovai ir

naudojant jprastg veikseng

0,93 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant standartinei jkrovai ir
naudojant priverstinés cirkuliacijos veikseng

0,85 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius

1

Karscio Saltinis

Elektra

Taris

721

Orkaités rusis

|montuojama orkaité
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Svoris

EOB6220AOR  36.8 kg

EOB6220A0OV  36.9 kg

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés,
orkaités, garinés orkaités ir kepintuvai.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiy, kurios
jums padeda taupyti energijg
kasdien ruoSiant maistg.

Bendri patarimai

Patikrinkite, ar orkaités durelés tinkamai
uzdarytos, kai prietaisas veikia, ir
laikykite jas kuo daugiau uzdarytas
maisto gaminimo metu.

Naudokite metalinius indus, kad
galétumeéte taupiau naudoti energija.
Jeigu galima, i$ anksto nejkaitinkite
orkaités, prie§ dédami maista | vidy.

14. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo Zzenklu C) ISmeskite
pakuote | atitinkama atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkg bei zmoniy sveikata ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei
30 minudiy, sumazinkite orkaités
temperattrg iki minimumo, likus 3-10
minuciy iki kepimo pabaigos pagal
gaminimo trukme. Maistas pasigamins
del likusio karscio orkaitéje.

Naudokite likusj karstj kitiems
patiekalams pasildyti.

Maisto gaminimas naudojant
ventiliatoriy

Kai galima, naudokite maisto gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumete energijg.

Silto pagaminto patiekalo i$laikymas
Pasirinkite zemiausios galimos
temperaturos nuostatg, kad
panaudotuméte likusj karstj ir
iSlaikytumeéte patiekalg Silta.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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