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Laipni ludzam Electrolux!

Apmekléjiet miisu majas lapu:

G Atrodiet lietoSanas padomus, brosdras, informaciju par traucéjumu novérsanu
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1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku droSiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
drosSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzZivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzes€Sanas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

- Bérni lildz 3 gadu vecumam nedrikst tuvoties iericei tas
darbibas laika.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem. Bérni lidz 8 gadu
vecumam nedrikst atrasties ierices tuvuma bez
uzraudzibas.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.
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- Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir

izslégta, lai neizraisitu elektrosoku.

Netiriet ierici ar tvaika firitaju.

Stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pretéja seciba.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

C BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai

kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatos
uzstadiSanas noradijumus.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Parbaudiet, vai ierice uzstadita zem
un pie drosam ietaisem.

lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mebelém.

2.2 Elektribas padeves
pieslégSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un stravas vadu. Ja
iekartas elektropadeves kabeli
nepiecieSams nomainit, to javeic
tuvakaja autorizétaja servisa centra.
Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja durvis ir karstas.
Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piek|ut.



« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla,
velkot aiz baro$anas kabela. Vienmér
velciet aiz spraudkontakta.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma noplides automatslédzi un
savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

» lerice atbilst Eiropas Savienibas
direktivam.

2.3 Pielietojums

BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu,
elektro$oka vai spradziena
risks.

« Siiekarta paredzéta tikai
izmanto$anai majas.

* Nemainiet Sis ierices specifikacijas.

« Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

* Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

« Atslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

* Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tdeni.

» Nebalstieties uz atvértam
cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

* Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelem un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam piesucinatus priekSmetus.
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BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nelejiet udeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas
beigam.

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas vai neruséjosa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

Gatavojot mitras kukas, izmantojiet
dzilo cepesSpannu. Auglu sulas var
atstat nenotiramus traipus.

ST ierice paredzéta tikai édiena
gatavosanai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.
Gatavojiet édienu tikai tad, ja
cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Ja ierice ir uzstadita aiz méebelu
panela (pieméram, aiz durvim),
nodrosiniet, lai durvis nekad nebatu
aizveértas, kad ierice darbojas. Aiz
aizverta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat
ierici, mébeli, kura ta ieblvéta, vai
gridu. Neaizveriet meébelu paneli,
kameér ierice péc lietoSanas nav
pilniba atdzisusi.

2.4 GatavoSana ar tvaiku

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.

IzplustoSais tvaiks var izraisit
apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.
— Péc gatavosanas ar tvaiku
atveriet ierices durvis piesardzigi.
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2.5 KopSana un tirisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

« Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari tiriet ierici, lai novérstu
virsmas materiala nolietoSanos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus tiriSanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

» Netiriet katalitisko emaljas parklajumu

(ja tads ir) ar jebkada veida tiriSanas
lidzekli.
2.6 lek$€jais apgaismojums

+ 8aja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze paredzeéta tikai

majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismos$anai.

BRIDINAJUMS!
Pastav risks gat elektroSoku!

Pirms lampas nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

Izmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju lampas.

2.7 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaksSanas risks.

Atvienoijiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizgjiet to.

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.

2.8 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.
Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.



3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS
3.1 Kopskats

O 8 oEn

3.2 Piederumi
Restots plaukts

Ediena gatavo$anas traukiem, kilku un
cepesu formam.

Cepama paplate

<

Kukam un cepumiem.

Grils-/ Cepama panna

<

LATVIESU

Vadibas panelis
Elektroniskais programmétajs
Udens atvilktne
Temperaturas sensora ligzda
Sildelements

@A Lampa

Ventilators

B Tvaika generators ar vacinu
El 'znemams plaukta atbalsts
Cepsanas limeni

Konditorejas izstradajumu un cepesu
cepsSanai vai ka panna tauku savak$anai.

Temperatiiras sensors

Temperatira mériSanai édiena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes

Plaktiem un paplatém.

Suklis
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Lai uzsuktu atlikuSo adeni no tvaika
generatora.

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Elektronisks programmétajs

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus.
Sensora Funkcija Komentari
lauks
IES_LEGT/ 1Z- Lai ieslegtu vai izslégtu ierici.
SLEGT
- Displejs Rada izveléetos ierices iestatijumus.
Izlase letver lietotaja izveidoto gatavoSanas program-
mu izlases sarakstu.
Laika Atgadina-  Lai iestatitu funkciju: Laika Atgadinajums. TieSa
jums piekluve laika funkcijam.
Receptes TieSa piekluve izvélném: RecepSu gramata un
Atra uzsaksana, kad ierice darbojas.

@ Sensora lauki: Izlase, Laika
Atgadinajums un Laika
Atgadinajums ir redzami
tikai, kad ierice darbojas.

4.2 Displejs

Péc aktivizéSanas ierice rada pamata
karseéSanas funkcijas rezimu.

A B C D
| | | |
Menu oo 11:09

150°

start
|
E




LATVIESU

A. AtgrieSanas izvélné D. Pulkstenis
B. PaSreizéja iestafita karséSanas E. Sakt
funkcija
C. Pasreizéja iestafita temperatira
Citi indikatori displeja:
Simbols Funkcija
Aca Teksta izméra mainisana
[a] Papildiespéjas
/} Cepesa iek$€jas temperatiras sensors
g Karstums + Pauze
& BlokéSana

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Pirma tinsana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu vadotnes no ierices.

Skatiet sadalu "Kop$ana un
tirsana".

Iztiriet ierici un notiriet piederumus pirms
pirmas lietoSanas.

lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Programmaturas licence

Programmatura, kas ieklauta
komplektacija ar So izstradajumu, ietver
programmaturu, kuras autortiesibas ir
aizsargatas saskana ar BSD, fontconfig,
FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1,
libdpeg, zLib/ libpng, MIT, OpenSSL /
SSLEAY u.c.

6. ISA PAMACIBA

6.1 Skarienekrana lietoSana

e Lairitinatu izvelni, lietojiet atru kustibu
vai velciet pirkstu pa displeju.

5. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Pilnu licences kopiju iespéjams atvert
ierices TFT ekrana displeja, atverot
izvélné Sadas iesp€jas: Pamata
lestatijumi / Servisa lzvélne / Licence.
Jus varat lejupieladét atklata pirmkoda
programmaturas pirmkodu, kas
izmantots $aja izstradajuma, atverot
izstradajuma timekla lapa noradito
hipersaiti.

5.3 Pirma pieslégSana

Kad pieslédzat ierici elektrotiklam, jums
jaiestata:

valoda;

laiks;

pulkstena formats;

datums;

atra sakarsésana;

Izvéléto nosaukumu vai numuru var
iestatit divéjadi. Ritiniet to ldz
nepiecieSamajai pozicijai vai
pieskarieties izvélétajai iesp€jai. Jus
varat mainit iestafijumu izvélné: Pamata
lestatijumi.

» Kustibas stiprums nosaka, cik atri
ekrans kustas.
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RitinaSanas kustiba var apstaties pati

par sevi, vai ari jus varat to apstadinat

nekaveéjoties, pieskaroties displejam.
Izvéleta funkcija aktiviz€jas, kad jus
nonemat pirkstu no displeja.

Lai aktivizétu izvélnes funkciju,
pieskarieties displejam uz izvélétas
funkcijas.

Jus varat mainit jebkuru no displeja
redzamajiem parametriem, kad tam
pieskaraties.

Lai iestatitu nepiecieSamo funkciju,
laiku vai temperatUru, jus varat ritinat
sarakstu vai pieskarties iesp€jai, kuru
gribat izvéléties.

Kad aktiviz€jat karséSanas funkciju,
Menu displeja nav redzams.
Pieskarieties displejam jebkura vieta
un Menu atkal paradas.

Kad ierice ir aktivizéta un dazi simboli
pazud no displeja, pieskarieties
displejam jebkura vieta. Visi simboli
atkal ir redzami.

Péc dazu funkciju iestatiSanas,
paradisies uznirstoSs lodzins ar
papildu informaciju.

Temperaturas displeja var mainit
vietu, paradoties citu funkciju vieta,
kas atrodas apakséja kreisas vai
labas puses stari.

Menu

bl J \ Ja)
33min start 20min

11:09

Od®@hO

/1500\

@ Nospiezot un turot nospiestu

iesp€ju izvelné, paradas iss
iespéjas apraksts.

6.2 Isa pamaciba izvélnes
lietoSana

lzvélne

Funkcijas

KarsésSanas Funk-
cijas

Specialie

TiriSana

Izlase

Taimeri

lestatiet laika atga-
dinajumu

lestatiet ilgumu

lestatiet sakuma
laiku

lestatiet beigu lai-
ku

Pagajusais laiks

lespé€jas

Lampa

Karstums + Pauze

lestatit + Aiziet!

Bérnu DrosSibas
Funkcija

Ekrana blokeSana

Receptes

Recepsu gramata

Atra uzsaksana

Pédejais un biezak
lietotais

Pedéja izmantota

Visvairak izmanto-
ta

Pamata lestatijumi

Atra uzsildana

Tirnsanas Atgadi-
najums

Displejs

Skana

Valoda

Laiks un datums

DEMO rezims

Servisa Izvélne




7. 1ZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 lerices lietoSana

Lai vaditu ierici, jus varat izmantot:

LATVIESU 11

7.2 I1zvélnes lietoSana

1.
2.
3

Lai aktivizetu ierice, pieskarieties: .
Pieskarties: Menu.

Ritiniet izvelni, lai atrastu funkciju,
kuru vélaties aktivizét.

_ . . _ 4. Lai aktivizetu funkciju, vienkarsi
* manualo rezimu, lai iestatitu pieskarieties tai uz displeja.
sildisanas funkciju, temperatdiru un 5. Lai atgrieztos iepriek$éja izvélng,
gatavo$anas laiku manuali. ieskarieties: <2 vai M
« automatiskas programmas pieskaneties: “ - vail Menu. )
(Receptes), lai gatavotu &dienus, ja 6. Lai deaktivizétu ierice, pieskarieties:
jums nav gatavoSanas zinasanu vai @

pieredzes.

7.3 lzvélnes parskats

A B A. AtgrieSanas izvélné
| | B. Pasreiz&jais izvélnes limenis
<& | C. Funkciju saraksts
>Menu
Functions
Timers
Options
|
Cc
Galvena izvélne
lzvélnes pozicija Apraksts
Funkcijas letver karsésanas funkciju, specialo, tirisanas
un biezak lietoto programmu sarakstu.
Taimeri letver pulkstena funkciju sarakstu.
lespé€jas letver citu iespéju sarakstu droSibas funkcijam,
lampai, Karstums + Pauze, lestatit + Aiziet!.
Receptes letver automatisko gatavoSanas programmu sa-

rakstu.

Pédejais un biezak lietotais

Rada, kuras funkcijas tika izmantotas pedéjo
reizi un kuras ir visvairak izmantotas.

Pamata lestatijumi

letver pamata iestatijumu sarakstu.
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7.4 Apaksizvélne: Funkcijas

A B A. AtgrieSanas izvélné
| | B. KarséSanas funkciju saraksts
< C. Pieejamo iespéju saraksts
True Fan Cooking D. Papildiespéjas
Heating Functions
Special
Cleaning
Favourites
L
| |
D C
7.5 Karsésanas funkcijas Lai atgrieztos iepriekS€ja izvélne,
iestatidana pieskarieties: Menu.

1. Ritiniet funkcijas, lai atrastu vélamo,
un pieskarieties tai.

2. Lai mainitu temperaturu, pieskarieties
displeja noraditajai temperaturai un
ritiniet sarakstu, lai atrastu

@ JUs redzésiet karséSanas
funkciju aprakstu vai varésiet
izveidot nokluséjuma
funkciju uznirsto$aja lodzina.
Turiet pirkstu uz izvelétas
karsésanas funkcijas ilgak

nepiecieSamo. 2 sekundam. Kad it
3. Pieskarieties temperatarai, lai to par 2 sekundem. Kad Jus |
apstiprinatu. iestatat ka_r_sesanas fu_r_1k0|J_u
4. Lai aktivizétu funkciju, pieskarieties: ka r]ok_luse_Juma tunkcuu", ta
Start. paradas ka pirma funkcija,

Kad ierice aptuveni sasniegusi iestafito kad jus atkal aktivizéjat ierici.

temperaturu, atskan skanas signals.
Signals atkal atskan gatavoSanas laika

beigas.
A B A. AtgrieSanas izvélné
| I B. UznirstoSais lodzins
< | C. Papildiespéjas
Au Gratin

Show description

Make shortcut in menu

e
|
c

7.6 Apaksizvélne: Karsé$anas Funkcijas

Au Gratin Apbriuninasanai tadiem €dieniem ka lazanja vai kar-
)] tupelu sacepums. Ari grauzdéSanai un apbrinina-
Sanai.
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Saldéta Partika

Lai sagatavotu érti pagatavojamu édienu ar zeltai-
nu, kraukskigu garozu, piem., kartupelus fri, kartu-
pelu daivinas.

Grunts Siltums

Lai atkartoti uzsilditu kiikas ar kraukskigu pamatni
un lai konservétu partiku.

a
-]

= L] [

ECO cepsana

Optimizé energijas patérinu cepsanas laika. Tas
nepiecieSams, lai vispirms iestatitu gatavosanas lai-
ku. Sis funkcijas laika lampa ir izsl&gta. Ta atkal ie-
sleédzas, aktivejot to no izvelnes vai atverot cepes-
krasns durvis.

GrileSana

Lai griletu lielakus édienus, tadus ka liellopu galas
cepetis.

Atra Grilédana

Lai griletu plakanus produktus un lai grauzdétu mai-
Zi.

= @0

Picas Uzstadijumi

GatavosSana viena cepeskrasns limeni édieniem ar
krauk§kigu pamatni, pieméram, picai un piragiem.
lestatiet temperaturu par 20 - 40 °C zemak neka,
lietojot augs. + apakskarsésanu.

Augs./Apakskarsesa-
na

Augséja un apakséja sakarséSana edienu gatavo-
Sanai un cepSanai viena cepeskrasns limeni.

Infratermiska Grilé-
Sana

CepSana karsta gaisa lielakiem cepesa gabaliem
vai majputnu galai ar kauliem viena plaukta pozici-
ja. Ar grauzdéSanai un apbruninasanai.

QI

Ventilatora Karsésa-
na

Karsts gaiss vairaku édienu cep$anai lidz trim lime-
niem vienlaicigi. lestatiet cepeskrasns temperatiru
par 20 - 40 °C zemak, neka lietojot funkciju Augs.
+apakskarsésana.

Tikai TvaicéSana

100% tvaiks darzenu, zivju, kartupelu, risu, makaro-
nu vai ipasu piedevu pagatavosanai.

Tvaiks + CepSana
(50/50)

50% tvaiks plus karstums zivju, karaliska olu kréma
un terinu gatavosanai.

Tvaiks + CepSana
(25/75)

25% tvaiks plus karstums maizes cepSanai, lielu
galas gabalu cepsanai vai atdzesétu un saldétu
édienu uzsildiSanai.

| 23|

Maizes CepSana

Lai ceptu maizi ar ar kraukSkigu garozu, izmantojot
tvaika devu sakuma.

LT

(2]

Lena CepsSana

Lai lenam uzceptu |oti maigus un suligus cepesus.
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Ventilatora Kars. +
Tvaiks

Ceptu édienu pagatavosanai viena cepeskrasns [i-
menl. Energijas taupi$anai gatavosanas laika. St
funkcija jaizmanto saskana ar gatavoSanas tabu-
lam, lai iegutu vélamo gatavoS$anas rezultatu. Sika-
ku informaciju par ieteicamajiem iestatijumiem ska-
tiet gatavoSanas tabulas.

m ECO tvaicésana
ECO'

Optimizé energijas patérinu funkcijas "Tikai tvaicé-
Sana" izmantoSanas laika. Tas nepiecieSams, lai
vispirms iestatitu gatavoSanas laiku. Darzenu, risu,
makaronu pagatavosanai. Sis funkcijas laika lampa
ir izslégta. Ta atkal iesleédzas, aktivejot to no izvél-
nes vai atverot cepeskrasns durvis.

@ Lampa var automatiski

izslégties pie temperaturas
zem 60°C dazu cepeskrasns

funkciju laika.

7.7 ApaksSizvélne: Specialie

W Zavésana

Lai zavétu Skélés sagrieztus abolus, plimes, persi-
kus un darzenus, pieméram, tomatus, cukini vai sé-
nes.

&.‘ Atkausésana

Lai atkausétu saldétu partiku.

Siltuma UzturéSana

Lai saglabatu edienu siltu.

Atkartota sasildiSana ar tvaiku jau pagatavotiem
edieniem uz sKivja.

Trauku Uzsildisana

Lai uzsilditu SKivi pirms €diena pasniegSanas.

Miklas Raudzésana

Rauga miklas uzbriedinaSanai pirms cepsanas.

Konservésana

Regeneracija
—
(5, %, ]
4
=

Lai konservétu darzenus, pieméram, marinétu da-
Zadus darzenus stikla traukos un Skidruma.

7.8 Apaksizvélne: TiriSana

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Kop$ana un

tirsana".
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T AtkalkoSana Izmantojiet So funkciju, lai aktivizétu kalka noguls-
nes tvaika generatora. levérojiet instrukcijas, kas
paraditas uz ekrana.

na.

T3 Tvaika TiriSana Izmantojiet tvaika firiSanas funkciju, lai atmiekskéetu
netirumus tilpné un cikla beigas likvidetu ediena at-
liekas. levérojiet instrukcijas, kas paraditas uz ekra-

7.9 GatavoSana ar tvaiku

Udens atvilktnes parsegs atrodas
vadibas panel.

BRIDINAJUMS!

Nelejiet tdeni pasa tvaika
generatoral!

Lietojiet tikai adeni.
Nelietojiet filtrétu Gdeni
(demineralizetu) vai destiletu
udeni. Nelietojiet citus
Skidrumus. Nelejiet
uzliesmojosas vai spirta
Skidrumus tdens atvilktné.

1. Gatavojiet édienu atbilstosa édiena
gatavo$anas trauka.

2. Piespiediet parsegu, lai atvertu
udens atvilktni.

3. lepildiet tdens atvilktné 800 ml
udens.
Udens padeve pietiks apméram 50
minatém.

4. levietojiet atpakal tdens atvilktni.

7.10 Apaksizvélne: Izlase

’.* i
<5
>Gran’s apple crumble
" Run
Delete
Rename

|
C

lepriek$ saglabatu iestatlijumu saraksts.
Jus ari varat saglabat paSreizéjos
iestatijumus, pieméram: ilgumu,
temperaturu vai sildiSanas funkciju. Jus

5. leslédziet ierici.

6. lzvélieties karséSanas ar tvaiku
funkciju un temperaturu.

7. lestatiet funkciju: Darb. Laiks vai
lestatiet beigu laiku.
Pirmais tvaiks paradas apméram péec
2 minatém.

@ Ja tvaika generators ir tukss,

atskan skanas signals.

8. deaktivizéjiet ierici.

9. Peéc gatavoSanas ar tvaiku, izlejiet
tdeni no atvilktnes.

UZMANIBU!

lerice ir karsta. Var gut
apdegumus.
Uzmanieties, iztuksojot
Udens atvilktni.

Kad ierice atdziest, uzsuciet atlikuSo
tdeni no tvaika generatora ar stkli. Ja
nepiecieSams, nofiriet tvaika generatoru
ar etiki. Laujiet iericei pilniba izzat,
atstajot vala durvis.

A. AtgrieSanas izvélné
B. Biezak lietotas programmas
C. Funkciju saraksts

varat iestatit 20 programmas, kas
redzamas saraksta alfabétiska kartiba.
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lzvélnes pozicija

Apraksts

Aktivizet Palaidiet ieprieks saglabato izlasi.

Dzeést Pastavigi izdzesiet iepriek$ saglabatas biezak
lietotas vienibas.

Parsaukt Nomainiet vai koriggjiet ieprieks saglabatu no-

saukumu.

7.11 Biezak lietotas

programmas saglabasana

1. Lai saglabatu gatavoSanas funkcijas
pasreiz€jos iestatijumus,

pieskarieties 7«'?

2. lzvélieties: Jaunas iesp€jas no
pasreizé&jiem iestatijumiem.
3. levadiet biezak lietotas programmas asa 4 space b OK

nosaukumu un pieskarieties OK.

7.12 Apaksizvélne: Taimeri

“ True Fan Cooking ‘

QWERTYUI OP
A S DFGHJKIL

Z XCVBNM-@
123

A B c A. AtgrieSanas izvélné
| | | B. PaSreiz€jais iestatitais darb. laiks
< C. Atiestatiet darb. laiku
D. Beigu laiks
E. Sakuma laiks
Duraton 2h 30min*
>
Start End
09:03 11:33
| |
E D
lzvélnes pozicija Apraksts

lestatiet laika atgadinajumu

Lai iestatitu un aktivizetu laika atskaiti, galvena-
ja ekrana bus redzams taimeris un atskanés
bridindjuma signals, kad taimeris bls beidzis
laika atskaiti. Sis taimeris nepartrauks gatavo-
Sanu un to var izmantot ari tad, kad cepes-
krasns ir izslégta. Ritiniet, lai iestatitu, taimeris
aktivizésies automatiski.

lestatiet ilgumu

Lai iestatitu un aktivizétu laika atskaiti, galvena-
ja ekrana bus redzams taimeris, cepeskrasns
darbiba apstasies un atskanés bridinajuma sig-
nals, kad taimeris bUs beidzis laika atskaiti.

lestatiet sakuma laiku

Lai iestatitu pasreizejo iestatijumu ieslegSanas
laiku.
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lzvélnes pozicija

Apraksts

lestatiet beigu laiku

Lai iestatitu pasreizejo iestatijumu izslegSanas
laiku.

Pagajusais laiks

Paradiet, paslépiet vai atiestatiet taimeri, kas
skaita laiku, kad tiek piespiests sakuma tau-
stin$. Pagajusais laiks ir pieejams tikai tad, kad
aktivizéta cepeskrasns.

7.13 Pulkstena funkciju
iestatiSana

@ Izmantojot temperatiras

sensoru, funkcijas Darbibas

laiks un Beigu laiks
nedarbojas.

Jus varat mainit laiku un datumu,

4. |zvélieties pulkstena funkciju.

5. Ritiniet sarakstu, lai iestatitu vélamo
laiku. Nogaidiet dazas sekundes, lai
laiks iestatitos automatiski, vai
pieskarieties, lai apstiprinatu: h vai
min. JUs varat izdzest iestatijumus,
pieskaroties: x.

Kad pulkstena funkcija beidzas, atskan

skanas signals un displeja paradas

pieskaroties pulkstenim uz displeja, kad pazinojums. Jus varat apstadinat vai

ierice ir aktivizéta.

1. Uz izvelni: KarséSanas Funkcijas.

2. |lestatiet sildiSanas funkciju un
temperatdru.

pagarinat gatavosanas procesu.

7.14 Apaksizvélne: lespéjas

Talaki individuali iestafijumi, kas saistiti

3. Pieskarieties [\ vai ejiet uz izvaini: ar droSibu, érfibam un cepeskrasns

Taimeri.

lampu..

lzvélnes pozicija

Apraksts

Lampa leslégt / I1zslégt

Karstums + Pauze

Funkcija "Karstums + Pauze" ir pieejama tikai
tad, kad ir iestatits darbibas ilgums. Cepe$-
krasns automatiski pavisam neizslégsies, bet
gan uzturés édienu siltu 30 minates. ST funkcija
nav pieejama visam programmam. Ja ta ir akti-
va, displeja paradisies ikona.

lestatit + Aiziet!

IESTATIT UN AIZIET funkcija lauj iestatit ce-
peskrasns funkciju ar laika ilgumu un izmantot
to vélak, tikai vienreiz pieskaroties ekranam.
Uzsakot gatavoSanas procesu, ir aktivizéta
ekrana blokésana.

Funkcija ir redzama izvéelneé tikai tad, kad ir ies-
tatits ilgums.

Bérnu Drosibas Funkcija leslégt /
Izslegt

Kad ta ir aktivizéta, ekrans un visi taustini tiek
noblokéti. Tie paliek noblokéti gan IESL., gan
IZSL. pozicijas. Lai atblokétu, pieskarieties dis-
plejam un sekojiet noradijumiem. Péc atbloké-
Sanas tas atkal janobloké caur izvelni.
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lzvélnes pozicija

Apraksts

Ekrana blokesana

Ekrana noblokésanas funkcija uz laiku "noblo-

ké" skarienekranu un visas pogas, iznemot ie-
slégSanas pogu. Lai atblokétu, pieskarieties dis-
plejam un sekojiet noradijumiem.

7.15 Karstums + Pauze

Funkcija uztur pagatavoto €dienu siltu 80

°C temperatura 30 minutes. Funkcija
aktivizé€jas péc cepSanas laika beigam.

Funkcija nedarbojas kopa ar
gatavosanu pie zemas
temperaturas, automatiska
svara funkciju, automatiska
tvaika programmam, visam
funkcijam izvelné: Specialie,
tvaika funkcijam izvelné:
KarséSanas Funkcijas.

Lai aktivizetu funkciju:

+ lestatiet cepeskrasns funkciju vai
automatisku programmu.

» lestafita temperatura ir augstaka par
80 °C.

+ Jus iestafijat funkciju: lestatiet ilgumu.

« Jus aktivizéjat funkciju: Karstums +
Pauze izvélné: lespéjas.

» Displeja redzams: B').

@ Ja izmantojat produkta
iekSéjas temperatiras
sensoru, simbols nav
redzams displeja.

Ja nospiezat @ funkcijas darbiba
apstajas.

7.16 lestafit + Aiziet!

Funkcija lauj iestatit karséSanas funkciju
(vai programmu) un izmantot to vélak,
tikai vienreiz pieskaroties jebkura
sensora laukam vai zinojumam displeja.

@ Funkcija darbojas kopa ar
funkcijam: lestatiet ilgumu,
temperaturas sensoru.
Funkcija nedarbojas kopa ar
tirisanas funkciju.

1. leslédziet ierici.

2. lestatiet karséSanas funkciju vai
automatisku programmu.

3. lestatiet funkciju: lestatiet ilgumu.

4. lzvélieties: lespégjas / lestatit + Aiziet!.

Pieskarieties zinojumam displeja vai

nospiediet sensora lauku (iznemot @).
Aktivizejas iestatita karséSanas funkcija.

@ Ja nospiezat ©) pirms

funkcijas darbibas, funkcija
izslédzas.

Kad karséSanas funkcija bus beigusies,
atskanés skanas signals.

@ + Funkcija: Bérnu DroSibas
Funkcija funkcija ir
ieslegta, kad karséSanas
funkcija darbojas un péc
tam, kad ierice ir izslégta.
levérojiet displeja
redzamas norades, lai
izslegtu funkciju.

* lzvélne: lespéjas lauyj
jums ieslégt un izslégt
funkciju: lestatit + Aiziet!.

7.17 Bérnu DroSibas Funkcija

Menu / lespéjas / Bérnu Drosibas
Funkcija

§7 funkcija nepielauj nejausu ierices
ieslegSanu un lietoSanu.

Funkcijas ieslégSana: Bérnu
DroSibas Funkcija

1. lestatiet funkciju pozicija: leslégt.
2. Deaktivizgjiet ierici.



Deaktivizet funkciju: Bérnu
DroSibas Funkcija

1. leslédziet ierici.

2. Pieskarieties displejam.

3. levérojiet displeja redzamas norades.
7.18 Ekrana blokéSana

Menu / lespéjas / Ekrana blokéSana

Funkcija nelauj nejausi nomainit
sildiS8anas funkciju. Funkciju var aktivizét
tikai tad, kad ierice darbojas.

Funkcijas ieslég8ana: Ekrana
blokésSana

1. leslédziet ierici.

7.19 ApaksSizvélne: Receptes

A B
I I
5
Oven Dish
Cookbook
Quickstart
7
| |
D C

RecepSu gramata, kas ietver iedvesmu
sniedzoSas automatiskas receptes, ka art
VarioGuide funkcija, sniedzot masu
ieteiktos cepeskrasns iestafijumus jasu
edieniem. VarioGuide laiku un
temperatiru var noregulét atbilstosi jusu
vajadzibam. Musu ieteiktie iestafijumi
paradas, kad jus pieskaraties pavara
cepurei uz sKivja.

oW
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2. lestatiet karséSanas funkciju vai
iestatijumu.

3. Dodieties uz: Ekrana blokésana.

4. Lai aktivizétu funkciju, pieskarieties:
Ekrana blokésana.

lerice ir noblokéta.

Kad ierice ir deaktivizéta, funkcija
deaktivizéjas automatiski.

Deaktivizét funkciju: Ekrana
blokéSana

1. Pieskarieties displejam.
2. levérojiet displeja redzamas norades.

AtgrieSanas izvélné

Partikas kategorija

Recepsu gramata un Atra uzsak$ana
Papildiespéjas

7.20 Apaksizvélne: Pédéjais un
bieZak lietotais

Viegli pieejami pédéjo un visvairak
izmantoto funkciju, recepSu un atras
uzsak3anas saraksti.

lzvélnes pozicija

Apraksts

Pédeja izmantota

Rada pedejas 5 izmantotas funkcijas.

Visvairak izmantota

Rada 5 visvairak izmantotas funkcijas.
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7.21 Apaksizvélne: Pamata
lestatijumi

lestatitie iestatijumi ir fikséti katru reizi,

kad ieslédzat ierici.

lzvélnes pozicija

Apraksts

Atra uzsil$ana leslégt / I1zslégt

Ir aktivizéta atra uzsilSana, un ta ir vienmer ie-
slégta noteiktam karséSanas funkcijam. Kad ta
ir akfiva, uz ekrana ir redzams >>.

Tirisanas Atgadinajums lesléegt /
Izslegt

Izvélieties, ka vélaties, lai cepeskrasns atgadi-
natu jums, ka jaizmanto firiSanas cikls.

Displejs
Izvélieties displeja iestatijumus.

Spilgtums
Var izvéléties 4 spilgtuma reZimus.

@

lestata displeja spilgtumu. Dien-
nakts laiku IZSLEGTA stavokii no-
regulét nevar.

Fona attéli leslégt / 1zslegt
Paslépt vai attélot fona attélus.

Skana
Skanas iestafijumi.

Skanas [imenis

Datu ievadisana (Pikstiens / KlikSkis / Skanas
nav)

Valoda

lestatiet vélamo valodu.

Laiks un datums

lestatiet laiku un datumu un citas
iespéjas, kas saistitas ar laika de-
monstréSanu.

Laiks
lestata vai noregulé laiku.

Datums
lestata vai noregulé datumu.

Formats
Izvéléties vélamo laika formatu: HH:MM vai
AM/PM.

Pulkstena veids
Nosakiet, ka izskatas pulkstenis, kad cepes-
krasns ir izslégta.

DEMO rezims

Tikai veikala vajadzibam. Kad tas ir
aktivs, sildiSanas elementi ir atvie-
noti un DEMO rezims redzams
ekrana.

Aktivizésanas kods
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lzvélnes pozicija Apraksts

Servisa lzvélne Programmatiiras versija

Rada programmaturas versiju un Demonstré cepeskrasns programmaturas versi-
konfiguraciju. ju.

Atiestatiet visus iestatijumus
Atiestata visus sakotn€jos ierices iestatijumus.

Licence
Attélo licenci anglu valoda.

8. GATAVOSANAS PALIGS

BRIDINAJUMS! 8.2 Funkcijas ieslégSana
Skatiet sadalu "DroSiba". 1. Ritiniet partikas kategoriju sarakstu,
lai atrastu vélamo, un pieskarieties
8.1 Receptes tai.
2. Ritiniet édienu sarakstu, lai atrastu
Menu / Receptes vai pieskarieties: Q vélamo, un pieskarieties tam.
_ e . 3. Lai aktivizétu funkciju, pieskarieties:
Jus varat izvéléties izmantot funkciju: Start
Recepsu gramata vai Atra uzsak3ana. Kad funkcija beidzas, displeja paradas
pazinojums.
A B C A. Recepte
| | B. Atlikusais laiks
11:09 C. Pulkstenis
D. Partraukt
E. Temperatira
Calzone
4min58s
°¢ Stop
| |
E D
8.3 Apaksizvélne: Recepsu sastavdalas un gatavo$anas metodes
3 paraditas displeja.
gramata

Lai atgrieztos pie sastavdalam un

Menu / Gatavosanas Paligs / Recepsu gatavosanas metodes péc receptes

gramata vai pieskarieties: & aktivizéSanas, pieskarieties receptes
Funkcija piedava recepsu sarakstu ar nosaukumam.

optimaliem ierices iestatijumiem. lerice izmanto automatiskos iestatfijumus,
Receptes ir noteiktas un tas nav kad jus lietojat: RecepSu gramata.

iespé€jams mainit. Katras receptes
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Partikas kategorija

Ediens

Kuka un konditorejas iz-
stradajumi

Mandel|u Kuka
Sok. Kekss Ar Riekstiem
Kapucino Kuka
Burkanu Torte
Siera Kuka

Siera Pirags

Siera Cepumi
KirSu Pirags
Auglu Torte

Auglu Kuka

Kazas siera pirags

Vecmaminas cepto abolu
kuka

Citrona Kékss
Mufini

Plamju Klimpa
Kékss

Savarin Kika
Biskvitkuka
Streusel Kika
Zviedru Pirags
Salda Torte
Burkanu Torte

Maize un maizites

KvieSu Maize
Sviesta Kuka

Baltmaize
Rauga Briedinasana

Darzeni

Vidusjuras darzeni

Tradicionali darzeni

Olu kréms un terines

Kokosriekstu Pudins
Olu Sacepums (Omlete)

Karamelizéts Pirags

Piedevas

Risi

Salas Klimpas

Pilna izvélne

Tvaika Izvélne 1
Tvaika Izvélne 2

Tvaika Izvélne 3

Zivs Zavéta Zivs Tvaicéta Zivs (Lasis)
Zivs Fileja Pilditi kalmari
Zivs salt Pildita zivs (forele)
Putnu Gala Vistas Kajinas Piles cepetis ar apelsiniem
Coqg au Vin Pildita Vista
Gala Liellopu Galas Sautéjums  Cukas Plecs
Jéra kaja Trusis

Marinéta liellopu gala
Galas Rulete
Trusis sinepés

Pildita Tela Kratina
Zviedru Svétku Cepetis
Tela Locitava

Ossobuco Meza Cika
Cukas Stilbs

Cepeskrasns Edieni Kapostu Sautéjums Lazanja
Cannelloni Moussaka

Cigorinu Sacepums
Panna Franku Klimpam
Marinéta Zivs

Makaronu Sacepums
Kartupelu Sacepums

Pica un salais atvértais
pirags

Sipolu Pirags
Pelmeni

Pica
Quiche Lorraine

8.4 Apaksizvélne: Atra

uzsakSana

Menu / Receptes / Atra uzsaksana vai

pieskarieties: @

Temperatira un cep$anas laiks ir tikai
orientéjosi, lai nodrosinatu labaku
rezultatu. Tie atkarigi no receptém un

izmantoto sastavdalu kvalitates un

daudzuma. Lai parbauditu ieteiktos



iestatijumus, pieskarieties (peéc édiena

nosaukuma): “.

Pieskarieties temperaturai vai minatém
displeja, lai mainitu temperataru vai
iestatito laiku saskana ar jusu

vajadzibam.

Programma Atra uzsaksana ietver
automatiskas programmas, kas
nodrosSina katram galas veidam
optimalus iestatijumus.
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automatiski aprekina cepsanas laiku.
Lai to izmantotu, jaievada produkta

svars, un laiks iestatisies automatiski.

pareizo vértibu.
» Galas programmas ar funkciju

beidzas, atskan skanas signals.

« Galas programmas ar funkciju

Automatiskais svars Ifl — &1 funkcija

Lai to paveiktu, pieskarieties minuatém
zem édiena nosaukuma un ievadiet

Automatiska iek$&ja temperatira M
— 81 funkcija automatiski aprékina
cepSanas laiku. Kad programma

Partikas kategorija Ediens
Uzsildisana Klimpas Makaroni
Viena skivja edieni
Zivs Zivs Garneles, svaigas
» Cepta (1-1,5kg) Garneles, saldétas
* Mazs (250 - 500 g) Divvaku Gliemezi
» Biezas filejas Lasis
* Planas filejas * Filejas
s * Forele
* Vesela grileta /‘? _
. Veselagrilsta(1-1,5 ° Vesela(iidz2kg)
kg)
» Veselas tvaicétas
» Fileja, saldéta
Putnu Gala Pile 1

Cala Krutina Vli

Cala Kratina (1 - 1,5 kg)

Vista

» Krdtina, varita

* Puse (400 - 500 g ka-
tra)

Vesela

Sparnini, svaigi
Sparnini, saldéti
Kajinas, svaigas
Kajinas, saldétas

Z0ss Iﬁ
Titars Iﬂ
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Partikas kategorija

Ediens

Gala

Liellopa Gala
« Varita labakas kvalita-
tes gala (1 - 1,5 kg)

» Sautéta Ifl

Cikgalas Sardelites
Varits Skinkis

Zakis

» Kajina (1-1,5kg)
* Mugura

* Mugura (lidz 1 kg)

Jéra Gala

* Kajina (1-1,5kg)

» Cepetis &

e Mugura (1 -1,5 kg)

* Gurna gabals, vid€ji iz-
cepts

» Gurna gabals, vid€ji iz-
cepts (ldz 2 kg)

Galas Rulete (750 — 1 000

9)

Cukgala

» Skinka Gabals (1 -1,5
kg)

» Locitava, ieprieks paga-
tavota

* Mugura Vol

* Mugura

+ Kakls (1-1,5kg)

» Cepetis m|

* Plecs (1-1,5kg)
Kupinata cukgalas filejas
(Idz 1,5 kg)

Kupinata fileja, varita

Liellopu Galas Cepetis
Vidaji /27

«  Vidgji

* Pusjéels Vol

* Pusjéls

- Labi Izcepts /2

* Labi Izcepts

Medijuma cepetis |
Skandinavu Liellopu Gala

. Vidgji ”?

* Pusjels Vol

» Labi Izcepts /?

Cukgalas Ribinas (1 -1,5

kg)

Tela Gala

+ Stilbs (1,5 - 2 kg)

* Mugura

» Cepetis ﬂ

Stirnas/Brieza Gala

* Gurns (1,5-2 kg)
Mugura (1,5 - 2 kg)

Cepeskrasns Edieni

Lazanja
Lazanja, saldéta
Makaronu sacepums

Kartupelu Sacepums
Saldie Edieni
Darzenu sacepums
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Partikas kategorija

Ediens

Pica un salais atvértais
pirags

Francu maize ar kausétu

sieru

Pirags ar sieru un skinki

vai Sokoladi un ogam
Pica

American, saldéta
Atdzeséta

Papildu garnéjums
Saldéts

Uzkodas, saldétas
Plana garoza

Quiche Lorraine
Pikanta torte

Kika un konditorejas iz-
stradajumi

Mandel|u Kuka
Abolu kiika, parklata
Abolu Pirags

Abolu stridele, saldéta
Kukas paplate

» Biskvitmikla

* Rauga Mikla
BrioSi

Kikas, mazas

Siera Kuka, Trauks
Siera Kuka, Paplate
Ziemassvétku Pirags

Auglu Kuka
e SmilSu mikla

» Biskvitkikas maisijums

* Rauga Mikla

Mandelcepumi
Madeiras Kuka

Konditorejas Izstradajumi

Kartainas Miklas Maizite
Kékss

SmilSu Miklas Cepumi
Biskvitkuka

Cukura Kika

Krémkukas Sveices abolu pirags
Drumstalu Maize Rulete
Ekléri Tortes
Piraga Pamatne Rauga Kuka
*  SmilSu mikla
» Biskvitkikas maisijums
Maize un maizites Pilngraudu Maize Pita maize
Bagete Maizite

Bagete, saldéta
Bagete, pusfabrikats
Klingeris

Ciabatta

Bruna Maize

Maizites, pusfabrikati
Rudzu Maize
Neraudzéta Maize
Baltmaize
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Partikas kategorija Ediens

Darzeni Artigoki Cukini, Skélités
Spargeli, zalie Baklazans
Spargeli, baltie Fenhelis
Bietes Zalas Pupas
Melna Sakne Puravu Gredzeni
Brokoli, Ziedkopas Sénu Skelites
Brokoli, veseli Zirni
Briseles Kaposti Nolobiti Tomati
Kolrabji, salmini Paprika, salmini
Burkani Virzinkaposti
Ziedkaposti, Ziedkopas Spinati, svaigi
Ziedkaposti, veseli Baltas Karsu Pupas
Selerija, kubinos

Olu kréms un terines Ceptas olas Valéji piragi
Olu kréms Terines
Olas

» Cieti novaritas
» Vidéji novaritas
¢ Miksti novaritas

Piedevas Variti Kartupeli Kartupelu Pankukas
Variti kartupeli, daivinas Polenta
Maizes Klimpa Kartupelu Klimpas
Kroketes Kartupeli mundieri
Kartupeli fri, smalki Risi
Kartupeli fri, biezi Kroketes
Svaigi Tagliatelle makaroni Rauga miklas klimpas, sa-

las
Vli Automatiska ediena iekséjas m] Automatiska svara funkcija

temperatiras funkcija

9. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS! UZMANIBU!
Skatiet sadalu "Drosiba". Izmantojiet tikai
komplektacija ieklauto
9.1 Temperatiiras sensors temperatiras sensoru vai

originalas rezerves dalas.
Var iestatit divus temperaturas lielumus:
cepeskrasns temperaturu un cepesa @ Gatavos$anas laika
iek$éjo temperatiru. temperatiiras sensoram
japaliek gala un pieslégtam

Temperaturas sensors méra cepesa : ;
ligzdai.

iek$éjo temperatiru. Kad gala ir
sasniegusi iestatito temperaturu, ierice

-

~ leslédziet ierici.

atslédzas. 2. levietojiet cepeSa iekS€jas
temperaturas sensora smailo galu
galas gabala vidu.



3. levietojiet temperaturas sensora
spraudni ligzda, kas atrodas ierices
priekSpuseé.

Displejs rada temperatiras sensora

simbolu /'?

4. lestatiet produkta iekS€jo
temperatdru.

5. lestatiet karséSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns
temperatdru.

Lai mainttu produkta iek$€jo
temperatiru, pieskarieties
temperaturai uz displeja.

rs ¢ oe

|
Menu oo J
2205
1h 14m 100¢
M
64° Stop
|
G F
A. AtgrieSanas izvélne
B. Cik ilgi darbojas funkcija
C. Pasreizéja iestafita karséSanas
funkcija
D. PaSreiz€ja iestatita temperatira
E. PaSreizéja temperatura
cepeskrasni
F. Partraukt

G. Pasreizéja iestatita temperaturas
sensora temperatura
Kad uzstadita temperatira sasniegta,
atskan skanas signals. lerice automatiski
izsledzas.
6. Pieskarieties sensora laukam, lai
izslégtu signalu.
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7. lznemiet temperaturas sensora
spraudni no ligzdas un iznemiet galu
no cepeskrasns.

BRIDINAJUMS!
Temperatlras sensors ir
karsts. Var gt apdegumus.
Rikojieties piesardzigi,
iznemot temperatiras
sensora galu un
spraudkontaktu.

9.2 Piederumu ievietoSana

UZMANIBU!

Neizmantojiet cepamo
paplati vai dzilo cepeSpannu
ar funkciju "Tikai
tvaicésana".

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns
imena vadotnes stieniem ta, lai kajinas
bitu vérstas uz leju.

Cepama panna:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem.

Restots plaukts un cepeSpanna kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
balsta vadotnes stieniem un restoto
plauktu uz vadotnes stieniem augstak;
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parliecinieties, lai kajinas butu vérstas uz
leju.

0l
X%//

T [ Cepama panna:

Uzlieciet cepamo pannu uz
teleskopiskajam vadotném.

Neliela iedobe augspusé

palielina drosibu. Sis

iedobes novérs ari trauku

sasversanos. Augsta mala

ap plauktu nelauj édiena

gatavosanas traukiem slidét. /
9.3 Teleskopiskas vadotnes —
cepeskrasns piederumu —
ievietoSana

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

@ \\\Y//////////////////

==

Restotais plaukts un cepama panna
kopa:
Uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo

A UZMANi_B,’,U! L pannu uz teleskopiskajam vadotném.
Nemazgajiet teleskopiskas

vadotnes trauku mazgajama
masina. Neellojiet
teleskopiskas vadotnes.

C UZMANIBU!
Pirms cepeskrasns durvju

aizversanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas ierice.

Restots plaukts:

Uzlieciet restoto plauktu uz
teleskopiskajam vadotném ta, lai kajinas
butu verstas uz leju.

@ Paaugstinata apmale ap
restoto plauktu ir papildu
ietaise, kas nelauj édiena
gatavos$anas traukiem
izslidét ara.



10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Automatiska izslegSanas

DroSibas nolika ierice automatiski
izslédza péc kada laika, ja karséSanas
funkcija ir aktiva un jus nemainat
cepeskrasns temperaturu.

Temperatira (°C) lzslegSanas laiks

(h)
30- 115 125
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

11. IETEIKUMI UN PADOMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

A
@

Tabulas uzradita
temperatira un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

11.1 Durvju iekSpuse

Daziem modeliem durvju iekSpusé

atrodama informacija par:

e plauktu poziciju numuriem;

« informacija par karséSanas funkcijam,
noteiktiem &dieniem ieteiktajiem
plauktu limeniem un tipiskam édienu
temperatiram;

11.2 Padomi par cepeSkrasns
Tpasajam karséSanas funkcijam

Siltuma UzturésSana

Izmantojiet So funkciju, ja vélaties uzturéet
siltu édienu.

Temperatura reguléjas automatiski lidz
80 °C.

Trauku Uzsildisana

Lai uzsilditu $Kivjus un €dienus.
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Automatiska izslegSanas
nedarbojas ar $adam
funkcijam: temperaturas
sensors, Darb. Laiks,
Beigas.

@

10.2 Dzesésanas ventilators

Kad ierice darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur ierices
virsmas vésas. lzslédzot ierici,
dzesésanas ventilators var turpinat
darboties, lldz ierice bus atdzisusi.

Izvietojiet SKivjus un édienus vienmeérigi
uz restota plaukta. Parcilajiet trauku
kaudzes, kad pagajusi puse no sildiSanai
atvéléta laika (samainiet augsejos ar
apakséjiem).

Automatiska temperatira ir 70 °C.
leteicamais plaukta limenis: 3.

Miklas Raudzésana

Jus varat izmanto automatisko funkciju ar
jebkuru rauga miklas recepti. Sis reZims
nodroSina labu rigSanas vidi. lelieciet
miklu trauka, kas ir pietiekami liels miklas
uzbriedinasanai. Nav nepiecieSams to
parklat. lelieciet restoto plauktu pirmaja
lfment un uzlieciet uz ta trauku. Aizveriet
durvis un iestatiet funkciju. Miklas
Raudzésana. lestatiet vajadzigo laiku.

11.3 GatavoSana ar tvaiku

* lzmantojiet tikai siltumizturigus un pret
koroziju noturigus édiena
gatavoSanas traukus vai hrométa
térauda partikas traukus (tikai daziem
modeliem).

» Pareizie plauktu limeni ir noraditi
zemak eso$aja tabula. Plauktu limeni
tiek skaititi no apakS$as uz augsu.

» Gatavojot ilgak par 30 minatém vai
gatavojot lielu édiena daudzumu,
pievienojiet udeni, ja nepiecieSams.
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* levietojiet produktus pareizajos
gatavoSanas traukos un ievietojiet
traukus plauktos. Gadajiet, lai starp
plauktiem butu atstarpe, lai tvaiks
varétu cirkulét ap katru trauku.

» Péc katras lietoSanas izlejiet Gdeni no
udens atvilktnes, savienojuma
caurulém un tvaika generatora.
Skatiet sadalu "Kop$ana un tirisana".

» Tabulas tiek sniegta informacija par
tipiskiem édieniem.

11.4 Tvaika Udens tabula

» Saciet gatavot auksta cepeskrasni, ja
tabulas sniegta informacija ir atskiriga.

» Janevarat atrast iestatijumus savai
receptei, izmantojiet iestatijumus, kas
paredzeéti lidzigai receptei.

» Gatavojot risus, lietojiet attiecibu 1,5 :
1-2:1 tdens uz risiem, jo risi uzsuc
adeni.

Laiks (min.) Udens daudzums (ml) Gidens atvilktné
15-20 300
30-40 600
50 - 60 800

11.5 Tikai TvaicéSana / ECO
tvaicéSana

BRIDINAJUMS!

Neveriet ierices durvis laika,
kad aktivizéta funkcija. Var
gt apdegumus.

Funkcija ir piemérota visiem édiena
veidiem - ka svaigiem, ta ari saldétiem. Ir
iespéjams gatavot, uzsildit, atkausét,
gatavot, varot Skidruma, blansét
darzenus, galu, zivis, makaronus, risus,
kukurtizu, mannu un olas.

Jus varat pagatavot visu malfiti uzreiz.
Lai pareizi pagatavotu katru €dienu,

daudzumu tdens, kas nepiecieSams
kadam no gatavojamajiem édieniem.
levietojiet €dienus pareizajos €diena
gatavoSanas traukos un ievietojiet
traukus restotajos plauktos. Izkartojiet
atstarpi starp édiena gatavoSanas
traukiem, lai tvaiks varétu cirkulét.

Sterilizésana

* Ar So funkciju var sterilizét traukus
uzglabasanai (piem., bérnu pudelites).

« levietojiet firos traukus plaukta centra
pirmaja limeni. Novietojiet tos ta, lai
atvere butu vérsta uz leju neliela lenki.

* lepildiet atvilktné maksimalo Gdens
daudzumu un iestatiet laiku uz 40

S > . min.

gatavojiet tadus, kuru gatavoSanas laiks

ir gandriz vienads. Pievienojiet lielako

Darzeni

Ediens Temperatiira (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozi- Udens

cija daudz-

ums
(mI)
udens
atvilktne

ArtiSoki 96 50 - 60 2 800

Baklazani 96 15-25 2 450
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Ediens Temperatiira (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozi- Udens
cija daudz-

ums
(ml)
udens
atvilktne

Ziedkaposti, 96 35-45 2 600

veseli

Ziedkaposti, 96 25-30 2 500

ziedkopas

Brokoli, veseli 96 30-40 2 550

Brokoli, zied- 96 20-25 2 400

kopas

Sénu Skelites 96 15-20 2 400

Zirni 96 20-25 2 450

Fenhelis 96 35-45 2 600

Burkani 96 35-45 2 600

Kolrabiji, strée- 96 30-40 2 550

meles

Paprika, stre- 96 20 - 25 2 400

meles

Puravs, ripi- 96 25-35 2 500

nas

Zalas pupas 96 35-45 2 550

Lauka salati 96 20-25 2 450

(baldrini),

ziedkopas

Briseles ka- 96 30 - 40 2 550

posti

Bietes 96 70 -90 2 800 +
400

Melna sakne 96 35-45 2 600

Selerija, kubi- 96 25-35 2 500

nos

Spargeli, zali 96 25-35 2 500

Spargeli, balti 96 35-45 2 600

Spinati 96 15 2 350

Nolobiti tomati 96 15 2 350
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Ediens Temperatiira (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozi- Udens
cija daudz-
ums
(ml)
udens
atvilktne
Baltas karsu 96 30-40 2 500
pupas
Virzinkaposti 96 20 -25 2 400
Cukini, Skéli- 96 15-20 2 350
tes
Piedevas
Ediens Temperatiira (°C)  Laiks Plaukta pozicija Udens
(min.) daudzums
(ml) Gdens
atvilktne
Rauga mi- 96 30-40 2 600
klas klimpas
Kartupelu 96 35-45 2 600
klimpas
Kartupeliar 96 45 - 55 2 750
mizu, vidéja
lieluma
Risi (Gdens/ 96 35-40 2 600
risu attieciba
1,5:1)
Variti kartu- 96 35-40 2 600
peli, ceturt-
dalas
Maizes klim- 96 35-45 2 600
pa
Tagliatelle 96 20-25 2 450
makaroni,
svaigi
Polenta (Ski- 96 45 -50 2 750
druma attie-

ciba 3:1)
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Zivs
Ediens Temperatiira (°C) Laiks Plaukta pozicija Udens
(min.) daudzums
(ml) Gdens
atvilktne
Forele, aptu- 85 30-40 2 550
veni 250 g
Garneles, 85 20-25 2 450
svaigas
Garneles, 85 30 -40 2 550
saldéetas
Lasa filejas 85 25-35 2 500
Taimins, ap- 85 40 - 45 2 600
tuveni 1000 g
Divvaku glie- 96 20 - 30 2 500
mezi
Butes fileja 80 15 2 350
Gala
Ediens Temperatiira (°C)  Laiks Plaukta pozi- Udens
(min.) cija daudzums
(ml) Gdens
atvilktne
Varits Skinkis, 96 55 - 65 2 800 + 150
1000 g
Vistas kratina, 90 25-35 2 500
apvarita
Vista, apvarita, 96 60 - 70 2 800 + 150
1000 - 1200 g
Tela/cukas fileja 90 80 - 90 2 800 + 300
bez kajam, 800
-1000 g
Kasseler galas 90 90-110 2 800 + 300
cepetis, apvarits
Tafelspitz (varits 96 110-120 2 800 + 700
liellops)
Cukgalas sardell- 80 15-20 2 400

tes
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Olas
Ediens Temperatiira (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozi- Udens
cija daudzums

(ml) Gdens
atvilktne

Olas, ciets 96 18 - 21 2 500

Olas, vidéji 96 13-16 2 450

cietas

Olas, mikstas 96 11-12 2 400

11.6 Infratermiska GriléSanaun -
Tikai TvaicéSana secigi
Apvienojot funkcijas, jus varat pagatavot

galu, darzenu un piedevas citu péc cita.
Visus édienus varés pasniegt vienlaikus. .

» Lai sakotnégji ceptu édienu, izmantojiet

funkciju: Infratermiska Grilésana.

* levietojiet sagatavotos darzenus un
piedevas €diena gatavoSanas
traukos, kas ir pieméroti cepeskrasnij

un tad ielieciet tos cepesSkrasni pie

Atdzeséjiet cepeskrasni lldz aptuveni
80 °C temperatirai. Lai atdzesétu
ierici atrak, atveriet cepeskrasns
durvis uz pirmo poziciju aptuveni 15

minUtes.

lesledziet funkciju: Tikai TvaicéSana.
Gatavojiet visu kopa, lidz gatavs.

Maksimalais tdens
daudzums ir 800 ml.

cepesa.

Ediens Infratermiska GrileSana (pirmais Tikai TvaicéSana (otrais solis:
solis: pagatavojiet galu) pievienojiet darzenus)
Tempera- Laiks Plaukta Tempera- Laiks Plaukta
tara (°C) (min.) pozicija tara (°C) (min.) pozicija

Liellopu 180 60-70 gala: 1 96 40 - 50 gala: 1

galas ce- darzeni: 3

petis 1 kg

Briseles

kaposti,

Polenta

Cukas ce- 180 60-70 gala: 1 96 30-40 gala: 1

petis, 1 darzeni: 3

kg,

Kartupeli,

darzeni,

galas mer-

ce

Tela cepe- 180 50 - 60 gala: 1 96 30-40 gala: 1

tis 1 kg, darzeni: 3

Risi, dar-

zeni




11.7 Tvaiks + CepSana (50/50)

Pievienojiet apm. 300 ml Gdens.
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pudins/kréms ar 90 35-40 2

glazuru porcijas

traukos™)

Ceptas olas?) 90 30-40 2

Terine) 90 40-50 2

Plana zivs fileja 85 15-25 2

Bieza zivs fileja 90 25-35 2

Maza zivs lidz 350 90 25-35 2

g

Vesela zivs lidz 90 35-45 2

1000 g
1) Turpiniet gatavot vél pusstundu, turot cepeskrasns durvis aizvértas.
UzsildiSana

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Klimpas 85 25-35 2

Makaroni 85 20-25 2

Risi 85 20-25 2

Viena Skivja édieni 85 20-25 2

11.8 Tvaiks + CepSana (25/75)

Pievienojiet apm. 300 ml Gdens.

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Cukas cepetis 1000 160 - 180 90 - 100 2

g

Liellopu galas cepe- 180 - 200 60 - 90 2

tis 1000 g

Tela cepetis 1000 g 180 80-90 2

Galas rulete, jéla, 180 30-40 2

500 g
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Kupinata cukas mu- 160 - 180 60 -70 2
gura 600 - 1000 g

(jamérce 2 stundas)

Vista 1000 g 180 - 200 50 - 60 2
Pile 1500 - 2000g 180 70-90 2
Zoss 3000 g 170 130 - 170 1
Kartupelu sace- 160 - 170 50 - 60 2
pums

Makaronu sace- 190 40 - 50 2
pums

Lazanja 180 45 - 55 2
Dazadi maizes veidi 180 - 190 45 - 50 2
500 - 1000 g

Maizites 40-60g 180 -210 30-40 2
CepSanai gatavas 200 20-30 2
maizites

Cepsanai gatavas 200 20-30 2
bagetes 40 - 50 g

CepSanai gatavas 200 25-35 2

bagetes 40 - 50 g,
saldéetas

11.9 CepSana

» Jusu cepeskrasns var cept un gatavot
édienu savadak neka jusu iepriek$€ja

ierice. Piemérojiet savus ierastos
iestatijumus (temperatiru,

gatavosanas laiku un plauktu poziciju)

tabula uzraditajam vértibam.

* Pirmaja reizé izmantojiet zemako
temperatdru.

» Janevarat atrast iestatijumus
konkrétai receptei, mekléjiet tai
lidzigu.

11.10 CepSanas padomi

Cepsanas laiku var pagarinat par 10 —
15 minuatém, cepot kukas vairakos
plauktu limenos.

Cepot kukas un piradzinus dazados
augstumos, tie no sakuma var
apbrininaties nevienmerigi. Ja tas
notiek, nemainiet temperaturas
iestatijumu. Sis atSkiribas izlidzinasies
cepSanas laika.

CepsSanas laika paplates cepesSkrasni
var deforméties. Kad paplates
atdzisis, tas atgus sakotnéjo formu.

CepsSanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kikas apakspuse nav pie- Nepareiza plaukta pozicija. levietojiet kiku uz zemaka

tiekami bruna.

cepeskrasns plaukta.
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Cepsanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kuka sakrit, nav izcepu-
sies, ir kunkulaina, nosla-
nojusies.

Cepeskrasns temperatura
ir parak augsta.

Kad nakoso reizi cepat,
iestatiet nedaudz zemaku
cepeskrasns temperaturu.

Kuka sakrit, nav izcepu-
sies, ir kunkulaina, nosla-
nojusies.

Izvéléts parak iss cepsa-
nas laiks.

Palieliniet cepSanas laiku.
Cepsanas laiku nevar sa-
mazinat, iestatot augsta-
ku temperatiru.

Kuka sakrit, nav izcepu-
sies, ir kunkulaina, nosla-
nojusies.

Maisijuma ir parak daudz
udens.

Lietojiet mazak skidruma.
Rupigi ieverojiet jaukSanai
atvéléto laiku, it pasi, ja iz-
mantojat mikseri.

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatiira
ir parak zema.

Kad nakoso reizi cepat,
iestatiet augstaku cepes-
krasns temperaturu.

Kuka ir parak sausa.

Izvéléts parak gars cepsa-
nas laiks.

Kad nakoso reizi cepat,
iestatiet isaku cepSanas
laiku.

Kuka apbruninajusies ne-
vienmerigi.

Temperatura krasnr ir pa-
rak augsta un cepSanas
laiks parak 1ss.

lestatiet zemaku tempera-
tdru cepeskrasni un palieli-
niet cepSanas laiku

Kika apbruninajusies ne-
vienmerigi.

Mikla nav izklata vienméri-
gi.

Izklajiet miklu cepSanas
forma vienmerigi.

Kuka nav gatava noteiktaja
laika.

Cepeskrasns temperatiira
ir parak zema.

Kad nakoso reizi cepat,
iestatiet nedaudz augstaku
cepeskrasns temperaturu.

11.11 CepSana viena limeni

Cepsana formas

Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Keékss/briosi Ventilatora 150 - 160 50-70 1
Karsésana
Madeiras ku- Ventilatora 140 - 160 70 -90 1
kas/auglu ki-  KarséSana
kas
Fatless sponge Ventilatora 140 - 150 35-50 2
cake / Biskvit- Karsésana

kika bez tau-
kiem
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Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Fatless sponge Augs./Apaks- 160 35-50 2
cake / Biskvit-  karséSana
kuka bez tau-
kiem
Pamatnes bis- Ventilatora 170 - 1801 10 - 25 2
kvits —smilSu ~ Karsésana
mikla
Pamatnes bis- Ventilatora 150 - 170 20-25 2
kvits - no bis-  KarséSana
kvitkikas mi-
klas
Apple pie / Ventilatora 160 60 - 90 2
Abolu kiika (2  Karsé$ana
trauki @20 cm,
diagonali izvie-
toti)
Apple pie / Augs./Apaks- 180 70 -90 1
Abolu kiika (2  karséana
trauki @20 cm,
diagonali izvie-
toti)
Siera torte Augs./Apaks- 170 - 190 60 - 90 1
karséSana
1) leprieks uzkarseéjiet cepeskrasni.
Kukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates
Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Pita maize/klin- Aug$S./Apaks- 170 - 190 30-40 3
geris karséSana
Ziemassvetku  AugS./Apaks- 450 -1801) 50-70 2
pirags karséSana
Maize (rudzu Augs./Apaks- 1 o301) 1. 20 1
maize): karsésana 2. 160- 180 2. 30-60
1. CepSanas
procesa pir-
ma dala.
2. CepsSanas
procesa
otra dala.
Krémkukas/ Augs./Apaks- 190 _2101) 20-35 3
ekléri karséSana
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Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

Rulete Augs./Apaks- 180 - 2001 10-20 3
karséSana

Drumstalu mai- Ventilatora Kar- 150 - 160 20 -40 3

ze (sausa) séSana

Sviestaman-  AugsS./Apaks- 199 .2101) 20-30 3

delkiuka/cukura karséSana

kikas

Valgjie auglu Ventilatora Kar- 150 35 -55 3

piragi (norau-  sésana

ga/biskvitkukas

mTkIas)z)

Valgjie auglu Augs./Apaks- 170 35-55 3

piragi (norau-  karséSana

ga/biskvitkiikas

mTkIas)z)

Valéjie auglu Ventilatora Kar- 160 - 170 40 - 80 3

piragi no smilsu sésana

miklas

Rauga miklas  Augs$./Apaks- 160 - 18071 40 - 80 3

kikas ar smal- karséSana

ku garneéjumu

(piem., biezpie-

nu, krému, olu

vanilas kremu)

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

2) Lietojiet cepamo pannu.

Cepumi

Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-

(°C) cija

SmilSu miklas  Ventilatora Kar- 150 - 160 10-20 3

cepumi séSana

Short bread / Ventilatora Kar- 140 20 - 35 3

Smilsu miklas / séSana

Konditorejas iz-

stradajumi

Short bread / Augs./Apaks-  1501) 20 - 30 3

SmilSu miklas / karsésana

Konditorejas iz-
stradajumi
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karsésana

Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

No biskvitkikas Ventilatora Kar- 150 - 160 15-20 3

miklas gatavoti séSana

cepumi

Klcinas ar olu  Ventilatora Kar- 80 - 100 120 - 150 3

baltumu, bezé séSana

Mandelcepumi  Ventilatora Kar- 100 - 120 30 -50 3
séSana

Cepumi no rau- Ventilatora Kar- 150 - 160 20 -40 3

ga miklas sésana

Kartainas mi-  Ventilatora Kar- 170 _ 1g01) 20-30 3

klas maizites séSana

Maizite Ventilatora Kar- 1g01) 10-25 3
séSana

Maizite Augs./Apaks- 190 .2101) 10-25 3
karséSana

Small cakes /  Ventilatora Kar- 4501) 20-35 3

Mazas kicinas séSana

(20 paplate)

Small cakes /  AugS./Apaks-  1701) 20 - 30 3

Mazas kiicinas karséSana

(20 paplate)

1) leprieks$ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.12 Sacepumi

Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-

(°C) cija

Makaronu sa-  Aug$./Apaks- 180 - 200 45 - 60 1

cepums karséSana

Lazanja Augs./Apaks- 180 - 200 25-40 1
karsésana

Darzenu sace- Infratermiska 160 - 170 15-30 1

pums1) GrileSana

Bagetes par- Ventilatora Kar- 160 - 170 15-30 1

klatas ar kau-  séSana

sétu sieru

Saldi sacepumi Augs./Apaks- 180 - 200 40 - 60 1
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Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Zivju sacepumi Augs./Apaks- 180 - 200 30 - 60 1
karséSana
Pilditi darzeni  Ventilatora Kar- 160 - 170 30 - 60 1
séSana
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
11.13 Ventilatora Kars. + Tvaiks
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
Ediena veids (°C) zicija
Makaronu sacepums 180 - 200 45 - 60 2
Lazanja 180 - 200 45 -60 2
Kartupelu sacepums 190 - 210 55 -80 2
Saldie édieni 180 - 200 45 - 60 2
Kekss vai briosi 160 - 170 50-70 1
Pita maizite/klingeris 170 - 190 40 - 50 2
Drumstalu maize (sausa) 160 - 170 20-40 3
Cepumi no rauga miklas 160 - 170 20-40 2
11.14 CepSana daudzos
llmenos
Izmantojiet funkciju: Ventilatora
KarséSana.
Kukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
() 2 stavokli 3 stavokli
Krémkukas/ 160 - 1801) 25-45 1/4 -
ekléri
Sausa drupacu 150 - 160 30-45 1/4 -
kuka

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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Cepumi / small cakes / mazas kukas / smalkmaizites / maizites

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
(C) 2 stavokli 3 stavokli
Smilsu miklas 150 - 160 20 - 40 174 1/3/5
cepumi
Short bread / 140 25-45 174 1/3/5
SmilSu miklas /
Konditorejas iz-
stradajumi
No biskvitkiikas 160 - 170 25-40 1/4 -
miklas gatavoti
cepumi
Cepumiarolu 80 -100 130-170 1/4 -
baltumu, bezé
Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 174 -
Cepumi no rau- 160 - 170 30 -60 1/4 -
ga miklas
Kartainas mi- 170 - 1801) 30-50 1/4 -
klas maizites
Bulcinas 180 20-30 1/4 -
Small cakes /'  4501) 23-40 174 -
Mazas kucinas
(20 paplate)
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
11.15 Picas Uzstadijumi
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija

Pica (plana garoza) o - 2301)2) 15-20 2
Pica (ar bagatigu 180 - 200 20 - 30 2
garnéjumu)

Tortes 180 - 200 40 - 55 1
Atvértais spinatu pi- 160 - 180 45 - 60 1
rags no smilsu mi-

klas

Quiche Lorraine 170 - 190 45 -55 1
Sveices abolu pi- 170 - 190 45-55 1
rags

Abolu kika, parkla- 150 - 170 50 - 60 1

ta
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 1
Neraudzéta maize  531) 10-20 2
Atvertais kartainas 160 - 1801) 45 - 55 2
miklas pirags

Pirags ar sieru un  o3p1) 12-20 2
skinki vai Sokoladi

un ogam (picai I1-

dzigs ediens no EI-

zasas)

Piradzini (galas p-  1gp - 2001) 15-25 2

raga krievu versija)

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.

11.16 Cepesa cepSana

« CepSanai jalieto karstumizturigi
cepeskrasns trauki. Skatiet razotaja

norades.

» Lielus cepe$a gabalus var cept uzreiz
cepamaja panna (ja tada ir) vai uz
restota plaukta virs cepamas pannas.

* lelejiet Skidrumu dzilaja panna, lai
noveérstu galas sulas vai tauku
sadedzinaSanu uz tas virsmas.

* Visu veidu galu, kuru var apbruninat
vai kurai var but krauk$kiga garozina,
var gatavot cepamaja trauka bez

vaka.

11.17 Galas cepSanas tabulas

Liellopa Gala

» Ja nepiecieSams (péc 1/2 - 2/3
ceps$anas laika), apgrieziet cepeti
otradi.

» Lai gala butu suliga:

cepiet liesus galas gabalus
cepamaja trauka zem vaka vai
izmantojiet maisu cepSanai.
cepiet galu un zivis gabalos, kas
sver vismaz 1 kg.

CepSanas laika vairakas reizes
aplaistiet lielus cepesa gabalus un
putnu galas gabalus ar cepeSa
sulam.

Ediens Daudzums Funkcija Temperata- Laiks Plaukta po-
ra (°C) (min.) zicija
Sautéts cepetis 1-1,5kg  Augs./ 230 120 - 150 1
Apakskar-
séSana
Liellopu galas  péc biezu-  Infratermi- 199 _20g1) 5-6 1
cepetis vai file- macm ska Grilesa-
ja: pusjéls na
Liellopu galas  péc biezu-  Infratermi-  1gg9_4gp1) 6-8 1

cepetis vai file- macm ska Grilesa-

ja: videji

na
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Ediens Daudzums Funkcija Temperati- Laiks Plaukta po-
ra (°C) (min.) zicija

Liellopu galas  péc biezu-  Infratermi- 1709 _4g01) 8-10 1

cepetis vai file- macm ska Grilesa-

ja: labi izcepts na

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Cikgala
Ediens Daudzums Funkcija Temperati- Laiks Plaukta po-
ra (°C) (min.) zicija
Pleca/kakla/ 1-1,5kg Infratermi- 160 - 180 90 -120 1
Skinka gabals ska Grilesa-
na
Karbonades 1-1,5kg Infratermi- 170 - 180 60 - 90 1
gabals/cukga- ska Grilesa-
las ribinas na
Galas rulete 750 g-1kg Infratermi- 160 -170 50 - 60 1
ska Grilesa-
na
Cukas stilbs 750 g-1kg Infratermi- 150 -170 90 - 120 1
(ieprieks nova- ska Grilesa-
nts) na
Tela Gala
Ediens Daudzums Funkcija Temperati- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) Zicija
Tela cepetis 1 Infratermi- 160 - 180 90 - 120 1
ska Grilesa-
na
Tela locitava 1.5-2 Infratermi- 160 - 180 120 - 150 1
ska Grilesa-
na
Jéra Gala
Ediens Daudzums Funkcija Temperatii- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) zicija
Jéra kaja/ 1-15 Infratermi- 150 - 170 100 - 120 1
jéra cepetis ska Grilesa-
na
Jéramugura 1-1.5 Infratermi- 160 - 180 40 - 60 1
ska Grilesa-

na
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Medijums
Ediens Daudzums Funkcija Temperatia- Laiks (min.) Plaukta po-
ra (°C) zicija
Zaka mugu- dz 1 kg Augs./ 2301) 30 - 40 1
ra/stilbs Apakskarse-
Sana
Briezamu- 1,5-2kg Augs./ 210 - 220 35-40 1
gura Apakskarse-
Sana
Brieza gurns 1,5-2kg Augs./ 180 - 200 60 - 90 1
Apakskarsé-
Sana
1)Iepﬁeké uzkarséjiet cepeskrasni.
Putnu Gala
Ediens Daudzums Funkcija Temperatii- Laiks (min.) Plaukta po-
ra (°C) zicija
Putnu galas 200-250g Infratermi- 200 - 220 30 - 50 1
gabali katra ska GrileSa-
na
Puse vistas 400-500g Infratermi- 190 - 210 35-50 1
katra ska Grilesa-
na
Vista, broile- 1-1,5kg Infratermi- 190 - 210 50 -70 1
ris ska Grilesa-
na
Pile 1,5-2kg Infratermi- 180 - 200 80 -100 1
ska Grilesa-
na
Z0ss 3,5-5kg Infratermi- 160 - 180 120 - 180 1
ska Grilesa-
na
Titars 2,5-3,5kg Infratermi- 160 - 180 120 - 150 1
ska Grilesa-
na
Titars 4 -6 kg Infratermi- 140 - 160 150 - 240 1
ska Grilesa-
na
Zivs (tvaicéta)
Ediens Daudzums Funkcija Temperata- Laiks (min.) Plaukta po-
(kg) ra (°C) zicija
Veselazivs 1-1.5 Augs./ 210 - 220 40 - 60 1
ApaksSkarsé-

Sana
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11.18 Grilesana  Lietojot grilé$anas funkciju, vienmér
S . L no sakuma uzsildiet tuksu
» Grilgjiet, izmantojot maksimalo cepeskrasni 5 mindtes.

temperaturas iestatijumu. _

« levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta i‘f UZMANIBU!
grilésanas tabula. GrileSanas laika krasns

« Vienmér novietojiet pannu tauku durvim jabat aizvértam.
savaks$anai pirmaja plaukta pozicija.

» Grilgjiet tikai plakanus galas vai zivs

gabalus.
Grilesana
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) : cija
Viena puse Otra puse

Liellopu galas 210 - 230 30 - 40 30 - 40 2
cepetis

Liellopu galas 230 20-30 20 -30 3
fileja

Cukas mugura 210 - 230 30-40 30-40 2
Tela mugura 210 - 230 30 -40 30-40 2
Jéra mugura 210 - 230 25-35 20-25 3
Veselas zivis, 210 -230 15-30 15-30 3/4
500-1000 g
Atra Grilésana

Ediens Laiks (min.) Plaukta pozicija

Viena puse Otra puse

Burgers / Burgeri 8-10 6-8 4
Cukgalas fileja 10-12 6-10 4
Desinas 10-12 6-8 4
Filejas/tela galas 7-10 6-8 4

steiki

Toast/Grauzdins 1-3 1-3 5
Grauzdin$ ar garné- 6-8 - 4

jumu

11.19 Saldéta Partika

Ediens Temperatara (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica, saldéta 200 - 220 15-25 2
Amerikanu pica, 190 - 210 20-25 2

saldéta
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica, atdzeséta 210 - 230 13-25 2
Picas uzkodas, sal- 180 - 200 15-30 2
detas
Kartupeli fri, smalki 200 - 220 20-30 8
Kartupeli fri, biezi 200 - 220 25-35 3
Kroketes 220 - 230 20-35 S
Kartupelu Panku- 210 - 230 20-30 8
kas
Lazanja/Kannelloni, 170 - 190 35-45 2
svaigi
Lazanja/Kannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
saldeti
Cepeskrasni cepts 170 - 190 20-30 5
siers
Vistas Sparnini 190 - 210 20-30 2
Saldéti gatavi edieni
Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Saldéta pica Augs./Apaks-  péc raZotaja pec razotaja 3
karséSana noradijumiem  noradijumiem
Kartupeli f1)  AugS./Apaks- 200 - 220 péc razotaja 3
(300 - 600 9) karséS$ana vai noradijumiem
Infratermiska
GrileSana
Bagetes Augs./Apaks-  péc razotaja péc razotaja B
karséSana noradijumiem  noradijumiem
Atvértie auglu  Aug$./Apaks-  péc razotaja pec razotaja 3
piragi karsésana noradijumiem  noradijumiem

1) Kartupelus frT gatavoSanas laika apgriezt 2 - 3 reizes.

11.20 Léna CepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu
liesus, maigus galas un zivs €dienus,
kuru cepe$a iekséja temperatira
neparsniedz 65 °C. Si funkcija nav

Pirmajas 10 minutés var iestatit
cepeskrasns temperatiru no 80 °C lidz

150 °C. Noklus€jums ir 90 °C. Péc
temperatira iestatiSanas cepeskrasns

turpina gatavot pie 80 °C. Neizmantojiet
$o funkciju majputnu gatavosanai.

piemérota sautétai galai vai taukainiem
cukas cepesiem. Jus varat izmantot
temperaturas sensoru, lai nodrosinatu,

Nekad nelietojiet vaku, ja
gatavojot izmantojat So

ka galai ir pareiza cepesa iek$éja
temperatura (skatiet Temperatiras

sensora tabulu).

funkciju.



48

www.electrolux.com

1. Apcepiet galu panna uz plits 3. lespraudiet temperatiras sensoru
produktu no abam pusém 1-2 min. gala.
loti karsta temperatira. 4. |zvéelieties funkciju: Leéna CepSana un
2. levietojiet galu kopa ar karsto iestatiet pareizo galas beigu iek$éjo
cepSanas pannu cepeskrasni uz temperataru.

restota plaukta.

Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(k) (°C) cija

Liellopugalas 1-1.5 120 120 - 150 1

cepetis

Liellopugalas 1-1.5 120 90 - 150 3

fileja

Tela cepetis 1-15 120 120 - 150 1

Steiks 0.2-0.3 120 20-40 8

11.21 Atkausésana * Neparklajiet partiku ar blodu vai Skivi,
o ] o jo tas var pagarinat atkauséSanas

» Nonemiet iepakojumu un uzlieciet laiku.

partiku uz skivja.
* Izmantojiet pirmo plaukta imeni no

apaksas.

Ediens Daudz- Atkausésa- Papildu at- Komentari

ums nas laiks kausésanas
(min.) laiks (min.)

Vista 1 kg 100 - 140 20-30 Novietojiet vistu uz apgrieztas
apakstases liela Skivi. CepSanas
laika apgrieziet.

Gala 1kg 100 - 140 20 - 30 Cepsanas laika apgrieziet.

Gala 500 g 90 - 120 20-30 Cepsanas laika apgrieziet.

Forele 150 g 25-35 10 - 15 -

Zeme- 300g 30-40 10- 20 -

nes

Sviests 250¢g 30 - 40 10 - 15 -

Kréjums 2x200g 80-100 10 - 15 Putojiet kréjumu, kad tas vietam
vél nedaudz sasalis.

Torte 1,4 kg 60 60 -

11.22 Konservésana « Nelietojiet burcinas ar atskravéjamu

L _ vaku un bajonetnoslégu vai skarda

» Izmantojiet tikai veikala nopérkamas karbas.

vienada izméra konservu burcinas. + Izmantojot $o funkciju, lietojiet pirmo

plauktu no apak$as.



Uzlieciet uz cepamas paplates ne
vairak par se§am viena litra burcinam.
Uzpildiet burcinas vienadi un aizveriet
ar skavu.

Burcinas nedrikst saskarties.

lelejiet aptuveni 1/2 litru Gdens
cepama paplate, lai cepeskrasni bitu

LATVIESU

» Kad udens burcinas sak varities
(aptuveni péc 35-60 minutém viena
litra burku gadijuma), izslédziet
cepeskrasni vai samaziniet
temperatiru lidz 100 °C (skatit
tabulu).

pietiekami daudz mitruma.

Miksti augli

Ediens

Temperatiira (°C)

Gatavosanas
laiks, Iidz sakas
burbulosana
(min.)

Jaturpina varit pie
100° C (min.)

Zemenes/mellenes/ 160 - 170 35-45 -

avenes/gatavas

erkskogas
Augli ar kauliniem

Ediens Temperatira (°C) Gatavosanas Jaturpina varit pie

geli

laiks, lidz sakas 100° C (min.)
burbulosana
(min.)

Bumbieri, cidonijas, 160 - 170 35-45 10-15

plimes

Darzeni

Ediens Temperatura (°C) GatavoSanas Jaturpina varit pie
laiks, Iidz sakas 100° C (min.)
burbuloSana
(min.)

Burkani 1) 160 - 170 50 - 60 5-10

Gurki 160 - 170 50 - 60 -

Jaukti marinéti dar- 160 - 170 50 - 60 5-10

zeni

Kolrabji/zirni/spar- 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Atstajiet cepeskrasni, kad ta izslégta.

11.23 Zavésana

Apsedziet paplates ar cepamo papiru.
Lai gutu labaku rezultatu, izslédziet
cepeskrasni, kad pagajusi puse laika,

atveriet durvis un laujiet tai atdzist
vienu nakti, lai pabeigtu kaltéSanas

procesu.
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Darzeni

Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija

(C) 1 stavoklis 2 stavokli

Pupas 60 - 70 6-8 & 1/4
Pipari 60 - 70 5-6 3 1/4
I?érz_eni skabe- 60 -70 5-6 8 174
Sanai

Sénes 50 - 60 6-8 3 1/4
Zalumi 40 - 50 2-3 3 1/4
Augli

Ediens Temperatiira Laiks (st.) Plaukta pozicija

() 1 stavoklis 2 stavokli

Plimes 60 - 70 8-10 3 1/4
Aprikozes 60 -70 8-10 3 1/4
Abolu 3kéles 60 - 70 6-8 3 1/4
Bumbieri 60 - 70 6-9 3 1/4
11.24 Maizes Cepéana lepriek$éja uzsildiSana nav ieteicama.
Pievienojiet 200 ml tdens atvilktnei.

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Baltmaize 180 - 200 40 - 60 2

Bagete 200 - 220 35-45 2

Briosi 160 - 180 40 - 60 2

Ciabatta 200 - 220 35-45 2

Rudzu Maize 180 - 200 50-70 2

Tumsa maize 180 - 200 50-70 2

Pilngraudu maize 170 - 190 60 - 90 2

11.25 Temperaturas sensora tabula

Liellopu gala

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Ribinas / filejas steiks: pusjéls 45 - 50

Ribinas / filejas steiks: vidéji izcepts 60 - 65
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Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Ribinas / filejas steiks: labi izcepts 70-75
Cukgala

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Cukas pleca / Skinka / kakla gabals 80 - 82

Cukgalas (muguras) karbonade / Zavéta 75 - 80

cukas fileja

Galas rulete 75-80
Tela gala

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Tela cepetis 75 - 80

Tela locitava 85-90

Aitas / jéra gala

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Aitas stilbins 80 - 85

Muguras karbonade 80 - 85

Jéra cepetis / jéra kaja 70 -75

Medijums

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Zaka mugura 70-75

Zaka stilbins 70-75

Vesels zakis 70-75

Brieza mugura 70-75

Brieza stilbins 70-75
Zivs

Ediens Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Lasis 65-70

Foreles 65-70

12. KOPSANA UN TIRISANA
BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

» Nofiriet ierices priekSpusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta tdenr ar
mazgasanas lidzekli.

* Metala virsmu firi§anai izmantojiet tam
paredzetu tirisanas lidzekli;

* Notiriet ierices arpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu
partikas palieku uzkrasanas var
izraisit ugunsgréku. Lielaks risks ir
grila paplatei.

+ piekaltuSus netirumus firiet ar specialo
cepeskrasnij paredzeto firsanas
Nidzekli;

* Notiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un laujiet tiem nozut.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta
silta adeni ar mazgasanas ldzekli;

» piedegumdrosus papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var
bojat piedegumdroso parklajumu.

12.2 Plauktu balstu iznemSana
Pirms apkopes darbu veiksanas
parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi.
lesp€jams gut apdegumus.

Lai firitu ierices iekSpusi, iznemiet plauktu
balstus.

1. Uzmanigi, velkot balstus uz augsu,
izceliet tos no priekséja fiksatora.

2. Pavelciet plauktu balstu prieks€jo
dalu nost no sanu sienas.

3. lzvelciet balstus no aizmuguréja
fiksatora.

Uzstadiet plauktu balstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

12.3 Tvaika Tirnsana

Menu / Funkcijas / TiriSana

Iztiriet lielakos netirumus ar rokam.

1. lelejiet pasa tvaika generatora 250 ml
udens un 3 édamkarotes etika.

2. Aktivizgjiet funkciju: Tvaika TiriSana.

Displejs rada funkcijas darbibas ilgumu.

Kad programma ir pabeigta, atskan

skanas signals.

3. Pieskarieties displejam, lai izslégtu
signalu.

4. |zslaukiet ierici ar mikstu audumu.
Uzsdciet Gdeni no tvaika generatora.

Atstajiet ierices durvis atvértas uz
aptuveni 1 stundu. Nogaidiet, lidz ierice
nozuvusi. Lai paatrinatu izzusanu, jus
varat karsét ierici ar karstu gaisu pie 150
°C temperattras apméram 15 minutes.

12.4 Tvaika generatora
atkalkoSana

1. lelejiet 250 ml tdens, kam piejauktas
3 édamkarotes etika, pasa tvaika
generatora.

2. lzvelneé izvelieties: Tirisanas Paligs.

3. Aktivizgjiet funkciju: AtkalkoSana.

Displejs rada funkcijas ilgumu (15

mindtes).

Kad programma pabeigta, atskan skanas

signals.

4. Pieskarieties sensora laukam, lai
izslégtu signalu.

5. Noslaukiet atlikuSo tdeni no tvaika
generatora.

6. Atstajiet durvis atvértas apméram 1
stundu, lai ierice varétu pilniba izzat.
Lai paatrinatu izzusanu, jus varat
karsét ierici ar karstu gaisu pie 150
°C temperattras apméram 15
minutes.

12.5 Durvju nonems$ana un
uzstadiSana

Durvis un iekSéjo stikla paneli var
nonemt, lai tos nofiritu. Dazadu modelu
stikla panelu skaits atskiras.

BRIDINAJUMS!

Nonemot durvis no ierices,
rikojieties uzmanigi. Durvis ir
smagas.

1. Atveriet durvis lidz galam.
2. Pilniba piespiediet abu durvju engu
stiprinajuma sviras (A).



Veriet ciet cepeskrasns durvis, lidz
tas atrodas pirmaja atvérsanas
pozicija (aptuveni 70° lenkT).

Turiet durvis ar vienu roku katra pusé
un velciet tas no ierices nedaudz uz
augsu.

Nolieciet durvis ar aréjo pusi uz leju
uz mikstas dranas un fidzenas
virsmas. Sadi tiks novérsti
skrapé&jumi.

Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu

spraudna blivi.

7. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

8. Turiet durvju stikla panelus aiz
augséjas malas un velciet tos ara
vienu péc otra virziena uz augsu.

9. Notiriet stikla paneli ar ziepjudeni.

Uzmanigi noslaukiet stikla paneli.

Péc tirisanas veiciet iepriek§ minétas
darbibas pretéja seciba. Pirmo uzstadiet
mazako paneli, pec tam lielako un durvis.
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BRIDINAJUMS!
Parliecinieties, ka stikli ir
ievietoti pareizi, pretéja
gadijuma durvju virsma var
parkarst.

12.6 Lampas maina

levietojiet ierices tilpnes apaksa dranu.
Tas novers lampas stikla parsega un
tilpnes bojajumus.

1.
2,

BRIDINAJUMS!

Pastav elektroSoka risks!
Pirms lampas nomainiSanas
atvienojiet drosinataju.
Lampa un lampas stikla
parsegs var but karsti.

Deaktivizéjiet ierici.
Iznemiet drosinatajus no drosinataju
karbas vai deaktiviz€jiet atdalitaju.

Augséja lampa

1.

Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,
lai to iznemtu.

Al D)
AN /
2. Nonemiet metala gredzenu un

nofiriet stikla apvalku.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. Uzstadiet metala gredzenu uz stikla
apvalka.

5. Uzlieciet stikla parsegu.

Sanu lampa

1. Lai pieklutu lampai, iznemiet kreisas
puses plaukta balstu.

2. Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20.
izméra krustina skravgriezi.

3. Nonemiet un notiriet metala vacinu

un blivi.
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4. Nomainiet cepeSkrasns lampu ar 5. Uzstadiet metala vacinu un blivi.
piemérotu 300 °C siltumizturigu Pievelciet skraves.
cepeskrasns lampu. 6. Uzstadiet kreisas puses plaukta
balstu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Ko dartt, ja ...

Problema lespéjamais iemesls Risinajums

Cepeskrasni nevar ieslégt  Cepeskrasns nav pieslégta Parbaudiet, vai cepes-

vai izslegt. elektrotiklam vai nav pie- krasns ir pareizi pievienota
slegta pareizi. stravas piegadei (skatiet

piesléguma diagrammu).

Cepeskrasns nesakarst. Cepeskrasns ir deaktivize- leslédziet cepeskrasni.
ta.

Cepeskrasns nesakarst. Nav iestatiti nepiecieSamie Parliecinieties, vai iestatiju-
iestafijumi. mi ir pareizi.

Cepeskrasns nesakarst. Bérnu droSibas funkcija ir ~ Skatiet sadalu "Bérnu dro-
ieslegta. Sibas funkcijas lietoSana".

Cepeskrasns nesakarst. Izdedzis droSinatajs. Parliecinieties, vai ierices

darbibas traucéjums ir
saistits\i ar drosinataju. Ja
droSinatajs atkartoti izdeg,
sazinieties ar kvalificétu

elektriki.
Lampa nedarbojas. Lampa ir bojata. Nomainiet lampu.
Displeja redzams kludas Elektronikas kltda. Sazinieties ar pilnvarotu
pazinojums "F....." servisa centru.
Tvaiki un kondensats no-  Edieni cepeskrasni atstati  Pabeidzot gatavo$anu, ne-
sézas uz édiena un cepes- parak ilgi. atstajiet édienus cepes-
krasns tilpne. krasnr ilgak par 15 - 20 mi-
natém.
13.2 Apkopes dati Tehnisko datu plaksnite atrodas ierices
o L iekSpusé uz priek8éja ramja. Nenonemiet
Ja nevarat atrast risindjumu, sazinieties ierices iek$pusé eso$o tehnisko datu
ar ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa plaksniti.
centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.
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leteicams datus pierakstit Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta markéjums un informacija atbilstoSi ES 65-66/2014

Razotaja nosaukums Electrolux
Modela noteikSana EOBB8956A0X
Energoefektivitates indekss 98.8
Elektroenergijas patérina klase A

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, tradiciona-

lais rezims

1.09 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, piespiedu

ventilacijas rezims

0.83 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Karstuma avots Elektriba
Skanas limenis 701

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Masa

42.0 kg

EN 60350-1 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavoSanai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas
mérisanas metodes.

14.2 Energijas taupiSana

Vispareji padomi

Parliecinieties, ka cepesSkrasns durvis ir
cieSi aizvertas, kad ierice darbojas, un
centieties tas turét maksimali aizvértas
gatavoSanas laika.

lerice aprikota ar funkcijam,
kas lauj taupit energiju,
gatavojot ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupisanu.

Pirms ediena ievietoSanas veélams
neuzkarsét cepeskrasni.

Gatavos$anai, kas ilgs vairak neka 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperattru ldz minimumam uz 3-10
minatém, atkariba no gatavo$anas laika
un gatavoSanas ilguma. Atlikusais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atliku$o siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, energijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas
funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja
ir aktiviz€ta programma ar funkciju Darb.
laiks vai Beigu laiks un gatavoSanas laiks
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parsniedz 30 minutes, uzkarséSanas
elementi automatiski izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iesp&jamo
temperatiras iestatijumu, lai izmantotu

atlikuSo siltumu un saglabatu edienu
siltu. Displeja bius redzams atlikusa
siltuma indikators vai temperatira.

Gatavosana ar izslegtu lampu
Izslédziet lampu uz gatavoSanas laiku un
ieslédziet to tikai, kad ir vajadziba.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu ffo\l-) levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to
otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietgjo pasvaldibu.
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