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STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

Mes, Stollar®, vienmér domajam par drosibu. Més izstradajam un iz-
gatavojam preces, par augstako kritériju uzskatot jusu — musu vértiga
klienta — droSibu. Turklat meés ludzam jus uzmanigi lietot jebkuras
elektroierices, ieverojot talak sniegtos piesardzibas pasakumus.

SVARIGI AIZSARDZIBAS PASAKUMI

« Pirms ierices darbinasanas rupigi
izlasiet lietoSanas pamacibu
un saglabajiet to turpmakam
uzzinam.

« So ierici var izmantot bérni no
8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram
vai psihiskam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tas
tiek uzraudzitas vai ir apmacitas
par ierices drosu izmantosanu un
saprot saistitos riskus.

+ Uzmaniet bérnus, lai vini
nespéletos ar so ierici. Berni bez
uzraudzibas nedrikst tirit ierici un
veikt tas tehnisko apkopi.

« lerices svars ir 7 kg, tas
pacelsanai vai parnésasanai
noteikti izmantojiet abas rokas.
Nenometiet un nesitiet ierici.

« Turiet ierici maziem béerniem
nepieejama vieta. Nepareiza
apiesanas ar ierici vai tas
nomesana var to sabojat.

+ Neatstajiet ierici bez uzraudzibas,
kameér ta darbojas.

« lerices darbinasanas laika
neparvietojiet un neizjauciet
to, neko neievietojiet sulas vai
biezumu tekne.

« Nedarbiniet ierici, kad padeves
tvertne ir izjaukta.

+ Nelietojiet ierici, kad spiesanas
skraves filtrs ir bojats.

+ Nedarbiniet ierici, ja spieSanas
tvertné nav ne auglu, ne
darzenu. Pretégja gadijuma,
iespejams, ierices galvenas dalas
tiks bojatas.

+ Nelietojiet ierici ilgak neka 20
minutes, parmériga lietoSana var
radit parkarsanu, kas var izraisit
motora atteici.

+ Nenovietojiet ierici uz vai pie
karsta gazes vai elektriskas
plits degla vai vieta, kur tas var
pieskarties jebkadam citam
karstuma avotam.

« Darbiniet ierici uz lidzenas un
cietas virsmas.



STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

« Lai produktus iebiditu
sulas spiede, izmantojiet
komplektacija ieklauto bidni,
nelietojiet pirkstus vai virtuves
piederumus.

« Kad spiesanas skruve ir
nosprostota un negriezas,
izsledziet ierici, tad 2-3 sekundes
darbiniet to reversa rezima.
Pretéja gadijuma parkarsana var
izraisit motora atteici.

« Noteikti izsledziet ierici pec
katras izmantosanas reizes.
Pirms ierices parvietosanas,
tinsanas, izjauksanas, saliksanas
vai uzglabasanas parliecinieties,
ka motors ir pilniba apstajies, tad
atvienojiet ierices stravas vadu
no mainstravas rozetes.

« Ja radusies neparasta smaka,
karstums vai dumi, nekavéjoties
partrauciet ierices izmantosanu
un sazinieties ar tuvako
autorizeto Stollar servisa centru,
lai veiktu ierices parbaudi un/vai
remontu.

SVARIGA DROSIBAS

INFORMACIJA PAR VISAM

ELEKTRISKAJAM IERICEM

« Pirms lietoSanas pilniba attiniet
stravas vadu.

+ Nelaujiet stravas vadam
nokarties pari sola vai galda
malai, pieskarties karstam
virsmam vai sapities mezgla.

« Nemazgajiet ierici tekosa udeni
vai cita Skidruma.

* Nepieslédziet stravas vadu
pie mainstravas rozetes un
neatvienojiet to ar mitram
rokam.

« Ja ierice ir paklauta gazes
iedarbibai, nekavéjoties atveriet
visus logus un durvis, lai
izvedinatu telpu.

+ Nevelciet un nespiediet ar
speku stravas vada spraudni,
parliecinieties, ka spraudnis ir
drosa attaluma no jebkadiem
karstuma avotiem, ka ari nav
salocits vai saverpts.




STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

« leteicams regulari parbaudit
ierici. Lai noverstu riska situaciju,
nelietojiet ierici, ja stravas vads,
ta spraudnis vai pati ierice ir
jebkada veida bojati. Nogadajiet
visu ierici tuvakaja autorizetaja
Stollar servisa centra, lai veiktu
parbaudi un/vai remontu.
Jebkadi apkopes darbi, iznemot
tirnsanu, javeic autorizeta Stollar
servisa centra.

Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai sadzive.

Lietojiet ierici tikai paredzetajiem
nolukiem, nelietojiet citiem
nolukiem. Nelietojiet to
transportlidzeklos, kas atrodas
kustiba, vai laivas. Nelietojiet
ierici arpus telpam. Nepareiza
izmantosana var izraisit
ievainojumus.

« leteicams uzstadit specialo
diferencialo droSinataju (drosibas
sledzi) papildu aizsardzibai,
kad lietojat elektriskas ierices.
leteicams ierices elektriskaja
kedeé uzstadit droSibas sledzi,
kuram noteikta stravas stipruma
starpiba neparsniedz 30 mA.

Konsultgjieties ar elektriki.

Attelotais simbols nozime,
ka So ierici nedrikst izmest
mmm  or standarta sadzives at-
kritumiem. Ta janogada vietgjas
pasvaldibas atkritumu savaksanas
centra, kas paredzets Sim merkim,
vai pie izplatitaja, kas nodrosina
sadu pakalpojumu. Lai iegutu
papildu informaciju, ludzu,
sazinieties ar vietejo pasvaldibu.
Lai izvairitos no elektro-
traumas, neiegremdejiet
udeni vai cita Skidruma kontakt-
daksu, elektribas vadu vai ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS




SASTAVDALAS a

SASTAVDALAS
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

A. Spiesanas skrave G. Spiesanas tvertne
B. Smalks siets H. Biezumu tekne
C. Rotéjosa birste I Sulas tekne

D. Tirisanas birste J. Produktu bidnis
E. Biezumu un sulas trauki K. Sulas vaks

F. L.

Padeves tvertne Motora pamatne

c € TEHNISKA INFORMACIJA
Spriegums: 220—240V ~50 Hz. Jauda: 240 W.




SALIKSANA

SALIKSANA
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

PIRMS LIETOSANAS PIRMO REIZI

Pirms Big Mouth Slow Juicer izmantosanas pirmo reizi
nonemiet visus iesainojuma materialus un reklamas
uzlimes un atbrivojieties no tam nekaitiga veida.

Parliecinieties, ka stravas vads ir atvienots no mainstra-
vas rozetes.

Ar mitru dranu noslaukiet motora pamatni. RUpigi
nosusiniet.

Nomazgajiet sulas trauku, biezumu trauku, padeves
tvertni, spieSanas tvertni un produktu bidni silta
ziepjudeni, izmantojot dranu vai birsti. Noskalojiet un
rupigi nosusiniet.

PIEBILDE

Sis dalas nevar mazgat trauku mazgdjama
masina.

1. Novietojiet motora pamatni uz lidzenas sausas
virsmas, pieméram, letes. Parliecinieties, ka stravas
vads ir atvienots no mainstravas rozetes.

2. Zem spieSanas tvertnes atrodas silikona ieliktnis, ko
izmanto biezumu atdalisanai no spieanas tvertnes
tekna. Parliecinieties, ka silikona ieliktnis ir stingri
ievietots spiesanas tekne.

3. KrUzi ievietojiet galvenaja korpusa. levietojiet krizi
fikséta korpusa punkta. Salik3anas laika kruzes
markéjuma liniju centréjiet pret korpusa markéju-
ma [iniju. Péc tam pievelciet, pagriezot pulkstena
raditaja virziena.

4. Smalko sietu ievietojiet rotéjosaja birste.

5. Salikto smalko sietu un rotéjo3o birsti ievietojiet

kruze. Saliksanas laika markéjuma punktu uz smalka
sieta centréjiet pret kruzes markéjuma punktu.

6. Uzstadiet krizeé sulas spiedanas skravi.
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SALIKSANA

10. levietojiet produktu bidni padeves tvertné.

PIEBILDE

Lai nodrosinatu tiribu, ievietojiet biezumu trauka
partikas maisinu.

7. Galvenaja korpusa uzstadiet piltuvi. Kad ta ir pa-
vérsta uz leju, piltuves markéjuma punktam ir jabat
centretam pret krizes markéjuma punktu. Nodro-
siniet, lai W piltuves aizmuguré grieztos pulkstena
raditaja virziena uz simbolu 4, un nofikséjiet.

8. Sulas tvertni un mikstuma tvertni novietojiet atbil-
stosa pozicija: vienu izmanto, lai iegltu sulu, bet
otru — lai savaktu mikstumu.

9. lepakojuma sulas vaks ir izjaukts. Uzlieciet sulas
vaku uz fiksétas kajas, bet péc tam uzmanigi to
ievietojiet.

11. Pieslédziet stravas vada spraudni pie mainstravas
rozetes.

PIEBILDE

Lai izjauktu ierici, uzmanigi izpildiet salikSanas
darbibas pretéja seciba.

& BRIDINAJUMS

SpieSanas skriive ir smaga. Uzmanieties,
kad iznemat spieSanas skriivi.
Nenometiet spieSanas skrivi.

LIELISKU SULU IEGUSANAS PADOMI

AUGLU UN DARZENU IEGADE UN
UZGLABASANA

AUGLU UN DARZENU
SAGATAVOSANA SULAS SPIESANAI

« Pirms sulas spiesanas noteikti nomazgajiet auglus
un darzenus.

« Vienmer spiediet sulu no svaigiem augliem un
darzeniem.

- Lai ietaupitu naudu un iegUtu svaigaku sulu,
iegadajieties auglus vai darzenus atbilstosaja
gadalaika.

« Sagatavojiet auglus un darzenus sulas spiesanai,
tos mazgajot pirms uzglabasanas.

« Lielako dalu auglu un stingro darzenu var
uzglabat istabas temperatara. Mikstakus un
varigakus auglus un darzenus, pieméram,
ogas, lapu darzenus, selerijas, gurkus un
garsaugus nepieciesams uzglabat ledusskapt lidz
izmanto3anas bridim.

« Jaizmantojat auglus ar cietu vai needamu mizu,
pieméram, mango, citrusauglus, melones un
ananasus, noteikti nomizojiet pirms sulas spiesanas.

- DaZus darzenus, pieméram, gurkus, var apstradat
nemizotus, atkariba no mizas mikstuma un sulas
spiesanas prasibam.

« Visus auglus ar lieliem kauliniem, cietam seklam vai
kauliniem, pieméram, nektarinus, persikus, mango,
aprikozes, plimes un kirSus nepiecieSams iztirit
pirms sulas spiesanas.

- Parliecinieties, ka darzeni, pieméram, bietes,
burkani utt. pirms sulas spiesanas ir notiriti, labi
nomazgati un to lapas ir nogrieztas.

« Citrusauglus var apstradat sulu spiedé, tacu pirms
tam nomizojiet un nonemiet balto kartinu zem
mizas.

« Lai samazinatu krasas mainu iericé, pie abolu sulas
var pievienot nedaudz citronu sulas.




DARBINASANA

DARBINASANA
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

1. Nomazgajiet un sagatavojiet izvélétos auglus un/
vai darzenus: aug|us ar cietu vai neédamu mizu,
piemeéram, citrusauglus un melones, pirms sulas
spiesanas ir nepieciesams nomizot.

Ananasu sulu var spiest ar vai bez serdes
iznems3anas. Auglus ar kauliniem vai cietam seklam,
pieméram, nektarinus, persikus, mango, aprikozes,
plimes un kirSus nepiecieSams iztirit pirms sulas
spiesanas.

2. Parliecinieties, ka sulu spiede ir pareizi salikta,
un sulas trauks un biezumu trauks atrodas zem
snipjiem.

3. Sagrieziet augjus un darzenus gabalos, lai tos
varétu ievietot padeves caurulé. Pieméram, abolus
jasagrieZ Cetras dalas.

. Piespiediet “On” (ieslegsana) taustinu.

. Kad motors darbojas, viegli bidiet produktus uz leju
padeves caurulé. Lai iegutu maksimali daudz sulas,
produktu bidni Iéni spiediet uz leju. Nespiediet
parak specigi, skrivei gandriz javelk uz leju augli
un darzeni.

PIEBILDE

Ja augli vai darzeni iestrégst skrave, un

sulu spiede pdrtrauc darboties, piespiediet
OFF (izslegsana) taustinu. Parliecinieties, ka
sulu spiede ir pilniba pdrtraukusi darboties.
Piespiediet R (reverss) taustinu un turiet to
piespiestu, lidz auglu vai darzenu gabali tiek
izkustinati.

[SLIN

Skrive griezisies pretéja virziena un atbrivos

iestregusos produktu gabalus. Kad produktu
gabali ir atbrivoti, piespiediet ON taustinu un
turpiniet sulas spieSanu.

ON
OFF

& SVARIGA INFORMACIJA

Nepiepildiet padeves cauruli ar
produktiem, kamér motors nedarbojas.

6. Auglu un darzenu apstrades laika sula tecés sulas
trauka, bet atdalitie biezumi sakrasies biezumu
trauka.

& BRIDINAJUMS

Nedarbinat sulu spiedi ilgak neka 20
sekundes pirms produktu ievietoSanas.

7. Talit péc izmanto3anas padeves caurulé [éni ielejiet
glazi tdens. Parliecinieties, ka zem teknes ir cits
trauks, jo Udens tiedi ielis sulas trauka, kura tecéja
sula. Tam ir tiridanas efekts, kas palidzés filtra
tirana.

PIEBILDE

Ja gatavojat dazadu auglu sulas, varat ieliet
glazi adens (apméram 200 ml) starp daZadu
auglu sulam, lai noskalotu iepriekseéjas sulas
parpalikumus. Ne vienmér nepiecieSams pilniba
iztirit sulu spiedi starp daZadu sulu spiesSanas
reizém.

AIZSARDZIBA PRET PARSLODZI

Si aizsargierice novérs motora parslodzi ar parmerigu
produktu daudzumu.

Parslodzes gadijuma motors partrauks darboties.
Parslodzes novérsanas funkcija automatiski atspejos
motoru. $ada gadijuma atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes, un laujiet iericei
atdzist vismaz vienu stundu. Péc tam pieslédziet
stravas vada spraudni pie mainstravas rozetes. Tad
turpiniet izmantosanu parasta rezima.



APKOPE UN TIRISANA a

APKOPE UN TIRISANA
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

Pirms ierices tirisanas, izjauksanas, saliksanas vai
uzglabasanas parliecinieties, ka sulu spiede ir izslégta,
un stravas vads ir atvienots no mainstravas rozetes.

1. Talit péc katras izmanto3anas reizes ar
komplektacija iek|auto birsti ripigi iztiriet sieta
smalkas atveres.

« Ar birsti teko3a udent iztiriet sieta iek3pusi, turot to
pret gaismu, lai redzétu, vai smalkas atveres nav
blokétas.

« Ja smalkas atveres ir blokétas, iemérciet sietu
karsta 10% citronu sulas skiduma tdeni, lai
atbrivotu aizsprostotas atveres.

PADOMS

e Péc izmantosanas neatstdjiet sulu spiedi
netiru. Iztiriet to pirms uzglabasanas.

« Ja spiesanas skravi nevar notirit uzreiz péc
izmantosanas, iemerciet to karsta ziepjudeni
talit péc sulas spiesanas pabeigsanas. Ja
biezumiem |avat izZat uz spieSanas skraves,
tie var aizsprostot sieta smalkds atveres,
tadejadi samazinot sulu spiedes darba
efektivitati. Nemérciet spieSanas skravi
balinataja.

2. Nomazgajiet padeves tvertni, spieSanas tvertni,
spiesanas skravi, biezumu trauku un sulas trauku
silta ziepjudent, izmantojot komplektacija ieklauto
mazo birsti vai mikstu dranu. Noskalojiet un rapigi
nosusiniet.

A SVARIGA INFORMACIJA

Nemazgajiet nevienu sulu spiedes dalu
trauku mazgajama masina.

A SVARIGA INFORMACIJA

Nelietojiet karséSanas ierices sulu
spiedes dalu Zavésanai.

3. Notiriet motora pamatni ar mikstu mitru dranu
un rapigi nosusiniet. Neskalojiet motora pamatni
tekosa Udeni. Nelietojiet motora pamatnes tirisanai
abrazivas mazgasanas Svammes vai mazgasanas
[idzeklus, jo tie var saskrapét virsmu. Notiriet
partikas parpalikumus no stravas vada.

A BRIDINAJUMS

Nelietojiet mazgasanas Iidzeklus,

kas satur organiskos skidinatajus
(8kidinatajs, atSkaiditajs utt.), balinataju,
hloru, benzolu vai abrazivus materialus.




PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMU NOVERSANA
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

Sulu spiede nedarbojas
vai peksni izsledzas
sulas spiesanas laika

Parliecinieties, ka stravas vads ir kartigi pieslégts pie mainstravas rozetes.

lespraudiet stravas vada spraudni atseviska mainstravas rozeté.

lespraudiet stravas vada spraudni cita mainstravas rozete.

Parliecinieties, ka sulu spiede ir pareizi salikta.

Nelietojiet 3o ierici ilgak par 20 minatém! lespéjams, parslodzes novérsanas funkcija au-
tomatiski atspéjojusi motoru. Atvienojiet stravas vada spraudni no mainstravas rozetes,

un Jaujiet iericei atdzist vismaz vienu stundu. Nepietiekama atdziSana var vélreiz atspé-

jot motoru. Péc pietiekama atdzisanas laika vélreiz pieslédziet stravas vada spraudni pie
mainstravas rozetes un turpiniet izmantosanu parastaja rezima.

Sulas spiesanas laika
motors Skiet apstajies.

Tiek apstradats parak daudz produktu vai gabali nav pietiekami mazi. Apgrieziet pro-
duktus, sagrieziet tos mazakos vienada izméra gabalos un/vai viena reizé apstradajiet
mazak produktu.

Parliecinieties, ka motors darbojas, pirms padeves caurulé ievietojat produktus. lestatiet
reversa rezima, lai atbrivotu skravi.

Cieti augli un darzeni rada papildu slogu motoram.

Parak mitri biezumi un
samazinats izspiestas
sulas daudzums

Parbaudiet, vai silikona paliktnis zem spieSanas tvertnes ir pareizi salikts (skatiet 6. Ipp.).

Partrauciet sulas spieSanu un atvienojiet stravas vada spraudni no mainstravas rozetes.
Iznemiet spieanas skravi. Ar komplektacija ieklauto birsti ripigi iztiriet filtra smalkas at-
veres. Ar birsti teko3a Udeni iztiriet spieSanas skruves iek3pusi, turot to pret gaismu, lai
redzetu, vai smalkas atveres nav blokétas (skatiet 9. Ipp.). Ja atveres ir blokétas, iemér-
ciet spieSanas skravi karsta 10% citronu sulas $kiduma Gdeni, lai atbrivotu aizsprostotas

atveres. Spiedanas skraves iztirisana likvidés Skiedru parpalikumus (auglu vai darzenu
sulu spieSanas rezultata), kas var apgratinat sulas plusmu.

Padeves tvertne ir
aizsprostota, un to
gruti atvert

Piespiediet R (reverss) taustinu un pagrieziet padeves tvertni pretéji pulkstena raditaju
kustibas virzienam [idz atvértai pozicijai.
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Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

APELSINI, BROKOLI UN BURKANI

2 porcijas TOMATI, SELERIJA UN BURKANI
3 apelsini (750 g), nomizoti un sadaliti

2 tases (150 g) brokolu ziedu un katu
2 - 3 vidéji burkani (280 g), sagriezti Cetras

2 porcijas
1 pinte (250 g) kirstomatu vai 3 mazi tomati
1 sagriezts (100 g) selerijas kats

dala

alas 2 - 3 vidéji (280 g) burkani, sagriezti cetros
Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet. gabalos

GRANATABOLS, BIETE UN APELSINI Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.
2 porcijas BURKANI, SELERIJAS, PETERSILI
1 grandtabols (360 g), nomizots, ar atdalitu UN INGVERS
balto dalu "
2 porcijas

Vai 1 1/4 tases granatabola séklu

1vidéja (230 g) biete, notirita un sagriezta
gabalos

3 apelsini (750 g), nomizoti un sadaliti

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

BIETE, APELSINI UN INGVERS
2 porcijas
1vidéja (230 g) biete, notirita un sagriezta
gabalos
3 apelsini (750 g), nomizoti un sadaliti
1 collu (2 cm) liels svaiga ingvera gabals

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

BURKANI, SELERIJA, BUMBIERIS
UN BIETE
2 porcijas
2 - 3 vidéji (280 g) burkani, sagriezti cetros
gabalos
1 sagriezts (100 g) selerijas kats
1videéjs (230 g) bumbieris, sagriezts Cetros
gabalos
1vidéja (230 g) biete, notirita un sagriezta
gabalos

3 vidéji (360 g) burkani, sagriezti cetros
gabalos

2 sagriezti (200 g) seleriju katini

2 - 3 petersilu zarini

1 collu (2 cm) liels ingvera gabals

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

ANANASS, PIPARMETRA UN ABOLS

2 porcijas

13/4 tases (300 g) ananasa, nomizots, rupji
sagriezts

2 - 3 piparmétras zarinu

2 vidéji (300 g) zali aboli, sagriezti gabalos

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

GURKI, BURKANI, CITRONS UN
PIPARMETRA

2 porcijas

2 (320 g) gurki, sagriezti Cetras daldas

2 - 3 vidéji (280 g) burkani, sagriezti cetros
gabalos

%2 citrona, nomizots, ar atdalitu balto dalu
2 - 3 piparmétras zarinu

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.




RECEPTES

BURKANI, ABOLI UN BIETE
2 porcijas
2 - 3 videéji (280 g) burkani, sagriezti cetros
gabalos
2 vidéji (300 g) zali aboli, sagriezti gabalos
1 maza (100 g) biete, notirita un sagriezta
gabalos

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

TOMATI, BURKANI UN SARKANA
PAPRIKA
2 porcijas
1 mazs (150 g) sarkana paprika, sagriezta, ar
iznemtam seklam
1 pinte (250 g) kirStomatu vai 3 mazi tomati
3 vidéji (360 g) burkani, sagriezti Cetros
gabalos
2 - 3 pétersilu zarini

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

VINOGAS, BUMBIERIS UN GURKIS
2 porcijas
2 tases (184 g) vinogu
1 liels (330 g) bumbieris, sagriezts cCetras dalas
1(160 g) gurkis, sagriezts Cetras dalas

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

BROKOLI, PETERSTI,..I, ABOLI UN
SELERIJA
2 porcijas
6 tases (450g) brokolu ziedu un katu
3 - 4 petersilu zarini
2 vidéji (300 g) zali aboli, sagriezti gabalos
1 sagriezts (100 g) selerijas kats

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

MELONES PIENA SALDEJUMS
Pagatavo apméram vienu litru
1/4 lielas (400 g) ziemas melones, nhomizotas
un ar iznemtam séklam, rupji sagriezta
1/4 tases (60 ml) kondenséta piena
3/4 tases (185 ml) salda kréjuma

1. levietojiet ziemas melones gabalus sulu spiede.

2. Pielejiet sulu, kondenséto pienu un saldo kréjumu,
tad samaisiet.

3. Maisiet automatiskaja saldéjuma pagatavosanas
ierice, lidz masa ir sasalusi.

ANANASU UN PIPARMETRU

SORBETS
Pagatavo apméram 750 ml
1 tase (250 ml) udens
1tase (200 g) granuléta cukura
1videéjs (1,25 kg) ananass, nomizots, rupji
sagriezts
1 édamkarote smalki sagrieztu piparmétru

1. lelejiet tdeni un ieberiet cukuru maza kastroli.
Maisiet uz plits maza karstuma, lidz cukurs iz3kist.
Uzkarseéjiet lidz varisanas temperatdrai un variet 2
mindtes. Nonemiet no plits. Atdzisusu ievietojiet
ledusskapi, lidz auksts.

2. levietojiet ananasa gabalus sulu spiede.

3. lelejiet cukura sirupu, 2 %2 tases ananasu sulu un
sakapatu piparmétru, tad sajauciet.

4. Maisiet automatiskaja saldejuma pagatavosanas
ierice, lidz masa ir sasalusi.
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,Stollar®” labai rupinasi sauga. Vartotojams skirtus produktus mes
kuriame ir gaminame, visy pirma galvodami apie jusy, musy brangiy
klienty, sauga. Taip pat prasome, naudojantis elektros prietaisais, buti
atidiems bei imtis toliau nurodyty atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS INFORMACIJA

+ Pries pradédami naudoti
prietaisa, atidziai perskaitykite
visg naudojimo instrukcijg ir
iSsaugokite jg, kad galétumete
pasinaudoti ateityje.

« Vaikai nuo 8 mety ir asmenys
su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties
ir Ziniy neturintys asmenys
Siuo prietaisu gali naudotis tik
tuo atveju, jeigu juos priziuri
ar reikiamy ziniy apie saugy
prietaiso naudojima suteikia uz
ju sauga atsakingas asmuo ir jie
supranta galimus pavojus.

« Priziurekite vaikus, kad jie
nezaisty su prietaisu. Valyti ir
atlikti vartotojui skirtus prieziuros
darbus gali tik priziurimi vaikai.

« Gaminys sveria 7 kg, todel
ji kelkite ir neskite abiem
rankom. Gaminio nemétykite ir
netrankykite.

+ Gaminj saugokite nuo vaiky. Su

prietaisu elgiantis neteisingai ar jj

metant, jis gali sugesti.

+ Nepalikite jjungto prietaiso be
prieziuros.

« Veikiancio prietaiso
neperkélinékite ir neardykite, tuo
metu taip pat nieko nedékite |
sultis ar iSspaudas.

« Nejjunkite prietaiso, kai nuimtas
jo rezervuaras.

+ Jokiu budu nenaudokite
prietaiso, jei pazeistas
spaudziamojo sraigto sietelis.

+ Nejjunkite tuscio gaminio —
bugne butinai turi vaisiy ar
darzoviy. Kitaip gali sugesti
pagrindines dalys.

+ Neleiskite gaminiui veikti ilgiau
kaip 20 minudiy, nes jis gali
perkaisti ir del to gali sugesti
variklis.

+ Nestatykite prietaiso Salia
jkaitusiy elektriniy kaitvieciy,
dujiniy degikliy ar kity jkaitusiy
pavirsiy.

+ Gaminj naudokite ant plokscio

stabilaus pavirsiaus.
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Maisto produktus j suliaspaude
stumkite tam skirtu stumikliu,

0 ne pirStais ar kokiais nors
virtuves jrankiais.

Kai spaudziamasis sraigtas
uzstringa ir nebesisuka, prietaisa
isjunkite ir 2-3 sekundem
jjunkite suktis priesinga kryptimi.
Kitaip del perkaitimo gali sugesti
variklis.

Kiekvieng karta baige naudoti
prietaisa, ji butinai isjunkite. Jei
ruoSiates prietaisg perkelti j kita
vietg, valyti, iSardyti ar surinkti,
padeéti | saugojimo vieta, butinai
jsitikinkite, kad variklis nesisuka,
0 tada iStraukite maitinimo laido
kistuka is elektros lizdo.

Pajute bet kokj nejprasta kvapa,
karstj ar dumus, nedelsdami
isjunkite prietaisg ir kreipkites

j Stollar techninés priezitros
centrg, kad patikrinty ir (arba)
sutaisyty.

SVARBUS SAUGOS
NURODYMAI, TAIKOMI
VISIEMS ELEKTROS
PRIETAISAMS

« Pries naudodami prietaisa,
iSvyniokite visg maitinimo laida.

« Saugokite, kad maitinimo
laidas nebuty nusvires per
stalvirSio ar stalo krasta,
nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy,
nesusimazgyty.

+ Kad isvengtumeéte elektros
smugio, nemerkite maitinimo
laido, kistuko ar viso prietaiso |
vandenj ar kokj kitg skystj.

- Prietaiso neplaukite po tekanciu
vandeniu ar kitais skysciais.

« Jokiu budu nebandykite
Slapiomis rankomis kisti kistuka
] elektros tinklo lizdg ar traukti
iS jo.

« Jeigu pajuntate, kad patalpoje
su prietaisu yra dujy,
nedelsdami atidarykite visu
langus bei duris ir iSvédinkite ja.

« Elektros laido kistuko
netraukite ir nejstatinékite jega;
uztikrinkite, kad kistukas ir laidas
buty atokiau nuo visy Silumos
saltiniy ir nebuty susipainioje.
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« Patartina reguliariai apzidréti
prietaisa. Siekiant iSvengti
pavojaus, nenaudokite prietaiso,
jeigu pazeistas maitinimo laidas,
kiStukas ar pats prietaisas. Visg
prietaisa grazinkite j artimiausia
jgaliotajj bendroves Stollar
techninés prieziuros centra,
kad ten jj patikrinty ir (arba)
sutaisyty.

« Visus prieziuros darbus,

ISskyrus valyma, reikety atlikti
jgaliotajame bendrovés Stollar
techninés prieziuros centre.

« Sis prietaisas skirtas naudoti tik
buityje.

« Prietaisg naudokite tik pagal
paskirtj. Nenaudokite prietaiso
vaziuojanciose transporto
priemonese ar laivuose.
Nenaudokite lauke. Netinkamai
naudojantis prietaisu, galima
susizeisti.

« Siekiant uztikrinti didesne sauga,
naudojantis elektros prietaisais,
rekomenduojama sumontuoti
nuotekio sroves rele (apsauginj
jungiklj). Patartina, kad prietaisa
maitinancioje elektros grandinéje
buty sumontuota ne didesnés
nei 30 mA nuotékio sroves
rele. Profesionalaus patarimo
kreipkités | elektrika.

Cia pavaizduotas simbolis
reiskia, kad prietaiso

mmm  egalima iSmesti su

jprastinemis buitinémis atliekomis.

Jj reikia pristatyti j tam skirtg vietinj

atlieky surinkimo centrg arba Sig

paslauga teikianciam prekybos
atstovui. ISsamesnés informacijos
kreipkités j vietine valdzios
institucija.

Kad iSvengtuméte elektros

smugio, | vandenj ir jokj kita
skystj nemerkite maitinimo laido,
kistuko ar viso prietaiso.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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A. SpaudZiamasis sraigtas G. Bugnas

B. Smulkus tinklinis filtras H. Kanalas isspaudoms isleisti

C. Sukamasis Sepetukas I. Kanalas sultims iSleisti

D. Valymo 3epetélis J. Maisto produkty stamiklis

E. ISspaudy ir sulciy indai K. Sulciy dangtelis

F. Rezervuaras L. Variklio korpusas

C NOMINALIOS ELEKTRINIYU PARAMETRUY REIKSMES
[tampa: 220—-240V ~50 Hz. Galia: 240 W.




SURINKIMAS

SURINKIMAS
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

PRIES NAUDOJANTIS PRIETAISU
PIRMA KARTA

Pries naudodami Big Mouth Slow Juicer pirma

karta, nuimkite ir saugiai pasalinkite visas pakuotes
medZziagas bei reklamines etiketes.

Patikrinkite, ar maitinimo laido kiStukas yra istrauktas
i$ elektros lizdo.

Drégna sluoste nuvalykite variklio korpusa. Kruopsciai
nusausinkite. Sulciy inda, iSspaudy inda, rezervuara,
blgna, maisto produkty stamiklj ir iSspaudy rezervuara
minkstu skuduréliu ar $epetuku iSplaukite muiluotame
vandenyje. Nuskalaukite ir gerai iSdZiovinkite.

PASTABA

Siy daliy negalima plauti indaplovéje.

1. Variklio korpusa pastatykite ant lygaus bei sauso
pavirsiaus, pavyzdZiui, ant stalvirsio. Patikrinkite, ar
maitinimo laido kistukas yra istrauktas i elektros
lizdo.

2. Po sulciy spaudimo bugnu yra silikoninis iSspaudy
iStraukimo padékliukas; jis naudojamas isspaudoms
i$ sulciy spaudimo bugno snapelio pasalinti.
|sitikinkite, kad silikoninis padekliukas tvirtai
istatytas | sulciy snapelj.

3. | pagrindinj korpusa jstatykite dubenj. Dubuo turi
buti jstatytas fiksuotame korpuso taske. Surenkant,
ant dubens esanti Zyméjimo linija turi sutapti su
Zymejimo linija ant korpuso. Tada priverzkite,
sukdami laikrodZio rodyklés kryptimi.

4. | sukamajj Sepet] jstatykite smulky tinklinj filtra.

5. Surinke smulky tinklinj filtrg ir sukamajj Sepetj,
juos jstatykite j dubenj. Jdédami, Zilrékite, kad ant
smulkaus tinklinio filtro esantis Zyméjimo taskas
sutapty su esanciu ant dubens tasku.

6. | dubenj jstatykite spaudZiamajj varzta.




SURINKIMAS

7. | pagrindinj korpusa jstatykite piltuva. Jj jstatydami
Zemyn, Zidrekite, kad ant piltuvo esantis Zymejimo
taskas sutapty su esanciu ant dubens tasku. Piltuvo
uzpakalinéje dalyje esantj W laikrodZio rodyklés
kryptimi pasukite link esancio ant dubens A ir
uzfiksuokite.

8. Atitinkamose vietose padékite sulciy inda ir

10. Po sulciaspaudes snapeliu padékite sulciy gsotelj.

PASTABA

Kad baty maziau valymo, j iSspaudy indg
iSspaudoms surinkti jdékite produkty maiselj.
11. | elektros tinklo lizdg jstatykite maitinimo laido
kistuka.

i$spaudy inda: vienas jy skirtas surinkti sultis, o
kitas — surinkti iSspaudas.

. Pakuojant sulciaspaudés dangtelj, jis atskiriamas.

PASTABA

Sul¢iaspaudés dangtelj uzdekite taip, kad baty ISardydami, veiksmus atlikite priesinga eilés
nukreiptas j fiksuota kojele ir tada 3velniai tvarka.
ispauskite.

/N pemEsion

SpaudZiamasis sraigtas yra sunki detalé.
ISimdami sul€iy spaudimo varZzta, biikite
atsargis. Saugokite, kad spaudziamasis
sraigtas nenukristy.

PATARIMAI GEROMS SULTIMS GAUTI

VAISIY IR DARZOVIY PIRKIMAS IR
SAUGOJIMAS

Prie$ spausdami sultis, vaisius ir darzoves
nuplaukite.

Sultims spausti naudokite tik vieZius vaisius ir
darzoves.

Norédami taupyti pinigus ir gauti Sviezesnj
produkta, pirkite sezong atitinkancius vaisius ir
darzoves.

Kad vaisiai ir darZzoves baty paruosti sultims
spausti, pries padédami saugoti, juos nuplaukite.
Dauguma vaisiy ir kietesnes darzoves galima
saugoti kambario temperataroje. Jautresnius ir
greitai gendancius produktus, pavyzdziui, uogas,
Zalumynus su lapais, salierus, agurkus ir Zoleles,
kol jy prireiks, laikykite Saldytuve.

VAISIY DARZOVIY PARUOSIMAS
SULTIMS SPAUSTI

Jeigu naudojate kieta arba nevalgoma Zievele
turincius vaisius, pavyzdZiui, mangus, citrusinius
vaisius, melionus ar ananasus, pries spausdami
sultis, juos nulupkite.

Tam tikras darZoves, priklausomai nuo odelés
kietumo ir sultingumo, pavyzdziui, agurkus, galima
apdoroti ju nenulupus.

+ Jei vaisiai yra su dideliais kauliukais ar kietomis

seklomis (pvz., nektarinai, persikai, mangai,
abrikosai, slyvos ir vysnios), pries spaudZiant sultis,
juos batina pasalinti.

Nuo tokiy darZoviy kaip burokéliai, morkos ir pan.,
pries spausdami sultis, nuvalykite Zemes, gerai jas
nuplaukite ir nupjaukite lapus.

Citrusinius vaisius sul¢iaspaudéje spausti galima,
taciau pries tai reikia nulupti Zievele ir pasalinti
kauliuky pertekliy.

Kad obuoliy sultys nepakeisty spalvos, j jas galima
jpilti truputj citriny sulciy.
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1.

[SAN

Nuplaukite ir paruoskite pasirinktus vaisius ir (arba)
darZoves: jei spausite vaisius, kuriy Zievelé yra kieta
arba nevalgoma, pavyzdziui, citrusinius vaisius ir
melionus, i3 pradZiy batinai pasalinkite Zievele.
Ananasus galima spausti su Zievele ir be jos. Jei
vaisiai yra su kauliukais ar kietomis séklomis (pvz.,
nektarinai, persikai, mangai, abrikosai, slyvos
ir vy3nios), prie$ spaudziant sultis, juos batina
pasalinti.

. [sitikinkite, kad sulciaspaudé teisingai surinkta
ir po snapeliais padétas sulciy asotelis ir indas
iSspaudoms.

. Vaisius ir darZoves supjaustykite tokiais gabaliukais,

kad tilpty per uzpildymo anga. Pavyzdziui, obuolius
reikia supjaustyti j keturias dalis.

. Paspauskite mygtuka ,On” (jjungti).
. Varikliui veikiant, maisto produktus po truputj

dékite per uzpildymo anga. Siekiant isspausti
maksimaly sulciy kiekj, stumikliu produktus reikia
spausti labai letai. Nespauskite per daug — vaisiai
ar darZoves turi judéti, praktiskai traukiami vien tik
sraigto.

PASTABA

Jeigu vaisiai ar darZovés uZstringa sraigte
ir sulciaspaudé nustoja veikti, paspauskite
mygtukaq ,Off” (ISjungti). Palaukite, kol
sulciaspaudeé visiskai sustos. Paspauskite
mygtukaq ,R” ir palaikykite tol, kol vaisiai ar
darZoveés atsilaisvins.

Sraigtas pradeés judéti priesinga kryptimi ir
Jjame uZstrige maisto produktai atpalaiduos.
Kai produktai atsipalaiduos, paspauskite
mygtukqg ON ir prateskite suliy spaudimq.

ON
OFF

& SVARBU!

Kol variklis nejjungtas, maisto produkty
i uZpildymo anga nedékite.

6. Kai vaisiai ir darzovés apdorojami,
i$ ju idspaustos sultys teka j sulciy asotélj,
0 isspaudos kaupiasi isspaudy inde.

&DEMESIO!

Prie$ sudédami produktus, neleiskite
sulCiaspaudei tusciai veikti ilgiau kaip
20 sekundZiy.
7. Baige naudotis, per uzpildymo angg tuojau pat
létai supilkite stikline vandens. |sitikinkite,
kad po snapeliu padétas atskiras asotelis, nes
kitaip vanduo subégs j asotélj su ka tik iSspaustomis
sultimis. Tai valymo priemoné, kuri padés isvalyti
sietel].

PASTABA

Jeigu spaudZiate skirtingy vaisiy sultis, tai tarp
atskiry spaudimy galite jpilti stikline vandens
(200 ml) ir taip isskalauti kvapy likucius.
Gaminant skirtingas sultis, tarp spaudimy

ne visuomet reikia kaip reikiant iSvalyti
sulciaspaude.

APSAUGA NUO PERKROVOS

Apsauginis jtaisas apsaugo variklj nuo per didelés
apkrovos.

Susidarius perkrovai, variklis sustoja. Apsaugos nuo
perkrovos jtaisas automatiskai isjungia variklj. Kai tai
jvyksta, istraukite maitinimo laido kistukg i elektros
lizdo ir palaukite bent 1 val., kol prietaisas atves. Tada
maitinimo laido kiStuka vél jstatykite j elektros lizda.
Prateskite naudojimasi prietaisu.
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Prie$ valydami, iSardydami ar surinkdami sulciaspaude
ar ja padedami j saugojimo vietg, jsitikinkite, kad
prietaisas isjungtas ir maitinimo laido kistukas
iStrauktas i3 elektros lizdo.

1. Baige naudoti prietaisa, nedelsdami iSplaukite
filtravimo sietelj, komplekte esanciu Sepetéliu
kruopsdiai isvalydami smulkias sietelio akutes.

« Laikydami sietelj po vandens srove, 3epeteliu
iSvalykite vidine sietelio dalj. Pakelkite sietelj
pried Sviesa ir patikrinkite, ar jo akutées néra
uzsikimsusios.

« Jei akuteés yra uzsikim3usios, sietelj pamerkite j
karsta vandenj su 10 % citriny sulciu.

PATARIMAS

 Baige naudotis sulCiaspaude, jq batinai
isvalykite. ISvalykite, pries padédami j
saugojimo vietq.

« Jei, baige spausti sultis, neturite laiko is karto
nuvalyti spaudziamagjj sraigtq, tai jj tuojau
pat jmerkite jj j karstqg muiluotq vandenj.
Jeigu iSspaudos pridZius prie spaudziamojo
sraigto, jos uzkis smulkias sietelio akutes
ir sulciaspaudé blogiau spaus sultis.
Spaudziamojo sraigto nemerkite j baliklj.

2. Rezervuara, blgna, spaudziamajj sraigta,
minkstimo inda ir sul¢iy spaudimo asotélj iSplaukite
Siltame muiluotame vandenyje, tam naudodami
komplekte esantj maza Sepetuka ar minksta
skudurélj. Nuskalaukite ir gerai iSdZiovinkite.

& SVARBU!

Jokiy sulciaspaudés daliy neplaukite
indaplovéje.

& SVARBU!

Jokiy sulciaspaudés daliy nedZiovinkite

Sildymo prietaisais.

3. Variklio korpusa nuvalykite dregna Sluoste ir gerai
nusausinkite. Variklio korpuso neplaukite po
tekanciu vandeniu. Variklio korpuso nevalykite
Sveitimui skirtomis priemonémis ar valikliais, nes
galite subraizyti pavirsiy. Nuo maitinimo laido
nuvalykite visus nesvarumus.

A DEMESIO!

Nenaudokite valymo priemoniu, kuriose
yra organiniy tirpikliy (tirpikliy,
skiedikliy ir pan.), baliklio, chloro,
benzeno ar Sveitimo priemoniuy.
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Sul¢iaspaudé neveikia  Patikrinkite, ar maitinimo laido kiStukas yra gerai jstatytas j elektros lizda.
arba staigiai iSsijungia
naudojimo metu.

Maitinimo laido kiStuka jstatykite j atskirg elektros lizda.

Maitinimo laido kiStuka jstatykite j kitg elektros lizda.

Isitikinkite, kad sul¢iaspaudé surinkta teisingai.

Gaminio nenaudokite ilgiau kaip 20 minuciu. Apsaugos nuo perkrovos sistema
galéjo automatiskai isjungti variklj. I3 elektros lizdo iStraukite maitinimo laido kistuka
ir palaukite bent 1 val., kol prietaisas atvés. Nepalaukus, kol variklis visiskai atvés, jis
vel gali iSsijungti. Varikliui atvesus, jstatykite kistuka j elektros lizda ir toliau normaliai
naudokite prietaisa.

Atrodo, kad spaudziant Kai vienu metu yra apdorojama labai daug vaisiy ar darZoviy, arba produkty gabalai
sultis, uzstrigo variklis. yra per dideli, variklis gali uzsiblokuoti. Pabandykite supjaustyti darZoves ar vaisius
smulkiau, vienodo dydZio gabaliukais ir (arba) vienu metu apdorokite maziau produkty.

Uztikrinkite, kad variklis pradéty veikti, pries dedant produktus j uZpildymo anga.
Sraigtui atlaisvinti taip pat panaudokite jo pasukima atgal.

Variklis gali buti perkrautas dél kiety vaisiy ar darzoviu.

Per 3lapios isspaudos Patikrinkite, ar teisingai jdetas po sulciy spaudimo bugnu esantis silikoninis
ir per mazai iSspausty  padékliukas (Zr. 17 p.).
sulciy.

Sustabdykite sulciy spaudimo procesa ir iStraukite maitinimo laido kiStuka i3 elektros
lizdo. ISimkite spaudZiamajj sraigta. Komplekte esanciu Sepetuku gerai idvalykite sietelio
akutes. Spaudziamajj sraigta iSplaukite po vandens srove, pakelkite jj pries viesa ir
patikrinkite, ar sietelio akutés nera uzsikim3usios (Zr. 20 p.). Jei akutes yra uzsikim3usios,
spaudziamajj sraigta jmerkite j karsta vandenj su 10 % citriny sulciy. Plaunant
spaudZiamajj sraigta, i3 jo bus pasalintos sultims isbégti trukdancios susikaupe skaidulos
(gautos spaudziant vaisius ar darZzoves).

Rezervuaras uzstrigo ir  Paspauskite mygtuka ,R" ir rezervuarg pasukite pries laikrodZio rodykle j atidarymo
ji sunku atidaryti. padétj.
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APELSINAI, BROKOLIAI IR MORKOS
2 porcijos
3 apelsinai (750 g), nulupti ir padalinti
skilteléemis.
2 puodeliai (150 g) brokoliy Ziedeliy ir stiebeliy.
2-3 vidutinés morkos (280 g), supjaustytos |
keturias dalis.

I$spauskite sulciaspaude ir pateikite.

GRANATAI, BUROKELIAI IR
APELSINAI
2 porcijos
1 granatas (360 g), be Zievelés ir baltos serdies,
arba 1 1/4 puodelio granato sékly.
1 vidutinis (230 g) burokélis, nuluptas ir
supjaustytas gabaliukais.
3 apelsinai (750 g), nulupti ir padalinti
skiltelémis.

I$spauskite sulciaspaude ir pateikite.

BUROKELIAI, APELSINAI IR
IMBIERAS
2 porcijos
1 vidutinis (230 g) burokélis, nuluptas ir
supjaustytas gabaliukais.
3 apelsinai (750 g), nulupti ir padalinti
skiltelémis.
1 colio (2,5 cm) SvieZios imbiero Saknies
gabaliukas.

I$spauskite sulc¢iaspaude ir pateikite.

MORKOS, SALIERAI, PETRAZOLES
IR IMBIERAS
2 porcijos
3 vidutinés (360 g) morkos, supjaustytos j
keturias dalis.
2 nuskabyti (200 g) saliero stiebeliai.
2-3 sakelés petrazoliy su ploksciais lapeliais.
1 colio (2,5 cm) imbiero gabaliukas.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

POMIDORALI, SALIERAI IR MORKOS

2 porcijos

1 pinta (250 g) vysniniy pomidory arba 3 mazi
pomidorai.

1 nuskabytas (100 g) saliero stiebelis.

2-3 vidutinés (280 g) morkos, supjaustytos |
keturias dalis.

I$spauskite sulciaspaude ir pateikite.

VYNUOGES, KRIAUSES IR AGURKAS

2 porcijos

2 puodeliai (184 g) vynuogiy.

1 vidutiné (330 g) kriausé, supjaustyta j keturias
dalis.

1(160 g) agurkas, supjaustytas j keturias dalis.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

ANANASAI, META IR OBUOLIAI

2 porcijos

13/4 puodelio (300 g) ananasy, be Zievelés ir
stambiai supjaustyty.

2-3 Sakelés méty.

2 vidutiniai (300 g) Zalieji obuoliai, supjaustyti
gabaliukais.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

AGURKAI, MORKOS, CITRINOS IR
META

2 porcijos

2 (320 g) agurkai, supjaustyti j keturias dalis.
2-3 vidutinés (280 g) morkos, supjaustytos |
keturias dalis.

2 citrinos, be Zievelés ir baltos Serdies.

2-3 sakelés méty.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.



MORKOS, SALIERAI, KRIAUSES IR
BUROKELIAI
2 porcijos
2-3 vidutinés (280 g) morkos, supjaustytos j
keturias dalis.
1 nuskabytas (100 g) saliero stiebelis.

1vidutiné (230 g) kriausé, supjaustyta j keturias
dalis.

1 vidutinis (230 g) burokélis, nuluptas ir
supjaustytas gabaliukais.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

POMIDORAI, MORKOS IR
RAUDONOS SALDZIOSIOS
PAPRIKOS
2 porcijos
1 maZa (150 g) raudona saldZioji paprika,
supjaustyta, séklos isimtos.
1 pinta (250 g) vysniniy pomidory arba 3 mazi
pomidorai.
3 vidutinés (360 g) morkos, supjaustytos j
keturias dalis.

2-3 Sakelés petrazoliy su ploksciais lapeliais.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

BROKOLIAI, PETRAZOLES,
OBUOLIAI IR SALIERAI
2 porcijos
6 puodeliai (450 g) brokoliy Ziedeliy ir stiebeliy.
3-4 Sakelés petrazoliy su ploksciais lapeliais.
2 vidutiniai (300 g) Zalieji obuoliai, supjaustyti
gabaliukais.
1 nuskabytas (100 g) saliero stiebelis.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

MELIONO PIENO KOKTEILIS
Gaunasi mazdaug 1 litras
1/4 (400 g) didelio meliono, Zievelé ir séklos
pasalintos, stambiai supjaustytas.
1/4 puodelio (60 ml) kondensuoto pieno.
3/4 puodelio (185 ml) grietinélés.
1. | létai besisukancia sulciaspaude sudékite meliona.
2. Sumaisykite sultis, kondensuota pieng ir grietinéle.

3. Plakite automatiniame ledy gaminimo aparate, kol
susals.

ANANASU IR METY SERBETAS
Gaunasi mazdaug 750 ml
1 puodelis (250 ml) vandens.

1 puodelis (200 g) smulkaus cukraus.

1 vidutinis (1,25 kg) ananasas, be Zievelés ir
stambiai supjaustytas.

1 Saukstas smulkiai supjaustytos métos.

1. Vandenj ir cukry supilkite | nedidelj prikaistuvj.
Pamaisydami truputj pasildykite, kol istirps cukrus.
Uzvirinkite ir pavirkite 2 minutes. Nuimkite nuo
ugnies. At3aldykite, kol taps 3altas.

2. | létai besisukancia sulCiaspaude sudékite ananasa.

3. Sumaisykite cukraus sirupa, 2 %2 puodelio ananasu
sul€iy ir susmulkinty métas.

4. Plakite automatiniame ledy gaminimo aparate, kol
susals.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollar® t66tajad on vaga ohuteadlikud. Toodete disainimisel ja toot-
misel pddrame tahelepanu eelkdige teie kui meie hinnatud kliendi
turvalisusele. Palume teil siiski olla elektriseadmete kasutamisel teatud
maaral ettevaatlik ning jargida alltoodud ettevaatusabindusid.

OLULISED OHUTUSJUHISED

Lugege enne seadme kasutu-
selevottu juhised hoolikalt labi
ning hoidke need tulevikuks
alles.

Lapsed (vahemalt 8-aastased)
ja isikud, kellel on vahenenud
fuusilised, tunnetuslikud voi
vaimsed voimed voi kes ei ole
piisavalt kogenud voi teadlikud,
tohivad seadet kasutada
jarelevalve all voi vastutava

isiku juhendamisel ning nad
peavad taielikult mdistma

koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema
teadlikud asjakohastest
ohutuseeskirjadest.

Jalgige, et lapsed seadmeqga ei
mangiks. Lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldada ainult
jarelevalvel.

Seade kaalub 7 kg. Hoidke seda
tdstmisel voi transportimisel mo-
lema kaega. Arge pillake seadet
maha ega 1606ge teiste esemete
vastu.

Hoidke seadet lastele kattesaa-
matult. Seadme valesti kasitse-
mine voi maha pillamine voib
pohjustada torkeid seadme t606s.
Arge jatke seadet todtamise ajal
jarelevalveta.

Arge ligutage todtavat seadet
kohalt ega votke mingeid osi
tootava seadme kuljest dra. Arge
pange midagi tootava seadme
mahla- ega viljalihaavasse.

Arge kasutage seadet, kui selle
lehter on koost lahti voetud.
Arge kasutage seadet, kui selle
sdel voi pressimiskruvi on kahjus-
tada saanud.

Arge kasutage seadet ilma puu-
ja kdogiviljadeta. Vastasel juhul
vOite seadet kahjustada.

« Ulekuumenemise ja mootori

kahjustamise valtimiseks arge
kasutage seadet kauem kui 20
minutit jarjest.



STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

« Arge asetage seadet kuumale
gaasi- ega elektripliidile voi
nende |ldhedusse voi kohta, kus
seade voib puutuda kokku mis
tahes soojusallikaga.

Asetage seade alati lamedale ja
stabiilsele pinnale.

Kasutage toiduainete seadmesse
likkamiseks ainult seadmega
kaasasolevat toukurit. Arge Itka-
ke sdrmede ega kddgiriistadega.
Kui pressimiskruvi on
ummistunud ega poorle, lulitage
seade valja ja pange see 2-3
sekundiks tagurpidi todle.
Vastasel juhul voib seadme
mootor ule kuumeneda ja
kahjustada saada.

Lulitage seade alati parast igat
kasutuskorda valja. Enne seadme
kohalt ligutamist, puhastamiseks
lahtivotmist, kokkupanekut ja
hoiulepanekut veenduge alati, et
mootor on taielikult seiskunud ja
toitepistik on seinapistikupesast
valja tommatud.

Kui seadmest eraldub ebahari-
likku I6hna voi suitsu voi seade
muutub tavatult kuumaks, I0pe-
tage seadme kasutamine kohe ja
votke Uhendust lahima volitatud
Stollari teeninduskeskusega, kus
seade Ule vaadatakse ja vajadu-
sel parandatakse.

OLULISED
OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE
KASUTAMISEL

« Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.

« Arge laske juhtmel vabalt laua
voi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.

« Elektrilo6gi ohu valtimiseks
arge pange toitejuhet, pistikut
ega seadet vette ega muusse
vedelikku.

« Arge puhastage seadet voolava
vee all.

« Arge Uhendage toitepistikut
pistikupessa margade katega
ega tdbmmake seda pistikupesast
valja margade katega.

« Kui on oht, et seade puutub
kokku gaasiga, avage kohe
koik aknad ja uksed, et ruumi
6hutada.

« Arge kasutage toitepistiku
pistikupesast tombamisel ja
pistikupessa sisestamisel joudu.
Kontrollige, et toitejuhe oleks
eemal soojusallikatest ega
oleks kokku murtud voi s6lme
keeratud.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

« Soovitame seadet regulaarselt See siimbol naitab, et
kontrollida. Ohu valtimiseks ei seadet ei tohi visata majapi-
tohi seadet kasutada juhul, kui mmm  damisjaatmete hulka. Viige
selle toitejuhe, pistik voi seade kasutuskélbmatuks muutunud
ise on mingil viisil kahjusta- seade vastavasse kohalikku kogu-
da saanud. Toimetage seade mispunkti voi sellekohast teenust

Ulevaatamiseks ja/voi remondiks  pakkuvale edasimiiijale. Lisateavet
lahimasse volitatud Stollari tee- saate kohalikust omavalitsusest.

ninduskeskusesse. , Elektriloogi ohu valtimiseks
Kogu hoolduse (v.a puhastami- irge pange toitejuhet,

ne) peab Iébi viima selleks volita- pistikut ega seadet vette ega
tud Stollari teeninduskeskus. muusse vedelikku.

« Seade on moeldud kasutamiseks

ainult kodumajapidamises.

Kasutage seadet ainult ettenah-

tud eesmargil. Arge kasutage

seadet liikuvates soidukites voi

veesoidukites. Seade ei sobi

kasutamiseks valistingimustes.

Valesti kasutamine voib pohjus-

tada vigastusi.

Taiendava kaitse tagamiseks

elektriseadmete kasutamisel on

soovitatav paigaldada rikkevoo-

lukaitse (ohutusluliti), mida labiv

vool ei Uleta 30mA. Kusige ndu

elektrikult.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES




SEADME OSAD @

SEADME OSAD
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

A. Pressimiskruvi G. Trummel
B. Peen soel H. Viljalihaava
C. Poorlev hari I. Mahlaava
D. Puhastuspintsel J. Toidutoukur
E. Mahla- ja viljalihaanumad K. Mahlatass
F. Lehter L. Mootoriosa

c € TEHNILISED ANDMED
Pinge: 220-240V ~50 Hz. Elektritoide: 240 W.




KOKKUPANEK

KOKKUPANEK

Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Enne mahlapressi esimest kasutuskorda eemaldage
koik pakkematerjalid ja etiketid ning kdrvaldage need
kasutuselt vastavalt nduetele.

Kontrollige, et toitejuhtme pistik oleks pistikupesast
vdlja tdmmatud.

PUhkige mootoriosa niiske lapiga. Kuivatage hoolikalt.

Peske mahlaanum, viljalihaanum, lehter, trummel ja
toidutdukur niiske lapi voi harjaga soojas seebivees.
Loputage ja kuivatage hoolikalt.

MARKUS

Neid osi ei tohi pesta néudepesumasinas.

1. Asetage mootoriosa siledale kuivale pinnale,
naiteks lauale. Kontrollige, et toitejuntme pistik
oleks pistikupesast valja tdmmatud.

2. Mahlatrumli all on silikoonist viljaliha eraldamise
padjake, mille abil eemaldatakse viljaliha
mahlatrumli tilast. Kontrollige, et silikoonpadjake
oleks tugevasti tilasse sisestatud.

3.

Paigaldage anum pohiseadmele. Sisestage
anum pohiseadme fikseeritud punkti. Anuma
margistusjoon peab olema kohakuti pdhiseadme
margistusjoonega. Keerake paripdeva.

4. Pange peen soel pdorleva harja peale.

5. Pange kokkupandud peen sdel ja poodrlev hari

anumasse. Paigaldamisel jalgige, et peene sdela
margistuspunkt laheks kohakuti anumal asuva
margistuspunktiga.

. Paigaldage pressimiskruvi anumasse.




KOKKUPANEK

7. Paigaldage lehter pohiseadmele. Paigaldamisel
jalgige, et peene sdela margistuspunkt laheks
kohakuti anumal asuva margistuspunktiga. Keerake
lehtri tagakuljel asuvat simbolit W péripaeva
anumal asuva simboli 4 poole ja lukustage.

8. Pange mahlaanum ja viljalihaanum oma asendisse:
esimest kasutatakse mahla ja teist viljaliha
kogumiseks.

9. Mahlatass tarnitakse osadena. Pange mahlatass
suunaga fikseeritud jala poole ja sisestage see
ettevaatlikult.

EE)

10. Asetage mahlaanum mabhlatila alla.

Koristamise vdhendamiseks pange
viljalihaanumasse kilekott, millega viljaliha
pdrast kohe dra visata saate.

11. Uhendage toitejuhtme pistik seinapistikupessa.

MARKUS

Seadme koost lahti votmisel jdrgige neid samme
vastupidises jdrjekorras.

& HOIATUS!

Pressimiskruvi on raske. Olge selle
eemaldamisel ettevaatlik. Arge pillake
pressimiskruvi maha.

NAPUNAITEID MAITSVATE MAHLADE VALMISTAMISEKS

PUU- JA KOOGIVILJADE OSTMINE
JA HOIUNDAMINE

« Puu- ja kodgivilju tuleb alati pesta.

+ Kasutage mahla valmistamiseks alati varskeid puu-
ja kéogvilju.

« Soodsam ja tervislikum on kasutada hooajalisi
puu- ja koéogivilju.

« Peske puu- ja koogiviljad enne hoiulepanekut. Nii
on need kohe mahla valmistamiseks valmis.

« Enamikku puuvilju ja kévemaid kodgivilju saab
hoida toatemperatuuril. Ornemaid ja kergemini
riknevaid vilju nagu marjad, lehtkdogiviljad, seller,
kurgid ja maitsetaimed tuleb hoida kulmikus.

PUU- JA KOOGIVILJADE
ETTEVALMISTAMINE

« Kbéva voi mittesdddava koorega puuviljad nagu
mangod, tsitruselised, melonid ja ananassid tuleb
enne pressimist koorida.

+ Moningaid kéogivilju nagu kurgid voib téodelda
koorimata, soltuvalt koore pehmusest ja sellest,
millist mahla soovite.

+ Kévad sudamikud, kivid ja seemned tuleb alati
eemaldada (nektariinid, virsikud, mangod,
aprikoosid, ploomid ja kirsid).

« Kodgiviliad nagu peedid ja porgandid tuleb
hoolikalt mullast puhastada, pesta ja juured
eemaldada.

« Tsitrusviljad tuleb koorida ja eemaldada koore alune
kiht.

+ Ounamahlale véib vérvi sailitamiseks lisada veidi
sidrunimahla.




KASUTAMINE

KASUTAMINE
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

1. Peske ja tlikeldage puu- voi kodgiviljad. Kova ja
mittesdddava koorega puuviljad nagu tsitruselised
ja melonid tuleb enne pressimist koorida.

Ananassi voib pressida nii koorega kui ka kooreta.
Koévad stidamikud, kivid ja seemned tuleb alati
eemaldada (nektariinid, virsikud, mangod,
aprikoosid, ploomid ja kirsid).

2. Veenduge, et mahlapress on digesti kokku pandud
ning et mahlaanum ja viljalihaanum on asetatud
oma kohale tila all.

3. Loigake puu- ja kodogiviljiad vaikesteks tikkideks,
et need taiteavasse mahuksid. Ounad tuleb I6igata
sektoriteks.

4. Vajutage sisselllitamise nuppu.

5. Kui mootor tdotab, siis lUkake pressitavad
viljad toukuriga ettevaatlikult taitetorusse alla.
Maksimaalse koguse mahla saamiseks Itkake vilju
téukuriga alati aeglaselt. Arge suruge liigse jduga.
Kruvi peaks viljad ise enda peale tdmbama.

MARKUS

Kui viljad kruvi ummistavad ja seade lakkab
té6tamast, vajutage vdljalilitamise nuppu.
Oodake, kuni seade on tdielikult seiskunud.
Vajutage tagurpidi téétamise nuppu ,R”

ja hoidke seda all, kuni ummistus on
kérvaldatud.

Kruvi liigub tagurpidi ja sellele kinnikiilunud
toiduained tulevad kruvi kiiljest lahti. Kui
kruvi on puhas, vajutage uuesti sisseliilitamise
nuppu ja jdtkake mahla valmistamist.

ON
OFF

& OLULINE!

Arge litkake pressitavaid vilju
tditetorusse enne mootori kdivitamist.

6. Puu- ja kdogiviljade pressimisel voolab mahl
mahlaanumasse ja eraldatud viljaliha koguneb
viljalihaanumasse..

A HOIATUS!

Arge laske seadmel enne pressitavate
viljade sisestamist to6tada kauem kui
20 sekundit.

7. Kohe pérast igat kasutuskorda kallake taiteavasse
klaasitdis vett, et seade abi loputada. Asetage
selleks ajaks tila alla eraldi anum, kuhu vesi voolata
saab. Nii on ka soela hiljem lihtsam puhastada.

MARKUS

Kui valmistate mahla erinevatest viljadest,
voite lhe vilja jddkide kérvaldamiseks valada
vahepeal seadmesse klaasitdie (200 ml) vett.
Alati ei ole see tingimata vajalik.

ULEKOORMUSKAITSE

Ulekoormuskaitse kaitseb mootorit liigse tédkoormuse
eest.

Ulekoormuse korral seadme mootor seiskub.
Ulekoormuskaitse lilitab mootori automaatselt

valja. Sel juhul tdmmake toitejuhtme pistik
seinapistikupesast ja laske seadmel vahemalt tks tund
jahtuda. Seejarel Uhendage toitejuhtme pistik uuesti
seinapistikupessa. Jatkake seadme kasutamist nagu
tavaliselt.



HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE (EE)

HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

Enne seadme puhastamist, kokkupanekut, lahtivotmist

vOi hoiulepanekut veenduge, et seade on vélja

[Ulitatud ja selle toitepistik on pistikupesast vélja

tdmmatud.

1. Parast iga kasutuskorda puhastage soela augud
kohe hoolikalt harjaga.

+ Harjake soela seestpoolt voolava vee all, hoides
seda vastu valgust, et tagada koigi sdelaaukude
korralik puhastamine.

+ Kui sbelaaugud on ummistunud, leotage séela
kuumas vees, millele on lisatud 10% sidrunimahla.

NAPUNAIDE

e Seadet tuleb alati pdirast kasutamist
puhastada. Puhastage seade ka enne
hoiulepanekut.

« Kui pressimiskruvi kohe pdrast kasutamist
ei puhastata, pange see kohe ligunema
kuuma seebivette. Pressimiskruvile jddnud
jddgid voivad kuivamisel s6elaaugud
ummistada ning see vidhendab mahlapressi
kasutustéhusust. Arge leotage pressimiskruvi
pleegitavas pesuvahendis.

2. Peske lehter, trummel, pressimiskruvi, mahlaanum
ja viljalihaanum kaasasoleva vaikese harjaga
vOi pehme lapiga soojas seebivees. Loputage ja
kuivatage hoolikalt.

& OLULINE!

Uhtegi seadme osa ei tohi pesta
néudepesumasinas.

& OLULINE!

Uhtegi seadme osa ei tohi kuivatada

kiittekehal.

3. Plhkige mootoriosa pehme niiske lapiga.
Kuivatage hoolikalt. Arge peske mootoriosa
voolava vee all. Arge kasutage mootoriosa
puhastamiseks abrasiivseid kGurimisnuustikuid
ega puhastusvahendeid, sest need voivad pinda
kriimustada. PUhkige toitejuhtmelt toiduosakesed.

A HOIATUS!

Arge kasutage puhastamiseks
vahendeid, mis sisaldavad orgaanilisi
lahusteid (lahusti, vedeldaja jne),
pleegitajat, kloori, bensiini ega
abrasiivseid aineid.




VEAOTSING

VEAOTSING
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

Seade ei hakka toole Kontrollige, et toitejuhtme pistik oleks kindlalt seinapistikupessa sisestatud.
voi lilitub té6tamise
ajal jarsku valja

Sisestage toitejuhtme pistik eraldiolevasse pistikupessa.

Sisestage toitejuhtme pistik teise pistikupessa.

Kontrollige, et seade oleks digesti kokku pandud.

Arge kasutage seadet jarjest kauem kui 20 minutit! Vaimalik, et tlekoormuskaitse
Itlitas mootori automaatselt valja. Tommake toitejuhtme pistik seinapistikupesast ning
laske seadmel vahemalt Uks tund jahtuda. Kui seadmel piisavalt jahtuda ei lasta, voib
mootor uuesti valja lulituda. Parast jahutamist voite toitepistiku uuesti seinapistikupessa
Uhendada ja seadme tavapdrast kasutamist jatkata.

Mootor kiilub Mootori kinnikiilumise pShjused on kas liiga suure koguse viljade sisestamine korraga
mabhlapressimise ajal voi ei ole viljade tukid piisavalt vaiksed. Pludke viljad vaiksemateks tukkideks I6igata
kinni vdi korraga vahem vilju seadmesse panna.

Enne viljade sisestamist taiteavasse pange mootor t66le. Ummistunud kruvi
puhastamiseks proovige seade alati tagurpidi todle lulitada.

Kovadest puu- ja kdogiviljadest mahla pressimine voib mootorit liigselt koormata.

Viljaliha on vaga Kontrollige, kas mahlatrumli all olev silikoonpadjake on digesti oma kohale asetatud
mabhlane ja mahla (vt Ik 28).
eraldub vahe

Lulitage mahlapress vélja ja tdmmake toitejuhtme pistik seinapistikupesast. Eemaldage
pressimiskruvi. Puhastage soelaaugud hoolikalt kaasasoleva harjaga. Harjake
pressimiskruvi seestpoolt voolava vee all, hoides seda vastu valgust, et tagada koigi
soelaaukude korralik puhastamine (vt Ik 31). Kui sdelaaugud on ummistunud, leotage
pressimiskruvi kuumas vees, millele on lisatud 10% sidrunimahla. Pressimiskruvi
puhastamisega eemaldate viljaliha Ulejaagid, mis mahlavoolu takistada voivad.

Lehter on ummistunud  Vajutage tagurpidi tddtamise nuppu “R” ja keerake lehtrit paripaeva avatud asendisse.
ja seda on raske avada




RETSEPTID (EE)

RECEPTES
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

APELSIN, BROKKOLI & PORGAND
2 portsjonit
Koostisained
3 apelsini (750 g), kooritud ja sektoriteks
I6igatud
2 tassitdit (150 g) brokkolibisikuid ja -varsi
2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud

Toodelge ja serveerige.

GRANAAT()UN, PEET & APELSIN
2 portsjonit
Koostisained

1 granaatéun (360 g), kooritud ja valge kiht
eemaldatud

v6i 1 1/4 tassitdit granaatéunaseemneid

1 keskmine (230 g) peet, puhastatud ja
tiikkideks I6igatud

3 apelsini (750 g), kooritud ja sektoriteks
I6igatud

Toddelge ja serveerige.

PEET, APELSIN & INGVER
2 portsjonit
Koostisained

1 keskmine (230 g) peet, puhastatud ja
tiikkideks I6igatud

3 apelsini (750 g), kooritud ja sektoriteks
I6igatud

2 cm vdrske ingverijuur

Toodelge ja serveerige.

ANANASS, PIPARMUNT & OUN
2 portsjonit
Koostisained
1 3/4 tassitdit (300 g) ananassi, kooritud,
jdmedateks tiikkideks I6igatud
2-3 oksakest piparmiinti
2 keskmist (300 g) rohelist 6una, tiikkideks
I6igatud

Toodelge ja serveerige.

PORGAND, SELLER, PIRN & PEET

2 portsjonit

Koostisained

2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud

1 puhastatud (100 g) sellerivars

1 keskmine (230 g) pirn, sektoriteks ldigatud
1 keskmine (230 g) peet, puhastatud ja
tiikkideks I6igatud

Toodelge ja serveerige.

TOMAT, SELLER & PORGAND

2 portsjonit

Koostisained

250 g kirsstomateid voi kolm vdikest tomatit
1 puhastatud (100 g) sellerivars

2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud

Toddelge ja serveerige.

VIINAMARJAD, PIRN & KURK

2 portsjonit

Koostisained

2 tassitdit (184 g) viinamarju

1 keskmine (330 g) pirn, sektoriteks ldigatud
1(160 g) kurk, sektoriteks l6igatud

Toodelge ja serveerige.

KURK, PORGAND, SIDRUN &
PIPARMUNT

2 portsjonit

Koostisained

2 (320 g) kurki, sektoriteks léigatud

2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud

Y2 sidrunit, kooritud ja valge kiht eemaldatud
2-3 oksakest piparmuinti

Toodelge ja serveerige.




RETSEPTID

MESIMELONI-PIIMAJAATIS

PORGAND, OUN & PEET
2 portsjonit
Koostisained
2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud
2 keskmist (300 g) rohelist 6una, tiikkideks
I6igatud
1 vdike (100 g) peet, puhastatud ja tiikkideks
I6igatud

Toodelge ja serveerige.

PORGAND, SELLER,
PETERSELL & INGVER

2 portsjonit

Koostisained

3 keskmist (360 g) porgandit, sektoriteks

I6igatud

2 puhastatud (200 g) sellerivart

2-3 oksakest peterselli

2 cm vdrske ingverijuur

Toddelge ja serveerige.

TOMAT, PORGAND & PAPRIKA
2 portsjonit
Koostisained
1 vdike (150 g) punane paprika, pestud,
seemned eemaldatud
250 g kirsstomateid voi kolm vdikest tomatit
3 keskmist (360 g) porgandit, sektoriteks
I6igatud
2-3 oksakest peterselli

Toddelge ja serveerige.

BROKKOLI, PETERSELL,
OUN & SELLER
2 portsjonit
Koostisained
6 tassitdit (450g) brokkolioisikuid ja -varsi
3-4 oksakest peterselli
2 keskmist (300 g) rohelist 6una, tiikkideks
I6igatud
1 puhastatud (100 g) sellerivars

Toodelge ja serveerige.

1.

Ligikaudu 1 liiter

Koostisained

1/4 suurt (400 g) mesimelonit, kooritud ja
seemned eemaldatud,

Jjdmedalt hakitud

1/4 tassitdit (60 ml) kondenspiima

3/4 tassitdit (185 ml) koort

Toodelge mesimelon aeglaselt seadmes.

2. Segage mahl, kondenspiim ja koor.
3. Valage segu jaatisemasinasse ja laske kulmuda.

ANANASSI-PIPARMUNDISORBETT

Ligikaudu 750 ml

Koostisained

1 tassitdis (250 ml) vett

1 tassitdis (200 g) granuleeritud suhkrut

1 keskmine (1,25 kg) ananass, kooritud,
jdmedalt hakitud

1 spl peenekshakitud piparmiinti

. Pange vesi ja suhkur vaiksesse kastrulisse. Segage

vaiksel kuumusel, kuni suhkur on sulanud. Laske
keema ja keetke kaks minutit. Votke kastrul tulelt.
Pange kilmikusse ja laske segul jahtuda

. Toodelge ananass aeglaselt seadmes.
. Segage kokku suhkrusiirup, 2 V2 tassitait

ananassimahla ja purustatud piparmunt.

. Valage segu jaatisemasinasse ja laske kilmuda.



PEKOMEHIOALIVA STOLLAR®-BE3OITACHOCTb HATTEPBOM MECTE

Stollar® oyeHb cepbe3HO OTHOCUTCA K BEe30MaCHOCTH.

Mbl pa3pabaTbiBaeM 1 NMPOU3BOAMM MPOAYKLMIO C yH4ETOM
obecneyeHunsa 6e3onacHoCcT noTpebutensa. Kpome Toro, Npocunm Bac
cobntofaTb N3BECTHYO OCTOPOXXHOCTb MPY MCMONb30BAHUM JTHOObIX
3/1eKTPONPUOOPOB 1 CNIeL0BATb HUXKEN3NTOXKEHHBIM MHCTPYKLMAM.

BAJKHO!

* BHMMaTeNbHO NpounTanTe BCe
VHCTPYKUMW Nepes NepBbiM
MCNosb30BaHMEM Npubopa u
COXpaHuUTe X NS Noc/enyro-
LL|ero MCrnosib30BaHMA.

+ 3TOT NpMbOP MOXET MCMOSb30-
BaTbCA OE€TbMU CTaplue 8 neT u
MOABMU C OrPaHUYEHHbIMY -
314eCKMMK, CEHCOPHBIMU NAN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTSA-
MW, eC/IN OHW HaXOAATCA Nof
HabNtoAeHVEM NN M OblN
[aHbl YKa3aHUA OTHOCUTENBHO
6e30nacHOro MCNosib30BaHMA
nprbopa 1 OHN NOHUMAIOT BO3-
MO>Hble OMaCHOCTY.

« Cneaute, 4tobbl A€TU He urpa-
¢ npubopom. O4mcTKa u
06y MBaHVE He OOMKHbI
NPOV3BOANTLCSA AeTbMU Oe3
HaZ3opa.

« Bec n3genna coctaBnseT 7 Kr,
NO3TOMY MOAHVUMANTe U ne-
pPeHOCUTE ero ABYMS PyKaMu.
He poHanTe n He noagepranTte
n3genvie yoapam.

[epxuTe n3genue B HegocCTyn-
HOM ON5 AeTen MecTe. Hempa-
BUSIbHOE ObpalLlleHne ngennem
VAN NafeHne nsnenus Moxet
NPVBECTN K HemosiaakaM.

He octaBnsnte npnbop 6e3
NPUCMOTPa BO BpeMs paboTbl.
He nepemeluaiiTe 1 He pa3bu-
paviTe paboTatoLwumii Nprbop u
He NMomeLLlanTe HUYero B OTBep-
CTve ANA CoKa v MsSKOTU BO
Bpems paboTbl Npnbopa.

He BktoyanTe npmnbop, ecin He
yCTaHOBJIEH 3arpy304HbIi Oak.
He ncnonbsynte npubop, ecnu
ceTyaThbIt PUAbTP BbIKMMAtO-
LLlero LHeKka NoBpeXaeH.

He ncnonb3yite n3genne 6es
(OpyKTOB MK OBOLLEV B Da-
pabaHe. B npoT1BHOM Ciydae
MOryT ObITb MOBPEXAEHbI OC-
HOBHble OeTanu.

He ncnonbsynte nsgenve gonb-
e 20 MUHYT — Ype3mepHoe UC-
NOMIb30BaHNE MOXET NPUBECTY
K Meperpesy 1 0TKa3y MOTOpa.




PEKOMEHZAIINA STOLLAR® - BE3OITACHOCTb HA ITEPBOM MECTE

He cTaBbTe nprbop Ha ropsayne
ra3oBble UV 3eKTpryeckme
KOHOPKM 1w BOAN3N HUX, a
TakXe B MeCTa, rae OH MOXeT
conpuKacaTbCsa C APYrnmM UCTOY-
HMKOM Tenna.

Vicnonb3ymte npmbop Ha Nao-
CKOW CTabunAbHOM NOBEPXHOCTY.
icnonb3ynTte BXOOALLMIA B KOM-
NAeKT ToNKaTeNb ANs NPOABU-
XKeHWSA NPOAYKTOB B COKOBbIKM-
Manky. He ncnonb3ynte nanblpl
1 CTONOBbIE MPUHAOIEXHOCTL.
ECnm LiHek 3aCTonopuTca u ne-
pecTaHeT BpaLLaTbCA, BbIKOUN-
Te NpmbOP 1 BKIKOUNUTE peBepc
Ha 2—3 cekyHZAbl. B npoTMBHOM
CJly4ae neperpes MOXeT npuse-
CTW K OTKa3y MoTopa.
Obs3aTeNnbHO BbIKIOYaNTe Npu-
Hop noce Kaxaoro NCnonb3o-
BaHWA. lNepen nepemelleHnem
Npubopa, YNCTKOW, pa3bopkon,
cbopkoit 1 yOopKom Ha xpaHe-
Hve ybeamTechb, 4TO MOTOP MO~
HOCTbIO OCTAHOBWIICH, 1 OTCOe-
OVIHUTE LUTeKep OT pPO3eTKM.

B cnyyae noseneHns Heobbly-
HOro 3anaxa, Tennia Win abiMa
He3aMeINTeNbHO NpekpaTu-
Te MCNONb30BaHMe Npubopa

1 obpaTnTech B BAMKANLLIMN
aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHbIN
LeHTp Stollar gna nposepkun w/
WA PEMOHTA.

BAYXHBIE ITPABUJIA
BE3O0ITIACHOCTH ITPU
HICITIOJIb30BAHUU
JIIOBBIX SJIEKTPUYECKUX
ITPUBOPOB

* [1ONIHOCTBIO pa3mMoTanTe
LUHYP NWTaHWA nepes
MCMOb30BaHMEM.

« He ponyckanTte, 4TobbI LWHYP
NUTaHWA CBUCaN C Kpas CTona,
Kacancs ropsymx noBepxHoOCTen
MV 3aBA3bIBAICA Y31aMU.

+ YT06bI M3HexXaTb NopaXKeHUs
3/1eKTPUYECKM TOKOM, He
norpyxawTe npubop, WHyp nn-
TaHWA UV LWITEKep NUTaHWA B
BOLY MW Kakyto-nmbo apyryto
XNOKOCTb.

+ He monTe npnbop NpoTo4HON
BOOW MW KaKow-nmbo apyrom
KNOKOCTbHO.

« He noacoeamnHanTe wrekep K
po3eTKe NUTaHNsa (U He oTcoe-
LAVHAUTE) MOKPbIMU PyKaMu.

« HesameonutensHo otkponTe
BCE OKHa W ABepw Ons npose-
TpVBaHWsA, ecin npnbop nona-
[aeT nof BO3AeNCTBUeE rasa.

« He BCTaBnanTe 1 He n3Bne-
KanTe 3n1eKTpuyeckni LTekep
C ycunmnem. Ybegurech, 4To
LUTEKeP HAaXOANTCS BAAAM OT
MoDbIX NCTOYHMKOB Tenna u
LUHYP He NeperHyT 1 He nepe-
KpyYeH.



PEKOMEHIOALIVA STOLLAR®-BE3OITACHOCTb HATTEPBOM MECTE

+ PekomeHayeTcs perynspHo
npoBepATb Npnbop. HTobbI 13-
HexaTb ONaCcHOCTA, He NCMOJb-
3ynTe Npmnbop, e KakuM-nu-
60 0bpa3oM NOBPEXAEH LUHYP
NUTaHWSA, LUTEKEP MUTaHNUA UV
cam npubop. Coarite npmbop B
HAVKaULLINA aBTOPU30BAHHBIN
CepBUCHBIV LieHTp Stollar ans
NPOBEPKN N/WUIN PeMOHTA.

« Jltoboe obcnyxmnBaHme, Nomm-
MO YNCTKM, OO/MKHO Npoun3-
BOAMNTHCS B aBTOPV30BaHHOM
CepBNCHOM LieHTpe Stollar.

+ 3TOT Npnbop NpefHasHaveH
TONIbKO A1 ObITOBOr0O UCMOSb-
30BaHMA.

* He ncnonbsynte 310T Nnpmbop
B KakNX-1MBO NHbIX Liensx,
KpoMe ero Ha3HayeHua. He
MCMONb3YNTE B OBUXKYLLMXCS
TPaHCMOPTHbIX CPeACTBaX
WK Ha nogkax. Vicnonb3ymte
TONIbKO B MOMELLEHUSAX.
HenpaBuibHOe 1Crnosib30BaHme
MOXET MPUBECTU K TPaBMaM.

+ PexomeHAOyeTCA yCTaHOBUTD
yCTPONCTBO AnddepeHumans-
HOW 3aLLMTbI (3aLMTHbIV BbIKJTHO-
yaTesib) 414 LOMNOSIHUTEIbHON
3alLMTbl NPY NCNONb30BaHNM
31ekTponprbopoB. PekoMeH-
[yeTcst yCTaHOBUTb 3aLLINTHbIN
BbIKJ1t0HaTEb C PACHETHbIM
pabounm TOKOM, He MpeBblLLa-
towmm 30 MA, B CETU MUTaHUA
npnbopa. ObpaTnTeCh K 3nek-
TPYKY 33 NPOdeCccOoHaNbHOWM
KOHCYyJIbTaLmen.

[MOKa3aHHbIN CUMBOJT

03Ha4aeT, YTo 3TOT Npnbop
m He MOXET YyTUAN3NPO-
BaTbCA C ObITOBLIMY OTXOAAMM.
Ero HeobxoaMmo caaThb B Cnewma-
JIN3UPOBAHHbBIN MYHULIMNANbHBbI
LeHTp cbopa OTXO40B UK aune-
Py, NPeaoCTaBAAoOLLIEMY TaKYHO
ycnyry. 3a bonee nogpobHowm
nHdopMaumen obpallanTecs B
MECTHbIA MyHULMNANUTET.

YT0bbI N30EXaTh Nopaxe-
% HWS 3N1eKTPUYECKUM TOKOM,
He norpyxarTe Npnbop, LWHYP
MUTaHUA UKW LUTEKEP MUTAHKA B

BOAY WM Kakyto-nMbo apyryto
KNOKOCTb.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO




KOMITOHEHTBI

KOMIIOHEHTHI
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700
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. BbXMMatoLLMIA LLHeK . bapabaH
. Menkuit dpunbtp . Bbixog makotu
. BpawatoLaaca wertka Bbixod coka

. LLleTka Ans yuctkm
. KoHTeiiHepb! AnA MAKOTY U CoKa
3arpy304Hblii 6ak

TonkaTenb Ana NPOayKToB
. Kpbiwka coka
Kopnyc moTopa
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c € TEXHUYECKUE ITAPAMETPbI
Hanpsxerue: 220—-240B ~50 lu. MowHocTb: 240BT.




CBOPKA

CBOPKA
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

TEPEZ ITEPBBIM HICITOJIb30OBAHHWEM

lMepepn nepsbIM UCNoNb30BaHMeM Big Mouth Slow
Juicer ynanute v BbIOpOCHTE BCe YNakoBOYHble
MaTepwabl ¢ cobntofeHneM Bcex Mep 6e30MacHOCTy.

Y6eauTech, YTO WHYP NUTAHUA OTKIIOYEH OT PO3eTku
nuTaHus. MpoTpuTe KOpryc MOTOpa BAIaXHOM
TKaHblO. TLIATENbHO BbICYLINTE.

BbIMOWTe KOHTeHep A4 COKa, KOHTeHep And
MsKOTW, Bak, bapabaH v TonkaTenb Ans NPOAyKTOB
TENSIOM MblJIbHOV BOJIOV U MATKOW TKaHbKO UMW LLET-
Koit. CroNOCHWTE 1 TLLATeNbHO BbiCyLLNTE.

IMTPUMEYAHHUE

Smu demanu He noOxo0am 0siA MblmbA B NOCY-
domoeyHol MawuHe.

1. TMocTaBbTe KOPMYC MOTOPA Ha MIOCKYIO CyXyio
MOBEPXHOCTb, HAMPUMEP, Ha KYXOHHbINA CTOJI.
Y6enuTech, YTO LWHYP NMUTAHUA OTKIIIOYEH OT
PO3€eTKMN MUTAHNA.

2. Mop BbkMMatoLLMM GapabaHoM pacrnioxeHa
CWAIMKOHOBAA NMPOKNaAKa As IKCTPAKLUMM MAKOTH,
KOTOpas CIYXNUT 415 yAANEHUS MAKOTU 13 HOCUKa
BbIXVMatoLLiero 6apabaHa. Ybenutecs, 4TO CUAMKO-
HOBas NPOKIa[Ka HafEXHO YCTaHOBMEHA B HOCKK.

. TomecTuTe Yally B OCHOBHOI Kopryc. BcTaBbTe

YaLly B (OUKCMPOBaHHYIO TOUKY Kopryca. Mpu cbop-
Ke HeoOXOAMMO COBMECTUTb MAPKMPOBOYHYIO -
HUIO Yalln C MapKMPOBOYHOW JINHIEN Ha Kopryce.
3aTeM 3aTAHWTE, MOBEPHYB MO YaCOBOW CTPESIKE.

. BcTasbTe Menkuii hunbTp BO BPALLAIOLLYIOCA LLETKY.

. BcTasbTe cobpaHHbIn 610K rnbTpa CO LLETKOM

B YaLly. pn yCTaHOBKe COBMECTWTE MapKMpo-
BOYHYIO TOYKY Ha MeSIKOM (hUNbTPe C Takom xe
TOYKOW Ha valLe.

. YCTaHOBUTE LUHEK B YHaldy.
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7. YcCTaHOBWTE BOPOHKY B OCHOBHOW Kopnyc. IMpw ony-
CKaHVM MapKMpPOBOYHasA TOYKa Ha BOPOHKE [OMKHA
COBMeCTUTLCA C TaKoW Xe TOYKOW Ha Yalue. Mosep-
HuTe W7 C33[/1 BOPOHKM B CTOPOHY 4\ Ha Yalle Nno
4acoBOW CTpesike v 3adpukcnpyiTe.

8. YCTaHOBWTE KOHTENHEpP A1 COKa W KOHTenHep AN
MAKOTU B COOTBETCTBYIOLL|ee NMONOXeHNe — OAVH
LS Nprema coka, BTopoi Ans cbopa MAKOTU.

9. Kpbilwka coka pa3obpaHa B ynakoske. Pacnonoxu-
Te KPbILLKY MO HanpasaeHuio K PrKCMpoBaHHOM
HOXKe 1 akKypaTHO BCTaBbTe.

COBETHBI V14 TTOJIVHEHNSA OTJIMYHBIX COKOB

ITOKVIIKA Y XPAHEHUE OBOIIEN
N ®PVKTOB

+ Oba3aTenbHO MOTe OBOLLM 11 (PYKTbI Nepes
OTKMMOM COKa.

+ McnonbsyiiTe TONbKO CBEXUE OBOLLM V1 (PPYKTbI
[N1A CoKa.

+ TlokynamnTe Ce30HHbIe OBOLL 1 (PPYKTbI — 3TO
NOMOXeT C3KOHOMMTb AEHbIW 1 MOAYYUTH
HaVNYYLWKIA pesynbTaT.

+ [lepxwTe OBOLLUYM 1 PYKTbI FOTOBBIMYU K OTXUMY
COKa — MOWTe 1X Cpasy Nocse MOKymnKu.

+ bonbWMHCTBO thpyKTOB U Bonee TBepAble OBOLLM
MOXHO XPaHWTb MPU KOMHATHO TemnepaType.
bonee HeXHble U CKOPOMOPTALLMECA NPOAYKThI,
Takue Kak Arofpl, canaTHble NNCTbA, cTebnu
cenbepes, orypLbl 1 3eneHb, ceayeT XpaHuTb B
XONOAUbHUKE [0 NCMOSIb30BaHUA.

10. lMomecTuTe KyBLUWMH ONA COKa NOJ, BbIXOA, AA
COKa.

IMPUMEYAHHUE

Ymobbi cBecmu y60opKy K MUHUMYMY, NoMecmu-
me nuweBol hakem B KOHmMeUlHep 0/ MAKomu
onsa cbopa makomu.

11. MopcoennHnTe WHYP NUTAHWA K PO3eTKe.

IMPUMEYAHHUE

pu pazbopke BbINOJHUME 3MU onepayuu B
obpamHom nopsdke.

A BHVMAHMUE!

BbLKUMAOLNNA LIHEK SIBAETCA
TSDKENbIM 06'beKTOM. ByZibTe 0CTOPOXKHBL
TIpU U3BNEYEHUN LiTHeKa. Bynbre
OCTOPOJKHbL, UTOObLL HE YPOHUTD LITHEK.

INIOATI'OTOBKA OBOH.IEI;I 1 ©OPVKTOB
K OT)XKXUMV COKA

+ Ecnv BBl vicnonb3yeTe NAoLbl C TBEPLON Un
Hecbe0OHOM KOXYPOW, Takme Kak MaHro, LATpy-
COBbIE, AbIHW 1 aHaHacbkl, 06s3aTeNbHO ounLLanTe
1X OT KOXYPbl Nepes NpuroToBAeHneM Coka.

+ HekoTopble 0BOLLM, Takyie Kak orypLibl, MOXHO re-
pepabaTblBaTb HEOUMLLIEHHBIMM — B 3aBUCUMOCTY
OT MAFKOCTU KOXYPbl 1 TPeBOBaHUI K COKY.

+ [lepen NpUroToBeHeM Coka He0HOX0AUMO
YOAnsTb CEMEHa N KOCTOUKU 13 MJI0A0B C
KPYMHbIMY TBEPALIMI CEMEHAMM U KOCTOYKaMU,
TaKMX KaK HEKTapUHbI, MePCVKK, MAHro, abprkocl,
C/IMBbI 1 BULLIHW.

+ YbenuTech, YTO Takue OBOLL, KaK CBEK/Ia,
MOPKOBb U T. fl., NOSHOCTbIO OYMLLIEHbI OT 3eMJIU,
KaK CrieflyeT BbIMbITbI 1 OUMLLIEHbI OT JINCTHEB.

+ LluTpycoBble MOXHO nepepabaTbiBaTh B
COKOBbIKVMASIKE, HO Mepes 3TUM HeobXoaAnMOo
OYNCTUTB UX OT KOXKYPbl 1 KOCTOYEK.

[N yMeHbLUEHWs NOTeMHEeHWA B ABI0UHBIN COK
MOXHO £,00aBUTb HEMHOTO JIMMOHHOIO COKa.



HCITIOJIb3OBAHUME

HCIIOJIb3OBAHUE
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP700

1. BbIMOIiTE ¥ NOArOTOBLTE PPYKTHI U/ OBOLLM.
Mnofpl C TBEPAON UMW HECbeOOHON KOXYPOW,
Takvie Kak LMTPyCoBble 1 fblHK1, HEOHXOANMO 04U~
CTWTb OT KOXYPbl Nepef, NpUroTOBIEHNEM COKa.
AHaHac MOXHO WCMOSb30BaTh C CepALEeBUHOM
1 6e3. MNepep NPUroToBNIEHNEM COKa HeObXO-
LVIMO YAANATb CeMeHa 1 KOCTOUKM U3 M10A0B C
TBEPALIMY CEMEHaMM UM KOCTOYKaMU, Taknx Kak
HeKTapyHbl, NePCUKM, MaHro, abpUKOChl, CMBbI
1 BULLIHK.

2. Y6eauTech, HTO COKOBbLIKVMAIKa NPaBuIbHO
cobpaHa 1 KOHTEeHepbI 1S COKa U MAKOTM yCTa-
HOBJIEHbI MOf, COOTBETCTBYIOLLMMM BbIXOAAMMU.

3. MopexbTe PyKTbl 1 OBOLLM Ha KyCOYKM, KOTOPble
NPONAYT Yepes 3arpy304Hbiit xenob. Kak npasu-
110, ABNOKM HYXHO pa3pe3aTb Ha YeTBEPTUHKMU.

4. Haxmute KHonky On (BKJ1.).

5. Mpwv paboTe MOTOpa Ha HU3KIX 0BopoTax
Me1eHHO NoAaBaliTe NPOAyKThI Yepes 3arpy-
304HbIN Xenob. YTobbl M3BNEUYL MAKCVMYM COKa,
MeaIeHHO NPOTaNKMBaTe NPOAYKTbI TONKaTeNeM.
He HafaBavBaliTe CMLLIKOM CUIbHO — MPOAYKThI
LIOJKHbI KaK Obl 3aTAMMBATLCA LLIHEKOM.

IMTPUMEYAHUE

» Ecnu npodykmel 3acmpaHym B WHeke u
COKOBbDKUMAJIKA nepecmaHem pabomame,
Haxmume kHonky OFF (Bbiks.). Y6edumecs,
4MO COKOBbLKUMAJIKA NOJIHOCMbIO 0CMa-
HoBusace. Haxkmume KHonky R (peBepc)

u ydepskusaiime ee, noka npoOyKmel He
ocBo600AMCA.

* LlIHek 6ydem Bpauw,amscs B NpomuBo-
NoJsIOXKHOM HanpasseHuu u oceobodum
3acmpsaBwue npodykmsl. Koeda 3amop
6ydem yOaneH, Haxkmume kHonky ON (Bkn.) u
npodosmkume BbDKUMAmMb COK.

ON
OFF

& BAXKHO!

He 3arpy>kaiiTe mpoAyKTbl B 5Kenob, ToKa
MOTOP He 3aTyCTUTCS.

6. Mo Mepe nepepaboTKM NNOLOB U3 BbIXOAa AA
COKa HayHeT MocTynaTb CoK, a MAKOTb OyaeT
CcobMpaThCs B KOHTEMHEPE ANd MAKOTHU.

& BHUMAHMUE!

Mexxny BK/It0UeHUEM MOTOpaA U Tiofaven
WHIPEAUEHTOB A0JKHO 6bITb He Gonee
20 cexyHA.

7. Cpa3sy nocsie NCNob30BaHWA BblienTe cTakaH
BOZbl B 3arpy304Hbiil xenob. He 3abyabTe nome-
CTWTb OTAENbHYIO EMKOCTb MOJ, BbIXOA, 417 COKa,
MOCKOJIbKY B MPOTUBHOM Cjly4ae BOAa MOSbeTCA
B TOJIbKO YTO BbIKaTbIV COK. ITO Aenaetca ana
YNPOLLEHNA OYNCTKM CETHATOro (hrbTPa.

ITPUMEYAHHUE

Ecnu Bbl denaeme coku U3 pasHbix niodos,
MOXKHO BbI/IUBAMb CMAKAH BOObI (NPpUMEPHO
200 mn) mexkdy nodayeli pasHbix ¢hpyKkmos,
4mobbl CMbIMb 0CMAmMKu NPedbIOyujux naoooB.
He o6sa3amesibHO KaxOblili pa3z NOIHOCMbIO
oyuWamb COKOBBLDKUMAIIKY MeXdy npu2omoBs-
JIeHUeM pasHbIX COKOB.

3ANIIUTA OT IIEPETPV3KH

3TO YCTPOCTBO 3aLLMLLAET OT Neperpysku MoTopa
npvi Ype3MepHONt Harpyske.

Ecnvi BO3HMKAEeT neperpyska, MOTOp OCTaHaBM-
BaeTcA. 3alluTa OT neperpy3kyt aBTOMaTNYeCcku
OTKJItOYaeT MOTOp. EC/IM 3TO NPOV30MAET, OTCOeaN-
HUTE LUTeKep OT PO3eTKW W AaliTe Nnpubopy oCTbITb B
TeyeHne Kak MUHMMYM 1 Yaca. 3aTem NoAcoeanHuTe
LUHYp NUTaHUA K po3eTke. BO306HOBMUTE HOPMasbHOE
CMOSIb30BaHNe.
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Mepep YMcTKow, pa3bopkoit, coopkon 1

XpaHeHviem npubopa 0ba3aTensHo yoeanTecs,

4TO COKOBBIXMMANKa BbIK/IOYEHa W LUHYP NUTaHUs

OTCOeMHEH OT PO3ETKN.

1. Cpasy nocfie Kaxaoro UCNosb30BaHUsA TLLATENbHO
OYMLLIANTE AYENKI CeTYaToro usTpa Npu
NOMOLL Npviaraemoi LWeTku.

+ O4uCTUTE LLIETKOW BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb
ceTyaToro ubTpa Nof NPOTOYHONM BOAON,
NPOCMaTP1Bas ero Ha cBeT, YTobbl yoeauTbes,
4TO MeJIKMe AYerikv He 3aKyrnopeHb!.

+ Ecam adveiikn 3akynopeHsbl, 3amounTe uisTp B
ropsyen Boge ¢ 10% NMMOHHOrO CoKa, YToObI
0CBOBOANTD AYENKN.

COBET

+ He ocmasnaiime cOKOBbIKUMAIIKY
HeoyuuweHHoU nocJsie UCNOIb30BAHUS.
Yucmume cokoBbDKUMAIIKY neped
XpaHeHuem.

 Ec/iu Hem BO3MOXHOCMU 04UCMUMb WHEK
Cpasy nocsie ucnosib30BAHuUsA, 3amo4ume
e20 B 2opsayeli MblIbHOU BoOe cpa3y nocie
npuzomosJieHus coka. Eciu no3Boaums
MAKOMU BbICOXHYMb HA WHEKe, OHA
MOXKem 3aKynopums MeJsikue s4elku
cemku u, CoomBemcmBeHHO, CHU3UMb
3¢hghekmuBHOCMBb COKOBbIKUMAIKU. He
3amayuBalime wHek B ombenusamerne.

2. BbimowiTe 6ak, 6bapabaH, LHeK, KOHTeAHep Ans
MAKOTU ¥ KOHTENHEP ANA COKa B TEMI0N MblNbHOW
BOAE C MOMOLLbIO HEOOMbLLIOW LWETKW, BXOAALLEN
B KOMTMIEKT, UM MArKOW TKaHW. CronocHuTe 1
TWaTeNbHO BbICyLLNTE.

& BAJKHO!

He momelrjanTe HUKaxue netanv
COKOBLDKUMANKU B TIOCYA,OMOEYHY0
MaLLIUNHY.

& BAJKHO!

He ucrnonb3ynTe HuKaxmne
HarpeBaTesibHble TIPUO0PBL AN CYLIKU
KaKux-nmnbo yacTeit COKOBLLKUMAJIKU.

3. MpoTpuTe KOPNyc MOTOPa BAaXHOW MArKOW
TKaHbIO 1 TLLATENBHO BbICYLUMTE. He MoliTe kopnyc
MOTOpa NPOTOYHOW BOAON. He ncnonb3ynre
abpasviBHble MOtOLLVe CPefCcTBa U MOYaIKK AN
OUMCTKM KOpnyca MOTOpPa, Tak Kak OHW MOryT
nouapanarb NOBEpPXHOCTb. YAanuTe YacTuLpl
NPOAYKTOB CO LUHYpa NUTaHWA.

A BHVMAHMUE!

He ncronb3yiite Motolne cpencTaa,
copepyKalme opraHu4eckue
pacTBOpPUTENU (PacTBOPUTENH,
pasbaBuTenu u T. 1.), oT6ENUBaTEND,
Xxnop, 6eH3UH Unn abpasmsbl.



IMONCK 1 V

AHEHWE HEMCITPABHOCTEM

[IONCK 1 YCTPAHEHUE
HEVICITPABHOCTEU

CokoBbDKMMasKa

He paboTaet

W BHE3arnHo
OTKJIOHAETCA BO
BpeMs NpUroToBsieHns
coka

[poBepbTe HAAEXHOCTb MOAK/IOYEHWA LTEKepa K PO3ETKe.

MofcoegnHuTe LWTEKEp NUTaHWA K He3aBMCcMMon po3seTke.

MofcoegnHuTe LWITEKep NUTaHuA K ,D,pyrot7| po3eTKe.

Ybenutech, 4TO COKOBbIXKMMASIKa co6paHa npaBnIbHO.

He ncnonb3yite nprbop 6onee 20 MUHYT Noapaa! 3almTa OT neperpysku MoxeT
aBTOMATVYECKW OTKIIOUNTL MOTOP. OTCOEAVHWTE LUTEKeP NUTaHUA OT PO3ETKN 1
faiiTe Nprbopy OCTbITh B TeYeHVe Kak MUHMYM 1 Yaca. HegoctaTouHoe Bpems
OCTbIBaHUA MOXET 03Ha4aTb, 4TO MOTOP CHOBA OTKJIIOYMTCA. [ocsie JOCTaTOYHO
NPOOOSIKNTENIBHOTO OCTbIBAHUA NOACORANHUTE LUHYP NUTAHUA K PO3eTKe 1
BO306HOBUTE HOPMasbHOE VCMOSb30BaHMeE.

Motop
oCTaHaB/IMBaeTCA BO
BpeMSA NPUroToBieHnA
coka

OpHOBpeMEeHHO NnepepabaTbiBaeTCs CIMLLIKOM H60MbLION 06beM NPOAYKTOB UK
KYCKN MPOAYKTOB CIINLLIKOM KpyrHble. MonpobyiiTe 06pe3aThb ANCTbA, Mesbye Un
paBHOMeEpHee nopesaTb NPOAYKTbI WK NepepabaTbiBaTh MeHbLLYIO MOPLMIO 3a
OfWH pa3.

Mepen 3arpy3Koi NPOAYKTOB B Xenob yoeauTecs, 4To MOTOP 3amnyCTUICA.
Takoke 1cnonb3yiTe peepc, 4Tobbl 0CBOBOAUTL LLIHEK.

Tsepple Mol CO34at0T Ype3MEePHYIO Harpy3Ky Ha MOTOP.

MsKoTb CvLKoM
mMArkas, um
yMeHbLLaeTcs 06bem
roToBOro Coka

Y6eanTech, YTO CUIMKOHOBas Npoksiaska nofk 6apabaHoM NpaBuibHO YCTaHOBEHA
Ha mecTo (cM. cTp. 39).

lMpekpaTnTe NPOLLECC NPUroTOBEHNA COKa U OTCOEANHUTE LUHYP NWUTaHWs OT
po3eTku. YaanuTe LWHek. TLIaTebHO OYNCTUTE AYEKI CeTYaToro ubTpa Npu
MOMOLLM NpunaraemMoit LeTkn. OYUCTUTE LLLETKOW BHYTPEHHIOI NMOBEPXHOCTb LUHeKa
nof NPOTOYHOM BOAOW, NPOCMATPUBAs €ro Ha CBET, YTODObl yOeauTbCs, YTo Menkue
A4eriKv He 3aKynopeHbl (CM. cTp. 42). ECn A4elikn 3aKynopeHbl, 3aMo4nTe LHeK B
ropsdeit Bofie ¢ 10% NMMOHHOTO COKa, YTODbl 0CBODOANTL A4eliki. MK 04YMCTKe
LHeka OyayT yoaneHsl ocTaTkyi BONOKOH

(oT oBOLLEV 1 (DPYKTOB), KOTOPbIE MOTYT MPENATCTBOBATL MNPOTEKAHMIO COKa.

bak 3actpsan, n ero
CJI0XKHO OTKPbITh

HaxmuTe kHorky R (peBepc) 1 noBepHUTe Bak NPOTVB HaCOBOW CTPENKM B OTKPbITOE
MOOXEHVe.
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AIIEJIBCUH, BPOKKOJIU U
MOPKOBbB
2 nopuum
3 anenbcuHa (750 2), 04UWEHHbIX U
pasoeneHHbIX Ha 00JIbKU

2 yawku (150 2) cousemuti u cmeb6neti
b6pokkonu

2-3 cpedHux mopkoBu (280 2), nope3aHHbIX Ha

YemBepmuHKU

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXKMMAIKe v NofaBaiTe.

I'PAHAT, CBEKJIA U AIIEJIbCUH
2 nopuuu
1 2paHam (360 2), o4uwWeHHbIU oM KOXYypbl U
6enoli makomu
unu 1 1/4 yawku 3epeH 2paHama
1 cpedHan (230 2) cBekna, oHuuleHHas u
nope3aHHas
3 anenbcuHa (750 2), 0O4UWEHHBbIX U
pasoeneHHbIX Ha 00JIbKU

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXKMMAIKe v NofaBaiTe.

CBEKIJIA, AITIEJIbBCH U UMBHUPb
2 nopuuu
1 cpedHaAa (230 2) cBekna, oHuueHHas u
nope3saHHas

3 anenbcuHa (750 2), 0OYUUWEHHBbIX U
pasdeneHHbIX Ha 00JIbKU

1 0rolim (2 cm) cBexkezo umbups

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAJIKE U NOfaBanTe.

IIOMUIOP, CEJIbOEPEN U
MOPKOBb

2 nopuuu

1 nuHma (250 2) nomudopos-yeppu unu 3
Hebosbwux nomudopa

1 nobez cenbOepes (100 2), oHuweHHbIT om
JlucmebeB

2-3 cpedHux mopkoBu (280 2), nope3aHHbIX Ha

YemBepmuHKU

MepepaboTaiite B COKOBbIXMMAIKE ¥ NoAaBainTe.

MOPKOBb, CEJILEPEM, I'PYIIIA U
CBEKIJIA

2 nopuumn
2-3 cpedHux mopkoBu (280 2), Nnope3aHHbIX Ha
YemBepmuHKU

1 nobez cenbdepes (100 2), oyuweHHbIl om
JlucmseB

1 cpedHan (230 2) epywa, nope3aHHas Ha
yemBepmMUHKU

1 cpedHaAn (230 2) cBekna, oHuUeHHas u
nopesaHHas

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXKMMAIKe v MofaBaiTe.

BHUHOI'PAL, T'PVIIIA U OT'VPEIL]

2 nopuuu

1 yawka (184 2) BuHozpada

1 KpynHasa (330 2) epywa, nope3aHHas Ha
yemBepmMuHKU

1(160 2) oz2ypeu, nope3aHHbIli Ha
yemBepMmMUHKU

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXXMMAIKe v MofaBaiTe.

AHAHAC, MSATA U IBJIOKO

2 nopuuu

13/4 yawku (300 2) aHaHaca, 6e3 Koxypebl,
KpynHO Nope3aHHOo20

2-3 Bemoy4Kku MAMbI

2 cpedHux (300 2) 3eneHbix A6710Ka,
Nope3aHHbIX Ha YemBepMUHKU

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAJKe U NofasalTe.

OI'VPEIL], MOPKOBbB, JINMOH U
MATA

2 nopuuu
2 (320 2) o2ypya, nope3aHHbIx Ha
yemBepmMuHKU

2-3 cpedHux mopkoBu (280 2), nope3aHHbIX Ha
YemBepmMUHKU

Y2 JIUMOHQA, O4UUeHHO20 oM KOXypbl u 6enol
MaKomu

2-3 BemoyKu mMamal

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXKMMAIKe v MofaBaiTe.



PELIEIITHI

MOPKOBbB, CEJIbJIEPEH,
INETPVIIKA 1 UMBHUPb
2 nopuun
3 cpedHux (360 2) MOpKOBU, NOPe3aHHbIX Ha
4YemBepmMuHKU

2 nobeza cenbdepes (200 2), o4uUWeHHbIX oM
JluCmebeB

2-3 Bemo4ku nempyuwku
1 drolim (2 cm) umbups

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAIIKE W NMOAaBanTe.

IIOMHUI0P, MOPKOBbH U KPACHBIN
CJIAOKWM ITEPELL
2 nopuun
1 Hebonbwol (150 2) KpacHbIl cnadkul nepeu,
OYUWWEeHHbIT om ceMsH

1 nuema (250 2) nomudopos yeppu unu 3
Hebosbwux nomudopa

3 cpedHux (360 2) MOpKOBU, NOpPe3aHHbIX Ha
YemBepmuHKU
2-3 BemoyKu nempywku

MepepaboTaiiTe B COKOBbLIXMMASKE 1 NMOLABaNTe.

BPOKKOJIH, ITIETPVIIKA, IBJIOKO 1

CEJILIEPEN
2 nopuumn
6 yawek (450 2) coyBemuti u cmebnel
b6pokkonu
3-4 BemoyKku nempywku
2 cpedHux (300 2) 3eneHbix A6/10Ka,
Nnope3aHHbIX Ha YeMmBepMUHKU
1 nobez cenbdepes (100 2), oyuWeHHbIGT om
JlucmeeB

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAIIKE W NMOAaBanTe.

MOPO>XEHOE 13 MYCKATHOM
ObIHN
MpubnusumesnsHo 1 aump
1/4 (400 2) myckamHoU ObIHU 6€3 KOXXYpbl U
ceMsH, hope3aHHoU HA KpynHble KycKu
1/4 yawku (60 mn) cyweHHo20 MosIoKa
3/4 yawku (185 mn) ciuBok

1. [obasbTe AblHIO AN1A MeIeHHOI IKCTPaKLMM CoKa
2. CmellanTe COK, CryLLeHHOe MOJIOKO W CIIVIBKM

3. MomecTuTe B ABTOMaTN4eCKyto MOpOXeHMLY Ons
nepemMeLuVBaHnA A0 NOJIHOro 3aMep3aHunA.

COPBET N3 AHAHACA U MATHBI
MpubnusumesnbHo 750 ma
1 yawka (250 ms) BoObl
1 yawka (200 2) caxapHozo necka
1 cpedruli (1,25 ke2) aHaHac, 6e3 Koxypsbl,
KpynHO Nope3aHHbIl
1 yaliHasa noxxKka MmesIKo nopybneHHoOU MAMbI

1. CoepvHuUTe BOLY ¥ Caxap B HeDOMbLLIOM
coTenHuKe. NepemelLnBanTe Ha MealeHHOM
OrHe, Noka caxap He pacTsopwTcs. [loeaute fo
KMUMEHWA 1 roToBbTE 2 MUHYTbI. CHUMMWTE C OTHS.
MONHOCTbIO OXNaguTe.

2. [obaBbTe aHaHac Ans MeSIeHHON KCTPaKLmMm
coka

3. ObbenuHUTe CaxapHblit cnpon, 2 2 Yallku
aHaHacoBOro Coka v HapybneHHyto MATY 1
nepemeLuanTe.

4. MNMomecTuTe B aBTOMATUHECKYIO MOPOXEHWLY A4
nepemeLLnBaH1s 1O NOJHOIO 3aMep3aHus.
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