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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Sis instrukcijas ir pieejamas ari timekla vietné: www.whirlpool.eu
JUSU UN CITU CILVEKU DROSIBA IR LOTI SVARIGA
Sirokasgramata un pati ierice sniedz svarigus drosibas bridinajumus,
kas ir jaizlasa un vienmer jaievero.
Sis ir briesmu simbols, kas norada uz bistamu situaciju un bridina
/A lietotajus par potencialu risku jums un citiem cilvékiem. Visi
7\ droSibas pazinojumi tiek noraditi ar briesmu simbolu un sadiem
vardiem:

/\ BRIESMAS Norada uz bistamu situaciju, kuru

nenoversot, tiks guti nopietniievainojumi.
/A\ BRIDINAJUMS Norada uz bistamu situaciju, kuru

nenovérsot, var rasties nopietni ievainojumi.

Visi drosSibas bridinajumi sniedz konkrétu informaciju par potencialo
risku un norada, ka mazinat savainojumu, bojajumu un elektriskas
stravas triecienarisku, kas var rasties ierices nepareizas lietosanas dél.
Rapigi ieverojiet talak minétos noradijumus:

- Saglabajiet Sos noradijumus turpmakam uzzinam.

- Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas un uzstadisanas darbos.
- lerices parvietoSana un uzstadiSana javeic vismaz diviem cilvékiem.

- Pirms ierices uzstadiSanas, tai jabut atvienotai no elektrotikla.

UzstadiSanu un apkopi drikst veikt tikai kvalificéts tehnikis atbilstoSi
razotaja noradijumiem un vietéjiem droSibas noteikumiem.
Nelabojiet un nemainietierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits
lietotaja rokasgramata.

- Stravas kabela nomainu drikst veikt tikai kvalificéts elektrikis.
Sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

- Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazeme.

- Stravas kabelim jabut pietiekami garam, lai iebuvéto ierici varétu érti
pievienot elektrotiklam.

- Laiierices uzstadiSana atbilstu spéka esoSiem drosibas noteikumiem,

nepieciesams izmantot daudzpolu slédzi, kur minimala atstarpe starp
kontaktiem ir 3 mm.

- Neizmantojiet pagarinatajus, vairakspraudnu kontaktligzdas vai
adapterus.

- Nepiesledziet zavétaju rozetei, ko iesp&jams vadit ar talvadibas pulti.
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- Nevelciet aizierices elektroapgades kabela.

- Pécierices uzstadisanas tas elektriskas sistémas dalas nedrikst but
pieejamas.

- Jaindukcijas plates virsma ir ieplaisajusi, nelietojiet to un izslédziet
ierici, lai noverstu elektriskas stravas trieciena risku (tikai modeliem
ar indukcijas funkciju).

- Nepieskarieties iericei ar mitram kermena dalam un nelietojiet to, ja
jums ir basas kajas.

- Siierice ir paredzeéta tikai édiena pagatavosanai majas apstaklos.
Nekads cits pielietojums nav atlauts (piem.: telpu apsilde). leprieks
minéto padomu un bridinajumu neievérosanas gadijuma razotajs
neuznemas nekadu atbildibu par cilvéku vai dzivnieku traumam un
mantas bojajumiem.

- LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas uzkarst. levérojiet
piesardzibu, lai nepieskartos sildelementiem.

- Loti maziem (0-3 gadi) un maziem bérniem (3-8 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

- Soierici drikst izmantot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem, un personas
ar fiziskiem, sensoriem vai garigiem traucéjumiem vai bez pieredzes
un zinasanam par So ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai ir tikusas
instruétas parierices drosu lietosanu un izprot ar to saistitos riskus.
Berni nedrikst spéléties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi nedrikst
veikt bérni bez pieauguso uzraudzibas.

- LietoSanas laika un péc tam nepieskarieties ierices sildelementiem
vai iekséjam virsmam - pastav apdegumu risks. Nelaujiet iericei
saskarties ar audumu vai citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem,
kamér visas detalas nav pilnigi atdzisusas.

- Gatavos$anas beigas, atverot cepeskrasns durvis, rikojieties
piesardzigi, laujot karstajam gaisam vai tvaikam izklut pakapeniski.
Kad ierices durvis ir aizvértas, karstais gaiss tiek ventiléts caur atveri
virs vadibas panela. Nenoblokéjiet ventilacijas atveres.

- Pannu un piederumu iznemsanai lietojiet virtuves cimdus un
uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem.

- Nenovietojiet viegli uzliesmojosus materialus ierices tuvuma: var
izcelties ugunsgreks, ja ierice ir nejausi tikusi ieslegta.

- Nekarségjiet ierice blivi aizvértas burkas vai traukus. To ieksiené
raditais spiediens var izraisit burkas uzspragsanu, tada veida
sabojajotierici.
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- Neizmantojiet no sintétiskiem materialiem izgatavotus traukus.

- Parkarsusi ella un taukvielas var viegli aizdegties. Gatavojot édienu ar
lielu tauku vai ellas daudzumu, esiet arkartigi piesardzigi.

- Produktu zavésanas laika nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

- Ja édiena gatavosana tiek izmantoti alkoholiski dzerieni (piem., rums,
konjaks, vins), atcerieties, ka augsta temperatura alkohols izgaro.
Rezultata izdalijusies alkohola garaini var saskarties ar elektriskajiem
sildelementiem un aizdegties.

- Parkarsusi ella un taukvielas var viegli aizdegties. Gatavojot édienu ar
lielu tauku vai ellas daudzumu vai spirta saturu (pieméram, rumu,
konjaku, vinu), rikojieties arkartigi piesardzigi.

- Nekad nelietojiet tvaika tirisSanas iekartu.

- Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika. Nelaujiet bérniem
pirolizes cikla laika tuvoties cepeskrasnij. Visas liekas Slakatas
jaizslauka no cepeékrésnsfpirms tiek uzsakta tirisana (tikai
cepeskrasnim ar pirolizes funkciju).

- Pirolizes cikla darbibas laika un péc ta, nedrikst laist dzivniekus
ierices tuvuma (tikai cepeskrasnim ar pirolizes funkciju).
- lzmantojiet tikai Sai cepeskrasnij ieteikto temperatiras zondi.

- Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala
skrapjus cepeskrasns durvju stikla tirisanai, jo tie var saskrapét
virsmu, ka rezultata var saplaisat stikls.

- Pirms spuldzites nomainas parliecinieties, ka ierice ir izslégta, lai
nepielautu elektriskas stravas trieciena risku.

- Nelietojiet aluminija foliju, lai parklatu édienu gatavosanas trauka
(tikai cepeskrasnim ar komplekta esoSu édiena gatavosanas trauku).

Majsaimniecibas ieric¢u utilizacija
- Siierice irizgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem materialiem. Utilizéjiet to
saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimnieko$anas noteikumiem. Pirms utilizacijas nogrieziet stravas
padeves kabeli.
- Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas iericu apstradi, atjaunosanu un parstradi var iegUt pie
vietéjiem varas parstavjiem, atkritumu savak$anas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kur ierici
iegadajaties.
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PAZINOJUMS PARATBILSTIBUC €

St mikrovilnu krasns, kuras dalas saskaras ar partikas produktiem, atbilst Eiropas regulai

(C €) nr.1935/2004, un ta tika projektéta, izgatavota un tiek pardota saskana ar "Zemsprieguma"
direktivas 2006/95/EK (kas aizstaj direktivu 73/23/EEK un turpmakus grozijumus) drosibas prasibam, ka ari
"Elektromagnétiskas savietojamibas direktivas" 2004/108/EK aizsardzibas prasibam.

Stierice atbilst eko (ekonomija) dizaina Eiropas regulu nr. 65/2014 un nr. 66/2014 prasibam saskana ar

Eiropas standartu EN 60350-1.

VIDES AIZSARDZIBA

lepakojuma utilizacija

lerices likvidesana

lepakojums ir 100% parstradajams un tiek
apzimets ar otrreizejas parstrades simbolu (a) ).
Tadél dazadas iepakojuma dalas jautilize atbildigi
un saskana ar vietejiem atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem.

Padomi energijas taupisanai

- Uzkarséjiet krasni tikai [idz tai temperatarai, kas
noradita recepté.

- lzmantojiet tumsi lakotas vai emaljétas
cepespannas un traukus, jo tie daudz labak
absorbé karstumu.

- lzslédziet cepeskrasni 10/15 minates pirms
iestatita gatavosanas laika beigam. Ediens, kam
nepiecieSama ilgaka gatavosana, turpinas
cepties ari péc cepeskrasnsizslégsanas.

Stierice ir markéta saskana ar Eiropas direktivu
2012/19/ES par elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumiem (EEIA).

Nodrosinot pareizu izstradajuma izmesanu,
palidzésiet noverst iesp&jamu negativo ietekmi
uz dabu un cilvéku veselibu, ko var izraisit
nepareiz%fis ierices utilizacija.

Simbols {2 uzizstradajuma vai komplektacija
ieklautajiem dokumentiem norada, ka So ierici
nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir
janodod parstradei elektrisko un elektronisko
iericu savaksanas centra.
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UZSTADISANA

Izpakojiet cepeskrasni un parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav tikusi bojata un durvis ir pilniba

aizveramas.

Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako pécpardosanas apkopes centru. Lai nepielautu
bojajumus, uzstadisanas laika nonemiet cepeskrasni tikai no polistirena putu pamatnes.

Pirms ierices uzstadiSanas izlasiet visus drosibas noradijumus 2., 3. un 4. lappusé.
Uzstadot ierici ievérojiet lapas I, Il un Il sniegtos noradijums.

IEBUVEJAMA MEZGLA SAGATAVOSANA

« Arcepeskrasni saskaré esoSajam virtuves iericem jabut karstumizturigam (min. 90 °C).
« Uzmanigi veiciet skapja grieSanas darbus un pirms cepeskrasns ievieto$anas tai paredzétaja vieta rupigi

noslaukiet visas koka skaidas un putek|us.

« PécuzstadiSanas cepeskrasns pamatne nedrikst but pieejama.
- Laiierice darbotos pareizi, nedrikst aizsprostot spraugu starp darbvirsmu un cepeskrasns augsmalu.

ELEKTROSAVIENOJUMS

VISPARIGIE IETEIKUMI

Parliecinieties, vai ierices datu plaksné noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam. Datu
plaksne atrodas uz cepeskrasns priekséejas malas
(redzama, atverot cepeskrasns durvis).

- Stravas kabela nomainu (tips
HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) drikst veikt
tikai kvalificéts elektrikis.

Sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Absorbcija, kas parsniedz 2,5 kW (kas iestatijumos
10lapa apziméta ar“16 A”) ir savienojama ar
ieksejo barosanas avotu, kas parsniedz

3 kW.

Ja majsaimnieciba ir zemaks barosanas avots, tad
ariiestatijumi ir japazemina (iestatijumos noradits
ka“13 A").

Pirms lietosanas:

Lietosanas laika:

Nonemiet no piederumiem kartona
aizsargdalas, aizsargplévi un uzlimes.

Iznemiet piederumus no cepeskrasns un
uzkarséjiet to lidz 200 °C apmeéram vienu
stundu, lai likvidétu aizsargajosas smérvielas un
izolacijas materialu smakas un izgarojumus.

Nelieciet smagus priekSmetus uz cepeskrasns
durvim, jo tadéejadi tas var sabojat.

Neceértiet cepeskrasns durvis un nekariniet neko
uz tas roktura.

Neparklajiet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija
foliju.

Nekad nelejiet Gdeni tiesi karsta krasni; tas var
sabojat emaljas parklajumu.

Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns
pamatni, jo ta var sabojat emaljas segumu.
Parliecinieties, vai citu iericu elektriskie vadi
neskaras ar karstajam dalam un netiek iespiesti
durvis.

Nepaklaujiet cepeskrasni laikapstaklu ietekmei.
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IERICE

Vadibas panelis

Ventilators

Lokveida sildelements(nav redzams)
Sanu rezgi(plauktu skaits ir noradits
cepeskrasns priekspusé)

Durvis

Apakséjais sildelements(nav redzams)
Rotéjosais iesms (ja ir ieklauts)

Galas temperaturas zonde(ja ir ieklauta)
. Datu plaksne(nav janonem)

10. Apgaismojums

11. Augséjais sildelements / grils

PN
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PIEZIME.

- Ediena gatavosanas laika dzeséjosais ventilators var laiku pa laikam ieslégties, lai samazinatu enerdgijas
patérinu.

- Gatavosanas beigas un péc cepeskrasns izslegsanas dzeséjosais ventilators, iespéjams, vél kadu laiku
darbosies.

- Jaédiena gatavosanas laika tiek atvertas cepeskrasns durvis, sildelementiizslédzas.

PIEDERUMI

A. Stieplu plaukts:
+ grilésanas piederumi
+ paliktni, kiku forma, utt.

B. Notekpaplate:
+ savac piloSos taukus

Fig.B galas, zivs, utt. gatavosana.

C. Cepespanna:
+ maize un citi konditorejas izstradajumi
+ gala, zivs, utt.

D. Bidamie plaukti (tikai daziem modeliem):
« paredzéti értakai plauktu un paplasu lietosanai.

E. Rotejosais iesms (tikai daziem modeliem):
« majputnu un lielu galas gabalu vienmeérigai
izcepSanai.

)

. Galas temperaturas zonde (tikai daziem
modeliem):

Fig.E Fig.F . laiizmeritu produkta temperataru.

Piederumu skaits ir atkarigs no iegadata modela.

KOMPLEKTA NEIEKLAUTIE PIEDERUMI
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas apkopes centra.
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STIEPLU PLAUKTU UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA CEPESKRASNI

1. levietojiet stieplu plauktu horizontala pozicija,
ta, lai paaugstinatas malas“A” atrastos
virspusé(att. Nr.1)..

2. (Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un
cepedpanna tiek ievietoti tiesi ta pat ka stieplu
plaukts (att.Nr.2). N

Fig.2

| SANA REZGU NONEMSANA

Pirms automatiska tirisanas rezima ieslégsanas
(skatit 11 nodalu), iznemiet no krasns visus
piederumus.

Lai nonemtu sanu rezgus un (ja tadi ir) uzgrieznus
krasns dobuma, kuri paliek nemainigi, apskatiet
attélus (att. 1, 2, 3).

PIEZIME. So instrukciju neievérosana radis paliekosus
piederumu bojajumus.

BIDAMO PLAUKTU MONTAZA (JATADI IRIEKLAUTI) |

Daléji un pilniba pagarinami bidamie plaukti
atvieglo stiep|u plauktu un paplasu parvietosanu.
1. Nonemiet restes sanu turétajus (att.Nr.1)

(pilniba pagarinamajam slidnim vispirms
nepiecieSams nonemt fiksacijas skravi).

2. Nonemiet no bidamajiem plauktiem
plastmasas aizsargplévi (Att. 2).

3. Uzkariet slidnes augséjo dalu uz restes
turetaja. Parliecinieties, ka teleskopiskas
slieces kustas brivi uz priekSu un atpakal.
Péc tam spécigi piespiediet bidama plaukta
apakséjo dalu pie restu turétaja, lidz tas ar
klikski nonak paredzétaja vieta (Att. 3).

4. lestipriniet restes sanu turétajus cepeskrasni
(att. 4).

5. Novietojiet piederumus uz slidna (Att. 5., 6.).
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VADIBAS PANELA APRAKSTS

DISPLEJS KREISAJAPUSE  SKARIENTAUSTIN FUNKCUUIZVELESSLEDZIS SKARIENTAUSTIN DISPLEJS LABAJA PUSE
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FUNKCIJU IZVELES SLEDZIS UN SKARIENTAUSTINI

Q &
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GROZAMAIS SLEDZIS 6. PRATA FUNKCIJU IZVELES SLEDZIS
Pagrieziet slédzi, lai izpétitu visas Piespiediet, lai izvélétos, uzstaditu, piek|atu
funkcijas un pielagotu visus vai apstiprinatu funkcijas vai parametrus, ka

0
tov
gatavosanas parametrus. ari, lai iedarbinatu gatavosanas programmu.
———  APGAISMOJUMS TEMP
O lai ieslegtu/izslégtu cepeskrasns @t lai uz;téditu temperatiru
= apgaismojumul. P ’
@ [ESL./IZSL. D STARTA POGA
lai ieslégtu/izslégtu cepeskrasni. lai ieslégtu gatavosanas funkcijas.
< ATPAKAL @ LAIKS
Y sis lai iestatitu pulkstena un gatavosanas laiku vai

ari, lai pagarinatu gatavosanas cikla laiku.

DISPLEJS KREISAJA PUSE DISPLEJS LABAJA PUSE

e J T con>3
* ZIELENEN S =
: Db 2

f {00}

® & © .

Saja displeja redzamas galvenas gatavo3anas Saja displeja redzams pulkstenis, pieejamas
funkcijas. 6. prata funkcijas( 6 ) pamaciba un(2), detalizéta
Izvéles funkcijair izcelta. informacija par gatavosanas funkcijam, ka ariarta
palidzibu var pielagot visus gatavosanas parametrus.
Jaipaso funkciju bloka pédéja ikona labaja pusé
neiedegas, automatiskas tirisanas funkcija nav
pieejama.

»

Simboli apzimé funkciju. Pilns apraksts pieejams
tabulas veida 17lapa.
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1.1 PULKSTENA IESTATISANA

1.3 IESL./IZSL

Kad cepeskrasns tiek ieslégta pirmo reizi, jaiestata
pulkstenis.

Pagrieziet {} , lai iestatitu stundas.

Nospiediet , lai apstiprinatu.

Pagrieziet {} , lai iestatitu minutes.

Nospiediet , lai apstiprinatu.
PIEZIME. Lai mainitu laiku péc tam, kad krasns ir

izslégta, turiet piespiestu Q vismaz 1 sekundiun
atkartojiet ieprieks minetas darbibas. Péc elektribas
padeves partraksanas, pulkstenis ir jaiestata vélreiz.

Kad iericeirizslégta, displeja redzams tikai pulkstena
laiks 24 stundu reZima.

Nospiediet , laiieslégtu krasni (turiet 2
sekundi).

Kad cepeskrasns irieslégta,tad darbojas abi displeji .

Pilniba darbojas funkciju izveles slédzis un visi
skarientaustini.

=

PIEZIME. nospiediet[(D],lai vienmér beigtu aktivu
gatavosanas ciklu, izsledzot ierici.

1.2 UZSTADIJUMI

2 FUNKCIU IZVELE

Ja nepiecieSms, razotaju uzstaditas temperataras
vienibas un elektriskas jaudas iestatijumivar tikt
mainiti(C°and 16A).

Turiet piespiestu vismaz 5 sekundes [ , kad
cepeskrasns ir izslegta (skatit nodalu 1.3).

Pagrieziet {} , laiizvélétos °C vai °F.

Nospiediet @, lai apstiprinatu izvéléto vertibu.

Pagrieziet {} ,laiizvelétos jaudu (16A vai 13A).

Nospiediet'}/, lai apstiprinatu izvéléto vertibu.
PIEZIME. lespéjams, ka péc iestatijumu apstiprinasanas
bas nepieciesams pariestatit pulksteni.

Laiizvelétos gatavosanas ciklus un talakas funkcijas.

Apraksts pieejams tabulas veida 17un
18lapa.

Nospiediet ,laiieslegtu krasni.

Pagrieziet 4 < ¥ , lai izvélétos galveno funkciju:
izvéles funkcija ir izcelta.

=)

Nospiediet@, lai apstiprinatu izveli.

PIEZIME. Izvélieties 6. prata| © |vai ipaso funkciju
lai pieklutu saistitajam funkciju kopam labads puses
displeja (apskatrit saistitas nodalas (7, 8) 13 lapa).

Rikojieties ka noradits nodala, atra ieslegsana"
(3.nodala), lai gatavosanas funkcija tiktu ieslégta
nekavéjoties, vai ari, lai iestatitu rezZimu izmantojot
vedni, ka noradits 4, 5, un 6 nodala.
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3 ATRAIESLEGSANA

Laiizlaistu reZimu iestatiSanas veidni un datri uzsaktu
gatavosanas ciklu.

Nospiediet @, lai atri iesleégtu jebkuru funkciju.

Cepeskriniieslegsies gatavosanas cikls bez
darbibas laika iestatijuma (skatit nodalu 5.1)
izmantojot razotaju iestatito temperaturu, un
displeja tiks skaitits laiks, lai noraditu cikla ilgumu.

Nospiediet @, lai nekavéjoties saktu gatavosanas
ciklu, izmantojot jaunakos noteiktos uzstadijumus.

4.1 GRILAFUNKCIJAS JAUDAS
IESTATISANAS

4 TEMPERATURAS IESTATISANA

Lai uzstaditu temperatdru visiem paredzetajiem
gatavosanas cikliem, iznemot ciklus Grilesana @,

Turbogrils , Saglabat siltu ﬂ un Uzbriedinasana

,,,,
’
/ N,

\
' .
-

)
Nospiediet' 4, lai apstiprinatu vélamo funkciju.

°C/°F ikona mirgo.

= -

Pagrieziet €< ¥ , lai iestatitu vélamo funkciju.

| T\[C ¢
) 12

Nospiediet' 4, lai apstiprinatu un parejiet pie
darbibas laika iestatisanas (skatit 5 nodalu) vai

nospiediet@, lai palaistu atro ieslégsanu.

PIEZIME. pagrieziet@,lai pielagotu temperaturu
gatavosanas cikla laika.

Lai iestatitu jaudas limeni Gril ™) un Turbo Grill
gatavos$anas funkcijai.

Ir 3 noteikti grilesanas jaudas [imeni:

-1- (zems), -2- (vidgjs), -3- (augsts).

Labas puses displeja redzama razotaju iestatita
vertiba starp divam mirgojosam"--".

-

Pagrieziet @ , lai iestatitu velamo limeni.

Nospiediet@, lai apstiprinatu un parejiet pie
darbibas laika iestatiSanas (skatit 5 nodalu) vai
nospiediet@, lai palaistu atro ieslégsanu.

PIEZIME. pagrieziet@, lai pielagotu grilésanas
limeni gatavosanas cikla laika.

4.2 PRIEKSSILDISANAS FAZE

Noraditajam gatavosanas funkcijam (Konvekcionala
(=),silta

gaisapliasma , Cepsana ar Konvekciju , Atra
Priekssildisana [ﬂ’ )ir obligata priekssildiSanas faze,
kas ieslédzas automatiski un lauj sasniegt velamo
temperataru atrak.

Mirgojosa bulta apli, kas atrodas blakus vélamajai
temperatdrai norada uz priekssildisanas fazi.

Kad cepeskrasns sasniedz paredzéto temperaturu,
atskan signals.

levietojiet édienu krasni un aizveriet tas durvis:
cepeskrasni automatiski ieslédzas izvélétais
gatavosanas cikls.

PIEZIME. Ediena ievietosana krasni pirms
priekssildiSanas fazes beigam var negativi ietekmet
gatavosanas rezultatu.
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5 DARBIBAS LAIKA IESTATISANA

Laiiestatitu funkcijas darbibas laiku, kad
temperaturajau ir iestatita.

(“:1kona mirgo.

¢

Nospiedietvai @ ,laiieslegtu gatavosanas
ciklu bez laika funkcijas (5.1).

Pagrieziet @ , lai iestatitu darbibas laiku.

Nospiediet, lai apstiprinatu laikiestatitu
gatavosanas laiku (5.2) un doties uz gatavosanas
beigu laika iestatiSana vai nospiediet @, lai
palaistu Atro ieslégsanu.

PIEZIME. nospiediet © , lai noregulétu laiku
gatavosanas cikla darbibas bridi.

5.2 GATAVOSANAS CIKLS ARLAIKA
IESTATISANU

Kad darbojas gatavosanas cikls ar laika iestatijumu,
labas puses displeja radisies laiks (minates), cikilgi

un

édiens vél gatavosies un“:"mirgos.

> >
rLoIr ML7IC
I —ll—l 4 |_l - _l(;_;

Nospiediet | |, lai partrauktu gatavo3anas ciklu
jebkura bridi.

Kad gatavosanas laiks bus beidzies, labas puses
displeja paradisies uzraksts "End" un atskanés signals.

PIEZIME. darbibas laika netiek ieklauts piriekssildisanas
fazes darbibas laiks.

6 GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA
ARAIZKAVETO STARTU

5.1 GATAVOSANAS CIKLS BEZ LAIKA
IESTATIJUMA

Kad darbojas gatavosanas cikls bez laika
iestatijuma, labas puses displeja bs redzams laiks

(minates), cik ilgi édiens jau tiek gatavots un*:
mirgos.

Nospiediet , lai partrauktu gatavos$anas ciklu
jebkura bridi un izslégtu cepeskrasni.

PIEZIME. nospiedietg, lai parslégtu no neiestatita
uz laikiestatitu ciklu un iestatiet gatavosanas beigu
laiku.

Lai iestatitu vélamo gatavosanas funkcijas darbibas
beigu laiku.

Labas puses displeja paradisies gatavosanas cikla
beigu laiks un () mirgos ikona.

Pagrieziet @ ,lai iestatitu vélamo darbibas beigu laiku.

Nospiediet @ , lai apstiprinatu vélamo darbibas
beigu laiku.

(Y [
o

PIEZIME. displeja ir redzams ariiestatitais laiks.
Aizkaveéta starta laika vienmer ir iespéjams:

Q)

Pagriezt @ , lai pagarinatu darbibas beigu laiku.

Nospiest [J¢ ,lai noregulétu temperataras limeni.
Nospiest © , lai noregulétu darbibas laiku.

Ja funkcijai paredzeta priekssildisanas faze, ta tiks
izlaista bridi, kad tiks iestatits aizkaveétais sakuma laiks.
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7 6.PRATA FUNKCIJAS

8 IPASASFUNKCIJAS

Laiizvélétos no 6 dazadiem, specifiskiem
gatavosanas cikliem ar jau iestatitiem parametriem.
Pilns gatavosanas funkciju apraksts pieejams tabulas
veida, lapa 17.

Pagrieziet €+ ¥ , lai izvelétos 6. prata funkciju.

6 =

sssss

s ) L
Nospiediet'\4, lai apstiprinatu.

Pagrieziet @ , laiizvélétos nepiecieSamo 6. prata
funkciju.

=
(I
I=)

s e s L - .
Nospiediet'\ 4, lai apstiprinatu un parejiet pie
darbibas/beigu laika iestatiSanas parametriem vai
nospiediet @ Atro ieslégsanu.

PIEZIME. cepeskrasns priekssildisana nav
nepieciesamavisam

6. prata funkcijam. Skatit tabulu lapa 19, lai
uzzindtu ieteicamas gatavosanas temperaturas un
darbibas laikus.

6. PRATA TEMPERATURAS ATGUSANA

Ja gatavosanas cikla 6. prata laika temperatura
krasni kritas, jo cepeskrasns durvis tikusas atvértas,
tad 6. pratatemperataras atgasanas funkcija
automatiski atjaunos sakotnejo temperaturu.

6. prata temperatlras atgusanas laika , displeja bus
redzams“uzlades attéls”lidz bridim, kad bus
sasniegta paredzéta temperatura.

PIEZIME. laikiestatita gatavosanas cikla laika,
darbibas ilgums tiks palielinats attieciba pret to laiku,
cik ilgi cepeskrasns durvis tikusas turetas vala, tada
veida nodrosinot pareizu gatavosanas izpildijumu.

Laiizvéletos no dazadiem, specifiskiem gatavosanas
cikliem. Pilns gatavosanas funkciju apraksts
pieejams tabulas veida, lapa 18.

Pagrieziet {} , lai izvelétos ipaso funkciju.

I

Nospiediet, lai apstiprinatu.

Pagrieziet €+ ¥ , lai izvélétos nepieciesamo ipaso
funkciju.

Nospiediet@, lai apstiprinatu un iestatitu
raditajus vai nospiediet Atroieslégsanu.

8.1 ATRAPRIEKSSILDISANA

Atrai cepeskrasns uzkarsésanai. Skatit pilnu aprakstu
lapa 18.

Piek|at ipasajam funkcijam .
Pagrieziet €< , lai izvélétos [J2.
Nospiediet @ lai apstiprinatu.
Pagrieziet @ , lai iestatitu velamo temperaturu.

Nospiediet@, lai ieslégtu atras priekssildisanas
ciklu vai nospiediet \ 3 , lai iestatitu sekojoso
gatavosanas ciklu.

(I
1N

S uup

Kad cepeskrasns sasniedz paredzéto temperatiru,
atskan signals.

levietojiet édienu krasni un aizveriet tas durvis:
cepeskrasni automatiski ieslédzas izvélétais
gatavosanas cikls uzturot sasniegto temperaturu.
Neievietojiet édienu krasni, kamér nav beidzies atras
priekssildisanas cikls.
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9 AUTOMATISKA KRASNS TIRISANA (TIKAI DAZIEM MODELIEM)

Jaipaso funkciju bloka pedéja ikona labaja pusé neiedegas, automatiskas tiriSanas funkcija nav

pieejama.

SMARTCLEAN™ TIRISANAS CIKLS
(JAIRIEKLAUTS)

Sis funkcijas aprakstu skatiet funkciju tabula lapa
18.

Auksta cepeskrasniizlejiet 200 ml udens un
aiztaisiet tas durvis.

Piek|Gt ipasajam funkcijam .

Pagrieziet €%, lai izvélétos (i .

Nospiediet @, lai apstiprinatu.

(ML 2N
[

Nospiediet@, lai nekavéjoties palaistu funkciju
SMARTCLEAN™ ciklu vai nospiediet ,lai

iestatitu darbibas beigu laiku/aizkavéta starta laiku
(skatit 6. nodalu).

Tirsanas cikla beigas izslaukiet no krasns atlikuso
ddeni un péc tam saciet tirisanu, izmantojot ar
karstu adeni samitrinatu sukli (ja tirisana tiek
atlikta uz vairak neka 15 minatém, rezultats var
nebat tik labs).

Lai nonemtu ipasi lipigus netirumus, atkartojiet
SMARTCLEAN™ ciklu un netirumu nonemsanas
laika pievienojiet dazus pilienus neitrala tirisanas
[idzekla.

PIEZIME. lielaks vai mazaks Gdens daudzums var
nelabvéligi ietekmét cikla darbibu.

Tirisanas cikla darbibas laiku nevar iestatit.
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GALAS TEMPERATURAS ZONDE (TIKAI
DAZIEM MODELIEM)

Argalas temperaturas zondi gatavosanas laika

Galas temperaturas zondi var lietot izmantojot tikai
daZas funkcijas (Konvekcijas @, Siltas gaisa plusmas
, Konvekcionalas cepSanas ,Turbo Grila , 6.
prata Galas gatavosana (& un 6. prata Lielapjoma
gatavo3anaSy).

Lai iegUtu idealu gatavosanas rezultatu, ir |oti svarigi
precizi ievietot zondi. Pilniba ievietojiet zondi galas
mikstuma, izvairoties no kauliem un speka (1. att.).
Putnu galai zonde jaievieto saniski, krats vidQ,
pievéersot uzmanibu tam, lai zondes gals neatrastos
dobuma (2. att.).

Ja gatavojat |oti nevienada biezuma galu,
parliecinieties, vai ta ir izcepta, pirms iznemt to no
krasns. Pievienojiet zondes galu cauruma, kas atrodas
krasns iekSpuse uzlabas sienas.

Fig. 1 Fig.2

SVARIGI: kad ievietojat galas temperataras zondi
pieversiet uzmanibu produktiem un cepeskrasns
iekséejam sienam: tas var but karstas.

Kad galas temperatiras zonde bus pievienota krasnij,
atskanes skanas signals un displeja bis redzama

ikonal==, un paredzéta temperatira.

Jagalas temperaturas zonde tiek pievienota funkcijas
izvéles laika, displeja ieslégsies nokluséeta galas
zondes mérka temperatara.

Nospiediet @ lai ieslegtu uzstaditos iestatijumus.

Pagrieziet @ ,lai iestatitu galas zondes mérka
temperataru.

iespéjams izmérit precizu produkta iekséjo temperataru.

Nospiediet , lai apstiprinatu.
Pagrieziet @ , lai iestatitu krasns temperaturu.

Nospiediet @vai [ D lai apstiprinatu un saktu
gatavosanas ciklu.

Gatavosanas cikla laika, displeja bus redzama galas
zondes mérka temperatura.

Kad gala sasniegs iestatito temperataru,
gatavosanas cikls beigsies un sipleja bas redzams
uzraksts "End".

Atsakt gatavosanas ciklu, kad tas ir beidzies
pagriezot {} slédziir ariiespéjams regulét galas
zondes temperaturu, ka tas ir minéts ieprieks.

Nospiediet or @, lai apstiprinatu vai atsaktu
gatavosanas ciklu.

PIEZIME. gatavosanas cikla laika izmantojot galas
temperaturas zondiiespéjams pagriezt @ ,lai
mainitu paredzeto zondes temperaturu.

Nospiediet [t , lai pielagotu cepeskrasns
temperaturu.

Skatiet tabulu, kura atrodas 19lapa, lai uzzinatu
piemeérotakas gatavosanas temperaturas katram
galas veidam.

Galas temperatuaras zonde var tikt pievienota jebkura
bridi, ari gatavosanas cikla laika. Tada gadijuma
nepiecieSams pdriestatit gatavosanas funkcijas
parametrus.

Ja galas temperatiras zonde nav savienojama ar
izvéléto funkciju, tad krasns partrauks gatavosanas
ciklu un atskanés bridinajuma signals. Tada
gadijuma atvienojiet galas temperataras zondi vai
nospiediet 99, lai iestatitu citu funkciju.

Aizkaveta starta un priekssildisanas fazes laika galas
temperaturas zondi nevar izmantot.
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9 CEPESKRASNS APGAISMOJUMS 10 CEPESKRASNS BLOKESANA
Lai bloketu vadibas panela pogas.

Nospiediet Q , laiieslégtu vaiizslégtu

cepeskrasns apgaismojumu. Turiet piespiestu N yismaz 5 sekundes.

Siltas Eko gaisa pldsmas funkcijas laika
apgaismojums tiks izslégts péc vienas minutes. |-|
Pirolizes cikla laika (jatadair pieejama) ) )
cepeskrasns apgaismojumu nevar izslégt.

Gatavosanas cikla laika, izmantojot galas Lai deaktivizétu.
temperatiras zondi a
(jair pieejama) ta vienmér bas ieslégta. Turiet piespiestu > vismaz 5 sekundes.

&R Dprosibas apsverumu del, gatavosanas cikla
laika cepeskrasnivienmér var izslégt, nospiezot IESL./
IZSL. pogu.
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TABULA AR FUNKCIJU APRAKSTIEM

Tradicionalas funkcijas

KONVEKCIONALA

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos tikai uz viena plaukta.
Izmantojiet 2. plauktu. Sai funkcijai ir automatiska priekssildisanas faze. Pagaidiet,
kamer beidzas priek3sildisanas faze un tikai tad ievietojiet édienu cepeskrasn.

ERI

GRILS

Steika, kebaba un desinu grilésanai; lai pagatavotu darzenu gratini (sacepumu)
un grauzdétu maizi. Novietojiet produktus uz* plaukta. Grilgjot galu, izmantojiet
notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika izdalijusas sulas. Novietojiet pannu 3.
plaukta, ielejot aptuveni puslitra Gdens. Cepeskrasni nav nepieciesams
priekslaicigi uzkarsét. Gatavosanas laika cepeskrasns durvim jabat aizvertam.

R)

SILTA GAISA
PLUSMA

Paredzéta, lai vienlaikus pagatavotu dazadus produktus (pieméram, zivis,
darzenus, piragus), izmantojot vienu un to pasu temperatdru un novietojot
produktus uz diviem plauktiem. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu aromatiem. Kad gatavojat édienu
viena limeni, izmantojiet* plauktu. Kad gatavojat divos [imenos, izmantojiet " un
3plauktu. Sai funkcijai ir automatiska priekssildisanas faze. Pagaidiet, kamér
beidzas priekssildisanas faze un tikai tad ievietojiet édienu cepeskrasni.

R

CEPSANA AR
KONVEKCIJU

Lai pagatavotu galu un piragus ar skidru pildijumu (salos vai saldos) uz viena
plaukta. Saja funkcija laiku pa laikam ieslédzas viegla ventilatora plisma, kas
noveérs parlieku édiena izzG3anu. Izmantojiet 2. plauktu. Sai funkcijai ir
automatiska priekssildisanas faze. Pagaidiet, kamér beidzas priekssildisanas faze
un tikai tad ievietojiet édienu cepeskrasni.

6. prata funkcijas

6. prats -
KASTROLIS

Funkcija automatiski izvélas labako gatavosanas rezZimu un temperatdru jebkuru
makaronu edienu pagatavosanai (lazanja, kaneloni, utt.). Temperattru var mainit
noteikta diapazona, lai ta precizi atbilstu dazadam receptém un personigajai
gaumei. lzmantojiet 2. plauktu. Cepeskrasni nav nepieciesams priekslaicigi
uzkarsét.

¢

6.prats - GALA

St funkcija automatiski izvélas labako gatavosanas reZzimu un temperatdru
jebkura galas veida cep3anai (majputnu, liellopa, tela, ctkas, jéra, utt.).
Temperatiru var mainit noteikta diapazona, lai ta precizi atbilstu dazadam
receptém un personigajai gaumei. Saja funkcija laiku pa laikam ieslédzas viegla
ventilatora plisma, kas novers parlieku eédiena izzasanu. Izmantojiet 2. plauktu.
Cepeskrasni nav nepieciesams priekslaicigi uzsildit.

®3;
6. prats -
LIELAPJOMA
GATAVOSANA

Sifunkcija automatiski izvélas labako gatavo3anas rezZimu un temperatru lielu
galas gabalu pagatavosanai (virs 2,5 kg). Gatavosanas laika ieteicams apgriezt
galu otradi, lai iegUtu vienmérigu branumu. Lai gala neizzGtu, péc iespéjas
biezak aplaistiet to ar taukiem. Atkariba no galas izméra izmantojiet ™ vai >
plauktu. Cepeskrasni nav nepiecie3ams priekslaicigi uzsildit.

@Sy

6. prats - MAIZE

Sifunkcija automatiski izvélas labako gatavo$anas reZimu un temperataru
jebkura maizes veida pagatavosanai (bagetes, maizites, sviestmaizu kukulis, utt.).
Temperatiru var mainit noteikta diapazona, lai ta precizi atbilstu dazadam
receptém un personigajai gaumei. Izmantojiet 2. plauktu. Cepeskrasni nav
nepiecieSsams priekslaicigi uzkarsét.

6. prats - PICA

Sifunkcija automatiski izvélas labako gatavo$anas rezZimu un temperatru
jebkura picas veida pagatavosanai (plana pica, majas gatavota pica, focaccia-
italu maize, utt.). Temperatdru var mainit noteikta diapazona, lai ta precizi atbilstu
dazadam receptém un personigajai gaumei. lzmantojiet 2. plauktu. Cepeskrasni
nav nepieciesams priekslaicigi uzkarsét.

=

6. prats -
KONDITOREJAS
IZSTRADAJUMI

St funkcija automatiski izvélas labako gatavosanas reZzimu un temperatdru
jebkuru saldumu pagatavosanai (biskviti, biskvita kikas, auglu tortes, utt.).
Temperatiru var mainit noteikta diapazona, lai ta precizi atbilstu dazadam
receptém un personigajai gaumei. lzmantojiet* vai* plauktu. Cepeskrasni nav
nepiecie$ams priekslaicigi uzkarsét.
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A
m‘ Lai atri sasilditu cepeskrasni. Priekssildisanas beigas cepeskrasns automatiski
B izvélésies parastas pagatavosanas funkciju. Pagaidiet, kamér beidzas
VATRA_V priekssildisanas faze un tikai tad ievietojiet édienu cepeskrasn.
PRIEKSSILDISANA
Lai ceptu lielus galas gabalus (ciskas, rostbifus, vistas). Novietojiet édienu uz
r— vidéja plaukta. Izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika radusas
sulas. Novietojiet édienu uz ' 2 plaukta, pievienojot aptuveni puslitru Gdens.
Cepeskrasni nav nepiecieSsams priekslaicigi uzkarsét. Gatavosanas laika
TURBOGRILS cepeskrasns durvim jabat aizvértam. Izmantojot o funkciju, var lietot ari
rotéjoso iesmu, ja tadsir ieklauts.
Lai gatavotu pilditus cepe3us un gabalos sadalitu galu uz viena plaukta. Saja
funkcija laiku pa laikam ieslédzas viegla ventilatora plusma, kas novérs parlieku
édiena izzu$anu. Izmantojot 30 ECO (Ekonomisko) funkciju, gatavo3anas laika
w lampa paliekizslégta un var tikt uz laiku ieslégta, nospieZot apstiprinasanas
S EKO_GA|SA pogu. Lai palielinatu energoefektivitati, gatavosanas laika ieteicams durvis
'E PLUSMA nevért vala. leteicams izmantot > limeni. Cepeskrasni nav nepieciesams
uE priekslaicigi uzkarsét.
2 0§
s Lai saglabatu tikko ka pagatavotu édienu (pieméram, galu, ceptu édienu vai
= auglu piragu) siltu un kraukskigu. Novietojiet eédienu uz vidéja plaukta.
FUNKCIJA KEEP Funkcija netiek aktivizéta, ja cepeskrasns temperatidra parsniedz 65 °C.
WARM
Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu vai salo piragu miklu.
TN Novietojiet miklu uz
o 2 plaukta. Cepeskrasni nav nepiecieSams priekslaicigi uzkarsét. Lai nodroSinatu
FUNKCUJARISING | labu kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla vél ir
karsta.
00
— Lai nonemtu édiena gatavosanas laika radusos netirumus, izmantojot zemas
SMARTCLEAN™ | temperaturas ciklu. Speciala emalja apvienojuma ar tdens tvaikiem, kuri
CEPESKRASNS | izdalas cikla laika atvieglo netirumu nonemsanu. levietojiet cepeskrasns
TIRISANA apaksa 200 ml Gdens un ieslédziet funkciju, kad krasns ir auksta.

(jairieklauta)
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GATAVOSANAS TABULA
Plaukts Tem Laiks
Recepte |Funkcija | Priekssildisana (no o P- . Piederumi un piezimes
apakspuses) ) (min.)
é - 2 160-180 | 30-90 |Kukas veidne uzstieplu plaukta
Biskvita 3 plaukts: Kikas veidne uz stieplu
kukas Y 5 i i _on |Plaukta
XY Ja 1-3 160-180 | 30-90 1 plaukts: Kikas veidne uz stieplu
plaukta
o é i 5 160-200 | 30-85 Nc?tekpaplajce/cepespanna vai kiikas
Pilditi piragi veidne uzstieplu plaukta
(siera kuikas, 3 plaukts: Kikas veidne uz stiep|u
stradeles, = B} plaukta
abolu piragi) C() Ja 1-3 160-200 35-90 1 plaukts: Kukas veidne uz stieplu
plaukta
Cepumi/ é - 2/3 160-180 | 15-45 |Notekpaplate/cepespanna
Grozini a - i i i 3 plaukts: Metala rezgis
Ja 1-3 150-170 ) 20-45 1 plaukts: Notekpaplate/cepesSpanna
é - 2/3 180-200 | 30-40 |Notekpaplate/cepeSpanna
Véjakikas - 3 plaukts: CepeSpanna uzstieplu
Ja 1-3 180-190 | 35-45 |plaukta
1 plaukts: Notekpaplate/cepesSpanna
Beze(Olas @ Ja 2 90 110-150 | Notekpaplate/cepespanna
brltlfma — 3 plaukts: Cepedpanna uzstieplu
9k?zk“’as Ja 1-3 90 | 130-150 | plaukta
ukas) 1 plaukts: Notekpaplate/cepespanna
Pica (bieza - 2 220-250 | 15-30 |Notekpaplate/cepespanna
P'caf’ plana. — 3 plaukts: Cepedpanna vai paplate uz
pica,focaccla Ja 1-3 220-240 | 20-40 |stiepluplaukta
-italumaize) - . ”
: 1 plaukts: Notekpaplate/cepespanna
Maize
(sviestmaizu Notekpaplate/cepsanas paplate vai
kukulis) ® 2 180-220 50-70 stieplu plaukts
3 plaukts: Cepespanna vai paplate uz
. < ; ) ) ) stieplu plaukta
Maize Ja 1-3 180-200 | 30-60 1 plaukts: Notekpaplate/cepesSpanna
vai paplate uz stieplu plaukta
; Notekpaplate/cepsanas paplate vai
Ja 2 250 10-15 | .
stieplu plaukts
Saldétapica _ 3 plaukts: Cepespanna uz tieplu
Ja 1-3 250 10-20 |plaukta
1 plaukts: Notekpaplate/cepeSpanna
Salie piragi < Ja 2 180-200 | 35-45 |Kuakasveidne uzstieplu plaukta
((:::;;Eu 3 plaukts: KGkas veidne uz stieplu
[
ags, — ) plaukta
LoErl_ngas XY Ja 1-3 180-190 | 45-60 1 plaukts: Kikas veidne uz stieplu
pirags) plaukta




LvV20 CEPESKRASNS IZMANTOSANA
Plaukts Tem Laiks
Recepte | Funkcija | Priekssildisana (no e C)p ) (min.) Piederumi un piezimes
apakspuses) )
Ve!a kl,‘k?'e‘/ @ Ja 2 190-200 | 20-30 |Notekpaplate/cepeSpanna
kartainas
miklas ‘ _ ) ) ) 3 plaukts: Cepe$panna uz stieplu plaukta
uzkodas Ja 1-3 180-190 | 20-40 1 plaukts: Notekpaplate/cepespanna
Lazanja/ == Notekpaplate vai cepeSpanna uz stieplu
- =, ‘9 - 2 190-200 | 40-65 ’
piragi plaukta
Cepti . Notekpaplate vai cepeSpanna uz stieplu
makaroni/ | &= . 2 190-200 | 25-45 | S
kaneloni P
J(?rs/te!s/ Notekpaplate vai cepedpanna uz stieplu
liellops/ | (> . 2 190-200 | 70-100 | 25
cuka, 1kg P
Notekpaplate vai cepeSpanna uzstieplu
Jerakaja/ plaukta (ja nepiecieSsams, apgrieziet
apaksstilbs @ 2 200-230 | 60-50 produktus otradi, kad pagajusas divas
treSdalas gatavosanas laika)
Vis_ta sftrusa/ Notekpaplate vai cepeSpanna uz stieplu
pilesgala, | (C> . 2 210-230 | 50-100 | "
1kg
Titara/zoss Notekpaplate vai cepespanna uz stieplu
- 1/2 170-2 -1 ’
gala,3kg @ / 0-200| 50-10 plaukta
Cukgalkas
cepetisaradu @ - 2 170 | 140-180 |2 plaukts: notekpaplate
2kg
Ceptazivs/
papira . . .
pagatavota @ 1 ) 180-200 | 40-60 lezeklizaplate vai cepe$panna uzstieplu
zivs (fileja, P
vesela)
Pilditi darzeni
(tomati, — i . .
cukini, < Ja 2 170-190 | 30-60 |Cepedpannauzstiepluplaukta
baklazani)
Grauz.deta @ - 4 3 2-5 | Metalarezgis
maize (augsts)
Zivsfileja/ ) 4'plaukts: Stl_ep!u plagktsz (g.atavosa_ns?s
steiks @ - 4 (Vid) 20-35 |vidus posma apgrieziet édienu otradi)
| 3 plaukts: Notekpaplate ar tideni
Desas/ 53 4 plaukts: Stieplu plaukts (gatavosanas
kebabi/ . vidus posma apgrieziet édienu otradi)
tibinas/ @ - 4 (Vidgjs 15-40
: . -A I :Notekpaplate ar adeni
hamburgeri ugsts) 3 plaukts: Notekpaplate ar ideni
2 plaukts: Stieplu plaukts (kad pagajusas
Ceptavista ﬁ 2 divas treddalas gatavosanas laika,
1-1,3kg 2 (Vid.) 20-65 apgrieziet édienu)
1 plaukts: Notekpaplate ar Gdeni
Ceptavista 3 2 plaukts: Rotéjosaisiesms (jair
- - - ieklauts
1-1,3kg 2 (augsts) 60-80 lauts)

1 plaukts: Notekpaplate ar Gdeni
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Plaukts Tem Laiks
Recepte |Funkcija | Priekssildisana (no R C)p ) (min.) Piederumi un piezimes
apakspuses) )
Cepta Cepespanna uzstieplu plaukta (ja
liellopugala v 2 nepieciesams, apgrieziet produktus
(asinaina) 2 (Vid)) 35-30 otradi, kad pagajusas divas tresdalas
1kg gatavosanas laika)
. Notekpaplate/cepespanna (kad
ka(I:‘::;Ieli - 2 (Vi2 ) 35-50 p:fxgéju§as'di\‘/as 'Ere.éda!as g_at§v0§anas
: laika, apgrieziet édienu otradi)
Darzenu — 3
gratini - 2 (augsts) 10-15 | Cepespanna uzstieplu plaukta
(sacepums) 9
3 plaukts: Cepespanna uzstieplu
Lazanjaun &) 1 1.3 500 | 50-100% plaukta
Gala N 1 plaukts: Notekpaplate vai
cepesSpanna uzstieplu plaukta
3 plaukts: Cepespanna uzstieplu
Galaun Y _ plaukta
kartubeli &) Ja 1-3 200 45-100* | _ KoaDla -
artupel 1 plaukts: Notekpaplate vai
cepespanna uzstieplu plaukta
3 plaukts: Cepespanna uzstieplu
Zsun | (23 Ja 1-3 180 | 30-50% Paukia_ —
darzeni 1 plaukts: Notekpaplate vai
cepespanna uzstieplu plaukta
Pilna maltite: 4 plaukts: Cepespanna uzstieplu
Lazanja (4 plaukta
plaukts) 2 plaukts: CepeSpanna
74
Gala(2 &) Ja 1-2-4 190 | 40-120*
plaukts) 1 plaukts: Notekpaplate/cepespanna
Torte(1 vai kiikas veidne uz stieplu plaukta
plaukts)
Pildita cepta . | Notekpaplate vai cepeSpanna uz
gala 3 200 | 80-120 stieplu plaukta
Galas gabali Notekpaplate vai cepespanna uz
A i e
(tru?:_: ;;lsta, 3 200 | 50-100 stieplu plaukta

*  Gatavosanasilgums ir aptuvens. Edienu var iznemt no cepeskrasns ari cita laika, atkariba no personigas

gaumes.

Receptes édienu pagatavosanai izmantojot galas temperaturas zondi*

Galas gabali

Gala temperatura galas ieksiene (°C)

Viegli cepta liellopu gala 48
Vidéji cepta liellopu gala 60
Labiizcepta liellopu gala 68
Cepts titars 75
Ceptavista 83
Cepta cikgala 75
Ceptatelagala 68

*  Tikai daziem modeliem




LvV22 CEPESKRASNS IZMANTOSANA
PARBAUDITAS RECEPTES
(SASKANA ARIEC60350-1:2011-12)
Plaukts Tem Laiks
Recepte | Funkcija | PriekssildisSana (no o P- . Piederumi* un piezimes
. (°C) (min.)
apakspuses)
IEC60350-1:2011-128§7.5.2
é** - 3 150 25-35 | Notekpaplate/cepeSpanna
Smiléu. z Ja 3 150 20-30 | Notekpaplate/cepespanna
cepumi
= ) ) i 3 plaukts: Cepespanna
Ja 1-3 150 30-45 1 plaukts: Notekpaplate/cepespanna
IEC60350-1:2011-12§7.5.3
é** - 3 170 20-30 | Notekpaplate/cepespanna
Mazas kikas z Ja 3 160 20-30 | Notekpaplate/cepespanna
(Small cakes) o C
= ) i i plaukts: CepeSpanna
t() Ja 1-3 160 25-35 1 plaukts: Notekpaplate/cepespanna
IEC60350-1:2011-128§7.6.1
é** - 2 170 30-40 | Kdkas veidne uzstieplu plaukta
Biskvitkaka 2 Ja 2 160 25-35 | Kikas veidne uz stieplu plaukta
arzemu 3 plaukts: Kukas veidne uz stieplu
tauku saturu — laukt
- i i plaukta
XY Ja 1-3 160 | 35-45 1y plaukts: Kiikas veidne uz stieplu
plaukta
IEC60350-1:2011-1287.6.2
é** - 2 185 60-80 | Kikas veidne uzstieplu plaukta
2 Abolu < Ja 2 175 60-80 | Kukas veidne uzstieplu plaukta
piragi 3 plaukts: Kikas veidne uz stieplu
Z _ plaukta
XY % 1-3 175 70-90 1 plaukts: Kikas veidne uz stieplu
plaukta
IEC60350-1:2011-12§9.2
Grauzdéta 3 e e
maize @ - 4 (augsts) 3-5 | Metalarezgis
IEC60350-1:2011-12§9.3
3 4 plaukts: Stieplu plaukts (gatavo3anas
Burgeri @ - 4 (augsts) 20-30 | vidus posma apgrieziet édienu otradi)
9 3 plaukts: Notekpaplate ar Gdeni

* Ja, klat nav pievienoti piederumi, tos var iegadaties pécpardosanas apkopes centra.

** Funkcijas

apakséjie sildelementi, bez siltas gaisa plusmas cirkulacijas.
Cepeskrasns priekssildisana nav nepiecieSama.

6. prata KONDITOREJAS IZSTRADAJUMI =3 darbibas laika tiek izmantoti tikai augéjie un

Tabula noraditas vertibas, neizmantojot bidamos plauktus. Paméginiet gatavot tos neizmantojot.
Uzsildiet tukSu cepeskrasni (saskana ar IEC 60350-1:2011-12 § 7.2): parbaudiet KONVENCIJAS =),
SILTA GAISA PLUSMAS (&), ATRAS PRIEKSSILDISANAS ﬂl’ funkcijas.

Energoefektivitates klase (saskana ar EN 60350-1:2013-07): lai veiktu parbaudi, izmantojiet doto tabulu.
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IETIECAMAIS PIELIETOJUMS UN PADOMI

Gatavosanas tabulas lasisana

Tabula ir noradita piemérotaka gatavosanas
funkcija attiecigajam édienam, kas tiek gatavots
viena vai vairakos plauktos vienlaicigi. Gatavosanas
laiki sakas bridi, kad édiens tiek ievietots
cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu
(ja ta nepiecieSama). Gatavosanas temperaturas
un laiki ir tikai aptuveni, un tie ir atkarigi no édiena
daudzuma un izmantotajiem piederumiem.
Sakuma ieteicams izmantot zemakos temperatiru
un laiku iestatijumus, ja édiens nav pilniba gatavs,
izvelieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet
komplekta ieklautos piederumus un vélams
tums3as krasas metala kiku veidnes, un
cepesSpannas. Varat izmantot ari Pyrex un
keramikas pannas un piederumus, bet sados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudzilgaks.
Lai iegUtu vislabakos rezultatus, rpigi ievérojiet
gatavos$anas tabula sniegtos noradijumus par
piederumu (komplekta ieklauto) izvéli, un
izvietojumu dazados plauktos.

- Konditorejas izstradajumiem ar mitru pildijumu
(siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet
funkciju“GATAVOSANA AR KONVEKCIJU” Ja
kakas pamatne ir slapja, novietojiet plauktu
zemak un pirms pildijuma pievieno$anas
apkaisiet kikas pamatni ar rivmaizi vai biskvita
drupatam.

Gala

Dazadu édienu gatavosana vienlaicigi

Izmantojot funkciju“SILTA GAISA PLUSMA”un
novietojot édienus uz dazadiem plauktiem, jus
varat vienlaikus izcept dazadus édienus
(pieméram, zivis vai darzenus), kuru gatavosanai
nepiecieSama viena un ta pati temperatura.
Iznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavos$anas laiks un atstajiet cepeskrasni édienu,
kuram nepiecieSams ilgaks.

- Izmantojiet jebkada veida cepe$pannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas
gabalaizméram. Lai ceptu stilbinus, ieteicams
panna ieliet nedaudz buljona, kas cepsanas
laika iztvaikos un pieskirs cepetim labaku garsu.
Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to 10-15 minutes
krasni vai ietiniet aluminija folija.

- Javélaties grilet galu, izvélieties vienada
biezuma galas gabalus, lai tie izceptos
vienmerigi. Loti biezi galas gabali jacep ilgak.

Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet plauktu

nedaudz zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad

pagajusas divas treSdalas gatavosanas laika,
apgrieziet galu otradi.

Lai savaktu pilosos Skidrumus, kuri izdalas

gatavosanas laika ir ieteicams tieSi zem grila, kura

gala cepas novietot notekpaplati ar puslitru tdens.

Apklajiet, ja nepiecieSams.

Rotéjosais iesms (tikai daziem modeliem)

Deserti

- Gatavojietizsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta. Izmantojiet tumsas
krasas metala kuku veidnes un vienmér
novietojiet tas uz komplekta ieklauta stieplu
plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plasmu un
izkartojiet veidnes uz plauktiem pamisus, lai
nodrosinatu optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

- Lai parbauditu, vai kika ir gatava, ieduriet koka

zobu bakstamo kuikas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kika ir gatava.

- lzmantojot kiku veidnes ar neliposo
parklajumu, neieziediet to malas ar sviestu, jo
citadi kuka var pacelties nevienmerigi.

- Jakudka gatavoSanas laika,sakritas’, nakamaja
reizé iestatiet zemaku temperatdru, varbit
samaziniet Skidruma daudzumu mikla un
jauciet miklu lenak.

Izmantojiet So piederumu, lai vienmeérigi apceptu
lielakus galas gabalus vai putnu galu. Uzduriet gaju
uziesma, (jatairvista, apsieniet to ar diegu) un
pirms ievietoSanas cepeskrasni parliecinieties, ka
tair labi nostiprinata, péc tam ievietojiet iesmu
tam paredzétaja balsta, kas atrodas cepeskrasns

V==

attieciga atbalsta.

Lai novérstu dumosanu un savaktu gatavoSanas
laika izdalijusas sulas, ieteicams pirmaja limeni
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens taja.
lesmam ir plastmasas rokturis, kuru pirms galas
gatavosanas ir janonem un jaizmantot
gatavos$anas beigas, lai izvairitos no apdegumiem,
nemot édienu ara no cepeskrasns.
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Pica

Miklas riigSanas funkcija

Nedaudzieziediet pannu ar taukvielam, lai picai
batu kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas
treSdalas gatavosanas laika, parkaisiet picu ar
mocarellas sieru.

Pirms ievietosanas krasni miklu ieteicams apsegt ar
mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot So
funkciju tiek samazinats apmeéram par vienu
treSdalu laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas
temperatura (20-25 °C). 1 kg picas miklas

rugsanas laiks ir aptuveni viena stunda.

TIRISANA

/\BRIDINAJUMS |i

drosi pieskarties.

- Nekad nelietojiet tvaika tiriSanas iekartu.
Cepeskrasni tiriet tikai tad, kad ta ir pietiekami atdzisusi un tai var

- Atvienojietierici no elektrotikla.

Cepeskrasns korpuss

Piederumi

« Tiriet virsmas ar mitru mikroSkiedras dranu. Ja
virsma ir [oti netira, pievienojiet udenim dazus
pilienus mazgajama lidzekla. Noslaukiet virsmu
ar sausu dranu.

Nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisanas lidzek|us.
Jakads no Siem lidzekliem nejausi nonak saskare ar
ierici, nekavejoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

+ lemérciet piederumus udeni ar mazgasanas
lidzekli talit péc lietoSanas, izmantojiet virtuves
cimdus, ja tie vél ir karsti.

+ Ediena paliekas var viegli notirit ar suku vai sukli.

Krasns aizmuguréjas sienas un katalitisko sanu
panelu tirisana (ja irieklauti):

Cepeskrasns iekSpuse

« Péeckatras lietosanas reizes |laujiet cepeskrasnij
atdzist un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vel
nedaudzsilta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un traipus no édiena paliekam (pieméram,
édiena, kas satur daudz cukura).

+ Nelietojiet kodigus vai abrazivus tiriSanas
lidzek]us.

« Tiriet durvju stiklu ar piemeérotu 3kidro
mazgasanas lidzekli. Lai atvieglotu tirisanu,
cepeskrasns durvis var iznemt (skatiet sadalu
“APKOPE").

« Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu (skatiet sadaJu“APKOPE") var
nolaist (tikai dazos mode]os).

PIEZIME. ligstosi gatavojot édienus, kas satur daudz
udens (pieméram, picu, darzenus,utt.), cepeskrasns
durvju iekSpusé un ap to blivejumu var veidoties
kondensats. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, noslaukiet
durvju iekspusi ar dranu vai sukli.

Neizmantojiet abrazivus suklus vai metala skrapjus.
Laika gaita tas var sabojat emaljetas virsmas un
cepeskrasns durvju stiklu.

+ leslédziet tukSu cepeskrasni aptuveni uz vienu
stundu, iestatiet 200 °C temperatiru un
aktivizejiet ventilatora funkciju

« Péctam atstajiet ierici atdzist un notiriet édiena
paliekas ar sukli.

Neizmantojiet kodigus vai abrazivus lidzek|us,
raupjas sukas, skrapjus vai cepeskrasns aerosolus,
kas var sabojat katalitisko virsmu un iznicinat tas
pastirisanas ipasibas.
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APKOPE

- lzmantojiet virtuves cimdus.

I A - Pirms So darbibu veiksanas parliecinieties, vai cepeskrasns ir
&BRIDINAJUMS pietiekami atdzisusi.

- Atvienojietierici no elektrotikla.

DURVJU IZNEMSANA
1. Atveriet cepeskrasns durvis [idz galam vala.
2. P_‘acelievt fiksatorus un spiediet tos uz prieksu CEPESKRASNS SPULDZES MAINA
lidz pasam galam (att. 1.). . —— — : :
3. Aizverietdurvis lidz galam (A), paceliet (B) un Lai nomainitu aizmuguréjo spuldzi:
pagrieziet tas (C), lidz tas tiek atbrivotas (D) 1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.
(att. 2). 2. Noskravéjiet spuldzes parsegu (att. 6),
nomainiet spuldzi (skatiet informaciju par
D spuldzes tipu) un pieskraveéjiet spuldzes
parsegu atpakal.
3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

]
Fig. 1 ) /

|

6. att.

PIEZIME.

- lzmantojiet tikai sadas kvélspuldzes: 25—
40W/230V, tips E-14, T300 °C, vai halogénas

Fig.2 spuldzes: 20-40W/230V, tips G9, T300 °C.
Cepeskrasns durvju uzstadisana: - lerice izmantota spuldzeiripasiizstradata
1. levietojiet enges to ligzdas. izmantosanai elektroiericés, un ta nav paredzéta
2. Atveriet cepeskrasns durvis lidz galam vala. telpu apgaismosanai (Eiropas Komisijas regula
3. Nolaidiet abus fiksatorus. (EK) Nr. 244/2009).
4. Aizveriet durvis. o L
- Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas
AUGSEJO SILDELEMENTU PARVIETOSANA apkopes centrd.
(TIKAIDAZOS MODELOS) i}
. lznemiet piederumu turétaja sanu restes. SVARIGL:

2. Nedaudzizvelciet uz aru sildelementu (att. 3) - Jaizmantojat halogénas spuldzes, nenemiet tas

un nolaidiet to (att. 4). kailam rokam, jo pirkstu nospiedumi var
3. Laiuzliktu sildelementu atpakal, celiet to uz spuldzes sabojat.

augsu, velkot to nedaudz uz savu pusi un Nei . Skrasni | lik
parliecinieties, ka tas turésies uz sanu - Neizmantojiet cepeskrasnl, ja nav uzlikts

balstiem. spuldzes parsegs.
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PROBLEMU RISINASANA

Cepeskrasns nedarbojas:

Cepeskrasns durvis neatveras

+ Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

+ lzsledziet cepeskrasni un vélreizieslédziet to, lai
redzétu, vai klume ir novérsta.

Elektroniskais programmétajs nedarbojas:

« Jaekranaredzams burts“F"un skaitlis,
sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisa
centru.

Saja gadijuma nosauciet skaitli, kas redzams aiz

burta“F".

+ lzslédziet cepeskrasni un vélreizieslédziet to, lai
redzétu, vai klume ir novérsta.

PECPARDOSANAS APKOPES CENTRS

Pirms sazinaties ar pécpardosanas apkopes
centru:

1. Méginiet atrisinat problému saviem spékiem,
izmantojot Seit atrodamo,Problémrisinasanas
pamacibu”.

2. lzsledzietierici un ieslédziet to vélreiz, lai
parliecinatos, vai probléma ir novérsta.

Japéciepriek§minétajam parbaudéem
problema nav novérsta, sazinieties ar tuvako
pécpardosanas apkopes centru.

Vienmer noradiet:

+ 1su klimes aprakstu;
« precizu cepeskrasns veidu un modeli;

+ servisa numuru (skaitli, kas nominalu datu
plaksnité atrodas aiz varda“Service”), kas
atrodas krasns nisas labaja puse (redzams, ja
krasns durvis ir atvértas). Servisa numurs
atrodams ari garantijas gramatina;

+ savu pilno adresi;

+ savutalruna numuru.

PIEZIME. Ja nepiecieSams remonts, lidzu, sazinieties
ar pilnvarotu pécpardosanas apkopes centru (lai
batu garantija, ka tiek izmantotas tikai originalas
rezerves dalas un remonts tiktu veikts pareizi).

A4 KeS 0000 000 00000

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

- Siierice irizgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem materialiem. Nododiet ierici
metalluznos saskana ar vietéjiem noteikumiem par atkritumu likvidésanu. Pirms nodo3anas
metalluznos, nogrieziet baro3anas kabeli, lai ierici nevarétu pievienot elektrotiklam.

- Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas ieri¢u apstradi, atjaunoSanu un parstradi var iegut pie
vietéjiem varas parstavjiem, atkritumu savaksanas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kur ierici

iegadajaties.




