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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar apzinas drosibas svarigumu, tapec izstrada un razo patérina
preces, vispirms domajot par klientu drosibu. Tomer [udzam

but uzmanigiem, izmantojot elektrisku ierici, un ievérot Sadus
piesardzibas pasakumus.

SVARIGA INFORMACIJA PAR DROSIBU

Pirms galasmasinas izmantosa-
nas rupigi izlasiet so lietosanas
pamacibu. Taja ir svariga in-
formacija par drosibu, ka ari
galasmasinas darbinasanu un
apkopi. Uzglabajiet pamacibu,
lai to izmantotu turpmakam uz-
zinam, un, ja galasmasinu dosiet
citiem, iedodiet ari lietosanas
pamacibu.

So ierici var izmantot bérni no

8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram
vai psihiskam spejam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tas
tiek uzraudzitas vai ir apmacitas
par ierices drosu izmantosanu un
saprot saistitos riskus.

Berni nedrikst spéeleties ar So
ierici. lerices tirisanu vai tehnisko
apkopi nedrikst veikt berni bez
uzraudzibas, to drikst uzraudziba
darit bérni no 8 gadu vecuma.
Aizliegts galasmasinu izmantot
arpus telpam un transportlidzek-
|os, kas parvietojas.

Galasmasinas korpusam jabut
tiram. Tirot izpildiet noradijumus
nodala “Apkope un tirisana”.
Nelaujiet stravas vadam nokara-
ties pari galda malai, pieskarties
karstai virsmai vai savities.
Novietojiet galasmasinu tikai uz
sausas un lidzenas virsmas.
Noteikti atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes,
kad galasmasinu atstasiet bez
uzraudzibas, péc tas darbinasa-
nas, pirms salikSanas, izjauksa-
nas, tirisanas un uzglabasanas.
Regulari parbaudiet stravas
vadu, spraudni un galasmasi-
nu, lai parliecinatos, ka tie nav
bojati. Ja rodas jebkadi boja-
jumi, nekavejoties partrauciet
gajasmasinas izmantosanu un
nogadajiet to tuvakaja servisa
centra parbaudei, remontam vai
nomainai.

Neatstajiet bez uzraudzibas
ieslegtu galasmasinu.
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+ Nenovietojiet gaJasmasinu uz
gazes vai elektriskas plits, ka ari
pie karstuma avotiem.

« Pirms galasmasinas darbinasanas
parliecinieties, ka ta ir pareizi
salikta.

* Izsledziet gaJasmasinas barosa-
nas padevi, kad piestiprinat vai
nonemat uzgalus.

« Esiet uzmanigi, izjaucot galasma-
sinu. Pirms izjaukSanas pagai-
diet, lidz visas kustigas detalas ir
pilniba apstajusas.

 Nekada gadijuma nemerciet ga-
lasmasinas korpusu ar motoru,
stravas vadu vai spraudni udeni
vai cita skidruma. Nepielaujiet
mitruma kondensésanos uz Sim
dalam un nelietojiet galasmasinu
|oti mitra vieta.

+ Nekada gadijuma nelieciet pirks-
tus galasmasinas padeves atvere.
Vienmeér izmantojiet bidni.

+ Nekada gadijuma galasmasina

neapstradajiet saldetus produk-

tus.

Aizliegts galasmasina apstradat

cietus produktus, ka ari kaulus,

skrims|us, cipslas un riekstus.

+ Nelietojiet ierici ilgak par 3 minu-
tem bez partraukuma.

* Nepiespiediet REV taustinu,
kameér ierices kustigas dalas nav
pilniba apstajusas.

PARSLODZES _

NOVERSANAS SISTEMA

« Modelis BMG590 ir aprikots
ar drosibas atsléegsanas
sistemu. Parslodzes gadijuma
Sis sistema automatiski
atsledz ierici no barosanas
padeves. Sada gadijuma
ierice aktivize parslodzes
noversanas taustinu, un ierice
izsledzas. Atvienojiet ierici no
mainstravas rozetes, laujiet
atdzist 60 minutes. Pec tam
piesledziet ierici pie mainstravas
tikla, piespiediet ieslegsanas/
izslegSanas (ON/OFF) taustinu,
lai izslegtu ierici. Piespiediet
parslodzes novérsanas
taustinu, kas atrodas motora
korpusa apaksdala. lesledziet
galasmasinu ar ieslegsanas/
izslegSanas (ON/OFF) taustinu.

« Piebilde. Ja parslodzes
noversanas sistema darbojas
parak biezi, versieties tuvakaja
autorizétaja Stollar servisa
centra, lai veiktu ierices
parbaudi un/vai remontu.
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SVARIGA DROSIBAS INFORMACIJA _
PAR VISAM ELEKTRISKAJAM IERICEM

Pirms lietosanas pilniba attiniet
stravas vadu.

Nelaujiet stravas vadam
nokarties pari sola vai galda
malai, pieskarties karstam
virsmam vai sapities mezgla.

Lai aizsargatu pret stravas
triecienu, nemerciet stravas
vadu, ta spraudni vai ierici udeni
vai cita skidruma.

leteicams regulari parbaudit
ierici. Lai noverstu riska
situaciju, nelietojiet ierici, ja
stravas vads, ta spraudnis vai
pati ierice ir jebkada veida
bojati. Nogadajiet visu ierici
tuvakaja autorizétaja Stollar
servisa centra, lai veiktu
parbaudi un/vai remontu.
Jebkadi apkopes darbi, iznemot
tirsanu, javeic autorizéta Stollar
servisa centra.

- Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai sadzive. Lietojiet ierici
tikai paredzétajiem nolukiem,
nelietojiet citiem nolukiem.
Nelietojiet to transportlidzek|os,
kas atrodas kustiba, vai laivas.
Nelietojiet ierici arpus telpam.
Nepareiza izmantosana var
izraisit ievainojumus.

leteicams instalet paliekosa
sprieguma ierici (drosibas
sledzi), lai nodrosinatu papildu
droSibu elektrisko iericu
izmantoSanas laika. leteicams
ieinstalet elektrotikla, kas padod
baroSanu iericei, drosibas

sledzi ar nominalu palieko$o
darbinasanas spriegumu,

kas neparsniedz 30mA. Lai
iequtu profesionalu palidzibu,
sazinieties ar elektriki.

SAGLABAJIET SO PAMACIBU
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IEPAZISTIET SAVU STOLLAR BMG590 GALAS MALAMO MASINU @

IEPAZISTIET

savu Stollar Power Grind BMG590

. Bidnis

. "Kebbe" pagatavo3anas uzgalis

. Desu pagatavo3anas uzgalis

. Padeves tvertne

. levietosanas dalas fiksatora taustins

Korpuss

. Reversa sistémas tausting

zZz - A= T

. Motora ieslegsanas/izslégsanas (ON/OFF) tausting

Galas mal3anas rezga fiksators
Galas malsanas rezgis

. Seviski izturigs legéta térauda nazis

GliemeZvarpsta

. Galas mal3anas nodalijums
. Parslodzes novérsanas funkcijas tausting




STOLLAR BMG590 GALAS MALAMAS MASINAS DARBINASANA

DARBINASANA
Stollar Power Grind BMG590

PIRMS IZMANTOSANAS
PIRMO REIZI

Iznemiet galasmasinu no iesainojuma. No galasmasi-
nas korpusa nonemiet visus iesainojuma materialus,
reklamas uzlimes un etiketes. Visas nonemamas
detalas nomazgajiet teko3a udeni, galasmasinas
korpusu noslaukiet ar mitru salveti. Parliecinieties, ka
majas elektriska tikla spriegums atbilst uz galasmasinas
pamatnes noraditajam darbinasanas spriegumam.

SALIKSANA

1. levietojiet gliemezvarpstu galas malsanas nodaliju-
ma ar plastmasas galu pret pamatni ar motoru.

2. Piestipriniet nazi uz gliemezvarpstas.

PIEBILDE

Naza griesanai paredzeétajai malai jabat arpuse.

w

. Novietojiet galas malsanas rezgi uz gliemezvarp-
stas.

. Uzstadiet un stingri piegrieziet galas malSanas
rezga fiksatoru.

. Piestipriniet galas malsanas nodalijumu pie pamat-
nes ar motoru un fikséjiet to, nedaudz pagriezot
pa kreisi.

. Uzstadiet padeves tvertni uz galas malSanas
nodalijuma.

DARBINASANA
1. Sagatavojiet apstradei paredzéto galu, iznemot no
tas kaulus, skrimsJus un cipslas.

PADOMS

Sagrieziet galu 10 cm garas un 2 cm biezas
skelés.
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. Piesledziet stravas vada spraudni pie mainstravas
rozetes.

. Piespiediet ieslegsanas/izslégsanas (ON/OFF) tausti-
nu. Galasmasina sak darboties.

PIEBILDE

Ar bidni pa dalam iebidiet galu malsanas
nodalijuma. Nekada gadijuma galas malsanas
nodalijuma nebidiet produktus ar pirkstiem!

w

4. Lai apturétu motoru, piespiediet ieslég3anas/izsleg-
sanas (ON/OFF) taustinu.

DESU PAGATAVOSANAS UZGALIS,
“KEBBE” PAGATAVOSANAS UZGALIS

"“Kebbe" izskatas ka dobas desinas, kas tiek gatavotas
no maltas galas un apceptas. Eksperimentéjot ar desi-
nu pildijumu, varat pagatavot dazadas delikateses.

SalikSana
levietojiet gliemezvarpstu galas malsanas
nodalijuma ar plastmasas galu pret pamatni ar
motoru.

. Uz gliemeZvarpstas piestipriniet nepieciesamo
uzgali.

. Novietojiet un piegrieziet galas malsanas rezga
fiksatoru.

. Piestipriniet galas malsanas nodalijumu pie
pamatnes ar motoru un fiks€jiet to, nedaudz
pagriezot pa kreisi.

. Uzstadiet padeves tvertni uz galas malSanas

nodalijuma.
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IzmantoSana
1. Laikus sagatavojiet sagrieztu galu vai malto galu.

PADOMS

Lai desu apvalks batu elastigs, to nepieciesams
samercét silta udeni.
2. Ar bidni pa dalam galu iebidiet malsanas nodali-
juma.

PADOMS

Apturiet galasmasinas darbibu ar ieslégsanas/
izslégsanas (ON/OFF) taustinu un apvalku aizsie-
niet ar mezglu.

IZJAUKSANA
1. Atvienojiet stravas vada spraudni no mainstravas
rozetes.
. Nonemiet padeves tvertni no malSanas nodalijuma.
. Nonemiet fiksatoru, galas malSanas rezgus, nazi,
uzgalus.
. Iznemiet gliemezvarpstu no galas malanas
nodalijuma.
5. Piespiediet fiksatora taustinu un atvienojiet galas
mal$anas nodalijumu no pamatnes ar motoru,
mazliet pagrieZot pa labi.
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APKOPE UN TIRISANA RECEPTES (@D

APKOPE UN TIRISANA

Pirms tirisanas noteikti atvienojiet stravas vada spraud-
ni No mainstravas rozetes.

/N uzmanisul

Nekada gadijuma nemérciet
galasmasinas korpusu ar motoru,
stravas vadu vai spraudni tident vai
cita Skidruma. Nepielaujiet mitruma
kondensésanos uz §im dalam un
nelietojiet galasmasinu loti mitra vieta.
Tulit pec izmanto3anas visas galasmasinas nonema-
mas dalas rapigi nomazgajiet karsta Gdent ar trauku

mazgajamo lidzekli. Noskalojiet ar tiru, aukstu tdeni
un nosusiniet.

& UZMANIBU!

Lai nepielautu naza un galas mal3$anas
rezgu riisesSanu, péc mazgasanas tos
kartigi noslaukiet.

Galasmasinas korpusa aréjo virsmu tiriet ar salveti, kas
samitrinata ziepju skiduma vai speciala lidzekli plast-
masas virsmam, tad to noslaukiet ar sausu salveti.

& UZMANIBU!

Galas malSanas nodalijumu un
nonemamas detalas nedrikst mazgat
trauku mazgajama masina.

RECEPTES

Lula kebabs

600 g jera galas, 40 g taukastes, 40 g zalo loku,

40 g sipolu, pétersilu lapas, baziliks, sals, pipari

péc garsas, 100 g kviesu miltu, 2 édamk. adens.

1. Samaliet galasmasina jéra gaju un sipolus. Lieciet
trauka, pieberiet sali, piparus, kartigi samaisiet un
20 minutes atstajiet ledusskapi.

2. No maltas galas izveidojiet |ula kebabu — nelielas
garenas desinas. Uzduriet uz iesmiem un 10 minu-
tes cepiet uz grila.

3. Pasniedziet ietitu lavasa ar pétersilu lapam un
baziliku.

Tela galas kotletes

400 g tela galas, 100 g baltmaizes mikstuma, 100

ml piena, sals.

1. Tela galu divas reizes samaliet galasmasina vai
sasmalciniet blenderi. Maltajai galai pievienojiet
piena izmércétu un izspiestu baltmaizes mikstumu,
sali, tad kartigi samaisiet.

2. lzveidojiet nelielas kotletes. Parklajiet ar foliju un 30
minutes gatavojiet tvaicétaja.

3. Pasniedziet ar darzenu garnéjumu.

e

Zivju “ez18i” ar rozmarinu

300 g risu, 500 g zivs filejas, 1 ola, 1 sipols, rozma-

rina zarins, sals, pipari.

1. Novariet risus un atdzeséjiet. Samaliet zivs fileju
galasmasina, pievienojiet nedaudz apceptu sipolu,
olu un risus, sasmalcinatu rozmarinu, sali, piparus.

2. lzveidojiet apalus “eziSus” un 30 minUtes gatavojiet
tvaicétaja.




STOLLAR REKOMENDUOQJA: VISU PIRMA - SAUGUMAS

Bendrové Stollar visada rupinasi saugumu. Mes kuriame ir gaminame
produktus, visy pirma galvodami apie Jusy, musy brangiy klienty,
sauguma. Taip pat prasome Jusy saugiai naudotis elektros prietaisais
bei imtis toliau nurodyty atsargumo priemoniy.

SVARBI INFORMACIJA DEL SAUGOS

+ Pries pradédami naudoti prie-
taisg, atidziai perskaitykite jo
naudojimo instrukcija. Joje yra
svarbi informacija: naudojimas,
saugumo priemones ir prieziura.
Prasome issaugoti naudojimo
instrukcija, kad prireikus gale-
tumete pasinaudoti ja ir, jeigu
mesmalé bus perduota kitam
asmeniui, perduokite instrukcija
taip pat.

« Vaikai nuo 8 mety ir asmenys
su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties
ir ziniy neturintys asmenys Siuo
prietaisu gali naudotis tik tuo
atveju, jeigu juos prizidri ar rei-
kiamy ziniy apie saugy prietaiso
naudojima suteikia uz jy sauga
atsakingas asmuo ir jie supranta
galimus pavojus.

* Neleiskite vaikams Zaisti su
prietaisu. Valyti prietaisa ir atlikti
vartotojams skirtus jo prieziuros
darbus gali ne jaunesni kaip
8 mety priziurimi vaikai.

« Draudziama naudoti mésmale ne
patalpoje ir judanciose transpor-
to priemonese.

« Mésmalés korpusa nuolatos
valykite. Valymo instrukcija galite
rasti skyriuje ,Aptarnavimas ir
valymas”.

« Priziurekite mésmales laida: jis
negali nusvirti nuo stalo, negali
liestis su karStu pavirSiumi, ne-
leiskite laidui susipainioti.

« Mésmale statykite tik ant sauso
lygaus pavirsiaus.

« Visada iSjunkite prietaisa ir
iStraukite kiStuka is elektros lizdo
pries tai, kai keiciate detales,
kurios sukasi malimo metu,
baigus darbg, paliekant mésmale
be prieziuros, norint isrinkti ar
surinkti prietaisa.

+ Nuolatos tikrinkite: elektros lai-
da, kistuka ir pacig mesmale, ar
nera pazeidimy. Aptikus bet kok]
pazeidima, tuoj pat nutraukite
darba ir perduokite mésmale
artimiausia jgaliotg aptarnavimo
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servisg apziurai, remontui arba
pakeitimui.

* Nepalikite mésmalés be
prieziuros.

+ Nestatykite mésmalés ant dujinio
ar elektrinio pavirsiaus, arti
Silumos Saltiniy.

« Pries pradedant dirbti, jsitikinki-
te, ar teisingai surinkta mésmalé.

« ISjunkite mésmale, kai keiciate
detales.

« Bukite atsargus, kai isrenkate
mesmale. Jsitikinkite, kad visos
judancios mésmales dalys visiskai
sustojo ir prietaisas yra isjungtas.

* Neleiskite suslapti variklio
daliai, elektros laidui ir kistukui.
Neleiskite susidaryti kondensatui
ant Siy daliy, nenaudokite
mesmales patalpose, kur yra per
didelis dregmes kiekis.

« Nekiskite pirsty | malamosios
dalies pildymo vamzdelj. Visada
naudokite stumtuva.

+ Negalima naudoti susaldyty pro-
dukty perdirbimui.

« Draudziama smulkinti mésmaléje
kietus produktus, taip pat
kaulus, kremzles, sausgysles ir
rieSutus.

+ Neleiskite prietaisui be pertrau-
kos veikti ilgiau kaip 3 minutes.

« Mygtuko REV nespauskite tol,
kol prietaisas visiSkai nesustojo.

APSAUGOS NUO

PERKROVOS SISTEMA

+ Modelis BMG590 turi
apsauginio atjungimo sistema.
Perkrovos atveju si sistema
automatiskai iSjungia prietaiso
maitinima. Susidarius tokiai
situacijai, prietaisas aktyvuoja
apsaugos nuo perkrovos
mygtuka ir issijungia. Kai tai
jvyksta, prietaisg atjunkite
nuo elektros tinklo ir palikite
60 minuciy, kad atvesty. Po
to prietaisg prijunkite prie
elektros tinklo ir, nuspausdami
mygtuka jjungti/isjungti (ON/
OFF), jjunkite jj. Nuspauskite
variklio korpuso apacioje
esantj apsaugos nuo perkrovos
mygtuka. Mygtuku jjungti/
isjungti (ON/OFF) jjunkite
meésmale.

« Pastaba. Jeigu apsauginio
atjungimo sistema suveikia per
daznai, kreipkités j artimiausia
jgaliotajj Stollar priezidros
centra.
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SVARBUS SAUGOS NURODYMALI,
TAIKOMI VISIEMS ELEKTROS PRIETAISAMS

« PrieS naudodami prietaisa, isskyrus valyma, reikety atlikti

isvyniokite visg maitinimo laida.
Pasirupinkite, kad maitinimo
laidas nebdty nusvires nuo
stalvirsio ar stalo krasto,
nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy
bei nebuty susimazges.

Kad iSsvengtumete elektros
smugio, nemerkite maitinimo
laido, kistuko ar viso prietaiso |
vandenj ar kokj kitg skystj.
Patartina reguliariai apziureti
prietaisa. Siekiant iSvengti
pavojaus, nenaudokite
prietaiso, jeigu pazeistas
maitinimo laidas, kiStukas ar
pats prietaisas. Visa prietaisg
grazinkite | artimiausia jgaliotajj
bendroves Stollar technines
prieziuros centrg, kad ten jj
patikrinty ir/arba sutaisyty.
Bet kokius priezidros darbus,

jgaliotame bendrovés Stollar
techninés priezitros centre.
Sis prietaisas skirtas naudoti
tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal paskirtj. Nenaudokite
prietaiso vaziuojanciose
transporto priemonese ar
laivuose. Nenaudokite lauke.
Netinkamai naudojantis
prietaisu, galima susizeisti.
Siekiant uztikrinti didesne
sauga, naudojantis elektros
prietaisais, rekomenduojama
sumontuoti nuotékio sroves rele
(apsauginj jungiklj). Patartina,
kad prietaisg maitinancioje
elektros grandinéje buty
sumontuota ne didesnés

nei 30 mA nuotékio sroves
rele. Profesionalaus patarimo
kreipkités j elektrika.

ISSAUGOKITE SIA
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
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PAZINKITE
savo Stollar Power Grind BMG590
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. Stumtukas

. Antgalis kebbe

. Antgalis naminéms desroms gaminti

. Padéklas
Uzpildymo dalies fiksatoriaus mygtukas
Korpusas

. Reverso sistemos mygtukas

zZz - A= T

. Variklio jjungimo/isjungimo (ON/OFF) mygtukas

Groteliy fiksatorius
Grotelés farsui

. Ypatingai stiprus peilis i$ plieno lydinio

Sraigtas

. Mésos uzpildymo dalis
. Apsaugos mygtukas nuo perkrovos
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NAUDOJIMAS
Stollar Power Grind BMG590

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

ISimkite mesmale i jpakavimo. Nuimkite visas jpaka-
vimo medziagas, reklaminius lipdukus ir etiketes nuo
mésmalés korpuso. Nuplaukite visas nuimamas detales
po vandens srove, mésmalés korpusa valykite drégna
sSluoste. Jsitikinkite, kad JUsy name esancios elektros
jtampos parametrai atitinka parametrus, nurodytus ant
prietaiso.

SURINKIMAS

1. |statykite malimo sraigta j malomaja dalj mésai plas-
tikine dalimi link pagrindinio sujungimo su varikliu.

2. Uzdékite ant sraigto peil}.

PASTABA
Pjaunantis peilio krastas turi bati iSorinéje
puséje.
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. UZdékite groteles farsui ant sraigto asies.
. UZdékite ir tvirtai uzsukite groteliy fikstoriy.

. Surinkta malomaja dalj sujunkite su variklio dalimi ir
uzfiksuokite, lengvai pasukdami j kaire.

. UZdékite padékla ant malomosios dalies.

NAUDOJIMAS

1. Paruoskite mésa perdirbimui, atskirkite kaulus,
kremzles ir sausgysles.

PATARIMAS

Supjaustykite mésq juostelémis 10 cm ilgio ir 2
cm plocio.
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2. |statykite elektros laido kistuka j tinkla.
3. Paspauskite mygtuka jjungti/isjungti (ON/OFF).
Mésmalé prades dirbti.

PASTABA

Meésq j uzpildymo angq dékite porcijomis ir
stumkite stumtuvu. Produkty j uZpildymo angq
niekuomet nestumkite pirstais!
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4. Jeigu norite sustabdyti variklj, paspauskite mygtuka
jjungti/isjungti (ON/OFF).

ANTGALIS NAMINEMS DESROMS
GAMINTI, ANTGALIS KEBBE

Kebbe — tai patiekalas, panasus j tusciavidurias
desreles, kurios farSiruojamos ir po to apkepamos.
Gaminant jvairias farSiravimo mases, gaunami jvairus
delikatesai.

Surinkimas

1. |statykite malimo sraigta | malomaja dalj mésai plas-
tikine dalimi link pagrindinio sujungimo su varikliu.

. UZdeékite reikalingus antgalius ant sraigto asies.

. UZdékite ir tvirtai uzsukite groteliy fiksatoriy.

. Surinkta malomaja dalj sujunkite su variklio dalimi ir
uzfiksuokite, lengvai pasukdami j kaire.

5. Uzdékite padékla ant malomosios dalies.

A W N

Naudojimas
1. 13 anksto paruoskite kapota mésg ir farsa.

PATARIMAS

Tam, kad apvalkalas desroms bity elastingas,
batina jj pamirkyti Siltame vandenyje.

2. Dekite mésg j malomaja dalj porcijomis ir stumkite
stumtuvu.

PATARIMAS

Darbo metu sustabdykite mésmale mygtuku
ljungti/isjungti (ON/OFF) ir uZriskite ant apvalkalo
mazgq.

ISMONTAVIMAS
IStraukite elektros laido kiStuka i3 elektros tinklo.

. Nuimkite padékla nuo malomosios dalies.

. Nuimkite fiksatoriu, groteles farsui, peilj, antgalius.

. ISimkite sraigta i$ malomosios dalies.

. Paspauskite fiksatoriaus mygtuka ir atskirkite
malomaja dalj nuo variklio dalies, lengvai pasukant
j desine.



APTARNAVIMAS IR VALYMAS

RECEPTAI (LD

APTARNAVIMAS IR VALYMAS

Pries valant visada istraukite elektros laido kistuka is
elektros tinklo.

&DEMESIO!

Neleiskite suslapti variklio daliai,
elektros laidui ir kiStukui. Neleiskite
susidaryti kondensatui ant Siy daliuy,
nenaudokite mésmalés patalpose, kur
yra per didelis drégmés kiekis.

13 karto po naudojimo kruopsciai i$plaukite visas
nuimamas mésmales dalis karstu vandeniu, naudojant

indy plovimui skirtas priemones. Po to nuskalaukite
Svariu Saltu vandeniu ir leiskite iSdZiati.

ADEMESIO!

Po kiekvieno plovimo, biitina kruopséiai
nuvalyti peilj ir groteles farsui, kad
neatsirasty radZziy.

13orine mésmalés dalj galima valyti drégna $luoste
sudrékinta muiliniame tirpale, po to nuvalyti sausa

minksta Sluoste arba naudokite specialias priemones,
kurios skirtos plastmasiniy pavirsiy valymui.

&DEMESIO!

DraudZiama plauti mésmalés dalis
indaplovéje.

RECEPTAI

Liulia-kebabas

600 gr avienos, 40 gr kietesniy lasiniy, 40 gr Zaliy
svoguny, 40 gr svoguny, petraZoliy, baziliko,
druskos, pipiry pagal skonj, 100 gr kvietiniy milty,
2 valg. s. vandens.

1. Sumalkite avieng ir svoglnus. Gauta mase jdékite |
inda, berkite druska, pipirus, tada kruopsciai viska
sumaisykite ir palikite 3aldytuve 20 minuciy.

2. Po to formuokite i$ gautos maseés liulia-kebabus-ne-
dideles pailgos dedrelés. Uzdékite ant ieSmuy ir
kepkite ant griliaus 10 minuciy.

3. Liulia-kebaba patiekite suvyniota j lavasa kartu su
Zalumynais(petraZzolémis ir baziliku).

Kotletai i$ verSienos

400 gr versienos, 100 gr baltos duonos minkstimo,

100 ml pieno, druskos.

1. Sumalkite versieng mésmale 2 kartus arba su-
smulkinkite blenderyje. | gauta mase dekite piene
palaikyta ir atspausta baltos duonos minkstima,
dékite druska ir kruop3ciai viska iSmaisykite.

2. 15 gautos masés suformuokite nedidelius kotletus.
Uzdenkite juos folija ir gaminkite gary puode 30
minuciy.

3. Patiekite kartu su darzovémis.

Zuvies eZiukai su rozmarinu

300 gr ryZiy, 500 gr Zuvies, 1 kiausinis, 1 svogunas,

Sakelé rozmarino, druska, pipirai.

1. 13virkite ryZius ir atSaldykite. Sumalkite mesmale
Zuvj. | gautg mase jdekite apkepintg svogina, kiau-
3inj ir ryZius, susmulkintg rozmaring, druska, pipirus.
Viska kruopsciai sumaisykite.

2. Formuokite apvalius eZiukus ir gaminkite juos gary
puode 30 minuciy.




STOLLAR PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollari tootajad hoolivad vaga ohutusest. Toodete disainimisel
ja tootmisel pddrame tahelepanu eelkdige teie kui meie
hinnatud kliendi turvalisusele. Palume teil siiski elektriseadmete
kasutamisel teatud madral ettevaatlik olla ning jargida alltoodud

ettevaatusabinousid.

OLULISED OHUTUSJUHISED

+ Enne hakklihamasina kasutamist
lugege hoolikalt labi kaesolev
kasutusjuhend. Selles on toodud
olulised andmed hakklihamasina
kasutusohutuse, kasutamise ja
hooldamise kohta. Jalgige, et
kaesolev kasutusjuhend oleks hi-
lisemaks kasutamiseks kaeparast
ning juhul, kui hakklihamasin va-
hetab omanikku, andke juhend
koos sellega talle Ule.

« Lapsed (vahemalt 8-aastased) ja
isikud, kellel on vaiksemad fuusi-
lised, tunnetuslikud voi vaimsed
voimed voi kes ei ole piisavalt
kogenud voi teadlikud, tohivad
seadet kasutada jarelevalve all
vOi vastutava isiku juhendamisel
ning nad peavad taielikult mdist-
ma koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema
teadlikud asjakohastest ohutu-
seeskirjadest.

« Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Alla 8-aastased lapsed
seadet puhastada ega hooldada

ei tohi. Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet puhastada
ja hooldada ainult jarelevalve all.
Hakklihamasinat ei tohi kasutada
valitingimustes ega liikuvates
transpordivahendites.

Hoidke hakklihamasina

korpus puhas. Puhastamisel
jargige jaotises ,,Hooldus ja
puhastamine” toodud juhiseid.
Arge jatke toitejuhet Ule laua
serva rippuma, arge pange seda
kuumenevatele pindadele ega
laske juhtmel keerdu minna.
Paigaldage hakklihamasin

ainult kuivale siledale pinnale.
Tommake toitejuhtme pistik
alati elektrikontaktist valja,

kui hakklihamasin jaab
jarelevalveta, kasutamise jarel,
samuti enne kokkupanekut,
lahtivotmist, puhastamist ja enne
hakklihamasina hoiustamist.
Kontrollige toitejuhet, toitejuht-
me pistikut ja hakklihamasinat
regulaarselt kahjustuste suhtes.



STOLLAR PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST EB)

Ukskaik milliste kahjustuste
avastamisel [0petage hakkliha-
masina kasutamine koheselt
ning toimetage see testimiseks,
remondiks vOi asendamiseks
lahimasse teeninduskeskusse.
Arge jatke to6tavat
hakklihamasinat jarelevalveta.
Arge paigaldage
hakklihamasinat gaasi-

ega elektripliidile, samuti
soojusallikate vahetusse
lahedusse.

Enne t66 alustamist veenduge,
et hakklihamasin oleks digesti
kokku pandud.
Hakklihamasina paigaldamisel
ja detailide monteerimisel

eemaldage masin vooluvorgust.

Enne hakklihamasina
lahtivotmist olge ettevaatlik.
Oodake ara, kuni kdik masina
liikuvad osad on seiskunud.
Mitte mingil juhul arge asetage
masina mootorikorpust,
toitejuhet ega toitejuhtme
pistikut vette ega muusse
vedelikku. Arge laske nende
pinnale tekkida veekondensaati
ja arge kasutage
hakklihamasinat vaga niisketes
kohtades.

Mitte kunagi arge pange sormi
hakklihamasina s6oduossa.
Kasutage alati toukurit.

+ Mitte kunagi arge kasutage

hakklihamasinas t0otlemiseks
kUlmutatud tooteid.

« Hakklihamasinas on keelatud

peenestada tahkeid tooteid,
samuti luid, kdhresid, kodluseid
ja pahkleid.

+ Tehke seadme kasutamisel iga

kolme minuti jarel pausi.

- Arge vajutage REV-nuppu enne,

kui seade on taiesti seisma
jaanud.

ULEKOORMUSKAITSE
« Mudelil BMG590 on ulekoor-

muskaitse, mis lulitab seadme
ulekoormuse korral automaat-
selt vooluvérgust valja. Uhen-
dage seade vooluvorgust lahti
ja laske 60 minutit jahtuda.
Seejarel Uhendage seade tagasi
vooluvorku ja vajutage sisse/val-
jaltlitusnuppu

(ON/OFF). Seejarel vajutage
mootorikorpuse all asuvat Ule-
koormuskaitsenuppu ja lulitage
hakklihamasin sisse/valjalllitus-
nupust (ON/OFF) sisse.

Markus: kaitseluliti liga sageli
rakendumisel péoérduge seadme
kontrollimiseks ja/voi remondiks
lahimasse volitatud Stollari
esindusse.
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OLULISED OHUTUSJUHISED

ELEKTRISEADMETE KASUTAMISEL

« Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.

« Arge laske juhtmel vabalt laua
vOi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.

« Elektrilodgi ohu valtimiseks
arge kastke toitejuhet, pistikut
ega seadet vette ega muusse
vedelikku.

« Soovitame seadet requlaarselt
kontrollida. Ohu valtimiseks e
tohi seadet kasutada juhul, kui
selle toitejuhe, pistik voi seade
ise on mingil viisil kahjustada
saanud. Toimetage seade
ulevaatamiseks ja/voi remondiks
lahimasse volitatud Stollari
teeninduskeskusesse.

+ Kogu hoolduse (va
puhastamine) peab labi
viima selleks volitatud Stollari
teeninduskeskus.

+ Seade on modeldud
kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. Kasutage
seadet ainult ettenahtud
eesmargil. Arge kasutage
seadet liikuvates soidukites voi
veesoidukites. Seade ei sobi
kasutamiseks valistingimustes.
Valesti kasutamine voib
pohjustada vigastusi.
Taiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel
on soovitatav paigaldada
ohutusluliti, mida labiv vool
ei Uleta 30mA. Kusige ndu
elektrikult.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES




STOLLAR POWER GRIND BMG590 TUTVUSTUS (EE)

TUTVUSTUS
Stollar Power Grind BMG590

A. Toukur H. Mootori sisse/valjalulitusnupp (ON/OFF)
B. Otsik kebbe valmistamiseks I. Hakkliharesti hoidik

C. Otsik koduvorsti valmistamiseks J. Hakkliharest

D. Soédurenn K. Tugev legeerterasest nuga

E. S66duosa hoidiku nupp L. Tigu

F. Seadme korpus M. Liha s6dduosa

G. Tagurpidiisisteemi nupp N. Ulekoormuskaitse nupp




STOLLAR POWER GRIND BMG590 KAITAMINE

KAITAMINE
Stollar Power Grind BMG590

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Votke hakklihamasin pakendist valja. Kérvaldage hakk-
lihamasina korpuselt koik pakkematerjalid, reklaam-
kleebised ja sildid. Peske kdik eemaldatavad detailid
voolava vee all. Pihkige hakklihamasina korpust niiske
salvratiga. Veenduge, et teie elektrivdrgu pinge vastaks
elektriseadme alusel toodud pingele.

KOKKUPANEK

1. Paigaldage tigu lihasddduossa plastotsaga mootori-
ga aluse suunas.

2. Asetage teole nuga.

MARKUS

Noa l6ikeserv peab asetsema vdljapool.

w

. Asetage hakkliharest teo véllile.

. Asetage paika ja keerake kovasti kinni hakkliharesti
hoidik.

. Uhendage lihasoédduosa mootoriga alusega ja kin-
nitage see, pddrates lihasddduosa veidi vasakule.

. Asetage renn lihasodduosale.

KAITAMINE

1. Valmistage liha téotlemiseks ette, korvaldades luud,
kohred ja kodlused.

NOUANNE

Tiikeldage liha 10 cm pikkusteks ja 2 cm paksus-
teks loikudeks.

u1 »

()]

2. Pange toitejuhtme pistik elektrikontakti.

3. Vajutage sisse/valjalllitusnuppu
(ON/OFF). Hakklihamasin hakkab toole.

MARKUS

Soétke liha sééduossa toukuri abil. Mitte mingil
juhul drge liikake tooteid hakklihamasina sé6du-
ossa sérmedegal

4. Mootori seiskamiseks vajutage sisse/valjalulitusnup-
pu (ON/OFF).

OTSIK KODUVORSTI
VALMISTAMISEKS,

OTSIK KEBBE VALMISTAMISEKS
Kebbe on toit, mis ndeb vélja nagu 66nsad vors-
tikesed, mis peenestatakse ja seejarel praetakse.

Vorstititjatega katsetades saab valmistada erinevaid
delikatesse.

Kokkupanek

1. Paigaldage tigu lihasddduossa plastotsaga
mootoriga aluse suunas.

2. Asetage vajalikud otsikud teo vollile.

. Asetage paika ja keerake kinni hakkliharesti hoidik.

. Uhendage lihasédduosa mootoriga alusega
ja kinnitage see, poorates lihasdoduosa veidi
vasakule.

5. Asetage renn lihasdoduosale.

M~ W

Rakendus

1. Valmistage peenestatud liha voi hakkliha varakult
ette.

NOUANNE

Et vorstinahk jddiks elastne, tuleb seda soojas
veos leotada.

2. Sootke liha sodduossa tikkidena lihatdukuri abil.

NOUANNE

T60 kdigus seisake hakklihamasin sisse/vdiljallili-
tusnupuga (ON/OFF) ning siduge nahale séIm.

LAHTIVOTMINE

1. Tommake toitekaabli pistik elektrikontaktist valja.
. Votke renn sodduosalt ara.

. Votke ara hoidik, hakkliharestid, nuga, otsikud.

. Tommake tigu s6dduosast valja.

. Vajutage hoidiku nuppu ning Uhendage sédduosa
mootoriga aluse kuljest lahti, podrates sddduosa
veidi paremale.

u A WN



HOOLDUS JA PUHASTAMINE RETSEPTID (EE)

HOOLDUS JA PUHASTAMINE

Enne puhastamist tdmmake toitejuhtme pistik alati
elektrikontaktist valja.

& TAHELEPANU!

Mitte mingil juhul drge asetage
mootoriga alust, toitejuhet ega
toitejuhtme pistikut vette ega muusse
vedelikku. Arge laske nende pinnale
tekkida veekondensaati ja drge kasutage

hakklihamasinat vdaga niisketes
kohtades.

Peske hakklihamasina koiki lahtivoetavaid detaile hoo-
likalt kuumas vees ndudepesuvahendiga kohe parast
kasutamist. Loputage detailid puhta kilma veega ning
kuivatage.

A TAHELEPANU!

Véltimaks rooste teket noal ja
hakkliharestidel, tuleb need péarast pesu
kuivaks héoruda.

Hakklihamasina korpuse valisosa voib alguses kuivata-
da seebivees leotatud niiske salvratiga ja seejarel puhta
kuiva salvratiga voi kasutada spetsiaalset plastpindade
puhastusvahendit.

A TAHELEPANU!

Sooduotsikut ja lahtivoetavaid detaile ei
tohi pesta ndudepesumasinas.

RETSEPTID

Ljulja-kebab

600 g lambaliha, 40 g sabarasva, 40 g rohelist

sibulat, 40 g mugulsibulat, vdrsket peterselli, ba-

siilikut, soola, pipart maitse jdrgi, 100 g nisujahu,

2 spl vett

1. Laske lambafilee koos mugulsibulaga hakklihamasi-
nast labi. Pange kaussi, lisage soola, pipart, segage
hoolikalt ning pange 20 min kilmkappi.

2. Vormige hakklihast ljulja-kebab — vdikesed piklikud
vorstikesed. Liikake need vardasse ning kipsetage
grillil 10 minutit.

3. Ljulja-kebab antakse lauale koos varske peterselli ja
basiilikuga lavassi keeratuna.

Vasikalihakotletid

400 g vasikaliha, 100 g saiasisu, 100 ml piima,

soola

1. Laske vasikaliha 2 korda hakklihamasinast labi ning
peenestage saumikseris. Lisage hakklihale piimas
leotatud ja kuivakspigistatud sai ja sool ning segage
hoolikalt.

2. Vormige valmis massist vaikesed kotletid. Katke
fooliumiga ja kiipsetage aurukeetjas 30 minutit.

3. Andke lauale koos kodgiviljadega.

Kalasiilikesed rosmariiniga

300 g riisi, 500 g kala, 1 muna, 1 mugulsibul, ros-

mariinioksake, soola, pipart

1. Keetke riis, laske jahtuda. Laske kala labi hakkli-
hamasina, lisage passeeritud sibul, muna ja ris,
peenestatud rosmariin, sool, pipar.

2. Vormige Ummargused siilikesed ja kiipsetage neid
30 minutit aurukeetjas.




PEKOMEHJAIIMSA STOLLAR - BESOITACHOCTb HA ITEPBOM MECTE

KomnaHnus Stollar oueHb cepbe3HO OTHOCMTCA K 6€30MacHOCTH.

MbI pa3pabaTbiBaeM 1 NPOM3BOAMM MPOAYKLMIO C y4eTOM obecne-
yeHuA 6e3onacHocTy NoTpebutens. Kpome Toro, Mbl MPOCUMM Bac
cobnofaTh N3BECTHYKO OCTOPOXKHOCTb MPU MCMOb30BaHMM JTHOObIX
31eKTPONPUBOPOB 1 C/IeA0BaThb HUXKEN3NIOXKEHHBIM UHCTPYKLMAM.

BAJKHBIE MEPBI ITPEJOCTOPO>KHOCTHU

« Mepen HayaoM MCMOSb30Ba-
HUS MACOPYOKM BHUMATESIbHO
npoynTanTe 3TO PyKOBOLCTBO
no 3kcnyaTaumm. B Hem co-
Lep>KaTca BaxKHble CBeAeHWs
No TexXHWKe 6e30MacHOCTH,
3KCnayaTaumm 1 no yxomdy 3a
Msicopybkom. Mo3aboTbTech
O COXPaHHOCTW HACTOALLIEro
PYKOBOACTBA MO 3KCMyaTaLmu,
4TOObI UMETb BO3MOXHOCTb
0bpaTnTbCA K Hemy B ByayLiem,
W, e MAcopybka nepenaeT K
LpYroMy X03auHy, nepegante
PYKOBOLCTBO BMeCTe C Hel.

+ 3TOT NpMOOP MOXET NCNONb30-
BaTbCA OeTbMU CTapLue 8 neT u
MOObMM C OrpaHNYeHHbIMU K-
314eCKMMU, CEHCOPHBIMM UK
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTA-
MW, €CIN OHW HaxoOATCA NoA
HabntoAeHEM NN UM OblnNK
[aHbl YKa3aHWs OTHOCUTESIbHO
H6e30MacHOro NCNob30BaHMA
Npvbopa 1 OHW MOHMMAIOT BO3-
MO>Hble ONacHOCTU.

« He ponyckante, 4TobbI O€TK
urpanu ¢ npubopom. O4mcTka 1
06CNyXnBaHMe MOryT NPON3BO-
ANTbCS OeTbMU CTaplue 8 neT u
noA Ha30pOM.

3anpeLLaeTcs NCnonb30BaTh
MACOPYOKY BHE MOMeLLEHNUI 1

B ABVKYLLMXCA TPAHCNOPTHbIX
cpencTBax.

MoonepXvBanTe B YNCTOTE
Kopnyc Msacopybku. Mpu ynctke
cobntofanTe MHCTPYKUMK, Npu-
BedeHHble B pasaene «Obcnyxn-
BaHWE M YNCTKA».

He nonyckante CBUCaHWA ceTe-
BOrO LUHYypa C Kpas CTONa, He
NpoK/afblBariTe ero no Harpesa-
OLLIMCA MOBEPXHOCTAM, He 10~
nyckanTe 3anyTblBaHWA LUHYPA.
Bcerna BbIHVMMaWTE BUNKY Ce-
TeBOro LUHypa M3 po3eTku
3/1eKTpOCeTH, KOrAa oCTaBnsdeTe
Msacopybky Hbe3 npucmoTpa, no
OKOHYaHUM UCMNOJIb30BaHMA, a
TaKkxe nepep cbopkon, pasbop-
KOW, YNCTKOW U Nnepen Tem, Kak
ybpaTb ee Ha xpaHeHue.
YCTaHaBAMBanTe MACOPYOKy
TOJIbKO Ha CyXyt0 POBHYIO MO-
BEPXHOCTb.

PerynapHo nposepsiiTe CeTeBOw
LUHYP, BWJIKY CETEBOrO LLUHYpa

¥ MsACopybKy Ha MpeameT Mno-
BpexaeHun. MNpu obHapyxeHm
noBpexaeHnn noboro poaa



PEKOMEHJALIVA STOLLAR - BE3SOITACHOCTb HA ITEPBOM MECTE

HeMe[1eHHO npekpaTuTe 1c-
Nob30BaHMe MACOPYOKM 1
nepenavTe ee B GAMXKANLLINA
CEepPBUCHbIN LIeHTP ANA TeCTpo-
BaHWA, PEMOHTA WK 3aMeHb!.
He octaBnsnTe paboTatoLLyto
Msacopybky 6e3 nprucmoTpa.

He ycTaHaBnvBanTe Macopyoky
Ha ra3oByO NN 3N1EKTPUYECKYHO
NAWTY, @ Takke B Henocpes-
CTBEHHOW BM30CTN OT UCTOYHM-
KOB Tenua.

Mepen Havanom paboTbl ybe-
A1TeCb B TOM, YTO MACOopyDKa
NpPaBWIbHO CODpPaHa.
Bbik/IlOYaNTe 31eKTponuTaHme
MACOPYOKM NpU yCTaHOBKE NN
yOaneHun Hacagok.

byobTe OCTOPOXHbI Nnepes, pas-
bopkon macopybkm. Joxantecs
MOJTHOV OCTaHOBKM BCEX ABMXKY-
LMXCA OgeTanen.

Hwvkorza He nomeLLanTe nanbLpl
B 3arpy304HYt0 YaCTb MsACOpYO-
Ku. Bcerga ncnonb3ynrte Tonka-
Tenb.

Hukorza He ncnonb3ynte ons
nepepaboTkn B MACOpyOKe 3a-
MOPO>KeHHble MPOAYKTHI.
3anpeLlaeTcs n3mesnbyaTb B
MACOpPYyDOKe TBepAble MPOayKThI,
a TaKXKe KOCTM, XPALLM, CyXOXM-
JINA 1 Opexu.

He ncnonb3ynte nprubop Aob-
Lwe 3 MUHYT 6e3 OCTaHOBKM.

He HaxxunmawnTte kHornky REV
Noka Npvbop OKOHYaTEeNbHO He
OCTaHOBWACA.

CHCTEMA 3ALINUTHI OT

IMEPET'PY3KH

« Mogens BMG590 obopyno-
BaHa CUCTEMOW 3aLLMUTHOro
OTK/ItOYeHNA. B criydae nepe-
rPy3KM 3Ta CUCTemMa aBToMaTu-
4yecku OTKJIIOYUT Balue ycTpon-
CTBO OT 3n1eKTponuTaHua. Ecam
Takad cuTyaLma Npom3onaer,
yCTPOWMCTBO aKTMBM3NPYET
KHOMKY 3aLLTbl OT NneperpysKku
VM YCTPOWCTBO BbIKJIIOYNTCA. B
3TOM CJ1y4ae OTK/IOYUTE MpK-
Hop OT ceTn 1 fanTe emy oxna-
ONTbCA B Te4eHnn 60 MUHYT.
3ateM NOAK/OYMUTE YCTPOUCTBO
K 3N1eKTPOCeTH, HaXXMUTe Ha
KHOMKY BKJTIIOYEHNA/BbIKtOYe-
H1a (ON/OFF), 4TOObI BbIK/tO-
YnTb NpMbOop. HaxkmuTe Ha
KHOMKY 3aLL1Tbl OT neperpysku,
KOTOpasd HaXo4UTCA Ha OHe
Kopnyca asuratens. Bkaoyure
MACOPYDOKY C MOMOLLIO KHOMKM
BKJtOUEeHMA/BbIKTIoYeH A (ON/
OFF).

« MpuMeyaHre. ObpaTnTeCh B
HAVKANLLNA aBTOPU30BAHHbIV
CepBUCHBbIV LieHTp Stollar ans
MPOBEPKN /N PEMOHTA,
e cucTema 3aLlUMTHOro OT-
KNtoYeHnA cpabaTbiBaeT CnLL-
KOM 4acTo.




PEKOMEHJAIIMSA STOLLAR - BESOITACHOCTb HA ITEPBOM MECTE

BAJKHBIE ITPABHUJIA BE3OITACHOCTH ITPHA
HICITOJIb3OBAHWH JIIOBbIX 3JIEKTPUYECKHX
ITPUBEOPOB

« [loNHOCTBIO pa3mMoTanTe « OTOT NpMbop NpeaHa3HaveH

LWUHYp NWTaHWA nepes
MCNOSIb30BaHMEM.

He ponyckawnTe, 4TobbI LWHYP
NUTaHWSA CBUCAN C Kpast CToNa,
Kacacsa ropsvmx moBepxHoCTen
VK 3aBA3bIBAJICA Y31aMU.
Hukoraa He norpyaure
KOpMycC C ABuraTesiem, cete-
BOW LUHYP WY BUSIKY CETEBO-
ro LWHypa B BOAY WM NHYIO
KNAKOCTb. He gonyckante
06pa30oBaHMA Ha HUX BOOHOIO
KOHAEeHCaTa, He 3KCmyaTn-
pynTe MACOpPYydKYy B MeCTax C
MOBbILIEHHOW BNAXHOCTHIO.
PekomeHayeTCs perynspHo
npoBepsATb Npubop. YTobbI 13-
HexaTb ONacHOCTH, He MCNOSb-
3ynTe Nprbop, e KakuM-u-
60 06pa3oM NOBPEXAEH LLUHYP
NUTaHKSA, LUTEKEP MUTAHNUA UK
cam npubop. CoanTe nprbdop B
HAMKaNLLIMIA aBTOPU30BAHHbIN
cepBuCHbIN LieHTp Stollar ans
NPOBEPKN N/ PEMOHTA.
Jltoboe obcnyxmBaHme, noMu-
MO YMCTKM, OOSIKHO NPOun3-
BOAMTbCA B aBTOPM30BaHHOM
CepBuCHOM LieHTpe Stollar.

TOJIbKO A1151 BbITOBOrO UCMONb-
30BaHVA. He ncnonbsymnte 10T
npnbop B KaKMx-11Mbo MHbIX
Lensax, KpoMe ero HazHavyeHus.
He ncnonb3ynTte B ABMXYLLMXCA
TPaHCMOPTHbIX CPEeACTBAX UK
Ha Noakax. Micnonb3ynTe ToNb-
KO B MOMeLLeHMAxX. Henpasuib-
HOe NCNOMb30BaHNe MOXeT
NPVBECTU K TPaBMaM.
PekomeHayeTcsa yCTaHOBUTb
yCTPOMCTBO AnddepeHLn-
aNbHOM 3aWKMTbI (3aLLUUTHbIN
BbIKJIIOYaTesNb) 414 AONOAHN-
TeIbHOW 3aLUWTbI MPY UCNONb-
30BaHNN 31eKTponprbopoB.
PekomeHayeTca yCTaHOBUTb
3aLLUMTHBIV BbIKJIKOYaTENb C pac-
4eTHbIM PabOYNM TOKOM, He
npesbiwaowim 30 MA, B ceTn
nuTaHWs npubopa. ObpaTuTech
K 3N1eKTPUKY 3@ Mpoeccmo-
HaJIbHOW KOHCYyIbTaumen.

COXPAHUTE 3TV UHCTPVKLI IO




SHAKOMUMCA

c msicopybxont Stollar Power Grind BMG590
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. Tonkatenb

. Hacagka kebbe

. Hacapgka ana npurotosnenva gomallHei konbacsl
. 3arpy304HbIi NOTOK

. KHonka dukcaTtopa 3arpy304Ho YacTu

Kopnyc

. KHomka cuctembl pesepca

zZZz o A==

. KHonka BkstoueHusa/sbiktodeHna (ON/OFF)

npuraTens
DuKcaTop peLueTkn ans dapLua
PewweTka ans daplia

. CBEpXNPOYHbIA HOX 13 NEerMpoBaHHON CTann

LLIHek

. 3arpy3o4Has YacTb 414 MAca
. KHonka npefioxpaHuTens 3aluuTbl OT Neperpysku




NCITIOJIb3OBAHUE

msicopybxm Stollar Power Grind BMG590

IMEPE[ ITEPBBIM
HCITI0JIb30BAHUEM

[locTaHbTe MACOpYOKy 13 ynakoBku. YbepuTe BCe yna-
KOBOUYHble MaTepyanbl, PEKNAMHbIE HAKNeku 1 3Tn-
KeTKw C Kopnyca MACOpybKu. MPOMOINTe BCe CbeMHble
[leTanun nog, NnpoTO4YHOW BOAOW, KOPMYyC MACOPYOKM
NpOTPWTE BNaxHON candeTkoi. YoeanTech B TOM, 4TO
HanpsKeHWe 31eKTPOCeTH B BallleM oMe COOTBETCTBY-
€T yKa3aHHOMY Ha OCHOBaHWW 3neKTponprbopa.

CBOPKA

1. YcTaHoBWTE LUHEK B 3arpy304HYI0 HacTb 414 MAca
M1aCTUKOBbIM KOHLIOM K OCHOBAHUIO C ABUraTe-
nem.

2. HageHbTe Ha LLHeK HOX.

Pexxyuuli kKpatli Hoxxa dosmkeH 6bimb ¢ BHewHel
CMOPOHBI.

w

. YCTaHoBUTe pelLieTKy ANA daplua Ha Ba LHeKka

. YCTaHoBUTe W NIOTHO 3aKpyTuTe dmkcaTop peLle-
TOK AnAa hapLua.

. MpucoenuHuTe 3arpy304Hyto YacTb 41A MACa K OC-
HOBaHWIO C ABuraTenem v 3adukcupyire, cnerka
NOBEpPHYB B/EBO.

6. YCTaHoBWTE NOTOK Ha 3arpy3o4Hyto 4acTb and MAca.

SKCIITVATALIUA
1. TMoAroToBbTe MACO K NepepaboTke, yAaNMB KOCTH,
XPALLY V1 CYXOXMUNA.

COBET

Hapexxbme maco nommukamu 0sauHol 10 cm u
moiuHol 2 cMm.

IN

ul

2. BcTaBbTe BUJIKY CETEBOrO LUHYpa B PO3€TKY 3M1ek-
TpOCeTH.

3. HaxmuTe KHOMKY BKIOYeHWA/BbIKO4eHNs (ON/
OFF). Mscopybka HauHeT paboTaTb.

IMPUMEYAHHUE

lModaaiime MACO B 3azpy304HOI0 omBepcmue
nopyusmu npu nomowu mosakamens. Hukozda
He npomaskusatime npodyKmbl B 3a2py304HOe
yacme MAcopybku naasyamu!

4. YT0Obl OCTAHOBWTD [BMraTeNb HAKMUTE KHOMKY
BKJtOYeHMA/BbIKtoYeHUa (ON/OFF).

HACAJIKA O ITPUI'OTOBJIEHHSA
JOOMAIIHEHN KOJIBACHI,

HACAJIKA KEBBE

Kebbe — 370 611040, MetoLLee B, MOMbIX COCUCOK,
KoTopble hapLLMPYIOTCS 1 3aTemM 0OXKaprBaoTCA.
IKCNePUMEHTUPYA C HANOJHUTENAMMN AN COCUCOK,
MO>HO FOTOBWTb Pa3MyHble AennKaTech!.

C6opxa

1. YCTaHoBUTe LWHEK B 3arpy3o4Hyto 4acTb O
MACa NJ1acTKOBbIM KOHLLOM K OCHOBaHWIO C
ABuratesniem.

2. YcTaHoBWTE HEODXOOMMbIE HACAAKM Ha Ba
LLIHEKA.

3. YcTaHoBUTE 1 3akpyTuTe (hUKCaTop PeLLeTok AN
apwa

4. TpycoeanHuTe 3arpy304Hyto 4acTb A MACa
K OCHOBaHUIO C ABUraTeneM v 3adukcnpyiTe,
c/lerka noBepHyB BNEBO.

5. YcTaHOBWTE IOTOK Ha 3arpy304Hyto 4acTb AnA
Msca.

IIpumeHeHune

1. 3apaHee NpuroToBbTe pybreHoe MACO UK dapLu.

COBET

Ana mozo ymobbl obosioyka 0ns konbac cmana
2/1acMuyHol, ee HeobxodUMO 06MAaKHymb B
mensioli BoOe.

2. lMopfagaliTe MACO B 3arpy304HYIO HacTb MOpLMAMM
npvi NOMOLLM TosIKaTens Ans MAca.

COBET

B npouyecce pabomsl ocmaHasausaiime mMsaco-
pybKy KHONnKOU BKJlOYeHUsA/BbIKroYeHus (ON/
OFF) u 3aBAa3biBalime Ha 060s104Ke y3e.

PA3BOPKA

1. BbIK/ONMTE BUSIKY CETEBOTO LLUHYPa U3 PO3eTKM
371eKTPOCETH.

. CHAMWTe NOTOK C 3arpy304HON YacTy.

. CHAMWTe dorkcaTop, peLleTku ans dapLua, HoxX,
Hacazku.

. BbITalyTe WHeK U3 3arpy304HON YacTu.

. HaxmuTe Ha KHorky chukcaTopa 1 oTCoeanHITe
3arpy304Hyto 4acCTb OT OCHOBaHUA C ABUraTesiem
cerka noBepHyB BMpaBo.

w N
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OBCJTY)XMBAHUE Y YMCTKA PELIEIITEI

OBCJIY)KMBAHUWE U YHCTKA

lMepen YMCTKON BCeraa oTK/oYanTe BUIKY CETEBOrO
LLUHYpa 13 PO3ETKU 3M1EKTPOCETH.

A BHVMAHUE!

Huxorpna He morpy’kante oCHOBaHUe C
OBUTaTeJIEM, CETEBOM LITHYP WU BUJIKY
CeTEeBOro LUIHYpa B BOAY WIU UHYIO0
>xupxoctsb. He gormyckaite o6pa3oBaHust
Ha HUX BOOHOr'0 KOHZEHCATa, He
3KCTU1yaTUPYITe MACOPYOKY B MecTax ¢
TIOBbILIEHHON BJ1aXKHOCTbIO.

TulaTenbHO MPOMOTe BCe CbeMHble YacTu MACO-
pyoKM B ropAyelt Bofe C MOKLLMM CPeACTBOM A1A
nocCy bl Cpasy nocse UCnob3oBaHus. CNoaocHNTe
YUCTOWV XONOAHOW BOLOW W BbICyLLUNTE.

A BHVMAHUE!

Bo usbexkaHue TOSIBIIEHUST PXKAaBUNHbL
Ha HOXXe U pelleTKax ans dapuia,
TIoCTIe MOMKU UX HEO6X0AUMO HACYXO0
TpOTUpaTh

Hapy>kHyto YacTb Kopryca MACOpyOKM MOXHO CHa-
Yana npoTepeTb BAAXKHOW CandeTKoi, CMOYEHHOMN
MbI/IbHBIM PACcTBOPOM, @ 3aTeM MATKOW CyXoW can-
heTKoM 1AW 1CNoNb3oBaTb CneLnanbHoe CpeacTso
LS YNCTKM NNACTKOBbIX MOBEPXHOCTEN.

A BHMMAHUE!

He paspeinraeTcst MblTb 3arpy304Hblit
0TCEK U CbeMHble JleTann B
TIOCYyJOMOEYHOWN MalllnHe.

PELIEITTBI

Jhons-xe6ab

600 2 6apaHuHel, 40 2 KypOroyHozo cand, 40

2 3es1eHo20 nyka, 40 pen4amozo syka, 3es1eHb

nempywku, 6a3usuka, cosnb, nepey, no BKycy, 100

2 nweHuYHol MyKu, 2 ¢m. J1. BOObI.

1. MponycTuTte Yepe3 MACOPYOKY MAKOTb BapaHUHbI
BMeCTe C penyatbiM JlyKOM. MoN0XMUTE B MUCKY,
noconnTe, nonepyuTe, TLLIATENBHO NepemMellaiiTe
1 MOMECTUTE B XONOAWNBHIK Ha 20 MVIH.

2. Cpenante v3 thaplua ntona-kebab — npogonrosa-
Thle Konbackn HebobLIOro pa3Mepa. HaHu3ante
Ha Wwamnypbl n 06>Kapre Ha rpune B Te4eHmne 10
MVH.

3. Jllonsa-kebab nofasath, 3aBepHyB B laBalll BMeCTe
C 3e/1eHbto NeTpyLUKX 1 Basnnvika.

KoTneTtbt n3 TensiTuHbl

400 2 menamuHsl, 100 2 Makomu 6es1020 xneba,

100 ma mosioka, coJib.

1. TenAaTvHy NPONyCTUTL Yepe3 MACOPYOKy 2 pasa
1N 3mMenbymnTb B bneHaepe. K hapluy gobasutb
pasMArdeHHbI B MOJSIOKE 1 OTXaTbIN X11eb, Noco-
NWTb, TLLATENbHO NepeLlaTh.

2. W13 noAroToBaeHHoM Macchl ChopMoBaTh HebOSMb-
LLVe KOTNEeTbl. HakpbITb ONbroi 1 roToBUTL B
naposapke 30 MVHYT.

3. lNofaBaTb C OBOLLHbBIM rapHUPOM.

E>xuxu pbi6Hble ¢ po3MapuHOM

300 2p puca, 500 ep pbibbi, 1 atiyo, 1 aykoBuya,

BEmMOoYKa po3MApuHa, cosib, nepey.

1. PuC 0TBapuTh, OCTYAMTL. PbiBy NPONyCTUTL Yepe3
MACOpPYOKy, 106aBUTb NaccepoBaHbli NyK, ANLO 1
pUC, U3MeJTbYEHHbIN PO3MapWH, COJb, nepeL.

2. CchopmoBaTb Kpyriible eXVKK U FOTOBUTD VX B
naposapke 30 MUHYT.
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