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Stollar iesaka vispirms rupéties par drosibu

Pirms galasmasinas izmantosanas ripigi izlasiet
S0 lietosanas pamacibu. Taja ir svariga informacija
par drosibu, ka ari galasmasinas darbinasanu un
apkopi. Uzglabajiet pamacibu, lai to izmantotu
turpmakam uzzinam, un, ja galasmasinu dosiet
citiem, iedodiet ari lieto$anas pamacibu.

So ierici var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai
psihiskam spéjam vai bez pieredzes un zinasa-
nam, ja tas tiek uzraudzitas vai ir apmacitas par ie-
rices drosu izmanto$anu un saprot saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar So ierici. lerices tirisa-
nu vai tehnisko apkopi nedrikst veikt bérni bez
uzraudzibas, to drikst uzraudziba darit bérnino 8
gadu vecuma.

Aizliegts galasmasinu izmantot arpus telpam un
transportlidzeklos, kas parvietojas.

Galasmasinas korpusam jabat tiram. Tirot izpildiet
noradijumus nodala “Apkope un tiridana”.
Nelaujiet stravas vadam nokaraties pari galda ma-
lai, pieskarties karstai virsmai vai savities.

Novietojiet galasmasinu tikai uz sausas un lidze-
nas virsmas.

Noteikti atvienojiet stravas vada spraudni no
mainstravas rozetes, kad galasmasinu atstasiet
bez uzraudzibas, péc tas darbinasanas, pirms sa-
lik§anas, izjauksanas, tirisanas un uzglabasanas.

Regulari parbaudiet stravas vadu, spraudni un
galasmasinu, lai parliecinatos, ka tie nav bojati.
Ja rodas jebkadi bojajumi, nekavéjoties partrau-
ciet galasmasinas izmantosanu un nogadajiet to
tuvakaja servisa centra parbaudei, remontam vai
nomainai.

Neatstajiet bez uzraudzibas ieslégtu galasmasinu.

Nenovietojiet galasmasinu uz gazes vai elektris-
kas plits, ka ari pie karstuma avotiem.

Pirms galasmasinas darbinasanas parliecinieties,
ka ta ir pareizi salikta.

Izsleédziet galasmasinas barosanas padevi, kad
piestiprinat vai nonemat uzgalus.

Esiet uzmanigi, izjaucot galasmasinu. Pirms iz-
jauksanas pagaidiet, lidz visas kustigas detalas ir
pilniba apstajusas.

Nekada gadijuma nemérciet galasmasinas korpu-
su ar motoru, stravas vadu vai spraudni ddeni vai
cita Skidruma. Nepielaujiet mitruma kondensésa-
nos uz sim dalam un nelietojiet galasmasinu |oti
mitra vieta.

Nekada gadijuma nelieciet pirkstus galasmasinas
padeves atveré. Vienmér izmantojiet bidni.
Nekéada gadijuma galasmasina neapstradajiet sal-
détus produktus.

Aizliegts galasmasina apstradat cietus produktus,
ka ari kaulus, skrims|us, cipslas un riekstus.
Siierice atbilst EC 2004/108/EC direktivai par
elektromagnétisko saderibu, ka ari 2004. gada

27. oktobra direktivai EC 1935/2004 par mate-
ridliem, kuri paredzéti saskarei ar partikas
produktiem.

www.stollar.eu



Stollar iesaka vispirms rapéties par drosibu @

SVARIGA DROSIBAS
INFORMACIJA PAR VISAM
ELEKTRISKAJAM IERICEM

 Pirms lietoSanas pilniba attiniet stravas vadu.

» Nelaujiet stravas vadam nokarties pari sola vai
galda malai, pieskarties karstam virsmam vai sa-
pities mezgla.

« Laiaizsargatu pret stravas triecienu, nemérciet
stravas vadu, ta spraudni vai ierici deni vai cita
skidruma.

o leteicams regulari parbaudit ierici. Lai novérstu
riska situaciju, nelietojiet ierici, ja stravas vads, ta
spraudnis vai pati ierice ir jebkada veida bojati.
Nogadajiet visu ierici tuvakaja autorizétaja Stollar

servisa centra, lai veiktu parbaudi un/vai remontu.

Jebkadi apkopes darbi, iznemot tirisanu, javeic
autorizéta Stollar servisa centra.

www.stollar.eu

« STierice ir paredzéta tikai lieto3anai sadzivé. Lieto-

jietierici tikai paredzétajiem noltkiem, nelietojiet
citiem nolakiem. Nelietojiet to transportlidzekos,
kas atrodas kustiba, vai laivas. Nelietojiet ierici
arpus telpam. Nepareiza izmantos$ana var izraisit
ievainojumus.

leteicams instalét paliekosa sprieguma ierici
(drosibas slédzi), lai nodrosinatu papildu drosibu
elektrisko ieri¢u izmantosanas laika. leteicams
ieinstalét elektrotikla, kas padod barosanu iericei,
drosibas slédzi ar nominalu paliekoso darbinasa-
nas spriegumu, kas neparsniedz 30mA. Lai iegitu
profesionalu palidzibu, sazinieties ar elektriki.



Galasmasinas BMG800 uzbuve

Bidnis
Desu pagatavosanas uzgalis Metaliska padeves tvertne

“Kebbe” pagatavosanas uzgalis

Galas malsanas rezga fiksators
Galas malsanas rezgis

levietosanas dalas
fiksatora taustins

Seviski izturigs legéta térauda nazis

Galas mal$anas nodalijums ——

’, GliemeZvarpsta

b L2

Parslodzes novérsanas funkcijas taustins

Motora ieslégsanas/izslégsanas taustins

Reversa sistémas taustins

Barosanas padeves ieslégsanas (“Power”) taustins
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Darbinasana

PIRMS IZMANTOSANAS
PIRMO REIZI

Iznemiet galasmasinu no iesainojuma. No galasmasi-
nas korpusa nonemiet visus iesainojuma materidlus,
reklamas uzlimes un etiketes. Visas nonemamas de-
talas nomazgajiet tekosa tdeni, galasmasinas korpu-
su noslaukiet ar mitru salveti. Parliecinieties, ka majas
elektriska tikla spriegums atbilst uz galasmasinas
pamatnes noraditajam darbinasanas spriegumam.

Saliksana

www.stollar.eu

SALIKSANA

1. solis. levietojiet gliemezvarpstu galas malsanas
nodalijuma ar plastmasas galu pret pamatni ar motoru.

2. solis. Piestipriniet nazi uz gliemezvarpstas.
Piebilde. Naza griesanai paredzétajai malai jabut arpusé.
3. solis. Novietojiet galas malsanas rezgi uz glie-
mezvarpstas.

4. solis. Uzstadiet un stingri piegrieziet galas mal-
Sanas rezga fiksatoru.

5. solis. Piestipriniet galas mal$anas nodalijumu
pie pamatnes ar motoru un fikséjiet to, nedaudz pa-
griezot pa kreisi.

6. solis. Uzstadiet padeves tvertni uz galas malsa-
nas nodalijuma.

DARBINASANA

1. solis. Sagatavojiet apstradei paredzéto galu, iz-
nemot no tas kaulus, skrims|us un cipslas.

Padoms. Sagrieziet galu 10 cm garas un 2 cm biezas
skelés.

2. solis. Pieslédziet stravas vada spraudni pie
mainstravas rozetes.

3. solis. Piespiediet POWER taustinu. leslédzas
LCD displejs.

4. solis. Piespiediet ieslégsanas/izslégsanas
(ON/OFF) taustinu. Galasmasina sak darboties.
Piebilde. Ar bidni pa dalam iebidiet galu malsanas
nodalijuma. Nekada gadijuma galas mal3anas
nodalijuma nebidiet produktus ar pirkstiem!

5. solis. Lai apturétu motoru, piespiediet
ieslegdanas/izslégsanas (ON/OFF) taustinu.

6. solis. Lai izslégtu galasmasinu, piespiediet
POWER taustinu.



Darbinasana

DESU PAGATAVO§A!\IAS UZGALIS,
“KEBBE” PAGATAVOSANAS UZGALIS

“Kebbe” izskatas ka dobas desinas, kas tiek
gatavotas no maltas galas un apceptas.
Eksperimentéjot ar desinu pildijumu, varat
pagatavot dazadas delikateses.

SALIKSANA

1. solis. levietojiet gliemezvarpstu galas mal3a-
nas nodalijuma ar plastmasas galu pret pamatni ar
motoru.

2. solis. Uz gliemeZvarpstas piestipriniet nepiecie-
samo uzgali.

3. solis. Novietojiet un piegrieziet galas mal$anas
rezga fiksatoru.

4. solis. Piestipriniet galas mal$anas nodalijumu
pie pamatnes ar motoru un fikséjiet to, nedaudz pa-
griezot pa kreisi.

5. solis. Uzstadiet padeves tvertni uz galas mal$a-
nas nodalijuma.

IZMANTOSANA

1. solis. Laikus sagatavojiet sagrieztu galu vai mal-
to galu.

Padomes. Lai desu apvalks batu elastigs, to nepiecie-
$ams samércét silta adeni.

2. solis. Ar bidni pa dajam galu iebidiet mal$anas
nodalijuma.

Padoms. Apturiet galasmasinas darbibu ar ieslég-

$anas/izslegsanas (ON/OFF) taustinu un apvalku
aizsieniet ar mezglu.
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IZJAUKSANA

1. solis. Izslédziet galasmasinas baro$anas padevi,
piespiezot POWER taustinu.

2. solis. Atvienojiet stravas vada spraudni no main-
stravas rozetes.

3. solis. Nonemiet padeves tvertni no malsanas
nodalijuma.

4. solis. Nonemiet fiksatoru, galas mal3anas rez-
gus, nazi, uzgalus.

5. solis. Iznemiet gliemezvarpstu no galas mal$a-
nas nodalijuma.

6. solis. Piespiediet fiksatora taustinu un atvieno-
jiet galas malSanas nodalijumu no pamatnes ar mo-
toru, mazliet pagriezot pa labi.

www.stollar.eu



Apkope un tirisana

Receptes

APKOPE UN TIRISANA

Pirms tirisanas noteikti atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes.

Uzmanibu! Nekada gadijuma nemérciet
galasmasinas korpusu ar motoru, stravas vadu
vai spraudni Gdeni vai cita Skidruma. Nepielaujiet
mitruma kondensésanos uz Sim dalam un
nelietojiet galasmasinu loti mitra vieta.

Talit péc izmanto3anas visas galasmasinas nonema-
mas dalas ripigi nomazgajiet karsta adeni ar trauku
mazgajamo lidzekli. Noskalojiet ar tiru, aukstu Gdeni
un nosusiniet.

Uzmanibu! Lai nepielautu naza un galas
mal$anas rezgu riisésanu, péc mazgasanas tos
kartigi noslaukiet.

Galasmasinas korpusa aréjo virsmu tiriet ar salveti,
kas samitrinata ziepju skiduma vai speciala lidzek-
I plastmasas virsmam, tad to noslaukiet ar sausu
salveti.

Uzmanibu! Galas malsanas nodalijumu un
nonemamas detalas nedrikst mazgat trauku
mazgajama masina.

www.stollar.eu

LULA KEBABS

600 g jera galas, 40 g taukastes,

40 g zalo loku, 40 g sipolu, pétersilu
lapas, baziliks, sals, pipari péc garsas,
100 g kvieSu miltu, 2 @damk. tGdens.

Samaliet galasmasina jéra galu un sipolus. Lieciet
trauka, pieberiet sali, piparus, kartigi samaisiet un
20 mindtes atstajiet ledusskapr.

No maltas galas izveidojiet |ula kebabu - nelielas
garenas desinas. Uzduriet uz iesmiem un 10 mindtes
cepiet uz grila. Pasniedziet ietitu lavasa ar pétersilu
lapam un baziliku.

TELA GALAS KOTLETES

400 g tela galas, 100 g baltmaizes
mikstuma, 100 ml piena, sals.

Tela gaju divas reizes samaliet galasmasina vai sa-
smalciniet blenderi. Maltajai galai pievienojiet piena
izmércétu un izspiestu baltmaizes mikstumu, sali,
tad kartigi samaisiet.

Izveidojiet nelielas kotletes. Parklajiet ar foliju un
30 mindtes gatavojiet tvaicétaja. Pasniedziet ar
darzenu garnéjumu.

ZIVJU“EZISI” AR ROZMARINU

300 g risu, 500 g zivs filejas, 1 ola,
1 sipols, rozmarina zarins, sals, pipari.

Novariet risus un atdzeséjiet. Samaliet zivs fileju ga-

Jlasmasing, pievienojiet nedaudz apceptu sipolu, olu
un risus, sasmalcinatu rozmarinu, sali, piparus.

Izveidojiet apalus “eziSus” un 30 minutes gatavojiet
tvaicétaja.



Atsargumo priemones,
kurias rekomenduoja kompanija Stollar

Prie$ pradédami naudoti prietaisa, atidziai per-
skaitykite jo naudojimo instrukcija. Joje yra svarbi
informacija: naudojimas, saugumo priemonés ir
priezidra. PraSome issaugoti naudojimo instruk-
cija, kad prireikus galétuméte pasinaudoti ja ir,
jeigu mésmalé bus perduota kitam asmeniui, per-
duokite instrukcija taip pat.

Vaikai nuo 8 mety ir asmenys su fizine, sensorine
ar psichine negalia ar pakankamai patirties ir Ziniy
neturintys asmenys Siuo prietaisu gali naudotis
tik tuo atveju, jeigu juos prizidri ar reikiamy ziniy
apie saugy prietaiso naudojima suteikia uz jy
sauga atsakingas asmuo ir jie supranta galimus
pavojus.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu. Valyti prie-
taisg ir atlikti vartotojams skirtus jo priezitros dar-
bus gali ne jaunesni kaip 8 mety prizitrimi vaikai.
» Draudziama naudoti mésmale ne patalpoje ir ju-
danciose transporto priemonése.

Mésmalés korpusa nuolatos valykite. Valymo
instrukcija galite rasti skyriuje, Aptarnavimas ir
valymas”.

PriziGrékite mésmalés laida: jis negali nusvirti nuo
stalo, negali liestis su karstu pavirSiumi, neleiskite
laidui susipainioti.

Mésmale statykite tik ant sauso lygaus pavirsiaus.

Visada iSjunkite prietaisg ir iStraukite kistuka i$
elektros lizdo pries tai, kai keiciate detales, kurios
sukasi malimo metu, baigus darba, paliekant
mésmale be priezilros, norint isrinkti ar surinkti
prietaisa.

Nuolatos tikrinkite: elektros laida, kistukg ir pacia
mésmale, ar néra pazeidimy. Aptikus bet kokj pa-
zeidimg, tuoj pat nutraukite darbg ir perduokite
mésmale j artimiausia jgaliota aptarnavimo servi-
sq apzilrai, remontui arba pakeitimui.

Nepalikite mésmalés be priezilros.

Nestatykite mésmalés ant dujinio ar elektrinio pa-
virsiaus, arti Silumos 3altiniy.

Prie$ pradedant dirbti, jsitikinkite, ar teisingai su-
rinkta mésmale.

I$junkite mésmale, kai keiciate detales.

Blkite atsargus, kai iSrenkate mésmale. Jsitikin-
kite, kad visos judancios mésmalés dalys visiskai
sustojo ir prietaisas yra ijungtas.

Neleiskite suslapti variklio daliai, elektros laidui ir
kistukui. Neleiskite susidaryti kondensatui ant siy
daliy, nenaudokite mésmalés patalpose, kur yra
per didelis drégmés kiekis.

Nekiskite pirsty j malamosios dalies pildymo
vamzdel]. Visada naudokite stumtuva.

Negalima naudoti susaldyty produkty perdirbi-
mui.

Draudziama smulkinti mésmaléje kietus pro-
duktus, taip pat kaulus, kremzles, sausgysles ir
rieSutus.

Sis prietaisas atitinka direktyva EC 2004/108/EC
elektromagnetinio suderinamumo, taip pat nor-
ma EC 1935/2004 nuo 27/10/2004 pagal medzia-
gas, kurios skirtos kontaktui su maisto produktais.

www.stollar.eu



Atsargumo priemonés,
kurias rekomenduoja kompanija Stollar

SVARBUS SAUGOS « Bet kokius priezitros darbus, i$skyrus valyma, rei-

NURODYMAI, TAIKOMI VISIEMS kéty atlikti jgaliotame bendrovés Stollar techni-

ELEKTROS PRIETAISAMS nés priezilros centre.

o Prie$ naudodami prietaisg, iSvyniokite visg maiti- « Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Prietaisa
nimo laida. naudokite tik pagal paskirtj. Nenaudokite prie-

taiso vaziuojanciose transporto priemonése ar
laivuose. Nenaudokite lauke. Netinkamai naudo-
jantis prietaisu, galima susizeisti.

o Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas nebaty nu-
svires nuo stalvirsio ar stalo krasto, nesiliesty prie
jkaitusiy pavirdiy bei neblty susimazges.

o Siekiant uztikrinti didesne sauga, naudojantis
elektros prietaisais, rekomenduojama sumon-
tuoti nuotékio srovés rele (apsauginj jungiklj).
Patartina, kad prietaisg maitinancioje elektros
grandinéje bity sumontuota ne didesnés nei 30
mA nuotékio srovés relé. Profesionalaus patarimo
kreipkités j elektrika.

 Kad iSvengtumeéte elektros smugio, nemerkite
maitinimo laido, kistuko ar viso prietaiso j vandenj
ar kokj kita skystj.

« Patartina reguliariai apzitréti prietaisa. Siekiant i3-
vengti pavojaus, nenaudokite prietaiso, jeigu pa-
Zeistas maitinimo laidas, kistukas ar pats prietai-
sas. Visg prietaisg graZinkite j artimiausig jgaliotajj
bendrovés Stollar techninés priezidros centra, kad
ten jj patikrinty ir/arba sutaisyty.

www.stollar.eu 9



Mésmalés BMG800 aprasymas

Stumtukas
Antgalis naminéms deSroms gaminti Metalinis padéklas
Antgalis kebbe
Groteliy fiksatorius
Grotelés farsui
Ypatingai stiprus peilis is plieno lydinio UzZpildymo dalies
fiksatoriaus mygtukas
Meésos uZpildymo dalis
—=>
Sraigtas —
’V /

Apsaugos mygtukas nuo perkrovos

Variklio jjungimo/isjungimo mygtukas

Reverso sistemos mygtukas

liungimo mygtukas ,,Power”
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Naudojimas

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

ISimkite mésmale i$ jpakavimo. Nuimkite visas jpa-
kavimo medziagas, reklaminius lipdukus ir etiketes
nuo mésmalés korpuso. Nuplaukite visas nuima-
mas detales po vandens srove, mésmalés korpusa
valykite drégna Sluoste. sitikinkite, kad Jasy name
esancios elektros jtampos parametrai atitinka para-
metrus, nurodytus ant prietaiso.

Surinkimas

www.stollar.eu

SURINKIMAS

1 Zingsnis. Jstatykite malimo sraigta j malomaja
dalj mésai plastikine dalimi link pagrindinio sujungi-
mo su varikliu.

2 Zingsnis. Uzdékite ant sraigto peilj.

Pastaba. Pjaunantis peilio krastas turi bati iSorinéje
puséje.

3 Zingsnis. Uzdékite groteles fariui ant sraigto
asies.

4 Zingsnis. Uzdékite ir tvirtai uzsukite groteliy
fikstoriy.

5 Zingsnis. Surinkta malomaja dalj sujunkite su va-
riklio dalimi ir uzfiksuokite, lengvai pasukdami j kaire.
6 Zingsnis. Uzdekite padékla ant malomosios
dalies.

NAUDOJIMAS

1 Zingsnis. Paruoskite mésg perdirbimui, atskirki-
te kaulus, kremzles ir sausgysles.

Patarimas. Supjaustykite mésa juostelémis 10 cm
ilgio ir 2 cm plocio.

2 Zingsnis. Jstatykite elektros laido kistuka j tinkla.
3 Zingsnis. Paspauskite mygtuka POWER. |sijungs
skystujy kristaly displéjus.

4 Zingsnis. Paspauskite mygtuka jjungti/isjungti
(ON/OFF). Mésmalé pradés dirbti.

Pastaba. Dékite mésa j malomaja dalj porcijomis ir
stumkite stumtuvu. Draudziama stumti produktus j
malomaja dalj pirstais!

5 Zingsnis. Jeigu norite sustabdyti variklj, pa-
spauskite mygtuka jjungti/isjungti (ON/OFF).

6 Zingsnis. Norint i3jungti mésmale, paspauskite
mygtuka POWER.



Naudojimas

ANTGALIS NAMINEMS DESROMS
GAMINTI, ANTGALIS KEBBE

Kebbe - tai patiekalas, panasus j tusciavidurias des-
reles, kurios farSiruojamos ir po to apkepamos. Ga-
minant jvairias farsiravimo mases, gaunami jvairas
delikatesai.

SURINKIMAS
1 Zingsnis. |statykite malimo sraigta j malomaja

dalj mésai plastikine dalimi link pagrindinio sujungi-

mo su varikliu.

2 Zingsnis. Uzdékite reikalingus antgalius ant
sraigto asies.

3 Zingsnis. Uzdekite ir tvirtai uzsukite groteliy
fiksatoriy.

4 Zingsnis. Surinkta malomajg dalj sujunkite su
variklio dalimi ir uzfiksuokite, lengvai pasukdami j
kaire.

5 Zingsnis. Uzdékite padékla ant malomosios
dalies.

NAUDOJIMAS

1 Zingsnis. I$ anksto paruoskite kapota mésg ir
farsa.

Patarimas. Tam, kad apvalkalas desroms baty elas-
tingas, batina jj pamirkyti Siltame vandenyje.

2 Zingsnis. Dékite mésg j malomaja dalj porcijo-
mis ir stumkite stumtuvu.

Patarimas. Darbo metu sustabdykite mésmale
mygtuku jjungti/iSjungti (ON/OFF) ir uzriskite ant
apvalkalo mazga.
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ISMONTAVIMAS

1 2ingsnis. I$junkite mésmale paspaudus mygtu-
ka POWER.

2 Zingsnis. itraukite elektros laido kistuka i$ elek-
tros tinklo.

3 Zingsnis. Nuimkite padékla nuo malomosios
dalies.

4 Zingsnis. Nuimkite fiksatoriy, groteles farsui,
peilj, antgalius.
5 Zingsnis. I3imkite sraigta i§ malomosios dalies.

6 Zingsnis. Paspauskite fiksatoriaus mygtuka ir
atskirkite malomaja dalj nuo variklio dalies, lengvai
pasukant j desine.

www.stollar.eu



Aptarnavimas ir valymas

Receptai

APTARNAVIMAS IR VALYMAS

Prie$ valant visada istraukite elektros laido kiStukg i$
elektros tinklo.

Démesio! Neleiskite suslapti variklio daliai,
elektros laidui ir kiStukui. Neleiskite susidaryti
kondensatui ant iy daliy, nenaudokite
mésmalés patalpose, kur yra per didelis drégmés
kiekis.

I$ karto po naudojimo kruops¢iai isplaukite visas nu-
imamas mésmalés dalis karstu vandeniu, naudojant
indy plovimui skirtas priemones. Po to nuskalaukite
Svariu $altu vandeniu ir leiskite isdziati.

Démesio! Po kiekvieno plovimo, batina
kruopsciai nuvalyti peilj ir groteles farsui,
kad neatsirasty radziy.

ISorine mésmalés dalj galima valyti drégna Sluoste
sudrékinta muiliniame tirpale, po to nuvalyti sausa
minksta Sluoste arba naudokite specialias priemo-
nes, kurios skirtos plastmasiniy pavirsiy valymui.

Démesio! Draudziama plauti mésmalés
dalis indaplovéje.

www.stollar.eu

LIULIA-KEBABAS

600 gr avienos, 40 gr kietesniy lasiniy,
40 gr zaliy svoguny, 40 gr svoguny,
petrazoliy, baziliko, druskos, pipiry
pagal skonj, 100 gr kvietiniy milty,

2 valg. $. vandens.

Sumalkite avieng ir svoglnus. Gauta mase jdékite j
inda, berkite druska, pipirus, tada kruopsciai viska
sumaisykite ir palikite Saldytuve 20 minuciy. Po to
formuokite i$ gautos maseés liulia-kebabus-nedidelés
pailgos dedrelés. Uzdékite ant ieSmy ir kepkite ant
griliaus 10 minuciy. Liulia-kebabg patiekite suvyniota
j lavasa kartu su zalumynais(petrazolémis ir baziliku).

KOTLETAI IS VERSIENOS

400 gr versienos, 100 gr baltos duonos
minkstimo, 100 ml pieno, druskos.

Sumalkite versieng mésmale 2 kartus arba susmul-
kinkite blenderyje. | gauta mase dékite piene palai-
kyta ir atspausta baltos duonos minkstima, dékite
druska ir kruopsciai viska iSmaisykite. I$ gautos ma-
sés suformuokite nedidelius kotletus. Uzdenkite juos
folija ir gaminkite gary puode 30 minuciy. Patiekite
kartu su darzovémis.

ZUVIES EZIUKAI SU ROZMARINU

300 gr ryziy, 500 gr zuvies, 1 kiausinis,
1 svoguinas, Sakelé rozmarino, druska,
pipirai.
I3virkite ryzius ir ataldykite. Sumalkite mésmale zu-
vj. | gauta mase jdékite apkepintg svogiing, kiausi-
nj ir ryZius, susmulkintg rozmaring, druska, pipirus.
Viska kruopsciai sumaisykite. Formuokite apvalius
eziukus ir gaminkite juos gary puode 30 minuciy.



Firma Stollar poolt
soovitatavad ettevaatusabinoud

Enne hakklihamasina kasutamist lugege hoolikalt
labi kdesolev kasutusjuhend. Selles on toodud
olulised andmed hakklihamasina kasutusohutuse,
kasutamise ja hooldamise kohta. Jalgige, et kdes-
olev kasutusjuhend oleks hilisemaks kasutamiseks
kéeparast ning juhul, kui hakklihamasin vahetab
omanikku, andke juhend koos sellega talle iile.

Lapsed (vahemalt 8-aastased) ja isikud, kellel on
vdiksemad fuusilised, tunnetuslikud véi vaimsed
voimed vdi kes ei ole piisavalt kogenud véi tead-
likud, tohivad seadet kasutada jarelevalve all voi
vastutava isiku juhendamisel ning nad peavad
tdielikult moistma koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema teadlikud asjakohas-
test ohutuseeskirjadest.

Lapsed ei tohi seadmega méngida. Alla 8-aastased
lapsed seadet puhastada ega hooldada ei tohi.
Vanemad kui 8-aastased lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldada ainult jérelevalve all.

Hakklihamasinat ei tohi kasutada valitingimustes
ega liikuvates transpordivahendites.

Hoidke hakklihamasina korpus puhas. Puhasta-
misel jargige jaotises ,Hooldus ja puhastamine”
toodud juhiseid.

Arge jatke toitejuhet iile laua serva rippuma, drge

pange seda kuumenevatele pindadele ega laske
juhtmel keerdu minna.

Paigaldage hakklihamasin ainult kuivale siledale
pinnale.

o Tdmmake toitejuhtme pistik alati elektrikontaktist
valja, kui hakklihamasin jaab jarelevalveta, kasu-
tamise jarel, samuti enne kokkupanekut, lahtivot-
mist, puhastamist ja enne hakklihamasina hoius-
tamist.

Kontrollige toitejuhet, toitejuhtme pistikut ja
hakklihamasinat regulaarselt kahjustuste suhtes.
Ukskaik milliste kahjustuste avastamisel |6petage
hakklihamasina kasutamine koheselt ning toime-
tage see testimiseks, remondiks voi asendamiseks
lahimasse teeninduskeskusse.

Arge jatke téotavat hakklihamasinat jarelevalveta.

Arge paigaldage hakklihamasinat gaasi- ega elektri-
pliidile, samuti soojusallikate vahetusse ldhedusse.

Enne t66 alustamist veenduge, et hakklihamasin
oleks digesti kokku pandud.

Hakklihamasina paigaldamisel ja detailide mon-
teerimisel eemaldage masin vooluvérgust.

Enne hakklihamasina lahtivdtmist olge ettevaat-
lik. Oodake &ra, kuni kéik masina liikuvad osad on
seiskunud.

Mitte mingil juhul drge asetage masina mootori-
korpust, toitejuhet ega toitejuhtme pistikut vette
ega muusse vedelikku. Arge laske nende pinnale
tekkida veekondensaati ja drge kasutage hakkliha-
masinat vdga niisketes kohtades.

Mitte kunagi drge pange sérmi hakklihamasina
s66duossa. Kasutage alati tdukurit.

Mitte kunagi drge kasutage hakklihamasinas to6t-
lemiseks kiilmutatud tooteid.

Hakklihamasinas on keelatud peenestada tahkeid
tooteid, samuti luid, kdhresid, kddluseid ja pahkleid.
Seade vastab EU direktiivile 2004/108/EU elektro-
magnetilise Ghilduvuse kohta ning Euroopa
Parlamendi ja ndukogu 27. oktoobri 2004. aasta
maarusele (EU) nr 1935/2004 toiduga kokkupuu-
tumiseks ettendhtud materjalide materjalide ja
esemete kohta.

www.stollar.eu



Firma Stollar poolt
soovitatavad ettevaatusabinoud

OLULISED OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE KASUTAMISEL
o Kerige toitejuhe enne kasutamist tdielikult lahti.

« Arge laske juhtmel vabalt laua véi leti servalt alla
rippuda, kuumade pindadega kokku puutuda voi
keerdu minna.

Elektril66gi ohu véltimiseks &rge kastke toiteju-
het, pistikut ega seadet vette ega muusse vede-
likku.

» Soovitame seadet regulaarselt kontrollida. Ohu
valtimiseks ei tohi seadet kasutada juhul, kui selle
toitejuhe, pistik voi seade ise on mingil viisil kah-
justada saanud. Toimetage seade Ulevaatamiseks
ja/voi remondiks ldhimasse volitatud Stollari tee-
ninduskeskusesse.

www.stollar.eu

Kogu hoolduse (va puhastamine) peab Iabi viima
selleks volitatud Stollari teeninduskeskus.

Seade on mdeldud kasutamiseks ainult koduma-
japidamises. Kasutage seadet ainult ettendhtud
eesmargil. Arge kasutage seadet liikuvates s6i-
dukites voi veesodidukites. Seade ei sobi kasuta-
miseks vélistingimustes. Valesti kasutamine voib
pohjustada vigastusi.

Taiendava kaitse tagamiseks elektriseadmete
kasutamisel on soovitatav paigaldada ohutus-
lliti, mida labiv vool ei lleta 30mA. Kiisige néu
elektrikult.



Hakklihamasina BMG800 osad

Toéukur
Otsik koduvorsti valmistamiseks Metallist s6é6durenn
Otsik kebbe valmistamiseks
Hakkliharesti hoidik
Hakkliharest
Tugev legeerterasest nuga Sé6duosa hoidiku nupp

Liha s66duosa

e
)

Ulekoormuskaitse nupp

Mootori sisse/viljaliilitusnupp

Tagurpidiististeemi nupp

Toite vdljaliilitusnupp ,,Power”
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Kaitamine

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Votke hakklihamasin pakendist valja. Kérvaldage
hakklihamasina korpuselt kdik pakkematerjalid,
reklaamkleebised ja sildid. Peske kéik eemaldatavad
detailid voolava vee all. Pihkige hakklihamasina
korpust niiske salvrétiga.

Veenduge, et teie elektrivorgu pinge vastaks elektri-
seadme alusel toodud pingele.

Kokkupanek

www.stollar.eu

KOKKUPANEK

1. samm. Paigaldage tigu lihasédduossa plastot-
saga mootoriga aluse suunas.

2. samm. Asetage teole nuga.
Markus. Noa l6ikeserv peab asetsema véljapool.

3. samm. Asetage hakkliharest teo véllile.

4. samm. Asetage paika ja keerake kévasti kinni
hakkliharesti hoidik.

5. samm. Uhendage lihasééduosa mootoriga alu-
sega ja kinnitage see, podrates lihasédduosa veidi
vasakule.

6. samm. Asetage renn lihaséoduosale.

KAITAMINE

1. samm. Valmistage liha to6tlemiseks ette, kor-
valdades luud, kéhred ja kdolused.

Nouanne. Tiikeldage liha 10 cm pikkusteks ja 2 cm
paksusteks ldikudeks.

2. samm. Pange toitejuhtme pistik elektrikontakti.

3. samm. Vajutage nuppu POWER. Lilitatakse sis-
se vedelkristallekraan.

4. samm. Vajutage sisse/véljaliilitusnuppu (ON/
OFF). Hakklihamasin hakkab todle.

Markus. So6tke liha s66duossa tiikkidena liha-
toukuri abil. Mitte mingil juhul drge likake tooteid
hakklihamasina sddduossa sormedegal

5. samm. Mootori seiskamiseks vajutage sisse/val-
jaltilitusnuppu (ON/OFF).

6. samm. Hakklihamasina valjaliilitamiseks
vajutage nuppu POWER.



Kaitamine

OTSIK KODUVORSTI
VALMISTAMISEKS,
OTSIK KEBBE VALMISTAMISEKS

Kebbe on toit, mis ndeb vélja nagu 66nsad vorstike-
sed, mis peenestatakse ja seejdrel praetakse. Vors-
titditjatega katsetades saab valmistada erinevaid
delikatesse.

KOKKUPANEK

1. samm. Paigaldage tigu lihasddduossa plastot-
saga mootoriga aluse suunas.

2. samm. Asetage vajalikud otsikud teo vollile.

3. samm. Asetage paika ja keerake kinni hakkliha-
resti hoidik.

4. samm. Uhendage lihasé6duosa mootoriga alu-
sega ja kinnitage see, pddrates lihasddduosa veidi
vasakule.

5. samm. Asetage renn lihasédduosale.

RAKENDUS

1. samm. Valmistage peenestatud liha voi hakk-
liha varakult ette.

Nouanne. Et vorstinahk jaéks elastne, tuleb seda
leotada soojas vees.

2. samm. So66tke liha s66duossa tiikkidena liha-
téukuri abil.

Nouanne. T60 kdigus seisake hakklihamasin sisse/
vdljaliilitusnupuga (ON/OFF) ning siduge nahale
s6lm.

V)

o

[
.

L
O ©
Ve e

Otsik koduvorsti valmistamiseks

Otsik kebbe valmistamiseks

LAHTIVOTMINE

1. samm. Lilitage hakklihamasina elektritoide val-
ja nupu POWER abil.

2. samm. Témmake toitekaabli pistik elektrikon-
taktist valja.

3. samm. Votke renn s66duosalt ara.

4. samm. Votke dra hoidik, hakkliharestid, nuga,
otsikud.

5. samm. Tdmmake tigu s66duosast valja.

6. samm. Vajutage hoidiku nuppu ning Gihendage
s66duosa mootoriga aluse kiiljest lahti, pdorates
s60duosa veidi paremale.

www.stollar.eu



Hooldus ja puhastamine

Retseptid

HOOLDUS JA PUHASTAMINE

Enne puhastamist tommake toitejuhtme pistik alati
elektrikontaktist valja.

Tahelepanu! Mitte mingil juhul drge asetage
mootoriga alust, toitejuhet ega toitejuhtme pisti-
kut vette ega muusse vedelikku. Arge laske nende
pinnale tekkida veekondensaati ja drge kasutage
hakklihamasinat vdga niisketes kohtades.

Peske hakklihamasina kéiki lahtivoetavaid detaile

hoolikalt kuumas vees néudepesuvahendiga kohe
pdrast kasutamist. Loputage detailid puhta kiilma

veega ning kuivatage.

Tahelepanu! Viltimaks rooste teket noal ja
hakkliharestidel, tuleb need péarast pesu kuivaks
hédruda.

Hakklihamasina korpuse valisosa vdib alguses kuiva-
tada seebivees leotatud niiske salvrétiga ja seeja-

rel puhta kuiva salvratiga voi kasutada spetsiaalset
plastpindade puhastusvahendit.

Tahelepanu! Séoduotsikut ja lahtivoetavaid
detaile ei tohi pesta ndudepesumasinas.

www.stollar.eu

LJULJA-KEBAB

600 g lambaliha, 40 g sabarasva, 40 g ro-
helist sibulat, 40 g mugulsibulat, varsket
peterselli, basiilikut, soola, pipart maitse
jargi, 100 g nisujahu, 2 spl vett

Laske lambafilee koos mugulsibulaga hakklihama-
sinast labi. Pange kaussi, lisage soola, pipart, segage
hoolikalt ning pange 20 min kiilmkappi. Vormige
hakklihast ljulja-kebab - véikesed piklikud vorstikesed.

Liikake need vardasse ning kiipsetage grillil 10 mi-
nutit. Ljulja-kebab antakse lauale koos vérske peter-
selli ja basiilikuga lavassi keeratuna.

VASIKALIHAKOTLETID

400 g vasikaliha, 100 g saiasisu, 100 ml
piima, soola

Laske vasikaliha 2 korda hakklihamasinast labi ning
peenestage saumikseris. Lisage hakklihale piimas
leotatud ja kuivakspigistatud sai ja sool ning segage
hoolikalt. Vormige valmis massist vdikesed kotletid.

Katke fooliumiga ja kiipsetage aurukeetjas 30 minu-
tit. Andke lauale koos kddgiviljadega.

KALASIILIKESED ROSMARIINIGA

300 griisi, 500 g kala, 1 muna, 1 mugul-
sibul, rosmariinioksake, soola, pipart

Keetke riis, laske jahtuda. Laske kala l&bi hakkliha-
masina, lisage passeeritud sibul, muna ja riis, pee-
nestatud rosmariin, sool, pipar.

Vormige immargused siilikesed ja kiipsetage neid
30 minutit aurukeetjas.



Mepbl NnpeaoCTOPOKHOCTH,
pexomeHayemble KomnaHuen Stollar

o lepep Hauanom UCnosb3oBaHNsA MACOPYOKI BHI-
MaTe/bHO NMPOYMTaNTE 3TO PYKOBOACTBO MO IKCMAY-
aTauuu. B Hem copiepaTcs BaxHble CBELIEHNSA MO
TEXHVIKE 6€30MacHOCTY, SKCMyaTaLyn v no yxopy
3a MAcopy6Koit. [103a60TbTECH O COXPAHHOCTY Ha-
CTOALLEro PYKOBOACTBA MO SKCMJTyaTaLmm, Ytobbl
MMETb BO3MOXHOCTb 06paTUTLCA K HeMy B Oyay-
Lem, 1, ecnin MAcopybKa nepeiifeT K ApYromy xo3s-
VHy, NepefaliTe PyKOBOACTBO BMECTE C Hell.

e 3T0T NpMGOP MOKET UCMONb30BaTbCA AETbMU CTAP-
e 8 N1ET 1 NOAbMI C OTPAHNUYEHHBIMI GU3NYECKU-
MU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMM COCOBHOCTS-
MU, €C/IN OHW HAXOAATCA NOA HAbMOAEHUEM UM M
6binv faHbl YKa3aHWA OTHOCKTENbHO Be3onacHoro
CNONb30BaHUA Nprbopa 1 OHU MOHUMAIOT BO3-
MO>XHble OMacHOCTH.

 He ponyckaite, 4to6bl fETU UrPanyi C NPUGOPOM.
OumcTKa 1 06CnyK1BaHUe MOryT NPOM3BOANTLCA
JETbMI CTapLUe 8 NIeT 1 MoJ Hai30POM.

3anpelLaeTcsa UCMosb30BaTb MACOPYOKY BHe Nome-
LEHWIA U B [BMXKYLLMXCA TPAHCMOPTHBIX CPEACTBAX.

lMopaepxuBalite B UNCTOTE KOPMYC MACOPYOKU.
Mpu uncTke cobMofainTe MHCTPYKLMUM, NPUBEAEH-
Hble B pa3gene «OBcnyXunBaHme 1 YNCTKan.

He ponyckaliTe cBICaHWA CETEBOTO LUHYpPa C Kpas
CTONa, He NPOKNafbIBaiiTe ero No HarpeBaloLLUMCA
MOBEPXHOCTAM, He AOMyCKaliTe 3anyTbiBaHUA LIHYPa.

YcTaHaBnvBaiiTe MACOPYOKY TOMbKO Ha CyXyto pOB-
HY}0 NOBEPXHOCTb.

Bcerzia BbIHMMaliTe BUJIKY CETEBOTO LUHYPA 113 PO-
3€TKM 3IEKTPOCETH, KOTA4A OCTaBNseTe MACOPYOKY
6e3 MPUCMOTPA, MO OKOHYAHUM UCMOMb30BaHISA, a
TaKxe nepep cOOPKOIA, Pa3bopKoid, YNCTKOM 1 Ne-
pea Tem, Kak y6paTb ee Ha XpaHeHuie.
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PerynapHo nposepsiTe ceTeBOM WHYP, BUIKY Ce-
TEBOrO LUHYpPa 1 MACOPYOKY Ha NPeaMeT NOBpeX-
AeHunii. Mpy 0bHapyXeHU NoBpeXaeHNi Ntoboro
pofa HeMeANeHHO NpeKpaT1Te NCMONb30BaHe
MACOPYOKM 1 NepefaiiTe ee B GavxaiLwnii cep-
BUCHbIN LIEHTP /18 TECTUPOBAHWA, PEMOHTa Un
3aMeHbl.

He octasnAiite pabotatoLuyto Macopybky 6e3 npu-
cmoTpa.

He ycTaHaBnmBaiiTe MACOPYOKY Ha ra3oByto niw
3NEKTPUYECKYIO MIINTY, @ TAKXE B HEMOCPeACTBEH-
HOW BAM30CTU OT UCTOYHUKOB Tera.

lMepen Hauanom paboTbl y6e[uTech B TOM, 4TO Msi-
copy6Ka NpaBuIbHO cobpaHa.

BbikniouaiiTe aneKTponuTaHue MACopyoKM Npm yc-
TaHOBKe VAW y[aneHn HacafokK.

BynbTe ocTopoXHbI Nepes pa3bopKoii MACOPYOKH.
[oxamTech NOMHOM OCTAaHOBKM BCEX ABMMKYLLMXCA
JeTanein.

HuKoraa He MomeLLaiTe Nasnblibl B 3arpy304Hyt0
yacTb MACOPYOKI. Bcerga ncnonb3yiite TonKaTtenb.

Hukorga He ncnonb3yite anA nepepaboTku B Ma-
copybKe 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTHI.

3anpellaeTcs U3menbyaTb B MACOPYOKe TBEpable
NPOAYKTbI, a TaKXKe KOCTU, XPALLM, CyXOXKNNA 1
opexu.

[laHHOe ycTpoicTBO cooTBeTCTBYET AnpeKkTnBe EC
2004/108/EC no aneKTpoMarH1THON COBMECTUMOC-
T, a Takxe Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
MaTepuanam, NnpefHa3HauyeHHbIM /1A KOHTaKTa C
MULLEBbIMU NPOJYKTaMK.

www.stollar.eu



Mepbl NpeaoCTOPOIKHOCTH,
pekomeHayemMble KomnaHuen Stollar

BAXKHbIE MPABUJIA
BE3OMACHOCTU NMPU
NCMOJIb30OBAHUWN JTIOBbIX
SJNIEKTPUMECKUX NMPUBOPOB

o [lonHocTblo pa3M0Tal7ITe WHYpP NUTaHnA nepen
ncnonb3oBaHueM.

 He gonyckaliTe, YTo6bI WHYP NUTaHKUA CBUCAN C
Kpas cTona, Kacaaca ropaumx noBepxHoCTen nim
3aBA3bIBaNCA y3N1aMu.

« HuKorza He norpysaliTe KOpMyc C iBUraTenem,
CETEeBOIA LHYP UMY BUNKY CETEBOTO LUHYpPa B BOAY
VNN UHYI0 XXMAKOCTb. He fonyckalite 06pa3oBaHus
Ha HUX BOLJHOO KOHAEHCATa, He SKCMyaTnpyiiTe
MACOPYOKY B MECTaX C MOBbILIEHHO BNAXKHOCTbIO.

o PeKomeHayeTca perynapHo npoBepATb Nprnbop.
Yto6bl 136€XKaTb ONACHOCTY, HE UCMONb3YIiTe
nprbop, ecnn Kaknm-nn6o 06pas3om NoBpexaeH
LWHYpP NUTaHKA, LITEKEP NUTAHWA UK Cam Npu-
60p. Chavite npnbop B 6GVKANLLINIA aBTOPK30-
BaHHbI CEPBUCHBIN LeHTp Stollar gns nposepku
/N pemoHTa.

www.stollar.eu

o Jlioboe 06CyKMBaHIE, MOMUMO YNCTKI, JOMKHO
NPON3BOAMTLCH B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe Stollar.

 370T NpU6OP NpeaHa3HaueH ToNbKo Ans bbIToBo-
ro ucnonb3oBaHus. He ncnonb3yiire 31oT nprbop
B KaKNX-IM60 UHbIX LieNsx, KpOMe ero HasHave-
HUA. He ncnonb3yiiTe B ABUXKYLLUXCA TPAHCMOP-
THBIX CPEACTBAX UK Ha Nogkax. Micnonb3yiite
TONbKO B MoMeLeHnsAX. HenpasuibHoe ncnonb-
30BaHMe MOXET NPUBECTN K TPaBMaM.

o PekomeHpyeTcA yCTaHOBWTb YCTPOICTBO Andde-
peHLManbHOM 3awmnThl (3aLWUTHBIN BbIKNIOYaTENb)
ONA JONONHUTENbHOW 3alMThbl NPU NCMOb30Ba-
HUW aneKTponprbopoB. PekomeHayeTca ycTa-
HOBUTb 3aLUMTHbI BbIK/TIOYATENb C PacyeTHbIM
pabourm ToKoM, He npeBblwaowmm 30 MA, B ceTun
nuTaHus nprbopa. ObpaTNTeCh K INEKTPUKY 3a
npodeccnoHanbHOM KOHCYNbTaLMeN.

21



Ycrpoincreo macopy6ku BMG800

Tonkameno
Hacaodka ona npuzomoesneHus domawHel Konéacel Memannuyeckuti 3a2py304Hbii
JIomokK
Hacaoka ke66e
Qukcamop pewemku 0na papwa
Pewemka ons ¢papwa
CaepxnpoyHbIli HOX U3 J1e2Upo8aHHOU cmanu KHonka ¢pukcamopa

3aapy30tmoa yacmu
3azpy3quaﬂ 4acmo 019 MAca —

KHonka npedoxpaHumens 3aujumel om nepezpy3Ku

KHonka ekntoyeHus/8biKl0YeHUs 0suzamens

KHnonka cucmemel pegepca

KHonka eknroyeHus numadus “Power”
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JKcnayaTtauma

MEPEA NEPBbIM
NCNoJIb30OBAHUEM

[ocTaHbTe MACOpyOKy 113 ynakoBku. YoepuTe Bce
YMaKoBOYHblE MaTepuansbl, pekaMHble HaKnenKu

1 STUKETKM C Kopryca Macopy6ku. Mpomoiite Bce
CbeMHble AeTanw Nnog NPOTOYHO BOAON, KOPMYC M-
COpyOKM NPOTPUTE BNaXXHON candeTkoi. Yoeantech
B TOM, YTO HaNpsXXeHWe SNeKTPOCeTM B BaLLEM JoMe
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha OCHOBAHWV SN1EKTPO-
npuopa.

C6opka

www.stollar.eu

CBOPKA

LLlar 1. YctaHoBuTe LWHEK B 3arpy3o4yHyto YacTb Ana
MACa NNaCTUKOBbIM KOHLIOM K OCHOBAHWIO C iBUTaTENEM.

LLlar 2. HageHbTe Ha WHEK HOX.
MpumeyaHue. Pexywiuin Kpal Hoxa JOMKeH ObITb C
BHELLHEN CTOPOHbI.

LLar 3. YcraHosuTe pelweTky Ans daplua Ha Bas WHeKa

LLiar 4. YcTaHoBwTe 1 NIOTHO 3aKpyTuTe drKCaTop
peLeTok Ans papuia.

LLar 5. NMprcoegnHuTe 3arpy3ouHyio yacTb Ans
MACa K OCHOBaHWIO C ABMraTenem 1 3adukcnpyitte,
Cnerka noBepHyB BNEBO.

LLlar 6. YcTaHOBMTE NOTOK Ha 3arpy304HYI0 YacTb
AnsA mAca.

SKCIMYATALUA

LLlar 1. MoarotosbTe MsACO K NepepaboTKe, yaanms
KOCTU, XPALY U CYXOXKUIMA.

CoBeT. HapexbTe MACO nomMTUKamMu aanHom 10 cvm
TONLLMHON 2 CM.

LLlar 2. BcTaBbTe BUNKY CETEBOrO LWHYpa B PO3ETKY
3NeKTPOCeTU.

LWar 3. Haxmute kHonky POWER. Bkniountcs xug-
KOKPUCTaNANYeCcKnin gucnnei.

LLlar 4. HaxmuTe KHOMKY BK/TIOYEHUA/BbIKIIOYEHUA
(ON/OFF). MsAcopy6ka HauHeT paboTaTb.
MpumeyvaHue. [logasante MACO B 3arpy304HyIo
YacTb NOPLMAMMU NPW MOMOLLM TONKATENA AN MAca.
Hukorga He npoTankyBaiTe NPOAYKTb B 3arpy30u4-
HYyt0 YacTb MACOPYOKIM nanbLamu!

Lar 5. Yrobbl ocTaHOBUTH ABUFaTENb HAXMUTE
KHOMKy BKntoueHus/BbikmoyeHna (ON/OFF).

LLlar 6. YTobbl BbIKMIOUMTL MACOPYOKY HaxMITe
KHonky POWER.
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JKcnnyaTtauma

HACAQKA ANA NPUTOTOBJIEHUA
AOMALLUHEW KOJIBACHI,
HACAAKA KEBBE

Keb6e — 370 651100, MetoLLiee B, MOJbIX COCUCOK,
KOTOpble GapLINpyIOTCA 1 3aTeM 06KapUBaKOTCS.
IKCNEPUMEHTHPYS C HAMONHATENAMN ANA COCUCOK,
MOXHO rOTOBUTb Pa3fiMyHble AeNMKaTechl.

CBOPKA

LLlar 1. YcTaHOBWTe WHEK B 3arpy304Hyto 4acTb AA
MACa NAACTNKOBbIM KOHLIOM K OCHOBaHWIO C fiBUra-
Tenem.

LLar 2. YcraHoBuUTe HEOBXOAMMbIE HAaCAAKW Ha Bal
LWHeKa.

Lar 3. YctaHoBuTe 1 3aKpyTuTe drikcatop peLue-
TOK AnA dapLia

LLiar 4. NpucoeamHuTe 3arpy304Hyto YacTb Ans
Mfca K OCHOBaHWIO C ABUraTeNeM 1 3aduKcupyiite,
Crnerka rnoBepHyB BNEBO.

LLiar 5. YctaHoBuTe NOTOK Ha 3arpy30uHyio yacTb
ANs Msica.

NMPUMEHEHUE

LLlar 1. 3apaHee npurotosbTe py6ieHoe MACO UNn
dapu.

CoBer. [1nA Toro 4T06bl 060M0UKa ANA Konbac cTana
3MaCTUYHON, ee He0OXOAMMO 06MaKHYTb B TEMMON
BOZE.

LLlar 2. MopgagaiiTe MACO B 3arpy304Hyio 4acTb Nop-
LMAMM NPY NOMOLYM TONKATENA AnA MAca.

CoBer. B npouecce paboTbl 0CTaHaBMBalTe MACO-
py6Ky KHOMKOW BKNtoueHnsA/BbiknioyeHra (ON/OFF)
11 3aBA3bIBalTE Ha 000MOUKe y3en.
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PA3BOPKA

LLiar 1. BeiknioumTe anekTponuTaHme MAcopyobKm ¢
nomolibto KHonku POWER.

LLlar 2. BoikiouunTe BUIKY CETEBOTO LWHYpa 13 pO-
3€TKU 3NEKTPOCETU.

LLar 3. CHuMnTE NOTOK C 3arpy304HOIl YacTu.

LLlar 4. CHumuTe puKkcaTop, pelleTkn ana dpapLua,
HOX, HacaaKu.

LLlar 5. BbiTawuTe LWHEK U3 3arpy304HOI YacTu.

LLlar 6. HaxmuTe Ha KHOMKy durkcaTopa 1 otcoeau-
HITE 3arPy30YHYI0 YaCTb OT OCHOBAHUA C AABMraTe-
NIeM crierka noBepHyB BMPaBo.

www.stollar.eu



O6cnyxnBaHme
M UNCTKa

PeuenTtbi

OBCNYXKUBAHUE N HUCTKA

[epep uncTKOWM BCeraa OTKOYaNTe BUIKY CETeBOrO
LWIHYpPa M3 PO3ETKM NEKTPOCETU.

BHuMmaHwme! Hukorga He norpysaiite ocHo-
BaHVe C iBuraTenem, CETeBOV WHYP UNU BUSIKY
CETEBOrO LWHYpPa B BOZY VSN NHYIO XKUBKOCTb.
He ponyckaiite 06pa3oBaHus Ha HUX BOGHOTO
KOHJeHcaTa, He SKCnyaTupynTe MACOpPYOKy B
MECTaX C MOBbILUEHHOW BNAXXHOCTbIO.

TwaTenbHO NPOMOIITE BCE CbEMHbIE YaCTh MSACO-
PY6KM B ropsyeii BOLe C MOKOLLMM CPeCTBOM ANs
nocyfbl Cpasy nocsne Ncnonb3oBaHua. CnonocHuTe
UMCTON XONOAHON BOLON U BbICYLLNTE.

BHumaHwme! Bo nsbexarue noasneHus
PXaBUMHbI Ha HOXE N pELLEeTKaX AnA ¢apLua,
nocne MOVKM NX HeOBXOAMMO HacyXo NPOTMPaTh

Hapy»kHyto 4acTb Kopryca MACOPYOKI MOXHO CHa-
yana npoTepeTb BNaxHOI canpeTKoli, CMOYEHHO
MbIIbHbIM PaCTBOPOM, @ 3aTeM MATKOMN CyXoW can-
eTKol Unm Mcnonb3oBaTh CreLnanbHoe CpeacTBo
ANA YACTKM NNACTUKOBbIX MOBEPXHOCTEN.

BHumaHwme! He paspeluaetca MbiTb 3arpy3ou-
HbliA OTCEK M CbeMHbIE ieTalu B NOCYAOMOEYHO
MalUnHe.

www.stollar.eu

JIIONA-KEBAB

600 r 6apaHuHbl, 40 r KypAlOUYHOro
cana, 40 r 3eneHoro nyka, 40 penyaro-
ro nyka, 3esieHb NeTpyLwKu, 6asnnmka,
conb, nepet no Bkycy, 100 r nweHny-
HOW MYKW, 2 CT. /1. BOAbl.

MponycTuTe Yepes MACOPYOKy MAKOTb GapaHuHbI
BMeCTe C penyatbimM IyKoM. [TonoxuTe B MIACKY,
noconmTe, MonepyuTe, TIATENbHO NepemeLuanTe 1
NoMecTUTe B X0N0AMNbHUK Ha 20 MuH. Caenaitte u3
dapa nons-keb6ab — npofgonroBatble KON6ACKM
HeborbLoro pasmepa. HaHu3aiiTe Ha Wwamnypbi 1
o6xapbTe Ha rpune B TeueHune 10 MuH. Jltona-ke6ab
NofiaBaTb, 3aBePHYB B N1aBall BMECTe C 3e/1eHbio
neTpyLwwKu 1 6asnnmka.

KOTNETbI U3 TENATUHbI

400 r TenaTuHbl, 100 r makoTn 6enoro
xne6a, 100 mn MmonokKa, cosnb.

TenATMHY NPonycTUTbL Yepes MACOPYOKy 2 pasa unu
13menbuunTh B bneHpepe. K dpapluy fobasntb pasmar-
YeHHbIN B MOJIOKE 11 OTXaTblii XNeb, NoconmnTb,
TWaTeNbHO nepeLuaTb. M3 nogroToBneHHoOM Macchl
cbopmoBaTb HebonbLLMe KOTNETbI. HakpbITh $onb-
ron v roToBMTb B Naposapke 30 MuHyT. MoaaBathb ¢
OBOLLHbIM FaPHUPOM.

EXXUKWU PbIBHbIE C POSMAPUHOM

300 rp puca, 500 rp pbi6bl, 1 A1AL0, 1
NyKoBMLa, BETOYKa po3MapuHa, Conb,
nepeu.
Pvic otBapuTh, 0CTYaMTL. PbIbY NponycTUTb Yepes Ms-
Copy6Ky, 06aBNTb MaccepOBaHbIN YK, ANLIO U PUC,
V3MenbYeHHbI Po3MapuH, conb, nepetl. ChopmoBaTb
Kpyr/ible eXMKW 1 FOTOBUTb WX B MapoBapKe 30 MU HYT.
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Stollarin turvallisuusohjeet

Nama ohjeet on luettava huolellisesti ennen
lihamyllyn kéyttdmistd. Néma ohjeet sisaltavat
tarkead tietoa sekd ohjeita lihamyllyn turvallisuu-
desta, kdytosta ja huollosta. Sdilyta nama ohjeet
my6hempaad kdyttda varten ja luovuta ne uudelle
omistajalle, mikali lihamylly myydaan.

Fyysisilta tai psyykkisiltd kyvyiltéan heikentyneet
tai henkil6t, joilla ei ole vastaavia tietoja ja koke-
musta laitteen kdytdstd, voivat kdyttda laitetta
ainoastaan edeltdvasti laitteen turvalliseen kayt-
to0n ohjeistettuna tai toisen henkilén valvon-
nassa ja edellyttaen, ettd he ymmartavat laitteen
kdyttéon liittyvat vaarat.

Lapset eivdt saa leikkid laitteella. Alle 8-vuotiaat
lapset eivét saa puhdistaa ja huoltaa laitetta ja
vanhemmat lapset voivat toimia ndin ainoastaan
aikuisen valvonnassa.

Lihamyllyd ei saa kdyttaa ulkona eika liikkuvissa
ajoneuvoissa.

Pida lihamyllyn runko puhtaana. Noudata puh-
distuksessa kohdassa Kunnossapito ja puhdistus
annettuja ohjeita.

Ala anna virtajohdon riippua pdydanreunan ylitse
ja ala aseta lihamyllya kuumille pinnoille tai anna
johdon menna solmuun.

Aseta lihamylly kuivalle siledlle pinnalle.

Irrota sydtt6johdon pistoke aina pistorasiasta
silloin kun lihamyllya ei kéytetd, ja myds ennen li-
hamyllyn kokoamista, purkamista, puhdistamista
ja lihamyllyn sdilytykseen siirtamista.

Ala jata kdynnissa olevaa lihamyllya ilman val-
vontaa.

Tarkista virtajohto, pistotulppa seka lihamylly
saanndllisesti mahdollisten vaurioiden varalta.
Lihamyllyn kéyttd on keskeytettdva valittomasti
ja lihamylly on vietava valtuutettuun huoltoon
testausta, korjausta tai vaihtamista, mikali vaurioi-
ta havaitaan.

Al3 aseta lihamyllya kaasu- tai sahkéliedelle tai
ldammaonlédhteiden valittomaan laheisyyteen.

Varmista, etta lihamylly on koottu oikein ennen
lihamyllyn kdyttoa.

Irrota lihamylly sdhkoverkosta ennen lihamyllyn
kokoamista ja lisalaitteiden asentamista.

Lihamylly on purettava varovasti. Odota kunnes
kaikki koneen liikkuvat osat ovat ensin pyséhty-
neet.

Al3 missdan tapauksessa aseta koneen mootto-
ria, runkoa, virtajohtoa tai pistotulppaa veteen tai
muuhun nesteeseen. Ald anna kosteuden kerdan-
tyd osien pintaa ja dld kayta lihamyllyd kosteissa
paikoissa.

Al koskaan aseta sormia lihamyllyn sy6ttéosaan.
Kayttdkaa aina tydnninta.

Al koskaan hienonna pakastettuja tuotteita liha-
myllyssa.

Lihamyllyssd ei saa hienontaa kiinteita aineksia,
luita, paksuja kalvoja tai janteitd sisaltavia osia tai
pahkinoita.

Laite tayttda EU:n sdhkdmagneettisen yhteenso-
pivuuden direktiivin 2004/108/EY seké Euroopan
Parlamentin ja Neuvoston 27. lokakuuta 2004
elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista annetun asetuksen
(EY) nro 1935/2004 asettamat vaatimukset.



Stollarin turvallisuusohjeet

TARKEITA KAIKKIA
SAHKOLAITTEITA KOSKEVIA
TURVALLISUUSOHJEITA

« Kelaa virtajohto tdysin auki ennen kdyttoa.

« Ala anna virtajohdon roikkua penkin tai pdydan
reunan ylitse, koskettaa kuumia pintoja tai menna
solmuun.

o Virtajohtoa, pistotulppaa tai laitetta ei saa upot-
taa veteen tai muuhun aineeseen sahkoiskunvaa-
ran vuoksi.

o Laitteen saannollinen tarkastaminen on suositel-
tavaa. Vaaratilanteiden valttamiseksi laitetta ei
saa kayttaa, mikali virtajohto, pistotulppa tai itse
laite on vaurioitunut milld tahansa tavalla. Koko
laite on vietdva lahimpaén valtuutettuun Stollarin
merkkihuoltoon tarkastettavaksi ja/tai korjatta-
vaksi.

www.stollar.eu

« Kaikki laitteen kunnossapitoon liittyvét toimenpi-

teet, puhdistusta lukuun ottamatta, on suoritetta-
va valtuutetussa Stollarin merkkihuollossa.

Laite on tarkoitettu yksinomaan kotitalous-
kayttoon. Tata laitetta ei saa kdyttad mihinkdan
muuhun kuin laitteen maariteltyyn kdyttétarkoi-
tukseen. Laitetta ei saa kdyttaa liikkuvissa ajoneu-
voissa tai veneessa. Laitetta ei saa kdyttaa ulkona.
Virheellinen kaytto voi aiheuttaa loukkaantumisia.

Jadnnosvirtalaitteen (varokytkin) asentamista
suositellaan sahkolaitteiden turvallisuuden lisaa-
miseksi. Varokytkin, jonka luokiteltu jaanndstoi-
mintavirta ei ole yli 30 mA, voidaan asentaa lait-
teen virtapiiriin. Kysy neuvoa sahkdasentajalta.

27



Lihamyllyn BMG800 osat

Tyénnin

Makkarapurso Metallinen sydttokouru

Lisdlaite kebben valmistukseen

Jauhelihasiivildn pidike
Jauhelihasiivild

Terdsseoksesta valmistettu veitsi

Syottolaitteen
pidikkeen painike
Lihan syéttéosa

b L2

Ylikuormitussuojauksen painike

Moottorin virtakytkin

Peruutuspainike

Syoton katkaisupainike
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ENNEN KAYTTOONOTTOA

Poistakaa lihamylly pakkauksesta. Poistakaa liha-
myllyn rungon ymparilta kaikki pakkausmateriaalit,
mainostarrat ja paperit. Peskad kaikki poistettavat
kappaleet juoksevalla vedella. Pyyhkikaa lihamyllyn
runko kostealla paperilla.

Varmistukaa, ettd kdyttdménne sahkéverkon jénnite

vastaa sahkolaitteen alustassa ilmoitettua jannitetta.

Kokoaminen

www.stollar.eu

KOKOAMINEN

1. Asenna kuljetin lihansyottosaan siten, ettd muo-
vikarki osoittaa moottorin alustan suuntaan.

2. Aseta veitsi kuljettimeen.

Huomautus. Veitsen terdvan reunan on oltava ulko-
reunassa.

3. Kiinnitd jauhelihasiivila kuljettimen akseliin.
4. Sijoita jauhelihasiivilan pidike paikoilleen ja kiinni-
té se huolellisesti.

5. Aseta lihansyottéosa moottorilla varustettuun
alustaan ja kiinnitd paikoilleen kaantamalla lihan-
sy6ttdosaa hieman vasemmalle.

6. Aseta kouru lihansyttoosaan.

KAYTTO

1. Esivalmistelkaa liha kasittelyd varten poistamalla
luut, kalvot ja jénteet.

Vinkki: Paloittele liha 10 cm pitkiin ja 2 cm paksuiksi
paloiksi.

2. Kytke virtajohdon pistotulppa pistorasiaan.

3. Paina virtapainiketta (POWER). Nestekristallinyt-
t0 kytkeytyy paalle.

4. Paina virtapainiketta (ON/OFF). Lihamylly kytkey-
tyy paélle.

Lisatietoja: Syotd liha paloina syottdosaan ja kayta
ty6nninta apuna. Lihaa ei saa missdan nimessa tyon-
tda sormin lihamyllyn syottéosaan!

5. Pysdytd moottori painamalla virtapainiketta
(ON/OFF).

6. Kytke lihamylly pois paélta painamalla virtapaini-
ketta (POWER).
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MAKKARAPURSO, LISALAITE
KEBBEN VALMISTUKSEEN

Kebbe muistuttaa hiukan tyhjdaksi koverrettuja mak-
karoita, jotka hienonnetaan ja sitten paistetaan. Mak-
karapursoilla kokeilemalla voidaan valmistaa erilaisia
herkkuja.

KOKOAMINEN

1. Asenna kuljetin lihansydttdosaan siten, ettd muo-
vikarki osoittaa kohti moottorin alustaa.

2. Aseta tarpeelliset lisélaitteet kuljettimen akseliin.
3. Aseta jauhelihasiiviléan pidike paikoilleen ja kiinni-
td se huolellisesti.

4. Kytke lihansydttdosa moottorilla varustettuun
alustaan ja aseta se paikoilleen kadntamalld lihan-
sy6ttdosaa hieman vasemmalle.

5. Aseta kouru lihansy&ttdosaan.

KAYTTO
1. Jauha jauheliha ja paloiteltu liha valmiiksi.

Vinkki: Jotta makkarasuoli sdilyttdisi joustavuutensa,
sitd on ensin liotettava kuumassa vedessa.

2. Syota paloitellut lihat sydttéosaan tyénninta apu-
na kayttaen.

Vinkki: Pysayta lihamylly kdyton aikana painamalla
virtapainiketta (ON/OFF) ja sido suoli solmuun.
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Lisdlaite kebben valmistukseen

PURKAMINEN

1. Sammuta lihamylly painamalla POWER-painiket-
ta.

2. Irrottakaa syottokaapelin pistoke sahkdkontak-
tista.

3. Irrota kouru sy6ttosasta.

4. Irrota pidike, jauhelihasiivilat, veitsi seka lisalait-
teet.

5. Veda kuljetin pois syéttdosasta.

6. Paina pidikkeen painiketta ja irrota syéttéosa
moottorilla varustetusta alustasta kadantdmalla syot-
tdosaa hieman oikealle.

www.stollar.eu



Kunnossapito
JER I [ {TH

Reseptit

KUNNOSSAPITO JA PUHDISTUS

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen puhdistusta.

Huomio! Moottorilla varustettua alustaa,
virtajohtoa tai virtajohdon pistotulppaa ei saa
missdan nimessa laittaa veteen tai muuhun
nesteeseen. Ald anna kosteuden kerdantya
osien pintaan ja ala kdyta lihamyllya kosteissa
paikoissa.

Pese lihamyllyn kaikki irrotettavat osat heti niiden
irrottamisen jalkeen huolellisesti kuumalla pesuaine-
liuoksella. Huuhtele osat puhtaalla kylmalld vedella
ja kuivaa.

Huomio! Veitsen ja jauhelihasiivilan ruos-
tumisen valttamiseksi, ne kannattaa kuivata
huolellisesti heti pesemisen jalkeen.

Lihamyllyn rungon pinnat voidaan aluksi pyyhkia
saippualiuokseen kostutetulla pyyhkeelld ja kuivata
sen jalkeen kuivalla pyyhkeelld tai puhdistaa muo-
vipintojen puhdistukseen tarkoitetulla puhdistusai-
neella.

Huomio! Syéttokappaletta ja irrotettavia osia
ei saa pestd astianpesukoneessa.

www.stollar.eu

LJULJA-KEBAB

600 g lampaanlihaa, 40 g hantarasvaa,

40 g ruoholaukkaa, 40 g sipulia, tuoretta
persiljaa, basilikaa, suolaa, pippuria maun
mukaan, 100 g vehnédjauhoja, 2 rkl vetta

Hienonna lampaanliha ja sipuli lihamyllyssa. Laita
kulhoon, lisda suolaa, pippuria, sekoita hyvin ja laita
20 minuutiksi jadkaappiin. Muotoile jauhelihasta
ljulja-kebabeja eli pienid, pitkulaisia makkaroita.
Tyonna jauhelihamakkarat vartaaseen ja paista niita
grillissd kymmenen minuuttia. Ljulja-kebab tar-
joillaan tuoreen persiljan ja basilikan kera tortillan
sisalla.

VASIKANLIHAPIHVIT

400 g vasikanlihaa, 100 g leipamuruja,
100 ml maitoa, suolaa

Hienonna vasikanliha lihamyllyssé kahteen kertaan
ja sitten vield sauvasekoittimella. Lisdd jauhelihaan
maidossa liotettuja ja kuivaksi puristettuja leivanmu-
ruja ja suolaa ja sekoita ne hyvin. Muotoile taikinasta
pienid pihveja.

Peitd foliolla ja kypsennd hoyrykeittimessé

30 minuutin ajan. Tarjoillaan vihannesten kera.

ROSMARIINILLA HOYSTETYT
KALASIILIT
300 g riisid, 500 g kalaa, 1 muna, 1 sipuli,
rosmariininoksa, suolaa, pippuria

Keita riisi ja anna sen jadhtya. Hienonna kala lihamyl-
lyssd ja lisaa joukkoon kuullotettu sipuli, muna ja riisi,
hienonnettu rosmariini, suolaa ja pippuria.

Muotoile taikinasta pydreita siilejd ja kypsenna

30 minuuttia hdyrykeittimessa.
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Forsiktighetsatgarder foreslagna av Stollar

Las denna instruktionsbok noggrant innan du
anvénder kéttkvarnen. Den Innehhéller viktig och
nddvéndig information om sakerhetsrutiner, an-
vandning och underhall av kottkvarnen. Se till att
instruktionsboken férvaras for framtida anvand-
ning och ge den till den nye dgaren om kottkvar-
nen dr flyttad till en annan person.

Apparaten kan anvéndas av saval barn fran 8 ar
och uppat, som personer med nedsatt fysisk, sen-
sorisk eller psykisk formaga, eller brist pa erfaren-
het och kunskap, forutsatt att de fatt handledning
eller instruktioner om hur man anvénder appa-
raten pa ett sékert satt och forstar de inblandade
riskerna.

Barn bor inte leka med apparaten. Rengéring och
underhall ska inte utféras av barn utan uppsikt
om de inte dr éldre an 8 ar.

Anvénd inte kottkvarnen utomhus eller i fordon
i rorelse.

Se till att halla stommen pa kottkvarnen ren. Nar
du rengdr maskinen, vanligen f6lj instruktionerna
i sektionen "Underhall och rengéring”.

Lat inte sladden hédnga fran bordskanten, komma
i kontakt med varma ytor eller bli snurrad och fa
knutar.

Placera kottkvarnen endast pa torra, platta ytor.

Dra alltid ur kontakten fran vdgguttaget nar du
|amnar kéttkvarnen utan uppsyn, efter du anvént
den, fore anvdndning, vid nedmontering, reng6-
ring och nar du gér den redo for forvaring.

Kontrollera sladden, kontakten och kéttkvarnen
for skador regelbundet. Om du finner ndgon ska-
da, sluta genast anvdndning av kdttkvarnen och
lamna in till nérmaste service center for tester,
reparation eller byte.

Lamna aldrig kéttkvarnen utan uppsyn under
anvéndning.

Placera inte kottkvarnen pé gasolspis, elektrisk
spis eller i ndrheten av varmekallor.

Fore anvandning, se till att kottkvarnen dr monte-
rad korrekt.

Stang av kottkvarnen nar du monterar eller tar av
munstycken.

Var forsiktig ndr du tar isar kottkvarnen. Vanta tills
alla rorliga delar har stannat.

Doppa aldrig stommen med motorn, sladden
eller kontakten i vatten eller annan vatska. Hall
dessa delar torra fran vattenkondensation, an-
vand inte kéttkvarnen under forhallanden med
hég fuktighet.

Placera aldrig dina fingrar i pafyllningsenheten.
Anvénd alltid pamataren.

Anvénd aldrig frysta produkter i kdttkvarnen.
Anvénd aldrig kottkvarnen for att mala harda pro-
dukter sa som ben, brosk, senor och nétter.

Denna maskin foljer EU direktiv EC 2004/108/EC
for elektromagnetisk dverensstammelse, och EC
1935/2004 standard Oktober 27, 2004 angaende
material som &r avsedda for kontakt med livs-
medel.



Forsiktighetsatgarder foreslagna av Stollar

VIKTIGA SKYDDSATGARDER FOR
ALLA ELEKTRISKA APPARATER

 Dra ut sladden helt innan anvéndning.

o Latinte sladden hénga éver kanten pa en bank
eller ett bord. Den far inte heller komma i kontakt
med varma ytor eller knottras.

o Undvik for att skydda mot elstotar att natsladden,
kontakten eller elplattan doppas i vatten eller an-
nan vatska.

« Det rekommenderas att regelbundet inspektera
apparaten. For att undvika fara bor apparaten inte
anvandas om natsladden, kontakten eller appara-
ten har skadats pa nagot satt. Limna tillbaka hela
apparaten till Stollars ndrmaste auktoriserade ser-
vicecenter for undersokning och/eller reparation.

www.stollar.eu
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« Allt annat underhall dn rengdéring bor utforas av
en auktoriserad Stollar servicecenter.

o Denna apparat ar endast avsedd for hushallsbruk.
Anvénd inte apparaten for ndgot annat &n dess
avsedda anvéndning. Anvand inte i rérliga fordon
eller batar. Anvéand inte utomhus. Missbruk kan
leda till skador.

« Installation av en jordfelsbrytare (sékerhetsbry-
tare) rekommenderas for att ge extra séakerhet
vid anvdndning av elektriska apparater. Det dr
tillrddligt att en sakerhetsbrytare med en mark-
reststrom av 30 mA installerad i stromkretsen som
driver apparaten. Be din elektriker om professio-
nell radgivning.
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Design for Kottkvarn BMGS800

Pamatare
Munstycke for att géra hemgjord korv Pdfyliningsenhet
Kibbehmunstycke
Las for halskivor
Halskiva
Legerad stdlkniv Lasknapp
pa pafyllningsenhet
Pafyllningsenhet
—=>
Kvarnhus [E—
’V /

b L2

Sdkerhetsknapp vid 6verfyllning

Motor on/off-knapp

Knapp for att backe

Strémbrytare
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Anvandning

FORE ANVANDNING FORSTA
GANGEN

Packa upp kottkvarnen. Ta bort allt forpackningsma-
terial, reklammarken och etiketter. Rengér alla rérliga
delar under rinnande vatten, torka stommen med en
fuktig trasa. Se till att elektriska spanningen i elnétet
i ditt hem 6verenstammer med det specificerat pa
maskinen.

Montering

www.stollar.eu

MONTERING

Steg 1. Satt kvarnhuset i pafyllningsenheten, med
plastdelen framfér stommen pa motorn.

Steg 2. Sétt kniven | kvarnhuset.

Observera. Skarsidan pa kniven maste sitta utat.
Steg 3. Satt halskivan i kvarnhuset.

Steg 4. Satt pa och las fast laset for halskivan.

Steg 5. Satt pa pafyliningsenheten pa stommen
med motorn och 1as genom att vrida lite till vdnster.

Steg 6. Satt pa pafyliningsbrickan pa pafylinings-
enheten.

ANVANDNING

Steg 1. Forbered kottet fér malning genom att ta
bort ben, brosk och senor.

Tips. Skar kottet i 10 cm langa och 2 cm tjocka skivor.
Steg 2. Satt kontakten i uttaget.

Steg 3. Satt pa strémbrytaren. Lampan kommer
att tandas.

Steg 4. Tryck pa ON/OFF-knappen. Kottkvarnen
kommer att starta.

Observera. Mata in kéttet i pafyliningsenheten med
pamataren. Mata aldrig in produkter med dina fing-
rar!

Steg 5. Stang av motorn, anvand ON/OFF-knap-
pen.

Steg 6. For att helt sténga av kéttkvarnen, andvand
strombrytaren.
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Anvandning

MUNSTYCKE FOR HEMGJORD
KORYV, KIBBEHMUNSTYCKE

Kibbeh ar en matratt som bestar av ihdliga korvar
som fylls och friteras. En blandning av delikatesser
kan upptackas genom att experimentera med fyll-
ningen.

MONTERING

Steg 1. Satt kvarnhuset i pafyllningsenheten, med
plastdelen framfér stommen pa motorn.

Steg 2. Sétt pa munstycket du ska anvanda pa
kvarnhusets skaft.

Steg 3. Sétt pa och Ias fast 1aset for halskivan.

Steg 4. Sétt pa pafyliningsenheten p& stommen
med motorn och Ias genom att vrida lite till vénster.

Steg 5. Satt pé pafyliningsbrickan pa pafylinings-
enheten.

ANVANDNING
Steg 1. Férbered hackat eller malt kott i forvag.

Tips. For att gora korvskinnet elastiskt, bl6tldgg det
i varmt vatten.

Steg 2. Mata in kott | pafyllningsenheten portions-
vis med pamataren.

Tips. Stanna kottkvarnen periodvis med ON/OFF-
knappen och knyt en knut pa korvskinnet.
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NEDMONTERING

Steg 1. Stang av kéttkvarnen med strombrytaren.
Steg 2. Ta ur kontakten ur uttaget.

Steg 3. Ta bort brickan fran pafyllningsenheten.

Steg 4. Ta bort laset, halskivan, kniven och mun-
stycket.

Steg 5. Ta bort kvarnhuset fran pafyllningsenheten.

Steg 6. Tryck pa lasknappen och ta bort pafyll-
ningsenheten frdn stommen med motorn genom att
vrida den lite &t hoger.
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Underhall
och rengoring

UDNERHALL OCH RENGORING

Ta alltid ur kontakten fran uttaget innan rengdring.

Varning! Doppa aldrig stommen med motorn,
sladden eller kontakten i vatten eller annan
vatska. Hall dessa delar torra fran vattenkonden-
sation, anvand inte kottkvarnen under forhal-
landen med hég fuktighet.

Rengor alla borttagbara delar pé kottkvarnen med
varmt vatten och handdiskmedel noggrant direct
efter anvdndning. Skdlj med kallt vatten och lat
lufttorka.

Varning! Torka alltid kniven och halskivorna
efter rengoring sa att de ar torra for att undvika
rost.

Den yttre delen av kéttkvarnens stomme kan torkas
med en blot trasa med handdiskmedel och sedan
med en torr trasa, eller anvand sarskilt rengdrings-
medel for plastytor.

Varning! Diska inte pafyliningsenheten eller
rorliga delar i diskmaskin.

www.stollar.eu

LULAH KEBAB

Lamm 600 g, lammfett 40 g, varl6k 40 g,
gul 16k 40 g, persilja, basilika, salt och
peppar efter smak, vetemjol 100 g, 2 msk
vatten.

Mal kott, fett och gul 16k i kottkvarnen. Lagg det i en
skal och tillsétt salt,peppar, varlok, mjol och vatten.
Blanda ordentligt och kyl i 20 minuter. Anvand farsen
for att gora Lulah kebab - avlanga korvar. Grilla kor-
varna pa grillspett i 10 minuter. Rulla i hackad persilja
och basilika innan servering.

KALVBIFFAR

Kalv 400 g, farskt strobrod fran vitt
brod 100 g, mjolk 100 ml, salt.

Mal kalvkottet tva ganger. Tillsatt salt,mjolk och stro-
brdd som blandats i férvag. Blanda ordentligt och
forma sma biffar. Tack med folie och tillaga i en tryck-
kokare i 30 minuter. Servera med grénsaker.

FISKQUENELLER MED ROSMARIN

Ris 300 g, vit fisk(t ex torsk, kummel)
500 g, 1 agg, 1 gul 16k, 1 rosmarinkvist,
salt, peppar.

Koka och kyl riset. Mal fisken med kdttkvarnen, till-
satt lattstekt 16k, &gg, ris hackad rosmarin, salt och
peppar. Forma farsen till &ggstorlek och form och till-
laga i tryckkokare i 30 minuter.
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