Register your product and get support at
www.philips.com/welcome

HD2392
HD2395

o,
e,
229

EN  User manual LV Lietotaja rokasgramata

BG PbkoBoACTBO 32 MoTpebuTeas PL  Instrukcja obstugi

CS  Prirucka pro uzivatele RO Manual de utilizare

EL Eyxewpidio xprjong RU PykoBoACTBO MoAb3oBaTeAs
ET Kasutusjuhend SK Prirucka uzivatela

HR  Korisnicki prirucnik SL  Uporabniski priroénik

HU Felhasznaloi kézikonyv SR Korisnicki priruénik

KK KoAAaHyLbIHbIH, HycKachl UK TMocibHuk kopucTyBaya

LT Vartotojo vadovas

PHILIPS

PHILIPS

Specifications are subject to change without notice
© 2013 Koninklijke Philips Electronics N.V. @I
All rights reserved.

HD2392_95_EEU_UM_V2.0

3140 035 38802

English

1

Before the first use

E Note

The appliance may give off somwe smoke when you use it for the first time. ‘

1 Remove any stickers and wipe the body of the sandwich maker with a damp cloth.

2 Clean the cooking plates with a damp cloth or sponge (see chapter'Cleaning’).

2 Using the appliance
Making toasted sandwiches

1 To preheat the sandwich maker, put the mains plug in the wall socket and switch on the
appliance.
5 The red light will be on.

5 When the green light turns on, the sandwich maker is ready to use.

N

Open the sandwich maker.

w

Place one slice of bread on the bottom plate, add fillings and then place another slice of

bread on top of the fillings.

*  You could lightly butter the outside of the bread and the center of the bread to
have golden brown color.

*  The filling should be spread evenly in the center of the bread.

*  Leave some space from the edges of the bread.

N

To close the sandwich maker; hold the handle and close the lid slowly until it latches.

[O,}

Allow the sandwich maker to toast for 3 to 7 minutes.

*  Ifthe bread slice does not fit, trim it before placing it onto the plate.

*  You can open it to check whether the sandwiches are ready.

*  The cooking time would depend on the bread, the filling and your personal taste.

E Note

* During cooking, the green light will turn on and off.

6 When the sandwiches are done, remove them carefully.
*  You could use wooden or plastic utensil to help. Do not use metal, sharp or
abrasive utensils.

7 Switch off and unplug the appliance.

w

Cleaning and maintenance

Note

* Never use aggressive or abrasive cleaning agents and materials, as this damages the non-stick
coating of the plates.
* Never immerse the appliance in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.

Do not use metal, sharp or abrasive utensils.
Switch off and unplug the appliance.

Let the appliance cool down properly in open position.

A w N -~

First remove excess oil from the plates with a piece of kitchen paper before you clean
them.

(O, }

Use a wooden or plastic spatula to remove sticky food residues (for example solidified
cheese) from the cooking plates.

o

Clean the cooking plates with a moist soft cloth or sponge.

~

Clean the outside of the appliance with a moist cloth.

Wind the cord around the cord storage facility.

4 Storage
1
2

Store appliance in vertical or horizontal position.

1 Tllpeaun nbpeata ynotpeba

E 3abeAerxkKa

* Korato n3nonseate YPEAQ 3a MPbB MbT, OT HEFO MOXE AQ NU3AE3E€ MAAKO AUM. ‘

1 MaxHeTe BCUUKM AEMEHKN 1 M36bpu_ISTe KOpriyCa Ha TOCTEPaA C BAAXKHA Kbpria.

2 [louncTeTe HarpeBaTEAHUTE MAOUM C MOKPa Kbpra MAM Mbba (BUMKTE pasaen
,[MouncTeane").
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2 WM3noasBaHe Ha ypeaa
[MeyeHe Ha CaHABUYU

1 3a a2 3arpeerte ToCTepa, BKAIOHYETE LEenceAa B KOHTaKTa.
g \‘ISPBeHaTa CBETAMHA e CE BKAKOYM,

> Korato 3eAeHaTa CBETAMHA CE BKAIOUM, TOCTEPLT € roTOB 3a yrnoTpeba.

2 OrtsopeTe TocTepa.

3 MocTaseTe dprana xaa6 BbpXy AOAHATa MAOYa, AOBaBETE MAbHKA 1 MOCTaBeTe BTopaTa

dUANS XASD BBPXY MABHKATA.

*  MoxeTe Aa HaMaKeTe PUANKTE C MaAKO MAcAO OT BbHLUHATA W BbTpellHaTa
CTpaHa 3a 3AaTUCTOKasB LIBAT.

*  [AbHKaTa Tpsibsa Aa e pasnpeseAeHa paBHOMEPHO B CpeAaTa Ha XAsiba.

*  OcraBeTe MaAKO MACTO B Kpas Ha xAdba.

4 3a a2 3aTBOPUTE TOCTEPA, XBAHETE APBXXKATa M 3aTBOPETE Karnaka 6aBHO, AOKATO He

LipaKHe.

5  Ocrasete TocTepa aa npenvua oT 3 A0 7 MUHYTU.

M Ako d)VI/\MHTa XASI0 He ce no6wpa, OTPEXETE HacCT OT HeA, NMpeAn Ad A NOCTaBUTE

Ha rmAovaTa.
M Moxe aa OTBapATE TOCTEP4, 3a Ad NPOBEPABATE AAAM CaHABUYMTE Ca rOTOBW.
M BpeMeTo 3a NpUroTBAHE 3aBMCKU OT XxA6a, MABbHKATA 1 Balus BKYC.

E 3abeerkKa

1

EMnvika

Mptv amod Tnv mpwTn XPnon

E Inueiwon

* H ouokeun propei va Bydhet Aiyo kamvd étav T XpnoLoTToLoeTe Yia TIpWwTn dpopd. ‘

2

AdalpeoTe TUXOV QUTOKOMNTA KAl OKOUTTIOTE TO OWHA TNG TOOTIEPAG HE £va UYPO
Travi.

KabapioTe T1g MAdKeg Ynoipartog e éva uypo Tavi 1y éva opouyyapt (Seite To
kepahato «Kabaplopocy).

Xpron TNG CUCKEUNG

Mapaokeun TooT

1

* [o BPEMe Ha NPpUroTBAHETO 3€AEHaTa CBETAMHA LUE Ce BKAIOYBA U M3KAIOYBA.

6 KoraTo caHaABUYMTE Ca rOTOBU, M U3BAAETE BHMMATEAHO.

*  Moxe Aa M3MOA3BaTE AbPBEH MAW MAACTMACOB MPUOOP 3a LieATa. He usnoassaiite

METaAHM, OCTPW A abpasnBHK NprUbopU.

7 skaioueTe ypeaa OT KOHTaKTa.

3 [louyucTtBaHe

E 3abeAerkKa

* Hukora He n3non3eaiTe MPEKAAEHO CUAHWN UAK a6pastHM no4ncTBallM rnpenapatv 1
MaTepuaAn, Tbil KaTO TOBa MOBPEXAA HE3AAEMBALLOTO MNOKPUTHE Ha MAOUMTE.

¢ Hukora He noTananTe 3aABMKBaLLMSA BAOK BbB BOAA UAM APYyra TeYHOCT U He ro MuiTe C
Tevalla BOAa.

He un3noassaiiTe MeTaAHW, OCTPU MAM abpasusHK Nprbopu.
VI3KAioUeTE ypeaa 1 13BAAETE LLEMCEAd OT KOHTaKTa.

OcTaseTe YPE€Aa Ad N3CTWHE HAMbAHO B OTBOPEHO MOAOXKEHUE.

AW =

m MmeTe.

[V, ]

XpaHa (HanpyMep, BTBbPAEHO CMPEHE) OT HarpeBaTEAHUTE MAOUM.

o

[MouncTteTe HarpeBaTeAHUTE MAOYM C BAXKHA MEKa Kbpria NAK rb6a.

~N

[MoumncTeTe ypeaa OTBbH C BAKHA Kbpra.

HaeuiiTe kabeaa OKOAO NPUCMIOCOBAEHMETO 3a CbXpaHeHue Ha Kabena.

4 CoxpaHeHue
1
2

CobxpatsiBariTe ypeAa B M3MPaBEHO MAM AETHAAO MOAOXKEHME.

Cestina

1 Pred prvnim pouzitim

E Poznamka

OTcTpaHeTe ¢ napye KyxHeHCKa XapThs M3AVLLIHATA MasHUHA OT MACUMTE, MPeAM Ad

M3nonssante AbPBEHa NMAM MAACTMACOBA WWMATYA], 38 Ad OTCTPaHNTE OCTaTbUMTE OT

[a va mpoBeppdveTe TV TOOTIEPA, CUVOEDTE TO dIG OTNV TTPiLa.

5 Oa avayet n KOKKivn Auyvia.

5 MoAig avael n pdoivn Auyvia, autd onpaivel OTL 1) CUCKEUN €ival €TOIUN Yia
Xpron.

Avol&Te TV TOOTIEPA.

TomobemoTe pia deta Ywpi oty KATW TAAKA, TTPOCOECTE Ta UALKA Kal oTn

OUVEXELQ TOTTOBETHOTE pla akopa GETa Pwpl TTavw Toug,

e [a xpuoadévio Xpwia, HTopEeiTe va BouTupoeTe EAAGPIA TO KEVTPO Kal TO
eEWTEPLKO TOU PwLoU.

*  Ta uhikd Tipémel va eivat amwpéva opotopopda oTo KEVTPOo Tou Pwlou.

*  Adnore Aiyo Xwpo oTIg AKPEG.

[a va kAeioeTe TV TOOTLEPQ, TILACTE TO XEPOUAL KAl KaTEPAOTE APYd TO KATTAKL
HEXPL VA KAEIBWOEL

AdrioTe TV TOOTIEPA VA AEITOUPYNOEL Yia 3 €wG 7 AeTTTA.

* Avn deta Tou Pwplol dev Ywpdel oTNY TOOTIEPA, KOYTE TNV OTIG AKPEG TTIPLV
TNV TOTTOBETHOETE.

*  Mropeite va avoieTe TV TooTiEPa Yila va OeiTe av Ta TOOT £XOUV YiVEL

* O xpdvog mapaokeung e€apTaral aréd To Pwpl, Ta UAIKA TG YEULONG Kal TIG
TTPOTIUNOELG Oag.

E Znueiwon

¢ Kara m didpkela TG mapackeung, To Tpacivo ¢wg Ba avafooPrivel. ‘

6

~

w

MOALG eTOlHACTOUV TA TOOT, AALPETTE TA TTPOCEKTIKA.
*  Mropeite va xpnotpotooeTe €va EUAIVO 1) TTAAoTIKO epyaieio. Mnv
XPNOLUOTTOLEITE ETAMIKA, atypned 1) arofeoTikd epyaleia koulivag.

AtToouvdE£aTe TN cUOKeUT| amo Tny Tpida.

KaBapiopog

Inueiwon

*  Pfi prvnim pouziti pristroje z néj méze unikat slaby kour:

1 QOdstrarite vSechny ndlepky a otfete povrch pristroje vihkym hadrikem.

2 Topné desky vycistéte vihkym haditkem nebo houbou (viz kapitola , Cisténi™).

2 Pouziti pristroje
Priprava zapékanych sendvict

1 Zapojte zdstr¢ku do zdsuvky a sendvi¢ovac predehrejte.
= Rozsvitf se cervend kontrolka.

5 Po rozsvicen( zelené kontrolky je sendvi¢ovac pripraven k pouziti.

2 Oteviete sendvicoval.
3 Vio#te jeden pldtek pediva na spodnf desku, pridejte ndpli a dal$im platkem peciva
napln prikryjte.
*  Vnégjsi &asti a stred peciva mizete lehce potrit méslem, upece se dozlatova.
»  Napln by méla byt rovnomeérné rozmisténa ve stfedu peciva.
*  Na krajich peciva ponechte trochu mista.
4 Sendvicovac zaviete uchopenim rukojeti a zaklapnutim vika.
5 Nechte sendviova¢ opékat pecivo 3 a% 7 minut.

*  Pokud je platek peciva prilis velky, pred viozenim jej oriznéte.
*  Otevrete pristroj a zkontrolujte, zda jsou sendvice pripraveny.
»  Doba pfipravy zdvisi na typu peciva, ndplni a vasich preferencich.

E Poznamka

* Béhem pripravy blikd zelend kontrolka.

6 Kdyz jsou sendvice pFipraveny, opatrné je vyjméte.
*  MuiZete pouzft drevéné nebo plastové kuchynské nacini. Nepouzivejte Zadné
kovové, ostré ani abrazivni nacint.

7 Odpojte pristroj.
3 Cisténi

E Poznamka

* Nikdy nepouZzivejte agresivni nebo abrazivnf Cistici prostredky nebo materidly, nebot’ poskozuijf

nepfilnavy povrch desek.
* Pristroj nikdy neponorujte do vody nebo jiné kapaliny ani jej neproplachujte pod tekoucf
vodou.

NepouZivejte zddné kovové, ostré ani abrazivni nacini.
Pristroj vypnéte a odpojte od sfté.
Pristroj oteviete a nechte ho zcela vychladnout.

Pred ¢isténim topnych desek nejprve odstrarite zbytky oleje papirovou utérkou.

U1 A W N =

Je-li to nutné, odstrarite z topnych desek zbytky potravin (napriklad zatuhly syr)
drevénou nebo plastovou stérkou.

o

Topné desky vycistéte navihéenym mékkym hadrikem nebo houbou.

~

Vnéjsi povrch vycistéte navihcenym hadrikem.

Skladovani

Napdjeci kabel ovirite okolo drzdku pro ulozenf kabelu.

D= N

Skladujte pristroj ve vertikdnf nebo horizontdlni poloze.

* Mnv xpnotporoleite okAnpa 1) dtapwTikda KabaploTika Kat UAIKA, KaBwg TTpokahouv
dBopég oV avTIKOMNTIKT €Mmdavela TG TTAAKAG,

* Mnv BuBileTe TTOTE TN CUOKEUT) OE VEPO T) OE OTTOLOBNTTOTE AMO UYPO Kal Ny TNV
EeTAEVETE e vEPO Bpuong.

Mnv xpnotpotoleite peTariKa, atxuned 1) amo&eoTikd epyaleia koulivag.
ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUT) Kal BydiTe Tnv amo v mpila.

Ar|OTE TN OUCKEUT) AQVOLXTT YIA VA KPUWOEL ETTAPKWG,

A wWw PN =

TPV TIG KaBapioeTe.

5  XpnowomomoTe pia EVAVN 1) TIAQOTIKT) OTIATOUAA Yia va adalpéoeTe KOMNUéva

umoAeippara dayntou (yia mapddelypa OTEPEOTTOMUEVO TUPL) artd TIG TTAAKEG
ynoiparog.
KabapioTe Tig MAdKeg Ynoipartog e éva uypo mavi 1y éva opouyydapt.

N o

KabapioTe To €EWTEPIKO PEPOG TNG CUCKEUNG HE £va UYPO TTavi.

I
4 AmoOnkeuon
1 Tuhi&Te To Kahwdlo yUpw amod To onpeio TePITUAIENG Kaiwdiou.
2

ATtobnkeloTe T OUCKEUT) o€ KABe 1) opllovTia Béon.

Eesti

—

Enne esmakasutust

Markus.

ApXikd, apalpéoTe To TIEPIOOIO AAdL arTd TIG TIAAKEG HE £va KOPUATL XapTi koulivag

* Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda.

Eemaldage koik kleepsud ja plhkige vSieivarostija korpus niiske lapiga Ule.

N =

Puhastage kiipsetusplaadid niiske lapi v3i kdsnaga (vt ptk ,,Puhastamine”).

2 Seadme kasutamine

Rostitud voileibade tegemine

1 Voileivagrilli eelsoojendamiseks pange pistik pistikupessa.
5 Suttib punane margutuli.

> Vaileivagrill on kasutusvalmis, kui stttib roheline margutuli.

N

Avage voileiva rostija.

w

Pange (ks leivaviil alumisele plaadile, lisage tdidis, seejarel pange teine leivaviil taidise
peale.

*  Kuldpruuni vdrvuse saamiseks voite leiva viliskiljele ja keskele maarida Shuke kiht

void.
e Taidis tuleb laotada Uhtlaselt leiva keskele.
e Jdtke leiva ddrtesse natuke ruumi.

4 Vaileivagrilli sulgemiseks hoidke kinni kiepidemest ja sulgege kaas aeglaselt, kuni see
lukustub.

5  Laske vaileivagrillil 3-7 minutit rostida.
e Kuileivavill ei mahu vdileivagrilli, Idigake see enne plaadile asetamist vdiksemaks.
*  Selle kontrollimiseks, kas vaileivad on valmis, vdite grilli avada.
*  Kipsetamise aeg soltub leivast, tdidisest ja teie isiklikust maitsest.

Markus.

* Kipsetamise ajal roheline margutuli sittib ja kustub.

6 Kuivaileivad on valmis, votke need ettevaatlikult vilja.

+  Te vdite selleks kasutada puidust vai plastist riistu. Arge kasutage metallist, teravaid

vOi abrasiivseid abivahendeid.
7 Uhendage seade seinakontaktist lahti.

3 Puhastamine

E Markus.

* Arge kasutage séovitavaid v5i abrasiivseid puhastusvahendeid ja -materjale, sest need véivad
kahjustada plaatide kilgevdtmatut pinda.
* Arge kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse ega loputage seda kraani all.

1 Arge kasutage metallist, teravaid vai abrasiivseid abivahendeid.

2 Lulitage seade vilja ja tdmmake toitepistik pistikupesast.

3 Avage seade ja laske sel taiesti jahtuda.
Enne seadme pesemist eemaldage plaatidelt majapidamispaberiga dleliigne dli.

Kasutage puidust voi plastikust spaatlit kiilgejdanud toidujddtmete (nt kdvastunud
juustuttikikeste) eemaldamiseks kiipsetusplaatidelt.

o

Kipsetusplaatide puhastamiseks kasutage pehmet lappi voi kdsna.

~

Puhastage seadme vilispinda niiske lapiga.

Hoidmine

Kerige toitejuhe Uimber juhtmehoidiku.

N o= N

Hoidke seadet vertikaalses voi horisontaalses asendis.

Hrvatski

—

Prije prve uporabe

Napomena

* Prilikom prve uporabe mozda cete primijetiti malo dima.

Uklonite sve naljepnice i obrisite kuciste aparata vlaznom krpom.

N =

Oistite grijace plote viaznom krpom ili spuzvom (pogledajte poglavije “Cid¢enje”).

2 Uporaba aparata
Pripremanije tost sendvica

1 Kako biste zagrijali toster za sendvice, ukopcajte utika¢ u zidnu uti¢nicu.
5 Ukljucit ¢e se crveni indikator:

> Kada se zeleni indikator ukljuci, toster za sendvice bit ¢e spreman za uporabu.

N

Otvorite aparat.

w

Stavite jednu $nitu kruha na donju plocu, dodajte nadjev i zatim stavite drugu 3nitu

kruha na nadjev.

e Vanjsku stranu i sredinu kruha mogli biste premazati malom koli¢inom maslaca
kako biste dobili zlatno-smedu boju.

*  Nadjev treba ravhomjerno rasporediti u sredini kruha.

*  Nemojte stavljati nadjev na podrudje uz rubove kruha.

4 Kako biste zatvorili toster za sendvice, uhvatite ruku i polako zatvarajte poklopac dok

ne sjedne na mjesto.

5  Ostavite toster za sendvice da tostira 3 do 7 minuta.
e Ako 3nita kruha ne moZe stati, obreZite je prije stavljanja na plocu.
»  Toster moZete otvoriti kako biste provjerili jesu li sendvici gotovi.
*  Vrijeme tostiranja ovisi o vrsti kruha, nadjevu i osobnom ukusu.

E Napomena

* Tijekom tostiranja zeleni indikator ¢e se ukljucivati i iskljucivati.

6  Kada tostiranje sendvi¢a zavrsi, paZljivo ih izvadite.
*  Mozete koristiti drveni ili plasti¢ni kuhinjski pribor. Ne koristite metalna, ostra ili
abrazivna pomagala.

7 Iskop&ajte aparat.

* Nikad nemojte koristiti agresivna ili abrazivna sredstva i materijale za ¢is¢enje jer mogu ostetiti
sloj na plo¢ama koji onemogucuije lijeplienje hrane.
¢ Aparat nikada nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu niti ispirati pod mlazom vode.

Ne koristite metalna, ostra ili abrazivna pomagala.

Iskljucite i iskopcajte aparat.

1

2

3 Aparat ostavite da se dovoljno ohladi u otvorenom poloZaju.

4 Prije ¢i$cenja grijacih ploca kuhinjskim papirom uklonite vi$ak ulja s njih.
5

Koristite drvenu ili plasti¢nu lopaticu za uklanjanje ostataka (npr: stvrdnutog sira) s ploca

aparata.
6  Cistite grija¢e ploce vlaznom mekom tkaninom ili spuzvom.
7 Vanjske dijelove aparata obrisite viaznom krpom.

Omotajte kabel oko drzaca kabela.

4 Spremanje
1
2

Aparat odloZite u okomitom ili vodoravnom polozaju.

1 Az elso hasznalat elott

E Megjegyzés

e A készulék elsé haszndlatakor némi flst keletkezhet.

1 Tévolitson el minden matricdt a szendvicssttérdl, majd nedves ruhdval térdlje le a
burkolatot.

2 Tisztitsa le a féz8lapokat nedves ruhdval vagy szivaccsal. (ldsd a ,, Tisztitds” c. fejezetet).

2 A késziilék hasznalata
Melegszendvicsek készitése

1 A szendvicssité elémelegftéséhez csatlakoztassa a hdldzati csatlakozddugdt a fali
aljzatba.
5 A piros fény vildgft.

> Amikor a z6ld fény vildgftani kezd, a szendvicssité haszndlatra kész.

2 Nyissa ki a szendvicssitét.

3 Helyezzen egy szelet kenyeret az alsé siitélapra, tegyen ré télteléket, majd helyezzen ra
egy mdsik szelet kenyeret.
*  Kicsit megvajazhatja a kenyér kilsé részét és a kdzepét, hogy aranybarndra suljon.
e Atolteléket egyenletesen kell szétkenni a kenyér kézepén.
e Akenyér szélénél hagyjon egy kis helyet Gresen.

4 A fogantydndl fogva lassan zérja le a szendvicssitd fedelét a retesz kattandsdig.

5 Hagyja dolgozni a szendvicssiitét 3 - 7 percig.

*  Haa kenyérszelet nem fér be, vagjon le belSle, miel&tt a sttélapra helyezi.
e Akésziiléket kinyitva ellendrizheti, hogy kész vannak-e a szendvicsek.
e AsUtési id6 a kenyértdl, a tolteléktél és az On izlésétdl flgg.

E Megjegyzés

e Sutés alatt a zold fény felgyullad, majd kialszik.

6 Ha kész vannak a szendvicsek, dvatosan vegye ki Sket.
*  Ehhez fa vagy miianyag evéeszkdzt haszndlhat segitségképpen. Ne haszndljon fém,
éles vagy karcold eszkdzoket.

~N

Hdzza ki a készlék haldzati dugdjét a fali aljzatbdl.

3 Tisztitas

Megjegyzés

* Soha ne haszndljon mard vagy karcold tisztitdszereket és anyagokat, mert ezek kdrt tesznek a
sttélapok tapaddsmentes bevonatdn.
¢ Ne meritse a készliléket vizbe vagy mds folyadékba, és ne oblitse le folydviz alatt.

1 Ne haszndljon fém, éles vagy karcold eszkdzoket.

2 Kapcsolja ki a készilléket, és hizza ki halézati csatlakozddugdjét.
3 Hagyja a készlléket nyitva, hogy teljesen kihdlhessen.
4

Tisztitds el&tt el6szor tavolitsa el a felesleges olajat a stitélapokrdl egy darab
konyhapapirral.

5  Aleragadt maradékokat (pl. megkeményedett sajt) fa vagy mianyag lapdtkdval tavolftsa
el a sttélapokrdl.

6 Tisztitsa le a siit6lapokat puha, nedves ruhaval vagy szivaccsal.
7 Akésziilék burkolatat nedves ruhdval tisztitsa.

Csévélje a kdbelt a kdbeltaroldra.

4 Tarolas
1
2 Akésziiléket tarolhatja fliggélegesen vagy vizszintesen.

1 bBipiHwWi peT nanAaAaHy aapbiHAQ

E Ecte cakTaHbi3

¢ BipiHwWi peT nanaaraHFaHAd KYpPbIAFBIAAH a3AaMN TYTIH WbIFYbl MYMKIH.

1 KancbipManapAbl ansin TacTan, 6yTepbpOA, XacaFbllLTbiH KOPMYChIH AbIMKBIA
LwybepeKneH CypTin aAblHbI3.

2 icipy TabaKwanapbiH AbIMKbIA WyBepexneH Hemece rybraMer TasaaaHbis («Tasaray»
TapayblH KapaHpi3).

2 KypbIAFbIHbI MafAdAaHY
TocTepaeHreH 6yTepbpoa xacay

1 ByTepbpoa »acarbiluTbl aAAbIH aAd KbI3ABIPY YLLiH allaHbl PO3eTKara KOCbIHbI3.
> Kbi3bIA LWaM KOCbIAAABI.

5 KacbiA Wam KocbiAraHAR Oy Tepbpoa, acarbill NaiAaraHyFa AalbiH GOAAbI.

2 ByTepbpoA *acaFbilUThl allblHbI3.




3 TeMeHri Tabakuwara 6ip HaH TIAIMIH KOMbIM, CAAbIHABIAAPABI KOCBIHbI3, COAAH KEMIH
CaAbIHABIAAPABIH YCTiHEH TaFbl Bip HaH TIAIMIH KOMbIHbI3.
* Capbl-KOHBIP TYCTi @Ay YLUiH HaHHbIH CbIPTbIHA XKSHE OpTaChiHa a3Aar Mai »KaFyra

60AaAbI.

* CanbiHAbIHBI HAaHHbIH OPTacbiHAA BIPKEAK »alo Kepek.
*  HaHHbiH weTTepiHeH 6ipa3 60C OpbiH KaAABIPBIHBI3.

4 ByTepbpoa acarbiTbl *aby YiH TyTKaHbl YCTan Typbin, KaknakTbl 6eKiTiAreHwe Gasy
»KabblHbI3.

5  ByTepbpoa »acarsiwTsl 3 - 7 MUHYT MiCipyre KaAABIPbIHBIS.
*  HaH TiAiMi coiiMaca, TabakiiaFa caamai Typbin KECiH3.
*  DByTepbpoATapAbIH NickeH-nicnereHiH TeKcepy yLiH OHbI allyFa 60AaAb.
*  [licipy yaKbiTbl HaHFa, CaAbIHABIFA XOHE XeKe TaAramra 6aiAaHbICTbI.

E Ecte cakTaHbiz

* [icipy Ke3iHAE »aCblA WaM KOCbIAAAbI HIHE OLUEA. ‘

6 ByTepbpoaTap aaiibiH 60AFaHAR, abaitAan aAblHbI3.
*  KeMmek peTiHAE aralll Hemece MAACTUKaABIK KyPanAbl MaiaanaHyra 6oAaabl. MeTan,
©TKIp HEMece KbIPFbill aC Yit acnanTapbiH KOAAQHOAHbI3.

7 KypblAFbIHBI TOK KE3iHEH @XKbIPaTbIHBI3.

3 Tazanay

E EcTte cakTaHpbI3

* EwkawaH arpeccvBTi Hemece abpasusTi Ta3andy KyPaAAApbiH KeHe MaTeprarAapAbl
nanaanaHbaHbi3, eMTKeHi ByA TabaKiarapAblH abbiCnanTbiH KabaTbiH 3aKbIMAANADI.
* Kypanabl cyFa Hemece Backa CyibIKTbIKKa BaTbIPMaHbI3 oHe aFbiH CyMeH WaiMaHbIi3.

MeTan, eTKip Hemece KbIpFbill ac Yi acrnamnTapbiH KOAAAHOAHbI3.
Kyparab! ewwipin, po3eTKaaaH axKblpaTbiHbI3.

KYPBIAFbIHBI ALIBIKTaM CYbITbIHbI3.

AW -

TabakluarapAbl Tasarap aAAbIHAAG OAAPAAFbl aPThIK MaiAbl aC Yit KaFasbiMeH CypTin
AAbIHbI3.

(9]

AFalll Hemece NAACTUK KypeKLLe KOAAAHbIM, XabbiChiM KaAFaH TaMak KaAAbIKTapbiH
(MbICaAbl epITIAreH iPIMLLIK) NiCiPeTiH TabakllarapAaH aAbIM TaCTaHbI3.

o

TabakLarapAbl ABIMKBIA LyOEPEKNeH HeMece rybKameH TasaAaHbi3.

~N

KypanabiH CoIPTbIH CyAbl LybepeKneH cypTin TasaAaHbI3.

ChiMabl CaKTayfa apHaAfaH GoALIekKe OpaHbI3.

4 Cakray
1
2

KypbIAFbIHBI TiK HEMeCe KoAAEHEH KyMIHAE CakTaHbi3.

1 Pries naudojant pirma karta

E Pastaba

* Pirma karta naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek ddmuy. ‘

1 Nuimkite lipdukus ir nusluostykite sumustiniy keptuvés korpusa drégna skepetéle.

2 Kepimo plokstes valykite drégna $luoste ar kempinéle (zr. skyriy , Valymas").

2 Prietaiso naudojimas

Skrudinty sumustiniy gaminimas

1 Norédami jkaitinti sumustiniy keptuve jkiskite maitinimo kistuka j sieninj elektros lizda.
= UZsidegs raudona lempute.

5 Kai uzsidegs Zalia lemputé, sumustiniy keptuve bus galima naudoti.

2 Atidarykite sumustiniy keptuve.

3 Padékite duonos rieke ant apatinés plokstés, pridékite jdaro ir uzdékite ant jo kita
duonos rieke.
*  Kad sumustinis graziai apskrusty, galite jo kraStus ir vidurj patepti sviestu.
* |daras turi biti tolygiai paskirstytas duonos riekés centre.
*  Netepkite jdaro iki pat duonos riekés krasty.

4 Norédami uzdaryti sumustiniy keptuve, laikykite uZ rankenos, létai nuleiskite ir
uzfiksuokite dangtelj.

5 Sumustinius keptuvéje skrudinkite 3—7 minutes.
*  Jei duonos rieké netinka, prie$ dédami ant kepimo plokstés ja apipjaukite.
*  Atidarykite keptuve, jei norite patikrinti ar sumustiniai jau paruosti.
*  Kepimo laikas priklauso nuo duonos risies, jdaro ir asmeninio skonio.

Pastaba

* Kepant Zalia lemputé jsijungs ir uzges. ‘

o

Atsargiai iSimkite paruostus sumustinius.
*  Kad bity lengviau i8imti, naudokite medinj arba plastikinj jrankj. Nenaudokite
metaliniy, astriy ar Siurksciy jrankiy.

7 Ijunkite prietaisa i elektros lizdo.

3 Valymas

E Pastaba

* Niekada nenaudokite Siurksciy ar abrazyviniy valymo priemoniy ir medziagy, nes taip galite
pazeisti nepridegancia ploksciy danga.
* Niekada nemerkite prietaiso | vandenj ar kitg skystj ir neskalaukite jo tekanciu vandeniu.

1 Nenaudokite metaliniy, astriy ar Siurksciy jrankiy.

2 Bjunkite aparata ir i$traukite maitinimo laida i$ elektros tinklo.

3 Prietaisa palikite atidaryta, kad atvésty.

4 Prie$ valydami ploktes, virtuvinio popieriaus skiaute nuimkite nuo jy riebaly pertekliy.

5 Prilipusiems maisto liku¢iams (pavyzdZiui sukietéjusiam sariui) nuvalyti nuo kepimo
ploksciy naudokite medine arba plastiking mentele.

6 Kepimo plokstes valykite drégna, minkéta skepetéle ar kempine.

7 Aparato idore valykite drégna $luoste.

Apvyniokite laidg apie laido saugojimo jtaisa.

4 Laikymas
1
2

Prietaisa laikykite vertikaliai arba horizontaliai.

1 Pirms pirmas lietosSanas reizes

E Piezime.

* Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit mazliet ddmu. ‘

1 Nonemiet visas uzlimes un noslaukiet sviestmaizu tosteru ar mitru dranu.

2 Noftiriet cep$anas platnes ar mitru dranu vai sikli (skatiet nodalu “Tirigana”).

2 lerices izmantosana

Grauzdétu sviestmaiZu pagatavosana

1 Lai ieprieks uzsilditu sviestmaizu tosteru, pievienojiet stravas kontaktdaksu sienas
kontaktligzda.
5 Deg sarkana lampina.

> Kad iedegas zala lampina, sviestmaizu tosters ir gatavs lietosanai.

2 Atveriet sviestmaizu tosteru.

3 Novietojiet vienu maizes $kéli uz apakigjas platnes, pievienojiet pildijumu un p&c tam
uzlieciet otru maizes 3kéli uz pildijuma.
*  Varat mazliet ieziest sviestmaizes arpusi un vidu ar sviestu, lai iegltu zeltaini brinu
krasu.
*  Pildijums vienmérigi jaizkarto maizes vida.
*  Atstdjiet mazliet vietas no maizes malam.
4 Laiaizvértu sviestmaizu tosteru, satveriet rokturi un l&nam aizveriet vaku, fidz tas tiek
noslégts.
5 Uzgaidiet, lidz sviestmaiZu tosters grauzdé maizites 3 fidz 7 mindtes.
*  Ja maizes skéle neietilpst tosteri, apgrieziet to, pirms novietot uz platnes.
*  Varat to atvért, lai parbaudity, vai sviestmaizes ir gatavas.
»  Gatavosanas laiks ir atkarigs no maizes, pildijuma un jlsu garSas sajutas.

Piezime.

» Gatavosanas laika zala lampina iedegsies un nodzisTs. ‘

6 Kad sviestmaizes ir gatavas, uzmanigi tas iznemiet.
*  Varat izmantot koka vai plastmasas lapstinu. Neizmantojiet metala, asus vai
abrazivus priekSmetus.

~

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

3 Tirsana

E Piezime.

* Nekad nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisanas lidzeklus un materialus, jo varat sabojat platnu
nepiedegoso parklajumu.
* Nekad neiegremdéjiet ierici TGdent vai kada cita $kidruma, un neskalojiet to teko$a krana tdent.

Neizmantojiet metala, asus vai abrazivus priekSmetus.
Izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
Laujiet iericei kartigi atdzist, atstajot to atvértu.

Pirms platnu tiridanas nonemiet no tam lieko ellu ar papira dvieli.

Ul A W N =

Ar koka vai plastmasas lapstinu nonemiet édiena paliekas (pieméram, sacietéjusu sieru)
no cepsanas platném.

o

Tiriet cepsanas platnes ar mitru, mikstu dranu vai stkli.

~

Noslaukiet ierices arpusi ar mitru dranu.

Aptiniet stravas vadu ap vada uzglabasanas spoli.

4 Glabasana
1
2 Glabsjiet ierici vertikala vai horizontala stavokl.

1 Przed pierwszym uzyciem

E Uwaga

¢ Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia moze wydostawac sie niewielka ilos¢ dymu.

1 Usun wszystkie nalepki i przetrzyj obudowe opiekacza wilgotng szmatka.

2 Przetrzyj ptytki opiekajace wilgotna, migkka szmatka lub gabka (patrz rozdziat
. Czyszczenie”).

2 Korzystanie z urzadzenia
Przygotowywanie zapiekanych kanapek

1 Podtacz wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka elektrycznego, aby nagrza¢ opiekacz
do kanapek.
Zadwieci si¢ czerwona lampka.

5 Opiekacz jest gotowy do uzycia, gdy zadwieci si¢ zielona lampka.

2 Otwérz opiekacz.

3 Umies¢ kromke chleba na dolnej ptytce grzejnej, umies¢ na kromce dodatki i przykryj je
druga kromka.
*  Aby kromki opiekly sie na ztotobrazowy kolor, posmaruj je mastem z dwdch stron.
*  Dodatki migdzy kromkami powinny by¢ réwnomiernie roztozone na srodku

kanapki.

»  Dodatki w kanapce nie powinny dochodzi¢ do brzegdw.

4 Aby zamkna¢ opiekacz, chwy¢ raczke i zamknij powoli pokrywe. Powinna ona przylega¢
do podstawy.

5  Opiekaj kanapki od 3 do 7 minut.
*  Jedli kromka nie miesci sie w opiekaczu, przytnij ja do odpowiedniego rozmiaru.
*  Aby sprawdzi¢, czy kanapki sa juz gotowe, otwdrz opiekacz.
*  Czas opiekania zalezy od chleba, dodatkéw i whasnych upodoban.

E Uwaga

* W trakcie opiekania zielona lampka bedzie sie wigczac i wytaczac. ‘

6 Gdy kanapki beda juz gotowe, ostroznie je wyjmij.
* Do wyjmowania kanapek mozesz uzy¢ drewnianych lub plastikowych przyboréw
kuchennych. Nie uzywaj metalowych, ostrych ani szorstkich przybordw
kuchennych.

7 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

3 Czyszczenie

E Uwaga

* Nigdy nie uzywaj zracych lub $ciernych $rodkéw ani materiatéw do czyszczenia, gdyz moga
one uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu.
* Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innym ptynie. Nie optukuj go pod biezaca woda.

Nie uzywaj metalowych, ostrych ani szorstkich przyboréw kuchennych.
Whlacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Otwdrz urzadzenie i zaczekaj, az zupetnie ostygnie.

A W N =

Przed umyciem ptytek opiekajacych usur z nich nadmiar oleju za pomoca kawatka
papierowego recznika kuchennego.

[0, ]

Do usuniecia przyklejonych resztek jedzenia (np. przypalonego sera) z ptytek
opiekajacych uzyj drewnianej lub plastikowej topatki.

o

Przetrzyj ptytki opiekajace wilgotna, miekka szmatka lub gabka.

~N

Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.

Zwin przewdd sieciowy w schowku na przewdd.

4 Przechowywanie
1
2

Przechowuj urzadzenie w pozycji pionowej lub poziome;.

Romana

1 Tnainte de prima utilizare

Nota

* Este posibil ca aparatul sa scoata putin fum la prima utilizare. ‘

-

Dezlipiti autocolantele si stergeti carcasa aparatului de preparat sandvisuri cu o carpa
umeda.

2 Curatati plitele cu o carpi umeda sau cu un burete (consultati capitolul , Curatarea”).

2 Utilizarea aparatului
Prepararea sandvisurilor prajite

1 Pentru a preincdlzi aparatul pentru sandvisuri, introduceti stecherul in priza de perete.
9 Led-ul rosu se va aprinde.

5 Cand se aprinde led-ul verde, aparatul pentru sandvisuri este gata de utilizare.

Deschideti aparatul de preparat sandvisuri.
3 Asezati o felie de paine pe plita de jos, addugati umpluturd si apoi asezati inca o felie de
paine peste umpluturd.
*  Puteti unge usor exteriorul si centrul pdinii pentru a avea o culoare maro-aurie.
*  Umplutura trebuie distribuita uniform Tn centrul feliei de paine.
*  Lasati putin spatiu de la marginile feliei de paine.
Pentru a inchide aparatul pentru sandvisuri, tineti manerul si inchideti capacul incet pana
cind se blocheaza.

4 Lasati aparatul pentru sandvisuri si functioneze timp de 3 - 7 minute.
*  Dacd felia de paine nu incape, tdiati-o inainte de a o aseza pe plitd.
< puteti deschide pentru a verifica dacd sandvisurile sunt gata.
*  Timpul de preparare depinde de tipul de paine, de umplutura si de preferintele
dvs.

Nota

+ In timpul prepararii, led-ul verde se va aprinde si se va stinge. ‘

5  Cand sandvisurile sunt gata, scoateti-le cu grija.
*  Puteti utiliza ustensile din lemn sau din plastic pentru a va ajuta. Nu utilizati
ustensile metalice, ascutite sau abrazive.

6 Deconectati aparatul.

3 Curatarea

E s

* Nu folositi niciodatd agenti de curdtare si materiale agresive sau abrazive pentru a nu
deteriora suprafata anti-aderenta a plitelor.
* Nu introduceti niciodatd aparatul n apd sau in alt lichid si nici nu-I cldtiti sub jet de apa.

1 Nu utilizati ustensile metalice, ascutite sau abrazive.

2 Opriti si scoateti aparatul din priza.

3 Lisati aparatul s se riceascd bine Tn pozitia deschis.

4 Tnainte de a curita plitele, indepartati uleiul in exces cu o bucatd de hartie de bucitirie.

5  Utilizati o spatuld din lemn sau plastic pentru a indepirta reziduurile lipicioase de
alimente (de exemplu cascaval intdrit) de pe plite.

6 Curatati placile cu o carpd moale si umeda sau cu un burete.

7 Curatati exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Infasurati cablul in jurul suportului de depozitare a cablului.

4 Depozitare
1
2

Pastrati aparatul in pozitie verticald sau orizontala.

1 T[lepea nepBbiM UCMOAb3OBaHUEM

E [Mpumeyanme

* [py NepBoM BKAIOUEHUM NPUBOPA MOXET NOABUTHCA HEBOABLIOE KOANYECTBO AbiMa. ‘

1 CHumunTe ¢ rlpw6opa BCE HAKAEMKM U OUUCTUTE €ro MArkom TKaHblo.

2 [IpOTPUTE NAACTHHbI MPMEOPA BADKHOM TKaHbIO MAW Fy6KOM (CM. rAasy “OumcTa’”).

2 Wcnoab3oBaHue npubopa
MpurotoBAeHue ropsunx 6yTep6poaos

1 YT0bbI pasorpeTb By TepOPOAHMLLY, BCTABbTE BUAKY B PO3ETKY SAEKTPOCETU.
> 3aropuTcs KpacHbIi MHAMKATOP.

= Koraa LBET MHAMKATOPa M3MEHUTCA Ha 3@ACHbBIN, 3TO 3HAYMT, 4TO ByTepbpoaHMLA
roTosa K pabote.
OTkpoiiTe 6yTepbpoAaHHLy.

3 [oAoXkKUTE OAMH AOMTHK XA€0a Ha HUXKHIOI NAACTUHY, AObaBbTE HavnHKy U1 CBEPXY
MOAOXKUNTE BTODO% AOMTUK.

* Y706bl Ha xA€bE MOABMAACH 30AOTUCTAsH KOPOUKA, CMAKBTE AOMTUKM HEGOABLIMM
KOAMHMECTBOM CAMBOYHOTO MacAa C TOM CTOPOHBI, KOTOpast COMpUKacaeTcs ¢
MAACTUHAMM, & TAKKE C BHYTPEHHEN CTOPOHbL.

*  PaBHOMEpPHO pacrpeAEA TE HauMHKY MO AOMTUKY XAeba.

* OcTaBbTe HEMHOIO MECTa MO KPasim AOMTHKA.

4 VaepwuBas PyuKy, MEAAEHHO 3aKPOITE KPbILLKY 6yTepBPOAHMLLI. AOAMKEH MpO3ByYaTh
LLIEAYOK,

5  MoaowanTe 37 MuHYT, Noka ByTepBpOAHMLIZ MoAKapUT XAeb.
e EcAn AOMTUIK xAeba He MOAXOAWT NO pasmepy, OBPEXbTE ero, MPexAe Yem
MOMECTUTb B ByTepOpoAHHLLY.
e YTOObI NPOBEPUTL, FOTOBbI A By TEPOPOALI, OTKPONTE KpbILLKY Nprbopa.
*  Bpems NpuroToBAEHMA 3aBUCUT OT BMAA XACDR, HAUMHKM W BALLIMX AVUHBIX
NPEeANOYUTEHUI.

[Npumevanme

¢ Bo BPEMA MPUTOTOBAEHNA 3eAeHbIN MHAMKATOP 3aropuTcAa M noracHeT. ‘

6 Koraa 6yTep6poabl GyAyT rOTOBbI, OCTOPOMKHO M3BAEKMTE UX W3 MPUBOPa.
*  Bocnoab3yiTech AepEBAHHOM MAM MAACTMKOBOM AOMaTKon. He ncnoas3yite
METaAANYECKME, OCTPbe MAV abpasmBHbIE KyXOHHbIE NPUCNOCOBAEHMS.

7 OTkAlouMTE YCTPOICTBO OT CETH.

3 Ouuctka

E [Mpumeyanme

* He vcnonabsyiTe arpeccrBHble 1AV abpasmBHbIE YNCTALLME CPEACTBA, TaK Kak OHM MOTyT
NOBPEAMTL aHTUMPUrapHOE MOKPLITUE MAACTUH.

* 3anpeliaeTca norpyaTb NprOOP B BOAY MAK APYTUE XKMAKOCTY, a TakKe MPOMbIBaTb €ro MoA
CTPyeW BOAbI.

1 He 1cnoabsyiiTe METaAMMUECKIE, OCTPbIE WAV 2BPa3VBHbIE KyXOHHbIE MPUCMIOCOBASHMS.

2 BbikaoUMTE MPUBOP 1 OTKAIOUMTE Er0 OT 3AEKTPOCETM.

3 Aalite NprBOpy MOAHOCTBIO OCTBITb B OTKPLITOM MOAOKEHMH,

4 [Mepea OUMCTKOM NAACTMH YAGAMTE C HUX MBAVILIKM X<HMPa C NMOMOLLBIO KyCOUKa
KyAvHapHOM Bymaru.

5  AAd yA2A€HMA C MAACTUH MPUAMMLLMX OCTATKOB MPOAYKTOB (HanpyMep, MpUCOXLLEro
CbIpa) MOAB3YMTECH AEPEBAHHOM WAV MAGCTMACCOBOM AOMATOUKOM.

6 OuMCTHTe NAACTHHBI BA@XKHOM MATKOM TKaHbIO MAM FyBKOM.

7 TpoTpuTe Hapy*HyIO NOBEPXHOCTL KOGEBAPKI BADXKHON TKaHbIO.

HamoTariTe WHyp NUTaH1s Ha NPUCTIOCOBAEHIE AAA XPaHEHMS LUHYPa.

4 XpaHeHue
1
2

XpaHMTe !‘Ipl/l60p B BEPTUKAABHOM AN FOPU3OHTAABHOM TMOAOXKEHNM.

Slovensky
1 Pred prvym pouzitim

E Poznamka

* Pocas prvého pouzitia mbZze zariadenie mierne dymit. ‘

1 Odstrénte vsetky ndlepky a utrite telo sendvicovaca navihéenou tkaninou.

2 Navihéenou tkaninou alebo $pongiou ocistite platne na pecenie (pozrite si kapitolu
Cistenie).

2 Pouzivanie zariadenia
Priprava hriankovanych sendvicov

1 Aby sa sendvicova¢ predhrial, zapojte sietovd zastr¢ku do elektrickej zasuvky.
5 Rozsvieti sa cervené svetlo.

5 Ked sa rozsvieti zelené svetlo, méZete zacat' sendvi¢ovac pouzivat..

2 Otvorte sendvicovac.

3 Na spodnu platriiu polozte krajec chleba, poukladajte nari ndplri a zakryte ju dalSim
krajcom chleba.
*  Vonkajdiu gj strednu Cast' chleba mézete jemne natriet maslom, aby chlieb ziskal

Zlatistu farbu.

*  N4pln treba rovhomerne rozlozit' v strede krajca.
*  Okolo okrajov chleba ponechajte maly odstup.

4 Sendvi¢ovat zatvorfte tak, Ze ho chytite za ri¢ku a pomaly zatvarate veko, a% kym sa
nezaistf zdpadka.

5  Chlieb nechajte v sendvi¢ovadi 3 a7 7 mintt.
* Ak s krajce chleba prilis velké, pred uloZzenim na platriu ich orezte.
*  Sendviovac mdZete otvorit' a skontrolovat, ¢i su sendvice hotové.
+  Dika pripravy zdles( od druhu chleba, néplne a vasej osobnej chuti.

E Poznamka

* Pocas pripravy sa bude zelené svetlo striedavo zapinat' a vypinat. ‘

6 Ked si sendvi¢e hotové, opatrne ich vyberte.
*  Mozete na to pouzit drevené alebo plastové kuchynské nédcinie. NepouZivajte
kovové, ostré a abrazivne kuchynské nacinie.

7 Zariadenie odpojte zo siete.

3 Cistenie

E Poznamka

* Na distenie nepouZivajte agresivne ani drsné Cistiace prostriedky a materidly, pretoZze tieto
poskodzuju neprilnavy povrch platnt.
 Zariadenie nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ho neoplachujte vodou.

1 NepouZivajte kovové, ostré a abrazivne kuchynské nacinie.

2 Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.

3 Otvorte zariadenie a nechajte ho dékladne vychladndit.

4 Pred dstenim z platnf najskor odstrérite pomocou kuchynského papiera prebytocny olej.

5 Na odstrdnenie zvyskov potravin (napr: stuhnuty syr) prilepenych na platniach pouzite
drevend alebo umelohmotnd varesku.

6 Platne oistite navih¢enou mékkou tkaninou alebo $pongiou.

7 Vonkajsiu ¢ast zariadenia ocistite vihkou utierkou.

Kdbel navirite okolo vystupku na jeho odkladanie.

4 Odkladanie
1
2

Zariadenie odkladajte vo zvislej alebo vodorovnej polohe.

1 Pred prvo uporabo

E Opomba

* Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi. ‘

1 Odstranite vse nalepke in ohisje aparata obrisite z vlazno krpo.

2 Grelni plo§i oistite z viazno krpo ali gobico (oglejte si poglavje »Clécenje«).

2 Uporaba aparata
Priprava popecenih sendvicev

1 Zasegrevanje opekaca sendvicev prikljucite omrezni vtika v omreZno vti¢nico.
5 Rdeca lucka bo vklopliena.

> Ko se vklopi zelena lucka, je opekac pripravijen za uporabo.

N

Odprite opekac sendvicev.

w

PoloZite eno rezino kruha na spodnjo plo3co, dodajte nadev in nato poloZite drugo

rezino kruha na vrh nadeva.

+  Ce selite, da bi imel kruh zlatorjavo barvo, z maslom rahlo namaZite zunanjo stran
in sredino kruha.

*  Nadev naj bo enakomerno porazdeljen na sredini kruha.

*  Pustite nekaj prostora na robovih kruha.

N

Opekac sendvicev zaprete tako, da drZite rocaj in pocasi zaprete pokrov, da se zaskodi.

v

Opekac sendvicev naj pece od 3 do 7 minut.

+  Ce se rezina kruha ne prilega, jo obreZite, preden jo poloZite na ploéco.
*  Lahko ga odprete, da preverite, ali so sendvici pripravljeni.

+  Cas pecenja je odvisen od kruha, nadeva in vadega okusa.

E Opomba

* Med pecenjem se bo vklapljala in izklapljala zelena lucka.

6 Ko so sendvi¢i koncani, jih previdno odstranite.
*  Pomagate si lahko z lesenim ali plasti¢nim priborom. Ne uporabljajte kovinskega,
ostrega ali grobega pribora.

7 Izklopite aparat iz elektri¢nega omreja.

* Ne uporabljajte agresivnih ali jedkih Cistilnih sredstev in snovi, ker boste poskodovali premaz
proti sprijemanju.
* Aparata ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Ne uporabljajte kovinskega, ostrega ali grobega pribora.
Izklopite in izkljucite aparat.

Pustite aparat odprt, da se ohladi.

B T R R

Pred ¢is¢enjem najprej s papirnatimi servietami odstranite odvecno olje s plos¢.

5 S pomodo lesene ali plasti¢ne lopatice z grelnih plod¢ odstranite ostanke hrane (npr:

strnjen sir).
6 Grelni ploci ocistite z viazno mehko krpo ali gobico.
7 Zunanjost aparata odistite z vlaZno krpo.

Kabel navijte na pripomocek za shranjevanje kabla.

4 Shranjevanje
1
2

Aparat lahko shranite v navpicni ali vodoravni legi.

1 Pre prve upotrebe

E Napomena

* Pri prvoj upotrebi aparat moze da proizvodi izvesnu koli¢inu dima.

1 Skinite sve nalepnice i obriite kuciSte aparata za pravljenje sendvic¢a vlaznom krpom.

2 Odistite grejne ploce vlaznom krpom ili sunderom (pogledajte poglavije , Cid¢enje™).

2 Upotreba aparata

Pripremanije tost sendvica

1 Da biste unapred zagrejali aparat za pravljenje sendvica, ukljucite utikac za napajanje u
zidnu uticnicu.
5 Ukljucice se crveni indikator.

> Kada se ukljuci zeleni indikator, aparat za pravljenje sendvica je spreman za
upotrebu.

Otvorite aparat za pravijenje sendvica.

3 Stavite jedno parée hleba na donju plocu, dodajte punjenje, a zatim stavite drugo parce
hleba preko punjenja.
*  Mozete da nanesete tanak sloj putera na spoljnu stranu hleba i na sredinu da biste

dobili zlatno braon boju.

*  Punjenje bi trebalo da bude rasporedeno ravnomerno na sredini hleba.
*  Ostavite malo prostora po ivicama hleba.

4 Da biste zatvorili aparat za pravljenje sendvica, uhvatite ru¢ku i polako zatvarajte
poklopac dok se ne fiksira.

5  Ostavite aparat za pravijenje sendvica da radi 3 do 7 minuta.
*  Ako parce hleba ne moZe da stane, opsecite ga pre nego $to ga stavite na plocu.
*  Mozete da otvorite aparat da biste proverili da li su sendvici gotovi.
*  Vreme pripreme zavisi od vrste hleba, punjenja i licnog ukusa.

E Napomena

e Zeleni indikator ¢e se ukljucivati i iskljucivati tokom pripreme.

6 Pazljivo izvadite sendvi¢e kada budu gotovi.
*  Da biste olaksali vadenje, moZete da upotrebite drveni ili plasticni pribor: Ne
koristite metalne, ostre ili abrazivne predmete.

7 Iskljucite aparat iz napajanja.
3 Ciscenj

E Napomena

* Nemojte da koristite agresivna ili abrazivna sredstva i materijale za cis¢enje jer ¢e to ostetiti
teflonsku oblogu ploca.
* Ne uranjajte aparat u vodu ili neku drugu tecnost i ne ispirajte ga pod slavinom.

Ne koristite metalne, ostre ili abrazivne predmete.

Iskljucite aparat i iskljucite ga iz elektricne mreze.

1

2

3 Ostavite aparat u otvorenom poloZaju da se potpuno ohladi.

4 Pre did¢enja, pomocu komada kuhinjskog papira uklonite vidak ulja sa ploca.
5

Za uklanjanje lepljivih ostataka hrane (npr: stvrdnutog sira) sa grejnih ploca, koristite
drvenu ili plasti¢nu lopaticu.

o

Grejne ploce distite mekom vlaznom krpom ili sunderom.

~N

Spoljasnjost aparata ocistite vlaznom tkaninom.

Kabl namotajte oko drzaca za kabl.

4 Odlaganje
1
2

Aparat odloZite u vertikalnom ili horizontalnom poloZaju.

1 T[lepea nepwuM BUKOPUCTAHHAM

E Mpumitka

M |_|IA 4ac Nepuoro BMKOPUCTaHHA 3 NMPUCTPOIO MOXE BUXOAUTU AVM.

1 3HIMITb yCi €TUKETKM | MPOTPITL KOPMyC 6y TepOPOAHNLI BOAOTOIO raHyipKOIO.

2 [ouMCTITb MAACTHHM BOAOTOIO FaHUIPKOIO UM FYBKOIO (AMB. PO3AIA «YMLLEHHSY).

2 BwukopucTaHHs npucTpoio
MpuroTyBaHHs rapsumnx 6yTepbpoais.

1 o6 nonepearbo posirpiTi 6y TepOPOAHMLIO, BCT2BTE WTEKEP Y PO3ETKY.
> 3acBITUTBLCA YEPBOHWIN IHAMKATOP.

> KoAW 3aCBITUTLCA 3EAEHUM IHAMKATOP, Lie O3HAYaE, WO ByTepOPOAHMLIA FOTOBa AO
BUKOPUCTAHHS.

BiakpuiiTe 6yTepbpoaHmLIO.
3 TToKAAAITb OAMH LUIMATOK XAIBa Ha HIMKHIO MAACTUHY, AOAANTE HaUMHKY | HakpuiiTe il
3BEPXY APYTMM WIMATKOM XAiOa.
* o6 HaaaTu XAIBOBI 30AOTUCTO-KOPUUHEBOTO KOALOPY, 330BHI Ta BCEPEAMHI MOrO
MOXHa 3Aerka 3MacTUTH MacAOM.
*  HaunHKy MOXHa PIBHOMIPHO BMKAACTV NOCEPEAVHI LUMATKa XAiba.
*  [lo Kpasm BapTO 3aAULUMTY BiAbHE MicLie.
4 o6 3akpuT1 6yTEPEPOAHNLIO, BI3bMITHCA 3a PyUKY | MOBIABHO 3aKPUIATE KPULIKY AO
KAQLIaHHS.
5  Yac niacmaxyBaHHs 6yTepbpoaa CTaHOBKTD 3-7 XBUAMH,
*  AKWO WMATOK XAiba He MOMILLAETLCS, OBPIKTE MOro nepea, TUM, SIK KAACTU Ha
NAACTUIHY.
*  ByTepbpoaHULIO MOXHA BIAKPUTY, LLLOD NEpPeBIpUTH FOTOBHICTL By TepbpoAiB.
*  Yac npuroTyBaHHs 3aAEXKUTb Bia COPTY XAIGa, HAUMHKM Ta OCOBUCTUX YNOAOBaHD.

E Mpumitka

* [ia Yac NpuroTyBaHHA 3eAeHUit iHAMKATOP OyAe 3acBidyBaTUCh | 3racaTil.

6 Koan 6yTepbpoan ByayTs roTOBI, 0BEPEMHO BUMMITL iX.
* AAMA LUbOTO MOXHA CKOPUCTATUCA AEPEB'AHMM ab0 MAACTMACOBMM MpUAaAAaM. He
BUKOPWCTOBYIMTE METAAEBE, FOCTPE U abPasvBHE MPUAIAAS.

7 Bia'eaHaiiTe npucTpIit Bia Mepesi.

3 YvweHHs

E Mpumitka

* Hikoan He BrKopHCTOBY#TE iAKI abpasnBHi 3aCO6M Ta MaTEPIaAU AAS ULLEHHS, OCKIABKI BOHM
MOXYTb MOLWKOANTW aHTUMPUrapHE MOKPUTTA MAACTUH.
¢ He 3aHypioliTe NpUCTPIi y BOAY UM iHLLY PiAMHY Ta HE MUITE 1OrO Mia KPAHOM.

1 He BMKOPUCTOBYITE METaAEBE, FOCTPE UM abpasnBHE MPUAAAAS.
2 BuMKHITb MPUCTPIl Ta BiA'€AHAITE 1OTO Bia EACKTPOMEPEXI.
3 Aalite 6yTep6pPOAHULI OXOAOHYTU Y BIAKPUTOMY MOAGMKEHHI.

Mepea TVM, AK YNCTUTN NAACTVHM, CMOYATKY BUTPITb i3 HAX 3aAMLLIOK MacAa ManepoBuM

PYLIHWKOM.

5 LLo6 BUAGAUTY 3aAMWKM MPOAYKTIE, LUO MPHAMMAW AO MAACTMH (HaNPUKAAA,
3aTBEPAIAWI CUP), BUKOPUCTOBYIMTE AEPEB'SHY UM MAACTMACOBY AOMATKY.

6 TMouMCTITb MAACTUHM MAKOIO BOAOTOIO FaHHiPKOIO Uk FyBKoIO.

7 TouMCTiTb MPUAAA 330BHI BOAOTOIO TKaHMHOIO.

36epiraHHs

HamoTaliTe WHYp MMBAEHHA Ha MPUCTOCYBAHHA AAS LWHYPa.

N o= N

36epiraiiTe NPUCTPIN Y BEPTUKAABHOMY UM FOPU3OHTAABHOMY MOAOMKEHHI.




