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PIRMS IZMANTOSANAS PIRMO REIZI

- Pirms Boss To Go vésa smiitija blendé3anas
krizes izmanto$anas pirmo reizi, nonemiet
visus iepakojuma materialus un reklamas
uzlimes.

- Loti uzmanigi rikojieties ar asmeniem, jo tie
irloti asi.

+ Nomazgajiet krizi, vaku, asmenu bloku un
piederumus silta ziepjudeni ar mikstu dranu.
Noskalojiet un ripigi nosusiniet.

MONTAZA
1. Iznemiet asmenus un novietojiet kruzi ar
atveri uz augsu.

2. levietojiet sastavdalas, neparsniedzot
maksimala limena (MAX) zimi.

3. Fiksgjiet paredzétaja vietd asmenu bloku,
par ceturtdalu pagriezot pulkstenraditaju
kustibas virziena. Pirms kriizes apgrieSanas
otradi blendésanai, parliecinieties, ka

asmenu bloka mansete ir fikséta paredzétaja

vieta.

Padomi un
noradijumi
- Nekada gadjjuma neblendéjiet karstas (vai

pat siltas) sastavdalas. Asmeni hermatiski
noslédz kriizi, no kuras nevar izlaist tvaiku.

Nav ieteicams nepartraukti blendat ilgak par
vienu miniti. Sastavdalas kriizé var sasilt un
radit iek3&jo spiedienu uz blivem, tadejadi
apgritinot atvérdanu vai atvérsanas laika
iz8lakstot sastavdalas. Laujiet atdzist un
atveriet uzmanigi.

.

Lai optimali blendétu, noteikti pievienojiet
gkidrumus. Ja blendésanas laika sastavdalas
negriezas, pievienojiet vairdk skidruma.

.

Ja legltaja masa ir kunkuli, samaziniet
sastavdalu daudzumu vai blendgjiet pa
dalam.

.

Darbiniet blenderi tikai paredzéto laiku -
nesablendéjiet sastavdalas parmeérigi.

Ja produkti ir biezi, apstradajiet impulsa
reZIma, pagriezot kriizi, lai péc vajadzibas
ieslégtu un izslégtu motoru. Tas veicinas
sastavdalu grieSanos.

.

Pievienojot krtzé produktus un skidrumus,
neparsniedziet maksimala limena zimi.

Lai jebkura bridi partrauktu blendésanu,
pagrieziet krizi preté&ji pulkstenraditaju
kustibas virzienam, lai izslégtu motoru.

Blenderl var apstradat maksimali 3 ledus
kubinus no standarta ledus traucina. Tas
pats attiecas arl uz saldétiem augliem. Pirms
saldésanas sagrieziet auglus ledus kubinu
izméram lidzigos gabalos.



Apkope un
tiriSana

Drogibas labad péc lietoSanas atvienojiet
stravas vadu no elektrotikla rozetes.

Lai krizi un vaku uzturétu tiru, nelaujiet

piekalst produktu parpalikumiem.

Péc lieto$anas iespéjami atrak veiciet adas

darbibas:

- Noskalojiet vairumu parpalikumu no
asmeniem, kriizes un vaka.

- Ar rokam nomazgajiet silta, ziepjudeni,
izmantojot maigu mazgasanas lidzekli un
neabrazivu stkli.

TiriSanas lidzekli

Lai neskrapétu virsmu, nelietojiet abrazivas
mazgasanas Svammes vai tiriSanas lidzeklus
motora pamatnes vai kriizes tiri8anai. Izmanto-
jiet tikai siltu ziepjudeni ar mikstu dranu.

Spiediena paaugstinasanas

Krizi var izskalot, ielejot aukstu tideni,
piestiprinot asmenus un blendgjot vai ar roku
kratot 10 sekundes.

SVARIGA INFORMACIJA

Karsts Gdens un/vai mazgasanas lidzeklis var
radit paaugstinata spiediena risku.

Kad skalojat ar piestiprinatiem asmeniem
un blendésanu/kratisanu, nekada gadjuma
nepievienojiet karstu vai pat siltu tideni,

jo var rasties bistama tvaika spiediena
paaugstinasanas.

Nepievienojiet mazgasanas lidzekli, jo
putas izpletisies un var izraisit paaugstinatu
spiedienu.

Trauku mazgajama masina

Vaku un asmenu bloku drikst mazgat tikai
trauku mazgajamas masinas augséja plaukta.

Vesa smiitija blendésanas kriizi drikst
mazgat tikai ar rokdm, nemazgajiet to trauku
mazgijamaja masina.

Griiti notiramie traipi un smakas

Produkti ar spécigu smaku un dazi darzeni var
radit smaku vai atstat traipus uz asmeniem,
kriizes vai vaka.

Lai notirity, ielejiet siltu ziepjudeni lidz
maksimala limena (MAX) zimei. Laujiet
samirkt 5 minftes.

Tad nomazgajiet ar vaju mazgajama lidzekla
skidumu silta Gdent, kartigi noskalojiet un
rupigi nosusiniet. Uzglabgjiet kruizi ar nonemtu

vaku.

Citrusaugli

Citrusauglu ella var ietekmét Tritan krizes
dzidrumu un kalpo$anas ilgumu. Péc
mazgasanas trauku mazgajama lidzekli rupigi
noskalojiet tira Gident un nekavéjoties laujiet
nozit.

Nemeérciet, ja tika blendéta citrusauglu sula.
Nepiestipriniet asmenus, kad mazgajat ar
mazgasanas lidzekli.

Glabasana

Neuzglabajiet kriizi ieslégta (ON) stavokli, jo
tas nozimé, ka motors ir mehaniski saslégts
un ieslégsies uzreiz péc pieslégsanas
elektrotiklam.

EASTMAN TRITAN™
MODIFICETS POLIESTERS

Vésa smiitija blendésanas kriize ir izgatavota
no Eastman Tritan™ modificéta poliestera, kas
ir stingrs, bisfenolu A nesaturo$s polimers,

ko izmanto loti izturIgu virtuves trauku
izgatavo$ana. No Tritan™ izgatavotie produkti
ir izturigi pret triecieniem, neplistosi, ilgi
saglaba dzidrumu un izturibu.



Patarimai ir
pastabos
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‘% Surinkimas

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA - Nemaisykite karsty (ir net $ilty) ingredienty.
S . . . Peiliai uzsandarina taure ir garams néra per
+ Pries pirmajj termosinés taurés ,Boss To s

« it .. . kur iSeiti.
Go“ naudojima, pasalinkite visas pakuotés ] ) o '
medZiagas ir reklaminius lipdukus. - Vienu kartu patariame maisyti ne ilgiau kaip

1 minute. Tauréje esantys ingredientai gali
susilti ir tada tarpiklius pradés veikti vidinis
slégis ir dél to taps sunku atidaryti taure arba

- Ka nors darydami su peiliais, bikite atsargts,
nes jie labai astriis.

: Ta'urev, dangtj, p?il.iq mazga hf VifPS priedus atidarymo metu i§tiks ingredientai. Palaukite,
minkstu skuduréliu nuplaukite siltame kol viskas atvés ir, atidarydami taure, bikite
muiluotame vandenyje. Nuskalaukite ir gerai atsargis.
i8dziovinkite. o . R T

- Kad sumaiSytuméte optimaliai, visuomet

SURINKIMAS %pllkltg skysqu. L.I(algu. mai§ymo metu

ingredientai necirkuliuoja, jpilkite daugiau

1. I8imkite peilius ir taure padékite atvira puse skysgio.

LISt - Jeigu ingredientai suSoka j gabalus,

2. Nevirsydami linfja MAX paZzyméto lygio, sumazinkite jy kiekj arba maigykite

sudékite ingredientus. partijomis.

3. Pasukdami ketvirtj apsisukimo laikrodzio MaiSytuva jjunkite tik tokiam laiko tarpui,
rodyklés kryptimi, uzfiksuokite peiliy kiek reikia - nemaisykite per ilgai.
mazga. Prie$ apversdami taure maiSymui,
isitikinkite, kad peiliy mazgo mova tvirtai
laikosi jai skirtoje vietoje.

.

Jeigu maisto produktai tirsti, juos maisykite
impulsais; tuo tikslu, sukinédami taure,
junginékite variklj. Tai padés ingredientams
cirkuliuoti.

] taure pildami maisto produktus ir skyséius,
nevirSykite maksimumo Zymes.

.

Norédami sustabdyti maiyma, bet kuriuo
momentu taure pasukite prie§ laikrodzio
rodykle ir taip i§junkite variklj.

DidZiausias ledo kubeliy kiekis, kurj gali
apdoroti maisytuvas, yra 3 kubeliai i§
standartinio ledo padékliuko. Tai taip

pat galioja uz$aldytiems vaisiams. Prie$
uz8aldydami vaisius, juos supjaustykite ledo
kubeliy dydZio gabaliukais.

.



i Priezitra ir

valymas

Saugos sumetimais, baige naudoti prietaisg, i3

elektros tinklo lizdo istraukite maitinimo laido

kistuka.

Kad taureé ir dangtelis i8likty Svaris, neleiskite

prie juy pridziGti maisto likudiams.

Po naudojimo tuojau pat atlikite toliau

nurodytus veiksmus.

- Nuo peiliy, i§ gsoéio ir nuo dangtelio
nuskalaukite didZigja dalj likuciy.

- Naudodami &velnig skysta plovimo priemone
ir nedvei¢iamaja kempine, rankomis
idplaukite Siltame muiluotame vandenyje.

Valymo priemonés

Variklio korpuso ar taurés nevalykite &veitimo
kempinémis ar valikliais, nes galite subraizyti
ju pavirsiy. Naudokite tik Silta muiluotg
vandenj ir mink$ta skudurélj.

Slégio susidarymas

Taure galima i8skalauti, pripylus 8alto vandens,
uzdéjus peilius ir 10 sekundziy jungus
maiymg arba papuréius rankomis.

SVARBU!

Dél kar&to vandens ir (arba) plovimo
priemoniy gali susidaryti slégis.

Kai skalaujate uzdédami peilius ir maidydami
ar purtydami, nejpilkite karsto ir net $ilto
vandens, nes dél susidariusiy gary gali
pavojingai pakilti slégis.

Nejpilkite plovimo priemoniy, nes susidare
putos idsiplés ir sukurs slégi.

Indaploveé

Dangtelj ir peiliy mazga galima plauti
virdutinéje indaplovés lentynoje.

Termosine taure galima plauti tik rankomis; jos
neplaukite indaplovéje.

Sunkiai nusivalanéios maisto produkty
démeés ir kvapai

Tam tikros darZzovés ant peiliy, taurés ar
dangtelio gali palikti kvapus ar démes.
Norédami jas pasalinti, iki Zymés MAX
pripilkite $ilto muiluoto vandens. Palikite
mirkti 5 minutes.

Tada i¥plaukite &velniu plovikliu ir &iltu
vandeniu, gerai i8skalaukite ir kaip reikiant
i8dZiovinkite. Taure laikykite su nuimtu
dangteliu.

Citrusiniai vaisiai

Dél citrusiniy vaisiy aliejaus poveikio gali
sumazeéti taurés , Tritan® skaidrumas ir
ilgaamzigkumas. Jeigu plovéte su plovikliu, tai
gerai i8skalaukite §variu vandeniu ir tuojau pat
i8dZiovinkite.

Jeigu maiSéte citrusinius vaisius, nemirkykite.
Plaudami su plovimo priemone, nenaudokite
peiliy.

Laikymas

Nelaikykite taure pasuke j jjungimo padétj
ON, nes tada variklis yra jjungimo padétyje ir,
maitinimo laidg prijungus prie elektros tinklo
lizdo, jis tuojau pat pradés veikti.

KOPOLIESTERIS ,,EASTMAN
TRITAN™

Termosiné tauré yra pagaminta i3 poliesterio
,Eastman Tritan™ - BPA neturincio tvirto
polimero, kuris yra naudojamas namy
apyvokos reikmenims gaminti ir kuris gali
atlaikyti sunkias naudojimo salygas. I3
,Iritan™ pagaminti gaminiai yra atsparts
smigiams, neskilingja ir ilgai i§lieka skaidris
bei tvirti.
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ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

- Enne toote esimest kasutuskorda eemaldage
koik pakkematerjalid ja etiketid.

- Olge ettevaatlik 16iketeradega, sest need on
aarmiselt teravad.

- Peske toodet, selle kaant, 15iketerade osa ja
kaiki tarvikuid soojas vees ning kasutage

pehmet lappi. Loputage ja kuivatage
hoolikalt.

KOKKUPANEK

1. Eemaldage l6iketerad ja pange tass oma
kohale, nii et selle suu on tilespoole.

2. Pange koostisosad tassi, jalgides tahist
MAX.

3. Pange ldiketerad oma kohale, keerates
neid veerandi vdrra paripieva. Enne
tassi tagurpidi pééramist kontrollige, et
13iketerade muhv oleks kindlalt oma kohal.

Napunaited ja
nduanded

- Arge té6delge tassis kuumi ega sooje
koostisosi. Laiketerad on tihedalt tassi vastas
ning seal puudub ava, millest aur vélja
paaseks.

Me ei soovita kasutada toodet jarjest kauem
kui tiks minut. Tassis olevad koostisosad
v&ivad muutuda soojaks ja avaldada
tihenditele sisemist survet, mistottu voib tassi
olla raske avada v&i koostisosad vdivad tassi
avamisel sellest vélja pritsida. Laske segul
jahtuda ja olge tassi avamisel ettevaatlik.

Parimaks vdimalikuks té6tlemiseks lisage
alati vedelikku. Kui koostisosad té6tlemise
ajal tassis ringi kdima ei hakka, lisage
vedelikku.

Klompis tulemuse korral proovige vahemate
koostisosadega véi téddelge neid mitmes
jaos.

Kasutage seadet ainult retseptis ettendhtud
aja jooksul - koostisaineid ei tohi liiga palju
segada.

Liiga paksu segu korral kasutage pulseerivat
funktsiooni, keerates tassi, et see lukustuks ja
vajadusel mootori lahti lukustaks. See aitab
koostisosadel tédtlemise ajal ringi kiia.

.

Toiduainete ja vedeliku lisamisel drge iiletage
maksimumtéhist.

Segamise saab igal ajal katkestada, pddrates
tassi vastupéeva, et mootor lahti lukustada.

.

Maksimumkogus jaad, mida seade suudab
téddelda, on neli standardset jadkuubikut.
Sama kehtib ka siigavkiilmutatud puuviljade
kohta. Léigake puuviljad enne kiillmutamist
jaakuubikute suurusteks titkkideks.



Hooldustd6d ja
puhastamine

€

Ohutuse tagamiseks tdmmake seadme pistik
pérast igat kasutuskorda seinapistikupesast
vilja.

Arge laske toidujaskidel tassi ja kaane kiilge
kuivada.

Pérast kasutamist toimige esimesel véimalusel

jargmiselt:

- Loputage liketerad, tass ja kaas suurematest
jaakidest puhtaks.

- Peske kasitsi sooja veega, millele on lisatud
veidi &rnatoimelist ndudepesuvahendit, ja
mitteabrasiivse kdsnaga.

Puhastusvahendid

Arge kasutage mootoriosa ega

tassi puhastamiseks abrasiivseid
puhastusvahendeid ega traatharju, kuna need
vdivad pinda kriimustada. Kasutage vaid sooja
vett, puhastusainet ja pehmet lappi.

Surve

Tassi v&ib loputada kiilma veega. Selleks
kinnitage 15iketerad ja liillitage seade sisse voi
raputage tassi késitsi 10 sekundi jooksul.

OLULINE!

Kuuma vee ja/vdi pesuaine korral v&ib tekkida
surve.

Sel viisil tassi puhastades adrge kasutage
kuuma ega sooja vett, sest tekkiv aur vaib
pdhjustada ohtliku aurusurve.

Arge lisage pesuainet, sest vaht vaib paisuda ja
pdhjustada surve.

N&udepesumasin

Kaant ja I8iketeri tohib pesta
ndudepesumasina tilemisel restil.

Tassi tohib pesta ainult kasitsi. Arge peske
seda ndudepesumasinas.

Raskestieemaldatavad toiduplekid ja
ebameeldiv 16hn

Tugeva I8hnaga toidud ja méned kédgiviljad
voivad jatta [diketeradele, tassile voi kaanele
18hna vai pleki.

Selle eemaldamiseks valage tassi kuni tahiseni
MAX puhastusainet sisaldavat sooja vett.
Laske viis minutit liguneda.

Seejarel peske drnatoimelise pesuvahendi ja
sooja veega, loputage pdhjalikult ja kuivatage
hoolikalt. Hoidke tassi ilma kaaneta.

Tsitrusviljad

Kokkupuude tsitrusviljadest eralduva &liga
v6ib muuta Tritan-tassi higuseks ja vihendada
selle eluiga. Parast pesuvahendiga pesemist
loputage tassi hoolikalt puhta veega ja laske
kohe kuivada.

Arge leotage tassi pérast tsitrusviljade
tédtlemist.

Pesuainega pesemisel drge kinnitage 16iketeri.

Hoiustamine

Arge keerake tassi hoiustamise ajaks asendisse
ON. See tihendab, et mootor liilitub kohe
sisse, kui seadme pistik seinapistikupessa
sisestatakse.

EASTMAN TRITAN™ KOPOLUESTER

Tass on valmistatud Eastman Tritan™
kopoliiestrist, mis on jaik BPA-vaba poliimeer,
mida kasutatakse eriti vastupidavate ja
korduvalt ndudepesumasinas pestavate
kadgiriistade valmistamiseks. Tritan™-st
valmistatud tooted on vilismajudele eriti
vastupidavad, purunemiskindlad ning
séilitavad oma labipaistvuse ja kvaliteedi ka
pérast korduvat ndudepesumasinas pesemist.
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ITEPEJ ITEPBBIM MICIIOJIb3OBAHVIEM

.

Ileper epBLIM UCIIOIB30BaHEM CTAKaHa
Boss To Go ymanuTe 1 BEIOpOChTe BCe
YIIaKOBOYHLIE MATEPMAIIBI 1 PEKIJITAMHEBIE
SIPIIBIKIA.

BympTe oCcTOpOXKHEI TPy KacaHuy HOXEN, Tak
KaK OHM KpaifHe OCTPBIE.

BrIMoIiTE cTaKaH, KPHIIIKY, 6JIOK HOXEN 1
TIPUHAIIEXHOCTHM MATKO TKAHBIO M TEIUION
MBUIBHOM BofoM. CTIOJIOCHUTE U TIIIATEIILHO
BBICYILIATE.

CBOPKA

1

YrmanmuTe HOXM U IOCTaBbTE CTaKaH
OTBEPCTUEM BBEPX.

Io6aBbTe MHTPEONEHTHI, He ITPEeBIIas
otmMeTKy MAX.

YcTaHoBMTE OJIOK HOXKEN, IIOBEPHYB Ha €T'0
Ha YeTBEPTh 060POTA II0 YACOBOI CTPEJIKE.
Y6enutecs, 4To MydTa 6J10Ka HaZIeKHO
YCTaHOBJIEHA Ha MECTe, IIpexXie 4eM
TIEPEBOPAYMBATD CTAKAH IS TEPEPaAbOTKIA
VIHTDEIVEHTOB.

CoBeTrl
MIOACKa3KN

Hukorma He o6pabaThBaiTe ropsine
(u maxe TerUIble MHIpenueHTsl). Hoxn
06pa3yI0T FePMETUYHEBIN KOHTAKT CO
CTaKaHOM, ¥ TTapy HEKYIIA BEIXOIUT.

PexomenmyeM B36MBaTh Ha 6051ee | MUHYTHI
TompsiA. VIHIpeOMeHTsl B CTaKaHe MOTYT
HArPETHCS U BHI3BATH IIOBHIIIEHVIE
BHYTPEHHET'O JaBJIEHNS, 13-3a Yero 6ymeT
TPYOHO OTKPBITh CTAKAH WM COOEPXKUMOE
MOXKET PACIIECKAThCS TPV OTKPBITUIA.
IlariTe M OCTBHITBH 1 6YIBTE OCTOPOKHEI,
OTKPBIBASI CTAKAH.

Bcerma mo6asnsiiTe KUIKOCTD ISt
OINTUMAJIBHOM IIepepaboTku. Ecim mpn
paboTe bieHIepa MHIPEONEeHTH He
LIMPKYIINPYIOT, TTOIPO6YITE NO0H6ABUTD BObI.

Ecru cMecs onydaeTcst ¢ KOMKaMi,
TTONTPO6YITE YMEHBIIINTE KOJIMIECTBO
VIHTDEOVIEHTOB UJTM 06pabaThIBATH UX
TIOPIVSIMIA

BxmouartTe 671eHIED TOJIBKO Ha Hy3KHOE
BpEMsI — He [IepeB36MBaiTe MHIPEINEHTEL.

Ecy mpoAyKTH TYCTHIE, UCTIONB3YIATE
VIMITYJTBCHBI PEXIMM, TTOBOPAUMBAST CTaKaH,
YTO6BI BKJTIOYATE U BBIKJTIOUATh OBUT'ATEJIb 110
HEO6XOOMMOCTH. OTO 6YIET CIIOCOOCTBOBATD
IVPKYIISIIIUY MHTPEIUEHTOB,

He mpesritanTe MakCUMaIbHOM OTMETKM
1Py T06ABTIEHNY ITPOJIYKTOB U KUIKOCTEN B
CTaKaH.

YT06bI MPEKPATUTL 0OPAbOTKY B JTFOOOM
MOMEHT, TIOBEPHUTE CTAKAH IIPOTUB YaCOBOM
CTPEJIKM Y OTKJTIOUUTE [IBUTATENID.

MakcuMaribHOe KOIIMYECTBO KYOMKOB JIbIIa,
KOTOPOE MOXET 06paboTaTh 6JIEHIED,
COCTaBJIZET 3 IITYKM U3 CTAHOAPTHOM
HOPMOYKM I JTbOA. OTO TaKKe OTHOCUTCSI
K 3aMOPOXXeHHBIM hpyKTaM. [lepern
3aMOpPaKMBaHMEM IIOPEXKLTE DPYKTH HA
KYCOUKM, aHAJIOTMYHEIE 110 Pa3Mepy KybuKaMm
JIbOA.



& Vxon n ouncrxa

3 coobpakenmit 6e30IIaCHOCTI
OTCOEIVHANTE IIHYP MUTAHMS OT PO3ETKM
IOCJIE UCTIONIb30BAHMS.

YTo6bI COMEPXaTh CTaKaH U KPHIITIKY B
YMCTOTE, HE TIO3BOJIANTE OCTATKAM ITPOIYyKTOB
3aChIXaTh HA HIAX.

Kax MOxHO ckopee mociie UCIOJIb30BaHST
BERITIOJIHUTE CIIEOYyIoLIee:

- CMoitTe BOJIBIIYIO YaCTh OCTATKOB C HOXKEN,
CTaKaHa M KPLIIIKHA.

+ BpyuHyio BEIMOITE B TEIJION MBUIBHONM BOZE,
MCTIONB3YSI LIaJIsIlee MOIIlee CPENCTBO U
Heabpa3uBHYIO I'YOKY.

UncTaume cpencTaa

He nucnomnsayiiTe abpasmBHbIE TYOKY MK
YUCTSIIME CPENICTBA [IJI OUUCTKM OCHOBAHMS
IIBUTATETIS Y CTAaKaHa, TOCKOJIBKY BTO MOXET
TIOITAPAIATh TOBEPXHOCTS. VICIONB3YITE TOIh-
KO TEIUTYIO MBUTBHYIO BOZY M MSTKYIO TKaHb.

Co3spaHne gaBjieHns

CTakaH MOXHO MbITb, JOH6ABUB XOJIOMHOMN
BO[IbI, YCTAHOBMB HOXM 1 JTMH0 BKITIOUMB
OI1eHIep, MO0 BCTPSIXMBAST BPYIHYIO B
Tevyenne 10 cexyHm,

BAXKHO!

Cy1iecTByeT pMCK BO3HUKHOBEHNS JTaBJIEHNS
13-3a TEIUTO BOIIBI V/VJTY MOIOIIIETO CcpencTsa.

[Tpy MBITBE C YCTAHOBKOM HOXE 1
BKJTIOUEHMEM WITM BCTPSIXMBAHMS OJIeHIepa
HUKOTTIa HE NOOABJISATE FOPSUYIO U JaxKe
TETUTYIO BOIY, ITOCKOJIBKY OOPA3YIOIIMIACS TTap
MOXET CO3IIaTh OTIACHOE JaBJICHME.

He mo6aBmsiiTe MooIlee CPENICTBO, TIOCKOJIBKY
06pAa3YIOIAsACcs MeHa 6YIeT PACIIMPSITECS U
MOXET CO3ATh JaBJICHNE.

IlocymomoeuHas MallHa

KprIky 1 6510k HOXel MOXHO MBITh B
TIOCYIOMOEYHO MAIlIMHE TOJIEKO Ha BEPXHEN
TIOJIKE.

Crakan Chill Cup MOXHO MBITE TOJTBKO
BPY4HYIO. He MOiTe B IOCYIOMOEYHOMI
Malmse!.

YcTolunBeIe NATHA M 3allaXyt OT INUILN

HpO,EI;YKTbI C CMJIBHBIM 3aIlaXOM ¥ HEKOTOPEIE
OBOILIM MOT'YT OCTaBUTh 3allaxX U II9THA Ha
HOXaX, CTakaHe MM KPBIITIKE.

YTOBH! VOAINT UX, HAJIEHTE MBIILHO BOIBI
1o otmetky MAX. OcTaBbTe OTMOKATH Ha

5 MUHYT.

3aTeM BEIMOMTE VX IIAASIIM MOIOIIIM
CPENCTBOM ¥ TEIUION BOMIOM, XOPOIIIO
TIPOIIOJIOIINTE U TIIIATEITLHO BEICYIIIUTE.
XpaHuTe CTaKaH C 3aKPHITOM KPBIIIIKO.

Lintpyc

LnTpyCcoBOE MaCIIO MOXET IIOBIMSITH Ha
TIPO3PAYHOCTD U JOJITOBEYHOCTE CTaKaHa
Tritan. [Tocyie MBIThST C MOIOIIMM CPENCTBOM
TIIIATEJIBHO CIIOJIOCHUTE BOMOM M Cpasy AanTe
BBICOXHYTb.

He 3amaunBaiiTe mmociie nepepaboTku
IIUTPYCOBHIX.

He ycTaHaBimBaiTe HOXM IIPU MBITRE C
MOIOIIM CPEICTBOM.

XpaHeHne

He xpamnte craxas B nomoxenuyu ON (BKJT.),
TTIOCKOJIBKY B TAKOM CJTy4ae ABUTATEITb
3aIYCTUTCSI, KaK TOJILKO 6JIeHOEp 6ymeT
TTOICOENMHEH K PO3ETKE.

CJIOXHBIV [IOJINDOUP
EASTMAN TRITAN™

CTakaH [y1si OXJTaXIEHHbIX TPOIYKTOB MU3r0-
TOBJIEH U3 CITIOKHOTO Toymadmpa Eastman
Tritan™ — mpoyHOro IOMMMeEpPa, He Coflepska-
m1ero BOA 1 UCIoIb3yeMOoro st ITPOU3BOIC-
TBa OBITOBBLIX TOBAPOB. OH CIIOCOOEH BRIIEP-
SKVBATDb aKTMBHOE MCIIOTb30BaHMe. V3nens
u3 Tritan™ SBTISIOTCS YOAPOIPOYHBIMY 1
HEOBIOIINMIUCS, & TaKKe COXPAHSIOT ITPOo3pay-
HOCTbD ¥ TPOYHOCTH [IOJITOE BPEMSI.
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‘% Assembly

BEFORE FIRST USE

- Before using your Boss To Go Chill Cup for
the first time, remove any packaging material
and promotional labels.

- Be careful when handling the blades as they
are extremely sharp.

- Wash the cup, lid, blade assembly and
attachments in warm soapy water with a soft
cloth. Rinse and dry thoroughly.

ASSEMBLY

1. Remove blades and position the cup with
opening facing up.

2. Add ingredients avoiding filling past the
MAX line.

3. Fix the blade assembly in place with a
quarter turn in the clockwise direction.
Ensure the blade assembly collar is securely
in place before inverting the cup to blend.
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Hints & Tips

+ Never blend hot (or even warm) ingredients.

The blades form a seal with the cup, and there
is no venting for steam to be released.

+ We recommend not blending longer than 1

minute at a time. Ingredients in the cup may
become warm and cause internal pressure on
the seals making it difficult to open or splatter
ingredients when opened. Allow to cool and
take care when opening.

+ Always add liquids for optimum blending.

If the blending action is not causing the
ingredients to circulate, try adding more
liquid.

« If the results are lumpy, try reducing the

ingredients, or blending in batches.

+ Run the blender only for the appropriate

amount of time required - do not over blend
ingredients.

- If foods are thick, use a pulsing action by

twisting the cup to engage and disengage the
motor as needed. This will help ingredients
circulate.

+ Do not exceed the maximum mark when

adding foods and liquids into the cup.

- To stop blending at any time, rotate the cup

anti-clockwise to disengage the motor.

+ The maximum amount of ice cubes the

blender can process is 3 from a standard ice
tray. This also applies to frozen fruit. Cut fruit
into pieces of a similar size to an ice cube
before freezing.



é Care & Cleaning

Unplug the power cord from the power outlet
after use for safety reasons.

To keep your cup and lid clean, avoid allowing
food residue to dry on them.

Follow these steps as soon as possible after use:

- Rinse most of the residue off the blades, cup
and lid.

- Hand wash in warm, soapy water using a mild
liquid detergent and non-abrasive sponge.

Cleaning agents

Do not use abrasive scouring pads or cleansers
on either the motor base or the cup, as they
may scratch the surface. Use only warm soap
water with a soft cloth.

Pressurisation

The cup may be rinsed by adding cold water,
attaching blades, and either blending or
shaking by hand for 10 seconds.

IMPORTANT

There is a risk of pressurisation from hot water
and/or detergent.

When rinsing by attaching blades and
blending/shaking, never add hot or even
warm water, as the steam produced can create
dangerous pressurisation of steam.

Do not add detergent, as the foam produced
will expand and may cause pressurisation.

Dishwasher
The lid and blade assembly may be washed in
the dishwasher on the top shelf only.

The Chill Cup can only be washed by hand, do
not wash in the dishwasher.

Stubborn food stains and odours

Strong smelling and some vegetables may
leave an odour or stain the blades, cup or lid.

To remove, pour warm soapy water and fill to
the MAX mark. Set aside to soak for 5 minutes.

Then wash with a mild detergent and warm
water, rinse well and dry thoroughly. Store cup

with lid off.

Citrus

Exposure to citrus oil may affect the clarity and
longevity of the Tritan cup. After washing in
detergent, rinse with plain water thoroughly,
and allow to dry immediately.

Do not soak if citrus has been blended.

Do not attach blades when washing with
detergent.

Storage

Do not store with the cup turned to the ON
position, as this means the motor is engaged
and will turn on immediately when plugged in
or switched on at the wall.

EASTMAN TRITAN™ COPOLYESTER

The chill cup is made with Eastman Tritan™
copolyester, which is a tough, BPA-free
polymer used to make housewares products
that can stand up to extreme use. Products
made from Tritan™ are impact resistant and
shatter resistant and stay clear and durable
over time.
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