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LATVIESU 3
1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku droSiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spé€jam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
drosSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 lidz 8 gadu vecumam un personam ar
loti plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve
iericeli, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- lerices tuvuma nedrikst atrasties bérni lidz 3 gadu
vecumam bez uzraudzibas.

- Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.
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- Pirms apkopes veik§anas atvienoijiet ierici no

elektrotikla.

Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

Netfiriet ierici ar tvaika firitaju.

Stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas

darbibas preté€ja seciba.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
drosibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa
vieta, kas atbilst uzstadisanas
prasibam.

lerice ir aprikota ar elektrisku
dzeséSanas sistému. Ta jadarbina ar
stravu.

2.2 Elektribas padeves
pieslégSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificetam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un stravas vadu. Ja
iekartas elektropadeves kabeli
nepiecieSams nomaintt, to javeic
tuvakaja autorizétaja servisa centra.
Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja durvis ir karstas.



« Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

* Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla,
velkot aiz baroSanas kabela. Vienmeér
velciet aiz spraudkontakta.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, droSinataji (no
turétajiem izskruvéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

» lerice atbilst Eiropas Savienibas
direktivam.

2.3 IzmantoSana

é BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena
risks.

« Siiekarta paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

» Nemainiet $is ierices specifikacijas.

« Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

* Neatst3jiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

* Atslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

« Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar udeni.

* Nebalstieties uz atvértam
cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
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lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelem un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet ieric€, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam piesicinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

» Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nelejiet deni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

* Emaljas vai neriiséjosa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

» Gatavojot mitras kikas, izmantojiet
dzilo cepesSpannu. Auglu sulas var
atstat nenofiramus traipus.

» Siierice paredzéta tikai édiena
gatavos$anai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

» Gatavojiet édienu tikai tad, ja
cepeskrasns durvis ir aizvértas.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu
panela (pieméram, aiz durvim),
nodrosSiniet, lai durvis nekad nebatu
aizvértas, kad ierice darbojas. Aiz
aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat
ierici, mébeli, kura ta iebavéta, vai
gridu. Neaizveriet meébelu paneli,
kameér ierice péc lietoSanas nav
pilniba atdzisusi.

2.4 Gatavosana ar tvaiku

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.
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* lzplustoSais tvaiks var izraisit
apdegumus:

— Atverot ierices durvis, kad ir
aktivizéta funkcija, rikojieties
uzmanigi. Var izplust tvaiks.

— Péc gatavosanas ar tvaiku
atveriet ierices durvis piesardzigi.

2.5 Aprupe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

+ Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

+ Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolietoSanos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus firsanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus siklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ieverojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

» Netiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida tiriSanas
lidzekli.

2.6 lek3€jais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

+ 8aja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze ir paredzéta tikai
majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismoS$anai.

* Pirms spuldzes nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.7 Servisa izvélne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

 Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.8 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaksSanas risks.

* Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zaveétaja tilpné un tur sevi ieslégt.



3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

AN AN

3.2 Piederumi
Restots plaukts

Ediena gatavo$anas traukiem, kiku un
cepesu formam.

Cepama paplate

Kukam un cepumiem.

Grils-/ Cepama panna

LATVIESU 7

Vadibas panelis
Elektroniskais programmétajs
Udens atvilktne
Temperaturas sensora ligzda
Sildelements

A Lampa

Ventilators

B Atkalko$anas caurule

El 'znemams plaukta atbalsts
Cepsanas limeni

Konditorejas izstradajumu un cepeSu
cepSanai vai ka panna tauku savak$anai.

Temperatiras sensors

Temperatira mériSanai édiena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes

Plauktiem un paplatém.
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Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Viens neperforéts un viens perforéta

N—

partikas trauks.

Gatavojot ar tvaiku, tvaika komplekts
kondenséto udeni lauj novadit no édiena.
Izmantojiet darzenu, zivs, cala kratinu
sagatavoSanai. Komplekts nav piemérots
edienam, kas jagatavo udeni (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Elektronisks programmeétajs

0 _meoo

o BoaED

|
ol
O <%

AN | @&
V-4 Q- ok

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus.

Sensora Funkcija Komentari
lauks
IESLEGT/ 1Z- Lai ieslegtu vai izslégtu ierici.
SLEGT
KarséSanas Pieskarieties sensora laukam vienreiz, lai izvé-
Funkcijas vai |étos karséSanas funkciju vai izvélni: Gatavosa-
OJ GatavosSanas nas Paligs. Vélreiz pieskarieties sensora lau-
Paligs kam, lai parslégtos starp izv€lném: KarséSanas
#3s Funkcijas, Gatavosanas Paligs. Lai ieslégtu vai
izslégtu apgaismojumu, pieskarieties laukam 3
sekundes.
— Atpakal taustin§  Lai dotos atpakal izvélné. Lai paraditu galveno
izvélni, pieskarieties laukam 3 sekundes.
Temperaturas at- Lai iestatitu temperatiru vai paraditu pasreizejo
H lase ierices temperatiru. Pieskarieties laukam 3 se-
3s kundes, lai ieslégtu vai izslégtu funkciju: Atra
UzsilSana.
Izlase Lai saglabatu un pieklutu jusu izlasei.
6 | - Displejs Rada ierices pasreizejos iestatijumus.
TaustinS uz aug- Lai parvietotos izvélné uz augsu.
Su
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Sensora Funkcija Komentari
lauks
g \/ Taustin$ uz leju  Lai parvietotos izveln€ uz leju.
Laiks un papild-  Lai iestafitu dazadas funkcijas. Kad darbojas
funkcijas karséSanas funkcija, pieskarieties sensora lau-
1 kam, lai iestatitu taimeri vai funkcijas: Funkciju
ﬂ @‘? Blokésana, Izlase, Karstums + Pauze, lestatit +
Aiziet!. Jus ari varat mainit cepesa iekséjas
temperaturas sensora iestatijumu.
Laika Atgadina-  Lai iestafitu funkciju: Laika Atgadinajums.
jums
Labi Lai apstiprinatu izvéli vai iestatijumu.
OK
4.2 Displejs A. Karsésanas funkcija
B. Diennakts laiku
A B Cc C. Karsésanas indikators
| | | D. Temperatiura
® 16:30 SmE ) E. Funkcijas darbibas laiks vai beigu
{ laiks
. a Bl 00:15 4 14}0°C
| |
E D
Citi indikatori displeja:
Simbols Funkcija

Laika Atgadinajums

Funkcija darbojas.

Diennakts laiku

Displejs rada pasreiz€jo laiku.

=l Darb. Laiks Displejs rada gatavo$anai nepiecie-
Samo laiku.
S| Beigu Laiks Displejs rada laiku, kad gatavo$ana
bus pabeigta.
& Temperatura Displeja bus redzama temperatira.

Laika Indikacija

Displejs rada, cik ilgi darbojas kar-
séSanas funkcija. Nospiediet V un
/\ vienlaikus, lai atiestatitu laiku.

Aprékinasana

Cepeskrasns aprékina gatavoSanas
laiku.
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Simbols

Funkcija

I

SakarséSanas indikators Displejs rada temperaturu cepes-

krasni.

Atra Uzsil$ana

Cir ]

Funkcija ir ieslégta. Ta samazina
uzsilSanas laiku.

& Automatisks Svars Displejs rada, ka aktivizéta automa-
tiskas sverSanas sistéma vai ka
svaru var mainit.

g_. Karstums + Pauze Funkcija ir ieslégta.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Pirma tiriSana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu balstus no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "Kop$ana un tirisana".

Iztiriet cepeskrasni un nofiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Pirma pieslégSana

Pirmo reizi pieslédzot cepeskrasni
elektrotiklam vai pieslédzot to péc

elektribas padeves partraukuma,
jaiestata valoda, displeja kontrasts,
displeja spilgtums, ka ari diennakts laiks.

1. Nospiediet A vai \/ lai iestatitu
vertibu.
2. Apstipriniet ar OK.

5.3 Udens ciefibas pakapes
iestatiSana
Talak esos$a tabula noradits udens

cietibas diapazonu (dH) ar atbilstoSajam
kalcija nogulsném un tdens kvalitati.

Udens cietiba Kalcija nogulsnes Kalcija noguls- Udens kla-
Klase o (mmol/l) nes (mgl/l) sifikacija

1 0-7 0-13 0-50 Miksts

2 7-14 1.3-25 50 - 100 Vidéji ciets
8 14 - 21 25-3.8 100 - 150 Ciets

4 virs 21 virs 3,8 virs 150 Loti ciets

Kad udens cietiba parsniedz tabula
noradito vérfibu, iepildiet Gdens atvilktné
pudelés iepilditu tdeni.

1. Panemiet 4 krasu testeri, kas ieklauts
cepeskrasns tvaika komplekta.

2. levietojiet visas joslas reakcijas
zonas udent uz aptuveni 1 sekundi.
Neievietojiet testeri tekosa udent!

3. Nopuriniet no testera lieko udeni.



4. Nogaidiet 1 minGti un parbaudiet
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udens cietibu péc talak sniegtas
tabulas.

Reakcijas zonu krasas turpina

mainities. Neparbaudiet idens
ciefibu mazak neka 1 minuti péc
testa veikSanas.

5. lestatiet Udens cietibas pakapi:
izvélne: Pamata lestafijumi.

Testeris Udens cietiba
L1 I 2
LTI 3
(] 4

Udens cietiba

[ ] !
]

Testeris

6. IZMANTOSANA IKDIENA

Jus varat mainit Gdens ciefibu izvelné:
Pamata lestatijumi / Udens ciefiba.

Lietojums

BRIDINAJUMS! _ —
Skatiet sadalu "Drogiba". Simbols/izvél-
nes pozicija
6.1 ParvietoSanas izvélnés
1. leslédziet cepeskrasni. Tirsana

letver tiriSanas pro-
grammu sarakstu.

2. Laiizveletos izvelnes iespéju,
piespiediet \V4 vai /\.

3. Nospiediet OK | |ai atvértu

&

Pamata lestafi-

Izmanto, lai iestatitu
ierices konfiguraciju.

letver papildu karsé-
Sanas funkciju sa-
rakstu.

jumi
apaksizvelni vai apstiprinatu
iestatijumu. i\{
@ Jebkura bridi var atgriezties Specialie
atpakal galvenaja izvélne,
izmantojot <=. @
GatavoSanas
Paligs

6.2 lzvélnu parskats

Galvena izvélne

letver ieteicamos ce-
peskrasns iestatiju-
mus plasai edienu iz-
vélei. Izvelieties édie-
nu un saciet gatavo-
Sanas procesu. Tem-
peratura un laiks ir ti-
kai noradijumi laba-
kam rezultatam, un
tos var mainit. Tie at-
karigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudz-
uma.

Simbols/izvel- Lietojums
nes pozicija
0 letver cepeskrasns
Karséganas Karsésanas funkciju
FUnkCijaS sarakstu.
® letver automatisko
Receptes programmu sarakstu.
letver lietotaja izvei-
Izlase doto sarakstu ar ga-

tavoSanas program-
mam.
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ApakSizvélne: Pamata lestatijumi

Simbols/izvel-

nes pozicija

Apraksts

D

lestafit dien-
nakts laiku

lestata pulkstena lai-
ku.

D

Laika Indikacija

Aktivizetais displejs
rada pulkstena laiku,
kad ierice tiek izslég-
ta.

°C»

Atra Uzsil$ana

leslegta stavoklr funk-
cija samazina uzkar-
séSanas laiku.

W

lestatit + Aiziet!

Lai iestafitu funkciju
un aktivizétu to velak,
nospiezot jebkuru
simbolu vadibas pa-
nell.

'

Karstums +

Pauze

Uztur pagatavoto
€dienu siltu 30 mina-
tes péc gatavoSanas
cikla pabeigSanas.

)

Laika Regulesa-

na

leslédz un izsledz
Laika pagarinajuma
funkciju.

d

Pakapeniski regulé
displeja kontrastu.

Simbols/izvel- Apraksts
nes pozicija
= lestata displeja valo-
Valoda du.

S
Skanas Signala
Skalums

Pakapeniski regulé
taustinu tonu un sig-
nalu skalumu.

Jd

Taustinu Skana

leslédz un izsleédz
skarienjufigo lauku
skanu. leslégSanas/
izslegSanas skarien-
jutiga lauka skanu
nevar izsléegt.

33
Bridinajuma/
Kludas Signals

leslédz un izsledz
skanas signalus.

Udens ciefiba

lestata Udens cieti-
bas limeni (1 - 4).

Tirnsanas Atga-
dinajums

Atgadina, kad jatira
ierice.

DEMO rezZims

AktivizéSanas / deak-
tiviz€éSanas kods:
2468.

Displeja Kon- | Rada programmatu-
trasts Servisa Izvélne 'as Versiju un konfi-
uraciju.
O Pakapeniski regulé g )
Displejé Spilg- displeja spilgtumu. <, Atjauno sakotnéjos
tums Rupnicas lesta- ierices iestafijumus.
tjumi
6.3 Apaksizvélne: TiriSana
Simbols lzvélnes pozicija Apraksts

Tvertnes IztukSoSana

Atlikusa Gdens novadiSanas no tdens at-
vilktnes kartiba péec tvaika funkcijas lieto-

Sanas.

Tvaika Tinsanas Plus

Piekaltusu netirumu tiriSanas procedira,
izmantojot cepeskrasns firiSanas funkci-

ju.
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Simbols lzvélnes pozicija

Apraksts

Tvaika TiriSana

lerices tiriSanas procedira, kad ta ir ne-
daudz netira un nepiededzinata vairakas
reizes.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontira firiSanas karti-
ba, lai likvidétu kalkakmens atliekas.

Skalosana

Tvaika generatora kontiira skalo$anas
un tiriSanas kartiba péc biezas tvaika
funkciju izmantoSanas.

6.4 KarséSanas Funkcijas

Karsésanas Pielietojums
funkcija
. Lai vienlaikus ceptu
( 0 ) Nidz triju plauktu Tme-
: nos un kaltétu edie-
Xg’r‘égzgz nu.lestatiet par 20 - 40

°C zemaku temperatu-
ru, neka funkcijai:
Augs. + apakskarsé-
Sana.

)

Picas Uzstadi-
jumi

Produktu, kuriem ne-
piecieSama intensiva-
ka apbruninasana un
kraukskiga pamatne,
gatavosanai viena
plaukta pozicija. lesta-
tiet par 20 - 40 °C ze-
maku temperaturu, ne-
ka funkcijai: Augs. +
apakskarseésana.

Augs. + apaks-
karséSana

(Augs./Apaks-
karsésana)

Ediena gatavo$anai
un cepS$anai viena
plaukta pozicija.

Saldéta Partika

Lai ceptu atri pagata-
vojamo partiku krauks-
kigu (piem., kartupelus
fr1, kartupelu daivinas
vai pilditas pankuci-
nas).

Karsésanas Pielietojums

funkcija
vovw Lai griletu plakanus
produktus un lai
Grilésana grauzdétu maizi.
Iz Lai ceptu lielakus ce-
0 pesa gabalus vai maj-

putnu galu ar kauliem
viena plaukta pozicija.
Lai pagatavotu sace-

pumus un apbrinina-
tu.

Infratermiska
GrileSana

Lai ceptu kukas ar
kraukskigu pamatni
vai garozu un lai kon-
servétu partiku.

Grunts Siltums
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KarsésSanas
funkcija

Pielietojums

KarséSanas
funkcija

Pielietojums

()

Ventil. kars. ar
mitrumu

ST funkcija paredzéta
energijas taupisanai
gatavosanas laika.
GatavosSanas noradiju-
mus skatiet sadala "le-
teikumi un padomi",
Ventil. kars. ar mitru-
mu. Cepeskrasns dur-
vim jabut aizveértam
cepsSanas laika, lai
funkcija netiktu par-
traukta un lai cepes-
krasns darbotos ar vis-
lielako iesp€jamo
energoefektivitati. |z-
mantojot So funkciju,
temperatura cepes-
krasns iekSpusé var
atskirties no iestatitas
temperaturas. Tiek iz-
mantots atlikusais sil-
tums.KarséSanas jau-
da var tikt samazinata.
Visparigus energijas
taupiSanas ieteikumus
skatiet sadala “Ener-
goefektivitate", Energi-
jas taupisana.ST funk-
cija tika izmantota, lai
noteiktu energoefekti-
vitates klasi saskana
ar EN 60350-1. Izman-
tojot So funkciju, lam-
pa automatiski izsle-
dzas péc 30 sekun-
dém.

Tikai Tvaicésa-

Darzeniem, zivim, kar-
tupeliem, risiem, ma-
karoniem vai ipasam
piedevam.

®

Lampa var automatiski
izslégties pie temperaturas

zem 60 °C dazu
cepeskrasns funkciju laika.

Zems mitrums

Maizes cepsanai, lielu
galas gabalu cepsanai
vai atdzesétu un sal-
détu edienu uzsildisa-
nai.

Augsts mi-
trums

Edieniem ar augstu
mitruma saturu, karali-
skajam olu krémam un
teriném, un zivju vari-
Sanai.

6.5 Specialie
Karsésanas Pielietojums
funkcija
_ Lai saglabatu édienu
siltu.

Siltuma Uzturé-
Sana

(¥)

Lai uzsilditu SKivjus
pirms édiena pas-

Trauku Uzsildi- M'€gsanas.
Sana
Lai konservéetu darze-
nus (piem., marinétos
Konservésana darzenus).
Lai zavetu auglus,
Q.é) - Y
( ] darzenus un sénes
Zavésana Skeles.

Miklas Raudze-
Sana

Lai paatrinatu rauga
miklas uzraudzésanu.
Ta novers rauga mi-
klas virspuses izzu-
Sanu un saglaba mi-
klas elastibu.

()

Léna CepSana

Maigu un suligu ce-
pesSu pagatavosanai.
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6.6 Gatavo$anas Paligs

Partikas kategorija: Zivs/Jiras Veltes

Maizes Cepsa-
na

Izmantojiet So funkci-
ju, lai pagatavotu
maizi un bulcinas ar
svaigumu, krasu un
garozas spidumu ka
profesionala kondito-
ra izpildijuma.

Ediens

Regeneracija

Edienam, kas tiek at-
kartoti uzsildits ar
tvaiku, virséja karta
neklust sausa. Kar-
stums izplatas [éni un
vienmerigi, kas |auj
iegut garSu un smar-
zu, ka tikko pagata-
votam édienam. So
funkciju var izmantot
édiena uzsildiSanai
tieSi uz skivja. lzman-
tojot dazadus plauktu
lmenus, var uzsildit
vairakus SKivjus vien-
laicigi.

Atkausésana

Lai atkausétu édienu

(darzenus un auglus).

Atkausésanas laiks ir
atkarigs no produktu
daudzuma un apjo-
ma.

vy

Au Gratin

Tadiem édieniem ka
lazanja vai kartupelu
sacepums. Lai paga-
tavotu sacepumus un
apbraninatu.

Zivs

Cepta zivs

Zivju Pirkstini

Plana zivs fileja

Bieza zivs fileja

Saldéta zivs fileja

Vesela maza zivs

Vesela zivs, tvai-
céta

Vesela maza zivs,
grileta

Vesela zivs, grileta

Vesela zivs, grileta

”?

Forele

Lasis

Lasa fileja

Lasis, Vesels

Garneles

Garneles, svaigas

Garneles, saldétas

Divvaku Gliemezi

Partikas kategorija: Putnu Gala

Ediens

Cala Kratina

Cala Kritina Vi
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Ediens Ediens
Vistas sparnini, Cukgalas Sardel-
svaigi tes
Vistas sparnini, Cikgalas Ribinas
saldeti
Cukas stilbs, ie-
Vistas kajinas, prieks pagatavots
svaigas
. 9 Cikas Cepetis
Vista Vistas kajinas, sal- -
détas Cukas mugura
Varita vistas krati- Cukas mugura Vi
na Cukgala
. Cikas mugura, ku-
Vista, 2 puses pinata
Vesela vista [ Clikas mugura, ap-
varita
Vesela pile Ifl B Ciikas Kakls
Vesela zoss ﬁ Cukas Plecs
Vesels fitars Ifl Cukas cepetis ﬁ
Partikas kategorija: Gala Varits Skinkis
Ediens Tela Locitava
Varits Liellops Tela Gala Tela mugura
Liellopa Gala Sautéta gala Ll Tela cepetis [
Galas Rulete Jéra kaja
Pusijéls Jéra cepetis Ifl
Pusjéls 2 Jéra mugura
Jéra Gala - .
) Vidaji Jéra plecs, videji
Liellopu Galas Ce- gatavs
petis A
vidaji Jéra plecs, vidéiji
Labi Izcepts gatavs

Labi Izcepts /‘?

Skandinavu Liello-
pu Gala

Pusijéls Vol

vidaji 7?7

Labi Izcepts Vol




Ediens

Medijums

Zakis

» Zakakaja

» Zaka mugura
» Zaka mugura

”?

Stirnas/Brieza Ga-

la
» Brieza gurns
» Stirnas/brieza
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Partikas kategorija: Pica/Salais
Atveértais Pirags
Ediens

Pica, plana

Pica ar papildu

garnéjumu

Pica, saldeta
Pica

Pica American,
saldéta

mugura Pica, atdzeséta
Medijuma cepetis Picas uzkodas,
saldetas
Medijuma mugura BageSu sacepums -
Tarte Flambée -
Partikas kategorija: Cepeskrasns Sveices pirags, -
Edieni sals
Ediens Quiche Lorraine -
Lazanja - Pikantais Pirags -
Lazanja/Kannello- - Partikas kategorija: Kilka/Cepumi
ni, saldéti _—
Ediens
Makaroni - Kakes :

Kartupelu Sace-
pums

Darzenu sace-
pums

Saldie Edieni

Abolu kika, par-
klata

Biskvitkuka

Abolu Pirags

Siera Kuka, Trauks

Briosi

Madeiras Kuka

Torte

Sveices kiika, sal-

da

Mandelu Kuka

Mufini

Konditorejas |z-
stradajumi
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Partikas kategorija: Maize/Bulcinas

Ediens Ediens
Konditorejas 1z- = Maizite
stradajumi
—— Maizites, pusfabri-
Krémkikas - Maizite Kati
Kartainas Miklas - Maizites, sasaldé-
Maizite tas
Ekléri - Ciabatta -
Mandelcepumi - Bagete, pusfabri-
Smildu Miklas Ce- - Bagete kats
pumi Bagete, saldéeta
Ziemassvétku P1- - Klingeris
rags :
Abolu stridele, - Baltmaize
saldéta Rauga Briedinasa-
i | Biskvitmikla na
ukas paplate una i

Rauga Mikla Ve Bruna Maize
Siera Kika, Papla- - Rudzu Maize
te Pilngraudu Maize
Sok. Kekss Ar - Neraudzéta Maize
Riekstiem

Saldéti fiti miltu

Rulete - produkti
Rauga Kuka - Partikas kategorija: Darzeni
Drumstalu Maize - Ediens
Cukura Kuka - Brokoli, Ziedkopas -

SmilSu Mikla Brokoli, veseli -
Piraga Pamatne  Bjskyitk Maisij.Pi- Ziedkapost, Zied- -

raga Pam. kopas '

Auglu Kuka

SmilSu Miklas

Ziedkaposti, veseli

Val.Auglu Pir.

— : Burkani =
Biskvitk.Mai- =
sij.Val.Auglu Pir. Cukini, Skelités -
Rauga Mikla Spargeli, zalie -

Spargeli, baltie

Paprikas Sloksnes

Spinati, svaigi

Puravu Gredzeni
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Ediens Ediens
Zalas Pupas - Kartupeli fri, saldéti -
Sénu Skélites - Kroketes -
Nolobiti Tomati - Kroketes -

Briseles Kaposti

Selerija, kubinos

Kartupelu Panku-
kas

Zirni

Baklazans

Variti kartupeli,
daivinas

Fenhelis

Variti Kartupeli

ArtiSoki

Kartupeli mundiert

Bietes

Kartupelu Klimpas

Melna Sakne

Maizes Klimpa

Kolrabju Sloksnes

Rauga miklas klim-
pas, salas

Baltas Karsu Pu-
pas

Rauga miklas klim-
pas, saldas

Virzinkaposti

Risi

Partikas kategorija:
Terines

Olu Krems/

Svaigi Tagliatelle
makaroni

Ediens

Polenta

Olu Sacepums
(Omlete)

Karamelizéts Pi-
rags

@

Kad nepiecieSams mainit
édiena svaru vai

temperaturu, izmantojiet /\
vai \/ lai iestatitu jaunas

vértibas.

6.7 KarséSanas funkcijas

Terines -
Miksti novaritas
olas
Videéji novaritas
Olas olas

Cieti novaritas olas

Olas, ceptas

Partikas kategorija:

Piedevas

Ediens

Kartupeli fri, smalki

Kartupeli fr1, biezi

iestafisana

1. leslédziet cepeskrasni.
2. Apstipriniet ar OK.

3. lestatiet temperaturu.
4. Apstipriniet ar OK.

6.8 Gatavosana ar tvaiku

Udens atvilktnes parsegs atrodas
vadibas paneli.
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BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu
krana tdeni. Nelietojiet
filtretu Gdeni
(demineralizeétu) vai destilétu
udeni. Nelietojiet citus
Skidrumus. Nelejiet
uzliesmojosas vai spirta
Skidrumus tdens atvilktné.

A

1. Piespiediet parsegu, lai atvértu
udens atvilktni.

2. Piepildiet tdens atvilktni lidz

maksimalajam limenim (aptuveni 950

ml Gdens) ar aukstu tdeni, lidz

atskan skanas signals vai displeja

paradas zinojums. Udens padeve

pietiks apméram 50 minatem.

Neuzpildiet udens atvilktni pari tas

maksimalajai ietilpibai. Pastav tdens

nopliides, parpludes un virtuves

meébelu bojajumu risks.

levietojiet atpakal tdens atvilktni.

lesledziet cepeskrasni.

lestatiet karséSanas ar tvaiku funkciju

un temperaturu.

6. Ja nepiecieSams, iestatiet funkciju:

Darb. Laiks 2| vai: Beigu Laiks =I.
Pirmais tvaiks paradas apméram péc
2 minuatém. Cepeskrasnij sasniedzot
iestafito temperatiru, atskanés
skanas signals.
Kad atvilkiné izbeidzas Udens,
atskan skanas signals un udens
atvilktne ir jauzpilda, lai varétu
turpinat aprakstito gatavosanu ar
tvaiku.

Signals atskan gatavoSanas laika beigas.

7. lzslédziet cepeskrasni.

8. Péc gatavosanas ar tvaiku, izlejiet
udeni no atvilktnes.
Skatiet firnsanas funkciju: Tvertnes
IztukSosana.

apho

UZMANIBU!
Cepeskrasns ir karsta.
Var gut apdegumus.

9. Péc gatavoSanas ar tvaiku tvaiks var
kondenséties tilpnes apaksa.
Vienmér nosusiniet tilpnes apaksu,
kad cepeskrasns ir atdzisusi.

Laujiet cepeskrasnij pilniba izzdt, turot

atvértas durvis. Lai paatrinatu zavésanu,

var aizvert durvis un uzkarsét
cepeskrasni, izmantojot funkciju:

Ventilatora Karsé$ana 150 °C

temperatura apméram 15 minutes.

6.9 KarsésSanas indikators

Kad ieslédzat karséSanas funkciju,
displeja paradas josla. Josla rada
pieaugoso temperaturu. Kad temperatira
tiek sasniegta skanas signals atskan 3
reizes, josla mirgo un péc tam pazud.

6.10 Atra UzsilSana
ST funkcija samazina uzkarsésanas laiku.

Nelieciet cepeskrasni
edienu, kad darbojas atras
uzsilSanas funkcija.

Lai ieslégtu So funkciju, turiet nospiestu

ﬂ 3 sekundes. Uzkarsé$anas indikators
mainas.

Si funkcija nav paredzéta dazam
cepeskrasns funkcijam.

6.11 Atlikusais siltums

Kad izsleédzat cepeskrasni, displejs rada
atliku$o siltumu. Varat izmantot atlikuso
siltumu, lai uzturétu édienu siltu.



7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena Pielietojums
funkcija

Q) Laika Atga- Laika atskaites iestati-

dinajums

$anai (maks. 2 st. 30
min.). ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns
darbibu.

Nospiediet Q lai ie-
slégtu displeju. Pie-
spiediet VAN vai \/ lai

iestatitu minttes un
OK, |ai saktu.

|_)| Darb. Lai iestatitu cepes-

Laiks krasns darbibas ilgu-

mu (maks. 23 h 59
min).

S| Beigu Laiks Lai iestafitu karsésa-

nas funkcijas izslégsa-
nas laiku (maks. 23 st.
59 min.).

Ja iestatat laiku pulkstena funkcijai, laika
atskaite sakas péc 5 sekundem.

Ja izmantojat pulkstena
funkcijas: Darb. Laiks, Beigu
Laiks, cepeSkrasns izsledz
sildelementus, kad pagajusi
90 % no iestatita laika.
Cepeskrasns izmanto
atlikuso siltumu, lai turpinatu
gatavoSanas procesu, lidz
laiks bus pilniba pagajis (3 -
20 minates).
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7.2 Pulkstena funkciju
iestafisana

Pirms funkciju
izmantoSanas: Darb. Laiks,
Beigu Laiks, jums vispirms
jaiestata karséSanas funkcija
un temperatura.
Cepeskrasns automatiski
izsledzas.

Varat izmantot funkciju:
Darb. Laiks un Beigu Laiks
vienlaicigi, ja vélaties
automatiski aktivizét un
deaktivizét ierici noteikta
laika velak.

Funkcija: Darb. Laiks un
Beigu Laiks nedarbojas,
izmantojot cepesa iekséjas
temperatdras sensoru.

1. lestatiet kars€Sanas funkciju.

2. Piespiediet @ vairakas reizes, lidz
displejs parada vajadzigo pulkstena
funkciju un atbilstoSo simbolu.

3. Piespiediet /\ vai \/ lai iestatitu
vajadzigo laiku.

4. Apstipriniet ar OK,

Kad laiks beigsies, atskanés skanas

signals. Cepeskrasns izslédzas. Displeja

paradas pazinojums.

5. Nospiediet jebkuru simbolu, lai
izslégtu signalu.

7.3 Karstums + Pauze

Lai aktivizetu funkciju:

» lestatitajai temperaturai jabut
augstakai par 80°C.
» Funkcija: Darb. Laiks ir ieslégta.

Funkcija: Karstums + Pauze uztur
pagatavoto édienu siltu 80°C
temperattura 30 minutes. Funkcija
ieslédzas péc cepSanas laika beigam.

Funkciju var aktivizét vai deaktivizét
izvéIné: Pamata lestatijumi.

1. leslédziet cepeskrasni.

2. Izvélieties karséSanas funkciju.

3. lestatiet temperaturu augstak par
80°C.
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4. Nospiediet @ vairakas reizes, lidz
displeja redzams: Karstums + Pauze.

5. Apstipriniet ar OK.

Kad funkcija bis beigusies, atskanés
skanas signals.

Funkcija paliek aktivizéta, ja mainat
karséSanas funkciju.

7.4 Laika ReguléSana

Funkcija: Laika ReguléSana funkcija liek
karséSanas funkcijai turpinat darbibu péc
Darb. Laiks beigam.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Receptes tieSsaisté

@

Sai cepeskrasnij paredzéto
automatisko programmu
receptes ir atrodamas musu
majas lapa. Lai atrastu
pareizo recepSu gramatu,
parbaudiet izstradajuma
numuru uz ierices datu
plaksnites cepesSkrasns
iekSienes priekSpusé.

8.2 Receptes ar Automatiskas
Receptes

ST cepeskrasns piedava vairakas
receptes, ko varat izmantot. Receptes ir
noteiktas un tas nav iespé€jams maintt.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

9.1 Cepesa iekSejas
temperatiras sensors
Temperatura sensors méra temperatiru
produkta iekSpus€. Kad édiens

sasniedzis iestatito temperatiru,
cepeskrasns izslédzas.

Var iestatit divus temperaturas lielumus:

Neattiecas uz karséSanas
funkcijam ar temperatiras
sensoru.

@

1. Kad gatavoSanas laiks beigsies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru simbolu.

Displeja bus redzams pazinojums.

2. Nospiediet @ lai iesl&gtu (vai 3, lai
atceltu).

3. lestatiet funkcijas ilgumu.

4. Nospiediet OK,

8. AUTOMATISKAS PROGRAMMAS

1. leslédziet cepeskrasni.
2. lzvélieties izvélni: Receptes.

Nospiediet OK| [ai apstiprinatu
izvelni.

3. lzvélieties kategoriju un édienu.
Apstipriniet ar OK.

4. |zvélieties kulinarijas recepti.

Apstipriniet ar OK.

* cepeskrasns temperaturu (minimala
120 °C),
» partikas sensora temperatiru.

é UZMANIBU!

Izmantojiet tikai
komplektacija esoSo
temperatUras sensoru vai
originalas rezerves dalas.

Noradijumi, lai gutu labakos rezultatus:
» sastavdalam jabut istabas
temperattra;



« Temperaturas sensoru nevar izmantot
Skidriem édieniem.

GatavosSanas laika temperatiras
sensoram ir japaliek trauka un
iespraustam kontaktligzda.

Lietojiet ieteiktos partikas sensora
temperatiras iestatijumus. Skatiet
sadalu "Padomi un ieteikumi".

@

Cepeskrasns apréekina
aptuveno gatavoSanas beigu
laiku. Tas atkarigs no
produktu daudzuma,
iestatitas karséSanas
funkcijas un temperatiras.

Partikas kategorijas: gala,
putnu gala un zivs

1. leslédziet ierici.

2. levietojiet temperatiras sensora galu
galas vai zivs centra, biezakaja vieta,
ja iespéjams. Parliecinieties, lai
vismaz 3/4 temperatiras sensora
atrodas édiena.

3. levietojiet temperaturas sensora
spraudni ligzda, kas atrodas ierices
priekSpuseé.

=~
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Displejs rada temperaturas sensora
simbolu.

4. Piespiediet A vai V 5 sekunzu
laika, lai iestafitu produkta iek&éjo
temperataru.

5. lestatiet karseéSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns
temperaturu.

6. Lai mainitu produkta iek§€jo

temperatiru, spiediet @,

Edienam sasniedzot iestafito

temperaturu, atskanés skanas signals.

lerice automatiski izslédzas.

7. Pieskarieties kadam simbolam, lai
izslegtu signalu.

8. Iznemiet édiena iekS€jas
temperaturas sensoru no ligzdas un
iznemiet édienu no ierices.

BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu risks, jo
temperatdras sensors
sakarst. Esiet uzmanigs,
atvienojot un iznemot to no
€diena.

Partikas kategorija: sautéjums

1. leslédziet ierici.

2. levietojiet pusi sastavdalu cepamaja
trauka.

3. levietojiet temperaturas sensora
smailo galu tieSi sautéjuma vidd.
Temperaturas sensors janostabilizé
viena vieta cep$anas laika.
Izmantojiet cietu sastavdalu, lai to
panaktu. Izmantojiet cepama trauka
malu, lai atbalstitu temepratiras
sensora silikona rokturi.
Temperatiras sensora gals nedrikst
pieskarties cepama trauka apaks$ai.
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BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu risks, jo
temperatiras sensors
sakarst. Esiet uzmanigs,
atvienojot un iznemot to no
€diena.

9.2 Piederumu ievietoSana

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns
imena vadotnes stieniem

4. Nosedziet temperaturas sensoru ar
atlikuSajam sastavdalam.

5. levietojiet temperaturas sensora
spraudni ligzda, kas atrodas ierices
priekSpuse.

Displejs rada temperaturas sensora
simbolu.

6. Piespiediet VAN vai V 5 sekunzu
laika, lai iestatitu produkta iek$€jo
temperattru.

7. lestatiet karséSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns
temperaturu.

8. Lai mainitu produkta iek§€jo

temperaturu, spiediet @

Edienam sasniedzot iestatito

temperaturu, atskanés skanas signals.

lerice automatiski izslédzas.

9. Pieskarieties kadam simbolam, lai
izslégtu signalu.

10. Iznemiet ediena iekSéjas
temperattras sensoru no ligzdas un
iznemiet édienu no ierices.

Cepama paplate/ cepama panna:

lebidiet cepamo paplati /cepamo pannu
starp cepeskrasns limena vadotnes
stieniem.

Restots plaukts un cepama paplate /
cepama panna kopa:

lebidiet cepamo paplati /cepamo pannu
starp plauktu atbalsta vadotnes stieniem
un restota plaukta uz vadotnes stieniem
augstak.
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@ Neliela iedobe augSpusé
palielina droSibu. Sis

iedobes novers ari trauku
sasvérsanos. Augsta mala
ap plauktu nelauj édiena
gatavoSanas traukiem shdet.

9.3 Teleskopiskas vadotnes —
cepeskrasns piederumu
ievietoSana

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

UZMANIBU!

Nemazgajiet teleskopiskas
vadotnes trauku
mazgasanas masina.
Neellojiet teleskopiskas
vadotnes.

C UZMANIBU!

Pirms cepeskrasns durvju
aizvérSanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepesSkrasni.

Restots plaukts:
Uzlieciet restoto plauktu uz

teleskopiskajam vadotném ta, lai kajinas

butu verstas uz leju.

@ Paaugstinata apmale ap

restoto plauktu ir papildu

ietaise, kas nelauj édiena
gatavosanas traukiem

izslidét ara.
10. PAPILDFUNKCIJAS
10.1 Izlase

Jus varat saglabat savus izlases
iestatijumus, pieméram, darb. laiku,

Cepama panna:

Uzlieciet cepamo pannu uz
teleskopiskajam vadotném.

= |

____——

==

\

Restotais plaukts un cepama panna

kopa:

Uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.

=1

temperatiru vai karsé$anas funkciju. Tie
pieejami izvélné: Izlase. Var saglabat 20

programmas.
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Programmas saglabasana

1. leslédziet cepeSkrasni.

2. lestatiet karséSanas funkciju vai
automatisku programmu.

3. Nospiediet @ vairakas reizes, lidz
displeja redzams: SAGLABAT.

4. Apstipriniet ar OK.

Displeja bus redzama pirmais brivais

atminas stavoklis.

5. Apstipriniet ar OK.

6. levadiet programmas nosaukumu.

Sak mirgot pirmais burts.

7. Nospiediet V vai /\ lai mainitu
burtu.

8. Nospiediet OK.

Sak mirgot nakamais burts.

9. Veiciet atkartoti 7. sola darbibu, ja
nepiecieSams.

10. Nospiediet un turiet nospiestu OK| |ai
saglabatu.

Varat parrakstit atminas stavokli. Kad

displeja tiek paradits pirmais brivais

atminas stavoklis, nospiediet V vai /A

un nospiediet OK | lai parrakstitu esoso
programmul.

Jus varat nomainit programmas
nosaukumu izvélné: Mainit Prog.
Nosaukumu.

Programmas ieslégSana
leslédziet cepeskrasni.
Izvélieties izveélni: I1zlase.

Apstipriniet ar OK.
Izvéléties savas izlases nosaukumu.

5. Apstipriniet ar OK.

o b=

10.2 Bérnu droSibas funkcijas
lietoSana

Ja ir ieslégta bérnu dro$ibas funkcija,
cepeskrasni nevar ieslégt nejausi.

1. Nospiediet (D lai ieslegtu displeju.

2. Nospiediet @ un 79( vienlaicigi, idz
displeja paradas pazinojums .

Lai izslégtu bérnu droSibas funkciju,

atkartojiet 2. darbibu.

10.3 Funkciju BlokéSana

ST funkcija nelauj nejausi nomainit
sildiSanas funkciju. To var ieslégt tikai,
kad cepeskrasns darbojas.

1. leslédziet cepeskrasni.

2. lestatiet karséSanas funkciju vai
iestatijumu.

3. Nospiediet @ vairakas reizes, lidz
displeja redzams: Funkciju
Blokésana.

4. Apstipriniet ar OK.

Piespiediet @ ai |zslegtu funkciju.
Displeja paradas pazinojums. Nospiediet

@ valreiz un tad OK| laj apstiprinatu.

@ Izslédzot cepeskrasni, art
funkcija izsledzas.

10.4 lestatit + Aiziet!

Funkcija lauj iestatit karséSanas funkciju
(vai programmu) un izmantot to vélak,
tikai vienreiz pieskaroties kadam
simbolam.

1. leslédziet cepeskrasni.
2. lestatiet karseéSanas funkciju.

3. Nospiediet @ yairakas reizes, lidz
displeja redzams: Darb. Laiks.
4. lestatiet laiku.

5. Nospiediet @ vairakas reizes, lidz
displeja redzams: lestatit + Aiziet!.

6. Apstipriniet ar OK.
Pieskarieties kadam simbolam (iznemot

@), lai ieslégtu funkciju: lestatit + Aiziet!.
Aktivizejas iestatita karséSanas funkcija.

Kad karsé$anas funkcija bis beigusies,
atskanés skanas signals.

@ » Funkciju BlokéSana ir
aktiva, kad darbojas
karsésanas funkcija.

* lzvélne: Pamata
lestatijumi Jauj jums:
lestatit + Aiziet! ieslégt un
izslegt funkciju.

10.5 Automatiska izslegSanas

Drosibas noluka cepeskrasns
automatiski izsledzas péc kada laika, ja



karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

Temperatiira (°C) lzslégSanas laiks

(h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 555

@ Automatiska izslégSanas
nedarbojas ar $adam
funkcijam: Apgaismojums
(Lampa), Temperatiras
sensors,Darb. Laiks, Beigu
Laiks.

10.6 Displeja spilgtums
Displeja spilgtumam ir divi reZzimi:
* nakts spilgtums - kad cepeSkrasns ir

izslégta, displeja spilgtums samazinas

laika no plkst. 22.00 idz 06.00;

11. IETEIKUMI UN PADOMI

é BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

@ Tabulas uzradita
temperatira un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un

izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

11.1 GatavoSanas ieteikumi

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot
édienu savadak neka jusu iepriekséja
cepeskrasns. Tabula zemak ir noraditi
standarta iestatijumi attieciba uz
temperatiru, gatavo$anas laiku un
plaukta limeni.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklgjiet tai lldzigu.

11.2 Padomi par cepeSkrasns
Tpasajam karséSanas funkcijam
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» dienas spilgtums:

— kad cepeskrasns ir ieslégta.

— ja nakts spilgtuma rezima
darbibas laika jus pieskaraties
simbolam (iznemot IESLEGT/
IZSLEGT), displejs atgriezas
dienas spilgtuma rezima uz
nakamajam 10 sekundém;

— ja cepeskrasns ir izslégta un jis
iestatat funkciju: Laika
Atgadinajums; kad funkcijas
darbiba beidzas, displejs
atgriezas nakts spilgtuma rezima.

10.7 DzeséSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. Izslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpinas
darboties, lidz cepesSkrasns bus
atdzisusi.

ST funkcija lauj jums uzturét &dienu siltu.
Temperatura ir automatiski iestatita lidz
80°C.

Trauku UzsildiSana

traukus pirms édiena pasniegSanas.
Temperatura ir automatiski iestatita lidz
70°C.

Izvietojiet Skivjus un édienus vienmerigi
uz restota plaukta. Izmantojiet pirmo
plaukta imeni. Kad pagajusi pusi no
uzsildisanas laika, apmainiet tos vietam.

Miklas Raudzésana

§i funkcija lauj uzraudzét rauga miklu.
levietojiet rauga miklu liela trauka.
Izmantojiet pirmo plaukta limeni. lestatiet
funkciju: Miklas Raudzésana un
gatavosanas laiku.

Atkausésana

Siltuma Uzturésana
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Nonemiet iepakojumu un uzlieciet partiku
uz Skivja. Neparklajiet édienu, jo tas
pagarinas atkausésanas laiku.
Izmantojiet pirmo plaukta limeni.

11.3 Tikai TvaicéSana

C BRIDINAJUMS!

Atverot cepeskrasns durvis,
kad funkcija ir iesléegta,
rikojieties uzmanigi. Var
izplust tvaiks.

Sterilizesana

Ar So funkciju var sterilizét traukus
uzglabasanai (piem., bérnu pudelites).

levietojiet tiros traukus otradi apgrieztus
plaukta centra pirmaja imeni.

lepildiet atvilktné maksimalo udens
daudzumu un iestatiet laiku uz 40
minutém.

ediena gatavosana

S funkcija lauj sagatavot visu veidu
partiku, gan svaigu, gan saldétu. Ir
iespéjams gatavot, uzsildit, atkausét,
gatavot, varot Skidruma, blansét
darzenus, galu, zivis, makaronus, risus,
mannu un olas.

Jus varat pagatavot visu malfiti uzreiz.
Kopa gatavot édienus ar lidzigu
gatavoSanas laiku. Izmantojiet lielako
tdens daudzumu, neka nepiecieSams,
lai gatavotu édienus viena reize.

Izmantojiet otro plaukta limeni.

lestatiet 99 °C temperatiru, ja vien
tabula iepriek$ nav ieteikts cits

iestatijums.

Darzeni

Ediens Laiks (min.)
Nolobiti tomati 10

Brokoli, ziedkopas1) 13-15
Darzeni, blanséti 15

Sénu Skelites 15-20
Paprika, salmini 15-20
Spinati, svaigi 15-20

Ediens Laiks (min.)
Spargeli, zalie 15-25
Baklazani 15-25
Cukini, Skélites 15-25
Kirbis, kubicini 15-25
Tomati 15-25
Pupas, blansétas 20-25
Lauka salati, ziedko- 20 - 25
pas

Virzinkaposti 20-25
Selerija, kubinos 20-30
Puravs, ripinas 20-30
Zirni 20-30
Sniega zirni (pipari) 20-30
Saldie kartupeli 20-30
Spargeli, baltie 25-35
Briseles kaposti 25-35
Burkani 25-35
Ziedkaposti, ziedkopas 25 - 35
Fenhelis 25-35
Kolrabji, stremeles 25-35
Baltas karsu pupas 25-35
Brokoli, veseli 30 -40
Saldas kukurdzas vali- 30 - 40
te

Melna sakne 35-45
Ziedkaposti, veseli 35-45
Zalas pupas 35-45
Sarkani vai balti ka- 40 - 45
posti, salmini

ArtiSoki 50 - 60
Zavétas pupas, izmér- 55 - 65

cétas (udens/pupu at-
tieciba 2:1)
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Ediens Laiks (min.) Ediens Laiks
R - (min.)
Skabeéti kaposti 60 - 90
Maizes klimpa 35-45
Bietes 70-90 s
1 Kartupelu klimpas 35-45
) lepriek$ uzsildiet cepeskrasni 5 mindtes.
_ L. Risi (udens/risu attieciba 35-45
Sanu trauki / piedevas 1:1)1)
Ediens Laiks ' = =
(min.) Polenta (Skidruma attieciba 40 - 50
3:1)
Kuskuss (tdens/kuskusa at- 15 - 20 — —0— =
tieciba 1:1) Risu pudins (piena/risu at- 40 - 55
tieciba 2,5:1)
Svaigi Tagliatelle makaroni 15 - 25
vaig! a9t : Kartupeli ar mizu, vidéja lie- 45 - 55
Mannas pudins (piena/ 20-25 luma
mannas attieciba 3,5:1) - - - ~
Lecas, brunas (udens/lécu 55 - 60
Lécas, sarkanas (udens/ 20-30 attieciba 2:1)
Iecu attieciba 1:1) -
1) Udens un risu attieciba var atSkirties at-
Spaetzle 25-30 kariba no risu veida.
Bulgurs (udens/bulgura at- 25 - 35 Augli
tiectba 1:1 =
leciba 1:1) Ediens Laiks
Rauga miklas klimpas 25-35 (min.)
Aromatiskie risi (idens/risu 30 - 35 Abolu 8kéles 10-15
ttieciba 1:1
attieciba 1:1) Karstas ogas 10-15
Variti k li, daivina -4 o
ariti kartupeli, daivinds  35-45 Sokolades kausésana 10 - 20
Auglu kompots 20-25
Zivs
Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.)
Butes fileja 80 15
Garneles, svaigas 85 20 - 25
Divvaku Gliemezi 99 20-30
LaSa filejas 85 20-30
Forele, 0,25 kg 85 20 - 30
Garneles, saldétas 85 30 - 40
Lasis, forele, 1 kg 85 40 - 45
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Gala

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.)
Cukgalas Sardelites 80 15-20
BavarieSu tela galas desa (balta de- 80 20-30

sa)

Vines desa 80 20-30

Varita vistas krutina 90 25-35

Varits Skinkis, 1 kg 99 55 -65

Vista, apvarita, 1-1,2 kg 99 60-70
Kasseler galas cepetis, apvarits 90 70 -90

Tela galas/cukgalas fileja 0,8-1 kg 90 80-90
Tafelspitz (varits liellops) 99 110 - 120
Olas . Ies'tailtiet funkciju: Inf[atermiské
Ediens Laiks (min) . Plevienoje, sagatavoios darzenus un
Olas, mikstas 10 - 11 piedevas.

Olas, videji cietas 12 -13

Olas, cietas

18 - 21

11.4 Infratermiska GriléSana un
Tikai Tvaicédana kombinacija
Jus varat kombinét Sis funkcijas,
gatavojot galu, darzenus un piedevas

Atdzeséjiet cepeskrasni lldz aptuveni
90 °C temperatirai. Atveriet
cepeskrasns durvis uz pirmo poZziciju
aptuveni 15 mindtes.

lestatiet funkciju: Tikai TvaicéSana.
Gatavojiet visus €dienus viena reize,
lidz tie gatavi.

viena reize.
Ediens Infratermiska GrileSana (pirmais Tikai TvaicéSana (otrais solis:
solis: pagatavojiet galu) pievienojiet darzenus)
Tempera- Laiks Plaukta Tempera- Laiks Plaukta
tara (°C) (min.) pozicija  tara (°C) (min.) pozicija
Liellopu 180 60 -70 gala: 1 99 40 - 50 gala: 1
galas ce- darzeni: 3
petis 1 kg
Briseles
kaposti,

polenta
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Ediens Infratermiska GrileSana (pirmais Tikai TvaicéSana (otrais solis:
solis: pagatavojiet galu) pievienojiet darzenus)
Tempera- Laiks Plaukta Tempera- Laiks Plaukta
tara (°C) (min.) pozicija tara (°C) (min.) pozicija

Cukas ce- 180 60 -70 gala: 1 99 30 - 40 gala: 1

petis, 1 darzeni: 3

kg,

Kartupeli,

darzeni,

galas mer-

ce

Tela cepe- 180 50 - 60 gala: 1 99 30-40 gala: 1

tis 1 kg, darzeni: 3

Risi, dar-

zeni

11.5 Augsts mitrums

lzmantoiet otro plaukta imeni Ediens Temperati- Laiks

zmantojiet otro plaukta limeni. ra (°C) (min.)

Ediens Temperata- Laiks Bieza zivs file- 90 25-35
ra (°C) (min.) Ja

Pudins/kréms 90 35-45 Maza zivs ldz 90 20 - 30

ar glazdru ma- 0,35 kg

20s traukos Veselazivs 90 30 - 40

Ceptasolas 90 -110 15 - 30 lidz 1 kg

Terines 90 40 - 50 Klimpas ce- 120 - 130 40 - 50

peskrasni

Plana zivs file- 85 15-25

ja

11.6 Zems mitrums

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija

Cikas cepetis 1000 160 - 180 90 - 100 2

g

Liellopu galas cepe- 180 - 200 60 - 90 2

tis 1000 g

Tela cepetis 1000 g 180 80 -90 2

Galas rulete, jéla, 180 30 -40 2

500 g

Kupinata cukas mu- 160 - 180 60-70 2

gura 600 - 1000 g
(jameérce 2 stundas)
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Ediens Temperatiara (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Vista 1000 g 180 - 210 50 - 60 2
Pile 1500 - 2000g 180 70-90 2
Zoss 3000 g 170 130 - 170 1
Kartupelu sace- 160 - 170 50 - 60 2
pums

Makaronu sace- 170 - 190 40 - 50 2
pums

Lazanja 170 - 180 45 - 55 2
Dazadi maizes veidi 180 - 190 45 - 60 2
500 - 1000 g

Titi miltu produkti 180 - 210 25-35 2
CepSanai gatavas 200 15-20 2
maizites

Cepsanai gatavas 200 15-20 2
bagetes 40 - 50 g

CepSanai gatavas 200 25-35 2
bagetes 40 - 50 g,

saldetas

11.7 Regeneracija

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.)  Plaukta pozicija
Viena $Kivja 110 10-15

edieni

Makaroni 110 10-15

Risi 110 10-15

Klimpas 110 15-25

11.8 CepSana

+ Pirmaja reizé izmantojiet zemako
temperatdru.

» CepSanas laiku var pagarinat par
10-15 minutém, cepot kukas vairakos
plauktu imenos.

+ Cepot kiikas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbriuninaties

nevienmeérigi. Nav nepiecieSams
mainit temperaturas iestatijumu, ja
apbrininasana notiek nevienmerigi.
CepsSanas laika atSkiribas izlidzinas.

* CepSanas laika paplates cepeskrasni
var deforméties. Kad paplates
atdzisis, tas atgus sakotnéjo formu.
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Cepsanas rezultati

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kukas apakspuse nav Nepareiza plaukta pozici-

pietiekami bruna.

ja.

levietojiet kiiku uz zemaka ce-
peSkrasns plaukta.

Kika sakrit, nav izce-
pusies, ir kunkulaina,

noslanojusies.

Cepeskrasns temperatira
ir parak augsta.

Kad nakos$o reizi cepat, iestatiet
nedaudz zemaku cepeskrasns
temperaturu.

Izveléts parak 1ss cepsa-
nas laiks.

Palieliniet cepsanas laiku. Cep-
Sanas laiku nevar samazinat,
iestatot augstaku temperatiru.

Maisijuma ir parak daudz
udens.

Lietojiet mazak skidruma. Rupi-
gi ievérojiet jaukSanai atveléto
laiku, it 1pasi, ja izmantojat mik-
seri.

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatura
ir parak zema.

Kad nakoso reizi cepat, iestatiet
augstaku cepeskrasns tempera-
taru.

Izvéléts parak gars cepsa-
nas laiks.

Kad nakosSo reizi cepat, iestatiet
Isaku cepsanas laiku.

Kuka apbruninajusies

nevienmerigi.

Temperatura krasni ir pa-
rak augsta un cepSanas
laiks parak 1ss.

lestatiet zemaku temperatiru
cepeskrasni un palieliniet cep-
Sanas laiku

Mikla nav izklata vienméri-
gi.

Izklajiet miklu cepSanas forma
vienmerigi.

Kuka nav gatava no-

teiktaja laika.

Cepeskrasns temperatiira
ir parak zema.

Kad nakoso reizi cepat, iestatiet
nedaudz augstaku cepeskrasns
temperattru.

11.10 CepSana viena limeni

Cepsana formas

Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Kékss/briosi Ventilatora 150 - 160 50-70 1
Karsésana
Madeiras ku- Ventilatora 140 - 160 70-90 1
ka / auglu p1- Karsésana
rags
Pamatnes bis- Ventilatora 150 - 1601 20 - 30 2
kvits — smilSu Karsésana

mikla
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Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Pamatnes bis- Ventilatora 150 - 170 20-25 2
kvits — no bis- KarsésSana
kvitkikas mi-
klas
Siera kuka Augs. + apaks- 170 - 190 60 - 90 1
karsésSana
1) lepriek$ uzkars€jiet cepeskrasni.
Kikas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates
Ediens Funkcija Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

Pita maize/klin- Augs. + apaks- 170 - 190 30-40 3
geris karséSana
Ziemassvétku  Augs. +apaks- 450 - 1801 50-70 2
pirags karséSana
Maize (rudzu Augs. + apaks- 1 93p1) 1. 20 1
maize): karséSana 2 160-180 2. 30-60
1. Pirmas 20 |

mindtes:
2. Péctam

samaziniet

idz:
Krémkukas/ Augs. + apaks- 19g.2101) 20 -35 3
ekléri karséSana
Rulete Augs. + apaks- 1gg - 2001) 10-20 3

karséSana

Drumstalu mai- Ventilatora Kar- 150 - 160 20-40 3
ze (sausa) séSana
Sviesta mande- Augs. +apaks- 4190 .2101) 20-30 3
lu kilka / cukura karséSana
kukas
Atvértie auglu  Augs. + apaks- 180 35-55 3
piragi karséSana
Rauga miklas ~ Augs. + apaks- 1g0 . 1801) 40 - 60 3

kukas ar garnée-
jumu (piem.,
biezpienu, kré-
mu, olu vanilas
kremu)

karséSana

1) leprieksS uzkarse€jiet cepeskrasni.
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Cepumi
Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

SmilSu mikla/  Ventilatora Kar- 150 - 160 15-25 3

biskvitkikas séSana

mikla

Beze Ventilatora Kar- 80 - 100 120 - 150 3
séSana

Mandelcepumi Ventilatora Kar- 100 - 120 30 - 50 3
séSana

Cepumi no rau- Ventilatora Kar- 150 - 160 20-40 3

ga miklas séSana

Kartainas mi-  Ventilatora Kar- 17 _ 1g01) 20-30 3

klas maizites séSana

Maizite Augs. + apaks- 190 - 2101 10-25 3
karséSana

1)Iepﬁek§ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.11 Sacepumi

Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-

(°C) cija

Makaronu sa-  Augs. + apaks- 180 - 200 45 - 60 1

cepums karséSana

Lazanja Augs. + apaks- 180 - 200 25-40 1
karsé$ana

Darzenu sace- Infratermiska 170 - 190 15-35 1

pums) Grilesana

Bagetes par- Ventilatora Kar- 160 - 170 15-30 1

klatas ar kau-  séSana

sétu sieru

Piena risi Augs. + apaks- 180 - 200 40 - 60 1
karséSana

Zivju sacepumi Augs. + apaks- 180 - 200 30 -60 1
karséSana

Pilditi darzeni  Ventilatora Kar- 160 - 170 30-60 1

séSana

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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11.12 Ventil. kars. ar mitrumu

Ediens Temperatiara Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Makaronu sacepums 200 - 220 45 - 55 8
Kartupelu sacepums 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170-190 70 - 95 3
Lazanja 180 - 200 75-90 8
Cannelloni 180 - 200 70 -85 3
Maizes pudins 190 - 200 55-70 3
Risu pudin$ 170 - 190 45 - 60 8
Abolu kiika ar biskvita mai- 160 - 170 70 - 80 3
sljumu (apalais kukas
trauks)
Baltmaize 190 - 200 55-70 3

11.13 CepSana daudzos
lmenos

Izmantojiet funkciju: Ventilatora
Karsésana.

Kukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
(C) 2 stavokli 3 stavokli
Krémkukas/ 160 - 1801) 25 -45 1/4 -
ekléri
Sausa drupacu 150 - 160 30 - 45 1/4 -
kika

1) lepriek$ uzkars€jiet cepeskrasni.

Cepumi
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
() 2 stavokli 3 stavokli
Smilsu miklas/ 150 - 160 20-40 1/4 1/3/5
biskvitkikas
maisijuma ce-
pumi
Bezé 80-100 130 - 170 1/4 -

Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 1/4 -
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Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozicija
°C
() 2 stavokli 3 stavokli
Rauga miklas 160 - 170 30 - 60 174 -
cepumi
Kartainas mi- 170 - 1801) 30-50 1/4 -
klas maizites
Maizite 180 20 - 30 1/4 -

1) lepriek$§ uzkarse€jiet cepeskrasni.

11.14 Krauks$kiga garoza Picas Uzstadijumi

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica, pléna 210 - 2301)2) 15-25 2
Pica, bieza 180 - 200 20 - 30 2
Tortes 180 - 200 40 - 55 1
Atveértais spinatu pi- 160 - 180 45 - 60 1
rags no smilSu mi-

klas

Salais pirags 170 - 190 45 - 55 1
Abolu kiika, parkla- 150 - 170 50 - 60 1
ta

Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 1
Neraudzéta maize 51 . 2301) 10-20 2
Atvertais kartainas 160 - 1801) 45 - 55 2
miklas pirags

Pirags ar sieru un 210 - 2301) 15-25 2
Skinki vai Sokoladi

un ogam

Pelmeni 180 - 2001) 15-25 2

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.

11.15 Cepesa cepSana lelejiet nedaudz tdens cepeSpanna, lai
. ) galas sula vai tauki neaizdegtos.

Izmantojiet karstumizturigus cepeskrasns . o

traukus. Lai iegutu galu ar kraukskigu garozu,

. . cepiet to cepamaja trauka bez vaka.
Lielus cepeSa gabalus cepiet _ _ . .
cepespanna vai uz restota plaukta, kas Apméram péc 1/2 - 2/3 cepsanas laika

novietots virs cepespannas. apgrieziet cepeti otradi.
Lai gala butu suhga:
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» cepiet liesus galas gabalus cepamaja .
trauka zem vaka vai izmantojiet maisu

cepsanai.

Cepsanas laika vairakas reizes
aplaistiet lielus cepesa gabalus un

putnu galas gabalus ar cepeSa sulam.

+ cepiet galu un zivis lielos gabalos (1

kg vai vairak).

11.16 Cepesa cepSana
Liellopa Gala

Ediens Daudzums Funkcija Temperatira Laiks (min.)
(kg) (°C)

Sautéta gala 1-1,5 Augs. + apaks- 230 120 - 150
karséSana

Liellopu galas ce- 1 cm bieza Infratermiska 19 - 2001) 5-6

petis vai fileja: Grilesana

pusijéls

Liellopu galas ce- 1 cm bieza Infratermiska g0 - 1901) 6-8

petis vai fileja: vi- Grilesana

deji

Liellopu galas ce- 1 cm bieza Infratermiska 470 _ 1801) 8-10

petis vai fileja: labi Grilesana

izcepts

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Cikgala

Ediens Daudzums Funkcija Temperatara Laiks (min.)

(kg) (°C)

Pleca/kakla/Skinka 1-1,5 Infratermiska 150 - 170 90 - 120

gabals Grilesana

Karbonades ga- 1-15 Infratermiska 170 - 190 30 - 60

bals/cukgalas ribi- Grilesana

nas

Galas rulete 0,75 -1 Infratermiska 160 - 170 50 - 60
GrileSana

Cukas stilbs (ie- 0,75-1 Infratermiska 150 - 170 90-120

priek$ novarits) Grilesana

Tela Gala

Ediens Daudzums Funkcija Temperatara Laiks (min.)

(kg) (°C)
Tela cepetis 1 Infratermiska 160 - 180 90 - 120
GrileSana
Tela locitava 1,56-2 Infratermiska 160 - 180 120 - 150

GrileSana
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Jéra Gala
Ediens Daudzums Funkcija Temperatara Laiks (min.)
(k) (°C)
Jéra kaja/jera  1-1,5 Infratermiska 150 - 170 100 - 120
cepetis Grilesana
Jéra mugura 1-1,5 Infratermiska 160 - 180 40 - 60
Grilesana
Medijums
Ediens Daudzums Funkcija Temperatara Laiks (min.)
(kg) (°C)
Zaka mugura/ 1 Infratermiska 180 - 2001 35-55
stilbs Grilésana
Brieza mugura 1,5-2 Augs. + apaks- 180 - 200 60 - 90
karséSana
Brieza gurns 1,5-2 Augs. + apaks- 180 - 200 60 - 90
karséSana
1) lepriek$ uzkarsgjiet cepeskrasni.
Putnu Gala
Ediens Daudzums Funkcija Temperatira Laiks (min.)
(k) (°C)
Putnu galas 0,2-0,25 Infratermiska 200 - 220 30 - 50
gabali GrileSana
Puse vistas 0,4-05 Infratermiska 190 - 210 40 - 50
Grilésana
Vista, broileris 1-1,5 Infratermiska 190 - 210 50-70
Grilesana
Pile 1,5-2 Infratermiska 180 - 200 80 - 100
GrileSana
Zoss 35-5 Infratermiska 160 - 180 120 - 180
GrileSana
Titars 25-35 Infratermiska 160 - 180 120 - 150
Grilesana
Titars 4-6 Infratermiska 140 - 160 150 - 240
Grilesana
Zivs
Ediens Daudzums Funkcija Temperatara Laiks (min.)
(k) (°C)
Vesela zivs 1-1,5 Infratermiska 180 - 200 30 - 50
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11.17 Grilésana lepriek$ uzsildiet tukSu cepeskrasni 5

oL L mindtes.
Novietojiet pannu tauku savakSanai

pirmaja plaukta pozicija.

Grilesana

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) - cija

Viena puse Otra puse

Liellopu cepetis 210 - 230 30-40 30-40 2

Liellopu galas 230 20-30 20-30 3

fileja

Cukas mugura 210 - 230 30-40 30-40 2

Tela mugura 210 - 230 30-40 30-40 2

Jéra mugura 210 - 230 25-35 20-25 3

Veselas zivis, 210 -230 15-30 15-30 3-4

0,5-1kg

11.18 Saldéta Partika

Ediens Temperatiara (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Pica, saldeta 200 - 220 15-25 2
Pica American, sal- 190 - 210 20-25 2
deta

Pica, atdzeséta 210 - 230 13-25 2
Picas uzkodas, sal- 180 - 200 15-30 2
détas

Kartupeli fri, smalki 190 - 210 15-25 3
Kartupeli fri, biezi 190 - 210 20-30 3
Kroketes 190 - 210 20 - 40 3
Kartupelu Panku- 210 - 230 20-30 3
kas

Lazanja/Kannelloni, 170 - 190 35-45 2
svaigi

Lazanja/Cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
saldeti

Cepeskrasni cepts 170 - 190 20-30 3
siers

Vistas Sparnini 180 - 200 40 - 50 2
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Ediens Funkcija Temperatara Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Saldéta pica Augs. + apaks- péc razotaja péc razotaja

karséSana

noradijumiem

noradijumiem

Kartupeli fri1)
(300 - 600 g)

Augs. + apaks-
karséSana vai
Infratermiska
Grilesana

200 - 220

péc razotaja
noradijumiem

Bagetes

Augs. + apaks-
karséSana

péc razotaja
noradijumiem

péc razotaja
noradijumiem

Atveértie auglu
piragi

Augs. + apaks-
karséSana

péc razotaja
noradijumiem

péec razotaja
noradijumiem

1) Kartupelus fr gatavoSanas laika apgriezt 2 - 3 reizes.

11.19 Lena CepSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu
liesus, maigus galas un zivs édienus,
kuru cepesa iekséja temperatira
neparsniedz 65 °C,. ST funkcija nav
piemérota sautétai galai vai taukainiem
ciikas cepesiem. Jis varat izmantot
temperatiras sensoru, lai nodrosinatu,
ka galai ir pareiza cepesa iek$€ja
temperatura (skatiet Temperaturas
sensora tabulu).

Pirmajas 10 minGtés var iestafit
cepeskrasns temperattru no 80°C lidz
150 °C. Noklus€jums ir 90 °C. Péc
temperatura iestatiSanas cepeSkrasns
turpina gatavot pie 80 °C. Neizmantojiet
$o funkciju majputnu gatavosanai.

Nekad nelietojiet vaku, ja
gatavojot izmantojat So
funkciju.

1. Apcepiet galu panna uz plits
produktu no abam pusém 1-2 min.
loti karsta temperatra.

2. levietojiet galu kopa ar karsto
cepSanas pannu cepeskrasni uz
restota plaukta.

3. lespraudiet temperatlras sensoru
gala.

4. |zvélieties funkciju: Léna CepSana un
iestatiet pareizo galas beigu iekS$€jo
temperatdru.

lestatiet temperattru uz 120 °C.

Ediens Laiks Plaukta
(min.) pozicija

Liellopu galas 120 - 150 1

cepetis, 1-1,5

kg

Liellopugalas 90-150 3

fileja, 1-1,5 kg

Tela galas ce- 120-150 1

petis, 1-1,5 kg

Steiki, 0,2-0,3 20-40 3

kg

11.20 KonservésSana

Izmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.

Nelietojiet burcinas ar atskrivéjamu vaku
un bajonetnoslégu vai skarda karbas.
Izmantojot So funkciju, lietojiet pirmo
plauktu no apaksas.

Uzlieciet uz cepamas paplates ne vairak
ka seSas viena litra burcinas.

Uzpildiet burcinas vienadi un aizveriet ar
skavu.

Burcinas nedrikst saskarties.

lelejiet aptuveni 1/2 litru Gdens cepama
paplaté, lai cepesSkrasni butu pietiekami
daudz mitruma.
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Kad udens burcinas sak varities
(aptuveni péc 35-60 minatém viena litra
burku gadijuma), izslédziet cepesSkrasni

Miksti augli

vai samaziniet temperaturu lidz 100 °C

(skatt tabulu).

Ediens

Temperatiira (°C)

Gatavosanas
laiks, lidz sakas
burbulosana (min)

Jaturpina varit pie
100° C (min.)

Zemenes/mellenes/
avenes/gatavas
erkskogas

160 - 170

35-45

Augli ar kauliniem

Ediens Temperatura (°C) Gatavosanas Jaturpina varit pie
laiks, Iidz sakas 100° C (min.)
burbulo$ana (min)

Bumbieri, cidonijas, 160 - 170 35-45 10-15

plumes

Darzeni

Ediens Temperatiara (°C) Gatavosanas Jaturpina varit pie
laiks, Iidz sakas 100° C (min.)
burbulo$ana (min)

Burkani 1) 160 - 170 50 - 60 5-10

Gurki 160 - 170 50 - 60 -

Jaukti marinéti dar- 160 - 170 50 - 60 5-10

zeni

Kolrabji/zirpi/spar- 160 - 170 50 - 60 15-20

geli

1) Atstajiet cepeskrasni, kad ta izslégta.

11.21 Zavésana

» Apsedziet paplates ar cepamo papiru.

+ Lai gutu labaku rezultatu, izslédziet
cepeskrasni, kad pagajusi puse laika,

atveriet durvis un laujiet tai atdzist
vienu nakti, lai pabeigtu kaltéSanas

procesu.

Darzeni
Ediens Temperatiira Laiks (st.) Plaukta pozicija

(C) 1 stavoklis 2 stavokli
Pupas 60 -70 6-8 3 1/4
Pipari 60 - 70 5-6 3 1/4
Darzeni skabé- 60 - 70 5-6 3 1/4

Sanai
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Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija
() 1 stavoklis 2 stavokli

Sénes 50 - 60 6-8 3 1/4
Zalumi 40 - 50 2-3 3 1/4
Augli

Ediens Temperatiura Laiks (st.) Plaukta pozicija

C) 1 stavoklis 2 stavokli

Plimes 60 - 70 8-10 3 1/4
Aprikozes 60 - 70 8-10 3 1/4
Abolu $kéles 60 - 70 6-8 3 1/4
Bumbieri 60 -70 6-9 3 1/4
11.22 Maizes CepSana

lepriek8éja uzsildiSana nav ieteicama.

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozicija
Baltmaize 170 - 190 40 - 60 2

Bagete 200 - 220 35-45 2

Briosi 180 - 200 40 - 60 2

Ciabatta 200 - 220 35-45 2

Rudzu maize 170 - 190 50-70 2

Tum&a maize 170 - 190 50-70 2

Pilngraudu maize 170 - 190 40 - 60 2

Titi miltu produkti 190 - 210 20-35 2

11.23 Temperaturas sensors tabula

Liellopa Gala

Ediena iek$é&ja temperatiira (°C)

Pusjels Videji Labi pagatavots
Liellopu cepetis 45 60 70
Fileja 45 60 70

Liellopa Gala

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak

Vidaji

Sikak

Galas rulete

80

83

86
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Cukgala Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Mazak Vidéji Stkak

Skinkis,

Cepetis 80 84 88

Karbonade (mugura),

Kupinata cukgalas fileja, 75 78 82

Kupinata fileja, varita

Tela Gala Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Mazak Videji Stkak

Tela cepetis 75 80 85

Tela locitava 85 88 90

Aitas / jéra gala

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak Vidéji Sikak
Aitas stilbins 80 85 88
Auna muguras gabals 75 80 85
Jéra kaja, 65 70 75

Jéra cepetis

Medijums Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Mazak Vidéji Stkak

Zaka mugura,

Brieza mugura = e e

Zaka kaja,

Vesels zakis, 70 75 80

Brieza kaja

Putnu Gala Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Mazak Vidéji Sikak

Vista (vesela / puse / krits) 80 83 86

Pile (vesela / puse),

Titars (vesels / kruts) i £ £

Pile (krats) 60 65 70
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Zivis (lasis, forele, zandarts)

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak Videji

Sikak

Zivs (vesela/ liela / tvaicéta),
Zivs (vesela / liela / cepta)

60 64

Sautéjumi - termiski apstrada-

ti darzeni

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak Videji

Stkak

Cukini sautéjums,
Brokolu sautéjums,
Fenhela sautéjums

85 88

Sautejumi - Pikanti

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak Videéji

Sikak

Kanneloni,
Lazanja,

Makaronu sacepums

85 88

Sautéjumi - Saldi

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak Vidéji Stkak

Baltmaizes sautéjums ar / bez

augliem,

Risu putras sautéjums ar/ bez 80 85

augliem,

Saldais nudelu sautéjums

11.24 Informacija parbaudes

iestadem
Testi saskana ar EN 60350-1:2013 un

IEC 60350-1:2011.

Cepsana viena limeni. Cepsana formas

Ediens Funkcija Temperatiira Laiks Plaukta po-

(°C) (min.) Zicija

Biskvitkika bez tau- Ventilatora Karsé- 140 - 150 35-50 2
kiem Sana

Biskvitkuka bez tau- AugS$./Apakskar- 160 35-50 2
kiem séSana

Abolu pirags (2 trau- Ventilatora Karsé- 160 60-90 2

ki @20 cm, diagonali
izvietoti)

Sana
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Ediens Funkcija Temperatiira Laiks Plaukta po-
(°C) (min.) zicija
Abolu pirags (2 trau- Augs./Apakskar- 180 70-90 1
ki @20 cm, diagonali séSana
izvietoti)
Cepsana viena limeni. Cepumi
Izmantojiet treSo plaukta limeni.
Ediens Funkcija Temperatira (°C)  Laiks
(min.)
SmilSu miklas / Kondito-  Ventilatora Karsésa- 140 25-40
rejas izstradajumi na
SmilSu miklas / Kondito-  Augs./ApakskarséSa- 1g01) 20-30
rejas izstradajumi na
Mazie placenisi (20 gaba- Ventilatora Karsésa-  1501) 20-35
li/plats) na
Mazie placenisi (20 gaba- Augs./Apakskarsésa- 1701) 20-30
li/plats) na
1) lepriek$ uzkars€jiet cepeskrasni.
Cepsana daudzos limenos. Cepumi
Ediens Funkcija Temperatiira Laiks Plaukta pozi-
(°C) (min.) cija
2 sta- 3 sta-
vokli vokli
SmilSu miklas/kondi- Ventilatora Karsé- 140 25-45 1/4 1/3/
torejas izstradajumi  Sana 5
Mazie placenisi (20  Ventilatora Karsé- 4501) 23-40 1/4 -
gabali/plats) Sana
1) leprieks uzkarseéjiet cepeskrasni.
GrileSana
leprieks uzsildiet tukSu cepeSkrasni 5 minutes.
Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.
Ediens Funkcija Laiks (min.) Plaukta pozicija
Grauzdin$ GrileSana 1-3 5
Liellopa galas steiks Grilesana 24 -301) 4

1) CepSanas laika apgrieziet.



11.25 Informacija parbaudes
iestadém
Lai parbauditu funkciju: Tikai
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Testi saskana ar IEC 60350-1 standartu.

TvaicéSana.
Ediens Tvertne Daudzums Plaukta Tempe- Laiks Komentari
(Gastro- (9) pozicija ratara (min.)
norm) (°C)
Brokoli1) 1x1/2at- 300 3 99 13-15 Novietojiet
’ dalti cepamo pa-
plati pirmaja
plaukta [i-
men.
Brokoli1) 2x1/2at- 2x300 2un4 99 13-15 Novietojiet
’ dalti cepamo pa-
plati pirmaja
plaukta Ii-
meni.
Brokoli1) 1x1/2at- maks. 3 99 15-18 Novietojiet
’ dalti cepamo pa-
plati pirmaja
plaukta [i-
meni.
Saldéti zir- 2x1/2at- 2x 1300 2un4 99 Lidz Novietojiet
nisi dalti tempe- cepamo pa-
ratura plati pirmaja
aukst- plaukta [i-
akaja menl.
vieta
sas-
niedz 85
°C.

1) leprieks uzsildiet cepeskrasni 5 mindtes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta tdenrt ar
mazgasanas hdzekli.

Metala virsmu firianai izmantojiet tam
paredzeétu tirisanas lidzekli;

Tiriet cepeskrasns ieksSieni péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas

palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgréku. Lielaks risks ir grila paplatei.

Notfiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un laujiet tiem nozut.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta
udent ar mazgasanas ldzekli;
Nemazgaijiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina.

piekaltuSus netirumus tiriet ar specialo
cepeskrasnij paredzéto tiriSanas lidzekli;

piedegumdrosus papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
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priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var bojat
piedegumdroso parklajumu.

Péc katras lietoSanas nofiriet mitrumu
iekSpuseé.
12.2 leteicamie tiriSanas Nidzekli

Neizmantojiet abrazivus suk|us vai
agresivus firsanas ldzek|us. Tie boja
emaljas un nerts€josa térauda dalas.

Mdsu izstradajumus var iegadaties
vietné www.electrolux.com/shop, ka ari
labakos mazumtirdzniecibas veikalos.

12.3 Plauktu atbalstu
iznemsana

Pirms apkopes darbu veikSanas
parliecinieties, ka cepeskrasns ir
atdzisusi. Pretéja gadijuma iespéjams
gt apdegumus.

Lai tiritu ierici, iznemiet plauktu balstus.

1. Uzmanigi, velkot balstus uz augsu,
izceliet tos no priek$éja fiksatora.

2. Pavelciet plauktu balstu priek$é&jo
dalu nost no sanu sienas.

3. lzvelciet balstus no aizmuguréja
fiksatora.

lelieciet plauktu balstus, veicot

iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

12.4 Tvaika Tinsana

Notiriet péc iespéjas vairak netirumu
manuali.

Iznemiet piederumus un plauktu balstu,
lai nofiritu sanu sienas.

Tvaika finSanas funkcijas paldz tirit
cepeskrasns iekSpusi ar tvaiku.

Pirms tiriSanas procediras sakSanas
parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.

Kad tvaika tiriSanas funkcija darbojas,
lampa ir izslegta.

1. Piepildiet idens atvilktni ar tdeni lidz
maksimalajam limenim (aptuveni 950
ml), idz atskan signals vai displeja
tiek paradits zinojums.

Izvélieties izvélné tvaika tiriSanas

funkciju: TiriSana.

Tvaika TiriSana - funkcijas darbiba

ilgst aptuveni 30 minates.

a) leslédziet funkciju.

b) Kad programma bus beigusies,
atskanés skanas signals.

c) Pieskarieties sensoru laukam, lai
izslegtu signalu.

Tvaika Tirisanas Plus - funkcijas

darbiba ilgst aptuveni 75 minites.

a) Vienmérigi uzsmidziniet
piemérotu firnsanas lidzekli uz
emaljas un térauda dalam
cepeskrasns iekSpuse.

b) lesledziet funkciju.

Pirma programmas dala beidzas
péc aptuveni 50 minatém.

c) Nospiediet OK.

@ levérojiet displeja
redzamas norades,
lai pabeigtu firisanu.
d) lIzslaukiet cepeskrasns iekSpusi
ar neabrazivu sukli. Varat

izmantot siltu Gdeni vai
cepeskrasns tirisSanas lidzekl|us.

e) Nospiediet OK.
Sak darboties pédéja proceduras
dala. ST stadija ilgst aptuveni 25
minutes.

3. lIzslaukiet cepeskrasns iekSpusi ar
neabrazivu sukli. Varat izmantot siltu
udeni.

Péc finsanas atstajiet cepeskrasns durvis

atvértas apméram 1 stundu. Uzgaidiet,

lldz cepeskrasns ir izzuvusi. Lai
paatrinatu izzaSanu, jus varat karsét
cepeskrasni ar karstu gaisu pie 150 °C
temperatiras apméram 15 minites. Jus
varat iegut maksimalus tiriSanas

N

cepeskrasni uzreiz péc funkcijas beigam.

12.5 Tinsanas Atgadinajums

Tirdana ir nepiecieSama, kad paradas
atgadinajums. Izmantojiet funkciju Tvaika
TinSanas Plus.



Funkciju var aktivizet / deaktivizét:
TirSanas Atgadinajums izvélné: Pamata
lestatijumi.

12.6 Tvaika generatora sistéma
- AtkalkoSana

Ja tvaika generators darbojas, iekSpusé
uzkrajas kalkakmens (sakara ar kalcija
saturu udeni). Tas var negativi ietekmét
tvaika kvalitati, tvaika generatora
veiktspéju un édiena kvalitati. Lai
novérstu kalkakmens uzkrasanos, iztiriet
tvaika generatora sistému.

Iznemiet visus piederumus.

Izvélieties funkciju no izvélnes: Tirisana.
Lietotaja saskarne sniegs noradijumus
par proceddru.

Pilna procedura ilgst aptuveni 2 stundas.
Gaisma $ai funkcijai ir izslégta.

1. Parbaudiet, vai idens atvilktne ir
tuksa.

2. Nospiediet OK.
3. Novietojiet grilu/cepeSpannu pirmaja
cepSanas limeni.

4. Nospiediet OK.

5. lelejiet tdens atvilktné 250 ml
atkalkoSanas lidzekla.

6. Uzpildiet atlikuSo tdens atvilktnes
dalu ar udeni lidz maksimalajam
imenim, lidz atskan signals vai
displeja tiek paradits zinojums.

7. Nospiediet OK.

Tas aktivizé pirmo proceduras dalu:

AtkalkoSana.

i dala ilgst aptuveni 1
stundu un 40 minutes.

8. IztukSojiet cepamo pannu péc Sis
pirmas dalas beigam un atkal
ievietojiet to pirma plaukta pozicija.

9. Nospiediet OK,

10. Piepildiet dens atvilktni ar svaigu
udeni lidz maksimalajam Imenim,
[idz atskan signals vai displeja tiek
paradits zinojums.

11. Nospiediet OK.

Tas aktivizé otro proceduras dalu:

AtkalkoSana. Tas izskalos tvaika

generatoru.
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87 dala ilgst aptuveni 35
mindtes.
Péc procediras beigam iznemiet grilu/
cepamo paplati.

®

Ja cepeskrasns ir mitra un slapja,
noslaukiet to ar mitru dranu. Laujiet
cepeskrasnij pilniba izzat, turot atvértas
durvis.

12.7 AtkalkoSanas
atgadinajums

Pastav divi atkalkoSanas atgadinajumi,
kas atgadina, ka jums jaiedarbina
funkcija: AtkalkoSana. Sie atgadinajumi
aktivizéjas katru reizi, kad jus izslédzat
ierici.

Ja funkcija: AtkalkoSana
netiek veikta pareizi, displeja
bus redzams pazinojums,
kura tiks teikts to atkartot.

Maigais atgadinajums atgadina un
iesaka jums veiks atkalkoSanas ciklu.

Stiprais atgadinajums uzliek jums par
pienakumu veikt atkalkoSanu.

®

Ja jus neveicat ierices
atkalko$anu, kad darbojas
stiprais atgadinajums, jus
nevarat lietot tvaika
funkcijas.

AtkalkoSanas atgadinajumu
nevar izslégt.

12.8 Tvaika generatora sistéma
- Skalo$ana

Iznemiet visus piederumus.

Izvélieties funkciju no izvélnes: TiriSana.
Lietotaja saskarne sniegs noradijumus
par procediru.

Funkcijas darbiba ilgst aptuveni 30

minates.

Gaisma $ai funkcijai ir izslégta.

1. Novietojiet cepamo paplati pirmaja
plaukta liment.

2. Nospiediet OK.

3. Piepildiet Gdens atvilktni ar svaigu
udeni idz maksimalajam limenim,
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lidz atskan akustiskais signals vai 5. Nolieciet durvis ar aré€jo pusi uz leju
displeja tiek paradits zinojums. uz mikstas dranas un lldzenas
4. Nospiediet OK. virsmas.

6. Satveriet durvju apmali (B) durvju
augséjas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu
fiksatoru.

Péc proceduras beigam iznemiet
cepamo paplati.

12.9 Tvertnes lztukSoSana

Iznemiet visus piederumus.

Tinsanas funkcija nolej atlikuSo Gdeni no
udens atvilkines. Izmantojiet funkciju péc
tvaika gatavo$anas funkcijas.

Izvélieties funkciju no izvélnes: Tirsana.
Lietotaja saskarne sniegs noradijumus
par procedduru.

7. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to nonemtu.

) L o 8. Turiet durvju stikla panelus aiz

Gaisma Sai funkcijai ir izslégta. aug$éjas malas un velciet tos ara

1. Novietojiet cepamo paplati pirmaja vienu péc otra virziena uz augsu.
plaukta limenr.

2. Nospiediet OK.

Péc proceduras beigam iznemiet

cepamo paplati.

Funkcijas darbiba ilgst aptuveni 6
mindtes.

12.10 Durvju nonemsana un
uzstadiSana
Lai notiritu, var nonemt durvis un

iekSejos stikla panelus. Dazadu modeju
stikla panelu skaits atskiras.

9. Notiriet stikla paneli ar ddeni un
ziepém. Uzmanigi noslaukiet stikla

paneli.
BRIDINAJUMS! Péc firnsanas veiciet iepriekS minétas
Durvis ir smagas! darbibas pretéja seciba. Pirmo uzstadiet
mazako paneli, péc tam lielako un durvis.
1. Atveriet durvis idz galam. BRIDINAJUMS!

2. Pilniba piespiediet abu durvju engu
stiprinajuma sviras (A).

Parliecinieties, ka stikli ir
ievietoti pareizi, pretéja
gadijuma durvju virsma var
parkarst.

12.11 Spuldzes maina

C BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.
Lampa var but karsta.

3. Veriet ciet cepesSkrasns durvis, lidz

tas atrodas pirmaja atvérSanas 1. lIzslédziet cepeSkrasni.

pozicija (aptuveni 70° lenki). Nogaidiet, ldz cepeskrasns ir atdzisusi.
4. Turiet durvis ar vienu roku katra pusé 2. Atslédziet cepeSkrasni no

un velciet tas no cepeskrasns elektrotikla.

nedaudz uz augsu.



3. leklajiet cepeskrasns iekSienes 4.

apak$a audumu.

Augséja lampa

1. Pagrieziet lampas parsegu, lai to

iznemtu.

N

2. Nonemiet metala gredzenu un

nofiriet stikla apvalku.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu

cepeskrasns lampu.
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Uzstadiet metala gredzenu uz stikla
apvalka.

5. Uzlieciet stikla parsegu.

Sanu lampa

1. Lai pieklutu lampai, iznemiet kreisas
puses plaukta balstu.

2. Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20.
izméra krustina skrivgriezi.

3. Nonemiet un notiriet metala vacinu
un blivi.

4. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

5. Uzstadiet metala vacinu un blvi.
Pievelciet skruves.

6. Uzstadiet kreisas puses plaukta

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Ko dart, ja...

balstu.

Problema

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasni nevar iesléegt
vai lietot.

Cepeskrasns nav pieslégta
elektrotiklam vai nav pie-

slégta pareizi.

Parbaudiet, vai cepes-
krasns ir pareizi pievienota
stravas piegadei (skatiet
piesléeguma diagrammu).

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir izslégta.

leslédziet cepeSkrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie

iestatijumi.

Parliecinieties, vai iestafiju-
mi ir pareizi.

Cepeskrasns nesakarst.

Aktivizéta automatiskas iz-

slégSanas funkcija.

Skatiet sadalu "Automati-
ska izslegsanas".

Cepeskrasns nesakarst.

Bérnu droSibas funkcija ir

ieslegta.

Skatiet sadalu "Bérnu dro-
Sibas funkcijas lietoSana".

Cepeskrasns nesakarst.

Durvis nav pareizi aizver-

tas.

Ciesi aizveriet durvis.
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Cepeskrasns nesakarst.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucejums ir
saistits\i ar drosinataju. Ja
droSinatajs atkartoti izdeg,
sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Displeja paradas F111.

Termozondes spraudkon-
takts nav pareizi ievietots
ligzda.

levietojiet termozondes
spraudkontaktu péc iespé-
jas dzilak ligzda.

Displejs rada kludas kodu,
kas nav tabula.

Notikusi klume elektrosis-
téma.

* |zsledziet cepeskrasni,
izmantojot majas elek-
trosistéemas droSinataju
vai drosSinataju karbas
aizsargslédzi, un atkal
ieslédziet.

» Jadispleja atkartoti pa-
radas kludas kods, sazi-
nieties ar klientu apkal-
posanas centru.

Tvaiki un kondensats no-
sézas uz édiena un cepes-
krasns tilpne.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavo$anu, ne-
atstajiet édienus cepes-
krasnrt ilgak par 15 - 20 mi-
natém.

Cepeskrasns ir ieslégta un
nesakarst. Ventilators ne-

darbojas. Displeja tiks pa-

radits "Demo".

leslégts demo rezims.

Skatiet "Pamatiestatiju-
mus" sadala "lzmantoSana
ikdiena".

AtkalkoSanas process tiek
partraukts ta darbibas lai-
ka.

Ir bijis stravas piegades
partraukums.

Atkartojiet to.

AtkalkoSanas process tiek
partraukts ta darbibas lai-
ka.

Funkciju partrauca pats lie-
totajs.

Atkartojiet to.

Péc atkalkoSanas procesa
grila/cepeSpanna nav
udens.

Jus nepiepildijat udens at-
vilktni ldz maksimalajam Ii-
menim.

Parliecinieties, ka atkalko-
Sanas lidzeklis/Gdens ir
udens atvilktné.
Atkartojiet to.

Péc atkalkoSanas cikla ce-
peskrasns tilpnes apaksa ir
netirs Udens.

Grils/cepeSpanna atrodas
nepareizaja plaukta limeni.

Savaciet tdens atliekas un
atkalkoSanas lidzekli ce-
peskrasns apaksa. Novie-
tojiet grilu/cepeSpannu pir-
maja cepSanas liment.
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Probléma lespéjamie iemesli Risinajums
Tinsanas funkcija tiek par- Ir bijis stravas piegades Atkartojiet to.
traukta tas darbibas laika.  partraukums.
Tirnsanas funkcija tiek par-  Funkciju partrauca pats lie- Atkartojiet to.

traukta tas darbibas laika.

totajs.

TinSanas funkcijas darbi-
bas beigas cepesSkrasns
tilpnes apaksa ir parak
daudz udens.

Jus izsmidzinajat parak

daudz mazgasanas lidzek-
|a ierices iekSpusé pirms ti-
risanas cikla aktiviz€éSanas.

Parklajiet visu cepeskrasns
tilpnes iekSpusi ar planu
mazgasanas idzekla kartu.
Vienmeérigi izsmidziniet
mazgasanas ldzekli.

Tir$anas procesa rezultats
nav apmierinoss.

Tvaika tifnSanas funkcijas
sakotnéja temperatura ce-
peskrasns iekSpusé bija
parak augsta.

Atkartojiet ciklu. Palaidiet
ciklu, kad ierice ir auksta.

TirSanas procesa rezultats
nav apmierinoss.

Jus neiznémat sanu rez-
gus, pirms firfiSanas proce-
sa saksanas. Tie var nova-
dit siltumu uz cepeskrasns
sienam un mazinat firsa-
nas efektivitati.

Iznemiet sanu rezgus no
ierices un atkartojiet funkci-
ju.

TirSanas procesa rezultats
nav apmierinoss.

Jus neiznémat piederumus
no ierices, pirms tiriSanas
procesa sakSanas. Tie var
negativi ietekmét tvaika ci-
klu un mazinat ta efektivita-
ti.

Iznemiet piederumus no ie-
rices un atkartojiet funkciju.

13.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa

centru.

Tehnisko datu plaksnite atrodas
cepeskrasns iekSpusé uz priekSeja

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoSo tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE
14.1 Produkta markéjums un informacija atbilstosi ES 65-66/2014

Razotaja nosaukums Electrolux
EOB8S31X
Modela identifikacija EOB8S31Z
KOBBS31X
Energoefektivitates indekss 81.0
Energoefektivitates klase A+

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, tradiciona-

lais rezims

1.09 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, piespiedu

ventilacijas rezims

0.68 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Karstuma avots Elektriba
Skanas limenis 701

Cepeskrasns veids

leblivéjama cepeskrasns

Masa

EOB8S31X  38.5kg
EOB8S31Z  40.0 kg
KOBBS31X  39.0 kg

EN 60350-1 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavosSanai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktsp€jas
meérisanas metodes.

14.2 Energijas taupiSana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas gatavojot
ikdiena, lauj taupit energiju.

Vispareji padomi

Parbaudiet, vai cepeSkrasns darbibas
laika tas durvis ir pareizi aizvértas.
Gatavos$anas laika neveriet durvis parak
biezi. Uzturiet firas durvju starplikas un
parliecinieties, vai tas ir nostiprinatas
vieta.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
enerdijas taupisanu.

Pirms €diena ievietoSanas vélams
neuzkarsét cepeskrasni.

Gatavos$anai, kas ilgs vairak neka 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperaturu lidz minimumam uz 3-10
mindtém, atkariba no gatavoSanas laika
un gatavoSanas ilguma. AtlikuSais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atlikuSo siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Uzturiet péc iespéjas isakus
partraukumus starp cepsSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reizé.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, energijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas
ar ventilatoru.

Atlikusais siltums

Dazu cepeSkrasns funkciju gadijuma, ja
ir aktivizéta programma ar funkciju
Darbibas laiks vai Beigu laiks un
gatavoSanas laiks parsniedz 30 minates,



uzkarséSanas elementi automatiski
izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iesp&jamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atlikuSo siltumu un saglabatu €dienu
siltu. Atlikusa siltuma indikators vai
temperatura tiek paradita displeja.

Gatavosana ar izslegtu lampu
Gatavosanas laika izslédziet lampu.
leslédziet to tikai tad, kad nepiecieSams.

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu t/:‘) levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Ventil. kars. ar mitrumu
Funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski
izsledzas péc 30 sekundém. Lampu var
ieslégt vélreiz, bet i riciba samazinas
paredzamos energijas ietaupijumus.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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