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Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razoSana un modernizéSana

uzkrata gadu desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un masdieniga, tiesi
ka jums. Katru reizi to lietojot, varat but parliecinati, ka gusiet labus rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux!

Apmekléjiet miisu majas lapu:

G Atrodiet lietoSanas padomus, brosdras, informaciju par traucéjumu novérsanu
@ un apkopi:

www.electrolux.com/webselfservice
g Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.registerelectrolux.com

m.éejliz::ifrso:ii?:;zilgswifs rezerves dalas, materialus un piederumus:
KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir Sadi dati: Modelis,
izstradajuma Nr., sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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LATVIESU 3

1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku droSiba

& BRIDINAJUMS! ) _ ) o
NosmakSanas, savainoSanas vai pastavigas
invaliditates risks.

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 lidz 8 gadu vecumam un personam ar
loti plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve
iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- lerices tuvuma nedrikst atrasties bérni lidz 3 gadu
vecumam bez uzraudzibas.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavdalas
ir karstas.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.
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. Sai iericei jabit pieslégtai pie tikla stravas ar HO5VV-F

tipa kabeli, lai izturétu temperattru no aizmugures
panela.

- Stierice ir paredzéta izmantoS$anai lidz 2000 m virs

juras limena.

. Stierice nav paredzéta lietoSanai uz kugiem, laivam

vai liellaivam.

- Lai izvairitos no parkarsanas, nedrikst uzstadit ierici

aiz dekorativam durvim.

- Nenovietojiet ierici uz pamatnes.
- Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atsevisku

talvadibas sistemu.

- BRIDINAJUMS! Gatavojot uz plits édienu ar taukiem

vai ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréks.

- NEMEGINIET dzést uguni ar udeni, bet izslédziet ierici

un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu.

. UZMANIBU! Gatavo$anas process jauzrauga. Iss

gatavoSanas process jauzrauga nepartraukti.

. BRIDINAJUMS! Aizdeg$anas risks: Neturiet

priekSmetus uz plits virsmam.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
- Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku tiriSanai

neizmantojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un
tadejadi stikls var saplist.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,

pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

- Ja stikla keramikas virsmal/stikla virsma ir saplaisajusi,

izslédziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas
avota. Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam
tieSi, izmantojot savienojuma karbu, nonemiet
droSinataju, lai atvienotu ierici no stravas avota. Abos
gadijumos sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.

Nepieskarieties sildelementiem.
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Vienmér izmantojiet cepesSkrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.
Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.
Pirms lampas mainiSanas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai neizraisitu elektrosoku.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam

specialistam.

Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta

var sakarst.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pretéja seciba.

Saskana ar elektrisko instalaciju noteikumiem
atvienoSanas iespé€jas jaieklauj cietajos vados.
BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja
ieteiktas vai ierices lietoSanas instrukcija noraditas
plits vadiklas vai plits vadiklas, kas iestradatas ierice.
Nepiemérotu plits vadiklu lietoSana var izraisit

negadijumus.

2. DROSIBAS NORADTIJUMI

2.1 Uzstadisana

é BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai

kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

Virtuves mébeles un ierices
ieblvésanai paredzétajam atvérumam
jabut piemeérota lieluma.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericem piemérotu attalumu.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa
vietd, kas atbilst uzstadiSanas
prasibam.

lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mébeles, lai noverstu
pieskar§anos bistamajam dalam.
lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.
Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievero, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavos$anas trauki.

Parliecinieties, vai ir ierikoti
stabilizatori, lai novérstu ierices
apgasanos. Skatiet sadalu
"Uzstadisana".
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2.2 Elektriskie pieslégumi

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

lerice jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu,
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja durvis ir karstas.
Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piek|ut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz baroSanas kabela. Vienmér
velciet aiz spraudkontakta.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskrivéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda.

2.3 Pielietojums

BRIDINAJUMS!

Pastav traumu vai
apdegumu gusanas risks.
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

Siiekarta paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

Nemainiet Sis ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

Atslédziet ierici pec katras lietoSanas
reizes.

Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tdeni.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréeka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavojot ar
taukvielam un ellu, netuviniet tam
atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.
Tvaiki, kurus izdala loti karsta ella, var
izraisit spontanu aizdegsanos.
Izlietota ella, kas satur €édiena
atliekas, var izraisit ugunsgréku pie
zemakas temperaturas neka ella, kas
tiek lietota pirmo reizi.
Neievietojiet ieric€, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam pieslcinatus priekSmetus.
Nelaujiet dzirkstelém un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.
Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu

risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.



— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.
Emaljas vai nerus€josa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.
Gatavojot mitras kukas, izmantojiet
dzilo cepeSpannu. Auglu sulas var
atstat nenofiramus traipus.
Nenovietojiet karstus édiena
gatavosanas traukus uz vadibas
panela.
Ediena gatavo3anas laika nelaujiet
ediena gatavosanas traukiem
izvarities tukSiem.
Uzmanieties, lai uz ierices neuzkristu
nekadi priekSmeti vai €édiena
gatavoSanas trauki. Ta var sabojat
virsmu.
Neieslédziet sildrinkus, ja uz tiem
novietots tukSs ediena gatavoSanas
trauks, vai bez €diena gatavoSanas
trauka.
Nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas.
Ediena gatavo$anas trauki, kas
izgatavoti no uguna vai aluminija
Iejuma, vai kuru apaksa ir bojata, var
saskrapét. Parvietojot $adus
priekSmetus pa plits virsmu, vienmeér
paceliet tos.
STierice paredzéta tikai &diena
gatavosanai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

2.4 Apkope un firidana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas.

Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

lerice atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréku.

LATVIESU 7

» Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolietoSanos.

» Parliecinieties, vai iekSpuse un durvis
ir noslaucitas sausas péc katras
lietoSanas. lerices darbibas laika
sarazotais tvaiks veido kondensatu uz
iek§puses sienam un var izraisit
koroziju. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavo$anas
iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 minttes.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus tirisanas
lldzekl|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzéetus aerosolus, ievérojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

» Netfiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida firiSanas
lidzekli.

2.5 lekSéjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

« 8aja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze ir paredzéta tikai
majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismosanai.

* Pirms spuldzes nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.6 Servisa izvélne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

+ Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

= Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.
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3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai

majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zaveétaja tilpné un tur sevi ieslégt.

3.1 Visparejs parskats

Eé BE B

e N

4 A}

Cepeskrasns funkciju regulators
Displejs

Temperaturas regulators
Temperatiras indikators/simbols
Plits virsmas regulatori

A Sildelements

Lampa

Bl 'znemams plaukta atbalsts

El Ventilators

Plauktu pozicijas

3.2 Gatavo$anas virsmas izkartojums

n B A

| = £|;
(145 mm) 180 mm

o
o

3.3 Piederumi

Restots plaukts

Ediena gatavoSanas traukiem, kuku
un cepesu formam.

Kombinéta panna

Kdkam un cepumiem. Konditorejas
izstradajumu un cepesSu cepSanai vai
ka panna tauku savakSanai.

Gatavo$anas zona 1200 W

Tvaika izvads - numurs un pozicija ir
atkarigi no modela

Gatavo$anas zona 1800 W
Gatavo$anas zona 1200 W
Atliku$a siltuma indikators

A Gatavosanas zona 2300 W

* Uzglabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilktne atrodas zem
cepeskrasns iekSpuses.



BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

4.1 Pirma tinsSana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu balstus no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "Kop$ana un tirisana".

Iztiriet cepeSkrasni un nofiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

4.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, péc
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo @
indikators.

Piespiediet + vai = pareiza laika
iestatiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

4.3 Laika mainiSana

Diennakts laiku nevar mainit,
ja darbojas darbibas laika

|_)| vai beigu _)I funkcija.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 SildiSanas pakape

Apzime-
jumi

Funkcija

0 Izslégta stavokii

LATVIESU

4. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Nospiediet @ vairakas reizes, lidz sak
mirgot Diennakts laika funkcijas simbols.
Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu
"Laika iestatiSana".

4.4 |lepriek$€ja karséSana

lepriek$ uzkarsé€jiet tukSu cepeSkrasni
pirms pirmas lietoSanas.

1. lestatiet funkciju |:|.Iestatiet
maksimalo temperatiru.
2. Laujiet iericei darboties 1 stundu.

3. lestatiet funkciju E] lestatiet
maksimalo temperaturu.

4. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
minutes.

5. lestatiet funkciju . lestatiet
maksimalo temperatiru.

6. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
minutes.

7. lzsledziet cepeSkrasni un laujiet tai
atdzist.

Papildpiederumi var klut karstaki neka

parasti. No ierices var izdalities aromats

un dumi. Parbaudiet, vai gaisa plisma

istaba ir pietiekama.

5. PLITS VIRSMA — IZMANTOSANA IKDIENA

9

Apzimée- Funkcija
jumi

§ Siltuma uzturéSana

1-9 SildiSanas pakapes
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Izmantojiet atlikugo siltumu, 5.2 Atlikusa siltuma indikators
lai samazinatu energijas BRIDINAJUMS!

atérinu. Izslédziet _ =
gatav6§anas zonu aptuveni Pastav risks glt apdegumus
atlikusa siltuma dél.

5 -10 minttes pirms
gatavosanas procesa Indikators iedegas, ja gatavodanas zona
beigam. ir karsta, tomér tas nedarbojas, ja ierice ir

_— Lo ~ atslégta no stravas.
Pagrieziet attiecigas gatavoSanas zonas

regulatoru uz vajadzigo siltuma pakapi.
Lai pabeigtu gatavoSanu, pagrieziet
vadibas regulatoru [lidz izslegSanas

pozicijai.
6. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI
o S O v

izgatavotas no emaljéta

6.1 Ediena gatavo$anas trauki térauda, aluminija vai vara,
var izraisit stikla keramikas
@ Ediena gatavo$anas trauka krasas izmainas.
pamatnei vajadzéetu bt péc _
iespéjas biezakai un 6.2 Edienu gatavoSanas
plakanakai. iemeri
Pirms katlu novietoSanas uz P
plits virsmas nodroSiniet, lai Tabulas minéta informacija ir
katlu dibeni batu tirT un tikai informativa.
sausi.
KarséSanas Lietojums: Laiks leteikumi
pakape (min.)
) 1 Uzturétu pagatavotos €die-  péc ne- Uzlieciet vaku uz édiena ga-
- nus siltus. piecie- tavo$anas trauka.
Sami-
bas
1-2 Lai pagatavotu holandiesu 5-25  Laiku pa laikam samaisiet.
merci, kausét: sviestu, Soko-
ladi, zelatinu.
1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 GatavoSanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.
2-3 VArit risus un gatavot piena  25-50 Skidruma daudzumam jabit
édienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet

edienus uz piena bazes ga-
tavosanas laika.

3-4 Tvaicet darzenus, zivis, galu. 20 - 45 Pievienojiet dazas édamka-
rotes Skidruma.
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Karsésanas Lietojums:

Laiks leteikumi

pakape (min.)
4-5 Tvaicét kartupelus. 20 - 60 Lietojiet ne vairak neka % |
udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Gatavotu lielu édienu daudz- 60 - Lidz 3 | Skidruma un sastav-
umu, sautéjumus un zupas. 150 dalas.

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, péc ne- CepsSanas laika apgrieziet.
tela galas, kotlesu, frikade|u, piecie-
cisinu, aknu, mérces, olu, Sami-
panktku, virtulu cepSana. bas

7-8 Kartigi apceptu édienu, ceptu 5-15  CepSanas laika apgrieziet.
filejas steikus, steikus.

9 Varit udeni, vart makaronus, apbrininat galu (gulasu, sautétu cepe-

ti), cept kartupelus fri ella.

7. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Visparéja informacija

« Tiriet pliti péc katras lietoSanas reizes.

* Vienmeér izmantojiet édienu
gatavos$anas traukus ar tiru apaksu.

« Skrapé€jumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits darbibu.

* lzmantojiet specialu tirisanas ldzekli,
kas paredzeéts plits virsmam.

» Stikla firiSanai izmantojiet specialu
skrapi.

7.2 Plits tinSana

* Nonemt nekavéjoties: izkusuSu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru

un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet pasu
skrapi uz stikla virsmas piemérota
lenki un virziet ta asmeni pari virsmai.
Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens
traipus, taukvielu Slakstus un krasu
izmainas uz spidigas metaliskas
virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un
neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
finSanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu.

Spidosu metala dalu krasas
zaudésSanas novérsana: izmantojiet
tdens un etika Skidumu un notiriet
stikla virsmu ar dranu.

8. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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8.1 Cepeskrasns funkcijas

Simbols

Cepeskrasns funk-
cija

Pielietojums

Izslégta pozicija

Cepeskrasns ir izslégta.

0
¥

Gatavosana ar cir-
kulaciju

Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu édienus, ku-
riem nepiecieSama vienada gatavoSanas tempe-
ratura, izmantojot vairakus plauktus, vienlaikus
nesajaucot aromatus.

ApaksSkarsésana Lai ceptu kikas ar kraukS§kigu pamatni vai garo-
—_— zu un lai konservetu partiku.
vvv Grilesana Lai griletu plakanus produktus un lai grauzdétu
maizi.
= Atra Grilésana Lai grilétu plakanus produktus lielos daudzumos
un grauzdétu maizi.
=l Infratermiska grile-  Lai ceptu lielakus cepeSa gabalus vai majputnu
¥ Sana galu ar kauliem viena plaukta pozicija. Ka arf, lai

apbruninatu produktus.

Augs. + apakskarsé-
Sana

Ediena gatavo$anai un cep$anai viena plaukta
pozicija.

<€ [ ]

Ventilatora karsésa-
na ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gata-
vosanas laika. Gatavo$anas noradijumus skatiet
sadala "leteikumi un padomi", Ventilatora karse-
Sana ar mitrumu. Cepeskrasns durvim jabut aiz-
vertam cepsanas laika, lai funkcija netiktu par-
traukta un lai cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati. Izmantojot So funk-
ciju, temperattra cepesSkrasns iekSpusé var ats-
kirties no iestatitas temperatiras. SildiSanas jau-
du var samazinat. Visparigus ieteikumus par
energijas taupiSanu skatiet nodala "Energoefekti-
vitate", punkta "Energijas taupiSana". St funkcija
tika izmantota, lai nodroSinatu atbilstibu energoe-
fektivitates klasei saskana ar EN 60350-1. Iz-
mantojot So funkciju, lampa automatiski izslég-
sies.




8.2 Cepeskrasns ieslégSana un
atslégSana

@

Tas, vai juasu iericei ir

regulatoru simboli,

indikatori vai lampas,

atkarigs no modela:

» Indikators iedegas, kad
cepeskrasns sakarst.

* Lampina iedegas, kad
cepeskrasns darbojas.

» Simbols norada, vai
regulators kontrolé kadu
no gatavoSanas zonam,
cepeskrasns funkcijam
vai temperataru.

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru, lai izvelétos cepeskrasns
funkciju.

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvélétos temperatiru.

3. Lai atslegtu cepeskrasni, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
temperaturas regulatorus izslégta
stavoklr.

8.3 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. lzslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpinas
darboties, ldz cepeskrasns bus
atdzisusi.

8.4 Cepeskrasns piederumu
ievietoSana
Cepama panna:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem.

LATVIESU 13

Restots plaukts un cepespanna kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
balsta vadotnes stieniem un restota
plaukta uz vadotnes stieniem augstak.

Visiem piederumiem
droSibas apsveérumu dél
augsa ir mazas iedobes
labaja un kreisaja pusé.
Sis iedobes novers arl
trauku sasvérsanos.

* Augsta mala ap plauktu
nelauj €édiena
gatavo$anas traukiem
noslidét.
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9. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

9.1 Displejs
A B Cc A. Pulkstena funkcijas
| | I B. Taimeris
) gmm)  gmm)ogmm C. Pulkstena funkcija
A BE00 o e
I H
=1 -l
9.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestatfitu laiku.
D PULKSTENIS Lai iestatitu pulkstena funkciju.
—+ PLUS Lai iestatitu laiku.

9.3 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija

Lietojums

@) DIENNAKTS

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

LAIKS

=l DARBIBAS IL- Lai iestafitu, cik ilgi iericei jadarbojas.
GUMS

—)| BEIGAS Lai iestatitu laiku, kad ierice atslégsies.

|[>|->| LAIKA AIZKAVE

Lai apvienotu funkcijas DARB. LAIKS un BEIGAS.

Ja) LAIKA ATGADI-

Atpakalskaitisanas laika iestati$ana. ST funkcija neietek-

NAJUMS mé ierices darbibu. Funkciju LAIKA ATGADINAJUMS
var iestafit jebkura laika — ari tad, ja ierice izslégta.
9.4 Funkcijas DARB. LAIKS 4. Kad laiks bs beidzies, mirgos [~
iestatiSana un atskanés skanas signals. lerice
. L . automatiski izslédzas.
1. lestatiet c_epeskrasns funkciju un 5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
temperaturu. izslegtu skanas signalu.
2. Atkartoti nospiediet @ lldz sak 6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
mirgot = regulatoru un temperattras

3. Piespiediet T vai —, lai iestatitu

regulatoru izslégta stavokl.

funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits 12|,



9.5 Funkcijas BEIGAS

iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet €D, lidz sak
mirgot =1.

3. Laiiestatitu laiku, nospiediet + vai

Displeja tiks paradits .

4. Kad laiks bus beidzies, mirgos _)| un
atskanés skanas signals. lerice
automatiski izslédzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

9.6 LAIKA AIZKAVES

iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet @ lldz sak
mirgot |_)|

3. Piespiediet + vai =, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS laiku.
Nospiediet @

5. Piespiediet T vai —, lai iestatitu
funkcijas BEIGAS laiku.

6. Apstipriniet ar @
lerice vélak automatiski ieslédzas,
darbojas iestafita DARB. LAIKA un

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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apstajas pie iestatita BEIGU laika. Kad

tiks sasniegts iestatitais laiks, atskanés

skanas signals.

7. lerice automatiski izsledzas.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslegtu signalu.

8. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperatiras
regulatoru izslégta stavokii.

9.7 F_unkcij_as LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet D, fidz sak
mirgot Q.

2. Piespiediet + vai =, lai iestafitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski

ieslégsies péc piecam sekundem.

3. Kad iestatitais laiks bis beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepesSkrasns funkciju
regulatoru un temperattras
regulatoru izslegta stavokl.

9.8 Pulkstena funkciju
atcel$ana

1. Vairakas reizes nospiediet @ lidz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

2. Nospiediet un turiet —

Pulkstena funkcija nod2|est péc dazam
sekundém.

10. CEPESKRASNS - PADOMI UN IETEIKUMI

Tabulas uzradita
temperatura un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.
Vienmér uzsildiet tuksSu
cepeskrasni nepiecieSamaja
temperatara 20 mindtes
pirms gatavoSanas
sakSanas.

@
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nevienmeérigi. Nav nepiecieSams
mainit temperaturas iestatijumu, ja
apbrininasana notiek nevienmerigi.
Cepsanas laika atSkiribas izlidzinas.

10.1 CepSana

» Pirmaja reizé izmantojiet zemako
temperatdru.
» CepSanas laiku var pagarinat par .

10-15 minutém, cepot kukas vairakos

plauktu imenos.

CepsSanas laika paplates cepesSkrasni
var deforméties. Kad paplates

atdzisis, tas atgus sakotnéjo formu.

» Cepot kikas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbriuninaties

10.2 CepSanas padomi

Cepsanas rezultati

lespejamie iemesli

Risinajums

Kukas apaksSpuse nav
pietiekami bruna.

Nepareiza plaukta pozici-
ja.

levietojiet kilku uz zemaka ce-
peskrasns plaukta.

Kuka sakrit, nav izce-
pusies, ir kunkulaina,
noslanojusies.

Cepeskrasns temperattira
ir parak augsta.

Kad nakoso reizi cepat, iestatiet
nedaudz zemaku cepeskrasns
temperaturu.

Izveléts parak iss cepSa-
nas laiks.

Palieliniet cepSanas laiku. Cep-
Sanas laiku nevar samazinat,
iestatot augstaku temperaturu.

Maisijuma ir parak daudz
udens.

Lietojiet mazak skidruma. Ripi-
gi ieverojiet jauksanai atveleto
laiku, it 1pasi, ja izmantojat mik-
sefri.

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatira
ir parak zema.

Kad nakoso reizi cepat, iestatiet
augstaku cepeskrasns tempera-
taru.

Izveléts parak gars cepsa-
nas laiks.

Kad nakoso reizi cepat, iestatiet
1saku cepsanas laiku.

Kuka apbruninajusies
nevienmerigi.

Temperatura krasni ir pa-
rak augsta un cepSanas
laiks parak 1ss.

lestatiet zemaku temperattru
cepeskrasni un palieliniet cep-
Sanas laiku

Mikla nav izklata vienmeéri-
gi.

I1zklajiet miklu cepSanas forma
vienmeérigi.

Kuka nav gatava no-
teiktaja laika.

Cepeskrasns temperatira
ir parak zema.

Kad nakoso reizi cepat, iestatiet
nedaudz augstaku cepeskrasns
temperattru.




10.3 GatavoSana ar cirkulaciju

Cepsana viena cepeskrasns [imeni

Cepsana formas
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Ediens Temperatira Laiks Plaukta pozici-
(°C) (min.) ja

Kékss un brioSi 150 - 160 50-70 2

Ar citronu un Madeiras vinu piesu- 140 - 160 50 -90 1-2

cinats kekss / auglu pirags

Biskvitkuka bez taukiem 150 - 1601 25-40 3

Pamatnes biskvits — smilSu mikla 170 - 180 10-25 2

Pamatnes biskvits — no biskvitkd- 150 - 170 20-25 2

kas miklas

Abolu pirags (2 formas @ 20 cm, iz- 160 60 - 90 2-3

vietotas diagonali)

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Kukas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates

Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija

Drumstalu maize (sausa) 150 - 160 20-40 3

Valéjie auglu piragi (no rauga/ 150 35-55 3

biskvitkikas miklas)1)

Val€jie auglu piragi no smilSu mi- 160 - 170 40 - 80 8

klas

1) Lietojiet cepamo pannu.

Cepumi

Ediens Temperatira Laiks Plaukta pozici-
(°C) (min.) ja

SmilSu miklas cepumi 150 - 160 10-20 B

Smilsu miklas/konditorejas izstra- 140 20-35 3

dajumi

No biskvitkikas miklas gatavoti ce- 150 - 160 15-20 3

pumi

No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 -100 120 - 150 3

bezé

Mandelcepumi 100 - 120 30 - 50 3

Cepumi no rauga miklas 150 - 160 20-40 3
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Ediens Temperatiira Laiks Plaukta pozici-
(°C) (min.) ja
Kartainas miklas maizites 170 - 1801 20 -30 3
Maizite 160 10 - 35 3
Mazas kicinas (20 uz paplates) 150 20-35 3
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
Bagetes parklatas ar kausétu sieru 450 - 1701) 15-30 1
Pilditi darzeni 160 - 170 30 - 60 1
1) leprieks uzkarsejiet cepeskrasni.
Ceps$ana daudzos limenos
Kukas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
2 stavokli
Krémkukas/ekléri 160 - 1801 25-45 2/4
Sausa drupacu kuka 150 - 160 30 - 45 2/4
1) leprieks uzkarseéjiet cepeskrasni.
Cepumi / mazas kukas / smalkmaizites / maizites
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta pozi-
(°C) cija
2 stavokli
SmilSu miklas cepumi 150 - 1601 20-40 2/4
Smilsu miklas/konditorejas izstra- 140 20 - 45 2/4
dajumi
No pisvathkas miklas gatavoti ce- 160 - 170 25-45 2/4
pumi
Cepumi ar olu baltumu, bezé 80 -100 130 - 170 2/4
Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 2/4
Cepumi no rauga miklas 160 - 170 30-60 2/4
Kartainas miklas maizites 170 - 180 30-50 2/4

1) leprieks uzkarseéjiet cepeskrasni.
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10.4 CepSana ar augs.+apakskarséSanu viena ievietoSanas limenit

=

Cepsana formas

Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta

(°C) pozicija

Kékss vai brioSi 160 - 180 50-70 2
Madeiras kukas/auglu kukas 150 - 170 50 - 90 1-2
Kuka no biskvitmiklas bez taukiem 4701) 25-40 3
Piraga pamatne - smilSu mikla 190 - 2101 10-25 2
Pamatnes biskvits - no biskvitka- 170 - 190 20 - 25 2

kas miklas

Abolu pirags (2 formas @ 20 cm, 180 60 - 90 1-2
izvietotas diagonali)

Salais atvertais pirags (pieméram, 180 - 220 35-60 1
quiche lorraine)

Siera torte 160 - 180 60 - 90 1-2

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Kikas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta

(°C) pozicija

Pita maize/klingeris 170 - 190 40 - 50 2
Ziemassvétku pirags 160 - 1801 50-70 2

Maize (rudzu maize): 1. 2301 1. 20 1-2

1. CepSanas procesa pirma dala. 1) 2. 30-60

2. CepsSanas procesa otra dala. 2. 160-180

Krémkutkas/ekléri 190 - 2101) 20-35 3
Rulete 180 - 2001) 10 - 20 3
Drumstalu maize (sausa) 160 - 180 20-40 8
Sviesta mandelktka/cukura kiikas 199 _ 2101) 20-30 3
Valéjie auglu piragi (no rauga/ 170 35-55 3
biskvitkiikas miklas)2)

Valgjie auglu piragi no smilsumi- 170 - 190 40 - 60 3

klas

Rauga miklas kukas ar smalku gar- 150 - 1801) 40 - 80 3

néjumu (piem., biezpienu, krému,
olu vanilas krému)
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Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Pica (ar bagatigu garnéjumu) 190 - 2101 30 -50 1-2
Pica (plana garoza) 220 - 2501) 15-25 1-2
Neraudzéta maize 230 - 250 10-15 1
Grozini 210 - 230 35-50 1
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.
Cepumi
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Smilsu miklas cepumi 170 - 190 10-20 3
Smilsu miklas/konditorejas izstra-  1601) 20-35 3
dajumi
No pisvathkas miklas gatavoti ce- 170 - 190 20-30 3
pumi
No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 -100 120 - 150 3
bezé
Mandelcepumi 120 - 130 30-60 3
Cepumi no rauga miklas 170 - 190 20 -40 3
Kartainas miklas maizites 190 - 2101 20 - 30 3
Bulcinas 190 - 2101 10 - 55 3
Mazas kicinas (20 uz paplates) 1701 20 - 30 3-4
1) leprieks uzkarseéjiet cepeskrasni.
Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Makaronu sacepums 180 - 200 45 - 60 1
Lazanja 180 - 200 35-50 1
Darzenu sacepums 180 - 2001 15-30 1
Bagetes parklatas ar kausétu sie-  50q - 22901) 15-30 1
ru
Saldi sacepumi 180 - 200 40 - 60 1
Zivju sacepumi 180 - 200 40 - 60 1
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Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Pilditi darzeni 180 - 200 40 - 60 1

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

10.5 Cepesa cepSana

Izmantojiet karstumizturigus cepeskrasns

traukus.

Lielus cepeSa gabalus cepiet
cepes$panna vai uz restota plaukta, kas
novietots virs cepesSpannas.

lelejiet nedaudz tdens cepespanna, lai
galas sula vai tauki neaizdegtos.

Lai iegUtu galu ar kraukSkigu garozu,
cepiet to cepamaja trauka bez vaka.

Apméram péc 1/2 - 2/3 cepSanas laika
apgrieziet cepeti otradi.

10.6 Standarta cep$ana &

Liellopa gala

Lai gala butu suliga:

cepiet liesus galas gabalus cepamaja
trauka zem vaka vai izmantojiet maisu
cepSanai.

cepiet galu un zivis lielos gabalos (1
kg vai vairak).

Cepsanas laika vairakas reizes
aplaistiet lielus cepesa gabalus un
putnu galas gabalus ar cepeSa sulam.

Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Sautéts cepetis 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1

Liellopu galas cepetis  péc biezuma 230 - 2501) 6-8 1

vai fileja: pusjéla cm

Liellopu galas cepetis  péc biezuma 220 - 230 8-10 1

vai fileja: videji izcepta cm

Liellopu galas cepetis  péc biezuma 200 - 220 10-12 1

vai fileja: labi izcepta cm

1) leprieks uzkarsejiet cepeskrasni.

Cukgala

Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Pleca, kakla, Skinka 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1

gabals

Karbonades gabals, 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1

cukgalas ribinas

Galas rulete 750 g - 1 kg 170 - 190 50 - 60 1

Cuku kajas (ieprieks 7509 -1kg 200 - 220 90 - 120 1

uzvaritas)
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Tela gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Tela Cepetis1) 1kg 210 - 220 90 - 120 1
Tela locitava 1,56-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Izmantojiet slégtu cepesa trauku.
Jéra gala
Ediens Daudzums Temperata- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Jéra kaja, jera cepetis 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
Jéra mugura 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Medijums
Ediens Daudzums Temperatii- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Zaka muguras gabals, lidz 1 kg 220-2401) 30-40 1
zaka kaja
Brieza mugura 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Brieza gurns 1,56-2kg 200 - 210 90-120 1
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperati- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Putnu galas gabali 200 - 250 g ka- 220 - 250 20 -40 1
tra
Puse vistas 400 - 500 g ka- 220 - 250 35-50 1
tra
Vista, broileris 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Pile 1,5-2Kkg 210 - 220 80 - 100 1
Zoss 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Titars 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Titars 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Zivs
Ediens Daudzums Temperatia- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Vesela zivs 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
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10.7 CepSana, izmantojot infratermisko gril€Sanu
Liellopa gala
Ediens Daudzums Temperatiura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Liellopu galas cepetis vai  péc biezuma cm 19 - 2001) 5-6 1
fileja: pusjéls
Liellopu galas cepetis vai  péc biezuma cm 180 - 190 6-8 1
fileja: videji izcepts
Liellopu galas cepetis vai  péc biezuma cm 170 - 180 8-10 1
fileja: labi izcepta
1) lepriek$§ uzkarséjiet cepeskrasni.
Cukgala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Pleca, kakla, Skinka ga- 1-1,5kg 160 - 180 90-120 1
bals
Karbonades gabals, cik- 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
galas ribinas
Galas rulete 750 g - 1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Cuku kajas (ieprieks uzva- 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1
rtas)
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatiura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Tela cepetis 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Tela locitava 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Jéra gala
Ediens Daudzums Temperata- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Jéra kaja, jéra cepetis 1-1,5kg 150 - 170 100-120 1
Jéra mugura 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperatu- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Putnu galas gabali 200 - 250 g ka- 200 - 220 30 - 50 1

tra
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Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Puse vistas 400 -500g ka- 190-210 35-50 1
tra
Vista, broileris 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Pile 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Zoss 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Titars 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Titars 4 -6kg 140 - 160 150-240 1
10.8 GrileSana kopuma + Girilgjiet tikai plakanus galas vai zivs
_ B gabalus.
BRIDINAJUMS!

GrileSanas laika krasns
durvim jabat aizvertam.

+ Grilejiet, izmantojot maksimalo
temperatiras iestatijumu.

» levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta
griléSanas tabula.

* Vienmer novietojiet cepamo pannu
tauku savakSanai pirmaja plaukta
pozicija.

10.9 Grilésana [

GriléSanas zona atrodas plaukta vida.

Ediens Temperatia- Laiks (min.) Plalfk.ta

ra (*C) Viena Otra puse E‘OZICI-
puse

Liellopu galas cepetis, vidéjs 210 - 230 30-40 30-40 2

Liellopu galas fileja, videja 230 20-30 20-30 3

Cukas mugura 210 -230 30-40 30-40 2

Tela mugura 210 - 230 30-40 30-40 2

Jéra mugura 210 - 230 25-35 20-35 3

Vesela zivs, 500 - 1000 g 210 -230 15-30 15-30 3-4
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10.10 Atra grilesana [0

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta
Viena Otra pozicija
puse puse

Burgeri maks. 1 9-15 8-13 4

Cukgalas fileja maks. 10-12 6-10 4

Desinas maks. 10-12 6-8 4

Filejas steiks, tela steiks maks. 7-10 6-8 4

Grauzdin$ maks. 1-4 1-4 4-5

Grauzdin$ ar garnéjumu maks. 6-8 - 4

1) lepriek$ sakarséjiet cepeSkrasni

10.11 Konservésana « Burcinas nedrikst saskarties.
+ lelejiet aptuveni 1/2 litru Gdens

* Izmantojiet tikai veikala nopérkamas cepama paplaté, lai cepedkrasni bitu

vienada izméra konservu burcinas.
Nelietojiet burcinas ar atskraveéjamu
vaku un bajonetnoslégu vai skarda
karbas.

Izmantojot So funkciju, lietojiet pirmo
plauktu no apaksas.

Uzlieciet uz cepamas paplates ne

pietiekami daudz mitruma.

» Kad skidrums sak viegli burbulot
burcinas (péc aptuveni 35 - 60
mindtém 1 litra burcinas), izslédziet
cepeskrasni vai samaziniet
temperaturu lidz 100 °C (skatiet

tabulu).

vairak ka seSas viena litra burcinas.
« Piepildiet burcinas vienada liment un
aizveriet ar aizvilc€ju.

Miksti augli

Gatavosanas
laiks, lidz sakas
burbuloSana (min)

Saglabajiet Temperatiira (°C) Jaturpina varit pie

100° C (min.)

Zemenes, melle- 160 - 170 35-45 -
nes, avenes, gata-
vas érkskogas
Augli ar kauliniem
Saglabajiet Temperatira (°C) Gatavosanas Jaturpina varit pie
laiks, lidz sakas 100° C (min.)
burbulo$ana (min)
Bumbieri, cidonijas, 160 - 170 35-45 10-15

plimes
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Darzeni

Saglabajiet Temperatira (°C) GatavosSanas Jaturpina varit pie
laiks, "dz sakas 100° C (min.)
burbulosana (min)

Burkani®) 160 - 170 50 - 60 5-10

Gurki 160 - 170 50 - 60 -

Jaukti marinéti dar- 160 - 170 50 - 60 5-10

zeni

Kolrabji, zirni, spar- 160 - 170 50 - 60 15-20

geli

1) Atstajiet cepeskrasni, kad to izslédzat.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta adenrt ar
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tirisanai izmantojiet tam
paredzétu tirisanas lidzekli;

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit

ugunsgreku. Lielaks risks ir grila paplatei.

Notiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un laujiet tiem nozut.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta
tdent ar mazgasanas lidzekli;
Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina.

piekaltuSus nefirumus firiet ar specialo

cepeskrasnij paredzéto tirisanas lidzekli;

piedegumdrosus papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem ldzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var bojat
piedegumdros$o parklajumu.

Péc katras lietoSanas nofiriet mitrumu
iekSpuseé.

11. CEPESKRASNS — KOPSANA UN TIRISANA

11.2 Cepeskrasnis no
neruséjosa térauda vai
aluminija

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar mitru

dranu vai tikai stkli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu, skabes vai
abrazivus materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet cepeskrasns
vadibas paneli, ieverojot iepriek§ minétos
noradijumus.

11.3 Plauktu atbalstu
iznemsSana
Lai firtu ierici, iznemiet plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu atbalstu priekSejo
dalu nost no sanu sienas.

2. Pavelciet plauktu atbalstu
aizmuguréjo dalu nost no sanu
sienas un iznemiet to.



Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

UZMANIBU!
Parliecinieties, ka garaka
stiprinajuma stieple ir
priekSpusé. Abu stieplu
galiem ir jabut vérstiem uz
aizmuguri. Nepareizas
uzstadiSanas rezultata var
rasties emaljas bojajumi.

11.4 Cepeskrasns durvju
nonemsana

Lai atvieglotu tirisanu, nonemiet durvis.

1. Atveriet durvis lidz galam.

2. Parvietojiet slidni, lidz izdzirdat
klik3ki.

3. Aizveriet durvis, lidz slidnis
nofiks€jas.

4. |znemiet durvis.
Lai iznemtu durvis, pavelciet durvis
uz aru vispirms no vienas puses un
tad no otras.

Kad tirisana pabeigta, uzstadiet

cepeskrasns durvis, veicot minétas

darbibas pretéja seciba. Kad ievietojat

durvis, jaatskan klik§kim. Ja

nepiecieSams, ievietojiet durvis ar speku.

LATVIESU

11.5 Durvju stikla panelu
iznem$ana un finsana

@ JUsu izstradajuma durvju un
stikla veids un forma var
atskirties no attélos
redzamajiem piemériem.
Stikla panelu skaits ari var
atskirties.

1. Satveriet durvju apmali B durvju
augsejas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu

spraudna blivi.

2. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,

lai to izceltu.

3. Turiet durvju stikla panelus aiz
augsejas malas un velciet tos ara
vienu uz aug$u no vadiklas.

4. Notiriet durvju stikla panelus.
Lai uzstaditu panelus, veiciet ieprieks
aprakstitos solus pretéja seciba.

11.6 Spuldzes maina

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

Lampa var bt karsta.

1. lIzslédziet cepeskrasni.

Nogaidiet, ldz cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atsledziet cepeSkrasni no
elektrofikla.

3. leklajiet cepeSkrasns iekSienes
apaksa audumu.

27
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Aizmugures lampa

Lampas stikla parsegs
atrodas cepeskrasns
iekSpuses aizmugure.

1. Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,
lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3.

Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300° C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

Izmantojiet tada pasa tipa
cepeskrasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.

11.7 Atvilktnes iznems$ana

BRIDINAJUMS!
Cepeskrasns lietoSanas
laika atvilktné var uzkraties
siltums. Neglabajiet tur viegli
uzliesmojosus priekSmetus,
pieméram, firnsanas
materialus, polietiléna
maisinus, cepeskrasns
cimdus, papiru, firisanas
aerosolus u.c.

12. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Ko dart, ja...

Lai atvilktni, kas atrodas zem
cepeskrasns, bitu vieglak tirit, to var
iznemt.

1.

Izvelciet atvilktni lldz atdurei.

2. Paceliet atvilktni neliela lenki un

iznemiet to no atvilktnes atbalsta
sliedém.

Atvilktnes ievietosana:

1.

Lai ievietotu atvilktni, uzlieciet
atvilktni uz atbalsta sliedém.
Parliecinieties, lai fiksatori pareizi
nofikséjas sliedés

Nolaidiet atvilktni horizontala stavoklt
un iestumiet to.

Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Nevar ieslégt ierici.

lerice nav pieslégta elek-
trotiklam vai nav pieslégta
pareizi.

Parbaudiet, vai ierice ir pa-
reizi pievienota stravas pie-
gadei.

Nevar ieslégt ierici.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucéjumi ir sais-
titi ar drosinataju. Ja drosi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificétu elektri-
ki.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbo-
jas pavisam isu laiku.

Ja zona ir darbojusies pie-
tiekami ilgi, lai butu karsta,
sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivize-
ta.

leslédziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestafijumi.

Parliecinieties, vai iestatiju-
mi ir pareizi.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas padeves
partraukums.

Atiestatiet pulksteni.

Tvaiki un kondensats no-
s€zas uz édiena un cepes-
krasns tilpnée.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavosanu, ne-
atstajiet édienus cepes-
krasnr ilgak par 15 - 20 mi-
natém.

12.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa

centru.

Tehnisko datu plaksnite atrodas
cepeskrasns iekSpusé uz priekSeja

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoSo tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Tehniskie dati

Izmeri

Dzilums

600 mm

13.2 lerices novietoSana

Varat uzstadit brivi stavoso ierici ar
skapjiem viena vai abas puseés vai telpas

Izmeri
Augstums 847 - 867 mm

tar.
Platums 596 mm sturt
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Minimalie attalumi

lzmérs mm

A 685

13.3 lerices limenoSana

Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai

nolimenotu ierices augs$éjo virsmu
atbilstoSi citam virsmam.

13.4 Aizsardziba pret
sasveérsSanos

UZMANIBU!

Uzstadiet aizsargu pret
sasvérsanos, lai noverstu
iekartas kriSanu nepareizas
slodzes gadijuma. Aizsargs
pret sasvérSanos darbojas
tikai tad, ja ierice ir novietota
atbilstosa vieta.

Jusu ierice ir apziméta ar
attéla redzamo simbolu (ja
tads ir), lai atgadinatu, ka ir
jauzstada aizsargs pret
sasversanos.

UZMANIBU!
Uzstadiet pareiza augstuma
aizsargu pret sasversanos.

Parliecinieties, vai virsma aiz ierices ir
gluda.

1.

lestatiet pareizo augstumu un vietu
iekartai pirms sakat uzstadit aizsargu
pret sasvérsanos.

Uzstadiet aizsargu pret sasvérSanos
176 mm uz leju no ierices aug$éjas
virsmas un 24 mm no ierices kreisa
sana apalaja cauruma uz kronsteina.
Skatit attélu. Pieskrivéjiet to pie cieta
materiala vai piemérota stiprinajuma
(sienas).

Caurums atrodas ierices aizmugures
kreisaja pusé. Skatit attelu.
Novietojiet iekartu telpas vidu starp
skapiSiem (1). Ja atstarpe starp
virtuves skapiSiem ir lielaka neka plits
platums, tad nepiecieSams noregulét
sanu merijumu, lai nocentrétu pliti.



LATVIESU 31

Siierice tiek piegadata bez
kontaktdak$as un baroSanas vada.

Dazadam fazem piemérotie kabelu
veidi:
Faze Minimalais kabela
izmérs
1 3x6,0 mm?
3 ar neitralu 5x1,5 mm?

é BRIDINAJUMS!
Stravas kabelis nedrikst

saskarties ar attéla
noraditajam ierices dalam.

13.5 Elektroinstalacija

BRIDINAJUMS!

RaZzotajs neuznemas
nekadu atbildibu par
bojajumiem, kas radusies,
neievérojot drosibas
noradijumus, kas minéti
DroSibas informacijas
sadalas.

14. ENERGOEFEKTIVITATE
14.1 Informacija par pliti saskana ar ES 66/2014

Modela identifikacija EKC6430A0X

Plits veids Plits virsma atseviska plitt

GatavosSanas zonu skaits 4

Sildisanas tehnologija Staru silditajs
Rinka gatavoSanas zonu PriekSeja kreisa 21,0 cm
diametrs () Aizmuguréja kreisa 14,5 cm
Priek$eja laba 14,5 cm
Aizmuguréja laba 18,0 cm
Energijas patérins pa gata-  Priek$éja kreisa 182,3 Wh / kg
voSanas zonam (EC electric Aizmuguréja kreisa 181,8 Wh / kg
cooking) Priek$€gja laba 181,8 Wh / kg
Aizmuguréja laba 182,1 Wh / kg
Plits energijas patérins (EC electric hob) 182,0 Wh / kg

EN 60350-2 - Elektroierices gatavoSanai 14.2 Plits - Energijas taupTéana

majsaimnieciba - 2. dala: PIits virsmas -

veiktspéjas noteikdanas metodes. levérojot turpmak izklastitos ieteikumus
ikdienas gatavos$anas laika var ietaupit

energiju.
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» Lieciet karsét tdeni tikai
nepiecieSama tilpuma.

» Jaiespéjams, uzlieciet édiena
gatavosanas traukiem vakus.

* Pirms gatavoSanas zonas
ieslégSanas uzlieciet uz tas édiena
gatavo$anas trauku.

 Ediena gatavo$anas traukam jaatbilst
gatavo$anas zonas diametram.

* Mazakus édiena gatavoSanas traukus
lieciet uz mazakam gatavoSanas
zonam.

» Ediena gatavosSanas traukus lieciet
tieSi gatavoSanas zonas centra.

* Varat izmantot atlikuSo siltumu, lai
uzturétu eédienu siltu vai to kausétu.

14.3 Produkta markéjums un informacija atbilstosi ES 65-66/2014

Razotaja nosaukums Electrolux
Modela identifikacija EKC6430A0X
Energoefektivitates indekss 95,3
Energoefektivitates klase A

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, tradiciona-

lais rezims

0,95 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta ieladi, piespiedu

ventilacijas rezims

0,82 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1

Karstuma avots Elektriba

Skanas lImenis 731

Cepeskrasns veids Cepeskrasns atseviska pliti
Masa 46.6 kg

EN 60350-1 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavos$anai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas
mérisanas metodes.

14.4 Cepeskrasns - Energijas
taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas gatavojot
ikdiena, lauj taupit energiju.

Vispareji padomi

Parbaudiet, vai cepeSkrasns darbibas
laika tas durvis ir pareizi aizvértas.
GatavosSanas laika neveriet durvis parak
biezi. Uzturiet tiras durvju starplikas un
parliecinieties, vai tas ir nostiprinatas
vieta.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupiSanu.

Pirms édiena ievieto$anas vélams
neuzkarsét cepeskrasni.

Gatavosanai, kas ilgs vairak neka 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperaturu lidz minimumam uz 3-10
mindtém, atkariba no gatavo$anas laika
un gatavo$anas ilguma. AtlikuSais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atlikuo siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus
partraukumus starp cepsanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reizé.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, energijas taupisanas
noluka izmantojiet gatavo$anas funkcijas
ar ventilatoru.
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Ediena siltuma uzturésana Ventilatora karséSana ar mitrumu
Izvélieties mazako iesp&jamo Funkcija paredzéta energijas taupi$anai
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu gatavoSanas laika.

atliku$o siltumu un saglabatu édienu

siltu.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

ar simbolu C) levietojiet iepakojuma simbolu E kopa ar majsaimniecibas
materialus atbilsto$ajos konteineros to atkritumiem. Nododiet izstradajumu
otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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