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LABAKIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG produktu. Esam to izveidojusi, lai ilgstoSi
nodrosinatu nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas
palidz vienkarsot dzivi, — iespéjas, ko neatradisit parastas iericés. Ludzu, veltiet
dazas minutes, lai izlasitu So tekstu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet misu majas lapu:
Atrodiet lietoSanas padomus, bro$iras, informaciju par traucéjumu novér§anu
@ un apkopi:
www.aeg.com/webselfservice
g Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.registeraeg.com

legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati: Modelis,
izstradajuma Nr., sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
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Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spé€jam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
drosSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 lidz 8 gadu vecumam un personam ar
loti plaSu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve
iericeli, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Bérni lildz 3 gadu vecumam nedrikst atrasties ierices
tuvuma bez pastavigas uzraudzibas.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzZivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzeséSanas laika. Pieejamas dalas var
sakarst lietoSanas laika.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

. BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- BRIDINAJUMS! gatavojot uz plits €dienu ar taukiem
vai ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréks.

- NEMEGINIET dzést uguni ar udeni, bet izslédziet ierici
un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu.

- UZMANIBU! lerici nedrikst barot caur ar€jo
komutacijas ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot
sistémai, kas tiek regulari ieslégta un izslégta ar ar
utilitprogrammu. _

- UZMANIBU! GatavoSanas process jauzrauga. Iss
gatavoS$anas process jauzrauga nepartraukti.
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. BRIDINAJUMS! Aizdeg$anas risks: Neturiet
priekSmetus uz plits virsmam.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var

sakarst.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas elementu ar ta
vadibu un nepalaujieties uz trauka noteicéeju.

- Ja stikla keramikas virsma/stikla virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas
avota. Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam
tiesi, izmantojot savienojuma karbu, nonemiet
droSinataju, lai atvienotu ierici no stravas avota. Abos
gadijumos sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
nelaimes gadijumiem, to janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa parstavim vai kvalificétam

specialistam.

BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja
ieteiktas vai ierices lietoSanas instrukcija noraditas
plits vadiklas vai plits vadiklas, kas iestradatas ierice.
Nepiemérotu plits vadiklu lietoSana var izraisit

negadijumus.

2. INFORMACIJA PAR DROSIBU

2.1 Uzstadisana

é BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.
C BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu vai
ierices bojajumu risks.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.
Apstradajiet nozagétas virsmas ar
hermetizéjoSu lidzekli, lai nepielautu
piebrieSanu mitruma ietekme.
Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika
un mitruma.

Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievéro, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavosanas trauki.

Katrai iericei apaksa ir dzeséSanas
ventilators.

Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes:



— Neglabajiet mazus priekSmetus
vai papira lapas, kuras varétu
izvilkt, tadejadi sabojajot
dzeséSanas ventilatorus vai
dzesésSanas sistemu.

— Starp ierices apaksdalu un
atvilktné esoSajiem priekSmetiem
atstajiet vismaz 2 cm attalumu.

* Nonemiet visus atdaloSos panelus,
kas uzstaditi skapiti zem ierices.

2.2 Elektribas padeves
pieslegSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréeku un
elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificetam elektrikim.

« lericei jabut iezemétai.

* Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

« Parliecinieties, lai ierice tiktu pareizi
uzstadita. Valigs vai neatbilstoss
stravas vads vai kontaktdaksa (ja tada
ir) var izraisit kontakta parkarsanu.

* lzmantojiet atbilstoSu stravas kabeli.

* Nepielaujiet elektribas vadu
samezglo$anos.

« Parliecinieties, lai tiktu uzstadita
aizsardziba pret elektroSoku.

« lzmantojiet vada atslogotaju.

« Pieslédzot ierici rozetei,
parliecinieties, ka elektribas vads vai
kontaktdaks$a (ja tada ir) nepieskaras
ierices karstajam dalam vai édiena
gatavosanas traukiem.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktdakSu (ja tada ir) un stravas
vadu. Sazinieties ar pilnvarotu servisa
centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

» Dalas, kas nodro$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
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beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmér
velciet aiz kontaktspraudna.
Automatsledzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

Elektroinstalacija jabit izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrotikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabat
vismaz 3 mm.

2.3 Pielietojums

BRIDINAJUMS!
Savainojumu, apdegumu vai
elektroSoka risks.

Pirms pirmas ieslégS§anas nonemiet
iepakojuma, markéjuma un
aizsardzibas pléves (ja tadas ir).
Stierice ir paredzeéta tikai
izmantoSanai majas.

Nemainiet Sis ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

Péc katras izmanto$anas reizes,
iestatiet gatavoSanas zonu stavokii "
Izslégts".

Nepalaujieties uz trauka noteicéju.
Nenovietojiet galda piederumus un
katlu vakus uz gatavo$anas zonam.
Tie var sakarst.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tdeni.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

Ja ierices virsma ir ieplaisajusi,
nekavéjoties atvienojiet ierici no
elektrotikla. Tas jadara, lai noverstu
elektroSoku.

Lietotajiem ar elektrokardiostimulatoru
jaturas vismaz 30 cm attaluma no
indukcijas gatavoSanas zonam, kad
ierice tiek darbinata.

Kad ievietojat édienu karsta ella, ta
var Slakstét.
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BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavojot ar
taukvielam un ellu, netuviniet tam
atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.

Tvaiki, kurus izdala |oti karsta ella, var
izraisit spontanu aizdeg$anos.
Izlietota ella, kas satur €édiena
atliekas, var izraisit ugunsgréku pie
zemakas temperaturas neka ella, kas
tiek lietota pirmo reizi.

Neievietojiet ieric€, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Nenovietojiet karstus édiena
gatavo$anas traukus uz vadibas
panela.

Nedrikst novietot karstu pannas vaku
uz plits stikla virsmas.

Ediena gatavoSanas laika nelaujiet
édiena gatavoSanas traukiem
izvarities tukSiem.

Gadajiet, lai uz ierices neuzkristu
nekadi priekSmeti un édiena
gatavoSanas trauki. Ta var sabojat
virsmu.

Neieslédziet gatavoSanas zonas, ja
uz tam novietots tukSs édiena
gatavoSanas trauks, vai bez édiena
gatavos$anas trauka.

Nenovietojiet uz ierices aluminija
foliju.

Ediena gatavo3anas trauki, kas
izgatavoti no uguna vai aluminija
Iejuma, vai kuru apaksa ir bojata, var
saskrapét stiklu / stikla keramiku.
Parvietojot $adus priekSmetus pa plits
virsmu, vienmér paceliet tos.

Si ierice paredzeéta tikai €diena
gatavosanai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

2.4 Termozonde

Lietojiet Termozonde saskana ar
paredzéto lietojumu. Nelietojiet to, lai
kaut ko atvértu vai paceltu.

Lietojiet tikai plits virsmai paredzéto
Termozonde, katru reizi pa vienam.
Neizmantojiet to, ja tam ir darbibas
traucejumi vai bojajumi.

Nelietojiet Termozonde cepeskrasni
vai mikrovilnu krasnr.

Termozonde var nolasit temperaturu
lidz 120 °C.

Gadajiet, lai Termozonde vienmér
atrastos produktos vai Skidruma idz
minimala limena atzimei.

Iztiriet Termozonde pirms pirmas
lietoSanas reizes. Izmantojiet tikai
neitralus mazgasanas lidzek|us.
Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,
Nemazgajiet Termozonde trauku
mazgajamaja masina. Silikona
rokturis var zaudét krasu, tacu tas
neietekmé Termozonde darbibu.
Glabajot Termozonde, izmantojiet
originalo iepakojumu.

Ja nomainat Termozonde, glabajiet
veco vismaz 3 m attaluma. Vecais
Termozonde var ietekmét jaunas
ierices funkcijas.

2.5 Apripe un tiriSana

Regulari tiriet ierici, lai novérstu
virsmas materiala sabojasanos.
Pirms ierices firiSanas izslédziet to un
laujiet tai atdzist.

Atvienojiet ierici no elektrotikla pirms
apkopes veik$anas.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaiku
un neizsmidziniet adeni.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Lietojiet tikai neitralus firiSanas
lldzekl|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

2.6 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.
Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.
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« Sazinieties ar vietéjo pasvaldibu, lai * Nogrieziet stravas kabeli netalu no
noskaidrotu, ka pareizi utilizét ierici. ierices un utilizéjiet to.
« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 Pirms uzstadisanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet
zemak informaciju, kas noradita uz datu
plaksnites. Tehnisko datu plaksnite
atrodas plits apaksa.

Sérijas
NUMUPS .oooeeiiiiieeeeciieeena

3.2 lebuvejamas plitis -

n. min. 28
Lietojiet iebuvéjamas plitis tikai pec tam, )
kad tas ir pareizi ieblvétas virtuves [ f% o
meébelés un darba virsmas atbilstosi
speka esosiem standartiem.

3.3 SaV|en01uma kabelis <:> Ja ierice tiek uzstadita virs

« PIits ir aprikota ar stravas kabeli. atvilktnes, plits virsmas

« Lai nomainitu bojatu stravas vadu, ventilacija gatavoSanas
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F kas procesa laika var uzsildit
spé€j izturét 90 °C un augstaku lietas, kas tiek glabatas
temperaturu. Sazinieties ar vietéjo atvilktné.

klientu atbalsta centru.

3.4 Montaza
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4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Gatavosanas virsmas izkartojums

Indukcijas zona ar Gatavo$anas

—T
—

L
- Z
I

N

paligs
Indukcijas zona ar Gatavo$anas
paligs un Panna cepts

Vadibas panelis
Indukcijas gatavoSanas zona
Zona ar antenu

L

UZMANIBU!

Nelieciet neko uz plits
virsmas $aja zona.

4.2 Vadibas panela izkartojums

0 H#8 O

0

I
ll]

.

H

% o

L\
/

B

Lai apluikotu pieejamos iestafljumus, pieskarieties pie atbilsto$a simbola.

Simbols Komentari

@ IESLI:EGT/ Plits virsmas ieslégSanai vai izslégSanai.
IZSLEGT
E Izvélne Lai atvértu un atvértu Izvélne.
/ Termozonde Lai atvértu izvélni Termozonde.
B Zonas izvéle Lai atvertu izvélétas zonas slidni.

Zonas indikators

Rada, kurai zonai aktivizéts slidnis.

D

Taimera funkcijas iestatiSanai.

Slidnis

Sildisanas pakapes regulésanai.

QREREa

PowerBoost

Funkcijas ieslegsanai.
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Simbols Komentari

BlokéSana Funkcijas ieslég$anai un izslégSanai.

B 5 j g g

| - Hob?Hood Infrasarkana signala komunicéSanas ie-

rices lodzins. Neaizsedziet to.

Pauze Funkcijas ieslégSanai un izslégSanai.

0-9 - Rada pasreiz€jo sildiSanas pakapi.

L Bridge Funkcijas ieslégsanai un izslégSanai.
(m

ﬁ// L Signal indicators

N

nu.

Pilns savienojums / Nav signala Lai att€lotu savie-
nojuma signala kvalitati starp Termozonde un ante-

4.3 Termozonde

e

Termozonde Ir bezvadu temperaturas
sensors, kas darbojas bez baterijas un

tiek piegadats iepakojuma ar plits virsmu.

Roktura iekSpusé atrodas antena. Otra
antena atrodas zem plits virsmas starp
divam aizmuguréjam gatavosanas
zonam. Lai nodrosinatu pareizu
komunikaciju Termozonde un plits
virsmas starpa, nenovietojiet neko uz
plits Saja vieta.

Meérijumu punkts atrodas pa vidu starp
galinu un minimala limena atzimi.
levietojiet Termozonde produktos vismaz
lldz minimala limena atzimei. Lai gttu
labakos rezultatus, gatavojot Skidrumu,
iegremdéjiet Termozonde Skidruma

2-5 cm virs minimala limena atzimes.
Novietojiet Termozonde uz katla vai
pannas malas, izmantojot aki; tuvak
zonai, kur atrodas antena, pozicija, kas
apzimé plkst. 1 - 3 (plits virsmas kreisaja
puseé) vai plkst. 9 - 11 (plits virsmas

Mérfjumu punkts
Minimala limena atzime

leteiktais iegremdésanas diapazons
(Skidrumiem)

Kalibré$anas kods

Akis Termozonde novieto$anai uz
malas

@ Rokturis ar iek$&jo antenu

labaja pusé).

Sie indikatori attélo savienojuma signala
kvalitati starp plits virsmu un

Termozonde displeja: f/ f?’, . Ja plits
virsmai neizdodas izveidot savienojumu,

izgaismojas /I' Termozonde Var
parvietot talak gar katla malu, lai
izveidotu vai uzlabotu savienojumu. Plits
virsma atjaunina savienojuma statusu ik
péc 3 sekundém.

Sikak skatiet sadalu "Padomi
un ieteikumi Termozonde".
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4.4 Juasu plits galvenas
funkcijas

Jusu jauna SensePro® plits prasmigi
sniedz jums noradijumus visa
gatavoSanas procesa laika. Skatiet
informaciju talak, lai atklatu dazas no Sis
ierices labakajam funkcijam.

Atkariba no édiena veida jus varat
izmantot Gatavo$anas paligs ar vai bez
Termozonde. Dazadiem édieniem
paredzéti dazadu funkciju kopumi.

Termozonde/ - var izmantot divos
veidos. Ta izméra temperaturu funkcijas,
tadas ka Termometrs un Panna cepts, ka
ari palidz jums precizi uzturét
temperaturu dazadu veidu produktiem,
gatavojot ar Sous-vide vai izmantojot
tadas funkcijas ka Varit gandriz verdosa
udent, Varit uz Ienas uguns vai Uzkarsét.

Gatavosanas paligs - atvieglo
gatavos$anu, piedavajot jums jau gatavas
receptes dazadiem edieniem, ieprieks
noteiktus gatavoSanas parametrus un
pakapeniskus noradijumus. Jus varat to
izmantot ar Termozonde, pieméram, lai
pagatavotu steiku, vai bez ta, pieméram,
lai uzceptu pankukas. Pieejamas
iespéjas atkarigas no édiena, kuru
vélaties pagatavot, veida. Saja rezima
jus varat izmantot tadas funkcijas ka
Sous-vide, Panna cepts, Varit uz Iénas
uguns, Uzkarsét un daudzas citas.
UznirstoSais lodzin$ un skanas informé,
kad sasniegta iepriek$ noteikta
temperatira. Gatavosanas paligs
funkcijai var pieklat no Izvélne.

Sous-vide \“_I/ - gatavos$anas metode,
kuras ietvaros vakuuma iepakoti produkti
tiek gatavoti pie zemas temperattras un
ilgstoSu laiku, kas palidz jums saglabat
vitaminus un uzturét édiena garsu. Jusu
plits virsma sniedz jums skaidro
saprotamus iestatijumus un noradijumus,
kas jums jaizpilda. Kad ar Gatavo$anas
paligs palidzibu izvélaties funkciju,
temperatira ir noteikta dazadu veidu
produktiem. 'JUs varat ari pats izvéléties
temperatiru, ja aktivizéjat funkciju,
izmantojot Sous-vide, kas atrodas
Izvélne.

Panna cepts - cepSanas metode,
kura tiek automatiski uzraudzita
karstuma pakape; ta paredzéeta
dazadiem édienu veidiem. Tas palidz
izvairities no édiena vai ellas
parkarséSanas. To var aktivizét, atlasot
Gatavosanas paligs no Izvélne.

Termometrs- izmantojot So funkciju,
Termozonde méra temperaturu
gatavoSanas laika. To nevar izmantot,
kad darbojas GatavoSanas paligs
funkcija.

Citas jlsu plits noderigas funkcijas:

Kusana @ - 81 funkcija ideali piemérota
Sokolades vai sviesta kausésanai;

PowerBoost P - 81 funkcija atri uzvara
lielu Gdens daudzumu;

Pauze I - Si funkcija pazemina
sildiSanas pakapi ldz 1 visam
gatavoSanas zonam, laujot jums ilgstosi
uzturét édienu siltu;

Bridge (3 - 81 funkcija lauj jum apvienot
abas kreisas puses zonas un izmantot
lielakus €diena gatavoSanas traukus. to
var izmantot ar Panna cepts;

Hob?Hood - Si funkcija savieno plits
virsmu ar Tpasu tvaika nostcéju un
atbilstoSi noregulé ventilatora atrumu;

Blokésana &- 81 funkcija Tslaicigi
atspé€jo vadibas paneli gatavoSanas
laika;

Bérnu drosibas funkcija - 81 funkcija
atspéjo vadibas paneli, kad plits netiek
izmantota, nelaujot to nejausi ieslégt.

Hronometrs, Laika atskaites taimeris,
un Laika atgadinajums - tris funkcijas,
no kuram varat izvéléties vienu, lai labak
kontrolétu un uzraudzitu gatavoSanas
laiku.

Sikak skatiet sadalu “lzmantoSana
ikdiena”.



5. PIRMS

4.5 OptiHeat Control (tris
darbibu atlikusa siltuma
indikators)

C BRIDINAJUMS!

I/ 11/ 1 Pastav risks gut
apdegumus atlikusa siltuma
dél. Indikators uzrada
atlikusa siltuma limeni.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

A

5.1 Displeja lietoSana

* Var izmantot tikai simbolus ar
aizmugurgaismojumu.

« Lai aktivizétu konkrétu iespéju,
pieskarieties pie attieciga simbola
displeja.

« lzveleta funkcija aktiviz€jas, kad jus
nonemat pirkstu no displeja.

* Lairitinatu pieejamas iespé€jas,
lietojiet atru Zestu vai velciet pirkstu
pa displeju. Zesta stiprums nosaka,
cik atri ekrans kustas.

« Ritinasana var apstaties pati par sevi,
vai ar jus varat to apstadinat
nekavejoties, pieskaroties displejam.

« Jus varat mainit lielako dalu no
displeja redzamajiem parametriem,
kad pieskaraties atbilstoSajiem
simboliem.

« Lai iestatitu nepiecieSamo funkciju vai
laiku, jus varat ritinat sarakstu vai
pieskarties iespéjai, kuru gribat
izvéléties.

« Kad plits virsma ir aktivizéta un dazi
simboli pazud no displeja,
pieskarieties displejam atkartoti. Visi
simboli atkal ir redzami.

» Kad iedarbinat atseviSkas funkcijas,
paradisies uznirstosais lodzin$ ar
papildu informaciju. Lai pastavigi
deaktivizétu uznirstoSo lodzinu, pirms
funkcijas aktivizéanas atziméjiet L.

« Lai aktivizétu taimera funkcijas,
vispirms izvélieties zonu.
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Indukcijas gatavo$anas zonas rada
gatavoSanas procesam nepiecieSamo
siltumu tieSi édiena gatavoSanas trauka
pamatné. Stikla keramika tiek sakarseéta,
izmantojot édiena gatavoSanas trauku
siltumu.

PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Displeja navigacijai noderigi simboli

OK Lai apstiprinatu izvéli vai iestatiju-
mu.

<> Lai dotos atpakal/ uz prieksu izvéel-
né lzvelne.

Lai ritinatu uz augsu / uz leju dis-

N\
pleja redzamas norades.
N

®  Lai aktivizétu / deaktivizétu iespée-
jas.

X Lai aizvértu uznirstoSo lodzinu.

0 Lai atceltu iestatijumu.

5.2 Piesledzot ierici
elektrotiklam pirmo reizi
Kad pieslédzat plits virsmu elektrotiklam,

jums jaiestata Valoda, Displeja spilgtums
un Skanas signala skalums.

lestatijumu var mainit 1zvélne >
lestatijumi > UzstadiSana. Skatiet sadalu
slzmanto$ana ikdiena”.

5.3 Termozonde kalibrésana

Pirms sakat izmanto Termozonde, to
nepiecieSams kalibrét, lai parliecinatos,
ka temperattras mérijumi ir pareizi.

Kad Termozonde ir pareizi kalibréts, tas
nosaka varisanas punkta temperattru ar
pielaides diapazonu + /-2 °C.

Rikojieties saskana ar noradito, kad:
» uzstadat plits virsmu pirmo reizi;
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* ja phits virsma ir parvietota uz citu
vietu (augstuma maina);
* janomainat Termozonde.

Izmantojiet katlu ar 180 mm
dibena diametru un ielejiet
taja 1-1,5 | adens.

1. Lai kalibrétu vai atkartoti kalibrétu
funkciju, novietojiet Termozonde uz
katla malas. Uzpildiet katlu ar aukstu
udeni vismaz lidz minimala imena
atzZimei un uzlieciet uz kreisas puses
priek$éjas gatavoSanas zonas.

2. Pieskarieties —.

Atlasiet lestatijumi >Termozonde >

KalibréSana no saraksta.

leverojiet ekrana redzamas norades.

3. Pieskarieties pie Start blakus
gatavosanas zonai.

Kad darbibas ir pabeigtas paradas

informativais uznirstoSais lodzins.

Neberiet udent sali, jo tas
var ietekmét proceduru.

Lai aizvertu lzvélne, pieskarieties pie ==
vai displeja labajai pusei arpus
uznirstosa loga.

5.4 Termozonde saparosana

Sakotnéji jusu plits virsma tika savienota
pari ar Termozonde péc piegades.

Ja nomainat Termozonde ar jaunu, to
nepiecieSams savienot pari ar jusu plits
virsmu.

1. Pieskarieties —.

Atlasiet lestatijumi >Termozonde >

Saparo$ana no saraksta.

2. Pieskarieties pie Atvienojiet, lai
atvienotu iepriek$éjo Termozonde.

3. Pieskarieties pie Paris blakus
gatavo$anas zonai.

Paradas uznirstosais lodzins.

4. levadiet piecciparu kodu, kas
iegravéts uz jusu jauna Termozonde,
izmantojot ciparu tastatdru.

5. Lai apstiprinatu izveéli, pieskarieties
Labi.

Jusu Termozonde tagad ir savienots part

ar plits virsmu.

Vienmér kalibréjiet Termozonde péc

savienoSanas pari.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie ==

vai displeja labajai pusei arpus

uznirstosa loga.

5.5 lzvélne struktira

Pieskarieties pie E lai atvértu un
mainitu phits virsmas iestatijumus vai
aktivizétu dazas funkcijas.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie E
vai displeja labajai pusei arpus
uznirsto$a loga. Lai parvietotos pa
Izvélne, lietojiet Cvai).

Tabula redzama pamata Izvélne
struktdra.

Gatavos$anas paligs
na".

Skatiet GatavosSanas paligs iedalu sadala "lzmantosana ikdie-

Plits funkcijas Sous-vide

Termometrs

Kusana
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lestatijumi Bérnu drosibas funkcija

Hronometrs

Hob?Hood Skatiet Hob?Hood iedalu sadala "Iz-
mantosana ikdiena”.

Termozonde Savienojums
Kalibrésana
Saparo$ana

UzstadiSana GatavoSanas paligs
Valoda

Taustinu skana

Skanas signala skalums

Displeja spilgtums

Servisa izvélne Demonstracijas rezims

Licence

Paradit SW versijas

Trauksmes vésture

Atiestatit lest.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

= = ' » plits virsma kluvusi parak karsta
BRIDINAJUMS! (pieméram, kad katls ir izvarijies
sauss). Laujiet gatavoSanas zonai
atdzist, pirms atkal lietojat pliti;

Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Aktivizésana un « jOs izmantojat nepareizus &diena
deaktivizésana gatavos$anas traukus vai ari uz
konkrétas zonas nav édiena
Pieskarieties pie O vienu sekundi, lai gatavoSanas trauku. Baltais
aktivizétu vai deaktivizétu pliti. gatavosSanas zonas simbols mirgo un
indukcijas gatavo$anas zona
6.2 Automatiska izsléegSanas automatiski izslédzas péc 2 minatéem.
» gatavoSanas zona netika izslégta vai
Funkcija automatiski izslégs ierici, ja: netika mainita sildisanas pakape. Péc
+ visas gatavosanas zonas tiek kada laika paradas zinojums un plits
izslégtas; izslédzas.
* jUs neiestatijat sildidanas pakapi péc Attieciba starp siltuma pakapi un plits
plits virsmas aktivizésanas; virsmas izslégsanas laiku:
 jUs izl€jat vai nolikat kaut ko uz
vadibas panela ilgak par 10 Karsésanas paka- Plits virsma atslé-
sekundém (piem., pannu, dvieli utt.). pe dzas péc
Atskan skanas signals un plits virsma —
deaktivizéjas. Nonemiet priekdmetu 1-2 6 stundam

vai notiriet vadibas paneli;
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Karsésanas paka- Plits virsma atslé-

pe dzas péc
3-5 5 stundam

6 4 stundam
7-9 1,5 stundam

Lietojot Panna cepts, plits
virsma izslédzas péc

1,5 stundam. Ar Sous-vide
plits virsmas izslédzes péc
4 stundam.

6.3 Gatavosanas zonu
lietoSana

Ediena gatavosanas traukus lieciet
izvelétas gatavoSanas zonas centra.
Indukcijas gatavo$anas zonas lidz
zinamai robezai automatiski pielagojas
ediena gatavoSanas trauka apaksas
izméram.

Kad katls ir novietots uz izvélétas
gatavoSanas zonas, plits virsma
automatiski to nosaka, un displeja
paradas attiecigais slidnis. Shdnis ir
redzams 8 sekundes, un péc tam
displejs atgriezas pie galvena radijuma.
Lai aizvértu slidni atrak, pieskarieties pie
ekrana arpus slidna zonas.

Kad ir aktivas citas zonas, zonas, kuru
vélaties izmantot, sildiSanas pakape var
blt ierobezota. Skatiet "Jaudas
parvaldiba".

@ Parbaudiet, vai katls ir
piemeérots lietoSanai ar

indukcijas plitim. Lai iegUtu
plasaku informaciju par
édiena gatavoSanas
veidiem, skatiet sadalu
"Padomi un ieteikumi”.
Parbaudiet katla izmeéru
sadala “Tehniskie dati”.

6.4 Karsésanas pakape

1. leslédziet pliti.

2. Uzlieciet katlu uz izvéeletas
gatavoSanas zonas.

Displeja paradas akfivas gatavoSanas

zonas slidnis, kas ir aktivs 8 sekundes.

3. Pieskarieties vai velciet ar pirkstu, lai
iestatitu velamo sildiSanas pakapi.
Simbols klUst sarkans un palielinas.

Q
[*lo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

SildiSanas pakapi var mainit ar
gatavoSanas laika. Pieskarieties zonas
izvles simbolam vadibas panela
galvenaja skatijuma un parvietojiet
pirkstu pa kreisi vai pa labi (lai
pazeminatu vai paaugstinatu sildisanas
pakapi).

6.5 Bridge funkcija

&7 funkcija apvieno divas gatavo$anas
zonas, un tas darbojas ka viena ar to
pasu sildisanas pakapi.

Funkciju var izmantot ar lielakiem €diena
gatavoSanas traukiem.

1. Novietojiet édiena gatavoSanas
trauku uz divam gatavo$anas zonam.
Ediena gatavoSanas traukam
janosedz abu zonu centri.

2. Pieskarieties pie [, lai ieslagtu
funkciju. Zonas simbols mainas.

3. lestatiet sildiS8anas pakapi.

Ediena gatavo$anas traukam ir jabiit

novietotam uz abu zonu centriem, bet ne

pari zonas apziméjumam.




Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties

(3. Gatavos$anas zonas parstaj darboties
kopa.

6.6 PowerBoost

ST funkcija aktivizé vairdk jaudas
attiecigajai indukcijas gatavo$anas zonai;
ta ir atkariga no édiena gatavoSanas
trauku izméra. So funkciju var aktivizet
tikai uz Tsu laiku.

1. Vispirms pieskarieties pie
nepiecieSamas zonas simbola.

2. Pieskarieties pie P vai velciet pirkstu
pa labi, lai aktivizétu funkciju
izvélétajai gatavoSanas zonai.

Simbols klust sarkans un palielinas.

Funkcija izslédzas automatiski. Lai

izslégtu funkciju manuali, izvélieties zonu

un mainiet tas sildiSanas pakapi.

Lai aplukotu maksimalas
ilguma veértibas, skatiet
sadalu “Tehniskie dati”.

6.7 Jaudas parvaldiba

« Gatavosanas zonas tiek sagrupétas
atbilstoSi atrasanas vietai un fazu
skaitam uz plits. Skatit attelu.

» Katras fazes maksimala elektribas
slodze ir 3680 W.

* Funkcija sadala jaudu starp
gatavoSanas zonam, kas pieslégtas
tai pasai fazei.

« ST funkcija aktivizéjas, kad vienai fazei
pieslégto gatavo$anas zonu kopéja
elektribas slodze parsniedz 3680 W.

* Funkcija samazina jaudu citam
gatavoSanas zonam, kas pieslégtas
pie tas pasas fazes, kura ietekmé
pieejamas sildiSanas pakapes.

* Maksimala sildisanas pakape ir
redzama uz slidna. Aktivi ir tikai baltie
cipari.

» Ja augstaka sildisanas pakape nav
pieejama, samaziniet to vispirms
citam gatavoSanas zonam.
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6.8 Gatavosanas paligs

Si funkcija regulé parametrus dazadiem
édienu veidiem un uztur tos gatavoSanas
laika.

Izmantojot So funkciju, jus varat
pagatavot plasu édienu klastu, tadu ka
Gala, Zivs un juras veltes, darzeni,
Zupas, Mérces, Makaroni vai Piens.
Pieejamas dazadas €diena gatavoSanas
metodes dazadu veidu produktiem,
piem., vistai jus varat izvéléties Panna
cepts, Sous-vide vai Varit gandriz
verdosa udeni.

Jus varat aktivét funkciju tikai phits
virsmas kreisaja pus€. GatavoSanas
paligs ar Sous-vide funkciju var aktivéet
kreisajai priek§€jai vai aizmuguréjai
gatavoSanas zonai. Ja vélaties izmantot
Panna cepts, to var aktivizét kreisas
puses priekséjai gatavoSanas zonai vai
abam gatavoSanas zonam, ja tas ir
apvienotas ar tilta funkciju.

Ja GatavoSanas paligs darbojas kreisas
puses priekséja gatavosanas zona, lai
gatavotu bez funkcijas izmantoSanas,
lietojiet zonas pa labi.

Nelietojiet édiena gatavoSanas traukus,
kuru dibena diametrs parsniedz 200 mm,
uz kreisas puses aizmuguréjas
gatavoSanas zonas, kad funkcija
darbojas uz kreisas puses priekSejas
gatavo$anas zonas. Tas var ietekmét
savienojumu starp Termozonde un
antenu, kas atrodas zem plits virsmas.
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@ Nesasildiet édiena
gatavoSanas traukus pirms

édiena gatavoSanas.
Skidrumam lietojiet tikai
aukstu krana udeni, ja tas
nepiecieSams. Atkartoti
sasildiet tikai aukstus
édienus.

@ Lai izmantotu Panna cepts,
ievérojiet displeja redzamas
norades. Pielejiet ellu, kad
panna ir karsta.

@ Izmantojot Gatavosanas
paligs, taimera funkcija
darbojas ka Laika
atgadinajums. Kad iestatitais
laiks iztek, funkcija
neapstajas.

1. lai aktivizétu funkciju, pieskarieties

pie / vai = un atlasiet

GatavoSanas paligs.

2. lzvélieties ediena, kuru vélaties
pagatavot, veidu.

Katram édiena veidam ir pieejamas

vairakas iesp€jas. leverojiet displeja

redzamas norades.

» Jus varat pieskarties Labi
uznirsto$a loga augsa, lai
izmantotu noklus€juma
iestatijumus.

* Laiizmantotu Panna cepts, jus
varat mainit nokluséjuma
sildiSanas pakapi. Daziem
edieniem iekS€jo temperatiru var
parbaudit, izmantojot
Termozonde.

» Lielakajai dalai iespéju, piem.,
Sous-vide un Varit gandriz
verdosa udeni, noklus€juma
temperaturu iespéjams mainit.

» Jus varat mainit nokluséjuma
laiku vai iestafit savu laiku.
Minimalais laiks ir ieprieks
noteikts tikai Sous-vide.

Papildu noradijumi ar detalizétu

informaciju pieejami ekrana. Tos varat

ritinat ar #™ un .

3. Pieskarieties Labi. leverojiet
uznirsto$aja lodzina redzamas
norades.

DazZas no iesp€jam sakas ar
iepriekSeju sasildisanu. Jus varat
izsekot progresam uz vadibas joslas.

4. Ja paradas uznirstoSais lodzin$ ar
noradijumiem, pieskarieties pie Labi
un tad Start, lai turpinatu.

Funkcija darbojas ar iepriek$ noteiktiem

iestatijumiem.

Lai pastavigi deaktivizétu uznirstoSo

lodzinu, pirms funkcijas aktivizéSanas

atziméjiet |:|

5. Kad iestatitais laiks ir iztecgjis,
atskan skanas signals un paradas
uznirstoSais logs. Lai aizvértu logu,
pieskarieties pie Labi.

Funkcija neizslédzas automatiski. Plits

virsma automatiski izslégsies péc ne

vairak ka ¢etram stundam Sous-vide

funkcijai.

Lai apstiprinatu funkciju, pieskarieties pie

tfi vai %, vai akfivas zonas simbolam un

atlasiet Stop. Lai apstiprinatu izvéli,

pieskarieties pie Ja uznirsto$aja lodzina.

6.9 Sous-vide

Lai pagatavotu galu, zivis vai darzenus,
izmantojot So funkciju, jums nepiecieSami
pieméroti maisini ar zip-lock aizdari vai
polietiléna maisini un vakuuma
iepakotajs. levietojiet ar garSvielam
apstradato édienu maisinos un
noslédziet tos ar vakuumu. Jus varat ari
iegadaties édiena porcijas, kas jau ir
gatavas gatavosanai ar So metodi.

BRIDINAJUMS!

Noteikti ieverojiet partikas
droSibas principus. Skatiet
sadalu "Padomi un
ieteikumi”.

Izmantojot $o funkciju, jus varat izvéléties
savu laiku un temperattru (robezas no
35 lidz 85 °C), kas pieméroti édiena
veidam, kuru vélaties gatavot.

Izmantojiet ne vairak ka 4 litrus udens;
nosedziet katlu ar vaku. Sikak par
gatavoSanas parametriem var uzzinat,
aplukojot gatavoSanas tabulas sadala
“Padomi un ieteikumi”. Atkauséjiet
produktus pirms gatavoSanas.

Funkciju var aktivizéet tikai kreisas puses
priekSejai gatavosanas zonai. Ja Sous-



vide darbojas, lai gatavotu bez funkcijas
izmantoSanas, lietojiet zonas pa labi.

@

Izmantojot Sous-vide,
taimera funkcija darbojas ka
Laika atgadinajums.
Funkcija automatiski
izslédzas tikai pec ne vairak
ka ¢etram stundam.

1. Sagatavojiet édiena porcijas saskana
ar augstak sniegtajiem noradijumiem.

2. Ar aukstu tdeni piepildito katlu
novietojiet uz kreisas puses
priek§€jas vai aizmuguréjas
gatavo$anas zonas.

3. Pieskarieties pie A > Sous-vide.

Varat pieskarties art =—= > Plits
funkcijas > Sous-vide.

4. |zvélieties pareizo temperaturu.

lestatiet laiku (izvéles iespéja).

GatavosSanas procesa laiks atkarigs no

édiena biezuma un veida.

5. Pieskarieties pie Labi, lai turpinatu.

6. Novietojiet Termozonde uz katla
malas.

7. Pieskarieties pie Labi, lai aizvértu
uznirstoSo lodzinu.

8. Pieskarieties pie Start, lai aktivizétu
iepriek$éjo sasildiSanu.

Kad katls ir sasniedzis nepiecieSamo

temperaturu, atskan skanas signals un

paradas uznirstosais logs. Lai

apstiprinatu izveli, pieskarieties Labi.

9. levietojiet €diena porcijas maisinos
vertikali katla (jus varat izmantot
Sous-vide restes). Pieskarieties
Start.

Ja jus iestatat Laika atgadinajums, tas

saks darboties lidz ar funkciju.

10. Kad iestatitais laiks pagajis, atskan

skanas signals un mirgo Q Lai

izslegtu signalu, pieskarieties Ay
Lai apturétu vai noregulétu funkciju,
pieskarieties pie th vai aktivas zonas
simbola un tad Stop. Lai apstiprinatu
izveli, pieskarieties pie Ja uznirstoSaja
lodzina.

KeepTemperature

Jus varat izmantot Sous-vide funkciju
gatavoSanai, kamér Termozonde precizi
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kontrolé un uztur temperaturu (ar + / -

1 °C precizitati). Jus varat pagatavot
plasu édienu klastu, tadus ka pikanti
&dieni vai mérces (piem., dazadu veidu
karija édieni vai bujabéze). Jus varat
iestafit savus parametrus vai aplikot
gatavoSanas tabulas sadala “Padomi un
ieteikumi”.

Funkciju var aktivizét tikai kreisas puses
priek§€jai gatavosanas zonai.

1. Pieskarieties pie == > Plits funkcijas
> Sous-vide vai atveriet funkciju,

pieskaroties pie / > Sous-vide.
2. lzvélieties pareizo temperatiru.
lestatiet laiku (izvéles iespéja).
3. Pieskarieties pie Labi, lai turpinatu.
4. Novietojiet Termozonde uz katla
malas vai ievietojiet partika.
5. Pieskarieties pie Start, lai aktivizétu
iepriek$€jo sasildisanu.
Kad katls ir sasniedzis nepiecieSamo
temperaturu, atskan skanas signals un
paradas uznirstosais logs.
6. Pieskarieties pie Labi, lai aizvértu
uznirstoSo lodzinu.
7. Pieskarieties Start.
Ja jus iestatat Laika atgadinajums, tas
saks darboties 1dz ar funkciju.
8. Kad iestatitais laiks pagajis, atskan

skanas signals un mirgo Q Lai

izslégtu signalu, pieskarieties D
Lai apturétu vai noregulétu funkciju,

pieskarieties pie I“_I/ vai akfivas zonas
simbola un tad Stop. Lai apstiprinatu
izveli, pieskarieties pie Ja uznirstosaja
lodzina.

6.10 Termometrs

Izmantojot 8o funkciju, Termozonde
darbojas ka termometrs, kas palidz jums
uzraudzit édiena vai skidruma
temperaturu gatavoSanas laika.
Pieméram, jUs varat palauties uz to, lai
sasilditu pienu vai parbauditu zidainu
partikas temperatiru.

Lai izmantotu $o funkciju, nepiecieSams
aktivizét vismaz vienu gatavoSanas
zonu.

Jus varat aktivizét So funkciju visam
gatavosanas zonam, tacu to vienlaikus
var aktivizéet tikai vienai zonai.
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1. levietojiet Termozonde produktos vai
Skidruma lidz minimala imena
atzimei.

2. Pieskarieties pie Ve displeja, lai
atvértu Termozonde izveéli, un atlasiet

Termometrs. Varat pieskarties ari—
> Plits funkcijas > Termometrs.
3. Pieskarieties Start.
MériSana sakas aktivaja gatavoSanas
zona.
Ja neviena no gatavo$anas zonam
nav akfiva, paradas uznirstoSais
lodzins.
Lai apstadinatu funkciju, pieskarieties pie
cipariem, kas norada temperaturu, vai

/ un atlasiet Stop.

6.11 & Kusana

So funkciju var lietot, lai kausétu
dazadus produktus, piem., Sokoladi vai
sviestu. Jus varat izmantot So funkciju
tikai vienai gatavoSanas zonai vienlaikus.

1. Pieskarieties pie == displeja, lai
atvértu Izvélne.

2. Atlasiet Plits funkcijas > KuSana no
saraksta.

3. Pieskarieties Start.
Izvélieties vajadzigo gatavosanas
zonu.
Ja gatavoSanas zona jau ir akfiva,
paradas uznirstosais lodzins. Atceliet
iepriek$ejo sildiSanas pakapi, lai
aktivétu funkciju.

Lai aizvertu lzvélne, pieskarieties pie ==
vai displeja labajai pusei arpus
uznirsto$a loga. Lai parvietotos pa
Ilzvéine, lietojiet < vai ).

Lai apturétu funkciju, pieskarieties pie
zonas izvéles simbola un tad
pieskarieties pie Stop.

6.12 || Pauze

ST funkcija iestata zemako sildi$anas
pakapi visas ieslégtajas gatavoSanas
zonas.

Funkciju nevar aktivizét, kad darbojas
GatavoSanas paligs vai Sous-vide.

Kad 81 funkcija ir ieslégta, var izmantot
tikai un || simbolus. Visi parajie
simboli uz vadibas panela ir blokeéti.

Funkcija neaptur taimera funkciju.

Pieskarieties pie || , lai ieslégtu funkciju.
I iedegas. SildiSanas pakape ir
samazinata lidz 1.

Lai deaktivizétu funkciju pieskarieties pie

Funkcija izslédz PowerBoost. Augstako
sildiSanas pakape atkartoti aktivizé€jas,

kad jus atkal pieskaraties pie Il

6.13 Taimeris

&[] Laika atskaites taimeris

So funkciju var izmantot, lai noradrtu, cik
ilgi gatavoSanas zonai bitu jadarbojas
vienas varisanas reizes laika.

Funkciju var iestatfit katrai gatavosanas

zonai atseviski.

1. lestatiet attiecigas gatavoSanas
zonas sildiSanas pakapi un péc tam
funkciju.

2. Peskarieties zonas simbolam.

3. Pieskarieties Q

Displeja paradisies taimera izvélnes logs.

4. AtzZiméjiet D lai ieslégtu funkciju.

Simboli mainas uz % [V,

5. Bidiet pirkstu pa kreisi vai pa labi, lai
atlasitu vélamo laiku (piem., stundas
un/vai minates).

6. Pieskarieties pie Labi, lai apstiprinatu
savu izveli.

Jus varat art atsaukt savu izveli ar X

Kad laiks beidzies, atskan skanas

signals un sak mirgot Q Pieskarieties
pie L, lai izsl&gtu signalu.

Lai deaktivizétu funkciju, iestatiet
sildiSanas pakapi uz 0. Alternativi
pieskarieties pie o pa kreisi no taimera
vértibas, pieskarieties pie X tam blakus,
un apstiprinatu savu izvéli, kad parada
uznirstoSais logs.
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So funkciju var lietot, kad plits ir ieslégta
un gatavo$anas zonas nestrada.

ST funkcija neietekmé gatavo$anas zonu
darbibu.

1. lzvélieties jebkuru gatavoSanas zonu.

Displeja paradisies attiecigais shdnis.

2. Pieskarties pie Q

Displeja paradisies taimera izvélnes logs.
Bidiet pirkstu pa kreisi vai pa labi, lai
atlasitu vélamo laiku (piem., stundas
un minates).

4. Pieskarieties pie Labi, lai apstiprinatu
savu izvéli.

Jus varat ari atsaukt savu izveli ar X
Kad laiks beidzies, atskan skanas

signals un sak mirgot Q Pieskarieties
pie Q lai izslégtu signalu.

Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties pie
Q pa kreisi no taimera vértibas,

pieskarieties pie X tam blakus, un
apstiprinatu savu izveli, kad parada
uznirstoSais logs.

@ Hronometrs

Funkcija automatiski sak skaitit uzreiz
péc gatavosanas zonas aktivizéSanas.
Lietojiet So funkciju, lai parbauditu, cik ilgi
ta darbojas.

1. Pieskarieties pie ==, lai atvertu
Izvélne.

2. Ritiniet Izvélne, lai atlasitu lestatijumi
> Hronometrs.

3. Pieskarieties pie slédza, lai izslégtu/
izslégtu funkciju.

Funkcija nepartrauc darbibu, kad jus

pacelat katlu. Lai atiestatitu funkciju un

atkal ieslégtu to manuali, pieskarieties

pie @ atlasiet Atiestatit no uznirsto$a
loga. Funkcija sak skaitit no 0. Lai Pauze
funkciju uz vienu gatavosanas sesiju,

pieskarieties pie @ un atlasiet Pauze no
uznirsto$a loga. Atlasiet Start, lai
turpinatu skaitisanu.
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6.14 (2 Blokésana

Vadibas paneli var noblokét plits virsmas
darbibas laika. Tas nepielaus nejausu
sakarséSanas iestatijumu mainu.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi.

Pieskarieties pie EI lai ieslégtu funkciju.
Lai deaktivizétu funkciju, turiet nospiestu

EI 3 sekundes.

Kad deaktivizejat phti, jus
deaktiviz&jat arT So funkciju.

6.15 Bérnu drosibas funkcija

Si funkcija nepielauj nejausu plits
ieslégSanu un lietoSanu.

1. Pieskarieties pie == displeja, lai
atvértu Izvélne.

2. Atlasiet lestatijumi > Bérnu droSibas
funkcija no saraksta.

3. Pagrieziet sledzi pozicija ieslégt un
pieskatieties pie burtiem A-O-X
alfabétiska seciba, lai aktivizétu
funkciju. Lai deaktivizétu funkciju,
pagrieziet sleédzi pozicija izslegt.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie ==

vai displeja labajai pusei arpus

uznirsto$a loga. Lai navigétu pa Izvélne,
lietojiet  vai ).

6.16 Valoda

1. Pieskarieties pie == displeja, lai
atvértu lzvélne.

2. Atlasiet lestatijumi >Uzstadisana >
Valoda no saraksta.

3. lzvélieties atbilstoSo valodu no
saraksta.

Ja izvélaties nepareizo valodu,

pieskarieties pie ——. Paradas saraksts.
Izvélieties treSo iespéju no augSas un
péc tam pirmspéedéjo iespéju. Talak
izvélieties otro iesp€ju. Ritiniet uz leju, lai
izvélétos atbilstoSo valodu no saraksta.
Visbeidzot, izvélieties iespéju pa labi.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie ==
vai displeja labajai pusei arpus
uznirsto$a loga. Lai parvietotos pa

Izvélne, listojiet  vai ).
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6.17 Taustinu skana / Skanas
signala skalums

Jus varat izvéléties, kada veida skana
atskan no plits virsmas, vai izslégt to
pavisam. Jus varat izvéléties klikski
(noklus€juma rezims) vai pikstienu.

1. Pieskarieties pie == displeja, lai
atvértu Izvélne.

2. Atlasiet lestatijumi > Uzstadisana>
Taustinu skana / Skanas signala
skalums no saraksta.

3. lzvélieties atbilstoSu iespéju.

Lai aizvertu lzvélne, pieskarieties pie ==
vai displeja labajai pusei arpus
uznirsto$a loga. Lai navigétu pa Izvélne,

lietojiet vai .

6.18 Displeja spilgtums
Varat mainit displeja spilgtumu.

Ir pieejami 4 spilgtuma limeni; 1 ir

viszemakais, un 4 ir visaugstakais.

1. Pieskarieties pie = displeja, lai
atveértu lzvélne.

2. Atlasiet lestatijumi >Uzstadisana >
Displeja spilgtums no saraksta.

3. lzvélieties atbilstoSu pakapi.

Lai aizvertu Izvélne, pieskarieties pie ==
vai displeja labajai pusei arpus
uznirstosa loga. Lai navigétu pa Izvélne,

lietojiet vai .
6.19 Hob?Hood

Uzlabota automatiska funkcija, kas
savieno plits virsmu un Tpasu tvaika
nosuceju. Plits virsmai un tvaika
nosucéjam ir infrasarkana signala
komunicéSanas ierice. Ventilatora atrums
tiek noteikts automatiski, par pamatu
nemot rezima iestafijumu un uz plits
izvietota karstaka katla temperattru.

Lielakaja dala tvaika nosuceju talvadibas
sistéma sakotnéji tiek deaktivizéta. Pirms
funkcijas lietoSanas aktivizéjiet to. Lai
sanemtu sikaku informaciju, skatiet
tvaika nosuceéja lietotaja rokasgramatu.

Lai automatiski darbinatu funkciju,
iestatiet automatisko rezZimu uz H1 - H6.
Plits virsma sakotnéji ir iestatita uz H5.
Tvaika nostiicéjs reagé katru reizi, kad jis

darbinat pliti. Phits automatiski nosaka
ediena gatavoSanas trauku temperaturu
un attiecigi noregulé ventilatora atrumu.
Varat iestatit plits virsmu ta, lai batu
aktivizéta tikai gaisma, izvéloties H1.

@

Mainot ventilatora atrumu uz
plits virsmas, nokluséjuma
savienojums ar plits virsmu
tiek deaktivizéts. Lai atkartoti
aktivizeétu So funkciju,
izslédziet un ieslédziet abas

ierices.
Re- Auto- y5i45anal)  Cepsana?
Zims mati-
skais
vie-
glais
re-
Zims
HO Licen- Licence Licence
ce
H1 le- Licence Licence
slégt
H23) le- 1. ventilato- 1. ventilatora
sléegt ra atrums atrums
H3 le- Licence 1. ventilatora
slégt atrums
H4 le- 1. ventilato- 1. ventilatora
sléegt ra atrums atrums
H5 le- 1. ventilato- 2. ventilatora
slegt ra atrums atrums
H6 le- 2. ventilato- 3. ventilatora
sléegt ra atrums atrums

1) Pits virsma konstaté varisanas procesu un ak-
tivizé ventilatora atrumu saskana ar automatisko

rezimu.

2) Piits virsma konstaté cep$anas procesu un ak-
tivizé ventilatora atrumu saskana ar automatisko

rezimu.

3) Sis rezims aktivizé ventilatoru un gaismu un ta
darbibas pamata nav temperatura.



ReZimu maina

Ja jus neapmierina trok$na limenis/
ventilatora atrums, varat parslégt reZimus
manuali.

1. Pieskarties pie ——.

Atlasiet lestatijumi > Hob?Hood no
saraksta.

2. lzvélieties atbilstoSu rezimu.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie ==
vai displeja labajai pusei arpus
uznirstosa loga.

7. PADOMI UN IETEIKUMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Ediena gatavo$anas
trauki

@

Indukcijas gatavoSanas
zonas spécigs
elektromagnétiskais lauks
loti atri uzkarsé ediena
gatavos$anas trauku.

Izmantojiet indukcijas
gatavoSanas zonas tikai
kopa ar piemérotiem virtuves
traukiem.

@

Ediena gatavosanas trauku materials

« piemérots: ¢uguns, teérauds, emaljéts
térauds, nertséjoss térauds,
daudzslanu dibens (ko razotajs
noradijis par pareizu).

* nepiemérots: aluminijs, vars, misins,

_ stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavosanas trauki ir pieméroti

indukcijas plitij, ja:

e 0dens uzvaras loti atri zona, kura
iestatlis augstakais siltuma iestatijums;

* magnéts pielip pie édiena
gatavosSanas trauku apakSpuses.
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Kad gatavo$ana ir pabeigta un plits
virsma ir izslégta, tvaika nosucéja
ventilators vél kadu laiku var darboties.
Péc tam sistéma deaktivizeé ventilatoru
automatiski un nelauj jums nejausi to
aktivizét nakamo 30 sekunzu laika.

Tvaika nosucéja gaisma izslédzas 2
mindtes péc plits virsmas
deaktivizéSanas.

Ediena gatavosanas trauka
pamatnei vajadzétu bat péc
iespéjas biezakai un
plakanakai.

Pirms katlu novietoSanas uz
plits virsmas nodroSiniet, lai
katlu dibeni batu tirf un
sausi.

@

Ediena gatavo$anas trauku izméri

Indukcijas gatavoSanas zonas lidz
zinamai robezai automatiski pielagojas
édiena gatavoSanas trauka apaksas
izméram.

Gatavosanas zonas efektivitate ir saistita
ar eédiena gatavoSanas trauka diametru.
Ediena gatavo$anas trauki ar mazaku
diametru par minimalo sanems tikai dalu
no gatavo$anas zonas generétas jaudas.

Skatiet sadalu “Tehniskie
dati".

7.2 Troksni darbibas laika

Ja dzirdami:

» krakski: édiena gatavoSanas trauks
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve);

» svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas
zona ar augstu jaudas limeni un
ediena gatavoSanas trauks ir gatavots
no dazadiem materialiem ("sendvica"
uzbive);

» dukona: tiek izmantots augsts jaudas
Imenis;

» klikSki: notiek elektribas parslégsana,
plits nosaka, ka uz tas novietots katls;
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* $naksana, dukona: darbojas 7.4 Edienu gatavosanas

. ventilators. pieméri

Sie troks$ni ir parasta paradiba, tie

nenorada, ka ir kadi darbibas Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi

trauceéjumi. un tas jaudas patérinu nav lineara.

. Sildisanas pakapes palielinajums nav

7.3 Oko Timer (Ekonomijas proporcionals jaudas patérina

taimeris) palielindjumam. Tas nozimée, ka
gatavoSanas zona ar iestatitu vidé€jo

Lai taupitu elektroenergiju, gatavoSanas sildiSanas pakapi darbojas ar mazak

zona tiek deaktivizéta, pirms atskan laika neka pusi jaudas.
atskaites taimera signals. Darbibas laiks

ir atkarigs no sildisanas pakapes limena Tabulas minéta informacija ir
un gatavosanas ilguma. tikai informativa.

Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

1 Uzturét pagatavotos édienus péc ne- Uzlieciet vaku uz édiena gata-
siltus. piecie$a- voS$anas trauka.

mibas

1-2 HolandieSu mérce, kauséSana: 5 - 25 Laiku pa laikam samaisiet.
sviests, Sokolade, zelatins.

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 Gatavosanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.

2-3 Varit risus un gatavot piena 25-50 Skidruma daudzumam jabat
édienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet édie-

nus uz piena bazes gatavosa-
nas laika.

3-4 Tvaicet darzenus, zivis, galu. 20 -45 Pievienojiet dazas édamkaro-

tes Skidruma.

4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |
udens uz 750 g kartupelu.
4-5 Gatavotu lielu édienu daudz- 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma un sastavda-
umu, sautéjumus un zupas. las.
6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, te- péc ne- CepSanas laika apgrieziet.

la galas, kotleSu, frikadelu, cisi- piecieSa-
nu, aknu, mérces, olu, pankid-  mibas
Kku, virtulu cepSana.

7-8 Kartigi apcept édienu, ceptu fi- 5-15 CepsSanas laika apgrieziet.
lejas steikus, steikus.

9 Varit tdeni, varit makaronus, apbraninat galu (gulasu, sautétu cepeti),
cept kartupelus fii ella.

P Varit lielu tdens daudzumu. Aktivizéta PowerBoost funkcija.




7.5 Padomi un ieteikumi
Termozonde

Tadam funkcijam ka
Gatavosanas paligs un
Sous-vide jUs varat izmantot
Termozonde tikai plits
virsmas kreisaja puse.
Izmantojot Termometrs
funkciju, jus varat lietot
Termozonde ari plits virsmas
labaja puse.

Lai nodroSinatu labu savienojumu (f’/,
r?') starp Termozonde un plits virsmu:

Skidrumiem

legremdéjiet Termozonde Skidruma
ieteiktaja dziluma. Minimala llmena
atzime ir janosedz.

Novietojiet Termozonde uz katla
malas. Ja iesp€jams, turiet to vertikala
stavokli. Parliecinieties, ka ta galins
saskaras ar katla dibenu.
Termozonde rokturim vienmér
jaatrodas arpus katla vai pannas.

v

—f ==
Winwa

EVdR'E

Ja vélaties lietot Termozonde plits
virsmas kreisaja pus€, gadajiet, lai tas
atrastos plits virsmas centra tuvuma -
pozicija, kas atbilst plkst. 1:00 lidz
3:00 pulkstena ciparnica. Ja vélaties
to izmantot labaja pusé (ar
Termometrs funkciju), gadajiet, lai tas
atrastos pozicija, kas atbilst plkst.
9:00 Nidz 11:00 pulkstena ciparnica.
Skatiet attélu talak.
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Ja savienojums neizveidojas,
Termozonde var parvietot talak gar
katla malu.

Katlu var dal€ji nosegt ar vaku.

Ja lietojat kreiso gatavo$anas zonu,
nelieciet lielus katlus uz aizmuguréjas
gatavoSanas kreisaja pusé. Lieli katli
uz aizmuguréjas gatavoSanas zonas
kreisaja pus€ var noblokét signalu.
Parvietojiet lielo katlu uz aizmuguréjas
gatavoSanas zonu labaja puseé.

o @

—

Cietiem produktiem (produkta
iekSejas temperatiiras merijums)

levietojiet Termozonde édiena
biezakaja dala ildz minimala limena
atzimei. Mérijumus javeic porcijas
centralaja dala.

Parliecinieties, ka Termozonde ir cieSi
ievietots édiena. Termozonde metala
detalas nedrikst pieskarties katla/
pannas sienam. Roktura akim jabut
vérstam uz leju.
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+ Gatavojot galu/zivis, kas ir 2-3 cm
bieza, Termozonde galinam vajadzétu
sasniegt pannas apaksu.

* lznemiet Termozonde, pirms
apgriezat édienu otradi.

* lzmantojot plancha ierici, gadajiet, lai
Termozonde rokturis paliktu labaja
puseé, arpus ta virsmas. Skatiet attélu
talak.

7.6 Gatavosana pie zemas
temperatiras — partikas
drosibas principi

Gatavojot pie zemas temperatiras,
piem., Sous-vide, noteikti ieverojiet
S§adus noradijumus.

* Mazgajiet/dezinficéjiet rokas pirms
édiena gatavoSanas. Izmantojiet
vienreiz€jas lietoSanas cimdus.

* lzmantojiet tikai augstas kvalitates
svaigus produktus, kas glabati
atbilstoSos apstak|os.

* Vienmer ripigi mazgajiet un mizojiet
auglus un darzenus.

» Uzturiet darbvirsmu un virtuves
delsus tirus. Dazadiem produktu
veidiem izmantojiet dazadus virtuves
délsus.

* Pieversiet ipasu uzmanibu higiénai,
sagatavojot putnu galu, olas un zivis.
Putnu gala vienmér jagatavo vismaz
65 °C temperatira ne mazak ka 50
mindtes.

« Gadajiet, lai zivim, kuras vélaties
pagatavot, izmantojot Sous-vide, butu
sasimi cieniga kvalitate, t.i. tas batu
Tpasi svaigas.

* Glabajiet sagatavoto édienu
ledusskapi ne ilgak ka 24 stundas.

+ Cilvékiem ar novajinatu imansistému
vai hroniskam saslim§anam ieteicams
edienu pirms éSanas pasterizet.
Pasteriz€jiet édienu 60 °C
temperatira ne mazak ka stundu.

7.7 GatavosSanas celvedis

Tabula zemak redzami produktu veidu
pieméri un noraditas optimalas
temperaturas, ka art ierosinats
gatavos$anas laiks. Parametri var
atSkirties atkariba no partikas
temperaturas, kvalitates, konsistences
un daudzuma.

Gatavosanas laika ilgums atkarigs vairak
no édiena biezuma neka svara.
Pieméram, steika gadijuma, jo biezaks ir
galas gabals, jo ilgaks laiks
nepiecieSams, lai ta centrs sasniegtu
iepriek$ noteikti temperatiru. 2 cm
biezam steikam bus nepiecieSama viena
stunda, lai sasniegtu 58 °C, savukart

5 cm biezam steikam bls nepiecieSamas
aptuveni Cetras stundas.

Uzraugiet pirmo gatavoSanas reizi, lai
parliecinatos, ka zemak sniegtie
parametri atbilst jusu édiena
gatavoSanas paradumiem un diena
gatavoSanas traukiem. Sos parametrus
iespéjams mainit péc vélmes.



LATVIESU 25

Partikas Plits lietoSa- Sagatavo$a- Ediena bie- Ediena Gatavosanas
veids nas veids nas pakape zums/ iekséeja tem- laiks (min.)
daudzums peratira /
gatavosa-
nas tempe-

ratira (°C)

Liellopu ga- Sous-vide pusjéls 2cm 50 - 54 45 -90
la — steiks D —
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
vidéji izcepts 2 cm 55-60 45-90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Labiizcepts 2 cm 61-68 45 - 90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Vista —kri- Sous-vide labi izcepta 200-300g 64-72 45 - 60
tina
' Varit gandriz  labi izcepta 68 - 74 35-45
verdosa Ude-
ni
Vista — kaji- Varit gandriz labi izcepta 200-300g 78-85 30 - 60
na verdo$a Ude-
ni
Cukgala—  Sous-vide labi izcepts 2cm 60 - 66 35-60
steiks
Cikgala—  Sous-vide labi izcepta 4-5cm 62 - 66 60 - 120
fileja
Jéragalas  Sous-vide vidéji izcepta 2cm 56 - 60 35-60
fileja L
labi izcepta 64 - 68 40 - 65
Jéra mugura Sous-vide vidéji izcepta 200-300g 56 -60 60 - 120
(bez kau- —
liem) labi izcepta 64 - 68 65 - 120
Lasis Sous-vide caurspidigs 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Varit gandriz  caurspidigs 2cm 55 -68 20-35
verdosa tde-
i 3cm 55 - 68 25-45

Tuncis Sous-vide caurspidigs 2cm 45 - 50 35-50
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Partikas Plits lietoSa- Sagatavo$a- Ediena bie- Ediena Gatavosanas
veids nas veids nas pakape zums/ iekséja tem- laiks (min.)
daudzums  peratiira/
gatavosa-
nas tempe-
ratara (°C)
Garneles Sous-vide caurspidigas  1-2cm 50 - 56 25-45
Olas Sous-vide mikstas?) M - izmérs 63 - 64 45 -702)
vidaji cietas?) 65 - 67 45-702
cietas™) e 45 - 702)
Varisana mikstas varisanas 4
vidéjas varisanas 7
cietas varisanas 10
Risi Uzbriest pagatavoti - 10-30
Kartupeli Vari§ana pagatavoti - 15-30
Darzeni Sous-vide pagatavoti 85 30 - 40
(svaigi)
Spargeli Sous-vide pagatavoti 85 30-40

1) Olas baltums paliek Skidrs.

2) Laiks noradits vid€ja lieluma olam. Lielam olam un olam, kas iznemtas no ledusskapja, pievienojiet
vienu minuti gatavosanas laikam.

Papildu ieteikumi par GatavosSanas
paligs:

Pirms gatavo$anas ielejiet katla
atbilstoSu Skidruma daudzumu (t.i. 1 -
3 litri). Centieties nepieliet vairak
udens gatavo$anas laika.

Izmantojiet vaku, lai ietaupitu energiju
un sasniegtu vajadzigo temperaturu
atrak (ka ari udens sasildisanai).
Maisiet eédienu regulari visa
gatavo$anas procesa laika, lai
nodroSinatu vienmeérigu temperaturas
izplatibu.

Pievienojiet sali pasa gatavoSanas
procesa sakuma.

Atkauséjiet produktus pirms
gatavoSanas.

Pievienojiet darzenus (piem.,
brokolus, ziedkapostus, zalas
pupinas, Briseles kapostus), kad
udens sasniedz vajadzigo

temperatiru un paradas uznirstoSais
lodzins.

lelieciet kartupelus vai risus auksta
adent pirms funkcijas aktivizéSanas.
Sautéjumiem, mércém, zupam, karija
edieniem, ragl, gulaSam un buljonam
var izmantot Uzkarsét vai Varit uz
Ieénas uguns. Pirms Varit uz Ienas
uguns funkcijas aktivizéSanas,
apcepiet produktus (bez Termozonde)
un pielejiet aukstu Skidrumu; tad
aktivizéjiet funkciju no Gatavosanas
paligs.

Mazam juras veltém, pieméram,
astonkaja Skeleém / taustekliem vai
vézveidigajiem jus varat izmantot
Panna cepts.

Papildu ieteikumi par Panna cepts:

BRIDINAJUMS!
Lietojiet tikai pannas ar
plakanu pamatni.



UZMANIBU!

Izmantojiet laminétas
pannas tikai uz zema
sildiSanas pakapes limena,
lai novérstu parkar$anu un
ediena gatavo$anas trauku
bojasanu.

A

+ leslédziet funkciju, kad plits ir auksta
(nav nepiecieSams uzsildit ieprieks).

* lzmantojiet édiena gatavoSanas
traukus no nerusé€josa térauda ar
dubultu dibenu.

* Nelietojiet édiena gatavoSanas
traukus ar iespiedumiem dibena
centra.

« Dazadi pannu izméri var prasit
dazadus sasildiSanas laikus. Smagas
pannas uztur vairak karstuma neka
vieglas pannas, taCu sasilst ilgak.

* Apgrieziet produktus uz otru pusi, kad
tie sasniegusi pusi no nepiecieSamas
temperaturas.

Loti biezi édiena gabali jaapgriez
biezak (piem., reizi divas minates).
Més iesakam vispirms izmantot Sous-
vide metodi, lai gutu labakos
rezultatus. Lai pabeigtu €diena
gatavosanu, uzlieciet sagatavotas
porcijas uz iepriek$ sasilditas pannas
un apcepiet atri no abam pusém.

* Vienmeér iznemiet Termozonde, pirms
apgriezat édienu otradi.

7.8 Padomi un ieteikumi
Hob?Hood

Darbinot plits virsmu ar funkciju:

« aizsargajiet tvaika nosucéja paneli no
tieSiem saules stariem;

* nenovietojiet halogéna gaismas uz
tvaika noslcéja vadibas panela;

8. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Visparéja informacija
» Tiriet phiti péc katras lietoSanas reizes.

* Vienmér izmantojiet édienu
gatavosanas traukus ar tiru apaksu.
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* Nenosedziet plits vadibas paneli.

* Nepartrauciet signalu starp plits
virsmu un tvaika nosucéju (pieméram,
ar roku, édiena gatavoSanas trauka
rokturi vai augstu katlu). Skatiet attelu.

Tvaiku nostucéjs attélots ka paraugs.

Uzturiet Hob*Hood
infrasarkana signala
komunicéSanas ierices
lodzinu firu.

@

Citas talvadibas ierices var
blokét signalu. Nelietojiet
S§adas ierices plits virsmas
tuvuma, kamér darbojas
Hob?Hood.

@

Plits tvaiku nosiicéjs ar Hob?Hood
funkciju

Lai atrastu pilnu tvaika nosuceju klastu,
kas darbojas ar So funkciju, skatiet masu
interneta vietni. Ar So funkciju aprikots
AEG plits tvaiku nosucéjs tiek attelots ar

simbolu =.

e Skrapé€jumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits darbibu.

* Izmantojiet specialu firiSanas lidzekli,
kas paredzeéts plits virsmam.

« Stikla tiriSanai izmantojiet specialu
skrapi.
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8.2 Plits tiriSana

Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru
un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet ipasu
skrapi uz stikla virsmas piemérota
lenki un virziet ta asmeni pari virsmai.

neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
tiriSanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu.

Spidosu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
Udens un etika Skidumu un nofiriet
stikla virsmu ar dranu.

Plits virsmai ir horizontalas gropes.
Tiriet pliti ar mitru draninu un
mazgasanas lidzekli ar vieglu kustibu

* Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens
traipus, taukvielu Slakstus un krasu

izmainas uz spidigas metaliskas
virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un

9. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Ko darit, ja...

no kreisas puses uz labo. Péc
tirisanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu no kreisas uz labo pusi.

Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

PIiti nevar ieslégt vai izslégt.

Plits nav pieslégta elektroti-
klam vai nav pieslégta parei-
Zi.

Parbaudiet, vai plits ir pareizi
pievienota stravas padevei.
Skatiet savienojuma dia-
grammu.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas trauc€jumi ir saistiti
ar droSinataju. Ja drosinatajs
atkartoti izdeg, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

Jus neiestatat sildiSanas pa-
kapi 60 sekunzu laika.

leslédziet pliti v€lreiz un 60
sekunzu laika iestatiet sildi-
Sanas pakapi.

Skarti 2 vai vairaki sensora
lauki vienlaicigi.

Pieskarties tikai vienam sen-
sora laukam.

Pauze darbojas.

Skatiet sadalu ,lzmanto$ana
ikdiena”.

Displejs nereagé uz pieska-
rienu.

Displeja dala ir aizklata, vai
katlini novietoti parak tuvu
displejam.

Uz displeja ir Skidrums vai
kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetus. No-
vietojiet katlus talak no dis-
pleja.

Notiriet displeju un nogaidiet,
lidz ierice atdziest. Atvieno-
jiet phiti no stravas. Péc 1 mi-
nutes atkal pievienojiet plits
virsmu stravas padevei.
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Atskan skanas signals un
plits virsma deaktivizéjas.
Izslédzot pliti, atskan skanas
signals.

Uz viena vai vairakiem sen-
soru laukiem uzlikts kads
priekSmets.

Nonemiet priekSmetu no
sensoru laukiem.

Plits deaktivizéjas.

Kaut kas ir uzlikts uz senso-

ra lauka CD

Nonemiet priekSmetu no
sensora lauka.

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbojas
pavisam 1su laiku vai sen-
sors zem plits virsmas ir bo-
jats.

Ja zona ir darbojusies pietie-
kami ilgi, lai butu karsta, sa-
zinieties ar pilnvarotu servisa
centru.

Péc Gatavosanas paligs ak-
tivizé$anas plits virsma at-
sak sildiSanu, partrauc to un
tad atkal atsak.

Ta ir droSibas parbaude, lai

parliecinatos, ka Termozon-
de atrodas katla, kuram tika
aktivizéta Gatavosanas pali-
ga funkcija.

Ta ir normala paradiba un
nav saisfita ar darbibas trau-
cEjumiem.

Jus nevarat aktivizét augsta-
ko sildiSanas pakapi.

Cita zona jau iestatita, iz-
mantojot augstako sildiSanas
pakapi.

Vispirms samaziniet Sis zo-
nas jaudu.

Sensoru lauki sakarst.

Ediena gatavo$anas trauki ir
par lielu vai ari novietoti pa-
rak tuvu vadibas iericém.

Ja nepiecieSams, novietojiet
lielaka izméra édiena gata-
vosanas traukus uz aizmu-
guréjam zonam, ja nepiecie-
Sams.

Displejs uzrada, ka Termo-
zondenav atrasts.

Termozonde pozicija ir ne-
pareiza.

Kaut kas bloké signalu
(piem., virtuves piederumi,
pannas rokturis vai cits
katls).

Novietojiet Termozonde pa-
reizi. Skatiet ilustracijas sa-
dala “Padomi un ieteikumi”.
Nonemiet visus metal prieks-
metus vai citus priekSmetus,
kas var blokeét signalu.

Displejs rada, ka udens tem-
peratura ir augstaka par
100 °C.

Termozonde nav nokalibréts
vai ir nokalibréts nepareizi.
Plits virsma ir parvietota uz
citu vietu.

Nokalibréjiet Termozonde
vélreiz. Skatiet sadalu “Kali-
brésana”.

Jums, iesp€jams, bus ari ja-
parbauda, vai kalibréSanas
kods ir pareizs. Skatiet sada-
lu “SavienoSana parr’.

Udenim pievienots parak
daudz sals.

Nesaliet varoSu udeni.

Displeja nav redzama tem-
peratura.

Displejs rada bridinajuma
ikonu.

Termozonde neizveidoja sa-
vienojumu ar plits virsmu, jo
signals ir par vaju.

Novietojiet Termozonde tu-
vak antenai uz plits virsmas,
phits virsmas centra tuvuma.
Skatiet sadalu "Padomi un
ieteikumi".
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Kaut kas aizsedz Termozon-
de vai antenu uz plits virs-
mas, pieméram, metala gal-
da piederums.

Nonemiet priekSmetus, kas
aizsedz antenu. Parliecinie-
ties, ka édiena gatavoSanas
trauks ir novietots gatavosa-
nas zonas vidu. Skatiet sa-
dalu "Padomi un ieteikumi".

Savienojums starp Termo-
zonde un antenu ir zudis.

Parupéjieties, lai nekas ne-
nosegtu signalu. Parvietojiet
Termozonde gar katla malu,
lai noregulétu ta poziciju.
Skatiet sadalu "Padomi un
ieteikumi".

Taja pasa frekvencé darbo-
jas citas ierices, kas traucé
savienojumu.

Aizvaciet visas ierices, kas
var traucét savienojumu.
Skatiet sadalu “Tehniskie
dati".

Ediena temperatiira nav ta-
da, kada tika sagaidita.

Termozonde ir ievietots ne-
pareizi.

Gadajiet, lai mérisanas
punkts atrastos produkta
biezakaja dala. Skatiet ilus-
tracijas sadala “Padomi un
ieteikumi”.

Plits virsma nosaka ievéroja-
mas temperatiras svarsti-
bas.

Jus piel€jat udeni vai maini-
jat katla poziciju gatavosa-
nas laika.

Centieties nepieliet tdeni un
nemainit katla poziciju péc
funkcijas sakuma.

Karstums katla neizplatijas
vienmeérigi, it ipasi biezu Ski-
drumu gadijuma.

Maisiet édienu biezi.

Katls sakarsts par daudz vai
€diens ir parvarits par atri.

Jus izmantojat parak mazu
katlinu.

Lietojiet katlus, kuru izmérs
atbilst konkrétajai gatavosa-
nas zonai. Skatiet sadalu
“Tehniskie dati".

Jus nevarat aktivizét funkci-
ju.

Taja pasa gatavoSanas zona
darbojas cita funkcija, kas
nelauj aktivizét funkciju.

Izslédziet funkciju, pirms ak-
tivizéjat citu.

GatavoSanas paligs vai
Sous-vide apstajas.

GatavoSanas procesa saku-
ma skidruma temperattra
katla ir augstak par 40 °C.
Izmantotais €diena gatavo-
Sanas trauks ir karsts.

Izmantojiet tikai aukstus Ski-
drumus.

lepriek$ neuzsildiet édiena
gatavoSanas traukus.

Hob?Hood nedarbojas.

Vadibas panelis ir nosegts.

Nonemiet priek§metu no va-
dibas panela.
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Hob?Hood darbojas, bet ir ie-
slégta tikai gaisma.

Ir aktivizéts H1 reZims.

Parsledziet reZimu uz H2-H6
vai sagaidiet, kamer ieslé-
dzas automatiskais rezims.

Hob?Hood rezimi H1-H6 dar-
bojas, bet gaisma ir izslégta.

Var but radusies probléma
ar spuldzi.

Sazinieties ar pilnvarotu ser-
visa centru.

Pieskaroties vadibas panela
sensora laukiem, nav ska-
nas signala.

Skanas signali nav aktivizéti.

Aktiviz€jiet skanas signalus.
Skatiet sadalu ,|zmantoSana
ikdiena”.

lestatita nepareiza valoda.

Valodu var mainit nejausi.

Atjaunojiet visus funkciju
rupnicas iestatijumus. lzve-
lieties Atiestatit lest. no |Iz-
vélne.

Atvienojiet pliti no stravas.
Péc 1 minutes atkal pievie-
nojiet plits virsmu stravas
padevei. lestatiet Valoda,
Displeja spilgtums un Ska-
nas signala skalums.

GatavoSanas zona tiek iz-
slegta.

Paradas bridinajums ar to,
ka gatavoSanas zona izslég-
sies.

Automatiska izslegSanas
deaktivizé gatavoSanas zo-
nu.

Skatiet sadalu ,lzmantoSana
ikdiena”.

Deaktivizejiet pliti un atkal
aktivizgjiet to.

Paradas EI un zinojums.

BlokéSana darbojas.

Skatiet sadalu ,|zmanto$ana
ikdiena”.

Paradas O - X - A.

Bérnu drosibas funkcija dar-
bojas.

Skatiet sadalu ,lzmantoSana
ikdiena”.

Mirgo D

Uz zonas nav édiena gata-
voSanas trauku.

Uzlieciet édiena gatavosa-
nas trauku uz zonas.

Nepieméroti édiena gatavo-
Sanas trauki.

Lietojiet piemeérotus édiena
gatavoSanas traukus. Skatiet
sadalu "Padomi un ieteiku-
mi".

Zonai neatbilstoss édiena
gatavoSanas trauka apaks-
€jas dalas diametrs.

Izmantojiet pareiza lieluma
ediena gatavosanas trauku.
Skatiet sadalu “Tehniskie
dati".
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Probléma

lespéjamie iemesli

Risinajums

Paradas un skaitlis. )
jums.

Phits darbiba radies trauce-

Izsledziet plits virsmu un at-
kal aktivizéjiet to péc 30 se-

kundém. Ja (€] atkal para-
das, atvienojiet pliti no stra-
vas. Péc 30 sekundém atkal
pievienojiet plits virsmu stra-
vas padevei. Ja probléma at-
kartojas, sazinieties ar piln-
varoto servisa centru.

Jus dzirdat nepartrauktus
skanas signalus. gums.

Nepareizs elektribas piesle-  Atvienojiet pliti no stravas.

Lldziet kvalificetam elektri-
kim parbaudit pieslegumu.

9.2 Ja nevarat atrast
risinajumu ...

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Noradiet datu plaksnite
atrodamos datus. Parliecinieties, ka
izmantojat plits virsmu pareizi. Ja lietojat

10. TEHNISKIE DATI

10.1 Datu plaksnite

ierici nepareizi, par problému novérsanu,
kuru veic apkalpoSanas centra darbinieki
vai ierices tirgotajs, tiks ieturéta papildu
samaksa pat garantijas apkalpo$anas
laika. Informaciju par apkalpoSanas
centru un garantijas noteikumiem skatiet
garantijas brosara.

Modelis IAE84881FB
Veids 62 D4A 01 CA
Indukcija 7.35 kW
Ser.Nr. ..
AEG

Izstradajuma Nr. 949 597 485 00
220-240V/400V 2N 50-60Hz

RaZots Vacija

7.35 kW

cex

10.2 Programmaturas
licences

Programmatura, kas ieklauta
komplektacija ar So plits virsmu, ietver
programmaturu, kuras autortiesibas ir
aizsargatas saskana ar BSD, fontconfig,
FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1,
libdpeg, zLib/ libpng, MIT, OpenSSL /
SSLEAY ISC, Apache 2.0 u.c.

Parbaudiet pilnu licences kopiju: 1zvélne
> |estatijumi > Servisa izvélne > Licence.

Atklatas pirmkoda programmattras
pirmkodu var lejupieladét, izmantot
hipersaiti pasreiz€ja izstradajuma majas
lapa.
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Gatavosanas Nominala jau- PowerBoost PowerBoost Ediena gatavo-

zona da (maksimala [W] maksimalais Sanas trauku
sildiSanas pa- darbibas laiks  diametrs [mm]
kape) [W] [min.]

Priek$éja kreisa 2300 3200 10 125-210

Aizmuguréja 2300 3200 10 125-210

kreisa

Priek$éja vidéja 1400 2500 4 125 - 145

Aizmuguréja la- 2300 3600 10 205 - 240

ba

GatavoSanas zonu jauda var nedaudz

atSkirties no tabula noraditajiem datiem. Darba frekvence 433,05 -

Ta mainas atkariba no €diena 434.73 MHz

gatavoSanas trauku materiala un '

izmériem. Maksimala raidi$anas 5 dBm

Lai giitu optimalus gatavo$anas jauda

rezultatus, |Iet0]|et' églgna gatavo_éanas Temperatiras diapazons 0 - 120 °C

traukus, kas nav lielaki par tabula

noradito diametru. Mérijumu cikls 3 sekundes

10.4 Termozonde Tehniskie

dati

Termozonde apstiprinats lietoSanai
saskarsme ar partiku.

11. ENERGOEFEKTIVITATE

11.1 Produkta informacija atbilstosi EU 66/2014 ir speka tikai

ES tirgum

Modela identifikacija

IAE84881FB

Plits veids

lebuvéjama plits
virsma

GatavoSanas zonu skaits 4
Sildisanas tehnologija Indukcija
Rinka gatavoSanas zonu PriekSeja kreisa 21,0 cm
diametrs (Q) Aizmuguréja kreisa 21,0 cm
Priekséja vidéja 14,5 cm
Aizmuguréja laba 24,0 cm
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Energijas patérin$ pa gata- Priek$€ja kreisa 179,6 Whikg
vosanas zonam (EC elec-  Aizmuguréja kreisa 189,1 Whikg
tric cooking) Priek$eja vidéja 180,2 Wh/kg
Aizmuguréja laba 185,2 Wh/kg
Plits energijas patérins (EC 183,5 Whlkg
electric hob)
EN 60350-2 - Elektroierices gatavoSanai * Jaiespéjams, uzlieciet édiena
majsaimnieciba - 2. dala: Plitis - gatavosSanas traukiem vakus.
Snieguma novértéSanas metodes * Pirms gatavoS$anas zonas

ieslegSanas uzlieciet uz tas ediena
gatavos$anas trauku.

* Mazakus édiena gatavoSanas traukus
lieciet uz mazakam gatavoSanas
zonam.

Gatavosanas vietai atbilstosie energijas
meérijumi tiek noteikti péc atzimém uz
atbilstoS§am gatavosanas zonam.

11.2 Energljas taUplsana + Ediena gatavosanas traukus lieciet
levérojot turpmak izklastitos ieteikumus tiesi gatavoSanas zonas centra.
ikdienas gatavoanas laika var ietaupit * Varat izmantot atlikuso siltumu, lai
energiju. uzturétu edienu siltu vai to kausétu.

» Lieciet karsét tdeni tikai
nepiecieSama tilpuma.

12. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

ar simbolu C) levietojiet iepakojuma simbolu E kopa ar majsaimniecibas
materialus atbilsto$ajos konteineros to atkritumiem. Nododiet izstradajumu
otrreizé€jai parstradei. Palidziet aizsargat vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um
desempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que
tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em
aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o méaximo
partido do produto.

Visite o0 nosso website para:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catalogos e informacdes

sobre assisténcia:

www.aeg.com/webselfservice
g Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
% aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

/N Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca
® Informacdes gerais e sugestdes
Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo poderé
ser responsabilizado por ferimentos ou danos
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resultantes de instalacdo incorreta ou utilizacao
incorreta. Guarde sempre as instrugdes num sitio seguro
e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 ou
mais anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisdo ou instrucdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

As criangas com idade entre 3 e 8 anos e as pessoas
portadoras de incapacidade profunda e complexa
devem ser mantidas afastadas do aparelho ou
constantemente vigiadas.

As criancas com menos de 3 anos de idade devem ser
mantidas afastadas do aparelho ou constantemente
vigiadas.

Nao permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma
apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis poderao ficar
quentes durante a utilizagao.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancas, esse dispositivo deve ser ativado.

A limpeza e a manutencéo bésica do aparelho nao
devem ser efetuadas por criancas sem supervisao.

1.2 Seguranca geral

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam
quentes durante a utilizacdo. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténcias de aquecimento.
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AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou éleos na
placa sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com dgua. Em
vez disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

ATENCAO: O aparelho ndo pode ser alimentado
através de algum dispositivo de comutagdo externo,
como um temporizador, nem pode ser ligado a um
circuito que seja ligado e desligado regularmente
pelo fornecedor de eletricidade.

ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duragao tem de ser supervisionado continuamente.
AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos
sobre as zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

Nao utilize o aparelho antes de o instalar na estrutura
de encastre.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

Apds a utilizacdo, desligue a placa no respetivo
comando e ndo confie apenas no detetor de tacho.
Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desative o aparelho e desligue a ficha
da tomada elétrica. Se o aparelho estiver ligado a
rede elétrica diretamente numa caixa de derivacao,
desligue o disjuntor no quadro elétrico para desligar o
aparelho da alimentacédo elétrica. Em todo o caso,
contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Se o cabo de alimentac&o estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.
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« AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham

sido concebidas pelo fabricante do aparelho de
cozinhar ou recomendadas pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes de utilizagdo, bem como as
protecdes de placa ja incorporadas no aparelho caso
existam. A utilizacdo de protecdes impréprias pode

causar acidentes.

2. INFORMACOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacédo

AVISO!
/ A \ A instalacdo deste aparelho

tem de ser efetuada por
uma pessoa qualificada.

AVISO!
/ A \ Risco de ferimentos ou

danos no aparelho.

Remova toda a embalagem.

N&o instale nem utilize o aparelho se

ele estiver danificado.

Siga as instrucdes de instalacéo

fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas

relativamente a outros aparelhos e

moveis de cozinha.

Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas e
calcado de protecéo.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a
humidade cause dilata¢des.

Proteja a parte inferior do aparelho

contra o vapor e a humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de

uma porta ou debaixo de uma janela.

Isso evita que a abertura de portas ou

janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

Cada aparelho possui ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima
de uma gaveta:

— Na&o guarde folhas de papel ou
objetos pequenos que possam
ser sugados, porque podem
danificar as ventoinhas de
arrefecimento ou reduzir a

eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima
de cerca de 2 cm entre a parte
inferior do aparelho e os objetos
que forem guardados na gaveta.

Remova os painéis de separagdo que

estiverem instalados no armario por
baixo do aparelho.

2.2 Ligagao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

Todas as ligacdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

Antes de efectuar qualquer operacdo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas
sdo compativeis com a alimentacéo
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacdes de
cabo de alimentacéo e ficha (se
aplicével) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacao
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a protec¢do
contra choque ¢ instalada.

Utilize a abracadeira de fixacdo para
libertar tenséo do cabo.



N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada préxima.

Nao utilize adaptadores com varias
tomadas, nem cabos de extensio.
Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As protecdes contra choques
elétricos das pecas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
ndo poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica
apenas no final da instalacao.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apds a instalacdo.

Se a tomada elétrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentacao
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentacao.
Utilize apenas dispositivos de
isolamento corretos: disjuntores de
protecéao, fusiveis (os fusiveis de rosca
devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

A instalacéo elétrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente elétrica em todos os polos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizagao

AVISO!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
elétrico.

e Retire todo o material de embalagem,

etiquetas e pelicula protetora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.
Este aparelho destina-se apenas a uso
domeéstico.

Nao altere as especificacdes deste
aparelho.
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Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo n&o ficam obstruidas.
N&o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue a zona de aguecimento
apos cada utilizagdo.

N&o confie apenas no detetor de
tachos.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de
aquecimento. Podem ficar quentes.
Na&o utilize o aparelho com as mé&os
huimidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

N3&o utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente elétrica.
Isso evitara choques elétricos.

Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
indu¢do quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo
quente, o 6leo pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e
exploséo

As gorduras e os 6leos podem
libertar vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objetos quentes afastados das
gorduras e dos dleos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo dleo
muito quente podem causar
combustdo espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizag&o.

N&o coloque produtos inflaméaveis, ou
objetos molhados com produtos
inflaméaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

N&o cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.
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e N3ao coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da
placa.

e Na3o deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

e Tenha cuidado e ndo permita que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

¢ N3o ative zonas de aquecimento com
um tacho vazio ou sem tacho.

e N3o coloque folha de aluminio no
aparelho.

e Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objetos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

e Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fun¢des como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Sonda térmica

e Utilize a Sonda térmica apenas para a
finalidade a que se destina. Néo a
utilize para abrir ou elevar algum
objeto.

e Utilize apenas a Sonda térmica
recomendada para a placa e apenas
uma de cada vez.

e Nao a utilize se estiver avariada ou
danificada.

e N&o utilize a Sonda térmica no forno
ou no micro-ondas.

e A Sonda térmica consegue ler
temperaturas até 120 °C.

e Certifique-se de que a Sonda térmica
estd sempre dentro do alimento ou
liquido até a marca de nivel minimo.

e Limpe a Sonda térmica antes da
primeira utilizagdo. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize
quaisquer produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objetos
metélicos. Ndo lave a Sonda térmica
na maquina de lavar loica. A pega de
silicone pode desbotar, mas isso ndo

afeta o funcionamento da Sonda
térmica.

e Utilize a embalagem original para
guardar a Sonda térmica.

e Se substituir a Sonda térmica, guarde
a antiga a 3 metros ou mais de
distancia. A Sonda térmica antiga
pode afetar o funcionamento da
nova.

2.5 Manutencao e limpeza

e Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

e Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.

e Desligue o aparelho da tomada
elétrica antes de qualquer
manutencgao.

e Nao utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

e Limpe o aparelho com um pano
macio e humido. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize
quaisquer produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos
metélicos.

2.6 Assisténcia

e Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessério
reparar o aparelho.

e Utilize apenas pecas de substituicéo
originais.

2.7 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

e Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

e Desligue o aparelho da alimentacéo
eléctrica.

e Corte o cabo de alimentaco eléctrica
do aparelho e elimine-o.



PORTUGUES 41

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

3.1 Antes da instalacado

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

=— min. 1500 —
Nlumero de &\A
SEME ieeeieiiieeeeiieen
L | v
I JC Imin. min. ((J__———JC _1min. 28
3.2 Placas encastradas i B / i
= 0
Utilize as placas de encastrar apenas [

apos a sua montagem em méveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

@ Se o aparelho for instalado
por cima de uma gaveta, a
ventilagcdo da placa durante

3.3 Cabo de ligagao

e Aplaca é fornecida com um cabo de o funcionamento pode
ligagdo. aquecer os produtos que

e Para substituir o cabo de alimentacéo estiverem guardados na
se estiver danificado, utilize um cabo gaveta.

do tipo: HO5V2V2-F que suporta
temperaturas de 90 °C ou superiores.
Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica local.

3.4 Montagem
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4. DESCRICAO DO PRODUTO
4.1 Disposicao da placa

i
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[

.

Zona de inducdo com Cozedura
assistida

]

Zona de inducdo com Cozedura
assistida e Fritar

-]

h

i \I/
I

N Painel de comandos

Zona de aquecimento de inducéo

[~
]~ o)

Area da antena

i': CUIDADO!
Nao coloque qualquer

objeto nesta area da
placa.

]

4.2 Disposicao do painel de comandos
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Para ver as definicdes disponiveis, toque no simbolo correspondente.

Simbolo Comentario

0) ON/OFF Para ativar e desativar a placa.

= Menu Para abrir e fechar o Menu.

S Sonda térmica Para abrir o menu Sonda térmica.

B Selecdo de zona  Para abrir o comando da zona selecionada.

Indicador de zona Para indicar qual é a zona que tem o comando ati-
vo.

=

[3 - Para regular as fun¢des do temporizador.

- Comando de des- Para selecionar o nivel de calor.
lizamento

[~
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Simbolo Comentario

ﬂ P PowerBoost Para ativar a funcao.
9] E Blogueio de fun-  Para ativar e desativar a fungéo.
¢coes

1 - Janela do sistema de comunicacéo por sinal de in-
fravermelhos do Hob?Hood. N&o tape esta janela.

Il Pausa Para ativar e desativar a fungéo.

0-9 - Para indicar o nivel de calor atual.

H Bridge Para ativar e desativar a funcéo.

fy/ Y Signalindicators  Ligagéo total / Sem sinal. Para mostrar a forca do

sinal de ligagdo entre a Sonda térmica e a antena.

4.3 Sonda térmica

LIS

A Sonda térmica é uma sonda de
temperatura sem fios que funciona sem
pilha e vem numa embalagem prépria
juntamente com a placa. Existe uma
antena na pega. Existe outra antena
debaixo da superficie da placa, na area
entre as duas zonas de aquecimento
traseiras. Para garantir uma comunicagao
correta entre a Sonda térmica e a placa,
nao coloque qualquer objeto nesta area
da placa.

O ponto de medicdo encontra-se no
meio entre a ponta e a marca de nivel
minimo. Introduza a Sonda térmica no
alimento pelo menos até a marca de
nivel minimo. No caso de liquidos,
mergulhe a Sonda térmica no liquido até
2-5 cm acima da marca de nivel minimo
para obter os melhores resultados.
Coloque a Sonda térmica na borda do
tacho ou da panela com o gancho e

Ponto de medicao
Marca de nivel minimo

Gama de imersao recomendada
(para liquidos)

BENE

Codigo de calibracéo

(]~

Gancho para colocar a Sonda
térmica na borda do tacho

Pega com antena no interior

aproxime-a da area da antena: uma
posicdo entre a 1 e as 3 horas (para o
lado esquerdo da placa) ou uma posicdo
entre as 9 e as 11 horas (para o lado
direito da placa).

Os indicadores seguintes mostram a
forca da ligagdo entre a placa e a Sonda

L. . Gy
térmica no visor: 7, 7/, . Se a placa
ndo conseguir estabelecer a ligagéo, o
L. [P
indicador /7 fica aceso. Pode mover a

Sonda térmica ao longo da borda do
tacho para estabelecer ou reforcar a
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ligacdo. A placa atualiza o estado da
ligacdo a cada 3 segundos.

@

4.4 Principais funcionalidades
da placa

Para saber mais, consulte
“Sugestdes e dicas para a
Sonda térmica”.

A sua nova placa SensePro® oferece-lhe
orientacdes precisas durante toda a
sessdo de confecdo. Leia as informacdes
abaixo para descobrir algumas das
melhores funcionalidades.

Dependendo do tipo de alimento, pode
utilizar a Cozedura assistida com ou sem
a Sonda térmica. Existem conjuntos
diferentes de funcdes para varios tipos
de receita.

Sonda térmica.” - pode ser utilizada de
duas formas. Mede a temperatura em
funcdées como Termdmetro e Fritar e
ajuda a manter a temperatura certa para
diferentes tipos de alimento com as
funcdes Vécuo, Escalfar, Reduzir ou
Reaquecer.

Cozedura assistida - torna a confecao
mais facil ao oferecer solugdes prontas
para varios pratos, parametros de
cozedura predefinidos e instrugdes
passo a passo. Pode utilizar esta funcao
com a Sonda térmica para, por exemplo,
confecionar um bife, ou sem esta para,
por exemplo, confecionar panquecas. As
opc¢des disponiveis dependem do tipo
de prato que pretender confecionar.
Neste modo, pode utilizar fun¢cdes como
Vacuo, Fritar, Reduzir, Reaquecer e
muitas outras. As janelas pop-up e os
sons avisam quando a temperatura
predefinida for atingida. Pode aceder a
Cozedura assistida no Menu.

Vacuo I/ - método para cozinhar
alimentos selados em vacuo a baixa
temperatura, durante um longo periodo
de tempo, que ajuda a preservar as
vitaminas e os sabores. A placa oferece
regulacdes claras e instrucdes para
seguir. Apos selecionar a funcdo através
da Cozedura assistida, a temperatura é
definida consoante o tipo de alimento.
Pode escolher a temperatura que

desejar se ativar a funcgéo através de
Véacuo no Menu.

Fritar 'ﬂi_ - método de fritar com niveis
de calor controlados automaticamente
consoante o tipo de alimento. Ajuda a
evitar o sobreaquecimento do alimento
ou do éleo. Pode ativar esta funcéo
selecionando Cozedura assistida no
Menu.

Termémetro - com esta funcéo, a Sonda
térmica mede a temperatura durante a
cozedura. Ndo pode ser utilizada
quando a fun¢do Cozedura assistida esta
a funcionar.

Outras funcionalidades uteis da placa:

Derreter &7 - esta funcéo é perfeita
para derreter chocolate ou manteiga.

PowerBoost P - esta fungéo coloca
rapidamente grandes quantidades de
dgua em ebulicdo.

Pausa | - esta funcdo reduz o nivel de
calor para 1 em todas as zonas de
aguecimento, o que permite manter os
alimentos quentes durante um longo
periodo de tempo.

Bridge (@ - esta fungdo permite
combinar ambas as zonas do lado
esquerdo para utilizar recipientes
grandes. Pode utiliza-la com a funcdo
Fritar.

Hob2Hood - esta funcao liga a placa a
um exaustor compativel e ajusta a
velocidade da ventoinha consoante os
cozinhados.

Bloqueio de fun¢des B esta funcdo
desativa temporariamente o painel de
comandos durante uma sessdo de
confecao.

Bloqueio para criancas - esta funcao
desativa o painel de comandos para
evitar ativagdes acidentais quando a
placa ndo estd a ser utilizada.

Temporizador, Temporizador da
contagem decrescente e Conta-
Minutos - s3o trés funcdes disponiveis
para monitorizar o tempo de cozedura.

Para saber mais, consulte “Utilizacdo
diaria”.



4.5 OptiHeat Control
(Indicador de calor residual
com 3 niveis)

A AVISO!

M/ 11/10 calor residual
pode provocar queimaduras.
O indicador mostra o nivel
de calor residual.

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Utilizar o visor

e Apenas os simbolos que estiverem
iluminados podem ser utilizados.

e Para ativar uma determinada opcéo,
toque no simbolo correspondente no
visor.

e Afuncdo que selecionar é ativada
assim que retirar o dedo do visor.

e Para percorrer as opg¢des disponiveis,
utilize um gesto rapido ou arraste o
dedo sobre o visor. A rapidez do
gesto determina a rapidez de
deslocacéo dos itens no ecra.

e Pode esperar que a deslocacao pare
por si ou para-la imediatamente
tocando no visor.

e Pode alterar a maior parte dos
parametros indicados no visor se
tocar nos simbolos correspondentes.

e Para selecionar a fun¢do ou o tempo
que pretender, pode percorrer a lista
e/ou tocar na opcdo que pretender.

e Quando a placa estiver ativa e alguns
simbolos desaparecerem do visor,
toque em qualquer ponto do visor.
Todos os simbolos voltardo a
aparecer.

e Com algumas fun¢des, aparece uma
janela de contexto com informac&o
adicional quando s&o iniciadas. Para
desativar a janela pop-up

permanentemente, assinale D antes
de ativar a funcgéo.

e Para ativar as funcdes de
temporizador, selecione primeiro uma
zona.
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As zonas de aquecimento de indugdo
criam o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor dos
recipientes.

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Simbolos uteis para navegar pelo visor

OK Para confirmar a selecao ou defini-
cao.

(> Para retroceder / avancar um nivel
no Menu.

A\ Paradeslocar as instrugdes para ci-
ma / baixo no visor.
N

®  Para ativar / desativar as opgoes.

X Pera fechar a janela pop-up.

0 Para cancelar uma definicdo.

5.2 Primeira ligacao a
alimentacao elétrica

Quando ligar a placa a alimentacéo
elétrica, terd de definir Idioma, Brilho do
Visor e Volume do Alarme.

Pode alterar a definicdo em Menu >
Defini¢cdes > Configuracdo. Consulte
"Utilizac&o diaria”.

5.3 Calibracao da Sonda
térmica

Antes de comecar a utilizar a Sonda
térmica, é necessario calibra-la para
garantir que as leituras de temperatura
sao corretas.

Apds a calibracdo correta da Sonda
térmica, esta mede a temperatura no
ponto de ebulicdo com uma toleréancia
de +/-2 °C.
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Execute o procedimento quando:

e instalar a placa pela primeira vez;

e mover a placa para outra localizagdo
(mudanca de altitude);

e substituir a Sonda térmica.

Utilize um tacho com base
de 180 mm de didmetro e
encha-ocom 1-1,51de
adgua.

1. Para calibrar ou recalibrar a funcéo,
cologue a Sonda térmica na borda
do tacho. Encha o tacho com dgua
fria, pelo menos até a marca de nivel
minimo, e coloque o tacho na zona
de aquecimento dianteira esquerda.

2. Toqueem—.

Selecione Defini¢cdes > Sonda térmica >

Calibrar na lista.

Siga as instrugdes no ecra.

3. Toque em Start ao lado da zona de
aquecimento.

Aparece uma janela pop-up com

informacées quando o procedimento

terminar.

N&o coloque sal na dgua
porque isso pode afetar o
procedimento.
Para sair do Menu, toque em —= ou no
lado direito do visor, fora da janela pop-

up.
5.4 Emparelhar a Sonda
térmica

A placa é fornecida j&d emparelhada com
a Sonda térmica.

Se substituir a Sonda térmica por uma
nova, terd de emparelhar a nova com a
placa.

1. Toqueem =—.

Selecione Definicdes > Sonda térmica >

Emparelhar na lista.

2. Toque em Desligar para desligar a
Sonda térmica anterior.

3. Toque em Emparelhar ao lado da
zona de aquecimento.

Aparece uma janela pop-up.

4. Com o teclado numérico, introduza o
cddigo de cinco digitos que se
encontra gravado na Sonda térmica.

5. Toque em Ok para confirmar.

A sua Sonda térmica estd emparelhada

com a placa.

Calibre sempre a Sonda térmica apds o

emparelhamento.

Para sair do Menu, toque em —— ou no
lado direito do visor, fora da janela pop-

up.

5.5 Menu - estrutura

Toque em —Z para ver e alterar
defini¢des da placa ou ativar algumas
fungoes.

Para sair do Menu, toque em —Z ou no
lado direito do visor, fora da janela pop-

up. Para navegar pelo Menu, utilize Cou

A tabela apresenta a estrutura basica do
Menu.

Cozedura assistida

Consulte a seccdo Cozedura assistida em “Utilizagdo diaria”.

Funcdes da placa Vécuo

Termometro

Derreter
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Definicoes

Bloqueio para criangas

Temporizador

Hob2Hood

Consulte a secgdo Hob2Hood em
"Utilizagao diéria”.

Sonda térmica

Ligacao

Calibrar

Emparelhar

Configuragédo

Cozedura assistida

Idioma

Sons teclado

Volume do Alarme

Brilho do Visor

Assisténcia Técnica

Modo Demo

Licenca

Mostrar versdo software

Historico de alarmes

Redef. configuragdes

6. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Ativar e desativar

Toque em @ durante 1 segundo para
ativar ou desativar a placa.

6.2 Desativacao automatica

A funcdo desativa automaticamente a
placa nas seguintes situages:

Quando todas as zonas de
aquecimento estao desativadas.
Quando n3o é definido qualquer nivel
de calor apés a ativagdo da placa.
Quando ocorrer um derrame ou
quando for colocado algum objeto
sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro e a

placa desativa-se. Retire o objeto ou
limpe o painel de comandos.

e Quando a placa ficar demasiado
quente (por exemplo, quando uma
panela ferve até ficar sem &gua).
Permita que a zona de aquecimento
arrefeca antes de utilizar novamente a
placa.

¢ Quando o tacho ndo é compativel ou
nao existe qualquer tacho numa
determinada zona. O simbolo da zona
de aquecimento pisca a branco e a
zona de aquecimento de indugdo
desativa-se automaticamente apds 2
minutos.

e Quando ndo desativa uma zona de
aquecimento nem altera o nivel de
calor. Apds algum tempo, aparece
uma mensagem e a placa desativa-se.

Relacdo entre o nivel de calor e o

tempo ao fim do qual a placa se

desativa:
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Nivel de calor A placa desativa-se

O comando da zona de aquecimento
ativa aparece no visor e fica ativo
durante 8 segundos.

apos
P 3. Toque ou deslize um dedo para
1-2 6 horas selecionar o nivel de calor que
pretender.
3-5 5 horas O simbolo fica vermelho e maior.
6 4 horas Q
0O 1 2 3 4 6 7 8 9 P
7-9 1,5 horas ‘Z‘—
—

Quando utilizar a funcao
Fritar, a placa desativa-se
apds 1,5 horas. Com a
funcdo Véacuo, a placa
desativa-se apds 4 horas.

@

6.3 Utilizar as zonas de
aquecimento

Coloque o tacho no centro da zona de
aquecimento selecionada. As zonas de
aquecimento de inducdo adaptam-se
automaticamente as dimensdes da base
do tacho.

Assim que colocar um tacho na zona de
aquecimento selecionada, a placa
deteta-o automaticamente e o comando
correspondente aparece no visor. O
comando fica visivel durante 8 segundos.
Apds esse tempo, o visor regressa a vista
principal. Para fechar o comando antes
do fim do tempo, toque no visor fora da
drea do comando.

Quando tiver outras zonas ativas, o nivel
de calor da zona que pretende utilizar
pode estar limitado. Consulte “Gestao
de poténcia”.

@

Certifique-se de que o tacho
é adequado para placas de
induco. Para obter mais
informacdes sobre os tipos
de tacho, consulte
“Sugestdes e dicas”.
Verifique os tamanhos de
tachos no capitulo “Dados
técnicos”.

6.4 Nivel de calor

1. Ative a placa.
2. Coloqgue o tacho na zona de
aquecimento selecionada.

Também para alterar o nivel de calor
durante a cozedura. Toque no simbolo
de selecdo da zona, na érea principal do
painel de comandos, e desloque o dedo
para a esquerda ou direita (para diminuir
ou aumentar o nivel de calor).

6.5 Funcao Bridge

Esta funcao liga as duas zonas de
aquecimento de forma a funcionarem
com o mesmo nivel de calor.

Pode utilizar a fungcdo com tachos
grandes.

1. Coloque o tacho sobre duas zonas
de aquecimento. O tacho tem de
cobrir os centros das duas zonas.

2. Toque em (= para ativar a funcdo. O
simbolo da zona muda.

3. Selecione o nivel de calor.

O tacho tem de cobrir os centros de

ambas as zonas, mas ndo pode

ultrapassar as marcas das areas.
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Para desativar a funcéo, toque em (m. As
zonas de aquecimento funcionam de
forma independente.

6.6 PowerBoost

Esta funcdo proporciona mais poténcia
para a zona de aquecimento de inducéo
em causa e depende do tamanho do
tacho. A funcéo pode ser ativada apenas
por um periodo de tempo limitado.

1. Toque primeiro no simbolo da zona
que pretender.

2. Toque em P ou deslize um dedo
para a direita para ativar a func¢do
para a zona de aguecimento
pretendida.

O simbolo fica vermelho e maior.

A funcéo desativa-se automaticamente.

Para desativar a fungdo manualmente,

selecione a zona e altere o nivel de calor.

Consulte os valores de
duracdo méximos em
"Dados técnicos”.

6.7 Gestao de poténcia

e As zonas de aquecimento estdo
agrupadas de acordo com a posi¢édo
e o numero das fases que alimentam
a placa. Consulte a ilustragéo.

e O limite maximo de carga elétrica de
cada fase € 3680 W.

e Afuncdo divide a poténcia entre as
zonas de aquecimento que estdo
ligadas a mesma fase.

e Afuncao é ativada quando a carga
elétrica total das zonas de
aquecimento que estdo ligadas a
mesma fase excede os 3680 W.

e A funcdo diminui a poténcia das
restantes zonas de agquecimento que
estdo ligadas a mesma fase e isso
afeta o nivel de calor disponivel.

e O nivel de calor méximo é indicado
no comando. Apenas os digitos
brancos estéo ativos.

e Se n3o estiver disponivel um nivel de
calor superior, reduza primeiro o nivel
de calor das restantes zonas de
aquecimento.
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6.8 Cozedura assistida

Esta funcdo ajusta os pardmetros para
diversos tipos de alimentos e mantém-
nos durante a cozedura.

Com esta funcdo, pode confecionar
diversos pratos, incluindo Carne, Peixe e
marisco, Legumes, Sopas, Molhos,
Massa ou Leite. Existern métodos de
cozedura diferentes para tipos de
alimento diferentes. Por exemplo, para
frango, pode escolher entre Fritar, Vacuo
ou Escalfar.

Pode ativar a funcdo apenas para o lado
esquerdo da placa. A Cozedura assistida
com a fun¢éo Vécuo pode ser ativada
para as zonas de aquecimento dianteira
e traseira do lado esquerdo. Se
pretender utilizar a funcdo Fritar, pode
ativa-la para a zona de aquecimento
dianteira esquerda ou para ambas as
zonas de aquecimento se estiverem
interligadas.

Se a Cozedura assistida estiver a
funcionar na zona de aquecimento
dianteira esquerda, utilize as zonas do
lado direito para cozinhar sem a funcao.

Nao utilize um tacho com didmetro
superior a 200 mm na zona de
aquecimento traseira esquerda quando a
fungdo estiver a funcionar na zona
dianteira esquerda. Isso pode afetar a
ligagdo entre a Sonda térmica e a antena
que se encontra debaixo da superficie
da placa.
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N&o aqueca o tacho antes
de comecar a cozinhar.
Utilize 4gua fria da torneira
ou liquidos frios, conforme
aplicavel. Para reaquecer
alimentos, comece com eles
frios.

@

Para a funcao Fritar, siga as
instrucdes apresentadas no
visor. Coloque o dleo
quando o tacho estiver
quente.

@

Com a funcdo Cozedura
assistida, a funcéo de
temporizador funciona como
Conta-Minutos. O
temporizador néo termina a
funcdo quando o tempo
termina.

@

1. Para ativar a funcdo, toque em / ou

— e selecione Cozedura assistida.
2. Escolha o tipo de alimento que
pretende confecionar na lista.

Existem algumas op¢des disponiveis

para cada tipo de alimento. Siga as

instrucdes apresentadas no visor.

e Pode tocar em Ok na parte
superior da janela de contexto
para utilizar as predefini¢des.

e Para a funcéo Fritar, pode alterar
o nivel de calor predefinido. Com
alguns tipos de alimentos, pode
verificar a temperatura de nucleo
do alimento com a Sonda
térmica.

e Para a maior parte das opgdes,
incluindo Véacuo e Escalfar, pode
alterar a temperatura predefinida.

e Pode alterar o tempo predefinido
ou definir o seu. O tempo minimo
esta predefinido apenas para a
fungdo Véacuo.

O ecré apresenta mais instrugdes com
informacdes detalhadas. Pode percorré-
las com N eV,

3. Toque em Ok. Siga as instrugdes
apresentadas nas janelas pop-up.
Algumas das opgdes comegam com
um pré-aquecimento. Pode controlar
o progresso na barra de comandos.

4. Se aparecer uma janela pop-up com
instrucdes, toque em Ok e depois
em Start para continuar.

A funcao utiliza as predefini¢des.

Para desativar a janela pop-up

permanentemente, assinale O antes de

ativar a funcéo.

5. Quando o tempo terminar, é emitido
um sinal sonoro e aparece uma
janela pop-up. Para fechar a janela,
toque em Ok.

A funcdo ndo termina automaticamente.

Com a fungdo Vacuo, a placa é

desativada automaticamente apds um

maximo de quatro horas.

P funca houf

ara parar a funcdo, toque em [ ou &
ou no simbolo da zona ativa e selecione

Stop. Para confirmar, toque em Sim na

janela pop-up.

6.9 Vacuo

Para confecionar carne, peixe ou
legumes com esta funcao, precisa de
sacos zip-lock ou outros sacos de
plastico adequados e um dispositivo de
selar em véacuo. Coloque os alimentos
temperados nos sacos e sele-os em
vécuo. Também pode comprar por¢des
de alimentos ja preparadas para utilizar
com este método de cozedura.

& AVISO!

Nao se esqueca de respeitar

os principios de seguranca

alimentar. Consulte

" ~ o
Sugestoes e dicas”.

Com esta funcdo, pode escolher o
tempo e a temperatura (entre 35 e 85 °C)
consoante o tipo de alimento que
pretende confecionar. Utilize 4 litros de
dgua no maximo e tape o tacho com a
tampa. Para saber mais sobre os
parametros de cozedura, consulte a
tabela Guia de Cozedura na sec¢do
“Sugestdes e dicas”. Descongele os
alimentos antes de os cozinhar.

A funcgéo pode ser ativada apenas para
as zonas de aquecimento dianteira e
traseira do lado esquerdo. Quando
estiver a utilizar a funcéo Vécuo, utilize as
zonas do lado direito para cozinhar sem
a funcao.



Com a fungéo Vécuo, a
funcdo de temporizador
funciona como Conta-
Minutos. A funcdo desativa-
se automaticamente apds
um ndmero maximo de
horas.

@

1. Confecione as por¢des de alimentos
de acordo com as instrucdes dadas
acima.

2. Coloque um tacho com agua fria na
zona dianteira ou traseira do lado
esquerdo.

3. Toque em / > Véacuo. Também

pode tocar em —= > Func¢des da
placa > Vécuo.

4. Selecione a temperatura adequada.

Selecione o tempo (opcional). O tempo

da sesséo de cozedura depende da

espessura e do tipo de alimento.

5. Toque em Ok para continuar.

6. Coloque a Sonda térmica na borda
do tacho.

7. Toque em Ok para fechar a janela
pop-up.

8. Toque em Start para ativar o pré-
aquecimento.

Quando o tacho atingir a temperatura

pretendida, é emitido um sinal sonoro e

aparece uma janela pop-up. Toque em

Ok para confirmar.

9. Coloque os sacos com as por¢des de
alimentos dentro do tacho, na
vertical (pode utilizar um suporte
para Vacuo). Toque em Start.

Se selecionar Conta-Minutos, comeca a

funcionar juntamente com a funcéo.

10. Quando o tempo definido terminar,

& emitido um sinal sonoro pisca.

Para desligar o sinal, toque em Ay
Para parar ou reajustar a funcéo, toque

em 2 ou no simbolo da zona ativa e
depois em Stop. Para confirmar, toque
em Sim na janela pop-up.

Manter a temperatura

Pode utilizar a fungdo Vécuo para
cozinhar enquanto a Sonda térmica
controla e mantém a temperatura (com
uma precisdo de +/-1 °C). Pode
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confecionar uma grande variedade de
pratos, como caldos ou molhos picantes
(por exemplo, diversos tipos de caril ou
bouillabaisse). Pode definir os seus
parametros ou utilizar os da tabela Guia
de Cozedura na secgdo “Sugestdes e
dicas”.

A funcdo pode ser ativada apenas para

as zonas de aquecimento dianteira e
traseira do lado esquerdo.

1. Toque em == > Funcdes da placa >
Vécuo ou aceda a funcdo tocando

em /> Vacuo.

2. Selecione a temperatura adequada.

Selecione o tempo (opcional).

3. Toque em Ok para continuar.

4. Coloque a Sonda térmica na borda
do tacho ou introduza-a no alimento.

5. Toque em Start para ativar o pré-
aquecimento.

Quando o tacho atingir a temperatura

pretendida, é emitido um sinal sonoro e

aparece uma janela pop-up.

6. Toque em Ok para fechar a janela
pop-up.

7. Toque em Start.

Se selecionar Conta-Minutos, comeca a

funcionar juntamente com a fungéo.

8. Quando o tempo definido terminar,

é emitido um sinal sonoro pisca.

Para desligar o sinal, toque em Q.
Para parar ou reajustar a funcéo, toque

em ) ou no simbolo da zona ativa e
depois em Stop. Para confirmar, toque
em Sim na janela pop-up.

6.10 Termémetro

Com esta funcédo, a Sonda térmica
funciona como um termémetro e
permite monitorizar a temperatura dos
alimentos ou liquidos durante a
cozedura. Por exemplo, é (til para
controlar o aquecimento de leite ou
verificar a temperatura de um alimento
para bebé.

Para utilizar esta funcéo, tem de ativar
pelo menos uma zona de aquecimento.

Pode ativar a funcdo para qualquer zona
de aquecimento, mas apenas para uma
de cada vez.
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Introduza a Sonda térmica no
alimento ou liquido, até a marca de
nivel minimo.

Toque em / no visor para abrir o
menu Sonda térmica e selecione
Termdmetro. Também pode tocar

em == > Funcdes da placa >
Termdmetro.

Toque em Start.

A medicdo é iniciada para a zona de
aquecimento ativa.

Se nenhuma zona de aquecimento
estiver ativa, surge uma janela pop-
up de aviso.

Para parar a funcéo, toque nos digitos

indicadores da temperatura ou em /e
selecione Stop.

6.11 €2 Derreter

Pode utilizar esta funcao para derreter
alimentos, por exemplo, chocolate ou
manteiga. Pode utilizar esta funcéo
apenas com uma zona de aquecimento
de cada vez.

1.

2.

Toque em == no visor para abrir o
Menu.

Selecione Fung¢des da placa >
Derreter na lista.

Toque em Start.

Tem de selecionar a zona de
aquecimento pretendida.

Se a zona de aquecimento j4 estiver
ativa, surge uma janela pop-up de
aviso. Cancele o nivel de calor
selecionado anteriormente para
poder ativar a funcéo.

Para sair do Menu, toque em —= ou no
lado direito do visor, fora da janela pop-

up. Para navegar pelo Menu, utilize Cou

Para parar a funcado, toque no simbolo
de selecdo da zona e toque em Stop.

6.12 |l Pausa

Esta funcao ativa todas as zonas de
aquecimento com o nivel de calor mais
baixo.

N&o pode ativar esta funcdo quando a
funcdo Cozedura assistida ou Véacuo
estiver a funcionar.

Quando a funcdo esté ativa, apenas os

simbolos D e I podem ser utilizados.
Todos os restantes simbolos do painel
de comandos estao bloqueados.

A funcdo ndo desativa as func¢des de
temporizador.

Toque em ” para ativar a funcéo.

” acende. O nivel de calor é reduzido
para 1.

Para desativar a funcéo, toque em ” .

A funcdo termina PowerBoost. O nivel de
calor mais elevado sera selecionado

quando tocar novamente em Il

6.13 Temporizador

&[4 Temporizador da
contagem decrescente

Utilize esta funcéo para definir o tempo
de funcionamento da zona de
aquecimento apenas para uma sessao
de cozedura.

Pode selecionar a funcéo para cada zona
de aquecimento separadamente.

1.

2.
3.

Selecione primeiro o nivel de calor
para a zona de aquecimento
pretendida e depois selecione a
funcgéo.

Toque no simbolo da zona.

Toque em Q

O visor apresenta a janela do menu do
temporizador.

4,

Assinale O para ativar a funcao.

Os simbolos mudam para a2

5.

6.

Deslize um dedo para a esquerda ou
direita ou selecione o tempo que
pretender (por exemplo, horas e/ou
minutos).

Toque em Ok para confirmar a
selecdo.

Também pode selecionar X para
cancelar a selecéo.



Quando o tempo terminar, é emitido um
som e a indicacdo L fica intermitente.
Toque em Q para parar o sinal.

Para desativar a funcao, selecione o nivel
de calor 0. Alternativamente, toque em

B esquerda do valor do temporizador,

toque em X a0 lado e confirme a sua
escolha quando surgir uma janela de
contexto.

Q[ Conta-Minutos

Pode utilizar esta funcdo quando a placa
esté ativada e as zonas de aquecimento
estdo desativadas.

Esta funcdo n&o afeta o funcionamento
das zonas de aquecimento.

1. Selecione uma zona de aquecimento
qualquer.

O comando correspondente aparece no

visor.

2. Toque em Q

O visor apresenta a janela do menu do

temporizador.

3. Deslize um dedo para a esquerda ou
direita ou selecione o tempo que
pretender (por exemplo, horas e
minutos).

4. Toque em Ok para confirmar a
selecado.

Também pode selecionar X para
cancelar a selecéo.
Quando o tempo terminar, é emitido um

som e a indicagdo L fica intermitente.
Toque em Q para parar o sinal.

Para desativar a funcéo, toque em Qs
esquerda do valor do temporizador,

toque em X a0 lado e confirme a sua
escolha quando surgir uma janela de
contexto.

® Temporizador

A funcao inicia automaticamente a
contagem assim que a zona de
aquecimento for ativada. Pode utilizar
esta fungdo para monitorizar o tempo de
funcionamento.

1. Toque em == para aceder ao Menu.
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2. Percorra o Menu para selecionar
Defini¢des > Temporizador.

3. Toque no simbolo para ativar/
desativar a funcao.

A funcdo ndo é desativada se o tacho for

levantado. Para reiniciar a funcéo

manualmente, toque em O e selecione
Reiniciar na janela de contexto. A funcéo
inicia a contagem a partir de 0. Para
ativar a Pausa na funcdo para uma sessdo

de cozedura, toque em @ e selecione
Pausa na janela de contexto. Selecione
Start para continuar a contagem.

6.14 (3 Bloqueio de funcdes

Pode bloquear o painel de comandos
com a placa a funcionar. Isto impede
uma alteracdo acidental do nivel de
calor.

Comece por definir o nivel de calor.

Toque em & para ativar a funcao.

Para desativar a funcéo, toque em &
durante 3 segundos.

Quando desativar a placa,
também desativara esta
funcéo.

6.15 Bloqueio para criangas

Esta funcéo evita o acionamento
acidental da placa.

1. Toque em ZZ no visor para abrir o
Menu.

2. Selecione Defini¢des > Bloqueio
para criancas na lista.

3. Ligue o interruptor e toque nas letras
A-O-X por ordem alfabética para
ativar ou desativar a funcao. Para
desativar a fungéo, desligue o
interruptor.

Para sair do Menu, toque em ——= ou no
lado direito do visor, fora da janela pop-

up. Para navegar pelo Menu, utilize Cou

6.16 ldioma

1. Toque em ZZ no visor para abrir o
Menu.
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2. Selecione Defini¢des > Configuracédo
> |dioma na lista.

3. Selecione o idioma que pretender na
lista.

Se escolher um idioma que nao

pretende utilizar, toque em ——. Aparece
uma lista. Selecione a terceira opcao a
contar de cima e depois a penultima
opcédo. Em seguida, selecione a segunda
opcao. Percorra a lista para escolher o
idioma que pretender. Para terminar,
escolha a opg¢éo a direita.

Para sair do Menu, toque em = ou no
lado direito do visor, fora da janela pop-

up. Para navegar pelo Menu, utilize Cou

2

6.17 Sons teclado / Volume do
Alarme

Pode selecionar o tipo de som que a
placa emite ou desligar totalmente os
sons. Pode escolher entre clique
(predefinido) ou bip.

1. Toque em = no visor para abrir o
Menu.

2. Selecione Definicdes >
Configuracdo> Sons teclado /
Volume do Alarme na lista.

3. Escolha a opgdo adequada.

Para sair do Menu, toque em —= ou no
lado direito do visor, fora da janela pop-

up. Para navegar pelo Menu, utilize Cou

).
6.18 Brilho do Visor

Pode alterar a luminosidade do visor.

Existem 4 niveis de luminosidade; 1 é o
mais baixo e 4 é o mais elevado.

1. Toque em ZZ no visor para abrir o
Menu.

2. Selecione Defini¢des > Configuracao
> Brilho do Visor na lista.

3. Escolha nivel adequado.

Para sair do Menu, toque em —— ou no
lado direito do visor, fora da janela pop-

up. Para navegar pelo Menu, utilize Cou

)

6.19 Hob2Hood

E uma funcéo automética avancada que
liga a placa a um exaustor especial. A
placa e o exaustor possuem sistemas de
comunicagdo por sinal de
infravermelhos. A velocidade da
ventoinha ¢ definida automaticamente
em funcdo do modo de funcionamento
da placa e da temperatura do tacho mais
quente.

A maior parte dos exaustores sdo
fornecidos com o sistema de controlo
remoto desativado. E necesséario ativa-lo
para utilizar a funcdo. Para obter mais
informacdes, consulte o manual do
utilizador do exaustor.

Para utilizar a funcdo automaticamente,
selecione um dos modos automaticos H1
- H6. A placa é fornecida com o modo
H5 selecionado. O exaustor reage ao
funcionamento da placa. A placa deteta
a temperatura do tacho e ajusta
automaticamente a velocidade da
ventoinha. Pode configurar a placa para
ligar apenas a luz se selecionar H1.

@

Se alterar a velocidade da
ventoinha do exaustor, a
ligagcdo predefinida a placa é
desativada. Para ativar
novamente a funcéo,
desligue e volte a ligar
ambos os aparelhos.

Mo-  Luz Fervura®) Fritura?)
do auto-
mati-
ca
HO  Off Off Off
H1 On Off Off
H23) On Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H3 On Off Velocidade
1 da ventoi-
nha
H4 On Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-

nha nha




Mo-  Luz Fervura®) Fritura?)
do auto-
mati-
ca
H5 On Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
Hé6 On Velocidade Velocidade
2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

DA placa deteta o processo de fervura e regula a
velocidade da ventoinha em funcdo do modo au-

tomatico.

2 p placa deteta o processo de fritura e regula a

velocidade da ventoinha em funcédo do modo au-
tomatico.

3) Este modo ativa a ventoinha e a luz sem ter em
conta a temperatura.

Mudar de modo

Se o nivel de ruido ou a velocidade da
ventoinha lhe causar desconforto, pode
mudar de modo manualmente.

7. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 Tachos e panelas

@

Nas zonas de aguecimento
de indugéo, o calor é gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
eletromagnético forte.

Utilize as zonas de
aquecimento de inducéo
com tachos adequados.

@

Material do tacho

e correto: ferro fundido, aco, aco
esmaltado, aco inoxidavel, fundo de
multicamadas (assinalado como
adequado pelo fabricante).

e incorreto: aluminio, cobre, latéo,
vidro, ceramica, porcelana.
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1. Toque em .

Selecione Definicdes > Hob2Hood na
lista.

2. Escolha o modo que pretender.

Para sair do Menu, toque em —— ou no
lado direito do visor, fora da janela de
contexto.

Quando acabar de cozinhar e desativar a
placa, a ventoinha do exaustor pode
continuar a funcionar durante algum
tempo. Apds esse tempo, o sistema
desativa a ventoinha automaticamente e
impede uma ativacdo acidental durante
os 30 segundos seguintes.

A luz do exaustor é desligada 2 minutos
apds a desativacao da placa.

Os tachos sdo adequados para uma
placa de inducdo se:

® adagua ferver muito rapidamente
numa zona de aquecimento regulada
para o nivel de calor mais elevado.

® abase do tacho atrai um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.
Certifique-se de que as
bases dos tachos estdo bem
limpas e secas antes de
colocar os tachos na placa.

Dimensées dos tachos

As zonas de aquecimento de indugdo
adaptam-se automaticamente a
dimenséo da base do tacho.

A eficiéncia da zona de aquecimento
esté relacionada com o didmetro do
tacho. Um tacho que tenha didmetro
inferior ao minimo indicado recebe
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apenas uma parte da poténcia gerada
pela zona de aquecimento.

@ Consulte "Dados técnicos”.

7.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

e estalidos: o tacho ¢é feito de
diferentes materiais (construcdo
multicamada).

e apito: estd a utilizar a zona de
aquecimento com um nivel de
poténcia elevado e o tacho tem
materiais diferentes (construcao
multicamada).

e zumbido: estd a utilizar um nivel de
poténcia elevado.

e cliques: devem-se a comutagdo
elétrica; o tacho é detetado assim
que o colocar na placa.

e sibilar, zunir: a ventoinha esté a
funcionar.

Os ruidos sdo normais e nao indicam

qualquer avaria.

7.3 Oko Timer (Temporizador
Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da
zona de cozedura é desactivado antes
que soe o alarme do temporizador da
contagem decrescente. A diferenca no
tempo de funcionamento depende do
grau de cozedura definido e da duracao
da cozedura.

7.4 Exemplos de modos de
cozinhar

A relagéo entre o nivel de calor e o
consumo de poténcia de uma zona ndo
é linear. Quando o nivel de calor
aumenta, o aumento do consumo de
poténcia ndo é diretamente
proporcional. Isto significa que uma zona
de aquecimento no nivel de calor médio
consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Nivel de calor Utilize para: Tempo Sugestdes
(min.)

1 Manter os alimentos cozinha-  confor- Cologue uma tampa no tacho.
dos quentes. me ne-

cessario

1-2 Molho holandés, derreter: 5-=25 Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar; omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de 25-50  Adicione, no minimo, duas
leite em lume brando, aquecer partes de liquido para uma
refeicdes pré-cozinhadas. parte de arroz e mexa os pra-

tos a base de leite a meio do
tempo de cozedura.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne 20-45  Adicione duas colheres de so-
a vapor. pa de liquido.

4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no maximo, % | de

agua para 750 g de batatas.
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Nivel de calor Utilize para:

Tempo Sugestoes
(min.)

4-5 Cozer grandes quantidades de
alimentos, guisados e sopas.

60-150 Até 31 de liquido mais os in-
gredientes.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cor-
don bleu de vitela, costeletas,
risséis, salsichas, figado, roux,
ovos, panquecas, sonhos.

confor-  Vire a meio do tempo.
me ne-
cessario

7-8 Fritura intensa, batatas fritas,
bifes do lombo, costeletas.

5-15 Vire a meio do tempo.

9 Ferver &gua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem
fritas.
P Ferver grandes quantidades de dgua. PowerBoost ativada.

7.5 Dicas e conselhos para
utilizar a Sonda térmica

@ Para funcées como

Cozedura assistida e Vacuo,
pode utilizar a Sonda
térmica apenas no lado
esquerdo da placa. Com a
funcdo Termdémetro, pode
utilizar a Sonda térmica
também no lado direito da
placa.

Para garantir uma ligagéo forte (@', )
entre a Sonda térmica e a placa:

Para liquidos

e Mergulhe a Sonda térmica no liquido,
dentro da gama de imersao
recomendada. A marca de nivel
minimo tem de ficar coberta.

e Coloque a Sonda térmica na borda
do tacho. Mantenha-a na posi¢cdo
vertical. Certifique-se de que a ponta
nado toca no fundo do tacho. A pega
da Sonda térmica deve ficar sempre
fora do tacho ou da panela.

Se pretender utilizar a Sonda térmica
no lado esquerdo da placa, certifique-
se de que fica perto do centro da
placa, numa posicdo entre a 1 e as 3
horas. Se pretender utilizé-la no lado
direito (com a funcdo Termdémetro),
certifique-se de que fica colocada
numa posicao entre as 9 e as 11

horas. Observe as ilustracdes
seguintes.
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Pode mover a Sonda térmica ao
longo da borda do tacho se a ligagdo
nao for estabelecida.

Pode tapar o tacho parcialmente com
a tampa.

Se utilizar a zona de aquecimento
dianteira esquerda, ndo coloque
tachos grandes na zona traseira
esquerda. Um tacho grande colocado
na zona de aquecimento traseira
esquerda pode ser uma obstrucdo ao
sinal. Mova o tacho grande para a
zona de aquecimento traseira direita.

@

—

Para alimentos sélidos (medicdo da
temperatura de nucleo)

Introduza a Sonda térmica na parte
mais grossa do alimento, até a marca
de nivel minimo. O ponto de medicao
deve ser o centro da porcéo de
alimento.

Certifique-se de que a Sonda térmica
fica introduzida firmemente no
alimento. A parte metélica da Sonda
térmica ndo deve tocar no tacho ou
na panela. O gancho da pega tem de
ficar virado para baixo.

Lo K

/

e Para carne/peixe com espessura de 2
- 3 cm, a ponta da Sonda térmica
deve chegar ao fundo do tacho.

e Retire a Sonda térmica antes de virar
o alimento.

e Quando utilizar uma chapa de
grelhar, certifique-se de que a pega
da Sonda térmica permanece no lado
direito, fora da chapa de grelhar.
Observe as ilustracdes seguintes.

L [

Z il

7.6 Cozinhar com
temperaturas baixas -
Principios de seguranca
alimentar

Certifique-se de que cumpre as
seguintes instru¢cdes quando cozinhar
com temperaturas baixas, por exemplo
Vécuo.

e Lave / desinfete as suas maos antes
de confecionar alimentos. Utilize luvas
descartéveis.

e Utilize apenas alimentos frescos de
alta qualidade que tenham estado
armazenados em condicdes
adequadas.

e Lave bem e descasque sempre a fruta
e os legumes.

e Mantenha o balcdo da cozinha e as
tédbuas de corte limpos. Para
alimentos diferentes, utilize tabuas de
corte diferentes.

e Dé uma atencao especial a higiene
dos alimentos quando preparar aves,
ovos e peixe. As aves devem ser
cozinhadas com uma temperatura de
pelo menos 65 °C durante pelo
menos 50 minutos.



e Quando pretender confecionar peixe
com a funcgéo Véacuo, certifique-se de
que ele tem qualidade de sashimi, ou
seja, € muito fresco.

e Se guardar alimentos j&
confecionados no frigorifico, ndo os
guarde durante mais de 24 horas.

e Para as pessoas que tenham o
sistema imunitario enfraquecido ou
sofram de alguma doenca crénica, é
recomendavel pasteurizar os
alimentos antes de os consumir. A
pasteurizacao dos alimentos
consegue-se a 60 °C durante pelo
menos uma hora.

7.7 Guia de Cozedura

A tabela abaixo indica exemplos de tipos
de alimentos, as respetivas temperaturas
otimas e os tempos de cozedura
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sugeridos. Os parametros dependem da
temperatura, qualidade, consisténcia e
quantidade dos alimentos.

O tempo de cozedura depende mais da
espessura do alimento do que do seu
peso. Por exemplo, no caso de um bife,
qguanto mais grosso for, mais tempo
demora o nicleo a atingir a temperatura
predefinida. Um bife com 2 cm de
espessura precisa de uma hora para
atingir os 58 °C, enquanto um bife com 5
cm de espessura precisa de
aproximadamente quatro horas.

Monitorize a primeira sessdo de
cozedura para verificar se os parametros
indicados abaixo sdo adequados para os
seus habitos culinarios e para os seus
tachos. Pode utilizar pardmetros
diferentes consoante as suas
preferéncias pessoais.

Tipo de ali- Processo de Nivel de Espessura/ Temp. de Tempo de co-
mento cozedura confecdo quantidade nucleo / zedura (min.)
do alimento temp. de
cozedura
(°C)
Vaca - bife ~ Vacuo mal passado  2.cm 50 - 54 45-90
4 cm 100 - 150
6cm 180 - 250
médio 2cm 55-60 45-90
4 cm 100 - 150
6cm 180 - 250
passado 2cm 61-68 45-90
4 cm 100 - 150
6cm 180 - 250
Frango - Vécuo bem passado 200 - 300 g 64-72 45- 60
it
petto Escalfar bem passado 68 -74 35-45
Frango - co- Escalfar bem passado 200 -300 g 78 - 85 30 - 60
xa
Porco - bife  Véacuo bem passado 2 cm 60 - 66 35-60
Porco - lom- Vacuo bem passado 4-5cm 62 - 66 60-120

bo
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Tipo de ali- Processo de Nivel de Espessura/ Temp. de Tempo de co-
mento cozedura confecdo quantidade  ntcleo / zedura (min.)
do alimento temp. de
cozedura
(°C)
Filete de Vécuo médio 2cm 56 - 60 35-60
borrego
bem passado 64 - 68 40 - 65
Lombode  Vécuo médio 200-300g 56 - 60 60 - 120
borrego —
e bem passado 64 - 68 65-120
Salméo Vacuo transltcido 2cm 46 - 52 20 - 45
3cm 46 - 52 35-50
Escalfar translucido 2cm 55 - 68 20 - 35
3cm 55 - 68 25-45
Atum Vacuo transltcido 2cm 45 -50 35-50
Camardes  Vacuo translucido 1-2cm 50 - 56 25 -45
Ovos Vacuo mole?) Tamanho M 63 - 64 45 -702)
médio” 8507 45-702
duro? S 45 -702)
Fervura mole fervura 4
médio fervura 7
duro fervura 10
Arroz Volumoso cozinhado - - 10-30
Batatas Fervura cozinhado - - 15-30
Legumes Vécuo cozinhado - 85 30-40
(frescos)
Espargos Vacuo cozinhado - 85 30-40

1 A clara do ovo permanece liquida.

2) 0s tempos aplicam-se a ovos de tamanho médio. Para ovos grandes ou ovos retirados do frigorifico,
adicione um minuto ao tempo de cozedura.

Dicas adicionais para Cozedura

assistida:

e Encha o tacho com a quantidade
adequada de liquido (ou seja, entre 1
e 3 litros) antes de iniciar a cozedura.
Evite adicionar mais durante a

cozedura.

e Coloque uma tampa para poupar
energia e atingir a temperatura
pretendida mais depressa (também
para pré-aquecer agua).

Mexa o conteddo do tacho
regularmente durante a cozedura
para garantir uma distribuicéo
uniforme da temperatura.



Adicione o sal no inicio do processo
de cozedura.

Descongele os alimentos antes de os
cozinhar.

Coloque os legumes (por exemplo,
brécolos, couve-flor, feijao verde,
couves de Bruxelas) quando a dgua
atingir a temperature pretendida e
surgir uma janela pop-up.

Coloque as batatas ou o arroz na
agua fria antes de iniciar a func3o.
Para um estufado, molho, sopa, caril,
ragu, goulash ou caldo, pode utilizar a
funcdo Reaquecer ou Reduzir. Antes
de iniciar a funcdo Reduzir, frite os
ingredientes (sem o Sonda térmica) e
adicione o liquido frio. Em seguida,
ative a funcdo a partir da Cozedura
assistida.

Para marisco e moluscos, por
exemplo, ameijoa ou fatias ou
tentaculos de polvo, pode utilizar a
funcéo Fritar.

Dicas adicionais para Fritar:

AVISO!
Utilize apenas tachos que
tenham a base plana.

CUIDADO!

Utilize tachos laminados
apenas com os niveis de
calor baixos, para evitar
danos por
sobreaquecimento do tacho.

AN

Inicie a funcdo com a placa fria (ndo é
necessario pré-aquecer).

Utilize tachos de aco inoxidavel com
fundo térmico.

Nao utilize tachos com reentrancias
no centro da base.

Tachos de tamanhos diferentes
podem ter tempos de aquecimento
diferentes. Os tachos mais pesados
armazenam mais calor do que os
tachos mais leves, mas demoram mais
tempo a aquecer.

Vire os alimentos quando atingirem
metade da temperatura pretendida.
Os alimentos mais grossos devem ser
virados mais do que uma vez (por
exemplo, a cada dois minutos).
Recomendamos que utilize o método
Véacuo primeiro para obter os
melhores resultados. Para dar um
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toque final, coloque as pecas
confecionadas num tacho pré-
aquecido e grelhe-as rapidamente
em ambos os lados.

Retire sempre o Sonda térmica antes
de virar o alimento.

7.8 Dicas e conselhos para
Hob2Hood

Quando utilizar a placa com a fungao:

Proteja o painel do exaustor contra a
luz solar direta.

N&o aponte ldmpadas de halogéneo
para o painel da exaustor.

N&o cubra o painel de comandos da
placa.

Nao obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma
mao, uma pega de tacho ou um tacho
alto). Observe a figura.

O exaustor da figura é apenas um
exemplo.

=)

Mantenha a janela do
sistema de comunicagdo por
sinal de infravermelhos do
Hob2?Hood limpa.

Outros aparelhos
controlados remotamente
podem bloquear o sinal.
Na&o utilize esses aparelhos
perto da placa quando o
sistema Hob?Hood estiver
ativo.

Exaustores com a fun¢do Hob2Hood
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Consulte o nosso website de produtos
para saber quais sdo os exaustores que
trabalham com esta funcéo. Os

8. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

8.1 Informacdes gerais

Limpe a placa apds cada utilizagdo.
Utilize apenas tachos que tenham a
base limpa.

Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afetam o
funcionamento da placa.

Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

8.2 Limpeza da placa

9. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, aglicar
e alimentos com agucar; caso
contrério, a sujidade pode provocar
danos na placa. Tenha cuidado para

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

9.1 O que fazer se...

exaustores AEG que trabalham com esta
fungdo tém o simbolo =.

evitar queimaduras. Utilize um
raspador especial para placas sobre a
superficie de vidro em dngulo agudo
e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, &gua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano himido e um detergente ndo
abrasivo. Apés a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

Remover a descoloracdo metélica
brilhante: utilize uma solucdo de
agua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano.

e A superficie da placa possui estrias

horizontais. Limpe a placa com um
pano himido e um pouco de
detergente, em movimentos suaves
da esquerda para a direita. Apds a
limpeza, seque a placa com um pano
macio da esquerda para a direita.

Problema

Causa possivel

Solugao

N&o consegue ativar ou utili- A placa ndo esté ligada a
corrente elétrica ou ndo estd gada corretamente a alimen-
ligada corretamente.

zar a placa.

Verifique se a placa esta li-

tacdo elétrica. Consulte o di-
agrama de ligagdes.

O disjuntor estéa desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
eletricista qualificado.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

N&o definiu o nivel de calor
em menos de 60 segundos.

Ative novamente a placa e
defina o nivel de calor em
menos de 60 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos
de sensor em simulténeo.

Toque em apenas um cam-
po de sensor.

A funcdo Pausa estd ativa.

Consulte “Utilizagdo diaria”.

O visor ndo reage ao toque.

Parte do visor esta tapado
ou os tachos estdo demasia-
do perto do visor.

Existe algum liquido ou ob-
jeto sobre o visor.

Remova os objetos. Afaste
os tachos do visor.

Limpe o visor e aguarde até
que o aparelho fique frio.
Desligue a placa da alimen-
tagdo elétrica. Apds 1 minu-
to, ligue novamente a placa.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desativa-se.

A placa emite um sinal sono-
ro quando é desativada.

Colocou algum objeto sobre
um ou mais campos de sen-
sor.

Retire o objeto dos campos
de sensor.

A placa desativa-se.

Colocou algum objeto sobre

O campo de sensor @

Retire o objeto do campo de
sensor.

O indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao estad quente por-
que funcionou durante pou-
co tempo ou o sensor que
se encontra debaixo da pla-
ca esta danificado.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

Ap0s ativar a Cozedura as-
sistida, a placa comeca a
aquecer, interrompe e co-
mega novamente.

Trata-se de uma verificagao
de seguranca para garantir
que a Sonda térmica esta
num tacho para o qual a fun-
¢do Cozedura Assistida foi
ativada.

E um procedimento normal
e ndo indica qualquer avaria.

N&o consegue ativar o nivel
de calor méximo.

Outra zona ja tem o nivel de
calor méximo selecionado.

Comece por reduzir a po-
téncia da outra zona.

Os campos de sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado gran-
de ou foi colocado demasia-
do perto dos comandos.

Cologue o tacho numa das
zonas de aquecimento de
tras, se possivel.

O visor indica que a Sonda
térmica nao foi encontrada.

A posicao da Sonda térmica
é incorreta.

Algum objeto esté a obstruir
o sinal (por exemplo, utensi-
lio de cozinha, pega de ta-
cho ou outro tacho).

Posicione a Sonda térmica
corretamente. Consulte as
ilustracdes na seccao “Su-
gestoes e dicas”.

Afaste todos os objetos me-
télicos e outros que possam
estar a obstruir o sinal.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

O visor indica que a tempe-
ratura da dgua é superior a
100 °C.

A Sonda térmica nao foi cali-
brada ou foi calibrada incor-
retamente.

O tacho foi deslocado para
outra posigao.

Calibre novamente a Sonda
térmica. Consulte “Calibrar”.
E possivel que também te-
nha de verificar se o cédigo
de calibracao esta correto.
Consulte “Emparelhar”.

Colocou demasiado sal na
agua.

N&o coloque sal em &gua
que pretenda levar a fervura.

O visor néo indica a tempe-
ratura.

O visor apresenta um simbo-
lo de aviso.

A Sonda térmica ndo esta-
beleceu a ligacdo a placa
porque a intensidade do si-
nal é demasiado fraca.

Coloque a Sonda térmica
perto da antena que se en-
contra no centro da superfi-
cie da placa. Consulte “Su-
gestdes e dicas”.

Algum objeto esta a tapar a
Sonda térmica ou a antena
da superficie da placa, por
exemplo um utensilio meté-
lico de cozinha.

Afaste qualquer objeto que
possa estar a tapar a antena.
Certifique-se de que o tacho
estéd no centro da zona de
aquecimento. Consulte “Su-
gestoes e dicas”.

A ligacdo entre a Sonda tér-
mica e a antena foi cortada.

Certifique-se de que o sinal
ndo é obstruido por algum
objeto. Desloque a Sonda
térmica ao longo da borda
do tacho para encontrar a
melhor posicao. Consulte
"Sugestdes e dicas”.

E possivel que outro apare-
lho que funcione com a mes-
ma frequéncia esteja a per-
turbar a ligagéo.

Afaste todos os aparelhos
que possam estar a pertur-
bar a ligacdo. Consulte “"Da-
dos técnicos”.

A temperatura do alimento
¢é diferente da que era espe-
rada.

A Sonda térmica foi introdu-
zida incorretamente.

Certifique-se de que o pon-
to de medicdo esté na parte
mais grossa do alimento.
Consulte as ilustracoes na
seccao “Sugestdes e dicas”.

A placa deteta variagdes su-
bitas de temperatura signifi-
cativas.

Adicionou agua fria ou mu-
dou de tacho durante a co-
zedura.

Avite adicionar d4gua ou mu-
dar de tacho apés o inicio
da funcéo.

O calor néo é distribuido
uniformemente pelo conted-
do do tacho, especialmente
com liquidos espessos.

Mexa os alimentos frequen-
temente.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

O tacho fica demasiado
quente ou o alimento fica
excessivamente cozido de-
masiado depressa.

Utilizou um tacho demasia-
do pequeno.

Utilize tachos de tamanho
adequado para a zona de
aquecimento que utilizar.
Consulte “Dados técnicos”.

N&o consegue ativar a fun-
cao.

A mesma zona de aqueci-
mento tem um funcéo ativa
que impede a ativagdo de
outra.

Termine a funcdo que esta
ativa antes de ativar outra.

A funcdo Cozedura assistida
ou Véacuo termina.

No inicio de uma sessdo de

cozedura, a temperatura do

liquido no tacho é superior a
40 °C.

O tacho utilizado esta quen-
ey

Utilize apenas liquidos frios.
N&o pré-aqueca o tacho.

O Hob2Hood nao funciona.

Cobriu o painel de coman-
dos.

Retire o objeto do painel de
comandos.

O Hob2Hood funciona, mas
apenas acende a luz.

Ativou o modo H1.

Mude para o modo H2 - H6
ou aguarde até o modo au-
tomatico iniciar.

Os modos H1 - H6 do
Hob2Hood funcionam, mas a
luz ndo acende.

E possivel que a lampada te-
nha algum problema.

Contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autorizado.

N&o ouve qualquer som
quando toca nos campos de
sensor do painel.

Os sons estao desativados.

Ative os sons. Consulte “Uti-
lizagdo diaria”.

Selecionou um idioma erra-

do.

Alterou o idioma inadverti-
damente.

Reponha as predefinicdes
de fabrica em todas as fun-
¢oes. Selecione Redef. confi-
guragdes no Menu.

Desligue a placa da alimen-
tagdo elétrica. Apds 1 minu-
to, ligue novamente a placa.
Selecione o Idioma, a Brilho
do Visor e o Volume do Alar-
me.

A zona de aquecimento é
desativada.

Aparece uma mensagem de
aviso a dizer que a zona de
aquecimento vai ser desati-
vada.

Desativacao automatica de-
sativa a zona de aquecimen-
to.

Consulte “Utilizagdo diaria”.
Desative a placa e altive-a
novamente.

Aparece & € uma mensa-
gem.

A fun¢éo Bloqueio de fun-
cOes esta ativa.

Consulte “Utilizagdo diaria”.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Aparece O - X - A.

A fun¢do Bloqueio para cri-
angas esta ativa.

Consulte “Utilizagdo diaria”.

E estd a piscar.

N&o existe qualquer recipi-
ente na zona.

Coloque um recipiente na
zona.

O recipiente néo é adequa-
do.

Utilize um recipiente adequ-
ado. Consulte “Sugestées e
dicas”.

O diametro da base do reci-
piente é demasiado peque-
no para a zona.

Utilize um recipiente com as
dimensdes corretas. Consul-
te “Dados técnicos”.

Aparece (EJ e um nimero.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a
novamente apds 30 segun-

dos. Se voltar a aparecer,
desligue a placa da alimen-
tacdo elétrica. Apds 30 se-
gundos, ative novamente a
placa. Se o problema persis-
tir, contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autoriza-
do.

Ouve-se um sinal sonoro
constante.

A ligagdo elétrica ndo esta
correta.

Desligue a placa da alimen-
tagado elétrica. Solicite a um
eletricista qualificado que
verifique a instalacéo.

9.2 Se nao conseguir encontrar

uma solugéo...

Se ndo conseguir encontrar uma solucdo
para o problema, contacte o seu

fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Certifique-se de

contrério, a manutencao efectuada pelo

Técnico do Servico de Assisténcia ou
pelo fornecedor ndo seré gratuita,

garantia.

que utilizou a placa correctamente. Caso

10. DADOS TECNICOS

10.1 Placa de caracteristicas

Modelo IAE84881FB
Tipo 62 D4A 01 CA
Indugéo 7.35 kW

N.° de série ......c..........
AEG

mesmo durante o periodo de garantia.
As instrucdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condicdes da
garantia encontram-se no folheto da

PNC 949 597 485 00
220-240V / 400V 2N 50 - 60 Hz
Fabricado na Alemanha

7.35 kW

cex



10.2 Licencas do software

O software incluido na placa contém
software protegido por direitos de autor
e sujeito as licencas BSD, fontconfig,
FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1,
libJpeg, zLib/ libpng, MIT, OpenSSL /
SSLEAY ISC, Apache 2.0 e outras.

Pode consultar a versdo completa da
licenca aqui: Menu > Definicdes >
Assisténcia Técnica > Licenca.
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Pode fazer o download do cédigo fonte
do software de fonte aberta seguindo a
ligacdo existente na pagina do produto
na web.

10.3 Especificagdes das zonas de aquecimento

Zona de aque- Poténcia nomi-

PowerBoost

Duragdo maxi- Diametro do re-

cimento nal (nivel de ca- [W] ma [min.] de cipiente [mm]
lor max.) [W] PowerBoost

Dianteira es- 2300 3200 10 125-210

querda

Traseira esquer- 2300 3200 10 125-210

da

Dianteira central 1400 2500 4 125 - 145

Traseira direita 2300 3600 10 205 - 240

A poténcia das zonas de aguecimento
pode ser ligeiramente diferente da
indicada na tabela. Varia consoante o
material e as dimensdes do recipiente.

Para otimizar a cozedura, utilize um
recipiente com dimensdes ndo
superiores as indicadas na tabela.

10.4 Especificagbes técnicas
do Sonda térmica

O Sonda térmica esté aprovado para
utilizacdo em contacto com alimentos.

11. EFICIENCIA ENERGETICA

Frequéncia de funciona- 433,05 -434,73

mento MHz
Poténcia de emissdo ma- 5 dBm
xima

Gama de temperatura 0-120°C
Ciclo de medicéo 3 segundos

11.1 Informagéo do produto de acordo com a diretiva EU
66/2014 (vélida apenas para o mercado da UE)

Identificagdo do modelo

IAE84881FB

Tipo de placa

Placa de encastrar

Numero de zonas de aque-
cimento

4
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Tecnologia de aquecimen- Inducao

to

Diametro das zonas de Dianteira esquerda 21,0 cm

aquecimento circulares (@) Traseira esquerda 21,0 cm
Dianteira central 14,5 cm
Traseira direita 24,0 cm

Consumo de energia por  Dianteira esquerda 179,6 Wh/kg

zona de aquecimento (EC ~ Traseira esquerda 189,1 Whrkg

electric cooking) Dianteira central 180,2 Wh/kg
Traseira direita 185,2 Wh/kg

Consumo de energia da 183,5 Wh/kg

placa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos elétricos o
domésticos para cozinhar - Parte 2:

Placas - Métodos para medir o o
desempenho

As medicdes de energia referentes a

area de aquecimento s&o identificadas
pelas marcas das respetivas zonas de

aquecimento.

11.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestdes.

12. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo Y Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos

aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o

Quando aquecer dgua, utilize apenas
a quantidade necesséria.

Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

Centre o tacho na zona de cozedura.
Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.

X

simbolo & juntamente com os residuos
domésticos. Cologque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.
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