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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar |oti rupéjas par patéerétaju drosibu. Més izstradajam un
razojam paterina produktus, vislielako uzmanibu pieversot pateretaju
drosibai. Esiet piesardzigi, lietojot elektrisku ierici, un ieverojiet
turpmak minétos noradijumus par drosibu.

SVARIGA INFORMACIJA PAR DROSIBU

e Pirms ierices darbinasanas rupigi

izlasiet noradijumus lietoSanas
pamaciba un saglabajiet to
turpmakam uzzinam.

e Pirms multivarama katla pirmas
izmantosanas reizes uzmanigi
nonemiet no ta uzlimes un
markejumus un izmetiet,
leverojot visus piesardzibas
pasakumus.

e Lai noverstu mazu bérnu
nosmaksanas risku, nonemiet
un izmetiet, ieverojot visus
piesardzibas pasakumus,
multivarama katla stravas vada
spraudna aizsargapvalku.

e Nenovietojiet ieslégtu
multivaramo katlu uz galda vai
sola malas. Parliecinieties, ka
virsma ir lidzena, tira un sausa.

e Nenovietojiet multivaramo
katlu uz degosa gazes vai
elektriskas plits degla vai ta
tuvuma, ka ari nenovietojiet
tur, kur multivaramais katls var
pieskarties karstai cepeskrasnij.

e Nenovietojiet ierici pie sienas vai

materialiem, kas nav izturigi pret
karstumu, pieméram, audumiem
un aizkariem.

Nedarbiniet multivaramo katlu
izlietne.

Pirms darbinasanas
parliecinieties, ka multivaramais
katls ir pareizi salikts. Izpildiet
noradijumus Saja lietosanas
pamaciba.

Darbinasanas laika ierice
sakarst! Kamer ierice darbojas,
nepieskarieties ar rokam tas
korpusam, traukam un metala
dalam. Izmantojiet virtuves
cimdus. Kad atverat vacinu,
neliecieties pari iericei.
Darbinasanas laika neparklajiet
ierici ar dvieli vai salveti.
Neuzglabajiet saja ierice
produktus vai citus priekSmetus.
Pirms ierices tirisanas
parliecinieties, ka ta ir atvienota
no mainstravas tikla rozetes.
Tinsanai izmantojiet mazgajamos
lidzek|us, kas nav abrazivi.
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SVARIGA DROSIBAS INFORMACIJA
PAR VISAM ELEKTRISKAJAM IERICEM

e Pirms lietoSanas pilniba attiniet e Jebkadi apkopes darbi, iznemot

vadu. tiriSanu, javeic autorizéeta Stollar
e Lai nepielautu stravas triecienu, servisa centra.
nemerciet stravas vadu, e Siierice paredzeta tikai

spraudni vai ierici udeni vai cita
skidruma. Stravas vads nedrikst
nokaraties pari galda vai darba
virsmas malai, but saskaré ar

karstumu vai tikt sasiets mezgla.

So ierici nedrikst izmantot
personas (ieskaitot mazus
bérnus) ar ierobezotam fiziskam
un psihiskam spéjam, bez
nepiecieSamas pieredzes un
zinasanam, ja tas nav atbilstosi

apmadijusi vai neuzmana par
drosibu atbildiga persona.

leteicams ierici regulari
parbaudit. Nelietojiet to, ja
pati ierice, stravas vads vai ta
spraudnis ir bojats. Nogadajiet
visu ierici tuvakaja Stollar
apkopes centra, lai veiktu
parbaudi un/vai remontu.

lietosanai sadzive. Lietojiet ierici
tikai paredzétajiem nolukiem.
Nelietojiet to transportlidzek|os,
kas atrodas kustiba, vai laivas.
Nelietojiet ierici arpus telpam.
Nepareiza izmantosana var radit
ievainojumu risku.

e |eteicams uzstadit specialo
diferencialo drosinataju
(drosibas sledzi papildu
aizsardzibai, kad lietojat
elektriskas ierices). leteicams
ierices elektriskaja kede
uzstadit drosibas sledzi, kuram
noteikta stravas stipruma
starpiba neparsniedz 30 mA.
Konsultejieties ar elektriki.

/\ UZMANIBU!

Darbinasanas laika ierice
sakarst!
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AUGSTA TEMPERATURA - APDEGUMU RISKS

e Multivaramais katls ir paredzéts e Pat tad, ja vacins ir pareizi

dazadu partikas produktu
varisanai un karsesanai, tade|
darbinasanas laika ierices
iekSpuse k|us |oti karsta.

e Ta ka darbinasanas laika un

Isi pec tam ieksgjais trauks,
vacins un ierices iekspuse ir |oti
karsti, nepieskarieties Sim dalam
ar plaukstam, rokam, citam
kermena dalam vai jebkadiem
prieksmetiem, kas nav izturigi
pret karstumu vai mitrumu. Isi
pec darbinasanas nenovietojiet
trauku uz karstum neizturigas
virsmas. Ja nepieciesams,
aizsargajiet plaukstas un rokas,
izmantojot trauka turétajus vai
virtuves cimdus.

aizverts, darbinasanas laika

un 1si pec tam tvaiks izpludis
no tvaika varsta. Lai noverstu
applaucesanas risku no tvaika,
kas izplust no ierices vacina
tvaika varsta, darbinasanas laika
un uzreiz péc tam nenovietojiet
plaukstas, rokas vai seju

virs ierices. Tvaika varsta un
vacina iekspuse uzkrasies un
no turienes piles kondensats,
turklat var izk|ut daudz tvaika,
atverot vacinu. Lai noverstu
applaucésanas risku, ieverojiet
drosu attalumu, kad atverat
ierici.
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PRETPIEDEGUMA PARKLAJUMS

e Multivarama katla ieksejam e Produktu maisisanai un édiena
traukam ir pretpiedeguma pasniegsanai lietojiet tikai
parklajums. Nelietojiet cietus koka vai karstumizturigas
un asus prieksmetus, lai kasitu, plastmasas virtuves piederumus.
maisitu vai grieztu uz virsmas ar Uz pretpiedeguma parklajuma
parklajumu. Nelietojiet ieksejo nelietojiet nekadu aerosolu.
trauku pqr_[naisTéangs b!QdU- e Pretpiedeguma parklajums |oti
Pirms maisisanas vai griesanas atvieglo tirsanu. Nelietojiet
vienmer iznemiet produktus no tiridanai abrazivus sik|us vai
produktus no trauka. Razotajs abrazivus mazgasanas lidzeklus.
neatbild par pretpiedeguma Pat grGti notiramas paliekas var
parklajuma bojajumiem, ja silta Gdeni notirit ar mikstu sakli
izmantOjét metala virtuves vai mikstu neilona suku.
piederumus vai lidzigus
prieksmetus.

e Ludzu, ieverojiet turpmak
minétos piesardzibas
pasakumus:

e Nelietojiet ieksejo trauku, ja ta
pretpiedeguma parklajums ir
saskrapets, ieplisis vai atdalijies
parkarsanas rezultata.

SAGLABAJIET SO PAMACIBU
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IEPAZISTIET
the Multi Cooker BMC820LV

THE MULTI COOKER BM(C820LV

NowvewN o

Vacin$

Iznemames iekséjais vacing

Vadibas panelis ar displeju

Iznemams trauks

Tvaika varsts

Barosanas ieslégsanas/izslégsanas tausting
Atvérsanas tausting

AKSESUARI

8. Merglaze

9. Jogurta glazites

10. Karote

11. Tvaicésanas tvertne

12. Lapstina

13. Karotes/lapstinas turétajs
14. Stravas vads

Uzlabojot savu produkciju, razotajs var bez
iepriekséja bridinajuma veikt izmainas ierices
konstrukcija, komplektacija un tehniskajos
raksturlielumos.
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A. Laiks/Temperatira — taustin$ regulé gatavo3anas laiku un DISPLEJS

temperaturu Programmas indikators

B. Stundas/Minutes - taustins laika regulésanai parsledz starp

N N o Gatavosanas posma indikators
stundam un minatém, vada skanas signalu

o - . Siltuma uzturédanas indikators
C. Atcelt/Uzturét siltu - tausting partrauc darbojoSos programmu,

tie$i parslédz uz Siltuma uzturéanas funkciju Laika indikators stundas/mindtes

Darbibas indikators
Progresa josla

D. lzvélne - taustin$ atver galveno izvélni un |auj izvéléties

programmu
E. Atliktais starts - taustin$ vada Automatiskas saksanas funkciju Atlikta starta aktivizésanas indikators

. leslégt - taustin$ aktivize izvéléto programmu un vada Siltuma
uzturésanas funkciju

Temperatdras indikators
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Skanas signala displejs
G. P (+) un «(-) taustini paredzeti programmas izvélei, minasu

un stundu iestatisanai izvélétajai programmai, temperataras

iestatisanai izvélétajai programmai




A KATLA BMC820LV DARBINASANA

STOLLAR MULTIVA

DARBINASANA
the Multi Cooker BMC820LV

PIRMS DARBINASANAS

Novietojiet multivaramo katlu uz cietas un lidzenas virs-
mas. Novietojot ierici, parliecinieties, ka tas darbinasanas
laika netiks apgratinata ventilacija un no ierices vacina
esosa tvaika varsta izplUstoSais karstais tvaiks netrapis
tapetém, dekorativajiem parklajumiem, elektroniskajam
iericém un citiem priekSmetiem, kas var ciest no paaug-
stinata mitruma un temperaturas.

Pirms pagatavosanas parliecinieties, ka multivarama katla
aréjas un ieksejas dalas (ieskaitot trauku) nav bojatas,
tam nav robu un citu defektu. Starp trauku un karsésanas
elementu nedrikst atrasties sveSkermeni.

SKANAS SIGNALS

Jusu modelis BMC820 ir aprikots ar skanas signala
funkciju. Tas skanés, kad nospieZat taustinus vai pabeigts
gatavosanas process. lerici ieslédzot, signals vienmér ir
iespejots. Varat izslégt signalus, dazas sekundes turot
piespiestu Stundas/Mindtes taustinu. Skanas signala
indikators 49 bus redzams displeja. Kad izsleédzat skanas
signalu, indikators nozdd. Skanas signalu nevar izslégt vai
ieslegt Automatiskas sak3anas funkcijas atpakalskaitisa-
nas laika vai kadas programmas darbibas laika.

PAGATAVOSANAS LAIKA
IESTATISANA

Modela BMC820 darbinasanas laika varat regulét gata-
vosanas laiku neatkarigi no programmas iepriekSiestatita
laika. Darbibas un kopeéjais laiks ir atkarigi no izvéelétas
programmas. Lai mainitu gatavosanas laiku:

1. Péc gatavosanas programmas izvéles varat izmantot
Laiks taustinu, lai aktivizétu laika izvéles rezimu.
Mirgo laika indikators.

2. Piespiediet Stundas/Mindtes taustinu, lai izvelétos
stundas vai minttes. Mirgo izvéléta pozicija.

3. Piespiediet »(+) taustinu, lai palielinatu laiku, vai
piespiediet «(-) taustinu, lai samazinatu laiku. Turot
piespiestu taustinu, varat paatrinat laika radijumu
mainu.

4. Péc laika iestatiSanas pabeigsanas (displejs turpina
mirgot), varat requlét citus parametrus, pieméram,
dazas sekundes piespiezot leslégt taustinuu.

e Lai atceltu iestatijumus, piespiediet Atcelt taustinu un
vélreiz izvélieties nepiecieSamo gatavo3anas rezimu.

ATLIKTA STARTA FUNKCIJA

Ar 3o funkciju varat iestatit, péc cik ilga laika saks
darboties izvéléta programma. Programmas darbibas
sakuma laiku var atlikt no 5 minatém lidz 24 stundam ar
5 minadsu soli.

1. lzvélieties gatavosanas programmu ar nepiecie$ama-
jiem iestatijumiem.

2. Piespiediet Atliktais starts taustinu, lai aktivizétu
Automatiskas saksanas funkcijas laika iestatisanas
rezima. Mirgo laika indikatora minGsu radijumi.

3. PiespieZot Stundas/MinUtes taustinu, izvélieties stun-
das vai minutes. Mirgo izvéléta pozicija.

4. Piespiediet »(+) taustinu, lai palielinatu laiku, vai
piespiediet «(-) taustinu, lai samazinatu laiku. Turot
piespiestu taustinu, varat paatrinat laika radijumu
mainu.

5. Péc laika iestatisanas piespiediet un dazas sekundes
turiet piespiestu leslégt taustinuu. Partrauks mirgot
laika radijumi, ierice saks darboties, un atainosies
atpakalskaitisana lidz izvélétas programmas darbibas
sakumam.

6. Lai atceltu iestatijumus, piespiediet Atcelt taustinu.
Péc tam vélreiz izvélieties nepiecieSlamo gatavosanas
rezimu. Automatiskas saksanas funkcija ir pieejama
visam programmam, iznemot Atra gatavosana,
Makaroni un Cep3ana.

e Nav ieteicams atlikta starta funkciju iestatit uz ilgu
laiku, ja édiena sastava ir piena produkti vai citi
produkti, kas atri bojajas (olas, svaigs piens, gala,
siers u. tml.).

o Kad iestatat Atliktais starts laiku, nemiet véra, ka
programmas Tvaiks atpakalskaitiSana sakas tikai pec
nepiecieSsamas darba temperatlras sasniegsanas
(vaross tdens).

o Atliktais starts funkcijas atpakalskaitisanas laika nevar
iesleégt vai izslégt skanas signalu.
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SILTUMA UZTURESANAS FUNKCIJA

Automatiski aktivizéjas gaidisanas reZima reizé ar
izvélétas pagatavosanas programmas saksanu un péc

tas darba beigam 24 stundas saglaba gatava édiena
temperatdru 70 - 80°C diapazona. leslédzoties siltuma
uzturésanas funkcijai, izgaismojas indikators, pagatavosa-
nas programmas beigas displeja atainojas $i reZima darba
laika skaitisana.

Ja nepieciesams, $o funkciju var izslégt, piespiezot un
turot piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu. Nozudis
athilstosais indikators. So funkciju var arf jebkura bridi
ieslégt vai izslegt ierices darbinasanas laika.

Kaut gan multivaramais katls var saglabat uzkarsétu
édienu 24 stundas, nav ieteicams uzkarsétu eédienu atstat
ilgak par divam — trim stundam, jo tas var mainit édiena
garsu.

PROGRAMMA MANUALIE
IESTATIJUMI

Si programma ir paredzéta, lai pagatavotu praktiski jeb-
kadu édienu ar lietotaja pielagotajiem temperatdras un
pagatavosanas laika iestatijumiem. Pateicoties Manualie
iestatijumi funkcijai, multivaramais katls Stollar BMC820
JUsu virtuveé aizvietos daudzas ierices, pieméram, cepes-
krasni, pliti, tvaicétaju un daudzas citus. Temperaturas
iestatijuma diapazons ir 35°C - 160°C ar 5°C soli. Laika
iestatijluma diapazons ir no 2 minatém lidz 15 stundam
ar 1 minGtes soli (I1dz 1 stundai) vai 5 mindsu soli (vairak
neka 1 stundai).

lerice neparslédzas Siltuma uzturédanas rezima, ja gata-
vosanas temperatdru izvéléjaties zemaku par 75°C.

Kad gatavosanas temperatlra parsniedz 140°C, gatavo-
sanas laiks nevar parsniegt 2 stundas.

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet
ieksejo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3eja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fiks€jas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot barosanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) taus-
tinus, lai izvelétos programmu Manualie iestatijumi.
Displeja paradas temperatdras un gatavosanas laika
nokluséjuma vertibas.

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/Minutes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

Piespiediet Temperatura taustinu, lai noregulétu
temperatlru. Izmantojiet »(+) un «(=) taustinus, lai
izvelétos nepieciesamo temperatdru.

Ja nepiecieSsams, noregulejiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu vélak.

Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslegt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, so
funkciju var izslegt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezZima.

. Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-

nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

Ar programmu Manualie iestatijumi varat pagatavot
daudzus dazadus édienus. Izmantojiet masu recepsu
gramatu vai ieteikto temperataru tabulu, lai pagata-
votu dazadus édienus.
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IETEIKUMI PAR TEMPERATURAS IESTATIJUMIEM
PROGRAMMA MANUALIE IESTATIJUMI

Darba Izmanto3anas ieteikumi

temperatira | (skatiet recep3u gramata)

40°C leteicams, lai pagatavotu jogurtu, miklas uzrdg3anai

60°C leteicams édiena Iénai pagatavosanai, pasterizacijai, ka ari zalas téjas, bérnu partikas pagatavosanai
80°C leteicams édiena Iénai pagatavosanai, biezpiena, karstvina pagatavosanai

100°C leteicams bezé, ievarijuma pagatavo3anai

120°C leteicams, lai pagatavotu clkas stilbinu, sautétu gaju

140°C leteicams gatavo edienu klpinasanai, apcepsanai, lai tiem pieskirtu kraukskigo garozu

160°C leteicams frT kartupelu pagatavo3anai

PROGRAMMA DAUDZPOSMU 5. Piespiediet Temperatira taustinu, lai noregulétu
GATAVOSANA temperatdru. Izmantojiet »(+) un (=) taustinus, lai

. L . ) : izveletos nepiecieSamo temperaturu.
ST programma ir ieteicama, lai iestatit temperattru un

laiku vairakiem édiena pagatavosanas secigiem posmiem
(no 11idz 10).

Temperatdras iestatijuma diapazons ir 35°C - 160°C ar
5°C soli. Laika iestatijuma diapazons ir no 2 minatém lidz
15 stundam ar 1 mindtes soli (lidz 1 stundai) vai 5 minGsu
soli (vairak neka 1 stundai).

6. Vienlaicigi nospiediet taustinus »(+) un «(=), lai
saglabatu 1. pagatavo3anas posmu. Lai turpinatu
iestatit nakamos pagatavosanas posmus atkartojiet
punktus 4 un 5.

7. Ja nepiecieSams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavo3anu saktu velak.

8. Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties un izpildit pagatavosanas posmus péc
kartas.

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmeérigi iekséja trauka un ievietojiet
iekséjo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iekséja

trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes. 9. Uzreiz péc programmas darba beigam iesledzas
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepiecie3ams, 5o
sildelementu. funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
2. Aizveriet vacinu, lidz tas fiksejas ar klikski. Piesledziet piespiestu taustinu leslegt.
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie- 10. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
7ot barosanas taustinu. nu vai Uzturet siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) tausti- kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.
nus, lai izvéletos programmu Manualie iestatijumi.
4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-

mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.
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PROGRAMMA VARISANA

leteicams darzenu un pakSaugu gatavosanai. Laika
iestatijuma diapazons ir no 10 minttém lidz 12 stundam
ar 1 minGtes soli (I1dz 1 stundai) vai 5 mindsu soli (vairak
neka 1 stundai). Saja programma atpakalskaitidana
saksies péc tam, kad sasniegta darba temperatUra (vaross
Udens un tvaiks).

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmerigi iekséja trauka un ievietojiet
ieksejo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3éja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iekséjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fiks€jas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
7ot barosanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-)
taustinus, lai izvélétos programmu Varisana. Displeja
paradas temperatlras un gatavo3anas laika noklusé-
juma vertibas.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/MinGtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

5. Ja nepiecieSsams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavo3anu saktu velak.

6. Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturesanas funkcija. Ja nepieciesams, So
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

8. Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

9. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

A

PROGRAMMA UZKARSESANA

leteicams auksta édiena atrai uzkarsésanai. Laika iesta-
tijuma diapazons ir no 15 minatém lidz 12 stundam ar 5
minGsu soli. Saja programma nevar mainit gatavosanas
laiku.

1. levietojiet produktus vienmeérigi iek3€ja trauka un ie-
vietojiet iekséjo trauku ierices korpusa. Parliecinieties,
ka visu sastavdalu, tostarp Skidrumu, limenis ir zem
iekséja trauka iekSpuses virsmas maksimala limena
zimes. Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saska-
ras ar sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
jerici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
zot baroSanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) tausti-
nus, lai izvélétos programmu Uzkarsésana. Displeja
paradas gatavo3anas laika nokluséjuma veértiba.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles reZimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minGtém.

5. Piespiediet un dazas sekundes turiet piespiestu
leslegt taustinuu. Izgaismojas leslégt taustinus, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

6. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, so
funkciju var izslegt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

7. Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

8. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts velamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.




STOLLAR MULTIVA

PROGRAMMA SAUTESANA

Si programma i ieteicama, lai sautétu galu, saknaugus
un édienus, kuriem nepiecieSama ilgstosa termiska ap-
strade. Laika iestatijumu diapazons ir no 10 minatem lidz
12 stundam ar 5 mindsu soli.

1

Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmeérigi iekséja trauka un ievietojiet
iekséjo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iekséja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

Aizveriet vacinu, iz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. lesledziet ierici piespie-
7ot barosanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un €(-) taus-
tinus, lai izvélétos programmu Sautésana. Displeja
paradas temperatras un gatavosanas laika noklusé-
juma vertibas.

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles reZimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

Ja nepiecieSams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu vélak.

Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

Uzreiz pec programmas darba beigam iesledzas
siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, So
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

Pec programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem séks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
reZima.

Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala

,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

A KATLA BMC820LV DARBINASANA

PROGRAMMA SACEPUMS

leteicams daZadu edienu cep3anai. Laika iestatijumu
diapazons ir no 30 minGtém lidz 8 stundam ar 5 minGsu

soli.
1.

Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levietojiet
tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet ieksejo
trauku ierices korpusa. Ludzu, parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3eja
trauka iekSpuses V2 zZimes. Parliecinieties, ka iek3éjais
trauks kartigi saskaras ar sildelementu.

Aizveriet vacinu, 1dz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot barosanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) taus-
tinus, lai izvelétos programmu Sacepums. Displeja
paradas temperatlras un gatavo3anas laika noklusé-
juma vertibas.

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles reZimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

Ja nepiecieSsams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavoSanu saktu velak.

Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

Uzreiz péc programmas darba beigam iesledzas
siltuma uzturesanas funkcija. Ja nepieciesams, So
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

Ja netika sasniegts velamais rezultats, skatiet sadala

,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.



STOLLAR MULTIVA

A KATLA BMC820LV DARBINASANA

PROGRAMMA PIENA PUTRA

leteicams piena putras, auzu putras un citu piena pudinu
pagatavosana. Laika iestatijuma diapazons ir no 10 mina-
tém lidz 12 stundam 5 mindsu soli.

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet
ieksejo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3éja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot barosanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-)
taustinus, lai izvélétos programmu Piena putra.
Displeja paradas temperataras un gatavo3anas laika
noklusejuma vértibas.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz~
mantojiet »(+) un (=) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

5. Janepieciesams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu velak.

6. Piespiediet un dazas sekundes turiet piespiestu
leslegt taustinu. Izgaismojas leslegt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturesanas funkcija. Ja nepiecieSams, So
funkciju var izslegt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

8. Pec programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturet siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

9. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

A

PADOMI PAR PIENA PUTRU
PAGATAVOSANU MULTIVARAMAJA
KATLA STOLLAR BM(820

Programma Piena putra ir paredzéta putru pagatavosanai
no pasterizéta piena ar zemu tauku saturu. Lai noverstu
piena ieSanu pari malam un iegUtu vélamo rezultatu,
pirms pagatavosanas ieteicams rikoties 3adi: rupigi no-
mazgat visus pilngraudu putraimus (risus, grikus, prosas
putraimus u.c.), lidz ddens k|Ust tirs,

e pirms pagatavosanas ieziediet multivarama katla
trauku ar sviestu,

e rUpigi ieverojiet proporcijas, nomeérot sastavdalas
atbilstosi pievienotas kulinaras gramatas receptem
(sastavdalu daudzumu drikst samazinat vai palielinat
tikai proporcionali),

e jaizmantojat pilnpienu, varat to atskaidit ar dzeramo
Gdeni 1:1 proporcija.

Atkariba no razosanas vietas un razotaja piena un putrai-
mu ipasibas var atskirties, kas reizém ietekmé pagatavoto
édienu.
Ja netika sasniegts velamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu Ma-
nualie iestatijumi. Piena putras pagatavosanas optimala
temperatlra — 95°C. Sastavdalu skaits un pagatavosanas
laiks nosakams atbilstosi receptei.




STOLLAR MULTIVA A KATLA BMC820LV DARBINASANA

PROGRAMMA ZUPA

Programma ir ieteicama zupu un uzkozamo, ka ari kom-
potu un dzérienu pagatavosanai. Laika iestatijuma dia-
pazons ir no 10 minatém lidz 8 stundam ar 1 mindtes soli
(Iidz 1 stundai) vai 5 mintsu soli (vairak neka 1 stundai).

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmeérigi iekséja trauka un ievietojiet
iekséjo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iekséja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fiksejas ar klikski. Piesledziet
ierici pie mainstravas rozetes. lesledziet ierici piespie-
7ot barosanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) tausti-
nus, lai izvéletos programmu Zupa. Displeja paradas
temperatdras un gatavo3anas laika noklusejuma
vértibas.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

5. Ja nepieciesams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu vélak.

6. Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, So
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

8. Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem séks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
reZima.

9. Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts velamais rezultats, skatiet sadala

,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

PROGRAMMA RISI

Si programma ir ieteicama, lai pagatavotu risus un putras
no putraimiem. Pagatavosanas laika iestatijums notiek
automatiski.

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet
ieksejo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3eja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

PADOMS

Lai nebojatu iznemama trauka iekséjo virsmu,
nelietojiet to risu un citu putraimu mazgasanai.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fiks€jas ar klikski. Pieslédziet
jerici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
7ot barosanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) taus-
tinus, lai izvelétos programmu Risi. Displeja paradas
temperatlras un gatavosanas laika noklusejuma
vertibas.

4. Ja nepieciesams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu velak.

5. Piespiediet un dazas sekundes turiet piespiestu
leslegt taustinu. Izgaismojas leslegt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

6. Uzreiz péc programmas darba beigam iesledzas
siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, so
funkciju var izslégt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

7. Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturet siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

8. Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavo3anas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.



STOLLAR MULTIVARAMA KATLA BMC820LV DARBINASANA

A

RISU PAGATAVOSANA

Turpmak noraditajas tabulas izmantota multivarama katla
komplektacija ieklauta merglaze.

PIEBILDE

Multivarama katla komplektacija ieklauta mergla-
ze nav standarta metriska merglaze. Multivarama
katla 1 merglaze atbilst 150 g nevaritu risu vai 180
ml adens. (Standarta metriska mérglaze atbilst
200 g nevaritu risu). Ja Jisu mérglaze ir pazudu-
si, izmantojiet citu, saglabajot zemak noradito
produktu attiecibu.

Baltie risi = 1 mérglaze risu + 1 mérglaze udens

Brdnie risi = 1 mérglaze risu + 1 1/2 mérglaze Gdens

Baltie risi

Nevariti Auksts Aptuvenais Varito risu

risi adens pagatavosanas | daudzums
laiks

Mérglazes | Mérglazes | Minutes Meérglazes

2 2 10 -12 5

4 4 12 -15 9

6 6 15-20 15

8 8 20-25 16

Brunie risi

Nevariti Auksts Aptuvenais Varito risu

risi udens pagatavosanas | daudzums
laiks

Mérglazes | Mérglazes | Mindtes Mérglazes

2 3 25-30 5

4 6 30-40 10

6 9 40 - 45 15

CITI RISU VEIDI

Pikantie risi

Pagatavojiet risus multivaramaja katla péc receptes, no-
mainot visu tdeni ar tadu pasu daudzumu vistas, liellopu
vai darzenu buljona.

Saldie risi

Pagatavojiet risus multivaramaja katla péc receptes,
nomainot pusi tdens ar abolu, apelsinu vai ananasu
sulu. Lai novérstu piedegsanu, nav ieteicams risus varit ar
pienu vai saldo krejumu.

Safrana risi

Pagatavojot risus, pieberiet ¥4 téjkarotes safrana pulvera
uz katram 2 mérglazem tdens. Kartigi samaisiet! Turp-
makam darbibam izmantojiet balto risu pagatavo3anas
tabulu.

Arborio risi

Arborio —Isgraudu risu 3kirne, ko bieZi izmanto risoto
pagatavo3ana. Izmantojiet brino risu pagatavo3anas
tabulu.

Jasminu risi

Jasminu risi — aromatisko gargraudu risu 3kirne. Izmanto-
jiet balto risu pagatavosanas tabulu.

Basmati risi

IndieSu basmati risi — aromatisko gargraudu risu skirne.
lzmantojiet balto risu pagatavosanas tabulu.

Savvalas risi

Nav ieteicams multivaramaja katla pagatavot neizmér-

cétus savvalas risus, jo tas prasa ievérojamu tudens dau-
dzumu. Var pagatavot kopa ar baltajiem vai brunajiem

risiem.

Susi
Susi risi — Tsgraudu risu skirne, ko izmanto japanu virtuve.
Izmantojiet brlino risu pagatavosanas tabulu.

PADOMS

e Lai iegutu maigakus risus, pielejiet nedaudz
udens.

e Dazam risu $kirném (pieméram, arborio, citam
isgraudu Skirném, savvalas risu maisijumiem)
nepieciesams liels tdens daudzums. Izpildiet no-
radijumus uz iesainojuma vai izmantojiet brino
risu pagatavosanas tabulu.




A KATLA BMC820LV DARBINASANA

STOLLAR MULTIVA

PROGRAMMA PUTRAIMI

Si programma i ieteicama, lai pagatavotu risus, grikus un
irdenas putras no putraimiem. Laika iestatijuma diapa-
zons ir 5 minGtém lidz 4 stundam ar 1 mindtes soli (lidz 1
stundai) vai 5 minGsu soli (vairak neka 1 stundai).

PROGRAMMA MAKARONI

Si programma ir ieteicama, lai pagatavotu makaronu
izstradajumus, pelmenus u. tml., ka ari novaritu olas un
cisinus. Pagatavosanas laiku var manuali iestatit no 2
minGtém lidz 1 stundai ar 1 mindtes soli. $aja programma
atpakalskaitisana saksies péc tam, kad sasniegta darba

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie- i 16 od Bt >d> d
temperatdra (varo$s udens un tvaiks). Saja programma

tojiet tas vienmeérigi iekséja trauka un ievietojiet

iekséjo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iekséja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

nav pieejama Atliktais starts funkcija.

1.

Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levietojiet
tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet ieksejo
trauku ierices korpusa. Ludzu, parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3eja
trauka iekSpuses V2 zZimes. Parliecinieties, ka iek3éjais

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fikséjas ar klikski. Piesleédziet -oPE _
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie- trauks kartigi saskaras ar sildelementu.
7ot barosanas taustinu. 2. Aizveriet vacinu, lidz tas fiks€jas ar klikski. Pieslédziet
3. Piespiediet Izvélne taustinu vai P (+) un €(-) ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
taustinus, lai izvélétos programmu Putraimi. Displeja Zot baro3anas taustinu.
paradas temperatras un gatavosanas laika noklusé- 3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) taus-
juma vertibas. tinus, lai izvelétos programmu Makaroni. Displeja
4. Ar Putraimi taustinu aktivizéjiet laika izvéles reZimu. paradas temperaturas un gatavosanas laika nokluse-
Izmantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu lai- juma vertibas.
ku. Ar Stundas/Mindtes taustinu varat parslegt starp 4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
stundam un mindtem. mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
5. Ja nepieciesams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju, Ar Stundas/Minutes taustinu varat parslegt starp
lai gatavosanu saktu vélak. stundam un minGtem.
6. Piespiediet un dazas sekundes turiet piespiestu 5. Ja. nepieci?éams,_noregu_léjiet Atlikta starta funkciju,
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt tausting, ierice lai gatavosanu saktu velak.
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai- 6. Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
tisana. leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas sak darboties.
siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, So 7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepiecieSams, 5o
piespiestu taustinu leslegt. funkciju var izslegt, jebkura laika piespieZot un turot
8. Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig- piespiestu taustinu leslegt.
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem séks darboties 8. Pec programmas darba beigam atskanés skanas sig-
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
reZima. funkcija Uzturet siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
9. Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa- rezima.
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se- 9. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-

kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.
Ja netika sasniegts velamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavodanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.



STOLLAR MULTIVARAMA KATLA BMC820LV DARBINASANA av

PROGRAMMA IEVARIJUMS

Si programma ir ieteicama, lai pagatavotu ievarijumus.
Pagatavo3anas laiku var manuali iestatit no 5 minatém
[idz 2 stundam ar 1 minGtes soli.

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet
ieksejo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3éja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot barosanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) taus-
tinus, lai izvelétos programmu levarijums. Displeja
paradas temperatlras un gatavosanas laika nokluse-
juma vertibas.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz~
mantojiet »(+) un (=) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

5. Janepieciesams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu velak.

6. Piespiediet un dazas sekundes turiet piespiestu
leslegt taustinu. Izgaismojas leslegt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturesanas funkcija. Ja nepiecieSams, So
funkciju var izslegt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

8. Pec programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturet siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

9. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavodanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

PROGRAMMA MERCE

Si programma ir ieteicama, lai pagatavotu mérces. Paga-
tavosanas laiku var manuali iestatit no 15 minatém lidz 2
stundam ar 1 minates soli.

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levie-
tojiet tas vienmerigi iek3€ja trauka un ievietojiet
iekséjo trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp Skidrumu, limenis ir zem iek3€ja
trauka iekSpuses virsmas maksimala limena zimes.
Parliecinieties, ka iek3ejais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
jerici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
zot baroSanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) tausti-
nus, lai izvélétos programmu Mérce. Displeja paradas
temperatlras un gatavosanas laika noklusejuma
vertibas.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezZimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/Minutes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

5. Ja nepiecieSsams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu vélak.

6. Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturéSanas funkcija. Ja nepiecieSams, 50
funkciju var izslegt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

8. Pec programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

9. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts velamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavo3anas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.




STOLLAR MULTIVA

PROGRAMMA TIRISANA

leteicams izmantot So programmu multivarama katla
tinsanai. Laika iestatijumu diapazons ir no 5 minatém lidz
2 stundam ar 5 minGsu soli. Saja programma atpakalskai-
tisana saksies péc tam, kad sasniegta darba temperatira
(vaross tdens un tvaiks).

1.

lelejiet iekséja trauka apméram 600-1000 ml Gdens.
levietojiet tvaicéSanas piederumu iek3éja trauka.
levietojiet iek3ejo trauku ierices korpusa. Parliecinie-
ties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar sildele-
mentu.

Aizveriet vacinu, Iz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. lesledziet ierici piespie-
zot baroSanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-)
taustinus, lai izvélétos programmu Tirisana. Displeja
paradas temperaturas un gatavosanas laika nokluse-
juma vertibas.

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/Mindtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

Ja nepiecie3ams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu vélak.

Piespiediet un dazas sekundes turiet piespiestu
leslegt taustinu. Izgaismojas leslegt tausting, ierice
sak darboties.

Uzreiz péc programmas darba beigam iesledzas
siltuma uzturéSanas funkcija. Ja nepieciesams, S0
funkciju var izslégt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

. Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-

nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

A KATLA BMC820LV DARBINASANA

PROGRAMMA CEPSANA

Si programma ir ieteicama, lai ceptu darzenus, galu,
zivis. Laika iestatijumu diapazons ir no 5 minatém lidz 2
stundam ar 1 mindtes soli. Saja programma nav pieejama
Atliktais starts funkcija.

1.

Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levietojiet
tas vienmerigi iekséja trauka un ievietojiet ieksejo
trauku ierices korpusa. Ludzu, parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iekséja
trauka iekSpuses 2 zimes. Parliecinieties, ka iek3éjais
trauks kartigi saskaras ar sildelementu.

Aizveriet vacinu, [1dz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot barosanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-)
taustinus, lai izvélétos programmu Cep3ana. Displeja
paradas temperatlras un gatavosanas laika nokluse-
juma vertibas.

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslegt taustinu. Izgaismojas leslegt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturesanas funkcija. Ja nepiecieSams, So
funkciju var izslégt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

Pec programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturet siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.
Lai noverstu piedegsanu, ieteicams izpildit recepsu
noradijumus un periodiski samaisit trauka saturu.
Sastavdalas ieteicams cept trauka ar atvértu vacinu —
tas Jaus iegUt zeltainu garozu.

Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavo3anas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.



STOLLAR MULTIVA

PROGRAMMA LENA PAGATAVOSANA

Léna pagatavosana — viens no labakajiem satiga karsta
édiena pagatavo3anas panémieniem. Gandriz jebkuru
recepti var pielagot lénajai pagatavosanai — vienkarsi
divreiz samaziniet Skidruma daudzumu un palieliniet
pagatavosanas laiku. Laika iestatijumu diapazons ir no

10 minatém [idz 12 stundam ar 1 minutes soli. Vistas vai
smalki sagriezto galu vélams gatavot 3 — 4 stundas. Lielus
galas gabalus, pieméram, jéra kaju ieteicams gatavot

6 — 8 stundas.

PIEBILDE

Pieméros noraditais nepiecieSamais pagatavo-
sanas laiks var atskirties atkariba no sastavdalu
daudzuma.

PRODUKTU APSTRADE PIRMS LENAS
PAGATAVOSANAS

Gala

Izvélieties tikai svaigu galu. Aizvaciet visus redzamos
taukus. Ja iespéjams, izmantojiet vistas gaju bez adas,
pretéja gadijuma sautésanas laika izdaloties taukiem,
veidosies papildu skidrums.

Lai gatavotu sacepumus, sagrieziet galu 4 — 5 cm kubi-
nos. Léna pagatavosana lauj izmantot stingrakos galas
gabalus. Galu var pagatavot ar kauliem, tas édienam
pieskir papildu aromatu un palidz saglabat mikstu galu.
Lai saglabatu suligumu, gaju pirms tam var apcept uz
pannas. Tadéjadi tiek samazinats tauku saturs.

Darzeni

Lai vienmeérigi apstradatu darzenus, tos nepieciesams
sagriezt vienados gabalinos. Darzenu pagatavosana pa-
rasti prasa vairak laika, salidzinot ar galu, tadé| ievietojiet
darzenus trauka apaksdala. Pirms Iénas pagatavosanas
darzenus var 2 - 3 minates apcept ar uzliktu vacinu.
Saldétus darzenus nepieciesams atkausét, pirms tos
ievietosiet trauka kopa ar citiem produktiem.

A KATLA BMC820LV DARBINASANA a

Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levietojiet
tas vienmerigi iek3€ja trauka un ievietojiet iek3ejo
trauku ierices korpusa. Ludzu, parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp Skidrumu, limenis ir zem iek3eja
trauka iekspuses 2 zZimes. Parliecinieties, ka iek3ejais
trauks kartigi saskaras ar sildelementu.

Aizveriet vacinu, lidz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
7ot barosanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un €(-) taus-
tinus, lai izvelétos programmu Léna pagatavosana.
Displeja paradas temperatdras un gatavosanas laika
nokluséjuma vertibas.

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/Minutes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

Ja nepiecieSsams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu vélak.

Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslegt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturéSanas funkcija. Ja nepiecieSams, So
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.
Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala

,Pagatavo3anas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.




STOLLAR MULTIVA

A KATLA BMC820LV DARBINASANA

PROGRAMMA MAIZE

leteicama daZada tipa maizes cep3anai, kas pagatavota
no kvieSu miltiem, ka ari rudzu miltiem. Programma no-
drosina pilnu ciklu no uzrigsanas lidz cep3anai. Péc tam
varat majas cept savu gardo maizi. Laika iestatijuma dia-
pazons ir no 10 minatém lidz 6 stundam ar 1 mindtes soli
(Iidz 1 stundai) vai 5 mintsu soli (vairak neka 1 stundai).

1. Sagatavojiet miklu, k& noradits izvélétaja recepte.
Vienmeérigi ievietojiet miklu iek3eja trauka.

2. levietojiet iek3éjo trauku ierices korpusa. Ludzu,
parliecinieties, ka visu sastavdalu, tostarp skidrumu,
[imenis ir zem iek3éja trauka iek3puses 2 zimes.
Parliecinieties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar
sildelementu.

3. Aizveriet vacinu, lidz tas fiksejas ar klikski. Piesledziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot barosanas taustinu. Piespiediet Izvélne taustinu
vai P (+) un «(-) taustinus, lai izvelétos programmu
Maize. Displeja paradas temperatdras un gatavosa-
nas laika noklus&juma vertibas.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minGtém.

5. Nemiet véra, ka programmas pirmaja darba stunda
notiek uzrigdana. Péc tam sakas cep3ana.

6. Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslegt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, so
funkciju var izslégt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

8. Pec programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturet siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

9. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Pirms cep3anas ieteicams izsijat miltus, lai atbrivotos
no jebkadiem sveskermeniem un piesatinatu miltus
ar skabekli.

e Nav ieteicams lietot Atlikta starta funkciju, jo ta var
pasliktinat cepsanas kvalitati.

o Neatveriet ierici, kamér nav pabeigta cepsana, jo ari
tas var pasliktinat cepsanas kvalitati.

e Lai ietaupitu laiku un vienkarsotu pagatavosanu,
ieteicams izmantot gatavos maizes cepsanas maisi-
jumus.

e Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

A UZMANIBU!

Pabeidzot programmas darbu, trauks un
maize ir loti karsta! Lietojiet virtuves
cimdus!



STOLLAR MULTIVA

PROGRAMMA KONDITOREJA

leteicama biskvitkdku, kiku un rauga miklas konditorejas
izstradajumu cep3anai. Laika iestatijumu diapazons ir no
10 mindtém [idz 8 stundam ar 5 mindsu soli.

1.

Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levietojiet
tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet ieksejo
trauku ierices korpusa. Ludzu, parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3éja
trauka iekSpuses V2 zZimes. Parliecinieties, ka iek3éjais
trauks kartigi saskaras ar sildelementu.

Aizveriet vacinu, l1dz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
7ot barosanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un <€(-)
taustinus, lai izvélétos programmu Konditoreja.
Displeja paradas temperatdras un gatavo3anas laika
noklusejuma vértibas.

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/MinGtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

Ja nepiecieSsams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavo3anu saktu velak.

Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

Uzreiz péc programmas darba beigam iesledzas
siltuma uzturesanas funkcija. Ja nepieciesams, So
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

Ja netika sasniegts velamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

Biskvita gatavibu var parbaudit, taja iedurot koka
irbuliti (zobu bakstamo). Ja iznemtajam irbulitim nav
pielipudi miklas gabalini, biskvits ir gatavs.

A KATLA BMC820LV DARBINASANA

A

PROGRAMMA PLOVS

Si programma ir ieteicama dazadu plova veidu pagatavo-
anai. Laika iestatijumu diapazons ir no 5 minatem lidz 4
stundam ar 5 minGsu soli.

1.

Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levietojiet
tas vienmerigi iek3€ja trauka un ievietojiet ieksejo
trauku ierices korpusa. Ludzu, parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp Skidrumu, limenis ir zem iek3€ja
trauka iekSpuses V2 zimes. Parliecinieties, ka iek3éjais
trauks kartigi saskaras ar sildelementu.

Aizveriet vacinu, iz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
7ot barosanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) tausti-
nus, lai izvéletos programmu Plovs. Displeja paradas
temperatlras un gatavosanas laika nokluséjuma
vertibas.

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minGtém.

Ja nepiecieSsams, noregulejiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu velak.

Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, so
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un dazas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

Lai sastavdalas nepiedegtu, ieteicams izpildit receptes
noradijumus un laiku pa laikam samaisit sastavdalas
iekséja trauka.

e Ja netika sasniegts velamais rezultats, skatiet sadala

,Pagatavo3anas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.
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PROGRAMMA JOGURTS

Jogurts — skabpiena produkts ar derigam ipasibam, kas
plasi pazistams un iecienits visa pasaulé. Izmantojot mul-
tivaramo katlu Stollar BMC820, programma Jogurts varat
majas pagatavot dazadus garsigus un veseligus jogurtus.
Laika iestatijumu diapazons ir no 10 mindtém lidz 12
stundam ar 5 mindu soli. Sai programmai nav pieejama
Siltuma uzturésanas funkcija.

1. Sagatavojiet jogurta ieraugu.

2. levietojiet trauku multivarama katla korpusa, par-
liecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar karsésanas
elementu.

3. levietojiet trauka tvertnes ar ieraugu vai pagatavosa-
nai izmantojiet pasu trauku.

4. Aizveriet vacinu, lidz tas fiksejas ar klikski. Piesledziet
jerici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot baroSanas taustinu.

5. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-)
taustinus, lai izvéletos programmu Jogurts. Displeja
paradas temperaturas un gatavosanas laika nokluse-
juma vertibas.

6. Ar Laiks taustinu aktivizejiet laika izveles reZimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(=) taustinus, lai requlétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minGtém.

7. Ja nepiecieSsams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavosanu saktu vélak.

8. Piespiediet un dazas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslegt tausting, ierice
sak darboties un sakas gatavoSanas laika atpakalskai-
tisana.

9. Péc programmas darba beigam atskanés skanas
signals. lerice parslegsies gaidstaves rezima.

10. Lai atceltu izvéléto programmu vai partrauktu
gatavosanu piespiediet un dazas sekundes turiet
piespiestu Atcelt/Uzturet siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala

,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

PROGRAMMA GALERTS

Si programma ir paredzéta, lai pagatavotu galertu. Laika
iestatijuma diapazons ir no 1 lidz 8 stundam ar 10 mindsu
soli.

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levietojiet
tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet ieksejo
trauku ierices korpusa. Ludzu, parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp skidrumu, limenis ir zem iek3eja
trauka iekSpuses V2 zZimes. Parliecinieties, ka iek3éjais
trauks kartigi saskaras ar sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fiks€jas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot barosanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-)
taustinus, lai izvélétos programmu Galerts. Displeja
paradas temperatlras un gatavo3anas laika noklusé-
juma vertibas.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

5. Ja nepiecieSsams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavoSanu saktu velak.

6. Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

7. Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siltuma uzturesanas funkcija. Ja nepieciesams, So
funkciju var izslégt, jebkura laika piespiezot un turot
piespiestu taustinu leslégt.

8. Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

9. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.
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PROGRAMMA TVAICESANA

Si programma ir ieteicama, lai pagatavotu tvaicétus
darzenus, galu, zivis, diétiskos un vegetaros edienus, ka
ari bérnu partiku.

Laika iestatijumu diapazons ir no 5 minatém lidz 2 stun-
dam ar 5 minG3u soli. Saja programma atpakalskaitisana

saksies péc tam, kad sasniegta darba temperatUra (vaross

Gdens un tvaiks).

1.

lelejiet iek3éja trauka apméram 600-1000 ml Gdens.
levietojiet tvaicéSanas piederumu iek3gja trauka.
levietojiet iek3ejo trauku ierices korpusa. Parliecinie-
ties, ka iek3éjais trauks kartigi saskaras ar sildele-
mentu.

Aizveriet vacinu, [idz tas fikséjas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
7ot barosanas taustinu.

Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-) taus-
tinus, lai izvelétos programmu Tvaicésana. Displeja
paradas temperatlras un gatavo3anas laika noklusé-

A

Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz-
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un mindtém.

Ja nepiecieSsams, noregulejiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavoSanu saktu velak.

Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslégt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties.

Uzreiz péc programmas darba beigam ieslédzas
siftuma uzturésanas funkcija. Ja nepieciesams, so
funkciju var izslegt, jebkura laika piespieZot un turot
piespiestu taustinu leslegt.

Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslegsies gaidstaves
rezima.

. Lai atceltu izvéléto programmu, partrauktu gatavosa-

nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-

juma vértibas kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala
,Pagatavo3anas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.

DAZADU PRODUKTU IETEICAMAIS TVAICESANAS LAIKS

Produkts Svars/skaits Udens daudzums | Pagatavo3anas laiks
Cukgalas/liellopu galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) | 500 g 051 20-30 min
Jéra galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 g 0,51 30 min
Vistas galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 5004 0,51 15 min
Frikadeles 180 g (6 gab.) 0,51 10 =15 min
Kotletes 450 g (3 gab.) 0,51 10 — 15 min
Zivs (fileja) 5004 0,51 10 min
Salatu garneles (iztiritas, varitas un saldétas) 500 g 051 5 min
Kartupeli (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 g 0,51 20 min
Kartupeli (veseli) 600 g (4 gab.) 0,51 35— 40 min
Burkani (1,5 x 1,5 cm kubini) 5004 0,51 30 min
Bietes (1,5 x 1,5 cm kubini) 5004 0,51 1st. 20 min
Cukini (sagriezts) 350 g 0,51 15 min
Brokoli 250 g 0,51 10 min
Darzeni (svaigi saldéti) 500 g 051 15 min

Olas 3 gab. 051 10 min

PIEBILDE

Nemiet véra, ka tie ir visparigi ieteikumi. Faktiskais laiks var atskirties no ieteikta atkariba no noteikta
produkta kvalitates vai Jusu kulinaras gaumes.
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BERNU PARTIKAS PAGATAVOSANA

Multivaramais katls Stollar BMC820 palidzés atrisinat
daudzas problémas, kas saistitas ar bérna barosanu un
kop3anu dazados vina augsanas un attistibas posmos.

Piebarosana — jauns zidaina édiens, kas sakotnéji nomai-
na vienu, bet vélak ari vairakas zidisanas reizes. Atkariba
no vecuma piebarosanai var izmantot dazadus biezenus,
putras, kefiru, jogurtus, buljonus, rivétu galu un zivis.

Vecums 4 — 6 ménesi

Darzenu un auglu vienkomponenta biezenis, kura izman-
to kabacus, abolus, bumbierus, dazadas sulas.

Vecums 6 — 8 ménesi

Darzenu biezenis, kura izmanto kapostus, kirbjus,
burkanus, bietes, pievienojot rivétu galu un zivis, auglu
biezenis, biezpiens, kefirs, jogurts, putras.

Vecums 8 — 12 meénesi

Auglu un darzenu daudzkomponentu biezenis, kura
izmanto kartupelus, tomatus, zalos zirnisus, pievienojot
riveétu gaju un zivis, putras, biezpiens, kefirs, jogurts,
zupas ar darzenu buljonu.

Darzenu un auglu biezeni

Biezeni var blt vienkomponenta (viens darzenu, auglu
veids) vai daudzkomponentu (vairaku veidu maisijums).
Jasak ar vienkomponenta produktu.

Piena putras un pienu nesaturosas putras

Putru uzskata par vienu no visveseligakajiem édieniem
mazam bérnam. Putras baribas vértiba ir atkariga no
putraimu veida un labibas apstrades tehnologijas.
Dazadu faktoru summa vislabakie ir griki un auzas, kas
satur visvairak partikas Skiedrvielu, olbaltumvielu, tauku,
vitaminu un mineralvielu.

Jogurti

Jogurts — veseligs un visa pasaulé iecienits skabpiena
produkts. Jogurtus var ieklaut bérna eédienkarté jau no
6 ménesu vecuma. Izmantojot multivaramo katlu Stollar
BM(C820, programma Jogurts varat majas pagatavot
dazadus gardigus un veseligus jogurtus.

Zupas

Bérnu organismam |oti veseligi ir dazadi novarijumi,
zupas un buljoni. Tie tiek labi sagremoti, regulé ddens
un salu balansu, satur daudz vitaminu un ir ar augstu
energétisko vertibu. Tos var ieklaut bérna edienkarté no
8 ménesu vecuma. Mazuliem paredzéto zupu un buljonu
pagatavo3anas receptes var atrast pievienotaja recepsu
gramata.

A SVARIGI!

IepriekS minétajam ir tikai informativa
nozime. Pirms izlemsiet par bérna
piebaroSanu, maisijumu vai produktu
izveli berma eédienkarte, noteikti
konsultégjieties ar pediatru vai dietologu.

PROGRAMMA BERNU PARTIKA

Si programma ir paredzéta, lai pagatavotu bérnu partiku.
Laika iestatijuma diapazons ir no 10 mindtém lidz 12
stundam ar 5 mindsu soli.

1. Sagatavojiet sastavdalas atbilstosi receptei. levietojiet
tas vienmerigi iek3éja trauka un ievietojiet ieksejo
trauku ierices korpusa. LUdzu, parliecinieties, ka visu
sastavdalu, tostarp Skidrumu, limenis ir zem iek3éja
trauka iekSpuses V2 zZimes. Parliecinieties, ka iek3éjais
trauks kartigi saskaras ar sildelementu.

2. Aizveriet vacinu, lidz tas fiks€jas ar klikski. Pieslédziet
ierici pie mainstravas rozetes. leslédziet ierici piespie-
Zot barosanas taustinu.

3. Piespiediet Izvélne taustinu vai »(+) un «(-)
taustinus, lai izvélétos programmu Bérnu partika.
Displeja paradas temperatdras un gatavosanas laika
noklusejuma vértibas.

4. Ar Laiks taustinu aktivizéjiet laika izvéles rezimu. Iz~
mantojiet »(+) un «(-) taustinus, lai regulétu laiku.
Ar Stundas/MinUtes taustinu varat parslégt starp
stundam un minatém.

5. Ja nepiecieSsams, noreguléjiet Atlikta starta funkciju,
lai gatavoSanu saktu velak.

6. Piespiediet un daZas sekundes turiet piespiestu
leslegt taustinu. Izgaismojas leslégt taustins, ierice
sak darboties un sakas gatavosanas laika atpakalskai-
tisana.

7. Péc programmas darba beigam atskanés skanas sig-
nals. Atkariba no ierices iestatijumiem saks darboties
funkcija Uzturét siltu vai ierice parslégsies gaidstaves
rezima.

8. Lai atceltu izveléto programmu, partrauktu gatavosa-
nu vai Uzturét siltu funkciju, piespiediet un daZas se-
kundes turiet piespiestu Atcelt/Uzturét siltu taustinu.

e Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet sadala

,Pagatavosanas padomi” vai izmantojiet programmu
Manualie iestatijumi.
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PAGATAVOSANAS PROGRAMMAS

A

Programma Lietosanas rekomendacijas Laiks péc Pagatavosanas Atliktais | Automatiska
nokluséjuma | laika diapazons/ starts siltuma
noskanosanas solis uzturésanas
funkcija
Manualie Dazadu édienu pagatavosana ar | 30 min 2 min —1stunda/1 min + +
iestatijumi temperatdras un pagatavosanas 1-15 stundas/5 min
laika iestatisanas iespéju
Daudzposmu Dazadu édienu pagatavosana 30 min 2 min -1 stunda/1 min + +
gatavo3ana ar vairaku secigu gatavosanas 1-15 stundas/5 min
posmu iestatisanas iespéju
Atra gatavosana | Sastavdalu atra apcepsana 15 min - - +
Makaroni Makaronu izstradajumu varisana | 8 min 2 min —1stunda/1 min - +
levarijums levarijumu, Zeleju utt. 35 min 5 min -2 stundas/1Tmin |+ +
pagatavosana
Putraimi Dazadu veidu putraimu un 35 min 5 min —1stunda/1 min + +
piedevu pagatavo3ana 1-4 stundas/5 min
Jogurts Dazada veida jogurtu 8 stundas 10 min —12 stundas/5 min | + -
pagatavosana
Galerts Galerta vai aspika pagatavosana | 6 stundas 1-8 stundas/10 min + +
Varisana Darzenu un pak3augu varidana | 30 min 10 min — 1 stunda/1 min + +
1-12 stundas/5 min
Risi Risu varidana - - + +
Piena putra Piena putru pagatavosana 1 stunda 10 min —12 stundas/5 min | + +
Sautéjums Galas, zivju, darzenu un piedevu |1 stunda 10 min —12 stundas/5 min | + +
sautésana
Sacepums Dazadu édienu cepsana 1 stunda 30 min - 8 stundas/5 min | + +
Plovs Dazada veida (galas, zivis, 90 min 5 min —1stunda/1 min + +
majputnu gala, darzeni) plova 1-4 stundas/5 min
pagatavosana
Uzkarsésana Gatavo édienu Tsa uzkarseésana 30 min 15 min —12 stundas/5 min | + +
Zupa Zupu, buljonu varisana 1 stunda 10 min —1stunda/1 min + +
1- 8 stundas/5 min
Cepsana Galas, zivju, darzenu utt. 30 min 5 min — 2 stundas/1min |- +
cepsana
Tvaicésana Galas, zivju, darzenu utt. 20 min 5 min —1stunda/1 min + +
tvaicéSana 1- 2 stundas/5 min
Merce Dazada veida merces 15 min 15 min — 2 stundas/1min |+ +
pagatavosana
Konditoreja Kdku, biskvitu, sautéjumu, 50 min 10 min — 8 stundas/5 min | + +
daZada tipa rauga un kartainas
miklas kiku cepsana
Maize Maizes cepsana 2 stundas 10 min — 1 stunda/1 min + +
1- 6 stundas/5 min
Lena Léni pagatavojamie édieni, galas | 5 stundas 10 min =12 stundas/1 min | + +
gatavosana sautéjumu pagatavosana
Bérnu partika Bérnu partikas pagatavo3ana 1 stunda 10 min =12 stundas/5 min | + +
Tiridana lekséja trauka un vacina tirisana | 30 min 5 min -2 stundas/5min |+ +
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APKOPE UN TIRISANA
the Multi Cooker BMC820LV

NOTEIKUMI PAR APIESANOS AR
IERICI UN TIRISANU

Pirms ierices tiridanas parliecinieties, ka tas stravas vads ir
atvienots no mainstravas rozetes un pati ierice ir pilniba
atdzisusi. Lietojiet mikstu draninu un neabrazivus trauku
mazgasanas lidzek|us. leteicams ierici iztirit uzreiz péc
izmanto3anas. Pirms pirmas izmantosanas vai smaku
likvideSanai péc produktu pagatavosanas ieteicams pusi
citrona novarit programma Tirisana.

Aizliegts izmantot stklus ar cietu vai abrazivu virsmu,
mazgasanas lidzek|us ar abrazivam dalinam, agresivus

KORPUSA TIRISANA

Notiriet ierices korpusu, kad nepieciesams, atbilstosi
noteikumiem par apieSanos ar ierici un tas tirisanu.

TRAUKA TIRISANA

leteicams trauku iztirit péc katras izmanto3anas atbilstosi
noteikumiem par apie$anos ar ierici un tas tirsanu. $o
trauku nedrikst mazgat trauku mazgajama masina. Péc
tinsanas kartigi nosusiniet trauka aréjo virsmu.

IEKSEJA ALUMINIJA VACINA
TIRISANA
Atveriet ierices vacinu.

1. No vacina iekSpuses vienlaikus piespiediet pret centru
divus plastmasas fiksatorus, lidz atveras.

2. Neizmantojot parmérigu spéku, nedaudz pavelciet
iek3€jo aluminija vacinu pret sevi, lai tas atvienotos
no galvena vacina.

3. Armitru draninu vai salveti notiriet abu vacinu
virsmu, ja nepieciesams, lietojiet trauku mazgajamo
[idzekli.

4. Pretéja seciba veiciet saliksanu: ievietojiet iek3éjo
aluminija vacinu augséjas gropés un savietojiet ar
galveno vacinu. Nedaudz piespiediet fiksatoru, lidz
atskan klikskis. lekséjam aluminija vacinam blivi
jafikséjas.



o
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NONEMAMA TVAIKA VARSTA
TIRISANA

Tvaika varsts atrodas ierices augseja vacina.

1.

Rapigi nonemiet tvaika varsta korpusu, nedaudz
pavelkot to uz augdu un pret sevi.

Turot fiksatoru, atveriet tvaika varsta vacinu un atvie-
nojiet to no korpusa.

Uzmanigi iznemiet gumijas varstu no vacina, nomaz-
gajiet varstu, vacinu un korpusu atbilstosi noteiku-
miem par apiesanos un tirisanu.

Pretéja seciba salieciet tvaika varstu. levietojiet
gumijas varstu vacina, aizveriet un fiksgjiet vacinu
uz varsta korpusa. Novietojiet tvaika varsta korpusu
uz ierices vacina, lai iznemsanas izcilnis atrasts
aizmugure.

A UZMANIBU!

Lai noverstu gumijas varsta deformaciju,
to aizliegts sagriezt un izstiept.

KONDENSATA LIKVIDESANA

Partikas pagatavosanas laika ierice var rasties kondensats,
kas 3aja modeli sakrajas ipasa tekné ap trauku. Kon-
densatu varat vienkarsi iztirit ar virtuves dvieli.

lekSéja vacina un tvaika varsta tirisanu ieteicams veikt pec
katras ierices izmanto3sanas reizes.
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PAGATAVOSANAS PADOMI
the Multi Cooker BMC820LV

TVAICESANA

Probléma

lespé&jamie céloni

Risinajums

Produkts netiek

Netika ieverota pagatavosanas tempe-

Parliecinieties, ka starp vacinu un multivarama katla

pagatavots ratdra. Pagatavosanas laika vacins bija | korpusu nav sveskermenu, ja nepieciesams, aizvaciet tos.
(jels) atverts vai nebija kartigi aizverts. TvaicéSanas laika nav ieteicams bieZi atvert vacinu.

Netika ieverota pagatavosanas tem- | Parliecinieties, ka starp trauku un multivarama katla

peratura. Nebija pietiekama kontakta | karsésanas elementu nav sveskermenu, ja nepieciesams,

starp trauku un karséSanas elementu. | aizvaciet tos. Pirms pagatavosanas ievietojot trauku multi-
varamaja katla, parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un
ciedi piegul karsesanas elementam.

Nepareizi izvéléts pagatavosanas laiks | leverojiet ieteikumus tabula par laika iestatisanu (23. Ipp.)
vai recepsu gramata. Receptés noradito pagatavosanas
laiku rapigi izveléjas masu pavari, nemot vera izmantojamo
sastavdalu apjomu un veidu, ka ari 5t multivarama katla
modela darbibas ipatnibas.

Nepareizi izvélétas sastavdalas Izmantojiet sastavdalas atbilstosi izvélétajai receptei vai
ievérojiet ieteikumusus tabula par produktu pagatavosanas
laika iestatisanu (23. Ipp.).

Sastavdalu izmérs parsniedz recepté Izpildiet noradijumus recepsu gramata. No produktu izme-

noradito ra vai to sagriesanas veida ir atkarigs pagatavo3anas laiks.

Maz skidruma Vispirms ielejiet recepte ieteikto Udens daudzumu. Pagata-
vosanas procesa parbaudiet udens limeni.

Produkts Nepareizi izvéléts produkta veids Izmantojiet sastavdalas atbilstosi izvélétajai receptei vai
parvarijies ievérojiet ieteikumusus tabula par produktu pagatavosanas

laika iestatisanu (23. Ipp.).

Sastavdalu izmérs mazaks par recepté
noradito

Izpildiet noradijumus recepsu gramata. No produktu izme-
ra vai to sagriesanas veida ir atkarigs pagatavo3anas laiks.

Nepareizi izvéléts pagatavosanas laiks

levérojiet ieteikumus tabula par laika iestatisanu (23. Ipp.)
vai recep3u gramata. Receptés noradito pagatavosanas
laiku rapigi izvel&jas masu pavari, nemot vera izmantojamo
sastavdalu apjomu un veidu, ka arT i multivarama katla
modela darbibas Tpatnibas.
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CEPSANA
Probléma lespé&jamie céeloni Risinajums
Produkts Sastavdalas nesamaisijas Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus noraditos dota
piedeg édiena pagatavosanas posmus un darbibas.

Trauks netika ieellots vai édienu gata-
vojat bez ellas

levietota produkta kopéjais apjoms ir
mazaks par recepte ieteikto

lespéjams, izmantojat trauku ar parti-
kas paliekam vai bojatu pretpiedegu-
ma parklajumu

Pirms pagatavosanas sak3anas parliecinieties, ka trauks
ir kartigi izmazgats, un pretpiedeguma parklajums nav
bojats.

Produkts netiek

Netika ievérota pagatavosanas tem-

Parliecinieties, ka starp trauku un multivarama katla

laika produkts
zaudéjis formu

pagatavots peratura. Nebija pietiekama kontakta | karsésanas elementu nav sveSkermenu, ja nepieciesams,

(jels) starp trauku un karséSanas elementu. | aizvaciet tos. Pirms pagatavosanas ievietojot trauku multi-
varamaja katla, parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un
cieSi piegu| karsésanas elementam.

Sakotnéji ievietota produkta lielas levérojiet ieteikumus recepsu gramata par laika iestatisanu.

kopeéjas proporcijas, parak daudz ellas | Receptés noradito pagatavosanas laiku ripigi izvéléjas
musu pavari, nemot vera izmantojamo sastavdalu apjomu
un veidu, ka ari 5t multivarama katla modela darbibas
Tpatnibas.

Parak daudz mitruma levérojiet pagatavosanas ieteikumus recepSu gramata. Pro-
duktu cep3anas laika neaizveriet multivarama katla vacinu,
ja tas nav ipasi noradits recepté.

Pagatavo3anas | Bieza maisisana Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus noraditos dota

édiena pagatavosanas posmus un darbibas.

Parak daudz mitruma

levérojiet pagatavosanas ieteikumus recepsu gramata. Pro-
duktu cep3anas laika neaizveriet multivarama katla vacinu,
ja tas nav 1pasi noradits recepté.

Nepareiza sastavdalu proporcija

levérojiet pagatavosanas ieteikumus recepsu gramata.
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SAUTESANA
Probléma lespé&jamie céloni Risinajums
Produkts levietota produkta kopéjais apjoms ir | Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus noraditos dota
piedeg mazaks par recepte ieteikto édiena pagatavosanas posmus un darbibas.

Nepietiekams mitrums

Pielejiet vairak skidruma. Ja pagatavojat péc receptes,
jevérojiet recepté noradrto laiku. SautéSanas laika nav
ieteicams atvert vacinu.

Nepareizi izvéléts pagatavosanas laiks

Samaziniet pagatavo3anas laiku. Ja pagatavojat pec recep-
tes, ievérojiet recepté noradito laiku.

lespéjams, izmantojat trauku ar parti-
kas paliekam vai bojatu pretpiedegu-
ma parklajumu

Pirms pagatavosanas sak3anas parliecinieties, ka trauks
ir kartigi izmazgats, un pretpiedeguma parklajums nav
bojats.

Produkts netiek | Zema pagatavo3anas temperatdra.

Parliecinieties, ka starp vacinu un multivarama katla

laika produkts

pagatavots Pagatavosanas laika vacins bija atverts | korpusu nav sveSkermenu, ja nepiecieSams, aizvaciet tos.
(jels) vai nebija kartigi aizverts. Pagatavosanas laika nav ieteicams bieZi atvért vacinu.
Netika ievérota pagatavosanas tem- | Parliecinieties, ka starp trauku un multivarama katla
peratdra. Nebija pietiekama kontakta | karséanas elementu nav sveskermenu, ja nepiecieSams,
starp trauku un karsésanas elementu. | aizvaciet tos. Pirms pagatavosanas ievietojot trauku multi-
varamaja katla, parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un
ciesi piegul karsesanas elementam.
Sakotnéji ievietota produkta lielas levérojiet ieteikumus recep3u gramata par laika iestatisanu.
kopéjas proporcijas Receptés noradito pagatavosanas laiku rupigi izvélejas
masu pavari, nemot véra izmantojamo sastavdalu apjomu
un veidu, ka art 5t multivarama katla modela darbibas
Tpatnibas.
Produkts nav piemérots sautésanai Izmantojiet tikai recepteé noraditas sastavdalas
Nepareizi izvéléts pagatavosanas laiks | Palieliniet pagatavosanas laiku. Ja pagatavojat péec recep-
tes, ievérojiet recepté noradito laiku.
Pagatavo3anas | Bieza maisisana Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus noraditos dota

édiena pagatavosanas posmus un darbibas.

zaudgjis formu Parak daudz mitruma (daudz skid-

ruma)

Pielejiet mazak skidruma. Ja pagatavojat péc receptes,
ievérojiet recepté noraditas sastavdalu proporcijas.

Nepareizi izvéléts pagatavosanas laiks

Samaziniet pagatavo3anas laiku. Ja pagatavojat pec recep-
tes, ievérojiet recepté noradito laiku.

Nepareizi izvéléts produkta veids

Izmantojiet tikai recepte noraditas sastavdalas.

Nepareiza sastavdalu proporcija

levérojiet pagatavosanas ieteikumus recepsu gramata.
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VARISANA

Probléma

lespé&jamie céeloni

Risinajums

Produkts iet
pari malam

Piens iet pari malam, pagatavojot
piena putru

Pagatavojot piena putru, iespéjama piena ieSana pari
malam, kas saistita ar piena kvalitati un ipasibam, kas
atkarigas no razotaja. Lai to novérstu, ieteicams izmantot
pasterizétu pienu ar tauku saturu mazak neka 2,5%. Ja
nepiecieSams, piena var pieliet nedaudz dzerama udens. Ja
neizdodas pagatavot putras programma Piena putra, varat
pagatavot putras programma Manuaélie iestatijumi 95°C
temperatdra.

Pirms varisanas sastavdalas netika
apstradatas vai tika nepietiekami ap-
stradatas (slikti nomazgatas u. tml.)

Izpildiet padomus un ieteikumus recepsu gramata par
produktu sakotnéjo apstradi pirms termiskas apstrades.

Nepareiza sastavdalu proporcija

lzmantojiet tikai parbauditas receptes, rlpigi izpildiet
noradijumus recepsu gramata.

Nepareizi izvéléts produkta veids

lzmantojiet tikai recepté noraditas sastavdalas.

Produkts netiek
pagatavots
(j€ls)

Zema pagatavosanas temperatra
Pagatavosanas laika vacins bija atverts
vai nebija kartigi aizvérts, trauks nav
ievietots kartigi

Parliecinieties, ka starp vacinu un multivarama katla
korpusu nav sveskermenu, ja nepieciesams, aizvaciet tos.
Pagatavosanas laika nav ieteicams bieZi atvert vacinu.

Zema pagatavo3anas temperatra,
nebija pietiekama kontakta starp
trauku un karsésanas elementu

Parliecinieties, ka starp trauku un multivarama katla
karsé3anas elementu nav sveSkermenu, ja nepieciesams,
aizvaciet tos. Pirms pagatavo3anas ievietojot trauku multi-
varamaja katla, parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un
ciedi piegu] karseésanas elementam.

Parmérigs produkta skabuma limenis,
pirms varisanas sastavdalas netika
apstradatas vai tika nepietiekami ap-
stradatas (slikti nomazgatas u. tml.)

Izpildiet padomus un ieteikumus recep$u gramata par
produktu sakotnéjo apstradi pirms termiskas apstrades un
sastavdalu ievietosanas secibu pagatavosanas laika.

Nepietiekams pagatavosanas laiks
vai produktu proporcijas parsniedz
ieteiktas

levérojiet ieteikumus recepsu gramata par laika iestatisanu.
Receptés noradito pagatavosanas laiku rupigi izvéeléjas
mUsu pavari, nemot véra izmantojamo sastavdalu apjomu
un veidu, ka ari 5t multivarama katla modela darbibas
Tpatnibas.
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Problema lespéjamie céloni Risinajums
Produkts Maz skidruma (nav ievérotas propor- | leteicams ievérot skidruma un galvena produkta proporci-
piededzis cijas) jas, kas noraditas recepte.
levietota produkta kopéjais apjoms ir
mazaks par recepte ieteikto
lespejams, izmantojat trauku ar parti- | Pirms pagatavosanas saksanas parliecinieties, ka trauks
kas paliekam vai bojatu pretpiedegu- | ir kartigi izmazgats, un pretpiedeguma parklajums nav
ma parklajumu bojats.
Produkts Nepareizi izvéléts pagatavosanas laiks | levérojiet ieteikumus par laika iestatisanu recepsu gramata.
parvarijies vai produktu proporcija ir mazaka par | Receptés noradito pagatavo3anas laiku un produktu
ieteikto proporcijas rupigi izvélejas musu pavari, nemot véra s
multivarama katla modela darbibas ipatnibas.
Gatavais ediens péc pagatavosanas levérojiet pagatavosanas padomus un ieteikkumus noteik-
parak ilgi atradas Siltuma uzturéSanas | taja recepte.
rezima
KONDITOREJA
Probléma lespé&jamie céloni Risinajums
Produkts levietota produkta kopé€jais apjoms ir | Izpildiet visus recepté noraditos dota édiena pagatavosa-
piedeg mazaks par recepte ieteikto nas posmus un darbibas.
(piedegusi . .
mikla trauka :sislfsatlts parak liels pagatavosanas
dibena)

Trauks netika ieellots

Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus noraditos dota
édiena pagatavosanas posmus un darbibas.

Nepareizi izvéléts pagatavosanas laiks

Samaziniet pagatavo3anas laiku. Ja pagatavojat pec recep-
tes, ievérojiet recepté noradito laiku.

lespéjams, izmantojat trauku ar parti-
kas paliekam vai bojatu pretpiedegu-
ma parklajumu

Pirms pagatavosanas saksanas parliecinieties, ka trauks
ir kartigi izmazgats, un pretpiedeguma parklajums nav
bojats.

Konditorejas
izstradajums
neuzruga

Slikti sakultas olas ar cukuru

Mikla ilgi nostavéja ar irdinataju

Milti nebija izsijati

Slikti samicita mikla

Nepareiza sastavdalu ievietosana

Izmantota nepiemérota recepte

Pagatavo3anas laika precizi ievérojiet recepté noraditas
proporcijas un darbibu secibu. Izmantojiet tikai ieteiktos
produktus. Papildu sastavdalas var dot lieko mitrumu
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Nepareiza sastavdalu sagatavosana
un ievieto3anas seciba. Nepareiza
samicisana.

lzmantotas nepiemérotas sastavdalas

Probléma lespéjamie céloni Risinajums
Produkts ir Sastavdalas nepareizi ievietotas Papildu sastavdalas var dot lieko mitrumu. Izmantojiet tikai
mitrs recepté noraditas sastavdalas.
Péc pagatavosanas konditorejas Gatavo konditorejas izstradajumu vélams iznemt no multi-
izstradajums ilgi palika aizvérta multi- | varama katla uzreiz péc pagatavosanas vai to atstat uz isu
varama katla bridi ar ieslégtu automatisko sildisanu.
Mikla levietota produkta kopéjais apjoms ir | Izmantojiet tikai recepté ieteiktas sastavdalas. Pagatavosa-
neizcepas lielaks par recepte ieteikto nas laika precizi ieverojiet recepté noraditas proporcijas un

darbibu secibu.

Zema pagatavosanas temperat(ra,
nebija pietiekama kontakta starp
trauku un karsésanas elementu

Pirms pagatavosanas ievietojot trauku multivaramaja
katla, parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un ciesi piegu|
karsésanas elementam.

Nepareizi izvéléts produkta veids

Izmantojiet tikai recepté noraditas sastavdalas.

Nepareiza sastavdalu proporcija

Izpildiet pagatavosanas noradijumus recepsu gramata.

PROBLEMAS UN TO RISINAJUMI

nokluvis sveskermenis

Probléema lespéjamie céloni Risinajums

lerice Mainstravas tikls nenodrosina Parliecinieties, ka ierices stravas vads ir pieslegts pie main-

neieslédzas baroSanu stravas rozetes.
Parbaudiet, vai rozete nav bojata un spriegumu mainstra-
vas tikla.

Ediens Sprieguma trauc&jumi mainstravas Parbaudiet spriegumu mainstravas tikla.

gatavojas tikla

parak ilgi Starp trauku un karsé3anas elementu | Aizvaciet sveSkermeni.

Trauks nepareizi ievietots multivarama
katla korpusa

levietojiet trauku taisni, bez noskieb3anas.

KarseSanas elements ir netirs

Atvienojiet ierices stravas vadu no mainstravas rozetes,
laujiet atdzist. Notiriet karsésanas elementu.
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Komnanusa Stollar oueHb cepbe3Ho oTHOCKTCS K Be3onacHocTn. Mbl
pa3pabaTbiBaemM 1 NPOM3BOAMM MPOAYKLMIO C y4eTOM obecneyeHus
6e3onacHocT noTpebutena. Kpome Toro, Mbl MPOCUM Bac
cobniofatb N3BECTHYIO OCTOPOXHOCTb MPU UCMOSIb30BAHMMN OObIX
3/1eKTPONPUOOPOB 1 CN1e0BaATh HUXKEN3NTOXKEHHBIM UHCTPYKLMAM.

BAJKHBIE MEPBI BE30IIACHOCTH

e [pounTarite BCE MHCTPYKLMM e He cTaBbTe MynbTMBapPKY

[0 Hayana 1cnosnb3oBaHNA
npnbopa 1 Ha BCAKUIA Cy4Yaln
COXpaHuTe UX.

BHVMaTeNbHO npoynTanTe
BCE MHCTPYKLMIN OO Hadana
MCNONb30BaHMA Nprbopa 1 Ha
BCAKNW Cly4art COXpaHUTe nX.

AKKYpaTHO yaanuTe u C
HaZiexalmMmmn Mepamm
NpPeaoCTOPOXHOCTH BbIOPOCHTE
BCe YNakOoBOYHblEe MaTepuasbl

N pekslaMHble ApnbIKK nepes
NnepBbIM UCMOJIb30BaHNEM
MYNbTNBaPKN.

YT0bbI 3aLLNTUTb MaNeHbKMX
AeTen OT ONacHOCTW YAyLIEHWS,
yoanuTe 1 C Hagnexalumu
MepamMu NPeAOCTOPOXKHOCTY
BbIOPOCHTE 3aLLUMTHYIO
060/104KYy CO LUTekepa NUTaHWA
MYSIbTMBAPKMN.

He cTaBbTe BKJIIOYEHHYIO
MYJ/IbTVBAPKY Ha Kpal cTosa
Wnn ckaMbl. YbeomTecs, 4To
NOBEPXHOCTb POBHAA, YMCTadA 1
cyxas.

Ha ropsa4me razosble NN
3neKTprYeckmne KOHMOPKM 1n
BONN3M HUX, a TaKXe B MecCTa,
rae OH MOXET COMpPUKacaTbCa C
HarpeTon OyxXOBKOW.

He cTaBbTe Nprbop BANOTHYO
K CTeHaM U YyBCTBUTESIbHbIM

K BbICOKOW TeMmepaType
MaTepuanam, TaknMm Kak TKaHK
1 3aHaBecw.

He ncnonbsynre mMynbTnBapky
Ha CJIMBHOW MaHen MOWKN.

[Nepes nCnonb3oBaHnem
ybeauTech, YTO MynbTUBapPKa
npaBuibHO cobpaHa. CnepywTte
NHCTPYKUMAM, U3JTOKEHHBIM B
3TOM PYKOBOZACTBE.

Bo Bpems paboTbl nprbop
HarpeBaeTca!l He KacamTech
pyKamu ero Kopnyca, Yatum
M MeTannmyecknx aetanen
BO BpemsA paboTbl Nprbopa.
Micnonb3ywTe KyXOHHble
pyKaBuLbl. He HakoHANTECH
Hag NpvbopoM BO BpeMs
OTKPbITUS KPbILLKY.
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e He HakpbiBarTe npnbop
NOSIOTeHUEM 1nn candgeTkon
BO BpeMs ero pabotbl. He
ncnonb3ynTe npubop Ana
XPaHeHWs MPOAYKTOB UK
MOCTOPOHHWX NPeaMeTOB.

e [epen yncTkon npnbopa
ybeauTech, YTO OH OTKJIOYEH
OT 3NeKTpoceTn. Ana YncTkm
MCnonb3ynTe Heabpa3nBHble
MOIOLLIME CPeaCTBa.

BAJXHBIE ITPABUJIA
BE3OITACHOCTH ITPHU
HCITOJIb3OBAHUH
JIIOBBIX 3JIEKTPUYECKHX
ITPUBOPOB

e [lepeq MCMOIb30BaHNEM
MOJIHOCTBIO pa3MaTbiBanTe
LUHYP MUTaHUA.

e YT06bI M3bEeXaTh yaapa
3NeKTPUYECKM TOKOM, He
norpy>ante npubop, LHYP
NUTaHUA WK LUTeKep NMUTaHWS
B BOAY WM Kakyto-nnbo
APYryio XMAKOCTb.

e He ponyckanTte, 4TobbI LUHYP

MUTaHWS CBUCAN C Kpas CToNa,
Kacancs ropsymx noBepXHOCTeN
VNN 3aBA3bIBANICA Y3NaMMU.

STOT Npmbop He NpefHasHayeH
019 MCMOMb30BaHA
nogpMn (B TOM Yucie
LleTbMM) C OrpaHNYeHHbIMU
DU3NYECKMU, CEHCOPHBIMY
VAN YMCTBEHHBIMY
CMOCOBHOCTAMM, a Takxe
TEMU, KTO He MMeeT OnbiTa
WAV 3HaHW, Be3 Hag3opa
WA pyKOBOAOCTBA KL,
OTBETCTBEHHbIX 3a KX
6e30MacHOCTb.

PekomeHayeTca perynapHo
npoBepATb Npubop. He
MCNob3ynTe Npnbop, ecn
Kaknm-n1bo obpasom
NOBPeXAeH LUHYp NUTaHNA,
LUTEeKep NUTAHNA UK Cam
npnbop. Caante npubop B
6AMKaNLINIA aBTOPU3OBAHHbIV
CepBUCHbIV LieHTp Stollar gns
MNPOBEPKM W/V PEMOHTA.

Jltoboe obcnyxmnBaHue,
NOMMUMO YMCTKK, AOSIKHO
NPOV3BOANTLCA B
aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOM
LieHTpe Stollar.
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® OTOT NpnbOp NpefHa3HayeH BBICOKASA TEMIIEPATVPA -
TONbKO 4151 ObITOBOrO OITACHOCTB O>KOI'OB!

MCMO/b30BaHMA. He e MynbTuBapka npefHa3HaveHa

MCNONb3yWTe 3TOT NpPMbop

B KaKMX-MOO MHbIX Lensx,
KpOMe ero HasHayeHus. He
NCNOJIb3YINTE B ABUXKYLLMXCA
TPaHCMOPTHbIX CPeACTBaXx

WM Ha flofdkax. Micnonbsymnte
TOJIbKO B MOMELLEHNAX.
HenpaBuibHOe 1CNoJIb30BaHMeE
MOXET NPMBECTU K TPaBMaM.

e PexomeHayeTcAa
yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO
anddepeHLmanbHOM 3aLmTbl
(3aLUMTHbBIV BbIK/OYATENb)
0719 AONOSHUTENbHON
3aLLMTBI NPY UCNOJSIb30BAHMM
31eKTponprbOopPoB.
PekomeHOyeTCA yCTaHOBUTb
3aLLUMUTHBIV BbIKtOYaTENb C
pacyeTHbIM paboynM TOKOM,
He npesbllatownmM 30 MA,
B CETW NUTaHWs Npubopa.
Obpatntech K 2neKTPUKy 3a
KOHCybTaLMen.

/\ BHUMAHUE!

Bo Bpemst pa6oTsl ipubop
HarpeBaeTcs!

LA NPUrOTOB/IEHMA 1 NoJorpe-
Ba Pa3/INYHbIX MPOOYKTOB,
MO3TOMY BHYTPEHHVE NMoBepX-
HOCTW YCTPOWCTBA CUbHO Ha-
rpeBatoTCA BO BpemMsa paboThl.

MOCKOSIbKY BHYTPEHHAA

Yallla, KpbILLKa 1 BHYTPEHHWeE
MOBEPXHOCTU YCTPOWNCTBA
CUJIbHO HarpeBatoTCA Mo

Bpemsi paboTbl U HEKOTOPOE
BPEMSA OCTAIOTCA ropAYnMHU, He
KacamTecb 3TUX YacTen pykamm
W APYrvMy 4acTAMN Tena, a
TakXXe He [JonycKanTe KOHTaKTa
C HUMW KaknX-TMbo NpeaMeTos,
4YBCTBUTENbHBIX K TeMMepaType
nnw Bnare. He nomellanTe
Yally Ha YyBCTBUTENbHbIE K
TemnepaTtype NnoBepxHOCTU B
TeYeHNN HeEKOTOPOro BPeMeHH
nocse HarpeeaHua. lpu
HeobxoAMMOCTU NCNONb3yNTe
NPUXBATKN NI PYKaBULLbI,
4TOObI 3aLLUNTUTL PYKU.

[axe npun npaBuIbHO 3aKPbITOV
KpbILLKE nap BbIXOAUT 13
NMapoBOro KJanaHa BO BpeMs
NPUrOTOBJIEHNA MULLK U B
TeYeHN HEKOTOPOro BpemMeHu
nocse 370ro. Bo Bpemd
NPUroTOBJIEHNA U Cpa3y Mo ero
OKOHYaHUN He JepXunTe pyKn
UNW VL0 HaL YCTPOMCTBOM,
4TOObI He OLINAPUTHCA MAPOM,
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BbIXOOALLMM 13 NApOBOro
KnanaHa B KpblLlLke. B maposom
KnanaHe 1 Ha BHyTPeHHew
MOBEPXHOCTM KPbILLKILA MOXET
cobupaTbcs KoHaeHcaT. Kpome
TOrO, NPW OTKPbLITUM KPbILLKY
13-Nof Hee MOXKeT BbIPBATbCA
60obLION 06beM CKOMMBLLErOCH
Tam napa. OTKpbIBas
yCTPOWCTBO, COXPaHANTE
LOCTaTOYHOE PaCcCTOsHMeE,
4TOObI HE OLLNAPUTBLCA.

AHTUIIPUTAPHOE
ITOKPBITHUE

® BHYTpeHHAA Yalla MybTUBAPKM
NMeET aHTUNPUrapHoe
MOKpbITME. He ncnonbsymre
TBEpAble UM OCTPble NPeaMETb|
N5 NepemMeLLVBaHNS UK
M3MesibYyeHNsa NPOayKTOB
B Yalle. He ncnonbsymnre
BHYTPEHHIOO YaLly A1
CMeLLVBaHVA NHIPeaNEeHTOB.
Bcerga yoanamTe npooyKTbl
M3 Yaln, eCIN UX HYXHO
CMeLlaTb UK nopesatb. Mbl
He Hecem OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAeHWE aHTUNPUTaPHOTO
NOKpPbLITUA B Cllyvae
MCNOJIb30BaHNA METaININYECKMX
NprbopoB N NOAOOHbIX
npeameToB.

e CobtopanTe cnegytoLLme
Mepbl NPegoCTOPOXKHOCTL.

® He 1cCnosnb3yiTe BHYTPEHHIOW
YaLlly, ecnv aHTUNpUrapHoe
NOKpPbITNE MoLiapanaHo,
NOTPEeCKaNoCh UK OTCIIONNOChH
BC/IEACTBUE Meperpesa.

e /Icnonb3ynTe TONbKO
LepeBAHHbIe NN
>KapOonpOYHble NacTUKOBbIe
npnbopbl 418 NepeMeLLBaHNA
n nogadn onog. He
NCMONb3YNTE HUKAKMX
a3pPO030JIbHbIX aHTUMPUFAPHbBIX
MOKPbITUIN.

e AHTUMPUrapHOe MOKPbITHE
3HauuTeNbHO obneryaet
MbITbe Yalln. He ncnonbsymnte
abpa3nBHbIX ryboK 1
abpa3mnBHbIX YNCTALLMX
CpencTB 1A O4NCTKM YaLLn,
Laxe npucoxLume octatku
MU MOXHO YOANNTb
MAFKOW rybKOm Nn MATKOW
HEeWI0HOBOW LLIETKOW, a TakxXe
B NMOCYJOMOEYHOWN MalUVHe B
LaALLEM pexMe.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO
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ITOSHAKOMBTECDH
¢ the Multi Cooker BMC820RU

THE MULTI COOKER BM(C820RU

N o vk W=

KpblLLka

CbemHasA BHYTPEHHAA KpblLlLKa

MaHenb ynpaeneHna ¢ gucnieem

Yawa

MapoBon KnanaH

KnasuLla BKNIOYEHWA/ BbIKNOYEHNA NUTaHNA

KHoMKa OTKPbITVS KPbILLIKY

AKCECCVAPBI

8. MepHbIl cTakaH

9. CrakaH4yvKkv Ona norypra
10. Jloxka

11. KoHTenHep 4Nna NpUrotToBaeHns Ha
napy
12. JlonaTka

13. Jep>xatenb 418 NOXKU/0oNaTkm
14. LUHyp nutaHua

Mpoun3BoauTeNb MMEET NPaBo Ha BHeCeHVe
MN3MEHeHUI B AW3anH, KOMAIeKTaumto,

a TaKkxe B TeXHUYeckne xapakTepucTukm
WN3[enna B XOA4e COBEepLIEHCTBOBAHNA
CBOel NpofyKUMy 6e3 [oNONHUTENBHOTO
yBeAOMIIEHNA 00 3TUX U3MEHEHUAX.
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ITAHEJIb VIIPABJIEHUA

A.

Bpems/TemnepaTypa - Nepexof, B PeXUM YCTaHOBKU BPEMEHN
NPVrOTOB/EHNS, BIOOP pexuMa yCTaHOBKM BpeMeH/TeMnepaTypsi
NPVIrOTOBNEHNA.

Yacbl/MuHyTbI — BbIBOP YaCoB MM MUHYT B PeXMMaX YCTaHOBKM
BPEMEHW NPUTOTOBIEHS 11 OTJIOKEHHOMO CTapTa, BKOYEHNe/
OTKJIOYEH/e 3BYKOBbIX CHrHasoB

OTmeHa/lloforpes — BKIIIOYEHNE/OTKNOYEeH e PYHKLMM NOLOrpeBa,
npepbiBaH1e paboTbl MPOrpamMMbl NPYUTOTOBAEHNA, COPOC BBEEHHbIX
napameTpoB

MeHto — Bbl60p aBTOMATUYeCKOwn nporpamMmmbl MpUroToBIEHNA.

OTNOXeHHbIN CTapT — BKIIIOYEHME PeXXMMA YCTaHOBKM BPEMEHN
OTNIOXKEHHOro CTapTa

CTapT — BKJIIOYeHWe BbIOPaHHOW NPOrpaMMbl MPUroTOBEHWA,
npeaBapuTesnbHoe OTKoYeH e (PYHKLMM aBTONOAOMPeBa.

»(+) 1 (=) — yCTaHOBKa 3Ha4eHVA YacoB VN MUHYT B PEXXMMAX
YCTaHOBKM BPEMEHW, yCTaHOBKa TemrepaTypbl B pexuMe Boibopa
TemnepaTypbl, BbIGOP aBTOMATUYECKON NPOrpaMMbl MPUrOTOBEHUS.

OUCITJIEN

1.

VIHAVKaTOp Nporpammbl
NPUrOTOBAEHUS

MHﬂMKaTOp 3Tana NpuroTosieHnAa

VHayKaTop paboTbl hyHKLMM
aBTonoLorpesa

MHAMKATOP BPeMEHM YaChl/MUHY T
NHaykaTop paboTbl

NHaykaTop nporpecca paboTb
nporpaMMmbl MPYroTOBNIEHNSA

MHaykaTop pexuma paboTbl
OTNIOXEHHOrO CTapTa

VIHAVKaTOp TemnepaTypbl
NPUrOTOBEHUS

VIHAVKaTop paboTbl 3ByKOBOTO
curHana
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SKCITJIYATALINS
the Multi Cooker BMC820RU

INMEPE HAYAJIOM 3KCIDUIVATALITUU

YCTaHOBWTE My/IbTUBApPKY Ha TBEPLYIO POBHYIO
rOPV30HTaIbHYIO MOBEPXHOCTb. MNPy yCTaHOBKe
cnenuTe 3a Tem, YTobbl Npy paboTe npubopa He Hbina
3aTPyAHEHa ero BEHTUAALMA 1 BbIXOLALLAIA ropAYnii
nap ¥13 kflaraHa Bbinycka napa, PacrosiokeHHOro Ha
Kpbilke Nprbopa, He nonafan Ha obow, AeKopaTUBHbIE
MOKPBITUS, 3NEKTPOHHbIE NPUGOPLI U Apyrue NpeaMeTsl,
KOTOpbIE MOTYT NOCTPaAaTh OT MOBbILLIEHHOW
BNXHOCTU 11 TeMMepaTypbl.

Mepea NpUroToBneHem ybeanTecs B TOM, HTO
BHELLHME 1 BHYTPEHHVe 4YacTu MyNbT1BapKy (BKTOYas
YaLly) He MMEIOT NOBPEXAEHWUI, CKO0B 1 ApYrix
nedekToB. Mex/y Yallelt v HarpeBaTesIbHbIM
3/1eMEHTOM He [JO/IXKHO ObITb NOCTOPOHHUX MPELMETOB.

3BVKOBOM CUTHAJI

MynbTrBapka BMC820 ocHalleHa 3ByKOBbIM CUTHaNOM,
6narofiaps KOTOPOMY MPOLLECC YNpaBneHus Nprbopom
MOJSIHOCTbIO 03BYYMBAETCA U COMPOBOXAALTCA
[eTanbHo nHhopMaLmen o caenaHHbIX U3MeHeHUAX
1 TeKYLLWX HaCTpOMKax nporpammbl. OyHKLWA
3anyckaeTca aBTOMaTUYECKN NOCS1e BKITKOYEHNA
npubopa. YTo6bl OTKNIIOUMTL €e, B pexXuMe OXuaaHVa
HaxXMuTe 1 yaepxumBanTe KHOMKy «4acbl/MuHYTbI».
MoBTOpHOE HaxaTue v yaepxaHue KHOMKK «Hackl/
MWHYTbI» BHOBb BK/tOYAET JaHHYO (DYHKLMIO.
CocTosHve gaHHON yHKLMM 0ToBpaxaeTcs Ha
Aucnnee COOTBETCTBYIOLLMM MHOUKAaTOPOM — 4.

VCTAHOBKA BPEMEHU
MPUI'OTOBJIEHUA

B mynbTmBapke BMC820 nosib3oBatesib MOXeT
CaMOCTOATESIbHO KOPPEKTUPOBaTL BpeMsA
NPUrOTOBMIEHUS, YCTAHOBIEHHOIO MO YMOIHYAHNIO
1A BbIOpaHHON NporpaMmel. LLar n3meHeHus

1 BO3MOXHbIVI Iana3oH HaCTPOWKY 3aBUCUT OT
BbIOPAHHOW NPOrpaMMbl MPUrOTOBEHNA.

1. YTOBbI M3MEHUTb Bpems NpUroTosieHus: MNocne
BbIOOPa NPOrpamMmMbl NPUrOTOBEHUSA, HaXUMas
Ha KHOMKy «Bpems» BbIbepuTe pexmm yCTaHOBKM
BPEMeHW NpUroToseHus. Mpu 3ToM nHAMKaTop
BPEMEHW HaYHeT MUraThb.

2. Haxwumas KHorky «Hacbl/MUHyTbI» BbibepuTe
YCTaHOBKY 4aCOB WV MUHYT. BblbpaHHOe 3HaueHve
bynet muratb.

3. HaxaTtveMm Ha KHonky P (+) yBenvuvisanTe, a
HaXaTveM Ha KHOMKy «(—) yMeHbLUanTe 3Ha4YeHne
BpemeHW. ECnm yaepKnBaTh HaxaTyto KHOMKY
HeCKOJIbKO CeKyHA, HaYHeTCA YCKOPEHHOE M3MeHeHVe
3HaYeHNs.

4. T10 OKOHYaHWK YCTaHOBKM BPEMEHW MPUrOTOBIIEHNA
(oncnnei NpogoskaeT MUraT) nepenaute K
CnepytoLLiemMy Lary HacTPOKM BbIGpaHHOM
npOorpaMmbl MPUrOTOB/EHWA, HANPUMEP, BKIOYNTD
PEXUM NPUroTOBIEHNA, Haxas KHOMKy «CTapT» Ha
HECKOJIbKO CeKyH,.

e [1nA OTMeHbl cAeNaHHbIX YCTaHOBOK Ha>XMUTe KHOMKY
«OTMeHa», mocne Yero BBegunTe BCIO nporpammy
NpUroToBieHNA 3aHOBO.

®VHKILUA «OTJIOXKEHHBIN CTAPT»

DyHKLWA NO3BONAET 334aTb UHTEpPBas BpEMeHN, Yepe3
KOTOPbI HayHeT paboTy BblOpaHHas nporpamma
npurotosneHna. OTAOXNUTb CTapT NPOrpaMMbl MOXHO B
AnanasoHe oT 5 MUHYT A0 24 4acoB C LIarom yCTaHOBKM
B 5 MUHYT.

1. BblbepuTe 1 HacTpoWiTe NPOrpaMmy MpUroTOBEHN.

2. Haxatnem KHonku «OTNOXEHHbBIN CTapT» BKIIIOUNTE
PEXWM YCTAaHOBKM BPEMEHW OTIOXKEHHOro CTapTa. Ha
[Jucnnee HaYHeT MUraThb 3Ha4eHne MUHYT.

3. Haxwumasa kHonky «Hacbl/MUHYTbI», BblbepuTe pexmm
YCTaHOBKM YacoB UM MUHYT. BbibpaHHOe 3HaueHve
6yneT MuraTb.

4. HaxatueMm Ha KHonky P(+) yBenuumsaiite, a
HaXaTueM Ha KHOMKy «(—) yMeHbLUaiTe 3Ha4YeHne
BpemeHu. ECnv yaepxKunBaTh HaxaTyto KHOMKY
HeCKOJIbKO CeKyHf, HaYHeTCA YCKOPEHHOE 3MeHeHVe
3HaYeHNs.

5. [0 OKOHYaHWM YCTaHOBKM BPEMeHW HaxXMUTe 1
yaep>vBawTe KHoMKy «CTapT» HECKObKO CeKyHA.
TaiMep nepecTaHeT MUraTb, Ha4yHeTCH paboTa
yHKLUMN «OTNOXEHHBIN CTapT», Ha Avcnnee byaet
oTOBpaxaTbCa 06PATHbIN OTCHET BPEMEHM A0 Havana
paboTbl BbIOPaHHOM NPorpamMmbl MPUroTOBAEHUA.

6. [na oTMeHbl caenaHHbIX YCTaHOBOK Ha>XMUTe KHOMKY
«OTMeHa», Nocne Yero BBeanTe BCO nporpammy
NpUroToBiIeHNA 3aHOBO. CD)/HKLLVIH OTNOXEHHOro
CTapTa OOCTYyMHa AN1A BCeX aBTOMaATU4eCKUX
nporpamMmm NpUroToBeHNA, 3a NCKITIOYEHEM
nporpamm «BbICTpoe NpuroToBneHre», «MakapoHbi»,
«Kapka».
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e He pekomeHyeTcs OTKNaAbIBaTh CTapT NPOrpaMmbl
Ha ANnUTenbHoe Bpems, ecin peLenT COAePXNT
CKOPOMOPTALLMECA NPOLYKTbI (AL, cBexXee
MOJIOKO, MACO, CbIp U T. A.).

o [Ipy ycTaHOBKe BpemeHW Ans yHKLMK
«OTNOXEHHbIN CTapT» HEOOXOAVMMO YUUTHIBAT,
4TO OTCYET BpeMeHU B Mporpamme «Ha napy»
HaYMHAETCs TONBKO MO AOCTUXKEHUN MY/bTUBAPKOW
Heobxoavmoit paboyeit TemnepaTypbl (nocne
3aKMnaHus Bodpl).

L4 3ByKOBOI7\ C1rHa1 HEBO3MOXKHO BKJTHOYNTL U
BbIK/IIOHYNTb B Nepuo O6paTHOI'O oTCYeTa BpemeHu
beHKLLI/WI OTNIOXKEHHOro CTtapTa.

OVHKIIHA ITOJOI'PEBA I'OTOBBIX
BJTIO

Bk/ltouaeTcs aBToMaTHyecky cpasy no 3aBepLueHin
paboTbl MPOrpaMmbl MPUrOTOBIEHNA 1 MOXET
NoAfepXvBaTb TeMrepaTypy rotosoro 6oaa

B npeaenax 70-80 °C B TeveHnn 24 vacos. Mpw
[eiCTByIOLLIEeM NOJOrpeBe CBETUTCA COOTBETCTBYIOLLIA
VHAMKATOP, Ha Ancniee oTobpaxaeTca NPAMON oTcyeT
BpemMeHU paboTbl B JaHHOM pexyMe.

Mpu HeOOXOANMOCTN NOAOIPEB MOXHO BbIK/IIOUUTD,
Ha>kaB 1 yep>X1Bas HECKOJbKO CeKYHJ, KHOMKY
«OTmMeHa/lMoaorpes» - COOTBETCTBYIOLLMIA MHANKATOP
noracHeT. 3Ta yHKLMA MOXET ObITb BKJIOYEHA UK
oTKJlOYeHa B l060e Bpems.

HecMoTps Ha TO, 4TO MysbTUBapKa MOXET COXPaHATbL
NPOZYKT B Pa3orpeTtom COCTOAHUN O 24 4acoB, He
pekomeHlyeTcA ocTaBNATL 6100 pasorpeTbiv 6onee
Tpex Yacos, Tak Kak 3TO MOXET MPVBECTU K U3MEHEHUIO
€ro BKYCOBbIX Ka4ecTB.

[IPOrPAMMA «PYYHBIE HACTPOMKH»

ELTEE] nporpamMmmMa npefHasHadeHa ana
MPUroToBIeHNA NPakTN4eckn niobbIx 6tz no

3aflaHHbIM MOJIb30BaTeIEM NapamMeTpam Temnepatypbl 1

BpPeMeH MpUroToBeHVa. bnarogapa yHKLMM PyyHble
HacTpowikv MynbTMBapka Stollar BMC820 3ameHnT

Ha BaLLiel KyxHe Lenblii pag, npubopos, Takmux kak
[lyXOBOW LKA, NAnTa, NapoBapka 1 MHorve apyrue.
[lnana3soH ycTaHoBky TemnepaTypbl 35-160 °C ¢ Wwarom
n3meHenna 5 °C. [InanasoH yCTaHOBKM BpemeHun
MPUroTOBNIEHNA — OT 2 MUHYT [0 15 4acoB C Warom

M3MeHeHUs B 1 MUHYTY (ANA MHTepBana fo 1 Yaca) um B

5 MUHYT (oA nHTepsana bonee 1 vaca).
[ns Bawwero yno6cTBa, B Clyyae npurotosneHus 6aog

npv Temnepatype Huxe 75 °C, yHKLMA aBTONoLorpesa

6y,u,eT Mo YMOJHaHWIO OTK/IO4EeHa.

Mpu Bbibope Temnepatypbl 140 °C 1 Bbilwe
MaKcMMasibHOe BpeMs NpUroToBieHna — 2 Yaca.

1.

PaBHOMepPHO pasnoxuTe NPOAYKTb B Yalle 1
BCTaBbTe ee B KOpryc npubopa. Cneaute 3a Tewm,
4TOObI BCE MHIPeANEHTbI, BKIOYan XUAKOCTb,
HaXOAMAMCb HUXE MaKCUMasibHON OTMETKM Ha
BHYTPEHHel NOBEPXHOCTYW Yalln. YbeamTecs, 4To
yallia naoTHO COMPKKACAETCA C HarpeBaTeNbHbIM
3/1eEMEHTOM.

3aKpoiiTe KpbILLKY A0 Lienyka. Mogkntounte npubop
K 31eKTpoceTU. BKoynTe MynbT1BapKY Haxas
KJ1aBULLY MUTaHNA.

Haxkumasa kHorku «MeHto» i 4 (=) n »(+),
BbibepyTe MporpamMmy «PyuyHble HaCTPOMKM». Ha
avcnnee 6ynyT 0ToOPaxKaTbCA yCTaHOBEHHbIE MO
YMOTYaHWMIO 3HAYeHsl TeMnepaTypsl 1 BpeMeHu
NPVIroTOBNEHNS.

HaxmuTe KHOMKy «Bpems» Ans nepexoaa B pexmnm
YCTaHOBKV BpeMeHI NpUroToBNeHns. Ha aucnnee
BbICBETUTCA YCTaHOB/IEHHOE MO YMOJIHaHWIO BpeMa
NpUroToBeHns. Haxatvem Ha kHomku B (+) n 4(-)
yCTaHOBUTE HeOobXoAMMOe BpeMsa NPUrOTOBAEHNA.
Haxxmute KHOMKy «Hacbl/MuHyTb» 4018 nepexona
MeXJy Yacamut ¥ MUHYTaMK.

HaxmuTe KHOMKy «TemnepaTypay» 414 nepexoa B
PEXVM YCTaHOBKM TemMnepaTtypbl NpuUroTosieHns. Ha
[ucnnee BbICBETUTCA YCTaHOBNEHHAA MO YMONYAHUIO
TemnepaTypa NpUroToBeHVA. HaxaTtiem Ha KHOMKK
»(+) 1 «(-) ycTaHoBWTe HeOOXOAVMYIO TeMnepaTypy
NPUroTOBIEHUS.

Mpy HeOOXOAMMOCTU YCTaHOBWTE BpEMA
OTNIOXKEHHOTO CTapTa.

HaxmuTe v yaepxmBanTe HeCKONIbKO CeKYHL, KHOTMKY
«CTapT». 3aroputca nHanKaTop KHomku «CtapT,
HaYHeTCA BbINOJIHEHME NPOrpaMMbl 1 0BpaTHbIN
OTCYET BPEMEHU NMPUrOTOBSIEHNA.

Mo 3aBepLIeHNM NPOrPaMMbl aBTOMATUYECKM
BKJIIOUMTCA Mogorpes 6ntoaa. Ecm Heobxogmmo, 31a
YHKUMA MOXET BbITb OTK/IIOYEHA HaxaTuem unm
yAepxviBaHueM KHomku «CtapT» B loboe Bpema.

Mo 3aBepLUeHNM NPOrpaMMbl NPUFrOTOBNEHNA
MPO3BYYUT CUrHas. B 3aBMCMMOCTU OT HacTpoek
npubop nepenaeT B pexyvimM aBTONOAOMPeBa Un B
peXUM OXNOAHWA.

. [AnA OTMeHbl BBeileHHOM NporpaMmbl, NpepbIBaHms

npoLecca NPUroTOBAEHNA UM OTKIIOYEHNA
aBTOMNOLOrpeBa HaXXMUTE 1 yaepXKMBaNTe KHOMKY
«OTMeHa.

B nporpamme «PyyHble HaCTPOKI» BO3MOXHO
NPUroTOBNIEHVE MHOXECTBa Pa3nNyHbIX 61t0[.
Bocnosnb3ynTtech Hallei KHWroi peLenTos 6o
TabnnLen pekoMeH0BaHHbIX TemnepaTtyp Ans
NPUroTOBNIEHWA Pa3ANyHbIX B0 1 NPOLYKTOB B

LlaHHOW nporpamme.
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PEKOMEHJIAITMU 10 HACTPOMKAM TEMITEPATYPbI

B ITPOr'PAMME «PYYHBIE HACTPOMKH»

Paboyas PekomeHZaLMM MO UCMOJIb30BaHUIO (CMOTPUTE KHUTY PeLLenToB)
Temneparypa
40°C PekomeHnayeTca Ana NpUroToBAEHWA NOrypTOB, PACCTONKM TecTa
60°C PexomeHnayeTca Ona MeL1eHHOro NPUroTOBNEHWA MULLK,
nactepusaummn 1 NpUroToBNEHUA 3€1EeHOM0 Yas, AETCKOro nuTaHua
80°C PekomeryeTca Ond MeAIeHHOro NPUroTOB/IEHVA MWL, NPUrOTOBIEHUA TBOPOTa, MVHTBENHa
100°C PekomeHzyeTCA Ana NpUroTosneHns 6ese, BapeHbps
120°C PexomeHayeTca Ona NPUroToBAEHUA PYJIbKK, TyLLEHOro MACa
140°C PekomeHayeTcs N5 KomnYeHws, obxapviBaHnsa roToBbix 61104 ANs NPUAAHNS MM XPYCTALLIEI KOPOYKM
160°C PekomeHayeTca Ana NpUrotosnexna Kaptodensa hpu

ITPOI'PAMMA «ITIO3TAITHO»

[laHHas nporpamma no3BoJIAeT yCTaHaBIMBaTb
pasnnMyHyto TeMnepaTypy Ha Heckonbkux (o1 1 fo 10)
nocnefoBaTesibHbIX 3Tanax NpUroToBeHWA, a Takxe
yCTaHaBNMBaTb AIMTENbHOCTb Kaxaoro 3tana.

[nana3oH yctaHoBKkM TemnepaTtypbl 35-160 °C ¢ warom

n3meHerna 5 °C. [InanasoH yCTaHOBKN BpeMeHU
MPUroTOBJIEHWA — OT 2 MUHYT 40 15 4acoB C LWarom

13MeHeHus B 1 MUHYTY (ans vHTepBana fo 1 vaca) nnm

B 5 MUHYT (onA nHTepBana 6onee 1 vaca).

1. PaBHOMEPHO Pa3noxuTe NPOLyKTbl B Yalle U
BCTaBbTe ee B Kopryc npubopa. Cneaute 3a Tem,
4TOObI BCE VIHIPEeaVIEHTbI, BKIIIOYaA XMAKOCTb,
HaxOAWAMCb HUKEe MaKCUMasibHON OTMETKYM Ha
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTY Yalln. Ybeautech, 4To
yallla NJ0THO COMpYKacaeTcs C HarpeBaTesbHbIM
3/1EMEHTOM.

2. 3aKpoWiTe KpbILKy A0 Lenyka. Mogkoynte
npvbop K 31eKTPOCeTH. BroyuTe MynbTUBapKy
HaXxaB KNaBULLYy MUTaHUA.

3. Haxumas kHonku «MeHo» nnn 4 (=) n »(+),
BbibepuTe NporpamMmy «o3tanHo». Ha gucnnee
6yyT 0TOOPAKaTLCH YCTAHOB/EHHbIE MO
YMOMUYaHWMIO 3Ha4eHUs TeMnepaTyphl 1 BPEMEHU
NpYIroToBEHUS.

4. HaxmuTe KHOMKy «Bpema» Ana nepexoaa B pexum

YCTaHOBKM BpeMeHN NMPpUroToBIeHUA. Ha gucnnee

BbICBETUTCA YCTAHOBIEHHOE MO YMONYaHUIO BpeMsa
npvroToBneHuns. Haxatrem Ha KHornku B (+) 1 €(-)

yCTaHOBUTE HeObXoAMMOe BpeMsA MPUroTOBMIEHNA.
Haxxmute KHonky «4acbl/MuHyTbI» 414 nepexoaa
MeXy Yacamu U MUHYTaMu.

HaxmuTe KHonKy «TemnepaTypa» Ans nepexoaa B
PEXUM YCTaHOBKYM TeMMepaTypbl NPUroTOBNEHUS.
Ha aucnnee BbICBETUTCA yCTaHOBMIEHHasA MO
YMOJYaHMIO TemrnepaTypa npuroToBAeHus.
HaxaTvem Ha kHonku »(+) 1 (=) ycTaHosuTe
HeobXoAVMyto TeMnepaTypy MPUroTOBAEHWS.

OfHOBPEMEHHO HaXkmMuTe KHOMK1 B (+) 1 4(-),
4TOObI COXPaHWTL NEPBbIN 3Tan NPUroTOBEHUS.
[1nA NnporpaMMUpoBaHnA NocesytoLLyx 3Tanos
NPUroTOBNEHNS NOBTOPUTE MYyHKTbI 4 1 5.

Mpn HeOOXOLMMOCTY YCTaHOBUTE BPeMs
OTNIOXEHHOro CTapTa.

HaxmuTe 1 yaep>KuBaiTe HECKObKO CeKyHf, KHOMKY
«CTapT». 3aropuTca UHAMKATOP KHOMKM «CTapT»,
HAYHEeTCA BbIMOJIHEHWE MO3TaMnHbIX MPOrpamMm v
06paTHBI OTCHET BPEMEHN MPUrOTOBNEHUS.

Mo 3aBepLUEHNN BCeX NporpaMmM aBToMaTnyeckm
BKJIlOUMTCA noporpes 6oaa. Ecnm Heobxoaumo,
3Ta PYHKLMA MOXET BbiTb OTKITIOYEHa HaxaTuem
UK yaepknBaHnem KHomnku «CtapT» B nioboe
Bpems.

. [Lns OTMeHbI BBEIEHHON NPOrpaMMbl, MpepbIBaHKs

npoLecca NPUroTOBAEHNA UV OTKOYEHNA
aBTOMOAOrPeBa HAXMUTE 1 yaepPXKMBANTE KHOMKY
«OTMeHa».
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ITPOI'PAMMA «BAPKA»

PekomeHzyeTCs Ans NpuUroToBeHns oBoLLel 1 6060BbIX.

[1ana3oH yCTaHOBKM BpeMeHW NMpUroToBAeHMA — OT

10 MWHYT A0 12 4aCOB C LLIArom M3MeHeHVA B 1 MUHYTY
(ana nHTepBana Ao 1 4aca) uan B 5 MUHYT (ana
MHTepBana 6onee 1 4aca). O6paTHbIN OTCHET BpeMeHU
paboTbl NPOrpaMMbl MPUrOTOBEHNA HAYHETCA nocne
BbIx0Za Npvbopa Ha paboymne napameTpbl (Nocne
3aKunaHus BOAbl).

1. OTMepbTe U NOArOTOBbTE NMPOLYKTbI COrNAcHO
peuenTy, nepenoxwuTe B yally. CneauTe 3a Tem,
4TOObI BCE MHIPEAMEHTbI (BKITIOYaSA XKUAKOCTb)
HaXOMMINCh HUXKE MaKCUMasbHOM OTMETKM Ha
BHYTPEHHel NOBEepXHOCTM Yaluu. BCTaBbTe yally
B KOpNyc npnbopa, yoeamTech, YTO OHa MAOTHO
COMPUKACAETCA C HarpeBaTesbHbIM 31EMEHTOM.

2. 3aKpoiiTe KpbILKy [0 Lienyka, NofkoyuTe nprbop
K 371€KTPOCETU. BKItOUMTE MyNbTUBAPKY HaxaBs
KIaBULLY MUTaHUS.

3. Haxumas kHonku «MeHo» unn (=) u »(+),
BblOepuTe Nporpammy «Bapka». Ha avcnnee 6ynet
0TOBpaxaThCs YCTaHOBNEHHOE MO YMONYaHMIO
3HaYeHne BpeMeHU NPUroTOBMEHNS.

4. HaxmuTe KHOMKy «Bpems» Lns nepexofa B pexum
YCTaHOBKV BPEMEHV NPUroTOBAEHNA. Ha ancnnee
BbICBETUTCA YCTAHOBEHHOE MO YMONYaHMIO BpeMs
NPWroToBNEHWA. HaxaTnem Ha KHonku B (+) n 4(-)
yCTaHOBUTE HEOBXOAMMOe Bpems NpUroTOBMEHNS.
HaxxmuTe KHoMKy «4acbl/MuHyTbI» A4 nepexoia
Mexay Yacamu U MUHYTaMU.

5. [lpn HeOBXOAMMOCTY YCTaHOBUTE BPEMS
OT/IOKEHHOrO CTapTa.

6. HaxmuTe 1 yaepxvBaiiTe HECKOSIBbKO CeKyHT, KHOMKY
«CTapT». 3aropuTca UHAMKaTop KHomnku «CTapTy,
HAYHETCS BbINOIHEHWE NPOTrPaMMbl U 0BpaTHBIN
OTCHeT BPEMEHU MPUrOTOBIIEHA.

7. Mo 3aBepLUeHWM NPOrpamMMbl aBTOMATUYECKN
BKNtOUMTCA nogorpes 6noda. Ecnm Heobxoaymo, 3Ta
yHKUMSA MOXeT BbiTb OTKIOYEHa HaxkaTUeM 1m
yAepKnBaHem KHorkm «CTapT» B Ntoboe Bpems.

8. T[lo 3aBepLUeHNI NPOrpamMMbl MPUrOTOB/IEHNA
NPO3BYYNT CUrHas. B 3aBUCMMOCTY OT HacTpoek
npvbop nepenaeT B pexunm aBToMNoLOrpeBa Uu B
PEXMM OXUAAHIA.

9. [1ns oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpaMMmbl, MpepbiBaHus
npoLecca NpuroTOBEHUS UK OTKIIOYEHUS aBToNo-

Aorpesa HaXxMute n y,uepxmsal?ﬁe KHOMKY «OTMeHa.

o Ecnv xenaemblil pesynbTaT He Obln JOCTUMHYT,
obpaTuTech K pasaeny «CoBeTbl N0 NPUrOTOBEHMIO
NNV BOCMONb3YITECh YHUBEPCANIbHOW NPOrpamMMOo
«Py4Hble HaCTPOVIKMY.

IMTPOI'PAMMA «PA30T'PEB»

PekomeHayeTca Ansa BbiCTPOro pasorpesa X0NOAHbIX
6ntoa. [lnanasoH yCTaHOBKM BPEMEHW NPUrOTOBEHNS —
OT 15 MUHYT 00 12 4acoB C LLaroM nsmMeHeHus B

5 MUHYT.

1. TepenoxwTe NpoayKThl B YaLly. Cnegure 3a Tem,
4TOObI BCE MHIPeAneHTbl (BKIoYas KUAKOCTb)
HaXOAVNMCh HUXe MakCUMasibHON OTMETKY Ha
BHYTPEHHel NOBEPXHOCTY Yalln. BcTasbTe yally
B KOpyc npvbopa, ybennTecs, YTO OHa NaoTHO
COMpUKACaeTCs C HarpeBaTesbHbIM 3/1EMEHTOM.

2. 3aKpowTe KpbllKy A0 Lwenyka. Mogkmoyute
npubop K 31eKTpoceTy. BrtounTe MynsTUBapKY
HaxkaB KNnaBuLLy MUTaHKA.

3. Haxumasa kHonku «MeHo» unn 4(=) n »(+),
BbibepuTe Nporpammy «Pasorpes». Ha gucnnee
6ynet oTobpaxaTbCa yCTaHOBNEHHOe Mo
YMONYAHWIO 3HaYeHNe BPEMEHN NPUroTOBIEHUA.

4. Haxmute KHOMKy «Bpemsa» Ansa nepexoda B pexvm
YCTaHOBKV BpemeHu Npurotosienna. Ha gucnnee
BbICBETUTCA YCTAHOBMIEHHOE MO YMOJHaHUIO BpeMs
npvroToBneHns. Haxatrem Ha KHomku B(+) 1 4(-)
YCTaHOBUTE HEOBXOAVIMOe BpeMA NPUrOTOBNEHNS.
Haxxmute KHonky «4acbl/MUHyTbI» 4N1A nepexoia
MexXy YacaMmn U MUHyTaMu.

5. Haxmute 1 yaepxusanTe HeCKObKO CeKyH,
KHOMKY «CTapT». 3aroputca UHOMKaTOP KHOMKM
«CTapT», HaYyHeTCA BbINOJIHEHWE NPOrpamMmMbl 1
00paTHbI OTCHET BPEMEHW MPUTrOTOBEHUS.

6. [1o 3aBepLUeHW NPorpamMmMbl aBTOMATUYeCKN
BKJIIOUMTCA Moaorpes 6:toaa. Ecm Heobxoammo,
3Ta YHKLYMA MOXKET ObIThb OTK/IIOYEHa HaxaTuem
U yaep>vBaHuem kHonku «CtapT» B ntoboe
Bpems.

7. Tlo 3aBepLUeHI NPOrpamMmbl MPUroTOBNEHNA
NPO3BYYNT CUrHas. B 3aBUCHMOCTY OT HaCTPOEK
nprbop nepenaeT B pexum aBTONOLOTPeBa Un B
PEXUM OXUAAHNS.

8. [1nA oTMeHbl BBEAGHHON NPOrpaMMbl, MpepbiBaHMS
npouecca NpUroToBieHNA UK OTKIKOHeHNA
aBTonoforpeBa HaXxxMuTe n yﬂ,ep)KVlBal?lTe KHOMKY
«OTMeHa».

o EC/M xenaemblii pesynsTar He Obin
LOCTUHYT, obpaTuTecs K pasaeny «CoseTbl
MO NPVrOTOB/IEHMIO» UM BOCNOMb3YATECH
YHMBEPCaNbHOM NMPOrPaMMON «Py4HbIE HACTPOMKIAY.




SKCITJIVATALIMAL STOLLAR MULTI COOKER BMC820RU

INIPOTPAMMA «TVIIEHUE»

PekomeHnayeTca AnA TyLIeHVA OBOLLEN, MACa, NTULbI,
MOPENPOAYKTOB. [lMana3oH yCTaHOBKM BPEMEHN
NpuUroToBieHna coctasnset oT 10 MUHYT o 12 4acos ¢
LLIarom YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

1. OTMepbTe 1 NOArOTOBLTE MPOAYKTbI CONACHO
peuenTy, BblOXMTe B Yally. CreguTe 3a Tem,
4TOObI BCE MHTPeAVeHTbI (BKIIOYAS XMAKOCTb)
HaXOOMMNCh HUXKE MaKCUMabHOM OTMETKM Ha
BHYTPEHHel NOBEPXHOCTU Yalln. BcTaBbTe vally
B KOPMyC npubopa, yoeamTech, 4To oHa MIOTHO
COMPVKaCcaeTCs C HarpeBaTe/bHbIM 3/1EMEHTOM.

2. 3akporiTe KpbiLlLKy [0 Lenyka, NoaKoynTe nproop
K 2N1eKTPOCeTU. BKloUMTe MybTVBapKy Haxas
KNaBULLYy NMUTaHWA.

3. Haxumasa kHonku «MeHo» nnn 4(=) n »(+),
BbibepuTe nporpammy «TyLueHuer. Ha gucnnee
byneT oTobpaxaTbCa yCTaHOBMEHHOE Mo
YMOMYaHWMIO 3Ha4eHNe BpeMEHU NPUrOTOBIIEHUS.

4. HaxmuTe KHOMKY «Bpema» Ana nepexona B pexmm
YCTaHOBKYW BPEMEHV NPUroTOBNeHWA. Ha aucnnee
BbICBETUTCA YCTaHOBMIEHHOE MO YMOHaHWIO BpeMs
NpUroToBeHrs. Haxatvem Ha KHomku B (+) 1 «(-)
yCTaHOBUTE HEOOXOAMMOE BpemMs NPUroTOBEHNA.
HaxmuTe KHonKy «4acbl/MuHyTbI» 414 nepexona
MeXAy Yacamut U MUHYTaMU.

5. [pn HeobXOAMMOCTI YCTaHOBUTE BpeMs
OTNIOXXEHHOrO CTapTa.

6. HaxmuTe 1 yOepxmvBaiTe HECKONBKO CEKYHT,
KHOMKy «CTapT». 3aropuTca MHAMKATOP KHOMKM
«CTapT», HAYHETCA BbINOSHEHWE NPOrpaMMb 1
06paTHbI OTCYET BPEMEHU MPUTOTOBIEHUS.

7. Mo 3aBepLUeHUM NPOrpaMMbl aBTOMATUYECKH
BKJIIOUMTCA noforpes 6atoaa. Ecim Heobxonmmo,
3Ta yHKLYMA MOXET ObITb OTK/IOUEHA HaxaTeM
U yaepviBaHuem kHonku «CtapT» B iloboe
Bpems.

8. Mo 3aBepLUeHVn NporpaMmbl NPUrOTOBIEHNA
MPO3BYYNT CWrHas. B 3aBMCMMOCTU OT HacTpoek
npubop nepeaeT B pexyvim aBTONOAOrPeBa Un B
PEXUM OXMOAHWA.

9. [1nA oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpamMbl, NpepbiBaHNA
npoLecca NPUroTOBAEHNA UM OTKIIIOYEHNA
aBTOMNOLOrpeBa HaXXMUTe 1 yaepXKmBanTe KHOMKY
«OTMeHa».

o ECv xkenaemblit pesysbtaT He Obin
LLOCTUrHYT, obpaTuTech K pasaeny «CoseTbl
N0 NPWUTOTOBIEHNIO» UM BOCMOSb3YNTECH
YHVBEPCASIbHOW NMPOrpaMMOn «PyyHble HaCTPOKMY.

ITPOI'PAMMA «3AIIEKAHHE»

MporpaMma pekoMeHayeTca A1 3anekaHna pasnyHbIX
61104, [lnanasoH yCTaHOBKW BPEMEHV MPUroTOB/EHNSA
cocTasnAeT o1 30 MUHYT [0 8 4acoB C LIarom yCTaHOBKM
B 5 MUHYT.

1. OTMepbTe 1 MOATOTOBbTE MHIPEANEHTLI MO peLenTy,
nepenoxure B Yally. Cneaute 3a Tem, YTobbl BCe
VIHTPeaVeHTbl HaXOAWNCE HUXe OTMeTKM Y2 Ha
BHYTPEHHEl NOBEPXHOCTY Yalln. BcTaBbTe yallly
B Kopryc npubopa, y6eanTecs, YTO OHa MIOTHO
COMPUKACAeTCs C HarpeBaTesbHbIM 3/1EMEHTOM.

2. 3aKkpowTe KpbIWKy A0 Wenyka. Moakmoyunte
npubop K 3neKTpoceTn. BrlounTe MynbTUBapPKY
HaxkaB KNaBULLY MUTaHKA.

3. Haxumas kHonku «MeHo» unu €4 (=) n »(+),
BbibepyTe Nporpammy «3anekaHue». Ha gucnnee
ByneT oTobpaxaTbca yCcTaHoB/IeHHOe No
YMOJHaHWIO 3HaYeHVe BPEMEHW NPUroTOBEHUA

4. HaxmuTe KHOMKy «Bpema» A4 nepexoaa B pexum
YCTaHOBKYM BPEMEH MPUroTOBeHUs. HaxaTrem
Ha KHoMkn «(=) n P (+) ycTaHoBUTE HeobxoanMoe
BpPeMs NPUrOTOBIEHMS. HaxmMuTe KHOMKY «Yackl/
MUHYTbI» A8 Nepexofa Mexay Yacamu v
MUHYTaMu.

5. Tpu HeOOXOAMMOCTI YCTaHOBWTE BPEMS
OT/IOKEHHOrO CTapTa.

6. HaxmuTe U yoepxviBaiiTe HECKONIbKO CeKyHT,
KHOMKy «CTapT». 3aroputcs MHOMKATOP KHOMKM
«CTapT», HAYHETCA BbINOMHEHNE NPOrpPaMMbI 1
06paTHbI OTCHET BPEMEHU MPYrOTOBIIEHNA.

7. Mo 3aBepLUeHnI NPOorpamMMbl aBTOMATUYECKN
BKMtOUMTCA noforpes 6atoaa. Ecnm Heobxoammo,
3Ta PYHKLMA MOXET BbiTb OTK/IIOYEHA HaxaTUeM
U yaep>knBaHnem KHomnku «CtapT» B loboe
Bpems.

8. o 3aBepLUeHnK NporpaMmbl MPUroTOBSIEHNA
NPO3BYYWT CUrHan. B 3aBUCMMOCTM OT HacTpoek
npubop nepewaeT B peXvM aBTONOAOrPeBa 1 B
PEXUM OXUAAHUA.

9. [1nA OTMeHbl BBEIEHHO NPOrpPaMMbl, NpepbiBaHisa
npouecca NpUroToBaeHNA N OTKIIOYEHNA
aBTONoAorpeBa HaXMnTe n y,qep*MBaMTe KHOMKY
«OT™MeHa».

o Ecnv xenaemblil pesynbTtaT He bl
LOCTUTHYT, 0bpaTuTech K pasaeny «CoseTbl
No NPUrOTOBIEHUIO» UMW BOCMO/Ib3YNTeCh
YHVBEpCabHOM NPorpaMmMon «PyyHble HaCTPOMKMNY.
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ITIPO'PAMMA «MOJIOYHASA KAIIIA»

PekomeHngyeTca Ana NpuroToBAeHNA MOMOYHbIX
KaLl. [lnana3oH yCTaHOBKM BPeMeHW NpUroToBAEHNA
coctasnaet o1 10 MUHYT 00 12 Y4acos C Wwarom
YCTaHOBKW B 5 MUHYT.

1. OTMepbTe NPOAYKTbI MO PeLenTy, NepenoxmTe B
yawy. CneawmTe 3a Tem, 4Tobbl BCe MHTPEAVEHTbI
(BKJHOYARA XMOKOCTb) HAXOAMNCH HUXe
MaKCMManbHOWM OTMETKM Ha BHYTPEHHeN
NOBEPXHOCTM Yaluu. BCcTaBbTe Yallly B KOpnyc
npubopa, ybeanTecs, Y4To OHa NAOTHO
COMpYKacaeTcs C HarpeBaTesbHbIM 3/1IEMEHTOM.

2. 3aKkpowiTe KpbIWKY A0 Wenyka. Moaknoyunte
nprbop K 3NeKTPOCETH. BKIHOUMTE MYNbTUBAPKY
Ha>kaB KNaBULLYy NUTaHKA.

3. Haxumas kHonku «MeHo» nnn (=) u »(+),
BbIGepuUTe Nporpammy «MosioyHas Kaway. Ha
ancnnee bynet otobpaxatbCa YyCTaHOBNEHHOE MO
YMOJYaHWMIO 3Ha4eHWe BpeMeHU MpUroToBeHs

4. HaxmuTe KHOMKy «Bpems» L1 nepexofa B pexum
YCTaHOBKY BPEMEHW MPUroTOBEHUS. HaxaTrem
Ha KHOMkn «(=) n »(+) ycTaHOBUTE HeObXoaMMoe
BpPeMs NPUroTOBIIEHUSA. HaxmuTe KHOMKY «Hackl/
MUHyYTbI» AN Nepexofa Mexy Yacamu v
MUHYTaMW.

5. Tpy HeoBXOAMMOCTM YCTaHOBWTE BpEMA
OT/IOXEHHOTO CTapTa.

6. HaxmuTe 1 yoepxviBaiiTe HeCKOJIbKO CekyHT,
KHOMKY «CTapT». 3aropuTca MHAMKATOP KHOMKM
«CTapT», Ha4HETCA BbIMOJIHEHVIE MPOrPaMMbl 1
06paTHbI OTCHET BPEMEHU NPYTOTOBIIEHNS.

7. Mo 3aBepLUeHnI NPOrpamMMbl aBTOMATUYECKN
BKJIIOUMTCA moporpes 6toaa. Ecim Heobxogumo,
3Ta PYHKLMA MOXET ObiTb OTKJTIOYEHA HaxKaTuem
UM yaep>kmBaHnem kHomnku «CTapT» B loboe
BpEMS.

8. T[lo 3aBepLUeHNI NPOrpamMMbl MPUrOTOB/IEHNA
NPO3BYYNT CUTHas. B 3aBUCMMOCTY OT HacTpoek
npvbop nepenaeT B pexunm aBToMNoOLOrPeBa Uu B
PEXMM OXUAAHIA.

9. [Ins oTMeHbl BBEEHHOW NPOrPamMMbl, MpepbiBaHus
rnpouecca NPUroToBNeHNA NN OTKIIOHEHNA
aBTononorpesa HaXXMmTe n y,u,ep>Kl/lBaPlTe KHOMKY
«OTMeHa».

PEKOMEHJIALIMU 110
IIPUTOTOBJIEHHIO MOJIOYHBIX
KAIII B MVJILTUBAPKE BMC820

Mporpamma «MonoyHada Kalla» NpefaHa3HadeHa ana
NPWUroTOBNEHMA KAl 13 NacTepU30BaHHOrO MOJIOKa
MaJsloi KMPHOCTU. YTOObI M306exKaThb BbIKMMNAHWSA MOIOKA
1 NONYYNTb HEOOXOAVMBbIN Pe3ynbTaT, PeKOMeHIyeTcs
nepes, NpuroToB/IeHNeM BbINOHATL ClefytoLye
[OeNCTBUA: TLLATeNbHO MPOMbIBaTb BCe LieflbHO3epHOBbIE
Kpynbl (pUc, rpeya, NieHo 1 T. n.), Noka BoAa He CTaHeT
uncron,

e [epen npurotTosieHnemMm CMasbiBaTb Yally
MynbTNBapKN CJIMBOYHBIM MacCJ1OM,

e CTporo cobnofaT NPONopLyK, OTMepss
VIHTPeAUEHTbI COTIacHO peLienTam 13 npunaraemon
KyJIMHAPHOM KHWM (yMeHbLLaTb MW yBEUYMBaTL
KOJIMYECTBO UHIPEANEHTOB ClIEAyeT TOMbKO
NPOMNOPLMOHANLHO),

® PV MCMONb30BaHUM LIeSIbHOrO MOJI0Ka pa3baBnaTb
ero NWTbeBoW Bogown B nponopumn 1:1.

CBOWCTBa MOJIOKa 1 Kpyr, B 3aBUCKUMOCTN OT

MecTa NMPOVICXOXAEHVA U NPOU3BOANTENSA, MOTYT
pasnnyaTbCa, YTO MHOTAA CKa3blBaeTCA Ha pesynbTaTax
NPUroTOBNEHNA.

e EC/M xxenaembli pesynbTaT B mporpaMme
«MonoyHas Kalla» He Bbln JOCTUMHYT, obpaTnTech
K pasgeny «CoBeTbl MO MPUrOTOBAEHWIO» U
BOCMOJIb3yNTECh YHNMBEPCAIbHOW MPOrpamMmon
«Py4Hble HacTpokuny. ONTUManbHas TeMnepaTtypa
[ONA NPUrOTOBIEHVA MOJIOYHOW Kallik COCTaBnAeT
95°C. Konm4ectso NHrpeneHToB 1 Bpema
NMPUroTOBIEHWA YCTaHaBVIBaWTe COracHO peLienTy.
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INTPOI'PAMMA «CVTII»

MporpaMma peKkomeHayeTca Ana NpuroToBaeHNs
pa3Nn4HbIX OyNbOHOB U NepBbIX BMtoA, a Takke
KOMMOTOB W HaNMUTKOB. [l1ana3oH yCTaHOBKM BpeMeHW
NPUroToBeHnA coctasnaet oT 10 MUHYT A0 8 4acoB C
LLIaroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

1. OTMepbTe NPOAYKThI MO PeLenTy, NepenoxunTe B
daly. Cnegute 3a TeM, YTOObI BCE UHTPEAUEHTDI
(BKJHOYAA KMOKOCTb) HAXOAMNCH HIKe
MaKCUMasibHON OTMETKY Ha BHYTPeHHel
MOBEPXHOCTY YaLLiv. BcTaBbTe Yally B KOpnyc
npubopa, ybeauTecs, 4To OHa MIOTHO
COMpUKacaeTcs C HarpesaTeslbHbIM 3/1EMEHTOM.

2. 3aKpowTe KpbilKy A0 Lenyka. Mogkoyute
npubop K 3NeKTpoceTH. BktoynTe MynsTUBapKY
HaxxaB KNaBuLLy NUTaHNA.

3. Haxumasa kHorku «MeHto» unn 4(=) n »(+),
BbibepuTe nporpammy «Cym». Ha ancrnnee 6Gynet
0TOBOPaAXKaThCH YCTAHOBNEHHOE MO YMOHaHMIO
3HaYeHne BpeMeHM NpUroToBeHUs

4. HaxmwTe KHOMKy «Bpemsa» A1 nepexofa B pexmum
YCTaHOBKM BPEMeHW NpuroToBneHns. Haxatvem
Ha KHOMKV 4(=) 1 P(+) ycTaHOBUTE HeobXoAyMOoe
BpeMs MPUroToBAeHWsA. HaxmuTe KHOMKY «4Yacsl/
MUHyTbI» AN Nepexofa Mexay Yacamu 1
MUVHYTaMU.

5. [pn HeobXOAMMOCTI YCTaHOBUTE BpeMs
OTNIOXXEHHOrO CTapTa.

6. HaxmuTe 1 yOepxmvBaiTe HECKONBKO CEKYHT,
KHOMKy «CTapT». 3aropuTca MHAMKATOP KHOMKM
«CTapT», HAYHETCA BbINOSHEHWE NPOrpaMMb 1
06paTHbI OTCYET BPEMEHU MPUTOTOBIEHUS.

7. Tlo 3aBepLUeHWN MPOrpamMmMbl aBTOMATUHECK M
BKJIIOUMTCA Noforpes 6:toaa. Ecnm Heobxoammo,
3Ta (PYHKLWA MOXET ObiTb OTK/IIOYeHa HaxaTem
U yaepviBaHuem kHonku «CtapT» B iloboe
Bpems.

8. Mo 3aBepLUeHVn NporpaMmbl NPUrOTOBIEHNA
MPO3BYYNT CWrHas. B 3aBMCMMOCTU OT HacTpoek
npubop nepeaeT B pexyvim aBTONOAOrPeBa Un B
PEXUM OXMOAHWA.

9. [1nA oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpamMbl, NpepbiBaHNA
npoLecca NPUroTOBAEHNA UM OTKIIIOYEHNA
aBTOMNOLOrpeBa HaXXMUTe 1 yaepXKmBanTe KHOMKY
«OTMeHa».

o ECv xkenaemblit pesysbtaT He Obin
LLOCTUrHYT, obpaTuTech K pasaeny «CoseTbl
N0 NPWUTOTOBIEHNIO» UM BOCMOSb3YNTECH
YHVBEPCASIbHOW NMPOrpaMMOn «PyyHble HaCTPOKMY.

ITPOI'PAMMA «PHC»

PekomengyeTca Ana NpuUroToBaeHNA puca v
paccbinyaTbix Kall U3 Kpyn. YCTaHOBKa BpeMeHw
NPUrOTOBAIEHNA NPOUCXOLMNT aBTOMATUHECKN.

1. OTMepbTe NPOAYKTbI MO PeLenTy, NepenoxuTe B
dvaluy. Cnegure 3a TeM, YTOGbI BCE UHTPEANEHTSI
(BKJIIOMAs XKMOKOCTb) HAXOAMNCH HItKe
MaKCMManbHOV OTMETKY Ha BHYTPEHHEN
NOBEPXHOCTY YalLLiv. BCTaBbTe Yallly B Kopryc
npvibopa, ybeauTecs, YTO OHa MIOTHO
COMPUKACAeTCs C HarpeBaTesbHbIM 3/1EMEHTOM.

COBET

He ucnosnb3ylime cbeMHyto yawly 0718 NPOMbIBKU
puca u 0p. Kpyn, 4mobbl He noBpedums
BHYMPEHHIOI NOBEPXHOCMb Yallu.

2. 3aKpowTe KpbIWKy A0 Wenyka. Moakmoyunte
nprbop K 3neKTpoceTH. BKoumnTe MynbTUBAPKY
HaXaB KnasuLLy NUTaHUA.

3. Haxumas kHonku «MeHio» unv (=) n »(+),
BbIbepUTe NporpaMmy «Puc». Ha amcnnee bynet
0TOOpaxaTbCA YCTaHOBAEHHOE MO YMONYaHWMIO
3HaYeHne BpeMeHW NpUroToBIEHNS

4. Tlpn HeOOXOAMMOCTMN YCTaHOBHWTE BPeMs
OT/IOKEHHOTO CTapTa.

5. Haxmure v yoepxunBanTe HECKONIbKO CeKYHL,
KHOMKy «CTapT». 3aroputcsa HOMKaTop KHOMKM
«CTapT», HA4YHETCA BbIMOJIHEHVE NPOrPamMbl 1
06paTHbI OTCYET BpeMeHU NPYroTOBAEHNA.

6. o 3aBepLLEeHWM NPorpamMMbl aBTOMaTUHECKN
BKIlOUNTCA noforpes btofa. Ecnn Heobxogumo,
3Ta (yHKLMA MOXET ObITb OTKIIOUEHa HaxaTeM
1NV yaepkmBaHuem kHomkm «CTapT» B nitoboe
Bpems.

7. Mo 3aBepLUeHWM NPOrpamMMbl MPUrOTOBIIEHUS
NPO3BYYWT CUrHas. B 3aBUCUMOCTU OT HaCTpOeK
npubop nepeeT B peXyM aBTONOAOMPEBa U B
PEXUM OXUAAHUS.

8. [nA oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpammbl, NpepbiBaHNA
npouecca NpUroToBAeHUA UK OTKIIOYeHNA
aBTOMOAOrPeBa HAXXMUTE 1 yAepXMBanTe KHOMKY
«OTMeHa».

o ECnv xenaemblit pesysbtaT He bl
LOCTUTHYT, 0bpaTuTecsh K pasgeny «CoBeTbl
NO NPUTOTOBEHWIO /I BOCMOJIb3YATECH
YHVBEpCaibHOW NPOrpamMmMon «PyyHble HAaCTPOKIY.
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IMPUT'OTOBJIEHUE PHUCA

B anenyroLmx Tabnvuax ncnonb3osaH MeprH?l CTaKaH
BXOAALMI B KOMMIEKT MynbTNBapKN.

MepHbili cmakaH BxoOawul B KOMNieKkm
MyZIbMUBApPKU He ABJIAemcs CMmaHoapmHbiM
Mempuy4eckuM MepHbIM CMAaxkaHom. 1 MepHbIl
cmakad mysbmusapku paseH 150 2 cbipo2o puca
unu 180 ma BoObl. (CmaHOapmHbIl Mempuydeckul
mepHbIl cmakaH paseH 200 2 cbipozo puca). Ecau
BaAW MepHbIl CMAakaH NomepsJics, ucnosb3ytime
dpyzol, coOXpaHsAs me xe COOMHOWeHUsA
npodyKkmos:

Benbili puc = 1 MepHbIlU cmakaH puca + 1 MepHbil
cmakaH BoOb!

KopuuHeBbili puc = 1 MepHbIl cmakaH puca + 1
1/2 MepHO20 cmakaHa Boodbl

Benwin puc

Chblpoii XonopgHas | MpumepHoe 06bemM

puc Boda BpeMs MpUro- | cBapex-
TOBJIEHNA HOro puca

MepHble MepHble MuHyTbI MepHble

CTaKaHbl CTakaHbl CTaKaHbl

2 2 10-12 5

4 4 12-15 9

6 6 15-20 15

8 8 20-25 16

KopuuHeBbii puc

Cbipoit XonopHas | MpumepHoe 06bem

puc Bofda BpemsA Npuro- | ceapeH-
TOBJIEHUA HOro puca

MepHble MepHble MuHyTbI MepHble

CTaKaHbl CTaKaHbl CTaKaHbl

2 3 25-30 5

4 6 30-40 10

6 9 40 - 45 15

OPYVI'UE BUbI PUCA

IInkaHTHBIN puUc

MpurotoBbTe PYC MO peLenTy B MybTUBapKe, 3aMeHNB
BClO BOZY TeM e 06beMOM KYpPUHOTO, FOBSXKbErO Un
OBOLLHOrO By/boHa.

Cnapxun puc

MpuUroToBLTE PUC MO PeLenTy B MyNbTUBAPKe, 3aMeHB
NOM0BUHY BOALI AGNOYHBIM, anefibCUHOBbLIM VK
aHaHaCcoBbIM COKOM. Bo 13bexaHue noaropaHva He
pekoMeHyeTCA BapUTb PUC C MOJIOKOM UM CIIMBKaMU.

ITadpaHoBLI pUC

MpurotaBnvBas puc fobasbTe Va YaHON NOXKM
LuacbpaHOBOM NyApPbl Ha Kaxble 2 MepHbIX CTakaHa
BOAbl. XOPOLO pa3meluanTe! B 0CTanbHOM UCNONb3yiNTe
Tabnuuy NpuroToBieHuns 6enoro puca.

Ap6opuo
ApbOopUO — COPT KOPOTKO3EPHOTO pUrca YacTo NCMOSb-

3yembl B MPUrOTOBIEHUM PU30TTO. cnonb3ywTe
TabuLy NpUroTOB/IEHA KOPUYHEBOTO puca.

JKacMuUHOBBI pUC

>KacMUHOBBIN PYC — COPT apOMaTHOTO AJIMHHO3ePHOBOO
puca. MicnonbsynteTabnuuy npurotosieHuns 6enoropuca.

Puc 6acmatu

VIHAUIACKWIA puc BacMaTii — COPT apoMaTHOro
LJIMHHO3ePHOBOrO pyca. Vicnonb3yiTe Tabnunuy
npuroToBNieHns 6enoro puca.

Ovxnia puc

MpuroToBNeHne HepasbasieHHOrO AVIKOro puca

B My/IbTUBapKe He pekoMeHayeTca nbo Tpebyet
CyLLIeCTBEHHOE KOMIMYECTBO BOAbI. [pUroToBIEHME
BO3MOXHO B CMeCy C HenbIM UM KOPUYHEBBIM PUCOM.

Cyum
PUC cyLIn — COPT KOPOTKO3EPHOrO pUca UCMosb3yeMbilit

B AMOHCKOW KyxHe. Vicnonb3yiTe Tabauuy
NPUrOTOBNEHUS KOPUYHEBOTO pUCa.

COBET

e [lna nonyyeHus 6osnee MAazkoz20 puca dobasbme
4ymb 60/1bWe BOObI.

e Hekomopsle copma puca (Hanpumep apéopuo,
Op. Kopomko3epHOBbIe copmd, cMecu ¢ QUKUM
pucom) mpebyrom 60/1bWe20 KoUu4ecmaa
BOObI. Criedylime UHCMPYKYUAM HA YyNaKoBKe
unu ucnosb3ytime mabauyy npu2omoBssieHus

Kopu4HeBo20 puca.
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ITPOI'PAMMA «KPVIIbI»

MporpaMma peKkomeHayeTca A Bapku pacchinyaTbix
KaLll V3 pa3fnyHbIX BULOB OAHO- Y MHOFOKOMMOHEHTHbIX
Kpyn, NPUroToBAeHNA Pa3anNyHbIX rapHUPOB. [JranasoH
YCTaHOBKM BPEMEHV NPUrOTOBNEHNA COCTaBAAET OT 5
MUWHYT 40 4 4aCoB C LLIaroM yCTaHOBKM B 1 MUHYTY (An1A
MHTepBana [0 1 Yaca) Unu B 5 MUHYT (ANA MHTepBana
6onee 1 yaca).

1. OTMepbTe 1 NOATOTOBbTE UHIPEAUEHTBI MO PeLienTy,
nepenoxure B Yally. Cnegure 3a Tem, YTo6bI BCE
MHIPEAUEHTbI HAXOAMANCH HKe OTMETKM Y2 Ha
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTY Yalln. BcTasbTe yally
B KOpMyc nprbopa, ybeanTech, YTO OHa NAOTHO
cornpuKacaeTcs C HarpeBaTesbHbIM 3/1eMEHTOM.

2. 3aKkpouTe KpbILLKY A0 Wenyka. Moaknounte nprubop
K 371eKTpOCeTU. BKIOUMTE MyIbTUBAPKY Haxas
KNaBuLLYy NUTaHWA.

3. Haxumasa kHonku «MeHo» nnn 4 (=) n »(+),
Bbl6epwvTe Nporpammy «Kpynbl». Ha ancnnee byner
0TOBPaXaTbCA YCTaHOBNIEHHOE MO YMOSYaHUIO
3HayYeHe BpeMeHWN NPUroTOBIEHNS

4. Haxmute KHOMKy «Bpema» ona nepexoma B pexum
YCTaHOBKW BPEMEHV NPUroTOBNEHNA. HaxaTneM Ha
KHOMKN (=) 1 B(+) ycTaHOBWTE HeobXxonMMOe Bpe-
M# MPUrOTOBIEHNA. HaxXmuTe KHOMKY «4acbl/MuHy-
Tbl» A4 nepexoga Mexay YacaMun U MUHyTaMu.

5. Tlpn HEOOXOAMMOCTW YCTAHOBUTE BPEMS OTIOXEH-
HoOro ctapra.

6. HaxmuTe v yaepXuBaiiTe HECKONbKO CeKYHA, KHOMKY
«CTapT». 3aroputca MHAMKaTOP KHonku «CTapT»,
Ha4YHEeTCS BbINOIHEHVE NPOrpaMMbl 1 0BPaTHBbINA
OTCYET BPEMEHW NMPUrOTOBEHNA.

7. Tlo 3aBepLUeHUV NporpamMmmMbl aBTOMaTUHeCKI BKITIO-
unTca nogorpes 6nofa. ECm Heobxoammo, 3T1a
YHKUMA MOXKET BbITb OTKItOHEHa HaxXaTeM Wn
yaoepXKuBaHveM KHomku «CTapT» B 1loboe Bpems.

8. Tlo 3aBepLUeHNV NPOrpaMMbl MPUrOTOBEHNA NPO-
3BYYWT CWrHas. B 3aBMCMMOCTM OT HacTpoek npubop
nepeiifeT B pexyviM aBTONOAOrPeBa U B PEXUM
OXNAAHUA.

9. [InA oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpamMbl, MpepblBa-
HKUA npouecca NPUroToBaeHNA UK OTKIOHEHNA
aBTonoaorpesa HaxmuTe 1 y,El,erVlBalZTe KHOMKY
«OTMEHa».

o ECnv xXenaembilii pesynbTaT He Obln 4OCTUMHYT, 06-
paTtuTech K pasfeny «CoseTbl MO NPUrOTOBIEHMION
WV BOCMONb3YMTECh YHUBEPCAIbHOW NPOrpPaMMOon
«Py4Hble HaCTPOWKMY.

IMPOI'PAMMA «<MAKAPOHBI»

PekomeHngyeTca OAnA NpUroToBNeHWA MakapoHHbIX 13ae-
WA, NenbmeHelt v T. 4., OTBapvBaHUA ANL, U COCUCOK.
Bo3MoXHa pyyHas ycTaHOBKa BpeMeHU NpUroTOBNEHNA B
AnanasoHe OT 2 MMHYT A0 1 Yaca C Larom ycTaHoBKM B 1
MWHYTY. OBpaTHbI OTCHeT BpeMeHW paboTbl NporpaMmbl
NPUroTOBNEHNS HAYHETCA NOCe BbIxoda Npnbopa Ha
paboyve napameTpsbl (Nocse 3akmnnannsa BoApl). PyHKLMA
OT/IOKEHHOrO CTapTa B JaHHOWN NporpaMmMe HefoCTynHa.

1. OTMepbTe U NOArOTOBbTE UHIPELNEHTbI MO PeLenTy,
nepenoxure B vally. CieauTe 3a Tem, YTobbl Bce
VIHFPeLMEHTbI HAXOAMNCh HUXKeE OTMeTKM Y2 Ha
BHYTPEHHel NoBEepXHOCTY Yaluu. BCTaBbTe yally B
Kopnyc npvbopa, ybeauTecs, YTO OHa NIOTHO COMpK-
KacaeTcs C HarpeBaTeslbHbIM 3/1eMEHTOM.

2. 3aKpoWTe KpbILLKY A0 Lenyka. Moakniounte npubop
K 3/1eKTpoCeTn. BKtounTe MybTUBAPKY HaxXas
KNaBWILLY MUTaHKUA.

3. Haxumasa KHomku «MeHto» unn 4 (=) n »(+), Bbibe-
puTte nporpaMmy «MakapoHbl». Ha avcnnee byaet
0TOOPaXKaTbCs YCTaHOBIEHHOE MO YMOYaHUIO 3Haue-
HWe BpeMeHW NpUroToBeHns

4. HaxmuTe KHOMKy «Bpema» [1a nepexoaa B pexvim
YCTaHOBKV BPEMeHW NPUroTOBAEHNA. HaxaTvnem
Ha KHoMkn «(=) n P (+) ycTaHoBUTE HeOobXxoanMoe
BPEMA NPUroToBeHnA. Haxmute KHomky «Hacsl/Mu-
HYTbI» [/14 nepexoda Mexzy YacaMu U MUHyTamu.

5. Haxmute v yoepxusanTe HeCKOIbKO CeKyH[, KHOMKY
«CTtapT». 3aroputca nHAUKaTop KHomku «Crap,
nocse 3akvnaHuA BOAbl MPO3BYYNT CUrHan, MHHOP-
MUPYA, YTO HYXHO OMYyCTUTb MaKapOHbl B KMMALLYIO
BoAy. OCTOPOXHO OTKPOWTE KPbILLKY, MONOXWTE
MaKapOHbI B YaLLly C KAMALLEN BOLOW Vi 3aKponTe
KPbILLKY A0 LesyKa.

6. HauHeTcs BbINOMHEHME NPOrpaMmbl 1 0BPaTHbIN
OTCHeT BPEMEHU MPUrOTOBIIEHNA.

7. Mo 3aBepLUeHWI NPOrpamMMbl aBTOMATUYECKN
BKJtOUMTCA noforpes bnofda. Ecnm Heobxoaymo, 3Ta
yHKUMS MOXeT BbiTb OTKIIOYEHa HaxaTuem um
yAepXnBaHmem KHorkm «CTapT» B Ntoboe Bpems.

8. T[lo 3aBepLUeHNI NPOrpamMMbl MPUrOTOB/IEHNA MPO-
3BYYWT CUrHas. B 3aBUCUMOCTU OT HacTpoek Nprbop
nepewaeT B peXvM aBTOMOAOrPeBa VN B PEXXUM
OXMAAHUSA.

9. [1ns oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpaMMmbl, MpepbiBaHUs
npoLecca NpuUroTOBEHUS UK OTKIIOYEHUS aBToNo-
LlOrpeBa HaXMWTe 1 yaep>KnBaiiTe KHOMKy «OTMeHa».

o Ecnv xenaemblil pesynbTaT He Obln JOCTUMHYT,
obpaTuTech K pasaeny «CoBeTbl MO NPUrOTOBEHNIO
NNV BOCMONb3YNTECh YHUBEPCANbHOW NPOrpamMMOoi
«Py4Hble HaCTPOVIKMY.
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ITPOI'PAMMA «BAPEHBE»

PekomeHayeTca Ond NpUroToB/eHNA BapeHbs, KeMOoB
1 7.M. [lnanasoH yCTaHOBKY BPEMEHW NMpUroToBIeHUA
COCTaBAACT OT 5 MUHYT [10 2 4aCOoB C LLaroM yCTaHOBKM
B T MUHYTY.

1.

OTMepbTe 1 MOArOTOBLTE VHIPEAVIEHTbI MO PeLenTy,
nepenoxure B Yaty. Cnegute 3a Tem, YTobbl BCe
VIHTPeaVeHTbl HaXOAWNCE HUXe OTMETKM Y2 Ha
BHYTPEHHEl NOBEPXHOCTY Yallm. BcTaBbTe yally

B Kopryc npubopa, y6eanTecs, YTO OHa MIOTHO
COMPUKACAeTCs C HarpeBaTesbHbIM 3/1EMEHTOM.

3aKkpowiTe KpbILWKY A0 Wenyka. Mogkmoyunte
npurbop K 3nekTpoceTn. BrltounTe MynbTUBapKY
HaxkaB KNaBuULLYy MUTaHKA.

Haxxumana kHonku «MeHto» nnn «(=) n »(+),
BblbepyTe Nporpammy «BapeHbe». Ha gucnnee
6yneT oTobpaxaTbCa yCTaHOBMIEHHOE MO
YMOJHYaHMIO 3HaYeHKe BpeMeH) NpUroToBneHns

HaxmuTe KHOMKy «Bpems» ANs nepexona B pexum
YCTaHOBKY BPEMEHY MPUroTOBEHUs. HaxaTrem
Ha KHonkn «(=) n »(+) ycTaHoBUTE HeObXoaMMOe
BpPeMs MPUTrOTOBIIEHMS. HaXmMuTe KHOMKY «Yackl/
MUHYTbI» 4118 Nepexofa Mexay Yacamu v
MUHYTaMu.

Mpn HEOOXOLMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS
OTNIOXEHHOro CTapTa.

HaxmuTe 1 yaep>KuBanTe HECKObKO CeKyHT
KHOMKy «CTapT». 3aroputcs MHOMKATOP KHOMKM
«CTapT», HAYHETCA BLINOMHEHNE NPOrpPaMMBbl 1
06paTHbBI OTCHET BPEMEHY MPUrOTOBNEHNS.

Mo 3aBepLUeHM I NPOrPaMMbl aBTOMATUYECKM
BKNtOUMTCA noforpes 6atoaa. Ecnm Heobxoammo,
3Ta (yHKUMA MOXET BbITb OTKIIOYEHA HaxaTveM
UK yaep>knBaHnem KHomnku «CTapT» B loboe
Bpems.

Mo 3aBepLUeHM I NPOrPaMMbl MPUrOTOBAIEHNA
MPO3BYYWT CUrHas. B 3aBUCMMOCTM OT HacTpoek
npubop nepewaeT B peXvM aBTONOAOrPeBa 1 B
PeXUM OXUAAHUA.

[na OTMeHbl BBEZIeHHO NMPOrpamMMbl, NpepbiBaHis
npouecca NpUroToBeHNA N OTKIIOYEHNA
aBTONOO0rpeBa HaXXMnTe n y,D,ep)KVIBa\;lTe KHOMKY
«OT™MeHa».

Ecnwv xenaemblil pesynbTaT He bl

LOCTUTHYT, 0bpaTuTech K pasgeny «CoseTbl

NO NPUrOTOBIEHWNIO» UMW BOCMO/b3YNTeCh
YHMBEpCasbHOM NPOrpaMmMon «PyyHble HaCTPOMKMNY.

ITPOI'PAMMA «COVC»

PekomeHayeTca Ana NpuUroToBieHra coycos. [nana3oH
YCTaHOBKW BPEMEHU NMPUroTOBJIEHVA COCTaBNAET OT 15
MVHYT 0 2 4aCOB C LIarom yCTaHOBKM B 1 MUHYTY.

1.

OTMepbTe 1 MOLrOTOBbTE VHIPELAVEHTbI MO peLenTy,
nepenoxure 8 Yally. Cnegute 3a Tem, YTo6bl BCe
VIHrPeANEHTbI HaXOLAMANCH HUXe OTMETKM Y2 Ha
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTY Yalln. BcTasbTe yally

B KOpMyc nprbopa, ybeanTecs, YTO OHa NAOTHO
cornpuKacaeTcs C HarpeBaTesbHbIM 3/1eMEHTOM.

3aKpoiiTe KpbILKY A0 Wenyka. MofkoyuTe npubop
K 3N1eKTPOCETU. BKIOUMTE MynbTVBapKY Haxas
KNaBULLY MUTaHNS.

Haxxmumasa kHonku «MeHto» i (=) n »(+),
Bbl6epuTe nporpammy «Coyc». Ha aucnnee bynet
0TOBPaXaThCA YCTaHOBAEHHOE MO YMONYaHMIO
3HayeHne BpeMeH NpUroToBIeHVs

Haxmute KHOMKY «Bpems» A nepexoaa B pexum
YCTaHOBKY BPEMEHU MPUTrOTOBIEHUA. HaxaTnem
Ha KHOMkW «(=) 1 P(+) ycTaHOBUTe HeobxoayMoe
BpeMs NPUroToBNeHWA. HaxmuTe KHOMKy «Yacbl/
MuHyTbI» AN Nepexoaa Mexay Yacamu u
MUHYTaMU.

Mpn HeOOXOAMMOCTU YCTaHOBYTE BpEMA
OT/IOXEHHOrO CTapTa.

HaxmuTe v yaep>kuBarTe HeCKObKO CeKyHA, KHOMKY
«CTapT». 3aropuTcs UHAUKATOP KHOMKK «CTapT»,
HaYyHeTCA BbINOMHEHME NPOrpamMmbl 1 06paTHBbIN
OTCYET BPEMEHU MPUrOTOBEHUS.

Mo 3aBepLUeHMY NPOrPaMMbl aBTOMATUYECKM
BKJIIOUMTCA Moaorpes 6toaa. Ecim Heobxoammo,
3Ta (PyHKUMA MOXKET ObiTb OTKIIOYEHa HaxaTnem
WA yaepvBaHuem kHomku «CTapT» B ntoboe
BpEMS.

Mo 3aBepLUEHUM NPOrpaMMbl MPYrOTOBIIEHNSA
NPO3BYYNT CUrHas. B 3aBMCMMOCTU OT HacTpoek
npubop nepenaeT B peXxum aBTOMNOAOTPeBa UK B
PEXUM OXUAAHNS.

ﬂ,ﬂﬂ OTMeEHbI BBeﬂ,eHHOM nporpamMmmel, npepbiBaHWA
npouecca NPUroToBaeHNA UK OTKIKOHEHNA
aBTononorpesa HaxXxmuTe 1 y,D,ep>Kl/|Bal?lTe KHOMKY
«OTMeHa».

Ecnu >kenaemblit pesynbTaT He Bbl 4OCTUMHYT,
obpaTutecs K pasgeny «CoBeTbl MO NPUrOTOBIEHNIO»
WX BOCNOSb3YNTECh YHUBEPCAIbHOW NPOrPaMMo
«PyYHble HaCTPOMKM».
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ITPOI'PAMMA «HUCTKA»

PekomeHyeTca 1cnosb3osaTh 3Ty NporpaMmy s
OYUCTKN MYSIbTUBAPKU. ,D,I/Ial'la?:OH YCTaHOBKM BpeMeHUn
YUCTKN COCTABAIACT OT 5 MUHYT 10 2 4aCOB C LLarom
YCTaHOBKM B 5 MUHYT. OBpaTHbI OTCHET BpEMeEHM
paboTbl MPOrpaMMbl MPUrOTOBEHNA HAYHeTCA nocsie
BbIXx0ofa Npubopa Ha paboymre napameTpbl (Nocne

ITPOI'PAMMA «KAPKA»

PekomeHayeTca Ond Xapku MAca, OBOLLel, NTULbI,
MOPenpoyKToB. [yana3oH yCTaHOBKM BPEMEHM
MPUroTOBJIEHNA COCTABMIACT OT 5 MUHYT [0 2 4acoB C
LLIAroM YCTaHOBKM B 1 MUHYTY. DYHKUMA «OTNOXEHHbI
CTapT» B JaHHOW NporpamMmmMe HeocCTymnHa.

3aKMNaHWsA BoAbl).

1.

Hanente B valy 600-1000 M1 BoApl. YCTaHOBWTE B
yally KOHTeMHep A8 MPUroTOBNIEHNA Ha Napy.

BcTaBbTe Yally B kopnyc npubopa, ybeamrecs, 4To
OHa MIOTHO COMPKKACAETCA C HarpeBaTesbHbIM
3/1eMEHTOM.

3aKporiTe KpbILLKY A0 LLenyka, noaknouvte npubop
K 3NeKTpoceTH. BKtoumnTe MynbTUBAPKY Haxas
KNaBuLYy NUTaHWA.

Haxxumasa kHonku «MeHto» unn 4 (=) n »(+),
BbibeprTe MporpamMmmy «4uctkar. Ha aucnnee 6ymet
0TOOPaAXKaThCH YCTAHOBNEHHOE MO YMOHAHMIO
3HaueHvie BpeMeHN NMPUroTOBEHN.

HaxxmuTe KHonky «Bpema» Ana nepexofa B pexxmnm
YCTaHOBKW BPEMEHV NPUroToBeHnA. Haxartuem
Ha KHOMKW «(=) 1 P (+) ycTaHOBWTe HeobOXoAMMOe
BPEMA MPUrOTOBIEHNA. HaxmuTe KHOMKY «Hacbl/
MuHyTbI» AN18 nepexoa Mexzy Jacamut 1
MUHYTaMW.

Mpn HeOOXOAMMOCTU YCTaHOBNTE BPEMSA
OT/IOXEHHOTO CTapTa.

HaxxmuTe n ynep*maame HECKOJIbKO CeKyH[,
KHOMKY «CTapT». Baropmcn NHOWKATOP KHOMKK
<<CTapT», Ha4HeTCA BbINOJIHEHME NPOrpamMmbl.

Mo 3aBepLUeHVV NporpamMmMbl aBTOMATUYECKM
BKJItOYNTCA noforpes 6ofa. Ecnn Heobxoaymo,
3Ta yHKLMA MOXET ObITh OTK/IIOHEHa HaxaTeM
WV yaepxuBaHnem KHomkm «CTapT» B Nioboe
Bpems.

Mo 3aBepLUeHMY NPOrpaMMbl MPUrOTOBNEHWA
MPO3BYYNT CWrHas. B 3aBMCMMOCTU OT HaCTpoeK
npubop nepeiseT B pexym aBTONOAOIPeBa U B
PEXMM OXMOAHWS.

10. na oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpamMbl, NpepbiBaHns

npouecca NpuUroToBaeHNA UK OTKIIOHEeHNA
aBTOMOAOIPEBa HAXMUTE 1 YAEPXKMBANTE KHOMKY
«OTMeHa».

1.

OTmMepbTe 1 NOATOTOBbTE NHIPEAVEHTBI MO pPeLienTy,
nepenoxure B Yawy. Cnegute 3a Tem, YTobbl BCe
VHIPeAVEeHTbl HAXOAMNCH HUXe OTMETKM Y2 Ha
BHYTPEHHel NoBEPXHOCTYW Yallu. BcTasbTe yally

B KOpMyc npnbopa, ybeanTecs, YTO OHa MIOTHO
COMpUKaCaeTCa C HarpeBaTesbHbIM 3/1EMEHTOM.

3akpoiiTe KpbILLKY [0 Lienyka. Mogkioyute npnbop
K 371€KTPOCETU. BKItOYMTE MyNbTUBAPKY HaxaBs
KIaBULLY MUTaHUS.

Haxuman kHonku «MeHto» nnn €(=) n »(+),
BbIOepuTe Nporpammy «Kapkay». Ha gucnnee bynet
0TOBpaxaTbCsA YCTaHOBNEHHOE MO YMONYaHMIO
3HaYeHne BpeMeHW NpUroToBeHNs

HaxmuTe KHOMKy «BpeMsi» s nepexona B pexum
YCTaHOBKY BPEMEHW MPUrOTOBEHUS. HaxaTrem

Ha KHOMKW «(=) 1 P (+) ycTaHOBUTE Heobxoavmoe
BpPeMA NPUroTOBIIEHUA. HaxmuTe KHOMKY «Yachl/
MUHyYTbI» AN Nepexofa Mexay Yacamut U MUHyTamMu.

HaxmuTe 1 yaepxuvBanTe HECKOSIbKO CeKyH/, KHOMKY
«CTapT». 3aroputca MHAUKaTop KHomku «CtapT,
HAYHETCA BbINOJIHEHME NPOrpamMMbl 1 0BpaTHbIR
OTCHeT BpeMeHW NpuUroToBIeHNs.

Mo 3aBepLUeHM I NPOrPaMMbl aBTOMATUYECKM
BKJIHOYMTCA Noforpes 6ntoaa. Ecnv Heobxoanmo, 3Ta
yHKUMSA MOXeT BbiTb OTKIIOYEHa HaXaTUeM 1u
yAepXvBaHueM KHomku «CTapT» B ioboe Bpems.

Mo 3aBepLUeHNM NPOrpamMMbl MPUTrOTOBSIEHUS
NPO3BYYNT CUrHas. B 3aBUCMMOCTY OT HacTpoeK
npvbop neperaeT B pexnm aBTONOLOrPeBa Uu B
PEXMM OXUAAHNS.

[1n8 OTMeHbl BBeAEHHON NPOrpaMMbl, MpepbiBaHus
rnpouecca NpUroToBeHNA NN OTKIOHEHNA
aBTonoforpeBa HaXXmMnte n y,D.ep>Kl/IBa\7ITe KHOMKY
«OTMeHa».

Bo m3bexxaHne npuropaHus VHrpeaneHToB
pekoMeHZyeM CNlefloBaTb UHCTPYKUMAM U3
KHWM peLiernToB v Nepuoamyeckt noMeLuneaTh
coflep>KUMOoe yaLli.

PekomeHayem 06kapuBaTbh MHIPEAMEHTbI C OTKPLITOW
KPbILLKOW — 3TO MO3BOMNT MOJSY4UTb 3010TUCTYIO
KOPOUKY.

Ecnm xenaemblil pesynbTaT He Obll LOCTUIHYT,
obpatuTech k pasgeny «CoBeTbl MO NPUrOTOBAEHMIO
NNV BOCMONb3YMTECh YHUBEPCANIbHOW MPOrpamMMOot
«PyYHble HaCTPOKI».
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IMPOI'PAMMA «TOMJIEHHUE»

ToMAeHWe — OAVH M3 JTyYLUNX CNOCOBOB NPUTrOTOBUTL
nuTaTenbHoe ropadee 6ntof0. Moyt Noboi peuenTt
MOXeT BbITb NpYCNocobneH K TOMAEHMIO — NPOCTO
yMeHbLUWTe BABOE KONNYECTBO XXUAKOCTU 1 yBENNYbTE
BPeMA NpuroToseHnA. BosMoxHa ycTaHoBKa
[vanasoHa BpemMeHy NpuroTosfieHnsa ot 10 MUHYT Jo

12 4acoB C LWaroM yCcTaHoBKM B 1 MUHYTY. KypnHoe nnu

MeJIKO Hape3aHHOe MACO Ny4lie roToBuTh 3—4 Yaca.
KpynHble Kyckv MAca, Hanpvimep, HOry ArHeHKa ydile
rOTOBWTL 6—8 4acoB.

IMPUMEYAHHUE

Yka3aHHoe B npumepax Heobxodumoe
BpeMs NPpU20MOBJIeHUS MOXKem MeHSIMbCSA B
3dBUCUMOCMU OM KOJIU4eCmBa UH2pedueHmoB.

OBPABOTKA ITPOAVKTOB ITEPE[
TOMJIEHWUEM

Msico

BblOrpaliTe TONbKO CBEXEe MACO. YaanuTe Becb
BUOVMBIV XXKMP. EC/IM BO3MOXHO, UCMOMb3ynTe
KypuHOe MACO 6e3 KOXW, MHaYe B npoLecce TyLleHs
npu BblOeNeHUn Xvpos byaeT hopMr1poBaThCa
[OMNONTHUTENbHAA XMOKOCTb. [114 3aneKaHoK
Hape3aiiTe MAco Kybukamm no 4-5 cm. MepneHHoe
NPUroTOBSIEHME NO3BONAET UCMOMb30BaTh Oonee
XKeCTKME KyCkn MAca. MACO MOXHO NpUroTaBnBaTh
C KOCTAMY, 3TO NpuaaeT 604y AOMNONHNUTENbHbIN
apomar ¥ MoMoraeT CoXpaHUTb MArKOCTb MAca. YTobbl
COXPaHUTb COYHOCTb, MACO MOXHO NPeABapUTeSIbHO

O6>KapI/ITb Ha CKoBOpoze. o101 npouecc Takxe CHXaeT

cofiepkaHue xmpa.

OBoun

[1nA paBHOMEPHOW roTOBKYM OBOLLM CleayeT
Hape3aTb Kyco4kaMu 0AMHaKoBoro pasmepa. OBoLy
00bIYHO rOTOBATCS [IOSIbLLIE MsCA, NO3TOMY KiaauTe
NX B HUKHIOK YacTb Yaluu. Meped MeasieHHbIM
MPUrOTOBMIEHNEM OBOLLM MOXHO 2-3 MUHYTbI
06>kapnTb MOA KPbILLKOA. 3aMOPOXKEHHbIE OBOLLIM

CrleflyeT npeaBapuTesibHO Pa3MOpPO3nThL Nepes, Tem Kak

nobaBnsATh B Yally BMecTe C pyruMn npoaykramu.

OTmepbTe 1 NOArOTOBbTE UHIPEANEHTbI MO peLenTy,
nepenoxure 8 Yally. Cnegute 3a Tem, YTobbl BCe
VHIPeAVIeHTbI HaXOAUINCh HUXE OTMETKM V2 Ha
BHYTPEHHEeV NOBEPXHOCTW Yalln. BcTaBbTe yally

B Kopryc npubopa, ybeanTech, 4TO OHa MIOTHO
COMPUKACaeTCA C HarpeBaTesIbHbIM 31IEMEHTOM.

3aKponTe KPbILLKY [0 LwenyKka. Moaknoymte
npubop K 3NeKTPOCETU. BKtoUMTE MyNbTUBAPKY
HaXkaB KaBuLLy NMUTaHA.

Haxxumasa KHorku «MeHto» nnn 4 (=) n »(+),
BblbepnTe NporpaMmmy «TomeHvey. Ha ancnnee
byneT oTobpaxkaTbCs yCTaHOBNEHHOE MO
YMOJYaHWIO 3HaYeHne BpeMeHUN NPUroToBeHVA

HaxmuTe KHOMKy «Bpems» Ans nepexona B pexkum
YCTAHOBKYM BPEMEHU NPUrOTOBNEHNS. HaxaTvem
Ha KHoMky «(=) 1 P(+) ycTaHOBUTe HeobxoayMmoe
BPEMsA NPUroTosieHnd. Haxmure KHOMKy «Hacol/
MUHYTbI» ANA Nepexofa Mexay Yacamu v
MUHYTaMu.

Mpwn HeobxoAMMoCTI yCTaHOBNTE BpeMA
OTJIOKEHHOIO CTapTa.

HaxxmuTe 1 yaepXXmBanTe HeCKONbKO CeKyHL,
KHOMKy «CTapT». 3aropuTca MHAMKaTOP KHOMKM
«CTapT», HA4YHETCA BbINONHEHNE NPOrPaMMbl U
00paTHbI OTCYET BPEMEHV NPUrOTOBEHNA.

Mo 3aBepLLeHM NPOrpamMmMbl aBTOMATUYECKM
BKJTIOUMTCA Noporpes 6ntoaa. Ecm Heobxoammo,
3Ta (yHKLMA MOXET ObITb OTK/IIOHEHA HaxaTeM
1 yaepxveaHmnem kHonku «CtapT» B ntoboe
Bpems.

Mo 3aBepLUeHVY NPOrpamMMbl MPUrOTOBNIEHNA
MPO3BYYNT CWrHas. B 3aBMCMMOCTY OT HaCTpoeK
npubop nepenseT B pexyvimM aBTONOAOIPEBa U B
PEXMM OXMAAHWS.

[InA OTMeHbl BBEAEHHOW MPOrpamMbl, NpepbiBaHNA
npoLecca NPUroTOBNEHNA MW OTKNIOYEHNA
aBTOMOLOrPeBa HaXMUTE 1 yAepKMBaiTe KHOMKY
«OTMeHa».

Ecnm xenaembli pesynsTaT He Obil

LLOCTUTHYT, 0bpaTuTech K pasgeny «CoseTbl

M0 NPUrOTOBAEHMIO» N BOCTOMb3YATECH
YHVBEpCasibHOM MPOrpamMmMon «PyyHble HaCTPORKIY.
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ITPOI'PAMMA «XJIEB»

PekoMeHLyeTCA LN BbINEYKN Pa3fnNyHbIX BULOB
xneba 13 NLeHNYHOM MyKn 1 C LobaBAeHeM pxaHow
MyKU. [porpaMma npeaycmMaTpyBaeT NOHbIA LUK
NPVroTOBNEHNS OT PACCTONKMN TeCTa 40 BbINEUKU.
Tenepb Bbl MOXeTe CAMOCTOATENbHO MCMeYb BKYCHbI
xneb y ceba foma. [Jana3oH yCTaHOBKU BpeMeHM
NpUroToB/ieHna coctasnset oT 10 MUHYT [0 6 4acoB

C LIAroM ycTaHoBKM B 1 MUHYTY (Ana nHTepsana Ao 1
Yaca) uav B 5 MUHYT (4Nns uHTepsana bonee 1 yaca).

1. 3amecuTe TecTo, Cleflys pekoMeHAaLMAM 13
BbIOPaHHOro BaMu peLienTa. BbinoxwTe TecTo B
datuy.

2. YcTaHoBwTe Hally B KOpnyc MynbTuBapku. Cnegure
3a TeM, YTOObI BCE MHIPeANEeHTbl HaxoaUAUCh HiKe
OTMeTKM 1/2 Ha BHyTpeHHel NOBEPXHOCTU YaLLn.
Y6eguTech, YTO OHa NIOTHO CoMpyKacaeTcs ¢
HarpeBaTe/IbHbIM 3/1EMEHTOM.

3. 3aKpoWTe KpbilKy A0 Lenyka. Mogkmoyute
npvbop K 3N1eKTPOCETN. BKOUMTE MYyNbTUBAPKY
HaxaB KNaBuULLYy NUTaHWA. Haxknmas KHOMKM
«MeHio» nnn «(=) n »(+), BbibepnTe NporpaMmy
«Xneb». Ha auncnnee dynet otobpaxatbcs
YCTaHOBIEHHOE MO YMOJIYAHUIO 3Ha4YeHNEe BpeMeHU
NPUroTOBNIEHNS.

4. HaxmuTe KHOMKY «Bpema» Ana nepexona B pexmm
YCTaHOBKM BPEMEHV NPUroTOBNEHWA. HaxaTuem
Ha KHOMKV «(=) 1 P(+) ycTaHOBUTe HeobxoayMoe
BpEMA NPUroTOBNEHMA. HaxmunTe KHOMKY «Hacbl/
MUHYTbI» ANA Nepexofa Mexay Yacamu v
MUHYTaMu.

5. CJleflyeT yunTbIBaTh, YTO B TEYEHUM MEPBOro Yaca
paboTbl MPOrpaMMbl MAET PAcCToOMKa TecTa, a 3aTem
HEenoCpesCTBEHHO BbiNeKaHue.

6. HaxmuTe 1 yOepxmvBaiTe HECKONBKO CEKYHT,
KHOMKy «CTapT». 3aropuTca MHAMKATOP KHOMKM
«CTapT», HAYHETCA BbINOSHEHWE NPOrpaMMbl U

O6paTHbIl7| OTCHEeT BpeMeHW NMpuroToBeHUA.

7. Mo 3aBepLieHnn NporpaMmbl aBTOMaTUHECKN
BKJIOUMTCA nogorpes 6toaa. Eciv Heobxogumo,
3Ta (yHKLMA MOXET BbITb OTK/IIOUEHa HaxaTneM
U yoepkveaHmnem kHonku «CtapT» B nioboe
BpemA.

8. T[1o 3aBepLUeHnV NPOrpamMmMbl NPUroTOBAEHUA
NPO3BYYUT CUrHaN. B 3aBUCMMOCTYM OT HaCTpoek
nprbop nepengeT B pexuvmM aBToONoAOrpesa Mnn B
peXMM OXMIAHNS.

9. [nA oTMeHbl BBeIeHHOWN NPOorpaMmMbl, NpepbiBaHus
npouecca NpUroToBAeHUA UAK OTKIIOYeHNA
aBTOMOAOrPeBa HAXMUTE 1 yaepPXKMBANTE KHOMKY
«OTMeHa».

e [lepep TeM, Kak UCMOb30BaTb MyKy, ee
peKoMeHyeTCA NPOCeATb ANA HaCbILLEHNA
KMCNOPOAOM W yCTpaHeHWA npumecen.

e He pekomeHayeTca NCNob30BaTb MYHKLMIO
«OTNOXEHHbIV CTapT», Tak Kak 3TO MOXeT MOBAUATH
Ha Ka4yecTBO BbINEYKH.

e He OTKpbIBaTe KPbILLKY MYyJbTMBAPKX [0 NONHOMO
OKOHYaHWA npoLecca Bbineyku! OT 3TOro 3aBmcuT
KayecTBO BblNeKaemoro NpoayKTa.

e [1nA coKpalLleHVa BpeMeHU v ynpoLLEeHus
NPWroTOBIEHMA PEeKOMEHOyeM 1CMOSb30BaTb
roTOBble CMeCy A1 NPUrOTOBEHMA Xeba.

o EC/M xXenaemblil pe3ynsTaT He Obin
LOCTUTHYT, 0bpaTuTech K pasgeny «CoseTbl
MO NPUrOTOBJEHMIO» UW BOCMONb3YNTECH
YHMBEPCANBHONM NPOrPaMMON «PyYHble HAaCTPORKIY.

A BHVMAHUE!

ITo oxoHYaHUN PabOoThL TIPOrpaMMbl Halila
1 xne6 oueHsb ropsune! INonb3yiitecsh
KYXOHHBIMU pyKaBuliamu!
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ITIPOI'PAMMA «BbITIEYKA»

MporpaMma pekoMeHayeTca ANA Bbineykn brcksrTos,
3anekaHoK, MMPOroB U3 APOXOKEBOrO 1 C/IOEHOTO

TecTa. [lnanasoH yCTaHOBKM BpeMeHV MpUroToBfeHns
cocTasnaet o1 10 MUHYT [0 8 4aCOB C LIArom yCTaHOBKM
B 5 MUHYT.

1. OTMepbTe ¥ MOArOTOBbTE UHTPEAUEHTBI MO PeLIenTy,
nepenoxure B Yawy. Cnegute 3a Tem, YTobbl BCe
VHIPeAVEHTbl HAXOAMNCE HUXe OTMETKM Y2 Ha
BHYTPEHHel NoBEPXHOCTYW Yallu. BcTasbTe yally
B KOpMyc npnbopa, ybeanTecs, YTO OHa MIOTHO
COMPUKaCaeTCA C HarpeBaTesbHbIM 3/1EMEHTOM.

2. 3aKkpoWTe KpbILLKY [0 Lenyka. Moakoyute npubop
K 31eKTpOCeTU. BKITIOYMTE MYNbTBAPKY Haxas
KNaBULLY MUTaHUA.

3. Haxumas kHonku «MeHo» unn (=) u »(+),
BbIGEpUTE Mporpammy «Bbinedkar. Ha aucniee
ByneT oTobpaxkaTbCs YCTaHOBNEHHOE MO YMOMYAHMNIO
3HayeHne BpeMeHU NPUroTOBIIEHUS

4. HaxmuTe KHOMKy «Bpems» L1 nepexofa B pexum
YCTaHOBKY BPEMEHW MPUroTOBEHUS. HaxaTrem
Ha KHOMkn «(=) n »(+) ycTaHOBUTE HeObXoaMMoe
BpPeMs NPUroTOBIIEHUSA. HaxmuTe KHOMKY «Hackl/

MIAHyTb\» ANA nepexoda mexay 4acaMmu 1 MUHYyTaMn.

5. [lpn HeOBXOAMMOCTY YCTaHOBUTE BPEMS
OTIOKEHHOrO CTapTa.

6. HaxmuTe 1 yaepxviBaiiTe HECKOSbKO CeKyHT, KHOMKY
«CTapT». 3aropuTca UHAMKaTop KHomnku «CTapT,
HAYHETCS BbINOIHEHWE NPOrPaMMbl U 0BpaTHbIN
OTCHET BPEMEHU MPUrOTOBIIEHA.

7. Mo 3aBepLUeHnI NPOrpamMMbl aBTOMATUYECKN
BKNtOUMTCA nogorpes 6ntoda. Ecnm Heobxoaymo, 3Ta
yHKUMSA MOXeT BbiTb OTKIIOYEHa HaxkaTUeM 1m
yAepKnBaHem KHorkm «CTapT» B Ntoboe Bpems.

8. T[lo 3aBepLUeHN NPOrpamMMbl MPUrOTOB/IEHNA
NPO3BYYNT CUTHas. B 3aBUCMMOCTY OT HacTpoek
npvbop nepenaeT B pexunm aBToMoLOrpeBa Uu B
PEXMM OXUAAHIA.

9. [Ins oTMeHbl BBEEHHOW NPOrPamMMbl, MpepbiBaHus
rnpouecca NPUroToBNeHNA NN OTKIIOHEHNA
aBTononorpesa HaXXMmTe n y,u,ep>Kl/lBaPlTe KHOMKY
«OTMeHa».

o EC/M Xenaemblii pe3ynbtaT He Obl AOCTUMHYT,
obpatutecs K pasaeny «CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHMIO»
NN BOCMOJb3YATECh YHMBEPCANIbHOW MPOrpaMMon
«Py4Hble HaCTPOWKMY.

o [OTOBHOCTb GVCKBITA MOXHO NMPOBEPUTH, BOTKHYB
B Hero fepeBaHHYto nanouky (3ybouncrky). Ecnm ee
BbIHYTb 11 Ha Hell He BydeT KyCOUKOB HanumnLero
TecTa — OUCKBUT roToB.

ITPOI'PAMMA «I1JI0OB»

MporpaMma pekoMeHayeTC AJiA MPUroTOBEHUS
pasMYHbIX BULOB N0Ba. Jrana3oH yCTaHOBKY BpeMEHN
MPUrOTOBNIEHWA COCTABASAET OT 5 MUHYT L0 4 YacoB

C LIAroM yCTaHoBKM B 1 MUHYTY (AN MHTepBana Ao

1 4aca) unm B 5 MUHYT (aN1A MHTepBana bonee 1 vaca).

1. OTMepbTe 1 NOATrOTOBbTE UHIPEAUEHTBI MO peLienTy,
nepenoxure 8 Yally. Cnegute 3a Tem, YTO6bI BCe
VIHPeAUEHTbI HaXOLAMANCH HUXe OTMETKM Y2 Ha
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTY Yalln. BcTasbTe yally
B KOpMyc nprbopa, ybeanTecs, YTO OHa NAOTHO
cornpuKacaeTcs C HarpeBaTesbHbIM 3/1eMEHTOM.

2. 3aKpowiTe KpbiLKy [0 LWenyka. Moaknoymte npubop
K 371eKTpOCeTU. BKIIIOUMTE MYIbTUBAPKY Haxas
KNaBULLYy MUTaHWA.

3. Haxumas kHonkun «MeHio» unn (=) n »(+),
BblbepnTe Nporpammy «noB». Ha avcnnee byaer
0TOBPaXaThCA YCTaHOBAEHHOE MO YMONYaHMIO
3HayeHne BpeMeH NpUroToBIeHVs

4. Haxmute KHOMKy «Bpems» Ana nepexoaa B pexmnm
YCTaHOBKY BPEMEHU MPUTrOTOBIEHUA. HaxaTnem
Ha KHOMkW «(=) 1 P(+) ycTaHOBUTe HeobXoayMoe
BpeMs NPUroToBNeHWA. HaxmuTe KHOMKy «Yacbl/
MuHyTbI» AN Nepexoaa Mexay Yacamu u
MUHYTaMU.

5. Tlpyt HEOBXOAUMOCTH YCTaHOBWTE BPEMS
OT/IOXEHHOrO CTapTa.

6. HaxmuTe 1 yaepxwBaiiTe HECKONIbKO CeKyHL, KHOMKY
«CTapT». 3aropuTcs UHAUKATOP KHOMKM «CTapT»,
HaYyHeTCA BbINOMHEHME NPOrpamMmbl 1 06paTHBbIN
OTCHET BPEMEHU MPUrOTOBMEHUS.

7. Mo 3aBepLueHnr NPOrpamMMbl aBTOMATUYECKI BKITIO-
yuTCA noforpes 6ntofa. Eciv Heobxoammo, 3Ta
DYHKLMA MOXET ObiTb OTKIIIOYEHa HaxXaTueM nim
yAepXvBaHueM KHomku «CTapT» B ioboe Bpems.

8. Mo 3aBepLleHnr nporpaMmbl MPUroTOBIEHVA
MPO3BYYUT CUrHas. B 3aBMCMMOCTU OT HacTpoek
npubop nepenaeT B pexyvim aBTONOAOMPeBa 1n B
peXUM OXNOAHWA.

9. [nA oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpaMMbl, NpepblBaHNA
npoLecca NPUroTOBAEHNA UM OTKIIIOYEHNA
aBTONOLOrpeBa HaXXMUTe 1 yaepXKMBanTe KHOMKY
«OTMeHa».

o Bo u3bexaHvie NpuropaHyis VHrpeayeHToB
peKkoMeHyeM CiefjoBaTb UHCTPYKLMAM U3
KHUM peLienToB 1 Neproanyecky nomMeLlmBaThb
coflep>kMMOoe YaLLn.

e ECnv xenaemblii pesynbtaT He Obln JOCTUMHYT,
obpaTutecs K pasaeny «CoBeTbl MO NPUrOTOBIEHNION
WAV BOCNOSIb3yNTeCh YHUBEPCATbHOW MPOrpamMMOi

«PyYHble HaCTPOMK».
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I[IPOTPAMMA «HOT'VPT»

MorypT — KNCIOMONOYHBI MPOAYKT C MOME3HbIMM
CBOVICTBAMM, NONYNAPHbIV BO BCeM Mupe. C NOMOLLIbIO
nporpammbl «/orypT» Bbl MOXeETE NPUroTOBUTL
pa3NnYHble BKYCHbIe 1 None3Hble MorypTbl y cebs
foMa. [lvanasoH yCTaHOBKM BpeMeHU NpuUroToBieHna
cocTanaet oT 10 MUHYT 0 12 4acos C LaroM
YCTaHOBKM B 5 MUHYT. B nporpamme «/orypT» dyHKust
aBTOMNOLOrpeBa HedOCTyNHa.

1. TMpuroTosbTe 3aKBacky ANA AorypTa.

2. BcTaBbTe Yally B Kopnyc npubopa, ybeamtecs, 4To
OHa MIOTHO COMPKKACAETCA C HarpeBaTesbHbIM
3/1eMEHTOM.

3. Pa3mecTvTe BHYTPY Yally KOHTENHEePb! C 3aKBaCKOW
WAV NCNONb3YHTE A5 NPUrOTOBEHUA Camy YaLlly.

4. 3aKpoiTe KpbILLKy A0 Lenyka. Mogkmoynte
npubop K 31eKTpoceTH. BroyuTe MynsTUBapKy
HaXxaB KNaBULLYy MUTaHUA.

5. Haxumas kHonku «MeHio» nnv 4(=) n »(+),
BbIGepuTE Nporpammy «orypm. Ha ancnnee Gyaet
0TOBPaXaTbCA YCTAHOBNIEHHOE MO YMOYaHMIO
3HayeHne BpemeHu NpuroTosieHus

6. HaxmuTe KHOMKY «Bpems» Ans nepexona B pexxmm
YCTaHOBKM BPEMEHW MpuroToBneHns. Haxatvem
Ha KHOMKV «(=) 1 P(+) ycTaHOBUTe HeobXxoayMoe
BpPeMs MPUroToBNeHWA. HaxmuTe KHOMKy «4Yacsl/
MuHyTbI» A5 Nepexoaa Mexay Yacamu 1
MVHYTaMU.

7. Tlpy HeOBXOAUMOCTY YCTaHOBNTE BPEMS
OT/IOXKEHHOTO CTapTa.

8. HaxmuTe 1 ynepxuvBante HeCKOIbKO CeKyH[,
KHOMKY «CTapT». 3aropuTca MHOMKaTOP KHOMKM
«CTapT», Ha4yHeTCA BbINOJIHEHWE NPOrpamMMbl 1
00paTHbI OTCHET BPEMEHU NPUTrOTOBNEHUS.

9. Mo 3aBepLUeHMY NPOrpaMMbl MPUrOTOBNIEHMA
NPO3BYYNT CMrHas. Mprbop nepenaeT B pexinm
OXNAaHWA.

10. [InA oTMeHbl BBEAEHHOW Nporpammbl 1an
npepbiBaHKA NPoLEecca NPUroTOBIEHNA HaXXMUTE U
yoepxwvBanTe KHomky «OTMeHa».

o EC/M XKenaemblin pesysbtat He Gbin
LLOCTUTHYT, 0bpaTuTech K pasgeny «CoseTbl
M0 NPUrOTOBAEHMIO» U BOCTONb3YATECH
YHVIBEPCaNIbHOW NMPOrpamMMoit «PyyHble HaCTPOMKIY.

IIPOCPAMMA «XOJIOLELI»

PekomeHayeTca nd NPUroToB/eHNA 3aroTOBOK /14
3a/IMBHOMO, x0N10AUa v T.M. [lnanasoH ycTaHOBKY
BpeMeHW NpUroToB/IeHNA CoCTaBIAeT oT 1 40 8 4acos ¢
LLIarom yCTaHOBKM B 10 MUHYT.

1. OTMepbTe 1 MOATOTOBbTE MHIPEANEHTLI MO peLenTy,
nepenoxure B Yally. Cneaute 3a Tem, YTobbl BCe
VIHTPeaVeHTbl HaXOAWNCE HUXe OTMeTKM Y2 Ha
BHYTPEHHEl NOBEPXHOCTY Yalln. BcTaBbTe yallly
B Kopryc npubopa, y6eanTecs, YTO OHa MIOTHO
COMPUKACAeTCs C HarpeBaTesbHbIM 3/1EMEHTOM.

2. 3aKkpowTe KpbIWKy A0 Wenyka. Moakmoyunte
npubop K 3neKTpoceTn. BrlounTe MynbTUBapPKY
HaxkaB KNaBULLY MUTaHKA.

3. Haxumas kHonku «MeHo» unu €4 (=) n »(+),
BbIGepUTe Nporpammy «Xonogely. Ha aucnnee
6yneT 0TobpaxaTbCa yCTaHOBIEHHOE Mo
YMOJHaHWIO 3HaYeHVie BPEMEHW NPUTrOTOBIEHUA

4. HaxmuTe KHOMKy «Bpema» A4 nepexoaa B pexum
YCTaHOBKYM BPEMEH MPUroTOBeHUs. HaxaTrem
Ha KHoMkn «(=) n P (+) ycTaHoBUTE HeobxoanMoe
BpPeMs NPUrOTOBIEHMS. HaxmMuTe KHOMKY «Yackl/
MUHYTbI» A8 Nepexofa Mexay Yacamu v
MUHYTaMu.

5. Tpu HeOOXOAMMOCTI YCTaHOBWTE BPEMS
OT/IOKEHHOrO CTapTa.

6. HaxmuTe U yoepxviBaiiTe HECKONIbKO CeKyHT,
KHOMKy «CTapT». 3aroputcs MHOMKATOP KHOMKM
«CTapT», HAYHETCA BbINOMHEHNE NPOrpPaMMbI 1
06paTHbI OTCHET BPEMEHU MPYrOTOBIIEHNA.

7. Mo 3aBepLUeHnI NPOorpamMMbl aBTOMATUYECKN
BKMtOUMTCA noforpes 6atoaa. Ecnm Heobxoammo,
3Ta PYHKLMA MOXET BbiTb OTK/IIOYEHA HaxaTUeM
U yaep>knBaHnem KHomnku «CtapT» B loboe
Bpems.

8. o 3aBepLUeHnK NporpaMmbl MPUroTOBSIEHNA
NPO3BYYWT CUrHan. B 3aBUCMMOCTM OT HacTpoek
npubop nepewaeT B peXvM aBTONOAOrPeBa 1 B
PEXUM OXUAAHUA.

9. [1nA OTMeHbl BBEIEHHO NPOrpPaMMbl, NpepbiBaHisa
npouecca NpUroToBaeHNA N OTKIIOYEHNA
aBTONoAorpeBa HaXMnTe n y,qep*MBaMTe KHOMKY
«OT™MeHa».

o Ecnv xenaemblil pesynbTtaT He bl
LOCTUTHYT, 0bpaTuTech K pasaeny «CoseTbl
No NPUrOTOBIEHUIO» UMW BOCMO/Ib3YNTeCh
YHVBEpCabHOM NPorpaMmMon «PyyHble HaCTPOMKMNY.
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ITIPOI'PAMMA «HA ITAPV»

PekomeHZyeTcs Ans NpyUroToBNEHUs Ha napy OBOLLEN,
pbIObI, MsACa, MaHTOB, AMETUYECKX W BEreTapuaHCckmx
610/, AETCKOro MeHIO.

[lnanasoH yCTaHOBKM BPEMEHV NPUroToBNEeHNA
COCTaB/ALT OT 5 MUHYT [0 2 YaCOB C LUAaroM yCTaHOBKM
B 1 MVHYTY (4N MHTepBana Ao 1 4aca) unm B 5 MUHYT
(ons nHTepBana 6onee 1 yaca). O6paTHbIN OTCHET
BpeMeH paboTbl NPOrpaMMbl MPUFOTOBAEHMA HAYHETCA
nocsie BbIxofda Npubopa Ha pabouvie napameTpsl (nocse
3aKvnaHVA Boapl).

1. Hanente B yawy 600-1000 M Bogpl. YCTaHOBWTE B
YaLly KOHTeHep AJiA NpUroTOBIeHUA Ha Napy.

2. BcraBbTe Yally B Kopnyc nprbopa, ybeauTecs, YTo
OHa MJI0THO COMPUKACaeTCA C HarpeBaTeslbHbIM
3/1EMEHTOM.

3. 3aKpoiTe KpbILLKY A0 Lenyka. Moakounte npudop
K 3/1eKTPOCeTN. BKIItOUNTE MyIbTUBAPKY HaxXaBs
KNaBULLY NUTaHUA.

4. Haxumasa kHonku «MeHto» unn 4 (=) u »(+), Bbl-
Hepute nporpammy «Ha napy». Ha gucnnee byget
0TOOPaXaTbCA YCTaHOBIEHHOE MO YMOYaHMIO 3HaYe-
HUe BpemMeHU NpuroToBIeHns

5. HaxmuTe KHOMKy «Bpems» ans nepexona B pexxmm
YCTaHOBKYV BPEMEHU NPUrOTOBNEHNA. HaxaTvem Ha
KHOMKN (=) 1 B(+) ycTaHOBWTE HeobXxoaMMOE BpeMs
NPUroToBMIeHNA. HaxxmuTe KHOMKy «Hacbl/MuHyTbI»
L5 nepexofa Mexzy YacaMu 1 MUHyTamu.

6. [pyt HEOOXOAUMOCTU YCTAHOBWTE BPEMSA OTNIOXEHHO-
ro cTapTa.

7. Haxmute 1 yaep>umsanTe HECKOIbKO CeKyHA KHOMKY
«CTapT». 3aroputca NHAMKaTop KHomnkn «CTapT, Hay-
HETCA BbINOJIHEHVE NPOrpamMMbl 1 0BpaTHbI OTCHeT
BPEMEHW MPUrOTOBJIEHNA.

8. Tlo 3aBepLueHnV NporpamMmMbl aBToMaTU4eCckm
BKIOYMTCA nogorpes 6noaa. Ecnv Heobxonmumo, 3Ta
PYHKLMA MOXET BbiTb OTKJIIOYEHa HaxaTuem um
yaepxuBaHueM KHomkm «CTapT» B J1lo6oe Bpems.

9. o 3aBepLleHnr NporpaMmbl NPUrOTOBIEHVA MPO-
3BYYWT CUrHas. B 3aBMCMMOCTL OT HacTpoek Npubop
nepeiaeT B pexunmM asTonogorpesa Uav B pexmm
OXnOaHNA.

10. [1nA oTMeHbl BBEAEHHOW NpOrpaMmMbl, NpepbiBaHNA
npoLecca NPUroTOBNEHNA MY OTKIOYEHWA aBTOMO-
[orpesa HaxmuTe 1 yaepxmsanTte KHOnky «OTMeHa».

o ECV xenaemblii pesysbTaT He Obln 4OCTUHYT,
obpaTutecs K pasgeny «CoBeTbl MO NPUrOTOBAEHMIO»
WA BOCNOSb3YNTECh YHUBEPCANbHOM MPOrpamMmMoit
«PyYHble HaCTPOMKM».

BPEMS{ ITPUI'OTOBJIEHUA PA3SHBIX ITPOOVKTOB HA ITAPV

MpoaykT Bec/ Konunuecrso Bpems
KonnuectBo BOAbI NpUroToBJieHNsA
Duine CBUHUHBI/ roBaanHbI (Kybrkamn 1,5 x 1,5 cv) 500r 0,5n 20-30 MuH
®Oune bapaHuHbl (kybukamu 1,5 x 1,5 cm) 500 r 0,5n 30 MUH
Ddune kypvupl (kybrkamm 1,5 x 1,5 cv) 500r 0,5n 15 MUH
Dpuikafenbkm 1801 (6 WwT.) 0,5n 10-15 MuH
KoTnetbl 450 1 (3 wt.) 0,5n 10-15 MUH
Pbiba (cpvine) 500 r 0,5n 10 MUH
KpeBeTku canatHble (O4nLLIEeHHble, BapeHO-MOpOXeHHble) | 500 r 0,5n 5 MUH
Kaptodens (kybukamm 1,5 x 1,5 cv) 500 r 0,5n 20 MUH
Kaptodens (uenbin) 600 1 (4 wrt.) 0,5n 35-40 MyH
Mopkosb (kybukamu 1,5 x 1,5 cm) 500 r 0,5n 30 MyH
Csekna (kybukamm 1,5 x 1,5 cm) 500 r 0,5n 1 yac 20 MUH
LLyKKVHW (Hape3aHHbIN) 3501 0,5n 15 MUH
Bpokkosnn 250r 0,5n 10 MUH
OBoLLY (CBEXE3AMOPOXEHHbIE) 500r 0,5n 15 MUH
Ao Ha napy 3 Wwr. 0,5n 10 MyH

Cniedyem yyumsiBams, 4mo 3mo obujue pexoMmeHdauuu. PeanbHoe BpeMs MoXem omauyamscs om
peKoMeHAOBAHHBIX 3HAYeHUl B 3dBUCUMOCMU OM KA4eCcmBa KOHKpemHo20 npodykmd, a makxe om

BAWUX BKYCOBbIX NpednoymeHud.
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IMPUT'OTOBJIEHUE OETCKOI'O
IMUTAHUA

MynbTuBapka Stollar BMC820 nomoseT obneruntb
peLUeHe MHOTVX BOMPOCOB, CBA3aHHbIX C NTaHMeM
pebeHKa 1 yXOLOM 3a HUM Ha pa3HbIX CTagunsAx ero pocTa
1 pa3BUTUA.

MprKopM — 3TO HOBas 1A rpyaHUYKa eAa, 3ameHsatoLLan
CHayana ofHo, a 3aTeM ye ¥ HeCKOSIbKO KOPMJIEHWIA.
MpVYKOPMOM B 3aB1CUMOCTU OT BO3pacTa MOryT ObiTb
pasnnyHble nope, Kalwm, kedup, norypTsl, GYNbOHbI,
npoTepTble MACO 1 pbiba.

Bospacr 4-6 mecsleB
OBOHJ,HbIe n CbpyKTOBb\e OLHOKOMMOHEHTHbIE Mntope 13

KabaukoB, LBETHOM KamyCTbl, AGAOKA, rPYLLY, Pa3nyHble
COKM.

Bospacrt 6-8 mecseB

OBOLLHbIE MOPe W3 KaMnyCTbl, ThIKBbI, MOPKOBW, CBEKJIbI
c pobaBneHrieM NPOTepPTOro MAca U pbibbl; pyKTOBble
ntope, TBOpOr, Kedup, NOrypThl, KaLlu.

Bo3spact 8-12 MecsiLeB

DpYKTOBbIE 11 OBOLLHbIE MHOTOKOMTOHEHTHbIE Miope 13
KapTodens, TOMaToB, 3e/eHOro ropoLuka ¢ gobasne-
HIeM NPOTEPTOro Msca U pbibbl; Kallu, TBOPOT, Kedup,
IOTypTbl, CYMYMKN Ha OBOLLIHOM BYsboHe.

OBol1iHble U GPYKTOBbLIE TTIOPe

Miope 6bIBAIOT OAHOKOMMOHEHTHbBIMM (M3 OAHOrO BMAA
0BOLLEN, PYKTOB) UM MHOTOKOMMOHEHTHbIMY (M3 CMe-
CU HECKONBbKMX BIAOB). HaunHaTb HYXXHO C OAHOKOMMO-
HEHTHOro NPoAyKTa.

MornouHble 1 6€3MO0JI0UHbLE Kalln

Kalua cyutaeTca ogHUM 13 Camblix MOJE3HbIX MPOLYKTOB
nA Manbiwei. NleBas LeHHOCTb Kaluu 3aBUCKT OT
BIA@ KPYMbl 1 TEXHONOTMI 06paboTky 3epHa. Mo cymme
pa3Hblx NoKasaTene NNANPYIOT rpeyka U OBCAHKA, KOTO-
pble cofepkaT bosbLLe BCEro nNuLLEeBbIX BOJIOKOH, beka,
>KUPOB, BUTAMUHOB V1 MUHEPaSbHbIX CONEN.

I;Ioryprl

MorypT — nosesHbii 1 NonynapHbI BO BCEM MUPE KNCIIO-
MOJIOUHBIV MPOZYKT. MorypThl MOXHO BBOANTb B PaLMOH
pebeHka yxe ¢ 6-MecAyHoro Bo3pacta. C MoMOLLbIO
My/bTVBapkm Stollar BMC820 Ha nporpamme «/IOTYPT»
Bbl MOXeTe MPUroTOBUTb Pa3NYHbIE BKYCHbIE 1 Nose3-
Hble NorypThl y ceba goma.

Cymt

EOﬂbLLIy}O Nonb3y AeTCKOMY OpraHn3My NpuUHOCAT
pasnnyHble oTBapbl, Cynbl 1 BynbOHbI. OHM XOPOLLO yC-
BalBatOTCA, PErynpytoT BOD.HO'COJ'\GBOI?I 6anch, boraTbl
BUTAMUHaMW o6na,uar0T BbICOKOW BHepFeTI/I‘-lEECKOVI
LIEHHOCTbHO. VIX MOXHO BBOOWTb B pau,mH Maslbllla y>|<e C
8-MecAYHoro BO3pacTa. PeU,el'lTbl NpUroToBaeHNA Cyrnos n
6yﬂbOHOB ana MasblLLEN Bbl MOXETe HanTK B npwnarae-
MOW KHure peuenToB.

A BAXKHO!

[TpuBeneHHas Bblule UHGOPMaLIUA HOCUT
WUCKIIIOUUTENBHO UHOOPMATUBHBLN
xapaxTep. Ilepef; TPUHATUEM DeLIEHUS O
Hauasne TPUKOPMA, BblbOpe cMeceint Unn
TIPOAIYKTOB Ji1Sl IETCKOT'0 MEHI0 HE06XOANMO
06513aTeNILHO TIPOKOHCYNILTUPOBATLCS C
TIeAnaTpoOM UInN BpauoM-ZUETOTI0IOM.

IMPOI'PAMMA «OETCKOE ITMTAHHUE»

PekomeHnayetca Ond NpuroToBNeHNA AETCKOro NUTaHUA.
[lnanasoH yCTaHOBKM BPEMEHV NPUroTOBIEHNA COCTaB-
naet o1 10 MUHYT [0 12 Y4acoB C LWaroM yCTaHOBKK B 5
MUHYT.

1. OT™MepbTe 1 NOAroTOBbTE UHIPeOMEHTbI MO peLenTty,
nepenoxure B Yally. Cnefute 3a Tem, YTob6bl Bce
MHrPpeANEHTbI HaXOAWINCH HUXE OTMETKM V2 Ha BHY-
TPeHHel NOBepPXHOCTK YaLln. BcTasbTe Yally B KOpMyC
npvibopa, ybeauTecs, YTO OHa MIOTHO ComnpuKacaeTca
C HarpesaTesibHbIM 31eMEHTOM.

2. 3aKpoWTe KpbILLKY [0 Wenyka. Moaknoymte nprubop k
3/1EKTPOCETU. BKIKOYMTE MYSIbTVIBAPKY HaXaB KasuLLy
nUTaHWA.

3. Haxumasa kHomnku «MeHio» unn 4 (=) n »(+), Bbibe-
puTe Nporpammy «[letckoe nuTaHve». Ha gucnnee
ByneT oTobpaxkaTbCs YCTaHOBEHHOE MO YMOMYAHMIO
3HaYeHne BpeMeHW NpUroToBeHNs

4. HaxmuTe KHOMKy «Bpems» 14 nepexoaa B pexum
YCTaHOBKYV BPEMEHW MPUrOTOBNEHNS. HaxaTvem Ha
KHOMKV (=) 1 B(+) ycTaHOBWTE HeobXxOAMMOe BpemA
NPUroTOBIEHMA. HaxmuTte KHOMKY «Hachbl/MuHyTbI»
L5 nepexoa Mexmy YacaMu 1 MUHyTamu.

5. Tpwn HeobxoanMoCTn YyCTaHOBUTE BPEMSA OT/IOXKEHHO-
ro Ctapta.

6. HaxmuTe 1 yaepxumBaiite HECKONbKO CeKyHA KHOMKY
«CTapT». 3aroputca MHOMKATOp KHOMKK «CTapT», Hay-
HETCA BbINOMHEHVe NPOrpaMMbl U 0OpaTHBIN OTcHeT
BPEMeHW NpUroToB/IeHNA.

7. Tlo 3aBepLUeHnV NporpamMmMbl aBToMaTNyecku
BKJIlOUMTCA nogorpes 6oaa. Ecnv Heobxogumo, 3Ta
DYHKLUMA MOKET ObITb OTKIIOYEHa HaxkaTUeM Wn
yZepuBaHviem KHomku «CTapT» B N1060e Bpems.

8. [10 3aBepLUeHnVt NPOrpamMmMbl MPUrOTOBIEHUA NPO-
3BYYMT CUrHan. B 3aBMCMMOCTU OT HacTpoek npubop
nepevaeT B PeXMM aBTOMNOLOrpeBa v B pexmm
OXnIaHNA.

9. [1nA oTMeHbl BBEAEHHOM NPOrpaMmbl, NpepbiBaHA
npoLecca NPUroToBAEHNA AW OTKIKOYEHWA aBTOMNO-
[lorpeBa HaXMUTe 1 yaepKuBaliTe KHomky «OTMeHay.

o EC/n xenaemblii pe3ynbtat He Obln JOCTUMHYT,
obpatuTech k pasgeny «CoBeTbl N0 NPUrOTOBEHMIO
NNV BOCMONb3YMTECh YHUBEPCANbHOW MPOrpamMMOoit
«PyYHble HaCTPOMKI».
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ITPOI'PAMMBI ITPUT'OTOBJIEHHUA

Mporpamma PekomeHpaumn Bpemsa npu- | [lnana3oH BpemeHun Otno- |lMopo-
o MCMoJsIb30BaHNIO rOTOB/IEHUA | NPUrOTOBJIEHNSA/ KeH- rpes
no ymonua- Lar ycTaHOBKMN HbIN
HUIO cTapT
PyyHble MpyroToBeHVe pa3nyHbIx 6ntog, 30 MuH 2 MUH = 1 4ac/ 1 MUH + +
HaCTPOVKM C BO3MOXHOCTbIO YCTaHOBKM 1—154acos/5 MuH
TemnepaTtypbl 1 BpeMeHu
npUroToBneHna
MosTtanHoe MpuroToBeHVe pa3nyHbix 6ntog 30 muH 2 MyH — T 4ac/ 1 MuH + +
NPUroTOBJIEHNE | C BO3MOXHOCTBIO YCTaHOBKM 1—154acos/5 MWH
nocs1e0BaTesIbHbIX 3Taros
NPVrOTOBNEHNA.
BbicTpoe BbicTpas obXapka UHrpeaveHTos 15 MuH - - +
npuroToBneHne
MakapoHb! Bapka MakapOHHbIX 13aenuni 8 MUH 2 MUH — 1 4ac/ 1 MVH -
BapeHbe [pVroToBNEHVE BapeHbs, JKEMOB U 35 MuH 5 MUH — 2 4aca/ 1 MuH +
T.N.
Kpynbl MpuroTosneHne pasnnyHbIX Kpyn v 35 MuUH 5 MWH — 1 4ac/ 1 MUH + +
rapHMPOB. 1 -4 4acoB/5 MUH
Vorypt MpuroTosneHve pasnnyHblx BUAOB 8 yacos 10 MUH — 12 Yyacos/5 + -
norypra MUH
Xonogey, [puroTosieHre 3aJMBHOMO, X0N04uUa 6 Yacos 1—8uyacos/ 10 MUH
Bapka Bapka oBoLueit 1 6060BbIx 30 MuH 10 MyH — 1 4ac/ 1 MuH
1-12 4acoB/5 MuH
Puc [puroTosneHve puca. - -
MonouHas MpuroTosneHne Kall Ha MOJIOKe 1 yac 10 MUH — 12 yacos/5
Kalua MUH
TyweHne TyLueHve Msca, pbibbl, OBOLLEN 1 yac 10 MUH — 12 yacos/5 + +
rapHMPOB 1 MHOTOKOMMOHEHTHbIX 61104, MUH
3anekaHue 3aneKaHvie pasinyHbIX NPoayKTOB 1 yac 30 MUH — 8 YacoB/5 MUH
Mnos MpuroTosneHve pasnnyHbIx BUAOB 90 MUH 5 MVH = 1 4ac/ 1 MUH
nnosa (C MACOM, pbIBON, NTULEN, 1—44acoB/5 MUH
OBOLLAMM)
Pasorpes BbiCTpbI pa3orpes 30 MuH 15 MUH — 12 yacos/5 + +
MUH
Cyn MpuroToBneHne cyros v GyNbOHOB 1 yac 10 MUH — 1 vac/ 1 MuH + +
1 -8 uacoB/5 MUH
JKapka Kapka msca, pblibbl, oBoLLen 1 MHoro- | 30 MuH 5 MuH — 2 Yaca/ 1 MUH - +
KOMMOHEHTHbIX 61104,
Ha napy MpuroToBneHne Ha nNapy Msca, pbidbl, 20 MuH 5 MWH = 1 4ac/ 1 MUH + +
oBoLLew v ap. 1-2vaca/5 MuH
Coyc [puroTosneHne pasnnyHbIx COycoB 15 MUH 15 MUH — 2 vaca/ 1 MuH
Bbineuka Bbineyka kekcos, OVCKBITOB, 50 MUH 10 MVH — 8 YacoB/ 5 MyH

3aneKkaHoK, pas3INyHbIX NPOros 13
LPOXKEBOro 1 CJIOEHOTO TecTa

Xne6 MpuroToBneHve xneba 2 yaca 10 MVH = 1 4ac/ 1 MuH + +
1—64acos/5 MUH
TomneHne [puroTosnieHve TonIeHoro MoJIoka, 5 Yacos 10 MuH — 12 Yacos/ 1 + +
TYLUEeHKM MVH
DeTtckoe MpurotoBneHune 604 AETCKOrO 1 yac 10 MuH — 12 yacoB/5 + +
nutaHue nuTaHns MWH

Yuctka HMCTKa YaLum v KpbILLKK 30 MUH 5 MVH — 2 Yaca/5 MuH + +
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yXona

3a the Multi Cooker BMC820RU

ITPABHUJIA I1O VXOOV 11 OYUCTKE
IMPUBOPA

Mpexnae Yem NpucTynaThb K o4ncTKe nprbopa,
ybeauTech, YTO OH OTKJIIOHEH OT 31eKTPOCETU 1
MOMHOCTBIO OCTbIT. MCMONb3yiiTe MArKYIO TKaHb

11 HeabpasVBHble CPeACTBa /1A MbITbA MOCYAbI.
CoBeTyem Npon3BOAUTL O4NCTKY NpuGopa cpasy nocne
CNOMb30BaHUA. Meper, NepBbIM UCTOb30BaHNEM

WV A0S yOaneHns 3anaxoB nocie NpuroTosneHns
pekoMeHyeM NPOKUMATUTL MOJOBYHY IMMOHa B
nporpamme «4ucrka.

3anpeLLaeTca NCnosb3oBaHme rybku ¢ XecTkum

11 abpasviBHLIM NOKPLITVEM, YNCTALLMX CPEACTB C
abpasmBHbIMM YaCTULAMK, arpecCyBHBIX pacTBOpUTENei
(6eH3WH, aLeToH 1 T. n.).

OYHCTKA KOPITVCA

OunLainTe Kopnyc n3genus No Mepe HeobxoaMMOoCTH
B COOTBETCTBMM C NPaBUaMy Mo yXo4y ¥ O4nNCTKe
npubopa.

OYHCTKA YAIIIHU

PekoMeHyeTCs nocse Kaxgoro 1cnosb3oBaHus

B COOTBETCTBUM C MPaBUIamMyi MO yxomy

ouncTke npubopa. He paspeLLaeTcs MbiTb Yally B
NOCYAOMOEYHO MalLMHe. Mo OKOHYaHWV OYNCTKU
NPOTPYTE BHELLIHIOK MOBEPXHOCTb YaLLi HACYXO.

OYUCTKA BHYTPEHHEM
AJIFOMUWHHUEBOM KPBINIKH

OTKpoiiTe KpbILLKY Nprbopa.

1. C BHYTPEHHEN CTOPOHbI KPBILIKM HaXMUTe BBEPX

M1acTMacCoBbIN PUKCATOP A0 OTCOEAVHEHNS
KPbILLIKM, Kak MoKa3aHo Ha pUCyHKe.

2. He npunaras ycunus, NOTAHUTE BHYTPEHHIOK
aNOMUHVEBYIO KPbILLKY HEMHOrO Ha ceba 1 BBepx,
4TOBbI OHa OTCOEAMHUMACH OT OCHOBHOM.

3. TpoTpuTe MOBEPXHOCTU 0BENX KPbILLEK BNAXKHOM
TKaHbIO MW CandeTKow, Npu HeobXoAMMOCTM
NCMOSIb3YITE CPEACTBA AJIA MbITbA MOCYAbI.

4. Tposenute cGopky B obpaTHOW
NOCeA0BaTENbHOCTI: BCTABbTE BHYTPEHHIO
aNOMUHWEBYIO KPbILLIKY B BEPXHUWE Ma3bl 1
COBMECTUTE ee C OCHOBHOW KpbILLKON. C
HebObLIMM YCUAKEM HaxXMUTe Ha duKcaTopbl
[0 Wenyka. BHYTpeHHAS anioMUHVeBas Kpbilka
LOJKHa MIOTHO 3adImKCpoBaTbCA.
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Y

O4YMNCTKA CBEMHOTI'O ITAPOBOTI'O
KJIAITAHA

MapoBo¥i kNanaH pacrosioxXeH Ha BePXHeN KpbLLKe
npubopa.

1. AKKypaTHO CHVMMUTE KOPMYyC NapoBOro KianaHa,
NOTAHYB ero ¢ HeGONbLLVMM yCUMeM BBEPX U Ha
cebA.

2. BHYTpW CHATON KPbILKY OTLLENKHWTe rkcaTop
napoBoro knanaHa. CH1uMuTE ero.

3. AKKypaTHO W3BJIeKWUTE PE3VHOBbIN KNanaH 13
KpbILIKW, MPOMOITE KanaH, KPbILLKY 1 KOpMnycC B
COOTBETCTBUM C MPaBUAaMun yXo4a v O4YUCTKMN.

4. CobepwTe NapoBoii knanaH B 06paTHOM Nopsfke.
BcTaBbTe pe3nHOBBIN KNlanaH B KPbILLKY, 3aKpouTe
11 3ahUKCUPYIiTE KPBILLKY Ha KOpnyce KnanaHa.
YCTaHOBWTE KOPMYC NapoBOro KanaHa Ha KpbILwKy
nprbopa Ha3ag BbICTYNOM AJ1A U3BEYeHNs.

A BHUMAHUE!

Bo usbexxanne nedpopMalinm pesmHoBOro
KJ1araHa 3arpeLjaeTcst ero CKpy4mMBaThb u
BLITATUBATb.

VOAJIEHUE KOHIOEHCATA

Bo BpemaA MpuroToBaeHnA NULLM BO3MOXHO
00pa3oBaHmne KOHAEHCaTa, KOTOPbIN B JaHHOW MOAENH
CKanJMBaeTcs B cneumanbHoM xenobe Ha kopryce
n3[enva Bokpyr Yawm. KoHgeHcaT nerko yaanuTb ¢
NOMOLLbIO KYXOHHOW CandeTku.

PekomeHayeTcs MPOV3BOAWTb OHNCTKY BHYTPEHHEN
KPBILLKI 1 MapoBOro kianaHa noce Kaxnoro
CMONb30BaHWA Npubopa.




COBETHI I10 ITPUT'OTOBJIEHUIO

COBETHI ITO ITPUT'OTOBJIEHUIO
the Multi Cooker BMC820RU

IMPUT'OTOBJIEHUE HA IIAPY

Mpo6nema BO3MOXKHbIE MPUYKHBI Cnocob ycTpaHeHus

MpopyKT He He 6bina cobniopeHa Temnepatypa MpoBepbTe, HET NI MOCTOPOHHUX MPEAMETOB MEXAY
NPUroToBUIICA | NpMroToBeHNs. Kpbiluka BO BpeMsA | KPbILLIKOV 1 KOPMYCOM MyNbTVBapKU, NPy He06X0AMMO-
(cbipoit) MPUrOTOBNEHUS OblNa OTKpbITa IMGO | CTU yaanuTe ux. He pekoMeHLyeTcs 4acTo OTKpbIBaTh

3aKpblTa HENJIOTHO

KpbILLKY BO BpEMA MPUrOTOBEHVA Ha napy

He Bbina cobntofeHa Temnepatypa
npuroToBsieHus. He 6b10 Hazex-
HOrO KOHTaKTa MeX Ay Yatlei 1
HarpeBaTeslbHbIM 31eMEHTOM

I'Iposepre, HET I NOCTOPOHHUX NPeaMeTOB MexXay
Yaluen n HarpeBatesibHbIM 3/IEMEHTOM MYyNbTNBaPKK, Npu
HeO6XO,EI,VIMOCTVI yaanute ux. I'Iepe,u, npurotosneHnem,
yCTaHaBMBas Yally B MyJsbTVBapKy, y6€,EI,VIT€Cb, 41O
Yallla He MepekoLleHa 1 NJO0THO NpuneraeT K Harpesa-
TENIbHOMY SJ1IeMeHTY

HeBepHOo BbIGPaHO BpemMs NMpUroTos-
NeHns

CnepyviTe pekoMeHALMAM MO YCTaHOBKE BpeMeHU 13
Tabnuupl (CTp. 55) AN KHWMM pelenToB. YKasaHHoe B
peLenTax Bpems NpuroToseHus 6tof TLLaTeIbHO NoA-
61panoch HalLVMK NOBapaMu C y4eTOM UCMOSb3YeMOro
obbema 1 B MHIPeaMEHTOB, a Takxke 0CObeHHOCTel
paboTbl AaHHOW MOLENN MYyNbTUBAPKM

HeBepHO NogobpaHbl HMPeANEHTbI

M\cnonb3yiiTe UHrpeaneHTbl COrNacHo BbIbpaHHOMY pe-
LenTy nmbo cnenyiite pekoMeHaaLmMAM no BbIGopy Bpe-
MeHU NPUroTOBNIEHWA NPOAYKTOB U3 Tabaunupl (CTp. 55)

Pa3mepbl UHrpeayeHToB Hosblue,
4eM yKaszaHo B peLenTe

CnepyiiTe pekoMeHZaUMAM KHurn petientos. OT pa3mepa
NPOAYKTOB WM UX HAPe3KI 3aBUCUT BPeMsl MPUrOTOB-
neHns

Mano XnaKkocTu

3HavanbHO 3aneiiTe 06bem Bofbl, pekoMeHZyeMbilii
B peLienTe. B npouecce npuroToB/eHNs NPOBEpLTe
YPOBEeHb BOAbI

MpopykT nepe-
Bapunca

HeBepHo BbIGpaH TUM NpoaykTa

Mcnonb3yiiTe VHIpeayeHTbl COrNacHo BbibpaHHOMY pe-
uenTy Nnbo cneflyiiTe pekoMeHAALMAM Mo BbIGOPY Bpe-
MeHV NPUroTOB/IEHWA NPOAYKTOB 13 Tabnunupl (CTp. 55)

Pa3|v|epb| VHIpeoneHTOB MeHbLUe,
4eMm yKa3aHo B peuenTe

Cnepyrite pekomeHAaLMAM KHUTW pelienTos. OT pasMepa
MPOLYKTOB WU VX HAPE3KM 3aBUCUT BPEMS MPUrOTOB-
SleHus

HeBepHo BbIGpPaHO Bpemst MpUroTos-
NeHus

CnepyiTe pekoMeHZaUMsM Mo BbIOOpY BpeMeHw 13
Tabnvubl (CTp. 55) MK KHWUMM peLlenToB. YKasaHHoe B
peLlenTax BpemMs NpUroToBieHns b6t TLWaTenNbHO Noa-
6Vpanoch HaWMMK NoBapamMu C Y4€TOM WCMOSIb3yeMOoro
obbeMa 1 BIAA HIPeAMEHTOB, a Takxke 0CObeHHOCTel
paboTbl JaHHOM MOLENN MySbTBAPKM
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JKAPKA
Mpo6nema BO3MOXHbIE MPUYHbI Cnocob ycTpaHeHus
MpopyKT Npu- | IHrpeaneHTbl He nepeMelunBanich | BHMaTeNbHO YnTalTe peLenT, BbiNoNHARTe BCe Tpebye-
ropaet Yalla He 6b11a cMasaHa 6o Giofo | Mble 3Tarbl v AeACTBUA NPY NPUrOTOBAGHNM KOHKPETHO-
roToBunocs 6e3 Macna ro bniopa
06t 0bbeM 3aKnafku NpoaykTa
MeHbLLIE PEKOMEHAYEMOro B peLenTe
B0O3MO>HO, UCMosb30Banach Yalla ¢ | Mepes Hauasiom NpuroToBeHns yoeamTecs, YTo Yatua
ocTaTkamm NULLM Inbo ¢ AedekTamu | XOpoLLO BbIMbITA U aHTUMPUTapHOE NOKPBITUE HE UMeeT
AHTUMPUraPHOTO MOKPbITUS nechekToB
MpoayKT He He 6bina cobniogeHa Temnepatypa MpoBepsTe, HET M NOCTOPOHHUX NPeAMETOB Mexay
NPUroTOBMAICA | NPUrOTOBNEHNA. He BbIN0 Hapex- yaluen v HarpesaTeNbHbIM 371IEMEHTOM MyJSIbTVBApKK, Npu
(cbipoin) HOrO KOHTaKTa Mexy yallei u HeoBXoAMMOCTY yaanuTe ux. Mepes NpuUrotoBneHem,
HarpeBaTesbHbIM 371EeMEHTOM yCTaHaBNVBas Yally B My/bT1BAPKY, BCErAa NPoOBEpAnTe,
4TOGbI YaLLia He Bblna NepekoLLeHa 1 NIOTHO Npuierana
K HarpeBaTenbHOMY 3N1eMeHTY
BonbLuvie 06LLvie nponopLmm CnepnyiTe pekoOMeHAALMAM MO YCTaHOBKE BPEMEHU 13
HauasbHOM 3aKnagKky NpoayKTa, KHUMV peLenToB. YKasaHHble B peLienTax Bpems npuro-
136bITOK Mac/a TOBAEHVA BI04 U NPOMNOPLMK NPOAYKTOB TLLATENBHO
noAbu1panncb HalWMMmM NoBapamui C y4eTOM 0COBEeHHO-
cTer paboTbl 4aHHOM MOAEAN MyNbTUBAPKM
136biTOK BRarm CnepnyiTe peKoMeHAALMAM MO NPUrOTOBNEHMIO 13 KHUTK
peuenTos. Mpu >apKe NPOLYKTOB HE 3aKpbIBaiTe KPbILL-
Ky MyJIbTUBAPKY, €C/IM 3TO CMeLMasbHO He NponmncaHo B
peuenTe
MpoayKT no- YacToe nepemeLunBaHmne BHMMAaTENbHO YUTaTE peLenT, BbiNosHsATe BCe Tpebye-
Tepsn opmy Mble 3Tanbl 1 AeACTBAA NP NPUTOTOBNEHUU KOHKPETHO-
Hapesku BO ro bnofa
BPEeMsA NMpUro- | |/36tok Bnaru CnepyiTe pekOMEeHIALUsAM M0 MPUTOTOBIEHNIO U3 KHUTH
TOBJIEHUA peLienToB. pw Xapke NPOLYKTOB He 3aKpblBalTe KPbiLL-
Ky MyJIbTUBAPKY, €CAV 3TO CMELMasbHO He NPOMMcaHo B
peLenTe
HapyLueHbl nponopumn UHrpeau- CrepyiiTe pekOMeHAALMAM MO NPUTOTOBAEHMIO U3 KHUTH
eHTOB peLenTos
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TVIIEHUE
Mpo6nema BO3MOXKHbIE MPUYKHBI Cnocob ycTpaHeHus
MpopykT npu- | O6WMIN 06bEM 3aknaakv NPomyK- BHMMaTENbHO YMTaiTe peLenT, BbINOHANTE BCe Tpebye-
ropaet Ta MeHbLLIe pekoMeHAyemMoro B Mble 3Tanbl U [eNCTBIA NPV MPUrOTOBIEHNN KOHKPETHOTO
peuenTe 6nopa
HepocTtaToyHo Bnaru Heobxoanmo fobasnATb 6obLue XuakocTu. Ecnm bl
roToBWTe MO peLenTy, cobiofanTe Bpems, ykasaHHoe
B peLenTe. He pekoMeHyeTcA OTKPbIBaTb KPBILLKY B
npoLiecce TyLLeHUs
HenpasuibHO BbIGPaHO Bpems YMeHbLUMTE BpeMs MPUroToBNEHNs. ECAIN Bbl TOTOBKTE MO
NPUrOTOBJIEHUSA peLenTy, cobntofaite Bpems, ykasaHHoe B peLienTe
Bo3MO3HO, ncrosnb3oBanach Yalla ¢ | Mepen HayaaoM NpUroTossieHns yoeauTecs, YTo Yatla
ocTaTkaMy MuLLW 6o ¢ aedhekTa- | XOPOLLIO BbIMbITA 1 @HTVMPUrapHOEe MOKPbITVE He MMeeT
MU aHTUNPUIrapHOro MOKpPbITUSA necekTos
MpoaykT He Hvi3kas TemnepaTypa npuroTosne- | MpoBepbTe, HET /I MOCTOPOHHUX NPEAMETOB MEXLY
NPUroToBMIICA | HYA. KpbilLka BO BPEMSA MPUroTOB- | KPbILUKOW U KOPMYCOM My/bTUBAPKW, NPy HEOOXOAYMOCTY
(cbipoit) NeHus Bbina oTKpbITa IMG0 3akpbiTa | yaanuTe vx. He pekoMeHAyeTcs 4acTo OTKpbIBaTb KPbILLIKY
HemnaoTHO BO Bpems NpUroToBsIeHNs
He 6bina cobntofieHa Temnepatypa | MpoBepbTe, HET NI MOCTOPOHHUX MPeAMETOB MeXY
npuroToBnieHus. He Bbin0 Hafex- | Yalleil 1 HarpesaTeslbHbIM 31EMEHTOM MyNbTUBAPKU, NPU
HOrO KOHTaKTa Mex Ay Yatlei 1 HeobXoayMOCTU yaanuTe vx. Nepes NpurotoseHneMm,
HarpeBaTesbHbIM 31EMEHTOM yCTaHaBNVBas Yallly B MySbTUBAPKY, ybeanTecs, 4To yalla
He Bblna NepekoLLieHa 1 MIOTHO Npwerana K Harpesa-
TeNbHOMY 3/1EMEHTY
Bonblume obLLme NPonopLmn Ha- CrnepyiiTe pekOMeHAALMsAM MO YCTaHOBKE BPeMeH! 13
JasibHOM 3aknafkun NpogyKTa KHUIM peLienToB. Yka3aHHble B peLienTax Bpems npuro-
TOBJIEHWS GAOA 11 NPONOPLUM NPOLYKTOB TLIATEBHO
noAbupanvch HalLMMY NoBapamit C y4eTOM 0cobeHHOCTel
paboTbl AaHHOW MOLENN MySbTUBAPKM
MpOaYKT He NMOAXOANT A71A TyLeHus | MICnonb3yiTe TObKO WHIPEAVEHTbI, yKa3aHHbIe B peLienTe
HenpasuibHO BbIGPaHO Bpems YBen4bTe BpEMA NpuroTosnieHns. Ecnv Bbl roTosumTe Mo
MPUrOTOBNEHUS peLenTy, cobntofanTe Bpems, ykasaHHoe B peLienTe
MpoaykT no- YacToe nepemeLuvBaHme BHVMaTENbHO YMTalTe peLienT, BbiNoHsANTe Bce Tpebye-
Tepsan copmy Mble 3Tanbl 1 [eNCTBIA NPV NPUrOTOBIEHNN KOHKPETHOTO
HapesKku BO 6nopa
BPEMA MPUro- | 1136 Tok BRarvt (MHOro Xxuakoctv) | Heobxoammo 006asnsTh MeHbLe XUAKOCTW. ECv Bbl
ToBJIEHUA roTOBWTE MO peLenTy, cobMoAarTe NPONOPLMN MHIpeau-
€HTOB, yKasaHHble B peLienTe
HenpasuibHO BbIGPaHO Bpems YMeHbLUUTE BpeMs NPUroToBsieHns. ECv Bbl roToBwMTe MO
MPUrOTOBNEHUS peLenTy, cobntofarTe Bpems, ykasaHHoe B peLienTe
HeBepHo BbIGpaH TUM NPOayKTa \cnonb3yiiTe HIPeaNEHTbI, TObKO yKasaHHble B peLiernTe
HapyLueHbl npornopLmm nHrpesm- CnepyiiTe peKOMEHAALMAM MO NPUTOTOBAEHMIO U3 KHUTH
eHTOB peLenTos




COBETHI I10 ITPUT'OTOBJIEHUIO

BAPKA

Mpo6nema

Bo3moXKHble NPUYnHbI

Cnocob ycTpaHeHus

MpopyKT BbIKK-
naet

BbIKVNaeT MOMIOKO NpuW NpUroToBe-
HUW MOJIOYHOM KaLLn

Mpvi NPUTrOTOBNEHUY MOIOYHOV KaLW BO3MOXHO
BblKMMNaHMe MOJI0Ka, YTO CBA3AHO C ero Ka4yecTBOM U1
CBOMCTBaMW, 3aBUCALLMMMN OT Npou3ssoanTend. Ana
npenoTBpaLLieHns 3Toro sddekta pekomeHayem vc-
nosb30BaTb NacTEPN30BaHHOE MOJIOKO XUPHOCTBIO A0
2,5%. Mpn HeobXOANMOCTU MOXHO A06aBNATb B MOMIOKO
HEKOTOPOe KONMMYeCTBO NUTbEBOW BOAbI. ECnn y Bac He
noJly4aeTca NPUroTOBMUTL MOOYHbIE Kallv B Mporpam-
Me «MofoYHas Kalla», Bbl MOXeTe NpUroToBWTb Kallin
CaMOCTOATENIbHO B MPOrpamme «PyyHble HaCTPOMKM» npw
TemnepaType 95°C

VIHrpeavieHTsl Nepen Bapkoy Obinm
He 0bpaboTaHbl 1160 0bpaboTaHsl
HenpasWIbHO (M10X0 MPOMbIThI,
nT. o)

CnepnyiTe coBETaM 1 PEKOMEHAALMUAM U3 KHUM
pewLenToB no nepsrYHo 0b6paboTke NPOAYKTOB nepes
TennoBon 0bpaboTkoi

He cobniofieHbl NponopLmn UHrpe-
OVEHTOB

Vicnonb3ynTe TONbKO NpOBEpeHHble peLienTbl, YeTKO
CnepynTe MHCTPYKUMAM W3 KHWTV PeLienToB

HeBepHo BbIGpaH TUMN NpogyKTa

Vlcnonb3ayiiTe NHrpefneHTbl COrNacHo BbIbpaHHOMY
peLenty

MNpoaykT He
npuroToBUNCA
(cblpon)

Hwi3kas TemnepaTypa npuroTosne-
HYA. Kpbilka BO BpeMs MpuroTos-
neHuA Hbina oTKpbITa 60 3aKpbiTa
HEMIOTHO, HEPOBHO YCTaHOBMEHa
yalua.

lpoBepbTe, HET I MOCTOPOHHUX MPEAMETOB MeXAY
KPBILLKOW 11 KOPMYCOM MyJIbTUBAPKY, MY HEOBXOAUMO-
CTV yaanuTe vx. He pekoMeHIyeTca 4acTo oTKpbiBaTb
KPBILLKY BO BPeMs MpUroToBneHNs

Hunskaa Temnepatypa npuroTossie-
HWA, He Bbl1o HadeXHOro KoHTakTa
mexay Yalem u HarpeeaTesibHbIM
3N1eMeHTOM

lMpoBepbTe, HET It MOCTOPOHHWX NPeAMETOB MeXAaY
yaLLieil U HarpesaTesbHbIM 3/1eMEHTOM MyJ/IbTUBAPKY, NPyt
HeobXxoAVMMOCTW yaanuTe ux. Neped NPUroTOBEHNEM,
yCTaHaBVBas Yallly B My/IbTUBApKy, yoeauTecs, 4To
yallia He nepekoLLIeHa v NIOTHO NpueraeT K Harpesa-
TeNIbHOMY 3N1eMeHTY

oBbILLEHHaA KNCIOTHOCTb
NpofyKTa, HrpeaneHTbl nepes,
Bapkow bblnn He 0bpaboTaHsl 60
06paboTaHbl HernpasuIbHO (M10x0
MPOMBITbI, HE MacCMpPOBaHsbl, U T. 4.)

CnepnyviTe peKOMeHLALMAM U3 KHWMW PeLLenToB no nep-
BUYHOI MOArOTOBKE NPOLYKTOB Meper, Tennoson obpa-
60TKO 1 NoCNIefoBaTENbHOCTY 3aKNaAKV MHIPeneHTOB
npvi NPUroTOB/IEHNN

HepoctaToyHoe Bpems npuroTosne-
HA, IM6O MPOMOPLY NPOAYKTOB
60/1bLLIE PEKOMEH0BAHHbIX

Cnepynte pekOMeHOaUVAM Mo yCTaHOBKE BPEMEHW 113
KHWMV pelenToB. YKasaHHOe B peLienTax Bpems npuro-
ToBNEHUsA 6110 1 NPONOPLMN NPOAYKTOB TLIATENbHO
noAbupanvcy HalMMK NoBapamu C y4eToM 0CobeHHO-
cTeln paboTbl AAHHOV MOLENN MYNbTUBAPKK
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TECTO Ha fiHe
yaLum)

Mpobnema BO3MO>KHbIE NPUYNHBI Cnoco6 ycTpaHeHus
MpoaykT Mano Xuakoctv (He cobniofeHbl PekomeHpyeTcs cobntofaTb NPONOPLMN XUAKOCTY 1
npuropen nponopLum) OCHOBHOrO NPOAYKTa, yKa3aHHble B peLenTte
O6LMin 0bbem 3aknafkv NPoayKTa
MeHbLLe peKOMeHAyeMoro B peLiente
BO3MOXHO, MCnonb3oBanach Yala ¢ | Mepes Havyaaom NpurotTosneHns ybeamTecs, YTo Yalla
ocTaTkamu NuLLm 6o fledekTamyt | XOPOLLIO BbIMbITa U aHTUNPUTapHOE MOKPbITUE He MeeT
QHTUNPUrAPHOro NMOKPbITHA nedekTos
MpoaykT HeBepHo nofobpaHo Bpems npuro- | CnedyiiTe pekoMeHAaLMAM No YCTaHOBKe BPpeMeHW 13
nepesapunica | ToBneHus MbO NPONopLmMM NPOLyK- | KHWIV peLienToB. Bpema npurotosneHuns 6tog, yka-
TOB MeHbLLIe PeKOMEHOOBaHHbIX 3aHHOe pelenTax 1 Nponopunn NpoayKToB TUlaTe/IbHO
noadUPanMch HalWMMKU NOBapaMm C y4eTOM 0COBeHHO-
CTelt paboTbl faHHOW MOAENN MymbTVBapKK
[oToBOE OO0 CMLIKOM A0SITO Cnepynte coBeTam 1 pekoMeHOauviam no npurotose-
HaxOAMI0Ch B pexrme aBTONOAOrPe- | HUIO, yka3aHHbIM A1 KOHKPETHOro pelenTa
Ba Noc/sie NpUroToBeHNs
BBITIEYKA
Mpo6nema BO3MO>KHbIe MPUYNHBI Cnocob ycTpaHeHus
MpoaykT O6LMin 06bem 3aknafikv NPoayKTa Cobntofaiite Bce TpebyeMble 3Tanbl v AeACTBUA NPy
npuropaet MeHbLLIe peKOMeHyeMoro B peLienTe NpYroToBNEHUN KOHKPETHOrO 61043, YKa3aHHbIe B
(nopropesLuee peuenTe

YCTaHoBNEHO CIMLWKOM HosbLLoe BpemA

npuroToBaeHnA

BHMMaTeNbHO YMTalTe peLenT, BbINOHANTe BCe
TpebyeMble 3Tanbl v 4ENCTBUA NPY NPUrOTOBNEHNN

Yalua He Obla cMasaHa

KOHKPETHOro bniofa

HenpaswibHO BbIGPaHO BpemMs Npuro-

TOBJIEHUA

YMeHbLUUTE BpeMs NMpUroTossieHns. Ecu el roto-
BWTE MO peLenTy, cobniofaliTe Bpems, ykasaHHoe B
peuenTe

BO3MOXHO, MCnosib3oBanach valla ¢
ocTaTKamu NuLLM 6o ¢ fedektamu
QHTUNPUrAPHOTO MOKPbITHA

Mepep Ha4anom NpUroToBIeHUA y6€,EI,I/ITECb, 41O
Yallla XOpOLO BbIMbITa 1 aHTUMPUrapHoOe NoKpbITre
He nveet ,EI,edC)eKTOB

MpopykT
BNa>XHbIN

Hel'lpaBl/U'IbHoe B/IOXKEeHNe UHTpeneHTOB

JlONONHWTENbHbIE MHIPeaVeHTbl MOTYT [aTb U3NLIeK
Biaru. VIcnonb3ymre HrpeaveHTbl, TOIbKO yKasaH-
Hble B peLjenTe

Mocne NpUroToBaeHNA BblNevka AOSIr0

OCTaBasacb B 3aKpb|TOl;l MynbTUBapkKe

>KenaTenbHO BbIHMMATL BbIMeyKy 13 MynbTVBap-
KW Cpa3y no NpUroToBieHNN 1N OCTaBNATb B
MynbTBapKe Ha HeboNbLLUIOW CPOK C BKJTIOHYEHHbIM
aBTonoaorpesom
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Mpo6nema BO3MOXXHbIe NPUYUHBI Crnoco6 ycTpaHeHus

TecTo He ObLwmint 0bbeM 3aknafkv NpoaykTa icnonb3yiTe TONbKO pekoMeH0BaHHble MPOAYKTbI.

nponeksiocb 6osble PEKOMEHAYEMOrO B peLienTe ToyHo cobntofarTe NponopLMK 1 NocieaoBaTeNb-
HerpasunbHas MoaroToska v nocnego- | HOCTo LLeViCTBUIA NPV NPUrOTOBNEHWY, YKa3aHHble B
BaTeNIbHOCTb 3aKagky VHIPEANEHTOB. peuente

HeﬂpaBl/lﬂbHOe BbIMelLBaHVe

Mcnonb3oBannch HEMOAXOAALLME UHTpe-

LNEHTbI

Hwn3skaa TemMnepatypa npuroTosfeHns, [epen, npuroToBneHneM, ycTaHaBvBas Yally B

HeT HaleXKHOro KOHTaKTa Mexay Yallieil | MynbTuBapKy, ybeauTecs, 4To Yalla He nepekoLLeHa v
1 HarpeBaTesibHbIM 3/1EMEHTOM MI0THO MpWJIeraeT K HarpeBaTeslbHOMY S1eMeHTY
HesepHo BbIOPaH TUN NpoAyKTa Mlcnonb3ynte TOMbKO yKasaHHble B peLenTe nHrpe-

OVeHTbI

HapyLueHbl nponopumn nHrpeanerTos | CneayiTte pekoMeHAaLMsM No NpUroToBEHMIO 13
KHUIV peLienTos

Bbineyka He Mnoxo B36UTHI ANLA C CaxapoM ToyHo cobntofdaTe NpornopLUMK 1 NoceaoBaTeb-
nopgHanachL TecTo AOATO MPOCTOANO € PaspPbIXIH- HOCTb AEMCTBUI NPU NPUTOTOBIIEHUM, YKa3aHHbIE B
Tenem peuenTe. VIcnosb3yiTe TOMbKO PeKOMEHOBaHHbIE

NPOAYKTbI. [JONONHUTENbHbIE UHTPEAVEHTbI MOTYT

Myka He 6blna npoceaHa
[aTb V3NMLeK Bnarv

[1710X0 BbIMeLLEHO TecTo

HenpasuibHOe BAOXEHWEe VHTPeaNeHTOB
/Icnonb30Banca HeNoaXOAsALLMIA peLenT

IMPOBJIEMBI 1 X VCTPAHEHHE

HewncnpaBHocTb BO3MO>KHbIe MPUYNHBI Cnocob6 ycTpaHeHus
Mpu6op He HeT nuTaHua B 31eKTpoceTm MpoBepbTe, NOAK/OYEH M NPUOOP K 3NeKTPOCeTH
BKJIIOHaeTCA MpoBepbTe NCMPaBHOCTb PO3ETKU U HaMnpsxeHue B
371eKTPOCeTU
Bntofio rotoBuTCA Mepebov HanpsXxeHs B 371eKTPOCeTH | [poBepbTe HanpsikeHie B 31eKTPOCeTH
cmiikom fonro Mex [y yalLlielt 1 HarpesaTesibHbIM Ypanurte noCcToOpOHHUI NpeaMeT
3/1EMEHTOM MOMNas NOCTOPOHHMIA
npegmer

Yalla B KOpryce MyfbTVBapKM yCTa- | YCTaHOBMTE Yallly pOBHO, 6e3 nepekocos
HOBJIEHa HEPOBHO

HarpeBaTenbHblIi 31eMeHT 3arpssHeH | OTkNtounTe Nprbop OT 31eKTpoceTn, faiTe emy
OCTbITb. OYNCTUTE HarpeBaTENbHbIN 3NEMEHT
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