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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar apzinas drosSibas svarigumu, tapec izstrada un razo paterina
produktus, vispirms domajot par savu klientu drosibu. Tomér
ldzam but uzmanigiem, izmantojot elektrisko ierici, un ieverot
piesardzibas pasakumus.

SVARIGA INFORMACIJA PAR DROSIBU

e Rupigi izlasiet visas pamacibas pirms Stollar STO726 cepeskrasns
darbinasanas pirmo reizi un saglabajiet tas turpmakai uzzinai.

e Pirms Stollar STO726 cepeskrasns darbinasanas pirmo reizi, none-
miet iesainojuma materialu un reklamas uzlimes un pareizi atbrivo-
jieties no tam.

e Lai noverstu mazu bérnu nosmaksanas risku, nonemiet pie sis
ierices stravas vada spraudna piestiprinato aizsardzibas parklaju un
pareizi atbrivojieties no ta.

e Darbinasanas laika nenovietojiet Stollar STO726 cepeskrasni pie
virtuves darba virsmas vai galda malas. Parliecinieties, ka virsma ir
lidzena, tira un sausa.

e Nenovietojiet un nedarbiniet Stollar STO726 cepeskrasni izlietne.

e Nenovietojiet So Stollar STO726 cepeskrasni uz karstas gazes vai
elektriskas plits vai pie tas, ka ari vieta, kur cepeskrasns varétu
saskarties ar citu sakarsetu cepeskrasni.

e Novietojiet un darbiniet Stollar STO726 cepeskrasni vismaz 20cm
attaluma no sienam, aizkariem, drébém un citiem materialiem, kas
nav karstumizturigi. Tas nodrosinas adekvatu gaisa cirkulaciju un
noversis sienas, aizkaru un drébju krasas mainu sakara ar izstaroto
siltumu.

e Pastav ugunsnelaimes risks, ja darbinasanas laika cepeskrasns ir
parklata vai pieskaras uzliesmojosam materialam, piemeram, aiz-
kariem, drapérijam, sienam u. tml.
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Noteikti darbiniet Stollar STO726 cepeskrasni uz stabilas, kar-
stumizturigas virsmas. Nelietojiet to uz galda, kam uzklats gal-
dauts, pie aizkariem vai citiem uzliesmojoSiem materialiem.

Stollar STO726 cepeskrasni neievietojiet kartonu, plastmasu, papi-
ru vai citus uzliesmojosus materialus.

Regulari iztiriet drupacu savaksanas tvertni. Pirms drupacu tvertnes
izvilksanas noteikti izsledziet cepeskrasni, atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes un laujiet cepeskrasnij atdzist.
Pirms Stollar STO726 cepeSkrasns darbinasanas noteikti parliecinie-
ties, ka drupacu savaksanas tvertne péc tirisanas ir pilnigi sausa un
pareizi ievietota.

lerices darba virsma var but karsta darbinasanas laika un kadu
laiku pec tas.

Kad Stollar STO726 cepeskrasns ir karsta, lietojiet aizsargcimdus,
kad taja ievietojat, iznemat plati vai rikojaties ar virtuves piederu-
miem.

Uzmanieties, kad no cepeskrasns iznemat piederumus vai atbrivo-
jaties no karstas ellas. Vispirms laujiet Stollar STO726 cepeskrasnij
atdzist.

Stollar STO726 cepeskrasns darbinasanas laika uzmaniet rokas, lai
neapdedzinatos.

Kad Stollar STO726 cepeskrasns ir ieslegta, neatstajiet ilgstosi
atvertas durtinas.

Stollar STO726 cepeskrasns durtinu stikls ir speciali apstradats, lai
butu stingraks, izturigaks un drosaks neka parastais stikls, tacu tas
nav neplistoss. Ja to sitisiet |oti spécigi, tas var saplist vai ieplist un
velak sadrupt mazos gabalinos bez redzama iemesla.
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¢ Neievietojiet Stollar STO726 cepeskrasni parak liela izméra produk-
tus, jo tas rada ugunsnelaimes vai stravas trieciena risku.

e Stollar STO726 cepeskrasns darbinasanas laika neatstajiet to bez
uzraudzibas.

e Saja cepeskrasni ieteicams izmantot tikai Stollar STO726 aksesua-
rus. Kad nelietojat Stollar STO726 cepeskrasni, neuzglabajiet taja
nekadus citus prieksmetus, iznemot tai paredzétos aksesuarus.

e Netiriet Stollar STO726 cepeskrasns iekSpusi ar metalisku Svammi,
jo Svammes dalinas var noluzt un pieskarties elektriskajam dalam,
radot stravas trieciena risku.

e Nemeéginiet darbinat Stollar STO726 cepeSkrasni citadi, neka iz-
skaidrots Saja lietoSanas pamaciba.

e Pirms izmantoSanas noteikti parliecinieties, ka Stollar STO726
cepeskrasns ir pareizi salikta. Izpildiet noradijumus saja lietosanas
pamaciba.

e Darbinasanas laika un péc tas, cepeskrasns augsdala var k|ut |oti
karsta, tadél nelieciet neko uz tas.

e Esiet uzmanigi, kad izmantojat pannas un traukus, kas izgatavoti
no citiem materialiem, nevis metala. Ja izmantojat keramiskas vai
stikla pannas vai traukus, ir svarigi, lai tie butu piemeroti cepes-
krasnij, noversot to ieplisanu.

e Nepieskarieties karstam virsmam. Darbinasanas laika un tulit pec
tas, ierices virsma, ieskaitot durtinu un korpusa virsmu, var but
karsta. Lai noverstu apdegumus vai savainojumus, noteikti lietojiet
aizsargcimdus vai, ja pieejami, lietojiet rokturus, kad priekSmetus
ievietojat cepeskrasni, iznemat no tas vai rikojaties ar tiem. Vai ari
laujiet cepeskrasnij atdzist.

e So Stollar STO726 cepeskrasni nav paredzéts darbinat ar aréjo
taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.
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e Ja nelietojat cepeskrasni vai to atstajat bez uzraudzibas, atvienojiet
stravas vadu no mainstravas rozetes.

e Lai cepeskrasni atvienotu no mainstravas tikla, vispirms izsledziet
cepeskrasni, péc tam atvienojiet tas stravas vadu no mainstravas
rozetes.

e Uzmanieties, kad izmantojat cepeskrasns vacinus, jo spiediens
noslégta panna vai trauka var izraisit karsto sastavdalu izSlaksanos
vai trauka ieplisanu.

e [zmantojiet aksesuarus un papildierices, ko iesaka Stollar, lai no-
verstu savainosanas risku.

e Nelaujiet maziem bérniem darbinat ierici vai atrasties ieslégtas
lerices tuvuma bez uzraudzibas.

e Ja nelietosiet Stollar STO726 cepeskrasni, pirms tas tirisanas, par-
vietosanas, izjauksanas, saliksanas vai uzglabasanas noteikti par-
liecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi, bet stravas vads ir atvienots
no mainstravas rozetes.

e Stollar STO726 cepeskrasnij jabut tirai. Izpildiet noradijumus par
tinsanu, kas minéti Saja lietosanas pamaciba.

e Krasns izmantosanas laika bus dzirdama dzesesanas ventilatora
skana, kas pastavigi atdzese visas pieejamas virsmas un krasns
durvis. Tas padara cepeskrasns izmantosanu drosaku (krasns atbilst
jaunajai Eiropas regulai) un samazina apdegumu risku, pieskaroties
virsmam un krasns durvim.
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SVARIGA INFORMACIJA PAR DR(_)QTBU,
IZMANTOJOT ELEKTRISKAS IERICES

e Pirms izmantosanas pilniba attiniet stravas vadu. Nelaujiet stravas
vadam nokaraties no galda vai letes malas, ka ari pieskarties kar-
stam virsmam vai sapities mezgla.

e Lai noverstu stravas trieciena risku, nemerciet cepeskrasni, stravas
vadu vai ta spraudni udeni vai cita skidruma.

e Personas ar ipasam vajadzibam un/vai ierobezotu ricibspéju, ka ari
mazi berni drikst izmantot So ierici tikai citas personas uzraudziba
vai pec attiecigas apmacibas.

e Uzmaniet mazus bernus, lai vini nespéletos ar so ierici.

e Jebkadi apkopes darbi, iznemot tirisanu, javeic autorizéta Stollar
apkopes centra.

e So ierici ir paredzéts izmantot tikai sadzive. Lai noverstu potenciala
riska situacijas, izmantojiet ierici tikai tai paredzetajiem nolukiem.
Nelietojiet to transportlidzek|os vai laivas, kas parvietojas. Nelieto-
jiet to arpus telpam. Nepareiza izmantosana var radit savainojumu
risku.

e leteicams regulari parbaudit ierici. Nelietojiet to, ja pati ierice, stra-
vas vads vai ta spraudnis ir bojats. Nogadajiet visu ierici tuvakaja
autorizetaja Stollar apkopes centra, lai to apskatitu un/vai remon-
tetu.

e |eteicams uzstadit specialo diferencialo droSinataju (droSibas
sledzi) papildu aizsardzibai, kad lietojat elektriskas ierices, ka ari
ierices elektriskaja kede uzstadit drosibas sledzi, kuram noteikta
stravas stipruma starpiba neparsniedz 30 mA. Konsultéjieties ar
elektriki!

SAGLABAJIET SO PAMACIBU




IEPAZISTIET

savu Stollar Convection Oven Touch STO726

AL B C D E F G H 1 ]
A BRTDINAJUMS A. Durtinu rokturis
Cepeskrasns argja virsma, ieskaitot B. 'efms '
durtinas, darbibas laika un kadu C. Stikla durtinas
laiku péc tas var klut karsta. Noteikti D. Sildisanas elementi
izmantojiet aizsargpolstergjumu vai E. Drupacu savaksanas paplate
virtuves cimdus, kad cepeSkrasni F. Pretpiedegumu cepespanna

ievietojat, no tas iznemat vai taja (36cm x 30,5¢cm x 2cm)
darbojaties ar virtuves rikiem. Reste

Vadibas panelis
Ventilacijas atveres
Stravas vads

lesma rokturis (nav attélots)

O )

Cepespannas rokturis (nav attélots)

NOMINALIE PARAMETRI
220-240V~ 50/60Hz 1350-1650W




Warm Defrost Chicken
Grill  Pizza Toast

z( @] mlo=| m[O] 5 1]

Bake Cookies Roast

DISPLEJS

1.

Sakums/Pauze
Attélo, ka notiek gatavosana vai ta ir apturéta.
Augséjais sildisanas elements

Attelo, ka gatavosanas laika darbojas augsejais
sildidanas elements.

Konvekcija

Attelo, ka gatavosanas laika ir ieslégts konvekcijas
rezims.

Apaksejais sildiSanas elements

Attelo, ka gatavosanas laika darbojas apaksejais
sildidanas elements.

9 ieprieks iestatitas programmas

Lauj izvéleties vienu no 9 ieprieks iestatitajam
programmam értai un atrai darbibai. Attélo aktivo
programmu.

Taimeris

Attélo gatavosanas laiku.

Celsijs

Attélo, ka ir izvéléts celsija temperatlras rezims.
Farenheits

Attélo, ka ir izvéléts farenheita temperataras
rezims.

Sildidanas elementu pozicijas

Atteélo kadi sildisanas elementi darbosies, izvéloties
vieno no ieprieks iestatitajam programmam vai
iestatot iestatijumus manuali.

IEPAZISTIET SAVU STOLLAR CONVECTION OVEN TOUCH ST0726

VADIBAS PANELIS
A (H - ON/OFF

Piespiediet taustinu, lai ieslegtu vai izslégtu
cepeskrasni. Ja tausting mirgo, tas nozimé, ka
cepeskrasns atrodas “miega” rezima.

O - Gaisma

Piespiediet taustinu, lai ieslegtu vai izslégtu gaismu
gatavo3anas laika vai pirms ta.

AN - Konvekcija

Piespiediet taustinu, lai ieslégtu vai izslégtu kon-
vekcijas reZimu. Konvekcijas ventilators straujak un
vienmérigak cirkulé gaisu, lai pagatavotais édiens
klGtu brunaks un kraukskigaks.

22 = Sildidanas rezims

Piespiediet, lai izvéletos aug3éjo/apaksejo/augsejo
un apakséjo sildisanas elementus.

@ - Taimeris

Piespiediet taustinu vienreiz un tad spiediet [>

vai {, lai iestatitu vélamo gatavo3anas laiku. [
palielina un { samazina gatavosanas laiku.

8§ - Temperatira

Piespiediet taustinu vienreiz un tad spiediet [> vai
q, lai iestatitu vélamo gatavo3anas temperatdru.
D palielina un ¢ samazina gatavosanas tempera-
taru. Paspiediet § taustinu divreiz, lai parslégtos
starp celsija un farenheita reZzimiem.

© - sakt/Partraukt

Piespiediet taustinu, lai saktu vai partrauktu gata-
vosanu izmantojot vienu no 9 ieprieks iestatitajam
programmam vai kad iestatijumi tika izveléti
manuali. P> ikona tiek attélota displeja, kad notiek
gatavosana un || ikona tiek attélota, kad gatavo-
sanas ir apturéta.

Dund

Sie taustini Jauj iestatit gatavo3anas laiku, tempe-
ratlru un parslégties starp 9 ieprieks iestatitajam
gatavoSanas programmam.
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DARBINASANA

Stollar Convection Oven Touch STO726

CEPESKRASNS SAGATAVOSANA
UN PIRMA IZMANTOSANA

Lai likvidétu sildelementu aizsargsubstances, cepes-
krasns tuk3a jadarbina 15 minutes. Nodrosiniet labu
telpas vedinasanu, jo no cepeskrasns var izpldst tvaiki.
Sie tvaiki ir nekaitigi un neietekmé negativi cepeskrasns
darbibu.

1. Nonemiet no cepeskrasns visus iesainosanas
materialus, reklamas uzlimes un lentes un pareizi
atbrivojieties no tam.

2. lznemiet drupacu savaksanas tvertni, resti un
cepespannu no iesainojuma. Nomazgajiet tos silta
ziepjudeni ar mikstu stkli, noskalojiet un ripigi
nosusiniet.

3. lzslaukiet cepeskrasns iek3pusi ar mikstu, mitru
skli. Rapigi nosusiniet.

4. Parliecinieties, ka ierices abas puseés un virs tas ir
vismaz 20cm briva vieta. Neko nenovietojiet uz
cepeskrasns.

5. levietojiet drupacu tvertni cepeskrasni.

6. Pilnba iztiniet stravas vadu un ievietojiet ta spraud-
ni zeméta mainstravas rozete.

7. Atskanés skanas signals, visas displeja ikonas uz
dazam sekundém tiks attélotas. () uzmirgos un
krasns parslégsies “miega” rezZima.

8. Piespiediet (Y, lai “pamodinatu” krasni, displejs
izgaismosies.

9. Parliecinieties, ka displeja tiek attéloti abi sildisanas
elementi.

10. lestatiet temperatlru uz 230 °C, piespieZot & un
tad .

1. lestatiet gatavosanas laiku uz 15 mindtém, piespie-
7ot @ untad D.

12. Piespiediet @ lai saktu.

13. Darbinasanas cikla beigas atskanés cepeskrasns
signals.
14. Tagad cepeskrasns ir gatava lietoSanai.

PIEBILDE

Pirmo reizi ieslédzot cepeskrasni, no tas var
izplast tvaiki. Sie tvaiki ir nekaitigi un neietekmeé
negativi cepeskrasns darbibu.

CEPESKRASNS DARBINASANA

1.

levietojiet édienu cepeskrasni.
a. Parliecinieties, ka drupacu tvertne ir pareizi
jevietota ierices apaksa.

b. Novietojiet édienu gatavosanas cepespanna,
vai uz restes.

c. levietojiet resti un/vai cepeSpannu kopa ar
édienu vélamaja plaukta, atbilstosi eédiena
augstumam un veidam.

d. Ja vélaties izmantot cepSanu uz iesma,

novietojiet pagatavoto édienu uz iesma un
jevietojiet to krasni, izmantojot iesma rokturi.

Sekojiet sim vadlinijam, lai novietotu resti vai

cepedpannu:

a. Augséja pozicija - Izmantojiet dazadu veidu
galas cep3anai. Atcerieties atstat brivu vietu
virs édiena, jo uzsilstot tas var pacelties.

b. Videja pozicija — Visbiezak izmantota pozicija,
vairumam cepsanas un gatavosanas opera-
cijam, tostarp, paredzéta picam, édienu uz-
sildisanai, édiena gatavo3anai un konvekcijas
cep3anai.

c. Apakséja pozicija — levietojot resti vai cepes-
pannu apakséja pozicija, lauj pagatavot lielaku
un augstaku edienu.

PilnTba iztiniet elektribas vadu un kontaktdaksu

jevietojiet zeméta kontaktligzda. Atskanés skanas

signals, visas displeja ikonas tiks attélotas dazas
sekundes. () uzmirgos un krasns parslégsies

“miega” rezZima.

Piespiediet (), lai “pamodinatu” krasni, displejs

izgaismosies. Ja 20 sekunzu laika netiks veikta

nekada darbiba, krasns automatiski parslégsies

“miega” rezZima.
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IESTATIJUMU IZVELE

Iestatijumi péc noklusgjuma

o leslédzot krasni, displeja tiks attéloti nokluséjuma
gatavosanas iestatijumi, kas ir 200 °C, aug3éjais un
apakséjais sildidanas elements un 60 minutes.

o Ja velaties sakt gatavosanu izmantojot nokluse-
juma iestatijumus, piespiediet @ Krasns saks
édiena pagatavosanu.

PIEBILDE

Krasns izmantoSanas laika bus dzirdama dzes-
ésanas ventilatora skana, kas pastavigi atdzesé
visas pieejamas virsmas un krasns durvis. Tas pa-
dara cepeskrasns izmantosanu drosaku (krasns
atbilst jaunajai Eiropas regulai) un samazina
apdegumu risku, pieskaroties virsmam un krasns
durvim.

Manualie iestatijumi

o Kad krasns ir ieslegta, ir iespéjams iestatit savus
gatavo3anas iestatijumus manuali.

e Spiediet X7, lai izvélétos vélamas sildisanas ele-
mentu pozicijas.

o Laiiestatitu vélamo gatavo3anas laiku, piespiediet
@ un tad piespiediet ¢, lai samazinatu un [, lai
palielinatu laiku.

o Lai iestatitu vélamo gatavosanas temperataru,
piespiediet § un tad piespiediet <, lai samazinatu
un D, lai palielinatu temperatdru.

e Piespiediet 4R, lai ieslégtu konvekcijas funkciju, ja
tas ir nepiecieSams.

o Piespiediet @ lai saktu gatavosanu izmantojot
iestatitos iestatijumus.

IepriekSiestatitas programmas

e Krasniir 9 ieprieks iestatitas gatavosanas program-
mas értai un atrai darbibai.

o Kad krasns ir ieslégta, spiediet > vai 4, lai pars-
legtos starp ieprieks iestatitajam programmam.

o Tiklidz ir izvéléta nepiecieSama programma, pie-
spiediet @), lai saktu gatavosanu.

e Gatavosanas laiks un temperatara var tikt mainiti
ari gatavosanas laika. Piespiediet @ lai apturétu
gatavosanu.

e Piespiediet @, lai izmainitu gatavosanas laiku ar 1
mindtes intervalu, spiezot { vai [.

e Piespiediet §, lai izmainitu temperatdru ar 5 °C
intervalu, spiezot ¢ vai .

o Piespiediet 4R, lai ieslégtu konvekcijas funkciju, ja
tas ir nepiecieSams.

e Piespiediet @ lai apstiprinatu jaunos iestatijumus
un turpinatu édiena gatavosanu.

PIEBILDE

lekséja krasns gaisma var tikt ieslégta jebkura
gatavosanas cikla laikd. Ja krasns ir aktivizéjusi
bérnu drosibu, to vispirms ir jaatslédz, piespieZot
un turot (Y divas sekundes. Tad piespiediet O
lai ieslégtu iekséjo gaismu. Vélreiz piespiediet
O lai izslégtu gaismu. Gaisma automatiski
izslégsies péc 30 sekundém.

o Kad gatavo3anas laiks beigsies, atskanés signals.

e Izmantojiet karstumizturigus cimdus, lai iznemtu
cepsanas pannu ar édienu, kad tas ir gatavs.

o Atvienojiet stravas vadu no mainstravas rozetes.

Bérnu drosiba

Taustini tiek blokéti péc 20 sekundém, ja netiek veikta
nekada darbiba. Paspiediet un turiet (") divas sekun-

des, lai izslégtu bérnu drosibu. Kad displeja mirgo p>

ikona, pogas var tikt spiestas, lai veiktu izmainas.
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Gatavo$anas programma Sildisanas elementi Konvekcija Restes pozicija Temperatira Laiks
Warm Apakséjais Né 1 70°C 60 min.
Defrost Augséjais un apakséjais  Ja 1 60 °C 30 min.
Chicken Augséjais Ja lesms 190 °C 70 min.
Grill Augiejais Né 4 190 °C 35 min.
Pizza Augiéjais un apakséjais  Ja 2&3 210 °C 20 min.
Toast Augiéjais un apaksejais  Né 1 150 °C 10 min.
Bake Augiéjais un apakséjais  Ja 283 180 °C 40 min.
Cookies Augiéjais un apakséjais  Ja 283 180 °C 15 min.
Roast Augséjais un apakséjais  Ja 283 175 °C 60 min.
A BRIDINAJUMS CHICKEN funkcija

Vienmer velciet karstumizturigus
cimdus, ievietojot, iznemot vai
apstradajot produktus cepesSkrasni.

GATAVOSANAS PROGRAMMAS

WARM funkcija

WARM funkcija uztur édienu siltu iestatitaja tempera-
tdra un laika. St programma var ari tikt izmantota, lai
uzsilditu aukstu édienu.

DEFROST funkcija

DEFROST funkcija lauj zema temperattra lidz pat cen-
tram saudzigi atsaldet produktus un gatavot édienus,
neizraisot to varisanu. Sai funkcijai ir ieprieksiestatits
konvekcijas rezims, lai gaiss atrak cirkulétu un atrak
atsaldétu produktus.

Si funkdija ir ideala, lai uz iesma ceptu vistu un citus
majputnus, cukgalu un tela galu.
1. Novietojiet cepeSpannu zemakaja pozicija.

PIEBILDE

Kad izmantojat CHICKEN funkciju, vienmér sdciet
ar aukstu cepeskrasni un savlaikus novietojiet
cepespannu, lai uztvertu taukus. Uz iesma
uzspraudiet cepamos produktus un ievietojiet
iesmu cepeskrasni, péc tam izvélieties CHICKEN
funkciju.

2. Nonemiet daksinas no iesma, atbrivojot sparnuz-
griezni, péc tam novelkot daksinas nost no iesma.

3. Garenvirziena iespraudiet iesmu galas vidu.
Uzbidiet daksinas abos iesma galos. Parliecinieties,
ka gala ir iesma centra, kartigi iespraudiet gala
daksinas un pievelciet sparnuzgrieznus.

4. lespraudiet iesma aso galu kvadrata atveré cepes-
krasns labaja puse. Varat to izdarit ar rokam vai ar
iesma rokturi.

5. lespraudiet iesma kvadrata formas galu iesma
enkurveida kronsteina cepeskrasns kreisaja puse.

6. Aizveriet cepeSkrasns durtinas.
lesledziet krasni, izvelieties CHICKEN funkciju un

piespiediet @ lai saktu gatavosanu.
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GRILL funkcija

GRILL funkcija ir lieliski piemérota valéjam sviestmai-
zém, maziem galas, majputnu galas un zivju, desinu un
darzenu gabaliem. Grilesanu var izmantot ari sautéju-
mu un sacepumu virsmas braninasanai.

PIZZA funkcija

PIZZA funkcija izkause un brané sieru un sastavdalas,
vienlaikus padarot krauk3kigu picas platni.

PIEBILDE

Ja cepat svaigu picu, izmantojiet cepeSpannu.
Lai atvieglotu picas miklas nonemsanu, varat
parkaisit pannu ar kukurazas miltiem vai viegli
apslacit ar augu ellu.

Nelietojiet utilizéjamo metala folijas picas pan-
nu, kas var bat iegadatds picas komplekta, jo ta
var izraisit cepeskrasns parkarsanu.

PIEBILDE

Ja cepat saldeétu picu, pirms picas ievietosanas
cepeskrasni noteikti nonemiet visus iepakojuma
materialus, ieskaitot kartonu, plastmasu, papiru
vai citus uzliesmojosus materialus.

Picas cepsanai lietojiet cepespannu. Nav ietei-
cams picas cept tiesi uz restes, jo kustosais siers
un citas sastavdalas var saskarties ar sildelemen-
tiem un radit aizdegSands risku.

PIEBILDE

Kompaktas cepeskrasnis daZzas lielas picas var
apcepties nevienmerigi. Lai apceptu vienmeri-
gak, cepsanas procesa puscela atveriet cepes-
krasns durtinas un uzmanigi pagrieziet picu par
90 gradiem.

TOAST funkcija

TOAST funkcija maizes arpuse tiek padarita briina un
kraukskiga, bet iek3puse paliek miksta un mitra. S1
funkcija ir ideala ari mafiniem un saldétam vafelém.

BAKE funkcija

BAKE funkcija produkts tiek izcepts vienmérigi. Si
funkcija ir ideala kaku, mafinu, brauniju un bulcinu
cepsanai. BAKE funkcija ir ideala ari iepakotu saldéto
édienu gatavosanai.

BAKE funkcijai ieteicams izmantot resti apakséja pozici-
ja. Tomeér ta ir tikai norade. Restes pozicija var atskirties
atkariba no cepama produkta veida un izméra. DaZziem
cepamajiem produktiem, pieméram, braunijiem

vai bulcinam, var but labak piemérota restes videja
pozicija.

PIEBILDE

Lai novérstu produktu piedegsanu, iespéjams,
pretpiedegumu cepespannu vajadzes viegli
ieziest vai taja ieklat cepamo papiru vai foliju.

PIEBILDE

Citronskabe produktos, pieméram, apelsinu,
citronu vai laima sula, var bojat cepespannas
parklajumu un cepsanas paliktni. Gatavojot pro-
duktus ar augstu citronskabes saturu, ieteicams
pretpiedegumu virsmas parklat ar foliju vai ce-
pamo papiru, lai pagarinatu to kalposanas laiku.

COOKIE funkcija

COOKIE funkcija ir ideala majas vai komerciali pagata-
votajiem cepumiem un citiem cepamajiem cienastiem.
Izmantojot So funkciju, var ideali izcept radzinus,
kanélmaizites, biskvitus un strudeles.

PIEBILDE

Lai noverstu cepumu piedegsanu, iespéjams,
pretpiedegumu cepespannu vajadzeés viegli
ieziest vai taja ieklat cepamo papiru.

ROAST funkcija

ROAST funkdija ir ideéla, lai gatavotu dazada veida
galu un majputnu galu, iekSpusi saglabajot maigu un
suligu, bet arpusi nevainojami apcepot.
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APKOPE, TIRISANA
UN UZGLABASANA

DRUPACU SAVAKSANAS TVERTNES
TIRISANA

AREJA KORPUSA UN DURTINAS

TIRISANA

1. Noslaukiet aréjo korpusu ar mikstu, mitru sakli. Lai
noverstu traipu rasanos, varat izmantot neabrazivu
skidru tiritaju vai vaja skiduma aerosolu. Pirms
tirdanas uzlejiet tiroso lidzekli uz stkla, nelejiet to
uz cepeskrasns virsmas.

2. Lai notiritu durtinu stiklu, izmantojiet stikla tiritaju
vai vaju detergenta skidumu un mikstu mitru sakli
vai mikstu plastmasas Svammiti. Nelietojiet abra-
Zivu tiritaju vai metala Svammiti, jo tie saskrapés
cepeskrasns virsmu.

3. lLaujiet kartigi nozat visam virsmam pirms stravas
vada pieslegsanas pie mainstravas rozetes un
cepeskrasns ieslégsanas.

& BRIDINAJUMS

Neiemeérciet cepeSkrasns korpusu,
stravas vadu vai ta spraudni tideni vai
cita Skidruma, jo tas var radit stravas
trieciena risku.

IEKSPUSES TIRISANA

1. Lai notiritu radusos traipus, noslaukiet sieninas
ar mikstu mitru sukli. Varat izmantot neabrazivu
skidru tiritaju vai vaja Skiduma aerosolu. Pirms tiri-
sanas uzlejiet tirisanas skidrumu uz stkla, nelejiet
uz cepeskrasns virsmas. Nepieskarieties ar tiritaju
kvarca karsesanas elementiem.

PIEBILDE

Esiet Joti piesardzigi, kad tirat kvarca karsésanas
elementus. Laujiet cepeskrasnij pilniba atdzist,
tad viegli paberziet karsésanas elementu ar
mikstu, mitru sakli vai drébi. Nelietojiet nekada
tipa tiritaju vai tiroso agentu. Noteikti |aujiet
visam virsmam pilniba noZat pirms stravas vada
pieslégsanas pie mainstravas rozetes un cepes-
krasns ieslégsanas.

2. Laujiet visam virsmam pilniba noZut pirms stravas
vada pieslégsanas pie mainstravas rozetes un
cepeskrasns ieslégsanas.

1.

Pec katras izmantosanas reizes izbidiet drupacu
savak3anas tvertni un izberiet drupacas. Izslaukiet
tvertni ar mikstu mitru sukli. Varat izmantot
neabrazivu Skidru tiritaju. Pirms tiriSanas uzlejiet
tinsanas skidrumu uz sukla, nelejiet uz tvertnes
virsmas. Kartigi izsusiniet.

Piedegumu notiridanai izmércéjiet trauku silta
ziepjudeni, tad nomazgajiet ar mikstu stkli vai
mikstu plastmasas Svammiti. Noskalojiet un rapigi
izsusiniet.

Péec tirisanas noteikti ievietojiet drupacu savak-
sanas tvertni cepeskrasni pirms stravas vada pie-
slégSanas pie mainstravas rozetes un cepeskrasns
ieslegsanas.

RESTES UN CEPESPANNAS
TIRISANA

Nomazgajiet visus aksesuarus silta ziepjadeni ar mikstu
stkli vai mikstu plastmasas Svammiti. Noskalojiet un
rupigi izsusiniet.

TRAUKU MAZGAJAMAJA MASINA
Nevienu no cepeskrasns detalam nekada gadijuma
nemazgajiet trauku mazgajama masina, jo tas var tikt
sabojatas.

UZGLABASANA

Pirms tiridanas, parvietosanas, izjauk$anas, monta-
Zas vai uzglabasanas noteikti izsledziet cepeskrasni
un atvienojiet stravas vadu no mainstravas rozetes.
Laujiet pilniba atdzist cepeskrasnij un visiem
aksesuariem.

Parliecinieties, ka cepeskrasns un visi aksesuari ir
tiri un sausi.

Parliecinieties, ka drupacu savaksanas tvertne ir
jevietota cepeskrasni un cepeSpanna atrodas uz
restes vidéja augstuma pozicija.

Parliecinieties, ka durtinas ir aizvertas.

Uzglabajiet ierici horizontala stavokli uz atbalsta
kajinam. Neko nenovietojiet uz cepeskrasns.




STOLLAR REKOMENDUOJA VISU PIRMA RUPINTIS SAUGUMU

Stollar supranta saugumo svarba, todél sukuria ir gamina buities
produktus, visy pirma galvodama apie savo klienty sauguma.
Taciau prasome buti atidiems, naudojant elektrinius jrenginius, ir
prisilaikyti Siy saugumo priemoniy.

SVARBIOS SAUGOS PRIEMONES

e Atidziai perskaitykite visas instrukcijas pries Stollar STO726 krosne-
lés naudojima pirma kartg ir iSsaugokite jas informacijos gavimui
ateityje.

e Pries Stollar STO726 krosnelés naudojima pirma kartg nuimkite
jpakavimo medziaga ir reklamos lipdukus ir teisingai juos utilizuo-
kite.

e Siekdami iSvengti mazy vaiky uzdusimo rizikos nuimkite prie Sio
jrenginio maitinimo laido Sakutés pritvirtintg apsaugine danga ir
teisingai ja utilizuokite.

e Naudojimo metu nestatykite Stollar STO726 krosneles prie virtuves
darbinio pavirsiaus arba stalo krasto. Jsitikinkite, kad pavirsius yra
lygus, Svarus ir sausas.

e Nestatykite ir nenaudokite Stollar STO726 krosnelés kriaukléje.

e Nestatykite Sios Stollar STO726 krosnelés ant karstos dujinés arba
elektrinés viryklés arba arti jos, bei vietoje, kurioje krosnelé gali
susiliesti su kita jkaitusia krosnele.

e Pastatykite ir naudokite Stollar STO726 krosnele mazdaug 20 cm
atstumu nuo sieny, uzuolaidy, drabuziy ir kity medziagy, kurios
nera atsparios karsciui. Taip uztikrinsite atitinkamg oro cirkuliacija
ir iSvengsite sienos, uzuolaidy ir drabuziy spalvy pokyciy del sklei-
dziamos Silumos.

e Yra gaisro kilimo rizika, jeigu naudojimo metu krosnelé yra ap-
dengta arba susiliecia su degia medziaga, pavyzdziui, uzuolaido-
mis, draperijomis, siena ir pan.
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e Butinai naudokite Stollar STO726 krosnele ant stabilaus, karsciui
atsparaus pavirsiaus. Nenaudokite jos ant stalo, ant kurio yra
uztiesta staltiese, prie uzuolaidy arba kity lengvai uzsiliepsnojanciy
medziagy.

e | Stollar STO726 krosnele nedékite kartono, plastmases, popieriaus
arba kity degiy medziagy.

e Reguliariai iSvalykite trupiniy kaupimo indga. Pries$ trupiniy kaupi-
mo indo iStraukima buatinai iSjunkite krosnele, atjunkite maitinimo
laido Sakute nuo elektros lizdo ir leiskite krosnelei atvésti.

e Pries Stollar STO726 krosnelés naudojima butinai jsitikinkite, kad
trupiniy kaupimo indas po valymo yra visiskai sausas ir teisingai
jdétas.

e Prietaiso naudojimo metu ir tam tikrg laiko tarpa po to, prietaiso
pavirsiai gali buti jkaite.

e Kai Stollar STO726 krosnelé yra karsta, naudokite virtuves pirstines,
kai j ja jdedate, iSimate kepimo skarda arba naudojate virtuves
reikmenis.

e Elkités atidziai, kai iS krosnelés iSimate reikmenis arba pasalinate
karstg aliejy. IS pradziy leiskite Stollar STO726 krosnelei atvesti.

e Stollar STO726 krosneles naudojimo metu saugokite rankas, kad
neapsidegintuméte.

e Kai Stollar STO726 krosnelé yra jjungta, nepalikite ilgam pravertas
dureles.
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e Stollar STO726 krosnelés dureliy stiklas yra ypatingai apdorotas,
kad jis buty tvirtesnis, patvaresnis ir saugesnis nei paprastas sti-
klas, taciau jis néra neduztantis. Jeigu jj dauzysite labai stipriai,
jis gali suduzti arba skilti ir veliau sutrupéti | mazus gabalélius be
matomos priezasties.

e Nedeékite j Stollar STO726 krosnele labai dideliy produkty, nes
prieSingu atveju kyla elektros sroves smugio arba gaisro kilimo
rizika.

e Stollar STO726 krosnelés naudojimo metu nepalikite be prieziuros.

e Su Sia krosnele rekomenduojama naudoti tik Stollar STO726 prie-
dus. Kai nenaudojate Stollar STO726 krosnelés, nelaikykite joje
nieko kito, iSskyrus su ja komplektuojamus priedus.

e Nevalykite Stollar STO726 krosnelés vidinés dalies metaline kem-
pine, nes kempinés dalelés gali nuluzti ir paliesti elektrines dalis,
sukeldamos elektros sroves smugio gavimo rizika.

e Nebandykite naudoti Stollar STO726 krosnelés kitokiu budu, negu
yra aprasyta Sioje naudojimo instrukcijoje.

e PrieS naudojima butinai jsitikinkite, kad Stollar STO726 krosneleé yra
teisingai surinkta. Atlikite Sioje naudojimo instrukcijoje pateiktus
nurodymus.

e Naudojimo metu ir po to krosnelés virsutiné dalis gali buti labai
karsta, todel ant jos nieko nedékite.

e Elkites atidziai, kai naudojate keptuves ir indus, kurie yra paga-
minti i$ kity medziagy, o ne iS metalo. Jeigu naudojate keramines
arba stiklo keptuves arba indus, kad isvengtumete jy jskilimo,
svarbu kad jie buty pritaikyti krosnelei.
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e Nelieskite karsty pavirsiy. Krosnelés naudojimo metu ir tuojau
pat po to jos pavirsius, jskaitant dureles ir korpusa, gali buti labai
karstas. Siekdami iSvengti apsideginimo ir susizalojimo, butinai
naudokite apsaugines virtuves pirstines arba, jeigu yra, naudokite
specialias rankenas, kai daiktus dedate j krosnele, iSimate is jos
arba kitaip juos naudojate. Arba leiskite krosnelei atvesti.

e Sios Stollar STO726 krosnelés néra numatyta naudoti derinyje su
iSoriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

e Jeigu nenaudojate krosneles arba jg paliekate be prieziuros, atjun-
kite maitinimo laida nuo elektros lizdo.

e Norédami krosnele atjungti nuo elektros tinklo is pradziy isjunkite
krosnele, po to atjunkite jos maitinimo laidg nuo elektros lizdo.

e Elkités atidziai, kai naudojate krosneleje dangcius, nes spaudimas
uzdaroje keptuvéje arba inde gali sukelti karsty sudetiniy daliy
iSsitaSkyma arba indo jskilima.

e Naudokite priedus ir papildomus jtaisus, kuriuos rekomendavo
Stollar, kad iSvengtumeéte susizalojimo rizikos.

e Neleiskite maziems vaikams naudoti jrenginio arba buti arti jjungto
jrenginio be prieziuros.

e Baige naudotis krosnele Stollar STO726 ir pries ja valydami, perkel-
dami, ardydami arba surinkdami ar padédami j saugojimui skirtg
vietg, krosnele iSjunkite ir nuo elektros lizdo atjunkite maitinimo
laida.

e Stollar STO726 krosnelé turi buti Svari. Atlikite Sioje naudojimo
instrukcijoje pateiktus nurodymus dél valymo.

e Veikiant orkaitei, girdisi ausinamojo ventiliatoriaus, kuris nuolat
ausina visus orkaites pavirsius ir duris, garsas. Todel orkaite naudo-
ti yra saugiau (orkaité atitinka naujojo Europos Reglamento reika-
lavimus) ir, palietus orkaités pavirSius bei duris, sumazeja pavojus

nudegti.
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SVARBIOS SAUGOS TAISYKLES NAUDO-
JANTIS VISAIS ELEKTROS PRIETAISAIS

e Prie3 naudojima visiskai istieskite maitinimo laida. Ziarekite, kad
maitinimo laidas nekabéty nuo stalo arba bufeto krasto, bei nebu-
ty susilietes su karstais pavirsiais ir nebuty susipynes.

e Siekdami iSvengti elektros sroves smugio, nejmerkite krosnelés,
maitinimo laido arba jo Sakutés j vandenj arba kitg skystj.

e Asmenys su ypatingais poreikiais ir/arba ribotu veiksnumu, bei
mazi vaikai gali naudoti §j jrenginj tik priziurimi kito suaugusio
asmens arba po atitinkamo apmokymo.

e Priziurékite mazus vaikus, kad jie nezaisty su Siuo jrenginiu.

e Bet kokius aptarnavimo darbus, iSskyrus valyma, reikia atlikti jga-
liotame Stollar aptarnavimo centre.

e Sis jrenginys yra skirtas naudoti tik buityje. Siekdami idvengti
potencialios rizikos situaciju, naudokite jrenginj tik tam skirtiems
tikslams. Nenaudokite jo transporto priemonese arba laivuose,
kurie juda. Nenaudokite jo lauke. Neteisingai naudojant jrengin;
jmanoma susizaloti.

e Rekomenduojama jrenginj reguliariai tikrinti. Nenaudokite jo,
jeigu pats jrenginys, maitinimo laidas arba jo sakuté yra sugadinti.
Nugabenkite visa jrenginj j arCiausig jgaliota Stollar aptarnavimo
centra, kad specialistas jj apziurety ir/arba suremontuoty.

e Rekomenduojama jmontuoti specialy diferencinj saugiklj (apsau-
ginj jungiklj) papildomam saugumui, kai naudojate elektrinius
jrenginius, bei jrenginio elektrinéje grandingje jmontuoti saugu-
mo jungiklj, kurio nustatytas sroves stiprumo skirtumas nevirsija
30 mA. Konsultuokites su elektriku!

ISSAUGOKITE
SIA NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
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PAZINKITE

savo Stollar Convection Oven Touch STO726

A B C D E F G H I J
A ISPEJIMAS A. Dureliy rankena
Veikiant krosnelei ir tam tikra laiko B leSmo komplektas
tarpa po to, iorinis krosnelés pavirgius, ¢ Stiiines dureles
iskaitant dureles, biina ikaites. Biitinai D. Kaitinimo elementai
naudokite puodkéle arba virtuveés E. Trupiniy kaupimo indas
pirStines, kai { krosnele jdedate, i$ jos F. Dengta emaliu keptuvé (36cm x 30,5 cm x 2 cm)
iSimate arba joje naudojate virtuvés G. Lentynéle
reikmenis. H. Valdymo skydelis
I Ventiliacijos angos
J. Maitinimo laidas
K. leSmo rankena (nepavaizduota)
L. Prikaistuvio laikiklis (nepavaizduota)

NOMINALIOS ELEKTRINIY
PARAMETRY REIKSMES
220-240V~ 50/60Hz 1350-1650W
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Warm Defrost Chicken
Grill  Pizza Toast
Bake Cookies Roast

RODMUO

1.

Paleidimas / Pristabdymas

Rodoma, kai maisto gaminimas yra jjungtas arba
pristabdytas.

Virsutinis kaitinimo elementas;

Rodoma, kai gaminant maista, yra jjungtas virsuti-
nis kaitinimo elementas

Konvekcija
Rodoma, kai yra jjungtas konvekcijos rezimas
Apatinis kaitinimo elementas

Rodoma, kai gaminant maista, yra jjungtas apati-
nis kaitinimo elementas

9 i3 anksto sudarytos programos

Kad naudotis prietaisu buty patogiau ir greiciau,
leidZia pasirinkti vieng i$ 9 i anksto sudaryty pro-
gramy. Kai pasirinkta i$ anksto sudaryta programa,
rodo aktyvig programa.

Laikmatis
Rodo gaminimo laika.
Celsijaus laipsniai

Rodoma, kai yra pasirinktas Celsijaus temperattros
rezimas.

Farenheito laipsniai

Rodoma, kai yra pasirinktas Farenheito tempera-
taros rezimas.
Kaitinimo elemento padétis

Kai yra pasirinkta i$ anksto sudaryta programa arba
kai maisto gaminimo nuostatos nustatomos ranki-
niu badu, rodo kurie kaitinimo elementai kais.

VALDYMO SKYDELIS

A (D) - JUNGIMAS 7 ISJUNGIMAS
Paspauskite, noredami jjungti arba iSjungti kros-
nele. Jeigu Sis mygtukas mirksi, tai reiskia, kad tuo
metu krosnelé veikia miego rezimu.

B. O - dviesa
Paspauskite, norédami maisto gaminimo metu
ar pries tai jjungti arba iSjungti vidinj krosneles
apsvietima.

C. £ - Konvenkcija
Paspauskite, norédami jjungti arba iSjungti
konvekcijos rezima. Konvekcijos rezime veikia
ventiliatorius, kuris privercia greiciau ir tolygiau cir-
kuliuoti ora ir dél maisto produkty pavirsius geriau
apskrunda ir tampa traskesnis.

D. X - Kaitinimo reZimas
Paspauskite, noredami pasirinkti virsutinj, apatinj
arba abu kaitinimo elementus.

E.  @- Laikmatis
$j mygtuka paspaude vieng karta, po to spau-
dinédami > arba ¢, nustatykite pageidautina
gaminimo laika. [> gaminimo laika pailgina, o
gaminimo laika sutrumpina.

F. A - Temperattra
$i mygtuka paspaude vieng karta, po to spau-
dinédami > arba ¢, nustatykite pageidauting
gaminimo temperatara. [> gaminimo temperatara
padidina, o { gaminimo temperatarg sumazina.
Norédami pasirinkti Celsijaus arba Farenheito
temperatira, § paspauskite du kartus.

G. @ - Paleidimas ir sustabdymas

Paspausdami, paleisite arba sustabdysite vieng i3
9 i$ anksto sudaryty programy arba gaminimg su
rankiniu budu nustatytomis nuostatomis. Kai kros-
nelé veikia, ekranélyje Sviecia P>, o kai krosnelés
darbas pristabdytas, 3viecia || .

H Dirg
Sie mygtukai leidZia nustatyti gaminimo laika, tem-
peratdra ir pasirinkti vieng i$ 9 i anksto sudaryty
gaminimo programu.



NAUDOJIMAS

Stollar Convection Oven Touch STO726

KROSNELES PARUOSIMAS IR
PIRMASIS NAUDOJIMAS

Kad nuo kaitinimo elementy pasisalinty visos apsaugi-
nés medZiagos, reikia 15 minuciy jjungti tuscia krosne-
le. Uztikrinkite gera patalpos védinima, nes i krosnelés
gali verztis dumai. Sie damai yra nekenksmingi ir neturi
neigiamos jtakos krosnelés eksploatacinems savybéms.

1.

o u

Nuimkite nuo krosnelés visa jpakavimo medzia-
g3, reklamos lipdukus ir juosteles ir teisingai jas
utilizuokite.

I$traukite trupiniy kaupimo inda, lentynéle ir kep-
tuve i3 poliesterio jpakavimo. Naudodami minksta
kempine, nuplaukite juos Siltame vandenyje su
muilu, iSskalaukite ir nuvalykite sausai.

13valykite krosnelés vidine dalj minksta, dregna
kempine. Nuvalykite sausai.

|sitikinkite, kad i$ abiejy prietaiso Sony yra ne
mazesni kaip 20 cm tarpai ir 20 cm tarpas vir$ jo.
Nieko nedékite ant krosnelés.

| krosnele jstatykite trupiniy padékla.

Visidkai iStieskite maitinimo laida ir prijunkite jo
Sakute prie jZeminto elektros lizdo.

Pasigirs signalas ir kelioms sekundems bus paro-
dytos visos piktogramos. Sumirksés (V) ir krosnelé
persijungs j ,miego” rezima.

Norédami ,pazadinti” krosnele, paspauskite [OF
pradeés Sviesti ekranélis.

Jsitikinkite, kad ekranélis rodo abu kaitinimo
elementus.

. Paspausdami § ir po to [, nustatykite 230 °C

temperatura.

. Paspausdami @ ir po to [>, nustatykite 15 minu-

iy gaminimo trukme.

. Paspausdami @ paleiskite prietaisa.
. Pasibaigus darbiniam ciklui, pasigirs krosnelés

signalas.

. Dabar krosnelé paruosta naudoti.

PASTABA

Krosnele jjungus pirmq kartq, is jos gali verztis
damai. Sie damai yra nekenksmingi ir neturi
neigiamos jtakos krosnelés eksploatacinéms
savybéms.

KROSNELES NAUDOJIMAS

1.

N

| krosnele sudékite maisto produktus.

a. |sitikinkite, kad prietaiso apacioje teisingai
istatytas trupiniy padeéklas.

b. | kepimo indg ar ant lentynélés sudeékite
maisto produktus.

c. Lentynéle ir (arba) kepimo inda jstatykite
pageidautiname aukstyje, kuris priklauso nuo
maisto produkty aukscio ir tipo.

d. Jeigu norite naudoti ieSmga, kepimui skirtus
maisto produktus uzmaukite ant ieSmo ir, pasi-
naudodami ieSmo rankena, jdékite j krosnele.

|statydami lentynéle ar kepimo inda, laikykites

toliau pateikty rekomendacijy.

a. Virsutiné padétis — naudokite jvairiy rasiy
mésai kepti. Nepamirskite maisto produktams
palikti laisvos vietos, nes jkaite jie gali iskilti.

b. Viduriné padétis — dazniausiai naudojama
padeétis, tinkanti daugumai kepimo ir virimo
operacijy, jskaitant picy kepima, maisto pro-
dukty pasildyma, virima ir jprastinj kepima.

c. Apatine padétis — lentynéle ar kepimo inda
istate apatinéje padétyje, galésite gaminti
didesnius ir aukstesnius patiekalus.

Visiskai isvyniokite maitinimo laida ir jo kiStuka

jstatykite | jZeminta elektros tinklo lizda. Pasigirs

signalas ir kelioms sekundéms bus parodytos visos
piktogramos. Sumirkses (Y ir krosnelé persijungs |

,Mmiego” rezima.

Norédami ,pazadinti” krosnele, paspauskite (1);

pradés Sviesti ekranélis. Jeigu 20 sekundZziy neat-

liksite jokiy operacijy arba paspausite (), krosnele
automatiskai persijungs j miego rezima.
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NUOSTATU PASIRINKIMAS

Numatytosios nuostatos

e |jungus krosnele, ekranélyje parodomos numaty-
tosios gaminimo nuostatos: 200 °C, virdutinis ir
apatinis kaitinimo elementai bei 60 minuciy.

e Jeigu gaminti norite naudodami Sias numatytasias
nuostatas, paspauskite mygtuka @ Krosnele
prades gaminti.

PASTABA

Veikiant orkaitei, girdisi ausinamojo ventiliato-
riaus, kuris nuolat ausina visus orkaités pavirsius
ir duris, garsas. Todél orkaite naudoti yra
saugiau (orkaité atitinka naujojo Europos Regla-
mento reikalavimus) ir, palietus orkaités pavirsius
bei duris, sumazéja pavojus nudegti.

Rankiniai nustatymai

e |junge krosnele, gaminimo nuostatas galite nusta-
tyti rankiniu badu.

e Paspausdami X7, pasirinkite pageidauting kaitini-
mo elementa.

e Paspausdami @, nustatykite pageidauting gami-
nimo trukme ir tada, spaudinédami ¢, trukme
sumazinkite arba, spaudinedami [>, trukme
padidinkite.

Paspausdami B, nustatykite pageidautina
gaminimo temperatara ir tada, spaudinédami ¢,
sumazinkite temperatra arba, spaudinédami [,
padidinkite temperatura.

Jeigu reikia, paspausdami AN, jjunkite konvekcija.

e Kad gaminimas prasidéty su jusy nuostatomis,
paspauskite @).

I8 anksto sudarytos programos

o Kad prietaisu galetuméte pasinaudoti patogiau ir
greiciau, yra 9 gaminimo programos.

e Kai krosnelé jjungta, i$ anksto sudarytg programa
pasirinkite, spaudinédami > arba .

e Pasirinke programa, kad prasidéty gaminimas,
paspauskite @

e Gaminimo metu galite pakeisti laika ir temperat-
ra. Paspausdami @), pristabdykite gaminima.

Paspauskite @ ir, spaudinédami ¢ arba [, 1
minutés zingsniu pakeiskite minutes.
Paspauskite § ir, spaudinedami < arba [, 5 °C
Zingsniu pakeiskite temperatdra.

Jeigu reikia, paspausdami 48, aktyvuokite kon-
vekdija.

Paspausdami @ patvirtinkite naujas nuostatas ir
prateskite gaminima.

PASTABA

Bet kuriuo gaminimo proceso metu galite jjungti
vidinj krosnelés apsvietimq. Jeigu jjungtas uz-
raktas nuo vaiky, pirmiausia, dviem sekundém
paspausdami (Y, 3j uzraktq nuo vaiky isjunkite.
Tada, paspausdami O ijunkite apsvietimq.
Norédami isjungti apsvietimg, -O paspauski-

te dar kartq. Po 30 sekundZiy sviesa issijungs
automatiskai.

e Pasibaigus gaminimo laikui, pasigirs signalas.
o Kepimo padeklui su pagamintais produktais isSimti
naudokite karsciui atsparias pirstines.

o [Sjunkite krosnele ir i$ elektros lizdo istraukite
kistuka.

UzZraktas nuo vaiky

Po 20 sekundziy mygtukai uZsiblokuoja. Norédami i3-
jungti uzrakta nuo vaiky, 2 sekundém paspauskite (9.
Kai ekranélyje mirksi B>, spaudant mygtukus, galima
atlikti korekcijas.
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Gaminimo rezimas  Kaitinimo rezimas ~ Konvekcija Lentynélés padétis ~ Temperatura  Laikas
Warm Apacia Ne 1 70 °C 60 min.
Defrost Virsus ir apacia Taip 1 60 °C 30 min.
Chicken Virsus Taip leSmas 190 °C 70 min.
Grill Virsus Ne 4 190 °C 35 min.
Pizza Virdus ir apacia Taip 263 210 °C 20 min.
Toast Virdus ir apacia Ne 1 150 °C 10 min.
Bake VirSus ir apacia Taip 263 180 °C 40 min.
Cookies Vir$us ir apacia Taip 263 180 °C 15 min.
Roast Vir$us ir apacia Taip 263 175 °C 60 min.
A DEMESIO! Funkcija ,,CHICKEN*

Maisto produktus sudédami i krosnele,
iSimdami i$ jos ar tvarkydami, visuomet
déveékite karsciui atsparias pirstines.

MAISTO GAMINIMO PROGRAMOS

Funkcija ,WARM*

Funkcija WARM nustatyta laiko tarpg palaiko pasirinktg
produkty temperatra. Sig funkcija taip pat galima
panaudoti 3altiems maisto produktams susildyti.

Funkcija ,DEFROST*

Funkcija DEFROST leidZia Svelniai Zemoje temperataro-
je produktus ir paruostus patiekalus atsildyti iki pat ju
centro jy neapkepant.

Kad oras greiciau cirkuliuoty ir produktai greiciau
atsilty, $i funkcija naudoja konvekcija.

Si funkdija idealiai tinka kepti vis¢iukus ant ie$mo,
ivairig paukstiena, kiaulieng ir versiena.
1. Kepimo indg jdékite Zemiausiame lygyje.

PASTABA

Naudodami funkcijq CHICKEN, visuomet pradéki-
te su Salta krosnele ir visuomet jdékite riebalams
surinkti reikalingg kepimo indq. Pries$ pasirinkda-
mi funkcijq CHICKEN, j krosnele jdékite ant iesmo
uZmautus maisto produktus.

2. Atsuke sparnuotaja verzle, nuo ieSmo nuimkite
sakutes.

3. Per mésos patiekalo centra perkiskite ieSma. Ant
abiejy ieSmo galy uzdekite Sakutes. [sitikine, kad
mésa yra ieSmo centre, | ja kaip reikiant jsmeikite
Sakutes ir priverZkite sparnuotasias verZles.

4. | krosnelés desinéje puséje esantj kvadratinj laikiklj
istatykite smailujj ieSmo gala. Tai galite padaryti
ranka arba panaudodami ieSmo rankenéle.

5. | kairéje krosnelés puséje esancig ieSmo gembe
istatykite kvadratinj ieSmo gala.

UzZdarykite krosnelés dureles.
Jjunkite krosnele, pasirinkite funkcija CHICKEN ir,
kad prasidéty gaminimas, paspauskite @
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Funkcija ,GRILL®

Funkcija GRILL idealiai tinka atviriems sumustiniams,
maziems mesos, paukstienos ar Zuvies gabaliukams,
deSreléms ir darZovéms. Labai karsta kepima taip pat
galima naudoti uzkepeléms ir ,gratin” patiekalams
apskrudinti.

Funkcija ,PIZZA“

Naudojant funkcijg PIZZA, issilydo ir apskrunda sdris
bei garnyras, o picos paplotis tampa traskus.

PASTABA

Kepdami SvieZig picq, naudokite kepimo indgq.
Kad baty lengviau isimti picos teslq, indq galite
apibarstyti kukurtzy miltais ar truputj apslakstyti
kepamuoju aliejumi.

Nenaudokite i§ metalinés folijos pagaminto vien-
kartinio picos indo, kuris gali bati pateikiamas
kartu su perkama pica, nes dél jo gali perkaisti
krosnelé.

PASTABA

Kepdami uZsaldytq picq, pries jq dédami j
krosnele, batinai nuimkite visq pakuote, jskaitant
kartong, plastmase, popieriy ir kitas degias
medziagas.

Picq kepkite kepimo inde. Picos nepatartina
kepti tiesiai ant vielinés lentynos, nes iSsilydes
sdaris ir kiti ingredientai gali patekti ant kaitinimo
elementy ir sukelti gaisrq.

PASTABA

Tam tikros didelés picos maZose krosnelése

gali nevienodai apskrusti. Kad pica apskrusty
tolygiau, praéjus pusei kepimo laiko, atidarykite
krosnelés dureles ir picq atsargiai pasukite 90
laipsniy.

Funkcija ,TOAST“

Naudojant funkcija TOAST, duonos isoré apskrunda
ir tampa traki, o vidus iSlieka minkstas ir drégnas. Si
funkcija taip pat idealiai tinka angliskoms akytoms
bandeléms ir uzsaldytiems vafliams.

Funkcija ,BAKE*

Naudojant funkcija BAKE, maisto produktai visu tariu
iskepa tolygial. Si funkcija idealiai tinka kepti pyragai-
Cius, bandeles, Sokoladinius pyragaicius ir teslainius.
Funkcija BAKE taip pat idealiai tinka i$ anksto supakuo-
tiems uz3aldytiems patiekalams kept.

Pasirinkus funkcija BAKE, lentyng patariame uzdéti
zemiausiame lygyje. Taciau tai tik orientaciné padetis.
Lentynos padetis priklauso nuo kepamy masto pro-
dukty tipo ir dydzio. Tam tikrus produktus, pavyzdziui,
Sokoladinius pyragaicius ar teslainius geriau kepti
lentyng uzdeéjus viduriniame lygyje.

PASTABA

Kad maisto produktai neprilipty prie emaliuoto
kepimo indo, jj gali tekti truputj sutepti arba
iSkloti kepamuoju popieriumi.

PASTABA

Tokiuose maisto produktuose kaip apelsiny, citri-
ny ar Zaliyjy citriny sultys esanti citrinos ragstis
gali sugadinti kepimo indo ir kepimo lentynélés
dangq. Kad pailgéty siy reikmeny tarnavimo lai-
kas, kepant maisto produktus su dideliu citrinos
ragsties kiekiu, emaliuotus pavirsius patariame
uZdengti folija ar kepamuoju popieriumi.

Funkcija ,,COOKIE*“

Funkcija COOKIE idealiai tinka kepti namuose gamintus
sausainius ar parduotuveje jsigytus ju pusfabrikacius
bei kitus kepamuosius skanéstus. Naudojant Sig
funkcija, idealiai iSkepa rageliai, bandelés su cinamonu,
sausainiai ir Strudeliai.

PASTABA

Kad kepiniai neprilipty prie emaliuoto kepimo
indo, ji gali tekti truputj sutepti arba iskloti kepa-
muoju popieriumi.

Funkcija ,ROAST*

Funkcija ROAST idealiai tinka kepti jvairig mesa ir
paukstieng, kuri viduje turi likti kietesné ir sultingesné,
o iSoréje buti idealiai apkepusi.
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PRIEZIORA, VALYMAS
IR SAUGOJIMAS

ISORINIO KORPUSO IR DURELIU
VALYMAS

1.

Nuvalykite iSorinj korpusa minksta, drégna kem-
pine. Kad ivengtumete démiy atsiradimo, galite
naudoti neutraly skysta valiklj arba Svelny aerozol].
Prie$ valyma uZpilkite valiklj ant kempinés, nepilkite
jo tiesiogiai ant krosnelés pavirsiaus.

Dureliy stiklo valymui naudokite stiklo valiklj arba
Svelny plovimo skystj ir minkstg drégna kempine
arba minksta plastmasine kempine. Nenaudokite
Sveicianciy valikliy arba metalinés kempinés, nes
jie subraizys krosnelés pavirsiy.

Prie$ maitinimo laido prijungima prie elektros lizdo
ir krosnelés jjungima leiskite visiems pavirsiams
gerai isdziuti.

& DEMESIO

Nejmerkite krosnelés korpuso, maitini-
mo laido arba jo Sakutés j vandenj arba
kita skystj, nes prieSingu atveju yra
elektros srovés smigio gavimo rizika.

VIDINES DALIES VALYMAS

1.

Krosneles vidinés sienelés turi nepridegancia
danga, kad baty lengviau valyti. Norédami nuvalyti
atsiradusias demes, sieneles nuvalykite minksta
drégna kempine. Galite naudoti neutraly skysta
valiklj arba 3velny aerozolj. Prie$ valyma uZpilkite
valymo skystj ant kempines, nepilkite jo tiesiogiai
ant krosnelés pavirSiaus. Naudodami valiklj, nelies-
kite kaitinimo elementuy.

PASTABA

2.

Bikite labai atids, kai valote kaitinimo
elementus. Leiskite krosnelei visiSkai atvésti, po
to lengvai patrinkite kaitinimo elementg minksta,
drégna kempine arba skepetéle. Nenaudokite
jokio tipo valikliy arba valymo priemoniy. Pries
maitinimo laido prijungimq prie elektros lizdo

ir krosnelés jjungimaq batinai leiskite visiems
pavirsiams visiskai iSdZiati.

Prie$ maitinimo laido prijungima prie elektros lizdo
ir krosnelés jjungima leiskite visiems pavirsiams
pilnai isdzidti.

TRUPINIY KAUPIMO INDO
VALYMAS

1.

Po kiekvieno naudojimo karto istraukite trupiniy
kaupimo inda ir iSpilkite trupinius. I3valykite indg
minksta drégna kempine. Galite naudoti neutraly
skysta valiklj arba 3velny aerozol]. Pries valyma
uzpilkite valymo skystj ant kempines, nepilkite jo
tiesiogiai ant indo pavirsiaus. 13valykite sausai.
Norédami iSvalyti inda nuo svilésiy jmerkite jj j Silta
vandenj su muilu, po to nuplaukite, naudodami
minksta kempine arba minksta plastmasine kempi-
ne. I3skalaukite ir sausai iSvalykite.

Po valymo prie$ maitinimo laido prijungima prie
elektros lizdo ir krosnelés jjungima j krosnele
butinai jdekite trupiniy kaupimo inda.

LENTYNELES IR KEPIMO PADEKLO
VALYMAS

Nuplaukite visus priedus Siltame vandenyje su muilu,
naudodami minksta kempine arba mink3ta plastmasing
kempine. ISskalaukite ir iSvalykite sausai.

INDAPLOVE

Jokiy krosneles daliy neplaukite indaploveéje, nes jos
gali sugesti.

SAUGOJIMAS

Baige naudotis krosnele ir pries jg valydami, perkel-
dami, ardydami arba surinkdami ar padédami
saugojimui skirtg vieta, krosnele iSjunkite ir nuo
elektros lizdo atjunkite maitinimo laida.

Leiskite krosnelei ir visiems priedams visiskai
atvesti.

|sitikinkite, kad krosnelé ir visi priedai yra Svaris
ir sausi.

|sitikinkite, kad trupiniy padéklas jstatytas j kros-
nele, o kepimo indas guli ant vidutiniame aukstyje
istatytos vielines lentynos.

|sitikinkite, kad durelés yra uzdarytos.

Laikykite jrenginj horizontalioje padétyje ant atra-
miniy kojeliy. Nieko nedékite ant krosnelés.




STOLLAR SOOVITAB POORATA TAHELEPANU OHUTUSELE

Stollar on teadlik ohutuse tahtsusest, vottes toodete
valjatdootamisel ja tootmisel eelkdige arvesse oma klientide
turvalisust. Palume teil siiski olla elektriliste seadmete kasutamisel
tahelepanelikud ja jargida siintoodud ettevaatusabindusid.

OLULISED OHUTUSMEETMED

e Enne Stollari kUpsetusahju STO726 esmakordset kasutamist lugege
tahelepanelikult labi koik juhised ning hoidke need edaspidiseks
kasutamiseks alles.

e Enne Stollari kUpsetusahju STO726 esmakordset kasutamist eemal-
dage pakend ja reklaamkleebised ning korvaldage need kasutuselt
vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

e Vaikelaste lambumisriski valtimiseks eemaldage seadme voolu-
juhtme pistikule kinnitatud kaitsekate ja kdrvaldage see kasutuselt
vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

e Arge asetage Stollari kiipsetusahju STO726 kasutamise ajaks t66-
pinna vai laua serva lahedale. Veenduge, et pind on sile, puhas ja
Kuiv.

e Arge kasutage Stollari kiipsetusahju STO726 kraanikausi ndrgumis-
restil.

e Arge asetage Stollar kipsetusahju STO726 kuumale gaasi- vOi
elektripliidile ega selle lahedusse. Samuti jalgige, et kipsetusahi ei
puutuks kokku teise kuuma kupsetusahjuga.

e Paigutage ja kasutage Stollari kipsetusahju STO726 vahemalt 20
cm kaugusel seintest, kardinatest, riietest ja teistest kuumust mitte
taluvatest materjalidest. See tagab nduetekohase éhuringluse
ning valdib seina, kardinate ja riiete kahjustamist.

e Kupsetusahju katmisel voi kokkupuutumisel kergsuttivate mater-
jalidega, naiteks kardinate, tapeedi, seinte ja muu sellisega, voib
tekkida tulekahju.
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* Kasutage Stollari kipsetusahju STO726 kindlasti ainult stabiilsel ja
kuumuskindlal pinnal. Arge kasutage seda laudlinaga kaetud laual,
kardinate voi muude kergsuttivate materjalide laheduses.

e Arge pange Stollari kiipsetusahju STO726 sisse pappi, plasti, pabe-
rit vOi teisi kergsuttivaid materjale.

e Puhastage regulaarselt purualust. Enne purualuse valjavotmist 1Uli-
tage kindlasti kupsetusahi valja ja tdmmake pistik pesast valja ning
laske kUpsetusahjul jahtuda.

e Enne Stollari kUpsetusahju STO726 kasutamist veenduge kindlasti,
et purualus on parast puhastamist taiesti kuiv ja digesti sisestatud.

e Seadme pealispinnad voivad kasutamise ajal ja vahetult parast
seda kuumad olla.

e Kui Stollari kipsetusahi STO726 on kuum, kasutage resti voi panni
ahju sisestamisel, valjavotmisel voi kdogiriistadega tequtsedes
kuumakindaid.

e Olge ettevaatlik, kui votate kUpsetusahjust valja tarvikuid voi vaba-
nete kuumast 6list. Kdigepealt laske ahjul jahtuda.

e Olge ettevaatlik, et mitte poletada kasi.

e Kui ahi on sisse lulitatud, arge hoidke ust kaua lahti.

e Kupsetusahju ukse klaas on eriliselt toodeldud, et see oleks tu-
gevam, vastupidavam ja ohutum kui tavaline klaas, kuid see pole
purunemiskindel. Kui 166te tugevasti klaasi pihta, voib see katki
minna voi mdraneda ja hiljem ilma nahtava pohjuseta kildudeks
puruneda.

e Arge pange kupsetusahju liiga suuri tooteid, sest see tekitab tule-
kahju voi elektriloogi riski.

e Arge jatke todtavat kiipsetusahju jarelvalveta.
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e Selles kUpsetusahjus on soovitav kasutada ainult Stollari kipsetu-
sahju STO726 tarvikuid. Kui te kUpsetusahju ei kasuta, arge hoidke
selles midagi muud peale ahjule ettenahtud tarvikute. Grillimise
ajal peab grillirest olema sisestatud komplekti kuuluvasse emailist
kUpsetuspanni.

e Arge puhastage kiipsetusahju seestpoolt teraskasnaga, sest kasna-
osad voivad murduda ja kokku puutuda voolu all olevate osadega
ning pohjustada elektril6ogi riski.

Arge Uritage kUpsetusahju kaivitada muul viisil, kui selles juhendis

selgitatud.

Enne kasutamist veenduge kindlasti, et kipsetusahi on digesti
kokku pandud. Taitke selle kasutusjuhendi juhised.

KUpsetusahju dlemine osa voib seadme kasutamise ajal ja parast
seda minna vaga kuumaks. Arge pange midagi ahju peale.

Olge ettevaatlik, kui kasutate mitte metallist, vaid teistest ma-
terjalidest valmistatud panne ja ndusid. Pragunemise valtimiseks
on keraamiliste voi klaasist pannide ja ndude puhul tahtis nende
sobivus kupsetusahjule.

Arge puudutage kuumi pindu. Kasutamise ajal ja vahetult parast
seda voivad ahju pealispind, sealhulgas uks ja korpuse pealispind,
olla vaga kuumad. Pdletustest ja vigastustest hoidumiseks kasu-
tage esemete sisestamisel kipsetusahju, sellest valjavotmisel voi
nende kasutamisel kindlasti ahjukindaid ning kui voimalik, kaepi-
demega vardaid voi tange. Voi laske kUpsetusahjul jahtuda.

e Seda kupsetusahju ei saa kaivitada valise taimeriga voi eraldi kaug-
juhtimissusteemiga.

e Kui kUpsetusahju ei kasutata voi jatate selle jarelvalveta, tommake
pistik pesast valja.
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e KUpsetusahju lahti Uhendamiseks vooluvérgust lulitage kdigepealt
kUpsetusahi valja ja siis tbmmake pistik pesast valja.

e Olge kupsetusahjus kaasi kasutades ettevaatlik, sest suletud anu-
mas tekkiv réhk voib pdhjustada kuumade koostisosade pritsimise
vOI anuma pragunemise.

e \/igastustohu valtimiseks kasutage Stollari soovitatud tarvikuid ja
lisaseadmeid.

e Arge lubage vaikelastel seadet kasutada ning arge jatke neid sis-
selUlitatud seadme lahedusse jaelevalveta.

e Kui te seadet enam ei kasuta, IUlitage see valja, enne kui seadet
puhastate, kohalt liigutate, osadeks lahti votate, tarvikuid kulge
panete voi hoiule panete. Tommake ka pistik pesast valja.

e KUpsetusahi peab olema puhas. Taitke selles kasutusjuhendis an-
tud puhastusjuhised.

e Ahju kasutamise ajal voite kuulda jahutusventilaatori mura. See
muudab ahju kasutamise ohutumaks (ahi vastab uuele Euroopa
maarusele) ja vahendab kuumade pindade ja ukse puudutamisest
tuleneda voivat pdletusohtu.
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OLULINE OHUTUSTEAVE ELEKTRILISTE
SEADMETE KASUTAMISEL

e Enne kasutamist kerige toitejuhe taielikult lahti. Arge laske juht-
mel rippuda uUle laua voi toopinna aare, kokku puutuda kuumade
pindadega ega s6lme minna.

e Elektrilodgist hoidumiseks arge niisutage kupsetusahju, toitejuhet
vOi selle pistikut vee voi muu vedelikuga.

e Erivajadustega ja/voi piiratud teovdimega isikud ning vaikelapsed
tohivad seadet kasutada ainult vastutava isiku juuresolekul voi
parast vastavat koolitust.

e Jalgige, et vaikelapsed selle seadmega ei mangiks.

e |gasugused hooldustddd, valjaarvatud puhastamine, tuleb lasta
teha volitatud Stollari teeninduskeskuses.

e See seade on ette nahtud kasutamiseks ainult kodumajapidami-
ses. Voimalike ohtlike olukordade valtimiseks kasutage seadet
ainult ettenahtud eesmarkidel. Arge kasutage seda liikuvas trans-
pordivahendis voi laeval. Arge kasutage seadet valitingimustes.
Vaarkasutus voib tekitada vigastuse.

e Seadet on soovitav regulaarselt kontrollida. Arge kasutage seadet,
kui seade ise, toitejuhe vai selle pistik on rikutud. Viige kogu sea-
de lahimasse volitatud Stollari teeninduskeskusesse Ulevaatamiseks
ja/voi remontimiseks.

e Elektriliste seadmete kasutamisel on soovitav taiendavaks turva-
lisuseks paigaldada eriline diferentsiaalkaitse (kaitseluliti), samuti
seadme vooluahela kaitseluliti, mille maaratud voolutugevuse
vahe ei Uleta 30 mA. Konsulteerige elektrikugal

HOIDKE NEED JUHISED ALLES




TUTVUSTUS

kuipsetusahi Stollar Convection Oven Touch STO726

A HOIATUS

Ahju valispind, sealhulgas ahjuuks,
voivad kasutamise ajal ja parast seda
kuumad olla. Kasutage kindlasti
ahjukindaid, kui sisestate ahju, votate
vdlja voi tarvitate selles koogiriistu.

CFA-T T IomMmoON® >

Ukse kaepide

PooOrleva praevarda komplekt

Klaasuks

Kuumutuselemendid

Purualus

Emailitud kipsetuspann (36cm x 30,5cm x 2.cm)
Rest

Juhtpaneel

Ventilatsiooniavad

Toitejuhe

Poorleva praevarda kéaepide (ei ole joonisel néha)
Pannihoidik (ei ole joonisel néha)

TEHNILINE TEAVE
220-240 V~50/60 Hz 1350-1650 W




Chicken
Toast

Warm Defrost
Grill
Bake

Pizza

z( @] mlo=| m[O] 5 1]

Cookies Roast

EKRAAN

1.

Start/Pause

Kuvatakse, kas seade on sisse lulitatud voi selle t66
on katkestatud.

Ulemine kuumutuselement

Kuvatakse, kas Ulemine kuumutuselement on toidu-
valmistamise ajal sisse lUlitatud.

Konvektsioon
Kuvatakse, kas konvektsioonireziim on sisse lulitatud.
Alumine kuumutuselement

Kuvatakse, kas alumine kuumutuselement on toidu-
valmistamise ajal sisse lllitatud.

9 eelseadistatud programmi

V6imaldab valida Gihe 9 eelseadistatud program-
mist, et seadet mugavalt ja kiiresti kasutada. Kui on
valitud eelseadistatud programm, kuvatakse aktiivne
programm.

Taimer
Kuvatakse valmistusaeg.
Celsius

Kuvatakse, kui on valitud Celsiuse kraadides tempe-
ratuurireziim.

Fahrenheit

Kuvatakse, kui on valitud Fahrenheiti kraadides
temperatuurireziim.

Kuumutuselementide asendid

Kuvatakse, millised kuumutuselemendid té6tavad,

kui on valitud eelseadistatud programm voi kui toi-
duvalmistamise seadistused on seadistatud kasitsi.

STOLLAR CONVECTION OVEN TOUCH STO726 TUTVUSTUS

JUHTPANEELI NUPUD
A (D - SEES/VALIAS

Seadme sisse-valja lUlitamiseks. Kui see nupp vilgub,
on seade seisureziimis.

B. O - Valgustus

Seadme sisemise valgustuse sisse-valja IUlitamiseks
toiduvalmistamise ajal voi enne seda.

C. A - Konvektsioon

Konvektsioonireziimi sisse-valja lilitamiseks. Konvekt-
sioonireziim aktiveerib ventilaatori, mis paneb 6hu
kiiremini ja Uhtlasemalt ringlema, nii et toidu pealispind
pruunistub paremini ja jaab krobedam.

D. X - Kuumutusreziim

Ulemise / alumise / mdlema kuumutuselemendi
valimiseks.

E. @- Taimer

Vajutage seda nuppu Uks kord ning seejarel vajutage
nuppu D voi ¢, et seadistada soovitud valmistusaeg.
Nupu [> vajutamine suurendab valmistusaega ja nupu
] vajutamine vahendab valmistusaega.

F. § - Temperatuur

Vajutage seda nuppu Uks kord ning seejarel vajutage
nuppu D voi 4, et seadistada soovitud valmistustem-
peratuur. Nupu [> vajutamine suurendab valmis-
tustemperatuuri ja nupu < vajutamine vahendab
valmistustemperatuuri. Celsiuse ja Fahrenheiti kraadide
vahel lilitamiseks vajutage nuppu § kaks korda.

G. @ - starvStop

Vajutage seda nuppu toiduvalmistamise kaivitamiseks
vOi katkestamiseks, kui kasutate Uht 9 eelseadistatud
programmist voi kui seadistused tehti kdsitsi. Kui seade
todtab, helendab ekraanil ikoon . Kui seadme t66
on katkestatud, helendab ekraanil ikoon ||.

H Dijad
Need nupud voimaldavad seadistada valmistusaega,

temperatuuri ning lllitada 9 eelseadistatud valmistus-
programmi vahel.
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KASUTAMINE

Stollar Convection Oven Touch STO726

AHJU ETTEVALMISTUSED JA
ESIMENE KASUTUSKORD

Kuumutuselementidelt kaitsekihi eemaldamiseks
ltlitage tuhi ahi 15 minutiks sisse. Tagage ruumis hea
ventilatsioon, sest ahjust voib tulla auru. Tegemist on
ohutu nahtusega, mis ei mojuta seadme tookvaliteeti.

1. Eemaldage kipsetusahjult kik pakendima-
terjalid, reklaamkleebised ja kinnitusnoorid ning
korvaldage need kasutuselt vastavalt kehtivatele
eeskirjadele.

2. Votke purualus, rest ja klipsetuspann pakendist
vdlja. Peske need pehme kdsnaga soojas seebi-
vahuses vees, loputage ja kuivatage hoolikalt.

3. Puhkige kupsetusahju seestpoolt pehme niiske
kasnaga ja kuivatage korralikult.

4. Kupsetusahju kllgedele ja kohale peab jaama
vahemalt 20 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
kUpsetusahju peale.

5. Pange purualus seadmesse.

6. Kerige toitejuhe taielikult lahti ja sisestage selle
pistik vahelduvvoolu pistikupessa.

7. Kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse moneks
sekundiks kéik ikoonid. Nupp () vilgub ja seade
|aheb unereZiimi.

8. Seadme “aratamiseks” vajutage nuppu (D ja
ekraanivalgustus suttib.

9. Veenduge, et ekraanil kuvatakse mélemad kuumu-
tuselemendid.

10. Seadistage temperatuur vadrtusele 230 °C, vajuta-
des nuppu § ja seejérel D.

11. Seadistage valmistuaeg vaartusele 15 minutit,
vajutades nuppu @ ja seejarel [>.

12. Seadme kaivitamiseks vajutage nuppu @
13. Tootsukli Ioppedes kolab helisignaal.
14. Ahi on ntud toévalmis.

Seadme esmakordsel sissellilitamisel voib sellest
tulla auru. Tegemist on ohutu néhtusega, mis ei
méjuta seadme tddkvaliteeti.

KUPSETUSAHJU KASUTAMINE

1.

Asetage toit ahju.

a. Kontrollige, et purualus oleks digesti seadme
pohja paigaldatud.

b. Asetage toit kipsetuspanni voi restile.

C. Asetage rest ja/voi kiipsetuspann koos toiduga
vastavalt toidu suurusele ja tutbile soovitud
korgusele.

d. Kui soovite kasutada praevarrast, asetage
grillitavad toiduained praevardale ja pange
praevarras kaepidemest hoides ahju.

Resti voi klipsetuspanni asetamisel jargige neid

juhiseid:

a. Ulemine asend - erinevat tlipi liha kipsetami-
seks. Jatke toidule vaba ruumi, sest kuumene-
des vodib see paisuda.

b. Keskmine - kdige levinum asend klpsetamisel
ja toiduvalmistamisel, sealhulgas pitsa kup-
setamine, toidu soojendamine ja konvektsio-
ondhuga kipsetamine.

c. Alumine asend — kui asetate resti voi klipse-
tuspanni alumisse asendisse, saate valmistada
suuremaid ja kérgemaid toite.

Kerige toitejuhe taielikult lahti ning sisestage

selle pistik kaitsemaandatud pistikupessa. Klab
helisignaal ja ekraanile kuvatakse mdneks sekun-
diks kéik ikoonid. Nupp () vilgub ja seade Iaheb
seisureziimi.

Seadme “aratamiseks” vajutage nuppu () ja ekra-
anivalgustus suttib. Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
Uhtegi tegevust ega vajutata nuppu (D, 1dheb ahi
automaatselt seisureZiimi.
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SEADISTUSTE VALIMINE Eelseadistatud programmid

e Seadme mugavaks ja kiireks kasutamiseks on

Vaikeseadistused i .
saadaval 9 valmistusprogrammi.

o Ahju sisselllitamisel kuvatakse vaikeseadistustena
ekraanile temperatuur 200 °C, Ulemine ja alumine
kuumutuselement ja valmistusaeg 60 minutit.

e Parast ahju sisselUlitamist vajutage eelseadistatud
programmide vahel |tlitamiseks nuppu [ voi .

e Pdrast programmi valimist vajutage selle kdivitami-

e Kui soovite toiduvalmistamist alustada nende
seks nuppu @

vaikeseadistustega, vajutage nuppu @ Ahi
hakkab toole. e Valmistusaega ja temperatuuri saab toiduvalmista-
mise ajal reguleerida. Toiduvalmistamise katkesta-

MARKUS miseks vajutage nuppu @).

e Minutite reguleerimiseks vajutage nuppu @ ja
reguleerige minuteid 1-minutiste sammude kaupa,
vajutades nuppu < voi .

Ahju kasutamise ajal véite kuulda jahutusventi-

laatori miira. See muudab ahju kasutamise ohu-
tumaks (ahi vastab uuele Euroopa mddrusele) ja ) o
véhendab kuumade pindade ja ukse puudutami- e Temperatuuri reguleerimiseks vajutage nuppu §

sest tuleneda véivat péletusohtu.

Kasitsi seadistused

Ahju sisselllitamisel saate selle seadistada kasitsi.

Nuppu =X vajutades saate valida soovitud kuumu-
tuselemendi.

Soovitud valmistusaja valimiseks vajutage nuppu
@ ning seejarel vajutage valmistusaja véhendami-
seks nuppu ¢ ja suurendamiseks nuppu .

Soovitud valmistustemperatuuri valimiseks vajuta-

ge nuppu B ning seejérel vajutage valmistustem-

peratuuri vahendamiseks nuppu < ja suurendami-
seks nuppu .

Kui soovite kasutada konvektsioonreziimi, vajutage
nuppu AR

Toiduvalmistamise alustamiseks enda seadistatud
seadistustega vajutage nuppu ©).

ja reguleerige temperatuuri 5 °C sammude kaupa,
vajutades nuppu ¢ voi [.

o Kui soovite kasutada konvektsioonreziimi, vajutage
nuppu 4.

o Uute seadistuste kinnitamiseks ja toiduvalmistami-
se jatkamiseks vajutage nuppu @

MARKUS

Ahju sisemise valgustuse saab toiduvalmistamise
ajal igal hetkel vdlja lilitada. Kui on aktiveeritud
lapselukk, peate esmalt selle tihistama, vaju-
tades nuppu () kahe sekundi jooksul. Seejdirel
vajutage nuppu O, et valgustus sisse lilitada.
Valgustuse vdilja liilitamiseks vajutage uuesti
nuppu Q. Valgustus lilitub automaatselt vilja
30 sekundi pdrast.

o Seadistatud toiduvalmistusaja |dppemisel kdlab
helisignaal.

o Kui toit on valmis, votke see kuumakindlate paja-
kinnastega ahjust valja.

o Lilitage ahi vdlja ja tommake pistik pesast valja.

Lapselukk

Nupud lukustatakse 20 sekundi parast. Lapseluku tu-

histamiseks vajutage 2 sekundi jooksul nuppu (9. Kui
ekraanil vilgub P>, saab nuppe vajutada, et seadistusi

reguleerida.
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EE)

Tooreziim KuumutusreZiim Konvektsioon  Resti asend Temperatuur Aeg
Warm Ulalt Ei 1 70 °C 60 min.
Defrost Ulalt ja alt Jah 1 60 °C 30 min.
Chicken Ulalt Jah Poorlev praevarras 190 °C 70 min.
Grill Ulalt Ei 4 190 °C 35 min.
Pizza Ulalt ja alt Jah 283 210 °C 20 min.
Toast Ulalt ja alt Ei 1 150 °C 10 min.
Bake Ulalt ja alt Jah 263 180 °C 40 min.
Cookies Ulalt ja alt Jah 263 180 °C 15 min.
Roast Ulalt ja alt Jah 263 175 °C 60 min.
A HOIATUS! Funktsioon CHICKEN

Toidu asetamisel ahju ning selle
valjavotmisel ja kditlemisel kasutage
alati kuumakindlaid pajakindaid.

TOIDUVALMISTAMISE
PROGRAMMID

WARM (soojendusfunktsioon)

Soojendusfunktsioon hoiab tooted seadistatud tem-
peratuuril ja aja jooksul soojas. Seda funktsiooni saab
kasutada ka kilma toidu soojendamiseks.

DEFROST (sulatusfunktsioon)

Sulatusfunktsioon DEFROST voimaldab teil sigavkil-
mutatud tooteid ja valmistoite iima kupsetamata ornalt
ja Uhtlaselt madalal temperatuuril sulatada.

Sellel funktsioonil on eelseadistatud konvektsioon-
reziim, et 6hk ringleks kiiremini ja sulataks tooted
kiiremini.

See funktsioon on ideaalne kana, faasani, sea- ja
vasikaliha kupsetamiseks.

1. Asetage kipsetuspann kodige alumisele siinile.

MARKUS

Praevardafunktsiooni kasutamisel pange toit
alati kiilma kiipsetusahju ja kasutage alati kiip-
setusvormi. Enne praevardafunktsiooni valimist
pange praevardas toit ahju.

2. Keerake tiilbmutrit ja Ilkake varda kinnituselemen-
did vardalt ara.

3. Torgake praevarras pikkupidi liha keskele. Sisestage
kinnituselemendid varda mélemasse otsa. Kon-
trollige, et liha oleks varda keskel, sisestage kinni-
tuselemendid kindlalt lihasse ja keerake tiibbmutrid
kinni.

4. Sisestage varda terav ots ahju paremas kuljes asu-
vasse ruudukujulisse 6onsusesse. Saate seda teha
kasitsi voi praevarda kaepidet kasutades.

5. Sisestage varda ruudukujuline ots ahju vasakus
kiljes asuvasse ankrukujulisse kinnituselementi.

Sulgege klpsetusahju uks.

Lulitage ahi sisse, valige funktsioon CHICKEN
ja vajutage toiduvalmistamise alustamiseks
nuppu @ .
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GRILL (grillimisfunktsioon)

Grillifunktsioon GRILL on ideaalne kattega vdileibade,
vdikeste lihatukkide, kala, vorstikeste ja kdogivilja
kiipsetamiseks. Seda funktsiooni saab kasutada ka
vormiroogade pruunistamiseks pealt.

PIZZA (pitsafunktsioon)

Funktsiooniga PIZZA sulatatakse ja pruunistatakse
juust ja pitsakattematerjalid ning pitsa jaab krébeda
koorikuga.

MARKUS

Pitsa valmistamisel toorainetest kasutage kiip-
setusplaati. Pitsataina eemaldamise hélbustami-
seks voite plaadile raputada jahu véi piserdada
seda vdhese toiduédliga.

Arge kasutage (ihekordselt kasutatavat metall-
fooliumist pitsavormi, milles ostetud pitsa olla
voib. See véib pohjustada ahju (lekuumenemise.

MARKUS

Siigavkilmutatud pitsa soojendamisel ahjus
kontrollige, et kogu pakend oleks eemaldatud,
sealhulgas papp, plast, paber ja muud kergstitti-
vad materjalid.

Klipsetage pitsat kiipsetusvormis. Pitsat ei ole
soovitatav asetada vahetult traatrestile, sest
sulanud juust ja muud koostisained véivad
puutuda kokku kiitteelementidega ja tekitda
tulekahjuohu.

MARKUS

Méned suured pitsad véivad pruunistuda
ebaiihtlaselt. Avage kiipsetusahju uks poole
kiipsetamise peal ja keerake pitsat ettevaatlikult
90 kraadi, et see (ihtlasemalt pruunistuks.

TOAST (rostimisfunktsioon)
Rostimisfunktsiooniga TOAST saab leiva kooriku kiipse-
tada krobedaks ja pruuniks, samas kui sisu jaab pehme
ja mahlane. See funktsioon on ideaalne muffinite ja
stigavkulmutatud vahvlite klipsetamiseks.

BAKE (kiipsetusfunktsioon)

Kipsetusfunktsioon BAKE kupsetab toidu thtlaselt.
See funktsioon on ideaalne kookide, muffinite,
kupsiste ja pirukate kipsetamiseks. Samuti sobib see
funktsioon hasti stigavkilmutatud valmistoitude kipse-
tamiseks.

Soovitame funktsiooni BAKE kasutamisel asetada resti
koige alumisse asendisse. See on siiski vaid soovitus.
Resti asend voib olla erinev soltuvalt kiipsetise tulbist
ja mootmetest. Klpsiste voi pirukate valmistamiseks
voib paremini sobida resti keskmine asend.

MARKUS
Emailist kiipsetusvormi on soovitatav veidi
mddirida voi see kiipsetuspaberiga vooderdada.

Nii ei jdd toit vormi kiilge kinni.

MARKUS

Sidrunhape, mida leidub apelsinides, sidrunites
ja laimimahlas, véib kahjustada kiipsetusvormi
ja grillresti 16ppviimistlust. Suure sidrunhappe
sisaldusega toitude valmistamisel soovitame
vooderdada emailpinnad alumiiniumi véi
kiipsetuspaberiga. Nii on nende tarvikute eluiga
pikem.

COOKIE (kiipsisefunktsioon)

Kipsisefunktsioon COOKIE on ideaalne kipsiste jms
valmistamiseks. See sobib ideaalselt ka juba valmis
kaneelikuklite, kupsiste ja struudlite kiipsetamiseks.

MARKUS
Emailist kiipsetusvormi on soovitatav veidi
mdidrida véi see klipsetuspaberiga vooderdada.
Nii ei jdd kiipsised vormi kiilge kinni.

ROAST (praefunktsioon)

Praefunktsioon ROAST on ideaalne seest horgu ja
mahlase ning valjast taiuslikult krobeda lihaprae
kupsetamiseks.



HOOLDUS, PUHASTAMINE JA HOIDMINE (EE)

HOOLDUS, PUHASTAMINE
JA HOIDMINE

VALISE KORPUSE JA UKSE
PUHASTAMINE

1.

Puhkige valist korpust pehme niiske kdsnaga.
Laikude valtimiseks voite kasutada mitteabrasiivset
vedelat puhastit v6i ndrgatoimelist aerosooli. Enne
puhastamist kallake puhastusvahend kasnale, arge
kallake seda otse kupsetusahju pinnale.

Ukseklaasi puhastamiseks kasutage klaasipuhastit
vOi norka puhastusvahendi vedelikku ja pehmet
niisket kdsna véi pehmet plastsvammi. Arge kasu-
tage abrasiivset puhastit voi metallharja, sest need
kriimustavad kipsetusahju pinda.

Enne pistiku Uhendamist pistikupessa ja kipsetu-
sahju sisselulitamist laske koigil pindadel korralikult
kuivada.

& HOIATUS!

Arge leotage kiipsetusahju korpust,
toitejuhet voi selle pistikut vees v6i
muus vedelikus, sest see voib tekitada
elektriloogi riski..

SISEOSA PUHASTAMINE

1.

Kupsetusahju sisemistel seintel on kdrbemisvasta-
ne kate puhastamise lihtsustamiseks. Laikudest va-
banemiseks puhkige seinu pehme niiske kasnaga.
Voite kasutada mitteabrasiivset vedelat puhastit
voi ndrga lahusti pihustit. Enne puhastamist
kallake puhastusvedelik kasnale, arge kallake otse
kupsetusahju pinnale. Kuumutuselementidele ei
tohi puhastusvahendit sattuda.

2.

Olge kuumutuselementide puhastamisel viga et-
tevaatlik. Laske kiipsetusahjul tdielikult jahtuda.
Hé6ruge kuumutuselementi érnalt pehme niiske
késnaga véi riidelapiga. Arge kasutage mingeid
puhasteid vé6i puhastusaineid. Enne toitejuhtme
lhendamist pistikupessa ja ahju sisse liilitamist
laske kindlasti kéigil pindadel tdielikult kuivada.

Enne toitejuhtme Uhendamist pistikupessa ja
kipsetusahju sisse lllitamist laske koigil pindadel
taielikult kuivada.

PURUALUSE PUHASTAMINE

1.

3.

Pdrast iga kasutuskorda llkake purualus vélja ja
visake puru ara. Puhkige alust pehme niisutatud
kasnaga. Voite kasutada mitteabrasiivset vedelat
puhastit. Enne puhastamist kallake puhastusve-
delik kasnale, arge kallake otse aluse pinnale.
Kuivatage korralikult.

Kuivanud mustuse puhastamiseks leotage néud
soojas seebivahuses vees ning seejarel peske peh-
me kdsnaga voi pehme plastsvammiga. Loputage
ja kuivatage korralikult.

Pdrast puhastamist pange kindlasti purualus
kUpsetusahju, enne kui pistiku pessa Uhendate ja
kipsetusahju sisse lllitate.

RESTI JA KUPSETUSPANNI
PUHASTAMINE
Peske koiki tarvikuid soojas seebivahuses vees pehme

késnaga voi pehme plastSvammiga. Loputage ja kuiva-
tage korralikult.

NOUDEPESUMASIN

Arge peske Uhtegi seadme osa néudepesumasinas,
sest need voivad saada kahjustada.

HOIUSTAMINE

LUlitage ahi vdlja, enne kui seda puhastate, kohalt
ligutate, osadeks lahti votate, tarvikuid kilge
panete voi hoiule panete. Tommake ka pistik
pesast valja.

Laske klpsetusahjul ja koigil tarvikutel taielikult
jahtuda.

Veenduge, et kiipsetusahi ja kdik tarvikud on
puhtad ja kuivad.

o Kontrollige, et purualus oleks kiipsetusahjus ja et

kupsetuspann oleks keskmises asendis traatrestil.
Veenduge, et uks on suletud.

Hoidke seadet horisontaalasendis tugijalgadel.
Arge pange midagi kipsetusahiju sisse.




PEKOMEHZJALIA STOLLAR - BESOITACHOCTE HA TTEPBOM MECTE

KomnaHusa Stollar ovyeHb cepbe3HO OTHOCUTCS K He3omacHOCTW.
Mbl pa3pabaTtbiBaem 1 MPOM3BOAMM NPOAYKLIMIO C y4eToMm obecne-
yeHns 6e3onacHoCTM noTpebutens. Kpome Toro, Mbl MPOCMM Bac
cobntoaaTh M3BECTHYIO OCTOPOXXHOCTb MPU MCMOJSIb30BAHNM THOObIX
371eKTPONpUOOPOB 1 CJ1Ief0BaTh HMXKEN3NOXEHHBIM NHCTPYKLMSM.

BAJKHBIE MEPBI BE3OITIACHOCTH

e BHMMAaTeIbHO MpoYMTanTe BCe MHCTPYKLMN Nepes NepBbIM UC-
nonb3osaHnem Stollar STO726 n coxpaHuTe BykneT ond nocieny-
tOLLIEro UCMNONb30BaHNS.

e AKKYypaTHO yaanuTe 1 BbIbpoChTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuabl
1 pekiiaMHble SpbIKK Nepen NePBbIM MCMOMb30BaHMEM MeYym
Stollar STO726.

e YTOObI 3aLLUMTUTD MasieHbKUX OETel OT ONacHOCTU YayLIEeHS,
yZanuTe 3alnTHy0 060104KY CO LWTeKepa NUTaHKs Nprbopa.

e [p1 NCNOSb30BaHWUM He CTaBbTe neyb Stollar STO726 6am3Ko K
Kpato cTona unm ckambh. Yoeamntecb, YTO MOBEPXHOCTb POBHAA U
YNCTasA, 1 Ha HeW HeT BoAbl UK Opyrnx CybCcTaHUmni.

e He cTaBbTe paboTatoLLyto neyb Stollar STO726 Ha CTOYHYIO Na-
Heb MOWIKU.

e He cTaBbTe neyb Stollar STO726 Ha ropsyue rasosble UK 3eK-
Tprdeckme KOHOpPKK, nan BBIM3N HIUX, a TakKe B MeCTa, rae
OHa MOXET COMpMKacaTbCa C APYron HarpeTor AyxXoBKOW.

e [1py MCNoAb30BaHWKM pacnonarante neyb Stollar STO726 Ha pac-
CTOAHNN KaK MUHUMYM 20 CM OT CTeH, 3aHaBeCOK U ApYrnx mMmaTe-
pVanoB, pearnpytoLLMx Ha Tenno. ITo obecneymT AOCTaTOUHYIO
LUMPKYSALMIO BO3OYXa, @ TakKXe NpefoTBpaTUT BO3MOXHOE 13Me-
HeHVe LiBeTa CTeH, 3aHaBeCOK M TKaHen OT BO34eNCTBUA Tenna.

e EC/I1 Neyb HakpbITa UM CONPUKACAETCA C BOCMIaMEHSIEMbIM
MaTepuanoM, B TOM YMCJle 3aHaBECOK, LUTOPaMM, CTeHaMK 1 T.n.
npu paboTe, 3TO MOXET NPMBECTU K MNOXKAPY.




PEKOMEHIOAIINA STOLLAR -BE3OITACHOCTb HAITEPBOM MECTE

e Bcerpga ncnonb3ymnte Stollar STO726 Ha cTabunibHOM TepMOCTON-
KOW MOBEPXHOCTW. He nCnonb3yinTe Ha TKaHeBbIX MOBEPXHOCTAX,
BOMM3M 3aHABECOK W ApYrvX BOCMIaMEHAEMbIX MaTePVaoB.

¢ He nomeLanTte KapToH, NNacTuk, bymary u aopyrme BocnaaMeHs-
eMble MaTepuanbl B neyb Stollar STO726.

e PerynsapHo ounLLanTe NOTOK ANA KpoLlek. Mepen TeM, Kak BblTa-
LT NOTOK ANA KpoLuek, 06A3aTenbHO BbIK/IKOYMTE Neyb, OT-
KJIlOUMTE ee OT PO3eTKN 1 OanTe er OCTbITb.

e [lepen ncnonb3oBaHneMm neyn Stollar STO726 Bcerpa ybexaan-
TeCb, YTO IOTOK AJ151 KPOLLIEK MOJSIHOCTbIO BbICYLLIEH MOC/E OYUCT-
KW 1 BCTaBIeH Ha MecCTo.

e Korga npunbop paboTaeT 1 B Te4YeHme HEKOTOPOro BpeMeH Mo-
c/e 3T0oro, TeMnepaTypa BCex AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET
ObITb BbICOKOW.

e Bcerga nonb3ynTech 3alMTHbIMY NPUXBATKaMU 1 pyKaBUL@MW,
Korga Bbl CTaBUTe, AocCTaeTe Unn bepeTe 6104 13 Pa3orpeTon
neuu Stollar STO726.

e Bcerga byabTe KpariHe OCTOPOXHbI, BbITAaCKMBasA Kakue-nnbo
NPUHAONEXHOCTV Unu yaanas »xup. MNossonste neym Stollar
STO726 oCTbITb Nepen TeM, Kak NpoM3BOANTb Kakne-nmbo one-
paLuu.

e He knaguTe pyku BHyTpb paboTatoler neun Stollar STO726.

e He ocTaBnanTe Aepuly B OTKPbITOM MOSOXKEHWN HAL0Aro Npw
paboTatolen neum Stollar STO726.

e CTeK/10 B ABepLie neyr NpoLUIo cneuranbHyto obpaboTky ons
NOBbILLIEHWS €ro NMPOYHOCTI, HAEXXHOCTM 1 6e30MacHOCTM Mo
CPaBHEHMO C OBbIYHbIM CTEKSTOM, HO OHO He ABMSAETCA Hebbto-
wymca. OT CMIBHOro yaapa OHO MOXeT pa3buteca nam ocnab-
HYyTb 1 NO34Hee Pa3buTbCa Ha Mesikme 0CKONKM 6e3 BUANMbIX
NPUYNH.

e He knagute CIMLLIKOM DOfbLLKE NMOPLUMN efibl B MeYb, Tak Kak 3TO
MOXET CO34aTb PUCK MoXapa NN yaapa TOKOM.

e He ocTaBnavTe neyb Stollar STO726 6e3 npucMoTpa BO Bpems




PEKOMEHJALIMSA STOLLAR - BE3OITACHOCTb HA ITEPBOM MECTE

paboThl.

e PekoMeHIyeTCA UCMOMb30BaTh TOJIbKO OPUTMHAsbHbIE NPUHAL-
nexHocT ana neun Stollar STO726. Korga Bbl He MCnosib3yeTte
neyb Stollar STO726, He xpaHUTe B HeWN HUKaKne npeameTbl No-
MUMO MPUHAOIEeXHOCTEN MeYyu.

e He yncTuTe BHYTpeHHMe nosepxHocTu Stollar STO726 metan-
JINYECKUMW MOoYasikamu, Tak Kak OT HUX MOryT OTBaJIMBaTbCA
MeTaInyeckKmne 4aCcTuykn, KoTopble, nornagas Ha 3nekTpuyeckme
4aCTK, MOTYT BbI3BaTb YAAP 3/1EKTPUYECKNM TOKOM.

® He nbiTanTech ynpasnAaTte neybto Stollar STO726 kakumu-nmbo
MeTOLAAaMW, KPOME OMUCAHHbIX B 3TOW MHCTPYKLINN.

e [lepen MCNOb30BaHMEM HEOOXOAMMO yOeanTbCs, YTO Neyb
Stollar STO726 npaBuibHO cobpaHa. CneaynTe MHCTPYKLMSM,
M310>KEHHBIM B 3TOM PYKOBOACTBE.

® Bepx neyn MOXeT HarpeBaTbcA BO BpeMs paboTbl U OCTaBaTbCA
ropavnMm eLLe HekoTopoe BpemMs. Korfda Bbl UCNOsb3yeTe neyb
Stollar STO726 v npw ee XpaHeHWW, He OepXnUTe Ha Hell H1KaKne
npeameThbl.

e CnieqlyeT NPosBATb OCTOPOXKHOCTb MPY UCMOJIb30BaHNM HEME-
TaNIMYeckmx CKOBOPOLOK v 6stof. MNpu MCNoNb30BaHWN Kepa-
MUYECKMX UM CTEKJIAIHHbBIX CKOBOPOLOK M (hopM ybeamTech, YTo
OHW XaPOMPOYHbIE 1 HEe PACTPECKAOTCA.

e He foTparmeantecb 0O ropAYMX NOBepXHOCTeN. [ToBEepXHOCTY
neyn, BKItOYas ABepUy 1 Hapy>KHble MOBepXHOCTH Npnbopa, Mo-
YT CUIbHO HarpeBaTbCs BO BPeMst paboTbl 1 OCTaBaTbCs ropsaym-
MW eLLle HeKOoTopoe Bpems. HTobbl 130exaTb OXOroB 1 TPaBM,
BCerfa MCNoJb3ymTe 3aLlMTHbIe NPUXBATKM UK PYKaBULLbI, NN
NoNb3ynTech pydkaMu Aas noMelleHns 604 B neyb, X n3Bne-
YeHWA 1 nepemMeLLeHna. B kayecTBe afbTepHaTUBHOMO BapnaHTa
NO3BOJIbTE MeYn OCTbITb Nepef TeM, kak bpaTb NpeameThb!.

e [leub Stollar STO726 He npefHa3HayeHa 1A ynpaBAeHusa npu
MOMOLLM BHELLUHEro TaMepa Uiam OTAebHOW CUCTEeMbI ONCTaH-
LIMOHHOrO yrpaBsieHns.




PEKOMEHALIMA STOLLAR-BE30ITACHOCTb HATIEPBOM MECTE

e Korfa nedyb He NCNOob3yeTCA N He HaxognTcd nod npncMmo-
TPOM, oTcoeanHAnTe ee OT PO3eTKN.

e YTOObI OTK/IOYUTL MeYb OT ceTu, CHaYaJla BbIK/TIOYNTE MeYb, a
3aTeM OoTCcoegunHUTe WTekep NMTaHnA Ot CTeHHOWN pO3eTKN.

e byabTe KpanHe OCTOPOXHbI MPY MCMOb30BaHUM NOCY bl C
KPbILLKOW B Meyn, Tak Kak B 3aKpbITOW CKOBOPOAKE v hopme
BO3pacCTaeT AaBfeHNe, 1 OHO MOXET BbITECHUTb ropsavee coaep-
XMMOE UV NPUBECTH K TPeLLIMHaM B nocyae.

e /lcnonb3oBaHue I'IpI/IHa,E,J'Ie>KHOCTe|7I, KOTOPble HE BXOOAT B CM-
COK peKoOMeHOOBaHHbIX Stollar, moxeT npmBeCTn K TPaBMaM.

e He no3BondanTe ManeHbKMM AeTAM NOb30BaTbCA NPUHOPOM UK
HaXxOAMTbCA BOM3M Hero 6e3 mpucmMoTpa.

e B cslyyae ecnm neyb He DyOeT MCMob30BaTbCA, @ Takke [0 ee
OUNCTKK, NepemeLLeHns, pa3bopku, cOopkn 1 y6opKIn Ha XpaHe-
HWA 06A3aTenbHO yoeanTech, YTO Neyb OCTbINa, a LWHYP NUTaHWA
OTCOELIMHEH OT PO3eTKM.

e Copepxunte neub Stollar STO726 B unctote. CnedynTe UHCTPYK-
LIMSIM MO OYUCTKE, U3MTOXKEHHBIM B 3TOM PYKOBOCTBE.

e Bo Bpems paboTbl neun GyaeT CibllleH 3ByK paboTbl oxnaxaato-
LL|ero BEHTWUIATOPA, KOTOPbIV MOCTOAHHO OXJ1aX/daeT Bce AOCTymn-
Hble MOBEPXHOCTU U ABepLlYy Meyn. ITo AenaeT UCNofib3oBaHMne
neyn bonee 6esonacHbIM (Neyb COOTBETCTBYET HOBOW EBpOnen-
CKOW peryne) N yMeHbLUAeT PUCK OXKOroB NMpu MPUKOCHOBEHUN K
NOBEPXHOCTAM U ABepLe neyu.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO




PEKOMEHJALIMSA STOLLAR - BE3OITACHOCTb HA ITEPBOM MECTE

BAJKHBIE ITPABUWJIA BE30OIIACHOCTH
ITPA NCITOJIB3OBAHHWU JIIOBBIX
JJIEKTPUYECKUX ITPUBOPOB

e [10SIHOCTBIO pa3MOTaTe LWHYP NUTaHWA nepes UCNoab30BaHNEM.
CnemmTe, 4TODbI LLHYP NUTAHWA He CBUCAN C Kpaa CToNa UK CTOM-
KW, He Kacancsa ropaynx NoBEPXHOCTEN 1 He 3aBA3bIBaJICA B Y3/1bl.

e YT0ObI N30eXaTh yaapa 3NeKTPUYeCKM TOKOM, He NorpyanTe
neyb, WHYP NUTAHUA WK LUTeKep NUTAHKSA B BOOY UN KaKyto-u-
60 Apyryto XMOKOCTb.

e JTOT NpnbOopP He NpefaHa3HaveH a5 UCMOb30BaHWA NtoabMu (B
TOM YuMCNe AeTbMM) C OrPaHNYeHHbIMN HU3NYECKMN, CEHCOP-
HbIMU USIN YMCTBEHHbBIMY CMOCOBHOCTAMM, @ TakxKe TEMU, KTO He
VIMEET OnbITa UM 3HaHWKM, 6e3 Haa30pa UV PYKOBOACTBA JL,
OTBETCTBEHHbIX 3@ X 6€30MacHOCTb.

e CneguTe, 4TobbI TN HE Urpann C MPUOOPOM.

e Jltoboe obcnyKMBaHMe, MOMUMO OYNCTKN, JO/KHO MPOU3BO-
OVTbCA B aBTOPM30BaHHOM CepBUCHOM UeHTpe Stollar.

® 3TOT Npnbop pekoMeHA0BaH TObKO AN1A JOMALLIHEro NCnob30Ba-
HWA. Hecnonb3ynTeToTNprOOoP HN B KAKMX APYTUX LEENAX, KOOMEEro
NPAMOro NpefHa3HayYeHnsA. He ncnonb3ynTe B ABUXKYLLIXCA TPaHC-
NOPTHbIX CPeACTBaX MW Ha NofKax. VIcnonb3ynTe TONbKO B MOMeLLe-
HWAX. HenpaBuabHOe NCMoIb30BaHMe MOXET NPMBECTU K TPaBMaM.

® PekOMeHAYEeTCA perynsapHo NpoBepsATs Nprbop. He ncnonb3yite
npnbop, ecn KakumM-nmbo obpa3om NOBPEXAEH LLUHYP NUTaHWS,
LUTeKep NUTaHNA NAK cam Npubop. BepHuTe Becb Npnbop B 61U~
>KaWLLNA aBTOPU30BAHHbBIV CEPBUCHbBIN LeHTp Stollar ans nposep-
KW UW/Wnu pemoHTa.

® PeKOMeHAyeTCs YCTaHOBUTb YCTPOMCTBO AN depeHLIManbHON 3a-
LWNMTbI (3ALLUMTHBIN BbIK/tOYATESb) 418 AONONHNTENbHON 3aLLNThI
NPV NCMOb30BaHNM 3N1eKTPONPUMOOPOB. PeKOMeHyeTCs yCTaHo-
BUTb 3aLLIMTHbIV BbIK/IOYATENb C PACHETHbIM PaboynM TOKOM, He
npesbiwatoLm 30 MA, B ceTh nuTaHusa npubopa. ObpaTmTecs k
3NEKTPUKY 3@ NPOdEeCCMOHaNbHONM KOHCYNbTauven!




3HAKOMCTBO C STOLLAR CONVECTION OVEN TOUCH STO726

3HAKOMCTBO

c Stollar Convection Oven Touch STO726

A BHVMAHWE

BHelHAs TIOBEPXHOCTb TIeUU, BKIlOUast
IBEpLIY, MOXXeT CUIIbHO HarpeBaeTcst
BO BpeMsi paboTbl 1 OCTaBaTbCSA
ropsiveit elje HEKOTOPOe BpeMS TIoCyle
ucnonb3oBaHus. Bcerna monb3yiTech
3aLUTHLIMU TIPUXBATKaMU UIN
PyKaBullaMu, KOraa Bbl CTAaBUTe,
nocraeTte wiu bepetech 3a 6ntona B
pasorpeTomn Teun.

FAS T IeTmON >

Pydka osepubl

Bepten

CTeknsHHas ABepLa
HarpeBaTenbHble 351eMeHTbI

JloToK OnA KpoLuek

MpoTVBeHb Ans Bbineykn (36 cM x 30,5CM x 2 M)
Pelwetka

MaHens ynpaeneHus
BEHTUNALWMOHHbIE OTBEPCTYSA
LLHyp nutaHua

Pyuka ons BepTena (He nokasaHa)
Pydyka fns NpoTUBHA (He nokasaHa)

TEXHHUYECKHE ITAPAMETPBI
220-240B~ 50/60r1 1350-1650BT




3HAKOMCTBO C STOLLAR CONVECTION OVEN TOUCH STO0726

KOHTPOJILHAS ITAHEJIb

A (H - ON/OFF

Ha)KMVITe, L‘4TO6bI BKJTKOYUTb WJTN BbIKJTIOYUTD NeYb.
Ecnu kKHoMka MWraeT, 3TO O3Ha4aeT, YTO NneYyb Haxo-
AanTca B pex<|/|Me «CHa».

B. (O - Jlamnouka

Ha)KMVITe, YTOObI BKJIOUNTD UW BbIKJIOYUTD 1aMMoY-
Ky, BO BpeMﬂ mnnn go I'IpI/II'OTOBﬂeHVIFI enpl.

5 Warm Defrost Chicken
Grill  Pizza Toast

C. Q& - KoHBekuus

HaxmuTe, 4Tobbl BKIIOUMTD U BBIKIIOHNTE PEXUM
KOHBEKLW. PeX1M KOHBEKLWV aKTUBMPYET BEHTU-
nATop, Bnarofaps KOTOPOMY BO3AYX LMpKynpyeT
I[I/ICHTIEI;I BbicTpee 1 paBHOMEPHee, YTO YNyyLLIaeT CTeneHb
MOAPYMSAHVBAHNS 1 CO3LAET XPYCTALLYIO KOPOUKY.

A
B
< ©
H G

Bake Cookies Roast

1. Crapt\lay3a —
D. X —Tlo31uma HarpeBaTeslbHbIX 3/1eMeHTOB
lMeyb paboTaeT MNn NPUroToBNEHKE NPUOCTa-

HOBMEHO. HaxmuTe, 4TOObI BbIOPaTL MEXY BEPXHUM\HUKHMM\

BEPXHUM 11 HUKHUM HarpeBaTesibHbIMU S1eMeHTamMu.
E. O@- Tanvep

HaxxmuTe ofyH pas, a 3atem Haxxmute D nan 4,
4TOGbI YCTAHOBUTb KEIaeMOe BPEMS NPUTOTOBSIEHNS.

D ysennuusaet n <] ymeHbLUaeT Bpems NpuroTos-
Bo Bpems NpuroToBneHns eapl paboTaeT HXKHUA — neHus.

2. BepxHui HarpeBaTe/bHbIV 31eMEHT

Bo Bpems NpurotosneHns edpl paboTaeT BEPXHUIA
HarpeBaTesIbHbI 3/IEMEHT.

3. HWXHWUI HarpeBaTeNbHbIV 3N1eMeHT

HarpeBaTesbHbIN S1eMeHT F. § - Temnepatypa
4. Korsexuya HaxmuTe oauH pas, a 3atem Haxmute D nn
BK/toUeH pexmm KOHBEKLMN. 4TOGbI YCTAHOBUTH XKEIaemMyto TeMnepaTypy npuro-
5. 9 npenyCcTaHOBIEHHbIX MPOrpamMm ToBseHus. [ yenuunsaet n | ymeHbLUaeT Temne-

patypy npuroTosneHns. Haxmure § nsaxasl, 4tobsl
nepekioyaTbCa Mexay rpagycamu no Lienscuio u
QapeHrenTy.

G. @ - Crapr/Cron

HaxxmuTe, 4TOObI Ha4aTb MM OCTAHOBUTb npuroTos-
JeHne, ncnonb3ya oaoHy U3 9 npenycraHoBIEHHbIX

Mo3BonseT BbIGUpaTh MeXzy 9 npefyCcTaHOBIEH-
HbIMU MPOrpaMMamu 4is BbICTPOTHI 1 yaobcTea
ynpasnenna. OTobpaxaeT akTUBHYIO Mporpammy.

6. Tanmep
OTobpaxaeT Bpems NpUroToBMIEHVA efpl.

7. Tpapycel no Lenbcuio nporpamMm Uamn B ciyyae, e Obinn yCTaHOBEHbI
OTobpakaeT TeMnepaTypy NpUroToBieHUs no pyuHble HACTPOVKI MpuroToeseHns. Ha ancnnee
Lienbcuio. Bynet otobpaxateca P, Korga neys rotosut, u ||,

- Korga npuroTosJsieHne NpruoCcTaHoB/IEHO.

8. Tpapycbl no PapeHrenTy Aanp P

H Dud

OTobpaxaeT TemnepaTypy NpPUroTOBAEHNA Mo
DapeHreNnTy. TV ABe KHOMKM MO3BOAAIOT YCTaHaBAVBaTb BpeMs 1

TemMnepaTtypy nNpuroToBieHUA, a TakXXe nepexkto4aTb-

9. MMo3u1umMK HarpeBaTe/bHbIX 31eMEHTOB
cA Mexay 9 npeflyCTaHOBEHHBIMU NPOrPaMMaMK.

OTobpaxaeT kakvie HarpeBaTesbHble 31eMeHTbI
6ynyT paboTaTb Npu BbIOPaHHOM NpeayCcTaHoB-
NIeHHOW Nporpamme.




NCITIOJIb3OBAHUE

Stollar Convection Oven Touch STO726

IOATOTOBKA ITEYHU U ITEPBOE
HCITIOJIb30BAHHUE

YT00b! YoannTb BCe 3alLiMTHbIe BeLLleCTBa Ha Harpesa-

TeJIbHbIX 31eMeHTaX, HeobX0AMMO BKOUNTL MyCTYO
neyb Ha 15 MUHYT. YbeauTech, YTO MeCTO YCTaHOBKM
neyy XOpOLLIO BEHTUIMPYETCA, Tak Kak Nneyvb MOXeT
BblAeNATb ncnapeHna. OHW He NpeaCTaBAAIOT onac-
HOCTW 1 He OKa3blBalOT OTPULATENIbHOTO BMAHNA Ha
paboTy neyu.

1. AKKypaTHO yaanuTe v BbIOPOChTE BCe YNaKoBOY-
Hble MaTepuaibl, peknamHble APSIbIKY U IEHTY C
neyu.

2. BbiTawmTe NOTOK A/18 KPOLLEK, PELLEeTKY U
NPOTVBEHb AN1A BbIMEYKYM 13 YNaKoBKM. BbiMolTe
X MATKOW ryOKOW B TEMON MblIbHON BOZE 1
TLATeNbHO BbiCyLIUTE.

3. T[lpoTpwuTe BHYTPEHHME NOBEPXHOCTU MeYn BAax-
HOW MATKOW ry6KOM 1 TLLATENbHO BbICyLLNTE.

4. YbenuTech, 4To CBODOHOE MPOCTPAHCTBO BOKPY™

neyn coctaBnsaeT He meHee 20 cMm. YbeanTecs,
YTO CBEPXY Ha MEeUM HUYEro HE NIEXNT.

5. BcTaBbTe JIOTOK /1A KPOLLEK B Meyb.

6. [onHocTblo paBMOTal?lTe LLHYP NUTaHWA 1 BCTaBb-

Te LWTeKep B 3a3eMJIEHHYIO PO3ETKY.

7. ﬂpO3Byl-IVIT aKyCTVNecKMI;I CUrHan U BCE MKOHKW Ha

ancnnee Ha HeCKOIbKO CeKyHa MOACBETATCA. Q)
6y,u.eT MOpraTb 1 rneYvb NepexksItiodnTbCA B PEXUM
«CHa».

8. Haxmure (1), 4To6bI «pa3byanTb» nedb, aucnien

noacBeTUTbCA.

9. T[lpoBepbTe, 4TODOLI Ha Ancnnee Bbinn oTobpaxe-
Hbl 0ba HarpeBaTesbHbIX 3/1eMeHTa.

10. YcraHosuTe Temnepatypy Ha 230 °C, HaxaB 8 n
3atem .

11. YcTaHoBUTe BpeMs NPUroTOBNIEHNA Ha 15 MUHYT,

Haxas @ u 3atem .
12. Haxmute @ YTOObI HaYaTh.
13. T1o OKOHYaHWK LKa NPO3BYHNUT 3BOHOK.
14. Tenepb neyb rotoBa K UCMOJIb30BAHWIO.

NMPUMEYAHUE

MepBbili pas BKJIIOYUB Neyb, U3 Hee Mo2ym Bbi-
Odenambca ucnapeHus. OHU He npedcmassiAm
0NacHoOCMu U He OKA3bIBAOM OMpuyamesbHo-
20 B/IUAHUA HA pabomy neyu.

VIIPABJIEHHUE IIEYBIO

1.

MomecTuTe 6IOAO B [lyXOBKY.

a. YbenuTech, YTO NOTOK [J1A KPOLUEK MpaBusIbHO
YCTAHOBJIEH B HIXKHEN 4acTU YCTPONCTBA.

b. MomecTnTe ey B NPOTVIBEHb MM Ha PELLETKY.

c. TlomecTuTe peLUeTKy WK NPOTUBEHD C efon
Ha HEOOXOAMMYIO MOSKY B 3aBUCUMOCTY OT
BbICOTbI V1 TUMA MULLN.

d. EC/M Bbl XOTUTE MCMOMb30BaATh BepTen,
yCTaHOBWTE Ha BepTen ey U yCTaHOBUTE
BepTes1 B NeYyb C MOMOLLBIO PY4YKW O714
BepTena.

CnepyitTe 3TM CoBETaM, YTOObI YCTaHOBUTL
peLueTKy Wan NPOTUBEHb:

a. BepxHee nosnoxeHve - ncnonb3yinTe 4
MPUrOTOBNEHUS PasHbIX BUAOB Msca. He
3abyabTe 0CTaBKTh CBOOOAHOE MECTO 1A
efibl, Tak Kak efla MOXeT yBeMYNTCA NPy
HarpesaHuu.

b. CpenHss no3uums - Havbonee Yacto
MCMosib3yemas No3nUmns LA BbINeyky 1
MPUrOTOBNEHUS MWLM, BKIKOYAA MULLY,
pasorpes MWL, NPUTrOTOBIEHWE NULLW 1
FOTOBKM C KOHBEKLIMEN.

C. HukHee NonoxeHne - NoMecTnB pELLIeTKy nnn
NPOTVBEHb, Bbl MOXETE rOTOBUTH BosbLUME 1
BbICOKMe B1t0aa.

[ONHOCTbIO pa3moTanTe LWHYP NUTAHUA ¥ BCTaBbTe
LUTeKep B 3a3eMJ/IeHHYI0 PO3eTKy. Mpo3ByYmnT
aKyCTUYECKMIA CUrHaN ¥ BCE UKOHKM Ha Avcnnee
Ha Heckonbko cekyHa noacsetarca. (D Byger
MOpraTb ¥ NeYb NepekTiounTbCA B PEXMUM «CHay.
Haxmute (D), utobbl «pa3byanTs» neyb, gvcrneil
noaceeTnTbCA. Ecnn B TedeHne 20 cekyHp, He
OyneT npousseaeHa H1Kakas ornepaums, neyb
aBTOMAaTNYECKU NEPEKIYNTLCA 0BPATHO B PEXIM

«CHa».
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BbIEOP ®VHKUM [TPUTOTOBJIEHUS

HacTtponxmu o ymonuanuio

o Korga neyb BktOYeHa, Ha Avcriee oTobpasATca
HaCTPOVKV MPUrOTOBNEHUA efbl MO YMOM4aHWIO,
T.e. 200 °C, BEPXHU N HUXKHWIA HarpeBaTenbHbIN
371eMeHTbl 1 60 MUHYT.

e EC/n Bbl XXenaeTe HayaTb npuroTosieHne NCnosib-
3yA AaHHble HaCTpOI;\KI/I, HaXXmMuTe @ Meub
Ha4yHeT NpuroTosiieHne efbl.

Bo Bpema pabomei nequ 6ydem c/ibiwieH 3ByK
pabomsl oxnaxadarowezo BeHmuasmopd, Ko-
mopebili NOCMOoAHHO oxnaxdaem Bce docmyn-
Hble noBepxHocmu u dBepuy neyu. Smo denaem
ucnosib30BaHue nequ b6osiee 6e3onacHbiM (neyb
coomsemcmsyem HoBol Esponetickol pezyrne)
U yMeHblWaem puck 0XK020B npu NpUKOCHOBe-
HUU K noBepxHOCMsAM u 0Bepuye neyu.

PyuHble HacTponku

e Koraa neyb BKJItOYEH, Bbl MOXETE YCTaHOBUTb
HaCTPOVIKM NPUrOTOBNEHUA efibl BPY4HYIO.

® YCTaHOBUTE XXenaemyto No3nLmio HarpeBaTesb-
HbIX 3/1EMEHTOB, HaxXnman X

e Haxmute @, 4TOObI YCTaHOBNTH Xenaemoe
BPEMs NPUrOTOB/EHUA 1 3aTemM HaxmuTe <,
4TOGbI yMeHbLLNTL U [, YTOBbI YBENNUYUTL BPEMS
NPUroTOBNEHNA.

o Haxmute §, 4tobbl yCTaHOBUTL Xenaemyio
Temnepatypy 1 3aTem HaxmuTe <, 4ToGbI
yMeHbWNTb 1 >, 4TOBbI yBENNUMTL TeMMepaTypy
NPUrOTOBNEHNA.

o Haxmute 48, uToBbl BKIIOUNTL PEXVIM KOHBEK-
UMK, eCIn 3TO He0BXOANMO.

e Haxmure @, 4TOObI HaYaTb rnpurotosfieHne
e[pl C yCTaHOBJIEHHbIMU HaCTpOI;NKaMI/I.
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ITpepycTaHOB/IEHHblE TIPOrPaMMbl

e Bcero gocTynHo 9 npeayCcTaHOBIEHHbIX MPO-
rpamm 1A BbICTPOThI M yA0OCTBa ynpaBaeHus
neybto.

e Korga neub BkAtoYeHa, Haxumante D uan g,
4TOObI NEpPeK/IYaTLCA MeXAY NPOorpamMmMamu.

e Kak TOsbKO BblbpaHa HeobxoAvmas nporpamma,
naxmute @), 4To6bI HavaTb NpUroTOBAEHME €apl.

e Bpewms 1 TemnepaTtypa MOryT ObiTb M3MEHEHbI BO
Bpems rotoBku. Haxxmute @ 4TOOBI NPUOCTa-
HOBUTb FOTOBKY.

o Haxmute @, 4To6bl M3MEHNTL Bpems (MHTepBan
HacTpoikv B 1 MuHyTy), Haxkumas < um .

o Haxmute §, 4T0BbI N3MEHUTH TEMMEpaTYpy
(vHTepan 8 5 °C), Haxumas { nn .

o Haxmute 4, 4T0BbI BKAIOUNTL thyHKUMIO KOH-
BEKLWW, ec/v 3TO Heobxoanmo.

e YTO6bI MOATBEPANTL HOBbIE HACTPOWKM 1 NPO-
nonxuTs roToeky, Haxmute ©).

B ntoboe Bpems BO BpeMs Yuksia npuzomosJie-
HUA MO>XHO BKJTOHUMb namnoqu. Ecnu neyub
BKJItOYU/IA 3auumy om demeli, ee cnepsa
Heobxodumo cHAamb, Haxas u ydepxusas ()
B meyeHue 2 cekyHO. 3amem Haxxmume O ,
4mo6bl BKIIOYUMb U BbIK/IIOYUMb namnoqky.
Jlamno4yka mak>xe aBmomMamuyecku BbIKJIHO-
qumcs yepes 30 cekyHO.

e KaK TOJIbKO LMK MPUrOTOBMIEHNA 3aKOHYNTCA,
MPO3BY4YUT CUrHa.

o ICnonb3yiiTe NpUXBaTKN UKW pyKasyLbl, YTOObI
V3BNeYb 3 NeYn NPOTUBEHb, KOrAa eAa roTosa.

e Bbik/lo4mTe NeYyb U OTCOeANHUTE LHYp NUTaHnA
OT PO3ETKN.

3aumTa oT gerten

Bce kHomkun BnokupytoTca Yepes 20 cekyHa. Haxmure
v ynepxusarite (1) B TedeHre 2 cekyHa, 4To6bI
OTKJIIOUMTB 3aLLUTY OT feTeit. Korfa Ha avcnnee
muraet P, KHOMKM CTAHOBATCA aKTVUBHBIMY U MOXHO
MEHATb, 1 YCTaHaBUBaTb HaCTPOKM FOTOBKU.
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OyHKLUUN HarpeBatesnbHble KoHBekuusA MonoxxeHne Temnepatypa Bpemsa
NpUroToBsieHnA 3/1eMeHTbI peLueTkun

Warm HvxH1N Het 1 70 °C 60 MUH.
Defrost BepxHWUI 1 HYXKHWUIA Ha 1 60 °C 30 MUH.
Chicken BepxHui Ha Bepten 190 °C 70 MUH.
Grill BepxHui Het 4 190 °C 35 MVH.
Pizza BepxHWUI 1 HXKHWIA Ha 2n3 210 °C 20 MUH.
Toast BepxHWUI 1 HYXKHWIA Het 1 150 °C 10 MUH.
Bake BepxHun 1 HUXHUI Ha 2un3 180 °C 40 MUH.
Cookies BepxHUin 1 HUXHUI Ha 2un3 180 °C 15 MUH.
Roast BepxHU 1 HUXHUI Ha 2un3 175 °C 60 MVH.
A BHUMAHUE 1. MMocTaBbTe NPOTVBEHb B CaMYtO HUXKHIOIO MO3K-

Bcerna HapeBanTe TEPpMOCTOUKUE
PYKaBuUlIblL, TIOMeLast, BbIHUMAs UK
obpabaTblBast MPOAYKTHL B TIEUN.

ITPOI'PAMMBI ITPUT'OTOBJIEHUA

Pe>kum WARM (TTOZJOI'PEB)

Pexxum WARM nofaepXvBaeT efly Tenaomn B pamkax
3aflaHHON TeMnepaTypbl Y BpeMeHW. DTOT PexXnm
MOXeT Takxe ObITb NCNOJb30BaH, YToObl NoLOrpeTh
XOSI04HYIO efy.

Peoxum DEFROST (PASMOPAJKVMIBAHME)

Pexxum DEFROST (PA3SMOPAXMBAHWE) no3sonset
LaaALImMM 06pa3oM NoSIHOCTBIO Pa3MOpaXmBaTh
NPOLYKTbI 1 roToBbIE O10Aa NPU HK3KOM TemnepaTy-
pe TaK, 4ToObl OHM He Ha4asn roTOBUTHCA.

Y 3TOM (hyHKLMM MO YMONHAHWIO BKIIIOYEH PEXIM
KOHBEKLMW A7151 TOTO, YTOBbI BO3ZyX LMPKYIMPOBaN 1
pa3MopaxwBan NpofykTbl BbicTpee.

Pe>xum CHICKEN (BEPTEJI)

oToT pexXnm naeanbHO NOAXOAUT ANA NPUroToBIe-
HUA UbINJIeHKa nan D,pyFOIZ MNTULbI, @ TakXXe CBUHUHbI
N TeNATNHbBI Ha BepTene.

upo.

ITPUMEYAHHUE

Mpu ucnosib30BaHuu pexxkuma Bepmesa Bcez0a
Ha4uHalime ¢ xono0dHol ne4u u 06g3amesibHO
cmasbme BHU3 npomuBeHb 018 cbopa >kupa.
Bcmasbme Bepmesn ¢ npoGyKmom B neyb, npe-
JKde yem Bkmodamse pexxum CHICKEN (BEPTEJI).

2. CHWMWTe BUJKW C BepTeNna, 0CnabuB raiiky v
CABVHYB BUJIKY C BEpTesa.

3. BcraBbTe BepTen NPOAOSLHO B LIEHTP Kycka MACa.
YCTaHoBWTe BUNKM C 0bevix CTOPOH BepTena.
Y6epuTech, YTO MACO PaCMNOXEHO MO LEeHTpY
BepTena, HafexHo 3aduKcnpyTe MACO BUIKaMK
1 3aTAHUTE ranku.

4. BCTaBbTe 3a0CTPeHHbI KOHeL, BepTena B KBagpaT-
Hoe OTBepCTVE B NMPaBON CTeHke neyun. MoxHo
cflenatb 3TO pyKamu UK Npu NOMOLLM fepxaTe-
A ANA BepTena.

5. BcTaBbTe KBa[paTHbI KOHeL, BepTena B Aepka-
Tenb BepTeNa C 1eBON CTOPOHbI.

6. 3aKkpowTe ABepLy neun.

7. BkntounTe neyp, BbibepuTe pexim CHICKEN n
HaxmuTte @ 4TOObI HaYaTb rOTOBKY.
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Pexxum GRILL (I'PUJIb)

Pexxum GRILL (TPUJ1b) naeanbHo noaxoamT Ans
OTKPbITbIX CIHABUYEN, HEBOMBLLMX MACHBIX OTPYOOB,
NTULBI, PbIBbI, KONOACOK 1 OBOLLEN. Prb Takxke
MOXHO MCMOMb30BaTh, YTOObI NOLPYMAHMBATL BEPX
KapKOro B ropLLoYKax U XynbeHoB.

Pesxum PIZZA (TTULILIA)

B pexxume PIZZA (MALILA) cBepxy nnasaTtca 1
NOAPYMAHVBAIOTCA CbIp U HauVHKa, @ CHU3Y TecTo
BbiMeKaeTCs 40 XPYCTALLEN KOPOUKM.

ITPUMEYAHHUE

Ecnu Bbl 20moBume cBexyto nuyuyy, ucnosb3yu-
me npomuBeHb. Moxxeme c/iezka nocbiname
npomuBseHb KyKypy3HolU MyKoU unu copbI3Hymb
macsom, 4mob6sbl 661710 npouje CHAMb 20MOoBYI0
nuyyy.

He ucnosb3yiime 00HOpaA3oBble Memasnaudeckue
c¢opmbl, Komopble Mo2ym udmu B Komniaekme ¢
20moBoli MazazuHHoOU nuyyet, NOCKOJIbKY OHU
Mo2ym BbI3Bamb nepezpes neyu.

Ecsiu Bbl 20moBUME 3aMOPOXKEHHYIO NUYLY,
ydanume Bce ynakoBOYHble MAMepUasbi, B MOM
qucse KapmoH, nhiacmuk, bymazy u npodue
BOCN/IAMeHsieMble Mamepuasbl neped mem, Kak
cmasums NUYYY B nNeyb.

/[1nA Bbinekarus nuyysl UCnosb3ylime npomu-
BeHb. He pekomeHdyemcs Bbinekams nuyuy
nNpAMO Ha pewiemke, NOCKOJIbKY pacnias-
JIeHHbIl Cbip U Opyaue uHzpeQueHmbl Mo2ym
nonacms Ha HazpesamesibHble 3/1eMeHMbI U
co30amp puck noxapa.

B KOMNAkmHbIx ne4ax Hekomopeie 6osbuwue
nuyybl Mo2ym noOpyMAHUBAMbLCA HepaBHO-
mepHo. Omkpolime dBepuy, kozda ucmeyem
NOJI0BUHAG BpeMeHU BbINEKAHUS, U aKKypamHo
nosepHume nuyyy Ha 90 zpadycoB, Ymobbl OHa
nodpymsaHunacs 6onee paBHoOMepHo.

Pesxum TOAST (TOCT)

Pexxvm TOCT no3sondeT NoapyMAHUBATL W NOACYLLIV-
BaTb x/1€0 CHapyXu, OCTaBNAA €ro MATKUM W HEXHbIM
BHYTPW. STOT PeXWM TaKkXe naeasbHO NOAXOANT Ans
MathpUHOB 1 3aMOPOXKEHHBIX Badpesib.

Pexxum BAKE (BBITIEYKA)

B pexxume BbIMEYKA npomykTbl nponekaroTca
MOJSIHOCTBIO U PaBHOMEPHO. ITOT PEXUM UAeabHO
NOLAXOANT ANS BbINEUKMN KeKCOB, MathdrHOB, BpayHu
1 NPOXKOB. PeXMM BbINeykmn Takxxe npekpacHo
NOAXOAMUT ANA NPUrOTOBAEHNA 3aMOPOXEHHbIX NMONY-
(habpunKaToB, TaKMX KaKk s1azaHba 1 NUPOTy.

B pexxume BbIMEYKA Mbl pekoMeHOyeM 1Cnosb30BaThb
HVKHIOKO no3uuuio peteTky. OgHaKo 370 TOJIbKO
pekoMeHaLuA. BbicoTa pacnonoXeHVa peLLeTku
MOXET BapblPOBaTLCA B 3aBVCUMOCTM OT TUMa 1 00b-
eMa BblnekaeMblx NPOAyKTOB. [11A HEKOTOPbIX TUMOB
BbIMNeYKyl, Taknx Kak BpayHu vnv MMpOXKU, MOxeT
HoibLlie NOJONTN CPeaHsA BbICOTa peLleTKu.

IMPUMEYAHHUE

MosxeT NoHafobuTbCA Clerka cMasaTb NPOTUBEHb
MaC/IoM VNV BbICTENUTL NeKkapcKow Bymarow nnm
onbroit, YTobbl NPOAYKTLI HE MPUANMNN.

IMPUMEYAHHUE

JIVIMOHHas KCNOTa, COAePXallanca B COKe anenbcu-
Ha, IMMOHa ¥ NaiiMa, MOXeT NOBPeAUTb NOKpbITUE
NPOTUBHSA 1 peLeTku. Mpy NPUroToBAEHNN NPOAYK-
TOB C BbICOKMM COflepPKaHNeM NIMMOHHOM KCIOTbI
HACTOATENbHO PeKOMEHZYEM BbICTIIATh MOBEPXHOCTY
honbroi nnm nekapckon Bymarow, 4Tobbl NPOANUTL
CPOK CI1yXObl N3AENNNA.

Pexxkum COOKIE (ITEYEHBE)

Pexxum COOKIE (MEYEHbBE) naeanbHo noaxoduT ons
BblNeKaHVA JOMaLLHEro neyeHbs Vav neyeHba U3 no-
nycabpukaTos 1 ap. Poranviku, KopuyHele Gynouku,
BUCKBUTBI W LLITPYAeN 13 noaydabprkaTos OTIMYHO
NOJY4aloTCA B 3TOM pexyme.

IMPUMEYAHHUE

Moxkem noHadobumscs cie2ka cMazams npo-
muBeHb MAc/I0M UJIU BbICMesums Nekapckol
b6ymazot, 4mobbl neveHbe He NPUUNJIO.

Pexxum ROAST (3AITEKAHYIE)

Pexxum ROAST (3ANEKAHWE) nageansHo nogxoauT ans
MPVroTOBNEHUSA Pa3IMYHOrO MACa U NTULLbI, KOTOpPbIE,
npeKkpacHO NOAPYMAHMBAACL CHAPY>XW, OCTaloTCA
COYHbBIM V1 HEXXHbBIM BHYTPY.



1.

VXoH, YNCTKA

VX0, HNCTKA
1 XPAHEHUE [1EYU

YU CTKA BHEIIHEI'O KOPIIVCA U
IOBEPIIBI

MpoTpuTe KOPMyC Neyv BnaxHom MArkomn rybkoim.
MO>HO V1CNoNb30BaTh HeabpasnBHOE XXnaKoe
MoloLLIee CPeaCTBO AW LLaAALLWIA a3po30sb,
4TOObI 130eXaTh PacNpPOCTpaHeHWs nNaTeH. Mepea
YUCTKOW CMaymBaiiTe MOKOLLMM CPEACTBOM rybKy,
a He NMOBEPXHOCTb Nneyu.

[InA YUCTKN CTEKNAHHON BepLibl UCMOMb3YiiTe
UNCTALLee CPenCTBO AN CTeka WK LWaasiiee
MoloLLiee CPEACTBO, MATKYIO BNaXHY'O ryoky nnm
MAFKYIO M1acTMaccoByto MoYasky. He ucnonb-
3yiTe abpasnBHOe MOOLLee CPeACTBO UK
METasIINYecKyto MoYasKy, Tak Kak OHU noBpeasT
NOBEPXHOCTb Meyn.

Mepef NoAKtoYEHEM YCTPOCTBA K 31eKTPOCeTH

N BKJIIOYEHnEem y6€,D'I/ITer, 4TO BCe MOBEPXHOCTU
BbICOXJIN.

A BHVIMAHUE!

He morpy>xanTe 1ieub, WIHYP MUTaHUA
WIN LITeKep TIMTaHWUS B BOZY WIN
KaKyto-nmbo Apyryto >XUAKOCTb, TaK
KaK 3TO MOXKET TIPUBECTU K TIOPAXKEHNIO
371eKTPUHECKUM TOKOM.

YUCTKA BHYTPEHHUX
IMOBEPXHOCTEM

1.

Y100bI YOaNWTb Clefibl OpbI3r, NPOTPUTE CTEHKM
MArKOM BNaXXHOW rybkoit. MoxHO MCNonb30BaTh
HeabpasnBHoe XKnaKoe MotoLLee CPefCTBO UK
LaAALLWIA a3p0o30ib, YTODbI M36exaTb pacnpo-
CTpaHeHwA naTeH. Mepep, YCTKOW CMaymnBaTe
MOIOLLMM CPeACTBOM rybKy, a He MOBEPXHOCTb
ney. M3beraiTe nonagaHua MooLLiero cpefcTaa
Ha HarpeBaTeslbHble 371eMeHTbI.

NMPUMEYAHUE

bydbme KpatiHe 0CMOpPOXXHbI NPU OYUCMIKe
HazpeBamesibHbIX 31eMeHmoB. [aiime ne4u
NOJIHOCMbIO OCMbIMb, d 3aMeM 0CMOPOXKHO
npompume BaaxHol mMazkol 2ybkol unu mps-
noykoli no HanpasaeHuro BOOJIb HA2peBamerb-
HO020 3/1eMeHma. He ucnosnb3ylime Hukakue
yucmawue uau Morowue cpedcmsaa.

2. Mepepn nogkioyeHeM nNprbopa K aneKTpoceT
1 BKAtOYeHMeM ybeauTecs, YTo BCe NOBEPXHOCTH
BbICOXJIN.

YHCTKA JIOTKA OJii KPOILIEK

1. Mocse Kaxaoro 1cnosb3oBaHUsA BbiaBUranTe
NIOTOK ¥ yAananTe KpoLuku. MpoTpuTe NOToK
BIAXKHOM MArKow rybkoi. MoxHO UCNonb30BaTh
HeabpasnBHOE XXU1AKoe MotoLLee CPeacTBo,
4TObbI U3beXaTb PacnpocTpaHeHus NATeH. Mepes
YMCTKOW CMaYMBaviTe MOKOLLMM CPeACTBOM rybKy,
a He noTok. Kak cnefyeT BbICyLLMTE NOTOK.

2. [nAa ynaneHva 3anekLeroca xXupa samouuTe J1o-
TOK B TEMNOW MblSIbHOW BOAE, a 3aTeM BbIMOWTe
MATKOW rybKow v NnacTMacCcoBon MOYaIKow.
CnonocHMTe 1 TLLATeIbHO BbICyLIMTE.

3. T[lepen NoAKIOYEHEM NPUOOPa K 3NEKTPOCETU 1
BK/ItOYEHNeM ybeaunTech, YTO JIOTOK A1A KpOLLeK
BCTaBJ/IEH Ha CBOE MECTO MOC/1e OYUCTKMN.

YHNCTKA PELIETKHW U ITPOTHUBHA
OJIbI BBITIEYKHN
BbIMOWTe BCE NPUHAANIEXHOCTU MArKOM ryoKom unm

NAacTUKOBOW MOYaNKOWM B TEMOM MblSIbHOM BOAE.
CrnonocHWTe 1 TLLATENbHO BbICYLLINTE.

INIOCYOOMOEYHAS MAIINHA

Hukoraa He MolTe Kakue-nmbo YacTv neyn B
NOCYA0MOEYHOV MaLLVHe, Tak Kak OHU MOryT BbITb
noBpexaeHbl.




vXoL, YNCTKA HEHWE ITEY1

XPAHEHHUE

e [lepen 4nCTKOW, NepemeLLieHem, pa3bopko,
cbopkon nnu ybopkow Ha XpaHeHvie, 0bs3a-
TENbHO BbIKIIOYNTE MEeYb 1 OTCOEAUHUTE LLIHYP
MNTaHUA OT PO3ETKN.

e [laiTe neyun v BCEM NPUHALNEXHOCTAM MOSHO-
CTbIO OCTbITh.

o Y6eaunTech, YTO NeYb 1 BCE NMPVHALNEXHOCTY
YNCTbIE U CyXMe.

e YbeaunTech, YTO JIOTOK AJIA KPOLLIEK BCTaB/IEH Ha
MecCTo, MPOTMBEHb AJ15 BbINEYKM HaXOAWTCA Ha
peLLeTKe, YCTaHOBNEHHON B CPELHIO0 MO3ULMIO.

e Ybepoutech, 4TO ABepLia 3aKkpbiTa.

e XpaHuTe Npvbop B ropr130HTaNbHOM NONOXKEHNM
Ha HOXKax. He XpaHwWTe HUYero ceepxy.
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