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UZSTADISANA

Pirms pieslégSanas

Novietojiet mikrovilnu krasni piemérota attaluma no citiem
karstuma avotiem. Lai iegtu pietieckami labu ventilaciju,
virs mikrovilnu krasns janodroSina vismaz 30 cm liela briva
vieta.

Mikrovilnu krasni nedrikst iebavét skapt. So mikrovilnu krasni
nav paredzéts novietot vai lietot uz darbvirsmas, kas atrodas
mazak par 850 mm virs gridas virsmas. NENOVIETOJIET
mikrovilnu krasns kreiso pusi (skatoties no priekSas) pret
sienu!

* Nenonemiet mikrovilnu ieplldes aizsargplaksnites, kas atrodas mikrovilnu krasns iekSpuses
sanos. Tas nelauj mikrovilnu kanalos nok|at taukiem un édienu dalinam.

Parbaudiet vai tehnisko datu plaksnité noraditais spriegums atbilst majas elektrotikla
sprieguma parametriem.

Novietojiet mikrovilpukrasni uz stabila, lTdzena pamata, kas var izturét ierices svaru un taja
ievietotos piederumus. Rikojieties uzmanigi.

Parliecinieties, vai zem, virs mikrovilnu krasns un tai apkart ir pietiekami daudz brivas
vietas, lai nodroSinatu piemérotu gaisa plismu.

Parliecinieties, ka ierice nav bojata. Parbaudiet, vai mikrovilnu krasns durvis ciesi saskaras
ar durvju balstu un vai iek$€jais durvju blivéjums nav bojats. IztukSojiet mikrovilnu krasni un
iztiriet to no iekSpuses ar mikstu, mitru draninu.

Nelietojiet ierici , ja ir bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa, ja td nedarbojas pareizi
vai, ja ta ir bojata vai nokritusi zemé. Neiegremdgjiet Gdent stravas vadu un kontaktdaksu.
Nenovietojiet stravas vadu uz karstas virsmas. Tas var radit elektriskas stravas trieciena,
ugunsgréka u.c. veida risku.

Neizmantojiet pagarinataju: Ja stravas vads ir parak 1ss, lGdziet kvalificétam elektrikim vai
apkalpes darbiniekam uzstadit kontaktrozeti ierices tuvuma.

A\ BRIDINAJUMS!

* Ja tiek izmantots neatbilsto§s zeméjuma spraudnis, var rasties elektriskas stravas
trieciens.

* Jazemeéjuma instrukcijas nav pilniba saprotamas vai ir Saubas, ka mikrovilnu krasns
ir pareizi iezeméta, sazinieties ar kvalificétu elektriki vai apkalpes darbinieku.

0 Piezime:

Pirms pirmas mikrovilnu krasns lietoSanas ieteicams nonemt aizsargplévi no vadibas panela
un kabela saiti no baro$anas vada.

Péc pieslégSanas

* Mikrovilnu krasni var lietot tikai tad, ja tas durvis ir cieSi aizvértas.

* Ja mikrovilnu krasns ir novietota tuvu TV, radio vai antenai, var rasties traucéjumi televizijas
un radio uztverSana.

* lerices iezemés$ana ir obligata. RaZotajs neuznemsies atbildibu par cilvéku un majdzivnieku
gutajiem ievainojumiem, ka art priekSmetu bojajumiem 8o noteikumu neievéroSanas
gadijuma.

* Razotaji neuznemas atbildibu par probléemam, kas radusas, lietotdjam neievérojot Sos
noradijumus.
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DARBA DROSIBA
SVARIGI NORADIJUMI PAR DARBA DROSIBU

RUPIGI IZLASIET SOS NOTEIKUMUS UN SAGLABAJIET TOS TURPMAKAM UZZINAM
* Ja mikrovilnu krasni / tas arpusé esosSais materials aizdegas vai sak kiipét, turiet
mikrovilnu krasns durvis aizvértas un izslédziet krasni. Atvienojiet baroSanas kabeli
vai izslédziet baro$anu ar droSinataju vai jaudas slédzi.

Neatstajiet mikrovilpu krasni bez uzraudzibas, it ipasi tad, ja gatavosanas procesa
izmantojat papiru, plastmasu vai citus degosus materialus. Papirs var parog|oties
vai aizdegties, un plastmasa édiena sildi$anas laika var izkust.

A\ BRIDINAJUMS!

* Ja durvis vai durvju blives ir bojatas, krasni nedrikst lietot, iekams to nav salabojusi
kompetenta persona.

A\ BRIDINAJUMS!

* Nekvalificetas personas nedrikst veikt mikrovilnu krasns apkopi un laboSanu,
tostarp, nonemt parsegus, kas nepielauj mikrovilnu energijas izplidi.

A\ BRIDINAJUMS!

* Skidrumus un édienu nedrikst sildit noslégtos traukos, jo tie var eksplodét.

A\ BRIDINAJUMS!

* Ja ierice tiek darbinata kombinétaja rezima, bérni nedrikst to lietot bez pieauguso
uzraudzibas raditas temperatiras dé|.

A BRIDINAJUMS!

* STierice un tas dalas, kuram var piek|it, lietojot sakarst. Jaizvairas no pieskar$anas
sildelementiem mikrovilnu krasns iekSpusé.

LietoSanas laika detalas, kuram iespéjams pieklat, var klit karstas. Nelaujiet
bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, atrasties tas tuvuma, ja vinus nepartraukti
neuzraugat.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu sildiSanai. Partikas produktu un
apgérbu zaveésana, sildamo spilventinu, ¢ibu, siklu, mitru drébju un lidzigu
priekSmetu sildiSana var radit ievainojuma, aizdegSanas un ugunsgréka risku.

So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, ka ari personas ar pazeminatam
fiziskam, sajutu vai garigam spéjam, bez pieredzes un zinasanam, ja vien tas
neuzrauga vai neapmaca, ka drosi lietot So ierici, un neizprot ar to saistitas briesmas.
TiriSanu un lietotaja apkopi nedrikst veikt bérni, ja tie nav vecaki par 8 gadiem un
netiek uzraudziti. Jauzrauga, lai bérni nespélétos ar ierici. Novietojiet ierici un tas
barosanas auklu ta, lai tai nevarétu pieklat bérni, kas jaunaki par 8 gadiem.
Neizmantojiet mikrovilnu krasni veselu olu gatavosanai vai sildiSanai ar éaumalu un
bez tas, jo olas var eksplodét pat tad, ja sildiSana tiek partraukta.
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A\ BRIDINAJUMS!

* Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzsilditu produktus hermétiskos traukos.
Spiediens palielinas, un, atverot, Sadi trauki var izraisit bojajumus vai eksplodét.

A\ BRIDINAJUMS!

* Durtinu blivéjumu un blivéjuma vietas regulari japarbauda. Ja tas ir bojatas, ierici
nedrikst lietot, kamér to nav salabojis kvalificéts apkopes specialists.

0 Piezime:

Ierlce nav paredzéta lietoSanai ar areju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.

* Neatstajiet mikrovilnu krasni bez uzraudzibas, lietojot lielu daudzumu taukvielu vai ellas, jo
tam parkarstot, var izraisities ugunsgreks!

Nekarsgjiet vai neizmantojiet viegli uzliesmojoSus materialus mikrovilpu krasni vai tas
tuvuma. Izgarojumi var izraisit ugunsgréku vai eksploziju.

Neizmantojiet savu mikrovilnu krasni, lai Zavétu audumus, papiru, garSvielas, arstniecibas
augus, koku, ziedus vai citus degoSus materialus. Var izcelties ugunsgréks.

Neizmantojiet kodigas kimikalijas vai tvaikus. Mikrovilnu krasns ir paredzéta tikai édiena
uzsildidanai un gatavoSanai. Ta nav paredzéta ripnieciskai vai laboratoriskai izmantoSanai.
Neuzkariniet vai neuzlieciet smagas lietas uz durvim, jo tas var sabojat krasns atvérdanas
mehanismu un viras. PriekSmetu novietoSanai nedrikst izmantot art durvju rokturi.

PROBLEM UNOVERSANAS NORADIJUMI

c Piezime:

Ja mikrovilpu krasns nedarbojas, nesazinieties ar klientu apkalpoSanas centru, pirms
neesat noskaidrojusi, vai:

* Ir uzstadits grozamais 8kivis un ta balsts.

Kontaktdaksa ir pareizi ievietota sienas kontaktligzda.

lerices durvis ir pareizi aizvéertas.

Parbaudiet droSinatajus un parliecinieties, vai ir pieejama strava.

Parbaudiet, vai mikrovilnu krasnT ir pietiekama ventilacija.

Uzgaidiet 10 minQtes un péc tam méginiet ieslégt mikrovilnu krasni vélreiz.

Pirms mikrovilnu krasns atkartotas ieslégSanas atveriet ierices durvis un péc tam aizveriet
tas.

Tas ir nepiecieSams, lai izvairitos no nevajadzigas zvaniSanas, par ko bis jamaksa.

Kad zvanat servisam, lidzu, pazinojiet mikrovilnu krasns sérijas humuru un tipa numuru
(skatiet servisa plaksniti).

Talakos noradijumus meklgjiet garantijas bukleta.

Ja ir janomaina baro$anas aukla, ta janomaina ar originalu baro$anas auklu, kas pieejama
no masu servisa organizacijas. BaroSanas auklu drikst nomaintt tikai kvalificéts klientu
apkalpoSanas centra darbinieks.

A\ BRIDINAJUMS!

* Nenonemiet mikrovilpu krasns parsegus.
* Apkopi drikst veikt tikai kvalificéts klientu apkalposanas centra darbinieks.
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Nekvalificetas personas nedrikst veikt mikrovilnu krasns apkopi un labo$anu,
tostarp, nonemt parsegus, kas nepielauj mikrovilnu energijas izplidi.

PIESARDZIBAS PASAKUMI

VISPARIGI

Siierice paredzéta lieto$anai majsaimnieciba un:

*

*

*

*

Darbinieku virtuves veikalos, birojos un citas darba vides;
Lauku saimniecibas;

Viesnicu, mote|u u.Tml. Mitnu klientiem;

Pansiju tipa naktsmitneés.

Cita veida lietoSana nav pielaujama (piem., apkures telpas).

0 Piezime:

*

Izmantojot mikrovilnus, mikrovilnu krasni nedrikst lietot bez produktiem. Tada veida var
sabojat ierici.

Nenoblokejiet mikrovilnu krasns ventilacijas atveres. Noblokéjot gaisa ieplldes vai izplides
atveres, var tikt sabojata mikrovilnu krasns un ieguti slikti gatavoSanas rezultati.
Mikrovilnu krasns darbibas apgisanas laika, ievietojiet iericé glazi ar tdeni. Udens
absorbés mikrovijnu energiju, un mikrovilnu krasns netiks sabojata.

Neuzglabajiet un neizmantojiet $o ierici arpus telpam.

Neizmantojiet $o ierici virtuves izlietnes, baseina vai lidzigu vietu tuvuma, ka art uz slapjas
gridas.

Neizmantojiet mikrovijnu krasns iekSpusi uzglabasanas nolukiem.

levietojot mikrovilnu krasnt papira vai plastmasas maisinus, pirms tam nonemiet auklas.
Neizmantojiet mikrovilnu krasni cep8anai liela taukvielu daudzuma, jo ellas temperataru
nav iesp€jams regulét.

Lai neapdedzinatos, péc édiena gatavoSanas pieskaroties traukiem, mikrovilpu krasns
dalam un pannam, izmantojiet paliktnus vai virtuves cimdus.

SKIDRUMI

- piem., dzérieni vai Gdens. Skidrumi mikrovilnu krasni var sakarst virs vari$anas
temperatiras, pat neburbulojot. Tadéjadi karstais Skidrums var parlit pari trauka malam.
Lai to novérstu, jarikojas $adi:

*

*

*

Neizmantojiet traukus ar taisnam malam un Sauru kaklu.

Pirms trauka ievietoSanas mikrovilnu krasnt samaisiet Skidrumu.

Péc uzsildisanas laujiet traukam bridi pastaveét, vélreiz samaisiet Skidrumu un tad uzmanigi
iznemiet trauku no mikrovilnu krasns.

UZMANIGI

Kad esat uzsildijis zidainu édienu vai Skidrumus zidaina pudelité, vienmér izmaisiet
un pirms pasniegSanas parbaudiet édiena temperatiiru. Tadéjadi siltums izplatisies
vienmeérigi un tiks novérsta iespéjama applaucés$anas un apdedzinasanas.

Pirms sildiS8anas parliecinieties, vai ir nonemts vaks un knupitis!



PIEDERUMI UN APKOPE
PIEDERUMI

Tirdznieciba ir pieejami vairaki piederumi. Pirms iegades parliecinieties, vai tie ir pieméroti
izmanto$anai mikrovilnu krasnr.

Pirms sakt gatavot, parliecinieties, vai paligierices, kuras lietojat ir piemérotas mikrovijnu krasnij.
Liekot produktus un paligierices mikrovijnu krasni, nodroSiniet, lai tas nenonaktu saskaré ar mikrovijnu
krasns iekSpusi.

Tpasi svarigi tas ir attieciba uz metala paligiericém vai metala dalam. Ja paligiericu sastava eso$ais
metals nonak saskaré ar mikrovijnu krasns iekSpusi, kad ierice ir ieslégta, var rasties dzirksteloSana
un mikrovilnu krasns var tikt bojata.

Partikai un dzérieniem paredzétie metala trauki nav pieméroti lietoSanai mikrovilnu krasnr.

Pirms mikrovilnu krasns ieslégSanas parliecinieties, vai rotéjosais paliktnis var brivi griezties. Ja
paplate nevar brivi griezties, jums ir janem mazaks trauks vai jaizmanto funkcija Apturét (skatit sadaju
"Lieli trauki").

*

Partikas piederums Padoms

Uzstadiet rotéjosa paliktna balstu zem stikla rotejosa
b Rotéjosas paplates paliktna. Nenovietojiet uz rotéjosas paplates balsta citas
=t balsts paligierices. levietojiet grozama Skivja balstu mikrovijnu
krasnr.

Lietojiet stikla rotéjoSo paplati visos &diena gatavo$anas
panémienos. Ta savac sulas pilienus un édienu atliekas,

@ Stikla rotgjosa paplate kuras varétu notraiptt mikrovilnu krasns iekSpusi.
Novietojiet stikla grozamo galdu uz grozama $kivja balsta.

vits : A Dubultais tvaicétajs gatavo partiku ar kontrolgjoSa

E% puossBre lebu.lta's tyalgetajs sensora palidzibu. Novietojiet tvaicétaju uz rotéjosa stikla
- (pieejams tikai aliktna
mem | modelim Mw P 339) | P02

Gatavojot ar grila kombinaciju (grilesana + mikrovilni),

) lietojiet augsto stativu. Lietojiet zemo stativu, kad
Augstais stativs gatavojat ar gaisa pievadisanu vai kombinaciju (Mikrovi|pi
Zemais stativs + Gaisa Pievadi$ana).

Novietojiet eédienu tieSi uz kraukSkigo édienu paplates.
Kraukskigo édienu paplati pirms lietoSanas var sakarsét
Kraukskigo édienu (maks. 3 min.). Lietojot kraukskigo édienu paplati, vienmér
gatavoSanas paplate | izmantojiet atbalstam stikla rotéjoSo paplati. Nenovietojiet
uz paplates paligierices , jo ta atri sakarst un var sabojat
paligierici.

Izmantojiet kraukSkigo édienu paplates rokturi, lai izpemtu

Kraukskigo edienu karsto kraukSkigo edienu paplati no krasns.

paplates rokturis




APKOPE UN TIRISANA

* Ja mikrovilnu krasns netiks tirita, var sabojaties tas virsma, kas savukart var ietekmét
ierices ekspluatacijas ilgumu un, iespéjams, radit bistamu situaciju.

Nelietojiet, pieméram, metala sukas, abrazivus tiriSanas lidzek|us, térauda stieplu suk|us
vai asas tiriSanas dranas, kas var sabojat vadibas paneli un krasns iek$€jo un ar&jo virsmu.
Izmantojiet draninu un saudzigu mazgasanas lidzekli vai papira dvieli un stikla tiriSanai
paredzéetu izsmidzinataju. Lietojiet stikla tiriS8anai paredzétu izsmidzinataju un papira dvieli.
* Regulari, it Tpasi, ja ir notikusi parlisana, iznemiet rotéjoSo paliktni, paliktna balstu un
izslaukiet mikrovilnu krasns apak$éjo dalu.

un Lai notiritu iek8éjas virsmas, durvju priek8pusi un aizmuguri, ka arl durvju atveri,

izmantojiet mikstu un mitru draninu un saudzigu tirisanas lidzekli.

* Tirot mikrovilnu krasni, neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices.

Mikrovilnu krasni regulari janotira produktu paliekas.

Tir$ana ir vienigais apkopes darbs, kas parasti javeic. Ta javeic, kad mikrovilnu krasns ir

atvienota no elektrotikla.

Nevérsiet izsmidzinataju tiesi pret mikrovilnu krasni.

* ST mikrovilnu krasns paredzéta darbibai kopa ar rot&joo paliktni.

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, ja rotéjoSais paliktnis ir iznemts, lai to nofiritu.

* Nepielaujiet tauku vai édiena atlieku uzkrasanos ap durvim. Lai nofiritu piekaltusus traipus,

ievietojiet mikrovilnu krasnt kraziti Gdens un variet 2-3 minutes. Tvaiks atmiekskés traipus.

Lai neitralizétu nepatikamu aromatu, ievietojoiet mikrovilnu krasnt kriziti Gdens, pievienojiet

nedaudz citrona sulas , novietojiet kriiziti uz rotéjosa paliktna un variet $kidrumu dazas

mindtes.

* Netiriet grila sildelementu , jo ta lielais karstums sadedzina taukus, tadu virsma zem grila
regulari jatira. TiriSana izmantojiet mikstuun mitru draninu, ka ari saudzigu mazgasanas
[Tdzekli.

* Jagrils netiek biezi lietots, lai mazinatu ugunsbistamibas risku, tas jaaktivizeé uz 10 minGtém,
lai sadedzinatu taukvielas.

UZMANIGA TIRISANA

* Paplati jatira Gdeni, kuram pievienots saudzigs mazgasanas lidzeklis. Tpasi taukainas
vietas var tir1t ar rupju draninu un saudzigu tiriSanas Ilidzekli.

* Vienmer |aujiet krauk$ku paplatei pirms tiriSanas atdzist.

* Neiegremdéjiet karstu paplati Gdent un neskalojiet to. Strauja atdzeséSana var to sabojat.

* Nelietojiet terauda vates stklus. Jo tie saskrapés virsmu.

Drikst mazgat trauku mazgajama masina:
- Rotgjosas paplates balsts - Stieplu stativs - Krauk$kigo eédienu paplates rokturis
- Stikla rotéjosa paplate - TvaicéSanas piederums
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(@] GAIDSTAVES REZIMS

* Ja lietotajs neizmanto produktu 15 mindtes, mikrovilpu krasns pariet gaidstaves rezima.
Nospiediet jebkuru pogu, lai izietu.

[E] PALAISANAS AIZSARDZIBA / AIZSARDZIBA NO BERNIEM

* ST automatiska aizsardzibas funkcija tiek aktivizéta vienu mindti péc tam, kad krasnij ir
atjaunots “Gaidstaves rezims”.
* Kad droSibas funkcija ir aktiva, lai saktu gatavoSanu, durvis ir jaatver un jaaizver, pretéja

gadijuma displeja bis redzams: door (durvis).
d ooy

(01] GATAVOSANAS PAUZE VAI APTURESANA

Lai gatavoSanas laika aktivetu pauzes rezimu:

- GatavoSanas laika iespéjams ieslégt pauzi, lai, atverot durvis, parbaudttu, pievienotu,
apgrieztu uz otru pusi vai apmaisitu €dienu. lestatijums tiks saglabats 5 minGtes.

Lai turpinatu gatavosanu: )

« Aizveriet durvis un nospiediet pogu Jet Start (Atras PalaiSanas). Gatavo$ana tiek atsakta
no vietas, kur tika partraukta.

Ja nevélaties turpinat gatavosanu, varat:

« Iznemiet édienu, aizveriet durvis un nospiediet pogu Stop (Apturét).

Kad gatavosana ir pabeigta:

+ Kad gatavo$ana pabeigta, reizi minaté 10 minGSu garuma atskanés signals, ta ir normala
paradiba, kas liecina par ierices atdzeséSanu.

+ Atkartba no produkta, jebkur§ no minétajiem var turpinat darbibu dzesésanas cikla laika:
ventilators, iekS€ja lampina, rotéjosa paliktna grieSanas. Ja vélaties, varat vienkarsi nospiest
apturéSanas pogu STOP (Apturét) vai atvert durvis, lai izslégtu signalu un apturétu dzeséSanas
laiku.

+ Nemiet véra, ka ieprogramméta dzeséSanas cikla samazinasanai vai apturé$anai nav
negativas ietekmes uz ierices funkcionalitati.

[@ PIEVIENOT / APMAISIT / APGRIEZT EDIENU

+ Atkariba no atlasitas funkcijas, édienu gatavosanas laika var bt nepiecieSams papildinat,
apmaistt, apgriezt. Sajos gadijumos krasns aptur gatavo$anu pauzé, un aicina veikt vajadzigo
darbibu.

+ Kad vajadzigs:

* Atveriet durvis.

* Pievienojiet, apmaisiet, apgrieziet édienu (atkariba no vajadzigas darbibas).

* Aizveriet durvis un vélreiz nospiediet taustinu Jet Start (atrais sakums).

« Piezime: ja mikrovilnu krasns durvis netiek atvértas 2 minGsu laika péc pieprasijuma apmaisit
vai apgriezt édienu, gatavo$anas process turpinasies (3aja gadijuma gala rezultats var nebat
iecerétais).

« Ja durvis neatver 2 minGSu laika péc aicinajuma pievienot &dienu, krasns pariet gatavibas
rezima.
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ROTEJOSAS PAPLATES APTURESANA

- Lai iegitu iespéjami labakos rezultatus, édiena gatavoSanas laika stikla paplatei ir jagriezas.
« Tadu, ja jums vajag lietot |oti lielus traukus, kas krasnt nevar brivi griezties, ir iesp&jams apturét
dtikla paplates grieSanos, izmantojot funkciju Apturét rotg€joSo paplati.

« ST funkcija darbojas tikai ar $adam édiena gatavo3anas funkcijam:

* Forced Air (Gaisa Pievadi$ana)

* Combi (Microwave + Forced Air) (Kombinéta (Mikrovilni+ Gaisa Pievadisana))




CLOCK (PULKSTENIS)

7 4 o, 0
Microwave Grill Forced A Dual Crisp ChefMenu  AutoCl
b0 \E’
=
(o] v s o w A
% & < &, A
sToP Jet Defrost Combi Keepwarm  Dual Crisp Fry Special Menu JET START

Kad ierici pirmoreiz pievieno elektrotiklam (vai péc stravas padeves partraukuma), vai
péc Stop (Apturét) TT turéSanas nospiesta stavoklt 3 sekundes, ierice pariet pulkstena
iestatiSanas reZima.

@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu stundas.
@ Nospiediet Jet Start (Atras PalaiSanas) pogu. Mindtes cipari saks mirgot.
@ Pagrieziet pogu, lai iestatttu minQtes.

@ Nospiediet Jet Start (Atras PalaiSanas) pogu. Pulkstenis ir iestatits.

O Padomi un ieteikumi:

« Ja pulkstena iestatiSanas laika nospiezat pogu Stop (Apturét) vai iestatiSana netiek paveikta
ilgaka perioda, mikrovilnu krasni tiek aizverts iestatijumu reZims un iestatijums nav derigs.
Displeja tiek radits “12:00".
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(] JET START (ATRA PALAISANA)

So funkciju izmanto tadu &dienu atrai uzsildisanai, kuros ir daudz kidruma, pieméram, $kidras zupas,

kafija vai teja.

Microwave Grill

(o] -

N

2
STOP Jet Defrost Combi

ChefMenu  Auto Clean

o @

Special Menu  Stop TT
Opress3sec

7% O

i

Z 3 o

JET START

@ Nospiediet Jet Start (Atras Palai$anas) pogu.

* NospieZot Jet Start (Atras Palai$anas) pogu, mikrovilnu funkcija sak darboties 30 sekundes
ar maksimalo jaudu, katra nako$a Jet Start (Atras PalaiSanas) pogas nospie$ana paildzina

gatavo$anas laiku par 30 sekundém.

* Kad funkcija sakusi darboties, jis varat izmantot arT rotéjoSo pogu, lai pagarinatu vai

saisinatu gatavo$anas laiku.

O Padomi un ieteikumi:

« Kad krasns ir gatavibas rezZima, ir iespéjams izmantot atras palaiSanas funkciju art
pagrieZot rotgjoso pogu, lai iestatitu atras palaiSanas ilgumu, un palaist So funkciju, nospieZot

Confirmation (Apstiprinajuma) pogu.
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MICROWAVE (MIKROVILNI)

Mikrovilnu funkcija |auj atri pagatavot édienu vai uzsildit €dienus un dzérienus.

v a, < &)

o Forced A DualCrisp Chef ey Auts Cean

(o] e 950 7 [
¥ & <~ & ay @ -

2 ST
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu  Stoy p 1T JET START

Nospiediet Microwave (Mikrovilni gatavo$anas) pogu. 750w bis redzams displeja, un vatu ikona
saks mirgot.

@ Pagrieziet pogu, lai pielagotu jaudas vértibu, péc tam nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma).

@ Displeja bas redzams noklusétais gatavoSanas laiks (30 sekundes). Pagrieziet pogu, lai pielagotu
gatavoSanas laiku.

@ Lai saktu gatavoSanas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprindjuma) / Jet Start (Atras

PalaiSanas).

Jauda IETEICAMAIS LIETOJUMS
Dzérienu, Gdens, Skidru zupu, kafijas, t€jas un citu augsta Gdens satura

900 w produktu atkartota uzsildiSana. Pazeminiet jaudu, ja édiena sastava ir olas
vai kréjums.

750 w Zivju, galas, darzenu u.c. gatavoSana

650 w Tadu édienu pagatavoSana, kas nav jaapmaisa.

500 w Pilnigakai gatavo$anai , pieméram, méréu ar augstu olbaltumvielu saturu,
siera un olu €dienu pagatavo$anai un katla gatavotu €dienu pabeigSanai.

350 w Sautéjumu |eéna variSana, sviesta kausésana.

160 w Atkausé$ana.

90 w Saldgjuma, sviesta un siera mikstinasana.

6 Padomi un ieteikumi:

« Lai mikrovilpu funkciju izmantotu ar maksimalu jaudu, izstradajumam ir nodrosinata Atra
palai$ana funkcija. Mikrovilnu funkciju var viegli iedarbinat ar maksimalu jaudu, nospiezot Jet
Start (Atras Palai$anas) pogu. Ik reizi, papildus nospiezot Jet Start (Atras Palai$anas) pogu,
funkcijas ilgums pieaug par 30 sekundém. Papildinformécijai, I0dzu, skatTt Atra palai$ana
funkciju 15. lappuseé.

« Jaudas lTmeni un ilgumu var maintt pat péc gatavoSanas laika sakuma. Lai noregulétu
jaudas lTmeni, vienkarsi atkartoti nospiediet Microwave (Mikrovilnu gatavoSanas) pogu. Lai
mainitu ilgumu, lGdzu, pagrieziet pogu vai nospiediet Jet Start (Atras Palai$anas) pogu, lai
palielinatu laiku no 30 sekundem.
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=] GRILL (GRILESANA)

ST funkcija izmanto jaudigu metala cauruli, lai apbrininatu &dienus, raditu grila vai garozinas efektu.

Grila funkcija lauj apbraninat tadus édienus, ka sira maizites, karstos sendvi€us, kartupelu kroketes,
desinas, darzenus.

IpaSais Augstais stativs
piederums:
Y& . % < @ &)
Micronave
El 3] [>]
X P < % A @ T @
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
D ress3sec

@ Pagrieziet Grill (GrileSanas) pogu.

@ Pagrieziet pogu, lai atlasTtu jaudas limeni (skatiet tabulu zemak), un nospiediet Confirmation
(Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu.

@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu gatavoSanas laiku, un nospiediet Confirmation (Apstiprindjuma) pogu
/ Jet Start (Atras Palai$anas) pogu, lai uzsaktu gatavo$anas ciklu.

JAUDAS LIMENIS
/ Zems
c Vidajs
3 Augsts

0 Padomi un ieteikumi:

+ Tadus produktus ka sieru, grauzdinus, steiku un desinas novietojiet uz augsta stativa.

« Parbaudiet, vai trauki , kurus paredzéts izmantot $ai funkcijai, ir siltumizturigi.

+ GrileSanai nelietojiet plastmasas traukus. Tie izkusis. Nelietojiet arT koka vai papira traukus.
+ Esiet piesardzigs un nepieskarieties zem grila sildelemnta esoSajai aug$éjai ierices dalai.
+ llgumu var maintt arT péc gatavo$anas laika sakuma.

« Lai mainitu ilgumu, lidzu, pagrieziet pogu vai nospiediet pogu Jet Start (Atras Palai$anas),
lai palielinatu laiku no 30 sekundém.



FORCED AIR (GAISA PIEVADISANA)

ST funkcija |auj izgatavot krasni ceptus &dienus. Izmantojot spéigu sildelementu un ventilatoru,
gatavoSanas cikls ir I1dzigs ciklam parastaja krasni. Lietojiet So funkciju, lai pagatavotu merengus,
konditorejas izstradajumus, piragus, suflé, majputnu galu un cepesus.

Gaisa pievadiSanas funkciju var lietot ar iepriek$éjas uzsildiSanas fazi. lepriek$gjas uzsildisanas fazé
izmanto gan ventilatoru, gan grilu atrai krasns uzsildiSanai pirms gatavoSanas, lai sasniegtu iesp&jami
labakos gatavo$anas rezultatus.

Tpasie
piederumi:

Zemais
stativs

Microwave Grill Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean

e P % [>]
P < &, o @

A KLz
STOP Jet Defrost Combi Keep Warm Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Opressasec

[}
[
A

@ Nospiediet Forced Air (Gaisa PievadiSanas) pogu, un parejiet uz iepriek$gjas sildisanas fazi.

@ Pagrieziet pogu, lai atlasttu iepriek$€jas sildiSanas temperatdru, un nospiediet Confirmation
(Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu. Kad temperatira ir sasniegta, izskanés skanas signals,
|Gdzot pievienot partiku nakamajam gatavoSanas ciklam.

@ Péc partikas pievieno$anas, pagrieziet pogu, lai iestatitu laiku.

@ Lai saktu gatavo3anas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

ﬂ Piezime:

Tiklidz ir sacies gatavoSanas process:
* Lai palielinatu vai samazinatu gatavosanas laiku: pagrieziet rotéjoso pogu vai nospiediet
Jet Start (Atras PalaiSanas) pogu, lai palielinatu gatavoSanas laiku par 30 sekundém.

0 Padomi un ieteikumi:

« Lietojiet zemo stativu, lai nodroSinatu piemérotu gaisa cirkulaciju ap édienu.

- Parbaudiet, vai trauki , kurus paredzéts izmantot Sai funkcijai, ir siltumizturigi.

- JUs varat Izmantot kraukskigo édienu paplati ka cepSanas paplati, cepot nelielus gabalus,
pieméram, cepumus vai mafinus. Novietojiet paplati uz zema stativa.
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DUAL CRISP (DUBULTA KRAUKSKIGO EDIENU FUNKCIJA)
— (PIEEJAMA TIKAI MODELIM MWP 338)

ST ekskluziva w hirlpool funkcija lauj iegit lieliskus zeltaini dzeltenus rezultatus &diena virspusei un
apak3pusei. Izmantojot gatavoSanai mikrovilpus un grilu, kraukSkigo édienu gatavoSanas plate atri

Ar funkciju Dual Crisp (Dubultie Krauk3kigi Edieni) ir jalieto $adi piederumi:

* Kraukskigo édienu paplate

* Kraukskigo édienu paplates rokturis, ar ko turét karsto kraukskigo édienu paplati.
Izmantojiet $o funkciju, lai uzsildTtu un gatavotu picas, piragus, ka arf citus miklas izstradajumus. Ta arf ir
piemérota bekona un olu, desu, kartupelu, fiT kartupelu, hamburgeru un citu galas édienu cepSanai bez
ellas (vai pievienojot tikai |oti nelielu ellas daudzumu).

Ipasie Kraukskigo édienu Kraukskigo édienu
piederumi: @ gatavo3anas paplate paplates rokturis

ve = c 0
o
I-I I ! \E

hrad ’.
* P = &, Fa @ —
Defiost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
o

Dubultajai kraukskigo édienu funkcijai:

@ Nospiediet Dual Crisp (Dubultas Krauk3kigo Edienu CepSanas) pogu, nospiediet Confirmation
(Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu.

@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu gatavo3anas laiku.

@ Lai saktu gatavo$anas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras
Palai$anas).

Dubultas kraukskigas gatavoSanas maizes atsaldésanai:

@ Nospiediet Dual Crisp (Dubultie Krauk$kigi Edieni) pogu.

@ Pagrieziet pogu, lai atlasttu P2 - Dubultas kraukskigas gatavoSanas maizes atsaldéSanas funkciju
- un nospiediet Confirmation (Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu.

@ Pagrieziet pogu, lai pielagotu svaru.

@ Lai saktu gatavo3anas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprindjuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

a Piezime:

Lddzu, izmantojiet Sim mérkim TpaSi paredzéto Kraukskigo édienu paplati. Citu kraukskigo édienu
gatavo$anas paplasu izmanto3ana ar o funkciju nenodro$inas vajadzigo rezultatu.

OPadomi un ieteikumi:
« Parliecinieties, vai kraukSkigo édienu plate ir pareizi uzlikta rotéjosas stikla paplates vida.
- Lietojot o funkciju, cepeskrasns un kraukskigo édienu paplate k|Ust |oti karstas.
« Nelieciet sakarsétu kraukSkigo €dienu paplati uz virsmas, kas nav karstumizturiga.
« Esiet piesardzigs un nepieskarieties zem grila sildelemnta eso3ajai aug$€jai ierices dalai.
« Iznemot karsto krauk3kigo édienu paplati, lietojiet virtuves cimdus vai krauk$kigo édienu
plates turétaju.
« Pirms tadu édienu gatavoS$anas, kam nav vajadzigs ilgs gatavo$anas laiks (pica, kikas...),
més iesakam uzkarsét kraukSkigo édienu paplati 2-3 mindtes ieprieks.
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DUAL CRISP (DUBULTA KRAUKSKIGO EDIENU FUNKCIJA)
— (PIEEJAMA TIKAI MODELIM MWP 339)

ST ekskluziva w hirlpool funkcija lauj iegit lieliskus zeltaini dzeltenus rezultatus &diena virspusei un
apakspusei. lzmantojot gatavoSanai mikrovilnus un grilu, krauk8kigo édienu gatavoSanas plate atri

Ar funkciju Dual Crisp (Dubultie Krauk$kigi Edieni) ir jalieto $adi piederumi:

* Krauks$kigo édienu paplate

* Kraukskigo édienu paplates rokturis, ar ko turét karsto kraukskigo &dienu paplati.

* Augstais stativs (gatavojot ar Dubulto krauks$kigo édienu funkciju

Izmantojiet $o funkciju, lai uzsildTtu un gatavotu picas, piragus, ka arf citus miklas izstradajumus. Ta arf ir
piemérota bekona un olu, desu, kartupelu, fiT kartupelu, hamburgeru un citu galas édienu cepSanai bez
ellas (vai pievienojot tikai |oti nelielu ellas daudzumu).

Ipasie Kraukskigo &dienu Kraukskigo
piederumi: gatavosanas \Q,v &dienu paplates

paplate rokturis

. Augstais stativs
Pieejams tikai Dubulto
Krauks$kigo Edienu receptei)

e

STOP Jet Reheat Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu  Stop TT JET START
Opressasec

Dubultajai krauk$kigo édienu funkcijai:

@ Nospiediet Dual Crisp (Dubultas Kraukskigo Edienu Cep$anas) pogu, nospiediet Confirmation
(Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu.

@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu gatavo$anas laiku.

@ Lai saktu gatavo3anas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).
Dubultas kraukskigas gatavoSanas maizes atsaldésanai:

@ Nospiediet Dual Crisp (Dubultie Kraukskigi Edieni) pogu.

@ Pagrieziet pogu, lai atlasitu P2 - Dubultas krauk8kigas gatavo$anas maizes atsaldéSanas
funkciju - un nospiediet Confirmation (Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu.

(3) Pagrieziet pogu, lai pielagotu svaru.

@ Lai saktu gatavoSanas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

Dubultajai kraukskigo édienu cepSanai:
@ Nospiediet Dual Crisp (Dubultie Krauk$kigi Edieni) pogu.
@ Pagrieziet pogu, lai atlasTtu Dubulto kraukskigo édienu cepSanas receptes (P3-P9), un nospiediet
Confirmation (Apstiprindjuma) pogu, lai apstiprinatu.
@ Pagrieziet pogu, lai pielagotu svaru.

@ Lai saktu gatavoanas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

c Piezime:

LGdzu, izmantojiet Sim mérkim Tpasi paredzéto Kraukskigo édienu paplati. Citu kraukSkigo édienu
gatavoSanas paplasu izmantoSana ar So funkciju nenodroSinas vajadzigo rezultatu.
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Padomi un ieteikumi:
- Parliecinieties, vai krauk§kigo édienu plate ir pareizi uzlikta rotéjosas stikla paplates vida
vai uz augsta stativa.
« Lietojot 3o funkciju, cepeskrasns un kraukskigo édienu paplate klust |oti karstas.
« Nelieciet sakarséetu krauk$kigo €dienu paplati uz virsmas, kas nav karstumizturiga.
- Esiet piesardzigs un nepieskarieties zem grila sildelemnta esoS$ajai augséjai ierices dalai.
+ Iznemot karsto kraukSkigo edienu paplati, lietojiet virtuves cimdus vai krauk3kigo €dienu

plates turétaju.

« Pirms tadu édienu gatavoSanas, kam nav vajadzigs ilgs gatavo$anas laiks (pica, kikas...),
més iesakam uzkarsét kraukskigo édienu paplati 2-3 mindtes ieprieks.

P1-P9 apraksti:

PRODUKTU GATAVOSANAS | SVARS VAI PADOMS
KATEGORIJA METODE LAIKS
Manuala Dubulta Uzsildtt un gatavot partiku,
Pl dubulta Kraukskigo Edienu | lestatit ilgumu | pieméram, picu, piragus un citus
kraukSkigo | Gatavo$ana miklas izstradajumus.
édienu
gatavoSana
%\
= @ Atsaldét un uzsildit sasaldétas
B Dubultas Dubulta ruletes, bagetes un kruasanus.
| kraukskigas | Kraukskigo Edienu 50-500g |Krasns automatiski izvélésies
gatavqéanas GatavoSana gatavoSanas metodi, nepiecieSamo
maizes laiku un jaudu.
atsaldéSana
Viegli ietaukojiet kraukskigo edienu
/3 % I?qbulta kravukslglgo 300 - 600g pe_zplat.L.Plrms ngaiavos.anag
- .| édienu cepSana parkaisiet ar sali. PEéc mikrovilnu
FrT kartupeli - o
krasns ieteikuma apgrieziet.
(> - - Viegli ietaukojiet krauk3kigo &dienu
Py &2 [_DL{buIta kravukslglgo 200 - 600g paplati. Péc mikrovilnu krasns
) .| édienu cepSana e o
Vistas nageti ieteikuma apgrieziet.
) _ Y- Viegli ietaukojiet kraukskigo edienu
F5 T Dubulta kraukSkigo | o5 600g | paplati. Péc mikrovilpu krasns
e édienu cepSana e S
Panéta zivs ieteikuma apgrieziet &dienu.
Pievienojiet calu sparniniem
=7 E)u_bulta kravukslglgo 200 - 600g g_;a.rswelas. Ifat_aul_(OJle_t kral_Jkslglgc_>
Vist _ . . | edienu cepSana édienu paplati Péc mikrovilnu krasns
IStu sparninl ieteikuma apgrieziet.
Nomizojiet un sagrieziet kartupelus.
S Pievienojiet garsvielas un nedaudz
[=y] XD Dubulta kraukskigo 300 - 800 ietaukojiet kraukSkigo édienu paplati,
" | Kartupelu |&dienu cepsana 9 |ka arf apsmidziniet ar e|lu arT &diena
daivinas virspusi. Péc mikrovilnu krasns

ieteikuma apmaisiet.
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DUAL CRISP

(DUBULTA KRAUKSKIGO EDIENU GATAVOSANA)
PRODUKTU GATAVOSANAS | SVARS VAI PADOMS
KATEGORIJA METODE LAIKS
Samaisiet auna zirnus ar pétersiliem,
sali, pipariem, samaltam kimeném
un koriandra séklam, |aujiet atdzist
ledusskapt apméram 30 mindtes,
= samaisiet miltus ar tiru Gdeni,
Dubulta kraukskigo - izveidojot maistjumu, kas lidzigs
FB 8 o~ o 4 porcijas S g
édienu cepSana miklai, izveidojiet burgerus un
Falafels vispirms iemércgjiet tos miltu mikla,
tad maizes drupacas, izvietojiet
tos uz kraukskigo édienu paplates,
iepriek$ apsmidzinot to ar Tpasi
svaigu olive|lu (2 édamkarotes).
Bloda samaisiet maizes drupacas,
papriku, sipolu pulveri, kurkumu, sali
pg Dubulta kraukskigo i un piparu_s ar olbaltumu,v Pokléjiet
pu sdienu cepana 4 porcijas menc_as_fllej_as ar dru_pacgm_ un-
Pikanta menca |& p saspiediet tas ar rokam, izvietojiet
armaizi filejas uz krauk$kigo édienu
paplates.
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JET DEFROST (ATRA ATKAUSESANA)

ST funkcja |auj atri automatiski atkausét &dienu.
Lietojiet So funkciju, lai atkausétu galu, putnu galu, zivis, darzenus vai maizi.

Chef Menu Auto Clean *
~F | ®
A %
Special Menu  Stop TT JET START

@ Nospiediet Jet Defrost (Atras AtkauséSanas) pogu.

@ Pagrieziet pogu, lai atlasitu partikas kategoriju (skatiet nakamo tabulu).

@ Nospiediet Confirmation (Apstiprindjuma) pogu, lai apstiprinatu, un pagrieziet grozamo pogu, lai

iestatitu svara vértibu.

@ Lai saktu gatavoanas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras

PalaiSanas).
PARTIKAS KLASES SVARS PADOMS
@ Malta gala, siteni, steiki vai cepesi. Lai sasniegtu
Pl X 100 - 2000g |labaku rezultatu, péc gatavoSanas laujiet édienam
Gala 5 mindtes nostavéties
- @ Vesela vista, gabali vai filejas. Péc édiena
Pc * 100 - 2000g . i o .
T gatavo$anas, l0dzu pagaidiet 5-10 minQtes.
Calis
@3 i Vesela zivs, gabali vai filejas. Péc édiena
F3 * 100100 gatavo$anas, l0dzu pagaidiet 5 mindtes.
Zivis
= o 100 - 1500g Jaukti qarzem,_medkapos.tl,l burka_nl._Pec édiena
gatavo$anas, lidzu pagaidiet 5 minQtes.
Darzeni
= Sasaldétas ruletes, bagetes un kruasani. Péc
PS5 £ 50-600g |- .. , > L -
Maize édiena gatavoS$anas, lidzu pagaidiet 3 mindtes.

O Padomi un ieteikumi:

« Lai iegQtu vislabako rezultatu, ieteicams atkausét tiesi uz stikla grozama 3Skivja. Ja
nepiecieSams, ir iespéjams izmantot vieglu plastmasas trauku, kas piemérots mikrovilnu

krasnij.

« Vartti produkti, sautéjumi un galas mérces atkaus€jas labak, ja atlaidinadanas laika tos

apmaisa.

+ Atdaliet gabalus, kad tie sak atkust. AtseviSki gabali atkauséjas atrak.
« Atkausésanas laika lielus produktus apgrieziet uz otru pusi/ samaisiet.
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=) 6TH SENSE JET REHEAT (6TH SENSE ATRA UZSILDISANA)
(PIEEJAMA TIKAI MWP 339 MODELIM)

ST funkcija |auj automatiski uzsildtt &dienus. Mikrovilnu krasns automatiski aprékina vajadzigo mikrovilnu
jaudas limeni un laiku, lai iegtu vislabakos rezultatus visisakaja laika.

Lietojiet So funkciju, lai uzsilditu jau iepriek$ pagatavotus, saldétus, atdzesétus vai istabas temperatlras
édienus.

Novietojiet produktus uz mikrovilnu krasnij piemérota, siltumizturiga trauka vai Skivja.

w e
Microwave Grill Forced Ar Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean

g% | T 77
EI - * Z/\é @ A % i—— __I \ZI

Jet Defrost Combi Dual Steam Special Menu  Stop TT JET START
Orresasc

@ Nospiediet 6th Sense Jet Reheat (6th Sense Atras Uzsildidanas) pogu.

@ Lai saktu gatavo3anas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstipringjuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

@) Padomi un ieteikumi:

« Lietojot So funkciju tirsvars jasaglaba 250-600 g robezas.

+ Lai iegtu labakos rezultatus, pirms &1s funkcijas izmanto8anas parbaudiet, vai mikrovilnu
krasnij tiek nodroSinats istabas temperaturas reZzims.

+ Novietojiet biezakos, blivakos €diena gabalus gar plates malam, planakos un mazak blivos
édiena gabalus - vidusdala.

+ Novietojiet planas galas Skéles vienu otrai virst vai pamisus.

+ Biezakas Skéles, pieméram, galas ruletes $kéles un desinas, janovieto ciesi vienu otrai
blakus.

« Pirms pasniedzat uzsilditu édienu, uzgaidiet 1-2 mindtes; tas uzlabo rezultatu, it 1pasi
sasaldétiem &dieniem.

- Lai neitralizétu spiedienu un izvairitos no iz§|akstiSanas, plastmasas folija jaiegriez vai
jasacaurumo ar dakSinu, jo gatavo$anas laika veidojas tvaiks.
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(5] COMBI (MICROWAVE + GRILL)
(KOMBINETA (MIKROVILNU + GRILA))

ST funkcija apvieno karsés$anu ar mikrovilniem un grilu, |aujot pagatavot édienu ar garozinu Tsaka laika.

IpaSais Augstais stativs
piederums:
s o~ % w, @)
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
(o] % i ]
% . < K3 A % m
STOP Jet Defrost KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
Dpress 3sec

1 Nospiediet Combi (Kombinacijas) pogu.

2 Tad displeja bis redzams: "1", nospiediet Confirmation (Apstiprindjuma) pogu, lai ieietu
kombinétas grileSanas iestatijumu rezima.

3 Pagrieziet pogu, lai iestatitu jaudas vértibu (skattt tabulu zemak), un nospiediet Confirmation
(Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu.

4 Pagrieziet pogu, lai iestatitu gatavo$anas laiku.

(5} Lai saktu gatavoSanas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

o Piezime:

Tiklidz ir sacies gatavo$anas process:

lai palielinatu vai samazinatu gatavo$anas ilgumu, pagrieziet pogu vai nospiediet Jet Start (Atras
PalaiSanas) pogu, lai palielinatu laiku no 30 sekundém.

JAUDAS LIMENIS | IETEICAMAIS LIETOJUMS
650 w Darzeni
500w Lazanja
350 w Putnu gala un zivis
160 w Gala
90 w Glazéti augli

0 Padomi un ieteikumi:

+ Neatstajiet krasns durvis atvértas ilgu laiku, kad lietojat grilu, jo tadéjadi pazeminasies
temperatdra.

- Ja jus gatavojat lielus sacepumus ar garozinu, kuriem nepiecieSams apturét paplates
grieSanos, pagrieziet 8kivi, kad bs pagajusi puse no gatavoSanas laika. Tas ir nepiecieSams,
lai iekrasotu visu aug$éjo virsmu.

« Parbaudiet, vai trauki, kurus paredzéts izmantot Sai funkcijai, ir siltumizturigi un pieméroti
mikrovilnu krasnij.

- GriléSanai nelietojiet plastmasas traukus. Tie izkusTs. Nelietojiet arT koka vai papira traukus.
« Esiet piesardzigs un nepieskarieties zem grila sildelemnta eso$ajai aug3éjai ierices dalai.
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COMBI (MICROWAVE + FORCEDAIR)
) (KOMBINETA (MIKROVILNI+ GAISA PIEVADISANA))

ST funkcija apvieno gatavo$anu ar mikrovilniem un gaisa pievadi$anu, |aujot pagatavot krasni ceptus
&dienu Tsaka laika.

Kombinéta (mikrovilnu + gaisa pievadiSanas) gatavoSana |auj gatavot tadus édienus, ka cepta gala,
cepta putnu gala, kartupeli ar mizu, sasaldéti gatavie &dieni, zivis, kiikas un maizites.

Zemais stativs

Ipasais
piederums:
7 o o
Microwave Grill Forced Ai Dual Crisp Chef Menu Auto Clean
2% u
% =
* B &, A @
STOP Jet Defrost KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
@ press3sec

@ Nospiediet Combi (Kombinacijas) pogu.

@ Pagrieziet pogu - tiek paradits cipars "2", un nospiediet Confirmation (Apstiprinajuma) pogu, lai
ieietu kombinétaja gaisa pievadiSanas iestatfjumu rezima.

@ Pagrieziet pogu, lai atlasitu temperatiru, un nospiediet Confirmation (Apstiprinajuma) pogu, lai
apstiprinatu.

@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu jaudas vértibu (skatit tabulu zemak), un nospiediet Confirmation
(Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu.

@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu gatavoSanas laiku.

@ Lai saktu gatavosanas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

a Piezime:
Tikldz ir sacies gatavo$anas process:

lai palielinatu vai samazinatu gatavo$anas ilgumu, pagrieziet pogu vai nospiediet Jet Start (Atras
PalaiSanas) pogu, lai palielinatu laiku no 30 sekundéem.

JAUDAS LIMENIS IETEICAMAIS LIETOJUMS
350 w Majputnu gala, kartupeli ar mizu, lazanja, zivis un cepesi
160 w Auglu kikas
90w Kikas un maizites

O Padomi un ieteikumi:

+ Lietojiet zemo stativu, lai nodroSinatu piemérotu gaisa cirkulaciju ap édienu.
- Parbaudiet, vai trauki, kurus paredzéts izmantot $ai funkcijai, ir siltumizturigi un pieméroti
mikrovilnu krasnij.
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KEEP WARM (SILTUMA SAGLABASANAS)
peciala poga modelim
(Special delim MWP 338)

ST funkcija |auj uzuturat svaigi pagatavotu &dienu siltu.

z% - % i S @3
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
\EI - B0 - \EI
* ¢ & A @ -
sTOP Jet Defrost Combi Dual Crisp Fry SpecialMeny  Stop TT JET START
©press3sec

@ Nospiediet Keep w arm (Siltuma Saglabasanas) pogu (modelim Mw P 339 nospiediet Special
Menu (Specialas Izvélnes) pogu, lai atlasitu Siltuma uzturéSanas funkciju, sitkakai informacijai
skatiet nodalu "Speciala izvélne").

@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu temperattras diapazonu no 60°C I1dz 80°C, un nospiediet
Confirmation (Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu (ieteiktas receptes atrodamas tabula
zemak).

Gatavo$anas cikls saksies ar 30 mindsu laika atpakalskaitiSanu, nospiediet Confirmation
(Apstiprindjuma) pogu/Jet Start (Atras Palaianas) pogu, lai saktu gatavo$anas ciklu.

@ Piczime:
Kad siltuma uzturéSanas process ir sacies:
* atveriet durtinas, lai pauzétu siltuma uzturéSanas ciklu, un aizveriet durtinas, lai turpinatu

ciklu ar atlikuso laiku.
* Nospiediet Stop (Apturét) pogu, lai apturétu visu siltuma uzturé$anas ciklu.

PRODUKTU _
KATEGORIJA SVARS Temperatiru LAIKS Trauks
Pica 300 - 800g 80°C 30 min Kraukskigo édienu

gatavoSanas paplate
Cepetis 800 - 15009 80°C 30min | Krasnij piemérots Skivis
Kraukskigo dienu

o _ (] i
Maize 100 - 5009 60°C 30 min gatavoganas paplate

- 3369 o , Kraukskigo édienu
Smalkmaizites (28 g*12 gab.) 60°C 30min gatavoSanas paplate
Paplates 220-620g 70°C 30 min Krasnij piemérots Skivis
Keramikas 250-850g 70°C 30 min Krasnij piemérots Skivis

trauki




== 6TH SENSE DUAL STEAM (6TH SENSE DUBULTA

£y

= TVAICETAJA) (PIEEJAMA TIKAI MWP 339 MODELIM)

ST funkcija lauj iegtt veseligus un dabigas garsas &dienus, gatavojot tos ar tvaiku. [zmantojiet

So funkciju, lai gatavotu tvaika tadus édienus, ka darzeni un zivis.

Sai funkcijai ir 2 darbibas posmi.

* Pirma faze atri |auj Gdenim sasniegt varisanas temperatlru, gatavoSanas laiku aprékina
SEensors.

* Ofraja posma automatiski tiek iestatita Ienas varid8anas temperatira, lai nepielautu strauju
virS8anu. Displeja tiks paradits lietotaja pirms gatavo3anas iestatitais tvaika darbibas laiks
un laika atskaite.

Tpasie = Dubultais tvaicétajs
piederumi: § . (divu slanu tvaicétajs)
A > = @
Microwave Grill Fe d Ai Dual Crisp Chef Menu Auto Cle
gy (LIM0°
@ R — . 0an.| [
STOP Jet Reheat Jet Defrost Combi Special Menu  Stop TT JET START

@ Nospiediet 6th Sense Dual Steam (6th Sense Dubulta Tvaicétaja) pogu.
@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu gatavoSanas laiku.

@ Lai saktu gatavo3anas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprindjuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

0 Padomi un ieteikumi:

« Tvaicétajs ir paredzeéts tikai mikrovilpu reZimam!

« Ar o funkciju vienmér jalieto pievienotais tvaicéSanas piederums.

« Dubulto tvaicétaju var lietot automatiskas tirisanas, mikrovilnu un dubultas tvaicéSanas
rezima. Lietojot tvaicétaju kopa ar citdm mikrovilnu krasns funkcijam, var rasties bojajumi.
+ Novietojiet tvaicétaju uz rotéjosa stikla paliktna.

« Udens sakuma temperatira ir diapazona 3-27°C, vienmér pagaidiet vismaz 5 mindtes
pirms servéSanas.
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DUAL CRISP FRY (DUBULTO KRAUKSKIGO EDIENU
— CEPSANA) (Speciala poga modelim MWP 338)

ST funkcija lauj iegit lieliskus krauk$kigus rezultatus &diena virspusei un apak$pusei, uzturét édiena
iekS&jas dalas mikstas. Izmantojot Mikrovilpu, grila un FC gatavoSanu, vienmér novietojiet krauk3kigo
édienu paplati uz augsta stativa.

Ar 8o funkciju ir jalieto $adi piederumi:

* Kraukskigo édienu paplate

* Kraukskigo édienu paplates rokturis, ar ko turét karsto kraukskigo édienu paplati

* augstais stativs

Tpasie @ Kraukskigo edienu Kraukskigo &dienu Augstais
piederumi: ‘ gatavosanas paplates rokturis stativs
paplate
EAS ~v w =
icrowave o Focedar Dusicrsp Crefmens o Gean
G o
o | [
T . A # & p
sToP Jet Defrost o Keep Warm - Special Menu ﬁsé}n — £ M JET START

Novietojiet tukSo krauk$kigo édienu paplati uz augsta stativa krasnr.

@ Nospiediet Dual Crisp Fry (Dubultas Kraukskigo Edienu Cep$anas) pogu.

@ Pagrieziet pogu, lai atlasttu partikas kategoriju, un nospiediet Confirmation (Apstiprindjuma) pogu,
lai apstiprinatu.

@ Pagrieziet pogu, lai pielagotu svaru.

@ Lai saktu gatavo$anas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

6 Padomi un ieteikumi:

« Parliecinieties, vai krauk8kigo édienu plate ir pareizi uzlikta uz augsta stativa krasn.

- Lietojot o funkciju, augstais stativs un kraukskigo édienu paplate k|Ust |oti karstas.

« Nelieciet sakarsétu krauk$kigo édienu paplati uz virsmas, kas nav karstumizturiga.

« Iznemot karsto krauk3kigo €dienu paplati, lietojiet virtuves cimdus vai krauk$kigo edienu
plates turétaju.

« Sai funkcijai lietojiet tikai Sim mérkim paredzéto paplati. Citu kraukSkigo &dienu gatavo$anas
paplasu izmanto$ana ar $o funkciju nenodro$inas vajadzigo rezultatu.

- Vairak par édiena pievienoSanu / maisiSanu / apgrieSanu, skatiet tabulu 12. lappusé.
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[X4i2)

DUALCRISPFRY )
(DUBULTA KRAUKSKIGO EDIENU CEPSANA)

Partikas kategoriju apraksts:

PRODUKTU KATEGORIJA

SVARS

PADOMS

)

Viegli ietaukojiet kraukskigo edienu paplati.

Pikanta menca ar
maizi

Pl 300-600g | Pirms pagatavo3anas parkaisiet ar sali. Péc
Fr kartupeli mikrovilnu krasns ieteikuma apgrieziet.
[=}= %g‘ 200-600g Viigli ithaqu(o_jiet kratLJKEIngo édienu _patlpléti. Péc
Vistas nageti mikrovilnu krasns ieteikuma apgrieziet.
3 &= : Viegli ietaukojiet kraukskigo edienu paplati. Péc
F3 _. AV mikrovilnu krasns ieteikuma apgrieziet édienu.
Panéta zivs
Pievienojiet calu sparniniem gardvielas.
PH 200-600g | letaukojiet krauk8kTigo édienu paplati Péc
Vistu sparnini mikrovilnu krasns ieteikuma apgrieziet.
Nomizojiet un sagrieziet kartupelus. Pievienojiet
N 7 garSvielas un nedaudz ietaukojiet krauk§kigo
F5 "/é 300-800g | édienu paplati, ka arT apsmidziniet ar e|lu
Kartupelu daivinas arT édiena virspusi. Péc mikrovilnu krasns
ieteikuma apmaisiet.
Samaisiet auna zirnus ar pétersiliem, sali,
pipariem, samaltam kimeném un koriandra
séklam, aujiet atdzist ledusskapt apméram
. 30 mindtes, samaisiet miltus ar tiru Gdeni,
=V . . . . - - - .
c . izveidojot maistjumu, kas I1dzigs miklai,
F5 8 4 porcijas |- it b Spirme lemarcaiiet t
Falafels izveidojiet burgerus un vispirms iemércéjiet tos
miltu mikla, tad maizes drupacas, izvietojiet
tos uz kraukskigo €dienu paplates, iepriek$
apsmidzinot to ar 1pasi svaigu olivellu (2
&damkarotes).
Bloda samaisiet maizes drupacas, papriku,
sipolu pulveri, kurkumu, sali un piparus ar
A 4 porcijas |olbaltumu, noklajiet mencas filejas ar drupacam

un saspiediet tas ar rokam, izvietojiet filejas uz
kraukskigo édienu paplates.




CHEF MENU (SEFPAVARA EDIENKARTE)

Sefpavara &dienkarte ir vienkars un intuitivs celvedis, kas piedava automatiskas receptes, kas katru
reizi garante lieliskus rezultatus.

Izmantojiet $o izvélni, lai pagatavotu édienus, kas uzskaititi turpmakajas tabulas. Vienkarsi atlasiet recepti
un izpildiet displeja redzamos noradijumus: Sefpavara &dienkarte automatiski pielagos gatavo$anas
parametrus, lai panaktu vislabakos rezultatus.

S s % o, (@)
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Auto Clean i?
IEI ki s s o I \EI
5 N o i ay @
STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START
E

Opress 3sec

(1) Nospiediet pogu Chef Menu (Sefpavara Edienkarte).

@ Pagrieziet pogu, lai atlasitu partikas kategoriju (skatiet nakamo tabulu).

@ Nospiediet Confirmation (Apstiprinajuma) / Jet Start (Atras Palai$anas) pogu, lai apstiprinatu.
@ Grieziet slédzi, lai izvéletos recepti un nospiediet apstiprindSanas pogu, lai apstiprinatu izvéli.

@ Pagrieziet pogu, lai iestatitu svara vértibu, un un nospiediet Confirmation (Apstiprindjuma) pogu /
Jet Start (Atras Palaianas) pogu, lai uzsaktu gatavo$anas ciklu.

0 Padomi un ieteikumi:

« Nemot véra at8kirtbas starp édieniem, gatavoSanas ilgums tiek iestatits uz vidéjo vértibu.
Més iesakam vienmér parbaudtt édiena gatavibu, ja nepiecieSams, pagarinat gatavo3anas
laiku, lai édiens batu pilniba gatavs.

« Vairak par édiena pievienoSanu / maisiSanu / apgrieSanu, skatiet tabulu 12. lappusé.

« TvaicéSanas receptém Sefa édienkarté izmantojiet vienkarso tvaicéSanu (vaks, apak$éjais
rezgis un pamatne). Risiem, makaroniem, kvie$iem un kvinejai (izmantojiet tvaicétaju) tikai ar
parsegu un pamatni).

PIEDERUMI
=~ X = L Uy
= ~
f i Mikrovilniem un Kraukskigo &dienu T I
Mikrovilniem S e T D oL Tvaicétajs Tvaicétajs
piemérots Skivis krasngg\ﬁ?erots éZ?:r:iti:slgt?:l:SEtfgs (viena slana tvaicétajs)| (pamatne un vaks)

Zemais stativs Augstais stativs
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CHEF MENU (SEFpavaraédi ENkart E)(MWp 338)

EDIENURECEPTES | DAUDZUMS | CARCSANS | piEperum PAGATAVOSANA
1-dar ZENi
o =0 Sagrieziet kartupelus uz pusém, gareniski.
P 0 200g - 1000g 5,5-21,5min 5 Uzklajiet sieru uz kartupelu virsmas, kad krasn
Pildtt kartupeli paradas attieciga norade.
— @ Piemeérots kartupeliem: 200-300g katram.
Pc 200g-1000g |  55-17,5min Nomazgajiet un sadurstiet. Péc mikrovilpu
Kartupeli krasns ieteikuma apgrieziet.
[} ) AR ~f Pargrieziet uz pusém, pievienojiet gardvielas un
3 Tomati 300g - 800g 1-15min =8 parkaisiet ar sieru.
2-CalLiS
@ Viegli ietaukojiet kraukskigo édienu paplati.
| ) _ . Pievienajiet garSvielas un uzlieciet filejas, kad
F, ! . 200g - 10009 13,1-32,6min @ \ kraukskigo &dienu paplate ir uzsildita. Péc
Vistas Filej mikrovilnu krasns ieteikuma apgrieziet &dienu.
Pievienajiet calu stilbiniem gar3vielas. letaukojiet
r kraukskigo &dienu paplati levietojiet stilbinus,
:U :_j &‘:’07 400g - 1000g 15-28,6min © \ kad kraukskigo edienu paplate ir iepriek$
Vistas stilbi sakarséta, un péc mikrovilnu krasns ieteikuma
apgrieziet.
Sagatavojiet 4 vistas kritinas (100g katrai),
100g maizes drupacas, 20g miltu, 1 olu, 3
- <= &damkarotes ar Tpai svaigu olivellu, sali un
F 3 Kraukskiga, 4 porcijas 14min. © \ piparus. legremdgjiet vistas galu mikla, noklajot
plana vistas gala abas kritinas puses, noklajiet kratinas ar olu
armaizi un ar maizes drupacam, ievietojiet kratinas uz
krauk3kigo édienu paplates.
- LTS Mikrovilniem piemérots 8kivis Iznemiet olu
PY O- 1-4gab. 1-5min 5 no ¢aumalas, caurduriet olas dzeltenumu,
Olu kultenis izmantojot zobu bakstamo.
- Pievienojiet cepetim gardvielas un ievietojiet
Fl @ 800g - 15009 24-40min auksta krasni, apgrieziet to, kad krasni paradas
Liellopu gala attieciga norade
= = S @ o S
oo v . 1
Mikrovilpiem Mikrovilgiem un krasnij Kril;sza‘giéi?lg?gd?:r%ale Tvaicétajs Tvaicetajs Zemais stativs Augstais stativs

piemérots $Kivis

piemérots $Kivis

paplates rokturis

(pamatne un vaks)
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CHEF MENU ($EFpavaraédi  ENkart E) (MWp 338)

GATAVOSANS

ILGUMS PIEDERUMI PAGATAVOSANA

EDIENU RECEPTES DAUDZUMS

3-Gala

Pievienojiet galai garSvielas un ievietojiet auksta
P E ﬁ 1000g - 15009 31-39min ® mikrovilnu krasnt. P&c mikrovilnu krasns ieteikuma

Jora gala apgrieziet cepeti uz ofru pusi.

P3 @ 150g - 600g 15-24min @ tlf’llsle_\(/;er;oyet _antrezzo_tamngar_svelas un apgrieziet to,
Antrekots ikiidz krasni paradas attiecigais pazinojums.

= levietojiet galu, kad krauk$kigo &dienu paplate
P Y == 50g - 150g 3,5-7min g ir ieprieks sakarséta, un péc mikrovilnu krasns

Cikgalas spekis ieteikuma apgrieziet.
Mikrovilniem piemérots 3Kivis, zemais stativs,
Vv, -
] 'S ) gy ~m) | izmantojiet tirgl pirktas kotletes vai saskana ar
F b Kotletes 200 - 4009 12-15min milako recepti pagatavotas kotletes, 15g katrai,

apgrieziet, kad krasni paradas attieciga norade.

4-ZiviS UN JUra S vELtES

£) Viegli ietaukojiet kraukSkigo édienu paplati.
,cn d’! @ Uzlieciet &dienu, kad krauk3kigo &dienu paplate

! Saldatas 200g - 600g 12-22rmin S ir sasildita. P&c mikrovilnu krasns ieteikuma
parklatas filejas apgrieziet édienu.
L 2D Lietojiet 1pasi liela izméra gameles ar maizi. Viegli
Fl E’ ‘*’!%fr 200 . @ ietaukojiet kraukkigo édienu paplati. Uzlieciet
g-600g | 9,521, 1min g | adienu, kad kraukiKigo edienu paplate ir sasilt
Garneles ar A €190 €dienu papite I Sasidita.
maizi Péc mikrovilnu krasns ieteikuma apgrieziet &dienu.
5-piCa UN pira Gi
lejauciet miklu, kuras pamata ir 150ml ddens, 159
= svaiga rauga, 200-225g miltu un sals, ka arf efla.
o 850 17min @ Laujiet miklai uzragt. Izklajiet miklu uz iepriek$
71| Majas gatavota 9 S ietaukotas paplates un caurduriet to. Pievienojiet
pica gaméjumu, piemaram, tomatus, mocarella sieru
un Skinki.

lejauciet sviesta miklu (250g miltu, 150g sviesta un

@ 2%, &damkarotes Udens) vai izmantojiet jau iepriek$

’c! E_' . ~ 900 19min pagatavotu sviesta mklu. (400-450g) Izvietojiet
Lotringas salais 9 S maizites kraukskigo &dienu paplaté. Samaisiet
pirags 100g bekona, 130g siera, 4 olas un 150ml jogurta.
Pievienojiet melnos piparus un muskatriekstus.
= =
— g - 700g -13,1min onemiet iesainojumu.
:"’3 P 300g - 700 9-13,1mi g N iet iesainoj
annas stila pica
= = 559 55
= ) 2 05 S S
" . " . - .. Kraukskigo édi lai .
pizﬂr:(éziwgirxis M|k;?;/'\|"r,2(re$suér:< Tkvr;snll I'iLI; :FalﬂiéiT;ec)ngdli)sguale Tvaicétajs (pan-vra\,tigis]:éks) Zemais stativs Augstais stativs

paplates rokturis
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CHEF MENU ($EFpavaraédi  ENkart E) (MWp 338)

EDIENU RECEPTES

DAUDZUMS

GATAVOSANS
ILGUMS

PIEDERUMI

PAGATAVOSANA

5-piCa

UN pira Gi

Plana pica

250g - 400g

9-12min

S==

Nonemiet iesainojumu.

Svaiga pica

]
i

900g

16,5min

lejauciet miklu, kuras pamata ir 150ml Gdens,
159 svaiga rauga, 200-225g miltu un sals, ka
art ella. Laujiet miklai uzragt. 1zklajiet miklu uz
ieprieks ietaukotas paplates un caurduriet to.
Pievienojiet garngjumu, pieméram, toméatus,
mocarella sieru un $kinki. Kad beigusies
iepriek3&ja uzkarsésana, ielieciet édienu
mikrovilnu krasni uz zema stativa.

6-Makar ONi UN LaZaNJa

Svaiga lazanja

1200g

27min

Izkausgjiet 50g sviesta panna, samaisiet

ar 900ml piena, 50g miltu, muskatriekstiem
un séli, lietojiet vidéju jaudu, lai pagatavotu
maistjumu, turpinot to maistt; apstajieties,

kad mérce Kuvusi bieza. Sagatavojiet 400g
kapatas liellopu galas, 40g sagrieztus sipolus,
100g sagrieztus burkanus, 40g sagrieztas
selerijas, 30g tomatu koncentrata, 40g dens,
4 édamkarotes ar Tpasi svaigu olivel|u, 80g
saberzta Parmigiano Reggiano siera, sali un
piparus. levietojiet vienu loksni Lazanjas miklas
tvertnes apaksa, noklajiet ar 100g mérces,
tad 2009 liellopa galas maisTjuma. Atkartojiet
3 reizes. Noklajiet ar 100g mérces uz augséja
Lazanjas miklas slana, un 100g mocarellas
siera, vai lietojiet savu milako recepti.

Sasaldéta
lazanja

300g-1000g

18-33min

-

Nonemiet aluminija foliju.

7-SaLdiE édi ENi/

k Uka S UN Mai

ZItES

=9

Méjas auglu
kika

P

1200g

28min

S

lejauciet sviesta miklu, kuras pamata
ir 180g miltu, 125g sviesta un 1 ola
(vai izmantojiet gatavu miklu). Izklajiet
kraukskigo édienu paplati ar sviesta
miklu, caurduriet to un uzlieciet
virspusé 700-800g $keles sagrieztu
abolu, pievienojot cukuru un kanéli.

S
SIS

Placeni

560g

14min

Kartigi samaisiet 275-300g miltu,

10g cepama pulvera, 4g sals, 50g
kauséeta margarina, 200ml piena,
izveidojiet vienu gabalu, kura diametrs
ir 20cm, uz ieellotas kraukskigo édienu

paplates.

~
=
=

Mikrovilniem
piemérots $Kivis

Mikrovilniem un krasnij

piemérots $Kivis

=

Kraukskigo édienu paplate

un kraukskigo édienu
paplates rokturis

Tvaicétajs

Tvaicétajs
(pamatne un vaks)

Zemais stativs Augstais stativs
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CHEF MENU (SEFpavaraédi ENkart E)(MWp 338)

EDIENU RECEPTES

DAUDZUMS

GATAVOSANS
ILGUMS

PIEDERUMI

PAGATAVOSANA

7-Sa

LdiE &di ENi/ k Uka S UN Mai ZIt ES

P3

Kika

600g

9,5min

S

Kartigi samaisiet 170g miltu, 10g cepama
pulvera, 170g cukura, 50g kauséta margarina,
100ml piena, ielejiet krauk3kigo &dienu
paplaté, kas iesméréta ar drupacam.

=KD

Grauzdéti rieksti

P

50g - 200g

2-4min

S~

Pievienajiet riekstus, kad krauk$kigo édienu
paplate ir uzsildrta. Péc mikrovilnu krasns
ieteikuma apmaisiet.

=

Biskvitkka
(viegli apcepta)

900g

45min

= &Y

Kartigi samaisiet 250g miltu, 159 cepama
pulvera, 250 g cukura, 50 g kauséta
margarina, 100 ml piena, ielejiet tvertné ar
foliju

=0

ﬁl

Smalkmaizites

PE

350g

22min

Samaisiet kopa 170g margarina un 170g
cukura, lidz masa ir maiga un gaisa. Pa vienai
pievienojiet tris olas. Léni sijajot, pievienojiet
2259 miltu, kas sajaukti ar 7g cepama

pulvera un 0,259 sals. lelejiet pa 28g masas
papira veidnés un vienmérigi novietojiet uz
uzkarséSana, ielieciet édienu mikrovilnu krasni
uz zema stativa.

250g

17,5min

Samaisiet kopa 250g miltu, 100g cukura

un 1,59 sals. Pievienojiet 1259 margarina.
Sakuliet 1 olu un pievienojiet maistjumam.
Samaisiet visus ingredientus, nosveriet pa
20g, izveidojiet bumbinu, izmantojiet daksinu,
lai divas reizes krusteniski saspiestu bumbinu.
Kad beigusies iepriek$&ja uzkarsésana,
ielieciet édienu piemérota 8kivi mikrovilnu
krasnT uz zema stativa.

Meringi

100g

38,5min

Saputojiet 2 olu baltumus ar 80g cukura.
Pievienajiet vanilu un mande|u esenci.
lzvietojiet 10-12 gabalus uz krauk$kigo
uzkarsésana, ielieciet édienu piemérota Skivi
mikrovilnu krasnt uz zema stativa.

Jogurts

600g

(150g*4)

Bstundas

levietojiet 629 jogurta 4 keramikas glazés
(15,59 katra), pievienojiet 125ml katra glazé
(lietojiet pienu ar ilgu lieto3anas terminu, tauku
saturs 3,5%, noklajiet blodu ar mikrovilnu plévi,
novietojiet tos aplT uz rot&josa paliktna.

~
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Mikrovilniem un krasnij
piemérots $Kivis

=
=

Kraukskigo édienu paplate
un kraukskigo édienu
paplates rokturis

)

§59

E

Tvaicétajs

@

(pamatne un vaks)

<

Augstais stativs

<

Zemais stativs

T
—J

Tvaicétajs




Wp

?I\tIIH S%I;lg)E CHEF MENU (6. MaNaS SEFpavaraédi ENkart E)

EDIENURECEPTES | DAUDZUMS | ATAYCSANS | piEpERuM PAGATAVOSANA
1-dar ZENi
) % Piemérots kartupeliem: 200-300g katram.
F’ ] 200g - 1000g 5,5-17,5min B Nomazgajiet un sadurstiet. Péc mikrovilnu krasns
Kartupeli ieteikuma apgrieziet.
Cb : AEm ~pe Pargrieziet uz pusém, pievienojiet garSvielas un
F’E Tomati 300g - 800g 11-45min S parkaisiet ar sieru.
B I levietojiet uz tvaicétaja restém un ielejiet 100ml Gdens
'C’B Burkani 150g - 500g Sensors T pamatné. Uzlieciet vaku.
urkani
L ) T levietojiet uz tvaicétaja restem un ielejiet 100ml ddens
P ! Brokol 150g - 500g Sensors T pamatng. Uzlieciet vaku.
[OKOll
CIS 150q - 500 Sensors I levietojiet uz tvaicétaja restém un ielejiet 100ml ddens
! K ! 9 g N} pamatng. Uzlieciet vaku.
artupeli
o @ s levietojiet uz tvaicétaja restém un ielejiet 100ml ddens
! 5 150g - 500g Sensors T pamatné. Uzlieciet vaku.
Saldetie darzeni
2-CaLis
Nedaudz ieel|ojiet mikrovilnu krasni un trauku, kas
c paredzéts lietoSanai mikrovilnu krasni. Pievienojiet
F’II = 200g - 1000g 13,1-32,6min @ \ garvielas un filejas, kad mikrovilnu krasns un trauks
Vistas Fileja ir iepriek$ sakarséts. P&c mikrovilnu krasns ieteikuma
apgrieziet &dienu.
Pievienajiet calu stilbiniem gardvielas. leellojiet
r . mikrovilnu krasni un trauku, kas paredzéts lietoSanai
!D - 400g - 1000g 15-28,6min @ \ mikrovilnu krasni. levietojiet stilbinus, kad mikrovilnu
Vistas stilbi krasns un trauks ir iepriek$ sakarséts, un péc
mikrovilnu krasns ieteikuma apgrieziet.
Pievienojiet garvielas un novietojiet uz tvaicésanas
P _:I' gs 150g - 5009 Sensors Vs rezga. lepildiet apak$pusé 100ml Odens un parklajiet
Vistas Fileja ar vaku.
! @ Pievienojiet cepetim gardvielas un ievietojiet auksta
F’ ] 800g - 15009 24-40min krasnt, apgrieziet to, kad krasn paradas attieciga
Liellopu gala norade

Mikrovilniem Mikr

piemérots $Kivis

rovilniem un krasnij
piemérots $Kivis

=

Kraukskigo édienu paplate

un kraukskigo édienu
paplates rokturis

Tvaicétajs

Tvaicétajs
(pamatne un vaks)

<

Augstais stativs
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Zemais stativs
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6tH SENS)E CHEF MENU (6. MaNaS SEFpavaraédi ENkart E)

(MW

EDIENURECEPTES | DAUDZUMS | CATRORANS T pEDERUM PAGATAVOSANA
3-Gala
Pievienojiet galai gardvielas un ievietojiet
P K 1000g - 15009 31-39min @ auksta mikrovilnu krasni. P&c mikrovilnu
Jéra gala krasns ieteikuma apgrieziet cepeti uz otru pusi.
- Pievienojiet antrekotam garsvielas un
P3 @ 150g - 600g 15-24min @ apgrieziet to, tiklidz krasnT paradas attiecigais
Antrekots pazinojums.
levietojiet galu, kad mikrovilnu krasns un
F’ Y % . 50g - 150g 3,5-7min © \ trauks ir iepriek$ sakarséts, un p&c mikrovinu
Cukgalas spekis krasns ieteikuma apgrieziet.
4-ZiviS UN JUra S vELtES
gﬂ m Pie_vif:pojiet ga[§vielas un novietojiet uz
P i flel 1509 - 5009 Sensors Ty tvaicéanas reZga. lepildiet apakpusé 100ml
Zivju filejas tdens un parklajiet ar vaku.
Yo\ Nedaudz ieel|ojiet mikrovilnu krasni un trauku,
g:".’;« kas paredzéts lieto3anai mikrovilnu krasni.
P E Saldétas 200g - 600g 12-22min @ \ Pievienojiet édienu, kad mikrovilnu krasns un
parklatas filejas trauks ir ieprieks sakarséts. Pc mikrovilnu
krasns ieteikuma apgrieziet édienu.
ﬁz Lo} Novietojiet uz tvaicésanas rezga. lepildiet
- ]\ /'r
P:-’ Garneles 1509 - 500g Sensors apak3pusé 100ml idens un parklajiet ar vaku.
D) Lietojiet Tpasi liela izméra garneles ar maizi.
i‘zﬁ Nedaudz ieellojiet mikrovilnu krasni un trauku,
oo = ) g g kas paredzats litosanai mikrovilnu krasnf.
a Garneles ar 200g - 600g 9,521, min S Pievienajiet &dienu, kad mikrovilnu krasns un
maizl trauks ir ieprieks sakarséts. P&c mikrovilnu
krasns ieteikuma apgrieziet édienu.
P c @ A Pie_vifzpojiet gaﬁvielas un novietojiet uz
3 — 150g - 5009 Sensors Ty tvaiceSanas rezga. lepildiet apakSpusé 100ml
Zivs siteni tdens un parklajiet ar vaku.
oc L) Novietojiet uz tvaicasanas rezga. lepildiet
! Gliemezvaki 150g - 500g Sensors —J apak3pusé 100ml ddens un parklajiet ar vaku.
5-piCa UN pira Gi
lejauciet miklu, kuras pamata ir 150ml adens,
159 svaiga rauga, 200-225g miltu un sals, ka
o . art ella. Laujiet miklai uzrdgt. Izklajiet miklu uz
! Majas gatavota 850g 7min S ieprieks istaukotas mikrovilnu krasns un trauka
pica un caurduriet to. Pievienojiet gamajumu,
pieméram, tomatus, mocarella sieru un 3kinki.
= S © T 09 S
oo ] 1
Mikrovilpiem Mikrovilniem un krasnij Kriik::salﬂiéi%eongdﬁzgrle Tvaicétajs Tvaicatajs Zemais stativs Augstais stativs
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6tH SENSE CHEF MENU (6. MaNaS SEFpavaraédi ENkart E)

(] (Mwp 33

GATAVOSANS

ILGUMS PIEDERUMI PAGATAVOSANA

EDIENU RECEPTES DAUDZUMS

5-piCa UN pira Gi

lejauciet sviesta miklu (250g miltu, 1509
@ sviesta un 2 édamkarotes tdens) vai
izmantojiet jau iepriek$ pagatavotu sviesta
Lotringas salais 900g 19min © \ miklu. (400-450g). Izklajiet mikrovilnu krasni
pirags un trauku ar sviesta miklu Samaisiet 100g
bekona, 130g siera, 4 olas un 150ml jogurta.
Pievienojiet melnos piparus un muskatriekstus.

0
mu

- ==
P3 = 300g - 700g 9-13,1min SO St | Nonemietiesainojumu.
Pannas stila pica
>
F’ Y Sasa?tapica 2509 - 400g 9-12min @ \ Nonemiet iesainojumu.

lejauciet miklu, kuras pamata ir 150ml Gdens,
159 svaiga rauga, 200-2259 miltu un sals, ka
art ella. Laujiet miklai uzragt. 1zklajiet miklu uz

P> ieprieks ietaukotas paplates un caurduriet to.
F’ C, 900g 16,5min ® & Pievienojiet garngjumu, pieméram, tomatus,
Svaiga pica mocarella sieru un $kinki. Kad beigusies
iepriek$&ja uzkarsésana, ielieciet édienu
piemérota Skivi mikrovilnu krasni uz zema
stativa.

6-Makar ONi UN LaZaNJa

Izkausgjiet 50g sviesta panna, samaisiet
ar 900ml piena, 50g miltu, muskatriekstiem
un séli, lietojiet vidéju jaudu, lai pagatavotu
maistjumu, turpinot to maistt; apstajieties,
kad mérce Kuvusi bieza. Sagatavojiet 400g
kapatas liellopu galas, 40g sagrieztus sipolus,
T 100g sagrieztus burkanus, 40g sagrieztas
P:' &s 1200g S7min ® <@ selerijas, 30g tomatu koncentrata, 40g tdens,
Svaiga lazanja 4 édamkarotes ar Tpasi svaigu olivellu, 80g
saberzta Parmigiano Reggiano siera, sali un
piparus. levietojiet vienu loksni Lazanjas miklas
tvertnes apaksa, noklajiet ar 100g mérces,
tad 200 liellopa galas maisTjuma. Atkartojiet
3 reizes. Noklajiet ar 100g mérces uz augséja
Lazanjas miklas slana, un 100g mocarellas
siera, vai lietojiet savu miako recepti.

- &7 —
F g Sasaldéta 300g - 1000g 18-33min @ &) Nonemiet aluminija foliju.
lazanja
= N3 @ Lo p T
= = g 1 f :
" . S - .. Kraukskigo édienu paplate P
lekfovwlu[erjw_ Mlkn_)vaEM u }((asnu un kraukskigo édienu Tvaicétajs Tvaloetajsi Zemais stativs Augstais stativs
piemérots $kivis piemérots $Kivis (pamatne un vaks)

paplates rokturis
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6t H SENSE CHEF MENU (6. MaNaS SEFpavaraédi ENkart E)
(S (Mwp 33
epiENUReCEPTES | DAuDzums | CATISRANS | pieperum PAGATAVOSANA
6-Makar ONi UN LaZaNJa
levietojiet 1-3 porcijas makaronu tvaicétaja
apaksa (pamatng), rekinot 70g katrai porcijai.
Pievienajiet ideni I1dz atbilstoSajam limenim,
/ zem teksta “Makaroni + Gidens” (1 = 1 porcija, 2
_ A4 ' — = 2 porcijas u.c.).
F’ o } — 1-3 porcijas fest atgg::gsnaiks Wy Uzlieciet tvaicétajam vaku. Nelietojiet tvaicétaja
Makaroni videjo rezgi.
Kad displejs vedina, atlasiet gatavojamo porciju
skaitu (L1 = 1 porcija, L2 = 2 porcijas u.c.).
Manuali iestatiet gatavo$anas laiku saskana ar
datiem uz iepakojuma.
7-r ISi UN Gra Uda UGi
levietojiet 1-4 porcijas risu tvaicataja apaksa
(pamatng), rékinot 100g katrai porcijai.
Pievienojiet ideni ldz atbilstoSajam lTmenim,
kas redzams tvaicétaja zem teksta “Risi +
. ddens” (1 =1 porcija, 2 = 2 porcijas u.c.).
o ; 2,5-Tmin + i adens. e o
g 1-4 porcijas iestatiganas laiks S Noklzzul?t arltv_a}lcetgjﬁ vaku. Nelietojiet
tvaicétaja vidéjo reZgi.
Kad displejs vedina, atlasiet gatavojamo porciju
skaitu (L1 =1 porcija, L2 = 2 porcijas u.c.).
Manuali iestatiet gatavo$anas laiku saskana ar
datiem uz iepakojuma.
09 5 Ty —\ levietojiet 1-4 porcijas risu tvaicétaja apaksa
rc Km,@ft’ 100 - 400g 20,5-50,5min Uy (pamatné), rékinot 100 g katrai porcijai.
viesl Nelietojiet tvaicétaja rezg.
g levietojiet 1-4 porcijas risu tvaicétaja apaksa
- /0 I\ - s . “
J > 8% i} " o 1 (pamatng), rékinot 100g katrai porcijai.
F3 Kvineja 1+4 porcias 22,5-42min Uzlieciet tvaicétajam vaku. Nelietojiet tvaicétaja
rezgi.
8-SaLdiE &di ENi/ k Uka S UN Mai ZIt ES
lejauciet sviesta miklu, kuras pamata ir 180g
g} miltu, 1259 sviesta un 1 ola (vai izmantojiet
o . . gatavu miklu). Izklajiet kraukSkigo édienu
r MaJ?kaug[u 12009 26min S paplati ar sviesta miklu, caurduriet to un
uka uzlieciet virspusé 700-800g Skéles sagrieztu
abolu, pievienojot cukuru un kanéli.
=) Kartigi samaisiet 275-300g miltu, 10g cepama
oI S . ) pulvera, 4g sals, 509 kauséta margarina, 200ml
: Placeni %60g f4min = piena, izveidojiet vienu gabalu, kura diametrs ir
20cm, uz ieellotas mikrovilnu krasns un trauka.
= S © T &
= <
Mikrovilgiem Mikrovilgiem un krasnij Kriiklfzﬁﬁéé&g;ngd‘?:r?f‘e Tvaicétajs Tvaicétajs Zemais stativs Augstais stativs
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6t H SENSE CHEF MENU (6. MaNa$S SEFpaviraédi ENkart E)

(MWp 339)

EDIENU RECEPTES

DAUDZUMS

GATAVOSANS
ILGUMS

PIEDERUMI

PAGATAVOSANA

8-Sa

LdiE &di ENif

k Uka S UN Ma

iZIt ES

=

Kraukskiga kika

600g

9,5min

S

Kartigi samaisiet 170g miltu, 10g cepama
pulvera, 170g cukura, 50g kauséta margarina,
100ml piena, ielejiet uz mikrovilnu krasns un
trauka, kas iesméréts ar drupacam.

Y

Grauzdeti rieksti

&

50g - 200g

2-4min

S

Pievienojiet riekstus, kad mikrovilnu krasns
un trauks ir ieprieks sakarséts. Péc mikrovilnu
krasns ieteikuma apmaisiet.

©

Augli

.

150g - 500g

Sensors

L85 2
/1

Mizoti un sagriezti gabalinos, ievietojiet uz
tvaicétaja rezga. lepildiet apakSpusé 100ml
Gdens un parklajiet ar vaku.

Biskvitkka

900g

45min

= EY

Kartigi samaisiet 2509 miltu, 159 cepama
pulvera, 250 g cukura, 50 g kauséta margarina,
100 ml piena, ielejiet tvertné ar foliju

o7
F

Smalkmaizites

350g

22min

Samaisiet kopa 170g margarina un 170g
cukura, [idz masa ir maiga un gaisa. Pa vienai
pievienojiet tris olas. Léni sijajot, pievienojiet
2259 miltu, kas sajaukti ar 7g cepama pulvera
un 0,259 sals. lelejiet pa 28g masas papira
veidnés un vienmérigi novietojiet uz cepSanas
paplates.

zema stafiva.

P8

250g

17,5min

Samaisiet kopa 250g miltu, 100g cukura un
1,59 sals. Pievienojiet 1259 margarina. Sakuliet
1 olu un pievienojiet maisijumam. Samaisiet
visus ingredientus, nosveriet pa 20g, izveidojiet
bumbinu, izmantojiet daksinu, lai divas reizes
krusteniski saspiestu bumbinu.

zema stafiva.

Meringi

100g

38,5min

Saputojiet 2 olu baltumus ar 80g cukura.
Pievienojiet vanilu un mandelu esenci.
[zveidojiet 10-12 gabalinus uz mikrovilnu
krasns un trauka. Kad beigusies iepriek3gja
uzkarséSana, ielieciet édienu mikrovilnu krasni
uz zema stafiva.

1
C3

g

Jogurts

600g
(1509°4)

6Bstundas

levietojiet 629 jogurta 4 keramikas glazés
(15,59 katra), pievienojiet 125ml katra glaze
(lietojiet pienu ar ilgu lietoSanas terminu, tauku
saturs 3,5%, noklajiet blodu ar mikrovilnu plévi,
novietojiet tos aplt uz rotgjosa paliktna.

~
=

Mikrovilniem
piemérots $kivis

Mikrovilniem un krasnij
piemérots $Kivis

S

Kraukskigo édienu paplate
un kraukskigo édienu
paplates rokturis
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AUTO CLEAN (AUTOMATISKA TIRISANA)

Sis automatiskas tirisanas cikls palidz iztirit mikrovilnu krasns nodalfjumu un likvidét
nepatikamos aromatus.

A e % o, @

Microwave Grill Forced Air Dual Crisp Chef Menu
El 7% 1300 [>]
4 oy = e
* R < &, ay @

STOP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry Special Menu  Stop TT JET START

PIRMS CIKLA SAKSANAS

(1) lelejiet mikrovilpu dro$aja tvertné 250ml istabas temperataras Gdens (skatiet masu ieteikumus
talak sadala “Padomi un ieteikumi”).

@ Novietojiet trauku tieSi uz rot&josas stikla paplates.

LAI SAKTU CIKLU
@ Nospiediet pogu Auto Clean (Automatiska Tirisana), un displeja bis redzams tirianas cikla ilgums.

@ Lai saktu funkciju, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprindjuma) / Jet Start (Atras Palai$anas).

PEC CIKLA PABEIGSANAS
@ Nospiediet Stop (ApturéSanas) pogu.
(2) lznemiet trauku.

@ lek$€jo virsmu tiriSanai izmantojiet mikstu dranu vai papira dvieli ar vieglu tiriSanas Ilidzekli.

O Padomi un ieteikumi:

- Lai panaktu labaku tiri§anas rezultatu, ieteicams izmantot trauku, kura diametrs ir 17-20 cm,
bet augstums — mazak neka 6,5 cm. Modeliem, kuriem tvaicétajs pieejams ka piederums,
vienkarsi izmantojiet tvaicétaja pogu, lai palaistu So funkciju.

« Taka trauks péc tirisanas cikla pabeigSanas bus karsts, iznemot trauku no mikrovilnu krasns,
ieteicams izmantot karstumizturigu cimdu.

« Lai panaktu labaku tirisanas efektu un likvidétu nepatikamus aromatus, pievienojiet Gdenim
mazliet citrona sulas.

« Netiriet grila sildelementu , jo ta lielais karstums sadedzina taukus, tacu virsma zem grila
regulari jatira. TiriSana izmantojiet mikstuun mitru draninu, ka arf saudzigu mazgasanas lidzekli.
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SPECIAL MENU (SPECIALA IZVELNE)

Speciala izvélne ir convenient (érts) veids, ka piekldt dazadam funkcijam, kas atvieglo gatavoSanas
procesu. Laujot jums raudzét miklu, mikstinat un kauseét sviestu, saldéjumu, kréma sieru, u.c.

Nd

\\\\\\\\ Grill

¥ R
A
Combi

ChefMenu  Auto Clean

]

JET START

@ PN

Stop TT

@ Nospiediet Special Menu (Ipasas izvélnes) pogu.

@ Pagrieziet pogu, lai atlasttu partikas kategoriju (skatiet tabulu zemak), un nospiediet Confirmation
(Apstiprinajuma) pogu, lai apstiprinatu.

@ Pagrieziet pogu, lai pielagotu svaru.

@ Lai saktu gatavoSanas ciklu, nospiediet pogu Confirmation (Apstiprindjuma) / Jet Start (Atras
PalaiSanas).

EDIENU RECEPTES
METODE SVARS PADOMI
Mw P 338 | Mw P 339
Picas miklai, ielejiet 37°C adeni tieSi tvertné un
! f= iz8kidiniet raugu Gdent, pievienojiet 250 g miltu,
TN N Miklas ) 2 galda karotes ar augu ellu, 2 téjkarotes sals,
Miklas Miklas raudzésana AU kartigi samiciet, Iidz izveidojas mikla.
ralidzegana | raudzegana To var lietot arT citam jlsu milakajam miklas
receptém.
P2 skatiet tabulu lzmantojiet o funkciju, nospieZot specialu pogu
/ = Saglabat Siltuma modelim Mw P 338; nospieZot Specialas izvélnes
Saglabat Siltu uzturesana pogu modelim Mw P 399. Stkakai informacijai
Siltu " | skatiet nodalu "Siltuma Saglabasanas".
P P3 - o o
ﬁ ﬁ Mikstinat 50-500 No ledusskapja iznemtu, izsainojiet un uzlieciet uz
9 mikroivilniem piemérota skivja.
Sviests Sviests
P3 PY
Mikstinat 100-1000g No saldétavas iznemtu saldéjumu uzlieciet ta
v 4 iepakojuma uz rotéjosas paplates.
Saldéjums | Saldéjums
2] B
S = No ledusskapja iznemtu, izsainojiet un uzlieciet uz
Krai K": LD -3y mikroivilniem piemérota Skivja.
réjuma réjuma
siers siers
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EDIENU RECEPTES

METODE SVARS PADOMI
Mw P 338 | Mw P 339
P5 PG
(Foie) () 250g-1000g
ﬁ@ ﬁ@ Mikstinat (Seit 1 ml vienads | No saldétas iznemtam nonemiet trauka vaku.
ar 1
Sasaldeta| Sasaldeta 9
sula sula
o o
] [l No ledusskapja iznemtu, izsainojiet un uzlieciet
p Kausésana 50 - 500g uz mikroivilniem piemérota Skivja Samaisiet,
kad tiek noradits.
Sviests Sviests
o7
\ g Istabas temperatiras Sokoladi ielieciet
Kausésana 100-5009 mikrovilniem piemérota Skivi. Samaisiet, kad
Sokolades| Sokolades tiek noradits.
gabalini gabalini
FPB Fg No ledusskapja iznemtu, uzlieciet uz
Kausésana 50 - 500g mikroivilniem piemérota $kivja. Samaisiet, kad
. . tiek noradits.
Siers Siers
F"_-_,' PO Istabas temperatiras Sokoladi ielieciet
mikrovilniem piemérota $kivi. Edienam vajadzéet
@ @ Kausésana 100 - 5009 bat vismaz divreiz lielaka tilpuma, ja izmanto
Altejas Altejas iaZIt?Jals pastilas, jo tas gatavoSanas laika
L : plesas.
pastilas pastilas
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IETEIKUMI VIDES AIZSARDZIBAI

lesainojuma materialus var nodot otrreiz€jai parstradei, jo uz tiem ir parstrades
simbols. levérojiet vietéjos atkritumu savak8anas noteikumus. Uzglabajiet

potenciali bistamus iesainojuma materialus (plastmasas maisus, polistirolu é%

u.c.) bérniem nepieejama vieta.

STierice ir apziméta saskana ar Eiropas direktivu 2012/19/EU par elektroniska

un elektriska aprikojuma atkritumiem (w EEE). Pareizi atbrivojoties no 81
izstradajuma, jls palidzesit nepielaut potenciali bistamas sekas apkartgjai videi un cilveku
veselibai, kuras pretéja gadijuma varétu izraisit ST izstradajuma neatbilstoSa izmeSana
atkritumos.

Simbols uz ierices vai tas komplektacija esoSajiem dokumentiem norada, ka
80 izstradajumu nedrikst izmest kopa ar sadzives atkritumiem. To janodod
piemérota elektriska un elektroniska aprikojuma savak$anas un otrreizg€jas
parstrades vieta.

Utilizacija javeic atbilstoSi vietgjiem vides aizsardzibas noteikumiem par
atkritumu utilizaciju.

Lai iegQtu plasaku informaciju par $T izstradajuma parstradi, idzu, sazinieties ar vietéjas
pasvaldibas administraciju, majsaimniecibas atkritumu savakSanas dienestu vai veikalu,
kura iegadajaties ierici.

Pirms atbrivoties no nolietotas ierices, nogrieziet stravas kabeli, lai mikrovilnu krasni
nevarétu pievienot elektrotiklam.



Saskana ar standarta IEC 60705 4. izlaidumu, 04.2010.

- Starptautiska elektrotehniska komisija ir izstradajusi standartus salidzinosam sildisanas
funkcijas veiktsp&jas parbaudém, kas paredzétas dazadam mikrovilnu krasnim. Sai mikrovilnu
krasnij ieteicams lietot $adus parametrus:

TESTS DAUDZUMS | APT. LAIKS | JAUDAS LIMENIS Trauks
12.31 .
(olu kréms) 750 g 15-16min. 750w Pyrex 3. 222-R
12.3.2 .
(biskvitkika) 475g 7min30s 750w Pyrex 3.827
12.3.3
(viltotais 900 g 13-14min. 750w Pyrex 3.838
zakis)
12.3.4
(Kartupelu 1200 g 23-26min. | GrileSana + 500 w Pyrex 3.827
sacepums)
12.3.5 , Gaisa plisma . -
(Calis) 1200 g 37-38min. 200 °C + 90w Zemais stativs
12.3.6 , Gaisa plisma .
(Citronkaka) 800¢g 34min. 200 °C + 90w Schott stikla trauks
13,3 Novietojiet uz grozama
(Manuala 500 g 15min 160w 8kivja ar 3 mm biezu
atkausésana) plastmasas Skivi
TEHNISKIE DATI
Datu apraksts Mw P 338 Mw P 339
BaroS$anas spriegums 220-230V~50Hz | 220-230V~50Hz
Mikrovilnu krasns jaudas limenis | 1650 w 1650 w
Nominala ieejas jauda 2000 w 2000 w
Grils 1150-1250 w 1150-1250 w
Gaisa Pievadisana 1650-1750 w 1650-1750 w
Aréjie izméri (HXw XD) 373 X490 X540 373 X490 X540
leksgjie izméri (HXw XD) 225 X 395 X370 225X 395 X 370
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w hirlpool ir ASV registréta w hirlpool pre¢u zime



