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LABAKIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG produktu. Esam to izveidojusi, lai ilgstoSi
nodrosinatu nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas
palidz vienkarsot dzivi, — iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet
dazas minutes, lai izlasitu So tekstu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet misu vietni, lai:
sanemtu padomus par lietoSanu, brosiras, problémrisinasanas informaciju un
@ informaciju par apkopi un remontu:
www.aeg.com/support
g Lai sanemtu labaku servisu, registréjiet savu izstradajumu:
a/ www.registeraeg.com

legadajieties piederumus, vienreizéjas lietosanas detalas un originalas
.% rezerves dalas savai iericei:

www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati: modelis,
PCK, sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/N Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par vides aizsardzibu

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas raduSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilveku drosiba

A BRIDINAJUMS! _ ) o
Nosmak$anas, savainoSanas vai pastavigas
invaliditates risks.

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spé€jam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
drosSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 lidz 8 gadu vecumam un personam ar
loti plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve
iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Nelaujiet bérniem jaunakiem par 3 gadiem tuvoties
iericei, ja vien vini netiek nepartraukti uzraudziti.

- Nelaujiet bérni rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties ierices
tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. Pieejamas dalas
lietoSanas laika sakarst.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- Saiiericei jabut pieslégtai pie fikla stravas ar HO5VV-F
tipa kabeli, lai izturétu temperaturu no aizmugures
panela.
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. Slierice ir paredzéta izmanto$anai lidz 2000 m virs

juras limena.

. Slierice nav paredzéta lietoSanai uz kugiem, laivam

vai liellaivam.

- Lai izvairitos no parkarsanas, nedrikst uzstadit ierici

aiz dekorativam durvim.

- Nenovietojiet ierici uz pamatnes.
- Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atsevisku

talvadibas sistemu.

. BRIDINAJUMS! gatavojot uz plits édienu ar taukiem

vai ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréks.

- NEMEGINIET dzést uguni ar adeni, bet izsl€dziet ierici

un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu.

. UZMANIBU! Gatavo$anas process jauzrauga. Iss

gatavoSanas process jauzrauga nepartraukti.

- BRIDINAJUMS! Aizdeg3anas risks: Neturiet

priekSmetus uz phits virsmam.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
- Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku tirisanai

neizmantojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un
tadejadi stikls var saplist.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,

pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

- Ja stikla keramikas virsmal/stikla virsma ir saplaisajusi,

izslédziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas
avota. Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam
tiesi, izmantojot savienojuma karbu, nonemiet
droSinataju, lai atvienotu ierici no stravas avota. Abos
gadijumos sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.

Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai

ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

. Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.
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. BRIDINAJUMS! Pirms lampas mainidanas
parliecinieties, vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu
elektroSoku.

. Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizé€tajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta
var sakarst.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas
darbibas pretéja seciba.

- Saskana ar elektrisko instalaciju noteikumiem
atvienoSanas iespéjas jaieklauj cietajos vados.

. BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja
ieteiktas vai ierices lietoSanas instrukcija noraditas
plits vadiklas vai plits vadiklas, kas iestradatas ierice.
Nepiemérotu plits vadiklu lietoSana var izraisit
negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana .

A

* Nonemiet visu iesainojumu.
» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
* levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades. .
* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
dro$ibas cimdus un slégtus apavus.
* Nevelciet ierici aiz roktura.

lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mebeles, lai noverstu
pieskar$anos bistamajam dalam.
lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.

* Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievero, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu €diena
gatavoSanas trauki.

Parliecinieties, vai ir ierikoti
stabilizatori, lai novérstu ierices
apgasanos. Skatiet sadalu
"Uzstadisana".

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai .
kvalificéta persona.

« Virtuves mébeles un ierices

iebuvésanai paredzétajam atvérumam
jabut piemeérota lieluma.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstoSa
vieta, kas atbilst uzstadiSanas
prasibam.

2.2 Elektribas padeves
piesléegsSana
BRIDINAJUMS!

Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégsana ir
javeic kvalificetam elektriki,.
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lericei jabut iezemeétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai niSu zem ierices
vai atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta
darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmer
velciet aiz kontaktspraudna.
Automatsledzi, droSinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

Elektroinstalacija jabat izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda.

2.3 Pielietojums

C BRIDINAJUMS!
Pastav traumu vai
apdegumu gusanas risks.

Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

Siierice ir paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

Nemainiet Sis ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokeétas.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

Atslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar udeni.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavojot ar
taukvielam un ellu, netuviniet tam
atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.
Tvaiki, kurus izdala loti karsta ella, var
izraisit spontanu aizdegSanos.
Izlietota ella, kas satur €diena
atliekas, var izraisit ugunsgréeku pie
zemakas temperaturas neka ella, kas
tiek lietota pirmo reizi.
Neievietojiet ieric€, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam piesucinatus priekSmetus.
Nelaujiet dzirkstelém un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.
Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu

risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice;

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam;

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas vai neriis€josa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.



« Gatavojot mitras kukas, izmantojiet
dzilo cepeSpannu. Auglu sulas var
atstat nenofiramus traipus.

* Nenovietojiet karstus €diena
gatavos$anas traukus uz vadibas
panela.

« Ediena gatavoSanas laika nelaujiet
ediena gatavo$anas traukiem
izvarities tukSiem.

* Gadajiet, lai uz ierices neuzkristu
nekadi priekSmeti un édiena
gatavosanas trauki. Ta var sabojat
virsmu.

* Neieslédziet sildrinkus, ja uz tiem
novietots tukss édiena gatavoSanas
trauks, vai bez édiena gatavoSanas
trauka.

+ Ediena gatavo3anas trauki, kas
izgatavoti no ¢uguna vai aluminija
Iejuma, vai kuru apaksa ir bojata, var
saskrapét. Parvietojot $adus
priekSmetus pa plits virsmu, vienmér
paceliet tos.

» Slierice paredzéta tikai édiena
gatavosanai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

2.4 Kopsana un tirisana

C BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un
ierices aizdeg$anas un
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdakSu no
kontaktligzdas.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

« lericé atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréeku.

* Regulari firiet ierici, lai novérstu
virsmas materiala nolietoSanos.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
ldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzéetus aerosolus, ievérojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

» Nefiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida firisanas
lidzekli.

2.5 lekSéjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

+ 8aja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze ir paredzeéta tikai
majsaimniecibas iericém. Nelietojiet to
telpu apgaismosanai.

* Pirms spuldzes nomainas atvienojiet
ierici no elektrofikla.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.6 Servisa izvélne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

+ Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

» Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizgjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.

3.1 lerices novietoSana

Varat uzstadit brivi stavoso ierici ar
skapjiem viena vai abas puseés vai telpas
star.



www.aeg.com

Minimalos uzstadi$anas attalumus var 3.4 Aizsardziba pret
aplukot tabula. sasversanos
lestatiet pareizo augstumu un vietu
L ———— iekartai pirms sakat uzstadit aizsargu

| pret sasvérsanos.
1 B é UZMANIBU!

(o] Uzstadiet pareiza augstuma
aizsargu pret sasvérsanos.

/-<<
/< >> @ Parliecinieties, vai virsma aiz

ierices ir gluda.

B
/”/ Jums ir jauzstada aizsardziba pret

Minimalie attalumi sasvérsanos. Ja to neuzstadisiet, ierice
var sasverties.

lzmeérs mm o - .
Jusu ierice ir apziméta ar attéla redzamo

A 400 simbolu (ja tads ir), lai atgadinatu, ka ir
jauzstada aizsargs pret sasveérsanos.

B 650
C 150

3.2 Tehniskie dati

Spriegums 230 V
Frekvence 50 - 60 Hz
lerices klase 1

lzmérs mm
Augstums 858
Platums 500
Dzilums 600

3.3 lerices limenosana

1. Uzstadiet aizsargu pret sasvérSanos
317 - 322 mm uz leju no ierices
augsejas virsmas un 80 - 85 mm no
ierices sana apalaja cauruma uz
kronsteina. Pieskruvéjiet to pie cieta
materiala vai piemérota stiprinajuma
(sienas).

Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai
nolimenotu ierices augséjo virsmu
atbilstoSi citam virsmam.



317-322
mm

[

O

LATVIESU 9

ST ierice tiek piegadata bez
kontaktdakSas un baro$anas vada.

BRIDINAJUMS!

Pirms stravas kabela
savienojuma ar terminali,
izmériet spriegumu starp
fazem majas elektrotikla.
Péc tam, skatiet piesleguma
markéjumu ierices
aizmuguré, lai izmantotu
pareizo elektroinstalaciju.
Sada seciba lauj izvairities
no instalacijas kludam un
ierices elektrisko sastavdalu
bojajumiem.

Dazadam fazém piemérotie kabelu veidi:

2. Caurums atrodas ierices aizmugures
kreisaja puse. Paceliet ierices
priekSdalu un ievietojiet to starp
skapiSiem. Ja atstarpe starp virtuves
skapiSiem ir lielaka neka plits
platums, tad nepiecieSams noregulét
sanu merijumu, lai nocentrétu plti.

@ Ja jis mainijat plits izmérus,
novietojiet aizsargu pret
sasversanos pareiza vieta.

UZMANIBU!

Ja atstarpe starp virtuves
skapiSiem ir lielaka par
ierices platumu, tad
nepiecieSams noregulét
sanu merijumu, lai
nocentrétu ierici.

AN

3.5 Elektroinstalacija

é BRIDINAJUMS!

Razotajs neuznemas
nekadu atbildibu par
bojajumiem, kas radusies,
neievérojot drosibas
noradijumus, kas minéti
DroSibas informacijas
sadalas.

Faze Minimalais kabela
izmeérs

1 3x6,0 mm?

3 ar neitralu 5x1,5 mm?

BRIDINAJUMS!

Stravas kabelis nedrikst
saskarties ar attéla
noraditajam ierices dalam.
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4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

NEROBn oo

color1deo

Plits virsmas regulatori
Temperaturas regulators
Temperatiras indikators/simbols
Elektroniskais programmétajs
Plits lampa / simbols / indikators
A Cepeskrasns funkciju regulators
Tvaiks Plus tausting

Bl Sildelements

El Lampa

Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts
leksienes izcilnis

Plauktu pozicijas

4.2 Gatavosanas virsmas izkartojums

@ 140 mm
| L]

| |
d H o

4.3 Piederumi

Restots plaukts

Ediena gatavoSanas traukiem, kuku
un cepesu formam.

CepsSanas panna

Kdkam un cepumiem.
Grila/cepeSpanna

Konditorejas izstradajumu un cepesSu
cepSanai vai ka panna tauku
savak$anai.

Gatavo$anas zona 1200 W

Tvaika izvads - skaits un pozicija ir
atkarigi no modela

Gatavo$anas zona 900 / 2000 W
Gatavo$anas zona 1200 W
Atlikusa siltuma indikators

[@ Gatavo$anas zona 700/ 1700 W

« AirFry paplate
Lai ceptu édienu ar mazaku
daudzumu ellas vai bez cepama
papira.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

» Uzglabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilktne atrodas zem
cepeskrasns iekSpuses.



BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Pirma tiriSana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu balstus no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "KopSana un tirisana".

Iztiriet cepeskrasni un notiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, péc
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo @
indikators.

Piespiediet + vai = pareiza laika
iestatiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

5.3 Laika mainiSana

Diennakts laiku nevar mainit,
ja darbojas darbibas laika (ol
vai beigu = funkcija.

Nospiediet @ vairakas reizes, lidz sak
mirgot Diennakts laika funkcijas simbols.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Gatavosanas zonu
apraksts

Gatavosanas zonas ir aprikotas ar

termostatu un darbojas ar partraukumiem

LATVIESU 11

5. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu
"Laika iestatiSana".

5.4 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.5 lepriek$éja karsesana

lepriek$ uzkarséjiet tukSu cepesSkrasni
pirms pirmas lietoSanas.

@ Par funkciju: SteamBake
skatiet nodalu "Cepeskrasns
- LietoSana ikdiena", sadalu
"Funkcijas ieslégsana:
SteamBake".

1. lestatiet funkciju —. lestatiet
maksimalo temperaturu.

2. Laujiet cepeskrasnij darboties 1
stundu.

3. lestatiet funkciju ¥ . lestatiet
maksimalo temperattru. Maksimala
temperatura Sai funkcijai ir 210 °C.

4. Laujiet cepeSkrasnij darboties 15
mindtes.

5. lestatiet funkciju @NLOC, nospiediet:

Papildu tvaiks . lestatiet
maksimalo temperatiru.
6. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
minutes.
7. lzsledziet cepeSkrasni un laujiet tai
atdzist.
Papildpiederumi var klut karstaki neka
parasti. No ierices var izdalities aromats
un dumi. Parbaudiet, vai gaisa plisma
telpa ir pietiekama.

6. PLITS VIRSMA — IZMANTOSANA IKDIENA

(izsledzas un ieslédzas) atkariba no
izveleta karstuma limena.
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6.2 SildiSanas pakape

Apzimé- Funkcija
jumi
0 Izslégta stavoklt
@ Dubulta gatavosanas zona
1-9 Sildisanas pakapes

Izmantojiet atlikuso siltumu,
lai samazinatu energijas
patérinu. lzsleédziet
gatavo$anas zonu aptuveni
5 -10 minutes pirms
gatavoSanas procesa
beigam.

Pagrieziet attiecigas gatavoSanas zonas
regulatoru uz vajadzigo siltuma pakapi.
ledegsies plits vadibas indikators.

Lai pabeigtu gatavo$anu, pagrieziet
vadibas regulatoru lidz izslegSanas
pozicijai.

Ja visas gatavoS$anas zonas ir izslégtas,
plits virsmas vadibas indikators nodziest.

6.3 Parastas gatavosanas
zonas lietosSana

Lai izmantotu parastu gatavo$anas zonu,
pagrieziet attiecigo regulatoru viena no
§adam pozicijam: 1-9.

Siltuma pakapei 1-3, zona

paliek sarkana 2-3 sekundes

un tad izsledzas.

Zona darbojas ar maksimalo
jaudu, ieslédzot siltuma
pakapi 8 vai 9.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.4 Aréjo rinku (dubulta vai
ovala) aktivizésSana un
deaktivizéSana

Jus varat pielagot gatavoSanas virsmu
édiena gatavoSanas trauku izmériem.

1. Jaizvélaties karstuma limeni no 1-9,
darbosies tikai gatavoSanas zonas
centrala dala.

2. Lai aktivizeétu ar€jo rinki, pagrieziet
regulatoru pulkstena raditaja virziena
pari 9. imenim uz @ .

3. Tad pagrieziet slédzi pretéji
pulkstena raditaja virzienam [idz
vélamajai sildiSanas pakapei (1-9).
Gan centrala dala, gan aréjais rinkis
darbojas kopa.

Lai deaktivizétu arejo rinki, pagrieziet

regulatoru izslegta stavokli. Gan centrala

dala, gan aréjais rinkis vai ovalais rinkis
izslégsies. Indikators nodzisis. Lai no
jauna ieslégtu gatavoSanas zonas
centralo dalu, izvélieties siltuma pakapi

no 1 Nidz 9.

6.5 Atlikusa siltuma
indikators

BRIDINAJUMS!
Pastav risks gut apdegumus
atlikusa siltuma dél.

Indikators iedegas, ja gatavoSanas zona
ir karsta, tomér tas nedarbojas, ja ierice ir
atslégta no stravas.

7. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI



7.1 Ediena gatavo$anas
trauki

Ediena gatavo$anas trauka

LATVIESU

7.2 Edienu gatavosanas
piemeri

Tabulas minéta informacija ir
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@

@

pamatnei vajadzetu bt péc
iespéjas biezakai un
plakanakai.

Pirms katlu novietoSanas uz
plits virsmas nodroSiniet, lai
katlu dibeni batu tirm un
sausi.

Ediena gatavos$anas trauki,
kuru apaksejas dalas
izgatavotas no emaljéta
térauda, aluminija vai vara,
var izraisit stikla keramikas
krasas izmainas.

@

tikai informativa.

Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

1 Uzturétu pagatavotos €dienus péc ne- Uzlieciet vaku uz ediena gata-
siltus. piecieSa- vosanas trauka.

mibas

1-2 Lai pagatavotu holandiesu 5-25 Laiku pa laikam samaisiet.
merci, kausét: sviestu, Sokola-
di, zelatinu.

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 GatavosSanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.

2-3 Varit risus un gatavot piena 25-50 Skidruma daudzumam jabiit
edienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet €die-

nus uz piena bazes gatavosa-
nas laika.

3-4 Tvaicéet darzenus, zivis, galu.  20-45 Pievienojiet dazas édamkaro-

tes Skidruma.

4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |

udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Gatavotu lielu édienu daudz- 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma un sastavda-
umu, sautéjumus un zupas. las.

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, te- péc ne- CepSanas laika apgrieziet.
la galas, kotleSu, frikadelu, cisi- pieciesa-
nu, aknu, mérces, olu, panki- mibas
ku, virtulu cepSana.

7-8 Kartigi apceptu €dienu, ceptu  5-15 Cepsanas laika apgrieziet.

filejas steikus, steikus.
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Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi
pakape (min.)
9 Varit tdeni, varit makaronus, apbruninat galu (gulasu, sautétu cepeti),

cept kartupelus fri ella.

8. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Visparéja informacija

Tiriet pliti péc katras lietoSanas reizes.

Vienmér izmantojiet €dienu
gatavosanas traukus ar tiru apaksu.
Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits darbibu.

Izmantojiet specialu firnsanas lidzekli,
kas paredzeéts plits virsmam.

Stikla tiriSanai izmantojiet specialu
skrapi.

8.2 Plits tiriSana

Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru

un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet ipasu
skrapi uz stikla virsmas piemérota
lenki un virziet ta asmeni pari virsmai.

* Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens
traipus, taukvielu Slakstus un krasu
izmainas uz spidigas metaliskas
virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un
neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
finsanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu.

» Spidosu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
udens un etika Skidumu un nofiriet
stikla virsmu ar dranu.

9. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

9.1 Cepeskrasns ieslégSana
un izslegSana

1.

Pagrieziet cepesSkrasns funkciju
regulatoru, lai izveletos cepeskrasns
funkciju.

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,

lai izvelétos temperaturu.

Lampina iedegas, kad cepeskrasns
darbojas.

9.3 Cepeskrasns funkcijas

3. Laiizslegtu cepeskrasni, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
temperaturas parslégu izslégta
stavoklr.

9.2 Drosibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai
bojati komponenti var izraisit bistamu
parkarSanu. Lai to novérstu, cepeskrasnij
ir droSibas termostats, kas partrauc
stravas padevi. Cepeskrasns atkal
ieslédzas automatiski, kad temperatura
pazeminas.

Simbols Cepeskrasns

funkcijas

LietoSana

0 Izslégta stavokit

Cepeskrasns ir izslégta.
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Simbols

Cepeskrasns
funkcijas

LietoSana

Ll

Cepeskrasns lam-
pa

Lai ieslégtu lampu bez gatavoSanas funkcijas.

IC

SteamBake

Lai gatavoSanas laika pievienotu mitrumu. Lai cep-
Sanas laika iegutu pareizo krasu un kraukskigo
virskartu. Lai uzsildisanas laika pieskirtu édienam
suligumu. Auglu vai darzenu konservésanai.

ard’C

GatavoSana, ne-
daudz izmantojot
ventilatoru

Maigu, suligu cepesu pagatavoSanai vai jebkuru
auglu un darzenu zavesanai.

Apakskarsésana

Lai ceptu kukas ar kraukSkigu pamatni.

Tradicionala gata-
vosana

Lai gatavotu un ceptu édienu viena plaukta pozici-
ja.

0| [T

Atra grileSana

Lai griletu plakanus produktus lielos daudzumos un
grauzdétu maizi.

Infratermiska gri-
|éSana

Lai ceptu lielakus cepeSa gabalus vai majputnu ga-
Ju ar kauliem viena plaukta pozicija. Lai pagatavotu
sacepumus un apbruninatu.

€| <

Konvekcijas gata-
voSana

Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu €dienus, ku-
riem nepiecieSama vienada gatavoSanas tempera-
tdra, izmantojot vairakus plauktus, vienlaikus nesa-
jaucot aromatus.

%

Mitra cep$ana

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavo-
Sanas laika. GatavoSanas noradijumus skatiet sa-
dala "Padomi un ieteikumi, Mitra cepSana. Cepes-
krasns durvim jabut aizvértam cepsanas laika, lai
funkcija netiktu partraukta un lai cepeskrasns dar-
botos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati. 1z-
mantojot So funkciju, temperatira cepeskrasns
iekSpusé var atskirties no iestatitas temperatiras.
Karsésanas jauda var tikt samazinata. Visparigus
ieteikumus par energijas taupisanu skatiet nodala
"Energoefektivitate", punkta "Cepeskrasns — Ener-
gijas taupi$ana". ST funkcija tika izmantota, lai no-
drosinatu atbilstibu energoefektivitates klasei sa-
skana ar EN 60350-1.
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Simbols Cepeskrasns LietoSana
funkcijas
v AirFry / Lai ceptu édienu ar mazaku daudzumu ellas vai
vy @ Karsésana ar ven- bez cepama papira. Kartupeliem fri, picai un tamli-
tilatoru dzigiem édieniem.
Lai gatavotu édienu idz divam plaukta pozicijam
vienlaicigi un zavétu édienu.lestatiet par 20 - 40 °C
zemaku temperatiru neka funkcijai Tradicionala
gatavoSana.
Atkausésana Lai atkausetu eédienu (darzenus un auglus). Atkau-

xYs

sésanas laiks ir atkarigs no produktu daudzuma un
apjoma.

9.4 Funkcijas ieslegs$ana:
SteamBake

ST funkcija lauj izmantot mitrumu
gatavos$anas laika.

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.

IzplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus:

* Neveriet ierices durvis laika, kad tiek

lietota funkcija. SteamBake.
» Péc funkcijas lietoSanas atveriet
ierices durvis. SteamBake.

Skatiet sadalu "Noderigi
ieteikumi un padomi".

1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Piepildiet cepeSkrasns tilpnes tvertni

ar krana tdeni.

Tilpnes tvertnes maksimala ietilpiba ir

250 ml.

Piepildiet tilpnes tvertni ar Gdeni tikai,

kad cepeSkrasns ir auksta.

3. lestatiet funkciju: SteamBake
ad°C.

4. Nospiediet papildu tvaika taustinu
Gl

Papildu Tvaika taustin$ darbojas tikai
ar funkciju: SteamBake.

ledegsies indikators.

5. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvelétos temperaturu.

6. levietojiet édienu cepeskrasni un
aizveriet durvis.

C UZMANIBU!

Neuzpildiet tilpnes tvertni

ar Udeni gatavoSanas

laika vai kameér

cepeskrasns ir karsta.

7. Laiizslegtu ierici, nospiediet papildu

tvaika taustinu , pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
temperaturas regulatorus izslégta
stavoklr.

Nodzisis papildu tvaika taustina

indikators.

8. lzlejiet Gdeni no tilpnes tvertnes.

BRIDINAJUMS!
Parliecinieties, ka ierice
ir atdzisusi, pirms izliet
atlikuSo tdeni no tilpnes
tvertnes.
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10. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

10.1 Displejs

17

A B c A. Pulkstena funkcijas
| | I B. Taimeris
e N D C. Pulkstena funkcija
A RRAR o
I
-— s’ S
= -l
10.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestatitu laiku.
@ PULKSTENIS Lai iestatitu pulkstena funkciju.
+ PLUS Lai iestatitu laiku.
[ Papildu tvaiks Lai ieslégtu funkciju: SteamBake.

10.3 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija

Lietojums

@ DIENNAKTS

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

LAIKS

Y] DARBIBAS IL- Lai iestatitu, cik ilgi iericei jadarbojas.
GUMS

->| BEIGAS Lai iestatitu laiku, kad ierice atslégsies.

I51->| LAIKA AIZKAVE

Lai apvienotu funkcijas DARB. LAIKS un BEIGAS.

D LAIKA ATGADI-
NAJUMS

Atpakalskaiti$anas laika iestati$ana. ST funkcija neietekmé
ierices darbibu. Funkciju LAIKA ATGADINAJUMS var iesta-

fit jebkura laika — ari tad, ja ierice izslégta.

10.4 Funkcijas DARB. LAIKS

iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet €D, fidz sak
mirgot =1,

3. Piespiediet T+ vai —, lai iestatitu

funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.
Displeja tiks paradits 2.

4. Kad laiks bus beidzies, mirgos =lun

atskanés skanas signals. lerice
automatiski izsledzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu skanas signalu.
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6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

10.5 Funkcijas BEIGAS

iestatiSana

1. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet O, lidz sak
mirgot =I.

3. Laiiestafitu laiku, nospiediet + vai

Displeja tiks paradits =,

4. Kad laiks bUs beidzies, mirgos _)l un
atskanés skanas signals. lerice
automatiski izslédzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

10.6 LAIKA AIZKAVES
iestatiSana

1. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet D, idz sak
mirgot g

3. Piespiediet T vai —, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS laiku.

4. Nospiediet .

5. Piespiediet + vai —, lai iestatitu
funkcijas BEIGAS laiku.

6. Apstipriniet ar @

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piederumu ievietoSana
Restots plaukts:

lerice vélak automatiski ieslédzas,

darbojas iestatita DARB. LAIKA un

apstajas pie iestatita BEIGU laika. Kad
tiks sasniegts iestatitais laiks, atskanés
skanas signals.

7. lerice automatiski izslédzas.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

8. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

10.7 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet @ lildz sak
mirgot Q

2. Piespiediet 1 vai —, Iai iestatitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski

ieslégsies péc piecam sekundém.

3. Kad iestatitais laiks bus beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokli.

10.8 Pulkstena funkciju
atcelSana

1. Vairakas reizes nospiediet @ idz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

2. Nospiediet un turiet —.

Pulkstena funkcija nodziest peéc dazam

sekundém.

11. CEPESKRASNS - PIEDERUMU LIETOSANA

lebidiet plauktu starp plauktu balsta
rezga vadotném.



Paplate:

@ Neievietojiet cepe$pannu
lldz galam, lldz pasai

cepeskrasns iekSpuses
aizmugures sieninai. Tas
trauces cirkulét karstajam
gaisam ap paplati. Ediens
var piedegt, ipasi paplates
aizmuguréja dala.

\

lebidiet paplati vai cepeSpannu starp
plaukta balsta vadotnes stieniem.
Parliecinieties, ka tas nepieskaras
cepeskrasns aizmuguréjai sienai.

Restots plaukts un cepeSpanna kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
balsta vadotnes stieniem un restota
plaukta uz vadotnes stieniem augstak.

Vi

AirFry paplate:

Novietojiet AirFry paplati otraja plaukta
imeni. Novietojiet cepamo paplati
pirmaja plaukta imen.
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11.2 Teleskopiskas vadotnes

Teleskopiskas vadotnes var
uzstadit dazados plauktu
[imenos, iznemot 4. imeni.

Teleskopisko vadotnu
uzstadiSana

1.

2,

Pagrieziet teleskopisko vadotni par
apméram 90°.

Uzbidiet teleskopiskas vadotnes
aizmugures dala esoso fiksatoru uz
cepeskrasns rezga. Parliecinieties,
ka uzstadat vadotni pareizaja
cepesSkrasns puseé.

Pagrieziet vadotni pareizaja stavoklr.
Teleskopisko vadotnu beigas
izvietotajiem fiksatora elementiem
jabut verstiem uz augsu.

lebidiet vadotni lidz pasai
cepeskrasns iekSpuses aizmugures
sieninai.

Piespiediet vadotnes priek$éjo dalu
pret cepeskrasns rezgi. Kad
priekSejas puses fiksators pareizi
nofiks&jas, atskan klikSkis.
Rikojieties tapat, lai uzstaditu otru
teleskopisko vadotni. Parbaudiet, vai
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abas teleskopiskas vadotnes ir
novietotas paral€los limenos.

Teleskopisko vadotnu
iznemsSana

1. Nospiediet un pieturiet teleskopisko
vadotnu priek$pusé esoso fiksatoru.

N—

——
/
T

2. Pavelciet vadotnes priek§€jo dalu
nost no plauktu atbalsta.

3. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
apmeéram 90°.

4. |znemiet vadotnes aizmugures dalu
no plauktu atbalsta.

5. Rikojieties tapat, lai iznemtu otru
teleskopisko vadotni.

11.3 Teleskopiskas vadotnes
— cepeskrasns piederumu
ievietoSana

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

UZMANIBU!

Nemazgajiet teleskopiskas
vadotnes trauku
mazgasanas masina.
Neellojiet teleskopiskas
vadotnes.

C UZMANIBU!
Pirms cepeskrasns durvju

aizverSanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepeskrasni.

Restots plaukts:

4

Cepama panna:

Uzlieciet cepamo pannu uz
teleskopiskajam vadotném.

Restotais plaukts un cepama panna
kopa:

Uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.




BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

A
@

Tabulas uzradita
temperatira un cepSanas
laiki ir ir tikai orient€josi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

12.1 Vispareja informacija

lericei ir Cetras plauktu pozicijas. Skaitiet
cepSanas pozicijas no ierices apaksas.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu sistéma,
kas nodrosina gaisa cirkulaciju un
pastavigi parstrada tvaiku. ST sistéma lauj
gatavot produktus tvaika apstaklos un
saglaba eédienus mikstus to iekSpus€ un
krauk$kigus arpusé. Turklat lidz
minimumam tiek samazinats
gatavos$anas laiks un elektroenergijas
paterins.

lerices iekSpusé vai uz stikla durvju
paneliem var uzkraties mitrums. Tas ir
normali. Atverot cepeskrasns durvis
gatavoSanas laika, obligati staviet
atstatus no ierices. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavoSanas
iepriek$ uzkarsé€jiet tukSu cepeskrasni 10
minutes.

Péc katras ierices lietoSanas reizes
nofiriet mitras virsmas.

Nenovietojiet uz cepeskrasns pamatnes
priekSmetus un gatavoSanas laika
neparklajiet ierices dalas ar aluminija
foliju. Tas var ietekmét gatavoSanas
rezultatus un bojat emalju.

12.2 CepSana

Pirmreizéjai cep$anai izmantojiet zemaku
temperataru.

Cepsanas laiku var pagarinat par 10-15
mindtém, cepot kukas vairakos plauktu
imenos.

Cepot kukas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbruninaties
nevienmeérigi. Nav nepiecieSams mainit
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12. CEPESKRASNS - PADOMI UN IETEIKUMI

temperaturas iestatijjumu, ja
apbruninasana notiek nevienmérigi.
CepSanas laika atskiribas izlidzinas.

CepSanas laika paplates cepeskrasni var
deforméties. Kad paplates atdzisis, tas
atgus sakotnéjo formu.

12.3 Kiiku cepsSana

Neatveriet cepeskrasns durvis, pirms nav
pagajusas 3/4 no gatavoSanas laika.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstajiet starp tam vienu tuksu
limeni.

12.4 Galas un zivju
pagatavosana

Gatavojot taukainu galu, lietojiet cepamo
pannu, lai uz cepeskrasns nepaliktu
nenotirami traipi.

Pirms pagatavotas galas sagriezSanas
pagaidiet aptuveni 15 minutes, lai
saglabatu galas suligumu.

Lai galas cepSanas laika nepielautu
parmeérigu dimosanu, iepildiet cepamaja
panna nedaudz tUdens. Lai novérstu
dumu kondensaciju, pielejiet tdeni katru
reizi, kad tas ir iztvaikojis.

12.5 Gatavosanas laiki

Gatavosanas laiks atkarigs no €diena
veida, ta konsistences un daudzuma.

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas
norisi. Izmantojot So ierici, atrodiet
labakos iestatijumus (sildiSanas pakapi,
édiena gatavoS$anas laiku, utt.) saviem
édiena gatavoSanas traukiem, receptém
un daudzumam.

12.6 SteamBake G {°C +

@

Pirms uzkarséSanas
piepildiet tilpnes tvertni ar
udeni tikai, kad cepeskrasns
ir auksta.

Skatiet sadalu "Funkcijas ieslégSana:
SteamBake"
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Konditoreja

Ediens Udens Temperatii- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums ra (°C) (min.) pozicija
(ml) ddens
atvilktne
Baltmaize) 100 180 35-40 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Bulcinas™ 100 200 20-25 2 Izmantojiet cepes-
’ pannu.
Majas pica1) 100 230 10-20 1 Izmantojiet cepes-
pannu.
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Izmantojiet cepes-
pannu.
Cepumi, pla- 100 150 - 180 10-20 2 Izmantojiet cepes-
ceni, kruasa- pannu.
ni?)
Plamiju pi- 100 180 20 2 Lietojiet kuku veid-
rags, abolu ni.
pirags, ka-
nélmaizites)
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasni 5 minltes pirms gatavosanas.
Saldétas partikas gatavoSana
Ediens Udens Temperati- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) ddens
atvilktne
Saldéta pi- 150 200 - 210 10 - 20 2 Lietojiet rezgi.
cal)
Saldéts 150 160 - 170 25-30 2 Izmantojiet cepes-
kruasans?) [ eI
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasni 10 mindtes pirms gatavo$anas.
Partikas atjaunoSana
Ediens Udens Temperatii- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne
Baltmaize 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.
Titi miltu 100 110 10-20 2 Izmantojiet cepes-
produkti pannu.
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Ediens Udens Temperati- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) adens
atvilktne

Pica majas 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-

gaumé pannu.

Focaccia 100 110 10-20 2 Izmantojiet cepes-
pannu.

Darzeni 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.

Risi 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.

Makaroni 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.

Gala 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepes-
pannu.

CepesSa cep$ana
Ediens Udens Temperati- Laiks (min.) Plaukta  Piederumi
daudzums ra (°C) pozicija
(ml) adens
atvilktne

Cukas cepe- 200 180 65 - 80 2 Lietojiet rezgi ko-

tis pa ar cepespan-
nu.

Liellopu ce- 200 200 50 - 60 2 Lietojiet rezgi ko-

petis pa ar cepespan-
nu.

Vista 200 210 60 - 80 2 Lietojiet rezgi ko-
pa ar cepespan-
nu.

Titara cepe- 200 200 70 -90 2 Lietojiet rezgi ko-

tis

pa ar cepespan-
nu.

12.7 Konservésana arl°C +
BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices

bojajumu risks.

* lzmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.

« Uzlieciet uz cepamas paplates ne
vairak ka sesas puslitra burcinas.

Uzpildiet burcinas vienadi, katras
augsa atstajot 1 cm gaisa. Uzlieciet
uz tam vakus, neaizverot tos
hermétiski.

» Burcinas nedrikst saskarties.

» lelejiet 1/2 litru Gdens cepeSpanna un
1/4 litru Gdens cepeskrasns tilpnes
padzilinajuma, lai cepeskrasni butu
pietiekams mitruma limenis.
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* lzvelieties SteamBake funkciju un * Burcinas drikst hermétiski noslégt tikai
iestatiet pareizu temperatiru, vadoties péc tam, kad funkcija ir izslégta.
péc zemak esosas tabulas.

Miksti augli
Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Zemenes, mellenes, avenes 160 25-30 1 Izmantojiet
cepesSpannu.
Augli ar kauliniem
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Bumbieri, cidonijas, plimes 160 35-40 1 Izmantojiet ce-
peSpannu.
Miksti darzeni
Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Cukini, baklazani, sipoli, to- 160 30-35 1 Izmantojiet
mati cepesSpannu.
Marinéti darzeni
Ediens Temperatira Laiks (min.)  Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Burkani, gurki, raceni, sele- 160 35-45 1 Izmantojiet
rija cepespannu.

12.8 Gatavosana, nedaudz izmantojot ventilatoru c»4°C

KalteéSana
Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija

C) 1 stavoklis 2 stavokli
Darzeni
Pupas 60 - 70 7-9 2 1/3
Sakapati pipari 60 - 70 10-12 2 1/3
Darzeni skabe- 60 - 70 9-11 2 1/3
Sanai
Sagrieztas sé- 50 - 60 13-15 2 1/3
nes
Zalumi 40 - 50 3-5 2 1/3

Augli
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Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija
°C
€ 1 stavoklis 2 stavokli
Plamju pusites 60 - 70 11-13 2 1/3
Aprikozu pusites 60 - 70 9-11 2 1/3
Abolu 3kéles 60 - 70 6-8 2 1/3
Bumbieru skéles 60 - 70 7-10 2 1/3
Léna cepSana
Ediens Daudzums Katras Temperatira Plaukta Laiks
(kg) puses ap- (°C) pozicija (min.)
briininasa-
na (min.)
Liellopa gala
Fileja (videji iz- 1.0-15 2 80 - 100 2 60 - 90
cepta)
Liellopu galas ce- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
petis, vidéjs
Tela Gala
Fileja sarta 1.0-15 2 80 - 100 2 50 - 90
Mugura, viena 15-20 4 80 - 100 2 100 - 160
gabala
Brieza cepetis, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
vidéji izcepts
Cukgala
Fileja sarta 1.0-15 2 80 - 100 2 60 - 100
Mugura, viena 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
gabala
Cikas cepetis, 1.5-20 4 80 - 100 2 100 - 160
videji izcepts
12.9 Tradicionala gatavosana —
CepSana
Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja
Platsmaize 160 - 170 25-35 2
Pirags no rauga miklas ar abo- 170 - 190 45 - 55 &

liem
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Ediens Temperatiara (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja
Dzilaja cepeSpanna gatavots 170 - 180 35-45 2
pirags
Drumstalkika 170 - 190 50 - 60 8
Siera kika 170 - 190 60 - 70 2
Zemnieku maize 190 - 210 50 - 60 2
Rumanu biskvitkika 165 - 175 35-45 2
Rumanu biskvitktka, tradicio- 165 - 175 35-45 2
nala
Rauga bulcinas 180 - 200 15-25 2
Rulete 150 - 170 15-25 2
Quiche Lorraine 215 - 225 45 -55 2

Cepesa cepSana

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja

Vista, puse 210 - 230 35-50 2

Cukgalas kotletes 190 - 210 30-35 3

Zivs, vesela 200 - 220 40-70 2

12.10 Atra grilésana ™

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja

Vista, puse 230 50 - 60 2

Cukgalas kotletes 230 40 - 50 S

Griléts bekons 250 17 - 25 2

Desinas 250 20-30 2

Liellopa steiks: vidéji izcepts 230 25-35 2

12.11 Infratermiska grilé$ana ¥

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja

Vista, puse 200 50 - 60 2

Vista 250 55 - 60 2
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Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja
Vistu sparnini 230 30-40 2
Cukgalas kotletes 230 40 - 50 2
Liellopa steiks: labi izcepts 250 35-40 2
12.12 Konvekcijas gatavo$ana X
CepSana
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta pozi-
cija
Pildits rauga miklas pi- 150 - 160 20-30 2
rags
Biskvitkuka ar pildijumu 170 - 190 30 -40 2
Sveices abolu pirags 180 - 200 35-45 2
Ziemassvétku kika 150 - 160 40 - 50 2
Madeiras kika 170 - 190 50 - 60 2
Bezé 110- 120 30-40 2
Kartupelu sacepums 180 - 200 40 - 50 2
Lazanja 170 - 190 30 -50 2
Makaroni cepeskrasni 170 - 190 50 - 60 2
Pica 190 - 200 25-35 2
CepeSa cepSana
Ediens Temperatiira (°C)  Laiks (min.) Plaukta pozi-
cija
Vista, vesela 200 - 220 55 - 65 2
Cukgalas cepetis 170 - 180 45 - 50 2
12.13 Mitra cepsana .v
Ediens Tempe- Laiks Plaukta Piederumi
ratura  (min.) pozici-
(°C) ja
Maize un pica
Bulcinas 190 25-30 2 cepama paplate vai grils/cepes-

panna
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Ediens Tempe- Laiks Plaukta Piederumi
ratura (min.) pozici-
(°C) ja

Titi miltu produkti 200 40 - 45 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Saldéta pica 350 g 190 25-35 2 restots plaukts

Kukas cepamaja paplate

Rulete 180 20-30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Sok. kekss ar riek- 180 35-45 2 cepama paplate vai grils/cepes-

stiem panna

Kiikas forma

Sufle 210 35-45 2 sesi keramikas ramekini uz resto-
ta plaukta

Biskvitkukas piraga 180 25-35 2 forma ar [ldzenu pamatni uz resto-

pamatne ta plaukta

Biskvitkika 150 35-45 2 kiku forma uz restota plaukta

Zivs

Zivs maisinos 300 g 180 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Vesela zivs 200 g 180 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Zivs fileja 300 g 180 30-40 2 picas paplate uz restota plaukta

Gala

Gala maisina 250 g 200 35-45 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Gala uz iesmiem 500 200 30-40 2 cepama paplate vai grils/cepes-

g panna

Nelieli konditorejas izstradajumi

Cepumi 170 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Mandelcepumi 170 40 - 50 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Mufini 180 30-40 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Salie krekeri 160 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-

panna
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Ediens Tempe- Laiks Plaukta Piederumi
ratura  (min.) pozici-
(°C) ja
SmilSu miklas cepumi 140 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna
Tartaletes 170 20-30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Vegetariesu

Dazadi darzeni maisi- 200 20 - 30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
na 400 g panna
Omlete 200 30-40 2 picas paplate uz restota plaukta
Darzeni uz paplates 190 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
700 g panna

12.14 Karsésana ar ventilatoru

Cepsana
Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozici-
ja
Platsmaize 140 - 160 40 - 50 1+3
Rauga bulcinas 190 - 210 10-20 13
Bezée 100 - 120 55 - 65 1+3
Sviesta kika 150 - 170 20 - 30 1+3
Pica 200 - 220 35-45 1+3
12.15 AirFry %
Konditorejas izstradajumi
Ediens Daudzums Temperatura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Kruasani, saldéti aptuveni 350 g 180 - 220 15-30 2
Kartainas miklas maizite, sal-  aptuveni 400 g 180 - 220 15-35 2
deta
Kartainas miklas maizite, svai- aptuveni 300g 180 - 220 15-35 2
ga

Pica, saldéeta aptuveni 340 g 180 - 220 20-35 2
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Kartupelu izstradajumi

Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Kartupeli fri, saldéti aptuveni 650 g 180 - 220 20-30 2
Kartupeli fri, biezi, saldéti aptuveni 600 g 180 - 220 20-30 2
Kartupelu daivinas, saldétas aptuveni 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketes aptuveni 450 g 180 - 220 15-30 2
Svaigi darzeni
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Cukini $k&fites, svaigas” aptuveni 500 g 180 - 220 25-35 2
1) pievienot 1 téjkaroti olivellas, lai novérstu pielip§anu
Cits
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Eskalopi, saldéti aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 2
Garneles mikla, saldétas aptuveni 200g 180 - 220 15-25 2
Kalmaru gredzeni, saldéti aptuveni 250 g 180 - 220 15-25 2
Vistas kotletites, saldétas aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 2
Zivju pirkstini, saldéti aptuveni 500 g 180 - 220 15-25 2
12.16 Informacija parbaudes iestadem
Ediens Funkcija Tempera- Piederumi Plaukta Laiks
tara (°C) pozicija (min.)
Mazie placenisi (16  Tradicionala 160 cepama paplate 3 20 - 30
gabali/plats) gatavosana
Mazie placenisi (16  Konvekcijas 150 cepama paplate 3 20-30
gabali/plats) gatavoSana
Mazie placenisi (16 KarséSanaar 160 cepama paplate 1+ 3 30-40
gabali/plats) ventilatoru
Abolu pirags (2 trau- Tradicionala 190 restots plaukts 1 65-75
ki @20 cm, diagonali gatavoSana
izvietoti)
Abolu pirags (2 trau- Konvekcijas 180 restots plaukts 2 70-80
ki @20 cm, diagonali gatavosana

izvietoti)
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Ediens Funkcija Tempera- Piederumi Plaukta Laiks
tara (°C) pozicija (min.)
Biskvitkika bez tau- Tradicionala 180 restots plaukts 2 20-30
kiem gatavosana
Biskvitkuka bez tau- Konvekcijas 160 restots plaukts 2 25-35
kiem gatavosana
Biskvitkika bez tau- KarséSanaar 170 restots plaukts 1+ 3 30-40
kiem ventilatoru
SmilSu miklas/kondi- Tradicionala 140 cepama paplate 3 15-30
torejas izstradajumi  gatavoSana
Smilsu miklas/kondi- Konvekcijas 140 cepama paplate 3 20 -30
torejas izstradajumi  gatavosSana
SmilSu miklas/kondi- Karsésana ar 140 cepama paplate 1+ 3 15-30
torejas izstradajumi  ventilatoru
Grauzdins Atra grilesana 250 restots plaukts 3 5-10
Liellopa burgers Infratermiska 250 rezgis vai grils/ 3 15-20
grilésana cepeSpanna viena
pUsEé;
10-15
otra pusé

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet ierices priekSpusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta udenrt ar
maigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet tam
paredzeétu tirisanas lidzekli.

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgreku. Lielaks risks ir grila paplatei.

Notiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un laujiet tiem nozit.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta
tdent ar mazgasanas lidzekli;
Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina (iznemot AirFry
paplati).

13. CEPESKRASNS — KOPSANA UN TIRISANA

Piekaltusus netirumus tiriet ar specialo

cepeskrasnij paredzéto firiSanas lidzekli.

Piedegumdrosus papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem lidzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var bojat
piedegumdro$o parklajumu.

13.2 AirFry paplates tiriSana

1. Novietojiet AirFry paplati uz cepamas
paplates.

2. lelejiet karstu Gdeni ar mazgasanas
lidzekli un laujiet mércéties.

3. Tiriet AirFry paplati ar sukli vai
izmantojiet suku atlieku nofiriSanai.

Ir iespéjama art mazgasana trauku

mazgajamaja masina.
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13.3 Cepeskrasnis no
neriuséjosa térauda vai
aluminija

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar mitru

dranu vai tikai sukli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu, skabes vai
abrazivus materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet cepeSkrasns
vadibas paneli, ieverojot iepriek§ minétos
noradijumus.

13.4 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana

Tinsanas procedura likvidé kalkakmens
atliekas cepeskrasns iekSpuses

padzilinajuma péc gatavosanas ar tvaiku.

leteicams veikt tiriSanu
vismaz ik péc 5-10 funkcijas
cikliem: SteamBake.

@

1. lelejiet 250 ml balta etika
cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma, kas atrodas
cepeskrasns pamatné.

Lietojiet etiki bez garSaugiem, kas
nav stipraks par 6 %.

kalkakmeni istabas temperattra 30
minutes.

3. Tiriet cepeskrasns iekSpusi ar siltu
Udeni un mikstu draninu.

13.5 Plauktu balstu

Lai iztiritu cepeskrasni, iznemiet plauktu
balstus.

UZMANIBU!
levérojiet piesardzibu,
izmantojot plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu atbalstu priekSejo
dalu nost no sanu sienas.

L

|

2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo

dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

Uzstadiet iznemtos piederumus, veicot
iepriekSminétas darbibas apgriezta
seciba.

13.6 Cepeskrasns griesti

BRIDINAJUMS!

Pirms parbaudes veik§anas
deaktivizgjiet ierici.
Parliecinieties, ka ierice
atdzisusi. lespéjams gut
apdegumus.

Iznemiet plauktu balstus.

Lai atvieglotu cepesSkrasns griestu
tinSanu, sildelementu var iznemt.

1. Iznemiet skravi, kas notur
sildelementu. Pirmaja reizé
izmantojiet skravgriezi.




2. Uzmanigi pavelciet sildelementu uz
leju.

3. Notiriet cepeSkrasns griestus ar
mikstu dranu, kas iemérkta silta
udent un firsanas lidzekl, un |aujiet
tiem nozat.

Uzstadiet sildelementu, veicot darbibas

pretéja seciba.

Uzstadiet plauktu balstus.

BRIDINAJUMS!
Parliecinieties, ka
sildelements ir uzstadits
pareizi un nekrit nost.

13.7 Cepeskrasns stikla
panelu iznemsana un tiriSana

lek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Dazadu modelu stikla panelu
skaits atSkiras.

BRIDINAJUMS!

TiriSanas procesa laika turiet
cepeskrasns durvis nedaudz
pusvirus. Ja atvérsiet tas lidz
galam, tas var nejausi
aizvérties un potenciali
izraisit bojajumus.
BRIDINAJUMS!

Nelietojiet ierici, ja taja nav
ielikti stikla paneli.

AN

1. Atveriet cepeskrasns durvis, lidz tas
atrodas aptuveni 30° lenki. Kad
durvis ir nedaudz pusvirus, tas paliek
Sada stavokli pasas.
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2. Satveriet durvju apmali (B) durvju
augsejas malas abas pusés un
spiediet uz ieksu, lai atbrivotu
spraudna blivi.

3. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to nonemtu.

BRIDINAJUMS!

Kad stikla paneli tiek
iznemti, cepeskrasns
durvis cenSas aizverties.

4. Satveriet durvju stikla panelu augséjo
malu un velciet tos uz augsu pa
vienam.

5. Notiriet stikla paneli ar ziepjudeni.
Uzmanigi noslaukiet stikla paneli.

Kad firi§ana pabeigta, uzstadiet stikla

panelus un cepeskrasns durvis. Veiciet

augstak minétas darbibas pretéja seciba.

Pirmo uzstadiet mazako paneli, péc tam

lielako.

AN

UZMANIBU!

lek$€jais stikla panelis
noteikti jauzstada ligzda
pareizi.
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13.8 Atvilktnes iznemsana

C BRIDINAJUMS!
Neglabajiet atvilktné viegli

uzliesmojoSus materialus
(pieméram, plastmasas
maisinus, cepeskrasns
cimdus, papirus vai firisanas
aerosolus). Cepeskrasns
lietoSanas laika atvilktne var
sakarst. Pastav aizdegSanas
risks.

Lai atvilktni, kas atrodas zem
cepeskrasns, butu vieglak tirit, to var
iznemt.

1. lzvelciet atvilktni lldz atdurei.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

14.1 Ko darit, ja ...

2.
3.

Lénam paceliet atvilktni.
Izvelciet atvilktni lidz galam.

Lai ievietotu atvilktni, veiciet ieprieks
minétas darbibas pretéja seciba.

13.9 Lampas nomainisana

1.

2.

3.

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bat karsta.

Izslédziet cepeSkrasni. Uzgaidiet, lldz
cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmuguréja lampa

1.

2.
3.

Pagrieziet lampas parsegu, lai to
iznemtu.

Nofiriet stikla parsegu.
Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

Uzlieciet stikla parsegu.

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Nevar ieslegt ierici.

lerice nav pieslégta elektro-
apgadei vai nav pieslégta
pareizi.

Parbaudiet, vai ierice ir pa-
reizi pievienota stravas pa-
devei.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucéejumi ir saistiti
ar droSinataju. Ja drosinatajs
atkartoti izdeg, sazinieties ar
kvalificetu elektriki.

PIiti nevar ieslégt vai izslégt.

|zdedzis drosSinatajs.

leslédziet phiti velreiz un 10
sekunzu laika iestatiet sildi-
Sanas pakapi.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbo-
jas pavisam 1su laiku.

Ja zona ir darbojusies pietie-
kami ilgi, lai batu karsta, sa-
zinieties ar pilnvarotu servisa
centru.

Nevar ieslégt aréjo rinki.

Vispirms ieslédziet iekséjo
rinki.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

leslédziet cepeskrasni.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestatijumi.

Parliecinieties, vai iestafijumi
ir pareizi.

Nav iestatfits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Tvaiki un kondensats nosé-
zas uz édiena un cepes-
krasns tilpné.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavoSanu, neat-
stajiet édienus cepeskrasni
ilgak par 15 - 20 minatém.

Ediena gatavo$anai nepie-
cieSams parak ilgs laiks, vai
ari tas tiek pagatavots parak
atri.

Temperatura ir parak zema
vai parak augsta.

Ja nepiecieSams, noregulé-
jiet temperaturu. leverojiet
rokasgramata sniegtas nora-
des.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas padeves par-
traukums.

Atiestatiet pulksteni.

Cepeskrasni nevar ieslégt
vai lietot. Displejs rada
"400", un atskan skanas sig-
nals.

Cepeskrasns ir nepareizi
pievienota stravas padevei.

Parbaudiet, vai cepeskrasns
ir pareizi pievienota stravas
piegadei (skatiet piesleguma
diagrammu).

Izmantojot funkciju, gatavo-
Sanas rezultati nav labi.
SteamBake.

Nav ieslegta funkcija Steam-
Bake.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slégSana: SteamBake".

Jus neiepildijat adeni tilpnes
tvertne.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slégSana: SteamBake".

Nav pareizi ieslégta funkcija
SteamBake ar papildu tvaika
taustinu.

Skatiet sadalu "Funkcijas ie-
slegSana: SteamBake".

Jus vélaties aktivizét Gata-
vosana, nedaudz izmantojot
ventilatoru funkciju, bet deg
Papildu tvaika taustina indi-
kators.

Darbojas SteamBake funkci-
ja.

Nospiediet papildu tvaika

taustinu , lai izslégtu
SteamBake funkciju.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Udens tilpnes tvertné neva-
ras.

Temperatura ir parak zema.

lestatiet vismaz 110 °C tem-
peraturu.

Skatiet sadalu "Padomi un
ieteikumi”.

No tilpnes tvertnes tek
udens.

Tilpnes tvertné ir parak
daudz udens.

Deaktiviz€jiet cepeskrasni
un parliecinieties, ka ierice ir
auksta. Noslaukiet tdeni ar
sukli vai dranu. Pievienojiet
pareizu tudens daudzumu
tilpnes tvertné. Skatiet speci-
fisko procedaru.

14.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa
centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

Tehnisko datu plaksnite atrodas
cepeskrasns iekSpusé uz priekséja
ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoSo tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

15. ENERGOEFEKTIVITATE

15.1 Informacija par pliti saskana ar ES 66/2014

Modela identifi- CCB56470BW
kacija CCB56470BX

Plits veids

Plits virsma atseviska plitt

GatavoSanas 4
zonu skaits

Sildisanas teh-
nologija

Staru silditajs

Rinka gatavo-
Sanas zonu
diametrs (9)

Aizmuguréja kreisa
Priek$eja laba
Priekseja kreisa

14,0 cm
14,0 cm
18,0 cm
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GatavoSanas  Aizmuguréja laba P 14,0 cm
zonu, kas nav G 25,0cm
rinki, garums

(G) un platums

(P)

Energijas paté- Aizmuguréja kreisa 181,8 Wh/kg
rin$ pa gatavo- Aizmuguréja laba 184,3 Wh/kg
Sanas zonam  Priek$€ja laba 181,8 Whikg
(EC electric Priekseja kreisa 190,1 Wh/kg
cooking)

Plits energijas patérins (EC electric hob) 184,5 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavoSanai. 2. dala: Plits virsmas -
veiktspéjas noteikS§anas metodes.

15.2 Plits - Energijas
taupisana

leverojot turpmak izklastitos ieteikumus

ikdienas gatavoSanas laika var ietaupit

enerdiju.

« Lieciet karsét udeni tikai
nepiecieSama tilpuma.

« Jaiesp€jams, uzlieciet édiena
gatavo$anas traukiem vakus.

Pirms gatavoSanas zonas
ieslegSanas uzlieciet uz tas ediena
gatavosSanas trauku.

Ediena gatavo3anas traukam jaatbilst
gatavoSanas zonas diametram.
Mazakus édiena gatavoSanas traukus
lieciet uz mazakam gatavoSanas
zonam.

Ediena gatavo3anas traukus lieciet
tieSi gatavoSanas zonas centra.
Varat izmantot atliku$o siltumu, lai
uzturétu édienu siltu vai to kausétu.

15.3 Produkta informacija par cepeskrasnim un produkta

informacijas lapa*

RaZotaja nosaukums AEG

el e T CCB56470BW 943005228
CCB56470BX 943005227

Energoefektivitates indekss 94,9

Energoefektivitates klase A

Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais 0,84 kWh/cikla

rezims

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu venti- 0,75 kWh/cikla

lacijas rezims

Kameru skaits

1

Karstuma avots

Elektriba

Tilpums

58 |
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Cepeskrasns veids

Cepeskrasns atseviska plitt

Masa

CCB56470BW  45.0 kg

CCB56470BX 45.0 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES regulam Nr. 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikumu; STB 2477-2017, Aun B

pielikumiem.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase nav spéka Krievija.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis, ce-
peskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas méeriSanas metodes.

15.4 Cepeskrasns — Energijas
taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
energiju, gatavojot ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika durvim jabat
cieSi aizvértam. GatavoSanas laika
neviriniet cepesSkrasns durvis parak biezi.
Uzturiet durvju blivi tiru, un gadajiet, lai ta
batu labi nofikséta.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus
partraukumus starp cepSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reize.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas
funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperaturu lidz minimumam 3-10
mindtes pirms gatavoSanas beigam.
Atliku$ais siltums cepeskrasni turpinas
gatavot édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Ediena siltuma uzturés$ana
Izvélieties mazako iesp&jamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atlikuSo siltumu un saglabatu €dienu
siltu.

Mitra ceps$ana

Funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika. Sikaku informaciju
skatiet nodala "CepeSkrasns -
izmantoSana ikdiena", punkta
"Cepeskrasns funkcijas".

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu ff:) levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to
otrreizé€jai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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