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MOELDES SINULE

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskoik, millal Te seda ka
ei kasuta — suureparastes tulemustes voite Te alati alati kindel olla.
Teretulemast Electroluxi!

Kiilastage meie veebisaiti:

Noéuandeid, broSire, veaotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste
@ kohta:
www.electrolux.com/support
g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pddrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate seadme andmesildilt.

/AN Hoiatus / oluline ohutusinfo
® Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

& HOIATUS!
Lambumise, vigastuse voi pusiva kahjustuse
oht!

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilisilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on dpetatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

- Lapsed vanuses 3 kuni 8 aastat ning raske voi
keerulise puudega isikud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pidevalt silma peal hoida.

- Alla 3-aastased lapsed tuleks seadmest eemal hoida,
kui taiskasvanu nende tegevust ei jalgi.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see ndouetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see t6otab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- llma jarelvalveta ei tohi lapset seadet puhastada ega
hooldustoiminguid l&bi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!
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- Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme

vooluvorku thendamisel kasutada HO5VV-F-tGupi
juhet.

. See seade on mdeldud kasutamiseks kdrgusel kuni

2000 m merepinnast.

- See seade pole moéeldud kasutamiseks laevadel,

paatides voi muudel alustel.

. Ulekuumenemise véltimiseks arge paigaldage seda

seadet katteukse taha.

. Arge paigaldage seadet alusele.
- Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi

kaugjuhtimissusteemi abil.

. HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma 0li,

arge jatke toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua
tulekahju.

. Arge KUNAGI irritage kustutada tuld veega, vaid

lUlitage seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.

- ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silm peal hoida.

Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda.

. HOIATUS! Tuleoht! Arge hoidke pliidiplaatidel mingeid

esemeid.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi

puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.

- Metallesemeid, nagu nuge, kahvleid, lusikaid ega

potikaasi, ei tohiks pliidipinnale panna, sest need
voivad kuumeneda.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on mdéranenud,

lUlitage seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul,
kui seade on vooluvorku Uhendatud harukarbi abil,
lUlitage seade elektrivorgust valja pealdliti kaudu.
Molemal juhul votke Uhendust teeninduskeskusega.
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HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjunbude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

Enne hooldustdid eemaldage seade vooluvorgust.
HOIATUS! Elektril6dgi arahoidmiseks tuleb seade
enne ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lllitada.
Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib
minna kuumaks.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kiljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Lahtibhendamine kohapealsest juhtmesiusteemist
peab olema kooskdlas elektrijuntmeid kasitlevate
eeskirjadega.

HOIATUS! Kasutage ainult selliseid pliidi
kaitsevoresid, mis on seadme tootja poolt valmistatud
vOi tootja poolt heaks kiidetud ja kasutusjuhendis
loetletud, voi seadmega kaasasolevaid pliidi
kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore kasutamine voib
kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

21 Paigaldamine » Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
HOIATUS! t6okindaid ja kinnisi jalandusid.
Seadet tohib paigaldada * Arge tommake seadet kdepidemest.
ainult kvalifitseeritud tehnik. *  Koogimoobli ja niSi méotmed peavad
. o olema sobivad.
Eemaldage kéik pakkematerjalid. + Tagage minimaalne kaugus muudest
KahjUStatUd seadet ei tohi paigaldada seadmetest J'a moobliesemetest.
ega kasutada. _ + Paigaldage seade ohutusse ja
Jargige seadmega kaasasolevaid sobivasse kohta, mis vastab

paigaldusjuhiseid. paigaldusnéuetele.
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Méned seadme osad on voolupinge
all. Katke seade modbliga, et valtida
ohtlike osade vastu minemist.
Seadme kiiljed peavad jadma vastu
teiste sama korgusega seadmete voi
kappide kulgi.

Arge paigutage seadet ukse kdrvale
ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna
avamisel seadme pealt maha
kukkuda.

Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks imber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine”.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal
voi seadme all olevas niSis, eriti siis,
kui seade t66tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma todriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tdmmake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Ulhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud

kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Kasuta

HOIATUS!
Vigastus- voi pdletusoht!
Elektrildogi oht.

« See seade on ette ndhtud ainult
koduseks kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

* Arge jatke tootavat seadet
jarelvalveta.

» Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

* Olge to6tava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja vdib paiskuda tulist
ohku.

* Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

* Arge kasutage seadet td6pinna ega
hoiukohana.

HOIATUS!
Plahvatuse vdi tulekahju oht!

*  Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel 6li voi rasvu,
hoidke need eemal lahtisest leegist
voi kuumadest esemetest.

* Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad iseeneslikult suttida.

¢ Kasutatud oli, milles voib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata 6li.

* Arge pange suttivaid voi sittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle |dhedusse voi
peale.

« Kui avate ukse, véltige seadme
|I8heduses sademeid voi lahtist leeki.

» Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
6huga seguneda.



HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

« Emaili kahjustamise ja varvimuutuse
valtimiseks:
— arge asetage ahjundusid ega teisi

esemeid vahetult seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele vdi vahetult seadme
pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu ahjus parast
toiduvalmistamise [6ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage stigavat panni.
Puuviljamahlad tekitavad pusivaid
plekke.

* Arge pange tuliseid nousid
juhtpaneelile.

+ Arge laske keedundudel kuivaks
keeda.

* Olge ettevaatlik ega laske ndudel ega
muudel esemetel seadmele kukkuda.
Pliidi pind vGib puruneda.

* Arge lilitage keeduvalju sisse tiihjade
ndudega voi ilma ndudeta.

* Malmist, alumiiniumist voi katkise
pohjaga ndud voivad tekitada
kriimustusi. Kui teil on vaja ndusid
pliidil liigutada, tostke need alati Ules.

« See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

2.4 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

* Enne hooldust lillitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti;

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

EESTI 7

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe vélja vahetada. Votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaanused voivad pdhjustada
tulekahju.

» Puhastage seadet regulaarselt, et
véltida pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kuiirimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

» Katalldtilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel érge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on mdeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

* Enne lambi asendamist Ghendage
seade vooluvorgust lahti.

» Kasutage ainult samasuguste
naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijuhe seadme ldhedalt
|abi ja visake ara.

« Eemaldage uksekéepide, et véltida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|0ksujaamist.
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3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

3.1 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme voib paigaldada
kas kappide vahele voi kdrvale voi ka
nurka.

Paigaldamise minimaalsed
vahekaugused leiate tabelist.

| ——
——
/
A —

Minimaalsed vahed

Mootmed mm
A 400
B 650
(o 150

3.2 Tehnilised andmed

3.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele
tasemele teiste pindadega kasutage
seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu.

3.4 Kaldumiskaitse

Enne kaldumiskaitse paigaldamist valige
seadme jaoks dige kdrgus ja asukoht.

é ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
kaldumiskaitse digel
korgusel.

@ Veenduge, et pliidi taga olev
pind oleks sile.

Te peate paigaldama kaldumiskaitse.
Vastasel juhul voib seade kaldu vajuda.

Kui teie seadmel on joonisel kujutatud
stumbol, siis aitab see teil meeles pidada,
et seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.

Pinge 230V
Sagedus 50 - 60 Hz
Seadme klass 1

Moo6dud mm
Korgus 858

Laius 500

Sligavus 600




1. Paigaldage kaldumiskaitse 317 - 322
mm seadme Ulapinnast ja 80 - 85
mm seadme servast asuva toendi
Ummargusse auku. Kruvige see
tahke materjali kiilge voi kasutage
sobivat tuge (seina).

317-322
mm

[

e |

2. Augu leiate seadme tagant vasakult
poolt. Téstke seadme esikiilge ja
asetage see kappide vahelisse
tuhimikku. Kui kappide vahele jaav
ruum on suurem kui seadme laius,
siis kohandage kiilgmodte nii, et
seade jaaks keskele.

@
AN

Kui te pliidi méotmeid
muudate, siis kohandage
vastavalt ka kaldumiskaitset.

ETTEVAATUST!

Kui kappide vahele jaav
ruum on suurem kui seadme
laius, siis kohandage
kilgmodte nii, et seade
jaaks keskele.

EESTI
3.5 Elektripaigaldised

HOIATUS!

Tootja ei vastuta
tagajargede eest, kui te ei
jargi jaotises "Ohutusinfo"
toodud ettevaatusabindusid.

Toitekaabel ega -pistik selle seadme
juurde ei kuulu.

HOIATUS!

Enne toitejuhtme kontakti
Uhendamist kontrollige,
milline on teie koduse
majapidamise _
faasidevaheline pinge. Oige
elektriihenduse
kasutamiseks vaadake
seadme taga olevat
Uhendussilti. Nii talitades
hoiate ara paigaldusvead ja
seadme elektriliste osade
kahjustamise.

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

9

Faas Min. kaabli suu-
rus

1 3x6,0 mm?

3 neutraalsega 5x1,5 mm?

HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku
puutuda joonisel valja
toodud seadme osaga.
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4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Ulevaade

NEBDaG B

Golor3d6 0

CHEN
0
arill K
H B BB

T\
j

-
L/

4.2 Pliidipinna skeem

| ==
@140 mm ‘140 mm‘
N
120/180 mm 140 mm
;IE

o gl
[~ E

4.3 Tarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

* Ahjuplaat
Kookidele ja kupsistele.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.

Pliidi nupud

Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator / siimbol
Elektronprogrammeerija
Pliidi tuli / simbol / indikaator
Ahju funktsioonide juhtnupp
Lisaauru nupp

Kutteelement

Lamp

Ventilaator

Restitugi, eemaldatav
Siivend

Ahjuriiuli tasandid

Slofjol~fofof ol

Keeduvali 1200 W

Auru valjalaskeava - hulk ja asend
sOltub mudelist

Keeduvali 900 / 2000 W
Keeduvali 1200 W

Jadkkuumuse indikaator
@ Keeduvali 700/ 1700 W

* AirFry kipsetusplaat
Praadimiseks véhema dliga voi
kasutamiseks ilma klpsetuspaberita.
* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja
votta.
* Hoiusahtel
Hoiusahtel asub ahjuddnsuse all.



HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

5.1 Esimene puhastamine

Eemaldage ahjust koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Vt jaotist "Puhastus ja hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

5.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

9 vilgub, kui Ghendate seadme
elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus
vOi kui taimer pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi T

Umbes viie sekundi parast vilkumine
lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

5.3 Kellaaja muutmine

Kellaaega ei saa muuta, kui
todtavad funktsioonid Kestus

2 vai Lapp .

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

6.1 Keeduvaljade kirjeldus

Keeduvaljad on varustatud
termostaadiga ja need to6tavad
vahelduvalt (lllituvad sisse ja valja),
olenevalt valitud soojustasemest.

EESTI 11

5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Vajutage jarjest @ kuni ekraanil hakkab
vilkuma kellaaja indikaator.

Uue kellaaja seadistamist vt jaotisest
"Kellaaja seadmine".

5.4 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.

@

Teavet funktsiooni Tugev
aur kohta vt "Ahi -
Igapaevane kasutamine",
"Funktsiooni aktiveerimine:
Tugev aur".

1. Valige funktsioon ] Valige
maksimaalne temperatuur.
2. Laske ahjul tund aega t66tada.

3. Valige funktsioon . Valige
maksimaalne temperatuur.
Maksimaalne temperatuur selle
funktsiooni puhul on 210 °C.

4. Laske ahjul 15 minutit td6tada.

5. Valige funktsioon , vajutage:

Tugev aur . Valige maksimaalne
temperatuur.
6. Laske ahjul 15 minutit td6tada.
7. Lulitage ahi valja ja laske sel maha
jahtuda.
Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks
minna. Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu.
Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.

6. PLIIT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

6.2 Soojusaste

Siimbo- Funktsioon
lid
0 Viljas-asend
Topeltala
1-9  Soojusastmed
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Kasutage jaakkuumust, et
vahendada elektritarvet.
Lilitage keeduvali umbes
5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I16ppemist
valja.

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et
valida sobiv soojusaste.

Sittib pliidi juhtindikaator.
Toiduvalmistamise I6petamiseks keerake
nupp valjas-asendisse.

Kui koik keeduvaljad on valja lilitatud,
kustub ka pliidi juhtindikaator.

6.3 Lihtsa keeduvalja
kasutamine

Lihtsa keeduvélja kasutamiseks keerake
vastav nupp Uhele jargmistest
asenditest: 1-9.

@

Kuumusastmete 1-3 puhul
jaab ala umbes 2-3
sekundiks punaseks ja
[Glitub siis valja.

Ala tootab
maksimumvoimsusel, kui
olete valinud kuumusastme
8 voi 9.

@

6.4 Valimiste ringide sisse- ja
valjallitamine (kaksik- voi
ovaal-)

Soojeneva pinna suurust saab
kohandada vastavalt keedundu
moodtmetele.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

7.1 Noud

@

Keedundu pdhi peaks olema
voimalikult paks ja tasane.
Enne ndu asetamist pliidile
kontrollige, kas selle pohi on
kuiv ja puhas.

1. Kui valite kuumusastme vahemikus
1-9, té6tab ainult keeduvalja
keskmine osa.

2. Vaélise ringi sisselllitamiseks keerake
nuppu vastupaeva, Ule taseme 9 kuni

3. Oige kuumusastme (1-9) valimiseks
keerake nuppu vastupaeva. Nii
keskmine kui ka valimine ring
téétavad koos.

Valimise ringi valjalllitamiseks keerake

nupp valjas-asendisse. Nii keskmine kui

ka valimine ring lUlituvad valja. Indikaator
kustub. Keeduvalja keskmise osa uuesti
sisselllitamiseks valige kuumusaste

vahemikus 1-9.

6.5 Jadkkuumuse indikaator

HOIATUS!
Jaakkuumusega kaasneb
pdletusoht.

Indikaator suttib, kui keeduvali on kuum,
kuid ei toota juhul, kui pliit on toiteallikast
lahti Ghendatud.

7. PLIIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

Terasemail- voi
alumiiniumndud voi
vaskpohjaga noud voivad
jatta klaaskeraamilisele
pinnale plekke.

@

7.2 Naiteid pliidi kasutamisest

Tabelis toodud andmed on
ainult orientiirid.
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Soojusaste  Kasutamine: Aeg Néapunaited

(min.)

1 Valmistatud toidu soojas- vasta- Pange ndule kaas peale.
hoidmiseks. valt va-

jaduse-
le

1-2 Hollandi kaste, sulatamine: 5-25  Aeg-ajalt segage.
voi, Sokolaad, zelatiin.

1-2 Kalgendamine: kohevad om- 10 -40 Valmistage kaane all.
letid, kipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine 25-50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tu-

leb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Kodgiviljade, kala ja liha au- 20 -45 Lisage paar supilusikatait
rutamine. vedelikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. Y4 | vett 750

g kartulite kohta.

4-5 Suuremate toidukoguste, 60 - Kuni 3 | vedelikku ning kom-
hautiste ja suppide valmista- 150 ponendid.
mine.

6-7 Kergelt praadimine: eskalo- vasta- Pdodrake poole aja moodu-
pid, vasikalihast cordon bleu, valtva- des.
karbonaad, kotletid, vorstid, jaduse-
maks, keedutainas, munad, le
pannkoogid, s6o6rikud.

7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15  Pdoérake poole aja moodu-
kartulid, ribiliha, praetukid. des.

9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), frii-

kartulite valmistamine.

8. PLIIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

8.1 Uldine teave

Puhastage pliit parast igakordset
kasutamist.

Kasutage alati puhta poéhjaga ndusid.
Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mdjuta pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast,
plastkile, suhkur ja suhkrut sisaldavad
plekid, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti
kahjustada. Puldke valtida toidu
pinnale kérbemist. Asetage
spetsiaalne kaabits 6ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera
pliidi pinnal.
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+ Eemaldage, kui pliit on piisavalt * Metalse ldikega pleki eemaldamine:
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid, kasutage vee ja dadika lahust ja
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid. puhastage selles niisutatud lapiga

Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme

lapiga.

pliidipinda.

9. AHI - IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid

peattkke.

9.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku
Ulekuumenemist. Selle arahoidmiseks on

9.1 Ahju sisse- ja valjalilitamine  ahjul olemas ohutustermostaat, mis

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake

ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake

temperatuurinuppu.
Tuli suttib, kui ahi tdétab.
3. Ahju valjalilitamiseks keerake

ahjufunktsioonide ja temperatuuri

nupud valjas-asendisse.

9.3 Ahju funktsioonid

katkestab toitevarustuse. Ahi lilitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

Simbol

Ahju funktsioo-

nid

Rakendus

Véljas-asend

Ahi on véljas.

Ahjuvalgusti Valgusti sisselllitamiseks ilma kiipsetusfunkt-
sioonita.
Tugev aur Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige var-

vi ja krobeda kooriku saavutamiseks. Toidu kuu-
mutamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kd6gi-
viljade sailitamiseks.

Kerge po6rdéhk

Ornade ja mahlaste praadide valmistamiseks
vOi puu- ja kédgivilja kuivatamiseks.

Alumine kuumus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks.

Tavaline klpse-
tamine

Uhel tasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.
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Rakendus

Lamedate toiduainete suures koguses grillimi-
seks ja rostimiseks.

Suuremate kondiga liha- voi linnulihatiikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimiseks
ja pruunistamiseks.

Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude
kipsetamiseks voi rostimiseks ja kiipsetami-
seks rohkem kui Uhel ahjuriiulil, ilma maitsete
segunemiseta.

Siimbol Ahju funktsioo-
nid
— Kiirgrillimine
Bl Turbogrillimine
¥
—_— Ventilaatoriga
i kiipsetamine
| Niiskusega kiip-
‘i setus

Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Kupsetusjuhiste leidmiseks vt peatlkki
"Noéuandeid ja napunaiteid”, Niiskusega kipse-
tus. Ahjuuks peaks kupsetamise ajal olema su-
letud, et kasutatavat funktsiooni mitte katkesta-
da ning tagada, et ahi to6taks voimalikult suure
energiatdhususega. Selle funktsiooni kasutami-
sel voib ahju sisemine temperatuur erineda vali-
tud temperatuurist. Kuumutusvoimsust voidakse
véhendada. Uldisi energiasééstusoovitusi vt
jaotisest "Energiatdhusus", Ahi — Energia saast-
mine. Vastavalt standardile EN 60350-1 kasutati
seda funktsiooni energiatéhususe klassi maa-
ratlemiseks.

Praadimiseks vahema dliga voi kasutamiseks il-
ma kupsetuspaberita. Friikartulitele voi pitsale.
Klpsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja
toidu kuivatamiseks.Seadke ahju temperatuur
20-40 °C madalamaks kui Tavaline kiipsetami-

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatus-

AirFry /
zr P66rdohk
ne.
V2 Sulatamine
(YY)

aeg soltub kilmutatud toiduainete kogusest ja
kaalust.

9.4 Funktsiooni sisselllitamine: .

Tugev aur

See funktsioon voimaldab kipsetamisel
téhusamat niiskuse kasutamist.

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme
kahjustamise oht!

Eralduv aur voib pdhjustada poletust:

« Arge avage seadme ust ajal, kui
kasutate funktsiooni Tugev aur.

Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui
olete kasutanud funktsiooni Tugev
aur.
Vt jaotist "Vihjeid ja
napunaiteid”.

-

Avage ahjuuks.

2. Taitke veeanum kraaniveega.
Veeanuma maksimaalne maht on
250 ml.

Veeanuma taitmisel peab ahi olema
kalm.

3. Valige funktsioon: Tugev aur .
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4. Vajutage lisaauru nuppu .
Lisaauru nuppu saab kasutada ainult
funktsiooniga Tugev aur.

Indikaator suttib.

5. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

6. Pange toit ahju ja sulgege uks.

ETTEVAATUST!
Kipsetamise ajal voi
siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi
veeanumasse vett
valada.

7. Seadme valjalllitamiseks vajutage

lisaauru nuppu , keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri
nupud valjas-asendisse.
Lisaauru nupu indikaator kustub.
8. Eemaldage veeanumast vesi.

C HOIATUS!

Enne vee eemaldamist
veeanumast peab ahi
olema kindlasti maha
jahtunud.

10. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

10.1 Ekraan
A B C A. Kella funktsioonid
| I I B. Taimer
gmm) gum)  gmm)ogmm C. Kella funktsioon
A BRAD o
o o
=l -l
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja valimiseks.
Q) KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
—+ PLUSS Kellaaja valimiseks.
» Aurutamine pluss Funktsiooni sisselulitamiseks: Tugev

aur.

10.3 Kellafunktsioonide tabel

Kellafunktsioon Rakendus

@  KELLAAEG

Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.

-]  KESTUS

Seadme td6aja kestuse maaramiseks.

>| LOPP

Seadme valjalilitusaja maaramiseks.
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Kellafunktsioon Rakendus

=1 EDASILUKKAMI- KESTUSE ja LOPU funktsiooni kombineerimiseks.
NE

ja) MINUTILUGEJA Poordloendusaja valimiseks. See funktsioon ei mdjuta
seadme t66d. MINUTILUGEJA saab maéarata igal ajal,
ka siis, kui seade on vélja lulitatud.

10.4 KESTUSE méaéaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest @ kuni 2! hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + voi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse I!.

4. Kui aeg saab tais, vilgub Il ja kostab
helisignaal. Seade lilitub
automaatselt vélja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal valja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

10.5 LOPU maaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest O, kuni =| hakkab
vilkuma.

3. Puudutage =+ vai —, et valida aeg.

Ekraanil kuvatakse —>|.

4. Kuiaeg saab tais, vilgub =l ja
kostab helisignaal. Seade lilitub
automaatselt vélja.

5. Kasutage suvalist nuppu, et signaal
valja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

10.6 EDASILUKKAMISE

valimine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest @ kuni 12! hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + vOi
KESTUSE aeg.

4. Vajutage @

5. Vajutage + VoI
aeg.

6. Kinnitamiseks vajutage @

Seade lilitub hillem automaatselt sisse,

too6tab valitud KESTUSE aja ning [6petab

t66 valitud LOPU ajal. Kui valitud aeg
saab tais, kostab helisignaal.

7. Seade lilitub automaatselt valja.
Kasutage suvalist nuppu, et signaal
vélja lilitada.

8. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

10.7 MINUTILUGEJA

—, et valida

—, et valida LOPU

maaramine

1. Vajutage jarjest ©, kuni £ hakkab
vilkuma.

2. Vajutage T v6i — vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt t66le 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu,
et helisignaal valja lilitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.8 Kellafunktsioonide
tuhistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —
Kellafunktsioon lilitub moéne sekundi
parast valja.
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11. AHI - TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatiikke. R
11.1 Tarvikute sisestamine
Traatrest: /

AirFry rest:

Pange AirFry-rest teisele ahjutasandile.
Pange kiipsetusplaat esimesele
ahjutasandile.

Likake ahjurest riiulitoe juhtsoonte
vahele.

Kiipsetusplaat:

Arge likake kiipsetusplaati
paris vastu ahju tagaseina.
Vastasel korral ei saa kuum
ohk plaadi tmber vabalt
likuda. Toit voib kdrbema
minna, eriti plaadi tagaosas.

11.2 Teleskoopsiinid
Teleskoopsiine on voimalik

paigutada eri tasanditele,
vélja arvatud 4. tasand.

Teleskoopsiinide paigaldamine

Likake kiipsetusplaat vai stigav pann 1. Keerake teleskoopsiini umbes 90°.
riiuliraami juhtsoonte vahele. Veenduge, 2. Libistage teleskoopsiini tagaosas
et see ei puutuks vastu ahju tagaseina. olev fiksaator ahjuriiuli toe kiilge.

. . . Veenduge, et paigaldate
Ahjurest koos siigava panniga: teleskoopsiini ahju digele poolele.

Lukake sugav pann restitugede
juhikutesse ja ahjurest selle kohal
olevatesse juhikutesse.
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11.3 Teleskoopsiinid — tarvikute
sisestamine

1cm Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse llikata ja valja votta.

é ETTEVAATUST!
Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine olitage.

C ETTEVAATUST!
Enne ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema

3. Keerake teleskoopsiin digesse taielikult ahju sisse lUkatud.
asendisse. Teleskoopsiini Uihes otsas
asuv kinnitusdetail peab olema Traatrest:

suunatud Ulespoole.

4. Luikake teleskoopsiin 16puni ahju
tagaseinani.

5. Lukake teleskoopsiini eesmine osa
ahjuriiuli toe vastu. Kui eesmise osa
fiksaator digesti kohale kinnitub,
kostab kldpsatus.

6. Teise teleskoopsiini paigaldamiseks
korrake samu toiminguid. Jalgige, et
molemad teleskoopsiinid oleksid
samal kérgusel.

}/

Sligav pann:
Teleskoopsiinide eemaldamine  Asetage siigav pann teleskoopsiinidele.

1. Vajutage ja hoidke teleskoopsiini
eesmises osas asuvat fiksaatorit.

N —
—— —
/ Traatrest koos sligava panniga:

1 Pange traatrest ja sligav pann koos
’ | 2 1 teleskoopsiinidele.

2. Tommake siini eesmine osa ahjuriiuli
toe kiljest eemale.

3. Keerake teleskoopsiini umbes 90°.

4. Tommake siini tagumine osa
ahjuriiuli toe kuljest eemale.

5. Teise teleskoopsiini eemaldamiseks
korrake samu toiminguid.

2)

=

\
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12. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

@ Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soOltuvad need retseptist ning

kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

12.1 Uldine teave

Seadmes on neli riiulitasandit. Alustage
tasandite arvestamist alati seadme
pohjast.

Seadmes on 6huringlust ja pidevat
aururinglust tekitav erisisteem. See
voimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu seest
pehme ja pealt krébedana. Ahjus ringlev
ohk kiirendab toidu kiipsemist ja
vahendab energiatarvet miinimumini.

Niiskus voib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele. Tegu pole
veaga. Kui avate ahju ukse toidu
valmistamise ajal, hoiduge alati
tahapoole. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kiipsetamise alustamist 10 minutit
téotada.

Kuivatage ahjust niiskus iga kord parast
seadme kasutamist.

Klpsetades arge pange ndusid otse ahju
pdhjale ega katke ahju osi fooliumiga
kinni. See vdib muuta kiipsetamise
tulemusi ja kahjustada ahjuemaili.

12.2 Kipsetamine

Esimesel kiipsetamisel kasutage
madalamat temperatuuri.

Kui kiipsetate kooke rohkem kui thel
ahjutasandil, voib kupsetusaega 10-15
minuti vorra pikendada.

Eri kdrgusel kiipsetatavad koogid ja
kipsetised ei pruunistu alati vordselt.
Ebauhtlase pruunistamise puhul pole
vaja temperatuuriseadistust muuta.
Klpsetamise kaigus erinevused
vordsustuvad.

Klpsetamise ajal voivad ahjuplaadid
veidi kdveraks minna. Kui plaadid jalle
maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.

12.3 Kookide kipsetamine

Arge avage ahjuust enne kui %
kipsetusajast on méddunud.

Kui kasutate samaaegselt kahte
kipsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tuhi.

12.4 Liha ja kala kipsetamine

Vaga rasvaste toitude kiipsetamisel
kasutage stigavat panni, et valtida ahju
pusivate plekkide tekkimist.

Et mahl lihast vélja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse panni
veidi vett. Suitsu kondenseerumise
valtimiseks lisage vett kohe, kui see on
ara auranud.



12.5 Toiduvalmistamise ajad

Toiduvalmistamise ajad soltuvad toidu
taubist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.
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12.6 Tugev aur +

Enne eelsoojendamist peab
veeanuma taitmise ajal
olema ahi kilm.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon Tugev
aur"

Pagarikoda
Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Riiulita- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(mi)
Saiad1) 100 180 35-40 2 Kasutage kupse-
tusplaati.
Kuklid?) 100 200 20-25 2 Kasutage kupse-
tusplaati.
Kodune pit- 100 230 10-20 1 Kasutage kupse-
sal) tusplaati.
Focaccia1) 100 190-210 20-25 1 Kasutage kupse-
tusplaati.
Klpsised, 100 150-180 10-20 2 Kasutage kupse-
koogikesed, tusplaati.
croissant)
Ploomikook, 100 180 20 2 Kasutage koogi-
ounakook, vormi.
kaneelirul-
lid1)

1) Enne kipsetamist eelkuumutage tihja ahju umbes 5 minutit.

Killmutatud kiipsetised

Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Riiulita- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(mI)
Kllmutatud 150 200-210 10-20 2 Kasutage ahju-
pitsa1) resti.
Kllmutatud 150 160-170 25-30 2 Kasutage klpse-
croissant?) tusplaati.

1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tlihja ahju umbes 10 minutit.
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Valmistoidu soojendamine

Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Riiulita- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(ml)

Sai 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Kuklid 100 110 10-20 2 Kasutage klpse-
tusplaati.

Kodune pit- 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-

sa tusplaati.

Focaccia 100 110 10-20 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Kodgiviljad 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Riis 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Pasta 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Liha 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Rostimine

Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Riiulita- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(ml)

Rostitud 200 180 65 - 80 2 Kasutage ahju-

sealiha resti ja kiipsetus-
plaati.

Rostbiif 200 200 50 - 60 2 Kasutage ahju-
resti ja klipsetus-
plaati.

Kana 200 210 60 - 80 2 Kasutage ahju-
resti ja kiipsetus-
plaati.

Kalkuni- 200 200 70 -90 2 Kasutage ahju-

praad resti ja kiipsetus-
plaati.

12.7 Hoidistamine +

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme
kahjustamise oht!

+ Kasutage ainult Uhesuguse
suurusega hoidisepurke.

+ Arge pange kiipsetusplaadile rohkem
kui kuus pooleliitrist purki.

« Taitke purgid Uhtlaselt, jattes
Ulemisest servast 1 cm vaba ruumi.
Jatke kaaned purkide peale, kuid arge
hermeetiliselt kinni keerake.

» Purgid ei tohi Uksteise vastu puutuda.



« Kallake kupsetusplaadile 1/2 liitrit vett
ja ahju pohjal olevasse d66nsusse 1/4
liitrit vett, et ahjus oleks piisavalt
niiskust.

« Valige funktsioon Tugev aur ja
seejarel 6ige temperatuur vastavalt
alltoodud tabelile.

Pehmed puuviljad
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» Purgid voib hermeetiliselt sulgeda
alles parast funktsiooni [6ppu.

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta- Tarvikud
(°C) sand
Maasikad / mustikad / 160 25-30 1 Kasutage
vaarikad klpsetus-
plaati.
Luuviljalised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta- Tarvikud
(°C) sand
Pirnid/ktidooniad/ploomid 160 35-40 1 Kasutage
kipsetus-
plaati.
Pehmed juurviljad
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta- Tarvikud
(°C) sand
Suvikdrvits/baklazaan/ 160 30-35 1 Kasutage
sibulad/tomatid klpsetus-
plaati.
Marineeritud koogiviljad
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta- Tarvikud
(°C) sand
Porgandid/kurgid/kaali- 160 35-45 1 Kasutage
kad/seller kiipsetus-
plaati.
12.8 Kerge pddrddhk
Kuivatamine
Toit Temperatuur  Aeg (h) Riiuli tasand
°C
() 1. tasand 2. tasand
Juurvili
Oad 60 -70 7-9 2 1/3
Piprakarbo- 60 -70 10 - 12 2 1/3

naad
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Toit Temperatuur  Aeg (h) Riiuli tasand

) 1. tasand 2. tasand
Kodgivili ha- 60 - 70 9-11 2 1/3
pendamiseks
Seeneviilud 50 - 60 13-15 2 1/3
Urdid 40 - 50 3-5 2 1/3
Puuviljad
Poolitatud ploo- 60 - 70 11-13 2 1/3
mid
Poolitatud apri- 60 - 70 9-11 2 1/3
koosid
Ounaviilud 60 -70 6-8 2 1/3
Pirniviilud 60 -70 7-10 2 1/3

Kiipsetamine madalal t°

Toit Kogus (kg) Pruunista- Temperatuur Riiulita- Aeg (min.)
mine m6- (°C) sand
lemalt kiil-
jelt (min)
Veiseliha
Filee, poolkiips 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
Rostbiif, pool- 1.5-2.0 4 80 -100 2 160 - 200
kips
Vasikaliha
Filee, seestroo- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50 -90
sakas
Seljatiikk, Ghe 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
tukina
Vasikapraad, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
keskmine
Sealiha
Filee, seest roo- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
sakas
Seljatikk, Ghe 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
tikina
Seapraad, kesk- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160

mine




12.9 Tavaline kiipsetamine &

Kiipsetamine
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Ohuke kook 160 - 170 25-35 2
Parmitaignast dunakook 170 - 190 45 - 55 3
Plaadikook 170 - 180 35-45 2
Purukook 170 - 190 50 - 60 )
Juustukook 170 - 190 60 - 70 2
Talupojaleib 190 - 210 50 - 60 2
Rumeenia keeks 165 - 175 35-45 2
Rumeenia keeks — traditsioo- 165 - 175 35 -45 2
niline

Parmitaignast kuklid 180 - 200 15-25 2
Rullbiskviit 150 - 170 15 -25 2
Quiche Lorraine 215- 225 45-55 2
Rostimine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Pool kana 210-230 35-50 2
Seakarbonaad 190 - 210 30-35 3
Terve kala 200 - 220 40-70 2
12.10 Kiirgrillimine [

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Pool kana 230 50 - 60 2
Seakarbonaad 230 40-50 3
Grillpeekon 250 17 - 25 2
Vorstid 250 20 - 30 2
Biifsteek: poolkups 230 25-35 2
12.11 Turbogrillimine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Pool kana 200 50 - 60 2
Kana 250 55 - 60 2
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kanatiivad 230 30-40 2
Seakarbonaad 230 40-50 2
Biifsteek: taiskiips 250 35-40 2
12.12 Ventilaatoriga kiipsetamine
Kiipsetamine
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Parmitaignast pirukas 150 - 160 20-30 2
Victoria kook 170 - 190 30-40 2
Sveitsi Bunakook 180 - 200 35-45 2
Joulukook 150 - 160 40 - 50 2
Madeira kook 170 - 190 50 - 60 2
Besee 110 - 120 30-40 2
Kartuligrataan 180 - 200 40 - 50 2
Lasanje 170 - 190 30 -50 2
Makaroni-ahjuroad 170 - 190 50 - 60 2
Pitsa 190 - 200 25-35 2
Rostimine
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kana, terve 200 - 220 55 - 65 2
Seapraad 170 - 180 45 - 50 2
12.13 Niiskusega kiipsetus ¥
Toit Tempe- Aeg Riiuli  Tarvikud

ratuur  (min.) tasand

(°C)
Leib ja pitsa
Kuklid 190 25-30 2 kiipsetusplaat voi grill- / ahju-

plaat
Kuklid 200 40 - 45 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Kilmutatud pitsa 190 25-35 2 ahjurest

350 g
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Toit Tempe- Aeg Riiuli  Tarvikud
ratuur  (min.) tasand
(°C)

Koogid kiipsetusplaadil

Rullbiskviit 180 20-30 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Sokolaadikook 180 35-45 2 kiipsetusplaat vai grill- / ahju-
plaat

Koogid vormis

Suflee 210 35-45 2 kuus keraamilist ahjuvormi traa-
trestil

Biskviittaignast pohi 180 25-35 2 pirukavorm traatrestil

Tordipohi 150 35-45 2 koogivorm traatrestil

Kala

Kala kuipsetuskotis 180 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-

300 g plaat

Terve kala, 200 g 180 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Kalafilee, 300 g 180 30-40 2 pitsaplaat traatrestil

Liha

Liha kiipsetuskotis 200 35-45 2 kUpsetusplaat voi grill- / ahju-

250 g plaat

Lihavardad 500 g 200 30-40 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Viikesed kiipsetised

Kipsised 170 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Makroonid 170 40 - 50 2 kipsetusplaat vai grill- / ahju-
plaat

Muffinid 180 30 - 40 2 kUpsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Soolaklpsised 160 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Muretainakipsised 140 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Korvikesed 170 20-30 2 kiipsetusplaat vai grill- / ahju-

plaat

Taimetoitlastele
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Toit Tempe- Aeg Riiuli  Tarvikud
ratuur  (min.) tasand
(°C)
Juurviljasegu kotis 200 20-30 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
400 g plaat
Omlett 200 30-40 2 pitsaplaat traatrestil
Juurviljad ahjuplaa- 190 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
dil 700 g plaat
12.14 P6rddhk
Kiipsetamine
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Ohuke kook 140 - 160 40 - 50 1+3
Parmitaignast kuklid 190 - 210 10-20 1+3
Besee 100 - 120 55 - 65 1+3
Tordipohi 150 - 170 20-30 1+3
Pitsa 200 - 220 35-45 1+3
12.15 AirFry
Kipsetised
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Sarvesaiad, kilmutatud umbes 350 g 180 - 220 15-30 2
Lehttainas, kilmutatud umbes 400 g 180 - 220 15-35 2
Lehttainas, varske umbes 300 g 180 - 220 15-35 2
Pitsa, kilmutatud umbes 340g 180 - 220 20-35 2
Kartulitooted
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Friikartulid, kilmutatud umbes 650 g 180 - 220 20 - 30 2
Friikartulid, paksud, kilmuta- umbes 600 g 180 - 220 20 - 30 2
tud
Kartulitoidud, kiilmutatud umbes 650 g 180 - 220 15-25 2

Viilud/kroketid

umbes 450 g

180 - 220 15-30 2
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Varsked koogiviljad
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Suvikarvitsaviilud, varsked) umbes 500g  180-220  25-35 2
1) lisage 1 tl oliividli, et valtida kleepumist
Muu
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Eskalopp, kilmutatud umbes 300 g 180 - 220 15-25 2
Krevetid tainas, kilmutatud umbes 200 g 180 - 220 15-25 2
Kalmaarirongad, kilmutatud umbes 250g 180 - 220 15-25 2
Kananagitsad, kulmutatud umbes 300 g 180 - 220 15-25 2
Kalapulgad, kilmutatud umbes 500 g 180 - 220 15-25 2
12.16 Teave testimisasutustele
Toit Funktsioon Tempe- Tarvikud Riiuli ta- Aeg
ratuur sand (min.)
(°C)
Vaikesed koogid Tavaline kiip- 160 kipsetusplaat 3 20-30
(16 tk kiipsetus- setamine
plaadil)
Vaikesed koogid Ventilaatoriga 150 kiipsetusplaat 3 20-30
(16 tk kiipsetus- kiipsetamine
plaadil)
Vaikesed koogid P66rdéhk 160 kiipsetusplaat 1+ 3 30-40
(16 tk kiipsetus-
plaadil)
Ounakook (2 vor-  Tavaline kilp- 190 ahjurest 1 65-75
mi, @ 20 cm, dia-  setamine
gonaalselt)
Ounakook (2 vor-  Ventilaatoriga 180 ahjurest 2 70 -80
mi, @ 20 cm, dia-  kipsetamine
gonaalselt)
Rasvavaba keeks  Tavaline kiip- 180 ahjurest 2 20-30
setamine
Rasvavaba keeks Ventilaatoriga 160 ahjurest 2 25-35
kiipsetamine
Rasvavaba keeks  P66rdéhk 170 ahjurest 1+3 30-40
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Toit Funktsioon @ Tempe- Tarvikud Riiuli ta- Aeg
ratuur sand (min.)
(°C)
Liivaktpsised/ Tavaline kiip- 140 kiipsetusplaat 3 15-30
soolapulgad setamine
Liivakupsised/ Ventilaatoriga 140 kiipsetusplaat 3 20-30
soolapulgad kiipsetamine
Liivaklpsised/ P66rdohk 140 kiipsetusplaat 1+ 3 15-30
soolapulgad
Rostleib/-sai Kiirgrillimine 250 ahjurest 3 5-10
Veiselihaburger Turbogrillimi- 250 ahjurest voi 3 15-20
ne grill-/klipsetus- Uhelt
pann poolt; 10
-15 tei-
selt
poolt

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

13.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage ahju esikllge pehme lapi,
sooja vee ning pehmetoimelise
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks
ettenahtud puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda. Rasva vdi muude
toidujaakide kogunemine voib kaasa
tuua tulekahju. Grillpanni puhul on oht
suurem.

Pérast iga kasutuskorda puhastage koik
ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid
ndudepesumasinas (valja arvatud AirFry-
rest).

Eemaldage tugev mustus spetsiaalse
ahjupuhastiga. Arge kandke
katalldtilisele pinnale ahjupuhastit.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid, siis
arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste

13. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

esemetega ega ndudepesumasinas. See
voib teflonpinda kahjustada.

13.2 AirFry-resti puhastamine

1. Pange AirFry-rest kiipsetusplaadile.

2. Kallake sisse soe vesi ja pesuaine ja
jatke koos ligunema.

3. Puhastage AirFry-resti kdsnaga voi
kasutage harja, et eemaldada
kérbenud kohad.

Resti voib pesta ka ndbudepesumasinas.

13.3 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need voéivad
ahju pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

13.4 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil kiipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.



@ Puhastamistoimingut tuleks
teostada vahemalt igal 5.
kuni 10. korral parast
funktsiooni Tugev aur.

1. Kallake ahju pdhjal olevasse
veeanumasse 250 ml sédgiaadikat.
Kasutage vahemalt 6%-list iima
lisanditeta dadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul
toatemperatuuril aadikal
lubjasettejaagid lahustada.

3. Puhastage ahi sooja vee ja pehme
lapiga.

13.5 Restitugede

Ahju puhastamiseks eemaldage
restitoed .

ETTEVAATUST!
Olge restitugede
eemaldamisel ettevaatlik.

1. Tdmmake ahjuresti tugede esiosa
kulgseina kiljest lahti.

i/

)

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa
kllgseina kdljest lahti ja eemaldage
tugi.

Paigaldage valjavoetud tagasi
vastupidises jarjekorras.
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13.6 Katallitiline puhastus

KatalGutilise kattega ahjuseinad on
isepuhastuvad. Selline pind imab
endasse rasva.

Enne katalldtilise puhastamise
sisselulitamist:

» eemaldage koik tarvikud .

» puhastage ahju pdhja sooja vee ja
neutraalse pesuvahendiga;

* puhastage sisemist ukseklaasi
sisepinda sooja vee ja pehme lapiga.

1. Valige funktsioon a

2. Valige maksimaalne temperatuur ja
laske ahjul 1 tund t66tada.

3. Lulitage ahi valja.

4. Ahju jahtumise ajal puhastage ahju
sisemust niiske ja pehme lapiga.

Kataluitilise pinna varvimuutused ei

avalda moju katalGutilisele

puhastamisele.

13.7 Ahju klaaspaneelide
eemaldamine ja paigaldamine

Sisemised klaaspaneelid voib
puhastamiseks eemaldada. Erinevate
mudelite puhul on klaaspaneelide arv
erinev.

é HOIATUS!
Hoidke puhastamise ajal uks

kergelt lahti. Kui uks on
I6puni lahti, voib see
ootamatult sulguda ja
pohjustada kahjustusi.

é HOIATUS!
Arge kasutage seadet iima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks, nii et see oleks umbes
30° nurga all. Veidi avatud asendis
jaéb uks lahti.
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\\/

/

2. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.

3. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

HOIATUS!
Kui te ukspaneele valja
tostate, Uritab uks
sulguda.
4. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tostke need
Ukshaaval vélja.

5. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.

Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt.
Parast puhastamist paigutage
klaaspaneelid ja ahju uks tagasi kohale.
Korrake Ulaltoodud samme vastupidises
jarjestuses. Pange esmalt kohale
vaiksem paneel, seejarel suurem.

C ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
sisemise klaaspaneeli oma
kohale Gigesti.

13.8 Sahtli eemaldamine

é HOIATUS!
Arge hoidke sahtlis

kergestistttivaid esemeid
(nagu puhastusmaterjalid,
kilekotid, ahjukindad, paber
vOi puhastuspihustid). Ahju
kasutades voib sahtel
kuumaks minna. Tuleoht!

Puhastamise hélbustamiseks saab ahju
allosas oleva sahtli valja votta.

1. Tdmmake sahtel I16puni valja.

2. Tostke aeglaselt sahtlit.

3. Tommake sahtel taielikult valja.
Sahtli paigaldamiseks sooritage
Ulalkirjeldatud toiming vastupidises
jarjekorras.

13.9 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

1. Keerake valgusti klaaskatet selle
eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga .

4. Paigaldage klaaskate.



14. VEAOTSING

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

14.1 Mida teha, kui...
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Seade ei kaivitu.

Seade ei ole vooluvorku
Uhendatud vai ei ole Ghen-
dus korralik.

Kontrollige, kas seade on
oigesti vooluvorku Uhenda-
tud.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Pliiti ei saa kaivitada voi
kasutada.

Kaitse on vallandunud.

Kaivitage pliit uuesti ja
maarake vahemalt 10 se-
kundi jooksul soojusaste.

Jaakkuumuse indikaator ei
[Ulitu sisse.

Keeduvali ei ole kuum,
sest see tootas vaid lihi-
kest aega.

Kui keeduvali on piisavalt
kaua t66tanud, et olla
kuum, podrduge teenin-
duskeskusse.

Valimist ringi ei saa sisse
lilitada.

Lulitage sisse esmalt sise-
mine ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lilitatud.

Lulitage ahi sisse.

Vajalikud seaded pole
maaratud.

Veenduge, et seadistused
on diged.

Kell ei ole seadistatud.

Maarake kellaaeg.

Lamp ei pole.

Valgusti on rikkis.

Asendage lamp.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on I6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast
valja votta.

Toidu valmimiseks kulub
liiga palju aega vai toit val-
mib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga ma-
dal véi liiga korge.

Reguleerige vajadusel
temperatuuri. Jargige ju-
hendis toodud nduandeid.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

Ahju ei saa kaivitada voi
kasutada. Ekraanil kuva-
takse "400" ja kostab heli-
signaal.

Ahi ei ole elektrivorku oi-
gesti GUhendatud.

Kontrollige, kas ahi on
elektrivorku thendatud 6i-
gesti (vt Uhendusjoonist).
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Tulemused ei ole head, kui
kasutate funktsiooni: Tu-
gev aur.

Te pole funktsiooni Tugev
aur sisse lulitanud.

Vt "Kuidas aktiveerida
funktsioon: Tugev aur".

Te ei valanud veeanumas-
se vett.

V1t "Kuidas aktiveerida
funktsioon: Tugev aur".

Te ei lulitanud funktsiooni
Tugev aur Lisaauru nup-
uga Oigesti sisse.

Vt "Kuidas aktiveerida
funktsioon: Tugev aur".

Soovite sisse lilitada
funktsiooni Kerge poor-
dohk, kuid Lisaauru nupu
indikaator poleb.

Funktsioon Tugev aur t66-
tab.

Vajutage Lisaauru nuppu

, et peatada funktsioon
Tugev aur.

Veeanumas olev vesi ei
kee.

Temperatuur on liiga ma-
dal.

Seadke temperatuuriks va-
hemalt 110 °C.

Vt jaotist "Vihjeid ja napu-
naiteid".

Vesi valgub veeanumast
vélja.

Veeanumas on liiga palju
vett.

Lilitage ahi valja ja veen-
duge, et seade on maha
jahtunud. Eemaldage liigne
vesi lapi voi kdsnaga. Lisa-
ge veeanumasse 0Oige ko-
gus vett. Vt vastavat toi-
mingu kirjeldust.

14.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahju6dne

raami esikiljel. Arge andmesilti ahju
sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

15. ENERGIATOHUSUS

15.1 Keeduplaadi tooteteave vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus EKC549720X

Keeduplaadi
tadp

Eraldiseisva pliidi sees olev keeduplaat
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Keeduvéljade 4
arv
Kuumutamis-  Kiirgekuumusallikas
viis
Ringikujuliste  Vasak tagumine 14,0 cm
keeduvéljade Parem eesmine 14,0 cm
|abimdot (J)  Vasak eesmine 18,0 cm
Mitteringikuju- Parem tagumine L 14,0 cm
lise keeduval- P 25,0 cm
ja pikkus (P)
ja laius (L)
Keeduvalja Vasak tagumine 181,8 Wh/kg
energiatarbi-  Parem tagumine 184,3 Whl/kg
mine (EC Parem eesmine 181,8 Wh/kg
electric coo- Vasak eesmine 190,1 Wh/kg
king)
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 184,5 Wh/kg

EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidid -
Meetodid joudluse méotmiseks.

15.2 Pliit - Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

« Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

Véimalusel pange keedundule alati
kaas peale.

Enne keeduvélja sisselulitamist
asetage sellele keedundu.
Keedundu pohi peaks olema
keeduvaljaga samade mootmetega.
Pange vaiksem ndu vaiksemale
keeduvéljale.

Pange ndu otse keeduvalja keskele.
Toidu soojashoidmiseks voi
sulatamiseks kasutage jaakkuumust.

15.3 Tooteteave ahjudele ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EKC549720X 943005233
Energiatéhususe indeks 94.9

Energiatéhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re- 0,84 kWh/ts(klis

Ziimis

Energiatarbimine standardtaituvusel, poérdéhure- 0,75 kWh/tsuklis

Ziimis

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Maht 58 |
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Ahju tadp Eraldiseisva pliidi sees olev kiip-
setusahi
Mass 44.0 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB

2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed —
Osa 1: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse md6temeetodid.

15.4 Ahi - Energia kokkuhoid
Ahjul on omadused, mis
aitavad saasta energiat

igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahju toétamise ajal oleks
ahjuuks korralikult kinni. Arge
kiipsetamise ajal ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Arge eelkuumutage ahju enne
kipsetamist, kui véimalik.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
lUhikeste vahedega.

Kiipsetamine p6ordohuga
Véimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66rdéhuga
klipsetusreziime.

16. JAATMEKAITLUS

Siimboliga C’.\') tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

Jadkkuumus

Kui kiipsetusaeg on ule 30 minuti,
vahendage véahemalt 3 - 10 minutit enne
kiipsetusaja 16ppu ahju temperatuuri.
Ahjus olev jadkkuumus vdimaldab
kipsetamist jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur.

Niiskusega kiipsetus

Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks. Lisateabe saamiseks vt
jaotist "Ahi — lgapaevane kasutamine",
Ahju funktsioonid.

sumboliga E téhistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi pédrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razoSana un modernizé$ana

uzkrata gadu desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un musdieniga, tiesi

ka jums. Katru reizi to lietojot, varat but parliecinati, ka gusiet labus rezultatus.
Laipni IlGdzam Electrolux!
Apmekléjiet misu vietni, lai:

G sanemtu padomus par lietoSanu, brosuras, problémrisinasanas informaciju un
@ informaciju par apkopi un remontu:

www.electrolux.com/support

Lai sanemtu labaku servisu, registréjiet savu izstradajumu:
@ www.registerelectrolux.com

legadajieties piederumus, vienreizéjas lietoSanas detalas un originalas
’% rezerves dalas savai iericei:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati: modelis,
PCK, sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnitée.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par vides aizsardzibu

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmanto$anas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku droSiba

& BRIDINAJUMS! . _ . o
NosmakSanas, savainoSanas vai pastavigas
invaliditates risks.

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 ildz 8 gadu vecumam un personam ar
loti plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve
iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Nelaujiet bérniem jaunakiem par 3 gadiem tuvoties
iericei, ja vien vini netiek nepartraukti uzraudziti.

- Nelaujiet bérni rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties ierices
tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. Pieejamas dalas
lietoSanas laika sakarst.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.
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. Sai iericei jabit pieslégtai pie tikla stravas ar HO5VV-F
tipa kabeli, lai izturétu temperattru no aizmugures
panela.

. Slierice ir paredzéta izmantosanai lidz 2000 m virs
juras limena.

- Srierice nav paredzeéta lietoSanai uz kugiem, laivam
vai liellaivam.

- Lai izvaintos no parkarSanas, nedrikst uzstadit ierici
aiz dekorativam durvim.

- Nenovietojiet ierici uz pamatnes.

- Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atseviSku
talvadibas sistemu.

- BRIDINAJUMS! gatavojot uz plits &édienu ar taukiem
vai ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréks.

- NEMEGINIET dzést uguni ar udeni, bet izslédziet ierici
un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdrosibas segu. )

- UZMANIBU! GatavoSanas process jauzrauga. Iss
gatavosanas process jauzrauga nepartraukti.

- BRIDINAJUMS! Aizdeg$anas risks: Neturiet
priekSmetus uz plits virsmam.

- Netiriet ierici ar tvaika ftiritaju.

- Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku tiriSanai
neizmantojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un
tadejadi stikls var saplist.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

- Ja stikla keramikas virsma/stikla virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas
avota. Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam
tiesi, izmantojot savienojuma karbu, nonemiet
droSinataju, lai atvienotu ierici no stravas avota. Abos
gadijumos sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.
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Vienmér izmantojiet cepesSkrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.
Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.
BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas
parliecinieties, vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu
elektroSoku.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta
var sakarst.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.

Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pretéja seciba.

Saskana ar elektrisko instalaciju noteikumiem
atvienoSanas iespéjas jaieklauj cietajos vados.
BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja
ieteiktas vai ierices lietoSanas instrukcija noraditas
plts vadiklas vai plits vadiklas, kas iestradatas ierice.
Nepiemérotu plits vadiklu lietoSana var izraisit

negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leveérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

Virtuves mébeles un ierices
ieblvésanai paredzétajam atvérumam
jabut piemérota lieluma.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa
vieta, kas atbilst uzstadiSanas
prasibam.

lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mebeles, lai noverstu
pieskar$anos bistamajam dalam.
lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.
Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievero, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavosSanas trauki.

Parliecinieties, vai ir ierikoti
stabilizatori, lai novérstu ierices
apgasanos. Skatiet sadalu
"Uzstadisana".



2.2 Elektribas padeves
pieslégSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

« Elektribas padeves pieslégsana ir
javeic kvalificetam elektriki,.

« lericei jabut iezemétai.

« Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un drosu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai niSu zem ierices
vai atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta
darbojas vai durvis ir karstas.

« Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

« Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmeér
velciet aiz kontaktspraudna.

« Automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda.
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2.3 Pielietojums

BRIDINAJUMS!

Pastav traumu vai
apdegumu gusanas risks.
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

STierice ir paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

Nemainiet Sis ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

Neatstajiet ieslegtu ierici bez
uzraudzibas.

Atslédziet ierici peéc katras lietoSanas
reizes.

Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tdeni.

Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarseéti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavojot ar
taukvielam un ellu, netuviniet tam
atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.
Tvaiki, kurus izdala |oti karsta ella, var
izraisit spontanu aizdegsanos.
Izlietota ella, kas satur €diena
atliekas, var izraisit ugunsgréku pie
zemakas temperaturas neka ella, kas
tiek lietota pirmo reizi.
Neievietojiet iericé, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesulcinatus priekSmetus.
Nelaujiet dzirksteléem un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.
Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturo$u sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu

risks.



42

www.electrolux.com

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta ierice;

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam;

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas vai neriséjosa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

Gatavojot mitras kikas, izmantojiet
dzilo cepeSpannu. Auglu sulas var
atstat nenotiramus traipus.
Nenovietojiet karstus édiena
gatavoSanas traukus uz vadibas
panela.

Ediena gatavoSanas laika nelaujiet
édiena gatavoSanas traukiem
izvarities tukSiem.

Gadajiet, lai uz ierices neuzkristu
nekadi priekSmeti un édiena
gatavosanas trauki. Ta var sabojat
virsmu.

Neieslédziet sildrinkus, ja uz tiem
novietots tukSs ediena gatavoSanas
trauks, vai bez €diena gatavoSanas
trauka.

Ediena gatavo$anas trauki, kas
izgatavoti no ¢uguna vai aluminija
I€juma, vai kuru apaksa ir bojata, var
saskrapét. Parvietojot $adus
priekSmetus pa plits virsmu, vienmeér
paceliet tos.

ST ierice paredzéta tikai édiena
gatavosanai. To nedrikst lietot citiem
noltukiem, pieméram, telpu apsildei.

2.4 KopSana un tirisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdakSu no
kontaktligzdas.

Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

lerice atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréku.
Regulari tiriet ierici, lai novérstu
virsmas materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

Netiriet kataltisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida firiSanas
lidzekli.

2.5 lek$éjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

Saja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze ir paredzéta tikai
majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismos$anai.

Pirms spuldzes nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

Izmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.6 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.
Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

Atvienojiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.
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3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS! 3.3 lerices [imenosana
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 lerices novietoSana

Varat uzstadit brivi stavoso ierici ar
skapjiem viena vai abas pusés vai telpas
star.

Minimalos uzstadi$anas attalumus var
aplikot tabula.

Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai
f/"//’/‘ nolimenotu ierices augs$éjo virsmu
| — atbilstoSi citam virsmam.
1 B c 3.4 Aizsardziba pret
Al - sasvérsanos

/4\
/< >> lestatiet pareizo augstumu un vietu
~ iekartai pirms sakat uzstadit aizsargu
//K % pret sasvérsanos.

é UZMANIBU!
Minimalie attalumi Uzstadiet pareiza augstuma
aizsargu pret sasvérsanos.

lzmers mm
A 400 @ Parliecinieties, vai virsma aiz
ierices ir gluda.
B 650
Jums ir jauzstada aizsardziba pret
(] 150

sasvérsanos. Ja to neuzstadisiet, ierice
var sasveérties.

3.2 Tehniskie dati

Jusu ierice ir apziméta ar attéla redzamo
simbolu (ja tads ir), lai atgadinatu, ka ir

Spriegums 230 V jauzstada aizsargs pret sasversanos.
Frekvence 50 - 60 Hz
lerices klase 1

lzmérs mm
Augstums 858
Platums 500

Dzilums 600
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1. Uzstadiet aizsargu pret sasvérsanos
317 - 322 mm uz leju no ierices
aug$éjas virsmas un 80 - 85 mm no
ierices sana apalaja cauruma uz
kronsteina. Pieskruveéjiet to pie cieta
materiala vai piemérota stiprinajuma
(sienas).

- | T i

= =
9\\

—~

—

O

2. Caurums atrodas ierices aizmugures
kreisaja pusé. Paceliet ierices
priek$dalu un ievietojiet to starp
skapiSiem. Ja atstarpe starp virtuves
skapiSiem ir lielaka neka plits
platums, tad nepiecieSams noregulét
sanu merijumu, lai nocentrétu phiti.

@
A

Ja jus mainijat plits izmérus,
novietojiet aizsargu pret
sasversanos pareiza vieta.

UZMANIBU!

Ja atstarpe starp virtuves
skapiSiem ir lielaka par
ierices platumu, tad
nepiecieSams noregulét
sanu merijumu, lai
nocentréetu ierici.

3.5 Elektroinstalacija

BRIDINAJUMS!

Razotajs neuznemas
nekadu atbildibu par
bojajumiem, kas radusies,
neievérojot drosibas
noradijumus, kas minéti
DroSibas informacijas
sadalas.

Siierice tiek piegadata bez
kontaktdak$as un baro$anas vada.

BRIDINAJUMS!

Pirms stravas kabela
savienojuma ar terminali,
izmériet spriegumu starp
fazém majas elektrotikla.
Péc tam, skatiet piesleguma
markéjumu ierices
aizmuguré, lai izmantotu
pareizo elektroinstalaciju.
Sada seciba |auj izvairities
no instalacijas kludam un
ierices elektrisko sastavdalu
bojajumiem.

Dazadam fazém piemérotie kabelu

veidi:
Faze !Vlini_mélais kabela
izmers
1 3x6,0 mm?
3 ar neitralu 5x1,5 mm?
BRIDINAJUMS!

Stravas kabelis nedrikst
saskarties ar attéla
noraditajam ierices dalam.
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4.1 Visparéjs parskats

pEBDaG B

dolocade o
10
0® o=
i d) A [

\

D

LATVIESU

Plits virsmas regulatori
Temperaturas regulators
Temperaturas indikators/simbols
Elektroniskais programmétajs
Plits lampa / simbols / indikators
A Cepeskrasns funkciju regulators
Tvaiks Plus tausting

B Sildelements

El Lampa

Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts
lek$ienes izcilnis

Plauktu pozicijas

4.2 GatavoSanas virsmas izkartojums

Gatavo$anas zona 1200 W

Tvaika izvads - skaits un pozicija ir
atkarigi no modela

Gatavosanas zona 900 / 2000 W
Gatavosanas zona 1200 W
Atlikusa siltuma indikators

@ Gatavosanas zona 700/ 1700 W

| <-i>
@40 mm ‘140 mm‘
N
120/180 mm 140 mm
Elz L]

o]

4.3 Piederumi

* Restots plaukts
Ediena gatavoSanas traukiem, kiku
un cepesu formam.

* Cepsanas panna
Kdkam un cepumiem.

« Grila/cepeSpanna
Konditorejas izstradajumu un cepesu
cepSanai vai ka panna tauku
savaksanai.

AirFry paplate

Lai ceptu édienu ar mazaku
daudzumu ellas vai bez cepama
papira.

Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.
Uzglabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilktne atrodas zem
cepeskrasns iekSpuses.
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5. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Pirma tirisana
Iznemiet visus papildpiederumus un

nonemamas plauktu balstus no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "Kop$ana un tirisana".
Iztiriet cepeSkrasni un nofiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, péc
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo @
indikators.

Piespiediet + vai — pareiza laika
iestatiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

5.3 Laika mainiSana

Diennakts laiku nevar mainit,
ja darbojas darbibas laika g
vai beigu ! funkcia.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 GatavoSanas zonu apraksts

GatavoSanas zonas ir aprikotas ar
termostatu un darbojas ar partraukumiem
(izsledzas un ieslédzas) atkariba no
izvéléta karstuma limena.

Nospiediet (D vairakas reizes, lidz sak
mirgot Diennakts laika funkcijas simbols.
Lai iestafitu jaunu laiku, skatiet sadalu
"Laika iestatiSana".

5.4 lepriek$eja karséSana

lepriek$ uzkarsé€jiet tukSu cepesSkrasni
pirms pirmas lietoSanas.

@

Par funkciju: PlusSteam
skatiet nodalu "CepeSkrasns
- LietoSana ikdiena", sadalu
"Funkcijas ieslégsana:
PlusSteam".

1. lestatiet funkciju = lestatiet
maksimalo temperaturu.

2. Laujiet cepeskrasnij darboties 1
stundu.

3. lestatiet funkciju . lestatiet
maksimalo temperattru. Maksimala
temperatura Sai funkcijai ir 210 °C.

4. Laujiet cepesSkrasnij darboties 15
minutes.

5. lestatiet funkciju , nospiediet:

Papildu tvaiks . lestatiet
maksimalo temperaturu.
6. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
mindtes.
7. lzsledziet cepesSkrasni un laujiet tai
atdzist.
Papildpiederumi var kltt karstaki neka
parasti. No ierices var izdalities aromats
un dumi. Parbaudiet, vai gaisa plisma
telpa ir pietiekama.

6. PLITS VIRSMA — IZMANTOSANA IKDIENA

6.2 SildiSanas pakape

Apzime-
jumi

Funkcija

0 Izslégta stavoklt

(@) Dubulta gatavo$anas zona

1-9 Sildisanas pakapes




Izmantojiet atlikuso siltumu,
lai samazinatu energijas
patérinu. lzslédziet
gatavoSanas zonu aptuveni
5-10 minGtes pirms
gatavoSanas procesa
beigam.

Pagrieziet attiecigas gatavoSanas zonas
regulatoru uz vajadzigo siltuma pakapi.
ledegsies plits vadibas indikators.

Lai pabeigtu gatavoSanu, pagrieziet
vadibas regulatoru lidz izslegSanas
pozicijai.

Ja visas gatavoS$anas zonas ir izslégtas,
plits virsmas vadibas indikators nodziest.

6.3 Parastas gatavo$anas
zonas lietoSana
Lai izmantotu parastu gatavoSanas zonu,

pagrieziet attiecigo regulatoru viena no
§adam pozicijam: 1-9.

@
@

6.4 Arégjo rinku (dubulta vai
ovala) aktivizé$ana un
deaktivizéSana

Jus varat pielagot gatavoSanas virsmu
&diena gatavoSanas trauku izmériem.

Siltuma pakapei 1-3, zona
paliek sarkana 2-3 sekundes
un tad izsleédzas.

Zona darbojas ar maksimalo
jaudu, ieslédzot siltuma
pakapi 8 vai 9.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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1. Jaizvélaties karstuma limeni no 1-9,
darbosies tikai gatavoSanas zonas
centrala dala.

2. Lai aktivizeétu aréjo rinki, pagrieziet
regulatoru pulkstena raditaja virziena
pari 9. imenim uz 0.

3. Tad pagrieziet slédzi pretéji
pulkstena raditaja virzienam lidz
vélamajai sildiSanas pakapei (1-9).
Gan centrala dala, gan aréjais rinkis
darbojas kopa.

Lai deaktivizétu arejo rinki, pagrieziet

regulatoru izslégta stavokii. Gan centrala

dala, gan aréjais rinkis vai ovalais rinkis
izslégsies. Indikators nodzisis. Lai no
jauna ieslégtu gatavo$anas zonas
centralo dalu, izvélieties siltuma pakapi

no 1 Iidz 9.

6.5 Atlikusa siltuma indikators

BRIDINAJUMS!
Pastav risks gut apdegumus
atlikusa siltuma dé|.

Indikators iedegas, ja gatavoSanas zona
ir karsta, tomér tas nedarbojas, ja ierice ir
atslégta no stravas.

7. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI

7.1 Ediena gatavo$anas trauki

@

Ediena gatavo3anas trauka
pamatnei vajadzéetu bat péc
iespéjas biezakai un
plakanakai.

Pirms katlu novieto$anas uz
plits virsmas nodroSiniet, lai
katlu dibeni batu tirf un
sausi.
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@

Ediena gatavo$anas trauki,
kuru apak$é€jas dalas

izgatavotas no emaljéta
térauda, aluminija vai vara,
var izraisit stikla keramikas
krasas izmainas.

7.2 Edienu gatavo$anas
pieméri

Tabulas minéta informacija ir
tikai informatfiva.

Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

1 Uzturetu pagatavotos €die-  péc ne- Uzlieciet vaku uz eédiena ga-
nus siltus. piecie- tavoS$anas trauka.

Sami-
bas

1-2 Lai pagatavotu holandiesu 5-25  Laiku pa laikam samaisiet.
meérci, kauseét: sviestu, Soko-
ladi, zelafinu.

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 GatavosSanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.

2-3 Varit risus un gatavot piena  25-50 Skidruma daudzumam jabiit
édienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet

edienus uz piena bazes ga-
tavoSanas laika.

3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20 - 45 Pievienojiet dazas édamka-

rotes Skidruma.

4-5 Tvaiceét kartupelus. 20 - 60 Lietojiet ne vairak neka Y |

udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Gatavotu lielu édienu daudz- 60 - Lidz 3 | Skidruma un sastav-
umu, sautéjumus un zupas. 150 dalas.

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, péc ne- CepSanas laika apgrieziet.
tela galas, kotlesSu, frikadelu, piecie-
cisinu, aknu, mérces, olu, Sami-
pankiku, virtulu cepSana. bas

7-8 Kartigi apceptu édienu, ceptu 5-15  CepSanas laika apgrieziet.
filejas steikus, steikus.

9 Varit tdeni, varit makaronus, apbraninat galu (gulasu, sautétu cepe-

ti), cept kartupelus fri ella.

8. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Visparéja informacija .

Tiriet pliti péc katras lietoSanas reizes.

Vienmér izmantojiet édienu
gatavosSanas traukus ar tiru apaksu.
Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits darbibu.

Izmantojiet specialu firnsanas lidzekli,
kas paredzéts plits virsmam.



Stikla tiriSanai izmantojiet specialu
skrapi.

8.2 PlIits tiriSana

Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru
un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet ipasu
skrapi uz stikla virsmas piemérota
lenki un virziet ta asmeni pari virsmai.
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Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un udens
traipus, taukvielu Slakstus un krasu
izmainas uz spidigas metaliskas
virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un
neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
finSanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu.

Spidosu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
tdens un etika $kidumu un notiriet
stikla virsmu ar dranu.

9. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

3. Laiizslegtu cepeskrasni, pagrieziet

9.1 Cepeskrasns ieslégSana un

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

izslegSana

1.

2,

Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru, lai izveletos cepeskrasns
funkciju.

Pagrieziet temperattras regulatoru,
lai izvelétos temperaturu.

Lampina iedegas, kad cepeskrasns

cepeskrasns funkciju un
temperaturas parslégu izslégta
stavoklr.

9.2 DrosSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai
bojati komponenti var izraisit bistamu
parkarSanu. Lai to novérstu, cepeskrasnij
ir droSibas termostats, kas partrauc
stravas padevi. Cepeskrasns atkal
ieslédzas automatiski, kad temperatura

darbojas. pazeminas.
9.3 Cepeskrasns funkcijas
Simbols Cepeskrasns LietoSana
funkcijas

Izslégta stavokit

Cepeskrasns ir izslégta.

Cepeskrasns Lai ieslegtu lampu bez gatavoSanas funkcijas.
lampa
PlusSteam Lai gatavoSanas laika pievienotu mitrumu. Lai

cepSanas laika iegutu pareizo krasu un krauks-
kigo virskartu. Lai uzsildiSanas laika pieskirtu
edienam suligumu. Auglu vai darzenu konserve-
Sanai.

Gatavos$ana, ne-
daudz izmantojot
ventilatoru

Maigu, suligu cepesSu pagatavosanai vai jebkuru
auglu un darzenu zavesanai.
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Simbols Cepeskrasns LietoSana
funkcijas
ApakskarséSana Lai ceptu kikas ar kraukskigu pamatni.
Tradicionala ga- Lai gatavotu un ceptu édienu viena plaukta po-
- tavoSana zicija.
= Atra grilésana Lai griletu plakanus produktus lielos daudzumos
un grauzdétu maizi.
= Infratermiska gri- Lai ceptu lielakus cepeSa gabalus vai majputnu
Y lIesana galu ar kauliem viena plaukta pozicija. Lai paga-
tavotu sacepumus un apbrianinatu.
- Konvekcijas ga-  Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu €dienus,
i tavoSana kuriem nepiecieSama vienada gatavoSanas
temperatura, izmantojot vairakus plauktus, vien-
laikus nesajaucot aromatus.
I Mitra cepSana Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gata-
‘Y voSanas laika. GatavoSanas noradijumus ska-

tiet sadala "Padomi un ieteikumi, Mitra cepSana.
Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepSanas
laika, lai funkcija netiktu partraukta un lai cepes-
krasns darbotos ar vislielako iespé€jamo ener-
goefektivitati. Izmantojot So funkciju, temperati-
ra cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iesta-
titas temperatiras. KarséSanas jauda var tikt
samazinata. Visparigus ieteikumus par energi-
jas taupiSanu skatiet nodala "Energoefektivita-
te", punkta "Cepeskrasns — Energijas taupisa-
na". Si funkcija tika izmantota, lai nodroSinatu
atbilstibu energoefektivitates klasei saskana ar
EN 60350-1.

AirFry /
KarsésSana ar
ventilatoru

Lai ceptu édienu ar mazaku daudzumu ellas vai
bez cepama papira. Kartupeliem fri, picai un
tamlidzigiem edieniem.

Lai gatavotu €dienu lidz divam plaukta pozici-
jam vienlaicigi un zavéetu edienu.lestatiet par 20
- 40 °C zemaku temperaturu neka funkcijai Tra-
dicionala gatavo$ana.

S\

XXx)

AtkausésSana

Lai atkausétu edienu (darzenus un auglus). At-
kausésanas laiks ir atkarigs no produktu daudz-
uma un apjoma.

9.4 Funkcijas ieslégSana:

PlusSteam

ST funkcija lauj izmantot mitrumu
gatavosanas laika.

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.



IzplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus:

* Neveriet ierices durvis laika, kad tiek
lietota funkcija. PlusSteam.

« Péc funkcijas lietoSanas atveriet
ierices durvis. PlusSteam.

Skatiet sadalu "Noderigi
ieteikumi un padomi".

—

Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Piepildiet cepeskrasns tilpnes tvertni
ar krana tdeni.

Tilpnes tvertnes maksimala ietilpiba ir
250 ml.

Piepildiet tilpnes tvertni ar udeni tikai,
kad cepeskrasns ir auksta.

3. lestatiet funkciju: PlusSteam [@JF*d.
4. Nospiediet papildu tvaika taustinu

o
Papildu Tvaika taustin$ darbojas tikai
ar funkciju: PlusSteam.

ledegsies indikators.

5. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvelétos temperaturu.

LATVIESU 51

6. levietojiet eédienu cepeskrasni un
aizveriet durvis.

UZMANIBU!
Neuzpildiet tilpnes tvertni
ar udeni gatavoSanas
laika vai kamer
cepeskrasns ir karsta.
7. Laiizslégtu ierici, nospiediet papildu

tvaika taustinu , pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
temperaturas regulatorus izslégta
stavoklr.

Nodzisis papildu tvaika taustina

indikators.

8. Izlejiet Gdeni no tilpnes tvertnes.

é BRIDINAJUMS!

Parliecinieties, ka ierice
ir atdzisusi, pirms izliet
atlikuSo tdeni no tilpnes
tvertnes.

10. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

10.1 Displejs
A B c A. Pulkstena funkcijas
| | I B. Taimeris
=) gmm) g o gum C. Pulkstena funkcija
A AR08 o e
o
=l >l
10.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestatitu laiku.
PULKSTENIS Lai iestafitu pulkstena funkciju.
PLUS Lai iestafitu laiku.

2+ O

o Papildu tvaiks

Lai ieslégtu funkciju: PlusSteam.
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10.3 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija Lietojums

@  DIENNAKTS

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

LAIKS
=] DARBIBAS IL- Lai iestatfitu, cik ilgi iericei jadarbojas.
GUMS
->| BEIGAS Lai iestafitu laiku, kad ierice atslégsies.
[51—>| LAIKA AIZKAVE  Lai apvienotu funkcijas DARB. LAIKS un BEIGAS.

A\ LAIKA ATGADI-
NAJUMS

Atpakalskaitianas laika iestati$ana. ST funkcija neietek-
me ierices darbibu. Funkciju LAIKA ATGADINAJUMS

var iestatfit jebkura laika — ari tad, ja ierice izslégta.

10.4 Funkcijas DARB. LAIKS

iestatiSana

1. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet €D, idz sak
mirgot =1,

3. Piespiediet + vai =, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits =1,

4. Kad laiks bis beidzies, mirgos Il un
atskanés skanas signals. lerice
automatiski izsledzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu skanas signalu.

6. Pagrieziet cepeskrasns funkciju

regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

10.5 Funkcijas BEIGAS

iestatiSana

1. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet €D, fidz sak
mirgot _)I

3. Lai iestafitu laiku, nospiediet + vai

Displeja tiks paradits .

4. Kad laiks bUs beidzies, mirgos _)l un
atskanés skanas signals. lerice
automatiski izslédzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

6. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

10.6 LAIKA AIZKAVES
iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperataru.

2. Atkartoti nospiediet €D, fidz sak
mirgot =1,

3. Piespiediet T vai —, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS laiku.

4. Nospiediet @

5. Piespiediet + vai =, lai iestafitu
funkcijas BEIGAS laiku.

6. Apstipriniet ar @

lerice vélak automatiski ieslédzas,

darbojas iestatita DARB. LAIKA un

apstajas pie iestatita BEIGU laika. Kad
tiks sasniegts iestatitais laiks, atskanés
skanas signals.

7. lerice automatiski izslédzas.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

8. Pagrieziet cepesSkrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.



10.7 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet D, lidz sak
mirgot Q

2. Piespiediet + vai 7, lai iestatitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski

iesleégsies péc piecam sekundem.

3. Kad iestatitais laiks bUs beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piederumu ievietoSana
Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp plauktu balsta
rezga vadotném.

Paplate:

@ Neievietojiet cepeSpannu
lidz galam, lidz pasai

cepeskrasns iekSpuses
aizmugures sieninai. Tas
traucés cirkulét karstajam
gaisam ap paplati. Ediens
var piedegt, ipasi paplates
aizmuguréja dala.
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4. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperatdras
regulatoru izslégta stavoki.

10.8 Pulkstena funkciju
atcelSana

1. Vairakas reizes nospiediet @ lidz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

Nospiediet un turiet —.

2,
Pulkstena funkcija nodziest pec dazam
sekundém.

11. CEPESKRASNS - PIEDERUMU LIETOSANA

lebidiet paplati vai cepeSpannu starp
plaukta balsta vadotnes stieniem.
Parliecinieties, ka tas nepieskaras
cepeskrasns aizmuguréjai sienai.

Restots plaukts un cepespanna kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
balsta vadotnes stieniem un restota
plaukta uz vadotnes stieniem augstak.

=

AirFry paplate:

Novietojiet AirFry paplati otraja plaukta
lfimeni. Novietojiet cepamo paplati
pirmaja plaukta imeni.
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11.2 Teleskopiskas vadotnes

Teleskopiskas vadotnes var
uzstadit dazados plauktu
imenos, iznemot 4. imeni.

Teleskopisko vadotnu
uzstadisana

1. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
apmeéram 90°.

2. Uzbidiet teleskopiskas vadotnes
aizmugures dala esoso fiksatoru uz
cepeskrasns rezga. Parliecinieties,
ka uzstadat vadotni pareizaja
cepeskrasns puse.

1cm

3. Pagrieziet vadotni pareizaja stavokli.

Teleskopisko vadotnu beigas
izvietotajiem fiksatora elementiem
jabut verstiem uz augsu.

4. |ebidiet vadotni ldz pasai

cepeskrasns iekSpuses aizmugures
sieninai.

5. Piespiediet vadotnes priek$éjo dalu
pret cepeskrasns rezgi. Kad
priek$€jas puses fiksators pareizi
nofikséjas, atskan klikskis.

6. Rikojieties tapat, lai uzstaditu otru
teleskopisko vadotni. Parbaudiet, vai
abas teleskopiskas vadotnes ir
novietotas paralélos imenos.

Teleskopisko vadotnu
iznemsSana

1. Nospiediet un pieturiet teleskopisko
vadotnu priekSpusé esoso fiksatoru.

/

—
/

T

2. Pavelciet vadotnes priekSejo dalu
nost no plauktu atbalsta.

3. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
apméram 90°.

4. |znemiet vadotnes aizmugures dalu
no plauktu atbalsta.

5. Rikojieties tapat, lai iznemtu otru
teleskopisko vadotni.

11.3 Teleskopiskas vadotnes —
cepeskrasns piederumu
ievietoSana

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

UZMANIBU!

Nemazgajiet teleskopiskas
vadotnes trauku
mazgasanas masina.
Neellojiet teleskopiskas
vadotnes.

é UZMANIBU!
Pirms cepeskrasns durvju

aizversanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepesSkrasni.

Restots plaukts:



}/

Cepama panna:

Uzlieciet cepamo pannu uz
teleskopiskajam vadotném.
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Restotais plaukts un cepama panna
kopa:

Uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.

o

?

=

\

|

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

AN
@

Tabulas uzradita
temperatira un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

12.1 Visparéja informacija

lericei ir Cetras plauktu pozicijas. Skaitiet
cepSanas pozicijas no ierices apaksas.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu sistéma,
kas nodrosina gaisa cirkulaciju un
pastavigi parstrada tvaiku. Si sistéma |auj
gatavot produktus tvaika apstaklos un
saglaba edienus mikstus to iekSpusé un
krauk$kigus arpusé€. Turklat lidz
minimumam tiek samazinats
gatavosanas laiks un elektroenergijas
paterins.

12. CEPESKRASNS - PADOMI UN IETEIKUMI

lerices iekSpusé vai uz stikla durvju
paneliem var uzkraties mitrums. Tas ir
normali. Atverot cepeskrasns durvis
gatavosanas laika, obligati staviet
atstatus no ierices. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavoSanas
ieprieks$ uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10
minutes.

Péc katras ierices lietoSanas reizes
notiriet mitras virsmas.

Nenovietojiet uz cepeskrasns pamatnes
priekSmetus un gatavo$anas laika
neparklajiet ierices dalas ar aluminija
foliju. Tas var ietekmét gatavoSanas
rezultatus un bojat emalju.

12.2 CepSana

Pirmreizéjai cepSanai izmantojiet zemaku
temperattru.

CepSanas laiku var pagarinat par 10-15
minatém, cepot kukas vairakos plauktu
limenos.
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Cepot kukas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbruninaties
nevienmeérigi. Nav nepiecieSams mainit
temperaturas iestatijumu, ja
apbrininasana notiek nevienmerigi.
Cepsanas laika atSkiribas izlidzinas.
CepsSanas laika paplates cepesSkrasni var
deforméties. Kad paplates atdziss, tas
atgus sakotnéjo formu.

12.3 Kuku cepsana

Neatveriet cepeSkrasns durvis, pirms nav
pagajusas 3/4 no gatavo$anas laika.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstjiet starp tam vienu tuksu
fimeni.

12.4 Galas un zivju
pagatavoSana
Gatavojot taukainu galu, lietojiet cepamo

pannu, lai uz cepeskrasns nepaliktu
nenotirami traipi.

Pirms pagatavotas galas sagriezSanas
pagaidiet aptuveni 15 minutes, lai
saglabatu galas suligumu.

Konditoreja

Lai galas cepS$anas laika nepielautu
parmérigu dumosanu, iepildiet cepamaja
panna nedaudz tdens. Lai novérstu
dumu kondensaciju, pielejiet udeni katru
reizi, kad tas ir iztvaikojis.

12.5 GatavoSanas laiki

Gatavosanas laiks atkarigs no €diena
veida, ta konsistences un daudzuma.

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas
norisi. Izmantojot $o ierici, atrodiet
labakos iestatijumus (sildiSanas pakapi,
édiena gatavo$anas laiku, utt.) saviem
ediena gatavoSanas traukiem, receptém
un daudzumam.

12.6 PlusSteam +

Pirms uzkarséSanas
piepildiet tilpnes tvertni ar
Udeni tikai, kad cepeskrasns
ir auksta.

Skatiet sadalu "Funkcijas ieslégSana:
PlusSteam"

Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tdra (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne
Baltmaize? 100 180 35-40 2 Izmantojiet ce-
pesSpannu.
Bulcinas1) 100 200 20-25 2 Izmantojiet ce-
’ pesSpannu.
Majas pi- 100 230 10-20 1 Izmantojiet ce-
cal pespannu.
Focaccial) 100 190-210 20-25 1 Izmantojiet ce-
pesSpannu.
Cepumi, 100 150-180 10-20 2 Izmantojiet ce-
placeni, pesSpannu.

kruasanil)
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Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tuara (°C) (min.) pozicija
(ml) ddens
atvilktne
Pldmju p- 100 180 20 2 Lietojiet kiku
rags, abolu veidni.
pirags, ka-
nélmaizi-
tes)
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasni 5 minutes pirms gatavosanas.
Saldétas partikas gatavosana
Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tara (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktné
Saldéta pi- 150 200-210 10-20 2 Lietojiet rezgi.
cal)
Saldéts 150 160-170 25-30 2 Izmantojiet ce-
kruasans') RSB
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasnt 10 mindtes pirms gatavo$anas.
Partikas atjaunosana
Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tidra (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne
Baltmaize 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
pesSpannu.
Titi miltu 100 110 10-20 2 Izmantojiet ce-
produkti pesSpannu.
Pica majas 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
gaumeé peSpannu.
Focaccia 100 110 10-20 2 Izmantojiet ce-
pesSpannu.
Darzeni 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
pesSpannu.
Risi 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
pespannu.
Makaroni 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-

pesSpannu.
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Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tura (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne

Gala 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-

pespannu.
Cepesa cepsana
Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tdra (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne

Cukas ce- 200 180 65 - 80 2 Lietojiet rezgi ko-

petis pa ar cepesSpan-
nu.

Liellopu ce- 200 200 50 - 60 2 Lietojiet rezgi ko-

petis pa ar cepespan-
nu.

Vista 200 210 60 - 80 2 Lietojiet rezgi ko-
pa ar cepespan-
nu.

Titara cepe- 200 200 70 -90 2 Lietojiet rezgi ko-

tis pa ar cepespan-

nu.

12.7 Konservésana +

BRIDI

NAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.

* lzmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.

» Uzlieciet uz cepamas paplates ne
vairak ka sesas puslitra burcinas.

» Uzpildiet burcinas vienadi, katras
augsa atstajot 1 cm gaisa. Uzlieciet
uz tam vakus, neaizverot tos

* Burcinas nedrikst saskarties.
 lelejiet 1/2 litru Gdens cepeSpanna un
1/4 litru tdens cepeskrasns tilpnes
padzilinajuma, lai cepeskrasni butu

pietiekams mitruma limenis.

e lzvelieties PlusSteam funkciju un
iestatiet pareizu temperatiru, vadoties
péc zemak esosas tabulas.

» Burcinas drikst hermétiski noslégt tikai
péc tam, kad funkcija ir izslégta.

hermétiski.
Miksti augli
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Zemenes, mellenes, ave- 160 25-30 1 Izmantojiet

nes

cepesSpannu.
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Augli ar kauliniem
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Bumbieri, cidonijas, plid- 160 35-40 1 Izmantojiet
mes cepespannu.
Miksti darzeni
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Cukini, baklazani, sipoli, 160 30 -35 1 Izmantojiet
tomati cepeSpannu.
Marinéti darzeni
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Burkani, gurki, raceni, se- 160 35-45 1 Izmantojiet
lerija cepespannu.
12.8 Gatavo$ana, nedaudz izmantojot ventilatoru
Kaltésana
Ediens Temperatira Laiks (st.) Plaukta pozicija
C) 1 stavoklis 2 stavokli
Darzeni
Pupas 60 -70 7-9 2 1/3
Sakapati pipari 60 - 70 10-12 2 1/3
Darzeni skabé- 60 - 70 9-11 2 1/3
Sanai
Sagrieztas se- 50 - 60 13-15 2 1/3
nes
Zalumi 40 - 50 3-5 2 1/3
Augli
Plimju pusites 60 - 70 11-13 2 1/3
Aprikozu pus- 60 -70 9-11 2 1/3
ites
Abolu $kéles 60 -70 6-8 2 1/3
Bumbieru $ké- 60 - 70 7-10 2 1/3

les
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Léna cepSana

Ediens Daudzums Katras Temperatara Plaukta Laiks
(kg) puses ap- (°C) pozicija (min.)

briininasa-

na (min.)

Liellopa gala

Fileja (vidgjiiz- 1.0-1.5 2 80-100 2 60 - 90
cepta)

Liellopu galas 1.5-2.0 4 80-100 2 160 - 200
cepetis, vidéjs

Tela Gala

Fileja sarta 1.0-1.5 2 80-100 2 50 - 90
Mugura, viena  1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
gabala

Brieza cepetis, 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
vidéji izcepts

Cukgala

Fileja sarta 1.0-1.5 2 80-100 2 60 - 100
Mugura, viena  1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
gabala

Cukas cepetis, 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160

vidéji izcepts

12.9 Tradicionala gatavo$ana —

Cepsana

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) P_I'aukta pozi-

cija

Platsmaize 160 - 170 25-35 2
Pirags no rauga miklas ar 170 - 190 45 - 55 3
aboliem

D_zi_!ajé cepeSpanna gatavots 170 - 180 35-45 2
pirags

Drumstalkuka 170 - 190 50 - 60 3
Siera kuka 170 - 190 60 -70 2
Zemnieku maize 190 - 210 50 - 60 2
Rumanu biskvitkuka 165 - 175 35-45 2
Rumanu biskvitkika, tradicio- 165 - 175 35-45 2

nala
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) P.I.aukta pozi-
cija

Rauga bulcinas 180 - 200 16-25 2

Rulete 150 - 170 15-25 2

Quiche Lorraine 215 - 225 45 - 55 2

Cepesa cepsana

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija

Vista, puse 210 - 230 35-50 2

Cukgalas kotletes 190 - 210 30 - 35 3

Zivs, vesela 200 - 220 40-70 2

12.10 Atra griledana [

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija

Vista, puse 230 50 - 60 2

Cukgalas kotletes 230 40 - 50 3

Griléts bekons 250 17 - 25 2

Desinas 250 20-30 2

Liellopa steiks: vidéji izcepts 230 25-35 2

12.11 Infratermiska grilé$ana

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija

Vista, puse 200 50 - 60 2

Vista 250 55 - 60 2

Vistu sparnini 230 30-40 2

Cukgalas kotletes 230 40 - 50 2

Liellopa steiks: labi izcepts 250 35-40 2
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12.12 Konvekcijas gatavos$ana

Cepsana
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija

P_iIths rauga miklas pi- 150 - 160 20-30 2

rags

Biskvitkuka ar pildjumu 170 - 190 30 - 40 2

Sveices abolu pirags 180 - 200 35-45 2

Ziemassvetku kika 150 - 160 40 - 50 2

Madeiras kiika 170 - 190 50 - 60 2

Bezé 110-120 30-40 2

Kartupelu sacepums 180 - 200 40 - 50 2

Lazanja 170 - 190 30 - 50 2

Makaroni cepeSkrasni 170 - 190 50 - 60 2

Pica 190 - 200 25-35 2

Cepesa cepsana

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-

cija

Vista, vesela 200 - 220 55 - 65 2

Cukgalas cepetis 170 - 180 45 - 50 2

12.13 Mitra cepsana ¥/

Ediens Tempe- Laiks Plauk- Piederumi

ratira  (min.) ta po-
(°C) Zicija

Maize un pica

Bulcinas 190 25-30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Titi miltu produkti 200 40 - 45 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Saldéta pica350g 190 25-35 2 restots plaukts

Kukas cepamaja paplate

Rulete 180 20 - 30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Sok. kekss ar riek- 180 35-45 2 cepama paplate vai grils/cepes-

stiem panna
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Ediens Tempe- Laiks Plauk- Piederumi
ratira (min.) ta po-
(°C) zicija

Kukas forma

Sufle 210 35-45 2 sesi keramikas ramekini uz res-
tota plaukta

Biskvitkukas piraga 180 25-35 2 forma ar ildzenu pamatni uz res-

pamatne tota plaukta

Biskvitkika 150 35-45 2 kiku forma uz restota plaukta

Zivs

Zivs maisinos 300 g 180 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Vesela zivs 200 g 180 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Zivs fileja 300 g 180 30-40 2 picas paplate uz restota plaukta

Gala

Gala maisina 250 g 200 35-45 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Gala uz iesmiem 200 30-40 2 cepama paplate vai grils/cepes-

500 g panna

Nelieli konditorejas izstradajumi

Cepumi 170 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Mandelcepumi 170 40 - 50 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Mufini 180 30-40 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Salie krekeri 160 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

SmilSu miklas cepu- 140 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-

mi panna

Tartaletes 170 20 - 30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Vegetariesu

Dazadi darzeni mai- 200 20 - 30 2 cepama paplate vai grils/cepes-

sina 400 g panna

Omlete 200 30-40 2 picas paplate uz restota plaukta

Darzeni uz paplates 190 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-

700 g

panna
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12.14 Karsésana ar ventilatoru

Cepsana
Ediens Temperatuara (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija

Platsmaize 140 - 160 40 - 50 1+3

Rauga bulcinas 190 - 210 10- 20 1+3

Bezé 100 - 120 55 - 65 1+3

Sviesta kiika 150 - 170 20 - 30 1+3

Pica 200 - 220 35-45 1+3

12.15 AirFry

Konditorejas izstradajumi

Ediens Daudzums Temperata- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija

Kruasani, saldéti aptuveni 350 g 180 - 220 15-30 2

Kartainas miklas maizite, sal- aptuveni 400 g 180 - 220 15-35 2

deta

Kérltainés miklas maizite, aptuveni 300 g 180 - 220 15-35 2

svaiga

Pica, saldéta aptuveni 340 g 180 - 220 20-35 2

Kartupelu izstradajumi

Ediens Daudzums Temperatii- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija

Kartupeli fri, saldéti aptuveni 650 g 180 - 220 20-30 2

Kartupeli fr1, biezi, saldéti aptuveni 600 g 180 - 220 20-30 2

Kartupelu daivinas, saldétas aptuveni 650 g 180 - 220 15-25 2

Kroketes aptuveni 450 g 180 - 220 15-30 2

Svaigi darzeni

Ediens Daudzums Temperata- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija

aptuveni 500 g 180 - 220 25-35 2

Cukini Skelites, svaigas1)

1) pievienot 1 téjkaroti olivellas, lai novérstu pielip§anu
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Cits
Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija

Eskalopi, saldéti aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 2

Garneles mikla, saldétas aptuveni 200 g 180 - 220 15-25 2

Kalmaru gredzeni, saldéti aptuveni 250 g 180 - 220 15-25 2

Vistas kotletites, saldétas aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 2

Zivju pirkstini, saldeti aptuveni 500 g 180 - 220 15-25 2

12.16 Informacija parbaudes iestadem

Ediens Funkcija Tempe- Piederumi Plaukta Laiks
ratdra pozicija (min.)
(°C)

Mazie placenisi (16 Tradicionala 160 cepama papla- 3 20 - 30

gabali/plats) gatavoSana te

Mazie placenisi (16 Konvekcijas 150 cepama papla- 3 20-30

gabali/plats) gatavoSana te

Mazie placenisi (16 Karsé$ana ar 160 cepama papla- 1+3 30-40

gabali/plats) ventilatoru te

Abolu pirags (2 Tradicionala 190 restots plaukts 1 65-75

trauki @20 cm, dia- gatavoSana

gonali izvietoti)

Abolu pirags (2 Konvekcijas 180 restots plaukts 2 70-80

trauki @20 cm, dia- gatavo$ana

gonali izvietoti)

Biskvitkika bez Tradicionala 180 restots plaukts 2 20-30

taukiem gatavoSana

Biskvitkuka bez Konvekcijas 160 restots plaukts 2 25-35

taukiem gatavoSana

Biskvitkuka bez Karsésanaar 170 restots plaukts 1+ 3 30-40

taukiem ventilatoru

SmilSu miklas/ Tradicionala 140 cepama papla- 3 15-30

konditorejas izstra- gatavosana te

dajumi

SmilSu miklas/ Konvekcijas 140 cepama papla- 3 20-30

konditorejas izstra- gatavoSana te

dajumi

SmilSu miklas/ KarséSana ar 140 cepama papla- 1+ 3 15-30

konditorejas izstra-

dajumi

ventilatoru

te




66  www.electrolux.com

Ediens Funkcija Tempe- Piederumi Plaukta Laiks
ratara pozicija (min.)
(°C)

Grauzdins Atra griléana 250 restots plaukts 3 5-10
Liellopa burgers Infratermiska 250 rezgis vai grils/ 3 15-20
grilesana cepesSpanna viena

pUSE;
10-15

otra

pusé

13. CEPESKRASNS — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet ierices priekSpusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta tGdenrt ar
maigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet tam
paredzetu tirisanas hidzekli.

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgréeku. Lielaks risks ir grila paplatei.

Notiriet visus papildpiederumus péc
katras lietoSanas un |aujiet tiem nozat.
Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta
udent ar mazgasanas ldzekli;
Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina (iznemot AirFry
paplati).

PiekaltuSus netirumus tiriet ar specialo
cepeskrasnij paredzéto tirisanas lidzekli.
Neklajiet cepeskrasns tiritaju uz
katalitiska virsmam.

PiedegumdroSus papildpiederumus
nedrikst tirit ar agresiviem ldzekliem,
priekSmetiem ar asam Skautném vai
trauku mazgajama masina. Tas var bojat
piedegumdros$o parklajumu.

13.2 AirFry paplates tiriSana

1. Novietojiet AirFry paplati uz cepamas
paplates.

2. lelejiet karstu Gdeni ar mazgasanas
lidzekli un laujiet mérceéties.

3. Tiriet AirFry paplati ar sukli vai
izmantojiet suku atlieku nofirisanai.

Ir iespéjama art mazgasana trauku

mazgajamaja masina.

13.3 Cepeskrasnis no
nertséjosa térauda vai
aluminija

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar mitru

dranu vai tikai stkli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu, skabes vai
abrazivus materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet cepeskrasns
vadibas paneli, ieverojot iepriek§ minétos
noradijumus.

13.4 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma firisana
TinsSanas procedura likvidé kalkakmens

atliekas cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma péc gatavosanas ar tvaiku.

@ leteicams veikt tirfisanu
vismaz ik péc 5-10 funkcijas
cikliem: PlusSteam.

1. lelejiet 250 ml balta etika
cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma, kas atrodas
cepeskrasns pamatné.

Lietojiet etiki bez garSaugiem, kas
nav stipraks par 6 %.



kalkakmeni istabas temperattra 30
mindtes.

3. Tiriet cepeskrasns iekSpusi ar siltu
Gdeni un mikstu draninu.

13.5 Plauktu balstu

Lai iztiritu cepeskrasni, iznemiet plauktu
balstus.

UZMANIBU!
leverojiet piesardzibu,
izmantojot plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu atbalstu priek$ejo
dalu nost no sanu sienas.

I

H—
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2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

Uzstadiet iznemtos piederumus, veicot
iepriekSminétas darbibas apgriezta
seciba.

13.6 Katalitiska tirsana

lekSiene ar katalitisko parklajumu ir
pasattiro$a. Tas absorbé taukus.

Pirms katalitiskas tiriSanas ieslégSanas:

e iznemiet visus papildpiederumus .
* notiriet cepeskrasns gridu ar siltu
adeni un maigu mazgasanas lidzekli.
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notiriet durvju iekSejo stiklu ar siltu
udeni un mikstu draninu.

lestatiet funkciju a

Noreguléjiet temperatiru uz

maksimalajiem gradiem un laujiet

cepeskrasnij darboties vienu stundu.

3. lIzsledziet cepeSkrasni.

4. Kad cepeskrasns atdziest, nofiriet
iekSieni ar mitru mikstu draninu.

Traipi vai krasas maina uz katalitiska

parklajuma neietekmé katalitiskas

tiriSanas Tpasibas.

N =

13.7 Cepeskrasns stikla panelu
iznem$ana un finsana

lekséjos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Dazadu modelu stikla panelu
skaits atSkiras.

BRIDINAJUMS!

Tiridanas procesa laika turiet
cepeskrasns durvis nedaudz
pusvirus. Ja atvérsiet tas ldz
galam, tas var nejausi
aizveérties un potenciali
izraisit bojajumus.
BRIDINAJUMS!

Nelietojiet ierici, ja taja nav
ielikti stikla paneli.

A

1. Atveriet cepeskrasns durvis, lidz tas
atrodas aptuveni 30° lenki. Kad
durvis ir nedaudz pusvirus, tas paliek
§ada stavokli pasas.

\\/

30°

/

2. Satveriet durvju apmali (B) durvju
augséjas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu
spraudna blivi.
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3. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to nonemtu.

BRIDINAJUMS!

Kad stikla paneli tiek
iznemti, cepeSkrasns
durvis cen8as aizverties.

4. Satveriet durvju stikla panelu augséjo
malu un velciet tos uz augsu pa
vienam.

5. Notiriet stikla paneli ar ziepjudeni.
Uzmanigi noslaukiet stikla paneli.

Kad tiriSana pabeigta, uzstadiet stikla

panelus un cepeskrasns durvis. Veiciet

augstak minétas darbibas pretéja seciba.

Pirmo uzstadiet mazako paneli, péc tam

lielako.

C UZMANIBU!
lekséjais stikla panelis

noteikti jauzstada ligzda
pareizi.

13.8 Atvilktnes iznemsana

BRIDINAJUMS!

Neglabajiet atvilktné viegli
uzliesmojoSus materialus
(pieméram, plastmasas
maisinus, cepeSkrasns
cimdus, papirus vai firsanas
aerosolus). Cepeskrasns
lietoSanas laika atvilktne var
sakarst. Pastav aizdegSanas
risks.

14. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

Lai atvilktni, kas atrodas zem
cepeskrasns, bitu vieglak tirit, to var
iznemt.

1. lzvelciet atvilktni lldz atdurei.

-7

2. Lénam paceliet atvilktni.

3. lzvelciet atvilktni lidz galam.

Lai ievietotu atvilktni, veiciet ieprieks
minétas darbibas pretéja seciba.

13.9 Lampas nomainiSana

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

1. lIzslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet, lidz
cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atsledziet cepeSkrasni no
elektrofikla.

3. leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmuguréja lampa

1. Pagrieziet lampas parsegu, lai to
iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Nevar ieslégt ierici.

lerice nav pieslégta elek-
troapgadei vai nav pieslég-
ta pareizi.

Parbaudiet, vai ierice ir pa-
reizi pievienota stravas pa-
devei.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucéjumi ir sais-
titi ar droSinataju. Ja drosi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificétu elektri-
ki.

PIiti nevar ieslégt vai iz-
slegt.

|zdedzis drosinatajs.

leslédziet pliti vélreiz un 10
sekunzu laika iestatiet sildi-
Sanas pakapi.

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbo-
jas pavisam isu laiku.

Ja zona ir darbojusies pie-
tiekami ilgi, lai butu karsta,
sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

Nevar ieslégt arejo rinki.

Vispirms ieslédziet iekS€jo
rinki.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivize-
ta.

leslédziet cepeskrasni.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestafijumi.

Parliecinieties, vai iestatiju-
mi ir pareizi.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Tvaiki un kondensats no-
sézas uz édiena un cepes-
krasns tilpne.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavosanu, ne-
atstajiet édienus cepes-
krasnrt ilgak par 15 - 20 mi-
natém.

Ediena gatavo$anai nepie-
cieSams parak ilgs laiks,
vai ari tas tiek pagatavots
parak atri.

Temperatura ir parak zema
vai parak augsta.

Ja nepiecieSams, noregu-
|ejiet temperatiru. levero-
jiet rokasgramata sniegtas
norades.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas padeves
partraukums.

Atiestatiet pulksteni.

Cepeskrasni nevar iesléegt
vai lietot. Displejs rada
"400", un atskan skanas
signals.

Cepeskrasns ir nepareizi
pievienota stravas pade-
vei.

Parbaudiet, vai cepes-
krasns ir pareizi pievienota
stravas piegadei (skatiet
piesléguma diagrammu).

Izmantojot funkciju, gata-
vosanas rezultati nav labi.
PlusSteam.

Nav ieslégta funkcija Plus-
Steam.

Skatiet sadalu "Funkcijas
ieslegSana: PlusSteam".
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Jus neiepildijat udeni tilp-
nes tvertne.

Skatiet sadalu "Funkcijas
ieslegSana: PlusSteam".

Nav pareizi ieslégta funkci-
ja PlusSteam ar papildu
tvaika taustinu.

Skatiet sadalu "Funkcijas
ieslegSana: PlusSteam".

Jus vélaties aktivizet Gata-
vo$ana, nedaudz izmanto-
jot ventilatoru funkciju, bet
deg Papildu tvaika taustina
indikators.

Darbojas PlusSteam funk-
cija.

Nospiediet papildu tvaika

taustinu , lai izslegtu
PlusSteam funkciju.

Udens tilpnes tvertné ne-
varas.

Temperatura ir parak ze-
ma.

lestatiet vismaz 110 °C
temperattru.

Skatiet sadalu "Padomi un
ieteikumi".

No tilpnes tvertnes tek
udens.

Tilpnes tvertné ir parak
daudz udens.

Deaktiviz€jiet cepeskrasni
un parliecinieties, ka ierice
ir auksta. Noslaukiet tdeni
ar sukli vai dranu. Pievie-
nojiet pareizu udens
daudzumu tilpnes tvertne.
Skatiet specifisko procedu-
ru.

14.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa

centru.

Tehnisko datu plaksnite atrodas
cepeskrasns iekSpusé uz priek$éja

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

15. ENERGOEFEKTIVITATE
15.1 Informacija par pliti saskana ar ES 66/2014

Modela identi- EKC549720X
fikacija
Plits veids Plits virsma atseviska pliti
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GatavoSanas 4

zonu skaits

SildiSanas Staru silditajs

tehnologija

Rinka gatavo- Aizmuguréja kreisa 14,0 cm
Sanas zonu Priek$éja laba 14,0 cm
diametrs (J)  Priek$€ja kreisa 18,0 cm
GatavoSanas Aizmuguréja laba P 14,0 cm
zonu, kas nav G 25,0 cm
rinki, garums

(G) un pla-

tums (P)

Energijas pa-  Aizmuguréja kreisa 181,8 Wh/kg
terins pa gata- Aizmuguréja laba 184,3 Whl/kg
vosanas zo- Priek$éja laba 181,8 Wh/kg
nam (EC elec- PriekS€ja kreisa 190,1 Wh/kg
tric cooking)

Plits energijas patérin$ (EC electric hob) 184,5 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektriskas
majsaimniecibas ierices €diena
gatavoSanai. 2. dala: Plits virsmas -
veiktspéjas noteikSanas metodes.

15.2 Piits - Energijas taupi$ana

levérojot turpmak izklastitos ieteikumus

ikdienas gatavosanas laika var ietaupit

energiju.

» Lieciet karsét udeni tikai
nepiecieSama tilpuma.

« Jaiesp€jams, uzlieciet édiena
gatavoSanas traukiem vakus.

Pirms gatavoSanas zonas
ieslégSanas uzlieciet uz tas édiena
gatavosanas trauku.

Ediena gatavoSanas traukam jaatbilst
gatavoSanas zonas diametram.
Mazakus eédiena gatavoSanas traukus
lieciet uz mazakam gatavoSanas
zonam.

Ediena gatavoSanas traukus lieciet
tieSi gatavoSanas zonas centra.
Varat izmantot atlikuso siltumu, lai
uzturétu eédienu siltu vai to kausétu.

15.3 Produkta informacija par cepedkrasnim un produkta

informacijas lapa*

Razotaja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EKC549720X 943005233
Energoefektivitates indekss 94,9

Energoefektivitates klase A

Energijas patérins ar standarta devu, tradiciona-

lais rezims

0,84 kWh/cikla

Energijas patérins ar standarta devu, piespiedu

ventilacijas rezims

0,75 kWh/cikla
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Kameru skaits 1

Karstuma avots Elektriba

Tilpums 58 |

Cepeskrasns veids Cepeskrasns atseviska pliti
Masa 44.0 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES regulam Nr. 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikumu; STB 2477-2017, A

un B pielikumiem.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase nav spéka Krievija.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavosanai. 1. dala: Plitis,
cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas méeriSanas metodes.

15.4 Cepeskrasns — Energijas
taupiSana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
energiju, gatavojot ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika durvim jabut
cieSi aizvertam. GatavoSanas laika
neviriniet cepeskrasns durvis parak biezi.
Uzturiet durvju blivi tiru, un gadajiet, lai ta
batu labi nofikséta.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
enerdijas taupisanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus
partraukumus starp cepSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reizé.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas
funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperataru ldz minimumam 3-10
mindtes pirms gatavo$anas beigam.
Atlikusais siltums cepeskrasni turpinas
gatavot édienu.

Izmantojiet atlikuo siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iespéjamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atlikuSo siltumu un saglabatu édienu
siltu.

Mitra cepsSana

Funkcija paredzéta energijas taupiSanai
gatavoSanas laika. Sikaku informaciju
skatiet nodala "Cepeskrasns -
izmanto$ana ikdiena", punkta
"Cepeskrasns funkcijas".

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu Cf:‘) levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoS$ajos konteineros to
otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilveku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un

elektronisko iekartu atkritumus.
Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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