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LABAKIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG produktu. Esam to izveidojusi, lai ilgstoSi
nodrosinatu nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas
palidz vienkarsot dzivi, — iespéjas, ko neatradisit parastas iericés. Ludzu, veltiet
dazas minutes, lai izlasitu So tekstu un gutu labakus rezultatus.

Apmeklégjiet misu majas lapu:

G Atrodiet lietoSanas padomus, bro$iras, informaciju par traucéjumu novér§anu
@ un apkopi:
www.aeg.com/webselfservice

g Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.registeraeg.com

legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati: Modelis,
izstradajuma Nr., sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.

1. ADROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmanto$anas rezultata.
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Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un nespéjigu cilvéku drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spé€jam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
drosSu lietoSanu un izprot potencialos riskus.

- Bérniem no 3 lidz 8 gadu vecumam un personam ar
loti plaSu un sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve
iericeli, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Bérni lildz 3 gadu vecumam nedrikst atrasties ierices
tuvuma bez pastavigas uzraudzibas.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta attiecigi.

- Nelaujiet bérniem un dzZivniekiem tuvoties iericei tas
darbibas vai dzeséSanas laika. Pieejamas dalas var
sakarst lietoSanas laika.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

. BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atseviSku
talvadibas sistému.

. BRIDINAJUMS! gatavojot uz plits édienu ar taukiem
vai ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréks.

- NEMEGINIET dzést uguni ar udeni, bet izsl€dziet ierici
un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu. )

- UZMANIBU! GatavoSanas process jauzrauga. Iss
gatavosanas process jauzrauga nepartraukti.

- BRIDINAJUMS! Aizdeg$anas risks: Neturiet
priekSmetus uz plits virsmam.
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Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var

sakarst.

Netiriet ierici ar tvaika tirntaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas elementu ar ta
vadibu un nepalaujieties uz trauka noteicéeju.

Ja stikla keramikas virsma/stikla virsma ir saplaisajusi,
izsleédziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas
avota. Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam
tiesi, izmantojot savienojuma karbu, nonemiet
droSinataju, lai atvienotu ierici no stravas avota. Abos
gadijumos sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
nelaimes gadijumiem, to janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa parstavim vai kvalificétam

specialistam.

BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja
ieteiktas vai ierices lietoSanas instrukcija noraditas
plits vadiklas vai plits vadiklas, kas iestradatas ierice.
Nepiemeérotu plits vadiklu lietoSana var izraisit

negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

AN
A

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu vai
ierices bojajumu risks.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
drosibas cimdus un ierices
komplektacija ieklautos apavus.

Apstradajiet nozagétas virsmas ar
hermetizéjosu lidzekli, lai nepielautu
piebrieSanu mitruma ietekmé.
Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika
un mitruma.

Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievero, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavos$anas trauki.

Ja zem ierices atrodas atvilktnes,
parliecinieties, ka starp ierices apaksu
un augséjo ierici tiek nodroSinata
pietiekama gaisa cirkulacija.

lerices apaksdala var but karsta.
Parliecinieties, lai tiktu uzstadits
atdalos$ais panelis, kas ir izgatavots
no saplaksna, virtuves karkasa
materiala vai citu neuzliesmojosu
materiala saskana ar iekartu, lai
nepielautu piekluvi apaksa.
Atdalo$ajam panelim ir pilniba
janosedz zona zem plits virsmas.



Parliecinieties, lai starp darba virsmu
un zem tas esoS$o ierici butu 2 mm
liela ventilacijas sprauga. Garantija
neattiecas uz bojajumiem, kurus
izraisija atbilstoSas spraugas
nenodroSinasana.

2.2 Elektribas padeves
pieslégSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabit iezemeétai.

Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.
Parliecinieties, lai ierice tiktu pareizi
uzstadita. Valigs vai neatbilstoss
stravas vads vai kontaktdaksa (ja tada
ir) var izraisit kontakta parkarsanu.
Izmantojiet atbilstoSu stravas kabeli.
Nepielaujiet elektribas vadu
samezgloSanos.

Parliecinieties, lai tiktu uzstadita
aizsardziba pret elektroSoku.
Izmantojiet vada atslogotaju.
Pieslédzot ierici rozetei,
parliecinieties, ka elektribas vads vai
kontaktdak$a (ja tada ir) nepieskaras
ierices karstajam dalam vai édiena
gatavosanas traukiem.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktdakSu (ja tada ir) un stravas
vadu. Sazinieties ar pilnvarotu servisa
centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.
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» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmeér
velciet aiz kontaktspraudna.

* Automatslédzi, droSinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrotikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabat
vismaz 3 mm.

2.3 Pielietojums

BRIDINAJUMS!
Savainojumu, apdegumu vai
elektroSoka risks.

* Pirms pirmas ieslégSanas nonemiet
iepakojuma, markéjuma un
aizsardzibas pléves (ja tadas ir).

« Siierice ir paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

» Nemainiet §is ierices specifikacijas.

» Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

» Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

» Péc katras izmantoSanas reizes,
iestatiet gatavoSanas zonu stavokii "
Izslégts".

* Nepalaujieties uz trauka noteicéju.

* Nenovietojiet galda piederumus un
katlu vakus uz gatavoSanas zonam.
Tie var sakarst.

* Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tdeni.

* Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Jaierices virsma ir ieplaisajusi,
nekavéjoties atvienojiet ierici no
elektrotikla. Tas jadara, lai noverstu
elektroSoku.

» Lietotajiem ar elektrokardiostimulatoru
jaturas vismaz 30 cm attaluma no
indukcijas gatavosanas zonam, kad
ierice tiek darbinata.

» Kad ievietojat edienu karsta ella, ta
var §lakstét.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.
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» Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavojot ar
taukvielam un ellu, netuviniet tam
atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.

» Tvaiki, kurus izdala loti karsta ella, var
izraisit spontanu aizdegsanos.

* lzlietota ella, kas satur édiena
atliekas, var izraisit ugunsgréku pie
zemakas temperaturas neka ella, kas
tiek lietota pirmo reizi.

* Neievietojiet ieric€, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam piesicinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

* Nenovietojiet karstus €diena
gatavoSanas traukus uz vadibas
panela.

» Nedrikst novietot karstu pannas vaku
uz plits stikla virsmas.

» Ediena gatavoSanas laika nelaujiet
édiena gatavoSanas traukiem
izvarities tukSiem.

» Gadajiet, lai uz ierices neuzkristu
nekadi priekSmeti un édiena
gatavosanas trauki. Ta var sabojat
virsmu.

* Neieslédziet sildrinkus, ja uz tiem
novietots tukSs ediena gatavoSanas
trauks, vai bez €diena gatavoSanas
trauka.

* Nenovietojiet uz ierices aluminija
foliju.

- Ediena gatavoS$anas trauki, kas
izgatavoti no ¢uguna vai aluminija
I&juma, vai kuru apaks$a ir bojata, var

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet
zemak informaciju, kas noradita uz datu
plaksnites. Tehnisko datu plaksnite
atrodas plits apaksa.

Sérijas
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saskrapét stiklu / stikla keramiku.
Parvietojot Sadus priekSmetus pa plits
virsmu, vienmér paceliet tos.

« Siierice paredzéta tikai édiena
gatavos$anai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

2.4 Apkope un tiriSana

* Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala sabojasanos.

» Pirms ierices firiSanas izslédziet to un
laujiet tai atdzist.

Atvienojiet ierici no elektrotikla pirms
apkopes veikSanas.

+ lerices firnSanai neizmantojiet tvaiku
un neizsmidziniet tdeni.

« Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

2.5 Servisa izvélne

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

- Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.6 lerices utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjo pasvaldibu, lai
noskaidrotu, ka pareizi utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

3.2 lebuvejamas plitis
Lietojiet iebuvéjamas plitis tikai péc tam,
kad tas ir pareizi iebUvétas virtuves

meébelés un darba virsmas atbilstosi
speka esosSiem standartiem.

3.3 Savienojuma kabelis

« PIits ir aprikota ar stravas kabeli.

* Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F kas
spéj izturét 90 °C un augstaku



temperatiru. Sazinieties ar vietéjo
apkopes centru.

3.4 Blivéjuma uzlikSana —
uzstadiSana virspuseé

1. Notiriet darba virsmu gar izgriezto
zonu.

2. Uzlieciet pievienoto 2x6 mm
blivéjuma loksni gar plits apak$é€jo
malu ta, lai ta virzitos gar stikla
keramikas aréjo malu. Nestiepiet to.
Parliecinieties, ka blivéjuma loksnes
gali atrodas plits vienas puses vidu.

3. Griezot blivéjuma loksni, nogrieziet
par daziem mm vairak.

4. Savienojiet abus blivéjuma loksnes
galus kopa.

3.5 montaza

LATVIESU
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360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm

490 mm

}+—520 mm—|

min. 500 mm

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm .

montaza

Apréekinat pareizos izgriezuma
izmérus.

Sagatavojiet darba virsmas
izgriezumu.

Novietojiet ierices uz mikstas virsmas
(piem., segas) ta, lai apakSpuse butu
vérsta uz augsu.

Uzstadot Teppan Yaki, pievienojiet
komplektacija ieklauto blivi ta
apaks$éjai malai gar stikla keramikas
arejo malu. Viegli pieskruveéjiet
fikséjoSas plaksnes atbilstoSajas
atverés aizsarkorpusa.

levietojiet pirmo ierici darba virsmas
izgriezuma. Uzstadiet savienojuma
stieni zem ierices ta, lai pusi platuma
vél varétu redzét — tas atbalstis
nakamo ierici.

D

-

“\

A
/

3.6 Vairaku plits virsmu .
uzstadiSana

Komplektacija ieklautie piederumi:

Uzstadot Teppan Yaki, viegli
ieskravéjiet fiksejosas plaksnes pie
darba virsmas no apak$as (ierices
priek$a un aizmugure).

savienojuma stienis, karstumizturiga
silikona gumijas forma, blivéjuma loksne.

@ Izmantojiet tikai Tpasu
karstumizturigu silikonu.

Darba virsmas izgriezums

A

Attalums  ne mazak ka 50 mm

no sienas

Garums 490 mm

Platums visu uzstadamo iericu platu-

mu summa minuss 20 mm

Pieméram:

levietojiet nakamo ierici darba virsmas
izgriezuma. Parliecinieties, ka iericu
priek$€jas malas atrodas viena limeni.

N
G
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« Parejas ierices, kas nav Teppan Yaki, » Ciesi piespiediet gumijas formu pie
nofikséjiet ar fikseéjoSam atsperem. stikla keramikas un lenam virziet to
« Beigas pievelciet Teppan Yaki gar malu, lai izspiestu lieko silikonu.
skraves. » Uzpiliniet uz silikona nedaudz
ziepjudeni, lai izlidzinatu malas ar
pirkstu.

* Neaiztieciet silikonu, ldz tas nav
sacietéjis - tas var aiznemt apméram
vienu dienu.

» Uzmanigi nogrieziet silikona atliekas
ar asmeni.

+ Izmantojiet silikona blivéjumu * Notiriet stikla virsmu.
tukSumos starp iericém un starp
iericém un darba virsmam.

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 GatavosSanas virsmas
izkértojums Indukcijas gatavosanas virsma
Vadibas panelis

S —

—d




10

www.aeg.com

4.2 Vadibas panela izkartojums

HEE Hod

7

‘ L®‘|‘|I|‘|
Q

0|123456789|P

0 123 4561789 P

® Plits virsmas ieslegSanai vai
izslégSanai.
@ Lai ieslagtu vai atslagtu

BlokéSana vai Cepeskrasns bérnu
dro8ibas funkcija.

: Lai raditu akfivo zonu.

@ CountUp Timer indikators.

Q Laika atskaites taimeris indikators.

A Taimera displejs: 00 - 99 mindtes.

4.3 OptiHeat Control (tris
darbibu atlikusa siltuma
indikators)

BRIDINAJUMS!

Z/=/ - Pastav risks gut
apdegumus atlikusa siltuma
del.

Indikators parada pasreiz izmantoto
gatavoSanas zonu atlikusa siltuma

5. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 AktivizéSana un
deaktivizésana

Pieskarieties pie ® vienu sekundi, lai
aktivizétu vai deaktivizétu phti.

Péc plits ieslegSanas vadibas panelis
paradas, péc plits izslegSanas tas
nodziest.

a) Lai ieslégtu vai atslégtu Bridge.
8 @) Lai izvéeletos Taimeris funkcijas.

E + / = Lai palielinatu vai samazinatu
laiku.

I Lai ieslegtu vai atslegtu Pauze.

P Lai aktivizétu PowerBoost.
Sildisanas pakapes iestatiSanai: 0 -
9.

pakapi. Kad plits ir deaktivizéta, indikatori
joprojam deg. Tie pazud, kad plits virsma
ir pietiekami atdzisusi. Indikators var
iedegties ari blakus eso§am zonam, kaut
tas tobrid netiek izmantotas.

Indukcijas gatavoSanas zonas rada
gatavoSanas procesam nepiecieSamo
siltumu tieSi édiena gatavoSanas trauka
pamatné. Stikla keramika tiek sakarséta,
izmantojot édiena gatavoSanas trauku
siltumu.

5.2 Automatiska izslegSanas
Funkcija automatiski izslegs ierici, ja:

* jus nenovietojat édiena gatavoSanas
traukus uz plits virsmas 50 sekunzu
laika,

* jus neiestatijat sildiSanas pakapi
50 sekunzu laika péc plits virsmas
aktivizéSanas,

* jus izléjat vai nolikat kaut ko uz
vadibas panela ilgak par 10
sekundém (piem., pannu, dvieli). Plits



virsma deaktivizéjas, kad atskan
skanas signals. Nonemiet
priek8metus vai notiriet vadibas
paneli.

e plits virsma kluvusi parak karsta
(pieméram, kad katls ir izvarijies
sauss). Laujiet gatavoSanas zonai
atdzist, pirms atkal lietojat pliti.

« gatavoSanas zona netika izslégta vai
netika mainita sildiSanas pakape. Péc
kada laika plits izslédzas.

Attieciba starp siltuma pakapi un plits

virsmas izslégSanas laiku:

SildiSanas pakape Plits virsma atsle-

dzas péc
1-2 6 stundam
3-4 5 stundam
5 4 stundam
6-9 1,5 stundam

5.3 Gatavosanas zonas
lietoSana

UZMANIBU!

Nenovietojiet karstus édiena
gatavo$anas traukus uz
vadibas panela. Pastav
elektronisko dalu bojajumu
risks.

Ediena gatavo$anas traukus lieciet
izvélétas zonas centra.

Indukcijas gatavoSanas zonas lidz
zinamai robezai automatiski pielagojas

LATVIESU 11

édiena gatavoSanas trauka apaksas
izméram.

Kad novietojat édiena gatavoSanas
trauku pareiza pozicija, plits virsma to
atpazist un iedegas atbilsto$a vadibas
josla. Virs vadibas joslas iedegas
sarkanais gatavosanas zonas indikators,
noradot uz katla poZziciju.

Katrs vadibas panela laukums parstav
vienu gatavoSanas zonu uz indukcijas
gatavoSanas virsmas. Zonu indikatori
norada, kuru gatavos$anas zonu kontrolé
attieciga vadibas josla.

5.4 SildiSanas pakape

Pieskarieties vadibas joslai vélamas
karséSanas pakapes vieta vai bidiet
pirkstu pa vadibas joslu, lai iestatitu vai
mainitu gatavoSanas zonas karséSanas
pakapi.

0o 12 "5 67 8 9 P

s

Kad jus novietojat katlinu uz
gatavoSanas zonas un iestatat
karséSanas pakapi, ta nemainas

2 minutes péc katlina nonemsanas.
Vadibas joslas un gatavo$anas zonas
indikators mirgo 2 minttes. Ja jus Saja
laika novietojat katlinu uz gatavosanas
zonas VElreiz, karséSanas pakape
atkartoti aktivizéjas. Pretéja gadijuma
gatavo$anas zona izslédzas.

5.5 Bridge

Si funkcija apvieno divas gatavosanas
zonas, un tas darbojas ka viena.
Funkciju var izmantot ar lielakiem édiena
gatavoSanas traukiem.

1. Novietojiet édiena gatavoSanas
trauku uz divam gatavoSanas zonam.
Ediena gatavo$anas traukam
janosedz abu zonu centri.

a] paliek balts.

2. Pieskarieties pie m), lai ieslégtu
funkciju.
3. lestatiet sildiSanas pakapi.
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Ediena gatavo3anas traukam ir jabat
novietotam uz abu zonu centriem, bet ne
pari zonas apzimé&jumam.

71

Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties =].
GatavoS$anas zonas parstaj darboties
kopa.

5.6 PowerBoost

ST funkcija aktivizé vairak jaudas
attiecigajai indukcijas gatavoSanas zonai
atkariba no ediena gatavoSanas trauku
izméra. So funkciju var aktivizét tikai uz
Tsu laiku.

Pieskarieties pie P , lai aktivizétu
funkciju gatavoSanas zonai.
Simbols paliek sarkans.

Funkcija izslédzas automatiski.

Lai aplukotu maksimalas
ilguma vertibas, skatiet
sadalu “Tehniskie dati”.

5.7 Taimeris

[ Laika atskaites taimeris

So funkciju var izmantot, lai noraditu, cik
ilgi gatavoSanas zonai butu jadarbojas
vienas varisanas reizes laika.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi un
tad funkciju.

1. Pieskarieties pie @ lai aktivizétu
funkciju vai mainitu laiku.

Displeja iedegas taimera cipari 00 un
indikatori + un . Q iedegas sarkana

krasa un ® iedegas balta krasa.
Ja taimeris nav iestatits, visi indikatori
pazud péc 4 sekundem.

2. pieskarieties pie + vai =, lai
iestatitu laiku (00 - 99 minutes).
Péc 3 sekundém taimeris sak laika

atskaiti automatiski. Indikatori @+ un

- izdziest.ﬂ paliek sarkana krasa.
Kad laiks beidzies, atskan skanas

I S nmo .
signals un sak mirgot UL Lai
apstadinatu funkcijas darbibu,
pieskarieties @
Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties
. ledegas indikatori +un—. Lietojiet
—_— + e N T .

vai 7T, lai iestafitu LU displeja.
Alternativi iestatiet sildiSanas pakapi uz

0. Atskan skanas signals, un taimeris ir
atcelts.

® CountUp Timer (Laika
uzskaites taimeris)

Lietojiet So funkciju, lai parbaudttu, cik ilgi
darbojas gatavoSanas zona.

Pieskarieties pie @ divas reizes, lai
ieslegtu funkciju.

Indikators @ paliek sarkans, taimeris
sak skaifit laiku automatiski.
Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties

. Kad iedegas indikators, pieskarieties
pie —
[ Laika atgadinajums

So funkciju var lietot, kad plits ir ieslégta
un bez neviena gatavoSanas zonas
nedarbojas.

Lai ieraudzitu vadibas paneli, novietojiet
katlu uz gatavoSanas zonas.
1. Pieskarieties pie @ lidz indikators

Q paliek sarkans, lai aktivizétu
funkciju.

2. Laiiestafitu laiku, pieskarieties pie +

vai



Funkcija aktivizéjas automatiski péc
4 sekundém. Indikatori @ + un =/
izdziest. Q paliek sarkana krasa.

Kad funkcija ir iestafita, katlu var nonemt.

Kad laiks beidzies, atskan skanas
- S Mo o -
signals un sak mirgot LU Pieskarieties
pie @ lai izslégtu signalu.
Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties
@. ledegas indikatori + un —. Lietojiet
—vai+ 1aii STl .
vai 7T, lai iestafitu LU displeja.
§i funkcija neietekmé
gatavoSanas zonu darbibu.

5.8 Pauze

Kad §i funkcija ir ieslégta, ® un ||
simboli var tikt izmantoti.

Funkcija neaptur taimera funkciju.

Pieskarieties pie || , lai ieslégtu funkciju.
Simbols klust sarkans.SildiSanas pakape
tiek samazinata uz 1.

Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties

I|". simbols Kidst balts.leslédzas
iepriekSéeja sildisSanas pakape.

5.9 (1) Bloké$ana

Vadibas paneli var noblokét plits virsmas
darbibas laika. Tas novérsis nejausu
sildiSanas pakapes mainu.

Funkciju nepiecieSams
aktivizet katrai iericei
atseviski.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi.
Pieskarieties pie IEI lai ieslegtu funkciju.

Simbols klust sarkans un mirgo.
Lai deaktivizétu funkciju, turiet nospiestu

(. simbols paliek balts.

Kad deaktivizéjat pliti, jus
deaktivizejat art So funkciju.
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5.10 Cepeskrasns bérnu
drosibas funkcija
Si funkcija nepielauj nejausu plits
ieslégSanu un lietoSanu.

Funkciju nepiecieSams

aktivizét katrai iericei
atseviski.

Aktiviz€jiet plits virsmu vispirms un
neiestatiet sildiSanas pakapi.

Pieskarieties pie EI [idz ta paliek

sarkana.

Vadibas joslas pazud. Izsledziet pliti.

@ Kad plits virsma tiek izslegta,
funkcija joprojam ir akfiva.

Lai deaktivizétu funkciju tikai vienai

gatavosanas reizei: Aktivizéjiet plits

virsmu ar @. EI iedegas. Pieskarieties

pie El lldz tas paliek balts. Paradas
vadibas joslas. lestatiet sildiSanas pakapi
50 sekunzu laika.Pfiti var darbinat. Kad

plits virsma tiek izslégta ar (D funkcija
joprojam ir aktiva.

Lai pastavigi deaktivizétu
funkciju:ieslédziet plits virsmu un
neiestatiet sildiSanas pakapi.

Pieskarieties pie EI [1dz tas paliek balts.
Paradas vadibas joslas. I1zs|édziet pliti.

5.11 OffSound Control
(Skanas aktivizéSana un
deaktivizéSana)

Vispirms izslédziet plits virsmu.

1. Pieskarieties pie (D 3 sekundes, lai
aktivizétu funkciju.

Displejs ieslédzas un izslédzas.

2. Piespiediet & 3 sekundes.

bOvaib | iedegas.

3. Pieskarieties pie taimera + lai
izveletos kadu no $adam iespéejam:
- b I-skanasir izslégtas
- b0 - skanas ir ieslégtas

4. Nogaidiet, lidz plits virsma
automatiski izsleédzas, lai apstiprinatu
savu izveli.
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Kad §T funkcija ir iestafita b | stavok,
skanas ir dzirdamas tikai tad, kad:

jus pieskaraties ®

Laika atgadinajums nolaizas
Laika atskaites taimeris nolaizas
uz vadibas panela tiek kaut kas
uzlikts.

5.12 Energijas parvaldiba
funkcija

» Visas gatavoSanas zonas ir pieslégtas
vienai fazei. Skatit attelu.

» Gatavo$anas zonam ar mazaku jaudu
vadibas panelis rada maksimalas
iesp€jamas sildiSanas pakapes.

» Ja augstaka sildisSanas pakape nav
pieejama, samaziniet to vispirms
citam gatavo$anas zonam.

6. PADOMI UN IETEIKUMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Ediena gatavosanas
trauki

@

Indukcijas gatavoSanas
Zonas spécigs
elektromagnétiskais lauks
loti atri uzkarsé ediena
gatavo$anas trauku.

Izmantojiet indukcijas
gatavo$anas zonas tikai
kopa ar piemérotiem virtuves
traukiem.

@

Ediena gatavo$anas trauku materials

+ piemérots: cuguns, teérauds, emaljéts
terauds, nerusé€joss térauds,
daudzslanu dibens (ko razotajs
noradijis par pareizu).

* nepiemérots: aluminijs, vars, misins,
stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavo$anas trauki ir pieméroti

indukcijas plttij, ja:

* Udens uzvaras |oti atri zona, kura
iestatis augstakais siltuma iestatijums;

* magnéts pielip pie édiena
gatavosSanas trauku apakSpuses.

* Funkcijas ieslégSanas ir atkariga no
katlu izméra un to skaita.

Ediena gatavo3anas trauka
pamatnei vajadzéetu but péc
iespéjas biezakai un
plakanakai.

Pirms katlu novietoSanas uz
plits virsmas nodroSiniet, lai
katlu dibeni batu tirm un
sausi.

@

Ediena gatavo$anas trauku izméri

Indukcijas gatavo$anas zonas lidz
zinamai robezai automatiski pielagojas
édiena gatavoSanas trauka apak$as
izméram.

Gatavo$anas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavosanas trauka diametru.
Ediena gatavoSanas trauki ar mazaku
diametru par minimalo sanems tikai dalu
no gatavo$anas zonas generétas jaudas.

Skatiet sadalu “Tehniskie
dati".

6.2 TroksSni darbibas laika

Ja dzirdami:

« krakski: édiena gatavoSanas trauks
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve);

+ svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas
zona ar augstu jaudas limeni un
édiena gatavo$anas trauks ir gatavots



no dazadiem materialiem ("sendvica
uzbave);
« dukona: tiek izmantots augsts jaudas
limenis;
» klikski: notiek elektribas parsleégsana;
« 3SnakSana, dukona: darbojas
ventilators.
Sie troksni ir parasta paradiba, tie
nenorada, ka ir kadi darbibas
traucejumi.

6.3 Oko Timer (Ekonomijas
taimeris)

Lai tauprtu elektroenergiju, gatavosanas

zona tiek deaktivizéta, pirms atskan laika

atskaites taimera signals. Darbibas laiks
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ir atkarigs no sildisanas pakapes limena
un gatavoSanas ilguma.

6.4 Edienu gatavosanas
piemeéri

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi
un tas jaudas patérinu nav lineara.
Sildisanas pakapes palielinajums nav
proporcionals jaudas patérina
palielinajumam. Tas nozimée, ka
gatavo$anas zona ar iestatitu videjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak
neka pusi jaudas.

@

Tabulas minéta informacija ir
tikai informativa.

KarséSanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

1 Uzturétu pagatavotos édienus péc ne- Uzlieciet vaku uz €diena gata-
siltus. piecieSa- voSanas trauka.

mibas

1-2 Lai pagatavotu holandiesu 5-25 Laiku pa laikam samaisiet.
merci, kausét: sviestu, Sokola-
di, zelatinu.

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 GatavosSanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.

2-3 Varit risus un gatavot piena 25-50 Skidruma daudzumam jabiit
edienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet edie-

nus uz piena bazes gatavosa-
nas laika.

3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20 -45 Pievienojiet dazas édamkaro-

tes Skidruma.

4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |

udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Gatavotu lielu édienu daudz- 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma un sastavda-
umu, sautéjumus un zupas. las.

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, te- péc ne- CepSanas laika apgrieziet.
la galas, kotleSu, frikadelu, cisi- pieciesa-
nu, aknu, mérces, olu, panki- mibas
ku, virtulu cepSana.

7-8 Kartigi apceptu edienu, ceptu  5-15 Cepsanas laika apgrieziet.

filejas steikus, steikus.
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Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

9 Varit tdeni, varit makaronus, apbruninat galu (gulasu, sautétu cepeti),
cept kartupelus fri ella.

P Varit lielu tdens daudzumu. Aktivizéta PowerBoost funkcija.

7. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Visparéja informacija

» Tiriet pliti péc katras lietoSanas reizes.

* Vienmér izmantojiet édienu
gatavosanas traukus ar tiru apaksu.

» Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits darbibu.

* lzmantojiet specialu tirisanas lidzekli,
kas paredzeéts plits virsmam.

+ Stikla tiriSanai izmantojiet specialu
skrapi.

7.2 Plits tiriSana

+ Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru

8. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Ko darit, ja ...

un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet ipasu
skrapi uz stikla virsmas piemérota
lenki un virziet ta asmeni pari virsmai.
Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un udens
traipus, taukvielu $lakstus un krasu
izmainas uz spidigas metaliskas
virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un
neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
firsanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu.

Spidosu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
Udens un etika Skidumu un nofiriet
stikla virsmu ar dranu.

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Pliti nevar ieslégt vai izslégt. Plits nav pieslégta elektroti-  Parbaudiet, vai plits ir pareizi
klam vai nav pieslégta parei- pievienota stravas padevei.

Zl.

Skatiet savienojuma dia-
grammu.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas trauc€jumi ir saistiti
ar droSinataju. Ja drosinatajs
atkartoti izdeg, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Skarti 2 vai vairaki sensora
lauki vienlaicigi.

Pieskarties tikai vienam sen-
sora laukam.

Pauze darbojas.

Skatiet sadalu ,lzmantoSana
ikdiena”.

Uz vadibas panela nonacis
udens vai ir trekni traipi.

Noslaukiet vadibas paneli.

Neizdodas iestatit maksima-
lo sildiSanas pakapi vienai
no gatavosanas zonam.

Parégjas zonas patéré maksi-
mali pieejamo jaudu.

Jusu plits virsma darbojas
pareizi.

Samaziniet tai pasai fazei
pievienotu paréjo gatavosa-
nas zonu sildiSanas pakapi.
Skatiet sadalu "Jaudas par-
valdiba".

Atskan skanas signals un
plits virsma deaktivizéjas.
I1zslédzot pliti, atskan skanas
signals.

Uz viena vai vairakiem sen-
soru laukiem uzlikts kads
priekSmets.

Nonemiet priekSmetu no
sensoru laukiem.

Plits deaktivizéjas.

Kaut kas ir uzlikts uz senso-
ra lauka @

Nonemiet priekSmetu no
sensora lauka.

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbojas
pavisam 1su laiku vai sen-
sors ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietie-
kami ilgi, lai butu karsta, sa-
zinieties ar pilnvarotu servisa
centru.

Pieskaroties vadibas panela
sensora laukiem, nav ska-
nas signala.

Skanas signali nav aktivizéti.

Aktivizéjiet skanas signalus.
Skatiet sadalu ,lzmanto$ana
ikdiena”.

ledegas IE'] indikators.

Cepeskrasns béernu drosibas
funkcija vai Blokésana dar-
bojas.

Skatiet sadalu ,lzmantoSana
ikdiena”.

Vadibas josla iemirgojas.

Uz zonas nav édiena gata-
voS$anas trauku vai zona nav
pilniba nosegta.

Novietojiet édiena gatavosa-
nas traukus uz zonas ta, lai
tie pilniba nosegtu gatavosa-
nas zonu.

Nepieméroti édiena gatavo-
Sanas trauki.

Lietojiet piemeérotus édiena
gatavoSanas traukus. Skatiet
sadalu "Padomi un ieteiku-

mi-.

Zonai neatbilstoss édiena
gatavoSanas trauka apaks-
€jas dalas diametrs.

Izmantojiet pareiza lieluma
ediena gatavosanas trauku.
Skatiet sadalu “Tehniskie
dati".
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Paradas E un skaitlis. )
jums.

Phits darbiba radies trauce-

Izsledziet plits virsmu un at-
kal aktivizéjiet to péc 30 se-

kundém. Ja € atkal para-
das, atvienojiet pliti no stra-
vas. Péc 30 sekundém atkal
pievienojiet plits virsmu stra-
vas padevei. Ja probléma at-
kartojas, sazinieties ar piln-
varoto servisa centru.

Jus dzirdat nepartrauktus

skanas signalus. gums.

Nepareizs elektribas piesle-

Atvienojiet pliti no stravas.
Ludziet kvalificétam elektri-
kim parbaudit pieslegumu.

8.2 Ja nevarat atrast
risinajumu ...

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Noradiet datu plaksnite
atrodamos datus. Parliecinieties, ka
izmantojat plits virsmu pareizi. Ja lietojat

9. TEHNISKIE DATI

9.1 Datu plaksnite

Modelis IKE42640KB
Veids 61 A2A 00 AD
Indukcija 3.65 kW
Ser.Nr. .
AEG

ierici nepareizi, par problému novérsanu,
kuru veic apkalpoSanas centra darbinieki
vai ierices tirgotajs, tiks ieturéta papildu
samaksa pat garantijas apkalposanas
laika. Informaciju par apkalpoSanas
centru un garantijas noteikumiem skatiet
garantijas brosara.

Izstradajuma Nr. 949 597 552 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

RaZots Vacija

3.65 kW

cex

9.2 Gatavosanas zonu specifikacijas

Gatavosanas Nominala jau- PowerBoost PowerBoost Ediena gatavo-

zona da (maksimala [W] maksimalais Sanas trauku
sildiSanas pa- darbibas laiks diametrs [mm]
kape) [W] [min.]

PriekSéja videja 2300 3200 10 145 - 265

Aizmuguréja vi- 2300 3200 10 145 - 265

deja

Gatavos$anas zonu jauda var nedaudz
atskirties no tabula noraditajiem datiem.
Ta mainas atkariba no édiena
gatavosanas trauku materiala un
izmériem.

Lai gutu optimalus gatavoSanas
rezultatus, lietojiet édiena gatavosanas
traukus, kas nav lielaki par tabula
noradito diametru.
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10. ENERGOEFEKTIVITATE

10.1 Informacija par izstradajumu saskana ar EU 66/2014

Modela noteik§ana IKE42640KB
Plits veids lebuvejama phts
virsma
GatavoSanas virsmu skaits 1
Sildisanas tehnologija Indukcija
GatavoSanas virsmas ga-  Vidus G 36,5 cm
rums (G) un platums (P) P 27,5 cm
GatavoSanas virsmas ener- Vidus 182,4 Wh / kg
goefektivitate (EC electric
cooking)
Plits energijas patérins (EC 182,4 Wh / kg
electric hob)
EN 60350-2 -Elektroierices gatavoSanai » Pirms gatavoSanas zonas
majsaimnieciba - 2. dala: Plitis - ieslegSanas uzlieciet uz tas ediena
Snieguma noveértéSanas metodes gatavoSanas trauku.
. * Mazakus édiena gatavo$anas traukus
10.2 Energijas taupisana lieciet uz mazakam gatavosanas
zonam.
levérojot turpmak izklastitos ieteikumus « Ediena gatavosanas traukus lieciet
ikdienas gatavosSanas laika var ietaupit tiesi gatavoSanas zonas centra.
enéergiju. « Varat izmantot atliku$o siltumu, lai
» Lieciet karsét Gdeni tikai uzturétu &dienu siltu vai to kausétu.

nepiecieSama tilpuma.
« Jaiesp€jams, uzlieciet édiena
gatavoSanas traukiem vakus.

11. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus ~ Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar o

ar simbolu 0) levietojiet iepakojuma simbolu :E kopa ar majsaimniecibas
materialus atbilstoSajos konteineros to atkritumiem. Nododiet izstradajumu
otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.



20 www.aeg.com

INNHOLD
1. SIKKERHETSINFORMASJION. ..ot 20
2. SIKKERHETSANVISNINGER........coviiiiiiiiieecs e 22
3. MONTERING . ... e 24
4. PRODUKTBESKRIVELSE........ooiiiiiiie e 27
5. DAGLIG BRUK ...t 28
6. RAD OG TIPS ... 32
7. STELL OG RENGUDIRING . ......ooiiiiiiieeeee e 33
8. FEILSDKING . ...t e 34
Q. TEKNISKE DATA ... oo 36
10. ENERGIEFFEKTIV ..o 36

FOR PERFEKTE RESULTATER

Takk for at du har valgt dette AEG-produktet. Vi har konstruert det for & gi deg
perfekt ytelse i mange ar, med innovativ teknologi som bidrar til & gjere livet
enklere — egenskaper som du kanskje ikke finner i ordinzere produkter. Vi vil be
deg bruke noen gyeblikk til & lese denne, for & f& mest mulig ut av produktet.
Ga inn pa nettstedet vart for a:

& Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
@ www.aeg.com/webselfservice

g Registrer produktet ditt for a fa bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kjop tilbeher, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:
% www.aeg.com/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter var autoriserte serviceavdeling, ma du serge for a ha falgende
data for handen: Modell, PNC (produktnummer), serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

AN\ Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
@ Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.

1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les instruksjonene ngye far montering og bruk av
produktet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skaper som falge av feilaktig
installasjon eller bruk. Ta alltid vare pa instruksjonene pa
et tilgjengelig sted for fremtidig referanse.
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1.1 Sikkerhet for barn og utsatte personer

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap hvis de har tilsyn eller far
instruksjon i sikker bruk av apparatet og forstar hvilke
farer som kan inntreffe.

Barn mellom 3 og 8 &r og personer med sveert
omfattende og komplekse funksjonsnedsettelser ma
holdes pa avstand fra apparatet med mindre de er
under tilsyn hele tiden.

Barn yngre enn 3 ar ma holdes pa avstand fra
apparatet hvis de ikke er under tilsyn hele tiden.

lkke la barn leke med apparatet.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn, og kast
den i samsvar med lokale reguleringer.

Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar det er i
bruk eller nar det avkjeles. Tilgjengelige deler kan bli
varme under bruk.

Hvis apparatet har barnesikring, skal du aktivere den.
Rengjering og vedlikehold av apparatet skal ikke
utferes av barn med mindre de er under tilsyn.

.2 Generelt om sikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og tilgjengelige deler blir
varme under bruk. Pass pa at du ikke bergrer
varmeelementene.

Apparatet er ikke beregnet for a brukes sammen med
et separat fjernkontrollsystem eller et eksternt tidsur.
ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en koketopp
med fett eller olje kan veere farlig og kan resultere i
brann..

DU MA ALDRI prave a slukke en brann med vann,
men du ma sld av produktet og deretter dekke
flamme f.eks. med et lokk eller et brannteppe.
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FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma gjeres under
tilsyn. En kortvarig tilberedningsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

ADVARSEL: Brannfare: lkke oppbevar gjenstander pa
kokeoverflatene.

Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk
ma ikke legges pa komfyrtoppen fordi de kan bli
varme.

lkke bruk damprengjering til & rengjere apparatet.
Etter bruk slar du av koketoppen med kontrollenheten
og du skal ikke stole pa kokekarsensoren.

Hvis den glasskeramiske overflaten er sprukket, skal
apparatet slas av og kontakten tas ut. Hvis apparatet
er koblet til stramnettet direkte ved hjelp av
sikringsboksen, fijerner du sikringen for & koble fra
apparatet fra stramforsyningen. | begge tilfeller, tar du
kontakt med det autoriserte servicesenteret.

Hvis stroamkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for a unnga fare.

ADVARSEL: Bruk bare koketoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv
eller angitt som egnet for bruk i apparatets
bruksanvisning, eller koketoppbeskyttelser som er
bygd inn i apparatet. Bruk av uriktige beskyttelser kan
fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Installasjon ¢ Fglg installasjonsanvisningene som

folger med apparatet.

C ADVARSEL! e Overhold minsteavstanden fra andre

Montering ma kun foretas av apparater og enheter.
en kvalifisert person. e Veer alltid forsiktig nar du flytter

apparatet. Det er tungt. Bruk alltid
C ADVARSEL! vernebriller og lukket fottay.
Fare for personskade eller
skade pa produktet.

e Fjern all emballasje.
o |kke monter eller bruk et skadet
apparat.

Dekk skarne overflater med
tetningsmiddel for & forhindre at
fuktighet forarsaker svelling.
Beskytt apparatets bunn mot damp
og fuktighet.

Monter ikke apparatet ved siden av
en dor eller under et vindu. Dette



hindrer varme kokekar fra & falle ned
fra apparatet nar darer eller vinduer
er apne.

Hvis apparatet er montert over
skuffer, sgrg for at rommet mellom
bunnen av apparatet og den gvre
skuffen er tilstrekkelig for
luftsirkulasjon.

Apparatets bunn kan bli varm. Serg
for at du monterer et
separasjonspanel av kryssfiner,
materiale som er godkjent til bruk i
kjzkkenet eller andre ikke-brennbare
materialer under apparatet, for a
forhindre tilgang til bunnen.
Separasjonspanelet ma dekke
omradet under koketoppen helt.
Serg for at ventilasjonsavstanden pa 2
mm mellom arbeidsplaten og fronten
pa den nedre enheten er fri.
Garantien dekker ikke skader
forarsaket av mangel pa tilstrekkelig
ventilasjonsplass.

2.2 Elektrisk tilkopling

ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk
stot.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfares
av en kvalifisert elektriker.

Apparatet ma veere jordet.

Serg for at produktet er koblet fra
stremforsyningen fer du gjer enhver
operasjon.

Kontroller at parameterne pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske spesifikasjonene til
streamforsyningen.

Serg for at produktet er riktig
montert. Los og feil anvendt
streamkabel eller stegpsel (hvis aktuelt),
kan gjere at terminalen blir for varm.
Bruk riktig stremkabel.

Serg for at stramkabelen ikke floker
seg.

Serg for at statbeskyttelse er montert.
Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
Serg for at stramkabelen eller
stepselet (hvis aktuelt) ikke bergrer
det varme produktet eller varme
kokekar, nar du kobler produktet til
stikkontaktene i neerheten.

Bruk ikke multi-plug-adaptere eller
skjeteledninger.
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e Pass pa at stapselet (hvis aktuelt) og
stromkabelen ikke blir pafart skade.
Kontakt det autoriserte
servicesenteret vart, eller en
elektriker, for & fa byttet en skadet
stromkabel.

e Statbeskyttelsen til stremferende og
isolerte deler ma festes pa en mate
som gjer at den ikke kan fjernes uten
verktay.

e Sett ikke stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter
monteringen.

e Hvis stikkontakten er lgs skal du ikke
sette i stgpselet.

® Dra ikke i kabelen for & koble fra
apparatet. Trekk alltid i selve
stopselet.

e Bruk bare riktige isolasjonsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen skal fjernes fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

e Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stremnettet ved alle
poler. Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3
mm.

2.3 Bruk

ADVARSEL!

Risiko for skade,
brannskader og elektrisk
stot.

e Fjern (om ngdvendig) all emballasje,
merking og beskyttelsesfilm fer forste
gangs bruk.

e Dette apparatet er kun for
husholdningsbruk.

e Dette apparatets spesifikasjoner ma
ikke endres.

e Pass pa at ventilasjonsapningene ikke
er blokkerte.

e Apparatet ma ikke veere uten tilsyn
mens det er i bruk.

e Sl av kokesonene etter hver gang de
har veert i bruk.

o |kke stol pa grytedetektoren.

o lkke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

e Bruk ikke apparatet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.
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e Bruk ikke apparatet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

e Hvis apparatets overflate er knust ma
du koble apparatet fra
stremforsyningen umiddelbart. Dette
for & forhindre elektrisk stat.

e Personer som bruker en pacemaker
ma holde en avstand pa minst 30 cm
fra induksjonskokesonene nar
apparatet er i bruk.

e Nar du legger mativarm olje, kan det
sprute.

ADVARSEL!
Risiko for brann og
eksplosjon

e Oppvarming av fett og olje kan
frigjere brennbare damper. Hold
flammer eller varme gjenstander unna
fett og oljer nar du bruker dem til
tilbereding av mat.

e Dampen fra sveert varm olje, kan fare
til selvantennelse.

e Brukt olje som kan inneholde
matrester, kan forarsake brann ved en
lavere temperatur enn olje som
brukes for ferste gang.

e legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med
brennbare produkter, inn i eller i
neerheten av apparatet.

ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

o |kke plasser varme kokekar pa
betjeningspanelet.

o |kke plasser et varmt grytelokk pa
koketoppens glassflate.

o |kke la kokekar koke terre.

e Veer forsiktig slik at ingen gjenstander
eller varme kokekar faller pa
produktet. Overflaten kan bli skadet.

o |kke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

o |kke legg aluminiumsfolie pa
produktet.

3. MONTERING

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

e Kokekar av stepejern, stgpt aluminium
eller kokekar med @delagt bunn kan
lage riper i glasset/glasskeramikken.
Loft alltid disse objektene opp nar du
ma flytte dem pa platetoppen.

e Dette produktet skal kun brukes til
matlaging. Det ma ikke brukes til
andre formal, f.eks. oppvarming av
rommet.

2.4 Pleie og rengjering

* Rengjer apparatet med jevne
mellomrom for a hindre skade pa
overflaten.

e S|4 av apparatet og la den avkjele seg
for du rengjer den.

e Koble apparatet fra stramforsyningen
for vedlikehold.

e Bruk ikke vannspray og damp for &
rengjere apparatet.

e Rengjer apparatet med en fuktet myk
klut. Bruk kun ngytralt vaskemiddel.
Bruk ikke slipeprodukter, slipende
rengjeringsputer, lgsemidler eller
metallobjekter.

2.5 Service

e Kontakt et autorisert servicesenter for
a reparere produktet.

e Det skal bare brukes originale
reservedeler.

2.6 Avfallsbehandling

ADVARSEL!
Fare for skade og kvelning.

e Kontakt kommunen din for
informasjon om hvordan du kaster
produktet pa en riktig mate.

Koble produktet fra strammen.
Kutt av stremkabelen, lukk produktet
og kast den.

3.1 Fer monteringen

Fer montering av koketoppen ma du
skrive ned opplysningene som star pa
typeskiltet. Typeskiltet er plassert
nederst pa platetoppen.
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3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er
bygd inn i egnede enheter og
arbeidsbenker som oppfyller
standardene.

3.3 Tilkoblingskabel

Koketoppen er utstyrt med en
tilkoplingskabel.

For & bytt den skadede stremkabelen,
bruk kabeltypen: HO5V2V2-F som taler
en temperatur pa 90 °C eller hayere.
Kontakt ditt lokale servicesenter.

3.4 Feste tetningen —
montering pa topp

1.

2.

Rengjer benkeplaten rundt
utskjeeringsomradet.

Fest tetningsbandet 2x6 mm som
falger med, til den nedre kanten av
koketoppen langs den ytre kanten av
glasskeramikken. Ikke strekk det.
Serg for at endene av tetningsbandet
sitter i midten pa den ene siden av
koketoppen.

Beregn noen ekstra millimeter pa
lengden nar du skjeerer til
tetningsbandet.

Trykk de to endene av
tetningsbandet sammen.

3.5 Montering
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min.2mm____

S
T

¥
min. 500 mm gnin

0 mm
A B ~
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

Bruk kun en spesiell type
varmebestandig silikon.

Utskjeering av topplate

Avstand minimum 50 mm

fra veg-

gen

Lengde 490 mm

Bredde summen av alle bredder pa
koketoppene du monterer,
minus 20 mm

Eksempel:

min. 2 mm__

¥
T

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

"

3.6 Montering av mer enn én
koketopp
Tilleggsdeler: forbindelsesstang,

varmebestandig silikon, gummiform,
tetningsband.

360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm

490 mm

}+—520 mm—|

Montering

Beregn riktig utskjeeringsmal.
Forbered utskjeeringen av topplaten.
Plasser apparatene med bunnen opp
pa et mykt underlag, for eksempel et
teppe.

Nar det gjelder Teppan Yaki, fest
tetningsbandet som felger med til
den nedre kanten av koketoppen
langs den ytre kanten av
glasskeramikken. Skru festeplatene
forsiktig inn i de riktige hullene i
beskyttelsesrammen.

Sett inn det forste apparatet i
utskjeeringen. Fest
forbindelsesstangen under apparatet
slik at halvparten fortsatt er synlig.
Den vil veere statte for det neste
apparatet.

ah
/=

For Teppan Yaki ma du skru
festeplatene inn i utskjeeringen
nedenfra (fra forsiden og bak av
apparatet).
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e Settinn det neste apparatet i

utskjeeringen. Serg for at forkanten av
koketoppene flukter.

LT
GG

A

\

e Fiksér apparatene, bortsett fra
Teppan Yaki, ved hjelp av fjeerer som
kan klikkes pa plass.

e Stram skruene pa Teppan Yaki til slutt.

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversikt over platetoppen

g —K

S— "
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Bruk silikon til & tette
mellomrommene mellom
koketoppene og mellom
koketoppene og topplaten.

Trykk gummiformen bestemt mot
glasskeramikken og dra den langsomt
langs kantene for & presse ut
overflgdig silikon.

Ha litt sapevann pa silikonen, og glatt
ut kantene med en finger.

Ikke rer silikonen fer den har sterknet.
Dette kan ta opptil en dag.

Bruk et barberblad og fjern forsiktig
overfladig silikon.

Rengjer glassoverflaten.

Induksjonsplatetopp
Betjeningspanel
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4.2 Oversikt over betjeningspanelet

mEE @ED @

‘ L®‘|‘|I|‘|
Q

0|123456789|P

0 123 4561789 P

(OXSH koketoppen av og pa.

&ror & aktivere og deaktivere
Sperre eller Enhetens barnesikring.

:For a vise den aktive sonen.
@CountUp Timer-indikator.

[ Tidsur med nedtelling-indikator.
B Tidsurdisplay: 00 — 99 minutter.

&) For & aktivere og deaktivere
Bridge.

4.3 OptiHeat Control
(Tretrinns restvarmeindikator)

ADVARSEL!

2/z=/ - Deter fare for
brannsar som felge av
restvarme.

Indikatorene viser nivaet av restvarme for
kokesonene du bruker for gyeblikket.
Nar koketoppen er deaktivert, er

5. DAGLIG BRUK

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

5.1 Sla pé og av

Berar (D i 1 sekund for & aktivere eller
deaktivere koketoppen.
Kontrollpanelet kommer pa nar du
aktiverer komfyrtoppen, og det slar seg
av nar du deaktiverer koketoppen.

B O For a velge Timer-funksjoner.

9 + / ~ For & oke eller redusere
tiden.

Il For & aktivere og deaktivere
Pause.

P For 4 aktivere PowerBoost.
For & stille inn en varmeinnstilling: O -

indikatorene fortsatt synlige. Nar
koketoppen er kald nok, forsvinner de.
Indikatorene kan ogsa tennes for de
neerliggende kokesonene selv om du
ikke bruker dem.

Induksjonskokesonene skaper den
nedvendige varmen for tilberedning
direkte i bunnen av kokekaret.
Glasskeramikken blir varmet opp av
varmen fra kokekaret.

5.2 Automatisk utkopling

Funksjonen deaktiverer koketoppen
automatisk hvis:

e du ikke plasserer noen kokekar pa
koketoppen innen 50 sekunder,

e du ikke stiller inn varmeinnstillinger
innen 50 sekunder etter at du
plasserer kokekaret,

e du sgler noe eller setter noe pa
kontrollpanelet i mer enn 10 sekunder
(en panne, klut). Nar du hgrer det



akustiske signalet, deaktiveres
koketoppen. Fjern objektet, eller vask
kontrollpanelet.

e koketoppen blir for varm (f.eks. hvis
en kasserolle tarrkokes). Far
koketoppen brukes igjen, ma
kokesonene veere kalde.

e du ikke deaktiverer en kokesone, eller
endrer varmeinnstillingen. Etter en
stund deaktiveres koketoppen.

Forholdet mellom varmeinnstillingen

og tiden som koketoppen deaktiveres

etter:

Komfyrtoppen de-
aktiveres etter

Varmeinnstilling

1-2 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
6-9 1,5 time

5.3 Slik bruker du kokesonene

AN

FORSIKTIG!

Ikke plasser varme kokekar
pa kontrollpanelet. Det er
fare for skade pa
elektroniske deler.

Sett kokekaret pa midten av den valgte
sonen.

Induksjonskokesonene tilpasser seg
storrelsen pa kokekarets bunn
automatisk.
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Nar du setter kokekaret i rett posisjon,
kjenner koketoppen den igjen og
passende betjeningslinje kommer pa. En
red kokesoneindikator vises over
betjeningslinjen og indikerer posisjonen
til gryten.

Hvert kvadrat i betjeningspanelet
representerer en kokesone pa
induksjonskokeoverflaten.
Soneindikatorer viser hvilken kokesone
som kontrolleres av passende
betjeningslinje.

5.4 Varmeinnstilling

Berar betjeningslinjen pa ensket
varmeinnstilling, eller beveg fingeren
langs betjeningslinjen for a stille inn eller
endre varmeinnstillingen for en
kokesone.

o 12 "5 67 8 9 P

—
-

Sa snart du setter et kokekar pa sonen
og stiller inn varmen forblir det likt i 2
minutter etter at du tar bort karet.
Betjeningslinjen og kokesoneindikatoren
blinker i 2 minutter. Hvis du plasserer
kokekaret pa kokesonen igjen innenfor
denne tiden, reaktiveres
varmeinnstillingen. Ellers deaktiveres
kokesonen.

5.5 Bridge

Denne funksjonen forbinder to
kokesoner slik at de opererer som én. Du
kan bruke funksjonen med store kokekar.

1. Sett kokekaret pa to kokesoner.
Kokekaret ma dekke midten av hver
sone.

al blir hvit.

2. Beror @) for & aktivere funksjonen.
3. Innstilling av varmeeffekten.
Kokekaret ma dekke midten av hver
sone, men ikke ga utover
omrademarkeringen.
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For & deaktivere denne funksjonen: bergr

.] .
m’. Kokesonene opererer uavhengig av
hverandre.

5.6 PowerBoost

Denne funksjonen aktiverer mer effekt
for den riktige induksjonskokesonen,
avhengig av kokekarsterrelsen.
Funksjonen kan aktiveres kun i en
begrenset tidsperiode.

Trykk pa P for & aktivere funksjonen for
kokesonen.

Symbolet blir redt.

Funksjonen deaktiveres automatisk.

@ For maksimale
varighetsverdier, se
«Tekniske data».

5.7 Timer
Q) Tidsur med nedtelling

Du kan bruke denne funksjonen til &
spesifisere hvor lenge en kokesone skal
veere slatt pa i en enkeltokt.

Angi ferst varmeinnstillingen, og velg

deretter funksjonen.

1. Beror D for & aktivere funksjonen
eller endre tiden.

Tidsursifrene D0 og indikatorene + og

~ tennes pa displayet. LQ blir rad, og ®
blir hvit.

Hvis tidsuret ikke er stilt inn, forsvinner
alle indikatorer etter 4 sekunder.

2. Beror + eller — for & stille inn tiden
(00 — 99 minutter).
Etter 3 sekunder begynner tidsuret a

telle ned automatisk. Indikatorene @+

og — forsvinner. L forblir red.
Nar tiden er slutt, herer du et signal og

TRt s e .
UU blinker. For & sla av signalet bergrer
du@D.

For & deaktivere denne funksjonen: berar
. Indikatorene + og ~ tennes. Bruk
— eller 7+ for 3 stille inn D0 pa
displayet. Alternativt kan varmenivaet

settes til 0. Som et resultat lyder det en
signaltone, og tidsuret avbrytes.

® CountUp Timer (Tidsur med
opptelling)

Du kan bruke denne funksjonen til
kontrollere hvor lenge en kokesone er
aktiv.

Berar O to ganger for & aktivere
funksjonen.

Indikatoren @ blir rad, og tidsuret
starter a telle opp automatisk.
For & deaktivere denne funksjonen: bergr

@, Nar indikatorene tennes, bergrer du

[ Stoppeklokke

Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa, men kokesonene ikke
er i bruk.

For & se betjeningspanelet setter du et
kokekar pa kokesonen.

1. Beror @til indikatoren Q blir red for
a aktivere funksjonen.

2. Beror T eller — for & stille inn tiden.
Funksjonen starter automatisk etter 4
sekunder. Indikatorene @ + og ™

forsvinner. L forblir rad.
Nar du angir funksjonen, kan du fjerne
kokekaret.



Nar tiden er slutt, herer du et signal og

00 blinker. Berar € for & sl av
lydsignalet.

For & deaktivere denne funksjonen: bergr
. Indikatorene + og ~ lyser tennes.
Bruk — eller 7+ for & stille inn 00 pa
displayet.

Funksjonen har ingen effekt
pa bruken av kokesonene.

5.8 Pause

Nar funksjonene er aktiv, ® og Il kan
symboler brukes.

Funksjonen deaktiverer ikke
timerfunksjonen.

Berer || for & aktivere funksjonen.
Symbolet blir redt.Varmeinnstilling
reduseres til 1.

For & deaktivere denne funksjonen, berar

Il Symbolet blir hvitt.Det tidligere
effekttrinnet aktiveres.

5.9 @ Sperre

Du kan lase kontrollpanelet mens
koketoppen er i bruk. Det hindrer
utilsiktet endring av effekttrinnet.

@

Still ferst inn varmeinnstillingen.

Du ma aktivere funksjonen
for hvert apparat enkeltvis.

Beror (8 for & aktivere funksjonen.
Symbolet blir redt og blinker.

For & aktivere funksjonen, berar EI
Symbolet endres til hvitt.

Nar du slar av koketoppen,
deaktiveres ogsa denne
funksjonen.

5.10 Enhetens barnesikring

Denne funksjonen forhindrer at
koketoppen blir slatt pa ved en feil.

@

Du ma aktivere funksjonen
for hvert apparat enkeltvis.
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Aktiver koketoppen ferst, og ikke still inn
varmeinnstillingen.

Beror (8 inntil den blir red for & aktivere
funksjonen.
Betjeningslinjen forsvinner. Deaktiver

koketoppen.

@ koketoppen, er funksjonen
fortsatt aktiv.

For a deaktivere funksjonen for bare

én tilberedningstid: Aktiver koketoppen

med ©. @ tennes. Beror (8 til den blir
hvit. Betjeningslinjene vises. Still inn
varmeinnstillingen innen 50 sekunder. Du
kan bruke koketoppen. Nar du

Nar du deaktiverer

deaktiverer koketoppen med CD er
funksjonen fortsatt aktiv.

For & deaktivere funksjonen helt:
Aktiver koketoppen og ikke still inn

varmeinnstillingen. Berer (& inntil den
blir hvit. Betjeningslinjene vises.
Deaktiver koketoppen.

5.11 OffSound Control (Sla
lydsignalene pa og av)
Deaktiver koketoppen farst.

1. Beror @ i 3 sekunder for a aktivere
funksjonen.

Displayet slas pa og sa av.

2. Beror @i 3 sekunder.

b0 eller b !tennes.

3. Berort pa tidsuret for & velge én av
felgende:

o b I-lydene er avslatt
e bO- lydene er pa

4. Vent til koketoppen deaktiveres
automatisk for & bekrefte valget ditt.

Nar funksjonen er satt til b 1, kan du kun
here lydene nar:

o dubergrer ©
e Stoppeklokke kommer ned

e Tidsur med nedtelling kommer ned
e du setter noe pa betjeningspanelet.

5.12 Effektstyring-funksjon

e Alle kokesonene er koblet til én fase.
Se bildet.
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e For kokesoner som har redusert
effekt, viser betjeningspanelet de
maksimale mulige
varmeinnstillingene.

e Hvis en hgyere varmeinnstilling ikke er
tilgjengelig, ma du redusere den for
de andre kokesonene forst.

e Aktiveringen av funksjonen er
avhengig av sterrelsen og antallet

gryter.

6. RAD OG TIPS

ADVARSEL!
Se etteri
Sikkerhetskapitlene.

6.1 Kokekar

@

Pa induksjonskokesoner
lager et sterkt
elektromagnetisk felt raskt
varme i kokekaret.

Bruk egnede kokekar til
induksjonskokesonene.

@

Materiale i kokekar

e riktig: stepejern, stal, emaljert stal,
rustfritt stal, bunn med flere lag (med
riktig merke fra produsenten).

e jkke riktig: aluminium, kobber,
messing, glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til

induksjonskoketopp, hvis:

e vann koker veldig raskt pa en sone
med den hayeste varmeinnstillingen.

e en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

@

Kokekarets bunn ma veere sa
tykk og jevn som mulig.
Serg for at pannebaser er
rene og terre for du setter
dem pa den keramiske
koketoppens overflate.

Kokekarenes mal

Induksjonskokesonene tilpasser seg
storrelsen pa kokekarets bunn
automatisk.

Kokesonens effektivitet henger sammen
med kokekarets mal. Kokekar med en
smalere diameter enn anbefalt minimum
mottar bare halvparten av en kokesones
effektgrad.

@ Se "Tekniske data".

6.2 Sty under bruk

Hvis du kan hgre:

e knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).

e plystrelyd: du bruker en kokesone pa
et hayt effekttrinn, og kokekaret
bestar av forskjellige materialer (en
sandwichkonstruksjon).

e summing: du bruker et hgyt
effekttrinn.

e klikkelyder: det skjer elektriske
koblinger.

e hvesing, summing: viften gar.

Lydene er normale og betyr ikke noen

funksjonsfeil.

6.3 Oko Timer (@ko-tidsur)

For & spare energji, slas kokesonen av for
tidsuret med nedtelling heres.
Forskjellen i brukstid avhenger av valgt
effekttrinn og hvor lenge tilberedningen
varer.

6.4 Eksempler pa
tilberedningsmater

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen
til en sone og dens forbruk er ikke



linezer. Nar du gker varmeinnstillingen er
den ikke proporsjonal med okt
stramforbruk. Dette betyr at en
kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

NORSK 33

Opplysningene i tabellen er
kun veiledende.

Effekttrinn Brukes til: Tid Tips
(min)
1 Holde ferdig tilberedt mat etter Sett et lokk pa kokekaret.
varm. behov
1-2 Hollandaisesaus, smelt: smar, 5-25 Bland innimellom.
sjokolade, gelatin.
1-2 Sterkning: luftige omeletter, 10-40 Tilberedes med lokk.
eggestand.
2-3 Svell ris og melkeretter, varm ~ 25-50  Tilsett minimum to ganger sa
ferdigretter. mye vaeske som ris, melkeret-
ter ma reres i under hele pro-
sedyren.
3-4 Dampkoke grgnnsaker, fisk, 20-45 Tilsett et par spiseskjeer vee-
kjott. ske.
4-5 Dampkoking av poteter. 20-60 Bruk maks % | vann for 750 g
poteter.
4-5 Koking av stgrre matvare- 60— 150 Opptil 3 liter vaeske pluss in-
mengder, gryteretter og sup- gredienser.
per.
6-7 Varsom steking: filet, cordon etter Snu etter halve steketiden.
bleu av kalv, koteletter, koket- behov
ter, pglser, lever, sausejevning,
egg, pannekaker, smultringer.
7-8 Steking, reven potetgrateng,  5-15 Snu etter halve steketiden.
hoftestykker, steker.
9 Koke opp vann, koke pasta, brune kjatt (gulasj, grytestek), frityrkoke pom-

mes frites.

P

Kok store mengder vann. PowerBoost er aktivert.

7. STELL OG RENGJOJRING

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

7.1 Generell informasjon

Rengjer komfyrtoppen etter hver

bruk.

Bruk kokekar med ren base.
Riper eller marke flekker pa overflaten
pavirker ikke komfyrtoppens funksjon.
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Bruk et spesialrengjaringsprodukt for
overflaten pa komfyrtoppen.
Bruk en spesialskrape til glasset.

7.2 Rengjering av koketoppen

Fjern umiddelbart: Smeltet plast,
plastfolie, sukker og mat som
inneholder sukker, ellers kan skitten
forarsake skade pa koketoppen. Veer
varsom slik at du unngar
forbrenninger. Bruk en spesiell
koketoppskrape pa glassflaten i en
skarp vinkel og skyv bladet bortover

Etter at koketoppen er tilstrekkelig
avkjalt fjernes: kalkringer,
vannringer, fettflekker, blanke
metalliske misfarginger. Rengjar
koketoppen med en fuktig klut og
rengjeringsmiddel som ikke sliper.
Tark koketoppen med en myk klut
etter rengjering.

Fjerne skinnende metallisk
misfarging: Bruk en opplasning av
vann og eddik og rengjer glassflaten
med en fuktig klut.

flaten.

8. FEILSOKING

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

8.1 Hva ma gjeres, hvis ...

Problem

Mulig arsak

Lasning

Du kan ikke aktivere eller be-
tjene komfyrtoppen.

Komfyrtoppen er ikke koblet
til en stremforsyning eller er
koblet feil.

Kontroller om komfyrtoppen
er riktig koblet til stramforsy-
ningen. Se koblingsskjema-
et.

Sikringen har gatt.

Kontroller at sikringen er ar-
saken til funksjonssvikten.
Hvis sikringene gar gjentatte
ganger, ma du kontakte en
elektriker.

Du har berart 2 eller flere
sensorfelt samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

Pause er aktivert.

Se "Daglig bruk".

Det er vann eller fettsprut pa
betjeningspanelet.

Tark av betjeningspanelet.

Du kan ikke velge maksimalt
effekttrinn for en av kokeso-
nene.

De andre sonene bruker opp
maksimum tilgjengelig ef-
fekt.

Komfyrtoppen fungerer som
den skal.

Reduser effekttrinn til de an-
dre kokesonene som er kob-
let til samme fase.
Se "Effektstyring".
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Problem

Mulig arsak

Lasning

Et lydsignal heres, deretter
slas komfyrtoppen av.
Et lydsignal hgres nar kom-
fyrtoppen slar seg av.

Du har dekket til ett eller fle-
re sensorfelt.

Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltene.

Komfyrtoppen skrur seg av.

Du har satt noe pa sensorfel-

tet @

Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises
ikke.

Stekesonen er ikke varm for-
di den var bare i bruk en kort
stund eller sensoren er ska-
det.

Kontakt servicesenteret der-
som stekesonen fortsatt er
varm i lang tid.

Det heres ingen lyd nar du
berarer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se "Dag-
lig bruk".

5 lyser.

Enhetens barnesikring eller
Sperre er aktivert.

Se "Daglig bruk".

Betjeningslinjen blinker.

Det er ikke noen kokekar pa
kokesonen og sonen er ikke
helt dekket.

Sett kokekaret pa kokesonen
slik at den dekker hele koke-

sonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk egnet kokekar. Se "Rad
og tips".

Diameteren pa kokekarets
bunn er for liten for kokeso-
nen.

Bruk kokekar med riktige
mal. Se "Tekniske data".

£ og et nummer vises.

Det er en feil pa komfyrtop-
pen.

Deaktiver komfyrtoppen og
aktiver den igjen etter 30 se-

kunder. Hvis £ lyser igjen,
kobler du komfyrtoppen fra
stremforsyningen. Aktiver
komfyrtoppen igjen etter 30
sekunder. Hvis problemet
fortsetter, ma du snakke
med et autorisert servicesen-
ter.

Du kan hare en konstant pi-
pelyd.

Den elektriske tilkoplingen
er feil.

Koble komfyrtoppen fra
strgmforsyningen. Be en kva-
lifisert elektriker for & kon-
trollere monteringen.

8.2 Hvis du ikke kan finne en

lgsning ...

Hvis du ikke greier & lose problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et

autorisert servicesenter. Angi

opplysningene som du finner pa

typeskiltet. Pase at du har brukt

komfyrtoppen riktig. Hvis ikke ma du selv
betale for service fra serviceteknikeren

eller forhandleren, ogsa i garantitiden.
Anvisninger om kundeservice og

garantibetingelser finner du i garanti-

heftet.
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9. TEKNISKE DATA

9.1 Dataskilt

Modell IKE42640KB
Type 61 A2A 00 AD
Induksjon 3.65 kW
Serienr. ....cccocveeia.
AEG

PNC (produktnummer)949 597 552 00
220 -240V 50 - 60 Hz

Produsert i Tyskland

3.65 kW

cex

9.2 Spesifikasjoner for kokesoner

Kokesone Nominell effekt PowerBoost PowerBoost Kokekardiame-
(maks effekt- W] maksimum va-  ter [mm]
trinn) [W] righet [min]
Midtre foran 2300 3200 10 145 — 265
Midtre bak 2300 3200 10 145 - 265

Effekten for kokesonen kan variere noe
sammenliknet med informasjonen i
tabellen. Det endres med kokekarets
materiale og mal.

10. ENERGIEFFEKTIV
10.1 Produktinformasjon i henhold til EU 66/2014

For optimal matlagingsresultater bruk
ikke kokekar sterre enn angitt i tabellen.

Modellidentifikasjon IKE42640KB

Komfyrtopp-type Koketopp for
innbygging

Antall kokeomrader 1

Varmeteknologi Induksjon

Lengde (L) og bredde (B) Midtre L 36,5 cm

pa kokeomradet B 27,5 cm

Energiforbruk for kokeom-  Midtre 182,4 Wh / kg

radet (EC electric cooking)

Energiforbruk for koketopp 182,4 Wh / kg

(EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektriske
husholdningsprodukter for matlaging —
Del 2: Koketopper — Metoder for maling
av ytelse

10.2 Energisparende

Du kan spare energi pa hverdagslig
tilberedning hvis du fglger hintene
under.

e Bruk kun mengden du trenger nar du
varmer opp vann.



e Legg alltid lokk pa kokekaret, hvis det
er mulig.

e Plasser kokekaret pa kokesonen far
du slar den pa.

e Sett mindre kokekar pa mindre
kokesoner.

11. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet C/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til
a beskytte miljget, menneskers helse og
for a resirkulere avfall av elektriske og
elektroniske produkter. Ikke kast
produkter som er merket med symbolet
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e Sett kokekaret direkte pa midten av
kokesonen.

e Bruk restvarmen for & holde maten
varm eller for & smelte den.

X

< sammen med husholdningsavfallet.
Produktet kan leveres der hvor
tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.
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FOR PERFEKT RESULTAT

Tack for att du valt denna produkt fran AEG. Vi har skapat den sa att du ska kunna
fa felfritt resultat i madnga ar, med innovativa tekniker som gér livet enklare —
funktioner som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsagod att dgna
nagra minuter at att ldsa detta for att fa ut sa mycket som majligt av produkten.
Besok var webbplats for att:

F& anvéndningsrad, broschyrer, felsokningshjalp och serviceinformation:

www.aeg.com/webselfservice

g Registrera din produkt for béattre service:
a/ www.registeraeg.com

Képa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvénds.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN\ Varnings-/viktig sékerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljéinformation

Med reservation for andringar.

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
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eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sékerhet f6r barn och personer med
funktionsnedsattning

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sékert satt och forstar de risker som ar férknippade
med anvandningen.

« Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket
omfattande och komplexa funktionsnedsattningar ska
inte vara i narheten av produkten om de inte ar under
uppsikt.

« Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten av produkten
utan standig uppsikt.

« Lat inte barn leka med produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn

och kassera det pa lampligt satt.

« Barn och husdjur ska hallas borta frdn produkten nar
den &r igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar
kan bli heta under anvandning

« Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

« Barn far inte utféra stadning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

« VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.

« Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

« VARNING: Oovervakad matlagning pa en hall med
fett eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.
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« Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan
stang av produkten och tack éver flamman, t.ex. med

ett lock eller brandfilt.

« VARNING: Tillagningsprocessen maste overvakas. En
kort tillagningsprocess maste standigt vervakas.

« VARNING: Brandfara: Forvara inte saker pa kokytorna.
« Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa héllens yta eftersom de blir varma.

« Anvand inte angrengorare vid rengoring av

produkten.

« Efter anvandning, sténg av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

« Om keramik-/glasytan ar sprucken, stang av
produkten och dra ur elsladden. Om produkten ar
ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen, ta
bort sékringen for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen, kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkéand serviceverkstad eller personer
med motsvarande utbildning, for att undvika fara.

« VARNING: Anvand endast héllskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges av
tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig, eller
hallskydd som medféljer. Olyckor kan intraffa om fel

skydd anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

C VARNING!
Endast en behérig person

far installera den héar
produkten.

C VARNING!
Risk for personskador och

skador pa produkten
foreligger.

e Avldgsna allt férpackningsmaterial.

Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.

Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

Var alltid férsiktig nér produkten rér
sig eftersom den &r tung. Anvénd
alltid skyddshandskar och tackta skor.
Téta skurna ytor med tatningsmedel
for att forhindra att fukt far den att
svélla.

Skydda produktens botten mot anga
och fukt.



Installera inte produkten néra en dérr
eller under ett fonster. Detta
forhindrar att heta kokkarl faller ned
fran produkten nér dorren eller
fonstret &r dppet.

Om produkten &r installerad ovanfér
lddor maste utrymmet mellan
produktens botten och den 6vre
ladan vara tillrackligt sa att luft kan
cirkulera.

Produktens undersida kan bli het. Se
till att installera en separationspanel
gjord av plywood, material av
kdksstommen eller andra icke-
brannbara material under produkten
for att férhindra att varmen kommer
till botten.

Separationspanelen maste helt tacka
omradet under hallen.

Sakerstall att ett
luftcirkulationsutrymme pa 2 mm
mellan bankskivan och enhetens
framsida upprétthalls. Garantin tacker
inte skador som orsakats av brist pa
tillrackligt ventilationsutrymme.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goéras
av en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlés fore
alla rengéringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa
markskylten Gverensstammer med
eln&tets elektricitet.

Kontrollera att produkten ar ratt
installerad. Loésa och ej fackmaéssigt
monterade natkablar eller kontakter (i
forekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.
Anvand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in
sig.

Kontrollera att ett skydd mot
elektriska stotar ar installerat.
Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att nétkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
vidrér den heta produkten eller det
heta kokkérlet nér du ansluter
produkten till narliggande uttag.
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e Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

e Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i forekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart
auktoriserade servicecenter eller en
elektriker for att ersatta en skadad
natkabel.

e Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

e Anslut stickkontakten till eluttaget
forst vid slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

e Anslut inte stickkontakten om
végguttaget sitter 16st.

e Drainte i anslutningssladden fér att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

e Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktéppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

2.3 Anvandning

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

e Ta bort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i férekommande fall) f6re
forsta anvéndningstillfallet.

e Denna produkt dr endast avsedd for
hushallsbruk.

e Andra inte produktens specifikationer.

e Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

e L3mna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

e Sténg av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

e Lita inte pa kastrullvarnaren.

e L3gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

e Anvand inte produkten med vata
hénder eller nér den &r i kontakt med
vatten.
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Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska
du omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att férhindra
elstotar.

Anvéandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna néar produkten
arigang.

Det kan sténka nar du lagger
livsmedel i het olja.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigora
ldttantandliga angor nar de varms
upp. Hall flammor eller uppvéarmda
foremal borta fran fetter och oljor nar
du lagar mat med dem.

Angorna som frigors i mycket het olja
kan orsaka sjalvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur dn olja som anvéands fér
forsta gangen.

Placera inga lattantdndliga produkter
eller foremal som &r fuktiga med
ldttantandliga produkter i, nara eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lagg inte pa nagra varmskydd pa
hallens glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var férsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa
produkten.

3. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
féremal nér du maste flytta dem pa
kokhallen.

Denna produkt &r endast avsedd fér
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Underhall och rengéring

Rengér produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsamras.
Sténg av produkten och lat den kallna
fore rengéring.

Koppla fran produkten fran elnatet
fore underhall.

Spruta inte vatten eller anga pa
produkten for att rengdra den.
Rengér produkten med en fuktig,
mjuk trasa. Anvand bara milda
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, |6sningsmedel eller
metallforemal.

2.5 Underhall

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

Anvand endast originaldelar.

2.6 Avfallshantering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

Kontakta kommunen for information
om hur produkten kasseras korrekt.
Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln néra produkten och
kassera den.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du
anteckna informationen nedan fran
typskylten. Typskylten sitter nertill pa
hallen.
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3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshéllar far endast anvéndas
efter installation i lampliga
inbyggnadsenheter och arbetsbankar
enligt gallande standarder.

3.3 Natkabel

Hallen ar forsedd med en natkabel.
For att ersatta den skadade
natkabeln, anvand kabeltyp:
HO5V2V2-F som motstar en
temperatur av 90 °C eller hogre.
Kontakta din lokala servicestation.

3.4 Fasta tatningen -
installation pa banken

1.

2.

Rengdr bankskivan runt det utskurna
omradet.

Satt fast den medféljande
tatningslisten (2x6 mm) runt den
nedre kanten pa héllen langs
ytterkanten pa glaskeramiken. Toj
inte ut den. Kontrollera att &ndarna
pa tatningslisten sitter i mitten pa
ena sidan av hallen.

Lagg till nagra millimeter till langden
nar du skar till tatningslisten.

Tryck samman de tva dndarna pa
tatningslisten.

3.5 Montering
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min.2mm____
7*B
|
¥
min. 500 mm gn(;nmm
-~

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

Anvand bara sarskilt
varmebestandigt silikon.

Utstansning fér bankskivan

Avstand minst 50 mm

fran vag-

gen

Langd 490 mm

Bredd summan av alla enheters
bredd som du installerar mi-
nus 20 mm

Exempel:

min. 2 mm__

¥
T

r

min. 500 mm

=T

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm

490 mm

\(
A

}+—520 mm—|

"

3.6 Installation av mer an en
hall

Medféljande tillbehér: anslutningslist,
vérmebestandigt silikon, gummistycke,
tatningslist.

Montering

e Berdkna ratt utstansningsmatt.

e Forbered utstansningen i bénkskivan.

e Placera enheterna pa en mjuk yta
(t.ex. en filt) med undersidan uppat.

e Nar det géller Teppan Yaki, fast den
medféljande tatningsremsan pa
underkanten, langs ytterkanten av
glaskeramiken. Skruva 16st dit
fixeringsplattornas skruvar i de ratta
halen i skyddshéljet.

e Sattiden forsta enheten i
utstansningen i bénkskivan. Montera
anslutningsdelen under enheten sa
att halften av dess bredd fortfarande
ar synlig - den kommer att stédja
nasta enhet.

U
/=

e For Teppan Yaki, skruva fast
fixeringsplattorna 16st i bankskivan
underifran (fram och bak pa enheten).
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e Sattiden andra enhetenii e Tata mellanrummen mellan
utstansningen i bankskivan. produkterna samt mellan produkterna
Kontrollera att produkternas fronter ar och bénkskivan med silikon.
pa samma niva. e Tryck gummiformen ordentligt mot

glaskeramiken och flytta den
langsamt langs kanterna for att pressa
I :I—_ ut dverskottet av silikon.
—_— J— x— e Ta lite sadpvatten pa silikonen och
/ | \ jadmna ut kanterna med fingret.
] = e \/idror inte silikonet forran det har
blivit hart. Det kan ta ungefar en dag.

o Sitt fast alla produkterna utom e Avldgsna forsiktigt dverblivet silikon
Teppan Yaki med snappfijadrar. med ett rakblad.

e Dra till slut at skruvarna pa Teppan * Rengor glasytan.

Yaki.

4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Beskrivning av héllen
Induktionshallen tillagningsyta

Kontrollpanel

i —

S— "
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4.2 Beskrivning av kontrollpanelen

mEE @En W@

‘ L®‘|‘|I|‘|
Q

0|123456789|P

0 123 4561789 P

@ For att aktivera och avaktivera
hallen.

El For att aktivera och avaktivera Las
eller Barnsakerhetslas.

m For att visa aktiv zon.
® CountUp Timer-indikatorlampa.

Q Nedrakningstimer-indikatorlampa.
B Timerdisplay: 00 - 99 minuter.

=] For att aktivera och avaktivera
Bridge.

4.3 OptiHeat Control (3-stegs

restvarmeindikator)
VARNING!
Z/ =/ - Riskfor

bréannskador fran restvarme.

Indikatorerna visar nivan pa restvéarmen
for de kokzoner du anvander for
narvarande. Nér hallen &r avstdngd lyser

5. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

5.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa D i 1 sekund for att satta pa
eller stanga av hallen.
Kontrollpanelen tands nar du har
aktiverat hallen och slécks nar du
avaktiverat hallen.

B O For att valja Timer-funktioner.
a ~+ /— Fér att 6ka och minska tiden.

I For att aktivera och avaktivera
Paus.

P For att aktivera PowerBoost.
For installning av véarmeldge: 0 - 9.

fortfarande indikatorlamporna. Nar
héllen ar tillrackligt kall forsvinner de.
Indikatorlamporna kan ocksa visas for de
narliggande kokzonerna dven om du inte
anvénder dem.

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkérlets botten. Glaskeramiken varms
upp av restvarmen hos kokkérlet.

5.2 Automatisk avstangning

Funktionen stanger av héllen
automatiskt om:

e du har inte placerat nagot kokkarl pa
hallen inom 50 sekunder,

e du harinte stéllt in vdrmelaget inom
50 sekunder efter att du har stéllt pa
kokkarlet,

e duspiller nagot eller sétter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10
sekunder (en kastrull, en handduk



osv.). Nar en ljudsignal hérs stangs
héllen av. Ta bort foremalet eller
rengor kontrollpanelen.

e hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen maste kokzonen kallna.

e du stanger inte av en kokzon eller
andrar varmeldget. Efter en viss tid
sténgs hallen av.

Férhallandet mellan varmeldge och

tiden efter vilken héllen stings av:

Véarmeinstallning Héllen sténgs av

efter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timmar

5.3 Anvanda kokzonen

é FORSIKTIGHET!

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen. Det finns
risk fér att man skadar de
elektroniska delarna.

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

Né&r du placerar kokkarlet i ratt lage
kaénner hallen igen den och den ldmpliga
kontrollpanelen ténds. En rod
kokzonindikator visas ovanfor

SVENSKA 47

kontrollpanelen och indikerar kokkarlets
position.

Varje fyrkant pa kontrollpanelen
representerar en kokzon pa
induktionskokningsytan.
Zonindikatorerna visar vilken kokzon som
styrs av lamplig kontrollpanel.

5.4 Varmeinstallning

Tryck pa kontrollpanelen vid 6nskad
varmeinstallning eller flytta fingret langs
kontrollpanelen for att stélla in eller
dndra varmeinstéllningen for en kokzon.

0o 12 "5 67 8 9 P

s

Nar du stéller ett kokkérl pa kokzonen
och stéller in varmeinstaliningen blir den
densamma i 2 minuter efter att du har
tagit bort kokkérlet. Kontrollpanelen och
kokzonens indikator blinkar i 2 minuter.
Om du placerar kokkalet pa kokzonen
igen inom denna tid ateraktiveras
varmeinstéllningen. Annars avaktiveras
kokzonen.

5.5 Bridge

Funktionen kopplar ihop tva kokzoner till
en gemensam zon. Funktionen kan
anvéndas med stora kokkarl.

1. Placera kokkérlet pa tva kokzoner.
Kokkéarlet maste tacka mitten pa
bada zonerna.

=) blir vit.
2. Tryck pa &) f6r att aktivera
funktionen.

3. Stéllin ett varmelage.

Kokkéarlet maste tacka mitten av bada
zonerna men far inte ga utanfor
markeringarna.

( 1 ( 1
OM v
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Avaktivera funktionen genom att trycka

, m
pa . Kokzonerna fungerar oberoende
av varandra.

5.6 PowerBoost

Denna funktion tillfér mer effekt till
lédmplig induktionskokzon, beroende pa
kokkérlets storlek. Den hér funktionen
kan bara aktiveras under en begransad

tid.

Tryck pa P for att aktivera funktionen for
kokzonen.

Symbolen blir réd.

Funktionen stdngs av automatiskt.

@ For maximal varaktighet, se
"Tekniska data".

5.7 Timer

L Nedrakningstimer

Anvand den hér funktionen fér att
specificera hur lange en kokzon ska vara
pa under en enda tillagning.

Stall forst in véarmeldget och darefter
funktionen.

1. Tryckpa O f5r att aktivera eller
éndra tiden.

Tidssiffrorna 00 och indikatorlamporna

+ och — visas pa displayen. L blir réd

och @ blir vit.

Om timern inte har stéllts in slacks alla
indikatorerna efter 4 sekunder.

2. Tryck pa + cller — for att stalla in
tiden (00 - 99 minuter).
Efter 3 sekunder borjar timern rakna ner

automatiskt. Indikatorerna @ + och—
forsvinner. Q forblir rod.

Nar tiden har gatt ut ljuder en signal och
00 blinkar. Stédng av signalen genom att
trycka pa O.

For att avaktivera funktionen: Tryck pa
. Indikatorlamporna + och — tands.

Anvind — eller T fér att stilla in 30 pa
displayen. Alternativt kan du stalla in
vérmenivan pa 0. Som ett resultat hors en
ljudsignal och timern avbryts.

® CountUp Timer
(Upprakningstimer)

Den hér funktionen kan anvéndas for att
kontrollera hur lange kokzonen &r igang.

Tryck pa O s ganger for att aktivera
funktionen.

Indikatorn @ blir réd, timern startar
upprakningen automatiskt.
For att avaktivera funktionen: Tryck pa

€D. Nar indikatorerna ténds, tryck pa 7.

[ Aggklocka

Du kan anvdnda den har funktionen nar
hallen &r pa men ingen tillagningszon
anvands.

For att se kontrollpanelen maste ett
kokkérl placeras pa kokzonen.

1. Tryck pa €D tills indikatorn L blir
rod, for att aktivera funktionen.

2. Tryck pa + cller — for att stilla in
tiden.
Funktionen startar automatiskt efter 4

sekunder. Indikatorerna @ + och—

forsvinner. Q forblir réd.
Nar funktionen har stallts in kan kokkéarlet
tas bort.

Nar tiden har gatt ut ljuder en signal och

00 blinkar. Tryck pa O for att stdnga av
signalen.

For att avaktivera funktionen: Tryck pa
. Indikatorerna F och — tands.

Anvind — eller T f6r att stalla in D0 pa
displayen.



Denna funktion paverkar inte
kokzonernas funktion i
ovrigt.

@

5.8 Paus

Nér funktionen &r pa kan symbolerna ®
och |l anvandas.

Funktionen stoppar inte
timerfunktionerna.

Tryck pa Il f5r att aktivera funktionen.
Symbolen blir réd.Varmelaget sanks till 1.
Avaktivera funktionen genom att trycka

pa Il Symbolen blir vit.Féregaende
vérmelage slas pa.

5.9 @ Las

Du kan lasa kontrollpanelen medan
héllen &r igang. Funktionen férhindrar
oavsiktliga andringar av vérmeldget.

@

Stall in varmelaget forst.

Du maste aktivera
funktionen for varje enhet
separat.

Tryck pa (& for att aktivera funktionen.
Symbolen blir réd och blinkar.
Avaktivera funktionen genom att trycka

pa . Symbolen blir vit.

Né&r du avaktiverar hallen
stdngs dven denna funktion
av.

5.10 Barnsakerhetslas

Denna funktion forhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

@

Aktivera hallen forst och stéll inte in
varmelaget.

Du maste aktivera
funktionen fér varje enhet
separat.

Tryck pa & tills den blir réd fér att
aktivera funktionen.

Installningslisterna forsvinner. Stang av
hallen.
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Om du avaktiverar hallen ar
funktionen fortfarande pa.

@

Fdr att avaktivera funktionen fér ett
enskilt tillagningstillfalle: Aktivera

hallen med . (& tands. Tryck pa & tills
den blir vit. Installningslisterna visas. Stall
in varmeldget inom 50 sekunder.Nu kan
du anvénda héllen. Om du avaktiverar
hallen med @ &r funktionen fortfarande
pa.

For att stdnga av funktionen helt:
Aktivera héllen utan att varmeldget stélls

in. Tryck pa (& tills den blir vit.
Instéllningslisterna visas. Stdng av héllen.

5.11 OffSound Control
(Aktivera och inaktivera ljud)

Sténg av héllen forst.

1. Tryck pa D i 3 sekunder for att
aktivera funktionen.
Displayen tands och slécks.

2. Tryck pa &1 3 sekunder.

b0 ellerb tands.

3. Tryck pa + pa timern for att valja
nagot av féljande:
e b I-ljudet 4r avstangt
e bO- ljudet ar pa

4. Vanta tills hallen stdngs av
automatiskt for att bekrafta ditt val.

Nar denna funktion ar instélld pa b 1 hér
du endast ljuden nar:

du trycker pa ®

Aggklocka &r klar

Nedrakningstimer ar klar

du stéller nagot pa kontrollpanelen.

5.12 Effektreglering-funktion

e Alla kokzoner &r anslutna till en fas. Se
bilden.

e For kokzoner med reducerad effekt
visar kontrollpanelen de maximala
méjliga vérmeinstallningarna.

e Om ett hogre varmelage inte finns ska
du minska varmelaget for andra
kokzoner forst.

* Avaktiveringen av funktionen beror pa
kokkarlens storlek och antal kokkarl.
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6. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

6.1 Kokkarl

@

For induktionskokzoner
genereras varme mycket
snabbt i kokkérlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

Anvand
induktionskokzonerna med
lampliga kokkarl

@

Kokkéarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(med korrekt mérkning fran en
tillverkare).

e Olampliga: aluminium, koppar,
massing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl &r lampliga fér en

induktionshall om:

Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkérlets
botten.

Hur effektiv kokzonen &r beror pa
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen
genererar.

@ Se avsnittet "Tekniska data".

6.2 Ljud under anvandning

Om du hér:

e knackande ljud: kokkarlet ar tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion™).

e visslande ljud: du anvander kokzonen
med en hdg effektniva och kokkarlet
ar tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

e surrande: du anvander en hég
effektniva.

@

vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r instélld pa det hogsta
varmeléget.

en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.

Kokkarlens botten skall vara
sa tjock och sa plan som
mojligt.

Se till att kastrullens botten
ar ren och torr innan du
satter den pa hallen.

Kokké&rlets matt

klickande: elektrisk omkoppling sker.
susande: beror detta pa att flakten ar

igang.

Dessa ljud &r normala och innebéar inte

att det ar fel pa produkten.
6.3 Oko Timer (Eko-timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa
den instéllda védrmenivan och
tillagningstiden.
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6.4 Exempe| Pé olika typer av kokzon med medelhdgt varmelage
tiIIagning anvander mindre &n halften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen &r

Korrelationen mellan en zons véarmelége
endast avsedda som

och dess energiférbrukning ar inte linjar.

Nar du 6kar varmeldget &r det inte vagledning.
proportionellt mot att dka kokzonens
energiforbrukning. Det betyder att en
Varmeinstéll-  Anvéand for: Tid Tips
ning (min)
1 Varmhallning av tillagad mat.  efter Lagg pa locket pa kastrullen.
behov
1-2 Hollandaisesas, smaltning av: ~ 5-25 Ror om med jamna mellan-
smor, choklad, gelatin. rum.
1-2 Stanning: fluffiga omeletter, 10-40 Tillaga med lock.
aggstanning.
2-3 Smakoka ris och mjolkratter, 25-50  Minst dubbelt s& mycket vats-
varma fardiglagade rétter. ka som ris, rér om mjolkbase-
rade ratter under tillagningen.
3-4 Angkoka grénsaker, fisk, kétt.  20-45  Tillsatt ndgra matskedar véts-
ka.
4-5 Kokning av potatis. 20-60  Anvand max. ¥ liter vatten till
750 g potatis.
4-5 Tillaga stérre méangder mat, 60-150 Upp till 31 vétska plus ingredi-
stuvningar och soppor. enser.
6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon efter Vand efter halva tiden.

bleu av kalv, kotletter, kroket-  behov
ter, korv, lever, redd sas, &gg,
pannkakor, munkar.

7-8 Kraftig stekning, potatiskroket- 5-15 Vand efter halva tiden.
ter, biff, fransyska.

9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes fri-
tes.

P Koka stora mangder vatten. PowerBoost aktiveras.

7. SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING! 7.1 Allman information

Se sakerhetsavsnitten. ® Rengor héllen efter varje
anvandningstillfalle.
e Anvand alltid kokkarl med ren botten.
® Repor eller morka flackar pa ytan har
ingen inverkan pa hur héllen fungerar.
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Ta bort nér héllen svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettsténk, glansande metalliska
missfargningar. Rengér héllen med en
fuktig duk och icke slipande
rengdringsmedel. Efter rengoring,
torka hallen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank
metall: anvand en 16sning av vatten
och vindger och rengér glasytan med
en trasa.

e Anvand ett sarskilt rengéringsmedel o
for héllens yta.
e Anvand en speciell skrapa for glaset.

7.2 Rengoring av hallen

e Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat som °
innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa hallen. Var
forsiktig och undvik brénnskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och

for bladet over ytan.

8. FELSOKNING

VARNING!

Se sakerhetsavsnitten.

8.1 Vad gor jag om...

Problem

Majlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera eller
anvanda hallen.

Hallen &r inte ansluten till
stromférsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att hallen ar kor-
rekt ansluten till stromfor-
sorjningen. Se kopplings-
schemat.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen ar
orsaken till felet. Om sakri-
ngen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektri-
ker.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touch-kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touch-kon-
troll.

Paus ar pa.

Se "Daglig anvandning".

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

Du kan inte vélja maximalt
vérmelage for en av kokzo-
nerna.

De andra zonerna férbrukar
maximal effekt.

Din héll fungerar som den
ska.

Minska varmelaget for de
andra kokzonerna som &r an-
slutna till samma fas.

Se "Effektreglering”.

En ljudsignal ljuder och hal-
len sténgs av.
En ljudsignal ljuder nar hal-
len slar ifran.

Du har stéllt nagot pa en el-
ler flera touch-kontroller.

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollerna.

Hallen sténgs av.

Du satte nagot pa touch-

kontrollen @

Ta bort foremalet fran touch-
kontrollen.
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Problem

Majlig orsak

L6sning

Restvarmeindikatorn tands
inte.

Zonen ar inte varm eftersom
den bara har varit paslagen
en kort stund eller s kan
sensorn vara trasig.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillrackligt lange
for att vara varm.

Det hors inget ljud nar du
trycker pa touch-kontroller-
na.

Ljudet &r avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig
anvandning".

Eténds.

Barnsakerhetslas eller Las ar
pa.

Se "Daglig anvandning".

Instéllningslisten blinkar.

Det finns inget kokkarl pa
zonen eller sé &r inte hela
zonen tackt.

Stall kokkéarlet pa zonen sa
att den tacker kokzonen helt.

Kokkarlet passar inte.

Anvand ett [ampligt kokkarl.
Se "Rad och tips".

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt
matt. Se avsnittet "Tekniska
data".

€ och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa
hallen.

Sténg av héllen och satt pa
den igen efter 30 sekunder.

Om € visas igen ska du dra
ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekun-
der. Kontakta auktoriserat
servicecenter om problemet
fortsatter.

Ett konstant pip-ljud hérs.

Fel pa elanslutningen.

Dra ur elkontakten. Tala med
en behorig elektriker som
kontrollerar installationen.

8.2 Om du inte finner en

I8sning...

Kontakta forséljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet. Uppge uppgifterna pa typskylten.

korrekt satt. Annars kommer besok fran

servicetekniker eller fackhandlare inte att
vara kostnadsfritt, inte ens under

Kontrollera att du har hanterat héllen pa

9. TEKNISKA DATA

9.1 Typskylt

Modell IKE42640KB
Typ 61 A2A 00 AD
Induktion 3.65 kW

garantitiden. Anvisningar fér kundservice
och garantibestdammelser finns i
garantihaftet.

PNC 949 597 552 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Tillverkad i Tyskland
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9.2 Specifikation for kokzonerna

Kokzon Nominell effekt PowerBoost PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmeld- [W] maximal varak- meter [mm]
ge) [W] tighet [min]

Mitten fram 2300 3200 10 145 - 265

Mitten bak 2300 3200 10 145 - 265

Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning
fran uppgifterna i tabellen. Den andras
efter kokkéarlets material och matt.

10. ENERGIEFFEKTIVITET
10.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

For optimalt matlagningsresultat anvand
inte kokkarl stérre &n diametern i
tabellen.

Modellbeskrivning

IKE42640KB

Typ av hall Hall fér inbygg-
nad

Antal kokzoner 1

Uppvarmningsteknik Induktion

Langd (L) och bredd (B) fér  Mitten L 36,5 cm

kokzonen B 27,5 cm

Energiforbrukning fér kok-  Mitten 182,4 Wh/kg

zonen (EC electric cooking)

Energiférbrukning fér hal- 182,4 Wh/kg

len (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektriska .
matlagningsapparater - Del 2: Hallar —

Metoder fér métning av prestanda °
10.2 Energibesparing .

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du féljer
nedanstaende tips.

e Varm bara upp den méngd vatten du

behover.

Satt om majligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

Stéll kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

Stéll ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.

Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.
Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smélta den.



11. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5
Atervinn férpackningen genom att
placera den i ldmpligt kérl. Bidra till att
skydda var miljé och var hélsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Sléang inte
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produkter mérkta med symbolen & med
hushallsavfallet. Lémna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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