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ka jums. Katru reizi to lietojot, varat bt parliecinati, ka gusiet labus rezultatus.
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.% rezerves dalas savai iericei:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.
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LATVIESU

savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadisanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bé€rnu un neaizsargatu cilvéku drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus. Bérniem
no Nidz 8 gadu vecumam un personam ar loti plasu un
sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve iericei, ja vien tos
nepartraukti neuzrauga.

- Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta pienaciga veida.

- UZMANIBU: Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem
atrasties ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest.
Pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veik§anas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas
parliecinieties, vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu
elektroSoku.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
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- Stikla durvju tirnsanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizé€tajam servisa centram vai citam kvalificétam

specialistam.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pretéja seciba.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstos$a
vieta, kas atbilst uzstadiSanas
prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas
parliecinieties, ka varés brivi atvért
cepeskrasns durvis.

lerice ir aprikota ar elektrisku
dzesésSanas sistému. Ta jadarbina ar
stravu.

SkapiSa minimalais
augstums (skapisSa
zem darba virsmas
minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

lerices priekSpuses 594 mm
augstums

lerices aizmugures 576 mm
augstums

lerices priekSpuses 595 mm
platums

lerices aizmugures 559 mm
platums

lerices dzilums 569 mm
lerices iebUveéSanas 548 mm
dzilums

Dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres 560x20 mm
minimalais izméers.

Atvere apakséja aiz-

muguréja dala

Stravas kabela ga- 1500 mm
rums. Kabelis tiek

novietots aizmugu-

res labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

SkapiSa platums

560 mm

Skapisa dzilums

550 (550) mm

2.2 Elektriskais pieslegums

BRIDINAJUMS!

Var izraisit ugunsgréku un

elektroSoku.



« Elektribas padeves pieslégsana javeic
sertificetam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

» Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja
autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai niSu zem ierices
vai atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta
darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

* Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadisanas kontaktspraudnim var
brivi piek]at.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmer
velciet aiz kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

< Srierice ir aprikota ar kontaktdak3Su un
barosanas vadu.
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Kopéja jauda (W) Kabela Skérsgrie-

Kabelu veidi, kas pieméroti uzstadi-
Sanai vai nomainai Eiropa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Attieciba uz kabe|u Skérsgriezumu,
skatiet kopéjo jaudu uz tehnisko datu
plaksnites. Var ari atsaukties uz tabulu:

zums (mm?)
maksimums 1380 3x0.75
maksimums 2300 3 x 1
maksimums 3680 3x 1.5

lezemésSanas vadam (zal$/dzeltens
kabelis) jabut par 2 cm garakam par
fazes un neitralo kabeli (zils un brins
kabelis).

2.3 LietoSana

AN

BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena
risks.

+ Siierice ir paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

» Nemainiet Sis ierices specifikacijas.

» Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

» Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

» Atslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

* Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tudeni.

» Neatbalstieties uz atvértam durvim.

» Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturoSu sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelem un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.

» Neievietojiet iericé, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam pieslcinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu
risks.

» Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:
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— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet udeni karsta ierice;

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam;

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

» Emaljas vai neruséjosa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

» Gatavojot mitras kikas, izmantojiet
dzilo cepes$pannu. Auglu sulas var
atstat nenotiramus traipus.

« Siierice paredzéta tikai édiena
gatavosanai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

» Gatavojiet édienu tikai tad, ja
cepeskrasns durvis ir aizvertas.

» Jaierice ir uzstadita aiz mébelu
panela (pieméram, aiz durvim),
nodroSiniet, lai durvis nekad nebutu
aizvertas, kad ierice darbojas. Aiz
aizverta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat
ierici, mebeli, kura ta iebuveéta, vai
gridu. Neaizveriet mébelu paneli,
kamer ierice péc lietoSanas nav
pilniba atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu
virsmas materiala nolietoSanos.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzéetus aerosolus, ievérojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

2.5 |lek$éjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoso
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai
paredzétas informésanai par ierices
darbibas statusu. Tas nav paredzétas
citiem lietoSanas veidiem un nav
piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.6 Servisa izvélne

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

« Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 Likvidésana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainos$anas vai
nosmaks$anas risks.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

» Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties iericé
un tur sevi ieslégt.
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3.1 lebuve
www.youtube.com/electrolux
DYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébelém

4. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparéjs parskats

Sl ol
(=]

-
-

4.2 Piederumi

* Restots plaukts
Ediena gatavo$anas traukiem, kiku
un cepesu formam.

* Grila/lcepeSpanna
Konditorejas izstradajumu un cepesu
cepsSanai vai ka panna tauku
savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju regulators

Elektroapgades lampa/simbols

Displejs

Vadibas regulators (temperaturai)

A Temperatiras indikators/simbols

Papildu tvaiks

Bl Sildelements

El Lampa

Ventilators

lekSienes izcilnis - Tvertne firiSanai ar
adeni

Iznemams plaukta atbalsts

Plauktu stavokli

» Dzila cepama panna
Moussaka gatavosanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.



5.2 Sensora lauki/taustini

LATVIESU

Lai iestatitu laiku.

O

Lai iestatitu pulkstena funkciju.

+

Lai iestatitu laiku.

[ Lai ieslégtu un izslegtu Ventilatora karséSanas PLUS
funkciju.
5.3 Displejs
A B A. Pulkstena funkcijas
I B. Taimeris

MEEN) SuNm) Summ) o=

LA B0
Q doog ©

- |

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Pirms pirmas izmantoSanas reizes

lepriek$éjas uzkarsésanas laika no cepeSkrasns var izdalities aromats un dimi.

NodroSiniet telpa ventilaciju.

1. solis

X

2. solis

555

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tirisana

leprieks uzsildiet tuksu
cepeskrasni

1. Nospiediet: @

2. +_ - piespiediet, lai
iestatitu stundas. No-
spiediet: @

3. =+ — - piespiediet, lai
iestatitu mindtes. No-
spiediet: @

1. lznemiet visus papild-
piederumus un none-
mamas plauktu balstus
no cepeskrasns.

2. Notfiriet cepeSkrasni un
papildpiederumus ar
mikstu dranu, siltu Gde-
ni un maigu mazgasa-
nas lidzekli.

lestatiet maksimalo
temperatiru funkcijai:

()

Laiks: 1 st.

lestatiet maksimalo
temperaturu funkcijai:

B

Laiks: 15 min.
lestatiet maksimalo
temperaturu funkcijai:

(Gl

Laiks: 15 min.
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Izsledziet cepesSkrasni un nogaidiet, lidz ta atdziest. levietojiet papildpiederumus un

iznemamos plauktu balstus cepeskrasni.

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS! - - - ——
Skatiet sadalu "Drogiba". 2.solis  Pagrieziet vadibas parsléegu,
' lai izvélétos temperatiru.
7.1 lestatiSana: KarsésSanas 3.solis Kad gatavo$ana ir pabeigta,
funkcija pagrieziet parslégus izslegta
stavokli, lai izslegtu cepes-
krasni.
1.solis  Pagrieziet karseéSanas funk- rasni

ciju parslégu, lai izvélétos
karséSanas funkciju.

7.2 Funkcijas iestatiSsana: True Fan Cooking PLUS

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

1. solis

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.

2. solis

Piepildiet cepeskrasns tilpnes
tvertni ar krana udeni.

® Tilpnes tvertnes maksima-
1a ietilpiba ir 250 ml. Neuzpil-
diet tilpnes tvertni gatavosa-
nas laika vai kamer cepes-
krasns ir karsta.

3. solis

lestatiet funkciju: @,

Nospiediet: . ledegsies indikators. Darbojas tikai ar funkciju: True Fan
Cooking PLUS.

4. solis

Pagrieziet temperaturas vadibas regulatoru, lai iestatitu nepiecieSamo
temperattru.

5. solis

Uzsildiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes, lai rastos mitrums.

6. solis

levietojiet édienu cepeskrasn.
Skatiet sadalu "Padomi un ieteikumi". GatavoSanas laika neveriet cepes-
krasns durtinas.

7. solis

Pagrieziet sildiSanas funkciju regulatoru izslégta pozicija, lai izslégtu ce-
peskrasni.
- nospiediet, lai izslégtu cepeskrasni. Indikators izslédzas.

8. solis

Kad funkcija beidzas, uzmanigi atveriet durvis. IzpltustoSais mitrums var
izraisit apdegumus.

9. solis

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi. Izlejiet atlikuSo Gdeni no tilp-
nes tvertnes.




7.3 Karsésanas funkcijas

Karsésanas LietoSana
funkcija
o Cepeskrasns ir izslegta.
Izslegts sta-
voklis

Apgaismo-
jums (lampa)

Lai ieslégtu lampu.

@)

Karsésana ar
ventilatoru /
True Fan
Cooking
PLUS / Tirisa-
na ar tudeni

Lai vienlaikus ceptu lidz
triju plauktu imenos un
kaltetu edienu.

lestatiet par 20 - 40 °C
zemaku temperaturu
neka Tradicionala gata-
vosana.

Lai gatavoSanas laika
pievienotu mitrumu. Lai
cepSanas laika iegutu
pareizo krasu un
kraukskigo virskartu. Lai
uzsildisanas laika pies-
kirtu édienam suligumu.
Skatiet sadalu “Apkope
un firisana”, lai uzzinatu
sikaku informaciju par:
Aqua Clean.
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Karsésanas LietoSana
funkcija
Lai atkausétu edienu
4o (darzenus un auglus).
AN EUEERETE Atkalfsééanas laiks ir
atkarigs no produktu
daudzuma un apjoma.
= Lai griletu planus pro-

duktus liela daudzuma
un lai grauzdétu maizi.

Atra grilésana

= Lai ceptu lielakus cepe-
¥ 8a gabalus vai majput-
nu galu ar kauliem vie-
na plaukta pozicija. Lai

Infratermiska

grilésana
pagatavotu sacepumus
un apbruninatu.
vvv Lai ceptu picu. Lai karfi-
i gi apbruninatu un pada-

Picas funkcija rtu kraukSkigu apaksu.

Lai gatavotu un ceptu
édienu viena plaukta
pozicija.

Tradicionala
gatavoSana

A
Ventil. kars.
ar mitrumu

i funkcija paredzéta
energijas taupiSanai ga-
tavoSanas laika. Izman-
tojot So funkciju, tempe-
ratlra cepeskrasns
iekSpusé var atskirties
no iestatitas temperatu-
ras. Sildisanas jaudu
var samazinat. Skatiet
sadalu “lzmantosana ik-
diena”, lai uzzinatu sika-
ku informaciju, piezimes
par: Ventil. kars. ar mi-
trumu.

Apakskarsé-
Sana

Lai ceptu kukas ar
krauk$kigu pamatni vai
garozu un lai konserve-
tu partiku.

7.4 Piezimes: Ventil. kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam saskana ar ES 65/2014 un ES
66/2014. Parbaudes saskana ar EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam
cepsanas laika, lai funkcija netiktu
partraukta un cepeskrasns darbotos ar
vislielako iesp&jamo energoefektivitati.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
"leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus ieteikumus par
energijas taupiSanu skatiet nodala
"Energoefektivitate", punkta "Energijas
taupisana".
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana
©) Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.
Diennakts laiks
=] Lai iestafitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
ja) Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé ce-

peskrasns darbibu. JUs varat iestatit So funkciju jebkura

Laika atgadinajums o0 " ) o= o
! gadinaju laika — ari tad, ja cepeSkrasns izslégta.

8.2 lestatiSana: Pulkstena funkcijas

Ka mainit: Diennakts laiks

D. pievienojot cepeskrasni elektribas avotam, péc elektribas padeves partraukumu
vai ja nav iestatits taimeris, mirgo indikators.

1.solis 4 _ospiediet atkartoti. @ - sak mirgot.

2.s0lis 4 — _iespiediet, lai iestatitu laiku.

Péc aptuveni 5 sekundém indikators parstaj mirgot un displejs rada laiku.

O. nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. D. sak mirgot.

lestatiSana: Darb. laiks

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperataru.

2.solis (D _ nospiediet atkartoti. 2| - sak mirgot.

3.solis 4 —_ piespiediet, lai iestatrtu ilgumu.

Displejs rada: |21,

|_)| - mirgo, kad iestafitais laiks beidzies. Atskan skanas signals un ce-
peskrasns izslédzas.

4. solis  Nospiediet jebkuru taustinu, lai izsleégtu signalu.

5. solis  Pagrieziet regulatoru idz izslégtam stavoklim.

lestatiSana: Laika atgadinajums

1.solis (D) _nospiediet atkartoti. £\ - sak mirgot.

2.solis 4 —_ piespiediet, lai iestatitu laiku.

Funkcija aktivizéjas automatiski péc 5 sekundem.
Kad iestatitais laiks beigsies, atskanés skanas signals.
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lestatiSana: Laika atgadinajums

3. solis

Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu signalu.

4. solis

Pagrieziet regulatoru lidz izslegtam stavoklim.

Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis

. nospiediet atkartoti, [idz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis

Nospiediet un turiet nospiestu: —.

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
9.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpuse palielina
dros$ibu. Sis iedobes novérs ari trauku

sasversanos. Augsta mala ap plauktu
nelauj édiena gatavoSanas traukiem
slidét.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns Ii-
mena vadotnes stieniem ta, lai kaji-
nas butu verstas uz leju.

Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu
atbalsta rezga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem un restota
plaukta uz vadotnes stieniem aug-
stak.

:

=

g

9.2 Teleskopisko vadotnu
izmantosSana

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.

Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas
parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepeskrasni.

1. solis  Izvelciet labas un kreisas pus-

es teleskopiskas vadotnes.

2. solis  Uzlieciet restoto plauktu uz
teleskopiskajam vadotném
un uzmanigi iebidiet cepes-

krasn.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. Izslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators var turpinat
darboties, lldz cepeskrasns atdziest.

10.2 DrosSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai
bojati komponenti var izraisit bistamu

11. IETEIKUMI UN PADOMI

@ Skatiet sadalu "Drosiba".

parkarSanu. Lai to noverstu, cepeskrasnij
ir droSibas termostats, kas partrauc
stravas padevi. Cepeskrasns atkal
iesledzas automatiski, kad temperatura
pazeminas.

11.1 GatavoSanas ieteikumi

Cepeskrasnij ir pieci plauktu imeni.



Skaitiet cepSanas pozicijas no
cepeskrasns apaksas.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot
edienu savadak neka jusu iepriekséja
cepeskrasns. Tabula zemak ir noraditi
standarta iestatijumi attieciba uz
temperatiru, gatavoSanas laiku un
plaukta limeni.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Nenovietojiet dzilo cepamo pannu
zemakaja cepSanas limeni.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu sistéma,
kas nodro$ina gaisa cirkulaciju un
pastavigi parstrada tvaiku. ST sistéma lauj
gatavot produktus tvaika apstak|os un
saglaba eédienus mikstus to iekSpus€ un
krauk$kigus arpusé. Tas samazina
gatavosanas laiku un energijas patérinu.

Kuku cepsana
Neatveriet cepeskrasns durvis, pirms nav
pagajusas 3/4 no gatavoSanas laika.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstajiet starp tam vienu tuksu
[Tmeni.

11.2 True Fan Cooking PLUS

Izmantojiet otro plaukta poziciju.

Izmantojiet cepeSpannu.
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Galas un zivju pagatavosSana
Gatavojot taukainu galu, lietojiet cepamo
pannu, lai uz cepeskrasns nepaliktu
nenotirami traipi.

Pirms pagatavotas galas sagrieSanas
pagaidiet aptuveni 15 minutes, lai
saglabatu galas suligumu.

Lai galas cepSanas laika nepielautu
parmérigu dimosanu, iepildiet cepamaja
panna nedaudz tdens. Lai novérstu
ddmu kondensaciju, pielejiet udeni katru
reizi, kad tas ir iztvaikojis.

Gatavosanas laiki
Gatavosanas laiks atkarigs no €diena
veida, ta konsistences un daudzuma.

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas
norisi. Izmantojot $o ierici, atrodiet
labakos iestatijumus (sildiSanas pakapi,
édiena gatavosanas laiku, utt.) saviem
ediena gatavoSanas traukiem, receptém
un daudzumam.

@ KUKAS / CEPUMI / MAIZE

] & O

(ml) (°C) (min.)
Cepumi / Placeni / Kruasani 100 150-180 10-20
Focaccia 100 200-210 10-20
Pica 100 230 10 - 20
Maize/bulcinas 100 200 20-25
Maize 100 180 35-40
Plamju kika / Abolu pirags / Kanélmaizites, cep- 100-150 160-180 30 -60

tas kiku forma

Izmantojiet 150 ml Gdens, ja nav noradits citadi.
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>‘}A€‘< SALDETI GATAVI EDIENI @

(°C) (min.)

Pica 200 - 210 10-20
Kruasani 170 - 180 15-25
Lazanja, izmantojiet 200 ml 180 - 200 35-50
Izmantojiet 100 ml tdens.
lestatiet 110 °C temperatdiru.
PARTIKAS ATJAUNOSANA @

(min.)
Maize/bulcinas 10-20
Maize 15-25
Focaccia 15-25
gala 15-25
Makaroni 15-25
Pica 15 -25
Risi 15-25
Darzeni 15-25

Izmantojiet 200 ml Gdens.
Izmantojiet stikla cepamtrauku.

@ CEPSANA @

(°C) (min.)
Liellopu galas cepetis 200 50 - 60
Vista 210 60 - 80

Cukas cepetis 180 65 - 80




11.3 CepSana cepeSkrasni un cepesi
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Tradicionala gata- Karsésana ar ventila- , .
KO- vosana toru o0 o]
e T E ExE ™
(°C) (°C)
Putotas re- 170 2 160 3 (2un4) 45-60 Kukas
ceptes veidne
Smilsu mikla 170 2 160 3(2un4) 20-30 Kikas
veidne
Paninu siera 170 1 165 2 60-80 Kikas
kika veidne, &
26 cm
Strudele 175 3 150 2 60-80 CepSanas
panna
DzZema pirags 170 2 165 2 30-40 Kikas
veidne, @
26 cm
Ziemassvétku 160 2 150 2 90-120 Kikas
kika, ieprieks veidne, @
uzsildiet tuksu 20 cm
cepeskrasni
Plimju kika, 175 1 160 2 50-60  Maizes for-
ieprieks uzsil- ma
diet tukSu ce-
peskrasni
Mufini 170 3 140-150 3 20-30 CepSanas
panna
Mufini, divi - - - 140-150 2un4 25-35 CepSanas
meni panna
Mufini, tris i- - - 140-150 1,3 unb5 30-45 CepSanas
menos panna
Cepumi 140 3 140-150 3 30-35 CepSanas
panna
Cepumi, divi - - 140-150 2un4 35-40 CepSanas
imeni panna
Cepumi, tris - - 140-150 1,3 unb5 35-45 CepSanas
imenos panna
Beze 120 3 120 8 80-100 CepSanas

panna
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Karsésana ar ventila-

Tradicionala gata- c -
KO- Vosana toru o* 0]
e T E E ™
(°C) (°C)

Beze, divili- - - 120 2un4 80-100 Cepsanas

meni ieprieks panna

uzsildiet tuksu

cepeskrasni

Bulcinas, ie- 190 3 190 3 12-20 CepSanas

prieks uzsil- panna

diet tukSu ce-

peskrasni

Ekléri 190 3 170 3 25-35 CepSanas
panna

Ekléri, divi - - - 170 2uné4 35-45  CepSanas

meni panna

Grozini 180 2 170 2 45-70  Kikas
veidne, @
20 cm

Bagatigs au- 160 1 150 2 110 - Kukas

glu pirags 120 veidne, @
24 cm

lepriek$ uzsildiet tukSu cepeSkrasni.

Tradicionala gata-
MAIZE vosana

Karsésana ar venti-

latoru

O

®

UN PICA ](_ ](_ (min.)
(°C) (°C)

Baltmaize, 1-2 190 1 190 1 60-70 -

gabali, 0,5 kg

katrs

Rudzu maize, 190 1 180 1 30-45 Maizes

iepriekSéeja uzsil- forma

diSana nav ne-

piecieSama

Maize/bulcinas, 190 2 180 2(2un 25-40 CepSanas

6 - 8 maizites 4) panna

Pica 230-250 1 230-250 1 10-20 Emaljas
panna

Placeni 200 3 190 3 10-20 CepSanas

panna




leprieks$ uzsildiet tukSu cepeskrasni.
Lietojiet kuku veidni.
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% Tradicionala gatavo-
VALEJI PIRA- Sana

Karsésana ar venti- @

latoru

; B Ik

](___ (min.)

(°C) (°C)
Val€jais pirags ar maka- 200 2 180 2 40 - 50
roniem, iepriekséja uzsil-
disana nav nepiecieSa-
ma
Val€jais darzenu pirags, 200 2 175 2 45 - 60
iepriekS€ja uzsildiSana
nav nepiecieSama
Salie piragi 180 1 180 1 50 - 60
Lazanja 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Izmantojiet otro plaukta poziciju.
Lietojiet rezgi.

Tradicionala ga-

Karsésana ar

@ GALA tavosana ventilatoru

-

(°C) (°C)
Liellopa gala 200 190 50-70
Cukgala 180 180 90 - 120
Tela gala 190 175 90 -120
Liellopu galas cepetis anglu gaumé 210 200 50 - 60
(pusjéls)
Liellopu galas cepetis anglu gaumé 210 200 60 -70
(videji izcepts)
Liellopu galas cepetis anglu gaumé 210 200 70-75

(labi izcepts)
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Tradicionala gata- Karsésana ar ven-
@ GALA vosana tilatoru
| 1= Je ™
(°C) (°C)

Cukas plecs, ar adu 180 2 170 2 120 - 150
Cukgalas stilbs, 2 gabali 180 2 160 2 100 - 120
Jéra kaja 190 2 175 2 110 - 130
Vista, vesela 220 2 200 2 70 - 85
Vesels fitars 180 2 160 2 210 - 240
Vesela pile 175 2 220 2 120 - 150
Vesela zoss 175 2 160 1 150 - 200
Trusis, sagriezts gabalos 190 2 175 2 60 - 80
Trusis, sagriezts gabalos 190 2 175 2 150 - 200
Vesels fazans 190 2 175 2 90 - 120
Izmantojiet otro plaukta poziciju.

Tradicionala gata- Karsésana ar
@(I ZIVIS vosana ventilatoru @

-

(°C) (°C)
Forele / Plaudis, 3 - 4 zivis 190 175 40 - 55
Tuncis / Lasis, 4 - 6 filejas 190 175 35-60
11.4 Grils

lepriek$ uzsildiet tukSu cepeskrasni.
Izmantojiet ceturto plaukta limeni.
Grils ar maksimalas temperaturas iestaffjumu.

@ GRILS @ @

(kg) (min.) (min.)
Viena puse Otra puse
Filejas steiki, 4 gab. 0,8 12-15 12-14
Liellopa steiks, 4 gab. 0,6 10-12 6-8

Desas, 8 - 12-15 10-12
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@ GRILS

O O

(kg) (min.) (min.)
Viena puse Otra puse
Cukgalas karbonade ar ribinu, 4 0,6 12-16 12-14
gab.
Vista, puse, 2 1 30-35 25-30
Kebabs, 4 - 10-15 10-12
Cala kritina, 4 gab. 0,4 12-15 12-14
Burgeri, 6 0,6 20 - 30 -
Zivs fileja, 4 gab. 0,4 12-14 10-12
Grauzdini ar garnéjumu, 4 - 6 - 5-7 -
Grauzdins$, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.5 Infratermiska griléSana
lepriek$ uzsildiet tuk$u cepeskrasni. @ ) @
I . . CUKGALA
Izmantojiet pirmo vai otro plaukta limeni. ’ (°c) (min.)

Lai aprekinatu cepSanas laiku, pareiziniet
zemak sniegtaja tabula noradito laiku ar
filejas biezumu centimetros.

Karbonades /
Cikgalas ribinas,

170 - 180 60 -90

1-15kg

@ @ Viltotais zakis, 160 - 170 50 - 60

LIELLOPA 0.75-1kg
GALA (°C) (min.) Ciikas stilbs, ie- 150 - 170 90 - 120
Liellopu galas ce- 190 - 200 5 - 6 prieks novarits,
petis vai fileja, 0,75-1kg
pusijéls
Liellopu galas ce- 180 - 190 6 - 8 ) @
petis vai fileja, vi- TELA GA-
déji izcepts LA (°C) (min.)
Liellopu galas ce- 170-180 8-10 Tela cepetis, 1 160 -180 90 - 120

petis vai fileja, la-

kg

Tela locitava, 1,5
-2kg

160 - 180 120 - 150

bi izcepts

; CUKGALA @
(°C) (min.)

Plecs / Kakls / 160 -180 90 - 120

Skinka gabals, 1

- 1,5 kg

@ JERA GA-

LA

5 O

(°C) (min.)

Jéra kaja / Jéra
cepetis, 1-1,5
kg

150- 170 100 - 120
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JERA GA- . @

@ MAJPUT-

i3 O

(°C) (min.) (°C) (min.)
Jéramugura, 1- 160- 180 40 -60 Pile, 1,5-2kg  180-200 80 - 100
1.5k Zoss,3,5-5kg 160-180 120 - 180

Titars, 2,5-3,5 160-180 120 - 150

- MAJPUT- @ k9
NI (°C) (min.) Titars,4-6kg  140-160 150 - 240
Put‘nu gala,ga- 200-220 30-50
s s D
Vista, puse, 0,4 - 190 -210 35 - 50 (TVAICETA) (°C) (min.)
0,5 kg katrs Zivs, vesela, 1- 210-220 40 - 60

Vista, broileris, 1

-1,5kg

190-210 50-70

1,5 kg

11.6 AtkausésSana

%

® O

O

®

(kg) AtkauséSanas Papildu atkause-
laiks (min.) Sanas laiks
(min.)

Vista 1 100 - 140 20-30 Novietojiet vistu uz
apgrieztas apaksta-
ses liela skivi. Cep-
Sanas laika apgrie-
Ziet.

gala 1 100 - 140 20-30 Cepsanas laika ap-

05 90-120 grieziet.

Kréjums 2x0,2 80 - 100 10-15 Kréjumu var viegli
saputot ari tad, ja
tas vietam vél ir ne-
daudz sasalis.

Forele 0,15 25-35 10-15 -

Zemenes 0,3 30 -40 10 - 20 -

Sviests 0,25 30 - 40 10-15 -

Torte 1,4 60 60 -

11.7 |zzavéet - Karsésana ar Lai gutu labaku rezultatu, izsledziet

ventilatoru cepeskrasni, kad pagajusi puse laika,

Apsedziet paplates ar cepamo papiru.

atveriet durvis un |aujiet tai atdzist vienu
nakti, lai pabeigtu kaltéSanas procesu.
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Vienas paplates gadijuma izmantojiet

treSo plaukta limeni.
2 paplatém izmantojiet pirmo un ceturto @ DARZENI (D

plaukta limeni. (°C) (h)
Zalumi 40 - 50 2-3

@ DARZENI @ lestatiet temperattru uz 60 - 70 °C.

(°C) (h)

Pupas 60-70 6-8 Eﬁ @

Pipari 60 -70 5-6 AUGLI (h)

Darzeni zupai 60 -70 5-6 Himes 8-10

Sénes 50-60 6-8 Aprikozes 8-10
Abolu 3kéles 6-8
Bumbieri 6-9

11.8 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spéja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 ~

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
< : Keramikas - .
TumSa, neatstarojo- - . : TumSa, neatstarojo-
ia TumSa, neatstarojoSa 8 cm diame- ia
28 cm diametrs 2o e elamEle i gtﬁm:ug' 28 cm diametrs

11.9 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet
laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = § I O

(°C) (min.)
Saldas bulcinas, cepama paplate vai 175 3 40 - 50
12 gabali dzila panna
Bulcinas, 9 ga- cepama paplate vai 180 2 35-45

bali dzila panna
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¥ = . O
\ L
(°C) (min.)
Pica, saldéta, restots plaukts 180 2 45 - 55
0,35 kg
Rulete cepama paplate vai 170 2 30-40
dzila panna
Sok. kekss ar cepama paplate vai 170 2 45 - 50
riekstiem dzila panna
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 190 3 45 - 55
restota plaukta
Biskvitkikas pi- forma ar lidzenu pa- 180 2 35-45
raga pamatne matni uz restota plauk-
ta
Biskvitkika ar sacepuma forma uz 170 2 35-50
pildijumu restota plaukta
Apvarita zivs, cepama paplate vai 180 2 35-45
0,3 kg dzila panna
Zivs, vesela, 0,2 cepama paplate vai 180 8 25-35
kg dzila panna
Zivs fileja, 0,3 picas paplate uz resto- 170 3 30-40
kg ta plaukta
Apvarita gala, cepama paplate vai 180 8 35-45
0,25 kg dzila panna
Sasliks, 0,5 kg  cepama paplate vai 180 3 40 - 50
dzila panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai 150 2 30 -45
bali dzila panna
Mandelcepumi, cepama paplate vai 180 2 45 - 55
20 gabali dzila panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai 170 2 30-40
dzila panna
Pikanta mikla, cepama paplate vai 170 2 35-45
16 gabali dzila panna
SmilSu miklas cepama paplate vai 150 2 40 - 50
cepumi, 20 ga- dzila panna
bali
Auglu kikas, 8 cepama paplate vai 170 2 30-40
gabali dzila panna
Darzeni, apvari- cepama paplate vai 180 2 35-45

ti, 0,4 kg

dzila panna
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./\0

—
@
uru

O

(°C) (min.)
Vegetara omle- picas paplate uz resto- 180 3 35-45
te ta plaukta
Vidusjuras dar- cepama paplate vai 180 4 35-45
zeni, 0,7 kg dzila panna

11.10 Informacija parbaudes
iestadem
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

%

5 = EEHO ®

(°C) (min.)
Mazas Tradiciona- CepSa- 3 170 20-30 -
kicinas, la gatavo- nas pan-
20 papla- Sana na
té
Mazas KarséSana CepSa- 3 150- 20-35 -
kiicinas, ar ventilato- nas pan- 160
20 papla- ru na
te
Mazas Karsésana CepSa- 2un4 150- 20-35 -
kucinas, ar ventilato- nas pan- 160
20 papla- ru na
tée
Abolu Tradiciona- Restots 2 180 70-90 -
kika, 2 lagatavo- plaukts
formas Sana
@20 cm
Abolu KarséSana Restots 2 160 70-90 -
kika, 2  arventilato- plaukts
formas ru
@20 cm
Biskvit-  Tradiciona- Restots 2 170 40 - 50 leprieks uzsildiet
kika, ku- la gatavo-  plaukts cepeskrasni 10
kas veid- Sana minates.
ne J26

cm
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o=

X EH = E80 @
\ (. ey
(°C) (min.)

Biskvit- KarséSana Restots 2 160 40 - 50 leprieks$ uzsildiet
kika, ku- ar ventilato- plaukts cepeskrasni 10
kas veid- ru minutes.
ne J26
cm
Biskvit- KarséSana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet
kika, ku- ar ventilato- plaukts cepeskrasni 10
kas veid- ru minutes.
ne J26
cm
SmilSu Karsésana CepSa- 3 140- 20-40 -
mikla ar ventilato- nas pan- 150

ru na
SmilSu Karsésana CepSa- 2un4 140- 25-45 -
mikla ar ventilato- nas pan- 150

ru na
SmilSu Tradiciona- CepSa- 3 140- 25-45 -
mikla |a gatavo-  nas pan- 150

Sana na
Grauz-  Grils Restots 4 maks. 2-3 minutes  leprieks uzsildiet
dins, 4 - plaukts viena puse; cepeskrasni 3
6 gabali 2-3 minutes  minGtes.

otra pusé
Liellopa  Grils Uz resto- 4 maks. 20 -30 Novietojiet resto-
burgers, ta plauk- to plauktu cepes-
6 gabali, ta un dzi- krasns ceturtaja
0,6 kg laja ce- [fment un dzilo
pesSpan- cepespannu tre-
na §aja imeni. Ga-

tavoSanas laika
apgrieziet édienu
uz otru pusi, kad
pagajusi puse no
atvéléta laika.
leprieks uzsildiet
cepeskrasni 3
mindtes.

12. APRUPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta
udent ar saudzigu mazgasanas [idzekli. Notiriet un parbaudiet durvju
blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas Skidumu.

Tirsanas : = = :
lidzekli Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas [idzekli.

Tiriet cepeskrasns ieksSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai ci-
tu partikas palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

A

Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mi-
trums. Lai samazinatu kondensaciju, pirms gatavoSanas ieprieks uz-
karsejiet tukSu cepeskrasni 10 minttes. Neuzglabajiet €dienu cepes-
krasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar miks-
tu dranu péc katras lietoSanas reizes.

[l

LietoSana ik-
diena

Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un |aujiet tiem
nozut. Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta siltd Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgaja-
maja masina.

i

Papildpiede- Netiriet piedegumdro$os papildpiederumus ar abraziviem firiSanas
rumi lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

12.2 Ka firit: Tilpnes iedobe

Iztiriet tilpnes iedobi, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavosanas
ar tvaiku.

1. solis 2. solis 3. solis

iedobe. Lietojiet etiki bez kakmens nogulsnes ista-  ar siltu deni un mikstu
piedevam, kas nav stipraks bas temperatura 30 minu-  draninu.
par 6 %. tes.

Funkcijai: True Fan Cooking PLUS tiriet cepesSkrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cik-
liem.

12.3 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu Lo Sl o e o sl e

nes izcilnt ddeni: 200 ml.

cepeskrasni.

3 B 2. solis ; i
12.4 Izmanto$ana: Tiri$ana ar SEERLHUNE T il
iideni Nospiediet: @

§7 firisanas proceddra izmanto mitrumu, 3.solls lestatiet 90 °C temperatiiru.

lai nofiritu no cepeskrasns tauku un
partikas parpalikumus.
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4. solis  Laujiet cepeskrasnij darbo- 6. solis  Uzgaidiet, [ldz cepeSkrasns
ties 30 minates. ir atdzisusi. Nosusiniet ce-
peskrasns iekSieni ar mikstu

5. solis  |zsledziet cepeskrasni. dranu

12.5 IznemSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Cepeskrasns durvis un iek$€jo stikla paneli
var nonemt, lai tos notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemS$anas un uzstadisanas”
noradijumus pirms stikla panelu iznems$anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis  Atveriet durvis lidz galam un
atrodiet labas puses durvju engi.

2. solis  Izmantojiet skruvgriezi, lai pacel-
tu un atliektu ldz galam labas
puses enges sviru.

3.solis  Atrodiet engi pa kreisi no durvim.

4. solis  Paceliet un pagrieziet pilniba
kreiso engu sviru.

5. solis  Dal€ji aizveriet cepeskrasns dur-
vis, Nldz tas atrodas pirmaja at-
vérSanas pozicija. Tad paceliet
un pavelciet uz priekSu un izce-
liet durvis ara.

6. solis  Novietojiet durvis uz mikstas dra-
nas, kas uzklata uz stabilas virs-
mas.

7.solis  Satveriet durvju apmali (B) durv-
ju augsejas malas abas pusés
un spiediet uz ieksu, lai atbrivotu
spraudna blivi.

8. solis  Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.
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9. solis  Turiet durvju stikla paneli aiz ta
augséjas malas un uzmanigi iz-
velciet to ara. Parliecinieties, lai
stikls izslidétu ara no balsta pilni-

ba.

10. solis Notiriet stikla panelus ar tiriSanas
lldzekliem. Uzmanigi noslaukiet

stikla panelus. Nemazgaijiet stikla
panelus trauku mazgasanas ma-

Sina.

11. solis Péc tirnsSanas uzstadiet stikla pa-

neli un cepeskrasns durvis.

Drukatajam tekstam jabut verstam pret

durvju iekSpusi. Péc ievietoSanas parlie-

cinieties, vai stikla panela vietas, uz ku-
ram atrodas drukata teksta zonas, nav
raupjs.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales sti-
prinajumi nokliksk.

Parliecinieties, ka iekS€jais stikla panelis
ligzda ir uzstadits pareizi.

12.6 Ka nomainit: Lampa

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu,

lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. sol

is 3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uz-
gaidiet, ldz cepeskrasns ir
atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

dranu.

leklajiet uz tilpnes gridas

Aizmugures lampa

1. solis

Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis  Nofiriet stikla parsegu.
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3.solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepes-
krasns lampu.
4. solis  Uzlieciet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ko dartt, ja ...

Tabula neminétu problému gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Problema

Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns ne-
sakarst.

Izdedzis drosina-
tajs.

Durvju blive ir bo-
jata.

Neizmantojiet ce-
peskrasni. Sazinie-
ties ar pilnvarotu
servisa centru.

Displejs rada
"12.00".

Ir bijis stravas pa-
deves partrau-
kums. lestatiet
diennakts laiku.

No tilpnes tvertnes
tek Gdens.

Tilpnes tvertné ir
parak daudz
udens.

Problema Parbaudiet, vai:

Neapmierinosi
funkcijas gatavo-
Sanas rezultati:
True Fan Cooking

Jus pildijat adeni
tilpnes tvertné.

PLUS .

Lampa nedeg. Spuldze ir izdegu-
Si.

13.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa
centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas
cepeskrasns iekSpusé uz priekséja
ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*®

Razotaja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOD3H70X 949499337
Energoefektivitates indekss 95.3
Energoefektivitates klase A
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Energijas patérin$ ar standarta devu, tradiciona-

lais rezims

0.93 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu

ventilacijas rezims

0.81 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Tilpums 721

Cepeskrasns veids

leblveéjama cepeskrasns

Masa

29.9 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A

un B pielikums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavosanai. 1. dala: Plitis,
cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas méeriSanas metodes.

14.2 Energijas taupiSana

Cepeskrasns darbibas laika durvim jabat
aizvéertam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Uzturiet
durvju blivi firu, un gadajiet, lai ta butu
labi nofikséta.

Cepeskrasns aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
enerdiju, gatavojot ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupisanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus
partraukumus starp cepSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reize.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas
funkcijas.

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

a%
ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to

Atlikusais siltums

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30
min., samaziniet cepeskrasns
temperattru ldz minimumam 3-10 min.
pirms gatavo$anas beigam. Atlikusais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atliku$o siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties mazako iespéjamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atliku$o siltumu un saglabatu édienu
siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
Funkcija paredzéta energijas taupiSanai
gatavosanas laika.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
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elektronisko iekartu atkritumus. atkritumiem. Nododiet izstradajumu
Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai

simbolu g kopa ar majsaimniecibas sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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pasizymi deSimtmeciy profesionalia patirtimi ir naujovemis. Originalus ir stilingas,

jis sukurtas galvojant apie jus. Taigi, kai tik naudojate jj, galite jaustis saugus,
zinodami, kad kiekvieng kartg pasieksite puikiy rezultaty.

Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.

Apsilankykite musy interneto svetainéje, kad:

G gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trikéiy Salinimo, aptarnavimo ir
@ remonto informacijos:
www.electrolux.com/support

UZregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
@ www.registerelectrolux.com

|sigytuméte priedu, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo
‘% prietaisui:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj techninés priezilros centrg, bitinai pateikite Sig
informacija: modelis, PNC, serijos numeris.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje.

A\ |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétuméte pasizitreéti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai riboti, arba kuriems
truksta patirties ir ziniy, §j prietaisg gali naudoti tik
nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir jei jie
supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai
sunkig ir sudétingg negalig, negalima prileisti prie

- Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu .

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- |SPEJIMAS. Neleiskite vaikams ir naminiams
gyvunams buti Salia prietaiso, kai jis veikia arba vésta.
Pasiekiamos dalys naudojimo metu jkaista.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrosios saugos reikalavimai

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

- |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
naudojimo metu jkaista. Bukite atsargus, kad
neprisiliestumete prie kaitinimo elementy.
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Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius is$

orkaités traukite ir | jg dékite muvédami karscCiui

atsparias pirstines.

prietaisg nuo maitinimo.

Pries atlikdami techninés priezitros darbus, atjunkite

ISPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros

smugio, pasirtupinkite, kad pries keiCiant lempute

prietaisas buty iSjungtas.

Nenaudokite prietaiso, prie$ jrengdami jj balduose.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu Svei€iamuoju valikliu
ar astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Jei bty pazeistas maitinimo laidas, jj leidZziama keisti
tik gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros
centrui arba panasios kvalifikacijos asmenims —
antraip gali kilti elektros pavojus.

- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia
patraukite lentynos atramos priekj, o po to galg nuo
Soniniy sieneliy. |dékite lentynos atramas atvirkscia

tvarka.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 [rengimas
C ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

* Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

« Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir
avekite uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

« [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Batina paisyti minimaliy atstumy iki
kity prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa,
patikrinkite, ar orkaités durelés laisvai
atsidaro.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji privalo veikti esant
elektros sroves maitinimui.

Spintelés minimalus
aukstis (spintelés po
darbastaliu minima-

590 (600) mm

lus aukstis)

Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekio 594 mm
aukstis

Prietaiso galo auks- 576 mm

tis
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Prietaiso priekio plo- 595 mm

tis

Prietaiso galo plotis 559 mm

Prietaiso gylis 569 mm

|montuoto prietaiso 548 mm

gylis

Gylis su atidaryto- 1022 mm

mis durelémis

Ventiliacijos angos 560x20 mm
minimalus dydis.
Anga apatineje gali-

néje puseje

Pagrindinio maitini- 1500 mm
mo kabelio ilgis. Ka-

belis yra galinés pu-

sés desiniajame

kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

C ]SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo
atlikti kvalifikuotas elektrikas.

* Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteleje atitinka
maitinimo tinklo elektros vardinius
duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy
ir ilginamyjy laidy.

« Bukite atsargus, kad
nesugadintuméte elektros kistuko ir
maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidag, tai turi padaryti misy
jgaliotasis technineés priezitiros
centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai
neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy
arba nisos po prietaisu, ypac kai jis
veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. [sitikinkite, kad jrengus
prietaisg, elektros laido kiStukg buty
lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

* Norédami iSjungti prietaisa, netraukite
uz maitinimo laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

« Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maZziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

* Prietaisas pristatomas su maitinimo
laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar pakeisti kabeliai
Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Bendrajai galiai tinkamas kabelio
skerspjlvis nurodytas techniniy
duomeny ploksteléje. Taip pat lenteléje
nurodyta:

Bendroji galia (W) Kabelio skerspju-
vis (mm?)

1380 — didziausias 3 x 0.75
2300 - didziausias 3 x 1
3680 — didziausias 3 x 1.5

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas
kabelis) turi bati 2 cm ilgesnis uz fazés ir
neutraly kabelius (mélyng ir rudg
kabelius).



2.3 Naudojimas

é |SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir

elektros smugio arba
sprogimo pavojus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik
buityje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
nebaty uzdengtos.

Nepalikite veikiancio prietaiso be
priezilros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSjunkite.

Prietaisui veikiant, bukite atsargus,
atidarydami prietaiso dureles. Gali
iSsiverzti karStas oras.

Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.

Nespauskite atviry dureliy.
Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant ingredientus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidare dureles, saugokite prietaisa,
kad Salia jo nekilty kibirksciy ir neblty
atviros liepsnos.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedeékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrékinty daikty.

é |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Norint apsaugoti emalj nuo
sugadinimo arba iSblukimo:

— nedékite tiesiai ant prietaiso
dugno aliuminio folijos;

— nepilkite vandens tiesiai | karSta
prietaisg;

— nelaikykite prietaise drégny
patiekaly ir maisto produkty po to,
kai juos pagaminsite;

— bukite atsargus, kai iSimate ir
dedate priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite
gily kepimo indg. Vaisiy sultys gali
palikti démiuy, kuriy nuvalyti gali
nepavykti.
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« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

* Maistg visada gaminkite uzdare
orkaités dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstés (pvz., dureliy), uztikrinkite,
kad durelés niekada nebuty
uzdarytos, kai prietaisas veikia.
Karstis ir drégme gali kauptis uz
uzdarytos baldo plokstés ir pakenkti
prietaisui, jo korpusui ar grindims.
Neuzdarykite baldo plokstés, kol
prietaisas po naudojimo visiSkai
neataus$o.

2.4 PrieZilra ir valymas

C |SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba

prietaiso sugadinimo
pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus,
iSjunkite prietaisg ir iStraukite
maitinimo laido kiStukg i$ elektros
tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos.
Kreipkités | jgaliotajj techninés
prieziuros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamuyjy
produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty
saugumo nurodymy.

2.5 Vidinis apSvietimas
é |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros
smugj.
«  Sjo gaminio viduje esanti (-&ios)

lempute (-és) ir atskirai parduodamos
atsarginés lemputeés: Sios lemputés
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turi atlaikyti ekstremalias fizines
salygas buitiniuose prietaisuose,
pavyzdziui, temperatira, vibracija,
drégme, arba yra skirtos informuoti
apie prietaiso veikimo busena. Jos
néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.
Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes.

2.6 Aptarnavimas

Del prietaiso remonto kreipkités j
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Naudokite tik originalias atsargines
dalis.

3. |IRENGIMAS

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

2.7 Salinimas
C |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba
uzdusti.
« |Straukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.
* Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

» ISimkite dury uzrakta, kad vaikai arba
naminiai gyvinai nejstrigty prietaise.

3.1 [rengimas balduose
. be.com/el I
@ YouTube o™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

— 2 B
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(*mm)

%
]
%

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendra apzvalga

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenélé

Maitinimo lemputé / simbolis
Valdymo skydelis

B Temperatiros valdymo rankenélé
emperaturos indikatorius / simbolis
El T tiros indikatorius / simboli
Papildomi garai
B Kaitinamasis elementas
El Lemputé
Ventiliatorius
ﬁ Ertmés jduba - Vandens valymo
indas
Lentynos atrama, iSimama
Lentyny padétys
4.2 Pagalbiniai reikmenys + ltin gilus kepimo indas
. Musakai gaminti.

* Grotelés « I8traukiami bégeliai
Prikaistuviams, pyragy formoms, Naudojant i$traukiamus bégelius,
kepimo skardoms. galima lengviau jstatyti ir itraukti

* Grilio / kepimo indas lentynas.

Kepimui ir skrudinimui arba riebaly
surinkimui.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 [stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

Laikui nustatyti.

Laikrodzio funkcijai nustatyti.

Laikui nustatyti.

Bll+| O

g Karsto oro srauto PLIUS funkcijai jjungti ir iSjungti.




5.3 Valdymo skydelis
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A. Laikrodzio funkcijos
B. Laikmatis

-l

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Prie$S naudodami pirmakart

IS orkaites gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad

patalpa buty veédinama.

1 veiksmas

=]

3 veiksmas

5"

2 veiksmas

Nustatykite laikrodj

ISvalykite orkaite |kaitinkite tuscia orkaite

1. Paspauskite: @ 1.

2. + — — paspauskite,

kad nustatytuméte va- o

landg. Paspauskite:

8. + — — paspauskite,
kad nustatytuméte mi-
nutes. Paspauskite:

Q.

ISimkite i$ orkaités vi- 1. Nustatykite maksimalig

sus priedus ir iSima- temperatirg funkcijai:
mas lentyny atramas.

Orkaite ir jos priedus Lai'kas: 1 val.

valykite minksta Sluos- 5 =\ statykite maksimalia
te ir Siltu vandeniu su temperatira funkcijai:

Svelniu plovikliu.

Laikas: 15 min.

3. Nustatykite maksimalig
temperaturg funkcijai:
@l

Laikas: 15 min.

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j

orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo

funkcija 2 veiks- Valdymo rankenéle pasirin-
mas kite temperaturg .
1 veiks- Nustatykite kaitinimo funkci- 3 veiks- Kai baigiate gaminti, pasuki-
mas jy valdymo rankenéle, kad mas te rankenéles j i§jungimo
galétumeéte pasirinkti kaitini- padétj, kad i$jungtuméte or-
mo funkcija. kaite.

7.2 Funkcijos nustatymas:True Fan Cooking PLUS

C ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

1 veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
mas
2 veiks-  Pripildykite ertmés jdubg van-
mas deniu i$ Ciaupo.
@ Maksimali ertmés jdubos
talpa — 250 ml. Nepildykite or-
kaités ertmeés, kai gaminate
maistg arba kai orkaité yra
|kaitusi.
fn‘:;iks' Nustatykite funkcija: (@I,
Paspauskite: . |sijungia indikatorius. Veikia tik su funkcija True Fan
Cooking PLUS.
4 veiks- Temperaturos valdymo rankenele nustatykite temperatira.
mas
5 veiks- Prie$ kepimg mazdaug 10 min. pakaitinkite tuscia orkaite, kad atsirasty
mas drégmes.
6 veiks- |dékite maistq | orkaite.
mas Zr. skyriy ,Patarimai“. Neatidarykite orkaités dureliy gamindami.
7 veiks-  Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte
mas orkaite.
- paspauskite, noredami iSjungti orkaite. Indikatorius iSsijungia.
8 veiks-  Kai funkcija baigiasi, atsargiai atidarykite dureles. I1$siverzusi drégmé gali
mas sukelti nudegimus.
9 veiks-  Patikrinkite, ar orkaité atvésusi. Pasalinkite likusj vandenj i$ ertmés jdu-

mas

bos.




7.3 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo
funkcija

Naudojimo sritis

o Orkaite iSjungta.

ISjungimo pa-
détis

'6' Lempai jjungti.
Orkaites ap-
Svietimas

Kepti vienu metu dviejo-
se lentyny padétyse ir
maistui dZiovinti.
Nustatykite 20-40 °C
mazesne temperatra,
Cn) nei gaminant VirSutinis/
\lI”]  apatinis kaitinimas.
Karsto oro  Drégmei pridéti gami-
srautas / True hant maistg. Tinkamai
Fan Cooking Spalvai ir traskiai plute-
PLUS / ,Aqua 'ei gauti kepant. Kad
Clean® patiekalai tapty dar su-
Iltingesni juos pasildant.
Zr. skyriy ,Valymas ir
prieziura“, kur rasite
daugiau informacijos
apie ,Aqua Clean®.
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Kaitinimo
funkcija

Naudojimo sritis

AtSildyti maistg (darzo-
1 ves ir vaisius). AtSildy-
mo trukme priklauso

Atitirpinimas v A
nuo uzsaldyto maisto
produkto kiekio ir dy-
dzio.
= Ploniems maisto gaba-
leliams dideliais kiekiais
Spartus kepi- kepti grilyje ir duonos
mas ant gro- skrebuciams.
teliy
— Didesniems mésos ga-
¥ balams arba paukstie-
Turbo grilis nai su kaulais skrudinti

vienoje lentynos pade-
tyje. Tinka apkepams ir
skrudinti.

vvv Picai kepti. Intensyviai
i skrudinti ir traSkiam pa-
grindui paruosti.

Picos funkcija

— Kepti ir skrudinti maistg
—_— vienoje lentynos padeé-
virsutinis/ Y€
apatinis kaiti-
nimas

Si funkcija yra skirta
taupyti energijg maisto
gaminimo metu. Kai
naudosite Sig funkcija,
temperatura orkaitéje
gali skirtis nuo nustaty-
tos. Kaitinimo galia gali
bati mazesné. Daugiau
informacijos rasite sky-
riuje ,Kasdienis naudoji-
mas*, ,Pastabos apie:
Dregnas konvek. kepi-
mas.

Al

Drégnas kon-
vek. kepimas

Pyragams su traskiu
- pagrindu kepti ir maistui
konservuoti.

Apatinis kaiti-
nimas

7.4 Pastabos apie: f)régnas
konvek. kepimas

Si funkcija buvo naudojama siekiant
laikytis energijos vartojimo efektyvumo
klasés ir ekologinio projektavimo
reikalavimy pagal ES 65/2014 ir ES
66/2014 direktyvas. Patikros pagal EN
60350-1 standarta.

Orkaités durelés turéty bati uzdarytos
ruoSiant maistg, kad funkcija nebdty
pertraukta ir orkaité veikty didZiausiu
efektyvumu.

Maisto ruoSimo instrukcijas rasite
skyriuje ,Naudingi patarimai“, Drégnas
konvek. kepimas. Bendras energijos
taupymo rekomendacijas rasite skyriuje
,Energijos vartojimo efektyvumas®,
~Energijos taupymas"“.
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis
©) Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
Dienos laikas
=] Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Trukmé
ja) Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jta-
Laflmatic kos orkaités veikimui. Galite nustatyti bet kada Sig funk-

cija, net jei orkaite yra iSjungta.

8.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip pakeisti: Dienos laikas

D. mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas
arba kai nenustatytas laikmatis.

1veiks- 4 _ spauskite pakartotinai. @ - pradeda mirkseéti.

mas

2veiks- 4 — [ aspauskite, kad nustatytuméte laika.

LR Mazdaug po 5 sekundZiy indikatorius nustos mirkéiojes ir ekrane bus ro-
domas laikas.

O. spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ - pradeda mirkséti.

Kaip nustatyti: Trukmé

1 veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir orkaités temperatura.

mas
rzn\;ziks- D - spauskite pakartotinai. || - pradeda mirkseti.
;\;ziks- + , — — paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Ekrane rodomi: [=].

=1 mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaité is-
sijungia.

4 veiks- Noredami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5 veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétj.
mas
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Kaip nustatyti: Laikmatis

:n‘éziks' €D - spauskite pakartotinai. 2 - pradeda mirkseéti.
fn‘;ziks' + , —_ — paspauskite, kad nustatytumeéte laika.

Funkcija jsijungs automatiskai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirsta signalas.

3 veiks- Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

4 veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétj.
mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

;In\:;iks- €D - pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodzio funkcijos simbo-
lis.
rzn‘:;iks' Paspauskite ir palaikykite nuspaude —.

Laikrodzio funkcija iSsijungia po keliy sekundziy.

9. PRIEDU NAUDOJIMAS

: ' apsaugos nuo apvirtimo. Aukstas krastas
& lzsrP::JMO':Sék rius aplink lentynas neleidzia prikaistuviams
’ 9 yrius. nuslysti nuo lentynos.

9.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina
sauguma. Sie jlenkimai taip pat

Grotelés:

|stumkite groteles tarp lentynos atra-
mos kreipiamuyjy laikikliy ir sitikinkite,
kad kojelés yra nukreiptos zemyn.
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mos kreipiamuyjy laikikliy.

Gilus prikaistuvis: —
|stumkite skardg tarp lentynos atra- o %J\

!

Grotelés, Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos atra-
mos ir groteliy kreipiamujy laikikliy.

%

e

\Wg

\
9.2 |Straukiamy begeliy Prie$ uzdarydami orkaités dureles,
naudojimas _bvutlnal_lkl galo gtga_l | orkaite jstumkite
iStraukiamus bégelius.

Netepkite iStraukiamy begeliy jokiu
tepalu.

1-as IStraukite deSinjjj ir kairjjj iSt-  2-as veiks- Ant iStraukiamy bégeliy pa-
veiks- raukiamus bégelius. mas dekite groteles ir atsargiai
mas juos jstumkite | orkaite.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ausinimo ventiliatorius ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau,
kol orkaité atvésta.
Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius

isijungia automatiskai, kad orkaités
pavirSiai iSlikty vésus. Orkaite iSjungus,



10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba
sugedus jo sudedamosioms dalims, ji
gali pavojingai perkaisti. Norint to

11. PATARIMAI

@ Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaiteje yra penkios lentyny padetys.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo
orkaités dugno.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip
negu anksciau turéta orkaite. Toliau
lentelése pateikiamos standartinés
temperaturos, kepimo trukmés ir lentyny
padéciy nuostatos.

Jei nerandate nuostaty konkreciam
receptui, vadovaukités panasiais
receptais.

Nestatykite gilaus kepimo indo
zemiausios lentynos padétyje.

i orkaité turi specialig sistema,
uztikrinancig oro apykaitg ir nuolatine
gary apytaka. Dél tokios sistemos
maistas ruoSiamas gary prisotintoje
aplinkoje, patiekalas blna minkstas
viduje ir apskrudes i$ iSores. Todél
sumazéja gaminimo trukme ir energijos
sgnaudos.

Pyragy kepimas
Neatidarinékite orkaités dureliy, kol
nepraéjo 3/4 kepimui skirto laiko.

11.2 True Fan Cooking PLUS

Naudokite antrg lentynos padét;.
Naudokite kepimo skarda.
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iSvengti, orkaitéje jrengtas apsauginis
termostatas, kuris nutraukia elektros
tiekima. Sumazéjus temperatirai, orkaite
vél jsijungia automatiskai.

Jeigu kepate dviejose kepimo skardose
vienu metu, tarp jy palikite vieng laisvg
lygi.

Mésos ir Zuvies gaminimas

Labai riebiam maistui naudokite gily
kepimo inda, kad orkaitéje nelikty
neiSvalomy demiy.

Prie$§ pjaustydami mésg gabaliukais,
palaukite mazdaug 15 minuciy, kad
neistekety sultys.

Kad kepimo metu orkaitéje nesusidaryty
per daug dumuy, | gily kepimo indg jpilkite
Siek tiek vandens. Kad dumai
nesikondensuotuy, jpilkite vandens, kai tik
jis iSdziusta.

Gaminimo trukmé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo maisto
tipo, konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite
rezultatus. Raskite tinkamiausias
nuostatas (kaitinimo nuostata, gaminimo
trukmé ir pan.) jasy prikaistuviams,
receptams ir kiekiams, kai gaminate Siuo
prietaisu.

@ PYRAGAI / TESLAINIAI / DUONA

5 O

(ml) (°C) (min.)
Sausainiai / SklindZiai / Rageliai 100 150-180 10-20
ItaliSka duona ,Focaccia“ 100 200-210 10-20
Pica 100 230 10-20
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% PYRAGAI / TESLAINIAI / DUONA

-

i3 O

(ml) (°C) (min.)
Duonos bandelés 100 200 20-25
Duona 100 180 3540
Slyvy pyragas / Obuoliy pyragas / Bandelés su 100-150 160-180 30-60

cinamonu, keptos pyrago formoje

Naudokite 150 ml vandens, jeigu nenurodyta kitaip.

444 UZSALDYTI PUSGAMINIAI

O

(°C) (min.)

Pica 200-210 10-20
Rageliai 170-180 15-25
Lazanija, naudokite 200 ml 180-200 35-50
Naudokite 100 ml vandens.
Nustatykite 110 °C temperatira.
MAISTO ATGAMINIMAS @

(min.)
Duonos bandelés 10-20
Duona 15-25
ItaliSka duona ,Focaccia“ 15-25
mésa 15-25
Makaronai 15-25
Pica 15-25
Ryziai 15-25
Darzovés 15-25

Naudokite 200 ml vandens.
Naudokite stiklinj kepimo inda.

@ KEPSNIY KEPIMAS

D

(°C) (min.)
Rostbifas 200 50-60
Visciukas 210 60-80
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@ KEPSNIY KEPIMAS @

(°C) (min.)
Kepta kiauliena 180 65-80

11.3 Pyragy ir kepsniy kepimas

VirSutinis/apatinis KarSto oro srautas e
py. kaitinimas
RAGAI ](_ ](_ (min.)

(°C) (°C)
Plaktos teSlos 170 2 160 3(2ir4) 45-60 Pyrago for-
receptai ma
Trapi tesla 170 2 160 3(2ir4) 20-30 Pyrago for-
ma
Varskes pyra- 170 1 165 2 60-80 Pyrago for-
gas ma, & 26
cm
Strudelis 175 3 150 2 60-80 Kepimo
skarda
Pyragai su 170 2 165 2 30-40 Pyrago for-
uogiene ma, & 26
cm
Kaledinis py- 160 2 150 2 90-120  Pyrago for-
ragas, jkaitin- ma, @ 20
kite tuscig or- cm
kaite
Slyvy pyra- 175 1 160 2 50-60 Duonos
gas, jkaitinkite skarda
tuscig orkaite
Keksiukai 170 3 140-150 3 20-30 Kepimo
skarda
Keksiukai, du — - 140-150 2ir4 25-35 Kepimo
lygiai skarda
Keksiukai, - - 140-150 1,3ir5 30-45 Kepimo
trys lygiai skarda
Sausainiai 140 3 140-150 3 30-35 Kepimo
skarda
Sausainiai, du — - 140-150 2ir4 35-40 Kepimo

lygiai skarda
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VirSutinis/apatinis Karsto oro srautas . .
kaitinimas o? o
PY-
RAGAI ] « ] « (min.)
(°C) (°C)
Sausainiai, - - 140-150 1,3ir5 35-45 Kepimo
trys lygiai skarda
Merengos 120 3 120 8 80-100 Kepimo
skarda
Merengos, du - - 120 2ir4 80-100 Kepimo
lygiai, jkaitin- skarda
kite tuscig or-
kaite
Bandelés, 190 3 190 3 12-20 Kepimo
jkaitinkite tus- skarda
Cig orkaite
Eklerai 190 3 170 8 25-35 Kepimo
skarda
Eklerai, du ly- - - 170 2ir4 35-45 Kepimo
giai skarda
Pyragaiciai 180 2 170 2 45-70 Pyrago for-
formelese ma, ¥ 20
cm
Riebus vaisi- 160 1 150 2 110-120 Pyrago for-
nis pyragas ma, & 24
cm

|kaitinkite tuscig orkaite.

yDUONA

Virsutinis/apatinis

Karsto oro srautas @

®

kaitinimas
IR PICA ](_ ](_ (min.)

(°C) (°C)
Balta duona, 1- 190 190 1 60-70 -
2 vnt., po 0,5 kg
Ruginé duona, 190 180 1 3045 Duonos
i$ anksto jkaitinti skarda
nereikia
Duonos bande- 190 180 2(2ir4) 25-40 Kepimo
lés, 6-8 bande- skarda

les
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VirsSutinis/apatinis
DUONA kaitinimas

Karsto oro srautas @

IR PICA ](___

](___ (min.)

®

(°C) (°C)

Pica 230-250 1 230-250 1 10-20 Emaliu
padengta
skarda

Sklindziai 200 8 190 3 10-20 Kepimo
skarda

|kaitinkite tuscCig orkaite.

Naudokite pyrago forma.
Virsutinis/apatinis Karsto oro srautas
APKEPAI kaitinimas
I Je ™
(°C) (°C)

Makarony apkepas, i$ 200 2 180 2 40-50

anksto jkaitinti nereikia

Darzoviy apkepas, i$ 200 2 175 2 45-60

anksto jkaitinti nereikia

Apkepai su jdarais 180 1 180 1 50-60

Lazanija 180-190 2 180-190 2 25-40

|daryti makaronai vamz- 180-190 2 180-190 2 25-40

dudiai

Naudokite antrg lentynos padét;.
Naudokite groteles.

@ MESA

VirSutinis/apati- Karsto oro
nis kaitinimas srautas

(min.)
(°C) (°C)
Jautiena 200 190 50-70
Kiauliena 180 180 90-120
Versiena 190 175 90-120
Angliskas jautienos kepsnys, su 210 200 50-60

krauju
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VirSutinis/apati- Karsto oro
@ MESA nis kaitinimas srautas @
(min.)
(°C) (°C)
AngliSkas rostbifas, vidutiniskai is- 210 200 60-70
keptas
Angliskas jautienos kepsnys, gerai 210 200 70-75
iSkeptas
@ VirSutinis/apatinis Karsto oro srautas @
MESA kaitinimas
]s_ ](-__ (min.)
(°C) (°C)
Kiaulienos menté, suoda 180 2 170 2 120-150
Kiaulienos kulniné, 2 vnt. 180 2 160 2 100-120
Eriuko koja 190 2 175 2 110-130
Vis€iukas 220 2 200 2 70-85
Kalakutas 180 2 160 2 210-240
Antis 175 2 220 2 120-150
Zasis 175 2 160 1 150-200
TriuSiena pjaustyta gaba- 190 2 175 2 60-80
lais
TriuSiena pjaustyta gaba- 190 2 175 2 150-200
lais
Visas fazanas 190 2 175 2 90-120

Naudokite antrg lentynos padét;.

Virsutinis/apatinis

Karsto oro srau-
@(l FUVIS kaitinimas tas @
o
(°C) (°C)
Upétakis / Juros karSis, 3-4 zu- 190 175 40-55
vys
Tunas / Lasisa, 4-6 filé 190 175 35-60




11.4 Grilis

|kaitinkite tuscCig orkaite.

Naudokite ketvirtg lentynos padét;.

Grilis nustacius didziausig temperatira.
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@ GRILIS

D

O

(kg) (min.) (min.)
Pirma pusé Antra pusé
Filé kepsniai, 4 vnt. 0,8 12-15 12-14
Jautienos didkepsnis, 4 vnt. 0,6 10-12 6-8
Desrelés, 8 - 12-15 10-12
Kiaulienos mustiniai, 4 vnt. 0,6 12-16 12-14
Visciukas, perpjautas pusiau, 2 1 30-35 25-30
Kebabai, 4 - 10-15 10-12
Vistienos krtinéle, 4 vnt. 0,4 12-15 12-14
Suvoztiniai, 6 0,6 20-30 -
Zuvies file, 4 vnt. 0,4 12-14 10-12
Skrebutis su garnyru, 4-6 - 5-7 -
Skrebutis, 4-6 - 2-4 2-3
11.5 Turbo grilis
Ikaitinkite tuscig orkaite. - @
Naudokite pirmg arba antrg lentynos L=
oadet] pirma alenty NA (°C) (min.)
Norédami apskaiciuoti kepimo trukme, Mente / Sprandi- 160-180 90-120
padauginkite toliau lenteléje nurodytg ne / Rukytas
laikg i$ file storio centimetry. kumpis, 1-1,5 kg
Kapotiniai / Son-  170-180 60-90
@ @ kauliukai, 1-1,5
JAUTIENA kg
(°C) (min.) Maltos mésos ~ 160-170 50-60
Rostbifas arba fi- 190-200 5-6 kepsnys, 0,75-1
lé, puskepis kg
Rostbifas arba fi- 180-190 6-8 Kiaulés koja, ap-  150-170  90-120
lé, vidutinigkai i$- virta, 0,75-1kg
keptas
Rostbifas arba fi- 170-180 8-10

lé, iSkeptas
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@ VERSIENA (D @ PAUKS- @
(°C) (min.) TIENA c) (min.)
Kepta verSiena, 160-180 90-120 Visciukas, per- 190-210 35-50
1 kg pjautas pusiau,
0,4-0,5 ki
Versiuko koja,  160-180 120-150  _P° 9
1,5-2 kg Visciukas, vista, 190-210 50-70
1-1,5 kg

@ @ Antis, 1,5-2 kg 180-200 80-100

ERIENA - Zasis, 3,5-5kg  160-180 120-180

(°C) (min.)
— - - Kalakutas, 2,5- 160-180 120-150
Eriuko Slaunele / 150-170 100-120 3,5kg
Kepta aviena, 1- ’
1,5 kg Kalakutas, 4-6 140-160 150-240
- k
Erienos nugari-  160-180 40-60 2
né, 1-1,5 kg
= " Zuvis @
. TROSKINTA g in.

S PAUKS- @ ( 0s ) (O (min.)
TIENA (°c) (min.) Zuvis, 1-1,5kg  210-220 40-60
Paukstiena, su- 200-220 30-50

pjaustyta porcijo-
mis, po 0,2-0,25
kg

11.6 Atitirpinimas

%

8

O

®

(kg) AtsSildymo lai- Likusi atSildymo
kas (min.) trukmé (min.)

Visc€iukas 1 100-140 20-30 Vis¢€iukg padékite
ant dideléje Ieksteje
apverstos mazos
leksStutes. Patiekalo
gaminimo laikui jpu-
séjus, apverskite.

meésa 1 100-140 20-30 Patiekalo gaminimo
laikui jpusejus, ap-

0,5 90-120 verskite.

Grietinele 2x0,2 80-100 10-15 Grietine galima ge-
rai iSplakti ir ne vi-
siskai atitirpdyta.

Upétakis 0,15 25-35 10-15 -
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X @ © O ©®

(kg) Atsildymo lai- Likusi atSildymo
kas (min.) trukmé (min.)
Braskes 0,3 3040 10-20 -
Sviestas 0,25 30-40 10-15 -
Didelis puos- 1,4 60 60 -

nus tortas

11.7 DzZiovinimas — KarSto oro

&, O
DARZO-

ISklokite skardas pergamentiniu arba . S
kepimo popieriumi. VES (°C) (val.)

Tam, kad rezultatai biity kuo geresni, DarZoves sriubai ~ 60-70 5-6

pragjus pusei dziovinimo laiko, orkaite

iSjunkite, atidarykite jos dureles ir palikite Cliie e e
per naktj, kad maisto produktai visiSkai Prieskoniniai au- 40-50 2-3
isdziaty. galai
1 skardai dokite trecia lent
sardai haudokile frecig lentynos Nustatykite 60-70 °C temperattira.
padet;.
2 skardoms naudokite pirma ir ketvirtg
lentynos padétis. ?ﬁ @
VAISIAI

(val.)
@ DARZO- @ Slyvos 8-10
pES (C) SEL) Abrikosai 8-10
e ERL Pjaustyti obuoliai 6-8
Paprikos 60-70 5-6 Kriaudes 6-9

11.8 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei
Sviesiy spalvy ir atspindintys indai.

q[
Keraminiai

.~

Picos kepimo indas Kepimo indas indeliai Apkepo skarda
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti kaitlente Tamsi, neatspindinti
8 cm skers-
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens. 5 cm 28 cm skersmens

aukscio
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11.9 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte
geriausius rezultatus.

¥ = 5§ 1 O

(°C) (min.)
Saldzios bande- kepamoji skarda ar su- 175 3 40-50
les, 12 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar su- 180 2 35-45
renkamoji skarda
Pica, Saldyta, groteles 180 2 45-55
0,35 kg
Sveicariskas vy- kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
niotinis renkamoji skarda
Sokoladinis py- kepamoji skarda ar su- 170 2 45-50
ragas renkamoji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 190 3 45-55
groteliy
Biskvitinis pa- apkepo skarda ant 180 2 35-45
grindas groteliy
Viktorijos pyra-  kepimo indas ant gro- 170 2 35-50
gaiciai teliy
Troskinta Zzuvis, kepamoiji skarda ar su- 180 2 35-45
0,3 kg renkamoji skarda
Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar su- 180 8 25-35
renkamoji skarda
Zuvies filg, 0,3 picos kepimo indas ant 170 3 30-40
kg groteliy
Virta mésa, 0,25 kepamoji skarda ar su- 180 3 35-45
kg renkamoji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar su- 180 3 40-50
renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoji skarda ar su- 150 2 30-45
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoji skarda ar su- 180 2 45-55
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40

vnt. renkamoji skarda




LIETUVIY

57

¥ = i I O

(°C) (min.)
Astrus teSlainiai, kepamoji skarda ar su- 170 2 35-45
16 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sau-  kepamoji skarda ar su- 150 2 40-50
sainiai, 20 vnt.  renkamoiji skarda
Tarteletés, 8 kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
vnt. renkamoji skarda
Darzovés, vir- kepamoji skarda ar su- 180 2 35-45
tos, 0,4 kg renkamoji skarda
VegetariSkas picos kepimo indas ant 180 3 35-45
omletas groteliy
Vidurzemio ju-  kepamoji skarda ar su- 180 4 35-45
ros darzoveés, renkamoji skarda
0,7 kg

11.10 Informacija patikros
jstaigoms

Patikros pagal IEC 60350-1 standarta.

¥ B = EEO ®

(°C) (min.)
Mazi py- VirSutinis/ Kepimo 3 170 20-30 -
ragaiiai, apatinis kai- skarda
20 viene- tinimas
ty skar-
doje
Mazi py- KarStooro Kepimo 3 150- 20-35 -
ragai€iai, srautas skarda 160
20 viene-
ty skar-
doje
Mazi py- KarStooro Kepimo 2ir4 150- 20-35 -
ragai€iai, srautas skarda 160
20 viene-
ty skar-

doje
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o=

X EH = E80 @
\ (. ey
(°C) (min.)
Obuoliy  VirSutinis/  Groteles 2 180 70-90 -
pyragas, apatinis kai-
2 skar- tinimas
dos @20
cm
Obuoliy Karstooro Groteles 2 160 70-90 -
pyragas, srautas
2 skar-
dos @20
cm
Biskviti-  VirSutinis/  Grotelés 2 170 40-50 |kaitinkite orkaite
nis pyra- apatinis kai- 10 minuciy.
gas, 926 tinimas
cm pyra-
go forma
Biskviti- KarStooro Grotelés 2 160 40-50 |kaitinkite orkaite
nis pyra- srautas 10 minuciy.
gas, 926
cm pyra-
go forma
Biskviti- KarStooro Grotelées 2ir4 160 40-60 |kaitinkite orkaite
nis pyra- srautas 10 minuciy.
gas, 926
cm pyra-
go forma
Trapios KarStooro Kepimo 3 140- 20-40 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios KarStooro Kepimo 2ir4 140- 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios  VirSutinis/  Kepimo 3 140- 2545 -
teSlos apatinis kai- skarda 150
kepiniai  tinimas
Skrebu-  Grilis Groteles 4 daug. 2-3 minutés [kaitinkite orkaite
tis, 4-6 pirma puse; 3 minutes.
vienetai 2-3 minutés

antra pusé
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¥ B

= E£EHO ®

(°C) (min.)
Mésainis Grilis Grotelés 4 daug. 20-30 Dékite groteles
su jautie- ir suren- ant orkaites ket-
na, 6 kamoji virtojo lygio, o
vnt., 0,6 skarda surenkamajg
kg skardg — ant tre-
c¢iojo lygio. Ap-
verskite maisto
produktg praéjus

pusei numatyto
gaminimo laiko.
|kaitinkite orkaite
3 minutes.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS
A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

)

Valymo prie-
moneés

Orkaites priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu
plovikliu. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

==

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti li-
kuciai gali sukelti gaisra.

L]

Drégmé gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo
ploksciy. Kondensavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 mi-

Kasdienis nuciy pakaitinkite orkaite. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20
naudojimas minuciy. Po kiekvieno naudojimo i$Sluostykite ertme minksta Sluoste.
& Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati.
/_‘D Valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy
Z2 /4 indaplovéje plauti negalima .
Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valik-
Priedai lio ar astriy daikty.

12.2 Kaip valyti: Ertmés jduba

Po gaminimo garais iSvalykite ertmés
jduba, kad pasalintumeéte kalkiy likucius.
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1 veiksmas 2 veiksmas

3 veiksmas

|pilkite: 250 ml balto acto | Palaukite 30 minuciy, kol
ertmeés jdubg. Naudokite actas istirpdys likusias kal-

ne stipresnj nei 6 % actg kiy nuosédas aplinkos

be priedy. temperaturoje.

ISvalykite jdubg Siltu van-
deniu sudrékinta minksta
Sluoste.

Naudojant Sig funkcijg: True Fan Cooking PLUS valykite orkaite kas 5-10 maisto ga-

minimo cikly.

12.3 Kaip pasalinti: Lentyny
atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite
orkaite.

12.4 Kaip naudoti: ,Aqua
Clean”
Valymo procese naudojama drégme, kad

i$ orkaités buty galima lengviau pasalinti
riebalus ir maisto likucius.

1 veiks- |pilkite vandens j ertmés jdu-
mas ba. 200 ml.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

2 veiks- N tatykite funkeija: (@1 6,

mas )
Paspauskite: .

3 veiks-  Nustatykite 90 °C tempera-

mas tara.

4 veiks- Palikite orkaite veikti 30 min.

mas

5 veiks- ISjunkite orkaite.

mas

6 veiks- Palaukite, kol orkaité atvés.

mas ISSluostykite ertme minksta

Sluoste.

Orkaités durelése yra dvi stiklo plokstés. Galite iSimti orkaités dureles ir viding stiklo
plokste, kad jg nuvalytuméte. PrieS nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg

instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir jdéjimas”.
DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1 veiks- ki galo atidarykite dureles ir ras-
mas kite lankstg desSinéje dureliy pu-

séje.

2 veiks-  Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pa-

mas sukite desines puseés lanksto
svirtele.
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3 veiks- Raskite dureliy kairéje puséje

mas esantj lankstg.

4 veiks- Pakelkite ir iki galo pasukite svir-

mas tele, esancig ant kairiojo lanksto.

5 veiks- Pusiau uzdarykite orkaités dure-

mas les iki pirmos atidarymo padé-
ties. Tada pakelkite, patraukite |
priekj ir iSimkite dureles is jy liz-
do.

6 veiks- Padékite dureles ant minkStu au-

mas diniu uztiesto stabilaus pavir-
Siaus.

7 veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) uz

mas abiejy pusiy dureliy virSutiniy
kampuy, paspauskite j vidy ir at-
leiskite fiksavimo tarpiklj.

8 veiks-  Patraukite dureliy apdailg pirmyn

mas ir nuimkite ja.

9 veiks- Laikykite dureliy stiklo plokste uz

mas jos virsutinio krasto ir atsargiai
iStraukite. |sitikinkite, kad stiklas
buty visiskai iStrauktas i§ atramuy.

10 veiks- Nuvalykite stiklo plokstes vande-

mas niu ir muilu. Atsargiai nusausinki-
te stiklo plokstes. Neplaukite stik-
lo ploksc€iy indaplovéje.

11 veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokste

mas

ir orkaités dureles.
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Silkografinés spaudos sritis privalo bt A
nukreipta | viding dureliy puse. Ziurékite, 'T,——\
kad jdéjus stiklo plokstés rémo pavirSius ﬂ
padengtose vietose nebuty Siurkstus 0

liesti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifik-
suoja.

Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidine
stiklo plokste | savo vieta.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skudureliu, kad ant lemputés neprisvilty
C ISPEJIMAS! riebaly likuciai.
Pavojus gauti elektros
smugj.

Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, Atjunkite orkaite nuo maiti- Ertmés apacioje patieskite
kol orkaité atvés. nimo tinklo. skudurélj.

Galiné lemputé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

veiks-

mas

2-as Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karSciui atsparia lempute.

veiks-

mas

4-as Uzdekite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

LSPEJIMAS! —— —
Zr. saugos skyrius. Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaité nekaista. = Perdegé saugiklis.

13.1 Kg daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nejtrauktais atvejais
kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.



LIETUVIY 63

Triktis

Patikrinkite, ar...

Triktis Patikrinkite, ar...

Pazeistas dury tar-
piklis.

Nenaudokite orkai-
tés. Kreipkités j
igaliotajj techninés
priezitros centra.

Ekrane rodoma
,12.00“.

Nutruko elektros
tiekimas. Nustaty-
kite paros laika.

IS ertmés jdubos
teka vanduo.

Ertmés jduboje per
daug vandens.

Netenkinantis
maisto gaminimo
funkcijos veikimas:
True Fan Cooking
PLUS .

Pripildéte jdubg
vandeniu.

Lemputé nesvie- Perdegé lemputé.

cia.

13.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros
centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti
techninés prieziuros centrui, nurodyti
techniniy duomeny lenteléje. Duomeny
lentele rasite orkaitéje, ant priekinio
rémo. Nenuimkite duomeny lentelés nuo
orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti Cia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio Zymuo EOD3H70X 949499337
Energijos efektyvumo indeksas 95.3

Energijos vartojimo efektyvumo klase A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-
kiant jprastu rezimu

0.93 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-

kiant ventiliatoriaus rezimu

0.81 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius 1
Karscio Saltinis Elektra
Taris 721

Orkaités rusis

Integruojama orkaite

Mase

29.9 kg
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* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B

priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaites,
garinés orkaites ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios
jums padeda taupyti energijg
kasdien ruoSiant maista.

Patikrinkite, ar orkaités durelés yra
uzdarytos, kai orkaité veikia.
Neatidarykite orkaités dureliy per daznai
ruoSdami maistg. Dureliy tarpiklis visada
turi bati Svarus ir patikrinkite, ar jis gerai
pritvirtintas savo vietoje.

Naudokite metalinius indus, kad
galétumeéte taupiau naudoti energijg.

Jeigu galima, i$ anksto nejkaitinkite
orkaités, prieS gamindami.

Kai vienu metu ruoSiate kelis patiekalus,
darykite kuo trumpesnes pertraukéles
tarp kepimuy.

Maisto gaminimas naudojant
ventiliatoriy

Kai galima, naudokite maisto gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumeéte energija.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymetas Siuo zenklu C/:) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkg bei Zmoniy sveikata ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

Likes karstis

Jei maisto gaminimo trukme ilgesné nei
30 minuciy, sumazinkite orkaités
temperaturg iki minimumo, likus 3-10
minuciy iki kepimo pabaigos. Dél
orkaitéje likusio karscio patiekalas ir
toliau keps.

Naudokite likusj karstj kitiems
patiekalams pasildyti.

Silto pagaminto patiekalo i$laikymas
Pasirinkite zemiausios galimos
temperaturos nuostatg, kad
panaudotuméte likusj karstj ir
iSlaikytuméte patiekalg Silta.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija yra skirta taupyti energijg maisto
gaminimo metu.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinemis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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