Elektriskā maizes cepšanas krāsns
Lietošanas instrukcija
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Pirms šīs ierīces lietošanas pirmoreiz, lūdzu, uzmanīgi izlasiet šo lietošanas instrukciju, pat ja jums ir zināms kā lietot šāda veida elektroierīci. Izmantojiet ierīci tikai atbilstoši šīs instrukcijas norādījumiem. Lietošanas instrukciju nepieciešams saglabāt.
Ieteicams vismaz garantijas termiņa laikā saglabāt oriģinālo kartona kasti, iepakošanas materiālus, kases čeku un garantijas talonu. Ja ierīci nepieciešams transportēt (piemēram, pārvācoties jaunajā dzīvesvietā vai lai nogādātu servisa centrā), iepakojiet to oriģinālā kastē, tādējādi pasargājot to pārvadāšanas laikā. 

Elektriskā maizes cepšanas krāsns

SENCOR SBR 300WH

SATURA RADĪTĀJS
DROŠIBAS NOTEIKUMI
Maizes krāsns apraksts
VADĪBAS PANEĻA APRAKSTS
PROGRAMMU APRAKSTS
MAIZES KRĀSNS LIETOŠANA
TĪRĪŠANA UN KOPŠANA
CEPŠANAS CIKLU LAIKS
NORĀDĪJUMI BOJĀJUMU NOVĒRŠANAI
TEHNISKIE RĀDĪTĀJI
INFORMĀCIJA LIETOTĀJIEM ELEKTRISKO UN ELEKTRONISKO IERĪČU UTILIZĀCIJAI

NORĀDĪJUMI UN INFORMĀCIJA PAR IZMANTOTO IEPAKOJUMU 
DROŠIBAS NOTEIKUMI
1. Pirms ierīces pirmās izmantošanas uzmanīgi iepazīstaties ar šo instrukciju, tajā skaitā ar zīmējumiem. Saglabājiet instrukciju.

2. Uzmanību: pieslēdzot elektriskajam tīklam, ierīci ir jāiezemē!

Ierīces barojošais vadu aprīkots ar zemējuma kontaktu. Saskaņā ar ES normām elektrodakšu drīkst ieslēgt tikai elektroligzdā ar zemējuma kontaktu.

Pārliecinieties par to, ka elektrotīkla spriegums un strāvas frekvence atbilst spriegumam un frekvencei, kas uzrādīti uz ražotāja plāksnītes. Elektrodrošības nodrošināšanai ierīci jāpieslēdz tīklam caur divpolu kontaktligzdu ar drošu zemējumu. Ja jūsu mājās nav tāda elektroligzda, to nākas ierīkot. Zemējumam izmanto vara vadu šķēlumā vismaz 1,5 mm² vai alumīnija vadu šķēlumā vismaz 2,5 mm². Nav ieteicams izmantot daudzligzdu kontaktus vai pagarinātājus. Ja pagarinātājs tomēr nepieciešams, uzmantojiet tikai vienu pagarinātāju, kas atbilst elektrodrošības prasībām. 
3. Aizliegts lietot ierīci, kuras barojošais vads vai kontaktdakša ir bojāti jebkādā veidā. Jebkādu darbības traucējumu gadījumā nekad necenšaties labot ierīci patstāvīgi, bet nogādājiet to autorizētā specializētā elektrodarbnīcā, lai speciālisti pārbauda tās drošību un pareizu darbību.

4. Lūdzam iegaumēt, ka maizes cepšanas procesā no ierīces izplūst tvaiks un tās virsma sakarst. 

5. Aizliegts iegremdēt ierīci ūdenī.

6. Kad ierīci neizmantojiet un tā paliek bez uzraudzības, pirms tīrīšanas vai pārvietošanas obligāti izvelciet kontaktdakšu no elektrotīkla kontaktligzdas. 

7. Neļaujiet tīkla vadam nokārties pār galda malu vai saskarties ar karstām virsmām (piemēram, ar virtuves plīti), tapat kā neliekat ierīci uz karstām virsmām. 

8. Šī ierīce nav paredzēta tam, lai to lieto personas ar ierobežotām fiziskām, taustes vai intelektuālām spējām vai personas bez pietiekošas pieredzes vai prasmēm (arī bērni), kamēr par to drošību atbildīgā persona neiemāca viņus rīkoties ar šo ierīci. 

9. Neļaujiet bērniem spēlēties ar ierīci.

10. Krāsns darbības laikā nepieskaraties tās kustīgām vai rotējošām daļām. 
11. Aizliegts ieslēgt ierīci, ja cepamā forma ar ingredientiem nav ievietota pareizi. 

12.  Izvairoties no cepamās formas deformācijas, nekad necenšaties izņemt to laukā, sitot tās augšdaļai vai sāniem. 
13. Maizes krāsnī aizliegts ievietot metāla foliju vai citus materiālus. Šīs prasības neievērošanas gadījumā var notikt ugunsgrēks vai īssavienojums. 
14. Ugunsdrošības ziņā maizes krāsni drīkst izvietot uz galda vai līdzīgām virsmām, ievērojot drošu attālumu (vismaz 50 cm) starp degošām vielām un krāsns raidāmo galveno starojumu, bet no citiem priekšmetiem – vismaz 10 cm. 

15.  Aizliegt nosegt maizes krāsni ar virtuves dvielīšiem vai citiem materiāliem – jānodrošina siltuma un tvaika brīvu novadīšanu. Pretējā gadījumā var uzliesmošanās. 

16.  Ierīci drīkst izmantot tikai tiem mērķiem, kam ir paredzēta. Ierīces paredzēta izmantošanai tikai mājsaimniecībā. 
17. Neizmantojiet ierīci telpu apsildei. Neizmantojiet to ārpus telpām. 

18. Augstāk minēto drošības noteikumu neievērošanas gadījumā ražotājs nav atbildīgs par sekām, kas rodas ierīces nepareizas ekspluatācijas rezultātā (piemēram, produktu bojāšanās, traumas, apdegumi), tāpat arī negarantē tās normālu darbību. 

MAIZES KRĀSNS APRAKSTS
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Kad uz displeja izgaismo 0:00, nospiediet START/STOP pogu, lai ieslēdzas programmas iestatīšanas režīms. Pēc tam var izvēlēties vajadzīgo programmu. 

Pirms pirmās izmantošanas

Pirms maizes krāsns pirmās izmantošanas, lūdzu, veltiet dažas minūtes, lai izlasītu šo lietošanas instrukciju. Izlasot to, liekat instrukciju ērtā vietā, lai vajadzības gadījumā tā vienmēr būtu pie rokas. Īpašu uzmanību pievērsiet drošības noteikumiem. 
1. Uzmanīgi izpakojiet maizes krāsni un noņemiet nost visus iepakošanas materiālus. 
2. Noslauciet putekļus, kas varēja sakrāties krāsns iepakošanas laikā. 
3. Ar tīru mitru drāniņu tīriet cepamo formu, mīklas iemīcīšanas lāpstiņu un krāsns ārējo virsmu. Cepamas formas virsma ir nelipīga. Neizmantojiet krāsns tīrīšanai abrazīvus sūkļus vai līdzīgus priekšmetus.
4. Pirms pirmās lietošanas maizes cepamā formā ir jāieziež ar augu eļļu, sviestu vai margarīnu, pēc ne ilgāk par 3-5 minūtēm darbiniet krāsni tukšu, izvēloties programmu Bake (Cepšana). 

5. Ļaujiet maizes krāsnij atdzist un vēlreiz tīriet to. 

6. Uzmauciet mīklas iemīcīšanas lāpstiņu uz ass, kas atrodas cepamā formā. 
PROGRAMMU APRAKSTS
1. Basic (Parastā maize)                        
Šī programma paredzēta baltmaizes cepšanai un tādām receptēm, kurās izmanto baltmaizes mīklu. No visām iespējamām programmām šī ir visīsākā. 
2. French (Franču maize)  
Šī programma pieprasa ilgāku laiku mīklas iemīcīšanai un uzraudzēšanai, lai franču tipa maizes struktūra būtu vieglāka, bet garoziņa kraukšķīgāka.   

[image: image18.emf]   Brīdinājums: 

            Franču maize ātri sakalst, līdz ar to tā jāēd tai pašā dienā, kad ir izcepta. 
3. Wholewheat (Pilngraudu maize)   
Programma paredzēta maizes cepšanai, kuras mīklā ir daudz pilngraudu sastāvdaļu. Programma izpildās ilgāk, lai graudi iesūc ūdeni un uzbriest. Mīklas iemīcīšanas lāpstiņas 15 minūtes paliek mierā, nerotējot. 
[image: image19.emf]  Brīdinājums: 

 Nav ieteicams izmantot atliktā starta taimeru, jo tādā gadījumā cepšanas rezultāts varbūt ne visai labs. 

4. Sweet (Saldā maize) (3 stundas 22 minūtes vai 3 stundas 27 minūtes)   
Programma paredzēta saldās maizes cepšanai ar dažādām piedevām – augļiem, riekstiem, šokolādes čipsiem, apelsīna miziņām un tml. 

5. ULTRA FAST (ļoti ātri cepta maize no mīklas bez rauga)

Programma paredzēta saldās mīklas cepšanai, kurā uzraudzēšanai izmanto cepampulveri vai pārtikas sodu, kas uzraudzē mīklu ātrāk par raugu. Šāda mīkla ir diezgan lipīga, tāpēc pirms šīs programmas izmantošanas cepamo formu un iemīcīšanas āķīti ir jāieziež ar augu eļļu vai sviestu, turklāt mīkla ir jāuzrauga caur skatlodziņu. Ja mīklas ceļas pāri cepamās formas malām, krāsns jāaptur, jāuzgaida 5 minūtes un tad ar koka vai plastmasas lāpstiņu lieko mīklu noņem nost no cepamās formas malām. Ja šīs procedūras laikā sāk rotēt iemīcīšanas āķītis, nekavējoties izvelciet lāpstiņu no mīklas un aizveriet krāsns vāku. 
6. GLUTEN FREE (Maize bez lipekļa)  
Šādai maizei izmanto miltus bez lipekļa, piemēram, saldo kartupeļu (batātu), kartupeļu un tml. miltus. Šāda maize ir ļoti veselīga un tās pagatavošanai neizmanto izplatītos graudaugus. 
7. Cake (Pīrāgs) 
Mīklas pīrāga pagatavošanai iemīcīšanai un uzraudzēšanai izmantojiet olas, sviestu, cepampulveri, pienu un raugu. 

8. Dough (Mīkla) 
Šī programma paredzēta mīklas iemīcīšanai un maisīšanas, taupot jūsu laiku. Programmā nav paredzēts cepšanas posms. Izņemiet mīklu no ierīces un pirms izrullēšanas/veidošanas ļaujiet tai 10 minūtes nostāvēties. 
9. PIZZA DOUGH (Mīkla picai)
10. Jam (Marmelāde) 
Programma 15 minūšu laikā sajauc visus ingredientus un pēc tam 50 minūtes tie vārās. Pagatavošanas laikā marmelādes apjoms palielinās, tāpēc formā ir jāparedz brīva vieta. Ja vārīšanas laikā marmelāde pārplūst pāri formas malām, vēlāk to būs grūti attīrīt. Ja tomēr tas notiek, nospiediet pogu START / STOP un turiet nospiestu, kamēr atskan skaņas signāls. Atslēdziet krāsni no elektrības, ļaujiet tai pietiekoši atdzist un tīriet uzreiz, kamēr marmelāde nav piekaltusi formai.     
[image: image20.emf]  Brīdinājums: 

Ar karstu marmelādi rīkojieties ļoti piesardzīgi, jo atdziest ļoti lēni un līp. 

11. Bake (Cepšana) 
Programma Bake (Cepšana) ļauj izmantot šo ierīci kā cepeškrāsni. Programmā paredzēts tikai cepšanas posms 1 stundas laikā un produkta temperatūras uzturēšana nākamās 1 stundas laikā. Šī programma domāta veikalā pirktās gatavās mīklas cepšanai vai tādas mīklas, kas veidojama no gatavā sausā maisījuma. Neņemiet vairāk par 500 g sausā maisījuma un neliekat to cepamā formā, kamēr tā nav sagatavota cepšanai. Pārbaudiet mīklu, jo dažus ingredientus nav jācep veselu stundu – krāsni ir jāaptur un jau gatavus produktus jāizņem ārā agrāk par pārējiem.      

MAIZES KRĀSNS LIETOŠANA
1. Izņemiet laukā cepamo formu
Atveriet vāku un, paceļot rokturi, izvelciet cepamo formu, velkot to augšup. Liekat to uz darba virsmas. Lai ingredienti nejauši neiebirst (neielīst) maizes krāsnī, ļoti svarīgi likt produktus cepamā formā, kad tā vēl nav ievietota maizes krāsnī.  
2. Ievietojiet mīklas iemīcīšanas lāpstiņu.
Uzmauciet lāpstiņu uz ass un piespiediet. 
3. Dozējiet ingredientus
Visus saskaņā ar recepti dozētos ingredientus noteiktā secībā liekat cepamā formā (sk. sadaļu „MAIZES CEPŠANA” zemāk). 

4. Cepamo formu ievietojiet atpakaļ maizes krāsnī. 
Liekat cepamo formu krāsnī un spēcīgi spiežat tai virsū. Kad forma ievietojas pareizā stāvokļi, atskan klikšķis. Aizveriet vāku.

5. Pieslēdziet maizes krāsni elektrībai
Maizes krāsns barojošo vadu pieslēdziet elektrībai. Maizes krāsns automātiski noregulējas uz maizes cepšanas programmu. Katru reizi nospiežot pogu, atskanēs iestatījumu apliecinošs skaņas signāls.

6. Izvēlaties programmu
Ar pogas „MENU” palīdzību izvēlaties no saraksta vajadzīgo programmu. 

7. Izvēlaties kukuļa svaru
Ar pogas „LOAF SIZE” palīdzību izvēlaties kukuļa svaru (450 g / 700 g / 900 g).

[image: image21.emf]  Brīdinājums: 

       Iegaumējiet, ka jūs vienmēr izvēlaties kukuļa kopējo svaru, nevis sausā maisījuma mīklai svaru! 

8. Izvēlaties garoziņas brūnināšanas pakāpi
9. Ar pogas „COLOR” palīdzību izvēlaties garoziņas brūnināšanas pakāpi (Light = gaiša, MEDIUM = vidēja, DARK = tumša). 

10. Izvēlaties atliktā starta laiku
Ja vēlaties, lai maize būtu gatava vēlāk, iestatiet atliktā starta laiku – sk. aprakstu zemāk.  
11. Ieslēdziet maizes krāsni, nospiežot pogu „START / STOP”. Atlikušā laika skaitīšana notiks minūtēs. 
12. Cepšanas process: maizes krāsns automātiski izpildīs programmas atsevišķus posmus. 
13. Cepšanas beigas: pēc programmas izpildes un maizes pagatavošanas uz displeja izgaismos 0:00 un atskanēs brīdinājuma skaņas signāls. 
14. Temperatūras uzturēšana funkcija – lielākai daļai programmā nodrošina siltā gaisa cirkulāciju 60 minūšu laikā (sk. sadaļu „CEPŠANAS CIKLU LAIKS”). Pēc tam atskanēs brīdinošs skaņas signāls. Šis funkcijas atcelšanai jānospiež poga START/STOP.  
15. Izņemiet ārā cepamo formu: nospiediet pogu START/STOP un izņemiet cepamo formu.  
16. Izņemiet maizi: atstājiet maizi cepamā formā 5-10 minūtes, lai atdziest. Pēc tam apgāžat formu apkrāt, izņemiet kukuli un atstājiet atdzist. 
17. Pabeidzot darbu, obligāti nospiediet pogu „START / STOP”.
Taimera izmantošana
Taimeru izmanto, kad vēlās, lai maize pagatavojas vēlāk vai no rīta. Maksimālais atliktā starta laiks ir 15 stundas. Neizmantojiet šo funkciju receptēm, kurās paredzēti ātri bojājošies produkti, piemēram, olas, svaigs piens, krējums, siers un tml.  
1. Izlemiet, kad maizei jābūt gatavai, un aprēķiniet laiku starpību starp patreizējo brīdi un brīdi, kad maizei jābūt gatavai. Piemēram, pašreiz ir 21:00, maizei jābūt gatavai plkst. 8:00 no rīta, tādējādi starpība ir 11 stundas. 

2. Iestatiet šo laiku, spiežot pogas TIME + un TIME -. Laika palielināšanas vai samazināšanas solis ir 10 minūtes. Pēc pogas START/STOP nospiešanas sāks mirgos divpunkts (:) 

3. Lai atceltu nepareizi iestatīto laika rādījumu, divas riezies spiežat pogu START/ STOP. Taimers atkal rādīs programmas laiku – pēc tam atkārtojiet 1. un 2 soļus. 

4. Maksimāli iespējamais atliktā starta laiks ir 15 stundas (tas ir tas brīdis, kad maize būs izcepusies).   

Elektrības padeves pārtrūkšanas gadījumā
Pēc īslaicīgas elektrības atslēgšanās (līdz 7 minūtēm) pēc tās padeves atjaunošanās maizes krāsns automātiski turpinās iestatītās programmas izpildi.  
Ja elektrība pārtrūkst uz laiku, ilgāku par 7 minūtēm, maizes krāsns iestatījumi atgriežas sākuma (ieslēgšanas) pozīcijā: 
· ja programma vēl nav sasniegusi posmu „mīklas pacelšanās 1”, izvēlaties vajadzīgo programmu un nospiežat pogu START/STOP;

· ja programma jau izpildījusi posmu mīklas pacelšanās 1”, visu nāksies sākt no jauna ar svaigiem produktiem. 

Maizes griešana un uzglabāšana
· Labākiem rezultātiem pirms maizes griešanas ļaujiet tai 20-40 minūtes atdzist.

· Lai šķēlītes iznāk vienveidīgas, izmantojiet elektrisko nazi vai asu nazi ar robainu asmeni. 
· Atlikušo maizi var ietīt celofāna maisiņā un glabāt istabas temperatūrā 3 dienas. Karstā un mitrā laikā glabājiet maizi ledusskapī. 

· Vēloties maizi saglabāt ilgāku laiku (līdz 1 mēnesim), liekat to slēgtā traukā, bet to savukārt ledusskapja saldēšanas nodalījumā. Tādā gadījumā pirms lietošanas uzgaidiet, kamēr maize sasilst līdz istabas temperatūrai.  
· Tā kā mājās cepta maize nesatur nekādus konservantus, tā sakaltē ātrāk, kā veikalā pirktā maize.   

TĪRĪŠANA UN KOPŠANA
Pirms tīrīšanas atslēdziet ierīci no elektrības un ļaujiet pilnīgi atdzist. 
1. Cepamā forma. Iekšējo uz ārējo virsmu tīra ar mitru drāniņu. Lai nebojātu pretpiedeguma pārklājumu, neizmantojiet kodīgas un abrazīvas vielas. Maizes krāsnī drīkst ievietot tikai pilnīgi sausu cepamo formu. 

2. Lāpstiņa mīklas iemīcīšanai. Ja lāpstiņu grūtu noņemt no ass, ielejiet cepamā formā siltu ūdeni un uzgaidiet kādas 30 minūtes. Pēc tam lāpstiņu varēs viegli noņemt un piesardzīgi tīrīt ar mitru kokvilnas drāniņu.
3. Vāks un skatlodziņš. Iekšējo un ārējo virsmu tīra ar viegli samitrinātu drāniņu. 

4. Korpuss. Korpusa ārpusi uzmanīgi tīra ar mitru drāniņu. Neizmantojiet abrazīvus tīrīšanas līdzekļus, jo tie var bojāt spīdīgo virsmu. Kategoriski aizliegts iegremdēt korpusu ūdenī. 

5. Pirms novietošanas glabāšanai pārbaudiet, lai maizes krāsns būtu pilnīgi atdzisusi, tīra un sausa. Vāks ir jāaizver. 
[image: image22.emf]  Brīdinājums: 
· Vāka iekšpusē un uz ventilācijas spraugām var veidoties brūni traipi. Tie veidojas no produktu iztvaikojumiem, kas cepšanas laikā nokļuva izplūstošā tvaikā. Šie traipi necik neiespaido ne pašu krāsni, ne maizes kvalitāti. Traipus tīra pēc katras krāsns izmantošanas (vai, kad tie parādās) ar drāniņu vai sūklīti, samitrinātu siltā ūdeni. 
· Pēc ilgāka kalpošanas laika cepamās formas virsma var mainīt krāsu augstas temperatūras un mitruma iedarbībā. Tas arī necik neiespaido ne pašu krāsni, ne maizes kvalitāti.

[image: image23.emf]  Padoms:

Mīklas iemīcīšanas lāpstiņas vidū esošajā atverē pēc lāpstiņas tīrīšanas iepiliniet augu eļļas 1 pilienu un tad uzmauciet lāpstiņu uz ass, kas atrodas cepamā formā. Tas neļaus lāpstiņai iestrēgt. 
CEPŠANAS CIKLU LAIKS
Operāciju secība un katra cepšanas cikla izpildes laiks atsevišķām programmām:

	Pozīcija
	1.Basic (Parastā maize)

	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa

	Svars
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g

	Atliktais starts
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas

	Iepriekšēja sildīšana
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Iemīcīšana 1
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min

	Nostāvēšanās 
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min

	Iemīcīšana 2
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min

	Mīklas pacelšanās 1
	40 min
	40 min
	40 min
	40 min
	40 min
	40 min
	40 min
	40 min
	40 min
	15 min
	15 min
	15 min

	Caurumu veidošanās
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek

	Mīklas pacelšanās 2
	24 min 50 sek
	24 min 50 sek
	24 min 50 sek
	24 min 50 sek
	24 min 50 sek
	24 min 50 sek
	24 min 50 sek
	24 min 50 sek
	24 min 50 sek
	8 min 50 sek
	8 min 50 sek
	8 min 50 sek

	Veidošana
	15 sek
	15 sek
	15 sek
	15 sek
	15 sek
	15 sek
	15 sek
	15 sek
	15 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek

	Mīklas pacelšanās 3
	49 min 45 sek
	49 min 45 sek
	49 min 45 sek
	49 min 45 sek
	49 min 45 sek
	49 min 45 sek
	49 min 45 sek
	49 min 45 sek
	49 min 45 sek
	29 min 50 sek
	29 min 50 sek
	29 min 50 sek

	Cepšanās 
	55 min
	60 min
	65 min
	55 min
	60 min
	65 min
	55 min
	60 min
	65 min
	55 min
	60 min
	65 min

	Temperatūras uzturēšana
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda

	Kopā 
	3:15
	3:20
	3:25
	3:15
	3:20
	3:25
	3:15
	3:20
	3:25
	2:14
	2:19
	2:24


	Pozīcija
	2. French (Franču maize)

	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa

	Svars
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g

	Atliktais starts
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas

	Iepriekšēja sildīšana
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Iemīcīšana 1
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min

	Nostāvēšanās 
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min

	Iemīcīšana 2
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min
	17 min

	Mīklas pacelšanās 1
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	30 min
	30 min
	30 min

	Caurumu veidošanās
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	15 sek
	15 sek
	15 sek

	Mīklas pacelšanās 2
	30 min 50 sek
	30 min 50 sek
	30 min 50 sek
	30 min 50 sek
	30 min 50 sek
	30 min 50 sek
	30 min 50 sek
	30 min 50 sek
	30 min 50 sek
	14 min 45 sek
	14 min 45 sek
	14 min 45 sek

	Veidošana
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	0 sek
	0 sek
	0 sek

	Mīklas pacelšanās 3
	59 min 50 sek
	59 min 50 sek
	59 min 50 sek
	59 min 50 sek
	59 min 50 sek
	59 min 50 sek
	59 min 50 sek
	59 min 50 sek
	59 min 50 sek
	30 min
	30 min
	30 min

	Cepšanās 
	55 min
	57 min
	60 min
	55 min
	57 min
	60 min
	55 min
	57 min
	60 min
	55 min
	57 min
	60 min

	Temperatūras uzturēšana
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda

	Kopā 
	3:32
	3:34
	3:37
	3:32
	3:34
	3:37
	3:32
	3:34
	3:37
	2:37
	2:39
	2:42


	Pozīcija
	3. Whole wheat (Pilngraudu maize)

	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa
	Garoziņas krāsa

	Svars
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g

	Atliktais starts
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas

	Iepriekšēja sildīšana
	30 min
	30 min
	30 min
	30 min
	30 min
	30 min
	30 min
	30 min
	30 min
	5 min
	5 min
	5 min

	Iemīcīšana 1
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min

	Nostāvēšanās 
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min

	Iemīcīšana 2
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min
	15 min

	Mīklas pacelšanās 1
	49 min
	49 min
	49 min
	49 min
	49 min
	49 min
	49 min
	49 min
	49 min
	24 min
	24 min
	24 min

	Caurumu veidošanās
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek

	Mīklas pacelšanās 2
	25 min 50 sek
	25 min 50 sek
	25 min 50 sek
	25 min 50 sek
	25 min 50 sek
	25 min 50 sek
	25 min 50 sek
	25 min 50 sek
	25 min 50 sek
	10 min 50 sek
	10 min 50 sek
	10 min 50 sek

	Veidošana
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek

	Mīklas pacelšanās 3
	44 min 50 sek
	44 min 50 sek
	44 min 50 sek
	44 min 50 sek
	44 min 50 sek
	44 min 50 sek
	44 min 50 sek
	44 min 50 sek
	44 min 50 sek
	34 min 50 sek
	34 min 50 sek
	34 min 50 sek

	Cepšanās 
	55 min
	60 min
	65 min
	55 min
	60 min
	65 min
	55 min
	60 min
	65 min
	55 min
	60 min
	65 min

	Temperatūras uzturēšana
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda

	Kopā 
	3:50
	3:55
	4:00
	3:50
	3:55
	4:00
	3:50
	3:55
	4:00
	2:35
	2:40
	2:45


	Pozīcija
	4. Sweet (Saldā maize)

	Garoziņas krāsa
	Light (gaiša)
	Medium (Vidēji tumša)
	Dark (Tumša)

	Svars
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g
	450 g
	700 g
	900 g

	Atliktais starts
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	15 stundas
	

	Iepriekšēja sildīšana
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Iemīcīšana 1
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	

	Nostāvēšanās 
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	5 min
	

	Iemīcīšana 2
	20 min
	20 min
	20 min
	20 min
	20 min
	20 min
	20 min
	20 min
	20 min
	

	Mīklas pacelšanās 1
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	39 min
	

	Caurumu veidošanās
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	10 sek
	

	Mīklas pacelšanās 2
	25 min 

50 sek
	25 min 

50 sek
	25 min 

50 sek
	25 min 

50 sek
	25 min 

50 sek
	25 min 

50 sek
	25 min 

50 sek
	25 min 

50 sek
	25 min 

50 sek
	

	Veidošana
	5 sek
	5 sek
	5 sek
	5 sek
	5 sek
	5 sek
	5 sek
	5 sek
	5 sek
	

	Mīklas pacelšanās 3
	51 min 

55 sek
	51 min 

55 sek
	51 min 

55 sek
	51 min 

55 sek
	51 min 

55 sek
	51 min 

55 sek
	51 min 

55 sek
	51 min 

55 sek
	51 min

 55 sek
	

	Cepšanās 
	50 min
	55 min
	60 min
	50 min
	55 min
	60 min
	50 min
	55 min
	60 min
	

	Temperatūras uzturēšana
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	1 stunda
	

	Kopā 
	3:17
	3:22
	3:27
	3:17
	3:22
	3:27
	3:17
	3:22
	3:27
	


	Pozīcija
	Ultra Fast (Super ātrā)
	Gulten Free (bez lipekļa))
	Cake (Pīrāgs)
	Dough (Mīkla)
	PIZZA DOUGH (picas mīkla)
	Jam (Marmelāde)
	Bake (Cepšana)

	Garoziņas krāsa
	
	
	 nav
	 nav
	 nav
	 nav
	 nav

	Svars
	900 g
	 nav
	
	
	
	
	

	Atliktais starts
	 nav
	 nav
	 nav
	 nav
	 nav
	 nav
	 nav

	Iepriekšēja sildīšana
	
	0 min
	
	
	
	
	

	Iemīcīšana 1
	20 min
	5 min
	3 min
	5 min
	3 min
	5 min
	

	Nostāvēšanās 
	
	0 min
	
	5 min
	
	
	

	Iemīcīšana 2
	3 min
	12 min
	4 min
	20 min
	27 min
	10 min
	

	Mīklas pacelšanās 1
	
	0 min
	
	60 min
	60 min
	
	

	Caurumu veidošanās
	
	0 min
	
	
	
	
	

	Mīklas pacelšanās 2
	
	0 min
	
	
	
	
	

	Veidošana
	
	0 min
	
	
	
	
	

	Mīklas pacelšanās 3
	9 min
	60 min
	
	
	
	
	

	Cepšanās 
	48 min
	60 min
	75 min
	
	
	50 min
	60 min

	Temperatūras uzturēšana
	1 stunda
	1 stunda
	22 min
	
	
	
	1 stunda

	Kopā 
	1:20
	2:17
	1:22
	1:30
	1:30
	1:05
	1:00


NORĀDĪJUMI BOJĀJUMU NOVĒRŠANAI

	№
	Problēma
	Iemesls
	Risinājums

	1.
	Cepšanas laikā no ventilācijas spraugām izplūst dūmi

	Produktu daļiņas pielipušas sildelementam. Pirmajā izmantošanas reizē tā var būt eļļa, kas palikusi uz sildelementa virsmas.
	Atvienojiet maizes krāsni no elektrības, ļaujiet atdzist un tīriet sildelementu. Pie pirmās izmantošanas ļaujiet eļļai izgarot, atstājot vaļā.

	2.
	Kukuļa apakšējā garoziņa pārlieku bieza
	Temperatūras uzturēšanas režīmā maize pārāk ilgi atrodas cepamā formā, līdz ar ko iztvaiko nepieciešamais ūdens.
	Cepiet maizi īsāku laiku un neizmantojiet temperatūras uzturēšanas funkciju.

	3.
	Maizi grūti izņemt no cepamās formas
	Iemīcīšanas lāpstiņa pielipusi pie cepamās formas ass.
	Pēc maizes izņemšanas ielejiet cepamā formā siltu ūdeni un turiet 10 minūtes, lai lāpstiņa atmirkst. Pēc tam izvelciet lāpstiņu un tīriet to.


	4.
	Produkti samaisās nevienmērīgi vai slikti izcepušies
	1. Izvēlēta nepiemērota programma
	Izvēlaties piemērotu programmu.

	
	
	2. Pēc programmas palaišanas vairākas reizes tika atvērts vāks, tāpēc maize ir sausa, bez brūnas garoziņas
	Mīklas pēdējās pacelšanās reizē neveriet vaļā krāsns vāku.


	
	
	3. Iemīcīšanas laikā lāpstiņa praktiski nerotē un mīkla sajaucas slikti
	Pārbaudiet iemīcīšanas lāpstiņas spraugu, pēc tam izņemiet ārā cepamo formu un ieslēdziet krāsni bez slodzes. Ja ierīce tomēr nedarbojas, kā pienākas, vēršaties pēc palīdzības autorizētajā servisa centrā

	5.
	Dzinējs darbojas, bet mīkla neiemīcās
	Nepareizi ievietota cepamā forma vai mīkla ir pārāk bieza
	Pārbaudiet, vai cepamā formā stāv pareizi, vai mīkla sagatavota atbilstoši receptei un vai produkti pareizi dozēti.

	6.
	Kukulis tik liels, ka izspiež vāku
	Pārāk daudz rauga, miltu vai ūdens, vai apkārtējās vides temperatūra pārāk augsta
	Pārbaudiet minētās lietas, attiecīgi samaziniet produktu daudzumu vai pazeminiet temperatūru.



	7.
	Kukulis pārāk mazs vai maize nav pacēlusies
	Trūkst raugs vai arī tas neuzrūgst pārāk silta ūdens dēļ, vai arī raugs sajaucās ar sāli, vai apkārtējās vides temperatūra pārāk zema
	Pārbaudiet rauga daudzumu un cik tas aktīvs, attiecīgi paaugstiniet apkārtējās vides temperatūru.

	8.
	Mīkla pārāk apjomīga un plūst pāri cepamās formas malām
	Pārlieks šķidruma un rauga daudzums padara mīklu mīkstu
	Samaziniet šķidruma daudzumu un uzlabojiet rauga blīvumu.

	9.
	Cepšanas laikā kukulis pārlūzt uz pusēm
	1. Nav piemērots miltu sastāvs, līdz ar ko mīkla neuzrūgst
	Izmantojiet maizes miltus vai attiecīgu sauso maisījumu

	
	
	2. Mīkla uzrūgst pārāk ātri dēļ rauga pārāk augstas temperatūras
	Rauga temperatūrai jābūt zemākai par istabas temperatūru

	
	
	3. Pārlieka ūdens daudzuma dēļ mīkla izveidojusies mitra un mīksta
	Atkarībā no miltu spējas iesūkt ūdeni mainiet receptē ūdens daudzumu.

	10.
	Kukulis iznāk pārāk smags un blīvs
	1. Pārāk daudz miltu vai trūkst ūdens
	Ņemiet mazāk miltu vai vairāk ūdens.

	
	
	2. Pārāk daudz augļu vai pilngraudu miltu
	Samaziniet augļu daudzumu un liekat vairāk rauga.

	11.
	Kad maizi sagriež, šķēlītes vidū ir tukšums
	1. Pārāk daudz ūdens vai rauga, vai trūkst sāls
	Attiecīgi samaziniet ūdens vai rauga daudzumu un pārbaudiet, vai tika iebērta sāla.

	
	
	2. Pārāk silts ūdens
	Pārbaudiet ūdens temperatūru.

	12.
	Maizes virsai pielīp sauss pulveris
	1. Mīklā iejaukti želatīnu saturoši produkti, piemēram, sviests, banāni un tml.
	Izvairieties no tādiem produktiem

	
	
	2. Ūdens trūkuma dēļ mīkla nav pietiekoši iemīcījusies.
	Pārbaudiet ūdens daudzumu un maizes krāsns mehāniskās daļas.

	13.
	Pīrāgiem vai citiem saldiem ēdieniem garoziņa ir pārāk bieza un tumša
	Maizes pagatavošanā dažādām receptēm un dažādiem produktiem piemīt savas īpatnības: garoza ir tumša cukura liela daudzuma dēļ.
	Ja izstrādājumam, kura receptē paredzēts daudz cukura, garoziņa iznāk pārāk tumša, tad 5-10 minūtes pirms programmas izpildes beigām nospiežat pogu Start/Stop.  Pirms izstrādājuma izņemšanas, ļaujiet tam apmēram 20 minūtes nostāvēties cepamā formā pie krāsns aizvērtā vāka.

	14.
	Displejs rāda «Е:ЕЕ»
	Temperatūras devējs nedarbojas.
	Vēršaties servisa centrā.

	15.
	Displejs rāda «Е:01»
	Apkārtējās vides temperatūra pārsniedz +50 оС.
	Izslēdziet maizes krāsni un ļaujiet tai atdzist.

	16.
	Displejs rāda «Е:00»
	Apkārtējās vides temperatūra ir zemāka par -10 оС.
	Izslēdziet maizes krāsni un pārvietojiet to apkurināmā telpā.

	17.
	Displejs rāda «Н:НН»
	Temperatūras devējs ir bojāts.
	Vēršaties servisa centrā.


TEHNISKIE RĀDĪTĀJI
Nominālais spriegums


230 V AC (maiņstrāva)
Nominālā frekvence



50 Hz

Nominālā jauda



650 W

NORĀDĪJUMI UN INFORMĀCIJA PAR IZMANTOTO IEPAKOJUMU 

Izmantotos iepakošanas materiālus jānogādā speciālās šāda veida atkritumu savākšanas vietās. 
INFORMĀCIJA LIETOTĀJIEM ELEKTRISKO UN ELEKTRONISKO IERĪČU UTILIZĀCIJAI

Uz visām piegādājamās ierīces daļām, kuru izmērs to ļauj, ir uzrādīts iepakošanas materiāla apzīmējums un tā pārstrādes veids. Vecās elektriskās ierīces jāutilizē atbilstoši jūsu vietējās pašvaldības normatīvajiem aktiem tā, lai apkārtējai videi pēc iespējas netiek nodarīts kaitējums. Vairums gadījumos jūs varat nodot veco ierīci otrreizējo izejvielu vietējā savākšanas punktā. Pirms utilizācijas ieteicams no elektrības atslēgtai ierīcei nogriezt barojošo vadu, padarot to lietošanai nederīgu.  
Ierīces kapitālo tehnisko apkalpošanu, kad nepieciešams piekļūt tās iekšējām daļā, drīkst veikt tikai specializētā remontdarbnīcā!  
Ražotāja sniegto norādījumu neievērošanas gadījumā lietotājs zaudē tiesības uz garantijas remontu.

[image: image1.emf]Šis simbols uz izstrādājuma vai tā pavaddokumentācijā nozīmē, ka nederīgās elektriskās vai elektroniskās ierīces nedrīkst izmests ārā kopā ar sadzīves atkritumiem. Nogādājiet veco ierīci specializētā otrreizējo izejvielu savākšanas vietā. Tādējādi tiek taupīti vērtīgie dabas resursi un jūs palīdzat novērst potenciālo negatīvo ietekmi uz apkārtējo vidi un cilvēka veselību. Papildu informāciju par šī izstrādājuma utilizāciju jūs varat saņemt vietējā pašvaldībā vai tuvākajā atkritumu savākšanas vietā. Par nepienācīgu šāda veida atkritumu utilizāciju jūs varat tikt saukts pie atbildības atbilstoši nacionālai likumdošanai.    
Juridiskām personām Eiropas Savienības valstīs
Nepieciešamo informāciju par elektrisko un elektronisko ierīču utilizāciju pieprasiet savam dīlerim vai piegādātājam.
Utilizācija citās valstīs ārpus Eiropas Savienības

Šis simbols darbojas Eiropas Savienības teritorijā. Pieprasiet nepieciešamo informāciju par šī izstrādājuma pienācīgu utilizāciju vietējā pašvaldībā vai savam dīlerim.  

· Šis izstrādājums atbilst Eiropas Savienības direktīvām par elektromagnētisko savietojamību un elektrodrošību. 

Instrukcijas teksts, izstrādājuma dizains un tehniskie parametri var būt mainīti bez iepriekšējas paziņošanas, ražotājs patur sev tiesības veikt šādas izmaiņas. 

Izplatītājs: SIA GTCL Baltic

Tālr./Fakss:  67297762, Epasts: gtcl@gtcl.lv
www.gtcl.lv
www.multicookers.eu
www.troyka.lv
Tehniskais serviss:  Tālr: +37128683856, Epasts: serviss@gtcl.lv
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