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SAGE® _
PRIORITATE IR
DROSIBA

Mes, Sage®, vienmer
domajam par drosibu. Mes
izstradajam un izgatavojam
preces, par augstako
kriteriju uzskatot jusu -
musu vertiga klienta -
drosibu. Turklat mes
ludzam jus uzmanigi lietot
jebkuras elektroierices,
ieverojot talak sniegtos
piesardzibas pasakumus.

SVARIGI _
AIZSARDZIBAS
PASAKUMI

PIRMS LIETOSANAS
IZLASIET VISUS NORADI-
JUMUS UN SAGLABAJIET
TURPMAKAI UZZINAI

* Rokasgramata ar pilnigu
informaciju ir pieejama viet-
né: sageappliances.com.

* Pirms pirmas izmanto$anas
parliecinieties, vai jusu
elektrofikla spriegums atbilst
spriegumam, kas noradits uz
datu plaksnites ierices apaksa.

* Pirms pirmas lietoSanas none-
miet un drosa veida atbrivojie-
ties no jebkura iepakojuma.

* Lai nepielautu nosmaksanas
risku maziem bérniem, drosa
veida atbrivojieties no elektribas
kontaktdakSas aizsargpléves.

« Siierice ir paredzéta tikai lie-
toSanai majsaimnieciba. Neiz-
mantojiet ierici citiem mérkiem,
iznemot paredzeto lietojumu.
Nelietojiet to transportlidzeklos
vai laivas, kas atrodas kustiba.
Nelietojiet arpus telpam. Nepa-
reiza lietoSana var radit traumas.

¢ Pirms lietoSanas pilniba
iztiniet elektribas vadu.



* Novietojiet ierici uz stabilas,
karstumizturigas, lildzenas un
sausas virsmas pietiekama
attaluma no malas, ka art
nedarbiniet to uz karstuma avota,
pieméram, uz plitinas, krasns,
gazes plits, vai tas tuvuma.

* Vibracija, kas rodas ierices
darbibas laika, var likt
iericei parvietoties.

* Nepielaujiet, lai elektribas
vads nokartos pari letes vai
galda malai, pieskartos karstai
virsmai vai samezglotos.

* Pirms tiriSanas, parvietoSanas
vai uzglabasanas vienmer
parbaudiet, vai ierice ir parslégta
stavokll OFF (izslegts), atvienota
no elektrotikla un atdzisusi.

e Kad ierice netiek lietota, tai
atslegtai pie kontaktligzdas
un atvienotai no elektrofikla.

* Nelietojiet ierici, ja elektribas
vads, elektribas kontaktdaksa vai
ierice ir jebkada veida bojata. Ja
ierice ir bojata vai nepiecieSama
apkope (iznemot tiriSanu),
ludzu, sazinieties ar Sage
klientu servisu vai dodieties uz
vietni: sageappliances.com.

* Jebkuru apkopi, iznemot
tinsanu, javeic Sage”
pilnvarotajam servisa centram.

* Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

e |erici drikst tirt bérni, kas ir
vecaki par 8 gadiem, un tikai
pieauguso uzraudziba.

e |ericei un tas elektribas
vadam jaatrodas bérniem,
kas jaunaki par 8 gadiem,
nesashiedzama vieta.

* Lietojot elektroierices,
iesakam uzstadit diferencialas
aizsardzibas sledzi, lai
garantétu papildu drosibu.
lesakam izmantot droSibas
slédzi ar darba stravu, kas
neparsniedz 30 mA. Lai
sanemtu kvalificétu padomu,
sazinieties ar elekiriki.

* Pirms lietoSanas vienmeér
parliecinieties, vai ierice
ir pareizi samontéta.
lerice darbojas tikai tad,
jair pareizi salikta.

* Neizmantojiet ierici uz izlietnes
notecéSanas virsmas.

* Darbibas laika sargiet rokas,
pirkstus, matus, apgéerbu, ka
art lapstinas un citus galda
piederumus no kustigam
vai rotéjosam dalam.

* Neizmantoijiet ierici citiem
mérkiem, iznemot édienu un/
vai dz€rienu pagatavosanu.



e | ai izvairitos no riska, kas var
rasties, iericei patvaligi iesle-
dzoties parslodzes aizsardzi-
bas netiSas atiestatiSanas
rezultata, nepievienojiet arejas
ieslégSanas/izslegSanas ierices
(pieméram, taimeri) un nepie-
vienojiet ierici kédei, kas var
regulari to ieslégt vai izslegt.
Pirms lietoSanas izlasiet vi-
sus noradijumus un sagla-
bajiet turpmakai uzzinai.

So ierici var lietot personas

ar pazeminatam fiziskam vai
garigam spéjam vai personas
bez pieredzes un zinasa-
nam, ja tas tiek uzraudzitas
vai tam tiek sniegti noradiju-
mi attieciba uz ierices droSu
lietoSanu un tas apzinas ar
lietoSanu saistitos riskus.

Attélotais simbols nozime,

ka So ierici nedrikst izmest
mmm gr standarta sadzives

atkritumiem. Ta janogada
vietéjas padvaldibas atkritumu
savakSanas centra, kas
paredzéts Sim mérkim, vai pie
izplatitaja, kas nodroSina Sadu
pakalpojumu. Lai iegutu papildu
informaciju, ldzu, sazinieties ar
vietéjo pasvaldibu.

Lai izvairttos no

elektrotraumas,
neiegremdeéjiet udent vai cita
Skidruma kontaktdaksu,
elektribas vadu vai ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS
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Mazais produktu stimeéjs

Vidéjais produktu stumejs

Lielais produktu stumeéjs

Virtuves kombains nesak darboties, ja
lielais stuméjs nav pareizi ielikts vieta.
Plata 14 cm padeves caurule

Padeves caurules drosibas sistema
Bloké motora darbibu, kamér maisamais
trauks un vaks nav pareizi novietoti un nav
ielikts lielais produktu stumeéjs.

Maisama trauka vaks
Silikona blive

Mini maisamais trauks
Lai nodrosinatu labaku kontroli, apstradajot
nelielu daudzumu.

Maisamais trauks ar rokturi

15 tasu trauks sausam sastavdalam un 10

taSu — sagrieztiem produktiem Skidrumiem
(biezam, Skidram sastavdalam, pieméram,
zupam).

LCD displejs

Taimeris laika skaitiSanai uz priekSu un
atpakal

Poga POWER/OFF (ieslegts/izslegts)
Poga START/PAUSE (sakt/pauze)

Poga PULSE (impulss)

Tiesas piedzinas motora baze
NeslidoSas gumijas pédas
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Miklas asmens

Mini asmens

Quad® asmens

Quad® asmens drosSibas parsegs
Putotajs/emulgésanas disks
Reguléjamais Skéletajs

Fri kartupelu griezejs

Disks grieSanai salminos
Apgriezama rive

Diska varpsta

lzmantojiet ar apgriezamo rivi, disku grieSanai
salminos, disku grieSanai planas skeles,
putotaju, kartupelu mizotaju un reguléjamo
Skelesanas disku.

Nominalie parametri
220-240V ~50Hz 2000W



AA

AA.
AB.
AC.
AD.
AE.

AF.

AG.
AH.

Al.

MizoSanas disks
GrieSanas disks
GrieSanas siets
GrieSanas sadalitajs
TiriSanas uzgalis

Redukcijas varpsta
Izmantojiet ar grieSanas komplektu.

Plastmasas lapstina
Tirama suka
Uzglabasanas karba



N SalikSana

N

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

* Pirms virtuves kombaina pirmas lietoSanas,
nonemiet iepakojuma materialu un reklamas
uzlimes. Parliecinieties, lai poga POWER (jauda)
atrodas pozicija OFF (izslegts), un virtuves
kombains ir atvienots no elektrotikla.

* Esiet piesardzigi, aizskarot un tirot asmenus un
diskus, jo tie ir |oti asi.

* Maisamo trauku, vaku un visus piederumus
mazgajiet ar siltu ziepjudeni, izmantojot mikstu
lupatinu. Noskalojiet un rupigi nosusiniet. Visus
piederumus, iznemot redukcijas varpstu un
lielo produktu stimeju, drikst mazgat trauku
mazgajama masina.

* Lietojot virtuves kombainu pirmo reizi, jus,
iespéjams, sajutisit vieglu smaku, kas nak no
motora. Ta ir normala paradiba un lietoSanas
laika izzudfs.

* Vienmeér lietojiet virtuves kombainu uz sausas,
lldzenas darbvirsmas.

SALIKSANA

Motora baze un bloda

1. Novietojiet maisamo trauku uz motora bazes ta,
lai rokturis sakristu ar noradi ALIGN HANDLE
(savietojiet rokturi) uz motora bazes.

2. Pagrieziet blodu pulkstena raditaja virziena, lidz

rokturis nofiks€jas priek§pusé. Maisamajam
traukam tagad ir jabut droSi nofiksétam tam
paredzétaja pozicija. Virtuves kombains
nedarbosies, kamér bloda nebus pareizi
nofikséta.




Varpstas un diski

1.

Pirms vaka uzlik§anas uz blodas, izvélieties
varpstu un novietojiet to virs savienojuma
blodas centra. Péc tam izvéléto piederumu
uzlieciet uz varpstas. Ludzu, nemiet véera,
ka Quad” asmenim un miklas asmenim nav
nepiecieSams izmantot varpstu.

. Diska varpsta ir nepiecieSama, kad izmantojat

§adus diskus: reguléjamo Skéletaju,
apgriezamo rivi, disku grieSanai salminos,
fr1 kartupelu griezéju un mizotaju. Siem

piederumiem neizmantojiet redukcijas varpstu.

Ja neizmantosit disku varpstu, jus sabojasit
detalas, bet nepareiza lietoSana var sakauset
detalas.

Disks grieSanai salminos

Fr1 kartupelu griezéjs

Skelesanas disks

Disks smalcinasanai

Mizotajs

Diska varpsta

3. Redukcijas varpstu lieto, izmantojot grieSanas
komplektu. Lai griestu darzenus vai auglus,
sakuma bloda ievietojiet redukcijas varpstu,
péc tam — grieSanas disku, centréjot pret 4
izvirzijumiem bloda, bet péc tam ievietojiet
grieSanas disku.

Veiciet darbibas pareiza seciba. Ja planojat
griezt lielaku apjomu (vairak neka 5 glazes),
péec redukcijas varpstas ievietoSanas bloda
ievietojiet grieSanas sadalitaju. GrieSanas
sadalitajs palidzes sadalit sagriezto produktu
vienmeérigi pa visu blodu.

Neizmantojiet grieSanas komplektu ar diska
varpstu. Vienmér izmantojiet redukcijas
varpstu.

GrieSanas asmens

GrieSanas siets

il |

GrieSanas sadalitajs

Redukcijas varpsta

BRIDINAJUMS

Nepieskarieties
griesanas sieta
asmeniem.
Asmeni ir loti asi!




Mini maisamais trauks

Mini maisamais trauks tiek ievietots galvenaja
bloda.

a ¥

Neizmantojiet nevienu varpstu vai apstrades
diskus. Mini maisamaja trauka izmantojiet tikai
mini apstrades asmeni. Nemiet véra, ka mini
asmeni nedrikst izmantot galvenaja bloda.
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Vaks

Pagrieziet vaku, lidz atzimes ALIGN / LOCK
(savienot/blokét) uz vaka un roktura sakrit. Lai
NOBLOKETU vaku, turiet padeves cauruli un
pagrieziet pulkstena raditaja virziena ta, lai
roktura dalas sakrit.

Vaka pareiza blokéSana aktivizeés blokéSanas
droSibas fiksatoru uz roktura un iedarbinas

motoru.




Funkcijas

DARBIBA

Darba sak$ana

Virtuves kombains darbosies tikai, kad bloda, vaks
un lielais produktu stuméjs bus pareizi salikti. Tas
aktivizés droSibas mehanismu un laus motoram
darboties.

Produktu padeves caurule ir aprikota ar
PRODUKTU PADEVES CAURULES UZPILDES
ATZIMI MAX, kas norada maksimalo produktu
daudzumu, ko var ievietot caurulé, lai stuméjs
aktivizétu droSibas blokéSanas sledzi.

Vadibas pogas

Siislaicigas darbibas poga PULSE (impulss) ir
ideali piemérota tadu produktu apstradei, kuriem
nepiecieSams Tslaicigs jaudas papildu impulss.
Turklat ta liek sastavdalam krize parvietoties.
Funkciju PULSE (impulss) izmanto, apstradajot
produktus, kuriem nepiecieSama tikai 1slaiciga
apstrade.

Péc apstrades

Péc apstrades, pirms vaka atblokéSanas pagaidiet,
lldz asmeni/diski bis parstajusi kustéties. Lai
garantétu droSibu, pirms rikoSanas ar asmeniem,
izsledziet pogu POWER (jauda) un atvienojiet ierici
no elektrotikla.

Nonemot asmenus/diskus, paceliet detalu, rapigi
satverot aiz plastmasas rumbas centra.

GRIE$ANA, IZMANTOJOT
GRIESANAS KOMPLEKTU

GrieSanas komplekts sagriez jélus un varitus
produktus 12 x 12 mm kubinos.

Pirms produktu ielikS8anas vienmer atcerieties
ievietot virtuves kombaina redukcijas varpstu,
grieSanas sietu un grieSanas disku.

Vienlaicigi virtuves kombaina negrieziet vairak ka
10 glazes (2,4 ). Parsniedzot So apjomu, produkti
diska sastrégst. Tas apgrutina grieanas sieta
tiriSanas procesu.

Tiriet grieSanas sietu péc katram 10 glazem.

Darzeni un augli

Izmantojot grieSanas komplektu, iespgjams
apstradat svaigus un varitus darzenus un auglus.
Lai uzlabotu cietu darzenu, pieméram, burkanu un
kirbja, grieSanas rezultatu, iesakam tos pirms tam
dalé&ji novarit. Tikai daléji novariti darzeni, kurus péc
tam ir javara.

Lai panaktu labaku rezultatu, griezot svaigus, cietus
darzenus, pieméram, burkanus, ievietojiet tos
gareniski mazaja padeves caurulé, bet kirbi — videja
padeves caurulé. Ja ievietosit tos lielaja padeves
caurulé, produkti var sastregt diska.

NEGRIEZIET SALDO KARTUPELI
(jams/kumara)

Salda kartupela sausas, Skiedrainas teksturas dé| to
neiesakam griezt, izmantojot grieSanas komplektu.
Saldais kartupelis rada lielu slodzi uz grieanas
komplektu, kas, savukart, rada berzi un iespé&jamus
bojajumus blodas vakam.

lzmantojiet pogu START / PAUSE (sakt/pauze), lai
nodrosinatu kontroli, griezot produktus.

MIZOSANA, IZMANTOJOT
MIZOSANAS IERICI

Kartupelu mizosana tagad ir tik vienkarsa!

Atbrivojiet sevi no nepiecieSamibas mizot kartu-
pelus. Sage mizotajs nomizos pa 6-7 kartupeliem
porcija atkariba no to lieluma. MizoSana notiek |oti
atri, pat atrak neka gaidijat. Sekojiet procesam un
tas tiks paveikts 25-30 sekundés.

Lielumam ir nozime

Piemeérotakais kartupelu lielums ir apméram
70 x 70 mm, kas apméram atbilst Sim attélam.
lzvélieties apalus, nevis garenus kartupelus.

-
N~——

MizoSanas diskam
piemerotakais kartupelu
lielums ir apmeram
70 x 70 mm.

Izvelieties apalus, nevis
garenus kartupelus.

/\
. =
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Izmantojiet veselus kartupelus, jo, sagriezot
kartupelus uz pusém vai ceturtdalas, rodas taisnas
malas, kuras nevar kvalitativi nomizot. Apalaki
kartupeli samazinas atkritumu apjomu.

Kartupelu ielikSana

Mizotaja virspusée vienmerigi izvietojiet

6-7 kartupelus. Kartupeliem nepiecieSams
pietiekami daudz vietas, lai tie varétu brivi
ripinaties. Ja kartupeli ir novietoti parlieku ciesi
viens pie otra, mizoSana nebs pietickami
kvalitativa. Nemiet véra, ka vislabak ir mizot veselu
kartupelu porciju, bet dazu kartupelu mizoSana
nebus pietiekami kvalitativa. Pirms sakSanas
nofikséjiet vaku vieta un nelieciet kartupelus caur
padeves cauruli.

Citu produktu mizosSana

Mizo$anas disku var izmantot, lai mizotu
kartupelus, ka ari citus stingrus, apalus produktus,
pieméram, bietes.

To var izmantot arT burkanu un saldo kartupelu
mizoSanai. Atkariba no lieluma burkanus un saldos
kartupelus pirms likSanas bloda iesakam sagriezt
2-3 gabalos.

KAPASANA, IZMANTOJOT
ASMENI QUAD"®

Roboto Quad asmenu sistéma smalcina termiski
neapstradatus un apstradatus produktus lidz
nepiecieSamajai konsistencei, no rupji sakapatiem
lldz samaltiem. Asmeni darbojas loti efektivi un
tiem var but vajadzigs mazak laika neka planots, lai
veiktu vairakus liela apjoma uzdevumus.

Svaigi darzeni, augli un varita gala
Apgrieziet produktu un sagrieziet kubicinos ar
malas garumu 2,5 cm.

Apstradajiet ne vairak par 7 glazeém reizé, ar
1-2 sekunzu intervaliem spiezot pogu PULSE,
kameér produkts sasmalcinats lldz vélamajam
izméram vai konsistencei.

Jéela gala, vista un zivs

Nogrieziet liekos taukus un cipslas un sagrieziet
produktu 2,5 cm kubinos. Rupigi iznemiet visus
kaulus. Kartigi atdzeséjiet saldétava, kamér
produkts klUst stingrs, jo tas laus to vieglak
sagriezt. Vienlaicigi apstradajiet ne vairak ka

4 glazes (600 g) jelas galas. Saja gadijuma
motoram jadarbojas ne ilgak ka 30 sekundes viena
reiz€. lzmantojiet pogu START (sakt) un PULSE
(impulss) kombinaciju, lldz sasmalcinat vai samalat
lidz vélamajai konsistencei.
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Lapu garsaugi

Rapigi nomazgajiet un izzavejiet. Iznemiet rupjus
katus. Apstradajiet ne vairak par 3 puskiSiem gar-
Saugu (apméram 5%z glazem) reize, ar 1-2 sekunzu
intervaliem spiezot pogu PULSE (impulss), kamér
produkts sasmalcinats lidz vélamajai konsistencei.
Lai panaktu izteiktaku aromatu, lapu garSaugus
izmantojiet uzreiz.

Rieksti

Apstradajiet ne vairak par 5 glazém nolobitu riekstu
reize, ar 1-2 sekunzu intervaliem spiezot pogu
PULSE (impulss), kamér produkts sasmalcinats lidz
vélamajai konsistencei.

Riekstu sviests

Apstradajiet ne vairak par 5 tasém lobitu, grauzdétu
riekstu reize, spiezot pogu START, kamer ir
sasmalcinats lidz velamajai konsistencei.

Miksta rivmaize

Salauziet vairakas dienas kaltuSu maizi gabalinos
(svaiga maize lips pie asmeniem). Apstradajiet

ne vairak par 6-8 skelem reize, ar 1-2 sekunzu
intervaliem spiezot pogu PULSE (impulss), kamér
produkts sadrupinats [ldz vélamajai konsistencei.

Cieta rivmaize

Salauziet maizi gabalinos un grauzdéjiet krasnt, lidz
ta klust zeltaina un kraukskiga. Parak nesabrininiet.
Apstradajiet ne vairak par 6-8 Skélem reize, ar

1-2 sekunzu intervaliem spiezot pogu PULSE
(impulss).

Cepumu drumslas

Salauziet cepumus uz cetram dalam ar kopéjo svaru
apmeéram 500 g (2 standarta pacinas). Apstradajiet,
ar 1-2 sekunzu intervaliem spiezot pogu PULSE
(impulss), kamér produkts sasmalcinats lidz
vélamajai konsistencei. Saldu vai pikantu biskvitu
drumslas var izmantot ka alternafivu sviesta miklai
saldam vai pikantam kuokam.

Neapstradajiet |oti cietus cepumus (pieméram,
piparkukas), jo tas var bojat asmenus.

Zaveti augli

No datelém un citiem lielakiem zavétiem augliem
pirms apstrades iznemiet kaulinus un sagrieziet tos
uz ¢etram dalam. Vienlaicigi apstradajiet ne vairak
ka 1 glazi.

Zavéti augli var bt lipigi un apstrades laika var
pielipt pie asmeniem.

Zavétus auglus pirms apstrades iesakam uz 10
minatém ielikt saldetava. Apstradajiet ne vairak
par 2 glazém (1 glazi, ja augliir lieli) reizé, ar 1-2
sekunzu intervaliem spiezot pogu PULSE (impulss),
kameér produkts sasmalcinats idz vélamajai
konsistencei.



BIEZENA GATAVOSANA,
IZMANTOJOT ASMENI QUAD"®

Roboto Quad asmenu sistéma pagatavo biezeni
no termiski neapstradatiem un apstradatiem
produktiem [1dz nepiecieSamajai konsistencei,
t.sk. zZidainu baribai. Asmeni darbojas loti efekfivi
un saisina laiku, kas nepiecieSams biezena
pagatavosanai.

MAISISANA, IZMANTOJOT
ASMENI QUAD®

Asmens Quad sajauc sastavdalas kuku, kéksu un
cepumu miklai.

Turklat asmens Quad sajauc mérces uz olu bazes,
pieméram, majonézi.

Sviesta mikla

Miltus un atdzesétu, kubicinos sagrieztu sviestu
ielieciet bloda.

Neapstradajiet vairak ka 3 glazes (500 g) miltu,
ar intervaliem izmantojot pogu START / PAUSE
(sakt/pauze), Iidz milti ir uzsukusi sviestu.
Vienmerigi pievienojiet Skidrumu caur mazo
padeves cauruli, motoram darbojoties.

Apstradajiet, lldz mikla iegust lodes formu.

MICISANA AR MIKLAS ASMENI

Vienmer atcerieties, ka miklas asmenis jaievieto
bloda pirms taja ievieto produktus. Miklas
plastmasas asmena malas apstrada produktu
saudzigak, sajaucot miklas sastavdalas.

Miklas asmens gluténa saitém liek izstiepties
nevis pargriez tas, tapéc to izmanto visam rauga
miklam un cita veida miklai, kuru nepiecieSams
micit.

Neapstradajiet vairak ka 3 glazes (500 g) miltu
vai, ar intervaliem izmantojot pogu START/
PAUSE (sakt/pauze).

Vienmérigi pievienojiet Skidrumu (tostarp

ellu, ja piemérojams) caur mazo padeves
cauruli, motoram darbojoties. Apstradajiet,

[1dz maisijums izveido mikstu, elastigu miklas
bumbu.

Ja apstradajat vairak neka divas miklas porcijas
(katra 500 g), pirms miklas miciSanas |aujiet
motoram atdzist ilgaku laiku (apm. 30 min.), lai
pasargatu to no parslodzes.

SKELESANA, RIVESANA
UN SMALCINASANA

SVARIGI

Varpstu lieto gan ar reguléjamo skélétaju,
gan apgrieZamo rivi.

Reguléjamais Skeéletajs

Reguléjamais $kélétajs griezis produktus
vienada biezuma skélés. To var iestatit uz 24
iestatijumiem, sakot no loti smalka (0,3 mm),
[1dz biezam (8,0 mm). Lai regulétu $kelesanas
biezumu, ar vienu roku turiet reguléjamo
SkeléSanas disku aiz aréjas malas (pavéersot roku
prom no asmens), bet ar otru roku pagrieziet
reguléSanas skalu, kas atrodas apaksa. Bultinas
simbols rada jusu izvéléto Skéles biezumu.

-

Apgriezta rive un smalcinatajs

Sis disks ir aprikots ar mazu asmenisu rindam
abas diska puseés. Lai panaktu rupjaku rezultatu,
novietojiet disku ta, lai lielakie caurumi butu versti
augsup, bet, lai panaktu smalkaku rezultatu, uz
augsu jablt pavérstiem mazakiem caurumiem.
Uz diskiem ir norades, kurai pusei ir jabut
paveérstai uz augsu.
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SASTAVDALU KONTROLESANA

Lai panaktu optimalu rezultatu, pirms virtuves
kombaina palai$anas ielieciet produktus
padeves caurulé un izmantojiet produktu
stiméju, lai viegli spiestu lejup.

Lai apstradatu cietus produktus, pieméram,
kirbi un saldos kartupeli, vienmeér izmantojiet
mazo vai vidéjo padeves cauruli. Cietu produktu
ievietoSana lielaja padeves caurulé var bojat
diskus.

Mazas sastavdalas

Gareniskas un tievas formas produktiem,
pieméram, burkaniem, gurkiem, cukini utt.,
izmantojiet mazo vai vidéjo produktu padeves
cauruli. Tas nelaus produktam nokrist horizontali
grieSanas laika.

Lielakas sastavdalas

Esiet piesardzigi, lai parmérigi nepiepilditu
produktu padeves cauruli, jo, ja tas bus
parlieku pilna, produktu stumeéjs neaktivizés
savienojuma drosibas slédzi. Nepiepildiet to
virs maksimalas uzpildes atzimes MAX CHUTE
FILL.

Spiediens
Apstrades laika nekad nespiediet produktus

padeves caurulé ar spéku, jo tas var sabojat
diskus.
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Siers

Apstradajot sieru virtuves kombaina, ir jaievero
piesardziba. Ja vélaties apstradat mikstu sieru,
pieméram, mocarellu, pirms apstrades to dalé&ji
sasaldgjiet. Tas palidzeés nenosprostot disku.
Apalos sierus, pieméram, mocarellu, japargriez,
lai tie piegulétu padeves caurulei un diskam.
Cietos sierus, pieméram, parmezanu, pirms
rivéSanas japarbauda, vai tie nav parlieku cieti
(lai nesabojatu asmenu malas). Sieram ir jabut
viegli nogriezamam ar asu nazi, bet pirms
apstrades siera mizinai ir jabat nonemtai.

Kila formas sieru, pieméram, parmezanu,
padeves caurulé var likt sanu pie sana ta, lai tie
veidotu taisnstura formu.

Sokolade

Sokolades tafeliti sadaliet mazos gabalinos
un atdzesejiet, lidz ta ir kluvusi stingra.
Lieciet mazaja vai vidéja padeves caurulé un
sasmalciniet.

BRIDINAJUMS

Ellas un citrusaugli var bojat blodu un
vaku. Apstradajot citrusauglus, blodu
un vaku tiriet uzreiz péc apstrades.
Nemeércéjiet detalas karsta adeni.



Sikaku informaciju par produktu sagatavosanu un apstradi skatiet

sadala "Galvenie produktu apstrades panémieni".

Produktu apstrades pamaciba

PRODUKTA VEIDS  IETEICAMAIS RIKS IETEIKUMI PA PRODUKTU VEIDIEM
Avokado GrieSanas komplekts Rupj$ gvakamole

Asmens Quad vai apstrades mini Gvakamole

asmens Salati

Skelesanas disks 2-5 mm
Aboli/bumbieri GrieSanas komplekts Auglu salati

Asmens Quad vai apstrades mini Abolu mérce

asmens
Skelesanas disks 2-5 mm
Rivésanas disks

Kapostu rive

Aboli/bumbieri
(variti)

Asmens Quad vai apstrades mini
asmens

Zidainu partikai

Miklas Quad asmens Kaku, panktku, vafelu mikla
Bietes Griesanas komplekts Piedevas
Skelesanas disks 2-5 mm Salati
Disks smalcinasanai Salati
Quad asmens Biezenis
Mizotajs
Rivmaize Quad asmens Panéjumi, rivmaizes pildijumi
Sviesta kirbis Quad asmens Sviesta kirbja zupa
(mizots) GrieSanas komplekts (caur vidéjo
padeves cauruli vai lielo padeves
cauruli, ja ieprieks daléji varits)
GrieSanas disks (caur videjo padeves
cauruli vai lielo padeves cauruli, ja
ieprieks dalgji varits)
Kaposti/salati Skélasanas disks 1-3 mm Salati
Disks smalcinasanai Salati
Burkani GrieSanas komplekts (caur videjo Vistas zupa ar darzeniem
padeves cauruli vai lielo padeves Galas pirags
cauruli, ja ieprieks daléji varits) Darzenu zupa
Asmens Quad vai apstrades mini Salati
asmens Burkanu kuka
Skeélesanas disks
Disks smalcinasanai
Mizotajs
Ziedkaposti Asmens Quad vai apstrades mini Ziedkapostu zupa
asmens
Selerijas Asmens Quad vai apstrades mini Darzenu zupa
asmens Salati
Skelesanas disks 1-3 mm Zupa

GrieSanas komplekts
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PRODUKTA VEIDS  IETEICAMAIS RIKS IETEIKUMI PA PRODUKTU VEIDIEM
Siers Disks smalcinasanai Garnéjums, sendvicu pildijums
Rivéts siers picai
Sokolade Quad asmens Sokolades glazira
Disks smalcinasanai Deserta dekoréSana
Kréms Putotajs Olu kultenis
Miklas Miklas asmens Maize, pica
Garsaugi Asmens Quad vai apstrades mini Garsvielas, pesto
asmens
Puravi Asmens Quad vai apstrades mini Zupa
asmens Zupa
Skelesanas disks 2-5 mm
Gala (jela) Asmens Quad (izmantojiet impulsa Viltotais zakis, burgeri, frikadeles

funkciju)

Gala (varita)

Asmens Quad (izmantojiet impulsa

funkciju)

Sviestmaizu pildijums, pastétes,
Zidainu édiens

Gala (delikateses)

Skelesanas disks 1-6 mm

Sendvidi, italu uzkodu asorti, picas
garnéjums

Sipoli GrieSanas komplekts Salsa, zupas
Asmens Quad vai apstrades mini Zupas, méerces
asmens Salati
Skelesanas disks 0-5 mm
Disks smalcinasanai

Mikla Quad asmens Platsmaizes

Kartupeli GrieSanas komplekts Kartupelu salati
Mizotajs Kartupelu biezenis, kartupelu salati, fri
Disks smalcinasanai kartupeli
Fri kartupelu griezéjs Kartupelu pankikas
Skelesanas disks Fri kartupeli

Kartupeli (variti)

Asmens Quad vai apstrades mini
asmens

Kartupelu biezenis

Saldais kartupelis ~ Skélésanas disks Cepti saldie kartupeli
Disks smalcinasanai
Mizotajs
Tomati GrieSanas komplekts Rupja salsa
Asmens Quad vai apstrades mini Salsas mérce
asmens Salati "Kapréze", sviestmaizu
Skelesanas disks 2-5 mm pildijums
Cukini GrieSana Vistas zupa ar darzeniem, Quesadillas
Disks grieSanai salminos Cepts cukini
Skelesanas disks Griléts cukini
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DroS$ibas apsvérumu dél péc lietoSanas
atvienojiet elektribas kabeli no kontaktligzdas.

Bloda un vaks

Savienojuma komponentu dé| neiesakam
iemeérkt blodu tdent uz ilgu laiku.

Lai trauks un vaks batu vienmeér tiri, ka art,

lai izvairitos no édiena palieku piekal$anas,

veiciet minétas darbibas péec iespgjas driz pec

lietoSanas:

* Noskalojiet lielakas paliekas no trauka un vaka.

* Mazgajiet silta ziepjudent ar rokam, izmantojot
maigu skidro mazgajamo lidzekli un neabrazivu
sukli.

* Blodu un vaku reizi pa reizei var mazgat trauku
mazgajama masina (tikai augseja plaukta),
tomer neiesakam to darit regulari, jo spécigu

mazgasanas lidzek|u, karsta tdens un spiediena

ilgstosa iedarbiba bojas plastmasas detalas un
savienojumus, ka ari saisinas to kalpoSanas
laiku.

Redukcijas varpsta un produktu stimejs

* Lielais produktu stuméjs un redukcijas varpsta
ir paredzéti tikai mazgasanai ar rokam.
Neievietojiet trauku mazgajama masina.

Mazgajot redukcijas varpstu trauku mazgajama
masina, jus to sabojasit.

BRIDINAJUMS

Nepieskarieties
griesanas sieta
asmeniem.
Asmeni ir loti asi!

Asmeni un diski
* Asmeni un diski ir loti asi, tapéc nepieskarieties

tiem. Lai iznemtu produkta paliekas vai firitu sietu

vai disku, vienmér izmantojiet lapstinu vai birsti.

¢ Diska varpstu, asmenus un diskus drikst mazgat

trauku mazgajama masina.

< 1 Apkope un tirisana

Griezéjs

Izmantojiet griezéja tiriSanas uzgali, lai atbrivotu

no produktu paliekam grieSanas sietu péc

KATRAS LIETOSANAS vai ik péc 10 glazém.

 Uzreiz péc grieSanas nonemiet grieSanas disku
no blodas, atstajot bloda grieSanas sietu.

* Tir8anas uzgali uzlieciet liela produktu stuméja
apaksdala.

* Centréjiet atzimes uz tiriSanas uzgala pret
atzZimém uz grieSanas sieta, stumiet uz leju, lai
produktu iestumtu sieta.

o Atkartojiet Cetras reizes, virzoties ap sietu, lidz ir
atbrivots viss siets.

&
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Motora baze

Lai tiritu motora bazi, noslaukiet ar mikstu,
slapju lupatinu, bet péc tam rlpigi nosusiniet.
Noslaukiet no elektribas vada liekas produktu
dalinas.

TiriSanas Iidzekli

Neizmantojiet abrazivus suklus vai tiriSanas
[idzeklus motora pamatnei vai kruzei, jo tie
var saskrapét virsmu. Izmantojiet tikai siltu
ziepjudeni un mikstu lupatinu.

Piekaltusi eédiena traipi un smakas

Produkti ar spécigu smarzu, pieméram, kiploki,
zivis, ka art atseviski darzeni, pieméram,
burkani, var atstat smaku vai traipus uz trauka
un vaka.

Lai no tiem atbrivotos, ielejiet siltu ziepjudeni
[1dz atzimei MAX LIQUID (maks. Skidrums).
Laujiet mirkt 5 minates, neiegremdéjot visu
blodu. Péc tam mazgajiet ar maigu lidzekli un
siltu tdeni, labi noskalojiet un rapigi nosusiniet.
Uzglabajiet trauku ar nonemtu vaku.

Uzglabasana

Lielo produktu stiméju (kura ievietots mazais
un vidéjais produktu stiméjs) ieliek produktu
padeves caurulé uzglabasanai.

Virtuves kombainu uzglabajiet vertikala stavoklr,
blodai un vakam atrodoties sava vieta, bet tiem
nav jabut blokétiem. Blodas un vaka blokéSana
var radit droSibas savienojuma nevajadzigu
spriegoSanu.

levietojiet visus piederumus uzglabasanas
karba un uzglabajiet bérniem neaizsniedzama
vieta, lai izvairitos no nejausam grieztam
traumam. Nav ieteicams glabat diskus atvilkiné
kopa ar citiem virtuves piederumiem.

Uzglabasanas laika nenovietojiet uz virtuves
kombaina nekadus priekSmetus.
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Problemu noversana

PROBLEMA VIENKARSS RISINAJUMS

Produkts ir » Sastavdalas pirms apstrades jasagriez kubicinos ar malas garumu 2,5 cm.
nevienmerigi * Sastavdalas jaapstrada mazakas porcijas, lai nepielautu parslodzi.
apstradats.

Skeéles ir $kibas vai
nelidzenas.

* Produktu padeves caurulé lieciet vienados gabalos sagrieztus produktus.
¢ Spiedienam uz produktu stiméju jabut vienmerigam.

Produkts padeves
caurule apkrit

* Labakam rezultatam liela padeves caurule ir japiekrauj pilna. Apstradajot
mazaku daudzumu, produktus novietojiet padeves caurules kreisaja mala
vai, atkariba no produktu lieluma, izmantojiet mazo padeves cauruli.

Fri kartupelu griezéjs

* Pirms turpinat apstradat kartupelus, vienmeér iznemiet no diska taja
iesprudusus kartupelus.

Péc apstrades uz
diska paliek nedaudz
produkta

* Irnormali, ka péc apstrades uz diska paliek produkta gabalini.

Maisot miklu,
samazinas motora
darbibas atrums

* lespéjams, ka parsniegts maksimali pielaujamais miklas daudzums.
Iznemiet pusi un apstradajiet miklu divas porcijas.

* Mikla var but parlieku sausa. Ja motora atrums palielinas, turpiniet apstradi.
Ja né, pievienojiet vairak tdens, pa 1 édamkarotei, [idz motora atrums
palielinas. Apstradajiet, lidz mikla atlip no maisama trauka sieninam.

Mikla neatlip no
blodas iekSpuses

* lespéjams, ka parsniegts maksimali pielaujamais miklas daudzums.
Iznemiet pusi un apstradajiet miklu divas porcijas.
* Mikla var but parlieku sausa.

Pie miklas asmens
pielip miklas gabali
un mikla nav
vienmériga

* Apturiet ierici, piesardzigi iznemiet miklu, sadaliet 3 dalas un izvietojiet to
vienmerigi bloda.

Mikla pec miciSanas
ir parak cieta

* Sadaliet miklu 2 vai 3 gabalos un vienmeérigi izvietojiet tos maisamaja
trauka. Apstradajiet 10 sekundes vai lidz mikla ir viscaur miksta un vijiga.
Laujot miklai pastavét, glutena saites atslabst un klust elastigakas.

Mikla ir parak sausa

e lericei darbojoties, pievienojiet ideni pa mazo padeves cauruli: pa 1
edamkarotei, lldz maisama trauka iekSpuse attiras no miklas.

Mikla ir parak slapja

e lericei darbojoties, pievienojiet miltus pa mazo padeves cauruli: pa 1
edamkarotei, ldz maisama trauka iekSpuse attiras no miklas.
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Problemu noversana

PROBLEMA VIENKARSS RISINAJUMS
Motors nesak e Virtuves kombainam ir dro$ibas slédzis, kas nelauj motoram sakt
darboties darboties, ja kombains nav pareizi salikts. Parbaudiet, vai bloda un vaks ir

stabili fikséti darba pozicija.

Ja jus Skélejat vai smalcinat un Sis risinajums nepalidz, parbaudiet, vai
produktu saturs padeves caurulé neparsniedz maksimalas uzpildes atzimi,
lai aktivizacijas stienis varétu aktivizét motoru.

Parliecinieties, vai lielais produktu stumeéjs ir ievietots produktu padeves
caurulé pietiekami dzili, lai aktivizétu drosibas sledzi.

Ja motors joprojam nesak darboties, parbaudiet elektribas vadu un
kontaktligzdu.

Kombains darbibas
laika izsledzas

lespéjams, ka ir atbrivojies vaks; parbaudiet, vai vaks ir stabili fikséts darba
pozicija.

Pie motora parslodzes LCD displeja sak mirgot ikona "OVERLOAD"
(parslodze). Izslédziet virtuves kombainu, nospiezot pogu POWER/OFF,
un izraujiet kontaktdakSu no kontaktligzdas. Lauijiet virtuves kombainam
20-30 mindtes atdzist, pirms turpinat darbu.

Motora darbiba
paléninas darbibas
laika

Tas ir normali, jo lielakas noslodzes (pieméram, grieSana Skeles/siera
rivésana) var prasit lielaku motora jaudu. Parkartojiet produktu padeves
caurulé un turpiniet apstradi.

lespéjams, ka parsniegts maksimalais pielaujamais produktu daudzums.
Iznemiet dazas sastavdalas un turpiniet apstradi.

Apstrades laika
virtuves kombains
vibré/kustas.

Parbaudiet, vai gumijas pédas uz ierices pamatnes ir firas un sausas.
Parbaudiet ar1, vai nav parsniegts maksimalais pielaujamais produktu
daudzums.

Tas ir normali, jo lielakas noslodzes var prasit lielaku motora jaudu.

Mirgo INSERT
PUSHER (ievietot
produktu stumeju)

Parliecinieties, vai produktu apjoms neparsniedz maksimalo liniju uz
produktu padeves caurules.

Ja produktu stiméjs ir pilniba ievietots, bet uz ekrana mirgo Sis
pazinojums, parbaudiet, vai bloda un vaks ir uzlikts pareizi. Blodas rokturim
ir jaatrodas ierices priekSpuse.

Virtuves kombains
apstajas grieSanas
laika

Apturiet ierici, loti piesardzigi iznemiet grieSanas disku. Izmantojot firiSanas
uzgali, atbrivojiet grieSanas sietu un disku no produktu paliekam.

Atseviski produkti ir parlieku cieti, lai griezéjs tos varétu apstradat, tapec

to dél motors var apstaties. AtseviSkus produktus var but nepiecieSams
ieprieks daléji novarit; skatiet produktu apstrades pamacibu.
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SAGE®
NUOMONE,
SVARBIAUSIA
YRA SAUGA

»oage”™ labai rapinasi
sauga. Vartotojams skirtus
produktus mes kuriame

ir gaminame, visy pirma
galvodami apie jusy, musy
brangiy klienty, sauga. Taip
pat praSome, naudojantis
elektros prietaisais, buti
atidiems bei imtis toliau
nurodyty atsargumo
priemoniy.

SVARBI SAUGOS
INFORMACIJA

PRIES PRADEDAMI
NAUDOTIS PRIETAISU,
PERSKAITYKITE

VISA INSTRUKCIJA IR _
ISSAUGOKITE JA ATEICIAI

* Visg informacijos knygele
rasite internete adresu
sageappliances.com.

* Prie$ pirmgjj prietaiso
naudojima, jsitikinkite, kad
elektros tinklo jtampa tokia
pati, kokia nurodyta prietaiso
apacioje esancioje etiketéje.

* Prie$ pirmagjj prietaiso
naudojimg, nuimkite ir
saugiai pasalinkite visas
pakuotés medziagas.

» Kad isvengtuméte mazy
vaiky uzspringimo pavojaus,
saugiai pasalinkite ant
maitinimo laido kistuko uzdetg
apsauginj uzdangala.

« Sis prietaisas skirtas
naudoti tik buityje. Prietaisg
naudokite tik pagal paskirtj.
Nenaudokite vaziuojanciose
transporto priemonése
ar laivuose. Nenaudokite
lauke. Prietaisu naudojantis
netinkamai, galima susizeisti.

* PrieS naudodami prietaisa,
iSvyniokite visg maitinimo laida.
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* Prietaisg pastatykite ant
stabilaus kars¢iui atsparaus
lygaus sauso pavirsiaus toliau
nuo jo krasto ir nenaudokite
ant tokiy karscio Saltiniy
kaip kaitvieté, orkaité ar
dujiné virykle bei Salia jy.

* Dél darbo metu
atsirandancios vibracijos
prietaisas gali pasislinkti.

» Saugokite, kad maitinimo
laidas nebuty nusvires
per baro ar stalo krastg,
nesiliesty prie jkaitusiy
pavirSiy, nesusimazgyty.

* Pries valydami prietaisa, jj
perkeldami ar pastatydami
j saugojimui skirtg vieta,
jsitikinkite, kad prietaisas
iSjungtas, atjungtas nuo
elektros tinklo ir atvéses.

* Kai prietaisu nesinaudojate,
ji iISjunkite, taip pat iSjunkite
elektros tinklo lizdg (jei galima
tai padaryti) ir tada iS elektros
tinklo lizdo iStraukite kistuka.

* Nenaudokite prietaiso, jeigu
pazeistas maitinimo laidas,

kiStukas ar pats prietaisas. Jeigu
prietaisas sugedo arba prireike

atlikti kitokj prieziuros darbag

nei valymas, kreipkites j ,Sage*

klienty aptarnavimo padalinj
arba apsilankykite interneto

svetaineje sageappliances.com.
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* Visus prieziuros darbus,
iSskyrus valyma, reikety
atlikti jgaliotajame ,Sage™
techninés prieziuros centre.

* Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu.

* Vaikai neturéty atlikti prietaiso
valymo darby, nebent jie
yra vyresni kaip 8 mety ir

* Prietaisg ir jo laidg saugokite nuo
jaunesniy kaip 8 mety vaikuy.

* Siekiant uztikrinti papildoma
naudojimosi elektros prietaisais
saugg, rekomenduojama
sumontuoti nuotékio sroves
rele (apsauginj jungiklj).
Patartina, kad apsauginiy
jungikliy nominali darbine srove
nevirsyty 30 mA. Profesionalaus
patarimo kreipkités j elektrika.

* Prie$ naudodami prietaisa,
jsitikinkite, kad jis teisingai
surinktas. Neteisingai
surinktas prietaisas neveiks.

¢ Prietaiso nenaudokite
ant nuvarvinimui skirtos
plautuves plokstés.

* Plastakas, pirstus, plaukus
drabuZius bei menteles ir
kitus virtuves reikmenis darbo
metu laikykite atokiau nuo
besisukanciy prietaiso daliy.

¢ Prietaiso nenaudokite
kitu tikslu, nei maistui ir
(arba) gérimams ruosti.



* Kad, variklio apsaugos nuo
perkrovos jtaisui sugrjztant j
darbine padétj, iSvengtumete
atsitiktinio prietaiso jsijungimo,
jo nejunkite prie iSoriniu jtaisu
(pavyzdziui, laikmaciu) jungi-
néjamos elekiros grandinés ar
grandinés, kuri prietaisg gali
reguliariai jjungti ir iSjungti.

* Prie§ naudodami prietaisa,
atidZiai perskaitykite visa ins-
trukcijg ir iSsaugokite jg, kad
galétumete pasinaudoti véliau.

* Asmenys su fizine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties
ir Ziniy neturintys asmenys Siuo
prietaisu gali naudotis tik tuo

v —

kiamy Ziniy apie saugy prietaiso

naudojimg suteikia uz jy sauga
atsakingas asmuo, ir jeigu jie
supranta galimus pavojus.

Cia pavaizduotas simbolis
reiSkia, kad prietaiso
mmm negalimaiSmesti su
jprastinémis buitinémis
atliekomis. Jj reikia pristatyti j tam
skirtg vietinj atlieky surinkimo
centrg arba Sig paslaugg
teikianCiam prekybos atstovui.
ISsamesnés informacijos
kreipkités j vieting valdzios
institucijg.
Kad iSvengtumeéte elekiros
smugio, j vandenj ir jokj kitg
skystj nemerkite maitinimo laido,
kiStuko ar viso prietaiso.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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Komponentai

®

X <

Mazas maisto produkty stumiklis
Vidutinis stumiklis
Didelis maisto produkty stumiklis

Kol didysis stumiklis nebus tinkamai jdétas,
virtuvinis kombainas neveiks.

Labai platus 14 cm tiekiamasis
kanalas.

Tiekiamojo kanalo saugos sistema
Kol dubuo ir dangtis néra tinkamai
uzfiksuoti ir didysis maisto produkty
stumiklis nejdétas, variklis neveikia.
Apdorojimo dangtis

Silikoninis tarpiklis

Mazasis dubuo

Naudojamas geresnei kontrolei, apdorojant
mazus kiekius.

Apdorojimo dubuo su rankena

| dubenj galima supilti 15 puodeliy sausy
ingredienty arba 10 puodeliy supjaustyty
ingredienty ir skyscio (tirsty, Slapiy
ingredienty, pvz., sriubos).

Skystyjy kristaly ekranélis

Tiesiogine ir atbuline eilés tvarka
skaiciuojantis laikmatis

Mygtukas POWER/OFF (maitinimas /
iSjungti)

Mygtukas START/PAUSE (paleidimas /
pristabdymas)

Mygtukas PULSE (impulsas)
Tiesioginés pavaros variklio korpusas
Neslystanti guminé kojelé



C
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Teslos peilis

Mazasis apdorojimo peilis
Apdorojimo peilis ,,Quad®

Peilio ,,Quad®“ apsauginis dangtelis
Plakimo ir emulsavimo diskas
Reguliuojamas griezinéliy pjaustytuvas
Bulviy traskuc€iy pjaustytuvas
Pjaustymo Siaudeliais diskas
Apveréiama tarka

Disko asis

INaudojama uzdejus tarka, pjaustymo
Siaudeliais, bulviy traskuéiy, plakimo,

bulviy skutimo ir reguliuojamus pjaustymo
griezinéliais diskus.

Nominalios elektriniy
parametry reikSmés
220-240V ~50Hz 2000W
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AA

AF.

Al.
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AA.
AB.
AC.
AD.
AE.

AG.
AH.

Skutimo diskas

Pjaustymo kubeliais diskas
Pjaustymo kubeliais grotelés
Kubeliy skirstytuvas

Valomasis dangtelis
Sukabinamoji asis

Naudojama su pjaustymo kubeliais
komplektu.

Plastikiné mentelé
Valymo Sepetélis
Saugojimo dézé



\

Surinkimas

N

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie$ pirmajj virtuvinio kombaino naudojima,
pasalinkite visas pakuotés medziagas ir
reklaminius lipdukus. |sitikinkite, kad maitinimo
jungiklis POWER yra iSjungimo padétyje OFF ir
virtuvinis kombainas atjungtas nuo elektros tinklo.

* Dirbdami su peiliais ir diskais, bukite atsargus,
nes jie labai astrus.

» Apdorojimo dubenj, apdorojimo dangtj ir visus
priedus minkstu skuduréliu nuplaukite Siltame
muiluotame vandenyje. Gerai iSskalaukite
ir idziovinkite. Visus priedus, iSskyrus
suklabinamajg a$;j ir didjjj maisto produkty
stumiklj galima plauti indaplovéje.

* Virtuvinj kombaing naudojant pirma karta, i$
variklio gali sklisti kvapas. Tai normalu, ir, bégant
laikui, kvapas i8nyks.

* Virtuvinj kombaing naudokite ant sauso, lygaus
darbinio pavirSiaus.

SURINKIMAS

Variklio korpusas ir dubuo

1. Apdorojimo dubenj ant variklio korpuso
uzdekite taip, kad rankena sutapty su
RANKENOS SUTAPDINIMO simboliu, esan¢iu
ant variklio korpuso.

2. Dubenj tol sukite laikrodZio rodyklés kryptimi,

kol rankena atsiras priekyje ir uzsifiksuos.
Dabar apdorojimo dubuo turi bati kaip
reikiant uzsifiksaves jam skirtoje vietoje. Kol
dubuo nebus tinkamai uzfiksuotas, virtuvinis
kombainas neveiks.
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ASys ir diskai

1. Prie$ uzdédami dangtj ant apdorojimo dubens,
pasirinkite asj ir jg uzdékite ant apdorojimo
dubens centre esancios movos. Tada ant aSies
uzdeékite pasirinktg prieda. Turékite omenyje,
kad peiliui ,Quad®™ ir teSlos peiliui asies
nereikia.

2. Disko aSies reikia, naudojant Siuos diskus:
reguliuojama griezinéliy pjaustytuva,
apverciama tarkg, Siaudeliy, bulviy traskuciy
pjaustytuva ir skutimo jtaisg. Su Siais priedais
nenaudokite sukabinamaja asj. Nenaudojant
disko asies, suges dalys ir dél tokio netinkamo
naudojimo jos gali prisilydyti viena prie kitos.

Pjaustymo Siaudeliais
diskas

Bulviy traskuciy
pjaustytuvas

Pjaustymo griezinéliais
diskas

Tarkavimo diskas

Skutimo jtaisas

Disko asis
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3. Sukabinamosios disko asies reikia, naudojant
pjaustymo kubeliais komplektag. Norédami
kubeliais supjaustyti darzoves ar vaisius,

Batinai laikykités nurodytos eilés tvarkos.
Jeigu planuojate kubeliais pjaustyti didesnius
kiekius (daugiau nei 5 puodelius), j dubenj
istate sukabinamajg a$j, jstatykite kubeliy
skirstytuva. Kubeliy skirstytuvas padés tolygiai
po dubenj paskirstyti kubeliais supjaustytus
maisto produktus.

4. Pjaustymo kubeliais disko nenaudokite su
disko asimi. Visuomet naudokite
sukabinamajg asj.

Pjaustymo kubeliais
peilis

Pjaustymo kubeliais
grotelés

Il |

Kubeliy skirstytuvas

Sukabinamoji asis

DEMESIO!

Nelieskite pjaustymo
kubeliais groteliy
peiliy. Jie labai astrus.




Mazasis apdorojimo dubuo Dangtis

Ant apdorojimo dubens uzdekite dangtj —

turi sutapti ant dangcio ir rankenos esantys
zenklai ,ALIGN/LOCK" (sutapdinti / uZfiksuoti).
Norédami UZFIKSUOTI dangtj, laikydami

uz tiekimo kanalo, pasukite taip, kad sutapty
rankenos dalys.

Dangtj uzfiksavus teisingai, bus sujungtas
rankenoje esantis apsauginis jungiamasis
sklastis, ir tai leis veikti varikliui.

Mazasis apdorojimo dubuo dedamas j
pagrindinj duben;.

Nenaudokite jokios asies ar apdorojimo
disky. Mazajame dubenyje naudokite tik
mazajj apdorojimo peilj. Turékite omenyje, kad
mazojo peilio negalima naudoti pagrindiniame
apdorojimo dubenyije.
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-@- Veikimas

NAUDOJIMAS

Pradzia

Virtuvinis kombainas veikia tik tada, kai teisingai
surinkti apdorojimo dubuo, dangtis ir didysis
stumiklis. Tai padarius, bus iSjungtas apsauginis
blokavimas ir galés veikti variklis.

Kanale esanti zymé CUTE FILL MAX rodo, kiek

daugiausia maisto produkty galima sudéti j kanala,
kad stumikliu buty galima jjungti prietaisa.

Valdymo mygtukai

Trumpo impulso mygtukas PULSE idealiai tinka,
kai tenka apdoroti produktus, kuriems reikia staigiy
galios pliipsniy. Jis taip pat paskatina ingredienty
judéjima dubenyje. PULSE taip pat geriausia
naudoti tada, kai maisto produktus apdoroti reikia
visai trumpai.

Po apdorojimo

Po produkty apdorojimo, prie$ atpalaiduodami
dangtj, palaukite, kol nustos suktis peiliai ar diskai.
Kad uztikrintuméte saugy darba, prie$ tvarkydami
peilius, prietaisg iSjunkite mygtuku POWER ir i$
elektros tinklo lizdo istraukite kistuka.

Nuimdami peilius ar diskus, juos iSkelkite, atsargiai
paimdami uz centre esancios plastikinés stebules.

PJAUSTYMAS KUBELIAIS
SU PJAUSTYMO KUBELIAIS
KOMPLEKTU

Pjaustymo kubeliais komplektai Zalius ir virtus
maisto produktus supjausto 12 x 12 mm dydzio
kubeliais.

Nepamirskite, kad sukabinamajg asj, pjaustymo
kubeliais groteles ir pjaustymo kubeliais diska

j virtuvinj kombaing reikia jdéti, pries sudedant
maisto produktus.

Virtuviniame kombaine vienu kartu kubeliais
nepjaustykite daugiau kaip 10 puodeliy (2,4 1).
Virsijus §j tarj, produktai pradés strigti diske.
Taip pat taps sunku iSvalyti pjaustymo kubeliais
groteles.

Kubeliais supjauste 10 puodeliy, iSvalykite
pjaustymo kubeliais groteles.
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Vaisiai ir darzovés

Pjaustymo kubeliais komplekta galima panaudoti
zalioms ir virtoms darzovéms bei vaisiams apdoroti.
Siekiant pagerinti tokiy kiety darzoviy kaip morkos
ar molitigai pjaustymo kubeliais rezultatus, jas
apvirkite. Apvirkite tik tas darzoves, kurias reikés virti
veliau.

Kubeliais pjaustydami zalias kietas darzoves,
morkas tiekite iSilgai per maza tiekiamajj kanala, o
molitigus tiekite per vidutinj tiekiamajj kanala. Siuos
produktus tiekiant per didelj tiekiamajj kanala, gali
uzstrigti diskas.

KUBELIAIS NEPJAUSTYKITE SALDZIYJY
BULVIY (bataty)

Kadangi saldziosios bulvés turi sausa, skaidulingg
tekstura, jy nepatartina pjaustyti su pjaustymo
kubeliais komplektu. SaldZiosios bulvés labai
apkrauna pjaustymo kubeliais komplekta, dél to
atsiranda didelé trintis ir gali suliZti dubens dangtis.

Maisto produktus pjaustydami kubeliais, prietaisa
valdykite mygtuku START/PAUSE.

SKUTIMAS SU SKUTIMO |TAISU

Bulves skusti tapo lengva

Peréméme sunky bulviy skutimo darba. ,Sage”
skutimo jtaisas, priklausomai nuo bulviy dydzio,

jas skuta partijomis po 6-7. Skutimas yra labai
greitas ir pasibaigia grei€iau nei galima pagalvoti.
Stebékite proceso eiga, nes jis pasibaigia per 25-30
sekundziy.

Dydis yra svarbu

Geriausiai tinka mazdaug 70 x 70 mm dydzio
bulvés, kurias matote Sioje iliustracijoje. Pasirinkite
apvalias, o ne pailgas bulves.

-
N——

Skutimo diskui geriausiai
tinka 70 x 70 mm dydzio
bulvés.

Pasirinkite apvalias, o ne
pailgas bulves.
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Naudokite sveikas bulves, nes per puse ar j
keturias dalis perpjautos bulves turi astrias
briaunas, kurios trukdo efektyviai skusti. Kuo
bulvés apvalesnés, tuo maziau atlieky.

Bulviy sudéjimas

Ant skutimo jtaiso virSaus tolygiai iSdéstykite

6-7 bulves. Turi likti pakankamai vietos, kad

bulvés galéety riedéti ir bumbseéti. Jeigu bulvés

bus iSsidéste per tankiai, skutimas nebus toks
efektyvus. Turékite omenyje, kad skutimas
geriausiai vyksta esant visai partijai, o keliy bulviy
skutimas bus maziau efektyvus. Prie$ pradédami,
uzfiksuokite dangtj ir niekuomet nedékite bulviy per
tiekimo kanalg.

Kity produkty skutimas

Skutimo diskas bulves nuskuta labai gerai, bet
ji galima naudoti ir kitiems kietiems apvaliems
produktams, pavyzdziui, burokéliams, skusti.

Jis taip pat gali nuskusti morkas ir saldzigsias
bulves. Priklausomai nuo morky ir saldziyjy bulviy
dydzio, prie$ sudedant j dubenj, jas patariame
supjaustyti j 2-3 dalis.

SMULKINIMAS PEILIU ,,QUAD*“

Peilis ,Quad” su mikrodantukais zalius ir virtus
maisto produktus gali susmulkinti iki reikiamos
konsistencijos — nuo grubiai sukapoty iki sumalty.
Peiliai veikia labai efektyviai ir daugumai darby
atlikti prireikia maziau laiko nei tikétasi.

Zalios darzoveés, vaisiai ir virta mésa

Maisto produktus paruoskite ir supjaustykite
2,5 cm kubeliais.

Vienu kartu apdorokite ne daugiau kaip

7 puodelius, 1-2 sekundziy intervalais rezimg
PULSE naudodami tol, kol susmulkinsite iki
pageidautino dydzio ar konsistencijos.

Zalia mésa, vistiena ir Zuvis

Nupjaukite riebaly pertekliy bei pasalinkite
sausgysles ir maisto produktus supjaustykite
2,5 cm kubeliais. Pasalinkite visus kaulus. Kad
sustingty, gerai atSaldykite Saldiklyje. Tai padés
lengviau pjaustyti maisto produktus. Vienu metu
apdorokite ne daugiau kaip 4 puodelius (600 g)
Zalios mésos. Su tokia apkrova variklis vienu
kartu gali veikti ne ilgiau kaip 30 sekundziy. Kol
susmulkinsite ar sumalsite iki pageidautinos
konsistencijos, naudokite mygtuky START ir
PULSE kombinacijg.

Lapy pavidalo zolelés

Zoleles nuplaukite ir gerai i§dziovinkite. Padalinkite
visus storus kotelius. Vienu kartu apdorokite

ne daugiau kaip 3 rySulélius Zoleliy (mazdaug

5% puodelio), 1-2 sekundziy intervalais rezima
PULSE naudodami tol, kol susmulkinsite iki
pageidautinos konsistencijos.

Kad patiekalas buty kuo aromatingesnis, lapy
pavidalo zoleles sunaudokite kuo greiciau.

RieSutai
Vienu kartu apdorokite ne daugiau kaip 5
puodelius iSlukStenty rieSuty, 1-2 sekundziy

intervalais rezimg PULSE naudodami tol, kol
susmulkinsite iki pageidautinos konsistencijos.

Riesuty sviestas

Vienu kartu apdorokite ne daugiau kaip 5
puodelius islukStenty skrudinty rieSuty, rezima
START naudodami tol, kol susmulkinsite iki
pageidautinos konsistencijos.

Minksti dziGvéséliai

Pasenusig duong sulauzykite dideliais gabalais
(8viezia duona lips prie peiliy). Vienu kartu
apdorojimo dubenyje apdorokite ne daugiau
kaip 6-8 riekes, 1-2 sekundziy intervalais

rezimg PULSE naudodami tol, kol sutrupinsite iki
pageidautinos konsistencijos.

Sausi dziuvéséliai

Duonag suplésykite gabalais ir tol skrudinkite
orkaitéje, kol jie jgaus aukso atspalvj ir taps
trapus. Neperskrudinkite. Vienu kartu apdorojimo
dubenyje apdorokite ne daugiau kaip 6-8 riekes,
1-2 sekundziy intervalais naudodami rezima
PULSE.

Sausainiy trupiniai

Sausainius sulauzykite j keturias dalis ir pasverkite
ne daugiau kaip 5009 (2 standartiniai pakeliai).
Rezimg PULSE naudodami 1-2 sekundziy
intervalais, apdorokite tol, kol susmulkinsite iki
pageidautinos konsistencijos. Saldzius arba astrius
sausainiy trupinius galima naudoti kaip alternatyva
sausy ar astriy pyragy teslai.

Nebandykite apdoroti labai kiety sausainiy
(pavyzdziui, imbieriniy sausainiy), nes jie gali
sugadinti peilius.
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DzZiovinti vaisiai

Prie$ apdorodami datules ir kitus didesnius
dziovintus vaisius, iSimkite kauliukus ir
supjaustykite j keturias dalis. Vienu metu
apdorokite ne daugiau kaip 1 puodel].

Dziovinti vaisiai gali bati lipnds ir apdorojimo
metu prilipti prie peiliy.

10 minuciy prie$ apdorojant dziovintus vaisius,
juos patartina sudéti j Saldiklj. Vienu kartu
apdorokite ne daugiau kaip 2 puodelius (dideliy
vaisiy 1 puodelj), 1-2 sekundziy intervalais
rezimg PULSE naudodami tol, kol susmulkinsite
iki pageidautinos konsistencijos.

TRYNIMAS PEILIU ,,QUAD®**

Peilis ,Quad“ su mikrodantukais Zalius ir virtus
maisto produktus, jskaitant kudikiy maista,
sutrina iki reikiamos konsistencijos. Peiliai veikia
labai efektyviai ir sutrumpina laikg, kurio reikia
daugumai tyriy paruosti.

MAISYMAS PEILIU ,,QUAD*“

Peiliu ,Quad”“ galima maisyti pyragaiciy tesla,
plakta tesla ir sausainiy teslas.

Peilis ,Quad* taip pat gali kiausiniy padazus,
pavyzdziui, majoneza, paversti emulsija.

Sluoksniuotoji tesla

| apdorojimo taure supilkite miltus ir atSaldyta,
kubeliais supjaustyta, sviesta.

Ne daugiau kaip 3 puodelius (500 g) milty,
naudodami mygtukg START / PAUSE,
intervalais apdorokite tol, kol sviestas susigers
i miltus.

Varikliui veikiant toliau, per mazajj tiekimo
kanalg tolygiai supilkite skystj.
Apdorokite tol, kol miSinys suformuos rutul].

MINKYMAS SU TESLOS PEILIU
Nepamirskite teslos peilj apdorojimo dubenyje
sumontuoti prie$ sudédami maisto produktus.
Plastikinis teslos peilis turi briaunas, kurios
teslos ingredientus sumaiso Svelniau.

Teslos peilis glitimo gijas ne supjausto, o
iStempia, ir todél jj reikia naudoti visoms
mielinéms tesloms ir kitoms tesloms, kurias
reikia minkyti.
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Apdorokite ne daugiau kaip 3 puodelius (500 g)
milty arba intervalais naudokite mygtukg START/
PAUSE.

Varikliui veikiant toliau, per mazajj tiekimo kanalg
tolygiai supilkite skystj (jskaitant aliejy, jeigu jo
reikia). Apdorokite tol, kol i§ misinio susidarys
minkstas elastingas teslos kamuolys.

Jeigu apdorojate daugiau nei dvi teslos
ingredienty porcijas (po 500 g), kad
neperkrautumete variklio, prie$ vel minkydami,
variklio korpusui atvésti duokite daugiau laiko
(apie 30 min.).

PJAUSTYMAS GRIEZINELIAIS,
MALIMAS IR TARKAVIMAS

. SVARBU!

ASj reikia naudoti su reguliuojamu
griezinéliy pjaustytuvu ir su apverciama
tarka / malunéliu.

Reguliuojamas griezinéliy pjaustytuvas
Reguliuojamas griezinéliy pjaustytuvas

maisto produktus supjaustys vienodais lygiais
griezinéliais. Galima rinktis i$ 24 nuostaty,
pradedant labai plonais (0,3 mm) ir baigiant
storais (8,0 mm) griezinéliais. Norédami nustatyti
griezineéliy storj, viena ranka atokiau nuo peilio
laikykite uz reguliuojamo pjaustymo griezinéliais
disko iSorinio krasto, o kita ranka sukite apacioje
esancig reguliavimo skale. Pasirinktg griezinélio
storj rodo rodyklés Zenklas.

-

Apverciamasis maliinélis ir tarka

Sio disko abiejose pusése yra mazy peiliuky
rinkinys. Norédami produktus susmulkinti
grubiau, diskg uzdeékite taip, kad | virSy buty
nukreiptos didesnés kiaurymés, o norédami
susmulkinti labiau - j virSy atsukite mazesnes
kiaurymes. Diskai turi Zymes, parodancias kuri
pusé nukreipta j virsy.



INGREDIENTY KONTROLIAVIMAS

Norédami gauti optimalius rezultatus, maisto
produktus sudékite j kanalg ir, pries$ jjungdami
virtuvinj kombaing, Svelniai paspauskite
stumikliu.

Apdorodami tokius kietus produktus kaip
molilgai ar saldziosios bulvés, naudokite maza
ar vidutinj tiekiamajj kanalg. Kietus produktus
tiekiant per didelj tiekiamajj kanalg, galima
sugadinti diskus.

Mazesni ingredientai

Tokiems ilgiems ploniems produktams kaip
morkos, agurkai, cukinijos ir t. t., naudokite
mazg arba vidutinj tiekiamajj kanala. Tada,
ingredientg pjaustydami griezinéliais, iSvengsite
jo vartymosi.

Didesni ingredientai

Neperpildykite kanalo, nes jeigu jis bus per
daug uzpildytas, stumiklis negalés aktyvuoti
apsauginio jungiamojo sklascio. Uzpildykite ne
daugiau kai iki zymeés ,MAX CHUTE FILL".
Spaudimas

Apdorodami maisto produktus, jy niekuomet

jéga nespauskite j tiekimo kanala, nes galite
sugadinti diskus.

Suris

Sdrj virtuviniame kombaine reikia apdoroti
atsargiai. Tokj minkstg surj kaip mocarela, kad
jis sukietéty, dalinai uzSaldykite. Tai pades
iSvengti disko strigimo.

Apvalius surius, pavyzdziui, mocarelg,

kad, pradedant suktis diskui, jie priglusty
tiekiamajame kanale, reikia i$ vieno galo
nupjauti.

Tokius kietus surius kaip parmezanas i$
pradziy reikia patikrinti, ar jie ne per kieti (kad
nepazeisty peilio briauny). Suris turi lengvai
pjaustytis astriu peiliu ir, pries$ jj apdorojant,
reikia pasalinti luobele.

PleiSto formos surius, pavyzdziui, parmezana,
galima sudéti Sonais taip, kad kanale gautysi
staCiakampio forma.

Sokoladas

Sokolado plytele sulauzykite mazais gabaliukais
ir atSaldykite, kad sukietéty. Sudékite  mazg ar
vidutinj tiekiamajj kanalg ir tada susmulkinkite.

DEMESIO!

Citrusiniy vaisiy Zieveléje esantys
aliejai gali sugadinti dubenj ir

dangtj. Po citrusiniy vaisiy Zievelés
apdorojimo dubenj ir dangtj iSvalykite
nedelsdami. Daliy nemerkite j karsta
vandenj.
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Daugiau informacijos apie maisto produkty paruodima ir jy apdorojimag

ieSkokite pagrindinés apdorojimo technikos aprasyme.

é:l:é Maisto produkty apdorojimo vadovas

MAISTO REKOMENDUOJAMAS REKOMENDUOJAMI
PRODUKTY TIPAS  JRANKIS PATIEKALAI
Avokadas Pjaustymo kubeliais komplektas Dideli gvakamolés gabalai

Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis
Pjaustymo 2-5 mm griezinéliais diskas

Gvakamolé
Salotos

Obuoliai / kriausés

Pjaustymo kubeliais komplektas

Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis
Pjaustymo 2-5 mm griezinéliais diskas
Tarkavimo diskas

Vaisiy salotos
Obuoliy padazas
Kopusty salotos

Obuoliai / kriausés
(kepti)

Peilis ,Quad"” arba mazasis apdorojimo peilis

Kudikiy maistas

Plaktos teslos Peilis ,Quad* Pyragaiciai, blynai, vafliai
gaminiai
Burokéliai Pjaustymo kubeliais komplektas Padazas

Pjaustymo 2-5 mm griezinéliais diskas Salotos

Tarkavimo diskas Salotos

Peilis ,,Quad” Tyré

Skutimo jtaisas
Dzitvéséliai Peilis ,,Quad” Aptepai, dziGveseliy jdaras
Kvapusis moliugas Peilis ,Quad” Kvapiojo molitigo sriuba

(nuluptas)

Pjaustymo kubeliais komplektas (per vidutinj
tiekiamajj kanalg arba per didelj tiekiamajj
kanala, jeigu apvirtas)

Pjaustymo griezinéliais diskas (per vidutinj
tiekiamajj kanalg arba per didelj tiekiamajj
kanala, jeigu apvirtas)

Kopustai / salotos  Pjaustymo 1-3 mm grieZinéliais diskas Salotos
Tarkavimo diskas Salotos

Morkos Pjaustymo kubeliais komplektas (per vidutinj  Minestrone
tiekiamajj kanalg arba per didelj tiekiamajj Mésos pyragas
kanala, jeigu apvirtos) darzoviy sriuba
Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis  Salotos
Pjaustymo griezinéliais diskas Morky pyragas
Tarkavimo diskas
Skutimo jtaisas

Kalafiorai Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis ~ Kalafiory sriuba

Salierai Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis  Darzoviy sriuba
Pjaustymo 1-3 mm griezZinéliais diskas Salotos
Pjaustymo kubeliais komplektas Sriuba

Suris Tarkavimo diskas Garnyras, sumustiniy uztepélé

Tarkuotas suris picai
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MAISTO REKOMENDUOJAMAS REKOMENDUOJAMI
PRODUKTUY TIPAS  JRANKIS PATIEKALAI
Sokoladas Peilis ,Quad* Sokolado kremas
Tarkavimo diskas Deserto puosimas
Grietinélé Plaktuvas Viso kiausinio putos
TesSlos Teslos peilis Duona, pica
Zolelés Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis  Prieskoniai, pestas
Porai Peilis ,Quad"” arba mazasis apdorojimo peilis ~ Sriuba
Pjaustymo 2-5mm griezinéliais diskas Sriuba
Mésa (zalia) Peilis ,Quad” (naudokite impulsy funkcijg) Maltos mésos kepsniai,
suvoztiniai, mésos kukuliai
Mésa (virta) Peilis ,Quad” (naudokite impulsy funkcijg) Sumustiniy jdaras, pastetas,
kadikiy maistas
Mésa Pjaustymo 1-6 griezinéliais diskas Sumustiniai, uzkandélés prie$

(delikatesiné)

italiSkus patiekalus, picy garnyrai

Svogunai

Pjaustymo kubeliais komplektas
Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis

Astrus padazas, sriubos
Sriubos, padazai

Pjaustymo 0-5 mm griezinéliais diskas Salotos
Tarkavimo diskas
Sluoksniuotoji Peilis ,Quad” Pyragai

tesla

Bulvés

Pjaustymo kubeliais komplektas
Skutimo jtaisas

Tarkavimo diskas

Bulviy traskuciy pjaustytuvas
Pjaustymo griezinéliais diskas

Bulviy salotos

Pranciziska bulviy kosé, bulviy
salotos, bulviy tradkuciai
Smukiai supjaustytos skrudintos
bulves

Bulviy traskudiai

Bulvés (virtos)

Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis

Bulviy kose

SaldzZiosios bulvés

Pjaustymo griezinéliais diskas
Tarkavimo diskas
Skutimo jtaisas

Keptos saldZiosios bulvés

Pomidorai Pjaustymo kubeliais komplektas Astrus padaZzas su dideliais
Peilis ,Quad” arba mazasis apdorojimo peilis  gabalais
Pjaustymo 2-5mm griezinéliais diskas Astrus padazas
Kaprio salotos, sumustiniy
uztepéle
Cukinija Pjaustymas kubeliais Minestroné, kesadilijos

Siaudeliy pjaustytuvas
Pjaustymo griezinéliais diskas

Kepta cukinija
Ant groteliy kepta cukinija
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Saugos sumetimais, baige naudoti prietaisa, i$
elektros tinklo lizdo istraukite kistuka.

Apdorojimo dubuo ir dangtis

Dél jungiamyjy komponenty nepatarting duben;
pamerkti j vandenj ilgam laikui.

Kad dubuo ir dangtis bty Svarus ir prie jy
nepridziuty maisto produktai, po kiekvieno
naudojimo nedelsdami atlikite toliau nurodytus
darbus.

¢ |S dubens ir nuo dangcio nuskalaukite didziaja
dalj ingredienty.

* Naudodami Svelnig skystg plovimo priemone
ir neSveiciamajg kempine, rankomis iSplaukite
Svariame Siltame muiluotame vandenyje.

* Apdorojimo dubenj ir dangtj kartais galima
iSplauti indaplovéje (tik virSutingje lentynoje),
tadiau reguliariai plauti indaplovéje nepatartina,
nes dél ilgalaikio aktyviy plovimo priemoniy,
aukstos temperaturos ir slégio poveikio gali

gali sutrumpéti jy tarnavimo laikas.

Sukabinamoiji aSis ir maisto

produkty stumikliai

* Didjjj maisto produkty stumiklj ir sukabinamaja
asj galima plauti tik rankomis. Nedékite jy
jindaplove. Sukabinamajg asj plaunant
indaplovéje, asis suges.

DEMESIO!

Nelieskite pjaustymo
kubeliais groteliy
peiliy. Jie labai astrus.

Peiliai ir diskai

* Peiliai ir diskai yra astrs kaip skustuvo
asSmenys — nelieskite jy. Maistui pasalinti ar
peiliams valyti, naudokite mentele ar Sepetuka.

* Disko a$j, peilius ir diskus galima plauti
indaplovéje.
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é\ Prieziura ir valymas

Pjaustymo kubeliais jtaisas

Po KIEKVIENO NAUDOJIMO arba kas

10 puodeliy pjaustymo kubeliais grotelése
likusius maisto produkty likucius iSvalykite
valomuoju dangteliu.

* Tuojau pat po pjaustymo kubeliais i§ dubens
iSimkite pjaustymo kubeliais diska, bet dubenyje
palikite pjaustymo kubeliais groteles.

e Didziojo stimiklio apacioje pritvirtinkite valomajj
dangtelj.

o Zymes ant valomojo dangtelio sutapdine su
Zymeémis ant pjaustymo kubeliais groteliy,
pastumdami zemyn, i$ groteliy iSvalykite maisto
produkty likucius.

» Judédami aplink groteles, §j procesg pakartokite
keturis kartus — kol iSvalysite visas groteles.
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Variklio korpusas

Variklio korpusg nuvalykite minksta, dregna
Sluoste ir gerai nusausinkite. Nuo maitinimo
laido nuvalykite visus maisto likucius.

Valymo priemonés

Variklio korpuso ar gsocio nevalykite Sveitimo
priemonémis ar valikliais, nes galite subraizyti jy
pavirsiy. Naudokite tik Silta muiluotg vandenj ir
minkstg skudurélj.

Sunkiai nusivalanéios maisto
produkty démés ir kvapai

Stipry kvapa turintys maisto produktai,
pavyzdziui, Cesnakas, Zuvis ir kai kurios
darzoves, pavyzdziui, morkos, ant dubens ar
danggio gali palikti kvapus ar démes.

Norédami jas pasalinti, iki Zymés MAX LIQUID
(maksimalus skyscio kiekis) pripilkite Silto
muiluoto vandens. Palikite pamirkti 5 minutes,
bet nemerkite viso dubens. Tada iSplaukite
Svelniu plovikliu ir Siltu vandeniu, gerai
iSskalaukite ir kaip reikiant iSdziovinkite. Dubenj
laikykite, nuéme dangtj.

Laikymas

Didjjj maisto produkty stumiklj (su jdétais
vidutiniu ir mazuoju stumikliais) laikykite
tiekiamajame kanale.

Virtuvés kombaing laikykite vertikaliai, uzdéje
dubenj ir dangtj, bet jy neuzfiksave. Uzfiksavus
dubenj ir dangtj, be reikalo apkraunamas
apsauginis fiksatorius.

Siekdami iSvengti atsitiktiniy jsipjovimy, visus
priedus laikykite saugojimo dékle vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Disky nepatartina laikyti
stalCiuje su kitais virtuvés jrankiais.

Ant saugomo virtuvinio kombaino nedékite jokiy
kity daikty.

37



PROBLEMA

Sutrikimy Salinimas

LENGVAS SPRENDIMAS

Netolygiai apdoroti
maisto produktai

* Prie§ apdorojant ingredientus, juos reikia supjaustyti vienodais 2,5 cm
gabaliukais.

* Siekiant iSvengti perkrovos, ingredientus reikia apdoroti partijomis.

Griezinéliai kreivi
arba nelygus

* | tiekiamajj kanalg dékite vienodai supjaustytus maisto produktus.
* Tolygiai spauskite stumiklj.

Maisto produktai
vartosi tieckiamajame
kanale

* Siekiant geriausiy rezultaty, didjjj tiekimo kanala reikia uzpildyti visu plociu.
Apdorodami mazesnius kiekius, maisto produktus dékite tiekiamojo
kanalo kairéje arba, priklausomai nuo produkty dydzio, naudokite mazesnj
tiekiamajj kanalg.

Bulviy traskuciy
pjaustytuvas

* Prie§ apdorodami daugiau bulviy, visuomet pasalinkite uzstrigusias bulves.

Po apdorojimo ant
disko virSaus lieka
Siek tiek maisto
produkty

* Jeigu po apdorojimo liecka mazy gabaliuky, tai visiSkai normalu.

Minkant tesla, variklis
pradeda léciau suktis

* Gali buti, kad virSytas didZiausias teslos kiekis. ISimkite puse ir apdorokite
per du kartus.

* Gali buti, kad tesla per sausa. Jeigu variklis pagreitéja, apdorojima
prateskite. Jeigu ne, vienu kartu pildami po 1 valgomajj Saukstg vandens,
jo jpilkite tiek, kad variklis pradety grei€iau suktis. Apdorokite tol, kol teSla
nuvalys apdorojimo dubens Sonus.

Tesla neiSvalo
apdorojimo dubens
vidaus

¢ Galli buti, kad virSytas didZiausias virtuviniam kombainui leistinas kiekis.
ISimkite puse ir apdorokite per du kartus.

¢ Gali buti, kad tesla per sausa.

Teslos peilio virSus
aplipes tesla ir

ji iSsiminkiusi
netolygiai

* Sustabdykite prietaisa, atsargiai nuimkite tesla, padalinkite j 3 gabalus ir
paskirstykite tolygiai po apdorojimo duben.

ISminkyta tesla
atrodo kieta

* Teslg suskirstykite | 2 ar 3 gabalus ir paskirstykite tolygiai po apdorojimo
dubenj. Apdorokite 10 sekundziy arba tol, kol taps vienodai minksta
ir elastinga. Teslai leidus pastoveéti, glitimo gijos atsipalaiduos ir taps
elastingesnés.

Tesla per sausa

* Veikiant prietaisui, vienu kartu pildami po 1 valgomajj Sauksta, per mazajj
tiekimo kanalg tol pilkite vandenj, kol tesla sugebés iSvalyti apdorojimo
dubens vidy.

Tesla per drégna

¢ Veikiant prietaisui, vienu kartu pildami po 1 valgomajj $auksta, per mazajj
tiekimo kanala tol pilkite miltus, kol teSla sugebés iSvalyti apdorojimo
dubens vidy.
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PROBLEMA

Sutrikimy Salinimas

LENGVAS SPRENDIMAS

Nejsijungia variklis

» Jeigu prietaisas surinktas neteisingai, jsijungti varikliui neleidzia apsauginio
blokavimo jungiklis. |sitikinkite, kad apdorojimo dubuo ir dangtis yra kaip
reikiant uzfiksuoti.

* Jeigu pjaustote griezinéliais ar smulkinate ir ankstesnis patarimas
nepadeda, jsitikinkite, kad maisto kiekis tiekiamajame kanale yra Zemiau
maksimalaus kiekio linijos, nes kitaip aktyvavimo strypelis neleis jjungti
variklio.

o |sitikinkite, kad didysis maisto produkty stumiklis j tiekiamajj kanalg
jstatytas pakankamai giliai ir apsauginio blokavimo jungiklis suveikes.

» Jeigu variklis vis vien nejsijungia, patikrinkite maitinimo laida ir elektros
tinklo lizda.

Virtuvinis kombainas
iSsijungia darbo metu

¢ Gali buti, kad atsipalaidavo dangtis; patikrinkite, ar jis kaip reikiant
uzfiksuotas.

* Jeigu perkraunamas variklis, skystujy kristaly ekranélyje pradeda mirkséti
perkrovos piktograma ,OVERLOAD". Mygtuku POWER/OFF i§junkite
prietaisg ir nuo elektros tinklo lizdo atjunkite laidg. Pries veél jjungdami
virtuvinj kombaing, palaukite 20-30 minuciy, kad atvésty.

Darbo metu variklis
pradeda léCiau suktis

* Tainormalu, nes dél tam tikry didesniy apkrovy (pvz., pjaustant
griezinéliais ar smulkinant surj) varikliui tenka sunkiau dirbti. Pakeiskite
maisto produkty padétj tiekiamajame kanale ir pratgskite darba.

» Gali buti, kad virSytas didZiausias produkty kiekis. ISimkite dalj ingredienty
ir prateskite apdorojima.

Apdorojimo metu
virtuvinis kombainas
vibruoja ir (arba) juda

* |sitikinkite, kad prietaiso apacioje esancios guminés kojelés yra Svarios ir
sausos. Taip pat jsitikinkite, kad nevirSytas maksimalus produkty kiekis.

¢ Tainormalu, nes dél tam tikry didesniy apkrovy varikliui tenka sunkiau
dirbti.

Mirksi INSERT
PUSHER (jstatykite
stumiklj)

o |sitikinkite, kad maisto produkty lygis nevirsija tiekiamajame kanale
esancios linijos MAX.

» Jeigu stumiklis jstatytas iki pat galo, bet ekrane vis vien mirksi Sis
ispéjimas, patikrinkite, ar teisingai uzdeti dubuo ir dangtis. Dubens rankena
turi bti nukreipta j prietaiso priekj.

Virtuvinis kombainas
sustoja pjaustant
kubeliais

e ISjunkite prietaisg ir labai atsargiai iSimkite pjaustymo kubeliais diska.
Panaudodami valomajj dangtelj, pasalinkite pjaustymo kubeliais grotelése
ir pjaustymo kubeliais diske susikaupusius maisto produktus.

* Tam tikri maisto produktai yra per kieti pjaustymo kubeliais jtaisui ir dél
to variklis sustoja. Tam tikrus maisto produktus reikia apvirti; apie tai
pasizitrekite maisto produkty apdorojimo vadove.
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57 Veaotsing

SAGE® PEAB
KOIGE OLULISE-
MAKS OHUTUST

Sage® to6tajad on vaga
ohuteadlikud. Toodete
disainimisel ja tootmisel
poorame tahelepanu
eelkoige teie kui

meie hinnatud kliendi
turvalisusele. Palume teil
siiski olla elektriseadmete
kasutamisel teatud
maaral ettevaatlik

ning jargida alltoodud
ettevaatusabinousid.
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OLULISED OHU-
TUSJUHISED

LUGEGE ENNE SEADME
KASUTUSELEVOTTU
LABI KOIK JUHISED
NING HOIDKE NEED
EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

* Brosuuri taisteksti leiate
aadressilt sageappliances.com.

¢ Enne esimest kasutuskorda
kontrollige, et vooluvorge pinge
vastaks seadme all asuval
andmeplaadil toodud pingele.

* Eemaldage koik pakkematerjalid
ja kdrvaldage need kasutuselt
keskkonnale ohutult.

* Eemaldage seadme
voolupistiku kaitsekate ning
visake see ara. Lapsed voivad
selle alla neelata ja lambuda.

* Seade on mdeldud
kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. Kasutage
seadet ainult sihtotstarbeliselt.
Arge kasutage seadet likuvates
sOidukites voi veesoidukites.
Seade ei sobi kasutamiseks
valistingimustes. Vaarkasutus
vOib pdhjustada vigastusi.

* Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.



* Asetage seade stabiilsele,
kuumakindlale, Uhetasasele,
kuivale pinnale, servast
eemale. Arge kasutage
seadet kuumusallikate
(nagu pliidiplaat, ahi voi
gaasipliit) peal ega lahedal.

* Seadme t66tamisel
tekkiv vibreerimine voib
seadet kohalt ligutada.

e Arge laske juhtmel vabalt laua
VvOi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.

* Enne puhastamist, kohalt
ligutamist voi hoiule panekut
veenduge, et seade on
valja lUlitatud ja pistik on
seinapistikupesast valja
tdmmatud ning laske
seadmel jahtuda.

* Kui seadet ei kasutata, lUlitage
see alati valja ja tommake
pistik seinapistikupesast valja.

« Arge kasutage seadet, kui
selle toitejuhe, pistik vOi
seade ise on mingil viisil
kahjustada saanud. Kui seade
on saanud kahjustada voi
vajab muid hooldustdid peale
puhastamise, votke Uhendust
Sage’i klienditeenindusega
vOi kulastage meie veebilehte
sageappliances.com.

* Kogu hoolduse (v.a
puhastamine) peab labi
viima selleks volitatud
Sage® teeninduskeskus.

* Arge lubage lastel
seadmega mangida.

¢ Alla 8-aastased lapsed
seadet puhastada ega
selle hooldustoid ei tohi.
Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldustdid
teha ainult jarelevalve all.

* Hoidke seade ja selle
toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kattesaamatult.

e Taiendava kaitse
tagamiseks elekiriseadmete
kasutamisel on soovitatav
paigaldada ohutuslaliti, mille
rakendumisvool ei Uleta 30
mA. Kusige ndu elekirikult.

* Enne kasutamist
veenduge alati, et seade
on nduetekohaselt kokku
pandud. Valesti kokku pandud
seade ei hakka toole.

* Asetage seade alati
kuivale pinnale.

¢ Hoidke kaed, sormed,
juuksed, riided ja sO0Ogiriistad
to6tava seadme liikuvatest voi
pdorlevatest osadest eemal.

» Kasutage seadet ainult toidu
vOi joogi valmistamiseks.
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* Termokaitse juhuslikust
lahtestamisest tuleneva
ohu valtimiseks ei tohi
seadet kasutada valise
[Ulitusseadmega (nagu taimer)
ega uhendada vooluahelasse,
mida regulaarselt sisse
ja valja lulitatakse.

Lugege enne seadme
kasutuselevéttu juhised
hoolikalt labi ning hoidke
need tuleviku tarbeks alles.

Isikud, kellel on tavaparasest
vaiksemad flusilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
piisavad kogemused ja
teadmised, tohivad seadet
kasutada jarelevalve all voi
juhul, kui neile on antud
juhised seadme ohutuks

kasutamiseks ja nad moistavad

sellega kaasnevaid ohtusid.

See simbol naitab, et

seadet ei tohi visata
mmm  majapidamisjaatmete

hulka. Viige
kasutuskdlbmatuks muutunud
seade vastavasse kohalikku
kogumispunkti voi sellekohast
teenust pakkuvale edasimudjale.
Lisateavet saate kohalikust
omavalitsusest.

Elektrildogi ohu valtimiseks

arge pange toitejuhet,
pistikut ega seadet vette ega
muusse vedelikku.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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Seadme osad

®

X &

vozzr

Viike toiduvajutaja
Keskmine toiduvajutaja

Suur toiduvajutaja
Seade ei hakka enne t66le, kui suur
vajutaja on digesti oma kohal.

Eriti lai 14 cm taitetoru

Taitetoru ohutussiisteem
Takistab mootoril t66le hakkamast,
kui anum ja kaas ei ole korralikult oma

asendisse lukustatud ja suur vajutaja ei ole

oma kohal.
Tootlemisanuma kaas
Silikoontihend

Minianum
Vaiksemate koguste mugavamaks
téotlemiseks.

Kéepidemega t66tlemisanum
Mahutab 15 tassitait kuivaineid ja 10
tassitait kuubikuid ja vedelikku (paksud
vedelamad toiduained, néiteks supid).

LCD-ekraan

Aja loendamise ja maha loendamise
taimer

Nupp POWER / OFF

Nupp START / PAUSE

Nupp PULSE

Mootoriosa

Libisemiskindlad kummijalad
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3

Xxs<cHwDO

Tainalaba
Minitootlemistera
Tootlemistera Quad®
Loiketera Quad® kaitsekate
Vispel / Emulgeerimisketas
Reguleeritav viilutaja
Friikartulite Ioikamise ketas

Kéégiviljade aasiapédraselt ribastamise
ketas

Pooratav voll

Ketta voll

Kasutamiseks koos p6dratava riivi,
kodgiviljade aasiaparaselt ribastamise
ketta, friikartulite I6ikamise ketta,
vispli, kartulikoorija ja reguleeritavate
viilutusketastega.

Tehniline teave
220-240V ~50Hz 2000W



AA

AA.
AB.
AC.
AD.
AE.

AF.

AG.
AH.

Al.

Koorimisketas

Kuubikuteks lI6ikamise ketas
Kuubikuteks l6ikamise rest
Kuubikute jaotur
Puhastuskapsel

Kaigumehhanismiga voll
Kasutamiseks koos kuubikuteks I6ikamise
komplektiga.

Plastlabidake
Puhastuspintsel
Hoiukarp
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ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

* Enne seadme esimest kasutuskorda eemaldage

koik pakkematerijalid ja etiketid. Veenduge, et
nupp POWER on keeratud asendisse OFF ja
pistik on seinapistikupesast vélja tommatud.

¢ Olge Idiketerade ja ketastega ettevaatlik, sest
need on aarmiselt teravad.

* Peske tdotlemisanumat, selle kaant ja koiki
tarvikuid sooja vee ja pehme lapiga. Loputage
ja kuivatage hoolikalt. Koiki tarvikuid (v.a
kaigumehhanismiga voll ja suur toiduvajutaja)
tohib pesta nbudepesumasinas.

* Seadme esimesel kasutuskorral voib mootorist
tulla veidi Idhna. See on tavaparane ning kaob
hiliem kasutamise jooksul.

» Asetage seade alati kuivale Uhetasasele pinnale.
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x Tookorda seadmine

TOOKORDA SEADMINE

Mootoriosa ja anum
1. Pange t66tlemisanum mootoriosale, nii et

selle kaepide on kohakuti mootoriosal asuva
graafilise téhisega ALIGN HANDLE.

. Keerake anumat paripaeva, kuni kaepide

lukustub seadme esikuljele. Té6tlemisanum
peab tugevalt oma kohale lukustuma.
Vastasel juhul ei hakka seade tddle.




Vollid ja kettad

1.

Enne kaane pealepanekut té6tlemisanumale
valige voll ja pange see lle té6tlemisanuma
keskel asuva thenduskoha. Seejarel pange
valitud tarvik vollile. Loiketera Quad® ja
tainalaba korral ei ole vaja volli kasutada.

. Kettavdlli on vaja kasutada koos jargmiste

ketastega: reguleeritav viilutaja, pdératav

riiv, kbdgiviljade aasiapéraselt ribastamise
ketas, friikartulite I6ikamise ketas ja koorija.
Arge kasutage koos nende tarvikutega
kaigumehhanismiga volli. Vastasel juhul saavad
tarvikud kahjustada ja v6ivad Uksteise kullge
sulada.

Kédgiviljade aasiaparaselt
ribastamise ketas

Friikartulite I6ikamise
ketas

Viilutusketas

Ribastusketas

Koorija

Ketta voll

3. Kuubikuteks Idikamise komplektiga koos tuleb

kasutada kaigumehhanismiga volli. Puu- voi
koogiviljade kuubikuteks l6ikamiseks pange
esmalt anumasse kaigumehhanismiga voll

ja seejarel kuubikuteks I6ikamise rest ning
veenduge, et need on kohakuti anumal asuvate
nelja sakiga. Seejarel sisestage kuubikuteks
|6ikamise ketas.

Jalgige, et paigaldate tarvikud diges
jarjekorras. Kui teil on kavas Idigata suurem
kogus kuubikuid (rohkem Kui viis tassitait),
paigaldage pérast kdigumehhanismiga volli
oma kohale panekut selle peale kuubikuteks
|6ikamise jaotur. See aitab kuubikuid anumas
Uhtlasemalt jaotada.

Arge kasutage kuubikuteks I6ikamise
komplekti koos kettavdlliga. Kasutage alati
kaigumehhanismiga volli.

Kuubikuteks
I6ikamise tera

Kuubikuteks I6ikamise
rest

Kuubikute jaotur

Kaigumehhanismiga
voll

HOIATUS!

Arge puudutage
kuubikuteks I6ikamise
resti l6iketeri.
Loiketerad on ddrmiselt
teravad.
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Mini to6tlemisanum

Mini té6tlemisanuma saab panna p&hianuma
sisse.

a ¥

Arge kasutage vélle ega kettaid. Minitera tohib
kasutada ainult mini té6tlemisanumas. Pidage
meeles, et minitera ei tohi kasutada peamises
té6tlemisanumas.
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Kaas

Pange téétlemisanumale kaas peale, nii et
kaanel ja anuma kaepidemel asuvad graafilised
maérgid ALIGN | LOCK on kohakuti. Kaane
lukustamiseks hoidke taitetoru ja keerake

seda péripéeva, nii et kdepideme osad jadvad
kohakuti.

Kaane digesti lukustamisel aktiveerub
kaepidemel asuv ohutusmehhanism, mis
vbimaldab mootoril té6le hakata.




FUNKTSIOONID

KASUTAMINE

Kasutamise alustamine

Kobdgikombain hakkab tééle ainult juhul, kui
té6tlemisanum, selle kaas ja suur toiduvajutaja on
odigesti oma kohal. Vastasel juhul ei hakka mootor
téole.

Taitetoru CHUTE FILL MAX graafik naitab
toiduainete maksimumkogust, mille vajutajaga
lUkates taitetorusse panna saate, et seade t66le
lUlitada.

Juhtnupud

Nupp PULSE sobib ideaalselt toiduainete
té6tlemiseks, mille korral on vaja kasutada akilisi
pulseerivaid ligutusi. Soodustab ka toiduainete
liikumist kannus. Funktsioon PULSE on koige
sobivam ka sellistele toiduainetele, mida on vaja
lUhiajaliselt toddelda.

Parast toiduainete t66tlemist

Parast toiduainete t66tlemist oodake, kuni
|6iketerad / kettad on seisma jaanud, enne

kui kaane lahti lukustate. Ohutuse tagamiseks
ltlitage seade enne lGiketerade kasitlemist nupust
POWER vélja ja tommake pistik seinapistikupesast
vélja.

Loiketerade / ketaste eemaldamisel tdstke neid
ettevaatlikult, hoides kinni keskel asuvas plastisast.

KUUBIKUTEKS LOIKAMISE
KOMPLEKTI KASUTAMINE

Kuubikute 16ikamise komplektiga saab toored
ja keedetud toiduained I6igata 12 mm ja 8 mm
kuubikuteks.

Pidage meeles, et enne toiduainete panemist
tédtlemisanumasse tuleb paigaldada
kéigumehhanismiga voll, kuubikuteks I6ikamise
rest ja kuubikuteks 16ikamise ketas.

Arge I6igake kuubikuteks korraga rohkem kui 10
tassitait (2,4 liitrit) toiduaineid. Suurema koguse
tédtlemisel ketas ummistub ning kuubikuteks
|6ikamise resti on raske puhastada.

Puhastage kuubikuteks Iikamise restiiga 10
tassitaie toiduainete t66tlemise jarel..

Puu- ja kdogiviljad

Kuubikuteks Idikamise komplektiga saab tdddelda
tooreid ja keedetud puu- ja kdogivilju. Kévemaid
vilju (nagu porgandid ja korvits) on soovitatav
enne t66tlemist keeta. Keetke eelnevalt ainult neid
kdogivilju, mida kavatsete hiljiem keeta.

Parimate tulemuste saamiseks toorete ja kbvade
viljade kuubikuteks l6ikamisel pange porgandid
vaiksesse taitetorusse pikkupidi ja kasutage
korvitsa I6ikamisel keskmist taitetoru. Suure
taitetoru kasutamisel voivad porgandid ja korvitsad
ketta ummistada.

KUUBIKUID EI OLE SOOVITATAV LOIGATA
MAGUSKARTULIST (jamss).

See on kuiva ja kiulise tekstuuriga. Maguskartuli
kuubikuteks l6ikamine koormab seadet liigselt,
pohjustades suure hddrdumise, ja voib kahjustada
anuma kaant.

Toiduainete kuubikuteks I6ikamise ajal kasutage
reguleerimiseks nuppu START / PAUSE.

KOORIMINE KOORIJAGA

Kartulite koorimine on niiiid véga lihtne.

See toode holbustab seda tegevust. Sage'i
koorija koorib korraga 6-7 kartulit, sltuvalt nende
suurusest. Koorimine toimub oodatust kiiremini.
Selleks peaks kuluma 25-30 sekundit.

Suurus on oluline

Soovitatav on kasutada umbes 70 x 70 mm
kartuleid (vt joonis). Valige pigem immargused kui
piklikud kartulid.

Koorimisketta jaoks
sobib koige paremini
umbes 70 x 70 mm kartul.

Valige pigem immargused
kui piklikud kartulid.

Y

/:

-
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Kasutage terveid kartuleid, sest kartulite pooleks
IGikamisel tekivad kandilised servad, mida ei

ole lihtne koorida. Ummargusemate kartulite
kasutamisel laheb véhem raisku.

Kartulite panemine seadmesse

Pange 6-7 kartulit Uhtlaselt koorija Ulaossa.
Kartulitele peab jadma piisavalt ruumi vabalt
veeremiseks ja likumiseks. Kui kartulid on liiga
tihedalt, ei koorita neid tulemuslikult. Pidage
meeles, et koorimine on kdige tulemuslikum juhul,
kui kartuleid on piisavas koguses. Seega ei ole
mone kartuli koorimine eriti téhus. Enne seadme
kéivitamist lukustage kaas oma kohale. Arge
kunagi pange kartuleid I&bi taitetoru.

Muu vilja koorimine

Koorimiskettaga saab edukalt koorida kartuleid,
kuid ka muid kdvu ja immargusi vilju.

Sellega saab koorida ka kartuleid ja
maguskartuleid. Soltuvalt suurusest soovitame
Idigata porgandid ja maguskartulid enne anumasse

panekut 2-3 cm tikkideks.
HAKKIMINE LOIKETERAGA QUAD®

Mikrosakkidega I6iketeraga Quad saab

hakkida toored ja keedetud toiduained soovitud
konsistentsini, alates jamedalt hakkimisest kuni
hakklihani. Loiketerad td6tlevad toiduained vaga
tulemuslikult ning jatavad teile teiste tegevuste
jaoks rohkem aega.

Toored puu- ja kdogiviljad ja keedetud liha
Loigake 2,5 cm kuubikuteks.

Tob6delge korraga kuni seitse tassitait toiduaineid,
vajutades nuppu PULSE 1-2 sekundi tagant
korraks alla, kuni kuivatatud puuviliad on t66deldud
soovitud suuruse voi konsistentsini.

Toores liha, kana ja kala

Eemaldage ligne rasv ja kddlused ja 16igake 2,5
cm kuubikuteks. Eemaldage koik kondid. Pange
stigavkuima, kuni liha voi kala on kéva. Nii on neid
holpsam téddelda. Arge t66delge seadmes korraga
rohkem kui neli tassitait (600 g) toorest liha. Arge
kasutage seadet sellisel koormusel korraga kauem
kui 30 sekundit. Kasutage toiduainete hakkimiseks
soovitud konsistentsini nuppe START ja PULSE.

Lehtedega maitsetaimed

Peske ja kuivatage hoolikalt. Eemaldage jamedad
varred. T66delge korraga kuni kolm kimpu (umbes
5% tassitait), vajutades nuppu PULSE 1-2 sekundi
tagant korraks alla, kuni maitsetaimed on t66deldud
soovitud konsistentsini.

Kasutage lehtedega maitsetaimed kohe &ra. Nii
jaéb toit ménusa aroomiga.
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Péahklid

Toddelge korraga kuni viis tassitait kooritud
pahkleid, vajutades nuppu PULSE 1-2 sekundi
tagant korraks alla, kuni pahklid on t66deldud
soovitud suuruse voi konsistentsini.

Pahklimaarded

Toddelge korraga kuni viis tassitéit kooritud rdstitud
pahkleid, vajutades nuppu START, kuni pahklid on
t66deldud soovitud konsistentsini.

Pehme riivleib

Murdke seisnud leib tiikkideks (varske leib jaab
I6iketerade kiilge kinni). T6ddelge korraga 6-8
viilu, vajutades nuppu PULSE 1-2 sekundi tagant
korraks alla, kuni leib on t66deldud soovitud
konsistentsini.

Kuivatatud riivieib

Murdke leib tiikkideks ja rostige ahjus kuldseks ja
krébedaks. Arge pruunistage liiga palju. T6ddelge
korraga 6-8 viilu, vajutades nuppu PULSE 1-2
sekundi tagant korraks alla.

Kiipsisepuru

Loigake kupsised neljaks. Maksimumkaal 500 g
(kaks tavapakki). T6ddelge kupsised, vajutades
nuppu PULSE 1-2 sekundi tagant korraks alla, kuni
kipsised on téddeldud soovitud konsistentsini.
Magusaid voi soolaseid kupsiseid saab kasutada
magusa voi soolase piruka piruka valmistamiseks.
Arge to6delge vaga kdvu kiipsiseid (naiteks
ingveriklipsised), sest need voivad IGiketeri
kahjustada.

Kuivatatud puuviljad

Eemaldage datlite ja muude suuremate kuivatatud
puuviliade kivid ja Idigake need enne t66tlemist
neljaks. Téddelge korraga kuni Uks tassitais.

Kuivatatud puuviljad voivad td6tlemise ajal
|6iketerade kulge kleepuda.

Soovitame kuivatatud puuvilju enne té6tlemist 10
minutit siigavkilmikus hoida. Té6delge kuivatatud
puuvilju korraga kuni kaks tassitait (suuremate
puuviliade korral kuni Uks tassitéis), vajutades
nuppu PULSE 1-2 sekundi tagant korraks alla,
kuni puuviljad on t66deldud soovitud suuruse voi
konsistentsini.

PUREESTAMINE
LOIKETERAGA QUAD"®

Mikrosakkidega I6iketeraga saab pulreestada
toored ja keedetud toiduained (sh imikutoit)
soovitud konsistentsini. Loiketerad toétlevad
toiduaineid vaga tulemuslikult.



SEGAMINE LOIKETERAGA QUAD®

Loiketeraga saab segada koogi- voi kiipsisetainast.

Samuti saab |6iketeraga emulgeerida
munapohiseid kastmeid (nagu majonees).

Lehttainas

Pange jahu ja jahe kuubikuteks I6igatud voi
t66tlemisanumasse.

Arge td6delge korraga rohkem kui kolm tassitéit
(500 g) jahu, vajutades nuppu START / PAUSE
aeg-ajalt alla, kuni vdi on jahuga segunenud.

Lisage taitetoru kaudu vedelad toiduained (laske
mootoril edasi toétada).

T6bdelge, kuni tainast on moodustunud pall.

TAINA SOTKUMINE TAINALABAGA

Pange tainalaba té6tlemisanumasse alati
enne toiduaineid. Plastist tainalaba servadega
segatakse taina koostisosi pehmemate
ligutustega.

Tainalabaga t66deldes gluteenikiude pigem
venitatakse kui I16igatakse, seega sobib see eriti
hasti parmitaina ja mis tahes sétkumist vajava
taina t6étlemiseks.

Arge td6delge korraga rohkem kui kolm tassitéit
(500 g) jahu, vajutades nuppu START / PAUSE
aeg-ajalt alla.

Lisage taitetoru kaudu vedelad toiduained (sh
oli), lastes mootoril edasi té6tada. Téddelge
toiduaineid, kuni tainast on moodustunud
pehme elastne tainapall.

Kui té6tlete korraga rohkem kui kaks portsjonit
tainast ( kumbki portsjon 500 g), laske mootorit
enne jargmise portsjoni tdétlemist pikemalt
jahtuda (umbes 30 minutit), et see Ule ei
kuumeneks.

VIILUTAMINE, RIIVIMINE
JA RIBASTAMINE

OLULINE!

Reguleeritavat viilutajat ja pooratavat
ribastajat / riivi tuleb kasutada koos
volliga.

Reguleeritav viilutaja

Reguleeritava viilutajaga saate toiduained
viilutada Uhtlase paksusega tukkideks.

Viilutaja saab reguleerida 24 seadistusele
alates vaga peenest (0,3 mm) kuni jAmedani

(8 mm). Viilutuspaksuse reguleerimiseks

hoidke reguleeritavat viilutusketast tihe kéega
valimisest servast, hoides katt I5iketerast eemal,
ja keerake viilutusketta alumisel kuljel asuvat
reguleerimisketast. Graafiline nool naitab valitud
viilu paksust.

-

Pooratav riiv ja ribastaja

Kettal on mélemal kiiljel vaiksed I6iketerad.
Pange ketas nii, et suuremad avad on ulespoole,
kui soovite jamedamat tulemust, véi nii, et
vaiksemad avad on ulespoole, kui soovite
peenemat tulemust. Ketaste kdljed on téhistatud.
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TOIDUAINETE TOOTLEMINE

Optimaalsete tulemuste saamiseks pange
toiduained taitetorusse ja suruge neid
vajutajaga kergelt allapoole, et k66gikombain
sisse lulitada.

Kdvade toiduainete (nagu korvits ja
maguskartul) korral kasutage alati vaikest voi
keskmist taitetoru. Kbvade toiduainete panek
suurde téitetorusse voi kettaid kahjustada.

Vaiksemad toiduained

Vaiksemate 6hukeste viljade (nagu porgandid,
kurgid, kabatSokk jms) korral kasutage
véikest voi keskmist taitetoru. Nii ei kuku viljad
viilutamise ajal Umber.

Suuremad toiduained

Arge pange taitetoru Uleliia tais, sest vastasel
juhul ei aktiveeri vajutaja ohutusmehhanismi.

Arge Uletage graafilist tahist MAX CHUTE FILL.

Surve
Arge suruge td6deldavaid toiduaineid jsuga

taitetorust alla, sest nii voite kettaid kahjustada.
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Juust

Juustu té6tlemisel ké6gikombainis tuleb olla
ettevaatlik. Pehme juust nagu mozzarella on
soovitatav osaliselt kilmutada, nii et see oleks
kdva. Nii ei kiilu ketas kinni.

Ummargusel juustul nagu mozzarella tuleb iiks
ots &ra I6igata, nii et see oleks ketta kaivitumise
ajal téitetorus lapikult.

Kdva juustu nagu Parmesan tuleb enne
kontrollida, et see ei oleks liiga kdva (vastasel
juhul voib I6iketera saada kahjustada). Juustu
peaks olema kdva noaga hélbus viilutada. Enne
t66tlemist eemaldage sellelt koorik.
Kolmnurkse kujuga juustud (nagu Parmesan)
vOib panna Uksteise korvale, nii et taitetorusse
moodustuks ruut.

Sokolaad

Murdke Sokolaad vaikesteks tukkideks ja
kilmutage kovaks. Pange Sokolaad vaiksesse
vOi keskmisesse téitetorusse ja ribastage.

HOIATUS!

Tsitrusviljade koore 6lid voivad anumat
ja selle kaant kahjustada. Tsitrusviljade
koore té6tlemisel puhastage anum ja
selle kaas kohe pérast t66tlemist. Arge
leotage toote osi kuumas vees.



Juhised toiduainete tootlemiseks

Lisateavet toiduainete ettevalmistamise ja td6tlemise kohta saate peamiste toétlemistehnikate alt.

TOIDUAINETUUP  SOOVITATAV TARVIK TOIDUAINE TUUP SOOVITUSED
Avokaado Kuubikuteks I6ikamise komplekt Guacamole
Neljaharuline 16iketera voi Salat
minitdétlemistera
Viilutusketas 2-5 mm
Oun/pirn Kuubikuteks I6ikamise komplekt Puuviljiasalat
Neljaharuline I6iketera voi Ounakaste
minitdotlemistera Riivkapsas
Viilutusketas 2-5 mm
Riivimisketas
Oun/pirn Neljaharuline |6iketera voi Imikutoit
(keedetud) minitéétlemistera
Tainad Neljaharuline I6iketera Koogid, pannkoogi- voi
vahvlitainas
Peet Kuubikuteks I6ikamise komplekt Leivaméare
Viilutusketas 2-5 mm Salat
Riivimisketas Salat
Neljaharuline 16iketera Plree
Koorija
Riivleib Neljaharuline I6iketera Katted, riivleivaga taidis
Korvits (kooritud)  Neljaharuline 16iketera Korvitsasupp
Kuubikuteks I6ikamise komplekt (labi
keskmise taitetoru voi suure taitetoru, kui
on eelnevalt keedetud)
Viilutusketas (labi keskmise taitetoru voi
suure taitetoru, kui on eelnevalt keedetud)
Kapsas / Lehtsalat  Viilutusketas 1-3 mm Salat
Ribastusketas Salat
Porgand Kuubikuteks I6ikamise komplekt (I1abi Minestrone
keskmise taitetoru voi suure taitetoru, kui Lihapirukas
on eelnevalt keedetud) Kddgiviliasupp
Neljaharuline 16iketera voi Salat
minitdétlemistera Porgandikook
Viilutusketas
Ribastusketas
Koorija
Lillkapsas Neljaharuline 16iketera voi Lillkapsasupp
minitdétlemistera
Seller Neljaharuline 16iketera voi Kodgiviliasupp

minitdétlemistera
Viilutusketas 1-3 mm
Kuubikuteks I6ikamise komplekt

Salat
Supp
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TOIDUAINETUUP  SOOVITATAV TARVIK TOIDUAINE TUUP SOOVITUSED
Juust Ribastusketas Lisand, vileivatéidis
Riivjuust pizza peale
Sokolaad Neljaharuline I6iketera Sokolaadiganache
Ribastusketas Magustoidu kaunistus
Koor Vispel Taismunavaht
Tainad Tainalaba Leib, pizza

Maitsetaimed

Neljaharuline I6iketera voi
minitdStlemistera

Maitseaine, pesto

Porrulaugud

Neljaharuline I6iketera voi
minitdétlemistera
Viilutusketas 2-5 mm

Supp
Supp

Liha (toores)

Neljaharuline ISiketera (kasutage
pulseerimisfunktsiooni)

Pikkpoiss, burgerid, lihapallid

Liha (keedetud)

Neljaharuline I6iketera (kasutage
pulseerimisfunktsiooni)

Voileivataidised, pasteet, imikutoit

Delikatesslihad

Viilutusketas 1-6 mm

Vaileivad, antipasto, pitsakatted

Sibul Kuubikuteks I6ikamise komplekt Salsa, supid
Neljaharuline 16iketera voi Supid, kastmed
minitdotlemistera Salat
Viilutusketas 0-5 mm
Riivimisketas

Lehttainas Neljaharuline 16iketera Pirukad

Kartulid Kuubikuteks I6ikamise komplekt Kartulisalat

Koorija Ounapliree, kartulisalat, friikartulid
Riivimisketas Kartulipannkoogid
Friikartulite IGikur Friikartulid
Viilutusketas
Kartulid (keedetud) Neljaharuline I6iketera voi Kartuliptree

minitdétlemistera

Maguskartul Viilutusketas Friikartulid maguskartulist
Riivimisketas
Koorija

Tomatid Kuubikuteks I6ikamise komplekt Salsa
Neljaharuline I6iketera voi Capri salat, voileivataidis
minitd6tlemistera
Viilutusketas 2-5 mm

KabatSokk Kuubikuteks I6ikamise komplekt Minestrone, quesadillad

Kodgiviliade aasiaparaselt ribastamise
16ikur
Viilutusketas

Friikartulid kabatSokist
Grillitud kabatSokk
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Parast kasutamist tommake seadme pistik
seinapistikupesast vélja.

Tootlemisanum ja selle kaas

Me ei soovita tddtlemisanumat pikemaks ajaks
vette panna.

Anuma ja kaane puhtana hoidmiseks ja

toidujaakide kuivamise valtimiseks nende

kilge jargige voimalikult ruttu pérast kasutamist

jargmiseid samme:

* Loputage anum ja selle kaas enamikust
toiduainetest puhtaks.

* Peske kasitsi puhta sooja veega, millele on
lisatud veidi drnatoimelist ndudepesuvahendit, ja
mitteabrasiivse kasnaga.

* To6tlemisanumat ja selle kaant voib aeg-ajalt
pesta ndudepesumasinas (ainult Glemisel
riiulil), kuid me ei soovita seda teha regulaarselt,
sest pikaajaline kokkupuude tugevatoimeliste
pesuvahendite, kuuma vee ja survega voib plasti
ja lukustuselemente kahjustada ja nende eluiga
vahendada.

Kaigumehhanismiga voll ja toiduvajutajad

* Suurt toiduvajutajat ja kdigumehhanismiga volli
tuleks pesta ainult késitsi. Neid ei tohi pesta
ndudepesumasinas. Ndudepesumasinas
pesemine kahjustab kdigumehhanismiga volli.

HOIATUS!

Arge puudutage
kuubikuteks I6ikamise
resti l6iketeri.
Loiketerad on ddrmiselt
teravad.

Loiketerad ja kettad

* Loiketerad ja kettad on vaga teravad. Arge
puudutage neid. Eemaldage toiduained ning
puhastage l6iketeri ainult pannilabidakese voi
harjaga.

» Kéigumehhanismiga volli, I16iketeri ja kettaid voib
pesta ndudepesumasinas.

& Hooldust66d ja puhastamine

Kuubikuloikaja

Puhastage kuubikul6ikaja parast IGAT
KASUTUSKORDA véi iga 10 tassitaie
toiduainete t66tlemise jarel, kasutades selleks
puhastuskapslit.

* V6tke kuubikuteks I6ikamise ketas kohe péarast
toiduainete kuubikuteks I6ikamist anumast vélja,
jattes resti anumasse.

* Kinnitage puhastuskapsel suure vajutaja pohja
alla.

* Pange puhastuskapslil olevad tahised kohakuti
kuubikuteks I6ikamise restil olevate tahistega ja
likake vajutajat allapoole, et rest toiduainetest
puhastada.

» Korrake sama neli korda kogu resti ulatuses, kuni
rest on puhas.

<)
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Mootoriosa

Puhkige mootoriosa pehme niiske lapiga.
Kuivatage hoolikalt. Pihkige toitejuhtmelt
toiduosakesed.

Puhastusvahendid

Arge kasutage mootoriosa véi kannu
puhastamiseks abrasiivseid kitrimisnuustikuid
ega puhastusvahendeid, sest need vboivad
pinda kriimustada. Kasutage vaid sooja vett,
puhastusainet ja pehmet lappi.

Raskestieemaldatavad toiduplekid
ja ebameeldiv I6hn

Tugeva I6hnaga toiduained (nagu kiislauk, kala
ja méned kddgiviljad nagu porgandid) voivad
anumale voi selle kaanele jatta ebameeldiva
I6hna vai plekke.

Nende eemaldamiseks valage anumasse kuni
tahiseni MAX LIQUID sooja seebivahust vett.
Laske liguneda viis minutit. Seejarel peske
ornatoimelise pesuvahendi ja sooja veega,
loputage pohjalikult ja kuivatage hoolikalt.
Hoidke kannu ilma kaant peale panemata.

Hoiustamine

Hoiustamise ajaks pange suur toiduvajutaja
(koos keskmise ja vaikese vajutajaga selle
sees) taitetorusse.

Pange kd6gikombain hoiule pustiasendis, nii

et anum ja selle kaas on puhkeasendis, kuid
mitte lukus. Anuma ja kaane lukustamine paneb
ohutusmehhanismi tarbetu surve alla.

Pange tarvikud hoiuanumasse ja asetage
anum ohutusse kohta, kust lapsed seda katte
ei saa. Me ei soovita hoida kettaid sahtlis teiste
sOdgiriistade juures.

Arge asetage seadme peale mingeid esemeid.
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PROBLEEM

Veaotsing

LIHTNE LAHENDUS

Segu on ebaiihtlane.

Toiduained tuleks enne t66tlemist Idigata Uhesuurusteks 2,5 cm tikkideks
Ulekoormuse véltimiseks tuleks toiduaineid téddelda portsjonite kaupa.

Viilud on viltused voi
ebaiihtlased.

Pange taitetorusse uhtlaselt 16igatud toiduained.
Avaldage vajutajale thtlast survet.

Toiduained tulevad
taitetorust valja.

Enne kartulite td6tlemise jatkamist puhastage ketas sinna kogunenud
kartulitest.

Friikartulite
loikamise ketas
on toiduainetega
ummistunud.

Véikeste tUkkide toiduainete j@dmine ketta kiilge on tavaparane.

Ketta peale on pérast
tootlemist toiduaineid
jaanud.

Tainast on liiga palju. Votke pool tainast valja ja td6delge tainast kahes
osas.

Mootor té6tab ¢ Tainas voib olla liiga kuiv. Kui mootor hakkab kiiremini t66le, jatkake

taina segamisel téotlemist. Vastasel juhul lisage veel Ghe supilusikatéie kaupa jahu, kuni

aeglasemalt. mootor hakkab kiiremini t66le. T66delge, kuni tainas tuleb téétlemisanuma
kiilgede kiiljest lahti.

* Tainast on liiga palju. V&tke pool tainast vélja ja té6delge tainast kahes

osas.

Tainas ei tule * Tainas voib olla liga kuiv.

tootlemisanuma

kiljest lahti.

Tainalaba peale
moodustub tainatiikk
jatainas ei jaa
Uhtlaselt sotkutud.

Pange seade seisma ja eemaldage tainas ettevaatlikult. Jagage see
kolmeks tiikiks ja jagage t66tlemisanumas Uhtlaselt.

Tainas tundub pérast
sotkumist jéik.

Jagage tainas kaheks voi kolmeks tiikiks ning jaotage see
téotlemisanumas Uhtlaselt. Téddelge 10 sekundit voi kuni tainas on
Uhtlaselt pehme. Taina seismajatmisel muutub see painduvamaks.

Tainas on liiga kuiv.

Lisage td6tavasse seadmesse véikse taitetoru kaudu vett, tiks
supilusikatais korraga, kuni tainas hakkab t66tlemisanuma kilgedelt lahti
tulema.

Tainas on liiga niiske.

Lisage todtavasse seadmesse véikse téitetoru kaudu jahu, ks
supilusikatais korraga, kuni tainas hakkab t66tlemisanuma kilgedelt lahti
tulema.
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PROBLEEM

Veaotsing

LIHTNE LAHENDUS

Mootor ei hakka
toole.

» Ohutusseadis takistab mootoril td6le hakkamast, kui see ei ole Gigesti
kokku pandud. Veenduge, et té6tlemisanum ja kaas on kindlalt oma kohale
lukustatud.

* Kui eespool toodud lahendus viilutamisel vdi riivimisel ei t66ta, veenduge,
et taitetorus olevad toiduained on Idigatud allapoole maksimaalse
taitetaseme joont, nii et aktiveerimisvarras saab mootoriga haakuda.

» Kontrollige, et suur toiduvajutaja oleks taitetorusse piisavalt allapoole
sisestatud, nii et ohutusmehhanism aktiveeruks.

* Kui mootor ikka td6le ei hakka, kontrollige toitejuhet ja pistikupesa.

Seade liilitub
todtamise ajal vélja.

* Voimalik, et kaas laks lukust lahti. Kontrollige, kas see on kindlalt oma
kohal.

* Mootori tllekoormuse korral hakkab LCD-ekraanil vilkuma ikoon
'OVERLOAD'. Lulitage seade valja ja tommake pistik seinapistikupesast
vélja. Laske seadmel enne uuesti kasutamist 20-30 minutit jahtuda.

Mootor muutub
seadme kasutamise
ajal aeglasemaks.

¢ See on tavaparane, sest suure koormuse korral (nt juustu viilutamisel ja
riivimisel) peab mootor rohkem t66d tegema. Paigutage taitetorus olevad
toiduained Umber ja jatkake nende td6tlemist.

* Maksimaalne lubatud koormus vdi maht on uletatud. Votke osa toiduaineid
vélja ja jatkake td6tlemist.

Seade vibreerib /
liigub té6tlemise ajal
kohalt.

* Kontrollige, et seadme pdhjas asuvad kummijalad oleksid puhtad
Veenduge, et maksimumkoormust ega -mahtu ei ole Gletatud.

¢ See on tavaparane, sest suure koormuse korral peab mootor rohkem t66d
tegema.

Taimeri LCD-ekraanil
vilgub kiri INSERT
PUSHER

 Kontrollige, et toiduainete kogus ei Uletaks taitetoru maksimumtéhist.

* Kui vajutaja on taielikult sisestatud ja ekraanil vilgub eespool toodud
hoiatus, kontrollige, et anum ja kaas oleksid digesti tddkorda seatud.
Anuma kaepide peab olema suunaga seadme esikiilje poole.

Koéogikombain
kiilub toiduainete
kuubikuteks
Iikamise ajal kinni.

¢ Pange seade seisma ja eemaldage kuubikuteks I6ikamise ketas vaga
ettevaatlikult. Puhastage puhastuskapsliga restile ja kettale kogunenud
toiduained.

* M0oni toiduaine on kuubikute I6ikajale td6tlemiseks liga kdva ja seetottu
jaéb seade seisma. Monda toiduainet on vaja eelnevalt keeta. Vi
toiduainete td6tlemise juhised.
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59 PexomeHpaumsa Sage® —
6e30MacHOCTb Ha NepBOM MecTe

62 HOoMMoHeHTbI
65 Co6opka
68 DyHKUMM

72 PyKoBOACTBO NO NepepaboTre
NpPoAyKTOB

74 YxoA v oumcTKa
76 TlouCK 1 yCTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

PEKOMEHOALMA
SAGE® - BE30-
MACHOCTb HA
NEPBOM MECTE

Sage® o4yeHb cepbe3HO
OTHOCHUTCA K 6€30MacHOCTM!.
Mbi pa3pabarbiBaem U
NPOX3BOAUM NMPOAYKLMIO
C y4eToM obecneyeHus
6e3onacHoCcTH
norpe6utensa. Kpome Toro,
npocum Bac co6opatb
M3BECTHYIO OCTOPOKHOCTb
nNpuv UCNO/Ib30BaHUU
NGbIX 3N1eKTponpuéopoB
U cnepoBarb
HUHEU3NOHEHHbIM
MHCTPYKLUUAM.

BAMHbIE MEPbI
NMPEAOCTOPOM-
HOCTU

NMPOYUTAUTE BCE
UHCTPYKLUU IO
HAYAJIA NO/Ib30BAHUA _
NPUBOPOM U HA BCAKWUH
CJIYYAN COXPAHUTE UX

* [lonHoe pyKoBOACTBO MO
3KCnayaTauum 4OCTYNHO Ha BEG-
cauTe: sageappliances.com.

¢ [lepep nepsbIM
MCNOJIb30BaHWEM
y6eamTech, 4TO NapameTpbl
9/IEKTPOCHAGHKEHUA
COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM Ha
Tab/IMuKe Ha gHuLLe npubopa.

* [Nepepg nepsbiM
MCNOJIb30BaHWEM yaasIUTe
W C Hag/1exaLLMM1 Mepamu
NpegoCTOPOHKHOCTM BbIOpOCETE
BCe YNaKoBO4YHblE MaTepuasibl.

* YT106bI 3aLMTUTL MAIEHBKNX
AETEN OT ONACHOCTU yayLLEHUA,
C HagNexalLMmMmM Mepamu
NPEAOCTOPOXKHOCTH BbIGpOCHTE
3alUMTHY0 060104KY CO
LUTEKepa NUTaHMS.
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e 3TOT NpMbOop NpegHasHa4veH
TONIbKO AJ/151 BbITOBOrO UCMO/Ib-
30BaHusA. He ucnonb3ymre
NPUB0P B KAKWX-/TMOO UHBIX
LieNAx, KPOME ero HasHa4YeHums.
He ncnonbsymTe B ABUMKYLLNX-
CA TPaHCMOPTHbIX CPeACTBax
nnu Ha nogkax. McnonbayimTe
TONBbKO B MOMeLLEeHMAX. He-
npaBn/IbHOE UCNOb30BaHNe
MOMET NPUBECTU K TPaBMaM.

MonHoCTLO pasmoTtan-

Te LWUHYp NUTaHWA nepes
NCMOJIb30OBaHMEM.

MNocTaBbTe NpMbOp Nogasblue
OT Kpas Ha YCTOMYMBYIO, TEpP-
MOCTOMKYO, FOPU3OHTa/IbHYHO U

CyXYH0 MNOBEPXHOCTb. He ncnosib-

3yWTe Ha KaKOM-/IM6O UCTO-
HUKe Tenna, Hanpumep a1eK-
TPUYECKON UM ra30BOM NUTE
WK NeYKe, Uan B6IM3K Hero.

 Bcnepactaue BuGpaumm BO
Bpems paboTbl Ipubop Mo-
HKET NnepemMeLLaTbCes.

* He gonycKauTe, 4To6bl LUHYP
NUTaHWsA CBUCa C Kpas CToNa,
Kacasica ropsaymx NoBepxXHOCTEM
Wn 3aBA3bIBaICA Y31aMM.

* [lepen O4UCTHKON, NEpEMELLEHN-
€M WM YOOPKOWN Ha XpaHeHue
06A3aTesIbHO Y6eauTeCh, YTO
NpU6HOP BbIK/OYEH, OTCOEAMHEH
OT PO3ETKU U MOSHOCTbBHO OCThIN.

* Bcerga Bblko4anTe npu-
60p 1 OTCOEAMHANTE LUHYP
MUTaHWA OT PO3ETKU, KOraa
NPUB0OpP HE UCMOb3YETCA.
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* He ncnonbayiTe npuéop,

€CJIM LLHYP NUTaHWA, LUTEKEP
WM NPUBOP NOBPEHKAEHDI
KaK1M-/IM60 06pasom.

Ecnun npubop nospexaeH
nIn TpebyeTcA KaKoe-IM60o
obCcnymBaHue, Kpome
O4YMCTKM, ObpaLLanTECh B
CNYXOY Noaaepr+Ku Sage
W 3anpuTe Ha BEG-CaMT:
sageappliances.com.

Jlto6oe obenyrHusaHue,
MOMMMO OYUCTKM,

AONHKHO BbINO/HATLCA

B aBTOPM30BAHHOM
CEpPBUCHOM LieHTpe Sage®.

He ponyckavTe, 4Tobbl
LETV Urpann ¢ Npueopom.

OuuncTKa npubopa MOXKeT
NPOU3BOAUTLCA AETbMMU,
TOJIbKO €C/I1 OHU CcTapLue 8 neT
W HaXoZATCA NoA, HaA30POM.

Lepunte npubop v ero
LUHYP HeAOCTYMHbIMM ANA
Aeten mnague 8 ner.

PexomenayeTtcaA

YCTaHOBUTb YCTPONCTBO
AvddepeHumanbHOM 3alumTbl
ANS AONOSIHUTENBHOM
3alUmTbl MPU UCMOJIb30BaHUK
3/IEKTPONPHUOOPOB.
PekomeHayeTcA Mcnonb3oBarb
3aMTHbIE BbIK/OYATENN

C pacyeTHbIM pabo4nm

TOKOM He 60s1ee 30 MA.
O6paTtunTech K aNEKTPUKY

3a NpoheCccroHaIbHOM
KOHCY/IbTauMen.



* [lepep, cnonb3oBaHeEM
y6eauTech, 4To NpUbop Co-
6paH npasuibHO. Ecin npum-
60p cobpaH Henpasu/ILHO,
OH He 6yaeT paboTarb.

* He cTaBsTe padoTtatoLmii npu-
60p Ha CTOYHYIO NaHe b MOMKM.
o [lepuTe pyKU, NasbLbl,
BOJIOCbI, OAEXAY, a
TaKMe onaTku 1 gpyrue
CTOJI0BblE MPUBOPLI BAAIM
OT ABUKYLLMXCA UK
BpaLLatoLLMXCA YacTen
npubopa Bo BpeMsA paboTbl.

* McnonbayiTe Npréop
TO/IbKO /1 MPUrOTOB/IEHWA
HanNWTHOB U efbl.

* YT06bI N36€KaTH BO3MOHHOM
yrpo3bl Camonpon3BOILHOrO
3anycKa npubopa us-
3a c/y4anHoro copoca
3aWuTbI OT NEPErpy3KM,

He NoaKItoYamTe HUKaKUX
BHELLUHWX BKJ/IOHAIOLLMX
YCTPOMCTB (Hanpumep,
TanMep) 1 He NoACOeaNHANTE
nNproop K cxeme, KoTopas
CNOCOBHA perynsapHO BKIOYATb
W BbIKJIKOYaTb Nproop.

* BHMMaTenbHO npoynTanTe
BCE MHCTPYKLUMM [0 Havana
MCNoJIb30BaHWA Npubopa 1 Ha
BCAKWI C/ly4ar COXpaHUTE MX.

e JTOT NPUBOP MOXKET
NCNONBb30BaTLCA ILbMU C
OrpaHUy4eHHbIMU PU3NHECKUMMU
WX YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM, TOSIBKO
€CJ/IM OHU HaxO4ATCA NoA
HabAEHMEM U MM Bbln
AaHbl YKa3aHWA OTHOCUTE/IbHO
6e30nacHOro UCMoIb30BaHMs
npubopa 1 OHX NOHUMAKOT
BO3MOMHbIE ONacHOCTU.

MNoKasaHHbIM cMMBON

O3HAa4aerT, YTo 3TOT NPMOOP
m— He MOXET

YTUAM3MPOBATLCA C
6bITOBbIMM OTXOA4aMW. Ero
HeobXoAMMO CAaThb B
cneunannm3npoBaHHbIM
MYHULMNaNbHbIM LEHTP coopa
OTXOZOB UK aunepy,
NPesoCTaBNAIOLWEMY TaKyHO
ycnyry. 3a 6onee nogpobHoOm
nMHpopMaLmen obpalLlanTech B
MECTHbIN MyHULMNASIUTET.

YT106bI U36EeKaThb

NoparKeHUs1 aNEKTPUYECKUM
TOKOM, HE norpyamnTe npnoop,
LUHYP NUTaHWA WK LUTEKEP
MUTaHWA B BOAY WM KaKyto-IMb0
APYrYHO HUAKOCTb.

COXPAHUTE 3TO PYHOBOACTBO
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HoMnoHeHThbI
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He6onbluoi Tonkatenb ana
nNpoayKTOB

CpepHuii TONIKaTe b

Bonbluoii ToNKaTesNb 4NA NPOAYKTOB
HombaiH He 6yaeT paboTaTb, eC/u
60/IbLLIOW TONIKATEIb He ByAEeT NPaBuUJIbHO
yCTaHOBJIEH HA MECTO.

LLinpoKkuii KaHan anAa nogayun
npoayKtos 14 cm

3auwmTHaA cuctema KaHana nogayu
NPOAYKTOB

He no3sonseT moTopy paboTaTb, eciv
yalla v KpbllKa He 3aUKCUMpOoBaHbI B
npaBWIbHOM NMOJIOKEHWUN 1 GO/BbLION
TOJIKaTe b He BCTaBJ/IEH HA MECTO.
Hpbiwka

CWUIMKOHOBOE YNJIOTHEHUE
MuHu-vyawa

[na 6onblue KOHTPoOAA Npu nepepaboTke
He60/bLLINMX 06HEMOB.

Yawa c pyyKroi

Yawa emKocTbto 15 vawek ana

CYXMX MHrpeaneHToB 1 10 Yalek ans
Hape3aHHbIX NPOAYKTOB HUAKOCTEN
(TYCTbIX UAKNX UHTPEANEHTOB,
Hanpumep Cynos).

HK-pucnnen

Taiimep U cekyHaoMep

KHonka POWER/OFF (MUMTAHUE/
BblKJ1.)

KHonka START/PAUSE (MYCK/MAY3A)
KHonka PULSE (MMNYJIbC)

MoTop ¢ npamMbIM NnpuBOAOM

HecHonb3AwMe pe3aMHoBble HOXKN



3

NXXS<cA®DO

How pnAa tecta

MuHU-HOXK

Hox Quad®

3auwmTHanA KpbllwKa Hoxa Quad®
[Avck pnAa B3GMBaHUA/3IMYIbCUKN
Perynupyemblii AUCKOBbIA HOX
Auvck pna KapTodena-ppu

[McK pnAa Hape3KW COIOMKOWM
[lByCTOPOHHMI HOXK A1A LUIMHKOBKU

Ocb gUcKa

Mcnonb3yinTe ¢ yCTaHOBJIEHHbIM
[BYCTOPOHHMM AWCKOM, AUCKOM AN1A
Hapes3KKW CONOMKON, KapTodensa dpu,
B36MBaHWA, KapTODENEYNCTHOM U
PErynMpyeMbiM1 SUCKOBLIMU HOMXaMMU.

TexHn4YecKue napameTpbl
220-240B ~50I1, 2000BT
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AF.

Al.
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AA.
AB.
AC.
AD.
AE.

AG.
AH.

[MCK pNA YUCTHU NPOAYKTOB
Pexywan pewertka
Pacnpepenutenn

YuctAwana HacagKa
MpuBoaHaa ocb

Mcnonb3yiiTe ¢ KOMMIEKTOM ANiA
Hape3Ku KyOGUKamu.

MnacTukoBasa onaTtka
LlleTKa AN1A OYUCTKHU
Hopo6Ka pnsa xpaHeHus



N CO6opKa

N

NEPE/A NEPBbIM
MCNOJIb3OBAHUEM

* [epep NepBbIM UCMOIb30BAHUEM KYXOHHOIO
KoMmb6aiHa yaanuTe BCce yNakoBOYHbIE U
peKnamHble marepuassl. YoeauTech, HTo
rHonka POWER (MU TAHME) Bbikato4eHa 1
KYXOHHbI KOM6aliH OTCOEAMHEH OT PO3ETKMU.

ByzbTe 0CTOPOHbI MY 06PAaLLEHUM C HOXKaMM
1 AVICKaMM, TaK KaK OHW YpesBblYaiiHO OCTpbIe.

BbiMoiTe yalLly, KpbILKY 1 BCe
NPUHAAIERHOCTU MATKOM TKaHbIO 1 TEM/ION
Mbl/IbHOM BOAOM. CNOMOCHUTE M TWATeIbHO
BbICyLLMTE. BCe NprHaaeHOCTH, Kpome
NMPUBOAHOM OCK M 6OMBLLOTO TONIKATENA, MOKHO
MbITb B MOCYA0MOEYHOM MaLLUHE.

Mpur nepBom MCNONb30BaHWUM KyXOHHOTO
KOMGaiiHa Bbl MOXETE 3aMETUTb HEKOTOPbIX
3anax, UCXOAsALLMIM OT MoTopa. 3TO HOPMasIbHO
1 NPOMZET NO Mepe UCrMo/b30BaHKS.

Bcerga ncnonb3ayiTte KyXOHHbIM KomGaiH
Ha CyXOM W FOPU3OHTaJTbHOM paboyer
MOBEPXHOCTMU.

CBOPHA

Hopnyc moTtopa v yalua

1.

YcTaHoBWTE Yally Ha Kopryc MOTopa,
COBMECTUB pPy4dKy CO 3Ha4kom ALIGN
HANDLE (COBMECTUTb PYYKY) Ha
Koprnyce moTopa.

MoBepHMTE YaLly No YacoBOM CTPEsIKE, YTOBbI
pyyKa 3allenKHynach Bnepeau. Tenepb valia
HafeMHO yCcTaHoBeHa Ha MecTo. KyxOHHbIN
KOMbaliH He 6yzeT paboTarb, eC/M Yalla
yCTaHOB/IEHa HenpaBu/bLHO.
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Ocu 1 pUcKU

1.

Mpeae YeM yCTaHOBUTD KPbILLKY Ha Yallly,
BbIGEpUTE OCb M PACMO/IOHUTE ee Haf
MyTON B LIEHTPE Yalln. 3aTeM pacronoxuTe
BbIGPaHHYI0 NPUHALIEKHOCTb Hag, OChHO.
O6patunTe BHMMaH1e, 4To Hoxy Quad® 1 HoMxy
[1A TECTa He HyXHa OCb A/18 paboTbl.

Mpu MCNoNL30BaHWM CefyOLLMX AUCKOM
HeobxoAMMa 0Cb AJ1S AMCKOB: PErynpyembiii
[MCK [N1A HapPEesKW, iBYCTOPOHHWI AMCK,
[MCK A/1A CONIOMKM, IMCK AN KapTodens
dpw, KapTodeneumcTKa. He ncnonsayite
NMPMBOAHYIO OCb C 3TUMU NPUHAAJIEHOCTAMM.
Hevcnonb3oBaHWe ocv AnsA AYCKOB MOXKET
NPMBECTU K NOBPEXAEHMIO feTanel, a
HenpaBWILHOE UCMOIb30BaHNE MOMKET
BbI3BaTb CNavBaHue JeTasnen.

[VcK ans Hapesku
COJIOMKOM

[Anck ana kaptodena-dpu

[M1CK ona Hapesku

[nck ana Hatnpanua

HapTodeneunctra

Ocb aucKa

3. TMpu UCo/b30BaHWM KOMIIEKTA /1A HAPE3KU

Kyb1Hamm Heobxoamma npuBoaHasa ocb. YTobbl
nopesarb (PPYKTbI UM OBOLLY KyOUKamK,
CHayasia yCTaHOBUTE NPUBOAHYIO OCb B Yallly,
3aTeM PEeYLLYIO PeLLETHy, COBMECTUB ee C 4
BbICTYNamu B Yallle, a 3aTeM — PEXYLLMIA AUCK.

O6sA3artenbHO cobaaanTe NopaAaoK
aencteuii. Ecnm Bbl cobupaeTech M3menbyaTb
60/1bLLIOE KOIMYECTBO NPOAYKTOB (6onee

5 yalleK), yctaHoBUTe pacrpegenvTeb
nocne NOMeLLEeHNA NPUBOAHOM OCK B Hallly.
Pacnpegenvtesb noMoraeT paBHOMEPHO
pacnpeesiTb NPoAyKTbI B Halle.

He vcnonb3ayite KOMNAEKT AN HApe3Ku
KybrKamMu ¢ OCblo A1A AUCKOB. Becerga
MCNOb3YyMTe NPUBOAHYIO OCb.

Pexywwmnii auck

Pexywan pewertka

Pacnpepenutens

MpusoaHan ocb

BHUMAHME!

He racavitecb ne3Bui
peHyLe peLeTHH.
OHM 4Ype3BblYyaliHO
octpsbile!




MuHu-yawa

MwuHu-4alwa BcTaBnseTcA B OCHOBHYIO HaLly.

(<]

s ¥

He vcnonb3yiite ocu u perylume aucku. B
MWHK-YaLLle MOKHO MCMO/Ib30BaTb TOJIbKO
MWHU-HOXK. O6paTUTe BHUMAHWUE, YTO MUHU-

HOX Hesb3A UCMO/Ib30BaTb B OCHOBHOWM Yalle.

Kpbiwka

3aKpoiTe Yally KPbILLKOWM TaK, YToobI

3Ha4ku ALIGN/LOCK (COBMECTUTb/
3AMOK) Ha KpbiLLKe 1 pyyKe coBnaau. YTobsbl
3adurKCUPOBATb KPbILLKY, AEPHUTE ee 3a
KaHan 1 NoBepHUTE Mo YacoBOW CTPesIKe,
4TOGbI HaCTH PYYKU COBMECTU/IUC.

Horaa KpblllKa 3aKpbiTa NpaBuibHO,
3a/leMCTBYETCA 3aLUMTHBIV 3aMOK Ha pyyKe, 4TOo
No3BO/IIET MOTOPY HavaTb paboTarTb.
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PYyHKUUU

Hom6aiiH paboTtaeT To/IbKO C NpaBuIbHO
YCTaHOB/IEHHBIMW YaLLEM, KPbILLKOM M 60/1bLLINMM
To/KaTesIeM. DTO OTKJIOHAET 3aLUUTHYHO
G/IOKMPOBKY W MO3BONIAET ABUraTeslto paboTaTh.

3Hayok CHUTE FILL MAX (MAKCMWNMAJIbHOE
3AMNOJ/IHEHME KAHAJIA) Ha KaHane yKasbiBaeT
Ha MaKcHMMalbHbIM 06bEM NPOAYKTOB, NPW KOTO-
POM TOJIKaTEe b MO3BOAET BH/IKOUUTL NPUGOP.

HHonku ynpaBnexHuna

Knonka PULSE (MMNY/1IbC) naeanbHo noaxoaut
[N NepepaboTKU NPOAYKTOB, KOTOPbIM TPEDY-
eTcA KpaTHOBPEMeHHOE MOLLHOE BO3AENCTBHE.
OTOT peXMM TaKKe CroCOBCTBYET NEPEMELLEHUIO
MPOAYKTOB B HaLle. MIMNYNbCHbIN PEHUM TaKe
JlyyLLe BCEro NoaxXoauT A1 NPOLYKTOB, KOTOPbIM
TpebyeTca KpaTKoBpeMeHHas nepepaboTKa.

Mocne nepepa6oThu

Mocne nepepaboTKM A0 AUTECH NOIHOM OCTAHOB-
KM HOMEN/ANCKOB U TOJIbKO NMOTOM OTKpbIBanTe
KpbILWKy. [ns obecneyeHns 6e30MacHOCTH Bbl-
KAo4mTe Npubop kHonkor POWER (MMTAHUE)

M OTCOEAMHUTE Er0 OT PO3ETKM, NPEKIE YEM
KacaTbCA HOHEN.

CHWMast HOHW/AUCKW, OCTOPOHHO NOAHUMANTE X
3a NNaCTUKOBYIO BTY/IKY B LIEHTPE.

HAPEKA NMPH NOMOLLXA HOMMNJIEK-
TA ANA HAPE3RU KYBUKAMUA

HomnneKT npeaHasHa4eH A/1a HapesKku CbipbIX 1
rOTOBbIX MPOAYKTOB KybrKamm 12 x 12 Mm.

He 3a6blBaiiTe ycTaHOBUTL MPUBOAHYHO OCh, Pe-
YLLYIO PELLIETKY M PEMYLLMI AWCK B YaLLly Nepes,
[06aBNIEHUEM MPOZYKTOB.

He Hapesaiite 6onee 10 yallek (2,4 1) NpoAyKTOB
B KOMGaiHe 3a ofyWH pas. MNpeBbILeHne yKas3aH-
HOro o6bema NpUBeAET K TOMY, YTO NMPOAYKTbI
3a610KUPYIOT AUCK. TaKKe 3TO 3HAYUTESNBHO
YC/IOHHWT NPOLLECC OYUCTKU PERYLLEN PELLETHMU.

OunLanTe pemryLLyIo peLLETKY Kamapii pa3
nocsie Hapesku 10 vaLleK.

OBoLLM U PPYKTbI

[Mpy MOMOLLM KOMI/IEKTA MOMHO Hapesarhb Chipble
M rOTOBbIE OBOLLM W DPYKTbI. YTOBbI pesysisTar
6bLN NyLLE, PEKOMEHZYETCA AOBECTM [0 MOJYro-
TOBHOCTY TBEPAbIE OBOLLM, TAKWME KaK MOPKOBb M
ThIKBA. DTOT METOZ MOAXOAUT TOJIbKO /1A OBOLLIEH,
KOTOpble 6yayT rOTOBUTLCA AasiblLLe.
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Y106bI MPY HAPESKE ChIPbIX TBEPAbIX OBOLLEN
pesynsTar Obl1 JlyyLle, OPUEHTUPYHTE MOPKOBb
BA0/Ib Ma/IOro KaHasia v nofaBamTe ThiKey
TOJILKO Yepes cpeaHui KaHau. B cnyyae nogaum
STUX NPOAYKTOB Yepes GO/bLLIOM KaHa MOKET
3a6/10KMPOBaTLCA ANCK.

HE HAPE3AMTE BATAT (smc/kymapa)

M3-3a cyxoi 1 BOJIOKHUCTOM CTPYKTYpbl 6aTata
He peKoMeHAyeTCA Hape3aTb ero Npu NOMOoLLM
KOMIMJIEKTa A1 HApe3KU Kyoukamu. batar
co37aeT 60/IbLLYI0 Harpy3Ky Ha KOMMIEKT A/1A
HapesKn KybrKamu. STO BbI3bIBAET CUIbHOE
TPEHMWE U MOXKET NOBPEAUTb KPbILLIKY YaLlu.

McnoneayiTe kHonky START/PAUSE (MYCH/
MAY3A) p1a KOHTPOS HAPE3KM.

YUCTHA NMPOAYKTOB

Yuctka KapTodena? dnemeHTapHo!

YucTta KapTodensa He JOoMHKHA ObITb

TpyzaHon. KaptodeneuncTka Sage Peeler
YUCTUT KapTodesib MapTUAMM NO 6-7 LITYK B
3aBMCMMOCTK OT pasmepa. Y1MCcTKa npomexoauT
OYeHb BbICTPO M 0ObIYHO 3aKaH4YMBaETCA
HeoXwmaaHHo 6bIcTpo. CneauTe 3a XOA0M
YUCTHM — OHa J0/1HHa 3aBepLUnTbes 3a 25-30
CEeKyHA,

Pasmep UMe 3Ha4eHue

JlyyLue Bcero UcnosbL3oBarb KapTodesb
pa3mepom npumepHo 70 x 70 MM. 310
NpUBN3UTENBHBIN pa3mep KapTodens
Ha unlcTpaumn. Belbrparite Kpyrble
KapTohenmHbl, a He MPOoAC/IroBaTbIe.

-
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OnTUmanbHbIN pasmep
KapToens ans aucka —
npumepHo 70 X 70 mm.

BbibupainTe Kpyrnble
KapTocheNnHbl, a He
MpooNroBaTble.

/\
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He paspesarite KapTopemHbl nononam Mam Ha
YETBEPTH, MOCKO/IbKY MPU 3TOM CO34at0TCA YIbl,
KOTOPbIE HEe MOTYT BbITb 3PMEKTUBHO MOYMLLEHDI.
Mpw ucnonb3oBaHWK KapTodens 6onee Kpyron
(OpMbl OTXOA0B BYAET MEHbLLE.

3arpy3Hxa KapTodens

PaBHomepHo pacnpepennTte 6-7 KapTohenvH
CBepXy KapTodesieuncTHN. Y KapTodesvH
LOMHKHO BbITb 4OCTATOYHO MECTa, HYTOObI
nepeBopaYMBaTLCA 1 NepeKartbiBaTbeA. Ecm
KapTodenb OyAeT YIOHEH CMLLIKOM M/I0THO,
YMCTKA He ByaeT apPEeRTUBHON. TaKKe MOMHUTE,
YTO YMCTKA MPOUCXOAMT JlyyLLEe MPK NOJTHOM
3arpysKe, a ¢ OfHOM-ABYMA KapTodpennHamm

He OyfeT TaKkow e aheKTUBHON. [Mpexae yem
HauaTtb, 3aUKCUPYHTE KPbILLKY Ha MecTe 1
HUKOIAA He KnaauTe KapTodenb Yepes KaHal.

YucTHa Apyrux NpPoAyKTOB

JVCK AN YUCTKM MOMET OT/IMYHO YUCTUTL
KapTodesib, HO TaKHKe NOAXOAUT ANS YACTKU
[pYrvX TBEPAbIX KPYIbIX NPOAYKTOB, TaKWUX KaK
CBeK/a.

Ero TaKkye MOXHO MCNo/b30BaTh A4J1A YACTHU
MOPKOBW 1 6aTaTa. B 3aB1c1MmocTv OT pa3vepa
peKOMeHayem paspesarb MOPKOBb U 6atar Ha 2—-3
KYCKa, Npem e Yem K1acTb B yaLlly.

HAPE3HA HOH{AMW QUAD®

Horwm Quad ¢ MMKpo3a3ybpuHamm paBHOMEPHO
HapesatoT Cbipble 1 roTOBbIE MPOAYKTbI KPYMHbLIMM
1 MESIKMMM KyCKaMmK, a TaKe pyoAaT B apLu.
Horu pabotatoT o4eHb ahEeKTUBHO, MO3TOMY
06paboTHa fare 60/1bLLIOro 06 bema NPoOUCXOaUT
Ha yanBeHWe GbICTpPO.

Cblpble 0BOLLH, (PPYKTbI U FOTOBOE MACO
MouncTrTe 1 HapemsTe Ha KyoKKK 2,5 CM.

MepepabarbiBariTe He 6oee 7 YalleK 3a OauH
pas, ncrnonbaysa kHonky PULSE (MMIMY/1bC)
yepes 1-2 ceKyHfpl, MOKa He MoNy4UTE Heaembli
pasmep WM KOHCUCTEHLMIO.

Cblpoe MAco, Kypuua 1 pbiba

CperKibTe JIMLLHNIMA UP U Wbl U HApEebTe Ha
Ky6uKM 2,5 cM. O6sa3aTesIbHO ya/ITe BCE KOCTU.
CunbHO ox/lagnTe B MOPO3U/IKE, HTOObI yNPOCTUTh
nsmenbyeHue. MNepepabarbiBarite He 6onee 4
yauek (600 r) cbiporo MAca 3a pas. [py Takom
HarpysKe MOTOp He AoneH paboTatb 6onee 30
cekyHa noapaa. HombuHupyiiTe ncnonb3oBaHve
kHonok START (MYCK) n PULSE (MMMNY/1bC),
MoKa He A06bEeTECh Henaemon KOHCUCTEHLMMN.

3eneHb

TiatenbHO BbIMOMTE W BbiCyLLWTE. YAaNnTe BCe
eCTKue cTebnu. [NepepabartbiBaiTe He 6onee

3 ny4KoB (Nprb. 572 YallKK) 3eneHn 3a OauH
pas, ucronbaysa kHonky PULSE (MMIMYJ1IBC) ¢
WHTepBasaMu B 1-2 CEKyHAbI, MOKa He nosyyuTe
Henaemyr KOHCUCTEHLMIO.

McnonbayiiTe 3eneHb cpady nocne nepepaboTky,
4TOGbI MOMYYUTL MAKCUMYM apoMaral.

Opexu

MepepabarbiBarTe He 60/1ee 5 YalleK OYULLEHHBIX
OpEXOB 3a OAMH pas, UCMob3ys KHoMKy PULSE
(MMMNYNBC) ¢ HTepBanamu B 1-2 ceKyHapl, NoKka
He NOJTyYMUTE HENAEMYHO KOHCUCTEHLIMIO.

OpexoBoe mac/o

MepepabarbiBarTe He 60/1ee 5 YalleK OHYMLLEHHBIX
0GMHapeHHbIX OPEXOB 3a OAWH pas, UCMo/b3yA
kHonKy START (MYCHK), noka He nonyumTe
eNaeMyto KOHCUCTEHLIMIO.

Msarkuve NnaHUPOBOYHbIE CyXapHu

HapebTe 4epcTBbIi x/1e6 Ha KyCKU (CBEKUIA XNeb
Ha/IMNHET Ha HoXW). lNepepabatbiBaviTe He 6onee
6-8 JIOMTMKOB B YaLle 3a Ofi1H pas, UCMo/b3yA
kHonKy PULSE (MMIMY/1bC) ¢ nHTepsaiamm

B 1-2 CeKyH/bl, MOKa He MNOoJy4uTe Henaemyo
KOHCUCTEHLMIO.

nyue NaHUPOBO4HbIE CyXapu

HapBuTe x1€6 KPYMHbIMU KyCKamu1 v NMogxapsTe
B [lyXOBKe [0 30/10TUCTOro LBeTa. He gonyckaiTe
M3MLIHEro notemHeHus. lNepepabarbiBaiTe

He 6011ee 6-8 TOMTUKOB B Yallle 3a OAUH pas,
nenonb3ya kHonky PULSE (MMIMY/1bC) ¢
WHTEpBasiaMu1 B 1-2 CEKyHAbI.

Hpou.lua U3 nevyeHbA

PasnomuTe neyeHbe Ha vyeTBepTU. Micnonb3yiTe
makcmym 500 r (2 cTaHAapTHbIE YNakoBKK).
MNepepabatbiBavite, nCnob3ya KHonKky PULSE
(MMNYNBC) vepes 1-2 ceKyHAbl, MOKa He
NOy4MTE Henaemyto KOHCUCTEHLuIO. HpoLka

13 CNIaJKOTO M HECNALIKOTO NEYEeHbA MOKET
MCMO/IL30BATLCA B KAYECTBE aslsTepHaTHBbI TECTY
B CIaJKMX M HECNAJKNX NUPOrax.

He nepepab6artbiBaiiTe 04eHb TBEPAOE NeYeHbe
(Hanpumep, UMBUPHOE NEYEHBE), MOCKO/IbKY 3TO
MOMET NOBPEMTH HOHM.
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CyxopyKTblI

M3BneKMUTE KOCTOUYKM U3 DUHWMKOB U Apyrue
[0CTaTOYHO KPYMHbIX CyXodpyKTOB. HapersTre
(pYKTbI HA YHETBEPTUHKM Nepes nepepaboTHOMN.
MepepabaTbiBaiTe He 60nee 1 YallKu 3a pas.

CyxopyKTbl GbIBAKOT AMMNKUMKU U MOTYT
Ha/MnaTb Ha HOXM BO BPEMSA NepepaboTHMU.

Mepea nepepaboTHOM pEKOMEHAYeM MONOKUTb
CYXO(PYKTbI B MOPO3U/IKY NPUMEPHO Ha

10 muHyT. MNepepabarbiBanTe He 6onee 2
YaweK (1 yawKun 6onee KpynHbIX NJI0A0B)

3a 0AWH pas, ucnonb3ya kHonky PULSE
(MMNYNIbC) ¢ nHTepBanamun B 1-2 ceKyHApl,
MOKa He NOJTyYUTE HenaeMyto KOHCUCTEHLMIO.

NPUrOTOBJIEHUE MIOPE
HOHAMM QUAD®

Horu Quad ¢ MMKpo3asybpuHamm
npeBpaLLatoT Cbipble W rOTOBbIE MPOAYKTHI B
OHOPOAHOE MIOPE HYHHON KOHCUCTEHLIMM,
B TOM YMC/e ANA AETCKOro NUTaHms.

Homu paboTaloT o4eHb 3PHEKTUBHO, U B
GO/IbLUMHCTBE CNy4aeB NPUroTOB/IEHNE He
3aHMMaeT MHOIO BPEMEHM.

CMELUMBAHUE HOXKAMU QUAD®

Hoxun Quad moxHO ucnonb3oBaTtb A/1A
CMELUMBaHWUA MHIPEANEHTOB A/1A KEKCOB,
MUAKOro TecTa U TecTa A/1A NeveHbs.
Homun Quad MoxHO Ucnonb3oBaTb A/1A
3SMY/IbIrMPOBaHMA COyCOB Ha OCHOBE AL,
Hanpumep MarioHesa.

CnoeHoe Tecto

MonomuTe MyKy 1 HapesaHHoe KyGUKamu
oxJlaAeHHOe Mac/1o B Hally.

He nepepabartbiBaiiTe 60nee 3 yawek (500 r)
MYKHW 32 OZiMH pas. Mcnosib3yinTe KHOMKY
START/PAUSE (NMYCH/MAY3A) ¢ nHTepBanamu,
MoKa Mac/io He BNUTaeTCs B MyKY.

MocTeneHHo fo6aBNsANTE UAKOCTL Yepes
Masibli KaHan nNpu paboTaroLLem MOTope.
BbIMeLLunBaiTe, noKka cMecb He chopmupyeTcs
B LWap.

BbIMELULMBAHUE TECTA
HOHOM ANA TECTA

He 3a6blBaiTe ycTaHOBUTb HOX 1A TecTa B
Yawly nepeg gobasneHnem npoaykTos. Hpaa
NNACTUKOBbLIX HOXEW ANA TecTa feNCTBYIOT
6onee fenMKkaTHo ansa 06 beanHEHNs
MHrPeAVEeHTOB TecTa.
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Hou Ans Tecta cnoco6CTBYIOT PaCTAKEHMIO,
a He pa3pesaHunio HUTEN KIeMKOBUHbI, U
MCMONb3YHOTCA AJ/151 BCEX TUMOB APOHIKEBOrO
TecTa, a TaKme Nboro Apyroro TecTa,
TPEOYHIOLLErO BbIMELLMBAHUS.

He nepepabartbiBaiiTe 60nee 3 yaiek (500 r)
MYKM 32 OZMH pas Wan UCNOJb3YMTE KHOMKY
START/PAUSE (MYCHK/MNAY3A) ¢ nHTepanamu.

MocTeneHHO f06aBNANTE HUAKOCTb (B TOM
yucne pacTuTeNnbHOe Macso, ecam Tpebyertcs)
Yyepes Masibli KaHan npu paboTaroLiem MoTope.
BbIMelunBaiTe, noka cMecb He cpopmMupyeTca B
MATKUIM 1 91aCTUYHBIN TECTAHOM Luap.

Mpu npurotoBneHnn 6onee ABYX NOPLMIA TecTa
(no 500 r) panTe MOTOpy OCTbITb 4OCTATO4HO
npogonkuTensHoe Bpems (Npnba. 30 MUHYT)
nepes, cnepyowmm saMeLinBaHueM, 4Tobbl He
[ONYyCTUTb Neperpyskn Motopa.

HAPE3HKA JIOMTUHKAMU U
HATUPAHUE HA TEPHE

BAHHO!

Ocb f0/13Ha NCMO/Ib30BaTbCA HaK
C peryaupyemMbiM JUCKOM, TaK M C
ABYCTOPOHHEH TEPHOM.

Perynupyembiit AUCKOBbIN HOH

Perynvpyembii MCKOBbIN HOX PEKET NMPOAYKTHI
Ha POBHbIE IOMTUKMN CTabUIbHOM TONLLMHBI.

OH 1MeeT 24 perysMpoBKU — OT 04eHb TOHKOM
(0,3 mm) go TonicTol (8,0 MM). HTOBbI yCTaHOBUTL
HYHHYIO TONLLMHY, [EPHKUTE PEryInpyemMbilii
PEXYLLMIA UCK 3a BHELUHWUI Kpal noganblue oT
Ne3BUs, a BTOPOM PYKOM NoBOpayMBamTe pyyKy
PerynMpoBKM CH13Y. 3HAYOK CTPEJIKU YKa3biBaeT
BblGPaHHY0 TOILLMHY HApPE3KH.

-

[ ByCTOPOHHAA TEpKa

Ha 06eunx cTopoHax A1cKa pacrnosoXeHbl
pAabl MenKkux ne3suii. Koraa 6onee KpynHble
OTBEPCTWA OPUEHTUPOBAHbI BBEPX, MPOAYKTbI
OyayT HaTepTbl 6071ee KPYNHO, a Npu 6onee
MEeJIKUX OTBEPCTUAX BBEPX — 60/1€€ MEJIKO.
[u1cKkn 0603HaYeHbl, 4TOObI 6bI10 BUAHO, KaKas
CTOpPOHAa OpPUEHTUPOBaHa BBEPX.



HOHTPOJ1b UHTPEAUEHTOB

[na onTumanbHoro pesynsrara nosioKuTe
NPOAYKTbI B KaHan v crerka npuaasunTe
ToJIKaTenem A0 3anycka KombarHa.

Mpv NnepepaboTHe TBePAbIX MPOAYKTOB, TaKWX
KaK TbIKBa WM 6aTaT, BCeraa UcnosbaynTe
cpefHuit unn Manbli Karasn. Mpu nopave
TBEPZbIX OBOLLEN U DPYKTOB Yepes 60/bLLOM
KaHa AMCKU MOTYT NOBPEANTLCSA.

MHFpeAMeHTbI MeHbLUuero pasmepa

[Na ANWHHBIX NPOAYKTOB, TAKMX KaK MOPKOBb,
orypubl, LyKKWUHU 1 T. M., UCNONIb3YUTE Manbl
WKW CpefHui KaHas. B Hem oHu He BypyT
napgartb BO BpeMA nepepadoTKy.

Bonee KpynHble UHIPEAUEHTbI

CrapaiTecb He neperpyarb KaHar,
MOCKO/IbKY MPW NepenoiHEHHOM KaHasne
TOJIKaTe b He aKTUBUPYET 3aLLUTHBIMI
BbIK/ItoYaTe b, He NpeBbillaiTe oTMETKY
MAX CHUTE FILL (MAKC. 3ANOJIHEHUE
HAHAJIA)

AaBneHuve

Mpv NnepepaboTHe HUKOrAA He NPoAaBIuBanTe
NPOAYKTbI BHU3 MO KaHasly CUIIOW, TaK KaK 3To
MOMET NPUBECTH K NOBPEHAEHUIO AUCHOB.

Cbip

Mpw nepepaboTKe cbipa B KOM6arHe

cnefyeT cobnoaatb OCTOPOKHOCTL. Cnerka
3aMoparKuBamnTe MArkMe Cbipbl, TAKWUE KaK
mMouapesina, YTobbl OHW CTaIv TBEPHE. DTO
npeaoTBpaTUT 3acTpeBaHWe AUCKa.

HKpyrnble cbipbl, Takne Kak mouapesnna,
Heob6xoaUMOo 06pe3aTh C OHOM CTOPOHbI,
YTOGbI OHW HE KPYTU/IMCb MOC/e Havyana
OBUMEHUA UCKA.

TBepable CbIpbl, TaKWE KaK NapmesaH, cregyet
CHayvana NnpoBepUTb M Y6eaUTbCA, HTO OHU He
C/IMLUKOM TBEpPAble (4TOObl He MOBPeaUTL Kpas
nesBui). Cbip JOMKEH NIETKO pe3aTbCA HOHOM
nepeg nepepaboTKon. He 3abyasre ynanmTb
KOPKY C cblpa.

Ecnu cbip HapesaH KAMHbAMK, Hanpumep
napmesaH, MOXHO Y/IOXWTb B KaHan fBa
KJIMHA, 4TOO6bI NONYHYUTL MPAMOYTO/IbHYHO
dopmy.

LLlokonap,

PasnomaiTe niMTKy WoKoNaza Ha HebosbLune
KYCOYKM U OX/1aanTe, YTOObI OHU CTann
TBEPAbIMU. M0N0KMTE B MasbIi MW CPEAHUIN
KaHan u HaTpuTe.

BHUMAHME!

Macno B uegpe 4UTpycoBbIX

MOMET MOBPEeAUTD Hally M KPbILIKY.
Ounwyasite yawly M KpbILKY cpa3y
nocJsie nepepaboTHU LIUTPYCOBOH
yegpsbl. He 3amaymnBarite KOMMOHEHTbI
B ropA4eri Boge.
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PyKOBOACTBO Mo nepepaboTKe NpoAyKTOB

Bonee nogpobHasa nHbopmauma o NOAroTOBKE 1 NepepaboTKe NPOAYKTOB NpuBeaeHa
B OnMcaHuM 6a30BbIX METOZ0B NepepaboTHU.

TUMN NPOAYKTA PEKOMEHAOBAHHbIA UHCTPYMEHT BO3MOHbIE BUAbI B0,
ABOKapo HomnneKT gna Hapesku Kyoukamm [yakamorne ¢ KycouKkamm
Ho Quad nam MUHK-HOM [yakamone
AncK ana Hapeskn 2-5 mv Canar
fi6noKo/rpywa HomnneKT ansa Hapesku Kybukamm ®PpyKTOBBIM Canar
Ho Quad nam MUHK-HOM AGnouHbIN coyc
JncK pna Hapeskn 2-5 Mv LLInHKoBaHHaA KanycTa
Juck ana HatvpaHua
fA6noko/rpywa Hor Quad nam MUHW-HOMX [JeTcKoe nutaHune
(rotoBbie)
HuaKoe Tecto Hom Quad HeKcbl, 6anHYMKK, Badn
CBekna HomnneKT pna Hapesku Kybukamm Coyc
JMCK pna HapesKn 2-5 mm Canar
Anck ana Hatvpaxma Canar
How Quad Mope
Haptodeneunctka
MaHMpoBOYHbIE Hox Quad MaHnpoBKa, Ha4MHKa 13 X1Ie6HOM
cyxapu KPOLLIKK
MyckatHaa TbikBa  Hox Quad Cyn 13 MyCKaTHOW TbIKBbI

(oumuieHHasn)

HomnneKT ans Hapesku Kybukamu (Yepes
CpeaHvi KaHa Uy 60/bLLIOM KaHa,
eC/v AoBefeHbI A0 MOTYroTOBHOCTH)
[UCK pna HapesKu (Yepes CpeaHUi KaHas
W GONBLLIOM KaHasl, eCnv AoBefeHb! A0
MOJTyrOTOBHOCTH)

Hanycta/seneHbin  [yck ans Hapesku 1-3 um Canar
canar AucK ana HatupaHma Canar
MopKoBb HomnneKT pna Hapesku Kybukamu (Yepe3s  MuHecTpoHe

CpeaHui KaHan uam 60bLLOKM KaHall,
€C/v oBefieHbI 10 MOTYrOTOBHOCTH)
Ho Quad nam MUHW-HOXK

[UCK pna Hapesku

Juck ana HatvpaHma
Haptodeneunctka

Mupor ¢ macom
OBoLLHoOM cyn
Canar
MOpPHKOBHbI KEKC

LiBeTHaA KanycTa

Hor Quad nam MUHW-HOM

Cyn 13 UBETHOM KanycTbl

Cenbpepei Ho Quad mam MUHK-HOM OBoLLHOW cyn
Anck pana Hapeskn 1-3 Mm Canar
HomnneKT ans Hapesku Kybukamm Cyn
Cbip [u1CK pna HatupaHua lapHWUp, HaYMHKa A1 CaHABUYEN

TepTbli Cblp A1 MULLbI
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TUN NPOAYHTA

PEKOMEHAOBAHHbIA UHCTPYMEHT BO3MOHbIE BUAbI B0/,

LLlokonap, Ho Quad LLlokonagHbIM raHaLl
[uCK pna HatupaHua YKpalleHve gecepToB
CnuBKHU Ba6uearenb Ba6uToe anuo
Tecto Hox pna Tecta Xneo6, nuuua
TpaBbl Ho Quad mam MUHK-HOM 3anpaska, Necto
Jlyr-nopei Hor Quad nam MUHW-HOMX Cyn
JMCK pna HapesKn 2-5 mm Cyn

Msaco (cbipoe)

Ho Quad (B MMMNy/IbCHOM perume)

MscHow pyneT us dapLua,
Oyprepbl, KOT/IETbI

Msaco (rotosoe)

Ho Quad (B MMNy/IbCHOM perunme)

HaunHKK o5 caHaBryei,
rnaLuTeT, AETCKO. NuTaHue

Msco (Hape3ka)

[MCK pns Hapesku 1-6 MM

HaunHKu ansa caHaBuyen,
aHTUNacTw, NULLbI

Penuarbivi nyK HomnneKT ansa Hapesku Kybukamm Carnbca, cynbl
Ho Quad mam MUHK-HOM Cynibl, coycbl
Anck ana Hapeskn 0-5 mm Canar
[JvcK pna HatpaHua
CnoeHoe TecTo How Quad Muporu
Kaptodennb HomnneKT pna Hapesku Kyoukamm HaptodenbHbin canatr
Haprtodeneunctka HapTtodensHoe niope,
[Jvck ana HatpaHua KapTodesbHbIN canar,
[unck pna KapTodensa-bpu KapTtodenb-hpu
AncK ana HapesKu JpaHnkn
HapTodenb-tdpu
Kaptodennb Ho Quad nam MUHU-HOX HaptodensHoe nope

(roToBbIN)

Barar JucK oana Hapesku ®pu 13 6atata
[WCK pna HatupaHua
Haprtodeneunctka
Momunpopsl HomnneKT ansa Hapesku Kybukamm Casbca ¢ KpynHbIMKU KycKamm
Ho Quad nam MUHK-HOM Canbca
AnCK ana Hapeskn 2-5 Mv Canar «Hanpese», HaumMHKa a1
CaHABUYEN
LLyKKUHH Hapeska Kybukamm MuHecTpoHe, Kecagnnbn
[WCK pns CONOMKM DpK U3 LYKKUHK

JUCK pna HapesKu

LIyKKUHU-rpmnb

73



< 1 YX0A 1 O4YUCTHA

M3 coobpareHuii 6e3onacHoCcTH MpuHagNeHOCTU /1A Hape3KU KybUKaMmu
OTCOEAMHANTE LHYP NMUTAHWA OT PO3ETKU McnonbayiTe YMCTALLYIO HacaAKy ANA
noc/ie Ncno/b3oBaHmA. yAaneHWUA 3acTPSBLUMX NPOAYKTOB U3

Yawa 1 KpbilKa pemylien pewetku nocne HKAHAOIO

MCMNOJIbBOBAHUA nnu kamapix 10 valuek.

e Cpasy rnoc/ie HapesKU U3B/IEKUTE PEHYLLMIA
[MCK U3 Yalln, OCTaBMB PEYLLYIO PELLETHY B

M3-3a HanM4ma 610KMPYIOLLMX KOMMOHEHTOB
He peKOMeHAyeTCA NorpyHaTb Yally B BOAY Ha
[0Nroe Bpems.

vaue.
YT06bl iepHaTh Yally 1 KPbILKY B YCTOTE U
HE 1My CKATb 3ACHIXAHMUA NPO/YKTOB Ha HHX, * YCTaHOBMTE YMCTALLYIO HACA/IKY HA OCHOBaHME
BLINOMHANTE CRefylolmMe ASMCTBUA KaK MOMHO 601bLLIOro TONKATENS.
CKOpee Noc/e UCMO/b30BaHUSA: » COBMECTUTE OTMETHM Ha HACaHE C OTMETHaMM
* CMO¥iTe 60/IbLIMHCTBO MHIPEMEHTOB C Yallu U Ha pesyLLiei pelleTHe W HazaBuTe, YTOGHI
KPBILLKM, BbITO/IKHYTb NPOAYKTbI M3 PELLIETHN.
* BpyuHy'0 BbIMOWTE B TEMN/I0M Mbl/IbHOM BOAE, * lNosTopuTe YeTbipe pasa, nepeABmran Hacaaky,
MCTIONb3YA LAAALLIEE MOIOLLEE CPEACTEO M MoKa BCA peLLeTHa He ByaeT oumLLeHa.

HeabpasuBHyIO ry6Ky.

Yaluy ¥ KpbILLIKY MOXHO MHOMAA MbITb B
NOCYAOMOEYHOM MaLLIMHE (TO/IbKO Ha BEPXHEN
nonke). OfHaKo perynsapHoe MbiTbe B
MOCYAOMOEYHOM MalLIMHE He PEeKOMEHAyeTCs,
MOCKO/IbKY NMPOAO/IKUTENBHOE BO3AENCTBUE
arpecCUBHbIX MOILLMX CPEACTB, ropsAYen Boap!
W AAaBNIEHME MOMET COKPaTUTb CPOK CYHObI
naacTMacchl U 6I0KUPYHOLLMX KOMMOHEHTOB.

o —

MNpuBoaHaA ocb 1 ToNKarenm

* BO/IbLLION TONIKaTENb M NMPUBOAHYIO OCb
MOHO MbITb TOJIbKO BpYy4Hyt0. He nomeluarite
MX B MOCYAOMOEYHYI0 MaLLMHy. MbiTbe B
NOCYAOMOEYHOM MaLLMHE NOBPEAUT NPUBOAHYIO
ocCb.

BHUMAHME!

He Kaca¥itecb n1e3BuUi
pexyLyen peLueTHH.
OHM Ype3BbiYaiiHO
ocTtpble!

Homu 1 gucku

* HOXM 1 AUCKN YpEe3BbIHaHO OCTPbIE, He
KacawTecb ux. Bcerga ncnonb3ayiTe nonarky
WU KUCTb, YTOObI CHATL C HOXEN NPOAYKTbI UAn
OYUCTUTb HOMM.

» OcCb [1/11 AMICKOB, JIE3BMA U AVCKU MOMHO MbITb
B MOCYAOMOEYHOM MalLMHe.
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Hopnyc motopa
MpoTpuTe Kopnyc MOTOpa MArKOM BNawHOM

TKaHbIO U TWaTe/IbHO BbICyLLUTE. Ypanute
4acTuLbl NPOAYKTOB CO WHYypa NnUTaHuA.

Yucrawme cpeactea

He ncnonb3yiTe abpasvBHble MotoLLME
CpeAcTBa M MOYasIKK A1 O4YMCTKU Kopryca
MOTOpa MM HaLlK, TaK Kak OHW MOryT
nouapanarb NOBEPXHOCTb. MicnonbayiTe

TOJIbKO TenJ1yto MblJIbHYHO BOAY U MATKYO THaHb.

YcTonumuBble NATHA U 3anaxu ot nuuwm

MpoAyKTbI C CUIbHBIM 3anaxoM, TaKMe Kak
YECHOK, pbl6a 1 HEKOTOpPbIE OBOLLM (Hanpumep,
MOPKOBb), MOTYT OCTaBWTb 3anax Uan nNATHa Ha
yalue 1 KpblILLKe.

YT06bI yaauUTb UX, HAJIEWTE MblIbHOM BOAb! 10
otmeTkn MAX LIQUID. OcTaBbTe OTMOKHYTb Ha
5 MMHYT, He norpyas B BOAy BCiO Yally. 3atem
BbIMOMTE LLaAALMM MOIOLLUM CPELCTBOM

1 TENI0M BOZOM, XOPOLLO NPOonosiowuTe

W TLLaTe/IbHO BbiCyLWMTE. XpaHUTE Yally ¢
OTKPbITOM KPbILLKOMN.

XpaHeHue

BcTaBbTe 60/1bLUOM TONKATE b (Npr
BCTaBJ/IEHHbIX CPeAHEM W MasleEHbKOM) B KaHas
NS XpaHeHus.

XpaHuTe KombaliH B BepTUKaIbHOM
MOSIOEHWM C YCTAHOB/IEHHBIMU, HO HE
3aMKCUPOBaHHbIMM YalLEi 1 KPbILLIKOM.
3allesIKMBaHWe YaLln W KPbILWKU MOXKET
€034aTb HEHYHHYIO Harpy3Ky Ha 6/10K1PYHOLLMIA
MeXaH13M.

Bce npuHagneHoCTH AOMHKHbI XpaHUTLCS

B KOHTEMHEPE 419 XpaHEHWUs U B MECTE, He
JOCTYMHOM 1A AeTeN, 4ToObl 3bewaTb
cllyqariHbix nopesoB. He pekomeHayeTcs
XPaHWUTb AUCKM B ALLMKE C APYTMMWU CTOIOBLIMU
npuéopamun U NPUHALNERHOCTAMM.

He nomeLarite HU4ero Ha KomGanH BO BPeEMS
XpaHeHus.
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Mouck 1 ycTtpaHeHHe HeucnpaBHOCTEN

NMPOBJIEMA MPOCTOE PELUEHUE

MpoayKTbI ¢ [lepep nepepaboTHOM UHIPEAMEHTbI ClIeflyeT Hapes3aTb Ha KYyCOYKM 2,5
nepepa6arbiBatoTcs cMm.

HepaBHOMEepHO MHrpeameHTbl crieayeT nepepabarbisarh NOPLMAMM, YTOBbI M3GemaTb

neperpysKu.

JIOMTUKM KOCble UK
HEepPOBHble

PaBHOMepHO pacnpesensiiTe NpoAyKTbl B KaHasE.
PaBHOMEpHO HaXKMMaliTe Ha To/IKaTe b.

MpoayKTbi
BblBa/IMBalOTCA U3
KaHana

Y106bI NONY4MTb XOPOLUME pe3ynbTaTbl, 60/bLION KaHan cnesyeT
3anoHATbL NOIHOCTLIO. [MpK NepepaboTKe HeGObLLMX 06BEMOB
romMeLLainTe NPOAyKTbI B IEBYIO Aa/IbHIOK YaCcTb KaHaia um
MCMO/b3YMTE MEHbBLUMIA KaHas! B 3aBUCMMOCTM OT pa3mepa
WHIPEANEHTOB.

Auck pha
KapTodena-ppu

O6s3aTeNbHO yaanamTe Bce 3acTPABLUME KYCKM KapTodens, Nperae Yem
[06aBNATH eLue.

HeKoTtopble
NpOAYKTbI OcTaloTCA
CBepXy Ha gucKke
nocne nepepaboTiu

He6obLUMe KyCOYKM MOTYT OCTaBaThbCsA Ha AIMCKE NOC/E NepepaboTHM.
370 HOpPMaJIbHO.

MoTtop 3amepnaerca
npuv BbiIMeLLMBaHUKU
Tecta

Bo3MO#HO, 06bEM TecTa NPEBLILLIAET MAKCUMaTbHO [OMYCTUMBIN.
YaanuTe NoNOBUHY U MECUTE ABYMSA NMOPLMAMM.

B03MOKHO, TECTO CAMLIKOM Cyxoe. Ecv moTop HabmpaeT CKOpOCTb,
npoponxavite. Ecnm HeT, fo6aBnsAnTe No 1 YaiHOM JIOKe MyKM, NMoKa
MOTOP He HaXHET YCKOPATLCSA. BbiMeLLmBaiTe, NoKa TECTO He OYUCTUT
CTEHKM YaLL.

Tecto He cobupaetca
CO CTEHOK Haluu

B03MoKHO, 06beM TecTa NPEBbILLAET MAKCUMaJTBHO JOMYCTUMBIN.
YaanuTe NoNOBUHY U MECUTE ABYMS MOPLMAMM.

B0O3MOXHO, TECTO CAULLKOM cyxoe.

CBepxy HoHa

ANA TecTa
o6pa3yeTcA KOMOK
13 TecTa, U TeCTO
BbIMELUMBaETCA
HepaBHOMEpPHO.

OcTaHOBUTE KOMBaWH, aKKypaTHO COBepUTE TECTO, pasaenuTe ero Ha 3
4acTu 1 PaBHOMEPHO pacrnpese/vTe 3TW YacTu Mo Yalle.

Tecto nonyyaetcA
HeCTKUM nocne
BbIMeLIMBaHUA

Pasgenute TeCTo Ha 2-3 4acTW U paBHOMEPHO pacrpesenunTe B

yaiue. BoivelumBaiite 10 ceryHA WM A0 NOyHEeHUs MAMKOIO U
noAatIMBoro Tecta. Ecim fatb TeCTy NOCTOATb, TIHOTEHOBbIE HUTU B HEM
paccnabnsTcs U OHO CTAHOBUTCS G0/ee NOAATIMBbLIM.

TecTo cnuwwKom
cyxoe

Mpv paboTatoLem moTope Ao6aBNANTe NO 1 YalMHOW JIOXKE BOAbI Yepes
Masiblii KaHa, NoKa TECTO He COBEepEeTCA CO CTEHOK Yallu.

76



NPOBJIEMA

Mouck 1 ycTtpaHeHHe HeucnpaBHOCTEN

NMPOCTOE PELLEHUE

TecTo cnuwwKom
BRamHoe

¢ [pu paboTatoLeM MoTope Ao6aB/sHTe Mo 1 YaHOM JIOHKE MyKW Yepes

Masiblii KaHas1, MoKa TeCTO He COGEpeTCFl CO CTEHOK HaLun.

MoTop He
3anycKaertca

¢ VKom6aliH OCHaLLEH 3aLLMTHON GIOKUPOBKOM, HE NMO3BOJIAIOLLEN MOTOPY

3anycTUTLCA, EC/IM NPUGOP HEMPAaBWIILHO COBpaH. Y6eaUTECh, YTO Yalla
W KPbILLKA HAZIEMHO 3aMKCMPOBaHbI Ha MecTe.

* EcnuBbl HapesaeTe UK HaTupaeTe NPOAYKTbl U YKasaHHOe Bbille

pelieHne He pa60TaeT, yGGAMTer, 4TO NPOAYKTbI B KAHas1e Hape3aroTcA
HUKE JIMHUM MaKCUMaJIbHOTO 3arno/IHEHWSA, YTOObI MOTOp Mor
3anyCTUTbCA.

¢ Y6eauTech, YTO GOJ/IbLLION TONIKATE b BCTAB/IEH B KaHas1 OCTATOYHO

HW3KO, 4TOGbI SGAQHCTBOBaTb 38LL|,VITHbe;1 BbIK/K04aTE b,

 Ecn1 MOTOp No-MpeHeMy He 3anycKaeTcs, NpoBepsTe Kabeslb U

po3eTHy.

Homb6aitH
BbIK/Il04aeTcA Nno
BpemsA paboTbl

o HprLLIHa Morna CABUHYTLCA C MecTa. YGep,I/ITer, 4TO OHa

3aduKCHpoBaHa Ha MecTe.

* B C/ly4ae neperpysx<m Motopa Ha gucnsiee Ha4HeT Muratb 3Ha40K

OVERLOAD (MEPEIPY3KA). BoiktounTe npm nomoLum kHonkm POWER/
OFF (NMNTAHUE/BbIHJ1.) n oTcoeamHuTe OT po3eTku. [aiTte KombariHy
oCTbITb 20-30 MUHYT, NPEXAE YEM NPOJO/IHUTD.

MoTtop 3amepgnunca
BO Bpems paboThbl.

*  3TO HOPMaJIBHO, MOCKOJIbKY MPU HEKOTOPbIX GOJILLLMX HArpy3Kax

(HanpvMep, Hape3Ke/HaTpaHUK Cbipa) MOTOPY MPUXOAMTCA paboTaTb
cunbHee. MNepepacnpeaenuTe NPOLYKTLI B KAHaE 1 NPOAO/IKaMTe.

* Bblna npesbllleHa MaKcUMasibHas HarpysKa. YiasmTe 4acTb

WHrpeaneHToB 1 npop,onmaﬁTe.

Hom6aitH Bu6pupyet/
cMeLaeTca BO Bpems
pa6otbl

¢ Y6eauTech, YTO PE3UHOBbIE HOXKM HA OCHOBaHWUKM KOMGarHa YCTble U1

Ccyxue. Tare y6ep,|/|Ter, 4TO MaKCHUMaibHaA HarpysHKa He npesbllleHa.

e 3TO HOPMaJILHO MPY HEKOTOPbIX BO/LLLIMX HArpy3Kax, Koraa MOTOPY

NpUXoAUTCA paboTaTb CUIbHEE.

Mwuraet INSERT * Y6eauTech, HTO OTMETKA MaKCMMasIbHOTO YPOBHA B KaHasie He

PUSHER (BCTABLTE npesblLLeHa.

TOJIHATEJIb) * Ecnv TonKarenb NO/IHOCTBLIO BCTaB/IEH M HA SKPaHe MUraeT 3To
C0o06LLEHWE, MPOBEPLTE NPaBUIBHOCTb YCTAHOBKM Hallk C KPbILLKOM.
PyyKa yalum gomkHa 6bITb Bepeay npubopa.

Homb6aitH * OcTraHoBMTE NPUOOP M O4EHb OCTOPOKHO U3BJIEKUTE PEYLLMIA AUCK.

ocTaHaB/iuBaeTcA IMpy NOMOLLM YUCTALLEN HACAAKM OHUCTUTE PEYLLYIO PELLIETKY 1 AWCK OT

npu Hapeske 3aCTPABLLNX MPOAYKTOB.

KyGHKamu * HeKoTopble NPOAYyKTbl CMLLIKOM TBEpAbIE 1A NPUHAANEHHOCTeN ANA

HapesKu KyGrKaMu, M MO3TOMY MOTOP OCTaHaB/IMBaEeTCA. HeKoTopble
NPOAYKTbI HYKHO NpefBapUTEbHO JOBECTH A0 MOYTOTOBHOCTH, CM.
MHCTPYKLMK MO NepepaboTKu.
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MpumeyaHusa
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