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SAGE® _
PRIORITATE IR
DROSIBA

Mes, Sage®, vienmer
domajam par drosibu.

Mes izstradajam un
razojam paterina preces,
domajot par jusu drosibu.
Turklat mes ludzam jus
uzmanigi lietot jebkuras
elektroierices, ieverojot
talak sniegtos piesardzibas
pasakumus.

versija ir pieejama vietnée:
sageappliances.com

Pirms pirmas izmanto$anas
parliecinieties, vai jusu
elektrotikla spriegums atbilst
spriegumam, kas noradits uz
datu plaksnites ierices apaksa.

Pirms pirmas lietoSanas
nonemiet un drosa veida
atbrivojieties no jebkura
iepakojuma.

Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai majsaimnieciba.
Neizmantojiet ierici citiem
mérkiem, iznemot paredzéto
lietojumu. Nelietojiet to
transportlidzeklos vai laivas, kas
atrodas kustiba. Nelietojiet arpus
telpam. Nepareiza lietoSana var
radit traumas.

Pirms lietoSanas pilniba iztiniet
elekiribas vadu.

Novietojiet ierici uz stabilas,
karstumizturigas, lidzenas un
sausas virsmas pietiekama
attaluma no malas, ka art
nedarbiniet to uz karstuma avota,
pieméram, uz plitinas, krasns,
gazes plits, vai tas tuvuma.
Nepielaujiet, lai elektribas vads
nokartos pari letes vai galda
malai, pieskartos karstai virsmai
vai samezglotos.



* Novietojiet ierici vismaz 20 cm * Nelietojiet ierici, ja elektribas

attaluma no sienam vai citiem vads, elekiribas kontaktdaksa
karstuma/tvaika jutigiem mate- vai ierice ir jebkada veida
rialiem un nodroSiniet adekvatu bojata. Ja ierice ir bojata

telpu virs ierices un tai visapkart vai nepiecieSama apkope
gaisa cirkulacijas noluka. (iznemot tirisanu), ludzu,

* NodroSiniet, lai lieto$anas vai sazinieties ar Sage klientu
uzglabaganas laika elektribas servisu vai dodieties uz vietni:
kabelis netiktu iespiests starp sageappliances.com
ierices augsejo un apaksejo * Jebkuru apkopi, iznemot
karstumplatni. firfisanu, javeic “Sage”

* LietoSanas laika neatstajiet pilnvarotajam servisa centram.
ierici bez uzraudzibas. * Bérni nedrikst rotalaties ar

* So ierici nav paredzéts lietot, iericl.
izmantojot arejo taimeri vai * So ierici var lietot bérni
atsevisku talvadibas sistemu. vecuma no 8 gadiem un

» Neko nenovietojiet uz grila, kad personas ar pazeminatam
vaks ir aizverts, darbinaganas fiziskam, sensoram vai
un uzglabasanas laika. gangam %lpelam val personas

. - ez pieredzes un zinaSanam,
I;?:SJLTS%?J:U&J&CG” tikai tad, ja tas tiek uzraudzitas
(karsta virsma). lerices vai tam tiek sniegti noradijumi

attieciba uz ierices droSu
laiku péc tas vaks un citas lietoSanu un tas apzinas ar

virsmas saglabasies karstas. Lai het_ogan_u sa|_s_t|to_s ”_Skus' ,
nepielautu apdegumus, vienmér  ® lerici drikst tirit bémi, kas ir

darbibas laika un kadu

lietojiet virtuves cimdus vai, ja vecaki par 8 gadiem, un tikai
iespéjams, izmantojiet rokturus pieauguso uzraudziba.
vai sledzus. * lericei un tas elektribas vadam
* Pirms tifidanas, parvietosanas jaatrodas bérniem, kas jaunaki
vai uzglabasanas vienmér par 8 gadiem, nesasniedzama
parbaudiet, vai ierice ir vieta.
parslégta stavokli OFF * Lietojot elektroierices,
(izslegts), atvienota no iesakam uzstadit diferencialas
elektrotikla un atdzisusi. aizsardzibas slédzi, lai

garantétu papildu drosibu.
lesakam izmantot droSibas
slédzi ar darba stravu, kas
neparsniedz 30 mA. Lai
sanemtu kvalificEtu padomu,
sazinieties ar elekiriki.



Attelotais simbols

nozime, ka So ierici
= nedrikst izmest ar

standarta sadzives
atkritumiem. Ta janogada
vietejas pasvaldibas
atkritumu savaksanas
centra, kas paredzéets Sim
meérkim, vai pie izplatitaja,
kas nodroSina sadu
pakalpojumu. Lai iegutu
papildu informaciju, ludzu,
sazinieties ar vietejo
pasvaldibu.

Neiegremdejiet udeni

vai cita Skidruma
kontaktdaksu, elektribas
vadu vai ierici.

TIKAI LIETOSANAI MAJSAIMNIECIBA
SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS



@ Sastavdalas

Atverta lidzena
barbekju reZims
Atver lidzenu 1500 cm?
grileSanas virsmu.

c € Nominalie parametri
220-240V ~50-60 Hz 1500-1800 W



. Neruséjosa terauda rokturis
Zem spiediena lieti rokturi.

. Keramiskas, apgriezamas
pretpiedegumu platnes

Apgriezamas platnes parklatas ar
keramikas sakauséjumu, paredzétas
gatavo$anai bez ellas un atvieglo tirisanu.
Bez perfluoroktanskabes (PFOA) un
politetrafluoretiléna (PTFE).

. Augsejas platnes atbrivoSanas sledzis
Atbrivo aug$gjo gatavoSanas platni.
Atseviski nonem augséjo un apakséejo
platni vieglai tiriSanai vai platnu nomainai.
. Barbekju blokésanas atbrivoSanas
skava

. 6 reguléjami augstuma iestatijumi
Samazina aug$éjas platnes svaru
delikatiem édieniem vai var tikt iestatits
pietiekami augstu édienu kausésanai.

. Nonemamas un mazgasanai trauku
mazgajama masina drosas platnes
Lidzena puse olu un pankiku
pagatavoSanai. Rievota puse galas
cepsanai.

. BlokejoSa skava uzglabasanai

Bloke platnes aizverta stavokli, paredzéts
uzglabasanai.

. Integreta, iznemama savakSanas

paplate

Savac liekos taukus veseligakai eédinu
pagatavoSanai. Barbekju rezima, unikalais
ierices dizains savac taukus no abam
platném savakSanas paplate.

. POWER ON/OFF (leslegSana/

IzslegSana) taustins

. PANINI (panini), BURGER (burgeru)

un STEAK (steiku) iestatijumi

. Platnu neatkariga temperaturas

kontrole

. Apaksejas platnes atbrivoSanas

sledzis

Atbrivo apakséjo gatavoSanas platni.
AtseviSki nonem augséjo un apakséjo
platni vieglai firiSanai vai platnu nomainai.

M. Vada glabatuve

Atrodas grila apaksdala.

Vafe|u pagatavosanas platnes (pieejamas atseviski)
Belgu vafelu platnes ar augstakas klases pretpiedegumu parklajumu — SGR001




N SalikSana

N

PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus un
reklamas uzlimes un atbrivojieties no tam
dro$a veida.

2. CepSanas platnes un savakSanas paplati
noslaukiet ar mikstu, mitru sukli. Rupigi
nosusiniet.

3. Parbaudiet, vai savakSanas paplate ir
pareizi ievietota grila.

4. Parbaudiet, vai édiena gatavo$anas
platnes ir pareizi ievietotas un drosi
nofiksétas vieta.

5. Grilu novietojiet uz lldzenas, sausas
virsmas. Parliecinieties, vai uz visam
pusém no ierices ir atstats vismaz 20 cm
brivs attalums.

6. Pilniba iztiniet elekiribas vadu un
kontaktdaksu ievietojiet zeméta sienas
kontaktligzda.

7. Girils atskanos skanas signalu un POWER
indikators iedegsies.

8. Piespiediet POWER taustinu. Grils
atskanos signalu un iedegsies POWER
indikators. Tagad grils ir gatavs uzsilSanas
ciklam.

9. Vienmer |aujiet grilam pilniba uzsildities
lldz izveletajai temperaturai pirms uzsakt
édiena gatavoSanu.

10.Grils atskanos divus skanas signalus,
kad platnes bus sasniegu$as izvéleto
temperataru.

KA IZMANTOT GRILU

Grils ir aprikots ar 2 platnu atbrivoSanas
slédzi. Tas |auj atseviSki nonemt augs$éjo un
apakséjo gatavoSanas platni vieglai tirisanai,
vai, lai samainitu platnes vietam.

Lai izmantotu platnu atbrivoSanas sledzi:

* VVienmér parliecinieties, ka grils ir piiniba
atdzisis.

* [zmantojiet rokturi, lai atvértu augséjo platni
90° pozicija.

* [zmantojiet platnu atbrivoSanas sledzi
platnes priekSas labaja pusé, lai nonemtu
augsejo platni un platnu atbrivoSanas slédzi
vadibas panela labaja puse€, lai nonemtu
apaksejo platni.

* Tiklidz platnes ir atbrivotas, uzmanigi
izbidiet platnes no grila.

* [zmantojot grilu ka kontaktgrilu vai ka
sendvicu presi, atlaidiet spraudni un
vienlaikus paceliet rokturi.

PIEBILDE

Kad grils ir ieslégts un uzkarst pirmo reizi, no
ta var plust viegli dumi. Tas ir sildelementu
aizsargvielas. Ta ir normala paradiba un
nekaité grila veiktspéjai.

BRIDINAJUMS

Neizmantojiet spreja veida pretpiedegumu
parklajumus, jo tie var ietekmét gatavoSanas
platnu veiktspéju.

Nekad neizmantojiet metala vai asus virtuves
piederumus, jo tie var sabojat ierici, vai
pretpiedeguma platnu parklajumu.



KONTAKTGRILA UN PANINI PRESES

-@- Funkcijas

IZMANTOSANA

1.

Parliecinieties, ka savakSanas paplate ir
pareizi ievietota grila.

. Parliecinieties, ka gatavoSanas platnes ir

pareizi ievietotas un drosi nofiksétas tam
paredzeétajas vietas.

. Novietojiet grilu uz lldzenas un sausas

virsmas. Parliecinieties, vai uz visam
pusém no ierices ir atstats vismaz 20 cm
brivs attalums.

. Pilntba iztiniet elektribas vadu un

kontaktdaksu ievietojiet iezeméta sienas
kontaktligzda.

. Piespiediet POWER taustinu. Grils

atskanos signalu un iedegsies POWER
indikators.

. Lai uzsildrtu grilu:

a) Parliecinieties, ka augseja platne ir
aizvérta. Tas nodroSinas atraku un
efektivaku uzsilsanu.

b) Pagrieziet temperatiras iestatiSanas
ritenus abam platném uz 230°C.
Attiecigi piespiediet PANINI vai
BURGER ieprieks$ iestatito taustinu,
atrakai uzsil$anai. Grils uzsaks
uzsilsanu un sarkana indikatora

gaismina ‘PREHEATING’ izgaismosies.

c) Laujiet grilam uzsilt.

. Tiklidz grils bus uzsilis lildz

nepiecieSamajai temperaturai, atskanés
signals un ‘PREHEATING’ indikators
vairs netiks izgaismots. ‘READY’ (gatavs)
indikators izgaismosies zala krasa.

. Novietojiet édienu uz apakséjas

pagatavoSanas platnes.

9. Izmantojiet rokturi, lai aizvértu augséjo

gatavo$anas platni. Augséjai platnei ir

divas 1paSibas, kuras ir izstradatas, lai

sniegtu optimalus édiena pagatavo$anas

rezultatus:

a)Peldosa augseja platne. Augséjai
platne ir aprikota ar engém, kas lauj
novietot augséjo platni horizontali
uz édiena virsmas. Tas nodroSina
vienmeérigu €diena pagatavo$anu gan
no augSpuses gan no apakspuses. Ka
art tas lauj augse€jai platnei atrasties
virs édiena virsmas, radot karstumu
un attiecigi gatavot atvertos sendvius
“kuSanas” stila.

b)Pielagojama augstuma kontrole.
STipasiba samazina augséjas platnes
svaru delikatiem édieniem, tadiem ka
zivs un pielagojas dazadu biezumu
partikas produktiem, pieméram,
amatnieku maizém. Skava, kura
atrodas augséjas platnes labaja puse,
fiksé augsejo platni vairakas pozicijas
virs apakseéjas platnes. Lai izmantotu
pielagojamu augstumu, izmantojiet
rokturi, lai paceltu augs$éjo platni un
vienlaikus bidiet skavu lldz vélamajam
augstumam. Tad Iéni nolaidiet augs€jo
platni l1dz ta nolaizas uz pielagojama
augstuma slédza.

10.Kad édiens ir pagatavots, nonemiet to

no pagatavosanas platném, izmantojot
karstumizturigus plastmasas vai koka
piederumus.



LIE:I'OéANA ATVERTA BARBEKJU
REZIMA

Grils atveras, nodroSinot 1500
kvadratcentimetru lielu lidzenu griléSanas
virsmu. Rievota cepSanas platne ir ideali
piemérota galas cep$anai, bet lldzena
cepsanas platne ir ideali piemérota olu,
pankiku un darzenu cep$anai.

1. Parliecinieties, ka savaksanas paplate ir
pareizi ievietota grila.

2. Parliecinieties, ka gatavoSanas platnes ir
pareizi ievietotas un drosi nofiksétas tam
paredzétajas vietas.

3. Novietojiet grilu uz lidzenas un sausas
virsmas. Parliecinieties, vai uz visam
pusém no ierices ir atstats vismaz 20 cm
brivs attalums.

4. Pilniba iztiniet elektribas vadu un
kontaktdaksu ievietojiet iezeméta sienas
kontaktligzda.

5. Piespiediet POWER taustinu. Grils
atskanos signalu un iedegsies POWER
indikators.

6. Lai uzsilditu grilu:
a) Parliecinieties, ka augseja platne ir
aizvérta. Tas nodroSinas atraku un
efektivaku uzsilsanu.

b) Pagrieziet temperatiras iestatiSanas
ritenus abam platném uz 230°C.
Attiecigi piespiediet STEAK ieprieks
iestatitu taustinu, atrakai uzsilSanai.

c) Grils uzsaks uzsildisanu un sarkana
indikatora gaismina ‘PREHEATING’
izgaismosies.

d) Lauijiet grilam uzsilt.

7. Tiklidz grils bas uzsilis lidz
nepiecieSamajai temperatdrai, atskanés
signals un ‘PREHEATING’ indikators
vairs netiks izgaismots.‘READY’ (gatavs)
indikators izgaismosies zala krasa.

8. Lai atvértu grilu barbekjd rezima:

a) Parliecinieties, ka grils ir pilniba uzsilis
un ‘PREHEATING’ sarkana gaismina
netiek izgaismota.

b) Parliecinieties, ka augseéja gatavoSanas
platne ir aizvérta. Pielagojama
augstuma kontroles skava, kura atrodas
augséjas platnes labaja pusé atrodas
pozicija OPEN (atverts).

c) Ar kreiso roku satveriet rokturi. Ar
labo roku pavelciet uz sevi augstuma
reguléSanas vadibas skavu barbekju
reZzima pozicija. Turpiniet vilkt skavu uz
prieksu, vienlaicigi pacelot rokturi, lai
atvertu, bet péc tam uzmanigi nolaidiet
augséjo platni horizontala barbekju
reZzima pozicija.

9. Novietojiet édienu uz vienas vai abam
cepsanas platném.

10.Kad édiens ir pagatavots, nonemiet to
no pagatavo$anas platném izmantojot
karstumizturigus plastmasas vai koka
piederumus.



Parliecinieties, ka grils ir izslegts, piespiezot
taustinu POWER. Atvienojiet ierici no stravas
padeves. Laujiet grilam pilniba atdzists pirms
izjaukSanas un tirisanas.

Lai izvairitos no parpalikumu uzkrasanas,
péc katras lietoSanas reizes tiriet argjo
korpusu, savak$anas paplati un gatavoSanas
platnes.

PIEBILDE

Nelietojiet abrazivus firtajus vai metala
suklus, lai firttu grila iek&&jo vai arejo virsmu.
Tie saskrapés virsmu un bojas cepSanas
platnu pretpiedegumu parklajumu.

BRIDINAJUMS

Neiegremdeéjiet grilu, stravas vadu vai stravas
kontaktdakSu adent vai cita Skidruma, jo tas
var izraisit stravas triecienu.

AREJA KORPUSA TIRISANA

Korpusa arieni noslaukiet ar mikstu, slapju
sukli. Lai izvairttos no traipu raSanas, var
izmantot neabrazivu skidru tiriSanas lidzekli
vai maigu izsmidzinamu skidumu. Pirms
tinSanas uzklajiet finsanas lidzekli uz

sukla, nevis uz grila virsmas. Noskalojiet.
Pirms kontaktdak$as ievietoSanas sienas
kontaktligzda, |aujiet visam virsmam kartigi
nozat.

SAVAKSANAS PAPLATES TIRISANA

Pé&c katras lietoSanas izvelciet paplati un
izlejiet tas saturu. Paplati nomazgajiet

silta ziepjudent, izmantojot mikstu, mitru
sUkli. Lai izvairitos no traipu raSanas, var
izmantot neabrazivu Skidru tiri$anas lidzekli.
Pirms tiriSanas uzklajiet firiSanas lidzekli

uz sukla, nevis uz paplates. Noskalojiet un
rapigi nosusiniet. Pec fifiSanas un pirms
kontaktdaksSas pieslégSanas kontakiligzdai,
vienmeér ievietojiet paplati atpakal grila.
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é\ Apkope un tiriSana

PIEBILDE

Savak$anas paplati drikst mazgat trauku
mazgajamaja masina.

BRIDINAJUMS

Esiet |oti uzmanigi rikojoties ar savakSanas
paplati, kura ir karsti tauki un sulas.

GATAVOSANAS PLATNU TIRISANA

1. Noslaukiet cepSanas platnes ar mikstu
dranu, lai notiritu produktu paliekas.

2. Vai ar1 atbrivojiet un iznemiet cepSanas
platnes:

a) Noteikti parliecinieties, ka grils ir pilniba
atdzisis.

b) Izmantojiet rokturi, lai atvértu augse€jo
platni 90° pozicija .

c) lzmantojiet PLATE RELEASE sledzi
augsejas platnes prieksas labaja puse,
lai iznemtu augS€jo cepSanas platni,
un PLATE RELEASE sledzi vadibas
panela labaja puseé, lai iznemtu apaksejo
cepsSanas platni.

d)Kad platnes ir atbrivotas, viegli izvelciet
tas no grila.

3. levietojiet cepSanas platnes trauku
mazgajama masina (tikai augseja plaukta).

4. Vai art nomazgajiet cep$anas platnes

karsta ziepjudent ar mikstu mitru sukli.
Varat izmantot neabrazivu Skidru firtaju,

lai novérstu traipu rasanos. Pirms tiriSanas
uzlejiet firtaju uz sukla, nevis platnes. Grati
nonemamas paliekas notiriet ar neabrazivu
plastmasas mazgajamo sukli vai neilona
tiridanas birsti.

5. Noskalojiet un rupigi nosusiniet. Noteikti

ievietojiet cepSanas platnes atpakal grila un
drosi fikségjiet tas paredzétaja pozicija pec
fifSanas un pirms stravas vada spraudna
pieslégSanas pie mainstravas rozetes.



PIEBILDE

Nelietojiet abrazivus firitajus vai metala
suklus, lai firitu gatavoSanas platnes. Tas
bojas gatavodanas platnu pretpiedegumu
parklajumu.

UZGLABASANA

* Parliecinieties, ka grils ir izslegts, piespiezot
POWER taustinu. Atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes.

* Laujiet grilam, gatavoSanas platném un
savak$anas paplatei pilniba atdzist.

* Parliecinieties, ka grils, gatavoSanas
platnes un savak$anas paplate ir fira un
sausa.

* Parliecinieties, ka savakSanas paplate ir
pareizi ievietota grila.

¢ Parliecinieties, ka gatavo$anas platnes
ir pareizi ievietotas un kartigi fiksétas
paredzétaja pozicija.

¢ Parliecinieties, ka gatavo$anas platnes
ir fiksétas kopa, pabidot regulgéjamo
augstuma vadibas skavu prom no sevis
“LOCK” pozicija.

* Satiniet stravas vadu ta uzglabasanas
nodalijuma grila apakSpusé.

* Uzglabajiet uz lidzenas, sausas un
horizontalas virsmas. Vai ari grilu iespéjams
uzglabat vertikala pozicija.
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Turinys

12 ,Sage”“ huomone,
svarbiausia yra sauga

15 Komponentai

17 Surinkimas

18 Veikimas

20 Prieziura ir valymas

~SAGE®
NUOMONE,
SVARBIAUSIA
YRA SAUGA

»~Sage® labai rapinasi
sauga. Vartotojams skirtus
produktus mes kuriame

ir gaminame, visy pirma
galvodami apie jusy, musy
brangiy klienty, sauga. Taip
pat prasome, naudojantis
elektros prietaisais, buti
atidiems bei imtis toliau
nurodyty atsargumo
priemoniy.
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SVARBUS SAUGOS
NURODYMAI

PRIES PRADEDAMI NAUDOTIS
PRIETAISU, PERSKAITYKITE

VISA INSTRUKCIJA IR

ISSAUGOKITE JA ATEICIAI

* Elektronine Sio dokumento
versijg galite atsisiysti i$
sageappliances.com.

* Prie$ pirmajj prietaiso
naudojima, jsitikinkite, kad
elektros tinklo jtampa tokia
pati, kokia nurodyta prietaiso
apacioje esancioje etiketéje.

* Prie$ pirmajj prietaiso
naudojima, nuimkite ir saugiai
pasalinkite visas pakuotés
medZiagas.

e Sis prietaisas skirtas naudoti
tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal paskirtj. Nenaudokite
judanciose transporto
priemonése ar laivuose.
Nenaudokite lauke. Prietaisu
naudojantis netinkamai, galima
susizeisti.

* PrieS naudodami prietaisg,
iSvyniokite visg maitinimo laidg.

* Prietaisg pastatykite ant
stabilaus karsciui atsparaus
lygaus sauso pavirsiaus toliau
nuo jo krasto ir nenaudokite
ant tokiy karscio Saltiniy kaip
kaitviete, orkaite ar dujine viryklé
bei Salia juy.

» Zitrékite, kad maitinimo laidas
nebuty nukares per baro ar
stalo krastg, nesiliesty prie
jkaitusiy pavirsiy, nebuty
susimazges.



* Naudojamg prietaisg pastatykite

bent 20 cm atstumu nuo sieny
ir kity kars€iui bei garams jautriy
medZiagy ir, kad galéty laisvai
judéti oras, palikite pakankamai
vietos virSuje bei is Sony.

e UZtikrinkite, kad naudojant ir
saugant prietaisg, maitinimo
laidas nebuty prispaustas tarp
prietaiso virSutinés ir apatinés
kaitinamyjy ploksciy.

* Jjungto prietaiso nepalikite be
prieziuros.

* Prietaisas nepritaikytas jungti
per iSorinj laikmatj ar atskirg
nuotolinio valdymo sistema.

* Ant uzdaryto kepintuvo dangcio
nieko nedékite, nei tada, kai
kepintuvas naudojamas, nei
tada, kai jis padéetas saugoti.

Prietaisas pazymétas
KARSTO pavirSiaus
simboliu. Kai prietaisas
veikia ir Siek tiek laiko po
naudojimo, dangtis ir kiti pavirsiai
yra karsti. Kad iSvengtuméte
nudegimy, visuomet naudokite
orkaités pirstines arba, jeigu yra,
naudokités rankenomis.

* Prie$ valydami prietaisa, jj
perkeldami ar pastatydami
j saugojimui skirtg vieta,
jsitikinkite, kad prietaisas
iSjungtas, atjungtas nuo elektros
lizdo ir atvéses.

* Nenaudokite prietaiso, jeigu
pazeistas maitinimo laidas,
kiStukas ar pats prietaisas. Jeigu
prietaisas sugedo arba prireike
atlikti kitokj prieziros darba nei
valymas, kreipkités j ,,Sage®”
klienty aptarnavimo padalinj
arba apsilankykite interneto
svetainéje sageappliances.com.

* Visus prieziuros darbus,
iSskyrus valyma, reikety atlikti
jgaliotajame ,Sage® techninés
prieziuros centre.

* Neleiskite vaikams Zaisti su
prietaisu.

¢ Vaikai nuo 8 mety ir asmenys
su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties
ir Ziniy neturintys asmenys
Siuo prietaisu gali naudotis tik
ar reikiamy Ziniy apie saugy
prietaiso naudojimg suteikia uz
ju sauga atsakingas asmuo ir jie
supranta galimus pavojus.

* Vaikai neturéty atlikti prietaiso
valymo darby, nebent jie yra
vyresni kaip 8 mety ir juos kas

v —

* Prietaisg ir jo laidg saugokite

nuo jaunesniy kaip 8 mety
vaiky.

e Siekiant uztikrinti papildomg

naudojimosi elektros prietaisais
sauga, rekomenduojama
sumontuoti nuotekio sroves rele
(apsauginj jungiklj). Patartina,
kad apsauginiy jungikliy
nominali darbiné srove nevirsyty
30 mA. Profesionalaus patarimo
kreipkites j elektrika.
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Cia pavaizduotas
ﬁ simbolis reiskia, kad
=mm prietaiso negalima

iSmesti su
jprastinémis buitinémis
atliekomis. Jj reikia
pristatyti j tam skirtg
vietinj atlieky surinkimo
centrg arba Sig paslauga
teikian€iam prekybos
atstovui. ISsamesnés
informacijos kreipkités j
vietine valdzios institucija.

Kad iSvengtuméte

elektros smugio, j
vandenj ir jokj kitg skystj
nemerkite maitinimo laido,
kiStuko ar viso prietaiso.

NAUDOTI TIK BUITYJE
ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA

14



@ Komponentai

Ploksciai atidarytos
kepsninés rezimas
Ploks¢iai atidarius,
gaunamas 1500 cm?
kepinimo pavirsius.

c € Nominalios elektriniy parametry reikSmés
220-240V ~50-60 Hz 1500-1800 W

15



. Nerudijané¢iojo plieno rankena

Su lietais strypais.

. Keraminés apvercéiamos nelimpancios

plokstés

Kad baty galima kepti be aliejaus ir
lengvai nuvalyti, plokstés padengtos
keramine ,,Fusion HR“ danga. Be PFOA
ir PTFE.

. Virsutinés plokstés atpalaidavimo

mygtukas

Leidzia nuimti virSutine kepimo plokste.
Galite atskirai nuimti virSutineg ir apatine
kepimo plokstes, kad jas buty galima
lengviau iSvalyti ar sukeisti vietomis.

. Kepsninés fiksatoriaus atpalaidavimo

elementas

. 6 aukscio nuostatos

Sumazina virsutinés plokstés spaudimag
jautriems maisto produktams arba
leidZia jg nustatyti pakankamai aukstai
apsilydantiems patiekalams kepti.
Nuimamos plokstés, kurias galima
plauti indaplovéje

Plokscioji pusé skirta kiausiniams ir
blyneliams, rantyta — mésai apskrudinti.

. Saugojimui skirta fiksuojancioji

apkaba
UZfiksuoja plokstes, kai jos uzdarytos
saugoti vertikaliai.

. Integruotas iSimamas lasy

padékliukas

Kad kepimas buty sveikesnis, surenka
tauky pertekliy. Kepsninés rezime dél
unikalios konstrukcijos riebalai nuo abiejy
ploks&iy suteka j vieng laSy padékliuka.

. Mygtukas POWER ON/OFF

(MAITINIMO JJUNGIMAS /
ISJUNGIMAS)

. Nuostatos PANINI, BURGER ir STEAK

(PANINIS, SUVOZTINIS ir KEPSNYS)

. Atskiri ploks¢iy temperatiiros

reguliatoriai

. Apatinés ploksteés atpalaidavimo

mygtukas

LeidZia nuimti apatine kepimo plokste.
Galite atskirai nuimti virSutine ir apatine
kepimo plokstes, kad jas buty galima
lengviau iSvalyti ar sukeisti vietomis.

M. Vieta laidui laikyti

Yra kepintuvo apacioje.

Vafliniy ploksteliy priedas (parduodamas atskirai)
Belgisky vafliy plokstelés su auksciausio lygio nelimpancia danga— SGR001
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Surinkimas

N

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

1. Prie$ naudodami kepintuva, nuimkite
ir saugiai pasalinkite visas pakuotés
medziagas bei reklaminius lipdukus.

2. Kepimo plokstes ir lasy padékliukg
nusluostykite minksta dréegna kempine.
Gerai nusausinkite.

3. Jsitikinkite, kad lady padékliukas teisingai
jstatytas j kepintuva.

4. Jsitikinkite, kad kepimo ploksteés teisingai
jstatytos ir gerai uzfiksuotos joms skirtose
vietose.

5. Kepintuvg pastatykite ant lygaus sauso
pavirsiaus. Uztikrinkite, kad i$ abiejy
prietaiso Sony likty ne mazesni kaip 20 cm
tarpai.

6. VisiSkai iSvyniokite maitinimo laidg ir jo
kiStuka jstatykite | jzemintg elektros tinklo
lizda.

7. Pasigirs kepintuvo signalas ir prades
Sviesti indikatorius POWER.

8. Paspauskite mygtukg POWER.
Kepintuvas pyptelés ir pradés Sviesti
indikatorius POWER. Dabar kepintuvas
yra paruostas iSankstinio jkaitinimo ciklui.

9. Prie$ kepdami, visuomet palaukite,
kol kepintuvas jkais iki pasirinktos
temperaturos.

10.Kai plokstes jkais iki pasirinktos
temperaturos, kepintuvas du kartus
pyptelés.

KAIP NAUDOTI KEPINTUVA

Kepintuvas turi 2 ploksciy atpalaidavimo
mygtukus. Jie leidzia atskirai nuimti virSutine
ir apatine kepimo plokstes, kad jas bty
galima lengviau iSvalyti ar sukeisti vietomis.

Plokstés atpalaidavimo mygtuko naudojimas:

¢ VVisuomet palaukite, kol kepintuvas visiSkai
atves.

» Pasinaudodami rankena, virSuting plokste
pakelkite j 90 laipsniy padétj.

* VirSuting kepimo plokste galite nuimti,
pasinaudodami virSutinés plokstés
desSinéje puséje priekyje esanciu plokstés
atpalaidavimo mygtuku, o apating kepimo
plokste — pasinaudodami valdymo
skydelio desinéje puséje esanciu plokstés
atpalaidavimo mygtuku.

* Atpalaidave plokstes, jas Svelniai iSstumkite
i$ kepintuvo.

* Kai kepintuvag naudojate kaip kontaktinj
kepintuvg ar sumustiniy keptuva,
atpalaiduokite apkabg ir tuo paciu metu
pakelkite rankena.

PASTABA

Kai kepintuvas jjJungiamas ir kaista pirma
karta, i$ jo gali eiti truputis domuy. Jie
atsiranda dél apsauginiy kaitinimo elementy
medziagy. Tai saugu ir neturi neigiamos
jtakos kepintuvo eksploatacinéms savybéms.

DEMESIO!

Nenaudokite uzpurskiamyjy nelimpanciy
dangy, nes dél to nukentés nelimpanciy
kepimo ploks&iy eksploatacinés savybeés.
Nenaudokite metaliniy ar astriy virtuvés
jrankiy, nes jie gali sugadinti kepimo ploksciy
nelimpancig danga.
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-@- Veikimas

NAUDOJIMAS KAIP KONTAKTINIO
KEPINTUVO AR PANINI KEPTUVO

1. |sitikinkite, kad laSy padékliukas teisingai
jstatytas j kepintuva.

2. Jsitikinkite, kad kepimo plokstes teisingai
jstatytos ir gerai uzfiksuotos joms skirtose
vietose.

3. Kepintuvg pastatykite ant lygaus sauso
pavirSiaus. Uztikrinkite, kad i$ abiejy
prietaiso Sony likty ne mazesni kaip 20 cm
tarpai.

4. VisiSkai iSvyniokite maitinimo laidg ir jo
kiStuka jstatykite j jZemintg elektros tinklo
lizda.

5. Paspauskite mygtukg POWER. Pasigirs
kepintuvo signalas ir pradés Sviesti
indikatorius POWER.

6. |kaitinkite kepintuva:

a) |sitikinkite, kad virSutiné kepintuvo
plokste yra nuleista. Tai uztikrins
greitesnj, efektyvesn; jkaitima.

b) Apatinés ir virSutinés plokciy
reguliatorius pasukite j 230 °C padet;.
Arba, norédami greito jkaitimo,
paspauskite iSankstiniy nuostaty
mygtukus PANINI arba BURGER.
Kepintuvas pradés kaisti ir Svies
raudonas indikatorius PREHEATING
(IKAITINIMAS).

c) Palaukite, kol kepintuvas jkais.

7. Kai kepintuvas jkais iki pasirinktos
temperaturos, pasigirs jspéjamasis
signalas ir nustos Sviesti indikatorius
PREHEATING. Pradés Sviesti indikatorius
READY (PASIRUOSES).

18

8.

9.

Ant apatinés kepimo plokstes sudékite

maisto produktus.

Naudodami rankeng, nuleiskite virsuting

kepimo plokste. VirSutiné kepimo plokste

turi dvi priemones, kurios padeda pasiekti

optimalius kepimo rezultatus.

a)Laisvai pritvirtinta virSutiné ploksté.
VirSutiné kepimo ploksté turi lanksta,
kuris leidzia jg ant maisto produkty
pavirSiaus uzdéti horizontaliai.
Tai uztikrina vienoda priekinés ir
uzpakalinés maisto produkty dalies
iSkepima. Jis taip pat leidZia virSuting
plokste laikyti pakibusig vir§ maisto
produkty pavirSiaus ir, spinduliuojant
karstj, kepti atvirus ,apsilydancius”
sumustinius.

b)Aukséio reguliatorius. Si priemoné
sumazina virsutinés plokstés spaudima
tokiems jautriems maisto produktams
kaip zuvis ir leidzia prisitaikyti prie tokiy
skirtingo storio maisto produkty kaip
amatininky kepta duona. Virsutinés
plokstés desinéje puséje esanti apkaba
virSutine plokste uZfiksuoja keliuose
auksciuose virs apatinés plokstés.
Norédami nustatyti aukstj, rankena
pakelkite virSutine plokste ir tuo paciu
metu aukscio reguliavimo apkabg
nustatykite j pageidauting aukstj. Tada
virsutineg plokste létai nuleiskite tiek, kad
atsiremty j aukscio reguliavimo apkabag.

10.Kai maistas iSkepa, jj nuo kepimo ploksciy

nuimkite, naudodami karsciui atsparius
plastikinius ar medinius virtuvés jrankius.



NAUDOJIMAS ATVIRUOJU
PLOKSCIUOJU KEPSNINES REZIMU

Ploksgiai atidarius, gaunamas 1500 cm?

kepinimo pavirSius. Rantyta kepimo ploksté

puikiai tinka mésai apskrudinti, o plokscia

kepimo ploksté — kiauSiniams, blyneliams ir

darzovems kepti.

1. [sitikinkite, kad laSy padékliukas teisingai
jstatytas j kepintuva.

2. Jsitikinkite, kad kepimo ploksteés teisingai
jstatytos ir gerai uzfiksuotos joms skirtose
vietose.

3. Kepintuvg pastatykite ant lygaus sauso
pavirsiaus. Uztikrinkite, kad i$ abiejy
prietaiso Sony likty ne mazesni kaip 20 cm
tarpai.

4. VisiSkai iSvyniokite maitinimo laidg ir jo
kiStuka jstatykite | jzemintg elektros tinklo
lizda.

5. Paspauskite mygtukg POWER.
Kepintuvas pyptelés ir pradés Sviesti
indikatorius POWER.

6. |kaitinkite kepintuva:

a) |sitikinkite, kad virSutiné kepintuvo
plokste yra nuleista. Tai uztikrins
greitesnj, efektyvesn; jkaitima.

b) Apatinés ir virSutinés plokSciy
reguliatorius pasukite j 230 °C padétj.
Arba, norédami greito jkaitimo,
paspauskite iSankstinés nuostatos
mygtuka STEAK.

c) Kepintuvas prades kaisti ir Svies
raudonas indikatorius PREHEATING
(IKAITINIMAS).

d) Palaukite, kol kepintuvas jkais.

7. Kai kepintuvas jkais iki pasirinktos
temperaturos, pasigirs jspéjamasis
signalas ir nustos Sviesti indikatorius
PREHEATING. Pradés Sviesti zalias
indikatorius READY (PASIRUOSES).

8. Norédami atidaryti kepintuva darbui
kepsninés rezimu, atlikite toliau nurodytus
veiksmus.

a) |sitikinkite, kad kepintuvas visiSkai jkaito
ir nebesdviedia raudonas indikatorius
PREHEATING.

b) |sitikinkite, kad virSutiné kepimo
ploksté yra nuleista. VirSutinés plokstés
desinéje esanti auk&cio reguliavimo
apkaba turi bati padétyje OPEN
(ATIDARYTA).

c) Kairigja ranka paimkite uz rankenos.
Desinigja ranka link saves j kepsninés
rezimo padetj patraukite aukscio
reguliavimo apkabg. Apkabg traukdami
pirmyn, kelkite rankena, kad atsidaryty,
ir tada virSuting plokste Svelniai
nuleiskite j horizontalig kepsnines
rezimo padetj.

9. Ant vienos ar abiejy kepimo plok&ciy
sudékite maisto produktus.

10.Kai maistas iSkepa, jj nuo kepimo ploksciy
nuimkite, naudodami karsciui atsparius
plastikinius ar medinius virtuvés jrankius.
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Paspausdami mygtuka POWER, iSjunkite
kepintuva. IS sieninio elektros tinklo lizdo
iStraukite kiStukg. Prie§ ardydami ir valydami
kepintuva, palaukite, kol jis visiSkai atvés.
Kad neprisikaupty ingredienty, kiekvieng
kartg po naudojimo nuvalykite korpuso iSore,
lasy padeékla ir kepimo plokstes.

PASTABA

nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar
metalinémis kempinémis. Jos subraizo
pavirSius ir pazeidzia kepimo plokSciy
nelimpancig danga.

DEMESIO!

Korpuso, maitinimo laido ar maitinimo laido
kistuko nemerkite j vandenj ar kitg skystj, nes
gali nutrenkti elektra.

KORPUSO ISORES VALYMAS

Korpuso iSore nusluostykite minksta

drégna kempine. Démes galima nuvalyti
nesveitiamaja skysta valymo priemone arba
Svelniu purskiamuoju valymo tirpalu. Pries
valydami, valymo priemone uZtepkite ne

ant kepsninés pavirSiaus, o ant kempines.
Nuskalaukite. Prie$ prijungdami prie elektros

tinklo, palaukite, kol visi pavirSiai gerai iSdzius.
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Prieziura ir valymas

LASY PADEKLIUKO VALYMAS

Po kiekvieno naudojimo iStraukite lasy
padeékla ir iSpilkite turinj. Padékliukg minksta
kempine iSplaukite Siltame muiluotame
vandenyje. Démes galima nuvalyti
nesveiciamagja skysta valymo priemone.
Prie$ valydami, valymo priemone uztepkite
ne ant padekliuko, o ant kempinés. Gerai
iSskalaukite ir iSdZiovinkite. ISvale lasy
padeékliuka, jj j kepintuva jstatykite, prie$
maitinimo laido kistuka jstatydami j elektros
tinklo lizdg.

PASTABA

Lasy padekliuka taip pat galite plauti
indaplovéje.

DEMESIO!

Ypac atsargus bukite, imdami lasy
padeékliuka, kuriame yra karsty riebaly ir
skysciy.



KEPIMO PLOKSCIY VALYMAS

1. Kepimo plokstes nuvalykite, minkstu
skuduréliu nusluostydami maisto produkty
likucius.

2. Kepimo plokstes taip pat galite
atpalaiduoti ir iSimti.

a) Visuomet palaukite, kol kepintuvas
visiSkai atves.

b) Pasinaudodami rankena, virSuting
plokste pakelkite j 90 laipsniy padet].

c) Virsutine kepimo plokste galite
nuimti, pasinaudodami virSutinés
plokstés desinéje puseje priekyje
esanciu plokstés atpalaidavimo
mygtuku, o apatine kepimo plokste —
pasinaudodami valdymo skydelio
desinéje puséje esanciu plokstés
atpalaidavimo mygtuku.

d) Atpalaidave plokstes, jas Svelniai
iSstumkite i$ kepintuvo.

3. Kepimo plokstes sudékite j indaplove (tik
virSutine lentyng).

4. Kepimo plokstes taip galite minksta
kempine iSplauti karStame muiluotame
vandenyje. Démes galima nuvalyti
nesveitiamaja skysta valymo priemone.
Pries valydami, valymo priemone
uztepkite ne ant plokstés, o ant kempines.
Stipriai prikibusius likucius pasalinkite
plastikine kempine be Sveitimo priemoniy
arba nailoniniu, plovimui skirtu, Sepediu.

5. Gerai iSskalaukite ir iSdziovinkite. Nuvale
kepimo plokstes, jas tinkamai jdékite ir
kaip reikiant uzfiksuokite, prie$ maitinimo
laido kiStukg jstatydami j elektros tinklo
lizda.

PASTABA

Ploks¢iy kepamujy pavirSiy nevalykite
SveiCiamaisiais valikliais ar metalinémis
kempinémis. Sios priemonés paZeidzia
kepimo plok&¢iy nelimpancig danga.

SAUGOJIMAS

* Temperaturos rankenéle pasukdami j padétj
OFF (ISJUNGTA), iSjunkite kepintuva.

I8 sieninio elektros tinklo lizdo iStraukite
kistuka.

* Palaukite, kol kepintuvas, kepimo plokstes ir
lasy padékliukas visiskai atves.

* |sitikinkite, kad kepintuvas, kepimo plokstés
ir laSy padeékliukas yra Svarus ir sausi.

o |sitikinkite, kad laSy padékliukas vél
teisingai jstatytas j kepintuva.

* |sitikinkite, kad kepimo plokstés vél teisingai
jstatytos ir gerai uZfiksuotos joms skirtose
vietose.

* |sitikinkite, kad kepimo plokstés viena
su kita sukabintos, aukscio reguliatoriy
pastumiant j padétj LOCK.

* Maitinimo laidg suvyniokite jam skirtoje, po
kepintuvu esancioje, saugojimo vietoje.

» Padékite ant ploks¢io, sauso ir
horizontalaus pavirSiaus. Kepintuva taip pat
galite laikyti, jj pastate vertikaliai.
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A
Sisukord

22 Ettevote Sage peab koige
olulisemaks ohutust

25 Seadme osad
27 Kasutusvalmis seadmine
28 Funktsioonid

30 Hooldust66d ja puhastamine

SAGE® _
PEAB KOIGE
OLULISEMAKS
OHUTUS

Sage® to6tajad on vaga
ohuteadlikud. Toodete
disainimisel ja tootmisel

p6drame tahelepanu eelkoige

teie kui meie hinnatud
kliendi turvalisusele.
Palume teil siiski olla

elektriseadmete kasutamisel

teatud maaral ettevaatlik
ning jargida alltoodud
ettevaatusabinousid.
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OLULISED OHUTUSJUHISED

LUGEGE ENNE SEADME
KASUTUSELEVOTTU LABI
KOIK JUHISED NING HOIDKE
NEED EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

¢ Selle dokumendi saate alla
laadida ka internetist aadressilt
sageappliances.com

* Enne esimest kasutuskorda
kontrollige, et vooluvorge pinge
vastab seadme all asuval
andmeplaadil toodud pingele.

* Eemaldage koik
pakkematerjalid ja kdrvaldage
need kasutuselt keskkonnale
ohutult.

e Seade on moeldud
kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. Kasutage
seadet ainult sihtotstarbeliselt.
Arge kasutage seadet liikuvates
sOidukites vOi veesoidukites.
Seade ei sobi kasutamiseks
valitingimustes. Vaarkasutus
vOib pohjustada vigastusi.

* Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.

* Asetage seade stabiilsele,
kuumakindlale, Uhetasasele,
kuivale pinnale, servast
eemale. Arge kasutage seadet
kuumusallikate (nagu pliidiplaat,
ahi voi gaasipliit) peal ega
l&hedal.

* Arge laske juhtmel vabalt laua
VvOi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.



* Asetage seade vahemalt 20 cm
kaugusele seintest, kardinatest
ja muudest kuumuse voi auru
suhtes tundlikest materjalidest.
Tagage seadme kohal ja
koikidel kulgedel piisavalt ruumi,
et 6hk saaks vabalt liikuda.

* Seadme kasutamise ja
hoiulepaneku ajal jalgige, et
toitejuhe ei jadks Ulemise ja
alumise plaadi vahele kinni.

* Arge jatke tootavat seadet
jarelevalveta.

 Seade ei ole ette ndhtud
kasutamiseks valise taimeri voi
kaugjuhtimisststeemi abil.

* Arge asetage midagi td6tava
voi hoiule pandud grilli suletud
kaane peale.

Seade on margistatud
& kuuma pinna stimboliga

HOT. Seadme

juurdepaéasetavad osad
on kuumad seadme kasutamise
ajal ja monda aega parast seda.
Pdletuste voi isikuvigastuste
valtimiseks kasutage alati
isoleeritud pajakindaid voi
puudutage ainult kaepidemeid ja
nuppe.

* Enne puhastamist, kohalt
ligutamist voi hoiule panekut
veenduge, et seade on valja
lUlitatud ja pistik on pesast valja
tdmmatud ning laske seadmel
jahtuda.

« Arge kasutage seadet, kui selle

toitejuhe, pistik voi seade ise on
mingil viisil kahjustada saanud.
Kui seade on saanud kahjustada
vOi vajab muid hooldustoid peale
puhastamise, votke Uhendust
Sage® klienditeenindusega

vOi kullastage meie veebilehte
sageappliances.com.

Kogu hoolduse (v.a puhastamine)
peab labi vima selleks volitatud
Sage® teeninduskeskus.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida.

Lapsed (vahemalt 8-aastased)
jaisikud, kelle flusilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed on piiratud voi kellel
puuduvad piisavad kogemused
vOi teadmised seadme
kasutamiseks, tohivad seadet
kasutada jarelevalve all voi
juhul, kui neile on antud juhiseid
seadme kasutamiseks ja nad
moistavad sellega seonduvaid
ohtusid.

Alla 8-aastased lapsed seadet
puhastada ega selle hooldustoid
ei tohi. Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet puhastada
ja hooldustoid teha ainult
jarelevalve all.

Hoidke seade ja selle toitejuhe
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatult.

Taiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel on
soovitatav paigaldada ohutusluliti,
mille rakendumisvool ei tleta

30 mA. Kusige ndu elektrikult.
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seadet ei tohi visata
== Mmajapidamisjaatmete

hulka. Viige
kasutuskolbmatuks
muutunud seade
vastavasse kohalikku
kogumispunkti voi
sellekohast teenust
pakkuvale edasimiudijale.
Lisateavet saate kohalikust
omavalitsusest.

ﬁ See siimbol naitab, et

Elektrilo6gi ohu

valtimiseks arge pange
toitejuhet, pistikut ega
seadet vette ega muusse
vedelikku.

MOELDUD KASUTAMISEKS AINULT
KODUMAJAPIDAMISES

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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@ Seadme osad

Lapikuna avatud plaadiga

BBAQ reziim

Grill avatakse lapikuna, nii et
moodustub 1500 cm?grillimispind.

c € Tehniline teave
220-240V ~50-60Hz 1500-1800 W
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. Roostevabast terasest kaepide

Valatud harudega.

. Keraamilised, pé6ratavad

nakkumatud plaadid

P&bratavad plaadid on kaetud keraamilise
sulamiga, mis tagab olivaba klipsetamise
ja lintsa puhastamise. PFOA- ja PTFE-
vaba.

. Ulemise plaadi lahti lukustamise

seadis

Eemaldab Glemise kiipsetusplaadi.
Ulemist ja alumist kiipsetusplaati on
voimalik hélpsaks puhastamiseks voi
plaadi asendite vahetamiseks eemaldada.

. BBQ lukustusseadise vabastusnupp
. 6 reguleeritavat korguseseadistust

Vdimalik vdhendada Ulemise plaadi survet
ornadele toiduainetele voi seadistada
lahtise katte korral piisavalt kdrgele.

Eemaldatavad plaadid, mida tohib
pesta ndudepesumasinas

Lame plaat munade ja pannkookide
praadimiseks, sooneline plaat liha
grillimiseks.

Vahvliplaatide tarvik (mitiakse eraldi)
Belgia vahvliplaadid tippkvaliteediga nakkumatu kattega — SGR001

. Lukustusklamber

Plaatide lukustamiseks pustiasendis
hoiulepanekuks.

. Integreeritud, eemaldatav tilkumisalus

Liigse rasva eemaldumine tagab tervisliku
toiduvalmistamise. BBQ reZiimis voolab
rasv molemalt plaadilt tilkumisalusele.

. Sisse-vilja liilitamise nupp
. Seadistused PANINI, BURGER ja

STEAK

. Eraldiolev plaadi temperatuuri

regulaator

. Alumise plaadi lahti lukustamise

seadis

Eemaldab alumise kipsetusplaadi.
Ulemist ja alumist kiipsetusplaati on
voimalik holpsaks puhastamiseks voi
plaadi asendite vahetamiseks eemaldada.

M. Juhtme hoiukoht

Asub grilli alumisel poolel.
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ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

1. Enne grilli esimest kasutuskorda
eemaldage koik pakkematerjalid ja
etiketid ning kdrvaldage need kasutuselt
vastavalt nbuetele.

2. Plhkige kipsetusplaate ja tilkumisalust
pehme, niiske késnaga. Kuivatage
hoolikalt.

3. Veenduge, et tilkumisalus on digesti
sisestatud.

4. Veenduge, et kiipsetusplaadid on
Oigesti sisestatud ja kindlalt oma kohale
lukustatud.

5. Asetage grill siledale, kuivale pinnale.
Seadme kiilgedele peab jadma vahemalt
20 cm vaba ruumi.

6. Kerige toitejuhe taielikult lahti ning
sisestage selle pistik kaitsemaandatud
pessa.

7. Kdlab helisignaal ja td6oleku margutuli
laheb pdlema.

8. Vajutage sisse-vélja lulitamise
nuppu. Kdlab helisignaal ja tddoleku
margutuli laheb pdlema. Grill on nttd
eelsoojendamiseks valmis.

9. Enne kipsetamist laske grillil alati valitud
temperatuurini soojeneda.

10.Kui plaadid on saavutanud valitud
temperatuuri, teeb seade kaks piiksu.

SEADME KASUTAMINE

Girillil on kaks PLAADI LAHTILUKUSTAMISE
NUPPU. Nende abil on véimalik Gilemist

ja alumist klipsetusplaati teineteisest
sOltumatult puhastamiseks voi plaadi
asendite vahetamiseks eemaldada.

Toovalmis seadmine

Plaadi lahtilukustamise nupu kasutamiseks:
* \leenduge alati, et grill on taielikult jahtunud.

* Avage Ulemine plaat k&epidemest hoides
90-kraadisesse asendisse.

» Kasutage Ulemise kupsetusplaadi
eemaldamiseks selle esikuljel paremas
servas olevat plaadi lahtilukustamise
nuppu ja alumise plaadi eemaldamiseks
juhtpaneeli vasakus servas olevat plaadi
lahtilukustamise nuppu.

¢ Likake lahti lukustatud plaadid ettevaatlikult
grilli pealt ara.

* Kui soovite grilli kasutada vahetuks
grillimiseks voi vaileibade valmistamiseks,
laske reguleerimisseadis lahti ning tdstke
samal ajal kéepide Ules.

MARKUS

Grilli esimesel kasutuskorral voib sellest
eralduda veidi suitsuldhna, mille pdhjustab
kutteelementide kaitsekate. Tegemist on
ohutu ndhtusega, mis ei mdjuta seadme
tookvaliteeti.

HOIATUS!

Arge pihustage midagi nakkumatutele
klUpsetusplaatidele, sest see mdjutab nende
tookvaliteeti.

Arge kunagi kasutage metallist v6i
teravaid kodgiriistu, sest need voivad
klpsetusplaatide nakkumatut katet
kahjustada.
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-@- Funktsioonid

VAHETU GRILLIMINE VoI
VOILEIBADE VALMISTAMINE

1. Veenduge, et tilkumisalus on Gigesti
sisestatud.

2. Veenduge, et kiipsetusplaadid on
Oigesti sisestatud ja kindlalt oma kohale
lukustatud.

3. Asetage grill siledale, kuivale pinnale.
Seadme kiilgedele peab jadma vahemalt
20 cm vaba ruumi.

4. Kerige toitejuhe taielikult lahti ning
sisestage selle pistik kaitsemaandatud
pessa.

5. Vajutage sisse-vélja lUlitamise nuppu.
Kdlab helisignaal ja tddoleku margutuli
laheb pdlema.

6. Girilli eelsoojendamine:
a) a) Kontrollige, et grilli tllemine plaat
oleks suletud asendis. See tagab
kiirema ja tbhusama soojenemise.

b) Keerake nii alumise kui ka tlemise
plaadi temperatuur 230 °C peale.
Kiireks eelsoojendamiseks voite
vajutada ka seadistuste PANINI voi
BURGER eelseadistatud nuppe.
Girill hakkab soojenema ja punane
eelsoojendamise margutuli laheb
pdlema.

c) Laske grillil soojeneda.

7. Kui grill on valitud temperatuurini
soojenenud, kdlab helisignaal ja

eelsoojendamise margutuli kustub.
Valmisoleku méargutuli Iaheb pdleb.
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8. Asetage toit alumisele kuipsetusplaadile.

9. Sulgege ulemine kipsetusplaat
kéepidemest hoides. Ulemisel
kUpsetusplaadil on parima véimaliku
kipsetustulemuse tagamiseks kaks
funktsiooni:

a)“Ujuv” iilemine plaat. Ulemisel
kipsetusplaadil on hinged, mille abil
on voimalik Glemine kiipsetusplaat
horisontaalasendisse langetada.
See tagab. et toit kiipseb koikidelt
kilgedelt Ghtlaselt. Samuti on véimalik
hoida Ulemist plaati nii, et see toidu
pealispinnaga vahetult kokku ei puutu.
Nii saab valmistada pealt avatud,
kattega vadileibu.

b)Korguse reguleerimisseadis. Selle
seadise abil saab vahendada tlemise
plaadi survet 6rnadele toiduainetele
(nagu kala) voi seadistada tlemise
plaadi piisavalt kdrgele, néiteks
leiva valmistamisel. Ulemise plaadi
paremas servas asuva korguse
reguleerimisseadise abil saab
Ulemist plaati lukustada paljudesse
erinevatesse asenditesse. Tostke
Ulemine plaat kdepidemest hoides Ules
ja likake kdrguse reguleerimisseadis
samal ajal soovitud kérgusele.
Seejarel laske Ulemine plaat aeglaselt
alla, kuni see toetub kérguse
reguleerimisseadisele.

10.Eemaldage toit kiipsetusplaatidelt
kuumakindla plastist voi puidust
kddgiriista abil.



KASUTAMINE LAPIKUNA AVATUD
PLAADIGA BBQ REZIIMIS

Grill avatakse lapikuna, nii et moodustub
1500 cm?grillimispind. Soonelise pinnaga
klUipsetusplaat sobib suurepéraselt liha
grillimiseks ja lame kipsetusplaat munade
ja pannkookide praadimiseks ja kdogiviljade
grillimiseks.
1. Veenduge, et tilkumisalus on digesti
sisestatud.

2. Veenduge, et kiipsetusplaadid on
Oigesti sisestatud ja kindlalt oma kohale
lukustatud.

3. Asetage grill siledale, kuivale pinnale.
Seadme kiilgedele peab jadma vahemalt
20 cm vaba ruumi.

4. Kerige toitejuhe taielikult lahti ning
sisestage selle pistik kaitsemaandatud
pessa.

5. Vajutage sisse-vélja lUlitamise nuppu.
Kédlab helisignaal ja tddoleku margutuli
laheb pdlema.

6. Girilli eelsoojendamine:

a) Kontrollige, et grilli tllemine plaat oleks
suletud asendis. See tagab kiirema ja
tdhusama soojenemise.

b) Keerake nii alumise kui ka tlemise
plaadi temperatuur 230 °C peale.
Kiireks eelsoojendamiseks voite
vajutada ka seadistuse STEAK
eelseadistatud nuppu.

c) Grill hakkab soojenema ja punane
eelsoojendamise méargutuli 1aheb
pblema.

d) Laske grillil soojeneda.

7. Kui grill on valitud temperatuurini
soojenenud, kdlab helisignaal ja
eelsoojendamise margutuli kustub.
Roheline valmisoleku mérgutuli l&heb
polema.

8. Grilliavamiseks BBQ reziimi:

a) Veenduge, et grilli eelsoojenemine on
Idppenud ja punane eelsoojendamise
margutuli on kustunud.

b) Kontrollige, et grilli Glemine plaat oleks
suletud. Ulemise plaadi paremas servas
asuv kérguse reguleerimisseadis peab
olema avatud asendis OPEN.

c) Votke vasaku kdega kdepidemest.
Tommake parema kdega kérguse
reguleerimisseadis enda poole
BBQ reziimi asendisse. Tommake
reguleerimisseadist ja tostke samal ajal
kaepide avatud asendisse. Seejarel
laske Ulemine plaat ettevaatlikult
alla, horisontaalsesse BBQ reziimi
asendisse.

9. Asetage toit tihele v6i mdlemale
kipsetusplaadile.

10.Eemaldage toit kiipsetusplaatidelt
kuumakindla plastist v6i puidust
kddgiriista abil.
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Kontrollige, et seade on nupust vélja lilitatud.
Tdmmake pistik pesast vélja. Enne osadeks
lahtivotmist ja puhastamist laske grillil
taielikult jahtuda.

Puhastage grilli korpust, tilkumisalust
ja kupsetusplaate alati parast igat
kasutuskorda.

MARKUS

Arge kasutage grilli sise- ega

vélispinna puhastamiseks abrasiivseid
puhastusvahendeid ega traadist
kadrimisnuustikuid. Need kriimustavad pinda
ja voivad kipsetusplaatide nakkumatut katet
kahjustada.

HOIATUS!

Arge pange seadet, toitejuhet ega pistikut
vette ega muusse vedelikku. See voib
pohjustada elektril6ogi.

SEADME KORPUSE PUHASTAMINE

Plhkige seadme korpust pehme, niiske
lapiga. Plekkide valtimiseks voib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit
vOi pehmetoimelist pihustusvahendit. Kandke
puhastusvahend grilli pinnale k&snaga,

mitte vahetult. Loputage. Enne seadme
Uhendamist vooluvorku laske koikidel
seadme osadel taielikult kuivada.

TILKUMISALUSE PUHASTAMINE

Vatke tilkumisalus parast igat kasutuskorda
grillist vélja ja valage selle sisu éra. Peske
alust sooja seebivahuse vee ja pehme niiske
k&snaga. Plekkide valtimiseks voib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit.
Kandke puhastusvahend alusele kasnaga,
mitte vahetult. Loputage ja kuivatage
hoolikalt. Enne pistiku Ghendamist pessa
tuleb tilgaalus seadmesse tagasi asetada.
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é\ Hooldustood ja puhastamine

MARKUS

Tilkumisalust voib pesta ndudepesumasinas.

HOIATUS!

Kuuma rasva voi vedelikku sisaldavat
tilkumisalust ligutades tuleb olla vaga
ettevaatlik.

KUPSETUSPLAATIDE PUHASTAMINE

1. Puhkige kipsetusplaate pehme niiske
lapiga.

2. Kupsetusplaadid on voimalik puhastamise
ajaks ka ara votta:

a) Veenduge alati, et grill on taielikult
jahtunud.

b) Avage Ulemine plaat kdepidemest
hoides 90-kraadisesse asendisse.

c¢) Kasutage Ulemise kipsetusplaadi
eemaldamiseks selle esikUljel paremas
servas olevat plaadi lahtilukustamise
nuppu ja alumise plaadi eemaldamiseks
juhtpaneeli vasakus servas olevat plaadi
lahtilukustamise nuppu.

d) Likake lahti lukustatud plaadid
ettevaatlikult grilli pealt &ra.

3. Pange kipsetusplaadid ndudepesumasina
Ulemisele restile.

4. Klpsetusplaate voib pesta ka sooja
seebivahuse vee ja pehme niiske kdsnaga.
Plekkide valtimiseks voib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit.
Kandke puhastusvahend plaadile kdsnaga,
mitte vahetult. Raskestieemaldatavate
plekkide korral vdib kasutada
mitteabrasiivset plastist kiilrimisnuustikut
Vi nailonharja.

5. Loputage ja kuivatage hoolikalt. Enne
pistiku Uhendamist pessa veenduge, et
kipsetusplaadid on 6igesti oma kohale
tagasi pandud ja lukustatud.



MARKUS

Arge kasutage terasest kiilirimisnuustikuid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid,

sest need voivad kipsetusplaatide pinda
krimustada. Klipsetusplaatide nakkumatu
kate saab kahjustada.

HOIUSTAMINE

* \leenduge, et grill on vélja lulitatud, keerates
temperatuuri reguleerimise ketta asendisse
OFF. Témmake pistik pesast vélja.

e Laske grillil, kipsetusplaatidel ja
tilkumisalusel taielikult jahtuda.

¢ \leenduge, et grill, kiipsetusplaadid ja
tilkumisalus on puhtad ja kuivad.

* Veenduge, et tilkumisalus on digesti
sisestatud.

* \leenduge, et kiipsetusplaadid on digesti
sisestatud ja kindlalt oma kohale lukustatud.

* \leenduge, et kiipsetusplaadid on kokku
lukustatud. Selleks llikake kdrguse
reguleerimisseadis asendisse LOCK.

* Kerige toitejuhe seadme all asuvasse
juhtmehoidikusse.

* Pange seade hoiule siledale, kuivale
ja puhtale pinnale. Grilli vGib hoida ka
pustiasendis.
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é CopepriaHue

32 PekomeHpauua Sage® -
6e3onacHOCTb Ha
nepsom mecTte

35 HOMNoHeHTbI
37 C6opka

38 dyHKUUH

40 Yxopa 1 o4YMCTHa

PEKOMEHZALMA
SAGE® -
BE3OMNACHOCTb
HA MEPBOM
MECTE

Sage® o4yeHb cepbe3HOo
OTHOCHUTCA K 6e30NacHOCTM.
MbI pa3pa6artbiBaem U
NPOX3BOAUM NPOAYKLMIO
C y4eToM ob6ecneyeHus
6e3onacHocTH
norpe6urtensa. Kpome Toro,
npocum Bac cobstogatb
M3BECTHYI0 OCTOPOHHOCTb
Npuv UCNOJIb30BaHUU
NOGbIX ANEeKTponpuéopoB
W cnepoBaTb
HUHEU3NOHEHHbIM
MHCTPYKLUUAM.
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NMPOYUTAUTE BCE
MHCTPYKLUU 4O HAYAJIA
NCNOJIb30BAHUA 5
YCTPOWCTBA U HA BCAKWUH
CJIYYAN COXPAHUTE UX

» CKaunBaemasn Bepcus
[AOKyMeHTa AOCTYMNHa Ha
Beb-canTe sageappliances.com

* [Nepep nepBbIM UCMOIb30BaHU-
em ybeguTech, 4To napameTpbl
9/IEKTPOCHAOHKEHUA COOTBET-
CTBYIOT YKa3aHHbIM Ha Tab/inyKe
Ha AHULLIe YCTPOMCTBA.

* [lepepn nepBbiM
NCMNONb30BaHWEM yaa/uTe
W C HaZiealLMMn Mepamu
NpeaoCTOPOKHOCTM BblIOpOCETE
BCE YNaKOBOYHbIE MaTepuasbl.

* 3TO YCTPOMUCTBO NpegHasHaveHo
TOJIbKO 151 ObITOBOIrO UCMO/b-
30BaHuA. He ucnonbsymre
YCTPOMCTBO B KAKMX-/IMOO MHbIX
LleNAX, KPOME ero HasHa4YeHms.
He ncnonb3yiite B ABUHKYLLMXCS
TPaHCMNOPTHbIX CPeACTBax Uan
Ha nogKax. Micnonbaymre ToNbKO
B nomeLLeHusaX. HenpasunbHoe
MCMNOMb30BaHME MOXKET
NMPUBECTM K TPaBMam.

* [ToNHOCTLIO pa3moTanTe
LUHYpP NUTaHWA Nepes
NCNONb30BaHNEM.

* [locTaBbre yCTPOMCTBO
nofasiblle OT Kpas Ha yCTONYu-
BYI0, TEPMOCTOMKYHO, FOPU30H-
TaJIbHYIO 1 CyXyHO MOBEPXHOCTb.
He vcnonb3yrTte Ha KakoM-1M60
WCTOYHUKE Tenna, Hanpumep,
SNEKTPUHECKOMN UM Fa30BOM
NMTE UAK NEYKe, Uan B3N
Hero.



* He ponycKainTe, 4To6bl
LUHYP NUTaHWA cBUCa
C Kpas cTona, Kacancs
ropsiYMx NOBEPXHOCTEN UN
3aBA3bIBAJICA Y3/1aMK.

* PasmeLlanTe yCTPOMCTBO Ha
pacCToOAHUU Kak MUHUMYM
20 CM OT CTEH W apyrux
mMarepuasioB, pearnpyroLmx Ha
Tens10 Wi nap, n obecneysre
[AOCTaToO4HO MecTa Haj,
YCTPOMCTBOM M BOKPYT A4/1A
LMPKYNALMK BO3ayXa.

* Y6eauTech, YTO LUHYP He
3aLeMIEH MEHKAY BEPXHEN
W HUMKHEN HarpeBaTe/IbHbIMK
NOBEPXHOCTAMM YCTPOMCTBA
BO BPEMSA UCMNO/Ib30BaHWUA U
XpPaHeHUA.

* He octaBnanTe yCTPOMCTBO
6e3 np1cMoTpa BO BpemsA
paboTbl.

* YCTPOMCTBO He NpeaHa3Ha4eHo
AN1A UICNONb30BaHWA NP
NMOMOLLY BHELLHEro Tanmepa
WKW OTAE/IbHOM CUCTEMBI
ANUCTaHLUMOHHOIO yrnpaBaeHus.

* He KnaauTe HUYEro Ha rpusb,
KOrAa KpblWKa 3aKpbITa, fpu/ib
MCNONb3YeTCA UK yopaH Ha
XpaHeHue.

YCTpOUCTBO
MapKMpPOBaHO CUMBOJIOM
ropsYen NoBEPXHOCTU

(HOT). Horga
YCTPOMCTBO paboTaeT 1 B
TeYeHWe HEKOTOPOro BPEMEHM
nocse aToro, Temneparypa
KPbILUKW U APYrrX NOBEPXHOCTEN
OyAeT BbICOKOW. HTOObI
n3berarb OXOoros, Bcerga
MCNONb3YMTE 3aLUUTHBIE
NPUXBATKU UM NOSIb3YMTECH
PYyYKaMu 1 feparesiaMm, eCcaiv
OHW eCTb.

e [lepeq O4MCTHON,
nepemMeLleHnem UM yoopKom
Ha XpaHeHWe 06A3aTe/IbHO
ybeamTechb, 4TO YCTPOMCTBO
BbIK/IO4EHO, OTCOEAUHEHO OT
PO3ETKM N MOMHOCTbLIO OCTbINO.

* He ncnonb3ymnTte yCTPOMUCTBO,
€C/I1 LUHYP NUTaHuA, LUTEKEP
WM caMo YCTPOMCTBO
NOBPEHAEHbI KAKUM-M60
ob6pasom. Ecnm ycTponcTBo
NOBPEXAEHO UK TpebyeTcA
KaKoe-Mbo 06CnyKmnBaHue,
KpOME OYMCTKU, 0bpaLamTech
B CNyxOy noaaepwkm Sage
WU 3anpuTe Ha BE6-CanT:
sageappliances.com.

* JlTlo6oe o6CnyHmBaHue,
MOMMMO OHYUCTKM,
[OJTHHO BbINOHATLCA B
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM
LieHTpe Sage.

* He ponyckaiTe, 4TOObI AETH
nrpasin ¢ yCTPOMCTBOM.
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e JTO YCTPOMUCTBO MOKET
MCNONBb30BaTLCA AETbMMU
cTapLue 8 net 1 NoLbMu
C OrpaHMYeHHbIMM
pH13nYeCKMMK, CEHCOPHBLIMU
WX YMCTBEHHbIMM
CMOCOBHOCTAMM, TOJIbKO
€C/I1M OHM HaXOAATCA NoA
Hab tOAEHWUEM WU UM Bbln
AaHbl yKa3aHWA OTHOCUTEIbHO
6e30nacHOro McrnobL30BaHuA
YCTPOMCTBA U OHU NMOHMMAKOT
BO3MOMHbIE OMacHOCTU.

e QunCTKa 1 0BCNyHMBAHME He
MOryT MPOU3BOANTLCA AETHMM
mnaglle 8 net n 6e3 Hagsopa.

e [lepuTe yCTPOMUCTBO M ero
LUHYP HEAOCTYMHbIMK ANA
Aeten mnague 8 ner.

* PekomeHpyeTcH
YCTaHOBUTb YCTPONCTBO
AvddepeHumanbHOM 3amThbI
ANA AONOJIHUTE/TIbHOM
3aLLMTbl MPU UCNOSIb30OBaHUN
3NIEKTPONPHUOOPOB.
PexkomeHayeTcsa ncnonb3osarb
3aLMTHbIE BbIK/OYATEN
C pacyeTHbIM pabo4nm
TOKOM He 6onee 30 MA.
O6paTuTeCh K 3/IEKTPUKY
3a NpodeCCUOHaATLHOM
KOHCY/IbTauMen.

MoKa3aHHbI CUMBOJI
ﬁ O3Hauyaert, 4To 3ToT
mmm YCTPOMCTBO HE MOHeET

YyTUIN3UPOBATbCA C
6bITOBbIMM OTXOAaMMU. Ero
Heob6xoauMo cpaTb B
cneuvasM3MpoBaHHbIN
MYHULUNANbHbIA LLEHTP
cbopa oTxop0B Unu gune-
py, NpepocTaBnfAloWemMy
TaKylo ycnyry. 3a 6onee
noapo6HoMn nHopmaLuen
obpaljanTecb B MECTHbIMN
MYHULUNANUTET.

He norpyaute yctpoit-

CTBO, LUHYP NUTaHUA
WA LUTEKep NUTaHUA B BOAY
W11 KaKy0-TM60 Jpyryto
HUOKOCTD.

TOJIbHO AJ1A BbITOBOIO
UCMNOJIb3SOBAHUA

COXPAHUTE 9TO PYHOBOACTBO
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@ HoMnoHeHThbI

OTHPbITbIN perum 6apb6exto
PacKkpbiBaetca 1 06pasyet
MN/I0CKYH0 NOBEPXHOCTb FPUASA
naowazapto 1500 KB. cMm.

c € TexHU4YecKue napameTpbl
220-240B ~50-601, 1500-1800 Bt
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A.

PyyKa U3 HepraBetoLen ctanm
OT1nvTan nog AaBnieHUEM.

HepamunuyecKkue, nepeBopainBaembie
aHTUNpuUrapHbie NOBEPXHOCTH
MepeBopayrBaeMble NOBEPXHOCTH

C KEPaMMYECKMM MOKPbITUEM A1
NPUroTOB/IEHNA 63 Macna 1 IErKon
YUCTKW. Be3 NepdTOPOKTAHOBOM KMC/OTI
(PFOA) n nonutetpadtopatnieHa
(PTFE).

. PuKcaTop ANA CHATUA BEPXHEN

NoOBEPXHOCTU

OcB06OHAAET BEPXHIO MOBEPXHOCTb.
HezaBncHMMO CHUMaKTE BEPXHIOH

M HAKHIO NMOBEPXHOCTU A1A

YAOBHOM YUCTKU UK A1A TOTO, YTOObI
B3aMMO3aMEHUTb PacrnosioHeHWe
NMOBEPXHOCTEN.

. 3aMOK A/19 NepeBoAa B MOJIOKEHUE

BBQ

. 6 HaCTpPOEK BbICOTbI

YMeHbLUAET BeC BepXHeH NoBepXHOCTU Ha
[le/IMKaTHbIX MPOAYKTAX WM MOXKET 6biTb

3atMKCMpoBaHa JOCTATOYHO BbICOKO ANA

nnaBneHnsa efpl.

CHumaemble, nogxoaawme aia
MbITbAl B MOCYA0MOEYHOW MalUuuHe,
NoBepXHOCTH

PoBHasa cTopoHa 4181 IpUroToBAEHMA AL,
1 6/IMHOB, a pebpucTas A/1a HapKu Msca.

G. PuKcarop A9 UCNOIb30BaHUA NpU
XpaHeHUH
DuUKCHpPYET NOBEPXHOCTHU 3aKPbITbIMM
[NA XpaHEeHUs.

H. BCcTpoeHHbI CbeMHbIi
Kaniaecob0pHUK
CobupaeT MMLLUHWIA HUp AN1A
nonyyeHna 6onee NonesHbix 6,114, B
pexunme 6apberto (BBQ) yHmKanbHasA
KOHCTPYKLMS NO3BO/AET HUPY CTEKATb
C 06emnx paboymx NOBEPXHOCTEN B OAWH
KannecbopHumK.

l. KHonka POWER ON/OFF (Bkntountb/
BbIKJ/II0YUTDb)

J. Hactpoiiku PANINI (naHuHK),

BURGER (6yprep) u STEAK (cTelir)

K. HesaBucHMbIi KOHTPO/Ib
Temneparypbl NOBEPXHOCTEN

L. ddukcartop A1a CHATUA HUKHEN
NOBEpPXHOCTH
OCBOGOHKAAET HUHKHIOK NMOBEPXHOCTb.
HezaBu1crMMO CHMMaKTE BEPXHIO
W HAXKHIOK NMOBEPXHOCTU AJ1A
YAO0BHOM YUCTKU UM A1 TOTO, YTOObI
B3aMMO3aMEHWTb PacrosioHeHne
NMOBEPXHOCTEN.

M. OtaeneHue ansa WwWHypa nuTaHuA
HaxoguTcs B HAXKHEN YacTu rpussi.

MoBepxHOCTH A/1A NPUroTOBIeHUA Badesb (JOCTYMNHbI OTAE/bHO)

MoBepxHOCTU aNA NPUroToBAEHUA Benbrickmnx Badesb C BbICOKOKaYeCTBEHHbBIM
aHTUNpUrapHbIM NoKpbITMeM — SGROO1
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N CO6opKa

N

NEPE/A NEPBbIM
MCNOJIb3OBAHUEM

1. AKKypaTHO yaanmTe 1 C Hag/Iealmm
MepamMu NPefOCTOPOKHOCTH BbIGPOCHTE
BCE YNaKOBOYHbIE MaTepuasibl U
peKiaMHble HaKIENKM.

2. lMpoTpuTe paboyre NOBEPXHOCTH U
Kannecb0pHWK BNAXKHOM MATKOM N'yOGKOM.
TiiaTesIbHO BbICyLLMTE.

3. Y6eauTechb, YTO KanniecoopHUK
npaBW/IbHO YCTaHOB/IEH B YCTPOMCTBO.

4. Y6eamnTech, 4TO NOBEPXHOCTU NPaBUIbHO
YCTaHOB/IEHbI W 3aKpEn/ieHbl B
Haj/1eralLlem MecTe.

5. YcTaHOBMWTE rpusib Ha POBHYIO, CYXYHO
NOBEPXHOCTb. YOeAUTECD, YTO C
06eurx CTOPOH ycTporcTaa ecTb 20 cM
CBOOOAHOrO NPOCTPaHCTBA.

6. MonHOCTLIO pasmoTanTe LWHYpP
NUTaHWA U BCTaBbTE LUTEKEP NUTaHWA B
3a3eMJIEHHYIO PO3ETHY.

7. Tpunb U3pacT 3BYKOBOM CUrHa U
3aroputca POWER namnouka.

8. Hawmute POWER KHomMKy. Mpunb
M3[acCT 3BYKOBOM CUrHa1 1 3aropuTes
POWER namnoyka. lpu/ib rotoB K LKy
npeasapuTebHOro Harpesa.

9. Bcerga pgaite rputo NoIHOCTHIO
HarpeTbCA 40 BbIGPaHHOM TeMMepaTypbl
nepez, NpUroToBEHUEM MULLM.

10.'pnnb 3pacT ABa 3ByHOBbLIX CUrHaNa,
KaK TOJIbKO NOBEPXHOCTU HarperoTes Ao
BbIOpaHHOM Temnepartypbl.

HAK UCNOJIb30OBATb 'PUJ1b

lpmnb o6opypoBaH AByMA GUKcaTopamm
nosepxHocTer. OHW NO3BONAIOT MO
OTAE/IbBHOCTU CHUMATb HUHKHIOKO 1 BEPXHIOH
paboymne NOBEPXHOCTH [/151 OYUCTHU UM
CMEHbI MOJIOKEHWA MOBEPXHOCTEMN.

Mcnonb3oBaHne GuKcaTopos
MOBEPXHOCTEN:

* O6a3aTeNbHO YHeamTECH, YTO MPUb
NOTHOCTbIO OCTbIJ1.

* BosbmuTECH 32 PYYKY M MOAHUMWTE
BEPXHIOK NMOBEPXHOCTD B MOJIOKEHME Ha
90 rpaaycos.

* McnonbaywTe hrKcaTop NOBEPXHOCTU B
npaBoW NepeiHer YacTu MOBEPXHOCTH,
YTOObI CHATb BEPXHIOK pabouyto
NOBEPXHOCTb, M UKCATOP NMOBEPXHOCTY C
NpaBoi CTOPOHbI OT NaHes I yrpaB/ieHus,
YTODbI CHATb HUKHIOK paboyyto
MOBEPXHOCTb.

* [oc/ie 3TOro OCTOPOHHO CABUHETE
NOBEPXHOCTM C IPUSIA.

* Mcnonb3ya rpuib B KAHECTBE KOHTAKTHOMO
rpuna nnm yTepbpoaHuLIbl, 0CBOBOAUTE
(1KcaTop 1 OAHOBPEMEHHO NOAHUMUTE
PYHKY.

NPUMEYAHUE

an nepBOM BHJ/TIOHEHUU U Harpese rpuna
MOET NOABUTLCA HEGO/BLLOM AbIMOK.

OT0 BbI3BAHO 3aLLMTHbLIMM BELLECTBAMM

Ha Harpesate/ibHbIX 3/1eMEeHTax. 9710 He
npeacrasAeT ONacHOCTU U He OKasblBaeT
oTpMUaTe/IbHOro BIMAHNA Ha pa60Ty rpunsa.

BHUMAHUE

He ncnonb3ywTe Hanbiisemble
aHTUNpurapHble NOKPbITUA, TaK KakK OHK
B/IMAIOT Ha 9P(EKTUBHOCTb aHTUMPUrapHbIX
NMOBEPXHOCTEMN.

HuKorga He UCMoNb3yWTe MeTaIMYeCKUe
WM OCTPble NPEAMETbI, KOTOpble MOryT
NOBPeAUTb aHTUMPUrapHOE NOKPbITUE
paboymx NOBEPXHOCTEN.
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PYyHKUUU

MCNOJZIb3OBAHUE HOHTAKTHOIO
rPUA UIN BYTEPBPOHULIbI

1. Y6epuTech, 4TO Kan1ecOoOpPHUK
npaBWIbHO BCTaB/IEH HA MECTO.

2. Y6eautech, 4TO paboyre NoBEpPXHOCTH
YCTaHOB/EHbI NPaBWU/IbHO 1 HAAEKHO
3adhmKCMpOBaHbl Ha MECTE.

3. YcTaHOBMWTE rpusib Ha POBHYHO, CYXYHO
NOBEPXHOCTb. YOeAUTECD, YTO C
06enx CTOPOH yCTporcTBa ecTb 20 CM
CBOOOAHOr0 NPOCTPaHCTBA.

4. ToNHOCTBIO pa3mMoTanTe LUHYP
NUTaHWA U BCTaBbTE LUITEKEP NUTaHWA B
3a3EMJIEHHYIO PO3ETHY.

5. Hawmute POWER KHoMKy. Pasgactea
3BYKOBOW CUrHas 1 3aropuTcs
nHamkaTtop POWER.

6. [Jna npegBapuTenbHOro HarpeBa rpuns:

a) Y6eamTech, YTOObl BepXHAA
NOBEPXHOCTb 3aKpbiTa. 3TO 06ecneynT
6osiee aPpPEKTUBHDIN M BbICTPbIN
Harpes.

b) NMoBepHWTE pyyKY perynnpoBanHua
TeMneparyp 415 BEPXHEN U
HUKHEM noeepxHocTer Ha 230°C.
COOTBETCTBEHHO, HAKMMUTE Ha KHOMKY
PANINI nav BURGER pns 6bicTporo
npeasapuTenbHoOro Harpesa. lpunb
HaYHET HarpeB W 3aropuTca KpacHas
namnoyka PREHEATING.

c) davite rputo HarpeTbCes.

7. Hak TonbKO rpunb HarpeeTcs 4o
BbIOpaHHOM Temnepartypsbl, pasgacTcs
curHan v namnoyka ‘PREHEATING’
nepecTaHeT ropeTb. 3aropuTcs 3e/1eHas
namvnoyka READY (rotos).

8. MNonowute efly Ha HUHHIOK NOBEepPXHOCTb
A28 NPUTOTOB/IEHUA.
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9. Mcnonb3ya pyyKy, 3aKPOUTE BEPXHIO

NoBEPXHOCTb. BepxHsAsA NoBEpXHOCTb
nMeeT Be 0CO6EHHOCTM AnA
[OCTUMEHNA ONTUMaIbHBIX PE3Y/IETATOB
MPUroTOB/IEHNA efibl:

a)lnaBarowan BepxHAA NOBEPXHOCTb.
BepxHsis NOBEpXHOCTb OCHaLLEeHa
NETNAMU, KOTOPbIE NO3BONAOT
FOPU30HTa/IbHO Pa3MECTUTb BEPXHIOKO
NOBEPXHOCTb HA NOBEPXHOCTU
nuwm. 3To 06ecneymBaeT NaaBHOe
MPUrOTOBNEHWE bl KaK CBEPXY,
TaK M CHU3Y. DTO TaKKe No3BoNAET
BEPXHEN NOBEPXHOCTU HAXOAWTLCA
Haf, NOBEPXHOCTbLIO NULLKM, co3aaBas
Tern/o 1 Npurotasmeas 6yTepopoabl B
BapuaHTe «MaaBeHue».

b)Perynvpyemblit KOHTPOJIb BbICOTbI.
3Ta 0COBEHHOCTb YMEHbLLAET
BEC BEPXHEM MOBEPXHOCTH AJ1A
NpUroToBNEHNA p,eﬂVIHaTHOVI
MUK, HaNpUMep, PbiobI, 1
npucnocabaMBaeTca K nuile
PasIMYHOM TOJILLMHDI, TAKOM KaK
JoMaLLHWM X1e6. 3axmM ¢ NpaBoi
CTOPOHbI BEPXHEN NOBEPXHOCTU
(DVKCUPYET BEPXHIO MOBEPXHOCTb B
HECKOJ/TIbKWX MOOKEHUAX Haf, HAKHEN
NMOBEPXHOCTLIO. YTOGbI MCMOIb30BaTh
peryMpyemMyto BbICOTY, UCMOJb3YHTe
PYYKY, 4TOObI NOAHATH BEPXHIOKD
NOBEPXHOCTb W OHOBPEMEHHO
CABWHBTE 3aXMM [0 HeNaeMon
BbICOTbI. 3aTEM MN1aBHO OrycKalTe
BEPXHIOHO NMOBEPXHOCTb MOKAa OHa He
OMyCTUTCA Ha 3aXKMM PEryIMPOBaHNA
BbICOTbI.

10.Horza ega npuUrotoBneHa, CHUMKUTE ee ¢

MOBEPXHOCTH, UCTMOJb3YA NIACTUKOBbIE
WM fepPEBAHHbIE KYXOHHbIE MPUOOPBI.



MCNOJIb3OBAHUE B PACKPbITOM
BUWJE B PEFKUME BBQ

lpnnb packpbiBaeTcaA 1 obpasyet
MNJIOCKYO NMOBEPXHOCTb niowaaso 1500
KB. cM. PebpucTas paboyasn noBepxHOCTb
naeanbHO NOAXOAUT AJIA HapKU MACa, a
rnagKas — ans avu, 61MHOB M OBOLLIEN.

1. Y6eputecs, 4TO Kan1eCoopHUK
npaBn/IbHO YCTAHOB/IEH B YCTPOMCTBO.

2. Y6eauTech, H4TO NMOBEPXHOCTHU NPaBU/IbHO
yCTaHOB/1EHbI 1 3aKpen/ieHbl B
Haj/1erallem MecTe.

3. YcTaHoBMWTE rpusib Ha POBHYIO, CYXYHO
NMOBEPXHOCTb. YOeaUTECD, YTO C
06emrx CTOPOH ycTporcTaa ecTb 20 CM
CBOBOAHOrO MPOCTPaHCTBA.

4. TToNHOCTBIO pa3moTamTe LWHYp
NUTaHUA U BCTaBbTe LUTEKEP NUTaHWA B
3a3eM/IeHHYI0 PO3ETHY.

5. Haxmute POWER KHomKy. Mpyunb nsgact
3BYKOBOWM curHan u 3aropmtc POWER
JlamrouyKa.

6. [na npeasaputesibHOro Harpesa rpuns:

a) Yoegutechb, 4TOObI BEPXHASA
NMOBEPXHOCTb 3aKpbiTa. ATO 06ecneymnT
60nee aPHEKTUBHDIN U BbICTPbI
Harpes.

b) MoBepHWTE pyyKu perynnposaHva
TeMneparyp 415 BEpPXHEN U
HUKHeM noBepxHocTen Ha 230°C.
CoOTBETCTBEHHO, HAXKMUTE Ha
KHonKy STEAK ans 6bicTporo
npeaBapuTeIbHOro Harpesa.

) [pWb HAYHET HarpeB 1 3aropuTcA
KpacHas namnoyka PREHEATING.

d)daviTe rpunto HarpeTbes.

7. HKaK TonbKO rpub HarpeeTca 0
BbIGpaHHOM TeMMepaTypbl, pasaacTca
curHan v namnoyka ‘PREHEATING’

nepecTaHeT ropeTb. 3aropuTtcs 3esieHasn
namvnoyka READY (rotos).

8. N5 OTKPbITUA MPUNsA B PEXMM BapOeKHo:

a) Yoegutechb, YTO rpu/b NOIHOCTLIO
HarpeT W KpacHas namnoyka
‘PREHEATING’ 60/1bLLE HE rOpwT.

b) Y6eputecs, 4Tto BEpxHAA
NMOBEPXHOCTb FPUNA HAXOAUTCA B
3aKPbITOM MOIOKEHNU C 3aHHMMOM
peryMpoBaHus BbICOTbI, KOTOPbIM
HaxoAuTCA crpasa OT BEpXHEN
NOBEPXHOCTH, B NosioxeHnn OPEN
(OTKPBITOE).

) JleBo pyKOM BO3bMMTECH 3a
pyuKy. MpaBoi pyKoM NoTAHUTE
3aUM PEeryMpoBaHuaA BbICOTbI,
pPacno/OHEHHbIM C MpaBo CTOPOHbI
rpws, No HanpaBJ/IEHUIO K cebe, B
nonoxenve BBQ. Mpopomkaite
TAHYTb 3AWM BEpes, 1
OLHOBPEMEHHO MOAHUMMUTE PYKY,
4TOOb! OTKPbITb, @ 3aTEM NJIaBHO
OMnyCTUTE BEPXHIOI NMOBEPXHOCTb B
nonoxenve BBQ.

ANY

9. MomecTuTe NPOAYKTLI HA OAHY WK 06e

pabo4ne NoBEPXHOCTH.

10.Korga ega npurotosneHa, CHUMKUTE ee C

NOBEPXHOCTH, UCMO/b3Ys NIACTUKOBbIE
WM AePEBSIHHbIE KYXOHHbIE MPUEOPbI.
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< 1 YX0p 1 O4YUCTHA

NPUMEYAHUE

He vcnonbayite abpasmBHble YUCTALLME
CpeacTBa Wan MeTaslIMYecKue

MOYaJTKW AJ18 YUCTKM BHYTPEHHMX U
BHELLUHWX NMOBEPXHOCTEN rpuns. OHm
LiapanatoT NOBEPXHOCTU M NMOBPEXAA0T
aHTUNPUrapHoe NMOKPbITUE PaBOUMX
NMOBEPXHOCTEMN.

BHUMAHUE

He norpyrawnTe yCTPOMCTBO, LUHYP NUTaHMA
WM LUTEKEP NUTaHWA B BOAY W/ KaKyto-
MBO ApYryto MUAKOCTb, T.K. 3TO MOXET
BbI3BaTb yap TOKOM.

OYUCTHA BHELLHEIO KOPIMYCA

MpoTpuTe KOpMyC rpUNA BAAXKHOM

MArKOM ry6rom. MoMHO MCNob30BaThb
HeabpasnBHOE HUAKOEe MOOLLEe CPesCTBO
WM WaasaLLmii aspo30/ib, YTOObI N36eaTb
pacnpocTpaHeHus NATeH. MNepes, YCTHOM
HaHOCUTE MOMOLLIEE CPEACTBO Ha ry6Ky, a
He NoBepxHOCTb rpuns. Cmowte. MNepegq,
MOAK/IOHEHNEM K 3/IEKTPOCETH Y6eanTeCh,
YTO BCE NMOBEPXHOCTU MOIHOCTLIO BbICOX/IN.
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OYUCTHA KAMNJIECBEOPHHUHA

lMocne Kaxporo UCMoNb30BaHUA BbiaBUraniTe
Kanecb0pHUK 1 yaansainiTe ero CoOaepHmMoe.
MotiTe Kannec6opHWK B TENI0M Mbl/IbHOM
BOZE MArKoM ry6rom. MoxHO 1cnonb3oBaTb
Heabpa3nBHOE KMIKOE MOotoLLee CPEACTBO,
YTOObI U3GEHKATb PACMPOCTPAHEHNS

nATeH. Mepea YACTKOM HaHOCKTE MotoLLiee
CPEencTBO Ha ry6KY, a He Ha KaneCOopPHUK.
CnonocHwWTe 1 TIatenbHo BbicyLunTe. Mepes,
MOAK/IOYEHNEM K 3/IEKTPOCETH YOEeaUTECD,
YTO KannecbopHWK BCTaBNEH HA MECTO Noc/1e
OYUCTKM.

NPUMEYAHUE

Hannec60opHWK MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOM MaLLMHE.

BHUMAHME

Byabre npefienbHO OCTOPOXHbI NPU
obpaLleHnM ¢ KanaecoopHUKOM,
COfEPHALLMM FOpPsAYME COKM M HKUP.



O4YUCTHA PABOYMUX
NOBEPXHOCTEHU

1. TMpoTuparTe NOBEPXHOCTHN MAMKOM
TKaHbIO, YTOObI yopaTb OCTaTKU MULLM.

2. TaKKe MOXHO CHATb paboyre
MOBEPXHOCTY:

a) O6sa3aTesIbHO yoeauTeCh, HYTO rpusb
MOMHOCTBIO OCTbI/N.

b) BosbmuTECh 32 PYyyKY M MOAHUMWTE
BEPXHIOK NMOBEPXHOCTb B MOSIOKEHWE
Ha 90 rpazycos.

¢) Mcnonbsyite PUKCATOP
NMOBEPXHOCTH B npaBow nepeaHemn
4acT NOBEPXHOCTU, HTOObI CHATb
BEPXHIOI0 PaboUyto MOBEPXHOCTD,
n GUKCATOP NMOBEPXHOCTH
C MpaBO¥ CTOPOHbI OT MaHe
yNpaBAeHWs, YTOObI CHATb HUMKHIOKO
pabouyto NOBEPXHOCTb.

d)[Mocne sToro OCTOPOHO CABUHLTE
NMOBEPXHOCTU C rpUNA.

3. MNonoxwTe paboyne NOBEPXHOCTH B
MOCYAOMOEYHYHO MaLLMHY (TO/IbKO Ha
BEPXHIOH MOJIKY).

4. Vinv BbIMOWTE NOBEPXHOCTHM B ropAven
MbLIbHOM BOAE MArKOM ry6KoM. MOMHO
MCNob30BaTb HeabpasmBHOE HUAKOE
MOIOLLIEE CPEACTBO, YTOObI N36erarb
pacnpocTpaHeHua naTeH. MNepeq,
YUCTKOM HAHOCKTE MOtOLLiEe CPEACTBO
Ha ry6Ky, a He Ha MoBEpXHOCTU. 4nA
yoaJIleHVA NPUrOPEBLLMX OCTATKOB ML

MCﬂOﬂbSyﬁTe N1aCTUKOBYO MOYaNKy han

HEI/IOHOBY!O LLIETKY.

5. CnonocH1Te M TILAaTebHO BbICYLLUTE.
Mepes NOAK/IOUYEHWEM K 3/IEKTPOCETH
06a3aTenbHO yoeauTech, 4To paboyme
NOBEPXHOCTW YCTaHOB/IEHbI M HAZEHHO
3aUKCHPOBaHbI HAa MECTe Moc/e
OUMCTKM.

NMPUMEYAHUE

He ncnonbsyiTte abpasuBHbie MOOLLME
CPeacTBa UM METAUTMHECKUE MOYAUTHM,
TaK KaK OHM MOTyT MoBPeAnTb pabouyto
MOBEPXHOCTb M aHTUNPUrapHOE NMOKPbITHE.

XPAHEHUE

* Y6eamTech, YTO rpu/ib BbIK/IOHEH HaMaB
POWER kHonKky. OTcoeauHuTe LWTeKep ot
PO3ETHM NUTaHKA.

* [laiiTe rpuito, paboymnm NoBEPXHOCTSIM U
Kannec60PHUKY MOTHOCTBIO OCTbIT.

* Y6eauTech, 4TO rpusib, paboyme
NMOBEPXHOCTU 1 KanIeCG0PHUK CyXue U1
yucTble.

* Y6eauTech, YTO KaniecbopHUK NpaBuIbHO
YCTaHOB/IEH B rpU/ib.

* Y6eaMTECh, HTO PaBoUMe NMOBEPXHOCTH
NpaBW/IbHO BCTaB/IEHbI B IPWIIb U
3atMKCMPOBaHbI B HaZ/1EalLeM MecTe.

* Y6eauTech, 4To paboume NoBEPXHOCTH
3aUKCHPOBaHbI, NepeBEAsA PerynAaTop
BbICOTbI OT ce6A B nosioeHne LOCK
(B/TOKMPOBHKA).

e CmoTalTe LUHYP B OTAENEHWM AN1A LUHYpa
NoA, OCHOBaHWEM MPUNIA.

* XpaHuTe Ha N/I0CKOM CyXom
FOPU3OHTA/IbHOM MOBEPXHOCTU. TaKKe

MOXXHO XpaHUTb rpn/ib B BEPTUKa/IbHOM
NONIOHEeHUN.
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