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SAGE® IESAKA
VISPIRMS
RI_JPETIES PAR
DROSIBU

Sage® Heston Blumenthal® loti
riipé&jas par patérétaju drosibu.
Més izstradajam un raZojam
patérina produktus, vispirms
domajot par savu klientu
drosibu. Més ari aicinam

bt piesardzigiem, lietojot
elektrisku ierici, un ievérojiet
turpmak minétos noradijumus
par drosibu.

SVARIGA
INFORMACIJA
PAR DROSIBU

PIRMS IZMANTOSANAS
IZLASIET VISUS
NORADIJUMUS

UN SAGLABAJIET
PAMACIBU
TURPMAKAM UZZINAM

« Pirms pirmas lietoSanas reizes
parliecinieties, ka mainstravas
tikla parametri atbilst ierices
apaksdalas tehnisko datu

plaksnité noraditajam vertibam.

Saubu gadijuma sazinieties ar
vieté&ja elektrotikla uznémumu.

« Pirms cepegkrasns
izmantosanas pirmo reizi
nonemiet no tas visas uzlimes
un reklamas materialus.

- Lai noveérstu mazu bérnu
noslap$anas risku, no $is
ierices stravas vada spraudna
nonemiet aizsargparklaju
un atbrivojieties no ta
videi nekaitiga veida.

- Nelietojiet ierici pie sola vai
galda malas. Parliecinieties,
ka virsma ir stabila, lidzena,
karstumizturiga un tira.

- Nelietojiet uz virsmas,
kas parklata ar dranu,
pie aizkariem vai citiem
uzliesmojosiem materialiem.

- Pastav ugunsgréka risks,
ja darbinaanas laika
cepeskrasns ir parklata ar
vai pieskaras uzliesmojoSam
materialam, tostarp aizkariem,
drap&jumam, sienai u. tml.

- Nelietojiet ierici uz (vai pie)
karsta gazes vai elektriskas
plits degla vai viet3, kur tas var
pieskarties karstai cepeskrasnij
vai citai karstai virsmai.

- Nelaujiet stravas vadam
nokaraties no galda vai
letes malas, vai pieskarties
karstam virsmam.

- Lal noverstu stravas triecienu,
nemeérciet stravas vadu,
spraudni vai motora pamatni
Gdent (vai cita skidruma).

« Kad darbinat cepeskrasni,
atstajiet vismaz 10 cm brivu
vietu lerices abas malas
un 15 cm virs ierices.

« Ierices darbinaganas
laika pieejamo virsmu
temperatira var blt augsta.
- Nepieskarieties karstam
virsmam. Lail novérstu
apdegumus, rikojieties
loti uzmanigi, kad
iznemat pannas, skivjus
un piederumus, ieskaitot
komplekta ieklauto grilésanas
reZgi un cepespannu, kas
satur karstu ellu vai citus
karstus skidrumus.

- Nenovietojiet gatavosanas
piederumus, cepeSpannas vai
skivjus uz stikla durtinam.

- Neatstajiet durtinas
ilgstosi atvertas.

» Neuzglabajiet nekadus
priekSmetus uz ieslégtas
cepeskrasns, iznemot
tos, kas noraditi $1s
rokasgramatas 21. lpp.



« Neievietojiet cepeskrasni
kartonu, plastmasu, papiru vai
citus uzliesmojo$us materialus.

Neparklajiet ar metala foliju
drupatu tvertni vai jebkuru
cepeskrasns dalu. Tas izraisis
cepeskrasns parkarsanu.

« Uzmanieties, kad lietojat
pannas un skivjus,. kas
izgatavoti no citiem
materialiem, nevis metala.
Pirms ievietoSanas cepeskrasni
parliecinieties, ka pannas
un $kivji ir piemeéroti
lietoSanai cepegkrasni.

« Uzmanieties, kad cepegkrasni
lietojat vakus, jo spiediena
paaugstinasanas panna
vai $kivi, kam ir uzlikts
vaks, var izraisit karsto
sastavdalu izspragsanu
vai $kivja saplaisasanu.
Neievietojiet cepeskrasni
hermeétiski noslégtas vai gaisu
necaurlaidigas tvertnes.

- Neievietojiet cepeskrasni
parak lielus produktus un
metala piederumus, jo tie
var izraisit ugunsgréka vai
stravas trieciena risku.

« Neieteiktu vai $is

cepeskrasns komplektacija
neieklautu piederumu un
paligiericu lietoSana var
izraisit savainojumus.

S ierice ir paredzéta tikai
lieto$anai sadzive. Nelietojiet to
transportlidzeklos, kas atrodas
kustiba. Nelietojiet ierlci arpus
telpam un lietojiet ierici tikai
paredzétajiem noltkiem.
Nepareiza izmantosana

var izraisit ievainojumus.

Ja ierici: atstasiet bez
uzraudzibas, tirisiet,
parvietosiet vai uzglabasiet,
noteikti izsledziet

lericl, atvienojiet to no
mainstravas rozetes un
laujiet tai pilniba atdzist.

« Netiriet ar metala

stkliem. Stklu gabalini
var noltzt un pieskarties
elektriskajam dalam, radot
stravas trieciena risku.

« So ierici var izmantot bérni

no 8 gadu vecuma un
personas ar ierobezotam
fiziskam, manu vai psihiskam
spéjam vai bez pieredzes

un zinasanam, ja tas tiek
uzraudzitas vai ir apmacitas
par ierices dro$u izmanto$anu
un saprot saistitos riskus.

- Nepielaujiet bérnu
spélésanos ar $o ierlci.

» Mazi bérni drikst veikt
lerices tiri8anu un apkopi
tikai no 8 gadu vecuma un
pieaugusa uzraudziba.

- Novietojiet ierici un tas
stravas vadu maziem bérniem,
kas jaunaki par 8 gadiem,
nesasniedzama vieta.

« Ieteicams regulari parbaudit
ierici. Nelietojiet to, ja stravas
vads, ta spraudnis vai pati
lerice ir bojati. Ja ierice ir
bojata, vai nepiecieSams
veikt tehnisko apkopi,
iznemot tiriSanu, ladzy,
sazinieties ar Sage® klientu
apkalpoSanas dienestu pa
talruni +371 6779 0720.

« lerici nav paredzéts darbinat,
izmantojot ar€jo taimeri vai
atsevisku talvadibas sistému.

SPECIFISKI
NORADIJUMI MODELIM
BOV820

- Jeteicams cepeskrasni darbinat
ar Ipasu kédi atseviski no
citam iericém. Saubu gadijuma
konsultéjieties ar licencétu

un kvalificétu elektriki.

- Lai izslégtu cepegkrasni,
piespiediet START/CANCEL
taustinu uz vadibas panela.
Cepeskrasns ir izslégta,
kad nodziest taustina
fona apgaismojums.

« Regulari tiriet drupatu tvertni.
Lai iztiritu drupatu tvertni:
- IZSLEDZIET cepeskrasni,
- Laujiet cepeskrasnij
pilniba atdzist, péc tam
atvienojiet stravas vadu
no mainstravas rozetes.

- Iznemiet drupatu tvertni un
notiriet ar siltu ziepjudeni.

- Pirms ievietoSanas atpakal
paredzétaja vieta pilniba
nosusiniet tvertni.

BRIDINAJUMS

LAI SAMAZINATU
UGUNSGREKA, STRAVAS
TRIECIENA, PARMERIGAS
ULTRAVIOLETA STAROJU-
MA IEDARBIBAS VAI IEVAIN-
OJUMU RISKU:

- Pirms spuldzes nomainas
noteikti atvienojiet cepeskrasni
no mainstravas rozetes
un laujiet pilniba atdzist
visam dalam (leskaitot
spuldzes korpusu, stikla
vaku un apvalku).



Izmantojiet tikai 25 W,

220 - 240 V, G tipa
cepeskrasns spuldzi.
Rikojoties ar spuldzi, vienmeér
lietojiet mikstu dranu un tiesi
nepieskarieties virsmai, jo jusu
adas tauki var bojat spuldzi.
Neskatieties tiesi uz

degosu spuldzi.

Nestaviet spuldzes tuvuma,
ja ada sajut siltumu.
Novietojiet spuldzi talak no
degoSiem materialiem.
Spuldze atri sakarst. Gaismas
ieslégsanai lietojiet tikai
apgaismojuma taustinu.
Nedarbiniet spuldzi, ja

tas korpuss, stikla vaks,

UV filtrs vai apvalks ir
nonemts vai bojats.

Atainotais simbols norada,

ka no $ls ierlces nedrikst

atbrivoties sadzives
atkritumos. Ta ir janogada $im
noltkam paredzéta vietéja
atkritumu savaksanas punkta
vai izplatitajam, kurs sniedz So
pakalpojumu. Lai iegttu stkaku
informaciju, ladzu, sazinieties ar
vietgjo pasvaldibu.

Hot Surfaces
Do Not Touch

Sis simbols norada, ka pieejamo
virsmu temperattra var bt
augsta ierices darbinasanas laika
un kadu laiku péc izmanto8anas.

LIETOT TIKAI SADZIVE SAGLABAJIET
SO PAMACIBU
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Sastavdalas

. Grileanas reZgis
. 28 x 33,5 cm emaljéta cepe$panna

. 30 cm picas panna ar pretpiedeguma

parklajumu

. Durtinu rokturis

. Cepegkrasns spuldze

ReZga augsgja pozicija:
GRILL funkcija.

. ReZga vidgja pozicija:

TOAST, CRUMPET, PIZZA un
COOKIES funkcijas.

. ReZga apaksgja pozicija:

BAKE, ROAST, REHEAT, WARM un
SLOW COOK funkeijas.

Stieplu reZgis

Drupatu tvertne

. Ventilacijas atveres

. Stravas vada spraudnis




GRILL ToooToooflf
»TOAST LiGHT DARK

CRUMPET
BAKE

ROAST

PIZZA
COOKIES

REHEAT

WARM

SLOW COOK suices
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M. LCD ekrans
N. START/CANCEL taustins
O. FUNCTION ritenis

P. (¥) TEMPERATURE parveidoganas
taustins

Q. TEMPERATURE ritenis/grauzdinu un
apalmaizi$u briinuma regulators

R. TIME ritenis/grauzdinu un apalmaizisu
skelu izvéle

S. (%) OVEN LIGHT taustins

T. (® CONVECTION taustin3

U. @ FROZEN FOODS taustins

Atseviski nopérkamie piederumi:

Bambusa virtuves délis
Dalas Nr: BOV800oCB

ST atras darbibu sak3anas pamaciba ir
paredzéta pirmajai lietoSanas reizei.

Drosibas un citu informaciju skatiet paréja
lietoganas rokasgramata.

CEPESKRASNS SAGATAVOSANA

Lai likvidétu sildelementu aizsargsubstances,
cepeskrasns ir tuksa jadarbina 15 mindtes.
Nodroginiet labu telpas védinasanu, jo no
cepetkrasns var izplist tvaiki. Sie tvaiki ir
nekaitigi un neietekmé negativi cepeskrasns
darbibu.
1. Nonemiet no cepeskrasns visus
iesainojuma materialus, reklamas uzlimes
un lentes, un droéi atbrivojieties no tam.

2. Iznemiet no putuplasta iepakojuma drupatu
tvertni, stieplu rezgi, griléSanas rezgi,
cepespannu un picas pannu. Nomazgajiet
tos silta ziepjident ar mikstu stkli, péc tam
riipigi noskalojiet un nosusiniet.

3. Noslaukiet cepeskrasns iek$pusi ar mikstu,
mitru stkli. RUpigi nosusiniet.

4. Novietojiet cepedkrasni uz lidzenas sausas
vietas. Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu
ierices abas malas un 15 cm virs ierices.

5. Ievietojiet drupatu tvertni cepeskrasni.

6. Pilniba attiniet stravas vadu un iespraudiet
stravas vada spraudni zeméta mainstravas
rozete.

7. Atskanés cepekrasns bridinajuma signals
un izgaismosies LCD ekrans. Paradisies
funkeiju iespéjas ar indikatoru uz BAKE
lestatfjumu.

8. Pagrieziet FUNCTION riteni pa labi,
lidz indikators sasniedz PIZZA funkciju.

GRILL
TOAST

GRILL
TOAST

CRUMPET |F'|"|°C FUNCTION crumper 7| | [7)°C
Ll [N

»BAKE [
ROAST =3 coNvECTION

BAKE |

Loy
ROAST - (%) CONVECTION
/ »PIZZA
ROTATE EOOKIES*FRzEN_

REHEAT
WARM

PIZZA
COOKIES
REHEAT
WARM
SLOW CO0K

SLOW COOK

10.

1L

12.

13.

Atras darbibu saksanas instrukcija

Piespiediet START/CANCEL taustinu.
Taustina fons izgaismosies sarkans, LCD
ekrans izgaismosies oranZs un atskanés
cepegkrasns bridinajuma signals.

LCD ekrana mirgos "PREHEATING".
Kad cepegkrasns ir sasniegusi iestatito
temperatiiry, atskanés temperatiiras
bridinajuma signals.

Paradisies taimeris, un automatiski saksies
atpakalskaitiSana.

Gatavo$anas cikla beigas atskanés
cepesgkrasns bridinajuma signals,
nodzisis START/ CANCEL taustina fona
apgaismojums un LCD ekrans
izgaismosies zils.

Tagad cepeskrasns ir gatava lietoSanai.

ELEMENT IQ’

Sage® Smart Oven Pro ir ieklauta gatavo3anas
tehnologija Element IQ, kas noregulée
sildelementu jaudu, lai produktus gatavotu
vienmerigak un atrak. Katrai cepeskrasns
funkcijai ir miisu ieteiktais iestatljums, tomér
varat ar tiem eksperimentét atkariba no
receptes, produkta daudzuma un gaumes.

Jusu pielagotais iestatjums saglabasies
cepeskrasns atmina lidz ta mainai vai
cepeskrasns atvieno$anai no mainstravas
rozetes.



CEPESKRASNS FUNKCIJU PARSKATS

FUNKCIJA REZGA IZVELES IEPRIEKSIESTATIJUMI PRIEKSKAR- DIAPAZONS
POZICIJA  IESTATIJUMI SESANA

GRILL Augsa TEMPERATURE HI 10 MINS Ne HI, MED, LO
CONVERSION Lidz 20 MINS

TOAST Vidéja FROZEN FOODS  Briinums 4 Ne Branums 1-7

Skéles 4 Skéles 1-6
CRUMPET Videja FROZEN FOODS  Branums 4 Ne Branums 1-7
Skéles 4 Skéles 1-6

BAKE Apaksa CONVECTION 160°C CONVECTION Ja 50°C-230°C
TEMPERATURE 30 MINS Lidz 10:00 HRS
CONVERSION

ROAST Apaksa CONVECTION 175°C CONVECTION Ja 50°C-230°C
TEMPERATURE 1:00 HRS Lidz 10:00 HRS
CONVERSION

PIZZA Videja CONVECTION 210°C CONVECTION Ja 50°C-230°C
TEMPERATURE FROZEN FOODS Lidz 2:00 HRS
CONVERSION 20 MINS
FROZEN FOODS

COOKIES Videja CONVECTION 175°C CONVECTION Ja 50°C-230°C
TEMPERATURE 11 MINS Lidz 1:00 HRS
CONVERSION
FROZEN FOODS

REHEAT Apaksa CONVECTION 165°C CONVECTION Ne 50°C-230°C
TEMPERATURE 15 MINS Lidz 2:00 HRS
CONVERSION

WARM Apaksa CONVECTION 70°C 1:00 HRS Ne 50°C-230°C
TEMPERATURE Lidz 2:00 HRS
CONVERSION

SLOW Apaksa CONVECTION HICONVECTION 400 Ja HI, 4:00 - 6:00 HRS

COOK HRS LG, 8:00 -10:00 HRS

Automatisks KEEP
‘WARM Lidz 2:00 HRS
SLOW Apaksa CONVECTION HICONVECTION 400 Ja HI, 4:00 - 6:00 HRS
COOK HRS LO, 8:00 - 10:00 HRS

Automatisks
KEEP WARM
Lidz 2:00 HRS
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Funkecijas

CEPESKRASNS DARBINASANA

1. Novietojiet stieplu rezgi, lai spieki batu
vérstu uz augsy, un ievietojiet to vélamaja
pozicija. ReZga pozicijas ir parocigi
uzdrukatas cepeskrasns durtinu lodzina
labaja puseé.

v

2. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD
ekrana indikators sasniedz vélamo
lestatjumu.

3. LCD ekrana augsgjais skaitlis
norada ieprieksiestatito gatavosanas
temperatiiru izvélétajam iestatijumam.
TOAST un CRUMPET iestatijumiem
tas norada brinuma limeni. Pagrieziet
TEMPERATURE riteni pa kreisi, lai
pazeminatu temperatiiru, vai pa labi,
lai paaugstinatu temperatiru.

TEMPERATURE
DIAL

REDUCE INCREASE
TEMPERATURE TEMPERATURE

4. LCD ekrana apakséjais skaitlis norada
ieprieksiestatito gatavosanas laiku
izvélétajam iestatijumam. TOAST un
CRUMPET iestatfjumiem tas norada skélu
skaitu. Pagrieziet TIME riteni pa kreisi, lai
samazinatu gatavosanas laikuy, vai pa labi,
lai palielinatu gatavoSanas laiku.

TIME
DIAL

REDUCE INCREASE
TIME TIME

5. lestatljumiem bez priekskarsédanas cikla

(TOAST, CRUMPET, GRILL, REHEAT,
WARM), novietojiet produktu tiesi uz
stieplu rezga vai ieklautaja picas panna,
uz grilédanas rezga un/vai cepe$panna.
Lai nodroginatu vienmérigu gatavosanu,
novietojiet produktu cepeskrasns vida.

a) Aizveriet cepeskrasns durtinas.

b) Piespiediet START/CANCEL taustinu.
Taustina fons izgaismosies sarkans,
atskanés cepegkrasns bridingjuma
signals un LCD ekrans izgaismosies
oranzs.

c) Paradisies taimeris, un saksies
atpakalskaitiana. GatavoSanas cikla tiks
noreguléta gatavoSanas temperatira un

laiks.

. lestatljumiem ar priekskarsésanas ciklu

(BAKE, ROAST, PIZZA, COOKIES,

SLOW COOK)), pirms produkta
ievieto$anas cepeskrasni piespiediet
START/CANCEL taustinu. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals un LCD ekrana mirgos
"PREHEATING", kamér cepeskrasns
uzkarséjas.

a) Kad cepeskrasns ir gatava lietoanai,
nozudis mirgojo$ais "PREHEATING",
atskanés cepeskrasns bridinajuma
signals un saksies taimera
atpakalskaiti$ana. Novietojiet produktu
cepeskrasni tiedi uz stieplu rezga vai
ieklautaja picas panna, uz grilédanas
reZga un/vai cepedpanna. Lai
nodro$inatu vienmérigu gatavosanu,
novietojiet produktu cepeskrasns vida.
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b) Aizveriet cepeskrasns durtinas. 4. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD
ekrana indikators sasniedz GRILL funkciju.
LCD ekrana augségjais skaitlis norada grila
ieprieksiestatijumu "HI", bet apaks$&jais
skaitlis norada ieprieksiestatito laiku

TOAST (GRAUZDESANA) FUNKCIJA

TOAST funkcija padara maizes garozu briinu
un kraukskiguy, saglabgjot iek§pusi mikstu un
mitru. ST funkeija ir lieliska art mafiniem un Gaisa 1vai2

Vispariga norade:

¢) Taimeris saks atpakalskaitiSanu.
Gatavosanas cikla tiks noreguléta
gatavo$anas temperatiira un laiks.

VELAMA GRAUZDINA KRASA IESTATIJUMS

7. Gatavosanas cikla beigas atskanés "0 MINS". saldétam vafelem. Vidaja 3,4vais5
cepeskrasns bridinajuma signals, 1. levietojiet vid&ja pozicija stieplu reZgi ar Tumsa 6vai7
nodzisis START/ CANCEL taustina fona C GRILL S N spiekiem uz augsu. 5
apgaismojums un LCD ekrans _. - o b) Skelu skaits LCD ekrana atainojas ka
e o TOAST 2. Ja grauzdéjat 1-3 8kéles, novietojiet tas LI - o
izgaismosies zils. . PP _ = apakZ&jais skaitlis. Pagrieziet TIME

CRUMPET ] ' ) stieplu rezga vida. Ja grauzdéjat 4-6 skéles, teni lai gty Skalu skait .
BAKE "' I izvietojiet tas vienmérigi, 2-3 $kéles stieplu lr 1be ,nll’ Aatl sanll.azl%n'iltu Sé’;_’ll'l S l? 1‘?’ vaipa

PIEBILDE ROAST re7ga priekdpusé un 2-3 skeles rezga ”‘; 11% dazl"e?' palielinatu. oXe;u Skalls Ir no

< . . S - PIZZA aizmugure. ’

G.ata\{oganas cikla var jebkura bndl- parrauk, COOKIES 3. Aizveriet cepeskrasns durtinas 6. Piespiediet START/CANCEL taustinu,

plespiezot START/ CANCEL taustinu. - ' P s lai aktivizétu TOAST funkeiju. Taustina

Sadi tiks atcelts cikls, un nodzisis taustina REHEAT . ([ 'MINS 4. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD fons izgaismosies sarkans, atskanés

fona apgaismojums. WARM ' ' '_ ekrana indikators sasniedz TOAST

cepeskrasns bridinajuma signals un LCD
ekrans izgaismosies oranZs.

\_ SLOW COOK Y, funkciju. LCD ekrana augséjais skaitlis

norada brinuma ieprieksiestatijumu "4",

5. Grilédanas iestatjjumu un laiku var regulét 7. Paradisies taimeris, un automatiski saksies

MA E i bet apakséjais skaitlis norada skélu skaita - ; i
REZGGI\;EITZIEEQLLT:MATISKA pirms grilésanas cikla vai ta laika. ieprifkéiesjtaﬁjumu g T atpakalskaiti$ana. Laiku var noregulét

7 a) Grilé3anas iestatijums LCD ekrana g.raugde.sanas c1kla la1k_a, P_a‘l;‘“‘fZOt TIME
Kad stieplu rezgis ir ievietots vid&ja pozicija, paradas ki auggjais skaitlis. Pagrieziet /GRILL v R r1Fen1.. Ciklu var jebkura bridi par‘trgukt,
tas automatiski tiks lidz pusei izgriists no TEMPERATURE riteni, lai regulétu »TOAST UGHTO eeeco ODA.RK piespieZot START/CANCEL taustinu.
cgpefkrésns, kad at;fﬁrat durtér;ist, lai varétu ,grﬂé,éarj,u Hdz_vi.e_nai no tﬂjém— ) CRUMPET |.‘ FL orotooom F ooslorol
viegli iznemt grauzdétos produktus. ieprieksiestatitajam temperatiiram: LO, BAKE PTOAST 3 oo »TOAST Lz o
Lai nf)vérstu. reig‘;zi pf’irék étril‘i?g.rlivéz%flu, o MED vai HL ROAST pol START/GANGEL
atveriet durtinas 1éni, kad rezgis ir $aja pozicija. b) Grilésanas laiks LCD ekrana atainojas PIZZA PIZZA 7N

. ka apakségjais skaitlis. Pagrieziet TIME COOKIES o N}

GRILL (GRILESANA) FUNKCIJA riteni', lzﬁi Eloregulétu laiku Iidz REHEAT L‘ .ok s = ok
GRILL funkeija ir lieliski piemérota valgjam 20 minutem. WARM
sviestmaizém, maziem galas, majputnu 6. Piespiediet START/CANCEL taustinu, 8. TOAST cikla beigas atskanés cepegkrasns

kSLOW COOK  sLIces Y,

galas un zivju, desinu un darzenu gabaliem.
Grilé$anu var izmantot arl saut&jumu un
sacepumu virsmas briininasanai.

lai aktivizétu GRILL funkeiju. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals un LCD ekrans

. Brinuma iestatfjumu un 8kélu skaitu var

regulét pirms grauzdésanas cikla vai ta

bridinajuma signals. Nodzisis START/
CANCEL taustina fona apgaismojums, un
LCD ekrans izgaismosies zils.

1. Ievietojiet augseja pozicija stieplu rezgi ar 1zgalsmosies oranzs. laika.
spiekiem uz augsu. 7. Paradisies taimeris, un automatiski saksies
atpakalskaitidana. Temperatiiru un laiku var
noregulét grilédanas cikla laika, pagrieZot
atbilstosi TEMPERATURE un TIME riteni.
uz cepeskrasnij piemérota $kivja, pac tam Ciklu var jebkura bridi partraukt, piespiezot
novietojiet stieplu rezga centr, lai gaiss START/CANCEL taustinu.

pliistu gar produkta malam. 8. GRILL cikla beigas atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals. Nodzisis START/
CANCEL taustina fona apgaismojums, un
LCD ekrans izgaismosies zils.

a) Brinuma iestatfjumu norada aplu
rinda LCD ekrana augsdala. Pagrieziet
TEMPERATURE riteni pa kreisi, lai
samazinatu brinuma iestatijumu, vai
pa labi, lai to palielinatu. Trisstiris virs
apliem kustésies atbilstosi izvélétajam
iestatjumam.

2. levietojiet cepespanna komplektacija
ieklauto grilédanas rezgi. Novietojiet
produktu uz salikta griléSanas rezga vai

3. Aizveriet cepeskrasns durtinas.
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CRUMPET (APALMAIZITE) FUNKCIJA

CRUMPET funkcija padara kraukskigu
apalmaizites aug$pusi, tikai nedaudz
grauzdgjot apaksu. ST funkeija ir lieliska arl
tdens klingeru vai Ipadu maizidu biezam
gkelém, kuram viena puse ir jagrauzdé vairak
par otru.
1. levietojiet vid&ja pozicija stieplu rezgi ar
spiekiem uz augsu.
2. Ja grauzdgjat 1-3 apalmaizites, novietojiet
tas stieplu rezga vidt. Ja grauzdgjat
4-6 apalmaizites, izvietojiet tas vienmeérigi,
2-3 apalmaizites stieplu rezga priek3pusé
un 2-3 apalmaizites rezJa aizmuguré.

PIEBILDE

Apalmaizites augSpusei vienmer ir jabat
vérstai uz augsu pret sildelementiem.
Tas layj iegtt kraukskigu augsdalu, tikai
nedaudz grauzdéjot pamatni.

3. Aizveriet cepeskrasns durtinas.

4. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD
ekrana indikators sasniedz CRUMPET
funkeiju. LCD ekrana augséjais skaitlis
norada brinuma ieprieksiestatijumu "4",
bet apaksgjais skaitlis norada apalmaizisu
skaita ieprieksiestatijumu "4".

/GRILL vavzvvv )

TOAST LiGHT DARK
»CRUMPET |
BAKE h
ROAST
PIZZA
COOKIES
REHEAT I
WARM
\SLOW COOK  sLICES Y,

PIEBILDE

Ja patik vienadi augspusé un apak$pusé
kraukskigas apalmaizites, ieteicams izmantot
TOAST funkeiju.
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5. Brinuma iestatjumu un apalmaizisu skaitu

var regulét pirms grauzdé$anas cikla vai ta

laika.

a) Briinuma iestatfjumu norada trisstiiru
rinda LCD ekrana aug$dala. Pagrieziet
TEMPERATURE riteni pa kreisi,
lai samazinatu briinuma iestatfjumu,
vai pa labi, lai to palielinatu.

Aplis zem trisstiriem kustésies atbilstosi
izvéletajam iestatijumam.

Vispariga norade:
VEL_AMI_X APAT;.MAIZTTES IESTATIJUMS
KRASA
Gaisa 1vai2
Vidgja 3,4vai5
Tumsa 6vai7

b) Apalmaizisu skaits LCD ekrana atainojas
ka apaks&jais skaitlis. Pagrieziet TIME
riteni, lal samazinatu apalmaizidu skaitu,
vai pa labi, lai to palielinatu. Apalmaizisu
skaits ir no "1"1idz "6".

6. Piespiediet START/CANCEL taustinu, lai

aktivizétu CRUMPET funkcijju. Taustina
fons izgaismosies sarkans, atskanés
cepeskrasns bridingjuma signals un LCD
ekrans izgaismosies oranZs.

7. Paradisies taimeris, un automatiski saksies

atpakalskaiti$ana. Laiku var noregulét
apalmaizidu cep3anas cikla laika, pagriezot
TIME riteni. Ciklu var jebkura bridi
partraukt, piespiezot START/CANCEL
taustinu.

GRLL ITIIITIE

GRILL T3ITITIT
TOAST LIGHT DARK TOAST LQT DA%(
»CRUMPET »CRUMPET

BAKE L= BAKE |'=

ROAST o ROAST

PIZZA // PIZZA

COOKIES [ ) COOKIES

REHEAT / Renear | 400,
WARM — WARM D secs
SLOW COOK sLices SLOW COOK

8. CRUMPET cikla beigas atskanés

cepegkrasns bridinajuma signals.
Nodzisis START/CANCEL taustina
fona apgaismojums, un LCD ekrans
izgaismosies zils.

BAKE (KONDITOREJAS
IZSTRADAJUMU CEPSANA)
FUNKCIJA

BAKE funkcija pilniba vienmeérigi pagatavo
produktu. ST funkeija ir lieliska kiku, mafinu,
brauniju un sviesta miklas cep$anai. BAKE
funkcija ir lieliska arl iepakotu saldétu édienu,
pieméram, lazanjas un piragu gatavo$anai.

1. Ievietojiet apak$&ja pozicija stieplu rezgi ar
spiekiem uz augsu. Nemiet vér, ka dazu
produktu, pieméram, brauniju vai sviesta
miklas cep3anai labak piemérota ir reZga
vidé&ja pozicija.

2. Aizveriet cepeskrasns durtinas.

3. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD
ekrana indikators sasniedz BAKE funkeiju.
LCD ekrana augsé&jais skaitlis norada
ieprieksiestatito BAKE 160°C temperatiru,
bet apakséjais skaitlis norada
ieprieksiestatito laiku ":30 MINS",

Tiks atainots arl ieprieksveiktais
CONVECTION iestatijums.

4 GRILL h
TOAST —
crumpeT I IT{°C

e O
ROAST 2 convECTION

PIZZA
COOKES — _ _
Revear . I,
wi ]

_ SLOW COOK )

4. Cep3anas temperattiru un laiku var regulét
pirms cep3anas cikla vai ta laika.

a) Cepsanas temperatira LCD ekrana
paradas ka augséjais skaitlis. Pagrieziet
TEMPERATURE riteni, lai noregulétu
cepsanas temperatiiru no 50°C/120°F
lidz maksimali 230°C/450°F.

b) Cepsanas laiks LCD ekrana atainojas
ka apak3&jais skaitlis. Pagrieziet
TIME riteni, lai izvélétos lidz 2
stundam temperatiirai, kas augstaka
par 150°C/300°F, un lidz 10 stundam
temperatiirai, kas zemaka par
150°C/300°F.

SLOW COOK

5. Piespiediet START/CANCEL taustinu,

lai aktivizétu BAKE funkciju. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridingjuma signals un LCD ekrans
izgaismosies oranZs. LCD ekrana mirgos
"PREHEATING".

6. Kad cepegkrasns ir sasniegusi iestatito

temperatiiry, atskanés temperatiiras
bridinajuma signals.

7. Novietojiet produktu komplekta ieklautaja

cepedpanna vai uz cita cepeskrasnij
piemérota §kivja, péc tam novietojiet stieplu
reZga centrd, lai gaiss plistu gar visam
produkta pusém.

8. Péc PREHEATING bridinajuma signala

atskané3anas taimeris automatiski sak
atpakalskaitidanu. Temperatru un laiku var
noregulét cepSanas cikla laika, pagrieZot
atbilstodi TEMPERATURE un TIME riteni.
Ciklu var jebkura bridi partraukt, piespieZot

START/CANCEL taustinu.
(e ) (e )
GRILL GRILL
TOAST TOAST  PREHEATING
crumper | I [I°C crumPeT ) IT(°C
Bk LILN | smrmcance veace  |CJLY

ROAST
CONVECTION
PIZZA @

COOKIES

ROAST
CONVECTION
PIZZA @

COOKIES

ReHear . 170 ReHEAT . I 17|
YRR | waem ™
P -
SLOW COOK SLOW COOK
PREHEATING
Cemt ) Certt )
GRILL GRILL
TOAST PREHEATING TOAST

crumPeT I IT4°C crumPET ) IT(°C

»BAKE 1ou } »BAKE oo
ROAST ROAST
prsiod (R CONVECTION ool (F)CONVECTION

COOKIES - WHEN AT COOKIES -
REHEAT . 00 TEMPERATURE REHEAT . I}
M AN

o WARM .

-
SLOW COOK

9. BAKE cikla beigas atskanés cepeskrasns

bridinajuma signals. Nodzisis START/
CANCEL taustina fona apgaismojums,
un LCD ekrans izgaismosies zils.
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PIZZA (PICA) FUNKCIJA 7. Novietojiet produktu komplekta ieklautaja
picas panna, péc tam novietojiet stieplu
reZga centrd, lai gaiss plistu gar visam
produkta pusém.

8. Pec PREHEATING bridinajuma signala

ROAST (GALAS CEPSANA) FUNKCIJA 5. Piespiediet START/CANCEL taustinu, lai

ROAST funkcija ir lieliska dazadas galas un fiktlleetu R OAST funkefju. T_austn,lanor_ls
majputnu galas cepianai. Ediens bis fekspusé izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns

S o s - _ bridingjuma signals un LCD ekrans
maigaks un suligaks, un lieliski apcepts arpusé. o . . .
izgaismosies oranZs. LCD ekrana mirgos

"PREHEATING".

PIZZA funkcija izkausé un briiné sieru un
garngjumu, vienlaikus padarot kraukskigu
picas garozu.

1. Ievietojiet apaksgja pozicija stieplu rezgi ar 1. Ievietojiet vidéja pozicija stieplu rezgi ar

spiekiem uz augsu.
2. Aizveriet cepeskrasns durtinas.

3. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD
ekrana indikators sasniedz ROAST
funkeiju. LCD ekrana augs&jais skaitlis
norada ieprieksiestatito ROAST 175°C
temperatiiru, bet apak3éjais skaitlis
norada ieprieksiestatito laiku "1:00HRS".
Tiks atainots arl ieprieksveiktais

Kad cepeskrasns ir sasniegusi iestatito
temperatiiry, atskanés temperatiiras
bridinajuma signals.

Novietojiet produktu komplekta ieklautaja
cepeSpanna vai uz cita cepeskrasnij
piemeérota §kivja, péc tam novietojiet stieplu
reZga centra, lai gaiss plistu gar visam
produkta pusém.

Pac PREHEATING bridinajuma signala

spiekiem uz augsu.

2. Aizveriet cepeskrasns durtinas.
3. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD

ekrana indikators sasniedz PIZZA
funkciju. LCD ekrana augséjais skaitlis
norada ieprieksiestatito PIZZA 210°C
temperatiiry, bet apak3éjais skaitlis norada
ieprieksiestatto laiku ":20 MINS". Tiks
atainoti arl ieprieksveiktie CONVECTION

atskané3anas taimeris automatiski sak
atpakalskaiti$anu. Temperataru un laiku
var noregulét cikla laika, pagrieZot atbilstosi
TEMPERATURE un TIME riteni. Ciklu var
jebkura bridi partraukt, piespiezot START/
CANCEL taustinu.

GRILL GRILL
TOAST TOAST

crumper —f | TY°C crumper —f | TI°C
BAKE |_ ||_| BAKE | ||_ |
ROAST  9)CONVECTION 7

-
ROAST

CONVECTION
»PIZZA y »PIZZA @

CONVECTION iestatijums. atskanasanas taimeris automatiski sak un FROZEN iestatfjumi. ;Eﬂiﬁs*m—ﬂj couKuEs%“KFROZ'E:_
4 N atpakalskaitiSanu. Temperattru un laiku var 4 N we D L™ T : |:i”””S
GRILL = < . 1= sy GRILL SLOW COOK SLOW COOK
TOAST noregulét cepsanas cikla laika, pagrieZot TOAST
CRUMPET ‘ "' "' °C atbﬂstoéi '.TEMPFR_A:T_UlﬁE un TIM_E riFeni. CRUMPET "‘ ' "" °C 9. PIZZA cikla beigas atskanés cepeskrasns
BAKE ' ' -' Ciklu var jebkura bridi partraukt, piespiezot BAKE |- ' | ' bridingjuma signals. Nodzisis START/
SROAST - START/CANCEL taustinu ROAST - CANCEL taustina fona apgaismojums, un
@CONVECTIUN — ®CONVECTIUN LCD ekrans izgaismosies zils.
PIZZA GRILL GRILL »PIZZA *
TOAST TOAST PREHEATING FROZEN
COOKIES ‘ '_' '_' s crumper | ) Cl °C T B COOKIES _' '_' Piebilde par picas akmeniem
REHEAT . BAKE I 1. BAKE ) REHEAT .
WARM . 1 ' 1 ' MINS PROST @ convecton ROAST G convecton WARM . |. 1 ' MINS Kad izmantojat picas akmeni, optimalu
- - COOKIES COOKIES - = rezultatu ieglidanai vispirms ir nepiecieSams
\SLOW COOK / renear 1Y rewear 1.0 i, \_SLOW COOK j uzkarsét akmeni (bez picas)
V — e LI w LI | — ' ' f
4. Cepsanas temperatiru un laiku var regulét SLOW COOK \_SLow ook 4. Picas temperatiiru un laiku var regulét 1. levietojiet vid&ja pozicija stieplu reZgi ar
pirms cep$anas cikla vai ta laika. pirms cikla vai ta laika. spiekiem uz augsu.

a) Cepsanas temperatira LCD ekrana GRILL GRILL a) Picas temperatiira LCD ekrana 2. Novietojiet picas akmeni stieplu rezga
paradas ka augséjais skaitlis. Pagrieziet e P: EE:T'E o T T T paradas ka augsgjais skaitlis. Pagrieziet centrj, lai gaiss pliistu gar visim akmens
TEMPERATURE riteni, lai noregulétu e 13 } e (]| TEMPERATURE riteni, lai noregulétu pusém.
c_epéanas .ter?lf)eratﬁru no 50°C/120°F PITIA @CONVECTION PIZZA @CONVECTION c_epéanas .terfll'aeratﬁru no 50°C/120°F 3. Aizveriet durtinas.
lidz maksimali 230°C/450°F. COOKIES WHEN AT COOKIES lidz maksimali 230°C/450°F. ’

: L TEMPERATURE = : o Hami it 1as
. laik JrAnG atainos cvi’;a“ ':= 1 =MINS ﬁ:{i‘“ :';. L=M\Ns cas laik A atainotas ks 4. Pagrieziet TIME riteni pa kreisi, lai
b) Cepsanas laiks LCD ekrana atainojas L H U = b) Picas laiks LCD ekrana atainojas ka samazinatu laiku lidz 15 MINS". Laiks LCD

ka apakZ&jais skaitlis. Pagrieziet
TIME riteni, lai izvélétos lidz 2
stundam temperatiirai, kas augstaka
par 150°C/300°F, un lidz 10 stundam
temperatirai, kas zemaka par
150°C/300°F.
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9.

ROAST cikla beigas atskanés cepegkrasns
bridinajuma signals. Nodzisis START/
CANCEL taustina fona apgaismojums, un
LCD ekrans izgaismosies zils.

apak3&jais skaitlis. Pagrieziet TIME
riteni, lai noregulétu laiku lidz
2 stundam.

. Piespiediet START/CANCEL taustinu,
lai aktivizétu PIZZA funkeiju. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals un LCD ekrans
izgaismosies oranzs. LCD ekrana mirgos

"PREHEATING".

6. Kad cepeskrasns ir sasniegusi iestatito

temperaturu, atskanés temperattras
bridinajuma signals.

ekrana atainojas ka apakségjais skaitlis. Tiks
atainoti arl ieprieksveiktie CONVECTION
un FROZEN iestatfjumi.

5. Piespiediet START/CANCEL taustinu, lai
aktivizétu PIZZA funkciju. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals un LCD ekrans
izgaismosies oranZs. LCD ekrana mirgos

"PREHEATING".

6. Kad cepegkrasns ir sasniegusi iestatito
temperatiiry, atskanés temperatiiras
bridinajuma signals.
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7. Pec PREHEATING bridinajuma signala
atskanéganas taimeris automatiski sak
atpakalskaitisanu.

8. Cikla beigas atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals. Nodzisis START/
CANCEL taustina fona apgaismojums, un
LCD ekrans izgaismosies zils.

9. Atveriet cepeskrasns durtinas un uzmanigi

novietojiet saldéto picu uz uzkarséta
picas akmens. Kad gatavojat svaigu picu,
uzmanigi iznemiet visu stieplu rezgi ar
picas akmeni, izmantojot izolétus virtuves
cimdus. Novietojiet uz letes un parnesiet
svaigu picas miklu uz uzkarséta akmens,
péc tam ievietojiet atpakal cepeskrasni.

10. Izvélieties vélamo PIZZA iestatfjumu un
piespiediet START/CANCEL taustinu,
lai atsaktu PIZZA ciklu.

COOKIES (CEPUMI) FUNKCIJA
COOKIES funkcija ir lieliski piemérota majas

ceptu vai komerciali gatavotu cepumu vai citu

cienastu ceps$anai.

Izmantojot 3o funkeiju, tiek lieliski izcepti

radzini, kanélmaizites, biskviti un strideles.

1. Ievietojiet vidéja pozicija stieplu rezgi ar
spiekiem uz augsu.

2. Aizveriet cepeskrasns durtinas.

3. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD
ekrana indikators sasniedz COOKIES
funkciju. LCD ekrana augséjais skaitlis
norada ieprieksiestatito 175°C
temperatiru, bet apak3&jais skaitlis
norada ieprieksiestatito laiku ":11 MINS".
Tiks atainots arl ieprieksveiktais
CONVECTION iestatijums.

( 6RILL h
TOAST o
CRUMPET | ~( I
BAKE 12
ROAST  (2) CONVECTION
PIZZA ®

»COOKIES
REHEAT . | |,
WARM o |

\_SLOW COOK )
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. Cep8anas temperatiiru un laiku var regulét

pirms cepumu cikla vai ta laika.

a) Cep3anas temperatiira LCD ekrana
paradas ka augséjais skaitlis. Pagrieziet
TEMPERATURE riteni, lai noregulétu
cepsSanas temperatiru no 50°C/120°F
lidz maksimali 230°C/450°F.

b) Cepsanas laiks LCD ekrana atainojas
ka apaksgjais skaitlis. Pagrieziet TIME
riteni, lai noregulétu laiku 11dz 1 stundai.

. Plespiediet START/CANCEL taustinu, lai

aktivizétu COOKIES funkciju. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridingjuma signals un LCD ekrans
izgaismosies oranZs. LCD ekrana mirgos

"PREHEATING".

. Kad cepeskrasns ir sasniegusi iestatito

temperatiiry, atskanés temperatiiras
bridinajuma signals.

Novietojiet produktu komplekta ieklautaja
cepespanna, picas panna vai uz cita
cepeskrasnij piemérota 8kivja, péc tam
novietojiet stieplu rezga centr3, lai gaiss
plustu gar visam produkta pusém.

. Péc PREHEATING bridinajuma signala

atskanésanas taimeris automatiski sak
atpakalskaitidanu. Temperattru un laiku
var noregulét cikla laika, pagrieZot atbilstosi
TEMPERATURE un TIME riteni. Ciklu var
jebkura bridi partraukt, piespiezot START/
CANCEL taustinu.

. COOKIES cikla beigas atskanes

cepeskrasns bridinajuma signals.
Nodzisis START/CANCEL taustina
fona apgaismojums, un LCD ekrans
izgaismosies zils.

REHEAT (ATKARTOTA
UZKARSESANA) FUNKCIJA

REHEAT funkecija ir lieliski piemérota
parpalikumu atkartotai uzkarsésanai bez

brininasanas.

1. Ievietojiet apaksgja pozicija stieplu rezgi ar
spiekiem uz augsu.

2. Novietojiet produktu komplekta ieklautaja
cepesSpanna, picas panna vai uz cita
cepeskrasnij piemérota §kivja, péc tam
novietojiet stieplu rezga centr3, lai gaiss
plastu gar visam produkta pusém.

3. Alzveriet cepeskrasns durtinas.

4. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD

ekrana indikators sasniedz REHEAT
funkciju. LCD ekrana aug3éjais

skaitlis norada ieprieksiestatito 165°C
temperatiru, bet apakséjais skaitlis norada
ieprieksiestatito laiku 15 MINS".

Tiks atainots ari ieprieksveiktais
CONVECTION iestatijums.

( 6RLL h
TOAST
crumPer |- |- °C
e |) )
ROAST &) coNVECTION
PIZZA ®
COOKIES _
»REHEAT . I .
waRM  c | |
\__SLOW COOK )

5. Atkartotas uzkarséanas temperatiiru
un laiku var regulét pirms atkartotas
uzkarséanas cikla vai ta laika.

a) Temperatiira LCD ekrana paradas
ka augséjais skaitlis. Pagrieziet
TEMPERATURE riteni, lai noregulétu
temperattru no 50°C/120°F lidz
maksimali 230°C/450°F.

b) Laiks LCD ekrana atainojas ka
apaksgjais skaitlis. Pagrieziet TIME
riteni, lai noregulétu laiku lidz
2 stundam.

Piespiediet START/CANCEL taustinu, lai
aktivizétu REHEAT funkciju. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridingjuma signals un LCD ekrans
izgaismosies oranzs.

Paradisies taimeris, un saksies
atpakalskaiti$ana. Temperatiru un laiku
var noregulét atkartotas uzkarséanas cikla
laika, pagrieZot atbilstosi TEMPERATURE
un TIME riteni. Ciklu var jebkura bridi
partraukt, piespiezot START/CANCEL
taustinu.

REHEAT cikla beigas atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals. Nodzisis START/
CANCEL taustina fona apgaismojums, un
LCD ekrans izgaismosies zils.

WARM (SILDISANA) FUNKCIJA

WARM funkcija saglaba karstus produktus
ieteiktaja temperattra, lai noverstu baktériju
vairo$anos (70°C/160°F vai augstak).

L

levietojiet apaksgja pozicija stieplu rezgi ar
spiekiem uz augsu.

Novietojiet produktu komplekta ieklautaja
cepesSpanna, picas panna vai uz cita
cepeskrasnij piemérota kivja, péc tam
novietojiet stieplu rezga centr3, lai gaiss
plistu gar visam produkta pusém.

Aizveriet cepeskrasns durtinas.

4. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD

ekrana indikators sasniedz WARM funkciju.
LCD ekrana augséjais skaitlis norada
ieprieksiestatito 70°C temperatiiru, bet
apakséjais skaitlis norada ieprieksiestatito
laiku "1:00 HRS". Tiks atainots arl
ieprieksiestatitais KEEP WARM simbols.

4 N

GRILL
TOAST

crUMPET | °C
BAKE ||_ |
ROAST

PIZZA KEEP WARM {0
COOKIES

ReHEAT LIS
sy YL

kSLOW CO0K Y,
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5. SildiSanas temperatiru un laiku var regulét

pirms sildi3anas cikla vai ta laika.

a) Temperatiira LCD ekrana paradas
ka augséjais skaitlis. Pagrieziet
TEMPERATURE riteni, lai noregulétu
temperatiru no 50°C/120°F lidz
maksimali 230°C/450°F.

b

N\

Laiks LCD ekrana atainojas ka
apakségjais skaitlis. Pagrieziet TIME
riteni, lai noregulétu laiku lidz

2 stundam.

. Piespiediet START/CANCEL taustinu, lai
aktivizétu WARM funkeiju. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals un LCD ekrans
izgaismosies oranzs.

. Paradisies taimeris, un automatiski saksies
atpakalskaiti3ana. Temperatiiru un laiku var
noregulét sildidanas cikla laika, pagrieZot
atbilstodi TEMPERATURE un TIME riteni.
Ciklu var jebkura bridi partraukt, piespieZot
START/CANCEL taustinu.

. WARM cikla beigas atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals. Nodzisis START/
CANCEL taustina fona apgaismojums, un
LCD ekrans izgaismosies zils.

SLOW COOK (LENA
GATAVOSANA) FUNKCIJA

SLOW COOK funkcija ietilpst profili lenai

gatavosanai zema temperatQra.

1. levietojiet apaksgja pozicija stieplu rezgi ar
spiekiem uz augsu.

2. Aizveriet cepeskrasns durtinas.

3. Pagrieziet FUNCTION riteni, lidz LCD
ekrana indikators sasniedz SLOW COOK
funkeiju. LCD ekrana augséjais skaitlis
norada iepriek§veikto SLOW COOK
iestatljumu "HI", bet apak3&jais skaitlis
norada ieprieksiestatito laiku "4:00HRS".
Tiks atainots ari ieprieksveiktais
CONVECTION iestatjjums.

( 6RLL h
TOAST
CRUMPET | ()
BAKE L
ROAST  (2%) cONVECTION
PIZZA ®
COOKES
ReHEAT | {10 s,
e LIL|
\>SLOW COOK )

4. Var noregulét lenas gatavoanas iestatijumu

un laiku:

a) Lenas gatavosanas iestatjums LCD
ekrana paradas ka augsgjais skaitlis.
Pagrieziet TEMPERATURE riteni,
lai regulétu leno gatavosanu lidz
vienai no divam iepriek$iestatitajam
temperattram: "LO" vai "HI".

b

N\

Laiks LCD ekrana atainojas ka
apakséjais skaitlis. Pagrieziet TIME
riteni, lai noregulétu laiku starp 8 un 10
stundam "LO" iestatljuma un starp 4 un
6 stundam "HI" iestatijuma.

5. Piespiediet START/CANCEL taustinu, lai
aktivizeétu SLOW COOK funkciju. Taustina
fons izgaismosies sarkans, atskanés
cepesgkrasns bridinajuma signals un LCD
ekrans izgaismosies oranZs. LCD ekrana
mirgos "PREHEATING".

6. Kad cepeskrasns ir sasniegusi iestatito
temperatru, atskanés temperatiiras
bridinajuma signals.

7. Novietojiet produktu cepegkrasnij
paredzéta trauka, péc tam novietojiet stieplu
reZga centr3, lai gaiss pliistu gar visam
produkta pusém.

8. Péc PREHEATING bridinajuma signala
atskanéanas taimeris automatiski sk
atpakalskaitiSanu. Laiku var noregulét lénas
gatavoSanas cikla, pagrieZot atbilstoso
TIME riteni. Ciklu var jebkura bridi
partraukt, piespiezot START/CANCEL
taustinu.

9. SLOW COOXK cikla beigas cepegkrasns
automatiski parslégsies uz WARM funkciju.
LCD ekrana atainosies "KEEP WARM",
un automatiski saksies atpakalskaitiana
no maksimala siltuma saglabaganas laika
"2:00 HRS". Siltuma saglabaganas ciklu var
jebkura bridi partraukt, piespiezot START/
CANCEL taustinu.

PIEBILDE

Kad trauku ievietojat cepegkrasni vai iznemat
no tas, neizvelciet stieplu rezgi talak par pusi.

Lénas gatavo$anas padomi

1. Parliecinieties, ka trauks ir paredzéts
lieto3anai cepedkrasni un ta tuksais svars
neparsniedz 6 kg.

2. Lai novérstu parmérigu vai nepietiekamu
pagatavo$anuy, piepildiet trauku lidz vismaz
Y% un maksimali %. Lai novérstu iz§laksanos
pari malam, nepiepildiet trauku vairak
par %.

3. Vienmeér léni gatavojiet ar uzliktu vaky, lai
noveérstu produktu izZGsanu. Lai saglabatu
vél mitruma, pirms vaka uzlikSanas
parklajiet produktu trauka ar aluminija
foliju.

4. Tevérojiet tradicionalajas lénas gatavosanas
receptés noraditos iestatijumus un laikus.
"HI" iestatljuma viena stunda atbilst
apméram pusotrai [idz divam stundam
"LO" iestatijuma.

5. Auksta produkta gatavosanas laiks biis
ilgaks, salidzinot ar ieprieks ceptu vai
karsétu produktu, tadé] atbilstosi pielagojiet
gatavoSanas laiku. Nelietojiet leno
gatavosanu saldetiem produktiem.

SILDOSAS TVERTNES LIETOSANA

Cepeskrasns augspuse darbinasanas laika
un kadu laiku péc tas ir loti karsta. Tadél
nav ieteicams uzglabat priekdmetus uz
cepeskrasns.

Vienigais iznémums ir papildus pieejamais
Sage’ bambusa virtuves délis un pasnieg$anas
paplate, kas atbilst cepeskrasns augsdalas
ribotajai dalai.
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CEPESKRASNS SPULDZES NOMAINA

BRIDINAJUMS

Pirms spuldzes nomainas vienmér atvienojiet
cepeskrasni no mainstravas rozetes un laujiet

tai

atdzist. [zmantojiet tikai 25 W, 220 - 240V,

G9 tipa cepegkrasns spuldzi.

L

2.

Pirms spuldzes nomainas iznemiet stieplu
rezgi no cepeskrasns.

Spuldze atrodas cepegkrasns nodalijuma
kreisaja pusé. Novietojiet pirkstus uz
spuldzes korpusa un viegli pavelciet stikla
vaku nost no cepeskrasns sienas, lai to
nonemtu. Ja nevar nonemt vaku, iebidiet
karoti spuldzes korpusa kreisaja pusé

un uzmanigi izmantojiet to ka sviry, lai
nonemtu stikla vaku. Lai novérstu stikla
vaka nokriSanu un sapli$anu, vienmér turiet
to ar otru roku.

3.
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Iznemiet izlietoto spuldzi, to tiesi izvelkot
no turétaja.

4. Laiievietotu jaunu spuldzi, izmantojiet

mikstu dranu. Nepieskarieties tiesi spuldzes
virsmai, jo jusu adas tauki var bojat spuldzi.

Lai piestiprinatu stikla vaku, savietojiet
metala aki ar spuldzes korpusa kreiso pusi.
Pabidiet stikla vaka pret&jo galu metala
krongteina korpusa labaja pusé, péc tam
piespiediet metala aki korpusa kreisaja
pusé, lidz tas stingri fikséjas paredzétaja
vieta.

é Apkope un tiriSana

Pirms tiri8anas parliecinieties, ka cepeskrasns
ir izslégta, piespiezot START/CANCEL
taustinu uz vadibas panela. Cepeskrasns

ir izslégta, kad ir nodzisis taustina fona
apgaismojums.

Atvienojiet stravas vada spraudni no
mainstravas rozetes. Pirms izjaukSanas
un tirianas laujiet cepeskrasnij un citiem
piederumiem pilniba atdzist.

AREJA KORPUSA UN
DURTINU TIRISANA

1. Noslaukiet aréjo korpusu ar mikstu mitru
stkli. Varat izmantot neabrazivu skidru
tiritaju vai vaju aerosola kidumu, lai
noverstu traipu rasanos. Pirms tiriSanas
uzlejiet tirTtaju uz stkla, nevis cepeskrasns
virsmas.

2. Stikla durtinu tirisanai lietojiet stikla
tirTtaju vai vaju mazgajamo lidzekli, ka art
mikstu mitru stikli vai mikstu plastmasas
berzamo §vammi. Nelietojiet abrazivu
tIrTtaju vai metala Svammi, jo tie saskrapés
cepeskrasns virsmu.

3. Noslaukiet LCD ekranu ar mikstu mitru
dranu. Uzlejiet tirTtaju uz dranas, nevis uz
LCD ekrana virsmas. Tirot ar sausu dranu
val abraziviem tiriSanas lidzekliem, var tikt
saskrapéta virsma.

4. Laujiet visam virsmam kartigi nozit,
pirms pieslégsiet stravas vada spraudni
pie mainstravas rozetes un ieslégsiet
cepeskrasni.

BRIDINAJUMS

Nemeérciet korpusu, stravas vadu vai stravas
vada spraudni Gdeni vai cita skidruma,
jo pastav stravas trieciena risks.

IEKSPUSES TIRISANA

L

Cepeskrasns iek$gjam sieninam ir
pretpiedeguma parklajums, kas atvieglo
tiri8anu. Lai notTritu gatavo3anas laika
iz8lakstijusos produktus, noslaukiet sieninas
ar mikstu, mitru stkli. Varat izmantot
neabrazivu gkidru tiritaju vai vaju aerosola
skidumu, lai novérstu traipu rasanos. Pirms
tiriSanas uzlejiet tiritaju uz stkla, nevis
cepegkrasns virsmas. Nepieskarieties
kvarca sildelementiem.

BRIDINAJUMS

Tirot kvarca sildelementus, esiet loti
piesardzigi. Laujiet cepeskrasnij pilniba
atdzist, péc tam sildelementu viegli paberziet
ar mikstu, mitru stkli vai dranu. Nelietojiet
nekadu tiiTtaju vai mazgasanas lidzekli. Laujiet
visam virsmam kartigi noZit, pirms pieslégsiet
stravas vada spraudni pie mainstravas rozetes
un ieslégsiet cepeskrasni.

2. Laujiet visam virsmam kartigi nozat,

pirms pieslégsiet stravas vada spraudni
pie mainstravas rozetes un ieslégsiet
cepegkrasni.
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DRUPATU TVERTNES TIRISANA

L

Péc katras lietoganas reizes izvelciet
drupatu tvertni un izberiet drupatas.
Noslaukiet tvertni ar mikstu, mitru stkli.
Varat izmantot neabrazivu Skidru tiritaju,
lai novérstu traipu rasanos. Pirms tiri3anas
uzlejiet tirTtaju uz stkla, nevis tvertna.
Ripigi nosusiniet.

Lai notiritu piedegusos taukus, iemérciet
tvertni silta ziepjuideni, péc tam nomazgajiet
ar mikstu stkli vai mikstu plastmasas
gvammi. Noskalojiet un ripigi nosusiniet.

Noteikti ievietojiet drupatu tvertni atpakal
cepeskrasni péc tiridanas un pirms
stravas vada spraudna pieslégsanas pie
mainstravas rozetes un cepeskrasns
iesleg3anas.

STIEPLU REZGA, GRILESANAS
REZGA, CEPESPANNAS UN
PICAS PANNAS TIRISANA

L

24

Nomazgajiet visus piederumus silta
ziepjudeni ar mikstu stkli vai mikstu
plastmasas §vammi. Noskalojiet un ripigi
nosusiniet. Nelietojiet piederumu tiridanai
abrazivus tiritajus, metala $vammes vai
metala priek§metus, jo tie var bojat virsmu.

Lai piederumi kalpotu ilgak, nav ieteicams
tos ievietot trauku mazgajama masina.

UZGLABASANA

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir izslégta,
piespiezot START/CANCEL taustinu uz
vadibas panela. Cepeskrasns ir izslégta,

kad ir nodzisis taustina fona apgaismojums.

. Atvienojiet stravas vada spraudni no

mainstravas rozetes. Pirms izjaukSanas

un tirianas laujiet cepeskrasnij un citiem
piederumiem pilniba atdzist.

Parliecinieties, ka cepeskrasns un visi
piederumi ir tiri un sausi.

Parliecinieties, ka drupatu tvertne ir
ievietota cepeskrasni; griléSanas reZgis ir
levietots cepeSpanna un atbalstas uz stieplu
reZga vid&ja pozicija.

Parliecinieties, ka durtinas ir aizveértas.

6. Uzglabajiet ierici taisna stavokli uz atbalsta

paliktniem. Neko neuzglabajiet uz tas.
Vienigais iznémums ir papildus
Sage  bambusa virtuves délis un
pasnieg3anas paplate.

IESPEJAMA PROBLEMA

Problému novérsana

VIENKARSS RISINAJUMS

Cepeskrasns neieslédzas.

Parliecinieties, ka stravas vads ir kartigi pieslégts pie mainstravas
rozetes.

lespraudiet stravas vada spraudni atsevigka mainstravas rozeté.
Iespraudiet stravas vada spraudni cita mainstravas rozeté.

Ja nepiecieSams, atiestatiet kédes partraucgju.

Vélos atjaunot cepegkrasns
LCD sakotngjos iestatljumus.

Ja neatvienojat stravas vada spraudni no mainstravas rozetes,
cepeskrasns atmina tiks saglabats pedgjais katrai funkcijai izmantotais
iestatijums.

Lai atjaunotu cepeskrasns sakotngjos iestatfjumus katrai funkcijai,

atvienojiet stravas vada spraudni no mainstravas rozetes. Pagaidiet
5 sekundes, péc tam iespraudiet atpakal rozeté.

Nodgzisis LCD displeja
apgaismojums.

Ja cepeskrasni nelietojat 10 miniites, ta parslédzas gaidstaves reZima.
Gaidstaves rezima LCD ekrans neizgaismojas, tacu joprojam biis
redzamas visas funkciju iespéjas.

Lai cepeskrasni aktivizétu no gaidstaves reZima, piespiediet START/
CANCEL taustinu uz vadibas panela vai pagrieziet jebkuru riteni.
LCD ekrans atkal izgaismosies.

Pica netiek vienmeérigi izcepta.

lesp&jams, kompaktas cepeskrasnis daZas lielas picas netiks
vienmérigi apceptas. Lai apceptu vienmeérigak, gatavosanas laika lidz
pusei atveriet cepeskrasns durtinas un pagrieziet picu par 90 gradiem.

Kad atveru durtinas,
magnétiska automatiska
re¥ga izgriiSanas funkecija
izgrZ rezgi parak talu.

Lai stieplu rezgis netiktu izgrists parak atri, vienmeér atveriet durtinas
léni un kontroléti, kad stieplu rezgis ir vidégja pozicija.

Nevaru izvéléties FROZEN
FOODS taustinu.

FROZEN FOODS taustinu var izvéléties tikai TOAST, CRUMPET,
PIZZA un COOKIES funkecijas.

Tvaiks izplist no cepeskrasns
durtinu augSpuses.

Ta ir normala paradiba. Durtinas notiek ventilacija, lai atbrivotu tvaiku,
kas rodas no produktiem ar lielu mitruma saturu, pieméram, saldétas
maizes.

Sildelementi darbojas
ar impulsiem.

Element IQ%. precizi regulé siltumu cepeskrasni, ar isiem impulsiem
darbinot sildelementus. Ta ir normala paradiba.

Udens pil uz galda virsmas
no durtinu apaksas.

Ta ir normala paradiba. Kondensats, kas radies no produktiem ar lielu
mitruma saturu, pieméram, saldétas maizes, notek durtinu iek§pusé un
var pilét uz galda virsmas.
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IESPEJAMA PROBLEMA

VIENKARSS RISINAJUMS

Temperatiiras radjjums
LCD ekrana neatbilst
cepeskrasns iek3pusé
izmeéritajai temperatiirai.

- Lai nodroginatu viendabigus mérjumus, cepeskrasns temperatiiras ir

kalibretas TOAST pozicija (re?ga vidéjas pozicijas centra bez ievietotas
tvertnes). Parbaudiet temperatiiru $aja pozicij, neatverot cepeskrasns
durtinas 10 miniites, jo katra durtinu atvérsanas reizé bis siltuma
zudums. Nemiet vér3, ka priekskarsésanas bridinajuma signals atskan
tad, kad sasniegti 75% no mérka temperatiras.

PriekskarséSanas
bridinajuma signals atskan
zemaka temperatiira par
LCD ekrana noradito.

+ Priekskarsé3anas bridinajuma signals atskan pie 75% no mérka

temperatiras. Tas nodro$ina vismazako kombinéto priekskarséganas
un gatavosanas laiku.

- Tasirtadel, ka, atskanot priekskarsésanas bridingjuma signalam, lai

lietotajs atvértu cepeskrasns durtinas un ievietotu produktus, butiski
pazeminas temperatiira cepeskrasni. Ja bridinajuma signals atskanétu
pie 100% no mérka temperatiras, durtinu atvérSana nozimatu
ievérojamu 31 gaididanas laika "zudumu'. Més esam apréekinajusi, ka,
bridingjuma signalam atskanot pie 75% no mérka temperatiras, kam
seko cepeskrasns durtinu atvérsana, lai ievietotu produktus, mérka
temperatiras sasniegsana tik un ta notiktu Iidz 2 minGitém atrak.
Tade| temperattira LCD ekrana neatbilst mérka temperatirai, atskanot
bridingjuma signalam. Kopuma mérka temperatiras sasniegdana no
ieslég8anas briZa cepedkrasni prasa apméram 8-10 miniites, ieskaitot
durtinu atvérsanu, kad atskan priekskarsésanas bridinajuma signals.
Lai nodro$inatu mazako uzkarséganas laiku, Sage® cepeskrasns
izmanto maksimalo pielaujamo jaudu (1500 W cep$anai, 2400 W
grauzdésanai).

LCD ekrana paradas "Eo1".

- LCD ekrana paradas "E01", kad iericé radusies probléma, ko nevar

atrisinat ar atiestatidanu. Sada gadijuma nekavéjoties atvienojiet
stravas vadu no mainstravas rozetes un piezvaniet Sage® klientu
apkalpoganas dienestam.

LCD ekrana paradas "E02".

- LCD ekrana paradas "E02", kad iericé radusies probléma, ko nevar

atrisinat ar atiestatidanu. Sada gadijuma nekavéjoties atvienojiet
stravas vadu no mainstravas rozetes un piezvaniet Sage® klientu
apkalpoganas dienestam.

LCD ekrana paradas "E03".

- LCD ekrana paradas "E03", kad cepedkrasns temperatiira ir augstaka

par iestatito maksimalo limitu. Atvienojiet stravas vada spraudni no
mainstravas rozetes, laujiet cepeskrasnij 15 minttes atdzist, péc tam
pieslédziet atpakal rozeté.

- Ja"E03" pazinojums nenozid, piezvaniet Sage® klientu apkalpo$anas

dienestam.

LCD ekrana paradas "Eo4".

+ LCD ekrana paradas "E04", ja istabas temperatira ir zemaka par

iestatito minimalo vértibu. Atvienojiet cepeskrasni no mainstravas
tikla un parvietojiet to uz siltaku vietu.

LCD ekrana paradas "Eos".

- LCD ekrana paradas "Eos", kad iericé radusies probléma, ko nevar

atrisinat ar atiestati¥anu. Sada gadijuma nekavéjoties atvienojiet
stravas vadu no mainstravas rozetes un piezvaniet Sage® klientu
apkalposanas dienestam.
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27 Sage® nuomone, svarbiausia yra
sauga

32 Komponentai

34 Trumpasis paleidimo vadovas

36 Funkcijos

- Krosnelés naudojimas 36

- Funkcija GRILL 37
(KEPINIMAS)

-Funkcija TOAST 38
(SKRUDINIMAS)

- Funkcija CRUMPET 39
(BANDELE)

- Funkcija BAKE 40
(KEPIMAS)

- Funkcija ROAST 41
(APKEPIMAS)

- Funkeija PIZZA (PICA) 42

- Funkecija COOKIES 43
(SAUSAINIAI)

- Funkgija REHEAT 44
(PASILDYMAS)

- Funkcija WARM 45
(GILUMA)

- Funkcija SLOW COOK 45
(LETAS RUOSIMAS)

48 Priezilra ir valymas
50 Sutrikimy Salinimas

»SAGE®“
NUOMONE,
SVARBIAUSIA
YRA SAUGA

»Sage® by Heston Blumenthal®“
labai riipinasi sauga.
Vartotojams skirtus produktus
mes kuriame ir gaminame,
visy pirma galvodami apie
jusy, miisy brangiy klienty,
sauga. Mes taip pat prasome,
naudojantis elektros
prietaisais, buti atidiems

bei imtis toliau nurodyty
atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS
INFORMACIJA

PRIES PRADEDAMI
NAUDOTIS PRIETAISU,
PERSKAITYKITE

VISA INSTRUKCIJA

IR ISSAUGOKITE JA
ATEICIAL

- Prie$ prietaisg naudodami
pirma kartg, jsitikinkite,
kad elektros tinklo jtampa
tokia pati, kokia nurodyta
prietaiso apacioje esancioje
techniniy duomeny ploksteléje.
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Jeigu kuo nors abejojate,
kreipkités j vietine elektros
tiekimo kompanija.

+ Prie$ krosnele naudodami
pirma kartg, nuimkite ir
saugiai pasalinkite visas
pakuotés medziagas bei
reklaminius lipdukus.

- Kad iSvengtuméte mazy
vaiky uZspringimo pavojaus,

nuimkite ir saugiai sutvarkykite

ant maitinimo laido kistuko
uzdéta apsauginj apdangala.

« Nenaudokite prietaiso Salia
stalvir$io ar stalo krasto.
Isitikinkite, kad pavirsius
yra stabilus, lygus, atsparus
karsciui ir §varus.

» Nenaudokite ant audiniu
uzdengto pavirsiaus,

Salia uzuolaidy ar kity
degiy medziagy.

- Jeigu veikianti krosnelé
bus uZdengta arba lies
degias medZiagas, jskaitant
uzuolaidas, portjeras, sienas
ir pan,, gali kilti gaisras.

« Prietaiso nenaudokite ant
(ar 8alia) jkaitusiy dujiniy ar
elektriniy kaitlenc¢iy ir kitur,
kur jis gali paliesti jkaitusj
orkaités ar kitokj pavirsiy.
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« Saugokite, kad maitinimo
laidas nebtty nusvires
per stalvir$io ar stalo
krastg, nesiliesty prie
jkaitusiy pavirgiy.

- Kad ivengtuméte nutrenkimo
elektra, laido, kistuko ar
variklio korpuso nenardinkite
i vandenj (ar kitus skyscius).

» Naudodami krosnele, i$
abiejy prietaiso Sony palikite
ne mazesnius kaip 10 cm
tarpus ir 15 cm tarpg virs jo.

- Kai prietaisas veikia, jo
pavir$iy, kuriuos galima
paliesti, temperatira
gali buti auksta.

- Nelieskite karsty pavirsiy.
Kad nenusidegintumeéte, ypac
atsargis bukite iSimdami
prikaistuvius, dubenis ir
priedus, jskaitant kepimo
groteles ir kepamgaja skarda,
kuriuose gali bati kasto
aliejaus ar kity karsty skyséiy.

« Ant stikliniy dureliy
nedékite virtuvés jrankiy,
prikaistuviy ar dubenuy.

« Nepalikite ilgam
praverty dureliy.

- Ant veikianéios krosnelés
nedékite jokiy daikty,
i8skyrus tuo, kurie aprasyti
Sios knygelés 46 puslapyje.

] krosnele nedékite kartono,
plastiko, popieriaus ar
kity degiy medZiaguy.

« Trupiniy padéklo ar kokios

nors kitos krosnelés dalies
neuzdenkite metaline folija.
Dél to krosnelé perkais.
Naudodami i$ kity medziagy
nei metalas pagamintus
prikaistuvius ir dubenis, bukite
atsargus. Prie$ naudodami
krosneléje prikaistuvius

ir dubenis, jsitikinkite,

kad tai daryti galima.

- Krosneléje naudodami

dangéius, bukite atsargus, nes
dél uzdengtame prikaistuvyje
ar dubenyje susidariusio
slégio, gali i8siverzti karsti
ingredientai arba dubuo

gali sutrtkinéti. ] krosnele
nedékite hermetisky indy.

« ] krosnele nedékite per dideliy

maisto produkty ar metaliniy
rakandy, nes dél jy gali kiti
gaistas ar nutrenkti elektra.

« Naudojant tuos reikmenis

ir priedus, kurie néra
rekomenduoti ar nepateikti su
Sia krosnele, galima susizeisti.

. Sis prietaisas skirtas naudoti
tik buityje. Nenaudokite jokio
tipo judandiose transporto
priemoneése. Prietaiso
nenaudokite lauke ar kitaip
nei pagal paskirt]. Prietaisu
naudojantis netinkamai,
galima susizeisti.

- Jeigu prietaisa prireikia
palikti be prieZitros, idvalyti,
perkelti, surinkti ar padéti
1 saugojimo vietg, prietaisg
i§junkite, maitinimo laida
atjunkite nuo elektros
tinklo lizdo ir palaukite, kol
prietaisas visiskai atvés.

« Nevalykite metalinéms
$vei¢iamosiomis kempinémis.
Kempinés dalelés gali
atitrukti ir, paliete elektrines
dalis, sukelti nutrenkimo
elektra pavoju.

« Vaikai nuo 8 mety amziaus ir
asmenys su fizine, sensorine ar
psichine negalia ar pakankamai
patirties ir ziniy neturintys
asmenys prietaisu gali naudotis
tik tuo atveju, jeigu juos prizitri
ar reikiamy Ziniy apie saugy
prietaiso naudojima suteikia uz
ju sauga atsakingas asmuo ir
jie supranta galimus pavojus.

+ Neleiskite vaikams
zaisti su prietaisu.
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- Vaikai neturéty atlikti valymo
ir priezitros darby, nebent
jie yra vyresni kaip 8 mety
ir juos kas nors priziari.

« Prietaisg ir jo laidg
saugokite nuo jaunesniy
kaip 8 mety vaiky.

- Patartina reguliariai apziaréti
prietaisg. Nenaudokite
prietaiso, jeigu pazeistas
maitinimo laidas, kistukas ar
pats prietaisas. Jeigu prietaisas
sugedo ar prireiké atlikti kitokj
priezitiros darba nei valymas,
telefonu +371 6779 0720
kreipkités j Sage® klienty
aptarnavimo padalinj.

« Prietaiso negalima jungti
per iSorinj laitkmatj ar atskirg
nuotolinio valdymo sistema.
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SPECIALIAI BOV820
SKIRTI NURODYMAI

- Sig krosnele patariame
jungti atskirai nuo kity
prietaisy, prie vien tik jai
skirtos elektros grandinés.
Jeigu kuo nors abejojate,
pasitarkite su licencijg turinéiu

kvalifikuotu elektriku.

« Norédami igjungti krosnele,
paspauskite valdymo
skydelyje esantj mygtuka
START/CANCEL. Jeigu
mygtukai nebesviedia,
krosnelé yra i8sijungusi.

« Reguliariai idvalykite trupiniy
padékla. Norédami igvalyti
trupiniy padékls, atlikite
toliau nurodytus veiksmus.
- I&junkite krosnele.

- Palaukite, kol krosnelé
visiSkai atvés ir tada
nuo elektros tinklo lizdo
atjunkite maitinimo laida.
- Isimkite trupiniy
padékls ir idplaukite Siltu
vandeniu su muilu.
- Padékla gerai iSdZiovinkite
ir kaip reikiant jstatykite
1 jam skirtg vieta.

DEMESIO

KAD SUMAZETU GAISRO,

NUTRENKIMO ELEKTRA, UV

SPINDULIY POVEIKIO AR

ZMONIU SUZEIDIMO PAVO-

JUS, LAIKYKITES TOLIAU

PATEIKTYU NURODYMU.

+ Prie$ keisdami lempute,
krosnele visuomet atjunkite
nuo elektros tinklo ir
palaukite, kol atvés visos dalys
(jskaitant lemputeés laikiklj,
stiklinj gaubtg ir korpusa).

« Naudokite tik 25 W, 220240V,
Gg tipo orkaiciy lempute.

» Tvarkydami lempute,
naudokite minkstg skudureélj
ir tiesiogiai nelieskite
jos pavirsiaus, nes ant
odos esantys riebalai gali
sugadinti lempute.

- Nezitrékite tiesiai j
SvieCiandig lempute.

- Jeigu oda pajauciate Siluma,
atsitraukite nuo $viesos.

« Prie lemputés neartinkite
medZiagy, kurios gali uZsidegti.

- Lemputé jkaista greitai.

- Lemputei jjungti naudokite
tik apdvietimo mygtuka.

- Jeigu néra lemputés
laikiklio, stiklinio gaubto,
UV filtro ar korpuso arba jie
pazeisti, Sviesos nejunkite.

Cia pavaizduotas simbolis
reigkia, kad prietaiso
negalima iSmesti su
Jprastinémis buitinémis
atliekomis. Jj reikia pristatyti j
tam skirtg vietinj atlieky
surinkimo centrg arba $ig
paslauga teikianc¢iam prekybos
atstovui. [Ssamesnés
informacijos kreipkités j vietine
valdZios institucija.

Hot Surfaces
Do Not Touch

Sis simbolis reigkia, kad
prietaisui veikiant ir Siek
tiek laiko po naudojimo,
pavirsiai, prie kuriy galima
prieiti, gali bati karsti.

NAUDOTI TIK BUITYJE.
ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA.
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Komponentai

. Kepimo grotelés

. Emaliuota 28 x 33,5 cm kepamoji skarda
. Nelimpanti 30 cm picos skarda

. Dureliy rankena

. Orkaités ap$vietimo lemputé

Virsutiné groteliy padétis:
naudojama funkeijai GRILL.

. Viduriné groteliy padétis:
naudojama funkcijoms TOAST, CRUMPET,
PIZZA ir COOKIES.

. Apatiné groteliy padétis:
naudojama funkcijoms BAKE, ROAST,
REHEAT, WARM ir SLOW COOK.

Vieliné lentynélé
Trupiniy padéklas
. Ventiliacinés angos

Maitinimo kistukas

»TOAST LiGAT

FUNCTION

O

TEMP
Darkness

Q

®

TIME
Siices

@.

®@®

(

Q.

M. LCD ekranélis

N. Mygtukas START/CANCEL (PALEISTI/
NUTRAUKTI)

O. Rankenélé FUNCTION (FUNKCIJA)

P. (¥) TEMPERATUROS konvertavimo
mygtukas

Q. TEMPERATUROS rankenélé /
apskrudimo ir bandeliy tamsumo
(darkness) reguliatorius

R. Rankenélé TIME (LAIKAS) / skrebuéiy ir
bandeliy grieZinéliy (slice) pasirinkimas

S. (9) ORKAITES APSVIETIMO mygtukas
T. @ KONVEKCIJOS mygtukas

U @ UZSALDYTU MAISTO PRODUKTY
mygtukas

Atskirai parduodami reikmenys

Bambukiné pjaustymo lentelé

Dalies Nr.: BOV80ooCB
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Sis , Trumpasis paleidimo vadovas“yra skirtas
naudoti tik pirma karta.

Informacijos apie sauga ir kitus dalykus
ieskokite likusioje instrukcijos dalyje.

KROSNELES PARUOSIMAS

Kad nuo kaitinimo elementy pasisalinty visos
apsauginés medziagos, reikia 15 minuéiy
ijungti tus&ia krosnele. Uztikrinkite gera
védinima, nes i§ krosnelés gali sklisti dimai.
Sie diimai yra saugis ir neturi neigiamos
jtakos krosnelés eksploatacinéms savybéms.

1. .Nuo krosnelés nuimkite visas pakuotés
medZiagas, reklaminius lipdukus ir juosteles
ir saugiai juos sutvarkykite.

2. I3 putplaséio pakuotés idimkite trupiniy
padékla, vieline lentynéle, kepimo groteles,
kepamaja skarda ir picos skarda. Viska
minksta kempine i8plaukite iltame
vandenyje su muilu ir gerai nuskalaukite.

3. Krosnelés vidy ig8luostykite minksta,
drégna kempine. Gerai i§dZiovinkite.

4. Krosnele pastatykite ant lygaus sauso
pavirsiaus. Jsitikinkite, kad i$ abiejy
prietaiso Sony yra ne maZesni kaip 10 cm
tarpai ir 15 cm tarpas virs jo.

I krosnele jstatykite trupiniy padékla.

6. 6. Visigkai i8vyniokite maitinimo laida ir jo
kistuka jstatykite | jZemintg elektros tinklo
lizda.

7. Krosnelé pyptelés ir pradés gviesti LCD
ekranélis. Pamatysite funkeijy variantus ir
indikatorius sustos ant nuostatos BAKE.
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8.

GRILL
TOAST

crumper | I TJ°C FUNCTION

»BAKE o

ROAST =3 coNvECTION

PIZZA

COOKIES an
REHEAT . ||
WARM .-| l-' MINS.

SLOW COOK

10.

1L

12.

13.

Trumpasis paleidimo vadovas

Funkeijy rankenéle FUNCTION sukdami
desinén, indikatoriy nustatykite ant
funkeijos PIZZA.

GRILL

TOAST o
crumpeT —J | 7|
sk I L)

ROAST -;cuuvmmw
7" T\ »PIZZA
ROTATE cuumEs*FREEN_
\ REHEAT .J: [

\
WARM N
SLOW CO0K

Paspauskite mygtukg START/CANCEL.
Mygtukas pradés Sviesti raudona spalva,
LCD ekranélis - oranZine spalva, krosnelé
pyptelés.

LCD ekranélyje pradés mirkséti
PREHEATING (IéANKSTINIS
PAKAITINIMAS). Kai krosnelé pasieks
nustatyta temperatiirg, pasigirs jspéjamasis
temperatiiros signalas.

Isijungs laikmatis ir automatiskai pradés
skaic¢iuoti atbuline eilés tvarka.

Maisto ruoimo ciklo pabaigoje krosnelé
pyptelés, mygtuko START/CANCEL
ap3vietimas uZges ir LCD ekranélis pradés
$viesti mélyna spalva.

Dabar krosnelé paruosta naudoti.

ELEMENT IQ°

»Sage®™ krosnelé ,,Smart Oven Pro“ naudoja
,Element IQ“ - maisto ruosimo technologija,
kuri kaitinimo elementy galig sureguliuoja taip,
kad maisto produktai biity paruoéti tolygiai ir
greitai. Visos krosnelés funkeijos sureguliuotos,
naudojant misy rekomenduojamas nuostatas,
taclau patariame, su jomis paeksperimentuoti,
atsizvelgiant j recepta, maisto produkty kiekj ir
jlsy asmeninj skonj.

Jisy paéiy pasirinktos nuostatos krosnelés
atmintyje i8liks tol, kol jas pakeisite arba
krosnele atjungsite nuo elektros tinklo.

KROSNELES FUNKCIJU APZVALGA

FUNKCIJA LENTYNELES PAPILDOMOS ISANKSTINES ISANKSTINIS RIBOS
PADETIS NUOSTATOS NUOSTATOS PAKAITINIMAS
GRILL Virdutiné TEMPERATUROS HI (AUKSTA) Ne HI (AUKSTA),
(KEPINIMAS) KONVERTAVIMAS 10 MIN. MED (VIDUTINE),
LO (ZEMA)
Tki 20 MIN.
TOAST Viduriné FROZEN FOODS 4 tamsumas Ne 1-7 tamsumas
(SKRUDINIMAS) (UZSALDYTI 4 griezinéliai 1-6 griezinéliai
MAISTO
PRODUKTAI)
CRUMPET Viduriné FROZEN FOODS 4 tamsumas Ne 1-7 tamsumas
(BANDELE) (UZSALDYTI 4 griezinéliai 1-6 griezinéliai
MAISTO
PRODUKTALI)
BAKE Apatiné CONVECTION 160 °C Taip 50-230 °C
(KEPIMAS) (KONVEKCIJA) CONVECTION 1ki 10:00 VAL.
TEMPERATUROS (KONVEKCIJA)
KONVERTAVIMAS 30 MIN.
ROAST Apatiné CONVECTION 175 °C Taip 50-230 °C
(APKEPIMAS) (KONVEKCIJA) CONVECTION Tki 10:00 VAL,
TEMPERATUROS (KONVEKCIJA)
KONVERTAVIMAS ~ 1:00 VAL.
PIZZA (PICA) Viduriné CONVECTION 210°C Taip 50-230°C
(KONVEKCIJA) CONVECTION Tki 2:00 VAL.
TEMPERATUROS (KONVEKCIJA)
KONVERTAVIMAS ~ FROZEN FOODS
FROZEN FOODS (UZSALDYTI
(UZSALDYTI MAISTO
MAISTO PRODUKTATI)
PRODUKTALI) 20 MIN.
COOKIES Viduriné CONVECTION 175 °C Taip 50-230 °C
(SAUSAINIAI) (KONVEKCIJA) CONVECTION 1ki 1:00 VAL.
TEMPERATUROS (KONVEKCIJA)
KONVERTAVIMAS 11 MIN.
FROZEN FOODS
(UZSALDYTI
MAISTO
PRODUKTATI)
REHEAT Apatiné CONVECTION 165 °C Ne 50-230 °C
(PASILDYMAS) (KONVEKCIJA) CONVECTION Tki 2:00 VAL,
TEMPERATUROS (KONVEKCIJA)
KONVERTAVIMAS 15 MIN.
WARM Apatiné CONVECTION 70°C Ne 50-230 °C
SILUMA) (KONVEKCIJA) 1:00 VAL, Tki 2:00 VAL,
TEMPERATUROS
KONVERTAVIMAS
SLOW COOK Apatiné CONVECTION HI (AUKSTA) Taip HI (AUKSTA), 4:00-
(LETAS (KONVEKCIJA) CONVECTION 6:00 VALLO (ZEMA),
RUOéIMAS) (KONVEKCIJA) 08:00-10:00 VAL.
4:00 VAL. Automatinis KEEP
WARM (SILUMOS
PALAIKYMAS)
Tki 2:00 VAL.
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@' Funkecijos

KROSNELES NAUDOJIMAS

1. Vieline lentyneéle apverskite taip, kad
skersiniai strypeliai biity virduje ir jstatykite
pageidautiname aukstyje. Aukscio padétys
paZzymétos krosnelés dureliy langelio
desinéje puséje.

v

2. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
pageidauting nuostata.

3. LCD ekranélyje esantis virdutinis skaiéius
reiskia pasirinktos nuostatos i anksto
nustatytg maisto ruosimo temperatira.
Nuostaty TOAST (SKREBUTIS) ir
CRUMPET (BANDELE) atveju jis rodo
tamsumo lygj. Norédami sumaZinti
temperatiira, rankenéle TEMPERATURE
(TEMPERATURA) sukite kairén,

o norédami padidinti - de$inén.

TEMPERATURE
DIAL

REDUCE INCREASE
TEMPERATURE TEMPERATURE
4. LCD ekranélyje esantis apatinis skai¢ius
reiskia pasirinktos nuostatos i anksto
nustatyta maisto ruo$imo trukme. Nuostaty
TOAST (SKREBUTIS) ir CRUMPET
(BANDELE) atveju jis rodo griezinéliy
skaiéiy. Norédami sutrumpinti maisto
ruodimo trukme, rankenéle TIME (LAIKAS)
sukite kairén, o norédami padidinti -
desinén.
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TIME
DIAL

REDUCE INCREASE
TIME TIME

5. Nuostaty be iankstinio pakaitinimo
ciklo atveju (TOAST, CRUMPET, GRILL,
REHEAT, WARM) maisto produktus
sudékite tiesiai ant vielinés lentynélés arba
ant komplekte esancios picos skardos,
kepimo groteliy ir (arba) kepamosios
skardos. Kad maisto produktai iskepty
tolygiai, jie turi biti krosnelés centre.

a) Uzdarykite krosnelés dureles.

b) Paspauskite mygtuka START/CANCEL
(PALEISTI/NUTRAUKTI). Mygtukas
pradés &viesti raudona spalva, krosnelé
pyptelés, LCD ekranélis pradés viesti
oranZine spalva.

¢) Isijungs laitkmatis ir pradés skai¢iuoti
atbuline eilés tvarka. Maisto ruo$imo
temperatiira ir trukme galima reguliuoti
maisto ruodimo ciklo metu.

6. ISankstinio pakaitinimo ciklg turinéiy
nuostaty atveju (BAKE, ROAST,

PIZZA, COOKIES, SLOW COOK)

mygtuka START/CANCEL (PALEISTI/

NUTRAUKTY) paspauskite, pries sudédami

i krosnele maisto produktus. Krosnelei

kaistant, mygtukas $vies raudona spalva,

pasigirs krosnelés signalas ir LCD
ekranélyje mirksés uzragas PREHEATING

(IéANKSTINIS PAKAITINIMAS).

a) Kaikrosnelé tampa paruo$ta naudoti,
mirksintis uzraas PREHEATING
(IgANKSTINIS PAKAITINIMAS)
i8sijungia, pasigirsta krosnelés signalas
ir latkmatis pradeda skaiciuoti atbuline
eilés tvarka. Maisto produktus j krosnele
sudekite tiesiai ant vielinés lentynélés
arba ant komplekte esanios picos
skardos, kepimo groteliy ir (arba)
kepamosios skardos. Kad maisto
produktai iskepty tolygiai, jie turi buti
krosnelés centre.

b) Uzdarykite krosnelés dureles.

c) Laikmatis pradés skai¢iuoti atbuline
eilés tvarka. Maisto ruo8imo temperatiirg
ir trukme galima reguliuoti maisto
ruo$imo ciklo metu.

7. Maisto ruodimo ciklo pabaigoje krosnelé
pyptelés, mygtuko START/CANCEL
ap3vietimas uzges ir LCD ekranélis pradés
viesti mélyna spalva.

PASTABA

Maisto ruogimo ciklg galima sustabdyti, bet
kuriuo metu paspaudZiant mygtuka START/
CANCEL. Tai nutrauks ciklg ir uZgesins
mygtuky apvietima.

MAGNETINIS AUTOMATINIS
LENTYNELES ISSTOUMIMAS

Kai lentynélé jstatyta vidurinéje padétyje, kad
bty galima lengvai i8imti i8keptus produktus,
atidarant dureles, lentynélé automatiskai iki
puseés iSstumiama i§ krosnelés.

Kad lentynélé nebity iSstumta per greitai,
vielinei lentynélei esant Sioje padétyje,

dureles atidarinékite létai.

FUNKCIJA ,,GRILL“ (KEPINIMAS)

Funkcija GRILL idealiai tinka atviriems

sumustiniams, maZiems mésos, paukstienos ar

Zuvies gabaliukams, desreléms ir darzovéms

pakepinti. Kepinimg taip pat galima naudoti

uzkepéléms ir ,,gratin“ patiekalams apskrudinti.

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite virdutingje
padétyje.

2. ] kepamaja skarda jdékite komplekte
esancias kepimo groteles. Maisto produktus
sudékite ant surinkty kepimo groteliy arba |
krosnelei pritaikyta dubenj ir tada padékite
vielinés lentynéles centre taip, kad oras
galéty judéti i8 visy maisto produkty pusiy.

3. Uzdarykite krosnelés dureles.

4. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkcijg GRILL. LCD ekranélyje esantis
virsutinis skai¢ius rodys i$ anksto nustatyta
kepinimo nuostatg HI (AUKSTA),

o apatinis skaiéius - i§ anksto nustatyta
10 MIN. trukme.

(. N

»GRILL VVVVVVYVY
TOAST
CRUMPET | ()
BAKE L
ROAST
PIZZA
COOKIES _
Revear . 0T,
WARM o I N
\__SLOW COOK )

5. Kepinimo nuostatg ir trukme galima
pakeisti prie$ kepinimo ciklg arba jo metu.
a) Kepinimo nuostata LCD ekranélyje

rodoma, kaip virSutinis skaiius.
Sukdami rankenéle TEMPERATURE
(TEMPERATURA), pasirinkite vieng ir
triju i8 anksto nustatyty temperatary:
LO (ZEMA), MED (VIDUTINE) ar HI
(AUKSTA).

b) Kepinimo trukmeé LCD ekranélyje
rodoma, kaip apatinis skaiéius. Sukdami
rankenéle TIME (LAIKAS), nustatykite
iki 20 minuéiy trukme.

6. Paspausdami mygtuksa START/CANCEL
(PALEISTI/NUTRAUKT), aktyvuokite
funkcijg GRILL. Mygtukas pradés Sviesti
raudona spalva, krosnelé pyptelés, LCD
ekranélis pradés Sviesti oranzine spalva.

7. Isijungs laikmatis ir automatiskai pradés
skai¢iuoti atbuline eilés tvarka. Kepinimo
ciklo metu temperatiirg ir trukme galima
pareguliuoti, atitinkamai pasukant
rankenéles TEMPERATURE ir TIME.
Ciklg galima sustabdyti, bet kuriuo metu
paspaudziant mygtuka START/CANCEL.

8. Ciklo GRILL pabaigoje, krosnelé pyptelés.
Mygtukas START/CANCEL uZges, o LCD
ekranélis pradés Sviesti mélyna spalva.
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FUNKCIJA , TOAST“ (SKRUDINIMAS)

Naudojant funkcijg TOAST, duonos iSoré
apskrunda ir tampa traski, o vidus i§lieka
minkstas ir drégnas. Si funkcija taip pat idealiai
tinka angliskoms akytoms bandeléms ir
uzsaldytiems vafliams skrudinti.

1. Vieline lentynéle su j vir§y pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite vidurinéje
padétyje.

2. Jeigu skrudinsite 1-3 griezinélius, juos
sudekite vielinés lentynélés centre. Jeigu
skrudinsite 4-6 grieZinélius, juos i8déstykite
vienodais tarpais, po 2-3 grieZinélius
padédami vielinés lentynélés priekyje ir po
2-3 griezinélius lentynélés gale.

3. UZdarykite krosnelés dureles.

4. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkcija TOAST. LCD ekranélyje esantis
virutinis skaiéius rodys i anksto nustatyta
tamsumo nuostata ,,4° o apatinis skai¢ius -
i§ anksto nustatytg griezinéliy skaiéiy 4

4 \
GRILL DOOO;OOO.
»TOAST LIGHT DARK

CRUMPET ||
BAKE

ROAST

PIZZA

COOKIES

REHEAT ||
WARM

\SLOW COOK sLices )

5. Tamsumo nuostaty ir griezinéliy skai¢iy
galima pakeisti pries§ skrudinimo ciklg arba
jo metu.

a) Tamsumo nuostatg rodo LCD
ekranélio virduje esanti apskritimy
eiluté. Norédami sumaZinti tamsuma,
rankenéle TEMPERATURE
(TEMPERATURA) sukite kairén,

o norédami padidinti - desinén.
Vir$ apskritimy esantis trikampis judés
atitinkamai pasirinktai nuostatai.

38

Orientaciné rekomendacija:

PAGEIDI-}UTINA NUOSTATA
SKREBUCIO SPALVA

Sviesi 1arba2
Vidutiné 3,4arbas
Tamsi 6 arba 7

b) Griezinéliy skai¢ius LCD ekranélyje
rodomas kaip apatinis skaicius.
Norédami sumaZinti griezinéliy skaiéiy,
rankenéle TIME (LAIKAS) sukite
kairén, o norédami padidinti - deinén.
Griezinéliy skaiéius kinta nuo 11ki 6.

6. Paspausdami mygtuka START/CANCEL

(PALEISTI/NUTRAUKTI), paleiskite
funkeija TOAST. Mygtukas pradés $viesti
raudona spalva, krosnelé pyptelés, LCD
ekranélis pradés Sviesti oranZine spalva.

. 7. Isijungs laikmatis ir automatigkai pradés

skai¢iuoti atbuline eilés tvarka. Trukme
skrudinimo ciklo metu galima pareguliuoti,
pasukant rankenéle TIME (LAIKAS).

Cikla galima sustabdyti, bet kuriuo metu
paspaudziant mygtuka START/CANCEL.

GRILL (FoooTooo ]

»TOAST LiGHT DARK

CRUMPET
BAKE

ROAST

PIZZA

COOKIES

REHEAT )|
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8. Ciklo TOAST pabaigoje, krosnelé pyptelés.

Mygtukas START/CANCEL uzges, o LCD
ekranélis pradés dviesti mélyna spalva.

FUNKCIJA ,,CRUMPET“ (BANDELE)

Naudojant funkcija CRUMPET, tragkus tampa
tik bandelés virdus, o jos pagrindas apskrunda
tik truputj. Si funkcija taip pat idealiai tinka
kepti riestainius arba storas tam tikros duonos
riekes, kuriy viena puse reikia apskrudinti
daugiau nei kita.

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite vidurinéje
padétyje.

2. Jeigu skrudinsite 1-3 bandeles, jas sudékite
vielinés lentynélés centre. Jeigu skrudinsite
4-6 bandeles, jas i8déstykite vienodais
tarpais, po 2-3 bandeles padédami vielinés
lentynélés priekyje ir po 2-3 bandeles
lentynélés gale.

PASTABA

Bandelés virgus visuomet turi biiti nukreiptas
i virsy link virsutiniy kaitinimo elementy.
Tada virsus taps traskus, o pagrindas apskrus
tik truputi.

3. UZdarykite krosnelés dureles.

4. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkcija CRUMPET. LCD ekranélyje esantis
virutinis skaiéius rodys i anksto nustatyta
tamsumo nuostata ,,4° o apatinis skai¢ius -
i§ anksto nustatyta bandeliy skaiciy ,,4“
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PASTABA

Jeigu norite, kad bandeliy virdus ir apacia
apskrusty vienodai, patariame naudoti funkeijg
TOAST (SKRUDINIMAS).

5. Tamsumo nuostata ir bandeliy skaic¢iy

galima pakeisti pries skrudinimo cikla arba
jo metu.

a) Tamsumo nuostatg rodo LCD ekranélio
virduje esanti trikampiy eiluté. Norédami
sumazinti tamsuma, rankenéle
TEMPERATURE (TEMPERATURA)
sukite kairén, o norédami padidinti
- desinén. Po trikampiais esantis
apskritimas judés atitinkamai pasirinktai
nuostatai.

Orientaciné rekomendacija:

PAGEIDA'UTINA NUOSTATA
BANDELES SPALVA

Sviesi 1arba2
Vidutiné 3, 4arbas
Tamsi 6arba7

b) Bandeliy skaiius LCD ekranélyje
rodomas kaip apatinis skaicius.
Norédami sumaZinti bandeliy skaiiy,
rankenéle TIME (LAIKAS) sukite kairén,
o norédami padidinti - dedinén. Bandeliy
skaic¢ius kinta nuo 1 iki 6.

6. Paspausdami mygtuka START/CANCEL

(PALEISTI/NUTRAUKTD), paleiskite
funkcija CRUMPET. Mygtukas pradés
viesti raudona spalva, krosnelé pyptelés,
LCD ekranélis pradés $viesti oranZzine
spalva.

. Isijungs laikmatis ir automatiskai pradés

skaiGiuoti atbuline eilés tvarka. Trukme
bandeliy ciklo metu galima pareguliuoti,
pasukant rankenéle TIME (LAIKAS).
Cikla galima sustabdyti, bet kuriuo metu
paspaudziant mygtuka START/CANCEL.
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8. Ciklo CRUMPET pabaigoje krosnelé

pyptelés. Mygtukas START/CANCEL
uzges, o LCD ekranélis pradés Sviesti
mélyna spalva.
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FUNKCIJA , BAKE“ (KEPIMAS)

Naudojant funkcijg BAKE, maisto produktai
visu tiriu idkepa tolygiai. $i funkeija idealiai
tinka kepti pyragaiéius, akytas bandeles,
Sokoladinius pyragaicius ir tedlainius. Funkcija
BAKE taip pat idealiai tinka kepti tokius i3
anksto paruo$tus uzsaldytus produktus kaip
lazanija bei mésos ir darzoviy pyragai.

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite apatinéje
padétyje. Turékite omenyje, kad tam
tikrus produktus, pavyzdziui, okoladinius
pyragaidius ar teslainius geriau kepti
lentyng uzdéjus viduriniame lygyje.

2. Uzdarykite krosnelés dureles.

3. Sukdami rankenéle FUNCTION

temperatiiromis galite nustatyti iki 2
valandy trukme, o su Zemesnémis kaip
150 °C / 300 °F temperattromis - iki 10
valandy trukme.

. Paspausdami mygtuka START/

CANCEL (PALEISTI/NUTRAUKTY),
aktyvuokite funkcija BAKE. Mygtukas
pradés &viesti raudona spalva, krosnelé
pyptelés, LCD ekranélis pradés Sviesti
oranzine spalva. LCD ekranélyje pradés
mirkséti PREHEATING (IéANKSTINIS
PAKAITINIMAS).

. Kai krosnelé pasieks nustatyta temperatiira,

pasigirs jspéjamasis temperatiiros signalas.

. Ant komplekte esan&ios kepamosios

skardos ar kito krosnelei tinkamo dubens
uzdétus maisto produktus sudékite vielinés

(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkcija BAKE. LCD ekranélyje esantis
virdutinis skai¢ius rodys i§ anksto nustatyta
kepinimo temperatiirg 160 °C, o apatinis
skaiius - i§ anksto nustatytg 30 MIN.
trukme. Taip pat bus rodoma iankstiné
nuostata CONVECTION (KONVEKCIJA).
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Kepimo temperatirg ir trukme galima

pakeisti pries kepimo ciklg arba jo metu.

a) Kepimo temperatiirg LCD ekranélyje
rodo virsutinis skaiéius. Sukdami
rankenéle TEMPERATURE
(TEMPERATURA), kepimo temperatiira
galite nustatyti nuo 50 °C / 120 °F iki
maksimalios 230 °C / 450 °F.

b) Kepinimo trukmé LCD ekranélyje
rodoma, kaip apatinis skai¢ius.
Sukdami rankenéle TIME (LAIKAS),
su aukstesnémis kaip 150 °C / 300 °F

lentynélés centre taip, kad oras aplink
maisto produktus galéty judéti i8 visy pusiy.
8. Pasigirdus PREHEATING (IgANKSTINIO
PAKAITINIMO) signalui, laikmatis
automatiskai pradés skaiéiuoti atbuline
eilés tvarka. Kepimo ciklo metu
temperatiira ir trukme galima pareguliuoti,
atitinkamai pasukant rankenéles
TEMPERATURE ir TIME. Cikla galima
sustabdyti, bet kuriuo metu paspaudZiant

mygtukg START/CANCEL.
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9. Ciklo BAKE pabaigoje krosnelé pyptelés.
Mygtukas START/CANCEL uzges, o LCD
ekranélis pradés §viesti mélyna spalva.
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FUNKCIJA ,, ROAST“ (APKEPIMAS)

Funkcija ROAST idealiai tinka jvairiai mésai ir

paukstienai kepti. Maisto produkty vidus bus

$velnus ir sultingas, o i8oré - puikiai apkepusi.

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite apatinéje
padétyje.

2. UZdarykite krosnelés dureles.

3. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkcija ROAST. LCD ekranélyje esantis
virutinis skaiéius rodys i anksto nustatyta
ROAST funkcijos temperatiira 175 °C,

o apatinis skaiius - i§ anksto nustatytg
1:00 VAL. trukme. Taip pat bus rodoma
i8ankstiné nuostata CONVECTION
(KONVEKCIJA).

~
TOAST
crumpeT | QI °C

BAKE I 12
»>ROAST (D) CONVECTION

4. Apkepimo temperatiirg ir trukme galima

pakeisti prie§ apkepimo ciklg arba jo metu.

a) Apkepimo temperatiira LCD
ekranélyje rodo virsutinis skaicius.
Sukdami rankenéle TEMPERATURE
(TEMPERATURA), kepimo temperatiira
galite nustatyti nuo 50 °C / 120 °F iki
maksimalios 230 °C / 450 °F.

b) Apkepimo trukmé LCD ekranélyje
rodoma kaip, apatinis skaiéius.
Sukdami rankenéle TIME (LAIKAS),
su aukstesnémis kaip 150 °C / 300 °F
temperatiiromis galite nustatyti iki 2
valandy trukme, o su Zemesnémis kaip
150 °C / 300 °F temperattromis - iki 10
valandy trukme.

. Paspausdami mygtuka START/

CANCEL (PALEISTI/NUTRAUKTY),
aktyvuokite funkcijg ROAST. Mygtukas
pradés Sviesti raudona spalva, krosnelé
pyptelés, LCD ekranélis pradés viesti
oranZine spalva. LCD ekranélyje pradés
mirkséti PREHEATING (ISANKSTINIS
PAKAITINIMAS).

. Kai krosnelé pasieks nustatyta temperatiira,

pasigirs jspéjamasis temperatiiros signalas.

. Ant komplekte esancios kepamosios

skardos ar kito krosnelei tinkamo dubens
uzdétus maisto produktus sudékite vielinés
lentynélés centre taip, kad oras aplink
maisto produktus galéty judéti i visy pusiy.

. Pasigirdus PREHEATING (ISANKSTINIO

PAKAITINIMO) signalui, laikmatis

automatiskai pradés skaiéiuoti atbuline
eilés tvarka. Apkepimo ciklo metu
temperatiira ir trukme galima pareguliuoti,
atitinkamai pasukant rankenéles
TEMPERATURE ir TIME. Cikla galima
sustabdyti, bet kuriuo metu paspaudziant

mygtukg START/CANCEL.
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9. Ciklo ROAST pabaigoje krosnelé pyptelés.
Mygtukas START/CANCEL uzges, o LCD
ekranélis pradés Sviesti mélyna spalva.
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FUNKCIJA ,,PIZZA“ (PICA)

Naudojant funkcijg PIZZA, i8silydo ir
apskrunda stris bei garnyras, o picos paplotis
tampa traskus.

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite vidurinéje
padétyje.

2. UZdarykite krosnelés dureles.

3. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkcija PIZZA. LCD ekranélyje esantis
virutinis skaiéius rodys i8 anksto nustatyta
funkcijos PIZZA temperatiirg 210 °C,

o apatinis skaiéius - i§ anksto nustatytg
20 MIN. trukme. Taip pat bus rodomos
i8ankstinés nuostatos CONVECTION

(KONVEKCIJA) ir FROZEN
(UZSALDYTA).
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4. Picos kepimo temperatiirg ir trukme galima
pakeisti prie ciklg arba jo metu.

a) Picos temperatiirg LCD ekranélyje rodo
virdutinis skaiéius. Sukdami rankenéle
TEMPERATURE (TEMPERATURA),
kepimo temperatiirg galite nustatyti nuo
50 °C / 120 °F iki maksimalios 230 °C /
450 °F.

b) Picos kepinimo trukmé LCD ekranélyje
rodoma, kaip apatinis skai¢ius. Sukdami
rankenéle TIME (LAIKAS), nustatykite
iki 2 valandy trukme.
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. Paspausdami mygtuka START/

CANCEL (PALEISTI/NUTRAUKTY),
aktyvuokite funkeijg PIZZA. Mygtukas
pradés &viesti raudona spalva, krosnelé
pyptelés, LCD ekranélis pradés Sviesti
oranZine spalva. LCD ekranélyje pradés
mirkséti PREHEATING (ISANKSTINIS
PAKAITINIMAS).

. Kai krosnelé pasieks nustatyta temperatiira,

pasigirs jspéjamasis temperatiiros signalas.

. Ant komplekte esancios picos skardos

uzdétus maisto produktus sudékite vielinés
lentynélés centre taip, kad oras aplink
maisto produktus galéty judéti is visy pusiy.

. Pasigirdus PREHEATING (ISANKSTINIO

PAKAITINIMO) signalui, laikmatis
automatiskai pradés skaiéiuoti atbuline
eilés tvarka. Ciklo metu temperatira ir
trukme galima pareguliuoti, atitinkamai
pasukant rankenéles TEMPERATURE ir
TIME. Ciklg galima sustabdyti, bet kuriuo
metu paspaudziant mygtuka START/
CANCEL.
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9. Ciklo PIZZA pabaigoje krosnelé pyptelés.

Mygtukas START/CANCEL uzges, o LCD
ekranélis pradés Sviesti mélyna spalva.

Pastaba dél picos akmeny

Kai, naudodami picos akmenj, norite pasiekti
optimalius rezultatus, pirmiausia jkaitinkite
akmenj (be picos).

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite vidurinéje
padétyje.

2. Picos akmenj uzdékite vielinés lentynélés
centre taip, kad oras galéty judéti i§ visy
akmens pusiy.

3. Uzdarykite dureles.

4. Rankenéle TIME (LAIKAS) pasukdami
kairén, trukme sumaZinkite iki 15 MIN.
Trukmé LCD ekranélyje rodoma, kaip
apatinis skai¢ius. Taip pat bus rodomos
i8ankstinés nuostatos CONVECTION
(KONVEKCIJA) ir FROZEN
(UZSALDYTA).

5. Paspausdami mygtukg START/
CANCEL (PALEISTI/NUTRAUKTY),
aktyvuokite funkcijg PIZZA. Mygtukas
pradés Sviesti raudona spalva, krosnelé
pyptelés, LCD ekranélis pradés Sviesti
oranZine spalva. LCD ekranélyje pradés
mirkséti PREHEATING (IéANKSTINIS
PAKAITINIMAS).

6. Kai krosnelé pasieks nustatytg temperatiirg,
pasigirs jspéjamasis temperatiiros signalas.

7. Pasigirdus PREHEATING (IgANKSTINIO
PAKAITINIMO) signalui, laikmatis
automatiskai pradés skaiéiuoti atbuline
eilés tvarka.

8. Ciklo pabaigoje, krosnelé pyptelés.
Mygtukas START/CANCEL uZges, o LCD
ekranélis pradés &viesti mélyna spalva.

9. Atidarykite krosnelés dureles ir ant
ikaitusio picos akmens atsargiai uzdékite
uzsaldyta pica. Kepdami §viezia pica,
pasinaudodami virtuvés pirstinémis,
atsargiai i§imkite vieline lentynéle su picos
akmeniu. Padékite ant stalvirsio ir, pries
ikaitusj akmenj graZindami j krosnele, ant jo
perkelkite $vieZig picos tedla.

10. Pasirinkite pageidauting PIZZA nuostata ir,
paspausdami mygtuka START/CANCEL,
veél paleiskite ciklg PIZZA.

FUNKCIJA ,,COOKIES“ (SAUSAINIAID)

Funkcija COOKIES idealiai tinka kepti
namuose gamintus sausainius ar parduotuvéje
isigytus jy pusfabrika&ius bei kitus
kepamuosius skanéstus.

Naudojant ig funkcijg, idealiai iSkepa rageliai,

bandelés su cinamonu, sausainiai ir trudeliai.

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite vidurinéje
padétyje.

2. UZdarykite krosnelés dureles.

3. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkcija COOKIES. LCD ekranélyje esantis
virutinis skai¢ius rodys i anksto nustatyta
kepinimo temperatiira 175 °C, o apatinis
skaidius - i§ anksto nustatytg 11 MIN.
trukme. Taip pat bus rodoma iSankstiné
nuostata CONVECTION (KONVEKCIJA).
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4. Sausainiy kepimo temperatiirg ir trukme
galima pakeisti prie§ kepimo ciklg arba jo
metu.

a) Kepimo temperatiira LCD ekranélyje
rodo virsutinis skaiéius. Sukdami
rankenéle TEMPERATURE
(TEMPERATURA), kepimo temperatiira
galite nustatyti nuo 50 °C / 120 °F iki
maksimalios 230 °C / 450 °F.

b) Kepinimo trukmé LCD ekranélyje
rodoma, kaip apatinis skai¢ius. Sukdami
rankenéle TIME (LAIKAS), nustatykite
iki 1 valandos trukme.
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Paspausdami mygtuka START/CANCEL
(PALEISTI/NUTRAUKTT), aktyvuokite
funkcija COOKIES. Mygtukas pradés
viesti raudona spalva, krosnelé

pyptelés, LCD ekranélis pradés Sviesti
oranZine spalva. LCD ekranélyje pradés
mirkséti PREHEATING (IgANKSTINIS
PAKAITINIMAS).

Kai krosnelé pasieks nustatyta temperatiira,
pasigirs jspéjamasis temperatiiros signalas.
Ant komplekte esan&ios kepamosios
skardos, picos skardos ar kito krosnelei
tinkamo dubens uzdétus maisto produktus
sudékite vielinés lentynélés centre taip, kad
oras aplink maisto produktus galéty judéti
i$ visy pusiy.

Pasigirdus PREHEATING signalui,
laikmatis automatiskai pradés skaiéiuoti
atbuline eilés tvarka. Ciklo metu
temperatiira ir trukme galima pareguliuoti,
atitinkamai pasukant rankenéles
TEMPERATURE ir TIME. Ciklg galima
sustabdyti, bet kuriuo metu paspaudZiant
mygtuka START/CANCEL.

Ciklo COOKIES pabaigoje, krosnelé
pyptelés. Mygtukas START/CANCEL
uzges, o LCD ekranélis pradés Sviesti
meélyna spalva.

FUNKCIJA REHEAT (PASILDYMAS)

Funkcija REHEAT idealiai tinka pa8ildyti
maisto likuéius, jy neapskrudinant.

L
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Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite apatinéje
padétyje.

Ant komplekte esanios kepamosios
skardos, picos skardos ar kito krosnelei
tinkamo dubens uzdétus maisto produktus
sudékite vielinés lentynélés centre taip, kad
oras aplink maisto produktus galéty judéti
i8 visy pusiy.

UZdarykite krosnelés dureles.

4. Sukdami rankenéle FUNCTION

(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkeija REHEAT. LCD ekranélyje esantis
virsutinis skai¢ius rodys i anksto nustatyta
temperatiirg 165 °C, o apatinis skaiéius

- i8 anksto nustatytg 15 MIN. trukme.

Taip pat bus rodoma i8ankstiné nuostata
CONVECTION (KONVEKCILJA).
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. Atkartotas uzkarsé3anas temperatiiru

un laiku var regulét pirms atkartotas
uzkarsésanas cikla vai ta laika.

a) Temperatiira LCD ekrana paradas
ka augsgjais skaitlis. Pagrieziet
TEMPERATURE riteni, lai noregulétu
temperatiiru no 50°C/120°F lidz
maksimali 230°C/450°F.

b) Laiks LCD ekrana atainojas ka
apakségjais skaitlis. Pagrieziet TIME
riteni, lai noregulétu laiku lidz
2 stundam.

. Piespiediet START/CANCEL taustinu, lai

aktivizétu REHEAT funkeiju. Taustina fons
izgaismosies sarkans, atskanés cepeskrasns
bridinajuma signals un LCD ekrans
izgaismosies oranzs.

. Paradisies taimeris, un saksies

atpakalskaitidana. Temperatiru un laiku
var noregulét atkartotas uzkarsésanas cikla
laika, pagriezot atbilstosi TEMPERATURE
un TIME riteni. Ciklu var jebkura bridi
partraukt, piespiezot START/CANCEL
taustinu.

. REHEAT cikla beigas atskanés cepekrasns

bridinajuma signals. Nodzisis START/
CANCEL taustina fona apgaismojums, un
LCD ekrans izgaismosies zils.

FUNKCIJA ,WARM* (SILUMA)

Naudojant funkcija WARM, palaikoma tokia
maisto produkty temperatira (70 °C / 160 °F
arba aukstesné), kad juose negaléty vystytis
bakterijos.

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite apatinéje
padétyje.

2. Ant komplekte esan¢ios kepamosios
skardos, picos skardos ar kito krosnelei

tinkamo dubens uzdétus maisto produktus
sudékite vielinés lentynélés centre taip, kad

oras aplink maisto produktus galéty judéti
i8 visy pusiy.

3. UZdarykite krosnelés dureles.

4. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkeija WARM. LCD ekranélyje esantis

virdutinis skaiéius rodys i anksto nustatyta

temperatiira 70 °C, o apatinis skai¢ius - i§
anksto nustatyta 1:00 VAL. trukme.

Taip pat bus rodomas i8ankstinés nuostatos

KEEP WARM (glLUMOS PALAIKYMAS)
simbolis.

(" RiL R
TOAST
crUMPET I °C
BAKE Il
ROAST
PIZZA KEEP WARM 00
COOKIES
REHEAT I Qs
s LI

\SLOW CO0K Y,

5. Silumos palaikymo temperatira ir trukme
galima pakeisti pries ciklg arba jo metu.
a) Temperatiirg LCD ekranélyje rodo
virdutinis skaiéius. Sukdami rankenéle

TEMPERATURE (TEMPERATURA),

temperatiirg galite nustatyti nuo 50 °C /

120 °F iki maksimalios 230 °C / 450 °F.

b) Trukmeé LCD ekranélyje rodoma, kaip
apatinis skai¢ius. Sukdami rankenéle
TIME (LAIKAS), nustatykite iki 2
valandy trukme.

6. Paspausdami mygtuka START/CANCEL
(PALEISTI/NUTRAUKTT), aktyvuokite
funkcija WARM. Mygtukas pradés Sviesti
raudona spalva, krosnelé pyptelés, LCD
ekranélis pradés &viesti oranZine spalva.

7. Isijungs laikmatis ir automatiskai pradés
skai¢iuoti atbuline eilés tvarka. Silumos
palaikymo ciklo metu temperatiirg ir
trukme galima pareguliuoti, atitinkamai
pasukant rankenéles TEMPERATURE ir
TIME. Cikla galima sustabdyti, bet kuriuo
metu paspaudziant mygtuka START/
CANCEL.

8. Ciklo WARM pabaigoje krosnelé pyptelés.
Mygtukas START/CANCEL uZges, o LCD
ekranélis pradés Sviesti mélyna spalva.

FUNKCIJA ,,SLOW COOK*
(LETAS RUOSIMAS)

Funkcija SLOW COOK naudoja maisto
ruodimo profilius, kurie yra pritaikyti ilgam
ruosimui Zemose temperattrose.

1. Vieline lentynéle su j virdy pasuktais
skersiniais strypeliais jstatykite apatinéje
padétyje.

2. UZdarykite krosnelés dureles.

3. Sukdami rankenéle FUNCTION
(FUNKCIJA), LCD ekranélyje pasirinkite
funkcija SLOW COOK. LCD ekranélyje
esantis virdutinis skaiéius rodys i$ anksto
nustatyta SLOW COOK nuostata
HI (AUKSTA), o apatinis skai¢ius - i
anksto nustatyta 4:00 VAL. trukme.

Taip pat bus rodoma i8ankstiné nuostata

CONVECTION (KONVEKCIJA).

( 6RLL h
TOAST
CRUMPET |||
BAKE L
ROAST  (2) cONVECTION
PIZZA ®
COOKES
ReHEAT || 170 s,
wen LI L

\PSLDW CO0K Y,
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. Léto ruo$imo nuostata ir trukme galima
keisti.

a) Léto ruosimo nuostata LCD ekranélyje
rodoma, kaip virdutinis skai¢ius.
Sukdami rankenéle TEMPERATURE
(TEMPERATURA), galite pasirinkti
viena i§ dviejy i§ anksto nustatyty léto
ruodimo temperatiiry: LO (ZEMA) arba
HI (AUKSTA).

Trukmeé LCD ekranélyje rodoma, kaip
apatinis skaiius. Sukdami rankenéle
TIME (LAIKAS), nuostatos LO atveju
galite nustatyti 8-10 valandy trukme,

o nuostatos HI atveju - 4-6 valandy
trukme.

. Paspausdami mygtuka START/CANCEL
(PALEISTI/NUTRAUKTTI), aktyvuokite
funkeija SLOW COOK. Mygtukas

pradés &viesti raudona spalva, krosnelé
pyptelés, LCD ekranélis pradés Sviesti
oranZine spalva. LCD ekranélyje pradés
mirkséti PREHEATING (IéANKSTINIS
PAKAITINIMAS).

. Kai krosnelé pasieks nustatyta temperatiira,
pasigirs jspéjamasis temperatiiros signalas.

b

N

. I krosnelei pritaikyts inda jdétus maisto
produktus sudékite vielinés lentynélés
centre taip, kad oras aplink maisto
produktus galéty judéti is visy pusiy.

. Pasigirdus PREHEATING (IéANKSTINIO
PAKAITINIMO) signalui, laikmatis
automatiskai pradés skaidiuoti atbuline
eilés tvarka. Trukme léto maisto ruo$imo
metu galima pareguliuoti, pasukant
rankenéle TIME (LAIKAS). Ciklg galima
sustabdyti, bet kuriuo metu paspaudziant
mygtuksg START/CANCEL.

. Ciklo SLOW COOK (LETAS RUOSIMAS)
pabaigoje krosnelé automatiskai jjungs
funkeija WARM (SILUMA). LCD ekranélis
rodys uzrass , KEEP WARM* (SILUMOS
PALAIKYMAS) ir bus automatigkai
atbuline eilés tvarka skai¢iuojama
maksimali 2:00 VAL. §ilumos palaikymo
trukme. Silumos palaikymo ciklg galima
sustabdyti, bet kuriuo metu paspaudZiant

mygtuka START/CANCEL.

PASTABA

I krosnele jdédami virtuvés indus ar juos
i8imdami i jos, vielinés lentynos neistraukite
daugiau kaip iki vidurio.

Patarimai dél maisto léto ruosimo

L

Isitikinkite, kad indas tinka naudoti
krosneléje ir tud&ias sveria ne daugiau kaip
6 kg.

Kad i&vengtuméte perkepimo arba per
silpno i8kepimo, inda uZpildykite ne maZiau
kaip % ir ne daugiau kaip %. Kad produktai
neistekeéty per krastus, indg uzpildykite ne
daugiau kaip %.

ruodimo metu juos visuomet uzdenkite
dangéiu. Kad i8likty dar daugiau drégmeés,
pries uZdengdami dangéiu, uzdenkite
aliuminio foljja.

Laikykités jprastiniuose léto ruogimo
receptuose pateikty nurodymy dél ruosimo
nuostaty ir laiky. Viena valanda, esant
nuostatai HI, atitinka maZdaug pusantros-
dvi valandas, kai naudojama nuostata LO.

Saltus maisto produktus ruosti reikés
ilgiau nei i§ anksto apvirtus ar pakaitintus
produktus, todél atitinkamai pakoreguokite
ruodimo trukmes. Uz8aldytiems maisto
produktams léto ruosimo nenaudokite.

SILDOMOJO PADEKLO NAUDOJIMAS

Krosnelei veikiant ir po to, jos virsus biina labai
ikaites. Todél ant krosnelés laikyti kokius nors
daiktus nepatartina.

Vienintelé i§imtis yra ,,Sage® bambukiné
pjaustymo lentelé ir serviravimo padéklas, kurie
telpa j krosnelés virduje esantj rantyta skyriy.

KROSNELES LEMPUTES KEITIMAS

DEMESIO

Pries keisdami lempute, krosnele atjunkite nuo
elektros tinklo ir palaukite, kol atvés. Naudokite

tik 25 W, 220-240 V, Gg tipo orkaiéiy lempute.

1. Pries keisdami lempute, i§ krosnelés
i8imkite vieline lentyna.

2. Lemputé yra krosnelés ertmés kairéje
puséje. Uzdékite pirdtus ant Sviestuvo
korpuso ir, stiklinj dangtelj &velniai
traukdami i$ krosnelés, nuimkite jj.
Jeigu dangtelio nutraukti negalite, i
Sviestuvo korpuso kairjjj $ong jstatykite
Saukstelj ir $velniai pakelkite stiklinj

dangtelj. Kad stiklinis dangtelis nenukristy

ir nesuduZty, jj visuomet prilaikykite kita

ranka.

3. Panaudota lempute i8imbkite, ja tiesiai
istraukdami i§ laikiklio.

4. Nauja lempute jstatykite, pasinaudodami
minkstu skuduréliu. Lemputés pavirsiaus
nelieskite pirstais, nes dél esanéiy ant odos
riebaly lemputé gali sugesti.

. Norédami vél uzdéti stiklinj dangtelj,

su kairigja Sviestuvo korpuso puse
sutapdinkite metalinj kabliuka.

Kita stiklinio dangtelio galg jstumbkite i
korpuso deginéje puséje esandia metaline
gembe ir tada metalinj kabliuks tol
stumkite | kairigjg korpuso puse, kol jis kaip
reikiant uzsifiksuos jam skirtoje vietoje.
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Pries valdydami krosnele, jsitikinkite, kad ji
i§jungta, valdymo skydelyje paspaudziant
mygtuka START/CANCEL (PALEISTI/
NUTRAUKTI). Kai mygtukas nebesviedia,
krosnelé yra i§jungta.

I3 elektros tinklo lizdo istraukite kistuka. Prie$
ardydami ir valydami krosnele, palaukite, kol ji
ir visi reikmenys atvés.

ISORINIO KORPUSO IR
DURELIU VALYMAS

1. Korpuso iSore nusluostykite minksta
drégna kempine. Démes galima nuvalyti
nesvei¢iamaja skysta valymo priemone arba
gvelniu purgkiamuoju valymo tirpalu. Prie§
valydami, valymo priemone uZtepkite ne
ant krosnelés pavirsiaus, o ant kempinés.

2. Stiklines dureles valykite stiklo valymo
priemone arba $velnia plovimo priemone
ir minksta drégna kempine arba mink&tu
plastikiniu &veistuku. Nenaudokite
gvei¢iamuyjy valymo priemoniy ar metaliniy
kempiniy, nes jos subraiZys krosnelés
pavirsiy.

3. LCD ekranélj nusluostykite minksta drégna
gluoste. Valymo priemone tepkite ant
gluostés, o ne ant LCD pavirdiaus. Valant
sausa 8luoste ar $veitimo priemonémis,
galima subraiZyti pavirsiy.

4. Prie$ prijungdami prie elektros tinklo ir
jjungdami krosnele, palaukite, kol visi
pavirsiai gerai i8dzius.

DEMESIO

Korpuso, maitinimo laido ar maitinimo laido
kistuko nemerkite j vandenj ar kitg skystj, nes
gali nutrenkti elektra.
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& ™ Prieidira ir valymas

VIDAUS VALYMAS

1. Kad bity lengviau valyti, krosnelés
vidinés sienelés padengtos nelimpancia
danga. Maisto ruo$imo metu uztikusius
purslus nuo sieneliy nusluostykite minksta
drégna kempine. Démes galima nuvalyti
nedveiciamaja skysta valymo priemone
arba §velniu purskiamuoju valymo tirpalu.
Pries valydami, valymo priemone uZtepkite
ne ant krosnelés pavir§iaus, o ant kempinés.
Nelieskite kvarciniy kaitinimo elementy.

DEMESIO!

Valydami kvarcinius kaitinimo elementus,
bikite ypa¢ atsargis. Palaukite, kol krosnelé
visikai atvés ir tada minksta drégna kempine
ar skudureéliu §velniai patrinkite i3ilgai
kaitinimo elemento. Nenaudokite jokio valiklio
ar valymo priemonés. Pries prijungdami prie
elektros tinklo ir jjungdami krosnele, palaukite,
kol visi pavir$iai gerai i§dZius.

2. Prie prijungdami prie elektros tinklo ir
jjungdami krosnele, palaukite, kol visi
pavir§iai gerai i8dzius.

TRUPINIU PADEKLO VALYMAS

1. Po kiekvieno naudojimo istraukite trupiniy
padékla ir i3pilkite trupinius. Padéklag
nusluostykite minksta drégna kempine.
Démes galima nuvalyti nedvei¢iamaja
skysta valymo priemone. Pries valydami,
valymo priemone uZtepkite ne ant padéklo,
o ant kempinés. Gerai i8dziovinkite.

2. Norédami pasalinti prikepusius riebalus,
padékla pamerkite j §ilta muiluotg vandenj
ir po to i8plaukite minksta kempine ar
minkstu plastikiniu §veistuku. Nuskalaukite
ir gerai i8dZiovinkite.

3. [8vale trupiniy padékla, jj i krosnele jdékite,
pries krosnele prijungdami prie elektros
tinklo ir jjungdami ja.

VIELINES LENTYNELES, KEPIMO
GROTELIU, KEPAMOSIOS SKARDOS
IR PICOS SKARDOS VALYMAS

1. Visus reikmenis iplaukite Siltame
muiluotame vandenyje, naudodami
minkstg kempine ar plastikinj sveistuka.
Nuskalaukite ir gerai i¥dZiovinkite.
Reikmenims valyti nenaudokite
gveidiamuyjy valymo priemoniy, metaliniy
kempiniy ar metaliniy virtuvés jrankiy, nes
jie gali paZeisti pavirsiy.

2. Jeinorite, kad reikmenys ilgiau tarnauty, ju
nepatariame déti j indaplove.

SAUGOJIMAS

L

Isitikinkite, kad krosnelé i§jungta valdymo
skydelyje paspaudziant mygtukg START/
CANCEL (PALEISTI/NUTRAUKTI).

Kai mygtukas nebesviedia, krosnelé yra
isjungta.

I3 elektros tinklo lizdo istraukite kistuka.
Pries ardydami ir valydami krosnele,
palaukite, kol ji ir visi reikmenys atvés.
Isitikinkite, kad krosnelé ir visi reikmenys
Svaris ir sausi.

Isitikinkite, kad trupiniy padéklas jstatytas
i krosnele, o kepimo grotelés jdétos i
kepamaja skards ir guli ant viduriniame
lygyje istatytos vielinés lentynélés.
Isitikinkite, kad durelés uzdarytos.

Prietaisg pastatykite vertikaliai ant jo
atraminiy kojeliy. Nieko nedékite ant
virdaus. Vienintelé i8imtis yra papildoma
,Sage® bambukiné pjaustymo lentelé ir
serviravimo padéklas.
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GALIMA PROBLEMA

Sutrikimy Salinimas

LENGVAS SPRENDIMAS

GALIMA PROBLEMA

LENGVAS SPRENDIMAS

Krosnelé nejsijungia.

Patikrinkite, ar maitinimo laido kistukas yra gerai jstatytas j elektros
lizda.

Maitinimo laido kituka jstatykite i atskira elektros lizda.

Maitinimo laido kidtuka jstatykite j kitg elektros lizda.

Jeigu reikia, j darbine padétj nustatykite jungtuva.

LCD ekranélyje rodoma
temperatiira neatitinka
krosnelés viduje iSmatuotos
temperatiiros.

Siekiant uztikrinti standartizuotus matavimus, krosnelés temperattiros
buvo sukalibruotos padétyje TOAST (SKRUDINIMAS) (vidurinés
lentynélés centre be padékliuko). Norédami Sioje padétyje patikrinti
temperatiirg, 10 minuéiy neatidarykite krosnelés dureliy, nes
kiekvieng karta atidarius dureles, i3eina $iluma. Turékite omenyje, kad
,pakaitinimo* garsinis signalas pasigirsta, pasiekus 75 % nustatytos
temperaturos.

Norééiau sugrazinti krosnelés

LCD numatytgsias nuostatas.

Kol kistuko neistraukiate i$ elektros lizdo, tol krosnelé atsimena
paskutine kiekvienos funkcijos naudota nuostata.

Norédami graZinti visy funkcijy numatytasias nuostatas, i§ elektros
tinklo lizdo i8traukite kistuka. Palaukite 5 sekundes ir vél jj jstatykite.

Uzgeso LCD ekranélio
apsvietimas.

Nenaudojama krosnelé po 10 minuéiy persijungia j parengties biisena.
Parengties biisenoje LCD ekranélis nebesviedia, ta¢iau visos funkeijy
parinktys yra matomos.

Norédami aktyvuoti parengties blisenoje esan¢ia krosnele, paspauskite
mygtuka START/CANCEL (PALEISTI/NUTRAUKTI) arba pasukite
bet kurig rankenéle. LCD ekranélis vél pradés &viesti.

Netolygiai iSkepa pica.

Tam tikros didelés picos maZose krosnelése gali nevienodai apskrusti.
Kad pica apskrusty tolygiau, praéjus pusei kepimo laiko, atidarykite
krosnelés dureles ir pica pasukite 90 laipsniy.

,,Pakaitinimo* signalas
pasigirsta esant Zemesnei
temperatiirai nei rodoma
LCD ekranélyje.

,Pakaitinimo* garsinis signalas pasigirsta, pasiekus 75 % nustatytos
temperatiros. Tai uZtikrina trumpesne kombinuoto pakaitinimo ir
ruodimo trukme.

Taip yra todél, kad pasigirdus ,pakaitinimo* signalui ir atidarius
dureles bei sudéjus maisto produktus, krosnelés viduje labai nukrinta
temperatira. Jei signalas pasigirs pasiekus 100 % temperatiiros,
atidarius dureles, bus ,,prarasta“ daug laukimo laiko. Mes
paskai¢iavome, kad ispéjamajam signalui pasigirdus tada, kai pasiekta
75 % nustatytos temperatiiros, ir tada atidarius dureles bei j krosnele
sudéjus maisto produktus, bendrai paémus nustatyta temperatiira
bus pasiekta 2 minutémis anks&iau. Todél, skambant ,,pakaitinimo®
signalui, LCD ekranélyje rodoma temperatiira neatitinka nustatytos
temperatiros. Bendrai paémus, nuo pradZios, jskaitant krosnelés
dureliy atidaryma pasigirdus , pakaitinimo* signalui, iki tol, kol
pasiekiama nustatyta temperatiira, praeina mazdaug 8-10 minu&iy.
Siekiant uztikrinti kuo greitesnj jkaitima, ,,Sage® krosnelé i$ elektros
lizdo paima maksimalig leisting galig (1500 W kepant, 2400 W
skrudinant).

Atidarius dureles, per
daug islenda magnetiné
iSstumiamoji lentynélé.

Kad vieliné lentynélé neid3okty per greitai, kai ji jstatyta viduriniame
lygyje, dureles atidarinékite létai, kontroliuojamu badu.

LCD ekranélyje rodomas
uzrasas,,E01“

LCD rodo ,,E01“ tada, kai prietaisas turi negrjztama gedima. Jeigu
tai jvyksta, nedelsdami istraukite kituka i3 elektros tinklo lizdo ir
kreipkités j ,,Sage® klienty aptarnavimo padalinj.

Neveikia mygtukas FROZEN
FOODS (UZSALDYTI
MAISTO PRODUKTAI).

Mygtukas FROZEN FOODS veikia tik naudojantis funkcijomis
TOAST, CRUMPET, PIZZA ir COOKIES.

LCD ekranélyje rodomas
uzrasas,,E02“.

LCD rodo ,,E02* tada, kai prietaisas turi negrjztama gedima. Jeigu
tai jvyksta, nedelsdami istraukite kituks i3 elektros tinklo lizdo ir
kreipkités j ,,Sage® klienty aptarnavimo padalinj.

Per krosnelés dureliy
virsy verziasi garai.

Tai normalu. Durelés turi ventiliacines angas, per kurias i§ daug
drégmés turinéiy produkty, pavyzdziui, uzsaldytos duonos, iSeina
garai.

Atrodo, kad kaitinimo
elementai pulsuoja.

,Element IQ“ krosnelés viduje esantj karstj tiksliai valdo, trumpam
jungdamas kaitinimo elementus. Tai normalu.

LCD ekranélyje rodomas
uZrasas, E03“

LCD rodo ,,E03“ tada, kai krosnelés temperatiira aukstesné uz
nustatyta maksimalia riba. Istraukite kistuka i§ elektros tinklo lizdo,
leiskite krosnelei atvésti 15 minuéiy, ir vél jstatykite kistuka j elektros
tinklo lizda.

Jeigu pranesimas , E03“ kartojasi, kreipkités j ,Sage® klienty
aptarnavimo padalinj.

Ant stalvir$io i§ po
dureliy laga vanduo.

Tai normalu. I§ daug drégmes turin¢iy produkty, pavyzdziui,
uz8aldytos duonos, susidares kondensatas nuteka dureliy vidumi ir
gali lagéti ant stalvirsio.

LCD ekranélyje rodomas
uZrasas,,E04“

LCD rodo ,,E04* tada, kai patalpos temperatiira Zemesné uz nustatyta
minimuma. Krosnele atjunkite nuo elektros tinklo ir perkelkite
giltesne vieta.

50

LCD ekranélyje rodomas
uZrasas,,E05“.

LCD rodo ,,E05“ tada, kai prietaisas turi negrjztama gedima. Jeigu
tai jvyksta, nedelsdami idtraukite kistuks i§ elektros tinklo lizdo ir
kreipkités j ,Sage® klienty aptarnavimo padalinj.
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ETTEVOTE SAGE®
PEAB KOIGE
OLULISEMAKS
OHUTUST

Sage® by Heston Blumenthal®
peab ohutust véiga oluliseks.
Toodete disainimisel ja
tootmisel poérame tdahelepanu
eelkdige teie kui meie hinnatud
kliendi turvalisusele. Palume
teil siiski elektriseadmete
kasutamisel teatud méaéaral
ettevaatlik olla ning jargida
alltoodud ettevaatusabindusid.

OLULISED
OHUTUSJUHISED

LUGEGE ENNE SEADME
KASUTUSELEVOTTU
LABI KOIK JUHISED
NING HOIDKE NEED
EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

« Enne esimest kasutuskorda
kontrollige, et vooluvdrge
pinge vastaks seadme
all asuval andmeplaadil
toodud pingele. Kiisimuste
korral v&tke tthendust oma
kohaliku elektriettevdttega.

« Enne seadme esimest

kasutuskorda eemaldage

koéik pakkematerjalid ja
etiketid ning kdrvaldage need
kasutuselt vastavalt nduetele.

- Eemaldage seadme

voolupistiku kaitsekate ning
visake see ara. Lapsed voivad
selle alla neelata ja lambuda.

- Arge kasutage seadet t66pinna

vdi laua serva ldhedal.
Asetage seade stabiilsele,
tihetasasele, kuumakindlale
ja puhtale pinnale.

- Arge kasutage seadet riidega

kaetud pinnal ega kardinate
ja muude kergstttivate
materjalide lahedal.

- Todtava seadme katmine

vdi kokkupuude kergstittiva
materjaliga (sealhulgas
kardinad, tapeet, seinad jms)
voib pdhjustada tulekahju.

- Arge asetage seadet kuumale

gaasi- ega elektripliidile v&i
nende ldhedusse v3i kohta, kus
see voib puutuda kokku kuuma
ahjuga véi kuuma pinnaga.

- Arge laske juhtmel vabalt

laua vdi leti servalt alla
rippuda ega kuumade
pindadega kokku puutuda.

- Elektril6ogi ohu valtimiseks

arge pange toitejuhet,
pistikut ega mootoriosa vette
ega muusse vedelikku.

- Todtava seadme kiilgedele

peab jaddma vihemalt
10 cm ja seadme kohale
15 cm vaba ruumi.

- Todtava seadme

juurdepéisetavad osad vdivad
minna vaga kuumaks.

- Arge puudutage kuumi

pindu. P3letuste valtimiseks
olge kuuma 8li v&i muud
kuuma vedelikku sisaldavate
keedundude ja tarvikute
(naiteks komplekti kuuluv
praendu) ning ka traatresti
kohalt liigutamisel

vaga ettevaatlik.

- Arge pange s66giriistuy,

praendusid ega muid
ndusid klaasukse peale.

- Arge jatke seadme ust

pikemaks ajaks lahti.

- Arge hoidke midagi

tootava seadme peal
(v.a selles brogtitris lk 71

kirjeldatud juhtudel).

- Arge pange seadmesse pappi,

plasti, paberit ega muid
kergstittivaid materjale.
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- Arge katke purualust
ega Uhtegi seadme osa
metallfooliumiga.

Nii kuumeneb seade tile.

- Olge muust materjalist kui
metallist keedundude ja
muude ndude kasutamisel
ettevaatlik. Enne nende
panekut seadmesse
kontrollige, kas need sobivad
ahjus kasutamiseks.

- Kaante kasutamisel ahjus tuleb
olla ettevaatlik, sest kaanega
kaetud keedundus tekkiv surve
voib pdhjustada kuumade
koostisosade vélja purskamise
ndust vol ndu moranemise.
Arge pange ahju tihendiga
ega dhukindlaid anumaid.

- Ahju ei tohi panna liiga suuri
toiduaineid ega metallist
sdogiriistu, sest need
vdivad pdhjustada tulekahju
voi elektril6dgi ohu.

- Tarvikute ja lisaseadmete
kasutamine, mida tootja
ei soovita vdi mis pole
selle tootega kaasas, v3ib
pdhjustada vigastusi.

« Seade on md&eldud
kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. Arge
kasutage seade litkuvates
s&idukites. Arge kasutage
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seadet valistingimustes
ega muul eesmargil,

kui seade mdeldud on.
Seadme vaarkasutus voib
pdhjustada vigastusi.

« Kui seade jaab jarelevalveta

ning enne selle puhastamist,
kohalt liigutamist,
kokkupanekut v&i hoiustamist
lulitage seade alati vélja,
tdmmake selle pistik
seinapistikupesast vélja ja
laske seadmel jahtuda.

- Arge puhastage seadet

metallist nuustikutega.
Sellest pudenevad tiikid
voivad puutuda kokku
seadme elektriliste osadega ja
pohjustada elektriléogi ohu.

- Lapsed (vdhemalt 8-aastased)

ja isikud, kellel on tavapérasest
vaiksemad fiitisilised,
aistingulised v&i vaimsed
voimed véi kellel puuduvad
piisavad kogemused ja
teadmised, tohivad seadet
kasutada nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve all
vdi juhendamisel ning nad
peavad taielikult mdistma
koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema
teadlikud asjakohastest
ohutuseeskirjadest.

- Arge lubage lastel

seadmega méangida.

- Alla 8-aastased lapsed seadet

puhastada ega hooldustéid ei
tohi. Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldustoid
teha ainult jarelevalve all.

- Hoidke seade ja selle

toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kéattesaamatult.

- Soovitame seadet regulaarselt

kontrollida. Arge kasutage
seadet, kui selle toitejuhe, pistik
vdi seade ise on mingil viisil
kahjustada saanud. Kui seade
on saanud kahjustada voi

vajab muid hooldustéid peale
puhastamise, votke tthendust
Sage®’i klienditeenindusega
telefonil +371 6779 0720.

« Seade ei ole ette ndhtud

kasutamiseks vilise taimeri
v&i kaugjuhtimispuldiga.

MUDELI BOV820
KASUTUSJUHISED

« Soovitame seadme {ithendada

eraldiolevasse vooluahelasse,
kuhu pole tthendatud

thtegi teist kodumasinat.
Kahtluste korral kiisige ndu

kvalifitseeritud elektrikult.

- Ahju valjalilitamiseks hoidke

all juhtpaneelil asuvat nuppu
START/CANCEL. Ahi on
valja lilitatud, kui nupu
taustavalgustus ei pdle.

- Puhastage purualust

regulaarselt. Purualuse

puhastamiseks:

- Lulitage seade vélja.

- Laske ahjul taielikult jahtuda
ja tdmmake seejarel pistik
seinapistikupesast vélja.

- Eemaldage purualus ja peske
seda sooja seebiveega.

- Kuivatage alus enne oma

kohale tagasipanekut
hoolikalt.
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HOIATUS!
TULEKAHJU, ELEKTRILOO-
GI, LIIGSE UV-KIIRGUSE VOI
ISIKUVIGASTUSTE OHU
VALTIMISEKS:

+ Enne valgustuspirni
vahetamist tdmmake seadme
pistik alati seinapistikupesast
vélja ja laske kaikidel
seadme osadel (sealhulgas
pirni korpus, klaaskate ja
piire) taielikult jahtuda.

- Kasutage ainult 25 W, 220~

240V, Gg tiiipi valgustuspirni.

- Hoidke valgustuspirnist
kinni alati pehme lapiga.
Arge puudutage pirni
vahetult kdega, sest nii
voite seda kahjustada.

- Arge vaadake otse
valgustuspirni poole.

« Kui tunnete nahas ebatavalist
soojustunnet, minge
valgustuse juurest eemale.

- Hoidke valgustuspirn

eemal materjalidest,
mis v3ivad stttida.

« Pirn laheb kiiresti kuumaks.

- Kasutage valgustusnuppu
ainult valgustuse
sisseliilitamiseks.

- Arge kasutage ahjuvalgustust,
kui pirni korpus, klaaskate,
UV-filter v8i piire on
puudu voi kahjustunud.

See stimbol niitab, et

seadet ei tohi visata

tavalise olmeprigi hulka.
Viige kasutuskdlbmatuks
muutunud seade vastavasse
kohalikku kogumispunkti voi
sellekohast teenust pakkuvale
edasimutjale. Lisateavet saate
kohalikust omavalitsusest.

Hot Surfaces
Do Not Touch

See stimbol naitab, et seadme
juurdepéisetavad osad vdivad
olla kuumad seadme kasutamise
ajal ja mdnda aega pérast seda.

KASUTAMISEKS AINULT
KODUMAJAPIDAMISES
HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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H.

Hos G e

Seadme osad

. Grillrest

. 28 x 33,5 cm emailist praendu

. 30 cm nakkumatu kattega pitsapann
. Ukse kdepide

. Ahjuvalgustus

Resti iilemine kdrgusasend:
funktsioon GRILL.

. Resti keskmine kdrgusasend:

funktsioonid TOAST, CRUMPET, PIZZA
ja COOKIES.

Resti alumine kdrgusasend:
funktsioonid BAKE, ROAST, REHEAT,
WARM ja SLOW COOK.

Traatrest

Purualus

. Ventilatsiooniavad

. Toitepistik
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CRUMPET
BAKE
ROAST

PIZZA

COOKIES

REHEAT

WARM

SLOW COOK suices

FUNCTION START/CANCEL

00

®
i::jf

(

M. LCD-ekraan

N. Nupp START/CANCEL

O. Funktsiooni valikuketas FUNCTION
P TEMPERATUURI muutmise nupp

Q. Temperatuuri valikuketas TEMP.
/ rostleiva ja -saia ning saiakeste
pruunistusastme reguleerimise nupp

R. Ajavalikuketas TIME / réstleiva ja -saia
ning saiakeste viilude arvu valikunupp

S. Ahjuvalgustuse nupp
T. Konvektsiooninupp

U. @ Siigavkiilmutatud toitude nupp

Eraldi miitidavad tarvikud:

Bambusest 18ikelaud
Tarviku number: BOV800CB

Lihijuhend

See lithijuhend on mdeldud seadme
esmakordse kasutamiseks.

Ohutusteavet ja lisateavet saate tilejadnud
kasutusjuhendist.

SEADME ETTEVALMISTAMINE

Kuumutuselementidelt kaitsekihi
eemaldamiseks lillitage ttihi ahi 15 minutiks
sisse. Tagage piisav ventilatsioon, sest ahjust
v&ib tulla 18hna. Tegemist on ohutu néhtusega,
mis ei m&juta seadme tédkvaliteeti.

1. Enne seadme esimest kasutuskorda
eemaldage sellest k&ik pakkematerjalid,
etiketid ja kinnitusvahendid ning
kérvaldage need kasutuselt vastavalt
nduetele.

2. Vétke purualus, traatrest, grillrest, praendu
ja pitsapann poliivahtpakendist vélja. Peske
neid pehme késnaga soojas seebivahuses
vees, loputage ja kuivatage hoolikalt.

3. Pithkige ahju seestpoolt pehme, niiske
lapiga. Kuivatage hoolikalt.

4. Asetage seade siledale, kuivale pinnale.
Seadme kiilgedele peab jadma vahemalt
10 cm ja seadme kohale 15 cm vaba ruumi.

5. Paigaldage purualus seadmesse.

6. Kerige toitejuhe taielikult lahti ning
sisestage selle pistik kaitsemaandatud
seinapistikupessa.

7. Kalab ahjusignaal ja LCD-ekraani valgustus
stittib. Kuvatakse funktsioonide valikud,
naidik on seadistusel BAKE.

8. Keerake valikuketast FUNCTION

paremale, kuni néidik jduab funktsioonini
PIZZA

GRILL
TOAST

GRILL

TOAST

crumper | ) TY°C FUNCTION crumper —J | [T1°C
eake L)LY X

[ BAKE |

ROAST =3 coNvECTION ROAST - (%) CONVECTION

PIZZA 7 »PIZZA

COOKIES ROTATE toomEs*FREEN_

REHEAT :’ \ y REHEAT .rll [
| WARM Co

WARM L
SLOW CO0K SLOW COOK

9. Vajutage nuppu START/CANCEL.
Nupu taustavalgustus hakkab punasena
polema, LED-ekraan hakkab oranZina
pdlema ja kalab ahjusignaal.

10. LCD-ekraanil vilgub kiri PREHEATING’
(eelkuumutus). Kui seade on saavutanud
seadistatud temperatuuri, kélab
temperatuuri signaal.

11. Kuvatakse taimer ja aja mahaloendamine
algab automaatselt.

12. Valmistuststikli 16ppedes kalab ahjusignaal,
nupu START/ CANCEL taustavalgustus
kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena
pdlema.

13. Seade on niitid kasutamiseks valmis.

ELEMENT IQ"

Sage®’i Smart Oven Pro-l on Element IQ.

See on toiduvalmistustehnoloogia, mis
reguleerib kuumutuselementide vdimsust, nii
et toit kiipseb ithtlasemalt ja kiiresti. Kéikidele
ahju funktsioonidele on eelseadistatud

meie soovitatud seadistus. Soovitame siiski
katsetada, et leida saltuvalt retseptist, toidu
kogusest ja isiklikust maitse-eelistusest sobiv
seadistus.

Teie kohandatud seadistus jaab seadme mallu,
kuni te seda muudate v&i seadme pistiku
seinapistikupesast vélja tdmbate.
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AHJU FUNKTSIOONIDE ULEVAADE

FUNKTSIOON RESTI PAPILDOMOS ISANKSTINES ISANKSTINIS RIBOS
NUOSTATOS NUOSTATOS PAKAITINIMAS
GRILL Ulemine TEMPERATUURI HI1io0 MIN Ei HI, MED,
MUUTMINE LO Kuni 20 min
TOAST Keskmine FROZEN FOODS Pruunistusaste 4 Ei Pruunistusaste 1-7
4 viilu 1-6 viilu
CRUMPET Keskmine FROZEN FOODS Pruunistusaste 4 Ei Pruunistusaste 1-7
4 viilu 1-6 viilu
BAKE Alt KONVEKTSIOON 160 °C Jah 50-230 °C
TEMPERATUURI KONVEKTSIOON Kuni 10 tundi
MUUTMINE 30 MIN
ROAST Alt KONVEKTSIOON 175°C Jah 50-230 °C
TEMPERATUURI KONVEKTSIOON Kuni 10 tundi
MUUTMINE 1tund
PIZZA Keskmine KONVEKTSIOON 210°C Jah 50-230 °C
TEMPERATUURI KONVEKTSIOON Kuni 2 tundi
MUUTMINE FROZEN FROZEN FOODS
FOODS 20 MIN
COOKIES Keskmine KONVEKTSIOON 175 °C Jah 50-230 °C
TEMPERATUURI KONVEKTSIOON Kuni 1 tund
MUUTMINE FROZEN 11 MIN
FOODS
REHEAT Alumine KONVEKTSIOON 165 °C Ei 50-230 °C
TEMPERATUURI KONVEKTSIOON Kuni 2 tundi
MUUTMINE 15 MIN
WARM Alumine KONVEKTSIOON 70°C 1tund Ei 50-230 °C
TEMPERATUURI Kuni 2 tundi
MUUTMINE
SLOW COOK  Alumine KONVEKTSIOON HIKONVEKTSIOON Jah HI, 4-6 tundi
4 tundi LO, 8-10 tundi
Automaatne KEEP

WARM Kuni 2 tundi
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Funktsioonid

SEADME KASUTAMINE

1. Paigaldage traatrest soovitud asendisse,

nii et selle vardad on suunaga tilespoole.
Resti asendid on triikitud ahjuukse akna
paremale kiiljele.

. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav

niidik jSuab soovitud seadistusele.

. LCD-ekraani iilemine number néitab

valitud seadistuse eelseadistatud
valmistustemperatuuri. Seadistuste
TOAST ja CRUMPET korral niitab see
pruunistusastet. Keerake temperatuuri
valikuketast TEMPERATURE vasakule,
et temperatuuri vahendada, vi paremale,
et temperatuuri suurendada.

TEMPERATURE
DIAL

REDUCE INCREASE
TEMPERATURE TEMPERATURE

. LCD-ekraani alumine number néitab

valitud seadistuse eelseadistatud
valmistustemperatuuri. Seadistuste TOAST
ja CRUMPET korral néitab see viilude arvu.
Keerake aja valikuketast TIME vasakule,

et valmistusaega véahendada, v6i paremale,
et valmistusaega suurendada.

TIME
DIAL

REDUCE INCREASE
TIME TIME

5. Ilma eelkuumutuststiklita seadistuste korral

(TOAST, CRUMPET, GRILL, REHEAT,
WARM) asetage toit vahetult traatrestile vai
seadme kompekti kuuluvale pitsapannile,
grillrestile ja/v3i praendusse. Kontrollige, et
toit oleks ahju keskel. Nii kiipseb see k&ige
ihtlasemalt.

a) Sulgege ahjuuks.

b) Vajutage nuppu START/CANCEL.
Nupu taustavalgustus hakkab punasena
polema, kdlab ahjusignaal ja LCD-ekraan
hakkab oranzina p&lema.

c) Kuvatakse taimer ja aja

mahaloendamine algab. Temperatuuri ja
aega saab valmistamise ajal muuta.

. Eelkuumutuststikliga seadistuste korral

(BAKE, ROAST, PIZZA, COOKIES,
SLOW COOK) vajutage nuppu START/
CANCEL enne toidu ahjupanekut. Nupu
taustavalgustus hakkab punasena pdlema,
kolab ahjusignaal ja LCD-ekraanil vilgub
kiri PREHEATING’, kuni ahi soojeneb.

a) Kui ahi on kasutamiseks valmis, siis
kiri ‘ PREHEATING kustub, k&lab
ahjusignaal ja taimer hakkab aega maha
loendama. Pange toit ahju, kas vahetult
traatrestile vdi seadme komplekti
kuuluvale pitsapannile, grillrestile ja/
vdi praendusse. Kontrollige, et toit
oleks ahju keskel. Nii kiipseb see kdige
thtlasemalt.

b) Sulgege ahjuuks.
c) Taimer hakkab aega maha loendama.

Temperatuuri ja aega saab valmistamise
ajal muuta.
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7. Valmistuststikli |5ppedes kélab ahjusignaal, — /~ YYYYYYY N FUNKTSIOON TOAST PGhireegel:
START/ CANCEL taustavalgustus >GRILL
Tupu - .. TOAST Funktsiooniga TOAST saab kooriku kiipsetada -
kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena - . . i ROSTITAVA TOOTE SEADISTUS
pélema. CRUMPET '. ' ) krobeda'lks ja pruuniks, samas kui sisu jaab SOOVITUD VARV
BAKE | ' 1 pehme ja niiske. See funktsioon on ideaalne —
ROAST muffinite ja stigavkiilmutatud vahvlite Hele tvoiz
MARKUS PIZZA kﬁpsetamiseks. Keskmine 3,4V0i5
Toiduvalmistamise saab igal hetkel katkestada, COOKIES ' _' L 11:?1’19‘3 traatl(‘;st kes.kmiseise d Tumepruun 637
vajutades nuppu START/CANCEL. Tsiikkel REHEAT . s drgusasendisse, nii et selle vardad on y ]
tithistatakse ja nupu taustavalgustus kustub. WARM . | I_l suunaga tilespoole. b) Zﬁiﬁ;ﬁ;ﬁlﬁ‘;?iii}i ?n]z

\_ SLOW COOK ) 2. 1-3viilu réstimisel pange need traatresti

Keerake temperatuuri valikuketast

MAGNETILINE AUTOMAATSELT
VALJATULEV REST

Keskmisesse kdrgusasendisse pandud traatrest
tuleb ahju ukse avamisel automaatselt pooleldi
vélja, nii et saate sellel olevad toidud hélpsalt
eemaldada.

Kui traatrest on selles asendis, avage ahjuust
alati ettevaatlikult, et rest liiga ruttu vélja ei
tuleks.

FUNKTSIOON GRILL
Funktsioon GRILL on ideaalne kattega

5. Grilliseadistust ja aega saab muuta enne

grillitstikli kaivitamist v&i selle ajal.

a) Grilliseadistus kuvatakse LCD-

ekraanil tilemise numbrina. Keerake
temperatuurinuppu TEMPERATURE,
et reguleerida grillimine tihele kolmest
eelseadistatud temperatuurist: LO, MED
voi HL

Grillimisaeg kuvatakse LCD-ekraanil
alumise numbrina. Keerake ajaketast
TIME, et reguleerida aega kuni 20
minutini.

b

=

. Funktsiooni GRILL aktiveerimiseks

keskele. 4-6 viilu réstimisel jaotage viilud
restil {ihtlaselt, nii et 2-3 viilu on selle
eesosas ja 2-3 viilu resti tagaosas.

3. Sulgege ahjuuks.

4. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni TOAST peale.
LCD-ekraanil kuvatav tilemine number
niitab pruunistusastet 4’ ja alumine
number naitab eelseadistatud viilude
arvu ‘4.

4 R
GRILL DOOOZOOO.
»TOAST LiGHT DARK

TEMPERATURE vasakule, et viilude
arvu viahendada, v6i paremale, et viilude
arvu suurendada. Viilude arv varieerub
vahemikus ‘1" kuni ‘6.

. Funktsiooni TOAST aktiveerimiseks

vajutage nuppu START/CANCEL.
Nupu taustavalgustus hakkab punasena
pdlema, kdlab ahjusignaal ja LCD-ekraan
hakkab oranZina pélema.

. Kuvatakse taimer ja aja mahaloendamine

algab automaatselt. Tsiikli ajal saab aega
reguleerida kettast TIME. Tsiikli saab
katkestada igal ajal, vajutades nuppu
START/CANCEL.

voileibade, véikeste lihattikkide, kala, vajutage nuppu START/CANCEL. CRUMPET ||

vorstikeste ja kédgiviljade kiipsetamiseks. Nupu taustavalgustus hakkab punasena BAKE .| SR (ToooZooo ] L (oooZooo
Seda funktsiooni saab kasutada ka pdlema, kdlab ahjusignaal ja LCD-ekraan ROAST noweer TE et -
vormiroogade ja gratdéanide pruunistamiseks hakkab oran¥ina p&lema. PIZIA o | e 1
pealt. 7. Kuvatakse taimer ja aja mahaloendamine COOKIES PIZZA 77N\ PIZZA

COOKIES | COOKIES

1. Pange traatrest lilemisse kérgusasendisse, algab automaatselt. Tsiikli ajal saab REHEAT N REHEAT revent LI 17,

nii et selle vardad on suunaga iilespoole.

2. Pange kaasasolev grillrest praendusse.
Pange toit kokkupandud grillrestile v&i
ahjukindlasse ndusse ning asetage see
seejarel traatresti keskele, nii et 8hk saab
toidu kiilgede timber vabalt litkuda.

3. Sulgege ahjuuks.

4. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni GRILL peale.
LCD-ekraanil kuvatav tilemine number
niitab eelseadistatud grilliseadistust ‘HI’ ja
alumine number naitab eelseadistatud aega
“10 MINS'.
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temperatuuri ja aega reguleerida vastavalt
ketastest TEMPERATURE ja TIME.
Tsiikli saab katkestada igal ajal, vajutades
nuppu START/CANCEL.

. Tstikli 18ppedes kdlab ahjusignaal.

Nupu START/CANCEL taustavalgustus
kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena
pdlema.

WARM
\_ SLOW COOK  sLIcES )

5. Pruunistusastet ja viilude arvu saab muuta
enne réstimistsiikli kaivitamist voi selle ajal.

a) Pruunistusastet naidatakse ringide
reaga LCD-ekraani tilaosas.
Keerake temperatuuri valikuketast
TEMPERATURE vasakule, et
pruunistusastet vihendada, v&i

paremale, et pruunistusastet suurendada.

Ringide kohal asuv kolmnurk liigub
vastavalt valitud seadistusele.

- WARM NtV warM e sees
l SLOW COOK ' sices SLOW COOK

. Tsiikli 15ppedes kalab ahjusignaal.

Nupu START/CANCEL taustavalgustus
kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena
pdlema.
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FUNKTSIOON CRUMPET

Funktsiooniga CRUMPET saab saiakese pealt
krgbedaks kiipsetada, samal ajal kui selle pdhja
rdstitakse ainult kergelt. See funktsioon on
ideaalne ka réngassaiade v&i paksude viilude
rostimiseks, mille tiht kiilge tuleb teisest
rohkem pruunistada.

1. Pange traatrest keskmisesse
kérgusasendisse, nii et selle vardad on
suunaga tilespoole.

1-3 saiakese rostimisel pange need traatresti
keskele. 4-6 saiakese réstimisel jaotage
saiakesed restil tihtlaselt, nii et 2-3 saiakest
on selle eesosas ja 2-3 saiakest resti
tagaosas.

MARKUS

Saiakese pealmine pool peab alati olema

5. Pruunistusastet ja saiakeste arvu saab

muuta enne rostimistsiikli kaivitamist voi
selle ajal.

a) Pruunistusastet nédidatakse ringide
reaga LCD-ekraani iilaosas.
Keerake temperatuuri valikuketast
TEMPERATURE vasakule,
et pruunistusastet viahendada,
v&i paremale, et pruunistusastet
suurendada. Kolmnurkade all asuv ring
liigub vastavalt valitud seadistusele.

FUNKTSIOON BAKE
Funktsioon BAKE kiipsetab toidu iihtlaselt.

See funktsioon on ideaalne kookide, muffinite,

kiipsiste ja pirukate kiipsetamiseks. Samuti
sobib see funktsioon hésti stigavkiilmutatud
valmistoitude kiipsetamiseks nagu lasanje ja
suured pirukad.

1. Pange traatrest alumisse kdrgusasendisse,
nii et selle vardad on suunaga iilespoole.
Kiipsiste v&i pirukate valmistamiseks v3ib
paremini sobida resti keskmine asend.

Pdhireegel:
ROSTITAVA Sf\IAKESE SEADISTUS
SOOVITUD VARV
Hele 1vBi2
Keskmine 3,4V0i5
Tumepruun 6v8i7

Sulgege ahjuuks.

Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni BAKE peale.
LCD-ekraanil kuvatav iilemine number
niitab eelseadistatud temperatuuri 160 °C ja
alumine number naitab eelseadistatud aega

tilespoole kuumutuselementide suunas.
Nii jaab selle koorik krgbe ja pahi rostitakse
ainult kergelt.

3. Sulgege ahjuuks.

4. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni CRUMPET peale.
LCD-ekraanil kuvatav tilemine number
niitab eelseadistatud pruunistusastet ‘4’
ja alumine number naitab eelseadistatud
saiakeste arvu ‘4.

[GRILL vavgvvv .\

TOAST LIGHT DARK
»CRUMPET ||

BAKE

ROAST

PIZZA

COOKIES

ReveaT ||

WARM |
\SLOW COOK' sLices )

MARKUS

Kui soovite, et saiakesed jaaksid pealt ja alt
eriti krdbedad, soovitame kasutada funktsiooni
TOAST.
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b) Saiakeste arv kuvatakse LCD-ekraanil
alumise numbrina. Keerake aja
valikuketast TIME vasakule, et saiakeste
arvu viahendada, v6i paremale, et
saiakeste arvu suurendada. Saiakeste arv
varieerub vahemikus ‘1’ kuni ‘6.

6. Funktsiooni CRUMPET aktiveerimiseks

vajutage nuppu START/CANCEL. Nupu
taustavalgustus hakkab punasena pélema,
kolab ahjusignaal ja LCD-ekraan hakkab
oranZzina pdlema.

. Kuvatakse taimer ja aja mahaloendamine

algab automaatselt. Tsiikli ajal saab aega
reguleerida kettast TIME. Tsiikli saab
katkestada igal ajal, vajutades nuppu
START/CANCEL.

GRILL
TOAST LiGHT

»CRUMPET

COOKIES ( COOKIES

REHEAT |, Reneat 140D,
WARM N— L O
SLOW COOK suices SLOW COOK

8. Tsiikli 15ppedes kalab ahjusignaal.

Nupu START/CANCEL taustavalgustus
kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena
pdlema.

%30 MINS’. Kuvatakse ka eelseadistatud
konvektsiooniseadistus CONVECTION.

~

( GRILL
TOAST
crumpeT I IT{°C
e |01
ROAST 2 convECTION

PIZZA
COOKES — _ _
Revear . I,
WARM o | N

_ SLOW COOK )

4. Klpsetustemperatuuri ja aega saab muuta
enne tsiikli kaivitamist voi selle ajal.

a) Kiipsetustemperatuur kuvatakse
LCD-ekraanil tilemise numbrina.

Kiipsetustemperatuuri saab reguleerida

kettast TEMPERATURE vahemikus
50 °C kuni maksimaalselt 230 °C.

b) Kiipsetusaeg kuvatakse LCD-ekraanil
alumise numbrina. Keerake ketast
TIME, et valida kuni kaheks tunniks
temperatuur tile 150 °C ja kuni 10
tunniks temperatuur alla 150 °C.

. Funktsiooni BAKE aktiveerimiseks

vajutage nuppu START/CANCEL.

Nupu taustavalgustus hakkab punasena
pdlema, kdlab ahjusignaal ja LCD-ekraan
hakkab oranZina p&lema. LCD-ekraanil
vilgub kiri PREHEATING’ (eelkuumutus).

. Kui seade on saavutanud seadistatud

temperatuuri, kdlab temperatuuri signaal.

. Pange toit komplekti kuuluvasse

praendusse voi muusse ahjukindlasse
ndusse ning asetage see seejérel traatresti
keskele, nii et 8hk saab toidu kiilgede
imber vabalt litkuda.

. Parast eelkuumutuse 16ppemise signaali

kalamist hakkab taimer aega maha
loendama. Tsiikli ajal saab temperatuuri
ja aega reguleerida vastavalt ketastest
TEMPERATURE ja TIME. Tstikli saab
katkestada igal ajal, vajutades nuppu
START/CANCEL.

GRILL
TOAST  PREHEATING

crumper I T°C

L
START/CANCEL ’sgi; (IR
CONVECTION
PIZZA ®
COOKIES

L N |

ROAST  2%) convecTion

PIZZA

WARM
SLOW COOK

-
SLOW COOK
PREHEATING

GRILL
TOAST
crumper | | TI°C

TOAST PREHEATING
crumPer I T4°C

»BAKE 1w } »BAKE (N

ROAST ) coNVECTION ROAST - %) convection

PIZZA PIZZA

COOKIES WHEN AT COOKIES
REHEAT . I TEMPERATURE REHEAT

MINS
waeM - ZJL) WARM

SLOW COOK SLOW COOK

9. Tsiikli 16ppedes kalab ahjusignaal.

Nupu START/CANCEL taustavalgustus
kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena
polema.
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FUNKTSIOON ROAST

Funktsioon ROAST on ideaalne erinevate
lihapraadide kiipsetamiseks. Liha jaab seest
hérk ja mahlane ning véaljas taiuslikult kiipse.

1. Pange traatrest alumisse kdrgusasendisse,
nii et selle vardad on suunaga tilespoole ja
rest on alumises kdrgusasendis.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni ROAST peale.
LCD-ekraanil kuvatav iilemine number
niitab eelseadistatud temperatuuri 175 °C
ja alumine number néitab eelseadistatud
aega ‘1:00HRS’. Kuvatakse ka eelseadistatud
konvektsiooniseadistus CONVECTION.

. Funktsiooni ROAST aktiveerimiseks

vajutage nuppu START/CANCEL.

Nupu taustavalgustus hakkab punasena
pdlema, kdlab ahjusignaal ja LCD-ekraan
hakkab oranZina p&lema. LCD-ekraanil
vilgub kiri PREHEATING’ (eelkuumutus).

. Kui seade on saavutanud seadistatud

temperatuuri, kdlab temperatuuri signaal.

. Pange toit komplekti kuuluvasse

praendusse voi muusse ahjukindlasse
ndusse ning asetage see seejérel traatresti
keskele, nii et 8hk saab toidu kiilgede
imber vabalt litkuda.

. Parast eelkuumutuse 16ppemise signaali

kalamist hakkab taimer aega maha
loendama. Tsiikli ajal saab temperatuuri
ja aega reguleerida vastavalt ketastest

FUNKTSIOON PIZZA

Funktsiooniga PIZZA sulatatakse ja
pruunistatakse juust ja pitsakatte materjalid
ning pitsa jaab krdbeda koorikuga.

1. Pange traatrest keskmisesse
kérgusasendisse, nii et selle vardad on
suunaga tilespoole.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni PIZZA peale.
LCD-ekraanil kuvatav tilemine number
niitab eelseadistatud temperatuuri
210°C’ ja alumine number néaitab
eelseadistatud aega 20 MINS'’. Kuvatakse
ka eelseadistatud konvektsiooniseadistus
CONVECTION ja stigavkiilmutatud toidu

(EE

. Funktsiooni PIZZA aktiveerimiseks

vajutage nuppu START/CANCEL.

Nupu taustavalgustus hakkab punasena
pdlema, kdlab ahjusignaal ja LCD-ekraan
hakkab oranZina p&lema. LCD-ekraanil
vilgub kiri PREHEATING’ (eelkuumutus).

. Kui seade on saavutanud seadistatud

temperatuuri, kdlab temperatuuri signaal.

. Pange toit komplekti kuuluvale

pitsapannile v&i muusse ahjukindlasse
ndusse ning asetage see seejérel traatresti
keskele, nii et 8hk saab toidu kiilgede
imber vabalt litkuda.

. Parast eelkuumutuse 16ppemise signaali
kalamist hakkab taimer aega maha
loendama. Tsiikli ajal saab temperatuuri
ja aega reguleerida vastavalt ketastest

b) Prae valmistusaeg kuvatakse LCD-
ekraanil alumise numbrina. Keerake
ketast TIME, et valida kuni kaheks
tunniks temperatuur tile 150 °C ja kuni
10 tunniks temperatuuri alla 150 °C.
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9. Tsiikli 16ppedes kalab ahjusignaal.
Nupu START/CANCEL taustavalgustus
kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena
pdlema.

numbrina. Temperatuuri saab
reguleerida kettast TEMPERATURE
vahemikus 50 °C kuni maksimaalselt
230 °C.

b) Pitsa valmistusaeg kuvatakse LCD-
ekraanil alumise numbrina. Keerake

ajaketast TIME, et reguleerida aega kuni
kaks tundi.

/GRILL ) TEMPERATURE ja TIME. Tsiikli saab seadistus FROZEN. TEMPERATURE ja TIME. Tstikli saab
TOAST katkestada igal ajal, vajutades nuppu ) katkestada igal ajal, vajutades nuppu
CRUMPET ‘ —' '- oC START/CANCEL. /GRILL N START/CANCEL.

-
BAKE . ' l (" GRILL \ (GRILL ) TOAST . GRILL GRILL
- - - ToAST ToasT
>ROAST @CUNVECTIUN Ziﬁpsr 1Ce EURG;TPET FIREE:T;% °C CRUMPET .‘ ' ' ' ¢ crumper 7 | I7)°C crumper 7)1 1°C
BAKE | [N START/CANCEL BAKE [T ([N}
PIZZA BAKE = BAKE I 1d BAKE l— ' '—' ROAST = convECTIO N ROAST = conveCTIor
COOKIES ":FZI;SAT @CONVECTION ':EAZT @CONVECTION ROAST @CONVECTlUN vpizza DTOWEETON / \ spzn DTN
REHEAT ‘ '-' '-' HRS COOKIES COOKIES »PIZZA cooKies e FROZEN_
- MINS Rewear |10 Rewesr L) 0S #I#FROZEN REHEAT . REHEAT . ll_{wNs
warm "L L) wem  -LIL wen  |-LIL COOKIES vARM L AR 1
- SLOW COOK SLOW CO0K - - SLOW CO0K SLOW CO0K
_ SLOW COOK ) A REtEr . I,
WARM I | ' 9. Tsiikli 18ppedes kalab ahjusignaal.
4. Praetemperatuuri ja aega saab muuta enne = N = N _ SLOW COOK - ) Nupu START/CANCEL taustavalgustus

praetsiikli kdivitamist v3i selle ajal. st P:EE:T"N_G o ot I kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena
a) Praetemperatuur kuvatakse ke | | ] } BAKE 13 4. Pitsa valmistamise t"err}pe"r.at'uuri 'ja aega pdlema.

LCD-ekraanil tilemise numbrina. ":IUZ’;SAT () CONVECTION ’:g‘g (R)CONVECTION Saalb muuta enne tsiikli kiivitamist voi selle

Temperatuuri saab reguleerida kettast COOKES LI T COOKES C o gjal.

TEMPERATURE vahemikus 50 °C kuni WARM |:|_ A WARM :J am a) Pitsa valmistamise temperatuur

maksimaalselt 230 °C. Stowecook SLOW Co0K kuvatakse LCD-ekraanil tilemise
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Mirkus pitsakivide kohta

Pitsakivi kasutamisel tuleb seda parimate
tulemuste saamiseks esmalt veidi kuumutada
(ilma pitsata).

L

10.
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Pange traatrest keskmisesse
kadrgusasendisse, nii et selle vardad on
suunaga iilespoole.

Pange pitsakivi traatresti keskele, nii et 8hk
saaks kivi killgedel vabalt litkuda.

Sulgege seadme uks.

. Valmistusaja véhendamiseks kujule

“15 MINS’ keerake ketast TIME.

Aeg kuvatakse LCD-ekraanil alumise
numbrina. Kuvatakse ka eelseadistatud
konvektsiooniseadistus CONVECTION ja
stugavkilmutatud toidu seadistus FROZEN.

Funktsiooni PIZZA aktiveerimiseks
vajutage nuppu START/CANCEL. Nupu
taustavalgustus hakkab punasena pdlema,
kalab ahjusignaal ja LCD-ekraan hakkab
oranZzina pdlema. LCD-ekraanil vilgub kiri
‘PREHEATING’ (eelkuumutus).

. Kui seade on saavutanud seadistatud

temperatuuri, kdlab temperatuuri signaal.
Parast eelkuumutuse |dppemise signaali
kolamist hakkab taimer aega maha
loendama.

Tstikli 16ppedes kalab ahjusignaal. Nupu
START/CANCEL taustavalgustus kustub ja
LCD-ekraan hakkab sinisena pélema.

. Avage ahjuuks ja pange stigavkiilmutatud

pitsa ettevaatlikult kuumutatud
pitsakivile. Varsketest koostisainetest pitsa
valmistamisel vdtke ettevaatlikult kogu
traatrest koos pitsakiviga ahjust vélja,
kasutades isoleeritud pajakindaid. Asetage
rest tédpinnale ja pange vérske pitsatainas
kuumale kivile. Seejérel asetage rest koos
kiviga ahju tagasi.

Valige soovitud PIZZA seadistus ja vajutage
tsiikli taaskaivitamiseks nuppu START/
CANCEL.

FUNKTSIOON COOKIES

Funktsioon COOKIES on ideaalne kiipsiste
jms valmistamiseks.

See sobib ideaalselt ka juba valmis
kaneelikuklite, kiipsiste ja struudlite
kiipsetamiseks.

1. Pange traatrest keskmisesse
kérgusasendisse, nii et selle vardad on
suunaga tilespoole.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni COOKIES peale.
LCD-ekraanil kuvatav tilemine number
naitab eelseadistatud temperatuuri 175 °C ja
alumine number niitab eelseadistatud aega
“11 MINS'. Kuvatakse ka eelseadistatud
konvektsiooniseadistus CONVECTION.

~

(" 6RILL
TOAST
crumper | I °C

BAKE I 1
ROAST  2%) CONVECTION

PIZZA
»COOKIES
REHEAT . | .
WARM .
\__SLOW COOK )

4. Temperatuuri ja aega saab muuta enne
tsiikli kdivitamist voi selle ajal.

a) Temperatuur kuvatakse LCD-ekraanil
iilemise numbrina. Temperatuuri saab
reguleerida kettast TEMPERATURE
vahemikus 50 °C kuni maksimaalselt
230 °C.

b) Valmistusaeg kuvatakse LCD-ekraanil
alumise numbrina. Keerake ajaketast

TIME, et reguleerida aega kuni tiks tund.

. Funktsiooni COOKIES aktiveerimiseks

vajutage nuppu START/CANCEL. Nupu
taustavalgustus hakkab punasena pdlema,
kalab ahjusignaal ja LCD-ekraan hakkab
oranZina pdlema. LCD-ekraanil vilgub kiri
‘PREHEATING’ (eelkuumutus).

. Kui seade on saavutanud seadistatud

temperatuuri, kdlab temperatuuri signaal.

Pange toit komplekti kuuluvale praepannile,
pitsapannile v&i muusse ahjukindlasse
ndusse ning asetage see seejérel traatresti
keskele, nii et 8hk saab toidu kiilgede
timber vabalt litkuda.

. Péarast eelkuumutuse 16ppemise signaali

kalamist hakkab taimer aega maha
loendama. Tsiikli ajal saab temperatuuri
ja aega reguleerida vastavalt ketastest
TEMPERATURE ja TIME. Tsiikli saab
katkestada igal ajal, vajutades nuppu
START/CANCEL.

. Tstikli 16ppedes kalab ahjusignaal. Nupu

START/CANCEL taustavalgustus kustub ja
LCD-ekraan hakkab sinisena pdlema.

FUNKTSIOON REHEAT

Funktsioon REHEAT on ideaalne tilejagkide
soojendamiseks ilma pruunistamata.

L

Pange traatrest alumisse kdrgusasendisse,
nii et selle vardad on suunaga tilespoole.

Pange toit komplekti kuuluvale praepannile,
pitsapannile v&i muusse ahjukindlasse
ndusse ning asetage see seejirel traatresti
keskele, nii et 3hk saab toidu kiilgede
Umber vabalt litkuda.

Sulgege ahjuuks.

Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni REHEAT peale.
LCD-ekraanil kuvatav tilemine number
niitab eelseadistatud temperatuuri 165°C’ ja
alumine number naitab eelseadistatud aega
“15 MINS'. Kuvatakse ka eelseadistatud
konvektsiooniseadistus CONVECTION.

( oRiLL h
TOAST
cruMper | I I” °C
BAKE ]
ROAST &%) CONVECTION
.-

COOKIES _
»ReHEAT . I
WARM )4
\__SLOW COOK )

. Soojendustemperatuuri ja aega saab muuta

enne tsiikli kdivitamist vai selle ajal.

a) Temperatuur kuvatakse LCD-ekraanil
iilemise numbrina. Temperatuuri saab
reguleerida kettast TEMPERATURE
vahemikus 50 °C kuni maksimaalselt
230 °C.

b) Aeg kuvatakse LCD-ekraanil alumise
numbrina. Keerake ajaketast TIME, et
reguleerida aega kuni kaks tundi.

. Funktsiooni REHEAT aktiveerimiseks

vajutage nuppu START/CANCEL. Nupu
taustavalgustus hakkab punasena pélema,
kalab ahjusignaal ja LCD-ekraan hakkab
oranZina pdlema.

. Kuvatakse taimer ja aja mahaloendamine

algab. Tstikli ajal saab temperatuuri ja
aega reguleerida vastavalt ketastest
TEMPERATURE ja TIME. Tsiikli saab
katkestada igal ajal, vajutades nuppu
START/CANCEL.

. Tsiikli 15ppedes kdlab ahjusignaal.

Nupu START/CANCEL taustavalgustus
kustub ja LCD-ekraan hakkab sinisena
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polema.

FUNKTSIOON WARM

Funktsioon WARM hoiab kuumi toite

soovitatud temperatuuril, et viltida bakterite

kasvu (70 °C v&i kérgem).

1. Pange traatrest alumisse kdrgusasendisse,
nii et selle vardad on suunaga tilespoole.

2. Pange toit komplekti kuuluvale praepannile,
pitsapannile v&i muusse ahjukindlasse
ndusse ning asetage see seejirel traatresti
keskele, nii et 3hk saab toidu kiilgede
Umber vabalt litkuda.

3. Sulgege ahjuuks.

4. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni WARM peale.
LCD-ekraanil kuvatav iilemine number
niitab eelseadistatud temperatuuri 70°C’ ja
alumine number niitab eelseadistatud aega
‘:00 HRS'. Kuvatakse ka eelseadistatud

siimbol KEEP WARM.

(" GRILL )
TOAST

cRUMPET  — T°C
BAKE ||_ |
ROAST
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5. Soojendustemperatuuri ja aega saab muuta
enne tstikli kaivitamist voi selle ajal.

a) Temperatuur kuvatakse LCD-ekraanil
iilemise numbrina. Temperatuuri saab
reguleerida kettast TEMPERATURE
vahemikus 50 °C kuni maksimaalselt
230 °C.

b) Aeg kuvatakse LCD-ekraanil alumise

70

numbrina. Keerake ajaketast TIME,
et reguleerida aega kuni kaks tundi.

6. Funktsiooni WARM aktiveerimiseks
vajutage nuppu START/CANCEL. Nupu
taustavalgustus hakkab punasena pdlema,
kalab ahjusignaal ja LCD-ekraan hakkab
oranZina pdlema.

7. Kuvatakse taimer ja aja mahaloendamine
algab automaatselt. Tsiikli ajal saab
temperatuuri ja aega reguleerida vastavalt
ketastest TEMPERATURE ja TIME. Tstikli
saab katkestada igal ajal, vajutades nuppu

START/CANCEL.

8. Tsiikli 13ppedes kalab ahjusignaal. Nupu
START/CANCEL taustavalgustus kustub ja
LCD-ekraan hakkab sinisena pdlema.

FUNKTSIOON SLOW COOK
Funktsioonil SLOW COOK on

toiduvalmistusprofiilid, mis on mé&eldud
pikemaaegseks toiduvalmistamiseks madalatel
temperatuuridel.

1. Pange traatrest alumisse kdrgusasendisse,
nii et selle vardad on suunaga tilespoole.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Keerake funktsiooni valikuketast
FUNCTION, kuni LCD-ekraanil kuvatav
naidik jduab funktsiooni SLOW COOK
peale. LCD-ekraanil kuvatav iilemine
number niitab eelseadistatud SLOW
COOK seadistust ‘HI’ ja alumine
number naitab eelseadistatud aega
‘4:00HRS'. Kuvatakse ka eelseadistatud
konvektsiooniseadistus CONVECTION.

( 6RILL )
TOAST
CRUMPET |||
BAKE )
ROAST  (2) cONVECTION
PIZZA ®
COOKES
ReHEAT {0 Qs
wen 1LIL|
\>SLOW COOK )

. Aeglase toiduvalmistamise seadistust ja

aega saab reguleerida.

a) Aeglase toiduvalmistamise
seadistus kuvatakse LCD-ekraanil
tilemise numbrina. Keerake ketast
TEMPERATURE, et reguleerida aeglane
toiduvalmistamine tihele kahest
eelseadistatud temperatuurist: ‘LO’ voi
‘HI.

b) Aeg kuvatakse LCD-ekraanil alumise
numbrina. Keerake ketast TIME, et
reguleerida aega vahemikus 8 ja 10 tundi
temperatuuril ‘LO’ ja vahemikus 4 ja 6
tundi temperatuuril ‘HI’.

. Funktsiooni SLOW COOK aktiveerimiseks

vajutage nuppu START/CANCEL. Nupu
taustavalgustus hakkab punasena pdlema,
kolab ahjusignaal ja LCD-ekraan hakkab
oranZzina pdlema. LCD-ekraanil vilgub kiri
‘PREHEATING’ (eelkuumutus).

. Kui seade on saavutanud seadistatud

temperatuuri, kdlab temperatuuri signaal.

. Pange toit ahjukindlasse ndusse ning

asetage see seejérel traatresti keskele, nii
et 8hk saab toidu kiilgede timber vabalt
litkuda.

. Pérast eelkuumutuse 16ppemise signaali

kolamist hakkab taimer aega maha
loendama. Tsiikli ajal saab aega reguleerida
kettast TIME. Tstikli saab katkestada igal
ajal, vajutades nuppu START/CANCEL.

. Tstikli SLOW COOK léppedes liilitub seade

automaatselt funktsiooni WARM peale.
LCD-ekraanil kuvatakse kiri ‘ KEEP WARM’

ja maksimaalset soojashoidmise aega
2:00 HRS’ hakatakse automaatselt maha
loendama. Tsiikli saab katkestada igal ajal,
vajutades nuppu START/CANCEL.

MARKUS

Arge tdmmake traatresti ahjundude
ahjupanekul v&i valjavdtmisel ahjust vélja
rohkem kui poole ulatuses.

N&uanded aeglaseks toiduvalmistamiseks

1. Kontrollige, et ndu oleks ahjukindel ega
kaaluks tiihjana iile 6 kg.

2. Taitke ndu minimaalselt % ja maksimaalselt
% ulatuses, et viltida toidu tilekiipsemist.
Lekete véltimiseks érge taitke ndu rohkem
kui % ulatuses.

3. Hoidke aeglasel toiduvalmistamisel ndul
alati kaas peal, et valtida toidu drakuivamist.
Veelgi rohkema niiskuse sailitamiseks
katke keedundu enne kaane peale panekut
alumiiniumfooliumiga.

4. Jilgige retseptides toodud seadistusi
ja aegu. Uks tund temperatuuril ‘HI’
on vordvaarne ligikaudu 1,5-2 tunniga
temperatuuril ‘LO".

5. Kilmal toidul kulub valmimiseks
rohkem aega kui eelnevalt pruunistatud
v6i kuumutatud toidul, seega tuleb
valmistusaegu vastavalt reguleerida.
Stigavkiilmutatud toidud ei sobi aeglaseks
toiduvalmistamiseks.

SOOJENDUSALUSE KASUTAMINE

Ahju tilacsa on kasutamise ajal ja parast seda
vaga kuum. Seetdttu ei ole soovitatav selle peal
midagi hoida.

Ainukesed erandid on Sage®”i 16ikelaud

ja serveerimisalus, mille saab tellida
lisatarvikutena ja hoida ahju tilaosas soonelises
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AHJU VALGUSTUSPIRNIDE
VAHETAMINE

HOIATUS!

Enne pirni vahetamist tdmmake ahju pistik
alati seinapistikupesast vélja ja laske ahjul
jahtuda. Kasutage ainult 25 W, 220~ 240V,
Go tiilipi valgustuspirni.

1. Enne valgustuspirni vahetamist votke
traatrest ahjust vélja.

2. Ahjuvalgustus asub ahju sisemuse

vasakul kiiljel. Pange oma s&rmed valgusti
korpuse viliskiiljele ja tdmmake klaaskatet
eemaldamiseks ettevaatlikult ahjust eemale.
Kui teil ei 8nnestu klaaskatet dra témmata,
litkake valgusti korpuse vasaku kiilje vahele
lusikas ja kangutage klaaskate ettevaatlikult
ara. Hoidke klaaskatet teise kiega, et see ei
libiseks maha ega laheks katki.
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3. Eemaldage kasutatud pirn, tdmmates selle
otse soklist vélja.

4. Kasutage uue pirni paigaldamisel pehmet
lappi. Arge puudutage pirni pinda vahetult
sdrmedega, sest nii vdite pirni kahjustada.

5. Klaaskatte tagasipanekuks pange
metallkonks valgustuse korpuse
vasaku kiilje kiilge. Litkake klaaskatte
vastaskiilg korpuse paremal kiljel
asuvasse metallkronsteini. Seejérel litkake
metallkonks korpuse vasakusse kiilge,
kuni see kindlalt oma kohale lukustub.

Enne puhastustsid lilitage seade kindlasti
vilja, vajutades juhtpaneelil asuvat nuppu
START/CANCEL. Ahi on vélja lilitatud, kui
nupu taustavalgustus enam ei pdle.
T&mmake pistik seinapistikupesast vélja.
Enne osadeks lahtivdtmist ja puhastamist
laske seadmel taielikult jahtuda.

KORPUSE JA UKSE PUHASTAMINE

1. Piihkige seadme korpust pehme, niiske
lapiga. Plekkide valtimiseks v&ib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit
vdi pehmetoimelist pihustusvahendit.
Kandke puhastusvahend plaadile kisnaga,
mitte vahetult.

2. Puhastage klaasust klaasipuhastusvahendi
vdi pehmetoimelise pesuvahendi ja pehme
niiske lapiga v&i pehme plastist nuustikuga.
Arge kasutage metallist kittirimisnuustikuid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid, sest
need v3ivad seadme pinda kriimustada.

3. Pithkige LCD-ekraani pehme niiske
lapiga. Kandke puhastusvahend lapile,
mitte vahetult LCD-pinnale. Kuiva lapi v6i
abrasiivsete puhastusvahendite kasutamisel
vdite pinda kriimustada,

4. Enne seadme pistiku tthendamist
seinapistikupessa ja ahju sisseliilitamist
laske k&ikidel seadme osadel taielikult
kuivada.

HOIATUS!

Arge pange seadet, toitejuhet ega pistikut vette
ega muusse vedelikku. See v&ib pdhjustada
elektril6dgi.

é\ Hooldust66d ja puhastamine

SEADME SISEMUSE PUHASTAMINE

1. Ahju sisemuse seinte nakkumatut katet
on véga lihtne puhastada. Pritsmetest
puhastamiseks piithkige seinu pehme niiske
kisnaga. Plekkide viltimiseks v&ib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit
v&i pehmetoimelist pihustusvahendit.
Kandke puhastusvahend plaadile kisnaga,
mitte vahetult. Arge puudutage kvartsist
kuumutuselemente.

HOIATUS!

Olge kvartsist kuumutuselementide
puhastamisel vaga ettevaatlik. Laske

ahjul taielikult jahtuda. Seejarel piihkige
seda pehme niiske kisnaga v&i lapiga
médda kuumutuselementi. Arge kasutage
puhastusvahendeid. Enne seadme pistiku
{thendamist seinapistikupessa ja ahju
sisseltilitamist laske k&ikidel seadme osadel
taielikult kuivada.

2. Enne seadme pistiku ithendamist
seinapistikupessa ja ahju sisseliilitamist
laske koikidel seadme osadel taielikult
kuivada.

73



PURUALUSE PUHASTAMINE

L

Litkake purualus pérast igat kasutuskorda
seadmest vélja ja valage selle sisu dra.
Puhkige alust pehme niiske késnaga.
Plekkide véltimiseks v&ib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit.
Kandke puhastusvahend alusele kisnaga,
mitte vahetult. Kuivatage hoolikalt.

Sisseimbunud rasva puhastamiseks leotage
alust soojas seebivahuses vees, seejérel
peske pehme késnaga voi pehme plastist
kiiiirimisnuustikuga. Loputage ja kuivatage
hoolikalt.

Enne pistiku thendamist seinapistikupessa
ja ahju sisseltilitamist tuleb purualus
seadmesse tagasi asetada.

TRAATRESTI, GRILLRESTI, PRAENOU
JA PITSAPANNI PUHASTAMINE

L
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Peske kaiki tarvikuid sooja seebivahuse
veega ja pehme késna vdi pehme
plastist kiitirimisnuustikuga. Loputage
ja kuivatage hoolikalt. Arge kasutage
tarvikute puhastamiseks abrasiivseid
puhastusvahendeid, metallist
kiitirimisnuustikuid ega metallist
sddgiriisty, sest need vdivad pindu
kahjustada.

Tarvikute eluea pikendamiseks ei soovita
me neid pesta ndudepesumasinas.

HOIUSTAMINE

1. Lilitage seade kindlasti vélja, vajutades
juhtpaneelil asuvat nuppu START/
CANCEL. Ahi on valja lilitatud, kui nupu
taustavalgustus enam ei pdle.

2. Témmake pistik seinapistikupesast vélja.
Enne osadeks lahtivdtmist ja puhastamist
laske seadmel taielikult jahtuda.

3. Kontrollige, et ahi ja kéik selle tarvikud
oleksid taielikult puhtad ja kuivad.

4. Kontrollige, et purualus oleks ahjus ja et
grillrest oleks praendus ning asetatud
keskmises kérgusasendis traatrestile.

5. Kontrollige, et seadme uks oleks kinni.

6. Hoiustage seadet piistiasendis ning
{ihetasaselt tugijalgadel. Arge asetage
midagi seadme peale. Ainukesed erandid
on bambusest 18ikelaud ja serveerimisalus.

VOIMALIK PROBLEEM

Veaotsing

LIHTNE LAHENDUS

Abhi ei liilitu sisse.

Kontrollige, et toitejuhtme pistik oleks kindlalt seinapistikupessa
sisestatud.

Sisestage toitejuhtme pistik eraldiolevasse pistikupessa.
Sisestage toitejuhtme pistik teise pistikupessa.

Vajadusel algseadistage rikkevoolukaitse.

Soovite ahju LCD-ekraani
vaikeseadistuse taastada.

Ahi salvestab iga funktsiooni viimasena kasutatud seadistuse, vilja
arvatud juhul, kui tdmbate pistiku seinapistikupesast valja.

Ahju vaikeseadistuse taastamiseks iga funktsiooni korral tdmmake
pistik seinapistikupesast vilja. Oodake viis sekundit ja thendage pistik
tagasi seinapistikupessa.

LCD-ekraani valgustus ei pdle.

Kui ahju 10 minuti jooksul ei kasutata, laheb see seisureZiimi.
Seisureziimis olles LCD-ekraani valgustus ei pslekuid kaik
funktsioonide valikud on siiski nihtaval.

Ahju taasaktiveerimiseks vajutage juhtpaneelil asuvat nuppu START/
CANCEL v&i keerake iikskdik millist ketast. LCD-ekraani valgustus
hakkab uuesti pdlema.

Pitsa ei kiipse iihtlaselt.

Mdned suured pitsad vdivad pruunistuda ebaiihtlaselt. Avage ahjuuks
poole kiipsetamise peal ja keerake pitsat ettevaatlikult 90 kraadi, et see
ithtlasemalt pruunistuks.

Magnetiline automaatselt
viljatulev rest tuleb ahjuukse
avamisel liiga kaugele vilja.

Kui traatrest on keskmise asendis, avage ahjuust alati ettevaatlikult,
et rest liiga ruttu vélja ei tuleks.

Stigavkiilmutatud toidu
nuppu ei saa vajutada.

Stigavkiilmutatud toidu nupu saab valida ainult funktsioonidega
TOAST, CRUMPET, PIZZA ja COOKIES.

Ukse iilaosast eraldub auru.

See on tavapérane. Suure niiskusesisaldusega toitudest nagu
stigavkiilmutatud pagaritooted tekkiv aur paéseb vélja seadme ukse
kaudu.

Kuumutuselemendid
pulseerivad.

Element IQ™ kontrollib tipselt seadme sisemuse kuumust, suunates
vdimsust kuumutuselementidesse lithikeste impulssidena. See on
tavapédrane.

Seadme ukse alt niriseb vett.

See on tavapérane. Suure niiskusesisaldusega toitudest nagu
stigavkillmutatud pagaritooted tekkiv kondensatsioon voolab mééda
ahjuukse sisekiilge alla ja v&ib sealt vélja tilkuda.
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VOIMALIK PROBLEEM

LIHTNE LAHENDUS

LCD-ekraani temperatuuriniit
ei vasta ahju sisemuses
mdddetud temperatuurile.

- Mbdtmistulemuste standardiseerituse tagamiseks on ahju

temperatuurid kalibreeritud asendis TOAST (keskmise kdrgusasendi
keskel ilma plaadita). Kontrollige temperatuuri selles asendis. Arge
avage ahjuust 10 minuti jooksul, sest kuumus paéseb vélja iga kord, kui
ust avatakse. Pidage meeles, et eelkuumutuse 16ppemise signaal klab
hetkel, kui seadistatud sihttemperatuurist on saavutatud 75%.

Eelkuumutuse 1dppemise
signaal k3lab madalamal
temperatuuril kui LCD-
ekraanil kuvatav temperatuur.

- Pidage meeles, et eelkuumutuse 18ppemise signaal kdlab hetkel, kui

seadistatud sihttemperatuurist on saavutatud 75%. See tagab kdige
kiirema, kombineeritud eelkuumutuse ja valmistusaja.

- Pd&hjus on, et eelkuumutuse 16ppemise signaali kdlamine annab

miérku, et on vaja ahjuuks avada ja toit ahju panna ning ahju

sisemuse temperatuur langeb méirgatavalt. Kui signaal kdlaks 100%
temperatuuri juures, tahendaks ukse avamine selle ooteaja suures
ulatuses raiskamist. Oleme vilja arvutanud, et kui signaal kalab 75%
juures, taastub ahju temperatuur pérast toidu asetamist ahju kuni kaks
minutit kiiremini. Seetttu ei kattu LCD-ekraanil kuvatav temperatuur
eelkuumutuse |8ppemise signaali kdlamise ajal sseadistatud
sihttemperatuuriga. Kokkuvdtteks kulub ahjul alates kiivitamisest u
8-10 minutit (sealhulgas ahjuukse avamine eelkuumutuse 16ppemise
signaali kdlamisel), et saavutada sihttemperatuur. Kaige kiiremaks
soojenemiseks soovitab Sage® kasutada maksimumvéimsust (1500 W
kiipsetamiseks, 2400 W réstimiseks).

LCD-ekraanile
kuvatakse kiri 'E01'.

- Selline kiri kuvatakse juhul, kui seadmes on probleem, mida

kasutaja ise lahendada ei saa. Sel juhul t&mmake seadme pistik kohe
seinapistikupesast vilja ja helistage Sage® ‘i klienditeenindusse.

LCD-ekraanile
kuvatakse kiri 'E02'.

- Selline kiri kuvatakse juhul, kui seadmes on probleem, mida

kasutaja ise lahendada ei saa. Sel juhul tdmmake seadme pistik kohe
seinapistikupesast vilja ja helistage Sage® i klienditeenindusse.

LCD-ekraanile
kuvatakse kiri 'E03'.

- Kiri 'E03' kuvatakse LCD-ekraanile juhul, kui ruumi temperatuur

on iile seadistatud maksimumi. Sel juhul tdmmake pistik kohe
seinapistikupesast vélja, laske ahjul 15 minutit jahtuda ja ithendage
pistik seinapistikupessa tagasi.

+ Kirja 'Eo3' jatkuval kuvamisel helistage Sage® i klienditeenindusse.

LCD-ekraanile
kuvatakse kiri 'Eo4'.

+ Kiri 'Eo4' kuvatakse LCD-ekraanile juhul, kui ruumi temperatuur

on alla seadistatud miinimumi. Témmake seadme pistik
seinapistikupesast vélja ja viige seade soojemasse ruumi.

LCD-ekraanile
kuvatakse kiri 'E05'.

+ Selline kiri kuvatakse juhul, kui seadmes on probleem, mida

kasutaja ise lahendada ei saa. Sel juhul tdmmake seadme pistik kohe
seinapistikupesast vilja ja helistage Sage® i klienditeenindusse.
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PEKOMEHAAILIHA
SAGE® -
BE3OIIACHOCTD
HA I[ITEPBOM

MECTE

Sage® by Heston
Blumenthal® ouensb
CEepPBE3HO OTHOCUTCS

K 6e3onacHocTH. MBI
paspabarsiBaeM U
IIPOU3BOAUM IIPOAYKIIHIO
C yueToM obecrieueHHs
6e30IIacHOCTH
norpeburens. Kpome Toro,
IIPOCHM BacC COOARIOAATH
H3BECTHYIO OCTOPO>XXHOCTEH
IIPY UCIIOAB30BAHUHU
RIOOBIX DAEKTPOIPUOOPOB
M CAEeAOBATh
HIDKEH3N0XKEHHBIM
HHCTPYKIIUSIM.

BAXHO!

[IPOUYUTANTE BCE
WUHCTPYKIIUU

AO HAUANA
UCIIOAB3OBAHUA
[IPUBOPA U HA
BCSKUU CAYUAH
COXPAHUTE UX.
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* [lepen niepBbIM
WCIIOAB30BaHIEM
yOEeANTECE, UTO ITapaMeTPhl
BAEKTPOCHAOXKEHUST
COOTBETCTBYIOT
YKa3aHHBIM Ha TaDAMUKE
Ha AHE Ipudopa.

Ecan y BaC BO3HUKHYT
COMHEHUS, O0PaTUTECH
K CBOEMY ITOCTaBLIUKY
BRAEKTPOSHEPTUH.

* AKKYPAaTHO YAAAUTE
U BBIOPOCBHTE BCE

YIIaKOBOUHBIE MaTEPUARBI
U pEKAAMHBIE TPABIKU
TIEPEA TIEPBBIM
UCTIOABL30BAHUEM TIEUM.

* UTOOBI 3aITUTUTE
MaAEHBKUX ASTEU OT
OIACHOCTH VAYIIIEHUS,
VAQAUTE U C HAAAEKAII VMU
MepaMu IPEAOCTOPOXKHOCTH
BBIOPOCHTE BAIITUTHYIO
OOOAOUKY LITEKEPA IIMTAHWA.

* He ucnioawsyiiTe mmpudop Ha
Kparo pabouer TOBEPXHOCTU
WAV CTORA. Y OEAUTECE, UTO
TIOBEPXHOCTE CTAOUABHA,
rOPU30HTAABLHA],
TEPMOCTOUKAS Y UMCTA.

* He ncnionwsynire Ha
TKAHEBBIX TTOBEPXHOCTSX,
BOAM3Y 3aHABECOK U
APYTUX BOCIIAAMEHIEMBIX
MAaTEPHAROB.

78

» Ecan neus HaKpbITa
UAU COIPUKACAETCH
C BOCIIAGMEHSIEMBIM
MaTEPUAROM, B TOM
UNCE 3aHABECAMY,
IITOPaMU, CTEHAMM U T. IL.
Ipu paboTe, 5TO MOXET
IMPUBECTH K ITOXXAPY.

* He craBbTe mmpubop
Ha FOpAUre Ia30Bble
UV BAEKTPUUECKHE
KOHJOOPKU UAY BOAU3U
HUX, a TaKKe B MECTQ, TAE
OH MOXKET COIIPUKACATBCST
C HaIrpeTou AYXOBKOU
AU TIOBEPXHOCTHIO.

» CrepuTe, UTOOBI ITHYP
IIUTAHWS HE CBUCAA C
Kpas CTOAA VAU CTOVKH,
He KaCaACyd Iropaumnx
TIOBEPXHOCTEN.

* UTO6BI N36eXaTh
TIOPAKEHUS BAEKTPUUECKIM
TOKOM, HE IIOI'py>KauTe
LITHYP, LITEKED UAN
KOPITyC MOTOPA B BOAY
(1 ApyTHUE XXUAKOCTH).

* [Ipy nCrionb30BaHMM [TI€YN
obecrieubTe MYHUMAaABHOE
CBOOOAHOE IIPOCTPAHCTBO 10
cM 110 60KaM 1 15 cm cBepxy.

* Temrieparypa AOCTYIIHBIX
TIOBEPXHOCTEN MOXET
OBITH BLICOKOM BO BPEMS
PaboThI IPUOOPA.

* He potparusanrech A0
FOPAUNUX IIOBEPXHOCTEM.
YTOoOBI M36E€XATH OXKOT'OB,
OyAbTE OCOOEHHO
OCTOPO>XHBI, AOCTaBAT
CKOBOPOARI, OATOAA
U TIPUHAAAEKHOCTH,
TaKye KaK BXOASIIIA B
KOMIIAEKT PEIIeTKa ARS
TPUAST U TPOTUBEHD AAS
3arleKaHus, B KOTOPBIX
eCTb Iropsiuee MaCAO U
APYTHE XUAKOCTH.

* He xnaanTe KyXOHHBIE
IPUVHAAAEKHOCTHU U HE
CTaBbTE CKOBOPOABI
unu OATOAA HA
CTEKASHHYIO ABEPILY.

* He ocraBasuTe
ABEPLTY OTKPBITOU Ha
IIPOAOIKUTERBHOE BPEMS.

» Koraa BEI UCIIOAB3YETE
TIeYb, HE ASPKUTE Ha
HEU HUKaKVE IIPEAMETHI,
KpOMeE OIMCaHHBIX Ha CTP.
98 5TOro PyKOBOACTBA.

* He nomelriariTe KkapToH,
TIAACTUK, OyMary u
APYTHUE BOCIIAAMEHIEMEBIE
MaTEPWAALI B II€Ub.

* He nmokpriBaniTe AOTOK
AL KPOITIEK U KaKe-AnO0
YaCTHU [IeUr METAAANYECKON
dOABIOM. OTO MOXKET
IIPUBECTH K IIEPETPEBRY IIEUN,

* CreAyeT IPOABAATE
OCTOPOXXHOCTE IIPU
WCTIOAB30BaHUN
HEMETAARMUECKUX
CKOBOPOA u 6nt0x. [lepen,
WCIIOAB30BAHUEM B II€UN
YOEAUTECH, UTO CKOBOPOABI
1 ORIOAA TIOAXOAAT ANS TIEUH.

* ByapTe KparHe OCTOPOXHbBL
IIPY UCIIOAB30BAHNM IIOCYABI
C KPBIIIIKOM B II€UM, TaK KaK
B 3aKPBITOU CKOBOPOAE
Unu PopMe BO3pacTaeT
AaBAEHVE, KOTOPOE MOXET
BBITECHUTH I'Opsiuee
COAEPXXMMOE UAY [TPUBECTH
K TPEIMHAM B IIOCYAE.

He cTaBpTe repmetrusbie
WAV TEPMETUUHO 3aKPbIThIE
KOHTEVHEPHI B [1€Ub.

* He momelavire B r1eub
CAMIIIKOM KPYIIHBIE
IIPOAYKTBI ¥ HE UCTIOAB3YUTE
MeTaAMMUEeCKIEe KYXOHHbIE
IPUOOPHL BHYTPH II€UH,
TIOCKOABKY BTO MOXET
IIPUBECTH K IIOXAaPY UAU
CO3AaTh PUCK ITOPKEHUS
BAEKTPUYECKUM TOKOM.

* Mictionb3oBaHue
[IPUHAANEXKHOCTEN, KOTOPbBIE
HE BXOAAT B CIIMCOK
PEKOMEHAOBAHHBIX VAU HE
TIOCTaBASFOTCHA C IIEYBIO,
MOXET IIPUBECTU K TPABMaM.
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* OTOT MPUOOP IMpeAHasHAUEeH
TOABLKO AAST OBLITOBOI'O
UCIIOAB30BaHMs. He
UCIIONB3YUTE HU B KAKOM
TUTIE ABIDKYIIIETOCS
TpaHcopTa. He
HCTIOAB3YUTE BTOT ITPUOOD
BHE IIOMEILIEHNN UAU B
KaKMX-AMO0 MHBIX IIEASX,
KPOME €TI0 HazHAUEHU.
HermpasunsHoe
HCIIOABL30BAHNE MOXKET
IMPUBECTH K TPaBMaM.

* Ecau mpubop He0OXOAMMO
OCTaBUTH 6€3 IMPHUCMOTPA,
OUUCTUTE, IIEPEMECTHUTE,
cobpaTh UAM yOpaTh Ha
XpaHEHUE, 06I3aTEABLHO
BBIKAIOUUTE ITPUOOD,
OTCOEAVHUTE IITHYP OT
PO3ETKM U AaUTE IIPUOOPY
TIOAHOCTBIO OCTBITh.

» He uncTture mmpubop
METaAANNUESCKIMUI
MouaskaMu. OT MOUYAAKHA
MOT'YT OTBAAUTHCS
METAAANUECKUE UACTUIThI
Y BOWUTH B KOHTAKT
C BAEKTPUYECKIMU
DAEMEHTAMHU, CO3AaB
PHUCK TOPKEHWS
BAEKTPUUECKUM TOKOM.
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* OTOT IMPUOOP MOXKET
HUCIIOAB30BATHCS ASTHEMH
cTaplie 8 AT U AIOABMU
C OT'PaHUYEHHBIMUI
domsrdyeckMy, CEHCOPHBIMU
UAY YMCTBEHHBIMUI
CTIOCOOHOCTSIMU, ECAN
OHM HAXOAITCS TIOA,
HAOMOASHUEM UAY M
OBIAY AQHBI YKA3AHUS
OTHOCHUTEABLHO OE30IIaCHOIO
UCTIOAB30OBAHUS ITpUbopa
¥ OHM IIOHMMAIOT
BOBMOXKHBIE OIIACHOCTH.

* He normyckanTe, UToObI
AETY UTPAAY C IIPUOOPOM.

» OQuncTKa ¥ O6CAYKMBaHUE
HE MOT'YT ITPOU3BOAUTHCS
AETBEMM MAJAIIE 8 AET
1 6e3 HaA30pa.

» Aep>XuTE IPUOO0P U €T0
IITHYP HEAOCTYITHBIMU AAS
AETEU MAAAIIIE 8 AET.

» PexoMeHAyeTCS PETYASTPHO
IIPOBEPITH IIprdop. He
UCTIOABL3YUTE TTPUO0P,
eCAU KaKuM-Au60 06pa3oM
MIOBPEXAEH IITHYP ITUTaHU,
IIITEKED TMTAHNSA UAU CaM
rpubop. B cayuae xaxoro-
VOO0 TIOBPEXAEHUST AT
eCAU IMPUOOPY HEOOXOANMO
Kakoe-Anbo OOCAYKUBaAHME,

KPOME OUMCTKH, OOPATUTECE
B aBTOPU30BAHHbBIN
CEPBUCHBIM ITeHTP Sage® 1o
Tenedony: +371 6779 0720.
* [Ipubop He MpesHasHaUeH
ARST ICTIOAB30BAHUS
ITPY IIOMOIIIY BHEIITHET'O
TarMepa UAY OTASNBHOU
CUCTEMBI AUCTAHITMOHHOT'O
VIPaBACHUA.

OCOBBIE
WHCTPYKIIUU AN
BOVS20

* PexomeHAyeM IOAKAIOUATE
II€Ub K BbIASAEHHOM I1EITH,
OTAENABHOU OT APYIUX
pubopPoB. Ecau BEI He
YBEPEHBI, 00PATUTECH K
KBAAUPUITMPOBAHHOMY
IVITEH3UPOBAHHOMY
SAEKTPUKY.

* UTOOBI BBIKAIOUUTE T1€UD,
HackvuTe KHOIIKY START/
CANCEL (IIYCK/OTMEHA)
Ha [TaHEeAW YIIPaBACHUS.
[leus BEIKAIOUEHSE,

KOT'Aid BBIKAIOUAETCS
TTIOACBETKA KHOTIOK.

* PeryngpHo ounitiante

KOTOK AAS KPOITIEK. YTOOb!

OUHCTHUTE AOTOK AAS KPOITIEK!

- BexarounTe neus.

- \auTe ey IIOAHOCTBIO
OCTBITh, 4 3aTEM

OTCOEAVHUTE ITTHYP
TIMTaHMS OT PO3ETKHL.

- VI3sBrexuTEe ROTOK ANS
KPOIIIEK ¥ BBIMOUTE €0
TEIIAOU MbIALHOU BOAOM.

- [IoRAHOCTEIO BBICYIIATE
ROTOK, IIPEXAE UeM
YCTaHOBUTE €I'0 Ha MECTO

HaAAESSKAITTMIM 06pa30M.

BHUMAHUE!

UTOOB! YMEHBIIINTEL PUCK
[TOXAPA, TTOPAXXEHUA
ONEKTPUYECKVM
TOKOM, YPESMEPHOI'O
BOBAEVICTBUA YD-
M3NYYEHUA A TPABM:

* Obs13aTEABHO OTCOSAVHIUTE
[IeUb OT PO3ETKUA U
IIOBBOAINUTE BCEM UACTIM
(BKArOUAS KOPITYC,
CTEKASTHHBLIM KOATIAK 1
[TaTPOH CBETUABHUKA)
TIOHOCTBIO OCTBITE, IPEXAE
4yeM MEHSTh AaMIIOUKY.

* MlcTIoAB3yHUTE TOABKO
RaMIIOYUKM AAS [IeYEH TUIIA
G9, 25 Br, 220-240 B.
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* Bceraa ncnonbsynre
MSTKYIO TKaHb IIPU
obpallleHy C AAMIIOUKON
U HUKOI'Aa He KacauTech
TTIOBEPXHOCTH, IIOCKOABKY
XM Ha KOXKEe MOXET
[IOBPEAUTE AAMIIOUKY.

* He cmoTtpuTe mpsavo Ha

TOPAIITYIO AAMIIOUKY.
* He ocTraBauTech Ha
CBETY, ECAH OIIIyIlIaeTe
TEIIAO0 Ha KOXe.
* Ae>KUTE AaMIIOUKY BAAAYT
OT MaTEPUAAOB, KOTOPbIE
MOT'yT 3aI'OPETHCS.

* Namriouka 6BICTPO
HarpeBaeTCs.

* Mcnionb3yiTe KHOIKY
OCBEIIIEHNA TOABKO AT
BKAIOUEHUS OCBEIICHUS.

 He nonvsyurecs
OCBELIIEHNEM, ECAM KOPITYC,
CTEKATHHBINM KOATIAK,
Y D-PURBTP UAK [TATPOH
RaMIIOYKH OTCYTCTBYET
VIV [IOBPEXKAEH.

[loxazaHHBI CUMBOA

O3HAQUAET, UTO STOT

IPUOOP HE MOXKET
VTUAVBUPOBATHCS C OBITOBLIMU
oTxozanvm. Ero HeoOxXoAMMO
CAATH B CIIELIMaAM3UPOBAHHbBIA
MYHUIIMIIAABHBIA IIEHTP cOopa
OTXOAOB UAY AUAEDY,
IPEAOCTABASIOIIIEMY TAKYIO
ycayTy. 3a 60AEE TTIOAPOOHOM
MHJpOPMaITMEN OOpalllaiTeECh B
MECTHBIM MYHULIATIAAUTET.

Hot Surfaces
Do Not Touch

OTO CUMBOA YKA3bIBAET

Ha TO, UTO KOT'Ad IIPUO0oP
PaboTaET U B TEUEHWE
HEKOTOPOT'O BPEMEHM TIOCAE
BTOT'O, TEMIIEPATYPA BCEX
AOCTYTIHBIX TIOBEPXHOCTEN
MOXKET OBITH BHICOKOH.

TOANBKO AN BBITOBOI'O
ITPUMEHEHWS COXPAHUTE OTO

PYKOBOACTBO
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KoMmmoueHTEBI

. PemeTka ans rpuns
. OManHpPOBAHHBIHN MPOTHBEHD AAS

BbInneukH 28 x 33,5 cm

. [IpoTuBEeHb AR IHUIIIEI C

aHTHIIPHUTAPHBIM IOKpPEITHEM 30 CM

. Pyuka aBepiibt
. OcBeleHue neun

BepxHSI ITO3UITHS PEIIETKH:
pexxyv GRILL (TPUAD).

. CpeAHsst TO3ULIMS PEIIETKH:
pesxanve TOCT (TOAST), CRUMPET (TTBIIIKA),

VLA (PIZZA) n TIEYEHBE (COOKIE)

. Hroxuas nosunus PelIeTKH:

pexuvb! BAKE (BBITTEUKA), ROAST
(BATTEKAHME), REHEAT (PASOI'PEB), WARM
(TIOAAEPXAHME TEMITEPATYPBI) u SLOW
COOK (MEAAEHHOE TTPMTI"OTOBAEHVIE)

IIpoBonouHas peureTka
I\OTOK AAs KPOIIEK

. BeHTI/IIUIIJ,'I/IOHHBIe OTBEPCTHA

. lllTexep nmuTaHHUs
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CRUMPET
BAKE

ROAST

PIZZA

COOKIES

REHEAT

WARM

SLOW COOK suices

FUNCTION START/CANCEL

M. KuaKOKPHCTAARMYESCKHUH AUCTIACH

N. Knonka START/CANCEL (ITYCK/
OTMEHA)

O. Pyuxa FUNCTION (PEXIM)

P. Kuonxa () TEMPERATURE
(TIPEOBPA3OBAHUE TEMITEPATYPAI)

Q. Pyuxa TEMPERATURE
(TEMIIEPATYPA) 1 KOHTPOAS CTEIIEHH
TIOA>KAPHBAHKS TOCTOB H IIBIIIEK

R. Pyuka TIME (BPEMf) u Bei6opa
TOAIIMHEI TOCTA/IIBIIIKH

S. Kuonxa (%) OVEN LIGHT
(OCBEILEHHE ITEYM)

T. Kuomka (&) CONVECTION
(KOHBEKLIVI)

U. Kuonka FROZEN FOODS
(BAMOPOXEHHBIE ITPOAYKTEHI)

Hpm{a,memo CTH, IIPOAABaEMBbIE OTAEABHO!

BambyxoBast pazaenouHas A0CKa
Aetans Ne: BOV8OOCB

OTO KpaTKOe PYKOBOACTBO IPEAHASHAYEHO
ARSI TIEPBOT'O UCTIOAB30BAHIIS.,

VndoopMarno o 6€30macHoCTy 1 6onee
TIOAPOOHBIE MHCTPYKIV CM. B DYKOBOACTBE
TIOAB30BATENSL.

I[NIOAI'OTOBKA ITEYH

UTO6B! YAAAWUTE BCE 3AlIUTHBIE BEITIECTRA
BHYTPY Ha HaI'DEBATENABHBIX SAEMEHTAX,
HEOOXOAVIMO BKAIOUMTE ITyCTYIO IIEYL Ha

15 MuHyT. YOEAUTECH, UTO MECTO YCTAHOBKU
TIeUr XOPOITIO BEHTUAUPYETCS, TaK Kak
TIeYb MOXKET BBIAESASTE Uciaperust. OHY He
TIPEACTABASTIOT OTTACHOCTH U HE OKA3BIBAIOT
OTPHIIATEABHOTO BAVSIHUS Ha PACOTY TIEUH.

1. AKKypaTHO YAAAUTE U BEIOPOCHTE BCE
VIIaKOBOUYHBIE MaTEPHAABL, PEKAAMHBIE
SIPABIKA ¥ AEHTY C IIEYM.

2. BbITalimre AOTOK AAS KPOIIIEK,
IPOBOAOUHYIO PELLIETKY, PELLIETKY AAT
TPHAS, IPOTUBEHD AT 3alleKaHUS K
IIPOTUBEHD AAS IIWITIBI M3 IIEHOIIAACTOBOU
VIIaKOBKY. BEIMOWTE VX MSTKOM I'yOKOM%

B TEIAOY MBIABHOMI BOAE, a 3aTEM
CIIOAOCHUTE U TIIATEABHO BBICYILIATE.

3. TlpoTpuTe BHYTPEHHVE TIOBEPXHOCTH
TIeUM BAGKHOM MSITKON I'yOKOM.
TIaTeABHO BEICYIITE.

4. TlocraBbTe Ieyb Ha IIAOCKYIO CYXYIO
TIOBEPXHOCTD. YO AUTECE, UTO CBOOOAHOE
TIPOCTPAHCTBO COCTABASIET HE MEHEE
10 cm ¢ obemnx CTOPOH Ipubopa 1 He
MeHee 15 cMm cBepxy.

5. BcTaBbTe AOTOK AAS KPOIIIEK Ha MEeCTO.

6. [IoAHOCTBIO pa3MOTANTE IITHYP IMTaHIT
Y BCTaBbTE IIITEKEP B 3a3eMACHHYIO
PO3ETKY.

7. Tleub BBIZACT 3BYKOBOM CHTHAL,
3aropuTcs AUCIAen. Ha auctinee
TIOSIBSITCS PEXKMMBI TIEUN, ¥ MHAKKATOD
OyAET HaxOAUTECS Ha pesxrMe BAKE
(BBIIIEUKA).

KpaTkoe pyKOBOACTBO IIO Ha4any paboTsI

8. TopopawBaire pyuky FUNCTION
(PEXXIV]), IOKa MHAMKATOP Ha AUCIIACE
He AOMAET A0 pexxuMa PIZZA (TTULILIA ).

9. Haxxavwrre xaorky START/CANCEL
(TYCK/OTMEHA). IToacBeTKa KHOITKH
3arOPUTCS KPACHBIM, AUCTIAEH 3aTOPUTCS
OpParPKEBBIM, U IPO3BYUMT CHUTHAA TIEULL.

10.Ha aucrinee ossBUTCST MMT'AEOITIAST
Haammick PREHEATING
(TIPEABAPUTEABLHBIV HAT'PEB).
Koraa neus pasorpeercs A0 3aAaHHON
TEMIIEPATYPRL, Pa3AACTCS 3BYKOBOMU
CHUTHAA.

11.Ha aucrinee nosBUTCS TaMep, KOTOPBIA
aBTOMATUYIECKA HauHET OOPaTHBI
OTCUET.

12.T1o OKOHUYaHWH ITMKAA TTOUTI'OTOBAEHUS
TPO3BYUUT CUTHAR, TIOACBETKA BOKPYT'
xaorku START/CANCEL ([IYCK/
OTMEHA) rioracHeT U AUCTIAEH
3aTOPUTCS TOAYOBIM ITIBETOM.

13.Teneps neus rOTOBA K UCTIOABL30BAHIIO.

ELEMENT IQ°

[Neur Sage® Smart Oven Pro o6opyaoBana
Element [Q — TexHOAOTHEN, PETYAUPYIOLIIEH
MOIITHOCTE HATPEBATEABHBIX BAEMEHTOB
LAst DOnee PaBHOMEPHOT'O U 6BICTPOTO
TIPYT'OTOBAEHWS ITPOAYKTOB. MBI CHaOAMAM
KaKABIV PESKMM PEKOMEHAOBAHHON
YCTaHOBKOWM, HO IPYT'AAITIAEM BaC
TIOSKCIIEPYMEHTHPOBATE C HACTPOMKAMM

B 3@BUCHMOCTH OT PELIENTa, KOAMUIECTBA
IIPOAYKTOB Y BAIIIMX MMYHBIX IPEATIOUTEHIIH.
Bartia co6cTBEHHAS HACTPOVKA OCTaHETCS

B IIaMSTTH ITPUOOPA, TTOKA BbI HE 3aMeHUTe
€e WAY TIOKA 11eYb He OyAET OTKAIOUEHA OT
POBETKM ITUTAHYIA.
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OB30P PEXXHMMOB ITEUH
PEXHM TIONOXEHHUE AOIIOANHUTENBHBIE TIPEAYCTAHOBKU TIPEABAPY AHAIIASOH
PELIETKH HACTPOMKH TEABHBIN
HATPEB
GRILL (TPUAB) Bepxuee TIPEOEPASOBAHME  HI (BBIC.) 10 vom Her HI (BbIC.), MED (CP.),
TEMITEPATYPBL LO (HMBK.) Ao 20 vum
TOAST (TOCT) Cpeznnee FROZEN FOODS Iomxapka: 4 Her Ioaxapka: 1-7
(BAMOPOXEHHDBIE — NomTuxu: 4 Nomruxu: 1-6
TTIPOAYKTHI)
CRUMPET Cpeznnee FROZEN FOODS Iomxapka: 4 Her Ionrxapka: 1-7
(TIBILLIKA) (BAMOPOXEHHBIE — Nomrexm: 4 Nowrvku: 1-6
TTPOAYKTBI)
BAKE (BBIIIEUKA)  Hicxzee KOHBEKIIVA 160°C Aa 50-230 °C Ao 10 uacos
TIPEOEPASOBAHME ~ KOHBEKIIVIA30 My
TEMIIEPATYPBL
ROAST Hipxzee KOHBEKIIVIA 175°C KOHBEKIIMIA Aa 50-230 °C Ao 10 uacos
(3AIEKAHHE) TIPEOEPASOBAHME 1u
TEMITEPATYPBL
PIZZA (TTHULILIA) Cpeznnee KOHBEKLIsA 210°C KOHBEKLIMSA Jah 50-230 °C
TIPEOBPABOBAHVME  FROZEN FOODS Kuni 2 tundi
TEMIIEPATYPBL (BAMOPOXEHHbBIE
FROZEN FOODS TMPOAYKTEI)
(BAMOPOXEHHbBIE
TTIPOAYKTHI)
20 MuH Da 50-230°C fo 24 175°C Jah 50-230°C
KONVEKTSIOON Kuni 1 tund
11 MIN
COOKIES Cpennee KOHBEKIIVIA 175°C KOHBEKLIMA Aa 50-230°C Ao 1 u
(TIEYEHBE) TIPEOBPABOBAHVE 11 mum
TEMIIEPATYPBL
FROZEN FOODS
(BAMOPOXEHHDBIE
TTPOAYKTBI)
REHEAT Hipxaree KOHBEKIIVIA 165°C KOHBEKLIVISI Het 50-230°C Ao 21
(PA3OI'PEB) TIPEOEPASOBAHUME 15 mm
TEMITEPATYPBL
WARM Hivxeee KOHBEKIVIA 70°Clu Her 50-230°C Ao 21
(TTIOAAEPXKAHUE TIPEOEPASOBAHME
TEMIIEPATYPBI) TEMITEPATYPbLL
SLOW COOK Hioxeee KOHBEKIIVIA HI (BBIC.) Aa HI (BBIC.), 461
(MEAAEHHOE KOHBEKIIVIA 4 u LO (HM3K.), 8-10u
IMPUT'"OTOBAEHUE) ABTOMaTHYECKUN
pesxumv KEEP WARM
(TIOAAEPXAHVIE
TEMITEPATYPBI) Ao 2 u
86

Pe>xumbl

HCIIONAB3OBAHHE ITEYH

1. PacnonoxwTe peleTKy Tak, UToObI
BBICTYIIBI ObIAY HAlIDABAEHB! BBEPX, U
BCTaBbTE B XKeAaeMoe IIOAOXKeHUe. AT
YAOOCTBA PEKOMEHAAIMN OTHOCUTEABHO
TIOAOXKEHNS PEILIETKI HAXOAITCS CIIpaBa
Ha CTEKAE ABEPLIbI [IEUN.

v

1

2. ToBopawmarire pyuxy FUNCTION
(PEXXIM), OKa MHAMKATOP Ha AUCIIACE
He AOUAET A0 KeRaeMOr'o PEsKMMa.

3. Bepxmsi midpopa Ha AUCTIACE TTIOKA3bIBAET
TIPEAYCTAHOBAEHHYIO TEMIIEPATYDY
TPYT'OTOBAEHWS ANST BEIGDAHHOTO
pesxamva. Anst pexkivos TOAST (TOCT)
u CRUMPET (IbIIIIKA) oHa yKasbBaeT
CTeleHb NoAXKapUBaHws. [ JoBepHuUTe
pyuxy TEMPERATURE (TEMITEPATYPA)
BAEBO, UTOOBI TIOHU3UTEL TEMIIEPATYPY,
UAY BIIPABO, YTOOBI ITOBBICUTE
TEMIIEPATYPY.

TEMPERATURE
DIAL

REDUCE INCREASE
TEMPERATURE TEMPERATURE
4. Hroxmsa immdopa Ha AUCTIACE
TIOKa3bIBAET IIPEAYCTAaHOBACHHOE
BpEM IIPUTOTOBACSHYS AAST BEIOPAHHOTO
pesxama. Ans pexxumos TOAST (TOCT)
u CRUMPET (TIbIIIKA) oHa yKasbBaeT
KORMYECTBO AOMTUKOB. [ [oBEpHUTE PYUKy
TIME (BPEMJI) BAeBO, UTOOBI YMEHBIIUTE
BpEM IIPUTOTOBACSHYS, UAK BIIPABO,
YTOOBI YBEAWUUTE BPEMS IIPUTOTOBACHHS,

TIME
DIAL

REDUCE INCREASE
TIME TIME

5. Bribpas pesxvm 6e3 IMKAa

pezaBapuTensHoro Harpesa (TOAST

(TOCT), CRUMPET (TIBIIIKA), GRILL

(T'PUNB), REHEAT (PASOI'PEB), WARM

(TOAAEPXAHVIE TEMITEPATYPEI),

TIOMEITIaUTe IPOAYKTHI HETIOCPEACTBEHHO

Ha IIPOBOAOUHYIO PEIIETKY UAK Ha

BXOAFAIIIIM K KOMITAEKT ITPOTUBEHD

LS TIVITBL, PEIIETKY AAS TOUAST WIAY

TIPOTHBEHD AAS 3allEKaHUs. Y OeAUTECE,

UTO IPOAYKTBI PasMeITIeHb! 110 LIEHTPY

TIeun, YTOObI IIPUIOTOBAEHNE ObIA0

PaBHOMEPHBIM.

a) 3axpoTe ABEPLLY [IEUH.

b) Havxavmre xaorky START/CANCEL
(TIYCK/OTMEHA) IloscBeTka
KHOIIKY 3aI'OPHUTCS KPACHBIM ITBETOM,
TIPO3BYUUT CUT'HAA [TeYH, & AUCIIACH
3ar'OPUTCS OPAFKEBBIM IIBETOM.

¢) Ha aucnnee nogmurcs TarMep,
KOTOPBIA HAUHET OOPATHBIA OTCUET.
Temmeparypa 1 BpeMs NPUrOTOBASHUA
MOT'yT HACTPanBaTECA AO ¥ BO BDEMSI
LKA TOTOBKH.

. B pexxuvax, mverormx mmika

IpeABapUTEABLHOrO Harpena (BAKE
(BBIIIEUKA), ROAST (BATIEKAHIE),
PIZZA (TIMLIIA), COOKIES (TTEYEHBE),
SLOW COOK (MEAAEHHOE
[TPUT"OTOBAEHME), HaxKvuTe KHOIIKY
START/CANCEL ([IYCK/OTMEHA),
IpeXAe UeM IIOMEeNIATh IIPOAYKTEL B
Teun. [ToAcBeTKA KHOIIKM 3aT OPUTCS
KPaCHBIM IIBETOM, IIPO3BYUMT CUTHAR
TIeuy, a He AUCTIAee OYAET MUTaTh
PREHEATING (ITPEABAPUTEABHBIN
HAT'PEB), moxa reus pa3orpeBaeTcs.
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a) Koraa neus 6yzet rorosa x
WCIOAB30OBAHUIO Y HaATIUCH
PREHEATING ([TPEABAPUTEABHBIV
HAT'PEB) nepecTaHeT MUraTh,
TIPO3BYUUT CUT'HAA [T€UX U TaMED
HauHEeT OOpaTHBI oTcUeT. [ loMecTure
TPOAYKTHI B TIEUB — HETIOCPEACTBEHHO
HA IIPOBOAOYHYIO PEIIETKY UAY Ha
BXOASIIVIM B KOMIIAEKT ITPOTUBEHD
AN IR, PELIETKY ARSI TPUAT WIRK
TIPOTUBEHD 3a 3alleKaHUs. Y OeAUTECE,
YTO IPOAYKTHI PasMEITIEHE TI0 IIEHTPY
TIeun, UTOOBI IIPUIOTOBACHHE OBIAO
DaBHOMEPHBIM.

b) BakporiTe ABEPITY ITEUN.

c) Tarmvep O6yAeT MPOAOKKATE OOPATHBIA
oTcuet. TeMriepaTypa 1 BpeMs
TIPUIOTOBAEHYSI MOT'YT HACTPAUBATHCS
ZO ¥ BO BPEMS LIFKAA TOTOBKYL

7. Tlo OKOHUaHMM ITVIKAA ITPUI'OTOBAEHNS
TIPO3BYYUT CUTHARA, TIOACBETKA BOKPYT
xaorxu START/CANCEL (ITYCK/
OTMEHA) noracHeT 1 AUCTIAEH
3arOPUTCS TOAYOBIM ITBETOM.

I[TPUMEYAHHE

L¥KA IPUTrOTOBASHUST MOXKHO OCTAHOBUTE
B n060e Bpemst, HakaB KHOIIKY START/
CANCEL (ITYCK/OTMEHA). OTO OTMEHUT
LIMKA, ¥ IOACBETKA KHOIKY IIOTacHET.

MAT'HUTHASTI ABTOMATHUYECKAS
PEIIETKA

Korza rmpoBoaoYHas pelreTka BCTAaBAIETCS
B CpeAHee ITOAOXKEHHE, OH aBTOMATUYECKU
HATIOAOBUHY BBIABUT'ACTCA U3 II€YUH, KOT'Ad
ABEpPIIa OTKPBIBAETCSI, UTOOBI OBIAO IIPOITe
ZLOCTaTh I'OTOBSIIIIECS ITPOAYKTEL

Bceraa otkpriBaitTe ABEPIY MEAAEHHO,
KOI'A@ IPOBOAOYHAS PEIIIETKA YCTaHOBACHA
B BTO IIOAOXKEHNE, UTOOBI HE AOITyCKATh
CAVITIKOM OBICTPOT'O BBIABIDKEHUS PEIIIETKH.
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PEXHWM GRILL (TPHND)

Pesxamv GRILL (I'PMAD) naeanbHO TOAXOAUT
AN OTKPBITBIX CSHABUYEH, HEOOABITIX
MSICHBIX OTPYOOB, IITHITE], PHIOHL,

KOAROACOK U OBOITIEY. ['pUABL TakkKe MOXKHO
WICTIOAB30BATE, YTOOB! IIOAPYMSIHUBATE BEPX
3KaPKOT'O B TOPITIOUKAX WA Ky ABEHOB,

1. YCcTaHOBUTE ITPOBOAOUHYIO PEIIETKY B
BepxHee MMOAOKEHNE BBICTYIIAMI BBEPX.

2. YCTaHOBUTE BXOASIIYIO B KOMIIAEKT
PEIIETKY AAS IPUAS HA IPOTUBEHD AAS
3arieKaHud. [ JonoXuTe IPOAYKTE] Ha
PEIIETKY AASI TPUAS, YCTAaHOBACHHYIO
Ha IIPOTUBEHD UAY B >KaPOIIPOYHYIO
TIOCYAY, 3aTEM Pa3MECTHUTE TI0 LIEHTPY
TPOBOAOYHOM PEITETKH TaK, UTOOBI
BOBAYX IMPKYAUPOBAA CO BCEX CTOPOH.

3. 3aKpouTe ABEPITY IIEUN.

4. TloBopaumsarte pyuxy FUNCTION
(PE2KVIM), Toxa MHAXKATOD Ha AUCTIACE
He nouzeT 20 pexxviva GRILL (IPUAD).
Bepxuaa imdopa Ha AUCIIAEE TTIOKA3bIBAET
IPEAYCTaHOBAECHHYIO HACTPOUKY
rpuns HI (BBIC.), a moxsHsas imdppa —
IpeaycTaHoBAeHHOEe BpeMst: 10 MINS

(10 MMHYT).

~

»GRILL YvVYVVYVYY A

TOAST

CRUMPET | )
BAKE L
ROAST
PIZZA
COOKIES
REHEAT
WARM
\_ SLOW COOK )

: :: :MINS
L\

5. Temrieparypa 1 BpeMs IIPUTOTOBACHT
MOT'YT HaCTPauBaThLCs AO ¥ BO BpEMs
IIMKAQ IIPUTOTOBAEHUS B PESKIME TPUAA.

a) Hactporiky rpuast mokassmaeT
BEPXHS IIdPPa Ha AUCTIAEE.
[oseprure pyuxky TEMPERATURE
(TEMITEPATYPA), uTo6b!
YCTaHOBUTE I'PUAL Ha OAHY U3
TIPEAYCTaHOBAEHHBIX TEMIIEPATYP:
LO (HM3K.), MED (CPEAH.) man HI
(BBIC)).

b) Bpemst mpuroToBACHUS TTOA IPUAEM
TIOKAas3bIBaeT HIDKHSA IMdopa Ha
nucnnee, [Toseprure pyuxy TIME
(BPEMJI), 4TOOBI YCTaHOBUTE BPEMST —
10 20 MMHYT.

6. Haxvwrre xaorky START/CANCEL
(TIYCK/OTMEHA), U4TO6OBI 3aITyCTUTB
pesxam GRILL (ITPUIAB). TloacBeTka
KHOIIKY 3arOPUTCS KPACHBIM IIBETOM,
MPO3BYUUT CUTHAA [IEUH, & AUCTIAEH
3ar'OPUTCST OPAHKEBBIM IIBETOM.

7. Ha auctinee ossBUTCS TarMep, KOTOPBIA
aBTOMATUYIECKY HAUHET OOPATHLIA
OTCHET. B TeueHne IMKAa IIPUIOTOBACHUS
TEMIIEPATYPY ¥ BPEMS MOKHO
PETYANPOBATE ITPY ITOMOITY PYYEK
TEMPERATURE (TEMITEPATYPA) u TIME
(BPEMS). LIyka MOXKHO OCTAHOBUTE B
K1060e BpeMst, HaxkaB KHOIKy START/
CANCEL ([IYCK/OTMEHA).

8. I'lo oxonuarm 1ukaa GRILL (I'PUAD)
MPO3BYUUT CUrHAA. [ [oACBEeTKa KHOITKU
START/CANCEL ([IYCK/OTMEHA)
TIOTACHET, ¥ AUCTIACH 3aTOPUTCS TOAYOBIM
IIBETOM.

PEXHMM TOAST (TOCT)

Pexxami TOAST (TOCT) mosBonsieT
TIOAPYMSHMBATE U ITOACYIIIMBATE XA€0
CHAPY>KH, OCTaBAAA €T'0 MATKUM 1 HEXKHBIM
BHYTPH. OTOT PEXKMM TakKe UASAABHO
HOAXOAUT ANST AHIINACKIAX Mado(OUHOB 1
3aMOPOKEHHBIX Badoenb.

1. YcTaHOBUTE MPOBOAOUHYIO PEIIETKY B
CpenHee IIOROXKEHUE BBICTYIIaMI BBEDX.

2. Ecnu BeI oA XapuBaeTe OT 1 £0 3
ROMTHKOB x71e6a, pacrpesenure
HX B IEHTPE pelleTKu. Ecan Bl
ToAXapuBaeTe 4—6 LOMTHKOB, IIOAOXKUTE
2—-3 ROMTVIKA B IIepeAHEN YaCTU PELIIETKI
U 2-3 — B 3a8HEN YaCTH.

3. 3akpouTe ABEPITY IIeUN.

4. TloBopawBarre pyuxy FUNCTION
(PEXXVIM), IOKa MHAMKATOP Ha AUCIIACE
He aonzer 40 pexxriva TOAST (TOCT).
Bepxuss imdppa Ha AVCTIACE TIOKA3BBAET
PEeAYCTAHOBAEHHYIO CTEIIEHE
TIOAKAPUBAHIA «4, a HIDKHST IMdopa

— [IPEAYCTaHOBAEHHOE KOAMYECTBO
ROMTHKOB: «4».

4 R
GRILL DOOO;OOO.
»TOAST LIGHT DARK

CRUMPET ||

BAKE 0

ROAST

PIZZA

COOKIES

REHEAT ||

WARM

\SLOW COOK  sLICES )

8. Crenenb TIOAPKAPUBAHUA U KOAMYECTBO
NOMTHKOB MOXXHO USMEHUTE A0 Y1 BO
BpEM LTUKAA TTOAKAPVBAHMA.

a) Crenens oAXaAPUBAHUT
OTOOPaKAETCS B BUAE PAAA
KPY>KOUKOB B BEPXHEH UaCTH AUCIIAES.
[oseprure pyuxy TEMPERATURE
(TEMITEPATYPA) BAeBO, UTOOBI
VMEHBIIINTE CTENEHD IO KaPHBAHN,
U BIIPABO, UTOOBI YBE AMUMTE.
TpeyroabHIK Haz KPYy>KOUKaMK
TIepEMEITIAETCS B COOTBETCTBIU C
BBIOPAHHOMN HACTPOVKOH.

O61me yKasaHus:
XKENAEMBIH IIBET TOCTA HACTPOMKA
CBeTAbI 1 mam 2
Cpennyit 3,4 unu 5
TeMHbIL 6 unu 7

b) Hicxsssa mmdopa Ha AucTiAee
TIOKasbIBaeT KOANYECTBO AOMTHKOB.
[loBeprure pyuxy TIME (BPEMA)
BAEBO, UTOOBI YMEHBIITE KOAMIECTBO
ROMTHKOB, U BIIPABO, UTOOb!
YBEAMUUTE KOAMYECTBO AOMTHKOB.
KonmuecTBO AOMTHKOB PETYAUPYETCS
orl 50 6.

6. Haxxvwrre xHorky START/CANCEL
(ITYCK/OTMEHA), 4To6BI 3aITyCTHTB
pesxaav TOAST (TOCT). [loaceeTka
KHOITKY 3aI'OPUTCS KPACHBIM ITBETOM,
MPO3BYUUT CUTHAA [TeYH, & ANCIIAEN
3arOPUTCS OPAIKEBBIM IIBETOM.
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7. Ha auctinee nosBUTCS TarMep, KOTOPBIA
aBTOMATUYECKH HAUHET OOPATHBIA
OTCYET. B TeueHue IMKAa IIPUTrOTOBACHIST
BPEMST MOXKHO PETYAUPOBATE TP
TIOMOIIY PYYKY YCTAHOBKY BPEMEHM.
[y MOXXHO OCTAHOBUTE B ZF060€ BpeMd,
nHaxkaB kHorky START/CANCEL (ITYCK/
OTMEHA).

GRILL (ToooTooo i} GRILL 0003000 i}

»TOAST LiGHT DARK »TOAST LiGHT DARK
CRUMPET || CRUMPET ||
BAKE | BAKE

ROAST ART/CA ROAST

PIZZA PIZZA

COOKIES { COOKIES _
REHEAT || \ Renear 0400,
WARM | N WARM s ses
SLOW COOK suices SLOW COOK

8. T'lo oxonuarm ipkaa TOAST (TOCT)
TIPO3BYUUT CUrHAA. [IoACBETKA KHOIIKU
START/CANCEL ([IYCK/OTMEHA)
TIOTACHET, ¥ AUCTIASH 3aTOPUTCS TOAYOBIM
IIBETOM.

PEXWM CRUMPET (TIBIIIIKA)

B pexxiave CRUMPET (TIBIIIKA) nieus
TIOAKAPUBAET IBITIKY CBEPXY U TOABKO
CAerKa NOAPYMSHUBAET CHU3Y. OTOT PESKIM
TaroKe UASANBHO IIOAXOANT ANs OeHrenett
WAV TOACTBIX AOMTEM OCOOBIX COPTOB XAe0a,
KOT'ZAa HY>KHO TIOAXKAPUTH OAHY CTOPOHY
OOABIIIE, UEM APYTYIO.
1. YcraHoBUTE POBOAOUHYIO PEIIETKY B
CpezAHee MIOAOXKEHYE BBICTYIIAMI BBEDX.

2. Ecnu BbI oA XapuBaeTe -3 IHITKY,
PacCIpesenuTe Ux B IIEHTPE PELIETKH.
Ecnu BeI ToAKapuBaeTe 4-6 IBIIEK,
TIOAOXKUTE 2-3 TIBIIIKU B TIEPEAHEN YaCTH
PeLIeTKH U 2-3 — B 3aAHEM YaCTHU.

[TPUMEYAHUE

BepxHsist CTOPOHA TIBIIIKK BCETAA

JOKHA OBITH O6paliieHa K BEPXHIM
HarpeBaTeAbHBIM SAEMEHTaM. OTO
TIO3BOASIET TIOAYUUTE XPYCTAIITYEO KOPOUKY
CBEPXY, TOTAA KaK HIDKHSII YaCThb OYAET
CRErKa IOAPYMIHEHA,
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3. 3axpoiTe ABEPLLY IIEULL

4. TloBopaumsarTe pyuky FUNCTION
(PE2KVIM), ToKa MHAXKATOP Ha AUCIIACE
He nouzet Ao pexxriva CRUMPET
(TIBIIIIKA). Bepxaas imdopa Ha AUCIIACE
TIOKa3bIBAET IIPEAYCTAHOBACHHYIO
CTENEHD NOKAPUBAHIST «4%, & HIDKHSI
1mdopa — IPEAYCTAHOBAEHHOE
KORMUYECTBO IIBITIEK: «4».

(GR"_L DVVVZVVV.\
TOAST LiGHT DARK
»CRUMPET ||

BAKE

ROAST

PIZZA

COOKIES

REHEAT ||

WARM

\SLOW COOK sLIces )

I[TPUMEYAHHE

Ecav BaM HPaBATCSE IIBITIKK, OAVHAKOBO
TIOAPYMSHEHHBIE C OOEUX CTOPOH,

PEKOMEHAYEM UCTIOAB30BATE pexkrM TOAST

(TOCT).

5. CreneHb NOAKAPUBAHNST U KOAMUECTBO
TIBIITEK MOXKHO M3MEHUTE A0 U BO BPEMs
IIMKAA TTOAKAPYBAHA.

a) CremeHs IOAKAPUBAHNA
OTOOPAaKAETCS B BUAE PSIAA
TPEYTOABLHVKOB B BEPXHEH UaCTH
sycnnes. [lopepHuTe pyuKy
TEMPERATURE (TEMITEPATYPA)
BAEBO, UTOOBI YMEHBIIUTE CTEIIEHD
TIOAKAPUBAHYS, U BIIPABO, UTOOLI
yBennmumTh, Kpy>KOUeK 10z,
TPEYTOALHYKAMY IIEPEMEIIAETCS
B COOTBETCTBYM C BEIOPAHHOR
HACTPOMKOM.

O6rre yKa3aHus:

XKENAEMBIM LIBET IIBIIIIKM ~ HACTPOMKA

CreTabm 1 wnm 2
Cpennvit 3,4 unu 5
TeMHbDA 6 mnn 7

b) Hroxaas imdopa Ha auciaee
TIOKa3bIBAET KOANUYECTBO ITBITIEK.
[oseprure pyuxy TIME (BPEMA)
BAEBO, YTOOBI YMEHBIITH KOAMIECTBO
TIBIIIEK, MAY BIIPABO, UTOOKI YBEAMUMTE
KOAMUECTBO IIbIIek. KoanuecTtBo
TIBIIIEK PETYAUPYETCS OT 1 A0 6.

. Haxxavmrre xronky START/CANCEL
([IYCK/OTMEHA), 4To6BI 3aITyCTUTD
pexzv CRUMPET (TTBIMIKA). IToacBeTka
KHOIIKY 3aIrOPUTCS KPACHBIM ITBETOM,
TIPO3BYUUT CUT'HAA [I€UH, a AUCTIACH
3aArOPUTCS OPAFPKEBBIM ITBETOM.

. Ha aucninee nogsuTcs TaiMep, KOTOPBIA
aBTOMATUIECKU HauHET OOPaTHLI
OTcUeT. B TeueHre IMKAa IMPUTOTOBACHIST
MBIIIEK BPeMs MOXHO PETYAUPOBATh
mpu oMot pyuku TIME (BPEMA). Lk
MO>KHO OCTaHOBUTB B AFOO0E BPEM,
Hakas kHorKy START/CANCEL (ITYCK/
OTMEHA).

GRILL TITTTIIM GRILL (TITTTIT
TOAST LigHT DARK TOAST LigHT DARK

»CRUMPET || »CRUMPET |
BAKE BAKE

ROAST . ROAST

PIZZA \ PIZZA

COOKIES [ I COOKIES

REHEAT || A\N V/A REHEAT |_|. |r|MINS
WARM — WARM Ll [ E:S
SLOW COOK  stices SLOW COOK

8. Tlo oxonuarym 1mkaa CRUMPET

(TIBIIIKA) mpossyuwT cvrHaA. [loacBeTka
xaorxu START/CANCEL ([TYCK/
OTMEHA) rioracHeT, 1 AUCTIAEH
3arOPUTCsI TOAYOBIM ITBETOM.

PEXHVM BAKE (BBITIEUKA)

B pexxenve BAKE (BBITIEHUKA) ImpoayKTeL
TIPOIIEKAIOTCS TIOAHOCTHIO ¥ DABHOMEPHO.
OTOT PEXUM UACARBHO IIOAXOAUT AAST
BBIITEUKY KEKCOB, MadppMHOB, 6payHy U
mpoxxkoB. Pexxyivm BAKE (BBITTEUKA) Tarcke
TIPEKPACHO IIOAXOAUT AAS IIPUTOTOBACHUT
3aMOPOKEHHBIX ITOAYPaOPUKATOB, TAKIX
KaK a3aHbst ¥ IIMPOTH.

1. YcTraHOBUTE POBOAOUHYIO PEIIETKY B
HIDKHEE TIOAOXKEHVE BEICTYIIAMY BBEPX.
ARSI HEKOTOPBIX THTIOB BBITEUKH, TAKMX
KaK OpayHU UAY TIMPOXKKY, MOXKET
OOABIITE TIOAOUTH CPEAHSS BEICOTA
PELIEeTKIL

2. 3axpo¥Te ABEPLLY IIEUML.

3. ToBopawsaire pyuxky FUNCTION
(PEXXIM), IOKa MHAMKATOP Ha AUCIIACE
He aorAeT A0 pexxuMa BAKE (BBITTEUKA).
Bepxwaa 1mdopa Ha AUCTIAEE TTOKA3BIBAET
NIPEeAYCTaHOBACHHYIO TEMIIEPATYDY
BbIeuxy 160 °C, a moxHas mmdopa —
peAycTaHoBAeHHOE BpeMst: 30 MINS
(30 MMHYT). Taxcke oTOOpakaeTcst
TIPEAYCTAHOBAEHHAS HACTPOVIKA

CONVECTION (KOHBEKLIV).
4 GRILL h
TOAST

cRumPET I IT{°C
ane | C)L
ROAST 3% convEcTioN

PIZZA
COOKES — _ _
Revear . _I0T,,.
WARM i I N |

__SLOW COOK )

4. Tewmrieparypa 1 BpeMst BBITEKaHUS MOT'YT
HACTPaMBaTHLCS AO U BO BPEMS IIHKAA
BBIIEKaHMS,

a) Bepxwusas immdopa Ha Aucminee
TIOKA3bIBAET TEMIIEPATYPY BBIIEKAHWS.
[loBopauwmBarire pyuxy TEMPERATURE
(TEMITEPATYPA), uTOOBI HACTPOUTH
TeMIeparypy BbIiekanus ot 50 °C/
120 °F mo 230 °C/450 °F maxcuMyM.
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b) Hroxaas imdopa Ha ancniaee
TIOKA3bIBAET BPEMSI BbIIEKAHMS.
[loBopaunsaiire pyuxy TIME (BPEMI),
YTOOB! YCTAHOBUTE AQO 2 YaCOB IIPH
Tenmieparype BeIte 150 °C/300 °F u
70 10 yacoB 1pu TeMIIepaType Hrke
150 °C/300 °E

5. Haxxvwrre xHorky START/CANCEL
([IYCK/OTMEHA), 4To6BI 3aITyCTUTD
pexxim BAKE (BBITTEUKA). [ToacBeTka
KHOIIKY 3arOPUTCS KPACHBIM IIBETOM,
TIPO3BYUNT CUTHAA TIEUH, a AUCTIAEN
3aTOPUTCS OPAKEBBIM IIBETOM. Ha
BSUCIIAEE TIOSBUTCS MUTAIOIIas HaATTCh
PREHEATING (ITPEABAPUTEABHBIN

HATPEB).

6. Koraa rneus pasorpeercs A0 38AaHHON
TEMIIEPATYPDI, Pa3AACTCS 3BYKOBOM

CHI'HAA.

7. TlomecTrTe IPOAYKTHL BO BXOASIII B
KOMITAEKT IIPOTUBEHD AAS 3allEKaHUS UAK
LPYTYIO >KapOIIPOUHYIO IIOCYAY, a 3aTEM B
LIEHTP IIPOBOAOYHOM PEITETKH TaK, UTOObI
BOBAYX IIMPKYAMPOBAA CO BCEX CTOPOH.

8. Korza mposBydrT CHIHAA OKOHUYAHYST
TIPEABAPUTENBHOI'O HAPEBA, TalMeP
aBTOMATUIECKM HAUHET OOPATHBIE
OTCYeT. B TeueHme IMKAa IIPUTrOTOBACHUS
TEMIIEPATYPY ¥ BPEMS BBITIEKAHIS MOXXHO
PETyANPOBATE IIPY ITOMOITY PYYEK
TEMPERATURE (TEMITEPATYPA) u TIME
(BPEMS]). LIytka MOXKHO OCTAHOBUTE B
Kroboe BpeMst, HaxkaB KHOIKy START/

CANCEL ((TYCK/OTMEHA).
Com ) Ceomt )
GRILL GRILL
TOAST TOAST  PREHEATING
crumPer ) IT°C crumper | I TI°C
w OU | e e 1O
CONVECTION CONVECTION
PIZZA ® PIZZA ®
COOKES  _ _ COOKES  _
LT S | ReHEAT . I,
L T | warM - L)
(stoweoe T~ ) stowcoox )
PREHEATING
Com ) Ceammt )
GRILL GRILL
TOAST PREHEATING TOAST
crumper | I JY°C CRUMPET F ric
e |O)LS e (0L
ROAST 29 convECTION ROAST =) convECTION
PIZZA ® PIZZA ®
COOKIES - WHEN AT COOKIES -
T | TEMPERATURE ReHEAT . I,
WARM L waeM D )
\stoweooe =) stowcoox )
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9. Tlo oxonuarmm imkaa BAKE (BBIITEUKA)
MPO3BYUUT CUrHAA. [ IoACBETKA KHOITKU
START/CANCEL (I[IYCK/OTMEHA)
TIOTaCHET, ¥ AUCIIACH 3aTOPUTCS TORAYOBIM
IIBETOM.

PEXHWM ROAST (3AITEKAHUE)

Pesxemv ROAST (BATTEKAHVE) naeantHO
TIOAXOAUT AAST ITPUTOTOBACHIS PA3AUIHOTO
MsIca ¥ ITHITBL MSICO TTOAYYUaeTCs HEXKHBIM
¥ COUHBIM BHYTPH U UASAABHO 3alleUeHHBIM
CHaPYXIL.
1. YcTaHOBUTE ITPOBOAOUHYIO PEIIETKY B
HIDKHee IIOAOXKEHVE BBICTYIIAMI BBEDX.
2. 3aKpoTe ABEPLLY [IeUH.
3. TloBopaurmarite pyuxy FUNCTION
(PEXXMM), IOKa MHAUKATOPD Ha
BYCIIeE He AOUAET A0 PEXUMA
ROAST (BAIMTEKAHME). Bepxwsisa
1mMdopa Ha AUCTIAEE TIOKa3bBaET
IPEAYCTaHOBACHHYIO TEMIIEPATYDY
zariekarmd 175 °C, a mpkHsis Idopa —
npeaycraHoBaeHHOe BpeMst: 1:00HRS
(1 YAC). Taxxke oTobpakaeTcs
TIPEeAYCTaHOBACHHAS HACTPOYKA

CONVECTION (KOHBEKLIVSA).
( eRLL h

TOAST

cruMPET | —J I °C

BAKE I 12

>ROAST - =) coNVECTION

PIZZA ®

COOKES ~ _ _

ReHeAT |7 TR

wen FLILY

KSLOW COOK )

4. Tewmrieparypa 1 BpeMs IIPUTOTOBACHIT

MOI'YyT HaCTPaMBATBCA AO ¥ BO BPEMA
ITUKAQ 3aTIEKAHWIA.,

a) Bepxwaa mudopa Ha aucinee
TIOKA3bIBAET TEMIIEPATYPY 3aIIEKAHIT.
[loBopauwnBaire pyuxy TEMPERATURE
(TEMITEPATYPA), uTOOBI HACTPOUTH
TeMIepaTypy BbIlekanus ot 50 °C/
120 °F mo 230 °C/450 °F MaxcuMyM.

b) Hicxsas imdppa Ha Auctinee
TIOKA3bIBAET BPEMS 3aIIeKAHMS.
[loBopaumsarire pyuxy TIME (BPEM),
YTOOBI YCTAaHOBUTE AO 2 YacOB IIPU
Tenmieparype Belte 150 °C/300 °F u
70 10 yacoB pu TeMIIepaType HITKe
150 °C/300 °E

5. Haxvwrre xaorky START/CANCEL
([IYCK/OTMEHA), 4To6BI 3aITyCTUTD
pexvm ROAST (BATTEKAHVIE).
[NoacBeTKa KHOIIKM 3aTOPUTCSA KPACHBIM
1IBETOM, IPO3BYUUT CUTHAA ITEUH,

a AVCTIAEH 3aTOPUTCS OPAKEBLIM
11BeTOM. Ha AxCIIAee TIOSBUTCS
ywrarorias Haamick PREHEATING
(TIPEABAPUTEABHBIV HAT'PEB).

6. Korza neus pasorpeercs A0 38AaHHON
TEMIIEPATYPEL, Pa3AaCTCs 3BYKOBOU

CHI'HAA.

7. TlomecTuTe IPOAYKTHL BO BXOASIITL B
KOMITAEKT IPOTUBEHD AAS 3allEKaHUS UAK
APYTYIO >KapOIPOUHYIO IIOCYAY, a 3aTEM B
LIEHTP IMPOBOAOYUHOM PEIIETKY TaK, UTOObI
BOBAYX IIMPKYAMPOBAA CO BCEX CTOPOH.

8. Korzaa mposByumT CHTHAK OKOHUAHMST
PeABAPUTEABHOI'O HarpeBa, TalMep
aBTOMATUIECKM HAUHET OOPATHBI
OTcueT. B TeueHne IyKAa MPUTOTOBACHIST
TEMIIEPATYPY 1 BPEMS 3aIIeKaHUs MOXKHO
PEryAMpOBaTh IPU ITOMOIIHM PYUeK
HACTPOMKH TEMITEPATYPBI X YCTaHOBKHI
BpeMeHu. LIUKA MOXHO OCTaHOBUTE B
Ar060€e Bpewmst, HakaB KHOTIKY START/
CANCEL ([TYCK/OTMEHA).

GRILL

TOAST

crumper | T °C
BAKE _

»ROAST

il (R)CONVECTION
COOKIES
REHEAT |

warM L)L
SLOW COOK

GRILL
TOAST  PREHEATING

crumper | T °C

BAKE I 1d

»ROAST
CONVECTION
PIZZA @

COOKES
Rerear 000 lmss
warm L)L)

SLOW COOK

START/CANCEL
// N\

WHEN AT
TEMPERATURE

GRILL
TOAST  PREHEATING

crumPeEr | T °C
BAKE

-
»ROAST
CONVECTION
PIZZA @

COOKIES

|
WARM [

SLOW COOK
GRILL
TOAST e
CRUMPET | ~§
Bke | |2}

»ROAST
CONVECTION
PIZZA @

COOKIES

[T S i |
WARM |:| a"

»PIZZA
c00K|Es¢I¢FREEN_
Revear . _J0,,.
WARM I_ I_ |

\_ SLOW COOK )

SLOW CO0K

9. Tlo oxonuarmm mykaa ROAST
(BATIEKAHVE) IIpO3ByYMT CUTHAA.
[Noaceetka xkaorku START/CANCEL
(ITYCK/OTMEHA) noracHer, 11 AUCTIAEH
3arOPUTCS TOAYOBIM ITBETOM.

PEXWM PIZZA (ITULIIIA)

B pexxuve PIZZA (TTULILIA) cBepXy IIAABITCSA
Y TIOAPYMSTHUBAIOTCS ChIP ¥ HAUMHKA, a CHU3Y
TECTO BBIIEKAETCS A0 XPYCTSIIIEN KOPOUKM.

1. YcraHOBUTE IMPOBOAOUHYIO PEIIETKY B
CpesHee IIOROXKEHNE BBICTYIIaMU BBEPX.

2. 3axpo¥Te ABEPLLY IIEUL
3. TloBopaummarire pyuxy FUNCTION

(PEXXMM), IOKa MHAMKATOP Ha AUCIIACE
He AoUAeT 10 pexxuma PIZZA (TTMLLA).
Bepxuas imdopa Ha AVCIIACE TIOKA3BIBAET
TIPEAYCTAHOBAEHHYIO TEMIIEPATYPY

Ang el 210 °C, a HrokHad imdopa —
peaycraHoBaeHHOe BpeMst: 20 MINS

(20 MUHYT). Tarcke oToOpakaroTcs
MPEAYCTaHOBACHHBIE HACTPONKHI
CONVECTION (KOHBEKLIVA) u FROZEN

(MOPOXEHBIE [TPOAYKTEI).
( GRILL h
TOAST

crUMPET —  17¢°C
e [ |LJ

ROAST 2 conveCTION

4. TemvmepaTypa U BpeMs BbIIEKAHNUS I

MOTYT HaCTPaUBaThLCA A0 1 BO BPEMS

LIMKAQ.

a) Bepxwmaa imdopa Ha AucCiiee
TIOKa3bIBAET TEMIIEPATYPY BbIICKAHNA
el [ IoBOpaurBaiTe pyuxy
TEMPERATURE (TEMITEPATYPA),
YTOOBI HACTPOUTE TEMITEPATYPY
BeIekarysd ot 50 °C/120 °F ao
230 °C/450 °F maxcrmyM.
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b) Hroxaas imdopa Ha ancniaee
TIOKAa3bIBAET BPEMS BbIIEKAHNUS IIHITIBL.
[oseprure pyuxy TIME (BPEM),
YTOOBI YCTAHOBUTE BPEMS — AO 2 UACOB.

. Haxxvmrre xuorky START/CANCEL (IIYCK/

OTMEHA), 4To6b! 31Ty CTUTE peskim PIZZA

(TIMLILA). [ToacBeTKa KHOIKH 3aTrOPUTCA

KPACHBIM IIBETOM, IIPO3BYUUT CUI'HAA [TEUH,

a AWCIIAEY 3aTOPUTCHA OPAKEBBIM IIBETOM.

Ha aucrinee nossuTca MUAraroIas HAAIIMCh

PREHEATING (ITPEABAPUTEABHbBIN

HAT'PEB).

. Koraa neus pasorpeercs A0 33 AaHHON
TEMIIEPATYPRL, PA3AACTCS 3BYKOBOMU
CUTHAR.

. [lomecTrTe MPOAYKTEI BO BXOASIIIVIMA B
KOMIIAEKT [IPOTUBEHE AAS ITHIILIBL, & 3aTEM
B LIEHTP IIPOBOAOYHOM PELIIETKH TaK,
YTOOBI BO3AYX LIMPKYAMPOBAA CO BCEX
CTOPOH.

. Koraa rmposByunT CUrgan OKOHJIaHUS
PeABAPUTEABLHOI'O HAarpeBa, TalMep
aBTOMATHYIECKH HAUHET OOPATHBI OTCUET.
B TeueHue 11MKAa TEMIIEPATYPY U BPEMST
MOXXHO PETYANPOBATE ITPU ITOMOITTH
pyuex TEMPERATURE (TEMITEPATYPA) 1
TIME (BPEMS). LIyka MOXXHO OCTaHOBUTH
B 060€e BpeMst, HaxkaB KHOTIKY START/
CANCEL ([TYCK/OTMEHA).

GRILL GRILL
TOAST TOAST
crumper ) 7°C crumper 7| ) TP°C
se O JL) | smavoanca sk L)
ROAST  9)CONVECTION N

|
ROAST =3 conveCTION
»PIZZA »PIZZA ®

EDUKIES*FR%EN : | cunK|Es¢I¢FRUZEN_
REHEAT . Revear . |0

WARM g — WARM . |:|MmS

SLOW COOK SLOW COOK

9. Tlo oxornuarm 1ukaa PIZZA (TTULLIA)
TIPO3BYUUT CUrHAA. [ IoACBETKA KHOIIKU
START/CANCEL ([IYCK/OTMEHA)

TIOTaCHET, U AUCTIAEU 3aropUTCsa I‘OAY6B]IM

IIBETOM.

PexoMeHAAITHE OTHOCUTEABHO KaMHEH
ANST TTHITITBI

Ecam BBI HCTIONB3YETE KaMEeHb AAS ITMITTBL,
HeOOXOAMMO CHAYANA HATPETH KaMeHb
(6e3 InBI), UTOOBI AOOUTHCST HAUAYUIIIETO
pesyabTaTa.
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. YCTaHOBUTE IIPOBOAOUHYIO PEIIETKY B

CpeaHee ITIONOXKEHYE BEICTYIIaMY BBEPX.

. TlomecTrTe KaMeHb AAS TVITTEI B IIEHTP

TIDOBOAOYHOM PEITIETKH TaK, UTOOBI
BOBAYX IIMPKYAUPOBAA CO BCEX CTOPOH.

. 3aKpOUTe ABEPILY.
. TloBeprure pyuxy TIME (BPEM)

BAEBO, UTOOB! YMEHBIIIUTE BPEMS A0

15 MINS (15 MVHYT). Hroxass imdopa

Ha AUCIIAEe OKasbIBaeT BpeMs. Takcke
OTOOPAKAIOTCS IIPEAYCTAHOBAEHHBIE
nacTpork CONVECTION (KOHBEKLIVIT)
u FROZEN (MOPOXEHBIE ITPOAYKTEI).

. Haxxvmrre xuorky START/CANCEL

([TYCK/OTMEHA), 4To6BI 3a1yCTUTH
pexam PIZZA (TTULILIA). IToacBeTka
KHOIIKY 3aIrOPUTCST KPACHBIM IIBETOM,
TIPO3BYUUT CUT'HAA TIEYY, & AUCTIACH
3aTOPUTCS OPAKEBBIM IIBETOM. Ha
LVCTIACE TIOSIBUTCS MUTaIOITIas HAAIIVCE
PREHEATING (ITPEABAPUTEABHBIN
HAT'PEB).

. Koraa neun pasorpeercs A0 38 AaHHOM

TEMIIEPATYPRI, Pa3AACTCS 3BYKOBOM
CUTHAR.

. Korza nmposByunT crrHan OKOHUaHUA

TPEeABAPUTEABLHOTO HAIPERA, TalMED
ABTOMATHUYECKY HAUHET OOPATHBIH
OTCUeT.

. I'lo oxoHUaHYY IKAA TIPO3BYUMT CUTHAL.

INoacserxa xxorxu START/CANCEL
(ITYCK/OTMEHA) noracHer, 11 AUCTIAEH
3arOPUTCS TOAYOBIM ITBETOM.

. OTKpo¥fTe ABEPILY ITeUM U OCTOPOXKHO

BBIAOXKUTE 3aMOPOXKEHHYIO IIVINTY Ha
PasorpeThI KaMeHb. Ecan BBI FOTOBUTE
TIMITTY U3 CBEXKET'O TECTA, OCTOPOXKHO
WBBAEKUTE BCIO PEIIETKY C KaMHEM,
HaAEB N30AUPVIOIHE PYKaBHIIBL
TocTaBbTE Ha CTOR U IIEPEACKUTE Iy
Ha pas30orpeThbri KaMeHb. [locTaBpTe
PEIIIETKY B IIeYb.

10.Beibepure >xenaeMble HaCTPOVKY AZsT

IIMITIBI ¥ HaoKMUTe KHOIIKY START/
CANCEL (ITYCK/OTMEHA), 4To6b1
BO30OHOBUTE IWIKA.

PEXHMM COOKIES (TIEYEHBE)

Pexxami COOKIES (TITEYEHBE) nneansHO
TIOAXOAUT AASE BHIISKAHMS AOMAIITHET'O
TIeUEHbs UAY TIEUEHBST U3 TTOAY(PaOpUKaTOB
U Ap.

Poranvu, kopyudHbIe 6YAOUKY, OUCKBUTHI
U IITPYASAY U3 TIOAYPAOPHKATOB OTAMUIHO
TIOAYYAFOTCS B STOM PEXKIME.

1. YcraHoBUTE POBOAOUHYIO PEIIETKY B
CpeAHee IOAOKEHVE BEICTYIIAMI BBEDX.

2. 3axpoTe ABEpPLLY TIeUM.

3. ToBopawBairre pyuky FUNCTION
(PEXXVMV), OKa MHAMKATOP Ha AUCIIACE
He AorAeT Ao pexxuma COOKIES
(TIEYEHDBE). Bepx#sa mudopa Ha AUCIIACe
TIOKa3bIBaET IIPEAYCTAHOBACHHYIO
Temiepatypy 175 °C, a mrkHss mdopa
—Ipeaycra"oBaeHHOe BpeMst: 11 MINS
(11 MUHYT). Taxcke oTobparkaeTcst
IIPEeAyCTaHOBACHHAS HACTPOYKA

CONVECTION (KOHBEKI V).
(" riL R
TOAST
crumper | QI °C
BAKE ()
ROAST
b7A () CONVECTION
»COOKIES
REHEAT . | |,
WARM Il
\_ SLOW COOK )

. Temvmeparypa 1 BpeMst BbIIEKAHHT MOT'YT

HACTPaWBATBCA A0 ¥ BO BPEMI LTIUKAA
TIOUT'OTOBACHUA,

a) Bepxmsa mmdopa Ha Aucinee
TIOKa3bIBAET TEMIIEPATYPY BbIIEKAHU.
[NloBopauwnBarire pyuxy TEMPERATURE
(TEMITEPATYPA), uTO6BI HACTPOUTE
TeMIepaTtypy BeIlekanus ot 50 °C/
120 °F mo 230 °C/450 °F MaxcuMyM.

b) Hwrxwag imdpopa Ha AUcTInee
TIOKA3bIBAET BPEMSI BBIIEKAHUS.
[Noseprure pyuxy TIME (BPEMI),
YTOOB! YCTaHOBUTE BpeMs — A0 | daca.

D

5. Haxxvwrre xHorky START/CANCEL

([TYCK/OTMEHA), 4To6BI 3aITyCTUTD
pesxim COOKIES (TTEUEHBE). [ToacBeTka
KHOIIKY 3arOPUTCST KPACHBIM IIBETOM,
TIPOBBYUUT CUTHAA IIEUH, a AUCTINEN
3aTOPUTCS OPAKEBBIM IIBETOM. Ha
JUCIIAEE TTOSBUTCS MUTAIOI1as HaATTCh
PREHEATING (ITPEABAPUTEABHBIN
HAI'PEB).

. Korzaa neus pasorpeercs A0 3aAaHHON

TEMIIEPATYPRI, Pa3AACTCS 3BYKOBOM
CUTHAR.

. TlomecTrTe MPOAYKTEI BO BXOASIIVI B

KOMIIAEKT IIPOTUBEHD AAST 3AIIEKAHFT,
TIPOTVBEHD AAS IVINIBI UAYM ADYTYEO
SKaPOIPOYHYIO IIOCYAY, & 3aTEM B IIEHTP
TIPOBOAOYHOM PEIIETKY TaK, UTOOBI
BOBAYX LIMPKYAUPOBAA CO BCEX CTOPOH.

. Korza nmposByunT crvrHan OKOHYaHUA

TIPEABAPUTENBHOI'O HArPEBA, TalMeP
aBTOMATUYIECKY HAUHET OOPATHLI
oTcuerT. B TeueHme IMKAA TEMIIEPATYPY

¥ BpEeMsI MOXXHO PETYAMPOBATE ITOU
nomorm pyuek TEMPERATURE
(TEMITEPATYPA) u TIME (BPEMS).

L¥KA MOXXHO OCTQHOBUTE B ATOO0E BPEMS,
HakaB kHotIKy START/CANCEL
(TYCK/OTMEHA).

. Tlo oxoruarvm muxkaa COOKIES

(IIEYEHDBE) MpO3BY4XT CUTHAA.
INoacsetka kaorxu START/CANCEL
(IIYCK/OTMEHA) noracHeT, 1 AUCTIAEN
3arOpUTCS FOAYOBIM ITBETOM.
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PEXHWM REHEAT (PA3SOI'PEB)

Pesxanvi REHEAT (PA3OI'PEB) naeansHO
TIOAXOAWT AR PA3OIPEBa OCTATKOB 6e3
TIOAKAPUBAHWS.

1. YcTaHOBUTE IMPOBOAOUHYIO PELIETKY B
HIDKHEE [IOAOXKEHVE BBICTYIIAMI BBEDX.

2. TloMecTrTe IPOAYKTBL BO BXOASIIIN B
KOMITAEKT IIPOTUBEHD AAS 3alleKaH,
TIPOTUBEHD AAS IIVITIBI UAY ADYTYIO
SKaPOIPOYHYIO IIOCYAY, & 3aTEM B IIEHTP
TIPOBOAOYHOM PEIIETKY TaK, UTOOBI
BOBAYX IIMPKYAUPOBAA CO BCEX CTOPOH.

3. 3axpoiuTe ABEPLL IIEUML

4. TloBopaumBarre pyuxy FUNCTION
(PEXIM), IOKa MHAMKATOP Ha AUCIIACE
He AoHAeT A0 pexxrva REHEAT
(PASOI'PEB). Bepxwss imdppa Ha AUCTIAEE
TIOKa3bIBAET IIPEAYCTaHOBACHHYIO
Temrepatypy 165 °C, a HrpkHsIs 1Mdopa

6. Haxxvwrre xuorky START/CANCEL (IIYCK/

OTMEHA), 4ToOBI 381y CTUTL PEKVIM
REHEAT (PA3OI'PEB). [loacBeTKa KHOIKM
3arOPUTCS KPACHBIM ITBETOM, IIPO3BYUNT
CUT'HAZ [TeYY, & AUCIIAEH 3aTOPUTCS
OPAaIKEBBIM IIBETOM.

. Ha aucrinee nosgsurcs TaiMep, KOTOPBIA

HauHEeT OOpaTHBII OTCUET. B Teuerme
MK/ PA3orpeBa TEMIIEPATYPY U BPeMs
MOKHO PEIyAUPOBATE IPY ITOMOLLI
pyuex TEMPERATURE (TEMITEPATYPA) u
TIME (BPEMS]). LlMka MOXXHO OCTaHOBUTE
B 060e Bpewmst, HaxkaB KHOIIKY START/
CANCEL (ITYCK/OTMEHA).

. Ilo oxonuarm imkaa REHEAT

(PASOI'PEB) mpO3ByUUT CHTHAR.
[Noaceetxa xaorxu START/CANCEL
([TYCK/OTMEHA) moracHeT, ¥ AUCTIAEHT
3arOPUTCS FOAYOBIM ITBETOM.

— IIpeAycTaHoBAEHHOe BpeMst: 15 MINS
(15 MUHYT). Taxcke otobpakaeTcst
PEAYCTaHOBAECHHAS HACTPOVKA

PEXVM WARM (IIOAAEPXKAHHWE
TEMIIEPATYPBI)

Pesxerv WARM (TIOAAEPXKAHUE
TEMITEPATYPLI) noaaepxvBacT
TEMIIEPATYPY MOPSTUIX ORIOA,
PEKOMEHAOBAHHYIO AN IIPEAOTBPAITIEHIS
pasmvHo)envs 6axreputi (70 °C/160 °F nan
BBIIIE).

1. YcTaHOBUTE ITPOBOAOUHYIO PELIETKY B

CONVECTION (KOHBEKLIVS).
\
(" 6RLL
TOAST
crumMper I |- °C
BAKE [
ROAST 2 coNVECTION
PIZZA
COOKIES _
»REHEAT . I
waRM  c | |
\__SLOW COOK )

5. Tewmmeparypa 1 BpeMs pa3orpeBa MOr'yT
HaCTPauBaTbCs A0 U BO BPEMS LIMKAA
pasorpesa.

a) Bepxmas imdopa Ha Auciiee
TIOKa3bIBAET TEMIIEPATYPY.
[ToBopaumBsarire pyuky TEMPERATURE
(TEMITEPATYPA), uTO6BI HACTPOUTE
Tenmmeparypy oT 50 °C/120 °F zno
230 °C/450 °F maxcuMyM.

b) Hipxas imdopa Ha AUCTIAee
TIOKa3bIBaeT BpeMs. [loBepruTe pyuKy
TIME (BPEMJI), 4TOOBI YCTaHOBUTE
BpEMSI — KO 2 YaCOB.
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HIDKHEE ITONOXKEHYIE BBICTYIIaMU BBEPX.

. TlomecTtrTe MPOAYKTHI BO BXOASIIIMI B

KOMIIAEKT IIPOTUBEHD AAST 3AIIEKAHI,
TIPOTHBEHD AAS IVITIBI A ADYTYEO
SKaPOIPOYHYIO TIOCYAY, a 3aTEM B LIEHTP
TIPOBOAOYHOM PEITETKY TaK, UTOOBI
BO3AYX LIMPKYAUPOBAL CO BCEX CTOPOH.

. 3aKxpouTe ABEPLLY €YML
4. TloBopaumBarire pyuxy FUNCTION

(PEXXMM), IOKa MHAUKATOP Ha

BSUCIIACe He AOUAET A0 pexxrMa WARM
(TTOAAEPXAHME TEMITEPATYPEI).
Bepxwas 1mdopa Ha AUCTIACE TTOKA3BIBAET
PEAYCTaHOBAEHHYIO TemiepaTypy 10 °C,
a HYDKHSI IMdOPa — [IPEAYCTaHOBAEHHOE
Bpemst: 1:00 HRS (1 HAC). Taxke
otobpakaercs cviveon KEEP WARM
(TTOANEPXAHVE TEMITEPATYPEI).

(" GRiLL R
TOAST
cruMPET I °C
BAKE Il
ROAST
PIZZA KEEP WARM 00
COOKIES
REHEAT LI Qs
s YL

\_ SLOW COOK )

5. TewmmepaTypa 1 BpeMs IIOACrpeERa MOI'YT

HaCTPauBaTLCS A0 U BO BPeMs IIMKAA

TIOAOTPEBA.

a) Bepxmaa imdopa Ha aucinee
TIOKasbIBaeT TEMIIEPATYPY.
[NoBopaumsairre pyuxy TEMPERATURE
(TEMITEPATYPA), uTOOBI HACTPOUTE
Temeparypy ot 50 °C/120 °F zno
230 °C/450 °F maxcrvyM.

b) Hrpxess immdopa Ha AUCIIAeE
TIOKasbIBaET BpeMst. [JoBepHUTE PYyUKy
TIME (BPEMSI), UTOOBI YCTAaHOBUTE
BpEMS — A0 2 YaCOB.

. Haxxvmre xuorky START/CANCEL

([IYCK/OTMEHA), gTo6BI 3aITyCTUTD
pexvm WARM (TIOAAEPXAHWE
TEMITEPATYPEI). [loAcBeTKa KHOIKH
3arOPUTCS KPACHBIM IIBETOM, IPO3BYUHT
CHTHAZ [I€YH, & AUCTIAEN 3aTOPUTCS
OpPAarKEBLIM ITBETOM.

. Ha aucnnee nossuTCcs TarMep, KOTOPBIA

aBTOMATUYIECKY HAUHET OOPATHLIA
OTcueT. B TeueHre 1MKAa ITOAOTPEBA
TEMIIEPATYPY ¥ BPEMS MOXHO
PETyANPOBATE IIPH ITOMOIIY PYYEK PYUKH
HACTPOVKH TEMIIEPATYPEI X BOEMEHH.
[yKzA MOXXHO OCTAHOBHUTE B H060€ BpeMd,
HakaB KoKy START/CANCEL
(IYCK/OTMEHA).

. Ilo oxoruarvm rvikaa WARM

(TTIOAAEPXAHVIE TEMITEPATYPBI)
TIPO3BYUMT CUTHAA. [10ACBETKA KHOIIKY
START/CANCEL (IIYCK/OTMEHA)
TIOT'aCHET, ¥ AUCIIAEH 3aTOPUTCS TORAYOBIM
1IBETOM.

PEXHM SLOW COOK (MEAAEHHOE
[TPUT'OTOBAEHHUE)

Pesximv SLOW COOK (MEANEHHOE
[TPUT"OTOBAEHME) ripesHazHAYEH ARS
TIPOAOKUTE ABHOTO TIPUI'OTOBAEHYS IIDK
HU3KOM TEMIIEPATYPE.

1. YcraHOBHTE IMPOBOAOUHYIO PEIIETKY B
HIDKHEE IIOAOXKEHVE BBICTYIIaMM BBEPX.

2. 3axpo¥Te ABEPLLY IIEUML.

3. Tloopaurmarire pyuxy FUNCTION
(PEXXIMV]), IOKa MHAMKATOP Ha AUCIIACE
He aouzaet A0 pexkriva SLOW COOK
(MEANEHHOE ITPUT'OTOBAEHME).
Bepxmas imdopa Ha AVCIIACE TIOKA3BIBAET
MPEAYCTaHOBACHHYIO HACTPOUKY
MezaeHHoro mprroroBaeryst HI (BbIC.),
a HIDKHSIT IMdppa — [IPEAY CTaHOBAEHHOE
BpeMst: 4:00HRS (4 YACA). Taxcke
OTOOPaKaEeTCs IIPEAYCTaHOBACHHAS
nacTporika CONVECTION (KOHBEKLIVA).

( 6RLL )
TOAST
CRUMPET |||
BAKE L
ROAST  (2) cONVECTION
PIZZA ®
COOKES
ReHEAT {170 e
w LY L

\PSLDW CO0K Y,

4. HacTporky MeAAEHHOTO IIPUIOTOBACHIST
U BpeMst MOXXHO PETYANPOBATh!

a) Hacrporiky MeaaeHHOTO
TIPUIOTOBAEHYS TIOKA3BbIBAET BEPXHST
1mdopa Ha auctinee. [loBepHUTe pyuKy
TEMPERATURE (TEMITEPATYPA),
YTOOB! YCTAHOBUTE IIPUI'OTOBACHHE
Ha OAHY U3 IPEAYCTAHOBAEHHBIX
renmreparyp: LO (HM3K.) uan HI
(BBIC)).

b) b) Hroxmasa mvdppa Ha Auctiaee
TIOKasbIBaeT BpeMs. [ loBopaurBariTe
pyuxy TIME (BPEMSI), uro6n!
YCTaHOBUTE BpeMs oT 8 A0 10 gacos
pu HacTporke LO (HU3K) m ot 4 5o 6
yacos pu HacTporike HI (BBIC.).
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5. Haxvwrre xaorky START/CANCEL
(IYCK/OTMEHA), uTOOBI 3aITyCTHUTB
pesxum SLOW COOK (MEANEHHOE
[TPUT'OTOBAEHME). [ToacBeTka
KHOIIKY 3arOPUTCS KPACHBIM IIBETOM,
MPO3BYUUT CUTHAA [I€UH, & AUCTIAEH
3ar'OPUTCS OparkeBbIM IIBeTOM. Ha
SUCTIACE TIOSIBUTCS MUTalOIIas HAAIIICh
PREHEATING (TIPEABAPUTEABHBIV
HATPEB).

6. Korzaa meus pazorpeercs A0 3aAaHHOM
TEMIIEPATYPEL, Pa3AACTCS 3BYKOBOM
CUTHAL.

7. TlomecTuTe MPOAYKTEI B XKapOIIPOUHYIO
TIOCYAY, @ 3aTeM B LIEHTP IIPOBOAOYHON
PELLIETKH TaK, UTOOBI BOBAYX
IMPKYAMPOBAZA CO BCEX CTOPOH.

8. Korza mposBydrT CHrHaA OKOHUAHYST
TIPEABAPUTEALHOI'O HATPEBA, TaMED
aBTOMATUYIECKY HAUHET OOPATHLIA
OTCUET. B TeueHue IKaa MEAACHHOIO
TIPUI'OTOBAEHYS BDEMST MOXKHO
PETYAMPOBATE IIpu oMo pyuku TIME
(BPEMS]). LIyka MOXKHO OCTAHOBUTE B
Ar060e Bpemst, HakaB KHOTIKY START/
CANCEL (IIYCK/OTMEHA).

9. Tlo 3aBepriieHM M IVKAA MEAAEHHOTO
TIPUIOTOBAEHYS II€Ub aBTOMATHIECKHA
TIEPENAET B PEXXUM HOAACKAHUSA
TemMriepatypbl. Ha ancninee 6yaeT
orobpaxkarscsa KEEP WARM
(TTOAAEPXAHVIE TEMITEPATYPEI),
U aBTOMATHUUYECKH HAUHETCST OOPATHBI
OTCYET MAKCUMAABLHOI'O BDEMEHHN
HOAAEPXXaHK TeMIiepaTypbl — 2:00
HRS (2 YACA). LIuKA TOAAESKaHIST
TEeMIIEPATYPhI MOXXHO OCTAHOBUTE B
KIOOOM MOMEHT, HaKaB KHOIIKY
START/CANCEL ((IYCK/OTMEHA).

ITPUMEYAHHE

He BeITacKrBalTe IMPOBOAOUHYIO PELIETKY
6ORBITIE UEM HAITOROBUHY, KOT'AA TIOMEIIAeTe
TIOCYAY B IleUb UAY U3BAEKAETE €€ OTTYAQ.
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CoBeTBI IT0 MEAACHHOMY IIPHIOTOBACHHIO

1. Y6eaurecs, UTo IIOCYAA KapOIPOYHasi U
BecuT He 60nee 6 KT 6e3 IIPOAYKTOB.

2. 3aloAHUTe IIOCYAY MUHUMYM Ha 72 1
MaKCUMyM Ha %4, YTOOBI IIPOAYKTHI ObIAY
TIPUI'OTOBAEHBI AOKHBIM OOPA30M.
UTOOBI COAEPKMMOE TIOCYABI HE
BBIAMBANOCE, HE 3alIOAHSUTE IIOCYAY
6onee ueM Ha .

3. Bceraa roToBBTE C 3aKPBITOM KPBITIKOH,
UTOOBI IIPOAYKTHI He BEICOXAH. Hakpoire
TIOCYAY CAOEM aAIOMUHUEBON (OORBIH,

a 3aTeM KPBIIIKOM, YTOOBI YASXKaThb
6OAbITIE BAATY BHYTPH.

4. CrepnyiTe HACTPOVKAM U BDEMEHY,
YKa3aHHBIM B TPaAMIIMOHHBIX PellelTax
MEeAAEHHOTO IIPHUrOTOBACHMST. OAMH
yac B pexxrve HI (BBIC.) mprvepHO
COOTBETCTBYET IIOAYTOPa—ABYM YacaM B
pexxave LO (HUMBK.).

5. XonozHbIe IPOAYKTEI TREOYIOT OOABIIIE
BPEMEHY 110 CPABHEHIIO C OOXKAPEHHBIMU
WY OAOTPETHIMY ITPOAYKTAMIL.
PeryaupyiiTe BpeMs IPUIOTOBAEHYS
COOTBETCTBYIOLIM O6pasoM. He
TOTOBBLTE 3aMOPOXKEHHBIE IIPOAYKTEI B
PEXKIIME MEAASHHOTO IIPUTOTOBASHIIT.

HCIIOAb30OBAHUE [IOALAOHA
AN TIOAOTPEBA

Bepx meun CUABHO HarpEBAETCs BO

BpPEMst pabOThI ¥ OCTAETCS TOPSTUMM €118
HEKOTOPOE BpeMs. COOTBETCTBEHHO, HE
PEKOMEHAYETCS XPAHUTE UTO-AMO0 CBEPXY
Ha [IeYN.

EAMHCTBEHHBIM NCKAIOUSHMEM JBASIOTCS
6aMOYKOBas pa3AeAOUHAT AOCKA 1
CEPBUPOBOYHBIA TIOAHOC Sage® (He

BXOZASAT B KOMITAEKTAITIO), TIO PasMepy
COOTBETCTBYIOIME PEOPUCTON YaCTH BEpXa
Tieyn.

SAMEHA NAMITOYKH B ITEYH

BHHMAHHE!

OBs13aTeABHO OTKAIOUAMTE TIEUD OT PO3ETKI
Tepes CMEHOM AaMITOUKK. Mcrioab3yrTe
TOABKO AAMIIOUKM AAs Teuer Tvria G9, 25 Br,
220-240B.

1. Tlpexze ueM MEHITH AAMITOUKY,
UBBAEKUTE IIPOBOAOYHYIO PEIIIETKY.

2. \amriouka pacroAoXKeHa CAEeBa BHYTPU
rewn. BOsEMHMTECE TTAABIIAMY 32 KOPITYC
CBETUABLHUKA ¥ OCTOPOXKHO TIOTSHUTE
CTEKATHHBI IIAACDOH OT CTEHKU II€UH,
YTOOBI €0 CHATh. ECAM He IonydaeTcs
CTSIHYTE ITAACDOH, BCTABbTE AOXKKY C
REBOM CTOPOHBI KOPITYCa CBETHUALHIKA
¥ OCTOPOXXHO CABUHBTE CTEKASTHHBIA
racpoH. OBsI3aTEALHO IPUASKIBANTE
CTEKASTHHBIM IIadoOH BTOPOM PYKOH,
YTOOBI OH HE yIIaZA ¥ HE PasOUACS.

3. VsBaexuTe NCMIOAB30BAHHYIO AAMIIOUKY,
BBITSHYB €€ HETIOCPEACTBEHHO U3
TIaTPOHA.

4. VcrionbsydTe MArKytO TKaHb, UTOObI
BCTaBUTL HOBYIO AAMITOUKY. He
KacauTeCh IIOBEPXHOCTH AaMITOUKHI
TIAABIIAMI, TIOCKOABKY SKUP C KOXKH MOXKET
TIOBPEAUTE AAMITOUKY.

5. UTOOBI yCTAHOBUTE CTEKATHHBIN IIAACDOH
Ha MEeCTO, COBMECTUTE MeTaAANIECKIM
KPIOK C A€BOM CTOPOHOM KOPITyCa AaMIIbL.
BcTaBbTeE MPOTUBONIOACKHBLL Kpar
CTEKASHHOT'O IAAdDOHA B METAAANYECKIMA
KPOHIIITEVH C IIPABOU CTOPOHBI KOPITYCa,
a 3aTeM 3aTOAKHUTE METaAANIECKI
KPIOK B IEBYIO CTOPOHY KOPITyCa, UTOOBI
OH 3allleNKHYACH Ha MECTe.
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& Yxon 1 O9HCTKA

[lepexs ouncTroM HaxkvmTe KHOIIKY START/
CANCEL (ITYCK/OTMEHA) 1a nanean
VIIPABAEHUS U YOS AUTECH, UTO TIEUb
BBIKAIOYNAACE. [leUb BEIKAIOUEH], KOTAA
TIOACBETKA KHOIIOK HE TOPHT.

OrcoearHUTE IIITEKEP OT POBETKM ITUTAHLI.
AaviTe Tieun 1 BCeM IPUHAAASSKHOCTAM
TIORHOCTBIO OCTBITE TIEPEA, PazbopKon 1
UMCTKOM.

YHCTKA KOPITYCA
CHAPYXH 1 ABEPLIBI

1. TIpoTrpuTe KOPITyC IIeUn BASKHON
MSITKOM I'yOKOM. MOXXHO UCTIOAB30BATh
HeaOpasUBHOE XUAKOE MOIOITee
CPEeACTBO UAY LIAASIIN a3P030Ab,
YTOOBI M30EXKATH PACITPOCTPAHEHST
aTeH. [lepea, uiCTKON cMaurBanTe
MOIOITVIM CPEACTBOM I'yOKY, a HE
TIOBEPXHOCTE IIEYH.

2. RS UMCTKY CTEKASTHHOW ABEPITHI
UCTIOAB3YHUTE UHCTSIIIee CPEACTBO
LS CTEKAA UAY ITIaASIIIee MOIOIIee
CPEACTBO, MATKYIO BAKHYIO I'yOKy
WAV MATKYIO IIAACTMACCOBYIO MOYAAKY.
He ncnionssyiiTe abpasrBHOE MOKOITIEE

CPEACTBO N METAANUECKYIO MOYANKY,
TaK KaK OHH ITIOBPEAAT ITOBEPXHOCTD IIEYH.

3. TlpoTpure AUCTIACY BAGKHOMN MSTKOM
TKaHBO. HaHOCHTe MOIoITIee CpeACTBO
Ha TKaHb, a He Ha IOBEPXHOCTD AUCIIAES.
B cayuyae UCTIOAB30BAHMST CYXOM TKAHU U
aOPasUBHBIX UHUCTSIIIX CPEACTB MOXKHO
TIolapanaTh IOBEPXHOCTb.

4. Tlepex OACOEAMHEHMEM HIITEKEPA K CETH
TIMTaHYs ¥ BKAIOUEHMEM TIeUl YOe AUTECE,
YTO BCE TTOBEPKHOCTH IIORHOCTHIO
BBICOXAM.

100

BHHMAHHE!

He norpy>karire KopIlyc, HIHYP IATAHUT UAN
LITeKep IIUTaHUS B BOAY UAY KaKyIO-AMO0
LPYTYIO XMAKOCTD, TIOCKOABKY 9TO MOXKET
TIPMBECTY K IIOPAKEHVIO SAEKTPIUECKYIM
TOKOM.

OUKCTKA BHYTPEHHHX
TIOBEPXHOCTEH

1. BHyTpeHHME CTEHKM 16Ul UMEIOT
AHTHIIPUTAPHOE IIOKPBITHE AAS
OBRErUEHNST WICTKY. UTOOR! VAAAUTE
CReAbI OPBIAT, TIPOTPUTE CTEHKU MSTKOM
BAKHOM I'YOKOM. MOXKHO NCTIOAB30BATh
HeabpasUBHOE XKMAKOE MOOIIee
CPEACTBO UAU IAATIIIN a3PO30Ab,
YTOOBI N30EKATh PACIPOCTPAHEHIT
TeH. [lepes 4micTKON cMaurBanTe
MOIOIIVIM CPEACTBOM I'yOKY, a He
TIOBEPXHOCTE ITeun. He xacarrech
KBapLIEBBIX HAIPEBATENBHBIX SAEMEHTOB.

BHHMAHHE!

ByapTe xpariHe OCTOPOKHEI IPU

OUMCTKE KBAPIIEBBIX HATPEBATEALHBIX
oAeMeHTOB! \aiTe rTeun TIOAHOCTBIO
OCTBITE, @ 3aTEM OCTOPOXKHO IIPOTPUTE
BAKHON MSTKOM I'yOKOM UAN TKAHBIO TI0
HATPABASHMIO BAOAL HATPEBATEABLHOTO
sneMeHnTa. He ncronnsyire HKakve
UICTAITVIE AV MOIOIIME CPpeACTBa. [lepes,
TIOACOEAVHEHMEM ITTTeKepa K CETH ITUTaHVs
U BKAIOUEHUEM IIeUN YOS AUTECH, UTO BCE
TIOBEPXKHOCTH IIORHOCTHIO BHICOX AL

2. Tlepexa noacoearHeHMEM LITTEKEPa K CETU
TITAHMS 1 BKAIOUEHHEM TTeUn YOEeAUTECH,
YTO BCE TTOBEPXHOCTH TTORHOCTHIO
BBICOXH.

OUYHCTKA NOTKA AN KPOIIEK

1. Tlocae Ka>XAOro UCIIONB30BaHNS
BBIABUI'AUTE NOTOK U YAANSTATE
KPOUIKA. [ [poTprTEe AOTOK BAGSKHON
MSITKOM I'yOKOM., MOXXHO UCTIONB30BATh
HeabpasrBHOE XXHUAKOe MOIOITee
CPEeACTBO, UTOOBI N30EKATh
PaCIIpOCTPaHe Y IITe . [ lepes wicTKon
HAHOCHUTE MOIOIIIee CPEACTBO Ha I'yOKY,
a He Ha AOTOK. TIIIaTeABHO BBICYIIIUTE.

2. ARd yAAREHWS 3alleKIIeTr0Cd XKIpa
3aMOYNTE AOTOK B TEIAOHN MBIALHON BOAE,
a 3aTeM BBIMOMTE MSTKOM I'yOKOM UAN
TIAACTMACCOBOM MOUAAKOM. CIIOAOCHUTE
U TIIATEABHO BBICYIIUTE.

3. Tlepes moACOeAMHEHNEM ITTTEKEPA K CETH
TIMTaHUS 1 BKAIOUEHNEM T1eUl YOEAUTECE,
UTO AOTOK AASE KPOITIEK BCTABACH HA
MECTO TTOCAE OUMCTKH.

YHCTKA [TPOBOAOYHOM
PEILIETKH, PEILETKY AN [PHAS,
PEILIETKU ANF 3ATNIEKAHUSA

Y TTPOTUBHA AN ITULILIBI

1. BemvoitTe Bce IPUHAAAEKHOCTA
MSITKOM I'yOKOM UAY ITAACTUKOBON
MOYAAKOHU B TEIIAOK MBIABHOU BOAE.
CHOAOCHUTE U TIIIATEABHO BBICYIIIITE.
He ucrionb3ymre abpasvBHbIE UMCTAIITAE
CPEeACTBa, METAAANIECKHE MOYAAKH
UMY METAARMUECKYE MHCTPYMEHTEI AR
OUMCTKY KaKVX-AMO0 IPUHAAAEKHOCTEH,
TIOCKOABKY TaK MOXKHO IIOBPEAUTD
TIOBEPXHOCTH.

2. UTOOBI IPOAAUTE CPOK CAYKOBI
TIPHUHAAREKHOCTEN, He PEKOMEHAYEM
MBITB X B [TOCYAOMOEYHOMN MallIMHE,

XPAHEHHE

1.

Hasxavmrre xaorky START/CANCEL
(IIYCK/OTMEHA) Ha ntaHeiu yIpaBACHUS
1 yOeAUTECE, UTO €YD BBIKAIOUMAACE.
[leub BEIKAIOUEHA, KOI'AQ ITIOACBETKA
KHOIIOK He TOPHT.

OrcoeayrmTe IIITEKEP OT PO3ETKU
mTaHus. AaTe IIeun ¥ BCEM
TIPUHAAAESKHOCTSIM ITOAHOCTBIO OCTBITH
epes, pastoPKOM U UMCTKOM.

. Yb6enurecn, uTo IIeUb 1 BCe

TIPUHAARESKHOCTH UMCTBIE U CYXUE.

. Y6eauTech, uTo AOTOK AL KPOITIEK

BCTaBAEH Ha MECTO, PEIIETKA AAT TPUAA
TIOMEIIIEHA B ITOOTUBEHD AN 3ATIEKAHNUA
1 HAXOAUTCA Ha l'l'pOBOAOqHOI;I PeELIeTKE,
YCTaHOBAeHHOI;I B CPEAHIOIO TTO3UITHIO.

. Y6enurecs, UTo ABEPIIA 3aKPbITA.
. XparwmTe mprdop B TOPU3OHTAABHOM

TIONOXXEHMY Ha HOXKax. He xparure
HUUETO CBEPXY. EAVHCTBEHHEIM
UCKAIOUEHUEM SBASTIOTCS 6aMOyKOBas
PpasAenouHast AOCKA ¥ CEPBUPOBOUHBIE
noaHOC Sage® (He BXOAAT B
KOMIIAEKTAIIVIO).
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BOBMOZXKHAS IIPOBAEMA

[Touck 1 ycTpaHeHne HeUCIIPaBHOCTEHN

I[MPOCTOE PEIIIEHHE

BO3MOXKHAATIPOBAEMA ITPOCTOE PELIEHHE

Ileus He BKAIOYAETCS

Y6erurecs, UTo IITEKEP KaK CAEAYET IIOACOSAVHEH K POBETKE.
ToacoeapHmMTE IIITEKEP IIATAHNUST K HE3aBUCHUMOM PO3ETKE.,
[Noacoeapy T IITTEKED IIATAHKS K APYTOM PO3ETKE.

[pu HeOOXOAMMOCTH IIPOBEPHTE ITPOOKM.

TokazaHue TeMIIEpPaTyPEI
Ha SUCIINEE He
COOTBETCTBYET
TeMIeparype,
H3MEPEHHOH

BHYTPH II€YH.

UTo6B! 00ECTIeUNTE CTAHAAPTHUIAIMIO UBMEPEHIH IIeUb OblAa
xannopoBana B pexxume TOAST (TOCT) B 1eHTpe CpesHero
TIOAOXKEHMS PEIIETKH O3 MPOoTHBHA. CHOBA IPOBEPLTE TEMIIEPATYPY
B BTOM TOUKe, HE OTKPbIBAs ABEPITY I1eul B Teuerure 10 MyuHYyT,
TIOCKOABKY P KaXKAOM OTKPBITHH ABEPLIBI TENINO YASTYIMBAESTCS.
O6paruTe BHUMAHIE, UTO 3BYKOBOW CUI'HAA IIDEABAPUTEABHOTO
HarpeBa pas3AaeTcs, KOrAa AOCTUTHYTO 15% e AeBOM TEMIIEPATYPbL

51 Xouy BEpHYTE
H3HaAYaNbHbBIE YCTaHOBKH

AHCILACS TIeYH

[Teun 3alOMIHAET IIOCAEAHIOK YCTAHOBKY, HCTIOAB30OBABLIYIOCS A
K&KZAOTO PESKHMA, TIOKA BbI HE OTKAIOUMTE IIEUE OT CETH.

UTOGBI BOCCTAHOBUTE YCTAHOBKY 10 YMOAYAHHUIO AAS KXKAOTO
PEKVMA, OTCOEAMHUTE IITEKED IIMTaHMS OT po3eTky. [loaoxauTe 5
CEKYHA ¥ CHOBA TIOACOEAMHUTE IIITEKED.

Aucnned morac

Ecnn neus He UCTIOAB3YETCS B TedeHre 10 MUHYT, OHa IEPEXOANT
B PEXMM OXUAAHUS. B peskriMe OXXMAAHYS AUCIIAEY TaCHET, HO BCe
TTapaMeTPb! PESKIMOB OCTAIOTCST BUAVMBIMI.

Yro6B! CHOBA BKAIOUMTE TeUb, HaxkmuTe KHOIIKY START/CANCEL
(ITYCK/OTMEHA) Ha aHeAU YIIPABACHMS UAY TIOBEPHUTE AFOOYIO
PYUKy. AMCIIAEl CHOBA 3aIOPUTCSL.

TTuiia nponexaeTcs
HEepPaBHOMEPHO

B KOMITaKTHBIX ITeUax HEKOTOPbIE OOABIIIE I MOTYT
TIOAPYMSHMBATBCS HEPaBHOMEPHO. OTKPOUTE ABEPITY, KOTAA HCTEUET
TIOROBUHA BPEMEHU BbIIEKaHNS, ¥ TOBEPHUTE Ty Ha 90 IpasycoB,
UTOOBI OHA ITOAPYMSIHUAACH O0NEE PABHOMEPHO.

Curnan
IpeABAPHUTEABHOT'O
HarpeBa BbIAAETCS
npu 6onee HU3KOH
TeMIIepaType, 4eM
oTobpaXkaeTcs

Ha AUCIIAEE.

3BYKOBOM CHTHAA [IPEABAPUTEABHOI'O HarpeBa Pa3AaeTcst, KOrAa
ZKOCTUTHYTO 15% IIeAEBOM TEMIIEPATYPBL OTO OOeCIeurBaeT
OITTHUMAABHOE COUeTaH!e BpEMEHN IIPeABAPUTEABHOIO HarpeBa 1
TIOUTOTOBACHYEL.

OTO O6YCAOBAEHO TEM, UTO, KOT'AA 3BYUMT CUTHAA ITPEABAPUTEABHOTO
HarpeBa, COOOIIIast IIOAB30BATEO, YTO TIOPa OTKPBITE ABEPLTY U
TIOCTaBUTh MPOAYKTHI B II€Ub, IPOUCXOAUT 3HAUMTEABHAS IIOTEPST
Tenna BHyTpu newnt. Ecan Ob1 curaan 3Bydan mpu 100% 11eaeBoi
TEMITEPATYPEL, 3TO O3HAYAAO OBI ITyCTYIO TPATY YaCTH BPEMEHN
OKMAAHMS [P OTKPBITHAX ABEPIIBL MbI pacCunTany, UTo B CAyUae
crrHaza Ipu 15% 11eAeBOY TEMIIEPATYPHI U IIOCAEAYIOIIEM
OTKPBITHH ABEPLIBI AAS IOMEIIEHHS [IPOAYKTOB B IIeUb
BOCCTAHOBAEHNE I[eA€BOM TEMITEPATYPb!I IPOUCKOAUT KO 2 MUHYT
6bicTpee. [1osToMY Ha MOMEHT CHTHAAA IIPEeABAPUTEABHOIO HarpeBa
TEMIIEpATypPa Ha AUCIIAeE He COOTBETCTBYET LIeAEBOM TEMIIEPATYPE.
Bcero Ans AOCTIDKEHMS IIeACBOM TEMIIEPATYPERI Tpedyercs 8—10
MHHYT OT 3aIlyCKa, BKAIOYast OTKPBITHE ABEPIIEI IOCAE CUTHAKA
TIPEABAPUTEABHOTO Harpesa. UToOw! obeceuwmTs Haubonee ObICTpoe
HarpeBaHye, TIeUb Sage® UCTIOAB3YET MAKCHUMAABLHYIO AOCTYITHYIO
MOITHOCTB 3AekTpoceTH (1500 Bt aasg Bemeuxy, 2400 BT Anst TOCTOB).

MarsuTtHOEe YCTPOHCTBO

Bceraa OTKpI::]BB.I;ITe ABEPIY MEAACSHHO U IIAABHO, KOI'Ad ITOOBOAOYHAA

Ha aucninee
oTobpaxkaercs EOL

Ha aucninee nosieasercss EO1, koraa B mprbope BO3HUKAET
HecOpacbBaeMas mpobaeMa. ECAr 5To IPOM30UAET, HEMEAAESHHO
OTCOEAVHUTE ITHYP IIUTAHUS OT POBETKY M OOPATUTECE B CAVKOY
MIOAREPKKY Sage®.

Ha sucninee
oTobpakaercs E02

Ha aucninee nossasiercs E02, xorza B mpudope BOSHUKAET
HecOpacemBaeMas IpobaeMa. Ecan aTo mponsoiAeT, HEMEAASHHO
OTCOEAMHUTE ITHYP IIUTAHUA OT PO3ETKY ¥ OOPATUTECE B CAYKOY
TOAREPXKKY Sage®.

aBTOMATHYECKOT'O PellleTKa YCTaHOBAEHA B CPEAHIOKO TTO3UIIVEO, UTOOB! HE AOITyCKATh
BBIABIDKEHHS PEIIETKH CAHMITIKOM OBICTPOr'O BBIABIDKEHNS IIPOBOAOUHOM PEIIETKH.
BBIABHTAET PEIIETKY

CRHIIIKOM AANeKO, KOTAa

sI OTKPBIBAIO ABEPILY

Kuonka FROZEN FOODS » Knomnxa FROZEN FOODS (BAMOPOXKEHHbBIE ITPOAYKTEI)
(BAMOPOXKEHHBIE MOXET BKAIOUATECS TOABKO B peskumMax TOAST (TOCT), CRUMPET
ITPOAYKTHI) He paboTaeT (TIBIIKA), PIZZA (TTVLILIA) 1 COOKIES (ITEYEHDBE).

CBepxy U3 ABEPLBI ¢ OTO HOPMAABHO. /ABEPIIA UMEET BEHTUASIIMOHHBIE OTBEPCTHY,
TIeYH HAST IIap UTOOBI BBITYCKATh AP, IMPOU3BOAUMBIA IIPOAYKTAMH C BEICOKIM

COAEPKaHNEM BAATH, HAITPUMED 3aMOPOXKEHHBIM XAEOOM.

KaxxeTcs, uTo
HarpeBaTEAbHBIE
BAEMEHTBI Iy ALCHPYIOT

Element IQ™ TOUHO KOHTPOAUPYET TEMIIEPATYPY BHYTPH
TIeuy], II0AaBasi TOK Ha HarpeBaTe AbHbIE BAEMEHTEI KOPOTKIMI
YMITyAbCAMH. OTO HOPMAABHO.

Ha aucrinee
oTobpakaetcs EO3

Ha aucninee nosisasiercs EO3, ecant TeMrieparypa reun IMpeBbIiiaeT
YCTaHOBAEHHBIM MaKCUMAABHBIN TpeAen. OTCOeAUHUTE IIITEKED OT
PO3ETKY, JaWTe IIeU OCTBITE B TeueHute 15 MUHYT, a 3aTeM CHOBa
TIOAKAIOUHTE K PO3ETKE.

Ecnu cootirenue E03 He ncuesaeT, 00paTuTech B CAVKOY
TIOAREPXKY Sage®.

H3-noa aBepLibI

OT0 HOpManbHO. KoHAEHCAT, 00pasyOMCS ITPH IPUTOTOBACHUI

Ha gucnnee
orobpaxkaeTtcs E04

Ha sucninee noseasercss E04, ecan oxpy>Karolllast TeMreparypa Hiske
YCTaHOBACHHOIO MUHMMYyMa. OTKAIOUUTE NIeUb U IEPEMECTUTE €€ B
6onee Tennoe MecTo.

KaraeT BoAa IIOOAYKTOB C BBICOKHMM COACOKAHUEM BAATY, HATIPUMED
3aMOPOKEHHOI'O xneba, CTEKAET 110 TIOBEPXHOCTHU ABEPLIBI X1 MOXET C
Hee KallaTb.
102

Ha aucnnee
oTobpaxkaetcst EOB

Ha sucninee nossasercs EOS, korza B mpudope BOSHUIKAET
HecOpacsBaeMast IIpobaeMa. Ecan 5To IpousoiAeT, HEMEAASHHO
OTCOEAMHUTE ITHYP IIUTaHUA OT PO3ETKU U OOPATUTECEH B CAYKOY
MIOAREPKKY Sage®.
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