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Taname, et ostsid selle kiirkeetja.
Palun loe kasutusjuhend enne kiirkeetja kasutamist hoolikalt 13bi ja hoia juhend alles.



Juhtpaneel

Kuvar

Funktsiooni valides suttib selle funktsiooni indikaatortuli.

Kipsetamise ajal
Kui toit on valmis

nditab LED-ekraan jarelejadvat kipsetusaega.

. kuvatakse LED-ekraanile ,bb" ja toitu hoitakse

automaatselt soojas.

Funktsioonid

9 VAIKIMISI SEADISTATUD TOIDUVALMISTAMISFUNKTSIOONI

[oTOBMTL BBICTPO
Kiire keetmine

Riisi, supi, pudru valmistamine kiiresti korgel temperatuuril

[OTOBUTb MeANeHHO
Aeglane keetmine

Riisi, supi, pudru valmistamine aeglaselt madalamal temperatuuril

P'{'.C Tavalise riisi valmistamine

Riis

Kawa . . . L
Puder Pudru valmistamine riisist voi muudest toiduainetest

Puc ¢ kopoukon
Riisist koorik/-p&hi

Riisist kooriku/p&hja valmistamine

Beineuka - .

Kook Koogi kiipsetamine

I;:."t';lza Liha, puuviljade voi juustuga kaetud pitsapohja valmistamine
@89{’% Kefiirist, suhkrust ja muudest toiduainetest jogurti valmistamine

Py4Hon pexum
Tee ise

Vali endale sobiv temperatuur ja kipsetamisaeg




6 TOIDUVALMISTAMISVIISI: 7 TOIDUAINET:

® [0TOBMTS Ha Napy — aurutamine ® TossigvHa — loomaliha LV
® Tywerne - hautamine ® BapaHuHa - lambaliha >\
® Xapka - praadimine e Ceunnva - sealiha -

® 3anekaHne - kiipsetamine ® MopenpoaykTsi— mereannid >\
® Cyn - supp ® Kypuua-— kana RU

® Mnos - pilaff e Mopkoss - porgand

® Osowm - kddgiviljad

Seadistada saab 42 segafunktsiooni / toiduvalmistamisreZiimi, naiteks:
loomaliha kipsetamine, kddgiviljade kipsetamine, sealiha aurutamine,
kanaliha aurutamine, lambaliha praadimine, mereandide praadimine jms.

Kasutamine

1. Uhenda toitejuhe pistikupesasse,
suure LED-ekraani valgustus siittib.

2. Vali soovitud funktsioon.

(1) Kui soovid Uhte 9 vaikimisi kipsetusfunktsioonist, vajuta klahvi

,MeHio” (menud). Kui soovid oma maitse funktsiooni, void kohe parast
-Menw” Kklahvi vajutamist vajutada klahvi ,Pexum npurotoenenusi/ Temnepatypa”
(Kipsetusreziim/Temperatuur).

(2) Kui soovid valida segafunktsiooni, vajuta klahvi ,Pexum npurotosnexus/
Temnepatypa" ja sisesta kipsetusreZiim. Seejarel vajuta ,Mento”

klahvi ja vali kiipsetusviis ning vajuta seejarel klahvi ,Pexum npurotosnenns/
Temnepatypa" NiNg vali soovitud toiduaine.

* Funktsiooni valimise ajal void vajutada klahvi "Yace /+" (tund) edasi
kerimiseks voi klahvi ,MunyTsl /-, (Minut) tagasi kerimiseks, valitud
funktsiooni indikaatortuli hakkab vilkuma.

* Enne vaikefunktsiooni vai segafunktsiooni valimist veendu, et keetja on
algreZiimis. Keetja algreZiimi panemiseks vajuta klahvi
,AsTonoporpes/ OtmeHa” (hoia soojas/tlihista).
3. Vajuta START klahvi.
Keetja alustab kiipsetamist ja ekraanile ilmub kipsetusaeg.

4. Kui kiipsetamine on lopetatud, hoiab pott toitu automaatselt soojas.
Pott teeb 5 piiksu. Ekraanile ilmub mark ,bb".
* Kui tahad keetja tootamise ajal kipsetamist lopetada ja toidu
soojashoidmise peale lUlitada, vajuta klahvi ,AsTtonogorpes/ OtmeHa”

vajuta klahvi Uks kord ja keetja lopetab kipsetamise ning Lilitub
algreziimile. Vajuta klahvi veel kord ja keetja asub toitu soojas hoidma.



Muud juhised

ETTEVALMISTUSED: (ndites kasutatud riisi)

1. Mobada riis modtekulbiga valja. Loputa riis muus anumas; ara kunagi
RU kasuta selleks sisemist potti, et mittenakkuvat pinda mitte kahjustada
eqga deformeerida.
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2. Vala riis sisemisse potti, lisa vesi piirjooneni poti sisekiljel. Lisa vett
vastavalt soovile, ent ara Uleta maksimumjoont.

3. Puhasta ja kuivata sisemine pott ning pane see tagasi korpusesse,
keera seda 6rnalt edasi-tagasi, et see oleks kuumakehaga korralikult
kokkupuutes.

* Sisemise poti ja kuumakeha vahel ei tohi olla véérkehi.

* Jaota riis sisemisse potti Ghtlaselt, Gra kuhja seda.

4. Suru kaas tugevalt peale - kehvalt suletud kaanega keetja kipsetab
halvasti ja ei isoleeri soojust.

5. Valmis riis maitseb hasti, kui keetjas on alla 8 klaasi riisi, ning kui
keetjas on 8-10 klaasi riisi, voib valmis riis olla pehmem, kuna p6hja ja
servi kuumutatakse kauem.

6. Padrast sisemise poti kiirkeetjasse panemist keera seda ringi, et see
puutuks taielikult kuumakeha vastu. Enne kipsetusreziimi valimist
veendu, et sisemine pott toiduga on korralikult valimise poti sees. (Kui
sisemine pott ei ole sisse pandud voi on valesti paigas, ei tohi
kUpsetamist alustada: 6nnetuse oht.)

7. Ara pane poti sisse lusikat, see rikub soojusisolatsiooni.

8. Pane peale alumiiniumkaas ja seejarel valimine kaas.

* Veendu, et alumiiniumkaas on suletud. Vajuta pealmine kaas kl6psuga
paika.

* Veendu, et pealmine kaas on suletud, muidu méjutab see
kipsetustulemusi.

9. Uhenda toitejuhe keetjasse ja teine ots pistikupessa.

* Vooluallikasse Ghendamisel kuvar sittib ja néitab vaikereZiimi.



10.

11.

12.

13.

14.

Kui sisemise poti pind on deformeerumise vdi kahjustuste tottu

roostetanud, vaheta see valja meie toodetud vastava poti vastu.
Sisemine pott on kaetud mittenakkuva pinnaga, ara kasuta sellel
kdvasid ega metallist lusikaid ja harju.

Kui pott kukub maha voi saab L66gi, kontrolli selle kasutuskolblikkust.

)5 S

Kui tahad téoreziimi tihistada voi kiipsetamise lOpetada, vajuta RU
kuumaisolatsiooni ajal klahvi ,Otmena” (tUhista) ja vali teine to6reziim.

Parast kiirkeetja kasutamist tuleb see puhastada. Puhasta pehme lapi ja
puhastusvahendiga sisemine pott, lusikas, supilusikas, modtekulp ja
survekaas ning seejdrel pese need veega. Keetja sise- ja valipinda tuleb
regulaarselt puhastada, aga ara pese seda kunagi veega.

Kui sa toodet pikka aega ei kasuta, vota toitejuhe valja ja hoiusta ketjat
sobivas kohas, veendudes enne, et keetja korpus on taiesti kuiv.

Lisatarvikud

LUSIKAS KULP MOOTEKULP AURUTI TOITEJUHE

S S B = -a

Omadused
1. Juhtimine mikroarvutiga, suur LED-kuvar ja mitu kiipsetusreziimi;
2. Paksu seinaga sisemine pott ja kattekiht;
3. Sulgub tihedalt, et toitained jaaks toitu;
4. Automaatne soojaisolatsioon;
5. Mitu funktsiooni igale maitsele.
TOOTE NUMBER MC-5104
VOOLUTUGEVUS 220V~50Hz
VOIMSUS 860W
MAHUTAVUS 5.0L (1.8L)
SOOJATE ARV 5-10




Tahelepanu

Ara kasuta kiipsetamiseks ebasobivat potti
Vale poti kasutamine kipsetamiseks voib

\ y ohjustada kehva soojusjuhtivust, mis mojutab
@ Q@/\ pohju v jusjuhtivu is moju

‘ toidu kvaliteeti ning voib pdhjustada ka rikkeid ja
muid ettendgematuid dnnetusi.

2

Kasutamiskoht

Toodet ei tohi panna ebatasasele pinnale,
gaasipliidile ega muu kdrge temperatuuriga
soojusallika lahedusse - pott voib deformeeruda,
mille tulemusel vaib see lakata té6tamast.
Sisemist potti ei tohi kasutada koos muude
kuumaallikatega.

\ Hoia keetja ja sisemine pott puhas

Hoia sisemine pott, keetja ja keetja sisekiilg
puhas, et toidujadgid ei laheks kdrbema, mille
tulemusel voib keetja rikki minna voi pohjustada
muid ettendgematuid dnnetusi.

Toitejuhtme hoiustamine ja kaitsmine
Toitejuhtmete kasutamisel ja hoiustamisel ei tohi

juhet vaanata, kahjustada, tdmmata, keerata,
i &: pikendada ega panna sellele raskeid esemeid, et
r-ﬁ 3 traadi kahjustamisest ei tekiks rikkeid ega

onnetusi. Kui juhe on kahjustada saanud, kasuta
vastavat painduvat juhet voi osta see meilt voi
meie sertifitseeritud remondikeskuselt.

Toodet ei tohi katta ratiku ega muu esemega
KlUpsetamise ega soojas hoidmise ajal ei tohi
6huava katta ratikuga, kuna keetja korpus voib
deformeeruda, mis voib péhjustada seadme
rikkeid.

Keetja valjalilitamine ei ole
kiipsetamise ajal lubatud

Keetja valja lUlitamine voib ebalhtlase
kuumutamise tottu mojutada toidu kvaliteeti.




Kasutusalane teave

Ara pese potti veega

Ara puhasta keetja korpust veega pestes. Ara kasta
keetjat Gleni vette - rikke, elektriSoki voi muu
ettendgematu d6nnetuse oht.

)5 S

Ara pane ketjat ilma sisemise potita todle

Ara lilita voolu sisse, kui keetja on tihi voi kui
sisemine pott ei ole keetjas, vastasel juhul voib
kaitse labi poleda voi 6nnetus juhtuda.

Kuum aur kiipsetamisel

Kipsetamise ajal vaib dhuavast tulla auru, poletuse
valtimiseks ara pane nagu ega kasi ava ja kaane
juurde.

Veendu, et kasutad 220V voolu

Kui voolutugevus on alla 220V, ei saa keetja
normaalselt tdétada ja kiipsetab kehvasti; kui
voolutugevus on Ule 220V, voib see kahjustada
vooluringi ja pohjustada tulekahju voi muu
ettendgematu onnetuse.

Ara pane samasse pistikupesasse
muid elektriseadmeid

Samasse pistikupesasse pandud muud
elektriseadmed voivad pistikupesa Ule
kuumendada, mis voib pohjustada tulekahju voi
muu ettendgematu 6nnetuse.

Ara vota seadet omaalgatuslikult lahti,
paranda ega taienda

Omaalgatusliku lahtivétmise voi tdienduste
tulemuseks voivad olla ettendgematud rikked voi
onnetused, rikkudes nii oluliselt kliendi digusi ja
huve.

Pane sisemine pott kiirkeetjasse

Kuivata sisemine pott ja kontrolli, et kuumakeha on
terve. Pane sisemine pott kiirkeetjasse ja keera
seda ringi, et kogu pott puutuks tdielikult vastu
kuumakeha. Ara taida valimist potti veega: rikke ja
elektriSoki oht.




Kusimused

Kuidas maadrata kiipsetusaega?

Parast soovitud funktsiooni valimist ilmub ekraanile eelseadistatud kiipsetusaeqg. Vajuta
klahvi ,Bnems npurotosnenus” (kipsetusaeq) ja seejarel reguleeri soovitud kipsetusaega

klahvidega "Yacu” ja ,MunyTel” |, seejérel vajuta Ctapt klahvi.

Kuidas eelseadistada?

Parast soovitud funktsiooni valimist vajuta klahvi ,YctaHoBka Taiimepa” (eelseadistus), seejarel
RU requleeri eelseadistatud aega klahvidega "Yacb!” ja ,MuHyTHI” ning seejdrel vajuta
Craprt klahvi. Keetja alustab kipsetamist parast eelseadistatud aja méodumist.

Naide: kui tahad, et keetja alustaks kipsetamist 2 tunni ja 30 minuti parast, vajuta
"Yacel” ja ,MunyTbl” klahve, kuni ekraanil on 02:30, seejarel vajuta Crapr klahvi.
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Kuidas requleerida temperatuuri?

Kui valid oma maitse funktsiooni, vajuta klahvi.Pexum npurotosnenus/ Temnepatypa" ning
requleeri temperatuuri "Yacel +" ja ,MIN/-, klahvideqga, seejérel seadista kiipsetusaeq

vOI eelseadistuse aeg ning vajuta "Crapt". Keetja asub tdéle sinu maaratud

seadistustega.

Ka kiipsetamise ajal saad uuesti vajutada ,Pexum npurotoenenns/ Temnepatypa" klahvi ja
temperatuuri reguleerida.

* Temperatuuri saab reguleerida ainult oma maitse funktsiooniga.

Kuidas ma tean, millal keetja kiipsetamise lopetab?
Kui keetja tootab, naitab ekraan jarelejaanud kipsetusaega.

Veakontroll

Kui toit ei kipsenud korralikult voi keetjaga on midagi korrast ara, kontrolli, kas:
Panid potti liiga palju toitu vai vett?
Potis on toitu Gle lubatud maksimumjoone?
Valisid 6ige funktsiooni?
Pott on deformeerunud?

1
2
3
4
5. Panid potti kipsetamiseks kuuma vett?
6. Poti pohi ja kuumakeha on maardunud?

7. Pott saab elektrivoolu?

8. Ohuava ei ole blokeeritud?

9. Eelseadistus oli liiga pikk?

10. Kaas ei olnud korralikult peal?

11. Poti silikoontihendil voi serval on mustust voi toidujaanuseid?
12. Toitu hoiti liiga kaua soojas?

13. Pott ei olnud enne kiipsetamist puhas?



Fnkisoon i oo | e | TG S
loBsgvHa 60 min
BapaHuHa 55 min
CBuWHMHa 50 min
MopenpoaykTsl 5 min
3anekanue - 5 min - 2t 55 min Madalam 140 Madalam 155-160 jah
Kypuua 40 min
[opox 35min
MopxkoBb 30 min
Osowwm 25 min
[oBsignHa 30 min
BapanuHa 30 min
CBuWHMHa 25 min
*apka MopenpopykTe! 20 min Smin-2t55min | Madalam 140 | Madalam 155-160 | i
Kypuua 20 min
lopox 20 min
MopkoBb 15 min
Osolum 10 min
[oBsiguHa 90 min
BapanuHa 80 min
CBUHMHA 70 min
Tywenune MopenpoayKTe! 50 min 5 min - 2t 55 min Ulemine 85 Ulemine 95-98 | jah
Kypuua 60 min
opox 55 min
MopkoBb 45 min
Osowm 35 min
oBsavHa 40 min
BapaHuHa 35 min
CsuHuHa 30 min
FoToBUTL Ha napy MopenpogykTbl 25 min ) ) s s .
Topox 20 min 5min - 2t 55 min Ulemine 85 Ulemine 95-99 jah
Kypuua 20 min
MopkoBb 20 min
Osowm 15 min
[oBaguHa 80 min
BapaHuHa 75 min
CBWHWHA 65 min
Mnos Mopenpogyktsl 60 min
Topox 55 min 5 min - 2 t 55 min Madalam 130 Madalam 140-145 jah
Kypuua 50 min
Mopkosb 45 min
Osowm 45 min
Puc ¢ kopoukon Ei ole vGimalik reguleerida kiipsetusaeg (umbes 1 t) Madalam 120 Madalam 155-160 jah
Bhineuka Ei ole vdimalik reguleerida kiipsetusaeg (umbes 1 t) Madalam 135 Madalam 130-135 jah
Miuua 35 min 5 min - 2 t 55 min Madalam 140 Madalam 155-160 jah
Vorypt 8t bt-12t Madalam 35-38 ei
[OTOBUTL MEANEHHO 4Lt 5 min - 9 t 55 min Ulemine 85 Ulemine 90-95 jah
Puc Ei ole vaimalik reguleerida kiipsetusaeg (umbes 1 t) Ulemine 85 Madalam 115-130 jah
Cyn 20 min 5 min - 2t 55 min Ulemine 85 Ulemine 93-97 jah
[oToBUTH BLICTPO 30 min 5 min - 2 t 55 min Ulemine 85 Ulemine 95-98 jah
Kala 1t 5 min - 2t 55 min Ulemine 85 Ulemine 93-97 jah
PyyHol pexvm 10 min 5 min - 2 t 55 min 35-160 jah
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MULTIVARAMAIS
KATLS

‘ LIETOSANAS PAMACIBA MC 51 04’

Pateicamies, ka iegadajaties So multivaramo katlu.
Pirms multivarama katla lietoSanas lddzam rdpigi izlasit So
lietoSanas pamacibu un to saglabat vélakai parlasisanai.



Vadibas panelis

Displejs
Izvéloties darbibas rezimu, iedegas attiecigais gaismas indikators.

Ediena gatavo3anas laika uz LED displeja bls redzams atliku3ais édiena
gatavoSanas laiks.

Kad édiens ir gatavs, uz LED displeja redzams apziméjums ,bb" un ierice
automatiski uztur édienu siltu.

Funkcijas
9 EDIENU GATAVOSANAS STANDARTA FUNKCIJAS

['oToBWTL BbICTPO

4 ’ Pagatavojiet risus, zupu, biezputru atri, augstaka temperatira
Atra pagatavosan 9 ) P P 9 P

FoT0BUTL MEANEHHO| pagatavojiet risus, zupu, biezputru [éni, zemaka temperatara
Léna pagatavosana

Pf" ¢ Parastajiem risiem

Risi

Kgma Pagatavojiet biezputru no risiem un citiem putraimiem
Biezputra

Puc ¢ kopoukon

Risu placenis/ Var pagatavot risus ar garozu/risu placeni
Risi ar garozu

Beineyka - -
Kika KUku cepSanai
I;:."C"éua Pagatavojiet picas placeni ar galu, augliem vai sieru
Morypt - o

Pagatavojiet jogurtu no rdguspiena, cukura u.c.
Jogurts ° JIetJog 9usp

Py4yHoii pexum

> ) .. | JUs varat izvéléties vélamo temperaturu un laiku.
JUs varat darit to pasi




6 PAGATAVOSANAS VEIDI:
@ [oToBUTL Ha napy - Tvaicésana

® Tywenue - Sautésana

® Xapka — Cep3ana taukvield
o 3anexanne - CepSana krasni
e Cyn - Zupa

® Mnos - Plovs

JUs varat izmantot 42 kombinétas funkcijas / édienu pagatavoSanas reZimus,

EE

7 PARTIKAS PRODUKTU VEIDI:

lossianHa - Liellopu gala
BapaHuta — Jéra gala

CauHuHa — COkgala
MopenpogykTsl — JUras produkti
Kypuua - Vistas gala

MopkoBb — Burkani RU
Oeoww - Darzeni

LT

pieméram, cept krasnT liellopu galu, cept krasnt darzenus, tvaicét cikgalu, tvaicét
vistas galu, cept taukos jéra galu, cept taukviela jaras produktus u.c.

LietoSana

1. Pievienojiet stravas vadu elektrotiklam, LED displejs tiks izgaismots.

2. lzvélieties velamo funkciju.

(1) Ja vélaties izmantot vienu no 9 ieprieks iestatitajam édiena

gatavoSanas funkcijam, nospiediet pogu ,Men” (,lzvélne"). Ja vélaties

iestatit rezimu manuali (,DIY" funkcija), nospiediet pogu ,Menio” un talit

péc tam - pogu ,Pexum npurotoeneHus/ Temnepatypa".

(2) Ja vélaties izmantot jauktas funkcijas, nospiediet pogu .Pexum npurotosnexus/
Temneparypa" (,Ediena gatavo3anas reZims / Temperatdra"), lai atlasitu
vélamo édiena gatavosanas reZimu. Péc tam nospiediet pogu ,Meno” , lai
atlasitu édiena gatavo3anas veidu un nospiediet pogu ,Ediena gatavosanas
rezims / Temperatara”, lai atlasitu vélamo partikas produktu.

* |zvéloties funkciju, jOs varat nospiest pogu "acel /+" (,stunda /+"), lai
iestatTtu laiku uz priekSu vai pogu ,Munytsl /-", lai iestatitu laiku atpakal.

JUsu izveléta funkcija mirgos.

* Pirms ieprieks iestatito vai jaukto funkciju izvéles parbaudiet, vai
multivaramais katls ir sakuma rezima. Nospiediet pogu ,Astonoporpes
/ Otmena” (,Uzturét siltu / Atcelt"), lai multivaramais katls atgrieztos

sakuma rezima.

3. Nospiediet poqu ,crapt (,Sakt").

Multivaramais katls sdks gatavot édienu atbilstoSi jdsu veiktajiem
iestatijumiem, un uz displeja bis redzams édiena gatavo3anas laiks.

4. Kad édiens ir gatavs, katls automatiski to uztur siltu.
Multivaramais katls 5 reizes nopikstés. Uz displeja bus redzams

apziméjums ,bb".

* Lai partrauktu édiena gatavo3anu un saktu uzturét to siltu, multivarama
katla darbibas laika nospiediet pogu ,Astonogorpes/ Otmena”. NospieZot $o
pogu vienu reizi, tiks partraukta édiena gatavo$ana un katls atgriezisies
sakuma reZima. NospieZot pogu otru reizi, katls automatiski saks uzturét

édienu siltu.



Citi lietoSanas noradijumi

SAGATAVOSANA: (pieméram, gatavojot risus)

1.

Ar mérglazi izmériet risu daudzumu. Nomazgajiet risus, izmnantojot citu
trauku. Produktu mazgasanai nekad nelietojiet iekSkatlu, lai nesabojatu
ta pretpiedeguma parklajumu vai neraditu ieliekumus.

leberiet risus iekSkatl3, pielejiet Gdeni lidz attiecigajai atzimei, kas
redzama iekskatla iekSpusé. Udeni pievienojiet péc vajadzibas, tacu t3,
lai Gdens daudzums neparsniegtu maksimali pielaujama daudzuma
atzimi.

Notiriet un nosusiniet iekSkatlu, tad ievietojiet to atpakal multivaramaja
katla un viegli pagrieziet pa kreisi un pa labi, lai iek3katls pilnigi
saskartos ar sildelementu.

* Starp iekSkatlu un sildelementu nedrikst atrasties nekadi sveSkermeni.
* Risiem iekSkatla jabat izvietoties vienmeérigi, neveidojot kaudzi.

Stingri piespiediet katla vaku. Nepietiekami aizvérts katla vaks
pazemina édiena kvalitati.

Ja multivaramaja katla ievietoto risu daudzums ir mazaks neka 8
glazes, pagatavotajiem risiem bas lieliska garsa un smarza. Ja risu
daudzums 8-10 glazes, pagatavotie risi var bt mikstaki, jo katla
apak3a un malas tiks karsétas ilgak.

Péc iekSkatla ievietoSanas multivaramaja katla pagrieziet to, lai
iekSkatls pilniba saskartos ar multivaramo katlu. Pirms édiena
gatavosanas reZima iestatiSanas parbaudiet, vai iekSkatls ar édienu ir
pareizi ievietots arkatla. (Ja iekSkatls nav pareizi ievietots, aizliegts
iesléqt ierici édiena gatavosanas reZima, pastav nelaimes gadijumu
risks.)

Nelieciet katla karotes, tas var izraisit siltumizolacijas traucéjumus.
Uzlieciet aluminija vaku un péc tam aréjo vaku.

* Parbaudiet, vai aluminija vaks ir cieSi aizvérts, péc tam aizveriet Gréjo
vaku.

* Parbaudiet, vai a@rejais vaks ir pilnigi aizverts, jo tas ietekmé édiena
kvalitati.

Pareizi pievienojiet stravas vadu multivaramajam katlam un vada otru
galu - elektroligzdai.

* Pievienojot katlu elektrotiklam, displejs tiks izgaismots un taja bds
redzami parastd darbibas reZima raditdji.



10.

11.

12.

13.

14.
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Ja iek3katla iek3&ja virsma ieliekumu vai bojajumu dél sak rdsét,
iekSkatls janomaina pret jaunu. Lai nesabojatu iekSkatla pretpiedeguma
parklajumu, nelietojiet metala karotes vai sukas.

Ja multivaramais katls nokrit vai tiek paklauts cita veida triecienam,

parbaudiet, vai katls ir derigs lietosanai. LT

Ja vélaties izslégt izvéléto reZimu vai partraukt édiena gatavosanu,
nospiediet pogu ,Otmena” (partraukt) un izvélieties citu darbibas reZimu. RU

Péc multivarama katla lietoSanas tas ir janotira. Ar mikstu lupatinu un
piemérotu tirisanas lidzekli notiriet multivaramo katlu, iekSkatly,
pavarnicu, karoti, mérglazi un katla vaku, péc tam papildpiederumus
nomazgajiet ar 0deni. lekSkatls un arkatls ir requlari janotira, bet tos
nedrikst mazgat.

Ja multivaramo katlu ilgaku laiku nelietojat, atvienojiet to no
elektrotikla, parbaudiet, vai multivaramais katls ir pilnigi sauss un
novietojiet to uzglabasanai piemérota vieta.

Papildpiederumi

KAROTE PAVARNICA MERGLAZE TVAICESANAS STRAVAS VADS

IpasSibas
1. Mikroprocesora vadiba, liels LED displejs, daudzi édiena gatavosanas reZimi;
2. lek3katls ar biezam sieninam un pretpiedeguma parklajums;
3. CieSi noslédzams, lai édiens nezaudétu uzturvielas;
4. Automatiska siltumizolacijas;
5. Daudzfunkcionals - var pagatavot édienu atbilstosi dazadam gaumeéem.
IERICES NUMURS MC 5104
SPRIEGUMS 220V~50Hz
JAUDA 860W
IETILPIBA 5.0L
PORCIJU SKAITS 5-10




Uzmanibu

Edienu gatavo$anai nelietojiet
nepiemérotus traukus

Edienu gatavo3ana lietojot nepiemérotus
traukus, siltumvadiba var ietekmét édiena
kvalitati un izraisit katla bojajumus vai pat
nelaimes gadijumus.

LietoSanas vieta

Katlu nedrikst novietot uz nestabilas virsmas, ka
arT uz gazes plits vai citas virsmas, kur ir augsta
temperatira. Katls var deformeéties un vairs
nedarboties pareizi. lekSkatlu nedrikst lietot ar
citiem karstuma avotiem.

Regqulari tiriet iekSkatlu un
wmultivarama katla iekSpusi

Requlari tiriet iekSkatlu un multivarama katla
iekSpusi, lai noverstu iespéjamu parkarsanu, kas
var izraistt bojajumus vai nelaimes gadijumus.

Stravas vada saudzéSana

Lai saudzetu stravas vadu, to nedrikst parveidot,
bojat, vilkt, sagriezt, pagarinat. Nepielaujiet
smagqu priekSmetu spiedienu uz stravas vadu:
pastav darbibas traucéjumu un nelaimes
gadijumu risks. Ja stravas vads ir bojats,
izmantojiet piemérotu elastigo vadu vai
iegadajieties masu pilnvarotaja tehniskas
apkopes centra jaunu stravas vadu nomainai.

Katlu nedrikst apsegt ar

dvieli vai citu priekSmetu

Gatavojot édienu vai uzturot to siltu, aizliegts
nosegt katla gaisa atveres ar dvieli. Katls var
deformeéties un vairs nedarboties pareizi.

Ediena gatavo3anas laika
katlu izslégt nedrikst
Katla izslégSana édiena gatavosanas laika var

izraistt karsésanas nevienmeéribu un negativi
ietekmét eédiena kvalitati.



LietoSanas noradijumi

Nemazgajiet katlu ar ddeni

Multivaramo katlu nedrikst mazgat zem tekosa
Udens, ka art nedrikst katlu iegremdét Gdent.
Pastav ierices sabojasanas, elektrosoka un citu
nelaimes gadijumu risks.

Neieslédziet katlu, ja nav ievietots iekSkatls

Neiesledziet stravas pievadi, kad multivaramais
katls ir tukSs vai taja nav ievietots iekskatls. Pastav
aizsargkartas sadegSanas risks.

Karstu garainu izplude

Ediena gatavo3anas laika caur katla gaisa atverém
var izplast karsti garaini. Lai izvairitos no
apdeqgumiem, neturiet seju vai rokas katla vaka
tuvuma.

Parbaudiet, vai stravas spriegums ir 220V

Ja stravas spriequms ir zemaks neka 220V,
multivaramais katls nedarbojas pareizi un édienam
ir zemaka kvalitate, turklat elektrokédé radusies
bojajumi var izraisit ugunsgréku vai citus nelaimes
gadijumus.

Nepieslédziet citas elektroierices

tai pasai elektroligzdai

djeslédzot citas elektroierices un multivaramo
«atlu vienai un tai pasai elektroligzdai, tas
arkarsana var izraisit ugunsgréku vai citus
1elaimes gadijumus.

Patstavigi neatveriet, nelabojiet

un neparveidojiet ierici

Katla neatlauta atvérSana vai parveido3ana ir
lietoSanas noteikumu rupjs parkapums, kas var
izraisTt katla bojajumus un nopietnus nelaimes
gadijumus.

levietojiet multivaramaja katla iekskatlu
Nosusiniet iekSkatlu un parbaudiet, vai
multivaramajam katlam nav kadu bojajumu.
levietojiet iekSkatlu multivaramaja katla un
pagrieziet iekSkatlu, lai tas pilniba saskartos ar

multivaramo katlu. Lai izvairTtos no elektroSoka un
ierices bojajumiem, arkatla nedrikst liet udeni.

EE




Jautajumi
Ka iestatit édiena gatavosanas laiku?
Péc vélamas funkcijas iestatiSanas uz displeja tiks paradits ieteicamais édiena
gatavo3anas laiks. Ja vélaties to mainit, nospiediet pogu ,Pexum npurotoenexms/ Temnepatypa”
tad spiediet pogas "Yacel” un ,MuHyTHI", lai iestatTtu vélamo édiena gatavosanas laiku,
péc tam nospiediet pogu
Ka veikt laika iepriekSiestatijumus?
Péc vélamas funkcijas iestatisanas nospiediet pogu "YcTaHoska Tarimepa” (iepriekSiestatijumi), péc
tam - pogas "Yacel” un ,MuHyTel" , ai requlétu ieprieks iestatito laiku, tad nospiediet
pogu ,Crapt” . Multivaramais katls saks édiena gatavo3anu péc iestatita aizkaves laika.

Piem., lai multivaramais katls saktu édiena gatavosanu péc 2 stundam un 30 mindtém,
spiediet pogas ,Ctapt” un ,MunyTsl”, lidz uz displeja bus redzams 02:30, péc tam
nospiediet pogu

Ka requlét temperatdru?

Izvéloties manualas iestatisanas (,DIY") funkciju, nospiediet pogu ,Pexum npurotosneHus/

Temnepatypa" péc tam spiediet pogas, "Jace” + _un ,MIN /-, lai iestatity
vélamo temperatiruy, tad iestatiet'édiena gatavoSanas laiku vai veiciet laika
iepriekSiestatijumus un nospiediet pogu ,Crapr” . Multivaramais katls darbosies
atbilsto3i jasu veiktajiem iestatijumiem.

ArT édiena gatavosanas laika jis varat nospiest pogu ,Pexum npurotosnerusi/ Temneparypa"
iestatitu temperataru vélreiz.

* Temperatdru var mainit tikai manualas iestatisanas (,DIY"/ "Py4yHoii pexum" ) rezZima.
Ka zinat, cik ilgi édiens tiks gatavots?
Kad multivaramais darbojas, uz displeja tiek radits atliku3ais édiena gatavo3anas laiks.

Klddu novérsana

Ja édiens nav pagatavots kvalitativi vai jis pamanat, ka multivaramais katls darbojas
nepareizi, parbaudiet:
Vai katla ir pietiekams daudzums produktu un Udens?
Vai produktu daudzums katla neparsniedz maksimali pielaujama daudzuma atzimi?
Vai iestatijat pareizo funkciju?
Vai katlam nav deforméjumu vai ieplisumu?
Vai katla ieléjat karstu udeni?
Vai katla apaksa un sildelements nav netiri?
Vai édiena gatavosanas laika nebija izslégta strava?
Vai katla vaka gaisa atveres nav nosprostotas?
Vai jUsu iepriekSiestatitais laiks nav parak ilgs?
. Vai katla vaks bija ciesi aizvérts?
. Vai uz katla silikona blivejuma vai sanu malam nav netirumu vai édiena atlieku?
. Vai édiens netika uzturéts silts parak ilgu laiku?
. Vai katls pirms édiena gatavo3anas nebija netirs?

WONOUHAEWNE
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Funkcijas Standarta pagatavosanas laiks paga'::\glséij:ar?sslaiks 1. sola temperatiira Tzﬂﬂi:;l::s U;}KT‘
FoBagnHa 60 min
BapaHuHa 55 min
CBUHWHA 50 min
Sanekanne  |[VOPENPOAYKTHL 48N | oL oy oo in | zemaks140 | Zemks155-160 | ja
Kypvua 40 min
opox 35 min
MopkoBb 30 min
Osolumn 25 min
FoBagnHa  30min
BapaHuHa 30 min
CBUHWHA 25 min
apka ’::'°pe“p°”y'”b' _20 ™0 | 5min-2h55min |  Zemaks140 | Zemaks155-160 | né
ypuua 20 min
Topox 20 min
MopkoBb 15 min
Osoluy 10 min
[oBaavHa 90 min
BapaHuHa 80 min
TyweHve CBWHMHA 70 min
MopenpoayKTel 50 min | g min 2 h 55 min Augséjo 85 Augiéjo 95-98 a
Kypuua 60 min
opox 55 min
MopkoBb 45 min
OBowu 35 min
loBsigMHa 40 min
MopenpoaykTsl 35 min
CeuHMHA 30 min
loToBNTbL Ha | MopenpoaykTbl o5 min
napy Kypuua 20 min 5min - 2 h 55 min Augséjo 85 Augséjo 95-99 ja
"opox 20 min
MopkoBb 20 min
OsoLu 15 min
[oBsgnHa 80 min
BapaHuHa 75 min
CBUHWHA 65 min
Mnos Mopenpogyktel 60 min o . ) ) ~
Kypuua 55 min min - 2 h 55 min Zemaks 130 Zemaks 140-145 ja
lopox 50 min
MopxkoBb 45 min
OsoLu 45 min
PuC C KOPOUKOi Tas nav iespéjams noregulét cepSanas laiku (par 1 h) Zemaks 120 Zemaks 155-160 ja
Bineyka Tas nav iesp&jams noregulét cepSanas laiku (par 1 h) Zemaks 135 Zemaks 130-135 ja
Muuua 35 min 5 min - 2 h 55 min Zemaks 140 Zemaks 155-160 ja
Vorypt 8h 6h-12h Zemaks 35-38 né
FoToBUTL MeaneHHo 4h 5min - 9 h 55 min Augséjo 85 Augséjo 90-95 ja
Puc Tas nav iespéjams noregulét cepSanas laiku (par 1 h) Augséjo 85 Zemaks 115-130 ja
Cyn 20 min 5min - 2h 55 min Augséjo 85 Augsgjo 93-97 ja
[oT0BUTL BLICTPO 30 min 5min - 2 h 55 min Augséjo 85 Augséjo 95-98 ja
Kawa 1h 5min - 2h 55 min Augséjo 85 Augséjo 93-97 ja
PyyHoit pesxum 10 min 5min - 2h55min 35-160 ja
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Electronics
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DAUGIAFUNKCIS
GREITPUODIS >

‘ NAUDOJIMO INSTRUKCIJA MC 5104 ‘

U

Dékojame, kad jsigijote greitpuod.

Pries pradédami naudoti greitpuod| atidZiai perskaitykite naudojimao instrukcijg ir ja ifsaugokite.
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Valdymo skydelis

Ekranas
Pasirinkus funkcija, jsiZiebia Sios funkcijos indikatoriaus lemputé.
Maisto ruoSimo metu LED ekranas rodo likusj maisto paruosimo laika.

Kai maistas paruostas, LED ekrane pasirodo uzZrasas ,KBB" ir automatiskai
jjungiamas maisto Sildymo reZimas.

Funkcijos
9 STANDARTINES MAISTO GAMINIMO FUNKCIJOS

[oTOBMTL BBICTPO

: o Greitai i3virti ryZius, sriubg ar ko3e aukstesnéje temperatiroje
Greitas gaminimas ry 3 € j p j

[OTOBUTL MeANIEHHO

. o Létai virti ryZius, sriuba ar koSe Zemesnéje temperatlroje
Létas gaminimas y a & ) p j

Puc - -

RyZiai |prastiems ryziams

Kawa AT . o . .
K06 Virti ryZiy koSe su kitais maisto produktais

Puc ¢ kopoukon

RyZiy paplotis Galite pagaminti ryzius su plutele

Bbineyka

Kepti tortus
Tortas P

Mvuua

pica Gaminti picos paplotj, ant virSaus uzdéjus mésos, vaisiy ar sdrio

Vorypt

Jogurtas Gaminti jogurta iS ragpienio, cukraus ir kity priedy

PyyHown pexum
Savarankiskas Galite pasirinkti pageidaujama temperatarg ir laika

nustatymas
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6 GAMINIMO BUDAI: 7 MAISTO PRODUKTAI:

® [oToBNTb Ha napy — Virti garuose ® loBaguHa — Jautiena

e Tywenue - Troskinti ® bapaHuHa — Aviena

® JKapka - Kepinti ® CauhuHa - Kiauliena

® 3anekave- Kepti e Mopenpoaykrtel — JUros gerybés
e Cyn - Sriuba e Kypuua - Vistiena

® [nos - Plovas ® Mopkosb - Morkos

® Osowm - DarZovés

Galite naudoti 42 miSrias funkcijas (gaminimo rezimus), pavyzdziui: kepta
jautiena, keptos darZoveés, garuose virta kiauliena, garuose virta vistiena,
kepinta aviena, kepintos jiros gérybés ir pan.

1.

2.

Naudojimas

Maitinimo laida prijunkite j elektros lizda.
Jsijungia LED ekrano apSvietimas.

Pasirinkite norimga funkcija.

(1) Jei norite pasirinkti vieng i$ devyniy gamykliniy maisto paruosimo
funkcijy, paspauskite mygtuka ,Metto” (meniu). Jei norite padaryti savo
nustatymus, paspaude ,Menw” Mygtuka, paspauskite "Bnemsi npurotoBneHus/
Temnepatypa" (Maisto paruosimas/temperatira) mygtuka.

(2) Jei norite pasirinkti misrig funkcija, paspauskite mygtuka "Bnemsi npurotosneHus
Temnepatypa" ir tada pasirinkite maisto paruosimo rezimg Tada
paspauskite mygtuka ,Menio” , pasirinkite maisto ruoSimo bdda,
paspauskite mygtuka ir pasirinkite norima
maisto produkta.

* Funkcijos pasirinkimo metu, norédami pratesti laika, paspauskite
mygtuka " Yacel /+" (valanda), o norédami sumazinti — Muryte /-, (Minuté);
pradés mirkséti pasirinktos funkcijos indikatoriaus lempute.

* Prie$ pasirinkdami gamykline arba misrig funkcija jsitikinkite, kad
virtuvas yra parengties basenoje. Norédami jjungti virtuvo parengties
bdseng, paspauskite mygtuka "Astonoporpes/Otmena” (paSildyti/atSaukti).

. Paspauskite START mygtuka.

Virtuvas jsijungia, ekrane pasirodo maisto paruosimo laikas.

. Kai maisto ruosimas baigtas, automatiskai

jsijungia pasildymo reZimas.

Pasigirsta 5 signalai. Ekrane pasirodo uZrasas ,bb".

* Jei norite nutraukti maisto ruo3ima ir jjungti maisto pasildymo
funkcija, viena kartg paspauskite mygtuka "AeTonogorpes/OTmeHa"

virtuvas i$ maisto paruosimo funkcijos persijungs parengties reZzima. Dar
kartg paspauskite mygtuka ir jsijungs maisto pasildymo rezimas.
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Kiti nurodymai

PARUOSIMAS (pavyzdyje nurodyti ryZiai):

1.

| matavimo inda jpilkite norima kiekj ryZiy. Kita inde praplaukite ryZius.
Kad nepazZeistuméte ir nedeformuotumeéte apsauginés dangos, niekada
Siuo tikslu nenaudokite vidinio puodo.

RyZius suberkite j vidinj puoda ir jpilkite vandens iki ribinés linijos, kuri
yra pazyméta puodo vidinéje puséje. Vandens pilkite pagal norg, taciau
nepilkite uz pazymétos linijos.

Vidinj puoda iSplaukite, nusausinkite ir jdékite j korpusa, Svelniai
pasukite pirmyn-atgal, kad jis i3 visy pusiy liestysi prie kaitinimo
elementy.

* Tarp vidinio puodo ir kaitinimo elemento negali bati pa3aliniy daikty.

* Vlienodu sluoksniu iSsklaidykite ryZius vidiniame puode; jie neturi bati
kraveléje.

Dangtj gerai prispauskite, nes virtuve su blogai uZdétu dangciu maistas
ruoSiamas blogai, neizoliuojama Siluma.

RyZiai bus skands, jei virtuve bus maZziau nei 8 stiklinés ryziy; jeigu
virtuve yra 8-10 stikliniy ryZiy, paruosti ryZiai gali bati minkStesni, nes
dugnas ir krastai yra kaitinami ilgiau.

| greitpuodj jdéje vidinj puodg, jj pasukite, kad jis visas liestysi prie
kaitinimo elemento. Prie$ pasirinkdami maisto ruosimo rezima
jsitikinkite, kad vidinis puodas su maistu yra tinkamai jdétas j virtuva.
(Jei vidinis puodas néra ar netinkami jdétas, nejunkite prietaiso, nes
gali atsitikti nelaimé.)

| puoda nedékite Sauksto, nes nukencia Silumos izoliacija.
UZdékite aliuminio dangtj ir ant jo iSorinj dangtj.

* [sitikinkite, kad aliuminio dangtis yra uZdengtas.
UZdeéjus virsutinj dangtj turi pasigirsti spragteléjimas.

* [sitinkinkite, kad virSutinis dangtis yra uZdarytas,
nes maistas bus ruoSiamas nepatenkinamai.

Prie virtuvo prijunkite maitinimo laida,
kitg jo gala jkiSkite j elektros lizda.

* Prijungus prie sroveés Saltinio uZsidega
parengties buseng rodantis ekranas.
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10. Jei vidinio puodo pavirsius dél deformacijos ar paZeidimy pradéjo
radyti, pakeiskite jj nauju masy gaminiu. Vidinis puodas yra padengtas
neprideganciu pavirSiumi, todél nenaudokite kiety ir metaliniy Sauksty
ir Sepeciy.

11. Jei puodas nukrito arba patyré smugj, patikrinkite, ar jis veikia.

12. Jei norite atSaukti darbo rezima ar nutraukti maisto ruosima, maisto
" - - S RU
paruoSimo metu paspauskite mygtuka , Otmena" (nutraukti) ir pasirinkite
kit reZzima.

13. Pasinaudoje greitpuodZiu jj iSvalykite. Minksta Sluoste ir Svelniu valikliu
nuvalykite vidinj puoda, Sauksta, samtj, matavimo inda ir spaudimo
dangtj, ir tada iSplaukite juos vandeniu. Virtuvo vidinj ir iSorinj pavirsiy
reguliariai valykite, taciau niekada neplaukite jo vandeniu.

14. Jei prietaiso ilga laika nenaudojate, iStraukite maitinimo laida, o virtuva
laikykite tinkamoje vietoje. Pries tai jsitikinkite, kad virtuvo korpusas
yra visiskai sausas.

Priedai

SAUKSTAS SAMTIS MATAVIMO INDAS ~ GARINTUVAS MAITINIMO
LAIDAS

S S B = a

Savybés
1. Sumanusis valdymas, didelis LED ekranas ir keli maisto ruosimo rezimai;
2. Story sieneliy vidinis puodas ir apsauginis sluoksnis;
3. Sandariai uZsidaro, todél iSlieka maistinés medziagos;
4. Automatiné Silumos izoliacija;

5. Kelios funkcijos jvairiems poreikiams patenkinti.

PRODUKTO NUMERIS MC 5104
SROVES STIPRUMAS 220V~50Hz
GALIA 860W
TALPA 5.0L
VALGYTOJU SKAICIUS 5-10
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Démesio!

Nenaudokite maisto gaminimui
netinkamo puodo

Neteisingai naudojant puoda, Siluma gali bati
perduodama netinkamai, todél nukencia maisto
kokybé, puodas gali sugesti ar jvykti kity
nenumatyty nelaimiy.

Naudojimo vieta

Nedékite prietaiso ant nelygaus pavirsiaus, ant
dujinés viryklés ar kito aukStos temperatdros
Silumos Saltinio, nes puodas gali deformuotis ir
sugesti. Vidinio puodo negalima naudoti su kitais
Silumos Saltiniais.

,Virtuvas ir vidinis puodas turi bati Svaris

Kad maisto likuciai neprideqgty, valykite vidinj
puoda ir iSorinj virtuvo pavirsiy, nes virtuvas gali
sugesti ar jvykti kitos, nenumatytos nelaimeés.

Maitinimo laido laikymas ir saugojimas
Naudojamo ir saugojimui padéto virtuvo
maitinimo laido nesukite, nepazeiskite,
netraukite, nevyniokite, neilginkite, ant jo
nedékite sunkiy daikty, nes prietaisas gali sugesti
ar atsitikti kitos nelaimés. Jei laidas sugedo,
naudokite tinkama lanksty laida arba jsigykite jj
iS masy ar sertifikuotos remonto dirbtuves.

Prietaiso nedenkite ranksluosciu
ar kitais daiktais

Maisto gaminimo arba paSildymo metu nedenkite
oro angy ranksluosciu, nes virtuvo korpusas gali
deformuotis, prietaisas gali sugesti.

Maisto gaminimo metu

virtuvo iSjungti negalima

ISjungus virtuva, dél nevienodo kaitimo gali
nukentéti maisto kokybé.
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Naudojimo patarimai

Neplaukite virtuvo vandeniu

Virtuvo korpuso neplaukite vandeniu. Nenardinkite
virtuvo j vandenj, nes jis gali sugesti, sukelti
elektros smugj ar atsitikti kita nenumatyta nelaimé.

RU
Nejunkite virtuvo nejdéje vidinio puodo
Nejunkite sroveés, kai virtuvas yra tuscias ar jei
vidinis puodas néra jdétas j virtuva, nes saugiklis
gali perkaisti ar atsitikti kita nelaimé.

Maisto gaminimo metu atsirandantys garai

Maisto gaminimo metu i$ oro angos gali kilti garai;
kad nenusidegintuméte, prie angos ir dangcio
nekiskite ranky ir veido.

|sitikinkite, kad naudojate 220 V srove

Jeigu srovés stiprumas yra maZesnis nei 220V,
virtuvas neveikia tinkamai, maistas neruosiamas;
jeigu sroves stiprumas yra didesnis nei 220V, gali
sugesti srovés padavimas, kilti gaisras ar kita
nenumatyta nelaime.

| ta patj elektros lizda nejunkite
kity elektros prietaisy

] viena lizda jjungus kelis elektros prietaisus, lizdas
gali perkaisti, kilti gaisras ar jvykti kita nenumatyta
nelaimé.

Neisrinkite prietaiso, jo
netaisykite ir netobulinkite
ISrinkant ar tobulinant prietaisa, jis gali sugesti,

atitikti kita nenumatyta nelaimé, gali nukentéti
kliento teisés ir interesai.

Vidinj puoda jdékite j greitpuodj

Vidinj puoda issluostykite ir patikrinkite, ar
kaitinimo elementas yra sveikas. Vidinj puoda
jdékite j greitpuodi, jj pasukite, kad visas puodo
pavirsius liestysi prie kaitinimo elemento. | virtuva
nepilkite vandens, nes gali sugesti, gali sukelti
elektros smug;.
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Klausimai

Kaip nustatyti maisto paruosimo laika?

Pasirinkus norima funkcija ekrane pasirodys gamykloje nustatytas maisto paruosimo

laikas. Paspauskite mygtuka "Bnems npurotoBnenns™ (maisto paruodimo laikas) mygtukais
Macbl “ir » MuryTel" NUstatykite norima maisto paruoSimo laika ir tada paspauskite

.CT1apT” mygtuka.

Kaip padaryti atidétus nustatymus?

Pasirinke norima funkcija paspauskite mygtuka "YcraHoska Taiimepa" tada mygtukais
»Hacel “ ir , MunyTel" nustatykite norima laika ir paspauskite "Crapt" mygtuka. Praéjus
nustatytam laikus virtuvas pradés ruosti maista.

PavyzdZiui, jeigu norite, kad maistas baty pradétas gaminti po 2 valandy ir 30 minuciy,
spauskite mygtukus ,Yacel" it “Munyte " Mygtukus, kol ekrane pasirodys 02:30, tada
paspauskite "Crapt" mygtuka.

Kaip reqguliuoti temperatira?

Pasirinke norima funkcija, paspauskite mygtuka "Bnems npurotoenexus/Temneparypa”
mygtukais ,Yacel +" ir ,MIN/-, pasirinkite norima temperatdra, tada nustatykite maisto
paruosimo ar atidéjimo laika ir paspauskite "Ctapt mygtuka. Virtuvas pradés ruosti
maista pagal JUsy padarytus nustatymus.

Maisto gaminimo metu paspaudus "Bnems npurotosnenus/Temnepatypa” mygtuka galima
reguliuoti temperatdra.

* Temperatdra galima requliuoti tik darant savo nustatymus.

Kaip suZinoti, kada baigiamas maisto gaminimas?
Veikiant prietaisui, ekrane yra rodomas likes laikas.

Gedimy patikrinimas

Jeigu maistas gerai neparuostas ar virtuvas neveikia kaip privalo, patikrinkite gal:

| puoda jdéjote per daug maisto ar jpyléte per daug vandens?
Puode maisto kiekis yra virs maksimumo linijos?
Pasirinkote ne ta funkcija?
Puodas yra deformuotas?
| puoda nejpyléte karsto vandens?
Puodo dugnas ir kaitinimo elementas yra nedvaris?
Puodas negauna elektros tiekimo?
Oro padavimo anga yra uzblokuota?
Maisto paruosimas atidétas per ilgam?
. Dangtis gerai neuzdengtas?

WeNGOOL_WDNE
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. Ant puodo silikoninio tarpiklio ar krasty yra neSvarumy ar maisto likuciy?
. Maistas per ilgai buvo laikomas Siltai?
. Prie§ gaminant maista puodas nebuvo Svarus?

-
w N



Funkcija Standartinis gaminimo laikas gat‘nl:;:;tgr{;aiias 1 etapo temy Palaiko i E::f;t‘;
loBsiguHa 60 min
BapaHuHa 55 min
CeuHuHa 50 min
MopenpoaykTel 45 min
3anekanme Kypnia Ry 5min - 2 v 55 min apatinis 140 apatinis 155-160 taip
[opox 35 min
MopkoBb 30 min
Osowm 25min
loBsgnHa 30 min
BapanuHa 30 min
CBUHWHA 25 min
— Mopenpoayktti  20Mmin__| §min-2vs5min | apatinis 140 | apatinis 155-160 | ne
Kypuua 20 min
[opox 20 min
MopkoBb 15 min
Osolu 10 min
[oBsignHa 90 min
BapaHuHa 80 min
CeuHuHa 70 min
XKapka MopenpoaykTel 50 min 5min-2v55min virsus 85 virsus 95-98 taip
Kypuua 60 min
[opox 55 min
MopxkoBb 45 min
Osowyy 35 min
BapavuHa 40 min
loBsgnHa 35 min
CauHuHa 30 min
MopenpoaykTbl 25 min
Tywenue Kypyua 20 min 5min - 2 v 55 min virSus 85 virSus 95-99 taip
lopox 20 min
MopkoBb 20 min
Osowyy 15 min
[oBsiaMHa 80 min
bapanuHa 75 min
CauHuHa 65 min
Mopenpogayktel 60 min
Mros Kypuua 55 min 5 min - 2 v 55 min apatinis 130 apatinis 140-145 taip
lopox 50 min
MopkoBb 45 min
OsoLuu 45 min
Puc ¢ kopoukon Tai néra jmanoma reguliuoti kepimo laika (apie 1v) apatinis 120 apatinis 155-160 taip
Bbineyka Tai néra jmanoma reguliuoti kepimo laika (apie 1 v) apatinis 135 apatinis 130-135 taip
Muuua 35 min 5min - 2 v 55 min apatinis 140 apatinis 155-160 taip
Muuua 8v 6h-12v apatinis 35-38 ne
[oToBUTL MeaneHHO 4y 5min - 9 v55min virSus 85 virsus 90-95 taip
Puc Tai néra jmanoma reguliuoti kepimo laikg (apie 1v) virsus 85 apatinis 115-130 taip
Cyn 20 min 5min - 2 v 55 min virsus 85 virSus 93-97 taip
[oTOBUTL BbLICTPO 30 min 5min - 2 v 55 min virSus 85 virsus 95-98 taip
Kawa v 5min - 2v55min virsus 85 virdus 93-97 taip
PyuHon pexum 10 min 5min-2v55min 35-160 taip
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Electronics

MYJIbTBAPKA

o

‘ PYKOBO/ACTBO MO 3KCNNYATALUU MC 51 04]

<>

Bnaronapvm Bac 33 NOKYNRY 3TOM MyNbETUBAPHMK!
Mbl NnpocmM Bac 03HaKOMUTLCA C A3HHBIM PYKOBOACTBOM
No 3KCNNYaTauWuKu U3AENUA Nepes ero NepeLIM BRNIOYEHUEM.
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[NaHenb ynpaBneHuA

Ouncnnen

MNpwv BbiGOpe pexnma byaeT 3aropaTbCA COOTBETCTBYIOLLMIA UHANKATOP.
Bo BpemA NpuroToBNeHNA Ha gucnnee byaeT 0TO6PaKaTbCA OCTaBLUeeCs BpeMs.

Mocne OKOHYaHUA NPUroTOBNEHNA, H3 AuUcnnee byaeT NoKasaHo “bb", n
3aBTOMATUYACKUN BKIOYUTCA aBTONOAOMPEB.

OyHKUNK

9 OYHKLUN NPUrOTOB/IEHUA NO YMOTYAHUIO

[OTOBWTL pUC, CYM W KaLly

Beicmpoe npuzomosneHue 6bICTPO NpY BbICOKON TeMMepaType
[0TOBUTL PUC, CYN W1 Kally
MedneHHoe npuzomosneHue MeA/IeHHO NPU HU3KOWM TeMnepaType
MpuroTosneHve puca
Puc P P
BapwuTb Kally 13 puca unm rMX 3N13KOBbIX
Kawa p y U3 p apy
MoeTe NpUroToBUTL PUC UK
Puc KopoyKoU Opyrue NpoayKTbl KOPOYKON
NA BbINEYKM
Bbineyka A
MpUroToBMUTL OCHOBY A/1A NWLILbI C MACOM,
Muyya 0BOLLaMU, GPYKTaMN NN CbIPOM CBEPXY
- Cpenatb MOrypT C MONOKOM, Me0M, CaXapoM U ap.
Viozypm A yp » MefioMm, p ap

5 Bbl MOMeTe BbI6paTh TeMnepaTypy
PyuHoit pexum 1 BPEMA N0 CBOEMY YCMOTPEHMIO




6 CNOCOBOB NPUMOTOBNEHUA: 7 NULLEBBLIX NPOAYKTOB:
Ha napy foBAAWHA
TyweHune BapaHuHa
3arkapuBaHne CBUWHWHA
3aneKaHue MopenpoayKTbl
Cyn Kypuua
Mnos MopkoBb
Osoun

Bbl MOKeTe c034aTb 42 KOM6UHMPOBaHHbIEe GYHKLUMK / cnocoba
nNpuUroToBNeHUA

JKcnnyataumAa

1. NogknounTe NpU6OP K CETU, UHANKATOPDbI HA AUCNEe 3aropATCA.
2. Bbibepute HE06X0AUMBIN pPeXUM.

(1) Ecnm Bbl XoTWTE BbIGpPATb OANH PEHMM NO YMONYAHWNIO, HAMMUTE
KHOMKY «MeHto». ECM Bbl XOTUTE CAMOCTOATENIbHO HACTPOUTL BpPeMA U
TemnepaTypy Hawmute «MeHio» / «Py4Has HaCTPoUKay / «Perum
npuUroToBneHuA» / «TemnepaTtypa.

(2) Ecnm Bbl XOTWTE BbIGPATb CMELLAHHBIN PEHUM, HaMMUTE «PernM
NpUroToBneHnAy» / «TemnepaTypay, 3aTeM HammTe «MeHio» 4N1A BblIbopa
Cnocob6a NPUroTOBMIEHNA N CHOBA «PenM NpuroToBneHns» /
«TemnepaTtypa» 4nA Bbl6opa NPOAYKTOB.

* MNpw BbIBOPE PEHMMA Bbl MOMKETE HaMaTb Ha KHOMKY «4acbl/+» 4To6bI
YBENYUTb BpEMSA UMW «MUHYTbI/-», YTOBbl YMEHLINTb BpeMSA
NpuUroToBneHna (BblIbpaHHbI MHAMKATOP byaeT MUraThb)

* [perae 4eM BblIbUpaTb pernm NpuroToBneHnA ybegurech, 4To Npubop
HaxoAuTCA B HEUTPASIHOM COCTOAHUM. YTOHbI OTMEHUTD PEHMM UK
BEepHyTb Npub0op B HENTPASNHOE COCTOAHWNE HAKMUTE
«ABTonogorpes/OTMeHa.»

3. Hammute KHONRY «CTapT».

Mpnbop HAYHET MPUroTOBNEHME COrNICAHO BbIGPAHHOMY PEXMMY W Ha
Ancnnee NOABUTCA BPEMSA NPUrOTOB/EHNS.

4. Mocne 0KOHYaHUA NPUrOTOBNEHUA aBTOMOTUYECKU
BKMIOYMTCA peXXMM aBToONoAOrpeBa.
Mpo3By4mnT 5 rygkos. Ha gncnnee otobpasntca «bby.
* EC/IM Bbl XOTUTE OCTAHOBWUTb NPUrOTOBNIEHNE U BKAKOYUTD PEHUM
aBTONOAOrpeBa HeNoCpeaCTBEHHO BO BPEMA NPOLIECCA, HAHMUTE KHOMKY

«ABTONOAOrpeB/OTMEHa»: O[MH pa3 — NPUBOP NPeKPaTUT
NpUroToBNeHWe, ABa Pa3a - NepeiaéT B pernM aBToMNoA0rpeBa.

EE
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10.

[lononHUTENHbIE UHCTPYKLIMK

Bo3bMuTe HE0H6X0AMMOE KOIMYECTBO pUCa NPY NOMOLLM MEPHOMO
CTaKaH4MKa. MpoMoiiTe pucC B ApYrov nocyae v HUKOraa He NCnosb3ymTe
CHEMHYI0 KaCTPIO/It0, Y4TOBbI HE MOBPeANTb aHTUMPUIrapHOEe MOKPbLITHE.

MepenomunTe puc B CbEMHYIO KacTpronto 1 fob6aBbTe BOAbI 40 HYHHOWN
OTMETKM Ha BHYTPEHHeN CTOpPOHe KacTptoan. HMKoraa He npesblllanTe
MAKCMMa/HbIA YPOBEHb.

MpOTpUTE KAcTPIONIO U YCTAHOBUTE €€ B MyNbTUB3PKY, HEMHOMO
NoBepHWTE BNPABO W BNIEBO A/A lyHLIEro COeAUHEHWA C HarpeBaTenem.

* Meway HarpeBaTeneM 1 KacTpionen He AOMKHO H6blTb MOCTOPOHHUX
npeameToB.

* Pacnpegennte puc poBHbIM C/I0EM, He BbIKN3AbIBalTe rOPKOA.

MNOTHO 33KpOWTe KPbILLKY, YTO6bI N36eaTb NOTeplo Tensna Bo BpeMA
NPpUroTOBNEHUA.

Ecnn B MyNbTMBapKe MeHee 8 YallieK p1ca, To ero BKyC 1 3anax byayT
xopowmmn, Ecnm byaeT 8-10 Yallek, To NpUroToBAEHHbIN puc byaeTt
MArye n3-3a 10ro, 4To KacTpraiAa CHM3y un no 60Kam 6y,qu HarpeBaTbCA
b6onee gnutenHoe BpemMA.

Mocne Toro Kak CbEMHaA KacTPoNA YCTAHOBNEHA B MY/IbTUBAPHY,
noBepHWTe eé ANA Nydero coeanHeHNA ¢ HarpesaTenem. lNpexae Yyem
Bbl6paTb HEOBX0AMMbIN PEHMM NPUroTOBEHNA, ybeantech, YTo
KaCTpIoNA C NPOAYKTaMU NPaBUSIbHO YCTAHOBNEHHa BHYTPpW Npubopa.
(He cnegyeT Ha4YMHaTb NPUroTOBNEHNE eC/i CbEMHAA KaCTpLoNA
PaCroNOXeHHa HEMPAaBUIbHO MK OTCYTCTBYET B Npubope.)

He ocTaBnanTe nonaTtky B MynbTUBApKe AnA bonee ny4lien
Ten1on30NALMN.

YcTaHoBUTE aNtOMUHUEBYIO KPbILUKY, 3aTeM 3aHp0|71Te BHELLHIOK.

* Y6eauTechb, aNioMMHEBAA KPbILIKA NNOTHO 3aKpPbITa; 3aKpoiiTe
BHELUHIOK KPbILLIKY (JOMHeEH bbITb LLENYOK).

* Y6eauTtecnb, YTO BHELWHAA KPbILLIKAE NI0THO 3aKpbITa, MHa4e 3TO
HAraTMBHO OTPA3UTCA HA Ka4vecTBe I'IpI/IFOTOB}'IeHHOVI nmwn.

AKKYpaTHO BCTaBbTe LUHYP MUTAHWA B OTBEPCTUE HA My/IbTUBAPKe U
nogxknw4mnTe anl6op K CceTu.

* Koga npnbop BKMOYEH MHANKATOP HAa gucnnee byaeT ropeTb.

ECNM Ha NOBEPXHOCTY CbEMHOW KacTpoNy NOABUANCL Cieabl KOppo3uK
B pe3ynTaTe gedpopmMaLmny AU NOBPEHAEHUIA, 3aMEHUTE e€ Ha HOBYIO.
CbEMHaA KaCTPIONA C BHTUNPUrapHbLIM NOKPBLITUEM, NO3TOMY He cneayeT
MCMO/30BaTh META/INYECKIE NOMATHU UAN YACTUTb METANNYECKUMU
LLETKaMM.



11. B cny4ae HenonagoK, B pe3synbTate NageHnA Unn BHELWHero
BO34encTBuA, 06A3aTeNbHO 06an.laVITECb B CEDBI/ICHbIVI LEeHTp.

12. Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTL BbIGPAHHbIV PEUM N NPEKPATUTD

NPUrOTOBNEHNE HAKMUTE KHOMKY «OTMEHa» 1 BbIGEpUTE APYroi peruM.

13. MNocne Ucnonb30BaHNA MybTUBAPKW 06A3aTeNIbHO NPOMOWTE ChEMHYIO
KaCTPIOMIO0 N NPOYUA HBEHTAPb, UCMOMb3YA MAMKYI0 TKAHb 1 MotoLLIee
CpefcTBO. BHELLHIOW 1 BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb MYNbTUBAPKU
NPOTPUTE MAMKOW TKaHbIO, HO HE NPOMbIBaNTE Nog CTPYyEN Boabl.

14. Ecnm Bbl He cobupaeTecb MCNON30BaTb NPUGOP AUTENbHOE BPEMA,
OTK/IIOYUTE ero OT CeTn 1 ybeamnTech, YTO OH NOSHOCTBIO CYXON Npexae
YyeMm yb6paThb ero.

KomMmnneKktayma
RYIMHAPHAA NMONOBHWK MEPHbI KOHTENHEP LLUHYP
JTONATKA CTAKAHYUK MAPOBAPKA MATAHWA
XapaKTepPUCTUKK

1. YnpasneHve MUKPOKOMMbIOTEPOM, bonwown JIEQ gncnnen
W pasHble PeMMbl NPUrOTOBAEHUS;

2. ToNCTble CTEHKM CbEMHON KacTPIONN C aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM;

3. CoxpaHeHue Bcex NonesHbIx CBOUCTB NMPOAYKTOB
BO BPEMA NPUrOTOBAEHUS;

4. OyHKUMA NnoaaepHaHna TemnepaTypbl roToBbiX 6104 ( aBTONOAOIpes );

5. MHOro$yHKUMOHANHOCTb, YTODObI YA0BNETBOPUTL Pa3HO0OPa3HbIE
noTpebHOCTM NoKyNnaTena.
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LV

.

HOMEP MOJE/N MC 5104
HAMNPAMEHWNE 220V~50Hz
MOLWWHOCTb 860W
OBEM KACTPIONN 5.0L
KOJ/INYECTBO NEPCOH 5-10
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Mepbl NpeaoCTOPOHHOCTU

He ncnonb30BaTb He NOAX0AALIYIO
CbEMHYI0 KacTpionio

icnonb30BaHNe HeCOOTBETCTBYIOLLEN KacTpron
MOMET NPUBECTU K NIOXOMY HarpeBy, YTo
HeraTMBHO OTPA3WTCA Ha KayecTBe 614 Um
MOMET NPUBECTU K HEMPUABUAEHHBIM
HenonagKam.

MecTo 3KCNNyaTauun

He ncnonsosaTb Npnbop Ha HepOBHOW
NOBEPXHOCTU, rA30BOW NAnTe 1 BBAN3M Apyrnx
HarpesaTenHbix NpMbopoB. ChbEMHAA KacTpoNA
He nNpegHa3HayvyeHa AnAa UCNonb30BaHWA
oTAeNnHor oT AaHHOro nNpubopa.

XpaHeHue BHyTpeHHel éMKocTu 1 npubopa

..Cnegwnte 3a TeM, YTO Hbl CbEMHAA KaCTPIONA,
Npu6op 1 BHYTPEHHAA CTOPOHA NpMb0opa
0CTaBaMCb YUCTbIMU BO U36EraHNe Neperpesa,
YTO MOMKET NPUBECTM K NONOMKE UM APYrUM
HenpeaBuaeHHbIM HEMoNaaKaM.

XpaHeHue un 3KcnAyaTaumna WHypa NUTaHUA

3anpeLleHHo pa3bupaTb, NOBpeXAaTb
LieN0CTHOCTb MOKPbITUA, TAHYTb, NEPEKPYYMBATD,

YOMHATD UK CTaBUTb TAMENbIE NpeaMeTbl Ha
~ . LUHYP NWUTaHWA BO N3beraHne HeMonaaoK B
r-w‘ paboTe npubopa. B cnyyae noBpewaeHnA LWHypa

NUTaHUA, cnegyeT NpMobpecTy HOBbIN Y HaLLIEN
KOMMaHWN NN CEPBUCHOMO LiEHTPa.

He HaKpbIBaTb NPUGOP TKaHbIO
M ApyruMu npegMeTamu

Bo BpeMA NpuroToBAEHWA NN B PeXume
OMMA3HMA He HAKpblBaliTe 0TBepCTME ANA
BbIx0Aa Napa candeTKoN UM TKaHbIO, T.K. 3TO
MOMET NPpUBECTU K NO/IOMKe BbI3BaHHOW
nedopmaumen npubopa.

BbIKkntoyeHne npubopa unm
OTKNIOYEHUe OT ceTn

BbIKMl04YeHVe Npr6opa UK OTK/IOYEHNE OT CETK
BO BpeMA NPUroTOBNEHUA MULLIM MOMKET
NOB/MATL Ha €€ Ka4ecTBO, Bbi3BaHHOE
HEepaBHOMEPHBIM HarpeBoM.
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[lpaBmMNa NCNosb30BaHMA

He MbITb BogoO

He cnegyeT MbITb NOBEpXHOCTb NpUGopa Nog
CTpyeli Bogbl UM NOMHOCTLIO MOrPYaTb B BOAY BO
n36eaHme HenonaaokK, 3aMblKaHUA UK ApYrux
HenpeaBUAEHHbIX NOMIOMOK.

He BKkNio4aTb, 6€3 CbEMHOM KacTpronu

MoakntoyeHne K et NMTaHuA 6e3 HacTptonun
MOMET NPpnUBECTUN K CrOpaHNIO NNaBKOro
npeaoxpaHnTenAa nnn apyruMm HenosiaKam.

fopAuYMii Nap BO BpeMA NpUroToB/IEHNA

Bo BpemMA NpUroToBNEHNA NULLIM He TpOraTb
Npubop pyKamMu 1 He NPUCNOHATb N0 K
OTBEepPCTUIO ANA BblXOoAad ropAYero napa Bo
N36€eHaHNe OHKOroB.

HanpameHue 220V

MNpw HanpAKeHnn MeHbLUe 220V HarpesaTesb He
CMOXeT GYHKLMOHMPABaTb B HOPMA/IbHOM PEHUME,
YTO OTPULATENBHO OTPA3MTCA HA KaYecTBe NULLN.
Ecnun HanpameHne 6onee 220V MOXKET NPUBECTU K
3aMbIK@HWIO BO3rOPaHWIO U APYrMM HernonaaKkam.

He ucnonsosatb oAHy pa3eTky
ANA HECKONbKNX Nnpubopos

Ncnonb3oBaHWe 0gHOM PO3eTHMU ANA HECKObKUX
NprMH0OPOB MOMET NPUBECTU K NeperpeBy PO3eTKN U
BO3roOpaHuIio.

3anpeLyeHo CaMOCTOATENbHO pPa36upaThb,
YMHUTb WIM PEKOHCTPYUPOBaTb Npubop

MONbITKN NOYNHWTBL, Pa306paTh MK
PEKOHCTPYMPOBaTb NPUGOP CaMOCTOATE/IbHO MOMYT
MPUBECTM K CEPbE3HBIM HEMON3AKaM, YTo
OTPYLIATE/IbHO CKAMETCA HA MPABaX U MHTepecax
MoKynaTens.

KaK YyCTaHOBUTb CbEMHYIO KacTpionio B npu6op

Y6eanTech, 4TO KacTpoNA Cyxan, a HarpeBaTe/lb
YUCTbIN. BcaBbTe eMKOCTb B NpUGop 1 NOBEpHUTE
eé ANA Nyylero coegMHeHUA C HarpesaTenem. He
HanuBauTe BoAy B Npubop 6€3 KacTpoan BO
n36eHaHme NoNOMOK UMK yaapa 3NEKTPUHECKUM
TOKOM.
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YHacTo 3anaBaeMble BOMpPOChHI

Kak yctaHoBMTbL BpeMA npurotosneHnA?

Mocne BbI6Opa HEO6XOAMMOr0 PeHMMa Ha gucnnee 0Tobpas3nTCA YCTaHOBNEHHOE
NPOrpaMmoun Bpems NpUroToBaeHNA. HaxmMmnte KHOMKy «Bpema NpurotoBneHnA» 3ateM
«YHacbl» 1 «<MUHYTbI» U 33[4aTe HYMHOEe BaM BPeMA, 3aTeM HamuTe «CTapT».

LV

Kak ycTtaHoBUTb Talimep?

Mocne BbI6Opa HEOBXOAMMOr0 PEHUMA HAKMUTE «YCTAHOBKA TaliMepay, 3aTeM «4acbl»
N «MyHyTBI, 4TObbI BbIBPaTh YCTaHOBNEHHOE BpeMA, 3aTeM «CTapTy». Mpnbop HaYHET
paboTy CMyCTA YKa3aHHbIN NMPOMEMHYTOK BPEMEHMN.

Hanpumep: Bbl xoTuTe, 4T0bbI NPUBOP HaYan NpUroTosseHue Yep3 2 4aca 30 MUHYT.
HammuTe «Hacbl» 1 «MuHyTbI» 1 ycTaHoBuTe BpeMA 02:30, 3aTeM HammuTe «CTapTy.

KaK HacTpouTb TemMnepaTypy?

Mpu Bblbope «Py4Han HACTPOMKa» HAMHMUTE KHOMKY «PeXnM NpUroToBneHmAy» /
«TemnepaTypa», 3aTeM «Hacbl/+» U « MUHYTbI/-», YTO6bI OTPEryNNPOBaTb TEMNEpPaTypy,
YCTaHOBWTE BPEMA W HACTPOMTe TalMep U HammuTe «CTapTy.

Bbl MOXeTe perynupoBsaTb TeMnepaTypy Aaxe BO BPeMA NPUroTOBNEHNA, BLINONHWB Te
e gencrTesuA.

* TemMnepaTypy MOHO perynmpoBaTh TOMbKO B perume «Py4Han HAaCTPOUKay.

Kak y3HaTb BpeMA A0 OKOHYaHUA NPUrOTOBNEHUA?
Bo BpemA npuroToBneHWA Ha gucnnee 0T06Da)'KGETCF| ocCTaBLUeecAa BpemA.

YcTpaHeHue Henonaaokx

Ecnu Bbl 3aMeTUK, YTO NULLA He NPUroTOBWACh AOHKHBEIM 06pa3oM Unmn Npuéop
GYHKUMOHMPYET HenpaBwIbHO, NPoBepbTe CreytoLlee:

1. BO3MOXHO, Bbl NOMOMKMAN CIULLKOM MHOMO NpoAyKTOB nnun BoAbl.

2. [lpoBepbTe M3PKMPOBKY BO BHYTPEHHEW EMKOCTU, HE NPEBbICUAN N Bbl
YCTaHOB/IEHHbI YPOBEHb ANA A43HHOMO NPOAYKTa.

3. Bblbpanu nv Bbl NPaBWU/IbHbIV PEHUM NPUrOTOB/IEHNA.

4. HeT nv TpPeLLMH Ha BHYTPEHHEN EMKOCTW.

5. He ncnonb3oBanu nn Bbl rOpAYYI0 BOAY AN1A NPUrOTOBAEHNA.

6. HeT nn 33rpA3HEHNIA H3 HUMKHEW CTOPOHE CbEMHOM KacTpione 1 HarpesaTene.
7. He oTKntounny 1M npubop OT CeTn BO BPEMA NPUroTOBNEHWA

8. B nopAgke nv 0TBEpCTUe ANA BbIx0Aa Napa.

9. B03MOMHO, TaiMep YCTAHOB/IEH HA CVNLLKOM AUTENbHOE BPEMA.
10. 1710X0 3aKpbITa KPbILLKA.

11. EcTb N 3arpA3HEHMA Ha CUNIMKOHOBOW NPOKI3AKe.

12. MNprnbop CANLLIKOM AONI0 HAXOAUNCA B PeMMMe aBTONo[0rPeBa.
13. MNpubop He bbin oYmULLEH Nepes NOCNeAYIOLLMM NPUMEHEHUEM.



Fr— Bpew npn Boatmmnum Temneparypa nepsoit Moppepwusaemas | Mopnepiu-
DOiiKit BpEMeHH CTyMeHy mpur TeMN. Mpur BAET TeMbiM
loBaguHa 60 MuH
BapaHuHa 55 muH
CBuHMHA 50 MuH
MopenpopykTbl 45 MuH
3anekaHue 5 MWH - 24 55 MUH HUKHAA 140 HUKHAA 155-160 na
Kypuua 40 MuH
opox 35 MUH
MopkoBb 30 MuH
Osolwwm 25 MUH
FoBagnHa 30 MuH
BapaHuHa 30 mun
CBUHMHA 25 MuH
)KapKa ||\</|0pel'lp0,l:lyKTbl 20 MuH 5 MWH - 24 55 MUH HUMKHAA 140 HUMKHAA 155-160 HeT
ypuua 20 MUH
opox 20 MuH
MOpKOBb 15 mun
OsoLuu 10 MMH
loBsgnHa 90 wun
BapaHuHa 80 mun
CBUHMHA 70 MuH
Tywehwve I\KllopenponyKTbl 50 5 MUH - 2 4 55 MuH BepXHAA 85 BepxHAA 95-98 na
ypuua 60 MyH
[opox 55 MUH
MopkoBb 45 MuH
Osolm 35 MUH
loBsignMHa 40 MuH
BapaHuHa 35 MuH
CeuHMHA 30 MuH
FOTOBUTL | MopenpopykTl 25 wuw
Ha napy Kypuua 20 My 5 MUH - 2 4 55 MUH BepxHAA 85 BepxHAaA 95-99 na
lopox 20 min
MopkoBb 20 min
OBoLUy 15 min
[oBsavHa 80 MuH
BapaHuHa 75 mun
CBUHMHA 65 MuH
MopenpoaykTbl 60 MUH
Mnos Kypuua 55 MuH 5 MUH - 24 55 MUH HUKHAA 130 HUMKHAA 140-145 na
[opox 50 MuH
MopkoBb 45 MuH
Osowm e 45MuH
Puc ¢ kopoukoit He perynup BPEMSA NPHT (okono 1) HKHAA 120 HHAA 155-160 na
Bbineyka He perynup: BPEMA NpHr (okono 14) HKHAA 135 HUKHAA 130-135 na
Muuua 35 MuH 5 MUH - 24 55 MUH HUKHAA 140 HUKHAA 155-160 na
l7lorypT 8y 64-12y HUHAA 35-38 HeT
FoTOBUTL MeaneHHo 4y 5 MUH - 94 55 MUH BepxHAA 85 BepxHan 90-95 na
Puc He DErynMpoBatb BpeMs npur (okono 1v) BepxHAsA 85 HUKHAA 115-130 na
Cyn 20 MuH 5 MUH - 24 55 MUH BepxHAA 85 BepxHAA 93-97 na
[oToBUTb BbICTPO 30 MuH 5 MWH - 24 55 MuH BepxHAA 85 BepxHAsA 95-98 na
Kawa Ty 5 MUH - 24 55 MuH BepxHAA 85 BepxHAA 93-97 na
PyuHoii pexum 10 MUH 5 MUH - 2 4 55 MUH 35-160 ycranasnusaeman na
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.-ﬁgis simbols uz izstradajuma vai ta pavaddokumentacija nozimé, ka nederigas elektriskas vai
elektroniskas ierices nedrikst izmests ara kopa ar sadzives atkritumiem. Nogadajiet veco ierici
specializéta otrreizéjo izejvielu savaksanas vieta. Tadéejadi tiek taupiti vértigie dabas resursi un
jus palidzat noveérst potencialo negativo ietekmi uz apkartéjo vidi un cilvéka veselibu. Papildu
informaciju par 81 izstradajuma utilizaciju jiis varat sanemt vietéja pasvaldiba vai tuvakaja
atkritumu savaks$anas vieta. Par nepienacigu Sada veida atkritumu utilizaciju jis varat tikt saukts
pie atbildibas atbilstosi nacionalai likumdo$anai.

C€ Sis izstradajums atbilst Eiropas Savienibas direktivam par elektromagnétisko savietojamibu
un elektrodroSibu.

Precu zimes "BROCK Electronics” ipa$nieks SIA GTCL BALTIC

Talr: +371 67297762

E-pasts: gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu

www.gtcl.lv

Tehniskais serviss: Talr. +371 28683856, serviss@gtcl.eu

TEAVE KASUTAJATELE ELEKTRILISTE JA ELEKTROONILISTE SEADMETE HAVITAMISE KOHTA

.-ﬁTSee stiimbol tootel voi sellele lisatud dokumentatsioonile tihendab, et kasutuselt kdrvaldatud
elektri-voi elektroonikaseadmeid ei tohi visata olmejaatmete kogumise konteinerisse. Viige vana
seade spetsialiseeritud jadtmekaitlusjaama. Selliselt sdastate vaartuslikud loodusvarad ja saate
aidata valtida voimalikke negatiivseid mdjusid keskkonnale ja inimeste tervisele. Lisainfot
kdesoleva seadme hdvitamise kohta saate oma kohalikust omavalitsusest voi 1ahimast
kogumiskohast. Ebadige seda liiki jadtmete kaitluse eest Teid voidakse votta vastutusele
vastavalt kohalikele digusaktidele.

Juriidilistele isikutele Euroopa Liidu riikides. Vajalikku teavet elektri-ja elektroonikaseadmete
havitamise kohta kiisige oma edasimiiiijalt voi tarnijalt. Hivitamine teistes Euroopa Liidu valistes
riikides.

C€ See siimbol toimib Euroopa Liidu territooriumil. Taotlege vajalikku informatsiooni
kdesoleva seadme nduetekohaseks hdvitamiseks kohalikus omavalitsuses vdi edasimiiiija kaest.

Kaubamaérgi omanik BROCK Eletronics GTCL BALTIC

Telefon +371 67297762

e-mail: gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu

www.gtcl.eu

Tehniline teenindus: Telefon +371 28683856, serviss@gtcl.eu


http://www.brockgroup.eu/

ELEKTRONINIY IR ELEKTRINIY BUITINIY PRIETAISY ISMETIMO INSTRUKCIJA

.-ﬁﬁis ant gaminiy pazymeétas arba originaliuose dokumentuose esantis Zenklas reiskia, kad
panaudoty elektriniy arba elektroniniy jrenginiy negalima iSmesti kartu su standartinémis
buitinémis atliekomis. Siekiant Siuos gaminius iSmesti, perdirbti ar pakeisti susidévéjusius
jrenginius naujais, juos reikia atiduoti j nustatytus atlieky surinkimo punktus. Arba,
alternatyviai, kai kuriose Europos Sajungos valstybése narése arba kitose Europos Salyse
jsigydami atitinkamag naujg gaminj, senus gaminius galite grazinti vietos pardavéjams. Tinkamai
iSmesdami §j gaminj, padésite tausoti brangius gamtinius iSteklius ir iSvengti potencialiai
neigiamo poveikio aplinkai, kuris gali biiti padarytas netinkamai iSmetus atliekas. [Ssamesnés
informacijos pasiteiraukite savo savivaldybéje arba artimiausiame atlieky surinkimo punkte.
AtsiZvelgiant j nacionalinius teisés aktus, uZ netinkama $Sio tipo atlieky iSmetima gali buti
taikomos nuobaudos. Jeigu norite iSmesti elektrinius arba elektroninius prietaisus, reikiamos
informacijos teiraukités pas savo pardavéja arba tiekéja.

Ce

informacijos apie tinkamga atlieky iSmetimo biida vietos savivaldybéje arba pas savo pardavéja.

Sis Zenklas galioja Europos Sajungoje. Jeigu norite i$mesti §j gaminj, teiraukités reikiamos

Sis gaminys atitinka ES reglamento dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos
reikalavimus.Sis gaminys atitinka visus atitinkamus pagrindinius ES reglamenty reikalavimus.

Prekeés Zenklo Brock Electronics savininkas GTCL Baltic

Tel.: +371 67297762;

el. pastas gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu, www.gtcl.eu

Techninis servisas: tel. +371 28683856, el. paStas serviss@gtcl.eu

HUHCTPYKLWH 110 YTUJIN3ALINU DJIEKTPUUECKOI'O U 3JIEKTPOHHOI'O OBOPY/IOBAHHUA

.-gﬂaﬂﬁoe 0603HayeHUe Ha U3/e/IMM WJIM Ha OPUTMHAJIBHOW [OKYMEHTALUU K HEMY
03HaAYaeT, 4YTO OTpaboTaBlllee 3JEeKTPUYECKOE U 3JIEKTPOHHOE 000pyZlOBaHNE He ClefyeT
BbIOpACHIBAaTh BMeCTe C OOBLIYHBIMU ObITOBBIMU O0TX0AaMu. CiefyeT epeiaTb ero B
crelMaJu3upoBaHHbIe LIEHTPbI CO0pa OTXOA0B AJI1 YTUJIM3ALMHU U IOBTOPHOH NlepepaboTKH.
KpomMe Toro, B HekoTOpBIX cTpaHax EBponeiickoro Coro3a oTpaboTaBIlIKe U3/ e/IUS MOXKHO
BEPHYTH [10 MECTY IPUOGPETEHHNS IPU OKYTKe aHAJIOTMYHOT0 HOBOTO NpoAyKTa. [IpaBubHas
yTHUJIU3ALMSA JAHHOIO U3/e/Is T03BOJIUT COXPAaHUTD LleHHble IPUPOIHBIE PECYPChI U
peJ0OTBPATUTh BpeJHOe BO3/eHCTBHE HAa OKPYXKAIOLIYI0 Cpesy.

Ce JlaHHBIN CUMBOJI JielCTBUTeJIeH Ha TeppuTopun EBponerickoro Corwsa. [l nosydyeHusa
nHpopManuu o6 yTUAM3aL MU JaHHOTO NPOJYKTa 06paTUTECh B MECTHYIO CIPABOYHYIO CIYXKOY
WJIM TI0 MeCTy ero npuobpeTteHus. /laHHOe u3fieue cooTBeTCTByeT Tpe6oBaHusAM EC no
3JIEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTH U 3JIEKTPOOE30MacHOCTH.

Bnagener, Toprosoit Mapku «BROCK Eletronics» «GTCL BALTIC»

Tenedon +371 67297762,

JneKTpoHHas nouTa: gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu, www.gtcl.eu

Texuuueckuii cepBuc: Tesepor +371 28683856, serviss@gtcl.eu


http://www.brockgroup.eu/
http://www.brockgroup.eu/

['apaHTHUHHBIA TaJIOH
Garantiné kortelé
Garantiitalong
Warranty card

Garantieschein:

Pardeveéjs:
[TponaBen;
Pardavéjas:

Miitja:
Seller:
Verkaufer:

Pardosanas datums:
JlaTa MoKyInKHu:
Pardavimo data:

Mitigi kuupaev:
Purchase date:
Verkaufsdatum:

Pardeveéja zimogs:
[leyaTs:

Pardavéjo antspaudas:
Miiija pitsat:

Stempel des Verkaufers:

Konusa yeka nokynku:
Cekio kopija:

TSeki koopia:

Copy of purchase receipt:

Kopie des Kassenbons:
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