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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau
vairaku gadu desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un
stiligs, radits, nemot véra jisu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bt drosi,
ka sanemsiet izcilus rezultatus.
Laipni lodzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet masu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummeklésanas,
@ servisa un remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizé€jas lietoSanas materialus
% un originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami
gadi dati: modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un pasi jutigu personu droSiba

- Mazi bérni jauzrauga, lai tie nespélétos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta pienaciga veida.

- UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem
atrasties ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest.
lerices pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- Sai iericei jabut pieslégtai pie tikla stravas ar HOSVV-F
tipa kabeli, lai izturétu temperattru no aizmugures
panela.

. Sl ierice ir paredzéta izmantoSanai lildz 2000 m virs
juras lImena.

. Slierice nav paredzéta lietoSanai uz kugiem, laivam
vai liellaivam.

- Lai izvaintos no parkarSanas, nedrikst uzstadit ierici
aiz dekorativam durvim.

- Nenovietojiet ierici uz pamatnes.

- Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atseviSku
talvadibas sistemu.

- BRIDINAJUMS! gatavojot uz plits €édienu ar taukiem
vai ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgreks.
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. NEMEGINIET dzést uguni ar udeni, bet izslédziet ierici

un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu.

. UZMANIBU! Gatavo$anas process jauzrauga. Iss

gatavoSanas process jauzrauga nepartraukti.

. BRIDINAJUMS! Aizdeg3anas risks: Neturiet

priekSmetus uz plits virsmam.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
- Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku tirsanai

neizmantojiet raupjus, abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un
tadéjadi stikls var saplist.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,

pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

- Ja stikla keramikas virsma/stikla virsma ir saplaisajusi,

izsleédziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas
avota. Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam
tiesi, izmantojot savienojuma karbu, nonemiet
droSinataju, lai atvienotu ierici no stravas avota. Abos
gadijumos sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.

Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai

ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.
- BRIDINAJUMS! Pirms lampas mainiSanas

parliecinieties, vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu
elektroSoku.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no

elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta

var sakarst.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu

balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
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Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pretéja seciba.

Saskana ar elektrisko instalaciju noteikumiem
atvienoSanas iespéjas jaieklauj cietajos vados.
BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja
ieteiktas vai ierices lietoSanas instrukcija noraditas
plits vadiklas vai plits vadiklas, kas iestradatas ierice.
Nepiemérotu plits vadiklu lietoSana var izraisit

negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

A

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
dro$ibas cimdus un slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

Virtuves mébeles un ierices
iebuvésanai paredzétajam atvérumam
jabut piemeérota lieluma.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Uzstadiet ierici drosa un atbilstoSa
vieta, kas atbilst uzstadiSanas
prasibam.

lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mebeles, lai novéerstu
pieskar$anos bistamajam dalam.
lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.
Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievero, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavosanas trauki.

Parliecinieties, vai ir ierikoti
stabilizatori, lai novérstu ierices
apgasanos. Skatiet sadalu
"Uzstadisana".

2.2 Elektribas padeves
pieslégSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana ir
javeic kvalificetam elektriki,.

lericei jabut iezemétai.
Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai niSu zem ierices
vai atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta
darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadisanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmeér
velciet aiz kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskrivejami drosinataji),
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zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda.

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
levainojumu un apdegumu
risks.

Elektriskas stravas trieciena
risks.

A

Siierice ir paredzéta tikai
izmantoSanai majas apstaklos
(iekstelpas).

Nemainiet 8T produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.
LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai
ja ierice nonakusi saskaré ar udeni.
Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavosanas
laika netuviniet taukvielas un ellu
atklatai liesmai vai sakarsétiem
priekSmetiem.

Augsta temperatura uzkarsétas ellas
izdalttie tvaiki var peksni uzliesmot.
Partikas atliekas saturo$a izmantota
ella var uzliesmot zemaka
temperatura neka pirmreiz€jas
lietoSanas ella.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam piesicinatus priekSmetus.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai
liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad
atverat durvis.

Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur
spirtu, var rasties spirta tvaiku un
gaisa maisijums.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu atcerieties talak
noradito.

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices
apakséjas virsmas.

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerus€josa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus
traipus.

Neturiet karstus €diena gatavosSanas
traukus uz vadibas panela.

Ediena gatavoSanas laika nelaujiet
ediena gatavo$anas traukiem varities
tukSiem.

levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas
traukiem nokrist uz ierices. Tas var
sabojat virsmu.

Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

Gatavosanas trauki, kas razoti no
¢éuguna vai aluminija, vai ar bojatu
apaksu var radit skrapgjumus.
Parvietojot priekSmetus uz
gatavoSanas virsmas, vienmeér tos
paceliet.

ST ierice paredzeéta tikai €édiena
gatavosSanai. lerici aizliegts izmantot
citiem nolUkiem, pieméram, telpu
apsildei.



2.4 KopSana un firisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdeg$anas un
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdaksSu no
kontaktligzdas.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekaveéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» lericé atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréku.

* Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolietoSanos.

« Parliecinieties, vai iekSpuse un durvis
ir noslaucitas sausas péc katras
lietoSanas. lerices darbibas laika
sarazotais tvaiks veido kondensatu uz
iekSpuses sienam un var izraisit
koroziju. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavosanas
iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 minutes.

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet
razotaja drosibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

* Netiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida firiSanas
lidzekli.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 Tehniskie dati
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2.5 lek$éjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta eso$o
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai
paredzétas informésanai par ierices
darbibas statusu. Tas nav paredzétas
citiem lietoSanas veidiem un nav
piemeérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.6 Servisa izvelne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

« Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 lences utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

» Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizgjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.

Izmeri
Platums 596 mm
Dzilums 600 mm

Izmeri

Augstums 847 - 867 mm
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3.2 lerices novietoSana

Varat uzstadit brivi stavoso ierici ar
skapjiem viena vai abas pusés vai telpas
star.

—_|
L
—

3.4 Aizsardziba pret
sasvérsSanos

UZMANIBU!

Uzstadiet aizsargu pret
sasvérsanos, lai novérstu
iekartas kriSanu nepareizas
slodzes gadijuma. Aizsargs
pret sasvérSanos darbojas
tikai tad, ja ierice ir novietota
atbilstosa vieta.

Jisu ierice ir apziméta ar
attéla redzamo simbolu (ja
tads ir), lai atgadinatu, ka ir
jauzstada aizsargs pret
sasversanos.

Minimalie attalumi

Izmeérs mm

A 685

3.3 lerices limenosana

Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai
nolimenotu ierices augs$éjo virsmu
atbilstoSi citam virsmam.

UZMANIBU!
Uzstadiet pareiza augstuma
aizsargu pret sasveérsanos.

Parliecinieties, vai virsma aiz ierices ir
gluda.

1. lestatiet pareizo augstumu un vietu
iekartai pirms sakat uzstadit aizsargu
pret sasvérsanos.

2. Uzstadiet aizsargu pret sasvéerSanos
176 mm uz leju no ierices aug$éjas
virsmas un 24 mm no ierices kreisa
sana apalaja cauruma uz kronsteina.
Skafit att€lu. Pieskrivéjiet to pie cieta
materiala vai piemérota stiprinajuma
(sienas).
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3. Caurums atrodas ierices aizmugures Siierice nav aprikota ar barosanas vadu
kreisaja puse. Skatit attélu. vai kontaktdaksu.
Novietojiet iekartu telpas vidu starp

skapigiem (1). Ja atstarpe starp Dazadam fazém piemérotie kabelu

virtuves skapisiem ir lielaka neka piits Y S19"
platums, tad nepiecieSams noregulét Faze Minimalais kabela
sanu meérijumu, lai nocentrétu piliti. izmeérs

1 3x6,0 mm?

3 ar neitralu 5x1,5 mm?

C BRIDINAJUMS!
Stravas kabelis nedrikst

saskarties ar attela
noraditajam ierices dalam.

3.5 Elektroinstalacija

BRIDINAJUMS!

RazZotajs neuznemas
atbildibu, ja netiek ievéroti
piesardzibas pasakumi, kas
noraditi DroSibas sadalas.

4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparéjs parskats

Cepeskrasns funkciju regulators
Displejs

Temperatiras regulators
Temperaturas indikators/simbols
Plits virsmas regulatori

A Sildelements

Lampa

Bl Plaukta atbalsts, iznemams

El Ventilators

Plauktu limeni
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4.2 Plits virsmas kopskats

s
& &
2, 8
H B M

4.3 Piederumi

* Restots plaukts
Ediena gatavo$anas traukiem, kiiku
un cepesu formam.

* Kombinéta panna
Kdkam un cepumiem. Konditorejas
izstradajumu un cepesSu cepSanai vai
ka panna tauku savakSanai.

Gatavo$anas zona
Atlikusa siltuma indikators

e AirFry
Lai ceptu édienu ar mazaku
daudzumu ellas vai bez cepama
papira.

» Uzglabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilktne atrodas zem
cepeskrasns iekSpuses.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Pirma tinsana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu balstus no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "KopS$ana un tirisana".

Iztiriet cepesSkrasni un nofiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeSkrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, péc
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo
indikators.

Piespiediet + vai — pareiza laika
iestafiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

5.3 Laika mainiSana

Diennakts laiku nav
iespéjams maintt, ja
darbojas kada no funkcijam.

Vairakkart nospiediet taustinu @ dz
sak mirgot indikators Diennakts laiks.
Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu
“Laika iestatiS8ana”.

5.4 lepriek$€ja karséSana

leprieks uzkarsé€jiet tukSu cepesSkrasni
pirms pirmas lietoSanas.

1. lestatiet funkciju \:].Iestatiet
maksimalo temperatiru.
2. Laujiet iericei darboties 1 stundu.

3. lestatiet funkciju Ii lestatiet
maksimalo temperaturu.

4. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
mindtes.



5. lestatiet funkciju . lestatiet
maksimalo temperaturu.

6. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
mindtes.

7. lzsledziet cepeskrasni un laujiet tai
atdzist.

6. PLITS VIRSMA — IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 SildiSanas pakape

Simboli Funkcija

0

Izslégts stavoklis

)

Siltuma uzturéSana

1

9

SildiSanas pakape

Izmantojiet atlikuSo siltumu,
lai samazinatu energijas
patérinu. Izslédziet
gatavo$anas zonu aptuveni
5-10 minGtes pirms
gatavoSanas process ir
pabeigts.

Pagrieziet attiecigas gatavoS$anas zonas
regulatoru uz vajadzigo siltuma pakapi.

7. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Ediena gatavo$anas trauki

Gatavosanas rezultati ir atkarigi no
gatavoSanas trauku materiala

* ieteicamie: aluminijs, vars
» netiek ieteikti: nerliséjoSais térauds,
¢uguns, stikls

Ediena gatavo$anas trauka
dibenam jabut péc iespéjas
biezakam un plakanakam.
Pirms katlu novietoSanas uz
plits virsmas nodroSiniet, lai
katlu dibeni batu tiri un
sausi.
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Papildpiederumi var klut karstaki neka
parasti. No ierices var izdalities aromats
un dumi. Parbaudiet, vai gaisa plusma
telpa ir pietiekama.

Lai pabeigtu gatavoSanas procesu,
pagrieziet regulatoru izslégta stavokli.

6.2 Atlikusa siltuma indikators

BRIDINAJUMS!

Kameér indikators turpina
degt, pastav apdegumu risks
no atlikusa karstuma.

Indikators sak degt, ja gatavoSanas zona
ir karsta, tomér tas nedarbojas, ja ierice ir
atslégta no stravas.

Indikatori var ari iedegties:

* blakus eso$ajam gatavo$anas zonam,
pat ja tas neizmatojat,

* ja uz aukstas gatavosanas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,

» kad gatavoSanas virsma ir izsléegta,
bet gatavoSanas zona joprojam ir
karsta.

Indikators nodziest, kad gatavosanas
zona ir atdzisusi.

@ Neizmantojiet uz keramiskas
virsmas gatavo$anas
traukus ar izvirzitam malam
vai asumiem, pieméram,
¢éuguna pannas. Tie var
neatgriezeniski saskrapét
virsmu vai padarit to matétu.

@ Ediena gatavo$anas trauki,
kas izgatavoti no emaljéta
térauda, ar aluminija vai vara
dibenu, var izraisit
keramiska stikla krasas
izmainas.

Lai taupitu energiju un nodrosinatu, ka
virsma darbojas pareizi, gatavoSanas
trauku pamatnei ir jabit ar mazako
pieméroto diametru.
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. - Gatavo- Ediena gata- Jauda (W)
& S = Sanas vosanas trau-
X411/ ERRRRE zona ka diametrs
(mm)
x \/ Laba aiz- 150 - 180 1800
muguré
Laba 125 - 145 1200

7.2 Minimalais &diena prieksa

gatavosanas trauku diametrs Kreisa ~ 180-210 2300

priekSa

Gatavo- Ediena gata- Jauda (W) _ .

Sanas  vosanas trau- 7.3 Edienu gatavoSanas

zona ka diametrs piemeri

(mm)
- Tabulas minéta informacija ir

Kreisa 125-145 1200 tikai informativa.

aizmugu-

ré

Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

) 1 Uzturétu pagatavotos €die-  péc ne- Uzlieciet vaku uz édiena ga-

- nus siltus. piecie- tavo$anas trauka.

Sami-
bas

1-2 Lai pagatavotu holandiesu 5-25  Laiku pa laikam samaisiet.
meérci, kausét: sviestu, Soko-
ladi, zelatinu.

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10-40 GatavoSanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.

2-3 VArit risus un gatavot piena  25-50 Skidruma daudzumam jabit
édienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet

edienus uz piena bazes ga-
tavoSanas laika.

3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20 -45 Pievienojiet dazas édamka-

rotes Skidruma.

4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |

udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Gatavotu lielu édienu daudz- 60 - Lidz 3 | Skidruma un sastav-
umu, sautéjumus un zupas. 150 dalas.
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Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, péc ne- CepsSanas laika apgrieziet.
tela galas, kotleSu, frikade|u, piecie-
cisinu, aknu, mérces, olu, Sami-
pankiku, virtulu cepsana. bas

7-8 Kartigi apceptu édienu, ceptu 5-15  CepSanas laika apgrieziet.
filejas steikus, steikus.

9 Varit tdeni, varit makaronus, apbrianinat galu (gulasu, sautétu cepe-

ti), cept kartupelus fri ella.

8. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

AN

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Vispariga informacija

Notiriet plits virsmu péc katras
lietoSanas reizes.

Vienmér izmantojiet édienu
gatavosanas traukus ar tiru apaksu.
Skrapé&jumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits virsmas darbibu.
Izmantojiet plits virsmam 1pasi
paredzétu tirisanas lidzekli.

Stiklam izmantojiet specialu skrapi.

8.2 PIits tiriSana

Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru

un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma nefirumi var izraisit
plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet ipasu
skrapi uz stikla virsmas piemérota
lenki un virziet ta asmeni pari virsmai.
Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens
traipus, taukvielu $lakstus un krasu
izmainas uz spidigas metaliskas
virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un
neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
finSanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu.

Spidosu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
Udens un etika Skidumu un nofiriet
stikla virsmu ar dranu.

9. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Cepeskrasns funkcijas

BRIDINAJUMS!

Nelejiet nekadus Skidrumus
uz ierices tilpnes reljefa ne
pirms gatavoSanas procesa,
ne ta laika. Pastav bojajumu
risks.

Simbols

Cepeskrasns funkcija

Izmantosana

0 Izslegts stavoklis

Cepeskrasns ir izslegta.
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Simbols

Cepeskrasns funkcija

Izmantosana

KarséSana ar ventilatoru

Gatavosanai vienlaikus ldz pat divos

cepeskrasns limenos un €diena kalte-
Sanai.

lestatiet par 20—40 °C zemaku tempe-
ratliru neka Tradicionala gatavoSana.

||

Picas iestatijums
/AirFry

Produktu, kuriem nepiecieSama inten-
sivaka apbruninasana un kraukskiga
pamatne, gatavoSanai viena plaukta
pozicija.

/Edienu cepSanai mazaka ellas daudz-
uma vai bez cepama papira. Tadiem
edieniem ka kartupeli fri un pica.

Tradicionala gatavoSana

Ediena gatavo$anai un cep$anai viena
plaukta imenr.

|

Zavédana

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un
sénu kaltéSanai.

|

Atra grilésana

Lielu plakanas formas produktu daudz-
umu griléSanai un maizes grauzdésa-
nai.

<]l

Infratermiska grileSana

Lielu cepeSa vai majputnu galas gaba-
lu ar kauliem cepS$anai viena plaukta
pozicija. Ka ari produktu apbruninasa-
nai.

<]

Mitra karséSana ar ventilatoru

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi-
Sanai gatavoSanas laika. Skatiet gata-
vo$anas norades sadala “Padomi un
ieteikumi”, Mitra karséSana ar ventila-
toru. Cepeskrasns durvim ir jabat aiz-
veértam cepsSanas laika, lai netiktu par-
traukta funkcijas darbiba un lai cepes-
krasns darbotos ar vislielako iesp€ja-
mo energoefektivitati. [zmantojot So
funkciju, temperatira cepeskrasns
iekSpusé var atskirties no iestatitas
temperaturas. SildiSanas jaudu ir ie-
spé€jams samazinat. Skatiet visparigus
elektroenergijas taupiSanas ieteikumus
sadalas “Energoefektivitate” punkta
“Elektronergijas taupisana”. ST funkcija
tika izmantota, lai nodrosinatu atbilsti-
bu energoefektivitates klasei saskana
ar EN EN 60350-1.

Izmantojot So funkciju, lampa izsle-
dzas automatiski.




Jus varat atkausét €dienu,
atlasot funkciju Mitra
karsésana ar ventilatoru bez
temperaturas iestatiSanas.

@

9.2 Cepeskrasns ieslégSana un
atslégSana

@

Tas, vai jusu iericei ir

regulatoru simboli,

indikatori vai lampas,

atkarigs no modela:

* Indikators iedegas, kad
cepeskrasns sakarst.

* Lampina iedegas, kad
cepeskrasns darbojas.

* Simbols norada, vai
regulators kontrolé kadu
no gatavo$anas zonam,
cepeskrasns funkcijam
vai temperaturu.

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru, lai izvelétos cepesSkrasns
funkciju.

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvelétos temperaturu.

3. Lai atslegtu cepeskrasni, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
temperatiras regulatorus izslégta
stavoklr.

9.3 DzesésSanas ventilators

Cepeskrasns darbibas laika dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeSkrasns
virsmas vésas. Izsledzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpina darboties,
lldz cepeskrasns ir atdzisusi.

9.4 Papildpiederumu
ievietoSana cepeskrasni
Kombinéta panna:

lebidiet cepamo pannu starp
cepeskrasns plauktu atbalsta vadotnu
stieniem.
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Restotais plaukts un cepama panna
kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem un restoto
plauktu uz vadotnes stieniem virs tas.

AirFry paplate:

novietojiet AirFry paplati treSa plaukta
limeni. Novietojiet cepamo paplati pirma
plaukta imeni.
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@ » Visu papildpiederumu
aug$éja labaja un
kreisaja sana ir mazas
iedobes izmantoSanas
droSibas palielinasanas
noluka. Sis iedobes ari
palidz novérst
sasversanos.

» Augsta mala ap plauktu ir
ierice, kas nelauj
traukiem slidéet.

10. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

10.1 Displejs
A B A. Pulkstena funkcijas
l B. Taimeris
GENE) GuNE) 4umm)ue—
A R0
Q goog ©
N |
10.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestafitu laiku.
Q) PULKSTENIS Lai iestatitu pulkstena funkciju.
—+ PLUS Lai iestatitu laiku.

10.3 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkci-
ja

Izmantosana

DIENNAKTS LAIKS

Diennakts laika iestatiSana, mainiSana
un paradisana.

DARBIBAS LAIKS

Cepeskrasns darbibas laika iestatiSana.

Ja) LAIKA ATGADINA-
JUMS

Laika atskaites iestati$ana. ST funkcija
neietekmé cepeskrasns darbibu. JUs va-
rat iestatit So funkciju jebkura laika — art
tad, ja cepeSkrasns izslégta.




10.4 Funkcijas DARB. LAIKS
iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperataru.

2. Atkartoti nospiediet €D, idz sak
mirgot [

3. Piespiediet ~+ vai —, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits |=1.

4. Kad laiks bus beidzies, mirgos |_)|
un atskanés skanas signals. lerice
automatiski izslédzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu skanas signalu.

6. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

10.5 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet @ dz sak
mirgot Q

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

Tabulas uzradita
temperatira un cep$anas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

@

11.1 CepSana

Pirmreizéjai cepSanai izmantojiet zemaku
temperataru.

11.2 CepSanas padomi

LATVIESU 17

2. Piespiediet + vai =, lai iestafitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski

ieslégsies péc piecam sekundem.

3. Kad iestatitais laiks bis beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju
regulatoru un temperattras
regulatoru izslegta stavoki.

10.6 Pulkstena funkciju
atcelSana

1. Vairakas reizes nospiediet @ lidz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

2. Nospiediet un turiet —

Pulkstena funkcija nod2|est péc dazam
sekundém.

11. CEPESKRASNS - PADOMI UN IETEIKUMI

CepSanas laiku var pagarinat par 10-15
minUtém, cepot kiikas vairakos plauktu
limenos.

Cepot kukas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbruninaties
nevienmérigi. Nav nepiecieSams mainit
temperaturas iestatijumu, ja
apbriininasana notiek nevienmérigi.
CepSanas laika atskiribas izlidzinas.
CepSanas laika paplates cepeskrasni var
deforméties. Kad paplates atdzisis, tas
atgls sakotnéjo formu.

Cepsanas rezultati

lespeéjamais célonis

Risinajums

Kukas apakspuse nav
pietiekami izcepusies. ja.

Nepareiza plaukta pozici-

levietojiet kuku uz zemaka ce-
peskrasns plaukta.
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Cepsanas rezultati

lespeéjamais célonis

Risinajums

Kuoka sakrit, nav izce-
pusies, ir noslanoju-
sies.

Cepeskrasns temperatiira
ir parak augsta.

Nakamaja reizé noreguléjiet ne-
daudz mazaku cepeskrasns
temperaturu.

Temperatura krasni ir pa-
rak augsta un cepSanas
laiks parak iss.

Nakamaija reizé noreguléjiet il-
gaku cepsSanas laiku un zemaku
cepeskrasns temperatiru.

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatira
ir parak zema.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet
augstaku cepeskrasns tempera-
taru.

Izvéléts parak gars cepSa-
nas laiks.

Nakamaja reizé€ noregul€jiet
1saku ceps$anas laiku.

Kuka izcepas nevien-
merigi.

Temperatura krasni ir pa-
rak augsta un cepSanas
laiks parak iss.

Nakamaija reizé noreguléjiet il-
gaku cepsSanas laiku un zemaku
cepeskrasns temperatiru.

Kikas mikla nav vienméri-
gi izklata.

Nakamaija reizé izklajiet kukas
miklu vienmérigak cepamaja
paplaté.

Kuka nav gatava re-
cepté noteiktaja cep-
Sanas laika.

Cepeskrasns temperatira
ir parak zema.

Nakamaja reiz€ noregul€jiet ne-
daudz augstaku cepeskrasns
temperattru.

11.3 Ventilatora Karsésana

Cepsana viena cepesSkrasns liment

Cepsana formas

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Kékss un brioSi 150 - 160 50-70 2

Madeiras kiuka / auglu piragi 140 - 160 50 - 90 1-2

Biskvitkika bez taukiem 150 - 1601 25-40 &

Pamatnes biskvits — smilSu mikla 170 - 1801 10 - 25 2

Pamatnes biskvits — no biskvitkd- 150 - 170 20 - 25 2

kas miklas

Abolu pirags (2 trauki @20 cm, dia- 160 60 - 90 2-3

gonali izvietoti)

1) leprieks uzkarseéjiet cepeskrasni.



Kikas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates
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Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Drumstalu maize (sausa) 150 - 160 20-40 3
Valéjie auglu piragi (no rauga/ 150 35-55 3
biskvitkiikas miklas)1)
Valgjie auglu piragi no smilSu mi- 160 - 170 40 - 80 3
klas
1) Lietojiet cepamo pannu.
Cepumi
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
SmilSu miklas cepumi 150 - 160 10-20 3
SmilSu miklas/konditorejas izstra- 140 20 - 35 3
dajumi
No biskvitklkas miklas gatavoti ce- 150 - 160 15-20 3
pumi
No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 - 100 120 - 150 3
bezé
Mandelcepumi 100 - 120 30 -50 3
Cepumi no rauga miklas 150 - 160 20-40 3
Kartainas miklas maizites 170 - 1801 20-30 &
Maizite 1601) 10-35 3
Mazie placenisi (20 gabali/plats) 1501 20-35 3
1) leprieks uzkarséjiet cepeskrasni.
Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Bagetes parklatas ar kausétu sieru 10 - 1701) 15-30 1
Pilditi darzeni 160 - 170 30- 60 1

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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Cepsana daudzos limenos

Kiukas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates

Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
2 stavokli
Krémkukas/ekléri 160 - 1801 25 -45 2/4
Sausa drupacu kika 150 - 160 30-45 2/4

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Cepumi/small cakes/kiikas/maizites

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zZicija

SmilSu miklas cepumi 150 - 160 20 -40 2/4
Smilsu miklas/konditorejas izstra- 140 25-45 2/4
dajumi

No bisl_<thkaas miklas gatavoti 160 - 170 25-40 2/4
cepumi

Cepumi ar olu baltumu, bezé 80 - 100 130 - 170 2/4
Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 2/4
Cepumi no rauga miklas 160 - 170 30 -60 2/4
Kartainas miklas maizites 170 - 1801 30-50 2/4
Maizite 1801) 25- 40 2/4
Mazie placenisi (20 gabali/plats)  1501) 20-40 2/4

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.4 CepSana ar augs.+apakskarséSanu viena ievietoSanas limenit

=

Cepsana formas

Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta

(°C) pozicija
Kékss vai briosi 160 - 180 50-70 2
Madeiras kukas/auglu kuikas 150 - 170 50 -90 1-2
Kuka no biskvitmiklas bez taukiem 1701) 25-40 3

Piraga pamatne - smilSu mikla 190 - 2101 10-25 2
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Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Pamatnes biskvits - no biskvitku- 170 - 190 20-25 2

kas miklas

Abolu pirags (2 formas @ 20 cm, 180 60 - 90 1-2

izvietotas diagonali)

Salais atvértais pirags (pieméram, 180 - 220 35-60 1

quiche lorraine)

Siera torte 160 - 180 60 - 90 1-2

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Kukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Pita maize/klingeris 170 - 190 40 - 50 2

Ziemassvétku pirags 160 - 1801 50-70 2

Maize (rudzu maize): 1. 2301 1. 20 1-2

1. CepSanas procesa pirma dala. 1) 2. 30-60

2. CepSanas procesa otra dala. 2. 160 -180

Krémkukas/ekléri 190 - 2101) 20-35 3

Rulete 180 - 2001) 10-20 3

Drumstalu maize (sausa) 160 - 180 20-40 3

Sviesta mandelktka/cukura kikas 1g9g - 2101) 20 - 30 3

Val€jie auglu piragi (no rauga/ 170 35-55 3

biskvitkiikas miklas)2)

Valéjie auglu piragi no smilSu mi- 170 - 190 40 - 60 3

klas

Rauga miklas kukas ar smalku gar- 150 - 1801) 40 - 80 3

néjumu (piem., biezpienu, krému,

olu vanilas kremu)

Pica (ar bagatigu garn€jumuy) 190 - 2101) 30-50 1-2

Pica (plana garoza) 220 - 2501) 15-25 1-2

Neraudzéta maize 230 - 250 10-15 1

Grozini 210 - 230 35-50 1

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.
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Cepumi

Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija

SmilSu miklas cepumi 170 - 190 10-20 3

Smilsu miklas/konditorejas izstra-  1601) 20-35 3

dajumi

No biskvitkikas miklas gatavoti ce- 170 - 190 20 - 30 3

pumi

No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 -100 120 - 150 3

beze

Mandelcepumi 120 - 130 30 -60 &

Cepumi no rauga miklas 170 - 190 20-40 3

Kartainas miklas maizites 190 - 2101 20 - 30 3

Bulcinas 190 - 2101) 10 - 55 3

Mazas kucinas (20 uz paplates) 1701 20 - 30 3-4

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija

Makaronu sacepums 180 - 200 45 - 60 1

Lazanja 180 - 200 35-50 1

Darzenu sacepums 180 - 2001 15-30 1

Bagetes parklatas ar kausétu sie- 500 - 22001) 15-30 1

ru

Saldi sacepumi 180 - 200 40 - 60 1

Zivju sacepumi 180 - 200 40 - 60 1

Pilditi darzeni 180 - 200 40 - 60 1

1) leprieks$ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.5 Picas iestatfjums

Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Pica (plana garoza)1) 200 - 2302) 10-20 1-2

Pica (ar bagaftigu garnéjumu)1) 180 - 200 20-35 1-2

Tortes 170 - 200 35-55 1-2
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Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Atvertais spinatu pirags no smilsu 160 - 180 45 - 60 1-2

miklas

Quiche Lorraine (pikanta torte) 170 - 190 45 - 55 1-2

Sveices abolu pirags 170 - 200 35-55 1-2

Siera torte 140 - 160 60 - 90 1-2

Parklata abolu kika 150 - 170 50 - 60 1-2

Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 1-2

Neraudzéta maize 230 - 2502) 10-20 2-3

Atvertais kartainas miklas pirags 160 - 1802) 45 - 55 2-3

Pirags ar sieru un skinki vai Soko- 530 _ 2502) 12-20 2-3

ladi un ogam

Piradzini (galas piraga krievu ver- 180 _2002) 15-25 2-3

sija)

1) Lietojiet cepamo pannu.

2) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.6 Mitra karsésana ar ventilatoru [¥]

Maize un pica

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zZicija

Bulcinas 180 25-35 8

Saldéta pica 350 g 190 25-35 3

Kukas cepamaja paplate

Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija

Rulete 180 20 - 30 8

Sok. kekss ar riekstiem 180 30 -40 3

Kukas forma

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija

Suflé 200 30-40 B

BiskvitkUkas piraga pamatne 180 20-30 3

Biskvitkuka ar pildijumu 150 25-35 8
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Zivs
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Zivs maisinos 300 g 180 25-35 8
Vesela zivs 200 g 180 25-35 B
Zivs fileja 300 g 180 25-35 &
Gala
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Gala maisina 250 g 200 25-35 8
Gala uz iesmiem 500 g 200 30 - 40 3
Nelieli konditorejas izstradajumi
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Cepumi 180 25-35 8
Mandelcepumi 160 25-35 3
Mufini 180 25-35 8
Salie krekeri 170 20 -30 3
Smilsu miklas cepumi 150 25-35 3
Tartaletes 170 15-25 5
Vegetariesu
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) Zicija
Dazadi darzeni maisina 400 g 180 25-35 8
Omlete 200 20 - 30 8
Darzeni uz paplates 700 g 180 25-35 3

11.7 CepSanas padomi

Apméram péc 1/2 - 2/3 cepSanas laika

apgrieziet cepeti otradi.

Izmantojiet karstumizturigus cepeskrasns

traukus.

Cepiet liesu galu apklatu (var izmantot

aluminija foliju).

Cepiet galu un zivis lielos gabalos (1 kg
vai vairak).

Apsmeéréjiet galas gabalus ar to sulu

vairakas reizes cepSanas laika.

Lielus galas gabalus cepiet cepeSpanna
vai uz restota plaukta, kas novietots virs
cepes$pannas.

lelejiet nedaudz tdens paplatée, lai piloSie
tauki neaizdegtos.



11.8 Standarta cep$ana O

Liellopa gala
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Ediens Daudzums Temperatara Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Sautéts cepetis 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Liellopu galas cepetis  péc biezuma 230 - 25071) 6-8 1
vai fileja: pusjéla cm
Liellopu galas cepetis  péc biezuma 220 - 230 8-10 1
vai fileja: vidéji izcepta cm
Liellopu galas cepetis  péc biezuma 200 - 220 10-12 1
vai fileja: labi izcepta cm
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Cikgala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Pleca, kakla, Skinka 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
gabals
Karbonades gabals, 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
cukgalas ribinas
Galas rulete 750 g - 1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Cuku kajas (ieprieks 750 g - 1 kg 200 - 220 90 -120 1
uzvaritas)
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Tela cepetis) 1kg 210 - 220 90-120 1
Tela locitava 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Izmantojiet slégtu cepesa trauku.
Jéra gala
Ediens Daudzums Temperatia- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Jéra kaja, jera cepetis 1-1,5 kg 210 - 220 90 - 120 1
Jéra mugura 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
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Medijums
Ediens Daudzums Temperatii- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Zaka muguras gabals, [dz 1 kg 220-2401) 30-40 1
zaka kaja
Brieza mugura 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Brieza gurns 1,56-2kg 200 - 210 90 -120 1
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperata- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Putnu galas gabali 200 - 250 g ka- 220 - 250 20-40 1
tra
Puse vistas 400 - 500 g ka- 220 - 250 35-50 1
tra
Vista, broileris 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Pile 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Zoss 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Titars 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Titars 4 -6 kg 180 - 200 180 - 240 1
Zivs
Ediens Daudzums Temperata- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Vesela zivs 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1

11.9 CepsSana, izmantojot infratermisko griléSanu

Liellopa gala

Ediens Daudzums Temperatura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Liellopu galas cepetis vai  péc biezuma cm 19 - 2001) 5-6 1

fileja: pusjéls

Liellopu galas cepetis vai  péc biezuma cm 180 - 190 6-8 1
fileja: videji izcepts

Liellopu galas cepetis vai  péc biezuma cm 170 - 180 8-10 1
fileja: labi izcepta

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
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Cukgala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Pleca, kakla, Skinka ga- 1-1,5kg 160 - 180 90-120 1
bals
Karbonades gabals, cik- 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
galas ribinas
Galas rulete 750 g - 1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Cuku kajas (ieprieks uzva- 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1
rtas)
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Tela cepetis 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Tela locitava 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Jéra gala
Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Jéra kaja, jéra cepetis 1-1,5kg 150 - 170 100-120 1
Jéra mugura 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperatu- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Putnu galas gabali 200 - 250 g ka- 200 - 220 30 - 50 1
tra
Puse vistas 400 -500g ka- 190 -210 35-50 1
tra
Vista, broileris 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Pile 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Zoss 3,5 -5kg 160 - 180 120-180 1
Titars 25-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Titars 4 -6 kg 140 - 160 150-240 1

11.10 GrileSana kopuma

BRIDINAJUMS!
GrileSanas laika krasns
durvim jabut aizvértam.
« Grilejiet, izmantojot maksimalo
temperatiiras iestatijumu.

levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta
grilesanas tabula.
Vienmér novietojiet cepamo pannu
tauku savaksanai pirmaja plaukta

pOZICija.

Grilgjiet tikai plakanus galas vai zivs

gabalus.
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GriléSanas zona atrodas plaukta vida.

11.11 Atra grilédana [

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Platfk.t.a
Viena Otra poziciia
puse puse

Burgeri maks. 1) 9-15 8-13 4

Cukgalas fileja maks. 10-12 6-10 4

Desinas maks. 10-12 6-8 4

Filejas steiks, tela steiks maks. 7-10 6-8 4

Grauzdin$ el W) 1-4 1-4 4-5

Grauzdin$ ar garnéjumu maks. 6-8 - 4

1) lepriek$ sakarséjiet cepeskrasni

11.12 Zavédana nepiecieSama laika. Atveriet ierices

durvis un laujiet tai atdzist. Péc tam

Parklajiet cepeSkrasns plauktus ar pabeidziet zavésanu.

cepamo papiru.

Lai sasniegtu labakus rezultatus:
izslédziet ierici, kad pagajusi puse no

Darzeni
Ediens Temperatdra | (o) F’|au-kta pozicija
e T Stavek ) stavokli

Pupas 60 -70 6-8 3 274
Pipari 60 -70 5-6 3 2/4
Darzeni skabésanai 60 - 70 5.6 5 "
Sénes 50 - 60 6-8 3 274
Zalumi 40-50 >3 . —
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Augli
_ Plaukta pozicija
Ediens fomperatira | aiks (st) 1 st
°C) . 2 stavokli
voklis U
Plimes 60 -70 8-10 8 2/4
Aprikozes 60 - 70 8-10 8 2/4
Abolu $kéles 60 -70 6-8 8 2/4
Bumbieri 60 -70 6-9 8 2/4
11.13 AirFry
Konditorejas izstradajumi
Ediens Daudzums Temperatia- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Kruasani, saldéti aptuveni 350 g 180 - 220 15-30 3
Kartainas miklas izstradaju-  aptuveni 400 g 180 - 220 15-35 3
mi, saldéti
Kartainas miklas izstradaju-  aptuveni 300 g 180 - 220 15-35 3
mi, svaigi
Pica, saldéta aptuveni 340 g 180 - 220 20-35 3
Kartupelu produkti
Ediens Daudzums Temperata- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Kartupeli fr1, saldéti aptuveni 650 g 180 - 220 20-30 8
Kartupeli fr1, taisni, saldéti aptuveni 600 g 180 - 220 20 - 30 5
Kartupelu daivinas, saldétas aptuveni 650 g 180 - 220 15-25 S
Kroketes aptuveni 450 g 180 - 220 15-30 3
Svaigi darzeni
Ediens Daudzums Temperatia- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Cukini $kéles, svaigas1) aptuveni 500 g 180 - 220 25-35 8
1) pievienot 1 téjkaroti olivellas, lai izvairitos no piedegsanas
Citi
Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Eskalopi, saldéti aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 8
Garneles mikla, saldétas aptuveni 200 g 180 - 220 15-25 3
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Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Kalmara gredzeni, saldéti aptuveni 250 g 180 - 220 15-25 3
Vistas nageti, saldéti aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 S
Zivju pirkstini, saldéti aptuveni 500 g 180 - 220 15-25 3
12. CEPESKRASNS - KOPSANA UN TIRISANA
BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta
udent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Metala virsmu tiriSanai izmantojiet tiriSanas skidumu.
Tirisanas  Iraipu tiridanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
hdzekli

Tiriet cepeskrasns ieksSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai ci-
tu partikas palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.

[l

Neuzglabajiet édienu cepeskrasnri ilgak par 20 minatém. Nosusiniet
LietoSana ik- cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lieto$anas reizes.

diena
& Nofiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem
,i/ nozut. Lietojiet mikstu dranu, kas iemeérkta silta adent ar saudzigu

W mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgaja-
maja masina (iznemot AirFry cepamo paplati).

Papildpiede- Netiriet piedegumdro$os papildpiederumus un AirFry cepamo paplati
rumi ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSmetiem.

12.2 AirFry paplates tiriSana 12.3 Cepeskrasnis no

1. Novietojiet AirFry paplati uz cepamas neru§e_J_Osa térauda vai
paplates. aluminija

2. lelejiet karstu Udeni ar mazgasanas
idzekli un laujiet mércéties.

3. Tiriet AirFry paplati ar sukli vai

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar mitru
dranu vai tikai stkli. Nosusiniet ar mikstu

izmantojiet suku atlieku nofiriSanai. dranu.
Ir iespéjama art mazgasana trauku Neizmantojiet térauda vilnu, skabes vai
mazgajamaja masina. abrazivus materialus, jo tie var sabojat

cepeskrasns virsmu. Tiriet cepeskrasns
vadibas paneli, ieverojot iepriek§ minétos
noradijumus.



12.4 Plauktu balstu iznem$ana
Lai firttu ierici, iznemiet plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu balstu priek$éjo
dalu nost no sanu sienas.

2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

Uzstadiet plauktu balstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

UZMANIBU!
Parliecinieties, ka garaka
stiprinajuma stieple ir
priek8pusé. Abu stieplu
galiem ir jabat vérstiem uz
aizmuguri. Nepareizas
uzstadiSanas rezultata var
rasties emaljas bojajumi.

12.5 Cepeskrasns durvju
nonemsana

Lai atvieglotu firiSanu, nonemiet durvis.
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Atveriet durvis lidz galam.
Parvietojiet slidni, lidz izdzirdat
klikski.
Aizveriet durvis, lidz slidnis
nofikséjas.
4. |znemiet durvis.
Lai iznemtu durvis, pavelciet durvis
Uz aru vispirms no vienas puses un
tad no otras.
Kad tirisana pabeigta, uzstadiet
cepeskrasns durvis, veicot minétas
darbibas pretéja seciba. Kad ievietojat
durvis, jaatskan klikskim. Ja
nepiecieSams, ievietojiet durvis ar speku.

N =

12.6 Durvju stikla panelu
iznemsana un tiriSana

@ Jisu izstradajuma durvju un
stikla veids un forma var
atSkirties no attélos
redzamajiem piemeériem.
Stikla panelu skaits ari var
atskirties.

1. Satveriet durvju apmali B durvju
aug$éjas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu
spraudna blivi.

2. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.
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3. Turiet durvju stikla panelus aiz 4. Uzlieciet stikla parsegu.
augsSéjas malas un velciet tos ara ) ) .
vienu uz aug$u no vadiklas. 12.8 Atvilktnes iznemsana

BRIDINAJUMS!
Cepeskrasns lietoSanas
laika atvilktné var uzkraties
siltums. Neglabajiet tur viegli
uzliesmojosus priekSmetus,
pieméram, tiriSanas
materialus, polietiléna
maisinus, cepeskrasns

4. Nofiriet durvju stikla panelus. cimdus, papiru, firisanas

Lai uzstaditu panelus, veiciet ieprieks aerosolus u.c.

aprakstitos solus pretéja seciba.

Lai atvilktni, kas atrodas zem

12.7 Lampas nomainidana cepeskrasns, butu vieglak tirit, to var
) iznemt.
BRIDINAJUMS! 1. lzvelciet atvilktni lidz atdurei.

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

1. lzslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet, idz
cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atsledziet cepeSkrasni no
elektrofikla.

3. leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

Lampas stikla parsegs
atrodas cepeskrasns

iekSpuses aizmuguré. 2. Paceliet atvilktni neliela lenki un
iznemiet to no atvilktnes atbalsta
1. Pagrieziet lampas stikla parsegu sliedém.
pretéji pulkstena raditaja virzienam, Atvilktnes ievietoSana:
lai to iznemtu. 1. Laiievietotu atvilktni, uzlieciet

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300° C siltumizturigu
cepeskrasns lampu. 2
Izmantojiet tada pasa tipa ’
cepeskrasns lampu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

atvilktni uz atbalsta sliedém.
Parliecinieties, lai fiksatori pareizi
nofikséjas sliedés

Nolaidiet atvilktni horizontala stavokli
un iestumiet to.



13.1 Ko dartt, ja ...
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Nevar ieslégt ierici.

lerice nav pieslégta elek-
troapgadei vai nav piesléeg-
ta pareizi.

Parbaudiet, vai ierice ir pa-
reizi pievienota stravas pa-
devei.

Nevar ieslégt ierici.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucé&jumi ir sais-
titi ar drosinataju. Ja drosi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificetu elektri-
ki.

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbo-
jas pavisam isu laiku.

Ja zona ir darbojusies pie-
tiekami ilgi, lai butu karsta,
sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivize-
ta.

leslédziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestafijumi.

Parliecinieties, vai iestafiju-
mi ir pareizi.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet spuldzi.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas padeves
partraukums.

Atiestatiet pulksteni.

Tvaiki un kondensats no-
s€zas uz édiena un cepes-
krasns tilpnée.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavosanu, ne-
atstajiet édienus cepes-
krasnr ilgak par 15 - 20 mi-
natém.

13.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa

centru.

Tehnisko datu plaksnite atrodas
cepeskrasns iekSpusé uz priekSeja

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

ramja. Nenonemiet cepesSkrasns
iekSpusé esoSo tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija virsmai saskana ar ES 66/2014

Modela identifikacija LKR64021AX

LKR64021AW
Virsmas veids Virsma, kas iebuvéta brivi stavosa phti
GatavoSanas zonu skaits 4
Karsésanas tehnologija Starojuma silditajs
Apalo gatavoSanas zonu Kreisa prieksa 21,0 cm
diametrs (9) Kreisa aizmuguré 14,5 cm

Laba prieksa 14,5 cm

Laba aizmuguré 18,0 cm
Elektroenergijas patérind uz Kreisa prieksa 182,3 Wh / kg
gatavosanas zonu (EC elec- Kreisa aizmuguré 181,8 Wh / kg
tric cooking) Laba priek§a 181,8 Wh / kg

Laba aizmugurée 182,1 Wh / kg
Virsmas energijas patérins (EC electric hob) 182,0 Wh / kg
EN 60350-2 - Majsaimniecibas » Pirms gatavoSanas zonas
elektriskas édienu gatavoSanas ierices ieslegSanas uzlieciet uz tas ediena
— 2. dala: Virsmas — veiktsp€jas gatavosanas trauku.
mériSanas metodes. » Ediena gatavo$anas traukam jaatbilst

gatavoSanas zonas diametram.

14.2 Piits - Energijas taupiS8ana  + Mazakus &diena gatavo$anas traukus
lieciet uz mazakam gatavoSanas

leverojot turpmak izklasfitos ieteikumus Zonam.

ikdienas gatavoSanas laika var ietaupit . Ediena gatavosanas traukus lieciet

energiju. tie$i gatavoanas zonas centra.

« Lieciet karsét Gdeni tikai * Varat izmantot atliku$o siltumu, lai
nepiecieSama tilpuma. uzturétu edienu siltu vai to kausétu.

» Jaiespéjams, uzlieciet édiena
gatavo$anas traukiem vakus.

14.3 Produkta informacija par cepeskrasnim un produkta
informacijas lapa*

RaZotaja nosaukums Electrolux

. - LKR64021AX
Modela identifikacija LKR64021AW
Energoefektivitates indekss 9588/
Energoefektivitates klase A

Energijas patérins ar standarta devu, tradiciona- 0,95 kWh/cikla
lais rezims
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Energijas patérins ar standarta devu, piespiedu

ventilacijas rezims

0,82 kWh/cikla

Kameru skaits 1
Karstuma avots Elektriba
Tilpums 731

Cepeskrasns veids

Cepeskrasns atseviska plitt

Masa

LKR64021AX  46.6 kg
LKR64021AW  46.6 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES regulam Nr. 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikumu; STB 2477-2017, A

un B pielikumiem.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase nav speka Krievija.

EN 60350-1 - Elektriskds majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis,
cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mériSanas metodes.

14.4 CepesSkrasns —
elektroenergijas taupiSana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
elektroenergiju, gatavojot

maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim
jabat aizvertam. Gatavosanas laika

neviriniet cepeskrasns durvis parak biezi.

Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadaijiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus
partraukumus starp cep$anas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena
piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, elektroenergijas
taupiSanas nolika izmantojiet
gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperaturu lidz minimumam 3-10
mindtes pirms gatavoS$anas laika
beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu,
lai uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturé$ana
Izvélieties zemako iesp&jamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atlikuSo siltumu un saglabatu édienu
siltu.

Mitra karséSana ar ventilatoru
ST funkcija paredzéta energijas
taupiSanai gatavosanas laika.
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15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu ffo\l-) levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to
otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancoéw Slgskich 26,
30-570 Krakéw, Poland
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame
atsispindi Sios srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves.
Pazangus ir stilingas prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte,
kiekvieng kartg bsite tikri dél nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima,
@ aptarnavima ir remonta:

www.electrolux.com/support

UzZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
@ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidéevingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite
% cia:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig
informacija: prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

A\ |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétuméte pasizitreéti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Vaikus bdatina prizidreti ir uztikrinti, kad jie su prietaisu
nezaisty.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams
gyvunams buti Salia prietaiso jam veikiant arba
véstant. Prietaiso dalys naudojimo metu gali stipriai
jkaisti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrosios saugos nuorodos

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

- Sj prietaisg prie maitinimo tinklo reikia prijungti
HO5VV-F tipo kabeliu, kad atlaikyty galinés plokstés
temperatura.

. Sis prietaisas skirtas naudoti iki 2 000 m aukstyje virs
juros lygio.

- Prietaisas neéra skirtas naudoti laivuose ar kateriuose.

- Norédami iSvengti prietaiso perkaitimo, nejrenkite jo
uz dekoratyviniy dureliy.

- Nejrenkite prietaiso ant pagrindo.

- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba
atskira nuotolinio valdymo sistema.

- |SPEJIMAS! Nepriziurimas maisto gaminimas ant
kaitlentées su riebalais ar aliejumi gali bati pavojingas ir
sukelti gaisra.
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- NIEKADA negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangcCiu arba
gesinimo apdangalu.

- DEMESIO! Maisto gaminimo procesas turi buti

R

v —

turi bati nuolat prizidrimas.

- |SPEJIMAS! Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant
maisto gaminimo pavirsiy.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy ar kaitlentés dangcio stiklo nevalykite SiurkSciu
SveiCiamuoju valikliu ar astriomis metalinémis
grandyklémis, nes galite subraizyti pavirsiy ir dél to
stiklas gali suduzti.

- Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciu,
peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

- Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrukes,
prietaisg iSjunkite ir iStraukite kiStukg i$ maitinimo
lizdo. Jeigu prietaisas prie maitinimo tinklo prijungtas
tiesiogiai, naudojant jungiamajg dézute, iSimkite
saugiklj, kad atjungtuméte prietaisg nuo maitinimo
tinklo. Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés
priezidros centra.

- |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
naudojimo metu jkaista. Bukite atsargus, kad
neprisiliestumete prie kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$
orkaités traukite ir | jg dékite mtuvédami karsciui
atsparias pirstines.

- Pries techninés priezitros darbus, atjunkite maitinima.
- |SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros
smugio, pasirtpinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas.

- Jei blty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros
centrui arba panasios kvalifikacijos asmenims —
antraip gali kilti elektros pavojus.
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- Bukite atsargus, kai lieCiate laikymo stalCiy. Jis gali

jkaisti.

Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia
patraukite lentynos atramos priekj, o po to galg nuo
Soniniy sieneliy. |dékite lentynos atramas atvirkscia
tvarka.

- Atjungimo priemonés turi bati jtrauktos j fiksuotajj

montazg pagal elektros instaliacijos taisykles.
ISPEJIMAS! Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas kaip tinkamas
kaitlen€iy apsaugas arba prietaise jau integruotas
kaitlenCiy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas
gali sukelti nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

21 |[rengimas langus, jie gali nuversti jkaitusius
. prikaistuvius nuo prietaiso.
C ISPEJIMAS! « Bdutinai jrenkite stabilizavimo
Sj prietaisg jrengti privalo tik priemones, kad prietaisas neapvirsty.
kvalifikuotas asmuo. Skaitykite skyriy ,|rengimas”.

Nuimkite visas pakavimo medziagas. 2.2 Elektros prijungimas
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto

prietaiso. |SPEJIMAS!

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis & Gaisro ir elektros smagio
jrengimo instrukcijomis. pavojus.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate

prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada * Visus elektros prijungimus turi atlikti
miveékite apsaugines pirstines ir jgaliotojo techninés prieziuros centro
aveékite uzdarg avalyne. rekomenduotas kvalifikuotas
Netraukite $io prietaiso uz rankenos. elektrikas .

Virtuvés spintelé ir nia privalo bati  Prietaisg privaloma jzeminti.
tinkamy matmenuy. « |sitikinkite, kad parametrai techniniy
Batina paisyti minimaliy atstumy iki duomeny ploksteléje atitinka

kity prietaisy ir spinteliy. maitinimo tinklo elektros vardinius
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje duomenis.

vietoje, atitinkancioje jrengimo » Visada naudokite tinkamai jrengtg
reikalavimus. jzemintg saugujj elektros lizda.
Prietaiso dalimis teka elektros srove. » Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy
|montuokite prietaisg balduose, kad ir ilginamuyjy laidy.

negalétuméte liestis prie pavojingy » Saugokite, kad maitinimo laidai
daliy. neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy
Prietaiso $onai turi bati greta to paties arba niSos po prietaisu, ypac kai jis
aukscio prietaisy ar jrenginiy. veikia arba durelés yra karstos.
Jokiu blidu nejrenkite prietaiso greta « Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy

dury ir po langu. Atidarant duris ar apsauga nuo smugiy turi bati



pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

» Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite
jrengima. [sitikinkite, kad jrengus
prietaisa, elektros laido kiStukg buty
lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

* Norédami iSjungti prietaisg, netraukite
uz maitinimo laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
ju laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bdti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

= |ki galo uzdarykite prietaiso dureles,
prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStukg |
elektros tinklo lizda.

2.3 Naudojimas

é |SPEJIMAS!
Nusideginimo ir susizalojimo

pavojus
Elektros smugio pavojus.

« Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti
tik vidaus salygomis.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be
priezilros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso
dureles bukite atsargus. IS vidaus gali
iSsiverzti jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis
rankomis arba jei prietaisas lie€iasi su
vandeniu.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.
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C |SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus

» Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Ruosdami maistg saugokite riebalus ir
aliejy nuo atviros liepsnos ar jkaitusiy
daikty.

» |kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

» |kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uzsidegti esant zemesnei
temperatirai, nei pirmg kartg
naudojamas aliejus.

» Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba
degiomis medziagomis sudrékinty
daikty.

» Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirk§¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su
alkoholiu, gali susidaryti alkoholio ir
oro misinys.

é ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar
kity objekty tiesiai ant prietaiso
dugno.

— Nedékite aliuminio folijos ant
prietaiso dugno ar ant prietaiso.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty
drégny patiekaly ir maisto
produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar nertdijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite
gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka
démes, kurias sudétinga pasalinti.

* Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

* Nepalikite tuscio prikaistuvio ant
jkaitintos kaitvietés.

» Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.
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* Nejunkite kaitvieCiy be prikaistuviy
arba su tusciais prikaistuviais

» Ketaus ir aliuminio prikaistuviai arba
prikaistuviai pazeistu dugnu gali
subraizyti pavirSiy. Jei tokj prikaistuvj
norite perkelti, nestumekite jo, o
pakelkite.

» Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Naudokite prietaisa tik pagal
paskirtj, pavyzdziui, nenaudokite
prietaiso kambariui Sildyti.

2.4 Valymas ir priezitra

C ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba
prietaiso sugadinimo
pavojus.

* Pries atlikdami techninés priezitiros
darbus, iSjunkite prietaisg.

IStraukite maitinimo kiStuka i$
maitinimo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos.
Kreipkités | jgaliotajj techninés
priezidros centra.

+ Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

» Prietaise like riebalai ir maistas gali
sukelti gaisra.

» Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidéveéjimo.

» Po kiekvieno naudojimo [sitikinkite,
kad vidus ir durelés sausai nuvalytos.
Prietaisui veikiant susidare garai
kondensuojasi ant orkaités sieneliy ir
gali sukelti korozija. Kondensavimuisi
sumazinti prie§ gaminimg mazdaug
10 minuciy pakaitinkite prietaisa.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamujy

3. [IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty
saugumo nurodymuy.

* Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) jokios rusies plovikliu.

2.5 Vidinis apSvietimas
é |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros
smugj.

+  Sio gaminio viduje esanti (-gios)
lempute (-és) ir atskirai parduodamos
atsarginés lemputeés: Sios lemputés
turi atlaikyti ekstremalias fizines
salygas buitiniuose prietaisuose,
pavyzdziui, temperatirg, vibracija,
drégme, arba yra skirtos informuoti
apie prietaiso veikimo buseng. Jos
néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes.

2.6 Aptarnavimas

» Dél prietaiso remonto kreipkités |
igaliotajj techninés priezilros centra.

* Naudokite tik originalias atsargines
dalis.

2.7 Salinimas

C |SPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

 |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

« ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba
naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

3.1 Techniniai duomenys

Matmenys
Aukstis 847 - 867 mm
Plotis 596 mm




Matmenys

ligis 600 mm

3.2 Prietaiso pastatymo vieta

Atskirai stovintj prietaisg galite montuoti
su spintelémis i$ vienos arba dviejy
pusiy, o taip pat statyti kampe.

B
A/
—

Maziausi atstumai

Matmuo mm

A 685

3.3 Prietaiso iSlygiavimas

Naudodami mazas kojeles prietaiso
apacioje, sulyginkite prietaiso virsy su
kitais pavirSiais.
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3.4 Apsauga nuo pasvirimo

& DEMESIO

|renkite apsaugg nuo
pasvirimo, kad esant
netolygiai apkrovai,
prietaisas nenuvirsty.
Apsauga nuo pasvirimo
veikia tik kai prietaisas yra
tinkamoje vietoje.

Sis prietaisas turi
paveiksléliuose
pavaizduotus simbolius
(jeigu taikytina), kad priminty
jums apie apsaugos nuo
pasvirimo jrengima.

43

DEMESIO

Uztikrinkite, kad apsauga
nuo pasvirimo jrengsite
tinkamame aukstyje.

AN

PavirSius uz prietaiso batinai turi bati
lygus.

1. Prie$ pritvirtindami apsaugg nuo
pasvirimo, nustatykite tinkama

prietaiso aukstj ir jo pastatymo vieta.

24 mm nuo kairés prietaiso pusés
laikiklio apvalioje skyléje. Zr.
paveikslél|. |sriekite jg | tvirta

|[renkite apsaugg nuo pasvirimo 176
mm zemiau nuo prietaiso virSaus ir
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medziagg arba naudokite tinkamas
tvirtinimo medziagas (sieng).

3. Skyle galite rasti prietaiso gale,

kairéje puséje. Zr. paveikslélj.
Pastatykite prietaisa tarpo tarp
spinteliy viduryje (1). Jei tarpas tarp
spinteliy yra didesnis uz prietaiso
plotj, jums reikia jj iSmatuoti, kad
galétuméte prietaisg pastatyti tiksliai
centre.

3.5 Elektros instaliacija

C |SPEJIMAS!
Gamintojas uz pasekmes
neatsako, jei naudotojai

nesilaiko Saugos skyriuose
pateikty saugos nurodymy.

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

" HEo

000 [J000

Prietaisas tiekiamas be pagrindinio laido
ar kistuko.

Kabeliy tipai skirtingoms fazéms:

Fazé Min. kabelio dy-
dis
1 3 x 6,0 mm?

3 su neutrale 5x 1,5 mm?

é |SPEJIMAS!
Maitinimo kabelis neturi liesti

jokios prietaiso dalies, kaip
parodyta paveikslélyje.

Orkaités funkcijy rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)
Temperatlros valdymo rankenélé
Temperaturos indikatorius / simbolis
Viryklés rankenélés

A Sildymo elementas

Lemputé

B Lentynos atrama, iS§imama

El Ventiliatorius

Lentynos padétys



4.2 Viryklés apzvalga

s
5 ©
2, 8
H B O

4.3 Pagalbiniai reikmenys

* Grotelés
Prikaistuviams, pyragy formoms,
kepimo skardoms.

* Universalus prikaistuvis
Pyragams ir sausainiams kepti.
Kepimui ir skrudinimui arba riebaly
surinkimui.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pradinis valymas

ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

Zr. skyriy ,Valymas ir prieZidra®“.

Prie$S pirmajj naudojima orkaite ir priedus
iSvalykite.

|dékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padeétis.

5.2 Laiko nustatymas

Prie$ naudojant orkaite, pirmiausiai
privaloma nustatyti laika.

Q) mirksi, kai prijungiate prietaisg prie
elektros maitinimo, kai iSsijungia
maitinimas arba kai nenustatytas
laikmatis.

Spauskite + arba = tinkamam laikui
nustatyti.
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Kaitvieté
Liekamojo kar&io indikatorius

* AirFry
Maistui kepti naudojant maziau
aliejaus arba be kepimo popieriaus.
* Laikymo stalCius
Laikymo stalCius yra po orkaite.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Mazdaug po penkiy sekundziy
indikatorius nustos mirkséti ir ekrane bus
rodomas nustatytas paros laikas.

5.3 Laiko keitimas

@

Paspauskite @) tiek karty, kad paros
laiko indikatorius pradéty mirkséti.
Kaip nustatyti naujg laikg skaitykite
skyriuje ,Laiko nustatymas®.

Kol veikia nors viena
funkcija, paros laiko pakeisti
negalima.

5.4 |1Sankstinis jkaitinimas

Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig

orkaite.

1. Nustatykite funkcijg (=).Nustatykite
didziausig temperatirg.

2. Palikite orkaite veikti 1 valanda.

3. Nustatykite funkcijg E‘ Nustatykite
didziausig temperatura.

4. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.
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5. Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperatra.

6. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.

7. ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji
atvés.

Priedai gali jkaisti labiau nei jprastai. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dimai.
Butinai pasirtpinkite tinkamu patalpy
védinimu.

6. KAITLENTE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

C ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaitros parinktis

Funkcija

0 Padétis ,I$jungta*
§

Silumos palaikymas

9  Kaitros parinktys

1-
Naudokités likutine Siluma ir
sumazinkite energijos

sgnaudas. ISjunkite kaitviete

mazdaug 5-10 minuciy iki
baigsite gaminti maista.

Pasukite kaitvietés rankenéle |
pageidaujamos kaitros lygio padet.

7. KAITLENTE - PATARIMAI
& ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Indai

Rezultatai priklausys nuo naudojamo

indo

* Rekomenduojama: aliuminis, varis

* Nerekomenduojama: nerudijantis
plienas, ketus, stiklas

@ Indo dugnas turi bati kuo
storesnis ir kuo lygesnis.
Ant kaitlentés dékite tik
Svaraus ir sauso dugno
indus.

Jei norite baigti maisto ruoSima, pasukite
rankenéle j iSjungimo padét;.

6.2 Liekamojo karscio
indikatorius

C |SPEJIMAS!
Kol indikatorius veikia, kyla

nusideginimo pavojus.

Indikatorius jsijungia, kai kaitvieté yra

jkaitusi, taciau jis neveiks, jei maitinimas

bus iSjungtas.

Gali jsijungti ir Salimais esancios

kaitvietés indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

» jei pastatysite jkaitintg puodg ant
Saltos kaitvietés,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius iSsijungia kaitvietei atvésus.

@ Ant keraminés kaitlentés
nedékite indy su
iSsikiSusiomis briaunomis,
pavyzdziui, ketaus keptuviy.
Jos gali subraizyti keraminj
pavirsiy.

@ Emale dengto plieno,
aliuminio arba vario dugno

indai gali pakeisti keramikos
stiklo pavirSiaus spalva.

Siekiant taupyti energijg ir uztikrinti
tinkama kaitlentés veikima, indai turi bati
atitinkamo skersmens.
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= — Kaitvieté Prikaistuvio  Galia (W)
= g = skersmuo
1t Ht1 (mm)
Desiny- 150 - 180 1800
sis gali-
nis
Desiny- 125-145 1200
7.2 Maziausias prikaistuvio i Rkl
skersmuo
Kairysis 180 -210 2300
Kaitvieté Prikaistuvio Galia (W) priekinis
skersmuo . L L
(mm) 7.3 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kairysis 125 - 145 1200 Duomenys lenteléje yra tik

galinis orientacinio pobudzio.

Kaitinimo Naudotina: Laikas Patarimai

nuostata (min.)

3 ISlaikyti pagamintg maista Sil- jeigu Uzdenkite prikaistuvj dang-

ta. reikia Giu.

1-2 ,Hollandaise" padazas, lydy- 5-25  RetkarCiais pamaisykite.

mas: sviestas, Sokoladas,
Zelatina.

1-2 TirStinimas: purts omletai, 10-40 Gaminkite uzdenge prikais-

kepti kiausiniai. tuvius.

2-3 Tinka virti ryzius ir gaminti 25-50 Verdant ryzius, vandens turi

pieniskus patiekalus, taip pat bati bent dvigubai daugiau

Sildyti pagamintus patiekalus. nei ryziy; gamindami pienis-
kus patiekalus, juos jpuséjus
procesui pamaisykite.

3-4 Darzoviy gaminimas garuo- 20 - 45 |pilkite pora valgomujy

se, Zuvis, mesa. Sauksty skyscio.

4-5 Bulviy virimas garuose. 20-60 Gamindami 750 g bulviy,
naudokite daugiausia % |
vandens.

4-5 Tinka gaminti didesnius 60 - Iki 3 | skyscio ir maisto pro-

maisto kiekius, troskinius ir 150 duktai.

sriubas.
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Kaitinimo Naudotina: Laikas Patarimai

nuostata (min.)

6-7 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu Patiekalo gaminimo laikui
kepti eskalopus, verSienos reikia puséjus, apverskite.
mustinius, kotletus, pyrage-
lius su jdaru, desreles, kepe-
néles, milty, sviesto ir pieno
misinius, kiauSinius, blynus,
spurgas.

7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai 5-15  Patiekalo gaminimo laikui
supjaustytos paskrudintos jpuseéjus, apverskite.
bulves, nugarinés Zlégtainis,
bifSteksas.

9 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésg (guliasg, troskintg

meés3q), kepti bulviy traskucius apsemtus aliejuje.

8. KAITLENTE. VALYMAS IR PRIEZIURA

AN

8.1 Bendra informacija
Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle

iSvalykite ja.

Visada naudokite prikaistuvius
Svariais dugnais.

|bréZimai ar tamsios démés ant
pavirSiaus neturi jtakos viryklés

veikimui.

Naudokite specialias viryklei valyti

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

maistg su cukrumi, nes kitaip
nesSvarumai gali pakenkti kaitlentei.
Bukite atsargus, kad iSvengtumete

nudegimy. Naudokite specialig

grandykle, kurig prie stiklo pavirSiaus
pridékite smailiu kampu ir stumkite
asmenis pavirSiumi.

« Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuoséedas,
vandens démes, riebaly demes,
metalo spalvos démes. Kaitlente
valykite dréegnu skuduréliu ir
nesveiiamaja valymo priemone.
Nuvale kaitlente, jg nusausinkite

tinkamas priemones.
Naudokite specialiai stiklui valyti skirtg
grandiklj.

8.2 Kaitlentés valymas

Nuvalykite nedelsdami: iSsilydziusj
plastikg, plastmasine plévele, cukry ir

minkstu audiniu.

Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens
ir acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy
Sluoste.

9. ORKAITE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Orkaités funkcijos

AN

|SPEJIMAS!

PrieS ruoSdami maistq ir
ruoSimo metu nepilkite jokiy
skysciy | {dubg vandeniui.
Galite pazeisti prietaisa.
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Simbolis

Orkaités funkcija

Paskirtis

0

Padétis ,ISjungta“

Orkaité isjungta.

Karsto oro srautas

Maistui vienu metu kepti iki dviejy len-
tyny padeétyse ir maistui dziovinti.
Nustatykite 20-40 °C mazesne tempe-
ratlrg, nei gaminant Apatinis + virSuti-
nis kaitinimas.

BE

Picos nustatymas
/AirFry

Vienoje lentynos padétyje kepti patie-
kalus, kuriems reikia intensyvesnio
skrudinimo ir traSkaus pagrindo.
Maistui kepti naudojant maziau alie-
jaus arba be kepimo popieriaus. Ke-
pant tokius patiekalus, kaip gruzdintos
bulvytes ar pica.

Apatinis + virSutinis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lenty-
nos padeétyje.

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves
ir grybus.

|

Greitasis kepimas grilyje

Dideliems ploks¢iy produkty kiekiams
kepti grilyje arba duonai skrudinti.

<

Terminis kepintuvas

Didesniems mésos gabalams arba
paukstienai su kaulais skrudinti vienoje
lentynos padétyje. Taip pat tinka apke-
pams ir skrudinimui.

<]

Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija ruoiant maistg padeda tau-
pyti energija. Nurodymy del maisto
ruosimo ieSkokite skyriuje ,Patarimai®,
Drégnas konvek. kepimas. Naudojan-
tis Sia funkcija orkaites durelés turi bati
uzdarytos, taip uztikrinamas didziau-
sias orkaites veiksmingumas. Naudo-
jantis Sia funkcija temperattra orkaité-
je gali skirtis nuo nustatytos. Kaitinimo
galia gali buti mazesné. Bendras ener-
gijos taupymo rekomendacijas rasite
skyriuje ,Energijos vartojimo efektyvu-
mas“ (,Energijos taupymas®). Si funk-
cija buvo naudojama energijos vartoji-
mo efektyvumo klasei nustatyti, vado-
vaujantis EN 60350-1 standarto nuo-
statomis.

Kai naudojate Sig funkcijg, lemputé au-
tomatiskai iSsijungia.
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@ Maistg galite atSildyti
pasirinke Drégnas konvek.
kepimas funkcija; tokiu
atveju temperatiros nustatyti
nereikia.

9.2 Orkaités jjungimas ir

iSjungimas

@ Priklauso nuo modelio, ar
jusy prietaise yra
rankenéliy simboliai,
indikatoriai ar lemputés.

» Orkaitei jkaitus uzsidega
indikatorius.

» Kai orkaité veikia,
uzsidega lemputé.

* Simbolis rodo, ar
rankenélé valdo vieng i$
kaitvieCiu, orkaités
funkcijas ar temperatira.

1. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
orkaités funkcijai pasirinkti.

2. Pasukite temperatiiros rankenéle
temperaturai pasirinkti.

3. Norédami iSjungti orkaite, pasukite
orkaités funkcijy rankenéles ir
temperatirg | iSjungimo padét;.

9.3 Ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad orkaités
pavirsiai iSlikty vésus. ISjungus orkaite
ventiliatorius veikia toliau, kad orkaité
atvesty.

9.4 Orkaités priedy jdéjimas
Universalus prikaistuvis:

|stumkite gily prikaistuvj tarp lentynélés
kreipiamujy laikikliy.

Kartu naudojami vieliné lentynélé ir
gilus prikaistuvis:

Gily prikaistuvj jstumkite tarp kreipiamuyjy
laikikliy, o vieline lentynéle auksciau, ant
laikikliy.

AirFry Kepimo padéklas:

|dékite AirFry padékla trecioje lentynos
padétyje. |stumkite kepimo padéklg
pirmoje padétyije.

Kiekvieno priedo virSuje,
kairéje ir deSinéje
pusése, yra nedideli
sauguma didinantys
jlinkiai. |linkiai taip pat
apsaugo nuo apvirtimo.

* Auksta briauna lentyny
pakrasciuose apsaugo
prikaistuvius nuo slydimo.
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10. ORKAITE - LAIKRODZIO FUNKCIJOS

10.1 Valdymo skydelis

A B A. Laikrodzio funkcijos
| B. Laikmatis
MEEN) SuNN) gumm) o=
LA R0
Q ggoo ©
N |
10.2 Mygtukai
Mygtukas Funkcija Aprasas
—_ MAZINIMAS Laikui nustatyti.
Q) LAIKRODIS Laikrodzio funkcijai nustatyti.
-|— DIDINIMAS Laikui nustatyti.

10.3 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkci- Paskirtis
ja
® PAROS LAIKAS Paros laikui nustatyti, patikrinti arba pa-
keisti.
4! TRUKME Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Ja) LAIKMATIS Nustatyti atskaitos laikg. Si funkcija or-

kaités veikimui jtakos neturi. Sig funkcijg
galite nustatyti bet kada, net jei orkaite
iSjungta.

10.4 Funkcijos

,TRUKME* nustatymas

1. Pasirinkite orkaités funkcijg ir
temperatira.

2. Spaudinékite @ kol pradés mirkséti
=l

3. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte TRUKMES laika.

Ekrane rodoma I,

4. Laikui pasibaigus, mirksi [ ir

pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai iSsijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperaturos nustatymo rankenéle
j iSjungimo padét;.

10.5 LAIKMACIO nustatymas

1. Spaudinékite €D, kol prades mirkséti
Q.

2. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte reikiamg laika.

Funkcija ,Laikmatis® jsijungs

automatiskai po 5 sekundziy.
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3. Nustatytam laikui pasibaigus,
pasigirsta garso signalas. Norédami
iSjungti garso signala, paspauskite
bet kurj mygtuka.

4. Pasukite orkaités funkcijy ir
temperatiros rankenéles j iSjungimo
padét;.

10.6 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite @ kol
pradés mirkseéti reikiamos funkcijos
indikatorius.

11. ORKAITE — PATARIMAI

C ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

@ Lentelése nurodyta
temperatura ir kepimo laikas
yra tik orientacinio pobudzio.
Jie priklauso nuo recepty,

naudojamy produkty
kokybes ir kiekio.

11.1 Kepimas

Pirma kartg kepdami naudokite Zemag
temperatura.

11.2 Patarimai, kaip kepti

2. Paspauskite ir palaikykite nuspaude

Laikrodiio funkcija iSsijungia po keliy
sekundziy.

Jei pyragus kepate ne vienoje lentynos
padétyje, kepimo laikg galima pailginti
10-15 minuciy.

Pyragai ir teslainiai skirtinguose
auksciuose gali skrusti nevienodai. Jeigu
skrunda nevienodai, temperaturos
nuostatos keisti nereikia. Skirtumas
iSnyks kepant.

Kepant skardos orkaitéje gali
deformuotis. Kepimo skardoms atvesus,
jos iSsitiesins.

Kepimo rezultatai

Galima priezastis

Atitaisymo bidas

Pyrago apacia nepa-
kankamai iSkepusi. tis.

Netinkama lentynos pade- Padékite pyragg ant zemesnes

lentynos.

Pyragas sukrenta ir

pasidaro tgsus ar su-  auksta.

Orkaites temperatura per

Kitg kartg nustatykite Siek tiek
zemesne orkaités temperatura.

skilingja.

Per auksta orkaités tem-

Kitg kartg nustatykite ilgesnj ke-

peratura ir per trumpas ke- pimo laikg ir Zzemesne orkaites

pimo laikas.

temperattirg.

Pyragas pernelyg sau- Orkaités temperatira per

sas. zema.

Kitg kartg nustatykite aukstesne
orkaités temperattira.

Per ilgas kepimo laikas.

Kitg kartg nustatykite trumpesnj
kepimo laika.
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Kepimo rezultatai

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Pyragas nevienodai i$-
kepa.

Per auksta orkaités tem-

peratura ir per trumpas ke-

pimo laikas.

Kitg kartg nustatykite ilgesnj ke-
pimo laikg ir zemesne orkaités
temperaturg.

Pyrago tesla nevienodai

paskirstyta.

Kitg kartg kepimo skardoje vie-
nodai paskirstykite kepimo tes-
la.

Pyragas neiskepa per
recepte nurodyta kepi-
mo laika.

Orkaités temperatura per

zema.

Kitg kartg nustatykite Siek tiek
aukstesne orkaités temperatu-
ra.

11.3 Karsto oro srautas

Kepimas viename orkaités lygyje

Kepimas skardose

Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Riestainis arba sviestinés bandelés 150-160 50-70 2

Trapus pyragas / vaisiy tortas 140-160 50-90 1-2

Biskvitinis pyragas be riebaly 150-1601) 25-40 3

Apkepas, trapus pyragas 170-1801) 10-25 2

Apkepas, biskvito tesla 150-170 20-25 2

Obuoliy pyragas (2 formos 20cm 160 60-90 2-3

skersmens, jdedamos jstrizai)

1) |kaitinkite orkaite.

Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona

Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Trupininis pyragas (sausas) 150-160 20-40 3

Vaisiy pyragai (iS mielinés / biskvito 150 35-55 3

teélos)”

Vaisiy pyragai i$ trapios teslos 160-170 40-80 3

1) Naudokite gily kepimo inda.

Sausainiai

Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Trapios teslos sausainiai 150-160 10-20 3
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Trapios teslos kepiniai / sausainiy 140 20-35 3

juostelés

Sausainiai i$ biskvitinés teslos 150-160 15-20 3

Pyragai su kiausSinio baltymu, me-  80-100 120-150 3

rengos

Migdoly sausainiai 100-120 30-50 3

Sausainiai i$ mielinés teslos 150-160 20-40 3

Sluoksniuotos teslos kepiniai 170-1801) 20-30 3

Bandelés 1601) 10-35 8

Mazi pyragaiciai (20 vienety skar-  1501) 20-35 8

doje)

1) |kaitinkite orkaite.

Kepiniy ir apkepy lentelé

Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

F_’rancﬂziékieji batonai su lydytu si- 1g0_1701) 15-30 1

riu

|darytos darzoves 160-170 30-60 1

1) kaitinkite orkaite.

Kepimas keliais lygiais

Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona

Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

2 padétys

Pyragaiciai su kremu / eklerai 160-1801) 25-45 2/4

Trupininis pyragas 150-160 30-45 2/4

1) kaitinkite orkaite.

Sausainiai / small cakes / pyragai€iai / bandelés

Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

2 padétys
Trapios teslos sausainiai 150-160 20-40 2/4
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

2 padétys
Trapios teSlos kepiniai / sausainiy 140 25-45 2/4
juosteles
Sausainiai i$ biskvitinés teslos 160-170 25-40 2/4
Sausainiai su kiausinio baltymu,  80-100 130-170 2/4
merengos
Migdoly sausainiai 100-120 40-80 2/4
Sausainiai i$ mielinés teslos 160-170 30-60 2/4
Sluoksniuotos teslos kepiniai 170-1801) 30-50 2/4
Bandelés 1801 25-40 2/4
Mazi pyragaiciai (20 vienety skar- 1501) 20-40 2/4
doje)
1) |kaitinkite orkaite.
11.4 |prastas kepimas viename lygyje [
Kepimas skardose
Patiekalas Temperatura Laikas (min.) Lentynos

(°C) padétis
Riestainis arba sviestinés bandelés 160-180 50-70 2
Trapus pyragas / vaisinis tortas 150-170 50-90 1-2
Biskvitinis pyragas be riebaly 1701) 25-40 3
Apkepas, trapus pyragas 190-2101) 10-25 2
Apkepas, biskvito tesla 170-190 20-25 2
Obuoliy pyragas (dvi 20 cm skers- 180 60-90 1-2
mens skardos, jstrizai subalansuo-
tos)
Darzoviy apkepas (pvz., ,quiche 180-220 35-60 1
lorraine®)
Varskés pyragas 160-180 60-90 1-2
1) |kaitinkite orkaite.
Kepimo skardose kepami pyragai / pyragaiciai / duona
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Mieliné pynuté / riestainis 170-190 40-50 2
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Kalédinis pyragas 160-1801) 50-70 2
Duon_a (ru_giné f:luona): ) 1. 2301 1. 20 1-2

5 Rnot b o a2 ten-taat) >

Pyragaiciai su kremu / eklerai 190-2101) 20-35 3
Biskvitinis vyniotinis 180—2001) 10-20 3
Trupininis pyragas (sausas) 160-180 20-40 3
Sviestir)is migdoly pyragas / saldis 1g90_2101) 20-30 3
pyragai

Vaisiy pyragai (iS mielinés / biskvi- 170 35-55 3

to teélos)z)

Vaisiy pyragai i$ trapios teslos 170-190 40-60 3
Mieliniai pyragéliai su jautriais 160-1801) 40-80

karsciui produktais (pvz., varske,

grietinéle, pieno ir kiausiniy kremu)

Pica (su dideliu kiekiu garnyro) 190-2101) 30-50 1-2
Pica (plonapadé) 220-2501) 15-25 1-2
Nerauginta duona 230-250 10-15 1
Tortai (CH) 210-230 35-50 1

1) |kaitinkite orkaite.
2) Naudokite gily kepimo inda.
Sausainiai

Patiekalas Temperatura Laikas (min.) Lentynos

(°C) padétis

Trapios teslos sausainiai 170-190 10-20 3
Trapios teslos kepiniai / sausainiy  4g01) 20-35 3
juostelés

Sausainiai i$ skystos teslos 170-190 20-30 3
Pyragai su kiausSinio baltymu, me-  80-100 120-150 3
rengos

Migdoliniai sausainiai 120-130 30-60 3
Sausainiai i$ mielinés teslos 170-190 20-40 3
Sluoksniuotos teslos kepiniai 190-2101) 20-30 3
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Bandelées 190_2101) 10-55 3

Mazi pyragéliai (20 skardoje) 1701) 20-30 3-4

1) |kaitinkite orkaite.

Kepiniy ir apkepy lentelé

Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Makarony apkepas 180-200 45-60 1

Lazanija 180-200 35-50 1

Darioviq uikepélé 180—2001) 15-30 1

llgi batonai su lydytu sariu 200-2201) 15-30 1

Saldus kepiniai 180-200 40-60 1

Zuvies apkepai 180-200 40-60 1

|darytos darzoves 180-200 40-60 1

1) |kaitinkite orkaite.

11.5 Picos nustatymas

Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Pica (plonapadé)1) 200-2302) 10-20 1-2

Pica (su dideliu kiekiu garnyro)1) 180-200 20-35 1-2

Apkepai 170-200 35-55 1-2

Spinaty apkepas 160-180 45-60 1-2

Quiche Lorraine (astrus pyragas) 170-190 45-55 1-2

Biskvitinis apkepas 170-200 35-55 1-2

Varskes pyragas 140-160 60-90 1-2

Obuoliy pyragas, uzdengtas 150-170 50-60 1-2

Darzoviy pyragas 160-180 50-60 1-2

Nerauginta duona 230-2502) 10-20 2-3

Sluoksniuotos teslos apkepas 160-1802) 45-55 2-3

Flammekuchen 230-2502) 12-20 2-3
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Piroggen (rusiska perlenktos picos 1g09_2002) 15-25 2-3
versija)
1) Naudokite gily kepimo inda.
2) |kaitinkite orkaite.
11.6 Drégnas konvek. kepimas ¥
Duona ir pica
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padetis
Bandelés 180 25-35 &
Saldyta pica 350 g 190 25-35 3
Pyragaiciai kepimo skardoje
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Biskvitinis vyniotinis 180 20-30 3
Sokoladinis pyragas 180 30-40 3
Pyragaiciai formoje
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padetis
Suflé 200 30-40 8
Biskvitinis pagrindas 180 20-30 8
Viktorijos pyragaiciai 150 25-35 8
Zuvis
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Zuvis maiseliuose, 300 g 180 25-35 3
Visa Zuvis, 200 g 180 25-35 3
Zuvies filé, 300 g 180 25-35 8
Mésa
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Mésa maiselyje, 250 g 200 25-35 5
Mésos ieSmai, 500 g 200 30-40 3
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Sausainiai 180 25-35 3
Migdoly sausainiai 160 25-35 3
Keksiukai 180 25-35 3
PikantiSko skonio krekeriai 170 20-30 8
Trapios teslos sausainiai 150 25-35 3
Tarteletes 170 15-25 B
Vegetariski patiekalai
Patiekalas Temperatura Laikas (min.) Lentynos
(°C) padeétis
|vairios darzovés maiselyje, 400 180 25-35 3
g
Omletas 200 20-30 B
Darzoveés skardoje, 700 g 180 25-35 3

11.7 Rekomendacijos kepimui

Naudokite orkaitéms skirtus karsciui
atsparius indus.

Liesg mésg kepkite uzdengtg (galite
naudoti aliuminio folijg).

Kepsnius kepkite tiesiai skardoje arba
ant vir§ skardos padéty groteliy.

| skardg jpilkite Siek tiek vandens, kad
riebalai nepridegty.

11.8 |prastas kepimas &

Jautiena

Kepsnj apverskite praéjus 1/2-2/3
gaminimo laiko.

Mésg ir zuvj kepkite dideliais gabalais
(sveriancCiais ne maziau kaip 1 kg).

Kepimo metu kelis kartus palaistykite
kepsnius jy sultimis.

Patiekalas Kiekis Temperatara Laikas (min.) Lenty-
(°C) nos pa-
detis
Troskinta mésa 1-1,5 kg 200-230 105-150 1
Jautienos kepsnys ar-  vienam centi- 230-2501) 6-8 1
ba filé: su krauju metrui storio
Jautienos kepsnys ar-  vienam centi- 220-230 8-10 1

ba filé: vidutiniSkai iS-  metrui storio

kepta
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Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas (min.) Lenty-
(°C) nos pa-
deétis
Jautienos kepsnys ar-  vienam centi- 200-220 10-12 1

ba file: gerai iSkepta metrui storio

1) |kaitinkite orkaite.

Kiauliena
Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas (min.) Lenty-
(°C) nos pa-
détis
Mente, spranding, 1-1,5 kg 210-220 90-120 1
kumpis
Kapotinis, kiaulienos /  1-1,5 kg 180-190 60-90 1
jautienos Sonkauliukai
Mésos vyniotinis 750 g-1 kg 170-190 50-60 1
Kiaulienos karka (i$ 750 g-1 kg 200-220 90-120 1
anksto iSvirta)
Versiena
Patiekalas Kiekis Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Kepta versienal) 1 kg 210-220 90-120 1
Versienos kulniné 1,5-2 kg 200-220 150-180 1
1) Uzdaro kepimo indo naudojimas.
Aviena
Patiekalas Kiekis Temperati- Laikas (min.) Lentynos
ra (°C) padétis
Eriuko koja, kepta 1-1,5 kg 210-220 90-120 1
aviena
Erienos nugariné 1-1,5 kg 210-220 40-60 1
Zvériena
Patiekalas Kiekis Temperati- Laikas (min.) Lentynos
ra (°C) padétis
Kiskio nugarine, kiskio iki 1 kg 220-2401) 30-40 1
Slaunele
Elnienos nugarine 1,5-2 kg 210-220 35-40 1
Elnienos kumpis 1,5-2 kg 200-210 90-120 1

1) |kaitinkite orkaite.
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Paukstiena
Patiekalas Kiekis Temperati- Laikas (min.) Lentynos
ra (°C) padétis
Paukstiena, supjausty- 200-250 g por- 220-250 20-40 1
ta porcijomis cija
Vistienos puselés 400-500 g por- 220-250 35-50 1
cija
Vis€iukas, vista 1-1,5 kg 220-250 50-70 1
Antis 1,5-2 kg 210-220 80-100 1
Zasis 3,5-5 kg 200-210 150-180 1
Kalakutiena 2,5-3,5 kg 200-210 120-180 1
Kalakutiena 4-6 kg 180-200 180-240 1
Zuvis
Patiekalas Kiekis Temperati- Laikas (min.) Lentynos
ra (°C) padétis
Zuvis 1-1,5 kg 210-220 40-70 1
11.9 Kepimas terminiame kepintuve
Jautiena
Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Jautienos kepsnys arba fi- vienam centi- 190-2001) 5-6 1
l&: su krauju metrui storio
Jautienos kepsnys arba fi- vienam centi- 180-190 6-8 1
lé: vidutiniSkai iSkepta metrui storio
Jautienos kepsnys arba fi- vienam centi- 170-180 8-10 1
lé: gerai iSkepta metrui storio
1) kaitinkite orkaite.
Kiauliena
Patiekalas Kiekis Temperatiura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Mente, sprandine, kumpis  1-1,5 kg 160-180 90-120 1
Kapotinis, kiaulienos / jau- 1-1,5 kg 170-180 60-90 1
tienos Sonkauliukai
Mésos ruletas 750 g-1 kg 160-170 50-60 1
Kiaulienos karka (i$ anks- 750 g-1 kg 150-170 90-120 1

to iSvirta)
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Versiena
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Kepta verSiena 1 kg 160-180 90-120 1
Versienos kulniné 1,5-2 kg 160-180 120-150 1
Aviena
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lentynos
ra (°C) (min.) padétis
Eriuko koja, kepta aviena 1-1,5 kg 150-170 100-120 1
Avienos nugarine 1-1,5 kg 160-180 40-60 1
Paukstiena
Patiekalas Kiekis Temperatu- Laikas Lentynos
ra (°C) (min.) padétis
Paul_(_étie_na, supjaustyta 2_(_)0—250 g por- 200-220 30-50 1
porcijomis cija
Vistienos puselés 490—500 g por- 190-210 35-50 1
cija
Vis¢iukas, vista 1-1,5 kg 190-210 50-70 1
Antis 1,5-2 kg 180-200 80-100 1
Zasis 3,5-5 kg 160-180 120-180 1
Kalakutiena 2,5-3,5 kg 160-180 120-150 1
Kalakutiena 4-6 kg 140-160 150-240 1
11.10 Kepimas ant grote”q » Girilyje kepkite tik plokS&ius mésos

arba Zuvies gabalus.

C ISPEJIMAS!
Maistg visada ruoskite

uzdare orkaités dureles.

+ Kepdami grilyje, visada nustatykite
maksimalig temperatiira.

* Lentyng dékite | kepimo griliu lenteléje

nurodytg padét;. Grilio sritis yra lentynos viduryje.

» Pirmoje lentynos padétyje visada
padekite gily indg nuvarvéjusiems
riebalams surinkti.
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11.11 Spartus kepimas ant groteliy

Patiekalas Temperatiira (°C) Laikas (min.) Lentynos
. padétis
Viena Antra pu-
pusé sé
Suvoztiniai maks. 9-15 8-13 4
Kiaulienos filé maks. 10-12 6-10 4
Desreles maks. 10-12 6-8 4
File zlegtainiai, verSienos maks. 7-10 6-8 4
zlégtainiai
Skrebutis maks. D 1-4 1-4 4-5
Skrebutis su garnyru maks. 6-8 - 4
1) |kaitinkite orkaite
11.12 DZiovinimas laiko. Atidarykite prietaiso dureles ir
palikite prietaisg atvésti. Po to uzbaikite
Orkaités lentynas uzdenkite kepimo dZiovinimo procesa.
popieriumi.
Norédami gauti geriausiy rezultaty,
iSjunkite prietaisa, praéjus pusei reikiamo
Darzovés
- Lentynos padétis
Patiekalas femperatira | aikas (val.)
() 1 padétis 2 padétys
Pupos 60-70 6-8 & 2/4
Pipirai 60-70 5-6 8 2/4
Darzovés rauginimui 60-70 5-6 S 2/4
Grybai 50-60 6-8 S 2/4
Prieskoniniai augalai 40-50 2-3 3 2/4
Vaisiai
= - Lentynos padétis
. emperatiira .
Patiekalas (°C) Laikas (val.) 4 padé- .
ti 2 padétys
is
Slyvos 60-70 8-10 & 2/4
Abrikosai 60-70 8-10 8 2/4
Pjaustyti obuoliai 60-70 6-8 3 2/4
Kriauseés 60-70 6-9 8 2/4




64

www.electrolux.com

11.13 AirFry [

Kepiniai
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Kruasanai, Saldyti mazdaug 350 180-220 15-30 3
g
Sluoksniuotos teslos kepiniai, mazdaug 400 180-220 15-35 3
Saldyti g
Sluoksniuotos teslos kepiniai, mazdaug 300 180-220 15-35 3
Sviezi g
Pica, Saldyta mazdaug 340 180-220 20-35 3
g
Bulviy gaminiai
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Gruzdintos bulvytés, Saldytos mazdaug 650 180-220 20-30 3
g
Gruzdintos bulvytés storos, mazdaug 600 180-220 20-30 3
Saldytos g
Bulviy skiltelés, Saldytos mazdaug 650 180-220 15-25 3
g
Kroketai mazdaug 450 180-220 15-30 3
g
Sviezios darzovés
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Cukinijy griezinéliai, $viezi!) g‘aidaug 500  180-220 25-35 3
1) ipilkite 1 arbatinj Saukstelj alyvuogiy aliejaus, kad griezinéliai nesulipty
Kita
Patiekalas Kiekis Temperata- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Eskalopai, Saldyti mazdaug 300 180-220 15-25 3
g
Krevetes teSloje, Saldytos mazdaug 200 180-220 15-25 B

9
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Patiekalas Kiekis Temperatua- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Kalmary ziedai, Saldyti mazdaug 250 180-220 15-25 3
g
Vistienos kepsneliai, Saldyti  mazdaug 300 180-220 15-25 3
g
Zuvies pirteliai, $aldyti mazdaug 500 180-220 15-25 8
g

12. ORKAITE. VALYMAS IR PRIEZIURA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

Valymo prie-

<

)

moneés

Orkaites priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu
plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

—

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar Kiti li-
kuciai gali sukelti gaisra.

L

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno

Kasdienis naudojimo issluostykite ertme minksta Sluoste.
naudojimas
P Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati.
_,i/ Valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy
W indaplovéje plauti negalima (iSskyrus i$ AirFry skardos).
Priedams su nesvylancia danga ir AirFry skardai valyti nenaudokite
Priedai Sveiciamojo valiklio ar astriy daikty.
12.2 AirFry skardos valymas 12.3 Nerudijanciojo plieno ar
1. Uzdeékite AirFry skardg ant kepimo aliuminio orkaités
skardos. o Orkaites dureles valykite tik drégna
2. |pilkite karsto vandens su plovikliu ir 3luoste ar kempine. Nusausinkite
pamirkykite. , minkstu audiniu.
3. Valykite AirFry skardg kempine arba . . . oL
Sepetéliu pasalinkite likucius. Nenaudokite plieno vilnos, rugsties arba
Taip pat galima plauti indaplovéje. Sveiciamyjy medziagy, nes jos gali

pazeisti orkaités pavirsiy. Orkaités



www.electrolux.com

valdymo pultg valykite vadovaudamiesi
tais paciais perspéjimais.
12.4 Lentynos atramy iSémimas

Norédami iSvalyti orkaite, iSimkite lentyny
atramas.

1. Atitraukite lentynos atramos priekj
nuo Soninés sienelés.

LTS

2. Lentynos atramos galine dalj
patraukite nuo Soninés sienelés ir jg
iStraukite.

|dékite lentynos atramas atvirkscia
tvarka.

DEMESIO

Uztikrinkite, kad ilgesné
tvirtinimo viela baty priekyje.
Dviejy viely galai turi bati
nukreipti | galg. Netinkamai
jdéjus gali buti pazeistas
emalis.

12.5 Orkaités dureliy iS$émimas

Kad bity lengviau valyti, nuimkite
dureles.

1. VisiSkai atidarykite dureles.

2. Stumkite slankiklj, kol iSgirsite
spragteléjima.

3. Uzdarykite dureles, kol slankiklis
uzsifiksuos.

4. Nuimkite dureles.
Norint nuimti dureles, pirmiausia
patraukite dureles j iSore i§ vienos
pusés, o tada — i$ kitos.

Baige valyti, jdékite orkaites dureles

atvirkscia tvarka. Butinai turite girdéti

spragteléjima, kai jdedate dureles. Jei

reikia, naudokite jéga.

12.6 Dureliy stikly iSémimas ir
valymas

@

Jusy gaminio dureliy stiklo
rusis ir forma gali skirtis nuo
paveiksléliuose pateikty
pavyzdziy. Taip pat gali
skirtis stikly skaicius.

1. Laikydami dureliy apdailg B uz abiejy
pusiy dureliy virSutiniy kampuy,
paspauskite | vidy ir atleiskite
fiksavimo tarpiklj.

2. Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir
nuimkite ja.

3. Laikydami dureliy stiklo plokstes uz
virSutiniy jy krasty, iStraukite jas po
vieng i$ kreiptuvo.



4. Nuvalykite dureliy stiklo plokstes.

Norédami jdéti plokstes, tuos pacius
veiksmus atlikite atvirkstine tvarka.

12.7 Lemputés keitimas

é |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros
smugj.
Lemputé gali bati karsta.

1. ISjunkite orkaite. Palaukite, kol
orkaité atves.

2. Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo.
3. Ertmés apacioje patieskite skudurel;.

Galiné lemputé

Stiklinis lemputés gaubtelis
yra orkaités gale.

1. Sukite stiklinj lemputés gaubtelj pries

laikrodzio rodykle ir nuimkite jj.
2. Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite tinkama,

300 °C karsciui atsparia orkaites
lempute.
Naudokite to paties tipo orkaités
lempute.

4. Uzdékite stiklinj gaubtel;.

13. TRIKCIU SALINIMAS

é [SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Kg daryti, jeigu...
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12.8 Kaip iSimti stalCiy

C |SPEJIMAS!
Orkaitei veikiant, stalCius gali

ikaisti. Nelaikykite ¢ia degiy
daikty (pvz., valomyjy
medziagy, plastikiniy
maiseliy, orkaités pirstiniy,
popieriaus, valomyjy
purskikliy ir kt.).

Po orkaite esantj stal€iy galima iSimti —
taip ji lengviau valyti.

1. Traukite stalCiy, kol jis sustos.

2. Pakelkite stal€iy nedideliu kampu ir
iSimkite jj i$ stalCiaus atraminiy
bégeliy.

Kaip jdéti stalCiy:

1. Norédami jdéti stalCiy, dékite jj ant
atraminiy bégeliy. |sitikinkite, kad
pagaunamieji jtaisai tinkamai
susijungty su bégeliais

2. Nuleiskite stalCiy j horizontalig padétj
ir jstumkite.

Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Nepavyksta jjungti prietai-
SO.

Prietaisas neprijungtas ar-
ba netinkamai prijungtas
prie maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas
tinkamai prijungtas prie
elektros tinklo.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Nepavyksta jjungti prietai-
SO.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas
sutriko dél saugiklio. Jeigu
saugiklis pakartotinai per-
dega, kreipkites | kvalifi-
kuotg elektrika.

Nejsijungia likusio karscio
indikatorius.

Kaitvieté nejkaitusi, nes
veike pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veiké pa-
kankamai ilgai ir jau turety
bdti jkaitusi, kreipkités |
jgaliotajj technines prieziu-
ros centrg.

Orkaité nekaista.

Orkaité yra iSjungta.

ljunkite orkaite.

Orkaité nekaista.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrod;.

Orkaité nekaista.

Nenustatytos butinos nuo-
statos.

Patikrinkite, ar nuostatos
yra tinkamos.

Lemputé nesviecia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ekrane rodoma ,12.00%.

Nutrdko elektros tiekimas.

IS naujo nustatykite laik-
rod;.

Ant maisto produkty ir or-
kaités viduje kaupiasi garai
ir kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote pa-
tiekalg orkaitéje.

Baige gaminti, nepalikite
patiekaly orkaitéje ilgiau
negu 15-20 minuciy

13.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg

techniniy duomeny lenteléje. Duomeny

lentele rasite orkaiteje, ant priekinio

arba jgaliotajj techninés priezilros

centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti
techninés prieZiuros centrui, nurodyti

rémo. Nenuimkite duomeny lentelés nuo
orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj vadovaujantis ES 66/2014 direktyvos

nuostatomis.

Modelio identifikatorius

LKR64021AX
LKR64021AW
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Viryklés tipas

Laisvai pastatomos viryklés kaitlenté

Kaitvie€iy skaicius 4

Kaitinimo technologija

,Radiant Heater"

Apskrity kaitvie€iy skersmuo Kairysis priekinis 21,0 cm

(D) Kairysis galinis 14,5 cm
Desinysis priekinis 14,5 cm
Desiné galiné 18,0 cm

Kaitvietés energijos sgnau-  Kairysis priekinis 182,3 Wh / kg

dos (EC electric cooking) Kairysis galinis 181,8 Wh / kg
DeSinysis priekinis 181,8 Wh / kg
Desine galiné 182,1 Wh / kg

Viryklés energijos sgnaudos (EC electric hob) 182,0 Wh / kg

EN 60350-2 - Buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai, 2 dalis: Viryklés —
eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai

14.2 Kaitlenté. Energijos
taupymas
Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,

kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

« Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik
tiek, kiek reikia.

Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite danggiais.

Uzdeékite prikaistuvj, prie$ jjungdami
kaitviete.

Prikaistuvio dugnas turi bati tokio
paties skersmens kaip ir kaitvieté.
Mazesnius prikaistuvius dekite ant
mazesniy kaitvieciy.

Uzdékite prikaistuvj tiesiai ant
kaitvietés vidurio.

Maistui pasSildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karst;.

14.3 Informacija apie orkaites ir informacijos apie gaminj lapas*®

Tiekejo pavadinimas Electrolux

L. LKR64021AX
Modelio zymuo LKR64021AW
Energijos efektyvumo indeksas 95,3
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-

kiant jprastu rezimu

0,95 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-

kiant ventiliatoriaus rezimu

0,82 kWh(/ciklui

Ertmiy skaicius 1
Karscio Saltinis Elektra
Taris 731

Orkaités rusis

Orkaité autonomines virykles vi-
duje
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Mase

LKR64021AX  46.6 kg

LKR64021AW  46.6 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B

priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités,
garinés orkaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.4 Orkaité - energijos
taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios
kiekvieng dieng ruosiant
maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés
yra tinkamai uzdarytos. Gamindami
maistg orkaités dureliy be reikalo
neatidarinékite. Dureliy sandariklis
privalo biti Svarus ir tinkamai
uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$
anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus,
tarp kepimy darykite kuo trumpesnes
pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant
ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg
naudokite ventiliatoriy, taip taupysite
energija.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo zenklu C/:‘) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo Zzenklu E pazymety

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei
30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos sumazinkite orkaites
temperaturg iki minimumo. Dél likusiojo
orkaités kars¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusjjj karstj kitiems
patiekalams pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slgskich 26,
30-570 Krakéw, Poland






www.electrolux.com/shop

867363243-A-062021
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