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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau
vairaku gadu desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un
stiligs, radits, nemot véra jisu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bt drosi,
ka sanemsiet izcilus rezultatus.
Laipni lodzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet masu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummeklésanas,
@ servisa un remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizé€jas lietoSanas materialus
% un originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop
KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami
8adi dati: modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un pasi jutigu personu droSiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilveéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam vai pieredzes un zinasanu trakumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus. Bérniem
no Ndz 8 gadu vecumam un personam ar loti plasu un
sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve iericei, ja vien tos
nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai tie nespélétos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta pienaciga veida.

- UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem
atrasties ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest.
lerices pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- Sai iericei jabut pieslégtai pie tikla stravas ar HO5VV-F
tipa kabeli, lai izturétu temperaturu no aizmugures
panela.

. Slierice ir paredzéta izmantosanai lidz 2000 m virs
juras limena.

- Slierice nav paredzéta lietoSanai uz kugiem, laivam
vai liellaivam.



- Lai izvairitos no parkarSanas, nedrikst uzstadit ierici
aiz dekorativam durvim.

- Nenovietojiet ierici uz pamatnes.

- Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atsevisku
talvadibas sistemu.

. BRIDINAJUMS! gatavojot uz plits &édienu ar taukiem
vai ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréks.

- NEMEGINIET dzést uguni ar udeni, bet izslédziet ierici
un apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdrosibas segu. _

- UZMANIBU! GatavoS$anas process jauzrauga. Iss
gatavosanas process jauzrauga nepartraukti.

. BRIDINAJUMS! Aizdeg$anas risks: Neturiet
priekSmetus uz plits virsmam.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

- Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku firiSanai
neizmantojiet raupjus, abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un
tadejadi stikls var saplist.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

- Ja stikla keramikas virsma/stikla virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici un atslédziet to no elektriskas stravas
avota. Gadijuma, ja ierice ir pievienota stravas avotam
tieSi, izmantojot savienojuma karbu, nonemiet
droSinataju, lai atvienotu ierici no stravas avota. Abos
gadijumos sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

- BRIDINAJUMS! LietoSanas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.

. BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas
parliecinieties, vai ierice ir izslegta, lai neizraisitu
elektroSoku.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
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autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta
var sakarst.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas
darbibas pretéja seciba.

- Saskana ar elektrisko instalaciju noteikumiem
atvienoSanas iespéjas jaieklauj cietajos vados.

- BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai ierices razotaja
ieteiktas vai ierices lietoSanas instrukcija noraditas
plits vadiklas vai plits vadiklas, kas iestradatas ierice.
Nepiemérotu plits vadiklu lietoSana var izraisit
negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana + Parliecinieties, vai ir ierikoti

_ B stabilizatori, lai noverstu ierices
C BRIDINAJUMS! apgasanos. Skatiet sadalu
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

"Uzstadisana".

2.2 Elektribas padeves

+ Nonemiet visu iesainojumu. pieslégéana

» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
dro$ibas cimdus un slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

Virtuves mébeles un ierices
iebuvésanai paredzétajam atvérumam
jabut piemeérota lieluma.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Uzstadiet ierici drosa un atbilstoSa
vieta, kas atbilst uzstadiSanas
prasibam.

lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mebeles, lai novéerstu
pieskar$anos bistamajam dalam.
lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.
Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievero, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavosanas trauki.

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana ir
javeic kvalificetam elektriki,.

lericei jabut iezemeétai.
Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai niSu zem ierices
vai atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta
darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.



» Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

¢ Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmer
velciet aiz kontaktspraudna.

* Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda.

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
levainojumu un apdegumu
risks.

Elektriskas stravas trieciena
risks.

+ Siierice ir paredzéta tikai
izmantoSanai majas apstaklos
(iekstelpas).

* Nemainiet $1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

+ LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izpli$ana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai
ja ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

» Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. GatavoSanas
laika netuviniet taukvielas un ellu

atklatai liesmai vai sakarsétiem
priekSmetiem.

» Augsta temperatura uzkarsétas ellas
izdalitie tvaiki var péksni uzliesmot.

» Partikas atliekas saturoSa izmantota
ella var uzliesmot zemaka
temperatira neka pirmreizé€jas
lietoSanas ella.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesdcinatus priekSmetus.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai
liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad
atverat durvis.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur
spirtu, var rasties spirta tvaiku un
gaisa maisijums.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu atcerieties talak
noradito.

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices
apakséjas virsmas.

— nelejiet Gdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

* Emaljas vai neriséjosa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus
traipus.

* Neturiet karstus édiena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

» Ediena gatavosanas laika nelaujiet
ediena gatavo$anas traukiem varities
tukSiem.

« levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas
traukiem nokrist uz ierices. Tas var
sabojat virsmu.

» Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.



« GatavoSanas trauki, kas razoti no
¢uguna vai aluminija, vai ar bojatu
apaks$u var radit skrap&jumus.
Parvietojot priekSmetus uz
gatavosanas virsmas, vienmér tos
paceliet.

« Slierice paredzéta tikai édiena
gatavos$anai. lerici aizliegts izmantot
citiem nolikiem, pieméram, telpu
apsildei.

2.4 KopSana un firisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

« Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekaveéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

« lericé atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréku.

* Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolietoSanos.

* Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Jalietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzéetus aerosolus, ievérojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

* Netfiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida tirisanas
lidzekli.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 lerices novietoSana

Varat uzstadit brivi stavoso ierici ar
skapjiem viena vai abas puseés vai telpas
stari.
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2.5 lek$éjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta eso$o
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai
paredzétas informésanai par ierices
darbibas statusu. Tas nav paredzétas
citiem lietoSanas veidiem un nav
piemeérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.6 Servisa izvelne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

« Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 lences utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaks$anas risks.

Atvienojiet ierici no elektropadeves.

» Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizgjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.

Minimalos uzstadiSanas attalumus var
aplukot tabula.
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Minimalie attalumi

Izmeérs mm

A 400

B 650

C 150
3.2 Tehniskie dati
Spriegums 230V
Frekvence 50 - 60 Hz
lerices klase 1
Izmeérs mm
Augstums 858
Platums 500
Dzilums 600

3.3 lerices limenosana

Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai
nolimenotu ierices augs$éjo virsmu
atbilstoSi citam virsmam.

3.4 Aizsardziba pret
sasvérsSanos

lestatiet iericei pareizu augstumu un
vietu pirms pievienot aizsardzibu pret
sasvérsanos.

é UZMANIBU!

NodroSiniet, ka aizsardziba
pret sasvérSanos tiek
uzstadita pareizaja
augstuma.

@ Parliecinieties, ka virsma aiz
ierices ir ldzena.

Jums ir jauzstada aizsardziba pret

sasvérSanos. Ja ta netiek uzstadita,

ierice var apgazties.

Jusu iericei ir simbols, kas paradits attéla
(ja attiecinams), kas atgadinas Jums par
aizsardzibas pret sasvérsanos
uzstadisanu.

1. Uzstadiet aizsardzibu pret
sasvérdanos 317 - 322 mm zem
ierices augs$éjas virsmas un 80—
85 mm no ierices sana apalaja
kronsteina atveré. leskrivejiet to
stingra materiala vai izmantojiet
attiecigu pastiprinajumu (sienu).
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Siierice nav aprikota ar barosanas vadu
vai kontaktdaksu.

BRIDINAJUMS!

Pirms pievienot baroSanas
vadu kontaktiem, izmériet
spriegumu starp fazém
majas elektrosleguma. Tad
skatiet savienojuma etiketi
ierices aizmuguré, lai
izmantotu pareizu elektribas
pieslégumu. Si darbibu
seciba novers uzstadisanas
kladas un bojajumus ierices
elektriskajam sastavdalam.

Dazadam fazém piemérotie kabelu
veidi:

2. JUs varat atrast atveri kreisaja pusé
ierices aizmuguré. Paceliet ierices
priekSpusi un novietojiet to vietas
starp skapiSiem pa vidu. Ja vieta
starp darba virsmas skapiSiem ir
liekaka par ierices platumu,
pielagojiet sanisko novietojumu, lai
nocentrétu ierici.

@
AN

Ja mainat savas plits
izmérus, pareizi pielagojiet
novietojumu aizsardzibai
pret sasvéersanos.

UZMANIBU!

Ja vieta starp darba virsmas
skapiSiem ir lielaka par
ierices platumu, pielagojiet
sanisko novietojumu, lai
nocentrétu ierici.

3.5 Elektroinstalacija

BRIDINAJUMS!

RaZzotajs neuznemas
atbildibu, ja netiek ieveroti
piesardzibas pasakumi, kas
noraditi DroSibas sadalas.

Faze Minimalais kabela
izmeérs

1 3x6,0 mm?

3 ar neitralu 5x1,5 mm?

é BRIDINAJUMS!
Stravas kabelis nedrikst

saskarties ar attela
noraditajam ierices dalam.




4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparéjs parskats
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Plits regulatori

Temperaturas regulators
Temperatiras indikators/simbols
Elektroniskais programmétajs
Virsmas lampa / simbols / indikators
A Cepeskrasns funkciju regulators
Papildu tvaika poga

Bl Sildelements

El Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
Tilpnes reljefs

Plauktu imeni

4.2 GatavoS$anas virsmas izkartojums

|
B O

4.3 Piederumi

* Restots plaukts
Ediena gatavo$anas traukiem, kiiku
un cepesu formam.

+ CepsSanas panna
Kdkam un cepumiem.

* Grila/cepeSpanna
Konditorejas izstradajumu un cepesSu
cepSanai vai ka panna tauku
savak$anai.

* AirFry paplate

Gatavo$anas zona 1200 W

Tvaika izpludes atvere — skaits un
novietojums atkarigs no modela

Gatavo$anas zona 900 / 2000 W
Gatavo$anas zona 1200 W
Atlikusa siltuma indikators

A Gatavosanas zona 700/ 1700 W

Lai ceptu édienu ar mazaku
daudzumu ellas vai bez cepama
papira.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

« Uzglabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilktne atrodas zem
cepeskrasns iekSpuses.

Lai atvértu atvilktni, piespiediet to.
Atvilktne izvirzas uz aru.



BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Pirma tiriSana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu balstus no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "Kop$ana un tirisana".

Iztiriet cepeskrasni un notiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, pec
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo
indikators.

Piespiediet + vai = pareiza laika
iestatiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

5.3 Laika mainiSana

Diennakts laiku nav
iespéjams maintt, ja
darbojas kada no funkcijam.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 GatavoS$anas zonu apraksts

Gatavosanas zonas ir aprikotas ar
termostatu un darbojas ar partraukumiem
(izsledzas un ieslédzas) atkariba no
izveléta karstuma limena.

LATVIESU 11

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Vairakkart nospiediet taustinu @ fidz
sak mirgot indikators Diennakts laiks.
Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu
“Laika iestafiSana”.

5.4 lepriekS€ja karséSana

lepriek$ uzkarséjiet tukSu cepeSkrasni
pirms pirmas lietoSanas.

@

Par funkciju: PlusSteam
skatiet nodalu "Cepeskrasns
- LietoSana ikdiena", sadalu
"Funkcijas ieslégsana:
PlusSteam".

1. lestatiet funkciju |:] lestatiet
maksimalo temperaturu.

2. Laujiet cepeskrasnij darboties 1
stundu.

3. lestatiet funkciju . lestatiet
maksimalo temperatiru. Maksimala
temperatura Sai funkcijai ir 210 °C.

4. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
mindtes.

5. lestatiet funkciju , nospiediet:

Papildu tvaiks [@. lestatiet
maksimalo temperatiru.
6. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
minutes.
7. lzsledziet cepeSkrasni un laujiet tai
atdzist.
Papildpiederumi var klut karstaki neka
parasti. No ierices var izdalities aromats
un dumi. Parbaudiet, vai gaisa plisma
telpa ir pietiekama.

6. PLITS VIRSMA — IZMANTOSANA IKDIENA

6.2 SildiSanas pakape

Simboli Funkcija

0 Izslégts stavoklis

O Dubulta zona

) Siltuma uzturéSana

-
[
©

Sildisanas pakape




12

Izmantojiet atlikuso siltumu,
lai samazinatu energijas
patérinu. lzslédziet
gatavo$anas zonu aptuveni
5-10 minutes pirms
gatavo$anas process ir
pabeigts.

Pagrieziet attiecigas gatavoS$anas zonas
regulatoru uz vajadzigo siltuma pakapi.
ledegsies plits vadibas indikators.

Lai pabeigtu gatavo$anas procesu,
pagrieziet regulatoru izslegta stavokli.

Ja visas gatavoS$anas zonas ir izslégtas,
virsmas vadibas indikators nodziest.

6.3 Parastas gatavo$anas
zonas lietoSana

Lai izmantotu parastu gatavo$anas zonu,
pagrieziet attiecigo regulatoru viena no
§adam pozicijam: 1-9.

@ Siltuma pakapei 1-3, zona
paliek sarkana 2-3 sekundes
un tad izsledzas.

@ Zona darbojas ar maksimalo
jaudu, ieslédzot siltuma
pakapi 8 vai 9.

6.4 Arégjo rinku (dubulta vai
ovala) aktivizéSana un
deaktivizéSana

Jus varat pielagot gatavoSanas virsmu
ediena gatavo$anas trauku izmériem.

1. Jaizvélaties karstuma limeni no 1-9,
darbosies tikai gatavoSanas zonas
centrala dala.

2. Lai aktivizétu ar€jo rinki, pagrieziet
regulatoru pulkstena raditaja virziena
pari 9. imenim uz 0.

3. Tad pagrieziet slédzi pretgji
pulkstena raditaja virzienam [idz
vélamajai sildiSanas pakapei (1-9).
Gan centrala dala, gan aréjais rinkis
darbojas kopa.

Lai deaktivizétu are€jo rinki, pagrieziet

regulatoru izslegta stavokii. Gan centrala

dala, gan aréjais rinkis vai ovalais rinkis
izslégsies. Indikators nodzisis. Lai no
jauna ieslégtu gatavosSanas zonas
centralo dalu, izvélieties siltuma pakapi

no 1 [idz 9.

6.5 Atlikusa siltuma indikators

BRIDINAJUMS!

Kamer indikators turpina
degt, pastav apdegumu risks
no atlikusa karstuma.

Indikators sak degt, ja gatavoSanas zona
ir karsta, tomér tas nedarbojas, ja ierice ir
atslégta no stravas.

Indikatori var ari iedegties:

* blakus eso$ajam gatavo$Sanas zonam,
pat ja tas neizmatojat,

* ja uz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,

» kad gatavosanas virsma ir izslégta,
bet gatavoSanas zona joprojam ir
karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas
zona ir atdzisusi.

7. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Ediena gatavo$anas trauki

GatavoSanas rezultati ir atkarigi no
gatavo$anas trauku materiala

+ ieteicamie: aluminijs, vars
» netiek ieteikti: nerliséjoSais térauds,
cuguns, stikls

@ Ediena gatavo$anas trauka
dibenam jabut péc iespéjas
biezakam un plakanakam.
Pirms katlu novietoSanas uz
plits virsmas nodroSiniet, lai
katlu dibeni batu tiri un
sausi.



@

Neizmantojiet uz keramiskas
virsmas gatavoSanas
traukus ar izvirzitam malam
vai asumiem, pieméram,
¢uguna pannas. Tie var
neatgriezeniski saskrapét
virsmu vai padarit to matétu.

Ediena gatavo$anas trauki,
kas izgatavoti no emaljéta
térauda, ar aluminija vai vara
dibenu, var izraisit
keramiska stikla krasas
izmainas.
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pieméroto diametru (vismaz tadu pasu ka
gatavoSanas zonas diametrs).

)

At

=

~ VU

prittet

X

v

Lai taupttu energdiju un nodrosinatu, ka
virsma darbojas pareizi, gatavoSanas
trauku pamatnei ir jabat ar mazako

7.2 Edienu gatavo3anas

piemeri

@ Tabulas minéta informacija ir
tikai informativa.

Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi

pakape (min.)

y 1 Uzturétu pagatavotos eédie-  péc ne- Uzlieciet vaku uz édiena ga-

- nus siltus. piecie- tavo$anas trauka.

Sami-
bas

1-2 Lai pagatavotu holandieSu 5-25 Laiku pa laikam samaisiet.
meérci, kausét: sviestu, Soko-
1adi, zelatinu.

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10 -40 GatavosSanas laika uzlieciet
ceptas olas. vaku.

2-3 Vart risus un gatavot piena 25 -50 Skidruma daudzumam jabit
édienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet

édienus uz piena bazes ga-
tavosSanas laika.

3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20 -45 Pievienojiet dazas édamka-

rotes Skidruma.

4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |

udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Gatavotu lielu édienu daudz- 60 - Lidz 3 | skidruma un sastav-
umu, sautéjumus un zupas. 150 dalas.

6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, péc ne- CepsSanas laika apgrieziet.
tela galas, kotleSu, frikadelu, piecie-
cisinu, aknu, merces, olu, Sami-
pankiiku, virtulu cep$ana. bas

7-8 Kartigi apceptu edienu, ceptu 5-15  CepSanas laika apgrieziet.

filejas steikus, steikus.




KarséSanas Lietojums:
pakape

Laiks leteikumi
(min.)

9 Varit tdeni, varit makaronus, apbruninat galu (gulasu, sautétu cepe-

ti), cept kartupelus fri ella.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Vispariga informacija

* Notiriet plits virsmu péc katras
lietoSanas reizes.

* Vienmér izmantojiet édienu
gatavosanas traukus ar tiru apaksu.

» Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas

neietekmé plits virsmas darbibu.

* lzmantojiet phts virsmam ipasi
paredzeétu firsanas lidzekli.

« Stiklam izmantojiet specialu skrapi.

8.2 Virsmas tiriSana

* Nekaveéjoties notiriet: izkusuSu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

9.1 Cepeskrasns ieslégSana un

izslegSana

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju

regulatoru, lai izvelétos cepeskrasns

funkciju.
2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvélétos temperatdru.
Lampina iedegas, kad cepeskrasns
darbojas.

9.3 Cepeskrasns funkcijas

8. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet ipasu
skrapi uz stikla virsmas piemérota
lenki un virziet ta asmeni pari virsmai.

* Notiriet, kad virsma ir pietiekosi
atdzisusi: kalkakmens rinkus, tdens
raditus traipus, tauku traipus, spidigu
metalisku krasu izmainas. Tiriet pliti ar
mitru draninu un neabrazivu
mazgasanas lidzekli. Péc firisanas
noslaukiet plits virsmu sausu ar
mikstu dranu.

* Notiriet spidigu metalisku krasu
izmainas: izmantojiet cepama
pulvera un citronu sulas vai etika
maisijumu.

9. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

3. Laiizslegtu cepeskrasni, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
temperatiras parslégu izslégta
stavokli.

9.2 DrosSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai
bojati komponenti var izraisit bistamu
parkarSanu. Lai to noverstu, cepeskrasnij
ir droSibas termostats, kas partrauc
stravas padevi. Cepeskrasns atkal
ieslédzas automatiski, kad temperatura
pazeminas.

Simbols Cepeskrasns Izmantosana

funkcijas

0 Izslégts stavoklis Cepeskrasns ir izslégta.
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Simbols Cepeskrasns Izmantos$ana
funkcijas
Cepeskrasns ap- Lampas ieslégSana bez gatavoSanas funkcijas.
E gaismojums
PlusSteam Gatavosanas laika pievienot mitrumu. Cepsa-

nas laika iegtu pareizo krasu un krauks$kigo
virskartu. Uzsildisanas laika pieskirtu édienam
suligumu. Auglu vai darzenu konservésanai.

Viegla apcepsa-
na ar ventilatoru

Maigu, suligu cepeSu pagatavosanai vai jebkuru
auglu un darzenu zavésanai.

ApaksSkarsésana

Kuku cepsanai ar kraukskigu pamatni.

Tradicionala ga-
tavosana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta Ii-
meni.

|

Atra grilé3ana

Plakanas formas produktu grileSana liela daudz-

mantojot ventila-
toru

uma un lai grauzdetu maizi.
= Infratermiska gri- CepSana lieliem cepeSa gabaliem vai majputnu
N lesana galai ar kauliem viena plaukta pozicija. Sacepu-
mu pagatavo$ana un apbrininasana.
? GatavoSana, iz- Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu edienus,

kuriem nepiecieSama vienada gatavoSanas
temperatura, izmantojot vairakus plauktus, vien-
laikus nesajaucot aromatus.

<]

Mitra cepSana

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gata-
voSanas laika. GatavoSanas norades skatiet sa-
dala "Padomi un ieteikumi”, Mitra cepsana. Ce-
pesSkrasns durvim jabdt aizvértam cepsanas lai-
ka, lai funkcija netiktu partraukta un lai cepes-
krasns darbotos ar vislielako iespéjamo ener-
goefektivitati. Izmantojot So funkciju, temperati-
ra cepeskrasns iekSpuse var atskirties no iesta-
titds temperatiras. Sildisanas jaudu var samazi-
nat. Visparigus ieteikumus par energijas taupi-
Sanu skatiet nodala "Energoefektivitate", punkta
"Cepeskrasns — Energijas taupi$ana". St funk-
cija tika izmantota, lai nodroSinatu atbilstibu
energoefektivitates klasei saskana ar EN EN
60350-1.
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Simbols Cepeskrasns Izmantosana
funkcijas
7 AirFry / Edienu cepsanai ar mazaku daudzumu ellas vai
v Karsésana ar bez cepama papira. Kartupeliem fri, picai un
ventilatoru tamlidzigiem édieniem.
Gatavosanai 1dz divos cepeskrasns limenos
vienlaicigi un édiena zavésanai. lestatiet tempe-
raturu par 20—40 °C zemak neka funkcijai Tradi-
cionala gatavosana.
V2 Atkausésana Ediena atkausé$anai (darzenus un auglus). At-

240 kausésanas laiks atkarigs no sasaldétas parti-
kas daudzuma un izméra.

9.4 Funkcijas ieslégSana:
PlusSteam

S1 funkcija lauj izmantot mitrumu
gatavosanas laika.

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.

IzplUstoSais mitrums var izraisit
apdegumus:

* Neveriet ierices durvis laika, kad tiek
lietota funkcija. PlusSteam.

» Péc funkcijas lietoSanas atveriet
ierices durvis. PlusSteam.

Skatiet sadalu "Noderigi
ieteikumi un padomi".

1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Piepildiet cepeSkrasns tilpnes tvertni
ar krana tdeni.
Tilpnes tvertnes maksimala ietilpiba ir
250 ml.
Piepildiet tilpnes tvertni ar udeni tikai,
kad cepeSkrasns ir auksta.

3. lestatiet funkciju: PlusSteam .
4. Nospiediet papildu tvaika taustinu .

Papildu Tvaika taustin$ darbojas tikai
ar funkciju: PlusSteam.

ledegsies indikators.

5. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvelétos temperaturu.

6. levietojiet édienu cepeskrasni un
aizveriet durvis.

UZMANIBU!

Neuzpildiet tilpnes tvertni
ar udeni gatavosanas
laika vai kameér
cepeskrasns ir karsta.

7. Laiizslegtu ierici, nospiediet papildu
tvaika taustinu , pagrieziet
cepeskrasns funkciju un
temperaturas regulatorus izslégta
stavokli.

Nodzisis papildu tvaika taustina

indikators.

8. lzlejiet Udeni no tilpnes tvertnes.

BRIDINAJUMS!
Parliecinieties, ka ierice
ir atdzisusi, pirms izliet
atliku$o tudeni no tilpnes
tvertnes.
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10. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

10.1 Displejs
A B A. Pulkstena funkcijas
| B. Taimeris
MEEN) SuNN) gumm) o=
LA R0
Q ggoo ©
ol |
10.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestatitu laiku.
Q) PULKSTENIS Lai iestafitu pulkstena funkciju.
—+ PLUS Lai iestatitu laiku.
Papildu tvaiks Lai ieslégtu funkciju: PlusSteam.

10.3 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija Izmantosana

@ DIENNAKTS Diennakts laika iestatiSana, mainiSana un parbaudisa-
LAIKS na.

(BN} DARB. LAIKS Lai iestatfitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.

Ja) LAIKA ATGADI- Lai iestatitu laika atskaiti. ST funkcija neietekmé cepes-
NAJUMS krasns darbibu. JUs varat iestatit LAIKA ATGADINAJU-

MU jebkura laika, ari kad cepeskrasns ir izslégta.

10.4 Funkcijas DARB. LAIKS

iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperaturu.

2. Atkartoti nospiediet €D, idz sak
mirgot =1,

3. Piespiediet + vai —, lai iestafitu
funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits ]

4. Kad laiks bus beidzies, mirgos =lun
atskanés skanas signals. lerice
automatiski izsledzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu skanas signalu.

6. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju
regulatoru un temperatiras
regulatoru izslégta stavokii.

10.5 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet 0, fidz sak
mirgot Q.

2. Piespiediet + vai =, lai iestafitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski

ieslégsies péc piecam sekundem.
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3. Kad iestatitais laiks bis beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

10.6 Pulkstena funkciju
atcelSana

1. Vairakas reizes nospiediet @ fidz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

2. Nospiediet un turiet —.
Pulkstena funkcija nodziest péc dazam
sekundém.

11. CEPESKRASNS - PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Papildpiederumu
ievietoSana

Restots plaukts

lebidiet plauktu starp plauktu atbalsta
rezga vadotném.

Paplate

@ Neiebidiet cepamo paplati
lldz paSai cepeskrasns
aizmuguréjai sienai. Tas
novérs gaisa cirkulaciju ap
paplati. Partika var piedegt,
it ipasi paplates aizmuguréja
dala.

v

lebidiet cepamo paplati /cepamo pannu
starp cepeskrasns plauktu atbalsta
vadotnu stieniem. Parliecinieties, ka
plaukts nepieskaras cepeskrasns
aizmuguréjai sienai.

Restots plaukts un cepama panna
kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem un restoto
plauktu uz vadotnes stieniem virs tas.

i

AirFry paplate:

Novietojiet AirFry paplati otraja plaukta
imeni. Novietojiet cepamo paplati
pirmaja plaukta imen.



11.2 Teleskopiskas vadotnes

Teleskopiskas vadotnes var
uzstadit dazados plauktu
imenos, iznemot 4. limeni.

Teleskopisko vadotnu
uzstadiSana

1. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
apméram 90°.

2. Uzbidiet teleskopiskas vadotnes
aizmugures dala esoso fiksatoru uz
cepeskrasns rezga. Parliecinieties,
ka uzstadat vadotni pareizaja
cepeskrasns puse.

1cm

3. Pagrieziet vadotni pareizaja stavokl.
Teleskopisko vadotnu beigas
izvietotajiem fiksatora elementiem
jabat verstiem uz augsu.

4. |ebidiet vadotni lldz pasai
cepeskrasns iekSpuses aizmugures
sieninai.

5. Piespiediet vadotnes priek§€jo daju
pret cepeskrasns rezgi. Kad
priek$éjas puses fiksators pareizi
nofikséjas, atskan klikskis.

6. Rikojieties tapat, lai uzstaditu otru
teleskopisko vadotni. Parbaudiet, vai
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abas teleskopiskas vadotnes ir
novietotas paralé€los imenos.

Teleskopisko vadotnu
iznemSana

1. Nospiediet un pieturiet teleskopisko
vadotnu priekSpusé esoso fiksatoru.

——
ST

2

2. Pavelciet vadotnes priekSejo dalu
nost no plauktu atbalsta.

3. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
apmeéram 90°.

4. |znemiet vadotnes aizmugures dalu
no plauktu atbalsta.

5. Rikojieties tapat, lai iznemtu otru
teleskopisko vadotni.

11.3 Teleskopiskas vadotnes —
cepeskrasns piederumu
ievietoSana

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

UZMANIBU!

Nemazgajiet teleskopiskas
vadotnes trauku
mazgasanas masina.
Neellojiet teleskopiskas
vadotnes.

é UZMANIBU!
Pirms cepeskrasns durvju

aizversanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepesSkrasni.

Restots plaukts:
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}/

Cepama panna:

Uzlieciet cepamo pannu uz
teleskopiskajam vadotném.

Restotais plaukts un cepama panna
kopa:

Uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.

o

?

=

\

|

12. CEPESKRASNS - PADOMI UN IETEIKUMI

C BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

@ Tabulas uzradita
temperatira un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu

kvalitates un daudzuma.
12.1 Visparéja informacija

lericei ir Cetras plauktu pozicijas. Skaitiet
ceps$anas pozicijas no ierices apaks$as.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu sistema,
kas nodrosina gaisa cirkulaciju un
pastavigi parstrada tvaiku. ST sistéma |auj
gatavot produktus tvaika apstaklos un
saglaba édienus mikstus to iekSpusé un
kraukskigus arpuseé. Turklat lidz
minimumam tiek samazinats
gatavosanas laiks un elektroenergijas
patérins.

lerices iekSpusé vai uz stikla durvju
paneliem var uzkraties mitrums. Tas ir

normali. Atverot cepeskrasns durvis
gatavoSanas laika, obligati staviet
atstatus no ierices. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavoSanas
iepriek$ uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10
minates.

Péc katras ierices lietoSanas reizes
notiriet mitras virsmas.

Nenovietojiet uz cepeskrasns pamatnes
priekSmetus un gatavoSanas laika
neparklajiet ierices dalas ar aluminija
foliju. Tas var ietekmét gatavoSanas
rezultatus un bojat emalju.

12.2 CepSana

Pirmreizéjai cepSanai izmantojiet zemaku
temperatdru.

CepSanas laiku var pagarinat par 10-15
mindtém, cepot kukas vairakos plauktu
[imenos.

Cepot kikas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbrininaties
nevienmeérigi. Nav nepiecieSams mainit
temperaturas iestatijumu, ja



apbrininasana notiek nevienmerigi.
CepSanas laika atskiribas izlidzinas.
CepSanas laika paplates cepeskrasni var
deforméties. Kad paplates atdzisis, tas
atgis sakotnéjo formu.

12.3 Kuku cepsana
Neatveriet cepeskrasns durvis, pirms nav
pagajusas 3/4 no gatavosanas laika.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstajiet starp tam vienu tuksu
[Tmeni.

12.4 Galas un zivju
pagatavoSana
Gatavojot taukainu galu, lietojiet cepamo

pannu, lai uz cepeskrasns nepaliktu
nenotirami traipi.

Pirms pagatavotas galas sagriez§8anas
pagaidiet aptuveni 15 minutes, lai
saglabatu galas suligumu.

Lai galas cepS$anas laika nepielautu
parmérigu dumosanu, iepildiet cepamaja

Konditoreja
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panna nedaudz tdens. Lai novérstu
dumu kondensaciju, pielejiet tdeni katru
reizi, kad tas ir iztvaikojis.

12.5 Gatavosanas laiki

Gatavosanas laiks atkarigs no €diena
veida, ta konsistences un daudzuma.

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas
norisi. Izmantojot So ierici, atrodiet
labakos iestatijumus (sildiSanas pakapi,
édiena gatavoSanas laiku, utt.) saviem
édiena gatavosanas traukiem, receptém
un daudzumam.

12.6 PlusSteam +

@

Pirms uzkarséSanas
piepildiet tilpnes tvertni ar
Udeni tikai, kad cepesSkrasns
ir auksta.

Skatiet sadalu "Funkcijas ieslégSana:
PlusSteam"

Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tdra (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne
Baltmaize!) 100 180 35-40 2 Izmantojiet ce-
peSpannu.
Bulcinas?) 100 200 20-25 2 Izmantojiet ce-
’ pesSpannu.
Majas pi- 100 230 10-20 1 Izmantojiet ce-
cal pesSpannu.
Focaccial) 100 190-210 20-25 1 Izmantojiet ce-
pesSpannu.
Cepumi, 100 150-180 10-20 2 Izmantojiet ce-
placeni, pesSpannu.

kruasanil)
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Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tara (°C) (min.) pozicija
(ml) adens
atvilktne
Pldmju p- 100 180 20 2 Lietojiet kiku
rags, abolu veidni.
pirags, ka-
nélmaizi-
tes)

1) Uzsildiet tuksa cepeskrasni 5 minltes pirms gatavosanas.

Saldétas partikas gatavosana

Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tdra (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne
Saldéta pi- 150 200-210 10-20 2 Lietojiet rezgi.
cal)
Saldéts 150 160-170 25-30 2 Izmantojiet ce-
kruasans?) pespannu.
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasni 10 mindtes pirms gatavoSanas.
Partikas atjaunosana
Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tdra (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne
Baltmaize 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
pespannu.
Titi miltu 100 110 10-20 2 Izmantojiet ce-
produkti pesSpannu.
Pica majas 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
gaumeé pesSpannu.
Focaccia 100 110 10- 20 2 Izmantojiet ce-
pespannu.
Darzeni 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
pespannu.
Risi 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
pesSpannu.
Makaroni 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-
pespannu.
Gala 100 110 15-25 2 Izmantojiet ce-

pespannu.
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Ediens Udens Tempera- Laiks Plaukta Piederumi
daudzums tira (°C) (min.) pozicija
(ml) Gdens
atvilktne

Cukas ce- 200 180 65 - 80 2 Lietojiet rezgi ko-

petis pa ar cepesSpan-
nu.

Liellopu ce- 200 200 50 - 60 2 Lietojiet rezgi ko-

petis pa ar cepespan-
nu.

Vista 200 210 60 - 80 2 Lietojiet rezgi ko-
pa ar cepespan-
nu.

Titara cepe- 200 200 70 -90 2 Lietojiet rezgi ko-

tis pa ar cepespan-

nu.

12.7 Konservésana +

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices
bojajumu risks.

* Izmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.

« Uzlieciet uz cepamas paplates ne
vairak ka sesas puslitra burcinas.

« Uzpildiet burcinas vienadi, katras
aug$a atstajot 1 cm gaisa. Uzlieciet
uz tam vakus, neaizverot tos
hermétiski.

Burcinas nedrikst saskarties.

lelejiet 1/2 litru Gdens cepeSpanna un
1/4 litru tdens cepeskrasns tilpnes
padzilinajuma, lai cepesSkrasni batu
pietiekams mitruma limenis.

Izvélieties PlusSteam funkciju un
iestatiet pareizu temperaturu, vadoties
péc zemak esosas tabulas.

Burcinas drikst hermétiski noslégt tikai
péc tam, kad funkcija ir izslégta.

Miksti augli

Ediens Temperatara Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija

Zemenes, mellenes, ave- 160 25-30 1 Izmantojiet

nes cepespannu.

Augli ar kauliniem

Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Bumbieri, cidonijas, plid- 160 35-40 1 Izmantojiet

mes

cepespannu.
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Miksti darzeni

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Cukini, baklazani, sipoli, 160 30 - 35 1 Izmantojiet
tomati cepeSpannu.
Marinéti darzeni
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta Piederumi
(°C) pozicija
Burkani, gurki, raceni, se- 160 35-45 1 Izmantojiet
lerija cepespannu.
12.8 Viegla apcep$ana ar ventilatoru
Kaltésana
Ediens Temperatura Laiks (st.) Plaukta pozicija
€ 1 stavoklis 2 stavokli
Darzeni
Pupas 60 -70 7-9 2 1/3
Sakapati pipari 60 - 70 10-12 2 1/3
Darzeni skabé- 60 - 70 9-11 2 1/3
Sanai
Sagrieztas se- 50 - 60 13-15 2 1/3
nes
Zalumi 40 - 50 3-5 2 1/3
Augli
Plamju pusites 60 - 70 11-13 2 1/3
Aprikozu pus- 60 -70 9-11 2 1/3
ites
Abolu 3kéles 60 -70 6-8 2 1/3
Bumbieru $ké- 60 - 70 7-10 2 1/3
les
Léna cepSana
Ediens Daudzums Katras Temperatira Plaukta Laiks
(kg) puses ap- (°C) pozicija (min.)
bruanina-
Sana
(min.)

Liellopa gala
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Ediens Daudzums Katras Temperatiira Plaukta Laiks
(kg) puses ap- (°C) pozicija (min.)
branina-
Sana
(min.)
Fileja (vidgjiiz- 1.0-1.5 2 80-100 60 - 90
cepta)
Liellopu galas 1.5-2.0 4 80-100 160 - 200
cepetis, vidéjs
Tela Gala
Fileja sarta 1.0-15 80-100 50 - 90
Mugura, viena  1.5-2.0 4 80-100 100 - 160
gabala
Brieza cepetis, 1.5-2.0 4 80 - 100 100 - 160
vidéji izcepts
Cukgala
Fileja sarta 1.0-15 80-100 60 - 100
Mugura, viena  1.5-2.0 4 80-100 100 - 160
gabala
Cukas cepetis, 1.5-2.0 4 80-100 100 - 160
vidé€ji izcepts
12.9 Tradicionala gatavo$ana &
Cepsana
Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta pozi-
cija
Platsmaize 160 - 170 25-35 2
Pirags no rauga miklas ar 170 - 190 45 - 55 3
aboliem
Dzilaja cepeSpanna gatavots 170 - 180 35-45 2
pirags
Drumstalkuka 170 - 190 50 - 60 3
Siera kika 170 - 190 60 -70 2
Zemnieku maize 190 - 210 50 - 60 2
Rumanu biskvitkuka 165 - 175 35-45 2
Rumanu biskvitkuka, tradicio- 165 - 175 35-45 2
nala
Rauga bulcinas 180 - 200 15-25 2
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Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija

Rulete 150 - 170 15-25 2

Quiche Lorraine 215 -225 45 - 55 2

Cepesa cepsSana

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) P.I'aukta pozi-
cija

Vista, puse 210-230 35-50 2

Cukgalas kotletes 190 - 210 30-35 3

Zivs, vesela 200 - 220 40-70 2

12.10 Atra grilésana [

Ediens Temperatara (°C) Laiks (min.) P.I_alukta pozi-
cija

Vista, puse 230 50 - 60 2

Cukgalas kotletes 230 40 - 50 3

Grilets bekons 250 17 - 25 2

Desinas 250 20 - 30 2

Liellopa steiks: vidéji izcepts 230 25-35 2

12.11 Infratermiska grilé$ana

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija

Vista, puse 200 50 - 60 2

Vista 250 55 - 60 2

Vistu sparnini 230 30-40 2

Cukgalas kotletes 230 40 - 50 2

Liellopa steiks: labi izcepts 250 35-40 2

12.12 GatavoSana, izmantojot ventilatoru

Cepsana

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) P.I_aukta pozi-

cija
Pildits rauga miklas pi- 150 - 160 20 -30 2

rags
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Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija
Biskvitkuka ar pildijumu 170 - 190 30 -40 2
Sveices abolu pirags 180 - 200 35-45 2
Ziemassvetku kika 150 - 160 40 - 50 2
Madeiras kika 170 - 190 50 - 60 2
Bezé 110 - 120 30 - 40 2
Kartupelu sacepums 180 - 200 40 - 50 2
Lazanja 170 - 190 30 -50 2
Makaroni cepeskrasni 170 - 190 50 - 60 2
Pica 190 - 200 25-35 2
Cepesa cepsSana
Ediens Temperatara (°C) Laiks (min.) P_I_alukta pozi-
cija
Vista, vesela 200 - 220 55 -65 2
Cukgalas cepetis 170 - 180 45 -50 2
12.13 Mitra cep$ana 'Yl
Ediens Tempe- Laiks Plauk- Piederumi
ratara (min.) ta po-
(°C) zicija
Maize un pica
Bulcinas 190 25-30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna
Titi miltu produkti 200 40 - 45 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna
Saldéta pica350g 190 25-35 2 restots plaukts
Kikas cepamaja paplate
Rulete 180 20-30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna
Sok. kekss ar riek- 180 35-45 2 cepama paplate vai grils/cepes-
stiem panna
Kikas forma
Suflé 210 35-45 2 sesi keramikas ramekini uz res-

tota plaukta
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Ediens Tempe- Laiks Plauk- Piederumi
ratira (min.) ta po-
(°C) zicija

Biskvitkikas piraga 180 25-35 2 forma ar ldzenu pamatni uz res-

pamatne tota plaukta

Biskvitkika 150 35-45 2 kuku forma uz restota plaukta

Zivs

Zivs maisinos 300 g 180 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Vesela zivs 200 g 180 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Zivs fileja 300 g 180 30-40 2 picas paplate uz restota plaukta

Gala

Gala maisina 250 g 200 35-45 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Gala uz iesmiem 200 30-40 2 cepama paplate vai grils/cepes-

500 g panna

Nelieli konditorejas izstradajumi

Cepumi 170 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Mandelcepumi 170 40 - 50 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Mufini 180 30 - 40 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

Salie krekeri 160 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

SmilSu miklas cepu- 140 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-

mi panna

Tartaletes 170 20-30 2 cepama paplate vai grils/cepes-
panna

VegetarieSu

Dazadi darzeni mai- 200 20-30 2 cepama paplate vai grils/cepes-

sina 400 g panna

Omlete 200 30-40 2 picas paplate uz restota plaukta

Darzeni uz paplates 190 25-35 2 cepama paplate vai grils/cepes-

700 g

panna
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12.14 Karsésana ar ventilatoru
Cepsana
Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) P_I_aukta pozi-
cija
Platsmaize 140 - 160 40 - 50 1+3
Rauga bulcinas 190 - 210 10-20 1438
Bezé 100 - 120 55 - 65 1+3
Sviesta kika 150 - 170 20 - 30 1+3
Pica 200 - 220 35-45 1+3
12.15 AirFry
Konditorejas izstradajumi
Ediens Daudzums Temperatii- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Kruasani, saldéti aptuveni 350 g 180 - 220 15-30 2
Kartainas miklas maizite, sal- aptuveni 400 g 180 - 220 156-35 2
deta
Kér_tainés miklas maizite, aptuveni 300 g 180 - 220 15-35 2
svaiga
Pica, saldéta aptuveni 340 g 180 - 220 20-35 2
Kartupelu izstradajumi
Ediens Daudzums Temperatiu- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Kartupeli fri, saldéti aptuveni 650 g 180 - 220 20-30 2
Kartupeli fri, biezi, saldéti aptuveni 600 g 180 - 220 20-30 2
Kartupelu daivinas, saldétas aptuveni 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketes aptuveni 450 g 180 - 220 15-30 2
Svaigi darzeni
Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Cukini $kéfites, svaigas” aptuveni 500 g 180 - 220 25-35 2
1) pievienot 1 t&jkaroti ofivellas, lai novérstu pielipsanu
Cits
Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Eskalopi, saldéti aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 2
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Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Garneles mikla, saldétas aptuveni 200 g 180 - 220 15-25 2
Kalmaru gredzeni, saldéti aptuveni 250 g 180 - 220 15-25 2
Vistas kotlefites, saldétas aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 2
Zivju pirkstini, saldeti aptuveni 500 g 180 - 220 15-25 2
12.16 Informacija parbaudes iestadém
Ediens Funkcija Tempe- Papildpiederu- Plaukta Laiks
ratara mi limenis  (min)
(°C)

Klcinas (16 viena  Tradicionala 160 cepama papla- 3 20 - 30
paplate) gatavoSana te
Kicinas (16 viena GatavoSana, 150 cepama papla- 3 20 - 30
paplate) izmantojot te

ventilatoru
Kicinas (16 viena KarséSanaar 160 cepama papla- 1+3 30-40
paplate) ventilatoru te
Abolu pirags Tradicionala 190 Restots plaukts 1 65-75
(2 trauki @20 cm,  gatavoSana
izvietoti diagonali)
Abolu pirags Gatavosana, 180 Restots plaukts 2 70 - 80
(2 trauki @20 cm,  izmantojot
izvietoti diagonali)  ventilatoru
Biskvitkuka bez Tradicionala 180 Restots plaukts 2 20-30
taukvielam gatavoSana
Biskvitkuka bez GatavoSana, 160 Restots plaukts 2 25-35
taukvielam izmantojot

ventilatoru
Biskvitkuka bez Karsésana ar 170 Restots plaukts 1 + 3 30 -40
taukvielam ventilatoru
SmilSu miklas/ Tradicionala 140 cepama papla- 3 15-30
konditorejas izstra- gatavo$ana te
dajumi
SmilSu miklas/ GatavosSana, 140 cepama papla- 3 20 - 30
konditorejas izstra- izmantojot te
dajumi ventilatoru
SmilSu miklas/ Karsésana ar 140 cepama papla- 1+ 3 15-30
konditorejas izstra- ventilatoru te
dajumi
Grauzdin$ Atra grilésana 250 Restots plaukts 3 5-10
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Ediens Funkcija Tempe- Papildpiederu- Plaukta Laiks
ratara mi llmenis (min)
(°C)
Liellopa galas bur- Infratermiska 250 restots plaukts 3 15-20
gers1) grileSana vai cepama no vie-
panna nas pus-
es; 10—
15 no
otras
puses

1) leprieks uzsildits cepeskrasni 10 minutes.

13. CEPESKRASNS — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet ierices priek$pusi ar mikstu
draninu, kas iemérkta silta tdenrt ar
maigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet tam
paredzetu tirisanas lidzekli.

Tiriet cepeskrasns iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgreku. Lielaks risks ir grila paplatei.

Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet mikstu dranu ar siltu Gdeni un
mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina (iznemot AirFry paplati).

Piekaltusus netirumus tiriet ar specialu
cepeskrasnij paredzetu tirisanas lidzekli.
Neklajiet cepesSkrasns tiritaju uz
katalitiska virsmam.

Netiriet nepiedegoSos papildpiederumus
un AirFry paplati ar abraziviem firiSanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

13.2 AirFry paplates tiriSana

1. Novietojiet AirFry paplati uz cepamas
paplates.

2. lelejiet karstu Udeni ar mazgasanas
lidzekli un laujiet mérceéties.

3. Tiriet AirFry paplati ar sukli vai
izmantojiet suku atlieku nofiri$anai.

Ir iespéjama arl mazgasana trauku
mazgajamaja masina.

13.3 Cepeskrasnis no
nertséjoSa térauda vai
aluminija

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar mitru

dranu vai tikai sukli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu, skabes vai
abrazivus materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet cepeskrasns
vadibas paneli, ieverojot iepriek§ minétos
noradijumus.

13.4 Cepeskrasns iekSpuses
padzilingjuma tiriSana
Tir$anas procedira likvidé kalkakmens

atliekas cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma péc gatavosanas ar tvaiku.

@

1. lelejiet 250 ml balta etika
cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma, kas atrodas
cepeSkrasns pamatné.

Lietojiet etiki bez garSaugiem, kas
nav stipraks par 6 %.

2. Lauijiet etikim izSkidinat atlikuSo
kalkakmeni istabas temperatura 30
mindtes.

3. Tiriet cepeskrasns iekSpusi ar siltu
udeni un mikstu draninu.

leteicams veikt tiriSanu
vismaz ik péc 5-10 funkcijas
cikliem: PlusSteam.
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13.5 Plauktu balstu

Lai iztiritu cepeskrasni, iznemiet plauktu
balstus.

A

1. Pavelciet plauktu atbalstu priekSejo
dalu nost no sanu sienas.

UZMANIBU!
leverojiet piesardzibu,
izmantojot plauktu balstus.

H—

QJ\

((

(-

2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

v U/\:

\

/A1)

Uzstadiet iznemtos piederumus, veicot
iepriekSminétas darbibas apgriezta
seciba.

13.6 Katalitiska tiriSana

lekSiene ar katalitisko parklajumu ir
pasattirosa. Tas absorbé taukus.

Pirms katalitiskas firsanas ieslégSanas:

* iznemiet visus papildpiederumus .

» nofiriet cepeskrasns gridu ar siltu
ddeni un maigu mazgasanas lidzekli.

* nofiriet durvju iek$€jo stiklu ar siltu
udeni un mikstu draninu.

-

lestatiet funkciju (=,

2. Noreguléjiet temperatiru uz
maksimalajiem gradiem un laujiet
cepeskrasnij darboties vienu stundu.

3. lzsledziet cepeskrasni.

4. Kad cepeskrasns atdziest, notiriet

iekSieni ar mitru mikstu draninu.
Traipi vai krasas maina uz katalitiska
parklajuma neietekmé katalitiskas
tinSanas Tpasibas.

13.7 Cepeskrasns stikla panelu
iznemsSana un firisana

lek$éjos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Dazadu modelu stikla panelu
skaits atSkiras.

BRIDINAJUMS!

Tinsanas procesa laika turiet
cepeskrasns durvis nedaudz
pusvirus. Ja atvérsiet tas lidz
galam, tas var nejausi
aizverties un potenciali
izraisit bojajumus.
BRIDINAJUMS!

Nelietojiet ierici, ja taja nav
ielikti stikla paneli.

AN

1. Atveriet cepeskrasns durvis, lidz tas
atrodas aptuveni 30° lenki. Kad
durvis ir nedaudz pusvirus, tas paliek
Sada stavokli pasas.

\/

\
S
°

2. Satveriet durvju apmali (B) durvju
augséjas malas abas pusés un
spiediet uz ieksu, lai atbrivotu
spraudna blivi.




3. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to nonemtu.

BRIDINAJUMS!

Kad stikla paneli tiek
iznemti, cepeskrasns
durvis cenSas aizvérties.

4. Satveriet durvju stikla panelu augséjo
malu un velciet tos uz augsu pa
vienam.

5. Notiriet stikla paneli ar ziepjudeni.
Uzmanigi noslaukiet stikla paneli.

Kad tiriSana pabeigta, uzstadiet stikla

panelus un cepeskrasns durvis. Veiciet

augstak minétas darbibas pretéja seciba.

Pirmo uzstadiet mazako paneli, péc tam

lielako.

AN

UZMANIBU!

lek$éjais stikla panelis
noteikti jauzstada ligzda
pareizi.

13.8 Atvilktnes iznemsana

BRIDINAJUMS!

Neglabajiet atvilktné viegli
uzliesmojoSus materialus
(pieméram, plastmasas
maisinus, cepeskrasns
cimdus, papirus vai tirfisanas
aerosolus). CepesSkrasns
lietoSanas laika atvilktne var
sakarst. Pastav aizdegSanas
risks.

Lai atvilktni, kas atrodas zem
cepeskrasns, butu vieglak tirit, to var
iznemt.

1. lzvelciet atvilktni lidz atdurei.

14. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

14.1 Ko dartt, ja ...
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2. Lénam paceliet atvilktni.

3. lzvelciet atvilktni lidz galam.

Lai ievietotu atvilktni, veiciet ieprieks
minétas darbibas pretéja seciba.

13.9 Lampas nomainiSana

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

1. lzslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet, lidz
cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atsledziet cepeskrasni no
elektrofikla.

3. leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmuguréja lampa

1. Pagrieziet lampas parsegu, lai to
iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Nevar ieslégt ierici.

ta pareizi.

lerice nav pieslégta elek-
troapgadei vai nav pieslég-

Parbaudiet, vai ierice ir pa-
reizi pievienota stravas pa-
devei.
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Problema

lespeéjamais célonis

Risinajums

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucéjumi ir sais-
titi ar droSinataju. Ja droSi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificétu elektri-
ki.

Phiti nevar ieslégt vai iz-
slegt.

Izdedzis droSinatajs.

leslédziet pliti vélreiz un 10
sekunzu laika iestatiet sildi-
Sanas pakapi.

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbo-
jas pavisam 1su laiku.

Ja zona ir darbojusies pie-
tiekami ilgi, lai butu karsta,
sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

Nevar ieslégt arejo rinki.

Vispirms ieslédziet iekSejo
rinki.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivize-
ta.

leslédziet cepeskrasni.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestafijumi.

Parliecinieties, vai iestafiju-
mi ir pareizi.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet lampu.

Tvaiki un kondensats no-
s€zas uz édiena un cepes-
krasns tilpnée.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavosanu, ne-
atstajiet édienus cepes-
krasnr ilgak par 15 - 20 mi-
natém.

Ediena gatavo$anai nepie-
cieSams parak ilgs laiks,
vai ari tas tiek pagatavots
parak atri.

Temperatura ir parak zema
vai parak augsta.

Ja nepiecieSams, noregu-
|€jiet temperaturu. levéro-
jiet rokasgramata sniegtas
norades.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas padeves
partraukums.

Atiestatiet pulksteni.

Cepeskrasni nevar ieslégt
vai lietot. Displejs rada
"400", un atskan skanas
signals.

Cepeskrasns ir nepareizi
pievienota stravas pade-
vei.

Parbaudiet, vai cepes-
krasns ir pareizi pievienota
stravas piegadei (skatiet
piesléguma diagrammuy).

Izmantojot funkciju, gata-
vosanas rezultati nav labi.
PlusSteam.

Nav ieslégta funkcija Plus-
Steam.

Skatiet sadalu "Funkcijas
ieslegSana: PlusSteam".

Jus neiepildijat tdeni tilp-
nes tvertne.

Skatiet sadalu "Funkcijas
ieslegSana: PlusSteam".
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Nav pareizi ieslégta funkci-
ja PlusSteam ar papildu
tvaika taustinu.

Skatiet sadalu "Funkcijas
ieslegSana: PlusSteam".

Jus vélaties aktivizét Vieg-
la apcepSana ar ventilatoru
funkciju, bet deg Papildu
tvaika taustina indikators.

Darbojas PlusSteam funk-
cija.

Nospiediet papildu tvaika

taustinu , lai izslegtu
PlusSteam funkciju.

Udens tilpnes tvertné ne-
varas.

Temperatura ir parak ze-
ma.

lestatiet vismaz 110 °C
temperattru.

Skatiet sadalu "Padomi un
ieteikumi".

No tilpnes tvertnes tek
udens.

Tilpnes tvertné ir parak
daudz udens.

Deaktivizejiet cepeskrasni
un parliecinieties, ka ierice
ir auksta. Noslaukiet tdeni
ar sukli vai dranu. Pievie-
nojiet pareizu udens
daudzumu tilpnes tvertne.
Skatiet specifisko procedu-
ru.

14.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa

centru.

Tehnisko datu plaksnite atrodas
cepeskrasns iekSpusé uz priekSeja

Servisa centram nepiecieSamie dati
noraditi uz tehnisko datu plaksnites.

ramja. Nenonemiet cepesSkrasns
iekSpusé esoSo tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

15. ENERGOEFEKTIVITATE

15.1 Produkta informacija virsmai saskana ar ES 66/2014

Modela identi- LKR564200K
fikacija LKR564200W
LKR564200X

Virsmas veids

Virsma, kas iebuveéta brivi stavosa pliti

GatavoSanas 4
zonu skaits
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KarséSanas Starojuma silditajs

tehnologija

Apalo gatavo- Kreisa aizmuguré 14,0 cm
§anas zonu Laba prieksa 14,0 cm
diametrs (d)  Kreisa priekSa 18,0 cm
GatavoSanas Laba aizmuguré P 14,0 cm
zonu, kas nav G 25,0 cm
apalas ga-

rums (G) un

platums (P)

Energijas pa-  Kreisa aizmuguré 181,8 Wh/kg
terin§ gatavo- Laba aizmuguré 184,3 Wh/kg
Sanas zonai Laba prieksa 181,8 Wh/kg
(EC electric Kreisa priek§a 190,1 Wh/kg
cooking)

Virsmas energijas patérin$ (EC electric hob) 184,5 Wh/kg
EN 60350-2 — Elektroierices * Pirms gatavosSanas zonas

gatavo$anai majsaimnieciba — 2. dala: ieslegSanas uzlieciet uz tas ediena

Virsmas — veiktsp€jas mériSanas gatavosanas trauku.

metodes. + Ediena gatavo$anas traukam jaatbilst
gatavoSanas zonas diametram.

15.2 Piits - Energijas taupiSana  + Mazakus édiena gatavo$anas traukus
lieciet uz mazakam gatavoSanas

levérojot turpmak izklastitos ieteikumus Zonam.
ikdienas gatavo$anas laika var ietaupit « Ediena gatavosanas traukus lieciet
energiju. tieSi gatavoSanas zonas centra.

« Varat izmantot atlikuso siltumu, lai
uzturétu édienu siltu vai to kausétu.

+ Lieciet karsét tdeni tikai
nepiecieSama tilpuma.

* Jaiespé€jams, uzlieciet édiena
gatavoSanas traukiem vakus.

15.3 Produkta informacija par cepeskrasnim un produkta
informacijas lapa*

Razotaja nosaukums Electrolux
LKR564200K 943005308
Modela identifikacija LKR564200W 943005309
LKR564200X 943005307
Energoefektivitates indekss 94,9
Energoefektivitates klase A

Energijas patérins ar standarta devu, tradiciona- 0,84 kWh/cikla
lais rezims

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu 0,75 kWh/cikla

ventilacijas rezims

Tilpnu skaits 1
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Siltuma avots Elektriba

Tilpums 58 |

Cepeskrasns veids Cepeskrasns atseviska plitt
LKR564200K  44.0 kg

Masa LKR564200W  43.0 kg
LKR564200X  44.0 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A

un B pielikums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskds majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis,
cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas méeriSanas metodes.

15.4 Cepeskrasns —
elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
elektroenergiju, gatavojot

maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim
jabuat aizvértam. Gatavosanas laika

neviriniet cepeskrasns durvis parak biezi.

Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus
partraukumus starp cepSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena
piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespé&jams, elektroenergijas
taupiSanas noluka izmantojiet
gatavo$anas funkcijas.

. % S .
ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma

Atlikusais siltums

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperaturu lidz minimumam 3-10
mindtes pirms gatavoSanas laika
beigam. Cepeskrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu,
lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturé$ana
Izvélieties zemako iespéjamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atlikuSo siltumu un saglabatu édienu
siltu.

Mitra cepSana

ST funkcija paredzéta energijas
taupiSanai gatavoSanas laika. Detalizéta
informacija pieejama nodala
“Cepeskrasns — ikdienas lietoSana”,
punkta “Cepeskrasns funkcijas”.

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

materialus atbilstoSajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
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atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas

atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame
atsispindi Sios srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves.
Pazangus ir stilingas prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte,
kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima,
@ aptarnavimg ir remonta;:

www.electrolux.com/support

UzZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
@ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite
% Cia:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig
informacija: prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

A\ |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétuméte pasizitreéti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys,
kuriems truksta patirties ar ziniy, $j prietaisg gali
saugiai naudotis prietaisu, jei jie supranta su prietaiso
naudojimu susijusius pavojus. Mazesniy nei 8 mety
vaiky ir asmeny, turinCiy labai sunkig ir sudétingg
negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Vaikus butina priziaréti ir uztikrinti, kad jie su prietaisu
nezaisty.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- DEMESIQO! Neleiskite vaikams ir naminiams
gyvunams buti Salia prietaiso jam veikiant arba
véstant. Prietaiso dalys naudojimo metu gali stipriai
jkaisti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrosios saugos nuorodos

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

- Sj prietaisg prie maitinimo tinklo reikia prijungti
HO5VV-F tipo kabeliu, kad atlaikyty galinés plokstés
temperatura.

. Sis prietaisas skirtas naudoti iki 2 000 m aukstyje virs
juros lygio.
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. Prietaisas néra skirtas naudoti laivuose ar kateriuose.

- Norédami iSvengti prietaiso perkaitimo, nejrenkite jo
uz dekoratyviniy dureliy.

- Nejrenkite prietaiso ant pagrindo.

- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba
atskira nuotolinio valdymo sistema.

- |SPEJIMAS! Nepriziurimas maisto gaminimas ant
kaitlentes su riebalais ar aliejumi gali bati pavojingas ir
sukelti gaisra.

- NIEKADA negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangCiu arba
gesinimo apdangalu.

- DEMESIQO! Maisto gaminimo procesas turi bati

"o -

v —

turi bati nuolat prizidrimas.

- |SPEJIMAS! Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant
maisto gaminimo pavirsiy.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy ar kaitlentés dangcio stiklo nevalykite SiurkSciu
SveiCiamuoju valikliu ar astriomis metalinémis
grandyklémis, nes galite subraizyti pavirsiy ir dél to
stiklas gali suduzti.

- Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciu,
peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

- Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrukes,
prietaisg iSjunkite ir iStraukite kiStukg i$ maitinimo
lizdo. Jeigu prietaisas prie maitinimo tinklo prijungtas
tiesiogiai, naudojant jungiamajg dézute, iSimkite
saugiklj, kad atjungtuméte prietaisg nuo maitinimo
tinklo. Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés
priezidros centra.

- |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
naudojimo metu jkaista. Bukite atsargus, kad
neprisiliestumete prie kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$
orkaités traukite ir | jg dékite mtuvédami karsciui
atsparias pirstines.
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- PrieS techninés priezitros darbus, atjunkite maitinima.

ISPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros
smugio, pasirtpinkite, kad pries$ kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas.

Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros
centrui arba panasios kvalifikacijos asmenims —
antraip gali kilti elektros pavojus.

Bukite atsargus, kai lieCiate laikymo stalCiy. Jis gali
jkaisti.

Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia
patraukite lentynos atramos priek|, o po to galg nuo
Soniniy sieneliy. |dékite lentynos atramas atvirkScCia
tvarka.

Atjungimo priemonés turi buti jtrauktos | fiksuotgjj
montazg pagal elektros instaliacijos taisykles.
ISPEJIMAS! Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas kaip tinkamas
kaitlen€iy apsaugas arba prietaise jau integruotas
kaitlen€iy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas
gali sukelti nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

21 [rengimas * [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
LSPI'EJIMAS! reikalavimus.
Sj prietaisg jrengti privalo tik * Prietaiso dalimis teka elektros srové.
kvalifikuotas asmuo. |montuokite prietaisa balduose, kad
negalétumeéte liestis prie pavojingy
Nuimkite visas pakavimo medziagas. daliy.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto + Prietaiso $onai turi biti greta to paties
prietaiso. aukscio prietaisy ar jrenginiy.
Vadovaukités su prietaisu pateiktomis - Jokiu bidu nejrenkite prietaiso greta
jrengimo instrukcijomis. dury ir po langu. Atidarant duris ar
Visada bukite atsargl_ls, kai perkeliate |angus’ J|e ga“ nuversti ikaitusius
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada prikaistuvius nuo prietaiso.
muvékite apsaugines pirstines ir « Btinai jrenkite stabilizavimo
avékite uzdarg avalyne. priemones, kad prietaisas neapvirsty.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos. Skaitykite skyriy ,|rengimas®.

Virtuves spintelé ir niSa privalo bati
tinkamy matmenuy.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki
kity prietaisy ir spinteliy.



2.2 Elektros prijungimas

|SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.

A

Visus elektros prijungimus turi atlikti
jgaliotojo techninés priezilros centro
rekomenduotas kvalifikuotas
elektrikas .

Prietaisg privaloma jZzeminti.
|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka
maitinimo tinklo elektros vardinius
duomenis.

Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy
ir ilginamyjy laidy.

Saugokite, kad maitinimo laidai
neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy
arba niSos po prietaisu, ypac kai jis
veikia arba durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite
jrengima. [sitikinkite, kad jrengus
prietaisa, elektros laido kiStukg buty
lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisa, netraukite
uz maitinimo laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
ju laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles,
prie$ jkiSdami maitinimo laido kistuka |
elektros tinklo lizda.
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2.3 Naudojimas

AN

A

AN

|SPEJIMAS!

Nusideginimo ir susizalojimo
pavojus

Elektros smugio pavojus.

Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti
tik vidaus sglygomis.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be
prieziaros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikian&io prietaiso
dureles bukite atsargus. 1S vidaus gali
iSsiverzti jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis
rankomis arba jei prietaisas lie€iasi su
vandeniu.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

|SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus

Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Ruosdami maistg saugokite riebalus ir
aliejy nuo atviros liepsnos ar jkaitusiy
daikty.

|kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

|kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uzsidegti esant zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg
naudojamas aliejus.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba
degiomis medziagomis sudrékinty
daikty.

Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirk§¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su
alkoholiu, gali susidaryti alkoholio ir
oro misinys.

|SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisg.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:
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— Nedekite orkaitéems skirty indy ar
kity objekty tiesiai ant prietaiso
dugno.

— Nedekite aliuminio folijos ant
prietaiso dugno ar ant prietaiso.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty
drégny patiekaly ir maisto
produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite
gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka
demes, kurias sudétinga pasalinti.

Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant

valdymo skydelio.

Nepalikite tuscio prikaistuvio ant

jkaitintos kaitvietés.

Bukite atsargus ir ant prietaiso

nenumeskite indy ar kity daikty. Galite

pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvieciy be prikaistuviy

arba su tusciais prikaistuviais

Ketaus ir aliuminio prikaistuviai arba

prikaistuviai pazeistu dugnu gali

subraizyti pavirsiy. Jei tokj prikaistuvj

norite perkelti, nestumkite jo, o

pakelkite.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal
paskirtj, pavyzdziui, nenaudokite
prietaiso kambariui Sildyti.

2.4 Valymas ir prieziura

AN

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba
prietaiso sugadinimo
pavojus.

Prie$ atlikdami techninés priezitros
darbus, i§junkite prietaisg.

IStraukite maitinimo kistukg i$
maitinimo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrakti stiklo ploksteés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos.
Kreipkités | jgaliotajj technines
priezilros centra.

Prietaise like riebalai ir maistas gali
sukelti gaisra.

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamuyjy
produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty
saugumo nurodymuy.

Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) jokios rasies plovikliu.

2.5 Vidinis apSvietimas

AN

|SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros
smugj.

Sio gaminio viduje esanti (-ios)
lempute (-és) ir atskirai parduodamos
atsarginés lemputés: Sios lemputés
turi atlaikyti ekstremalias fizines
sglygas buitiniuose prietaisuose,
pavyzdZiui, temperatlrg, vibracija,
drégme, arba yra skirtos informuoti
apie prietaiso veikimo buseng. Jos
néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.
Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes.

2.6 Aptarnavimas

Dél prietaiso remonto kreipkités j
igaliotajj techninés prieziuros centra.
Naudokite tik originalias atsargines
dalis.

2.7 Salinimas

AN

|SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

IStraukite maitinimo laido kistukg i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba
naminiai gyviunai nejstrigty prietaise.
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3. |IRENGIMAS

lSPEJ|MAS! 3.3 Prietaiso IélyglaVImaS
& Zr. saugos skyrius.

3.1 Prietaiso pastatymo vieta

Atskirai stovintj prietaisg galite montuoti
su spintelémis i$ vienos arba dviejy
pusiy, o taip pat statyti kampe.

Minimalius jrengimo atstumus rasite

lenteléje.
Naudodami mazas kojeles prietaiso
f/}—/ apacioje, sulyginkite prietaiso virSy su
| — kitais pavirsiais.
1 B c 3.4 Apsauga nuo apvirtimo
g
Al — Pries tvirtindami apsauga nuo apvirtimo,

/< \>> paruoskite prietaisui tinkamg vieta.
B C DEMESIO
//K % Pasirtpinkite, kad apsaugg
nuo apvirtimo

Maziausi atstumai sumontuotumete
reikiamame aukstyje.

Matmuo mm
Pasirtpinkite, kad pavirSius
A 400 @ uz prietaiso baty lygus.
B 650 ) .
Turite sumontuoti apsaugg nuo
C 150 apvirtimo. Jei apsaugos nesumontuosite,
prietaisas gali apvirsti.
3.2 Techniniai duomenys Jiisy prietaisas gali turéti paveikslélyje
parodytg simbolj, primenantj apie
[tampa 230V apsaugg nuo apvirtimo (jei taikytina).
Daznis 50 - 60 Hz
Prietaiso klasé 1
Matmuo mm
Aukstis 858
Plotis 500
Gylis 600




Apsauga nuo apvirtimo sumontuokite
317 - 322 mm Zemiau prietaiso
virSaus ir 80-85 mm nuo prietaiso
Sono, laikiklyje esancioje angoje.

3.5 Elektros instaliacija

C |SPEJIMAS!

Gamintojas uz pasekmes
neatsako, jei naudotojai
nesilaiko Saugos skyriuose
pateikty saugos nurodymuy.

Prietaisas tiekiamas be pagrindinio laido
ar kistuko.

é |SPEJIMAS!

Prie$ jungdami maitinimo
laidg prie kontakty,
iSmatuokite jtampa tarp
dviejy buitinio tinklo faziy.

Patikrinkite prietaiso
nugaréléje esancig etikete,
kurioje nurodyti elektros
prijungimo parametrai.
Vadovaudamiesi tokia tvarka
iSvengsite montavimo klaidy
ir galimy prietaiso elektros
elementy pazeidimy.

Pritvirtinkite jg prie kieto objekto arba
naudokite priimting atramg (siena).

Kabeliy tipai skirtingoms fazéms:
Fazé Min. kabelio dy-
dis

1 3 x 6,0 mm?
3 su neutrale 5x 1,5 mm?

S

— é |SPEJIMAS!

]\\ Maitinimo kabelis neturi liesti
L jokios prietaiso dalies, kaip

2. Anga rasite kairéje prietaiso puséje, parodyta paveiksielyje.

nugaréléje. Pakelkite prietaiso priekj
ir pastatykite tarpe tarp spinteliy
viduryje. Jei tarpas tarp spinteliy
didesnis, nei prietaiso plotis,
pakoreguokite Soninj atstuma iki
prietaiso centro.

@

Jei pakeitéte prietaiso
matmenis, atitinkamai turite
pakoreguoti apsaugos nuo
apvirtimo padét;.

DEMESIO

Jei tarpas tarp spinteliy
didesnis, nei prietaiso plotis,
pakoreguokite Soninj
atstumag iki prietaiso centro.

AN



4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

NEnOen o
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4.3 Pagalbiniai reikmenys

* Grotelés
Prikaistuviams, pyragy formoms,
kepimo skardoms.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

* Grilio / kepimo indas
Kepimui ir skrudinimui arba riebaly
surinkimui.

« AirFry Skarda
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Kaitlentés rankenélés
Temperatiros valdymo rankenelé
Temperaturos indikatorius / simbolis
Elektroninis valdymo pultas

Kaitlentés
lemputé / simbolis / indikatorius

A Orkaités funkcijy rankenélé
,Plus Steam* mygtukas

B Sildymo elementas

El Lemputé

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
|[duba vandeniui

Vietos lentynoje

Kaitvieteé 1200 W

Gary iSleidimo anga — skaicius ir
padétis priklauso nuo modelio
Kaitvieté 900 / 2000 W

Kaitvieté 1200 W

Likusio karsc¢io indikatorius
Kaitviete 700 / 1700 W

=

o]~

Maistui kepti naudojant maziau
aliejaus arba be kepimo popieriaus.
» IStraukiami bégeliai
Naudojant iStraukiamus bégelius,
galima lengviau jstatyti ir iStraukti
lentynas.
» Laikymo stalCius
Laikymo stalCius yra po orkaite.
Noredami atidaryti stalCiu, jj
paspauskite. StalCius atsidarys.



ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

5.1 Pradinis valymas

ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra“.

Prie$ pirmajj naudojima orkaite ir priedus
iSvalykite.

|dékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

5.2 Laiko nustatymas

Prie$ naudojant orkaite, pirmiausiai
privaloma nustatyti laikg.

9 mirksi, kai prijungiate prietaisa prie
elektros maitinimo, kai iSsijungia
maitinimas arba kai nenustatytas
laikmatis.

Spauskite + arba — tinkamam laikui
nustatyti.

Mazdaug po penkiy sekundziy
indikatorius nustos mirkséti ir ekrane bus
rodomas nustatytas paros laikas.

5.3 Laiko keitimas

@

Kol veikia nors viena
funkcija, paros laiko pakeisti
negalima.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 KaitvieCiy skaiCius

Virimo zonose yra sumontuotas
termostatas ir jos su pertrukiais veikia
(jjungiamos ir iSjungiamos), atsizvelgiant
| pasirinktg Silumos lygj.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Paspauskite @ tiek karty, kad paros
laiko indikatorius pradéty mirkséti.
Kaip nustatyti naujg laikg skaitykite
skyriuje ,Laiko nustatymas”.

5.4 ISankstinis jkaitinimas

Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig

orkaite.

@ Funkcijai: ,PlusSteam" Zr.
skyrelj ,Funkcijos
aktyvinimas® skyriuje
.Kasdienis naudojimas

s

,PlusSteam™.

1. Nustatykite funkcijg |Z| Nustatykite
didziausig temperatira.

2. Palikite orkaite veikti 1 valanda.

3. Nustatykite funkcija [Z]. Nustatykite
didziausig temperatlrg. Didziausia
temperatura veikiant Siai funkcijai yra
210 °C.

4. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.

5. Nustatykite funkcijg (@8,

paspauskite: ,Plus Steam* .
Nustatykite didZiausig temperatira.
6. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.
7. I$junkite orkaitg ir palaukite, kol ji
atvés.
Priedai gali jkaisti labiau nei jprastai. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dimai.
Batinai pasirtpinkite tinkamu patalpy
védinimu.

6. KAITLENTE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

6.2 Kaitros parinktis

Simbo-
liai

Funkcija

Padetis ,ISjungta“

0
(@) Sudvejinta zona

3 Silumos palaikymas

1-9 Kaitros parinktys




Naudokités likutine Siluma ir
sumazinkite energijos
sgnaudas. ISjunkite kaitviete
mazdaug 5-10 minuciy iki
baigsite gaminti maistg.

Pasukite kaitvietés rankenéle j
pageidaujamos kaitros lygio padét;.
|sijungs viryklés indikatorius.

Jei norite baigti maisto ruoSimg, pasukite
rankenéle j iSjungimo padet;.

Jei visos kaitvietés bus iSjungtos, viryklés
valdymo indikatorius i$sijungs.

6.3 Kaitvietés naudojimas

Norédami naudoti paprastg virimo zona,

pasukite atitinkama rankenéle j vieng i$

Siy padeciy: 1-9.

@ Silumos nustatymams 1-3,
zona islieka raudona

mazdaug 2-3 sekundes, o

po to iSjungiama.

Zona veikia maksimaliu
galios lygiu, kai nustato
Silumos lygj iki 8 arba 9.

@

6.4 |1Soriniy Ziedy jjungimas ir
iSjungimas

Galite pritaikyti kaitinimo pavirsiy pagal
prikaistuviy matmenis.

1. Jei pasirinksite Silumos lygj 1-9,
veikia tik centriné virimo zonos dalis.

7. KAITLENTE - PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Indai

Rezultatai priklausys nuo naudojamo
indo
* Rekomenduojama: aliuminis, varis

*  Nerekomenduojama: nerudijantis
plienas, ketus, stiklas
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2. Norédami suaktyvinti iSorinj zieda,
pasukite rankenéle pagal laikrodzio
rodykle ir nustatykite 9 1@ .

3. Tada pasukite rankenéle pries
laikrodzio rodykle iki norimo Silumos
nustatymo (1-9). Tiek centriné dalis,
tiek iSorinis ziedas veikia kartu.

Norédami funkcijg iSjungti, pasukite

rankenéle j iSjungimo padét;. ISjungiama

tiek centriné dalis, tiek iSorinis arba
ovalus ziedas. Indikatorius iSsijungia.

Norédami i$ naujo paleisti maisto

ruo$imo zonos centrine dalj, pasirinkite

Silumos lygj 1-9.

6.5 Liekamojo karscio
indikatorius

A

Indikatorius jsijungia, kai kaitvieté yra
ikaitusi, taciau jis neveiks, jei maitinimas
bus iSjungtas.

|SPEJIMAS!
Kol indikatorius veikia, kyla
nusideginimo pavojus.

Gali jsijungti ir Salimais esancios

kaitvietés indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

» jei pastatysite jkaitintg puodg ant
Saltos kaitvietés,

» netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius iSsijungia kaitvietei atvésus.

Indo dugnas turi bati kuo
storesnis ir kuo lygesnis.
Ant kaitlentés dékite tik
Svaraus ir sauso dugno
indus.

Ant keraminés kaitlentés
nedékite indy su
iSsikiSusiomis briaunomis,
pavyzdzZiui, ketaus keptuviy.
Jos gali subraizyti keraminj
pavirsiy.
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@

Emale dengto plieno,
aliuminio arba vario dugno

indai gali pakeisti keramikos
stiklo pavirSiaus spalva.

Siekiant taupyti energijg ir uztikrinti
tinkama kaitlentés veikima, indai turi bati
atitinkamo skersmens (kaip kaitviete arba

didesnio).

.

NGRS

.

O

Litttid

X

v

7.2 Maisto gaminimo pavyzdziai

Duomenys lenteléje yra tik
orientacinio pobudzio.

Kaitinimo Naudotina: Laikas Patarimai

nuostata (min.)

y 1 ISlaikyti pagamintg maista Sil- jeigu Uzdenkite prikaistuvj dang-

- ta. reikia  Giu.

1-2 ,2Hollandaise" padazas, lydy- 5-25  RetkarCiais pamaisykite.

mas: sviestas, Sokoladas,
Zelatina.

1-2 TirStinimas: purds omletai, 10-40 Gaminkite uzdenge prikais-

kepti kiausiniai. tuvius.

2-3 Tinka virti ryzius ir gaminti 25-50 Verdant ryzius, vandens turi

pieniSkus patiekalus, taip pat bati bent dvigubai daugiau

Sildyti pagamintus patiekalus. nei ryziy; gamindami pienis-
kus patiekalus, juos jpuséjus
procesui pamaisykite.

3-4 Darzoviy gaminimas garuo- 20 - 45 |pilkite pora valgomujy

se, zuvis, mésa. Sauksty skyscio.

4-5 Bulviy virimas garuose. 20-60 Gamindami 750 g bulviy,
naudokite daugiausia % |
vandens.

4-5 Tinka gaminti didesnius 60 - Iki 3 | skysc€io ir maisto pro-

maisto kiekius, troskinius ir 150 duktai.
sriubas.

6-7 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu Patiekalo gaminimo laikui

kepti eskalopus, verSienos reikia puséjus, apverskite.

mustinius, kotletus, pyrage-
lius su jdaru, desreles, kepe-
néles, milty, sviesto ir pieno
misinius, kiauSinius, blynus,
spurgas.
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Kaitinimo Naudotina: Laikas Patarimai
nuostata (min.)
7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai 5-15  Patiekalo gaminimo laikui

supjaustytos paskrudintos
bulves, nugarinés zlégtainis,

bifSteksas.

|puséjus, apverskite.

Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésg (guliasa, troskintg
meésa), kepti bulviy traskucCius apsemtus aliejuje.

8. KAITLENTE. VALYMAS IR PRIEZIURA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Bendra informacija

Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle
iSvalykite ja.

Visada naudokite prikaistuvius
Svariais dugnais.

|brézimai ar tamsios démés ant
pavirSiaus neturi jtakos viryklés
veikimui.

Naudokite specialias viryklei valyti
tinkamas priemones.

Naudokite specialiai stiklui valyti skirtg
grandiklj.

8.2 Viryklés valymas

Nedelsiant pasalinkite: iSsilydZiusias
plastiko dalis, plévele, cukry ar

cukringg maista. Sie ne$varumai gali
pakenkti viryklei. Bukite atsargus, kad
nenusidegintumeéte. Naudokite
specialig viryklés grandykle — pridékite
prie stiklo ir palenke arCiau pavirSiaus
stumkite pavirSiumi.

» Pasalinkite, kai viryklé bus
pakankamai atvésusi: kalkiy, riebaly
ar vandens démes, zvilgancias
pakitusios spalvos vietas. Virykle
valykite drégnu skuduréliu ir Svelnia
valymo priemone. ISvalytg virykle
nusausinkite minksta Sluoste.

» ISvalykite zvilgan€ias pakitusios
spalvos vietas: valykite kepimo
milteliy ir citriny sul€iy arba acto
tirpalu.

9. ORKAITE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Orkaités jjungimas ir
iSjungimas

1.

2,

Nustatykite orkaités funkcijy valdymo
rankenéle, kad galétuméte pasirinkti
orkaités funkcija.

Pasukite temperatiros rankenéle
temperaturai pasirinkti.

Kai orkaité veikia, uzsidega lemputé.

3. Norédami iSjungti orkaite, pasukite
orkaités funkcijy ir temperaturos
rankenéles j iSjungimo padét;.

9.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba
sugedus jo sudedamosioms dalims, ji
gali pavojingai perkaisti. Norint to
iSvengti, orkaitéje jrengtas apsauginis
termostatas, kuris nutraukia elektros
tiekimg. Sumazéjus temperatirai, orkaite
vél jsijungia automatiskai.
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9.3 Orkaités funkcijos

Simbolis

Orkaités funkci-
jos

Paskirtis

Padetis ,ISjung-

Orkaité yra iSjungta.

Orkaités lemputé

liungti lempute bet be kepimo funkcijos.

~PlusSteam”

Dregmei padidinti ruoSiant maista. ISgauti tinka-
mag spalvg ir traskig plutele. Suteikti pasSildo-
miems patiekalams sultingumo. Vaisiams ar
darzovéms konservuoti.

Svelnus konvek-
cinis ruoSimas

Minkstiems, sultingiems kepsniams kepti arba
vaisiams ir darzovéems dziovinti.

Apatinis kaitini-
mas

Pyragams traskiu pagrindu kepti.

Apatinis + virSuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos pade-
tyje.

|

Greitasis kepi-

Dideliems ploksciy produkty kiekiams kepti gri-

mas grilyje lyje arba duonai skrudinti.
=l Terminis kepintu- Didesniems mésos gabalams arba paukstienai
Y vas su kaulais skrudinti vienoje lentynos padétyje.

Tinka apkepams ruosti ir skrudinti.

Konvekcinis ruo-
Simas

Skrudinti arba kepti ir skrudinti maista, kai kelio-
se lentynos padetyse reikalinga tolygi tempera-
tara, o kvapai turi nesimaisyti.

]| [

Dregnas kepi-
mas

Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti ener-
gija. Nurodymy dél maisto ruoSimo ieskokite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas kepimas. Naudo-
jantis Sia funkcija orkaités durelés turi buti uzda-
rytos, kad funkcija nebaty pertraukta, ir taip uz-
tikrinamas didziausias orkaités veiksmingumas.
Naudojantis Sia funkcija temperatura orkaitéje
gali skirtis nuo nustatytos. Kaitinimo galig gali-
ma sumazinti. Bendras rekomendacijas dél
energijos taupymo rasite skyriuje ,Energijos var-
tojimo efektyvumas®, ,Orkaité. Energijos taupy-
mas"“. Si funkcija buvo naudojama energijos var-
tojimo efektyvumo klasei nustatyti, vadovaujan-
tis EN 60350-1 standarto nuostatomis.
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Simbolis Orkaités funkci- Paskirtis
jos
7 AirFry / Maistui kepti naudojant maziau aliejaus arba be
v Karsto oro srau-  kepimo popieriaus. Kepant gruzdintas bulvytes,
tas picg ir pan. /
Maistui vienu metu kepti iki dviejy viety ant len-
tyny ir maistui dziovinti. Nustatykite 20-40 °C
mazesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis
kaitinimas.
Atitirpinimas Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo

XX

laikas priklauso nuo uzsaldymo maisto kiekio.

9.4 Funkcijos jjungimas:
,PlusSteam*

Si funkcija suteikia galimybe padidinti
drégmeés kiekj gaminant maista.

C |SPEJIMAS!
Galite nusideginti arba
sugadinti prietaisa.
ISsiverzusi drégmeé gali sukelti

nudegimus:

* Neatidarykite prietaiso dureliy, kai
naudojate funkcijg ,,PlusSteam®.

Mygtukas ,Plus Steam* veikia tik su
funkcija ,,PlusSteam”.
[sijungia indikatorius.
5. Pasukite temperatiros rankenéle
temperaturai pasirinkti.
6. |dékite maistq | prietaisg ir uzdarykite
orkaités dureles.
DEMESIO
Nepilkite | orkaités ertme
vandens, kai gaminate
maistg arba kai orkaité
yra jkaitusi.
Jeigu norite iSjungti prietaisa,

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles paspauskite mygtuka ,Plus

panaudoje funkcijg ,PlusSteam®.

@ Zr. skyriy ,Patarimai*.

Atidarykite orkaités dureles.

Steam“, pasukite orkaités funkcijy
ir temperaturos rankenéles j
iSjungimo padét;.
Mygtuko ,Plus Steam* indikatorius
iSsijungia.

2: Pripildykite ertmés jdubg vandeniu i§ 8. Pasalinkite vandenj i$ ertmés jdubos.

Giaupo.

ml.

Maksimali ertmés jdubos talpa — 250 j |SPEJIMAS!

Pries Salindami likusj

Pilkite  ertmés jdubg vandens tik kai vandenj i§ ertmés

orkaité yra atvésus.
3. Nustatykite funkcijg

,PlusSteam* .

4. Paspauskite mygtuka ,Plus
Steam*{@.

jdubos, patikrinkite, ar
prietaisas atvéses.
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10. ORKAITE - LAIKRODZIO FUNKCIJOS

10.1 Valdymo skydelis

A B A. Laikrodzio funkcijos
| B. Laikmatis
GEEE) GuNN) 4uNm) o=
LA R0
Q ggoo ©
= |
10.2 Mygtukai
Mygtukas Funkcija Aprasas
— MAZINIMAS Laikui nustatyti.
Q) LAIKRODIS Laikrodzio funkcijai nustatyti.
-|- DIDINIMAS Laikui nustatyti.
) Papildomi garai Norédami jjungti funkcija: ,PlusSteam®.

10.3 Laikrodzio funkcijy lentelé

Laikrodzio funkcija Paskirtis

@  PAROS LAIKAS

Paros laikui nustatyti, pakeisti ar patikrinti.

=

TRUKME

Orkaités veikimo trukmei nustatyti.

Q

LAIKMATIS

Laiko atskaitai nustatyti. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi. LAIKMAT]| galite nustatyti bet kada, net kai
orkaité yra isjungta.

10.4 Funkcijos
,TRUKME" nustatymas

1. Pasirinkite orkaités funkcijg ir
temperattra.

2. Spaudinékite @ kol pradés mirkséti
=,

3. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte TRUKMES laika.

Ekrane rodoma 1.

4. Laikui pasibaigus, mirksi i
pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai iSsijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperaturos nustatymo rankenéle
i iSjungimo padét;.

10.5 LAIKMACIO nustatymas

1. Spaudinékite @ kol prades mirkséti
Q.

2. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte reikiama laika.

Funkcija ,Laikmatis® jsijungs

automatiskai po 5 sekundziy.

3. Nustatytam laikui pasibaigus,
pasigirsta garso signalas. Norédami
iSjungti garso signala, paspauskite
bet kurj mygtuka.



4. Pasukite orkaités funkcijy ir
temperatiros rankenéles j iSjungimo
padét].

10.6 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite @ kol
pradés mirkséti reikiamos funkcijos
indikatorius.
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2. Paspauskite ir palaikykite nuspaude
Laikrodiio funkcija iSsijungia po keliy
sekundziy.

11. ORKAITE - PRIEDU NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Priedy naudojimas

Vieliné lentynélé:

|dékite lentynéle tarp lentynos
kreipiamujy laikikliy.

Kepimo padéklas

Nejstumkite kepimo padéklo
iki orkaités nugarélés. Galite
apriboti jkaitusio oro
cirkuliacijg. Tokiu atveju
galinéje padeklo dalyje
maistas gali apdegti.

[stumkite kepimo padéklg / gily indg tarp
lentynélés kreipiamujy laikikliy.
Pasirtpinkite, kad lentynélé neliesty
orkaités galinés sienelés.

Kartu naudojami vieliné lentynélé ir
padéklas

Kepimo padéklg jstumkite tarp
kreipiamujy laikikliy, o vieline lentynéle
auksciau, ant laikikliy virs

R
/

/

AirFry kepimo padéklo:

|statykite AirFry padéklg | antrg padét;.
|statykite kepimo padéklg j pirmg padétj.

11.2 IStraukiami bégeliai

Galite iStraukiamus bégelius
déti skirtinguose lentyny
lygiuose, iSskyrus 4 lygj.
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IStraukiamy bégeliy jdéjimas

1.

2,

Pasukite iStraukiama bégelj mazdaug
90° kampu.

Stumkite prilaikymo jtaisg ant galinio
iStraukiamo bégelio galo, ant
atraminio lentynos bégelio.
|sitikinkite, kad bégelj dedate
tinkamoje orkaités puséje.

1cm

Pasukite bégelj j tinkamg padét;.
Stabdiklis, esantis iStraukiamo
bégelio gale, turi bati virSuje.
Stumkite bégelj iki galinés orkaités
sienelés galo.

Stumkite iStraukiamo beégelio priekinj
galg prie atraminio lentynos bégelio.
Girdisi spragteléjimas, kai prilaikymo
jtaisas priekiniame gale tinkamai
uzsifiksuoja.

Tuos pacius veiksmus atlikite antram
iStraukiamam begeliui jdéti.
|sitikinkite, kad abu iStraukiami
bégeliai buty tame paciame lygyije.

IStraukiamy bégeliy iSémimas

1.

Paspauskite ir laikykite nuspaude
prilaikymo jtaisg, esantj iStraukiamo
bégelio priekiniame gale.

—
S

2

2. IStraukite bégelio priekinj galg i$
lentynos atramos.

3. Pasukite iStraukiamg bégelj mazdaug
90° kampu.

4. |Straukite bégelio galinj galg i$
lentynos atramos.

5. Tuos pacius veiksmus atlikite antram
iStraukiamam begeliui iSimti.

11.3 IStraukiami bégeliai —
priedy jdéjimas

Naudojant istraukiamus bégelius, galima
lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

C DEMESIO
IStraukiamy begeliy

negalima plauti indaplovéje.
Netepkite iStraukiamy
bégeliy jokiu tepalu.

é DEMESIO
Prie§ uzdarydami orkaités

dureles, batinai iki galo atgal
| orkaite jstumkite
iStraukiamus begelius.

Grotelés:

\ j

v&

Gilus prikaistuvis:

Uzdékite gily prikaistuvj ant iStraukiamy
bégeliy.
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Grotelés ir gilus prikaistuvis vienu metu

Dékite groteles ir gily prikaistuvj kartu ant
iStraukiamy bégeliy.

12. ORKAITE - PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN
@

Lentelése nurodyta
temperatura ir kepimo laikas
yra tik orientacinio pobudzio.
Jie priklauso nuo recepty,
naudojamy produkty
kokybeés ir kiekio.

12.1 Bendra informacija

Prietaise yra keturios lentynos padétys.
Lentyny padeétys skai€iuojamos nuo
prietaiso apacios.

Sis prietaisas turi specialig sistema,
uztikrinanCig oro apykaitg ir nuolating
gary apytaka. Dél tokios sistemos
maistas ruoSiamas gary prisotintoje
aplinkoje, patiekalas blina minkstas
viduje ir apskrudes i$ iSorés. Taip
sutrumpinamas maisto gaminimo laikas ir
sumazinamos energijos sgnaudos.

Drégmé gali kondensuotis prietaiso
viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Tai
—normalu. Prie$ atidarydami prietaiso
dureles maisto gaminimo metu, visada
atsistokite atokiai nuo prietaiso.
Kondensavimuisi sumazinti prie$
gaminimg mazdaug 10 minuciy
pakaitinkite prietaisa.

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaise susikaupusig drégme.

Gaminimo metu tiesiai ant prietaiso
dugno nedékite jokiy daikty ir prietaiso

komponenty neuzdenkite aliuminio folija.
Jei nepaisysite Sio nurodymo, gali pakisti
gaminimo rezultatai ir bati pazeistas
orkaités emalis.

12.2 Kepimas

Pirmg kartg kepdami naudokite Zzemg
temperatira.

Jei pyragus kepate ne vienoje lentynos
padétyje, kepimo laikg galima pailginti
10-15 minuciy.

Pyragai ir teslainiai skirtinguose
auksciuose gali skrusti nevienodai. Jeigu
skrunda nevienodai, temperatiros
nuostatos keisti nereikia. Skirtumas
iSnyks kepant.

Kepant skardos orkaitéje gali
deformuotis. Kepimo skardoms atvésus,
jos iSsitiesins.

12.3 Pyragy kepimas
Neatidarinékite orkaités dureliy, kol
nepraejo 3/4 kepimui skirto laiko.

Jeigu kepate dviejose kepimo skardose
vienu metu, tarp jy palikite vieng laisvg
lygi.

12.4 Mésos ir Zuvies
gaminimas
Labai riebiam maistui naudokite gily

kepimo inda, kad orkaitéje nelikty
neiSvalomy demiy.
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Prie$ pjaustydami mésg gabaliukais,
palaukite mazdaug 15 minuciy, kad
neistekéty sultys.

Kad kepimo metu orkaitéje nesusidaryty
per daug dumu, j gily kepimo indg jpilkite
Siek tiek vandens. Kad dimai
nesikondensuoty, jpilkite vandens, kai tik
jis iSdziusta.

12.5 Gaminimo trukmé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo maisto
tipo, konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite
rezultatus. Raskite tinkamiausias

nuostatas (kaitinimo nuostata, gaminimo
trukmé ir pan.) jusy prikaistuviams,
receptams ir kiekiams, kai gaminate Siuo
prietaisu.

12.6 ,PlusSteam* +

Prie$ jkaitindami, pripildykite
ertmés jdubg vandens, tik
kai orkaité yra atvesus.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvinimas:
,PlusSteam™

Kepiniai
Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lenty- Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) nos pa- menys
meés jduboje détis
(ml)
Balta duo- 100 180 35-40 2 Naudokite kepi-
nal) mo skardg.
Duonos 100 200 20-25 2 Naudokite kepi-
bandeles?) mo skardg.
Naminé pi- 100 230 10-20 1 Naudokite kepi-
cal) mo skarda.
ItaliSka duo- 100 190-210 20-25 1 Naudokite kepi-
na ,Focac- mo skardg.
cia“1)
Sausainiai, 100 150-180 10-20 2 Naudokite kepi-
paplotéliai, mo skardg.
prancizis-
kieji rage-
liai)
Slyvy pyra- 100 180 20 2 Naudokite pyrago
gas, obuoliy forma.
pyragas,
bandeles su
cinamonu®)

1) Pries kepdami 5 minutes jkaitinkite tusc¢ig orkaite.
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Saldyty gaminiy kepimas

Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lentynos Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) padétis menys
més jduboje
(ml)
Saldyta pi- 150 200-210 10-20 2 Naudokite grote-
cal) les.
Saldyti 150 160-170 25-30 2 Naudokite kepi-
prancuzis- mo skarda.
kieji rage-
liai1)

1) Prieg kepdami 10 minuciy jkaitinkite tuscig orkaite.

Maisto atgaminimas

Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lentynos Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) padétis menys
més jduboje
(ml)
Balta duona 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skarda.
Duonos 100 110 10-20 2 Naudokite kepi-
bandelés mo skardg.
Naminé pi- 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
ca mo skarda.
Italiska 100 110 10-20 2 Naudokite kepi-
duona ,Fo- mo skarda.
caccia“
Darzovés 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skarda.
Ryziai 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skarda.
Makaronai 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skarda.
Mésa 100 110 15-25 2 Naudokite kepi-
mo skardg.

Kepsniy kepimas

Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lentynos Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) padétis menys
més jduboje
(mI)
Kepta kiau- 200 180 65-80 2 Naudokite grote-
liena les ir kepimo

skarda.
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Patiekalas Vandens Tempera- Laikas Lentynos Pagalbiniai reik-
kiekis ert- tara (°C) (min.) padétis menys
meés jduboje
(mil)
Jautienos 200 200 50-60 2 Naudokite grote-
kepsnys les ir kepimo
skarda.
Visc€iukas 200 210 60-80 2 Naudokite grote-
les ir kepimo
skarda.
Kepta kala- 200 200 70-90 2 Naudokite grote-
kutiena les ir kepimo
skarda.

12.7 Konservavimas +
C ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba
sugadinti prietaisa.

» Naudokite tik vienodo dydzio, jprastus
konservavimo stiklainius.

» Ant kepimo skardos dékite ne daugiau

nei Sesis pusés litro talpos stiklainius.
* Vienodai pripildykite stiklainius,
palikdami kiekvieno stiklainio virSuje 1
cm oro tarpg. Uzdékite dangtelius ant
virSaus, jy hermetiskai neuzdarydami.

Minksti vaisiai

« Stiklainiai neturi liestis vienas prie

kito.

* | kepimo skarda jpilkite 1/2 litro

vandens, o j ertmés jdubg — 1/4 litro
vandens, kad orkaitéje buty
pakankamai dregmes.

+ Pasirinkite funkcijg ,PlusSteam* ir

nustatykite tinkama temperatira pagal
toliau pateiktg lentele.

« Stiklainius galima hermetiSkai uzdaryti

tik iSjungus funkcija.

Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lenty- Pagalbiniai
(°C) nos pa- reikmenys
deétis
Braskés / mélynés / avie- 160 25-30 1 Naudokite
tés kepimo skar-
da.
Kaulavaisiai
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lenty- Pagalbiniai
(°C) nos pa- reikmenys
détis
Kriausés / svarainiai / sly- 160 35-40 1 Naudokite
VOS kepimo skar-

da.




Minkstos darzovés
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lenty- Pagalbiniai
(°C) nos pa- reikmenys
détis
Cukinija / baklazanai / 160 30-35 1 Naudokite
svogunai / pomidorai kepimo skar-
da.
Marinuotos darzovés
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lenty- Pagalbiniai
(°C) nos pa- reikmenys
deétis
Morkos / agurkai / ropés / 160 35-45 1 Naudokite
salierai kepimo skar-
da.
12.8 Svelnus konvekcinis ruo$imas
Dziovinimas
Patiekalas Temperatira Laikas (val.) Lentynos padétis
°C
€ 1 padétis 2 padétys
Darzovés
Pupos 60-70 7-9 2 1/3
Pjaustytos pa- 60-70 10-12 2 1/3
prikos
Darzoves rau- 60-70 9-11 2 1/3
ginimui
Pjaustyti grybai 50-60 13-15 2 1/3
Prieskoniniai 40-50 3-5 2 1/3
augalai
Vaisiai
Slyvy puselés  60-70 11-13 2 1/3
Abrikosy puse- 60-70 9-11 2 1/3
les
Pjaustyti obuo- 60-70 6-8 2 1/3
liai
Pjaustytos 60-70 7-10 2 1/3

kriausés
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Kepimas zemoje temperatiiroje

Patiekalas Kiekis (kg) Kiekvie- Temperatura Lenty- Laikas
nos pusés (°C) nos pa- (min.)
apkepi- détis
mas (min.)

Jautiena

Vidutiné file 1,0-1,5 80-100 2 60-90

Jautienos keps- 1,5-2,0 4 80-100 2 160-200

nys, vidutiniskai

iSkeptas

Versiena

Filet rosé 1,0-1,5 80-100 2 50-90

Nugaring, vie- 1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

nas gabalas

Vidutiniskai is-  1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

keptas versie-

nos kepsnys

Kiauliena

Filet rosé 1,0-1,5 80-100 2 60-100

Nugarinég, vie- 1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

nas gabalas

Vidutiniskai is-  1,5-2,0 4 80-100 2 100-160

keptas kiaulie-
nos kepsnys

12.9 Apatinis + virutinis kaitinimas C

Kepimas
Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Plokstainis 160-170 25-35 2
Mielinis pyragas su obuoliais  170-190 45-55 3
DzZiovinty vaisiy pyragas 170-180 35-45 2
Trupininis pyragas 170-190 50-60 3
Varskes pyragas 170-190 60-70 2
Naminé duona 190-210 50-60 2
Rumuniskas biskvitinis pyra-  165-175 35-45 2
gas
Rumuniskas biskvitinis pyra-  165-175 35-45 2

gas - tradicinis
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Patiekalas

Temperatiira (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
deétis

Mielinés bandelés 180-200 15-25 2
Biskvitinis vyniotinis 150-170 15-25 2
Lotaringiskas apkepas 215-225 45-55 2

Kepsniy kepimas

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-

detis
Visciukas, perpjautas pusiau  210-230 35-50 2
Kiaulienos pjausnys 190-210 30-35 3
Zuvis 200-220 40-70 2
12.10 Greitasis kepimas grilyje [

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
deétis
Visciukas, perpjautas pusiau 230 50-60 2
Kiaulienos pjausnys 230 40-50 3
Kumpio kepimas ant groteliy 250 17-25 2
Desreles 250 20-30 2
Jautienos didkepsnis: viduti- 230 25-35 2

niskai iSkeptas

12.11 Terminis kepintuvas

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Visciukas, perpjautas pusiau 200 50-60 2
Vis¢iukas 250 55-60 2
ViS¢€iuko sparneliai 230 30-40 2
Kiaulienos pjausnys 230 40-50 2
Jautienos didkepsnis: gerai 250 35-40 2

iSkeptas
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12.12 Konvekcinis ruogimas

Kepimas

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

|darytas mielinis pyra- 150-160 20-30 2

gas

Viktorijos pyragaiciai 170-190 30-40 2

Sveicarigkas obuoliy 180-200 35-45 2

apkepas

Mieliné pynuté 150-160 40-50 2

Keksas su citrina ir ma-  170-190 50-60 2

dera

Merengos 110-120 3040 2

Bulviy plokstainis 180-200 40-50 2

Lazanija 170-190 30-50 2

Orkaiteje gaminti maka- 170-190 50-60 2

ronai

Pica 190-200 25-35 2

Kepsniy kepimas

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
deétis

Visciukas 200-220 55-65 2

Kiaulienos kepsnys 170-180 45-50 2

12.13 Drégnas kepimas (¥

Patiekalas Tempe- Laikas Lenty- Pagalbiniai reikmenys
ratira  (min.) nos
(°C) padé-
tis
Duona ir pica
Bandeles 190 25-30 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas
Duonos bandelés 200 40-45 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas
Saldyta pica350g 190 25-35 2 grotelés

Pyragaiciai kepimo skardoje

Biskvitinis vyniotinis

180 20-30

2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas
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Patiekalas Tempe- Laikas Lenty- Pagalbiniai reikmenys
ratira (min.) nos
(°C) pade-
tis

Sokoladinis pyragas 180 35-45 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Pyragaiciai formoje

Sufle 210 35-45 2 SeSi keraminiai indeliai ant gro-
teliy

Biskvitinis pagrindas 180 25-35 2 apkepo skarda ant groteliy

Biskvitinis pyragas 150 35-45 2 pyrago formoje ant groteliy

Zuvis

Zuvis maiseliuose, 180 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

300 g mo indas

Visa zuvis, 200 g 180 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Zuvies file, 300 g 180 30-40 2 picos kepimo indas ant groteliy

Mésa

Mésa maiselyje, 250 200 35-45 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

g mo indas

Mésos ieSmai, 500 g 200 30-40 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Mazi kepiniai

Sausainiai 170 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Migdoliniai sausai- 170 40-50 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

niai mo indas

Keksiukai 180 30-40 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

PikantiSko skonio 160 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

krekeriai mo indas

Trapios teslos sau- 140 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

sainiai mo indas

Tarteletés 170 20-30 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-
mo indas

Vegetariski patiekalai

|vairios darzoves 200 20-30 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

maiselyje, 400 g mo indas

Omletas 200 3040 2 picos kepimo indas ant groteliy
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Patiekalas Tempe- Laikas Lenty- Pagalbiniai reikmenys
ratira (min.) nos
(°C) pade-
tis
Darzoves skardoje, 190 25-35 2 kepimo skarda arba grilio / kepi-

7009

mo indas

12.14 Karéto oro srautas

Kepimas
Patiekalas Temperatiira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
deétis
Plokstainis 140-160 40-50 1+3
Mielinés bandelés 190-210 10-20 1+3
Merengos 100-120 55-65 1+3
Sviestinis pyragas 150-170 20-30 1+3
Pica 200-220 35-45 1+3
12.15 AirFry
Kepiniai
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis

Kruasanai, Saldyti mazdaug 350 180-220 15-30 2

g
Sluoksniuotos teSlos kepiniai, mazdaug 400 180-220 15-35 2
Saldyti g
Sluoksniuotos teslos kepiniai, mazdaug 300 180-220 15-35 2
Sviezi g
Pica, Saldyta mazdaug 340 180-220 20-35 2

g
Bulviy gaminiai
Patiekalas Kiekis Temperatua- Laikas Lenty-

ra (°C) (min.) nos pa-
détis

Gruzdintos bulvytés, Saldytos mazdaug 650 180-220 20-30 2

g
Gruzdintos bulvytés storos, mazdaug 600 180-220 20-30 2

Saldytos

g
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Patiekalas Kiekis Temperatiu- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Bulviy skiltelés, Saldytos mazdaug 650 180-220 15-25 2
g
Kroketai mazdaug 450 180-220 15-30 2
g
Sviezios darzovés
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Cukinijy griezinéliai, $viezi!) g“aidaug 500 180-220 25-35 2
1) jpilkite 1 arbatinj Saukstelj alyvuogiy aliejaus, kad griezinéliai nesulipty
Kita
Patiekalas Kiekis Temperata- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Eskalopai, Saldyti mazdaug 300 180-220 15-25 2
g
Krevetés teSloje, Saldytos mazdaug 200 180-220 15-25 2
g
Kalmary ziedai, Saldyti mazdaug 250 180-220 15-25 2
g
Vistienos kepsneliai, Saldyti  mazdaug 300 180-220 15-25 2
g
Zuvies pirsteliai, $aldyti mazdaug 500 180-220 15-25 2
g
12.16 Informacija bandymy laboratorijoms
Maistas Funkcija Tempe- Priedai Lenty- Laikas
ratira nos pa- (min.)
(°C) détis
Pyragaiciai (16 py- Apatinis + vir- 160 kepimo padék- 3 20-30
ragaiciy viename  Sutinis kaitini- las
padékle) mas
Pyragaiciai (16 py- Konvekcinis 150 kepimo padék- 3 20-30
ragaiciy viename ruosimas las

padékle)
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Maistas Funkcija Tempe- Priedai Lenty- Laikas
ratdra nos pa- (min.)
(°C) deétis
Pyragaiciai (16 py- Karsto oro 160 kepimo padék- 1+ 3 30 -40
ragai€iy viename  srautas las
padékle)
Obuoliy pyragas (2 Apatinis + vir- 190 vieliné lentyné- 1 65-75
formos, skersmuo:  Sutinis kaitini- e
20 cm, dedamos mas
istrizai)
Obuoliy pyragas (2 Konvekcinis 180 vieliné lentyné- 2 70 - 80
formos, skersmuo: ruoSimas e
20 cm, dedamos
istrizai)
Biskvitinis pyragas Apatinis + vir- 180 vieliné lentyné- 2 20-30
be riebaly Sutinis kaitini- le
mas
Biskvitinis pyragas Konvekcinis 160 vieliné lentyné- 2 25-35
be riebaly ruoSimas [
Biskvitinis pyragas Karsto oro 170 vieliné lentyné- 1+3 30 - 40
be riebaly srautas le
Trapios teslos kepi- Apatinis + vir- 140 kepimo padék- 3 15-30
niai / sausainiy Sutinis kaitini- las
juosteles mas
Trapios teslos kepi- Konvekcinis 140 kepimo padek- 3 20-30
niai / sausainiy ruosimas las
juosteles
Trapios teSlos kepi- Karsto oro 140 kepimo padék- 1+ 3 15-30
niai / sausainiy srautas las
juosteles
Skrebutis Greitasis kepi- 250 vieliné lentyne- 3 5-10
mas grilyje le
Jautienos mésai-  Terminis ke- 250 vieliné lentyné- 3 15-20
nis? pintuvas le arba grilis./ pirmpji
kepimo padék- puse;
las 10-15
antroji
pusée

1) Pakaitinkite orkaite 10 minuciy.

13. ORKAITE. VALYMAS IR PRIEZIURA

13.1 Pastabos dél valymo

ISPEJIMAS!

AN

Zr. saugos skyrius.

Orkaite valykite Svelnia Sluoste,

sudrékinta Silto vandens ir Svelnaus
plovimo skyscio tirpale.



Metaliniams pavir§iams valyti naudokite
specialiai tam skirtg valymo priemone.

Orkaites vidy valykite kiekvieng kartg
pasinaudoje orkaite. Dél susikaupusiy
riebaly arba kity maisto likuciy gali kilti
gaisras. Pavojus ypac didelis, jei
naudojate grilio padékla.

Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziati.
Valykite minksta Sluoste sudrékinta Silto
vandens ir valymo priemones tirpale.
Priedy indaplovéje plauti negalima
(iSskyrus AirFry padeklg).

|sisenéjusias démes valykite specialiu
orkai¢iy valikliu. Orkaités valiklio
nenaudokite kataliziniams pavirSiams
valyti.

Priedams su nepridegancia danga ir
LAIrFry* padeéklui valyti nenaudokite
Sveic¢iamojo valiklio ar astriy daikty.

13.2 AirFry skardos valymas

1. Uzdeékite AirFry skarda ant kepimo
skardos.

2. |pilkite kar$to vandens su plovikliu ir
pamirkykite.

3. Valykite AirFry skardg kempine arba
Sepetéliu pasalinkite likuCius.

Taip pat galima plauti indaplovéje.

13.3 Nerudijanciojo plieno ar
aliuminio orkaités

Orkaités dureles valykite tik drégna
Sluoste ar kempine. Nusausinkite
minkStu audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos, rugsties arba
SveiCiamyjy medziagy, nes jos gali
pazeisti orkaités pavirsiy. Orkaités
valdymo pultg valykite vadovaudamiesi
tais paciais perspéjimais.

13.4 Apatinés jdubos valymas

Valant i$ apatinés jdubos po maisto
gaminimo naudojant garus pasalinami
kalkiy nuosédy likuciai.

@ Rekomenduojame atlikti
valymo procesg bent kas 5-
10 cikly panaudoje funkcijg
,PlusSteam®.
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1. [pilkite 250 ml baltojo acto | apatine
jduba, esancig orkaités apacioje.
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta
be zoleliy.

2. Palaukite 30 minugiy, kol actas

istirpdys likusias kalkiy nuosédas
aplinkos temperaturoje.

3. ISvalykite jduba Siltu vandeniu
sudrékinta minksta Sluoste.

13.5 Lentyny atramy

Norédami iSvalyti orkaite, iSimkite lentyny
atramas.

DEMESIO

Bukite atsargus, kai iSimate
lentyny atramas.

1. Atitraukite lentynos atramos priekj
nuo Soninés sienelés.

 —

)

1

2. Lentynos atramos galine dalj
patraukite nuo Soninés sienelés ir jg
iStraukite.

T

ISimtus priedus jdékite atvirkStine tvarka.

13.6 Katalizinis valymas

Ertmé su katalizine danga yra savaime

iSsivalanti. Ji sugeria riebalus.

Prie$ jjungiant katalizinj valyma:

» iSimkite visus priedus ;

+ iSvalykite orkaités apacia Siltu
vandeniu ir Svelniu plovikliu;
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vidinj dureliy stiklg iSvalykite Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste.

-

Nustatykite funkcijg |Z|

2. Nustatykite maksimalig orkaités
temperatirg ir palikite jg veikti 1
valanda.

3. ISjunkite orkaite.

4. Kai orkaité atvesta, iSvalykite ertme
drégna Svelnia Sluoste.

Katalizinés dangos démes ar spalvos

pasikeitimai neturi poveikio kataliziniam

valymui.

13.7 Orkaités stiklo ploksciy
iSémimas ir jdéjimas

Vidines stiklo plokstes galite iSimti ir
iSvalyti. Skirtingiems modeliams stiklo
ploksciy skaicius gali bati skirtingas.

C |SPEJIMAS!
Valydami palikite orkaités

dureles Siek tiek praviras.
Kai atidarysite visiskai, jos
gali netyCia uzsidaryti ir
sukelti zalos.

C ISPEJIMAS!
Nenaudokite prietaiso be
stiklo plok&ciy.

1. Atidarykite dureles, kol jos bus
nustatytos mazdaug 30° kampu. Siek
tiek praviros durelés pacios
neuzsidaro.

3. Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir
nuimkite ja.

C |SPEJIMAS!

Kai iSimate stiklo
plokstes, orkaités
durelés mégina
uzsidaryti.

4. Laikykite dureliy stiklo ploksciy
virSutinj krastg ir traukite jas vieng po
kitos.

5. Stiklo plokste nuvalykite vandeniu ir
muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokste.

Baige valyti, [statykite orkaités dureles ir

stiklo plokstes. Atlikite veiksmus

atvirk&cia eilés tvarka. Pirmiausia jdékite
mazesne plokste, po to didesne.

DEMESIO

|sitikinkite, ar tinkamai

jdéjote vidine stiklo plokste.
13.8 Kaip iSimti stalCiy

/I\ |SPEJIMAS!
. Nelaikykite stalCiuje degiy

\\/

/\

30°

\

2. Laikydami dureliy apdailg (B) uz
abiejy pusiy dureliy virSutiniy kampuy,
paspauskite j vidy ir atleiskite
fiksavimo tarpiklj.

daikty (pavyzdziui, valymo
medziagy, plastikiniy
maiseliy, orkaités pirstiniy,
popieriaus arba valymo
purskikliy). Naudojant
orkaite, stalCius gali jkaisti.
Gali kilti gaisras.

Po orkaite esantj stalCiy galima iSimti —
taip jj lengviau valyti.

1. Traukite stal€iy, kol jis sustos.
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1. ISjunkite orkaite. Palaukite, kol
orkaité atvés.

2. Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo.

3. Ertmés apacioje patieskite skudurél].

2 Galiné lemputé

2. Létai kilstelékite.
3. VisiSkai istraukite.

Jeigu norite jdéti stalCiy, atlikite pirmiau
minétus veiksmus atvirkScia eilés tvarka.

13.9 Lemputés keitimas

é |SPEJIMAS!

smugj.

Pavojus gauti elektros

Lemputé gali biti karsta.

ISPEJIMAS!

AN

14.1 Kg daryti, jeigu...

Zr. saugos skyrius.

14. TRIKCIU SALINIMAS

1. Pasukite stiklinj lemputés gaubtelj ir
nuimkite jj.

2. Nuvalykite stiklinj gaubtel;.

3. Orkaités lempute pakeiskite tinkama,
300 °C atsparia karsc¢iui lempute .

4. Uzdékite stiklinj gaubteli.

Problema

Galima priezastis

Atitaisymo bidas

Nepavyksta jjungti prietai-
SO.

Prietaisas neprijungtas ar-
ba netinkamai prijungtas
prie maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas
tinkamai prijungtas prie
elektros tinklo.

Perdege saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas
sutriko dél saugiklio. Jeigu
saugiklis pakartotinai per-
dega, kreipkités | kvalifi-
kuota elektrika.

Kaitlentés nepavyksta
jjungti arba valdyti.

Perdege saugiklis.

Dar karta jjunkite kaitlente
ir nustatykite kaitinimo lygj
greiCiau nei per 10 sekun-
dziy.

Nejsijungia likusio karscio
indikatorius.

Kaitvieté nejkaitusi, nes
veike pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veiké pa-
kankamai ilgai ir jau turety
buti jkaitusi, kreipkités |
|galiotajj techninés prieziu-
ros centra.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Nejsijungia iSorinis kaitvie-
tés Ziedas.

Pirmiausia jjunkite vidinj
kaitvietés zieda.

Orkaité nekaista.

Orkaité yra iSjungta.

liunkite orkaite.

Nenustatytos batinos nuo-
statos.

Patikrinkite, ar nuostatos
yra tinkamos.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj.

Lemputé nesviecia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ant maisto produkty ir or-
kaités viduje kaupiasi garai
ir kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote pa-
tiekalg orkaitéje.

Baige gaminti, nepalikite
patiekaly orkaitéje ilgiau
negu 15-20 minuciy

Patiekalai kepa per ilgai ar-
ba per trumpai.

Per zema arba per auksta
temperatura.

Jeigu reikia, sureguliuokite
temperaturg. Laikykités
naudojimo instrukcijoje pa-
teikty nurodymy.

Ekrane rodoma ,12.00“.

Nutrtko elektros tiekimas.

IS naujo nustatykite laik-
rodj.

Orkaités nepavyksta jjungti
arba valdyti. Ekrane rodo-

ma ,400“ ir girdimas garso
signalas.

Orkaité netinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar orkaité tin-
kamai prijungta prie maiti-
nimo tinklo (Zr. prijungimo
schema, jeigu yra).

Kepimo rezultatai prasti,
kai naudojama funkcija
,PlusSteam®.

Jus nesuaktyvinote funkci-
jos ,PlusSteam®.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-

nimas: ,PlusSteam™.

Nepripildéte jdubos vande-
niu.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-

nimas: ,PlusSteam™.

Jus tinkamai nesuaktyvino-
te funkcijos ,PlusSteam*
mygtuku ,Plus Steam®.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvi-

nimas: ,PlusSteam™.

Norite suaktyvinti funkcijg
Svelnus konvekcinis ruosi-
mas, bet Sviecia papildomy
gary mygtuko indikatorius.

Veikia funkcija ,,PlusS-
team®.

Paspauskite papildomy ga-

ry mygtukg , kad isjung-
tuméte funkcijg ,PlusS-
team®.

Neverda vanduo ertmeés
jduboje.

Per zema temperatira.

Nustatykite bent 110 °C
temperatura.
Zr. skyriy ,Patarimai“.

IS ertmeés jdubos teka van-
duo.

Ertmeés jduboje per daug
vandens.

ISjunkite orkaite ir jsitikinki-
te, kad prietaisas atvéso.
ISSluostykite vandenj
Sluoste ar kempine. | ert-
més jduba pripilkite tinka-
ma kiekj vandens. Zr. kon-
krety procesa.
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14.2 Aptarnavimo duomenys techniniy duomeny lenteléje. Duomeny
) ) ) lentele rasite orkaitéje, ant priekinio
Jeigu patys negalite rasti problemos rémo. Nenuimkite duomeny lentelés nuo

sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg orkaités vidaus.
arba jgaliotajj techninés priezilros
centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti
techninés prieZiuros centrui, nurodyti

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) e

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.) e

15. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

15.1 Informacija apie gaminj vadovaujantis ES 66/2014 direktyvos
nuostatomis.

Modelio identi- LKR564200K
fikatorius LKR564200W
LKR564200X

Viryklés tipas  Laisvai pastatomos viryklés kaitlente

KaitvieCiy 4

skaicius

Kaitinimo ,Radiant Heater"

technologija

Apskrity kait-  Kairysis galinis 14,0 cm
vieCiy skers-  DeSinysis priekinis 14,0 cm
muo (9) Kairysis priekinis 18,0 cm
Neapskrity Desine galiné W 14,0 cm
kaitvie€iy ilgis L 25,0 cm
(L) ir plotis

(W)

Kaitvietes Kairysis galinis 181,8 Wh/kg
energijos sg- Desinysis galinis 184,3 Wh/kg
naudos (EC DesSinysis priekinis 181,8 Wh/kg
electric coo-  Kairysis priekinis 190,1 Wh/kg
king)

Viryklés energijos sgnaudos (EC electric hob) 184,5 Wh/kg

EN 60350-2 — Buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 2 dalis. Viryklés —
eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai
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15.2 Kaitlenté. Energijos
taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

+ Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik
tiek, kiek reikia.

» Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite dangdiais.

» Uzdékite prikaistuvj, pries jjungdami
kaitviete.

Prikaistuvio dugnas turi bati tokio
paties skersmens kaip ir kaitviete.
Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.

Uzdékite prikaistuvj tiesiai ant
kaitvietés vidurio.

Maistui pasildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karst;.

15.3 Informacija apie orkaites ir informacijos apie gaminj lapas*®

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
LKR564200K 943005308

Modelio zymuo LKR564200W 943005309
LKR564200X 943005307

Energijos efektyvumo indeksas 94,9

Energijos vartojimo efektyvumo klase A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei- 0,84 kWh/ciklui

kiant jprastu rezimu

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei- 0,75 kWh/ciklui

kiant ventiliatoriaus rezimu

Ertmiy skaicius 1

Karscio Saltinis Elektra

Taris 58 |

Orkaités rusis

Orkaité autonominés viryklés vi-
duje

Mase

LKR564200K  44.0 kg

LKR564200W  43.0 kg

LKR564200X  44.0 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B

priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités,
garinés orkaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.




15.4 Orkaité — energijos
taupymas

Orkaitéje yra funkciju, kurios

kiekvieng dieng ruoSiant
maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés
yra tinkamai uzdarytos. Gamindami
maistg orkaités dureliy be reikalo
neatidarinékite. Dureliy sandariklis
privalo bati Svarus ir tinkamai
uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaites i$
anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus,
tarp kepimy darykite kuo trumpesnes
pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant
ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg
naudokite ventiliatoriy, taip taupysite
energija.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo zenklu C) ISmeskite
pakuote | atitinkama atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkag bei zmoniy sveikata ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.
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Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei
30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos sumazinkite orkaités
temperaturg iki minimumo. Dél likusiojo
orkaités karscio maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusjjj karstj kitiems
patiekalams pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista. ISsamesnés informacijos rasite
skyriuje ,Orkaité, kasdienis naudojimas®,
,Orkaités funkcijos”.

NeiSmeskite Siuo Zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.



www.electrolux.com/shop
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