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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar apzinas drosibas svarigumu, tapec izstrada un razo
paterina produktus, vispirms domajot par savu klientu drosibu.
Tomer ludzam but uzmanigiem, izmantojot elektrisko ierici, un
ieverot piesardzibas pasakumus.

SVARIGA INFORMACIJA PAR DROSIBU

« Pirms pirmas izmantoSanas parliecinieties, vai jusu elektrotikla
spriegums atbilst spriegumam, kas noradits uz datu plaksnites
lerices apaksa.

« Pirms pirmas lietosanas nonemiet un drosa veida atbrivojieties
no jebkura iepakojuma.

- Siierice ir paredzéta tikai lieto3anai majsaimnieciba.
Neizmantojiet ierici citiem meérkiem, iznemot paredzeto
lietojumu. Nelietojiet to transportlidzeklos vai laivas, kas atrodas
kustiba. Nelietojiet arpus telpam. Nepareiza lietosana var radit
traumas.

« Pirms lietosanas pilniba iztiniet elektribas vadu.

« Novietojiet ierici uz stabilas, karstumizturigas, lidzenas un sausas
virsmas pietiekama attaluma no malas, ka ari nedarbiniet to uz
karstuma avota, pieméram, uz plitinas, krasns, gazes plits, vai
tas tuvuma.

- Nepielaujiet, lai elektribas vads nokartos pari letes vai galda
malai, pieskartos karstai virsmai vai samezglotos.

« Novietojiet ierici vismaz 20 cm attaluma no sienam vai citiem
karstuma/tvaika jutigiem materialiem un nodrosiniet adekvatu
telpu virs ierices un tai visapkart gaisa cirkulacijas noluka.

- Lietosanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

« lerices darbibas laika un kadu laiku péc tas vaks un citas virsmas
saglabasies karstas. Lai nepielautu apdegumus, vienmer lietojiet
virtuves cimdus vai, ja iespgjams, izmantojiet rokturus vai
sledzus.

« Pirms tirisanas, parvietosanas vai uzglabasanas vienmer
parbaudiet, vai ierice ir parslegta stavokli OFF (izslegts),
atvienota no elektrotikla un atdzisusi.
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« Nelietojiet ierici, ja elektribas vads, elektribas kontaktdaksa vai
ierice ir jebkada veida bojata. Ja ierice ir bojata vai nepieciesama
apkope (iznemot tirisanu), ludzu, sazinieties ar Stollar® klientu
servisu vai dodieties uz vietni: stollar.eu

« Jebkuru apkopi, iznemot tirisanu, javeic Stollar® pilnvarotajam
servisa centram.

« Berni nedrikst rotalaties ar ierici.

» So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem un personas
ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai garigam spejam
vai personas bez pieredzes un zinasanam, tikai ja tas tiek
uzraudzitas vai tam tiek sniegti noradijumi attieciba uz ierices
drosu lietosanu un tas apzinas ar lietosanu saistitos riskus.

« lerici drikst tirit béerni, kas ir vecaki par 8 gadiem, un tikai
pieauguso uzraudziba.

« lericei un tas elektribas vadam jaatrodas bérniem, kas jaunaki
par 8 gadiem, nesasniedzama vieta.

+ Nelaujiet Skidrumam iek|ut ierice, lai novérstu elektrotraumas un
nepielautu issavienojumu.

« Turiet visas sastavdalas groza, lai pasargatu no sildelementu
saskares.

« Kad ierice darbojas, neaizklajiet gaisa iepludi un gaisa izvadi.

« Pannas piepildisana ar ellu var izraisit ugunsgréeku.

« Nepieskarieties ierices iekSpusei, kamer ta darbojas.

« Neuzticiet stravas vada nomainu vai laboSanu neautorizetai
personai.

« Nepievienojiet ierici elektrotiklam un nedarbiniet vadibas paneli
ar mitram rokam.

« Nepievienojiet ierici aréja taimera sledzim.

+ Nelietojiet ierici citos veidos neka tas aprakstits saja pamaciba.
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« Darbinot ierici, caur gaisa izpludes atverem izdalas karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpludes
atverem. Esiet uzmanigi ari no karsta tvaika un gaisa, iznemot
pannu no ierices. Lietosanas laika jebkuras pieejamas virsmas
var sakarst.

« Ja pamanat, ka no ierices izplust tumsi dumi, nekavejoties
atvienojiet ierici no elektrotikla. Pirms iznemt pannu no ierices,
pagaidiet lidz dumi parstaj izdalities no ierices.

So ierici nedrikst izmest ar standarta sadzives atkritumiem.
== 1d janogada vietejas pasvaldibas atkritumu savaksanas
centra, kas paredzets sim merkim, vai pie izplatitaja, kas
nodrosina sadu pakalpojumu. Lai iegutu papildu informaciju,
ludzu, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

>< Lai izvairitos no ugunsgréka, stravas trieciena un traumam,
neiegremdejiet udeni vai cita Skidruma elektribas vadu,
kontaktdaksu vai ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS




STOLLAR SMART AIR FRY AIR755 SASTAVDALAS

SASTAVDALAS
Stollar Smart Air Fry AIR755

A. 8 automatiskas gatavosanas programmas E. 5.5L iznemams gatavosanas grozs

B. TEMPERATURAS taustin$ F. Panna ar rokturi un groza atvieno3anas tausting
C. LAIKA tausting G. Stravas vada glabatuve

D. Griezamais rokturis ar temperatdras un laika H. Ventilacijas atveres

attélosanu




STOLLAR SMART AIR FRY AIR755 IZMANTOSANA

IZMANTOSANA
Stollar Smart Air Fry AIR755

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus, uzlimes vai
etiketes.

2. Notiriet grozu un pannu ar karstu tdeni, ar
nedaudz pievienotu mazgasanas lidzekli un nea-
brazivu vammiti. Sis detalas drikst mazgat trauku
mazgajamaja masina.

3. Noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar tiru dranu.
Nav nepieciesams pildit pannu ar ellu un cepsanas
taukiem, jo ierice darbojas ar karstu gaisu.

IZMANTOSANA

1. Novietojiet ierici uz stabilas un sausas virsmas.
Parliecinieties, ka no visam ierices pusem ir 20 cm
brivas vietas.

2. Pieslédziet ierici pie zemeétas stravas kontaktligzdas.

3. Uzmanigi izvelciet pannu no aerogrila, piespiezot
pannas atbrivosanas taustinu.

4. levietojiet fritésanas grozu panna.

. levietojiet sastavdalas groza.

6. Uzmanigi ievietojiet pannu ar grozu ierice. Parlieci-
nieties, ka dalas ir ciesi nofiksétas tam paredzétaja
vieta.

& BRIDINAJUMS
Neparsniedziet MAX atzimi (atrodas
groza), jo tas var ietekmet ierices
veiktsp&ju un sabojat ierici.

(%]

A BRIDINAJUMS

Gatavosanas laika un kadu laiku péc
lietoSanas, nepieskarieties grozam, jo tas
klust loti karsts. Turiet grozu tikai aiz
roktura.

A BRIDINAJUMS
Nepildiet pannu ar e]lu vai citiem
Skidrumiem!

7. Piespiediet ieslégSanas taustinu, lai ierici parslegtu
gatavibas rezZima.

8. Piespiediet vélamo gatavo3anas programmu no
pieejamam 8 automatiskajam gatavosanas prog-
rammam.
lericei ir 8 automatiskas ieprieks iestatitas
gatavosanas programmas: zivs, kuka, vistas kaja,
vista, fri kartupeli, steiks, garneles un karstmaize.
Kad gatavo3anas programmas taustins ir piespiests,
displeja tiks attélots ieprieks iestatits gatavosanas
laiks un temperatdra. Ja nepiecie$ams, 30s
iestatijlumus var mainit.

Piespiediet ), lai izmainitu gatavosanas laiku.
Pagrieziet riteni pulkstenraditaja virziena, lai
palielinatu laiku un pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lai samazinatu ar 1 minGtes iestatisanas
soli. Maksimalais laiks ir 30 mindtes.

Piespiediet ¢}, lai izmainitu gatavosanas
temperatlru. Pagrieziet riteni pulkstenraditaja
virziena, lai palielinatu temperatdru un pretéji
pulkstenraditaja virzienam, lai samazinatu ar

5 gradu soli. Maksimala temperatara ir 200 gradi.

9. Kad ir izveléeta gatavo3anas programma un, ja
nepieciesams, tika izmainiti tas iestatijumi, pie-
spiediet ieslégsanas / izslegSanas pogu, lai uzsaktu
gatavosanu.

PIEBILDE

Gatavosanas laika, ja vélaties pielagot gatavo-
Sanas laiku vai temperatiru, piespiediet laika
vai temperatdras taustinu un péc tam pielagojiet
iestatijumus, pagrieZot riteni.

10. Dazas sastavdalas ir nepiecieSams pakratit gatavo-
sanas laika vida. Lai to izdaritu, izvelciet pannu no
ierices, un turot to aiz roktura, sakratiet. Péc tam
ievietojiet pannu atpakal iericé.

.Kad édiena gatavosana ir pabeigta, ierice atskanos
5 skanas signalus. Uzmanigi iznemiet pannu no
ierices un uzlieciet to uz karstumizturigas virsmas.

A SVARIGI

Péc taimera darbibas beigam
sildelements parstas darboties, bet
ventilators turpinas darboties aptuveni
20 sekundes, lai drosibas noltuikos
atbrivotos no atlikusa karsta gaisa.
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PIEBILDE

Lai jebkura laika partrauktu gatavosanas
programmu, vienkarsi piespiediet ieslégsanas
taustinu. Sildelements partrauks darboties,

bet ventilators turpinds darboties aptuveni

20 sekundes, lai drosibas nolikos atbrivotos no
atlikusa karsta gaisa.

12.Parbaudiet vai édiens ir labi pagatavots. Ja édiens
tomer vél nav gatavs, ievietojiet pannu atpakal
jerice. Piespiediet temperaturas un laika taustinu,
pagrieziet riteni, lai iestatitu iestatijumus. Pec tam
piespiediet ieslégSanas taustinu, lai ieslegtu ierici.

13.1znemiet pagatavoto édienu no ierices.

a. Laiiznemtu edienu (piem., liellopu, vistu, galu
vai citas sastavdalas, kuru gatavosanas laika gro-
za apaksa var tikt savakta lieka ella), izmantojiet
knaibles, lai iznemtu édienu pa vienam gabalam.

. Lai iznemtu édienu (piem., fri kartupelus,
darzenus, Cipsus vai citas sastavdalas, no kuram
neizdalas ella), piespiediet groza atbrivosanas
taustinu un vienkarsi apgrieziet grozu otradi, lai
izbértu edienu.

14.Tiklidz ir pagatavota pirma porcija, ierice ir gatava

nakamajai porcijai.

15.Kad gatavo3ana ir pabeigta, izsledziet ierici un

atvienojiet to no stravas avota.

PIEBILDE

Nemot vera, ka sastavdalu izmers, forma un
daudzums var atskirties, ieprieks iestatitajam
gatavosanas programmam var bat nepieciesama
laika un temperatdras pielagosana.

PADOMI

« Maza izméra sastavdalam ir nepiecieSams nedaudz
Tsaks gatavo3anas laiks neka liela izméra sastav-
dalam.

« Lielam sastavdalu daudzumam ir nepiecieams
nedaudz ilgaks gatavosanas laiks.

+ Ediena krati3ana sagatavosanas laika vidd, optimi-
z6s gatavosanas gala rezultatu un palidzés novérst
nevienmerigu eédiena cep3anu.

+ Negatavojiet aerogrila arkartigi taukainas sastavda-
las, pieméram, desas.

« Uzkodas, kuras var gatavot krasni, var pagatavot
arm aerogrila.

+ Optimalais fri kartupelu gatavo3anas daudzums ir
500 grami.

« Aerogrilu var izmantot édiena sildisanai. Lai uzsil-
ditu edienu, iestatiet maksimalo temperatdru un
laiku lidz 10 mindtém.

FRI KARTUPELU

PAGATAVOSANA MAJAS

1. Nomazgajiet, nomizojiet un saskeléjiet kartupelus.

2. Nomazgajiet kartupelu ndjinas un nosusiniet tas ar
virtuves dvieli.

. Uzlejiet 172 édamkaroti olivellas bloda, pievienojiet
kartupelus un kartigi apmaisiet, lidz kartupeli ir
parklati ar ellu.

. Iznemiet kartupelu ndjinas no blodas ar rokam vai
virtuves piederumiem, lai lieka ella paliktu bjoda.
leberiet ndjinas groza.

. Fritejiet kartupelu nujinas, sekojot noradem.

IEPRIEKS IESTATITAS GATAVOSANAS PROGRAMMAS

Programma
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APKOPE UN TIRISANA

APKOPE UN TIRISANA
Stollar Smart Air Fry AIR755

APKOPE UN TIRISANA « Noslaukiet ierices arpusi ar mitru dranu.
- Parliecinieties, ka ierice ir pilniba atdzisusi, izslégta + Notiriet pannu un grozu ar karstu udeni, kam ne-
un atvienota no stravas avota. daudz pievienots mazgasanas lidzeklis, izmantojiet
neabrazivu Svammiti.
« Vai arl mazgajiet pannu un grozu trauku mazgaja-
Nelietojiet abrazivus tiritdjus vai metala sik]us, maja masina (tikai augséja plaukta).
lai tiritu grila iekséjo vai aréjo virsmu. Tie + Ja grozam vai pannai ir pielipusi netirumi, piepildiet
saskrapés virsmu un bojas cepsanas platnu pannu ar karstu Gdeni, kam nedaudz pievienots
pretpiedeguma parklajumu. mazgasanas lidzeklis. lelieciet grozu panna un
laujiet pannai un grozam meércéties aptuveni 10
AN BRIDINAJUMS mtes. ‘
+ Notiriet ierices iekSpusi ar nedaudz mitru, neabra-
Netiriet pannu, grozu, ierices iekSpusi un Zivu Svammiti. RUpigi nosusiniet.
arpusi ar metala virtuves piederumiem + Notiriet sildelementu ar tirisanas birsti, lai notiritu
vai abraziviem tirianas lidzekliem, partikas atlikumus.
jo tie var sabojat pretpiedeguma + Parliecinieties, lai visas dalas butu tiras un sausas.
parklajuma un virsmu. UZGLABASANA

« Parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi un atvienota no
mainstrava avota.

« Parliecinieties, lai visas dalas batu tiras un sausas.

+ Glabajiet ierici saliktu un uz tas neko nelieciet.

PROBLEMU NOVERSANA

Probléma Célonis Risinajums
Aerogrils nestrada.  lerice nav pieslégta pie Pieslédziet ierici pie zemétas rozetes.

mainstrava avota.
Ediens nav kartigi Parak liels ediena Gatavojiet porcijas, lai iegltu labaku un vienmeérigaku
pagatavots. daudzums. gatavosanas rezultatu.

lestatita temperatara ir Palieliniet temperatdru.

parak zema.
Ediens ir pagatavots  Dazi édieni ir jasakrata Ediens, kas atrodas viens virs otra (piem., fri kartupeli), ir
nevienmeérigi. gatavosanas laika vida. jasakrata, lai iegutu vienmeérigu gatavosanas rezultatu.
Nav iespé&jams Parak daudz édiena groza. Neparpildiet virs MAX atzimes.

levietot pannu lerice. Grozs ir nepareizi ievietots  Piespiediet grozu lidz sadzirdat klikska skanu.

panna.

No ierices nak balti  Tiek gatavotas taukainas  Fritéjot taukainas sastavdalas, panna satek liels ellas
dumi. sastavdalas. daudzums. Ella rada baltus dimus un panna uzsilst vairak ka
parasti. Tas neietekmé ierices veiktspé&ju un gala rezultatu.

Panna ir taukaini atlikumi  Pec katras lietoSanas reizes parliecinieties, ka panna un grozs
no iepriek3éjas lietosanas. ir kartigi iztiriti.




STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA @

,Stollar®” labai rupinasi sauga. Prietaisus projektuojame ir
gaminame, pirmiausia galvodami apie jusy sauga. Mes taip pat
prasome, naudojantis elektros prietaisais, buti atidiems bei imtis
toliau nurodyty atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS INFORMACIJA

« Pries pirmajj prietaiso naudojima, jsitikinkite, kad elektros tinklo
jtampa tokia pati, kokia nurodyta prietaiso apacioje esancioje
etiketéje.

« Pries pirmajj prietaiso naudojima, nuimkite ir saugiai pasalinkite
visas pakuotés medziagas.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal paskirtj. Prietaiso nenaudokite vaziuojanciose
transporto priemonése ar laivuose. Nenaudokite lauke. Prietaisu
naudojantis netinkamai, galima susizeisti.

« PrieS naudodami prietaisg, iSvyniokite visg maitinimo laida.

« Prietaisg pastatykite ant stabilaus karsciui atsparaus lygaus
sauso pavirsiaus toliau nuo jo krasto ir nenaudokite ant tokiy
karscio Saltiniy kaip kaitviete, orkaité ar dujiné virykle bei salia
Ju-

« Saugokite, kad maitinimo laidas nebuty nusvires per baro ar
stalo krastg, nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy, nesusimazgyty.

« Naudojama prietaisg pastatykite bent 20 cm atstumu nuo sieny
ir kity karsciui bei garams jautriy medziagy ir, kad galéty laisvai
judéti oras, palikite pakankamai vietos virsuje bei iS Sonu.

« Jjungto prietaiso nepalikite be prieziuros.

« Kai prietaisas veikia ir Siek tiek laiko po naudojimo, dangtis ir
Kiti pavirSiai yra karsti. Kad iSvengtuméte nudegimuy, visuomet
naudokite orkaités pirstines arba, jeigu yra, naudokites
rankenomis.

« Pries valydami prietaisa, ji perkeldami ar pastatydami |
saugojimui skirtg vieta, jsitikinkite, kad prietaisas iSjungtas,
atjungtas nuo elektros tinklo ir atveses.
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« Nenaudokite prietaiso, jeigu pazeistas maitinimo laidas, kiStukas
ar pats prietaisas. Jeigu prietaisas sugedo arba prireiké atlikti
kitok| prieziuros darba nei valymas, kreipkités j ,Stollar®” klienty
aptarnavimo padalinj arba apsilankykite interneto svetaingje
stollar.eu

« Visus prieziuros darbus, iSskyrus valyma, reikety atlikti
jgaliotajame ,Stollar®” technines prieziuros centre.

« Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

« Vaikai nuo 8 mety ir asmenys su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties ir ziniy neturintys asmenys
Siuo prietaisu gali naudotis tik tuo atveju, jeigu juos priziuri ar
reikiamy ziniy apie saugy prietaiso naudojima suteikia uz jy
sauga atsakingas asmuo ir jie supranta galimus pavojus.

« Vaikai neturéty atlikti prietaiso valymo darby, nebent jie yra
vyresni kaip 8 mety ir juos kas nors priziuri.

« Prietaisa ir jo laida saugokite nuo jaunesniy kaip 8 mety vaiky.

- Cia pavaizduotas simbolis reiskia, kad prietaiso negalima
iISmesti su jprastinemis buitinemis atliekomis. Jj reikia pristatyti
j tam skirtg vietinj atlieky surinkimo centrg arba Sig paslauga
teikianciam prekybos atstovui. ISsamesnes informacijos
kreipkités j vietine valdzios institucija.

« Maitinimo laido, kistuko ar paties prietaiso nepanardinkite j
vandenj ar kitg skystj.

« Neleiskite skysciui patekti j prietaisg, kad iSvengtuméte elektros
smugio ar trumpojo jungimo.

« Visus ingredientus laikykite krepselyje, kad iSvengtuméte bet
kokio salycio su kaitinimo elementais.

« Kai prietaisas yra jjungtas ir veikia, neuzdenkite oro jleidimo
angos ir oro isleidimo angos.
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« Uzpildant aliejumi kepimo inda, gali kilti gaisro pavojus.

« Nelieskite prietaiso vidaus, kai jis yra jjungtas ir veikia.

« Nesikreipkite | jokius nejgaliotus asmenims dél pazeisto
maitinimo laido pakeitimo ar pataisymo.

« Nekiskite prietaiso maitinimo laido kistuko j elektros lizdg ir
nesinaudokite valdymo pultu slapiomis rankomis.

« Nejunkite prietaiso prie isorinio laikmacio jungiklio.

+ Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, nei aprasyta Sioje
naudojimo instrukcijoje.
)g Kepimo naudojant karstg org metu per oro isleidimo angas
= i5€iNa karsti garai. Laikykite rankas ir veidg saugiu atstumu
nuo gary ir oro isleidimo angy. ISimdami i$ prietaiso kepimo
indg, taip pat saugokités karsty gary ir oro. Bet kokie prieinami
pavirSiai naudojimo metu gali jkaisti.
%@ Nedelsdami atjunkite prietaisa, jei pastebite i$ prietaiso

iseinancius tamsius dumus. PrieS isimdami is prietaiso

kepimo indg palaukite, kol nustos eiti dumai.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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KOMPONENTAI
Stollar Smart Air Fry AIR755

A. 8 automatinés kepimo programos E. 5.5 I nuimamas kepimo krepselis

B. TEMPERATUROS mygtukas F. Kepimo indas su rankena ir krep3elio atjungimo
C. LAIKO mygtukas mygtuku

D. Pasukama rankenélé su ekranu, rodanciu G. Maitinimo laido saugykla

temperatura ir laikg H. Ventiliacijos (oro jleidimo) angos
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NAUDOJIMAS
Stollar Smart Air Fry AIR755

PRIES PIRMAJI NAUDOJIMA
Nuimkite visas pakavimo medZiagas ir lipdukus ar
etlketes

2. ISplaukite krep3elj ir kepimo indg karstu vandeniu
su nedideliu plovimo skyscio kiekiu ir naudodami
neabrazyvine kempinéle. Sias dalis saugu plauti
indaplovéje.

3. Nuvalykite prietaiso vidy ir iSore Svaria Sluoste. Kepi-
mo indo nereikia uzpildyti aliejumi ir kepimo rieba-
lais, nes prietaisas veikia naudodamas karsta ora.

NAUDOJIMAS

1. Pastatykite prietaisa ant tvirto ir sauso pavirsiaus.
Isitikinkite, kad i3 visy prietaiso pusiy lieka 20 cm
laisvos vietos.

2. |kiSkite maitinimo laido kiStuka j jZeminta sieninj
lizda.

3. Atsargiai iStraukite krep3elj i karSto oro gruzdintu-
vés paspausdami krepselio mygtuka.

4. |dékite j krepselj kepimo inda.

. Sudékite j krep3elj ingredientus.

6. Atsargiai jdéekite krepselj su kepimo indu j prietaisa.
|sitikinkite, kad jis uzsifiksavo.

& ISPEJIMAS

Nevirsykite MAX zZymos (esancios ant
krepselio), nes tai gali turéti jtakos
prietaiso veikimui ir ji sugadinti.

w1

& ISPEJIMAS

Nelieskite krepsSelio kepimo metu ir dar
kurj laika po naudojimo, kadangi jis
labai jkaista. Krep3elj laikykite tik uz
rankenos.

AN ISPEJIMAS

Nepilkite | kepimo inda aliejaus ar kity

skysciuy!

7. Paspauskite maitinimo mygtuka, kad nustatytumete
prietaiso pasiruosimo darbui rezima.

8. Paspauskite pageidaujamos funkcijos mygtuka i$
8 galimy i5 anksto nustatomuy kepimo programu.
Prietaisas turi 8 automatines i$ anksto nustatomas
kepimo programas: Zuvis, pyragas, vistienos
blauzdelés, vistiena, traskuciai, kepsnys, krevetés ir
skrebuciai. Paspaudus kepimo programos mygtuka,
ekrane rodomas i3 anksto nustatytas kepimo laikas
ir temperatira. Siuos parametrus, esant reikalui,
galima keisti.
Paspauskite @ jei norite pakeisti kepimo laika.
Pasukite rankenéle laikrodZio rodyklés kryptimi, kad
prailgintumete, arba pries laikrodzio rodykle, kad
sutrumpintumete laika 1 minutés zingsniu. llgiausias
laikas yra 30 minudiu.
Paspauskite g jei norite pakeisti kepimo
temperatlra. Pasukite rankenele laikrodZio rodykles
kryptimi, kad padidintuméte, ir pries laikrodzio
rodykle, kad sumazintuméte temperatira 5 laipsniy
Zingsniu. Auksciausia temperatdra yra 200 laipsniy.

9. Pasirinkus kepimo programa ir, jei reikia, sure-
guliavus jos nustatymus, paspauskite maitinimo
mygtuka, kad pradétuméte kepti.

PASTABA

Kepimo proceso metu, jei norite pakoreguoti
kepimo laikq ar temperatirq, paspauskite laiko
arba temperatiros mygtukq, tada sureguliuokite
nustatymus sukdami rankenéle.

10.Kai kuriuos ingredientus reikia pakratyti praejus pu-
sei kepimo laiko. Norédami tai padaryti, iStraukite
i$ prietaiso kepimo indg, laikydami jj uz rankenos,
ir pakratykite kepimo inda. Tada kepimo inda vél
istumkite | prietaisa.

11.Kai kepimas bus baigtas, 5 kartus suskambes skam-
butis. Atsargiai iSimkite i$ prietaiso kepimo indg ir
padekite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus.

& SVARBU

Praéjus laikmaciu nustatytam laikui,
kaitinimo elementas nustos veikti,
taciau ventiliatorius ir toliau veiks apie
20 sekundZiy, kad atsikratyty likusio
karsto oro saugumui uztikrinti.




STOLLAR SMART AIR FRY AIR755 NAUDOJIMAS

PASTABA PATARIMAI

. . . . . « Smulkiy ir nedideliy ingredienty kepimo laikas bus
Norédami b?t Ifu”u? metu sustabdyti ke_plmo Siek tiek trumpesnis nei stambiy ir dideliy ingre-
programag, tiesiog vienq kartq paspauskite dienty kepimo laikas.

maitinimo mygtukq. Kaitinimo elementas nustos
veikti, taciau ventiliatorius ir toliau veiks apie
20 sekundziy, kad atsikratyty likusio karsto oro
saugumui uZtikrinti.

Didelio ingredienty kiekio kepimo laikas bus 3iek

tiek ilgesnis.

+ Pakratant ingredientus jpuséjus gaminimo laikui
optimizuojamas galutinis kepimo rezultatas ir

12.Patikrinkite, ar ingredientai yra gerai iskepe. Jei tai gali padeti ivengti netolygaus ingredienty
ingredientai dar neiskepe, tiesiog atgal j prietaisa iskepimo.

jstumkite kepimo inda. Paspauskite temperatdros

ir laiko mygtukus, pasukite rankenéle ir atlikite

nustatymus. Tada paspauskite maitinimo mygtuka,
kad jjungtuméte prietaisa.
13.15imkite i3 prietaiso iSkepusj maista.

a. Norédami isimti ingredientus (pvz., jautiena,
vistieng, mesa ar bet kokius kitus ingredientus,
kuriy krepselio apacioje bus surinktas aliejaus
perteklius), naudokite Znyples ir iSimkite ingre-
dientus po viena. .

b. Norédami iSimti ingredientus (pvz., traskucius, NAMINIU GRUZDINTUY BULVYCIU
darzoves, bulves ar bet kokius kitus ingredientus GAMINIMAS

+ Karsto oro gruzdintuvéje nekepkite labai riebiy
ingredienty, pavyzdziui, desry.

+ UZkandZiai, kuriuos galima kepti orkaitéje, gali bati
kepami ir karsto oro gruzdintuvéje.

+ Optimalus gruzdinty bulvyciy kiekis yra 500
gramy.

+ Karsto oro gruzdintuve galite naudoti ir ingredien-
tams pasildyti. Norédami pasildyti ingredientus,
nustatykite maksimalia temperatdrg iki 10 minuciy.

be aliejaus pertekliaus), paspauskite krepelio 1. Nuplaukite, nulupkite ir supjaustykite bulves pailgo-
isémimo mygtuka ir tiesiog apverskite krepselj, mis lazdelémis.
kad iSpiltumete ingredientus. 2. Kruops¢iai nuplaukite bulviy lazdeles ir nusausinkite
14.13kepes viena ingredienty partija, prietaisas i$ karto jas virtuviniu rankgluosciu.
yra pasiruoses kePt'_ kita p_‘:"rt'Ja-_ o 3. Ipilkite | dubenj 1/2 $auksto alyvuogiy aliejaus, su-
15.Kai kepimas bus baigtas, iSjunkite prietaisg ir iStrau- dekite bulviy lazdeles ir maisykite, kol jos pasidengs
kite maitinimo laido kistuka is lizdo. aliejumi.
PASTABA 4. !§imklitg Iazdele; \l§ dubens pi.réta?s arba virtuyés
jrankiais, kad aliejaus perteklius likty dubenyje.
Atsizvelgiant j tai, kad ingredientai gali skirtis Sudeékite bulviy lazdeles j krepsel].
dydziu, forma ir kiekiu, gali prireikti pakoreguoti 5 iy |azdeles kepkite pagal Sioje naudojimo
s anksto nustatomas kepimo programas. instrukcijoje pateiktas rekomendacijas.

IS ANKSTO NUSTATOMOS KEPIMO PROGRAMOS

13ankstiniai nustatymai
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PRIEZIORA IR VALYMAS ao

PRIEZIURA IR VALYMAS
Stollar Smart Air Fry AIR755

PRIEZIURA IR VALYMAS
- [sitikinkite, kad prietaisas yra pilnai atveses,
i$jungtas, o maitinimo laido kistukas néra jjungtas
i elektros lizda.

& ISPEJIMAS

Nevalykite kepimo indo, krepselio,
prietaiso vidaus ir iSorés metaliniais
virtuvés jrankiais arba abrazyvinémis
valymo medZiagomis, nes tai gali
pazeisti nelipnia danga ir pavirsiy.

- Prietaiso iSore valykite drégna Sluoste.

» Kepimo indg ir krep3elj iSplaukite karstu vandeniu
su nedideliu plovimo skyscio kiekiu ir naudodami
neabrazyving kempinéle.

+ Kepimo inda ir krepselj taip pat galima plauti
indaplovéje (tik virsutingje lentynoje).

PROBLEMOS IR JU SALINIMAS

Problema Priezastis

« Jei ant krepselio ar kepimo indo dugno prilipo
nedvarumy, jpilkite j kepimo inda karsto vandens ir
Siek tiek plovimo skyscio. |dékite krep3elj | kepimo
inda ir palikite kepimo inda su krep3eliu mirkti apie
10 minudiy.

- Prietaiso vidy valykite sudrékinta neabrazyvine
kempineéle. Kruopsciai isdziovinkite.

- Kaitinimo elementa nuvalykite valymo Sepeciu, kad
pasalintuméte visus maisto likucius.

- |sitikinkite, kad visos dalys yra varios ir sausos.

SAUGOJIMAS
- [sitikinkite, kad prietaisas yra atvéses ir iSjungtas i3
elektros lizdo.
- [sitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
« Laikykite prietaisg surinkta ir nieko nedékite ant
jo virsaus.

Sprendimas

Karsto oro Prietaisas nejjungtas j
gruzdintuvé neveikia. elektros lizda.

Jkiskite maitinimo laido kistuka j jZemintg sieninj elektros lizda.

Ingredientai iSkepa  Per didelis ingredienty
netinkamai. kiekis.

Kepkite partijomis, kad produktai geriau ir lygiau iskepty.

Nustatyta per Zema
temperatdra.

Padidinkite temperatira.

Ingredientai iSkepa  Kai kuriuos maisto

Ingredientus, kurie guli vienas ant kito (pvz., bulvytes) reikia

nevienodai. produktus reikia pakratyti  pakratyti, kad jie vienodai iSkepty.
jpuséjus kepimo laikui.

Nejmanoma j | krep3elj prideta per daug NevirSykite MAX Zymos.

prietaisg jdéti ingredienty.

kepimo inda.

Krepselis netinkamai
jdétas j kepimo inda.

Stumkite krep3elj Zemyn, kol iSgirsite spragteléjimo garsa.

13 prietaiso i3eina
baltos spalvos
dimai.

Kepami riebus
ingredientai.

Kepant riebius ingredientus, | kepimo indo apacia nuteka
didelis aliejaus kiekis. Aliejus formuoja baltos spalvos, o
kepimo indas jkaista labiau nei paprastai. Tai neturi jtakos

kepimui ir galutiniam rezultatui.

Kepimo inde yra riebaly
likuciy po ankstesnio
naudojimo.

Pasirtpinkite, kad po kiekvieno naudojimo kepimo indas ir
krep3elis buty tinkamai iSvalomi.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollar® to6tajad on vaga ohuteadlikud. Oma seadmete disaini-
misel ja tootmisel peame ennekdike silmas teie turvalisust.
Palume teil siiski olla elektriseadmete kasutamisel teatud maaral
ettevaatlik ning jargida alltoodud ettevaatusabindusid.

OLULISED OHUTUSJUHISED

« Enne esimest kasutuskorda kontrollige, et vooluvorge pinge
vastaks seadme all asuval andmeplaadil toodud pingele.

« Eemaldage kdik pakkematerjalid ja kérvaldage need kasutuselt
keskkonnale ohutult.

« Seade on modeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises.
Kasutage seadet ainult sihtotstarbeliselt. Arge kasutage
seadet liikuvates soidukites voi veesoidukites. Seade ei sobi
kasutamiseks valistingimustes. Vaarkasutus voib pdhjustada
vigastusi.

- Kerige toitejuhe enne kasutamist taielikult lahti.

« Asetage seade stabiilsele, kuumakindlale, Uhetasasele, kuivale
pinnale, servast eemale. Arge kasutage seadet kuumusallikate
nagu pliidiplaat, ahi voi gaasipliit peal ega lahedal.

« Arge laske juhtmel vabalt laua voi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku puutuda voi keerdu minna.

« Asetage seade vahemalt 20 cm kaugusele seintest, kardinatest
ja muudest kuumuse voi auru suhtes tundlikest materjalidest.
Tagage seadme kohal ja koikidel kulgedel piisavalt ruumi, et dhk
saaks vabalt liikuda.

- Arge jatke to6tavat seadet jarelevalveta.

« Seadme juurdepaasetavad osad on kuumad seadme kasutamise
ajal ja monda aega parast seda. Poletuste voi isikuvigastuste
valtimiseks kasutage alati isoleeritud pajakindaid voi puudutage
ainult kaepidemeid ja nuppe.

« Enne puhastamist, kohalt liigutamist voi hoiule panekut
veenduge, et seade on valja lUlitatud ja pistik on
seinapistikupesast valja tdmmatud ning laske seadmel jahtuda.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

- Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe, pistik voi seade ise on
mingil viisil kahjustada saanud. Kui seade on saanud kahjustada
vOi vajab muid hooldustdid peale puhastamise, votke Uhendust
Stollar® klienditeenindusega voi kulastage meie veebilehte
stollar.eu

+ Kogu hoolduse (v.a puhastamine) peab labi viima selleks
volitatud Stollar® teeninduskeskus.

« Lapsed ei tohi seadmega mangida.

« Lapsed (vahemalt 8-aastased) ja isikud, kelle fUusilised,
sensoorsed voi vaimsed voimed on piiratud voi kellel puuduvad
piisavad kogemused voi teadmised seadme kasutamiseks,
tohivad seadet kasutada jarelevalve all voi juhul, kui neile on
antud juhiseid seadme kasutamiseks ja nad maoistavad sellega
seonduvaid ohtusid.

« Alla 8-aastased lapsed seadet puhastada ega selle hooldustoid
ei tohi. Vanemad kui 8-aastased lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldustoid teha ainult jarelevalve all.

+ Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele
kattesaamatult.

« See sumbol naitab, et seadet ei tohi visata majapidamisjaatmete
hulka. Viige kasutuskolbmatuks muutunud seade vastavasse
kohalikku kogumispunkti voi sellekohast teenust pakkuvale
edasimuujale. Lisateavet saate kohalikust omavalitsusest.

- Arge pange toitejuhet, pistikut ega seadet vette ega muusse
vedelikku.

« Elektriloogi voi -lUhise valtimiseks arge laske vedelikul
seadmesse sattuda.

« Hoidke koik toiduained korvis, et need ei puutuks kokku
kuumutuselementidega.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

- Arge katke tootava seadme 6hu sissevotu- ja valjalaskeavasid
kinni.

« Anuma taitmine 6liga voib pdhjustada tulekahjuohu.

- Arge puudutage tdotavat seadet seespoolt.

« Arge laske kahjustunud toitejuhet remontida ega vahetada
selleks volitamata isikul.

« Arge Uhendage seadme pistikut pessa ega kasutage juhtpaneeli
margade katega.

- Arge Uhendage seadet valise taimerillilitiga.

- Arge kasutage seadet muul eesmargil kui selles kasutusjuhendis
kirjeldatud.

Seadme kasutamise ajal tuleb selle 6hu valjalaskeavadest
== KuuUma auru. Hoidke kaed ja nagu kuumast aurust ja 6hu
valjalaskeavadest ohutul kaugusel. Samuti olge ettevaatlik
anuma valjavotmisel seadmest, et te end kuuma auru ja dhuga
ei poletaks. Seadme juurdepaasetavad osad voivad kasutamise
ajal kuumaks minna.

>< Kui seadmest tuleb tumedat suitsu, tdmmake selle pistik
kohe pesast valja. Enne anuma eemaldamist seadmest
oodake, kuni suitsu enam ei tule.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES




STOLLAR SMART AIR FRY AIR755 SEADME OSAD

SEADME OSAD
Stollar Smart Air Fry AIR755

A. 8 automaatprogrammi E. 5,5-liitrine eemaldatav korv

B. Temperatuurinupp TEMPERATURE F. Anum, selle kdepide ja korvi lahti lukustamise nupp
C. Valmistusaja nupp TIME G. Toitejuhtme hoiukoht

D. Po6rdnupp ja ekraan, millel ndidatakse H. Ohu sissevotuavad

temperatuuri ja valmistusaega
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KASUTAMINE
Stollar Smart Air Fry AIR755

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

1. Votke seade taielikult pakendist valja ja eemaldage
etiketid.

2. Puhastage korv ja anum hoolikalt mitteabrasiivse
pesukasna ja sooja veega, millele on lisatud veidi
néudepesuvahendit. Neid osi tohib pesta ka néude-
pesumasinas.

3. PUhkige seadet sees- ja valjastpoolt puhta lapiga.
Arge pange anumasse 6li ega rasva, sest seade
t66tab kuuma Shuga.

KASUTAMINE

1. Pange seade Uhetasasele ja kuivale pinnale. Veen-
duge, et kdigil seadme kilgedel on vahemalt 20 cm
vaba ruumi.

2. Uhendage toitepistik kaitsemaandatud seinapisti-
kupessa.

3. Tommake korv ettevaatlikult seadmest valja, vajuta-
des korvi lahti lukustamise nuppu.

4. Pange anum korvi.

. Pange toiduained korvi.

6. Pange korv ja anum ettevaatlikult seadmesse. Veen-
duge, et need lukustuvad oma kohale.

A HOIATUS!

Arge iiletage MAX-tihist (asub korvil),
sest see v6ib mojutada seadme
toovoimet ja seadet kahjustada.

ul

A HOIATUS!

Arge puudutage korvi seadme téétamise
ajal ega moénda aega pérast seda, sest
korv 1dheb vdaga kuumaks. Hoidke korvi
ainult kdepidemest.

A HOIATUS!
Arge pange anumasse 6li ega vedelikku!

7. Toitenupu vajutamisel laheb seade t66ks valmiso-
leku reziimi.

8. Vajutage 8 saadaoleva eelseadistatud programmi
hulgast soovitud funktsiooni nuppu.
Seadmel on 8 eelseadistatud programmi: kala,
kook, kanakoib, kana, kartulikrépsud, praettkk,
krevett ja rostsai. Parast programminupu vajutamist
iimuvad ekraanile eelseadistatud valmistusaeg ja
temperatuur. Neid saab soovi korral muuta.
Valmistusaja muutmiseks vajutage @ Valmistusaja
suurendamiseks voi vahendamiseks 1 minuti
vorra keerake nuppu paripdeva voi vastupdeva.
Maksimumaeg on 30 minutit.
Valmistustemperatuuri muutmiseks vajutage 8
Valmistustemperatuuri suurendamiseks voi
vahendamiseks 5 kraadi vorra keerake nuppu
paripaeva voi vastupaeva. Maksimaalne
temperatuur on 200 °C.

9. Pdrast programmi valimist ja (soovi korral) seadis-
tuste muutmist vajutage alustamiseks toitenuppu.

MARKUS

Kui soovite valmistusaega véi temperatuuri mu-
uta seadme tdétamise ajal, vajutage valmistu-
saja voi temperatuuri nuppu ja muute seadistusi
pé6rdnupust.
10.Mdnda toiduainet on vaja poole valmistusaja peal
raputada. Selleks tommake anum kéepidemest
hoides seadmest valja ja raputage anumat. Likake
anum seadmesse tagasi.
11.Kui toit on valmis, heliseb kell viis korda. Votke
anum ettevaatlikult seadmest valja ja asetage see
kuumakindlale alusele.

A OLULINE TEAVE!

Taimeri t66 16ppedes 16petab
kuumutuselement t606, kuid ventilaator
tootab veel 20 sekundit.



STOLLAR SMART AIR FRY AIR755 KASUTAMINE

Programmi té6 saab igal ajal katkestada,
vajutades korraks mis tahes nuppu.
Kuumutuselement I6petab t66, kuid ventilaator
té6tab veel 20 sekundit.

12.Kontrollige, kas toit on valmis. Kui see vajab veel
kUpsemist, lUkake anum lihtsalt seadmesse tagasi.

Seadistuste tegemises vajutage temperatuuri ja val-

mistusaja nuppe ja keerake pd6rdnuppu. Seadme

t66le lulitamiseks vajutage toitenuppu.
13.V6tke valmis toit seadmest valja.

a. Votke toiduained (nt liha vms, millest on anuma
pdhja kogunenud vedelikku) anumast valja
Uikshaaval tangide abil.

b. Kropsude, kodgiviljade, kartulite vms toiduai-
nete, millest ei ole eraldunud vedelikku, valja
votmiseks vajutage korvi lahti lukustamise nup-
pu, keerake korv tagurpidi ja valage toiduained
vélja.

14.Seadmes saab jarjest valmistada mitu portsjonit
toiduaineid.

15.Kui toit on valmis, lulitage seade valja ja tdmmake
selle pistik pesast valja.

Toiduainete suurus, kuju ja kogus véivad

olla erinevad ning seetéttu véib olla vaja
eelseadistatud programmide valmistusaega ja
temperatuuri reguleerida.

EELSEADISTATUD PROGRAMMID

NOUANDED

« Vaiksemaid toiduaineid voib olla vaja kiipsetada
vahem kui suuremaid.

+ Suuremat kogust toiduaineid on vaja veidi kauem
kipsetada.

+ Toiduainete raputamisel poole valmistusaja peal
jaab 16pptulemus optimaalsem ja toit kiipseb
Uhtlasemalt.

« Seade ei sobi vaga rasvase toidu, nt vorstikeste
valmistamiseks.

+ Seadmes saab valmistada koiki suupisteid, mida
tavaliselt ahjus valmistate.

« Friikartulite soovitatav kogus on 500 g.

+ Seadet saab kasutada ka toidu soojendamiseks.
Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur kuni
10 minutiks maksimumi peale.

KODUSTE FRIIKARTULITE

TEGEMINE

1. Peske, koorige ja viilutage kartulid.

2. Peske kartuliviilud hoolikalt ja kuivatage kodgika-
teratiga.

3. Valage kaussi 1/2 spl oliivioli, pange kartuliviilud

sinna sisse ja segage, kuni viilud on dliga kaetud.

Votke viilud anumast valja sérmedega voi kddgi-

riistaga, nii et liigne 6li jdab anumasse. Pange viilud

korvi.

5. Frittige kartuleid vastavalt juhistele.

4.

Eelseadistused
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HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE

HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE
Stollar Smart Air Fry AIR755

HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE

+ Veenduge, et seade on taiesti jahtunud, valja
lUlitatud ja pistik pesast valja tommatud.

& HOIATUS!

Arge puhastage anumat, korvi ning
seadmest sise- ja pealispinda traadist
kiiirimisnuustikutega ega abrasiivsete
puhastusmaterjalidega, sest see vdib
kahjustada nakkumatut katet ja
pealispinda.

+ PUhkige seadme valispinda niiske lapiga.
Puhastage anum ja korv hoolikalt mitteabrasiivse
pesukdsna ja sooja veega, millele on lisatud veidi
ndudepesuvahendit.

« Anumat ja korvi vOib pesta ka ndudepesumasina
Ulemisel restil.

TORKED JA NENDE KORVALDAMINE

Probleem Pohjus

+ Korvi v6i anuma pdhja kleepunud mustuse
eemaldamiseks taitke anum sooja vee ja vahese
ndudepesuvahendiga. Pange korv anumasse ja
laske anumal ja korvil umbes 10 minutit liguneda.

+ Puhastage seade seespoolt veidi niiske, pehme
lapiga. Kuivatage hoolikalt.

+ Puhastage kuumutuselement puhastusharjaga, et
koik jadgid eemaldada.

+ Veenduge, et koik osad on puhtad ja kuivad.

HOIUSTAMINE
+ Veenduge, et seade on jahtunud ja et selle pistik
on pesast valja tommatud.
+ Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad.
+ Pange seade hoiule pustiasendisse ning arge
asetage midagi seadme peale.

Lahendus

Seade ei tO0ta. Pistik ei ole pistikupessa

Uhendage pistik seinapistikupessa.

Uhendatud.
Toit ei kupse Toitu on liiga palju. Parema ja Uhtlasema tulemuse saamiseks valmistage
korralikult. toitu portsjonite kaupa.

Seadistatud temperatuur on Suurendage temperatuuri.

liga madal.
Toit kiipseb Ménda toiduainet on vaja poole Uksteise peal olevaid toiduaineid (nt friikartulid) tuleb

ebalhtlaselt. valmistusaja peal raputada.

Uhtlase tulemuse saamiseks raputada.

Anum ei ldhe Korvis on liiga palju toitu.

Jargige maksimumtahise margistust.

seadmesse. ; . :
Korv ei ole digesti anumas.

Likake korvi allapoole, kuni kuulete kidpsu.

Seadmest tuleb Valmistate rasvast toitu.

valget suitsu.

Rasvase toidu valmistamisel lekib anuma péhjast oli. Oli
tekitab valge suitsu ja anum kuumeneb tavalisest enam.
See ei mojuta seadme téGomadusi ega I6pptulemust.

Anumas on eelmisest
kasutuskorrast rasvajaake.

Puhastage anumat ja korvi enne igat kasutuskorda
hoolikalt.



PEKOMEHJIAITNA STOLLAR - BESOITACHOCTD HA ITEPBOM MECTE

Stollar® oyeHb cepbe3HO OTHOCKTCA K Be3onacHoCTK. Mbl pas-
pabaTbiBaeM 1 MPOM3BOAMM YCTPONCTBA C y4eTOM obecneyeHus
BalLen 6e3onacHocT. Kpome TOro, Mbl MpoCcmM Bac cobofaTh
M3BECTHYIO OCTOPOXKHOCTb NMPU UCMNOJSIb30BaAHMM NOObIX 31EKTPO-
YCTPOWICTB W CJ1e00BaTb HUXXEN3NOXKEHHBIM UHCTPYKLUMAM.

BAJKHO!

« [lepen nepBbIM NCNOMb30BaHNEM ybeamuTech, YTO NapameTpbl

5/1EKTPOCHAOXXEeHMA COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM Ha Tabaunuke

Ha OHWLLe YCTPOWCTBA.

Mepern nepBbIM NCMONB30BAHMEM YAANNTE U C HAANeXaLLlMK

MepamMu NpeaoCTOPOXHOCTI BbIBPOCHTE BCE YNAKOBOYHbIE

MaTepuasnsbl.

3TO YCTPOWCTBO NpeAHa3Ha4YeHOo TOSIbKO A8 6bITOBOro

MCNOb30BaHNA. He nCcnonb3yinTe yCTPONCTBO B KakX-nbo

MHBIX LenAX, KpOMe ero HazHayeHns. He ncnosb3ynte B

OBVKYLLIMXCA TPAHCMOPTHBIX CPeACTBax UM Ha NI0OKaXx.

Micnonb3yiTe TONbKO B MOMELLEHNAX. HenpasuibHoe

MCMOb30BaHNe MOXET MPUBECTU K TPaBMaM.

* [TONHOCTBIO pa3MoTanTe LWHYP NUTaHKA nepesn
MCMONb30BaHNEM.

« [loCcTaBbTe YCTPOMCTBO NOAAsbLLUE OT Kpasd Ha YCTONYMBYIO,
TEPMOCTOWMKYIO, TOPU3OHTASIbHYIO U CyXYHO MOBEPXHOCTb. He
MCNOJIb3yMTe Ha KaKOM-TIMDO UCTOYHMKE Tenna, Hanpumep
3/1eKTPUYECKOW WM Fa30BOW NAUTE UK Neyke, nav BOAn3m
Hero.

« He ponyckanTe, 4TobbI LUHYP NUTaHWA CBMCAN C Kpas CTONA,
Kacanca ropavmx noBepxXHOCTEN 1K 3aBA3bIBANICA Y31aMW.

« Pa3meLLanTe yCTPOMCTBO Ha PaCcCTOAHUM Kak MUHUMYM 20 CM
OT CTeH U OpYrx MaTepunasnos, pearvpytoLLmx Ha Temnso 1n
nap, 1 obecneybTe OOCTAaTOYHO MeCTa Haf YCTPOMCTBOM U
BOKPYT /1A LIMPKYAALMN BO3AYXA.

* He octaBnsanTe ycTponcTBo 6e3 npucMoTpa BO BpeMs paboTsl.




PEKOMEHJALIA STOLLAR - BESOITACHOCTE HA TTEPBOM MECTE

- Korpa ycTponcTBo paboTaeT 1 B Te4eHe HeKOTOPOro
BPEMEeHW NocJ1e 3TOro, TemnepaTtypa Kopnyca 1 Apyrux
NOBEPXHOCTEW ByaeT BbICOKOWN. YTODbI n3bexaTb 0XOros,
BCErAa NCNOb3ynTe 3aLLMTHble MPUXBATKM UM NOAb3YNTECH
pyYKaMu 1 gepxxatensmu, ecsiv OHK ecTb.

- MNepen 04NCTKOM, NepemeleHnemM nim ybopkom Ha XxpaHeHne

065a3aTeNbHO ybeamnTech, YTO YCTPOMCTBO BbIKITIOYEHO,

OTCOEAVHEHO OT PO3eTKM 1 MOHOCTBIO OCTHINO.

He ncnonb3ymre yCTPONCTBO, €CIU LLUHYP NMUTaHUA, LWTeKep

WK YCTPOWCTBO NOBPEXAEHbI KakM-TMH0 06pa3om.

Ecnm yCTpOMCTBO NOBpexAeHo niv TpebyeTca kakoe-1mbo

0b6CnyKMBaHMe, KpOMe OYUCTKK, ObpalLlaiTecs B CyX0y

nogaepxku Stollar® nnv 3angute Ha Beb-canT: stollar.eu

Jlioboe obcnyxmBaHMe, MOMUMO OYUCTKM, AOIKHO

BbIMOIHATLCS B aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe Stollar®.

- He ponyckawnTe, 4Tobbl AETU UrPanun C YCTPOWNCTBOM.

STO YCTPOVICTBO MOXET UCMOMb30BaThCA AeTbMU CTapLle 8

NEeT ¥ MOObMIN C OrPaHNYeHHbIMIN HOU3NYECKMU, CEHCOPHbIMN

WA YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM, TOBKO €C/IN OHU

HaxoOATCA Nof HabntogeHeM nav nm BelIv AaHbl YKa3aHWs

OTHOCKTENIbHO He30MacHOro MCMNOb30BaHNA YCTPONCTBA, 1

OHV MOHMMAIOT BO3MOKHbIe OMaCHOCTL.

OumncTka 1 0bCyKMBaHWe He MOTYT NPOV3BOANTLCS AETbMU

mMnagule 8 net n 6e3 Hag3opa.

[lep>xuTe yCTPOMCTBO W ero WHYp HeAOCTYNHbIMY A8 OeTen

MaagLe 8 ner.

MoKa3aHHbIA CUMBOJT 03HAYAET, YTO 3TO YCTPONCTBO HE MOXKET

YTUAN3MPOBATLCA C BbITOBbIMM OTXO0AaMK. Ero Heobxoanmo

COaTb B CMELMAnN3MPOBAHHbIA MyHUMNAAbHbIA LEHTP cbopa

OTXOA0B WA Onepy, NpefoCTaBAAOLLEMY TaKyto yCyry. 3a

bonee nogpobHom MHpopMaLmen obpallanTecb B MeCTHbIN

MYHULMNAINTET.

« He norpyxanTe yCTpONCTBO, LUHYP MUTAHNA AW LITeKep
MUTAHNA B BOAY WM KaKyto-11bo Opyryto XnaKoCTb.




PEKOMEHJIAITNA STOLLAR - BESOITACHOCTD HA ITEPBOM MECTE

+ Bo n3bexaHve NopaxeHns 31eKTPUYECKMM TOKOM 1
KOPOTKOIO 3aMblKaHWA He JonyckanTe nonafaHna XUAKOCTA B
YCTPOWCTBO.

« Jepxute BCe MHIPeOVEHTbI B KOP3uUHE A8 FOTOBKM, YTODbI
He [LONYCTUTb COMPUKOCHOBEHNA C HarpeBaTesIbHbIMM
3/1eMEeHTaMu.

« He 3akpbiBaiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA BO BpeMs paboTbl
yCTPOWNCTBA.

* 3anoJiHeHVe KOHTeHepa 1A XKapKn MacJIOM MOXET Bbl3BaTb
noxap.

« He moTparmsantech 0O BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN YCTPOWCTBA
BO Bpems ero paboTbl.

+ He no3sonAnte HeynosHOMOYEHHbIM IMLLAaM 3aMeHATb UK
PEMOHTUPOBATDL LLUHYP MUTaHUA.

« He nogkntovarte yCTPOUCTBO K 3/1EKTPOCETU U He
npuKacanTech K naHenn ynpasieHna MOKPbIMU PyKaMu.

« He nofgkntovanTe yCTPOMCTBO K BHELLHEMY TalMepy.

« He ncnonb3ynte yCcTponcTBO MHaye, 4em 3TO OMNm1CcaHo B
[aHHOM pyKOBOLCTBeE.

E Bo Bpemsa paboTbl yCTPOMCTBA Yepe3 BEHTUNALMOHHbIE
= OTBEPCTVA BbIXOAWT rOPAYMIA Nap 1 BO3LyX. Jepxute
PYKW 1 NLO NOAasiblle OT OTBEPCTUM BEHTUNALMN. Takxe
ocTeperanTech ropAYero napa v Bo3ayxa, Koraa BbliasuraeTe
KOHTEMHep A1A >KapKu 13 yCTponcTBa. Jliobble 0OCTyMHbIe
MOBEPXHOCTW MOTYT HarpeBaTbCA BO BPeMSA MCMOJIb30BaHUA.

%A Ecnn 3ameTuTe TeMHbIV AbIM, BbIXOOALLMI 13 YCTPOWCTBA,
HeMeIeHHO OTKJIKYMTEe YCTPOWCTBO OT CETU.
MopoxauTe, NoKa AbIM NMepecTaHeT BbIXOAMUTL W3 YCTPOWCTBA,
npexae YeM BblABMraTb KOHTENHEP A5 XKapKu.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO




KOMIIOHEHTBI STOLLAR SMART AIR FRY AIR755

KOMIIOHEHTDI
Stollar Smart Air Fry AIR755

A. 8 aBTOMaTM4eCKMX NPOrpaMMm NpPUroToBeHNA E. 5.51 cbemMHadA Kop3uHa A4 XXapKu

B. Knonka TEMMEPATYPbI F. KoHTelHep ¢ pyykow 1 KHOMKOW OTCcoeanHEeHA
C. KHonka BPEMEHN KOP3WHbI /15 KapKK

D. Pydka peryimpoBaHua HacTpoek C Aucrieem G. MecTo Ans XxpaHeHus LHypa nuTaHna

OTOBpPaXeHUs TemnepaTypbl ¥ BpEMEHM H. BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTVA




HICITOJIb3OBAHME STOLLAR SMART AIR FRY AIR755

HCIIOJIb3OBAHUE
Stollar Smart Air Fry AIR755

ITEPE[ ITEPBBIM
HCITIOJIb30BAHHUEM

1.

Ypanute Bce YyNaKoBO4YHblE MaTepuabl, HaKnenkn
N STUKETKN.

. [omotiTe KOp3WHY 1 KOHTEHep ropadeil BOAOW C

HeboMbLMM KOMMYECTBOM MOIOLLETrO CPeACTBa 1
HeabpasnBHOW rybKo. TN AeTann MOXHO MbITb B
MOCYLOMOEYHON MalLvHe.

. MpoTpuTe yCTPOMCTBO U3HYTPU U CHAPYXXW YACTON

TKaHbl0. HanoMHATb KOHTEMHEP Mac/ioM U1 >KMPOM
HE HY>HO, TaK Kak yCTpONCTBO paboTaeT npu
MOMOLL ropsYero BO3ayxa.

HCITIOJIb30BAHHUE

1.

MoMeCTUTe YCTPOWCTBO Ha YCTOMYMBYIO U CyXytO
NOBEPXHOCTb. YbeaunTech, YTO CO BCEX CTOPOH
yCTPOWCTBa eCTb 20cM CBOOOAHOIO NPOCTPAHCTBA.

. MNopcoeaunHnTe yCTPONCTBO K 3a3eM/IeHHOM po3eTKe.
. AKKYypaTHO BbIBUHbTE KOHTEMHEp W3 a3porpuns,

HaXXaB Ha KHOMKY OCBO60>K,£I,€HI/IF| KOHTeDIHepa.

4. TloMecTVTe KOP3WHY L1A1 XKapKi B KOHTERHep.

ul

. [lo6aBbTe UHrPeANEHTbI B KOP3UHY.
. AKKypaTHO MOMECTVTe KOHTEHEep C KOP3MHOM B

YCTPOWCTBO. YOeanTech, HTO KOHTEHep C KOP3WHO
MI0THO 3adhUKCVPOBaH B NpeAHa3Ha4eHHOM MecTe.

& BHVMAHUE

He npeBbuuante otmetky MAX
(HaxopuTCA B KOP3UHe), TaK KaK 3TO
MOJXKET TIOB/IUAITb Ha PaboTy yCTPocTBa U
TIOBPeAUTD €ro.

A BHUMAHUE

He nmpuxacanTech X Kop3uHe BO BpeMs
TIPUTOTOBJIEHUS N HEKOTOPOE BpeMs Ttocse
WCTIO71b30BaHUSA, TaK KaK OHA CUJIbHO
HarpeBaeTcs. [lep>kute KOp3uHy TONbLKO 3a

PYUKy.

& BHVMAHUE

He HanusaiiTe B KOP3UHY U KOHTeNHEP
Macsno Uin Apyrue >XuakocTu.

7.

8.

Haxxmute KHOMKY BKJTHOYEHWSA, YTObbI
nepexktoYnTb yCTpOVICTBO B PEXMM rOTOBHOCTWN.
HaxxmuTe n Bb|6epme O[HY 13 XXeNnaeMblx
nporpamMmm npuroToBsieHNA 13 8 HAOCTYNHbIX
aBTOMaTN4eCcknx NporpamMm.

YCTPONCTBO MMeeT 8 aBTOMAaTUYECKMNX
MpeLyCcTaHOBAEHHbIX MPOrPamMM MPUrOTOBNEHUS:
pbiba, KeKke, KyprHas HoXKa, Kypuua, kapTodens
pw, CTelK, KpeBeTKM 1 COHABMY. Mpy HaxaTum
KHOMKW NporpamMmsbl MpUroToBfieHNa Ha Ancnnee
0TO6Pa3nTCA MpeaBapUTENbHO YCTaHOBIEHHOe
BpeMA v TemnepaTypa NpurotosseHua. Mpu
HeoBX0AMMOCTY 3TV HACTPOWKM MOXHO M3MEHUTb.

Haxmure @ YTOObI U3MEHUTL Bpems
npuroToBsieHna. MosepHKTe pyyKy No 4acoBon
CTpesike, YTOObI yBENNYUTL BPEMS, 1 MPOTUB
4aCOBOW — YTOObI YMEHbLLINTb, C LUarom B 1
MUHYTY. MakcumasbHoe BpeMa — 30 MUHYT.

HaxmuTe ¢}, 4Tobbl U3MEHUTL TemnepaTypy
npuroToBeHns. MosBepHKTe pyyKy No 4acoBow
CTpesike, YTOObI yBENNYUTL TemnepaTypy, 1
MPOTMB YaCOBOW — 4TODbI YMEHbLLNUTD, C LLarom
B 5 rpagycos. MakcumarnbHasa TemnepaTypa —
200 °C.

. Tocne BbIGOPa NPOrpamMmMbl MPUrOTOBAEHUS U, NPK

HeobXoAMMOCTI, MOC/Ie U3MEHEHNS ee HaCTpoek,
HaXXMUTe KHOMKY BKJTKOYEHWA / BbIKJIIOYEHMS,
YTObbI HaYaTh npuroToBieHne.

IMTPUMEYAHHUE

Ecnu Bo Bpems npu2omoBJieHus Bbl xomume
ompezynupoBams Bpems uau memnepamypy
nNpu20MoBeHuUs, HAXMUmMe KHONKY BpemMeHu
uslu memnepamypsi, a 3amem ompezyaupyime
HAacmpodku, NoBOpa4yuBas pyyKky Hacmpouku.

10. HekoTopble VHrpeaneHTbl HeobXxoLMMO

BCTPAXHYTb B CepeanHe NpuroTosienus. [ns
3TOro0 BbIABUHbTE KOHTEMHEP C KOP3VHOM 13
YCTPOWICTBA, BCTPAXHWTE, [epxa 3a pydKy. 3aTem
CHOBa NMOMECTUTE KOHTeHep B YCTPOWCTBO.
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11.T10 OKOHYaHWV NPUrOTOB/IEHNS YCTPONCTBO U3AACT
5 3BYKOBbIX CUrHan0B. OCTOPOXHO BbIABUHbTE
KOHTelHep W3 yCTPOIICTBa U NOCTaBbTe Ha
TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb.

A BAXXHO

I[To oxoHYaHUN BpeMeHU
HarpeBaTesIbHblA 371IEMEHT TIepecTaHeT
paboTaTb, HO BEHTWIATOP TIPOAOIKUT
paboratb okono 20 cekyHl, UTo6bL
U36aBUTLCS OT OCTABLIEr0Cs FOPSAUEro
BO3[yXa, U3 Co0bparkeHUt 6e30TIacHOCTU.

YmobsI B 060l MomMeHmM npepsams
npozpammy npu2omoBJieHUs, NPOCcmo
HAXXMume KHONKY BKJIHOYeHUS / BbIK/TIOYEHUS.
HazpeBamesibHbIl 31eMeHm nepecmaHem
pabomams, HO BeHMUIAMOop npodosmkum
pabomams okoso 20 ceKyHO, Ymobbl
u36aBumbCs oM 0CMaBwez20cs 20ps4e20
B030yxa, u3 coobpakeHuli 6ezonacHocmu.

12.Y6enuTech, YTO NPOAYKTbI MPUroToBEHb. ECnn
NPOLYKThI eLLe He roTOBbl, CHOBa yCTaHOBUTE
KOHTEHEep B YCTPOWCTBO. HaxmuTe KHOMKY Tem-
nepaTypbl 1 BpeMeHU, MOBEPHUTE PYUKY, Y4TODbI
OTperynMpoBaTh HAaCTPOVKM. 3aTeM HaxmMuTe
KHOMKY BKJIOYEHUSA, 4TOObI 3anyCTVTb YCTPOWCTBO.
13.I3BN1eKMTE NPUrOTOBNEHHYIO MULLY U3 KOP3VHbI.
a. YT0ObI BbIOpaTL NKLLY (Hanp. roBAAWHY, Kypuy-
Lly, MACO WAV APYryIo NuLLy, BO BPeMA Npu-
rOTOBJIEHUA KOTOPOWI M3/INLKV Macia MoryT
cobumpaTbCs Ha AHE KOHTENHepa), UCNOoNb3yinTe
LLMNLbI, 4TOObI BbIOPaTh NPOAYKTHI MO OAHOMY.
b. YT06bI BEIGPaTL MULLY (Hanp. kapTodens hpu,
OBOLLW, YMNChI VX APYrYIO NKLLY, BO BpeMa
MPUrOTOBIEHNA KOTOPOW He BblOeNaeTca
Macs10), HaXMUTe KHOMKY 0CBOBOXAEHUA
KOP3WHbI 11 NepeBepHMTE KOP3UMHY, Y4TODbI
BbICbINATb NPOAYKTbI.
14.Kak TO/IbKO NMPUroToBJIeHa NepBas nopumsa,
YCTPOWICTBO FOTOBO K MPUrOTOBNIEHUIO
cnepytoLien.
15.Kora npuroTos/ieHne 3aKOHYeHO, BbIK/IKounTe
YCTPOVICTBO U OTCOEAMHUTE €ro OT CeTu.

NMPUMEYAHHUE

B cBA3U ¢ meM, ymo pasmep, hopma

U Koslu4ecmBo uHzpedueHmoB mMoz2ym
omiu4amscs, Moxem nompeb6oBambcs
KOppeKkmupoBKa BpeMeHU U meMnepamyphbl
npedycmaHoBIeHHbIX NPO2PaMm
npu2omoBieHus.

COBETHI
« ManeHbkvie NpoayKTbl TPEOYIOT HEMHOrO
MeHbLLIe BpeMeHU NpuroTosseHuns, Yem bonbLine
VHrPeANEHTbI.

« [Ana npurotoBneHns BobLLIOrO KONM4ecTsa
NpOLyKTOB TpebyeTcs HeMHOro Hosblue
BpemMeHM.

BcTpsAxviBaHvie NpoayKToB BO BPeMS
NPUroTOBNEHMS ONTUMU3NPYET KOHEUHbIV
pe3ynbTaT U NPefoTBPATUT HePaBHOMEPHOe
npuroToBeHve.

He rotosbTe B a3porpuse o4eHb X1pHble
NPOLYKTbI, Hanp. Konbacku.

3aKycku, KOTOpblE MOXHO MPUroTOBUTB B NeYw,
MOXHO MPUrOTOBWTL 1 B a3porpuse.
OnTUManbHoe KOAMYecTBo dpu kaptodens —
500r.

A3pOrpunb MOXHO 1CMONb30BaTb A1 pa3orpesa
efibl. YTobbl pa3orpeTh efly, yCTaHoBKTe
MakCcUManbHyo TeMnepaTypy 1 Bpems [0

10 MUHYT.

IMPUT'OTOBJIEHUE KAPTO®EJIA
®PH TOMA

1. TlomoMnTe, NoYNCTUTE 1 NopexbTe KapTodesb
COSTOMKOW.

2. TlomowiTe CONoMKM KapTodensa 1 BbiCyLunTe
KYXOHHbIM MOSIOTEHLEM.

3. [Job6aBbTe 1/2 CTONOBbIE NOXKN OIMBKOBOMO
Mac/1a B Yallly, HacbinbTe KapTodenb 1 TLaTenbHo
nepemeLLainTe, 4Tobbl KapTodesb NOMHOCTBIO Obln
NOKPbIT MacsIOM.

4. PyKamu UNu KyxoHHbIMW Nprbopamu BelbepuTe
KapTodens 13 Yally, YToObl M3ANLLKK Macna
OCTaNWCh B Yallle. HacbinbTe KapTodenb B KOP3WHY
L1 KapKu.

5. ToxapbTe KapTodenb, cefys MHCTPYKUMAM.
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NMPEAVCTAHOBJIEHHBIE ITPOI'PAMMBI ITPUT'OTOBJIEHUA
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VXOI U OUUCTKA

vXOo4 U OYNCTKA
Stollar Smart Air Fry AIR755

vXono 1 OYMCTKA XPAHEHUE
+ Ybeamtech, Y4TO YCTPOWCTBO MOSHOCTbIO OCTHIO, « Ybeamtech, YTO YCTPOWCTBO OCTHINO 1
BbIKJIIOYEHO N OTCOeAMHEHO OT UCTOYHMKA OTCOeAMHEHO OT UCTOYHMKA NMUTAHKA.
nnTaHnA. + YbenuTech, 4TO BCE A€TaNu YUCTbIE U CyXMe.

He CTaBbTe HaBepX.

He ucnonb3ytime abpasuBHble yucmaujue
cpedcmBsa unu Mmemanaudeckue 2ybku onsa
qucmku BHympeHHel u BHewHel Yacmel
ycmpoticmsa. OHU noyapanarom noBEpXHOCMb
U noBpedsam aHmunpuzapHoe noKpbimue
ycmpoucmasa.

A BHVUMAHUE

He ounialiTe KOHTeMHep, KOP3UHY,
BHYTPEHHIO0 U BHELIHIO HacTn
YCTPOMCTBA META/INYECKON KYXOHHOMN
YTBapbio WK abpa3smMBHLIMU UNCTSIIUMN
cpefcTBaMU, Tak Kak OHU MOTYT
TIOBPeAUTb aHTUTIPUrapHOE TIOKPBLITUE N
TIOBEPXHOCTMU.

+ [poTpuTte BHYTPEHHIOIO 1 BHELLHIOK YacTK
YCTPOMCTBA BA@XKHOWM TPAMOYKOWN.

[TomonTe KOHTeNHep 1 KOP3WHy ropaYert BOOOW
C HebONbLUMM KONMYECTBOM MOILLIEro CPeacTsa,
1Cnonb3ya HeabpasnBHYIO MOYAKY.

TaKkKe, KOHTEHepP 1 KOP3MHY MOXHO MbITb B
NOCYLOMOEYHOW MaLLvHe (TObKO Ha BepXHel
noske).

Ecav rpasb npuavnna K Kop3nHe nam
KOHTEMHepY, HarnoJIHUTe KOHTENHep ropayen
BOLOW C HeOONbLIMM KONMYECTBOM MOIOLLIEro
cpencTsa. MomMecTuTe KOP3WHy B KOHTEHEP 1
OCTaBbTe KOHTEHep W KOP3UHY NpYMepHO Ha
10 MVHYT 3aMaynBaTbCA, 3aTeM NOMOnTe.
OYmnCTUTE YCTPOWCTBO M3HYTPW Cl1erka BaXKHOW
Heabpa3suneHoW rybkon. TaTenbHO NpocyLnTe.
OyYmnCTUTE HarpeBaTeNbHbIA 2N1EMEHT LLETKON,
4TOBbI YAANNTL OCTATKN MULLN.

+ Ybeputech, 4TO BCE AETANN YACTbIE U CyXVe.




ITONCK U HEHWE HEVICTIPABHOCTEM

IIOUCK Y VCTPAHEHUE HEMCITPABHOCTEM

Mpobnema

MpuunHa

PewieHne

Asporpusib He
pabortaert.

YCTDOVICTBO He NoAKIOYEHO K CeTu.

Moakntoynte yCTpOl?lCTBO K UCTOYHNKY NMUTaHNA.

Ena HegocTaTouHo
NPUrOTOB/EHA.

Cnnkom 6osbLLoe KoNN4ecTso
NPOLYKTOB.

[O0TOBbTE MOPLMAMM, YTOObI OCTVYb HaUAYYLLIVX U
PaBHOMEPHbIX Pe3yNbTaToB NPUrOTOBNEHNA.

YCTaHOB/EHa CINLWIKOM HU3Kast
Temneparypa.

YBenuybTe TemMnepaTtypy.

Ena npurotosneHa
HepaBHOMEpPHO.

HekoTopble MpofykTsl HEOGXOAUMO
BCTPSXHYTh B CEpeayHe npouecca
MPUTOTOBEHNA.

MpOoLfyKTbI, KOTOPble HAXOAATCA APYr Ha fApyre
(Hanp. kapTodenb pw), HEOOXOAMMO BCTPAXHYTD,
4TOBbI NONYYUTL PABHOMEPHbIN pe3ynbTaT.

He nonyyaetca
YCTaHOBUTb
KOHTenHep B
YCTPOWCTBO.

CNMLLIKOM MHOTO efbl B Kop3unHe.

He npesbilanTe otmeTky MAX.

Kop3suHa yctaHoBneHa
HenpasuIbHO.

HapfaswTe Ha KOP3WHY MoKa He YCNbILLKTE LLEMYOK,
4TOObI €€ 3athVKCMPOBaTh.

M3 ycTponcTea
BbIXOAWT Benbiit
[IOM.

[OTOBATCA OYeHb XMPHbIE
NPOAYKTbI.

MY >KapKe XMPHBIX UHIPELVEHTOB Ha KOP3WHY
nonagaeT 6osbLLIOe KoAnyecTBo Macna. OT Macna
obpa3syeTtca Henbiit AbIM, 1 KOP3MHA HarpeBaeTcs
cuibHee, Yem 0BblYHO. DTO He BAMSET Ha
NPOU3BOANTENBHOCTb 1 KOHEYHDIA Pe3ynibTar.

B KOHTelHepe 0CTannch X1pHble
oCTaTKn OT NpedblayLiero
MCNOb30BaHNA.

Mocne Kaxaoro NCNonb3oBaHus ybeamTecs, YTo
KOHTeHep 1 KOp3WHa TLATeNbHO OYMLLEHbI.
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