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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disefado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre
excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y
reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
.% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), numero de serie.
La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacién general y consejos
Informacién relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

- Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y

3/232



INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

- Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

- Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

- No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

- Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depoésito/derrames que haya en el interior del
horno.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.

Siga las instrucciones de instalaciéon suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de

proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

» Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

» Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 590 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del aparato 548 mm
Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

» Los mecanismos de protecciéon contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

+ Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

» Silatoma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

» No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

+ Lainstalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

« Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacién a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instalacion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la potencia total de la placa de caracteristicas. También
puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe ser 2 cm mas largo que los cables de fase y
neutro (cables azul y marron).

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

+ Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico (en interiores).

* No cambie las especificaciones de este aparato.

» Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

» Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

* No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

» No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

» No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

» No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

& ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Para evitar dafios o decoloraciones en el esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccién.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles himedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar. No debe utilizarse para otros
propositos, por ejemplo, calentar la habitacion.

Cocine siempre con la puerta cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/I ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén danados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!

Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.
Limpie el aparato con un pano suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metdlicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.

A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy

sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

Las mascotas de pequeno tamano también pueden ser muy sensibles a los cambios de

temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de

autolimpieza pirolitica.

Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden

danarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de

humos dafinos de baja intensidad.

Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccién descritos no son

dafinos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 lluminacioén interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en contacto con el centro de servicio autorizado.
Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

A ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para saber cémo desechar correctamente el aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifios o las mascotas queden atrapados en
el aparato.
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INSTALACION

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Empotrado
A tube. /electrol
@D YouTube Lloumecomesctotex

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.2 Fijacion del horno al mueble

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

L

Lo hlo
IS
RSP = 8
©F < N

Panel de mandos

H Mando de las funciones de coccion
Pantalla

B Mando de control

B Resistencia

[ Bombilla

Ventilador

B Soporte de parrilla extraible

EJ Posiciones de las parrillas

4.2 Accesorios

* Parrilla
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria, asados.
+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.

* Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

» Carriles telescépicos
Con los carriles telescopicos es mas facil colocar y quitar los estantes.

5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El mando sale del alojamiento.

5.2 Panel de mandos

Sensores del panel de control

Pulse Gire el mando

O

ﬂ))

. Calenta- 6 EI
Tempori- .
miento Luz Bloqueo
zador L
rapido

N

Seleccione una funcion de coccion para encender el horno.

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para apagar el horno.

Cuando el mando de las funciones de coccién
se encuentra en la posicion de apagado, la
pantalla cambia al modo de espera.

Al cocinar, la pantalla muestra la temperatura,
la hora y otras opciones disponibles.

I o =
QO se /&

h:min:s

sToP

Pantalla con el maximo nimero de funciones
seleccionadas.
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ANTES DEL PRIMER USO

Indicadores de pantalla

i) ¥ ol < >»
Bloqueo Coccion asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido
Indicado-
res de tem- D -~ @ @
porizador:

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo.

6. ANTES DEL PRIMER USO

/I ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el horno vacio y ajuste el tiempo:

g

[—é<}

Ajuste la hora. Pulse OK.

N

00:00

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.

Paso 2

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: E
Deje funcionar el horno 1 hora.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .
Deje funcionar el horno 15 minutos.

esté ventilada.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
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USO DIARIO

7. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccién

Empezar a cocinar

Seleccione una funcién de coccion. Ajuste la temperatura.

7.2 Funciones de coccion

Funciones de coccion estandar

Funcioén de coc- Aplicacion
cion
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
@ mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién
convencional.

Aire caliente

—_— Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Coccioén conven-

cional
v Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
i patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados
Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
@ crujiente.

Funcién Pizza
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USO DIARIO

Funcién de coc- Aplicacion
cion

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongela-
) cién depende de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

Descongelar

I Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se uti-
‘Y liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
. programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-

Horneado humedo - L . ; « L
ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas

+ ventilador . .
sobre: Horneado humedo + ventilador.

v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.

Grill

vvw Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
Y hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.

Grill turbo

— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

7.3 Notas sobre: Horneado hiumedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo “Consejos”, Horneado hiumedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7.4 Como ajustar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar la
hora y la temperatura durante la coccion.
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USO DIARIO

cocinar con:

Para algunos de los platos, también puede

El grado de cocinado de un plato:

¢ Peso automatico

Coccion asistida - utilicelo para preparar rapidamente un plato con los ajustes predetermi-

nados:
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
R i
- \/\'r 1-45 OK

Acceda al menu.

Seleccionar Coccion
asistida. Pulse OK.

Pulse OK.

Seleccione el plato.

Introduzca el plato en
el horno. Confirmar

ajuste.
7.5 Coccidn asistida con recetas
Leyenda
|j Peso automatico disponible.
E Precaliente el horno antes de empezar a cocinar.
E| Nivel del estante.
Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.
Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Vacuno &
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DIARIO

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

P1 Rosbif, poco :
hecho 40 min

_ . E| 2 bandeja de hornear
. 1-1,5kg; - )

P2 Rosbif, al piezas de 4 Fria la carne durante unos minutos en 50 min
punto -5cm una sartén caliente. Introdizcalo en el

horno.

P3 Rosbif, muy 60 min
hecho

P4 Bistec, en su 180 '_220 g E E 3 fuente de asado encendida pa- 15 min
punto por pieza; rrilla

rodzzjas de 3 Fria la carne durante unos minutos en
c¢m de gro- una sartén caliente. Introduzcalo en el
sor horno.

PS5 Asado de ter- 1.5-2kg |j B 2 fuente de asado encendida pa- 120 min
neralestofado rrilla
(cc;)stlélas dz Fria la carne durante unos minutos en
ge ado, redon- una sartén caliente. Ahada liquido. Intro-

O superior, duzcalo en el horno.
flanco grueso)

P6 Rosbif, poco
hecho (coc- 75 min
cién lenta)

E 2 bandeja de hornear

P7 Rosbif, al 1-1,5kg; Use sus cond_im_entos favorito_s o simple-
punto (coccion | piezas de 4 mente sal y pimienta con molienda fres- 85 min
lenta) -5cm ca. Fria la carne durante unos minutos

en una sartén caliente. Introduzcalo en el

P8 Rosbif, muy horno.
hecho (coc- 130 min
cién lenta)

P9 Filete poco
hecho (coc- 75 min
cion lenta) E 2 bandeja de hornear

_ . Use sus condimentos favoritos o simple-
. 0,5-1,5kg; L .

P10 | Filete, en su trozos de 5 - | Mente sal y pimienta con molienda fres- ]
punto (coccion | o ca. Fria la carne durante unos minutos 90 min
lenta) en una sartén caliente. Introdtzcalo en el

horno.
P11 Filete hecho 120 min

(coccion lenta)

17/232



USO DIARIO

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Ternera®
P12 | Asado de ter- 038 - 1.5kg; |j E 2 fuente de asado encendida pa- 80 min
nera (por piezas de 4 rrilla
ﬁjemg)lo, el cm de gro- Use sus especias favoritas. Ahada liqui-
ombro) sor do. Asado cubierto.
Cerdo @ @
P13 | Cerdo asado 1.5-2kg |-:| B 2 fuente de asado encendida pa- 120 min
en el cuello o rrilla
en el hombro Después de la mitad del tiempo de coc-
cion, voltee la carne.
P14 | Carne de. cer- 1,5-2kg E| 2 bandeja de hornear 215 min
g?rgesmlgada Use sus especias favoritas. Dé la vuelta
a la carne a la mitad del tiempo de coc-
cion para dorar uniformemente.
P15 | Lomo, fresco t 1- 1’% k95; E 2 fuente de asado encendida parrilla 55 min
r0z0s A€o - | yse sus especias favoritas.
6 cm
P16 | Costillas 2 - 3 kg; uti- E| 3 bandeja honda 90 minutos
llcefrepu%s- Anada liquido para cubrir la base de un
2°s3mos e plato. Después de la mitad del tiempo de
-ocm coccioén, voltee la carne.
Cordero @
P17 :ierna de'::or- 15- 2dk9;7 [=] 2 fuente de asado encendida bande- | 130 Min
sgro con hue- ple_zgscme ja~de hc?rngar , .
Afada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.
Aves &
P18 | Pollo entero 1-15kg; B1E] 2 cazuela sobre bandeja de hor- 60 min
fresco near
Use sus especias favoritas. Dele la vuel-
ta al pollo a la mitad del tiempo de coc-
cion para obtener un dorado uniforme.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P19 | Medio pollo 0,5-0,8kg |E| 3 : bandeja de hornear 40 min
Use sus especias favoritas.
P20 | Pechuga de 180 -.200 g E E| 2 cazuela sobre parrilla 25 min
pollo por pieza Use sus especias favoritas. Fria la carne
durante unos minutos en una sartén ca-
liente.
P21 | Muslos de po- - Hs bandeja de hornear 30 min
llo, frescos Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.
P22 | Pato entero 2-3kg |j IEI 2 fuente de asado encendida pa- 100 min
rrilla
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la fuente. Dé la vuelta al pato a
la mitad del tiempo de coccion.
P23 | Ganso entero 4-5kg |j |E| 2 bandeja honda 110 min
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la bandeja honda. Dele la vuel-
ta a la mitad del tiempo de coccion.
Otros
P24 | Pastel de car- 1 kg E| 2 parrilla 60 min
ne Use sus especias favoritas.
&~ pescado
P25 | Pescado ente- 0,5-1kg B2 bandeja de hornear 30 min
ro, al grill por pescado Llene el pescado con mantequilla y utili-
ce sus especias y hierbas favoritas.
P26 | Filete de pes- - |E| E 3 cazuela sobre parrilla 20 minutos
cado Use sus especias favoritas.

Horneado/postres dulces @ 2
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
p27 l’grta de que- ) H 2 Molde desmontable de 28 cm 90 minutos
sobre parrilla
P28 | Tarta de man- - E] 3: bandeja 45 minutos

zana ’
P29 | Tarta de man- B =2 forma pastel encendida parrilla 40 minutos
zana
P30 | Pastel de . E 1 @ pastel de 22 cm en parrilla 60 minutos
manzana
P31 | Brownies 2 kg E| 3 bandeja honda 30 minutos
P32 | Magdalenas B E 3 bandeja para magdalenas encendi- 25 minutos
de chocolate da parrilla
P33 Z:i;el de ho- - =P bandeja de pan encendida parrilla 50 minutos
Verduras / Guarniciones & ?§ A*A
P34 | Patatas al 1kg |E| 2; bandeja 50 minutos
horno Ponga las patatas enteras con piel en la
bandeja.
P35 | Aros Tkg E 3 bandeja de hornear forrado con 35 min
papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las pa-
tatas en trozos.
P36 Ve.:lduras al 1-15kg E| 3 bandeja de hornear forrado con 30 minutos
gri papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las
verduras en trozos.
P37 | Croquetas 0,5 kg E 3: bandeja 25 minutos
congeladas ’
P38 | Pomos con- 0,75 kg E 3: bandeja 25 minutos
gelados ’
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Gratinados, pan y pizza © & &
P39 | Lasaia/ Fi- 1-1,5kg E| 2 cazuela sobre parrilla 45 minutos
deos
P40 | Patatas grati- 1-1,5kg E] 1 cazuela sobre parrilla 50 minutos
nadas
P41 :—_‘izza frescay _ E E 2 bandeja de hornear forrado 15 minutos
ina con papel de hornear
P42 | Pizza fresca, _ E E 2 bandeja de hornear forrado 25 minutos
gruesa con papel de hornear
P43 | Quiche ° E| 2 molde de hornear parrilla 45 minutos
P44 B:guetttell 0.8 kg E E 3 bandeja de hornear forrado 30 minutos
gl apata/ pan con papel de hornear
anco Se necesita mas tiempo para el pan
blanco.
P45 Toc;o el ?ra- / Tke E E| 2 bandeja de hornear forrado 60 minutos
no /centeno con papel de hornear / parrilla
pan oscuro
de grano en
molde de pan

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcioén de reloj Aplicacién

Q Avisador. Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

Tiempo de coccién. Cuando el temporizador finaliza, suena la sefal y

STOP la funcién de coccidn se detiene.
@ Tiempo de retardo. Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.
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Funcioén de reloj Aplicacion

@ Tiempo de funcionamiento. EI maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no
influye en el funcionamiento del horno.

Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu,
Ajustes.

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3

9 Q t

Para cambiar la hora, acceda al menu y Aiuste el reloi .OK
seleccione Ajustes, Hora. | ) Pulse: Y.

Coémo ajustar: Avisador

Paso 1 Paso 2 Paso 3

NY La pantalla

k- muestra: ( ) ¢
R @

Q

Pulse: @ Ajustar la Avisador Pulse: OK_

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Como ajustar: Tiempo de coccion
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N N
( ) N\ -N- La pantalla ( A -N-
@ muestra: Q
0:00
. . STOP
Elija una funcién Pulse repetida- Ajuste el tiempo
de cocciony la ) @ de coceién Pulse: OK,
temperatura. mente: \/. ‘
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de retardo
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
Mo La pan- e N
QN e | QN Lapan- | (N
talla
mues- .
tra: la muestra:
hora o
Y
Selec- | pysere- | @1 , & pa- ,
cione la petida- clo Ajuste la Pulse: RAR Ajuste la Pulse:
funcion mente: hora de oK hora de oK
de coc- @ inicio. : fin. :
cion. :
® El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.
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FUNCIONES ADICIONALES

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan
hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del

carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima. -&

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Bloqueo

Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcién de horno.

Enciéndala cuando el horno funcione: la coccion ajustada continua, el panel de control esta blo-
queado.

Enciéndala cuando el horno esta apagado; el horno no se puede encender, el panel de control
esta blogueado.
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Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcién de horno.

1
n- EI - mantenga pulsado para ac- EI - mantenga pulsado para
tivar la funcion. apagarla.
Suena una sefal.

@ 3x El - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcién de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La funcion de desconexién automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Tiempo
de retardo.

10.3 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

11. CONSEJOS

11.1 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
16 piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda | 180 2 30-40
Pizza congelada, parrilla 220 2 10-15
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda | 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre 200 3 25-30
parrilla
Base de masa molde de base sobre pa- 180 2 15-25
brisé rrilla
Tarta Victoria bandeja de hornear so- 170 2 40 - 50
bre parrilla
Pescado pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 20-25
do, 0,3 kg
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 25-35
0,2 kg
Filete de pesca- molde para pizza sobre 180 3 25-30
do, 0,3 kg parrilla
Carne pochada, bandeja o bandeja honda | 200 3 35-45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda | 200 3 25-30
Galletas, 16 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35

almendra, 24 pie-
zas
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CONSEJOS

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 25-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 150 2 25-35
tes de masa que-
brada, 20 piezas
Tartaletas, 8 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 20-30
zas
Verduras pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 35-45
das, 0,4 kg
Tortilla vegetaria- | molde para pizza sobre 200 3 25-30
na parrilla
Verduras medite- bandeja o bandeja honda | 180 4 25-30
rraneas, 0,7 kg

11.2 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

 ~

Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base
Ceramica
Oscuro, mate Oscuro, mate 8 cm de dia- Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro metro, 5 cm de 28 cm de diametro
altura

11.3 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacion para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.
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¥ B = k80 6
. (B8 —
(°C) (min)
Pasteli- Coccion Bandeja 3 170 20-30 -
llos, 20 convencio-
unida- nal
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 3 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 2y4 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Tartade | Coccion Parrilla 2 180 70-90 -
manza- convencio-
na, 2 nal
moldes,
@20cm
Tartade | Aire calien- | Parrilla 2 160 70-90 -
manza- te
na, 2
moldes,
@20 cm
Bizco- Coccion Parrilla 2 170 40-50 Precaliente el hor-
cho, convencio- no 10 minutos.
molde nal
de re-
posteria
@26 cm
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2 160 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

W = K O @®
O =
(°C) (min)
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2y4 160 40 - 60 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
Mante- Aire calien- | Bandeja 3 140 - 20-40 -
cados te 150
Mante- Aire calien- | Bandeja 2y4 140 - 25-45 -
cados te 150
Mante- Coccion Bandeja 3 140 - 25-45 -
cados convencio- 150
nal
Tosta- Grill Parrilla 4 max. 2 - 3 mi- Precaliente el hor-
das, 4 - nutos el no 3 minutos.
6 trozos primer la-
do;2-3
minutos
el segun-
do
Hambur- | Grill Parrilla y 4 max. 20-30 Coloque la parrilla
guesa grasera en el cuarto nivel
de vacu- y la grasera en el
no, 6 tercer nivel del
trozos, horno. De la vuel-
0,6 kg ta ala comida a la
mitad del tiempo
de coccion.
Precaliente el hor-
no 3 minutos.

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\  ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

A

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

[

Uso diario

La humedad puede llegar a condensarse en el horno o en los paneles de cris-
tal. Para reducir la condensacion, ponga en funcionamiento el horno 10 minutos
antes de cocinar. No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque
el interior con un pafio suave después de cada uso.

i

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafo
suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
tos afilados.

12.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a
que esté frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del £
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del ca- 1 |

rril de apoyo para separarlo de

la pared y extraigalo. /;
()

|

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en %Z -
el orden inverso. =~
Los pasadores de retencion de @, (

los carriles telescopicos deben
apuntar hacia delante.

T
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

/I ADVERTENCIA!

Existe riesgo de quemaduras.

A PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcién. El horno podria dafarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere
a que esté frio.

Retire todos los accesorios del
horno.

Limpie el suelo del horno y la
puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcidn Duracién

C1 - Limpieza ligera 1h

C2 - Limpieza normal 1h 30 min

C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK - pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccion hasta la

posicién de apagado.

@ Durante la limpieza, la bombilla del horno esta apagada.

Cuando el horno alcanza la temperatura programada, la puerta se bloquea. Hasta que la puerta
se abra, la pantalla mostrara: E|
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere

a que esteé frio. suave.

Seque el interior con un pafio Retire los residuos de la parte in-

ferior del interior.

12.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

rrrr/ parpadea en la pantalla durante 5 segun-
dos después de cada sesion de coccion.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y
seleccione Ajustes, Aviso de limpieza.

12.5 Cémo quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Retire la puerta del horno y los paneles
internos de cristal para limpiarlos. Lea las instrucciones completas de "Extraccién e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

A PRECAUCION!
No utilice el aparato sin los paneles de cristal.

Paso 1

Abra completamente la puerta y suje-
te las dos bisagras.

Paso 2

Levante y gire completamente las pa-
lancas de ambas bisagras.

Paso 3

Cierre la puerta del horno a medio ca-
mino hasta la primera posicion de
apertura. A continuacion levante la
puerta y tire hacia adelante para de-
sencajarla.

Paso 4

Coloque la puerta sobre una superfi-
cie estable y protegida por un pafio
suave.
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Paso 5

Sujete por ambos lados el acabado
de la puerta (B), situado en el borde
superior de ésta, y empuje hacia den-
tro para soltar el sello de resorte.

Paso 6

Tire del borde de la puerta hacia de-
lante para desengancharla.

Paso 7

Sujete los paneles de la puerta de
cristal por el borde superior y extrai-
galos uno a uno con cuidado. Empie-
ce por el panel superior. Asegurese
de que el cristal se desliza completa-
mente fuera de los soportes.

Paso 8

Limpie los paneles de cristal con
agua y jabon. Seque los paneles de
cristal con cuidado. No limpie los pa-
neles de cristal en el lavavajillas.

Paso 9

Después de la limpieza, instale el pa-
nel de vidrio y la puerta del horno.
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Asegurese de que vuelve a colocar los pane-
les de cristal (A y B) en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/la ilustracion del lado
del panel de cristal, cada uno de los paneles
de cristal es distinto para facilitar el montaje y
desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la
puerta hace clic.

Asegurese de que coloca el panel de cristal
central en los soportes correctamente.

12.6 CoOmo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un pafo para evitar quemar los residuos de grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Instale la tapa de cristal.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio
Autorizado.

El horno no se enciende o no se calienta

Problema Compruebe que...

La placa no se enciende o no funciona. La batidora esta bien conectada a la red eléc-
trica.

El horno no se calienta. El apagado automatico esta desactivado.

El horno no se calienta. La puerta del horno estéa cerrada.

El horno no se calienta. No ha saltado el fusible.

El horno no se calienta. El bloqueo de seguridad para nifios esta de-
sactivado.

Componentes

Problema Compruebe que...

La bombilla esta apagada. Horneado humedo + ventilador - esta encendi-
do.

La bombilla no funciona. La bombilla se ha fundido.

Codigo de error

La pantalla muestra... Compruebe que...

Err C3 La puerta del horno esta cerrada o el cierre de
la puerta no esta roto.

F102 La puerta del horno estéa cerrada.

F102 El cierre de la puerta no esta roto.
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Codigo de error

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste
la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible
de la vivienda para reiniciar el horno. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de
servicio autorizado.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): | e

Numero de producto (PNC) | e

Numero de serie (S.N.) | e

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor Electrolux
Identificacion del modelo EOF4P56X 949498213
indice de eficiencia energética 81.2

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo con- | 0.93 kWh/ciclo
vencional

Consumo de energia con una carga estandar, modo de 0.69 kWh/ciclo
ventilador forzado

Numero de cavidades 1
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Fuente de energia Electricidad
Volumen 72 L

Tipo de horno Horno empotrable
Masa 31.6 kg

* Para la Unién Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segun STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos A 'y
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor
y grills - Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccidn con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccién. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.
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15. ESTRUCTURA DEL MENU

15.1 Menu

N —
% — - seleccione para acceder al Menu.

Menu estructura

Coccion asistida ¥ Limpieza rrrr/ Ajustes @
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK
Seleccione la Confirmar ajus- Seleccione el Confirmar ajus- | Aluste el valory
Menu, Ajustes. te. ajuste. te. pulse OK,
Ajustes
o1 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido
apagado
05 Tiempo de funciona- Encendido/ 06 Luz Encendido/
miento Apagado Apagado
o7 Calentamiento rapido Encendido/ 08 | Auviso de limpieza Encendido/
Apagado Apagado
09 Modo demostracién Codigo de 010 | Version del software | Comprobar
activacion.
2468
o1 Restaurar todos los Si/No
ajustes
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16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

A . .
Recicle los materiales con el simbolo TP. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados
con el simbolo i junto con los residuos domésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

A nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ccecrreeceeereceeee e 41 3. PAIGALDAMINE..........cccocrereceerreennes
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 3.1 Sisseehitamine.........................
turvalisusS.....ccoeeeeeeeieeeiiiieeen 41 3.2 Seadme kinnitamine
1.2 Uldine ohutus.........ccooeeeeeeeen. 42 k6OgIMOODIiSSE....ocecvviveeeieee e

2. OHUTUSJUHISED.......ccccviemererescnneeesnsnnes 43 4. TOOTE KIRJELDUS..........ccceeeeeecinnee
2.1 Paigaldamine...........ccccoooeeniiiinene 43 4.1 Uldine ilevaade........................
2.2 Elektrilthendus..............cccccevvvinnens 44 4.2 Lisatarvikud..................cceeennns
2.3 Kasutamine.........cccccceeeeeeeeeeeeeeneen.. 45 N -

2.4 Puhastus ja hooldus 46 5. AHJU SIS.SE "JA VALJALULITAMINE
2.5 Piroliilispuhastamine.................... 46 5.1 Sisseliikatavad nupud

2.6 Sisevalgustus 5.2 Juhtpaneel...........ccceveeneee.

2.7 Hooldus.............. 6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

2.8 Korvaldamine 7

6.1 Esmane puhastamine...............
6.2 Algne eelkuumutamine.............
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7. IGAPAEVANE KASUTAMINE................... 51
71
Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid.. 51
7.2 Kipsetusreziimid.............cccceeeenne 52
7.3 Markused: Niiske kipsetus
POOrdOUgA......eveeeiiiiee e 53
7.4 Kuidas seadistada:
Juhendatud kiipsetamine..................... 53
7.5 Juhendatud kipsetamine
retseptidega.......cccoceeeeiiiiiiiiiiiiii 54
8. KELLA FUNKTSIOONID.........ccoceirrmrnrnnas 59
8.1 Kella funktsioonid............c.c.cceeenn. 59
8.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid............ccccovvieiieeeeenn. 59
9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD............ 61
9.1 Tarvikute sisestamine.................... 61
10. LISAFUNKTSIOONID........cccocemnmrmrnnnninnns 62
10,1 LUKK. ..o 62
10.2 Automaatne valjalilitus................ 62
10.3 Jahutusventilaator........................ 62
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................... 62
11.1 Niiske kipsetus po6rddhuga....... 62
1. A OHUTUSINFO

11.2 Niiske kipsetus po6rdohuga —
soovitatavad lisatarvikud...................... 64
11.3 Klpsetustabelid
testimisasutustele.............cccccceeeeeenn. 64
12. PUHASTUS JA HOOLDUS...........c........ 66
12.1 Juhised puhastamiseks............... 67
12.2 Kuidas eemaldada: restitoed ...... 67
12.3 Kuidas kasutada:
Piroltdspuhastamine.......................... 68
12.4 Puhastamise meeldetuletus......... 69
12.5 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: UKs........cc.ccccveeiiiiinennnns 69
12.6 Kuidas asendada: lamp............... 71
13. VEAOTSING.......cccvmmmrrrrreeeeeeeeccnnnnnenes 72
13.1 Mida teha, KUi.............cceeecunnnnnes 72
13.2 Hooldusandmed..........cccceeeeeeeeell 73
14. ENERGIATOHUSUS.......cceevvereeeeeereraens 73
14.1 Tooteinfo ja toote infoleht™........... 73
14.2 Energia kokkuhoid....................... 74
15. MENUU STRUKTUUR.......c.ecereerrrercrrrnnnas 75
15. 1 MenUl.....ccccvviviiiieeeee e 75
16. JAATMEKAITLUS.........coooviieeieeen 76

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see to6tab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgiméoblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid ihendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

. Tarvikute vdi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
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- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Enne puroludtilist puhastamist eemaldage ahjust koik
tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\  HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

* Eemaldage koik pakkematerjalid.
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage t6dkindaid ja kinnisi
jalandusid.

+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnéuetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elekitrilise jahutussusteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kérgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme siigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme stigavus 548 mm
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Sutigavus avatud uksega 1022 mm

Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kdljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» Kaoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.
» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, &rge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme lihendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks vo6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka tabelit:
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Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

+ See seade on ette nahtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

/\  HOIATUS!
Seadme vigastamise v6i kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme podhjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

+ See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

» Kipsetage alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
tootamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise mddblipaneeli taha kogunev
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niiskus kahjustada nii seadet, mé6bilit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kitirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliitispuhastamine

A HOIATUS!

Puroludtilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne puroluitilise isepuhastus- vdi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kiilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, sddgiriistad jne.

Lugege hoolikalt plroliispuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

Parolidtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul véivad

kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetottu on soovitatav teha jargmist:

— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

Erinevalt inimestest voivad méned linnud ja roomajad puroltdtilise puhastuse ajal ahjust

eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) purolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hasti tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad voivad puroliditilise puhastuse ajal ahjude laheduses tekkivate

temperatuurikdikumiste suhtes Gsna tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid vo6i muud kodgiriistad voivad puroltdtilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis puroliiiitilistest ahjudest v&i kiipsetusjaakidest eralduvad, ei ole

inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.
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2.6 Sisevalgustus

A HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme t6doleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
» Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jaamist.

3. PAIGALDAMINE

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine
- be.com/electrol
@ YouTube i

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

B Riiulitugi, eemaldatav
Bl Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
» Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.
* Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Sisseliikatavad nupud
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb vélja.
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5.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorviljad

Vajutage

Poorake nup-
pu

O

Taimer

ﬂ» Sise- IE'I

Kiirkuu- val- Lukk
mutus gus-
tus

OK

9

Valige klipsetusreziim, et ahi sisse lilitada.

Keerake klipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi valja lilitada.

Kui klpsetusreziimide nupp on véljas-asendis,

laheb ekraan ootereziimi.

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid

funktsioone.

sToP

ECDEE}:EWE?
JAVAYC)F~a YW o

0 >) DEMO

h 9

Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-

gaga.

Ekraani indikaatorid

&

¥ ol

e

>

Lukk Juhendatud klp- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- Y
dikaatorid: Q % S 0)

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks.
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6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

[é.

N

0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

samm

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: \Z]

samm Laske ahjul 1 h téétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @)
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

& HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm

2. samm
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Alustage kiipsetamist

{ @@ (

(i C

Seadke kiipsetusreziim Seadke temperatuur.

7.2 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

)

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

v

*

Kilmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

A

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pbhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

YY)

Sulatamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.
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Kiipsetusreziim Kasutamine
Funktsioon kiupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
‘Y tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
" - Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvéimsus voib vaheneda. Lisateavet
Niiske kiipsetus T " . o has g .
. leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kipsetus
po66rdohuga o i
pdordéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vov Suurte kondiga liha- véi linnulihatiikkide réstimiseks Uhel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
Meniiii ded.

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,NOuanded ja napunaited®, Niiske klipsetus
pdorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul voite valmistami- | Toidu kiipsetamiskraad:
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
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Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

N

N

%

N

1-45

N

¥,

OK

Sisenege menulsse.

Valige Juhendatud
kiipsetamine. Vajuta-

ge OK|

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage satted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine retseptidega

Selgitus

O

Kaaluautomaatika saadaval.

()

Enne kilpsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Rostbiif, va- 40 min
hekiips
P2 | Rostoiif, pool- | 12 15kai4 | B2 kiipsetusplaat _ :
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. 50 min
sused tikid | Sisestage see ahju.
P3 Rostbiif, tais- 60 min
kiips
P4 s_t_eik, pool- t1'§k9d_' §20 9 E E| 3; toidu réstimine traatrestil 15 min
ups u Il ’ %m Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Siailuzuse Sisestage see ahju.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P5 Veifg_l_ifh;’h 1.5-2kg El B 2; toidu rostimine traatrestil 120 min
::tsudl\lleis;lij- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- 75 min
lane kiipseta-
mine)
E 2; kiipsetusplaat
P7 | Rostbiif, pool- | = 9Kg: 4 | Kasutage oma lemmikviirtse vGi lintsalt
kiips (aeglane | 5 cm pak- soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- 85 min
. - sused tikid | dige lih r minutit kuumal pannil. Si-
kiipsetamine) ge liha paa utit kuumal pa
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane 130 min
klipsetamine)
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kuip- 75 min
setamine)
0,5- 1,5 kg; E 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5-6cm Kasutage oma lemmikviirtse voi lihtsalt
kiips (aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- 90 min
kiipsetamine) tiikid :Esetz;g:;aea;rr&nutlt kuumal pannil. Si-
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_s':itudtvabsi- 2'8 R 1,5kkg; El IEI 2; toidu réstimine traatrestil 80 min
"akll< a (nt aba- %m_pkgdsu- Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage ve-
tiikk) sed tiki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltit[‘_d sbea- 1.5-2kg |j E 2; toidu réstimine traatrestil 120 min
ael vol aba- P&drake liha poole kiipsetusaja moéddu-
tiikk des
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varsked

E 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kup-
setage neid kauem.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg |E| 2; kiipsetusplaat 215 min
halLTC Kasutage oma lemmikvdirtse. Poorake li-
ha poole kupsetusaja méddudes, et saa-
vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_‘?'jakt“k"’ 1 g1'5 kg;k5 (= 2; toidu réstimine traatrestil 55 min
varske — o cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- |E| 3; ahjupann 90 min
S“_t(;"‘gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu pahi. Poo-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja médédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
P17 Za"ekOOt’ luu- 1’3_ 2 kg;k7 E 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil 130 min
ega - C’;‘ t?i, | | Lisage vedelikku. Péorake liha poole
sused tuki kupsetusaja méddudes.
Linnuliha &
P18 | Kana, terve - 1k’5 kg: =] 2; vormiroog kiipsetusplaadil 60 min
varske Kasutage oma lemmikvirtse. Pd6rake
kana poole kiipsetusaja méddudes, et
saavutada uhtlane pruunistumine.
P19 | Pool kana 0,5-0,8kg |E| 3 ; kiipsetusplaat 40 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P20 | Kanarind :.§k9d‘ 2009 [E E 2; vormiroog traatrestil 25min
Ukl Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.
P21 Kanakoivad, - 30 min
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P22 | Part, terve 2-3kg El B 2; toidu rostimine traatrestil 100 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
rostimispannile. Pddrake parti poole kip-
setusaja moéddudes.
P23 | Hani, terve 4-5kg Ij E' 2; ahjupann 110 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
stigavale kiipsetusplaadile. P6érake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.
Muu €3
P24 | Pikkpoiss 1 kg E] 2 traatrest 60 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
& Kala
P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg E 2 ; kiipsetusplaat 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvdrtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee - (4] 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud % 2
P27 | Juustukook B = 2; @ 28 cm lahtikdiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - |E| 3; kiipsetusplaat 45 min
P29 | Ounakook B E 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas ) = 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil 60 min
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3 ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 Soko_la.adi- - = 3; muffinialus traatrestil 25 min
muffinid
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E| 2; kUipsetusvorm traatrestil

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P33 | Patsikook B E 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid @ 5 %
P34 Kijpst?tatud 1 kg E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud ke E| 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min
kupsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse. Loigake
kartulid tukkideks.
P36 G_ri!:!tud ko6- 1-1,5kg = 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake
kodgiviljad tikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Gratiinid, leib ja pitsa © & &
P39 ITasanje/nuud- 1-1,5kg E 2; vormiroog traatrestil 45 min
livorm
P40 | Kartuligratdin 1-1,5kg E| 1; vormiroog traatrestil 50 min
P41 \!:rskke pitsa, _ E E 2; kiipsetuspaberiga vooderda- 15 min
ohuke tud kiipsetusplaat
P42 Véilr(ske pitsa, _ [E E 2; kiipsetuspaberiga vooderda- 25 min
paks tud kupsetusplaat
P43 | Quiche - 45 min
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Pa4 B_agu‘:tttfl ., 0.8kg E E 3; kiipsetuspaberiga vooderda- 30 min
clabatta/sal tud kipsetusplaat
Saia kupsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 | Taisteraleib/ 1kg 60 min

rukkileib/tais-
teraline must
leib leivapan-
nil

E E| 2; kiipsetuspaberiga vooderda-
tud kipsetusplaat/ traatrest

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim

I6petab t66.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

t66d.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm 3. samm

ja valige Satted, Kellaaeg.

Q) ® U
Kellaaja muutmiseks sisenege menlusse Seadke kell. Vajutage: oK
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Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

Naidikul ku-
vatakse:
0:00

Q

Vajutage: @

Nl

SeadkeMinutilugeja

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe po6rdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Nl

N

¥,

Valige kipsetus-
reziim ja seadke

Vajutage kordu-

Naidikul kuva-
takse:

3. samm

0:00

Nl

STOP

Seadke kipse-

Vajutage: OK.

(N
temperatuur. vait: O, tusaeg.
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N2 | N
( takse: ( ku‘;e:?k ( \
kella- .
aeg -
Is(ﬁzg';e Vajutage | START | Seadke | vajutage: | o O " Seadke | Vaiuta-
korduvalt: a|gus_ =
tusre- ) oo OK, I6ppaeg. | ge: OK
Ziim. : 9

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.
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9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Stigav pann:

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

:

\Wagy

=

\
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10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab &ra kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi té6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui ahi on véljas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

M &- funktsiooni sisse lllitami- &- funktsiooni vélja ltlitami-
seks vajutage ja hoidke. seks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

&

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjallilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.

10.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske klipsetus pdoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tUkki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40-50

Poseeritud kala, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

PoSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45

0,25 kg pann

Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann

Klpsised, 16 tuk- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

ki pann

Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35

takki

pann
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min)

Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40

pann
Soolased kondii- kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kipsetusplaat voi rasva- 170 2 20 - 30
tukki pann
Kéogiviljad, po- kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed koogiviljad, pann
0,7 kg

11.2 Niiske klipsetus pdéordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdombavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

7

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdooduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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¥ B = k| EH | O O

(C) (min)

Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil

Vaike- Po6rdohk Kipsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil

Vaike- P66rdohk Klpsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil

Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70-90 -
kook, 2 alumine

vormis kuumutus
@20 cm

Ouna- P&6rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm

Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis

Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis

Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (min)

Liiva- P66rdohk Kipsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P66rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Klpsetus- | 3 140 - 25-45 -
kipsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moodu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y] kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus vib kondenseeruda ahju vGi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
= vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toi-
lgapdevane |, 5pi, kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-
kasutamine ;
must pehme lapiga.
Parast iga kasutuskorda puhastage kdik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid nbudepesumasinas.
. Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
Tarvikud teravate esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio-
m sa kulgseina kdljest lahti.

3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa |

m kllgseina kuljest lahti ja eemal- 1 T e———
9/; ‘

\

T

dage.

T

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z —
m vastupidises jarjekorras. ™~
Teleskoopsiinidel olevad kinni- @, ‘ q
tustihtvtid peavad olema suuna-

tud ettepoole.
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12.3 Kuidas kasutada: Piirolliispuhastamine
Puhastage ahi, kasutades PurolGldspuhastamine.

& HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

A ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

ke, kuni see on jahtunud.

Ldlitage ahi vélja ja ooda- Eemaldage kdik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist

ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliitispuhastamine

1. samm Sisenege meniilsse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min

C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min
2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kuipsetusreziimide nupp véljas-asendis-

se.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

nil: .

Kui ahi on joudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-
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Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
me lapiga.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-

valmistamisseanssi.

Meeldetuletuse vélja lulitamiseks sisenege Me-
nul ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mdle-

samm mast uksehingest kinni.

2. Tostke mdlema hinge hoovad Ules ja

samm keerake neid.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-

samm se avamisasendisse. Seejarel tom-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.

4. Asetage uks tasasele pehme riidega

samm kaetud pinnale.
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5. Votke mdélemalt poolt ukseliistu (B)

samm Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.

6. Eemaldamiseks tommake ukseliistu

samm ettepoole.

7. Voétke kinni ukse klaaspaneelide Ule-

samm misest servast ja tbmmake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

9. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli A B
pinnalt Gles stimbol vai kiri; iga klaaspaneel

on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek

kergemaks.
Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-

neeli oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

71/232




VEAOTSING

4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei lilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada. Ahi ei ole digesti elektrivérku thendatud.
Ahi ei kuumene. Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.
Ahi ei kuumene. Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene. Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene. Lapselukk on vélja lulitatud.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klpsetus po6rddohuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei to6ta. Lamp on labi pdlenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C3 Ahjuuks on suletud vdi ukselukk ei ole katki.

Err F102 Ahjuuks on lukustatud.
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Veakoodid
Err F102 Ukselukk ei ole katki.
0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse valja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimditja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna

esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.,) | L

Tootenumber (PNC) | Ll

Seerianumber (S.N.) | L

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOF4P56X 949498213
Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatohususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re-
ziim

0.69 kWh/tstikkel

Kambrite arv
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Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju taup Integreeritud ahi
Mass 31.6 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse modtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju téétamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaidkkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I16ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jadkkuumuse abil klipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine véljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.
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15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniii

Nl

— - valige, et sisestada Menudu.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine ¥ Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK
Valige Meniii Reguleerige
a s?:a dee g Y% 1 Kinnitage satted. Valige ste. Kinnitage sétted. | véartust ja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli val-
jas
05 Uptimer Sees/Valjas 06 Sisevalgustus Sees/Viljas
o7 Kiirkuumutus Sees/Valjas 08 Puhastamise meel- Sees/Valjas
detuletus
09 Demoreziim Aktiveerimis- | O10 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
011 | Taasta tehaseseaded Jah/ei
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16. JAATMEKAITLUS

A
Sumboliga T tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised
jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag

ir remonta:
7
E

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE

PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Galimi pakeitimai.
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12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....106
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13.1 Kg daryti, jeigu........cccccceeeiienns 111
13.2 Naudojimo informacija............... 112
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 112
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 112
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

s v -

kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
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sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. 8] prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

. DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

. DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementuy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
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- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurksc€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinemis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Pries atlikdami pirolizinj valymg iSimkite i$ prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto liku€ius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

* Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvékite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

+ Bdtina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
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Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

» |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kistukg | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lentelgje:
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi buti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

- Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus sglygomis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

+ Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

+ Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

+ Atidarydami dureles pasiripinkite, kad Salimais nebuty kibirk$¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

A |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai  jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

Bukite atsargtis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Prietaisa naudokite tik pagal paskirtj,
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso patalpoms Sildyti.

* Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaités durelémis.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmé, kurie gali
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pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

A ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centrg.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykites ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dUmuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie$ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / liku€ius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir kar§tas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra auk$tos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei Zmonés, kai kurie pauksc¢iai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkai€iy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ pauks¢ius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinama plota.

Mazi naminiai gyviunai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciy, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auksta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puodu, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

Dumai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
nesSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir paSalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

A\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
@D YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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(mm)

(*mm)

~~548_, 21
[~

85/232



GAMINIO APRASYMAS

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)

B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

B Lemputé

Ventiliatorius

B Lentynos atrama, iS§imama

EJ Vietos lentynoje

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
» Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
+ Teleskopiniai bégeliai
Del teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.1 Jstumiamos rankenélés
Norédami naudoti prietaisg, paspauskite rankenéle. Rankenéle iSSoka.
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5.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai Sl TR LG T IEL
paude kenéle
=)~ 1

ﬂ» 6 . & ( \

Orkai-
@ Greitas tés EI oK
Laikmatis ikaitini- ap- Uzraktas

mas Svieti-

mas

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte orkaite.

- Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
h:': 3'—' J_r:;'anlgi";iéjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-

- o Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
=C|Ll8 =E'D pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-
mas parinktis.

Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-
©) 1 I?I-IEBE'"»“M" mu funkcijy skai¢iumi.
JEL) N B g
min:s
QOw . &

=
E

&
Q

Valdymo skydelio indikatoriai

& ¢ wl < >»
Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q Qo O O
riai:
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Progreso juosta — temperaturai arba laikui.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

= e = C%
<
< z 00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

6.2 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3'if’:(s Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘:a'ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir diimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirpinkite, kad patalpa
baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

{ @@ (

(i C

Pasirinkite kaitinimo funkcijg. Nustatykite temperatura.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
@ 20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Karsto oro srautas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

e Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
i bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
) Saldymo maisto kiekio.

Atitirpinimas

I Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
‘Y cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
. klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite

Drégnas konvek. skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-

kepimas mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis
vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
%? viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintu-

vas
— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu

7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1
standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir veikty
efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatdra.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin- | Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
ti naudodami:

« Pagal svorj
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Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

0

0

%

N

1-45

N

5

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo

Pasirinkite patiekala.

| orkaite jdekite patie-

vadovas. Paspauskite Paspauskite OK kala. Patvirtinkite
OK ’ nustatyma.
7.5 Kepimo vadovas su receptais
Paaiskinimas
|j Pagal svorj galima.
E Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.
E Lentynélés lygis.
Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Jautiena ©
P1 Jautienos
kepsnys, 40 min.
lengvai iSkep-
tas
P2 Jautienos ) 1-1,5 kg; _4— |E| 2; kepimo padéklas
kep.sr_nys,_v]v- 5cm storio | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje 50 min.
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite  orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- 60 min.
rai iSkeptas
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moje tempera-
tdroje)

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P4 Ke;?s_rlys,_\{i'- 1.80_220 9 E E 3; patiekalo kepimas ant vielinés 15 min.
dutiniskai is- vienas ga- lentynélés
keptas btalqs; 3,"“]1, Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
iigim griezi- | eptuveje. |dekite j orkaite.
PS .;autieno? 1.5-2kg m]=] 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min.
t el?i',‘ys ¢ lentynélés
rokst lny§| (ant- Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rekotas, slau- keptuvéje. Prideti skysgio. |dekite | orkai-
nies kepsnys, te
storas pasléps- '
nis)
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- .
tas (kepimas 75 min.
zemoje tempe-
ratlroje)
P7 | Jautienos (=] 2; kepimo padékias
kepsnys, vi- _ . 4 | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutiniskai is- | T POKG 4= Siausial bastidvkite i .
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pastdykite ir - 85 min.
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas 130 min
(kepimas ze- '
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- .
mas zemoje 75 min.
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- E2; kepimo padekias
kai iskepta 0,5-1,5 kg; Naudokite savo mégstamiausius priesko-
(kepimas Ze- 5-6 cm stc;- nius arba pa;zra}s{:?a_usiai pgsﬂ_d)_/kit_e ir _ 90 min.
moje tempera- rio gabalai pabarstykite SvieZiai maltais pipirais. Mé-
tiiroje) sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- 120 min
mas Zemoje '
temperaturoje)
Versiena @
P12 | Verslenos 0.8-1,5 kg; m]=] 2; patiekalo kepimas ant vielinés 80 min.
kepsnys (pvz., | 4 cm storio lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
Kiauliena @ @
P13 Kiaulierlo_s 1.5-2kg |j IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min.
sprandlnes_ lentynélés
ar_baknugan- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
nes kepsnys mésg apverskite.
P14 | Plésytos kiau- 1,5-2 kg E 2; kepimo padéklas 215 min.
lienos LTC Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu_g?_riné, 1-1,5kg; 5- = 2; patiekalo kepimas ant vielinés 55 min.
Sviezia 6 cm storio lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P16 | Sonkauliukai 2-3kg; nau- | (=] 3. gill keptuvé 90 min.
Ei_o k|t_e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z)’IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
s cm storio trukmes, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2 kg; .7_ E‘ 2; patiekalo kepimas ant kepimo pa- 130 min.
su kaulu 9 cm storio déklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésg apverskite.
Paukstiena &
P18 | Visas viséiu- j—_1 ? kg; |j E 2; kepkite patiekala kepimo pa- 60 min.
kas Sviezias dékle
Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
P19 | Viséiukas, pu- 0,5-0,8 kg E| 3 : kepimo padéklas 40 min.
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 \{ié_éi_uko kra- 1.80_200 9 E E 2; kepkite patiekalg ant vielinés 25 min.
tinélé vienas ga- lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésg kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Vi§|(.':iuk|.t4 é_lau- - |E| 3; kepimo padéklas 30 min.
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zzemesne temperaturg ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Ij El 2; patiekalo kepimas ant vielinés 100 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa j kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmés, antj ap-
verskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P23 | Visa zasis 4-5 kg E] B 2; gili keptuveé 110 min.
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
Zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié_sos vynio- 1kg |E| 2; vieliné lentynélé 60 min.
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
& Zuvis
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg E| 2 ; kepimo padéklas 30 min.
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolelée-
mis.
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min.
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai % 2
P27 | Srio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min.
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - E| 3. kepimo padéklas 45 min.
gas
P29 | Obuoliy tor- B E| 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min.
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . E 1; @ 22 cm pyrago forma ant vieli- 60 min.
gas nés lentynélés
P31 | Sokoladiniai 2 kg E| 3; gili keptuve 30 min.
sausainéliai ’
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P32 ioll((o_la:ipiai B E 3; keksiuky padéklas ant vielinés 25 min.
eksiukal lentynélés
P33 Py.raga.s su - E| 2; pyragas ant vielinés lentynélés 50 min.
priedais
Darzovés / Garnyrai o ?:@ A*A
P34 Kfeptos bul- 1kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min.
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 | Bulviy skite- 1kg (=] 3; kepimo padékle su kepimo popie- | 32 MiN-
es riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.
P36 A-nt grilio Ise- 1-1.5kg E| 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min.
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E 3; kepimo padéklas 25 min.
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E 3; kepimo padéklas 25 min.
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Lazanija {ma- 1-1.5kg E| 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min.
karony uzke- tynélés
pélé
P40 tBl_"‘_’iq ploks- 1-1.5kg E 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min.
ainis tynélés
P41 Slvieiia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo po- 15 min.
plona pieriumi
P42 :t‘;i‘::ia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min.

pieriumi
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P43 P'):rigas »Qui- ) = 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min.
che nélés
P44 P.rancﬂziéka- 0,8 kg E E| 3. kepimo padékle su kepimo po- 30 min.
sis batonas / pieriumi
Ciabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Zis;’,g'{é’ ke [%][=] 2; kepimo padékle su kepimo po- 60 min.
©0/jucda pieriumi / ant vielinés lentynélés
duona su
priedais

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus isgirsite signalg ir kaitini-

mo funkcija iSsijungs.

&

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laikg.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas

9

N
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Kaip nustatyti: Paros laikas

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros
laikas®.

Nustatykite laikrod;.

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

N

¥

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Q

Paspauskite: @

Nl

N

5

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

Nl

N

¥,

Pasirinkite kaitini-
mo funkcijg ir tem-
peraturg.

Spauskite pakar-

totinai: @

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

STOP

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

Nl

N

¥,

Nustatykite
maisto gaminimo
laikg.

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as

veiks- veiksmas

mas

e e
9 N
Pasirin-

kite kai- | Spauskite
tinimo pakartoti-
funkci- nai: O.

ja.

Valdy-
mo sky-
delyje
matysi-
te nau-
jai nus-
tatytg
paros
laikg
&
PRA-
DETI

3-as 4-as
veiks- veiks-
mas mas.

A
( Q~ ?
Nustaty-
kite palei- | Paspaus-
dimo lai- kite OK_

ka.

Valdymo

skydely-

je maty-
site:

@ su-
STAB-
DYTI

5-as 6-as
veiks- veiks-
mas. mas
1

(’q _\Uf_
Nustaty- Pa-
Igtg Pa- | spauski-

aigos

laika. te OK.

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-

myn.
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Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

|stumkite padéklia tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynéelés.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uZsirakins.
liunkite, kai orkaité iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.

A Paspauskite EI kad jjungtume- EI — paspauskite ir palaikykite,
te funkcija. kad iSjungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3 x El — mirkses, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumag po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.
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(°C) @ (val.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Atidétas
paleidimas.

10.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, auSinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas
Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = B |k
\ ru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, kepamoji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoiji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéliai renkamoji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25

das liy

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 3040
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar su- 170 2 20-30

renkamoji skarda
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min.)
Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45
ant nedidelés ug- renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio jaros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = K O @
~ B =y

(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virsutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle
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\/f

:(

(°C)

(min.)

Pyragai-
ciai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

150 -
160

20-35

Pyragai-
¢iai, 20
vienety
padekle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150 -
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Grotelés

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

70-90

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
vir§utinis
kaitinimas

Grotelés

170

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

2ir4

160

40 - 60

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy
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¥ = K O |®
L | B o
(°C) (min.)

Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teslos virsutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Groteles 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai puseé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
nis su lentynéle idekite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Praéjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
monés
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y] sukelti gaisrg.
| I Dregmeé gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | js«j0stykite ertme minkéta &luoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
s , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
Priedai Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Sveic¢iamojo valiklio ar astriy
iedai

daikty.

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj I T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/—51‘/2 il
mas ir iStraukite ja. 0 _Lf
() ‘2 - i

4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z U
veiks- priesinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai o (

kaisciai turi bati atsukti j prieki. S
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12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

A |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj
te, kol atvés. dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu $velniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as velksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as veiksmas OK _ paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as velksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperaturai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,
ekrane matysite: E
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atvés. Svelnia Sluoste. visus neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-
ma.

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,

kad nuvalytumeéte jas. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcija ,,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1 veiks- | VisiSkai atidarykite dureles ir prilaiky-
mas kite abu lankstus.

2 veiks- | Pakelkite ir visiSkai pasukite svirteles,
mas esancias ant abiejy lanksty.

3 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki
mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite | priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

4 veiks- | Padékite dureles ant minkstu audiniu
mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.
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5 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

mas ju pusiy dureliy virsutiniy kampu, pa-
spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

6 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

mas nuimkite ja.

7 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutines plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas iS atra-
my.

8 veiks- | Nuvalykite stiklo plokStes vandeniu ir

mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo ploksciy in-
daplovéje.

9 veiks- | Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

mas orkaités dureles.
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Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini-
orkaité atves. mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudurelj.

Galiné lemputé

veiks-
mas

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as ISvalykite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas
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3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista.

ISjungtas vaiky saugos uzraktas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...
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Klaidy kodai

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra $ioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-
tarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite
orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOF4P56X 949498213
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0.93 kWh/ciklas
ir rezima

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0.69 kWh/ciklas
ir ventiliatoriaus rezimg

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
Masé 31.6 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruosSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo buti Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.
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Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietima iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. ke

pimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.
Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taCiau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

N

— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadova

Valymas mr/

Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

N

=&

N

¥,

OK

N

01-011

N

¥,

OK

Nl

Pasirinkite Me-
niu, Nustatymai.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

te OK.
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 — Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Laikmatis liungta / is- 06 Orkaités apsvieti- liungta / is-
jungta mas jungta
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mus

Nustatymai
o7 Greitas jkaitinimas lijungta / is- 08 Priminimas apie va- liungta / is-
jungta lymg jungta
09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 010 | Programineés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
O11 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu i

pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:

modelis, PNC, sérijas numurs.
STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA.........c.ccun.e.. 117

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu
droSiba.......ccceveiiiieeennns
1.2 Vispariga droSiba

2. DROSIBAS NORADIJUMIL.......coverenrenrenes 119

2.1 Uzstadidana.........ccocceeevveeiiincenen.
2.2 Pieslégums elektrofiklam
2.3 LietoSana........ccccocvvveiieeiiieieee 121

2.4 Aprlpe un finSana.........ccceeeeenee. 122
2.5 Pirolitiska tiriSana

2.6 lekséjais apgaismojums............... 122
2.7 SEIVISS...ocviiiiieiieeeeeeee e 123
2.8 UtiliZACija......coeeeeereeee e 123
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4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.......ccceu... 125
4.1 Visparéjs parskats.............ccceee... 125
4.2 Papildpiederumi..........ccceeeennnen. 125
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6.2 Sakotn€ja uzkarsésana............... 127
7. 1IZMANTOSANA IKDIENA....................... 127
7.1 Karsé$anas funkcijas iestafiS$ana.128
7.2 KarséSanas funkcijas................... 128
7.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar MItrUMU......oceee 129

7.4 Gatavos$anas paligs iestatiSana... 129
7.5 Gatavosanas paligs ar receptém. 130

8. PULKSTENA FUNKCIJAS..........cocueuneene 135

8.1 Pulkstena funkcijas............cc....... 135
8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana....

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMIL....
9.1 Papildpiederumu ievieto$ana....... 137

10. PAPILDFUNKCIJAS........coiiicrerrrcneeens 138
10.1 Bloké€Sana........ccceeeveeeeeiiieeens 138
10.2 Automatiska izslég$anas........... 139
10.3 Dzesésanas ventilators.............. 139
11. PADOMI UN IETEIKUMIL...........ccoveeueee. 139

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 139
11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeueee.. 141
11.3 GatavoSanas tabulas parbaudes
iestadem.......cooiiiiiie e 142

12. KOPSANA UN TIRISANA............cc.c..... 143
12.1 Piezimes par firisanu................. 144
12.2 IznemSana. Plauktu balsti ......... 144
12.3 Funkcijas Pirolitiska firisana
izmantoSana.........ccceceeiiiiinieenees 145
12.4 TiniSanas atgadinajums.............. 146
12.5 IznemSana un uzstadisana:
DUNVIS ...t 146
12.6 Ka nomainit: Lampa................... 148

13. PROBLEMRISINASANA..............c........ 149
13.1 Ka rikoties, ja......ccccccevvveevineennn. 149
13.2 Servisa dati......cccceoveeeiiiieenns 150

14. ENERGOEFEKTIVITATE.......ccccoverunene. 150

14.1 Produkta informacija un Produkta

informacijas lapa®.........ccccceveivieinene 150

14.2 Elektroenergijas taupi$ana........ 151
15. IZVELNES STRUKTURA........cccceerenenene. 152

15.1 1zveINe.....eeiie e, 152
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
...................................................................... 153

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas ripigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas

uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem lidz 8 gadu vecumam
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un personam ar plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz
piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem pieklut iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas opcija, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veik§anas atvienoijiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- lerices firnsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.
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e

- Plits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

- Pirms pirolitiskas tiriSanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici drosa un atbilstoSa vieta, kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericem piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iespéjams brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priek$puses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
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Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autoriz€taja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)

maksimali 1380 3x0.75
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Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabdt par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brunas krasas kabeli).

2.3 Lietosana

& BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektro$oka vai spradziena risks.

« Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

» Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplisana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojo$am vielam piesucinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjo$a térauda krasas maina neietekme ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Siierice paredzéta tikai &diena gatavosanai. lerici aizliegts izmantot citiem noltikiem,
pieméram, telpu apsildei.

+ Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam cepeskrasns durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblveétas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.
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2.4 Apripe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
« Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

» Pirms pirolitiskas pasattiriSanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo ipasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

» Ripigi izlasiet visas norades par pirolitisko firisanu.

» Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kameér darbojas pirolitiska firiSana.
lerice klUst |oti karsta, un no priek§€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

« Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veido$anos no
ediena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodrosinat labu ventilaciju.
— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

» AtSkiriba no cilvekiem, dazi putni un rapuli var bat |oti jutigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu tiriSanas procesa laika.

— NodroSinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslegt maksimalo temperaturu labi ventiléta telpa.

* Mazie majdzivnieki art var but |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSsanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperaturu, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegos$as virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaitigus izgarojumus.

+ Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilveékiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéjais apgaismojums

A BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektrosoku.
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* Informacija par $aja produkta eso$o lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

A BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaksSanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 leblive
www.youtube.com/electrolux
uYOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Vispareéjs parskats

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

A Lampa

Ventilators

B Plaukta atbalsts, iznemams
EJ Plauktu imeni

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam, cepeSiem.
+ Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
» Grila/cepama panna
Paredzéets(-a) apbruninasanai un cepSanai vai ka paliktnis tauku savakSanai.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat ertak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.

5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.
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5.2 Vadibas panelis

Pagrieziet re-

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet
¢ ’ gulatoru
Q- e
Ap- (
> .
) ﬂ gai- &
. Atra uz- smo- . OK
Taimers - : Blokésana
silSana jums ’
(lam-
pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.

23

Kad karséSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

_OBB
JAVAYC)2-

sToP

BE8

h:min:s

¥ ol S

oo,

GatavoS$anas laika displejs attélo iestatito tem-
o
=|:"—HD =E'D peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-
- spéjas
_ Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.
I_" 'D 0 >)> DEMO

Displeja indikatori

e

>>

& ¥ wl
Blokésana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsilsana
ligs
Taimera in- N
dikatori: Q STOP C/ @
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Progresa josla — temperatirai vai laikam.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

= \Fe, yéj (
g j 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

2.solis | |ostatiet maksimalo temperatiru funkcijai: (=,

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minutes.

@ lepriek$€jas uzkarsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodrosSiniet
telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot edienu

1. solis

2. solis.

N

B

N

C

lestatiet karséSanas funkciju.

lestatiet temperatiru.

7.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

Karsésanas funk- LietoSana
cija
Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenT. les-
@ tatiet temperatiru par 20—40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-
_ . Sana.
Karsésana ar ven-
tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarse-
Sana
e Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panaksanai.

Saldéta partika

Picas funkcija

@ Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.
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Karsésanas funk- LietoSana
cija
R Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
) sasaldétas partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
I Si funkcija ir paredzéta energijas taupidanai gatavo$anas laika. lzmantojot
‘Y So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas

temperaturas. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-

Ventilatora kars. ar L = L = SRR
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

mitrumu T . .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

vvv Planu produktu grilesanai un maizes grauzdésanai.

Grils

vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena

Y plaukta limeni. Sacepumu pagatavoS$ana un apbruninasana.

Infratermiska grilé-

Sana

— Izvélnes atverSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatijumi.
lzvélne

7.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

S1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp€jamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperattru.

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:

* Automatisks svars
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Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatljumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
® ® Ny 1
E \/\9 1-45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet Gatavo$anas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

7.5 Gatavosanas paligs ar receptém

Apziméjumi

O

pieejams Automatisks svars.

()

Pirms édiena gatavoSanas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =

P1 Liellopu galas
cepetis, pus-
jéls

P2 Liellopu galas
cepetis, vidéji
izcepts

1-1,5 kg; 4-
5 cm biezi
gabali

P3 Liellopu galas
cepetis, pilni-
ba izcepts

E 2; cepama paplate
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasn.

40 min

50 min

60 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P4 _Steiks, videji j89_220 g E E 3; cepamais trauks uz restota 15 min
izcepts Skeles; 3 cm plaukta
biezas Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasn.
PS5 | Cepta/sauté- 1.5-2kg | ([ 2; cepamais trauks uz restota 120 min
ta_ga_l!a (aug- plaukta
s_t;ka Iab_urrk1a Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
: 'n_ijs’ ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- 75 min
jéls (Iena gata-
vosana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate
cepetis, vid,éji 1-1,5 kg; 4— Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas )
izcepts (I6na 5 ¢m biezi vai vienkarsi pievienojiet sali un svaigi 85 min
gatavo$ana) gabali maltus piparus. Paris minltes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P8 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (lé- 130 min
na gatavosa-
na)
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- 75 min
§ana)
E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vid&ji 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garsSvielas
izcepta (I8na 5.6 cm biezi | vai vienkarsi pievienojiet sali un svaigi 90 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minutes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasn.
izcepta (lena 120 min
gatavo$ana)
Tela gala @
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Ediena veids

paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu branumu.

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P12 Te!g ga!as ce- 0,81 5 kg; El B 2; cepamais trauks uz restota 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala oy
P13 Cl—',kas kakla 1.5-2kg |j IEI 2; cepamais trauks uz restota 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 | Plucinata cuk- 1,5-2 kg E] 2; cepama paplate 215 min
gala GZT Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
GatavoSanas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.
P15 | Mugura, svai- 115 "9? 5__ E| 2; cepamais trauks uz restota plauk- 55 min
ga 6 cm biezi ta
gaball Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
P16 | Cuakgalas ribi- | 2-3 kg; iz- = 3; cepama panna 90 min
nas Ima”;W:'ft I8 | Pievienojiet skidrumu, lai apklatu pannas
ﬁ?’ R (_:T apaksu. Gatavo$anas laika vidu apgrie-
planas cuk- ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
P17 | Jéra kaja ar 1.5-2 kQ? 7,_ E 2; cepamais trauks uz restota plauk- 130 min
kaulu 9 cm biezi ta
gabali Pievienojiet Skidrumu. Gatavo3anas laika
vidu apgrieziet galu otradi.
Putnu ga!a@f
P18 | Vesela vista ;;;fgsakg; B[ 2; sautsjamais trauks uz cepamas 60 min
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

E 3 ; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

E E| 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

E| 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperattru un gatavo-
jiet tas ilgak.

30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

|j E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
§anas laika vidl apgrieziet pili otradi.

100 min

P23

Zoss, vesela

4-5 kg

Ifl B 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

levietojiet galu cepamaja paplaté. Gata-
vos$anas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

110 min

Cits

P24

Galas rulete

1 kg

E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

60 min

Xz

ivis

P25

Vesela zivs,
grileta

0,5-1 kg ka-
tra zivs

E 2 ; cepama paplate

Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.

30 min

P26

Zivs fileja

E E‘ 3; sautéjuma trauks uz restota
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

20 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
Saldumi / deserti % ==]
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - E| 3. cepama paplate 45 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags . E 1; @ 22 cm piragu veidne uz resto- 60 min
ta plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3. cepama panna 30 min
P32 Sok_ol_édes B E 3; mafinu veidne uz restota plaukta 25min
mafini
P33 | Kekss B E 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas G K
P34 | Krasni c.epti 1 kg E 2. cepama paplate 50 min
kartupeli Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
P35 | Daivinas kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzeni mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg |E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Lazanja/na- 1-1.5kg E 2; sautéjuma trauks uz restota 45 min
delu sace- plaukta
pums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg = 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums plaukta
pa1 Slv_aig_;a pica, - = 2; cepama paplate parklata ar 15 min
plana cepamo papiru
P42 g_""‘iga pica, _ E E 2; cepama paplate parklata ar 25 min
leza cepamo papiru
P43 | Kiss B E| 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / éa,ba- 0.8 kg E E 3; cepama paplate parklata ar 30 min
ta / baltmaize cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 Visu(;lei/du Tkg =P ; cepama paplate parklata ar ce- 60 min
g;auu/ tl:eréué- pamo papiru / restotais plaukts
maize visu
veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

STOP

Gatavosanas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un

partrauc darboties karsésanas funkcija.

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.
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Pulkstena funkcija

Izmantosana

©)

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-

tekmé cepeskrasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: 1zvélne, lestatijumi

kombinacija.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni it OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet 1.
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- \ N
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis.

2. solis.

Q

N

¥

atlasiet karsésa-

Displeja re-
dzams

0:00

STOP

3. solis.

4. solis

Nl

N

¥

s funiaiit un Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- L OK
temperat{]ru tofi @ Sanas laiku. Nosplediet =
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
P ma jau- : :
f' \ “F na ies- (' \ e Displeja f' \ e
tafita redzams
dien- -—iem
nakts & PAR-
Adasiet | v;‘&‘;‘a TRAUKT
karsé- ospiedie : lestatiet Nospie- lestatiet | Nogpie-
$anas atkartoti @ sakuma . E))K beigu lai- | pOK
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestafitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA:

PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drodibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
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Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu ver-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

Si iespéja novers nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

leslédziet to cepesSkrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad cepeskrasns ir izslégta — cepeSkrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-
kéts.
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S1iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

NV Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ EI lai ieslégtu funkciju. E’ lai izslégtu funkciju.

Atskan signals.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa), Atliktais
starts.

10.3 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

139/232




PADOMI UN IETEIKUMI

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

panna
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)
Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 170 2 30-40
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30
gabali panna
SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35
pumi, 20 gabali panna
Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna
Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45
0,4 kg panna
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
ni, 0,7 kg panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

- ieteicamie piederumi

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

141/232



PADOMI UN IETEIKUMI

11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

o=

¥ B = E |
\ [:] oru
(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu KarséSana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsé-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kukas sésana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40-50 lepriek$ sakarsé-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
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o = | O @
~ B o
(°C) (min.)
SmilSu Karsésana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsé-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
Liellopa Grils Restotais | 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna pespannu — tre-

Saja limeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoS$anai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks$ sakarsé-
jiet cepeSkrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

VAN BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta tdenr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firiSanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas ldzekli.
A Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkraSanas var izraisit ugunsgréku.
| I Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai

samazinatu kondensaciju, pirms gatavo$anas iepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepes-

LietoSana ik- | yrasnj 10 mindtes. Neuzglabajiet adienu cepedkrasni ilgak par 20 minditém. No-

diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
Y Notfiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lie-
<+ . - - . - = = — — = — .
— tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Ne_tTrigt piedt_aguvmdrgéos papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

12.2 Iznems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, lidz ta atdziest. |

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek§€jo dalu nost no sanu sie-
nas.
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/—%(
un iznemiet to. 0 .L ]

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieksu.

o
l

12.3 Funkcijas Pirolitiska tirisana izmantosana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

& UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas §t
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepesSkrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Notiriet cepeskrasns iek$éjo
uzgaidiet, ldz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.

Pirolitiska tirisana

1. solis leejiet izvelné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva firsana 1h 30 min
C3 - Padzilinata tiriSana 2 h 30 min
2. solis. OK — nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
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Pirolitiska tiriSana

4. solis. Péc tiriSanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozici-
ja.

@ TiriSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepe$krasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokéSanai displeja
tiek radits: El

Kad tirisana beidzas:

Izsledziet cepeskrasni un Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lldz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

12.4 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un

mr/m'r o displeja 5 sekundes péc katras gata-
"'go disp'e) . P 9 atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

vos$anas reizes.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Cepeskrasns durvis un ieks€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznem3anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lidz galam un turiet
abas enges.

2. solis Paceliet un pagrieziet abu engu svi-
ras lidz galam.
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3. solis

Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lldz tas atrodas pirmaja atvérsanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priek$u un izceliet durvis ara.

4. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.

5. solis

Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie-
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blvi.

6. solis

Pavelciet durvju apmali uz priek$u, lai
to izceltu.

7. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.

8. solis

Notiriet stikla panelus ar tiriSanas lidz-
ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

9. solis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
un cepeskrasns durvis.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vidéjais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.6 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeSkrasni.

Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst.

Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Cepeskrasns neuzsilst.

Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst.

Bérnu drosibas funkcija ir izslegta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.
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Klidu kodi

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek§€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOF4P56X 949498213
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala- | 0.93 kWh/cikla
jarezima

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0.69 kWh/cikla
ventilatora rezima

Kameru skaits 1
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Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids lebivéjama cepeskrasns
Svars 31.6 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavosanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktsp€jas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepesSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepesSkrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $T darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.
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15. IZVELNES STRUKTURA

15.1

Izvélne

o) - _
— — atlasiet, lai ievaditu lzvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs ¥ Tinsana rrrr/ lestatijumi @
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK
. _ o o ~ o Pielagojiet verti-
Atlasiet Izv€lne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatfiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. oK
lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signala ska- 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslégta
05 Laika skaitiSana leslégt/ 06 | Apgaismojums (lam- | leslégt/lzslegt
Izslégt pa)
o7 Atra uzsilsana leslegt/ 08 | Tirisanas atgadina- leslegt/Izslégt
Izslegt jums
09 Demonstracijas rezims | Aktivizacijas 010 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija
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lestatijumi

o1

Nodzést visus iestatiju-
mus

Ja/Ne

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu L. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
% urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
@® Ogolne informacje i wskazowki
Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE 2.6 Oswietlenie wewnetrzne.............. 161
BEZPIECZENSTWA.......coooeeeeeerereeeenae 155
1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o 2.8 Utylizacja.....ccceevcvveeeeeiieeeeeieeenne 162
ograniczonych zdolnosciach ruchowych, 3. INSTALACJA........cooicerrrreeeerrssmreenenanes 162
sensorycznych lub umystowych......... 156 3.1 Zabudowa 162

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 156
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA.......c.ocoverererrernessresnenns 157 4. OPIS URZA,’DZI_ENIA"""'_ """""""""""""" 164
2.1 Instalacja........ccccoveveveeeeeeeenn. 157 :; )(A)lg(;(c:)elrslﬁrllr;formaqe '''''''''''''''''''''''''''''''''''''' 123
2.2 Podtgczenie elektryczne 158
2.3 Spos6b uzywania....................... 159 5. WLACZANIE | WYLACZANIE
2.4 Konserwacja i Czyszczenie __________ 160 PIEKARNIKA.......... e eeeneaes 164
2.5 Czyszczenie pyrolityczne............. 161 5.1 Chowane pokretta sterujace........ 164
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5.2 Panel sterowania...........cccccoeenee. 165
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 166
6.1 Czyszczenie wstepne.................. 166
6.2 Wstepne nagrzewanie................. 166
7. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 166
7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 167
7.2 Funkcje pieczenia.........c.cccccueeee.n. 167
7.3 Uwagi dotyczgce funkcji:
Termoobieg wilgotny..........cccceeeeeneeen. 168
7.4 Jak ustawic:
Gotowanie wspomagane................... 168
7.5 Gotowanie wspomagane
b AL o] p4=Y o 1T 1 o | O 169
8. FUNKCJE ZEGARA.........ccccerreinneennes 174
8.1 Funkcje zegara............ccceeeeene. 174
8.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 175
9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 176
9.1 Wkiadanie akcesoriow................. 176
10. DODATKOWE FUNKCJE.............ccuu... 177
10.1 Blokada.......ccccoeeeiieeiieeeee 177
10.2 Automatyczne wytgczanie......... 178
10.3 Wentylator chtodzgcy................. 178
11. WSKAZOWKI | PORADY...........cccceemmne 178
11.1 Termoobieg wilgotny.................. 178

11.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria........cccooveeeeeannen. 180
11.3 Tabele pieczenia na potrzeby

osrodkow przeprowadzajgcych testy. 181
12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 182
12.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 183
12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice
Plach .....ccoooiiiiiiiic 183
12.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie pirolityczne.................... 184
12.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 185

12.5 Sposéb demontazu i montazu:

12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie... 187
13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 188
13.1 Co zrobié, gdy......ccccenviriennn 188

13.2 Dane serwisowe...........ccceecueenne 189
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....189
14.1 Informacje o produkcie i karta
Produktu™........oveeiiiee e 189
14.2 Oszczedzanie energii................ 190
15. STRUKTURA MENU..........cccceriirrrnenne 191
151 MenuU.....coeoiiiiiec 191
16. OCHRONA SRODOWISKA................... 192

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 8. roku
zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych bgdz nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Nie pozwalaé dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujgcego lub stygnacego urzgdzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogélne zasady bezpieczenstwa

. Instalacp urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
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- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

- Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjgc¢ z komory
piekarnika wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
» Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.
» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowa¢ ostroznos$¢ podczas przenoszenia urzagdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.
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Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.

Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych urzgdzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwieraja sie bez oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$c¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos¢ czesci urzagdzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

158/232




WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Nie stosowac¢ rozgateznikow ani przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

+ Podiaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
tatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtaczaé do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggnaé
za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytacznikéw obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikow topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikdw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajacego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna réwniez
zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd ochronny (zielony/zoétty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewoddw fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego (wewngtrz pomieszczen).
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» Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojsé do
uwolnienia goracego powietrza.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywaé urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajacych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych fatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.
— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawiac wilgotnych naczynh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznose.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie zastosowan kuchennych. Urzgdzenia nie wolno
stosowac do innych celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

+ Zawsze gotowac przy zamknietych drzwiach piekarnika.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzadzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

» Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi sg ciezkie!
+ Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscié.
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» Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowaé wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

A OSTRZEZENIE!
W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

» Przed wigczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem
urzgdzenia nalezy usunaé¢ z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.

— wszystkie dajgce sie wyjaé przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajgca przywieraniu.

» Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

» Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z otworow wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.

» Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktorego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, mogg uwalnia¢
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakonczeniu nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

* W odroznieniu od ludzi niektore ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogg
uwalnia¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzgdzenia nie
powinny przebywac zwierzeta domowe (szczegolnie ptaki); na poczatku wybrac
najwyzsza temperature, pamietajgc o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.

+ Ponadto niewielkie zwierzgta domowe mogg by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepuja w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.

»  Wysoka temperatura wystepujgca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzié¢
powierzchnie garnkéw, patelni, tac i innych przyboréw kuchennych z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg byc¢ zrédtem opardw o niewielkim stopniu
toksycznosci.

» Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
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+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzywac¢ wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
» Nalezy stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa
A tube. /electrol
@D YouTuhe omyomnecomewcsis

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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OPIS URZADZENIA

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

B Pokretio sterowania

H Grzatka

[ Lampa

Wentylator

B Prowadnice blach, wyjmowane
B} Poziomy umieszczania potraw

4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
+ Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania ttuszczu.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.

5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5.1 Chowane pokretta sterujace
Aby uzy¢ urzgdzenia, nalezy nacisnaé¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.
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5.2 Panel sterowania

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé¢ Obll'(t:;ltropo-
Q- e
vl IR
O Szybkie ;mgt- & OK
) enie
Timer nagrze- e Blokada
wanie pie-
karni-
ka
Wybrac¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
HE'Z 3'—{ je sie w potozeniu wytgczenia, wyswietlacz
przechodzi do trybu czuwania.

Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie

ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

5®EE:§§?EEEE:))DEMQ
AYAYO oYV

Wyswietlacz z maksymalng liczba ustawionych
funkgiji.

Wskazniki na wyswietlaczu
& ¥ wl < >»>
Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki o’
timera: Q STOP C/

©)
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

A OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

L
= o =
£24 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisngc¢ przycisk
oK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: E]

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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7.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2

{ @@ (

(i C

Ustawic funkcje pieczenia. Ustawi¢ temperature

7.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperaturg o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gorna/dolna
Termoobieg grzatka.

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnal/dolna grzat-
ka

vvv Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosc¢.

Potrawy mrozone

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

2

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
- Ci.

Grzatka dolna
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

XYy

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

N

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury

‘_. . ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
Termoobieg wil- . : N " . . -
otny szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
9 dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill

¥

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.

Menu

Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z

normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg si¢ w rozdziale ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednos¢ energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé¢ podczas pieczenia.

Do przygotowania niektoérych potraw mozna | Stopien wypieczenia potrawy:
réwniez uzy¢ funkcji:

e Automatyka wag.
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Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
x x ) i
E \/\9 1-45 oK

Otworzy¢ menu.

Wybraé Gotowanie
wspomagane. Nacis-

nac OK.

Woybra¢ danie. Nacis-
nac¢ przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

7.5 Gotowanie wspomagane z przepisami

Legenda

O

Automatyka wag. dostepne.

()

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Wotowina &
P1 Pieczen wolo- 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen woto- 1-1,5kg; E i L
wa, $rednio kawatki o 2 blacha do pieczenia ciasta 50 min
wypieczona grubosci 4 - Pc_)dsmazy(_: migso na patglnl przez kilka
5cm minut. Wiozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen woto-
wa, dobrze 60 min
wypieczona

169/232



CODZIENNA EKSPLOATACJA

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P4 Stek, srednio 180-220 g E E] 3; brytfanna na ruszcie 15 min
wypleczony nla StZtUKQ; Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
plastry o minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pieczen woto- 1,5-2kg =P brytfanna na ruszcie 120 min
V\_Ia/t:iu:zonka Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
(Zeberka, ok- minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
ragta, gruba
powierzchnia)
P6 Pieczen woto-
wa, lekko wy- .
pieczona (wol- 75 min
ne gotowanie)
P7 Pieczen woto- = . .
wa, $rednio 1-1,5kg; . 2'blac_ha do pieczenia
wypieczona kawatki o Uzyp ’uIL_Jbl_onycl'_l przypraw_lub po prostu 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i swiezo zm|elonego'pleprzu.' Pod-'
nie) 5cm smazyc migso na patel_nl przez kilka mi-
nut. Wtozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen wolo-
wa, dobrze
wypieczona 130 min
(wolne gotowa-
nie)
P9 Filet, lekko
wypieczony 75 min
(wolne gotowa-
nie)
_ . E] 2 blacha do pieczenia
P10 | Filet, srednio | 02~ 1:oKai |5 i
" i,eczon kawatki o Uzyp ’uIL_Jbl_onycl'_l przypraw_lub po prostu
yp y grubosci 5 - soli i swiezo zm|elonego'p|eprzu.l Pod-. 90 min
(wolne gotowa- | & smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 | Filet, gotowy
(wolne gotowa- 120 min
nie)
Cielecina @

170/232




CODZIENNA EKSPLOATACJA

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5_ kg; rjE 2; brytfanna na ruszcie 80 min
Ea (np. fopat- kaV\l/)aII§| ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) g:: oscl ptyn. Pieczen przykryta.
Wieprzowina @ @
P13 Karczeklwhi'e'- 1,5-2kg |jE| 2: brytfanna na ruszcie 120 min
pr::wy ub fo- Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
patka pieczenia.
P14 Szarpa':na wie- 1,5-2kg E 2 blacha do pieczenia 215 min
przowina PNT Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obréci¢
mieso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac¢ rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1-1,5kg; E 2; brytfanna na ruszcie 55 min
kawatki o ’ . )
grubosci 5 - Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3kg; uzyé | (53 gleboka blacha 90 min
§uLowy|((:h Dodac ptyn, aby zakryé dno naczynia.
zeberek o Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
Jagniecina @
P17 UdZiic j:agnie- 1k’5 ) 2+kl_<g; E 2; brytfanna na blasze do pieczenia 130 min
Cy z kosclg at\)/va’ ! ;’ Doda¢ ptyn. Obroci¢ mieso po uptywie
grubosci /- potowy czasu pieczenia.
9cm
Drob &
P18 | Caly kurczak | 1-1.5kg; B1[E 2; naczynie zaroodpore na bla- 60 min
swiezy sze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P19 | Potéwki kur- 0,5-0,8 kg E] 3 : blacha do pieczenia 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g ml= 2; naczynie zaroodporne na rusz- 25 min
ka na sztuke cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
P21 Edk'a k_ul_'cza- B [ 3 blacha do pieczenia 30 min
a, Swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizsza temperature i sma-
zy¢ je dluzej.
P22 | Kaczka, cata 2 -3 kg |j E| 2: brytfanna na ruszcie 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ mieso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie pofowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cala 4 -5kg rjE' 2; gteboka blacha 110 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
Inne
P24 | Pieczen mies- 1kg |E| 2 ruszt 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P25 Ce!ha ryba, 0,51 tl;g na | [5]2; placha do pieczenia 30 min
grilffowana rybe Napeij rybe mastem i uzyé swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet rybny - (][] 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Stodkie wypieki / desery % =]
P27 | Sernik ) = 2; %) Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
na ruszcie
P28 | Szarlotka B = 3; blacha do pieczenia 45 min
P29 Laarta jabtko- B E 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka . E 1; @ forma do ciasta 22 cm na 60 min
ruszcie
P31 | Brownie 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 | Babeczki cze- B E 3; taca na muffinki na ruszcie 25 min
koladowe
P33 | Ciasto bo- B E 2 blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe
Warzywal/dodatki @ ‘Eﬁ *
P34 P.ieczqn:. Tke E| 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki 1kg E| 3; blacha do pieczenia wytozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl.'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
warzywa na kawatki.
P37 | Krokiety, mro- 0,5 kg |E| 3 blacha do pieczenia 25 min

zone
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petnoziarnisty
w formie chle-
ba

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania

P38 Pom.mes, 0.75kg E] 3; blacha do pieczenia 25 min
mrozone

Zapiekanki, chleb i pizza & =

P39 | Zapiekanka z 1-15kg E| 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
lasagna/
makaronem

P40 Z_apielfanka 1-1.5kg E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
ziemniaczana

P41 P.izz: Swieza, _ E E] 2; blacha do pieczenia wytozona 15 min
clenka papierem do pieczenia

P42 Piz:,a Swieza, _ E E 2 blacha do pieczenia ciasta 25 min
gruba wyltozony papierem do pieczenia

P43 | Quiche B E| 2; forma do pieczenia na ruszcie 45 min

P44 g_ag;e::(allB_ 0.8kg E E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min

1a h? ;’ 1a- papierem do pieczenia

ty chle Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.

P45 C_hlel? pe’r/n_o- Tkg = 2; blacha do pieczenia wytozona 60 min
z!arn.lsty zyt- papierem do pieczenia / ruszt
ni / ciemny

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Q

Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

174/232




FUNKCJE ZEGARA

Funkcja zegara

Zastosowanie

STOP

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

@

Opoznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakohczenia pieczenia

©)

Stoper. Maksymalna wartos$¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie piekarnika.
Aby witaczyc¢ i wytaczy¢ Stoper, wybra¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1

Krok 2

9

Nl

Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy

przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnag: OK.
tualna godzina.
Jak ustawié¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
A3 czu widoczne N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
Q Ustawianie funkcji Minut-
Nacisna¢: @ nik ! Nacisnag¢: OK,

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

Jak ustawi¢: Czas pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- ( \
N1/ : N/
) N\ -N- czu widoczne A -N-
@ jest wskaza-
nie:
00:00
Wybrac fu_nk?e Nacisnaé kilka- sTop Ustawié czas oK
pieczenia i usta- W . ; Nacisnag: )
wi¢ temperature. krotnie: (O, pieczenia.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
\ e Czu po- \ M CzU wi- M
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybraé Nacisnaé godziny U 2 - Ustawi¢ Nacis-
; stawi¢ ; <. acis
funkcie | yilkakrot- @ czas roz- Nagslé‘ac' @ iza,s za- naé:
PR | nier®, | START | poczecia. : STOP o oK.

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie

naczyn z rusztu.
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Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
zszym poziomie.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

Wigczy¢ funkcje, gdy dziata piekarnik — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-

rowania jest zablokowany.

Wiaczy¢ funkcje, gdy piekarnik jest wytaczony — nie mozna witaczy¢ piekarnika, panel sterowania

jest zablokowany.
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Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

A EI - nacisng¢ i przytrzymac, EI - nacisna¢ i przytrzymag, aby
aby witgczy¢ funkcje. ja wylaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-
El wy.

@ 3x El - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika, Opoznienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

11. WSKAZOWKI | PORADY
11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0,35 kg

Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35

towa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie

Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

spod tarty

Biszkopt krélowe;j naczynie do pieczeniana | 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cataryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt.

ta lub gteboka blacha
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L B |k O
\ uru
(°C) (min)
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20 - 30
ta lub gteboka blacha
Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45
dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30
rianski Zy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30
dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha
0,7 kg

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- C’eramlcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa cm. WySokosé: matowa
Srednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ srednica: 28 cm
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11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = |E O D
\ CJ =
(°C) (min)
Ciastka, | Gérna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- | dolna
remki grzatka
@20 cm
Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo- bieg
remki
@20 cm
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- | dolna wstepnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
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X B |= | |B|0 |0
~ B =
(°C) (min)
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewac
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-
mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

uzytkowanie

< Umy¢ przéd piekarnika miekka $ciereczka zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-

godnego detergentu.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Srodki czy-

szczace Usungc¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
A brudzeh moze skutkowac¢ pozarem.
— Y|

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik

Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw

w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore migkkg
Sciereczka.

3wy
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem fagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac $ciernych srodkdw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczys$ci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

ki.

Krok 2 Odciggna¢ przedniag czes$¢ pro-
. S 4
wadnic blach od bocznej $cian-
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Krok 3 Odciggnac tylng czes¢ prowad-
nic blach od bocznej $cianki
i wyjac je w catosci.

Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

2a

T

12.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.

/N OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczyé piekarnik i za-
czekac, az ostygnie.

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria .

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

na szybe drzwi miekkg $cierecz-

kg zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1

Wejs¢ do menu: Czyszczenie rrrr/

Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1h 30 min
C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min

Krok 2

OK . nacisna¢, aby wybra¢ program czyszczenia.

Krok 3

OK — nacisng¢, aby rozpoczg¢ czyszczenie.
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Czyszczenie pirolityczne

Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w potozenie wytgczenia.

@ Podczas czyszczenia o$wietlenie piekarnika jest wytgczone.

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, drzwi zablokujg sie. Do czasu odblokowania drzwi

bedzie pokazywat: E

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik i za- Wyczysci¢ komore migkka Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
czekac, az ostygnie. Sciereczka. komory.

12.4 Przypomnienie o czyszcz.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

Aby wylaczy¢ przypomnienie, nalezy przejsé
do Menu i wybra¢ Ustawienia, Przypomnienie o
czyszcz..

mr/ — miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po
kazdej sesji gotowania.

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajduja sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac¢ do wyczyszczenia. Przed przystapieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac¢ piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢
oba zawiasy.
Krok 2 Podnies¢ i obréci¢ catkowicie dzwig-

nie umieszczone na obu zawiasach.
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Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociagajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 4 Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.

Krok 5 Chwycié¢ z obu stron gérng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zaczat od goérnej szyby. Upewnic¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Doktadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 9 Po umyciu zamontowa¢ szyby i drzwi
piekarnika.
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symbo|

Umiesci¢ szyby (A i B) we wiasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢

wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-
montazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szybe prawidtowo
umieszczono w mocowaniu.

I/nadruk na boku szyby; kazda z szyb

12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczyé piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ $ciereczke na dnie
kac¢, az piekarnik ostygnie. nia. komory.
Tylne oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtaczono prawidtowo do zrédia za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wylaczono funkcje samoczynnego wylaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Drzwi piekarnika sg zamknigte.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wytgczona jest blokada uruchomienia.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C3 Drzwi piekarnika sg zamkniete lub czy nie jest
uszkodzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi piekarnika sg zamkniete.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.
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Kody btedéw

00:00

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu EOF4P56X 949498213
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.93 kWh/cykl

muszonej wentylacji

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69 kWh/cykl

Liczba komor
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Zrodta ciepta Elektryczno$é
Pojemnos¢ 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa 31.6 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — cze$¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac¢ energig.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.
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Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

15. STRUKTURA MENU

15.1 Menu

Nl

— —wybrag, aby przej$¢ do Menu.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com ele
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera sempre 6timos

resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o0 nosso site para:

=

assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

aparelho:
www.electrolux.com/shop

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagées sobre

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pecgas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Nimero de série.
Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado — Informacgdes de segurancga
® Informacgoes gerais e sugestoes
Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacdo ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

- Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criancas e os animais domeésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizacao.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho nao devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentagéo antes de
realizar qualquer manutencao.

- Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.
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Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do forno.

2. INSTRUGOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagao deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecao e calgado fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com 0s requisitos da
instalagao.

Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.

O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagéao elétrica.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 590 (600) mm
rio debaixo do balcéo)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm

Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
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Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre do aparelho 548 mm
Profundidade com a porta aberta 1022 mm
Dimens&o minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm

Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagao elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os pardmetros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

* Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a ndo poderem ser retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagdo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

» Se atomada eléctrica estiver solta, nao ligue a ficha.
» Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

+ disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

* Ainstalagao eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os polos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.
» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentagéao.
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Tipos de cabos aplicaveis para instalagdo ou substituicdo para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para informagdes sobre a sec¢éo do cabo, consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Secgao do cabo (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x15

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do que os cabos de fase
e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizacao

A AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico (interior).

* Nao altere as especificacdes deste aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

» Nao utilize o aparelho com as méos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

» Nao aplique presséo sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizacao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.

» Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.
— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.
— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.
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— nao mantenha pratos e alimentos himidos no aparelho apés acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.

A eventual descoloragéo do esmalte ou do ago inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos himidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para cozinhar. Nao deve ser utilizado para
outros fins, por exemplo, aquecimento da divisao.

Cozinhe sempre com a porta do forno fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagao de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agdo de manutengao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta € pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metdlicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugées de seguranga da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de executar a fungao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagao, remova

o seguinte da cavidade do forno:

— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;

— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.

O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.

A limpeza pirolitica € uma operacgéo efetuada com temperatura elevada e pode libertar

fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos

vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e ap6s a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagao durante e apos a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.
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» Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirdlise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

* Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudangas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

» As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

* Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos néo s@o nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e ndo se adequam a iluminagéo de espagos
domésticos.

+ Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.
» Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagdes.
2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
» Utilize apenas pegas sobressalentes originais.

2.8 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.
» Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.
» Corte o cabo de alimentagao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. INSTALACAO

A AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.
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3.1 Encastre
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube morbecomoes "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIGAO DO PRODUTO

3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

p i
s

~ o]

Painel de commandos

H Botao para os tipos de aquecimento
Visor

B Botao de controlo

B Elemento de aquecimento

[ Lampada

Ventilador

B Apoio para prateleira, amovivel

EJ Nivel das prateleiras

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

Para tachos, formas de bolos, assados.
» Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.
» Tabuleiro para grelhar/assar

Para cozer e assar ou como tabuleiro para recolher gordura.
» Calhas telescopicas

Com as calhas telescopicas, pode colocar e remover as grelhas mais facilmente.

5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O botéo fica saliente.

5.2 Painel de commandos

Campos do sensor do painel de controlo Prima o botao Rode o botado
@ ﬂ» . N2 (’ \
. Aqueci- EI oK <)
Tempori- .
mento ra- Luz Bloquear
zador .
pido

Seleccione um tipo de aquecimento para ligar o forno.

Rode o botéo para as fun¢des de aguecimento para a posigao off (desligado) para desligar o for-

no.
- Quando o botéo das fungdes de aquecimento
h:': 3'—: estiver na posicao Off (desligado), o visor entra
em espera (standby).
- ° Quando cozinha, o visor apresenta a tempera-
=c|'-l8 =E'D tura, a hora do dia e outras opgdes disponi-
veis.
A o O visor com o numero maximo das definicdes
| o o | o> e das funcGes.
E,@l_ll_l'l_ll_l'l_ll o,
h:min:s
QRS S o &
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Indicadores do visor

i) ¥ ol < >»
Bloquear Cozedura assis- Limpeza Definigoes Aquecimento rapido
tida
Indicado-
res do N
temporiza- D sToP C/ @
dor:

Barra de progresso - para temperatura ou tempo.

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

A AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizacao, limpe o forno vazio e defina o tempo:

= | o | o= | O
g 00:00

Acertar as horas. Premir OK.

6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquecga o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungéo. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungao. .

Deixe o forno funcionar durante 15 min.
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Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizagao.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
pago é ventilado.

7. UTILIZAGAO DIARIA

/N AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2

(' ('
B C

Definir uma fungé@o de aquecimento. Defina a temperatura.

7.2 Fungoes de aquecimento

Tipos de aquecimento normal

Tipo de aqueci- Aplicacao
mento
Para cozer em até trés posicdes de prateleira ao mesmo tempo e para
@ secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza

. . com Calor superior/inferior.
Ventilado + Resis- p

téncia Circ

— Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

Calor superior/
inferior
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Tipo de aqueci- Aplicacao
mento
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladicos.
Congelados

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-
rior

Para cozer bolos com bases estaladigas e conservar alimentos.

XYy

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongela-
¢ao depende da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

N

Esta fungao foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
Quando utilizar esta funcao, a temperatura na cavidade pode diferir a

[ Y o PR, ) o .
Ventilado com Re- temperatura definida. E utilizado o .ca'lor res,ldLiaI. A poténcia do Z%que(jl- .
s A . mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
sisténcia T, . NP
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
vov Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0Ss0s numa posi¢ao da
%? prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventila-
do

Menu

Para entrar no Menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.

7.3 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecolégico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.
Quando utiliza esta fungéo, a ldmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.
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Para instru¢des de cozedura, consulte o capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagoes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo

"Eficiéncia Energética", Poupanca de Energia.

7.4 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

nhar com:

Para alguns dos pratos, também pode cozi-

A temperatura a que um prato é cozinhado:

¢ Peso automatico

Cozedura assistida - utilize-o para preparar um prato rapidamente com as definigoes pa-

drao:
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
R | i
E \/\'r 1-45 OK

Entre no menu.

Seleccionar Cozedu-

Selecione o prato.

Introduza o prato no

ra assistida. Prima Premir OK. forno. Confi[me are-
OK. gulagéo.
7.5 Cozedura assistida com receitas
Legenda
|j Peso automatico disponivel.
@ Pré-aquega o forno antes de comegar a cozinhar.
E Nivel da grelha.
Quando a fungéo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.
Prato Peso Nivel da grelha/Acessério Tempo de
duragao

Carne de vaca &
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P1 Carne assada, .
40 min
mal passada
P2 | Carne assada, | |~ 15ka4 E 2 tabuleiro para assar _
médio -5cmde | Frite a carne durante alguns minutos 50 min
espessura num tacho quente. Insira no forno.
P3 Carne assada, .
60 min
bem passada
P4 | Bife, médio 180 - 229 g (4] [=] 3 tabuleiro de assar ligado prate- 15 min
porge(;a, leira em grelha
cm de esf- i Frite a carne durante alguns minutos
ngsura al" | hum tacho quente. Insira no forno.
PS5 Catrnfe :ssadal 1.5-2kg = 2 tabuleiro de assar ligado prate- 120 min
esl uda a (cos- leira em grelha
:er?' e-vaca, Frite a carne durante alguns minutos
arte superior, num tacho quente. Adicione liquido. Insi-
grossas) ra no forno.
P6 Carne assada,
mal passada 75 min
(cozedura len-
ta)
E 2 tabuleiro para assar
P7 | Carne assada, _15' ::r: zg: 4 | Utilize as suas especiarias preferidas ou
média (coze- eonosstra apenas sal e pimenta fres.ca moida. Frite 85 min
dura lenta) p acarne durante_ alguns minutos num ta-
cho quente. Insira no forno.
P8 Rosbife, bem
passado (co- 130 min

zedura lenta)
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P9 Filete, mal
passado (co- 75 min
zedura lenta)
i — 05-15kg; | [E2 tabuleiro para assar
P10 | Filete, médio | 5-6cmde | Utilize as suas especiarias preferidas ou _
(cozedura len- espessura apenas sal e pimenta fresca moida. Frite 90 min
ta) de pecas a carne durante alguns minutos num ta-
grossas cho quente. Insira no forno.
P11 Filete, feito
(cozedura len- 120 min
ta)
Vitela @
P12 | Assado de vi- 0.8-1,5kg; |j E 2 tabuleiro de assar ligado prate- 80 min
tela (por ) pedacos de leira em grelha
exemplo, pa) 4 cmde es- Utilize as suas especiarias preferidas.
pessura Adicione liquido. Assado coberto.
Porco @ @
P13 | Cachaco dz 1.5-2kg |-:| B 2 tabuleiro de assar ligado prate- 120 min
porco, cacha- leira em grelha
gooupa Apods metade do tempo de cozedura, vire
a carne.
P14 | LoTC de por- 1,5-2kg E| 2 tabuleiro para assar 215 min
co assado Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re a carne a meio do tempo de cozedura
para obter um alouramento uniforme.
P15 | Lombo, fres- 1 -61 S kg; 5 E 2 tabuleiro de assar ligado prateleira 55 min
co -ocmde em grelha
espessura Utilize as suas especiarias preferidas.
de pecas
grossas

209/232



UTILIZAGAO DIARIA

Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P16 | Entrecosto I2 - 3 kg; uti- E] 3 tabuleiro para grelhar 90 min
tlzle az cos- Adicione liquido para cobrir o fundo de
ei’ast_ N um prato. Apés metade do tempo de co-
plastico zedura, vire a carne.
cruas, 2-3
cm de es-
pessura
Borrego @
P17 | Perna de bor- 1.5-2kg; 7 E| 2 tabuleiro de assar ligado tabuleiro 130 min
rego com os- -9cmde para assar
sos espessura Adicione liquido. Apés metade do tempo
de cozedura, vire a carne.
Aves &
P18 | Frango inteiro | 1-1.5kg; |j IEI 2 cacarola sobre tabuleiro para 60 min
fresco assar
Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re o frango a meio do tempo de cozedu-
ra para obter um alouramento uniforme.
P19 | Meio frango 0,5-0,8kg E| 3 ; tabuleiro para assar 40 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
P20 | Peito de fran- 180-200g E E 2 cagarola sobre prateleira em 25 min
go por pega grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Frite a carne durante alguns minutos
num tacho quente.
P21 :‘ernas ?e B E] 3 tabuleiro para assar 30 min
rango, ires- Se tiver pernas de frango marinadas em
cas primeiro lugar, seleccione uma tempera-
tura mais baixa e cozinhe mais tempo.
P22 | Pato inteiro 2-3kg El IEI 2 tabuleiro de assar ligado prate- 100 min
leira em grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no assadeira. Vire o pa-
to a meio do tempo de cozedura.

210/232




UTILIZACAO DIARIA

Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P23 | Ganso, inteiro 4 -5kg |j |E| 2 tabuleiro para grelhar 110 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no tabuleiro para assar.
Vire 0 ganso a meio do tempo de coze-
dura.
Outros
P24 | Rolo De Car- 1 kg E| 2 prateleira em grelha 60 min
ne Utilize as suas especiarias preferidas.
&= peixe
P25 | Peixe inteiro, 0,5- 1.kg E| 2 ; tabuleiro para assar 30 min
grelhado por peixe Encha o peixe com manteiga e utilize as
suas especiarias e ervas preferidas.
P26 | Filete de pei- ° [E E 3 cagarola sobre prateleira em 20 min
xe grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Bolos doces / sobremesas @ ==
P27 | Cheesecake ) E 2 @ Forma de mola de 28 cm para 90 min
ligar prateleira em grelha
P28 | Bolo de maga - E| 3; tabuleiro para assar 45 min
P29 | Tarte de maga B E 2 forma de tarte activada prateleira 40 min
em grelha
P30 | Tarte De Maca . EH1D Forma de mola de 22 cm, em 60 min
relagéo a prateleira em grelha
P31 | Brownies 2kg E 3 tabuleiro para grelhar 30 min.
P32 | Queques de B E 3 tabuleiro de muffins no prateleira 25 min
chocolate em grelha
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P33 | Bolo de pao B E] 2 recipiente do pao ligado prateleira 50 min
em grelha
Legumes/Acompanhamentos o ‘Eﬁg ﬁﬁ‘
P34 dBatatas assa- 1kg E 2: tabuleiro para assar 50 min
as Coloque todas as batatas com pele no
tabuleiro para assar.
P35 | Trugdas Tkg E| 3 tabuleiro para assar revestido 35 min.
com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte as batatas em pedacos.
P36 :.egl:’mes mis- 1-15k9 | [2 3 tabuleiro para assar revestido 30 min.
urados com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte os legumes em pedagos.
P37 | Crequetes, 0,5 kg E| 3 tabuleiro para assar 25 min
congelados
P38 | Pommes, 0.75 kg E| 3; tabuleiro para assar 25 min
congelados
Gratinados, péo e pizza & & &
P39 | Lasanha/Ca- 1-15kg E 2 cacarola sobre prateleira em gre- 45 min
carola de Iha
massa
P40 | Batatas grati- 1-15kg E| 1 cacarola sobre prateleira em gre- 50 min
nadas Iha
P41 :‘izza fresca, _ E E] 2 tabuleiro para assar revestido 15 min
ina com papel vegetal
P42 | Pizza fresca, _ E E 2 tabuleiro para assar revestido 25 min

espessa

com papel vegetal
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P43 | Quiche B E] 2 forma para bolos prateleira em 45 min
grelha
P44 Eatgt)utletpe_l Cia- 0.8 kg E E 3 tabuleiro para assar revestido 30 min.
ba a/rao com papel vegetal
ranco Mais tempo necessario para pao branco.
P45 "!"odo~ o :;ipo Tkg (1] [= 2 tabuleiro para assar revestido 60 min
€ paode com papel vegetal / prateleira em gre-
grao / centeio Iha
e/ou pao es-
curo em tabu-
leiro de pao

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Fungoes do relégio

Funcgobes do relégio

Aplicacao

Q

Conta-minutos. E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

STOP

Tempo para cozinhar. Quando o temporizador termina é emitido um

sinal sonoro e a fungao de aquecimento para.

@

Atraso do temporizador. Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Temporizador crescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo nédo
afeta o funcionamento do forno.
Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defi-

ni¢oes.

8.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1

Passo 2

Passo 3
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Como definir: Hora

R

Nl

¥,

Para alterar a hora do dia, introduza o me-

nu e seleccione Definigbes, Hora do dia. Acertar o relogio. Premir: OK.
Como definir: Conta-minutos
Passo 1 Passo 2 Passo 3
Ny O visor mos- Ny
1k tra: ( Q \ N
0:00
Premir: O. Definir a Conta-minutos Premir: OK_

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1

Passo 2

Q)

Escolha uma fun-
cao de aqueci-
mento e defina a
temperatura.

Prima repetida-

mente: @

O visor mos-
tra:
0:00

STOP

Passo 3 Passo 4
( \ e
Q) N
Defina o tempo
P Premir: OK.

da cozedura.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
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Como definir: Atraso do temporizador

Passo Passo 2

Selecio-
ne a Prima re-
funcdo petida-
de mente:
aqueci- QD
mento.

O visor
apre-
senta:
hora do
dia.
& INI-

CIAR

Passo 3 Passo 4
N
{ Q~ ?
Defina a Premir:
hora de
inicio. OK.

O visor
mostra:

@ pa-

RAR

Passo 5 Passo 6
v
( ] :[]_
aeﬁn?j a Premir:
ora de
fim. OK.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

9. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a segurancga. Os entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se
de que os pés de apoio ficam para baixo.
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grelhar:

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.

acima.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente

10. FUNGCOES ADICIONAIS

10.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteracao acidental da fungao do forno.

do.

Liga-la com o forno a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de controlo fica bloquea-

Liga-la com o forno desligado — ndo é possivel ligar o forno, o painel de controlo esta bloqueado.

5

&

EI - mantenha premido para li-
gar a fung@o.
E emitido um sinal sonoro.

El - mantenha premido para
desligar.

@ 3x EI - fica intermitente quando o blogueio esta ativo.

10.2 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver alteragao de quaisquer configuragdes.
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(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Atraso do

temporizador.

10.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno estéa a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento

pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = (S
\ uru
(°C) (min.)

Pastéis doces, 16 | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastéis, 9 unida- tabuleiro para assar ou 180 2 30-40
des tabuleiro para recolha de

gorduras
Pizza, congelada, | prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta Suica tabuleiro para assar ou 170 2 25-35

tabuleiro para recolha de

gorduras
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Brownie tabuleiro para assar ou 175 3 25-30
tabuleiro para recolha de
gorduras
Soufflé, 6 unida- formas pequenas de ce- 200 3 25-30
des ramica na prateleira em
grelha
Base flan massa forma de base de flan na 180 2 15-25
lev. prateleira em grelha
Bolo Victoria assadeira na prateleira 170 2 40 - 50
em grelha
Peixe escalfado, tabuleiro para assar ou 180 3 20-25
0,3 kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Peixe inteiro, 0,2 tabuleiro para assar ou 180 3 25-35
kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Filete de peixe, forma de piza na prate- 180 3 25-30
0,3 kg leira em grelha
Carne escalfada, tabuleiro para assar ou 200 3 35-45
0,25 kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou 200 3 25-30
tabuleiro para recolha de
gorduras
Biscoitos, 16 uni- tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de
gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 180 2 25-35

unidades

tabuleiro para recolha de
gorduras
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Queques, 12 uni- | tabuleiro para assar ou 170 2 30-40
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- tabuleiro para assar ou 180 2 25-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de mas- | tabuleiro para assar ou 150 2 25-35
sa fina, 20 unida- tabuleiro para recolha de
des gorduras
Tarteletes, 8 uni- tabuleiro para assar ou 170 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Legumes, escal- tabuleiro para assar ou 180 3 35-45
fados, 0,4 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Omeleta de legu- | forma de piza na prate- 200 3 25-30
mes leira em grelha
Legumes medi- tabuleiro para assar ou 180 4 25-30
terranicos, 0,7 kg tabuleiro para recolha de

gorduras

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.

 ~

Forma para pizza

Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan
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Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de

altura

Escuro, nao refletor
28 cm de didmetro

11.3 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéo para institutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

s = |E O @
O —
(°C) (min)
Bolos Calor su- Tabuleiro 3 170 20-30 -
peque- perior/infe- | para as-
nos, 20 rior sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 3 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 2e4 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Tarte de | Calor su- Prateleira | 2 180 70-90 -
maca, 2 perior/infe- | em grelha
formas, rior
@20 cm
Tarte de | Ventilado + | Prateleira | 2 160 70-90 -
maga, 2 Resistén- em grelha
formas, cia Circ
@20 cm
Pao-de- Calor su- Prateleira | 2 170 40 - 50 Pré-aquega o for-
-16, for- perior/infe- | em grelha no durante 10 mi-
ma de rior nutos.
bolo de
@26 cm
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s = B O |®
L | B o
(°C) (min)
Pao-de- Ventilado + | Prateleira | 2 160 40 - 50 Pré-aqueca o for-
-lo, for- Resistén- em grelha no durante 10 mi-
ma de cia Circ nutos.
bolo de
@26 cm
Pao-de- Ventilado + | Prateleira | 2e 4 160 40 - 60 Pré-aquega o for-
-lo, for- Resistén- em grelha no durante 10 mi-
ma de cia Circ nutos.
bolo de
@26 cm
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 3 140 - 20-40 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 2e4 140 - 25-45 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Calor su- Tabuleiro 3 140 - 25-45 -
queno perior/infe- | para as- 150
rior sar
Tosta, 4 | Grelhador Prateleira | 4 max. 2 - 3 mi- Pré-aqueca o for-
- 6 uni- em grelha nutos pa- | no durante 3 mi-
dades ra o pri- nutos.
meiro la-
do;2-3
minutos
para o
segundo
lado
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Hambur- | Grelhador Prateleira | 4 max. 20-30 Coloque a prate-
guer de em grelha leira em grelha no
vaca, 6 e tabulei- quarto nivel e o
unida- ro de re- tabuleiro de reco-
des, 0,6 colha de Iha de gorduras
kg gorduras no terceiro nivel

do forno. Vire os
alimentos a meio
do tempo de co-
zedura.
Pré-aqueca o for-
no durante 3 mi-
nutos.

12. MANUTENGAO E LIMPEZA

A AVISO!

Consulte os capitulos relativos a seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.
Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.
Agentes de
limpeza Limpe manchas com um detergente suave.
A Limpe a cavidade ap6s cada utilizagéo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
=Y siduos pode provocar incéndios.
| I Pode ocorrer condensagao de humidade no forno ou nos painéis de vidro da
- - porta. Para diminuir a condensacgéo, deixe o forno funcionar durante 10 minutos
Utilizagao di- | 5ntes da cozedura. N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos.
aria Seque a cavidade com um pano macio apés cada utilizac3o.
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e
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
sérios na maquina de lavar loica

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-
tos afiados.

12.2 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1 | Desligar o forno e aguardar até

Passo 2 | Puxe a parte da frente do apoio
para prateleiras para fora da
parede lateral.

estar frio.
{

Passo 3 | Puxe a parte de tras do apoio |
para prateleiras para fora da

1
parede lateral e retire-o. /0 ‘
9

I
)

Passo 4 | Instale os apoios para pratelei-

ras na sequéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas o ‘
telescopicas devem ficar vira-

dos para a frente.

I

12.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/N AVISO!
Existe o risco de queimaduras.

A CUIDADO!
Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, ndo os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungao. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar- Remova todos os acessoérios. Limpe a base do forno e a porta
de até estar frio. interna de vidro com agua mor-

na, um pano macio e detergente
suave.
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Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rm/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 2 h 30 min
Passo 2 OK - prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK - prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Ap0ds a limpeza, rode o botdo das fungdes de aquecimento para a
posicao de desligado.

@ Durante a limpeza, a luz do forno esta apagada.

Quando o forno atinge a temperatura definida, a porta é bloqueada. Até a porta desbloquear, o

visor apresenta: B

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar- Limpe a cavidade com um pa- Retire os residuos do fundo da
de até estar frio. no macio. cavidade.

12.4 Aviso de limpeza

O forno avisa quando for necessario limpa-lo com a limpeza pirolitica.

Para desligar o aviso, introduza o Menu e se-

rrrr/ isca no visor durante 5 segundos apods ca- A N . .
P 9 P leccione Defini¢cdes, Aviso de limpeza.

da sessao de cozedura.

12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugdes sobre "Remocgéo e instalagao da porta" antes
de remover os painéis de vidro.
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CUIDADO!

Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1

Abra completamente a porta e segure
em ambas as dobradicas.

Passo 2

Levante e rode as alavancas total-
mente em ambas as dobradigas.

Passo 3

Feche a porta do forno até meio, pa-

rando na primeira posicéo de abertu-
ra. Em seguida, levante e puxe a por-
ta e remova-a dos encaixes.

Passo 4

Coloque a porta numa superficie es-
tavel protegida por um pano macio.

Passo 5

Segure no friso da porta (B) no rebor-
do superior da porta, nos dois lados,
e pressione para dentro para soltar o
fecho de encaixe.

Passo 6

Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 7

Segure nas extremidades superiores
dos painéis de vidro da porta e puxe-
-o0s para fora, um de cada vez, com

cuidado. Comece pelo painel superi-
or. Certifique-se de que o vidro desli-
za totalmente para fora dos suportes.
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Passo 8 | Limpe os painéis de vidro com agua e
sabdo Seque cuidadosamente os pai-
néis de vidro. Nao lave os acessorios
na maquina de lavar loiga.

Passo 9 | Apos a limpeza, instale os painéis de
vidro e a porta do forno.

Certifique-se de que coloca os painéis de vi-
dro (A e B) pela ordem correcta. Verifique o
simbolo/impressao no lado do painel de vi-
dro, cada um dos painéis de vidro parece di-
ferente para facilitar a desmontagem e a
montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos respetivos encai-
xes.

12.6 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com um pano para evitar a queima de residuos de
gordura na lampada.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até Desligue o forno da corrente Cologue um pano no fundo da
que o forno esteja frio. elétrica. cavidade.
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Lampada posterior

Passo 1 | Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 | Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 | Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos néo incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O forno nao liga ou ndo aquece

Problema Verificar se...

N&o consegue ativar ou utilizar o forno. O forno esta ligado corretamente a corrente
elétrica.

O forno nao aquece. O desligar automatico foi desativado.

O forno nao aquece. A porta do forno esta fechada.

O forno ndo aquece. O fusivel nao esta fundido.

O forno nao aquece. O Bloqueio para Criangas esta desligado.

Componentes

Problema Verificar se...

A lampada esta desligada. Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada nao funciona. A lampada esta fundida.
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Codigos de erro

O visor mostra... Verificar se...
Err C3 A porta do forno esta fechada ou o bloqueio da
porta ndo esta partido.
Err F102 A porta do forno esta fechada.
Err F102 O bloqueio da porta nao esta partido.
00:00 OH|_ouve um corte de energia. Definir a hora do
ia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que nao esteja presente nesta tabela, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o forno. Se o cadigo de erro recorrer, contacte um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
forno. Ndo remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacgéo do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor Electrolux
Identificagdo do modelo EOF4P56X 949498213
indice de Eficiéncia Energética 81.2
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EFICIENCIA ENERGETICA

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 0.93 kWh/ciclo
vencional

Consumo de energia com uma carga padréo, modo de 0.69 kWh/ciclo

ventilagéo forgada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 721

Tipo de forno Forno encastrado
Massa 31.6 kg

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor
e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifiqgue-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. Nao abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.
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Quando a duragdo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno ira continuar a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeigdo quente, seleccione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupancga de energia esperada.

15. ESTRUTURA DO MENU
15.1 Menu

ON —
Q — - selecione para entrar no Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida % Limpeza nn/ Definigoes @
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
1, N,

( N AL \ AL

— OK 01-011 OK
Selecione o Me- | Confirme a defi- | Selecione a defi- | Confirme a defi- | Ajuste o valor e
nu, Definigdes. nigéo. nigéo. nigéo. prima OK.

Definigoes

01 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5
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Definicoes

03 Sons “teclado” 1 - Sinal so- 04 | Volume do alarme 1-4
noro
2 - Clique
3 - Som des-
ligado
05 Temporizador cres- Ligado/ 06 Luz Ligado/Desli-
cente Desligado gado
o7 Aquecimento rapido Ligado/ 08 Aviso de limpeza Ligado/Desli-
Desligado gado
09 Modo Demo Codigo de 010 | Versao do software Verificar
ativacao:
2468
011 | Restaurar configura- Sim / Nao

coes

16. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

A%
Recicle os materiais que apresentem o simbolo L. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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