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3A OTJIMYHU PE3YINITATU

Bnarogapvm Bu, 4ye nsbpaxrte npoaykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a aa By npegoctasum
©e3ynpeyHa ekcnnoatauus B NpoabImMKEHNE Ha MHOMO FOAWHN, C MHOBATUBHW TEXHOMNOruU,
KOUTO MPaBsAT XMBOTA NO-NeceH — hyHKLMU, KOUTO HE MOXKETE Aa OTKpUeTe nNpu 0BUKHOBEHUTE
ypeaun. Mons, otgeneTte HAKOMKO MUHYTU 3a YeTeHe, 3a Aa u3BnedeTe Han-4obpoTo.
MoceTteTe Hawwsa yebcawT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTU 3a ynotpeba, 6poLLypu, OTCTpaHsiBaHE HA HEU3NPaBHOCTY,
@ MHOPMaLMs 3a CepBU3 Y PEMOHT:
www.aeg.com/support
g Peructpuparite Bawusi npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
a/ www.registeraeg.com

KyneTte akcecoapwu, KOHCyMaTMBU 1 OPUrMHANHW pe3epBHU YacTu 3a Bawws ypea:
www.aeg.com/shop
OBCJ1Y>)KBAHE HA KITMUEHTU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHU YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Halwusi otopuanpaH otgen ,06cnyxeaHe”, TpsibBa Aa umaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wa nHopmaumsa 1 cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

I'Ipep,m MOHTUPAHETO U yr|0Tpe6aTa Ha ypeda BHUMaTesiHo
npo4vyerteTe npegocraBeHNnTe MHCTPYKUNNA. rlp0VI3BOD,MTeJ'IFIT
HE € OTroOBOPEH 3a HapaHABaHUA UIMX NMOBpean B pe3ysiTaTt Ha
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

HenpaBuIiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6€30NacHoO 1 NEeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
crnpaeka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
nosfoXxeHue

- Tosn ypen moxe aa 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
rogviiHa Bb3pacT, KakTo M OT nmua ¢ HamaneHn pusnyeckn,
CETUBHM 1 YMCTBEHM BH3MOXHOCTU Unun OT nnua 6e3 onnt n
NO3HaHWs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnun 6baar
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupat Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa oa ce abpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nog NOCTOSAHHO HabnaeHue.

[euaTa Tpsabea ga 6baart nog HabnogeHne, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM OMNAKOBKM Aaneye oT geua n n3xebpreTte
OMaKkoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOAYTMNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbrumumn ganey ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KOoraTo ce oxnaxga.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa fga ce akTuBupa.

- [eua He TpsibBa ga M3BbpLIBAT NOYUCTBAHE UMK
noaapbXka Ha ypenda, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

. To3su ypen e npeAHasHa4YeH camo 3a roTBeHe.

. Tosu ypen e npeaHasHaveH 3a AomalluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NMOMELLIEHNUS.

To3n ypen moxe ga ce nanonsea B opucK, ctam B xoTen,
cTau B MOTenN, KbLLUW 3a FOCTU 1 ApyrM nogobHM mecTa 3a
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

HacTaHsiBaHe, KbAEeTO TOBa M3Morn3BaHe He HaABuLWwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduuympaHo nuue Tpssbea ga nHcTanupa ypena u
Aa cmeHu kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npegu ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLUIBAHETO HA KaKBATO U Aa € NoAApPbXKKA,
N3KN4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

- AKo 3axpaHBawmAaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea oa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CePBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuuumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KINYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa usberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLIMHN YacTu
ce HaropeLudasat no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce nsbarea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalimute ce
enemMeHTn.

BuHarn nanonssante pbkaBuumn 3a oypHa npu nsBaxkgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbaoBe 3a NeYeHe.
i3nonaBaiTe camo ceH30pa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypes.

3a fga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa M 3aHUS Kpaur Ha
HOCauuTe OT CTPaHUYHUTE CTeHU. [locTaBeTe HOocauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTenHoCT.

He nouyuncTteanTe ypeaa c napoymcradka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasveHu, NoYMCTBaLLM
npenapaT UnNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fa HagpackaT
MNOBBPXHOCTTA U TOBA Aa 4oBeAe A0 CYYNBaHe Ha CTbKIOTO.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MHcTanauus

A BHUMAHMUE!
Camo ksanuduumpaH 4YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeza.

*  MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTWpaiTe 1 He M3non3BaiTe NoBpeaeH ypea.

» CnepgBaliTe MHCTPYKLUUTE 3@ MHCTanMpaHe, NPUNoXeHN KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeCTUTE ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasaite
npeanasHn pbKkaBuULM 1 3aTBOPEHN 0BYBKU.

* He gobpnainTte ypeaa 3a gpbxkarta.

* MoHTupaiite ypeaa Ha 6e3onacHo 1 NoAXoAsLLO MSCTO, KOETO OTrOBapsi Ha MOHTaXHUTE
N3NCKBaHUS.

+ Tpsbsa Aa cnassaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOSHWE A0 APYrY YPeamn 1 yCTponcTBea.

+ [pean ga MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTa Ha dypHaTta ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bOpyaABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa ga ce u3nonsea c
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* BrpageHnusT ypen TpsbBa ga oTroBapsi Ha uamckBaHusita 3a ctabunHoct Ha DIN 68930.

MuHMManHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 578 (600) mm
(MuHMmManHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 Mm
OwvnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxxaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 Mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 Mmm
Obn6ounHa Ha ypega 567 Mmm
OwvnbounHa Ha BrpaxxgaHe Ha ypeaa 546 Mm
[vn6ounHa npu oTBOpEeHa BpaTa 1027 mm
MwvHumaneH pa3mep Ha oTBopa 3a BeHTUnauums. 560x20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B AonHaTta 3agHa cTpaHa
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

ObmxuHa Ha OCHOBHMA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puck oT noxap vnv TokoB yaap.

* Bcwuuku en. Bpb3ku TpssbBa Aa ce HanpasAT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpenwbT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NnapameTpuTe Ha Tabenkara C TEXHUYECKU JaHHW ca CbBMECTMMU C
enekTpuYecKkuTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yAap.

* He nsnonssavite pasknoHUTENN UMW aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaWnTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBalLums Lencen v 3axpaHBawms kaben. Ako
3axpaHBalmAT kaben TpsbBa Aa 6bae nogmMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckainTte 3axpaHBalyute kabenu ga ce gobnwkasar 4o BpaTUykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MO, HEro, 0COOEHO KOraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewyute 1 usonupaHu vyactu Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [ja Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha MHCTanaumsTa.
YBeperTe ce, Ye LencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref NHCTannpaHeTo.

* Ako KOHTaKTBLT e pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa uskniouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3eanTe camo NpaBuIHN YCTPOMCTBA 3a M3onayus: npeanasHy NpekbecBayvn Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa Aa ce u3BagsaT oT
dacyHrara), Uskno4BaTeNnn 1 KOHTaKTOpu 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpunyeckarta nHctanaums TpsibBa Aa uma usonupao yCTporucTBo, koeTo Bu nossonsisa
[a 13KNYnTe ypeaa oT en. Mpexara npy BCUYKU nosocu. M3onnpalloto ycTporcTBo
TpsibBa Aa € C WupuHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ Tosu ypen ce 4OCTaBs C eneKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

2.3 anon3BaHe

/I BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsaBaHe, nsrapsiHus, TOKOB yaap Uim eKcnmiosusi.

* He npomeHsaniTe npegHasHavyeHNETO Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU He ca GrokMpaHm.

* He octassainTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

* WasknouBariTe ypeaa crnepn BCSIKO M3MNOM3BaHe.

* bbaeTte BHUMATENHK, KOraTo OTBapATe BpataTa Ha ypeaa, [okaTo ypeabT pabotu. Moxe
Aa nsnese ropeLy Bb3ayX.

* He paborteTe c ypega ¢ MOKpW pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He n3nonsearite ypega kato paboTHa NOBbPXHOCT WUIN MOBBbPXHOCT 3a CbXpPaHeHMWe.

« OTBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTta Ha ypeaa. V13non3BaHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxosl MoXe
[a npeansBuka CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossongBavite NCKPU MM OTKPUT NNambK Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, koraTo oTeBapsate
BpaTara.

* He noctassavTe 3ananyMmv NPOAYKTN UK NpegMeTn, KOUTO ca HAMOKPEHW CbC 3ananumu
npoaykTu, B 6nM30CT A0 ypeaa unv Bbpxy Hero.

/I BHUMAHME!
OnacHocT oT nospeaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean n obesLBeTaBaHe Ha emanna:

— He nocTaBsifiTe CbaoBe 3a hypHa UNKU ApYru NPeaMETU B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.

— He nocTaBsiiTe anyMUHUEBO (DONNO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiNTe BoAa AUPEKTHO B ropeLums ypea.

— He NoCTaBsifTe BNaXkHN CbOBE U XpaHa B Ypeaa, cres KaTto NpUKIoYnTe C rOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo MaxaTte Uy NocTaBsaTe akcecoapuTe.

+ O6e3uBeTABaAHETO Ha EMaiiNa UM HepbXxaaemaTta CToMaHa He Oka3Ba BIUSIHME BbPXY
paboTtaTta Ha ypeaa.

* V3nonsealite gbnboka TaBa 3a BNaxHW TopTu. [NoLoBUTE COKOBE NMPUYMHABAT NETHA,
KouTo morat fa 6baaT TpaniHu.

* BwHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTuyka Ha ypeaa.

* Ako ypeObT e UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHAru ga e oTBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTtun. AKo e 3aTBOpeHa,
MoraT fia ce akymynupaT TOMnuHa 1 Bnara, KouTo BNocneacTBre Aa NoBpeasT ypeaa,
wkada unv noga. He s3atBapsinTe nperpagarta, [OKaTO ypeabT He U3CTUHE HaMbIIHO crej,
ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

A BHUMAHMUE!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

+ [peow noaapwbxkka U3KMOYETE ypeaa v u3BafeTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. mpexara.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyfeH. /Ima onacHOCT CTbKNeHUTe NaHenu Aa ce cyynsT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTBKMNEHUTE NaHENM Ha BpaTuykaTa, Korato ca noBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0OTOPU3NPaH CEPBUIEH LIEHTBP.

+ BxumaBaliTe, koraTo ceansite Bpatuykata oT ypeaa. BpaTnykarta e Texka!l

» [MouncTBaiiTe pefoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pasBarssiHe Ha NOBbPXHOCTHUS
martepuan.

» [louncTeTe ypeaa c Mokpa U Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonssavite abpasvBHU NPOAYKTU, rpanasu, MOYMCTBALLM Kbpnn, pa3TBOPUTENW UM
MeTarnHu npeameTu.

» AKko u3nonaeare crnpen 3a ypHa, cnegBante MHCTPyKUunUTe 3a 6€30nacHOCT BbpXY
onakoBkaTa Mmy.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.5 N'oTBeHe Ha napa

A BHUMAHMUE!
OnacHoCT OT uarapsiHe 1 nospeda B ypeaa.

+ M3nyckaHaTa napa Moxe Aa npeanssuka nsrapsiHus:
— bBbaeTe BHUMATENHW, KOraTto OTBapsiTe BpaTuykaTta Ha ypeaa, okaTo (hyHKUMsATa e
akTuBupaHa. Moxe ga uanese napa.

— Cnep rotTBeHe Ha napa, 0TBapsiiTe BHUMAaTENHO BpaTuykaTta Ha ypeaa.

2.6 BbTpeluHo ocBeTeHue

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U PE3EPBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Teaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa U3 bpXKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIIOBUS B
[OMaKVHCKV ypeaum, kaTo Temneparypa, BUGpaLum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
curHanusupat uHopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca npegHa3HayYeHn
3a U3MoMn3BaHe B APYrv MPUITOXEHNSI U He ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLLEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

+ To3v NpoAYKT BKMOYBA CBETNMHEH U3TOYHUK C KIac Ha eHepruiiHa edektneHocT G.
* M3non3eaiTe camo namnu CcbC CblUnTe cneymdurkaumm.
2.7 O6bcnyxBaHe

+ 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C OTOPU3NPaHNs CEPBU3EH LIeHTBP.
* Ma3nonssariTe camo opuUrmHasniHu pe3epBHu YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

« CBbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKMTE BacTy 3a MHGOpMaLMs Kak fa UXBbpnuTe ypeaa.
*  WsknioyeTe ypeaa OT eNekTpo3axpaHBaHeTo.
- W3BapeTe 3axpaHBalms en. kaben B 6n130CT 40 ypeda U ro U3xsbprieTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpefoTBpaTMTe 3akneLlBaHeTo Ha Aeua, uim
JomatuHy mobumMum B ypeaa.
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

3. ONMNCAHUE HA YPEOA

3.1 06w, npernen

— =B
1 O

@

KoHTponeH naHen

EkpaH

Bopocbabpxaren

"He3go 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHaaTa

- —
e 5

N\ ﬁé[//ﬁg __; Harpsisaly enemeHT

I ‘ | JNlamna
m- %—H -

Q=== E BeHTtunartop

7 \\ OTBOA 3a OTCTP. Ha KOTN. KAaMbK OT
< v, Tpbbata

Bopauwn 3a ckapa, oTcTpaHsemu

~
B NBBEBENE

Mo3numsa Ha ckapa

3.2 Akcecoapm

CkapalpadpTt
3a cbAoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTU U NEYeEHe.

\\\\

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTK.

3a neyeHe nnu KkaTo CbA 3a 0b6mpaHe Ha
Ma3HuHa.

Ctbpa 3a rpun / neyeHe i
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

TepmocoHpa
3a n3mepBaHe Ha TemnepaTtypaTa B XxpaHara.

Teneckonu4Hu Boaauu
3a necHo nocTassiHe U U3BaXaHe Ha TaBuTe 1
ckapara.

KomnnekT 3a roTBeHe ¢ napa

EnvH HenepdopupaH 1 eanH nepdopupaH
KOHTeWHep 3a xpaHa.

KomnnekTsT 3a rotBeHe c napa n3toysa
KOHZEH3upaHaTa Bofa Aaneye oT xpaHara no
BpeMe Ha roTBeHe Ha napa. VianonseaiiTe ro 3a
NPUroTBsIHE Ha 3eneHYyLu, puba, NUNELLKN Mbpaw.
KomMnnekTsT He e noaxoasiy 3a XxpaHa, KosiTo

TpsibBa a ce HakWCHe BbB BOAA, KaTo Harp.

opu3, nosneHTa, nacra.

4. KAK OA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTporseH naHen

03 .
H

1
HHA @

n BKI1. / N3KI. HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKIIOUUTE U U3KITIOUMTE pypHaTa.
ﬂ MeHto M3bposiBa pyHKUMUTE Ha bypHaTa.
MpepnounTann M36posiBa NobrMuTe HaCTPOIKM.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

EkpaH

[MokasBa TekyLuMTe HAaCTPONKM Ha dypHaTa.

MpeBkntoyBaTen 3a
namnuukaTa

3a BKkItoYBaHe M U3KIOYBaHE Ha namnaTa.

Bbp3o HarpsiBaHe

3a BkIoYBaHe 1 U3knoyBaHe Ha pyHkumuaTa: Bbp3o HarpsiBaHe.

|
e «@~> @ 3s
HatucHete MpemecTteTte HatucHeTe 1 3agpbxre
[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA C Mnb3HeTe npbcTa cu No no- [okocHeTe NOBBbPXHOCTTA 3a
Bbpxa Ha npbcTa Cu. BbpXHOCTTA. 3 cekyHau.
4.2 ExpaH
12:30 Cnep BkNtoYBaHe ce Nnokasea OCHOBHUAT ekpaH
’ € oyHKUMSITA 32 HarpsiBaHe 1 Temneparypa no
¢} noapasbupaHe.
150°C
O START
Ako He nsnonseate pypHaTa Hag 2 MUHYTH,
eKpaHbT NPeMVHaBa B PEXXMM Ha rOTOBHOCT.
O
12:30 Mo Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokasea 3aja-
’ OeHUTe PYHKLUM U APYTY HANMYHW OMNLUN.
3 150°C
[ TImin e STOP
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

0
1230
A285°C 150°C
LD Tsmin © START
F E D C B

EKpaH cbe 3apagenn dyHkummn Ha ByToHUTE.
Yac oT feHOoHOLMEeTO

CTAPT/CTON

Temnepatypa

DyHKUMM HarpsiBaHe

Tavimep

TepmocoHpga (camo 3a n3bpaHu mogenu)

mmoow>

MHankaTopm Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAOUKATOPM - 3a HaBUrMpaHe no ekpaHa.

oK

3a noTebpxaaBaHe Ha U3bo-

pa / HacTpoikaTa.

<

3a BpblyaHe
€[1HO HMBO
Hasaj B Me-
HIOTO.

9 »

3a oTmMsHa Ha
nocnegHoTo
nencTeme.

3a BKIoYBaHE W U3KITHOY-
BaHe Ha onumm.

3ByKoBa anapma MHAUKaTOPM 3a (PYHKLMU - KOraTo 3a4aAeHOTO BpEME 3a roTBEHE CBbPLUU, Ce

vyBa curHarn.

Q

(DyH KUunAaTa € BKn4eHa.

(DyHKLWIﬂTa € BKJTI04YeHa.
[oTBEHETO crnnpa aBToOMaTuU4Ho.

i

3ByKoBaTa anapma e u3-
KroyeHa.

STOP

WHaukaTopu Ha Tanimepa

3a HacTpoliBaHe Ha dyHkumsATa: 3abaBeH cTapT.

S

(%)

3a oTMsiHa Ha HaCTpOIZKaTa.

5. MPEOU NBbPBA YINOTPEBA

A

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo no4yncTBaHe

[g

Z24

e
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3

MouncTeTte dypHaTta u npu-

Ha[NEeXHOCTUTE C MeKa Kbp-

na, Tonna Bofa v nek npena-
paT 3a noYncTBaHe.

[MocTaBeTe NpMHaANEXHOCTU-
Te U EMOHTUPYEMUTE onopwu
3a ckaparta BbB pypHaTa.

M3BageTe oT pypHaTa BCUYKM
NPVHAANEXHOCTY U MOABK-
HUTE ONOpn Ha CKaparta.

5.2 MbpBO cBBLpP3BaHE

[Ovcnneat nokassa NpUBETCTBEHO CbOOLLEHME crel MbPBOTO CBbP3BaHe.
TpsibBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha ByToHuTe, Crna Ha 3BYyK. curHan,
TBbpPOOCT Ha BogaTta, Yac ot geHoHowmeTo.

5.3 HauanHo npeaBapuTeriHoO 3aTonrnsHe

B
3atonnerte npegBapuTENHO NpasHaTta dypHa nNpeay nbpearta ynotpeta.

Ctbnka | V3BageTe oT chypHaTa BCUYUKM NPUHALANEXHOCTU U NOABWXHUTE OMOPK Ha ckapaTa.
1

g"’""a 3apaliTe makcumanHaTta Temneparypa 3a yHkumsaTa: |Z|
OcraBeTe pypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
g"’""a 3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepartypa 3a yHKyusTa: .

OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

® or cypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama v AuM Mo BPEME Ha NpeABapUTENHOTO 3aTOMMIsHE.
YBepeTe ce, Ye cTasTa e NpoBeTpeHa.

5.4 Kak ga HacTpouTte: TBbpPAOCT Ha Boaarta

KoraTo BkntouuTe dypHaTa B eniekTpudeckaTa mpexa, Tpsibsa Aa HacTpouTe HUBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BoaaTta.
M3nonssaiTe TecToBaTa XapTusi, KOSITO Ce NPEAOCTaBs C KOMMNeKTa 3a roTeeHe ¢ napa.

& %

K9

Crtbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

CTtbnka 4
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

MocTaBeTe TecToBa-
Ta XxapTusi BbB Boga
3a okono 1 cekyHaa.
He cnaravite Tecto-
BaTa xapTusi nog Te-
Yalla Boga.

M3TpbckanTe TecTo-
BaTa xapTus, 3a Aa
npemMaxHeTe Usnuii-
HOTO KONMNYeCTBO BO-
na.

Cnepg 1 MyH. npoBe-
peTe TBbPAOCTTA Ha
BoJaTa ¢ nomolira
Ha TabnuuaTta no-go-
ny.

HacTtpolite HMBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BogaTa:
MeHto / Hactpoviku /
Hactporika / TebpgocT
Ha BoAaTa.

® LiBeToBeTe Ha TecToBaTa XxapTus Lie NPoabKaT Aa ce MPOMEHST. He nposepsiBaiiTe TBbP-

[OCTTa Ha BoaaTta No-KbCHO OT 1 MUH. cnef TecTa.

Moxe aa npomMeHnTe HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha BoAaTa B MeHoTo: HacTpoiku / Hactporika / TBbp-

OOCT Ha Boaara.

Tabnuuata nokassa AnanasoHa Ha TBbpPAOCT Ha BogaTta (dH) cbCc CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuuin n knacudukauusata Ha BogaTa. Perynuparite HUBOTO Ha TBbPAOCT Ha
BOoAaTta cbrnacHo tabnuuara.

TBBPAOCT Ha BogaTa TecToBa xap- OtnaraHe Ha OrtnaraHe Ha Knacuduka-
™A Kanuui Kanumn (mr/n) umsi Ha Boda-
Hueo dH (Mmon/n) Ta
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 Meka
2 8-14 m 1,4-25 51-100 yMepeHo
TBbpAA
3 15-21 |E 2,6-38 101 - 150 TBbpAA
4 222 m 239 2151 MHOrO TBBbp-
na

KoraTo HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha YellmMAHaTa Boda e 4, HanbnHeTe BoAoCbAbPXKaATENA C

ByTunupaHa soga.

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

BHUMAHUE!

A

Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 Kak na HacTpouTte: DyHKLMKN HarpsiBaHe

Ctbnka 1
He.

BkntoueTe dypHaTa. [ucnneaT nokassa yHKUMSITa Ha 3aTonnsHe no noapasbupa-
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka 2 HaTucHeTe cumBona Ha yHKUMATa Ha 3aToNnsAHe, 3a Aa Bne3eTe B MOAMEHIOTO.

Crenka 3 MN3bepeTe yHKUMATa Ha 3aTONNSIHE U HAaTUCHETE: OK. EkpaHbT nokasea: Temne-
paTypa.

Crunka 4 3apaBaHe Ha TemnepaTypa. HaTucHeTte: OK.

Ctbnka 5

HatucHete: START .
TepmocoHaa — MOXeTe Aa BKIIoUNTE TePMOCOHATa Mo BCAKO BPEME Nnpeau Unm no
BpeMe Ha roTeeHe.

STOP — HaTucHeTe, 3a Aa usKkniouMTe PyHKUMATA 3a 3aTOMNMsHe.

CTtbnka 6

MakntoyeTe dypHaTta.

N36epeTe knaBuw 3a 6bp3 gocTbN!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Bogocbabpxaren

Kanak

Mpegnasuten

Yekmenxe

OTBOp 3a MbJIHEHE Ha BoAA
Hakun

MpeneH kanak

mTmoow>
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6.3 HaumH Ha nanonsBaHe: Bogocbabpxaren

CTtbnka HatucHeTe npegHusi 6yToH Ha BOAOCH-
1 abpxarens.
Ctbnka HanbnHeTe BogocbabpXKaTens 4O MakCUManHoTO HMBO. TOBa MOXe Aa CTaHe no Asa
2 HaunHa:
A: ocTaBeTe BOAOCBbAbPXATENS BbB B: nssagete BogocbabpxaTens ot gyp-
dypHaTa 1 usnenTe BogaTta ot cbaa, HaTa ¥ ro HambIHeTe C BoAa OT MMBKaTa.
Ctbnka | [pbXTe BogoCbAbpXKaTens B XOPU3OH-
3 TanHa nosuuus, 3a aa n3berHerte pas- B S
nv“BaHe Ha Boaa. = U
Ctbnka | Korato HambnHWUTE BogoCbAbpXKaTenNs,
4 ro noctaBeTe obpaTHO B CbLLOTO MOJIO- f?
»KeHue. HatucHeTe npegHus 6yToH, oo- @&;
KaTo BOOAOCBHABbPXATENSAT € BbB (pypHa- =
Ta.
Ctbnka | Cnep Bcska ynotpeba e Heobxoanmo Aa nanpassaTe BOAOCHAbPXATENS.
5

A

NPEAYNPEXOEHUE!

ﬂp'b)KTe BOOOCHAbPXATENA Ha Pa3CToAHNE OT HaropeweH NnoBbPXHOCTU.

6.4 Kak na Hactpoute: Steamify - ®yHKuuMA Ha 3aTOonnsiHe ¢ napa

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.

1 M3bepeTe cMMBOMBLT Ha PYHKUMATA HA 3aTOMMISIHE U FO HAaTUCHETE, 3a [a Brie3eTe B
NoAMEHIOTO.

gn:m(a HatucHete . 3apaiiTe yHKUMATa Ha 3aToONNsHE ¢ napa.

g’"’""a Hatuchere: OK, [vcnnesaT nokassa HacTpPoOVKMTE Ha TemnepaTypara.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTbnka
4

3aparite TemnepaTtyparta. TunbT Ha byHKUMATa 3a 3aTONMSAHE C Napa 3aBucK OT 3a-

faneHarta remnepartypa.

Mapa 3a 3anapBaHe
50 -100°C

3a NpuroTesiHe Ha napa Ha 3efneHYyLm, 3bpHeHu, 6o-
60BU, MOPCKY JapoBe, TEPVUHU U [ECEPTU.

Mapa 3a 3agywaBaHe
105 -130°C

3a NpuroTesiHe Ha BapeHo 1Ny 3aayLLIEHO MECo Unu
puba, xns6 1 NTU4e Meco, KakTo U YMIA3KeKoBe 1 Ka-
ceponu.

Mapa 3a HeXXHa XpynKkaBoOCT
135-150°C

3a meco, Kaceponu, MbIHEHN 3eneH4vyLu, puda n
orpeTeH. bnarogapeHue Ha koMGuHaUusiTa oT napa u
TOMnMHa, MecoTo NpuaobrBa coyHa 1 Meka KOHCK-
CTEHUMS C XpyrnkaBa Kopuyka.

Ako HacTpouTe Tarimepa, rpun PyHKUMUATa ce BKIY-
Ba aBTOMAaTU4YHO B NMOCNeAHUTE MUHYTU Ha npoLeca
Ha roTBeHe, 3a [ja Nonyyn SCTUETO HEXHa Xpynkasa
KopuWYKa.

Mapa 3a neyeHe u 3ann4yaHe

3a neyeHu sicTus, meco, puba, JomaluHu NTuum, By-

155 - 230°C Tep TECTO C MbIIHEX, TAPTOBE, Mb(UHN, OTPETEHM,
3eneHYyum 1 neyvea.
AKo 3apafeTe TaliMepa 1 NocTaBUTE XpaHaTa Ha
MbPBO HMBO, PYHKLMSITA C HarpsiBaHe ce BKITOYBa
aBTOMaTWMYHO B NOCNeaHUTE MUHYTU Ha Mpolieca Ha
roTBeHe, 3a [ia Nosnyyu SICTMETO XpyrnkaBa AornHa
yacr.
g"’"Ka Hatucrete: OK.
Ctbnka | HaTtucHeTe kanaka Ha BOOOCbAbPXKATENS, 3a Aa ro OTBOPUTE 1 U3BaAUTE.
6
Ctbnka | HanbnHeTe BogocbAbpXKaTens CbC CTyAeHa BoAa A0 MaKCMMasnHOTO HUBO (OKOMO
7 950 mn). BogHoTo cbabpkaHue e 4ocTaTbyHO 3a NpUGNU3NTENHO 50 MUHYTW.
A BHUMAHUE!
V3nonsBariTe camo cTyaeHa YelwMsHa Boga. He nanonasante dun-
TpupaHa (aemMvHepanuavpaHa) unu gectunvpada soga. He nanons-
BaviTe Apyrn TeYHOCTU. He nanueante 3ananumm Unm ankoxosiHu
TEYHOCTU B OTAENEHMETO 3a BoAaA.
M3nonsearniTe ckanaTta Ha BOOOCbOAbpXKATENS.
Ctbnka | AKO e Heo6xoaumo, M3bbpLUeTe BbHLIHATA YacT Ha BOAOCOAbPXAaTeNsA C MeKa Kbpna.
8 HaTncHeTe BogocbhabpKaTeNs B MbpBOHAYANHO My MOSIOXKEHUE.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

gTb"Ka HatucHete: START .
Mapara ce nosiBsiBa cneg okono 2 muH. Korato doypHaTa 4OCTUrHE HacTpoeHaTta Tem-
neparypa, ce YyBa curHan.

Ctbnka Korato BbB BogoCchbabpXaTens HAMa Boga, ce YyBa curHan. HanbnHeTe otaenexHve-
10 TO 3a Boaa.

B kpasi Ha roTBeHeTO, oxnaxgalmaT BeHTunatop pabotu ¢ no-6bp3a ckopocT, 3a Aa
npemaxHe napara.

Ctbnka | Wsknouete dpypHaTa.
1

Ctbnka | WanpasHeTe BogochbabpxKaTens, Cnes kaTo NPUKMioYnTe ¢ roTBEHETO.
12

Ctbnka | BbB BbTpeLWHOCTTa Ha hypHaTa MOXe [ia ce KOHAeH3Vpa N3BECTHO KOSIMYECTBO BO-
13 na. Cnep roTBeHe BHUMAaTENHO OTBOpETE BpaTaTa Ha doypHaTa. Korato cpypHaTta mns-
CTVHe, NOoACYLIeTe BbTPELIHOCTTa 1 C MeKka Kbpna.

N3bepeTe knaBuL 3a 6bp3 gocTbn!

2O 2B ) C Y& psm) ) L)

6.5 Kak ga HacTtpoute: N'oTBeHe SousVide

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.

1 M3bepeTe cMMBOMBLT Ha DYHKLMATA HA 3aTOMMISIHE U FO HAaTUCHETe, 3a [a Bre3eTe B
NOAMEHIOTO.

gT'ana HaTtucHerTe: m

g’Tb"Ka Hatuchete: OK, [vcnnesaT nokassa HacTpPoOVKMTE Ha TemnepaTypara.

fn’""a HacTtpovite TemnepatypaTa n HaTucHeTe: OK.

g"’"Ka HatucHete QD EkpaHbT noka3sa HacTponkute Ha Tarimepa.

g"’"Ka Hactpolite Tanmepa n HaTucHeTe: OK,
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

g"’"Ka HatucHete: START .

Ctbnka | Mo BakyyMHUTE TOPOMYKM U BbB BbTPELLHOCTTA Ha (hypHaTa MoXe Aa ce HaTpyna Bo-
8 fa. Cnep rotBeHe BH/MAaTENHO OTBOPeTE BpaTuykata Ha dypHaTta. snonagaiite yu-
HWS U Kbpna, 3a Aa n3BaguTe BakyymMHuTe Topbuukun. Korato ce yBepute, Ye pypHaTa
e CTyAeHa, oTcTpaHeTe BofaTa OT AbHOTO Ha BbTPELLUHOCTTA C NOMOLLTa Ha rbba.
MopacylweTe BbTPELLHOCTTA Ha (hypHaTa ¢ Meka Kbpra.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bpP3 gocTbN!

2O ) B ) O )T pem)

6.6 Kak na HactpouTe: lNomoLy npu roTBeHe

Bcsko AcTue B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbyntenHa oyHKUna n Temnepatypa. Moxete aa
HacTpouTe BpEMETO 1 TemnepaTyparta.

3a HsKOU SAICTUA MOXe [ia FOTBUTE U CbC CNEHOTO:

* ABTOMaTM4HO MepeHe

* TepmocoHaa

CreneHTa, Npu KOATO ACTUETO € NPUrOTBEHO:

* Anaxrne unu No-manko

+ CpeaHo n3neveHo

* [lo6pe n3neyeHo unu MNoseye

Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa.

1
Crenka HatucHete: ——.
2
Q
g"’""a HatuncHete: /\9 Bbeegete: NomoLy npu rotTBeHe.

CTbnka N3bepeTe sicTue unmn Bug xpaHa.
4

g"’"Ka HatucHete: START .

N3bepeTe knaBuLl 3a 6bpP3 gocTbN!
>@>> E>> ‘/f>> <3’>>START>
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6.7 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHEe

PyHKUMSA 3a 3aTo- MpunoxeHve
nnsHe
Caad 3a 3anuyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npennyaHe Ha xnso.
Mpun
vvv 3a neyeHe Ha ronemu nap4eta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
b()" 3a orpeTeHn 1 3a kadsBa Kopuyka.
Typ6o0 rpun
3a neyeHe Ha Tpy HUBa eHOBPEMEHHO U 3a CyLleHe Ha xpaHa. 3aganTe
@ Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKOMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BeHTUN

lNopew Bb3gyx/

np

vvw

*

Obnb6oko 3ampa3se-

3a fa cTaHaT Xpynkaeu NonyroToBUTe XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu
C KOpWYKa Unu NPONeTHU pynua).

HU XpaHu
— 3a neyeHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHWU Ha €4HO HUBO.
Tpap.m.wl_ormo ne-
YeHe
(Y) 3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH 6nar.
DyHKUMA Nuua

DOoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLn ¢ XpynkaBa Oo0J1Ha 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.
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CNEUMATIHUN

PDyHKLMA 3a 3aTO-
nnsHe

[MpunoxeHune

=l

KoHcepBupaHe

3a koHcepBMpaHe Ha 3eneHdyLu (Hanp. TypLimsl).

)

CywieHe

3a cylleHe Ha pe3eHYeTa MNoAoBe, 3eNeHYyLmM U rbou.

g

®yHkums ,,Worypt“

3a nNpuroTBsiHe Ha KMceno MnsAKko. JlamnaTa npu Tasn MyHKUMSA e U3KIo-
YeHa.

[ —
~r
uru

3aTtonnsiHe Ha 4u-

3a noArpsiBaHe Ha YMHWUW NPeaun cepBMpaHe.

HUA
3a pa3vpa3ssiBaHe Ha xpaHa (NnnofoBe v 3eneHdyun). BpemeTo 3a pas-
s MpassiBaHe 3aBWCY OT KONMMYECTBOTO U pa3mMepa Ha 3ampaseHara xpaHa.
Pa3smpassiBaHe
59 3a AcTus kaTo nasaHs Unu 3aneveHn kaptogu. 3a orpeTeHu 1 3a kadsisa
o KopuuKa.
OrpeTeH
¢°C 3a NpUroTBAHE Ha KPexko, CO4YHO ne4vYeHo.

BaBHO roTBeHe

§

MopabpxaHe Ha
TonnuHa

3a nogabpiXKaHe Ha XpaHaTta Tonna.

Al

Me4yeHe c Bnax-
HOCT

dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHEPrusl Mo BPEME Ha roTBEHE.
KoraTo n3nonaeate Tasu yHKUUS, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
MOXe [ja ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonsea ce octatbyHata
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe fa Gbae HamaneHa. 3a noseye
MHOpMaLus BXTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexerte: Neve-
He C BMaXHOCT.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

NAPA

PDyHKLMA 3a 3aTO-
nnsHe

[MpunoxeHune

G

M3nonsBanTe napa 3a 3anapBaHe, BapeHe, HexHa XpynKkaBa KOpuU4ka u
neveHe.

lotBeHe SousVide

Steamify
ey IMeTo Ha (byHKUMSATA Ce OTHAcA 3a MeToAa Ha roTBEeHe BbB BakyyMMpaHm
;I\I/ TOPBUYKM Ha HUCKK TemnepaTypu. BuskTe pasgen MoteeHe SousVide no-

pony v rnaea ,[onesHu cbBeTn” ¢ TabnuunTe 3a roTBeHe, 3a Aa Hamepu-
Te noseye MHopmauus.

B

Bb3cTaHoBsiBaHe €
napa

3aTonnsHETO Ha XpaHa ¢ napa NpeaoTBpaTsBa U3cyLlaBaHeTo 1. Tonmu-
HaTa ce pa3npeaens No HeXXeH Y paBHOMEPEH HauVH, KOMTO No3BosisiBa
[a ce Bb3CTaHOBAT BKyCa U apomaTta Ha XpaHaTa KaTo Ha TOKY-LLO Mpuro-
TBeHa. Tasn yHKUMS MOXe Aa ce U3Mon3Ba 3a 3aTonnsiHe Ha XpaHa au-
PEeKTHO B YnHMsi. Moxe fda 3aTonnste noBeye OT eAHa YMHWUSA edHOBpe-
MEHHO, U3Mon3Baiky pasnMyHNTe HK1BA.

%

MeyeHe Ha xna6

ManonseanTte Tasn yHKUMSA, 3a Aa NpuroTedATe xnsb nunm dpaHsenm c
MHOro fo06Bp NpodecnoHaneH pesynTaT OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBST 1 3a-
rap Ha kopuykaTta.

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTo Ha TecTo ¢ Masi. [pedoTBpaTsaBa M3CbXBa-
HeTO Ha MOBBLPXHOCTTa Ha TECTOTO U IO 3arnassa enacTuyHo.

3a NpuroTBsiHe Ha napa Ha 3eneHYyLu, rapHUTypu, puba

Bucoka BnaxHocTt

dyHKUMATA € NOAXOAsLLa 33 FOTBEHE Ha AeNUKaTHU ACTUS KaTo KpeMm,
hnaHoBe, TepUHU 1 prda.

2

]
E

Cpep.Ha BIaXXHOCT

=
o

PyHKUMATa € noaxoasiLa 3a roTBeHe Ha BapeHO U 3ambpXKeHO Meco, Kak-
TO 1 3a xnsi6 1 cnagko TecTo ¢ mas. Mopaan kombrHauusTa oT napa v To-
nnuHa, MecoTo NpuaobrBa CoOYHa U Meka KOHCUCTEHLUS, a neymsaTa oT
TECTO C Masi - XpynkaBa 1 NTbCKkaBa KopUyka.

>

Al
W
Hucka BnaxHoct

-
Q

Tasun pyHKUMA € nogxoasiia 3a Meco, NTMUn, ACTUA Ha dypHa 1 3agyLue-
Ho. bnarogapexue Ha KombuHauuMaTa oT napa 1 TonnuHa, MecoTo NpMao-
61Ba Meka 1 CoYHa KOHCUCTEHLUS C XpyrKaBa KopuyKa.
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®YHKUUN HA YHACOBHUKA

6.8 Benexkun otHocHo: lNeyeHe ¢ BNaXxHocCT

Tasun dyHKums Gelle nsnonseaHa 3a cnasBaHe Ha M3UCKBaHMSATA 3a Kac Ha eHepruiiHa
edekTnBHOCT 1 ekoamnsariH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatara Ha dypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha roTBEHE, Taka Ye pyHKuusTa ga He
Ce NpekbeBa 1 Aa ce rapaHTupa, Ye pypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-BUCOKa eHeprunHa
e(hEeKTUBHOCT.

KoraTo usnonssate Ta3u yHKUMSA, NnaMmnnykaTa aBToMaTMyHO ce uskoysa cned 30 cekyHau.
3a MHCTPYKUMK 3a roTBEHe BWXTe rnaea ,CbeeTun”, MNeveHe ¢ BnaxHoCT. 3a 06LLM Npenopbku
OTHOCHO MecTeHe Ha eHeprusi BuXxTe rnaea ,EHepruiiHa edekTnBHOCT", MNecTeHe Ha eHeprus.

7. ®YHKUNUN HA HACOBHUKA

7.1 OnucaHune Ha (pyHKLMUTE Ha YaCOBHMUKA

PyHKUMA HacoBHUK [NpunoxeHne
Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agagete BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumMymbT € 23 4. 1
59 MUH.

MpekpaTtsBaHe Ha Aeil- | 3a HacTpoiiBaHe KakBO Aa Ce Cryyu npu kpasi Ha 0TGposiIBAHETO Ha
CTBUETO Taiimepa.

3abaBeH cTapT 3a oTnaraHe Ha ctapTa u/unu kpasi Ha roTBEHeTO.

YabnxkasaHe Ha Bpe- 3a yBenuyaBaHe Ha BPEMEeTO 3a roTBEHe.

meTo

HanomHsiHe 3a HacTpoiika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcuMymbT € 23 4. 1 59 MuH. Ta-

31 (OYHKUMA He BRinsie BbpXy paboTaTta Ha ypHarTa.

Bposy Cenw konko Bpeme pabotu yHkuusiTa. Bposiy — moxeTe aa st BKNoY-
BaTe 1 U3KMoYBaTe.

7.2 Kak na HacTpouTe: DYHKLMUM Ha YaCOBHUKa

Kak na HactpouTe YacoBHuKa

Ctbnka | HaTucHete: Yac oT geHoHoLWmeTo.
1

CTbnka

2 HacTtporite Tarimepa. HatucHeTe: OK,
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Kak ga HacTpouTe BpemMeTo 3a rotBeHe

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA Ha 3aTONSISIHE M HACTPOWNTe Temneparyparta.
1
AN
g"’"Ka HaTtucHerte: O
g"’"Ka HacTtporite Tarimepa. HatucHeTe: OK.

N36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

>Om.) T » © Yswr )

Kak na nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA HA 3aTONSISIHE N HACTPOWNTE Temneparyparta.
1

g"’"Ka HatucHete: @

Ctbnka 3apainTe BpemeTo 3a rotBeHe.

3

2“’""3 HaTucHete: © © @

Ctbnka HartucHete: lNMpekpataBaHe Ha AeNCTBMETO.

5

Ctbnka | W3Gepete npegnounTanus: MNpekpaTsiBaHe Ha AeNCTBUETO.

6

?"’"Ka Hatucrete: OK. [oBTOpeTE AENCTBMETO, JOKATO Ha AMCNIEs Ce NOKaXe OCHOBHUAT

eKpaH.

Kak ga otnoxure Ha4yanoTo Ha roTBEHETO

CTbnka
1

3apainTe pyHKUMATA 3a 3aTONNsIHE U TeMnepaTypaTa.
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

Kak ga otnoxuTe Ha4yanoTo Ha roTBEHETO

AN
g"’"“a HatucHerte: O
Ctbnka | 3apaliTe BpeMETO 3a rOTBEHE.
3
Crenka | torycrere: @ @ @
4
Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTapT.
5
Ctbnka | V3bGepete cTOMHOCT.
6
?"’"Ka Hatuchere: OK, [MoBTOpeTe AeiicTBMETO, [OKATO HA AUCTINES Ce MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak na YOBIDKUTE BPEMETO 3a roTBEHE

Korato octaBa 10% ot BPEMETO 3a roTBeHe, a usrnexnaia, 4e XxpaHarta He e rotosa, MmoxeTe fa
YABIKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE. MoxeTte CbLLO Aa NpoMeHuTe 1 (t)yHKLU/IFlTa Ha 3aTonnsaHe.

HaTtucHete +1 MuH., 3a Aa YOBJDKWTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak ga npomeHuTe HacTporikute Ha Tarimepa

AN
1CT1’"Ka HatucHerte: O
Ctbnka HacTtporite cTonHoCTTa Ha Tarimepa.
2
g"’""a Hatucrete: OK.

MoxeTe oa NPOMeHNTE BbB BCEKM MOMEHT 3a4ajeHOTO BpemMe OOKaTOo roteuTte.
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KAK OA CE U3IMNOJNI3BA NPUHAOJNEXHOCTHU

8. KAK 1A CE U3NOJ3BA NPUHAOJIEXXHOCTU

8.1 lNocTaBsAAHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTUHa oTrope yBenu4yaea 6e3onacHocTTa. BanbbHaTtMHUTE CcbLyo ca
yCTpoWicTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. BucokmsaT pbb okono padta npegotepatsisa

M3Nb3BAHETO Ha rOTBaApCKkM CbaoBe.

Ckapal/padT:
Bkaparite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte my.

/ﬁ

ay

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oKa TaBa:
BkapalitTe TaBaTa Mexay BogaunTe Ha
OMOPHUTE PENCHU.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay Bogaunte Ha
OMOPHUTE pencu, a pelleTbyHaTa ckapa
Ha BoJaunTe OTrope.

[
;

\\W////”””””////

I

\

8.2 TepmocoHaa

TepmocoHZa- n3mepBa TemnepaTtypaTa B XxpaHaTa.

PYHKUUSA 3a HarpsiBaHe.

MoxeTe aa ro usnonssarte C Bcska
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

TpsabBa oa ce HACTPOAT ABE TEMMNEPaTypu:

C

TemnepatypaTa Ha pypHaTa MuHumym 120°C.

”?

TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa.

3a makcumarnHo Jo6pu pesynTaTu npu roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsAbBa fa ca
CbC cTaliHa Temneparypa.

He nsnonseaiTe 3a Te4HU
ACTUSA.

Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa
oCTaHe B YMHMATA.

dypHaTta nsuncnsisa NpUGIM3UTENHOTO BpeMe Ha NpUKIoYBaHe Ha roTBEHeTOo. 3aBucu OT
KONMYECTBOTO XpaHa, 3ajajeHaTta yHKLMs Ha hypHaTa 1 TeMnepatypara.

HauuH Ha usnon3BaHe: TepMmocoHAaa

Ctbnka | Bkniovete dypHata.

1

Ctbnka | 3agaiite yHKUUSTA Ha 3aTOMMsSIHE U ako e HeobxoamMMo, TemnepaTtypaTa Ha ypHa-
2 Ta.

Ctbnka | BbBepete: TepmocoHaa.

3

Meco, aomawHu NTUUmM 1 puba

Kacepona

MocTtaBeTe BbpXxa Ha TepmocoHAaa B cpefa-
Ta Ha MecoTo unn pV|6aTa, MO Bb3MOXHOCT B
Hal-nnbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NnoHe
3/4 ot TepmocoHaa e BbTpe B ICTUETO.

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B cpe-
f[ata Ha kacepona. TepmocoHaa Tpsibsa ga e
cTabunHa no Bpeme Ha nevene. Manonseavite

TBbpAA CbCTaBKa, 3a Aa nocTurHete edekra. W3-
nonseanTe pbba Ha cbaa 3a neveHe, 3a Aa noa-
npeTe cUnNUKoHoBaTa ApbXka Ha TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa goctura

ABHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Ctbnka BkntoueTte TepmocoHaa B rHe340TO OT NpefHaTta CTpaHa Ha oypHaTa.
4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
gn:m(a /‘? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3agafeTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
g"’"Ka ® ® ® _ aTucHeTe, 3a Aa 3agaferTe npeanodnTaHaTa onuus:
- 3ByKOBa anapma — Korato xpaHaTta AOCTUrHe TemnepaTyparta B CbpLeBuHaTa,
npo3ByyaBa CcurHar.
» 3ByKOBa anapma 1 Kpain Ha roTBEHETO — KOraTo XxpaHarta A4OCTUrHe Temnepartypara
B CbpLEeBMHaTa, Npo3BYyYaBa cUrHan u cypHaTa cnvpa.
g"’""a M3bepeTe onuusTa n HaTUCHETE HAKOMKO MbTU: OK, 3a fa oTuaeTe 40 OCHOBHUS eK-
paH.
g"’""a HatucHete: START .
KoraTo sicTneTo focTurHe HactTpoeHarta Temnepartypa, npossyyasa curHan. Mimare
136op Mexay ToBa [ia CrpeTe unu Aa nNpoAabikute Aa roTBuTe, 3a Aa ce yBepute, Ye
XpaHaTa e Jobpe nsneyexa.
Ctbnka | WM3Bapete xaka Ha TepmocoHaa OT rHE340TO U U3BafeTe SICTUETOo OT dpypHaTa.
9

& BHUMAHUE!
ChbluecTByBa pyCK OT U3rapsiHisi, ako TepMocoHAa ce HaropeLum.
BHumaBaliTe, KoraTo ro usBaxgarte OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare oT

XpaHarta.

U36epeTe knaBuw 3a 6bp3 gocTbN!

D EEDED YD XD ES
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUIUWN

9.1 Kak pna 3anasuTe: lNMpeanoyntaHu

MoxeTe ga 3anas3ute nobMMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLMSATA Ha 3aToNMsHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, TemnepaTtypaTa unmu yHkuuaTa 3a noymcteaHe. MoxeTe aa 3anameTtute 3 niobumm
HaCTPOMKM.

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1

Ctbnka | M3bepeTte npepgnoynTaHaTta gyHKUMS.

CTenka | arycHere: TSelect (M3Gepete): MpeanounTanm.

Ctbnka | WM3bepete: 3anasu TeKkyLLMTE HACTPOWKN.
4

CTbnka HatucHeTte +, 3a ga gobaBuTe HacTponkaTa KbM cnucbka cbe: MNpegnountann. Ha-

5 TUCHETEe OK

k) - HaTucHeTe, 3a ga Hynuparte HacTpoWikaTa.
0 - HaTUCHeTe, 3a fa OTMEeHWUTe HacTpomnkaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha hyHKUUsA

Tasu yHKUWs NpeaoTBpaTsBa criyyaiHa npoMsiHa Ha (yHKUMATA 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka | Bknouete dypHaTta.

1
Ctbnka | 3apaiite dyHKUWs 3@ 3aTONMSHE.
2
>>
g"’"Ka 7«1:? 87 _hatncrere €[IHOBPEMEHHO, 3a [ia BKMOUNTE PyHKLMATA.

3a fa usknounTe yHKUUATa, NoBTOpETE CTHIKA 3.

9.3 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHoCT ypHaTa ce U3KMYBa aBTOMaTUYHO Cref U3BECTHO BpeME,
aKo e BKNoYeHa PyHKLMSA 3a 3aToNMNsHe, a HACTPONKNTE He ca MPOMEHEHN.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C) @ (1)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTUYHOTO U3KMIOYBaHE He AericTBa Npu cnegHuTe dyHkyun: OcseTneHve, TepmocoHaa,
MpukntoyBaHe, baBHO roTeeHe.

9.4 Oxnaxaaly BeHTUnaTop

KoraTo goypHaTa paboTu, oXnaxaaluaT BEHTUaTop ce BKMoYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noaabpXa NMOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKO U3KITKYMTe hypHaTa, BEHTUNaToOPbT 3a
oxnaxgaHe Moxe [a Npoabiku Aa paboTtu, AokaTto dypHaTta ce oxnagu.

10. MPEMNOPBKU U CHBETU

10.1 NMpenopbKU 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpemMeTo 3a rotBeHe B Tabnmuyute ca caMo OPUEHTUPOBBYHU. Te 3aBUCST OT
peLenTnTe, KA4eCTBOTO U KONMYECTBOTO HA U3MOM3BaHUTE CbCTaBKM.

Bawara cypHa Moxe Aa neye no-pasnuyHo oT gocerawHaTta Bu dypHa. CbeeTute no-gony no-
Ka3BaT npernopbUMTENIHUTE HAaCTPOIiKM 3a TeMnepaTypa, BpEMe 3a roTBEHe 1 No3vums Ha padTa
3a onpenenieHy BUAOBE XpaHu.

AKO He MOXeTe [la HamepuTe HaCTPOKMTE 3a creyuanHa pelenTta, noTbpcete NOJOGHN peLenTy.
3a noseye Npenopbkn 3a roTBEHe BUXKTE Tabnuuyute 3a roTBeHe Ha Hawms yebcant. 3a ga oT-
KpreTe noaxoAsiuaTta kHuxka ¢ peuentu, nposepete PNC (Homep Ha nMpofykT) Ha dmpmeHaTa
Tabena oT npefHaTa YacT Ha ypeqa.

10.2 NeyeHe ¢ BNaxHocCT

3a Hain-gobpu pe3ynTtaTtu creBanTe NpeanoXxeHnsaTa B gonHarta tabnuua.

24 = E O

(°C) (MuH)

Cnagkv pyna, TaBa 3a neyveHe unu cba 180 2 25-35
16 6pos 3a oTTU4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (MU1H)

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 15-25

3a OoTTUYaHe
Lisna pub6a, 0,2 TaBa 3a neveHe unu cba 180 3 15-25
K 3a OTTU4aHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20-30
Opost 3a OTTUYaHe
MakapyHc TaBa 3a NeYeHe Unm cba 160 2 25-35
(cnag.), 24 6posi | 3a oTTMYaHe
Mbdunn, 12 TaBa 3a NeYyeHe unm cba 180 2 20-30
Opost 3a OTTUYaHe
ConeHun 6ucksu- TaBa 3a NeyeHe uUnm cba 180 2 20-30
i, 20 6pos 3a oTTU4aHe
BuckeuTn OT Ne- | TaBa 3a nNeyeHe unm cba 140 2 15-25
Ko TecTo, 20 3a OTTU4aHe
6posi
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeyeHe uUnm cba 180 2 15-25
6post 3a OTTUYaHe

10.3 Ne4yeHe ¢ BAAXHOCT - NpenopbYUTESTHU aKkcecoapu

M3non3eaiiTe TbMHHU, HeoTpa3ssiBalLy conua u cbaose. Te abcopbupat TonuHa no-aobpe ot
CBETMNUTE M OTPaXKaTeNiHU CbaoBe.

 ~

Kynuukm 3a
TaBa 3a nuua CbA 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonaH
KepamunyeH
martepwuan TbMHU, HeoTpassaBa-
TBMHK, HeoTpasaBaLLm TbMHK, HeOTpassaBaLLmn 8 om 1y
28 cm gruameTbp 26 cm gnameTbp
anameTtbp, 5 28 cm gruameTbp

Cm BUCOYMHA

32/556




NMPEMNOPBKU U CBbBETU

10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLU UHCTUTYLIUN.

UHdopmauumsa 3a usnuteaium naboparopumn
ManuteaHus cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNMeyeHe B nnuTKa TaBa

¥ B O | E
\ =

(°C) (MuH)
Manguwnanosa TopTa lopely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
6e3 masHuHa BEHTUNMP
MaHanwnaHoBa TopTa TpaguumMoHHo nevye- 160 35-50 2
6e3 masHuHa He
A6bnkoB nau, 2 TaBu opeLy Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUIMP
A6bnkoB nawn, 2 TaBn TpaguumoHHo neve- 180 70-90 1
@20 cm He

@I‘IE%EHE HA EOHO HUBO. Buckeutu

V3nonsBante nosuumaTa Ha Tpetus padr.

XX | I

o=
—]

Tabna, noarpenTe npasHa-
Ta dpypHa

CJ
(°C) (MU1H)

MacneHku / Cnagkvim Ha [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 140 25-40
npbYnLm
MacneHku / Cnagkvm Ha TpaanLMoHHO neyeHe 160 20-30
npbYMLK, NOArpernTe npas-
HaTa dypHa
Manku kerkose 20 6posi/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-35
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

@I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutun

V3nonsBanTe nosuumaTa Ha Tpetus padT.

>R |

(MUH)

Manku kerikoBe 20 6pos/
Tabna, noarpenTe npasHa-
Ta dypHa

TpagnumMoHHO neveHe

20-30

%I‘IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Bucksutun

\/3/

6e3 masHuHa

nvp

(°C) (MuH)
MacneHku / Cnagkuum [opeLy Bb3OyX/BEHTU- 140 25-45 174
Ha nNpbuMUm nvp
Manku kerikoBe 20 6pos/ [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 150 23-40 174
Tabna, noarpente npas- nvp
HaTa dypHa
Mangnwnanosa TopTa ["opeLy Bb3ayx/BeHTU- 160 35-50 1/4
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

@ELWIHW-IEH revn

3arpeiTe npasHaTa pypHa NnpeaBapUTENHO 3a 5 MUHYTH.

H))
punoBaiTe Ha MakcMMarnHara Temneparypa.

%

(MU1H)
Toct Mpun 1-3
[oBexaa nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30

no cpefarta Ha BpeMeTo 3a

npuroTeaHe

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManutBaHua Ha dyHkumaTa: Camo napa.

M3anuTtBaHus cbriacHo IEC 60350.

Hactpolite TemnepaTtyparta Ha 100°C.

%

=7

®

KoHTenHep (kr) (MUWH.)
(Gastronorm)
Bpokonu, 1 x 2/3 nep- 0,3 3 8-9 CnoxeTe TaBa-
noarpevite copupaH Ta 3a nevyeHe
npasHara Ha MbpPBOTO
dypHa HUBO Ha dyp-
HaTa.
Bpokonu, 1 x 2/3 nep- MaKc. 3 10-11 CnoxeTe TaBa-
noarpevirte copupaH Ta 3a neyeHe
npasHara Ha MbpBOTO
dypHa HUBO Ha yp-
HaTa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Hactpoiite Temnepatypara Ha 100°C.

% O ®
A "
KoHTenHep (MUWH.)
(Gastronorm)
'pax, 3ampa- 2 x 2/3 nep- 2x15 2n4 Hokato CnoxeTe TaBa-
3eH dopupaH Temnepa- Ta 3a neyeHe
TypaTa B Ha MbpBOTO
Han-CTy- HUBO Ha yp-
[EeHoTO HaTa.
MSICTO He
[OCTUTrHE
85° C.

11. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A

BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkKn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

Mpenapatun
3a noyucTBa-
He

MouuncTteTe NuUeBaTa YacT Ha pypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna Boaa v ek npe-
napaTt 3a No4ncTBaHe.

MouncTeTe AonHaTa YacT Ha BbTPELLHOCTTA C HSKOJIKO Karnku oLeT, 3a Aa npe-
MaxHeTe ocTaTbLuTe OT BapOBYK.

M3nons3BaiTe nouncTealy pasTBop, 3a Aa NOYUCTUTE METAITHUTE MNOBBbPXHOCTU.

MouncteTe neTHara c nek no4yucTeal npenapar.

[

BcekungHeBHa
ynoTtpe6a

MouuncTBaliTe BbTPELLIHOCTTa cref Besika ynoTpeba. HatpynBaHusi Ha MasHUHM
U1 Apyru octaTbLmM MoraT Aa AoBedat Ao noxap.

He cbxpaHsiBaliTe xpaHaTta BbB (pypHaTa 3a noseye oT 20 muHyTw. NoacyLua-
BaViTe BbTPELUHOCTTa Ha dhypHaTa ¢ Meka Kbpna cnej Bcsika ynotpeba.

36/556




PUXU U NOYUCTBAHE

Z24

MouncTBanTe NprHagnexHocTuTe Ha dpypHaTa cneq BCAKO NOM3BaHe v rv ocTa-
e BAVTe Aa M3CbXHaT. ManonaBaiite Meka Kbpna ¢ Tonna Bofda W nek noymcTealy,
npenapat. He nouncTeaiiTe NpMHaANEXHOCTUTE B CbAOMUANHA.

Akcecoapu

He nouncTtBaiiTe HesanensaluTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYUCTBALLO cpefd-
CTBO UMW NpeaMeTyH ¢ ocTpy pbooBe.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHaBaHe: Onopu Ha ckaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckaparta, 3a Aa NnoYncTuTe ypHarta.

2 BHUMAaTENHO Harope v oT npea-
HOTO OKauBaHe.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTa 1 n3vakante ga UscTuHe.
1
Ctbnka | W3Tternerte onopwuTe Ha ckapaTa

Ctbnka

M3pbpnanTte npegHaTta 3agHa-
3 Ta 4acT Ha onopwuTe Ha ckaparta
OT CTpaHM4HaTa CTeHa.

CTbnka
4 OoKayBaHe.

M3BapeTte onopuTe OT 3aAHOTO

[MocTaBeTe HocaunTe Ha padTa B 06paTHa nocneaoBaTenHoCT.

11.3 Kak ga ce nanonssa: lNouncreaHe C lNMapa

MNpeou pga 3anoyHerTe:

M3kntoueTe pypHaTa 1 ns-
YyakanTe ga U3CTUHe.

OTCTpaHeTe BCUYKM akcecoapu un
NoABWMXHU CKapw.

MouncTteTe gonHaTa YacT Ha
BbTPELIHOCTTa U BbTPELHOTO
CTBbKINO Ha BpaTn4ykata ¢ Meka

Kbpna Cc Tonna Boga n Mmexk
npenapart 3a no4ncTeaHe.

Ctbnka | HanbnHeTe BogocbabpxXaTens 4O MakCUManHoTO HUBO.
1

Ctbnka N3bepeTte: MeHto / MNouncteaHe.

2

DyHKUMNA

OnucaHue

BpemerTp.
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Mouncteane C MNMapa

Jleko nouncreaHe

30 MUH

MouncTteane ¢ MNapa Plus

HopmanHo nouncteaHe
Hanpbckante BbTpeLHOCTTa ¢ npe-
napart 3a noyncTBaHe.

75 MUH

CTbnka
3

Hatucrete START . Cnepgaiite nHCTpyKuMsATa Ha aucnnes.
CurHambT Npo3ByYaBsa, Korato NoYMCTBAHETO MPUKIHOYN.

4

Ctbnka HatucHete npon3BoSieH CMMBOI, 3a Aa U3KIMNK4YnNTe curHana.

@ KoraTto Tasu dyHkumsa pabotu, namnara naracsa.

Korato nounctsaHeTo NPUKIHOYN:

MaknoyeTe dypHaTa.

Korato cypHaTa n3ctuHe, noacy-
LeTe BbTPELUHOCTTa N C MeKa Kbp-
na.

OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boga ot
BOAOCHAbPXKATENS.

OcTaBeTe BpaTuykarta Ha
dypHaTa oTBOpEHa 1 usva-
KanTe, AOKATO BbTPELLUHOCTTa
N3CbXHE.

11.4 HanomMHsiHe 3a noYyncTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanomMHsIHETO, ce npenopb4Ba No4yncTeBaHe.

Manonssante dyHkumaTa: MNMouncteane c MNapa Plus.

11.5 Kak ga nounctum: Bogocbabpxaten

1

Ctbnka | OTcTpaHeTe BogochbAbpXKaTens oT dypHaTa.

Ctbnka | OTcTpaHeTe kanaka Ha BO4OCHAbLP-
2 xaTens. [NoBaurHeTe kanaka 3aeaHo
C u3gyTuHaTa oT3aj.

11

Ctbnka | OtcTpaHeTe BeHTa. M3gbpnalite ro
3 OT OTAeNeHneTo, JoKaTo nsnese.
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CTbnka M3muinTe yactute Ha BogOCbAbPXKaTENS C BoAa M canyH. He nsnonseaite abpasneHu
4 rbOM 1 He NoYMCTBaNTE BOAOCHABPXKATENSA B CbAOMUSNIHA MalLLMHa.
Ctbnka CrnobeTe 0THOBO BOAOCbAbPXKATE-
5 na.
Ctbnka | NoctaBeTe BbTpe GeHTa. HaTucHe-
6 T€ ro B OTAENIEHNETO.
Ctbnka | Crnobete kanaka. [TbpBO MOHTU-
7 paviTe npegHaTa 3akonyanka u cnep
TOBa ro HaTUCHeTe KbM OTAeneHue-
TO.
Ctbnka Bkapavite Bogocbabpxatens.
8
Ctbnka | HaTucHeTe BogocbhAabpkaTens Kbm
9 dypHaTa, fokaTo ce dumKeupa.

11.6 HauuH Ha usnonsBaHe: OTCTP. Ha KOTN. KAMbK

MNpeou pa 3anoyHeTe:

M3kntoyeTe ypHaTta 1 nava-
KanTe Aa U3cTuHe. pw.

V3BageTe BCUYKM akcecoa-

YBepeTe ce, Ye BOLOCHIAbPXA-
TensT e NpaseH.

BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa yact: okono 100 MuH.

Ctbnka | [NoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha pypHaTa.

1

Ctbnka | Hanerite 250 mn npenapat 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNEH KaMbK BbB BOAOCbAbpPXaTe-
2 ns.

Ctbnka | HanbnHeTe ocTaHanaTa 4acT OT BOAOCHABbPXATENS C BOAA A0 MAKCMMAHOTO HUBO.
3

Ctbnka | W3bepete: MeHto / MNounctBaHe.

4

Ctbnka | BknioveTe pyHKUMATa M cnefBavite MHCTPYKUMMTE Ha Ancnnes.

5 [MbpBaTa YacT Ha OTCTpaHABaHETO Ha KOTIIEH KaMbK 3amnoyBa.
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6 Ha dypHaTa.

Ctbnka Cnen nbpBaTa 4YacTt n3npasHeTe ObnbokaTa TaBa U A CnoxeTe nak Ha MbPBOTO HUBO

BpemeTpaeHe Ha BTOpaTa 4YacT: OKofo 35 MUH.

Ctbnka HanbnHeTe Bogocbabpxxatens ¢ Boga. He 6uBa ga octaBa npenapar 3a OTCTpaHsBa-
7 He Ha KOTMEeH KaMbK BbB BofoCbabpxaTens. Cnoxete BoAOCbAbpXaTENs.

8

Ctbnka | Korato dyHKUuMsTa Npuknoym, n3sagete Abnbokara Tasa.

@ Korato Tasu dyHKumsa

pa6OTM, namnarta unaracsa.

Korato OTCTPaHABAHETO Ha KOTNEH KaMbK MPUKITHOYU:

MakntoyeTe dypHaTa.

Korato cypHaTa nsctute,
noAcyLeTe BbTPeLHOCTTa 1 ¢
Meka Kbpna.
MaxHeTe ocTtaHanaTa Boga oT
BOAOCHAbPXKATENS.

OcrTaBeTe BpaTuykarta Ha
dypHaTa oTBOpEHa 1 usva-
KanTe BbTPeLIHOCTTa Aa n3-

CbXHe.

® Axo crnep OTCTPaHsIBaHETO Ha KOTIEH KaMbK OCTaHe BapoBWK BbB (hypHaTa, Avucnnesat Bu
NoAKaHsi fja NoBTOpMTE Mpoleaypara.

11.7 HanomMHsiHe 3a oTCTpaHsABaHe Ha KOTMEH KaMbK

Vima nBe HanoMHsHMSA, kouto Bu nogcelwlar ga OoTCTpaHUTE KOTNTIEHNA KaMbBbK OT (bypHaTa. He
MOXeTe a U3KIMKYNTE HAaNOMHAHETO 3a OTCTPaHABaHE Ha KOTNEH KaMbK.

Tun

OnucaHue

Jleko HanomHsiHe

HanowmHsa Bu fa oTcTpaHnTe KOTNeHns KaMbK OT dypHaTa.

CepmosHo HanomHAHe

HanomHsa By oa oTcTpaHuTe KOTNeHNs kaMbK OT dypHaTta. Ako He OT-
CTpaHUTE KOTNEHMS KaMbK OT pypHaTa, Korato € BKIIIOYEHO CEPUO3HOTO
HamnoMHsiHe, He MOXeTe Aa u3nonaearte PyHKUMUTE 3a napa.

11.8 HaumH Ha nsnonsBaHe: M3nnakBaHe

Mpeawu Oa 3anoyHeTe:

M3kntoyeTe ypHaTa 1 n3vakante ga usctuHe.

V13BageTe BCUYKM akcecoapu.
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Ctbnka | [NoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha hypHaTa.

1

Ctbnka HanbnHeTe BogochbabpXxatens ¢ Boaa.

2

Ctbnka | M3bepete: MeHto / MouncteaHe / MiannakeaHe.

3 BpemeTpaeHe: okono 30 MuH.

Ctbnka | BknioveTe pyHKUMATa M cnefBaiTe MHCTPYKUMMTE Ha Ancnnes.
4

Ctbnka | Korarto dpyHKuMsTa npuknioun, n3sageTte AbnbokaTa Tasa.

5

@ Korato Tasu dyHkuna pabotu, namnata usracsea.

11.9 HanomMHsiHe 3a uscywaBaHeTo

Cnep roTBeHeTo C beHKLl,MﬂTa 3a 3atonndadHe C napa gucnnear Bu nogkaHsa ga n3cywnTe

dypHarTa.

HatucHete A, 3a ga nogcywmte pypHaTta.

11.10 HauuH Ha usnonsBaHe: CyweHe

V3nonsBarite cnea rotBeHe ¢ q:)yHKLI,VIFl 3a 3aTtonngaHe ¢ napa unu noYncTeaHe C napa, 3a aa
N3CywinTe BbTPEeLUHOCTTa.

Ctbnka | YBeperTe ce, Yye dpypHaTa e cTyaeHa.

1

Ctbnka | [NpemaxHeTe BCUYKM NPUHALMEXHOCTU.

2

Ctbnka | W3bGepete meHtoTo: MNouncrteare / CylueHe.
3

Ctbnka | CneppaviTe MHCTPYKUMUTE Ha eKpaHa.

4

11.11 Kak ga npemaxHeTe n MoHTUparte: BpaTtnuka

MoxeTe na OTCTpaHUTe BpataTa U BbTPELUHUTE CTbKINEeHN NaHenu, 3a aa rm no4ncTuTe. EpOHT
Ha CTBbKIEeHUTE NaHenn € pasfmimyeH 3a pasimim4yHuTe Mmoaenu.

/\  BHUMAHME!
BpataTa e Texka.
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NPEOQYNPEXOEHUE!
[MNoaxoxpaliTe ¢ BHUMaAHWE, KOraTo NOYMCTBATE CTbKIIOTO, 0COBEHO OKOMNO
pbboBeTe Ha NpegHus naHen. CTbKNOTO MOXe Aa Ce CYyNu.

Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTa M3LAmo.
1
CTbnka [MoBaurHeTe n HaTucHeTe 3a-
2 KpensawyuTe nocryeta (A) Ha
OBeTe NaHTW Ha BpaTuykara.
Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTuykaTa Ha hypHaTa 4O MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHWE 3@ OTBapsiHE
3 (nog brun ot okono 70°). 3agpbxTe BpaTUykaTa OT ABETE CTPaHU U S OTCTpaHeTe OT
ypHaTa nopg bron Harope. MNocTaBeTe BpaTMykaTa C BbHLUHATa CTpaHa HaJosny Bbp-
Xy MeKka Kbprna Ha cTabunHa noBbpXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta
4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHM U HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a aa oceoboauTte eaun-
yeTo.
Ctbnka M3pgbpnante pamkaTta Ha Bpa-
5 TnykaTa Kbm cebe cu, 3a ga s
n3saguTe.
CTtbnka | XBaHeTe CTbKNEHUTE NaHenm
6 B FOPHMSA Kpan eanH no eaunH
1 ' U3BageTe Harope oT BO-
nauute.
Ctbnka [MouncreTe cTbkNEHUS NaHen
7 € Boda u canyH. BHumarenHo
NnoAcyLleTe CTbKNeHNs na-
Hen. He nouncTBarite cTbknie-
HUTE NaHenu B CbaoMUsANHA
MalLmMHa.
Ctbnka | Cnep novnctBaHe U3NbIHETE
8 ropHUTE CTbMKK B 0bpaTHa
nocrnenoBaTenHoCT.
Ctbnka | [octaBeTe MbpBO NO-Maskusi NaHers, nocre no-rofieMmns 1 BpatuykaTta.
9 YBepeTe ce, Ye CTbKraTa ca NoCTaBeHU Ha NPaBUITHUTE MeCTa, MHa4ye NOBbPXHOCTTA

Ha BpaTMyKaTa MoXe Aa nperpee.
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11.12 Kak aa nogmeHuTe: Jlamna

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

Mpeon oa cmeHuTe NnamnaTta:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbpXy
KaviTe, gokarto pypHaTa uns- TpuyeckaTa Mpexa. ABHOTO Ha dypHaTa.

CTVHe.

MNopHa namna

Ctbnka | 3aBbpTeTe CTbKMEeHUs Kanak, 3a aa
1 ro n3sagure. @RF’

CTbnka MaxHeTe meTanHus NPBbCTEH U NOYUCTETE CTHKINEHUS Kanak.
2

Ctbnka | CmeHeTe KpylwkaTa ¢ NoAXoAsiLa KpyLuKka, ycToiumea Ha TemnepaTypa ot 300 °C.
3

Ctbnka | MocTaBeTe MeTanHUs NPbLCTEH Ha CTHKIEHWS Kanak U ro MOHTUpaiiTe.
4

CTpaHMyHa namna

Ctenka | OTcTpaHeTe neBUs Hocay Ha ckapara, 3a [ja nosyduTe JocTbN A0 Nlamnara.
1

Ctbnka M3nonsBanTe oTBepTka TN ,38e3aa 207, 3a 4a cBanuTe Kanaka.

CTbnka OTCTpaHeTe N NOYUCTETE MeTanHaTa pamMka 1 yninbTHEHNETO.

Ctbnka | CmeHeTe KpylikaTa ¢ NOAXOAsLLA KpyLUKa, ycToiumBa Ha TemnepaTypa ot 300 °C.
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CTbnka [MocTaBeTe MeTanHaTa pamka 1 ynimbTHEHUETO. 3aTerHeTe BUHTOBETE.
5

Ctbnka | lMocTtaBeTe nsBaTta onopa Ha ckapaTa.

6

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

o=
—]

L

<DypHaTa He ce BKIrio4Ba Uinu He 3arpsia

@ Bb3mMoxHa npuynHa

-V

= PeweHune

dypHaTa He e CBbp3aHa KbM eNeKTpO3axpaH-
BaHETO UMW & CBbp3aHa HenpasumHo.

MposepeTe fanu ypHaTa e cebp3aHa npa-
BUMHO KbM €MEKTPO3axpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT He € HaCTPOEH.

HacTpoliTe yacoBHuKa, 3a NOAPOOGHOCTU BUXKTE
rnaea ,PyHKUMM Ha YacoBHMKa"; Kak ga Hanpa-
BUTe HacTpovikaTa: yHKLUM Ha YaCOBHUKA.

Bpatata He e no6pe 3aTBopeHa.

3aTBopeTe MIBTHO Bpartarta.

Mpepnasutensar e naropsn.

MpoBepeTe Aanv npeanasuTensT e npuyHa
3a HeusnpasHoCTTa. AKO MPoBnemMbT ce NosiBx
OTHOBO, 0b6afeTe ce Ha kBanMuLMpaH Tex-
HUK.

PyHKuMATa ,3awmTa 3a geua“ e BkoYveHa.

BwxTe rnasa ,MeHo“, noameHio 3a: Onuuu.

Y
KoMnoHeHTH

@ OnucaHue

vV

= PeweHune

Jlamnuykata e naropsana.

CmeHeTe namnuykartaTa, 3a nogpobHOCTN
BWXTe rnaea [ pvxa n noymcteaHe”, HaunH Ha
nogmsHa: Jlamna.
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-
BogocbabpxaTenaT He paboTu NpaBUITHO

@ OnucaHue

@ Bb3moxHa npuynHa

1'%

= PelwieHune

d)ypHaTa He 3aabpxa BOOO-
cbabpXKaTtend, cnen Kkato ro
nocrasuTte.

He cTe nputucHanu nAbTHO
KopnycCa Ha BogoCbAabpKaTe-
n4.

MocTaBeTe NMBbTHO BOAOCH-
Abpxatens BbB dypHaTa.

Bopara nsnusa ot Bogoch-
abpxaTens.

He cTe crnobunu kanaka Ha
BOZOCHAbPXKATENS UK Npea-
nasuTens NpaBUITHO.

Crnob6eTe OTHOBO Kanaka Ha
BOZOCHAbPXKATENS UK Npea-
nasutens.

R

Mpo6nemu ¢ npouedypara no no4YucTeaHe

@ OnucaHue

@ Bb3moxHa npuynHa

%

= PelweHune

BogocbabpkatensT e TpyaeH
3a no4ncTBaHe.

KanakbsT 1 npegnasutensr He
Ca OTCTpaHeHu.

CBanerte kanaka u npegnasun-
Tens.

Hama Boga B cbaa 3a rpun/
neyeHe cnep npeMaxsaHeTo
Ha KOTMEeHWs KaMbK.

BogocbabpxaTtenar He e 6un
HaMbHEH [0 MaKCUManHoTO
HUBO.

MposepeTe ganv uma npena-
part 3a oTCTpaHsiBaHe Ha KoT-
NeH KamMbK / Boga B kopnyca
Ha BOJOChObPXaTens.

Mma MpbcHa Boaa no JosHa-
Ta 4yacT Ha (pypHara creg oT-
CTpaHsiBaHe Ha KOTMeHUs Ka-
MBK.

CbabT 3a rpun/neyeHe e no-
3ULMOHUPaH rPeLLHO B ckapa-
Ta.

OTcTpaHeTe ocTaHanarta Bo-
[a v npenapara 3a npemaxsa-
HEe Ha KOTMeH KaMbK OT [40-
nHaTa yacT Ha ¢ypHarta.
Crnegpaluysi mbT nocTaBeTe
cbAa 3a rpun/neyeHe Ha mbp-
BaTa Nnoavuus Ha ckapara.

Vma TBBpAe MHOro Bofa no
[JornHara vacT Ha pypHaTta
cnep noyncTBaHe.

MocTaBwnu cTe TBbPAE MHOMO
noyMcTBalLL npenapaT BbB
dpypHaTa npeam Aa 3anouHe-
Te NOYMCTBAHETO.

CnepBalus nbT paBHOMEPHO
pasnpegeneTte TbHbK Crow
noyncTBaLL npenapaT BbpXy
BbTPELLUHNTE CTEHN Ha dyp-
HaTa.
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X

Mpo6nemu c npouedypara no no4YucTeaHe

@ OnucaHue

@ Bb3moxHa npuynHa

1'%

= PelwieHune

Pa6oTtaTta no noyncTeaHeTo
He e 3aJ0BOoJinTesHa.

3anoyHanu cTe noyncTeaHe-
TO, KoraTo cpypHata e 6una
TBbpAe ropelya.

M3yvakavite, gokato dypHaTa
n3ctuHe. [NoBTOpETE NOUM-
CTBaHeTo.

He cTe n3Bagunu BCUYKM ak-
cecoapv oT doypHaTa npeaun
noYyncTBaHeTO.

M3BapeTe BCuykn akcecoapu
oT dypHaTa. [loBTOpEeTe No-
YNCTBAHETO.

npel('bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHEeTO BMHArun cnupa no4yncreBaHeTo. nOBTOpeTe Nno4YnCTBaHETO, ako

€ NPeKbCHATO OT CNpaHe Ha TOKa.

12.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpu Hannune Ha codpTyepHa rpeLuka Ha AUCTNes ce U3Bexaa CbobLLeHNe 3a rpeLuka.
B T031 pasgen Lie oTKpUeTe CMchK ¢ NPoBnemu, KOUTO MOXeE Aa pas3peLumnTe camu.

@ Koa u onucaHme

-V

OTcTpaHsiBaHe

F111 -TepmocoHaa He e NpaBuMIHO NocTaBeHa
B rHe3goTo.

MocTaBeTte TepMOCOH,EIa n3yAno B rte3goTo.

F240, F439 — ceH30pHWTE noneTa Ha gucnnes
He paboTHAT NpPaBuUITHO.

MouncTeTe NoBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepe-
Te ce, Ye CEH30PHUTE MNoNeTa He ca 3aMbpce-
HW.

F908 — cuctemara Ha pypHaTa He e B CbCTOS-
HVe a ce CBbPXKe C KOHTPOIHUS NaHen.

MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHata.

KoraTo Hsikoe OT Te3n cbobLeHMs 3a rpeLlka NPOABLIMKN Aa ce M3Bexaa Ha Aucnies, Tosa
03HayaBa, 4Ye BEPOATHO € fieakTUBMpPaHa HAKOSt OT MOACUCTEMUTE C HEM3NPABHOCT. B Takbs
cnyyai ce cBbpxeTe ¢ Bawmnga goctaByumnk nnm ¢ ymbnHOMOLLEH CEPBU3EH LeHTbp. AKO ce
NOSIBU HAKOS OT Te3M rpeLlKun, ocTaHanuTe PyHKLMN Ha dypHaTa LWe NpoabmKaT Aa

dyHKLUMOHMpPaT.

@ Kop n onucanue

'

= OTcTpaHsiBaHe

F131 — Temnepatyparta Ha gaTuuka 3a napa e
npekaneHo BMUCOKa.

MakntoveTe doypHaTa U n3yakanTe ga U3cTuHe.
BkntoueTe dhypHaTa OTHOBO.
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@ Koa u onucaHme

-V

OTcTpaHsiBaHe

F144 — paTunkbT B BogocbabpxaTen He Mo-
e [a U3Mepu HMBOTO Ha Boaarta.

I/lsnpaaHeTe BOD,OC'b,El'bp)KaTeJ'I 1 OTHOBO o Ha-
nbliHETEe.

F508 -Bogocbabpxarten He paboTu npasun-
HO.

M3kntoueTe 1 BktoyeTe pypHata.

12.3 laHHM 3a cepBU3HO 06GCNyXXBaHe

Ako He MoxeTe fa HamMmepuTe pelleHne Ha npo6nema camu, 06preTe Ce KbM Tbproseuya cun

WM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, HeobXxo4MMM 3a CEPBU3HUS LLEHTBP, Ca NOCOYEHM Ha TabenkaTta ¢ gaHHW. TabenkaTa
C [laHHU Ce Hamupa Ha npejHaTa pamka Ha BbTPELLHOCTTa Ha oypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
TabenkaTa ¢ JaHHW OT BbTPELLHOCTTa Ha cpypHaTa.

I'Ipenopquame Bw ga s3anuweTte gaHHuTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npopykT (PNC)

CepuieH Homep (S.N.)

13. EHEPTMMHA EQEKTUBHOCT

13.1 Uncpopmauusna 3a npoaykra u UHcpopmaLmoHeH nNUCT 3a

npogykra*

MMe Ha gocTaBumk

AEG

VpeHTndukayma Ha mogena

BSE792380B 944188682
BSK792380M 944188675

MHpekc Ha eHeprunHa eheKTUBHOCT

61.9

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT

A++

KOHcymame Ha eHeprua npu ctTaHaapTHO HaToBapBaHe,

KOHBEHLIMOHANEH PEXUM

0.99 kWh/uuken

KOHcymame Ha eHeprua npu ctTaHaapTHO HaToBapBaHe,

copcupaH pexum Ha BeHTUnaTopa

0.52 kWh/uuken

47/556



EHEPTMWHA E®QEKTUBHOCT

Bpoi kyxuHu 1
TONNWHEH M3TOYHMK Enektpnyectso
Cuna Ha 3Byka 70n
Tun pypHa BrpazaeHa dypHa
BSE792380B 39.5 kr
Maca
BSK792380M 39.5 kr

*3a EBponevickns cbioc cernacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AwnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa ebeKTUBHOCT He e NpUnoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - [lomaluHun en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHun, dypHu, pypHu Ha napa u
rpunoee - HaunHu 3a nuamepBaHe Ha eEeKTMBHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTtaBawa

dJypHaTa Cbabpxa q)yHKLI,VIVI, KOUTO BW NO3BONABAT Aa cnecTtdaBaTe eHeprua npu
€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha (pypHaTa e 3aTBOpeHa, korato oypHaTta paboTu. He otBapsite
BpaTtaTta Ha dpypHaTa TBbpAE YeCTo No BpeMe Ha roteeHe. [ogabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa 4YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe hMKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonaBaiiTe MeTanHu roTBapcku CboBe, 3a Aa NofobpUTE EHEeprocnecTsaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBarite npeaBapuTenHo ypHaTta, npean roteeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOMKO ACTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTEe UHTEPBanNUTE MeXay roTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarte PyHKUMMTE 3a FOTBEHE C BEHTWUMATOp, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTtaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTuBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unm ,Yac Ha usknioysaHe” u BpemeTo
3a roTBeHe e noseye ot 30 MUHYTU, HarpsBaLLUTE ENEMEHTN Ce U3KINYaT aBTOMaTUYHO No-
paHo Npu HAKOWM DYHKLMKU Ha dypHaTa.

BeHTunatopbT M namnuykata npoabiixasaTt ga pabotdar. Korato nskniounte dpypHaTta,
ONcnnesaT nokassa octarbyHaTta TonnuHa. MoxeTe aa nanonasaTe Tas3u TONMAMHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabimkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsama ot 30 MUHYTH, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTta 4o MyuHuMyM 3 — 10 MUHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa ToNnMHa BbTPe BbB hypHaTa e NPOABIMKNA Aa FOTBU.

M3nonsBaniTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYru XpaHu.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCcKaTa Bb3MOXHa TeMnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TONNMHa 1 Aa nogabpxarte AcTusTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTbYyHa TONAMHA Unn
Temnepatypa ce nosiBasa Ha gucnnes.

FoTBeHe c U3KN4YeHa NnamMmnuyka

M3knoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysarite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa oT
Hesl.

Me4yeHe ¢ BNaXxHOCT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprys No Bpeme Ha roTBeHe.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUMsI, NamnaTta aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe ga BknYMTE Namnuykata OTHOBO, HO TOBa AEWCTBME e HaMany 04aKBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHi0
HatucHete ==, 3a ga otBopuTe MeHto.
EnemeHT oT MeH0TO Mpunoxexve
MomoLw npu roTBeHe M3bposiBa aBTOMaTU4YHUTE Nporpa-
M.
MouuncreaHe M3bposiBa nporpamute 3a noyncTea-
He.
MNpepnountann M36posiBa NtoGUMUTE HACTPOWKN.
Onuwnmn 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypauusta Ha
dypHaTta.
Hactporiku Hactporika 3a 3agaBaHe Ha KOHUrypauusta Ha
dypHaTa.
CepBus Moka3Ba KoHGUrypauusTa u Bepcusi-
Ta Ha cogTyepa.

14.2 NMoameHto 3a: NMoyucrBaHe

[MoameHto [MpunoxerHve

CyleHe Mpouenypa 3a NoACyLIaBaHe Ha BbTPELUHOCTTa OT KOHAEH-
3aums cneq ynotpeba Ha dyHKUMKTE ¢ napa.

Mouncteane C Mapa Jleko nouncTBaHe.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

INoameHto

[Mpunoxerve

Mouncteane c MNapa Plus

[MbnHO nouncTeaHe.

OTCTp. Ha KOTJl. KaMbK

[MouncTBaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbyeH BapOBUK.

M3nnakBaHe

[MounctBaHe Ha naporeHepaTopa. M3nonssarite n3nnakea-
He cnep 4ecTo roTBeHe ¢ napa.

14.3 NMoagmeHio 3a: Onuun

MNoameHto

Mpunoxexne

OcBeTneHne

Bkntoysa 1 usknoysa namnara.

3awwTa 3a geua

[MpegoTBpaTsaBa cnyyariHO akTMBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO onumMsiTa e BKNoYeHa, Npy BKNoYBaHe Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3awmTa 3a geua" ce nosiBsABa Ha ekpaHa. 3a ga aktu-
Bupate dypHaTa, nsbepete kogosute 6yksu no asbyuyeH
pea. ﬂOCT‘bI‘I‘bT Ao TaVlmepa, OUNCTAaHUMOHHOTO ynpaBleHne
M namnuykata e Bb3MOXXeH C BKIto4YeHa 3au.|.|/|Ta 3a feua.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsiBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JoCTbNHO camo 3a HAKOU
OT (pyHKUMUTE Ha pypHaTa.

HanomHsiHe 3a noyncTeaHe

BkntouBaHe v U3knioYBaHe Ha HaNOMHSHETO.

[Noco4yBaHe Ha BpeMeTo

BkntoyBa v n3knoyBa YacoBHMKa.

OurntanHeH 4YacoBHUK

CwmeHs dopmaTa Ha nokasBaHaTa MHAMKALMSA 3a BpeMe.

14.4 NMoagmeHo 3a: HacTtpowka

NoameHto

Onucaxune

Eaunk

3anaBa e3uka 3a onpasneHune.

ApkocT Ha ekpaHa

3apaBa ApKOCTTa Ha eKkpaHa.

3Byk Ha BbyToHUTE

BkntouBa v nsknoysa 3BYyKa Npun HaTUCKaHe Ha CEH30pHUTe

noneta. He e Bb3MOXHO fja 3arnyLunTe 3Byka 3a: @.
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JIECHO E!

INoameHto

Onucanue

Cwuna Ha 3ByK. curHan

3apaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHI/ITe n curHanure.

TBbPAOCT Ha Bogara

3agaBa TBbPAOCTTA Ha Bogarta.

Yac oT geHoHoLmeTo

3apaBa TekyLuTe Yac u gata.

14.5 NMopmeHio 3a: CepBus

NogmeHto

Onucaxune

[ewmo pexum

Kopg 3a akTvBauus/geaktuBauus: 2468

CodTyepHa Bepcus

MHopmaLms oTHOCHO codTyepHaTta Bepcus.

3aHyn;|BaHe Ha HacTponkuTe

BbacTaHoBsBa habpuyHUTE HACTPOMKM.

15. JIECHO E!

Mpeau nbpeata ynotpeba TpsiGBa Aa HacTpouTe:

Eaunk

ApkocT Ha

3Byk Ha by- Cwvna Ha 3ByK. TBbpPAOCT Ha Yac ot ge-
ekpaHa TOHUTE curHan BojaTta HOHOLLMEeTO

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE

UKOHU Ha KOHTPOJTHUA NaHen U eKpaHa:

O)

W ) » START /

BKI1. / U3- MeHto MpepnounTa- Taiimep TepmocoHaa STOP
KI1. HU

3anoyHeTe ga usnonssare dypHaTa

Bbp3 crapt BkntoyeTe dyp- Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HaTa ¥ 3anoyHe-
Té faroteute Hatucvetensa- | O .. _ 66 HatucHeTte:
CbC 3ajafeHaTa
Temneparypa APbXTE: @. peTe np;unoum- START .

TaHaTa yHk-

Bpeme Mo noa-
pasbupaHe.

ums.
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JIECHO E!

3anoyHeTe ga n3nonssarte ypHaTa

Bbp30 usknrou-
BaHe

MakntoyBaite
dypHaTa, BCEKn

@ - HATUCHEeTe U 3a4pPbXTe, AOKaTO cbypHaTa Ce U3KIto-

qu.
eKpaH Unmn cbob-
LLIeHMEe MO BCSKO
Bpewme.
3anoyHeTe ga roteBuTe
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
® O.. °C oK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete o - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaiiTe Tem- - HaTUCHeTe, 3a
na BKIouuTe yHKUMATa 3a [a 3anoyHeTte
nepatypaTa. na noTebpauTe.
dypHara. 3aTonnsHe. roTBEHEeTO.

[oTBeHe Ha napa — Steamify

3apanTte TemnepaTtyparta. TunbT Ha PYHKUMUATA 3a 3aTONNAHE C Napa 3aBUCKU OT 3apaaeHa-
Ta Temnepartypa.

MNapa 3a 3anapBaHe

Mapa 3a 3agyuwaBa-
He

Mapa 3a HexHa
XpYynKaBoOCT

Mapa 3a nevyeHe u
3anuyaHe

50 -100°C

105-130°C

135-150°C

155 -230°C

Hayuete kak aa rotBute 6bp30

M3nons3BainTe aBTOMaTU4HUTE nporpamMu, 3a ga npuroTesite 6'bp30 ACTUA C HaCTpOﬁKMTe no

nogpasbupate:

Momouwy npu
rotBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4

HatucHete: (D

HatucHete: ——.

LY
HaTtucHerte: /f
[MomoLy npm ro-
TBEHE.

WN36epeTe sicTue-
TO.

W3nonsBsaiite 6bp3avTe dyHKLMK, 3a Aa 3a4afeTe BPEMETO 3a roTBeHe

10% c¢puHaneH acucTeHT

Manonseante 10% duHaneH acucteHT, 3a aa
nobaBuTe AOMBIHUTENHO BPEME, KOraTo ocTa-

He 10% OT BpemeTo 3a roTBeHe.

3a ga yBenuuute BpemMeTo 3a roTBeHe, HaTuc-
HeTe +1min.
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JIECHO E!

Mouncrete dhypHaTa ¢ napa

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HatucHete: HaTucHete: M3bepeTe pexum:

= wl

MouuncreaHe C MNapa 3a neko noyncTeaHe.

MouuncteaHe c Mapa Plus 3a MbnHO nouyncTeaHe.

OTCTp. Ha KOTI. KaMbk 3a nouncTBaHe Ha naporeHepartopa OT OCTaTb4eH BapOBUK.
U3nnakBaHe 3a n3nnaksaHe 1 NOYMCTBaHe Ha NaporeHeparTopa crej vyecra

ynoTtpeba Ha yHKLuUuUTe C napa.

16. U3BEPETE KJIABULL 3A BbP3 OCTbIN!

TyK MOXeTe Aa BUuauTe BCUYKM None3HN Bb3MOXHOCTU 3a 6'bp3 poctbn. MoxeTe ga rm
HamMepuTe U B CbOTBETHUTE NOCBETEHWU Ha TAX IMaBn B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpE6VITEJ'IF|.

Kak ga HacTpouTe: PyHKUMM HarpsiBaHe

> ©® »OE.Y) C ) s )

Kak ga HacTpouTe: Steamify — rotBeHe ¢ chyHKLMA 3a 3aTONNsIHE C Napa

2O 2B )C Y& psm) ) L)

Kak ga HacTpouTe: N'oTBeHe SousVide

2O ) B ) O )T pem)

Kak na HacTpouTe: Momoly npu rotBeHe

XDEDEDEDTL)

Kak pa HacTpouTe: Bpeme 3a rotBeHe

YOE.) T » © ) s )
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U3BEPETE KINABULU 3A BbP3 JOCTbIN!

Kak na otnoxurte: Hayanoto u Kpaa Ha rotBeHeTO

DR

Kak na aHynupare: HactponBaHe Ha Tamepa

) O ) e)

HaumH Ha usnonsBaHe: Tepmocoup,a

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. ONNTASBAHE HA OKOJIHATA CPEQA

o % o
Peuyknupante matepmanute cbe cumsona &o. [MocTaBsaiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peuuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa cpeaa u
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3a PELMKIIMPAHeTo Ha OTNadbLUmM OT eNeKTPUYECKN U eNEKTPOHHU

ypeau. He n3xebpnsite ypeamte, 03HayeHu cbe cumaonal E 3aefHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMSA MYHKT 3a peuuknMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLimMHCKa
cnyxb6a.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicll nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par

minut ¢teni.
Navstivte nase webové stranky:

ziskate na:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

spotrebic:
www.aeg.com/shop

WO @

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

Zaregistrujte sv(j spotiebic a ziskejte lepsi servis:

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naSeho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici

udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.
Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(D vaeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

56/556



BEZPECNOSTNI INFORMACE

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotiebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vymenit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

- VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotiebi& a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankau.
Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocCnich stén
nejdFiv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je téZky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic¢ za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢u a nabytku.
Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.
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» Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
» Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfifky (minimalni vyska skFinky 578 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skiifiky 560 mm
Hloubka skfirky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilaéniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrickeé siti

VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikafrem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.
» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym

proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

« Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrc¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebie nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
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Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

Pouzivejte pouze spravnd izola¢ni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicu spotiebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alesporn
3 mm Sirokou.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mdze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smeés alkoholu a vzduchu.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny oheri.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.
Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.
— Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotfebici vihké talife ani jidlo.
PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

Pfi peceni viacnych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.
VZzdy varte se zavienymi dvirky spotfebice.
Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviend, kdyz je spotfebic v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem mize
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.
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2.4 Cisténi a udrzba
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

+ Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité vymérite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

+ Spotrebit Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi otevirani dvifek spotiebice opatrni. Mlze dojit k tniku
pary.
— Po ukonéeni varfeni v pare otvirejte dvifka spotfebice opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto Zzarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢i vihkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

+ Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické uc¢innosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

+ Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni urady.

» Odpojte spotrebi€ od elektricke sité.

» QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

e

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.
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Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyvod hadice odstrafiovani vod. kamene

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Polohy mrizky

\\\\




JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na
potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi kondenzovanou
vodu z jidla béhem jeho pfipravy v pare.
Pouzivejte ji k pfipravé zeleniny, ryb, kufecich
prsou. Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotfebi namacet ve vodé, napf. ryze, polenta,
téstoviny.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU
4.1 Ovladaci panel

o3 :
H

1
mEA o)

n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.

ﬂ Nabidka Zobrazi funkce trouby.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
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B | Displej

Zobrazi aktualni nastaveni trouby.

H | Spinac osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

@ | Rychlé zanhrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.
1
N~ «~~> @35
Mackejte tlacitko Posunte Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu kone¢- Posurite kone¢kem prstu po Dotknéte se povrchu na tfi se-
kem prstu. povrchu. kundy.
4.2 Displej
. Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
12:30 o LN ;
zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
o
150°C
O START
Pokud troubu nepouzijete b&éhem 2 minut, dis-
plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
. PFi peceni se na displeji zobrazi nastavené a
12:30 o .
dal$i dostupné funkce.
3 150°C
L) Nmin e STOP
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A Displej s nastavenymi kliCovymi funkcemi.
| A. Denni gas
12:30 B. ZAPNOUT/VYPNOUT
C. Teplota
#085°C /ISOOC D. Pecici funkce
E. Casoval
©) 15min @ START F. Pecici sonda (pouze u vybranych modeld)
| | | | |
F E D C B

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

<

OK K navratu o K vraceni po- o
K potvrzeni volby/nastaveni. jednu uroven sledniho Uko- K zapnuti a vypnuti funkci.
v nabidce. nu.

b.)

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyz skon¢i nastaveny ¢as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy

signal.
a & 2
Funkce je zapnuta. Funkce je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.

Peceni se automaticky vypne.

Ukazatele ¢asovace

@

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

(%)

Ke zru$eni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni cisténi

T
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Krok 1

Krok 2

Krok 3

Odstrarite z trouby veSkere
pFisluenstvi a vyjimatelné

Troubu a pfisluSenstvi otfete
mékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-

PFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-

drazky na rosty. stfedkem >

5.2 Prvni pfFipojeni
Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.

Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlaCitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni
éas.

5.3 Prvni predehrati

- Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehfrejte.
Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E]
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.
Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani muze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

5.4 Jak nastavit: Tvrdost vody

Po zapojeni trouby do sité musite nastavit stupen tvrdosti vody.
Pouzijte zkuSebni papir dodany se sadou pro vareni v pare.

& %
Krok 3

=

Krok 4

Krok 1 Krok 2

ZkuSebni papir vioz-
te do vody na zhru-
ba jednu sekundu.
Zkusebni papir ne-
davejte pod tekouci

vodu.

Ze zkuSebniho papiru
otfepejte prebytecnou
vodu.

Po jedné minuté
zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvede-
né tabulky.

Nastavte stupen
tvrdosti vody: Nabidka /
Nastaveni / Nastaveni /

Tvrdost vody.
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@ Barvy na zkuSebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu
minutu po provedeni zkousky.

Stupen tvrdosti vody mlzete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.
Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Tvrdost vody Zkusebni pa- Ukladani vap- Ukladani vap- Klasifikace
pir niku (mmol/l) niku (mg/l) vody
Stupen dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 mékka
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 stfedné tvrda
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 tvrda
4 =22 m 239 =151 velmi tvrda

Kdyz stupen tvrdosti dodavané vody dosahne hodnoty 4, napliite zasobnik na vodu neperlivou
lahvovou vodou.

6. DENNi POUZiVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.
Krok 2 Stisknutim symbolu pedici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.
Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK,
Krok 5 Stisknéte: START .
Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.
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STOP — stisknutim vypnete pecici funkei.

Krok 6 troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!
> O) > \:|>> °C >>START>

6.2 Zasobnik na vodu

Viko

VInolam

Zasuvka

Otvor pro pInéni vodou
Stupnice

Predni kryt

Tmoow>

6.3 Jak pouzit: Zasobnik na vodu

Krok 1 Stisknéte predni kryt zasobniku na vo-
du.

Krok 2 Naplrite zasobnik na vodu na maximalni troven. Lze tak ucinit dvéma zpusoby:

A: Zasobnik na vodu ponechte uvnitf B: Vyjméte zasobnik na vodu z trouby a
trouby a vylijte z n&j vodu. naplite ho z vodovodniho kohoutku.
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Krok 3 Zasobnik prenasejte ve vodorovné po-
loze, abyste zabranili rozliti vody. = S “ /

Krok 4 Kdyz zasobnik na vodu naplnite, viozte
ho do stejné polohy. Stisknéte predni
kryt, dokud zasobnik na vodu neni uvni-

i

Dbeijte, aby zasobnik na vodu nebyl v blizkosti horkého povrchu.

tf trouby.
Krok 5 Po kazdém pouziti zasobnik na vodu vyprazdnéte.
A POZOR!

6.4 Jak nastavit: Steamify — Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do dil¢i nabidky.

Krok 2

Stisknéte . Nastavte parni pecici funkci.

Krok 3

stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.

Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pripravu
50-100 °C

Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, mofskych
plodu, pastik terrine a dezertli v pare.

Para pro duseni
105-130 °C

K pecéeni duseného masa nebo ryb, chleba a driibe-
ze stejné jako tvarohovych kolacu a dusenych/zapé-
kanych jidel.

Para pro kiupavou kurku
135-150 °C

Pro maso, dusena/zapékana jidla, plnénou zeleninu,
ryby a zapékani. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kfehkou a Stavnatou strukturu a
zaroven kfupavou karku.

Pokud nastavite ¢asovac, funkce grilu se automatic-
ky zapne béhem poslednich minut peceni, aby se po-
krm jemné zapekl.
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155-230 °C

Para pro peceni Pro pe¢eni masa a moucnych jidel, ryb, dribeze,

plnéného malého listového peciva, kolacl, muffind,
zapékani, pfipravu zeleninovych pokrm( a pekar-
skych vyrobku.

Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polo-
hu ro$tu, automaticky se béhem poslednich minut
peceni zapne funkce spodniho ohfevu, ktera pokrmu
doda kfupavy spodek.

Krok stisknéte: OK.
Krok 6 Stisknutim vicka zasobnik na vodu oteviete a vyjméte.
Krok 7 Zasobnik na vodu naplite studenou vodou na maximalni droven (asi 950 ml). Zasoba
vody vystaci pfiblizné na 50 minut.
/N VAROVANiI!
Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouziveijte filtrova-
nou (demineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do zasobniku na vodu nenalévejte hoflavé ¢i alkoholické
tekutiny.
Rid'te se stupnici na zasobniku na vodu.
Krok 8 V pFipadé potfeby otfete vnéjSek zasobniku na vodu mékkym hadiikem. Zatlacte za-
sobnik na vodu do puvodni polohy.
Krok 9 | stisknate: START .
Para se objevi pfiblizné za dvé minuty. Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.
Krok 10 | Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplite zasobnik na vodu.
Na konci pec¢eni chladici ventilator pracuje rychleji, aby odstranil paru.
Krok 11 | troubu vypnéte.
Krok 12 | Po kazdém dokonceni pe€eni zasobnik na vodu vyprazdnéte.
Krok 13 | Uvnitf trouby mGze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokoncéeni peceni
opatrné otevrete dvitka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci
mékkého hadfiku.

Vyuzijte zkratku!

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)
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6.5 Jak nastavit: Rezim vakuového vareni

Krok 1 Zapnéte troubu.

Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do dil¢i nabidky.

St Stisknéte: [@

Krok 3 stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.

Krok 4 Nastavte teplotu a stisknéte: OK.

Krok 5 Stisknéte Q) Na displeji se zobrazi nastaveni ¢asovace.

Krok 6 Nastavte asovad a stisknéte: OK.

Krok7 | stisknate: START .

Krok 8 Muze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody na vakuovych saccich a vnitrku trouby.
Po ukonceni peceni opatrné oteviete dvirka trouby. K vyjmuti vakuovych sackl pouzi-
jte talif a utérku. Po vychladnuti trouby odstrarite vodu ze dna vnittku pomoci houbic-
ky. Osuste vnitfek mékkym hadfikem.

Vyuzijte zkratku!

) O ) B ) O )T )

6.6 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. MizZete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:

» Automaticka vaha

» Pedici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

* Nepropecené nebo Méné

» Stfedné velke

» Dobfe propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Stisknéte: E
Krok 3

stisknéte: ¥£. Zadejte: Podporované Vareni.
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Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok5 | gtisknéte: START .

Vyuzijte zkratku!

XDEDED XD LLY

6.7 Pecici funkce

STANDARDNI
Pecici funkce Pouziti
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a pe€eni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20-40 °C niz8i nez pro Horni/spodni ohfev.

Pravy horky
vzduch

End K pfipravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
i nebo jarnich zavitku).

Mrazené potraviny

—_— K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni

ohrev

(Y) K peceni pizzy. K intenzivnéj§imu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
NS ho korpusu.

Pizza
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Pecici funkce

Pouziti

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

Zavarovani

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

§9§

Suseni

K sus$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

W]

Priprava jogurtu

K pfipravé jogurtu. Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

[ —
—
uuru

Ohrev talifh

K predehrati talifa k servirovani.

XYy

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

Rozmrazovani
49 Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
iy dozlatova.
Gratinované po-
krmy
¢°C K pfipravé mékkych a Stavnatych peceni.
Nizkoteplotni pe-
ceni
{ K udrzeni teploty jidla.

Uchovat teplé
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Pecici funkce

Pouziti

Al

Vihky horko-
vzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
kové teplo. Mlze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.

PARA

Pecici funkce

Pouziti

G

Steamify

Paru pouzijte k pFipravé pokrml v pare, duseni, jemnému prazeni a pece-
ni a opékani.

Rezim vakuového
vareni

Nazev této funkce odkazuje na zplsob vareni ve vakuové utésnénych
plastovych saccich pfi nizkych teplotach. Vice informaci naleznete v nize
uvedené ¢asti Vareni SousVide a v kapitole ,Rady a tipy“ s tabulkami va-
feni.

G2

Regenerace

Opakovany ohrev v pare brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadé-
no $etrné a rovnomérné, coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé pfi-
pravenych pokrmu. Tuto funkci Ize pouzit k opakovanému ohfevu jidel pfi-
mo na talifi. Najednou Ize ohfat nékolik talifli umisténych na rdiznych polo-
hach rosta.

Q)

Peceni chleba

Pomoci této funkce mlzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kifupavosti, barvy a klrky.

IE

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

53

FUL
Vareni v pare

=

K pfipravé zeleniny, pfiloh &i ryb v pare

5

I/
GH

Vysoka vilhkost

Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrmd jako jsou krémy,
kolace s naplni, pastiky terrine a ryby.
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Pecici funkce

Pouziti

G

MED
Stredni vihkost

Funkce je vhodna pro peceni duseného a prazeného masa a také chleba
a sladkého kynutého tésta. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso
ziska Stavnatou a kiehkou strukturu a sladké kynuté pecivo ziska kfupa-
vou a lesklou karku.

G

Low
Nizka vihkost

Funkce je vhodna pro maso, dribez a dusena/zapékana jidla a jidla z
trouby. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kiehkou a
Stavnatou strukturu a zaroven kfupavou karku.

6.8 Poznamky: VI

hky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(i na ekodesign podle

smérnice EU 65/2014 a

EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviend, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéiji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pe¢eni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni

ohledné Uspory energie

viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

7. FUNKCE HODIN

7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Cas pedeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukongit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonéeni pocitani ¢asovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

Prodlouzeni doby pece-
ni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.
Casovad Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovag — mizete jej

zapnout a vypnout.

75/556



FUNKCE HODIN

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2 Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pfipravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok2 | siisknate: O.

Krok 3 Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!

DOE.) T » © )smr )

Jak zvolit funkci ukoncéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © © @

Krok 5 Stisknéte: Ukon it akci.

Krok 6 Zvolte upfednostriované: Ukongit akci.

Krok 7 stisknate: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
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Jak odlozit zacatek pfipravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | stisknate: ® ® @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pfipravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Ta-
ké muzete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknéte: OK.

Nastaveny €as Ize zménit kdykoliv b&éhem pfipravy jidla.

8. POUZITIi: PRISLUSENSTVIi

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vys$Si bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurte mezi vodici listy drazek ro-
Sta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

)/

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekac:
Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné

roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

\\\Y///////////////////?Z

~

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby: minimalné 120 °C.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.
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Pro dosazeni nejlepSich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo- Nepouzivejte pro tekuté V prabéhu pfipravy musi zustat
vou teplotu. pokrmy. v pokrmu.

Trouba vypocita priblizny ¢as konce pe€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5

/P — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
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Krok 6

® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostfiovanou volbu:

* Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.

» Zvukovy signal a ukonceni pe€eni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.

Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok 8

Stisknéte: START .

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MiZete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 9

Zastrcku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

Vyuzijte zkratku!

) © pEE-) C )2 ) T pmw)

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Jak ulozit: Oblibené

MizZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. MGzete ulozZit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: E Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlaitko OK.

t) — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zruSite nastaveni.
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9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

>>
Soucasnym stisknutim * a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité

dobé z bezpecnostnich divodu vypne.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Peéici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.
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10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfFisad.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Nize uvedené rady predstavuji
doporuéena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrm.
Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vareni naleznete pomoci vyrobniho &isla PNC, které je uvedeno na typovém $titku na prfednim ra-
mu vnitfku trouby.

10.2 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

kusu

kac na zachyceni tuku

¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)
Sladkeé pecivo, plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35
16 kusl kac¢ na zachyceni tuku
PiSkotova rolada | plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25
kac¢ na zachyceni tuku
Celaryba, 0,2 plech na peceni nebo pe- | 180 3 15-25
kg kac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
sl kac na zachyceni tuku
Makronky, 24 plech na peceni nebo pe- | 160 2 25-35
kust kac¢ na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
kac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 | plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
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¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 140 2 15-25
kého tésta, 20 kac¢ na zachyceni tuku
kust
Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25
8 kusu kac na zachyceni tuku

10.3 Vlhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo I1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

.~

. . Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Iferfimlka Tmavy, nereflexni
A o0 Pramér 8 cm, P
Pramér 28 cm Pramér 26 cm o Pramér 28 cm
vyska 5 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

o=
—]

%

L)
(°C) (min)
Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
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@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

%

o=
—]

na peceni, @ 20 cm

L]
(°C) (min)
Jable¢ny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2
na peceni, @ 20 cm
Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Sugenky

Pouzijte treti polohu rostu.

>R | [

plech, predehfejte prazdnou
troubu

(°C) (min)
Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, pfedehrejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskul na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni ohfev 170 20-30
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@PE(‘:EM NA VICE UROVNICH. Susenky

%

=]
—

O

L)
(°C) (min)

Maslové susenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehfejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4

Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

\/\

=]
—]

obratte

L)
(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4

Informace pro zkusebny

Testy pro funkci: Vareni v pare.
Testy podle normy IEC 60350.
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Nastavte teplotu 100 °C.

%

=7

®

Nadoba (Ga- (kg) (min.)
stronorm)
Brokolice, 1 x 2/3 déro- 0,3 3 8-9 Vlozte plech
predehfejte vana na peceni do
prazdnou prvni polohy
troubu rostu.
Brokolice, 1 x 2/3 déro- max. 3 10-11 Vlozte plech
predehfejte vana na peceni do
prazdnou prvni polohy
troubu rostu.
Hrasek, zmra- | 2 x 2/3 déro- 2x1,5 2a4 Dokud te- Vlozte plech
zeny vana plota na peceni do
Vv nej- prvni polohy
chladnégj- rostu.
§im misté
nedosah-
ne 85 °C.

11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

PFedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
< a Setrného myciho prostiedku.

Spodni ¢ast vnitiku trouby ocistéte pomoci nékolika kapek octa a odstrarite
zbytky vodniho kamene.

Cistici pro-

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

stredky

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostiedku.
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Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
muze zpUsobit pozar.

[
X

i

Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym

Kazdodenni | | ;4rem po kazdém pouziti.
pouziti

Vycistéte vSechno prislusenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-

W’ stvi v mycce nadobi

o .| Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich &isticich prostfedk nebo
PrisluSenstvi | strych predmatu.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vy¢isténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 2 Drazky na rosty opatrné nad-
zvednéte a vytahnéte z predni-
ho uchytu.

Krok 3 Odtahnéte predni konec kon-
strukce rostovych drazek od
postranni stény.

Krok 4 Vytahnéte konstrukci rostovych
drazek ze zadniho uUchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem v opac¢ném poradi.

11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a Spodni ¢ast vnitiku trouby a
dokud nevychladne. vyjimatelné drazky rosta. vnitini sklo dvifek ocCistéte
meékkym hadfikem namoce-
nym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Krok 1 Naplrite zasobnik na vodu na maximalni uroven.
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Krok 2 Zvolte: Nabidka / Cisténi.

Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké &isténi 30 min
Cisténi parou plus Normailni ¢isténi 75 min
Vnitfek trouby postfikejte mycim pro-
stfredkem.

Krok 3 Stisknéte START . Ridte se pokyny na displeji.

Po ukonceni ¢isténi zazni zvukovy signal.

Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po ukonéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu. Jakmile je trouba chladna, vysuste Dvitka trouby nechte otevie-
jeji vnitfek pomoci mékkého hadru. na a vyckejte, dokud vnitfek
Odstrarite zbylou vodu ze zasobni- trouby nevyschne.
ku na vodu.

11.4 P¥ipominka cisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést ¢isténi.

Pouzijte funkci: Cisténi parou plus.

11.5 Jak cCistit: Zasobnik na vodu

Krok 1 Vyjméte zasobnik na vodu z trouby.
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Krok 2 Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zdvihnéte kryt v souladu s vy¢nél-
kem v zadni ¢asti.
Krok 3 Odstrarite vinolam. Tahnéte jej z té-
lesa zasobniku na vodu, dokud se
nevyklapne. \
Krok 4 Omyjte soucasti zasobniku na vodu pomoci vody a myciho prostfedku. Nepouzivejte
drsné houbicky a nemyjte zasobnik na vodu v my¢ce nadobi.
Krok 5 Smontujte zpét zasobnik na vodu.
Krok 6 Naklapnéte vinolam. Zatlacte jej do
télesa zasobniku.
Krok 7 Sestavte viko. Nejprve zasurite prvni
zaklapku a poté ji tlacte proti télesu
zasobniku.
Krok 8 Vlozte zasobnik na vodu.
Krok 9 Zatlacte zasobnik na vodu smérem

k troub€, dokud se neuchyti.

11.6 Pokyny k pouziti: Odstranovani vod. kamene

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte,

dokud nevychladne. stvi.

Vyjméte veskeré prislusen- Zkontrolujte, zda je zasobnik na

vodu prazdny.

Trvani prvni €asti: zhruba 100 min

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho kamene.
Krok 3 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte pIné vodou.

Krok 4 | Vyberte: Nabidka / Cisténi.
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Krok 5 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
Spusti se prvni ¢ast odstranovani vodniho kamene.

Krok 6 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a viozte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé ¢asti: zhruba 35 min

Krok 7 Zasobnik na vodu naplnte vodou. Ujistéte se, Ze uvnitf zasobniku na vodu nezUlstaly
zbytky prostfedku na odstranéni vodniho kamene. Vlozte zasobnik na vodu.

Krok 8 Po dokongeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po dokonéeni odstrarfiovani vodniho kamene:

troubu vypnéte.

Jakmile trouba vychladne, vy-
suste jeji vnitfek pomoci mék-
kého hadfiku.

Ze zasobniku na vodu od-
strante zbyvaijici vodu.

Dvirka trouby nechte oteviena
a vyckejte, dokud vnitfek trou-
by nevyschne.

@ Pokud v troubé zlstanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokoncéeni jeho odstranovani, na
displeji se zobrazi vyzva k zopakovani postupu.

11.7 P¥ipominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho

kamene nelze vypnout.

Typ

Popis

Meékka pfipominka

Doporuci vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.

Tvrda pfipominka

Ulozi vam povinnost odstranit z trouby vodni kamen. Pokud neodstrani-
te vodni kamen z trouby, kdyz se zobrazuje diirazna pfipominka, nebu-

dete moci pouzivat parni funkce.

11.8 Pokyny k pouziti: Proplachovani

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Vyjméte veskeré prislusenstvi.
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Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Zasobnik na vodu naplite vodou.

Krok 3 Vyberte: Nabidka / Citéni / Proplachovani.
Délka: pfiblizné 30 min

Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 5 Po dokonceni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.9 P¥ipominka suseni

Po pfipravé s funkci pe€eni v pare se na displeji zobrazi vyzva k vysuseni trouby.
Stisknutim ANO troubu vysusite.

11.10 Jak pouzit: Suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pare nebo po Cisténi parou vysuste vnitfek trouby.

Krok 1 Presvédcte se, ze je trouba chladna.
Krok 2 Vyjméte vesSkeré pfisluSenstvi.

Krok 3 Zvolte nabidku: Cisténi / Suseni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za Gcelem ¢isténi demontovat. Pocet sklenénych panell se
liSi dle modelu.

A VAROVAN:I!
Dvirka jsou tézka.

/\  POZOR!
Se sklem manipulujte opatrné, pfedevSim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo muze prasknout.
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Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevfeni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhdru od trouby. Dvifka poloZte vnéj-
§i stranou dol( na mékkou latku na rovné podloZce.

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlac¢enim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v
myc&ce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely viozeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-
vrch dvifek prehfivat.

11.12 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.
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Pfred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpojte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej

\ = 7

Krok 2 Sejméte kovovy krouzek a vyCistéte sklenény kryt.

Krok 3 K vymeéné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.

Bo¢ni zarovku

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost ziskate pristup k zarovce.

Krok 2 Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte kryt.

Krok 3 Odmontuijte a vycCistéte kovovy ram a tésnéni.

Krok 4 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 5 Namontujte kovovy ram a tésnéni. Utdhnéte Srouby.

Krok 6 Namontujte levou drazku na rost.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohfiva

@ Mozna pri¢ina

v

*__JReseni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo
je zapojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
do elektrické sité.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
,Funkce hodin® v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.

Dvitka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pfic¢inou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.

Y
Soucasti

@ Popis

%

*__JReseni

Spalena Zarovka.

Vyméite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,Cisténi a udrzba“ v ¢asti Jak vymeénit:
Osvétleni.

AA

l_J Zasobnik na vodu nefunguje spravné

@ Popis

v
L]
@ Mozna pri¢ina = Reseni

Zasobnik na vodu po zasunuti

do trouby nedrzi spravné. nezatladili.

Zasobnik na vodu jste zcela

Zatlacte zasobnik na vodu
plné do trouby.
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AA

l_J Zasobnik na vodu nefunguje spravné

@ Popis

@ Mozna pfricina

1'%

Reseni

Ze zasobniku na vodu vytéka
voda.

Nenamontovali jste spravné
viko nebo vinolam zasobniku
na vodu.

Opétovné namontujte viko a
vinolam zasobniku na vodu.

X

Potize s Cisticim postupem

@ Popis

@ Mozna pri¢ina

-V

Reseni

Zasobnik na vodu se obtizné
Gisti.

Viko a vinolam nebyly odstra-
nény.

Odstrarite viko a vinolam.

Po odstranéni vodniho kame-
ne neni v hlubokém pekaci /
plechu zadna voda.

Zasobnik na vodu nebyl na-
plnén na maximalni droven.

Zkontrolujte, zda je v zasobni-
ku na vodu prostfedek k od-
stranéni vodniho kamene ne-
bo voda.

Po odstranéni vodniho kame-
ne je na dné vnitfku trouby
$pinava voda.

Hluboky pekac / plech neni
v rostu spravné umistén.

Odstrarite ze dna trouby zbyt-
kovou vodu a prostredek k od-
stranéni vodniho kamene. P¥i-
§té vlozte hluboky pekac /
plech do prvni polohy rostu.

Po ¢isténi je na dné vnitrku
trouby pf¥ili§ mnoho vody.

Pfed zapocetim Cisténi jste do
trouby dali pfili§ mnoho distici-
ho prostredku.

PFisté rovhomérné naneste
tenkou vrstvu Gisticiho pro-
stfedku na stény vnitfku trou-

by.

Vysledky €isténi nejsou uspo-
kojive.

S cisténim jste zacali, kdyz
byla trouba pfili§ horka.

Pockejte, dokud trouba nevy-
chladne. Cisténi zopakujte.

Pred Cisténim jste z trouby ne-
odstranili veSkeré pfislusen-
stvi.

Vyjméte z trouby veskeré pfi-
sluSenstvi. Cisténi zopakuijte.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li Cisténi prerusené vypadkem proudu, zopakuijte jej.
12.2 Jak spravovat: Chybové kédy
Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
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V této ¢asti naleznete seznam probléml, které muzete zvladnout sami.

@ Kod a popis

'

=l Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena
do zasuvky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na do-
tykovych poli€cich nejsou necistoty.

F908 - systém trouby se nemohl pfipojit k ovla-
dacimu panelu.

Troubu vypnéte a zapnéte.

Pokud se jedna z téchto chybovych zprav nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné
vypnuti chybného podsystému. V takovém pfipadé se obrat'te na autorizované servisni
stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce trouby budou dale fungovat jako

obvykle.

@ Kod a popis

-V

*__J Reseni

F131 - teplota snimace generatoru pary je pfi-
li§ vysoka.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.
Troubu opét zapnéte.

F144 - snimac v Zasobnik na vodu nedokaze
méfit hladinu vody.

Vyprazdnéte Zasobnik na vodu a doplrite jej.

F508 - Zasobnik na vodu nefunguje spravné.

Troubu vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si Udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BSE792380B 944188682
BSK792380M 944188675

Index energetické ucinnosti

61.9

TFida energetické Ucinnosti

A++

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni
ohrev

0.99 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuce-
ného vétraku

0.52 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 701
Typ trouby Vestavna trouba
BSE792380B 39.5 kg
Hmotnost
BSK792380M 39.5 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost — €ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-

by a grily - Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim

peceni.
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PFi provozu spotrebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvitka trouby prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinné;jSi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonc¢eni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvniti trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizs§i mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Pecéeni s vypnutym osvétlenim

PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyZ ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Stisknutim E oteviete Nabidka.

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce K nastaveni konfigurace trouby.

Nastaveni Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.
Obsluha Z_obrazuje verzi software a konfigura-

ci.
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14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Dil¢i nabidka PouZiti

Suseni Postup pro vysous$eni vnitfku trouby od kondenzace zbyva-
jici po pouziti parnich funkci.

Cisténi parou Lehké gisténi.

Cisténi parou plus Diikladné cisténi.

Odstrafiovani vod. kamene Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.

Proplachovani Vycisténi okruhu generatoru pary. Po Castém vareni v pare

pouzijte proplachnuti.

14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka Pouziti
Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
Détska bezp. pojistka Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-

pnutd, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kédu v abecednim poradi. Pfistup k ¢asovaci, dalkové-
mu ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se za-
pnutou détskou bezpecnostni pojistkou.

Rychlé zahrati Zkracuje €as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u
nékterych funkci trouby.

PFipominka Cisténi Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.
Casové Udaje Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.
Format digitalnich hodin Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udajl.
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14.4 Diléi nabidka pro: Nastaveni

Dil¢i nabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tlacitek K zapnuti a vypnuti ton(i dotykovych policek. Ozvuceni ne-

Ize vypnout u: (D

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Tvrdost vody

K nastaveni tvrdosti vody.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.5 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze software

Informace o verzi softwaru.

ZruSit vSechna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

PFed prvnim pouzitim musite nastavit:

Jazyk Displejjas | Tony tiagitek | HHasiostzv. o yocivody | Denni gas
signalizace
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
O) — e ® M START /
Zapnout / Naﬁjka Oblibené Casovad Pecici sonda STOP
Vypnout
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Zahajeni pouzivani trouby

Rychlé spusté-
ni

Zapnéte troubu
a zaCnéte varit
s vychozi teplo-
tou a délkou
trvani funkce.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte a pod- O... —zvolte Stisknéte:

rzte: @ uprednostfiova- START .
nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu mizete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® d.. °C oK START
— stisknutim za- - zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkci. tu. knutim. spustte vareni.
PFiprava v pare — Steamify

Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfi-

pravu

Para pro duseni

Para pro kifupavou
karku

Para pro peceni

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Zjistéte, jak vairit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporova-
né Vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

stisknéte: .

Stisknéte: ——.

stisknate: %X
Podporované
Vareni.

Zvolte pokrm.

101/556




JE TO SNADNE!

K nastaveni doby pfipravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte
moznost Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 %,
ktera pfida dodatecny Cas.

Vycisténi trouby pomoci parniho ¢isténi

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte: = | Stisknéte: m/ | ZVOlte rezim:

Cisténi parou Pro lehké gisténi.

Cisténi parou plus Pro dukladné ¢isténi.

Odstranovani vod. kamene Pro vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.

Proplachovani Pro oplachnuti a vy€isténi okruhu generatoru pary po ¢astém
pouzivani parnich funkci.

16. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde se mulzete podivat na vSechny uzite¢né zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach
navodu k pouziti.
Jak nastavit: Pecici funkce

> o > D...>> °C >>START>

Jak nastavit: Steamify — Priprava s funkci pe€eni v pare

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)

Jak nastavit: Vareni SousVide

X DEDXDEDELY
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VYUZIJTE ZKRATKU!

Jak nastavit: Podporované Vareni

XDEDED XD LLY,

Jak nastavit: Cas peéeni

SEe) € ) o Y

Jak odlozit: Zacatek a konec pfipravy

DR

Jak zrusit: Nastaveni ¢asovace

)0 ) @)

Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

) O pBEE) C )2 )T peom)

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
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SISUKORD

PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida
laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste
seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega
parimaid tulemusi saavutada.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

A nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registeraeg.com

maoezéciﬁfs?ils lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......cooierrrre e 105 3. TOOTE KIRJELDUS...........cccoccerirrernnnne
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 3.1 Uldine llevaade..............cccou.e....
turve_\_lisus ............................................ 106 3.2 Lisatarvikud...........cccooevivvivennnen.n.
1.2 Uldine ohutus............ccccceo 106 4 AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...

2. OHUTUSJUHISED.........cccoceeeereeeeeeennes 107 4.1 JUNtPANGEI oo
2.1 Paigaldamine...........ccccccoeiinnnn. 107 4.2 EKraan........cccoeceeiiiciiiieceece
2.2 EISKUIUNGNUS. oo 108 5 ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............
2.3 Kasutamine.........ccccoevveveeriiinenenne 109 ]

2.4 Puhastus ja hooldus.................... 110 5.1 Esmane puhastamine .................

2.5 Auruklpsetus 5.2 Esmakordne thendamine...
2.6 Sisevalgustus 5.3 Algne eelkuumutamine................
2.7 Hooldus............... 5.4 Kuidas seada: Vee karedus.........

2.8 Korvaldamine
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OHUTUSINFO

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 116
6.1
Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 116
6.2 Veesahtel........cccooceeiiiiinicenecs 117

6.3 Kuidas kasutada: Veesahtel........ 117
6.4 Kuidas seadistada: Steamify —

AurukUpsetusreziim..........ccccceeeceeenn. 118
6.5 Kuidas seadistada:
SousVide-kiipsetamine...................... 120
6.6 Kuidas seadistada:
Juhendatud kipsetamine................... 120
6.7 Klpsetusreziimid...............cccoe..... 121
6.8 Markused: Niiske kiipsetus
POOrdOhuga.......ceveeeiiiieeeeiiie e 124
7. KELLA FUNKTSIOONID.........cccccceeiuene 124
7.1 Kella funktsioonide kirjeldus........ 124
7.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid............ccccovvvvveeee.... 125
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 127
8.1 Tarvikute sisestamine.................. 127

8.2 TOIdUSENSOr......vvvvecieeeeeeeeeeeeeees
9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud..... 130

9.2 Nuppude lukustus...........ccceeueeee. 130
9.3 Automaatne valjalilitus................ 131
9.4 Jahutusventilaator........................ 131
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 131
10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks............cccccceens 131
10.2 Niiske kipsetus poordohuga..... 131
10.3 Niiske kipsetus p66rddhuga —
soovitatavad lisatarvikud.................... 132
10.4 Kupsetustabelid
testimisasutustele............ccccoeeeeennns 133
1. A OHUTUSINFO

11. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 136
11.1 Juhised puhastamiseks............. 136
11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 137
11.3 Kuidas kasutada:

Puhastamine auruga.............ccccoveeenn. 137
11.4 Puhastamise meeldetuletus....... 138
11.5 Kuidas puhastada: Veesahtel.... 138
11.6 Kuidas kasutada:

Katlakivi eemaldamine....................... 139
11.7 Katlakivi eemaldamise

meeldetuletus............cccovvveiieeeeeennnn. 140
11.8 Kuidas kasutada: Loputus......... 140
11.9 Kuivatamise meeldetuletus........ 141
11.10 Kuidas kasutada: Kuivatus...... 141
11.11
Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk
Sttt e e e e e e e e ————aaaae e e e e e 141
11.12 Kuidas asendada: lamp........... 142
12. VEAOTSING.........rrrrreeee e 144
12.1 Mida teha, Kui.............ccccverennn. 144
12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 146
12.3 Hooldusandmed......................... 146
13. ENERGIATOHUSUS........c.cceeeevreernane 147
13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*......... 147
13.2 Energia kokkuhoid..................... 147
14. MENUU STRUKTUUR.......coeeverrrrrrrnane 148
141 MenUU......cccovvieeeieieeeeeeeeee 148
14.2 Alammenuu: Puhastamine......... 149
14.3 Alammenuu: Funktsioonid......... 149
14.4 Alammeniii: Seadistamine........ 150
14.5 Alammenui: Hooldus................ 150
15. SEE ON LIHTNE!......ccooiiiieerreeeeeees 150
16. KASUTAGE OTSETEED....................... 152
17. JAATMEKAITLUS. ..o, 153

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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OHUTUSINFO

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.
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OHUTUSJUHISED

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
+ Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalanousid.
+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
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« Seade on varustatud elektrilise jahutussilisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.
* Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektriiihendus

& HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.
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Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult igeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

/i HOIATUS!

Seadme vigastamise v6i kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme podhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral v6ib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli vdi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiilrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

» Eralduv aur voib pdhjustada poletust:
— Olge tootava seadme ukse avamisel ettevaatlik. Aur vaib vélja paiskuda.

— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
» Eemaldage uksesulgur, et véltida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksu jadmist.
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TOOTE KIRJELDUS

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

-
1 O
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3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Katlakivieemaldi aravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

E Lamp

Ventilaator

8]

0]

Riiuli asendid

\\\\
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

Toidusensor

Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Aurukomplekt

Uks augustamata ja iiks augustatud toidunéu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kipsetuse ajal
kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage
seda juurvilja, kala voi kanarinna kupsetamiseks.
See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel

1
mEA

|
LT

El | SEES/VALJIAS

Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lulitamiseks.

H | Menid

Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

B | Ekraan

Naitab ahju praegusi satteid.

H | Lambi liliti

Lambi sisse ja valja lulitamiseks.

Kiirkuumutus

Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

Vajutage

«)~>

Liikuge

@35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-

Libistage sdérmeots lle pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
4.2 Ekraan
. Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
12:30 " TS .
vaade kupsetusreZiimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C ’
O START
Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
|&heb ekraan ootereziimi.
O
12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
3 150°C
L) Nmin e STOP
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

0
1230
A285°C 150°C
LD Tsmin © START
F E D C B

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
Kellaaeg

START/STOPP

Temperatuur

Kupsetusreziimid

Taimer

Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

mmoow>

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

<

9 »

OK Mendds ‘fhe Viimase toimin- - . R
. .. T taseme vorra o . Funktsioonide sisse ja val-
Valiku voi seade kinnitamiseks. e . gu tdhistami- e
tagasi liilkumi- seks ja ltlitamiseks.
seks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Funktsioon on sees.

STOP
D Funktsioon on sees. Z
Klpsetamine peatub automaat-

Helisignaal on valjas.
selt.

Taimeri indikaatorid

S

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus.

(%)

Seade tiihistamiseks.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

[g
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1. samm

2. samm

3. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

toed.

ga.

5.2 Esmakordne iihendamine

Péarast esmakordset Uhendamist kuvab ekraan tervitussénumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
2. . : ioonile: I—)
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: /.
samm Laske ahjul 1 h tdétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

5.4 Kuidas seada: Vee karedus

Ahju vooluvorku Ghendamisel tuleb valida vee kareduse tase.
Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

A
ﬁ «
3. samm

K9

4. samm

& X

1. samm 2. samm

Parast 1 minuti moo-
dumist kontrollige

Pange testriba um-
bes 1 sekundiks vet-

Raputage testriba, et
ligne vesi eemalda-

Valige vee karedus:
Menli / Seaded / Sea-

te. Arge pange tes- da. vee karedust tabeli distamine / Vee kare-
triba jooksva vee al- abil. dus.
la!
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testi 16ppu.

@ Testriba vérvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiliem kui 1 minut parast

Veekareduse satteid saate muuta menlus: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee

kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade | Kaltsiumi sade Vee klassifi-
(mmoll/l) (mg/l) katsioon
Tase dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 pehme
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 mdoodukalt
kare
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kare
4 =22 m 23,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/I HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekulpsetusreziim.

2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenddisse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5.samm | \/5ijtage: START
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lUlitada igal ajal enne kipsetamist voi
kiipsetamise kaigus.
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STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja liilitada.

6. samm Lilitage ahi valja.

Kasutage otseteed!
> O) > \:|>> °C >>START>

6.2 Veesahtel

Kaas

Lainemurdja

Sahtel

Vee lisamise avaus
Skaala

Eesmine kate

Tmoow>

6.3 Kuidas kasutada: Veesahtel

1. Likake veesahtli eesmist katet.

samm

2. Taitke veesahtel maksimumtasemeni. Seda saate teha kahel viisil:

samm
A: Jatke veesahtel ahju ja valage sinna B: Eemaldage veesahtel ahjust ja taitke
vett anumast. see kraani all.
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3. Selleks, et vesi Ule aare ei loksuks,

samm kandke sahtlit horisontaalses asendis. = S “ /

4. Veesahtli sisestamisel hoidke seda sa-

samm mas asendis, mis vee taitmise ajal. Va-
jutage eesmist katet, kuni veesahtel on "/ ?Q
ahjus. @;

5. Pérast iga kasutuskorda kallake veesahtel tiihjaks.

samm

A ETTEVAATUST!

Arge asetage veesahtlit kuumale pinnale.

6.4 Kuidas seadistada: Steamify — Aurukiipsetusreziim

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenilsse.

i; sam Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.

z; sam Vajutage: OK . Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. sam Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tlilip oleneb seatud temperatuu-
m rist.

Aur (aurutamiseks)
50-100 °C

Kddgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide,
terriinide ja vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks)
105-130°C

Hautatud ja mooritud liha voi kala, leiva ning linnuli-
ha, samuti juustukookide ja vormiroogade valmista-
miseks.

Aur (tulemus drnalt krobe)
135-150 °C

Liha, vormiroogade, taidetud kddgiviljade, kala ja gra-
téaani valmistamiseks. Auru ja kuumuse kombinat-
siooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks
ning omandab krébeda pinna.

Taimeri seadmisel lulitub grilli funktsioon automaat-
selt sisse toiduvalmistamise protsessi vimasel minu-
til, et anda roale ornalt krébe pind.
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Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks) Réstitud ja klpsetatud liha, kala ja linnuliha, taidetud
155-230 °C lehttaignakipsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gra-

taanide, kddgiviljade ja pagaritoodete valmistami-
seks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele ta-
sandile ltlitub alumine kiipsetusreziim automaatselt
sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minutil, et
anda roale ornalt krobe pind.

5. sam Vajutage: OK.

m

6. sam Veesahtli avamiseks ja valjavotmiseks vajutage sahtlikatet.

m

7. sam Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml). Vett jatkub

m ligikaudu 50 minutiks.
HOIATUS! )
Kasutage ainult kilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demine-
raliseeritud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.

Jalgige veesahtlil olevat skaalat.

8. sam Vajadusel piihkige veesahtli valispinda pehme lapiga. Liikkake veesahtel oma kohale.

m

9. sam Vajutage: START .

m Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kélab sig-

naal.

Samm Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

10 Klpsetuse 16pus podrleb jahutusventilaator auru eemaldamiseks kiiremini.

Samm Lilitage ahi vélja.

11

Samm Tlhjendage veesahtel parast kiipsetuse 16ppu.

12

Samm Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kipsetamise 16ppu avage ettevaat-

13 likult uks. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.
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Kasutage otseteed!

2028 ) C Y& psm) O ) )

6.5 Kuidas seadistada: SousVide-kiipsetamine

1. sam Lllitage ahi sisse.

m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenudusse.

2. sam Vajutage: m

m

% sam Vajutage: OK . Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

?1; sam Seadke temperatuur ja vajutage: OK.

i sam Vajutage nuppu @ Ekraanil kuvatakse taimeri satted.

?'; sam Seadke taimer ja vajutage: OK.

;Ir;sam Vajutage: START .

8. sam Jaakvesi voib koguneda vaakumkottidele ja ahjuddnsusse. Parast kiipsetamise 16ppu
m avage ettevaatlikult ahju uks. Kasutage parast toiduvalmistamist vaakumkottide valja-

votmiseks kandikut ja kddgiratti. Kui ahi on maha jahtunud, eemaldage vesi ahju poh-
jalt kédsnaga. Kuivatage ahjuddnsus pehme lapiga.

Kasutage otseteed!

XDEDXDEDELY

6.6 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammend(us oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Mbdningate roogade puhul vbite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

» Toidusensor

Toidu kiipsetamiskraad:
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» Vahekips voi Vahem
+  Keskmine
» Taisklps vdi Rohkem

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam : —_
Vajutage: —.

m ajutage

3. sam

Vajutage: ‘/\9 Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.

4. sam Valige toit voi toidu tlup.

z; sam Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD LLY,

6.7 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Klpsetusreziim Kasutamine

vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
?? Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
i mine kuumutus.
P66rdohk
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Kupsetusreziim

Kasutamine

v

*

Kiilmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

)

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kipsetusreziim

Kasutamine

E

Hoidistamine

Kédgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

)

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kdogiviljade ja seente kuivatamiseks.

]

Jogurtifunktsioon

Jogurti valmistamiseks. Selle funktsiooni puhul on valgustus véljas.

—
—
uru

Noude soojenda-
mine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.
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Kupsetusreziim

Kasutamine

XYy

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.

Gratineerimine

Sulatamine
Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
54§
~onnny pruunistamiseks.

Soojashoidmine

»LOC Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.
Kiipsetamine ma-
dalal t°
{ Toidu soojashoidmiseks.

N

Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.

o ‘ o Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
Niiske kiipsetus o . . o ha e .
e 1~ leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kupsetus
poéordohuga i
pdordéhuga.
AURUTATUD

Kupsetusreziim

Kasutamine

<&

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, érna krébeduse saavutami-
seks, kupsetamiseks ja rostimiseks.

Steamify
(n) Funktsiooni nimi viitab meetodile, kus kiipsetamine toimub vaakumkinnitu-
\I7 sega plastist kottides madalal temperatuuril. Lisateabe saamiseks vaada-
v ke allolevat jaotist SousVide-kiipsetamine ja klipsetustabeleid sisaldavat
SousVide-kiipseta- | .~ . /at Jac! = et s p J P
mine jaotist ,Vihjeid ja ndpunaiteid"”.

<t

Kuumutamine au-
ruga

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib &r-
nalt ja Uhtlaselt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt &s-
javalminud toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse
taldrikul. Korraga saate soojendada ka mitu taldrikutéit, kui kasutate erine-
vaid ahjutasandeid.
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Kupsetusreziim

Kasutamine

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krébedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

DN

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
ja hoiab selle elastsena.

E:_-;)

FUL
Tugev aurutus

-

Kédgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

8

I}
HIG

Korge niiskus

=

Funktsioon sobib horkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, ter-
riinide ja kala kiipsetamiseks.

>

\I/
MED

Keskmine niiskus

Funktsioon sobib liha aurutamiseks ja hautamiseks ning saia- véi magu-
sate parmitainatoodete valmistamiseks. Tanu auru ja kuumuse kombinat-
sioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks ning kiipsetised omandavad kro-
beda ja laikiva pinna.

G

o)

H

Madal niiskus

5

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab kroébeda pinna.

6.8 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja napunaited®, Niiske klipsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasdastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest

Energiasaast.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon

Kasutamine

Klpsetusaeg

Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.
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Kella funktsioon Kasutamine

Tegevuse |6pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer |6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus Klpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lUlitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: (\D

3.sam

m Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!

DOmE.) T » O »smr )
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Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp

m

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

m

;’r;sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kulpsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kilipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4.sam Vajutage: ® © @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

m

6. sam Valige vaartus.

m

;Ir;sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.
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Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui klipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti voite muuta kiipsetusreziimi.

Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

:‘; sam Vajutage: @

2. sam Seadke taimerivaartus.

?'; sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kdérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.
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Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va- Nﬂ
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

8.2 Toidusensor

Toidusensor—- moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C A

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Lilitage ahi sisse.
m

2. sam Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
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3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks Upsemise ajal plisima

dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kiipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
i sam /’? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6. sam ® ® o _ jjutage, et seada sobiv valik:
m « Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
* Helisignaal ja kipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal
ja ahi peatub.
:; Sam | Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda pahikuvale.
?r.lsam Vajutage: START .

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.
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9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

A HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

D EDED D EDTL)

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Lulitage ahi sisse.
m

2. sam Valige sobiv seade.

3. sam Vajutage: —. Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

5. sam

m Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k') — vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tiihistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m
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2. sam Seadke klpsetusreziim
m
>>
3. sam 793 H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

m

Funktsiooni valjalilitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjalilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te Ghtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automaatne valjalllitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Ldpp,
Klpsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lilitades vdib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdéltuvad retseptist

ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tldpi

toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia méne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Kliipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahjuédnsuse esikdljel.

10.2 Niiske klipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
16 tUkki pann
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
pann
Terve kala, 0,2 kipsetusplaat voi rasva- 180 3 15-25
kg pann
Klpsised, 16 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tukki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 160 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Soolased kondii- | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tritooted, 20 tik- pann
ki
Muretaignakup- kiipsetusplaat voi rasva- 140 2 15-25
sised, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
tukki pann

10.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kupsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm
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Keraamiline
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 cm labi- Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga 26 cm labimdoduga mdoduga, 5 28 cm labimdoduga
cm korged

10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

s = O |
N =
(°C) (min)
Rasvatu keeks P&6rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P&6rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70-90 1
20 cm kuumutus

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

5 O

>R |

(°C) (min)
LiivakUpsised / Taignaribad P&6rdohk 140 25-40
Liivaklpsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20 -30

tdhja ahju eelkuumutamine mutus
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

(°C) (min)
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 - 30

@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

\/\

(°C) (min)
Liivakupsised / Taignari- P&6rdéhk 140 25-45 1/4
bad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P&6rdéhk 160 35-50 1/4
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@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

¥

(min)
Réostleib/-sai Grill 1-3
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30

mistusaja méddudes

Teave testimisasutustele

Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350.

Seadke temperatuur tasemele 100 °C.

X |= @

®

Mahuti (Gas- (kg) (min)

tronorm)
Brokkoli, tiihja | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Pange kupse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.
Brokkoli, tihja | 1 x 2/3 perfo- max 3 10-11 Pange kipse-

ahju eelkuu- reeritud
mutamine

tusplaat esime-
sele tasandile.

135/556



PUHASTUS JA HOOLDUS

Seadke temperatuur tasemele 100 °C.

W B |k O O
A —
Mahuti (Gas- (kg) (min)
tronorm)
Herned, kiil- 2 x 2/3 perfo- 2x15 2ja4 Kuni tem- Pange kupse-
mutatud reeritud peratuur tusplaat esime-
koige kul- sele tasandile.
memas
kohas
jouab
85 °C-ni.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Katlakivi eemaldamiseks puhastage ahjuéonsust veidikese dadikaga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

[

Igapdevane
kasutamine

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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224

Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
kuid ndudepesumasinas.

Tarvikud

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi
teravate esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.
m
2. sam Témmake restitoed ettevaatli-
m kult Ules ja eesmisest fiksaato-
rist valja.
3. sam Tdémmake ahjuriiuli tugede
m esiosa kilgseina kiiljest lahti.
4. sam Témmake toed ettevaatlikult ta-
m gumisest fiksaatorist valja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine auruga

Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahju sisemus ja si-

semine ukseklaas soojas vees

ja drnas pesuvahendis niisuta-
tud pehme lapiga.

1. Taitke veesahtel maksimumtasemeni.
samm
2. Valige ekraanil: Men(i / Puhastamine.
samm
Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
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Puhastamine auruga Tavaline puhastamine 75 min
Pluss Pihustage ahju pesuvahendit.
3. Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm Puhastuse I16ppedes kdlab helisignaal.
4. Vajutage ménda simbolit, et signaal valja lilitada.
samm

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage see | Jatke ahjuuks lahti ja oodake,
pehme lapiga. kuni sisemus on Kuiv.
Eemaldage veesahtlist sinna jaa-
nud vesi.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.

11.5 Kuidas puhastada: Veesahtel

1. Votke veesahtel ahjust valja.
samm
2. Eemaldage veesahtli kaas. Tdstke
samm kaant vastavalt sahtli tagaosas ole-
vale valjaulatuvale osale.
3. Votke ara "lainemurdja". Témmake
samm seda sahtli kiljest, kuni see valja
hippab. \
4. Peske veesahtli osad ndudepesuvahendiga puhtaks. Arge kasutage abrasiivset §vam-
samm mi ega pange veesahtlit nudepesuvahendisse.
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5. Asetage veesahtel tagasi oma koha-

samm le.

6. Pange "lainemurdja" oma kohale.

samm Likake see veesahtli korpusesse.

7. Pange kohale kaas. Kdigepealt vaju-

samm tage eesmine kldpsuga detail sisse
ja suruge see vastu sahtlit.

8. Sisestage veesahtel.

samm

9. Vajutage veesahtlit ahju poole, kuni

samm see kohale kinnitub.

11.6 Kuidas kasutada: Katlakivi eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, Eemaldage koik tarvikud. Veenduge, et veesahtel on tuhi.
kuni see on jahtunud.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.
m

2. sam Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.
m

3.sam Taitke veesahtel lilejaanud ulatuses veega kuni maksimumtasemeni.

4. sam Valige: Mendiu / Puhastamine.

5. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

m Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.
6. sam Kui esimene jark on I6petatud, kallake vesi pannist vélja ja pange pann tagasi esime-
m sele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min
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7. sam Taitke veesahtel veega. Veenduge, et veesahtlisse pole jaanud katlakivieemaldi jaa-
m ke. Sisestage veesahtel.

8. sam Kui funktsioon 16peb, votke stuigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage Jatke ahjuuks lahti ja oodake,
sisemust pehme lapiga. kuni sisemus on Kkuiv.
Eemaldage ulejaanud vesi
veesahtlist.

@ Kui ahju jaab péarast puhastamist endiselt katlakivi, ilmub naidikule teade, et toimingut tuleks
korrata.

11.7 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lilitada ei saa.

Tiiip

Kirjeldus

Rahulik meeldetuletus | Soovitab katlakivieemaldust Iabi viia.

Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust |abi viia. Kui te parast ,ranget” meeldetule-

tuse ilmumist ahju katlakivieemaldust 1abi ei vii, ei saa te aurufunktsioo-
ne kasutada.

11.8 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.
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2. sam Taitke veesahtel veega.

m

3. sam Valige: Menuil / Puhastamine / Loputus.

m Kestus: ligikaudu 30 min

4. sam Lilitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
m

5. sam Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.9 Kuivatamise meeldetuletus

Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sobnum palve ahi kuivatada.
Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.10 Kuidas kasutada: Kuivatus
Kasutage seda parast aurufunktsiooni vdi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.
samm

2. Eemaldage koik tarvikud.

samm

3. Valige menul: Puhastamine / Kuivatus.
samm

4. Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm

11.11 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb
konkreetsest mudelist.

A

HOIATUS!

Uks on raske.

A

ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.

141/556



PUHASTUS JA HOOLDUS

1. sam Sulgege uks korralikult.
m
2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-
m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.
3. sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo&-
m lemalt poolt ja tdmmake see llespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg
allpool, pehmele ja tasasele pinnale.
4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.
5. sam Eemaldamiseks tommake uk-
m seliistu ettepoole.
6. sam Hoidke ukse klaaspaneele
m Ulaservast thekaupa kinni ja
tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.
7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske
klaaspaneele ndudepesuma-
sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-
ses jarjestuses.
9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind
Ule kuumeneda.
11.12 Kuidas asendada: lamp

A

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku-
ni ahi on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.

Ulemine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake
m seda.
=
2. sam Eemaldage metallrdngas ja puhastage klaaskate.
m
3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
m
4. sam Kinnitage metallréngas klaaskattele ja kinnitage see.
m
Kiiljelamp
1. sam Lambile ligipddsemiseks eemaldage vasak riiulitugi.
m
2. sam Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-kruvikeerajat nr 20.
m
3.sam Eemaldage metallraam ja tihend ning puhastage need éra.
m
4. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
m
5. sam Paigaldage metallraam ja tihend tagasi oma kohale. Pingutage kruvid.
m
6. sam Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.
m
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12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

12.1 Mida teha, kui...

.
i Abhi ei lilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

= Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud véi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, p66rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Meni", alammentl: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

-V

= Korvaldamise abinou

Lamp on labi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.
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=
Veesahtel ei toimi korralikult

@ Kirjeldus

@ Voimalik pohjus

1'%

Korvaldamise abinou

Abhi ei hoia veesahtlit parast
selle sissellkkamist kinni.

Te ei vajutanud veesahtli kor-
pust taielikult.

Likake veesahtel I6puni ahju.

Vesi valgub veesahtlist valja.

Veesahtli kaas voi lainemurdja
ei ole korralikult kinnitatud.

Paigutage veesahtli kaas voi
lainemurdja korralikult uuesti.

&

Probleemid puhastustoiminguga

@ Kirjeldus

@ Voimalik pohjus

v

< Korvaldamise abinou

Veesahtlit on raske puhasta-
da.

Kaant ja lainemurdjat pole ee-
maldatud.

Eemaldage kaas ja lainemurd-
ja.

Parast katlakivi eemaldust ei

ole grill-/klipsetuspannis vett.

Veesahtel ei olnud taidetud
maksimumtasemeni.

Kontrollige, kas veesahtlikor-
puses oli katlakivieemaldajat/
vett.

Parast katlakivieemaldust on
ahjuddnsuses musta vett.

Grill-/kiipsetuspann on valel
ahjutasemel.

Eemaldage ahju pdhjast sinna
jaénud vesi ja katlakivieemal-
di. Jargmisena pange grill-/
kipsetuspann esimesele ah-
juasandile.

Parast katlakivieemaldust on
ahjuddnsuses liiga palju vett.

Panite enne puhastuse alusta-
mist ahju liiga palju puhastus-
vahendit.

Jargmine kord pihustage ahju-
seintele Uhtlaselt 6huke kiht
puhastusvahendit.

Puhastustoiming ei andnud
soovitud tulemust.

Alustasite puhastamist, kui ahi
oli veel kuum.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.
Korrake toimingut.

Enne puhastamist ei eemalda-
nud te ahjust koiki tarvikuid.

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud. Korrake toimingut.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.
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12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

-V

= Lahendus

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si-
sestatud.

Sisestage Toidusensor korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei toota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
véljadel ei oleks mustust.

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

Kui mdni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, thendab see, et rikkis
alamslisteem voib olla valja lilitatud. Sel juhul p66rduge edasimuija voi volitatud
parandustodkoja poole. Kui ilmneb méni nendest térgetest, jatkavad llejadnud ahjufunktsioonid

oma tavaparast t66d.

@ Kood ja kirjeldus

%

= Lahendus

F131 — aurusensori temperatuur on liiga korge.

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu-
nud. Lulitage ahi uuesti sisse.

F144 — Veesahtel sensor ei suuda veetaset
mdota.

Tilhjendage Veesahtel ja taitke see uuesti.

F508 — Veesahtel ei todta korralikult.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiitja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BSE792380B 944188682
BSK792380M 944188675

Energiatdhususe indeks

61.9

Energiatdhususe klass

A++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.99 kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re-
ziim

0.52 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 701
Ahju taip Integreeritud ahi
BSE792380B 39.5 kg
Mass
BSK792380M 39.5 kg

jaB.
Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse modtmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

toiduvalmistamisel.

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel

Veenduge, et ahjuuks on ahju téétamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

147/556



MENUU STRUKTUUR

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei uleta 30
minutit, ldlituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem vélja.
Ventilaator ja valgusti jddvad sisselulitatuks. Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaadkkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vdhendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jaddkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus poordohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniiii

Vajutage, —et avadaMenud.

Menui-tksus Kasutamine

Juhendatud kipsetamine Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Seaded Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-

ratsiooni.
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14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammenui

Kasutamine

Kuivatus

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis
koguneb ahju parast aurufunktsioone.

Puhastamine auruga

Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga Pluss

Pdhjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise susteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Auru genereerimise slisteemi puhastamine. Parast sage-
dast auruga klpsetamist kasutage loputamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammeni

Kasutamine

Sisevalgustus

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Sisselllitatud lapseluku
korral on saadaval juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja
lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.
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14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammenui Kirjeldus

Keel Seab ahju keele.

Ekraani heledus Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-

gistada valikuga: (D

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.
Vee karedus Seab vee kareduse.
Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

14.5 Alammeniii: Hooldus

Alammenuu Kirjeldus

Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Ekraani hele-

Keel dus

Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg

Jatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

® ) E * @ /? START /
SEEJSA/SVAL- Meniid Lemmikud Taimer Toidusensor STOP

150/556



SEE ON LIHTNE!

Alustage ahju kasutamist

Kiirkaivitus Lilitage ahi sis- 1. samm

S
k
S
S

g

peratuuri ja -ae-

e ja alustage

2. samm 3. samm

tpsetamist, ka- | vajutage ja hoid- | [T

utades funkt- ) @
iooni vaiketem- | keall:\/.

a.

. —valige Vajutage:
sobiv funktsioon. | START .

Kiirvaljaliilitus Lilitage ahi vélja

i

Vi

iga naidikukuva

kskaoik millal,

Oi teate puhul.

(D — vajutage ja hoidke, kuni ahi lUlitub valja.

Alustage kipsetamist

1. samm

2. samm 3. samm 4. samm 5. samm

O]

- vajutage ahju

O.. C

OK START
- vajutage kup-

. L ; - valige kupse- -Seadke tempe- - vajutage kinni- .
sisselulitami- o . setamise alusta-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.
Auruga kiipsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiilip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks)

Aur (hautamiseks)

Aur (tulemus 6rnalt | Aur (kiipsetuseks ja
krobe) rostimiseks)

50-100°C

105-130°C

135-150 °C 155-230°C

Vaadake, kuidas kiire

It kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm

kiipsetamine

3. samm 4. samm

Vajutage: @ Vajutage:

= Vajutage: ¥ gu- | Valige toit

hendatud kipse-
tamine.

151/556



SEE ON LIHTNE!

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% lopuabi Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.
setusaega on jarel 10%.

Puhastage ahju aurupuhastusfunktsiooniga

1. samm 2. samm 3. samm

Vajutage: —— | Vajutage: rrrr/ Valige reziim:

Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.

Puhastamine auruga Pluss Pdhjalikuks puhastuseks.

Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise slisteemi puhastamiseks katlakivist.

Loputus Auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja puhastamiseks
parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

16. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatukkidest.

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> ©® »OE.) C ) smer )

Kuidas seadistada: Aurutamine — kiipsetamine aurutusfunktsiooniga

2O 2B ) C e psm) O ) &)

Kuidas seadistada: SousVide-kiipsetamine

X DEDXDEDELY

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDED XD LLY,
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

>OE.) T ) © Yswr )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

)0 ) @)

Kuidas kasutada: Toidusensor

D EEDED YD XD ES

17. JAATMEKAITLUS

2%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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TARTALOM

A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

K&szonjlk, hogy ezt az AEG készUléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyujt
hosszu éveken keresztil, kdszonhetéen az alkalmazott innovativ technologiaknak, amelyek az
életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjuk,
szanjon néhany percet az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki
készilékébdl.

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

informaciok kérése:

www.aeg.com/support
g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.aeg.com/shop
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
(® Altalanos informaciok és tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 155 3. TERMEKLEIRAS.........ccecoevererrrreccecrernne
1.1 Gyermekek és fogyatékkal é16 3.1 Altalanos attekintés
személyek biztonsaga....................... 156 3.2 Tartoz€kokK........cccuvveevceereeiiieeenns
1:2 Atalanos BiZIoNSag........c.cc.. 156 4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 162
2. BIZTON?AGI UTASITASOK........cceuuenees 157 4.1 KezelBpanel........ooooooro 162
2.1 Uzembe helyezés...........cccevennn 157 4.2 KijelZO.....ooveeeeeeeeeeeeeee e 163
2.2 Elektromos csatlakozés............... 158 5 AZ ELS® HASZNALAT ELOTT.............. 165
2.3 Hasznalat ..................................... 159 o
2.4 Apolas és tisztitas 5.1 Kezdeti tisztitas ..........ccoveeeennenn.

2.5 GOZSULES....vovvveeceereeeeeeeeea 5.2 Els6 csatlakoztatas
2.6 Bels6 Vilagitas............ccccceveveuennnnn. 5.3 Kezdeti elémelegités................... 165
2.7 Szolgaltatasok..... 5.4

2.8 Artalmatlanitas Hogyan allitsa be: Vizkeménység..... 165
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6. NAPI HASZNALAT.......coooeeeerererceenae 166
6.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 167
6.2 Viztartaly........ooooeeiiniiiiicee 167
6.3 Hasznalata: Viztartaly.................. 168
6.4 Hogyan allitsa be: Steamify -
GBz06lés sUtEfuNKCIO......cuvveiieeiiens 168
6.5 Hogyan allitsa be:
SousVide SUES........ccccevriiriiieenieeans 170
6.6 Hogyan allitsa be: El6re
programozott SUtEs..........cceeevuverernnns 171
6.7 SUtEFUNKCIOK. ......covvieiiiiiiiice 171
6.8 Megjegyzések a Konvekcids levegd
(nedves) funkcidhoz............ccccceeueee. 174
7. ORAFUNKCIOK........oeeencecerrrrereccaennnes 175
7.1 Orafunkciok leirasa...................... 175
7.2 Orafunkciok beallitasa................. 175
8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK177
8.1 Tartozékok behelyezése.............. 177
8.2 Hushémérd szenzor..................... 178
9. TOVABBI FUNKCIOK.......cccceovrrrrereenenn 180
9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek......180
9.2 FUNKCIOZAr.......ceveieeiieieeeeene 180
9.3 Automatikus kikapcsolas............. 180
9.4 Hltéventilator..........cccoevveeeieenne. 181
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK. ... eeenes

10.1 Sitési javaslatok
10.2 Konvekcios levegd (nedves)...... 181
10.3 Konvekcids levegb (nedves) -

ajanlott tartozékok....................c. 182
10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 183
11. APOLAS ES TISZTITAS........cccceeueuue.. 185
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegYZESEK......vverreeiiiieeiiiaaeeee 185

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 186
11.3 Hogyan hasznalja: Géz tisztitas 186
11.4 Tisztitas emlékeztet6................. 187
11.5 Tisztitas: Viztartaly.................... 187
11.6 Hasznalata: Vizkémentesités.... 188
11.7 Vizkételenitési emlékezteto....... 189

11.8 Hasznalata: Oblités................... 189
11.9 Szaritasi emlékeztetd.. ... 190
11.10 Hasznalata: Szaritas................ 190
11.11
Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto..... 190
11.12 Hogyan cserélje: Lampa.......... 191
12. HIBAELHARITAS........cceooeerrerecereenae 192
12.1 Miateendd, ha......................... 192

12.2 Hogyan kezelje: Hibakodok....... 194
12.3 A szerviz szamara szlikséges

adatok.........oooiiiiee 195
13. ENERGIAHATEKONYSAG................... 195
13.1 Termékismertetd és
Termékismertetd adatlap*.................. 195
13.2 Energiatakarékossag................. 196
14. A MENU FELEPITESE.....cccecoveevieennne 197
1441 MenU.....ooooeeeeeeeceeeeeeeeee 197
14.2 Almenu ehhez: Tisztitas............ 198
14.3 Almeni ehhez: Egyéb funkciok. 198
14.4 Almeni ehhez: Bedllitas............ 199
14.5
Almeni a kdvetkez6hoz: Szerviz....... 199
15. EGYSZERU!......ooveerreerreeeee s 199

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!........ 201
17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. 202

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérllésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
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helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrdsodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
mikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készulléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.
. Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
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hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a haldzati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.
FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készilék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramuitést.
FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készlék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen dvatos, hogy ne
érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sitoébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctarték eltavolitasahoz el6szoér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutdajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A\ FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett személy helyezheti Gizembe.

» Tavolitsa el az sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.

* A készllék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.
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+ Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

* A készuléket az izembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

* A készulék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.

* A beépithet6 készliléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kovetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 578 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék ellilsé részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

» Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

+ A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan szerepl6é adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.
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Ne hasznaljon haldzati elosztokat és hosszabbité kabeleket.

Ugyelien a halézati csatlakozodugd és a halézati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kozel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell rogziteni, hogy
szerszam nélkll ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az lzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is
koénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozédugot
hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara, soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva hizza ki.

Kizarolag megfeleld szigetel6berendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédé
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

Az elektromos készliléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a késziléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez&tavolsaggal kell rendelkeznie.

Ez a készulék halézati csatlakozdkabellel és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

/N FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miiszaki jellemzdit.

Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a késziiléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne miikddtesse a készuléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy taroléfelliletként.

Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotdelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

/N FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutbéterének aljara.

— ne tegyen aluféliat kdzvetlenll a készulék siitéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
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— afbézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készllékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

+ A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a késziilek
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

» F6zés kozben a készilék ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készulléek mikodik. A h6 és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a késziilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az lGveglapok
eltérnek.

* A sitéajtod sériilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket, hogy elkerilje a felllet karosodasat.

* A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroldszert, suroloszivacsot, oldoszert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/A FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a készulék karosodasanak veszélye all fenn.

» Akiszabadul6 g6z égési sérilést okozhat:
— Korlltekintéen jarjon el, ha a funkcié mikddése kdzben kinyitja a készilék ajtajat. G6z
szabadulhat ki.
— GOz sltés utan évatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

» A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilén kaphato potizzokra vonatkozo tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi késziilékekben fennallé
széls6séges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készlilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyeb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat hasznaljon.
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2.7 Szolgaltatasok

* A készllék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készliléket ez elektromos halézatrol.
+ Akésziilék kdzelében vagja at a haldzati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedését.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

Kifolyécsd vizkémentesitése

Polctarto, eltavolithatd

Kezel6panel
Kijelzd
n Viztartaly
Hushémérd szenzor csatlakozoja
" Fiitdbetét
—ﬂ ﬂ Lampa
E Ventilator
(8
9]

Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussutéshez.
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Siité talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edénykeént.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

G620616 készlet

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A g6z0616 készlet elvezeti a lecsapodé vizet az
ételrdl parolas kdzben. Zoldségek, halak,
csirkemell elkészitésénél hasznalando. A készlet
nem alkalmas vizben aztatando étel
elkészitéséhez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl és
kukoricalisztbdl késziilt kasa), tészta.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezel6panel
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B —

an

|
g

g

n BE /Kl Tartsa nyomva a siitd be- és kikapcsolasahoz.
H | Meni Sutéfunkciok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelzd A sit6 aktualis beallitasait mutatja.

Vilagitaskapcsolo

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyors felflités

A kovetkez6 funkcio be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

N\,

Nyomja meg a

«()~>

Athelyezés

@35

Tartsa nyomva

Erintse meg ujjheggyel a fel-
Uletet.

Huzza végig az ujjat a fellle-
ten.

Erintse meg a feliiletet 3 ma-
sodpercre.

4.2 Kijelzé

150°C
O

12:30

START

Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a 6
képerny6 a sitéfunkcioval és az alapértelme-
zett hdmérséklettel.
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A kijelz6 készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem haszndlja a slt6t.
O
12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
’ ciokat és az egyéb rendelkezésre all6 kiegészi-
‘:] ’ISOOC t6 funkciokat.
[ TImin e STOP
A Kijelzé a beallitott nyomégombfunkciokkal.
! A. Pontosidé
12:30 B. START/LEALLITAS
C. HOmérséklet
#285°C 150°C D. Sitsfunkciok
E. 1d6zitd
©) 15min @ START F. Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt model-
| | | | | lek esetén)
F E D C B

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapveto6 visszajelzdk - a kijelzdn valé mozgashoz.

o LS
Valasztas / bedlitas meger6si- | oo bes
. egy szinttel a
tése. .
menuben.

b.)

Az utolsé miv-
elet visszavo-
nasa.

A kiegészitd funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmezteté hangjelzés funkcié visszajelzi - amikor a beallitott fé6zési id6 véget ér, hangjel-

zés hallhato.

Q

A funkcié be van kapcsolva.

A funkcio6 be van kapcsolva.
A f6zés automatikusan leall.

i

A figyelmezteté hangjelzés
ki van kapcsolva.

STOP

1d6zit6 visszajelz6k

@

A funkcié beallitasa: Késleltetett inditas funkcid.

(%)

A bedllitas torlése.

164/556




AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

= <
=) "

& <

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sutét és a tar-
tozékokat.

Helyezze a sitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctartd-
kat.

Vegyen ki minden tartozékot a
sitétérbdl és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

5.2 Els6 csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzdn idvozlé Gzenet jelenik meg.
A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényer6, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd
hangeré, Vizkeménység, Pontos id6.

5.3 Kezdeti eldmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures s(itét.

1.1épés | Vegyen ki a sitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

2. lépes Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E

Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.

3.16pés | Ajitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@]
Hagyja 15 percig mikddni a sutét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

5.4 Hogyan allitsa be: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a siitét az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.
Hasznalja a g6z0616 készlethez mellékelt indikatorpapirt.
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2

(s

A
S
4

EY

1. lépés

2. lépés

3. lépés

4. lépés

Tartsa az indikator-
papirt a vizbe kb. 1
masodpercig. Ne te-
gye az indikatorpa-
pirt folyd viz ala.

A felesleges viz elta-

volitasahoz razza
meg az indikatorpa-
pirt.

1 perc elteltével el-
lendrizze a vizke-
ményseget az alabbi
tablazat segitségeé-
vel.

A vizkeménység bealli-
tasa: Mend / Beallita-
sok / Beallitas / Vizke-

ménység.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellendrzését a tesztet kdve-
téen egy percen belll végezze el.

ség.

A vizkeménység szintjét a kovetkezé meniiben modosithatja: Beallitasok / Beallitas / Vizkemény-

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizmin&ségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpapir Kalciumtarta- Kalciumtarta- Vizmindség
lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje
Szint dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 lagy
2 8-14 El 1,4-25 51-100 mérsékelten
kemény
3 15-21 E 26-3,8 101 - 150 kemény
4 =22 m >3,9 =151 nagyon ke-
mény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

A

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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6.1 Sutéfunkciok beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a sutét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stitéfunkcio.

2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe lépéshez.

3. lepeés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-
t6: hémeérséklet.

4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.

5. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Hushémérd szenzor - a hushéméré szenzor a fézési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés

Kapcsolja ki a sit6t.

Hasznaljon parancsikont!

> © YOE.) T sty

6.2 Viztartaly
A. Fedél
B. Hullamtéré
A C. Fiok
F D. Vizbetdltd nyilas
|\ E. Skala
F. Elils6 burkolat
3 ~>—B

E

D

>
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6.3 Hasznalata: Viztartaly

1.1épés | Nyomja meg a viztartaly elején levd
burkolatot.
2. lépés | Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig. Ez két médon végezhetd el:
A: Hagyja a viztartalyt a stében, és B: Vegye ki a viztartalyt siitébdl, és a viz-
toltson bele vizet egy edénybdl. csapbdl toltse fel.
3. 1épés | A viz kicsOppenésének elkeriiléséhez
vizszintes helyzetben vigye a viztar- =
talyt. A D] /
4. lépés | A viztartalyt feltoltés utan ugyanabba a
helyzetbe tegye vissza a helyére. Addig f?
nyomja az eluilsé burkolatot, mig a viz- ?&;
tartaly teljesen a helyére nem kerdl a =
sutében.
5.1épés | Minden hasznalat utan Uritse ki a viztartalyt!

A

VIGYAZAT!
A viztartalyt tartsa tavol a forré feluletektol.

6.4 Hogyan allitsa be: Steamify - G6zolés sutéfunkcid

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.
Valassza ki a sttéfunkcio szimbdlumat, majd nyomja meg az almentbe lépéshez.
2. lépes Nyomja meg a %2 gombot. Allitsa be a gézben siités funkciét.
3.1€pés | Nvomja meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.
4.1épés | Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettdl

fligg.
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G6z g6zoléshez Idedlis z6ldségek, gabonafélék, huvelyesek, tenger
50-100 °C gylmolcsei, pastétomok és kanalas desszertek g6z6-
léséhez.

Goz siitéshez Idedlis dinsztelt és parolt hus vagy hal, kenyér és
105-130 °C szarnyas, valamint sajttorta és zéldség/hus felfujtak

készitéséhez.

G6z gyenge piritashoz Idedlis hus, zdldség/hus felfujtak, toltott zoldségek,
135-150 °C hal és cs6ben siltek készitéséhez. A géz és a hd

kombinalasa révén a hus porhanyossa, szaftossa és
ropogés fellletlvé valik.

Ha beallitja az id6ézitét, a grill automatikusan bekap-
csol a slités utols6 néhany percében, hogy az ételt
gyengéden megpiritsa.

Goéz siitéshez (tészta vagy hus) Idealis porkdlt és sult ételekhez hus, hal, szarnyas,
155-230 °C leveles tésztabol készllt toltott aprosiitemény, gyl-

molcslepény, muffin, csében sult ételek, zoldségek
és péksitemények készitéséhez.

Ha bedllitja az id6zitét, és az ételt az elsé polcszintre
helyezi, az als6 siités funkcié automatikusan bekap-
csol a sitési folyamat utolsé néhany percében, hogy
az ételnek ropogos aljat adjon.

5. lépes Nyomja meg: OK funkciét.
6. 1épés | Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz és eltavolitashoz.
7. 1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml). Ez a vizmennyiség
kb. 50 percre elegendd.
/A  FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon szirt (deminerali-
zalt) vagy desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne
toltson a viztartalyba gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.
Segitségll hasznalja a viztartalyon levé skalat.
8. lépés | Szikség esetén a viztartaly kiilsejét puha kendével tordlje at. Tolja a viztartalyt az
eredeti helyzetébe.
9. lépés Nyomja meg: START funkciét.
A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a sutd eléri a beallitott hmérsékletet,
hangjelzés hallhato.
10. lé- Amikor a viztartaly kidrdl, hangjelzés hallhat6. Toltse fel Ujra a viztartalyt.
pés A slités végén a hitéventilator gyorsabban forog a g6z eltavolitasa érdekében.
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11. lé- Kapcsolja ki a sutét.

pés

12. lé- A sutés befejezése utan Uritse ki a viztartalyt.

pés

13. lé- A maradék viz lecsapoddhat a stutétérben. Sités utan dvatosan nyissa ki a sité ajtajat.
pés Miutan a sité leh(lt, puha kend&vel tordlje szarazra a sttéteret.

Hasznaljon parancsikont!

20 2B ) C & psm) O ) &)

6.5 Hogyan allitsa be: SousVide sutés

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.
Valassza ki a sitéfunkcié szimbolumat, majd nyomja meg az almentiibe Iépéshez.
2. lépés Nyomja meg: m funkciot.
3.1eépés | \yomja meg: OK. A kijelzs a hémérseklet-beallitasokat mutatja.
4. lépes Allitsa be a hémérsékletet, majd nyomja meg ezt: OK funkciét.
5.1épés | Nvomia meg a ) gombot. A kijelzé az idézits beallitasait mutatia.
6. lépés Allitsa be az idézitét, majd nyomja meg ezt: OK funkcict.
7. lépés Nyomja meg: START funkciét.
8.lépés | Viz maradhat a vakuumzacskokon és a sutétérben. Siités utan 6vatosan nyissa ki a

sUté ajtajat. A vdakuumzacskokat egy tanyér és egy konyharuha segitségével vegye ki.
Amikor a sit6 lehdlt, egy szivaccsal tavolitsa el a sttétér aljabdl a vizet. Puha torléru-
haval torélje szarazra a sltéteret.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDXDEDLLY
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6.6 Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

Az almenulben szerepl6 dsszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérséklet. Beallithatja az id6t
és a hdmérsékletet.

Egyes ételek fé6zéséhez az alabbiak is hasznalhatdk:

» Sulyautomatika

*  Hashémérd szenzor

Az étel megfézottségének szintje:

+ Véres vagy Kevesebb

+ Kozepes

« Jol atslitve vagy Tovabb

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.

2. lopés Nyomja meg: E funkciot.

3. lepeés Nyomja meg: \/\@ Adja meg ezt: El6re programozott sités funkciot.
4. lépés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. lépés

Nyomja meg: START funkciét.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDED XD LLY,

6.7 Sutéfunkciok
HAGYOMANYOS
Sutéfunkcio Alkalmazas
vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
vov Nagy sllt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sutéséhez egy
%? polcszinten. Csében siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
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Sutéfunkcid

Alkalmazas

)

Hélégbefuvas,

Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérseékletet, mint Alsé + felsd siités ese-
tén.

nagy héfok
vvv Keészételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek

Also + felso siités

Egy sutészinten torténd sutéshez, valamint porkdléshez.

2

Pizza funkcié

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitésehez.

Ropog6s alju siitemények készitéséhez és étel tartésitasahoz.

Also siités
SPECIALIS BEALLITASOK
Sutéfunkcio Alkalmazas

E Tartositott z6ldségek, példaul savanyusag készitéséhez.

Tartositas

Szeletelt gyimodlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.
§§
Aszalas

g

Joghurt funkcio

Joghurt készitéséhez. A sitélampa ennél a funkciénal nem vilagit.

——
—
uuru

Edény Melegités

A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
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Sutéfunkcio Alkalmazas
Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és gyiimolcsok). A felolvasztas
I idétartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl fligg.
Kiolvasztas
4 Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Csé-
ey ben siutéshez és piritashoz.

Csében siités

»LOC Kuléndsen porhanyds, szaftos siltek készitéséhez.
Hélégbefuvas, Kis
Héfok
{ Elelmiszerek melegen tartasahoz.

Melegen tartas

N

A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-

Konvek‘cg levead séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fitési teljesitmény le-
9 csOkkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) — ) L. i p L.
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
GOzZOLES
Sutéfunkcio Alkalmazas
(h) A g6z gbézoléshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz, tészta- és hussutés-
\I/ hez hasznalja.
Steamify

SousVide siités

A funkcié neve vakuumzarasu mianyag tasakokban t6rténd, alacsony hé-
mérsékletl sitési modra utal. Tovabbi tajékoztatasért lasd alabb a Sous-

Vide siités cimii szakaszt, valamint a siitési tablazatokkal ellatott ,Otletek
és tanacsok” cim( fejezetet.

G2

—

Regeneralédas

A gbzzel t6rténd melegités meggatolja az ételek fellletének kiszaradasat.
A hoékdzlés finoman, egyenletesen torténik, és biztositja, hogy az ételnek
olyan ize és aromaja legyen, mintha most késziilt volna el. Ez a funkcié
az étel kdzvetlendl tanyéron torténd melegitésére hasznalhat6. Egyszerre
egynél tobb tanyér étel melegithetd fel kiilénb6zé polcmagassagokban.
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Sutéfunkcid

Alkalmazas

!

Kenyér

A funkcidval kenyér és zsemle készitheté nagyon jo, professzionalis ming-
ségben a ropogdssag, a szin és a kéreg fényének szempontjabdl.

IE

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a
kiszaradastol, és megtartja a tészta puhasagat.

>

\I

/
FU
Vital Siités

-

Zo6ldségek, koretek és hal parolasa

5

HIGH
Paratartalom, ma-
gas

A funkcié alkalmas olyan finom ételek elkészitéséhez, mint a pudingok, le-
pények, Terrine (pastétom) és halak.

>

\I/

=
m
o

Paratartalom, ko-

A funkci6 dinsztelt és parolt husok, valamint kenyér és kelt tésztaju édes
stitemények elkészitésére alkalmas. A g6z és a hé kombinalasa révén a
hus porhanydssa, szaftossa valik, a kelt tésztaju sliteményeken pedig ro-
pogos, fényes felilet jon létre.

zepes
Cn) A funkcié hus, szarnyasok, tepsiben siltek és felfujtak készitéséhez alkal-
Lg‘lN mas. A g6z és a h6 kombinalasa révén a hus porhanydssa, szaftossa és
Paratartalom, ala- kérges fellletlveé valik.
csony

6.8 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozé kdvetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcid ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikédjon.

A funkcié hasznalatakor a siutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fozési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cimii fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.
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7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié Alkalmazas
Fézési id6 A slités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.
Muvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézitd befejezte

a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
Id6 kiterjesztés A sltési id6 meghosszabbitasa.
Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio

nincs hatassal a siité miikodésére.

Mikodésidézitd Megfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcio. Mikddésidozitd -
be- és kikapcsolhato.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Az 6ra beallitasa

1.1épés | Nyomja meg: Pontos id6 funkciot.

2.1épés | Ajitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkiet.

F6zési idétartam beallitasa

1.1épés | Valassza ki a stt6funkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2.1épés | Nyomja meg: O funkeiot.

3.1épés | Ajitsa be az idst. Nyomja meg: OK funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

DOE.) T » © )smr )
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A befejezés kiegészitd funkcid kivalasztasa

1.1épés | Valassza ki a stt6éfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: QD funkciot.

3.lépés | A sutésiidd beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés | Nyomja meg: Miivelet befejezése funkciot.

6. lépés | Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mivelet befejezése funkciot.

7. 1épés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1. 1épés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémersékletet.

2. lépes Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A sutésiido beallitasa.

4. lépes Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a fé6 képernyé meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zési id6tartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is modosithatja.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.
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- TARTOZEKOK

Az id6zit6 beallitasanak médositasa

1.16pés | v omia meg: O funkciot.
2.1épés | Allitsa be az iddzitési értéket.
3.1épés | Nvomja meg: OK funkciot.

A sltés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Siitéracs:
CsUsztassa
sinjei koze,.

be a polcot a polctarté vezeto-

Csusztassa
sinjei kozé.

Siit6 talca / Mély tepsi:

be a talcat a polctarté vezet6-
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Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezet6sinekre.

8.2 Hishéméro6 szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C P

A siité hémérsékletét: minimum 120 °C. A maghémérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sités kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletlek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

A sit6 kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fliigg az étel
mennyiségétol, a beallitott sitéfunkciotdl és hdmérséklettél.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a sité hémérsékletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishéméré szenzor funkciét.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak
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Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus Nyomja a Hish6méré szenzor hegyét pontosan a

vagy a hal kdzepébe, lehetbleg a legvasta- z6ldség/hus felfujt kozepébe. A Hishémérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-

vel tdmassza ala a Hushémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

lllessze a Hushéméré szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés

/? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.

6. lépés

® ® ® _yomja meg a megfeleld kiegészité funkcié beallitasahoz:

» Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé6 maghémérsékletet,
hangjelzés hallhato.

* Figyelmeztet6 jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghémér-
sékletet, hangjelzés hallhato, és a sutd leall.

7. lépés

Valassza ki a kiegészitd funkciot, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OK afs
képernyére lépéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.

9. lépés

Huzza ki a Hishémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-

gyen ovatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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Hasznaljon parancsikont!

) © pEB-) C )R ) T pow)

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készilék memoridjaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfeleld beallitast.

3. lépés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek funkciot.

4. lépés | Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése funkciét.

5. 1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a beallitast a kdvetkezdk listajahoz: Ked-

vencek. Nyomja meg ezt: OK.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitdsahoz.
- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciozar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.
2. 1épés | Allitson be egy siit6funkciot.
3. lepeés * ﬂ» - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkciéo mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.
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(°C) @ ©)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, Hblégbefuvas, Kis H&fok.

9.4 Hitoventilator

Amikor a sité Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szerepld hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségétdl fligge-
nek.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tanacsok a kilonféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hdmérséklet,
fézési id6étartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Tovabbi sltési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté sutési tablazatokat. A sutési
javaslatok megkereséséhez tekintse meg a sutétér eliilsé keretén talalhaté adattablan szerepld
termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.

D24 = O

(°C) (perc)

Edes roladok, 16 | siitétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
db ca
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (perc)

Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 15-25

0,2 kg ca

Cookie (amerikai | sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), ca

16 db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 160 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
ca

Sos aprosiite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

mény, 20 db ca

Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 140 2 15-25

omlés tésztabol, | ca

20 db

Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képessegliek, mint a vilagos szinl és visszatiikrdzd fellletld edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Kerarrya i Sotét, nem visszatik-
M . 8 cm-es atmé- MU
rozd felllettel felllettel 6. 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atmérd
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10.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati moédszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.

%SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

P B O | E
N =

(°C) (perc)
Piskoétatészta (zsiradék Holégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok
Piskotatészta (zsiradék Alsé + felsd sités 160 35-50 2
nélkal)
Almaspite, 2 forma, atm- | Hoélégbefuvas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm héfok
Almaspite, 2 forma, atm- | Alsé + felsd sités 180 70-90 1
ér6: 20 cm

@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

XX | I

5 D
(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hoélégbefuvas, nagy hé- 140 25-40
fok
Linzer / Omlos tésztak, me- | Also + felsé sutés 160 20-30
legitse el6 az Ures sutét
Aprésiutemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sitét fok
Aprésiutemény, 20 db/tepsi, Also + fels6 sutés 170 20-30
melegitse el6 az ures sitét
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@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

LY = «
\ L]
(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 140 25-45 1/4
fok
Aprésiutemény, 20 db/ Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy hé- | 160 35-50 1/4
nélkal) fok

@GRILL

Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

R

meg

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

Informacio a bevizsgal6 intézetek szamara

A funkcié tesztjei: Vital Sités.
Az |IEC 60350 szabvanynak megfeleld tesztek.
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Allitsa be a hémérsékletet 100 °C-ra.

¥ ‘ E O @
A "
Tartaly (Gast- | (kg) (perc)
ronorm)
Brokkoli, me- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Helyezze a si-
legitse el6 az ralt tétalcat az elsé
Ures sutét polcszintre.
Brokkoli, me- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10 - 11 Helyezze a si-
legitse el6 az ralt tétalcat az els6
Ures sitét polcszintre.
Borsé, gyors- 2 x 2/3 perfo- 2x15 2és4 Amig a Helyezze a su-
fagyasztott ralt hémérsék- | tétalcat az elsé
let a leghi- | polcszintre.
degebb
ponton el
nem éri a
85 °C-t.
A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.
11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések
< A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A sutétér aljat nehany csepp ecettel tisztitsa meg a vizkémaradvanyoktol.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitosze-

rek A szennyezddéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.
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[
X

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

i

Napi haszna-

Ne tarolja az ételeket t6bb, mint 20 percig a sutében. Minden hasznalat utan
puha torléruhaval tordlje szarazra a sutd belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-

W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.

Tartozékok

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
éles targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A siitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.

1.lépés | Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.

gesztésbdl.

2. lépés | A polctartokat dvatosan hiuzza

3.lépés | Huzza el a polctarto eliilsé re-
szét az oldalfaltol.

fel- és kifelé az eliilsé felfiig- |

4. lépés | Huzza ki a tartokat a hatso fel-
fliggesztésbol.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

11.3 Hogyan hasznalja: G6z tisztitas

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehet6 polcvezet6 sineket.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatodszerrel
tisztitsa a sttétér aljat és a su-
t6ajto tvegeének belsd oldalat.

1. lépés | Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig.

2. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas.
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Permetezzen mosogatészert a sité
belsejének fellletére.

Funkcio Leiras Idétartam
GOz tisztitas Enyhe tisztitas 30 perc
Goz tisztitas plusz Normal tisztitas 75 perc

3. lépes Nyomja meg a START gombot. Kévesse a kijelz6n lathaté utasitasokat.
A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.
4. lépés | A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik szimbélumot.

@ Amikor ez a funkcioé aktiv, a sttélampa nem vilagit.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét.

Miutan a sité lehdlt, puha ruhaval
torodlje szarazra a siité belsejét.
Tavolitsa el a viztartalyban l1évé

maradék vizet.

Hagyja nyitva a sit6 ajtajat,
és varja meg, hogy a sttétér
teljesen kiszaradjon.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Géz tisztitas plusz.

11.5 Tisztitas: Viztartaly

1. 1épés | Vegye ki a viztartalyt a sutébdl.

2. lépés | Tavolitsa el a viztartaly fedelét. A
fedelet a hatul talalhaté kiemelke-
désnek megfeleléen emelje fel.

3. lépés | Tavolitsa el a hullamtorét. Addig

pattan.

hlzza el a tartalytesttél, mig ki nem
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4. lépés | Vizzel és szappannal mossa meg a viztartaly részeit. Ne hasznaljon surolészivacsot,
és ne tisztitsa a viztartalyt mosogatégépben.

5. lépés | Szerelje 6ssze a viztartalyt.

6. lépés | Pattintsa a helyére a hullamtorét.
Nyomja be a viztartaly testébe.

7.1épés | Szerelje fel a fedelet. El6szor az el-
s6 rogzitéelemet illessze be, majd
nyomja a viztartaly testéhez.

8.lépés | Helyezze be a viztartalyt.

iranyaba.

9.lépés | A viztartalyt rogzllésig tolja a siité

11.6 Hasznalata: Vizkdmentesités

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozeé-
kot a sutétérbol.

Ellenérizze, hogy a viztartaly
Ures-e.

Az els6 szakasz id6tartama: korulbelul 100 perc

1. 1épés | Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.

2. lépés | Toltson 250 ml vizkéoldét a viztartalyba.

3. 1épés | Ezutan a maximalis szintig toltse fel vizzel a viztartalyt.

4. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas.

5.1épés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzn lathatd utasitasokat.
A vizkételenités elsé szakasza megkezdddik.

re.

6. lépés | Az els6 szakasz végén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsé polcszint-

A masodik szakasz id6étartama: korulbelll 35 perc

7.1épés | Toltson a viztartalyba vizet. Ugyelien arra, hogy ne maradjon vizkéoldé a viztartaly-
ban. Helyezze be a viztartalyt.
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8.lépés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

Amikor a vizkételenités veget ér:

Kapcsolja ki a sutét.

Miutan a siité lehlt, puha ru- Hagyja nyitva a suté ajtajat, és
haval torolje szarazra a sit6te- varja meg, hogy a sutétér tel-
ret. jesen kiszaradjon.

Tavolitsa el a visszamaradt
vizet a viztartalybol.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhatok a siitében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras is-
meételt futtatasara felszdlito lizenet jelenik meg.

11.7 Vizkételenitési emlékezteto

Két emlékeztet6 figyelmezteti a sutd vizkételenitésének elvégzésére. A vizkdtelenitési
emlékezteté nem kapcsolhato ki.

Tipus

Leiras

Finom emlékeztetd

Javasolja, hogy vizkételenitse a sitét.

Hatarozott emlékezte-
t6é

Kotelezi, hogy vizkételenitse a siitét. A készulék letiltjia a g6z funkcidkat,
ha nem hajtja végre a siit6 vizk&telenitését a hatarozott emlékeztetd
megjelenésekor.

11.8 Hasznalata: Oblités

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehil- Vegyen ki minden tartozékot a stitétérbdl.
jon.

1.1épés | Helyezze a mély tepsit az elsd polcszintre.

2. lépés | Toltson a viztartalyba vizet.

3.1épés | Valassza ezt: Menii / Tisztitas / Oblités.
Id6tartam: 30 perc korl
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4. lépés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathato utasitasokat.

5.1épés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sttélampa nem vilagit.

11.9 Szaritasi emlékezteto

Go6zben sutés funkcié hasznalata utan a kijelzén Gzenet jelenik meg, amely a siitd kiszaritasat
javasolja.
Nyomja meg az IGEN gombot a sutd kiszaritasahoz.

11.10 Hasznalata: Szaritas

Alkalmazza ezt gézben sités funkcio vagy goz tisztitas hasznalata utan a sutétér
kiszaritasahoz.

1.lépés | Ellendrizze, hogy lehiilt-e a sité.

2. lépés | Vegye ki az 8sszes tartozékot.

3. lépés | Valassza ki a men(t: Tisztitas / Szaritas.

4. lépés | Kovesse a kijelzé6n megjelend utasitasokat.

11.11 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A tisztitashoz az ajto és a belsé lveglapok eltavolithatok. Az tveglapok szama kiilénb6z8
modellek esetén eltérd.

A FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

A\ VIGYAZAT!
Ovatosan kezelje az liveget, kiildndsen az eliilsé lap pereménél. Az liveg eltérhet.

1.1épés | Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés | Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajt6 két
zsanérjara.
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. lépés

Csukja be a sutbajtot az elsé nyitasi pozicioig (kb. 70°-os szog). Fogja meg az ajtd
mindkét oldalat, és felfelé iranyul6 szégben huzza le a siitérél. Helyezze a siitéajtot
kiils6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.

. lépés

Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto fels6 szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

. lépés

Huzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

. lépés

Egyenként fogja meg az ajto
Uveglapjait a fels® széliknél,
és felfele hizva vegye ki ket
az oldalso vezetdsinbdl.

. lépés

Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan torolje szarazra az
Uveglapot. Az tveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti Ié-
péseket.

. lépés

El6szér a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az uveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-

kilénben az ajto fellilete tulmelegedhet.

11.12 Hogyan cserélje: Lampa

A

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

A sutévilagitas izzéjanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a sutd lehdl.

Huzza ki a sUtét a halozati alj-

zatbol.

Tegyen egy kend6t a sutétér
aljara.
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Fels6 lampa

1.1épés | Az lvegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutato jarasaval el-
lentétes iranyba.

2. lépés | Tavolitsa el a fémgydirdit, és tisztitsa meg az lvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | lllessze a fémgydirit az Gveg lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Oldalsé lampa

1. 1épés | Alampahoz valé hozzaféréshez tavolitsa el a bal oldali polctartot.

2. lépés | 20-as torx csavarhuzo segitségével tavolitsa el a burkolatot.

3.1épés | Tavolitsa el és tisztitsa meg a fémkeretet és a tomitést.

4. lépés | Cserélje ki az izzot egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

5.lépés | Szerelje fel a fémkeretet és a tomitést. Hizza meg a csavarokat.

6. lépés | Helyezze be a bal oldali polctartét.

12. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendo, ha...

B
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

Megoldas

A sitd nincs csatlakoztatva az elektromos ha-
l6zathoz, vagy nincs megfelel6en csatlakoztat-
va.

Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
csatlakoztatva az elektromos halozathoz.
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=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

v
@ Lehetséges ok = Megoldas

Az éra nincs bedllitva. A!Iitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkcic}k” fejezet ,Hogyan allitsa be:” cim{
szakaszat Orafunkciok funkciot.

Az ajté nem csukddik rendesen. Teljesen zarja be az ajtot.

Leolvadt a biztositék. Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sitén a Gyerekzar be van kapcsolva. Olvassa el a ,Menu” c. fejezetben ezt az alme-
nut: Egyéb funkcidk funkciot.

Y
Alkotéelemek

® i
Leiras = Megoldas

Kiégett az izzo6. Cserélje ki az izzot. A részletekert olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

=
A viztartaly nem miikédik megfelel6en

v
@ Leiras @ Lehetséges ok = Megoldas

A sitdé nem tartja meg a viz- Nem nyomta be teljesen a viz- | Teljesen tolja be a viztartalyt a

tartalyt a behelyezés utan. tartaly testet. sutébe.

Viz folyik ki a viztartalybol. A viztartaly fedele vagy a hul- Szerelje fel ismét a viztartaly
lamtéré nincs megfeleléen fel- | fedelét és a hullamtorét.
szerelve.
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X

Hibak a tisztitasi eljarasnal

@ Leiras

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

Nehéz kitisztitani a viztartalyt.

Nem tavolitotta el a fedelet és
a hullamtorét.

Tavolitsa el a fedelet és a hul-
lamtorét.

Nincs viz a mély tepsiben a
vizkdmentesités utan.

A viztartaly nem volt feltdltve
a maximalis szintig.

Ellenérizze, hogy van-e viz-
kdoldo / viz a viztartalyban.

Piszkos viz talalhat6 a sutétér
aljan a vizkémentesités utan.

A mély tepsi nem a megfeleldé
polcszinten helyezkedik el.

Tavolitsa el a megmaradt viz-
et és vizk6oldot a st aljabol.
Legkdzelebb helyezze a mély
tepsit az elsé polcszintre.

Tul sok viz taldlhaté a sitétér
aljan a tisztitas utan.

A tisztitds megkezdése el6tt
tul sok tisztitoszert tett a stt6-
be.

Legkdzelebb a sutétér falait
vékony, egyenletes rétegben
vonja be a tisztitoszerrel.

A tisztitas hatasfoka nem ki-
elégitd.

A tisztitast tal meleg suténél
inditotta el.

Varja meg, mig a siitd lehil.
Ismételje meg a tisztitast.

A tisztitas el6tt nem tavolitott
el minden tartozékot a siit6-
bél.

Vegyen ki minden tartozékot a
sUtétérbol. Ismételje meg a
tisztitast.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

-V

- Javitasi mod

en az aljzatba illesztve.

F111 - A Hashé6méré szenzor nincs megfelel6-

aljzatba.

Teljesen dugja be a Hishéméré szenzor-t az

kédnek megfeleléen.

F240, F439 - a kijelzd érzékelémezbi nem mi-

mezokon.

Tisztitsa meg a kijelzé feliiletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezddés az érzékels-
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@ Kod és leiras

-V

= Javitasi mod

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sutét.

Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelz6n, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerilhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike el6fordul, a tébbi sitéfunkciod tovabbra is a szokasos

modon mikodik.

@ Kod és leiras

'

= Javitasi mod

F131 - a g6zfejlesztd rendszer érzékeldjenek
hémérséklete tul magas.

Kapcsolja ki a sitét, és varja meg, hogy leh(l-
jon. Kapcsolja be Ujra a sitét.

F144 - a Viztartaly érzékel6je nem méri a viz
szintjét.

Uritse ki a Viztartaly-t, majd toltse fel djra.

F508 - a Viztartaly nem mikddik megfeleléen.

Kapcsolja ki és be a sutét.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedul a problémara, forduljon a markakeresked6héz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellilsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismertetd és Termékismerteté adatlap*

Gyartd neve

AEG
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BSE792380B 944188682

Modellazonosito BSK792380M 944188675

Energiahatékonysagi szam 61.9

Energiahatékonysagi osztaly A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + fels6é 0.99 kWh/ciklus
sltés mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses 0.52 kWh/ciklus
lizemmod mellett

Sutéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hangerd 701

A sit6 fajtaja Beépithetd siit6é
BSE792380B 39.5kg

Témeg

BSK792380M 39.5kg

* Az Eurdpai unié szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készilékek — 1. rész: Tlzhelyek, sttdk, gézsutdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A sité tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyelijen ra, hogy hasznalat kézben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a suitd elémelegitését.

Ha egyszerre tObb ételt készit, a siitések kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
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Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a siitéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

Amikor egy stitéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Idétartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sités id6étartama 30 percnél hosszabb, a f(itéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
sité hémeérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekciés levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés csokkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

Nyomja meg a = gombot a Menu megnyitasahoz.

Mentpont Alkalmazas

El6re programozott sités Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc bedllitasok listazasa.

Egyéb funkciok A sitéparaméterek beallitasa.

Beallitasok Beallitas A sitéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verziészam és a konfigu-

racié megjelenitése.
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14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almeni

Alkalmazas

Szaritas

A sltétér szaritasa a gézfunkcidk hasznalata utan a mara-
dék lecsapddas eltavolitasahoz.

GOz tisztitas

Enyhe tisztitas.

Goz tisztitas plusz

Alapos tisztitas.

Vizkémentesités

A gbézfejlesztd rendszer vizké-lerakddasoktol valé megtisz-
titasa.

Oblités

A gbézfejlesztd rendszer tisztitasa. Gyakori g6zdléses f6zés
esetén oOblitse at a gézfejlesztd rendszert a f6zés utan.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidk

Almeni

Alkalmazas

Suté vilagitas

A stévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siit6 véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szitd funkcié be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a sutdé bekapcsolasakor. A siité hasznala-
tahoz valassza ki a kod betliit abécé sorrendben. Bekap-
csolt gyerekzar mellett is hozzaférheté az id6zit6, a tavira-
nyitas és a sutovilagitas.

Gyors felf(ités

Lerdviditi a felfltési id6t. Ez csak bizonyos sutéfunkcioknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.
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14.4 Almeni ehhez: Beallitas

Almeni

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fenyerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomdégomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos id6

A pontos idé és datum beallitasa.

14.5 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenu

Leiras

Demo lizemméd

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzié

Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.

Osszes beallitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kuelzo"feny- Nyomoégomb Flgyelmez’t’eto V|zke[‘neny- Pontos idé
erd Hang hangerd ség
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzén talalhatoé alapveté ikonokkal:
0 = e © »? START
P P Hushémérd
BE / Kl Menii Kedvencek 1d6zitéd szenzor STOP
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A sutd hasznalatanak megkezdése

Gyors elinditas

Kapcsolja be a
sutét, majd
kezdjen sutni
alapértelmezett
hémérséklettel
és funkcio id6-
tartammal.

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Tartsa meg- 0. . valasz- Nyomja meg:
nyomvaazalab- | o, i g kivant START funkci-
bi gombot: @ funkciot. ot.

funkciot.

Gyor’s kikap- A sUtéS’t bérmi- @ - tartsa nyomva a gombot, amig a siité ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol '
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
Fézés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
O] - C OK START
- nyomja meg a - vélassza ki a - allitsa be a ko- - nyomja meg a - nyomja meg a
suté bekapcso- o L vetkez6t: hdmér- PP fézés elinditasa-
sutéfunkciot. megerdsitéshez.

lasahoz.

séklet.

hoz.

Gozoléses f6zés - Steamify

Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl

fligg.

Go6z g6zoléshez

Goz siitéshez

Go6z gyenge piritas-

hoz

Géz siitéshez (tész-

ta vagy hus)

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszeret

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

allitasokkal:

El6re progra-
mozott siités

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: (D Nyomja meg: == | Nyomja meg: ‘/f' \'/té\IIet\ssza ki az
funkciot. funkciot. El6re programo- etelt.

zott sltés.
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A sltés id6étartamanak beallitdsahoz hasznalja a gyors funkciokat

10% befejezési segéd A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja
Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to- meg a +1min gombot.

vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a fézési
idébdl 10% maradt fenn.

Sutétisztitas géztisztitassal

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Nyomja meg Nyomja meg Valasszon tizemmodot:

ezt: — ezt: rrrr/

Goz tisztitas Enyhe tisztitas.

Goz tisztitas plusz Alapos tisztitashoz.

Vizkémentesités A gbzfejlesztd rendszer vizkd lerakodasoktol valéo megtisztita-
sahoz.

Oblités A gbzfejlesztd rendszer atoblitése és tisztitasa a g6z funkciodk
gyakori hasznalata esetén.

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az dsszes hasznos parancsikon lathat6. Ezek a felhasznaldi kézikonyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> ©® »OE.) 'C ) swer)

Hogyan allitsa be: G6z0lés - F6zés g6zfunkcioval

2028 ) C Y& psm) O ) &)

Hogyan allitsa be: SousVide siitési méd

XDEDXDEDELY
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Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

XDEDED XD LLY,

Hogyan allitsa be: F6zési ido

SEe) € ) o Y

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DR

Hogyan torolje: 1d6zité beallitasa

)0 ) @)

Hasznalata: Hashéméré szenzor

) O pBEE) C )2 )T peom)

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséglink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A 9 tilté
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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SATURS

NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu nevainojamu
izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi —
iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minutes tam, lai izlasitu So
materialu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.aeg.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
@ www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 204 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 210
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu 3.1 Visparéjs parskats
droSiba.......ccceveiiiieeennns 3.2 Papildpiederumi.........ccccceeevveennn.

1:2 Vispariga drosiba 4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

2. DROSIBAS NORADIJUMIL.......ccccerereenene 206 IZSLEGSANA.........coeeererererereesceeeseeneens 211
2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen. 4.1 Vadibas panelis..........ccccevvcvneennn. 211
2.2 Elektrofikla savienojums 4.2 Displejs.......oooviiiiiiiiiiiiees 212

2.3 LIetoSana.......ooooooooo 208 5 pIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 213
2.4 Aprape un tirfiSana...........cccccuveeees 208 B o
2.5 Gatavos$ana ar tvaiku 5.1 Sakotnéja tirisana ...........cc.cee....

2.6 lek$&jais apgaismojums............... 209 5.2 Pirmreizéjais savienojums...
2.7 SEIVISS.....oviirieeieisieeieeieseens 209 5.3 Sakotnéja uzkarsésana...............

2.8 UtiliZaCHja.....cveveveeeiieiieicne 209 5.4 lestatisana Udens cietiba
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6. IZMANTOSANA IKDIENA....................... 215
6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.215
6.2 Udens atvilktne...............ccccocve..... 216

6.3 Izmantosana: Udens atvilktne......217
6.4 lestatiSana. Steamify- Tvaika

karséSanas funkcija...........ccceeeennenn. 217
6.5 lestatiSana. SousVide rezims...... 219

6.7 KarseéSanas funkcijas................... 220

6.8 leslegtas piezimes. Ventilatora kars.

ar MItrUMU.....oeceeeee 223
7. PULKSTENA FUNKCIJAS..........cccvierunnne 224

7.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 224
7.2 Pulkstena funkcijas iestati8ana....224

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....

8.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 226

8.2 Termozonde..........cccoevuvvrvvennennn.. 227
9. PAPILDFUNKCIJAS.........ccccvirrnnrernnnnns 229
9.1 Saglabasana: Izlase.................... 229
9.2 Funkciju blokésana...................... 229
9.3 Automatiska izslégsanas............. 229
9.4 Dzesésanas ventilators................ 230
10. PADOMI UN IETEIKUMIL..........cccervuuernee 230
10.1 GatavoSanas ieteikumi.............. 230

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 230
10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeennen. 231
10.4 GatavoSanas tabulas parbaudes
iestadém.........ooovvviiiiiiieeeeeee 231
11. KOPSANA UN TIRISANA..........cceevnun. 234
11.1 Piezimes par firsanu................. 234

11.2 IznemSana. Plauktu balsti
11.3 Izmanto$ana: Tirisana ar tvaiku.235
11.4 TinSanas atgadinajums.............. 236
11.5 Ka tirit: Udens atvilktne.............. 236
11.6 lerices lietoSana. AtkalkoSana... 237
11.7 AtkalkoSanas atgadinajums....... 238

11.8 I:ietoéana Skalo$ana................. 239
11.9 Zavésanas atgadingjums........... 239
11.10 IzmantoSana: Zavésana.......... 239
1.1
Iznems$ana un uzstadisana: Durvis....239
11.12 Ka nomainit: Lampa................. 240
12. PROBLEMRISINASANA..........cccoveeeenne 241
12.1 Ka rikoties, ja......ccccoevvveeviinenenn. 242
12.2 Ka parvaldit: Klidu kodi............. 243
12.3 Servisa dati.......ccccvvvveeeeeeeennnnnn. 244
13. ENERGOEFEKTIVITATE.....cccoeeereeernene 245
13.1 Produkta informacija un Produkta
informacijas lapa*.........cccccevviveennns 245
13.2 Elektroenergijas taupisana........ 245
14. 1ZVELNES STRUKTURA......ceeeevrerrenne. 246
14.1 Izvélne................... ... 246
14.2 ApakSizvélne: Tinsana............... 247
14.3 ApaksSizvelne: lespéjas.............. 247

14.4 ApakSizvélne: UzstadiSana........ 248
14.5 Apaksizvelne: Servisa izvélne... 248

15. TAS IR VIENKARSI!.......ccrerrrrerrrrerernenes 248
16. IZMANTOJIET SAISNI!......cceerererrrrerene 250
17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

...................................................................... 251

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu humurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.
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UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/N BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemeérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
leblvétajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
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Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvéjami drosSinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.
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» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabat vismaz 3 mm.
« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

» Nemainiet ST produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

+ lzslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmer gatavojiet partiku ar aizveértam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika $is durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébe|u panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblvétas méebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdeg$anas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
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DROSIBAS NORADIJUMI

» Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.
» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

+ IzplUstosais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta funkcija, rikojieties uzmanigi. Var izplust tvaiks.
— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekséjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.
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3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

T

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesSiem.

Cepama Paplate
Kikam un biskvitiem.

Grila/lcepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.
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Atkalko$anas izvadcaurule

Plaukta atbalsts, iznemams

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilktne
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

ﬂ Lampa

Ventilators

8]

0]

Plauktu imeni

=
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CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

Termozonde
Temperatlra mérisanai €diena iek$puseé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar
perforaciju.

Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavosanai ar
tvaiku lauj novadit no €diena kondensacijas
rezultata guto tdeni. Izmantojiet darzenu, zivs,
vistu kratinu pagatavo$anai. Komplekts nav
piemérots édienam, kas jagatavo adent (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 Vadibas panelis

&

H))

B —

mn

g

n IESLEGT/ I1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
SLEGT

H | 1zvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
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Displejs

Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis

Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

Atra uzsilSana

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsildana.

N\,

Piespiediet

«(N)~+>

Pavirziet

@35

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta

Slidiniet pirksta galu pari virs-

Pieskarieties virsmai uz 3 se-

galu. mai. kundém.
4.2 Displejs
12:30 Péc ierices ieslégsSanas displeja ir redzams gal-
’ venais ekrans ar karsésanas funkciju un noklu-
o s€éjuma temperatdru.
150°C
O START
Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs
parslédzas gaidstaves rezima.
O
12:30 GatavoSanas laika displejs att€lo iestafitas
’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
8 150°C
[ TImin e STOP
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A Displejs ar galveno funkciju kopu.
! A. Diennakts laiks
12:30 B. SAKT/PARTRAUKT
C. Temperatira
085°C 150°C D. Karsésanas funkcijas
E. Taimers
©) 15min @ START F. Termozonde (tikai atseviskiem modeliem)
| | | | |
F E D C B

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

<
oK IzvéIn at- 9 >
|zvéles/iestatijumu apstiprina- griezties vie- Pédéjas darbi- lespéju ieslégSana un iz-
Sana. nu limeni at- bas atcelSana. slégSana.
pakal.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-
nas signals.

Q STOP @
Funkcija ir ieslégta.
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavo3ana beidzas au- Skanas signals ir izslégts.
tomatiski.

Taimera indikatori

S %)

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts. lestatijuma atcelSana.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

5.1 Sakotnéja tiriSana

=

e

Z24

1. solis.

2. solis

3. solis.

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu
Udeni un maigu tirisanas lidz-
ekli.

levietojiet cepeskrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savienos$anas. _
lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens

cietiba, Diennakts laiks.

5.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsgjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.
1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepesSkrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: Z]
Laujiet cepeSkrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minutes.

telpa ventilaciju.

@ lepriekSejas uzkarséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet

5.4 lestatiSana Udens cietiba

Pieslédzot cepeskrasni elektrofiklam, jums ir jaiestata tdens cietibas pakape.

Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa strémeli.

&

&

A
W
4

K9

1. solis

2. solis 3. solis

4. solis
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IZMANTOSANA IKDIENA

levietojiet testa stre-
meli Gdent uz aptu-
veni 1 sekundi. Ne-
novietojiet testa
stréemeli zem tekosa

Nopuriniet no testa
strémeles lieko tdeni.

Péc 1 minutes nosa-
kiet tdens cietibas
pakapi, izmantojot
turpmak sniegto ta-

bulu.

lestatiet dens cietibas

pakapi: I1zvélne / lesta-

fijumi / Uzstadisana /
Udens cietiba.

udens.

@ Testa strémeles krasas turpina maintties. Parbaudiet Gdens ciefibu ne vélak ka vienu minati
péc testa veikSanas.

Jis varat mainit Gdens cietibas pakapi izvélné: lestatijumi / Uzstadidana / Udens cietiba.

Turpmak esos$aja tabula ir noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija nogulSnu
lfmeni un tdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gidens ciefibas pakapi saskana ar tabulu.

Udens cietiba Testa stréme- | Kalcija noguls- | Kalcija noguls- | Udens klasifi-
le nes (mmol/l) nes (mg/l) kacija
Pakape dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 miksts
2 8-14 E 1,4-2,5 51-100 vidéji ciets
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 ciets
4 222 m 23,9 > 151 loti ciets

Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet Gdens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu tdeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karséSanas funkcija.
2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.
3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
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IZMANTOSANA IKDIENA

4. solis Temperatiras iestatiSana. Nospiediet OK,

5. solls Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavoSanas vai
tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsésanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

lzmantojiet saisni!
> O) > \:|>> °C >>START>

6.2 Udens atvilktne

A. Vaks
B. Vilnlauzis
A C. @tvilktne
F D. Udens uzpildes atvere
k E. Skala
F. Prieks€jais parsegs
T ~—B
\ C
E D
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IZMANTOSANA IKDIENA

6.3 Izmantosana: Udens atvilktne

1. solis Nospiediet uz tdens atvilktnes prieks-
pusé esosa vacina.
2. solis Piepildiet udens atvilktni lidz maksimalajam limenim. To var izdarit divéjadi:
A: atstajiet Gdens atvilktni cepeskrasni B: iznemiet Gdens atvilktni no cepes-
un ielejiet tdeni no tvertnes. krasns un uzpildiet to no udens krana.
3. solis Nesiet idens atvilktni horizontala sta-
Vvokli, lai izvairitos no Gdens iz$lakstiSa- =
nas. A D “ /
4. solis Péc tdens atvilktnes piepildisanas ie-
vietojiet to atpakal. Nospiediet priek$€jo {?Q
vacinu, lidz tdens atvilktne ir atpakal ?&;
cepeskrasni. B
5. solis IztukSojiet tdens atvilktni péc katras lietoSanas reizes.

A

UZMANIBU!
Netuviniet tdens atvilktni karstam virsmam.

6.4 lestatiSana. Steamify- Tvaika karsésanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvelne.

2. solis. Nospiediet . lestatiet tvaika karsésSanas funkciju.

3. solis. Nospiediet: OK. Displeja bus redzami temperattras iestafijumi.

4. solis lestatiet temperaturu. Karsésanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas
temperaturas.
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Tvaiks tvaicésanai
50-100 °C

Darzenu, graudaugu, paksaugu, juras velSu, terinu
un pusskidro desertu tvaicésanai.

Tvaiks sautésanai
105-130 °C

Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu
galas, ka ari siera kuku un sautéjumu gatavoSanai.

Tvaiks vieglai grauzdésanai
135-150 °C

Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sa-
cepumiem. Pateicoties tvaika un karstuma kombina-
cijai, gala klust miksta un suliga un tai izveidojas
krauks$kiga garozina.

lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski
gatavo$anas procesa pédéjas minutés, lai nodrosina-
tu édienam maigu garozinu.

Tvaiks cepsanai un grauzdéesanai
155-230 °C

Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem

kartainas miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem,

sacepumiem, darzeniem un maizes izstradajumiem.
lestatot taimeri un novietojot €dienu pirma plaukta I1-
ment, karséSanas no apaksas funkcija ieslédzas au-
tomatiski gatavoSanas procesa pédéjas minutés, lai
nodroSinatu édienam kraukSkigu apaks€jo garozinu.

5. solis. Nospiediet OK.

6. solis Nospiediet idens atvilkines parsegu, lai atvértu un iznemtu to.

7. solis Piepildiet dens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni

950 ml). Udens padeve pietiks apmé&ram 50 minGtém.

Skidrumus.

A BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana Gdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mine-
ralvielam attiritu) vai destilétu adeni. Neizmantojiet citu veidu Skidru-
mus. Neiepildiet idens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus

Izmantojiet Gdens atvilktné eso$o skalu.

8. solis NepiecieSamibas gadijuma noslaukiet idens atvilkines arpusi ar mikstu dranu. levieto-

jiet Gdens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solis Nospiediet START .

Péc aptuveni 2 minutém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatu-
ru, atskan skanas signals.

10. so- Ja Udens atvilktné beidzas udens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.
lis GatavoSanas beigas dzesésanas ventilators darbojas atrak, lai izvaditu tvaiku.
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11. so- Izsleédziet cepeskrasni.

lis

12. so- Péc gatavoSanas iztukSojiet tdeni no atvilktnes.

lis

13. so- Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikusa udens kondensats. Péc gatavoSanas uz-
lis manigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas ieks-

pusi ar mikstu dranu.

Izmantojiet saisni!

2O 2B )C Y& psm) ) L)

6.5 lestatiSana. SousVide rezims

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélné.
2. solis. | Nospiediet: ().
3. solis Nospiediet: oK. Displeja bus redzami temperaturas iestatijumi.
4. solis lestatiet temperatlru un nospiediet OK.
5. solis. Nospiediet Q') Displeja tiek atteloti taimera iestatijumi.
6. solis lestatiet taimeri un nospiediet: OK.
7.solis | \ospiediet: START .
8. solis | AtlikuSais tdens var uzkraties uz vakuuma maisiniem un cepeskrasns iekSpusé. Péc

gatavoSanas uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. Iznemiet vakuuma maisinus, iz-
mantojot 8Kivi un dvieli. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, savaciet tdeni cepeskrasns
apaksa, izmantojot sukli. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar mikstu dranu.

lzmantojiet saisni!

XDEDXDEDELY
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6.6 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:

* Automatisks svars

* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

» Pusjéls vai Mazak

+ Videjs

» Labiizcepts vai Vairak

1. solis. | leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: =—.

3. solis Nospiediet: % levadiet: GatavoSanas paligs.

4. solis. | Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis Nospiediet START .

Izmantojiet saisni!

XDEDED XD LLY,

6.7 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funkcija | LietoSana

vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.

Grils

v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena
if plaukta imeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

Infratermiska grile-
Sana
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KarséSanas funkcija | LietoSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limeni. les-
@ tatiet temperatiiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarse-
Sana.

Karsésana ar ven-
tilatoru

vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panaksanai.

Saldéta partika

—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.

Augs./Apakskarsée-

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Picas funkcija

Kaku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana

SPECIALIE

Karsésanas funkcija | LietoSana

@ Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).

Konservésana

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kalté$anai.

4§
Zavésana
ﬁ Jogurta pagatavo$anai. Apgaismojums Sai funkcijai ir izslégts.
Jogurta funkcija
— Skivju uzsildi$anai pirms &diena pasnieg$anas.
Lo

Trauku uzsildisana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

XYy

Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.

§§§
g
Sacepums

Tadiem édieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
voSana un apbrininasana.

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturésa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

Al

Ventilatora kars. ar
mitrumu

7 funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. lzmantojot
So funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas
temperaturas. Tiek izmantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var sa-

mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietoSana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

TVAIKS

Karsésanas funkcija

LietoSana

<&

Steamify

Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sautéSanai, maigai grauzdésanai un cepS$a-
nai.

SousVide rezims

Funkcijas nosaukums attiecas uz gatavoSanas metodi vakuuma (noslég-
tos plastmasas maisinos) zema temperatira. Lai uzzinatu vairak, skatiet

turpmak sadalu “GatavoSana SousVide reZima” un nodalu “Padomi un ie-
teikumi” ar tajas sniegtajam gatavoSanas tabulam.

G2

Ediena uzsildisana
ar tvaiku

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa.
Karstums izplatas Iéni un vienmeérigi, laujot tam iegut tadu garSu un smar-
zu, ka tikko pagatavotam edienam. So funkciju var izmantot &diena uzsil-
diSanai tiesi uz Skivja. Jus varat vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus Skiv-
jus, izmantojot dazadus plauktu limenus.
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Maizes cepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukS§kigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novers rauga miklas virspu-
ses izzuSanu un saglaba miklas elastigumu.

Darzenu, piedevu un zivju tvaicésana

HIGI
Augsts mitrums

=

Si funkcija ir piemérota tadu maigu &dienu gatavosanai, ka vanilas olu
merces, apgrieztie piragi, terines un zivis.

Vidéjs mitrums

Si funkcija ir piemérota sutinatas un sautétas galas, ka ari maizes un sal-
das rauga miklas gatavoSanai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara
galu mikstu un suligu, nodrosinot krauks$kigu virsmu, savukart rauga mi-
klas produktiem — kraukskigu un spidigu virsmu.

G

Low
Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sauté-
jumu teriné pagatavo$anai. Tvaika un karsé$anas kombinacija padara ga-
lu suligu un mikstu, ar kraukskigu garozinu.

6.8 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.

Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

GatavoSanas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana Gatavo$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaifiSana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis

Nospiediet: Diennakts laiks.

2. solis.

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestafiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: (\D
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

lzmantojiet saisni!

DOE.) T » © )smr )
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Funkcijas beigu iesp€jas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperatdru.
2. solls. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet ® @ ©

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

GatavoSanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestafiSana.
2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet ® @ ©

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vértibu.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

GatavoSanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neSkiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-
Sanas laiku. Tapat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.

225/556



IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

Taimera iestatijumu mainiSana

1.solis | \ospiediet: ©.

2. solis lestatiet taimera vértibu.

3. solis Nospiediet: OK,

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas

funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

cepeskrasns temperattru: minimala — 120 °C

”?

ediena iek$éjo temperataru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is-
tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoS$anai.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek
ediena.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesleédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos
ediena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Ceps$anas laika Termozonde jabut stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizé€ja temperatira: Termozonde.
5. solis. /‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperaturu.
6. solis ® ® ® _ospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskan skanas sig-
nals.
« Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €édienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no €diena.

lzmantojiet saisni!

> © »TE.Y C » AR » T »sme)
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9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavo$anas laiku,
temperaturu vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis. | Izvélieties vélamo iestatijumu.

3. solis. Nospiediet ==. Atlasiet: I1zlase.

4. solis. | Atlasiet Saglabat paSreizéjos iestatijumus.

5. solis. Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokéSana

ST iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju.

3. solis * ﬂ» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

229/556



PADOMI UN IETEIKUMI

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
9.4 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$éja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperaturas, gatavoSanas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Sikakus gatavoSanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu Gatavo$anas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priekSpuse.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata glisanai ievérojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = (B <
\ Ly
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
16 gabali panna
Rulete cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
panna
Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 15-25
kg panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 20 -30
bali panna
Makaruni, 24 ga- | cepama paplate vai dzila 160 2 25-35
bali panna
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min.)
Mufini, 12 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 20 -30
gabali panna
SmilSu miklas cepama paplate vai dzila 140 2 15-25
cepumi, 20 ga- panna
bali
Tartletes, 8 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
bali panna

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

.~

Podini

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

%

=
LJ

(°C) (min.)
Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru
Biskvitkiika bez taukvie- | Aug$./Apakskarse- 160 35-50 2
lam Sana
Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1

@20 cm

$ana

@CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R |

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- Karsésana ar ventilatoru 140 25-40
nes
Smilsu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsésana 160 20-30
nes, uzkarséjiet tuksu ce-
peskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
s€jiet tukSu cepeskrasni
Kucinas, 20 paplate, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30

séjiet tukSu cepeskrasni
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@CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

%

=]
—

O

)
(°C) (min.)

Smilsu mikla / Miklas Karsé$ana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru

Kicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru

ni

Biskvitkuka bez taukvie- Karsésana ar ventilato- 160 35-50 1/4

lam

ru

@G RILS

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperaturas iestatijjumu.

R

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavosanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudita funkcija: Tikai tvaicéSana.
Parbaudes saskana ar IEC 60350.
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lestatiet temperatiru uz 100 °C.

s ® |k O ®
X —
Tvertne (Gas- | (kg) (min)
tronorm)
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Novietojiet ce-
karséjiet tuk- réts pamo paplati
Su cepeSkras- pirma plaukta
ni iment.
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Novietojiet ce-
karséjiet tuk- réts pamo paplati
Su cepeSkras- pirma plaukta
ni iment.
Zirni, saldéti 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2un4 Lidz tem- Novietojiet ce-
réts peratura pamo paplati
aukstaka- pirma plaukta
ja punkta liment.
sasniedz
85 °C.

11. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

Tiriet cepeSkrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta udenr ar sau-

< dzigu mazgasanas lidzekli.
Notiriet kalkakmens paliekas no cepeskrasns iekSpuses apak$as ar daziem pi-
lieniem etika.
Tiridanas Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firiSanas skidumu.
lidzekli

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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[
X

i

LietoSana ik- | ;355 ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoganas reizes.

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-

diena
Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
,i/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

224

Papildpiede-

rumi

Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
vai asiem priekSmetiem.

11.2 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu bal-
stus uz augsu, izceliet tos no
priek$€ja fiksatora.
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta
priek$€jo galu prom no sanu
sienas.
4. solis Izvelciet balstus no priek$€ja

fiksatora.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:
Izsledziet cepeskrasni un Iznemiet visus piederumus un Tiriet tilpnes apaksu un durvju
nogaidiet, lidz ta ir atdzisu- plauktu balstus. iekS€jo stiklu ar mikstu drani-

nu, kas iemérkta silta adenrt ar

si.
mazgasanas lidzekli.

1. solis

Piepildiet tdens atvilktni lidz maksimalajam limenim.

235/556



KOPSANA UN TIRISANA

2. solis Atlasiet: 1zvélne / Tirsana.

Funkcija Apraksts Darb. laiks
TiriSana ar tvaiku Viegla tiriSana 30 min.
Tvaika tiriSanas Plus Normala tirisana 75 min.
Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas
lidzekli.

3. solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.

Atskan skanas signals, kad tiriSana biedzas.

4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad §i funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

Tirisanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet Atstajiet cepesSkrasns durvis
iekSieni ar mikstu dranu. vala un gaidiet, lidz tilpne ir
Izlejiet atlikuSo Gdeni no tdens at- sausa.
vilktnes.

11.4 Tirisanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama firiSana.

Izmantojiet funkciju Tvaika firisanas Plus.

11.5 Ka tirit: Udens atvilktne

1. solis Iznemiet tdens atvilktni no cepeskrasns.
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2. solis Nonemiet tdens atvilktnes vaku. Pa-
celiet parsegu atbilsto$i aizmuguré-
jam izvirzijumam.
3. solis Nonemiet vilnlauzi. Pavelciet to
prom no atvilktnes korpusa, lidz ta
atveras. \
4. solis Mazgajiet udens atvilktnes detalas ar ideni un ziepém. Neizmantojiet abrazivus su-
klus un nemazgajiet idens atvilkini trauku mazgajama masina.
5. solis Samonteéjiet tdens atvilktni.
6. solis Nofiks€jiet vilnlauzi. lebidiet to at-
vilktnes korpusa.
7. solis Samontgjiet vaku. Vispirms ievieto-
jiet priekS€jo aizdari un tad spiediet
to pret atvilktnes korpusu.
8. solis levietojiet tdens atvilktni.
9. solis Spiediet Gdens atvilktni cepeSkrasns

virziena, lidz ta nofikséjas.

11.6 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uz- Iznemiet no cepeskrasns
gaidiet, lidz ta atdziest. visus piederumus.

Parbaudiet, vai Gdens atvilktne ir
tuksa.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.

2. solis lelejiet Gdens atvilktné 250 ml atkalko$anas lidzekla.

3. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilktnes dalu ar tdeni lidz maksimala lmena atzimei.
4. solis Atlasiet: I1zvelne / TinSana.
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5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

Sak darboties atkalko$anas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigadm un ievietojiet to atpakal ieri-

cé pirma plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet tdens atvilktni ar Gdeni. Gadajiet, lai idens atvilktné nebiutu saglabajusas

atkalkos$anas lidzekla paliekas. levietojiet tidens atvilktni ierice.

8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

Kad atkalkoSanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni.

Kad cepeskrasns ir atdzisusi,
notiriet tas iekSpusi ar mikstu
dranu.

Iztuk$ojiet atlikuso Gdeni no
udens atvilktnes.

Atstajiet cepeskrasns durvis
atvértas un uzgaidiet, ldz tas
iekSpuse izzust.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradi-
sies noradijums atkartot proceduru.

11.7 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadina- lesaka atkalkot cepesSkrasni.
jums

Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jus neveicat cepeSkrasns atkalko$a-

nu, kad darbojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.
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11.8 LietoSana SkaloSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.
1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis Piepildiet idens atvilktni ar tdeni.
3. solis Atlasiet: 1zvélne / Tirisana / SkaloSana.
llgums: aptuveni 30 min.
4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.9 Zavésanas atgadinajums
Péc gatavoSanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavét cepeskrasni.
Spiediet JA, lai izzavétu cepeskrasni.

11.10 Izmanto$ana: Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika karséSanas funkcijas vai tirfisanas ar tvaiku, lai izzavétu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.
2. solis Iznemiet visus piederumus.

3. solis Izvélieties izvélni: TiriSana / Zavésana.
4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.

11.11 1znemsana un uzstadiSana: Durvis

Lai nofiritu durvis un iek§€jos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

& BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/N UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.
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1. solis Atveriet durvis idz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

3. solis Aizveriet cepeSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-
skartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju augsdala esoSo
apmali (B) no abam pusém
un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna
blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

6. solis Turiet durvju stikla panelus
aiz to augs$éejas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.

7. solis Notiriet stikla panelus ar Gde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-
gajamaja masina.

8. solis Péc tiriSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta
seciba.

9. solis Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-
karst.

11.12 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.

Augseéja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-

nemtu. f%ﬁ—.

2. solis Nonemiet metala gredzenu un notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.

Sanu lampa

1. solis Lai iegutu piekluvi lampai, iznemiet kreisas puses plaukta balstu.

2. solis Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20. izméra krustina skravgriezi.

3. solis Nonemiet un notiriet metala korpusu un blivi.

4. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

5. solis. | Uzstadiet metala korpusu un blivi. Pievelciet skrives.

6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

v

= Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta
ir pieslégta nepareizi.

Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestatit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis drosinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslegta cepeskrasns Bérnu drosibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksSizvelni: lespée-
jas.

Y
Detalas

@ Apraksts

%

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-
ejama nodalas “Kop$ana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

=
Udens atvilktne nedarbojas pareizi

@ Apraksts

v
@ lespéjamais célonis = Risinajums

Péc udens atvilktnes ievieto-
$anas Udens nepaliek cepes-
krasnt.

Udens atvilktnes tvertne nav
pilniba ievietota.

Pilniba ievietojiet Gdens at-
vilktni cepeskrasni.
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=
Udens atvilktne nedarbojas pareizi

@ Apraksts

@ lespéjamais célonis

1'%

= Risinajums

No tdens atvilktnes tek ara
tdens.

Nepareizi samontéts Udens
atvilktnes vaks vai vilnlauzis.

Veélreiz samontéjiet idens at-
vilktnes vaku un vilnlauzi.

X .

Problémas ar tiriSanas kartibu

@ Apraksts

@ lespéjamais célonis

v

L Risinajums

Sarezditi iztirit Gdens atvilktni.

Netika iznemts vaks un viln-
lauzis.

Iznemiet vaku un vilnlauzi.

Péc atkalkoSanas grila / ce-
peSpanna nav udens.

Udens atvilktne nebija uzpildi-
ta idz galam.

Parliecinieties, ka udens at-
vilktné ir atkalkoSanas lidzek-
lis/udens.

Péc atkalkoSanas cepe$-
krasns tilpnes apaksa atrodas
netirs udens.

Grils/cepeSpanna atrodas ne-
pareiza plaukta limen.

Saslaukiet cepeskrasns
apaks$a esosas Udens atliekas
un atkalkoSanas lidzekli. Na-
kamreiz novietojiet grilu / ce-
peSpannu pirmaja cepSanas
liment.

Péc cepeskrasns tiriSanas tilp-
nes apaksa ir parak daudz
adens.

Pirms tiriSanas sakuma ce-
peskrasni tika ieliets parak
daudz mazgasanas lidzekla.

Nakamreiz uzklajiet mazgasa-
nas [lidzekli plana karta uz tilp-
nes sienam.

Neapmierinoss tirisanas rezul-
tats.

Jus uzsakat tirfiSanas procesu,
kad cepeskrasns bija par
karstu.

Uzgaidiet, ldz cepeskrasns

atdziest. Atkartojiet tiriSanu.

Pirms tiriSanas visi papildpie-
derumi nebija iznemti no ce-
peskrasns.

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus. Atkartojiet tiri-
Sanu.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur tirisanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

padeves partraukums.

12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.
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Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

'

= Risinajums

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz-
da.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav netirumu.

F908 - cepeskrasns sistéma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

lesleédziet un izslédziet cepeskrasni.

Ja kads no §im k|Gdas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka k|udaina
apakssistéema var but atspejota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim kltidam, paré€jas cepeskrasns funkcijas turpinas darboties ka

parasti.

@ Kods un apraksts

-V

= Risinajums

F131 - tvaika ierices sensora temperatira ir
parak augsta.

Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet, lidz ta at-
dziest. Atkal ieslédziet cepeSkrasni.

F144 - Udens atvilktne sensors nevar izmérit
Gdens limeni.

IztukSojiet Udens atvilktne un piepildiet to.

F508 - Udens atvilkine nedarbojas pareizi.

leslédziet un izslédziet cepeSkrasni.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priekSé€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BSE792380B 944188682
BSK792380M 944188675

Energoefektivitates indekss

61,9

Energoefektivitates klase

A++

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

0,99 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora rezima

0,52 kWh/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

701

Cepeskrasns veids

lebuveéjama cepeskrasns

Svars

BSE792380B 39.5kg

BSK792380M 39.5 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-

kums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika

cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot

maltites ikdiena.
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Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabat aizvértam. Gatavo$anas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeSkrasni pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas T1sakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja ir aktiviz€ta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavoSanas laiks parsniedz 30 minutes, karséSanas elementi automatiski
izsledzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minltes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepesSkrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $T darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. IZVELNES STRUKTURA

14.1 lzvélne

Nospiediet =, lai atvértu Izvéine.
Izvélnes elements IzmantoSana
GatavoS$anas paligs Uzskaita automatiskas programmas.
Tirsana Uzskaita tiriSanas programmas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-

na.
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Izvélnes elements

Izmanto$ana

lestafijumi

Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.

Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un

konfiguraciju.

14.2 ApaksSizvélne: TiriSana

Apaksizvelne

LietoSana

Zavésana

Kartiba, kada tvertne tiek zavéta, lai likvidétu kondensatu,
kas rodas péc tvaika funkciju lietoSanas.

Tiri$ana ar tvaiku

Viegla tifisana.

Tvaika firsanas Plus

Padzilinata ftirisana.

Atkalko$ana

Tvaika generatora kontira tiriSana, lai likvidétu kalkakmens
nogulsnes.

Skalo$ana

Tvaika generatora kontlra tiriSana. Péc biezas gatavos$a-
nas ar tvaiku aktivizéjiet skaloSanas ciklu.

14.3 ApaksSizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmanto$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Novérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
slégta, iesledzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepeskrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc Bérnu droSibas funkci-
jas aktivizé$anas piekluve taimerim, talvadibas darbibai un
lampai ir pieejama.

Atra uzsilSana

Saisina uzkarsésanas laiku. lesp€ja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

Tiri$anas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

247/556



TAS IR VIENKARSI!

Apaksizvelne

Izmanto$ana

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 ApaksSizvélne: UzstadiSana

Apaksizvelne

Apraksts

Valoda

lestata cepeskrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

slégt Sadu skanu: CD

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp&jams iz-

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens cietiba

lestata udens cietibas pakapi.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvelne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmataras versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rapnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lieto§anas reizes jaiestata:

Valoda

Displeja
spilgtums

Taustinu Skanas signa-

Udens cietiba
skana la skalums

Diennakts
laiks
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lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O, = e © o START
IESLEGT / IZ\Ene Izlase Taimers Termozonde
IZSLEGT STOP
Saciet lietot cepeskrasni
Atra ieslégsana | leslédziet cepes- | 1. solis 2. solis 3. solis
krasni un saciet
atavot édienu, iadi . iadiet:
igzmantojot . :\lo_s‘,;;ledlet_unt . O ... _atlasiet | Nospiediet:
uriet nospiestu: | yajamo funkeiju. START .

cijas nokluséju-
ma temperatiru
un laiku.

0}

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu (D lidz cepeskrasns izsle-

dzas.

Saciet gatavot édienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O)

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

g..

— atlasiet karsé-
Sanas funkciju.

C
— iestatiet: tem-
peraturu .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
veli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavoSanu.

Ediena gatavo$ana ar tvaiku — Steamify

lestatiet temperatiiru. Karsésanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas tempe-

rataras.

Tvaiks tvaicésanai

Tvaiks sautésanai

Tvaiks vieglai
grauzdésanai

Tvaiks ceps$anai un
grauzdésanai

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C
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Uzziniet, ka atri pagatavot eédienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma
iestatijumus:

Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
Nospiediet ® Nospiediet =—. Nospiediet ‘/3 Allasiet edienu.
GatavoS$anas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavoSanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavosanas laiku, no-
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa- spiediet +1 min.

garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot tirfiSanu ar tvaiku

1. solis 2. solis 3. solis
Nospiediet: Nospiediet: Atlasiet rezZimu:

= wl

TiriSana ar tvaiku Viegla tiriSana.

Tvaika tiriSanas Plus Padzilinata tiriSana.

Atkalkosana Tvaika generatora kontra tiri$ana, lai likvidétu kalkakmens at-
liekas.

Skalosana Tvaika generatora kontira skalo$ana un tirisana péc biezas

tvaika funkciju izmanto$anas.

16. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas var atrast arf attiecigajas lietotaja rokasgramatas
sadalas.

lestatiSana Karsésanas funkcijas

> o > \Zl...>> ‘C >>START>
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lestatiSana Steamify funkcija — gatavosana ar tvaika karsésanas funkciju

2028 ) C Y& psm) O ) )

lestatiSana SousVide gatavosana

X DEDXDEDLLY

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDEDEDTL)

lestatiSana Gatavosanas laiks

DOmE.) T » O »swr )

AtlikSana. Gatavosanas sakums un beigas

DX

Atcel$ana Taimera iestatiSana

DY,

Izmantosana. Termozonde

) © pEE) C )2 ) T pom)

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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TURINYS

PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty daugelj
mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios funkcijos, kurios
palengvins jusy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai perskaityti, kad
pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
@ ir remonta;

www.aeg.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
@ www.registeraeg.com

Jusy prietaisui skirty priedu, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite cia:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

/N [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija

® Bendroji informacija ir patarimai

Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
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Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite muvédami karsciui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurk$c€iu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.
[montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.
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Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 578 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\  ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizdag.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.
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Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smgio arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bikite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad Salimais nebuty kibirksciy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

A\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.
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2.4 Prieziuira ir valymas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technines prieziuros centra.

+ Bukite atsargls, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugotumeéte pavirsiy nuo nusidévejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Troskinimas garuose

/A ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Veikiant Siai funkcijai, bikite atsargus atidarydami prietaiso dureles. Garai gali iSsiverZti.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines saglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apS3viesti.

«  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

+ Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotgjj techninés priezitros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso viduje.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga
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3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

~
B BB ENBENE

Valdymo skydelis

Valdymo skydelis (ekranas)
Stal€ius vandeniui

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis

Lentynos atrama, iSimama

Vietos lentynoje
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléems lengviau jdeti ir iSimti.

Garinimo rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda
iSgarinti maiste besikondensuojantj vanden;.
Naudokite jj darzovéms, Zuviai ir vistienos
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris turi
bati mirkomas vandenyje, pvz., ryziai, kukurizy

kruopos, makaronai. \/

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo skydelis

o3 :
H

1
mEA o)

n lijungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
ﬂ Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sarasas.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

(4] Valdymo skydelis Parodo orkaités nuostatas.
(ekranas)
E Lemputés jungiklis Lemputei jungti ir iSjungti.
@ | Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
_\l/_ Q-O-P @ 3s
Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirStu per pavirsiy. Lieskite pavirsiy 3 sekundes.
4.2 Valdymo skydelis
12:30 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane

pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-

’I 50 ° C matytajg temperattra.
© START

Jeigu orkaites nenaudosite 2 minutes, jsijungs
budéjimo rezimas.

12:34

12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.

B 150°C

[ TImin e STOP
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
! A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
#085°C /ISOOC D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
©) 15min @ START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
| | | | i se)
F E D C B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK ¢ 9 »

Sugrizti meniu Panaikinti pa-

vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui
suveikia garsinis signalas.

Q 2 i

g _ Funkcija jjungta. [spéjamasis signalas pasi-
Funkcija jjungta. Kepimas sustabdomas automa- baigus laikui i§jungtas.
tiSkai.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

= \e, =
&
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma karta prisijunge ekrane matysite pasveikinimo pranesima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Pirminis pasildymas

PrieS pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i'a:(s Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘:a'ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

baty védinama.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir diimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirlpinkite, kad patalpa

5.4 Kaip nustatyti: Vandens kietumas

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.
Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.

2

=

-
R
4

K9

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas
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|kiskite tikrinimo la-
peli mazdaug 1 sek.
| vandenj. Nekiskite
tikrinimo lapelio po
tekanciu vandeniu.

Papurtykite tikrinimo

lapelj, kad pasalintu-

méte vandens pertek-
liy.

Palaukite 1 min., pa-
tikrinkite vandens
kietumg pagal toliau
pateiktg lentele.

Nustatykite vandens
kietumo lygj: Meniu /
Nustatymai / Pasirinki-
mas / Vandens kietu-
mas.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei
1 min. po testo.

Gallite pakeisti vandens kietumo lygio nustatymg Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Van-
dens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje
pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la- Kalcio nuosé- Kalcio nuose- Vandens kla-

pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija
Lygis dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 minkstas
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 vidutiniSkai
kietas
3 15-21 @ 2,6-3,8 101-150 kietas
4 222 m 239 2151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4, j stalCiy vandeniui jpilkite buteliuose parduodama minkstg
geriamajj vanden;.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as
veiksmas

liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
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2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomg meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas =
peraturg.
4-as . = 1o OK
Nustatyti t tara. P kit .
veiksmas. ustatyti temperatirg. Paspauskite
5?; Paspauskite: START .
Velksmas. | Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, pries ruosiant maistg ar
ji ruosdami.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as ISjunkite orkaite.
veiksmas

Pasinaudokite nuoroda!

> ® YOE.) T » s )

6.2 Stalcius vandeniui

A. Dangtis
B. Bangolauzis
A C. StalCius
F D. Vandens jpylimo anga
k E. Skalé
F. Priekinis dangtis
z 1B
\ C
E D
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6.3 Kaip naudoti: Stal€ius vandeniui

1-as Paspauskite vandens stal€iaus priekinj

veiks- dangtj.

mas

2-as Pripildykite vandens stalCiy iki maksimalaus lygio. Tai galima padaryti dviem budais:

veiks-

mas A. Palikite vandens stalCiy orkaitéje ir B. Isimkite vandens stalCiy i$ orkaités ir
pilkite vandenj i$ talpyklos. pripildykite jj i$ vandens Ciaupo.

3-ias Neskite vandens stal€iy horizontalioje

veiks- padétyje, kad neislietuméte vandens. =

mas A D “ /

4-as Kai pripildote vandens stal€iy, jdékite jj

veiks- toje pacioje padetyje. Spauskite priekinj f?

mas dangtj, kol vandens stal€ius atsidurs or- ?&;
kaitéje. =

5-as Po kiekvieno naudojimo iStustinkite vandens stalCiy.

veiks-

mas

DEMESIO

Saugokite vandens stalCiy nuo karsty pavirsiy.

6.4 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as liunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.

3:;:5 Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

mas
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3:::5 Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

mas

4-as Nustatykite temperatiirg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos
veiks- temperaturos.

mas.

Garai virimui
50-100 °C

Darzovéms, kruopoms, pupoms, juros géerybéms, vy-
niotiniu ir vieno $auks$to desertams virti garuose.

Garai troskinimui
105-130 °C

Mésai ar zuviai troskinti, duonai ir paukstienai, surio
pyragams ir troSkiniams gaminti.

Garai lengvam apkepimui
135-150 °C

Mésai, troskiniams, jdarytoms darzovéms, zuviai ir
apkepams. Dél gary ir kar§¢io mésa taps minksta ir
sultinga, o jos pavirSius apskrus.

Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs auto-
matiskai paskutinéms gaminimo proceso minutéems,
kad patiekalas Svelniai apskrusty.

Garai kepimui ir skrudinimui
155-230 °C

Mésos, zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuo-
tos teslos kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams,
apkepams, darzovems ir kepiniams kepti.

Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirma-
me lentynos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija jsi-
jungs automatiskai paskutinems gaminimo proceso
minutéms, kad patiekalo pagrindas tapty traskiu.

5-as Paspauskite: OK.

veiks-

mas.

6-as Norédami atidaryti stal€iy vandeniui ir jj iSimti, paspauskite jo dangtelj.

veiks-

mas

7-as Pripilkite | vandens stal€iukg didziausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml).

veiks- Vanduo bus tiekiamas mazdaug 50 min.

mas A\ ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite.
| stal€iy vandeniui nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.

Naudokités stal€iaus vandeniui svarstyklémis.

267/556



KASDIENIS NAUDOJIMAS

8-as Jeigu reikia, nuvalykite stal€iaus vandeniui iSor¢ minksta Sluoste. [stumkite vandens
veiks- stalCiukg j pradine jo padétj.
mas
9'?:: Paspauskite START .
veiks- Garai pasirodys mazdaug po 2 min. Orkaitei pasiekus nustatytg temperatira, pasigirs
mas :
signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiks- Maisto gaminimo proceso pabaigoje ausinimo ventiliatorius veiks greiciau, kad pasa-
mas linty garus.
11-as ISjunkite orkaite.
veiks-
mas
12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
veiks-
mas
13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidary-
veiks- kite orkaités dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.
mas

Pasinaudokite nuoroda!

2O 2B YC Y& pwi) © ) &)

6.5 Kaip nustatyti: Kepimas vakuume ,,SousVide*“

1-as liunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.

2-as Paspauskite: )

veiks-

mas

3-eiiakss Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

mas
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4-as : P +o OK
Nustatykite t t kit .
veiks- ustatykite temperatirg ir paspauskite
mas.
5-as . @ . . . "
veiks Paspauskite \_. Valdymo skydelyje matysite laikmacio nuostatas.
mas.
6-as : : . 4. OK
Nustatykite laikmat kite: .
veiks- ustatykite laikmatj ir paspauskite
mas
7-as Paspauskite: START .
veiks-
mas
8-as Likes vanduo gali kauptis ant vakuumavimo maiseliy ir orkaités viduje. Baige gaminti
veiks- maista atsargiai atidarykite orkaités dureles. Baige gaminti, rank$luosciu iSimkite va-
mas kuuminius maiselius ir sudékite j I€kSte. Orkaitei atvésus, kempine surinkite orkaités
vidaus dugne susikaupusj vanden;. ISdZiovinkite vidy minksta Sluoste.

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDXDEDLLY

6.6 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

« Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as ljunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: —.

veiks-
mas
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3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: % |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipg.

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDEDEDTL)

6.7 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-

vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Karsto

)

oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytems ar rytietiSkiems suktinukams).
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

—_— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

(Y) Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija Paskirtis

E Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

Konservavimas

)

DzZiovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

ﬁ Skirta jogurtui ruosti. Naudojant Sig funkcijg lemputé bus iSjungta.

Jogurto funkcija

- - Skirta I€kStéms pasildyti pries patiekiant maista.
uru
Léks¢iy pasildy-
mas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
) Saldymo maisto kiekio.

Atitirpinimas
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

§§9
ooy

Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-
mas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Steamify

Virimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepi-
mui naudokite garus.

Kepimas vakuume
»SousVide“

Funkcijos pavadinimas — tai maisto kepimas sandariuose vakuuminiuose
plastikiniuose maiseliuose, zemoje temperatiroje. Daugiau informacijos
rasite skyriuose ,SousVide gaminimas* ir ,Naudingi patarimai“, maisto ga-
minimo lentelése.

G

Pasildymas garais

pasiskirsto, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas.
Sig funkcijg galima naudoti maistui Sildyti tiesiog Iékstéje. Naudodamiesi
skirtingomis groteliy padétimis vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng
|ékste.

Z

Duona

Naudokite $ig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

IE

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.

Darzovems, garnyrui ir zuviai kepti garuose
<
FULL’
Kepimas garuose
(100)
(n) Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldZius kremus, vaisinius
\I/ apkepus, vyniotinius ir Zuvj.
HIGH
Drégmeé didelé
o Si funkcija tinka mésos trokinimui bei duonai ir saldziai mielinei teslai
u}:lalo ruosti. Dél gary ir kars¢io mésa pasidaro sultinga ir minksta, o mielinés

Drégmeé vidutiné

teSlos kepiniai — traskus ir blizgus.

@

Low
Drégmé maza

Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troskiniams
ruosti. Dél gary ir kars¢io mésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavir-
Sius apskrunda.

6.8 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klasg ir atitikimag ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai i$sijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas"“.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Kepimo laikas

Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmé 23 val. 59 min.

Nutraukti veiksma

Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
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Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Laiko pratgsimas

Pratesti gaminimo laikg.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-

ti.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

veiks-
mas

1-as Paspauskite: Paros laikas.

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip nustatyti gaminimo trukme

veiks-
mas

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.

veiks-
mas

2-as Paspauskite: O,

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Pasinaudokite nuoroda!

SE) € ) o Y
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Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Nutraukti veiksma.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzig

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: QD

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzig

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
ga.

Kaip pratesti maisto gaminimo laikg

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. JUs taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmenj.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatytg laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

|stumkite padéklig tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

\\w////////////////////
X«%’:

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo

funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatury reikSmes.

C

Orkaités temperatura: nuo 120 °C.

”?

Temperatura patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi buti - nenaudokite skystiems
kambario temperaturos. patiekalams.

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Orkaité apskaiciuoja apytikri maisto gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

3-ias
veiks-
mas

|dékite: Maisto termometras.

meésa,

paukstieng ar zuvj

Uzkepélés

Jeigu

galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da-
lyje. Pasirupinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-

jmanoma, jkiskite Maisto termometras |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j tro$kinio

vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-

mometras buty patiekalo viduje. kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-

le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

|kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
Valdymo pultelyje matysite dabartine temperattrg: Maisto termometras.

278/556




PAPILDOMOS FUNKCIJOS

‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktuméte norimag parinktj:
veiks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperattrg pasigirs
mas signalas.

* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-

tg kepimo temperatirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
\71;:;;3 Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugriztumeéte j pagrindinj meniu.
mas
8'{‘; Paspauskite: START .
velks- Pasiekus nustatytg temperaturg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
9-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
veiks- -
1

mas & ISPEJIMAS!

Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

) O pBEE) C )2 )T peom)

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as
veiks-
mas

lijunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Pasirinkite norima nuostata.
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3-as
veiks-
mas

Paspauskite ——. Pasirinkite: Megstamiausios.

4-as Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
veiks-
mas.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
0 — paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcija.
veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

7«'\(, H» — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C) @ (val.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Pabaiga, Kepimas Zemoje temperaturoje.

9.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
veésis. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvésta.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybeés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaité. Toliau pateikiamos reko-
menduojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patie-
kalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetaingje maisto gaminimo lente-
lése. Norédami rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duome-
ny ploksteléje, ant orkaités priekinio rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = 1 D
\ uru

(°C) (min.)
Kavos bandelés, | kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35
16 vnt. renkamoji skarda
Biskvitinis vynio- | kepamoji skarda ar su- 180 2 15-25
tinis renkamoji skarda
Visa zuvis, 0,2 kepamoiji skarda ar su- 180 3 15-25
kg renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 160 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)
Keksiukai, 12 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sau- kepamoiji skarda ar su- 140 2 15-25
sainiai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. | kepamoji skarda ar su- 180 2 15-25
renkamoji skarda

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

.~

Indeliai atski-
roms valgio

Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

LY == «

\ L]

(°C) (min.)

Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
riebaly kaitinimas
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virsutinis 180 70-90 1
mo formos @20 cm kaitinimas
%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai
——J Naudokite trecig lentynos padétj.
P = D

N =

(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smelio juostelés
Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smelio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
deékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30
dékle, jkaitinkite tuscig or- nimas
kaite

283/556



PATARIMAI

@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

LY — «

\ L]

(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smelio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padeékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4
baly

@GRILIS

=]

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

\/f'

séjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai, skirti funkcijai: Kepimas garuose (100).

Bandymai pagal IEC 60350 standarta.
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Nustatykite 100 °C temperatura.

%

=7

O

®

Talpyklée (kg) (min.)
(Gastronorm)
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padéklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padétyje.
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padeéklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padétyje.
Zirniai, Saldyti | 2 x 2/3 perfo- 2x1.5 2ir4 Kol tem- Padékite kepi-
ruota peratura mo padéklg
SalCiausio- | pirmoje lenty-
je vietoje nos padétyje.
pasieks
85 °C.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
moneés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Keliais lasais acto valykite ertmés apacig, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
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[
X

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisrg.

i

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo i$-

W negalima .

Kasdienis $luostykite ertme minksta $luoste.
naudojimas
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
4 , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti

Priedai dalktl,[

Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.
veiks-

mas

2-as Lentyny atramas atsargiai ist-
veiks- raukite j virSy i$ priekiniy laikik-
mas liy.

3-as Atitraukite lentynos atramos
veiks- priekine dalj nuo Soninés siene-
mas lés.

4-as IStraukite atramas i$ galiniy lai-
veiks- kikliy.

mas

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$ pradedami:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISimkite visus priedus ir iSimamas
lentyny atramas.

Orkaités apacia ir vidinj dureliy

stiklg valykite minksta Sluoste

ir Siltu vandeniu su $velniu plo-
vikliu.
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1-as Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio.
veiks-
mas
2-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.
veiks-
mas
Funkcija ApraSas Trukmé
Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
Intensyvus valymas garais |prastas valymas 75 min.
ISpurkskite ertme plovikliu.
3-i.aks Paspauskite START . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks- Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.
mas
4-as Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.
veiks-
mas

@ Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.

Kai valymas baigiasi:

ISjunkite orkaite. Kai orkaité atvesta, nusausinkite Palikite orkaités dureles ati-
ertme Svelnia Sluoste. darytas ir palaukite, kol ertmé
I1Spilkite i$ vandens stalCiaus visa li- iSdzius.
kusj vandenj.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip valyti: Stal€ius vandeniui

1-as
veiks-
mas

ISimkite vandens stalCiy i$ orkaités.
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2-as Nuimkite vandens stalCiaus dangtelj.
veiks- Atidenkite dangtel; ties gale esancia

mas iSkysa.

3-ias ISimkite bangolauzj. Traukite jj i$

veiks- stalCiaus korpuso, kol jis atsilaisvins.

mas \
4-as Vandens stal€iaus dalis plaukite vandeniu ir muilu. Nenaudokite Sveic¢iamuyjy kempiniy
veiks- ir neplaukite vandens stalCiaus indaplovéje.
mas

5-as Vél surinkite vandens stalCiy.

veiks-

mas

6-as [taisykite bangolauzj. |kiSkite jj j stal-
veiks- Giaus korpusa.

mas

7-as Uzdékite dangtelj. Pirmiausiai jkiSki-

veiks- te priekinj spaustuka, tada uzspaus-

mas kite jj ant stal€iaus korpuso.

8-as |dékite vandens stalCiy.

veiks-

mas

9-as Stumkite vandens stalCiy orkaités

veiks- link, kol jis uzsifiksuos.

mas

11.6 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy salinimas

Prie$§ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite,
kol ji atves.

ISimkite visus priedus i$ or- Patikrinkite, ar vandens stalCius
kaites.

tuscias.

Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as
veiks-
mas

Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
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2-as | stal€iy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy Salinimo priemonés.
veiks-

mas

3-ias Likusig stalGiaus vandeniui dalj uzpildykite vandeniu iki maksimalaus lygio.
veiks-

mas

4-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.

veiks-

mas

5-as liunkite funkcijg ir vadovaukites tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
veiks- Paleidziamas pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.

mas.

6-as Pirmajam ciklui pasibaigus istustinkite gily kepimo inda ir vel jdékite jj pirmoje lentynos
veiks- padétyje.

mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as | stal€iy vandeniui pripilkite vandens. Pasirupinkite, kad stalCiuje vandeniui nelikty kal-
veiks- kiy nuosédy Salinimo priemonés. |dékite stal€iy vandeniui.

mas

8-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

veiks-

mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy Salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusausinkite

jos vidy minksta Sluoste.
I$ stalCiaus vandeniui iSpilkite
likusj vanden;.

Palikite orkaités dureles atida-
rytas ir palaukite, kol vidus i$-
dzius.

@ Jeigu po kalkiy nuosedy Salinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite ragina-

ma ciklg pakartoti.

11.7 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.
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Tipas Aprasas

Negrieztas priminimas | Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.

Grieztas priminimas Privaloma pas$alinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Jeigu nepasalinsite i$
orkaités kalkiy nuosédu, kai rodomas grieztas priminimas, gary funkcijos
bus neaktyvios.

11.8 Kaip naudoti: Gary sistemos praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. ISimkite visus priedus i$ orkaités.
1-as Gily kepimo indg jdekite pirmoje lentynos padétyje.
veiks-
mas
2-as | stal€iy vandeniui pripilkite vandens.
veiks-
mas
3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.
veiks- Trukmeé: mazdaug 30 min.
mas
4-as liunkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
veiks-
mas
5-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
veiks-
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

11.9 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruo$imo naudojant kaitinimo garuose funkcijg, ekrane paraginama isdziovinti orkaite.
Spauskite TAIP orkaitei iSdZiovinti.

11.10 Kaip naudoti: Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais ertmei
iSdZiovinti.
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1-as Patikrinkite, ar orkaite atvésusi.
veiks-
mas

2-as ISimkite visus priedus.
veiks-
mas

3-ias Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités dziovinimas.
veiks-
mas

4-as Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks-
mas

11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy
skaiCius gali skirtis.

A ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

/A DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.

1-as Iki galo atidarykite dureles.
veiks-
mas

2-as Pakelkite ir prispauskite su-
veiks- verziamasias svirtis (A) prie
mas abiejy dureliy vyriy.

3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
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4-as Laikydami dureliy apdailg (B)

veiks- abiejuose krastuose paspaus-

mas kite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

5-as Patraukite dureliy apdailg |

veiks- save, kad nuimtuméte.

mas

6-as Po vieng suimkite dureliy stik-

veiks- lo plokstes uz virsutinés

mas briaunos ir iStraukite i$ Soni-
niy kreiptuvy.

7-as Stiklo plokstes plaukite van-

veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-

mas sausinkite stiklo plokstes. Ne-
plaukite stiklo ploks¢iy inda-
plovéje.

8-as ISvale pasiruoskite sudéti

veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.

mas

9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.

veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.

mas

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol
orkaité atves.

Atjunkite orkaite nuo maitini-
mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudurelj.
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VirsSutiné lemputeé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite
veiks- ji. ﬁ@
rl
mas X
R\ [ /

N =
2-as Nuimkite metalinj Ziedg ir iSvalykite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas
3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
veiks-
mas
4-as |kiSkite metalinj ziedq | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.
veiks-
mas

Soniné lemputeé

1-as ISimkite kairigjg lentynéle, kad pasiektuméte lempute.
veiks-
mas

2-as Gaubteliui nuimti naudokite , Torx* 20 atsuktuva.
veiks-
mas

3-as Nuimkite metalinj remelj bei tarpine ir iSplaukite juos.
veiks-
mas

4-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
veiks-
mas

5-as |dekite lemputés metalinj rémelj ir tarpine. Priverzkite varztus.
veiks-
mas.

6-as Sumontuokite kairés lentynélés atrama.
veiks-
mas
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12. TRIKCIY SALINIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

-V

= Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funkcijos®. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.

Nevisiskai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuo-
tg elektrikg.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Parink-
tys.

Y
Komponentai

® Aprasymas

v

= Veiksmai

Perdege lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lemputé.
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AA

l_J Netinkamai veikia vandens stal€ius

@ Aprasymas

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

Vandens stal€ius orkaitéje ne-
silaiko.

Nepakankamai jstuméte van-
dens stalCiy.

Pabandykite vandens stalciy
ikisti giliau.

I$ vandens staléiaus teka van-
duo.

Netinkamai uzdétas vandens
stal€iaus dangtelis arba netin-
kamai jdétas bangy slopintu-
vas.

Tinkamai uzdékite vandens
stalCiaus dangtelj ir tinkamai
jdékite bangy slopintuva.

R

Valymo procediros triktys

@ Aprasymas

@ Galima priezastis

%

= Veiksmai

Sunku iSvalyti vandens stal-
Ciy.

Nenuéméte dangtelio arba ne-
iSéméte bangy slopintuvo.

Nuimkite dangtelj ir iSimkite
bangy slopintuva.

Po kalkiy $alinimo procediros
grilio / kepimo inde neliko van-
dens.

Vandens stalcius nebuvo pil-
nai pripildytas.

Patikrinkite, ar vandens stal-
Ciuje yra kalkiy Salinimo prie-
monés / vandens.

Po kalkiy Salinimo procediros
viduje liko neSvaraus van-
dens.

Grilio / kepimo indg jdejote ne-
tinkamame aukstyje.

Pasalinkite likusj vandenj ir
kalkiy $alinimo priemone i$ or-
kaités. Kitg kartg grilio / kepi-
mo indg dékite | pirmajg lenty-
na.

Po valymo proceduros viduje
lieka per daug vandens.

Orkaités valymui panaudojote
per daug ploviklio.

Kitg kartg tolygiai paskirstykite
ploviklj ant orkaités vidiniy sie-
neliy.

Prasti plovimo rezultatai.

Pradéjote valymo procediirg
orkaitei neatvesus.

Palaukite, kol orkaité atves.
Pakartokite valymo procedura.

Prie§ valymo proceddra neis-
émeéte i$ orkaités visy priedy.

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus. Pakartokite valymo pro-
cedura.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo procedira buvo

nutraukta, pradékite jg i$ naujo.
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TRIKCIY SALINIMAS

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

-V

= Atitaisymo budas

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis-
tas j lizda.

VisiSkai jkiskite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli-
niai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant
jutikliniy lauky néra nesvarumy.

F908 - orkaités sistemos negalima prijungti
prie valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimuy, reiSkia, kad sugedusi posistemé galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstovg arba jgaliotgjj techninés priezituros
centra. Jeigu jvyksta viena Siy klaidy, likusios orkaités funkcijos toliau veiks jprastai.

@ Kodas ir aprasas

'

= Atitaisymo budas

F131 — per auks$ta troskintuvo jutiklio tempera-
tara.

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol jis atvés. Vél
jjlunkite orkaite.

F144 — StalCius vandeniui jutiklis negali iSma-
tuoti vandens lygio.

IStustinkite StalCius vandeniui ir vél jj pripildyki-
te.

F508 — StalCius vandeniui tinkamai neveikia.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos btina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti Cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)
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ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BSE792380B 944188682
BSK792380M 944188675

Energijos efektyvumo rodykle

61,9

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg
ir rezima

0,99 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg
ir ventiliatoriaus rezimg

0,52 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 701

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
BSE792380B 39.5kg
Masé
BSK792380M 39.5 kg

Ukrainai pagal 568/32020.

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

energija.

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvienag dieng ruosiant maistg padeés taupyti

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
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MENIU STRUKTURA

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programa, kurios maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatura iki minimumo. Dél likusiojo orkaités kars¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$¢io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg

Gamindami maistg apsSvietimag iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu

Paspauskite ==, kad atvertuméte Meniu.

Meniu elementas Paskirtis

Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.

Valymas Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.

Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuosta-
ty sarasas.

Parinktys Orkaités konfigUracijai nustatyti.

Nustatymai Pasirinkimas Orkaités konfiguracijai nustatyti.

Aptarnavimas Rodo programinés jrangos versijg ir

sgranka.
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MENIU STRUKTURA

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités dziovinimas

Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dziovinimo
procedura.

Valymas garais

Lengvas valymas.

Intensyvus valymas garais

Intensyvus valymas.

Kalkiy nuosédy Salinimas

Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valy-
mas.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos valymas. Jei daznai gaminate
garuose, naudokite skalavimo funkcija.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités apsSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija
jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas“. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvietimg
galite valdyti, net kai jjungtas vaiky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Priminimas apie valymg

liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

Laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.
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TAI PAPRASTA!

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai

dyti negalima: (D

liungia ir i§jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-

[spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esamg laika ir datg.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAI PAPRASTA!

PrieS naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba Ekrano rys- Mygtuk_q to- |spéjamo sig- Vandens kie- Paros laikas
kumas nai nalo garsas tumas
Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:
(D —_ 7«'\( @ /‘? START /
liungta / 1~ - Mégstamiau- . . Maisto ter-
jungta Meniu sios Laikmatis mometras STOP
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TAI PAPRASTA!

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperatu-
ra ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude (D

E ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

(D — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

jungs.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

O]

— paspauskite,
kad jjungtuméte
orkaite.

O...
— pasirinkite kai-
tinimo funkcija.

C
— nustatyti tem-
peratlra.

OK
— paspauskite,
kad patvirtintu-
méte.

START
— paspauskite,
kad pradétuméte
gaminti.

Maisto ruoSimas garuose — Steamify

Nustatykite temperatiira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos tem-

peraturos.

Garai virimui

Garai lengvam ap-

Garai troskinimui

kepimui

Garai kepimui ir
skrudinimui

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maistg

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

tujy nuostaty:

Kepimo va-
dovas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

Paspauskite: CD

Paspauskite: ——.

Paspauskite ‘/\"
Kepimo vado-
vas.

Pasirinkite patie-
kala.
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TAI PAPRASTA!

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

»10 % Finish Assist*
Naudokite ,10% Finish Assist* funkcijg, kad pri- | +1 min.
détuméte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-
ka 10 % viso laiko.

Noredami pratesti gaminimo laika, paspauskite

ISvalykite orkaite naudodamiesi valymo garais funkcija.

1-as veiks-
mas
Paspauskite

2-as veiks-
mas
Paspauskite

o

3-ias veiksmas
Pasirinkite rezima:

Valymas garais

Lengvam valymui.

Intensyvus valymas garais

Kruop$éiam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas

Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosédoms va-
Iyti.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno ga-
ry funkcijy naudojimo.

16. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo

skyriuose.

Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> ©® »OE.Y C ) s )

Kaip nustatyti ,,Steamify* — maisto ruoSimas naudojant kaitinimo garuose funkcija

2O 2B PC Y& psm) O ) L)

Kaip nustatyti ,,SousVide“ ruoSimas

XDEDXDEDLLY
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PASINAUDOKITE NUORODA!

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDED XD LLY,

Kaip nustatyti Kepimo laikas

SEe) € ) o Y

Kaip atidéti laika: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DR

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

)0 ) @)

Kaip naudoti: Maisto termometras

) O pBEE) C )2 )T peom)

17. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu :E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SPIS TRESCI

Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybdr produktu AEG. ZaprojektowaliSmy go z myslg o wieloletniej bezawaryjnej
pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie
z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy o po$wigcenie kilku minut na
zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcja, aby jak najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.

Przejdz na naszg witryne internetowa:
©

www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

urzgdzenia:
www.aeg.com/shop

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......coooeerrreerrererrereanens 305

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 306
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 306

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA.......c.ocoverererrernessresnenns 308

2.1 Instalacja......cccceeeveeeeeiciieeee.
2.2 Podtgczenie elektryczne
2.3 Sposoéb uzywania..........cccceeennee.

2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 310
2.5 Pieczenie parowe..............cee..... 310
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2.6 Oswietlenie wewnetrzne.............. 311

2.8 Utylizacja.....cceeevcuveeeeiiiieeeeeieenne 311
3. OPIS URZADZENIA..........oooereeeereeeneene 312

3.1 Ogdlne informacje............c........... 312

3.2 AKCESOTia.....eiiiiiiiiiiciiiceceee 312
4. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania............cccccceenne. 313

4.2 Wyswietlacz.........cccceeeevveeeaennnn. 314
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 315

5.1 Czyszczenie wstepne



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 316
5.3 Wstepne nagrzewanie................. 316
5.4 Jak ustawi¢: Twardosé wody....... 316
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 317
6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 317
6.2 Szuflada na wode.........cccceeenneee. 318
6.3 Sposob uzycia: Szuflada
NA WOAE.....eiieiiiiieeeeiiieeeeeee e 319
6.4 Jak ustawi¢: Steamify — funkcja
pieczenia parowego.........c.cceeeeernnnnn. 319
6.5 Jak ustawi¢: Tryb
gotowania SousVide...........ccceeenneen. 321
6.6 Jak ustawié:
Gotowanie wspomagane................... 322
6.7 Funkcje pieczenia.............c.......... 322

6.8 Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny................c........

7. FUNKCJE ZEGARA........ccocoirirnnennans

7.1 Opis funkcji zegara
7.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara........ 326

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 328
8.1 Wktadanie akcesoriow................. 328
8.2 Termosonda............cccceeveeevveennnnn. 329

9. DODATKOWE FUNKCJE..........cccceecumeenn. 331
9.1 Jak zapisac¢ ustawienia: Ulubione 331
9.2 Blokada panelu...........c.cceeeeneee. 331
9.3 Automatyczne wytgczanie........... 331
9.4 Wentylator chtodzacy................... 332

10. WSKAZOWKI | PORADY........ccovvreenne 332
10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia..332
10.2 Termoobieg wilgotny.................. 332
10.3 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria...............cccccuuun. 333

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy. 334

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 337

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 337
11.2 Sposdb wyjmowania: Prowadnice

blach .....cceiiii 338
11.3 Sposoéb uzycia:

Czyszczenie parowe.............ccveeeennes 338
11.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 339
11.5 Sposéb czyszczenia: Szuflada

NA WOAE.....eiieiiiieeeeeiiiee e 339
11.6

Obstuga urzadzenia: Odkamienianie.340
11.7 Przypomnienie o odkamienianiu341
11.8 Obstuga urzadzenia: Ptukanie... 341
11.9 Przypomnienie o osuszeniu....... 342
11.10 Sposodb uzycia: Osuszanie...... 342
11.11

Sposob demontazu i montazu: Drzwi 342
11.12 Sposéb wymiany: Oswietlenie. 343

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 344

12.1 Co zrobi¢, gdy......ccovvvveeriircennn. 344
12.2 Jak postepowac: Kody btedow.. 346
12.3 Dane Serwisowe...........ccccceeenee 347

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....348

13.1 Informacje o produkcie i karta

Produktu™......cooveiiiiieeie e 348
13.2 Oszczedzanie energii................ 348
14. STRUKTURA MENU...........cccceirirrnnnne 349
141 MeNU....oeieiiieeeee e 349
14.2 Podmenu: Czyszczenie............. 350
14.3 Podmenu: Opcje.........ccceevuvrnne 350
14.4 Podmenu: Konfiguracja............. 351
14.5 Podmenu opcji: Serwis.............. 351
15. TO PROSTEL.......ccoiirrreerieneerrernens 351
16. MOZNA UZYC SKROTUL..........cccoceuu.... 353
17. OCHRONA SRODOWISKA................... 354

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac¢ instrukcje obstugi w
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przyszto$ci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzagdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zbliza¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
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gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

- Aby wymontowa¢ prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 578 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$c tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu
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Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposob, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikdw obwodu zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

W instalaciji elektrycznej nalezy zastosowaé wytacznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzagdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Spos6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwaé urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
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* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzgdzeniu.

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoridow nalezy zachowac¢ ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy ja niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

+ Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowaé wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

» Woydostajaca sie para moze wywota¢ poparzenia:
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— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy zachowa¢ ostrozno$c¢ przy otwieraniu drzwi
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uwolnienia pary.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego otworzy¢ drzwi z zachowaniem ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sa
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$é) w urzadzeniach domowych lub sa przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.

W ten produkt wbudowano zZrédto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

Uzywac wytgcznie zarowek tego samego typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy skontaktowac sig z autoryzowanym centrum serwisowym.
Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczgce prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Odcig¢ przewdd zasilajgey blisko urzadzenia i odda¢ do utylizaciji.

Wymontowaé zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamknigcie sie dziecka lub zwierzecia

w urzgdzeniu.
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3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogodlne informacje

Panel sterowania

I Ia ? Wyswietlacz
]

@

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy
Grzatka
Lampa

= oS = )

\Jl//éﬂg

ONE AN

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej

Prowadnice blach, wyjmowane

~
B BB ENBENE

Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek. i Z ;

312/556



WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

Termosonda

Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

Zestaw do gotowania na parze
Jeden nieperforowany i jeden perforowany

pojemnik na zywnos¢.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajgcg sie pare wodng od
potraw. Do przyrzgdzania warzyw, ryb, piersi
kurczaka. Zestawu nie nalezy uzywa¢ do
gotowania potraw, ktére muszg znajdowac sie w
wodzie np. ryz, polenta, makaron.

4. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania

1
mEA

|
LT

Wigczone / Wytg-
1 czone

Nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢ lub wytgczyé piekarnik.

Menu

Wyswietlenie listy funkgcji piekarnika.

Ulubione

Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
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A | Wyswietlacz

Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.

Przetacznik oswiet-
5 lenia

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Szybkie nagrzewa-
a3 .

Wigczanie i wytaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

nie
S «N~> @ 3s
Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisna¢ i przytrzymac
Dotknaé powierzchni placem. Przesun\;lice :)Zac!rcic::n po po- Dotknaé p;)‘;/\i/(lLe"r\zdc;hnl przez 3
4.2 Wyswietlacz
12:30 Po wigczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu po-
’ jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-
o mysIng temperatura.
150°C
O START
Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w
1234 tryb czuwania.
O
12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
’ wione funkcje i inne dostepne opcje.
8 150°C
L) NMmin e STOP
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A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funk-
! cjami.

1230 Aktualna godzina

START/STOP

A
B.
#o8see /ISOOC C. Temperatura
D
| :
F

Funkcje pieczenia
Timer
Termosonda (tylko wybrane modele)

®© 15min @ START
| | | | |
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

¢ 9 -

OK Powrét do po- .

. . ) Anulowanie os- . .
Potwierdzenie wyboru lub us- przedniego tatniei czyn- Wigczanie i wytgczanie
tawienia. poziomu me- noJéci Y opciji.

nu. ’

Wskazniki Alarm dzwiekowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

o) 2 [25

o ~ Funkcja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wy-
Funkcja jest wigczona. Pieczenie konczy sie automa- laczony.
tycznie.

Wskazniki timera

S
Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opdznie- 0

: Anulowanie ustawienia.
niem.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

=

e

Z24

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.

Umy¢ piekarnik i akcesoria
miekka szmatkg zwilzong
cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-
karniku.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos¢é

powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos$¢ sygnatu,

Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.

5.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.
Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.
Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.4 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.
Uzy¢ paska testowego dotgczonego do zestawu do gotowania na parze.

(an]

| %

N

K9
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Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Zanurzy¢ pasek tes-
towy w wodzie na
ok. 1 sekunde. Nie
umieszczacé paska
testowego pod bie-

z3cg woda.

Strzasnagc¢ z paska
testowego nadmiar
wody.

Po uptywie 1 minuty
sprawdzi¢ twardos¢
wody w ponizszej ta-

beli.

Ustawic¢ twardosé wo-
dy: Menu / Ustawienia /
Konfiguracja / Twar-

dos¢ wody.

@ Kolory na pasku testowym beda w dalszym ciggu sie zmienia¢. Nie sprawdzac twardosci po-

Zniej niz w ciggu 1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardos¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajgcy zwartosci wapnia i klasyfikacji

wody. Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testo- Zawartosc Zawartosc Klasyfikacja
wy wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmol/l)
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 miekka
2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 $rednio twar-
da
3 15-21 |E 2,6-3,8 101-150 twarda
4 222 @ 239 2151 bardzo twar-
da

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Krok 1

Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi si¢ domysina funkcja pieczenia.

Krok 2

Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
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Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisnac: OK. Na wys$wietlaczu pojawi sie¢ wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisng¢: OK,

Krok 5 Nacisngé: START .

Termosonda — termosonde mozna podigczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.

STOP — nacisnaé, aby wytgczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.

Mozna uzy¢ skrétu!
> 0 > E>> C >>START>

6.2 Szuflada na wode

Pokrywa

Pochtaniacz fal

Szuflada

Otwoér do wlewania wody
Podziatka

Przednia pokrywa

TmMoow>
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6.3 Sposob uzycia: Szuflada na wode

Krok 1 Nacisng¢ przednig pokrywe szuflady na
wode.

Krok 2 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu. Mozna to zrobi¢ na dwa spo-
soby:

A: pozostawic szuflade w piekarniku i B: wyja¢ szuflade na wode z piekarnika i
nala¢ wode z pojemnika. napetni¢ jg z kranu.

Krok 3 Przenosi¢ szuflade na wode w pozio-

mym potozeniu, aby unikng¢ rozlania =
wody. = 0 “ \/

Krok 4 Napetniong szufladg na wode nalezy
umiesci¢ w takim samym potozeniu. 4?2
Docisng¢ przednig pokrywe, az szufla- @&;
da na wode znajdzie sie wewnatrz pie- =
karnika.

Krok 5 Opréznia¢ szuflade na wode po kazdym uzyciu.

UWAGA!
Trzymac szuflade na wode z dala od gorgcych powierzchni.

6.4 Jak ustawic: Steamify — funkcja pieczenia parowego

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Wybraé symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przejs¢ do podmenu.

Krok 2 Nacisng¢ . Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.

Krok 3 Nacisngc¢: OK. Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia temperatury.

Krok 4 Ustawi¢ temperature Rodzaj funkgji pieczenia parowego zalezy od ustawionej tempe-
ratury.

319/556



CODZIENNA EKSPLOATACJA

Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktow zbozo-

50-100 °C wych i stragczkowych, owocéw morza, terrin i legumin.

Para do duszenia Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub

105-130 °C ryb, pieczenia chleba i drobiu, a takze sernikow i cas-
serole.

Para do zapiekania Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych wa-

135-150 °C rzyw, ryb i zapiekanek. Dzieki potgczeniu dziatania

pary i gorgcego powietrza migso zyskuje delikatng i
soczystg konsystencje, a jednoczes$nie chrupigca
skorke.

Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wtaczy sie automatycznie grzatka grilla,
aby delikatnie przyrumienic potrawe.

Para do pieczenia Do pieczenia dan migs, ryb, drobiu, wypiekow ciasta
155-230 °C francuskiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekow.

Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierw-
szym poziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie
minuty pieczenia wtgczy sie automatycznie dolna
grzatka, aby potrawa miata chrupigcy spod.

Krok 5 Nacisngc: OK.

Krok 6 Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby jg otworzy¢ i wyjgé.

Krok 7 Napeti¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml).
Taka ilos¢ wody wystarcza na okoto 50 minut.

A OSTRZEZENIE!
Uzywacé wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zde-
mineralizowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynow.
Nie wlewac¢ do szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy za-
wierajgcych alkohol.

Skorzysta¢ z podziatki na szufladzie na wode.

Krok 8 W razie potrzeby wytrze¢ szuflade z zewnatrz miekkg szmatka. Wsung¢ szuflade na
wode do pierwotnego potozenia.

Krok 9 Nacisngé: START .

Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
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Krok 10 | Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetic
szuflade.
Po zakonczeniu pieczenia wentylator chtodzacy pracuje z wigkszg predkoscig w celu
usuniecia pary.

Krok 11 | Wytgczy¢ piekarnik.

Krok 12 | Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.

Krok 13 | W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwo-

rzy¢ drzwi piekarnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore migkkg szmatka.

Mozna uzy¢ skrétu!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.5 Jak ustawic¢: Tryb gotowania SousVide

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Wybraé symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przejs¢ do podmenu.
Krok 2 Nacisnac: [@
Krok 3 Nacisngc¢: OK. Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature i nacisngc: OK.
Krok 5 Nacisng¢ Q) Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia timera.
Krok 6 Ustawic timer i nacisngc¢: OK,
Krok 7 Nacisngé: START .
Krok 8 Na woreczkach prozniowych i w komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakon-

czeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika. Wyja¢ woreczki prézniowe po-
stugujgc sig talerzem i recznikiem. Po ostygnieciu piekarnika usung¢ wode z dna ko-
mory za pomocg gabki. Osuszyé komore miekkg $ciereczka.

321/556




CODZIENNA EKSPLOATACJA

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDXDEDLLY

6.6 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:

» Automatyka wag.

+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

» Lekko wypieczone albo Mniej

+  Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 —

Nacisna¢:

Krok 3 Nacisngé¢: % Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.

Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5 Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDED XD ELY

6.7 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie
v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-

Goérnal/dolna grzat-
ka

yov
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
Termoobieg grzatka.
End Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.
Potrawy mrozone
—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

)

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
Ci.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

=

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

99

Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i grzybow.

Suszenie
Do przygotowywania jogurtu. Oswietlenie piekarnika w funkcji jest wytg-
ﬁ czone.
Funkcja Jogurt

323/556



CODZIENNA EKSPLOATACJA

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

—
—
uru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§9
e
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie roézni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

@

Steamify

Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia
ciast i mies.

Tryb gotowania
SousVide

Nazwa funkcji odwotuje sie do metody gotowania potraw w szczelnych
woreczkach prozniowych w niskiej temperaturze. Wiecej informacji znaj-
duje sie w czesci , Tryb gotowania SousVide” ponizej oraz w tabelach pie-
czenia w rozdziale ,Wskazowki i porady”.
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

G2

Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierz-
chni. Ciepto rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzieki czemu
smak i aromat potraw sg takie same jak potraw $wiezo przyrzadzonych.
Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy na wiecej niz jednym talerzu, na
réznych poziomach piekarnika.

Z
Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
czemu zyskajg chrupigcg skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
nalnej piekarni.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

Gotowanie na pa-
rze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb

Gp

HIGH
Duza wilgotnos¢

Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, ter-
riny i ryby.

G

Funkcja jest przeznaczona do duszenia migsa, a takze do pieczenia chle-
ba i stodkich ciast drozdzowych. Dzigki potgczeniu dziatania pary i gora-

Mata wilgotnos¢

< MED® cego powietrza migso jest delikatne i soczyste, a wypieki z ciasta droz-
Srednia wilgot- . B . i
nosé dzowego zyskuja ISnigcg, chrupigca skorke.
(n) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarni-
L})l‘lN ka i typu casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza

mieso jest delikatne i soczyste, a jednoczesnie chrupiace na zewnatrz.

6.8 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z

normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazdéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé energii.
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7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$c¢: 23 godz. i 59 minut

Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

l'Jr.uchomienie Z opo- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Znieniem

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funk-
cja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytgczyc.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2 Ustawi¢ czas. Nacisng¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawic¢ czas. Nacisna¢: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!

SE) € ) o Y
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Wybér opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybraé preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisna¢: OK. powtarza¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ op6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.
Krok 6 Wybraé wartos¢.

Krok 7

Nacisng¢: OK powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.
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Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @

Krok 2 Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.

Krok 3 Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
Zszym poziomie.

8.2 Termosonda
Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C P

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mieé¢ tem- Nie uzywac¢ do potraw Podczas pieczenia musi pozostaé
perature pokojowa. ptynnych. w potrawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Zapiekanki

Mieso, dréb i ryby
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Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek Umiesci¢ koncowke Termosonda doktadnie w
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub- Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
szg czes¢. Upewni¢ sie, ze co najmniej 3/4 na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

Termosonda znajduje sie w potrawie. celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-

systencji.Za pomoca krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5

/? — nacisna¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6

® ® ® __ nacisnac, aby wybrac preferowang opcje:

« Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

« Alarm dzwiekowy i wylgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie us-
tawiong wartosc, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytgczy sie.

Krok 7

Wybraé opcje i kilkakrotnie nacisng¢: OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

Krok 8

Nacisngé: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna
wytaczy¢ piekarnik lub kontynuowaé pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9

Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowacé ostrozno$é podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.
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Mozna uzy¢ skrétu!

) © pEB-) C )R ) T pow)

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybraé preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisna¢: E Wybra¢: Ulubione.
Krok 4 Wybraé opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisngc¢ +, aby doda¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

k) — nacisngg, aby zresetowac ustawienie.
0 — nacisngg, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

>>
*, H — nacisna¢ jednoczesnie, aby wigczy¢ funkcje.

Aby wytaczyé funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.
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(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska temp.).

9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy witgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepiséw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych wskazéwkach podano
zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw
potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobne;j
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

24 = B I D

°C) (min)

—

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
towa ta lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia cias- | 180 3 15-25
kg ta lub gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
ta lub gteboka blacha
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- 160 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- | 140 2 15-25
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
ta lub gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

7

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- (?erarmcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa oM. Wysokosé: matowa
$rednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ $rednica: 28 cm
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10.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacje dla osSrodkéw przeprowadzajacych testy
Testy zgodnie z norma: EN 60350, IEC 60350.

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

¥ B O
N =

(°C) (min)
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Beztluszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 35-50 2
Szarlotka, 2 foremki @20 | Termoobieg 160 60 - 90 2
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 | Gorna/dolna grzatka 180 70-90 1
cm

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R | [

B O
(°C) (min)

Butka maslana / Paski cias- | Termoobieg 140 25-40
ta
Butka maslana / Paski cias- | Gorna/dolna grzatka 160 20-30
ta, wstepnie nagrza¢ pusty
piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Termoobieg 150 20-35
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzyc¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R |

(min)

Ciastka, 20 sztuk na blasze,
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik

Gornal/dolna grzatka

20-30

%PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciasteczka

¥ = O |k
N =

(°C) (min)
Butka maslana / Paski Termoobieg 140 25-45 1/4
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 23-40 1/4
sze, wstepnie nagrzaé
pusty piekarnik
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 35-50 1/4
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@GRILL

Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

%

potowy czasu

(min)
Tosty Grill 1-3
Befsztyk, obréci¢ po uptywie Grill 24 - 30

Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy funkcji: Gotowanie na parze.
Testy zgodne z normg IEC 60350.

Ustawi¢ temperature na 100°C.

%

7

1O

®

Naczynie (kg) (min)
(Gastronorm)
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grzac pusty nia na pierw-
piekarnik szym poziomie
piekarnika.
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10 - 11 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grza¢ pusty nia na pierw-
piekarnik Sszym poziomie
piekarnika.
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Ustawi¢ temperature na 100°C.

% @ | [0 |®
A "
Naczynie (kg) (min)
(Gastronorm)
Groszek, mro- | 2 x 2/3 perfo- 2x15 2i4 Az tempe- | Umiesci¢ bla-
zony rowana ratura w che do piecze-
najzim- nia na pierw-
niejszym szym poziomie
miejscu piekarnika.
osiggnie
85°C.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/N OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czy-
szczace

Umy¢ przéd piekarnika migkkg Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Wyczysci¢ dno komory, uzywajac kilku kropel octu, aby usuna¢ osad z kamie-
nia.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

[

Codzienne
uzytkowanie

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
brudzen moze skutkowaé pozarem.

Nie pozostawiaé gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
dym uzyciu osuszy¢ komore miekka Sciereczka.
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Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
<y Do czyszczenia nalezy uzyé migkkiej $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
— kiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

c24
Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
Wyposazenie | uzywac Sciernych srodkow czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociggnaé¢ prowadni-
ce blach w gére i zdjg¢ z przed-
niego zaczepu.

Krok 3 Odciagna¢ przedniag czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.

Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylne-
go zaczepu.

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposéb uzycia: Czyszczenie parowe

Przed rozpoczeciem:

Wyltaczy¢ piekarnik i za- Wyjac¢ wszystkie akcesoria i wy- Umy¢ dno komory i wewnetrz-

czekac, az ostygnie. jmowane prowadnice blach. ng szybe drzwi miekkg szmat-
kg zwilzong cieptg wodg z do-
datkiem ftagodnego detergen-

tu.
Krok 1 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu.
Krok 2 Wybraé: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
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Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie

Spryska¢ komore detergentem.

75 min

Krok 3 Nacisngé START . Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyséwietlaczu.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Krok 4 Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢ sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, oswietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢

komore migkkg szmatka.
Usuna¢ pozostatg wode z pojemni-
ka na wode.

Pozostawi¢ otwarte drzwi pie-
karnika do czasu wyschniecia
komory.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Sposoéb czyszczenia: Szuflada na wode

Krok 1 Wyjac¢ szuflade na wode z piekarnika.
Krok 2 Zdja¢ pokrywe szuflady na wode.
Unies¢ ostone zgodnie z wycieciem
w tylnej czesci.
Krok 3 Wyjac rozbijacz fal. Wyja¢ go catko-
wicie z korpusu szuflady.
Krok 4 Umy¢ elementy szuflady woda z dodatkiem detergentu. Nie uzywaé szorstkich gabek

ani nie my¢ szuflady na wode w zmywarce.
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Krok 5 Zmontowac szuflade na wode.

Krok 6 Wiozy¢ rozbijacz fal. Umiesci¢ go w
korpusie szuflady.

Krok 7 Zatozy¢ pokrywe. Najpierw wcisng¢
przedni zatrzask, a nastepnie dosu-
naé pokrywe do korpusu szuflady.

Krok 8 Wstawi¢ pojemnik na wode.

Krok 9 Wsuna¢ szuflade na wode w kierun-
ku piekarnika, az do zatrzasniecia.

11.6 Obstuga urzadzenia: Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Wytgczy¢ piekarnik i zacze- Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewnic¢ sie, ze szuflada na wo-
kac¢, az ostygnie. de jest pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ 250 ml srodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 3 Napetni¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.

Krok 5 Wiaczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza czes$¢ procedury odkamieniania.

Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy opréznic¢ gteboka blache i ponow-

nie umiescic jg na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min

Krok 7 Wila¢ wode do szuflady na wode. Upewni¢ sie, ze w szufladzie na wode nie pozostaty
resztki Srodka do usuwania kamienia. Wiozy¢ szuflade na wode.
Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.
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Po zakonczeniu odkamieniania:

Wytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osu- Pozostawi¢ otworzone drzwi
szy¢ komore miekka szmatka. | piekarnika do czasu wyschnig-
Wyla¢ pozostatg wode z szu- cia komory.

flady na wode.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien,
na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka, aby powtoérzy¢ procedure.

11.7 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczy¢.

Typ Opis

Wstepne przypomnie- | Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

nie

Wiasciwe przypom- Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietle-

nienie niu wtasciwego przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, na-
stapi wytaczenie funkcji parowych.

11.8 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wyltaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Wyjaé wszystkie akcesoria.

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ wode do szuflady na wode.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Ptukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, oswietlenie jest wytaczone.
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11.9 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby osuszy¢

piekarnik.

Nacisng¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.

11.10 Sposéb uzycia: Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub czyszczenia

parowego.
Krok 1 Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Krok 2 Wyjac¢ wszystkie akcesoria.
Krok 3 Wybraé menu: Czyszczenie / Osuszanie.
Krok 4 Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie.

11.11 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie
w zaleznosci od modelu.

A OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

A

UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szkto moze pekngc.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.
Krok 2 Unies$é i docisng¢ dzwignie
zaciskowe (A) na obu zawia-
sach drzwi.
Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢

drzwi po obu stronach i odciggnac¢ je pod katem do gory od piekarnika. Umiesci¢ drzwi
zewnetrzng strong w dot na miekkim i stabilnym podtozu.
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Krok 4

Chwycic¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5

Pociggnac¢ listwe drzwi do
przodu, aby jg zdjac.

Krok 6

Przytrzymujac pojedynczo
szyby w goérnej krawedzi, wy-
ciagnac¢ je z prowadnicy.

Krok 7

Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8

Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 9

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastgpnie wiekszg oraz drzwi.
Wkitadajac szyby, nalezy upewnic sie, ze znajdujg sie one w prawidlowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze doj$¢ do przegrzania si¢ drzwi piekarnika.

11.12 Sposéb wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zarowki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczy¢ piekarnik. Odcze-
kaé, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-

nia.

Umiesci¢ sciereczke na dnie
komory.
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Oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go
zdjaé.

Krok 2 Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymienic¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.

Krok 4 Zamocowa¢ metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

Krok 1 Wymontowaé prowadnice blach po lewej stronie, aby uzyskac dostep do lampy.

Krok 2 Do demontazu ostony uzy¢ Srubokreta z koncowkag Torx 20.

Krok 3 Zdjac¢ i wyczysci¢ metalowa rame i uszczelke.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.

Krok 5 Zamontowac¢ metalowa rame i uszczelke. Dokrecic¢ wkrety.

Krok 6 Zamontowac prowadnice blach po lewej stronie.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

B
ﬁ Piekarnik nie wlacza si¢ lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

v

Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtgczono prawidto-
wo do zasilania.
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Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegdtowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawi¢: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi po-
nownie, nalezy skontaktowa¢ sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

v

*__JSrodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke os$wietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposéb wymiany: Lampa.

AA

l_J Szuflada na wode nie dziata prawidiowo

® Opis

@ X
Mozliwa przyczyna = Srodek zaradczy

Po wiozeniu szuflada na wode
nie pozostaje na swoim miejs-
cu.

Nie wsunieto catkowicie szu-
flady na wode do piekarnika.

Wsuna¢ catkowicie szuflade
na wode do piekarnika.

Z szuflady na wode wylewa
sie woda.

Zatozono nieprawidtowo po-
krywe szuflady lub rozbijacz
fal.

Zatozy¢ prawidtowo pokrywe
szuflady i rozbijacz fal.
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X

Problemy z procedurg czyszczenia

@ Opis

@ Mozliwa przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Szuflade na wode trudno wy-
czyscic.

Nie zdjeto pokrywy i rozbija-
cza fal.

Zdjac¢ pokrywe i rozbijacz fal.

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania w gtebokiej bla-
sze nie ma wody.

Nie napetniono szuflady na
wode do maksymalnego po-
ziomu.

Sprawdzi¢, czy w korpusie
szuflady na wodeg znajduje sie
srodek do usuwania kamie-
nia / woda.

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania na dnie komory
znajduje sie brudna woda.

Gteboka blacha znajduje sie
na nieodpowiednim poziomie
piekarnika.

Usuna¢ resztki wody i $rodka
do usuwania kamienia z dna
komory piekarnika. Nastep-
nym razem umies$ci¢ na pierw-
szym poziomie piekarnika gte-
bokg blache.

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania na dnie komory
znajduje sie zbyt duzo wody.

Przed rozpoczeciem czy-
szczenia w komorze rozpro-
wadzono zbyt duzo detergen-
tu.

Nastepnym razem rozprowa-
dzi¢ rownomiernie na $cian-
kach komory cienkg warstwe
detergentu.

Efekty czyszczenia nie sg za-
dowalajace.

Rozpoczeto czyszczenie, gdy
piekarnik byt jeszcze zbyt go-
racy.

Odczekac, az piekarnik ostyg-
nie. Powtoérzy¢ czyszczenie.

Przed przystgpieniem do czy-
szczenia nie wyjeto z piekarni-
ka wszystkich akcesoriow.

Wyja¢ wszystkie akcesoria z
piekarnika. Powtorzy¢ czy-
szczenie.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtdérzyé czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigzaé¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

%

*__J Srodek zaradczy

czona do gniazda.

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtg-

Podtaczy¢ doktadnie Termosonda do gniazda.
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-V

@ Kod i opis *__J Srodek zaradczy

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-

nie dziatajg prawidtowo. ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F908 — uktad elektroniczny piekarnika nie mo- Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-

nia.

Jesli jeden z powyzszych komunikatow nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastgpi¢ wytgczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystapi jeden z wymienionych btedéw, pozostate funkcje piekarnika bedg dziata¢ normalnie.

® i

Kod i opis = Srodek zaradczy

F131 — temperatura czujnika pary jest zbyt wy- | Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac¢, az ostygnie. Po-
soka. nownie wigczyé piekarnik.

F144 — czujnik w Szuflada na wode nie moze Oprozni¢ Szuflada na wode napetni¢ ja ponow-
zmierzy¢ poziomu wody. nie.

F508 — Szuflada na wode nie dziata prawidto- Wyitaczyé i ponownie wigczy¢ piekarnik.

wo.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.)
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EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy AEG

BSE792380B 944188682

Dane identyfikacyjne modelu BSK792380M 944188675

Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9

Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.99 kWh/cykl
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.52 kWh/cykI
muszonej wentylacji

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 701

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
BSE792380B 39.5kg

Masa

BSK792380M 39.5 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.
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STRUKTURA MENU

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektérych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytgczajg si¢ wczesdnie;.

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac¢ temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu
Nacisng¢ ==, aby otworzy¢ Menu.
Pozycja menu Zastosowanie
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programow auto-
matycznych.
Czyszczenie Wyswietlenie listy programow czy-
szczenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.
Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.
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Pozycja menu

Zastosowanie

Ustawienia Konfiguracja

Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Serwis

Wyswietlanie informacji o wersji op-
rogramowania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Osuszanie

Procedura osuszania komory z pozostatosci skroplonej pa-
ry wodnej po uzyciu funkcji parowych

Czyszczenie parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe plus

Doktadne czyszczenie

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego ka-
mienia

Ptukanie

Czyszczenie obwodu generatora pary Stosowaé ptukanie
po czestym korzystaniu z funkcji gotowania parowego.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystaé z piekarnika, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowa-
nia i oSwietlenia mozliwy jest z wigczong opcjg Blokada uru-
chomienia.

Szybkie nagrzewanie

Skrécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko
dla niektérych funkcji piekarnika.

Przypomnienie o czyszcz.

Wigczanie i wytgczanie przypomnienia.
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TO PROSTE!

Podmenu

Zastosowanie

Wskazanie czasu

Wiaczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk piekarnika.

Jasnosc¢ wyswietlacza

Ustawia jasnos$¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

wytgczenie sygnalizacji dzwigkowej dla: @

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Twardo$¢ wody

Ustawia twardo$¢ wody.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzing i date.

14.5 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod witgczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawié:

Jasnos¢ wy-

Jezyk Swietlacza

Dzwigki przy-
ciskow

Gtosnos¢ syg- | Twardos¢ wo-
natu dy

Aktualna go-
dzina
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Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

kimkolwiek ekra-
nie lub komuni-
kacie

Wl = * O ” START
gczone ) )
Wytaczone Menu Ulubione Timer Termosonda STOP
Rozpoczecie uzytkowania piekarnika
Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie nik i rozpocza¢
pie<’:|zeni9 z (?[0- Nacisnag i przy- 0 wy Nacisnac¢:
my$Inymi usta- e T WY
wi):aniaymi tempe- | trzymac: @. bra¢ preferowa- START .
ratury i czasu nq funkcje.
dla danej funkciji.
Szybkie wyla- Wytgczenie pie- . ’ . P .
czenie kamnika przy jo (D nacisng¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytgczy.

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
O 0. °C oK START
— nacisnag¢, aby brac funk » . ¢ ab — nacisnag¢, aby
wlaczyé piekar- | —_ Wypraclunk - ustawic tempe- | — nacisnac, aby rozpoczaé pie-
nik cje pieczenia. rature. potwierdzic. czenie

Gotowanie na parze — Steamify

ry.

Ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatu-

Para do gotowania
na parze

Para do duszenia

Para do zapiekania

Para do pieczenia

50 - 100°C

105 - 130°C

135 -150°C

155 - 230°C
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Jak szybko przyrzadzaé¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z
wykorzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomaga-
ne -_ 2
Nacisngc: (D Nacisng¢: =—. Nacisngc¢: % Wybrac potrawe.
Gotowanie
wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisna¢
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli- +1 min.

wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego
czasu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia parowego

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nacisng¢: = | Nacisna¢: rrrr/ Wybraé tryb:

Czyszczenie parowe Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe plus Doktadne czyszczenie.

Odkamienianie Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia
Ptukanie Czyszczenie obwodu generatora pary po czestym korzystaniu

z funkcji parowych

16. MOZNA UZYC SKROTU!

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skroty. Mozna je rowniez znalez¢ w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.

Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

> ® YOE.) C ) s )
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MOZNA UZYC SKROTU!

Jak ustawic: Steamify — funkcja pieczenia parowego

2028 ) C Y& psm) O ) )

Jak ustawic: Tryb gotowania SousVide

X DEDXDEDLLY

Jak ustawié: Gotowanie wspomagane

XDEDEDEDTL)

Jak ustawi¢: Czas pieczenia

DOmE.) T » O »swr )

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DX

Jak anulowac¢: Ustawianie timera

DY,

Obstuga urzadzenia: Termosonda

) © pEE) C )2 ) T pom)

17. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um desempenho
impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns. Continue a ler durante
alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparacgoes:

www.aeg.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu

aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranga
@® Informagdes gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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prateleiras ........ccoceeeeeiiiieeiieeee 388
11.3 Como utilizar: Limpeza a vapor. 388
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11.9 Aviso de secagem..................... 392
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11.11

Como remover e instalar: Porta......... 392
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121 O que fazer se......ccccceeveeneens
12.2 Como gerir: Cédigo de erro....... 396
12.3 Dados de assisténcia técnica.... 397

13. EFICIENCIA ENERGETICA.........cco.n.. 397
13.1 Informagéo do produto e ficha
informativa do produto®...................... 397
13.2 Poupanga de energia................. 398

14. ESTRUTURA DO MENU...........cccoeennnen 399
14.1 MenU.....cooooiiiiiiie e 399
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Assisténcia Técnica...........ccceeeeuveenen. 401

15. E FACIL ..ottt eennns 401

16. UTILIZE UM ATALHOL.........coererene 403

1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.
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INFORMACOES DE SEGURANGA

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho nao devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizacao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentacéo antes de
realizar qualquer manutencao.

- Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

- Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

- Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

- Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

2. INSTRUGOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagédo deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.
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INSTRUGOES DE SEGURANGCA

* Na&o instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.
» Siga as instrugdes de instalagao fornecidas com o aparelho.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protegao e calgado fechado.

* Na&o puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da
instalagao.

* Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

* Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.

+ O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagao elétrica.
* A unidade de encastrar tem de cumprir os requisitos de estabilidade da norma DIN 68930.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 578 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre do aparelho 546 mm
Profundidade com a porta aberta 1027 mm
Dimens&o minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagao elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.
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O aparelho tem de ficar ligado a terra.

Certifique-se de que os paradmetros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos das pecas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a ndo poderem ser retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagéo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apds a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pdlos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentacao.

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

Nao altere as especificagdes deste aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de ventilagéo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

Desative o aparelho apés cada utilizagéo.

Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.
Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragéo no esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.
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— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos humidos no aparelho apds acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.

A eventual descoloragéo do esmalte ou do ago inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os moéveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho néo tiver arrefecido completamente apds utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutencao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranga da embalagem.

2.5 Cozinhar a vapor

AVISO!
Risco de queimaduras e danos no aparelho.

O vapor libertado pode causar queimaduras:

— Tenha cuidado sempre que abrir a porta do aparelho com a fungao ativada. Pode sair
vapor.

— Apds uma cozedura a vapor, tenha muito cuidado quando abrir a porta do aparelho.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragdo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagoes e nao se adequam a iluminagao de espagos
domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagoes.
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2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
» Utilize apenas pecgas sobressalentes originais.

2.8 Eliminacgao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.

+ Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.

» Corte o cabo de alimentagao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

Painel de commandos

Visor

Gaveta da agua

J

( — = N\ . Tomada para a sonda térmica
r® WY, __E Elemento de aquecimento
|| —ﬂ Lampada
E Ventilador

Saida do tubo de descalcificagéo

Apoio para prateleira, amovivel

~
B BB ENEANE

Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.
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Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

Sonda térmica
Para medir a temperatura no interior dos
alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente.

Conjunto de vapor

Um recipiente ndo perfurado e um recipiente
perfurado para alimentos.

O conjunto para cozer a vapor drena a agua
condensada e afasta-a dos alimentos durante a
cozedura a vapor. Utilize para preparar legumes,
peixe e peito de frango. O conjunto ndo é
adequado para alimentos que tenham de estar
mergulhados em agua, por exemplo, arroz,
polenta, massa.

4. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

4.1 Painel de comandos
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03 :
H

an o)

B —

n On / Off Mantenha premido para ativar e desativar o forno.
H | Menu Lista as fungdes do forno.
Favoritos Lista as definicdes favoritas.

Visor Apresenta as defini¢des atuais do forno.

Interruptor da lam- Para acender e apagar a lampada.

pada
Aquecimento rapi- Para ativar e desativar a fungéo: Aquecimento rapido.
do
N @~ QS
Prima Deslocar Prima e segure continua-
mente
Toque na superficie com a Faca deslizar a ponta do de- Toque na superficie durante 3
ponta do dedo. do sobre a superficie. segundos.
4.2 Visor
12:30 Apo6s a ativagao, o visor apresenta o ecra prin-

cipal com a fungéo de aquecimento e a tempe-

/ISOOC ratura predefinida.

) START
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Se nao utilizar o forno durante 2 minutos, o vi-
sor entra em espera.

12:34

1230 Quando cozinhar, o visor apresenta as defini-
’ ¢Oes das fungdes e outras opgdes disponiveis.

B 150°C

[ Imin e SsTOP
A Visor com fungdes chave definidas.
| A. Hora
12:30 B. INICIAR/PARAR
C. Temperatura
#085°C 1500C D. Tipos de aquecimento
E. Temporizador
©) 15min @ START F. Sonda térmica (apenas modelos selecio-
| | | | | nados)

F E D C B

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

OK < k) »

) - ) Para voltar . )
Para confirmar a selegao/defi- um nivel no Para desfazer Para ativar e desativar as
nigoes. a ultima agao. opgoes.
menu.

Alarme sonoro Indicadores de fungao — quando o tempo de confegao definido termina, é emiti-
do um sinal sonoro.

Q o i
~ L A funcéo esta ativada. O alarme sonoro esta de-
A fungdo esta ativada. O cozinhar para automaticamen- sativado.

te.

Indicadores do temporizador

S
Para as definicdes da funcéo: Inicio programa- 0

do Para cancelar as definigdes.

365/556
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5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

5.1 Limpeza inicial

= S

! <

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Limpe o forno e os acessorios
com um pano macio, agua
morna e um detergente sua-
ve.

Remova todos os acessorios
€ apoios para prateleiras
amoviveis do forno.

Coloque os acessorios e
apoios de prateleiras amovi-
veis do forno.

5.2 Primeira ligagao

O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligag&o.
E preciso definir: Idioma, Brilho do visor, Sons “teclado”, Volume do alarme, Dureza da agua,
Hora.

5.3 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquecga o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungéo. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 | Regule a temperatura maxima para a fungao. [@).

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
paco é ventilado.

5.4 Como definir: Dureza da agua

Quando ligar o forno a corrente elétrica pela primeira vez, tera de definir o nivel de dureza da
agua.

Utilize o papel de teste fornecido com o conjunto para cozinhar a vapor.
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2

(s

EY

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Passo 4

Coloque o papel de
teste na agua du-
rante cerca de 1 se-
gundo. Nao coloque
o papel de teste sob
agua corrente.

Agite o papel de teste
para remover 0 ex-
cesso de agua.

Apds 1 minuto, con-
firme a dureza da
agua com a tabela

abaixo.

Selecione o nivel de
dureza da agua: Me-
nu / Definigées / Confi-
guracao / Dureza da
agua.

@ As cores do papel de teste continuam a mudar. Nao confirme a dureza da agua mais de 1
minuto passado sobre o teste.

Pode alterar o nivel de dureza da agua no menu: Defini¢des / Configuragéo / Dureza da agua.

A tabela apresenta o indice de dureza da agua (dH) com o correspondente nivel de depdsito
de célcio e a classificagao da agua. Ajuste o nivel de dureza da agua de acordo com a tabela.

Dureza da agua Papel de tes- Deposito de Deposito de Classificagao
te calcio (mmol/l) calcio (mg/l) da agua
Nivel dH

1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 macia

2 8-14 m 1,4-25 51-100 moderada-
mente dura

3 15-21 E 26-3,8 101 -150 dura

4 222 m 239 2151 muito dura

Quando o nivel de dureza da agua for 4, encha a gaveta da 4gua com agua engarrafada.

6. UTILIZAGCAO DIARIA

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a seguranca.
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6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao
Passo 2 Prima o simbolo da fungéo de aquecimento para entrar no submenu.
Passo 3

Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. 0 visor apresenta: temperatura.

Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.

Passo 5 Prima: START .

Sonda térmica — pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a confe-
¢ao.

STOP - prima para desativar a fung&o de aquecimento.

Passo 6 Desligue o forno.

Utilize um atalho!
> 0 > E>> C >>START>

6.2 Gaveta da agua

A. Tampa
B. Quebra-ondas
A C. Gaveta
F D. Abertura para encher com agua
k E. Escala
F. Tampa dianteira
T ~—B
\ c
E D
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6.3 Como utilizar: Gaveta da agua

Passo 1

Prima a tampa dianteira da gaveta da
agua.

Passo 2

Encha a gaveta da agua até ao nivel maximo. Pode fazé-lo de duas maneiras:

A: Deixar a gaveta da agua no interior B: Retirar a gaveta da agua do forno e en-
do forno e verter a agua a partir de um cha-a debaixo de uma torneira de agua.
recipiente.

Passo 3

Transporte a gaveta da agua na posi-
¢ao horizontal para evitar derrame de =
agua. = D U /

Passo 4 | Apos encher a gaveta da agua, coloque

no interior do forno.

na respectiva posi¢ao. Prima a tampa 4?2
dianteira até que gaveta da agua fique @;

Passo 5

Esvazie a gaveta da agua apés cada utilizagéo.

A

CUIDADO!
Mantenha a gaveta da agua afastada de superficies quentes.

6.4 Como definir: Steamify - - Fun¢ao de aquecimento a vapor

Passo 1 | Ligue o forno.
Selecione o simbolo da fungao de aquecimento e prima-o para entrar no submenu.
Passo 2 Prima . Selecione o tipo de aquecimento a vapor.
Passo 3 Prima: OK. 0 visor apresenta as definicdes da temperatura.
Passo 4 | Defina a temperatura. O tipo de fungéo de aquecimento a vapor depende da tempera-

tura definida.

369/556



UTILIZACAO DIARIA

Vapor para vaporizar Para cozinhar vegetais, sementes, vegetais, marisco,
50-100 °C terrinas e sobremesas de colher com vapor.

Vapor para estufar Para cozinhar carne ou peixe estufado ou braseado,
105-130 °C pao ou aves, assim como cheesecakes e cagarolas.
Vapor para uma crosta suave Para carne, cacarolas, legumes recheados, peixe e
135-150 °C gratinados. Com a combinagéo de vapor com ar

quente, a carne fica suculenta e tenra e com uma
crosta estaladicga.

Se definir o temporizador, a fungéo de grelhador liga-
-se automaticamente nos ultimos minutos do proces-
so de cozedura para conferir ao prato um leve grati-

nado.
Vapor para cozer e assar Para pratos assados e cozidos, carne, peixe, aves,
155-230 °C pastéis de massa folhada, tartes, queques, gratina-

dos, legumes e pratos de padaria.

Se definir o temporizador e colocar os alimentos no
primeiro nivel, fungéo de aquecimento da base liga-
-se automaticamente nos ultimos minutos do proces-
so de cozedura para conferir ao prato uma base cro-

cante.
Passo 5 Prima: OK.
Passo 6 | Prima a tampa da gaveta da agua para a abrir e retirar.
Passo 7 | Encha a gaveta da agua com agua fria até ao nivel maximo (cerca de 950 ml de
agua). O fornecimento de agua é suficiente para aproximadamente 50 min.
& AVISO!
Usar apenas agua fria da torneira. Nao usar agua filtrada (desmine-
ralizada) ou destilada. Nao usar outros liquidos. Nao verta liquidos
inflamaveis ou alcodlicos na gaveta da agua.
Utilize a escala na gaveta da agua.
Passo 8 | Limpe a parte exterior da gaveta da agua com um pano macio, se necessario. Empur-
rar a gaveta da agua para a posigao inicial.
Passod | premir. START |
O vapor aparece apds aproximadamente 2 minutos. Quando o forno atinge a tempe-
ratura definida, o sinal soa.
Passo Quando a gaveta da agua fica sem agua, o sinal soa. Volte a encher a gaveta da
10 agua.

No fim da cozedura, a ventoinha funciona com mais velocidade para remover o vapor.
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Passo Desligue o forno.

1

Passo Esvazie a gaveta da agua apds a cozedura terminar.

12

Passo Pode condensar-se agua residual na cavidade. Depois de cozinhar, abra cuidadosa-

13 mente a porta do forno. Quando o forno arrefecer, limpar a cavidade com um pano
macio.

Utilize um atalho!

2O 2B )C Y& psm) ) L)

6.5 Como definir: Cozedura em vacuo

Passo 1 | Ligue o forno.
Selecione o simbolo da fungao de aquecimento e prima-o para entrar no submenu.

Passo 2 Prima: m

Passo 3 Prima: OK. 0 visor apresenta as definicdes da temperatura.
Passo4 | Defina a temperatura e prima: OK.

Passo 5 | piina . 0 visor apresenta as definigdes do temporizador.
Passo 6

Defina o temporizador e prima: OK,

Passo 7 Prima: START .

Passo 8 | Pode acumular-se agua residual nos sacos de vacuo e na cavidade. Depois de cozi-
nhar, abra a porta do forno cuidadosamente. Utilize um prato e um pano para retirar
os sacos de vacuo. Quando o forno estiver frio, retire a agua do fundo da cavidade
com uma esponja. Seque a cavidade com um pano macio.

Utilize um atalho!

XDEDXDEDELY
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6.6 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungéo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:

* Peso automatico

+ Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:

* Mal passado ou Menos

+ Médio

* Bem passado ou Mais

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 —

Prima:

Passo 3 Prima: ‘/\@ Introduzir: Cozedura assistida.

Passo 4 | Escolha um prato ou um tipo de alimento.

Passo 5 | pina: START.

Utilize um atalho!

XDEDED XD LLY,

6.7 Fungoes de aquecimento

NORMAL

Tipo de aquecimen- | Aplicagéo

to
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
vvw Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0Ss0s numa posigéo da
Y prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventila-
do
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Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

)

Ventilado + Resis-

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza
com Calor superior/inferior.

téncia Circ
v Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladicos.

Congelados

Calor superior/
inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

2

Funcgéao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-
rior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

ESPECIAIS

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

=

Conservar

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

)

Secar

Para secar frutos fatiados, legumes e cogumelos.

W]

Funcgéo logurte

Para preparar iogurte. A lampada fica desligada com esta fungéo.
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Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

[ —
~r
uru

Aquecer pratos

Para pré-aquecer pratos para servir.

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongela-
¢ao depende da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

§§9
R
Gratinado

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e
alourar.

V°C
Aquecimento a
baixa temp.

Para preparar assados tenros e suculentos.

§

Fungao manter
quente

Para manter os alimentos quentes.

Al

Ventilado com Re-
sisténcia

Esta funcao foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
Quando utilizar esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a
temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.

VAPOR

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

G

Steamify

Utilize o vapor para vaporizar, estufar, efeito estaladico suave e assar.

Cozedura em va-
cuo

O nome da fungéo indica um método de cozinhar a baixa temperatura em
sacos de plastico selados a vacuo. Consulte a sec¢édo “Cozedura em va-
cuo” mais a frente e as tabelas para cozinhar do capitulo “Sugestoes e di-
cas” para obter mais informacao.
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Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

G

Regenerar

O reaquecimento de alimentos a vapor impede as superficies da seca-
gem. O calor é distribuido de forma uniforme e suave, permitindo recupe-
rar sabores e aromas que os alimentos tinham quando acabados de cozi-
nhar. Esta fungdo pode ser utilizada para reaquecer alimentos diretamen-
te num prato. Pode reaquecer mais do que um prato em simultaneo, utili-
zando diferentes posicoes de prateleira.

Utilize esta fungéo para confecionar pao e Pastéis com resultados profis-
sionais muito bons, com a cor perfeita e a codea brilhante e estaladica.

Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da
superficie da massa e mantém a elasticidade da massa.

Aquecimento a va-
por

Para cozer legumes, guarni¢des ou peixe a vapor

Gp

HIGH
Humidade elevada

Esta fungdo é adequada para cozinhar pratos delicados, como creme,
flans, terrinas e peixe.

>

\I/

MED
Humidade média

Esta fungédo é adequada para cozinhar carne e também para cozer pao e
massa levedada doce. Gragas a combinagao de vapor com ar quente, a
carne fica tenra e suculenta e as massas levedadas ficam com uma cros-
ta estaladica e brilhante.

>

I/
Humidad

3
o =

pouca

Esta funcdo é adequada para carne, aves, pratos de forno e cagarolas.
Gragas a combinagao de vapor com ar quente, a carne fica com uma tex-
tura suculenta e tenra e com uma crosta estaladiga.

6.8 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecolégico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a lAmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugoes de cozedura, consulte o capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagdes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo
"Eficiéncia Energética", Poupanga de Energia.
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7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Descrigao das fungoes do relégio

Funcdes do reloégio Aplicacao

Tempo para cozinhar Para definir a duragéo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Finalizar acao Para definir o que acontece quando o temporizador termina a conta-
gem.

Inicio programado Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongar tempo Para prolongar o tempo de cozedura.

Aviso Para definir uma contagem decrescente. O maximo ¢é de 23 h 59 min.
Esta fungédo nao afeta o funcionamento do forno.

Temporizador crescen- Monitoriza o tempo de atividade da fungdo. Temporizador crescente —

te pode ligar ou desligar.

7.2 Como definir: Fungées do relégio

Como acertar o relégio

Passo 1 Premir: Hora.

Passo 2 Acertar as horas. Premir: OK,

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 | Escolha a fungdo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 Acertar as horas. Premir: OK,

> om.y .°c D O ) smer)
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Como escolher a opgéo final

Passo 1 | Escolha a fungdo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: QD

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passo4 | pomi. @ @ @

Passo 5 | Prima: Finalizar agdo.

Passo 6 | Escolha o preferido: Finalizar agao.

Passo 7 Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 | Defina a fungdo de aquecimento e a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passo4 | pomi- @ @ @

Passo 5 | Prima: Inicio programado.

Passo 6 | Escolha o valor.

Passo 7 Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode pro-

longar o tempo de cozedura. Pode também mudar a fun¢do de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.
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Como alterar as definicdes do temporizador

Passo 1 Premir: Q')
Passo 2 | Defina o valor do temporizador.
Passo 3

Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

8. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a seguranga. Os entalhes sdo também
dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes

deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras.

grelhar:

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.
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Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada fungao

de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C

A temperatura do forno: minimo de 120°C.

”?

A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar N&o a utilize para pratos
a temperatura ambiente. liquidos.

Durante a cozedura, deve perma-
necer no prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de

alimentos, da fungéo do forno e da temperatura.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe

Cacarola
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Introduza a extremidade da Sonda térmica Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
no centro da carne ou do peixe, na parte mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
mais grossa que for possivel. Certifique-se ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-

de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda dura. Utilize um ingrediente solido para conseguir
térmica no interior do prato. isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a

pega de silicone do Sonda térmica. A ponta do
Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-
deira.

Passo 4 | Ligue o Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.
Passo 5 /? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo6 | e e e _ prima para regular a opgéo preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o si-
nal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do
nucleo, soa o sinal e o forno para.
Passo 7 Selecione a opgéo e repetidamente prima: OK para ir para o ecra principal.
Passo8 | piina. START
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
tdo bem cozinhados.
Passo 9 | Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.
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Utilize um atalho!

) © pEB-) C )R ) T pow)

9. FUNCOES ADICIONAIS

9.1 Como guardar: Favoritos

Pode guardar as suas defini¢gdes favoritas, como a fungao de aquecimento, o tempo de
confegao, a temperatura ou a fungéo de limpeza. Pode guardar 3 defini¢des favoritas.

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione a definigdo preferida.

Passo 3 Premir: ——. Selecione: Favoritos.

Passo 4 | Selecione: Guardar as definigdes atuais.

Passo 5 Prima + para adicionar a defini¢éo a lista de: Favoritos. Prima OK.

k) — prima para repor a definigao.
— prima para cancelar a definicao.

9.2 Bloqueio de fungoes

Esta fungao evita uma alteragao acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Definir uma fungao de aquecimento.

Passo 3 Sﬁ( §. prima em simultaneo para ligar a fungao.

Para desligar a funcéo, repita o passo 3.

9.3 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver alteragao de quaisquer configuragdes.

381/556



SUGESTOES E DICAS

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Hora
de fim, Aquecimento a baixa temp..

9.4 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia.
Dependem das receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O forno pode ter um processo para cozer ou assar diferente do forno que utilizava anteriormente.
As sugestdes abaixo exibem as definigdbes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura
e posicdes da prateleira para tipos especificos de alimentos.

Se néo encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Para mais recomendagées de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para en-
contrar as Sugestdes de cozedura, anote o nimero PNC que se encontra na placa de caracteris-
ticas da moldura frontal da cavidade do forno.

10.2 Ventilado com Resisténcia
Para obter os melhores resultados, siga as sugestdes indicadas na tabela abaixo.

24 = E O

(°C) (min.)
Pastéis doces, tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
16 unidades tabuleiro para recolha de
gorduras
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)

Torta Suica tabuleiro para assar ou 180 2 15-25

tabuleiro para recolha de

gorduras
Peixe inteiro, 0,2 | tabuleiro para assar ou 180 3 15-25
kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos, 16 tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 160 2 25-35
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Queques, 12 tabuleiro para assar ou 180 2 20 -30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de tabuleiro para assar ou 140 2 15-25
massa fina, 20 tabuleiro para recolha de
unidades gorduras
Tarteletes, 8 uni- | tabuleiro para assar ou 180 2 15-25
dades tabuleiro para recolha de

gorduras

10.3 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.
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7

Forma para pizza

Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

10.4 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéao para testes
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.

%COZEDURA NUM NiVEL Bolos em formas

¥ B O | E
N =
(°C) (min)
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resis- 140 - 150 35-50 2
téncia Circ
P&o-de-6 sem gordura Calor superior/inferi- | 160 35-50 2
or
Tarte de maga, 2 for- Ventilado + Resis- 160 60 - 90 2
mas, & 20 cm téncia Circ
Tarte de maga, 2 for- Calor superior/inferi- | 180 70-90 1
mas, & 20 cm or
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@COZEDURA NUM NIVEL Biscoitos

Utilize a terceira posigao de prateleira.

>R |

= D
(°C) (min)

Pao pequeno / Tiras de Ventilado + Resisténcia 140 25-40
massa folhada Circ
Pao pequeno / Tiras de Calor superior/inferior 160 20-30
massa folhada, pré-aquecer
o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Ventilado + Resisténcia 150 20-35
buleiro, pré-aquecer o forno | Circ
vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Calor superior/inferior 170 20-30
buleiro, pré-aquecer o forno
vazio

%COZEDURA EM VARIOS NIVEIS Biscoitos

%

(°C) (min)
Pao pequeno / Tiras de Ventilado + Resisténcia 140 25-45 174
massa folhada Circ
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia 150 23 -40 174
tabuleiro, pré-aquecer o Circ
forno vazio
Pao-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia | 160 35-50 1/4

Circ
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@GRELHAR

Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

H))
Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

%

tempo

(min)
Tosta Grelhador 1-3
Bife de vaca, vire a meio do Grelhador 24 - 30

Informacgao para testes

Testes para a fungao: Aquecimento a vapor.
Testes de acordo com a norma IEC 60350.

Regule a temperatura para 100 °C.

%

7

®

Recipiente (kg) (min)
(Gastronorm)
Brocolos, pré- | 1 x 2/3 perfu- 0,3 3 8-9 Coloque o ta-
-aquecer o rado buleiro para
forno vazio assar na pri-
meira posicao
de prateleira.
Brocolos, pré- | 1 x 2/3 perfu- max. 3 10 - 11 Coloque o ta-
-aquecer o rado buleiro para
forno vazio assar na pri-

meira posicao
de prateleira.
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Regule a temperatura para 100 °C.
s ® |k O ®
X —
Recipiente (kg) (min)
(Gastronorm)
Ervilhas, con- | 2 x 2/3 perfu- 2x15 2e4 Até atem- | Coloque o ta-
geladas rado peratura buleiro para
no ponto assar na pri-
mais frio meira posicao
atingir de prateleira.
85 °C.

11. MANUTENGAO E LIMPEZA

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

11.1 Notas sobre a limpeza

Agentes de
limpeza

Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.

Limpe o fundo da cavidade com algumas gotas de vinagre para retirar o resi-
duo de calcario.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

[

Utilizagao di-
aria

Limpe a cavidade ap6s cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
siduos pode provocar incéndios.

Nao guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade
com um pano macio apos cada utilizagao.
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Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-

e , ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
W sérios na maquina de lavar loica

Acessorios

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-
tos afiados.

11.2 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1

Desligar o forno e aguardar até estar frio.

Passo 2

teiro.

Puxe cuidadosamente os
apoios para prateleiras para ci-
ma e para fora do suporte dian-

Passo 3

Afaste a parte da frente do
apoio para prateleiras para fora
da parede lateral.

Passo 4
seira.

Retire os apoios da patilha tra-

Instale os apoios para prateleiras na sequéncia inversa.

11.3 Como utilizar: Limpeza a vapor

Antes de comegar:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios e
guias amoviveis.

Limpe o fundo da cavidade e o

vidro interno da porta com um

pano macio, agua morna e um
detergente suave.

Passo 1 | Encha a gaveta da agua até ao nivel maximo.
Passo 2 | Selecione: Menu / Limpeza.
Fungao Descricao Duragao
Limpeza a vapor Limpeza ligeira 30 min.
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Limpeza a vapor Plus Limpeza normal 75 min.
Pulverize a cavidade com um deter-
gente.
Passo3 | piima START . Siga as instrugdes apresentadas no visor.
O sinal soa quando a limpeza termina.
Passo 4 | Prima qualquer simbolo para desligar o sinal.

@ Quando esta fungéo esta em funcionamento, a I1ampada esta apagada.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno.

Quando o forno estiver frio, limpe a | Deixe a porta do forno aberta
cavidade com um pano macio. e aguarde até a cavidade es-

Retire toda a agua que restar na tar seca.
gaveta da agua.

11.4 Aviso de limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a fungéo: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Como limpar: Gaveta da agua

Passo 1 | Retire a gaveta da agua do forno.
Passo 2 | Retire a tampa da gaveta da agua.
Levante a tampa pela saliéncia na
parte de tras.
Passo 3 | Retire o quebra-ondas. Afaste-o da
gaveta até desencaixar.
Passo 4 | Lave as pecas da gaveta da agua com agua e sabdo. Nao utilize esponjas abrasivas

e nao limpe a gaveta da agua numa maquina de lavar a loiga.
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Passo 5 | Volte a instalar a gaveta da agua.
Passo 6 | Instale o quebra-ondas. Empurre-o
para dentro da gaveta.

Passo 7 | Monte a tampa. Comece por encai-
xa-la na parte da frente e depois
pressione-a contra a gaveta.

Passo 8 | Introduza a gaveta da agua.

Passo 9 | Empurre a gaveta da agua para
dentro do forno até sentir que ficou
fixa.

11.6 Como utilizar: Descalcificagao

Antes de comegar:

Desligue o forno e aguarde Remova todos os acesso- Certifique-se de que a gaveta da
ate estar frio. rios. agua esta vazia.

Duragao da primeira parte: cerca de 100 minutos

Passo 1 | Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.
Passo 2 | Verta 250 ml de agente descalcificador na gaveta da agua.
Passo 3 | Complete o enchimento da gaveta da agua com agua até ao nivel maximo.
Passo 4 | Selecione: Menu / Limpeza.
Passo 5 | Ligue a fungédo e siga as instrugdes no visor.
A primeira parta da descalcificagéo inicia.
Passo 6 | Apos a primeira parte estar concluida, esvazie a assadeira profunda e volte a coloca-

-la na primeira posigao da prateleira.

Duracgao da segunda parte: cerca de 35 minutos

Passo 7 | Encha a gaveta da agua com agua. Certifique-se de que nao ficam vestigios da solu-
¢ao de descalcificagdo na gaveta da agua. Introduza a gaveta da agua.
Passo 8 | Quando a fungao terminar, retire a assadeira profunda.
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@ Quando esta fungéo esta em funcionamento, a lampada esta apagada.

Quando a descalcificagéo termina:

Desligue o forno. Quando o forno estiver frio, Deixe a porta do forno aberta
limpe a cavidade com um pa- e aguarde até a cavidade es-
no macio. tar seca.

Retire a agua restante da ga-
veta da agua.

@ Se alguns residuos de calcario permanecerem no forno apds a descalcificagéo, o visor pede
que repita o procedimento.

11.7 Aviso de descalcificagao

Existem dois avisos que Ihe pedem que realize a descalcificagao do forno. Nao & possivel
desactivar o aviso de descalcificagao.

Tipo Descrigao

Aviso suave Recomenda-lhe que descalcifique o forno.

Aviso grave Obriga-o a descalcificar o forno. Se ndo descalcificar o forno quando o
aviso grave surgir, as fungdes de vapor sdo desativadas.

11.8 Como utilizar: Enxaguamento

Antes de comecar:

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Remova todos os acessorios.

Passo 1 | Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.
Passo 2 | Encha a gaveta da agua com agua.
Passo 3 | Selecione: Menu / Limpeza / Enxaguamento.
Duragéo: cerca de 30 minutos
Passo 4 | Ligue a fungdo e siga as instrugdes no visor.
Passo 5 | Quando a fungéo terminar, retire a assadeira profunda.
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@ Quando esta fungéo esta em funcionamento, a lampada esta apagada.

11.9 Aviso de secagem

Depois de cozinhar com uma fungéo de aquecimento a vapor, o visor pede que se seque 0

forno.

Prima SIM para secar o forno.

11.10 Como utilizar: Secagem

Utilize depois de cozinhar com uma fungdo de aquecimento a vapor ou limpe o vapor para
secar a cavidade.

Passo 1 | Certifique-se de que o forno esta frio.
Passo 2 | Remova todos os acessorios.

Passo 3 | Selecione o menu: Limpeza / Secagem.
Passo 4 | Siga as instru¢des no ecra.

11.11 Como remover e instalar: Porta

Pode remover a porta e os painéis de vidro internos para os limpar. O nimero de painéis de
vidro varia consoante o modelo.

A AVISO!
A porta é pesada.

A CUIDADO!
A forga exercida, sobretudo nas extremidades do painel frontal, pode provocar a
quebra do vidro. O vidro pode quebrar.

Passo 1 | Abrir a porta totalmente.
Passo 2 | Levante e prima as alavancas
de fixacéo (A) nas duas do-
bradigas da porta.
Passo 3 | Feche a porta do forno até a primeira posicéo de abertura (angulo aproximado de

70°). Segure na porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo
ascendente. Coloque a porta com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e
sobre uma superficie estavel.
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Passo 4 | Segure no friso da porta (B)
no rebordo superior da porta,
nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fe-
cho de encaixe.

Passo 5 | Puxe o friso da porta para a
frente para o remover.

Passo 6 | Segure os painéis de vidro da
porta, um apds o outro, pela
extremidade superior e puxe-
-0s para cima, para fora da
guia.

Passo 7 | Limpe o painel de vidro com
agua e sabao. Seque o painel
de vidro com cuidado. N&o la-
ve 0s acessorios na maquina
de lavar loiga.

Passo 8 | ApoOs a limpeza, efetue os
passos descritos acima na

sequéncia inversa.

Passo 9 | Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior € por fim a porta.

superficie da porta ndo aquega demais.

Certifique-se de que introduz os painéis de vidro nas posi¢des correctas, para que a

11.12 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até Desligue o forno da corrente
que o forno esteja frio. elétrica.

Coloque um pano no fundo da
cavidade.
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Lampada superior

Passo 1 | Rode a protecao de vidro para a re-

tirar. f%ﬁ—.

Passo 2 | Remova o anel metdlico e limpe a protegao de vidro.

Passo 3 | Substitua a ldAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 | Encaixe o anel de metal na tampa de vidro e instale-a.

Lampada lateral

Passo 1 | Remova o suporte para prateleiras do lado esquerdo para ganhar acesso a lampada.

Passo 2 | Utilize uma chave de parafusos Torx 20 para remover a tampa.

Passo 3 | Remova e limpe a estrutura metdlica e o vedante.

Passo 4 | Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 5 | Instale a estrutura metélica e o vedante. Aperte os parafusos.

Passo 6 | Instale o suporte da prateleira do lado esquerdo.

12. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

12.1 O que fazer se...

.
ﬁ O forno nao liga ou ndo aquece

v
@ Causa possivel < Solugao

O forno nao esta ligado a corrente elétrica ou Verifique se o forno esta ligado corretamente a
nao esta ligado corretamente. corrente elétrica.
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O forno nao liga ou ndao aquece

@ Causa possivel

1'%

= Solugao

O relégio ndo esta acertado.

Acerte o relégio; para mais informagdes, con-
sulte o capitulo “Fungdes de relégio”, Como
acertar: Fungdes do relogio.

A porta ndo fecha bem.

Feche a porta completamente.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do
problema. Se o problema persistir, contacte um
eletricista qualificado.

O Bloqueio para Criangas do forno esta ativa-
do.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para:
Opcoes.

Y
Componentes

@ Descricao

v

= Solugao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada; para mais informagdes,
consulte o capitulo “Manutengao e limpeza”,
Como substituir: Lampada.

=
A gaveta da agua nao funciona devidamente

@ Descrigao

v
@ Causa possivel = Solugao

O forno nao retém a gaveta
da agua apos a introdugéo.

Nao pressionou totalmente a
gaveta da agua.

Introduza completamente a
gaveta da agua no forno.

A agua sai da gaveta da
agua.

Nao montou a tampa da gave-
ta da agua ou o quebra-ondas
corretamente.

Volte a montar a tampa da ga-
veta da agua e o quebra-on-
das.
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X

Problemas com o procedimento de limpeza

@ Descricao

@ Causa possivel

1'%

= Solugao

E dificil limpar a gaveta da
agua.

A tampa e o quebra-ondas
nao foram retirados.

Retire a tampa e o quebra-on-
das.

Nao ha agua no tabuleiro para
grelhar/tostar apos a descalci-
ficagao.

A gaveta da agua néo foi
cheia até ao nivel maximo.

Verifiqgue se ha agente de
descalcificagéo/agua na gave-
ta da agua.

Ha agua suja no fundo da ca-
vidade apos a descalcifica-
gao.

O tabuleiro para grelhar néo
esta na posicao de prateleira
certa.

Remova os restos de agua e
agente de descalcificagéo do
fundo do forno. Da proxima
vez, coloque o tabuleiro para
grelhar no primeiro nivel de
prateleira.

Ha demasiada agua no fundo
da cavidade apos a descalcifi-
cagao.

Colocou demasiado detergen-
te no forno antes de comecar
a limpar.

Da préxima vez, espalhe uni-
formemente uma camada fina
de um detergente nas pare-
des da cavidade.

O desempenho da limpeza
nao é satisfatorio.

Comecou a limpar com o for-
no demasiado quente.

Aguarde até que o forno este-
ja frio. Repita a limpeza.

Nao retirou todos os acesso-
rios do forno antes de limpar.

Remova todos os acessorios
do forno. Repita a limpeza.

Os cortes de corrente param sempre a limpeza. Repita a limpeza se esta for interrompida por

uma falha de corrente.

12.2 Como gerir: Cédigo de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.
Nesta secgao, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

® Codigo e descrigao

'

= Solugao

inserida na tomada.

F111 - Sonda térmica nao esta corretamente

Ligue totalmente Sonda térmica a tomada.

funcionam devidamente.

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de
que nao existe sujidade nos campos tateis.
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@ Codigo e descrigao

-V

= Solugao

F908 - o sistema do forno néo se consegue li-
gar com o painel de controlo.

Desligue e ligue o forno.

Se uma destas mensagens de erro continuar a aparecer no visor, significa um subsistema com
falha pode ter sido desativado. Em tal caso, contacte o seu representante ou um Centro de
Assisténcia Técnica autorizado. Se um destes erros ocorrer, as restantes fungdes do forno

continuarao a funcionar como habitualmente.

@ Codigo e descrigao

'

= Solugao

F131 - a temperatura do sensor do gerador de
vapor esta demasiado alta.

Desligue o forno e aguarde até que arrefecga.
Ligue o forno novamente.

F144 - o sensor na Gaveta da agua ndo con-
segue medir o nivel da agua.

Esvazie a Gaveta da agua volte a enché-la.

F508 - a Gaveta da agua nao funciona devida-
mente.

Desligue e ligue o forno.

12.3 Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagado do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
forno. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informagéo do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor

AEG
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BSE792380B 944188682

Identificagao do modelo BSK792380M 944188675

indice de Eficiéncia Energética 61,9

Classe de eficiéncia energética A++

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 0,99 kWh(/ciclo
vencional

Consumo de energia com uma carga padréo, modo de 0,52 kWh/ciclo

ventilagéo forcada

NUmero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade

Volume 701

Tipo de forno Forno encastrado
BSE792380B 39.5kg

Massa

BSK792380M 39.5kg

* Para a Uniao Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor
e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Poupancga de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. N&o abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.
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Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

Em algumas fun¢des do forno, se for activado um programa com selec¢ao de Duragéo ou Fim
tempo e o tempo de cozedura for superior a 30 min, as resisténcias desligam-se
automaticamente antes do fim do tempo.

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno ira continuar a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicao quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcéo concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.

14. ESTRUTURA DO MENU

14.1 Menu
Prima = para abrir Menu.
Artigo do menu Aplicacao
Cozedura assistida Lista os programas automaticos.
Limpeza Lista os programas de limpeza.
Favoritos Lista as definigdes favoritas.
Opcoes Como definir a configuragao do for-
no.
Definigoes Configuragéao Como definir a configuragao do for-
no.
Assisténcia Técnica Apresenta a configuragéo e a versao
do software.
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14.2 Submenu para: Limpeza

Submenu

Aplicacao

Secagem

Procedimento para secagem da cavidade relativamente a
condensagao remanescente apés uma utilizagao das fun-
¢bes de vapor.

Limpeza a vapor

Limpeza ligeira.

Limpeza a vapor Plus

Limpeza completa.

Descalcificagdo

Limpeza de residuos de calcario do circuito de geragédo de
vapor.

Enxaguamento

Limpeza do circuito de geracao de vapor. Utilize o enxa-
guamento apos cozinhados frequentes a vapor.

14.3 Submenu para: Opgoes

Submenu

Aplicagao

Luz

Acende e apaga a lampada.

Bloqueio para criangas

Previne a ativagao acidental do forno. Quando a opgéo esta
ativada, o texto "Bloqueio para criangas" aparece no visor
quando liga o forno. Para ativar a utilizagéo do forno, esco-
Iha as letras do cédigo na ordem alfabética. Aceda ao tem-
porizador, ao funcionamento remoto e a lampada esta dis-
ponivel com o Bloqueio para Criangas ativado.

Aquecimento rapido

Encurta o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas
para algumas fungdes do forno.

Aviso de limpeza

Liga e desliga o aviso.

Indicagao do tempo

Liga e desliga o relogio.

Estilo Reldgio Digital

Altera o formato da indicagédo da hora apresentada.
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14.4 Submenu para: Configuragao

Submenu

Descrigao

Idioma

Definir o idioma do forno.

Brilho do visor

Define a intensidade do visor.

Sons “teclado”

Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel

silenciar o som para: (D

Volume do alarme

Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Dureza da agua

Define a dureza da agua.

Hora

Definir a hora e a data atuais.

14.5 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Descricao

Modo Demo

Cadigo de activagao / desactivagao: 2468

Verséo do software

Informacgéo sobre a versao do software.

Restaurar configuracdes

Restaura as definigoes de fabrica.

15. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

. Brilho do vi- Sons “tecla- Volume do Dureza da
Idioma » . Hora
sor do alarme agua
Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:
0 = % O A2 | sTART
On/ Off Menu Favoritos Temporizador Sondiatermh STOP
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Comecar a utilizar o forno

no, qualquer
ecra ou mensa-
gem a qualquer
momento.

Inicio rapido Ligue o forno e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozi-
nhar com atem- | prima continua- .
peratura e tem- @ E e - sele- Prima: START .
po padréo da mente: \U. cione a funcéo
fungao. preferida.

Arranque Desligue o for- (D - prima continuamente até o forno se desligar.

Comecar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
0] = o °C oK START
) . - selecione a ) . - prima para co-
- prima para li- = - defina a tem- - prima para :
funcdo de aque- ) megar a cozi-
gar o forno. cimento peratura. confirmar. nhar

Cozinhar a vapor - Steamify

definida.

Defina a temperatura.: O tipo de funcao de aquecimento a vapor depende da temperatura

Vapor para vapori-
zar

Vapor para estufar

Vapor para uma
crosta suave

Vapor para cozer e
assar

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as definicoes

zedura assistida.

padrao:
Cozedura Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
assistida

Premir: CD Prima: —=. Premir: ¥ Co- Escolha o prato.
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Utilize as fungbes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais

tempo de cozedura.

Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acres- | +1min.
centar tempo extra quando restarem 10% do

Para prolongar o tempo de cozedura prima

Limpar o forno com a Limpeza a vapor

Passo 1 Passo 2
Prima: == Prima: rrrr/

Passo 3
Escolha o modo:

Limpeza a vapor

Para a limpeza da luz.

Limpeza a vapor Plus

Para uma limpeza completa.

Descalcificagao

Para limpar o circuito de geragao de vapor e remover residuos
de calcario.

Enxaguamento

Para enxaguar e lavar o circuito de geragéo de vapor apos uti-
lizagéo frequente das fungdes de vapor.

16. UTILIZE UM ATALHO!

Aqui pode ver todos os atalhos Uteis. Pode também encontra-los nos capitulos dedicados no

manual do utilizador.

Como definir: Tipos de aquecimento

> © »OE.» C

2

Como definir: Steamify - Cozinhar com uma fungao de aquecimento a vapor

20 2B ) C Y& psm) ) b)

Como definir: Cozedura SousVide

YO Yy @ »O

PRI LD
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Como definir: Cozedura assistida

XDEDED XD LLY,

Como definir: Tempo para cozinhar

SEe) € ) o Y

Como retardar: Inicio e fim de cozedura

DR

Como cancelar: Definir o temporizador

)0 ) @)

Como utilizar: Sonda térmica

) O pBEE) C )2 )T peom)

17. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

. e - A
Recicle os materiais que apresentem o simbolo TO. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care va fac
viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite. Va rugam sa
alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

=

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati Tntotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.aeg.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registeraeg.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.aeg.com/shop

/N Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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6. UTILIZAREA ZILNICA...........coeeeeeeennee 417
6.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZIre.....oeiiiieee 418
6.2 Sertar pentru apa............cccveeenne 418
6.3 Modul de utilizare: Sertar
01T 0 (V=T o1 SRR 419
6.4 Modul de setare Steamify - Functie
de gatire cu abur..........cccccevvveeiiieeene 419
6.5 Modul de setare
SousVide asistat..........cccceveiriiiennnnn. 421
6.6 Modul de setare Gatire asistata...422
6.7 Functii de gatire...............c......... 422
6.8 Note cu privire la: Aer cald umed.425

7. FUNCTIILE CEASULUL.......ccovirrrnrnnnns 426

7.1 Descrierea functiilor ceasului...... 426
7.2 Modul de setare: Functiile

CeaASUIUI.....vveeei e 426
8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORIL.... 428
8.1 Introducerea accesoriilor............. 428
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE..........cccccceueus 431
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10.4 Tabelele de gatit pentru institutele
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CUADUN....cooiii e 437
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11.5 Cum se curata: Sertar pentru
AP 438
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
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similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

A AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

+ Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fira oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

+ Unitatea incorporata trebuie sa respecte cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

inaltimea minim& a dulapului (inaltimea minima a 578 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnélt,imea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 546 mm
Adéancimea cu usa deschisa 1027 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate
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Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

Utilizati intotdeauna o prizé cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie s& aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este Tn functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este Tn contact cu apa.
Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.
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Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratitd adanca pentru prjiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului Thchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Gatirea cu abur

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

Aburul eliberat poate provoca arsuri:
— Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand functia este activata.
Poate iesi abur.
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— Deschideti cu grija usa aparatului dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.6 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

+ Acest produs contine o sursa de luminé cu clasa de eficienta energetica G.
» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.

+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

Panou de comanda

Afisaj

Sertar pentru apa

Priza pentru senzorul de gatire

Element de incalzire
Bec

Ventilator

lesire pentru teava de decalcifiere

Suport pentru raft, detasabil

oNE AN
HEooNREEEN e

Pozitii raft
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3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
raftul de sarma.

Set pentru gatirea cu abur

Un recipient neperforat si un recipient pentru
alimente perforat.

Setul pentru gatirea cu abur scoate din alimente
apa rezultata de la condensare pe durata gatirii cu
abur. Folositi-I pentru prepararea legumelor,
pestelui si a pieptului de pui. Setul nu este
adecvat pentru preparatele care trebuie introduse
in apa, de ex. orez, mamaliga, paste.
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4. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

4.1 Panou de comanda

H))

B —

Yz

LT

n Pornit / Oprit Apasati lung pentru a porni si a opri cuptorul.

H | Meniu Listeaza functiile cuptorului.

Favorite Listeaza setarile favorite.

B | Afisaj Afiseaza setarile curente ale cuptorului.

E Comutator bec Pentru a porni si a opri becul.

@ | incalzire rapida Pentru activarea si dezactivarea functiei: incalzire rapida.

§

Apasati butonul

«ﬂ? -

Mutare

@jﬁs

Apasati lung

Atingeti suprafata cu varful
degetului.

Glisati varful degetului pe su-
prafata.

Atingeti suprafata timp de 3
secunde.

4.2 Afisaj

150°C
O

12:30

START

Dupa pornire, afisajul prezinta ecranul principal
cu functia de gatire si temperatura implicita.
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Daca nu folositi cuptorul 2 minute, afisajul intra
n asteptare.
O
12:30 Atunci cand gatiti, afisajul prezinta functiile se-
’ tate si alte optiuni disponibile.
B150°C
[ TImin e STOP
A Afisaj cu functiile cheie setate.
| A. Timpul
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
085°C 1500(: D. Functii de incalzire
E. Cronometru
©) 15min © START F. Senzor de gatire (doar la modelele selecta-
| | | | | te)
F E D C B

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza - pentru a naviga pe afisaj.

<

oK Pentru a reve-
Pentru confirmarea selectiei / ni la nivelul
setarii. anterior din
meniu.

k)

Pentru a anula
ultima actiune.

Pentru a porni si a opri
optiunile.

Sonor alarma indicatorii functiei - cand durata setata pentru gatit se incheie, este emis semna-

lul sonor.

Q

Functia este pornita.

Functia este pornita.
Gatirea se opreste automat.

i

Sonorul alarmei este oprit.

STOP

Indicatoare cronometru

@

Pentru a seta functia: Pornire intarziata.

(%)

Pentru anularea setarii.
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5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

4

Z24

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru
raftul mobil.

Curatati cuptorul si accesorii-
le cu o laveta moale, apa cal-
da si un detergent neutru.

Puneti in cuptor accesoriile si
suporturile raftului detasabil.

5.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.
Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,

Duritate apa, Timpul.

5.3 Preincalzirea initiala

555

Preincalziti cuptorul gol inainte de a- folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: ]

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

ventilata.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

5.4 Modul de setare: Duritate apa

Atunci cand conectati cuptorul la sursa de curent trebuie s& setati duritatea apei.
Folositi hartia de test furnizata impreuna cu setul pentru gatirea cu abur.
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2

(s

A
S
4

EY

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Pasul 4

Puneti hartia de test
in apa timp de apro-
ximativ 1 secunda.
Nu puneti hartia de
test sub jet de apa
de la robinet.

Scuturati hartia de
test pentru a indepar-
ta excesul de apa.

Dupa 1 min, verificati
duritatea apei cu ta-
belul de mai jos.

Setati nivelul duritatii

apei: Meniu / Setari /

Configurare / Duritate
apa.

dupa testare.

® Culorile hartiei de test continua sa se modifice. Nu verificati duritatea apei mai tarziu de 1 min

Puteti modifica nivelul duritatii apei din meniu: Setari / Configurare / Duritate apa.

Tabelul indica intervalele duritatii apei (dH) cu nivelul corespunzator de depuneri de Calciu si
clasificarea apei. Reglati nivelul duritatii apei conform tabelului.

Duritate apa Hartie de test Depunere de Depunere de Clasificarea
calciu (mmol/l) calciu (mg/l) apei
Nivel dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 duritate mica
2 8-14 El 14-25 51-100 duritate mo-
derata
3 15-21 E 2,6-3,8 101 - 150 dura
4 222 m 239 2151 foarte dura

Cand duritatea apei de la robinet este 4, umpleti sertarul pentru apa cu apa plata imbuteliata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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6.1 Modul de setare: Functii de incalzire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.
Pasul 2 Apasati simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.
Pasul 3

Selectati functia de gatire si apasati: OK. Afisajul indica: temperatura.

Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.

Pasul5 | Apasati: START .
Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul ga-
tirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6 Opriti cuptorul.

Luati-o pe scurtatura!
> 0) > E>> C >>START>

6.2 Sertar pentru apa

A. Capac
B. Despartitor de valuri
A C. Sertar
F D. Deschidere pentru alimentare cu apa
k E. Gradatie
F. Carcasa frontala
T ~~—B
\ c
E D
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6.3 Modul de utilizare: Sertar pentru apa

Etapa 1

Apasati capacul frontal al sertarului
pentru apa.

Etapa 2

Umpleti sertarul pentru apa pana la nivelul maxim. Puteti face asta in doua moduri:

A: Lasati sertarul pentru apa in cuptor
si turnati apa dintr-un recipient.

B: Scoateti sertarul pentru apa din cuptor
si il umpleti de la robinetul de apa.

Etapa 3

Transportati sertarul pentru apa in po-
zitie orizontala pentru a evita scurgerea
apei.

Etapa 4

Dupa ce ati umplut sertarul pentru apa,
introduceti-l in aceeasi pozitie. Apasati
capacul frontal pana cand sertarul pen-
tru apa este in interiorul cuptorului.

¢ D \|/

Etapa 5

Goliti sertarul pentru apa dupa fiecare utilizare.

ATENTIE!

Tineti la distanta sertarul pentru apa de suprafetele fierbinti.

6.4 Modul de setare Steamify - Functie de gatire cu abur

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Selectati simbolul functiei de gatire si apasati-l pentru a intra in submeniu.
Pasul 2 Apasati . Setati functia de gatire cu abur.
Pasul 3 Apasati: OK. Afisajul indica setarile pentru temperatura.
Pasul 4 Setati temperatura. Tipul de functie de gatire cu abur depinde de temperatura setata.
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Abur pentru gatire cu abur
50 -100°C

Pentru gatirea la abur a legumelor, cerealelor, legu-
melor, fructelor de mare, terrinelor si deserturilor mi-
Ci.

Abur pentru fierbere
105 - 130°C

Pentru gatirea fripturii si carnii inabusite sau a peste-
lui, carne si pasare, precum si prajituri cu branza si
caserole.

Abur pentru rumenire
135 - 150°C

Pentru carne, tocanite, legume umplute, peste si gra-
tinari. Datorita combinatiei de abur si caldura, carnea
capata o textura suculenta si frageda, avand in ace-
lasi timp o crusta crocanta.

Daca setati cronometrul, functia grill porneste auto-
mat in ultimele minute ale procesului de gatire pentru
a gratina delicat preparatul.

Abur pentru coacere si prajire
155 - 230°C

Pentru preparate fripte si coapte din carne, peste,
pasare, patiserie cu umplutura, tarte, briose, gratina-
ri, legume si preparate de brutarie.

Daca setati cronometrul si introduceti alimentul pe
primul nivel, functia caldura jos porneste automat in
ultimele minute ale procesului de gatire pentru a va
oferi un preparat crocant la baza.

Pasul 5 Apasati: oK.

Pasul 6 | Apasati capacul pentru a deschide si scoate sertarul pentru apa.

Pasul 7 Umpleti sertarul pentru apa cu apa rece pana la nivelul maxim (aproximativ 950 ml).
Cantitatea de apa este suficienta pentru aproximativ 50 de minute.

/\  AVERTISMENT!

Utilizati doar apa rece de la robinet. Nu utilizati apa filtrata (demine-
ralizata) sau distilata. Nu utilizati alte lichide. Nu turnati lichide infla-
mabile sau care contin alcool in sertarul pentru apa.

Folositi gradatia de pe sertarul pentru apa.

Pasul 8 Stergeti exteriorul sertarului pentru apa cu o lavetd moale, daca este necesar. Tmpin-
geti sertarul pentru apa la loc in pozitia sa initiala.

Pasul 9 | Apssati: START .

semnalul sonor.

Aburul apare dupa circa 2 min. Cand cuptorul atinge temperatura setata, este emis

420/556




UTILIZAREA ZILNICA

Pasul Cand sertarul pentru apa ramane fara apa, este emis un semnal. Reumpleti sertarul
10 pentru apa.
La finalul gatitului cu abur, suflanta de racire functioneaza mai rapid pentru a indepar-
ta aburul.
Pasul Opiriti cuptorul.
1
Pasul Goliti sertarul pentru apa dupa terminarea gatirii.
12
Pasul Apa reziduala se poate condensa n cavitate. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa
13 cuptorului. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati cavitatea cu o laveta moale.

Luati-o pe scurtatura!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.5 Modul de setare SousVide asistat

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Selectati simbolul functiei de gétire si apasati-I pentru a intra in submeniu.
Pasul 2 Apasati: ()
Pasul 3 Apasati: OK, Afisajul indica setarile pentru temperatura.
Pasul 4 Setati temperatura si apasati: OK.
Pasul 5 | Anssati O. Afisajul indica setarile cronometrului.
Pasul 6 Setati cronometrul si apasati: OK.
Pasul 7 Apasati: START .
Pasul 8 | Apa reziduald se poate acumula in pungile vidate si in cavitate. Dupé gatire, deschi-

deti cu atentie usa cuptorului. Folositi o farfurie si un prosop pentru a scoate pungile
vidate. Cand cuptorul este rece, scoateti apa de la baza cavitatii folosind un burete.
Uscati cavitatea cu o lavetd moale.
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Luati-o pe scurtatura!

>

PEDXDED LI

6.6 Modul de setare Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

+ Stab. auto a greutatii

» Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:

* Insan
* Mediu

ge sau Suculent

* Bine facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Apasati: E

Pasul 3 Apasati: . Accesati: Gatire asistata.
Pasul 4 | Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Pasul 5

Apasati: START .

Luati-o pe scurtatura!

XDEDED XD ELY

6.7 Functii de gatire

STANDARD
Functia de incalzire | Utilizare
vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.
Grill
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Functia de incalzire | Utilizare

v Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.
i)" Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
@ hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Aer cald cu venti- Incalzire sus si jos.
latie
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
i cartofi wedge sau rulouri crocante.

Preparate congela-
te

— Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

incalzire sus si jos

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

2

Functie Pizza

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos

SPECIALITATI

Functia de incalzire | Utilizare

]E[ Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

Conservare

$$9

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.
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Functia de incalzire

Utilizare

W]

Functia preparare
iaurt

Pentru a prepara iaurt. Becul pentru aceasta functie este stins.

f —
—
uru

incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile Tnainte de servire.

YY)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

§§§
R
Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si
rumenire.

°C
Gatire la temp.
scazuta

Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.

§

Mentine cald

Pentru a pastra mancarea calda.

Y|
Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci céand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

o

,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

ABUR

Functia de incalzire

Utilizare

G

Steamify

Folositi aburul pentru gatire cu abur, gatit inabusit, rumenire delicata, coa-
cere si frigere.
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Functia de incalzire

Utilizare

SousVide asistat

Numele functiei se refera la o metoda de gatit la temperaturi reduse folo-
sind pungi de plastic sigilate in vid. Pentru a gasi mai multe informatii,
consultati sectiunea Mod de gatire SousVide aflata mai jos si capitolul
LSfaturi utile” cu tabelele de gatit.

G2

Regenerare cu
abur

Reincalzirea cu abur a mancarii impiedica uscarea la suprafata. Caldura
este distribuita Tn mod delicat si uniform, ceea ce permite recuperarea
gustului si aromei mancarii ca atunci cand a fost preparata. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a reincalzi alimentele direct pe o farfurie.
Puteti reincalzi simultan mai multe farfurii, folosind diferite pozitii ale raftu-
lui.

4

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate ase-
manatoare profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea
si stralucirea crustei.

-

Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea su-
prafetei aluatului si mentine elasticitatea sa.

-

£
K

LL’
Gatire cu abur

Pentru gatirea la abur a legumelor, garniturilor, pestelui

>

\j
IGH

G
Umiditate ridicata

X

Functia este adecvata pentru gatirea preparatelor delicate, cum ar fi cre-
me custard, tarte, terrine si peste.

G

Umiditate medie

=
m
o

Functia este adecvata pentru gatitul carnii rasol si fierte inabusit, precum
si pentru péine si aluat cu drojdie dulce. Datoritd combinatiei de abur si
caldura, carnea capata o textura frageda si suculenta iar produsele din
aluat cu drojdie capata o crusta crocanta si stralucitoare.

G

LOW
Umiditate scazuta

]

Functia este adecvata pentru carne rosie, pasare, meniuri la cuptor si to-
canite. Datorita combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura
frageda si suculentd, avand n acelasi timp o crusta crocanta.

6.8 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficientd energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

425/556
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Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia ceas Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiunea de finalizare Pentru a seta ce se intdmpla cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intarziata Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Extindere timp Pentru a extinde durata gatirii.

Reamintire Pentru a seta o numaratoare inversa. Maximul este 23 h 59 min.
Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Cronometru numara- Monitorizeaza durata de rulare a functiei. Cronometru numaratoare di-

toare directa recta - il puteti porni si opri.

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 | Apasati: Timpul.

Pasul2 | setarea timpului. Apasati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.

Pasul 2 Apasati: O.

Pasul3 | setarea timpului. Apasati: OK.
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Luati-o pe scurtatura!

>OE.) T ) © Yswr )

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 Apasati: Q')

Pasul 3 | Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: ® © © .

Pasul 5 | Apasati: Actiunea de finalizare.

Pasul 6 | Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.
Pasul 7

Apasati: oK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 | Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: © ® © .

Pasul 5 | Apasati: Pornire intarziata.

Pasul 6 | Alegeti valoarea.

Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti
durata gatirii. De asemenea, puteti modifica functia de gatire.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Modul de extindere a duratei gatirii

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @

Pasul 2 | Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta Tn partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe
raft.

Raft sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.
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Raft sdrma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C P

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru Tn timpul gatirii trebuie s& ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Introduceti véarful Senzor de gatire in mijlocul | Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte- dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati

riorul preparatului. marginea vasului de copt pentru a sustine mane-

rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
Pasul 5 /? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 ® ® ® _pasati pentru a seta optiunea preferata:
« Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis
un semnal.
» Sonor alarma si terminare gatire - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de
mijloc, este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7 Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.
Pasul8 | Apssati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 9 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.
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FUNCTII SUPLIMENTARE

Luati-o pe scurtatura!
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza: Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Selectati setarea preferata.
Pasul 3 Apasati: = Selectati: Favorite.
Pasul 4 | Selectati: Salvare setari curente.
Pasul 5

Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

k) - apasati pentru a reseta setarea.
0 - apasati pentru a anula setarea.

9.2 Functia blocare
Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 | Setati o functie de gatire.
Pasul 3

>>
727, H - apasati in acelasi timp pentru a porni functia.

Pentru a opri functia blocare, repetati pasul 3.

9.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire, Timp
de terminare, Gatire la temp. scazuta.

9.4 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand cuptorul se raceste.

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele au rol consultativ. Acestea depind de retete si de cali-
tatea si cantitatea ingredientelor utilizate.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt comportament la coaceref/frigere fata de cuptorul de
pana acum. Sfaturile de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si
pozitia raftului pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta speciala, cautati alta similara.

Pentru mai multe recomandari de gatire, consultati tabelele de gatit de pe site-ul nostru web. Pen-
tru a gasi Sfaturile la gatire, consultati numarul PNC de pe placuta cu datele tehnice aflata pe ca-

drul frontal al cavitatii cuptorului.

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

24 = E O

(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Rulada tava de gatit sau tava de 180 2 15-25

colectare
Peste intreg, 0,2 | tava de gatit sau tava de 180 3 15-25
kg colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20 -30
cati colectare
Pricomigdale, 24 | tava de gatit sau tava de 160 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pateuri sarate, tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
20 bucati colectare
Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava de 140 2 15-25
bucati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 15-25
cati colectare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decét vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara

reflexie

Diametru de 28 cm

xie

Culoare inchisa, fara refle-

Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

433/556




INFORMATII SI SFATURI

10.4 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

\/f'

me @20 cm

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan far& grasimi Incalzire sus si jos 160 35-50 2
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- incalzire sus si jos 180 70-90 1

@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R | [

tava, preincalziti cuptorul
gol

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Patise- | Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- | Incalzire sus si jos 160 20-30
rie, preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu ventilatie 150 20-35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 bucati pe incalzire sus si jos 170 20-30
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@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

%

=]
—

O

L]
(°C) (min)

Biscuit sfaramicios / Pati- Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 bucati pe | Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
tava, preincalziti cuptorul
gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 1/4

@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

LY == «
\ L]
(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 -30 4
jumatatea duratei de gatit

Informatii pentru institutele de testare

Teste pentru functia: Gatire cu abur.

Teste conform cu IEC 60350.
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Setati temperatura la 100 °C.

%

=7

®

Recipient (kg) (min)
(Gastronorm)
Broccoli, pre- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Puneti tava de
incalziti cup- rat gatit pe primul
torul gol nivel al raftului.
Broccoli, pre- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10-11 Puneti tava de
incalziti cup- rat gatit pe primul
torul gol nivel al raftului.
Mazare, con- 2 x 2/3 perfo- 2x15 2si4 Pana Puneti tava de
gelata rat cand tem- | gatit pe primul
peratura nivel al raftului.
din locul
cel maire-
ce ajunge
la 85°C.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

Agenti de cu-
ratare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-

gent neutru.

Curatati baza cavitatii cu cateva picaturi de otet pentru a indeparta reziduurile

de calcar.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.
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[
X

i

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
te reziduuri poate produce un incendiu.

Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea

Utilizarea zil- | ¢, 5 javets moale dupa fiecare utilizare.
nica
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
s, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
W spalat vase.
" Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
Accesoriile

obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft
Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca.

Pasul 2 | Trageti suporturile raftului cu
grija in sus afara din agatatoa-
rea fata.

Pasul 3 | Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 4 | Scoateti suporturile afara din
agatatoarea din spate.

Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

11.3 Modul de utilizare: Curatare cu abur

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati Scoateti toate accesoriile si su- Curatati baza cavitatii si usa
sa se raceasca. porturile rafturilor detasabile. de sticla de la interior cu o la-

veta moale, apa calda si un
detergent neutru.

Etapa 1 Umpleti sertarul pentru apa pana la nivelul maxim.
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Etapa2 | Selectati: Meniu / Curatare.

Functie Descriere Durata

Curatare cu abur Curatare usoara 30 min

Curatare cu abur plus Curatare normala 75 min
Pulverizati un detergent in cavitate.

Etapa 3

Apasati START . Urmati instructiunile de pe afisaj.
La terminarea curatarii este emis un semnal sonor.

Etapa4 | Pentru a opri semnalul, apasati orice simbol.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul.

Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati
cavitatea cu o laveta moale.
indepértagi restul de apa din serta-
rul pentru apa.

Lasati deschisa usa cuptoru-
lui si asteptati pana cand ca-
vitatea este uscata.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Céand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.

11.5 Cum se curata: Sertar pentru apa

Etapa 1 Scoateti din cuptor sertarul pentru apa.

Etapa 2 Scoateti capacul sertarului pentru
apa. Ridicati capacul care corespun-
de cu proeminenta din spate.

Etapa 3 | Scoateti despartitorul de valuri.
Scoateti-l din corpul sertarului pana
cand se desprinde.
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Etapa4 | Spalati piesele sertarului pentru apa cu apa si sapun. Nu folositi bureti abrazivi si nu

curatati sertarul pentru apa intr-o masina de spalat vase.

Etapa 5 | Montati la loc sertarul pentru apa.

Etapa 6 | Introduceti despartitorul de valuri.

Tmpingeti-l in interiorul

sertarului.

Etapa 7 | Montati capacul. Introduceti mai in-
tai clema frontala, dupa care impin-

geti-o inspre corpul se

rtarului.

Etapa 8 Introduceti sertarul pentru apa.

Etapa 9 Tmpinge'gi sertarul pent

cuptor pana cand se fixeaza.

ru apa inspre

11.6 Modul de utilizare: Decalcifiere

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa
se raceasca.

Scoateti toate accesoriile
din cuptor.

Verificati daca sertarul pentru
apa este gol.

Durata primei parti: circa 100 min

Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Pasul 2 | Turnati 250 ml de agent de decalcifiere in sertarul pentru apa.

Pasul 3 Umpleti cu apa pana la nivelul maxim al sertarului pentru apa.

Pasul 4 | Selectati: Meniu / Cura

tare.

Pasul 5 | Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.
Incepe prima parte a decalcifierii.

Pasul 6 | Dupa terminarea primei parti, goliti cratita adanca si puneti-o inapoi pe prima pozitie

a raftului.

Durata celei de-a doua parti: circa 35 min

Pasul 7 Umpleti cu apa sertarul pentru apa. Asigurati-va ca nu a mai ramas agent de decalci-
fiere in interiorul sertarului pentru apa. Introduceti sertarul pentru apa.
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Pasul 8 | Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

Cand decalcifierea se incheie:

Opriti cuptorul. Dupa ce cuptorul s-a racit, us- | Lasati deschisa usa cuptorului
cati cavitatea cu o laveta moa- | siasteptati pana cand cavita-
le. tea este uscata.

Tndepérta;i apa ramasa in ser-
tarul pentru apa.

@ Daca raméan in cuptor reziduuri de calcar dupa ce s-a facut decalcifierea, afisajul solicita repe-
tarea procedurii.

11.7 Semnalul de reamintire pentru decalcifiere

Exista doua semnale de reamintire care va solicita sa decalcificati cuptorul. Nu puteti dezactiva
semnalul de reamintire pentru decalcifiere.

Tip Descriere

Reamintire discreta Va recomanda decalcifierea cuptorului.

Reamintire insistenta Va obliga sa decalcificati cuptorul. Daca nu decalcifiati cuptorul atunci
cand este pornit semnalul insistent de reamintire, functiile cu abur sunt
dezactivate.

11.8 Modul de utilizare: Clatire

Inainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

Pasul 1 | Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Pasul 2 Umpleti cu apa sertarul pentru apa.

Pasul 3 | Selectati: Meniu / Curatare / Clatire.
Durata: aproximativ 30 min

Pasul 4 | Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.
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Pasul 5

Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

11.9 Semnal de reamintire pentru uscare

Dupa gatirea cu o functie de gatire cu abur, afisajul solicita uscarea cuptorului.
Apasati pe DA pentru a usca cuptorul.

11.10 Modul de utilizare: Uscare cavitate

Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire cu abur sau curatare cu abur pentru a usca

cavitatea.
Etapa1 | Verificati daca cuptorul s-a racit.
Etapa2 | Scoateti toate accesoriile.
Etapa 3 | Selectati meniul: Curatare / Uscare cavitate.
Etapa4 | Urmatiinstructiunile de pe ecran.

11.11 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de
sticla este diferit in functie de model.

/N AVERTISMENT!
Usa este grea.

A ATENTIE!
Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se
poate sparge.

Pasul 1 Deschideti usa complet.
Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de
fixare (A) de pe cele doua ba-
lamale ale usii.
Pasul 3 Tnchide';i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproxima-

tiv 70°). Tineti usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi in-
dreptat in sus. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe o laveta moale asezata pe o
suprafata stabila.
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Pasul 4

Tineti garnitura usii (B) pe
partea superioara a usii de
ambele parti si apasati-o ca-
tre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 5

Trageti garnitura usii spre
fata pentru a o scoate.

Pasul 6

Tineti panourile de sticla ale
usii de marginea superioara
unul cate unul si trageti-le in
sus din ghidaj.

Pasul 7

Curatati panoul de sticla cu

apa si sapun. Uscati cu grija
panoul de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina
de spalat vase.

Pasul 8

Dupa curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Pasul 9

Mai intai instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse Tn pozitia corecta, Tn caz contrar su-
prafata usii se poate supraincalzi.

11.12 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

cand cuptorul este rece.

Opriti cuptorul. Asteptati pana

Deconectati cuptorul de la

sursa de alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul cavi-
tatii.
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Becul de sus

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Scoateti inelul din metal si curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.

Pasul 4 Montati inelul din metal pe capacul de sticla si instalati-I.

Lampa laterala

Pasul 1 Scoateti suportul din stanga al raftului pentru a avea acces la bec.

Pasul 2 | Utilizati o surubelnita Torx 20 pentru a scoate capacul.

Pasul 3 | Scoateti si curatati cadrul metalic si garnitura.

Pasul 4 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.

Pasul 5 | Instalati cadrul metalic si garnitura. Strangeti suruburile.

Pasul 6 | Montati suporturile raftului din stanga.

12. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ v
Cauza posibila =__J Solutie

Cuptorul nu este conectat la o sursa electrica Verificati daca cuptorul este conectat corect la
sau este conectat incorect. sursa de curent.
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.
i Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ Cauza posibila

1'%

=__J Solutie

Ceasul este nesetat.

ceasului.

Setati ceasul, pentru detalii consultati capitolul
,Functiile ceasului”’, Modul de setare: Functiile

Usa nu este inchisa corect.

Tnchideti usa complet.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza problemei.
Daca reapare problema cu siguranta, contac-
tati un electrician calificat.

Dispozitivul Blocare acces copii de la cuptor

Consultati capitolul ,Meniu”, Submeniu pentru:

este activat. Optiuni.
III|
Componente
® 2
Descriere =__J Solutie

Becul este ars.

Bec.

Tnlocuiti becul, pentru detalii consultati capitolul
LIngrijirea si curatarea”, Cum se inlocuieste:

-
Sertarul pentru apa nu functioneaza corect

@ Descriere

@ Cauza posibila

-V

- Solutie

Cuptorul nu retine sertarul
pentru apa dupa ce il introdu-
ceti.

Nu ati apasat complet corpul
sertarului pentru apa.

Introduceti complet sertarul
pentru apa in cuptor.

Apa iese din sertarul pentru
apa.

Nu ati montat corect capacul
sertarului pentru apa sau des-
partitorul de valuri.

Montati la loc capacul sertaru-
lui pentru apa si despartitorul
de valuri.
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X

Probleme cu procedura de curatare

@ Descriere

@ Cauza posibila

1'%

=__J Solutie

Sertarul pentru apa este dificil
de curatat.

Capacul si despartitorul de
valuri nu au fost scoase.

Scoateti capacul si des-
partitorul de valuri.

Nu exista apa in cratita adan-
ca dupa decalcifiere.

Sertarul pentru apa nu a fost
umplut pana la nivelul maxim.

Verificati daca exista agent de
decalcifiere / apa in corpul
sertarului pentru apa.

Exista apa murdara la baza
cavitatii dupa efectuarea de-
calcifierii.

Cratita adanca este pe o po-
zitie incorecta a raftului.

Scoateti apa ramasa si agen-
tul de decalcifiere de la baza
cuptorului. Data viitoare pu-
neti cratita adanca pe prima
pozitie a raftului.

Exista prea multa apa la baza
cavitatii dupa curatare.

Ati pus prea mult detergent in
cuptor inainte de a incepe cu-
ratarea.

Data viitoare intindeti uniform
un strat subtire de detergent
pe peretii cavitatii.

Performanta la curatare nu
este satisfacatoare.

Ati inceput curatarea cand
cuptorul era prea fierbinte.

Asteptati pana cand cuptorul
este rece. Repetati curatarea.

Nu ati scos toate accesoriile
din cuptor fnainte de curatare.

Scoateti toate accesoriile din
cuptor. Repetati curatarea.

Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o

pana de curent.

12.2 Modul de gestionare: Coduri de eroare

Cand apar erorile software, afisajul prezintd mesajul de eroare.

In aceasta sectiune veti gasi lista cu probleme pe care le puteti gestiona singuri.

@ Codul si descrierea

'

= Solutie

rect in priza.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus co-

Introduceti complet Senzor de gatire in priza.

functioneaza corect.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu

Curatati suprafata afisajului. Asigurati-va ca nu
exista mizerie pe campurile tactile.
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@ Codul si descrierea

-V

- Solutie

F908 - sistemul cuptorului nu se poate conecta
la panoul de comanda.

Opiriti si porniti din nou cuptorul.

Cand unul dintre aceste mesaje de eroare continua sa apara pe afisaj, inseamna ca un
subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o astfel de situatie, contactati dealerul sau un Centru de
service autorizat. Daca apare una dintre aceste erori, restul functiilor cuptorului vor continua sa

opereze ca de obicei.

@ Codul si descrierea

'

= Solutie

F131 - temperatura senzorului generatorului
de abur este prea ridicata.

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Por-
niti din nou cuptorul.

F144 - senzorul din Sertar pentru apa nu poate
masura nivelul apei.

Goliti Sertar pentru apa si umpleti- la loc.

F508 - Sertar pentru apa nu functioneaza co-
rect.

Opriti si porniti din nou cuptorul.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de

service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din

interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BSE792380B 944188682
BSK792380M 944188675

Index de eficienta energetica

61.9

Clasa de eficienta energetica

A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

0.99 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul
ventilatie

0.52 kWh(/ciclu

Numar de cavitati

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 701
Tip cuptor Cuptor incorporabil
BSE792380B 39.5 kg
Masa
BSK792380M 39.5 kg

Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si

13.2 Economisirea energiei

procesului zilnic de gatire.

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
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Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des Tn timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunétati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare Durata sau Sfarsit si durata de gatire este mai mare
de 30 de min, elementele de incalzire se opresc automat mai devreme la unele functii ale
cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-l doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

Apasati == pentru a deschide Meniu.

Element din meniu Utilizare

Gatire asistata Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Optiuni Pentru a seta configuratia cuptorului.

Setari Configurare Pentru a seta configuratia cuptorului.
Service Indica versiunea software si configu-

ratia.
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14.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu

Utilizare

Uscare cavitate

Procedura pentru uscarea cavitatii de condensul ramas du-
pa folosirea functiilor cu abur.

Curatare cu abur

Curatare usoara.

Curatare cu abur plus

Curéatare profunda.

Decalcifiere Curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei de
producere a aburului.
Clatire Curatarea circuitului sistemului de generare a aburului. Cla-

titi dupa gatitul frecvent cu abur.

14.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Utilizare

lluminare cuptor

Aprinde si stinge becul.

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a cuptorului. Cand optiunea
este pornita, textul ,Blocare acces copii” apare pe afisaj
cand porniti cuptorul. Pentru a permite utilizarea cuptorului,
alegeti literele din cod in ordine alfabetica. Accesul la cro-
nometru, utilizarea de la distanta si becul este disponibil cu
Blocare acces copii.

ncalzire rapida

Scurteaza durata incalzirii. Acest lucru este valabil doar
pentru anumite functii ale cuptorului.

Semnal De Reamintire La Cu-
ratare

Porneste si opreste reamintirea.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul indicarii timpului afisat.
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14.4 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Descriere

Limba

Seteaza limba cuptorului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste

oprirea tonului pentru: (D

Porneste si opreste tonul cdmpuirilor tactile. Nu este posibila

Volum la apasare taste

Seteaza volumul tonurilor si semnalelor de la taste.

Duritate apa

Seteaza duritatea apei.

Timpul

Seteaza ora si data curenta.

14.5 Submeniu pentru: Service

Submeniu

Descriere

Modul demo

Codul de activare / dezactivare: 2468

Versiunea software

Informatii despre versiunea software.

Resetati toate optiunile

Restabileste setarile din fabrica.

15. ESTE SIMPLU!

Tnainte de prima utilizare trebuie sa setati:

Limba Lum_moznate Tonul de la Volum la apa- Duritate aps Timpul
display taste sare taste
Familiarizati-va cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:
0 = ve © M START /
Pornit / Oprit Meniu Favorite Cronometru Se;;tci)r;de STOP
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ncepeti sa folositi cuptorul

Pornire rapida

Porniti cuptorul
si incepeti gati-
rea cu tempera-
tura si durata im-
plicita pentru
functie.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Apasati lung: O... -selec- Apasati:
@. tati functia pre- START .

ferata.

Oprire rapida

Opreste cuptorul
in orice moment,
din orice ecran

(D - apasati lung pana cand cuptorul se stinge.

sau mesa;.
ncepeti gatirea
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
® d.. °C OK START
- apasati pentru | - selectati functia | - setati tempera- | - apasati pentru - apasati pentru
a porni cuptorul. de gatire. tura . a confirma. a porni gatirea.

Gatire la abur - Steamify

Setati temperatura. Tipul de functie de gatire cu abur depinde de temperatura setata.

Abur pentru gatire

cu abur

Abur pentru fierbere

Abur pentru rumeni-

re

Abur pentru coace-

re si prajire

50 - 100°C

105-130°C

135-150°C

155 -230°C

Aflati cum sa gatiti rapid

Folositi programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu setarile pre-

definite:
Gatire asis- Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
tata
Apasati: @. Apasati: —. Apasati: ¥ Ga- | Alegeti prepara-

tire asistata.

tul.
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Pentru a seta durata de gatit folositi functiile rapide

10% Ajutor finisare Pentru a prelungi durata de gatire apasati
Folositi 10% Ajutor finisare pentru a adauga o +1min.

extindere de timp cand a mai ramas 10% din
durata gatirii.

Curatati cuptorul cu Curatarea cu abur

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Apasati— | Apasatim’ | Alegeti modul:

Curatare cu abur Pentru curatare usoara.

Curatare cu abur plus Pentru curatare profunda.

Decalcifiere Pentru curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei
de producere a aburului.

Clatire Pentru clatirea si curatarea circuitului instalatiei de producere
a aburului dupa utilizarea frecventa a functiilor cu abur.

16. LUATI-O PE SCURTATURA!

Aici puteti vedea toate scurtaturile utile. Le puteti gasi si in capitolele dedicate din manualul
utilizatorului.
Modul de setare Functii de incalzire

> o > D...>> °C >>START>

Modul de setare Steamify - Gatirea cu o functie de incalzire cu abur

20 2B ) C Y& psm) ) b)

Modul de setare SousVide asistat

XDEDXDEDLLY
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Modul de setare Gatire asistata

XDEDED XD LLY,

Modul de setare Durata gatire

SEe) € ) o Y

Intarzierea: Pornirea si terminarea gatirii

DR

Anularea: Setarea cronometrului

)0 ) @)

Modul de utilizare: Senzor de gatire

) O pBEE) C )2 )T peom)

17. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul TO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
n containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam poskytol
bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné technologie, ktoré pomahaju
zjednodusSovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beznych spotrebiCov. Venuijte, prosim,
niekolko minut tomuto navodu a dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat
¢o najlepsie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:

www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

Tieto informacie najdete na typovom S§titku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti
nahliadnut'.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe€nom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch poinohospodarskych hosti a |nych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ur€eného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebic¢ od elektrickej
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia

spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa pocas

pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od boénych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.
Poskodeny spotrebic neinstalujte ani nepouzivajte.
Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.
» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.
Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Spotrebié nainétalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poZiadavky na instalaciu.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebicov a nabytku.
* Pred namontovanim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

+ Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

+ Vstavana jednotka musi spifiat’ poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 578 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
VySka zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej asti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebic¢a 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalna velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

A VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom §titku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predizovacie kable.
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Uistite sa, Zze zastr¢ka a privodny elektricky kabel nie si poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

Sietovu zastrcku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonéeni inStalacie. Po intalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvolnena, nezapajajte do nej sietov zastréku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu zastrcku.
Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné isti¢e alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastré¢kou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

Nemente technické parametre tohto spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknut’
horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom modze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu iskier alebo otvoreného plamena so spotrebic¢om.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nar.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo §kode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej ¢asti spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebi¢a alobal.

— Nedavaijte priamo do hordceho spotrebi¢a vodu.

— Po ukonéeni pripravy pokrmu v rire nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstrafiovani alebo instalacii prisluSsenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebiga.

Na vihké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné Stavy sposobuju Skvrny, ktoré mézu byt’
trvalé.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebic¢a vzdy zatvorené.

» Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocCas prevadzky spotrebi€a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa méze
vytvorit' teplo a vihkost' a moézu spdsobit’ nasledné poskodenie spotrebi¢a, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, &i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mézu prasknut.

» Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebia postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebic¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou handriCkou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Parné pecenie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

+ Uvolinena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani dvierok spotrebi¢a postupuijte opatrne. Para méze
uniknat’.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka spotrebi¢a opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom.

* Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebi¢a. Nie su ur¢ené na pouzivanie inym spdsobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

+ Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej uc¢innosti G.
» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebic€ opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

460/556



POPIS VYROBKU

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebita sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

» Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU

3.1 VSeobecny prehiad
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3.2 Prislusenstvo

Droteny rost
Pre kuchynsky riad, kolaCové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

~
B BB ENANE

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka na vodu

Zasuvka pre teplotnd sondu
Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Odvapnovacia odtokova rara

Zasuvacia lista, odstraniteina

Urovne rostu v rure
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Hlboky pekac
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchSie vlozenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba.

Parna suprava odvadza z pokrmu skondenzovanu
vodu pocas pecenia s parou. PouzZite ju na
pripravu zeleniny, ryb, kuracich pfs. Suprava nie
je vhodna pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Ovladaci panel

03 :
H
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

n ZAP. | VYP. Stlacte a podrzte na zapnutie a vypnutie rary.
H | Ponuka Zoznam funkcii rary.
Obiubené Zoznam oblibenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia rury.

Spina¢ osvetlenia

Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

Rychle zohrievanie

Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

1,
~

Stlacajte

«)~>

Presunutie

@35

Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom

Posunite koncek prsta po po-

Dotknite sa povrchu na 3 sek-

prsta. vrchu. undy.
4.2 Displej
12:30 Po zapnuti sa na displeji zobrazi hlavna obra-
’ zovka s funkciou ohrevu a predvolenou teplo-
[¢] tou.
150°C ’
O START
Ak ruru nepouzivate 2 minuty, displej sa pre-
pne do pohotovostného rezimu.
O
12:30 Ked peciete, na displeji sa zobrazuju nastave-
’ né funkcie a ostatné dostupné volitelné funkcie.
3 150°C
[ TImin e STOP

463/556



PRED PRVYM POUZITIM

A Displej s nastavenymi kiu¢ovymi funkciami.
! A. Presny ¢as
1230 B. START/STOP
C. Teplota
0857 /ISOOC D. Funkcie ohrevu
E. Casoval
©) 15min @ START F. Teplotna sonda (len vybrané modely)
| | | | |
F E D C B

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

<

9 »

OK Navrat o jed- Vratenie po- . . Ly

Lo . . Y o Zapnutie a vypnutie volitel-
Potvrdenie vyberu/nastavenia. nu uroven sledného uko- . "
v ponuke nu nych funkcii.

Ukazovatele funkcie Zvukovy signal — ked' uplynie nastaveny €as pripravy pokrmu, zaznie zvu-

kovy signal.
a & 2
Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.

Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele casovaca

@

Nastavenie funkcie: Odlozeny $tart.

(%)

Ak chcete zrusit’ nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

5.1 Prvé cistenie

T
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PRED PRVYM POUZITIM

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vyberte z rary vyberatelné za-
suvacie listy a vSetko prislu-

Senstvo.

Ruru a jej prislusenstvo pou-

tierajte vlihkou handrou namo-

¢enou vo vlaznej vode s mier-
nym Cistiacim prostriedkom.

Prisludenstvo a vyberateiné
zasuvacie listy vlozte do rary.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.
Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlaCidiel, Hlasitost' zvuku, Tvrdost' vody, Presny Cas.

5.3 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.
Krok ¢ Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
2Krok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E]
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
§r°k ¢. Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: @
Ruru nechajte spustent 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

5.4 Nastavenie: Tvrdost’ vody

Po zapojeni rary do elektrickej siete je potrebné nastavit' trover tvrdosti vody.
Pouzite testovaci papierik dodany s parnou supravou.

&

&

A
S
4

K9

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok ¢. 3

Krok ¢. 4

Testovaci papierik
vlozte do vody na
priblizne 1 sekundu.
Testovaci papierik
nedavajte pod tecu-
cu vodu.

Potraste testovacim
papierikom, aby ste
odstranili nadbyto¢nu
vodu.

Pockajte 1 minutu
a skontrolujte tvrdost’
vody pomocou tabui-

ky nizSie.

Nastavte droven tvrdo-

sti vody: Ponuka / Na-

stavenia / Nastavenie /
Tvrdost' vody.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

tu po skuske.

@ Farby testovacieho papierika sa nadalej menia. Tvrdost' vody nekontrolujte neskér ako 1 minud-

Urovei tvrdosti vody mozete zmenit' v ponuke: Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost’ vody.

Uvedena tabuika zobrazuje $kalu tvrdosti vody (dH) s prislusnou droviou usadenin vapnika
a klasifikaciou vody. Nastavte tvrdost’ vody podia tabulky.

Tvrdost' vody Testovaci pa- | Usadenie vap- | Usadenie vap- Klasifikacia
pierik nika (mmol/l) nika (mg/l) vody
Urovefi dH
1 0-7 |:] 0-13 0-50 makka
2 8-14 m 1,4-25 51-100 stredne tvrda
3 15-21 E 26-3,8 101 -150 tvrda
4 222 EEEN 239 = 151 velmi tvrda

Ked je Groven tvrdosti vody 4, zasuvku na vodu pliite neperlivou vodou balenou vo flasiach.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1 Zapnite ruru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.

Krok ¢. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.

Krok €. 3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK Na displeji sa zobrazi: teplota.

Krok ¢. 4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK.

Krok &5 | stiatte tlagidlo: START | )
Teplotna sonda — teplotni sondu mézete zasunut’ kedykolvek pred alebo pocas pri-
pravy pokrmu.
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Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok ¢. 6 Vypnite raru.

Pouzite skratku!
> O) > \:|>> °C >>START>

6.2 Zasuvka na vodu

Veko

Vinolam

Zasuvka

Otvor na doliatie vody
Mierka

Predny kryt

Tmoow>

6.3 Spdsob pouzivania: Zasuvka na vodu

Krok €. Stlacte predny kryt zasuvky na vodu.

Krok €. Zasuvku na vodu napliite na maximalnu urover. Mézete tak urobit’ dvomi spésobmi:

A: Nechajte zasuvku na vodu vnutri ra- B: Vyberte zasuvku na vodu z riry a na-
ry a nalejte vodu z nadoby. plrite ju pod vodovodnym kohutikom.
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Krok €. Zasuvku na vodu neste vo vodorovne;j
3 polohe, aby ste predisli vyliatiu vody. = S “ /
Krok €. Ked naplnite zasuvku na vodu, vlozte ju
4 do rovnakej polohy. Stlacte predny kryt,

kym nebude zasuvka na vodu vndtri ri- fﬂ

ry. @;
Krok €. Zasuvku na vodu vyprazdnite po kazdom pouziti.
5
A UPOZORNENIE!

Zasuvku na vodu umiestnite v dostato¢nej vzdialenosti od hortcich povrchov.

6.4 Nastavenie: Steamify — Funkcia ohrevu parou

Krok €. Zapnite ruru.

1 Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.

grok € | stiacte [@]. Nastavte funkciu ohrevu parou.

?rok ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.

Krok €. Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

4

Para na parnu pripravu Na parné pecenie zeleniny, obilnin, strukovin, mor-

50-100 °C skych plodov, terin a dezertov.

Para na dusenie Na pripravu duseného masa alebo ryb, chleba a hy-

105-130 °C diny, ako aj tvarohovych kolacov a dusenych po-
krmov.

Para na chrumkavu kérku Na méso, dusené pokrmy, plnenu zeleninu, ryby a

135-150 °C gratinované pokrmy. Vdaka kombinacii pary a tepla
ziska maso Stavnatu a jemnu texturu a zaroven
chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocas poslednych minut pro-
cesu pripravy sa automaticky zapne funkcia grilu,
aby bol pokrm mierne gratinovany.
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Para na pecenie Pre pe€ené a zapekané pokrmy, méaso, ryby, hydinu,
155-230 °C pecivo z listkového cesta, torticky, muffiny, gratinova-

né pokrmy, zeleninu a pekarenské vyrobky.

Ak nastavite ¢asovac a vlozite jedlo do prvej Urovne,
pocas poslednych minut procesu pripravy sa auto-
maticky zapne funkcia dolného ohrevu, aby mal po-
krm chrumkavy povrch.

?mk | stlaste tlacidio: OK.
Krok €. Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku na vodu a vyberte ju.
6
Krok €. Zasuvku na vodu naplite studenou vodou po maximalnu uroven (priblizne 950 ml).
7 Mnozstvo vody postacuje priblizne na 50 minut.
& VAROVANIE!
Pouzivajte iba studenu vodu z vodovodu. Nepouzivaijte filtrovanu
(demineralizovanu) alebo destilovanu vodu. NepouZivajte iné tekuti-
ny. Do zasuvky na vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s ob-
sahom alkoholu.
Pouzite mierku na zasuvke na vodu.
Krok €. V pripade potreby utrite vonkajsok zasuvky na vodu jemnou handri¢kou. Zasuvku na
8 vodu zasurite do jej pévodnej polohy.
grok € | Stlacte tlacidio: START .
Priblizne po 2 minutach sa objavi para. Ked dosiahne rira nastavenu teplotu, zaznie
zvukovy signal.
Krok €. Ked déjde voda v zasuvke na vodu, zaznie signal. Znova napliite zasuvku na vodu.
10 Na konci pecenia pracuje chladiaci ventilator rychlejSie, aby sa odstranila para.
Krok €. Vypnite ruru.
1
Krok €. Po dokonceni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
12
Krok €. V dutine méze kondenzovat’ zvySkova voda. Po pecéeni opatrne otvorte dvierka rury.
13 Ked rara vychladne, vycistite dutinu makkou handri¢kou.
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Pouzite skratku!

2028 ) C Y& psm) O ) )

6.5 Nastavenie: Varenie metédou SousVide

Krok €. Zapnite ruru.

1 Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.
2Krok ¢. Stlacte tlacidlo: m

?rok ¢ Stlacte tlacidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.

4Krok ¢ Nastavte teplotu a stlacte: OK.

?rok ¢ Stlacte @ Na displeji sa zobrazia nastavenia ¢asovaca.

Erok ¢ Nastavte ¢asovac a potvrdte: OK.

Krok €. | stiacte tlagidlo: START .

7
Krok €. Na vakuovych vreckach a v dutine sa moze nahromadit’ zvySkova voda. Po peceni
8 opatrne otvorte dvierka rdry. Na vybratie vakuovych vreciek pouzite tanier a utierku.

Ked je rura studena, odstrante Spongiou vodu zo spodnej ¢asti dutiny. Dutinu vysuste
makkou handrickou.

Pouzite skratku!

XDEDXDEDELY

6.6 Nastavenie: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu a teplotu. Mézete upravit' ¢as a teplotu.
Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:

* Hmotnostny program

» Teplotna sonda

Uroveri uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny aleboMenej
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+ Stredne

* Prepeceny aleboViac

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €.

Stlacte tlacidlo: —.

Krok €.

Stlacte tlacidlo: ¥ Zadajte: Sprievodca pecenim.

Krok €. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

Krok €.

Stlaéte tlagidlo: START .

Pouzite skratku!

XDEDED XD LLY

6.7 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

vev Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na pe&enie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
?? Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
Na pecenie na 3 Urovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
@ 20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pe-
cenie
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

*

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol¢ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Tradi¢né pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

2

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

El

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Ohrev tanierov

Zavaranie
Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
{9
Susenie
ﬁ Na pripravu jogurtu. Pri tejto funkcii je osvetlenie vypnuté.
Funkcia jogurt
— Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
Lo

XYy

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

§§§
g
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a za-
pekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, stavnatého pec¢eného masa.

§

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

N

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tuto funkciu, teplota v dutine sa moze lisit’ od nastavenej teploty. Pou-

VIhI:'?)rﬁci Zije sa zvyskové teplo. Vykon ohrevu méze byt zniZeny. Viac informécii
vz):iuch najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: Vlhky horuci
vzduch.
PARA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

@

Steamify

Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie, jemné zapekanie a pecenie.

Varenie metédou
SousVide

Nazov funkcie sa vztahuje na spdsob pripravy vo vzduchotesne uzavre-
tych plastovych vreckach pri nizkych teplotach. Viac informacii najdete

v nizSie uvedenej Casti Varenie metddou SousVide a v kapitole ,Rady a ti-
py” s tabulkami pripravy.

G2

—

Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabraruje vysuseniu jeho povrchu.
Teplo sa rozlozi jemne a rovnomerne, ¢o umoznuje obnovit chut' a aromu
jedla tak, ako keby bolo prave pripravené. Tuto funkciu mdzete pouzivat’
na priame zohrievanie jedla na tanieri. Naraz mézete zohrievat' viac tanie-
rov na réznych drovniach rostov.

&

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadi-
ska chrumkavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako
od profesionalov.

473/556



CASOVE FUNKCIE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

IE

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabranuje vysus$eniu povrchu
cesta a zachovava ho pruzné.

E:>

F
Vihka

O c
=
T

ara

Na parnu pripravu zeleniny, priloh, ryb

£

I}
HIGH

Vlhkost’ vysoka

Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych jedal ako su nakypy, oblozené
kolace, teriny a ryby.

Vihkost’ nizka

(\) Tato funkcia je vhodna na pripravu duseného mésa, ako aj chleba a slad-
\If kého kysnutého cesta. Vd'aka kombinacii pary a tepla ziska maso jemnu
=D Stavnatu konzistenciu a pecivo z kysnutého cesta bude mat’ chrumkavy
Vlhkost’ stredna astavn P y y
a leskly povrch.
C(\J Tato funkcia je vhodna na méso, hydinu, pe¢ené jedla a dusené/zapeka-
Lg‘lN né jedla. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso jemnu a Stavnatu

konzistenciu a zaroven chrumkavy okraje.

6.8 Poznamky k:

Vihky hortci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podla predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podla normy EN

60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pec€enia zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena ¢o najefektivnejSia prevadzka rary.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporuéania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uginnost™, v asti Uspora

energie.

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

Cas pripravy

Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia

Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked ¢asovac¢ skonc¢i odpocitavanie.
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Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Odlozeny Start Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

Predizenie peéenia Predizenie ¢asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato

funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

Casovaé Sleduje, ako diho je funkcia v &innosti. Casovaé — mdzete ju zapnut a
vypnut'.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok €. Stlacte tlacidlo: Presny ¢as.
1

Krok €. Nastavte &as. Stlacte tlagidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

1
Krok € | stlagte tiagidio: O.
grok €| Nastavte cas. Stiadte tiagidio: OK.

Pouzite skratku!

OE.) T » © ) s )
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Vyber funkcie koniec

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

Krok €. | syagte tiacidio: O,

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

Krok €. | stiacte tlagidlo: ® ® @ .

Krok €. Stlacte tlacidlo: Kritéria skon&enia.

Krok €. Zvoite pozadované: Kritéria skonéenia.

Krok €. | stiacte tlacidio: OK. Ukon opakuite, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.
1
Krok & Stlacte tlacidlo: @

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

Krok €. | stiacte tlagidlo: ® ® @ .

Krok €. Stlacte tlacidlo: Odlozeny Start.

Krok €. Vyberte hodnotu.

Krok €. | syiagte tlacidlo: OK. Ukon opakuite, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
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Predizenie ¢asu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mézete predizit’ as varenia. MoZete
tiez zmenit' funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min prediZite &as varenia.

Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €.

1 Stlacte tlacidlo: @

Krok €. Nastavte hodnotu ¢asovaca.

Krok €.

3 Stlaéte tlagidlo: OK.

Nastaveny ¢as mdzete zmenit’ kedykoivek poéas varenia.

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabraruje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace tyCe zasuva-
cich list.
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Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

Droéteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

C A

Teplota rury: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat' v po-
teplotu. pokrmami. krme.

Rura vypocita priblizny ¢as skoncenia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej funkcie
rary a teploty.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rary.
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Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spitku Teplotna sonda vlozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, Ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-

nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite
okraj zapekacej formy. Spitka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat’ dna zapekacej nadoby.

Krok €. Teplotna sonda zasunte do zasuvky v prednej asti rary.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Emk ¢ | Stacte ® @ ® , aby ste nastavili pozadovanu funkciu:
« Zvukovy signal — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri pokrmu, za-
znie zvukovy signal.
» Zvukovy signal a skoncenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu
vnutri pokrmu, zaznie zvukovy signdl a rdra sa vypne.
?rok ¢ Vyberte volitelnt funkciu a opakovane stladte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obra-
zovku.
grok € | Stlacte tlacidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mozete si vybrat,,
¢i budete v vareni pokracovat alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.
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Krok €. Vytiahnite zastrc¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.

A VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

Pouzite skratku!

) © pEB) C )2 ) T pom)

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako ulozit: Obiibené

Mézete uloZit’ svoje oblibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. MdZzete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Vyberte preferované nastavenie.

Krok €. | gyjagte tlacidlo: —. Vyberte: Obldbené.

3

Krok €. Vyberte moznost”: Ulozit aktualne nastavenia.

4

?rok c. Stlaéte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obitibené. Stlacte tla¢idlo OK.

k) — stlacte, ak chcete obnovit nastavenie.
0 — stlacte, ak chcete zrusit’ nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok €. Zapnite ruru.
1
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Krok €. Nastavte funkciu ohrevu.

x >>
Krok €. | stiaste suzasne Y a 8, aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dévodov po urcitom €ase vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie rury,
Teplotna sonda, Koniec, Pomalé pecenie.

9.4 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete ruru, chladiaci ventilator méze zostat’ v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientadné. Zavisia od konkrétneho re-
ceptu a mnozstva a kvality pouzitych prisad.

Vasa rdra moze pri peceni fungovat’ inak ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz. Rady niZSie zobra-
zuju odporuc¢ané nastavenia teploty, Casu pecenia a Urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.
Viac odport&ani tykajlicich sa peéenia najdete v tabuikach pedenia na nasej webovej lokalite. Pri
hiadani tipov pre pegenie budete potrebovat &islo vyrobku (PNC) uvedené na typovom $titku na
prednom rame dutiny rary.
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10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

kusov

peka¢ na zachytavanie
tuku

¥ = = <
\ Ly
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, plech na pecenie alebo 180 2 25-35
16 kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Piskétova rolada | plech na pecenie alebo 180 2 15-25

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie alebo 180 3 15-25
kg peka¢ na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Mandiové su- plech na pecenie alebo 160 2 25-35
Sienky, 24 kusov | pekac na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 ku- plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Slané pecivo, 20 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- | plech na pecenie alebo 140 2 15-25
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 180 2 15-25

10.3 VIhky horuci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.
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 ~

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na
suflé

Forma na korpus

Tmava, matna
priemer 28 cm

Keramicka

Tmava, matna
priemer 26 cm

8 cm priemer,
5 cm vyska

Tmava, matna
priemer 28 cm

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

%PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

¥ B O | E
N =
(°C) (min)

Piskotovy kolac bez tuku | Teplovzdusné Pece- | 140 - 150 35-50 2

nie
Piskotovy kolac bez tuku | Tradi€né pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kola¢, 2 formy Teplovzdusné Pece- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kola¢, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu Uroven v rure.

XX | [

= D
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Prazky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradi€né pecenie 170 20-30
predhrejte prazdnu raru

%VIACUROVNOVE PEGENIE. Susienky

%

=1
—

L)
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Prazky Teplovzdus$né Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskoétovy kolac bez tuku Teplovzdu$né Pecenie 160 35-50 1/4
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Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

%

polovice ¢asu obratte

(min)
Hrianky Gril 1-3
Hovadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30

Informacie pre skusobné ustavy

Testy pre funkciu: Vihka para.
Testy podla normy IEC 60350.

Teplotu nastavte na 100 °C.

%

7

®

Nadoba (Gas- | (kg) (min)

tronorm)
Brokolica, 1 x 2/3 dierko- | 0,3 3 8-9 Plech na pece-
predhrejte vana nie zasurite do
prazdnu ruru prvej urovne

v rare.

Brokolica, 1 x 2/3 dierko- | Max. 3 10-11 Plech na pece-
predhrejte vana nie zasurite do

prazdnu ruru

prvej urovne
vrire.
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Teplotu nastavte na 100 °C.

¥ @ |k O ®
X —
Nadoba (Gas- | (kg) (min)
tronorm)
Hrasok, mra- 2 x 2/3 dierko- | 2x 1,5 2a4 AZ kym Plech na pece-
zeny vana najchlad- nie zasurite do
nejsi bod prvej urovne
nedosiah- | vrure.
ne teplotu
85 °C.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu

Cistiace pro-
striedky

Prednd stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom Cistiaceho prostriedku.

Dno dutiny vycistite s niekolkymi kvapkami octu, aby ste odstranili vodny ka-
men.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vygistite s miernym &istiacim prostriedkom.

[

Kazdodenné
pouzivanie

Dutinu ogistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy$kov méze
mat’ na nasledok vznik poziaru.

Jedlo v rure neskladujte dlhsie ako 20 minuat. Dutinu po kazdom pouziti vysuste
jemnou handri¢kou.
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e
c24

PrisluSenstvo

Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzi-
te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

metmi s ostrymi hranami.

Nelepivé prisluSenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ riru.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne.
1

Krok €. Zasuvacie listy opatrne vytiah-

2 nite nahor z predného zavesu.

Krok €. Odtiahnite predny koniec zasu-

3 vacich list od bo¢nej steny.

Krok €. Vytiahnite zasuvacie listy zo za-

4 dného zavesu.

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

11.3 Pouzivanie: Parné Cistenie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockaijte, Vyberte vSetko prislusenstvo a Dutinu rary a vnutorny sklene-
kym nevychladne. vyberatelné zasuvacie listy. ny panel dvierok ocistite mak-
kou tkaninou namocenou v te-
plej vode s pridavkom Cistiace-
ho prostriedku.
Krok €. Zasuvku na vodu naplfite po maximalnu droven.
1
Krok &. | Vyberte: Ponuka / Cistenie.
2
Funkcia Popis Trvanie
Parné Cistenie Lahké &istenie 30 min
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Parné Cistenie plus Normalne Cistenie 75 min
Dutinu nastriekajte Cistiacim pro-
striedkom.
:};(rok € | Stlagte START. Postupuijte podia pokynov na displeji.
Po skongeni Cistenia zaznie signal.
Krok €. Signal sa vypina stlagenim fubovoiného symbolu.
4

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonéeni Cistenia:

Vypnite ruru. Ked rura vychladne, vycistite duti-

nu jemnou handri¢kou.
Odstrante zo zasuvky na vodu
zvy$nu vodu.

Dvierka nechajte otvorené a
pockajte, kym nevyschne du-
tina.

11.4 Pripomienka cCistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odportca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.

11.5 Cistenie: Zasuvka na vodu

Krok €. Vyberte z rury zasuvku na vodu.
1
Krok €. Odstranite veko zasuvky na vodu.
2 Veko nadvihnite podla vy¢nelku v
zadnej Casti.
Krok €. Vyberte vinolam. Tahajte ho sme-
3 rom od tela zasuvky, kym sa nevy-
sunie. \
Krok €. Casti zasuvky na vodu umyte vodou a mydlom. NepouZivajte abrazivne $pongie ani
4 neumyvajte zasuvku na vodu v umyvacke.
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Krok €. Znovu namontujte zasuvku na vodu.

Krok €. Zasunte vinolam, kym nezacvakne.

6 Zatlacte ho do tela zasuvky.
Krok €. Namontujte veko. Najprv pripojte
7 prednu prichytku a potom ju zatlacte

proti telu zasuvky.

Krok €. Vlozte zasuvku na vodu.

Krok €. Zasuvku na vodu zatlacéte do rary
9 tak, aby sa zaistila.

11.6 Sposob pouzivania: Odvaprovanie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym Odstrante vSetko prislusen-
nevychladne. stvo.

Uistite sa, ze je zasuvka na vodu
prazdna.

Doba trvania prvej ¢asti: priblizne 100 min

Krok €. Hlboky pekac zasunte do prvej urovne v rure.

1

Krok €. Do zasuvky na vodu nalejte 250 ml pripravku na odvapnovanie.
2

Krok €. Zostavajucu Cast' zasuvky na vodu napliite vodou po maximalnu Uroven.

Krok é. | Vyberte moZnost: Ponuka / Cistenie.

Krok €. Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.

5 Spusti sa prva ¢ast’ odvapnovania.
Krok €. Po skonceni prvej €asti vyprazdnite hiboky pekac a polozte ho spat’ na prvu droven
6 v rure.

Doba trvania druhej €asti: priblizne 35 min
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Krok €. Do zasuvky na vodu nalejte vodu. Uistite sa, Ze vnutri zasuvky na vodu nie su zvySky
7 pripravku na odvapnovanie. Vlozte zasuvku na vodu.

Krok €. Po skonceni funkcie vyberte hiboky pekac.

8

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonéeni odvapnovania:

Vypnite ruru. Ked rura vychladne, vycistite Dvierka rury nechajte otvorené
dutinu mékkou handrickou. a pockajte, kym dutina ne-
Odstranite zostavajucu vodu zo vyschne.

zasuvky na vodu.

@ Ak po odvapriovani zostanu v rure este zvysky vodného kamena, na displeji sa zobrazi vyzva
na zopakovanie postupu.

11.7 Pripomienka odvapnenia

Na odvapnenie rury vas vyzvu dve pripomienky. Pripomienka odvapnenia sa neda deaktivovat'.

Typ Popis
Upozorfiovacia pripo- Odporuci vam odvapnit’ raru.
mienka

Blokovacia pripomien- | Nariadi vdam odvapnit’ rdru. Ak pri zobrazeni blokovacej pripomienky rdru
ka neodvapnite, zablokuju sa parné funkcie.

11.8 Spdsob pouzivania: Oplachovanie

Skoér ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstrarite vSetko prisluSenstvo.
Krok €. Hlboky pekac zasurite do prvej Urovne v rure.
1
Krok €. Do zasuvky na vodu nalejte vodu.
2
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Krok €. Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Oplachovanie.

3 Trvanie: priblizne 30 min

Krok €. Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.
4

Krok €. Po skonceni funkcie vyberte hiboky pekac.

5

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.9 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej vyzve na vysusenie rury.
Stlacte ANO, aby ste vysusili raru.

11.10 Spoésob pouzivania: Susenie
Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou alebo parnom cisteni na vysusenie dutiny.
Krok €. Skontrolujte, ¢i je rdra studena.
1
Krok €. Vyberte vSetko prislusenstvo.
2
Krok &. | Zvoite ponuku: Cistenie / Susenie.
3
Krok €. Postupuite podia pokynov na obrazovke.
4
11.11 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka
panelov

a vnutorné sklenené panely mézete vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
dvierok je pre rozne modely odliSny.

A

VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

A

UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predovSetkym okolo okrajov predného panela.
Sklo mdze prasknut.
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Krok €. Dvierka uplne otvorte.
1
Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie
2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rdry uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-

zte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po

4 stranach v hornej Casti a za-
tlacte ich smerom dnu, aby sa
uvoinila upeviovacia zapad-
ka.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.

Krok €. Sklenené panely dvierok

6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.

Krok €. Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvajte v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni zvolte opaény po-

8 stup.

Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

9 Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.12 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt hortca.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
Vypnite ruru. Poc¢kajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
1

\ = 7

Krok €. Vyberte kovovy kruzok a vycistite skleneny kryt.

Krok €. Vymente Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny kryt a nasadte ho.

iarovka

vy)
(]
(¢
=
[\
N¢

Krok €. Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vyberte favu zastvaciu listu.

Krok €. Pomocou skrutkovaca na skrutky s hlavou Torx 20 odstrante kryt.

Krok €. Vyberte a vyCistite kovovy ram a tesnenie.

Krok €. Vymente Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. Namontujte kovovy ram a tesnenie. Utiahnite skrutky.
5

Krok €. Namontujte iavi zastvaciu lidtu.

6
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12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

12.1 Co robit, ak...

.
ﬁ Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri€ina

-V

= Naprava

Rura nie je pripojena k zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojena nespravne.

Skontrolujte, €i je rura spravne pripojena
k zdroju elektrického napajania.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti najdete v Casti
Nastavenie v kapitole ,Casové funkcie“: Caso-
vé funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, ¢i je pricinou poruchy poistka. Ak
sa problém objavi znovu, kontaktujte kvalifiko-
vaného elektrikara.

Je zapnuta detska poistka rury.

Pozrite si kapitolu ,Ponuka®, podkapitoly: Voli-
telné funkcie.

Y
Komponenty

® Popis

v

= Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymefite, blizsie informacie najdete
v Casti Vymena v kapitole ,Starostlivost’ a Ciste-
nie“: Osvetlenie.
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AA

l_J Zasuvka na vodu nepracuje spravne

@ Popis

@ Mozna pri€ina

1'%

= Naprava

Zasuvka na vodu po viozeni
nezostane zasunuta v rure.

Zasuvku na vodu ste nezasu-
nuli uplne.

Zasuvku na vodu zasurite do
rary uplne.

Zo zasuvky na vodu vyteka
voda.

Nespravne ste namontovali
veko zasuvky na vodu alebo
vinolam.

Znovu namontujte veko za-
suvky na vodu a vinolam.

&

Problémy s procesom cistenia

@ Popis

@ Mozna pric¢ina

vV

= Naprava

Zasuvku na vodu je tazké vy-
Cistit’.

Nevybrali ste veko a vinolam.

Vyberte veko a vinolam.

Po odvapneni nie je v hibo-
kom pekaci Ziadna voda.

Zasuvka na vodu nebola na-
plnena po maximalnu uroven.

Skontrolujte, ¢i je vnutri za-
suvky na vodu odvapriovaci
pripravok/voda.

Po odvapneni je na dne dutiny
rdry Spinava voda.

Hlboky pekac je na nesprav-
nej urovni v rure.

Z dna rury odstrante zvySkovu
vodu a odvapnovaci pripra-
vok. Nabuduce zasurite hlbo-
ky pekac do prvej drovne v ru-
re.

Po Cisteni je na dne dutiny ru-
ry prili§ vela vody.

Pred zaciatkom Cistenia ste
dali do rary prili$ vela Gistiace-
ho prostriedku.

Nabuduce rovnomerne nane-
ste tenku vrstvu Cistiaceho
prostriedku na steny dutiny.

Vysledok cistenia nie je uspo-
kojivy.

Zacali ste s Cistenim, ked bola
rdra prili§ horuca.

Pockaijte, kym nebude rara
studena. Zopakujte Cistenie.

Pred cCistenim ste z rury nevy-
brali vSetko prislusenstvo.

Vyberte vSetko prislusenstvo
z rary. Zopakujte Cistenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

napajania.
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12.2 Ako postupovat’: Poruchové kédy

Ked' sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mozete vyrieSit’ sami.

® 34
Kod a popis = Riesenie

F111 — Teplotna sonda nie je spravne zasunu- | Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.
ta to zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefun- | Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su
guju spravne. na dotykovych poliach Ziadne nedistoty.

F908 — systém rury sa nedokaze pripojit’ k Ruru vypnite a znova zapnite.
ovladaciemu panelu.

Ked je na displeji nadalej zobrazené jedno z tychto chybovych hlaseni, znamena to, Ze mohol
byt’ deaktivovany chybny podsystém. V takomto pripade kontaktujte predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Ak sa vyskytne jedna z tychto chyb, zvySné funkcie rdry budu
pracovat’ ako zvyCajne.

® v
Kod a popis = RiesSenie

F131 — teplota parného senzora je prili§ vyso- Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Ru-
ka. ru opat’ zapnite.

F144 — senzor v Zasuvka na vodu nedokaze Vyprazdnite Zasuvka na vodu a znova ju na-
zmerat’ Uroven vody. plite.

F508 — Zasuvka na vodu nefunguje spravne. Ruru vypnite a znova zapnite.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok sa
nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.

Odport¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujice udaje:

Model (MOD.) | e

Cislo produktu (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.) s
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku*

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BSE792380B 944188682
BSK792380M 944188675

Index energetickej ucinnosti

61.9

Trieda energetickej ucinnosti

A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
Zim

0.99 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti-
latorovej nutenej konvekcie

0.52 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich Casti

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 701
Typ rary Zabudovana rura
BSE792380B 39.5 kg
Hmotnost’
BSK792380M 39.5 kg

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

grily — metoédy merania vykonu.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a

13.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomdézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.
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Uistite sa, Zze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. Pocas pecenia dvierka rdry
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pe€enim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné clanky automaticky vypnu skér, ak je zapnuty program
s Casovou funkciou Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je dlhsi ako 30 minat.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut, znizte teplotu rdry na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvySkového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla y

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vihky horuci vzduch

Funkcia uréena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mozete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu energie.

14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

Stladte tlacidlo E aby ste otvorili Ponuka.

Polozka ponuky

Aplikacia

Sprievodca pecenim

Zoznam automatickych programov.

Cistenie

Zoznam programov Cistenia.

Obiubené

Zoznam obitibenych nastaveni.

Volitelné funkcie

Nastavenie konfiguracie rary.

Nastavenia Nastavenie

Nastavenie konfiguracie radry.

Servis

Zobrazenie verzie softvéru a konfigu-
racie.
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14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka

Aplikacia

Susenie

Postup na vysu$enie dutiny od skondenzovanej vody po
pouziti parnych funkcii.

Parné Cistenie

Lahké distenie.

Parné Cistenie plus

Doékladné Cistenie.

Odvapnovanie

Cistenie systému vyrobnika pary od zvyskového vodného
kamena.

Oplachovanie

Cistenie systému vyrobnika pary. Po astom vareni s parou
systém preplachnite.

14.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka

Aplikacia

Osvetlenie rary

Zapina a vypina lampu.

Detska poistka

Zabrariuje nahodnému zapnutiu rary. Ked je tato voliteina
funkcia zapnuta, po zapnuti rary sa na displeji zobrazi napis
,Detska poistka“. Na zapnutie pouzivania rary vyberte pis-
mena kodu v abecednom poradi. Pristup k ¢asovadu, dial-
kovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou det-
skou poistkou.

Rychle zohrievanie

Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funk-
cie rury.

Pripomienka Cistenia

Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové daje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.
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14.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavenie jazyka rury.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Tony tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych poli. Nie je mozné

stimit’ hlasitost' ténu pre: (D

Hlasitost’ zvuku

Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel a signalov.

Tvrdost’ vody

Nastavenie tvrdosti vody.

Presny ¢as

Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.

14.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka

Popis

Rezim Demo

Aktivacny/deaktivacny kod: 2468

Verzia softvéru

Informacie o verzii softvéru.

Zrusit’ vSetky nastavenia

Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit

Jazyk Jas displeja | Tony tiacidiel H'as'tﬁzt VU | Tyrdost vody | Presny as
Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:
0 = ¥ © A2 | sTART
ZAP./VYP. | Ponuka Obidbené Casovad Teplona STOP

500/556




JE TO JEDNODUCHE!

Zacatie pouzivania rary

Rychly Start

Zapnite raru

a zacnite varit’

s predvolenou
teplotou a nasta-
venym ¢asom
funkcie.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Stlate apodrzte | O | _,yoite Stlacte tlacidlo:

tlacidlo: @ pozadovanu START .
funkciu.

Rychle vypnu-
tie

Vypnite ruru ke-
dykolvek, na kto-
rejkolvek obra-
zovke alebo hla-
seni.

Stlacte a podrzte (D kym sa rura nevypne.

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
©) 0 °C OK START
— stlacenim tla- DA - nastavenie po- | - stlacenim tla-
.. Y — vyberte funkciu | — nastavte teplo- \ L . .
cidla zapnite ru- tvrdte stlacenim | cidla spustite va-
ohrevu. tu. o )
ru. tlacidla. renie.

Parné varenie — Steamify

Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

Para na chrumkavu
korku

Para na parnu pri-

Para na pecenie
pravu

Para na dusenie

50-100°C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
pecenim
Stlacte tlacidlo: Stlacte tlacidlo: Stlacte tlacidlo: Vyberte pokrm.
(D. — % Sprievodca
pecenim.
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Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

10 % sprievodca dokonéenim Na prediZenie 8asu varenia stlagte + 1 min.
Pouzite 10 % sprievodcu dokoncenim na pred-
izenie doby varenia ked zostava 10 % &asu va-
renia.

Ruru vycistite s funkciou parné Cistenie

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Stlacte tlacid- | Stlacte tlacid- | Vyberte rezim:

lo: = lo: rrrr/

Parné cistenie Pre Tahké ¢istenie.

Parné cistenie plus Pre doékladné Cistenie.

Odvapnovanie Na Cistenie systému vyrobnika pary od zvySkového vodného
kamena.

Oplachovanie Na preplachnutie a Cistenie systému vyrobnika pary po ¢astom

pouzivani parnych funkcii.

16. POUZITE SKRATKU!

Tu su zobrazené vsetky uzitocné skratky. Najdete ich aj v prislusnych kapitolach v navode na
pouzivanie.
Ako nastavit: Funkcie ohrevu

> ® YOE.) T »smer)

Ako nastavit: Steamify — varenie s funkciou ohrevu parou

2028 ) C Y& psm) O ) &)

Ako nastavit’: Varenie metédou SousVide

XDEDXDEDELY
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Ako nastavit: Sprievodca pec¢enim

XDEDED XD LLY,

Ako nastavit’: Cas pripravy

SEe) € ) o Y

Odlozenie: Zaciatok a koniec pripravy

DR

Zrusenie: Nastavte ¢asovac

)0 ) @)

Sposob pouzivania: Teplotna sonda

) O pBEE) C )2 )T peom)

17. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

a%
Materidly oznaéené symbolom odovzdajte na recyklaciu. . Obal hodte do prisludnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. E Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afios, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a simplificar la
vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos comunes. Dedique
unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.

Visite nuestro sitio web para:

~ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.registeraeg.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.aeg.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.

La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.
/N Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos

Informacién relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
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instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura 'y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los niflos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifilos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.

Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
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otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios 0 recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

A ADVERTENCIA!
Salo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafiado.

+ Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

* Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

* La unidad empotrada debe cumplir los requisitos de estabilidad de la norma DIN 68930.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 578 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del aparato 546 mm
Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafo minimo de la abertura de ventilacién. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera
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Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.

Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

Asegurese de no provocar dafos en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable de conexion a la red. Tire siempre del enchufe.
Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este aparato.

Asegurese de que las aberturas de ventilacién no estan bloqueadas.
No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.
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No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

/I ADVERTENCIA!

Podria dafar el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles humedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

A ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o danos al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén dafiados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!

Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.
Limpie el aparato con un paino suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Coccion al vapor

A ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones y dafos en el aparato.

El vapor liberado puede causar quemaduras:

— Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato cuando la funcion esté activada. Pueden
liberarse vapores.

— Abra la puerta del aparato con cuidado después del funcionamiento de la coccién al
vapor.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

2.6 lluminacion interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

+ Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.

+ Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.
» Desconecte el aparato de la red.
« Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en
el aparato.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

K n__H

Panel de mandos

Pantalla

Compartimento de agua

Toma de la sonda térmica

Resistencia

Bombilla

Ventilador

Descalcificacion de tubo de salida

Soporte de parrilla extraible

oNE AN
HEooNEEEEN e

Posiciones de las parrillas
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3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.

Utensilios de coccién al vapor

Un contenedor de alimentos perforado y sin
perforar.

Los utensilios de coccion al vapor drenan el agua
de condensacion de los alimentos durante la
coccion al vapor. Utilicelos para preparar
verduras, pescado, pechugas de pollo. El ajuste
no es adecuado para alimentos que deban
remojarse en agua, p. €j., arroz, polenta, pasta.
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4. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.1 Panel de mandos

H))

1
HHA

LT

n incendido/ON / Mantenga pulsado para encender y apagar el horno.
pagado/OFF
H | Menu Enumera las funciones del horno.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.
Pantalla Muestra los ajustes actuales del horno.

Interruptor de la
lampara

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento ra-
pido

Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

N\

¥

Pulse el boton

..()U -

Mover

@jﬁs

Mantener pulsado

Tocar la superficie con la pun-
ta de los dedos.

Deslizar la punta del dedo so-
bre la superficie.

Tocar la superficie durante 3
segundos.
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.2 Pantalla

12:30 Tras encenderse, muestra la pantalla principal
’ con la funcion de coccién y la temperatura por
o defecto.
150°C
O START
Si no usa el horno durante 2 minutos, la panta-
lla pasa al modo de espera.
O
12:30 Durante el cocinado, la pantalla muestra las
’ funciones seleccionadas y otras opciones dis-
E /ISOOC ponibles.
[ Imin e STOP
A Pantalla con conjunto de funciones clave.
| A. Hora
1230 B. INICIO/PARAR
C. Temperatura
7085°C 1500C D. Funciones de coccién
E. Temporizador
O T5min @ START F. Sonda térmica (solo en modelos seleccio-
| | | | | nados)
F E D (o4 B

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

OK

Para confirmar la seleccion o
el ajuste.

<

Para retroce-
der un nivel
en el menu.

9 »

Para deshacer
la ultima ac-
cion.

Para activar y desactivar
las opciones.

suena una sefal acustica.

Sonar la alarma indicadores de funcion - cuando finaliza el tiempo de coccion seleccionado,
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ANTES DEL PRIMER USO

Q

La funcion esta activada.

STOP
La funcion esta activada.
La coccidn se detiene automati-
camente.

i

El sonido de la alarma es-
ta apagado.

Indicadores de temporizador

@

Para ajustar la funcién: Inicio retardado.

%)

Para cancelar el ajuste.

5. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

=]

3o

224

=

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Retire todos los accesorios
del horno y carriles laterales
extraibles del horno.

Limpie el horno y los acceso-

rios con un pafio suave hume-

decido en agua templada y ja-
bén neutro.

Coloque los accesorios y ca-
rriles de apoyo extraibles en
el horno.

5.2 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexién.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Dureza del

agua, Hora.

5.3 Precalentamiento inicial

(55 ] . . . .
(=] Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: \Z]
Deje funcionar el horno 1 hora.
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ANTES DEL PRIMER USO

Paso 3

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

esté ventilada.

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .
Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala

5.4 Cémo configurar: Dureza del agua

&

&

Cuando conecte el horno a la corriente eléctrica, debera ajustar el nivel de dureza del agua.
Use el test reactivo suministrado junto con los utensilios de coccién al vapor.

Paso 1

Ny

Paso 2

o

Introduzca el test
reactivo en el agua

Agite el test reactivo

Paso 3

Paso 4

durante aproxima-

damente 1 segundo.

No ponga el test

reactivo bajo el gri-

fo.

para eliminar el exce-
so de agua.

Tras 1 minuto, com-

pruebe la dureza del

agua de acuerdo con
la siguiente tabla.

minuto después de la prueba.

cion / Dureza del agua.

Ajuste el nivel de dure-
za del agua: Menu /
Ajustes / Configura-

@ Los colores del test reactivo seguiran cambiando. No verifique la dureza del agua mas de 1 un

Puede cambiar el nivel de dureza del agua en el menu: Ajustes / Configuracion / Dureza del agua.

En la tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) junto con el nivel correspondiente de

deposito de calcio y la clasificacion del agua. Ajuste el nivel de dureza del agua de acuerdo
con la tabla.
Dureza del agua Test reactivo Deposito de Deposito de Clasificacion
calcio (mmol/l) calcio (mg/l) del agua
Nivel dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 blanda
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Dureza del agua Test reactivo Deposito de Deposito de Clasificacion
calcio (mmol/l) calcio (mg/l) del agua
Nivel dH
2 8-14 EI 1,4-25 51-100 intermedia
3 15-21 |E 2,6-38 101 - 150 dura
4 222 m > 3,9 2151 muy dura

Cuando el nivel de dureza del agua sea 4, llene el compartimento de agua con agua

embotellada.

6. USO DIARIO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Coémo ajustar: Funciones de coccion

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcion de coccién por defecto.
Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.
Paso 3

Seleccione la funcién de coccion y pulse: OK La pantalla muestra: temperatura.

Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK,

Paso 5 Pulse: START .
Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la
coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccién.

Paso 6 Apague el horno.

jTome un atajo!

> ® YOE.) T » s )
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6.2 Compartimento de agua

Tapa

Rompeolas

Compartimento

Abertura de llenado de agua
Escala

Cubierta frontal

Tmoow>

6.3 Instrucciones de uso: Compartimento de agua

Paso 1 Pulse la cubierta frontal del comparti-
mento de agua.

Paso 2 Llene el compartimento de agua hasta el nivel maximo. Puede hacerlo de dos formas:

A: deje el compartimento de agua den- B: extraiga el compartimento de agua del
tro del horno y vierta agua desde un horno y llénelo con el grifo.
contenedor,

Paso 3 Lleve el compartimento de agua en po-
sicion horizontal para evitar que se de-
rrame el agua.

1
O
| V—

Paso 4 Cuando viene el compartimento de
agua, insértelo en la misma posicion.
Presione la cubierta delantera hasta
que el compartimento de agua esté
dentro del horno.

i

Paso 5 Vacie el compartimento de agua después de cada uso.
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PRECAUCION!

Mantenga el compartimento de agua alejado de superficies calientes.

6.4 Cémo ajustar: Steamify - Funciéon de coccién al vapor

Paso 1 Encienda el horno.

Seleccione el simbolo de la funcion de coccién y pulselo para entrar en el submenu.

Paso 2

Pulse . Ajuste la funcion de coccién al vapor.

Paso 3

Pulse: OK La pantalla muestra los ajustes de temperatura.

Paso 4 Ajuste la temperatura. El tipo de funcién de coccién al vapor dependera de la tempe-

ratura ajustada.

Vapor para cocinar al vapor
50-100 °C

Para cocinar al vapor verduras, granos, legumbres,
mariscos, terrinas y postres de cuchara.

Vapor para guisar
105-130 °C

Para cocinar carne o pescado estofados y asados,
pan y aves, asi como pasteles de queso y cazuelas.

Vapor para un crujiente suave
135-150 °C

Para carnes, cazuelas, verduras rellenas, pescado y
gratinado. Gracias a la combinacién de vapor y calor,
la carne queda mas tierna y jugosa, con una superfi-
cie crujiente.

Si ajusta el temporizador, la funcién de grill se activa
automaticamente en los Ultimos minutos del proceso
de coccion para dar al plato un gratinado suave.

Vapor para hornear y asar
155-230 °C

Para platos asados y horneados carnes, pescados,
aves, hojaldre relleno, tartas, muffins, gratinado, ver-
duras y platos de panaderia.

Si ajusta el temporizador y colocado en la comunidad
en el primer nivel, el calor inferior se activa automati-
camente en los ultimos minutos del proceso de coc-
cién para dar al plato una base crujiente.

Paso 5 Pulse: OK,

Paso 6 Presione la tapa del compartimento de agua para abirirlo y retirarlo.
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Paso 7 Llene el depdsito de agua con agua fria hasta el nivel maximo (unos 950 ml). La re-
serva de agua es suficiente para unos 50 minutos.
ADVERTENCIA!
Utilice unicamente agua fria del grifo. No utilice agua filtrada (desmi-
neralizada) ni destilada. No utilice otros liquidos. No vierta liquidos
inflamables o con alcohol en el compartimento de agua.
Utilice la escala del compartimento de agua.
Paso 8 Limpie el exterior del compartimento de agua con un pafo suave, si es necesario.
Empuje el compartimento de agua hasta su posicion inicial.
Paso9 | pyise: START .
El vapor aparece después de aproximadamente 2 minutos. Cuando el horno alcanza
la temperatura establecida, suena la sefal.
Paso 10 | Una sefial acustica avisa de que el compartimento de agua se queda sin agua. Relle-
ne el compartimento de agua.
Al final de un ciclo de coccion, el ventilador de enfriamiento funciona a mayor veloci-
dad para evacuar el vapor.
Paso 11 | Apague el horno.
Paso 12 | Vacie el compartimento de agua después de cada coccion.
Paso 13 | El agua residual puede condensarse en el interior. Después de cocinar, tenga cuida-

do siempre que abra la puerta del horno. Cuando el horno este frio, seque el interior
con un pafo suave.

jTome un atajo!

2O 2B P C YY) O ) L)

6.5 Coémo ajustar: Modo de coccioén al vacio

Paso 1 Encienda el horno.

Seleccione el simbolo de la funcion de coccién y pulselo para entrar en el submenu.
Paso 2 Pulse: @I
Paso 3

Pulse: OK La pantalla muestra los ajustes de temperatura.
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Paso 4 Ajuste la temperatura y pulse: OK,

Paso 5 Pulse @ La pantalla muestra los ajustes del temporizador.

Paso 6 Ajuste el temporizador y pulse: OK,

Paso7 | pyise: START .

Paso 8 Puede quedar agua residual en las bolsas de vacio y en la camara. Después de coci-

nar, tenga cuidado siempre que abra la puerta del horno. Utilice un plato y una toalla
para extraer las bolsas de vacio. Cuando el horno esté frio, retire el agua del fondo de
la cavidad con una esponja. Seque el interior con un pafio suave.

jTome un atajo!

XDEDXDEDELY

6.6 Como ajustar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

* Peso automatico

» Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:

* Poco hecho o Menos

* Al punto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Pulse: E

Paso 3 Pulse: ¥ Introduzca: Coccion asistida.
Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

Paso 5

Pulse: START .
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jTome un atajo!

XDEDED XD LLY,

6.7 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcién de coccion Aplicacion

vvv Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vov Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
if hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
@ mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccion

. R convencional.
Aire caliente

vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
i patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados

— Para hornear y asar alimentos en una posicién de parrilla.

Coccidén conven-
cional

(Y) Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Funcién Pizza

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior
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PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion

Aplicacion

=

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

§9$

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

]

Funcion Yogur

Para preparar yogur. La bombilla de esta funcién esta apagada.

—
—
uru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

XYy

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongela-
cion depende de la cantidad y el tamafo de los alimentos congelados.

§§§
sy
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccioén lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos.

A
Horneado humedo
+ ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se uti-
liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas
sobre: Horneado humedo + ventilador.
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VAPOR

Funcioén de coccion

Aplicacion

@

Steamify

Use el vapor para cocinar al vapor, guisar, dorar suavemente, hornear y
asar.

Modo de coccion
al vacio

El nombre de esta funcion se refiere a un método de coccion en el que
los alimentos se sellan al vacio en bolsas de plastico y se cocinan a baja
temperatura. Consulte la seccion Modo de coccion al vacio y el capitulo
"Consejos" con las tablas de coccién para mas informacion.

B

Regenerar con va-
por

El recalentamiento de los alimentos con vapor evita que se reseque su
superficie. El calor se distribuye de forma suave y uniforme, recuperando
el sabor y el aroma de los alimentos como si estuvieran recién hechos.
Esta funcion se puede usar para recalentar alimentos directamente en el
plato. Puede recalentar mas de un plato al mismo tiempo usando diferen-
tes niveles.

Q)

Horneado de pan

Use esta funcion para preparar pan y rollitos con resultados profesionales
y conseguir alimentos crujientes y dorados.

-

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de
la masa se reseque y mantiene su elasticidad.

G

FULL’
Vapor solo

Para cocinar al vapor verduras, guarniciones, pescado.

Gp

Humedad alta

z
[~}
T

Esta funcion es adecuada para cocinar platos delicados como pudin, flan,
terrinas y pescado.

G

Humedad media

=
m
o

Esta funcion es apropiada para cocinar carne guisada y estofada, asi co-
mo para pan y masa de levadura dulce. Gracias a la combinacién de va-
por y calor, la carne queda mas tierna y jugosa, y la superficie de las ma-
sas de levadura queda brillante y crujiente.

G

LOW
Humedad baja

Esta funcion es adecuada para carne, aves, platos al horno y estofados.
Gracias a la combinacion de vapor y calor, la carne queda mas tierna y
jugosa, con una superficie crujiente.
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6.8 Notas sobre: Horneado humedo + ventilador

Esta funcién se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de reloj

Funcién de reloj Aplicacion

Tiempo de coccion Para ajustar la duracion de la coccion. El maximo es 23 h 59 min.

Finalizar accion Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Anadir tiempo Para ampliar el tiempo de coccion.

Avisador Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién
no influye en el funcionamiento del horno.

Tiempo de funciona- Controla el tiempo que esta activa la funcién. Tiempo de funciona-

miento miento - puede encenderla y apagarla.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Cémo ajustar el reloj

Paso 1 Pulse: Hora.

Paso 2 Ajuste la hora. Pulse: OK,

Cémo programar el tiempo de coccion

Paso 1 Elija la funcion de coccién y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @
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Como programar el tiempo de coccion

Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK,

jTome un atajo!

DYOE.) T ) © s )

Cémo elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® ®

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.

Paso 7

Pulse: OK Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcién de coccién y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® ®

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7

Pulse: OK, Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.
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Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede exten-
der el tiempo de coccion. También puede cambiar la funcion de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Cémo cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @
Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.
Paso 3

Pulse: OK,

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefa muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril.

%f

ay
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Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del
carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccion.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ”?

La temperatura del horno: minimo 120°C. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar No debe utilizarse para Durante la coccidon debe permane-
a temperatura ambiente. platos liquidos. cer en el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccién. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funcién de horno programada y de la temperatura.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccién y, si es necesario, la temperatura del horno.

528/556



INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.
Carne, aves y pescado Estofado
Inserte la punta Sonda térmica en el centro Inserte la punta de Sonda térmica exactamente
de la carne o el pescado, en la parte mas en el centro del estofado. Sonda térmica La son-
gruesa si es posible. Asegurese de que al da térmica debe mantenerse estable en un lugar
menos 3/4 partes de Sonda térmica estan durante el horneado. Para ello, Usela con un ali-
dentro del alimento. mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de

horneado para sostener el asa de silicona de
Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-
que la base de una bandeja de hornear.

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.

Paso 5 /’? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 ® ® ® _ulse para ajustar la opcién preferida:
* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena
una sefal acustica.
« Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefal acustica y finaliza la coccion.
Paso 7

Seleccione la opcion y pulse varias veces: OK para ir a la pantalla principal.

Paso8 | pjse: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-

ca. Puede finalizar o continuar la coccién para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.
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FUNCIONES ADICIONALES

Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

jTome un atajo!

D EDED D EDTL)

9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcion de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcién de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.

Paso3 | pjse: =, seleccione: Favoritos.

Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.

Paso 5 Pulse + para afnadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

") - pulse para restablecer el ajuste.
- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.

>>
Paso 3 71\5 ﬂ - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.
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9.3 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcién de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

La funcién de desconexiéon automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Hora de fin, Coccion lenta.

9.4 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de
las recetas y de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El comportamiento de su horno puede ser diferente al del que tenia anteriormente. Las siguientes
sugerencias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la
posicion de los estantes para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para
encontrar los consejos de coccion, compruebe el nimero de PNC de la placa de datos del marco
frontal del interior del horno.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.
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¥ = B 1 O
\ uru

(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
16 piezas
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 180 2 15-25
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 15-25
0,2 kg
Galletas, 16 pie- | bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de | bandeja o bandeja honda | 160 2 25-35
almendra, 24
piezas
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 140 2 15-25
tes de masa
quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 pie- | bandeja o bandeja honda | 180 2 15-25
zas

10.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

7

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base
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Ceramica
Oscuro, mate Oscuro, mate 8 cm de dia- Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro metro, 5 cm de 28 cm de diametro
altura

10.4 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacién para los institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

%HORNEADO EN UN NIVEL. Horneado en moldes

¥ = O | E
N =
(°C) (min)

Bizcocho sin grasa Aire caliente 140 - 150 35-50 2
Bizcocho sin grasa Coccion convencio- 160 35-50 2

nal
Tarta de manzana, 2 Aire caliente 160 60 - 90 2
moldes, @ 20 cm
Tarta de manzana, 2 Cocciodn convencio- 180 70-90 1
moldes, @ 20 cm nal

@HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

XX | [

(min)

Mantecados / Pastel de ho-
jaldre

Aire caliente

25-40
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%HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

XX | [

= D
(°C) (min)

Mantecados / Pastel de ho- Coccion convencional 160 20 -30
jaldre, precaliente el horno
vacio
Pastelillos, 20 unidades por | Aire caliente 150 20-35
bandeja, precaliente el hor-
no vacio
Pastelillos, 20 unidades por Coccion convencional 170 20-30
bandeja, precaliente el hor-
no vacio

%HORNEADO EN VARIOS NIVELES. Galletas

Y

(°C) (min)
Mantecados / Pastel de Aire caliente 140 25-45 174
hojaldre
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente 150 23 -40 174
por bandeja, precaliente
el horno vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 35-50 1/4
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Precaliente el horno vacio 5 minutos.

H))
Grill con la temperatura ajustada al maximo.

%

(min)
Tostadas Grill 1-3
Bistec de vacuno, dar la vuel- Grill 24 - 30

ta a media coccion

Informacién para los institutos de pruebas

Pruebas para la funcion: Vapor solo.

Pruebas conforme a IEC 60350.

Ajuste la temperatura a 100 °C.

%

7

1O

®

Contenedor (kg) (min)
(Gastronorm)
Brocoli, pre- 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Coloque la
caliente el rado bandeja en la
horno vacio primera posi-
cion.
Brocoli, pre- 1 x 2/3 perfo- Max. 3 10-11 Coloque la
caliente el rado bandeja en la
horno vacio primera posi-
cién.
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Ajuste la temperatura a 100 °C.

% @ | [0 |®
A "
Contenedor (kg) (min)
(Gastronorm)
Guisantes 2 x 2/3 perfo- 2x15 2y4 Hasta que | Coloque la
congelados rado la tempe- bandeja en la
ratura en primera posi-
el punto cioén.
mas frio
alcance
85 °C.

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua

< templada y jabon suave.
Limpie el fondo del interior con unas gotas de vinagre para quitar los residuos
de cal.
Agentes lim- Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.
piadores

Limpie las manchas con un detergente suave.

duos puede provocar un incendio.

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-

[

Uso diario pafo suave después de cada uso.

No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque el interior con un
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
e suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios

W en el lavavajillas

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
tos afilados.

Accesorios

11.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los sopor-
tes hacia arriba y hacia afuera
del tope delantero.

Paso 3 Tira del extremo delantero del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 4 Extrae los carriles de la suje-
cion posterior.

Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.

11.3 Instrucciones de uso: Limpieza vapor

Antes de empezar:

Apague el horno y espere Retire todos los accesorios y ca- | Limpie el fondo de la cavidad y
a que esteé frio. rriles laterales extraibles. el cristal interior de la puerta

con un pafio suave con agua

tibia y un detergente suave.

Paso 1 Llene el compartimento de agua hasta el nivel maximo.

Paso 2 Seleccione: Menu / Limpieza.

Funcion Descripcion Duracién
Limpieza vapor Limpieza ligera 30 min
Limpeza a vapor Plus Limpieza normal 75 min
Rocie la cavidad con un detergente.

537/556



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Paso 3 Pulse START _Siga las instrucciones que aparecen en pantalla.
La sefial suena cuando termina la limpieza.
Paso 4 Pulse cualquier simbolo para desactivar la sefal.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno. Cuando el horno este frio, limpie el

interior con un pafno suave.
Elimine el agua restante del com-
partimento de agua.

Deje la puerta del horno
abierta y espere a que el inte-
rior esté seco.

11.4 Aviso de limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcién: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Como limpiar: Compartimento de agua

limpie el compartimento en un lavavajillas.

Paso 1 Retire el compartimento de agua del horno.
Paso 2 Quite la tapa del compartimento de
agua. Levante la tapa siguiendo la
protuberancia de la parte trasera.
Paso 3 Retire el rompeolas. Extraigalo del
cuerpo del compartimento hasta que
salga. \
Paso 4 Lave las partes del compartimento con agua y jabén. No use esponjas abrasivas y no
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Paso 5 Vuelva a montar el compartimento
de agua.

Paso 6 Coloque el rompeolas. Introduzcalo
en el cuerpo del compartimento.

Paso 7 Monte la tapa. Inserte primero el
pestillo delantero y después presio-
ne contra el cuerpo del comparti-
mento.

Paso 8 Inserte el deposito de agua.

Paso 9 Empuje el compartimento de agua

hacia el horno hasta que encaje.

11.6 Instrucciones de uso: Descalcificacion

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a
que esté frio.

Retire todos los accesorios.

Asegurese de que el comparti-
mento de agua esta vacio.

Duracién de la primera parte: unos 100 minutos

Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicion.

Paso 2 Anada 250 ml de descalcificador al compartimento de agua.

Paso 3 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo.

Paso 4 Seleccione: Menu / Limpieza.

Paso 5 Active la funcion y siga las instrucciones de la pantalla.
Se inicia la primera parte de la descalcificacion.

Paso 6 Cuando finalice la primera parte, vacie la bandeja honda y vuelva a colocarla en el
primer nivel.

Duracién de la segunda parte: unos 35 minutos

Paso 7 Llene el compartimento con agua. Asegurese de que no queda producto descalcifica-
dor dentro del compartimento de agua. Inserte el compartimento de agua.

Paso 8 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.
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@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

Cuando finalice la descalcificacion:

Apague el horno. Cuando el horno este frio, se- | Deje la puerta del horno abier-
que el interior con un pafio ta y espere a que el interior
suave. esté seco.

Vacie el agua restante del
compartimento de agua.

@ Si queda algun residuo de cal en el horno después de la descalcificacion, la pantalla indicara
que se debe repetir el procedimiento.

11.7 Avisador para descalcificacién

Hay dos recordatorios que le recuerdan que descalifique el horno. El avisador de
descalcificacion no puede desactivarse.

Variedad Descripcion

Avisador suave Recomienda que descalcifique el horno.

Avisador fijo Obliga a descalcificar el horno. Si no descalifica el aparato cuando el
avisador fijo esta activo, las funciones de vapor se desactivan.

11.8 Instrucciones de uso: Aclarado

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.

Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.

Paso 2 Llene el compartimento con agua.

Paso 3 Seleccione: Menu / Limpieza / Aclarado.
Duracion: unos 30 minutos

Paso 4 Active la funcion y siga las instrucciones de la pantalla.

Paso 5 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

11.9 Recordatorio de secado

Después de cocinar con una funcion de coccién al vapor, la pantalla indica que se debe secar
el horno.
Pulse Sl para secar el horno.

11.10 Instrucciones de uso: Desecar

Utilicelo después de cocinar con una funcion de vapor o de limpieza de vapor para secar la
cavidad.

Paso 1 Asegurese de que el horno esté frio.

Paso 2 Retire todos los accesorios.

Paso 3 Ajuste el menu: Limpieza / Desecar.

Paso 4 Siga las instrucciones de la pantalla.

11.11 Cémo quitar e instalar: Puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los paneles de cristal interiores para limpiarlos. El
numero de paneles de cristal es diferente segun los modelos.

A ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

A PRECAUCION!
Maneje con cuidado el cristal, especialmente alrededor de los bordes del panel
frontal. El cristal puede romperse.

Paso 1 Abra la puerta por completo.

Paso 2 Levante y presione al maximo
las palancas de bloqueo (A)
de ambas bisagras de la
puerta.

Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera posiciéon de apertura (aproximadamente a
un angulo de 70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia
arriba y hacia afuera. Ponga la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio
suave en una superficie nivelada.
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Paso 4

Sujete el marco de la puerta
(B) por el borde superior de la
puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar
el cierre.

Paso 5

Tire del borde del acabado de
la puerta hacia delante para
desengancharla.

Paso 6

Sujete uno tras otro los pane-
les de cristal de la puerta por
su borde superior y extraiga-
los de la guia.

Paso 7

Limpie el panel de cristal con
agua y jabon. Seque el panel
de cristal con cuidado. No
limpie los paneles de cristal
en el lavavajillas.

Paso 8

Tras la limpieza, lleve a cabo
los pasos anteriores en orden
inverso.

Paso 9

Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafio y la puerta.
Asegurese de que los cristales se introducen en la posicion correcta para evitar el so-
brecalentamiento de la superficie de la puerta.

11.12 Coémo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere has-
ta que el horno esté frio.

Desconecte el horno de la
red.

Coloque un pafio en el fondo
de la cavidad.
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Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraer-
—
la. r®7r'
R\ k{f
\\ Z : : = /
Paso 2 Retira el anillo metalico y limpia la tapa de vidrio.
Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque el anillo metalico en la cubierta de cristal e instalela.

Luz lateral

Paso 1 Retira el carril de apoyo izquierdo para acceder a la bombilla.

Paso 2 Retira la tapa con un destornillador Torx 20.

Paso 3 Retira y limpia el marco metalico y la junta.

Paso 4 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 5 Vuelve a colocar el marco metalico y la junta. Apriete los tornillos.
Paso 6 Instala los carriles izquierdos de apoyo.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
ﬁ El horno no se enciende o no se calienta

v
@ Posible causa = Solucién

El horno no esta conectado a un suministro Compruebe si el horno se ha conectado co-
eléctrico o estd mal conectado. rrectamente a la red eléctrica.
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.
i El horno no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

1'%

= Solucion

El reloj no estéa ajustado.

Ajuste el reloj, para mas detalles consulte el
capitulo, "Funciones del reloj", Cémo ajustar:
Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del proble-
ma. Si el problema persiste, pdngase en con-
tacto con un electricista cualificado.

El bloqueo de seguridad del horno estéa activa-
do.

Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opcio-
nes.

Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucion

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles con-
sulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza",
Cémo cambiar: Bombilla.

-
El cajon de agua no funciona correctamente

@ Descripcion

v
@ Posible causa = Solucién

El horno no retiene el compar-
timento de agua después de
insertarlo.

No ha pulsado completamen-
te el cuerpo del compartimen-
to de agua.

Introduzca totalmente el com-
partimento de agua en el hor-
no.

El agua sale del cajon de
agua.

No se ha montado la tapa del
compartimento de agua o el
rompeolas correctamente.

Monte la tapa del comparti-
mento de agua y el rompe-
olas.
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X

Problemas con el procedimiento de limpieza

@ Descripcion

@ Posible causa

1'%

= Solucion

El compartimento de agua es
dificil de limpiar.

La tapa y el rompeolas no se
han retirado.

Retire la tapa y el rompeolas.

No hay agua en la bandeja
honda después de la descalci-
ficacion.

El compartimento de agua no
se llen6 al maximo.

Compruebe si hay agente de-
sincrustante / agua en el cuer-
po del compartimento de
agua.

Hay agua sucia en el fondo de
la cavidad después de la des-
calcificacion.

La bandeja honda esta en una
posicion de estante incorrec-
ta.

Retire el agua restante y el
agente desincrustante del fon-
do del horno. La préxima vez,
coloque la bandeja honda en
la posicion mas baja.

Hay demasiada agua sucia en
el fondo de la cavidad des-
pués de la limpieza.

Ha puesto demasiado deter-
gente en el horno antes de
empezar a limpiar.

La proxima vez esparza uni-
formemente la capa fina de
detergente por las paredes de
la cavidad.

El rendimiento de limpieza no
es satisfactorio.

Ha empezado a limpiar cuan-
do el horno estaba demasiado
caliente.

Espere hasta que el horno es-
té frio. Repita la limpieza.

No ha retirado todos los acce-
sorios del horno antes de lim-
piar.

Retire todos los accesorios
del horno. Repita la limpieza.

El corte de corriente siempre detiene la limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe por un

corte de corriente.

12.2 Cémo administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.
En esta secciodn, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

@ Codigo y descripcion

'

= Solucion

F111 - la Sonda térmica no esta introducida

correctamente en la toma.

toma.

Conecte completamente la Sonda térmica en la
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@ Codigo y descripcion

-V

= Solucion

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla
no funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese
de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.

F908: el sistema del horno no puede conectar-
se con el panel de mandos.

Apague y vuelva a encender el horno.

Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un
subsistema defectuoso puede haberse desactivado. En tal caso, pongase en contacto con el
distribuidor o un centro de servicio autorizado. Si ocurre uno de estos errores, el resto de las
funciones del horno continuaran funcionando como de costumbre.

@ Codigo y descripcion

'

= Solucion

F131 - la temperatura del sensor del vaporiza-
dor es demasiado alta.

Apague el horno y espere hasta que se enfrie.
Encienda el horno de nuevo.

F144: el sensor del Compartimento de agua
no puede medir el nivel del agua.

Vacie el Compartimento de agua y rellénelo.

F508: el Compartimento de agua no funciona
correctamente.

Apague y vuelva a encender el horno.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)
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13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacién del producto y hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor

AEG

Identificacion del modelo

BSE792380B 944188682
BSK792380M 944188675

indice de eficiencia energética

61.9

Clase de eficiencia energética

A++

Consumo de energia con una carga estandar, modo con-
vencional

0.99 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de
ventilador forzado

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

70L

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

BSE792380B 39.5kg

BSK792380M 39.5 kg

* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.
Para la Republica de Bielorrusia segin STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos A 'y

B.
Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor

y grills - Métodos de medida del rendimiento.

13.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de

cada dia.
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ESTRUCTURA DEL MENU

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccidon. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

En algunas funciones del horno, si esta activado un programa con seleccion de tiempo
(Duracion o Fin) y el tiempo de coccién es superior a 30 minutos, las resistencias se desactivan
antes automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccion. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funciéon disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

Pulse == para abrir el Menu.

Elemento del menu Aplicacion

Coccion asistida Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para programar la configuracion del
horno.
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ESTRUCTURA DEL MENU

Elemento del menu Aplicacion
Ajustes Configuracion Para programar la configuracion del
horno.

Muestra la configuracion y la version
del software.

14.2 Submenu de: Limpieza

Submenu

Aplicacion

Desecar

Procedimiento para secar la condensacion restante en el
interior después de usar las funciones de vapor.

Limpieza vapor

Limpieza ligera.

Limpeza a vapor Plus

Limpieza a fondo.

Descalcificacion

Limpieza de los restos de cal del circuito de generacién de
vapor.

Aclarado

Limpieza del circuito de generacién de vapor. Use el acla-
rado después de la coccién si cocina frecuentemente con
vapor.

14.3 Submenu de: Opciones

Submenu

Aplicacion

Luz

Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de seguridad

Evita la activacion accidental del horno. Con esta opcion
activada, en la pantalla aparece "Bloqueo de seguridad"
cuando se enciende el horno. Para activar el uso del horno,
seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Acceda
al temporizador, el funcionamiento remoto y la lampara esta
disponible con el bloqueo de seguridad para nifios activado.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible
para algunas de las funciones del horno.
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ESTRUCTURA DEL MENU

Submenu Aplicacion

Aviso de limpieza Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacién tiempo Enciende y apaga el reloj.

Opcién de hora digital Cambia el formato de la indicacion de tiempo mostrada.

14.4 Submenu de: Configuracién

Submenu Descripcion

Idioma Ajusta el idioma del horno.

Brillo de la pantalla Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es po-

sible silenciar el tono de: @

Volumen del timbre Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.
Dureza del agua Ajusta la dureza del agua.
Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.5 Submenu para: Asistencia

Submenu Descripcion

Modo demostracién Cédigo de activacion/desactivacion: 2468
Version del software Informacion sobre versién de software.
Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.
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15. jES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

. Brillo de la Tono de tec- Volumen del Dureza del
Idioma . Hora
pantalla las timbre agua
Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:
Encendido/O — e ) < START
N/ M;L:I Favoritos Temporizador Sonda térmi- STOP
Apagado/OF ca
F
Empiece a usar el horno
Inicio rapido Encienda el hor- | Paso 1 Paso 2 Paso 3
no y comience a
cocinar con la Mantenga pulsa- ]
temperatura y el ® g E -+ - selec- Pulse: START .
tiempo por de- do: cione ]a funcion
fecto de la fun- preferida.
cion.

Apagado rapi-
do

Apague el horno
en cualquier
pantalla, mensa-
je o momento.

@ - mantenga pulsado hasta que el horno se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
® ... °C oK START
- seleccione la . .
- pulse para en- - - ajuste la tem- - pulse para con- | - pulse para ini-
funcion de coc- - : L
cender el horno. cion peratura . firmar. ciar la coccion.

Coccion al vapor - Steamify

ajustada.

Ajuste la temperatura. El tipo de funcién de coccidn al vapor dependera de la temperatura
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Coccion al vapor - Steamify

Vapor para cocinar
al vapor

Vapor para guisar

Vapor para un cru-
jiente suave

Vapor para hornear
y asar

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por de-

cion asistida.

fecto:
Coccién Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
asistida

puise: O. Pulse: —. Puise: ¥ Coc. | Eliia el plato.

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

de coccion.

Asistente de acabado 10 %
Use el Asistente de acabado 10 % para afadir
tiempo extra cuando quede un 10 % del tiempo

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse

+1min.

Limpie el horno con limpieza vapor

Paso 1

Pulse:

Paso 2

Pulse: rrrr/

Paso 3

Seleccione el modo:

Limpieza vapor

Para limpieza ligera.

Limpeza a vapor Plus

Para una limpieza a fondo.

Descalcificacion

por.

Para limpiar los restos de cal del circuito de generacion de va-

Aclarado

Para aclarar y limpiar el circuito de generacién de vapor des-
pués de un uso frecuente de las funciones de vapor.

16. ;TOME UN ATAJO!

Aqui puede ver todos los atajos utiles. También puede encontrarlos en los capitulos
especificos del manual del usuario.
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Como ajustar: Funciones de coccién

> © YOE.) T sty

Como ajustar: Steamify - Cocinar con una funcién de coccién al vapor

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Como ajustar: Modo de coccion al vacio

2O ) B ) O )T pem)

Como ajustar: Coccidn asistida

XDEDEDEDTL)

Como ajustar: Tiempo de coccidn

YOE.) T ) © ) s )

Instrucciones para retrasar: Inicio y fin de la coccion

DR

Instrucciones para cancelar: Ajuste de temporizador

DY,

Instrucciones de uso: Sonda térmica

) © pEB-) C )2 ) T pom)
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17. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A . .
Recicle los materiales con el simbolo TO. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo i junto con los residuos domeésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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