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NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu
nevainojamu izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas
palidz vienkarsot dzivi — iespé€jas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet
dazas minutes tam, lai izlasitu $o materialu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:
sanemtu lieto$anas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummeklésanas,
@ servisa un remonta informaciju:
www.aeg.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus
.% un originalas rezerves dalas:

www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums butu pieejami
8adi dati: modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.



LATVIESU

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas raduSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un pasi jatigu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam vai pieredzes un zinasanu truikumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus. Bérniem
no Ndz 8 gadu vecumam un personam ar loti plasu un
sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve iericei, ja vien tos
nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai tie nespélétos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta pienaciga veida.

- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas
lietoSanas laika sakarst. Nelaujiet bérniem un
majdzivniekiem atrasties ierices tuvuma, kad ta tiek
lietota vai atdziest.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai édiena gatavo3anai.

. Slierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas
apstaklos un telpas.

- So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu
numMurinos, pansiju viesu numurinos, lauku viesu
majas un citas lidzigas uzturéSanas vietas, kuras
izmantoSana neparsniedz (vidéjo) majsaimniecibas
lietoSanas intensitati.
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- lerices uzstadiSsanu un vada nomainu drikst veikt tikai

kvalificéts specialists.

- Sai iericei jabut pieslégtai pie tikla stravas ar HO5VV-F

tipa kabeli, lai izturétu aizmugures panela
temperatdru.

- Stierice ir paredzéta izmantosanai lidz 2000 m virs

juras limena.

- Slierice nav paredzéta lietoSanai uz kugiem, laivam

un liellaivam.

- Lai izvairitos no parkarsanas, ierici nedrikst uzstadit

aiz dekorativam durvim.

- Neuzstadiet ierici uz platformas.
- lerice nav paredzéta izmantoSanai ar aréju taimeri vai

atsevisku talvadibas sistému.

. UZMANIBU: Gatavojot uz plits &dienu ar taukiem vai

ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréeks.

- Nekada gadijuma neizmantojiet udeni édiena

gatavoSanas uguns nodzésanai. lzslédziet ierici un
apklajiet liesmu ar, pieméram, uguns segu vai vaku.

. BRIDINAJUMS: gatavosanas process ir jauzrauga. Iss

gatavoSanas process jauzrauga nepartraukti.

. UZMANIBU: Aizdeg$anas risks: neuzglabajiet

priekSmetus uz gatavoSanas virsmam.

- lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tirntaju.
- Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku firiSanai

neizmantojiet raupjus, abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un
tadejadi stikls var saplist.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,

pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

. Ja stikla keramikas virsma / stikla virsma ir

saplaisajusi, izslédziet ierici un atvienojiet to no
stravas padeves avota. Ja ierice ir pieslégta stravas
padeves avotam tiesa veida, izmantojot savienojuma
karbu, nonemiet drosinataju, lai atvienotu ierici no
stravas padeves avota. Jebkura gadijuma sazinieties
ar Pilnvarotu servisa centru.



LATVIESU 5

- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas
lietoSanas laika sakarst. Nepieskarieties
sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

- Atvienojiet stravas padevi pirms apkopes veikSanas.

- UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties,
ka ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.

. Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizé€tajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta
var sakarst.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no
sanu sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad
aizmuguréjo dalu. Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

- AtvienoSanas lidzekli jaieklauj fiksétaja
elektroinstalacija saskana ar elektroinstalacijas
noteikumiem.

- UZMANIBU: Izmantojiet tikai tos plits aizsargus, kurus
ir izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi
lietoSanas instrukcija ka lietoSanai pieméroti vai kuri ir
iestradati iericé. Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana
var izraisit negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana » Nevelciet ierici aiz roktura.
» Virtuves mébeles un ierices
BRIDINAJUMS! ieblvésanai paredzétajam atvérumam
lerici drikst uzstadit tikai jabut piemérota lieluma.
kvalificeta persona. * NodroSiniet starp blakus uzstaditam
S iericém piemérotu attalumu.
+ Nonemiet visu iesainojumu. » Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa
« Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. vieta, kas atbilst uzstadisanas
« leveérojiet kopa ar ierici piegadatas prasibam.
uzstadisanas norades. « lerices dalas vada stravu. Novietojiet
* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo iericei apkart mébeles, lai novéerstu
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet pieskar§anos bistamajam dalam.

droSibas cimdus un slégtus apavus.
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lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mebelém.
Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievero, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavosanas trauki.

Parliecinieties, vai ir ierikoti
stabilizatori, lai novérstu ierices
apgasanos. Skatiet sadalu
"UzstadiSana".

2.2 Elektribas padeves
pieslegsana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana ir
javeic kvalificetam elektriki,.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un drosu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai niSu zem ierices
vai atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta
darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmeér
velciet aiz kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatsledzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas

iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrofikla kontaktligzda.

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
levainojumu un apdegumu
risks.

Elektriskas stravas trieciena
risks.

Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.
LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai
ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. GatavoSanas
laika netuviniet taukvielas un ellu
atklatai liesmai vai sakarsétiem
priekSmetiem.

Augsta temperatura uzkarsétas ellas
izdalitie tvaiki var péksni uzliesmot.
Partikas atliekas saturosa izmantota
ella var uzliesmot zemaka
temperatira neka pirmreizé€jas
lietoSanas ella.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesucinatus priekSmetus.
Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai
liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad
atverat durvis.

Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur
spirtu, var rasties spirta tvaiku un
gaisa maisijums.



BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices
apaks$éjas virsmas.

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerts€jo$a térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus
traipus.

Neturiet karstus €diena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

Ediena gatavosanas laika nelaujiet
€diena gatavoSanas traukiem varities
tukSiem.

levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas
traukiem nokrist uz ierices. Tas var
sabojat virsmu.

Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavo$anas traukiem vai bez
tiem.

Gatavosanas trauki, kas razoti no
¢éuguna vai aluminija, vai ar bojatu
apaksu var radit skrap€jumus.
Parvietojot priekSmetus uz
gatavosanas virsmas, vienmeér tos
paceliet.

2.4 Kopsana un tirisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas.

Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

LATVIESU 7

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

lerice atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréeku.
Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolietoSanos.
Parliecinieties, vai iekSpuse un durvis
ir noslaucitas sausas péc katras
lietoSanas. lerices darbibas laika
sarazotais tvaiks veido kondensatu uz
iekSpuses sienam un var izraisit
koroziju. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavoSanas
iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 minttes.
Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzekl|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzéetus aerosolus, ievérojiet
razotaja drosibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

Netiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida firSanas
lidzekli.

2.5 lekséjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

Informacija par $aja produkta esoso
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai
paredzétas informésanai par ierices
darbibas statusu. Tas nav paredzétas
citiem lietoSanas veidiem un nav
piemeérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu,
kura energoefektivitates klase ir G.
Izmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.
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2.6 Serviss » Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét
+ Lai salabotu ierici, sazinieties ar ierici.
pilnvarotu servisa centru. + Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves « Nogrieziet stravas kabeli netalu no
dalas. ierices un utiliz&jiet to.
o * Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
2.7 Utilizacija majdzivnieki nevarétu ierapties velas

- _ zavetaja tilpné un tur sevi ieslégt.
BRIDINAJUMS!

Pastav savaino$anas vai
nosmaksanas risks.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS! 3.3 lerices limenoSana
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 Tehniskie dati

lzmeéri

Augstums 847 - 867 mm
Platums 596 mm
Dzilums 600 mm

Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai
- . . nolimenotu ierices augs$éjo virsmu

3.2 lerices novietoSana atbilstoSi citam virsmam.

Varat uzstadtt brivi stavoSo ierici ar . _

skapjiem viena vai abas pusés vai telpas 3.4 Aizsardziba pret

star. sasversanos

UZMANIBU!
Uzstadiet aizsargu pret
sasvérsanos, lai noverstu

iekartas kriSanu nepareizas
slodzes gadijuma. Aizsargs
pret sasvér§anos darbojas
tikai tad, ja ierice ir novietota
atbilstosa vieta.
= | Jisu ierice ir apziméta ar
—

attéla redzamo simbolu (ja
tads ir), lai atgadinatu, ka ir
jauzstada aizsargs pret
sasvérsanos.

Minimalie attalumi

Izmérs mm

A 685




UZMANIBU!
Uzstadiet pareiza augstuma
aizsargu pret sasvérsanos.

Parliecinieties, vai virsma aiz ierices ir
gluda.

1.

lestatiet pareizo augstumu un vietu
iekartai pirms sakat uzstadit aizsargu
pret sasvérSanos.

Uzstadiet aizsargu pret sasvérsanos
176 mm uz leju no ierices augse€jas
virsmas un 24 mm no ierices kreisa
sana apalaja cauruma uz kronsteina.
Skatit att€lu. Pieskruveéjiet to pie cieta
materiala vai piemérota stiprinajuma
(sienas).

Caurums atrodas ierices aizmugures
kreisaja puse. Skafit attélu.
Novietojiet iekartu telpas vidu starp
skapiSiem (1). Ja atstarpe starp
virtuves skapiSiem ir lielaka neka plits
platums, tad nepiecieSams noregulét
sanu merijumu, lai nocentrétu phti.

LATVIESU

3.5 Elektroinstalacija

BRIDINAJUMS!

Razotajs neuznemas
atbildibu, ja netiek ieveroti
piesardzibas pasakumi, kas
noraditi DroSibas sadalas.

Siierice nav aprikota ar barosanas vadu
vai kontaktdaksu.

9

Dazadam fazém piemérotie kabelu veidi:

Faze Minimalais kabela
izmérs

1 3x6,0 mm?

3 ar neitralu 5x1,5 mm?

é BRIDINAJUMS!
Stravas kabelis nedrikst

saskarties ar attéla
noraditajam ierices dalam.
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4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

N Hnn

L ) lo—

000 L1600
(- 6]
_©
L2
_3 ——
S
) \

=

/ \

4.2 Plits virsmas kopskats
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4.3 Papildpiederumi

Restots plaukts

Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

Cepama Paplate

Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna

Paredzéts(-a) apbrininasanai un
cepsSanai vai ka paliktnis tauku
savak$anai.

Cepeskrasns funkciju regulators
Displejs

Temperaturas regulators
Temperatiras indikators/simbols
Plits virsmas regulatori
Sildelements

Lampa

Plaukta atbalsts, iznemams
Ventilators

Plauktu limeni

Slofel~fo

GatavoSanas zona
Atlikusa siltuma indikators

NE

+ TIpasi padzilinata tirisana
Musakas gatavoSanai.

» Glabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilktne ir zem
cepeskrasns dobuma.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".



5.1 Pirma tirisana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu balstus no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "Kop$ana un tirisana".

Iztiriet cepeskrasni un notiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, péc
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo
indikators.

Piespiediet + vai = pareiza laika
iestatiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

5.3 Laika mainiSana
Diennakts laiku nav
iespéjams maintt, ja
darbojas kada no funkcijam.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 SildiSanas pakape

Simboli  Funkcija
0 Izslégts stavoklis
L Siltuma uzturé$ana
1-9 SildiSanas pakape

LATVIESU 11

Vairakkart nospiediet taustinu @ idz
sak mirgot indikators Diennakts laiks.
Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu
“Laika iestatiSana”.

5.4 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.5 lepriek$éja karsesana

lepriek$ uzkarsé€jiet tukSu cepesSkrasni
pirms pirmas lietoSanas.

1. lestatiet funkciju Iz\.lestatiet
maksimalo temperaturu.
2. Lauijiet iericei darboties 1 stundu.

3. lestatiet funkciju @ lestatiet
maksimalo temperatiru.

4. Laujiet cepeSkrasnij darboties 15
minutes.

5. lestatiet funkciju [@). lestatiet
maksimalo temperatiru.

6. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
minutes.

7. lzsledziet cepesSkrasni un laujiet tai
atdzist.

Papildpiederumi var klut karstaki neka

parasti. No ierices var izdalities aromats

un dumi. Parbaudiet, vai gaisa plisma

telpa ir pietiekama.

6. PLITS VIRSMA — IZMANTOSANA IKDIENA

Izmantojiet atlikuSo siltumu,
lai samazinatu energijas
patérinu. lzslédziet
gatavo$anas zonu aptuveni
5-10 minutes pirms
gatavoSanas process ir
pabeigts.

Pagrieziet attiecigas gatavo$anas zonas
regulatoru uz vajadzigo siltuma pakapi.
Lai pabeigtu gatavoSanas procesu,
pagrieziet regulatoru izslégta stavokli.
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6.2 Atlikusa siltuma
indikators

BRIDINAJUMS!
Kameér indikators turpina

degt, pastav apdegumu risks

no atlikusa karstuma.

Indikators sak degt, ja gatavo$anas zona
ir karsta, tomér tas nedarbojas, ja ierice ir

atslegta no stravas.
Indikatori var ari iedegties:

blakus eso$ajam gatavo$anas zonam,
pat ja tas neizmatojat,

ja uz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,
kad gatavoSanas virsma ir izslégta,
bet gatavoSanas zona joprojam ir
karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas
zona ir atdzisusi.

7. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Ediena gatavosanas
trauki

Gatavosanas rezultati ir atkarigi no
gatavoSanas trauku materiala

@

Ediena gatavo$anas trauka
dibenam jabut péc iesp€jas
biezakam un plakanakam.

Pirms katlu novieto$anas uz

plits virsmas nodroSiniet, lai
katlu dibeni batu tiri un
sausi.

@

virsmas gatavo$anas
traukus ar izvirzitam malam
vai asumiem, pieméram,
¢uguna pannas. Tie var
neatgriezeniski saskrapét

virsmu vai padarit to matétu.

Ediena gatavosanas trauki,
kas izgatavoti no emaljéta

@

térauda, ar aluminija vai vara

dibenu, var izraisit
keramiska stikla krasas
izmainas.

Lai taupitu energiju un nodrosinatu, ka
virsma darbojas pareizi, gatavoSanas

trauku pamatnei ir jabut ar mazako
pieméroto diametru.

Neizmantojiet uz keramiskas

0

At petett

X

~ V

7.2 Minimalais édiena
gatavosanas trauku diametrs

Gatavo- Ediena gatavo- Jauda (W)
Sanas Sanas trauka

zona diametrs (mm)

Kreisa 125 - 145 1200
aizmugu-

re

Laba aiz- 150 - 180 1800
muguré

Laba 125 - 145 1200
priek$a

Kreisa 180 - 210 2300
prieksa

7.3 Edienu gatavo$anas
piemeri

Datu tabulai ir tikai
informativs raksturs.
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Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi

iestatijums (min.)

y 1 Ediena uzturésana siltuma. péc ne- Uzlieciet gatavoSanas traukam

- piecie-  vaku.

Samibas

1-2 Holandes mérce, kauséSana: 5-25 Periodiski apmaisiet.
sviests, Sokolade, zelatins.

1-2 SacietéSana: gaisigas omletes, 10-40 Gatavojiet trauka ar uzliktu va-
ceptas olas. ku.

2-3 VArit risus un gatavot piena 25-50 Skidruma daudzumam jabiit
edienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet €die-

nus uz piena bazes gatavosa-
nas laika.

3-4 Darzenu, zivju, galas tvaicéSa- 20-45 Pievienojiet dazas édamkaro-
na. tes Skidruma.

4-5 Kartupelu tvaicéSana. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % |

udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Lielaku édiena daudzumu, 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma, plus sastav-
sautéjumu un zupu gatavosa- dalas.
na.

6-7 Viegla cepsana: eskalops, tela péc ne- Apgrieziet gatavoSanas laika
galas Snicele, siteni, kotletes,  piecie-  vidd.
desinas, aknas, miltu bazes Samibas
meérce, olas, pankukas, virtuli.

7-8 Intensiva cep$ana, kartupelu 5-15 Apgrieziet gatavosanas laika
pankikas, filejas steiki, steiki. vida.

9 Udens variana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass, cepe-

tis trauka), salminu variSana ella.

8. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Vispariga informacija .

Notiriet plits virsmu péc katras
lietoSanas reizes.

Vienmeér izmantojiet édienu
gatavos$anas traukus ar tiru apaksu.
Skrapé&jumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits virsmas darbibu.
Izmantojiet plits virsmam ipasi
paredzetu tirnsanas ldzekli.

Stiklam izmantojiet specialu skrapi.

8.2 Virsmas tiriSana

Nekaveéjoties notiriet: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, sali,
cukuru un édienu, kura sastava ir
cukurs, jo pretéja gadijuma netirumi
var izraisit gatavoSanas virsmas
bojajumus. Uzmanieties, lai negutu
apdegumus. Izmantojiet ipasu skrapi
uz stikla virsmas piemérota lenki un
virziet ta asmeni pari virsmai.
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* Notiriet, kad virsma ir pietiekoSi * Notiriet spidigu metalisku krasu
atdzisusi: kalkakmens rinkus, tdens izmainas: izmantojiet idens un etika
raditus traipus, tauku traipus, spidigu Skidumu un nofiriet stikla virsmu ar
metalisku krasu izmainas. Tiriet pliti ar dranu.

mitru draninu un neabrazivu
mazgasanas lidzekli. Pec tirisSanas
noslaukiet plits virsmu sausu ar
mikstu dranu.

9. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

BRTD|NAJUMS! 9.1 Cepeékrésns funkCijas

Skatiet sadalu "DroSiba". BRIDINAJUMS!

Nelejiet nekadus Skidrumus
uz ierices tilpnes reljefa ne

pirms gatavo$anas procesa,
ne ta laika. Pastav bojajumu

risks.
Simbols Cepeskrasns funkcija lzmantoSana
0 Izslégts stavoklis Cepeskrasns ir izslegta.
Karsésana ar ventilatoru Gatavos$anai vienlaikus lidz pat divos ce-
peskrasns [imenos un édiena kaltéSanai.

lestatiet par 20-40 °C zemaku tempera-
tru neka Tradicionala gatavo$ana.

(Y) Picas iestatijums Produktu, kuriem nepiecieSama intensi-

w2 vaka apbrininasana un kraukskiga pa-
matne, gatavosanai viena plaukta pozici-
ja.

—_— Tradicionala gatavosana Ediena gatavo$anai un cep$anai viena

plaukta liment.

Zavésana Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu
i kaltésanai.
= Atra grilésana Lielu pl_al(vanas. formag produktu d?ydz-.
umu griléSanai un maizes grauzdésanai.
=l Infratermiska grileSana Lielu cepeSa vai majputnu galas gabalu
¥ ar kauliem cep$anai viena plaukta pozici-

ja. Ka ari produktu apbraninasanai.
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Simbols Cepeskrasns funkcija

Izmantosana

IYI Mitra karséSana ar ventilatoru
é

Si funkcija ir paredzéta energijas taupisa-
nai gatavosanas laika. Skatiet gatavosa-
nas norades sadala “Padomi un ieteiku-
mi”, Mitra karséSana ar ventilatoru. Ce-
peskrasns durvim ir jabut aizvértam cep-
Sanas laika, lai netiktu partraukta funkci-
jas darbiba un lai cepesSkrasns darbotos
ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.
Izmantojot So funkciju, temperatira ce-
peskrasns iekSpusé€ var atskirties no ies-
tafitas temperaturas. SildiSanas jaudu ir
iespéjams samazinat. Skatiet visparigus
elektroenergijas taupisanas ieteikumus
sadalas “Energoefektivitate” punkta
“Elektronergijas taupidana”. ST funkgija ti-
ka izmantota, lai nodroSinatu atbilstibu
energoefektivitates klasei saskana ar EN
EN 60350-1.

Izmantojot So funkciju, lampa izslédzas
automatiski.

@ Jus varat atkauséet eédienu,
atlasot funkciju Mitra
karséSana ar ventilatoru bez
temperaturas iestatiSanas.

9.2 Cepeskrasns ieslégsana
un atslegsana

@ Tas, vai jasu iericei ir
regulatoru simboli,
indikatori vai lampas,
atkarigs no modela:
* Indikators iedegas, kad
cepeskrasns sakarst.
* Lampina iedegas, kad
cepeskrasns darbojas.
* Simbols norada, vai
regulators kontrolé kadu
no gatavo$anas zonam,
cepeskrasns funkcijam
vai temperaturu.

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru, lai izveletos cepeSkrasns
funkciju.

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvélétos temperatiru.

3. Lai atslegtu cepeskrasni, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un

temperaturas regulatorus izslégta
stavoklr.

9.3 Dzesésanas ventilators

Cepeskrasns darbibas laika dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. Izslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpina darboties,
lldz cepeskrasns ir atdzisusi.

9.4 Papildpiederumu
ievietoSana cepeskrasni
Cepama panna:

lebidiet cepamo pannu starp
cepeskrasns plauktu atbalsta vadotnu
stieniem.

~

\
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Restotais plaukts un cepama panna
kopa:
lebidiet cepamo pannu starp plauktu

atbalsta vadotnes stieniem un restoto
plauktu uz vadotnes stieniem virs tas.

Visu papildpiederumu
augs$éja labaja un
kreisaja sana ir mazas
iedobes izmantoSanas
droSibas palielinasanas
noluka. Sis iedobes ari
palidz novérst
sasversanos.

* Augsta mala ap plauktu ir
ierice, kas nelauj
traukiem slidet.

10. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

10.1 Displejs

A B A. Pulkstena funkcijas
I B. Taimeris
A RREAR o
N I H
N |
10.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestatitu laiku.
@ PULKSTENIS Lai iestatitu pulkstena funkciju.
+ PLUS Lai iestatitu laiku.

10.3 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantos$ana

@ DIENNAKTS LAIKS

Diennakts laika iestatiSana, mainiSana un
paradiSana.

Iel DARBIBAS LAIKS

Cepeskrasns darbibas laika iestatiSana.
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Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q LAIKA ATGADINA-
JUMS

Laika atskaites iestati$ana. ST funkcija ne-
ietekmé cepeskrasns darbibu. Jus varat
iestafit So funkciju jebkura laika — ari tad,
ja cepeskrasns izslégta.

10.4 Funkcijas DARB. LAIKS

iestatiSana

1. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperaturu.

2. Atkartoti nospiediet €D, idz sak
mirgot [

3. Piespiediet + vai —, lai iestafitu
funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits [

4. Kad laiks bus beidzies, mirgos |_)|
un atskanés skanas signals. lerice
automatiski izslédzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izsleégtu skanas signalu.

6. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju

regulatoru un temperatiras
regulatoru izslégta stavokl.

10.5 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet O, fidz sak
mirgot Q

11. CEPESKRASNS - PADOMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

A
@

Tabulas uzradita
temperattra un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

11.1 CepsSana

Pirmreizéjai cepSanai izmantojiet zemaku
temperataru.

2. Piespiediet + vai =, lai iestafitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski

ieslégsies péc piecam sekundem.

3. Kad iestatitais laiks bus beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperattras
regulatoru izslégta stavokir.

10.6 Pulkstena funkciju
atcelSana

1. Vairakas reizes nospiediet @ idz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

2. Nospiediet un turiet —.
Pulkstena funkcija nodziest péc dazam
sekundém.

UN IETEIKUMI

CepSanas laiku var pagarinat par 10-15
minatém, cepot kukas vairakos plauktu
imenos.

Cepot kikas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbrininaties
nevienmeérigi. Nav nepiecieSams mainit
temperaturas iestatijjumu, ja
apbruninasana notiek nevienmeérigi.
Cepsanas laika atSkiribas izlidzinas.
CepSanas laika paplates cepeskrasni var
deforméties. Kad paplates atdzisis, tas
atgus sakotnéjo formu.
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11.2 CepsSanas padomi

Cepsanas rezultati

lespéjamais céelonis

Risinajums

Kikas apakSpuse nav
pietiekami izcepusies.

Nepareiza plaukta pozicija.

levietojiet kilku uz zemaka cepes-
krasns plaukta.

Kuka sakrit, nav izcepu-
sies, ir noslanojusies.

Cepeskrasns temperatura ir
parak augsta.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet ne-
daudz mazaku cepeskrasns tem-
peraturu.

Temperatura krasni ir parak
augsta un cepsanas laiks
parak Tss.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet ilga-
ku cep$anas laiku un zemaku ce-
peskrasns temperatiru.

Kuka ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatra ir
parak zema.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet aug-
staku cepeskrasns temperaturu.

Izvéléts parak gars cepsa-
nas laiks.

Nakamaja reizé noreguléjiet isaku
cepsanas laiku.

Kuka izcepas nevien-
merigi.

Temperatura krasni ir parak
augsta un cepsanas laiks
parak iss.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet ilga-
ku ceps$anas laiku un zemaku ce-
peskrasns temperatiru.

Kukas mikla nav vienmérigi
izklata.

Nakamaja reizé izklajiet kikas mi-
klu vienmeérigak cepamaja papla-
te.

Kika nav gatava recep-
té noteiktaja cepSanas
laika.

Cepeskrasns temperatdra ir
parak zema.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet ne-
daudz augstaku cepeskrasns
temperatiru.

11.3 Ventilatora Karsésana

Cepsana viena cepeskrasns limeni

Cepsana formas

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Kékss un brioSi 150 - 160 50-70 2

Madeiras kuka / auglu piragi 140 - 160 50 - 90 1-2

Biskvitklika bez taukiem 150 - 1601 25-40 3

Pamatnes biskvits — smilSu mikla 170 - 180" 10 - 25 2

Pamatnes biskvits — no biskvitkiikas 150 - 170 20-25 2

miklas

Abolu pirags (2 trauki @20 cm, diago- 160 60 - 90 2-3

nali izvietoti)

1) lepriek uzkarséjiet cepegkrasni.
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Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
Zicija
Drumstalu maize (sausa) 150 - 160 20-40 3
Valégjie auglu piragi (no rauga/biskvit- 150 35-55 3
kikas miklas)?)
Val€jie auglu piragi no smilSu miklas 160 - 170 40 - 80 &
1) Lietojiet cepamo pannu.
Cepumi
Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
SmilSu miklas cepumi 150 - 160 10 - 20 3
SmilSu miklas/konditorejas izstrada- 140 20- 35 3
jumi
No biskvitkikas miklas gatavoti cepu- 150 - 160 15-20 &
mi
No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 - 100 120 - 150 3
beze
Mandelcepumi 100 - 120 30 - 50 3
Cepumi no rauga miklas 150 - 160 20 -40 &
Kartainas miklas maizites 170 - 180" 20-30 3
Maizite 1601 10 - 35 3
Mazie placenisi (20 gabali/plats) 1501 20-35 3
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula
Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
Bagetes parklatas ar kausétu sieru 160 - 1701 15-30 1
Pilditi darzeni 160 - 170 30- 60 1

1) leprieks uzkarséjiet cepeskrasni.
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Cepsana daudzos limenos

Kukas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
Zicija
2 stavokli
Krémkukas/ekléri 160 - 1801 25-45 2/4
Sausa drupacu kika 150 - 160 30 - 45 2/4
1) lepriek uzkarsajiet cepegkrasni.
Cepumi/small cakes/kukas/maizites
Ediens Temperatiura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
2 stavokli
SmilSu miklas cepumi 150 - 160 20-40 2/4
SmilSu miklas/konditorejas izstrada- 140 25-45 2/4
jumi
No biskvitkikas miklas gatavoti ce- 160 - 170 25-40 2/4
pumi
Cepumi ar olu baltumu, bezé 80 - 100 130 -170 2/4
Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 2/4
Cepumi no rauga miklas 160 - 170 30 -60 2/4
Kartainas miklas maizites 170 - 180" 30 - 50 2/4
Maizite 180" 25-40 2/4
Mazie placenisi (20 gabali/plats) 150" 20-40 2/4

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.4 CepsSana ar augs.+apaksSkarseésanu viena ievietoSanas

lfment O

Cepsana formas

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

Kékss vai briosi 160 - 180 50 -70 2

Madeiras kukas/auglu kikas 150 - 170 50 - 90 1-2

Kika no biskvitmiklas bez taukiem 170" 25-40 3

Piraga pamatne - smilSu mikla 10 - 25 2

190 - 210"




LATVIESU 21

Ediens Temperatiura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

Pamatnes biskvits - no biskvitkikas 170 - 190 20-25 2

miklas

Abolu pirags (2 formas @ 20 cm, iz- 180 60 - 90 1-2

vietotas diagonali)

Salais atvertais pirags (pieméram, 180 - 220 35-60 1
quiche lorraine)

Siera torte 160 - 180 60 - 90 1-2

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

Kukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
Pita maize/klingeris 170 - 190 40 - 50 2
Ziemassvetku pirags 160 - 180" 50-70 2
Maize (rudzu maize): 1. 230" 1. 20 1-2
1. CepsSanas procesa pirma dala. 1) 2. 30-60
2. CepsSanas procesa otra dala. 2. 160-180
Krémkukas/ekléri 190 - 2101) 20-35 3
Rulete 180 - 2001) 10-20 3
Drumstalu maize (sausa) 160 - 180 20-40 3
Sviesta mandelkika/cukura kiikas 190 - 2101 20-30 3
Valéjie auglu piragi (no rauga/biskvit- 170 35-55 3
kikas mTkIas)Z)
Valéjie auglu piragi no smilSu miklas 170 - 190 40 - 60 &
Rauga miklas kukas ar smalku gar- 160 - 18071 40 - 80 3
n€jumu (piem., biezpienu, krému, olu
vanilas krému)
Pica (ar bagatigu garnéjumu) 190 - 2101 30-50 1-2
Pica (plana garoza) 220 - 2501 15-25 1-2
Neraudzéta maize 230 - 250 10- 15 1
Grozini 210 - 230 35-50 1

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.
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Cepumi
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
SmilSu miklas cepumi 170 - 190 10 - 20 3
Smilsu miklas/konditorejas izstrada-  1g01) 20 - 35 3
jumi
No biskvitkiikas miklas gatavoti cepu- 170 - 190 20 -30 3
mi
No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 - 100 120 - 150 &
bezé
Mandelcepumi 120 - 130 30-60 3
Cepumi no rauga miklas 170 - 190 20-40 3
Kartainas miklas maizites 190 - 2101 20 - 30 3
Bulcinas 190 -210" 10 - 55 3
Mazas kicinas (20 uz paplates) 170" 20 - 30 3-4
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula
Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
Makaronu sacepums 180 - 200 45 - 60 1
Lazanja 180 - 200 35 -50 1
Darzenu sacepums 180 - 2001 15-30 1
Bagetes parklatas ar kausétu sieru 504 _ 2901 15-30 1
Saldi sacepumi 180 - 200 40 - 60 1
Zivju sacepumi 180 - 200 40 - 60 1
Pildtti darzeni 180 - 200 40 - 60 1
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
11.5 Picas iestatijums
Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Pica (plana garoza)') 200 - 2302) 10-20 1-2
180 - 200 20-35 1-2

Pica (ar bagatigu garngjumu) )
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Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Tortes 170 - 200 35-55 1-2
Atveértais spinatu pirags no smilSu 160 - 180 45 - 60 1-2
miklas
Quiche Lorraine (pikanta torte) 170 - 190 45 - 55 1-2
Sveices abolu pirags 170 - 200 35-55 1-2
Siera torte 140 - 160 60 - 90 1-2
Parklata abolu kika 150 - 170 50 - 60 1-2
Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 1-2
Neraudzéta maize 230 - 2502 10-20 2-3
Atveértais kartainas miklas pirags 160 - 1802 45 - 55 2-3
Pirags ar sieru un Skinki vai Sokoladi 537 _ 2502) 12-20 2-3
un ogam
Piradzini (galas piraga krievu versija) 4gq _ 2002 15-25 2-3

1) Lietojiet cepamo pannu.
2) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.6 Mitra karsésana ar ventilatoru ¥/

Maize un pica

Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

Bulcinas 180 25-35 3

Saldéta pica 350 g 190 25-35 8

Kukas cepamaja paplate

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija

Rulete 180 20 - 30 3

Sok. kekss ar riekstiem 180 30 - 40 3

Kikas forma

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
Suflé 200 30 -40 3

Biskvitkikas piraga pamatne 180 20-30 8
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Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
Zicija
Biskvitktka ar pildijumu 150 25-35 3
Zivs
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
Zicija
Zivs maisinos 300 g 180 25-35 &
Vesela zivs 200 g 180 25-35 8
Zivs fileja 300 g 180 25-35 8
Gala
Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
Gala maisina 250 g 200 25-35 3
Gala uz iesmiem 500 g 200 30-40 8
Nelieli konditorejas izstradajumi
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
zicija
Cepumi 180 25-35 3
Mandelcepumi 160 25-35 8
Mufini 180 25-35 3
Salie krekeri 170 20- 30 3
Smilsu miklas cepumi 150 25-35 5
Tartaletes 170 15-25 3
VegetarieSu
Ediens Temperatura (°C) Laiks (min.) Plaukta po-
Zicija
Dazadi darzeni maisina 400 g 180 25-35 &
Omlete 200 20 - 30 3
Darzeni uz paplates 700 g 180 25-35 S

11.7 Cepsanas padomi

Izmantojiet karstumizturigus cepeskrasns
traukus.

Cepiet liesu galu apklatu (var izmantot
aluminija foliju).

Lielus galas gabalus cepiet cepeSpanna
vai uz restota plaukta, kas novietots virs
cepespannas.

lelejiet nedaudz Udens paplate, lai piloSie
tauki neaizdegtos.
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Apméram péc 1/2 - 2/3 cepSanas laika Apsmeéreéjiet galas gabalus ar to sulu
apgrieziet cepeti otradi. vairakas reizes cepSanas laika.
Cepiet galu un zivis lielos gabalos (1 kg
vai vairak).
11.8 Standarta cepsana
Liellopa gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Sautéts cepetis 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Liellopu galas cepetis péc biezuma cm 230 - 2501 6-8 1
vai fileja: pusjéla
Liellopu galas cepetis péc biezuma cm 220 - 230 8-10 1
vai fileja: vid€ji izcepta
Liellopu galas cepetis péc biezuma cm 200 - 220 10-12 1
vai fileja: labi izcepta
1) leprieks uzkarséjiet cepeskrasni.
Cukgala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Pleca, kakla, Skinka ga- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
bals
Karbonades gabals, 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
cukgalas ribinas
Galas rulete 750 g-1Kkg 170 - 190 50 - 60 1
Cuku kajas (ieprieks uz- 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
varitas)
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Tela cepetis') 1 kg 210 - 220 90 - 120 1
Tela locitava 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Izmantojiet slégtu cepesa trauku.
Jéra gala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Jéra kaja, jéra cepetis 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
Jéra mugura 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
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Medijums
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Zaka muguras gabals, lidz 1 kg 220 - 240" 30-40 1
zaka kaja
Brieza mugura 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Brieza gurns 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Putnu galas gabali 200 -250 g ka- 220 - 250 20-40 1
tra
Puse vistas 400 - 500 g ka- 220 - 250 35-50 1
tra
Vista, broileris 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Pile 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Zoss 3,56-5kg 200 -210 150 - 180 1
Titars 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Titars 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Zivs
Ediens Daudzums Temperati- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Vesela zivs 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
11.9 Cepsana ar infratermisko grilesanu
liellopa gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Liellopu galas cepetis vai fi- uz katru cm bie- 190 - 200" 5-6 1
leja, pusjela zuma
Liellopu galas cepetis vai fi- uz katru cm bie- 180 - 190 6-8 1
leja, vidéji izcepts zuma
Liellopu galas cepetis vai fi- uz katru cm bie- 170 - 180 8-10 1

leja, labi izcepts

zuma

1) Uzsildiet cepeskrasni.
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cukgala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Pleca, kakla, Skinka gabals 1-1,5 kg 160 - 180 90 - 120 1
Karbonade, cukgalas ribi- 1-1,5 kg 170 - 180 60 - 90 1
nas
Galas rulete 750 g-1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Cukas stilbs (iepr.pagat.) 750 g-1 kg 150 - 170 90 - 120 1
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Tela galas cepetis 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Stilbs vai tela gala 1,5-2 kg 160 - 180 120-150 1
jéra gala
Ediens Daudzums Temperatura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija

Jéra kaja, jéra galas cepetis 1-1,5 kg

150 - 170 100-120 1

Jéra mugura 1-1,5 kg 160 - 180 40 - 60 1
putnu gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Putnu gala, porcija katra porcija 200 - 220 30-50 1
200-250 g
Plles gala 1,5-2 kg 180 - 200 80 - 100 1
Zoss 3,5-5 kg 160 - 180 120-180 1
Titars 2,5-3,5kg 160 - 180 120-180 1
Titars 4-6 kg 140 - 160 150-240 1
Vesela vista 1-1,5 kg 180 - 200 60 - 90 2

11.10 Griléesana kopuma

BRIDINAJUMS!
GrileSanas laika krasns
durvim jabut aizvertam.

« Grilgjiet, izmantojot maksimalo
temperatiiras iestatijumu.

« levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta
grilésanas tabula.

Vienmér novietojiet cepamo pannu
tauku savakSanai pirmaja plaukta
pozicija.

Grilgjiet tikai plakanus galas vai zivs
gabalus.
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GriléSanas zona atrodas plaukta vida.

11.11 Atra grilésana [

Ediens Temperatira (°C) Laiks (min.) Plaukta
- pozicija
Viena Otra puse
puse
Burgeri il 1) 9-15 8-13 4
Cukgalas fileja maks. 10-12 6-10 4
Desinas maks. 10-12 6-8 4
Filejas steiks, tela steiks maks. 7-10 6-8 4
Grauzdin$ ek, ) 1-4 1-4 4-5
Grauzdin$ ar garnéjumu maks. 6-8 - 4
1) lepriek$ sakarséjiet cepeskrasni
11.12 Zavésana nepiecieSama laika. Atveriet ierices
durvis un laujiet tai atdzist. Péc tam

Parklajiet cepeSkrasns plauktus ar pabeidziet zavésanu.
cepamo papiru.

Lai sasniegtu labakus rezultatus:
izslédziet ierici, kad pagajusi puse no

Darzeni
_ Plaukta pozicija
Ediens oy e Laiks (st) Tstavoke o
lis ’
Pupas 60 - 70 6-8 3 2/4
Pipari 60 - 70 5-6 8 2/4
Darzeni skabésanai 60 -70 5-6 & 2/4
Sénes 50 - 60 6-8 3 2/4
Zalumi 40-50 2-3 8] 2/4
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Augli
B Plaukta pozicija
Ediens I%’;’perat”ra Laiks () stavok- ,_
lis ’
Plimes 60 - 70 8-10 8 2/4
Aprikozes 60 -70 8-10 & 2/4
Abolu $kéles 60 - 70 6-8 3 2/4
Bumbieri 60-70 6-9 S 2/4

11.13 Informacija parbaudes iestadem

Ediens Funkcija Tempe- Laiks (min.) Piederu- Plaukta
ratura mi pozicija
)

Mazie placenisi (20  Tradicionala gata- 170 20-30 Paplate 4

gabali/plats) vosana

Mazie placenisi (20 KarséSana ar 150 20-30 Paplate 2

gabali/plats) ventilatoru

Mazie placenisi (20  KarséSana ar 150 25-35 Paplate/ 1+4

gabali/plats) ventilatoru tauku sa-

vakSanas
tvertne

Abolu pirags, 2 veid- Tradicionala gata- 180 70-90 Rezgis 1

nes (g 20 cm) uz rez- vosana

ga, izvietotas diago-

nali

Abolu pirags, 2 veid- Karsé$ana ar 160 70-90 Rezgis 2

nes (@ 20 cm) uz rez- ventilatoru

ga, izvietotas diago-

nali

Abolu pirags, 2 veid- Picas iestatjums 160 60 - 80 Rezgis 2

nes (g 20 cm) uz rez-

ga, izvietotas diago-

nali

Abolu pirags, 2 veid- Karsé$ana ar 160 70 - 80 Paplate 2

nes (2 20 cm) uz rez- ventilatoru PLUS

ga, izvietotas diago-

nali.!)

Biskvitkika bez tau-  Tradicionala gata- 170 30-40 Rezgis &

kiem (1 trauks 26
cm, uz rezga)

voSana
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Ediens Funkcija Tempe- Laiks (min.) Piederu- Plaukta
ratira mi pozicija
(°C)
Biskvitkuka bez tau- KarséSana ar 150 35-45 Rezgis 2
kiem (1 trauks 26 ventilatoru
cm, uz rezga)
Biskvitkika bez tau- KarséSana ar 160 25-35 Rezgis 1+4
kiem (1 trauks 26 ventilatoru
cm, uz rezga)
SmilSu mikla/kondito- Karsésana ar 140 20 - 35 Paplate &
rejas izstradajumi ventilatoru
SmilSu mikla/kondito- Karsésana ar 140 20-30 Paplate 1+4
rejas izstradajumi ventilatoru
SmilSu mikla/kondito- Tradicionala gata- 160 20-35 Paplate &
rejas izstradajumi vosana
Karstmaize GrileSana Maks. 1-5 Rezgis 4
Liellopa burgers GrileSana Maks. 15-20 no Rezgis/ 4
viens puses. tauku sa-
10 - 15 no vaksanas
otras puses. tvertne
1) Pievienojiet 150 ml Gdens cepeskrasns iekSpusé.
BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
12.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet cepeskrasns priekspusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta Gdent

ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu ftiri§anai izmantojiet firiSanas skidumu.

Tiri$anas Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

lidzekli

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu
partikas palieku uzkraSanas var izraisit ugunsgréeku.

[

diena

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet ce-
LietoSana ik- peskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lieto$anas reizes.
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N Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem no-
;—"/ zat. Lietojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasa-
//2/ nas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.
L Netiriet piedegumdroSos papildpiederumus ar abraziviem tirisSanas ldzek-

Paplldpl.ede- liem vai asiem priekSmetiem.
rumi

12.2 Cepeskrasnis no
neruséjosa térauda vai
aluminija

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar mitru

dranu vai tikai stkli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu, skabes vai
abrazivus materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet cepeskrasns
vadibas paneli, ieverojot iepriek§ minétos
noradijumus.

12.3 Plauktu balstu
iznemsSana
Lai tiritu ierici, iznemiet plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu balstu priekSejo
dalu nost no sanu sienas.

2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

Uzstadiet plauktu balstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

UZMANIBU!
Parliecinieties, ka garaka
stiprinajuma stieple ir
priekSpusé. Abu stieplu
galiem ir jabat vérstiem uz
aizmuguri. Nepareizas
uzstadiSanas rezultata var
rasties emaljas bojajumi.

12.4 Cepeskrasns durvju
nonemsana

Lai atvieglotu tirisanu, nonemiet durvis.

1. Atveriet durvis lldz galam.

2. Parvietojiet slidni, lidz izdzirdat
klikski.

3. Aizveriet durvis, lldz slidnis
nofikséjas.

4. Iznemiet durvis.
Lai iznemtu durvis, pavelciet durvis
Uz aru vispirms no vienas puses un
tad no otras.

Kad firi§ana pabeigta, uzstadiet

cepeskrasns durvis, veicot minétas

darbibas pretéja seciba. Kad ievietojat

durvis, jaatskan klikskim. Ja

nepiecieSams, ievietojiet durvis ar speku.
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12.5 Durvju stikla panelu
iznemsana un tiriSana

@ Jisu izstradajuma durvju un
stikla veids un forma var
atSkirties no attélos
redzamajiem piemeriem.
Stikla panelu skaits ari var
atskirties.

1. Satveriet durvju apmali B durvju
aug$€jas malas abas pusés un
spiediet uz iekSu, lai atbrivotu
spraudna bfvi.

2. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

3. Turiet durvju stikla panelus aiz
augs$éjas malas un velciet tos ara
vienu uz augsu no vadiklas.

4. Nofiriet durvju stikla panelus.
Lai uzstaditu panelus, veiciet ieprieks
aprakstitos solus pretéja seciba.

12.6 Lampas nomainisana

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

1. lIzslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet, ldz

cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atsleédziet cepeSkrasni no
elektrofikla.

3. leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa
@ Lampas stikla parsegs

4.

atrodas cepeSkrasns
iekSpuses aizmugure.

Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,
lai to iznemtu.

Notiriet stikla parsegu.

Nomainiet cepeSkrasns lampu ar
piemérotu 300° C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

Izmantojiet tada pasa tipa
cepeskrasns lampu.

Uzlieciet stikla parsegu.

12.7 Atvilktnes iznems$ana

BRIDINAJUMS!
Cepeskrasns lietoSanas
laika atvilktné var uzkraties
siltums. Neglabajiet tur viegli
uzliesmojoSus priekSmetus,
pieméram, tiriSanas
materialus, polietiléna
maisinus, cepeskrasns
cimdus, papiru, firnsanas
aerosolus u.c.

Lai atvilktni, kas atrodas zem
cepeskrasns, butu vieglak tirit, to var
iznemt.

1.

Izvelciet atvilktni lidz atdurei.

2.

Paceliet atvilktni neliela lenki un
iznemiet to no atvilktnes atbalsta
sliedém.

Atvilktnes ievietoSana:

1.

Lai ievietotu atvilktni, uzlieciet
atvilktni uz atbalsta sliedém.
Parliecinieties, lai fiksatori pareizi
nofikséjas sliedés



2. Nolaidiet atvilktni horizontala stavoklt

un iestumiet to.

BRIDINAJUMS!

13. PROBLEMRISINASANA

Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Ko dartt, ja ...
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Nevar ieslegt ierici.

lerice nav pieslégta elektro-
apgadei vai nav pieslégta
pareizi.

Parbaudiet, vai ierice ir pa-
reizi pievienota stravas pa-
devei.

Nevar ieslégt ierici.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas trauc€jumi ir saistiti
ar droSinataju. Ja drosSinatajs
atkartoti izdeg, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbojas
pavisam 1su laiku.

Ja zona ir darbojusies pietie-
kami ilgi, lai butu karsta, sa-
zinieties ar pilnvarotu servisa
centru.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

lesledziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestatijumi.

Parliecinieties, vai iestatijumi
ir pareizi.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet spuldzi.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas padeves par-
traukums.

Atiestatiet pulksteni.

Tvaiki un kondensats nose-
Zas uz édiena un cepes-
krasns tilpne.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavoSanu, neat-
stajiet édienus cepeskrasni
ilgak par 15 - 20 minatém.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa

centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko
datu plaksnite atrodas uz cepeSkrasns iekSpuses priekséja ramja. Nenonemiet
cepeskrasns iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)
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leteicams datus pierakstit Seit:

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.IN.) e

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija par plits virsmu atbilstigi ES

66/2014
Modela identifikacija CCB6441MBB
Virsmas veids Virsma, kas iebivéta brivi stavosa pitr
GatavoSanas zonu skaits 4
Karsésanas tehnologija Starojuma silditajs
Apalo gatavoSanas zonu dia-  Kreisa priek$§a 21,0 cm
metrs (J) Kreisa aizmuguré 14,5 cm
Laba prieksa 14,5 cm
Laba aizmugurée 18,0 cm
Elektroenergijas patérins uz Kreisa prieksa 182,3 Wh / kg
gatavosanas zonu (EC electric Kreisa aizmuguré 181,8 Wh / kg
cooking) Laba prieksa 181,8 Wh / kg
Laba aizmuguré 182,1 Wh / kg
Virsmas energijas patérin$ (EC electric hob) 182,0 Wh / kg

EN 60350-2 — Elektroierices gatavosanai majsaimnieciba — 2. dala: Virsmas — veiktspé-
jas mérisSanas metodes.

14.2 Virsma — energijas » Gatavos$anas trauku pamatnei jabt ar

taupiéana tadu paéu diametru ka gatavo$anas
zonai.

Jis varat taupit energiju ikdienas * Mazakam gatavoSanas zonam

gatavoSanas laika, ja ieverojat talak izmantojiet mazakus édiena

sniegtos padomus. gatavos$anas traukus.

Novietojiet édiena gatavoSanas
traukus gatavo$anas zonas centra.
Izmantojiet atlikuso siltumu, lai
uzturétu édienu siltu vai to kausétu.

» Uzkarsejot ideni, izmantojiet tikai
nepiecieSamo udens daudzumu.

» Jaiespéjams, uzlieciet vaku ediena
gatavo$anas traukam.

* Pirms gatavoSanas zonas
aktivizéSanas uzlieciet uz tas édiena
gatavo$anas trauku.

14.3 Produkta informacija par cepeskrasnim un Produkta
informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums AEG
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Modela identifikacija

CCB6441MBB 940002961

Energoefektivitates indekss

95,3

Energoefektivitates klase

A

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicio- 0,95 kWh/cikla

nalaja rezima

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespie- 0,82 kWh/cikla

du ventilatora rezZima

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

731

Cepeskrasns veids

Cepeskrasns, kas ieblvéta brivi
stavosa plitr

Svars

49.7 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, Aun B

pielikums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavosanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.4 Cepeskrasns —
elektroenergijas taupiSana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas |auj taupit
elektroenergiju, gatavojot

maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim
jabut aizvértam. GatavoSanas laika

neviriniet cepeskrasns durvis parak biezi.

Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta batu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus
partraukumus starp cepSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena
piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas
taupiSanas noluka izmantojiet
gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30
mindtes, samaziniet cepeskrasns
temperattru ldz minimumam 3-10
mindtes pirms gatavo$anas laika
beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu,
lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties zemako iespéjamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atliku$o siltumu un saglabatu édienu
siltu.

Mitra karséSana ar ventilatoru
ST funkcija paredzéta energijas
taupiSanai gatavoSanas laika.
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15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu C/:‘) levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilveku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slgskich 26,
30-570 Krakéw, Poland
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