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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen

toné.

25

Né pérpjekjet tona pér té gené ekologjiké, ne jemi duke reduktuar asetet e letrés dhe
po ofrojmé manuale té plota pérdorimi né internet. Aksesoni manualin toné té ploté té
pérdorimit né electrolux.com/manuals

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin né electrolux.com/support

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.
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1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
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Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes

2.

elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té

ndérroni llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages

sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundeért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé

krisjen e xhamit.

UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.
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Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni

SHQIP

gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.



Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies

560 mm

Thellésia e mobilies

550 (550) mm

hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Lartésia e pjesés sé 594 mm Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
pérparme té pajisjes Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e

-~ — térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
té pajisjes .

nga spina.

Gjerésia e pjesés sé 595 mm » Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
pérparme 1€ pajisjes mbrojtés, siguresat (siguresat gé vidhosen
Gjerésia e pjesés sé 559 mm duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
pasme té pajisjes kontaktorét.

- — « Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
Thellésia e pajisjes 569 mm instaluese e cila ju lejon t& shkéjqu;nJi :
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha

— " polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
Glerésia me derén € hapur 1022 mm hapje korJ1t:jlkti me gjerési minimale 3 m:n.
Madhésia minimale e 560x20 mm * Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
hapjes sé ventilimit. Hapja elektrik.

e vendosur né pjesén e

pasme poshte Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm instalim ose zévendésim pér Evropén:
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
djathté té pjesés sé pasme V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Vidat e montimit 4x25 mm

Pér pjesén e kabllos, referojuni fugisé sé
pérgjithshme né pllakén e
specifikimeve.Gjithashtu mund t'i referoheni
tabelés:

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
» Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga maksimumi 1380 3x0.75
njé elektricist i kualifikuar.
+ Pajisja duhet tokézuar. maksimumi 2300 31
» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e maksimumi 3680 3x1.5

specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

SHQIP 5



* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

+ Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

* Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit t€ pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&¢ mbyllur

6 SHaQIP

mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

« Pérpara mirémbaijtjes, caktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Gatimi me avull

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik djegieje dhe démtimi té pajisjes.

« Avulli i gliruar mund té shkaktojé djegie:
— Mos e hapni derén e pajisjes gjaté
funksionit t& gatimit me avull.
— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
funksionit t& gatimit me avull.

2.6 Ndrigimi i brendshém

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet



elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndri¢cim né ambiente shtépiake.

» Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

3. INSTALIMI

2.8 Hedhja

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake t€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

°Y T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)
—
Nz
._
T |
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

2
Wiz
1

B BA Hé é

\BE
=1

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
+ Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme
Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.

5.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér t& ndezur

pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes

Ekrani

Gelési i kontrollit

Sirtari i ujit

A Elementi i ngrohjes

Priza e sensorit t& ushgimit

Bl Llamba

El Ventilimi

Zbalcim i brendshém- Depozita e
pastrimit me ujé

Mbéshtetje e raftit, i I&vizshém

Tubi i shkarkimit

Valvula e daljes sé uijit

Poyicioni i raftit

Hyrja e avullit

« Sensori i ushqimit
Pér té matur se sa gatuhet ushgimi.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur
pajisjen.
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Kohématési Nxehje e shpejté Té lehta Sensori i ushgimit ~ Konfirmoni cilésimin

5.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

— .- -e 0 >) DEMO
HE-BH'BBEE

@

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ ol S >

Kygje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q S ®

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kug kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Treguesit e rezervuarit té ujit

J ] =

Sensori i ushqimit treguesi /?

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.
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6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

00:00
Vendosni kohén. Shtypni OK

= e, =% (
e & &

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E

Léreni furrén té punojé pér 1o.

Hapi 3
api Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguringé.

7.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2 Rrotullojeni ¢elésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

Gatimi me avull

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5

U

N

C
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Gatimi me avull

Shtypni kapakun e
sirtarit té ujit pér ta
hapur.

Mbushni sirtarin e
ujit me 900 ml ujé.

Shtyjeni sirtarin e
ujit né pozicionin e
tij fillestar.

Zgjidhni funksionin

) Vendosni temperaturén.
e nxehjes me avull. P

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e

Aplikimi

nxehjes

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione rafti njékohésisht dhe pér té tharé ushqgimin.
Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pérGatim tradicional.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

@

Lagéshti e ulét

Funksioni éshté i pérshtatshém pér mish, shpezé, gatesa furre dhe tavé. Falé
kombinimit t€ avullit dhe nxehtésisé mishi béhet i IEngshém dhe merr njé teksturé té
buté me njé sipérfage krokante.

/&)

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtien e ushqimit.

*

Ushgime té ngrira

Pér t'i béré krokante ushgimet e shpejta, p.sh. patatet e skuqura, patate feta ose
roleta.

<]

Pjekje vent. me

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes mund té ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé
shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent. me

lagéshtiré lagéshtiré.
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
— Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y t& béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

Menyja

Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.
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7.3 Shénime mbi:Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me

lagéshtiré.Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.

7.4 Depozita e ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit
(.
|
(.

Nése hidhni shumé ujé né depozité, valvula e sigurisé
e derdh ujin e tepért né fund té hapésirés sé
brendshme. Higeni ujin me sfungjer.

Depozita éshté plot.

Depozita éshté gjysmé e mbushur.

Depozita éshté bosh. Rimbushni
depozitén.

Zbrazja e depozités sé ujit

Fikni furrén, Iéreni me deré té hapur dhe prisni

Hapi 1 derisa furra té jeté e ftohté.
Hapi 2 Lidhni tubin e kullimit (C) né valvulén e daljes (A)
P pérmes bashkuesit (B).
Hapi 3 Mbani fundin e tubit nén nivelin e A dhe shtyni B né
P ményré té pérséritur pér t& mbledhur ujin e mbetur.
Hapi 4 Shképutni C dhe B dhe thajeni furrén me njé

sfungjer té buté.

7.5 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.

Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu

mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.
Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani
gjithashtu me:

Niveli i gatimit té njé gjelle:

* Sensori i ushqgimit * | pjekur pak
* | gatuar mesatarisht
* | gatuar miré

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

SHaQIP
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40

\/\é

¥ %
P1-P... oK

Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK, OK_ Konfirmoni cilésimin.
7.6 Gatim i asistuar
Legjenda

Legjenda

Sensori i ushgimit né dispozicion.
Vendosni Sensori i ushgimit né pjesén mé
té trashé té pjatés.

Pajisja fiket kur arrihet temperatura e
caktuar Sensori i ushqimit.

(m) Shtoni ujé né depozité.

E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

E Niveli i raftit.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
P1 Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
pa Mishi pjekur lope, 1-15kg;4-5cm ? E| 2; tepsi pjekjeje o ) )
mesatare copa té trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té& nxehté.
Fusni né pajisje.
P3 Mish i pjekur lope, e
pjekur miré
Biftek, mesatare c;sg_ '323;)] ?eFt)::é /‘? E E 3; ené pjekjeje né raftin e telit
P4 ’trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan t& nxehté.
Fusni né pajisje.
E?;}g ::ﬁéé;(:guar 15-2kg /? IEI 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P5 rrethore lart, anésore e gﬁl:qr?ilmishi'r; pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
trashé) oni léng. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, i
P6 pjekur pak (gatimi
ngadalté)
Mish i pjekur lope, 1-15Kka4-5 M ElZ: tavé pér pjekje . .
P7 mesatare (gatim i - 1.9Kg; 4-90M  pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadaité) copatétrasha  piper té freskét t& bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
P8 pjekur miré (gatimi

ngadalté)

14 SHQIP



Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Fileto mish lope, e

P9 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, . = 2; tepsi pjekjeje
im i 05-15 kg 5-6  Ppardorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
P10 mesatare (gatim i h
ngadaltg) cm copa té trasha  piper t freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P11 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
:?:;&HV;QI (p.sh. O.?o-p;.félf[?;:hc;m /? IEI 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P12 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e
mbuluar.
;)jaefkautr)sneg:hdpeartr?lla e 1.5-2kg dlb E] 1; gatim rosto né raftin me rrjeté
P13 Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5-2kg /0? EI 2: tepsi pjekieje
P14 (gatim i ngadalté) Pérdorni e}'ézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
P15 Mish derri, i freskét L _cl.p?akt%; t?a_sﬁ;m /‘? EI 2; 9atim rqsto"né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Brinjé té mishit té 2 - 3 kg; pérdorni El 3; tigan i thellé
P16 derrit brinjé té pagatuara, Shtoni Iéng pér té mbuluar pjesén e poshtme té enés.
2 -3 cm té holla s A : PN - oo
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
E::skge qengji me 1'50(;‘)2;%; tZa—saacm V= 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
P17 Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
Pulé e ploté 1- 1.5 kg; e freskét /‘? EI 2 tavé né tavé pér pjekie
P18 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
P19 Gjysmé pule 0.5-0.8 kg /‘? EI 3 Sepsi pjgkj:eje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Gjoks pule 180 -30%%9 per /‘? E E] 2; tavé né raftin e telit
P20 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.
Kofshé pule, té - Lo
P21 freskétap /‘?EI 3; tepsi pjekjeje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Rosé, e ploté 2-3kg /P 2 ené piekieje né raftin e telit
P22 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
Paté, e ploté 4-5kg A8 2 tavé e theiis
P23 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.
P24 Copé mishi ke /‘?E 2; rafti me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pestlk i ploté, né 0.5 -1 kg pér /?B 2. tepsi pjekjeje
P25 skaré peshk Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.
P26 Fileta peshku ) (=] 3; tave né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Kek me quméshtor -
P27 q B 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté
p2g Kekmemolle ; (= 3: tepsi piekieje
p2g Tarté me molié . (= 2: formé byreku né raftin me rrjets
Embélsiré me mollé -
P30 E 1; @ 22 cm formé byreku né skarén me tel
p31 Keké Brownie 2 kg prej brumi El 3: tigan i thellé
P32 Z:'I:;g‘:ékllpa me ) = 3; tepsi kekésh me kupa né raftin e telit
P33 Kek klasik . B 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
P34 Patate té pjekura 1kg BZ; tavé pér pieke o o
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P35 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
::;Lrge t€ pérziera né 1-15kg B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P36 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
p37 Kroketa, té ngrira 0.5 kg E 3; tepsi piekjeje
P38 Patate té holla, té 0.75 kg E 3; tepsi piekjeje

ngrira
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Gatimi

Pesha Niveli i raftit / Aksesori

Lazanjé me mish /

P39 zarzavate me peta té

thata makaronash

1-15kg dlb E] 1; tavé né raftin e telit

Patate gratin (patate 1-1.5kg AP [E 1: tave né rattin e telit
P40 © pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.
P41 Picce freskét, e hollé - (ﬁb B 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
Picé e freskét, e
P42 trashé - ‘E‘ EI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
P43 Quiche . B 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
P44 Bag?te / gaba}e ! 0.8kg (ﬁb B 2; tavé pér pjekje e veshur me letér gatimi
buké e bardhé . M A A N
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Drithé té ploté / 1 ki . L
P45 Thekér/ guké e zezé 9 E E 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje /

rafti me rrjeté

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

STOP
Koha e gatimit

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

@

Shtyrja e orarit

Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.

o

Kohématési me rritje

Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
furrés.
Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni Menyja, Cilésimet:

8.2 Si ta programoni:

Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3
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Ményra e vendosjes: Ora Ditore

( i 1
Q ( Q N _\ﬂl_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe - )
zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. Shtypni: OK.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
N

Q

N .
-N— Ekrani tregon: ( )\ \\ N
@ 0:00 Q @

Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK

Shtypni: @

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 3

Hapi 4

Hapi 1 Hapi 2

( \ {I@ Ekrarai:(t)lz)egon: ( @

L

STOP

Zgjidhni njé funksion  shtypeni disa heré: kohd
nxehjeje dhe vendosni ® Vendozrt1i|m1<i¢t3hen © Shtypni: OK.
temperaturén. . 9 ’
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
e Né ekran e Ekrani e
( \ shfaqet: ( \ tregon: ( \
periudha e o
dités Ty
& <
fZgliid_hn_i Shtypeni disa NISJA \{(er;qosni OK NDALIMI \{(er;qosni Shtypni:
unksionin (N ohén e Shtypni: ) ohén e
e nxehjes.  heré: O fillimit. P mbarimit. OK,

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.
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9. PERDORIMI | AKSESOREVE

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth

/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

9.2 Sensori i ushqimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C ?

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t& mbetet né ené.
temperaturé dhome. léngshme.
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9.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit ~ Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur

)

Q

-

dorezén prej silikoni t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori
Q\
>

i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

ane_-

_
ZZ LTSS

Hapi 4 Futni Sensori i ushgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.

Hapi 5
apl /.?— shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.

Hapi 6 OK. shtypeni pér ta konfirmuar.

Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi éshté gatuar miré.

Hapi 7 Higeni Sensori i ushgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N\ PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushqimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9.4 Aksesoré pér gatim me avull injeksioni (C), njé injektori (D) dhe njé skare

Ena e pjekjes dietetike pér funksionet e prej geliku (E).

gatimit me avull

Ena e pjekjes dietetike Eshté e pérbéré prej
njé tasi prej gelqi (A), njé kapaku (B), njé tubi
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Tasi prej qelqi (A) Kapaku (B)

Tubi i injeksionit, injektori dhe njé skaré prej geliku.

Tubi i injeksionit (C) éshté pér gatimet me avull,
injektori (D) éshté pér gatimet e drejtpérdrejta me avull.

Skara prej geliku (E)

Mos vendosni enén e nxehté mbi ¢ Mos e pastroni enén e gatimit me
sipérfaqe té ftohta/lagéshta. abrazivé, detergjenté gérryes apo pluhura.
Mos derdhni Iéngje té ftohta mbi enén e

pjekjes kur ajo &shté e nxehté. 9.5 Gatimi me avull né enén e

Mos e pérdorni enén e pjekjes mbi pjekjes dietetike

sipérfage gatimi t& nxehta.

Vendoseni enén e pjekjes mbi skarén e celikut dhe mbulojeni me kapak. Vendoseni tubin e

Hapi 1 injeksionit brenda vrimés sé kapakut. Vendoseni enén e pjekjes mbi raftin e dyté duke filluar nga
fundi.

Hapi 2 Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.
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9.6 Gatimi i drejtpérdrejté me avull

Vendoseni enén e gatimit mbi skarrén prej celiku. Shtoni pak ujé. Mos e pérdorni kapakun.

/N PARALAJMERIM!

Injektori mund té jeté i nxehté kur furra éshté né puné. Gjithmoné pérdorni dorezat e
furrés. Higni injektorin prej furrés kur nuk po pérdorni funksionin e avullit.

Hapi 1 Lidheni injektorin me tubin e injeksionit. Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.
Hapi 2 Vendosni enén e pjekjes mbi raftin e paré apo té dyté duke nisur nga fundi.

P Sigurohuni gé tubi i injeksionit t& mos jeté i bllokuar. Mbajeni injektorin larg rezistencés.
Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

Kur gatuani ushgime si pula, rosa, gjeli apo peshq t& médhenj, vendoseni injektorin brenda ushqgimit.

10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit €shté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &shté i kygur.

A @OK - shtypeni e mbajeni pér t& QDOK - shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

OoK

@ 3x E'I - pulson kur aktivizohet kygja.

10.2 Fikja automatike
Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré (°C) O (o)
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né 250 < - 3
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim. - maksimumi

Fikja automatike nuk punon me funksionet:

(°C) D (o) Té lehta, Sensori i ushqimit, Shtyrja e orarit.
30-115 125 10.3 Ventilatori i ftohjes
120 - 195 8.5 Kur pajisja éshté né puné, ventilatori i ftohjes

ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

200 - 245 55
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11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e

pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje t€ vecanta ushqimi.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje vent.

me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ o= B
\ uru
(°C) (min)

Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 30-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrjeté 220 10-15

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 25-35
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 25-30
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 25-30

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 15-25

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 40 - 50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-25
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 25-30
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30

thellé
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Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
copé thellé

Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30
copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 25-35
shkrifét, 20 copé thellé

Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé

Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
kg thellé

Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30

Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 25-30
0,7 kg thellé

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

\_/ Tasa geramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé pér ba.ze
pandispanje

E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese 8 crszzzm::ti;r 5 E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési ’ 28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.
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Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrjeté
tava @20
cm
Embélsiré  Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa tradicional rrjeté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
é pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Amareta Ventilator i Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ploté pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ploté piekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional pjekjes
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
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(°C) (min)
Qofte prej  Skara Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrieté, tavé rrieté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e
treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.
/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
12.1 Shénime pér pastrimin
< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe

njé detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé
hapésirés sé brendshme.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e Pastroni njollat me njé detergjent t& buté.
pastrimit
¢_ Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
— tiera mund té shkaktojé zjarr.

D Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, |&reni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.

by Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né

W pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé

Aksesorét te mprente.

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
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Hapi 1

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[

nga pareti anésor. ﬂ&

4

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses 1 | “ T

sé rafteve jashté murit anésor dhe e | 1|

higeni. / ‘ [ —

0 [=p L

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 alg

rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

A

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér
hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve
ushgimore nga furra.

Hapi 1 Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé brendshme: 300 ml.
Hapi 2 Zgjidhni: = /. Shtypni: OK.
Funksioni vihet né puné pér 30 min.
Kur pastrimi pérfundon, bie sinjali akustik. Furra fiket.
Hapi 3 Prisni derisa furra té jeté ftohur. Thajeni ujin me njé lecké té buté.

12.4 Si ta pastroni: Depoazita e ujit

Hapi 1 Fikni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé tavé té thellé poshté hyrjes sé avullit.

Hapi 3 Hidhni ujé né sirtarin e ujit: 850 ml. Shtoni acid citrik: 5 lugé ¢aji. Prisni pér 60 minuta.

Hapi 4 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Lagéshti e ulét. Vendosni temperaturén né 230°C. Fikeni
furrén pas 25 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 5 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Lagéshti e ulét. Vendoseni temperaturén midis 130 dhe

230°C. Fikeni furrén pas 10 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

@ Pér té parandaluar mbetjet e gmérsit zbrazni depozitén e ujit pas ¢do gatimi me avull.
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Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén. Zbrazni depozitén e ujit. ~ Shpélajeni depozitén e ujit dhe Pastroni tubin e
Shikoni kapitullin pastroni mbetjet e gmérsit me njé shkarkimit me ujé té
"Pérdorimi i pérditshém", lecké té buté. ngrohté dhe detergjent
"Zbrazja e depozités sé té buté.
ujit".

Né tabelén e méposhtme tregohet diapazoni i fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozitimit té€ kalciumit dhe té cilésisé sé ujit. Nése niveli i fortésisé sé uijit tejkalon 4, mbusheni
sirtarin e ujit me ujé té bleré.

Fortésia e ujit Shiriti i testit Depozita e Klasifikimi i Pastroni
—— kalciumit ujit depozitén e
Niveli dH (mmol/l) ujit gdo

1 0-7 l:l 0-50 i buté 75 cikle - 2,5
m e

2 8-14 El 51-100 relativisht i forté¢ 50 cikle - 2 muaj

3 15-21 E 101 - 150 i forté 40 cikle - 1,5
muaj

4 22-28 m mbi 151 shumé i forté 30 cikle - 1 muaj

12.5 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té
higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.
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Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.
Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.
Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.
Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.
Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbaijini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.
Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.
Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té& dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.
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Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A dhe
B) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/ A B
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e

mesém prej xhami. | i’/
— A
)
= B
12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
/\ PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.
Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Bllokimi éshté jo aktiv.

Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné.

Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

Guarnicioni i derés éshté i démtuar.

Mos e pérdorni pajisjen. Kontaktoni njé Qendér té
Autorizuar té€ Shérbimit.

Kodet e defekteve

Ekrani shfagq...

Kontrolloni nése...

00:00

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.

Pastrimi

Problemi

Kontrolloni nése...

Né pjesén e brendshme té pajisjes ka ujé.

Né depozitén e ujit nuk ka shumé ujé.

I_I - treguesi éshté fikur.

Né depozitén e ujit ka ujé té mjaftueshém. Nése brenda
pajisjes fillon té kullojé ujé dhe treguesi éshté ende i
fikur, kontaktoni njé Qendér té autorizuar shérbimi.

I_] - treguesi éshté i ndezur.

Né depozité ka ujé té mjaftueshém. Nése depozita
éshté plot dhe treguesi éshté ende i fikur, kontaktoni
njé gendér té autorizuar shérbimi.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Nuk ka mbetje ¢gmérsi né hyrjen e avullit.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Né depozitén e ujit ka ujé.

Duhen mé shumé se tre minuta pér té zbrazur
depozitén e ujit ose uji rrjedh nga hapja e hyrjes sé
avullit.

Nuk ka mbetje ¢gmérsi né hyrjen e avullit. Pastroni
depozitén e uijit.
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13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté nje Zgj|dhje, Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat

kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé Gl
gendér shérbimi té autorizuar. Modeli (MOD.) e
Té dhénat e nevojshme pér gendrén e Numri i produktit (PNC)  .ooooooeooeeoeeeeen

shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Numriiserisé (S.N.) .

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux
EOCBH76X 949494489
Identifikimi i modelit EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2
Klasi i efikasitetit energjetik A+
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.93 kWh/cikeél
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&  0.69 kWh/cikél
detyruar
Numri i zgavrave 1
Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721
Lloji i furrés Furré e integruar
EOC6H76X 33.2kg
Sasi EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat
- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
. . o . Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
Pajisja ka disa karakteristika qé¢ ju sigurohuni qé té jeté i fiksuar miré né vend.
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit N o ) R
t& pérditshém. Pérdorni ené metalike pér té€ pérmirésuar
kursimin e energjisé.
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Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t& ngrohur
gatimet e tjera.

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menyja

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&¢ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
DD D b °
— Zgjidhni opsionin nga

— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menyja dhe
hyré né Menyja. shtypni OK_

Zgjidhni cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe

OK. shtypni pér té
shtypni OK.

konfirmuar cilésimin.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar % Pastrimi rm/ Cilésimet @
Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
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Cilésimet

05 Sensori i ushqgimit Veprimi 1 - Alarm dhe 06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
ndalo
2 - Alarm

07 Té lehta Aktiv / Joaktiv 08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv

09 Modaliteti demo Kodi i 10 Versioni i softuerit Kontrolli
aktivizimit:
2468

1 Rivendos té gjitha cilésimet  Po/Jo

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L’.\_‘) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin 2 e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.

B HaweTo xenaHue ga 6vaem yCTOVI‘-WIBIA, HamMansaBame yn0Tpe6aTa Ha XapTuna u

EE npegocTaBsiMe MbJIHUTE PBKOBOACTBA 3a NoTpebuTens oHnariH. LLle nonyunte
nocTtbn 4o BalweTo mbiHO pbkoBOACTBO 3a noTpebutens Ha electrolux.com/
manuals

q BwxTe cbBeTn 3a ynotpeba, 6poluypu, oTCTpaHsaBaHe Ha HEVU3MPaBHOCTU U

nHopmaLms 3a cepBm3 U peMoHT Ha electrolux.com/support
] mectroux 3a noseye peLienTyn, CbBETU, OTCTPAHSABAHE Ha HEWM3NPABHOCTK UsTerneTe
X npunoxexne My Electrolux Kitchen.

Available on the A\, GETITON
. App Store ’/’ Google Play

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.

CbAbP>XAHNE
1. MTHOOPMALINA 3A BESOTMACHOCT ... 35
2. MHCTPYKUMM 3A BESOTMACHOCT ... 37
S.NMHCTATINPAHE. ... 40
4. OMMNCAHUE HAYPEDA. ... 42
5. KOMAHIOHO TABJTO........iiiiiiiiie s 42
6. MPEON MBPBA YTIOTPEBA. ... 43
7. BCEKMOHEBHA YTIOTPEBA. ... 44
8. OYHKLNN HA HACOBHUIKA. ... 50
9. N3NON3BAHE HA MPUHALNEXXHOCTUTE.......coiiiiiececee 52
10. JOMBITHUTEITHU ©YHKLMW......oo e 55
11. TIPEMOPBKU N CBBETU. ... 56
12. TPVOKN VU TIOUUCTBAHE. ... 59
13. OTCTPAHABAHE HA HEUN3MPABHOCTW. ..o 64
14. EHEPTUMHA EQEKTUBHOCT ... 65
15. CTPYKTYPA HA MEHHITO.....ooiiiiii e 66
16. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA.......oo e 67

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefoCTaBEHNTE NHCTPYKUMK. [ponsBoanTensT
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUs UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaBuIiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6€30NacHoO 1 NECHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
crnpaeka B 6baeLe.
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1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEPaBHOCTOWHO
NnosioXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nmua ¢ HamarneHn
PU3NYECKN, CETUBHU N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UMK OT
nuua 6e3 onuT 1 No3HaHUs, caMo ako Te ca Nnoa
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
besonacHata ynotpeba Ha ypefa n pa3dvpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua noa 8-roaniHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNNEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnaeHme.

» [leuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwaeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpasaT ¢ ypeaa.

» [IpbXTEe BCUMYKM OMaAKOBKW Aanede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMakoBKUTE N0 MECTHUTE npasuna.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata un
AomMaluHuTe nobumMun ganed ot ypea, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeObT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

» [leua He TpsiGBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Tosu ypeq e npegHasHayeH camo 3a roTBEHe.

« Toau ypeq e npegHa3HayeH 3a gomallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

» Toau ypeg Moxe ga ce nsnonsesa B ooucu, ctam B XoTen,
cTau B MOTeN, KbLUM 3a rocTu u gpyru nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaaBuMLlaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

» Camo kBanuuuympaHo nuue Tpabea ga nHctanupa ypega
n oa cMeHun kabena.

* He nsnonseainTe ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLUMS.
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[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U a € NoAapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena OT eNnekTpo3axpaHBaHETO.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea aa ce
CMEHU OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Ja He Ce AOKOCBaT HarpeBaTeNnHUTe eneMmeHTun
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbAOBE 3a NeYeHe.
3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a fga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasmeHuM, NOYMCTBALLM
npenapaTt UNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
MOBBPXHOCTTA U TOBA Aa 4OBeAe A0 CYynBaHe Ha
CTBbKIOTO.

2. NHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa « Cnepnsaite UHCTpyKUuUTE 3a
MHCTanMpaHe, NpuUNoXeHn KbM ypeaa.
/\ BHUMAHUE! + BuHaru BHMMaBaiiTe, Korato MecTuTe

Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.
* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.

ypeaa, Tbi KaTo e TexbK. BuHarn
n3nonssanTe npeanasHy pbkasmum 1
3aTBOPEHUN 0BYBKU.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.
MoHTupanTe ypena Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsLLO MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTaXXHUTE N3NCKBaHWS.
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* Tpsabea ga cnassare MUHUMAINHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
YyCTpOWCTBA.

» [lpeav oa moHTUpate ypeaa, nposepeTe
[anv Bpatata My ce oTBapsi
6e3npobnemMHo.

* YpeabT e 06opyadBaH C enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa aa ce
N3Mnon3ea C enekTpo3axpaHBaHeTo.

MwHMManHa BUCOYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMariHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe noj
paboTHus NnoT)

590 (600) MM

LvpuHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm
BrpaxajaHe

[OwbnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxgaHe

550 (550) MM

BucounHa B npegHaTa Yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yacTt 576 mm
Ha ypena

LLinpnHa B npegHaTa Yact 595 mm
Ha ypeaa

LvpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypeda

[ObnbouynHa Ha ypega 569 mm

[ObnbouynHa Ha BrpaxaaHe 548 mm
Ha ypega

AbnboynHa npu oTBOpeHa 1022 mm
BpaTta

MuvHv1mManeH pasmep Ha oT- 560x20 Mmm
BOpa 3a BeHTUnauyus. OT-
BOp Pa3nonoXeH B AONHa-

Ta 3afgHa CTpaHa

[bmKnUHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
xpaHBauy kaben. Kabenbt

€ pasnonoXeH B AECHUS

brbM Ha 3ajHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpu4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap vnnv TokoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa fga ce
HanpaBaT OT KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHMK.
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YpenwbT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN AaHHN ca
CbBMECTMMM C eNEKTPUYECKUTE AaHHWN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHaru nsnonasavite npaBuiHO MOHTUpaH
KOHTaKT CbC 3alluTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasante pasknoHUTeNu nnu
afanTepu ¢ MHOro BXOZOBE.

BHumaBaviTe oa He noBpeauTe
3axpaHBalLums Wwerncen 1 3axpaHBallust
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsibea
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
M3BBHPLUEHO OT HaLLMSA OTOpM3NpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckawTe 3axpaHBalwute kabenu aa
ce gobnwkaeat 4o BpaTuykaTta Ha ypeaa
W NPOCTPAHCTBOTO MOA, HEro, 0cobeHo
KOraTo e BKIIHYEH Unn Korato BpaTuykaTa
e ropeLya.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onvpanu Yactu Tpsiba ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTW.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusaTa. YBepeTe ce, Ye WwencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cres
MHCTanuMpaHeTo.

AKO KOHTaKTBbT e pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLums LWwencern.

He n3gbpneaiTe 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa vsknounte ypeaa. Bunarn
n3gbprBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuiHM YCTPONCTBa
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLeeayn Ha
Mpexara, npegnasuTenu
(npegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce n3BagaT oT hacyHraTa),
M3KI0YBATENN U KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

Enektpuyeckata nHctanayus Tpsbsa ga
1MMa M30numpaLLlo yCTPoncTBo, koeto Bu
no3BossiBa Aa U3kKn4vnTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKM NOSIHOCH.
V3onupalloTto ycTpolicTBo TpsibBa fa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypep ce gocrass €
eneKkTpo3axpaHBaLLy Lencen n kaben.



TunoBe kabenu, noAxoAsiLUM 32 UHCTana-
uma unum nogmMmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

He nocrasaiTe 3ananumu npoaykT unm
npeameTu, KOUTO Ca HaMOKPEHU ChbC
3ananvmm npogykTu, B 6nM3ocT Ao ypega
UMY BbPXY HEro.

3a ceueHuneTo Ha kabena BuXTe obLiata
MOLLHOCT Ha TabenkaTta ¢ AaHHW.MoxeTe
ChblUO fa HanpasuTe crnpaska B Tabnuuara:

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noBpepa Ha ypeaa.

O6wa mowHocTt (W) CeuveHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3aszemMutenHuAaT kaben (3eneH/ xbnT kaben)
TpsibBa Aa 6bae ¢ 2 CM No-AbMbr OT
KadsBMsA as3oB 1 CUHUA HyrneB kabern .

2.3 U3non3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHAaBaHe, n3rapaHuna, TOKoB
yoap unnn ekcnnosud.

* He npomeHsinTe NnpegHa3HavyeHNETO Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

+ UsknrouBaiTe ypena cnepf BCSKO
n3nonssaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenHu, korato oTBapste
BpaTaTa Ha ypeda, AoKaTo ypeabT
pabotn. Moxe aa nanese ropeLy, Bb3AyX.

+ He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpy pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAA.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXY OTBOpeHaTa
Bpara.

* He n3nonseaiite ypega kato pabotHa
NMOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

» OrtBapsnTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha
ypeaa. /13anon3saHeTo Ha CbCTaBkM C
ankoxon Moxe Aa npeanssuka cmecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBsawiTe NCKPU NN OTKPUT
nnambk 4a BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTta.

3a pna ce n3berHar nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emaina:

— He nocTaBsaiTe cbAoBe 3a (hypHa unu
APpYrv NpeaMeTv B ypeaa ONPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesniTe anymmHueBo onmo
AVIPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBsaNTe BNaxHu Cbaose U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— 6baeTe BHMMATESHK, KOraTo maxare
UNN NOCTaBATE akcecoapuTe.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emaiina unu
HepbXaaemaTta cToMaHa He oka3Ba
BNMsIHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.
V3nonsBarite Abnboka TaBa 3a BNaXHM
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, kouto morat ga 6baaT TpaliHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBopeHa BpaTnyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3aj BpaTuyka B
wkad, Tasn Bpatuyka TpsibBa BuHaru aa e
OTBOpEHa, AoKaTo ypeabT paboTn. Ako e
3aTBOpeHa, Morat Aa ce akymynupar
TOMNMMHa v Bnara, KOMTo BNocneacTene ga
noBpeasaT ypeaa, wkada unu noga. He
3aTBapsiiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HambIIHO cnef ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n nouncrTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT OT HapaHsiBaHe, noXap 1Unu
nospeaa Ha ypega.

Mpeou nopapwbxKa Ha ypeaa ro
N3KINYeTe U n3BageTe Wwencena ot
3axpaHBaLLusi KOHTaKT.

YBepeTe ce, 4ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKMNEHWTE NaHenu aa ce
cUynaT.
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» CwmeHsanTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTuykaTa, koraTto ca
nospeaeHn. CBbpxeTe ce C 0TopusmpaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceansaTe Bpatuykara
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal

» [louuctBarite peqoBHo ypeaa, 3a ga
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepuman.

« [louncTeTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
V3non3BaritTe camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasveHu
Kbpnu, pasTBOPUTENN UNN MeTanHu
npegmeTu.

» Ao u3nonaeare crnpen 3a ypHa,
cnepBaviTe MHCTPYKUunTE 3a 6e3onacHocT
BbpXY ONakoBkaTta Mmy.

2.5 N'oTBeHe Ha napa

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT u3rapsaHus 1 nospena Ha
ypena.

* ManyckaHaTa napa Moxe Aa npeanssuka
n3rapsiHus:
— He oTBapsanTe BpataTa Ha ypeaa no
BpeMe Ha roTBeHe Ha napa.
— Cnep rotBeHe Ha napa, oTBapsnTe
BHMMAaTENHO BpaTuyKaTa Ha ypeaa.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHune

oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayveHn
0a U3abpKaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBus B AOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Unu
ca npegHasHaveHun Aa curHanuaupat
MH(opMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
13ronssaHe B APYry NPUIOXEHNs 1 He ca
NnoaxoasiLiy 3a ocBeTsiBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* V3nonaeaviTe camo fnamnu CbC ChbLUnTE
cneyundmrkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

« 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3VPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* 3non3Bante caMo OpUrMHaNHU pe3epBHn
YyacTu.

2.8 U3xBbpnsiHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHaBaHe Unn 3agyllaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

* OTHoOCHO Namnata(ute) BbTpe B TO3M
NPOAYKT W pe3epBHUTE Namnui, NPofaBaHu

3. NUHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".
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* CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHopMaLUs Kak Aa U3XBbPRuTe ypeaa.

*  Wskniovete ypepa ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTte 3axpaHBawusa en. kaben B
6nM30CT 0O ypeaa 1 ro u3xeBbpreTe.

» [MNpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
Aa npepoTBpaTvTe 3aKneLlBaHeTo Ha
aeua, unu gomMaluHu nodumum B ypeaa.

3.1 BrpaxpaaHe

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

a
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
oTBOpa 3a BrpakgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg
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4.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a roTBEHE, TaBU 3a TOPTU U
neyeHe.

TaBa 3a nevyeHe

3a TopTK 1 BUCKBUTH.

CbA 3a rpun / nevyeHe

3a neyeHe unu KaTo cbf 3a cbbupaHe Ha
Ma3sHuHa.

5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 Mpubupawm ce knro4oBe

3a fa usnonseaTte ypega, HaTUCHETe Krtova.
KntoubT nanusa.

5.2 Mpernea Ha KOHTPOSTHUSA NaHen

V3bepeTe hyHKUMA 3a HarpsiBaHe, 3a ga
BKINOYMTE ypeada. 3aBbpTeTe Krova 3a
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BEERRBEOENE

FERERE

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKunMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

Bopocwabpxaten

HarpsiBaly enemeHT

"He3no 3a BKNOYBaHE Ha TepMocoHaaTa
Jlamna

BeHnTtunartop

BbTpeluHa yacTt Ha cypHaTa - KoHTerHep
3a nouncTeaHe ¢ Boga

Bopgaun 3a ckapa, oTcTpaHseMu

Tpbba 3a oTTMYaHe

BeHTun 3a n3roysaHe Ha BogaTta
Mo3numsa Ha ckapa

Bxopg 3a napa

TepmocoHga

3a namepBaHe Korko € npuroteeHa
XpaHara.

TeneckonnyHu Bogauun

C TeneckonuyHUTE Bogaun MoxeTe Aa
nocraesite u ceansite padToBeTe Mno-
NecHo.

hyHKLUMMTE 3a HarpsiBaHe B M3KIHOYeHa
nosuuus, 3a Aa usknounte dypHara.



) 'l 2 OK

Tanmep Bbp3o 3arpssaHe OcBeTneHve TepmocoHaa C
cTpoiikata

MoTBbpaeTe Ha-

5.3 EkpaH

EkpaH cbec 3agaaeHn yHKUmM Ha GyToHuTE.

s e o=

s['%:(/sum "‘;rrrr/ @

MHavkaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOAUKaTopu

& ¥ wl & >>

3aknouBaHe [MomoL, npu roTBeHe [MouyncreaHe HacTtpoviku Bbp3o HarpsiBaHe

WHpnkaTopu Ha Tanmepa

Q S 0

Taimep MpuikriouBaHe OtnoxeH ctapT Bposy

JNleHTa na Hanpea®bKa - 3a Temneparypa un Yac.
IeHTaTa e uanarta YepBeHa, koraTo ypeabT Ao-
CTUrHe 3apafeHara Temnepartypa.

WHaukaTopu Ha pesepBoapa 3a Boaa

L | =

TepmocoHaa MHaukaTop /‘?

6. MPEOV MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "bBe3onacHocT".

BBJITAPCKH
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6.1 MbpBOHaYanHo noyncTBaHe

Mpeau nbpBaTta ynotpe6a nouncTeTe Npa3HUs ypea v 3aganTe yac.

= v, =4 Q
1 W j 00:00

HacTtpovite Taimepa. HaTtucHerte: OK

6.2 HayanHo npeaBapuTenHo
3aTonnsHe

3aTonneTe npeaBapuTEnHO NpasHaTa dypHa
npegu nbpeara ynotpeba.

Ctbnka 1 V3BageTe oT pypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE OMOPU Ha ckapara.

Ctbnka 2 . E]
3apaliTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa: .

OcrtaBeTe hypHaTa aa pabotun 3a 1 4.

CTtbnka 3 .
Bapaiite MakcumanHaTa Temneparypa 3a dyHkuusaTa: L,

OcraBeTte cypHaTa fa paboTu 3a 15 MuH.

@ OT chypHaTa MOXe [a U3nu3a MMpr3va 1 AuM Mo Bpeme Ha npeBapuTenHoTo 3aTonnsiHe. MorpuxeTe ce
noMeLLeH1eTo Aa nMa fo6po NpoBeTpsiBaHe. .

7. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

7.1 Kak pa 3apapete: ®yHKUUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTE KNtoYa 3a PyHKUMUTE 3a HarpsieaHe, 3a Aa usbepete PyHKUUS 3a HarpsiBaHe.

Ctbnka 2 3aBbpTeTE KOHTPOMHOTO KOMYe, 3a Aa 3aJafeTe Temneparypara.

FoTBeHe Ha napa

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5

O N
U e B R

C
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FoTBeHe Ha napa

HaTucHeTe kanaka
Ha BOooCbAbPXa-
Tens, 3a Aa ro ot-

HaTucHete Bogoch-

HanwnHere opo- ObpXKaTens B Mbp- VsBepete dynk- 3apainte Temnepatypa-
cbabpXaTens ¢ p P~ LnsTa sa satonns- patyp
BOHa4asnHo My no- Ta.
900 mn Boaa. He Ha napa.

BOpUTE.

noxeHwue.

7.2 PyHKUMK HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-

MpunoxeHune

nnsaHe

Fopely BL3ayx/BeHTH-
nup

3a neyeHe Ha [0 TPU HMBA €AHOBPEMEHHO M 3a CylLeHe Ha xpaHa.3aganTe Temnepa-
Typata ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKOMIKOTO 3a TpaAnLMOHHO NeYeHe.

TpaauLMOHHO neyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHu Ha eiHO HUBO.

G

Hucka BnaxHocTt

DYHKUMATa e NoAXoAsLLA 38 MECO, MTULM, SICTUS Ha pypHa 1 kaceponu. Bnarogape-
HWe Ha KoMBUHaLUUATa OT napa 1 TonnMHa, MecoTo NpuaobuBa Meka U CouHa TeKCTy-
pa 3aegHo C Xpyrnkasa NMoBbPXHOCT.

A

DYHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH bnar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuLwy € Xpynkasa AOSHA YacT v 3a 3ana3BaHe Ha XpaHarta.

*
[Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NoNyroToBUTE XpaHu, Hanp. KapToKu, KapTodu ¢ Kopudka
1NN NPONeTHU pynua.

<]

MeyeHe ¢ BNaxHocT

Tasn yHKUuMA e npefHa3HayYeHa 3a NecTeHe Ha eHepruvisi No Bpeme Ha roteeHe. Ko-
raTo s U3nonaearTe, TeMnepaTyparta BbTpe B ypeaa MOXe Aa ce pasfnuyasa oT 3aja-
neHaTta Temnepatypa. Manonssa ce octatbyHaTa TonnuHa. MowHoCcTTa Ha HarpsiBa-
He MoXe Aa ce Hamanwu. 3a noeeye MHdopMaLms BUxKTe rnaea ,ExenHeBHa ynotpe-
6a"“, ,benexkn” 3a: MNeyeHe ¢ BNAXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenuyaHe Ha xnsao.
Fpun
v 3a neyeHe Ha roniemMm napyeTa Meco Unu NTULKM C KOCTUTE Ha eAHO HYBO. 3a orpeTe-
Y HW 1 3a kadsiBa kopuyka.
Typ6o rpun
j— 3a pa Bnesete B MeHtoTO: Momoly npu rotBeHe, MouncreaHe, Hactpornku.
M;io
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7.3 Benexkun oTHocHo:lleyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasun dyHkums Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITA 3a Knac Ha
eHepruiiHa eekTMBHOCT 1 ekogm3ariH EU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). snutBaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bparara Ha dpypHaTa Tpsibea Aa ce 3aTBOpU
no Bpeme Ha rotBeHe, Taka ye yHKymsaTa aa
He ce NMpeKbecBa U Aa ce rapaHTupa, ve
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHepruinHa eekTUBHOCT.

KoraTo nsnonssarte Ta3u qyHKUMS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMoYBa cnes
30 cekyHaum.

3a UHCTPYKLUMM 3a TOTBEHE BUXKTE rMNaBa
,CbBeTn®, MNMeyeHe c BnaxHocT. 3a obLym

npenopbKM OTHOCHO MEeCTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa epekTnBHoOCT",
JlecteHe Ha eHeprusa®“.

7.4 BopocbabpxaTten

MHaukaTopum Ha pesepBoapa 3a Boaa

PesepBoapbT e nbiieH.

=

PesepBoapbT € HanonosuHa MbeH.

=

PesepBoapbT e npa3eH. HanbnHeTte
pe3epBoapa.

(.

Axo HaneeTe TBbp/ie MHOro BOAa B pesepBoapa,
aBapUNHKUAT OTBOP U3TNackeBa BogaTta KbM AbHOTO Ha
dypHaTa. OTcTpaHeTe Bogara ¢ reba.

M3npa3BaHe Ha BOAHUS pe3epBoap

Ctbnka 1 _
TUYKa 1 U34yakaiTe, 4OKaTO U3CTUHE.

M3kntoveTe d)ypHaTa, OCTaBeTe A C OTBOPEeHa Bpa-

Ctbnka 2

CebpxeTe TpbbaTa 3a natousaHe (C) kbM n3xoas-
Lwus knanaH (A) nocpefcTBom koHekTopa (B).

OcrtaBeTe Kkpasi Ha TpbbaTta nog HMBOTO Ha A 1 Ha-
TuckanTe B HenpekbcHaTo, 3a Aa cbbepeTe ocTa-

Ctbnka 3
HanaTa Boga.

Ctbnka 4
roba.

Paskayete C n B 1 nogcyluete dypHaTa c meka

7.5 Kak na 3apapete:lomoly npu roTBeHe

Bcsiko sicTve B TOBa MOAMEHIO MMa npenopbynTenHa dyHKuus 1 Temnepatypa. anonssarire
dyHKUMATa , 3a Aa NpUroTBUTE ICTUE 6BP30 C HACTpoknTe No nogpasdbupaHe. MoxeTe aa
HacTpouTe Yaca 1 TemnepaTtypaTa no BpeMe Ha roTBeHe.

KoraTto ¢hyHkUMsATa NpukIoyuBa, NPOBEPETE Aanu XpaHaTa e rotosa.

3a HAKOM ACTUA MOXe Aa roTBUTE U CbC
cnegHoTO:

CTteneHTa, NMPU KOATO ACTUETO € NPUroTBeHOo:

«  TepmocoHaa

e AnaHrne
* CpefHo usneyeHo
* [Jo6pe n3neyeHo

Ctbnka 1 CTtbnka 2

Ctbnka 3 Ctbnka 4
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P1-P... oK

Bnearte B MmeHtoTO.

TBeHe. HaTucHete OK

M36epeTellomoLy npu ro-

[MNocTaBeTe ACTUETO BbLB
dypHata. [oTBbpAETE Ha-
cTpoiikara.

M36epeTe sicTmeTo. Ha-

TUCHeTe! OK

7.6 NMomoLy npu roTBeHe

JlereHpa

IlereHpa

TepmocoHaa Ha pasnonoxeHue. MNMocrase-
Te TepmMocoHAa B Hal-MTbTHaTa YacT Ha
AcCTHeTO.

Korato 3agapgeHata TepmocoHaa Temne-
paTypa e [OCTUrHaTa, ypeabT Ce U3KIoY-
Ba.

[o6GaBeTe Boga B pe3epBoapa.

MoarpeiitTe NnpeaBapuTenHo ypeaa, npean
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

HuvBo Ha ckaparta.

fActue Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
P1 FoBexpao neyeHo,
anadrne
P2 FoBexpao neveHo, 1-15«r;4-5cm /? E 2; TaBa 3a neyeHe
CPeaHo n3neyeHo Aebenu napyeta  3aMbPXKETE MECOTO 38 HAKOMKO MUHYTM B rOpeLL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
P3 FoBexpao neyveHo, Ao-
6pe usneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap-
p4 wanevena de: 3 om aebenm /‘?EE 3; neyeHe Ha siCTMETO Ha ckapa
peaeHa 3anbpxeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MNeyeHo/3apylweHo 1.5-2«kr
roBexao (0'%{'08”0 /‘? EI 2; neyeHe Ha ACTUETO Ha cKapa
P5 pebpo, ByT, Kopem) 3anbpkeTe MecoTo 3a HAKOMKO MUHYTW B ropeLy TUraH.
T [o6aeeTe TeyHocT. MocTaBeTe B ypeaa.
MeueHo roesexno,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
n /‘? E 2; TaBa 3a neyeHe
eyeHo roBexao, 1-15k-4-5 >
P7 cpeaHo usneyeHo - 1.OKL 4-9CM  Y3nonseaiite NoBUMUTE CY NOANPABKM MM CAMO COf 1
(6aBHo roTBeHe) Aebenn napyeta  ppacuo cmasiH NUNEp. 3abPKETE MECOTO 38 HSIKOIKO
MWHYTW B ropeLy TuraH. MNocTtasete B ypeaa.
MeyeHo roeexao, go-
P8 6pe nsneuyeHo (6aBHo

roTBeHe)
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

Fosexpo cdune,

P9 ananrne (6aBHo ro-
TBEHe)
FoBexpao cune, 05-15kr;5-6 /‘? EI Zi TaBa 3a neyeHe
P10 cpeaHo n3neyeHo oM aebenv napue-  V13nonssaiite noGumnTe c1 NOANPABKM UK CaMO COM U
(6aBHO roTeeHe) Ta NPSICHO CMASIH NUnep. 3anbpXeTe MEecoTOo 3a HAKOMKO
MWHYTU B ropely TuraH. MNocTaseTe B ypeaa.
Fosexpo cdune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeveHo Tenewko (Ha- 0.8 - 1.5kr; 4 cm /? IEI 2 NeveHo ACTUE Ha cKapa
np., nneLuka ebenuv napyeta 2
P12 P ) A P M3nonsganTte nobumnte cu nognpaeku. obaseTe Teu-
HocT. MoKpuTo neyeHo.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r
WY Nrewka P dlb E] 1; neyeHe Ha SCTUETO Ha ckapa
P13 Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
coTo.
[bpnaHo cBUHCKO 1.5-2«r /0? EI 2. TaBa 3a neveHe
6aBHO roTBeHe 2
P14 ( ) ManonsgaiTte nobumnTte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHETE MecoTo, 3a Aa no-
Ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.
CBUHCKo cune, 1-15«kr;5-6¢cm
P15 npsicHo neGenu napueta /‘? EI 2: reyeHe Ha sICTMETO Ha cKkapa
M3nonagaiite noGumMnUTE C1 NOANPABKK.
CBUHCKM pebpa c 2 - 3 kr; u3nons- El
o ! 3; AbNGOK TUraH
TbHKO Meco BaviTe cyposu, 2 - ’
P16 3 oM TBHKN pebpa }(J,:oﬁaBeTe TEUHOCT, 3a a nokpuete AbHOTO ga sICTUETO.
© THHKO MEco C;T%n rnoroBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06BbPHETE Me-
ArHewku 6yT ¢ KocT 1.5-2«r;7-9cm
Y neGenu napueta /‘? E 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a NeveHe
P17 [o6aBeTe TeyHocT. Cnea nonosuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE 06BPHETE MECOTO.
sAno nune 1 - 1.5 kr; npecHn
u P /‘? EI 2; 3agyLleHo B TaBa 3a neveHe
P18 ManonsgaiTte nobumnTte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPEMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe nuneTo, 3a Aa no-
ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.
MonoBuH nune 0.5-0.8 kr
P19 /‘? EI 31 TaBa 3a nevyeHe
M3nonagarite noGumMnUTe 1 NOANPABKK.
Munewku repau 180 - 200 r Ha nap- /0? E E] 2: xacepon Ha ckapa
ye —©
P20 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. 3ambpxete Me-
COTO 3a HSIKOJIKO MUHYTW B FOpeLL, TUraH.
Munewku yTera, . /‘? EI 3; TaBa 3a neyeHe
P21 NpecHu ’

Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTyeTa, 3agaiite
no-HUcKka TemnepaTypa v roTeeTe No-Abro.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
MaTtuua, uysana 2-3kr
ua, u /P E 2; NeYeHo ACTME Ha ckapa
P22 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. MNoctasete me-
COTO B Cb/ 3a neyeHe. Crep nonoBmHaTa oT BPeMeTo 3a
roTBeHe oGbpHETE NaTuyaTa.
Mbcka, usana 4 -5«kr
u /‘? E 2; ALN6OK TUraH
P23 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. MNoctasete me-
coTo B AbNGOKa TaBa 3a neveHe. Crep nonosnHaTa ot
BpPEMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe rbekaTa.
Pyno ,,Ctechanun“ 1 kr
P24 y P /‘?E 2; ckapa
M3nonagaiite no6umute cn noanpaskul.
Lisana puba, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba /? B 2 TaBa 33 neveHe
P25 HanbnHeTe pubaTta ¢ macno n nsnonasaiTe nodummte
CU NoAnpaBku 1 GUNKA.
®une ot puba -
P26 P C\(Ib E] 3; 3agyLleHo Ha ckapa
M3nonagaiite no6umute cu noanpaskul.
Yumnskenk -
P27 B 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
p2g #6®nKos keitk . B 3; TaBa 3a neyeHe
£16'bnKoB TapT - .
P29 P B 2; cbopma 3a nan Ha ckapa
£16bnKkoB nan -
P30 E 1; @ 22 cm hopma 3a naii Ha ckapa
P31 Bpayhu 2 Kr Tecto El 3; AbLN6GOK TUraH
LLiokonapnoBu Mbdu- -
P32 oI A & El 3; dhopma 3a MbUHM Ha cKapa
Keik ¢ xne6Ha dop- -
P33 .2 bop B 2; hopma 3a xnsi6 Ha ckapa
MeyeHun kapTodun 1 kr
P34 procp B 2; TaBa 3a ne4yeHe
MoctaBeTe uenu kaptodu ¢ obenkara B TaBa 3a neveHe.
KapTtodm ¢ kopuuka 1kr
pTO® P El 3; TaBa 3a neyveHe C NoCTaBeHa XxapTus 3a neveHe
P35 ManonsBaiTte nobumnte cu nognpasku. HapexeTte kap-
TohuTe Ha napyeTa.
FpunoBaHu cMeceHun 1-1.5kr
3§neHHyuM B 3; TaBa 3a NeyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NeveHe
P36 M3nonsganTte nobumnTte cu nognpasku. HapexeTe 3e-
NeHYyLuTe Ha napyeTa.
P37 KpokeTtn, 3ampaseHu 0.5 kr El 3. TaBa 3a neveHe
P38 Mupxeny kaprocu, 075 kr E 3; TaBa 3a neyeHe

3amMpaseHu
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
JasaHs ¢ meco/ 1-15«r ) .
P39 3eneHuyum che cyxm U} E] 1; kKacepon Ha ckapa
KOopM 3a nacTa
KapTodreH orpeteH 1-1.5«kr (m) IE] 1: kacepon Ha ckapa
CypoBM KapTothu ,
P40 (oyP progm) 3aBbpTeETE SACTMETO Creq NoMoBMHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
P41 p u - (ﬁ) E] 2; TaBa 3a nevyeHe C NOCTaBeHa XapTus 3a neve-
He
MpscHa nuua, gebe-
P42 ne'z) ua A - E B 2; TaBa 3a NeYeHe C NocTaBeHa XxapTusi 3a neye-
He
Knw -
P43 B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8 kr
xnsi6 (Q) E‘ ; 2TaBa 3a NneyeHe C NOCTaBeHa XapTus 3a neve-
P44 He
3a 6an xns6 e Heo6xo4MMOo NoBeYe Bpeme.
MbnHo3bpHECT / pb- 1 kr

P45 xeH / yepen xnn6

E B 2; TaBa 3a neveHe NnoctaBeHa xapTus 3a neve-
He / NpaBObIbiHa hopMa 3a neyveHe Ha ckapa

8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 PYHKLUMM Ha YaCcOBHMKA

DyHKUMA ,, YacOBHUK"

MpunoxeHue

Q

Tanmep

KoraTo TanmepbT Npuknioym ce YyBa curHan.

STOP
Bpeme 3a roTBeHe

KoraTo Taﬁmepr NPUKIKOYK ce YyBa CUrHan n beHKL[I/IﬂTa 3a HarpsiBaHe cnupa.

S

OTnoxeH cTapT

3a otnaraHe Ha CTapta n/vnu Kpasa Ha rotBeHeTo.

o)

Bposuy

MakcumymbT € 23 4 1 59 MuH. Tasmn dyHKUMS He Bnusie Bbpxy paboTtata Ha dyp-

HaTa.

3a ga BknounTe Unu nsknounte bposy, nsbepete: Merto, Hactpoiiku.

8.2 Kak pa HacTpouTe: PyHKLMN HA YaCOBHUKA

Kak ga HacTpouTe: Yac oT geHoHOWMETO

Crtbnka 1

Ctbnka 2 Ctbnka 3

50 BbBIIFTAPCKU



Kak na HacTpowuTe: Yac ot geHoHowwmeTo

( \ (' \ A

3a fa NpoMeHuTe Yaca oT AeHOHOLMETO, BreaTe
B MeHtoTO U n3bepete ,Hactpoiiku®, ,Yac ot geHo- Hactpoiite yacoBHuKa. HaTucHeTe: OK'
HoLmeTo".

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3
N Ha ekpaHa ce no- e
ka3sa: ( Q \
0:00
HaTucHeTe: O. Hactpoiite Taiivep Hatucrete: OK.

@ TalimepbT 3anoyBa Aa oTOposiBa BegHara.

Kak na Hactpoute: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
1 1
(v \ - Ha expaHa ce no- ( N =
<] KasBa: <)
0:00
NabepeTe cyHkums 3a STop
p YHKUMA 38 HaTucHeTe HAKOMKO 3apaiite BpemeTo 3a OK
3aTonssiHe U HacTpoui- N HatucHeTe:
oTu O roTBeHe. : .

Te TeMmnepartypara.

® TanmMepbT 3anoysa Aa oT6posiBa BegHara.

Kak ga HacTpouTe: OTnoxeH ctapT

Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5 Ctbnka 6
( Ha ekpaHa (v NV O N
ce nokas- ) \ Nz ( \ Nz
Ha ekpaHa Z)
‘ @ Ba: Hackt ‘ @ ce nokasga:
OT AeHOHO- o
u.uneTo O )
g
cTon
Visbepete  Harucnere Hactpoitite  HatucHere: Hactpoiite  Hatuchere:
Ti)ys':(;‘::(; HAKONKO M- CTAPT BpeMe 3a OK Bpeme 3a OK
- N . 1 .
Amsre. ™ O Havarno. Kpai.

@ Taﬁmepr 3ano4sa fa 0T6p09u3a CbrnacHO HaCTPOEHOTO BpeMe 3a Ha4varno.
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9. U3MOJNI3BAHE HA NPNHAOJNEXHOCTUTE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©e3onacHocTTa. BanbbHaTuHUTE ChLLo ca

yCTpOMCTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokusT
pbb okono padTa npegoTepaTsaBa
M3NTb3BaHETO Ha roTBapCKN CbOOBE.

Ckapal/padT:
BkapawTe padTta mexay BoaeLute pencu Ha ono-
puTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C kpayeTaTta Hagosy.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mex/y BoAauuTe Ha ornopHuTe
pencu.

9.2 TepmocoHAa

TepmocoHga- U3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHara.

TpsbBa Aa ce HaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C

TemnepatypaTta Ha dypHara.

”?

Temnepartyparta B CbpLesuHaTa.

3a makcumanHo AOGPM pe3ynTtaTtu npu roteBeHe:

CbcraBkuTe TpsbBa aa ca cbe He n3nonsgaiite 3a Te4Hn o Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa ocTaHe

cTaliHa TemnepaTypa. ACTUSA.

B YMHUATA.

52 BbIIFTAPCKU



9.3 HauuH Ha usnonsBaHe: TepMocoHa

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.

Ctbnka2  3apaiite pyHKUMATA Ha 3aTONMSAHE U ako € HeobxoaMMo, TemnepaTtypara Ha dypHara.

Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, aomaluHu NTUum n puba Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMmocoHAa B cpeaata Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepmMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
CcoTO unu pubata, No Bb3MOXHOCT B Hal-NibTHaTa  kaceponara. TepmocoHAa Tpsbsa Aa e ctabunHa no spe-
yacT. YBepeTe ce, Ye noHe 3/4 oT TepmocoHaa e B Me Ha neyeHe. ManonsBaiiTe TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-

SiICTMETO. cTurHete edbekta. M3nonseaiite pvba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a [a NoanpeTe CUIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa [okocBa AbHOTO
Ha cbaa 3a neveHe.

A o cc———
) B R NSNS~

Ctenka4  BxknioveTe TepmMocoHAa B rHe3[0TO OT NpedHaTa cTpaHa Ha dpypHaTta.
[vcnnedAT nokasea TekyLlaTta Temneparypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5
/? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHATA.

Ctbnka 6
OK. HaTucHeTe, 3a fja MOTBbPAUTE.

KoraTo sictueto gocturHe HacTpoeHaTa TeMnepartypa, npo3By4aBa CcUrHan. Nwmate M360p mMexay

TOBa Aa cnpeTe unu ga npogbimkute ga roteute, 3a a ce yBepute, 4e xpaHata e nobpe nsneyve-
Ha.

Crtbnka 7 I/IaBa,que TepMOCOH,Ela encena oT rHe3fgoTo U u3BageTe ACTUeTo OT cbypHaTa.
/\ BHUMAHMUE!

Mma puck oT usrapsiHus, korato TepmMocoHza ce Haropelu. BHumagaiite, Ko-
raTo ro u3BaxgaTe OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare OT XxpaHara.

9.4 AKkcecoapu 3a roTBeHe Ha napa Tpbba (C), nxektop (D) u cTomaHeHa

eweTka (E).
CbAbT 32 AUETUYHO NeYeHe ¢ (hyHKLMM 3a P (E)

roTBeHe Ha napa

CbAabT 3a ANETUYHO NeYeHe ce CbCTon OT
cTbkneHa kyna (A), kanak (B), nrxexktopHa
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CtbkneHa kyna (A) Kanak (B)

WHXeKTop, MHXKEKTOPHa TPb6a n cTomaHeH rpun.

MHxekTopHaTa Tpbba (C) e 3a roTBeHe Ha napa, UH-
»ekTtopa (D) e 3a AUPEKTHO roTBEHE Ha napa.

CrtomaHeHa petueTka (E)

He nocrtaBsiiTe ropeLyums cbg 3a neveHe * He nouncTtBalitTe cbaa 3a nevyeHe ¢
BBbPXY CTyAEHW / MOKPU NMOBBPXHOCTMU. abpasvBHM, CTbprasku 1 npaxose.
He HanuBaviTe cTyQeHu TeYHOCTU B Cbaa

3a neyeHe, KoraTo e ropety. 9.5 N'oTBeHe Ha napa B cbp 3a
He nocraBsaiTe cbaa 3a nevyeHe BbPXY AOUeTUYHO neYyeHe

ropetia NoBbpPXHOCT 3a roTBEHe.

[MocTaBeTe cbaa 3a NevyeHe BbPXY CTOMaHeHaTa peLleTka 1 ro nokpumTe ¢ kanaka. locrasete

Ctbnka 1 WHXeKTopHaTa Tpbba B 0TBOpa Ha kanaka. [ToctaBeTe cbaa 3a neyeHe Ha BTOPOTO HUBO OTAO-
ny Harope.

CTbnka 2 CebpxKeTe MHXeKTopHaTa Tpbba kbM Bxoda 3a napa.

Ctbnka 3 3apalite Ha pypHaTa yHKUMSATa 3a roTBEHe Ha napa.

54 BbBIIFTAPCKU



9.6 [InpekTHO roTBeHe Ha napa

MocTaBeTe cbaa 3a NeveHe BbPXy CTOMaHeHaTa pelweTka. [lo6aBeTe manko Boga. He uanonsgaiite kana-
Ka.

/\ BHAMAHMUE!

VIHxeKTopbT MOXe fa e ropely, korato dypHata paboTtu. BuHaru nanonasaiTe pbkaBu-
LM 3a dypHa. Mi3BageTe nHXeKTopa oT pypHaTa, KoraTto He nsnonssarte yHKUMATa 3a
napa.

CBbpXeTe UHXEKTOPa C MHXeKTopHaTa Tpbba. CBbpxeTe nHxXeKkTopHaTa Tpbba kbM Bxoaa 3a
napa.

Ctbnka 1

MocTaBeTe cbaa 3a NEYEHe Ha MbPBOTO MIK BTOPOTO HUBO OTAOIY Harope.
CTbnka 2 YBepeTe ce, Ye UHXKeKTopHaTa Tpbba He e 3aceHana. [JpbKTe UHXeKTopa Aarney oT Harpesa-
TENHUSA enemeHT.

Ctbnka 3 3apaiite Ha pypHaTa yHKUMATaA 3a rOTBEHe Ha napa.

KoraTo roteute XpaHa KaTo nune, natuua, ny|7|Ka mnnu egpa pm6a, nocTaBeTe UHXEKTOopa BbTPe B XpaHaTta.

10. AOMBJTHUTETHN ®YHKLINA

10.1 3aknouBaHe

Tasu dhyHKUMSA NpeaoTBpaTsABa criyyaiiHa npomsiHa B paboTaTa Ha ypeaa.

BknioyeTe 5, korato ypeaobt paGOTM - 3a[lafjleHOTO roTBeHe npoabvsinkaBa, KOHTPOJTHUAT NaHen € 3aKrto4veH.
Bkntoyete 5, korato ypeabT € U3KIHYEeH — He MOXe [ia Ce BKIMKYU, KOHTPOMHMAT NaHen e 3akno4eH.

1 AN AN
n= OOK - HaTUCHEeTE 1 3a[pbXTe, 3a OOK - HaTUCHeTe 1 3apbXTe, 3a

Aa BKn4uTe q.)yHKL[VIﬂTa. Aa A N3KNK4vuTe.
I'IposByuaBa curHan.

MoK

@ 3x 5 - NpeMurea, KoraTto 3akn4BaHETO € BKIKYEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KITIIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6€30NacHOCT ypeabT ce (°C) @) (u)
N3KI0YBa cref U3BECTHO BpeMe, ako e
BKItOYEHA DYHKLMS 3a 3aTONMsHE, a
HaCTPOMKUTE HE ca NPOMEHEHM.

250 - makcumym 3

ABTOMAaTMYHOTO U3KITIOYBAHE HE AeNCTBa Npu
cnegHute yHkuun: OcseTneHune,

(°C) @) () TepmocoHaa, OTnoxeH cTapT.
80-115 125 10.3 Oxnaxpaaly BeHTUnaTop
120 - 195 85

KoraTto ypeabT paboTtu, oxnaxgawmat

200 - 245 55 BEHTWUMaTop Ce BKM0YBa aBTOMAaTWUYHO, 3a Aa
noaabpka NOBbPXHOCTUTE My XNaAHU. Ako
U3KMIOYNTE ypeaa, OXnaxaalumsT
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BEHTUNATOP MOXe [a NPpoabJIKM Aa pa6om,
[OOKaTo ypeabT ce oxnagu.

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 Npenopbku 3a rotBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTO 3a roTBEHE B TabnULMTE ca CaMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, kade-
CTBOTO U KONIMYECTBOTO Ha U3MNOMN3BaHUTE CbCTABKU.

BawwusaT ypea moxe Aa neye no-pasnmyHo oT To3u, KOiTo cTe umanu npeau. CbBeTuTe No-Aony nokaseat npeno-
PBUATENHUTE HACTPOIKM 3a TEMNepaTypa, BpEME 3a roTBEHE W No3nLus Ha padTa 3a onpeaeneHn BuaoBe xpa-

HU.

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe HaCcTPOKKMTE 3a crneuuanHa peuenTa, noTbpceTe NoAo6HN peLenTy.

11.2 NeyeHe ¢ BNaXXHOCT

3a Haw-gobpu pesyntaTu cnefsavite
npeanoxeHusaTa B gonHaTta tabnuua.

¥ = = E
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagku pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unn cba 3a 180 20 -30

6pos oTTU4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbAa 3a 180 30-40
oTTU4aHe

Muua, 3ampaseHra, ckapa 220 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeyYyeHe Unu cbp 3a 170 25-35
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 175 25-30
oTTUYaHe

Cydbne, 6 6pos KepaMuU4Hu pamekuHun Ha cka- 200 25-30
paTa

OcHoBa 3a naHauL- mMeTanHa ocHosa 3a conaH Ha 180 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

TopTta ,Buktopusa® Cb[] 3a NeYeHe Ha ckapaTa 170 40 - 50

Bapena puba, 0,3 kr TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 180 20-25
oTTU4aHe

Lisana pu6a, 0,2 kr TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 180 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckapaTta 180 25-30
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D

™
ru
(°C) (MUH)
BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cb 3a 200 3 35-45
oTTUYaHe
Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 200 3 25-30
0,5 kr oTTU4aHe
Bucksutku, 16 6pos TaBa 3a Ne4YeHe Unn cba 3a 180 2 20-30
oTTUYaHe
MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a NevyeHe Unu cbp 3a 180 2 25-35
6post oTTU4aHe
MbduHK, 12 6post TaBa 3a neveHe unu cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe
ConeHu 6uckenTn, 20 TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a 180 2 25-30
6posi oTTUYaHe
BuckBuTM OT neko Te-  TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 150 2 25-35
cTo, 20 6post oTTU4aHe
TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeYeHe Unn cbA 3a 170 2 20 -30
oTTUYaHe
3eneHyyuu, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe U cbA 3a 180 3 35-45
0,4 xr oTTUYaHe
BereTapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 3 25-30
net
CpeOn3eMHOMOPCKM  TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 180 4 25-30

3eneHyyum, 0,7 kr

OTTU4aHe

11.3 MNMeyeHe ¢ BNaXXHOCT - NpenopbYMUTESIHU aKkcecoapu

M3nonsBalite TbMHU, HeOTpassBawm donmna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaXaTenHu CbAoBe.

7

TaBa 3a nuua

Cbpa 3a nevyeHe

Kynuuku 3a neve-
He

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TbMHM, HeoTpassBaLLm

28 cm gnameTbp

THMHW, HEOTPa3sBaLLM
26 cm gnameTbp

KepamuyeH mate-
pvan
8 cm guameTsbp, 5
cm BMCOYMHA

TbMHW, HEOTPa3sBaLLM
28 cm gnameTbp
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11.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLM UHCTUTYLIUN.

VHdopmaumsa 3a nsnuteallm nadopatopum
M3nuTtBaHus cbrnacHo IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (MuH)

Manku keli- TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyeHe YeHe
6posi/Tabna
Manku keli- [opeLy Bb3- TaBa3ane- 3 150 - 160 20-35 -
koBe 20 DyX/BEHTUNMP  YeHe
6posi/Tabna
Manku kein- [opeLy Bb3- TaBasane- 2wun4 150 - 160 20-35 -
kose 20 DYX/BEHTUNMP  YeHe
6posi/Tabna
A6bnkoB TpaguuymonHo  Ckapal/padt 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu neveHe
@20 cm
A6bnkoB [opeLy Bb3- Ckapa/pacpt 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu Ayx/BeHTUNMp
@20 cm
Manguwna- TpaguumoHHo Ckapa/pacdpT 2 170 40-50 3arpeiiTe npeasapu-
HOBa TOpTa neyeHe TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, dpopma
3a kelk &
26 cm
Mananwna- opeuy Bb3- Ckapa/padpt 2 160 40 - 50 3arpeliite npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNIUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
Mananwna- opely Bb3- Ckapa/padt 2n4 160 40 - 60 3arpenTe npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kevik @
26 cm
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -

OyX/BEHTUNUP ~ YeHe
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3ane- 2un4 140 - 150 25-45 -

OyX/BEHTUNMUP  YeHe
MacneHkn  TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 140 - 150 25-45 -

ne4vyeHe vyeHe
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(°C) (MuH)
Toct,4-6 Tpun Ckapa/pact 4 Makc. 1-5 3arpeiiTe npeaBapu-
6pos TenHo dypHara 3a 10
MWH.

Byprep ot pun Ckapa/pact, 4 Makc. 20-30 [NocTaBeTe ckapaTta
roexao, 6 TaBa 3a oT- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr uexaaHe TaBaTa 3a oTuexaaHe

Ha TPeTOTO HUBO Ha
dpypHata. O6bpHeTe
SICTUETO Ha NONoBMHa-
Ta Bpeme 3a rotBeHe.
3arpeinTe npeasapu-
TenHo dypHara 3a 10
MUH.

12. TPVKN

N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

12.1 BeneXkn oTHOCHO NOYNCTBaHeTO

<

MpenapaTtu 3a
noyncTeaHe

MouwncTeaiiTe NpegHaTa YacT Ha ypeaa camo ¢ MUKpodubbpHa Kbpra ¢ Tonsia Boga v Mek
noyucTealy npenapart. MouyncteTe 1 NpoBepeTe YNITbTHEHUETO Ha BpaTaTta OKOJo paMkaTa
Ha BbTPeLLHOCTTa.

M3nonsBaiiTe nouncTBall pa3TBop, 3a Aa NOYUCTUTE METANHNUTE NOBBPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa c nek novucTealy npenapart.

=

MouuncTBaiiTe BbTPELIHOCTTA Chef Besika ynoTpeba. HatpynsaHusi Ha MasHUHM Unv Apyru
ocTaTbLy MoraT Aa 4oBeaart o noxap.

[

B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMykaTa MoXe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHOEH3UpaHeTo, ocTaBeTe ypeaa aa pabotn 10 MMHyTM Npeam rotBeHe. He cbxpaHsiBaiite
XpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTH. MNMoacyliaBaiTe BbTPELHOCTTa CaMo C MUKpPOu-

BcekugHeBHa
ynotpeba 6bpHa Kbpna crnea Besika ynotpeba.
Y MouuncTBaliTe akcecoapute, crnea BCAKO MNON3BaHe W M ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
< BaWiTe camo MMKponbbPHa Kbpna ¢ Tonna Boda M Mek noyMcTBaly npenapat. He noun-

Z24

Akcecoapu

CTBalTe akcecoapuTe B CbaomuanHara

He nouuctBanTe He3anensawimTe akcecoapu ¢ abpa3vBHO NOYMCTBALLO CPEACTBO UNn
npeameTyn ¢ ocTpu prbose.
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12.2 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1

WakntoveTe ypHaTa u n3vakariTte ga
N3CTUHE.

Ctbnka 2

pvTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa cTe-
Ha.

M3gbpnanTte npegHaTa yacT Ha oro- ﬂ&

Ctbnka 3

Magbpnaiite 3agHaTa YacT Ha Hocava |
Ha padoTa Ha ckapara oT cTeHaTa v s

1 —
nsBagere. / ‘ - = —

Ctbnka 4

W

0= ;
[MocTaBeTe HocauuTe Ha padTa B 9

2 b
obpaTHa nocrneaoBaTenNHOCT. ‘ = %
3agbpxalyuTe WrdToBE HA TENecko- Qi
nUYHUTE Bodaym TpsibBa Aa covart Ha-

npea.

12.3 HaymH Ha usnons3BaHe:
MouncrTBaHe c Boaa

Tasu noyncTBaLla npouegypa 1snosssa
BMNaXKHOCT 3a OTCTpaHsIBaHe Ha rnosienHasnm
Ma3HUHW 1 YacTULM XpaHa OT pypHaTa.

Ctbnka 1 HanbnHeTe peneda Ha BbTpelwHocTTa ¢ Boga: 300 ml.
Ctbnka 2 —
WN3bepeTte: —/ rrrr/ HaTtucHete: OK.
PDyHkumaTa paboTu B NnpoabmkeHne Ha 30 MUHyTK.
KoraTo nouncTBaHeTo Npukioun, ce YyBa curHan. dPypHaTa ce U3KIoYBa.
Ctbnka3  V3vakaitTe, gokato dpypHaTa nsctuHe. MNoacyluete BbTPELWHOCTTA Ha hypHaTa ¢ Meka Kbpna.

12.4 Kak ce nouyucTBa:

BO.CIOC'bA'b pxarten

Ctbnka1  VsknioueTe pypHaTa.

Ctbnka2 [locTtaBeTe AbnboK CbA NoA BXxoAa 3a napa.

Ctbnka 3 HaneiiTe Boga BbB Bogocbabpxatens: 850 mn. [Jo6aBeTe NMMOHEHa KUCENMHA: 5 YaeHUN NTbXUYKN.

W3yakaiite 60 MuH.
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Ctbnka4  BkniouveTe dpypHaTa v 3agaiite dyHkumsaTa: Hucka BnaxHocT. HacTtponte TemnepaTypaTa Ha
230°C. U3kntoyeTe dypHaTa cnep 25 MyH. 1 usvakante AokaTo U3CTUHE.

Ctbnka 5  BknioyeTe dypHaTa u 3agaiTte dyHkumsTa: Hucka BnaxHocT. HacTpoliTe TemnepaTyparta mexay
130 1 230°C. UskntoveTe cpypHaTa cneq 10 MUH. 1 n34yakaiiTe JOKaTO U3CTUHE.

@ 3a fga npefoTBpaTUTE HATPYMBAHETO HA OCTaTbLUM OT BAPOBWK, M3NpasBaiTe pesepsoapa 3a Boga cres BCs-
KO roTBeHe ¢ napa.

Korato nounctBaHeTO NPUKNIOYN:

M3kntoveTe dbypHaTa. M3npasHeTe pesepsoapa M3nnakHeTe pesepsoapa 3a Bo-  [ouncreTte TpvbaTa 3a
3a Boga. BuxTe rnasa [a v noyncTeTe ocTaHanus Ba-  OTTUYaHe ¢ Tonna BoAa
,BceknaHeBHa ynoTpe- POBUK C MeKa Kbpna. U HEXXeH NoYnNCTBaLL
6a”, ,M3npasBaHe Ha pe- npenapar.
3epBoapa 3a Boga”.

Tabnuuyata no-gony nokassa obxsarta Ha TBbPAOCT Ha BogaTa (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kasnuyuii 1 kKa4ecTBOTO Ha BodaTa. KoraTo HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BoaaTa
HazBuLWaga 4, HambIHETE YeKMeKETO 3a Bofa ¢ byTunupaHa Boaa.

TBBPAOCT Ha BoaaTta TectoBa neH- OtnaraHe Ha Knacudmka- MouucrBante
Ta kanuumn (mg/l) uMs Ha Boga- pesepBoapa
Huso dH Ta 3a Boga Ha
BCEeKU

1 0-7 I:I 0-50 Meka 75 umkbna - 2,5

2 8-14 EI 51-100 ymepeHo TBbpaa 50 uvkbna - 2
Mecela

3 15-21 IEI 101 - 150 TBbpAA 40 unkbna - 1,5
meceua

4 22-28 m noseye ot 151 MHOro TBbpAa 30 umkbna - 1
mecel,

12.5 Kak ga npemaxHeTe u nHctanupare: BpaTtuuka

Bpatunukata Ha dpypHaTa nma Tpu CTbkneHn naHena. MoxeTe ga cBanvte Bpatuykara Ha
dypHaTa 1 BbTPELLHNTE CTbKINEHN NaHenwu, 3a Aaa ru nouncture. MNpoyeTete UHCTPYyKUUUTE
JM3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeav Aa BaguTe CTbKIEHUTE NaHenu.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He n3nonaeaite ypHaTa 6€3 CTbKNeHUTE NaHenu.
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Ctbnka1  OTBOpeTe fokpal BpaTUyKaTa u XBaHeTe
nBeTe I NaHTu.

Ctbnka2 [loBaurHeTe v usgbpnaiite nocToBeTe, A0-
KaTo LipakHaT.

Ctbnka3  3aTBopeTe BpaTaTa Ha pypHaTa Hanonosu-
Ha, A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MONOXeHWE 3a
otBapsiHe. Cnej ToBa noBAWrHeTe 1 Apb-
HeTe BpaTuykaTa, 3a Aa s U3BaguTe OT rHe-
370T0.

Ctbnka4 [locTaBeTe BpaTata BbpXy Meka kbpra Bbp-
Xy cTabunHa noBbPXHOCT.

Ctbnka 5  XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4acT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABETE N CTPaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTe e3nyeTo.

Ctbnka 6 Vsgbpnaiite pamkaTa Ha BpaTuykara KbM
cebe cu, 3a Aa s usBaauTe.

Ctbnka7  [pbXTe CTbKNEHWUTE NaHenu Ha Bpatuykata
3a ropHaTta UM 4acT U BHUMATENHO 1 13-
AbpnaiiTe eauH nNo eauH. 3anoyHeTe OT rop-
HUS NaHen. YBepeTe ce, Ye CTbKMNOTO ce
NTb3ra HambHO NO NoAnopuTe.

CTtbnka 8 [MouncTeTe CTbKNEHUTE NaHeNu ¢ BoAa u canyH. MNMoacylleTe CTbKNeHnTe naHenn BHMMaTenHo. He
noyncTBalTe CTbKINEHUTE NAHENW B CbAOMUSNHA MalLuHa.
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Ctbnka 9 Cnep noyvcTBaHe MOHTMpaNTe CThKIEHWTE NaHenm 1 BpatuykaTta Ha dypHara.

Ako BpaTaTa € MOHTMpaHa NpaBuTHO, NPU 3aTBapsiHE Ha NOCTOBETE LU YyeTe LipaKkBaHe.

YBepeTe ce, Ye CcTe NoCTaBNAM 0BPATHO CThbKIEHNTE
naHenw (A n B) B npaBunHaTa nocrefoBaTenHocT. A B
IMpoBepeTe 3a CUMBON / MapkUpOBKa Ha cTpaHaTa Ha
CTBKNEHWs: NaHes, BCeKM OT CTHKNEHUTE naHenu 1s-
rnexza pasnnyHo 3a yrieCHeHMe Ha paarnobsiBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Ipy NpaBuneH MOHTAaX rapHUTypaTa Ha BpataTa
uipaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTVPani CPeAHMS CTbKMEH na- .
Hen NpaBunHo B rHesaaTa.

-]
12.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna BuHaru gpbxTe xanoreHHara fnamna ¢ Kbpna,
3a fla npegoTBpaTuUTe n3rapsHeTo Ha
/\ BHUMAHMUE! ocTaTbyHaTa MasHvHa Bbpxy namnaTa.

OnacHOCT OT TOKOB yaap.

JlamnaTta moxe ga e ropetya.

Mpeau aa cmeHnTe namnara:
Crtbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Makniovete dypHaTa. N3vakante,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okarto dypHaTa U3cTuHe. ckarta Mpexa. HOTO Ha dypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka 1 3aB'preTe CTbKNEeHuA Kanak, 3a aa ro n3sagurte.

Ctbnka 2 [MouncTeTe CTbKNEHUs Kanak.

Ctbnka 3  CwMmeHeTe KpyLukaTa c noaxoAsiua KpyLuka, ycTonymsa Ha Temneparypa ot 300 °C.

Ctbnka 4 [MocTaBeTe CTbKNEHNs Kanak.

BBJITFAPCKU 63



13. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cnyyauTe, KOUTO NUMNceaT B Tabnuuarta, Monsi, CBbPXXeTe Ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3.

YpeAbT He ce BKNOYBA UMK HE Harpsisa

MpoGnem

MpoBepeTe aanm...

He moxeTe aa aktvBupate unu aa pabotute ¢ ypeana.

YpeabT e NpaBunHoO CBbP3aH KbM enekTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO U3KMHOYBAHE € AeaKkTnsMpaHo.

YpenbT He HarpsiBa.

I'Ipe,qnasMTenﬂT He e usropan.

YpenbT He HarpsBa.

3aknoYBaHeTOo € U3KITYEHO.

KoMnoHeHTun

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

Jlamnuykara e nsknioyeHa.

[MeyeHe C BNAXHOCT - € BKMOYeHa.

JlamnunykaTa He paboTu.

Namnuykata e naropsana.

TepmocoHaa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHAa e U3UANo BKapaH B rHe3fo-
TO.

YnnbTHEHWeTOo Ha BpaTaTa e NoBpeAeHo.

He usnonssaite ypeaa. CBbpKeTe Ce C yMbIHOMOLLEeH
CEpPBU3EH LIEHTBP.

KopoBe 3a rpeLwuKka

Ha gucnnes ce nokasga...

MpoBepeTe aanw...

00:00

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3aganTe yac oT
[IEHOHOLLMETO.

AKO AMCNNenT Noka3sa KoA C rpeLLka, KOUTO He e yNoMeHaT B HacTosiLaTa Tabnuua, uakniovete npeanasutens v
crief ToBa ro BKIOYETE HAHOBO, 3a Aa pecTapTupare ypeaa. AKo KOObT C rpeLuka ce nosiBy 0THOBO, 06 bpHETE

ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBbP.

MouncrBaHe

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

Mma Bofa BbB BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa.

Mma npekaneHo MHOro Bofa B pesepBoapa 3a Boaa.

A~
I_I — WHOUKaTOP®T HE CBETU.

Hsma Boga B pesepsoapa 3a Boaa. AKo Bofa 3anoyHe
[ia M3Tnya B ypeaa v HAMKATOPbT € U3KITIOYEH, CBbp-
xeTe ce cOTOpU3MPaH CEPBU3EH LEHTBP.
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MouncrtBaHe

I_] — WHOVKaTOP®T CBETHU.

B pesepBoapa nma goctaTb4Ho Boga. Ako pesepBoa-
pbT € MblleH, @ UHAMKATOPBLT NPOAbINKaBa Aa CBETH,
CBbpXeTe Ce C 0TOPU3NpaH CepBu3.

[oTBeHeTO Ha napa He paboTu.

Hsama octatbyeH BapoOBUK BbB BXO4HUA OTBOP 3a napa-
Ta.

[oTBEHeTO Ha napa He paboTu.

Mma Boga B peaepsoapa 3a Boaa.

OTHema noseye oT TP MUHYTK, 32 Oa Ce U3npasHu
BOAHUA pe3epBoap nnv sogarta n3tnya ot oTBopa Ha
BXOAa 3a napa.

Hsama octaTb4eH BapoBUK BbB BXOOHUS OTBOP 3a napa-
Ta. MouncTeTe BoAHMSA pe3epBoap.

13.2 [1aHHKM 3a CepBU3HO
obcnyxxBaHe

AKO He MOXeTe [la HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 06bpHETE CE KbM
TbproeeLa Cu NN KbM YMbHOMOLLIEH
CEepBU3EH LIEHTBP.

ﬂ,aHHVITe, HeO6X0ﬂVIMI/I 3a CepBuU3HuA

LEeHTBbP, Ca NOCOYEHU Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.

dDMpmeHaTa Tabenka c gaHHu ce HamMunpa Ha
npegHarta 4act Ha BbTPEeLWHOCTTa Ha ypeaa.

He oTcTpaHsiBaniTe hupmeHaTta Tabenka c
OaHHW OT BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

lNMpenopbyBamMe Bu aa 3anuwere gaHHUTe
TYK:

Mogen (MOD.)

Howmep Ha npoaykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

14.1 Uucbopmauua 3a npogykra u MHPOPMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoan3anH U eHeprumHoO eTUKeTUpaHe

VMe Ha focTaBumk Electrolux
EOC6H76X 949494489
MpeHTudmrkauus Ha mogena EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
MHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT A+

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHanNeH pexmm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

paH peXxunm Ha BEHTUNaTopa

0.69 kWh/uukbn

Bpoit kyxvHu

1

TonnvHeH N3TOYHNK EnextpnyectBo
Cuna Ha 3Byka 72n
Twn dypHa BrpageHa dypHa
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Maca

EOC6H76X 33.2 kr
EOC6H76Z 33.0 kr
LOC6H76Z 32.7 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonu, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

14.2 EHeprocnectsABalla

YpeabT cbabpka PYyHKLMN, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npu eXxeaHEeBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpeEHa, koraTo Tou paboTtu. He
OoTBapsiTe BpaTata TBbpPAE YEeCTo Mo Bpeme
Ha roTeeHe. NogabpXxanTe ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e Jobpe
buKcMpaHo B cBOSAITA MNO3NLUSA.

M3nonssaiTe MmeTasnHy rotBapcku Cbaose, 3a
[a noaobpute eHeprocnecTsiBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsisante
dypHaTa, npean rotBeHe.

KoraTo npuroTBsTe HAKOMKO ACTUSI
HaBe[HbX, CBEXAaNTe NHTepBanuTe Mexay
rOTBEHETO MM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNATOp

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTE
3a roTBEHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necture
eneKTpoeHeprusi.

OcTtaTtb4Ha TonsMHa

BeHTMnaTtopbT 1 namnuykata npogbrkasat
Aa pabotaTt. KoraTto uskniounte ypeaa,
eKpaHbT NnokasBa ocTaTbyHaTa TonnMHa.
MoxeTe aa usnonssaTe Tas3u TONMMHa, 3a Aa
ObpXUTe XpaHaTa Tonna.

15. CTPYKTYPA HA MEHIKOTO
15.1 MeHro

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MWHYTW, HaManeTe TemnepaTypara Ha ypeaa
40 MuHUMyM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa ToNnMHa BbTpe B
ypepaa Lie npoabiikv Aa roTsu.

M3nonsBaiiTe octaTb4HaTa TONNMHa, 3a Aa
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa usnonssare
ocTaTb4HaTa TonnHa 1 Aa nogabpxarte
AactusaTa Tonnu. HAMKatopbT 3a ocTaTbyHa
TOMJIMHA unu TemMmnepartypa ce nosBABa Ha
aucnnes.

loTBeHe ¢ U3KNYeHa naMmnuyka
MskntoueTe namnuykata no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysainTe s camo, korato nmare
Hy>Kaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BnaxHoCT
PDyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
eHeprusi Mo Bpeme Ha rotBeHe.

Korato n3nonseate Tasu yHKUMs, namnara
aBTOMaTUYHO ce M3kIoyBa cred 30 cekyHaw.
Moxe Ja BKMoYMTe namnuykaTta oTHOBO, HO
TOBa AelicTBYME Lie Hamany 04akBaHOTO
eHeprocnecTtaBaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4 Ctbnka 5
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— - n3beperte, 3a
na enesete B Me-

W3bepeTe onuusTta
oT MeHio CTpykTypa-

HIO. Ta U HaTUCHeTe OK

M36epeTe HacTpoii-

KaTa.

OK_ HaTucHeTe, 3a HacTtpoiite cToHOCT-

[a noTBbpanTE Ha-

cTpoikara.

Ta U HAaTUCHeTe OK

3aBbpTeTE KONYETO 3a dyHKUMUTE 3a 3arpsiBaHe B U3KMIOYEHa No3unuyus, 3a Aa nsnesete ot MeHto.

MeHtio cTpyKTypa
oMol npu rotTeeHe % MouncreaHe mr/ HacTtpowkun @
HacTpowku
01 Yac ot geHoHowmeTo MpomsHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03  3Byk Ha 6yToHUTE 1 - buiin 04 Cuna Ha 3ByK. curHan 1-4
2 - Wpak
3 - VskntoveH
3BYK
05 TepmocoHpa [eiicteue 1 - Anapma n 06 Bposu Bkn. / U3kn.
cTon
2 - Anapma
07 OcBeTneHve Bkn. / U3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / U3kn.
09 Lemo pexum AkTUBMpaLL 10 CodpTyepHa Bepcusi INpoBepka
koa: 2468
11 3aHynsBaHe Ha HacTpoliku-  Ja/He

Te

16. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CUMBONa

C/o&). [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEMHEPU 3a PELIMKITMPAHETO UM.
[MoMorHeTe 3a onas3BaHeToO Ha OKofHaTa
cpena 1 4YOBELLKOTO 3apaBe, KakTo U 3a

peLVKIMPaHeTo Ha OTNaabLUmM OT

eneKkTPUYECKN 1 enekTPoHHU ypeau. He

VISXB'pr'IHVITe ypeaoute, oO3Ha4yeHn CbC

cumeonal E 3aefHo ¢ buToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnm ce o6bpHeTe KbM BallaTa
obLwymHcka cnyxba.
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

Nastojimo biti odrzivi te smanjujemo uporabu papira te su svi korisnicki priru¢nici
dostupni na internetu. Pristupite svom potpunom korisni¢kom priru¢niku na
electrolux.com/manuals

Savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na electrolux.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
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mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iSc¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljuite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.
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Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija  Prije montaZe uredaja provjerite otvaraju i

se vrata uredaja bez ogranicenja.

/\ UPOZORENJE! » Uredaj je opremljen elektricnim sustavom

za hladenje. Mora se prikljuciti na

Samo kvalificirana osoba smije instalirati napajanie.
ovaj uredaj.

Minimalna visina ormari¢a 590 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

Odstranite svu ambalazu.
Ne postavljajte i ne koristite oSteceni

ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene Sirina ormari¢a 560 mm

s uredajem. o , Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite

pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite Visina prednje strane ure- 594 mm

zastitne rukavice i zatvorenu obucu. daja

Uredaj ne povlacite za rucku. - Visina straznje strane ure- 576 mm

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno daja

mjesto koje udovoljava zahtjevima -

iantaIaci'eJ J ! Sirina prednje strane ure- 595 mm
je. daja

Odrzavajte minimalnu udaljenost od

drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
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Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjeSten u des-
nom kutu straZnje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektriénom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti€nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljuCivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na natpisnoj ploCici. Takoder mozete pogledati
tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.
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» Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od oSteéenja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ciS¢enje

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.
Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za ciSéenje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Kuhanje na pari

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i oStecenja
uredaja.

Ispustena para moze uzrokovati opekline:

— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom
pecenja na pari.

— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektriénog udara.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSteéenja
uredaja.

+ Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

» Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene ploCe vrata odmah zamijenite
kada su oste¢ene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.
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Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.




2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili guenja.

» Obratite se op¢inskim vlastima za

informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

« Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

°Y T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

4
\
P
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(*mm)

523

3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

.
|

B BR Héé

&
=1

4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

5. UPRAVLJACKA PLOCA
5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvladi.

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pec¢nice
Zaslon

Regulator

Spremnik za vodu

Toplinski element

Uti¢nica za senzor za hranu
Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutrasnjosti- Spremnik za
Giscenje pomocu vode
Nosac polica, uklonjiv

Cijev za ispustanje

Ventil za izlaz vode

Polozaiji polica

Otvor za paru

Slojol~fofof ol

ERE

* Senzor za hranu
Za mjerenje koliko je hrana kuhana.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

5.2 Pregled upravljacke plo¢e

Odaberite funkciju pe¢nice za uklju¢ivanje
uredaja. Okrenite regulator funkcija pe¢nice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

O 'S

& ”?

OK

Tajmer Brzo zagrijavanje

Osvijetljenje unu-
trasnjosti

Senzor za hranu Potvrdite postavku
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5.3 Zaslon

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

6-51:-513:5' HE
A

@ START \
sTop N
stop

==

&
Q

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl © >»>

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q STOP @ @

Zvucni alarm Vrijeme zavretka Vrijeme odgode Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Pokazatelji spremnika za vodu

L % (.

Senzor za hranu indikator /?

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

<
[ o =4 N
j_ /2? 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.
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6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz peénice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: IZI
Pustite pecnicu da radi 1h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pec¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

Kuhanje na pari

1. korak 2. korak

3. korak 4. korak

5. korak

N

G-

NV ( \

5

W

Q~

C

Pritisnite poklopac

spremnika za vodu

kako biste ga otvo-
rili.

Spremnik za vodu
napunite s 900 ml
vode.

Gurnite spremnik
za vodu u njegov
pocetni polozaj.

Odaberite parnu

funkciju pecnice.

Postavite temperaturu.

7.2 Funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na tri poloZaja reSetka za pecenje istovremeno i suSenje hrane.Postavite
@ temperaturu 20 - 40 °C niZe nego zaTradicionalno pecenjeTradicionalno pecenje.Po-

Vruéi zrak

stavite temperaturu 70 - 100 °F niZe nego za
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

Tradicionalno pecenje

— Za pecCenje i przenje hrane na jednoj razini police.

Niska vlaznost

Funkcija je pogodna za meso, perad, jela iz peénice i slozence. Zahvaljuju¢i kombina-
(\]I\) ciji pare i topline, meso dobije mekanu i soénu teksturu zajedno s hrskavom koricom.

Funkcija za pizzu

a Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢
vgev Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Zamrznuta hrana

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kada koristite ovu
funkciju, temperatura unutar uredaja moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga grijanja moze se smanijiti. Za viSe informacija po-
gledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", Napomene: Vlazno pecenje.

Turbo rostilj

v Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj

vow Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
Y pripremu zapedenih jela i tamnjenje.

j— Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ci§éenje, Postavke.

Izbornik

7.3 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi

prema: IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecCenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoSc¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuCuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opce
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preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

7.4 Spremnik za vodu

Indikator spremnika za vodu

|:| Spremnik je pun.

|:| Spremnik je pun do pola.

|_| Spremnik je prazan. Napunite sprem-
nik.




Indikator spremnika za vodu

Ako u spremnik ulijete previse vode, sigurnosni ispust
premjesta viSak vode na dno unutrasnjosti pecnice.
Vodu uklonite spuzvom.

Ispraznite spremnik za vodu

1. korak Iskljucite pe¢nicu, ostavite vrata otvorena i pri¢ekaj-

: te dok se pecnica ne ohladi. ‘ /
2 korak Spojite cijev za ispustanje (C) na izlazni ventil (Out-

. let valve) (A) kroz konektor (B).
3. korak Drzite kraj cijevi ispod razine A i pritisnite B vise

puta kako biste sakupili preostalu vodu.

4. korak  Odvojite C i B i osusSite pe¢nicu mekom spuzvom.

7.5 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu « Slabo peceno
« Srednje pe¢eno
« Dobro peceno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N/
O O o 3
S S S N
E \/\9 P1-P... OK
Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri kuha-  Odaberite jelo. Pritisnite  Stavite jelo u pecnicu. Po-
nju. Pritisnite OK. OK. turdite postavku.

7.6 Pomo¢ pri kuhanju
Legenda

Legenda q’lb Dodajte vodu u spremnik.

Senzor za hranu je dostupan. Stavite Sen-
/P zor za hranu u najdeblji dio jela.

Kad se postigne podesena Senzor za hra-

nu temperatura, uredaj se iskljucuje.

m Prethodno zagrijte uredaj prije po€etka ku-
hanja.
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Legenda

Razina police.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P1 Govede pecenje, sla-
bo peceno
Govede pecenje, 1-1.5kg;4-5cm = 2; pekac za pecivo
P2 srednje peéeno debelih komada Me(sio 'pr2ite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro peceno
éO:r:'ezak, srednje pe- r:]ggdzszgn% gzbgé /‘? E E 3; jelo peceno na mrezi za pecenje
P4 ykriéke Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
g::zcz;:ve::?ézrlopl- 15-2kg /‘? IEI 2; jelo peCeno na mrezi za pecenje
P5 gornji okrugli odrezék, Mesolj)riitte 'r:ekolikodminuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
debeli but) ¢inu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
Eenje)
Govede peéenje, ) /‘? EI 2; pekac za pecivo
P7 srednje pe&eno (spo- 1-1.5kg;4-5cm  Koristite svoje omiliene zagine ili jednostavno samo sol i
ro pedenje) debelih komada  gyjeze mijeveni papar. Meso prite nekoliko minuta na
vruéoj tavi. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peceno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
€en (sporo pecenje)
— - ) /‘? E 2; pekac za pecivo
P10 Govedi file, srednje 05-1,5kg;5-6  Koristite svoje omiliene zadine ili jednostavno samo sol i
pecen (sporo pecenje) cm debelih komada  gyjese mijeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
P11 Govedi file, peéen vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
(sporo pecenje)
glilglf‘; pecenje (npr. O&it;;l:ll(c?r;:;am /‘? EI 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
P12 Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pe¢enje
pokriveno.
P13 ‘F/’:actei::apls:é:ftlna, 15-2kg @ B 1; jelo peeno na mrezi za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Trgana syinj_etina 1.5-2kg /‘? EI 2: pekaé za pecivo
P14 (sporo pecenje) Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.
Svinjska pecenica, 1-15kg;5-6cm . N -, N
P15 svjeéa P debelihgkomada /?B 2; jelo pec¢eno na mrezi za pe€enje

Koristite svoje omiljene zacine.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

P16

Svinjska rebra

2 - 3 kg; upotrijebi-

te sirove, 2 -3 cm

tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

P17

Janjecéi but s kosti

1.5-2kg;7-9cm
debelih komada

/‘? IEI 2; jelo peceno na pekacu za pecivo
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P18

Cijelo pile

1-1.5kg; svjeze

/‘?B 2; slozenac na pladnju za pe¢enje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P19

Polovica pileta

0.5-0.8 kg

/‘? EI 3; pekac za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine.

P20

Pile¢a prsa

180 - 200 g po ko-
madu

/‘? E IE‘ 2; sloZzenac na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.

P21

Pileci batak, svjezi

/‘? EI 3; pekac za pecivo

Ako ste pilec¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.

P22

Patka, cijela

2-3kg

/? IEI 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.

P23

Guska, cijela

4-5kg

/?IEI 2; duboka tava

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P24

Mesna Struca

1kg

/? IEI 2; mreza za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine.

P25

Cijela riba, na rostilju

0.5 - 1 kg po ribi

/‘? EI 2; pekac za pecivo

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.

P26

Riblji filet

Cﬁb B 3; slozenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

P27

Torta od sira

El 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje

P28

Torta od jabuka

E 3; pekac za pecivo

P29

Tart od jabuka

E 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje

P30

Pita od jabuka

E 1; @ 22 cm kalup za pitu na mrezi za pecenje

P31

Cokoladni kolagiéi s

orasima

2 kg tijesta

E 3; duboka tava
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P32 Cokoladni muffini . =] 3; pekad za muffine na mrezi za peéenje
P33 Kolac Struca . E 2; kalup za Strucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1kg El 2 pe_kaé 2za pe(_:ivo ) '
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tk E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P35 Koristite svoje omiljene zacgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
gn;jrisano povrce na 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P36 Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
p37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg B 3; pekaé za pecivo
Meso / povrée laza- 1-15k N - P
P39 njesa spuhim listiéi- g (ﬁb B 1; sloZzenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
Zapecenl !(rumplr (si- 1-15kg (ﬁp B 1; sloZzenac na mrezi za pecenje
P40 (ovi krumpir)
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - dlb E] 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P42 Pizza svjeza, debela - E E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche . =] 2; kalup za peéenje na mrezi za peéenje
P44 Ei?gl?itrtjhl ciabatta / 0.8kg C\(Ib E] 2.; pglfaé za pecivo o_k?lo'ien papirom za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
P45 g:?:ac;(:-:ij:ri\;lgrniz'- Tk E B 2; pekac za pgcivo otgloi.en papirom za pecenje /
kruh kalup za kruh na mrezi za pe¢enje
8.1 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
Q Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

Zvuéni alarm

\'

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

STOP
rijeme kuhanja

82
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Funkcija sata Aplikacija

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utje¢e na rad pec¢nice.

. Za ukljucivanje i iskljucivanje Tajmer prema gore odaberite:Izbornik, Postavke.
Tajmer prema gore

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
i\ |
( ( \ _‘?’_
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
) stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se \ e
prikazuje: ( \
0:00
Pritisnite: @ Postavite Zvucni alarm Pritisnite: OK_
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
(v \ M Na zaslonu se pri- ( N M

J kazuje: 4

0:00
Odaberite funkciju Pritisnite nekoliko ToF ite vrii
PN : Postavite vrijeme ku-
pecnice i postavite ~ |,1am-‘,j1 Pritisnite: OK.
temperaturu. puta: \/. :

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
N N Na zaslonu N
( N N Na zaslonu ( \ Nz i ( \ 1k
Q se prikazu- Q se p_r;lfazu- Q
je: sat _J___'_
R :
— & poce- G 7au.
Odaberite ~ Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:
funkciju koliko puta: jeme podet- oK vrijeme za- oK
pecnice. QD ka. . vrsetka. .

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecéavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozice okrenute prema dolje.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.
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Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ?

Temperatura peénice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

peraturi.

9.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pec¢nice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu SloZzenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte mesa iliri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu sloZzenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite Cvrsti

sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.

e ———
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬁ

4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
5. korak - - .
/‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.
6. korak OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. MozZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uticnice i izvadite jelo iz pecnice.

/\ UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskop€avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.
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9.4 Pribor za kuhanje na pari mlaznice (C), mlaznice (D) i ¢eli¢ne resetke
(E).

Dijetalna posuda za pecenje za funkcije
kuhanja na pari

Dijetalna posuda za pecenje sastoji se od
staklene zdjele (A), poklopca (B), cijevi

Staklena zdjela (A) Poklopac (B)

Mlaznica, cijev mlaznice i ¢elicna resetka.

Cijev mlaznice (C) sluzi za kuhanje na pari, mlaznica
(D) sluzi za izravno kuhanje na pari.

Celiéna resetka (E)

* Ne stavljajte vrucu posudu za pecenje na * Ne koristite posudu za pec¢enje na vrucoj

hladne / mokre povrSine. povrsini za kuhanje.
* Ne sipajte hladne tekucine u posudu za » Ne Cistite posudu za pec€enje abrazivnim
pecenje kad je vruca. sredstvima, strugalicama i prahom.
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9.5 Kuhanje na pari u dijetalnoj
posudi za pecenje

Stavite posudu za pecenje na Celicni reSetku i pokrijte je s poklopcem. Postavite cijev mlaznice

1. korak u otvor na poklopcu. Stavite posudu za pecéenje na drugi polozaj police od dna.
2. korak Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

9.6 Izravno kuhanje na pari

Stavite posudu za pecenje na €eli¢nu reSetku. Dodajte malo vode. Ne koristite poklopac.

/\ UPOZORENJE!
Mlaznica moze biti vruéa kad pecnica radi. Uvijek koristite zastitne rukavice. Uklonite
mlaznicu iz peénice kad ne koristite parnu funkciju.

1. korak Spojite mlaznicu s cijevi mlaznice. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
Stavite posudu za pecenje na prvi ili drugi poloZaj police od dna.

2. korak . - ) " ’ < : . -
Pazite da cijev mlaznice nije zaglavljena. Drzite mlaznicu podalje od grijaca.

3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

Kad pripremate hranu poput piletine, patke, puretine ili velike ribe, postavite mlaznicu u hranu.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprjecava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj isklju¢en - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

e QDOK - pritisnite i drzite za ukljuciva- QDOK - pritisnite i drzite za iskljuciva-

nje funkcije. nje.
Cuje se zvuéni signal.
Ook

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje ukljuceno.

10.2 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje (°C) Q) (h)
nakon nekog vremena, ako funkcija pec¢nice 30-115 125
radi, a vi ne promijenite niti jednu postavku. ) :

120 - 195 8.5
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10.3 Ventilator za hladenje

(°C) @ (h) Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite

250 - maksimum 3 uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

200 - 245 55

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli¢ini koriStenih
sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5 I O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 ko-  peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 30-40
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 25-35
dilom

Brownie pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 175 3 25-30
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetkiza 200 3 25-30
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na resetki 170 2 40 - 50
za pecenje
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)
Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 20-25
dilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 25-30
Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 35-45
kg dilom
Raznji¢, 0,5 kg peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 200 3 25-30
dilom
Kolaci¢i, 16 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom
Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
dilom
Muffini, 12 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom
Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-30
da dilom
Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 25-35
komada dilom
Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 20-30
dilom
Povrce, posirano, 0,4  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45
kg dilom
Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pe€enje 200 3 25-30
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 25-30

0,7 kg

dilom

11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektirajuéeg posuda.

 ~

Tava za pizzu

Posuda za pecenje

Ramekin posude

Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promijer 28 cm

Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm
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11.4 Tablice peéenja za ispitne

ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

%

B = k

i3 O ©®

(°C) (min)
Mali kolaci, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pe€enje civo
Mali kolaci, Vruci zrak Pekac za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolaci, Vruci zrak Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno  Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoc¢e,  pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruéi zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruéi zrak Peka¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruéi zrak Pekaczape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoc¢e na
masnoce tre¢u razinu u pecnici.
Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.
Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
12.1 Napomene za ciS¢enje
< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom. Ogistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pe¢nice.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iScenje.

... Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
Sredstva za Cis-

cenje
¢_ Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-

ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.

uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZzent. Pribor ne perite u perilici posuda.
=
W Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili

predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.
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1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od ﬂ&

bocne stijenke.

3. korak Straznji kraj nosaca police povucite ] T
dalje od bocne stijenke i uklonite ga. 1/ *5‘/2 Ok
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; _ H
nutim redoslijedom. 9 2 alg
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmjeriti prema napri- S 5|
jed.
Cal 5
=
12.3 Nacin upotrebe: CiSéenje
pomocu vode
Ovaj postupak Ciscenja koristi paru za
uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
pecnice.
1. korak Ulijte vodu u udubinu u unutrasnjosti: 300 ml.
2-korak o aberite: = /mf . Pritisnite: OK.
Funkcija radi 30 min.
Po zavr$etku ¢is¢enja oglasava se zvuéni signal. Pecnica se isklju€uje.
3. korak Pri¢ekajte dok se pecnica ne ohladi. Unutrasnjost osusite mekanom krpom.
12.4 Kako ocistiti: Spremnik za
vodu
1. korak Iskljucite pecnicu.
2. korak Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.
3. korak Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pri¢ekajte 60 min.
4. korak Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska vlaZznost. Podesite temperaturu na 230 °C. Iskljucite
pecnicu nakon 25 min i pricekajte dok se ne ohladi.
5. korak Ukljucite pec¢nicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu izmedu 130 i 230 °C. Is-

kljucite pe¢nicu nakon 10 minuta i pricekajte dok se ne ohladi.

@ Da biste sprijecili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za vodu.
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Po zavrsetku ¢iSc¢enja:

Iskljucite pecnicu. Ispraznite spremnik za  Isperite spremnik za vodu i ostat-  Ogistite cijev za ispusta-
vodu. Pogledajte sva- ke kamenca ocistite mekom nje toplom vodom i bla-
kodnevna uporaba, po- krpom. gim deterdzentom.

glavlje "Praznjenje spre-
mnika za vodu".

Donja tablica prikazuje raspon tvrdoée vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocu vode. Kada tvrdoc¢a vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom
vodom.

Tvrdoca vode Test traka Kalcijev depozit Klasifikacija  Ocistite
. (mgl/l) vode spremnik za
Razina dH vodu svakih

1 0-7 I:l 0-50 meka 75 ciklusa - 2,5

2 8-14 El 51-100 srednje tvrda 50 ciklusa - 2
mjeseca

3 15-21 E 101 - 150 tvrda 40 ciklusa - 1,5
mjesec

4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata
Vrata pecnice imaju tri staklene plo¢e. MoZete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
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2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozZaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu

vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopc&u.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.

7. korak Drzite staklene ploc¢e vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu. Po¢nite
od gornje ploce. Provijerite je li staklo potpu-
no iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo€e ne perite
u perilici posuda.

9. korak Nakon ¢i$éenja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

94 HRVATSKI



Pazite da staklene ploce (A i B) vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani
staklene ploce, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.

=

]

—

)

>

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na
zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pec¢nicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pec¢nicu iz elektricnog na-

pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak Postavite stakleni poklopac.
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13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljueno.

Komponente

Problem

Provijerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

Brtva na vratima je oStecena.

Ne koristite uredaj. Kontaktirajte ovlasteni servisni cen-
tar.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

00:00

Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe $ifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem

Provijerite ako ...

U unutrasnjosti uredaja ima vode.

U spremniku za vodu nema previSe vode.

Ll - pokazatelj je iskljucen.

U spremniku za vodu ima dovoljno vode. Ako voda po-
¢ne curiti po uredaju, a pokazatel; je i dalje iskljucen,
kontaktirajte ovlasteni servisni centar.

Ll - pokazatelj je ukljucen.

Vode u spremniku ima dovoljno. Ako je spremnik pun, a
pokazatelj i dalje uklju¢en, obratite se ovlastenom ser-
visnom centru.

96 HRVATSKI



Ciséenje

Kuhanje parom ne radi. U otvoru za paru nema ostataka kamenca.

Kuhanje parom ne radi. U spremniku za vodu ima vode.

Potrebno je viSe od tri minute da ispraznite spremnik za U otvoru za paru nema ostataka kamenca. Ocistite
vodu ili voda curi iz otvora za paru. spremnik za vodu.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom | Model (MOD.) oo
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plog€icu iz
unutrasnjosti uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Broj proizvoda (PNC) ..

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloSskom dizajnu i ozna€ivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljaca Electrolux
EOCBH76X 949494489
Identifikacija modela EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Indeks energetske uginkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  0.93 kWh/ciklusu
¢in rada

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69 kWh/ciklusu
torom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice Ugradbena peénica
EOC6H76X 33.2kg

Mass EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-
tode za mjerenje izvedbi.
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14.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljuCite uredaj, na zaslonu se prikazuje

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
isklju€uje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak

(' ('

v 6

9

_— Odaberite opciju iz
— - odaberite za Izbornik strukture i

Odaberite postavke.

oK . pritisnite za Podesite vrijednost i

i itisnite, OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK. potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
LY .
Pomoc¢ pri kuhanju /\0 Ciscenje mr/ Postavke @
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Postavke

01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03  Tonovi tipki 1 - Zvuéni sig- 04 Glasnoca zujalice 1-4
nal
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
éen
05 Senzor za hranu Radnja 1 - Alarm i zau- 06 Tajmer prema gore Uklju¢eno / Is-
stavljanje klju¢eno
2 - Alarm
07  Osvijetlienje unutrasnjosti Ukljueno / Is- 08 Brzo zagrijavanje Ukljueno / Is-
klju¢eno klju¢eno
09 Demo nacin rada Aktivacijska Si- 10 Verzija softvera Provjera
fra: 2468
11 Resetiraj sve postavke Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L/.\l-)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme
celé uzivatelské prirucky online. Kompletni uzivatelskou pfiru¢ku naleznete na adrese
electrolux.com/manuals

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na adrese electrolux.com/support

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstranovani potizi.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
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schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotfebiCem.

+ VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: SpotrebiC a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvifat.

 Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» SpotrebiC je urCen vyhradné pro pripravu jidel.

» Tento spotfebic je urCen k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

+ Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.
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« VAROVANI: Pfed vymé&nou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu

elektrickym proudem.

« VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku

ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.
» Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

spotrebici.

» Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

« K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

« K CiSténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/N VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do

elektrické sité.

+ Odstrarite veskery obalovy material.

» Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

* Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

» P¥i premistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo.
Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splfiuje pozadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
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Minimalni vyska skfiriky 590 (600) mm
(minimalni vySka skfinky

pod pracovni deskou)

Sitka skfiriky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotre- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotiebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni ¢asti spotfebite 559 mm
Hloubka spotiebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm

ce




Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky
Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni $rouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napdjecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrckou
a napajecim kabelem.

Typy kabelli vhodné pro instalaci nebo vy-

ménu v Evropé:

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrickée sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vyménu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi

typovém §titku.Také se mUzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotrebice.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mlze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dviika netlacte.

* Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
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PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnittku spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu

nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon

spotrebice.

PFi pe€eni vliaénych mouénikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné st'avy mohou

zanechat trvalé skvrny.

Vzdy vaite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotrebi¢
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym

panelem muUze dochazet k narustu horka a

vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotiebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni a posSkozeni

spotrebice.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

PFed udrzbou spotfebi€ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, ze spotfebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.
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Horka para mlze zpUsobit popaleni:

— Béhem vareni v pare neotvirejte
dvirka spotrebice.

— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvirka spotfebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .




2.7 Servis » Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.
« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.
» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.
L » Odstrante dvefni zapadku, abyste
2.8 Likvidace zabranili uvéznéni déti a doméacich zvifat
ve spotrebici.

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

3. INSTALACE

/\ VAROVANI! 3.1 Vestavba

Viz kapltoly (0] bezpe(':nosti. °Y0u'|'ube www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
._
AT
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

.
|
B BA Héé

\BE
=1

4.2 PrisluSenstvi

« Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacoveé formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

Ovladaci panel

Voli¢ pedicich funkci

Displej

Ovladaci voli¢

Zasobnik na vodu

A Topné téleso

Zasuvka pro pecici sondu

Bl Osvétleni

El Ventilator

Vyryté ¢ast vnitiku trouby — Zasobnik na
¢isténi vodou

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Vypoustéci hadice

Ventil pro vypousténi vody

Polohy mfizky

Vstup pary

* Pecici sonda
Slouzi k méfeni stupné pfipravy jidla.

* Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

5.2 Prehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotfebice.

O 'S

£ M OK

Casovaé Rychlé zahrati

Osvétleni

Pedici sonda Potvrzeni nastaveni
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5.3 Displej

Displej s hlavnimi funkcemi.

0 E:'IH HE
A

STOP @ :IAO';" % |T||'/

T ™
§

&
Q

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥ wl © >»>

Zamek Podporované Vareni Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati

Ukazatele ¢asovace

A\ a S ®

Minutka Cas ukondeni Casovy odklad Casovag

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti erve-
né.

Kontrolky zasobniku na vodu

L % (.

Peéici sonda kontrolka /?

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vycCistéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

OO
= j" = <)
& & &
- ~ 00:00
Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.
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Krok 1 Odstranite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E\

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 e .
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNIi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

Peceni v pare

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

N2 N ( \ ( \

& °C

Stisknutim krytu za-  Zasobnik na vodu ZatlaCte zasobnik

sobniku na vodu ho napliite 900 ml vo- na vodu do puvodni Vyberte funkei du-

Nastavte teplotu.

otevrete. dy. polohy. sent.
7.2 Pecici funkce
Pecici funkce Pouziti
K peceni az na tfech drovnich rostu soucasné a k suseni potravin.Nastavte teplotu
@ 0 20-40 °C nizsi nez u funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni ohfev

CESKY
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Pecici funkce

Pouziti

G

Nizka vihkost

Tato funkce je vhodna pro maso, driibez, jidlo z trouby a duSena/zapékana jidla. Diky
kombinaci pary a ohfevu ziska maso kfehkou a $tavnatou strukturu spolu s kfupavym
povrchem.

A

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.

Spodni ohifev

K peceni kolac¢l s kifupavym korpusem a zavarovani potravin.

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kifupava, napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitku.

7

\'d

[ Y
Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota uvnitf
spotiebi¢e muze lisit od nastavené teploty. Vyuziva se zbytkové teplo. Mlze dojit ke
snizeni tepelného vykonu. DalSi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Poznamky: Vihky horkovzduch.

Eaad Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
%? pedeni dozlatova.
Turbo gril
— Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
NabTika

7.3 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
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kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora
energie.

7.4 Nadrzka na vodu

Kontrolka zasobniku na vodu

m Zasobnik je plny.

|w| Zasobnik je z poloviny piny.

| Zasobnik je prazdny. Znovu naplite
zasobnik vodou.

Jestlize do zasobniku nalijete pfili§ mnoho vody, pre-
byte¢na voda se vylije bezpeénostni vypusti na dno
vnittku trouby. Odstrarite vodu pomoci houbicky.




Vyprazdnéni zasobniku na vodu

Krok 1 Vypnéte troubu, nechte dvifka oteviena a pockejte,
dokud trouba nevychladne. ‘ (
©
Vypoustéci hadici (C) pfipojte k vypoustécimu ve-
ntilu (A) pfes konektor (B).

Krok 2

Konec hadice drzte pod Grovni A opakovanym

Krok 3 mackanim B zachytavejte zbyvajici vodu.

Krok 4 Odpojte C a B a troubu vysuste mékkou houbickou.

7.5 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem
peceni.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmi muizete také péct pomo- Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:
ci:

« Pecici sonda « Nepropecené
« Stfedné velké
« Dobfe propecené

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

N
O o o %

S S \ N

E % P1-P.. OK

Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vafe-  Zvolte pokrm. Stisknéte Vlozte jidlo do trouby. Po-
ni. Stisknate OK. tiagitko OK. tvrdte nastavent.
7.6 Podporované Vareni
Legenda
Legenda ({Ib Prilijte vodu do zasobniku.

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pedici
/‘? sonda do nejsilngjsi ¢asti pokrmu.

Spotrebi¢ se vypne, kdyz se dosahne na-

stavené teploty Pecici sonda. E] Poloha rostu.

E Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfisluSenstvi
P1 Hovézi pecené, ne-
propecena
pg Hovézi pecen, 1-1.5kg;4-5cm = 2; plech na peceni
stifedné propeéena silnych kust Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.
P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena
géiayk’ stredné prope- 11830c;71232i(l)n2 BEFKL;S; /? E] E‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.
;I::ée?ll(\?aﬁ:?;e{)ﬂl;; 15-2kg /‘? IE‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P5 spodni §4l, silny bok) ’ Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
’ vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peéené, ) /?IEI 2; plech na peceni
P7 stfedné propeéena 1- 1_-|5 kgh i -50m  poysijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sl a er-
(nizkoteplotni peceni) siinych kusu stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bre propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 c¢eny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézi filet, stredné 05-15ka:5-6 /‘? EI 2; plech na peceni
P10 propeéeny (nizkote- 2= 1,9K8;9-6 poyzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sil a Cer-
plotni pedent) cm silnych kust styou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
'FI)'Ieelzkc(;)pecene (napr. 0.8 ;l:ng Il(fdsé em /? IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu

P12 Pouziite své oblibené kofeni. Pridejte tekutinu. Pedte za-
kryté.

P13 :fkc:\;}iez::g;?l:cka 15-2kg dlb E] 1; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby peceni maso obratte.

Trhané veprové (ni- 1.5-2kg . .

P14 zkoteplotni peceni) /?VIEI 2; ,plec’h na peceni - .
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.

P15 \slslpérova pecené, cer- 1- ;”i;gh ﬁdsi em /‘? IE' 2; pedici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Veprova zebirka

2 - 3 kg; pouzijte
syrova, 2-3 cm

E 3; hluboky pekac¢

P16 tenka vepFové Ze- Pridejte tekutinu k zakryti spodni éasti pokrmu. V polovi-
. né doby peceni maso obratte.
birka
P17 Jehne(':l stehno s 15 --2 I,<g; - 9 cem /‘? IEI 2; pecici misa na plechu na peceni
kostmi silnych kusu - : . o
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Celé kufe 1-15kg; cerstva /‘?B 2; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P19 Pllka kufete 0.5-0.8kg /?VIEI 3 ,plec’h na,pet‘:en!'
Pouzijte své oblibené koreni.
Kureci prsa 180 -200 g na kus /‘? @ E‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
:tl‘jl;eu stehna, Cer- ) /?IEI 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? IE' 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 Pouzijte své oblibené kofeni. Viozte maso do pegici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg 22 E 2; hiuboky pekas
P23 Pouzijte své oblibené kofeni. VloZzte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby peceni husu obrat'te.
P24 Sekana kg /?IEI 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?EI 2: plech na peceni
P25 Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P26 Rybi filé . Cﬁb B 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Tvarohovy kolaé -
P27 y El 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jablecny kolac . =] 3; plech na peéeni
P29 Jablecny kolac . E 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu
Jable¢ny kolaé -
P30 Y B 1; @ 22cm forma na kola¢ na tvarovaném rostu
P31 Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta B 3; hluboky pekaé

vé susenky
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P32 Cokoladové muffiny ) = 3; plech na muffiny na tvarovaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecené brambory 1kg EVZ; plegh na peéeni o
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tk El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P35 Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovan zelenina 1-15kg B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P36 Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg El 3; plech na peceni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg El 3: plech na pe&eni
P39 :::Z;;g Iszeslﬁgu‘;;f 1-15kg (‘\rlb E] 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsau?gsg ';?a?;ir:ggry 1-15kg dlb E] 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - C(ﬂ) E] 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P42 Cerstva pizza, silna - E B 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kola¢ . E 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
P44 Eaghelt:bl ciabatta / bi- 0.8kg ({Ib E] 2; ple_chvna pe’éen'i vyloZzeny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 ::;Lc\alzyr:m/é:)2|tnyl Tk ‘E‘ EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem /
forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném rostu
8.1 Funkce hodin
Funkce hodiny Pouziti
D Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

Minutka
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Funkce hodiny Pouziti
Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.

STOP

Cas peéeni
@ K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.
Casovy odklad
@ Maximum j(’e 23 h 59 mjnut. Tavto funkce nemé zadny vliv na provoz trouby.
Casovad Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2 Krok 3
i\ |
( Q (’ N e
<)
Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku a zvolte Nastavte hodiny. Stisknéte: OK_

Nastaveni, Denni ¢as.

Jak nastavit: Minutka
Krok 2 Krok 3

N Na displeji se zo- \ et
brazi: ( Q \
0:00

Q

stisknete: O, Nastavte Minutka stisknéte: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
e Na displeji se zo- \ e
(o) Qv
0:00
—__ &
Zvolte pegici funkcia  Opakované tisknéte: Nastavte dobu pfi- oK
Stisknéte: .

nastavte teplotu. V] pravy.

® Casovad zaéne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

M Na displeji M Na displeji e
( @ se zobrazi: ( @ se zobrazi: ( @
denni ¢as -

@ za O

Zvolte pe-  Opakovand PNOUT Nastavte cas ~ Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

gicl funkei.  gisknete: (. spusténi. OK. cas “n"I,O”Ce‘ oK

@ Casovaé zaéne odpogitavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITi PRISLUSENSTViI

P ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
/\ VAROVANI! ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
Viz kapitoly o bezpec¢nosti. varnych nadob z rostu.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici liSty drazek rostd a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.
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9.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C A?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V prabéhu pripravy musi zistat v pokrmu.
plotu. krmy.

9.3 Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 VlozZte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla

Zasunite hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilnéj$i ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-
¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

e ——————
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬂ

Krok 4 Zasunte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.

Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6

OK_ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzZete se rozhodnout skonéit ne-
bo pokracovat v pfiprave jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.
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Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.
/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9.4 PrisluSenstvi pro pripravu Zapékaci misa pro dietni pfipravu se sklada

Vv pare ze sklenéné misy (A), vika (B), hadice trysky
ky (D lovéh Stu (E).

Zapékaci misa pro funkce dietni pfipravy (C), trysky (D) a ocelového rostu (E)

v pare
Sklenéna misa (A) Viko (B)
Tryska, hadice trysky a ocelovy rost.
Hadice trysky (C) je ur€ena pro pfipravu v pare, tryska
(D) je ur€ena pro pfimou pfipravu v pare. =

Ocelovy rost (E)

» Horkou zapékaci misu nepokladejte na * Do horké zapékaci misy nenalévejte
chladné ¢i mokré povrchy. studené tekutiny.
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» Zapékaci misu nepokladejte na horkou
varnou plochu.

» Zapékaci misu neumyvejte pomoci
dratének a abrazivnich nebo praskovych

9.5 Dietni pfiprava v pare v zapékaci
mise

prostiedka.
Krok 1 Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost a zakryjte ji vikem. Hadici trysky zasurite do otvoru ve vi-
ku. Zapékaci misu vlozte na druhou Uroven rostu odspodu.
Krok 2 Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.
Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

9.6 Pfima pfiprava v pare

Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost. Pridejte trochu vody. Nepouzivejte viko.

/\ VAROVANI!

Béhem provozu trouby maze byt tryska horka. Vzdy pouzivejte kuchyriské chriapky. Ne-
pouzivate-li parni funkci, vyjméte trysku z trouby.

Krok 1 Trysku spojte s hadici trysky. Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.
Zapékaci misu vlozte na prvni nebo druhou Uroven rostu odspodu.
Krok 2 e . ) ; . - . Cx
Ujistéte se, ze hadice trysky neni ucpana. Trysku udrzujte mimo topné téleso.
Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

Kdyz pfipravujete pokrmy, jako je kufe, kachna, krita nebo velka ryba, trysku vlozte dovnitf pokrmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.

Pokud ji zapnete, kdyZ je spotiebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepljde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M OOK_ stisknutim a podrzenim OOK_ stisknutim a podrzenim
funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

oK

@ 3x E — blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezmeénite zadné nastaveni, trouba se po
urcité dobé z bezpec€nostnich ddvodud vypne.

CESKY 119



C) O (n)
30-115 125
120-195 8.5
200 - 245 55
250 — maximalni 3

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuéeni k peéeni

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotfebice.

®

Teploty a €asy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnoZstvi pouzitych pFisad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ru¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu€¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

¥ = "
AN L
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 ku-  plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35  tvarovany rost 220 2 10-15

kg

PiSkotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 175 3 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 200 3 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25
rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 - 50

rost
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)

Posirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 3 20-25

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekacé 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 3 25-30
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 3 25-30
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekacé 180 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 kust plech na peceni nebo pekaé 180 2 25-30
na zachyceni tuku

Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekaé 150 2 25-35

tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekacé 170 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekacé 180 3 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 3 25-30

ta rost

Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekaé 180 4 25-30

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.3 Vlhky horkovzduch — doporuéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.

Plech na pizzu

L
Zapékaci forma

v

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni

Prdmér 26 cm

Keramika
Pramér 8 cm, vy-
Ska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Prdmér 28 cm
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11.4 Tabulky vafeni pro zkuSebny

Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

a=m
¥ B = kE @&
\ ru
(°C) (min)
Malé kola-  Horni/spodni  Plech nape- 3 170 20-35 -
¢e, 20 kou- ohrev ceni
skl na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch éeni
skd na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
Jable¢ny Horni/spodni ~ Tvarovany 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- ohrev rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Beztu¢ny Horni/spodni  Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piSkotovy ohfev rost predehfrat.
kolag, do-
rtova forma
26 cm
Beztu¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehfrat.
kolac, do-
rtova forma
@ 26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolag, do-
rtova forma
@ 26 cm
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
susenky vzduch ceni
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Maslové Horni/spodni ~ Plech na pe- 3 140 - 150 25-45 -
susenky ohrev ceni
Topinky, 4- Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kust rost predehfat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost vlozte
hamburger, rost, odkapa- na &tvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg tfeti Uroven trouby.
V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehfat.
/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
12.1 Poznamky k cisténi
< PFedni stranu spotfebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte tésnéni dvifek kolem ramu vnitf-
ku trouby.
Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.
Cistici Erost?ed- Skvrny vycistéte pomoci $etrného Gisticiho prostiedku.
y
¢_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty &i zbytkt jidel muze zpuso-
— bit pozar.
|:| Ve spotfebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vlhkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehrat. Ve spotrebici
Kazdodenni pou- neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
ziti pouze hadfikem z mikrovlakna.
by V8echno pfislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouZijte pouze
2+, hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

W Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich isticich prostfedkd nebo ostrych
T . predmétud.
PrisluSenstvi

12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.
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Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro- ﬂ&

Stovych drazek od postranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- 1 ] T
Stovych drazek od postranni stény e | 1|
a vyjméte ji. /0 ‘ [ —
» H
Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9 2 alg
postupem v opac¢ném poradi. = %Z L
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi 5|
smérovat dopredu.
Cal 5
=
12.3 Pokyny k pouziti: Cisténi
vodou
Tento proces Cisténi vyuziva vlihkost k
odstranéni zachyceného tuku a zbytkU jidel z
trouby.
Krok 1 Nalijte vodu do vlisu vnitiku trouby: 300 ml.
Krok 2 Vyberte: — /mf . Stisknate: OK.
Funkce pracuje po dobu 30 minut.
Po dokonéeni ¢isténi zazni zvukovy signal. Trouba se vypne.
Krok 3 Pockejte, dokud trouba nevychladne. Osuste vnitfek mékkym hadfikem.
12.4 Jak provadét ¢isténi: Nadrzka
na vodu
Krok 1 troubu vypnéte.
Krok 2 Pod vstup pary umistéte hluboky plech.
Krok 3 Do zasobniku na vodu nalijte 850 ml vody. Pridejte 5 IZic kyseliny citronové. Vyckejte 60 minut.
Krok 4 Zapnéte troubu a nastavte funkci: Nizka vihkost. Nastavte teplotu na 230 °C. Troubu vypnéte po 25
minutach a vyckejte, dokud nevychladne.
Krok 5 Zapnéte troubu a nastavte funkci: Nizka vlhkost. Nastavte teplotu mezi 130 a 230 °C. Troubu vy-

pnéte po 10 minutach a vyckejte, dokud nevychladne.

@ Po kazdém peceni v pare vylijte zasobnik na vodu, aby nedochazelo k usazovani vodniho kamene.
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Po ukongceni ¢isténi:

troubu vypnéte.
Viz kapitolu ,Vyprazdné-  zbyvajici usazeny vodni kdmen
ni zasobniku na vodu“ v  vycistéte pomoci mékkého hadfi-

¢asti Denni pouzivani. ku.

Vylijte zasobnik na vodu. Zasobnik na vodu vyplachnéte a Vycistéte vypoustéci ha-
dici teplou vodou a jem-
nym mycim prostfed-

kem.

Nize uvedena tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a
kvalitou vody. Kdyz tvrdost vody prekro€i Uroven 4, napliite zasobnik na vodu balenou vodou.

Tvrdost vody Zkusebni pro- Ukladani vapni- Klasifikace Vycistéte za-
- uzek ku (mg/l) vody sobnik na vo-
Stupei  dH du kazdé
1 0-7 l:l 0-50 mékka 75 cyklu - 2,5
T e
2 8-14 EI 51-100 stfedné tvrda 50 cyklt — 2 mé-
sice
3 15-21 IEI 101 - 150 tvrda 40 cyklu - 1,5
mésice
4 22-28 m vice nez 151 velmi tvrda 30 cykld — 1 mé-
sic

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize
za UcCelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panelli si prectéte celou kapitolu

,Odstranéni a instalace dvirek".

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych paneld nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka trouby zcela oteviete a podrzte oba

dvefni zavésy.
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Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.

Krok 3 Napdil pfiviete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
Krok 5 Uchopte okrajovou liStu (B) na horni strané

dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.

Krok 7 Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte ven.
Zacnéte hornim panelem. Ujistéte se, Ze
sklo zcela sklouzne z drzaku.

Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v myéce nadobi.

Krok 9 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a B) nasa-
dili zpét ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol / A B
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-

stalovali spravné do jeho umisténi. - i”
— A
)
= B
12.6 Jak vyménit: Osvétleni Halogenovou Zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni
/\ VAROVANI! mastnoty.
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mlze byt horka.
Pred vyménou osvétleni:
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozte utér-

trouba nevychladne. Kku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotrebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotrebi¢ se neohriva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi€ se neohfiva. Zamek je vypnuty.
Soucasti
Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Tésnéni dvifek je poSkozené.

Nepouzivejte spotfebi¢. Obrat'te se na autorizované se-
rvisni stfedisko.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

00:00

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotiebi¢ obrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kdéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Uvnitf spotrebice je voda.

V zasobniku neni pfili§ mnoho vody.

I_I — kontrolka nesviti.

V zasobniku je dostatek vody. Pokud za¢ne uvnitf spo-
trebiCe vytékat voda a kontrolka stale nesviti, obratte
se na autorizované servisni stfedisko.

|_‘ — kontrolka sviti.

V zasobniku je dostatek vody. Je-li zasobnik piny a
kontrolka stéle sviti, obratte se na autorizované servis-
ni stfedisko.

Peceni v pare nefunguije.

V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny vodniho
kamene.

Peceni v pare nefunguje.

V zasobniku je voda.

Vyprazdnéni zasobniku na vodu trva déle nez tfi minuty
nebo z otvoru vstupu pary unika voda.

V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny vodniho
kamene. Vycistéte zasobnik na vodu.
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13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfku spotrebice.
Nesundavejte typovy §titek z vnitfni Casti
spotrebice.

14. ENERGETICKA UCINNOST

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové cislo (S.N.)

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux
EOCBH76X 949494489
Oznaceni modelu EOCBH76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Index energetické ucinnosti 81.2
TFida energetické uc€innosti A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-

0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOCBH76X 33.2kg

Hmotnost EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirtka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte

dvirka spotfebiCe prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Uc€innéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfivejte.
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PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mlzete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mizete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potrebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni muzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

(' ('

N

)

_— Vyberte funkci ze
— -zvolte pro za-  struktury Nabidka a

Zvolte nastaveni.

Upravte hodnotu a

OK _ stisknutim
- po-
stisknate OK.

dani Nabidka. stisknéte OK. tvrdte nastaveni.
Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukoncete Nabidka.
Nabidka struktura
Podporované Vareni % Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Nastaveni

01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5

03 Tény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty

05  Pecici sonda Krok 1-Alarm a vy- 06 Casovaé Zap/Vyp
pnuti
2 — Alarm
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Nastaveni

07 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahfrati Zap/Vyp

09 Rezim demo Aktivaéni kéd: 10 Verze software Kontrola
2468

11 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem 0. likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Grad.
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume

EE kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt electrolux.com/
manuals
Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
@ leiate aadressilt electrolux.com/support
R gectrox Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
}( rakendus My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
1. OHUTUSINFO . .. 132
2. OHUTUSJUHISED...... oot 134
3. PAIGALDAMINE ... 137
4. TOOTE KIRJELDUS.......coiii s 139
5. JUHTPANEEL. ... 139
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST .....ooiiiiiiiii e 140
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE........cooiiiiiieiiieieieieieeeeeie s 141
8. KELLA FUNKTSIOONID..... ..ot 146
9. TARVIKUTE KASUTAMINE........ccoiiiiiiii e 148
10. LISAFUNKTSIOONID.......ccciiiiiiiiiiiii e 151
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID. .....coouiiiiiiieiieieieieieie e 152
12. PUHASTUS JA HOOLDUS........oiiii e 155
13. VEAOTSING. ..o 159
14. ENERGIATOHUSUS.......oiiiiiiiiinie ettt 161
15. MENUU STRUKTUUR.......cooiiii e 162
16. JAATMEKAITLUS .....oiieiecieieeeeie e 163

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade vooluvorgust
lahti.
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 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku

poolt.

+ HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
toékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tdommake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
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Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise
jahutussusteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus 590 (600) mm
(tédpinna all asuva kapi mi-

nimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm




Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siigavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritthendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaoik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
véalja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele.Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

» Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum &hk véib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.
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+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|dpetamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme tédtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kUdrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!

Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

* Eralduv aur voib pohjustada poletust:
— Arge avage seadme ust
aurukiipsetuse ajal.
— Parast aurukipsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

» Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.
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* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete adrmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.




2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijune seadme ldhedalt 1&bi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |0ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N

(mm)

a
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w

EESTI 137



(*mm)

523

3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

.
|
B BA Héé

\BE
=1

4.2 Lisatarvikud
e Traatrest

Klpsetusnoudele, koogivormidele,

praadidele.
+ Kiipsetusplaat

Kookide ja kiipsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina

rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp

tuleb vélja.

Juhtpaneel
Kiipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp

Veesahtel

[ Kuumutuselement
Toidutermomeetri pesa
B Lamp

El Ventilaator
Veestivend- Vesipuhastuse mahuti
Riiulitugi, eemaldatav
Aravoolutoru

Vee véljalaskeklapp
Riiuli asendid

Auru sisselaskeava

* Toidusensor
Toidu kipsemisastme mdotmiseks.
* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kiipsetusreziim, et seade sisse

|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp

valjas-asendisse, et seade valja lllitada.

O

u))

N

-0 Vi OK

Taimer

Kiirkuumutus

Sisevalgustus Toidutermomeeter Kinnitage seaded
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5.3 Ekraan

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

©BB-8H'HEEE,

QRO S o &

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¥ wl © >»>

Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne

Taimeri indikaatorid

Al S ©)

Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer

Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

Veepaagi indikaatorid

J ] =

Toidusensor indikaator /?

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

(ON
= S [—ié‘ <]
s & &
I's ) .
0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.
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6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul tédtada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal vdib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.
2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.
Aurukiipsetus
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm

oo B YR
> °C
Veesahtli avami-

seks vajutage saht-
likatet.

Taitke veesahtel Likake veesahtel Seadke aurukuu-

900 veega. oma kohale. mutuse funktsioon. Seadke temperatuur.

7.2 Kiipsetusreziimid

Kipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsioonigaUlemine + alumine kuumutus.

P66rdohk
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ulemine + alumine kuu-
mutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

G

Madal niiskus

Funktsioon sobib liha-, linnuliha-, ahjuroogade ja vormiroogade jaoks. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krébeda
pinna.

A

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

vvw

*

Kiilmutatud toiduained

Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud v6i kevadrullid) krdbe-
daks muutmiseks.

7]

6|

See funktsioon on ette nahtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
funktsiooni kasutamisel vdib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-
rist. Kasutatakse ara jaaksoojust. Kittevoimsust voib vahendada. Lisateavet leiate

Niiske kiipsetus pd6r- peatiikist "lgapaevane kasutamine", Markused: Niiske kiipsetus podrdéhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Kontidega suurte liha- véi linnulihatlkkide réstimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimi-
? seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii
7.3 Notes on:Niiske kiipsetus Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
péérdéhuga ,Nouanded ja ndpunaited®,Niiske kiipsetus

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt

poérddhuga.Uldiseid
energiasaastunouandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

standardile: IEC/EN 60350-1. 7.4 veepaak

Ahjuuks peab kiupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine

Veepaagi indikaator

voimalikult suure energiatdhususega. |"-| Paak on téis.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.
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Veepaagi indikaator

Veepaagi indikaator

|~“| Paak on pooltéis.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib turvavaljalas-
keava liigse vee ahju pohjale. Eemaldage vesi kdsna-
ga.

| | Paak on tuhi. Taitke paak.

Veepaagi tithjendamine

1 Lilitage ahi valja, jatke selle uks lahti ja oodake,
. samm P ;
kuni ahi on maha jahtunud. ‘ /
A A
Uhendage tiihjendustoru (C) konnektori (B) kaudu /
2. samm valjalaskeklapiga (A). \
3. samm Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal ja vajuta-
' ge B-d korduvalt jarelejadnud vee kogumiseks.
4. samm Eemaldage C ja B ning kuivatage ahi pehme kas-

naga.

7.5 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Moningate roogade puhul voite valmistami-  Toidu kiipsetamiskraad:

seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

« Toidusensor « Vahekips
« Keskmine
« Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
\ \ \ =~
R R R i
E \/\0 P1-P... oK

Sisestage toit ahju. Kinni-
tage satted.

Valige toit. Vajutage nup-
pu OK

Sisenege menulsse. ValigeJuhendatud kipse-

tamine. Vajutage OK.
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7.6 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

Toidusensor kattesaadav. Pange Toidu-
sensor roa kdige paksemasse kohta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor tem-
peratuuri, lUlitub seade valja.

Lisage paaki vett.

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

Riiuli tasand.

O E| £

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, vahekiips /? B
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksuged tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, taiskiips messe.
Steik, poolkiips lﬁop;azkzsgsgetc;“\(/llﬂug /‘? @ E‘ 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Veiseliha ro-Sth-'” ’ 15-2kg /? IEI 2; toidu réstimine traatrestil
P hautatud veiseliha (ri- — P - .
5 eati P Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
biliha, sisetikk, 1abi- KU, Sisest d
kasvanud) u. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
- — ) /‘?IEI 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg;4-5Cm Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja varsket
(aeglane kipsetamine)  paksused tlikid  janvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P8 Rostbilf, taiskiips nil. Sisestage seadmesse.
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)
- = ) /‘?E 2; kiipsetusplaat
P10 Filee, poolkiips (aeg-  0,5-1,5kg;5-6  Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja vérsket
lane kiipsetamine) cm paksused tikid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P11 Filee, véihekiips (aeg- nil. Sisestage seadmesse.
lane kipsetamine)
:?r]ct):tt:;l:gkvk?SIKallha Opzksdlugé(gt:k?dm /‘? EI 2; toidu réstimine traatrestil
P12 Kasutage oma lemmikvdirtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 Rostitud seakael voi 15-2kg (ﬁ) E] 1; toidu réstimine traatrestil
abatiikk R ) " N e
P&orake liha poole kipsetusaja méddudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg -
P14 'ane toiduvalmistami- /‘? IEI 2; kupsetu;plgat o . .
ne) Kasutage oma lemmikviirtse. Podrake liha poole kiipsetu-
saja moddudes, et saavutada Ghtlane pruunistumine.
Sealiha seljatiikk, 1-1.5kg;5-6¢cm L . .
P15 virske paksused tikid /PB 2; toidu réstimine traatrestil

Kasutage oma lemmikvdrtse.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Searibid

2 - 3 kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm

El 3; ahjupann

P16 paksuseid searibi- Lis39¢ vedelikku, et katta ndu pdhi. Péorake liha poole
sid kipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1.Sa_kzslh(sg<i,d7ta?<igm /‘? IEI 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole klipsetusaja méddu-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; varsked /‘?B 2; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikviirtse. PG6rake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada htlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0-5-08kg ll= 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200 g tiikid /‘? E IE‘ 2; vormiroog traatrestil
P20 Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
Kanakoivad, viarsked - /0? EI 3: kiipsetusplaat
P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg /? IEI 2; toidu réstimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-5kg V= 2; siigav ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha stiigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss ke /‘?EI 2; traatrest
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P25 Terve kala, grillitud 0.5 - 1 kg kala koh- /0? B 2: kiipsetusplaat
ta Téaitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P26 Kalafilee . Cﬁb B 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdirtse.
Juustukook -
P27 H2. D 28 cm lahtikaiv metalivorm traatresti
p2g Ounakook . =] 3; kiipsetusplaat
P29 Ounakook ) = 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
P30 P E 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast E 3; ahjupann
P32 Sokolaadimuffinid ) E 3; muffinialus traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P33 Patsikook . El 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1 kg Elz; kﬁpsetusplgat - .
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud Tk E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
gl:“muc’ kodgiviljase- 1-15kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
P36 Kasutage oma lemmikviirtse. L&igake kddgiviljad tiikki-
deks.
p37 Kroketid, kiilmutatud 0.5kg B 3: kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg ™
P38 kiilmutatud B 3; kiipsetusplaat
Lihal/(kodgivilja) la- 1-15kg ) . . .
P39 sanje kuivade pasta- \Ir E] 1; vormiroog traatrestil
lehtedega
Kartqligratéi'én (toored 1-1.5kg c\rlb E] 1; vormiroog traatrestil
P40 kartulid) e 3 9 ! e
Pd&orake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Vérske pitsa, Shuke - @ E 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetus-
plaat
P42 Vdrske pitsa, paks - E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud klipsetuspaberiga
P43 Quiche . El 2; kiipsetusvorm traatrestil
P44 Baguette/ciabatta/sai 0.8kg <ﬁ7> E] 2kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 Lﬁ::':j:ig /Rukis / kg E B 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetuspaberi-

ga/ leivapann traatrestil

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
Q Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.
Minutilugeja
Kui taimer jduab nulli, kdlab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t60.
STOP
Kiipsetusaeg
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Kella funktsioon Kasutamine

@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.

N Uptimer sisse ja valja lllitamiseks valige: Mentil, Seaded.
Uptimer

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
@i \ N
J { ON _ﬁ_
Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige .
Sttted, Kellaaeg. Seadke kel Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- \ e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: @ SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe p6éérdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

(v ‘ M NéidikuSI::uvatak- ( \ @
SJ ' 0:00
JA)

STOP

Valige kiipsetusreZiim  vajutage korduvalt: Seadke kiipsetus-

ja seadke tempera- @ aeg. Vajutage: OK.

tuur.

® Taimer alustab kohe péérdloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
A Ekraanil S . e
( \ kuvatakse: ( \ Nsﬁl:ssl:,u' ( \
kellaaeg e
Ty )
N
& O stopr
k§eadtke Vajutage kor- Seadke al-  Vajutage: Seadke Vajutage:
Upsetus- =
wozim duvait O. gusaeg. OK. ippaeg.  OK.

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Korged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.
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9.2 Toidusensor

Toidusensor — mdddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C A

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

9.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

e ——————
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬂ

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5. samm . o
/? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. samm OK_ vajutage kinnitamiseks.

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vaite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

EESTI 149



7. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le vélja votate ja toidu seest eemaldate.

9.4 Auruga kiipsetamise Dieettoidundu koosneb klaaskausist (A),
lisatarvikud kaanest (B), pihustitorust (C), pihustist (D) ja

illist (E).
Dieettoidunou aurukeetmise funktsioonide terasest grillist (E)

jaoks

Klaaskauss (A) Kaan (B)

Pihusti, pihustitoru ja terasest grill.
Pihustitoru (C) on méeldud aurutamiseks, pihusti (D) on
mdeldud otseseks aurutamiseks. =
C
D—

Terasest grill (E)

+ Arge pange kuuma kiipsetusndud + Arge valage killma vedelikku
kilmale / marjale pinnale. kipsetusndusse kui see on kuum.
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+ Arge kasutage kiipsetusndud kuumal 9.5 Aurukiipsetamine dieettoidu
kiipsetuspinnal. kiipsetusnous

» Arge puhastage kupsetusndud abrasiivide,
kidrimisvahendite ja pulbritega.

Asetage kiipsetusndu terasest grillile ja katke see kaanega. Asetage pihustitoru kaane sees ole-

1. samm vasse auku. Asetage kiipsetusndu altpoolt teise riiuli asendisse.
2. samm Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

9.6 Otsene auruga kiipsetus

Asetage kiipsetusndu terasest grillile. Lisage vett. Arge kaant kasutage.

/\ HOIATUS!

Pihusti voib ahju té6tamise ajal olla kuum. Kasutage alati ahjukindaid. Kui te ei kasuta
aurufunktsiooni, eemaldage pihusti ahjust.

1. samm Uhendage pihusti pihustitoruga. Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.

Asetage kiipsetusndu alt esimesele voi teisele riiuliasendile.

2.samm Veenduge, et pihustitoru ei oleks ummistunud. Hoidke pihustit kiittekehast eemal.

3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

Kui kiipsetate sellist toitu nagu, kana, part, kalkun voi suuri kalu, asetage pihusti toidu sisse.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

seks vajutage ja hoidke. vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

—\ﬁ"— O OK _ funkisiooni sisse lilitami- O OK _ funkisiooni vélja lilitamiseks

MoK

@ 3x EII — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade méne aja (°C) @ (h)
parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te 20-115 125
Uhtegi satet ei muuda. ) :
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10.3 Jahutusventilaator

C) O (n) Seadme t66 ajal liilitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis

200 - 245 5.5 jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

120 - 195 8.5

250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused sd66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade vdib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tukki
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Eoéeeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
9
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¥ = RN
\ ru

(°C) (min)
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PosSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat v&i rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poseeri-  kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemereparased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kodgiviljad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimodduga

Keraamiline
8 cm labimddduga,
5 cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Vaikesed Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  mine kuumu-  plaat
tk plaadil tus
Vaikesed P66rdéhk Kiipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Véikesed P&6rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Ulemine + alu- Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @  mine kuumu-
20 cm tus
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis &
20 cm
Rasvatu Ulemine + alu- Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- mine kuumu- min.
kook, @ tus
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kupsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivakupsi- P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakiipsi-  Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed mine kuumu-  plaat

tus
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tukki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga. Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.
D Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vé-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-

tamine krokiudlapiga.
oy Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate

Lisatarvikug ~ ©Semetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘ H:

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
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3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- | T
seina kiljest lahti ja eemaldage. 1/ _4 i
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- 0 -‘; p _ H
dises jarjekorras. 9 2 ilg
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. = |
=3

12.3 Kuidas kasutada:
Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et
eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja
toidujaagid.

1. samm Kallake vesi ahju pdhjas olevasse slivendisse: 300 ml.

Z.samm \ ige: = /mf . Vajutage: OK.

Funktsioon té6tab 30 minutit.
Kui puhastamine 16peb, kostab helisignaal. Ahi lUlitub valja.

3. samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivatage ahjuédnsus pehme lapiga.

12.4 Kuidas puhastada: veepaak

1. samm Lilitage ahi valja.

2. samm Asetage auru sisselaskeava alla sligav pann.

3. samm Kallake vesi ahju pdhjas olevasse slivendisse: 850 ml. Lisage sidrunhape: 5 teelusikatéit. Oodake
60 min.

4. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur tasemele 230 °C. Liili-
tage ahi 25 minuti parast vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

5. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur vahemikus 130 kuni
230 °C. Lulitage ahi 10 minuti parast vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

@ Valtimaks katlakivi moodustumist, tlihjendage veepaak pérast iga aurukipsetust.

Kui puhastamine 16peb:

Lulitage ahi valja. Tlhjendage veepaak. Vt Loputage veepaak ja eemaldage Puhastage tlihjendusto-
jaotist "lgap@evane kasu-  katlakivijadgid pehme lapi abil.  ru sooja vee ja lahja pe-
tamine", alajaotis "Vee- suvahendiga.

paagi tihjendamine".

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kvaliteedi naitajaga. Kui vee karedusaste on Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.
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Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade  Vee klassifi- Puhastage
(mg/l) katsioon veepaaki, kui

Tase dH on libitud/
mooédunud

1 0-7 l:l 0-50 pehme 75 tsiiklit — 2,5

2 8-14 lII 51-100 moddukalt kare 50 tsiklit — 2
kuud

3 15-21 E 101 - 150 kare 40 tsuklit-1,5
kuud

4 22-28 ule 151 vaga kare 30 tstklit — 1 kuu

[LLLI

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke molemast uk-
sehingest kinni.
2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need

lahti kiépsatavad.
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3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4, samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest
servast ja tommake need Ukshaaval ette-
vaatlikult valja. Alustage Glemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

valja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi 0i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt tles stim- A B
bol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-
mine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

‘ ]
,—A
)
= B
12.6 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.
/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.
Enne lambi vahetamist:
1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pdhjale riie.
on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on véljas.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lulitatud.

Niiske klipsetus pédrdéhuga — on sisse lulitatud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on l&bi pdlenud.

Toidusensor ei todta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage seadet. Vétke iihendust volitatud teenin-
duskeskusega.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, p66rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Seadme sisemuses on vett.

Veepaagis ei ole liiga palju vett.

I_I - indikaator on véljas.

Veepaagis on piisavalt vett. Kui vesi hakkab seadmes-
se valguma, kuid indikaator pole pdlema siittinud, votke
Uhendust volitatud teeninduskeskusega.

I_] — indikaator on sees.

Paagis on piisavalt vett. Kui paak on téis ja indikaator
on endiselt sees, votke Gihendust volitatud teenindus-
keskusega.

Aurukipsetus ei toota.

Auru sisselaskeava timber ei ole lubjasetet.

Aurukipsetus ei toota.

Veepaagis on vett.

Veepaagi tiihjendamine véi vee valgumine auru sisse-
laskeavast votab Ule kolme minuti.

Auru sisselaskeava imber ei ole lubjasetet. Puhastage
veepaaki.
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13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate

andmesildilt. Andmesildi leiate seadme Seerianumber (S.N.)

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EOC6H76X 949494489
Mudeli tunnus EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju titp Integreeritud ahi
EOCBH76X 33.2kg
Mass EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja

korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage

Seadmel on omadused, mis aitavad metallndusid.
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist, putidke
need ahju panna voimalikult IUhikeste
vahedega.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
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Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga kipsetusreziime.

Jadkkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.

Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniiii

temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
N
o) ON O | O
DB
— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
—— -valige, etsi- Meni struktuurist ja Valige séte. OK _sitte kinnita-  ja vajutage nuppu
sestada Men(d. vajutage OK miseks vajutage. OK

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

Juhendatud kupsetamine % Puhastamine m/ Seaded @
Seaded

01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5

03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli véljas

05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/vélja
stopp
2 - Alarm
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Seaded

07 Sisevalgustus Sisse/vélja 08 Kiirkuumutus Sisse/vélja

09 Demoreziim Aktiveerimis- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468

11 Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

Stimboliga € tahistatud materjalid véib seadmeid muude majapidamisjaatmete

ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

EESTI

hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

25

A fenntarthatosag iranti torekvésiink jegyében csdkkentjiik a papiralapu
nyomtatvanyok mennyiségét, és telies hasznalati itmutatokat tesziink elérhetvé az
interneten. Az On teljes hasznalati Gtmutatdja itt érheté el: electrolux.com/manuals
Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
javitasi informacidkat itt kérhet: electrolux.com/support

Tovabbi receptekert, tippekeért, hibaelharitasi segitsegért toltse le a My Electrolux

}( Kitchen applikaciot.

#  Available on the GETITON
[ S App Store »’ Google Play
A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

- BIZTONSAGI INFORMACIOK ...
- BIZTONSAGI UTASITASOK. ......oovvvevevvvvvevennnnnneneneeeesesssss s
UZEMBE HELYEZES.......oovvvvvvooeeeeeeeeeeesessesssssssssssssssieeesseenssenenes
CTERMEKLEIRAS......oooovoveeveereeeeeeee e
.KEZELOPANEL.................. SO
. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT...coovvvvvvvrrrrrrnnneneeseesesssssssssssssssssssssone
ANAPEHASZNALAT ..o
ORAFUNKCIOK. ...

. TARTOZEKOK HASZNALATA......coovvvrvrrrrrrrnrereeeessessesssssssssssssssssnoee
10. TOVABBI FUNKCIOK. ....c.cccoccceietiriiirciiieevienenensnsnnenesneeeeeeneesss s
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK.......covvvrrrrrrrnnnnrnrnenrnssssssssssss
12. APOLAS ES TISZTITAS ...ccoiiiiiiiiiiiiiiiicivieenensnsssssssessseneeessssssss
13, HIBAELHARITAS .......ooocoocooeeeeeeeee e
14. ENERGIAHATEKONYSAG........ooovvvvvevevinennnnneneeeeeessssssss s
15. AMENU FELEPITESE .....cc.ccoocoesserssseesesisisiiiiiiineceesssssnssnsnsssseneeeeesee e
16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. ......ooooovoceveceveveenenneeeeneneeeeee

OCONOUOAWN-=

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megeértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felugyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készUiléket.
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« Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

» Ha a tapkabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon

el6.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

+ FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

 Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

» A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

* Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérllt készlléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

* Akészllék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

+ Soha ne hlzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.
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A készlléket az izembe helyezési
koévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készUléktdl és egyseégtol.

A készllék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készllék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegységgel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm




Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készlilék ellils6 részének 594 mm
magassaga

Készilék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készilék ellilsd részének 595 mm
szélessége

Késziilék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szellézényilas minimalis 560x20 mm

mérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forro.

« A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

* Csak az Gzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugoét hozza.

* A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hizza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huizza ki.

« Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitét, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és véddrelét.

* Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziiléket az elektromos
hal6zatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

* Ez a készllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal kerl szallitasra.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készuléket kotelezd foldelni.
Ellen&rizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldzat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugo és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kertljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld 6sszteljesitményt. Lasd
még a tablazatot:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(w) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5
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A foldel6vezetéknek (zdld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat
ne zarja el semmi.

» Mdilkddés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utéan kapcsolja ki a
készuléket.

+ Koriltekintden jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeluletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készllék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készlilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a késziiléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek koévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tiz vagy a késziilék

karosodasanak veszélye all fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készulék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.
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« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbol.

* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

« A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrél. Az ajtdé nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a felilet karosodasat.

» Tisztitsa meg a késziléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
sUrolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.




2.5 GOzsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

A kiszabadul6 g6z égési sérulést okozhat:
— GOz slités kdzben ne nyissa ki a
készulék ajtajat.
— G0z sltés utan évatosan nyissa ki a
készulék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérilés- vagy fulladasveszély all fenn.

A termékben talalhato6 izzé(k)ra és a kildn
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izz6k arra készlltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 széls6séges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatoésagokkal.

» Valassza le a készUléket ez elektromos
halézatrol.

* A késziilék kdzelében vagja at a halézati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készulékben rekedését.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

.
|
B BA Héé

\BE
=1

4.2 Tartozékok

» Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

+ Siité talca
Tortakhoz és suteményekhez.

+  Mély tepsi
Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatdhoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a készulék
bekapcsolasahoz. A késziilék

Kezelbépanel

Sutéfunkciok szabalyozégombja
Kijelzd

Vezérlégomb

Viztartaly

Fltébetét

Hushéméré szenzor csatlakozdja
Lampa

Ventilator

Sutétér mélyedése - Viztisztitas tartalya
Polctarto, eltavolithatd
Lefolydcsé

Vizleereszt6 szelep

Pl Polcpoziciok

G6z bemenet

FENESCERREOENE

* Hashéméré szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak
ellendrzéséhez.

* Teleszkopos sinek
A teleszkdpos sutdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

kikapcsolasahoz forditsa a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

O 'S
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Hushéméré szen- A beallitds megerdsi-

1d6zitd Gyors felflités Suté vilagitas -
zor tése

5.3 Kijelzé

Kijelzé a nyomégombfunkciokkal.

_OBBAFEREE "

QQQ:::;';' s /B

sToP

Kijelz6 visszajelzoi

Alapveté visszajelzék

& ¥ wl S >»>

Funkciézar Elére programozott si- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
tés

1d6zit6 visszajelzék

Q STOP @ @

Percszamlalo Befejezési idé Késleltetési idd Miikodésidézité

Folyamatjelz6 sav - a hdmérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készllék eléri a beallitott hémér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

Viztartaly visszajelz6i

L % =

Hashéméré szenzor visszajelzé /‘?

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos idét:

ON
= o =9 N
é_/y 00:00

Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt: OK.
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6.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures

sutét.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbél és a kivehetd polctartot is tavolitsa el.
2. Iépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcidnal: E\ funkciot.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a sutét.
3. lépés

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: funkciot.
Hagyja 15perc hosszaig mikodni a stét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siitd. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szell6ztetve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Beallitas: Siitéfunkciok

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciék gombjat és valassza ki a sutéfunkciot.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés

_ . ©On On
@ - @ Q Q

) °C
t';lrytglmjfaegqe?gtz\aé—- Toltsén a viztartaly- Tolja a viztartalyt az  Valassza ki a géz6-  Allitsa be a hémérsékle-
{/ita’shoz ba 900 ml vizet. eredeti helyzetébe. 1és sitéfunkciot. tet.

7.2 Siitéfunkciok

Siutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre legfeljebb harom szinten, illetve aszalas. A hdmérsékletet allitsa
@ 20-40 °C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Also + felsé sutés funkcional.

Hélégbefuvas, nagy ho-
fok
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

G

Paratartalom, alacsony

Ez a funkcié husokhoz, szarnyasokhoz, siitéedényekhez és felfujtakhoz hasznalhato.
A g6z és a hé kombinacidjanak készénhetéen a hus puha, szaftos allagtva és kérges
felUletlvé valik.

A

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
vgev Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.
Fagyasztott ételek
I Ez a funkcio energiat takarit meg a sutés soran. Amikor ezt a funkciét hasznalja, a
ii késziilék belsejében 1évé hémérséklet eltérhet a beallitott hdmérséklettdl. A maradék-
‘f . hét hasznalja fel. A fltési teljesitmény csokkenhet. Tovabbi informacidkért olvassa el
Konvekciés levegd a ,Napi hasznalat” cimi fejezetet, Megjegyzések a kdvetkez6rdl: Konvekcios levegé
(nedves) (nedves).
v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
— Belépés a Menlbe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati médszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A slit6ajtot siités kozben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sitd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.
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A funkcié hasznalatakor a sitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios leveg6 (nedves) cimd
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.



7.4 Viztartaly

Viztartaly jelz6fénye

Viztartaly jelz6fénye

m A tartaly megtelt.

l:] A tartaly félig megtelt.

| | A tartaly Ures. Toltse fel a tartalyt.

Ha tul sok vizet tolt a tartalyba, a biztonsagi leereszté
szelep a tobblet vizet a sitétér aljara folyatja. Szi-
vaccsal itassa fel a vizet.

A viztartaly uritése

1. lépés

Kapcsolja ki a sutét, hagyja nyitva az ajtajat, és
varja meg, hogy lehdljon.

Csatlakoztassa a leeresztécsovet (C) a leereszté-
szelephez (A) a csatlakozén keresztul (B).

2. lépés

A cs6 végét tartsa az (A) szintje alatt, majd nyomja
3.1épés  meg a (B) csatlakozot tobbszor, hogy 6sszegylijtse
a maradék vizet.

4. lépés

Valassza le a (C) és (B) alkatrészeket, majd egy
puha ruhaval térdlje szarazra a sitét.

7.5 Bedllitas moédja: Elére programozott sutés

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt siitési funkcio és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal. F6zés kdzben is

médosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-

nalhatok:

Az étel megf6zottségének szintje:

¢ Hushéméré szenzor

*  Véres
«  Kozepes
< Jol atsltve

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
O O O @
E \/\@ P1-P... OK

Lépjen be a menibe.

Valassza az Elére progra-
mozott siités lehetdséget.

Nyomja meg a OK gom-

bot.

Valassza ki az ételt.

Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a siit6-
be. Erésitse meg a bealli-
tast.
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7.6 El6re programozott siités

Magyarazat

Magyarazat

Hushémérd szenzor elérhetd. Helyezze a
Hlashéméré szenzor-t az étel legvasta-
gabb részébe.

Amikor a Hishéméré szenzor a beallitott
hémérsékletet elérte, a készilék kikap-
csol.

({D) Toltson vizet a viztartalyba.

E A siutés megkezdése elbtt melegitse el6 a
készlléket.

E Polcszint.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P1 Marhasiilt, véresen
PR 1-15kg 4-50m /P2 sits taica
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a keszlekbe.
Steak, kozepes b108n(|)«;r12t2?3 ?:rg?/r:;- /? E] E‘ 3; sutéedény a huzalpolcon
P4 tag ’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a késziilékbe.
:\no?:f(\:]?nl%ssz;lf(;g?- 15-2kg /‘? IE' 2; sitéedény a huzalpolcon B
P5 felsd kerekpeosenyé A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Ontsén
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefavas, kis héfok)
Marhasiilt, kdzepes = 2; slit6 talca
P7 (hélégbefavas, kis h6-  1-1.5kg; 4-5cm Hasznalja kedvenc f(]szereit_: vagy csak egyszer(ien s6z-
fok) vastag darab za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig sisse eld serpenydben. Helyezze be a késziilék-
Marhasiilt, jol atsiitve be.
P8 (hdlégbefuvas, kis hé-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassd sttés) APH 2 sits tatca
P10 Marhahus filé, kézep- 0,5-1,5kg;5-6 Has’znélja} I_(edvenc fl’]szers—;it_: vagy csak egyszer}'jep s0zZ-
es (lassu siités) cm vastag darab  Za, €s szorja meg frissen 6rolt borssal. A hust néhany
percig susse eld serpenydben. Helyezze be a késziilék-
P11 Marhahus filé, kész be.
(lassu sutés)
Eorja stlt (pl. lapoc-  0.8-15kg; 4cm - #)[—],. siitéedény a huzalpolcon
P12 a) vastag darab Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.
P13 Eir;ii:u" tarja vagy 15-2kg (ﬁb B 1; stitéedény a huzalpolcon
A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Ropogosra piritott 1.5-2kg /0? E 2: siité talca
P14 :izr:%sfo(z)olegbefuvas, Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa

meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Sertéskaraj, friss

1-1.5kg;5-6cm

/‘? E 2; sitéedény a huzalpolcon

P15
vastag darab Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sertés pétborda 2 - 3kg; nyers, 2 - E 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg;7-9cm /0? E 2; siitéedény a siitd talcan
P17 vastag darab Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-15kgifriss  #D[] 5. zedseginus felfitak a siité talcan
P18 Hasznalja kedvenc fiiszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
P19 Fél csirke 0.5-0.8kg /? B 3; siit talca .
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 —biggégn?ara— /‘? IE] El 2; tizall6 edény a huzalpolcon
P20 Hasznalja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - /? B 3 siitd talca
P21 Haa csirkécombokat marinalta elészor, csokkentse a h6-
meérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg Vli= 2; siitéedény a huzalpolcon
P22 Haszndlja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg /‘? EI 2: mély tepsi
P23 Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUté tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg /PB 2; huzalpolc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P25 ‘I;Ieal egészben, grillez- 0.5- 1klégr;nhalan— /‘?IEI 2; siité télca ’ - ) ,
Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
pog Maffilé ; A (=] 3; zoidseginis felfijtak siitéracson
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sajttorta -
P27 j B 2; @ 28 cm-es, rugods sltéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta ; [ siits tatca
P29 Almas pite ° B 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
P30 P El 1; @ 22 cm-es piteforma a huzalpolcon
p31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3; mély tepsi
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P32 Csokoladés muffin . El 3; muffinsité tepsi a huzalpolcon
P33 Veknis sitemény ) = 2; kenyérsiitd forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg EZ; siits télcg ) ' o
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
P35 Zoldségek/krokettek kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
P36 S;:gzzé;tt vegyes 1-15kg El 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zoldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3- siits tlca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oiex ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siité talca
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg fef>) A
P39 sagna szaraz tészta- \I/ B 1; tGzallé edény a huzalpolcon
lappal
P40 (?13;?:%?;3':;5 1-15kg aw E] 1; tiizallo edény a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizza friss, vékony - Cﬂb E] 2; siit6 talca sitépapirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - E B 2; siit6 talca stt6papirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sttéforma a huzalpolcon
P44 E;?E:nl (;|abatta [ Fe- 0.8kg dlb E] 2; siitd talca sutépapirral bélelve
yer , . S
A fehér kenyérhez tobb id6 szlkséges.
P45 I::_j:: II::S::ulrlzsl Tk ‘Z] IEI 2; siit6 talca sttopapirral bélelve / veknitalca a
huzalpolcon
8.1 Orafunkciok
rafunkcio almazas
Orafunkcié Alkalmaza
D Amikor az id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

Percszamlalo

Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sutéfunkcio ledll.

STOP
F6zési ido
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Orafunkcié Alkalmazas

@ Siités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
Késleltetési ido
@ Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a sité mikodésére.
A Mkodésidézitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,

Miik6désidozitd Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Qn N @

Az id6 médositasahoz Iépjen a menilbe, majd va- i
lassza ki a Bedllitasokban a Pontos id6 lehetsé- Allitsa be az orat. Nyomija meg: OK
get.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés

e A kijelz6n a ko- 2
vetkezd lathato: ( \
0:00

Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: @ Kkét. Nyomja meg: OK.

@ A id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan éllitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
N/ N\ N\
( QN x| A kijelzén a kovet- ( QN x|
kez6 lathato:
0:00
Valassza ki a siit6- Nyomja meg tobb- STOP e
funkciot, majd allitsa ~ S20r @ kévetkezot: Asltési |Sdao- beallita- Nyomja meg: OK.

be a hémérsékletet. V]

@ A id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
N s N s N
( \ -N~- A kijelzd ( \ -N- A kijelzbn a \ -N=
Q az Uj pon- Q kévetkezd Q
tos idét lathato:
mutatja. -l
. Y Y P
i Nyomja meg G/ . @/ LEALLI- | |
Valassza tébbszor a START Allitsa be az Nyomja meg: TAS Allitsa be a Nyomja
kiaslté-  kovetkezot: elinditas id6- OK befejezés OK
funkciot. @ pontjat. . idépontjat. ~ Meg: .

@ A id6zitd a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

fay a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.
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9.2 Hishéméré szenzor
Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C ?

A suté hémérséklete. A maghémérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobahé- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékelbének végig az
mérsékletliek. ételekhez. ételben kell maradnia.

9.3 Hasznalata: Hishéméroé szenzor

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a sité hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishémérd szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a slités alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-
van. téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-
gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-

héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.

=)
LR
\>
0 3
T 3=
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4. lépés Csatlakoztassa Hushéméré szenzor a siité elején Iévé aljzatba.

A kijelzén a pillanatnyi h6mérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor.

5. lépé a1 A P
opes /‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. lépé P
opes OK_ nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhato. Dénthet a leallitas vagy a fézés

folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen sutve.
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7. lépés

Vegye ki Hishémérd szenzor a dugaszt a csatlakozoéaljzatbol, majd vegye ki az ételt a stitébdl.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihlizza és eltavolitja azt az ételbdl.

9.4 Tartozékok gozsiitéshez
Diétas ételkészitdé edény gézsutési
funkciokhoz

A diétas ételkészité edény a kdvetkezdkbdl
all: tvegtal (A), fedé (B), befuvé tomlé (C),
fuvoka (D) és acélracs (E).

Uvegtal (A)

Feds (B)

Favoka, befiivé tomlo és acélracs.

A befuavé tomlé (C) a gbzslitéshez, a fuvdka (D) a kdz-
vetlen gézsitéshez hasznalhaté.

Acélracs (E)

* Ne helyezze hideg / nedves fellletre a

forrd sitéedényt.
* Ne Ontson hideg folyadékot a forrd

sutéedénybe.
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Ne helyezze a sitéedényt forrd
fézofellletre.

Ne tisztitsa a sttéedényt surolo- és
csiszoldszerekkel, valamint porokkal.




9.5 Gozsiités diétas ételkészitd

edénnyel
1. 16pés Helyezze a sitéedényt az acélracsra, majd tegye az edényre a fedét. lllessze a befuvo tomlét a
- ep fedd furataba. A siitéedényt helyezze a siitd alulrél szamitott masodik polcszintjére.
2. lépés Csatlakoztassa a befuvé tomliét a gézbemenethez.
3. lépés A sutdn allitsa be a gézsutés funkciot.

9.6 Kozvetlen gbzsiités

Helyezze a siitéedényt az acélracsra. Adjon hozza némi vizet. Ne hasznalja a fedét.

/\ FIGYELMEZTETES!
A favéka forréva valhat, amikor a stité miikodik. Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit. A
fuvokat tavolitsa el a sutébdl, ha nem hasznalja a g6z funkciot.

Csatlakoztassa a fuvokat a befuvo tomléhoz. Csatlakoztassa a beflvé tomlét a gdzbemenethez.

1. lépés
2. 1épés A slitéedényt helyezze a sité alulrdl szamitott els6 vagy mésodik polcszintjére.

- 1ep Ugyeljen arra, hogy a befuvé témlé ne legyen 6sszenyomva. A fuvokat tartsa tavol a flitéelemtdl.
3. lépés A siitén allitsa be a gézsutés funkciot.

Amikor csirkét, kacsat, pulykat vagy nagyobb halat készit, a fuvokat a hus lreges részébe vezesse be.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen médositasat.

Ha a készulék mikoddése kdzben kapcsolja be, a beallitott stités tovabb folytatodik, azonban a kezelépanel lezar.
Ha kikapcsolt készUléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelépanel lezar.

N I\iyomja meg és tartsa nyomva a @OK - nyomja meg és tarisa nyom-
OOK gombot a funkcié bekapcsola- va a kikapcsolashoz.
sahoz.
Hangjelzés hallhato.

oK

@ 3x E'I felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas
Biztonsagi okokbdl a késziilék bizonyos idd (C) D (o)
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio 30-115 125
mikodik, és a kezeld nem valtoztat ) :
semmilyen beallitason.

120 - 195 8.5
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10.3 Hiitoventilator

(°C) D (o) Amikor a késziilék tizemel, a hiitventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
250 - maximum 3 a készuléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hdil.

200 - 245 55

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az
alabbi funkciokkal: St vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Elsfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a bedllitadsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptalca 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sitétalca vagy csepptélca 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptalca 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sutétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 25-30
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¥ = 5 I O

(°C) (perc)
Parolt hus, 0,25 kg sUtétalca vagy csepptalca 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sutétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sitétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Sos aprositemény, sutétalca vagy csepptalca 180 2 25-30
20 db
TeaslUtemény omlés  sltétalca vagy csepptalca 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Parolt z6ldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
kg
Vegetarianus omlett pizzaserpeny6 huzalpolcon 200 3 25-30
Mediterran zoldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 25-30
0,7 kg

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vildgos szinl és visszatiikroz6 felliletl edények.

=

) B - Bogrés siitemény
Pizzaserpenyé Siitéedény Tortasiité forma
So6tét, nem visszatlkrozé So6tét, nem visszatlikrozé fel- Keramia Sotét, nem visszatlikr6z6
felllettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felllettel
28 cm-es atmeérd 26 cm-es atmeérd cm magassag 28 cm-es atmeérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgaloé intézetek szamara

Informacié a bevizsgald intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfelelen.
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‘/ =1 (‘
\ C] oru
°C) (perc)

Aprosite-  Also + felsé Sité talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sités
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite,  Alsoé + fels6 Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, sités
atmeéré: 20
cm
Almaspite, Ho6légbefuvas, Sutéracs 2 160 70 -90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Also + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- sutés 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jG tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sutéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
jG tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -

nagy héfok
Linzer Hélégbefuvas, Siité talca 2és4 140 - 150 25-45 -

nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Suté talca 3 140 - 150 25-45 -

sltés
Toast ke- Grill Sutéracs 4 max. 1-5 Melegitse el6 a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db
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(°C) (perc)
Marhahus  Girill Sutdracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa. Tisztitsa meg és ellendrizze a sutétér kereténél kdrbefutd ajtétomitést.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

—<

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapodhat a késziilékben vagy az ajtd Giveglapjan. A paralecsapodas csok-
kentése érdekében a sités megkezdése el6tt 10 percig izemeltesse a késziléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

e,
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.
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1. lépés Kapcsolja ki a siitét, és varja meg,
hogy lehiljén. [
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol. :
[
3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal- ] T
faltél, majd vegye ki a polctartét. 1/ ra‘é Ok
4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- 0 |=p U
étes sorrendben helyezze vissza. 9 2 alg
A teleszkopos siitésineken talalhaté = %Z -
végallas Utkdzok elére nézzenek. 5|
Cal }5 5
=

12.3 Hogyan hasznalja: Viztisztitas
Ez a tisztitasi eljaras para segitségével
koénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok
eltavolitasat a sutébdol.

1. lépés Toltson vizet a sttétér bemélyedésébe: 300 ml funkciét.
2. Iépes Vaélassza ezt: =—/ rrrr/ Nyomja meg: OK funkcit.
A funkcié 30 percig mikodik.
A tisztitds végén hangjelzés hallhato. A sitd kikapcsol.
3. lépés Varja meg, mig a sité lehdl. Puha térléruhaval torélje szarazra a siitéteret.

12.4 Hogyan tisztitsa: Viztartaly

1. lépés Kapcsolja ki a sutét.

2. lépés Helyezzen egy mély tepsit a g6z bemenet ala.

3. lépés Toltson vizet a viztartalyba: 850 ml. Adjon hozza 5 teaskanal citromsavat. Varjon 60 percig.

4. lépés Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciét: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hémérsékletet
230 °C-ra. Kapcsolja ki a stitét 25 perc elteltével, és varja meg, hogy lehdiljon.

5. lépés Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciét: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hémérsékletet

130 °C és 230 °C kozé. Kapcsolja ki a siitét 10 perc elteltével, és varja meg, hogy lehdljon.

@ A vizkd maradvanyok kialakulasanak elkerilésére Uritse ki a viztartalyt minden gézoléssel végzett siités

utan.
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Amikor a tisztitas véget ér:

Uritse ki a viztartalyt. OI-
vassa el a ,Napi haszna-
lat” fejezetben a ,Viztar-
taly kitritése” c. sza-
kaszt.

Kapcsolja ki a sutét.

Oblitse ki a viztartalyt, és egy
puha kenddvel térdlje le a még
meglévo vizkémaradvanyokat.

Tisztitsa meg a leeresz-
t6 csovet kimélé moso-
gatoszeres langyos viz-

zel.

Az alabbi tablazat ismerteti a viz keménységi tartomanyait (dH) a hozzajuk tartozé
kalciumtartalommal és vizmin6séggel egyltt. Amennyiben a vizkeménység tullépi a 4 értéket,

palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

Vizkeménység Tesztcsik Kalciumtartalom Vizminéség  Tisztitsa meg
- (mgl/l) szintje a viztartalyt

Szint dH minden

1 0-7 I:l 0-50 lagy 75 ciklusonkeént -
2,5 havonta

2 8-14 El 51-100 mérsékelten ke- 50 ciklusonként -

mény 2 havonta

3 15-21 lil 101 - 150 kemény 40 ciklusonként -
1,5 havonta

4 22-28 151 felett nagyon kemény 30 ciklusonként -

LILL]

havonta

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajtod

A sitd ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajt6 és belsd liveglapjai a tisztitdshoz
kivehetdek. Az Uveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése”

C. rész Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sitét az Gveglapok nélkul.

Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.

1. lépés
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2. lépés

Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a slitd ajtajat az elsd nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.
4. lépés Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.
5. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.
6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitdshoz.
7. lépés Egyenként fogja meg az ajto lveglapjait a
fels6 széliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a felsé lveg-
lappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az lveg-
lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az
Uiveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az liveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.
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Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az liveglapok A B
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kiilonbozdképpen néz ki, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsé Uveglapot megfeleléen - A

helyezte-e az agyazatba. . ]

—

)

>

12.6 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkerilésére
mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halozati aljzatbol. Tegyen egy kendét a sttétér aljara.
a suté lehdl.

Hatso lampa

1. lépés Az lvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6éallo izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellendrizze, ha...

A készliléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiké-
dik.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
l6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A funkcidzar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcios levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Nem mikddik a Hashéméré szenzor funkcio.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Megsérilt az ajté tomitése.

Ne hasznalja a készlléket. Vegye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

00:00

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

Ha a kijelzén olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és vissza a lakasban
lévd kismegszakitot a készllék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

Viz kertlt a készllék siutéterébe.

Nincs tul sok viz a viztartalyban.

—~—
LI - a visszajelzé nem vilagit.

Elegendd viz van a viztartalyban. Ha a viz elkezd tul-
folyni a késziilék belsejébe, és a visszajelz6 tovabbra
sem vilagit, forduljon a markaszervizhez.

Ll - vilagit a visszajelzé.

Elegendd viz van a viztartalyban. Ha a tartaly tele van,
és a visszajelz6 tovabbra is vilagit, akkor forduljon a
markaszervizhez.

A gbzben sités nem mikodik.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasanal.

A gbzben sités nem mukodik.

Van viz a viztartalyban.

Tobb, mint 3 percig tart a viztartaly kilritése, vagy viz
szivarog a g6z bemenet nyilasabdl.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasanal. Tisz-
titsa meg a viztartalyt.
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13.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sttétér ellils6 keretén talalhatd. Ne tavolitsa
el az adattablat a készlilék sltéterének
keretérol.

14. ENERGIAHATEKONYSAG

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve Electrolux
EOC6H76X 949494489
Modellazonositd EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangeré

721

A sitd fajtéja

Beépithet6 sutd

Témeg

EOC6H76X 33.2 kg
EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gézsitdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé6 modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
miikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készllék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.
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Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kertlje a készlilék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A sitévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékh6t hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sutés soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készulékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sutést.

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Siités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcio hasznalatakor a siitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a 1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

1. lépés 2. lépés

3. lépés

4. lépés 5. lépés

(' ('

)

Valassza ki a kiegé-
szitd funkciét a Menu
strukturabdl, és

— - valassza ezt
a Menu-re lépés-

Valassza ki a bealli- OK. nyomja meg a

Allitsa be az értéket,

beallitds megerdsité- majd nyomja meg a

i ovet- tast.
hez. nyomja meg a kovet séhez. OK gombot.
kez6 gombot: OK
Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen: Mend.
A Menii felépitése
Elére programozott sttés % Tisztitas rrrr/ Beallitasok @}'
Beallitasok
01 Pontos id6 Moédositas 02 Kijelzé fényeré 1-5
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Beadllitasok

03 Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés 04 Figyelmeztetd hangeré 1-4
2 - Kattanas
3 - Hang kikap-
csolva
05 Hushémérd szenzor - mive- 1 - Riasztas és 06 Mikodésidézitd Be/Ki
letek ledllas
2 - Riasztas
07  Suté vilagitas Be/Ki 08 Gyors felflités Be/Ki
09 Demo tizemmad Aktivalo kod: 10 Szoftver verzio Ellenérzés
2468
11 Osszes bedllitas torlése Igen / Nem

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/.\') kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E

tilté szimbdlummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készlléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un

EE nodrosinam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné electrolux.com/manuals
sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné electrolux.com/support
R gectrox Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
}( lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ...t 196
2. DROSIBAS NORADIJUMLL.......cooiiiiiiiiiiciciiniscsisisieesscs s 198
3. UZSTADISANA. ...ttt ettt sttt s s s s eeenen 201
4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS ..ottt 203
5. VADIBAS PANELIS....... ..o 203
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........ccoooouiiiiiiiiiiicciecees 204
7. IZMANTOSANA IKDIENA......c.oiiiiiiiiiirieiet ettt 205
8. PULKSTENA FUNKCIJAS........cciiiiiiiiiii 210
9. PIEDERUMU LIETOSANA ... 212
10. PAPILDFUNKCIJAS ... .. 215
11. PADOMI UN IETEIKUML.......coiiiiiiiiiiiiiii i 216
12. KOPSANA UN TIRISANA ..ot 219
13. PROBLEMRISINASANA . .......ooitiiititeteieieietete ettt 224
14. ENERGOEFEKTIVITATE ..ot 225
15. IZVELNES STRUKTURA.....cootititeirieieieirieieieieis et 226
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cceuruimiiiieieiieceeecieieneenenenns 227

1. A\ DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

v

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

+ Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

 Pits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana
Skapi$a minimalais aug- 590 (600) mm
& BRIDINAJUMS! stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
lerici drikst uzstadit tikai sertificéti stums)
specialisti. Skapi$a platums 560 mm
Nonemiet visu iesainojumu. Skapi$a dzilums 550 (550) mm
* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. - —
« levérojiet kopa ar ierici piegadatas 'S‘:”CQSS priekSpuses aug- 594 mm
uzstadisanas norades. um
« Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir lerices aizmugures aug- 576 mm
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas stums
ClmdUS. un Sl_e.gtu.s apavus. lerices priekSpuses pla- 595 mm
* Nevelciet ierici aiz roktura. tums
+ Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta, ——
kas atbilst uzstadisanas prasibam. lerices aizmugures platums 559 mm
* Nodrosiniet starp blakus uzstaditam lerices dzilums 569 mm
iericém piemérotu attalumu. —— -
Pirms ierices uzstadidanas parliecinieties, I'e”ces ieblivasanas dzi- 548 mm
ka bis iespéjams brivi atvért tas durvis. ums
+ lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas durvim
padevi. Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere
apak$éja aizmuguréja dala
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Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoleétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

«+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

Uzstadisanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela vadu Skérsgriezumu dati ir noraditi
tehnisko datu plaksnites kopjaudas
sadala.Varat skatit ari tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

* LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.
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Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskare ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerlsé&josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraistt ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavos$ana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

IzplUstoSais tvaiks var izraisit apdegumus:

— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.

— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 leksejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izsl€dziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.
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Informacija par $aja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.




2.8 Utilizacija  Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
/\ BRIDINAJUMS! un utilizéjiet to.
» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas ierice.
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

Pastav traumu un nosmaksanas risks.

3. UZSTADISANA

— 3.1 lebuve
/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba". www.youtube.com/electrolux
: u YOUTUhe www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

hY
(*mm)

/.
\
— e B
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(*mm)

523

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

O >H
m—::%%wﬁ o]
'@)/@§

L

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
GatavosSanas traukiem, kiiku formam,
cepesiem.

+ Cepama Paplate
Kukam un biskvitiem.

» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai
vai ka palikinis tauku savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

Udens atvilktne

Sildelements

Termozondes kontaktligzda

~Jofol~foln)-

&
—
©
3
S
o

El Ventilators

Tilpnes reljefs- Tvertne tiriSanai ar tdeni
Plaukta atbalsts, iznemams
Novadcaurule

Udens izvades varsts

Plauktu limeni

Tvaika pievads

* Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteikSanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat értak ievietot cepeskrasnt un iznemt
no tas paplates.

5.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karsésSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

O 'S £ M OK
Taimers Atra uzsilsana Apga|sm§JaL;ms (lam- Termozonde Apstiprinat iestaffjumu
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5.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.
' —| ::'? 'neno))nemo

-OHE-H3'88

in

:s
g@mxa@

T ™
5

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ wl © >»>

Blokésana Gatavosanas paligs Tirsana lestafijumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

A\ a S ®

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Udens tvertnes indikatori

L % (.

Termozonde indikators /‘?

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

(O
= s = <
/_/ —
%
g 00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésSana

lepriek$ uzkarsgjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.
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1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ -
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu temperatiru.

Gatavosana ar tvaiku

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.

N2 N ( \ ( \

& °C

Atlasiet tvaika kar-
séSanas funkciju.

Nospiediet idens  Piepildiet Gdens at- levietojiet Gdens at-
atvilktnes vaku, lai vilktni ar 900 ml vilktni tas sakotnéja
to atveértu. tdens. pozicija.

lestatiet temperatdru.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Ediena vienlaicigai gatavo$anai tris plauktu pozicijas un édiena zavésanai.lestatiet
@ temperattru par 20 [ldz 40 °C zemak neka funkcijai Augs./ApakskarséSana.

Karsésana ar ventilato-
ru

— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

Augs./ApakskarséSana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

G

Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un saut&jumu teriné
pagatavoSanai. Tvaika un karstuma kombinacija padara galu mikstu un suligu, vien-
laikus nodrosinot krauk$kigu garozinu.

A

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
vvv Pusfabrikatu kraukS8kiguma panak$anai, piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
% pilditam pankucinam.

Saldéta partika

7]

Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Kad izmantojat $o funk-
ciju, temperatira ierices iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperattras. Tiek iz-

. [ . mantots atlikusais siltums. Gatavo$anas jauda var samazinaties. Lai iegutu papildin-
Ventilatora kars. ar mi-  formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lietodana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.
trumu ar mitrumu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvv Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
ﬁf Sacepumu pagatavo$ana un apbriininasana.

Infratermiska grilesana

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatijumi.

7.3 Piezimes par:Ventilatora kars. ar | taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas

mitrumu “Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
= taupis

Si funkcija tika izmantota, lai atbilstu aupisana

energoefektivitates klases un ekodizaina 7.4 Udens tvertne

prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN

60350-1.

Udens tvertnes indikators

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam [ Tvertne ir pilna.

cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta

un cepeskrasns darbotos ar vislielako |.~.| Tvertne ir dalgji pilna.

iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot 3o funkciju, lampa automatiski L Tvertne ir tuksa. Uzpildiet tvertni.

izslédzas péc 30 sekundém.

Ja iepildisiet tvertné par daudz tdens, drosibas sisté-

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala ma to novadis atpakal cepeskrasns pamatnes dala.
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar Notiriet tdeni ar sakli

mitrumu. Visparigus elektroenergijas
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IztukSojiet tdens tvertni

Izslédziet cepeSkrasni, atstajiet tas durvis atvértas

1. solis un uzgaidiet, [dz cepeskrasns atdziest.
. Pievienojiet novadcauruli (C) izvades varstam (A),
2. solis. . . . i
izmantojot savienotaju (B).
3. solis Raugieties, lai gals atrastos zemaka limeni neka A,
) " un nospiediet B atkartoti, lai savaktu atlikuso Gdeni.
. Atvienojiet C un B un nosusiniet cepeskrasni ar
4. solis

mikstu sakli.

7.5 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Katram édienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika
varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:
* Termozonde * Pusjéls
- Vidgjs

* Labiizcepts

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N
ON ON ON al°
Q Q Q @
E \/\@ P1-P.. oK
Atveriet izvélni. AtlasietGatavo$anas pa-  Atlasiet édiena veidu. No-  levietojiet €dienu cepes-
figs. Nospiediet OK_ spiediet OK_ krasni. Apstipriniet iestatfi-

jumu.

7.6 Gatavosanas paligs
Apziméjumi

Apziméjumi Uzpildiet Gdens tvertni ar Gdeni.

>

\I/

Termozonde pieejams. levietojiet Termo-
/.? zonde édiena biezakaja dala.

lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-

niegta iestatita Termozonde temperatura.

Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

Plaukta limenis.

| =
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Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
pp Liellopu galas cepe- 1 -1.5kg; 4-5 cm /_‘?IEI 2; cepama paplate S
tis, vidéji izcepts biezi gabali Pf:ms minates apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
Steiks, vidéji izcepts gggélazépgéﬁtﬁz_ /? E] E‘ 3; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 Zas ékéles Eéélris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
Cepta / tet: | 1.5-2k .
(a?lgsaték?ll;;u;gari'gi- g /‘? IE‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P5 nas, ciska, pavédere) Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Y ’ Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Iena gata-
vo$ana)
Liellopu galas cepe- 1-15kKa: 4 /?IEI 2; cepama paplate
is. vidaii i 16- -1.5kg; 4-5¢cm  |zmantojiet savas iecienitakas gardvielas vai vienkarsi
P7 tis, vidéji izcepts (& b bal
na gatavosana) iezi gaball pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusjée-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidéji VLi="Pt cepama paplate
P10 izcepta (Iéna gatavo-  0,5-1,5 kg; 56 cm  |;mantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
$ana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minGtes
Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
P11 izcepta (Iéna gatavo-
Sana)
Tel | ti 0.8-1.5kg; 4
(p?éam%aréar: T)Tg:s;s biezi ge?l;alicm /‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P12 ' Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
P13 ((:::lézs kakla vai ple- 15-2kg <ﬁ7> E] 1; cepamais trauks uz restota plaukta
petis « PSR - .
Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cul_(ga!las pllfasfas 15-2kg V=P cepama paplate
P14 strveme es (Iena gata- Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. GatavoSanas
vosana) } o Lo T T P
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Cuk ,svai- 1-1.5kg; 5-6 ]
P15 Ukas mugura, svai bieziggabalicm /‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta

ga

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cukas ribas

2 - 3 kg; izmantojiet
jélas, 2-3 cm pla-

E 3; cepama panna

P16 nas cakgalas ribi- Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
éra kaj kaul 1.5-2kg; 7-
Jéra kaja ar kaulu 5biezi%abaslai em /‘? IEI 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vist 1-1.5kg; igi R . ez
eselavista g; svaigi /‘? B 2; sautéjumiem cepamaja paplatée
P18 Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. GatavoSanas
laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
P19 Vista, puse 0.5-0.8kg /0? B 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vi krati 180-2 ki
istas kratina 80 gaobglgamatram /? E] E‘ 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
P20 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - /0? B 3: cepama paplate
P21 Ja vistas k’éjinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiiru un gatavojiet tas ilgak.
Plle, vesela 2-3kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.
Zoss, vesela 4-5kg /‘? EI 2; dzila cepama panna
P23 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.
P24 Galas rulete ke /‘?EI 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vesela zivs, griléta 0.5 - 1 kg katrai zi- /0? B 2: cepama paplate
P25 Vi Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
P26 Zivs fileja ) (ﬁp B 3; sautéjama terine uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
P27 E 2; @ 28 cm savelkama kikas veidne uz restota
plaukta
P28 Abolu kuka . El 3; cepama paplate
P29 Abolu tarte . El 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag E 1; @ 22 cm piragu veidne uz restota plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
P31 Braunijs 2 kg miklas El 3; cepama panna
P32 Sokolades mafini . =] 3; mafinu veidne uz restota plaukta
P33 Kekss . =] 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg El 2: cepam paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivipas Tk B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P35 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-15kg B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P36 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
P37 Kroketes, saldétas 0.5 kg El 3; cepama paplate
p38 Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
P39 S:A?:;:':;Zr’;;‘éﬁ- 1-15kg (‘\rlb E] 1; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P4 Kartupelu sacepums 1-15kg qlb E] 1; sautéjama terine uz restota plaukta
0 (svaigi kartupeli) " ) . RSN e
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - C(H) E] 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E B 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss - E 2; cepama veidne uz restota plaukta
P44 Ezlgt];t:i;:abata/ 08k (ﬁ) E] 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Pilngraudu / rudzu / 1kg

P45 rupjmaize

E EI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru / ku-
kula panna uz restota plaukta

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.
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Pulkstena funkcija IzmantoSana

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karsée-
sTop Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atliksana.
Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitigana Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: 1zvélne, lestatijumi.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiS8ana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.

Q~

O @

Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla-

siet opciju lestatit diennakts laiku. lestatiet pulksteni. Nospiediet OK.

lestatiSana. Laika atgadinajums

1. solis 2. solis. 3. solis.
N ) . NP
-N- Displeja redzams ( ) W\ 2
@ 0:00 Q @
Nospiediet: (\_') lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK_

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
N \ e
(V \ K Displeja redzams ( \
0:00
&
atlasiet karséSanas Nospiediet atkartoti i $
funkciju un temperati- ® Iestatletlga;iakt:vosanas Nospiediet OK.

ru.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
NP Displeja ir
( \ Ik redzama ( Displeja re-
jauna ies- dzams
tafita dien- =l
nakts laika
Atlasiet vértiba. TRAPUAF'I:
karséda- Nospiediet at- @ SAKT lestatiet sa- Nospiediet
nas funke-  karioti (O, kuma laiku. oK.
ju.

5. solis. 6. solis

V%

lestatiet bei- Nospiediet

gu laiku. OK.

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosSana

Neliela iedobe aug$puse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas bltu vérstas uz leju.

Ce[.)gmé Paplate / Cgpamé panna: %

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.
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9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C M

Cepeskrasns temperatura. Ediena iek$&jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatara. pagatavo$anai.

9.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.
3. solis levietoSana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pa$a biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cep$anas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

e ——————
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬂ

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. /? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek§éjo temperatdru.

6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izveéli.

Edienam sasniedzot iestatito temperatiiru, atskanés skanas signals. JUs varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
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7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no €diena.

9.4 Papildpiederumi gatavosanai ar | Cepamtrauks sastav no stikla blodas (A),
tvaiku vaka (B), inzektora caurules (C), inZektora

D tal tém (E).
Cepamtrauks funkcijam, kas paredzetas (D) un metala restém (E)

gatavosanai ar tvaiku

Stikla bloda (A) Vaks (B)

InZektors, inZektora caurule un metala restes.

InZektora caurule (C) ir paredzéta gatavo$anai ar tvaiku
nosegta cepamtrauka, bet inzektors (D) ir paredzéts /
gatavos$anai ar tvaiku nenosegta cepamtrauka.

Metala restes (E)

* Nenovietojiet karstu cepamtrauku uz * Nelejiet aukstus Skidrumus uzkarséta
aukstas/ mitras virsmas. cepamtrauka.

214 LATVIESU



+ Nenovietojiet cepamtrauku uz karstas 9.5 Gatavosana ar tvaiku,
édiena gatavoSanai paredzétas virsmas. izmantojot cepamtrauku
» Netiriet cepamtrauku ar abraziviem un
skrapéjoSiem [idzekliem un pulveriem.

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém un uzlieciet tam vaku. Novietojiet inzektora cauruli uz

1. solis. atvéruma cepamtrauka vaka. Novietojiet cepamtrauku otra plaukta pozicija no apaksas.
2. solis Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.
3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavosanas ar tvaiku funkciju.

9.6 Gatavosana ar tvaiku nenosegta
cepamtrauka

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém. Pievienojiet nedaudz Gdens. Neizmantojiet vaku.

/\ BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns darbibas laika inzektors var sakarst. Vienmer lietojiet cepeSkrasns cimdus.
Iznemiet inZzektoru no cepeskrasns laika, kad neizmantojat tvaika funkciju.

1. solis. Savienojiet inzektoru ar inzektora cauruli. Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.

Novietojiet cepamtrauku pirma vai otra plaukta pozicija no apak$as.
2. solis Parliecinieties, ka inzektora caurule nav aizsprostota. Raugieties, lai inzektors atrastos atstatus

no karséjosa elementa.

3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavo$anas ar tvaiku funkciju.

Gatavojot, pieméram, vistu, pili, fitaru vai lielas zivis, ievietojiet inzektoru édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-
kéts.
leslédziet to laika, kad ierice ir izslégta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokeéts.

N iediet turiet iest
e ospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu @OK,

@ @OK, lai ieslégtu funkciju. lai izslégtu funkciju.

Atskan signals.
Ook

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.
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10.2 Automatiska izslegSanas

Dro&ibas noliika iefice izslédzas péc kada (°C) O (st)

laika, ja karséSanas funkcija darbojas un

nemainat nekadus iestatfjumus. 250 - maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
(°C) Q) (st) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.

30-115 125
120 - 195 85 10.3 Dzesésanas ventilators
200 - 245 5.5 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperattra un cepS$anas laiki ir tikai orient€josi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jlsu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatfjumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min.)

Biskvitklikas piraga forma ar idzenu pamatni uz 180 2 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30

0,7 kg

na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.
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Picas panna Cepsanas trauks | Auglu piraga forma

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojo$a Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs

11.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ 8 = £ 8 0 O

(°C) (min)
Kdcinas, 20 Augs$./Apaks- Cepama Pa- 3 170 20-35 -
paplaté karséSana plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -
paplaté ventilatoru plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -
paplaté ventilatoru plate
Abolu pi- Augs$./Apaks-  Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 karsé$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
Biskvitklika AugS$./Apaks-  Restots 2 170 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- karsé$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @ 26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 -50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
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\ C] oru
°C) (min)

Biskvitkilka Karsé$ana ar Restots 2un4 160 40 - 60 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Smilsu mik- Karsé$anaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- Aug$./Apak$- Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la karsé$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 leprieks$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja imeni, bet

nas panna dzilo cepesSpannu —

tre$aja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikro$kiedras dranu, kas iemérkta silta GdenT ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nofiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

TiriSanas Iidzekli

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

=

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

Lietosana ikdie-
na

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarseéjiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
ricé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-
kroskiedras dranu.
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Tiriet visus papildpiederumus péc katras lieto§anas un |aujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

Papildpiederumi

12.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$éjo
dalu nost no sanu sienas. t
[
3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 1 ] X
dalu nost no sanu sienas un iznemiet ——— |1
[¢] =) 7 <
4. solis il

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie- () 2
priekSminétas darbibas pretéja secl- = \Z L
ba. ~q
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam

Cal

tapam jabut vérstiem uz prieksu.

12.3 Funkcijas TiriSana ar udeni
izmantoSana

Si tif$anas procediira izmanto mitrumu, lai
nofiritu no cepeskrasns tauku un partikas

atlikumus.
1. solis lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa adeni: 300 ml.
2. solis. Atlasiet: —/ rrrr/ Nospiediet: OK.
Funkcija darbojas 30 minutes.
Beidzoties tiriSanas ciklam, atskan signals. Cepeskrasns izslédzas.
3. solis Uzgaidiet, lldz cepeskrasns atdziest. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar mikstu dranu.

12.4 Ka tirit? Udens tvertne

1. solis

Izslédziet cepeskrasni.
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2. solis. Novietojiet cepamo pannu zem tvaika pievada.

3. solis. lelejiet tdens atvilktné 850 ml Gdens. Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes. Uzgaidiet 60 min.

4. solis leslédziet cepesSkrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperatiru uz 230 °C. Péc 25

minatém izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.

5. solis. leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperattru diapazona no 130
lldz 230 °C. Izslédziet cepesSkrasni péc 10 minitém un uzgaidiet, lidz ta atdziest.

@ Lai noveérstu kalkakmens atlieku veidoSanos, iztuk$ojiet Gdens tvertni ik reizes péc gatavo$anas ar tvaiku.

Kad tiriSanas cikls beidzas:

Izslédziet cepeskrasni.  IztukSojiet idens tvertni. Izskalojiet Gdens tvertni un iztiriet
Skatiet nodalu “Udens taja atlikusas kalkakmens atlie-
tvertnes iztukSoSana” sa- kas ar mikstu dranu.

dalu “Ikdienas lieto$ana”.

Iztiriet novadcauruli ar
siltu Gdeni un maigu
mazgasanas lidzekli.

Turpmak esosaja tabula noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija nogulSnu
imeni un tdens kvalitati. Ja tdens cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet tdens atvilktni ar

krana udeni.
Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls-  Udens klasifi- Iztiriet Gdens
— baudes sloks- nes (mgl/l) kacija tvertni ik péc

Pakape dH ne

1 0-7 :I 0-50 miksts 75 cikliem — 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 vidéji ciets 50 cikliem — 2
ménesiem

3 15-21 lil 101 - 150 ciets 40 cikliem — pus-
otra ménesa

4 22-28 IEI vairak neka 151 loti ciets 30 cikliem — 1
ménesa

12.5 Iznemsana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu

iznemsanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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1. solis Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.

2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatveérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

5. solis Turiet durvju augsdala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup versta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to augs$éjam

malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$éjo paneli. Parliecinie-
ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.

8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
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9. solis Péc tirSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
za seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela A B
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
$ana un iznem$ana batu vieglaka.
Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.
Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.
.
-]
12.6 Ka nomainit: Lampa Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai

tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrofik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléema

Parbaudiet, vai:

Jus nevarat aktivizet vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

|zdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst.

Blokésana ir atslégta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet ierici. Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

Kladu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

00:00

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltdas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

Tirisana

Probléema

Parbaudiet, vai:

lerices tilpné ir Gdens.

Udens tvertné nav parak daudz tdens.

I1zslégts indikators I_I

Udens tvertné ir pietiekosi daudz Gdens. Ja iericé sak
tecét tdens un indikators joprojam ir izslégts, sazinie-
ties ar autorizéto servisa centru.

leslégts indikators L|

Tvertné ir pietiekami daudz Gdens. Ja tvertne ir pilna un
indikators joprojam ir ieslégts, sazinieties ar autorizéto
servisa centru.

Nedarbojas funkcija Gatavos$ana ar tvaiku.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu.
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Tirisana

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Udens tvertné ir Gdens.

Udens tvertnes iztuk$o$ana ilgst vairak neka tris mind-
tes vai no tvaika pievada atveres tek tdens.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens noguldnu. Izti-
riet Gdens tvertni.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar

ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.

14. ENERGOEFEKTIVITATE

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOC6H76X 949494489
Modela identifikacija EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezZima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOCBH76X 33.2kg
EOC6H76Z 33.0kg
LOCBHT76Z 32.7kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.
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14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavos$anas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavo$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslegt atkartoti, tau i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
N
ON (ON (ON " ON
) N )
—_— Izvélieties iespéju no - K (ai T,
—— — atlasiet, lai lzvélne klasta un no- Nospiediet OK, Iai  Pielagojiet vartibu un

ievaditu Izvélne. spiediet OK_

Atlasiet iestatijumu.

apstiprinatu iestatiju-

nospiediet OK.
mu.

Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu pozicija lzslégts, lai izietu no Izvélne.

lzvélne struktiira

Ly
Gatavosanas paligs /f

Tirsana rrrr/

lestatijumi @
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lestatijumi

01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5

03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums 1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slegta

05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaifiSana leslégt/lzslégt
signals un stop
2 — skanas
signals

07  Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt 08 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt

09 Demonstracijas rezims Aktivizacijas 10 Programmaturas versija Parbaude
kods: 2468

11 Nodzést visus iestafifjumus Ja/Né

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

A . - - . . —
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietgjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas

EE pateikiame internete. Raskite visa naudojimo instrukcijg adresu electrolux.com/
manuals
Gaukite naudojimo patarimy, brositry, trik€iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
@ informacijos adresu electrolux.com/support
R gectrox Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
}( Electrolux Kitchen programéléje.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMAGCIJA. ... 228
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........oii e 230
3. [RENGIMAS ... 233
4. GAMINIO APRASYMAS ... oo 235
5. VALDYMO SKYDELIS........coooiiiiiiiiiiiiiii 235
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..o 236
7. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..ot 237
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooii e 243
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 244
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.... ..o 248
11. PATARIMAI............ OO 249
12. VALYMAS IR PRIEZIURA.......cocoiiiiiiiiiiicccec s 252
13. TRIKCIUY SALINIMAS. .. ... 257
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... .o 258
15. MENIU STRUKTURA......cooitiiiririeirieieitieieieieeies e 259
16. APLINKOS APSAUGA.... .. 260

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Prie$ jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo

ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Butina visg laikg prizitréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
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darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.
« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.
» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ |SPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

+ PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
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« Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros

maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
(po darbastaliu)

Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm




Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm

lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteleje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Buakite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po

prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga

nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.

[sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros

laido kistukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite

kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz

elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:

linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai

turi bati iSimami iS jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo

jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje
prietaiso lenteléje nurodytg bendragjg galia.
Taip pat ji nurodyta techniniy duomeny
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.
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Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmeés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys paliecka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirupinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada baty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

Pries vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrukti stiklo plokstes.
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Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotuméte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Troskinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisg.

ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:

— Neatidarykite prietaiso dureliy
troskindami garuose.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po tro$kinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centra.
Naudokite tik originalias dalis.




2.8 ISmetimas « I8traukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

/\ ISPEJIMAS! * Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
. L . . pasalinkite jj.
Pavojus susizeisti arba uzdusti. + Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso

* Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

viduje.

3. [RENGIMAS

/N ISPEJIMAS! 3.1 Jrengimas balduose

Zr. saugos skyrius. uv T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

a
-t N)
w
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(*mm)

523

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

.
|
B BA Héé

\BE
=1

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

* Grilio / kepinimo prikaistuvis

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo

funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenélé

Stalcius vandeniui

Sildymo elementas

Maisto termometro lizdas

Lempute

Ventiliatorius

|duba vandeniui- Indas valymui vandeniu
Lentynos atrama, iSimama

ISleidimo vamzdelis

Vandens isleidimo voztuvas

Lentynos vietos

Gary jleidimas

ENEERCNEEEOENE

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras
Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
* Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

rankenéle | iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

O 'S re3 ”? oK
Laikmatis Greitas jkaitinimas Orkalteni:spswetl— Maisto :ggmomet- Patvirtinti nuostatg
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5.3 Rodinys

QRO S o &

T
3

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

&

Uzraktas

%

Kepimo vadovas

e

Nustatymai

>»>

Greitas jkaitinimas

wl

Valymas

Laikmacio indikatoriai

Q

Laikmatis

STOP
Pabaiga

S

Atidétas paleidimas

©)

Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperattra, visa juosta

tampa raudona.

Vandens talpos indikatoriai

L

[~

Maisto termometras indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

PrieS naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig prietaisg ir nustatykite laika:

: f

00:00
Nustatykite laika. Paspauskite OK.

=

6.2 Pirminis paSildymas
Prie$ pirmajj naudojimg jkaitinkite tuscig
orkaite.
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1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- v . _

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

\3/:iakssmas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatura: .

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.

mas

Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.

_\ﬂli | A I _\UI,_ ( \ ( \

@ C

Norédami atidaryti
vandens stalCiuka,

paspauskite jo
dangtelj.

| stalCiukag vande- |stumkite vandens
niui pripilkite 900 ml  stalCiukg j pradine
vandens. jo padét;.

Pasirinkite kaitinimo

garais funkcija. Nustatykite temperattra.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir maistui dziovinti. Nustatykite 20-40 °C
@ mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Apatinis + virsutinis
kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Si funkcija skirta mésai ir paukstienai, orkaitéje ruoiamiems patiekalams ir troski-
niams. Dél gary ir kar§¢io mésa tampa minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

vvw

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams.

A

Drégnas konvek. kepi-

Si funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperattra
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperaturos. Naudojama likutiné kait-

ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-
dojimas kasdien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepimas.

mas

v Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis

vvv Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
? je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

7.3 Pastabos dél Drégnas konvek.

kepimas

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.
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rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas*“.

7.4 vandens bakelj

Vandens talpos indikatorius

Vandens bakelis pilnas.

=




Vandens talpos indikatorius

Vandens talpos indikatorius

Vandens bakelis pusiau pilnas.

|

Vandens bakelis tuscias. Pripildykite
bakelj.

L

Jeigu | bakelj pripilsite per daug vandens, vandens
perteklius per apsauginj nutekéjimo kanalg nutekeés |
orkaités vidaus dugng. Vandenj surinkite kempine.

ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos

;I/::s- ISjunkite orkaite, atidarykite dureles ir palaukite, kol
mas orkaité atvés. ‘
2-as L. . R .

. Naudodami jungtj (B) vandens iSleidimo vamzdelj
veiks- (C) sujunkite su Outlet valve (A)
mas ’
3-as R . L

. Pasirtpinkite, kad vamzdelio galas bty Zemiau A
veiks- . s : T R
mas ir spaudinékite B, kad surinktuméte likusj vanden;.
4-as L . - L e

. Atjunkite C ir B, o tada iSsausinkite orkaités vidy
veiks- - :
mas. minksta kempine.

7.5 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Maisto termometras

« Lengvai iSkeptas
« Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

o) o)

= %

O @

P1-P... oK

Atverkite meniu.

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite Kepimo vado-

Pasirinkite patiekala. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdékite patiekala.
Patvirtinkite nustatyma.
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7.6 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Funkcijg Maisto termometras galima nau-
doti. [kiSkite Maisto termometras storiau-
sioje patiekalo vietoje.

Pasiekus nustatyta Maisto termometras
temperatiirg prietaisas i$sijungia.

Pripilkite vandens | bakelj.

Pries pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

Lentynélés lygis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P1 Jautier]c_)§ kepsnys,
lengvai iSkeptas
pp Jautienos kepsnys,  1-15kg; 4-5cm /?B 2; kepimo skarda o
vidutiniskai iSkeptas storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.
P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
:éiz:?;’:’ vidutiniskai ;sgaluzi'zg %'2?322 /‘? @ IE‘ 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
P4 grieiiniai les
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisg.
:;‘gll(?:os kepsnys | 15-2kg /‘? B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
ys (antrekotas, . : : S " .
P5 launies kepsnys. sto- Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
a5 paclopenis) déti skystio. |dekite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P6 lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zzemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, ”? EI 2; kepimo skarda )
vidutiniskai iSkeptas  1- 1.5 kg; 4-5cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai prascCiausiai pastdykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
peratiiroje) pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P8 gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
taroje)
Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperatlroje)
Jautienos filé, viduti- = 2; kepimo skarda
niskai iskepta (kepi- 0,5-1,5 kg; 5-6 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P10 mas Zemoje tempera- storio gabalai prascCiausiai pastdykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
tdroje) pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos filé, gerai
P11 isSkepta (kepimas Ze-

moje temperatroje)
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Versienos kepsnys

0.8-1.5kg; 4 cm

/‘? E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

. iné tori lai

P12 (pvz., nugarine) storio gabalai Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti

skysc¢io. Uzdengtas kepsnys.

P13 ﬁ;u:fbn::usgpa'::g; 15-2kg ;ﬁbB 1; pgtiek:al? kepinqu anlt ‘vkieliné's Ientynélsts
kepsnys raéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg /0? B 2: kepimo skarda

rl - e tem- ;

P14 (ruosimas zemoje tem Naudokite savo meégstamiausius prieskonius. Pragjus pu-

peratiroje) o -~ } . . : )
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.

Kiauli iné, 1-1.5kg; 5-6 ) . Lo L

P15 5\'[?:1::"08 nugarine storio gabala(i:m /‘? EI 2; pat|eka]0 keplmas'ant v'|eI|nes. lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite E - R
P Syiad 3; gili keptuve
liuk 2-
P16 fuxal stsovrlizzé%sn’kau?ifms |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
E‘rlenos koja su kau- 1.5st_o$icl>(g;a€_a?a(i:m /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
Vi iSéiuk 1- 1.5 kg; 8viezi
Isas visciukas Skg; Sviezi /?IEI 2; troskinio indas ant kepimo padéklo
P18 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
Viséiuk 3 5-0.8k
P19 i§€iukas, pusé 0.5-0.8kg /?IEI 3 kepimq skarqa - . ‘
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Visciuko kratinéle 180 - 200 g gabalui /‘? IE] El 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P20 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.
Viséiuky Slaunelés, - /? IEI 3; kepimo skarda
p21 atves. Jei viééiuk;) Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite zemesne
temperatlrg ir kepkite ilgiau.
Vi ti 2-3k . . T L1
isa antls 9 /‘? IE‘ 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sg | kepimo indg. Praéjus pusei maisto gaminimo truk-
meés, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg 2?52 giii keptuve
P23 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sq | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis kg /‘? E 2; vieliné lentynélé

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai /0? E 2: kepimo skarda
P25 zuvial | Zuvj {dékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
Zuvies filé . (ﬁp IE] 3; troskinio indas ant vielinés lentynélés
P26 .  ant vie'in !
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
P27 pyrag E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
P28 Obuoliy pyragas . B 3; kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 " pyrag E 1; @ 22 cm pyrago forma ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - .
P31 néliai 9 E 3; gili keptuvé
P32 i:ikmadmlal keksiu- . El 3; keksiuky padéklas ant vielinés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés kg B 2; kepimo skarda
P34 Sudekite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P35 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
2::2%32: kepintos 1-1.5kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg B 3; kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg B 3: kepimo skarda
P39 znaensi?:;::;zuos‘giila- 1-15kg C(ﬂ) E] 1; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
(Bzz::gg tﬁ:ﬁl?st)amls 1-15kg (Q) E 1; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés, patiekalg ap-
verskite.
P41 Sviezia pica, plona - C(Ib E] 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P42 SvieZia pica, stora - E B 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

P44 :;asnlcéui::)s;?ls;i:;;o- 0-8kg dlb E] 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grudo / ruginé / kg E B 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi / ant

P45 |
juoda duona vielinés lentynélés

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
D Laikui pasibaigus isgirsite signalg.
Laikmatis

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo funkcija i$si-
sTop jungs.
Kepimo laikas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Atidétas paleidimas

@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Jei norite jjungti ar iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

QN O @

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite meniu ir
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas".

Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK.

LIETUVIY 243



Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
N Valdymo skydely- (' N
je matysite: Q \
0:00
Paspauskite: O. Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

® Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.

e Valdymo skydely- \ e
(' \ je matysite: ( \
0:00
A

. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti-

Nustatykite maisto
funkcijg ir temperatura.

nai: O. gaminimo laika. paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo mas mas. mas. mas

skydelyje Valdymo

N J N, . N
( \ -N~- matysite ( \ N skydelyje ( \ -N=
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- —ran
i N
ros laikg CJ/ Su-

R Ty
Pasirinkite SPauskite pa- (/F’RA- Nustatykite  paspauskite S'ABDYT!  Nustatykite  paspauski-

kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo pabaigos
funkcija. V] laika. oK laika. te OK.
@ Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.
9. PRIEDYU NAUDOJIMAS
. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ ISPEJIMAS! Y P

nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

9.2 Maisto termometras
Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C ”?

Orkaités temperatira. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

9.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés
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|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi i$likti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikoning Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.

mas Valdymo pultelyje matysite dabartine temperatira: Maisto termometras.

5- iks- . . o . _
m:: velks /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
6-as veiks- oK . - .

mas — paspauskite, kad patvirtintumeéte.

Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruosima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

7-as veiks- |Straukite Maisto termometras kistuka i lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas .
/\ |SPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.

9.4 Priedai maisto ruosimui garuose | Kepimo indg sudaro stiklinis dubuo (A),
dangtis (B), purk§tuko vamzdelis (C),

Kepimo indas maisto ruosimui garuose purkstukas (D) ir plieninés grotelés (E).

Stiklinis dubuo (A) Dangtis (B)
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Purkstukas, purksStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

se, o purkstukas (D) tiesioginiam maisto ruoSimui ga-

Purkstuko vamzdelis (C) skirtas maisto ruoSimui garuo- /
ruose.

Plieninés grotelés (E)

+ Nedékite jkaitusio kepimo indo ant Salty ar | 9.5 Maisto ruoSimas garuose
drégny pavirsiy. kepimo inde

» Nepilkite Salty skysciy | jkaitusj kepimo
inda.

» Nedékite kepimo indo ant karSty pavirsiy.

* Nevalykite kepimo indo Siurk§¢iomis
priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

Padékite kepimo indg ant plieniniy groteliy ir uzdenkite jj dangciu. |kiSkite purk$tuko vamzdel; j

1-as veiksmas dangcio anga. Padékite kepimo indg ant lentynélés antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

2-as veiksmas Prijunkite purkstuko vamzdelj prie gary jleidimo angos.

3-as veiksmas Pasirinkite orkaités maisto ruo$imo garuose funkcijg.

9.6 Tiesioginis maisto ruosimas
garuose

Padékite kepimo inda ant plieniniy groteliy. |pilkite Siek tiek vandens. Nenaudokite dangéio.
/\ ISPEJIMAS!

Orkaitei veikiant purk$tukas gali bati jkaites. Visuomet muvékite orkaitei skirtas pirstines.
Jei gary funkcijos nenaudojate, iSimkite purkstuka is orkaites.
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1-as veiks- Sujunkite purkstukag su purk§tuko vamzdeliu. Prijunkite purk$tuko vamzdelj prie gary jleidimo
mas angos.

Padekite kepimo indg ant lentynélés pirmoje arba antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

rzr;:: veiks- PasirGpinkite, kad purkStukas nebuty uzsikim$es. PurkStuka laikykite toliau nuo kaitinimo ele-
mento.
f;:z veiks- Pasirinkite orkaités maisto ruoSimo garuose funkcija.

Jei ruoSiate vistieng, antiena, kalakutieng arba didesne zuvj, purkstuka jkiskite | maista.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uzrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

M Paspauskite QD OK, kad jjungtuméte QDOK — paspauskite ir palaikykite,
funkcija. kad isjungtumeéte.
Suveiks garsinis signalas.

oK

@ 3x E'I — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo (°C) O (val)
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

250 - maks. 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei

(°C) @ (val) naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apS$vietimas, Maisto termometras,Atidétas

80-115 12.5 paleidimas.

120 - 195 8.5

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
[sijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatvés.

200 - 245 55
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11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-

dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

¥ = 8= E
\ L
(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Bandeleés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 3040
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda
Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30
néliai moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy
Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45
lés ugnies, 0,25 kg moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30

moji skarda
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min.)

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teslainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Smeéliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

Zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

~__~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms
paruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skersmens, 5
cm aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.
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\ C] oru
(°C) (min)

Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 2 ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-  néelé
pimo for- mas
mos @ 20
cm
Obuoliy py- Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- srautas nélé
pimo for-
mos & 20
cm
Biskvitinis  Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini-  nélé min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 2ir 4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  da

mas
Skrebutis,  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- nélé min.
tai
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(°C) (min)
Mésainis su  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 20-30 Vieline lentynélg jdéeki-
jautiena, 6 nélé, skarda te ketvirtame lygyje, o
vienetai, varvantiems skysc€ius surenkantj in-
0,6 kg riebalams da — treciame. Praéjus
surinkti pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo priemo-
nés

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

[l

Kasdienis naudo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

jimas
oy Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaploveéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas veés. ’-[

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo

mas Soninés sienelés. (
[

3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki- |

mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja. 1/ L_//_é 5|8
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- Y 0 -‘; _ H
mas Singa tvarka. ‘2 \Z ald

IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai = -
turi bati atsukti j prieki. S 5|

= a

12.3 Kaip naudoti: Valymas
vandeniu

Valymo proceduros metu drégmé naudojama
iS orkaités pasalinti riebalus ir maisto liku€ius.

1-as veiks- |pilkite vandens j orkaités vidaus jduba: 300 ml.
mas

2-as veiks-

= + . OK
mas Pasirinkite: _/rrrr/. Paspauskite: X

Funkcija veiks 30 min
Valymui pasibaigus iSgirsite signalg. Orkaité iSsijungs.

3-as veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISsausinkite vidy minksta Sluoste.
mas

12.4 Kaip valyti vandens bakelj

1-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

2-as veiks- Padékite gily indg po gary jleidimo anga.
mas

3-as veiks- | stal€iy vandeniui jpilkite 850 ml vandens. |pilkite 5 arbatinius Saukstelius citrinos rugsties. Palauki-
mas te 60 min.

4-as veiks- |junkite orkaite ir nustatykite funkcija Drégmé maza. Nustatykite 230 °C temperatira. Po 25 min. i$-
mas. junkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

5-as veiks- [junkite orkaite ir nustatykite funkcijg Drégmé maza. Nustatykite nuo 130 iki 230 °C temperatiirg. Po
mas. 10 minuciy iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

@ Po kiekvieno virimo garuose iSpilkite vandenj i§ vandens talpyklos, kad nesikaupty kalkiy nuosédos.
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite. ISpilkite vandenj i$ van-  Perplaukite vandens bakelj, o li- Siltu vandeniu ir $velniu
dens talpyklos. Zr. skyriy kusias kalkiy nuosédas iSvalykite  plovikliu iSplaukite van-
,Vandens iSpylimas i§ minksta Sluoste. dens iSleidimo vamzdelj.

vandens talpyklos®.

Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg (dH), atitinkama kalkiy nuosédy lygj ir vandens
kokybe. Jei vandentiekio vandens kietumas virSija 4-3 lygj, | stal€iy vandeniui pilkite buteliuose
parduodamg geriamajj vanden;.

Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuosé- Vandens kla- Valykite van-
. juostelé dos (mg/l) sifikacija dens bakelj
Lygis dH kas

1 0-7 l:l 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5
mén.

2 8-14 EI 51-100 vidutini$kai kie- 50 cikl. -2 mén.

tas

3 15-21 E 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5
mén.

4 22-28 m vir§ 151 labai kietas 30 cikl. = 1 mén.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad

iSvalytumete. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus. \
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2-as veiks-
mas

Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.
4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.
5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite ja j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.
7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-
mas ng po kitos, itraukite stiklo dalis. Pradékite
nuo virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad stik-
las bity visiSkai iStrauktas i$ atramy.
8-as veiks- Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-
mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles statéte tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.
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Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés tvar-
ka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos A B
stiklo dalies Sono yra kitoks, kad buty lengviau ardyti
ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem- RN
ty | atramas. N
Ul N
‘ ]
— A
)
= B
12.6 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
/\ |SPEJIMAS! riebaly likuciai.
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kar$¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo jkistas | lizda.

PaZeista dury tarpiné.

Nesinaudokite prietaisu. Kreipkités | jgaliotajj aptarnavi-
mo centra.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

00:00

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotgjj aptarnavimo centra.

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

Prietaiso viduje yra vandens.

Vandens bakelyje néra pripilta per daug vandens.

Ll — indikatorius iSjungtas.

Vandens talpykloje yra pakankamai vandens. Jeigu
vanduo ima tekéti | prietaiso vidy, o indikatorius vis tiek
nesviecia, kreipkités j jgaliotajj remonto paslaugy cent-
ra.
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Valymas

l_] - indikatorius jjungtas.

Vandens bakelyje yra pakankamai vandens. Jeigu ba-
kelis yra pilnas, o indikatorius vis tiek Sviecia, kreipkités

| igaliotajj aptarnavimo centrg.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Vandens bakelyje yra vandens.

ISpilti vandenj i$ vandens talpyklos uztrunka ilgiau nei

tris minutes arba vanduo iSteka i$ gary jleidimo angos.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy. I1Svalykite
vandens bakelj.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOC6H76X 949494489
Modelio identifikatorius EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg,

0.69 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Masé

EOC6H76X 33.2 kg
EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg
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IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir ap8vietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatiirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kar$c€io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

(' ('

N

9

— pasirinkite Pasirinkite parinktj i$
kad atvertuméte Meniu ir paspauskite

Meniu. OK.

Pasirinkite nustaty-

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK

Pasirinkite reikSme ir

paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padét; ir iSeikite i§ Meniu.
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Meniu struktiira

Ly
Kepimo vadovas /\@ Valymas rrrr/ Nustatymai @
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03  Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas 1-4
2 — spragteléji-
mas
3 - garsas i$-
jungtas
05 Maisto termometras veiks- 1 -signalas ir 06 Laikmatis liungta / iSjung-
mas sustabdymas ta
2 - signalas
07  Orkaités apSvietimas liungta / iSjung- 08 Greitas jkaitinimas liungta / iSjung-
ta ta
09 Demonstracinis rezimas Aktyvavimo ko- 10 Programinés jrangos versija  Tikrinti
das: 2468
11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Neismeskite Siuo enklu g pazymety

Siuo Zenklu C/.\) ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite Sj gaminj | vietos atlieky
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

Bo HawwuTe Hanopu aa 6ugemve O4pXnunBK, T’ HamanyBame XapTueHuTe cpeactea un

EE ' faBame LieNOCHUTE KOPUCHUYKN MPUpaYHMLIM Ha MHTepHeT. MNpucTtaneTte my Ha
BaLUMOT LIeNoCeH KOPUCHUYKN NMpupadHuK Ha electrolux.com/manuals
[obujTe coBeTn 3a kopucTerse, GpoLLypu, BoAMY 3a peLuaBare npobnemu,
@ MHGOPMaLmKn 3a cepucrpane 1 nornpaska Ha electrolux.com/support
R gectrox 3a noseke peLenTy, COBETU, pellaBane npobnemu, npesemeTe ja annvkauujata My
}( Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.

COOPXVHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINN. ..o 261
2. BESBEOHOCHU YTIATCTBA ... 263
B MOHTAXKA e s 266
4. OTNMNC HA TIPOUBBOOOT ... 268
5. KOHTPOJTHA TABJTA ... 268
6. MPEO MPBATA YTIOTPEBA. ... 269
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 270
8. OYHKLINN HA HACOBHMUKOT ... 276
9. KOPUCTEHSE HA TTIPUBOPOT ... 277
10. JOTONMHUTEITHN OYHKLMW. ... 281
11. TIOMOLL N COBETM ... 282
12. HETAVTUNCTERSE ...
13. PEWWABAHE HA TTIPOBJIEMW. .....ooiiiiiii e
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ..o
15. CTPYKTYPA HAMEHN. ...
16. TPVKA 3A OKOJINHATA ...

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpaHE M KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHUMATENHO Aa r'v npoynTaTe NpUnoXeHUTe ynaTcTaa.
Mpon3BOAMTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LITeTa Kou ce pesynTaT Ha HenpasuiiHa

MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall 4yBajTe ru ynatcreara Ha

CUTYPHO M 0e3begHo MecTo 3a nogouHeXHa yn0Tpe6a.
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1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnMBa KaTeropuja Ha
nuua

OBoj anapat Moxe Aa ro kopucraTt geua Hag 8 roguHu 1
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTANHK
CrnocobHoCTM nnu nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe JOKOIIKY
TOa ro npaeat noA Haa3op UNu OOKOMKY UM 6une gageHu
ynaTcTBa kako 6e3begHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, 1
AOKONKy rv pasbupaart onacHOCTMTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee ga 6uge Ha godaT Ha Aeua nomanu o4 8 roguHu u
nmua co MHory o6emMHm 1 CNoXeH NpeYkn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Noj NocTojaH Haa30p.

HeuaTa Tpeba ga Gugat nog Haa3op Aa He urpaart co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n gpnere ja
COOABETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLku npu ynotpeba. [pxete ru
AeuaTa u MUneHnunTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNn Kora ce nagu.

AKO anapaToT uMa ypepa 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

[euarta He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt € HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHM YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XoTesnCcKu
cobu, roctTunHuymM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHN
CMeCTyBaHh-a Kaje HeroBOoTo KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MpOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLEe MOXe Aa ro MOHTMpa ypeaoT u
Ja ro saameHun kabenor.

He kopucTeTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.
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* [Mpen ogpxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT oA
HanojyBakeTO.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, TOj MOpa Aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOANTENOT, HErOB
OBNACTEH LIEHTap 3a cepBucMpat-e Unm CIAnyHo
KBanudukyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
ONacHOCT.

« MPEOYNPELOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapatoT e
MCKMyYeH nNpea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkara 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

 MPEOYMNPEOYBAHSE: Ypenoot un HeroBute gocTanHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTte fa He rv AonpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anaparTor.

» Cekorawl cTaBajTe 3aliTUTHU pakaBuLK 3a BageHe unu
cTaBahe JoAaToun unm cagosu 3a BO pepHa.

« KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeamHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.

« [la ru oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMeYeTe ro NpeaHnoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT O CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte ru nonuuyute no obpateH pegocnea.

* He kopucteTe uicTad Ha napea 3a YiCTere Ha ypeaor.

* He kopucteTte cunHo abpasvBHM CpeacTBa Unm ocTpu
MEeTasnHW CTpyrasnku 3a a ro YUCTUTe CTakNoTo Ha
KanayuTe CO WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpegu3BuKa npckakwe Ha CTakmoTo.

2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa « Cekoralu BH/MaB]jTE Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa WTo e Texok. Cekoraly
HOCEeTe 3aLlUTUTHU pakaBuLmM U
NpUNoXeHUTe 00yBKN.

He BneueTe ro anaparoT 3a paykara.
MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO n
NMOrofjHO MeCTO KOe ' UCMONHyBa

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

AnapaToT Mopa da 6vae MOHTVMpaH camo .
0f, KBanudukyBaHo nuue. .

* Ws3Bapete ja uenata ambanaxa.

HewmojTe ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOPWCTUTE OLUTETEH anapar.

Cnepete rv MHCTPYKUMUTE 3@ MOHTUPaHe
AafeHu co anaparor.

notpebute 3a MOHTaxa.
OpnpxyBajTe MUHMMarHa oagane4yeHocT
on ApyruTe anapatv U 4enoBu.
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Mpen Aa ro MoHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanv BpaTaTta Ha anapaToT ce
oTBapa Co fiecHoTYja.

* AnapaToT e ofnpemMeH CO CUCTEM 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa

CO HanojyBame.

MuHumanHa BucuHa Ha
nnakap (MuHumanHa
BMCWHA Ha nnakap nog
noBpLUMHATA 32 FOTBEHE)

590 (600) MM

ﬂOﬂ)KI/IHa Ha nnakap

560 mm

[OnabounHa Ha nnakap

550 (550) MM

BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 Mm
anaparoT

LLinpoynHa Ha npegHWoT 595 mm
Aen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuOT aen 559 mm
o anapaToT

[nabouynHa Ha anapaToT 569 mm
BrpapeHa ana6ounHa Ha 548 mm
anapaTtoT

[na6oynHa co oTBOpeHa 1022 mm
BpaTa

MuvHVMManHa ronemvHa Ha 560x20 MM
OTBOPOT 3a BeHTuUnauuja.

OTBOp CTaBEH Ha QHOTO Ha

3afHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHVOT aron o

3agHaTa cTpaHa

3aBpTkM 3a MOHTUpaHE 4x25 mm

2.2 MoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

Cekoralu kopucTteTe NpaBuUIIHO MOHTUPaH
LUTEKep OTNOPEH Ha CTPYjHM yaapu.

He kopucTeTe agantepu co noeeke
NPUKTYYOLUU U NPOAOIIKHN Kabnu.
MorpwxeTe ce aa He rn owTeTuTe
NPUWKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenort.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBnNacTeH cepBuceH
LeHTap.

He posBonyBajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonup co unu ga buge 6nusy o Bpatata
Ha anapaToT, 0cobeHo kora paboTun nnm
Kora BpaTara € >KeLuka.

3awTnTata of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWUTE M U30NMpaHUTE OEeNoBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeMa
0a Moxe aa ce nssaau 6e3 anatku.
[MoBp3eTe ro NpuKNy4yoKOT 3a CTpyja Co
LUTEKePOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
lMpoBepeTe Aanu NpUKIy4YOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[Jokonky wtekepoT e nabas, He
NPUKNy4yBajTe ro NpuUKIy4yoKoT 3a CTpyja.
He Bneyete ro kabenot 3a ga ro
UCKMy4nTe anapaToT o cTpyja. Cekorau
NoBreKyBajTe ro NPUKIy4YoKOT 3a CTpyja.
KopucteTe camo coofBeTHM ypeau 3a
n3onauymja: 3aWTUTHN NPEKNHYBaYn Ha
NMHWja, ocurypyBaym (ocurypyBaydu Ha
BpTEHE U3BAAEHM 04 APXKayoT),
3a3eMjyBaH-€ N KOHTaKTOPW.
EnektpnyHaTta nHctanauvja mopa ga uma
130MnaymnCcKn ypea Koj LLUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4YnTe anapartoT o4
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 04 CUTE MOMOBW.
M3onaumckvoT ypea Mopa aa uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMarky
3 Mm.

AnapaToT e cHabaeH Co NPUKIYYOK U
kaben 3a cTpyja.

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Puauik og noxap 1 cTpyeH yaap.

TunoBu Ha kabnu KoM MoXe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

+ Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa

Ouae HanpaBeHO o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

AnapaTtoT mopa fa buae 3asemjeH.
MpoBepeTe fganv napameTpuTe Ha
nnoykara co cneuundukauum ce
KOMNaTUBUMNHK CO eneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha enekTpu4Ha eHepruja.
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BUAETe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nfioykarta co
crneundukayun.MoxeTte ga nornegHeTe v BO
Tabenara:



BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

KabGenot 3a 3asemjyBarbe (3eneH / xonT
kaben) mopa ga bvae 2 cm nogonr o4
KadeaBaTa asa 1 CUHUTE HeyTparnHu
Kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, U3ropeHnum n
CTPYEH yaap unv ekcnsosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

* Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BEeHTUNauuja He ce GnokupaHu.

* He ro octaBajte anapatot ga pabotu 6e3
Hazasop.

* Wcknydete ro anapaToT Mo cekoja
ynoTpeba.

+ bBupgeTte BHMMaTENHM Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTu.
Moxe fa nanese Bpen BoO3ayx.

* He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpM paue
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynoTtpe0OyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UMK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

* BHumatenHo oTBopeTe ja Bpatata Ha
anapaToT. KopucTeHweTo COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeanssuka mellarme
Ha arkoxon v Bo3gyX.

* He posBonyBajTe UCKpUTE UM OTBOPEH
oraH fa [ojaat BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

* He craBajte 3ananvev NponsBoaun UnNn
npeamMeTy KoM ce MOKpW 3aeHO CO
3ananveu NPOU3BOAM BO anaparoT, Unu
BO Herosa 6513unHa.

— He cTaBajTe cagoBW 3a BO pepHa unu
ApYyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaTor.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XeLLKWOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe unum
MOHTUpaTe AogatouunTe.

*  O6e360jyBareTO Ha EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenunk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaToT.

* KopucteTte gnabok cag 3a BNaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBWU
npeansBrKyBaaT AaMKy KoM Moxe ga
ounpat TpajHu.

» Cekoralu roTeeTe Kora BpataTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

* Ako anapaToT € MOHTVpaH 3az nno4a oj
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
Aa ce 3aTBopa Kora anapaTtoT € BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nnova Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeanssurka
nocnegoBaTenHo oWTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpa;jTe ja nnoyata Ha mebenot
Aofeka anapaTtoT LefnocHO He ce n3naam
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/\ NPEQYNPEQYBAHE!
OnacHocT of nospepaa, noxap unm

owiTeTyBake€ Ha anapartorT.

/\ NMPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT oA owTeTyBake Ha anaparTor.

+ 3a fa cnpeyunte owTeTyBaHe UMK
n3bnenysar-e Ha emMajnoT:

* [lpen oapXyBaweTO, UCKIyYeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro NPUKNy4oKoT 3a
CTpyja OA rNaBHUOT LUTEKeP.

« [lpoBepeTe ganu anapaToT € nageH.
[MocTon onacHOCT of KpLueHe Ha
CTaKneHnTe Nno4n.

* BepgHall 3ameHeTe rv CTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO
KOHTakT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

* bBupeTe BHMMaTenHu Kora ja BaguTe
BpaTtaTta of anapartoT. BpaTaTta e Tewka!
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PepnoBHo uncTeTe ro anapaToT 3a Aa
crnpeunTe OWTETYBaHE Ha MOBPLUMHCKMAOT
maTepujan.

YucTeTe ro anapartoT Co BMaxHa meka
kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
netepreHTu. He kopuctete abpasunsHu
npoussoaun, abpasvBHM CyHepu 3a
yMcTere, pacTBOPyBaYM UMK MeTanHu
npeameTu.

[lokorky KopucTuTe cripej 3a neuka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha nakyBaheTO.

2.5 NoTBew€ Ha napea

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of U3ropeHULY 1 OLITETYBaHE
Ha anaparor.

OcnobogeHata napea Moxe ga

npean3BrKa N3ropeHnLn:

— He oTtBOpajTe ja BpaTtata og anapartoT
Jojeka rotTeuTe co napea.

— BHwumarenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapaToT nocne pabortara co
roTeer-€ Ha napea.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

EeKCTPEeMHU PU3NYKM YCIIOBU BO
anapartute 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
ce npeaBuAeHN 3a faBakbe CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce nNpedBUAEHM a Ce KopUcTaT 3a apyru
HaMeHW U He ce NOroAHM 3a OCBETNyBaHe
npoCcTopuM BO AOMOT.

OBOj Npoun3BOA, COAPXKN U3BOP Ha
CBeTNMHA of Kfaca Ha eHepreTcka
edukacHocT G.

KopucTeTe caMo CBETUIKU CO UCTUTE
cneyundmkaymn.

2.7 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anapartor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

KopucteTe camo opurnHasnHu pe3epsHu
nernosu.

2.8 OTcTpaHyBame

/N MPEOYNPEOYBAHE!
Pu3vik o noBpega wunv 3agyLlyBare.

/N NMPEOYNPEOYBAHE!
OnacHOCT of, eNeKTPUYEH LLIOK.

Bo ogHoc Ha cBeTMnUTE BO BHaTpeLUHoCTa
Ha OBOj MPOM3BO/ U PE3EPBHUTE CBETUIKM
WTO ce npoaasaat nocebHo: Osune
CBETUIKN Ce NpeaBUAEHU Aa uagpxat

3. MOHTAXA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTuta n
CUTYPHOCT.
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KoHTakTnpajTe co BalumTe ONLTUHCKN
opraHu 3a fa gobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako Aa ce ocnoboauTe og anaparor.
VcknyyeTe ro anapaToT Of NPUKNYy4OKOT
3a cTpyja.

V13BageTe ro enekTpnyHMOT kaben 6nucky
[0 anapatoT u dpneTe ro.

M3BageTe ja kBakaTa Ha BpaTtaTta 3a Aa
crnpeynTe 3aTBapame Ha fela unum
MUIIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpagyBame

€ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 OnwT npernen

i} KoHTtponHa tabna
e il ) .
| ! Konye 3a chyHKUMKUTE Ha rpeetse
! o [ |—O >—H EkpaH
— ) KoHTponHo komnye
150 _|/\ S 2 2 ®voka 3a Boaa
_I% N A 8| A Erewenr 3a rpeetse
i [ UTekep 3a ceHsopoT 3a xpaHa
e G0 &lm @AY
-: Bl Csertunka
®/// C D NF El Bextunatop
=) -/

BTucHyBare BO wynnuHata- Cag 3a
yucTeHe Co Boaa

MoTtnopa 3a nonuuu, MobunHa
LleBka 3a uenewe

BeHTun 3a ncnywrawe napea
Mo3numm Ha nonuum

[ [osBoa Ha napea

\BE
=1

FERERE

1

4.2 NopaTtoum « CeH30p 3a xpaHa
3a Mepetbe KoMKy e 3roTBeHa xpaHaTa.

+  TenecKkoncku LWMMKM
Co TENecKonCKUTE LMHN MOXETE MOMNECHO
[a rv ctasaTe U BaguTe peLleTkuTe.

* PeweTtka
3a cafoBu 3a rOTBEHE, NNEXOBU 38
Konauu, neyema.

* [nex 3a neyewe
3a konauun n BUCKBUTMN.

+ TaBa 3a ckapa/neyer-e meco
3a neyerbe 4ecepTu 1 MECO UK Kako
nnex 3a cobmpare Ha MacHOTMUTE.

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Tpkanua KouLwTO ce 5.2 MNpernep Ha KOHTponHaTa Tabna

noenekyeaart M3bepeTe ja pyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a fa ro
3a fa ro KopucTuTe anapaTtoT, NpUTUCHeTe ro | BKNy4uTe anapatoT. CBpTeTe ro Kon4eTo 3a

TpKanueTo. KOHTPONHOTO Konye mnsnerysa YHKLMM Ha rpeene BO nonoxba ncknyyeHo
HaaBop. 3a ja ro Uckny4mTe anaparor.

O 'S & ”? oK

MoTBpaeTe ja
nocraBekara

Tajmep Bp3o 3arpeBatbe CeeTno CeH3op 3a xpaHa
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5.3 EkpaH

EkpaH co kny4Hun dyHKumMmn.

©BE:03:8088;
BB

i s
AVAYCHE \ ol

MNMokasaTenu 3a ekpaHoT

OCHOBHM nokasaTtenu

& ¥ wl © >»>

3aknyyyBarbe [oTBetbe co nomoLu Yuctere HaropyBatsa Bp3o 3arpeBarbe

Moka3arenu 3a TajmMep

Q STOP @ @

MoTceTHNK BO MUHYTK Kpaj Ha roTeetbe OpanoxeH noyeTok Bpewme Ha paboTerse

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpemve.
JleHTaTa e LenocHo LpBeHa kora anaparoT ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

Moka3aren 3a canoT 3a Boaa

L % (.

CeH30p 3a xpaHa nokasaren /?

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

6.1 MpBUYHO YncTere

Mpen npBata yn0Tpe6a, UCYHUCTEeTe ro anapaTtoT U NocTaBeTe ro BpemMeTo:

- N

= + =
j— /;? 00:00

MocTaseTe ro BpemeTo. NpuTncHeTE OK
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6.2 MpBo npensarpeBame
3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npsarta

ynoTpeba.
Yekop 1 M3BageTe rv cute godaTtouy U ApxadnTe Ha pelueTkuTe WTO ce BaaaT of neykara.
Yekop 2 ) . \:\
MocTaBeTe ja MakcMmarnHata TemMnepaTtypa 3a pyHkumjaTa: l=J.
OcraBeTe ja neykata aa paboTu okony eaeHy.
Yekop 3 . .
P MocTaBeTe ja MakcumanHaTta TemMnepaTypa 3a yHkumjaTa: .

OcrtaBeTe ja neykaTa ga pabotu okony 15MuH.

@ MeukaTa Moxe Aa ucnywta Mupusba v Yap, 3a BpeMe Ha npeasarpesatse. MorpuxeTe ce fa ma JOBONeH
NpOTOK Ha BO3AyX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

BugeTe Bo nornasjara 3a 3awTuta u
CUTYPHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: PyHKUUU Ha rpeere

Yekop 1 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKUMM Ha rpeere 3a Aa oabepeTte yHKUMja Ha rpeetbe.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa NocTaBuTe Temneparypa.

FoTBewe Ha napea

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5

— o O
i ™y ® ®

& °C

MputucHete Ha
KanakoT 3a cuoka nokara 3a Boga
@ duokaTa 3a BoAa ¢ ) A
3a Boja 3a Ja ro 0 900 ml Bopa BO HejanHaTa
oTBOpUTE. ’ noyeTHa cocrojba.

Typrere ja W3bepeTe ja

dyHKumMjaTa Ha
rpeewe Ha napea.

HanonwHerte ja )
MocTaBeTe ja

Temnepartypara.
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7.2 PYHKUMU Ha rpeetrse

®dyHKuMja Ha rpeerse [MpumeHa

xpaHa. [MocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa og 20 Ao 40 °C NOHUCKO OTKOIMKY

@ 3a nevere Ha HajMHOFy Ha Tpn HMBOA Ha pelleTkaTa NCTOBpPEMEHO U 3a CylleHe
3a KOHBEHL[VIOHSJ'IHO roTBEH:E.

FoTBewe co

BeHTMnaTop
— 3a neyere xpaHa 1 MECO Ha €AHO HMBO Ha nonuuaTta.
KoHBeHunoHanHo
roTBete
dyHKUMjaTa € NorogHa 3a Meco, Meco Of XUBWHa, jadera of, pepHa u fyseu/
(ﬁ;) notneyeHu jagewa. bnarogapexue Ha koMbuHaLUwjaTa Ha napea u ToNIMHa, MecoTo

OMekKHyBa, CTaHyBa COYHO 1 A06KBa KpLKaBa NoBpLUMHA.

Hucka BnaxHocTt

a 3a nevetbe nuLa. 3a Nojako nevere 1 KpLKaB JONEH Aer.

®DyHKUMja 3a nuua

3a neyere Konaum co KpLKaB OONEH Aen U 3a KOH3epBMpawe XpaHa.

[oneH rpejay

vvv 3a [a ja HanpaBy XpaHaTa LUTO IECHO Ce NPUroTByBa KpLikaBa, Ha Np., NPXeHn
% KOMMUPYMHA, KPULLKW Of KOMMMPY UIK NPXKEHU NPOMNETHW PONTHUYKU.

3amp3HaTa xpaHa

I dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LUTeleHe Ha eNEKTPUYHA eHepruja 3a BpeMe Ha
ii rotBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa dyHKUmMja, TeMnepaTypaTa BHaTpe BO anapaToT
[ i Moxe Aa buae pasnuyHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeoctaHaTta TonnunHa e
MeyeTe co BnaxeH MNCKOPUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnumHaTa Mmoxe ga buge HamaneHa. 3a noBeke
BO3ayX MHdOopMaLuK, norneaHeTe ro nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abeneLuku
3a: MNeyeTe co BNaxeH BO3ayX.
vov 3a neyetbe Ha ckapa Ha TEHKM NapyMkba XpaHa 1 3a neyere ToCToBU neb.
Ckapa
vow 3a neyetse ronemy napunkba MeECo UM XUBKMHA CO KOCKM Ha €4HO HUBO Ha
%f peleTkaTa. 3a 3anekyBatbe 1 NoTreKyBarse.

Typ6o-neyere

3a pa Bnesete BO MeHUTO: [0TBEHE CO NomoLl, Yuctewe, HarogyBara.

MeHu

7.3 Benewku 3a:MevyeTe co BNaxeH Bpatara Ha pepHaTa Tpeba aa 6uae

BO3AyX 3aTBOpEHa 3a BPEME Ha roTBEHETO CO LUTO
. dyHKUMjaTa He Bu ce npeknHana u 3a ga ce

OBaa dyHkUuja belle nckopmcTeHa 3a ocuryparte fieka pepHaTa paboTi co

ycornacysarse Co Kracara 3a eHepretcka HajBMCOKA MOXHA eHepreTcka epUKacHOCT.

edmkacHoCT 1 baparaTta 3a ekogmu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.
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Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHkuuja,
CBETNOTO aBTOMATCKM Ce MUCKIy4yBa nocne
30 cekyHau.

3a ynaTtcTBa 3a roTBete BUaeTe BO
nornasjeto ,CoBeTtun 1 nomow“,lMNeveTte co
BMnaxKeH Bo3ayx.3a OnwTy npenopaku 3a
3awWTeqa Ha eHepruja BuaeTe Bo Mornaejeto
+EHepreTcka ecmkacHocT", 3awTena Ha
eHepruja.

7.4 Cap 3a Boga

WHaukaTop 3a cagoT 3a Boga

|“""'| Pe3epBoapoT e nosH.

|.....| Pe3epBoapoT e NnosH Ao nonosvHa.

| | PesepBoapoT e npaseH. HanonHete
ro cagor.

AKO cuneTe NpemHory Bofa BO cafioT,
6e36eHOCHMOT ypea 3a ucnyLuTake ke ro ogHece
BULLIOKOT BOAA BO BHATPELUHOCTA Ha neykara.
OTcTpaHeTe ja Bogata Co CyHfep.

lMpas3Hewe Ha cafoT 3a BoAa

VcknyyeTe ja pepHaTa, ocTaBeTe ja co BpaTata

Yekop 1 .
OTBOPEHa 1 NnoyekajTe pepHaTa Aa ce usnagu.
Yekop 2 MoBp3eTe ja ueBkaTa 3a ueaemwe (C) co
P MCNYCTHMOT BeHTUN (A) Npeky KoHekTopoT (B).
[pxeTe ro kpajoT Ha LeBkaTta nof HUBOTO Ha A 1
Yekop 3 nputucHete ro B nosekenatu 3a aa ja cobepete
npeoctaHaTaTa Boaa.
Otkayete rn C n B 1 ucywerte ja pepHarta co mek
Yekop 4 Y Ja pep!

CyHfep.

7.5 Kako pa noctaBute:loTBeHe co nomolLu

Cekoe jafiewe BO OBa NOAMEHM UMa npenopavaHa dyHKUuMja 3a rpeere 1 Temnepartypa.
KopucTeTe ja doyHKLMjaTa 3@ Aa nogroTBute jagewe 6p3o co cTaHAapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka Aa rv npunarogute BpeMeTo U TeMrnepaTtypaTta 3a BpeMe Ha rOTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa (yHKumjaTa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Kaj Hekou japensa, UcTo Taka, Mmoxe Aa
roTBUTE CO:

CTeneHOT A0 KOj jaaeweTo Ke buge
3roTBeHo:

* CeHsop 3a xpaHa

« JlenymHo neveHo
« CpepgHo
*  [o6po neveHo

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N/
O O O e
j— \/f' P1-P... oK
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Bnesete Bo meHuTO.

W36epeTeloTBEHE CO
nomoLu. MputucHeTe Ha

oK

M3bepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jafeteTo BO
pepHa. MNoTtepaeTe ja

OK
MpuTncHeTe ™. nocTaskata.

7.6 NloTBeHw€ co NomoLl

INlereHpa

IlereHpa

CeH3op 3a xpaHa e goctanHo. Ctasete ro
CeH3op 3a xpaHa Bo HajaebenvoT gen oa

capor.

AnaparoT ce uUckny4yBa Kora ke ce
pocturHe noctaBeHata CeH3op 3a xpaHa

NopnapeTe Boga BoO cajorT.

G

[
=

3arpejTe ro anapatoT npef roteere.

HuBo Ha pelueTka.

Temneparypa.
Japeme TexunHa HuBo Ha peweTka / noaaTok
P1 MeueHo roeeacko,
nonyxuBo
1-1.5kr; .
P2 MeueHo roeeacko, ) /‘? E 2; nnex 3a nevewe
cpeaHo napumiba co TpXeTe ro MecoTo HEKOMKy MUHYTH BO XeLUka TaBa.
AebenuHa 4 -5 cM  Byerhete Bo anapator.
P3 MeueHo roeeacko,
Ao6po neyeHo
Crek, cpeaHO neyeH 180 - 220 g no .
' cp napye; napgmba /‘?EE 3; neyeH japera Ha peLueTka
P4 co ne6éana 3cm  TIPXKETE 1o MECOTO HEKOSKY MUHYTI BO XellKka TaBa.
BmeTHeTe Bo anaparor.
MeyeHo roBeacko 1.5-2kr. .
Mecolnmucrnauo /‘?EI 2; neyeHU jafiera Ha peLueTka
P5 (peBpO, TPKANE3Ho MpXxeTe ro MECOTO HEKOMNKY MUHYTU BO XeLlka TaBa.
fe6eno napye) [opanete TeyHocT BmeTHeTe Bo anapatoT.
MeyveHo roeeacko,
P6 nonyxuBo (6aBHO
roTBeHe)
MeyeHo roeBeAacko, 1-1.5kr; /‘? B 2; nnex 3a nevetse
P7 cpeaHo (GasHo napuutba co KopucTeTe rv BawmMTe oMUIEHN 3a4HK UNK caMo Con U
roTBEH:E) nebennHa 4 -5 cm  CBEXO MeneH LpH 6uGep. MpxeTe ro MecoTo HEKOMKY
MVHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
nevyeHo roBeAcKo,
P8 no6po neuyeHo (6aBHO
roTBeH:Ee)
FoBencko cune,
P9 nonyxuBo (6aBHO
roTBEH:E)
Foeeacko dune, 0,5-1,5kr.; /‘? B 2; nnex 3a nevyewe
P10 cpeaHo neyeHo napunkba co KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4HW UK caMo COM U
(6aBHO roTBeHs-E) nebenuHa 5 -6 cm  CBEXO MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro Mecoto HeKkorky
MWHYTU BO XeLlKka TaBa. BMeTHeTe Bo anapaTtoT.
FoBeacko dune,
P11 no6po neuyeHo (6asHo

roTBEH:E)
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Japemwe TexuHa HuBo Ha peweTka / noaaTok
MeueHo Tenewko (Ha 0.8-1.5kr.; .
np. p6) ( napUMHba co /‘?E 2; neyeHu japerba Ha pelueTka

P12 ’ ne6envHa 4 cm KopucTeTe ru Bawmte omunenn 3aunHn. flonagete

TeuHocT NeyeTe ro NoKpueHo.
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2«r. .
unm rp6 P (ﬁp B 1; neverbe jafera Ha pelleTka
P13 Mo nonosuHa of BpEMETO 3a roTBeHe NpeBpTeTe ro
MEecoTO.
BneyeHo cBUHCKO 1.5-2«r. /? B
2; nnex 3a nevyewe
6aBHO roTBeH:e, ’

P14 ( ) KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3aumHu. Mo nonosuHa of,
BPEMETO 3a roTBEH-E NpeBpTeTE ro MECOTO 3a
nogeaHaKkBo NoTrneKyBahe.

CBMHCKa nneLuka, 1-1.5kr; .
P15 caena o (0L remve s o pouere
nebenuHa 5 - 6 cm P :
CBuHCKM pebpa 2 - 3 kr.; kopucTteTe
peop CcMpoBO ?eHKM B 3; ana6oka TaBa
P16 pe6pé co [opaneTe TEYHOCT Aa ro Nnokpue AHOTO Ha jaaereTo. Mo
nebenmHa 2 - 3 cm  NOTIOBUHA Off BPEMETO 3a roTeetse npespTeTe ro MecoTo.
JarHewku 6yT co 1.5-2kr.; /0? E )
KOCKM HapUMHa co 2; nevetse jafiera Ha Nnex 3a neyexe

P17 fe6emHa 7 - 9 om Mopnapnete TeyHocT Mo nonoBmHa of BpeMeTo 3a

roTBEHE NPEBPTETE O MECOTO.
eno nune 1-1.5kr.; cBexo .
u /‘? IE' 2; NoTNeYeHO jaere Ha Nrex 3a neyexwe

P18 KopucTeTe rv Bawmte omuneny 3a4uuHu. Mo nonosuHa of
BpPEMETO 3a roTBEHE NPEBPTETE IO NUMNELLKOTO MECO 3a
noaeaHaKkBo NoTNeKyBame.

MonoBuHa nune 0.5-0.8kr.

P19 /‘? IEI 3; nnex 3a neyewe

KopucTeTe rv BalumMTe OMUIEHN 3a4UHW.
Munewkw rpagn 180 - 200 g no )
pan napqeg /‘?EE 2; NoTneYeHo jagere Ha pelueTka

P20 KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3a4umHu. MpxeTe ro

MECOTO HEKOSKY MUHYTW BO XKELLKa TaBa.
Munewku konaxum -
CBEXM ! /? IEI 3: nnex 3a nevyewe

P21 AKO NPBO I'M MapuHMpPaBTe NUMELLKUTE KOMaH,

nocTaBeTe MOHWUCKa TeMnepaTtypa W roTBeHe M NoAonro.
erna natka 2-3kr. .
u /‘? B 2; neyeHu jadera Ha pelueTka

P22 KopucteTe ru BawwuTte omunenn saunHn. Ctasete ro
MecoTO BO caj 3a nevetrse. [1o NonoBuHa oA BpeMeTo 3a
roTBeHe NpeBpTeTe ro MECOTO OZ NaTka.

ena rycka 4 -5kr.
u ry /‘? B 2; apna6oka TaBa

P23 KopucteTe ru BawwuTte omunenn 3aunHn. Ctasete ro
MecoTo BO Anabok nnex 3a neyetwe. Mo nonosuHa of,
BPEMETO 3a rOTBEH-€E NPEBPTETE IO NYCKMHOTO MECO.

Kodpre 1 kr.
P24 /‘?B 2; peweTka

KOpI/ICTeTe M BalnTe OMUNEHN 3a4NHN.
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Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

Liena pu6a, Ha ckapa

0.5-1kr.nopuba  #)[—] 2; nnex 3a neyetbe

P25 HanonHeTe ja pubaTa co nyTep v KopucTeTe rv BalnTe
OMWINEHM 3a4MHM 1 BUITKK.
®duneTtu op puba - )
P26 AP (ﬁb B 3; NoTneyYeHo jafere Ha pelueTka
KopucTeTe rv BalumMTe OMUNIEHN 3a4UHW.
TopTa oa cupere -
P27 (4m3KejK) E 2; @ 28 cm nnex co heaep Ha pelueTka
p2g Konau co jabonka ) El 3; nnex 3a nevewse
MuTa co osoulje -
P29 ! El 2; Mofen 3a nnTa Ha peLueTka
MuTta co ja6onka -
P30 E 1; @ MoZen 3a nuta og 22 cm Ha pelueTka
YokonagHu 2 Kr. Tecto
P31 Konauniba E 3; apna6boka TaBa
YokonaaHu madmum -
P32 A b El 3; nnex 3a MmacuHN Ha pelueTka
Kyrno -
P33 Kyrnod El 2; cap 3a norava Ha pelueTka
MeyeHn kKoMmnupu 1 kr.
P34 El 2; nnex 3a nevyewe
CraBeTe Lenu KOMNMpK Co nyLuna Ha nnex 3a neyere.
Kpuwwikun 1 kr. E .
3; nnex 3a nevyewe NnocrtaBeHa co xapTuvja 3a
P35 neyere
KopucTeTe rv Bawmte omuneHu 3auuHu. MiceveTe rm
KOMMUpWTE Ha Napymksa.
MeyeH mewaH 1-1.5kr. .
3eneHuyK E 3; nnex 3a nevyekwe NnocraBeHa co xapTuvja 3a
P36 neyewe
KopucTeTe rv Bawumte omunenu 3auuHu. Miceyete rm
3eMneHYyLmMTe Ha napYnmba.
P37 KpokeTtn, 3amp3HaTu 0.5 kr. E 3 nnex 3a neverse
P38 Pommes, 3amp3HaTu 0.75 «r. E 3 nnex 3a neverse
Nasawa oa meco/ 1-1.5kr. ) .
p3g 3€MEHYYK co cyBu \Ir E] 1; noTneyeHo jagere Ha pelueTka
NIMCTOBM 3a
TeCTeHUHU
MoTnevyeHn komMnNupu 1-1.5kr. .
(CMpOBM KoMMMPI) P (Q) E 1; NOTNeYeHo jagere Ha pelueTka
P40 Mo nonosuHa of, BPEMETO 3a roTBeHe 3aBpTeTe ro
japeweTo.
CBexa nuua, TeHka .
P41 ’ Cﬁb E] 2; nnex 3a neYyeke NocTaBeHa co xapTuja 3a

nevyeme
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

Ceexa nuua, gebena

P42 - =] 2; nnex 3a neyeke NOCTaBeH CO XapThja 3a

nevyeme

P43 Kuw co jajua -

E 2; nnex 3a neyere Ha pelueTka

Baretu / unjabara / 0.8 kr. ’
Gen ne6 ] C(ﬂ) E] 2; nnex 3a neyeke MocTaBeHa co xapTuja 3a
P44 neverse
Moseke Bpeme e noTpe6Ho 3a 6en neb.
Ie6 co uenun 1 kr. .
P45 3pHa/ PxaH ne6 | E E 2; nnex 3a neyeke NocTaBeH Co XxapTuja 3a
LipH ne6 nevetbe / cag 3a noraya Ha peLuetka

8. PYHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PyHKUMMN HA YaCOBHUK

®dyHKUMja Ha yacoBHUK [pumeHa

D Kora ke ncTeye TajMepoT, ce ornacysa 3By4YeH curHar.

MoTceTHUK BO MUHYTU

Kora TajmepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan v 3aanupa dyHkuvjaTa Ha rpeeme.

STOP
Bpewme Ha rotBewe

@ 3a 04noxyBare Ha MOYETOKOT U/WMK KPajoT Ha rOTBEHETO.

OQnoxeH no4veTok

@ MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja HeMa BnvjaHue Bp3 paboTaTa Ha

neykara.
Bpeme Ha paGoTerse

HaropyBatba.

3a fa ro Bkyuute u ucknyuute Bpeme Ha pabotene n3bepete: MeHu,

8.2 Kako aa noctaBuTte: yHKLMM HA YACOBHUK

Kako pa noctaBute: Bpeme Bo geHoT

Yekop 1 Yekop 2

Yekop 3

Q‘ Q\

N

¥

3a fa ro npomeHuTe BpEMETO BO AEHOT BreseTe

BO MeHWUTO U u3beperte MocTasku, Bpeme Bo [MocTaBeTe ro YacoBHMKOT.

[IEHOT.

MputucHete: OK.

276 MAKELOOHCKWU



Kako na nocrtaBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

M Ha expaHoT ce e
npukaxysa: ( \
0:00

MocTaseTe ja [MoTCETHUK BO

MputncHeTe: @ MUHYTH. MputncHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa fa oAGpojyBa Hasag BeHall.

Kako pa nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€e

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
NV2 N\,
( \ 1K Ha ekpaHoT ce ( \ 1K
npuKaxysa:
0:00
OpbepeTte dyHKuMja
A 3aprpeei):a Mu ! MpuTCHETE HEKOmMKY e Mocrasete ro

noctaseTe ja ) B'r)gT":';T:eHa Mputucrete: OK.
TemnepaTtypara. :
@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasag BegHaLl.
Kako na noctaBute: OgnoxeH no4eTok
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
N AN Ha AN N AT
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
nokaxyBsa ce
HOBOTO npuKaxysa:
o0m6 Bpeme.
nbepete N -
ja MpuTucHete C/ MocTasete  putucHere: C/ KPAJ  Moctasete  Mpurucrer
cyHKumjaT Hekonky MOYETOK  ro Bpemeto oK ro BpemeTo OK
aHa natn: O). Ha NoYeToK. : Ha Kpaj. e :
rpeetbe.
@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAGpojyBa Ha NOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.
9.1 BMeTHyBaH-€ Ha AopaToum
/N NPEAYNPEAYBAHSE! y AoAartoy

Mano BoBnekyBake Ha ropHUOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBana
ce v ypeau 3a cnpevyBakse NpeBpTyBah-e.
[onemwnoT pab okony nonvuara ro cnpevysa
cafoT 3a roTBewE [a ce usnuara.

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpPHOCT.
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PelweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a peLueTkaTa 1 npoBepeTe fanv
HorasnkuTe ce CBPTEHW Haaony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH3op 3a xpaHa - ja Mepu TemnepaTtypaTta BHaTpe BO XpaHaTa.

Wma gBe TemnepaTypu 3a NocTaByBaH€e:

C ”?

TeMﬂepaTypa Ha nedkara. TeMﬂepaTypaTa Ha cpeauHaTa.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpY roTBeHETO:

CocrTojkute Tpeba ga ce Ha cobHa - HEe KOpUCTETE IO CO TEYHU - 32 Bpeme Ha rotBereTo, Mopa aa
Temneparypa. janewa. ocTaHe BO jafeHeTo.

9.3 HauuH Ha kopuctene: CeH30p 3a xpaHa

Yekop 1 Bknyderte ja neykara.

Yekop 2 MocTtaBeTe hyHKUMja 3a rpeerse 1, no notpeba, TemnepaTypaTa Ha nedkara.
Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa n puba fyseu
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CraseTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LieHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennotr  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MNMposepeTe gann 6apem 3/4 oa Hero CeH3op 3a  eAHO MECTO 3a Bpeme Ha neveneto. YnorpebeTe uyspcra
XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. YnoTtpebete ro pabot

Ha cafoT 3a nevyerwe 3a Aa ja NoTnpeTe CUNMKoHckaTa
‘:)\

apuwka CeHsop 3a xpaHa. Bpot CeHsop 3a xpaHa He
Tpeba Aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.
Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a xpaHa cTaBeTe ro BO NPUKIyYHMULATa WTO Ce Haofa Ha NpedHVOT Aen Ha
nevkara.

Ha ekpaHOT e npukaxaHa MoMeHTanHarta Temneparypa Ha: CeHsop 3a xpaHa.

Q

1
\

_
ZZ N SIS

Yekop 5 ’
P /? - NPUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBuTe TeMnepaTtypaTa Ha cpeamHaTa Ha CeH30pOT.

Yekop 6
P OK. npuTUCHETE 3a Aa NoTBpAuTe.
Kora neukata ja 4OCTUrHyBa noctaBeHarta Temnepartypa, ce ornacysa curtan. Moxe ga onbepete
[a 3anpeTe Unu Aa NPoAOIKMUTE CO rOTBEH-E 3a Aa Ce ocurypare [eka xpaHaTa e 4o6po neyeHa.

Yekop 7 VcknyyeTe ro CeH3op 3a xpaHa of NpukiyyHuLaTa v usBageTe ro cagoT Of neykara.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTou puaunk of usropeHnyy CeH3op 3a XpaHa Kako LUTO CTaHyBa XKeLUKO.
BHumaBajTe kora ro ucknyyvysaTte 1 kora ro Bagute of xpaHarta.

9.4 Mpunbop 3a roTBeH-€ Ha napea B6puarysarse (C), B6puarysauy (D), u

YyenuyHa ckapa (E).
AveTaneH cap 3a neyewe 3a PyHKUUUTE

3a ropeekse Ha napea

[lveTanHnoT caj 3a neyere ce COCTON 07
cTakneHa YmHuja (A), kanak (B), ueBka 3a
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CrakneHa 4uHuja (A) Kanak (B)

B6pusryBay, LieBKa 3a BOpu3ryBame, U YerM4yHa ckapa.

LleBkaTta 3a B6pu3ryeate (C) cnyxmu 3a rotBewe Ha
napea, B6puarysayoT (D) crnyu 3a AUPEKTHO roTBeHe
Ha napea. =
D—

YenwnyHa ckapa (E)

He nocrtaByBajTe ja xeLkaTa YmHuja 3a 9.5 N'oTBeH€ Ha Nnapea BO AgueTasriHa

neyewe Ha nagHa/BnaxHa noBpLUMHa. '-IVIHI/Ija 3a neyvyemwe

* He TypuBajTe nagHu TEYHOCTU BO
Y/HMjaTa 3a nevere Kora e xeLuka.

* He kopucTeTe ja UnHujaTta 3a neyere Ha
XellKa NoBpLUMHA 3a roTBeHe.

* He uuctete ja yMHMjaTa 3a nevere co
abpasvBu, CpeacTBa 3a YUCTEHE U

npaiouu.
[MocTaBeTe ja YMHMjaTa 3a Nevere Ha YenuyHaTa ckapa v NokpujTe ja co kanakoT. MNocTaBeTe ja
Yekop 1 LeBkaTa 3a BGpu3ryBate BO OTBOPOT Ha kanakoT. [locTaBeTe ja YuHWjaTa 3a neyere Ha
BTOPMOT padT oA gony.
Yekop 2 MoBp3eTe ja ueBkaTa 3a BOpM3ryBame Ha M3ne3oT Ha napea.
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Yekop 3 MocTaBeTe ja pepHaTa Ha (byHKLUWja 3a roTBeHE Ha napea.

9.6 [InpekTHO roTBeH€e Ha napea

CraBeTe ja uMHuMjaTa 3a neyere Ha YenuyHarta ckapa. [lonaaerte manky Boaa. He kopucrere ro kanakor.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

B6puarysauoT moxe ga buae xexok gogeka pabotn pepHaTa. Cekorall kopuctete
HapakBuUM 3a pepHa. MI3aBageTe ro B6pM3ryBavoT of pepHata Kora He ja kopuctute

dyHKUMjaTa 3a napea.

MoBp3eTe ro BOGpM3ryBayoT co LeBkaTa 3a Bbpuarysarse. [loBp3eTe ja LeBkaTa 3a BOpu3ryBame

Yekop 1
Ha 13nesoT Ha napea.
[MocTaBeTe ja YnHUWjaTa 3a Nneyere Ha NPBUOT UKW BTOPUOT padT o4 A0NY.

Yekop 2 MpoBepeTe panu UueBkaTta 3a BOpusryBame e 3arnaseHa. [jpxeTe ro B6pm3ryBayoT noganeky og
erfleMeHTOT Ha TonnmHa.

Yekop 3 [MocTaBeTe ja pepHaTa Ha pyHKUMja 3a roTBere Ha napea.

Kora rotBeTte XpaHa Kao LWITO Ce NnoneLlKko, naTtka, MUMcupka nnu ronema p|/|6a nocraseTe ro B6p|/|3FyBaLIOT BO
XpaHaTa.

10. AOMNOJTHUTEJTHN ®YHKL N

10.1 3aknyyyBame

OBaa yHKLMja cnpeyvyBa crly4ajHO MeHyBak€e Ha pyHKLMjaTa Ha anapaTorT.

BknydeTe ja kora anapatoT paboTu - NOCTaBEHOTO rOTBEHE NMPOAOIIKYBA, KOHTPONHATA MoYa € 3akryyeHa.
BknyueTe ja kora anapaTtoT e UCKIy4YeHa - TOj He MOXe Aia Ce BKITy4M, KOHTPOMHATa nioya e 3aknyyeHa.

1
“n~ @OK - NPUTUCHETE 1 ApxeTe 3a Ja @OK - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa
ja BKnyuuTe dyHKumjaTa. MCKIyymnTe.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.
Ook

@ 3x El - Tperka kora 6paBsaTa e BKily4YeHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKNy4YyBaHe

3apaau 6e36eHOCHM NpUYMHK, anapaToT (°C) O (4)
aBTOMAaTCKM Ce WCKIy4yBa Mocrne Hekoe 120195 o5
BpeMe, ako pyHKUMjaTa Ha rpeere paboTu un ) :
He ce MPOMEHEeTU NOCTaBKUTE. 200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

C) D @)
ABTOMATCKOTO UCKITyYyBak-e He paboTu co
30-115 12.5 crnegHuTe dyHkumum: C C
y unm: BETNO, eH30p 3a
XpaHa, O,D,HO)KEH MOYETOK.
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10.3 BeHTtunarop UCKITyuYnTE anapaToT, BEHTUNAaToOpoT
npogonxysa Aa paboTv JoAeka anapatoT He

Kora pa6oTv anapartoT, BeHTUIaTopoT ce ce vanagu.

BKIy4YyBa aBTOMAaTCKu 3a Aa rm ogpxysa
nagHn NOBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro

11. MOMOLW N COBETU

11.1 Mpenopaku 3a rotBewe

®

TemnepaTypaTa 1 BpemutbaTa Ha nevere Bo Tabenute ce camo BoauY. Tue 3aBucaT oA peLenTute n
KBaNUTETOT U KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe COCTOjKM.

BaluvoT anapat Moxe Aa ro neye TeCTOTO UM MECOTO PA3fIMYHO OA anapaTtoT LWTO CTe ro 1mane nopaxo.
HacokuTe nogony nokaxysaaT npenopadaHu NocTaBku 3a TemMnepaTtypa, Bpeme Ha roTBEeHEe W nosvuuja Ha
peLueTku 3a OAPEAEHN BUOOBM Ha XpaHaTa.

Ako He MOXeTe [a r'v HajaeTe HarofyBaraTa 3a oApefeH peLenTt, nobapajTe HeLWTo CANYHO.

11.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnegeete rm
npenopakvuTe fgageHu Bo Tabenarta nogony.

¥ = 5 1k O

(°C) (MuH)
Kudbnuukn, 6narn, 16 nnex 3a nevewse unu gnaboka 180 2 20-30
napuntba TaBa
Kudbnnykm, 9 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 30-40
napuntba TaBa
Muua, 3ampsHaTa, peLieTka 220 2 10-15
0,35 kg
LBajuapckn ponat nnex 3a nevewe unu gnaboka 170 2 25-35
TaBa
Konaue nnex 3a nevewe unu gnaboka 175 3 25-30
TaBa
Cydne, 6 napunma KepaMu4ko TaBye Ha pewietka 200 3 25-30
dnaH co naHauwnaH  ocHoBa 3a naH Ha pelwetka 180 2 15-25
BukTopujaHcka TopTa MOTNeYeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
co Liem pelueTka
[OuHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 20-25
kg TaBa
Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu gnaboka 180 3 25-35
TaBa
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (MUH)

dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a NMua Ha pelueTka 180 3 25-30
kg
[uHctaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 200 3 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a nevyewe unu anaboka 200 3 25-30

TaBa
Konauuwa, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 20-30
napuvta TaBa
MakapoH-konau, 24 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 25-35
napuvma TaBa
MadomHm, 12 nnex 3a neyewse unun gnaboka 170 2 30-40
napunma TaBa
ConeHo neumso, 20 nnex 3a neyewe unun gnaboka 180 2 25-30
napunka TaBa
Konauura of cyBo nnex 3a nevyewe unu anaboka 150 2 25-35
TecTo, 20 napunkba TaBa
Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a neyewe unu anaboka 170 2 20-30
napuvta TaBa
3eneHyyk, AMHCTaH, nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 35-45
0,4 kg TaBa
BereTapujaHcku TaBYe 3a Nuua Ha pelueTka 200 3 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unu anaboka 180 4 25-30

MeagnTepaHCKuU Ha4vnH,
0,7 kg

TaBa

11.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogartoum

YnotpebeTte TeEMHM NNEX0OBM U CAQOBM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnarta Boja U cagoBuTe Kou ja oabuBaaT cBeTnuHara.

.~

Kepamunuku cap
TaBue 3a nuua

PamHa TaBa 3a neyere
Cap 3a neyewse

Konauu
TemHa, koja He oabuea TemHa, koja He oabuea Kepamuka TemHa, koja He oabuea
cBeTNMHa cBEeTNMHa 8 cm gujametap, 5 cBeTnMHa
28 cm gnjameTap 26 cm anjameTap cm BUCKHA 28 cm anjameTap
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11.4 Tabenun 3a roTBewe 3a
MHCTUTYTU 3a TecTUpame

VHopmaumm 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

%

fp —
f S—
uru

i3 O ©®

(°C)

(MuH)

Manu
Konauuta,
20
napuvma
no nnex

KoHBeHLUuoHa
ITHO roTBEH€

Mnex 3a
neyewe

170

20-35

Manwu
Konauntba,
20
napunma
no nnex

[oTBEwe CO
BEeHTUNaTop

lMnex 3a
neyewe

150 - 160

20-35

Manu
Konaunta,
20
napunka
no nnex

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Mnex 3a
neyewe

2n4

150 - 160

20-35

Muta co
jabonka, 2
nnexa @20
c™m

KoHBeHUuoHa
NHO roTBEH-€E

Pewetka

180

70-90

Muta co
jabonka, 2
nnexa @20
c™m

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Pewwetka

160

70 -90

Manguwna
H
6eamaceH,
kanan 3a
konay 26
cMm

KoHBeHUuoHa
NHO roTBEH:-E

Peletka

170

40-50

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MuH

Manguwna
H
6e3maceH,
Kanan 3a
konay 326
cMm

[oTBewe co
BeHTUnaTop

Pewwetka

160

40-50

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MVH

Manguwna
H
6e3maceH,
Kanan 3a
konay J26
cMm

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Pewetka

2n4

160

40-60

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH
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¥ B8 = E @
\ L o
(°C) (MuH)

Ile6 [oTBekE CO Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -

BeHTUNaTop neyewe
Jle6 [oTBewe CcO Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -

BeHTUnaTop neyewe
Ie6 KonBeHuunoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -

NHO FOTBEHE  Neyete
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
napuunta pepHata 10 MuH
Byprepco  Ckapa Pewertka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja pelleTkaTta
roeefcka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HUBO U
nneckasuy, cobupamne TaBaTa 3a cobupare
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPEeTOTO
napuma, HMBO Of Meuvkara.
0,6 Kkr. CepTeTe ro jageweTto

Ha cpeauHa of
BPEMETO 32 rOTBEHE.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH

12. HETA N YNCTEHE

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u

CUTYPHOCT.

12.1 benewkn oKosy YNCTEeH-ETO

<

CpeacTtBa

MpeaHWoT Aen Ha anapaToT YKUCTeTe ro Camo CO Kpra of MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA 1 yMEpPEHO CPeACTBO 3a YMCTEHE. icuucTeTe ja U npoBepeTe ja 3anTuekaTta Ha
BpaTaTta OKOJly pamMKaTa Ha BHaTpeluHoCTa.

KOPI/ICTeTe pacTBOp 3a 4YnCTewe 3a ga rm UICHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLLUMHNA.

3a YucteTe rm gamkute co 6nar AeTepreHT.
yncTewe

=

YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobupaweTo MpCHOTUM Unu apyrn
ocTaToLM OA XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

[

CekojaoHeBHa
ynotpeba

Ha anapaToT nnu Ha cTakneHuTe nnoun Ha BpataTta MoXe Aa ce koHaeHaupa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auujaTa, nywTeTe ro anapaTot Aa pabotu okony 10 MUHYTK npea
rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa Bo anapatoT nogonro oa 20 muHyTu. Ncywere ja
BHaATpELLIHOCTa camo CO Kprna o Mukpodmbep no cekoja ynotpeba.
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YucTeTe rv cuTe fogaToum no cekoja ynotpeba v octaseTe v Aa ce ucywar. Kopuctete

aeS , camo kpna of Mukpodrbep HaToneHa co Tonna BoAa v yMepeHo CpedcTBO 3a uncTerse. He
W yucrTeTe ro NpuGopoT BO MaLLMHA 32 MUEHE CaL0BY.
He uucTeTe rv gopatouuTe LUTO He ce nenar co ynotpeba Ha abpasveHK cpeacTea 3a
IonaToum YUCTEHE UMM CO MPEAMETU CO OCTpu paboBu.

12.2 Kako pa otcTpaHeTe: [pxaum
Ha peLueTKu

WN3BageTe rv gpxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCUNCTUTE MevkaTa.

Yekop 1

VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau.

Yekop 2

MoBneueTe ro NpeaHVOT Aen of
OpXKauute HacTpaHa o4 CTPaHUYHUOT
sug.

Jﬁ[

Yekop 3

[NoBneyeTe ro 3agHVOT Aen o
OpXKauuTe Ha peLLeTKUTE HacTpaHa
o[, CTPaHUYHWOT SUA U n3BageTe ja.

Yekop 4

CraBeTe rv nonuuuTe no obpaTeH
pefocnen.

Wrnute 3a noTnupate Ha
TENEeCcKONCK1TE WWHK Mopa Aa buaat
Haco4eHU KOH npefHaTa cTpaHa.

;/;»\/g/zk

ey

12.3 HaumH Ha kopucTene: Yucrto

co Bopa

Osaa npoueaypara 3a YNCTEHE KOPUCTU
napea 3a a NoMorHe Bo Bagete Ha

npeocrtaHaTtaTta MpCHOTVIja nocraroyunte oa
XpaHa o ne4karta.

Yekop 1 CwvneTe Boga Bo MofenvpaHata BHaTpeluHocT: 300 ml.
Yekop 2 —
P M3bepeTe: _/rrrr/. MpuTucHeTe: OK
PyHkumjaTta pabotn 30 MUH.
Kora ke 3aBpLuM YncTereTo, Ce ornacysa 3By4veH curHan. MNeykara ce ucknydysa.
Yekop 3 MouvekajTe foaeka neykarta He ce onagu. VicyleTe ja BHaTpeLLHOCTa CO Meka Kpna.
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12.4 HauymH Ha yuctemwse: Capg 3a

BoAa

Yekop 1 VcknyyeTte ja neukaTa.

Yekop 2 CraBeTe gnaboka TaBa nog AOBOAOT Ha napearta.

Yekop 3 CraBeTe Boga BO hvokaTta 3a Boga: 850 ml. [lonageTe nuMoHCKa kucenuHa: 5 naxuyku. MNMovekajte
60 MUH.

Yekop 4 Bknyuete ja neykarta n nocrasete ja pyHKkumjata: Hucka BnaxHocT. [octaseTe ja TemnepartypaTa
Ha 230 ° C. VicknyyeTe ja neykaTa no 25 MWH 1 novekajTe Aoaeka He ce uanagu.

Yekop 5 Bkny4eTe ja neykata u noctasete ja chyHKkumjaTa: Hucka BnaxHocT. [ocTaBeTe ja TemnepatypaTa

Ha 130 1 230 °C. UcknyyeTe ja neykata no 10 MMHYTW 1 NoYekajTe JoAeka He ce n3naau.

@ 3apga crnpeyunTe nojasa Ha Hacnarv of 6|/1r0p, ncnpasHeTte ro cagoT 3a Boa nocrie cekoe roteewe co

napea.

Kora ke 3aBpLuM YncTeH€TO:

VcknydeTe ja neykara.

Boaa Bupgete Bo

nornaejeto CekojagHeBHa
ynotpe6a, ,Mpa3Here

Ha cafoT 3a Boaa“.

lMpasHere Ha cagoT 3a

McnnakHeTe ro capoT 3a Boga u McuuncteTte ja ueskaTa

McYMCTETE rO OCTATOKOT Of 3a Lueaerse Ha neykara
6urop co mMeka kpna. Co Tonna Boga v Mek
[eTEepreHT.

Bo Tabenarta nogony e objacHeT onceroT Ha TBpAocTa Ha BogaTta (dH) cnopes cooaBeTHOTO
HMBO Ha Hacnary Ha KanuuyMm 1 KBanuteToT Ha BodaTa. Kora HMBOTO Ha TBpAOCTa Ha BojaTa e
4, nononHeTe ja hmokaTa 3a Boga co cralumpaHa Boga.

TBpaocT Ha BoaaTa TecT- Tanor Ha Knacudmkaum WUcuucrete ro
NeHTU4YKa kanuuym (mg/l) ja Ha Bopata capoT 3a BoAa

Hueo dH Ha cekomn

1 0-7 I:I 0-50 Meka 75 umknycm - 2,5

2 8-14 EI 51-100 manky TBpaa 50 umknycm - 2
meceum

3 15-21 ‘EI 101 - 150 TBpAa 40 yuknyem - 1,5
mMeceum

4 22-28 IEI Hag 151 MHOry TBpAa 30 umknyem - 1
mecel|,

12.5 Kako ga ussagurte u ga moHTtupare: Bparta

Bparata Ha pepHaTa 1ma Tpu ctakneHu nnoun. MoxeTe Aa ja oTCTpaHUTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 BHaTPELIHWTE CTakneHu nio4n 3a ga ru ucumctute. MNpoymtajte ro LEeocHOTo
ynaTtcTteo ,Bagetbe v MOHTUpare BpaTa“ npeg Aa ri U3BaguTte CTakeHuTe ninoyun.

/\ BHUMAHMUE!
He kopucTeTe ja neykaTta 6e3 cTakneHuTe nroyu.
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Yekop 1 OTBOpeTEe ja BpaTaTa LieflocHO U ApXeTe
[BETe LWapKu.

Yekop 2 MogurHeTe rn 1 NoBneyeTe rm pavkuTe
fofeka He KnukHaT.

Yekop 3 3aTBopeTe ja BpataTta Ha pepHaTa fo
npeata nosuuuja. Motoa kpeHeTe 1
noeneyeTe 3a [a ja usBaauTe BpaTata of
NeXULITETO.

Yekop 4 [MonoxeTe ja Bpatarta Bp3 Meka kpna Ha
cTabunHa noBpLUMHa.

Yekop 5 [pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTata (B) Ha
ropHuoT pab Ha BpaTtaTta Ha [BeTe CTpaHu U
TypHeTe HaBHaTpe 3a [a ce OTMyLITU
3anTuBkata.

Yekop 6 MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpeq
1 n3Bagerte ja.

Yekop 7 [pxeTe ru cTakneHnTe nNnoyv Ha BpaTara 3a
HMBHWOT ropeH pab 1 BHUMaTenHo
noeneyeTe ru egHa no efgHa. 3anoyHete of
ropHata nnova. OcurypeTe ce aeka
CTaKII0TO L|eNOCHO Ce M3Nn3Hano of
apxauure.

Yekop 8 McuucTeTe rv ctakneHuTe nnoyum co Boaa v canyH. BHuMaTtenHo n3bpuiiere ru cTakneHuTe nioYn.
He uncTeTe rn cTakneHuTe Nno4u BO MalLnHa 3a MUeHe CafoBM.
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Yekop 9 Mo YMCTEHETO, MOHTUPAjTE IV CTAKNEeHaTV NoYM 1 BpaTaTta Ha pepHara.

Ako BpaTaTa e NpaBuIHO MOHTUPaHa, Ke CIyLUHETE KIUK Kora r 3aTBopare paykuTe.

MorpuxeTe ce Aa rv BpaTuTe ctakneHute nnoyu (A n
B) Ha3ap, no ToueH pegocnes. MNpoBepeTe ro A B
cMMBOnoT / nevaToT Ha cTpaHaTa Ha cTakneHaTa
nnova, cekoja ctakneHa nrnova uarnega pasnuyHo 3a
[la MoXe NlecHO fa ce MOHTUpa U AEMOHTUPA.

Kora ke ce MOHTMpa npaBunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KNWKHYBa.

[MorpwxeTe ce NnpaBuIHO Aa ja NocTaBuTe cpeaHaTa
CTakneHa nnoya BO NeXULTeTO. .

12.6 Kako pna 3ameHuTte: CBeTno CekKoralll Ap)eTe ja xanoreHaTta CBeTuKa co
TKaeHuHa 3a [a crnpeynTe Ha ceeTunkarta aa

/\ NMPEOQYNPEQYBAHE! usropar ocTaTouu oA MacHoTuja.

OnacHOCT of CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe fa buae xewlka.

lMpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyuerte ja neykara. [Noyekajte OTkayeTe ja neykaTa og CraBeTe Kkpna Ha AHOTO Ha
fofeka nevkara He ce onagu. eNeKTPUYHOTO HamnojyBakse. BHaTpeLUHoCTa.

3agHo cBeTIio

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro u3saguTe.
Yekop 2 VcuncTteTe ro cTakneHoTo kanaye.
Yekop 3 3ameHeTe ro CBETNOTO CO COOABETHO CBETNO OTMOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.

Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanave.
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13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH

LieHTap.

AnapartoT He ce BKIlydyyBa UInun He ce 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepeTe aanm...

He moxeTe fa ro BknyuuTe Unu ga pakysarte co
anaparor.

AnapaToT e NpaBUIHO NOBpP3aH BO ENeKTpUYHaTa
mpexa.

AnapatoT He ce 3arpesa.

Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO UCKIYyYyBaHse.

AnaparoT He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysau.

AnapartoT He ce 3arpesa.

3aKnyqua|-beTo € UCKIy4YeHo.

KomnoHeHTn

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

CeeTnoTo e UCKITy4YeHO.

MeyeTe co BnaxeH BO34YyX - € BKITy4eH.

CBeTnoTo He paboTu.

CaeTurnkaTa e nperopeHa.

dyHkupmjaTa CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuyata Ha CeH3op 3a XpaHa e LienocHO
BKMyYeHa BO MPUKITYHOKOT.

3anTtuBkaTa Ha BpaTaTta e owTeTeHa.

He kopuctete ro anapatot. KoHTakTupajte co
OBNacTeH CepBUCEH LieHTap.

KonoBwu 3a rpeLuKkn

Ha ekpaHoT ce npukaxysa...

MpoBepeTe aanw...

00:00 MpekunHaTa e cTpyjaTta. [NocTaBeTe ro TOYHOTO BpEME.

AKO Ha eKpaHOT ce MoKaXyBa Kof, 3a rpellka LUTo He e BO oBaa Tabena, UCKny4eTe ro ocurypyBaqoT Bo KykaTa 1
BKITyYeTe ro MOBTOPHO 3a pecTapTvparse Ha anapaTtoT. AKO MOBTOPHO Ce Nojasu Npo6nemoT, cTaneTe BO KOHTaKT
co OBNacTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

Yucrewe

MpoGnem MpoBepeTe aanm...

Bo BHaTpeluHoCTa Ha anapaToT uva BoAa. Mma npemHory Boaa BO cafjoT 3a Boga.

Hema goBonHo Boga BO cafoT 3a Bofda. Ako Boaarta
MoYHyBa [a Teye BO anapartoT, U NOKa3HOTO CBETMO e
Ce yLUTe WCKNyYeHo, cTaneTe BO KOHTaKT co OBnacTeH
CEepBUCEH LieHTap.

-~
Moka3HoTo cBETNO I_] - € UCKITy4YeHOo.
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Yucrewe

MokasaTenot I_l - € NPUKITYYeH.

Vima poBonHo Boga Bo cadoT. AKO pe3epBoapoT € MosH
1 NOKa3HOTO CBETIO € C& yLUTe BKIyYeHo, cTaneTe BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

[oTBeHEeTO CO Napea He paboTu.

Hema ocTaTouu oa 6VIFOp BO OTBOPOT Ha A0OBOA Ha
napeara.

[oTBEHETO CO Napea He paboTy.

Mwma Boga Bo cafoT 3a Boaa.

MoTpebHu ce noBeke oA TpM MUHYTKU 3a Aa ce
ucnpasHu cafoT 3a BoAa unu Aa uctedve Bogata of
OTBOPOT Ha AOBOAOT Ha napea.

Hewma octatouu o 6urop Bo 0TBOPOT Ha A0BOA Ha
napeata. Micuucrerte ro cagoT 3a Boaa.

13.2 CepBUCHM NogaToLm

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pelumnTte
npobnemoT, obpareTe ce kaj BawwuoT gunep
WM BO OBIACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NogaToLm 3a CEPBUCHNOT
LieHTap ce Ha nfoykarta co cneyudukaumn.
[MnoykaTa co cneumdukaumy e Ha npegHaTa
pamMka Ha BHaTpellHOCTa Ha anapaToT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykarta co
cneumdmrkaumm oa BHaTpeLHOCTa Ha
anaparor.

MpenopayyBamMe oBAe Aa rv 3anuiueTe
nopaTouuTe:

Mogen (MOD.) e

Bpoj Ha npon3soa (PNC)

Cepucknt 6p0j (SN.) e

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHhbopmaLumm 3a Nnpon3BoAOT U NIUCT €O MHopMaL UM 3a NPoM3BOAOT
cnopep perynaTtuBuTe 3a eKO-Au3ajH U eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mme Ha pobaByBayoT Electrolux
EOC6H76X 949494489
MpeHtudmrkauyuja Ha moaen EOCG6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
MHaekc Ha eHepreTcka edukacHoCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A+

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopmMasiHO MOMHeHe,
KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarHo NOMHeHEe, PEXUM Ha 0.69 kWh/cycle

BEeHTUnatop

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnekTpuyHa eHepruja

JayumHa Ha rnac

721

Tun Ha neyka

BrpapeHa neyka

MAKEOOHCKKN 291



Maca

EOC6H76X 33.2 kr.
EOC6H76Z 33.0 «r.
LOC6H76Z 32.7 «kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesn, neyku, neyky Ha napea n

ckapu - MeToau 3a Mepetse Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapartoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraar fa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEH-E.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuWIIHO 3aTBOpPEeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YecTo 3a BpeMe Ha roteeweTo. OaapxyBsajte
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa u nposepeTe
Aanu e nobpo uKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucTteTe meTanHm cagosu 3a Aa ro
3ronemMmuTe WTEeOeHeTo Ha eHepera.

Kora e MoXHo, He npeasarpesajte ro
anaparoT npepg roTeere.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO nomanu naysmu
Mefy roTBEH-ETO Kora npaBuTe noBeke
jagera NCToBpemeHo.

FoTBewe co BeHTUnaTop

Kora e MoXHo, KopucTeTe rm yHKumMmnTe 3a
roTBeH€ CO BEHTWUMAaTop 3a Aa 3aliTeamTe
eHepruja.

MNpeocTtaHaTa TonnuHa

BeHTMNaTopoT 1 cBeTUNKaTa Npogorkysaat
co paborta. Kora ke ro ucknyunte anapaTor,
€eKpaHOT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta

15. CTPYKTYPA HA MEHU
15.1 MeHun

TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TOMMUHAaTa 3a Aa ja OApXUTE XpaHara Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBew-eTO € NoJ0Nro oA
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anapaToT 3a MuHUMYyM 3 - 10 MUHYTU Npeg
KpajoT oA roTBeweTo. [1peocTtaHaTaTa
TONMWHA BO anapaTtoT Ke NpOoJOKu Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtata TonnmHa 3a
3arpeBatrbe xpaHa.

OppxyBaH-€e Ha TOMNNNHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja ucKkopuctute
npeoctaHaTa TONMMHa 1 Aa ro ogpxuTe
japeweTo Tonno. [NokasatenoT 3a
npeocTtaHaTa TonnvHa unu Temnepartypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe co UCKIyYeHa cBeTUrKa
VcknydeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTeeweT0. Brny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx
®yHKUMja 3a WTeaere Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHEeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkumja, namnarta
aBTOMaTCKmM ce uckny4dysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja Bknyunte cBeTunkaTa
MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke rm Hamanm
OueKyBaHUTE LUTEAEHA Ha eHepruja.

Yekop 1 Yekop 2

Yekop 3

Yekop 4 Yekop 5
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J— Og6epeTe'\}|a ) OK Mpunaroperte ja
— - n3beperte 3a onuara of ek N3BepeTe ja - NpUTCHETE 38 BpeaHocTa u
CTpyKTYypaTa u nocraekara. [a ja notepaute

a BHeceTe MeHu.
A npUTUCHETE OK nocraekara. npuUTUCHETE OK.

3aBpTeTe ro KoN4yeTo 3a PyHKUUMTE Ha rpeetse Ha nonoxbarta Uckny4eHo 3a Aa nanesete og MeHu.

MeHwu cTpyKTypa
[oTBEHE CO NOMOLL ‘/\& Yncterwe mr/ HarogyBatba @
HarogyBana

01 Bpewme Bo aeHoT MpomeHun 02 OcCBeTNEHOCT Ha ekpaHoT 1-5

03 TOHOBYM Ha KONYMHa 1 - CBupeme 04 JaynHa Ha 3By4YHWOT curHan 1-4
2 - Knuk
3 - 3ByKOT €
ncknyyeH

05  CeHsop 3a xpaHa AKTMBHOCT 1 - Anapm n 06 Bpewme Ha paboTere BknyyeHo /
Kpaj VcknyyeHo
2 - Anapm

07  Csetno BknyyeHo / 08 Bp3o 3arpeBare BknyyeHo /
VcknyyeHo VcknyyeHo

09  [demo-pexum LWndpa 3a 10 Bepavja Ha codTBEp MpoBepka
aKTuBMpatbe:
2468

11 PeceTtnpaj rv cute Oa/He

HarofyBarba

16. MPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoTt anapaTiTe 03aHUeHN Co CUMBONOT g B0

C/:‘). CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHM 0oTnafdoT oA AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
KOHTEjHEpU 3a Aa ja peuumknupare. Npoun3BOAO0T BO BALLMOT JIOKaneH Kkanauutet
MomorHeTe BO 3awiTUTaTa Ha XMUBTHaTa 3a peumKknMpare Unn KoOHTakTupajTe ja
cpeavHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje U BalLaTa OMLWITMHCKa KaHLenapuja.

peuuknupajTe ro oTnagoT Of eNeKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

Z mysla o ochronie srodowiska ograniczamy zuzycie papieru, udostepniajac petne

EE wersje instrukcji obstugi w naszej witrynie internetowej. Dostep do petnej wers;ji
instrukcji obstugi mozna uzyskac na stronie electrolux.com/manuals
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczgce serwisu sg dostepne na stronie electrolux.com/support
R gectrox Wiecej przepiséw, wskazdwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
}( Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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10. DODATKOWE FUNKCUJE.........ccoiiiiiiiiiiiii 314
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15. STRUKTURA MENU. ..ot 325
16. OCHRONA SRODOWISKA.........ooiiii e 326

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowaé
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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* Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

 Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

« OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

+ OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

» Do wyjmowania lub wkitadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

« Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami
Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm

wentylacyjnego. Otwoér
umieszczony na dole z tylu

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowacé ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciagng¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki 590 (600) mm
(minimalna wysokos$¢ szaf-

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzgdzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogq dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
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zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od fgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
takze sprawdzi¢ w tabeli:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposoéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.
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* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

« Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzagdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.



» Jesli urzadzenie zainstalowano za Sciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostrozno$¢é. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzagdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac¢
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikdow, nalezy
przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

* Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzadzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajq sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywaé wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

*  Woydostajaca sie para moze wywotac
poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.

* Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizacji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamknigcie sig¢ dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.
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3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa

Patrz rozdziat dOtyCchy uv T b www.youtube.com/electrolux
bezpieczehstwa, ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

ql ? g ql Panel sterowania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
! (lJ |__|_I |—O 1 Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Szuflada na wode

A Grzatka

Gniazdo termosondy

Bl Lampa

El Wentylator

Wneka komory - Zbiornik systemu
czyszczenia wodg

m Prowadnice blach, wyjmowane
Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
Otwor wlotowy pary

= B

®4/@§

ol
wi@
B BE Héb

0
Vau
\/

L

4.2 Akcesoria + Termosonda
Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
+ Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.
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5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce
Aby uzy¢ urzgdzenia, nalezy nacisna¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Widok panelu sterowania

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wigczy¢
urzadzenie. Obrdci¢ pokretto wyboru funkciji

pieczenia w potozenie wytgczenia, aby
wytgczy¢ urzgdzenie.

O 'S

Vi OK

Oswietlenie piekar-

Timer Szybkie nagrzewanie nika Termosonda Potwierdz ustawienie
5.3 Wyswietlacz
Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.
@u' .u' ?'-'DHLIO))DEMO
&8 | | o o [
- h:min:s
START
DR@m /@

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

& ¥
Blokada Gotowanie wspomaga-
ne

Czyszczenie

ol © >

Ustawienia Szybkie nagrzewanie

Wskazniki timera

= &

Minutnik Koniec

S o

Opédznienie Stoper

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy urzagdzenie osiag-
nie ustawiong temperature.

Wskaznik zbiornika na wode

L

| =

Termosonda Wskaznik
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6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzadzenie i ustawi¢ czas:

9
= % = J
/&? 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk OK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: .

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obrocic pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.
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Gotowanie na parze:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

— o O
i ™y ® ®

& °C

Nacisng¢ pokrywe  Wia¢ 900 ml wody Wsung¢ szuflade
szuflady na wode,  do szuflady nawo- na wode do pierw-
aby ja otworzyé. de. otnego potozenia.

Wybra¢ funkcje pie-

czenia parowego. Ustawi¢ temperature

7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.
Termoobieg
— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gornaldolna grzatka

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
(“7) serole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i goracego powietrza migso jest delikatne i
soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

Mata wilgotnosé

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
éf& spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

Grzatka dolna

vvv Do przyrzadzania produktéw gotowych, np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
% kach, sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupkos$é.

Potrawy mrozone

I Funkcja ta pozwala oszczedzac energie podczas pieczenia. Podczas korzystania z
Y tej funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia moze rézni¢ sig od ustawionej tempera-
[ Ja tury. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moc grzewcza moze by¢ zmniejszona.
Termoobieg wilgotny  Wigcej informaciji znajduje sie w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotycza-
ce: Termoobieg wilgotny.

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

e Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do
%? przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill

— Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.

Menu

7.3 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkciji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajduja sie w rozdziale ,Wskazowki

i porady”.Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
~Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

7.4 Zbiornik na wode

Wskaznik zbiornika na wode

|:| Zbiornik jest petny.

|w| Zbiornik jest napetniony w potowie.

| | Zbiornik jest pusty. Napetni¢ zbiornik.

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzej ilosci wody, jej
nadmiar przelewa sie przez otwor bezpieczenstwa na
dno komory. Usuna¢ wode gabka.

Oproéznianie zbiornika na wode

Krok 1 czekaé, az piekarnik ostygnie.

Wytaczy¢ piekarnik, zostawi¢ otworzone drzwi i za- ‘

Krok 2 wego (A) przez ztacze (B).

Podtaczyé rure odptywowa (C) do zaworu spusto-

N

Utrzymywac koniec rury pod poziomem A i nacis-
Krok 3 ngc¢ kilkakrotnie przycisk B, aby zebra¢ pozostatg

wode.

Krok 4 Odtaczy¢ C i B i osuszy¢ piekarnik miekkg gabka.

7.5 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomocg tej funkcji mozna szybko przygotowacé potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowac podczas pieczenia.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.
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Do przygotowania niektérych potraw mozna Stopien wypieczenia potrawy:
réwniez uzy¢ funkcji:

* Termosonda * Lekko wypieczone
«  Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N\
ON ON ON al®
3 \ \ U
E \/\é P1-P.. oK
Otworzy¢ menu. Wybra¢ Gotowanie wspo- ~ Wybra¢ danie. Nacisnaé Wiozy¢ naczynie do pie-
magane. Nacisngé OK. przycisk OK. karnika. va)iteV\r/:g.dzm usta-
7.6 Gotowanie wspomagane
Legenda
Legenda (‘;;) Wilaé wode do zbiornika.
Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termo- . ) : .
: X o Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
/.? sonda w najgrubszej czesci potrawy. m h . )
h : I wstepnie nagrza¢ urzadzenie.
Urzadzenie wytacza sig po osiggnieciu us-
tawionej temperatury Termosonda. EI Poziom umieszczania potraw.
Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria

P1 Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona

Pieczen wotowa, 1-1.5kg; 4-5cm /‘? E 2 blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzgdzeniu.

P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona

Stek, srednio wypie- 18k0 -220gna - #o[y][-] 5. brytfanna na ruszcie
P4 czony sztuke; 3 cm grube Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢

plastry w urzgdzeniu.

Pieczef wotowa / du- 15-2kg /‘? EI 2; brytfanna na ruszcie

P5 szona (zeberka, ok- Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Doda¢

(r;%liaa,)gruba powierz- ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen wotowa, lek-

P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wotowa, ) /? IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
P7 $rednio wypieczona 1-1.5kg; 4-5¢m  yzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
termoobieg (niska grube kawatki zmielonego pieprzu. Podsmazy¢ mieso na patelni przez
temp.)) kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-
moobieg (niska temp.))
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, $rednio 0.5-15 ka: 56 /?IEI 2 blacha do pieczenia ciasta o
P10 wypieczony (termoo- ol b kg _lk' Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
bieg (niska temp.)) cmgrube kawaikl - zmielonego pieprzu. Podsmazyé mieso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
'Piecieﬁ cieleca (np. 0.8 - 1.5kkg; 4"5m /0? B 2: brytfanna na ruszcie
P12 fopat a) grube kawatki Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.
Karczek wieprzow 1.5-2k .
P13 1ub topatka P y 9 (ﬁ;) E] 1;' brytfanna na ruszcie ) )
Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu pieczenia.
‘(It‘gfn':gz%‘iz;](an:’:l’(:lna 15-2kg /‘? IE' 2 blacha do pieczenia ciasta
P14 temp ) Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ migso
’ po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac réowno-
mierne przyrumienienie.
Schab wieprzowy, 1-1.5kg; 5-6 cm . .
P15 swiezy grube kawalki /‘? IE' 2; brytfanna na ruszcie
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Zeberka wieprzowe 2 - 3 kg; uzy¢ suro- B 3 gleboka blacha
P16 ;}L/Jct)r;g;bze-léelzrz Dodac ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obroci¢ migso po
uptywie potowy czasu pieczenia.
Eg::ac Jagniecy z 1.gr11§ekg;a;/—agﬂgm V= 2; brytfanna na blasze do pieczenia
P17 Doda¢ ptyn. Obrocié mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; swieze /‘? EI 2; naczynie zaroodporne na blasze do piecze-
nia
P18 Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ kurcza-
ka po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac row-
nomierne przyrumienienie.
P19 Potéwki kurczaka 0.5-0.8kg /0? E 3 blacha do pieczenia

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Piers kurczaka 180 S-Z?(L?:()Qg na /P E E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
P20 Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mie-
so na patelni przez kilka minut.
l;:lka kurczaka, Swie- . /‘? EI 3 blacha do pieczenia
P21 Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizszg temperature i smazy¢ je diuzej.
Kaczka, cata 2-3kg /? B 2; brytfanna na ruszcie
P22 Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na brytfannie. Obroci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.
Ges, cata 4-5kg /? B 2; gteboka blacha do pieczenia
P23 Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obréci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.
P24 Klops ko /‘?BZ; ruszt )
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Calaryba, grillowana 0.5 - 1kg narybe /‘? EI 2 blacha do pieczenia ciasta
P25 Napetni¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i ziot.
P26 Filet rybny ) (ﬁ) E] 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Sernik -
P27 E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
P28 Szarlotka . E 3; blacha do pieczenia
p29 Tartajablkowa ) E 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotka -
P30 E 1; @ forma do ciasta 22 cm na ruszcie
P31 Brownies 2 kg z ciasta E 3 gleboka blacha
P32 Elzbeczkl czekolado- ) E 3; taca na muffinki na ruszcie
P33 Keks ) E 2; blacha do chleba na ruszcie
P34 Pieczone ziemniaki 1 kg El 2 placha _clo pigc;enia , '
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia

Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
ﬁzllzt;v‘\:vaane mieszane 1-15kg El 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P36 cze_nia ) ) 3
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
P37 Krokiety, mrozone 0-5kg E 3 blacha do pieczenia
p3g Frytki, mrozone 0.75kg E 3; blacha do pieczenia
P39 \I;lzzr:;\l;nTgTo?:tlami 1-15kg C\(Ib E] 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
P40 izgﬁik(asﬁlﬁswzfz"fx' 1-15kg Cm) EI 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obroéci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza Swieza, cienka - cm) E]lz; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - E IEI 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . =] 2; forma do pieczenia na ruszcie
giaagile(tzl:ﬁémebattal 0.8 kg (ﬁ) E ; 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
P44 v pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
P45 t(;hlk;:tﬁfllnc(?::::;s- Tk ‘Z] IEI 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do

pieczenia / ruszt

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

D Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwiekowy.
Minutnik

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja

STOP pieczenia wytgczy sie.

Czas pieczenia
@ Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Opoznienie

@ Maksymalna wartos$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie

piekarnika.
Stoper

Aby wiaczy¢ i wytaczy¢ Stoper, nalezy wybra¢: Menu, Ustawienia.
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8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawié¢: Aktualna godzina
Krok 1 Krok 2 Krok 3
( B! 1
Q ( | @
Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy przejs¢ do I o
menu i wybra¢ Ustawienia, Aktualna godzina. Ustawianie zegara Nacisnaé: oK.
Jak ustawi¢: Minutnik
Krok 2 Krok 3
N

Ny Na wyswietlaczu
-N- widoczne jest ( \ -N=
wskazanie: <)
0:00
Nacisng¢: OK.

Nacisnac: ® Ustawianie funkcji Minutnik

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawic¢: Czas pieczenia
Krok 2 Krok 3
N

Krok 1
Ny Na wyswietlaczu \ D
widoczne jest ( \ @

( @ wskazanie:
0:00
A

Wybrac funkcje pie-  Nacisnaé kilkakrot- sTop i iacre.
czenia i ustawi¢ tem- . @ Ustawié fﬁ:s piecze Nacisnaé: OK.
perature. nie: \J. :
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 5

Krok 3 Krok 4

Krok 1 Krok 2
Na wy-

N Swietlaczu N Na wyswiet- o
( \ pojawi sie (' \ laczu wi- ( \
wskazanie doczne jest
wskazanie:

aktualnej
godziny -l
Wybra¢ NECI'(S”‘?C_ k_"‘ @ Ustawié Nacisnaé: @ sTOP Ustawié  Nacisnag:
funkcje akrotnie: START  ©Zas rozpo- oK czas zakon- oK
pieczenia. A czegcia. . czenia. .
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Jak ustawi¢: Opo6znienie

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

: Wgtebienia zapobiegaja rowniez
& OSTRZEZENIE! przewréceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

9.1 Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na goérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:
Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomoéw umieszczania potraw i upewnic sie, ze
noézki sg skierowane w dot.
= \*i%i\?\%

Blacha do pieczenia ciasta / Gieboka blacha: —
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy. \

9.2 Termosonda
Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C ?

Temperatura piekarnika. Temperatura wewnatrz produktu
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Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac¢ do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

9.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.
Migso, dréb i ryby Zapiekanki
W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncowke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubszg czesé. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna byé¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu
potrawy. wykorzystac sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-
nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.
=2 )
=
)
/]
T ~—
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Krok 4 W16z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.

Na wyswietlaczu pojawi sie¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok s /‘? — nacisnag¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 OK_ nacisnaé, aby potwierdzic.
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna wytgczyé
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 7 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.
/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goragca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.
9.4 Akcesoria do gotowania na Naczynie do pieczenia dietetycznego sktada
parze sie ze szklanej miski (A), pokrywy (B), rurki

D ill I E).
Naczynie do dietetycznego pieczenia dyszy (C), dyszy (D) oraz grilla stalowego (E)

parowego
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Szklana misa (A) Pokrywa (B)

Dysza, rurka dyszy i stalowy grill.

(D) jest przeznaczona do bezposredniego pieczenia

Rurka dyszy (C) stuzy do gotowania na parze, dysza /
parowego.

Grill stalowy (E)

Nie stawia¢ goracych potraw na zimnych/ | 9.5 Pieczenie parowe w naczyniu do
mokrych powierzchniach. pieczenia dietetycznego

Nie wlewac¢ zimnych ptynéw do naczynia
do pieczenia, gdy jest gorace.

Nie uzywa¢ naczynia do pieczenia na
gorgcej powierzchni gotowania.

Nie czysci¢ naczynia do pieczenia
Srodkami $ciernymi ani proszkami do
czyszczenia.

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym ruszcie i przykry¢ pokrywka. Umiesci¢ rurke dyszy

Krok 1 w otworze w pokrywie. Umiesci¢ naczynie do pieczenia na drugim poziomie od dotu.
Krok 2 Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.
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9.6 Gotowanie bezposrednio na
parze

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym grillu. Doda¢ troche wody. Nie uzywac¢ pokrywy.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas pracy piekarnika dysza moze byé gorgca. Zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Jesli nie uzywa sie funkcji wytwarzania, nalezy wyja¢ dysze z piekarnika.

Krok 1 Polaczy¢ dysze z rurkg dyszy. Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Umiesci¢ naczynie do pieczenia na pierwszym lub drugim poziomie od dotu.

Krok 2 PO o - .
Upewni¢ sie, ze rurka dyszy nie jest zablokowana. Trzymaé dysze z dala od grzatki.

Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.

Podczas pieczenia kurczaka, kaczki, indyka lub duzej ryby nalezy umiesci¢ dysze wewnatrz potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel sterowania jest za-

blokowany.
Wiacz, gdy urzadzenie jest wytaczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowany.

A @OK - nacisng¢ i przytrzymac, aby QDOK - nacisngc i przytrzymac, aby
wigczy¢ funkcje. ja wytaczy¢.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

OOoK

@ 3x E'I - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie (°C) O (godz)
wylgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli

dziata funkcja pieczenia i nie zostang 250 - maksimum 3
zmienione zadne ustawienia. Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Os$wietlenie piekarnika,
(°C) @) (godz) Termosonda, Opo6znienie.
30-115 125 10.3 Wentylator chtodzacy
120-195 8.5 Podczas pracy urzgdzenia wentylator

chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

200 - 245 55
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11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
sO6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.
Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okres$lonych rodzajéw potraw.
W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac¢ zalecen z ponizszej tabeli.

¥ o= B
\ uru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spéd tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30

gteboka blacha
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha
Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha
Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30
szt. gteboka blacha
Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35
szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha
Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
kg gteboka blacha
Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie
Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30
morskie, 0,7 kg gteboka blacha

11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

- Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- . Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
W ciemnym kolorze, matowa . .
wa srednica: 26 om $rednica: 8 cm, wa
$rednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

11.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.
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¥ B = k E
\ C] oru
(°C) (min)

Ciastka, 20 Gérna/dolna Blacha do 3 170 20-35 -
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Goérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki grzatka
@20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90 -
foremki
@20 cm
Bezttusz- Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- grzatka piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstgpnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
$lana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
Slana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
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(°C) (min)
Burger wo-  Giill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
fowy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obréci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czyszcza-
ce

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

—<

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowac¢ pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac si¢ para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania sig¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-
nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkg z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzyc¢ tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriéow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac $cier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.
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Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os-
tygnie. ’-[
Krok 2 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. (
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic ] T
blach od bocznej $cianki i wyjac je 1 =.//—é Ok
w catosci. / o ‘ = —
—p. H
Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od- 9 alg

wrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu.

&)

12.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie woda

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.

Krok 1 Wla¢ wode do wneki komory: 300 ml.
Krok 2 Wybra¢ opcje: —/ mr/ Nacisnag¢: OK.

Funkcja bedzie dziata¢ przez 30 minut.

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Piekarnik wytgczy sie.
Krok 3 Odczekac, az piekarnik ostygnie. Osuszy¢ komore migkka $ciereczka.

12.4 Sposob czyszczenia: Zbiornik

na wode
Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik.
Krok 2 Umies$¢ gteboka blache ponizej wlotu pary.
Krok 3 WiIa¢ wode do szuflady na wode: 850 ml. Dodaé kwas cytrynowy: 5 tyzeczek. Odczekaé 60 min.
Krok 4 Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje: Mata wilgotno$é. Ustawic¢ temperature na warto$¢ 230°C. Wyta-
czy¢ piekarnik po uptywie 25 minut i zaczekac¢, az ostygnie.
Krok 5 Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje: Mata wilgotno$é. Ustawic¢ temperature na warto$¢ od 130 do

230°C. Wylaczy¢ piekarnik po uptywie 10 minut i zaczekaé, az ostygnie.

@ Aby zapobiec osadzaniu sig¢ kamienia, nalezy opréznia¢ zbiornik na wode po kazdym pieczeniu parowym.
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Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekarnik. Oprozni¢ zbiornik na wo-  Optukac zbiornik na wode i usu-  Umy¢ wezyk spustowy

de. Patrz rozdziat Co- na¢ resztki kamienia migkkg cieptg wodg z dodatkiem
dzienna eksploatacja, Sciereczka. tagodnego detergentu.
,Opréznianie zbiornika

na wode”.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie zakresow twardosci wody (dH) z odpowiadajgcymi
im poziomami zawartosci wapnia i jakosci wody. Jesli twardo$¢ wody przekracza poziom 4,
nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ wap- Klasyfikacja Czestotliwosé
. nia (mg/l) wody czyszczenia
Poziom dH zbiornika wo-
dy

1 0-7 :I 0-50 miekka 75 cykli - 2,5 mie-
m e

2 8-14 ‘II 51-100 Srednio twarda 50 cykli - 2 mie-
sigca

3 15-21 IEI 101 - 150 twarda 40 cykli - 1,5 mie-
sigca

4 22-28 IEI ponad 151 bardzo twarda 30 cykli - 1 mie-
sigc

12.5 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapozna¢ sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy. \
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Krok 2

Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.
Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.
Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.
Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i
ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze szyba
catkowicie wysunie sig z prowadnic.
Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.
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Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wiasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym- A B
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.
Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach. | 9

]

—

)

>

12.6 Sposob wymiany: Oswietlenie Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej tluszczem, nalezy chwytac jg
/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac urzadzenia.

Urzadzenie podtaczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytgczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytaczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzic, czy...

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wigczony.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona do gniaz-
da.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywac urzadzenia. Skontaktowac sie z autoryzo-
wanym centrum serwisowym.

Kody btedéw

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie...

Sprawdazic, czy...

00:00

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i ponownie wigczyé
bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy skontak-

towac sig z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

W komorze urzadzenia znajduje sig¢ woda.

W zbiorniku wody jest zbyt duzo wody.

o~
I_I - nie $wieci si¢ wskaznik.

W zbiorniku wody jest wystarczajaca ilos¢ wody. Jezeli
wskaznik nadal sie nie $wieci, a woda zacznie wylewaé
sie do komory urzadzenia, nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Czyszczenie

I_] — Swieci sie wskaznik.

W zbiorniku nie ma wystarczajgcej ilosci wody. Jesli
zbiornik jest petny, a wskaznik nadal sie $wieci, nalezy
skontaktowac¢ sig z autoryzowanym centrum serwiso-
wym.

Pieczenie parowe nie dziata.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.

Pieczenie parowe nie dziata.

W zbiorniku wody jest woda.

Opréznienie zbiornika wody lub wyciek wody z otworu
wlotowego pary zajmuje wiecej niz trzy minuty.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.
Wyczysci¢ zbiornik na wode.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej
Nazwa dostawcy Electrolux
EOC6H76X 949494489
Dane identyfikacyjne modelu EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zroda ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy
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Masa

EOCBH76X 33.2 kg
EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie witgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5
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— Wybra¢ opcje ze
— —wybrag, aby struktury Menu i na-
przej$¢ do Menu. cisnac OK

Wybraé ustawienie.

OK_ nacisnag¢, aby  Ustawi¢ wartos¢ i na-
potwierdzi¢ ustawie-

isnat przycisk OK
nie. cisna¢ przycisk .

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wyj$¢ z Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane ‘/f Czyszczenie rm/ Ustawienia @
Ustawienia

01 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnos¢ wyswietlacza 1-5

03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Glosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 - Kliknigcie
3 - Dzwigk wy-
taczony

05  Termosonda Dziatanie 1-Alarmi za- 06 Stoper WH. / Wyt
trzymanie
2 - Alarm

07 Oswietlenie piekarnika WH. / Wyt 08 Szybkie nagrzewanie WH. / Wyt

Kod aktywacji:
2468

09 Tryb demonstracyjny

10 Wersja oprogramowania Sprawdzanie

11 Wyzeruj wszystkie ustawie-  Tak / Nie

nia

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

326 POLSKI

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

Y TexHu ga nocTUrHemo E€KONOLUKY OAPXMBOCT, CMal-byjeMO KONMM4YunHy nanuvpa un

EE npy>amo KoMnneTHa KOPUCHUYKA YNyTCTBa Y enekTpoHCKoM o6nuky. KomnneTHo
KOPWCHWUYKO YNyTCTBO MOXeTe nornefat Ha electrolux.com/manuals
Mornepajte caBeTe 3a kopuwhete, GpoLLype 1 MHdOpMaLyje 3a pellaBare
@ npobnema, cepsuc 1 nonpaeky Ha electrolux.com/support
) ctrox 3a jow BuLLe pelenaTa, caBeTa U MeTofa peluaBaksa npobnema npeysmuTe
X annukaumjy My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINMJE O BE3BEHOCTN. ... 327
2. BE3BEHOCHA YTIYTCTBA ... 329
3. MHCTATIALINIA ..o 332
4. OTMNC TTPOUBBOIA. ... 334
5. KOMAHIOHA TABJTA ... e 334
6. MPE MPBE YTOTPEBE.........c.cciiii e 335
7. CBAKOOHEBHA YTTOTPEBA.........oii e 336
8. OYHKLINJIE CATA ... 342
9. KOPULUTREHE MPUBOPA.........oo e 343
10. DOOATHE OYHKLINJE. .. ..o 347
11. KOPUCHU CABETW.....c.eeii s 348
12. HETAVUNIITRERE. ... 351
13. PEWWABAHE MPOBJIEMA.........oi e 355
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..o 357
15. CTPYKTYPA MEHUUJA......cooii e 358
16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA ..o 359

1. A UHOPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynytcTeo. [Nponssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uro KakeBe NoBpeae Unu LWTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpebde. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM 1 NPUCTYNaYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.
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1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 rognHa m
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM UK MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegocTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
of 8 roguHa, kao u ocobe ca BeoMa TELUKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garee og ypehaja, ocmwm
ako cy nofj ctanHum Hag30pOoM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTn Kako ce He 61 urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oanioxuTe je Ha
oarosapajyhm HaumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj paam n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

[eua He cmejy na obasrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOMahNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

Camo kBanudumkosaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
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* YKONukKo je kabn 3a Hanajakwe owTteheH, kera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce

nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

* YIMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOor LWokKa.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AoCTyNHU OENOBU MOTY
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkNX NOBPLUMHA anapara.

» Kapa Bagute npubop nnu nocyhe ns pepHe nnm mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

« KopucTtute camo TemnepaTypHU CeH30p (CEH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Mmeca) Koju je

npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

« [1a Bucte yKNoHUNM LWNHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTUM 3a4Hu aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLIn ce OOpHYTUM peaocnesom.

* Hemojte kopmctutn napoyuncray 3a vynwhene ypehaja.

* HemojTte kopuctuTtun rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtn nospLUMHY 300r
Yyera moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe ga nHcTanupare unm Kopuctute
owrTteheH ypeha;.
MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

YBek BoguTe padyHa npuinMkom
nomepara ypehaja 3ato WTo je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3aLLUTUTHE pyKaBumLe U1
3aTBOpEHY 00Yyhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuuuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo n
NPUKNagHO MECTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a MHcTanauyujy.

HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MUHUManHOr pacTtojaka of Apyrux
ypehaja n kyxmkCckux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe ga nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.
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» OBaj ypehaj je onpemMrbeH cucTtemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTtu ca M3BOPOM €NeKTPUYHOT

Hanajarba.

MuHUManHa BucuHa Ky-
XMHCKOT efleMeHTa (MUHM-
MarnHa BUCMHA enemMeHTa
ucnog pagHe nnove)

590 (600) mm

LLnpuHa KyxurscKor ene-
MeHTa

560 mm

Oy6uHa Kyxursckor ene-
MeHTa

550 (550) mm

BucuHa npegre ctpaHe 594 mm
ypehaja

BuicuHa 3agwe cTpaHe ype- 576 mm
haja

LUvpuHa npeake cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpvHa 3agtbe cTpaHe 559 mm
ypehaja

[Oy6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1022 mm
T™Mma

MuHumManHa BenuymHa 560x20 mm
BEHTUNALMOHOT OTBOpA.

OTBOp NOCTaBMbEH Ha Jo-

H0j 3a4H0j CTPaHU

[yxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
tbe. Kabn je noctaereeH y

[IeCHOM yrny ca 3aame

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 NMpukrbyyer-e Ha enekKTpUYHy

Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Pu3sunk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

YBeK KopucTuTe nponucHo yrpahery
YTUYHMLY Ca 3alITUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

Hemojte aa kopucTuTe agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.
MpoBepuTe Aa HACTE OLUTETUNN NIAaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

He posonute fa kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapouuTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

3awTtuta o yaapa Aenosa noj HarnoHoM
1 N30M0BaHVX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO A HE MOXE [a Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCcTanauuje. BogmTe padyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKa4y HaKOH
MHCTanayuje.

AKo je 3uagHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
[Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajawe kako bucre
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhu yTmkay u3 yTuuHuLe.
KopucTtuTte camo ncnpaBHe pactaBHe
npekugaye: 3alWwTUTHe Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca HOoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

Y enekTpunYHOj UHCTanaumju mopa
NnocTojaTn pacTaBHU Npekngay Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nameny
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4YeM 1 CTPYjHUM kabrom.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTaNauujy Unu same-

Hy 3a EBpony:

06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga byae ysemrbeH.

YBepute ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTMkama
KoMnaTubunHu ca ogrosapajyhum
napameTpumMa enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajare.
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha NioYmuUy ca TEXHUYKUM
KapaktepucTmukama.Takohe moxeTe Aa
nornegaTte Tabeny:



YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eNeHn Ky TI
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm ayxu oA
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy 1 nnasor
NpOBOAHMKA 32 HyIy.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusmk of nospenmeama,
OMeKoTMHa W CTPYjHOT yaapa unm
ekcnnosuje.

Hewmojte oa menate cneyumdumkavmjy oBor
ypehaja.

Bogute pavyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCkIby4nTh HaKoH CBake
ynoTpebe.

ByauTe onpesHn kaf oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsafhe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kafa cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kaga je OH y KOHTaKTy ca
BOOOM.

HewmojTe nsnaratn otBopeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MUK NPOCTOP 3a oAnarawe.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhene cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe A0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona v Mellaka ca BasgyxoM.
BapHuue unun oTBopeHu nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

3anar-vBe matepuje nnu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopes
ypehaja nnu Ha wera.

« [la 6ucte cnpeynnu owTehewe unm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
nospLuMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe n3 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
OVIPEKTHO Ha [IHO.

— He cTtaBrmbajTe anymuHujymcky donujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn Bogy OAVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTte naxrbueu Kapga ckngate unu
nocraerbate npuoop.

« [ybuTak 6oje Ha emajnMpaHum
nospLuMHama unu Hephajyhem venuky He
yTu4ye Ha cam pag ypehaja.

»  KopucTtute aybokun nnex 3a sanveeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

» ok cnpemare jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj MOHTMpaH n3a naHena
HameluTaja (HNp. BpaTa), obe3beante aa
nNpunNuKoM paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamelLTaja MOry a ce Hakyne TonnoTa u
Brara v Npoy3pokyjy HakHagHo owwTehere
ypehaja, kyhuwta nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe JOK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwheta.

2.4 Hera n unwhene

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk og noepeae, noxapa unm

owtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk oa owTehewa ypehaja.

* [lpe ogpxaBara UckbyumTe ypehaj n
M3BYLUTE CTPYjHM yTHKaY U3 3uaHe
yTUYHMLE.

« [lposepuTte aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk ga ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnove Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxroMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!
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» PepoBHo unctute ypehaj aa éucre
cnpeynnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

*  Ypehaj o4mcTTe BNaXHOM MEKOM KpProMm.

Kopuctute uckibyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmere.

*  YKOMMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npyapxaeajTe ce ynyTcrtaea o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 KyBare Ha napu

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og onekoTuHa u
owTehena ypehaja.

+ OTnywTeHa napa MoXxe Aa n3asose
ONeKoTUHE:
— Hewmojte ga otBaparte Bparta ypehaja
TOKOM KyBaH-a Ha napw.
— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxrs1ueo
HaKOH KyBahba Ha napw.

2.6 YHyTpallH€e OCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce paav o cujanvuama yHyTap
npoussoAa 1 pe3epBHNX AeNnoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe aa u3gpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHUM

3. MIHCTAITALUMJIA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.
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anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cramy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma un Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
noomahuHcTBy.

OBaj Npoun3BoA, caapXu N3BOP CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy nucty
creymdukaumjy.

2.7 CepBucupame

Pagn onpaBke ypehaja obpatute ce
oBnalwheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctute camo opuruHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of noBpefuBarba unm
rywema.

O6paTnTe ce OMWTUHCKMM opraHuma ga
Oucte casHanu kako Aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

WckrbyuunTte yTrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

YKnoHuTe KBaky Aa 6ucTte cnpeyvnu aa ce
aeua unu kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.

3.1 YrpahiuBamwe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q_

N




(*mm)

523

(*mm)

548 , 21
[~

,_
-

[ NI

3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

.
|
B BA Héé

\BE
=1

4.2 Mpunéop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBare, NnexoBe 3a TopTe,
neyeme.

» [nex 3a nevewe
3a konaye u Kekce.

+ Tpun/pny6oku Turaw
3a neyerbe TECTA U MECA UNK Kao nocyaa
3a cKynrbake MacHohe.

5. KOMAHOHA TABJ1A

5.1 lyrmap Koja ce yBna4e

3a kopuwhetse oBor ypehaja npuTUcHUTE
KoMaHgHo gyrme. KomaHgHo gyrme ce
n3Bnayu.

KomaHgHa Tabna

KomaHaHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBara

Ovcnnej

KomaHgHo ayrme

®uoka 3a Boay

@A pejHu enement

YTU4HMLA TemMnepaTypHOT ceHaopa
Bl Namna

El Bentunartop

Ynyb6reerwa y yHyTpawwocTu- Cya 3a
yuwhewe BoaOM

Hocau pelueTtke, NOKpeTHN
OpBopaHa ueB

BeHTun 3a oasof Boae
Monoxajn peweTke
LipeBo 3a napy

B

AEERENE

TemnepatypHu ceH30p

3a Mepere KOMUKO je XpaHa ncneyeHa.
* Teneckoncke Bofuue

Ca oBvM Teneckonckum Bofuuama
MOXETe naklue Aa noctaerbarte 1
yKnawaTe peLueTke.

5.2 Npernen komaHgHe Tabne

M3abepute yHKUWjy 3arpeBara ga bucte
ykbyunnu ypehaj. OkpeHute komaHaHO
ayrme 3a oyHKumje 3arpeBarba y nonoxaj 3a
UCKIbyuMBare Aa 6ucre nckrbyuunu ypehaj.

@ R))

& M oK
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TemnepatypHu MoTtBpauTe nogelua-

Tajmep Bp3o 3arpeBatbe CseTno
ceHsop Bake

5.3 Oucnnej

[ucnnej ca krby4HUM dpyHKLMjama.

_OBBAFEREE "

QQQ:::;';' s /B

sToP

MHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM nokasaTersun

& ¥ wl & >»>

KoHTponHa 6paBa MoTnomorHyTa npunpe- Yuwhewe MopelwaBama Bp3o 3arpeBare
ma

WHavkaTopu BpeMeHa

Q STOP @ @

Tajmep Kpaj Bpewme ognaranwa Tajmep Tokom paga

Tpaka HanpeTka — 3a Temneparypy unu Bpeme.
Tpaka je NnoTnyHo LpBeHa kaga nehHuua JocTUrHe
nogeLleHy Temnepatypy.

WHamkaTopu pesepBoapa 3a Boay

L % =

TeMﬂepa'rypHM CEeH30p UHAUKaTop /?

6. NPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

6.1 NpBo unwhewe

MNMpe npBe ynoTtpe6e, ouncTute npasaH ypehaj n nogecute Bpeme:

n QN

= + =1
;;_/V 00:00

MopecuTte Tajmep. MputncHute OK.
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6.2 NoyveTHO NpearpeBawe

Mpeparpejte nehHuuy npe npee ynotpebe.

Kopak 1 YKnoHuTe caB Np1Bop 1 Hocaye peLLETKN U3 pepHe.

Kopak 2 MopecuTte MakcmanHy TemnepaTypy 3a chyHKLujy: E]

OcraBute nehuuuy ga pagm 1 4.

Kopax 3 MoaecuTe MakcumanHy TemnepaTypy 3a hyHKUMjy: &

OcraswuTe nehHuuy Aa pagn 15 MuH.

@ MehHnua Moxe Aa ncnyliTa MMpUc U AnM TokoM npearpeana. Obe3beanTe Ao6po NpoBeTpaBaHe NPOCTo-
puje.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTN.

7.1 Kako ga nogecute: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1 OkpeHUTe KOMaHAHO AyrMe 3a yHKUMje 3arpeBara 1 nsabepute yHKUMjY.

Kopak 2 OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme Aa 6ucte nogecunu Temneparypy.

KyBawe Ha napu

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5

— O\ O
i ™y ® 9

& °C

MputucHuTE Nokno-
nau ¢puoke 3a Boay
na bucre je oTBO-
pvnu.

Hanynute cunoky 3a  Bpatute comoky 3a  MN3abepute dyHk-
Boay ca 900 ml Bo- BOAY y HeH NoyeT-  uujy 3arpeBara Ha [Nogecute Temneparypy.
ne. HU Nonoxa;. napw.

7.2 dyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKumja 3arpeBa- [pumeHa
Ha

3a neyere Ha HajBULLIE TPU NONOXaja NONKLIE UCTOBPEMEHO U Cylleke xpaHe. Moa-
@ ecute Temnepatypy 20-40 °C Huxe Hero 3a dyHKUMjy 3arpeBare 0403ro/o03a0.

MNeyerse y3 paBHU BeH-
T™n.
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3arpeBame ogosro/
oposao

3a neyere Ha jeHOM Nonoxajy peLleTke.

@

Hucka BnaxHocTt

DyHKUWMja je norogHa 3a Meco, XWBUHY, jena n3 pepHe 1 ponos. nosphe/rpatu. jena.
3axBarbyjyhu kombrHauwmju nape 1 TonnoTe, Meco Aobwvja MeKky U COYHY TEKCTYpY, 3a-
jedHo ca XpckaBOM KOPWLIOM.

/&)

®dyHKUMja 3a nuuy

3a neyetrse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujare XpckaBor AHa.

3arpeBatbe 00380

3a neyetbe Konava ca XpckasvM AHOM U 32 KOH3EpBHUCcatbe XpaHe.

v

*

Cmp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe, Hrp. NOMGPUTa, UCEYEHOT KPOMMMPa UK NPo-
nehHux ponHuua, Tako Aa Byae xpckaea.

N

Kapa kopucTuTe oBy (hyHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pasnukyje
ofl noaelueHe Temnepatype. Kopuctu ce npeoctana tonnota. CHara rpejatsa Moxe

[ Y na ce cmaru. 3a Buwe nHpopmaumja nornefajte nornaeree ,CBakogHEBHA ynoTpe-
BnaxHo neuetse y3 6a”, HanomeHe o: BnaxHo nevyere y3 BeHTUNaTop.
BeHTMnaTop
vev 3a rpunoBame TaHKUX KOMaja XxpaHe ¥ TocTupare xneba.
IpunoBawe
- 3a neyerbe BENUKNX KOMaa Meca M XUBMHE ca KOCTUMa Ha jeiHoj pewleTku. 3a
ﬁ? Crpemakse rpaTUHUPaHNX jena 1 3a 3aneLarbe.

Typ60 rpunoBawe

MeHu

[a 6ucte ywnu y meHu: NotnomorHyTta npunpemMa, Yuwhetse, Mogelwasara.

7.3 HanomeHe Ha:BnaxHo nevyewe

Y3 BeHTUnartop

OBa dyHKuMja je kopuwwheHa 3a
ycknahuBame ca Kracom eHepreTcke
edMKaCHOCTM 1 3axTeBMMa ekoamaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 v EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN

60350-1.

HajsuwemM moryhem cteneHy eHepreTcke
edmkacHoCTH.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBarbe norneaajte ogerbak
.HanomeHe n caBetn”,BnaxHo nevere y3
BeHTUnarTop.3a onwTe npenopyke y Be3u ca
yLITEeIOM eHepruje nornenajte ogersak

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBaksa Kako (oyHKUMja He 6u 6una
npekuagaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha

+EHepreTcka ecukacHocT”, YwuTeaa eHepruje.
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7.4 Pe3zepBoap 3a Boay

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

WHpukaTop pe3sepBoapa 3a Boay |_| PesepBoap je npasaH. MoHoBO Hany-
HUTe pe3epBoap.
m Pe3sepsoap je nyH.
Ako y pe3epBoap cunaTe npesuLle Boae, CUrypHOCHU
l:] PesepBoap je MyH [0 NOMoBUHe. OAOBOAOHM BEHTUN I/ICI'IyCTIAhe CyBULUHY BOAY Ha OHO
yHyTpalwhocTn. CyHhepom yknoHuTe Boay.

Mpaxiberwe pesepBoapa 3a Boay

Vckmbyunte nehHuuy, octaBuTe BpaTa OTBOpPeHa n

Kopak 1 .
cauekajTe ok ce nehHuua He oxnaau.

MosexwnTe oaoaHy ueB (C) Ha BeHTVN 3a oaBos

Kopak 2 (A) npeko koHekTopa (B).

IpxuTe Kpaj LeBun ncnog HMBoa A 1 y3acTonHo
Kopak 3  npwuTuckajte B ga 6ucte npukynunu npeocrany Bo-
ay.

Opgojte C n B n ocywmte nehHuuy mekum cyHhe-

Kopak 4 DOM.

7.5 Kako aa nogecute:MoTnoMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBama 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLmMjy 3a 6p30 npunpematbe jena ca nogpasyMmeBaHMM noAellaBamuva.
Takohe moxeTe fa nofgecuTe BpeMe 1 TeMnepaTtypy TOKOM KyBakrsa.

Kapga ce dyHKumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa Nu je XxpaHa cnpemMHa.

MpunuKoMm KyBaka HEeKUX jeria, MoXxeTe Aa CTeneH A0 KOr ce jeno KyBa:
KOpUCTUTE U:

« TemnepaTypHu ceH3op * Cnabo neyeHo
*  Cpeamna
* [o6po neyeHo

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
ON ON ON al°
S \ \ U
E \/\@ P1-P.. OK
Yhute y meHu. WN3abeputellotnomorHyta  M3abepute jeno. Mputn-  CraeuTe nocyay y nehxu-
npunpema. MpuTucHuTe crvre OK uy. MotBpanTe nopellasa-
oK He.
Tactep .
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7.6 NMoTnomorHyTa npunpema

INlereHpa

JlereHpa

TemnepaTypHu ceH30p je AgocTynHo. Mo-
ctaBuTe TemnepaTypHU CEH30p Y Hajae6-
rbeM Aeny nocyge.

Anapat ce UCKIbyuyje Kaga ce JOCTUrHe
nogelueHa TemnepaTypHU CEH30p Temne-
paTtypa.

Hopajte Boay y pesepsoap.

3arpejTe anapaT npe Hero LITO NOYHeTe
Aa Kysarte.

HuBo pelueTke.

Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

P1

FoBehe neyewe, cna-

60 neyeHo
pp Tosehe nevere, 1- 1.5 kg; komaam = 2; nnex 3a nevewe
cpeatbe neveHo nebrouHe 4-5 cm  TPXUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
BUTe y anapar.
losehe neuewe, go-
P3 6
po neyeHo
52:2:1.’ cpeare ,\:Sgy; isgj'(gon';%_ /‘? E] E‘ 3; nocyaa 3a nevere Ha peLleTkacToj no-
P4 IbuHe 3 cm arum
MpXuUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTe y anapar.
;zziﬁ:r‘le::;g:la np- 15-2kg /‘? IEI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
P5 se knace, okpyrnu Hpmme MECO HEKONMKO MUHYyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-
onpe3a, nebeny nay- Aajte TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
dnek)
FoBehe neyewe, cna-
P6 60 neyeHo (cnopo
neyere)
loBelje neuetbe, 1-15kKa: Koma /‘?E 2; nnex 3a nevetse )
P7 cpeatbe neueHo (cro- -6. g; Z g A" Kopuctute CBOje OMUIbEHE 3a4MHE UV jeAHOCTaBHO CO 1
po Mevetbe) ACOIBUHE 4—=0 CM  cpesy MneBeHy nanpuky. MNpx1uTe Meco HEKONMKO MIHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y anapar.
FoBehe neyewe, go-
P8 6po neueHo (crnopo
neyetbe)
®durne roseauHe, cna-
P9 60 neyeHo (crnopo
neyere)
®une rosBeauHe, 0.5-15 ka- /?B 2; nnex 3a nevetse )
P10 cpeatse neyeHo (cno- _6 , g,5K06Ma,E|I/I KopuctuTe cBoje oMUrbeHe 3a4MHe UMK jeAHOCTaBHO CO 1
po Nevetbe) ACOIBUHE 5-6 CM ey mneseHy Nanpuky. Mpx1TE MECO HEKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTaBuTe y anapar.
®dune roBeauHe,
P11 neueH (cnopo
nevete)
Medena renetuna 0.8-1.5kg; koma- D[], 0 1o 34 neverse Ha peweTkacToj nonuuy
P12 (Hnp. nnehka) oy nebronHe 4 cm § YA p ) u

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. [logajte TeqHocT. [evere
MOKPUBEHO.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpn6op
CBuH-CKO nevekse, 1.5-2k .
P13 gpar unu nnehia 9 dlb E] 1; nocyna 3a neyere Ha peLueTKkacToj Nonuum
OKpeHNTE Meco HakoH NOMOBUHE BpeMeHa KyBakba.
ByueHa cBuHbeTUHA 1.5-2kg /? B 2 nnex 3a nevetse
CMopo KyBahe ’
P14 (cnopo ky ) Kopuctute omurbeHe 3a4nHe. OKpEHUTE MECO HaKoH Mo-
NOBUHE BpeMeHa KyBatba a GycTe nocTurnv pasHoMep-
HO 3aneuatse.
CBUILCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaamn .
P15 pe, ,D,eﬁJ'bMng 5.6 cFrl'n /? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
Kopuctute omurbeHe 3a4uHe.
CBuHCKa pebpa 2 - 3 kg; kopucTuTe B 3; nyGokn THram
cupoBa TaHka pe- !
P16 Gp: neBrbitHe 2_3 [opajre TeyHocT ga 6ucTe nokpunm aHo nocyge. Okpe-
’ cm HUTE MEeCO HaKOH NMOMOBUHE BpeMeHa KyBatba.
Jarwehwu 6yt ca ko- 1.5 - 2 kg; komaamn
cTMa yr ,lJ.eGrbMng 7-9 cprl’n /‘? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha Nnexy 3a neuyewe
P17 [opajte Te4yHocT. OKpeHUTe Meco HaKkoH NOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
eno nune 1-1.5kg; ceexe .
u 9 /‘?EI 2; nocypa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha
nnexy 3a nevewe
P18 Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OKpeHUTe nune HakoH no-
NOBUHE BpeMeHa KyBatba fa GycTe nocTurnv pasHoMep-
HO 3aneuatse.
Mona nuneta 0.5-0.8k
P19 g /‘? B 3; nnex 3a neyewe
Kopuctute omurbeHe 3admHe.
Munehe rpyav 180 - 200 g no ko- .
PYA Ma/;g/ /‘? E] E| 2; nocypa 3a kaceporny Ha pelueTKacToj no-
P20 nmum
Kopuctute omurbeHe 3auuHe. MpxuTe Meco HeKonuko
MUHyTa Ha BpyheMm Turatby.
Munehu 6arauu, cse- . /? IEI 3: nnex 3a nevyewe
P ’
P21 Axo cTe npsBo MapuHupanu nunehe 6aTtake, nogecute
HWXY TemnepaTypy 1 KyBajTe ux ayxe.
Martka, uena 2 - 3 ki .
u 9 /‘? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
P22 Kopuctute omurbeHe 3aumHe. CtaBute Meco Ha nocyay
3a neyerse. OKpeHUTe NaTky HaKoH MOJIOBUHE BPEMEHa
KyBaka.
l'ycka, uena 4-5k
y u 9 /‘? E 2; ny60kKku TUramw
P23 Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ay6oku
nnex 3a neverse. OKpPEHWTE rycky HaKoH MOsIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
BekHa oa meca 1k
P24 A 9 /‘?E 2; peweTkacTa nonvua
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.
Llena pu6a, rpunosa- 0.5 - 1 kg no pubu /? IEI 2 nnex 3a nevetse
P25 Ha '

McnyHute puby macnauem 1 Kopuctute oMurbeHe
3a4nHe 1 3a4MHCKo Burbe.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
Pubnou dpunetu . dlb E] 3; nocyna 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
P26 LweTKacToj nonvum
KopurcTute omMmurbeHe 3aumnHe.
Konau op cupa -
P27 A chp E 2; @ Kanyn 3a neverbe of 28 UM Ha pelLeTKacToj
nonuum
p2g Konauoajabyxa . E 3; nnex 3a neyetbe
T j -
P29 Taproajabyka B 2; kanyn 3a NUTY Ha peLueTKacToj Nonuum
MuTa c jabykama -
P30 Lt B 1; @ Kanyn 3a nMTy og 22 cm Ha peLlueTKacToj
nonuuu
P31 Bpayhu konauun 2 kg TecTa El 3: nyGokw TUrams
P32 Hokonaau macunu ) E 3; nnex 3a madvHe Ha peLueTKacToj NonNuum
P33 Cysy konau ) IE‘ 2; nocyfa 3a Koray Ha peLueTkacToj nonuum
n 1k
P34 eHeHm kpomnnp 9 El 2; nnex 3a nevyewe
CTaBuTe L,eo KpOMMNMp ca KOPOM Ha Mrex 3a neyeke.
n 1k
CetieH kpomnvp 9 E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXeH NanUpom 3a nevexe
P35 Kopuctute omurbeHe 3avunHe. Miceuute kpomnupe Ha ko-
mage.
Ezggg:am MmeLuaHo 1-15kg El 3; nnex 3a nevyewe 06NOXEH NANMPOM 3a Neyere
P36 Kopuctute omurseHe 3auunHe. Viceumte nosphe Ha koma-
ne.
P37 KpokeTu, cCMp3HyTH 0.5 kg B 3 nnex 3a nevetse
P38 MomdpuT, 3aMp3HYT 0.75 kg B 3 nnex 3a nevetse
INasawe ca mecom / 1-1.5kg .
P39 noephem ca cyBum <ﬁ7> E 1; nocyaa 3a kacepony Ha pelleTKacToj nonuum
NIMCTOBMMA TE€CTEHM-
He
T 1-15k .
P40 Kgg:m::)p(i:v;;oam 9 E&Z) E] 1; nocyna 3a kaceposy Ha peLleTKacToj nonm-
Kpomnup) OkpeHuTe nocyay nocne rnosioBUHE BpeMeHa KyBatba.
P41 Ceexa nuua, Tanka - @ E 2; nnex 3a nevyewe 06NOXeH NanMpom 3a
neverse
P42 Ceexa nuua, aedena - E E 2; nnex 3a neyekse 06MoXeH Nannpom 3a
neyewe
K -
P43 v E 2; nnex 3a neyeke Ha pelLeTKacToj Nonuumn
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
Eargr/‘haﬁa-ralsenw 0.8kg dlb E] 2; nnex 3a nevyewe ob6noxeH Nanvpom 3a
P44 xne neverbe
3a 6enu xneb je noTpebHO BuLLE BPeMeHa.
P45 r:::lrgﬁggulpameuul 1 kg E E 2; nnex 3a neyewe ob6noxeH nanmpom 3a
nevere/nocyaa 3a konay Ha pelleTkacToj nonuuu
8.1 dyHKumje caTa
®dyHKUMja caTa MpumeHa

Q

Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojaBareM, ornaiiaBa ce 3By4YHWU CUrHar.

STOP
Bpeme KyBama

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBareM, Yyje ce 3ByYHU curHan u dpyHkuuja 3a-

rpeeakwa ce 3aycraBiba.

@

Bpeme oanarawa

3a ognarare ctapTa u/unu kpaja KyBama.

0]

Tajmep Tokom paga

MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha paj pepHe.
3a yKkrbyumBare 1 nckibyumBare Tajvep TokoM paga nsabepute: Menu, Moa-
ellaBama.

8.2 Kako na nogecute: ®yHKuMje cata

Kako goa nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
B\ |
( Q ( y _\U'_
[a 6ucte npomeHunu goba gaxa, yhute y MeHn n n OK
ofecwute car. MputucHUTE: .

n3abepute onuyuje MNopewasarba, floba faHa.
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Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
N [Oucnnej npukasy- (' N
je: Q \
0:00
MpuTtncHUTE: @ Mopecute Tajmep MpuTtncHUTE: OK

® Tajmep oamMax nounke Aa ogdpojasa.

Kako na nopecwure: Bpeme KyBaha

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
(v \ S [vcnnej npukasy- ( \ e
J je: <)

0:00

i STOP
oot B oo
i j \ UTUCHUTE: .

Te Temneparypy. ckajTe: BpeMeHa KyBara. p

@ Tajmep ogmax nounke aa oadpojasa.

Kako aa nogecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
(' e [vicnnej ( \ M
ﬂmcnnej ( \ (K- . O\ 1K
B o R 2 RQ
,u,06a ,ana ~ .
o5 @ any.
- CTABJbA-
VisaGepy Y3actonHo - KPETAKE  opecute MputnchuTe: HE Mopecnte  MpuTuchn-
Te yHK- npuTuckajTe: Bpeme OK Bpeme 3a- oK
Huly sarpe- QD noveTka. . BpLIeTKa. €
Baka. .

® Tajmep nounke ga oabpojaBa y nodeLLeHo Bpeme noveTka.

9. KOPNWWHRHEHE MNMPUBEOPA

cnpeyaBajy npeBpTame. Y3aurdyTta usuua
/\ YNO3OPEHSE! OKO monue cnpeyasa knu3ane nocyha Ha
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. nonunuun.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocCT. Yaybrbera Takohe
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PeweTkacTta nonuua:
Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke U BOANUTE padyHa Aa Hoxuue 6yay okpeHy-
Te Hapone.

Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUram:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

9.2 TemnepaTypHU ceH30p
TemnepaTypHU CEH30p — MepU TEMNEePATypy YHyTap XpaHe.

Tpeba pa ce nopece ABe TeMneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeavHun.

3a Hajborbe pesynTaTe KyBaka:

He kopuctute 3a TeyHa jena. TokoMm KyBaka MoOpa Aa ocTaHe yHyTap

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj
XpaHe.

TemnepaTtypu.

9.3 Kako ga kopucturte: TemnepaTtypHu CEH30p

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.
Kopak 2 MopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarba v No noTpebu TemnepaTypy pepHe.
Kopak 3 MocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.

Meco, xuBuHa un puba Kacepona
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Y6auute Bpx TemnepaTypHU CEH30p Y LieHTap Meca, Y6auuTte Bpx TemnepaTypHU CEH30P TAYHO Y LEHTpPY Ka-

pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute cepone. TemnepaTtypHu ceH3op Tpeba aa cToju ctabunHo
padyyHa ga 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae Ha jeAHOM MecTy TOKOM neyetba. [la bucte 1o nocTurnm,
yHyTap jena. KOpUCTUTE YBpCTE cacTojke. Kopuctute nemuy nocyae 3a

never-e kao OCMOHaL, 3a CUMMKOHCKY pyunLy Temnepa-
TYpHU ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu ceH3op He Tpeba aa
AoAupyje AHO nocyae 3a neverse.

_
ZZ N SIS

Kopak 4 MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[vcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

Kopak 5
pax /’? - NpUTUCHWTE Ja BucTe Nofecunu TeMnepaTtypy CeHsopa yHyTap XpaHe.

Kopak 6
P OK _ npuTUCHUTE Aa 6rcte NOTBPANIN.
Kapa xpaHa gocTurHe nogellueHy TemnepaTypy, vyje ce 3By4Hu curHan. Moxete nsabpatu ga npe-
KMHETe UNnn fja HacTaBWTe ca KyBaHeM kako 61cTe 6unm curypHu Aa je xpaHa obpo ckyBaHa.

Kopak 7 MaByuute TemnepaTypHu CEH30P yTUKaY 13 yTUYHULE U n3BaguTe jeno us nehnuue.
/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu ceH3op nocraje Bperno. by-
OVTe NaxrbuBM Kada ra uckrbydyjeTte n BaguTe U3 jena.

9.4 MNMpunbop 3a KyBake Ha napu 6pusrarske (C), 6pusrarske (D) 1 YenuuHe

. peweTke (E).
Mocypna 3a anjetanHo neuemse 3a

cyHKUMje KyBaHka Ha napm

[Mocyna 3a gujetanHo neyewe cacToju ce of
crakneHe nocyge (A), noknonua (B), uesu
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CrtakneHa nocypa (A) Moknonau (B)

Bpu3srarska, ueB 6pusrarbke u YennmyHa pelueTka.

LleB 6pmararske (C) cnyxu 3a KyBake Ha napu, a 6pus-
rareka (D) 3a KyBare Ha ANPEKTHOj Napu.

YenuyHa peweTka (E)

He cTaBrbajTe Bpeny nocyay 3a neyexe ¢ He uuctute nocyay 3a nevere

Ha XJ'Ia,CI,He/MOer noBpLUNHE. a6pa3msmma, XNLOM 1 npallkoBumMa.
He cunajte xnagHe Te4HOCTN Y Bpeny

nocyay 3a nevetse. 9.5 KyBarse Ha napu y nocyau 3a
He kopuctuTe nocygy 3a neverse Ha AujeTanHo nevyewe

BPENOj MOBPLUMHM 33 KyBaH-e.

CraBuTe nocyay 3a neyetbe Ha YennyHy peLleTky 1 nokpujTe je noknonuem. CtasuTe Les 6pus-

Kopak 1 .

rarbke y otBop noknonua. CtaBuTte nocyay 3a nevexe Ha Apyrv Nonoxaj pelleTke o4o3ao.
Kopak 2 MpukrbyunTe LeB Gpuararbke Ha LpeBo 3a napy.
Kopak 3 [Mopecute pepHy Ha yHKUM]y KyBaka Ha napu.
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9.6 KyBare Ha AMPEKTHOj napu

CraBute nocyay 3a ne4vyerwe Ha YeriM4yHy peLueTKy. Ycnute mano Boge. He CTaBI‘I:ajTe noknonawy.

/\ YNO3OPEHE!

Bpu3ararska Moxe 6UTU Bpena Aok pepHa paau. YBeK KOpUCTUTE pykaBuLe 3a pepHy. M3-
BaguTe BGpuararbky U3 pepHe Kad He KopucTute yHKLuMjy nape.

MpukrbyunTe Gpusrarbky 3ajeiHo ca HeHoM LeBU. MpukrbyunTe LeB Gpusrarbke Ha LpeBo 3a na-

Kopak 1

P py.
Kopak 2 CraBuTe nocyay 3a neyerse Ha NPBU UM APYrv NONoXaj pelleTke 040340.

P YBepuTe ce Aa ce ueB 6puararbke Huje 3arnaeuna. bpuararsky opxute nogare of rpejava.
Kopak 3 [MopecuTe pepHy Ha PYyHKUW]Y KyBaHa Ha napu.

Kap npunpemate HamvpHuLie NONyT NUIETUHe, NaveTuHe, hypetuHe unu Behe pube, cTaBuTe Gpuararsky y jeno.

10. JOOATHE ®YHKUWMJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHKumje ypehaja.

YkrbyuuTe je kaga anapat paau — NoAeLLEHO KyBatbe Ce HacTaBHa, KoMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YKrbyuuTe ra kafa je anapart UCKIbyYeH - He MOXe [a Ce yKIby4u, KOHTporHa Tabna je 3akrbyyaHa.

s @ OK _ NpUTUCHWUTE 1 ApXuUTe da QDOK — NPUTUCHUTE U ApXWUTe Aa
6ucTe yKIbyumnm yHKLUujy. 6ucTe je UCKIbYUunu.
3BYYHM cUrHan.

MoK

@ 3x EI — Tpenepu Kaaa je KoHTponHa bpasa ykrbyyeHa.

10.2 AyTOMaTCKO UCKIbyUYMBaH-€

M3 6e3begHocHMX pasnora ypehaj ce (°C) @ (u)
WCKIbyYyje HaKoH HEKOT BpEMEHA ako
dyHKUMja 3arpeBana pagu, a Bu He
NpoMeHUTe nofeLlaBar-a.

250 - makcumanHo 3

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBare He paan ca
dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu

(°C) @) (4) ceHsop, Bpeme ognaratsa.

30-115 125 10.3 BeHTunartop 3a xnahemwe

120 - 195 8.5 Kapa anapat paaw, BeHTunaTop 3a xnahere
200 - 245 55 ce ayToMaTCKM YKIbydyje Kako 61 xnaamo

noBpLUMHE anaparTa. Ako UCKIby4nUTe anapar,
BEHTUNNATOP 3a xnaf]eH:e MOXe a HaCcTaBu
Oa paauv OOK ce anapaTt He oxnagu.
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11. KOPNCHWN CABETU

11.1 Mpenopyke y Be3n ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBaw-a HaBefeHn y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of peuenarta, kBa-
nuTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cactojaka.

Baw anapat moxga neye Ha gpyrauunju HauvH y ogHocy Ha ypeRaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npernopyyeHa nofellasara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBak-a 1 nonoxaj pewletke 3a ogpefheHe Bpcte
XpaHe.

Ako He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBara 3a ogpefeHn peuenT, NOTpaxuTe 3a CrmMYaH.

11.2 BnaxHo neyeme y3

BeHTUnartop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBedEeHNX y

Tabenu y HacTasky.

¥ o= T
AN Lru
(°C) (MuH)

Cnatke 3emudke, 16 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 20-30

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyeke Unn nocyaa 180 2 30-40
3a ckynrbawe macHohe

Mvua, 3amp3HyTa, pelueTkacTa nonvua 220 2 10-15

0,35 kg

LLIBajuapckm ponat nnex 3a nevewe unm nocyga 170 2 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevexe Unu nocyaa 175 3 25-30
3a CKynrbawe mMacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pewet- 200 3 25-30
KacToj nonuum

Kopuua 3a conaH nnex 3a cnaH Ha peweTkactoj 180 2 15-25
nonvum

CeHpBuy-TopTa Buk-  nocyna 3a nedere Ha pewer- 170 2 40 - 50

Topuja KacToj nonuumn

Mowwupaxa puba, 0,3 nnex 3a nevyewse Unu nocyaa 180 3 20-25

kg 3a CKynrbake MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 3 25-35
3a CKynrbake MacHohe

Pu6ren counetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 25-30

kg

nonvuu
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D

(°C) (MUH)
MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevewe Unn nocyaa 200 3 35-45
kg 3a ckynrbawe macHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewse unun nocyga 200 3 25-30
3a cKynreake macHohe
Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 2 20 -30
3a ckynrbake MacHohe
Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevyewe unu nocyaa 180 2 25-35
komapaa 3a ckynrbakbe MacHohe
MadmHu, 12 komaga  nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbarwe macHohe
CnaHo neuvso, 20 ko- nnex 3a nevere unu nocyaa 180 2 25-30
Maga 3a ckynrbarwe macHohe
Kekc op cvnkasor Te-  nnex 3a neverwe unu nocyga 150 2 25-35
crta, 20 komaga 3a CKynrbake MacHohe
TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 2 20-30
3a ckynrbake MacHohe
Mosphe, nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynrbake MmacHohe
BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 25-30
omnet nonvum
MegauTtepaHcko nnex 3a neyewse unun nocyga 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg 3a ckynrbawe macHohe

11.3 BnaxHo nevyemwe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero

cBeTne 6oje 1 pednekTyjyhe nocyae.

\/ = Mana nocyaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyerse nedewe Mnex 3a onan
TawmaH, HepednekTyjyhun TamaH, HepednekTyjyhun ngef:rk”;?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm MpeyHnk 26 cm ’ MpeyHnk 28 cm

BMUCMHA 5 cm

11.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame
TectoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.
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¥ B = = E
\ C] o
(°C) (MuH)

CutHu kKO-  3arpeBate Mnex 3a 3 170 20-35 -
naum, 20 no  0go3ro/ofo3-  nevewe
nnexy no
CutHn ko-  TMevetrbe y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nauyuv, 20 N0 paBHU BEHTUI. MNeyere
nnexy
CutHn ko-  lMevetrbe y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
nauyv, 20 N0 paBHU BEHTUI. MNeyvere
nnexy
Mutacja-  3arpesawe Pewetkacta 2 180 70-90 -
bykama, 2 oposro/ogos-  monvua
nnexa @20 pgo
cm
Mutacja- [MMeyerse y3 Pewetkacta 2 160 70-90 -
Gykama, 2 ~ paBHMW BeHTWUN. nonuua
nnexa @20
cm
Hemacha 3arpeBate Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6ucksnT oposro/ogos-  nmonuua pepHy y Tpajawy o4
TopTa, Ka- Ao 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
HemacHa Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
GucksUT paBHV BEHTUN. nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOpTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTY @ 26
cm
Hemacha Mevere y3 Pewetkacta 2u4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
GuckeUT paBHV BEHTUN. nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konauunh paBHV BEHTUMN. Neyere
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konauunh paBHV BEHTUMN. Neyere
LLikoTckmn 3arpeBate Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konayvh 0[03ro/ofo3-  neyewe

no
Tocr, 4-6 [punosare Pewetkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
Komaga nonvua pepHy y Tpajatby o4

10 MUH.
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(°C) (MUH)
[oBeha IpunoBatse PeweTkacta 4 MaKc. 20-30 CraBuTe pelueTkacTty
nrbeckasy- nonuua, no- nonuLy Ha 4eTBpTU
ua, 6 koma- cyfa 3a HWBO 1 nocygy 3a
na, 0,6 kg cKynrbake cKynrbake macHohe
macHohe Ha Apyrn HUBO pepHe.

OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyema.
MpeTxoaHo 3arpejte
PepHy y Tpajatby of
10 MUH.

12. HETA

YNWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

Mpeatbu Aeo ypehaja ouncTUTE UCKIbYYUBO KPMOM Of MUKpOduGepa HaToMrbEHOM MIIakom
BOAOM 1 Gnarum aetepyeHToM. OYMCTUTE 1 MPOBEPUTE 3aNTUBKY BpaTa OKO OKBUPA YHY-
TPaLUHOCTH.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

CpencTBa 3a
ynwhewe

dneke ounctute bnarum AETEPLIEHTOM.

=

YHyTpalwH0CT anapata Tpeba YnCTUTU HaKoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha unu
ZIpyrv oCTaum Mory npoy3poKoBaT noxap.

[

Y anapaty unu Ha cTakneHuM nnoyama Ha BpaTtuma Moxe Aohu Jo KOHAEH30BakHa Brare.
[a 6ucte cmarunu KoHAEeH3auUujy, nycTute anapat Aa paau 10 MyHyTa npe KyBara. He
yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe of 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-

CBakogHeBHa E
ynotpe6a haja ocyLumTe UCKIbYYMBO KPMoM o4 MUKpodudepa.
& HakoH cBake ynotpe6e, ounctute cas nubop 1 ocTasuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute mc-
*, KIby4MBO Kpry o4 MUKpoduGepa ca mMnakom BoAoM v Gnarum geTtepyeHtom. He nepute fo-
/??/ [aTHy onpeMy y MaluWHK 3a npakse nocyha.
He uncTute gogartHy onpemy ca HenensrbMBOM MOBPLUMHOM abpasvBHUM CPEACTBOM 3a YMLL-
heke 1 oWTpUM NpeaMeTMa.
MpuGop P pen

12.2 Kako pa nsBagute: Hocaun

peleTke

V3BaguTe nogpluke pelleTaka aa oucrte

OUUCTUNU PEPHY.
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Kopak 1

MckrbyunTe pepHy 1 cadekajte fa ce
oxnagu.

Kopak 2 M3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke pe-
LeTke 13 6oyHor 3uaa. t& (
[
Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe- | “ T
LweTke 13 6OYHOr 3uaa 1 YKIoHWTE ra. 1/ *5‘/—2 b
Kopak 4 MocTaBrbakbe WrHa 3a NoApLUKY pe- (0] -‘; U
LeTKe BpLUM ce 0B6pHyTUM pefocne- () 2 il
Z10M. %Z -
KnuHoswu Ha Teneckonckum BoRuuama 5|
Mopajy BUTK OKpPeHyTM ka NpeaH0j
CTpaHu. @1 ‘ H
=

12.3 Kako ga kopuctute: Ynwhemwe

BOOOM

Ogaj noctynak Ynwhera KopucTu Briary Kako
6u ce 13 nehHuue yknoHune 3aocrane
yecTue macHohe un xpaHe.

Kopak 1 Cvnajte Boay y yay6reeme y yHyTpawtocti: 300 ml.
K 2 —
opaK M3abepuTe: _/mr/. MpuTncHute: OK.
PHKumja pagn 30 MUH.
Kapa ce unwhere 3aBpLum, ornaiiaea ce 3By4Hu curHan. PepHa he ce nckrmbyunTu.
Kopak 3 Cavekajte ga ce nehHuya oxnagu. OcylumTe yHyTpaLlHOCT MEKOM KProM.

12.4 Kako ga ouucturte: PesepBoap

3a Bogy

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy.

Kopak 2 MocTaBnTe Ay6okM TUrak Ucnopg Lpesa 3a napy.

Kopak 3 Cwunajte Bogy y cdunoky 3a Boagy: 850 ml. [logajte numMyHcky kncenuny: 5 kacpeHux kamyumua.
Cauekajte 60 MuHyTa.

Kopak 4 Ykrbyunte nehHuuy v nogecute dyHkumjy: Hucka BnaxHocT. Mogecute Temnepatypy Ha 230°C.
Vckbyunte nehHuuy HakoH 25 MUHYTa 1 cayekajTe Aa ce oxnaau.

Kopak 5 Ykrbyunte nehHnly n nogecute dyHkumjy: Hucka BnaxHoct. MNopecute Temnepatypy namehy

130°C 1 230°C. Vckrbyunte nehHuuy HakoH 10 MUHYTa 1 cayekajTe Aa ce oxnaau.

@ [a 6ucte cnpeunnu nojasy Hacrnara kameHua, UCpasHuTe pe3epeoap 3a BoAy HakoH CBaKOr KyBatba Ha na-

pu.
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Kapa ce unwheme 3aBpLim:

Ounctute 04BOAHY LieB
TOMMoM BOAOM U 6narum
[eTepLeHToM.

VcnpasHuTe pesepBoap
3a Bogy. MNornepajte geo
CBakogHeBHa ynoTpeba,
opermak ,[paxmere pe-
3epBoapa 3a Boay".

Wcnepute pesepBoap 3a Boay u
ouncTUTE NpeocTarsne Hacnare
KameHLia MeKoM Kprom.

MckrbyunTe pepHy.

Tabena ucnog npukasyje oncer TBpgohe Boge (dH) ca oaroeapajyhmm HMBoom Hacnara
Kanuymjyma n ksanutet Boge. Kaga tBpgoha Boae npefe 4. HUBO, HanyHuTe proky 3a Boay
cnawmpaHomMm BOgOM.

TBpaoha Boae TecT Tpaka Hacnare kanuu- Knacudwmka- Oumuctute pe-
jyma (mgl/l) umja Boge 3epBoap 3a

Hueo dH BOAY Ha CBa-
KNUX

1 0-7 :I 0-50 meka 75 ymknyca - 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 ymepeHo TBpaa 50 yuknyca — 2
mMeceua

3 15-21 lil 101 - 150 TBpAa 40 unknyca - 1,5
mecel,

4 22-28 lEI npeko 151 BeomMa TBpAa 30 yuknyca - 1
mecey,

12.5 Kako ga cknHete n MoHTuparte: BpaTa

Bparta nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnove. Bpata nehHuue n yHyTpallHe CTakneHe nnove
MOXeTe [a YKIoHUTe Aa Gucte nx ouncTunu. lNpe Hero LWTO YKIIOHUTE CTaKneHe nnoye
npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawahe 1 nocrasrbake Bparta’.

/\ OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nnova.

MoTnyHo oTBOpWTE BpaTa U yxsatute obe
Luapke. \

Kopak 1
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Kopak 2 MogurunTe 1 noByunTe GpaBuLie AOK He
KIUKHY.

Kopak 3 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue Jo nona, Ao np-
BOI OTBOPEHOT nonoxaja. 3aTum noaurHnTe
1 noByLmMTe Aa GUCTe YKIOHWUNW BpaTa 13 ne-
Xuwra.

Kopak 4 Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha ctabun-
HOj NOBPLLWHMW.

Kopak 5 MpuTtucHute okBup Bpata (B) ca obe ctpaHe
ropwse vBULE Ka yHyTpa Aa bucte otnyctunm
CTe3Hy 3anTuBKy.

Kopak 6 MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpepd Aa bucte ra
YKMNOHUNN.
Kopak 7 YXBaTuTE CTaKIeHe Nroye 3a ropky UBuLy u

NaXIbVMBO N3BMavuTe jegHy no jeaHy. MoyHm-
Te o[ ropwse nrnove. YBepure ce aa cy cTa-
KMEHe Mrnoye UCKIM3Hyne A0 Kpaja U3 Ho-

cava.

Kopak 8 OuuncTtuTe cTakneHy nnody BOAOM 1 canyHULoMm. MaxrbmBo ocylumTe ctakneHe nnodve. He nepute
CTakrneHe nnoye y MallvHM 3a npawe cyaoBa.

Kopak 9 HakoH ynwhetrsa, yrpejte ctakneHe nnove v Bparta nehHuue.

AkoO cy BpaTa UCMpaBHO NocTaBrbeHa, YyheTe Knuk Npunvkom 3aTeapara 6pasuua.
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BopuTte pavyHa oa ctakneHe nnodye (A n B) Bpatute
oarosapajyhum pegocnegom. Motpaxute cumbon /
opLuTamnaHy 30Hy Ha 60YHOj CTpaHW CTakneHe
nnoye, jep cBaka cTakneHa nnoya u3rnega gpyraymje
Aa 61 onakwana AeMOHTaXy U MOHTaXy.

Kapa ce ucnpaBHO noctaBu, OKBUP BpaTa KIMUKHE.
MpoBepuTe Aa nu cTe cpefry CTakneHy Nnovy npa-
BMITHO MOCTaBUIIM Ha NexXuLuTa.

=

]

—

)

>

12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jamnuua moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y
Kprny Kako GuCTe Cripeynsin caropesare
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Vckrbyunte pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnaau.

WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hana-
jarbe pepHe 13 MpexHe yTUYHULE.

[1HO YHYTpaLLHOCTV pepHe NPeKpuj-
Te Kprom.

3agma cvjanuua

Kopak 1 OKpeHWTe CTakneHu nokronawy, Aa 6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.

13. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTU.
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13.1 WWta yuynHUTH aKo...

Y cBMM cryyajeBrMa Koju Hucy obyxsaheHn oBoMm Tabenom, KOHTakTupajTe ca oBnawiheHum

CEPBUCHVM LIEHTPOM.

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepwure...

He moxeTe ga ykrbyunte unm kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

DyHKLWja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBah-a je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

BpaBa je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepwure...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BraxHo neyetse y3 BEHTUNATOP — j€ YKIbyYEH.

Jlamna He pagw.

Namnuua je nperopena.

TemnepaTypHu CeH3op He paau.

YT1ukay TemnepaTypH/ CEH30p je NOTMyHO ybayeH y
YTUYHULY.

3anTumBka BpaTta je owTteheHa.

Hewmojte na kopuctute ypehaj. KoHTaktupajte oBnatu-
ReHn cepBUCHK LeHTap.

LLUndppe rpewike

[Avcnnej npukasyje...

MpoBepwure...

00:00

[Howrno je oo HecTaHka cTpyje. lNMogecute goba gaHa.

Ako ce Ha aucnnejy npukaxe Koj rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, UCKIbyunTe 1 ykibyuute kyhHu ocurypay aa
6ucTe NoHOBO NOKpeHynu ypehaj. Ako ce Ko rpeLlke NOHOBO Nojasu, obpatute ce oBnawheHoM cepBUCHOM

LieHTpY.

Yuwherwe

MpoGnem

MpoBepwure...

Mma Bofe y yHyTpaLukb0CTW anapara.

Y pesepBoapy 3a BoAy Hema npeBsyLLe BoAE.

|
I_I — VIHAMKATOP je NCKIbYYeEH.

Y pesepBoapy 3a BOAy UMa JOBOSLHO BOAE. YKONMKO
BOAa NoyHe Aa uypw y ypehaj, a uHaukaTtop je n aarbe
UCKIby4eH, obpaTnTe ce oBnalwheHOM CEPBUCHOM LieH-
Y.

l_] — WHAMKATOP je YKIby4eH.

Y pesepBoapy vmMa [0BOMbHO Boae. Ako je pesepBoap
MyH, a MHAVKATOP je 1 Aarbe ykIbyyeH, obpaTtuTe ce
oBnawheHoM CEepPBUCHOM LIEHTPY.

KyBamse Ha napy He pagw.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacnara kameHua.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y pesepsoapy 3a Boay “Ma Boae.
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Ynwhere

Mpaxtere pesepBoapa 3a BoAy Tpaje ayxe of Tpu
MWHYTa 1N BoAa Liypu M3 0TBOpPa 3a LipeBo 3a napy.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacriara kameHua.
OuuctuTe pesepsoap 3a Bogy.

13.2 Nopaum o cepBUCUpamy

YKonvko He MoXeTe camu Aa npoHaheTe
peluetse npobnema, obpaTtuTe ce npoaasLy
1nu oenawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYMum ca TEXHUYKUM
KapakTepucTrkama. Nnoumua ca TeXHUYKUM
KapaKkTepucT/Kama Hanasv ce Ha npeaHo0j
CTpaHMW OKBMPA YHYTpaLUHOCTV anaparta.
HemojTe yknawatu nnoymLy ca TEXHUYKUM

KapaKkTepucTMkama U3 yHyTpaLlHhboCTH
anaparta.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuiieTe
nopgarke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepuijcku 6poj (S.N.)

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Undopmaumje o nponsBoay u NUCT ca MHopMaumjama o npoussony
y cknaay ca nponucuma EY o eko-gu3ajHy n o3Hauyery eHepreTcke

ecmkacHocTH
Hasue gobasreaya Electrolux
EOC6H76X 949494489
Vpentudukauyvja mogena EOC6H76Z 949494490

LOC6H76Z 949494491

MHoekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH

81.2

Knaca eHepreTcke epmkacHoOCTH

A+

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, yobu4ajeH pe-

Knum

0.93 kWh/uuknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHaapaHUM MyHEeHeM, PEXnUM ca (op-

cuparem BeHTMnaTopa

0.69 kWh/uyuknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauunHa 3Byka

721

Twn pepHe YrpagHa pepHa
EOC6H76X 33.2kg
Maca EOC6H76Z 33.0kg
LOC6H76Z 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 38 MEPEH-E YUMHKA.
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14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM Nnomaxy Aa yLteauTe enekTupyHy
eHeprujy TokoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte Bparta
anaparTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBak-a.
OppxaBajTe 3anTyBKy BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspLiheHa
Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute meTanHo nocyhe 3a kyBare Aa
6ucTe noeehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBare
nehHuuy npe KysBama.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKo jena.

KyBame ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBarba
Ca BeHTunaTopom Aa bucte ywregenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora
BeHTunatop 1 namnuua Hactasreajy aa
page. Kaga nckrbyunte anapart, gucnnej

15. CTPYKTYPA MEHWNJA

npvikasyje npeoctany Tonnoty. Moxete aa
KOpUCTWTE Ty TOMIOTY Kako GuUcTe XxpaHy
oApkanu Tonmnom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kkpaja KyBawa. Kysane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TOMNoTy
y anapary.

KopucTute npeoctasny TonnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONroM

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONMOTE oApXanu TonnoTy obpoka. Ha
Aucnnejy ce npukasyje MHAMKaTOp npeocrane
TonsioTe Uunu Temnepartypa.

KyBahe ca uckrby4eHOM faMnuLiom
VckrbyunTe naMmnumuy TOKOM KyBahsa.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyex-e y3 BeHTMNaTop
dyHKUuKWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy hyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToOMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.
MoxxeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTVBHOCT CMaHUTU OYEKNBAHY
ywiteqy eHepruje.

15.1 MeHu
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
N,
(ON (ON (ON Al ON
VU R
— WM3abepuTe onuujy u3 Mpunarogute Bpea-
— — usabepute CTPYKTYpYy MeHun n W3abepute noa- OK._ nputchnTe HOCT U NPUTUCHUTE

3a ynas y Menu. NpUTUCHUTE OK.

elaBame.

Aa 6ucte noTBpAMIM
nofeLuaBama.

OK,

OKpeHuTe AyrMe hyHKUMje 3arpeBakba Ha NonoXaj 3a UckrbyumBame ga 6ucte nsawwnum ns Mexu.

MeHu cTpyKTypa

Ly
MoTnomorHyTa npunpema /\0

UYnwhere rrrr/

MopeluaBarba @
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MopewaBawa

01 [o6a gaHa Mpomerun 02 OcBeTrbeHoCT ancnneja 1-5
03  3BykoBu Tactepa 1 — 3BYyYHHM cur- 04 JaunHa 3ByYHoOr curHana 1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3Byk je uc-
Krby4eH
05  TemnepatypHu ceHsop Pag- 1 - Anapm u 06 Tajmep Tokom paaa Ykrbyun/
tba 3acyTaBrbake Mckrbyun
2 — Anapm
07 CeeTno Ykrbyuw/ 08 Bp3o 3arpeBatbe Ykrbyuwn/
Mckrbyun Mckrbyun
09  [emo pexum AKTMBaLMOHN 10 Bepavja codtBepa MpoBepa
kon: 2468
1 MNoHuwTN cBa nogewasarwa [a/He

16. EKOJIOLLKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknmpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XMBOTHE CPEAMHE U IbyacKor
30paBrba Kao 1y peumKnnpaty oTnagHor
mMaTtepujana of eNneKkTPOHCKUX U eNEeKTPUYHMX

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =

¢

HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce obpaTuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

V nasej snahe o trvalil udrzateinost’ znizujeme spotrebu papiera, a preto poskytujeme

EE celé navody na obsluhu online. Ziskajte pristup k vasmu celému navodu na obsluhu
na stranke electrolux.com/manuals
Ziskaite rady ohladom pouzivania, broZdry, navody na rieSenie problémov
@ a informacie o udrzbe a opravach na stranke electrolux.com/support
R gectrox Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov
}( a navodov na rie$enie problémov.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA............oooovoiimimiiiiieieeeeeeerenenenee 391

1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spbsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.
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1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebiC je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebic€ je ureny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.
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Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz + Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢né a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
/\ VAROVANIE! instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovand minimalnu

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

+ PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

+ Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.
Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy

vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu Minimaina vySka kuchyn- 590 (600) mm
obuv §Eej Slfr'lr‘I(ky (mdlnlmalna vy-

s , . e Ska skrinky pod pracovnou

Spotrebi¢ netahajte za rukovat'. doskou) ypodp
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Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

Vyska prednej Casti spotre- 594 mm
bica

VySka zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bi¢a

Sirka zadnej &asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebiga 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm
trebi¢a

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami

Minimalna velkost' vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat' kvalifikovany elektroinstalatér.
» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku

sU kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani

predlZzovacie kable.
+ Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poskodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebita treba

vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti

dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi€om najma vtedy, ked' su dvierka
hortce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit' bez nastrojov.

« Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastreku.

« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebi¢a od elektrickej siete

na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov

odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Informacie o kablovej Casti najdete na
typovom Stitku.Pozrite si aj tabulku:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIhsi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel
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2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

+ Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu
iskier alebo otvoreného plameria so
spotrebic¢om.

* Horlaveé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

« Priintalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’
a mdzu spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,

poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.
— Po ukonéeni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
* Zmena farby smaltu alebo uSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.
» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.
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* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé!

* Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia a
poskodenia spotrebica.

« Uvoinena para mdze spdsobit popaleniny:
— Pocas parného pecenia neotvarajte
dvierka spotrebica.



— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebi€a opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym prudom.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej uc¢innosti G.

3. INSTALACIA

« Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Riziko zranenia alebo udusenia.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

*  Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

.
|
B BA Héé

\BE
=1

4.2 Prislusenstvo

+ Dréteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotoveé kolace.

* Hiboky peka¢

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.

Ovladac sa vysunie.

Ovladaci panel

Ovlada¢ funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka na vodu

[@ Ohrevny prvok

Zasuvka pre teplotni sondu
B} Osvetlenie

El Ventilator

Relief dutiny - Zasobnik na Cistenie vodou
ZasUvacia lidta, odstraniteina
Odtokova rura

Ventil na vypustenie vody
Urovne rostu v rare

Privod pary

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
* Teplotna sonda

Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.
« Teleskopické listy

S teleskopickymi listami mézete Tahsie

vsunut’ a vybrat’ rosty.

5.2 Prehiad ovladacieho panela

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.
Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac
funkcii ohrevu do polohy Vyp.

@ ﬂ))

& M OK

Casovaé Rychle zohrievanie

Osvetlenie rury

Teplotna sonda Potvrdte nastavenia
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5.3 Displej

Displej s kiti¢ovymi funkciami.
' —| ::'? 'neno))nemo
-OHE-H3'88

in

:s
g@mxa@

T ™
5

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& ¥ wl ey >»>

Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Q STOP @ @

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovag

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, ¢iarovy ukazo-
vatel bude Uplne Eerveny.

Ukazovatele nadrzky na vodu

L % (.

Teplotna sonda ukazovatel /?

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

00:00
Nastavte Gas. Stladte tlagidlo: OK|

/
= . =9 N
=

6.2 Pociatoény predohrev
Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu rdru.
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Krok €. 1 Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €.2 \astavte maximéinu teplotu pre funkciu: =

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok €. 3 , )
rok¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustend 15 min.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

Parné varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5

_\ﬂli l AA l _\ﬂll_ ( \ ( \
) °C
Zatlacenim na kryt Do zasuvky na vo-  Zasuvku na vodu Zvolte funkiu ohre-

otvorte zasuvku na  du nalejte 900 ml zasunte do jej po- Nastavte teplotu.
f VU parou.
vodu. vody. vodnej polohy.

7.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pecenie az na troch Urovniach a susenie potravin. Nastavte teplotu o0 20 - 40 °C
@ nizSiu ako pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pecenie

— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Tradi¢né pecenie
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Funkcia ohrevu Aplikacia
Tato funkcia je vhodna na méso, hydinu, pecené jedla a dusené/zapekané jedla. Vda-
47) ka kombinacii pary a tepla ziska maso jemnu a $tavnatu konzistenciu a zaroven

chrumkavé okraje.
Vlhkost' nizka

Pizza

3 Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Dolny ohrev
vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
% zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Vihky hortci vzduch

Tato funkcia je navrhnuta tak, aby Setrila energiu po€as pecenia. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vnutri spotrebic¢a sa moze liSit’ od nastavenej teploty. Pouziva sa zvy-
Skové teplo. Ohrevny vykon mdze byt zniZzeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie®, Poznamky k: VIhky hortci vzduch.

Eaad Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
v Na pedenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni. Na gratino-
%? vanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Pmka

7.3 Poznamky k funkcii:Vlhky
horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podia predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpec€ena o najefektivnejsia
prevadzka ruary.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, ¢ast’ VIhky horuci
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vzduch.VSeobecné odporucania tykajuce sa
Uspory energie si pozrite v kapitole
+Energeticka ucinnost*, ¢ast' Uspora energie.

7.4 Nadrzka na vodu

Ukazovatel nadrzky na vodu

|:| Nadrzka na vodu je pIna.
|.~.| Nadrzka na vodu je poloprazdna.
| | Nadrzka na vodu je prazdna. Doplrite

vodu do nadrzky.

Ak do nadrzky nalejete prili§ vela vody, bezpe&nost-
nym kanalikom vytecie nadbyto¢na voda na dno duti-
ny. Vodu vysajte Spongiou.




Vyprazdnenie nadrzky na vodu

Vypnite ruru, dvierka nechajte otvorené a pockajte,

Krok ¢. 1 kym rdra nevychladne.

Krok &. 2 Odtokovu rurku (C) pripojte k ventilu na vypustenie
' vody (A) pomocou konektora (B).

Krok &. 3 Koniec rarky udrzujte pod Uroviiou A a opakovanie
: stlacajte B, aby ste od€erpali zvy$nu vodu.

Odpojte C a B a ruru utrite do sucha s jemnou

Krok €. 4 :
$pongiou.

7.5 Nastavenie:Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporu¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia mozete upravit’ aj ¢as a
teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete pou- Uroveii uvarenia pokrmu:
zit’ aj:

« Teplotna sonda « Neprepeceny
« Stredne
« Prepeceny

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4

N

ON O\ O a8
\ S \ N
E \/\@ P1-P... oK

Vstupte do ponuky. Vyberte polozku Sprievod- Vyberte pokrm. Stlaéte tla-  Vlozte pokrm do rury. Po-
ca pec¢enim. Stlacte tlacid- < OK tvrdte nastavenia.
¢idlo .
lo OK.

7.6 Sprievodca pecenim

Legenda

Legenda Dolejte do nadrzky vodu.

>

\I/

Teplotna sonda k dispozicii. Zapichnite
Teplotna sonda do najhrubsej ¢asti po-

/‘? krmu.

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

Po dosiahnuti nastavenej Teplotna sonda Uroveri rostu.

teploty sa spotrebi¢ vypne.

e
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
P1 Pecené hovéadzie, ne-
prepecené
pp Hovédzie pecené, 1-1.5kg;4-5cm /?IEI 2; plech na pecenie o o
stredne prepeéené hrubé kusy i\j/laso r;lel;)qlko mindt smazte na horucej panvici. Vlozte
o spotrebica.
P3 Hovadzie pecené,
prepecené
k - 180 - 22 kus;
géiay » stredne prepe 382m hrSt?én;étE)S/’ /? E] El 3; nddoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Hovadzie pecené/ 1.5-2kg L o N =
dusené (prvotriedne /‘? IE‘ 2; padol_)a'na pecenie na d!'ott_enom 'rgste .
P5 hovadzie rebro, méso Masq niekolko minut smaztle na horucej panvici. Dolejte
2 horného steh’na hru- tekutinu. VlozZte do spotrebica.
by bok)
Hovadzie pecené, ne-
P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie peéené, 1-15kg 4-5 /‘?IEI 2; plecl} na peéenie_ . .
P7 stredne prepecené - " bg"k ~ 9 €M Pouzite svoje obltibené koreniny alebo jednoducho sol a
(pomalé pedenie) rube kusy &erstvo namleté korenie. Maso niekolko minit smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepeéené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety, ne-
P9 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 0.5 -15Ka: 5 /‘?E 2; plech na peéenie .
P10 stredne prepecené 6‘ _h’ b'gk ~  Pouzite svoje obluben{e koreniny alebo jednoducho sol a
(pomalé pedenie) cm hrube kKusy  gerstvo namleté korenie. Méso niekolko minut smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pede-
nie)
Telaci cené . .8-15kg; 4
plfez:)le pecené (napr 0 8hrub5é kgu,sycm /‘? IEI 2; nédopa na pecenie na drétenom roste
P12 Pouzite svoje oblubené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
Peéena bravéova 1.5-2kg ) L. - R <
P13 krkovigka alebo ple- U} E] 1 nadoba na pecenie na d!'c?tenom roste
ce Po polovici doby pripravy méaso obratte.
Tahané ¢ové (po- 1.5-2k
mzlggz(;r;\é;:ove (po 5 9 /? B 2; plech na pecenie
P14 Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.
Bravéové karé, cer- 1-15kg;5-6 . . N «
P15 stl;lagcove are, cer hrub% kusy em /‘?E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

Pouzite svoje oblubené koreniny.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Bravcové tenké re-

2 - 3 kg; pouzite

El 3; hlboka panvica

P16 bierka stuerr?:::’r(zab_ie?’rlfam Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.
P17 ‘Iizts‘?:r(:ie stehno s 15 _hful?)gé; |ZU_S)? em /‘? EI 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy méso obratte.
Celé kuréa 1-1.5kg; cerstvé /‘? E 2; zapekacia nadoba na plechu na peéenie
P18 Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.
P19 Polovicka kuréat'a 0.5-0.8 kg /‘? EI 3; plech na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Kuracie prsia 180-200gnakus ) [y][] 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
P20 Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko minut
smazte na horutcej panvici.
gtl“lgame stehna, Cer- . /‘? EI 3; plech na pecenie
P21 Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhSie.
Cela kacka 2-3kg /? B 2; nédoba na pecenie na drétenom roste
P22 Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte maso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kac¢ku obratte.
Cela hus 4-5kg /‘? E 2; hiboka panvica
P23 Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZzte maso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.
P24 Sekana kg /‘?EI 2; drétgny rost
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?E 2: plech na pe&enie )
P25 Naplrite rybu maslom a pouzite svoje oblibené koreniny
a bylinky.
P26 Rybie filé . (ﬁb B 3; zapelgacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Tvarohovy kola¢ chee- -
P27 secake v E 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
P28 Jablkovy kolac ) B 3; plech na pecenie
P29 Jablkova torta . B 2; okruhla forma na kolac¢ na drétenom roste
Jablkovy kolaé -
P30 y El 1; @ 22 cm okruhla forma na kola¢ na drétenom
roste
P31 Brownies — ¢ok. su- 2 kg cesta E 3: hiboké panvica

Sienky

SLOVENSKY 373



Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
P32 Cokoladové muffiny ) = 3; plech na muffiny na drétenom roste
P33 Bochnikovy kolac ) = 2; forma na bochnik na drétenom roste
P34 Pecené zemiaky kg E 2; plech na'pef“:enie . ) ) 5
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
Americkeé zemiaky Tk E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P35 Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
(z;;;:::i’z:a miesana 1-15kg E 3; plech na peéenie vystlany papierom na pecenie
P36 Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
p37 Krokety, mrazené 0.5 kg B 3; plech na pe&enie
p3g HranolCeky, mrazené 0.75 kg B 3; plech na pe&enie
P39 :\:::;::I:zk::'::yv:“ 1-15kg (ﬁb B 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P40 (Z;':z\fggznﬁ?ank‘;?ky 1-15kg (ﬁp B 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - qlb E] 2; plech na pecéenie vystlany papierom na pece-
nie
P42 Cerstva pizza, hruba - E B 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P43 Slany kolaé . El 2; plech na pecenie na drétenom roste
Bagetal(:labatta/blely 0.8kg (ﬁ) IE] 2; plech na pecéenie vystlany papierom na pece-
P44 chlieb nie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
P45 _?ﬂg:;ncnmgszznyl Tk E B 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-

nie / forma na bochnik na drétenom roste

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

Casomer
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Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.

. STOP
Cas pripravy

@ OdloZenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

x N Casovag zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.
Casovac

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

N

(o) N @

Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia, .
Presny &as. Nastavte hodiny. Stlacte tiacidio: OK.
Nastavenie: Casomer
Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
N Na displeji sa zo- S N
brazi: ( Q \
0:00
Stiatte tiacidio: . Nastavte funkciu Casomer Stlaéte tiagidlo: OK
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Cas pripravy
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
e Na displeji sa zo- \ e
o) o)
0:00
— B
Vyberte funkciu ohre- Opakovane stlacte: Nastavte ¢as vare- . . OK
vu a nastavte teplotu. V) nia. Stlacte tlacidio: ™.

@ Casovag zaéne ihned odpogitavat.
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Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4

M Na displeji M
( \ sa zobrazi: ( \
presny ¢as
Ty

S

Vyberte Opakovane START Nastavte ¢as Stladte tlagid-

funkciu |
ohrevu. stlacdte: @ spustenia. 1o: OK.

Krok €. 5 Krok ¢. 6

1
Na displeji ( \ e
sa zobrazi:

@ STOP

Nastavte Stlacte tla-

&as skonce-
nia. gidio: OK|

@ Casovag zaéne odpogitavat’ v nastavenom &ase spustenia.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje

/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.
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9.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

C M

Teplota v rure. Teplota vo vndtri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po-

Pocas varenia musi zostat' v pokrme.
krmami.

9.3 Spdsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2

Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rdry.

Krok €. 3 Vlozte: Teplotna sonda.

Maéso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
Vlozte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej ¢asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt poc¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

e ——————
/ﬂ!/!!!\!\\,\\,\\,\\x\ﬁk\\\Q\\ﬂ

Krok ¢. 4 Zasunte Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
Krok &.5 Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Krok €. 6

OK_ stlaéenim potvrdte.

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. M6Zete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.
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Krok €. 7  Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z riry.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9.4 Prislusenstvo na pecenie parou | Dieteticky pekac sa sklada zo sklenenej
nadoby (A), veka (B), vstrekovacej trubice

Dieteticky pekac pre funkcie pecenia (C), dyzy (D) a ocelového grilu (E).
parou ’

Sklenena nadoba (A) Veko (B)

Dyza, vstrekovacia trubica a ocelovy gril.

Vstrekovacia trubica (C) je ur¢ena na pecenie parou,
dyza (D) je ur€¢ena na priame pecenie parou.

Ocelovy gril (E)

» Horuci pekac nekladte na studené ani « Pekac nepouzivajte na horicom varnom
vlhké povrchy. povrchu.

* Do horuceho pekaca nelejte studené * Na Cistenie pekaca nepouzivajte drsné
tekutiny, ked' je horuci. Cistiace prostriedky, Skrabky ani prasky.
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9.5 Pecenie parou v dietetickom

pekaci
. Polozte pekaé na ocelovy gril a zakryte ho vekom. Viozte vstrekovaciu trubicu do otvoru vo ve-
Krok €. 1 L - o M
ku. Pekac¢ polozte na druhd droven odspodu.
Krok €. 2 Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.
Krok €. 3 Nastavte rdru na funkciu pecenia parou.

9.6 Priame pecenie parou

Polozte pekaé na ocelovy gril. Pridajte trochu vody. Nepouzivajte veko pekaéa.

/\ VAROVANIE!
Pocas prevadzky rury méze byt dyza hordca. Vzdy pouzivajte ochranné rukavice. Ked
nepouzivate parnu funkciu, vyberte dyzu z rury.

Krok ¢. 1 Pripojte dyzu k vstrekovace;j trubici. Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.

Peka¢ polozte na prvu alebo druht Urover odspodu.
Krok €. 2 Uistite sa, Ze vstrekovacia trubica nie je zaseknuta. Dyzu drzte v dostato¢nej vzdialenosti od

ohrevného ¢lanku.

Krok €. 3 Nastavte ruru na funkciu pecenia parou.

Ked pegiete napr. kuréa, kacku, morku alebo velku rybu, viozte dyzu do vnitra pokrmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

M OOK_ stladte a podrzte, ak chcete OOoK_ stladte a podrzte, ak to
zapnut' funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

OokK

@ 3x 5 — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite (°C) @) (h)
Ziadne nastavenia, z bezpecnostnych 20-115 125
ddévodov sa spotrebi¢ po urcitom ¢ase vypne. _ :

120 - 195 8.5
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10.3 Chladiaci ventilator

(°C) @ (h) Ked je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,

250 — maximum 3 chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

200 - 245 55

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary, Teplotna sonda, Odklad nastavenia
casu.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri peceni fungovat inak ako spotrebic, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

11.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 ku- plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
sov na zachytavanie tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 30-40
na zachytavanie tuku
Pizza, mrazena, 0,35 Droteny rost 220 2 10-15
kg
Piskotova rolada plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 25-35
na zachytavanie tuku
Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo peka¢ 175 3 25-30
Sienky na zachytavanie tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 3 25-30
drétenom roste
Piskoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 15-25

roste
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¥ = 5 X
\ ru
(°C) (min)

Viktoriin kolac forma na pecenie na drétenom 170 2 40 - 50
roste

PosSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 3 25-30
roste

Posirované maso, plech na pecenie alebo pekac 200 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo peka¢ 200 3 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 2 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 25-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekac 150 2 25-35

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torti¢ky, 8 kusov  plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 35-45

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 3 25-30

ta roste

Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 25-30

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.3 Vlhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na suflé

Forma na korpus
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Tmava, matna
priemer 28 cm

Tmava, matna
priemer 26 cm

Keramicka
8 cm priemer, 5
cm vyska

Tmava, matna
priemer 28 cm

11.4 Tabulky peéenia pre skiisobné

institaty

Informacie pre skisobné ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.

a=m

¥ B = E @

\ uru

(°C) (min)

Malé kola-  Tradi¢né pe- Plech na pe- 3 170 20-35 -
¢iky, 20 ks/  Cenie Eenie
plech
Malé kold-  Teplovzdu$né Plechnape- 3 150 - 160 20-35 -
Ciky, 20 ks/  Pecenie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Jablkovy Tradiéné pe-  Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- cenie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdusné Droéteny rost 2 160 70-90 -
kolacg, 2 for- Pecenie
my @20 cm
PiSkétovy  Tradiéné pe-  Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac bez cenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskotovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kola¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskoétovy TeplovzduSné Drétenyrost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kolac bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Linecké ko- Tradi¢éné pe-  Plechnape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky cenie cenie
Hrianky, 4 - Giril Dréteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
Hovadzi Gril Dréteny rost, 4 Max. 20-30 Dréteny rost vlozte do
burger, pekaé na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej urovne rary. V polo-

vici varenia otocte po-
krm na druhu stranu.
Ruru predhrejte na

10 min

12. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Poznamky k cCisteniu

<

Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym Cistiacim prostriedkom. Vydistite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Cistiace pro-
striedky

Skvrny vy¢istite s miernym gistiacim prostriedkom.

=

Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy§kov méze mat' na na-
sledok vznik poZiaru.

[

Kazdodenné
pouzivanie

Vnutri spotrebi€a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat vihkost'.

V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred pripravou pokrmu.
Jedlo v spotrebici neskladujte dihSie ako 20 minudt. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
handri¢kou z mikrovlakien.

s,
c24

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Vybratie:

Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oCistit’

rdru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne. ’-[
Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich
list od bo¢nej steny. (
[
Krok €.3  Zadnu cast'list odtiahnite od bo¢nej ] T
steny a listy vyberte. 1/ *5‘/2 58
Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- (¢} -‘; _ H
nom poradi. 9 2 alg
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listdch musia smerovat’ dopredu. S 5|
Cal }5 5
=

12.3 Sposob pouzivania: Cistenie

vodou

Tento postup Cistenia vyuziva vihkost na
odstranenie zvyskov tuku a potravin z rury.

Krok €. 1 Do priehlbiny dutiny nalejte vodu: 300 ml.
Krok¢.2 Vyberte moZnost: — / rrrr/ Stlagte: OK.
Funkcia trva 30 minut.
Po skongeni Cistenia zaznie zvukovy signal. Rura sa vypne.
Krok €.3  Pockajte, kym nebude rura studena. Dutinu vysuste méakkou handri¢kou.

12.4 Cistenie: Nadrzka na vodu

Krok €. 1 Vypnite raru.

Krok €. 2 Pod privod pary polozte hibokd panvicu.

Krok €. 3 Do zasuvky na vodu nalejte vodu: 850 ml. Pridajte kyselinu citronovu: 5 €ajovych lyzZiciek. Pockajte
60 minut.

Krok €. 4  Zapnite ruru a nastavte funkciu: Vlhkost' Nizka. Teplotu nastavte na 230 °C. Po 25 minutach vypni-
te rdru a pockajte, kym nevychladne.

Krok €. 5 Zapnite ruru a nastavte funkciu: Vihkost' Nizka. Teplotu nastavte medzi 130 a 230 °C. Po 10 minu-

tach vypnite rdru a pockajte, kym nevychladne.

@ Aby ste predisli zvy$kom vodného kamena, vyprazdnite nadrzku na vodu po kazdom peceni s parou.
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Po skon¢eni Cistenia:

Vyprazdnite nadrzku na
vodu. Pozrite si kapitolu
,Kazdodenné pouziva-
nie”, ¢ast’ ,Vyprazdnenie
nadrzky na vodu”.

Vypnite raru.

Oplachnite nadrzku na vodu a
vycistite zvySky vodného kame-
fia s jemnou handri¢kou.

Odtokovu rurku vycistite
teplou vodou a jemnym
Cistiacim prostriedkom.

Tabuika niz&ie vysvetiuje vztah medzi kalou tvrdosti vody (dH) s prislusnou troviiou
usadenin vapnika a kvalitou vody. Ked' uroven tvrdosti vody prekroCi hodnotu 4, doplite

zasuvku na vodu vodou balenou vo flasi.

Tvrdost’ vody Testovaci pa- Usadenie vapni- Klasifikacia Vy¢istite nad-

, = sik ka (mg/l) vody rzku na vodu

Uroven dH kazdych

1 0-7 I:l 0-50 makka 75 cyklov - 2,5
mesiaca

2 8-14 El 51-100 stredne tvrda 50 cyklov — 2 me-
siace

3 15-21 IEI 101 - 150 tvrda 40 cyklov - 1,5
mesiaca

4 22-28 viac ako 151 velmi tvrda 30 cyklov — 1 me-

LILL]

siac

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely riry mozete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a

montaz dvierok".

/\ UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok €. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.
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Krok €. 2 Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok ¢. 4 Dvierka polozte na makku tkaninu na rovny
povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upevnovacia zapadka.

Krok €. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

Krok €. 7 Sklenené panely dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ich vytiahnite jeden za dru-
hym. Zacnite od horného panela. Uistite sa,
ze skleneny panel sa Uplne vysunie z pod-
pier.

Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rary.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete poc¢ut’ cvaknutie.
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Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a B) namon-
tovali spat' v spravnom poradi. Skontrolujte symbol/
potla¢ na boénej strane skleneného panela, kazdy zo
sklenenych panelov vyzera odliSne, aby boli demon-
tdZ a montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali stredny skleneny panel
spravne do l6Zok.

=

]

—

)

>

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty
na ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite ruru. Pockajte, kym nebude
rdra studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.
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13. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

13.1 Co robit,, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

Tesnenie dvierok je poSkodené.

Nepouzivajte spotrebi¢. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontroluijte, €i...

00:00

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebic. Ak sa chybovy kdéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Cistenie

Problém

Skontrolujte, ¢i...

V dutine spotrebi¢a je voda.

V nadrzke na vodu nie je dostatoéné mnozstvo vody.

—~— j
I_I — ukazovatel zhasne.

V nadrzke na vodu je dost vody. Ak zacne do spotrebi-
¢a vytekat' voda a ukazovatel stale nesvieti, kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Svieti ukazovatel I_I

V nadrzke je dost’ vody. Ak je nadrzka pina a ukazova-
tel stale svieti, obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

388 SLOVENSKY



Cistenie

Pecenie s parou nefunguje.

V otvore privodu pary nie su usadeniny vodného kame-
fa.

Pecenie s parou nefunguje.

V néadrzke na vodu je voda.

Vyprazdnenie nadrzky na vodu trva dlhsie ako 3 minuty

alebo voda vyteka z otvoru privodu pary.

V otvore privodu pary nie st usadeniny vodného kame-
fa. Vygistite nadrzku na vodu.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny
spotrebi¢a. Neodstrarujte typovy Stitok

z dutiny spotrebica.

14. ENERGETICKA UCINNOST

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Néazov dodavatela Electrolux
EOC6H76X 949494489
Identifikacia modelu EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Index energetickej ucinnosti 81.2
Trieda energetickej u¢innosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721
Typ rary Zabudovana rdra
EOCBH76X 33.2kg
Hmotnost’ EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.
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14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi¢a prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

zobrazi zvySkové teplo. Teplo mdzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvy$kového tepla, zvolte najnizsie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi

ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vihky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5
N
( \ ( B\ ( B\ N ( B\
Vyberte volitelnd
— funkciu zo $truktar P Upravte hodnoty a
— - vyberte pre Ponuka a St|aétey Vyberte nastavenie. OK _ stiagenim po- Y

vstup do Ponuka.

oK

stlacte OK.

tvrdte nastavenie.

Ovladag funkcii ohrevu otocte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka struktura

. .
Sprievodca pecenim /\é

Cistenie rrrr/

Nastavenia @
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Nastavenia

01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Toény tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk
05  Teplotna sonda Akcia 1-Signal a 06 Casovad Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
07 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09  Rezim Demo Aktivacny kod: 10  Verzia softvéru Kontrola
2468
11 Zrusit' vSetky nastavenia Ano/nie

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom O odovzdajte :¢ spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklacnom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

Ker Zelimo biti trajnostni, zmanjSujemo uporabo papirja in zagotavljamo navodila za

EE uporabo v spletu. Dostopite do svojih celotnih navodil za uporabo na electrolux.com/
manuals
Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
@ informacije glede popravil na electrolux.com/support
R gectrox Za vec€ receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
}( Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE......cccccccccececeieiiiniieeneennenensennennnneneeeseesssss 392
2. VARNOSTNA NAVODILA. ....ccccceeeeittiesiieiiiieieeeessesensessenseneneeeesess s 394
3. NAMESTITEV oo tssisoisesssessssssssssssssssssesses e 397
4. OPIS IZDELKA.........pvicoooooeeeeeeeeeeeeeesssssss s 399
5. UPRAVLJALNA PLOSCA. ....ooooooorterretessesssssssssssssssseessesesensseneees 399
6. PRED PRVO UPORABO.........ooocccsessrstseessseesssssssssssisieseessesenssensenees 400
7. VSAKODNEVNA UPORABA............ooooomioiiiiieienneensssesssenenenneenenesess s 401
8. CASOVNE FUNKCIJE ......oovoooooereeesssesesessssessesessssnnneees 406
9. UPORABA DODATNE OPREME ......-1cccccsesessseeesssssssssssssossinisneeessensneneen 408
10. DODATNE FUNKCIJE......cccccccecccecetcoiiicevesenneenesensssseeneeneeeeeesees s 411
11 NAMIGEIN NASVETL. ...ooooooocesoeesesesiisinsenesssssessesseseneeeeeees s 412
12. VZDRZEVANJE IN CISCENUE ...oococooreseeeeeesessssssssiieseceeesenensnnnnnenn 415
13. ODPRAVLIANJE TEZAV.....oocoooeiececeieioieiiiieniessssessssseseeeeneeeeeeee e 419
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST .ccovovvvviiiiiiiiiiiiiiceevenenssnnennennseeneeeeseesses 421
15. STRUKTURA MENIA.....ccooovooimiiiiiimiimiiimiieeeseseenssssssssssssesseeeeeeseee e 422
16. SKRB ZA OKOLUE.........oooovoooiiieciieevesssesssensseneneeeeeeeess s 423

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejsSo uporabo.
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1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, Ce niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

P viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
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strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

+ Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
spredniji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

+ Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza » Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.
/\ OPOZORILO! » Naprava je opremljena z elektricnim
. hladilnim sistemom. Za krmiljenje
To napravo lahko namesti le strokovno slednjega je potrebno elektriéno
usposobljena oseba. napajanie.

+ Odstranite vso embalazo. — -
+ Ne name3caijte ali uporabljajte Najmanj$a viSina omarice

poskodovane naprave. &?”;2{23‘23’ ';g:ﬁ;:;?”ce
» Upostevajte navodila za namestitev,

590 (600) mm

prilozena napravi. Sirina omarice 560 mm

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker

. -~ L " v Globina omarice 550 (550) mm
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev. Visina sprednjega dela na- 594 mm
« Naprave ne vlecite za rocaj. prave
Napravo namestite na varno in primerno Vigina hrbtnega dela napra- 576 mm

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev. ve

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.
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Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

DolzZina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozZara in elektriCnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehnic¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.
Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zasCitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe.V pomoc€ vam je
lahko tudi tabela:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.
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» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepre€evanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emaijla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosco pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

Ko se steklene plosce v vratih
poSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.

Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za ¢is€enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Kuhanje v sopari

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Sprosc¢ena para lahko povzroci opekline:

— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.

— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali

Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko podijo.
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O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.




2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju

naprave se obrnite na obcinsko upravo.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Napravo izkljuCite iz napajanja.

Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3.1 Vgradnja

Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

/]
\U
— g 1@

SLOVENSCINA 397



(*mm)

523

398 SLOVENSCINA



4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

.
|
B BA Héé

&
=1

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izsko€i.

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb

Predal za vodo

Grelnik

Vtinica za tipalo za jedi

~Jofol~foln)-

&
-
c
(]

El Ventilator

Izboklina pecice— Posoda za CisCenje z
vodo

Nosilec police, snemljiv
Odtoc¢na cev

Ventil za odvod vode
PolozZaiji polic

Dovod za paro

« Sonda za hrano
Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.
* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5.2 Pregled upravljalne plosce

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da izklopite pecico.

@ ﬂ))

& M OK

Casovnik Hitro segrevanje

Osvetlitev

Sonda za hrano Potrditev nastavitve
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5.3 Prikazovalnik

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

6-51:-513:5' HE
A

@ START \
sTop N
stop

==

&
Q

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

& ¥ wl ey >»>

Klju€avnica Kuharski pomo¢nik Ciséenje Nastavitve Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

Q S ®

Odstevalna ura Konec Zamik vklopa Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Indikatorji posode za vodo

J ] =

Sonda za hrano indikator /?

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno ciS€enje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

(O
= e = N
W j_ 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.
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6.2 Zacetno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevaijte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.
2. korak Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: Iz\
Pecica naj deluje 1h.
3. korak

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

Priprava jedi s paro

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak

_\ﬂ'/_ l AA l _\U'/_ ( \ ( \
) °C
Pritisnite pokrov Napolnite predal za Predal za vodo po-

predala za vodo, da  vodo z 900 ml vo- tisnite v prvotni po-
ga odprete. de. lozaj.

Izberite funkcijo

gretja s paro. Nastavite temperaturo.

7.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite
@ za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Vroéi zrak
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Funkcija pecice Aplikacija

Gretje zgoraj/spodaj

— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in mesne zvitke. Zahvaljujo¢

(\}I\) kombinaciji pare in toplote je meso so€no in mehko ter ima hrustljavo povrsino.
Vlaga nizka
a Za peko pice. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
¥ danski zvitki).
Zamrznjene jedi
I Ta funkcija je namenjena varéevanju z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
ii funkcijo, se lahko temperatura v napravi razlikuje od nastavljene temperature. Upo-
,‘_, . rabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne infor-
VlaZno pecenje macije si oglejte poglavje "Vsakodnevna uporaba”, Opombe: Vlazno pecenje.
v Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.
Zar
vow Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viini. Za gratiniranje in
Y dodatno zapeéenost.
Infra pecenje
— Za vstop v meni: Kuharski pomognik, Cis&enje, Nastavitve.
Meni

7.3 Opombe:Vlazno peéenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU
65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varCevanje z
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energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, Var¢evanje z energijo.

7.4 Posoda za vodo

Indikator posode za vodo

l:] Posoda je polna.
|w| Posoda je napolnjena do polovice.
| Posoda je prazna. Napolnite posodo.

Cev posodo nalijete preve¢ vode, varnostni odvod
pomakne odve¢no vodo na dno pecice. Z gobo od-
stranite vodo.




Praznjenje posode za vodo

Izklopite pecico, pustite vrata odprta in pocakaijte,

1. korak da se pecica ohladi.
2. korak Priklopite odtqcno cev (C) na ventil za odvod (A)
prek konektorja (B).
3. korak Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat pritisnite
' B, da poberete preostalo vodo.
4. korak Odklopite C in B ter obriSite pecico do suhega z

mehko gobico.

7.5 Kako nastaviti:Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med
kuhanjem.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

Stopnja zapecenosti jedi:

* Sonda za hrano * Manj pe¢eno
« Srednja
* Bolj pe¢eno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N\,
ON ON O @
E \/f P1-P... oK

Vstopite v meni. Izberite Kuharski pomo¢-

nik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite O

K Vstavite jed v pecico. Potr-
: dite nastavitev.

7.6 Kuharski pomocnik

Legenda

Legenda

Dodaijte vodo v posodo za vodo.

Sonda za hrano je na voljo. Postavite Son-
da za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo

Preden zacénete peci, predhodno ogrejte
aparat.

Sonda za hrano, se aparat izklopi.

Visina reSetke.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P1 manj peéena
pp Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm ? IEI_Z? pekac za pecivo ] ]
srednje peéena debelih kosov N?kaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena
g(r:]zek, srednje pe- ;800m_ gége?en;:ﬁz /? E] E‘ 3; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
P4 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
:?::?;g;::gié?_’e- 15-2kg /‘? IE‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
P5 ka, notranje stegno, Nek\z;j {nir)tut prazite ;neso v vroci posodi. Dodajte tekoci-
debela potrebusina) no. vstavite v aparat.
Goveja pec¢enka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja peéenka, 1-15ka: 4-5cm /‘? B 2; p?kaél 2a pecivo . ] .
P7 srednje peéena (pe- p ‘b I% K Uporabite vase pr|IJubIJepe _zammbe_all preprosto sql in
&enje z nizko temp.) ebelin kosov 2gziievnswtlz\t/|itzo\5):;al\rl::(aj minut prazite meso v vro&i po-
Goveja pecenka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje 05-15kg 5-6 /PB 2; pekat za pecivo i .
P10 peden (potasno kuha- ’ d b ”?k Uporabite vase pr|IJubIJepe _zammbe_all preprosto sql in
nje) cm debelin kosov  gyeze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vrodi po-
sodi. Vstavite v aparat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
;Ie(;g:)ja pecenka (npr. Olsée‘lt;gl:(s;o:i em /‘? IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
P12 Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Dodajte tekocino.
Pecite pokrito.
P13 :ﬁﬁ:ésevm]sm vrat 15-2kg @’El 1; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Syinjina (pecenje z 1.5-2kg /? |E| 2 pekaé za pecivo
P14 nizko temp.) Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.
Svinjska ledvena pe- 1-1.5kg;5-6cm T 55 N
P15 éenkja, sveza P debeli% kosov /P‘El 2; pqsoda Za pecenje na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite . N
P16 surova, 2 - 3 cm B 3; globok pekaé

tanka rebrca

Dodajte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci ¢asa pecenja meso obrnite.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P17 \Izzg:lrj:icje stegno s 1.5d;al§e|7igh; Zoggvcm VL= 2; posoda za pecenje na pekaéu za pecivo
Dodaijte tekocino. Po polovici €asa pecenja meso obrnite.
Cel pis¢anec 1-1.5kg; sveze /?B 2; kozica na pekacu za pecivo
P18 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS€anca obrnite, da se enakomerno zapece.
P19 PiS¢anec, polovica 0.5-0.8kg /0? E 3 pgkaél za pecivo )
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Piscancje prsi 180 - 200 g na kos /? IE E 2; kozica na mrezi za pecenje
P20 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut prazite
meso v vroci posodi.
Piscancja bedra, sve- . /‘? E 3; pekaé za pecivo
P21 *a Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /‘? EI 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pecenja raco obrni-
te.
Gos, cela 4-5kg /‘? EI 2; globoki pekaé
P23 Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso na
globok pekac. Po polovici ¢asa pecenja gos obrnite.
P24 Mesna Struca kg /P‘E‘ 2; mreza za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Cela riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /‘? EI 2: pekaé za pecivo
p25 zaru Napolnite ;ibo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.
P26 Ribji file ) <f|7> E] 3; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Skutna torta -
P27 E 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolcni kolac . =] 3; pekaé za pecivo
P29 Jabolcna pita . E 2; model za pito na mrezi za pecenje
Jaboléna pita -
P30 P B 1; @ 22 cm model za pito na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 |czniki g B 3; globok pekaé
P32 Cokoladni muffini ) E 3; pekac¢ za muffine na mrezi za pe€enje
P33 Biskvitno pecivo ) E 2; model za kruh na mrezi za pecenje
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema

P34 Pecen krompir 1kg El 2; pekat za pecivo B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
Ez:sm krompir v ob- Tk E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P35 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Narezite krompir na
kose.
glaeriana zelenjava na 1-15kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P36 Uporabite vase priljubljene zacimbe. NarezZite zelenjavo
na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
P38 g]:;::;tj:':omplr, za- 0.75 kg El 3; pekaé za pecivo
Mesnata/zelenjavna 1-15k . - P
P39 lazanjas suhirjni laza- g (G;) E 1; kozica na mrezi za pecenje
nja listici
Gratiniran krompir 1-15kg @ B 1; kozica na mrezi za pecenje

P40 i
(surov krompir) Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.

P41 Sveza pizza, tanka - (Q) E] 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

P42 Sveza pizza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

P43 Kis . El 2; model za pe€enje na mrezi za pecenje
Francoske Strucke / 0.8 ki . . -
P44 ciabatta / beli kruh g (672 E] 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
P45 :ioll(r:‘c:;rnatl rzen/cr- kg EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko /

modelom za kruh na mrezi za pe€enje

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

D Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvoc¢ni signal.

Odstevalna ura

Ko se programska ura izte€e, se oglasi zvo¢ni signal, funkcija pecice pa se izklopi.
STOP
Cas priprave

@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Zamik vklopa
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Casovna funkcija Aplikacija

@ Najvec je 23 urin 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.

. Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
Cas delovanja

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
)\ |
( Q ( y _\U'_
Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na- ’ o
stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
N Na prikazovalniku e
se prikaze: ( \
0:00
Pritisnite: @ Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK.

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.

Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

N . . N
-N- Na prikazovalniku ) -N-
(v \ se prikaze: ( \
0:00
JA

STOP

e futnkcijo podee Ponavljajoce priti- Nastavite ¢as kuha- OK
in nastavite temperatu- : .
ro. skajte. @ nja. Pritisnite: .

@ Programska ura zacne takoj odstevati cas.
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Nastavitev: Zamik vklopa

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
. Na prikazo-
(' N Na prika- (' NV . (' N
ON 2N ‘ \ -N- valniku se O Nz
zovalniku O N
Q @ se prikaze: Q @ pn.lf:?lfe' Q @
ura '
@ zace Dzn
i Ponavljajoce : N USTAVI- e
fljgﬁgti pritiskajte. TEK Nastavite Pritisnite: TRV Nastavite  Pritisnite:
pe(:icé @ zadetni ¢as. OK konéni &as. OK.

@ Programska ura za¢ne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.
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Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ?

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecéenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

9.3 Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-  Vstavite konico Sonda za hrano to€no na sredini mesne-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da ga zvitka. Sonda za hrano med pe¢enjem mora biti trdno
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi. na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski roéaj Sonda za hra-
no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-

de za peko.

e ———
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬁ

4. korak Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak - . .
/‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak OK_ pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

7. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

/\ OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevanju iz jedi bodite previdni.
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9.4 Pripomocki za kuhanje v sopari (B), cevi za injektor (C), injektorja (D) in

Posoda za pecenje dieteti¢nih jedi za jeklene resetke (E).

funkcije kuhanja v sopari
Posoda za pecenje dieteticnih jedi je
sestavljena iz steklene posode (A), pokrova

Steklena posoda (A) Pokrov (B)

Injektor, cev za injektor in jeklena resetka.

Cev za injektor (C) je namenjena kuhanju v sopari,
injektor (D) pa neposrednemu kuhanju v sopari.

Jeklena resetka (E)

* Vroce posode za pecCenje ne postavljajte * Posode za pecenje ne uporabljajte na
na hladne/mokre povrsine. vroCi kuhalni povrsini.

* V vro€o posodo za pecenje ne vlivajte » Posode za pecenje ne Cistite z abrazivnimi
hladnih tekocin. sredstvi, Cistili in praski.
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9.5 Kuhanje v sopari v posodi za
pecenje dieteticnih jedi

Posodo za pecenje postavite na jekleno resetko in jo pokrijte s pokrovom. Cev za injektor vstavi-

1. korak te skozi odprtino v pokrovu. Posodo za pecenje postavite na poloZaj druge police od spodaj na-
vzgor.

2. korak Cev za injektor prikljuite na dovod za paro.

3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

9.6 Neposredno kuhanje v sopari

Posodo za pecenje postavite na jekleno resetko. Dodajte nekaj vode. Ne uporabite pokrova.

/\ OPOZORILO!

Med delovanjem pecice se lahko injektor segreje. Vedno uporabljajte zaS¢itne rokavice.
Ko ne uporabljate funkcije kuhanja v sopari, injektor odstranite iz pecice.

1. korak Injektor povezite s cevjo za injektor. Cev za injektor prikljucite na dovod za paro.

Posodo za pecenje postavite na polozaj prve ali druge police od spodaj navzgor.

2. korak Pazite, da se cev za injektor ne zagozdi. Injektorja ne priblizujte grelnemu elementu.

3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

Ko pripravljate jedi, kot so pi§€anec, raca, puran ali velike ribe, injektor vstavite v Zivilo.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kljuéavnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plo$¢a je zaklenjena.

funkcije. pite.
Oglasi se zvocni signal.

—\ﬂ"— OOK. pritisnite in drzite za vklop OOK. pritisnite in drzite, da jo izklo-

oK

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po (°C) @) (h)

dolocenem casu izklopi, ¢e deluje funkcija

pecice in ne spremenite nastavitev. 30-15 125

120 - 195 8.5
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10.3 Ventilator za hlajenje

(°C) @ (h) Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
250 - maksimalno 3 ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

200 - 245 55

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik
vklopa.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pecenje

®

Temperature in ¢asi pe¢enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prej$nje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolocene vrste hrane.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = 5 I O

(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekag ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kola& z le$-  Pekag ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Keramicni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kolaé Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25

mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posirana riba, 0,3 kg  Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
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(°C) (min.)
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30

pecenje
PosSirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje

Mediteranska zelenja- Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporo€eni pripomogki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

Posoda za pico

=

Peka¢ za peko

Majhne posodice
za pecenje in ser-

viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za peéenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Peka¢ za pe- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Jabol¢na Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
¢enje @ 20
cm
Jabol¢na Vroéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
¢enje 9 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vro€i zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vroci zrak Peka¢ zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 4-6  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
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(°C) (min)
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

<

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim &istilom. Ocisti-
te in preverite tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze odcistite z blagim &istilnim sredstvom.

=

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
Zar.

[

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20

Vsakodn::vna minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikrovlaken.
uporaba
'so dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
& Vso dodat pl Cistite p ki uporabi in pustite, d posusi. Uporabit krp
*, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-
W nem stroju .
Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
Pripomoki trimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev

reSetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite

nosilce resetk.
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1. korak

Izklopite pecico in poc¢akajte, da se
ohladi.

2. korak

stran od stranske stene.

Sprednji del nosilca resSetke povlecite ﬂ&

3. korak

Zadnji del nosilca reSetke potegnite s |

\\ﬁ\

4. korak

stranskih sten in ga odstranite. 1/

Nosilce reSetk namestite v obratnem 0 |=p
zaporedju. 9 ‘ alg

2
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- = \Z L
dilih morajo biti obrnjeni naprej. }5 S Al

Y

12.3 Uporaba: Ciséenje z vodo

Ta postopek €is€enja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz pecice.

1. korak V vboklino pecice nalijte vodo: 300 ml.
2. korak Izberite: =/rrrr/. Pritisnite: OK.
Funkcija deluje 30 minut.
Ko se ¢is¢enje konca, se oglasi zvocni signal. Pecica se izklopi.
3. korak Pocakajte, da se pecica ohladi. Notranjost obriSite do suhega z mehko krpo.

12.4 Postopek CiS¢enja: Posoda za

vodo
1. korak Izklopite pecico.
2. korak Pod dovod za paro postavite globok pekac.
3. korak V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml. Dodajte citronsko kislino: 5 ¢ajnih Zlick. Pocakajte 60 minut.
4. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite na 230 °C. Po 25 minutah
pecico izklopite in poCakajte, da se ohladi.
5. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite med 130 in 230 °C. Po 10

minutah pecico izklopite in po¢akajte, da se ohladi.

@ Za preprecitev kopi¢enja apnenca posodo za vodo izpraznite po vsakem pecenju s paro.
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Ko se ¢iS€enje konca:

I1zklopite pecico. Izpraznite posodo za vo-  Izperite posodo za vodo in od- Ocistite odvodno cev s
do. Oglejte si razdelek  stranite ostanke apnenca z meh-  toplo vodo in blagim ¢i-
Vsakodnevna uporaba, ko krpo. stilnim sredstvom.

poglavje »Praznjenje po-
sode za vodo«.

V spodnji razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi stopnjami kalcijevih
usedlin in kakovosti vode. Ko trdota vode preseze stopnjo 4, napolnite predal za vodo z
usteklenic¢eno vodo.

Trdota vode Testni listi¢ Kalcijeva usedli- Razvrstitev Ocistite poso-
na (mg/l) vode do za vodo
Raven dH vsakih

1 0-7 I:l 0-50 mehko 75 ciklov - 2,5

2 8-14 El 51-100 srednje trda 50 ciklov — 2 me-
seca

3 15-21 lil 101 - 150 trda 40 ciklov - 1,5
meseca

4 22-28 m nad 151 zelo trda 30 ciklov — 1 me-
sec

12.5 Odstranjevanje in names¢€anje: Vrat
Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosSce. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»Odstranjevanje in names¢anje vrat«.

/\ POZOR!

Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.
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2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s teCajev.

4. korak Polozite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
5. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem

robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.

7. korak Drzite steklene ploS¢e vrat za zgorniji rob in
jih previdno izvlecite eno za drugo. Zaénite z
zgornjo plo$¢o. Poskrbite, da steklene plo-
$Ce povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak Steklene plosc¢e odistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.

9. korak Po ¢is¢enju namestite steklene plo$ce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameséena, boste pri zapiranju zapahov zasliali klik.
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Pazite, da stekleni ploS¢i (A in B) namestite nazaj v
pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani A B
steklene plosce; vsaka steklena plosca je drugacna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena
na pravo mesto.

‘ ]
,—A
= B
12.6 Zamenjava: Luéi Halogensko Zarnico vedno prijemajte s krpo,

da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Poc¢akajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
pecica ohladi.

Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasc¢eni servisni center.

Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem

Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanije je izklopljeno.

Komponente

Problem

Preverite naslednje:

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje - je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lug je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

Tesnilo vrat je poSkodovano.

Ne uporabljajte naprave. Obrnite se na pooblas¢eni
servisni center.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

00:00

Pri$lo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaZe koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblaséeni servisni center.

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

V notranjosti naprave je voda.

V posodi za vodo ni preve¢ vode.

I_I - indikator ne sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce za&ne voda iztekati
iz naprave in indikator Se vedno ne sveti, se obrnite na
pooblas¢eni servisni center.

I_] - indikator sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce je posoda polna in
indikator Se vedno sveti, se obrnite na pooblas¢eni ser-
visni center.

Pecenje s paro ne deluje.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.

Pecenje s paro ne deluje.

V posodi za vodo je voda.

Praznjenje posode za vodo traja dlje kot tri minute ali
pa voda izteka iz dovoda za paro.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna. Ocistite
posodo za vodo.
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13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se

Priporoéamo, da podatke vpisSete sem:

obrnite na prodajalca ali pooblad€en servisni Model (MOD.)

center.

Produktna Stevilka (PNC)  .....cccooiiiiiiiiciiiice

Potrebni podatki za servisni center se

nahajajo na plogici za tehniéne navedbe. Serijska Stevilka (S.N.) oo

Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte
iz notranjosti naprave.

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju

Ime dobavitelja Electrolux
EOC6H76X 949494489
Identifikacija modela EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektri¢na energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOC6H76X 33.2 kg
EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo

tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro

names$c¢eno.

Ta naprava ima funkcije, ki vam Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
pomagajo varéevati z energijo med varcevanje z energijo.

vsakodnevnim pecenjem. Ko je mogode, naprave ne segrevaite pred

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka

pecenjem.
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Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
&im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.
Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih
Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N
ON (ON (ON al° ON
Sl U
— Izberite funkcijo iz. OK _ it Prilagodite vrednost
— - izberite, da  strukture Meniin pri-  |;perite nastavitev. — pritisnite za
vnesete Meni. potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

tisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

[y
Kuharski pomo¢nik /f

Ciggenje ol

Nastavitve @

Nastavitve
01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok izklop-
lien
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Nastavitve

05 Sonda za hrano Dejanje 1-Alarmin za- 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
ustavitev
2 - Alarm

07 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pecice Vklop/Izklop

09  Predstavitveni nacin Aktivacijska ko- 10 Razli¢ica programske opre-  Preverjanje
da: 2468 me

11 Ponastavi vse nastavitve Da/ne

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L’.&). Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.
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