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NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me
vete dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté
projektuar duke ju pasur ju né mendje. Késhtu qé sa heré gé ta pérdorni, mund té
bazoheni né faktin se do t& merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
problemeve, shérbimit dhe riparimit

www.electrolux.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.electrolux.com/shop

OIS

H]lectroux Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
X Electrolux Kitchen.

B> Eonce iy
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t& Shérbimit, sigurohuni gé té keni né
dispozicion té dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
@ T& dhéna t& pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|Endimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérveg¢se kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.
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Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim té ngjashém.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje

té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me

pajisjen.

*  Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt

dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat

e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

» Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

* Njésia e integruar duhet té plotésojé
kérkesat e stabilitetit t&¢ DIN 68930.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

578 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisj 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: celésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.
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Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja &shté né puné. Mund té
cglirohet avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
te.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.
— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.
Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.
Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.
Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.
Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&é mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.
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Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e
pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik qé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.




2.5 Gatimi me avull

/\ PARALAJMERIM!

Mund té digjeni dhe té& démtoni pajisjen.

» Avullii gliruar mund té shkaktojé djegie:

— Béni kujdes kur hapni derén e pajisjes
kur funksioni éshté i aktivizuar. Mund
té clirohet avull.

— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
funksionit t& gatimit me avull.

2.6 Ndrigimi i brendshém

tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
* Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme
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« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin
brenda pajisjes.

Heqgja e ¢cmérsit té tubit

Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém

Paneli i kontrollit

Ekrani

Sirtari i uijit

Priza e sensorit té€ ushqgimit
Elementi i ngrohjes

B Lamba

Ventilimi

(8

9

Poyicioni i raftit
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3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.

Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

Tavé pastigerie

Pér simite, precelé dhe émbélsira té vogla. |
pérshtatshém pér funksionet me avull. Cngjyrosja
e sipérfages nuk ka asnjé efekt mbi funksionet.

Sensori i ushgimit
Pér té& matur temperaturén brenda ushqimit.

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.
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4. PANELI | KONTROLLIT

4.1 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

—= ¥oS
? T T»
HEH o T
AKTIV / JOAKTIV Shtypeni dhe mbajeni pér té& ndezur e fikur pajisjen.
Menyja Liston funksionet e pajisjes.
Té preferuara Listé e cilésimeve té preferuara.
Ekrani Tregon cilésimet aktuale té pajisjes.
Celési i llambés Pér té ndezur dhe fikur llambén.
E Nxehje e shpejté Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté.
|
A «@~ @3
Shtypni Lévizni Shtypni dhe mbani

Prekni sipérfagen me majén e

gishtit Rréshqisni gishtin mbi sipérfage. Prekni sipérfagen pér 3 sekonda.

4.2 Ekrani

A Cilésimet me funksionet e panelit kryesor.

Ora Ditore

NISJA/STOP

Temperaturé

Funksionet e nxehjes

Kohématési

Sensori i ushqgimit (vetém pér disa modele)

1230
#esC 150°C

®© 15r:1\n (<} | START
| | | | |
F E D C B

mTmoow>
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Treguesit e ekranit

Treguesit bazé - pér té naviguar né ekran.

oK LSy r
Pér té konfirmuar pérzgjedhjen / Pér & shkuar njé Pér té zhbéré Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar

o nivel pas né - . )
cilésimin. menu veprimin e fundit. opsionet.

Bjeri alarmit treguesit e funksioneve - kur koha e vendosur e gatimit pérfundon, bie sinjali.

a) L 2

Funksioni éshté i aktivizuar. Funksioni éshté i aktivizuar. Alarmi i sinjalit éshté i fikur.
Gatimi ndalon automatikisht.

Treguesit e kohématésit

S Q

Pér té caktuar funksionin: Shtyrja e programit. Pér té anuluar parametrin.

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Pastrimi fillestar

N =<

=] —
=/

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Pastroni pajisjen dhe aksesorét
vetém me njé copé me mikrofibra
me ujé té ngrohté dhe njé detergjent
té buté.

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbaijtéset e rafteve gé mund té
higen nga pajisja.

Vendosni né pajisje aksesorét dhe
mbaijtéset e rafteve gé mund té
higen.

5.2 Lidhja e paré

Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes pas lidhjes sé paré.

Duhet té caktoni: Gjuha, Drita e ekranit, Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Fortésia e uijit, Ora
Ditore.

5.3 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit t& paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve gé mund té higen nga furra.
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Hapi 2
apl Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

5.4 Si ta programoni: Fortésia e ujit | Pérdorni letrén e testimit qé keni marré me

e TR . ti llit.
Kur lidhni furrén pér heré té paré me rrymén setin e avulli

elektrike duhet té vendosni nivelin e fortésisé
sé ujit.

& % K

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

Futeni letrén e testimit né Shkundeni letrén e testimit Pas 1 minute, kontrolloni ~ Vendosni nivelin e fortésisé
ujé pér rreth 1 sekondé.  pér té larguar ujin e tepért. fort€siné e ujit me tabelén  sé ujit: Menyja / Cilésimet /
Mos e futni letrén e mé poshté. Konfigurimi / Fortésia e ujit.
testimit né ujé té
rriedhshém.

@ Ngjyrat e letrés sé testimit vazhdojné té ndryshojné. Mos e kontrolloni fortésiné e ujit mé voné se 1 minuté
pas testit.

Mund té ndryshoni nivelin e fortésisé sé ujit né meny: Cilésimet / Konfigurimi / Fortésia e ujit.

Né tabelén e méposhtme tregohet gama e fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozités sé kalciumit dhe klasifikimin e ujit. Rregullojeni nivelin e fortésisé sé ujit né pérputhje
me tabelén.

Fortésia e ujit Letra e Depozita e Depozita e Klasifikimi i
—— testimit kalciumit kalciumit ujit
Niveli dH (mmol/l) (mmol/l)

1 0-7 l:l 0-13 0-50 i buté

2 8-14 EI 1.4-25 51-100 relativisht i forté

3 15-21 lil 2.6-38 101 - 150 i forté

4 222 m 239 2151 shumé i forté

Kur niveli i fortésisé sé ujit éshté 4, mbushni
sirtarin e ujit nga uji i pagazuar i paketuar né
shishe.
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6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Ndizni furrén. Né ekran shfaget funksioni i parazgjedhur i nxehjes.
Hapi 2 Shtypni simbolin e funksionit t& nxehjes pér té& hyré né nénmeny.
Hapi 3

Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe shtypni: OK. Né ekran shfaget: temperatura.

Hapi 4 Vendosja e: temperaturés. Shtypni: OK,

Hapi 5 Shtypni: START .
Sensori i ushgimit - mund ta fusni sensorin né gdo moment pérpara ose gjaté gatimit.

STOP - shtypeni pér té gaktivizuar funksionin e nxehjes.

Hapi 6 Fikni furrén.

6.2 Si té programoni: Steamify - Funksionet e nxehjes me avull

Hapi 1 Ndizni furrén.
Zgjidhni simbolin e funksionit t& ngrohjes dhe shtypeni pér té& hyré né nénmeny.

Hapi 2 Shtypni . Vendosni funksionin e ngrohjes me avull.
Hapi 3 . OK . .
Shtypni: . Ekrani shfaq parametrat e temperaturés.

Hapi 4 Vendosni temperaturén. Lloji i funksionit t&€ ngrohjes me avull varet nga temperatura e vendosur.

Avull pér gatim me avull Pér gatimin me avull t& perimeve, drithérave, bishtajoreve,

50 -100°C frutave té detit, tavave dhe émbélsirave gé hahen me lugé.

Avull pér gatim me zierje Pér gatimin té ziera apo té férguara mishi/peshku, buke/

105 - 130°C shpezésh, si dhe kekéve me quméshtor dhe tavave.

Avull pér gatim kércéllités Pér mish, tava, perime t€ mbushura, peshk dhe gratina. Falé

135-150°C kombinimit té avullit dhe nxehtésisé mishi béhet i IEngshém
dhe merr njé teksturé té buté me njé sipérfage krokante.
Nése caktoni kohématésin, funksioni i pjekjes aktivizohet
automatikisht né minutat e fundit t& procesit t& gatimit pér t’ju
dhéné njé gatesé me pjekje té buté.

Avull pér pjekje dhe rosto Pér gatime té pjekura mishi, peshku, shpezésh, émbélsirash

155 - 230°C me sfoliaté t& mbushura, tartave, kek né kupa, gratina, perime

dhe gatime furre.

Nése caktoni kohématésin dhe e fusni ushgimin né nivelin e
paré, funksioni i nxehtésisé sé poshtme aktivizohet
automatikisht né minutat e fundit t€ procesit t& gatimit pér t’ju
dhéné njé gatim me fund krokant.
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Hapi 5 Shtypni: OK.

Hapi 6 Shtypni kapakun e sirtarit té ujit pér ta hapur.

Hapi 7 Mbusheni sirtarin e ujit me ujé té ftohté deri né nivelin maksimal (rreth 950 ml) derisa té bjeré sinjali
ose ekrani té shfagé mesazhin. Kjo sasi uji €shté e mjaftueshme pér rreth 50 minuta. Mos e
mbushni sirtarin e ujit mbi kapacitetin e tij maksimal. Ekziston rreziku i rriedhjes e derdhjes sé ujit
dhe démtimit t& mobilies.

/\ PARALAJMERIM!
Pérdorni vetém ujé té ftohté rubineti. Mos pérdorni ujé té filtruar
(demineralizuar) apo té distiluar. Mos pérdorni I€ngje té tjera. Mos vendosni
Iéngje té djegshme ose alkoolike né sirtarin e uijit.
Hapi 8 Shtyjeni sirtarin e ujit né pozicionin e tij fillestar.
Hapi 9 Shtypni: START .
Avulli shfaget pas rreth 2 minutash. Kur furra arrin temperaturén e caktuar, bie sinjali.

Hapi 10 Kur sirtarit t& ujit i mbaron uji, bie sinjali. Rimbushni sirtarin e ujit.

Hapi 11 Fikni furrén.

Hapi 12 Zbrazeni sirtarin bosh pas pérfundimit té€ gatimit.

Shikoni kapitullin "Kujdesi dhe pastrimi", Zbrazja e depozités.
Hapi 13 Né brendési mund té kondensohet uji i mbetur. Pas gatimit, hapni me kujdes derén e furrés. Kur

furra éshté e ftohté, thajeni brendésiné me njé lecké té buté.

6.3 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta
pérshtatni kohén dhe temperaturén.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:
Peshé automatike
Sensori i ushgimit

Niveli i gatimit té njé gjelle:

| pjekur pak ose Mé pak

| gatuar mesatarisht

| gatuar miré ose Mé shumé

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Shtypni: —.

i LY
Hapi 3 Shtypni: /\" Fusni: Gatim i asistuar.
Hapi 4 Zgjidhni njé gatim ose lloj ushqimi.
Hapi 5

Shtypni: START .

SHaQIP
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6.4 Funksionet e nxehjes

STANDARD
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
vov Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
vV Pér té pjekur nyja t¢ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér

¥

Skaré turbo

té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

@

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim tradicional.

v

*

Ushqime té ngrira

Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
trekéndore ose kuleg) krokante.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

2

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtien e ushqimit.

SPECIALE
Funksionet e Aplikimi
nxehjes

E Pér té konservuar perime, (p.sh. turshi).

Konservimi
S S S Pér té tharé frutat e prera né feta, zarzavatet dhe kérpudhat.
Tharja
Pér té ngrohur paraprakisht pjata qé do té shérbehen.
Nl
ru

Ngrohja e pjatave
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té shkriré ushqimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
Y madhésia e ushqgimit t& ngriré.
Shkrirja
Pér gatime si lazanja apo gratin me patate. Pér té béré gratina dhe pér té
54§ karamelizuar.
g
Au Gratin

V°C

Gatim i ngadalté

Pér té pérgatitur rosto té buta dhe me léng.

§

Mbaj ngrohté

Pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté.

N

Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura

. ‘— e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér
Pjekje"ven.t."me mé shumé informacion, referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém", "Shénime mbi":
lagéshtiré Pjekje vent. me lagéshtiré.
AVULL

Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

<

Pérdorni avull pér gatim me avull, zbutje me avull, gatim kérc dhe pjekje.

Steamify
(n) Ringrohja e ushgimit me avull parandalon tharjen e sipérfages. Nxehtésia
15§ shpérndahet né njé ményré té buté dhe té njétrajtshme, gé lejon rikuperimin e shijes
'_‘ . dhe aromés sé ushqgimit njésoj si té ishte i sapogatuar. Ky funksion mund té pérdoret
Krijim avulli pér ta ringrohur ushgimin direkt né njé pjaté. Ju mund té ringrohni mé shumé se njé

pjaté né té njéjtén kohé, duke pérdorur pozicione té ndryshme té ndarjeve.

%

Pjekja e Bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké dhe simite me rezultate shumé té mira sa i
pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélqgimit té kores.

i)

=

Ardhja e brumit

Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja. Parandalon tharjen e sipérfages sé brumit
dhe e mban brumin elastik.

G

FULL
Avull i ploté

Pér gatimin me avull t&€ perimeve, garniturave, peshkut
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
(r\) Funksioni éshté i pérshtatshém pér gatimin e enéve delikate si kustardé, puding, tava
\If balte dhe peshk.
HIGH

Lagéshti e larté

[

Low sipérfage krokante.
Lagéshti e ulét

Funksioni éshté i pérshtatshém pér mish, shpendé, gatime furré dhe tava. Falé
kombinimit t€ avullit dhe nxehtésisé mishi ka pérmbaijtje té buté e té Iéngshme me njé

6.5 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér t&€ qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet té& mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit té€ energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.

Funksioni Aplikimi
Funksioni Aplikimi rores
i orés Kohé shtesé Pér té zgjatur kohén e gatimit.
Koha e Pér té vendosur kohézgjatjen e Kujtesé Pér vendosjen e njé numérimi
gatimit gatimit. Maksimumi éshté 23 oré e 59 mbrapsht. Maksimumi éshté 23 oré e
minuta. 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né
funksionimin e pajisjes.
Pérfundo Pér té vendosur se ¢faré ndodh kur
veprimin pérfundon numérimi i kohématésit. Kohématési  Monitoron kohézgjatjen e funksionit.
me rritje Kohématési me rritje - mund ta
Shtyrja e Pér té shtyré fillimin dhe/ose aktivizoni dhe gaktivizoni.
programit pérfundimin e gatimit.

7.2 Ményra e vendosjes: Funksionet e orés

Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 1 Shtypni: Ora Ditore.

Hapi 2 Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 1

Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.

16 SHQIP



Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Ményra e zgjedhjes s€ opsionit té pérfundimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 shtypni: O,

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: © ® @

Hapi 5 Shtypni: Pérfundo veprimin.

Hapi 6 Zgjidhni té preferuarén: Pérfundo veprimin.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té shfagé panelin kryesor.

Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 1 Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe temperaturén.
Hapi 2 shtypni: O.

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: ® ® @

Hapi 5 Shtypni: Shtyrja e programit.

Hapi 6 Zgjidhni vlerén.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té shfagé panelin kryesor.

Zgjatja e kohés sé gatimit

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe ushgimi nuk duket té jeté gati, mund ta zgjasni kohén e gatimit. Ju
gjithashtu mund té ndryshoni funksionin e nxehjes.

Shtypni +1min pér té zgjatur kohén e gatimit.

Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Hapi 1 Shtypni: @
Hapi 2 Vendosni vlerén e kohématésit.
Hapi 3 Shtypni: OK.

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté gatimit né gdo moment.
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8. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

8.1 Futja e aksesoréve pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth

Nj& dhémbézim | vogél né pjesén e sipérme skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit .

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

8.2 Sensori i ushqgimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit. Mund ta pérdorni me ¢do funksion
nxehje.

Duhet té€ vendosen dy temperatura t€ ndryshme:

C ?

temperatura e furrés: minimumi 120 °C. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t€ mbetet né ené.
temperaturé dhome. Iéngshme.

Furra llogarit me aférsi kohén e pérfundimit t& gatimit. Kjo gjé varet nga sasia e ushqimit,
funksioni dhe temperatura e vendosur e furrés.
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Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushqimit né gendér té mishit
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e
mundur. Sigurohuni gé té paktén 3/4 e Sensori i
ushqimit té jeté brenda pjatés.

Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
tavés. Sensori i ushqgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur

kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur

dorezén prej silikoni t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

\
%/

&%

Hapi 4 Futni Sensori i ushgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.
Haoi
api 5 /?— shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6 P ) R -
- shtypni pér té caktuar opsionin e preferuar:
« Bijeri alarmit - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, dégjohet sinjali.
< Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, bie sinjali dhe
furra ndalon.
Hapi 7 . . - P, OK nar 1 .
Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré té pérséritur: pér té shkuar tek ekrani kryesor.
Hapi 8 Shtypni: START .
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi éshté gatuar miré.
Hapi 9 Higeni Sensori i ushgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushqimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

SHaQIP
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9. FUNKSIONET SHTESE

9.1 Si ta ruani: Té preferuara kohén e gatimit, temperaturén, ose funksionin
J dte i cilésimet tuaia t e pastrimit. Ju mund té ruani 3 cilésime té
u mund té ruani cilésimet tuaja té preferuara.

preferuara, si p.sh. funksionin e nxehjes,

Hapi 1 Ndizni pajisjen.

Hapi 2 Zgjidhni cilésimin e preferuar.

Hapi 3 Shtypni: = . Zgjidhni: Té preferuara.
Hapi 4 Zgjidhni: Ruaj cilésimet aktuale.

Hapi 5

Shtypni + pér té shtuar cilésimin né listén e: Té preferuara. Shtypni OK

k) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.

- shtypni pér té anuluar cilésimin.

9.2 Bllokimi i funksionit

Funksioni parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit t€ nxehjes.

Hapi 1 Ndizni pajisjen.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje.
Hapi 3 ﬂf R - shtypni né té njéjtén kohé pér té aktivizuar funksionin.

Pér té gaktivizuar funksionin, pérséritni hapin 3.

9.3 Fikja automatike Fikja automatike nuk punon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushqgimit, Koha e

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré pérfundimit, Gatim i ngadalté.

kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né

veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim. 9.4 Ventilatori i ftohjes
Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes
. @ ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
(°C) (o) e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
30-115 125 ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.
Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje t€ vecanta ushqimi.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

Pér mé shumé rekomandime gatimi, referojuni tabelave té gatimit né uebsaijtin toné. Pér té gjetur Késhilla gatimi,
kontrolloni numrin PNC né etiketén e specifikimeve né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes.

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ o= 5k
AN L
(°C) (min)
Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-35
copé thellé
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 180 15-25
thellé
Peshk i ploté, 0,2 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 15-25
thellé
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30
thellé
Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 160 25-35
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30
copé thellé
Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 140 15-25
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 tavé pér pjekje ose tavé e 180 15-25

copé

thellé

10.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.
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Tasa geramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé pér ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qefam'k‘? E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, 5 : .
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési 28 cm diametér

10.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.
Pjekje né njé nivel - pjekje né tepsi

Y

O

°C min

Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 - 60 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 45 - 60 2
Embélsiré me mollg, 2 tava Ventilator i ploté 160 55-65 2
@20 cm

Embélsiré me mollg, 2 tava Gatim tradicional 180 55-65 1
@20 cm

Amareta Ventilator i ploté 140 25-35 2
Amareta Gatim tradicional 140 25-35 2

Pjekje né njé nivel - biskota
Pérdorni nivelin e treté té furrés.

¥

°C min
Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 20-30
ngrohni paraprakisht furrén bosh
Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh
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Pjekje me shumé nivele - biskota

%

°C min
Amareta Ventilator i ploté 140 25-45 2/4
Kekeé té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 25-35 1/4
ngrohni paraprakisht furrén
bosh
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 -55 2/4
Embélsiré me mollg, 1 tepsi Ventilator i ploté 160 55-65 2/4

pér rrieté (@ 20 cm)

Skaré

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

oc—
\ T &
/f CJ @ :I-_
min
Buké e thekur Skara 1-2 5
Biftek vigi, kthejeni pasi té keté Skara 24 -30 4
kaluar gjysma e kohés
Informacion pér institutet e testimit
Testet pér funksionimin: Avull i ploté.
Testimet sipas IEC 60350-1.
Vendoseni temperaturén né 100 °C.
Q = <
O — 1
Kontejneri(Ga kg min
stronorm)
Brokoli, ngrohni 1x2/3mevrima 0.3 3 8-9 Vendoseni tavén e
paraprakisht pjekjes né
furrén bosh pozicionin e paré
té raftit.
Brokoli, ngrohni 1x2/3mevrima maks. 3 10-11 Vendoseni tavén e
paraprakisht pjekjes né
furrén bosh pozicionin e paré
té raftit.
Bizele, té ngrira 2x2/3mevrima 2x1.5 2 dhe 4 Derisa Vendoseni tavén e
temperatura  pjekjes né
né zonén mé pozicionin e paré
té ftohté té té raftit.

arrijé 85 °C.
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11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime pér pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

—<r

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me

Pérdorimi i njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.
pérditshém
oy Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
. té mprehté.
Aksesorét

11.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Nxirrini mbajtéset e rafteve me kujdes
nga kapja e pérparme, duke i ngritur
lart.
Hapi 3 Térhigni fundin e pjesés ballore té
mbajtéses nga pareti anésor.
Hapi 4 Nxirrini mbajtéset nga kapja e pasme.

Montojini mbajtéset e rafteve né rendin e kundért.
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11.3 Ményra e pérdorimit: Pastrim

me avull
Pérpara fillimit:
Fikni furrén dhe prisni derisa té Higni té gjithé aksesorét dhe Pastroni pjesén e poshtme té
ftohet. mbéshtetéset e rafteve qgé mund té brendésisé me njé copé té buté me
higen. ujé té ngrohté dhe njé detergjent té
buté.
Hapi 1 Mbushni sirtarin e ujit deri né nivelin maksimal, derisa té bjeré sinjali ose ekrani té shfagé
mesazhin.
Hapi 2 Zgjidhni: Menyja / Pastrimi.
Funksioni Pérshkrimi Kohézgjatja
Pastrim me avull Pastrimi i lehté 30 minuta
Pastrim me avull Plus Pastrimi normal 75 minuta
Spérkateni pjesén e brendshme me
detergjent.
Hapi 3

Shtypni START . Ndigni udhézimin né ekran.
Do té bjeré sinjali kur pérfundon pastrimi.

Hapi 4 Shtypni njé simbol ¢farédo pér té fikur sinjalin.

@ Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén. Kur furra éshté e ftohté, thajeni Léreni derén e furrés té hapur dhe
brendésiné me njé lecké té buté. prisni derisa pjesa e brendshme
éshté e thaté.

11.4 Kujtuesi i pastrimit

Kur shfaget kujtuesi, rekomandohet pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrim me avull Plus.

11.5 Si ta pérdorni: Heqgja e gmérsit

Pérpara se té filloni:

Fikni furrén dhe prisni derisa té Higni té gjithé aksesorét. Sigurohuni gé sirtari i ujit té jeté bosh.
ftohet.

Kohézgjatja e pjesés sé paré: rreth 100 minuta

Hapi 1 Vendoseni tavén e thellé né pozicionin e paré té raftit.
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Hapi 2 Vendosni 250 ml solucion pér largimin e gmérsit né sirtarin e ujit.

Hapi 3 Mbushni pjesén e mbetur té sirtarit t& ujit me ujé deri né nivelin maksimal, derisa té bjeré sinjali ose
ekrani té shfagé mesazhin.

Hapi 4 Zgjidhni: Menyja / Pastrimi.

Hapi 5 Aktivizoni funksionin dhe ndigni udhézimin né ekran.

Fillon pjesa e paré e procedurés sé hegjes sé ¢mérsit.

Hapi 6 Pas pérfundimit té pjesés sé paré, zbrazni tavén e thellé dhe vendoseni até sérish né raftin e paré.

Kohézgjatja e pjesés sé dyté: rreth 35 minuta

Hapi 7 Mbushni pjesén e mbetur té sirtarit t& ujit me ujé deri né nivelin maksimal, derisa té bjeré sinjali ose
ekrani té shfagé mesazhin.

Hapi 8 Kur té pérfundojé funksioni, higni tavén e thellé.

@ Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

Kur pérfundon hegja e ¢gmérsit:

Fikni furrén. Kur furra éshté e ftohté, thajeni Léreni derén e furrés té hapur dhe
brendésiné me njé lecké té buté. prisni derisa pjesa e brendshme té
thahet.

@ Nése mbetet cmérs né furré pas hegjes sé ¢cmérsit, ekrani kérkon qé té pérséritni procedurén.

11.6 Kujtuesi i hegjes sé ¢cmérsit

Pér t'ju kujtuar qé té kryeni funksionin e hegjes sé ¢mérsit té furrés, ekzistojné dy kujtues.
Kujtuesin e hegjes sé ¢gmérsit nuk mund ta ¢aktivizoni.

Lloji Pérshkrimi
Kujtuesi i buté Ju rekomandon té kryeni hegjen e gmérsit té furrés.
Kujtuesi i forté Ju detyron té kryeni hegjen e ¢gmérsit té furrés. Nése nuk higni gmérsin nga furra kur

aktivizohet kujtuesi i fort€, funksionet me avull caktivizohen.

11.7 Si ta pérdorni: Shpélarje

Pérpara se té filloni:

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Higni té gjithé aksesorét.
Hapi 1 Vendoseni tavén e thellé né pozicionin e paré té raftit.
Hapi 2 Mbushni sirtarin e ujit me ujé deri né nivelin maksimal, derisa té bjeré sinjali ose ekrani té& shfaqé
mesazhin.
Hapi 3 Zgjidhni: Menyja / Pastrimi / Shpélarje.

Kohézgjatja: rreth 30 minuta

Hapi 4 Aktivizoni funksionin dhe ndigni udhézimin né ekran.
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Hapi 5 Kur té pérfundojé funksioni, higni tavén e thellé.

@ Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

11.8 Kujtuesi i tharjes

Pas gatimit me njé funksion nxehjeje me avull
ekrani paraget kérkesén e tharjes sé furrés.

Shtypni PO pér té tharé furrén.

11.9 Ményra e pérdorimit: Tharja

Pérdoreni gjaté gatimit me njé funksion
nxehjeje me avull ose pastrim me avull pér té
tharé furrén.

Hapi 1 Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.
Hapi 2 Higni té gjithé aksesorét.

Hapi 3 Pérzgjidhni menyné: Pastrimi / Tharja.
Hapi 4 Ndigni udhézimet né ekran.

11.10 Si ta pérdorni: Zbrazja e
depozités

Pérdoreni pas gatimit me funksionin me avull pér t€ hequr ujin e mbetur nga sirtari i ujit.

Pérpara se té filloni:

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Higni té gjithé aksesorét.

Hapi 1 Vendoseni tavén e thellé né pozicionin e paré té raftit.

Hapi 2 Zgjidhni: Menyja / Pastrimi / Zbrazja e depozités.
Kohézgjatja: 6 min

Hapi 3 Aktivizoni funksionin dhe ndigni udhézimin né ekran.

Hapi 4 Kur té pérfundojé funksioni, higni tavén e thellé.

@ Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

11.11 Ményra e hegjes dhe e
instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e
brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i
paneleve té xhamit ndryshon sipas modelit.

/N PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

/\ KUJDES!

Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit té pérparmé.
Xhami mund té thyhet.
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Hapi 1 Hapni derén plotésisht.

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat fiksuese (A)
né dy menteshat e derés.

Hapi 3 Mbyllni derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né kénd rreth 70°). Mbajeni derén né té dyja
anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni derén nga pjese a jashtme né njé
pélhuré té buté mbi njé sipérfage té géndrueshme.

Hapi 4 Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén (B) e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta cliruar
nga kllapa.

Hapi 5 Térhigeni kornizén e derés drejt
vetes pér ta hequr.

Hapi 6 Mbani panelet prej xhami té derés
nga cepat e sipérm njéri pas tjetrit
dhe térhigini nga sipér pér t'i nxjerré
nga vendi.

Hapi 7 Pastroni panelin e xhamit me ujé
dhe sapun. Fshini me kujdes
panelin prej xhami. Mos i pastroni
panelet e xhamit né lavastovilje.

Hapi 8 Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e kundért.

Hapi 9 Né fillim vendosni panelin mé té vogél té ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas derén.
Sigurohuni gé xhamat té futen né pozicionin e duhur, ndryshe sipérfagja e derés mund té
mbinxehet.

11.12 Ményra e ndérrimit: Llamba

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.
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Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.
N
Hapi 2 Higni unazén metalike dhe pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Vendosni unazén metalike né kapakun prej gelqgi dhe instalojeni.

Llambé anésore

Hapi 4 Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé
Hapi 1 Higni mbajtésen e majté té raftit pér té 300 °C.
pasur akses te llambushka.
Hapi 5 Vendosni kornizén prej metali dhe
Hapi 2 Pérdorni kagavidé Torx 20 pér té hequr guarnicionin. Shtréngoni vidat.
kapakun.
Hapi 6 Vendosni mbéshtetésen e maijté té
Hapi 3 Higni dhe pastroni kornizén metalike raftit.
dhe guarnicionin.
/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
12.1 Gfaré duhet béré nése...
.
E Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet
@ v
L
Shkaku i mundshém = Ndregja

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose nuk
éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése furra éshté lidhur si¢ duhet me rrjetin
elektrik.

Nuk éshté vendosur ora.

Cilésoni orén, pér hollési referojuni Funksionet e orés
kapitullit, Si ta cilésoni: Funksionet e orés.

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Mbylleni térésisht derén.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni qé shkaku i problemit &shté siguresa. Nése
problemi pérséritet, kontaktoni njé elektricist té
kualifikuar.

Pajisja Bllokimi pér fémijét éshté ndezur.

Referojuni kapitullit “Menyja”, nénmenyja pér: Opsionet.
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Y
Komponentét

@ i
Pérshkrimi = Ndreqgja

Ndérroni llambén, pér detaje referojuni kapitullit
“Kujdesi dhe pastrimi”, “Ményra e ndérrimit”: Llamba.

Llamba éshté djegur.

Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin.

Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e

dritave.

12.2 Ményra e menaxhimit: Kodet e defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfaq mesazhin e gabimit.

Né kété pjesé, do té gjeni listén e problemeve qé mund t'i zgjidhni veté.

v
@ Kodi dhe pérshkrimi = Ndreqja

Futeni plotésisht Sensori i ushgimit né prizé.

F111 - Sensori i ushgimit nuk éshté futur miré né prizé.

Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé t& mos keté

F240, F439 - fushat me prekje né ekran nuk
papastérti né fushat me prekje.

funksionojné miré.

F908 - sistemi i pajisjes nuk mund té lidhet me panelin  Ndizni dhe fikni pajisjen.
e kontrollit.

12.3 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé€ pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) e
Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit

Emri i furnizuesit Electrolux
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Identifikimi i modelit

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Indeksi i Eficiencés sé Energjisé

61.9

Klasi i efikasitetit energjetik

A++

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

1.09 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.52 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 701
Lloji i furrés Furré e integruar
EOB8S39H 35.0 kg
Sasi
KOBBS39H 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni qé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Nése aktivizohet njé program me Kohézgjatja
dhe koha e gatimit i kalon 30 minuta,
elementet nxehése gaktivizohen

automatikisht mé shpejt né disa funksione té
pajisjes.

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbaijtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtirée
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
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ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

14. STRUKTURA E MENYSE

14.1 Menyja

Artikulli i menusé

Pérdorimi

Gatim i asistuar

Liston programet automatike.

Pastrimi

Listé e programeve té pastrimit.

Té preferuara

Listé e cilésimeve té preferuara.

Opsionet

Pér té vendosur konfigurimin e pajisjes.

Cilésimet Konfigurimi

Pér té vendosur konfigurimin e pajisjes.

Servisi

Tregon versionin dhe konfigurimin e softuerit.

14.2 Nénmenuja pér: Pastrimi

Nénmenyja Aplikimi
Tharja Procedura pér tharjen e brendésisé sé pajisjes nga kondensimi i

mbetur pas pérdorimit té& funksioneve té avullit.

Zbrazja e depozités

Procedura pér hegjen e ujit t&¢ mbetur nga sirtari i ujit pas pérdorimit
té funksioneve té avullit.

Pastrim me avull

Pastrimi i lehté.

Pastrim me avull Plus

Pastrim i ploté.

Heqgja e gmérsit

Pastrimi i qarkut té krijuesit té avullit nga gmérsi.

Shpélarje

Procedura pér shpélarjen dhe pastrimin e garkut té krijuesit t€ avullit
pas pérdorimit té shpeshté té funksioneve té avullit.

14.3 Nénmenuja pér: Opsionet

Nénmenyja

Aplikimi

Té lehta

Ndez dhe fik llambén.

Bllokimi pér fémijét

Parandalon aktivizimin aksidental té pajisjes. Kur opsioni éshté aktiv,
teksti Bllokimi pér féemijét shfaget né ekran kur ndizni pajisjen. Pér té
aktivizuar pérdorimin e pajisjes, zgjidhni shkronjat e kodit né rend
alfabetik. Aksesi te kohématési, komandimi né largési dhe llamba
mundésohen me opsionin té aktivizuar.

Nxehje e shpejté

Shkurton kohén e ngrohjes. Eshté e disponueshme vetém pér disa
funksione té pajisjes.

Kujtuesi i pastrimit

Aktivizon dhe caktivizon kujtesén.

Treguesi i orés

Aktivizon dhe ¢aktivizon orén.
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Nénmenyja

Aplikimi

Stili i orés elektronike

Ndryshon formatin e orés.

14.4 Nénmenuja pér: Konfigurimi

Nénmenuja

Pérshkrimi

Gjuha

Ciléson gjuhén e pajisjes.

Drita e ekranit

Vendos ndrigimin e ekranit.

Tingujt e butonave

vendosni né heshtje tonin pér: @

Aktivizo dhe caktivizo tingullin e fushave me prekje. Nuk mund ta

Volumi i ziles

Vendos volumin e tingujve dhe sinjaleve té tasteve.

Fortésia e ujit

Ciléson fortésiné e ujit.

Ora Ditore

Vendos orén dhe datén aktuale.

14.5 Nénmenyja pér: Servisi

Nén-menyja

Pérshkrimi

Modaliteti demo

Kodi i aktivizimit / gaktivizimit: 2468

Versioni i softuerit

Informacion rreth versionit té softuerit.

Rivendos té gjitha cilésimet

Rivendos cilésimet e fabrikés.

15. ESHTE E LEHTE!

Pérpara pérdorimit té paré, duhet té vendosni:

Gjuha Drita e ekranit

Tingujt e
butonave

Volumi i ziles

Fortésia e ujit Ora Ditore

Familjarizohuni me imazhet kryesore qé shfagen né panelin e kontrollit dhe né ekran:

©) =

”?

{:( QD START ¢
AKTIV / — . . L Sensori i
JOAKTIV Menyja Té preferuara Kohématési ushaimit STOP
NISNI TE PERDORNI PAJISJEN
Ndezja e shpejté Ndizni pajisjen dhe Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
filloni té gatuani me - -
temperaturén dhe  Shtypnidhe mbani = 2gjidhni Shtypni: START .
kohén e ) shtypur: O. funksionin e
parazgjedhur té preferuar.
funksionit.
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NISNI TE PERDORNI PAJISJEN

Fikja e shpejté Fikeni pajisjen né
¢do moment, ¢do
ekran apo mesazh.

(D - shtypni dhe mbani shtypur derisa pajisja té fiket.

Nisja e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
o,
O] g.. C oK START
- shtypni pér té - zgjidhni funksionin - vendosni - shtypni pér ta - shtypni pér té filluar
ndezur pajisjen. e nxehjes. temperaturén. konfirmuar. té gatuani.

Gatimi me avull - Steamify

Vendosni temperaturén. Lloji i funksionit té ngrohjes me avull varet nga temperatura e vendosur.

Avull pér gatim me avull  Avull pér gatim me zierje Av:élrggﬁitg;:m Avull pt::)stjskje dhe
50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Mésoni si té gatuani shpejt

Pérdorni programet automatike pér té pérgatitur njé gatim me shpejtési me ané té parametrave té
parazgjedhura:

Gatim i asistuar Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

Shtypni: @ Shtypni: =. Shtypni: \/\" Gatim i Zgjidhni gatimin.
asistuar.

Pérdorni funksionet e shpejta pér té€ vendosur kohén e gatimit

10% Finish assist Pér té zgjatur kohén e gatimit shtypni +1min.
Pérdorni 10% Finish Assist pér té zgjatur kohén e
gatimit kur mbetet vetém 10% nga koha e gatimit.

Pastroni pajisjen me Pastrim me avull

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Shtypni: E Shtypni: Zgjidhni modalitetin:

Pastrim me avull Pér pastrim té lehté.

Pastrim me avull Plus Pér pastrim té ploté.

Hegja e ¢cmérsit Pér pastrimin e qarkut té krijuesit t& avullit nga gmérsi.

Shpélarje Pér shpélarjen dhe pastrimin e garkut té krijuesit t€ avullit pas pérdorimit

té shpeshté té funksioneve té avullit.
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16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C_) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin & e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje
desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema
vaSim potrebama. Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako cete svaki
put postici izvrsne rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj

OIS

uredaj:
www.electrolux.com/shop
] mectroux Za viSe recepata, savjeta i rjeS8avanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
W Kitchen.

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS
Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sljedece podatke: Model, PNC,
serijski broj.
Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.
/N Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
Opce informacije i savjeti
EkoloSke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

» Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

* Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

» Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

» Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

* Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija » Ne postavljajte i ne koristite oteceni
uredaj.
/\ UPOZORENJE! « Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.
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Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.



Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Ugradena jedinica mora udovoljavati
zahtjevima stabilnosti prema normi DIN
68930.

Minimalna visina ormari¢a 578 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (5650) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

Duzina priklju¢énog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢énim
vrijednostima mreznog napajanja.

« Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri€vrS§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikaéem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

2.2 Elektricni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
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» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vru¢i zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne Koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStecenja uredaja.

» Da biste sprijecili o$te¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iSéenje

« Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz utiénice mreznog napajanja.

« Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

« Uredaj redovito odistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

« Uredaj ocCistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nikada ne Koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oStec¢enja

na uredaju.

* Ispustena para moze uzrokovati opekline:
— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja kad je funkcija aktivirana.
Dolazi do oslobadanja pare.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
ostecenja uredaja.
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« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.




2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

ANE AN

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pec€enje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskopcajte uredaj iz napajanja.

Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozZite ga.

Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

Upravljacka plo¢a

Zaslon

Spremnik za vodu

Uti¢nica za senzor za hranu
Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Izlazna cijev za uklanjanje kamenca

Nosac polica, uklonjiv

BEOONEENBENE

Polozaiji polica
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Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Pekac za pecivo/kruh

Za rolade, perece i sitna peciva. Prikladno za
funkcije s parom. Promjena boje povrsine ne
utjece na funkcionalnost.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Pregled upravljacke ploce

H))
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Uklju€eno / Isklju¢eno Pritisnite i drzite za ukljucivanje i iskljuCivanje uredaja.
Izbornik Navodi funkcije uredaja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Zaslon Prikazuje trenutacne postavke uredaja.

Prekida¢ za svjetlo Za ukljucivanje i iskljucivanje svjetla.

E Brzo zagrijavanje Za ukljucivanje i iskljuivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.

A «Q~ @ 3s

Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povrs§inu vrhom prsta. Kliznite vrhom prsta po povrsini. Dodirnite povrsinu na 3 sekunde.
4.2 Zaslon
A Zaslon s postavljenim klju¢nim funkcijama.
| A. Sat
12:30 B. POCETAK/ZAUSTAVI
C. Temperatura
A0 85°C 1 50 OC D. Funkcije pe¢nice
E. Tajmer
®) 15min @ START F. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)
]. 1.
| | | | |
F E D C B

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

< »
OK Za povratak za z k.?t . Za ukliu&ivanie i iskliugivani
Za potvrdu odabira / postavke. jednu razinu na- a ponistavanie a ukjucivanje I iskjjucivanje
2ad U izborniku. posljednje radnje. opcija.

Zvuéni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvuéni signal.

a) B 2

Funkcija je ukljuéena. Funkcija je ukljucena. Zvuéni alarm je iskljugen.
Kuhanje se automatski zaustavlja.

Indikatori tajmera

S Q

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje. Za ponistavanje postavke.
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5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Pocetno ciS¢enje

e =

= W, =<
Cot

1. korak 2. korak 3. korak

Ocistite uredaj i pribor samo krpom
od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdZzentom.

Uklonite sav pribor i sve uklonjive
nosace polica iz uredaja.

Vratite pribor i uklonjive nosace poli-
ca u uredaj.

5.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.

Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasno¢a zujalice, Tvrdo¢a vode, Sat.
5.3 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E
Pustite peénicu da radi 1 h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15 min.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozraduje.

5.4 Kako postaviti: Tvrdoc¢a vode Upotrijebite testni papir priloZzen uz komplet

Kad spajate pecnicu na elektricnu mrezu, za kuhanje na paru.

morate postaviti razinu tvrdoc¢e vode.

& % Bl

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Stavite testni papir u vo-  Otresite testni papir kako Nakon 1 min provjerite Postavite razinu tvrdoc¢e vo-
du otprilike 1 sek. Ne biste uklonili viSak vode.  tvrdo¢u vode pomocu do- de: Izbornik / Postavke / Po-
stavljajte testni papir pod nje tablice. stavljanje / Tvrdoca vode.
tekucu vodu.

@ Boje testnog papira i dalje se mijenjaju. Ne provjeravajte tvrdo¢u vode kasnije od 1 min nakon ispitivanja.

MozZete promijeniti razinu tvrdo¢e vode u izborniku: Postavke / Postavljanje / Tvrdo¢a vode.

Tablica prikazuje raspon tvrdo¢e vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog depozita i
klasifikacijom vode. Podesite razinu tvrdo¢e vode prema tablici.

Tvrdoca vode Testni papir  Kalcijev depo- Kalcijev depo- Klasifikacija
. zit (mmol/l) zit (mgl/l) vode
Razina dH

1 0-7 :I 0-13 0-50 meka

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 srednje tvrda
3 15-21 ‘EI 26-3.8 101 - 150 tvrda
4 222 m =39 2151 vrlo tvrda

Kad je razina tvrdoée vode iz slavine 4,
spremnik za vodu napunite vodom iz boca.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Kako podesiti: Funkcije pe¢nice

1. korak Ukljucite pe¢nicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pe¢nice.
2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice.
3. korak

Odaberite funkciju pecénice i pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuje: temperatura.

4. korak PodeSavanje temperature. Pritisnite: OK.

. korak
5. kora Pritisnite: START |
Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuhanja.

STOP - pritisnite za iskljugivanje funkcije pecnice.

6. korak Iskljucite peénicu.
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6.2 Kako

postaviti: Steamify - Parnu funkciju peénice

1. korak Ukljucite pecnicu.
Odaberite simbol funkcije peénice i pritisnite ga za ulazak u podizbornik.
2. korak Pritisnite . Podesite parnu funkciju pe¢nice.
3. korak Pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuju postavke temperature.
4. korak Postavite temperaturu. Vrsta funkcije pe¢nice s parom ovisi o postavljenoj temperaturi.
Para za parenje Za kuhanje na pari povréa, zitarica, mahunarki, plodova mora,
50-100 °C terina i deserta posluzenih za konzumiranje zlicom.
Para za kuhanje Za kuhanje dinstanog i pirjanog mesai ili ribe, kruha i peradi,
105-130 °C kao i torte od sira i slozenaca.
Para za hrskavost Za meso, slozence, punjeno povrée, ribu i gratin. Zahvaljujuci
135-150 °C kombinaciji pare i topline meso dobiva so¢nu i njeznu teksturu,
zajedno s hrskavom koricom.
Ako postavite tajmer, funkcija rostilja se automatski ukljucuje u
posljednjim minutama postupka kuhanja, tako da se jelo malo
zapece.
Para za pecenje i przenje Za pecenje i pe¢ena jela od mesa, ribe, peradi, punjeno lisna-
155-230 °C to tijesto, tartove, muffine, gratin, povrce i pekarske proizvode.
Ako podesite tajmer i stavite hranu na prvu razinu, funkcija do-
njeg grijaca automatski se ukljucuje u posljednjim minutama
postupka kuhanja kako bi jelo dobilo hrskavo dno.
5. korak Pritisnite: OK.
6. korak Pritisnite poklopac spremnika za vodu kako biste ga otvorili.
7. korak Spremnik za vodu napunite hladnom vodom do maksimalne razine (oko 950 ml) dok se signal ne
oglasi ili se na zaslonu se ne pojavi poruka. Opskrba vodom dovoljna je za oko 50 min. Nemojte
puniti spremnik za vodu preko maksimalnog kapaciteta. Postoji rizik od curenja vode, prelijevanja i
ostecenja namjestaja.
/\ UPOZORENJE!
Koristite samo hladnu vodu sa slavine. Ne koristite filtriranu (demineraliziranu)
ili destiliranu vodu. Ne koristite druge tekucine. U spremnik za vodu ne ulije-
vajte zapaljive ili tekucine koje sadrze alkohol.
8. korak Gurnite spremnik za vodu u njegov pocetni polozaj.
9. korak Pritisnite: START .
Para se pojavljuje nakon otprilike 2 min. Kad pec¢nica postigne zadanu temperaturu, oglasava se
signal.
10. korak Kad spremnik za vodu ostane bez vode, oglasava se signal. Napunite spremnik za vodu.
11. korak  Iskljucite pecnicu.
12. korak Nakon zavr$etka kuhanja ispraznite spremnik za vodu.
Pogledajte poglavlje ,Odrzavanje i ¢i§¢enje“, Praznjenje spremnika.
13. korak  Preostala voda moze se kondenzirati u unutrasnjosti pe¢nice. Nakon kuhanja, vrata pecnice pazlji-

vo otvorite. Kad se pecnica ohladi, posusite unutra$njost mekanom krpom.

46 HRVATSKI



6.3 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:
» Automatska tezina
+ Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Slabo peceno ili Manje pec¢eno
» Srednje peCeno

+ Dobro peceno ili Vise

1. korak Ukljugite pecnicu.
2. korak Pritisnite: —.
3. korak

Pritisnite: % . Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.

4. korak Odaberite jelo ili vrstu hrane.

S.korak o iicnite: START |

6.4 Funkcije pe¢nice

STANDARD
Funkcija pe¢nice Aplikacija
v Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
vow Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
Y pripremu zapedenih jela i tamnjenije.

Turbo rostilj

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Podesite tempera-
@ turu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
vgg Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Zamrznuta hrana

pe— Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pecenje

2

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Donji grija¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

POSEBNO

Funkcija pec¢nice

Aplikacija

E|

Konzerviranje

Za konzerviranje povréa (npr. krastavaca).

1§9

Dehidracija

Za suSenje narezanog voca, povréa i gljiva.

—
—
uuru

Zagrijavanje tanjura

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

Sk

)

Odmrzavanje

Za odmrzavanje (povrcée i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i veli¢ini zamr-
znute hrane.

§§§
g
Au gratin

Za jela poput lazanja ili zape€enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

V°C

Sporo pecenje

Za pripremu mekanog, soénog pecenja.

§

Odrzavanje topline

Za odrzavanje topline hrane.

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura u unutras$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanijiti. Za viSe informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

G

Steamify

Koristite paru za parenje, pirjanje, njezno hrskavu hranu, pecenje i przenje.
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

((\) Podgrijavanje namirnica parom sprjeava susenje povrsine. Toplina se distribuira
{1 njezno i ujednaéeno $to omoguéuje obnavljanje okusa i arome hrane kao da je upra-

A - vo pripremljena. Ova funkcija moze se koristiti za podgrijavanje hrane izravno na ta-
Podgrijavanje parom  njuru. Mozete podgrijavati vi§e od jednog tanjura u isto vrijeme, koristeéi razligite po-
loZaje polica.

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima poput profe-
(7 sionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

Pecenje kruha

) Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. Sprje¢ava povrsinu tijesta od su$enja i odrzava

S tijesto elasti¢nim.

Dizanje tijesta

({\) Za pareno povrée, priloge, ribu

Puna para

(n) Funkcija je pogodna za kuhanje osjetljivih jela poput pudinga, flanova, terina i riba.
| W |

HIGH
Visoka vlaznost

(n) Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz pe¢nice i sloZzence. Zahvaljujuéi kombi-
A/ naciji pare i topline, meso dobije mekanu i so€nu strukturu s hrskavom koricom.
Low

Niska vlaznost

6.5 Napomene o: Vlazno pecenje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s automatski iskljucuje nakon 30 sek.

razredom energetske ucinkovitosti i Upute za kuhanje potraZite u poglavlju

zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU | "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce

65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema: preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovito$cu.

energije.

7. FUNKCIJE SATA
7.1 Opis funkcija sata

Funkcija  Aplikacija

sata

Funkcija  Aplikacija

sata ZavrSetak Kako biste postavili $to se dogada kad
postupka tajmer zavrs$i s odbrojavanjem.

Vrijeme ku-  Postavljanje trajanja kuhanja. Maksi-
hanja malno je 23 h i 59 min. Odgodeno Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
pokretanje hanja.
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Funkcija  Aplikacija Funkcija  Aplikacija

sata sata
ProduZenje  Za produzenje vremena kuhanja. Tajmer pre-  Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer
vremena ma gore prema gore - mozete ga ukljuditi i is-

— — - - - kljuciti.
Podsjetnik Za postavljanje odbrojavanja. Maksi-

malno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne
utje€e na rad uredaja.

7.2 Kako podesiti: Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak Pritisnite: Sat.

2. korak Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako odabrati opciju zavrSetka

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: ZavrSetak postupka.

6. korak Odaberite preferirani: Zavrsetak postupka.

7. korak

Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak Postavite funkciju pecnice i temperaturu.
2. korak Pritisnite: QD

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak

Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Odgodeno pokretanje.

6. korak Odaberite vrijednost.
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Kako odgoditi pocetak kuhanja

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaZe glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vrijeme kuhanja.

Takoder mozete promijeniti i funkciju pecnice.

Pritisnite +1min za produZenje vremena kuhanja.

Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: (\D

2. korak Postavite vrijednost tajmera.

3. korak Pritisnite: OK.

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8.1 Umetanje dodatne opreme mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko

L A li jec klizanj lice.
Mala udubljenja na vrhu poveéavaju police sprieCava klizanje posuda s police

sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica police.
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8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane. MozZete ga koristiti sa svakom funkcijom
pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ”?

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

Pecnica izracunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli¢ini hrane, postavljenoj
funkciji pecnice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pec¢nice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste mesa iliri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u sredistu sloZzenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rugicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.

\
%/

=
4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
5. korak

/? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.
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. korak
6. kora ® ® @ _tisnite za postavljanje preferirane opcije:

« Zvuéni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglasava se signal.

« Zvucni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglaSava se sig-

nal a pec¢nica se iskljucuje.

7. korak
ora Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK za prijelaz na glavni zaslon.

8. korak Pritisnite: START .

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zaustaviti ili na-

staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pec¢ena.

9. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

/\ UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz utinice i kad ga vadite iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Kako ustedjeti: Favoriti temperature ili funkcije ¢id¢éenja. MoZete

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, spremiti 3 omiliene postavke.

poput funkcije peénice, vremena kuhanja,

Korak 1 Ukljucite uredaj.

2. korak Odaberite Zeljenu postavku.

3. korak Pritisnite: == . Odaberite: Favoriti.

4. korak Odaberite: Spremi trenutaéne postavke.
5. korak

Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK.

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.

0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

9.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pec¢nice.

1. korak Ukljucite uredaj.

2. korak Postavite funkciju pecnice.

. korak I "
3. kora 7% H - pritisnite istovremeno za uklju¢enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.
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9.3 Automatsko iskljucéivanje Automatsko iskljucivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme zavrSetka, Sporo
pecenje.

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje
nakon nekog vremena, ako funkcija pec¢nice
radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

9.4 Ventilator za hladenje

@ Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
(°C) (h)

automatski se ukljuCuje kako bi povrSinu

30- 115 125 uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve

120 - 195 8.5 dok se uredaj ne ohladi.

200 - 230 5.5

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli¢ini koriStenih
sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

ViSe preporuka za kuhanje potrazite u tablicama za kuhanje na nasoj web stranici. Za pronalazenje savjeta za
kuhanje pogledajte PNC broj na natpisnoj plocici na prednjem okviru unutradnjosti uredaja.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = § E O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
mada dilom

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 15-25
dilom

Cijela riba, 0,2 kg peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 15-25
dilom

Kolaci¢i, 16 komada peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom

Makroni, 24 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 160 2 25-35
dilom

Muffini, 12 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom
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e O

(°C) (min)
Slani kola¢, 20 ko- peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 20-30
mada dilom
Sitni prhki biskviti, 20 pekac za pecivo ili plitica s cje- 140 15-25
komada dilom
Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 15-25

dilom

10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci
Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektirajuéeg posuda.

 _~

Ramekin posude

Tava za pizzu Posuda za peéenje

Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci
Promijer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi

Promijer 8 cm, visi-

Tamni, nereflektirajudi

Promjer 28 cm

10.4 Tablice pec€enja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
Pecenje na jednoj razini - peCenje u kalupima

4

D

°C min

Bezmasni biskvit Vruci zrak 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pecenje 160 45 - 60 2
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Vruéi zrak 160 55 - 65 2
cm

Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pecenje 180 55 - 65 1
cm

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje 140 25-35 2
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Pecenje na jednoj razini - keksi
Koristite trec¢i polozaj police u pecnici.

°C min
Mali kolaci, 20 po plitici, prethod-  Vruéi zrak 150 20-30
no zagrijte praznu peénicu
Mali kolaci, 20 po plitici, prethod-  Tradicionalno pe¢enje 170 20-30

no zagrijte praznu pecénicu

Pecenje na viSe razina - keksi

¥

°C min
Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-45 2/4
Mali kolaé¢i, 20 po plitici, pret- Vruéi zrak 150 25-35 1/4
hodno zagrijte praznu pe¢nicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45-55 2/4
Pita od jabuka, 1 kalup pore-  Vrudi zrak 160 55-65 2/4

Setki (@ 20 cm)

Roétilj
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.
Rostiljanje na maksimalnoj postavci temperature.

Y

min
Tost Rostilj 1-2 5
Govedi odrezak, okrenite na drugu  Rostilj 24 - 30 4

stranu nakon proteka polovice vre-
mena

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja za funkciju: Puna para.
Testovi prema IEC 60350-1.
Postavite temperaturu na 100°C.
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Posuda (Ga- kg min

stronorm)
Brokula, prethod- 1 x 2/3 perforira- 0.3 3 8-9 Pladanj za pecenje
no zagrijte praznu na postavite na prvi
pecnicu polozaj police.
Brokula, prethod- 1 x 2/3 perforira-  maks. 3 10-11 Pladanj za pecenje
no zagrijte praznu na postavite na prvi
pecnicu polozaj police.
GraSak, smrznuti 2 x 2/3 perforira- 2x 1.5 2i4 Sve dok tem-  Pladanj za pecenje

na peratura na
najhladnijem
mjestu ne do-

segne 85 °C.

postavite na prvi
polozaj police.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

11.1 Napomene za ¢iS¢enje

<

Sredstva za ¢is-
cenje

Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-
dzentom.

Za CiS¢enje metalnih povrSina koristite otopinu za ¢is¢enje.

Mrlje oéistite blagim deterdZzentom.

=

Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
moze uzrokovati pozar.

]

Ne ¢€uvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-

Svakodnevna vlakana nakon svake uporabe.
uporaba
by Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
<+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u perilici posuda.

224

Dodatna oprema

Ne ¢istite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili
predmeta s o$trim rubovima.

HRVATSKI 57



11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi.
2. korak Nosace police pazljivo povucite pre-
ma gore i van iz prednjeg nosaca.
3. korak Predniji kraj nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke.
4. korak Izvadite nosace iz straZznjeg nosaca.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

11.3 Kako koristiti: Parno ¢iS¢enje

Prije nego pokrenete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da  Izvadite sav pribor i uklonjive nosace = Dno peénice i unutrasnje stako vrata
se ohladi. polica. ocistite mekom krpom namoc¢enom u
mlaku vodu i blagim deterdzentom.

1. korak Spremnik za vodu napunite do maksimalne razine, dok se ne oglasi signal ili se na zaslonu prikaze
poruka.
2. korak Odaberite: Izbornik / Ciscéenje.
Funkcija Opis Trajanje
Parno ¢isc¢enje Lagano ¢iSéenje 30 min
Parno ¢iséenje Plus Uobicajeno ¢iscenje 75 min
Unutrasnjost pecnice poprskajte deterdzen-
tom.

3. korak

Pritisnite START . Slijedite uputu na zaslonu.
Kad ¢is¢enje zavrsi, oglasit ¢e se signal.

4. korak Pritisnite bilo koji simbol za zaustavljanje signala.

@ Dok funkcija radi, lampica je iskljuéena.

Kad ¢is¢enje zavrsi:

Iskljucite peénicu. Kad se pec¢nica ohladi, ocistite unutras- Ostavite vrata pecnice otvorena i
njost mekanom mokrom krpom. pricekajte da se unutrasnjost osusi.
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11.4 Podsjetnik Za Ci$éenje

Ciscéenje se preporuéuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Parno ¢is¢enje Plus.

11.5 Nacin upotrebe: Uklanjanje
kamenca

Prije nego pocnete:

Iskljucite peénicu i pricekajte da se Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Provjerite je li spremnik za vodu pra-
ohladi. zan.

Trajanje prvog dijela: oko 100 min

1. korak Duboku posudu za pecéenje postavite na prvi polozaj police.

2. korak U spremnik za vodu ulijte 250 ml sredstva za uklanjanje kamenca.

3. korak Preostali dio spremnika za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se signal ne oglasi ili
se na zaslonu ne prikaze poruka.

4. korak Odaberite: Izbornik / Ciséenje.

5. korak Ukljugite funkciju i slijedite upute na zaslonu.

Pocinje prvi dio postupka za uklanjanje kamenca.

6. korak Nakon $to je prvi dio gotov, ispraznite duboku pliticu i vratite je na prvi polozaj police.

Trajanje drugog dijela: oko 35 min

7. korak Preostali dio spremnika za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se signal ne oglasi ili
se na zaslonu ne prikaze poruka.

8. korak Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

Kada postupak uklanjanja kamenca zavrsi:

Iskljucite peénicu. Kad se pec¢nica ohladi, posusite unu- Ostavite vrata pe¢nice otvorena i pri-
trasnjost mekanom krpom. Cekajte da se unutrasnjost osusi.

@ Ako nakon postupka za uklanjanje kamenca ostane ostataka vapenca u pecnici, na zaslonu ¢e se pojaviti
upit za ponavljanje postupka.

11.6 Podsjetnik za uklanjanje vodenog kamenca

Postoje dva podsjetnika koja vas navode na uklanjanje kamenca u peénici. Podsjetnik za
uklanjanje kamenca ne mozete onemoguciti.

Vrsta Opis
Softverski podsjetnik Preporucuje vam uklanjanje kamenca iz peénice.
Hardverski podsjetnik Obvezuje vas da uklonite kamenac iz pecnice. Ako iz pec¢nice ne uklonite kamenac

kada je hardverski podsjetnik uklju¢en, funkcija pare je onemogucena.
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11.7 Nacin upotrebe: Ispiranje

Prije nego pocnete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi. Izvadite sav pribor iz pecnice.
1. korak Duboku tepsiju postavite na prvi polozaj police.
2. korak Spremnik za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se ne oglasi signal ili se na zaslonu
ne prikaze poruka.
3. korak Odaberite: Izbornik / Ciscenje / Ispiranje.
Trajanje: oko 30 min
4. korak Ukljugite funkciju i slijedite upute na zaslonu.
5. korak Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku tepsiju.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

11.8 Podsjetnik za suSenje

Nakon kuhanja pomocu parne funkcije 1. korak Provjerite je li pe¢nica hladna.

pecnice, na zaslonu se prikazuje napomena 2. korak Izvadite sav pribor.

da se pecnica osusi. p
P 3. korak Odaberite izbornik: Ciséenje / Susenje.

Pritisnite DA za suSenje pecnice. —
4. korak Slijedite upute na zaslonu.

11.9 Nacin koristenja: Susenje

- . e 11.10 Nacin upotrebe: Praznjenje
Koristite ga za suSenje unutrasnjosti pec¢nice spremnika
nakon kuhanja pomocu parne funkcije
pecnice ili ¢iS¢enja parom.

Koristite je nakon kuhanja pomocu parne funkcije pec¢nice kako biste uklonili preostalu vodu iz
spremnika za vodu.

Prije nego pocnete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi. Izvadite sav pribor iz pecnice.
1. korak Duboku posudu za pec€enje postavite na prvi polozaj police.
2. korak Odaberite: Izbornik / Ciééenje / Praznjenje spremnika.
Trajanje: 6 min
3. korak Ukljucite funkciju i slijedite upute na zaslonu.
4. korak Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

11.11 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
plo€e kako biste ih ocistili. Broj staklenih

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teska.

ploca razliCit je za razli¢ite modele.
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/\ OPREZ!

Pazljivo rukuijte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

1. korak Potpuno otvorite vrata.

2. korak Podignite i pritisnite stezne poluge
(A) na dvjema Sarkama vrata.

3. korak Vrata pecénice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°). Vrata drzite s ob-
je strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite vrata s vanjskom stranom prema

dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

4. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-

njem rubu vrata s dvije strane i pri-

tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kop&u.

5. korak Povucite oblogu vrata prema napri-

jed kako biste je uklonili.

6. korak Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub jedan po jedan i povucite ih pre-

ma gore iz vodilice.

7. korak Ocistite staklenu plo¢u vodom i sa-

punicom. Pazljivo osusite staklenu
plo¢u. Staklene ploce ne perite u
perilici posuda.

8. korak Nakon ¢isc¢enja gore opisane kora-

ke obavite obrnutim redoslijedom.

9. korak Najprije umetnite manju plocu, zatim vedu i vrata.

Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom poloZzaju jer se u protivnom povrsina vrata moze pre-

grijati.

11.12 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.
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Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pe¢nicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pecénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Gornja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga. >
r@w—v
—a
AN &= /
N ‘ ‘ /
2. korak Skinite metalni prsten i oCistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak Postavite metalni prsten na stakleni poklopac i instalirajte ga.

Bocno svjetlo
] 4. korak Zamijenite Zarulju svjetiljike odgovaraju-

¢om zaruljom koja je otporna na toplinu
1. korak Skinite lijevi nosac polica kako biste od 300 °C.

omogucili pristup zarulji.

5. korak Postavite metalni okvir i brtvu. Zategnite
2. korak Za uklanjanje poklopca koristite Torx 20 vijke.
odvijac.
6. korak Vratite lijevu vodilicu za police.
3. korak Skinite i oCistite metalni okvir i brtvu.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

=
E Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ i
Moguci uzrok = Rjesenje

Uredaj nije spojen na napajanije ili nije ispravno spojen. Provjerite je li uredaj ispravno spojen na napajanje.
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(. Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

v
@ Moguci uzrok = Rjesenje

Sat nije postavljen. Postavite sat, za detalje pogledajte Funkcije sata po-
glavlje, Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena. Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio. Uvjerite se da je osigura¢ uzrok kvara. Ako se problem
ponovi, obratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Uredaj Roditeljska zastita je uklju¢en. Pogledajte poglavlje "Izbornik", podizbornik za: Opcije.

Y
Komponente

@ iV
Opis = Rjesenje

Zarulja je pregorjela. Zamijenite zarulju, za detalje pogledajte poglavlje "Odr-
Zavanje i CiS¢enje", Kako zamijeniti: Zarulja.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iScenje.

Ponovite ¢iS¢enje ako je prekinuto prekidom

napajanja.

12.2 Kako upravljati: Sifre pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.
U ovom c¢ete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

® iV
Kod i opis = Rjesenje

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u uti¢ni- ~ Potpuno utaknite utika¢ Senzor za hranu u uti¢nicu.

cu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade isprav-  OCcistite povrSinu zaslona. Provjerite da na dodirnim po-
no. liima nema prljavstine.

F908 - sustav uredaja ne moze se povezati s uprav- Iskljucite i ukljucite uredaj.

ljiackom plocom.

12.3 Podaci o servisu
Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocCici. Natpisna plo€ica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutra$njosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti

uredaja.
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Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca

Electrolux

Identifikacija modela

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Indeks energetske uginkovitosti

61.9

Klasa energetske ucinkovitosti

A++

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

1.09 kWh/ciklusu

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.52 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

701

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOB8S39H
KOBBS39H

35.0 kg
35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 UsSteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

64 HRVATSKI

Kad je to moguce, nemoijte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom Trajanje ,
a vrijeme kuhanja je dulje od 30 minuta, kod
nekih se funkcija uredaja grijaci automatski
ranije iskljucuju.



Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 I1zbornik

pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetiom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

Stavka izbornika

Aplikacija

Pomo¢ pri kuhanju

Navodi automatske programe.

Ciscenje Navodi programe ¢is¢enja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije uredaja.

Postavke Postavljanje Za postavljanje konfiguracije uredaja.
Servis Prikazuje verziju softvera i konfiguraciju.

14.2 Podizbornik za: Ci$éenje

Podizbornik

Aplikacija

Susenje

Postupak su$enja unutradnjosti od kondenzacije zaostale nakon

uporabe parnih funkcija.

Praznjenje spremnika

Postupak uklanjanja preostale vode iz spremnika za vodu nakon

uporabe parnih funkcija.

Parno ¢is¢enje

Lagano ¢iSéenje.

Parno ¢is¢enje Plus

Temeljito ¢iSéenje.

Uklanjanje kamenca

Cisc¢enje kruga generatora pare od zaostalog vapenca.

Ispiranje

Postupak ispiranja i ¢ic¢enja kruga generatora pare nakon ¢este

uporabe parnih funkcija.
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14.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik Aplikacija
Osvijetljenje unutradnjosti Ukljucuje i iskljucuje svjetlo.
Roditeljska zastita Sprje€ava sluc¢ajno uklju€ivanje uredaja. Kad je opcija uklju¢ena, na

zaslonu se pojavljuje tekst Roditeljska zastita kad ukljucite uredaj. Da
biste omogucili uporabu uredaja, odaberite kodna slova abecednim
redom. Pristup tajmeru, daljinskom radu i svjetlu je dostupan kad je
ukljuena ova opcija.

Brzo zagrijavanje Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke funkcije ure-
daja.

Podsjetnik Za Ciséenje Ukljucuje i isklju¢uje podsjetnik.

Prikaz vremena Ukljucuje i iskljuCuje sat.

Digitalni sat Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

14.4 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik Opis

Jezik Postavlja jezik uredaja.

Svijetlina zaslona Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki Uklju€uje i isklju¢uje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije moguée
za:

Glasnoca zujalice Postavlja glasnocu tonova tipki i signala.

Tvrdoéa vode Postavlja tvrdo¢u vode.

Sat Postavlja trenutac¢no vrijeme i datum.

14.5 Podizbornik za: Servis

Podizbornik Opis

Demo nacin rada Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468
Verzija softvera Informacije o verziji softvera.
Resetiraj sve postavke Vraéanje na tvornicke postavke.

15. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svjetlina zaslona Tonovi tipki Glasnoca zujalice Tvrdo¢a vode Sat
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Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploc€i i zaslonu:

@ = e ) » START
Ukljuceno / Is- — " :
Kljugeno I1zbornik Favoriti Tajmer Senzor za hranu STOP

Zapochnite koristiti uredaj

Brzi pocetak Ukljucite uredaj i po- 1. korak 2. korak 3. korak
¢nite kuhati sa zada-
nom temperaturom i prisinite i drsite: . (3 ... - odaberite  Pritisnite: START |

vremenom funkcije. preferiranu funkciju.

Brzo iskljucivanje Iskljucite uredaj, bilo
koji zaslon ili poruku
u bilo koje vrijeme.

(D - pritisnite i drzite dok se uredaj ne iskljuci.

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® a.. C oK START
- pritisnite za ukljuée- - odaberite funkciju - postavite tempera- - pritisnite za potvr- - pritisnite za poce-
nje uredaja. pecnice. turu. du. tak kuhanja.

Kuhanje s parom - Steamify

Postavite temperaturu. Vrsta funkcije pe¢nice s parom ovisi o postavljenoj temperaturi.

Para za parenje Para za kuhanje Para za hrskavost Para za pecenje i przenje

50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri kuha- 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

nju — <
pritisnite: (. Pritisnite: ——. Pritisnite: & po. ~ Odaberite jelo.

moc¢ pri kuhanju.

Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomo¢i pri zavrsetku Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite +1min.
Koriste¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vrijeme
kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

Ocistite uredaj parnim ciSéenjem

1. korak 2. korak 3. korak
Prifisnite: = Pritisnite: m Odaberite nacin rada:
Parno ¢iSéenje Za lagano ciscenje.
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Ocistite uredaj parnim ¢iS¢enjem

Parno ¢iSéenje Plus Za temeljito CiS¢enje.

Uklanjanje kamenca Za ¢iSéenje kruga generatora pare od zaostalog kamenca.

Za ispiranje i ¢iS¢enja kruga generatora pare nakon ¢este uporabe parnih

Ispiranje
funkcija.

16. BRIGA ZA OKOLIS

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s

Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada nadleznu sluzbu.

od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

_ . . ~
Reciklirajte materijale sa simbolom T,
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si
zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto
dimyslného a stylového spotiebice jsme mysleli na vase potfeby. MUzete se proto vzdy,
kdyz jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svij spotfebic a ziskejte lepsi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas

OIS

spotrebic:
www.electrolux.com/shop
Heectrolx Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalsi recepty, rady a
}( pokyny pro odstranovani potizi.

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecénostni informace
(® v&eobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotrebiem.

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

+ Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu

pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporu¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
/\ VAROVANi! « Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
Lo . ) spolu s timto spotfebicem.
Tento spotfebi€ smi instalovat jen - P¥i pfemistovani spotfebi¢e budte vzdy
kvalifikovana osoba. opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte
Odstraiite vegkery obalovy materil. ochranné rukavice a uzavfenou obuv.
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Netahejte spotrebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu dle normy DIN
68930.

Minimalni vyska skfifiky
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skfifiky 560 mm

Hloubka skfinky 550 (550) mm

Vyska predni ¢asti spotfe- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotfebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrcka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v§ech napdjecich vodicu spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

elektrickym proudem. * Nemérite technické parametry spotiebicCe.
« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
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Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo

poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoSlo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné st'avy mohou

zanechat trvalé skvrny.

Vzdy varite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

* Pred Cisténim nebo udrzbou spottebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotfebi€ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

« Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dviika jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

* Horka para muze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnutd, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice opatrni.
Muze dojit k uniku pary.
— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvirka spotfebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
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spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci urazu ¢i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.
Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti

vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

spotrebiCe a zlikvidujte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

s
1O

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu

— 5o A €] Zasuvka pro pecici sondu
A\ \Jl E Topné téleso
@ Osvétleni
E Ventilator

Vyvod hadice odstranovani vod. kamene

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

BEOONEBEBOENA

Polohy mFizky

3.2 PrisluSenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

—
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Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Cukrarsky plech

Na rohliky, precliky a malé pecivo. Vhodné pro
parni funkce. Zména zbarveni povrchu nema na
funkce zadny vliv.

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

—= 2

O

T
aEA B 516

Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete spotfebic.
Nabidka Zobrazi funkce spotfebice.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotfebice.

Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

E Rychlé zahfrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.

A «Q~ @3

Mackejte tlacitko Posunite Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu koneckem Posurite kone¢kem prstu po po- < "
prstu. vrehu. Dotknéte se povrchu na tfi sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi kli€ovymi funkcemi.
| A. Denni ¢as
12:30 ZAPNOUT/VYPNOUT
Teplota
Pecici funkce
Casovaé
Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)

#oesC 150°C

@ 15rlmn [x] STA‘RT
| | | | |
F E D Cc B

mmo o w
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Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele - slouzi k navigaci na displeji.

oK ( ) »

K navratu o jednu K vraceni posledni-
uroven v nabidce. ho ukonu.

K potvrzeni volby/nastaveni. K zapnuti a vypnuti funkci.

Zvukovy signal Ukazatele funkce — kdyz skonéi nastaveny ¢as peceni, zazni zvukovy signal.

a) B 2

Funkce je zapnuta. . F’unkce je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.
Peceni se automaticky vypne.

Ukazatele ¢asovace

S (%)

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start. Ke zruseni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni €isténi

= e =
= <4

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Spotrebic¢ a pfisluSenstvi otfete po-
uze hadfikem z mikrovlakna namo-  PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky
¢enym v roztoku teplé vody a Se- na rosty vloZte do spotiebice.
trného myciho prostredku.

Odstrarite ze spotiebice veskeré pfi-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

5.2 Prvni pripojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.

Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni
¢as.

5.3 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstrarite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
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Krok 2
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E]

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

5.4 Jak nastavit: Tvrdost vody Pouzijte zkuSebni papir dodany se sadou pro

Po zapojeni trouby do sité musite nastavit varentv pare.

stupen tvrdosti vody.

& % Bl

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

ZkuSebni papir vlozte do  Ze zkuSebniho papiru otfe- Po jedné minuté zkontro-  Nastavte stuper tvrdosti vo-
vody na zhruba jednu se-  pejte pfebyte¢nou vodu.  lujte tvrdost vody dle nize  dy: Nabidka / Nastaveni /
kundu. Zku$ebni papir uvedené tabulky. Nastaveni / Tvrdost vody.
nedavejte pod tekouci
vodu.

@ Barvy na zku$ebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu minutu po pro-
vedeni zkousky.

Stupen tvrdosti vody miZzete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.
Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Tvrdost vody ZkusSebni pa- Ukladani vapni- Ukladani vap- Klasifikace
pir ku (mmol/l) niku (mgl/l) vody

Stupen dH

1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 mékka

2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 stfedné tvrda

3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 tvrda

4 222 m 239 2151 velmi tvrda

Kdyz stupen tvrdosti dodavané vody dosahne
hodnoty 4, naplfite zasobnik na vodu
neperlivou lahvovou vodou.
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6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.
Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.
Krok 3

Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.

Krok 4

Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.

Krok 5 Stisknéte: START .

Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pFipravy.

STOP — stisknutim vypnete pecici funkci.

Krok 6 troubu vypnéte.

6.2 Pokyny pro nastaveni: Steamify - Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.

Zvolte symbol pedici funkce a stisknutim prejdéte do dilci nabidky.

Krok 2 Stisknéte . Nastavte parni pecici funkci.
Krok 3 Stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pripravu
50-100 °C

Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, morskych plodu, pa-
Stik terrine a dezertl v pare.

Para pro duseni
105-130 °C

K peceni duseného masa nebo ryb, chleba a driibeze stejné
jako tvarohovych kolacu a dusenych/zapékanych jidel.

Para pro kiupavou klrku
135-150 °C

Pro maso, duSenda/zapékana jidla, plnénou zeleninu, ryby a
zapékani. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska
kiehkou a $tavnatou strukturu a zaroven kfupavou kiirku.
Pokud nastavite ¢asovag, funkce grilu se automaticky zapne
béhem poslednich minut peceni, aby se pokrm jemné zapekl.

Para pro peceni

Pro peceni masa a moucnych jidel, ryb, driibeze, pInéného

155-230 °C malého listového peciva, kolach, muffint, zapékani, pfipravu
zeleninovych pokrmu a pekarskych vyrobku.
Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polohu rostu,
automaticky se béhem poslednich minut peceni zapne funkce
spodniho ohfevu, ktera pokrmu doda kfupavy spodek.

Krok 5

Stisknéte: OK.
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Krok 6

Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho otevrete.

Krok 7 Zasobnik na vodu napliite studenou vodou na maximalni drover (asi 950 ml), dokud nezazni zvu-
kovy signal nebo se na displeji nezobrazi hlaseni. Zasoba vody vystaci pfiblizné na 50 minut. Ne-
prepliiujte zasobnik na vodu nad maximalni kapacitu. Hrozi nebezpedi uniku vody, pfeteceni a po-
$kozeni nabytku.

/\ VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouzivejte filtrovanou (de-
mineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné tekutiny. Do za-
sobniku na vodu nenalévejte hoflavé ¢i alkoholické tekutiny.

Krok 8 Zatlacte zasobnik na vodu do plvodni polohy.

Krok 9 sStisknate: START |
Para se objevi pfiblizné za dvé minuty. KdyZ trouba dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy sig-
nal.

Krok 10 KdyZ dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplfite zasobnik na vodu.

Krok 11 troubu vypnéte.

Krok 12 Po kazdém dokonceni peceni zasobnik na vodu vyprazdnéte.

Viz kapitola ,Cisténi a udrzba*“, Vyprazdnéni zasobniku.
Krok 13 Uvnitf trouby mGze dochéazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokonéeni peceni opatrné oteviete

dvitka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci mékkého hadfiku.

6.3 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. MizZete upravit ¢as a

teplotu.

U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:
* Automaticka vaha
» Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:
* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobfie propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Stisknéte: —.

Krok 3 Stisknéte: % . Zadejte: Podporované Vareni.
Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok 5

Stisknéte: START .
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6.4 Pecici funkce

STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

Ao ad
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril

®

Pravy horky vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte teplotu o 20—
40 °C nizsi nez pro Horni/spodni ohiev.

vvw

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitkd).

Horni/spodni ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

2

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéj$imu opeceni dozlatova a dosazeni kiupavého korpusu.

Spodni ohfev

K peceni kolacu s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

=

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

Zavarovani
S S S K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
Suseni
K predehrati talifu k servirovani.
Nl
ru

Ohfev talift

CESKY 81



Pecici funkce

Pouziti

YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
velikosti zmrazenych potravin.

54§
g
Gratinované pokrmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a pe€eni dozlatova.

V°C

Nizkoteplotni peceni

K pripravé mékkych a Stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla.

N
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
vnittku trouby muze lisit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit
ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Poznamky: Vihky horkovzduch.

PARA

Pecici funkce

Pouziti

<

Paru pouzijte k pfipravé pokrmu v pare, duseni, jemnému prazeni a peceni a opéka-
ni.

Steamify
(n) Opakovany ohfev v pafe brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadéno Setrné a
{1 rovnomérné, coz umozruje obnoveni chuti a viiné pravé pfipravenych pokrmi. Tuto
— funkci Ize pouzit k opakovanému ohrevu jidel pfimo na talifi. Najednou Ize ohfat né-
Regenerace kolik talifi umisténych na rdznych polohach rostu.

Peceni chleba

Pomoci této funkce mlzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi profesionaini-
mi vysledky co do kiupavosti, barvy a kirky.

1
=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho pruznost.

E&

FULL
Vareni v pare

K ptipravé zeleniny, pfiloh ¢i ryb v pare

>

()

HIGH
Vysoka vihkost

Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrm( jako jsou krémy, kolace s na-
plni, pastiky terrine a ryby.
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Pecici funkce Pouziti
(n) Funkce je vhodna pro maso, driibez a dusena/zapékana jidla a jidla z trouby. Diky
[} kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kfehkou a Stavnatou strukturu a zaro-

Low ven kiupavou kurku.
Nizka vihkost

6.5 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetickeé tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.)
Testy podle normy:

IEC/EN 60350-1

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviend, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

7. FUNKCE HODIN
7.1 Popis funkci hodin

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora
energie.

Funkce Pouziti

hodiny

Cas peéeni K nastaveni délky pripravy jidla. Maxi-
mum je 23 h 59 min.

Ukoncit akci K nastaveni toho, co se stane po do-
konéeni pocitani asovace.

Odlozeny K odloZeni startu nebo konce pfipravy

start jidla.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Funkce Pouziti

hodiny

Prodlouzeni K prodlouzeni doby pfipravy.

doby peceni

Pfipominka K nastaveni odpogitavani ¢asu. Maxi-
mum je 23 h 59 minut. Tato funkce ne-
ma zadny vliv na provoz spotfebice.

Casovad Kontroluje, jak dlouho je tato funkce

v provozu. Casovaé — miizete jej za-
pnout a vypnout.

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2 Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 stisknéte: .
Krok 3

Nastavte Cas. Stisknéte: OK.
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Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 stisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4  Stisknste: ® @ @

Krok 5 Stisknéte: Ukon¢it akci.

Krok 6 Zvolte upfednostiiované: Ukoncit akci.
Krok 7

Stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: ® ® @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

Stisknéte: OK. Opakuijte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mlzete prodlouzit dobu pfipravy. Také mizete zmé-
nit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 stisknate: O,
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknate: OK

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv b&hem pfipravy jidla.

8. POUZITI: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani prislusenstvi ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti

Maly zarez nahore zajistuje vyssi varnych nadob z rostu

bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rosta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C M

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V prabéhu pfipravy musi ziistat v pokrmu.
plotu. krmy.

Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce peceni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci
trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusena/zapékana jidla
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Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj

zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-
¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
Krok 5 . . o N
ro /‘? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6 . " «
ro ® ® @ _ iisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
«  Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
«  Zvukovy signal a ukonéeni peceni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal a trouba se vypne.
Krok 7 Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK pfejdéte na hlavni obrazovku.
Krok 8 Stisknéte: START .
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzete se rozhodnout skonéit ne-
bo pokracovat v pfiprave jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobre propeceny.
Krok 9 Odpojte Pecici sonda zastrc¢ku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani

zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Jak ulozit: Oblibené &istici funkci. Mdzete ulozZit tfi oblibena

nastaveni.

MUzete ukladat sva oblibena nastaveni, jako
napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
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Krok 1 Zapnéte spotfebic.

Krok 2 Zvolte uptednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: == . Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlacitko OK.

b) — stisknutim resetujete nastaveni.

0 — stisknutim zrusSite nastaveni.

9.2 Blokovani tlagitek

Tato funkce brani ndahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte spotiebic.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

Soucasnym stisknutim 7«':\7 a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Cas ukonceni,

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy Nizkoteplotni peceni

nezmeénite zadné nastaveni, trouba se po
urcité dobé z bezpecénostnich divodl vypne. 9.4 Chladici ventilator

Kdyz je spotiebi¢ v provozu, chladici
@ ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
(°C) (h) povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebic
30-115 125 vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do Uplného ochlazeni spotfebice.
120 - 195 8.5
200 - 230 55

10. TIPY A RADY

10.1 Doporucéeni k peéeni

®

Teploty a €asy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnoZstvi pouzitych p¥isad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ruéena nastaveni teploty, délky pripravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro vareni naleznete
pomoci vyrobniho &isla (PNC), které je uvedeno na typovém $titku na pfednim ramu vnitfku spotfebice.
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10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

nize.
¥ = 5k
\ uru

(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 plech na peceni nebo pekac 180 2 25-35
kusu na zachyceni tuku

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 180 2 15-25
na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 15-25
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekacé 160 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
st na zachyceni tuku

Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekacé 140 2 15-25
tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 plech na peceni nebo pekacé 180 2 15-25
kusU na zachyceni tuku

10.3 Vlhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

~__~

- Pedici salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni . K(?ram|ka , Tmavy, nereflexni
N N Primér 8 cm, vy- .77
Primér 28 cm Primér 26 cm 3ka 5 cm Primér 28 cm

10.4 Tabulky vaieni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
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Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

Y

D

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55-65 2
peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55 - 65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové suSenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — susenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥

°C min
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

predehfejte prazdnou troubu

Viceurovhové peceni — susenky

Y

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
Piskotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 -55 2/4
Jablec¢ny kolag, 1 plechova for- Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (J 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.
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% 5 0

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 -30 4

ratte

Informace pro zkusebny
Testy pro funkci: Vareni v pare.
Testy podle normy IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100°C.

¥ = @ k O @

Nadoba (Ga- kg min

stronorm)
Brokolice, pfede- 1 x 2/3 dérovana 0.3 3 8-9 Vlozte plech na pe-
hrejte prazdnou ¢eni do prvni polo-
troubu hy rostu.
Brokolice, pfede- 1 x 2/3 dérovana  max. 3 10-11 Vlozte plech na pe-
hfejte prazdnou &eni do prvni polo-
troubu hy rostu.
Hrasek, zmrazeny 2 x 2/3 dérovana 2x1,5 2a4 Dokud teplota Vlozte plech na pe-

v nejchladné&j- ¢eni do prvni polo-
§im misté ne- hy rostu.

dosahne
85 °C.
11. CISTENI A UDRZBA
/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
11.1 Poznamky k cisténi
< Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namocéenym v roztoku teplé

vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci Cisticiho roztoku.

e ey . Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.
Cistici prostred-
ky
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¢_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpuso-
—=

bit pozar.
D Ve spotfebici neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouZziti vysuste vnitfek
Kazdodenni pou- Spotfebice pouze hadfikem z mikrovlakna.

ziti
by VSechno pfislusenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pouzijte pouze
<+, hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Pfislu-

W Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich isticich prostfedkd nebo ostrych
Prislugenstvi  Predmetd:

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.
Krok 2 Drazky na rosty opatrné nadzvednéte
a vytahnéte z pfedniho uchytu.
Krok 3 Odtahnéte predni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.
Krok 4 Vytahnéte konstrukci roStovych dra-
Zek ze zadniho Uchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacCnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno pfislusenstvi a vyji- Spodni ¢ast vnitfku trouby a vnitfni
kud nevychladne. matelné drazky rosta. sklo dvifek ocistéte mékkym hadri-
kem namoc&enym v roztoku teplé vo-

dy a Setrného myciho prostfedku.

Krok 1 Zasobnik na vodu napliite na maximalni Groven, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na displeji
nezobrazi zprava.
Krok 2 Zvolte: Nabidka / Cisténi.
Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké gisténi 30 min
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Cigténi parou plus Normaini gigténi 75 min
Vnitfek trouby postfikejte mycim prostfed-

kem.
Krok 3 stisknéte START . Ridte se pokyny na displeji.
Po ukonéeni ¢isténi zazni zvukovy signal.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu. Jakmile je trouba chladnd, vysuste jeji Dvirka trouby nechte oteviena a vy-
vnitfek pomoci mékkého hadru. Ckejte, dokud vnitfek trouby nevy-
schne.

11.4 Pripominka ¢€isténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporuc¢eno provést ¢isténi.

Pouzijte funkci: Cigténi parou plus.

11.5 Pokyny k pouziti: Odstrafiovani
vod. kamene

Nez zacCnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud Vyjméte veskeré pfislusenstvi. Zkontrolujte, zda je zasobnik na vodu

nevychladne. prazdny.

Trvani prvni éasti: zhruba 100 min

Krok 1 VlozZte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho kamene.

Krok 3 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte pIné vodou, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na
displeji nezobrazi zprava.

Krok 4 Vyberte: Nabidka / Ciéténi.

Krok 5 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Spusti se prvni ¢ast odstranovani vodniho kamene.

Krok 6 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a vloZte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé €asti: zhruba 35 min

Krok 7 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte pIné vodou, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na

displeji nezobrazi zprava.

Krok 8 Po dokonéeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.
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Po dokonéeni odstranovani vodniho kamene:

troubu vypnéte. Jakmile trouba vychladne, vysuste

Dvirka trouby nechte oteviena a vy-

jeji vnitfek pomoci mékkého hadfiku.  ckejte, dokud vnitfek trouby nevy-

schne.

@ Pokud v troubé zlstanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokonéeni jeho odstrafiovani, na displeji se zo-

brazi vyzva k zopakovani postupu.

11.6 Pripominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho

kamene nelze vypnout.

Typ Popis
Mékka pfipominka Doporuci vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.
Tvrda pfipominka Ulozi vdm povinnost odstranit z trouby vodni kdmen. Pokud neodstranite vodni ka-

men z trouby, kdyZ se zobrazuje dUrazna pfipominka, nebudete moci pouzivat parni

funkce.

11.7 Pokyny k pouziti:
Proplachovani

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Vyjméte veSkeré pfisluSenstvi.

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Zasobnik na vodu napliite vodou na maximalni Uroven, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na
displeji nezobrazi zprava.

Krok 3 Vyberte: Nabidka / Ci§téni / Proplachovani.
Délka: pfiblizné 30 min

Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 5 Po dokonéeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.8 Pripominka suseni

Po pfipravé s funkci peCeni v pare se na
displeji zobrazi vyzva k vysuSeni trouby.

Stisknutim ANO troubu vysusite.
11.9 Jak pouzit: Suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pafe nebo po
Cisténi parou vysuste vnitrek trouby.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Vyjméte veskeré pfisluSenstvi.

Krok 3 Zvolte nabidku: Citéni / Sugeni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.
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11.10 Pokyny k pouziti:
Vyprazdnéni zasobniku

Pouzitim po pfipravé v pafe odstranite ze zasobniku zbylou vodu.

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte veskeré prisluSenstvi.
Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.
Krok 2 Vyberte: Nabidka / Ci§téni / Vyprazdnéni zasobniku.
Délka: 6 min
Krok 3 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
Krok 4 Po dokonéeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvirka /\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran pfedniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

Dvitka a vnitini sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVANi!
Dvitka jsou tézka.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-
sech az na doraz.

Krok 3 Priviete dvifka trouby do prvni polohy otevfeni (pfiblizné do Ghlu 70°). Podrzte dvifka na obou stra-
nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzh(ru od trouby. Dvitka poloZte vnéjsi stranou dolt na mékkou
latku na rovné podlozce.
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Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatla¢enim smérem dovnitf uvolné-
te svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-
néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-
myjte v mycce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vySe uvedené
kroky v opacéném poradi.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mens$i a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vioZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl povrch dvifek pre-

hfivat.

11.12 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitrku trouby polozte utér-
ku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N
Krok 2 Sejméte kovovy krouzek a vycistéte sklenény kryt.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.
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Bodni zarovku

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost ziska-
te pfistup k zarovce.

Krok 4 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 5 Namontujte kovovy ram a tésnéni.
Utahnéte Srouby.

Krok 2 Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte

kryt. Krok 6 Namontujte levou drazku na rost.
Krok 3 Odmontuijte a vycCistéte kovovy ram a

tésnéni.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

@ Mozna pri¢ina

Vv

0 Reseni

Spotrebi¢ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapo-
jen nespravné.

Zkontrolujte, zda je spotrebi¢ spravné zapojeny do
elektrické sité.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti viz Funkce hodin kapito-

la, Pokyny pro nastaveni: Funkce hodin.

Dvitka nejsou spravné zaviena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka. Pokud
problém pretrvava, obratte se na kvalifikovaného elek-

trikare.

Spotrebi¢ Détska bezp. pojistka je zapnuty.

Viz kapitola ,Nabidka"“, podnabidka pro: Funkce.

Y
Soucasti

@ Popis

v

0 Reseni

Spalena zarovka.

Vymeénte zarovku. Podrobnosti naleznete v kapitole ,Ci-

Sténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit: Osvétleni.

Vypadek proudu vzdy ¢isténi zastavi. Je-li
Cisténi preruSené vypadkem proudu,
zopakuijte jej.
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12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.

V této ¢asti naleznete seznam probléml, které muzete zvladnout sami.

® il
Kéd a popis =

Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do zasuv-
ky.

Zcela zasunte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji nefunguji
spravne.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na dotykovych
poli¢cich nejsou nedistoty.

F908 - systém spotrebite se nemohl pripojit k ovlada-
cimu panelu.

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové ¢&islo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku

Jméno dodavatele

Electrolux

Oznaceni modelu

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Index energetické ucinnosti

61,9

TFida energetické ucinnosti

A++

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

1,09 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-
ku

0,52 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 701

Typ trouby Vestavna trouba
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Hmotnost

EOB8S39H
KOBBS39H

35.0 kg
35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou us$etfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s Délka a doba peceni
je delSi nez 30 minut, topné ¢lanky se

u nékterych funkci spotrebice automaticky
vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. PeCeni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundéach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Cisténi

Zobrazi Cistici programy.

Oblibené

Zobrazi oblibena nastaveni.
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Polozka nabidky

Pouziti

Funkce Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.

Nastaveni Nastaveni Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.
Obsluha Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

14.2 Dil€i nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka Pouziti

Suseni

Postup pro vysouseni vnittku trouby od kondenzace zbyvajici po pou-
Ziti parnich funkci.

Vyprazdnéni zasobniku

Program k odstranéni zbytkové vody ze zasobniku po pouziti parnich
funkci.

Cisténi parou

Lehké cisténi.

Cisténi parou plus

Dukladné cisténi.

Odstrarnovani vod. kamene

Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vy¢isténi okruhu generatoru pary po ¢astém
pouzivani parnich funkci.

14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce
Diléi nabidka Pouziti
Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti spotfebice. Kdyz je tato funkce zapnuta, na
displeji se po zapnuti spotiebice zobrazi text Détska bezp. pojistka.
Abyste mohli spotfebi¢ pouzivat, zvolte pismena kédu v abecednim
poradi. PFistup k ¢asovaci, dalkovému ovladani a osvétleni je mozné
provést pomoci se zapnutou funkci.

Rychlé zahrati

Zkracuje ¢as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u nékterych
funkci spotrebice.

Pfipominka cisténi

Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.

Casové udaje

Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin

Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udaju.

14.4 Dil¢i nabidka pro

: Nastaveni

Dil¢i nabidka

Popis

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotfebice.
Displej jas K nastaveni jasu displeje.
Toény tlacitek K zapnuti a vypnuti tont dotykovych polic¢ek. Ozvuceni nelze vypnout

u:
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Diléi nabidka Popis

Hlasitost zv. signalizace K nastaveni hlasitosti ton( tlacitek a signalizace.
Tvrdost vody K nastaveni tvrdosti vody.
Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.5 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka Popis

Rezim demo Aktivacni / deaktivacni kod: 2468
Verze software Informace o verzi softwaru.
Zrusit vSechna nastaveni K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. sig-

Jazyk Displej jas Tony tlacitek nalizace Tvrdost vody Denni ¢as
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
@ = % O 2 START |
Zap;ﬁgtu{ V- Nabidka Oblibené Casovad Pecici sonda STOP

Zahajeni pouzivani spotiebice

Rychlé spusténi Zapnéte spotfebic a  Krok 1 Krok 2

Krok 3

zacénéte vafit s vy- . 5
chozi teplotou a dél-  Stisknéte a podrzte: [
kou trvani funkce.

. —zvolte
upfednostfiovanou
funkci.

Stisknéte: START .

Rychlé vypnuti Spotiebi¢ mizete
kdykoliv vypnout na
jakékoliv obrazovce
nebo pfi jakékoliv zo-
brazené zpravé.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se spotfebi¢ nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® a.. °C OK START
— stisknutim zapnéte - zvolte pedici funk- — potvrdte stisknu- - stisknutim spust'te
L e - — nastavte teplotu. . -
spotfebic. ci. tim. vareni.
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Priprava v pare — Steamify

Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfipravu Para pro duseni Para pro kiupavou ktirku Para pro peceni

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pfipravé pokrm s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporované Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Vareni

j— . v 8
Stisknéte: @ Stisknéte: —. Stisknéte: /\0 Pod-
porované Vareni.

Zvolte pokrm.

K nastaveni doby pfipravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonc¢eni pripravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouZzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte moznost

Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 %, ktera pfida doda-

tecny ¢as.

Vyéisténi spotrebi¢e pomoci Cisténi parou

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte: = Stisknéte:m{’  2VOlt€TEZIM:

Cisténi parou Pro lehké gisténi.

Cisténi parou plus Pro dlikladné cisténi.

Odstranovani vod. kamene Pro vy¢isténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho kamene.
Proplachovani Pro oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru pary po ¢astém pouzivani

parnich funkci.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem 0. likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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WIJ DENKEN AAN JOU

Bedankt voor je aankoop van een Electrolux-apparaat. Je hebt voor een product gekozen
dat decennia aan professionele ervaring en innovatie met zich meebrengt. Ingenieus en
stijlvol en ontworpen met jou in het achterhoofd. Dus wanneer je het gebruikt, kan je erop
rekenen dat je telkens weer geweldige resultaten krijgt.

Welkom bij Electrolux.

Ga naar onze website voor:

9,
&)

] sectrolux

P

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
informatie:

www.electrolux.com/support

Registreer je product voor een betere service:

www.registerelectrolux.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
www.electrolux.com/shop

Download de My Electrolux Kitchen-app voor meer recepten, hints en
probleemoplossing.

#  Available on the }\‘ GETITON
L ¢ App Store P> Google Play

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

AN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

* Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

* Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

« WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

 Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

» Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.
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1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.
Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met
elektriciteit te voorkomen.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het opperviak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.
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» Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag het apparaat installeren.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

» Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

» Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

» Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

» Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

« Controleer, voordat je het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opent.

* Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

+ De inbouwunit moet voldoen aan de
stabiliteitsvereisten van DIN 68930.

Minimumhoogte kast (Mini- 578 (600) mm
mumbhoogte kast onder

werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant 594 mm

van het apparaat

Hoogte van de achterkant 576 mm
van het apparaat

Breedte van de voorkant 595 mm
van het apparaat

Breedte van de achterkant 559 mm
van het apparaat

Diepte van het apparaat 567 mm
Ingebouwde diepte van het 546 mm
apparaat

Diepte met open deur 1027 mm
Minimumgrootte ventilatie- 560x20 mm
opening. Opening geplaatst

aan de onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedingskabel. 1500 mm
Kabel wordt in de rechter-

hoek van de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische

schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden

gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op

een geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

Gebruik geen adapters met meerdere

stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.
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» Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet
als deze werkt of als de deur heet is.

» De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

» Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

» Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

+ Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

» Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.

2.3 Gebruik

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!

Risico op schade aan het apparaat.

/N\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken of een explosie.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

» Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

» Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

» Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

»  Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

106 NEDERLANDS

Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:

— plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem
van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of
bevestigen van accessoires.

Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.

Kook altijd met de deur van het apparaat

gesloten.

Als het apparaat achter een meubelpaneel
gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan
voor dat de deur nooit gesloten is als het
apparaat in werking is. Warmte en vocht
kunnen achter een gesloten meubelpaneel
ophopen en schade aan het apparaat, de
behuizing of de vloer veroorzaken. Sluit
het meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.



2.4 Onderhoud en reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brand en schade aan
het apparaat.

» Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

» Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.

Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

» Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

»  Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsijes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

» Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Bereiding met stoom

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

< Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

* Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

2.7 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

« Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.8 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brandwonden en schade
aan het apparaat.

* Vrijgekomen stoom kan brandwonden
veroorzaken:

— Wees voorzichtig met het openen van
de deur van het apparaat als de
functie is geactiveerd. Er kan stoom
vrijkomen.

— De deur van het apparaat voorzichtig
openen na de bereiding met stoom.

2.6 Binnenverlichting

& WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

« Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

* Verwijder de deurvergrendeling om te
voorkomen dat kinderen of huisdieren
binnen in het apparaat vast komen te
zitten.
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3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3.1 Algemeen overzicht

Inzetniveaus

n a a Bedieningspaneel

| ! ! Display

I:I |:| _n Waterreservoir

( — e ™\ €] Opening voor de voedselsensor
r® ] \-/l Z//%mg a Verwarmingselement

% B Lamp

Q 0 Ventilator

®C ﬂ Uitgang ontkalkingsleiding

E Inschuifrails, verwijderbaar

3.2 Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

—

Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als een pan om vet in
op te vangen.
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Patisseriebakplaat

Voor broodjes, pretzels en kleine gebakjes.
Geschikt voor stoomfuncties. De verkleuring van
het oppervlak heeft geen invloed op de functies.

Voedselsensor
Om de temperatuur binnenin het voedsel te
meten.

Telescopische geleiders
Om bakplaten en roosters eenvoudig te plaatsen
en te verwijderen.

4. BEDIENINGSPANEEL

4.1 Overzicht bedieningspaneel

1
maa o 516

Aan / UIT Houd ingedrukt om het apparaat in en uit te schakelen.
Menu Vermeldt de functies van het apparaat.

Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Display Geeft de huidige instellingen van het apparaat weer.
Lampschakelaar Om de verlichting in en uit te schakelen.
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ﬂ Snel opwarmen Om de functie in en uit te schakelen: Snel opwarmen.

e «Q-~ @ 3s

Druk Verplaatsen Ingedrukt houden
Raak het oppervlak aan met de vin-  Schuif de vingertop over het opper- Raak het oppervlak 3 seconden
gertop. vlak. aan.
4.2 Display
A Display met ingestelde toetsfuncties.
| A. Dagtijd
12:30 B. BEGIN/STOP
C. Temperatuur
A#085°C /I 50 OC D. Verwarmingsfuncties
E. Timer
® 15min @ START F. Voedselsensor (alleen geselecteerde modellen)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op de display te navigeren.

oK € ) »

Om één niveau  Om de laatste han-
terug te gaanin  deling ongedaan te
het menu. maken.

Om de opties in en uit te scha-
kelen.

Om de selectie/instelling te bevesti-
gen.

Geluidsalarm functie-indicatielampjes: wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt het signaal.

a) B 2

De functie is ingeschakeld. De functie is ingeschakeld. Het geluidsalarm staat uit.
Het koken stopt automatisch.

Indicatielampjes timer

S Q

De functie instellen: Uitgestelde start. Om de instelling te annuleren.

5. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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5.1 Eerste reiniging

=] e, =%

S =/

Stap 1 Stap 2 Stap 3

Reinig het apparaat en de accessoi-
Haal alle accessoires en verwijder-  res uitsluitend met een microvezel-  Plaats de accessoires en de verwij-
bare inschuifrails uit het apparaat. ~ doek, warm water en een mild reini- derbare inschuifrails in de oven.
gingsmiddel.

5.2 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid display, Toetstonen, Geluidsvolume,
Waterhardheid, , Dagtijd.

5.3 Eerste voorverwarming

Warm de lege oven voor het eerste gebruik

voor.
Stap 1 Haal alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.
Stap 2 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: \Z]
Laat de oven één uur werken.
Stap 3

Stel de maximale temperatuur in voor de functie: .
Laat de oven 15 minuten werken.

@ De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat de kamer goed
is geventileerd.

5.4 Instellen: Waterhardheid Gebruik het testpapier dat bij de stoomset is

Als u de stekker van de oven in het meegeleverd.

stopcontact steekt, dan moet u de
waterhardheid instellen.

& % Bl

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
Plaats het testpapier on-  Schud met het testpapier Controleer na 1 minuut de  Het waterhardheidsniveau
geveer 1 seconde in wa- om het overschot aan wa- waterhardheid aan de instellen: Menu / Instellin-
ter. Plaats het testpapier ter te verwijderen. hand van de onderstaan-  gen/ Instelling / Waterhard-
niet onder lopend water. de tabel. heid.
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@ De kleuren van het testpapier blijven veranderen. Controleer de waterhardheid niet eerder dan 1 minuut na
de test.

U kunt het waterhardheidsniveau wijzigen in het menu: Instellingen / Instelling / Waterhardheid.

De tabel toont het waterhardheidsbereik (dH) met het bijbehorende calciumafzettingsniveau en
de waterclassificatie. Pas het waterhardheidsniveau aan volgens de tabel.

Waterhardheid Testpapier Kalkafzetting Kalkafzetting Waterclassifi-
. (mmol/l) (mg/l) catie
Niveau dH

1 0-7 :I 0-1,3 0-50 zacht
[ I

2 8-14 ‘II 1,4-25 51-100 gematigd hard
3 15-21 ‘EI 2,6-3,8 101 - 150 hard
4 222 m 239 2151 zeer hard

Als het kraanwaterhardheidsniveau 4 is, vult
u de waterlade met plat flessenwater.

6. DAGELIJKS GEBRUIK

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.
Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie om het submenu te openen.
Stap 3 Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Het display toont: temperatuur.
Stap 4 Instellen: temperatuur. Druk op: OK.

Stap 5

Druk op: START .
Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het koken aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.

Stap 6 Schakel de oven uit.

6.2 Instellen: Steamify - Stoomverwarmingsfunctie
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Stap 1

Zet de oven aan.
Selecteer het symbool van de verwarmingsfunctie en druk erop om het submenu te openen.

Stap 2 Druk op . Stel de stoomverwarmingsfunctie in.
Stap 3
ap Druk op: OK.Het display toont de temperatuurinstellingen.
Stap 4 Stel de temperatuur in. Het type stoomverwarmingsfunctie is afhankelijk van de ingestelde tempera-
tuur.
Stoom voor stomen Voor het stomen van groenten, granen, peulvruchten, zee-
50-100 °C vruchten, terrines en lepeldesserts.
Stoom voor stoven Voor het koken van gestoofd en gesmoord vlees of vis, brood
105-130 °C en gevogelte, evenals cheesecakes en ovenschotels.
Stoom voor zacht krokant Voor vlees, ovenschotels, gevulde groenten, vis en gratin.
135-150 °C Dankzij de combinatie van stoom en warmte wordt het viees
sappig en mals met een krokant korstje.
Als u de timer instelt, wordt de grillfunctie automatisch inge-
schakeld in de laatste minuten van het bereidingsproces om
het gerecht een zachte gratin te geven.
Stoom voor bakken en braden Voor geroosterde en gebakken gerechten vlees, vis, gevogel-
155 - 230 °C te, gevuld bladerdeeg, taarten, muffins, gratin, groenten en
gebakgerechten.
Als u de timer instelt en het voedsel op het eerste niveau zet,
wordt de onderste verwarmingsfunctie automatisch ingescha-
keld in de laatste minuten van het bereidingsproces om het
gerecht een knapperige bodem te geven.
Stap 5 Druk op: OK.
Stap 6 Druk op de afdekking van het waterreservoir om dit te openen.
Stap 7 Vul de waterlade tot het maximale niveau met koud water (ongeveer 950 ml) tot het geluidssignaal
klinkt of het display het bericht toont. De watertoevoer is gedurende ongeveer 50 min. voldoende.
Vul het waterreservoir niet boven de maximale capaciteit. Er is een risico op waterlekkage, over-
stroming en beschadiging van meubels.
/\ WAARSCHUWING!
Gebruik alleen koud kraanwater. Gebruik geen gefilterd (gedemineraliseerd)
of gedestilleerd water. Gebruik geen andere vloeistoffen. Giet geen ontvlam-
bare of alcoholische vloeistoffen in het waterreservoir.
Stap 8 Druk het waterreservoir in de oorspronkelijke stand.
StaP9  prykop: START .
Stoom verschijnt na ongeveer 2 minuten. Als de oven de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt er
een geluidssignaal.
Stap 10 Wanneer het waterreservoir zonder water komt te zitten, klinkt het signaal. Vul het waterreservoir
bij.
Stap 11 Schakel de oven uit.
Stap 12 Leeg de waterlade wanneer je klaar bent met koken.

Zie het hoofdstuk ‘Onderhoud en reiniging’, Reservoir ledigen.
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Stap 13 Restwater kan condenseren in de holte. Open na het koken voorzichtig de ovendeur. Wanneer de
oven koud is, droog je de ovenruimte met een zachte doek.

6.3 Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:
* Per gewicht
* Voedselsensor

Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:
* Rauw of Minder

* Medium

» Gaar of Meer

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Druk op: —.

Stap 3 Druk op: % . Voer in: Kook- En Bakassistent.
Stap 4 Kies een gerecht of een voedseltype.
Stap 5 Druk op: START .

6.4 Verwarmingsfuncties

STANDAARD

Verwarmingsfunctie Toepassing

v Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.

Grillen

e Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één niveau. Voor

Y gratineren en bruinen.
Circulatiegrill

Bakken op maximaal drie rekstanden tegelijkertijd en voedsel drogen. Stel de tempe-

@ ratuur 20 - 40 °C lager in dan voor Boven + onderwarmte.

Hetelucht
v%v Em kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's) krokant te ma-
en.
Bevroren gerechten
— Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

Boven + onderwarmte
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Verwarmingsfunctie

Toepassing

(%f) Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante bodem.
Pizz;nctie
Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren van voedsel.
Onde_rwarmte
SPECIAAL

Verwarmingsfunctie

Toepassing

=l

Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).

Inmaken
S S S Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.
Drogen
Om borden voor het serveren op te warmen.
™
ru

Borden warmen

(YY)

Ontdooien

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhankelijk van de hoe-
veelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.

§§4
g
Gratineren

Voor gerechten zoals lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en bruinen.

V°C

Lage temperatuur ga-
ren

Om malse, sappige braadstukken te bereiden.

§

Warm houden

Om voedsel warm te houden.

W7
Warmelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen. Bij het ge-
bruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte verschillen van de ingestelde
temperatuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het verwarmingsvermogen kan worden
verminderd. Raadpleeg voor meer informatie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik", op-
merkingen op: Warmelucht (vochtig).
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STOOM

Verwarmingsfunctie

Toepassing

Gebruik stoom voor stomen, stoven, zachtjes knapperig maken, bakken en braden.

Steamify
(ﬁ) Het opwarmen van voedsel met stoom voorkomt dat het oppervlak uitdroogt. De
15§ warmte wordt behoedzaam en gelijkmatig verdeeld en geeft het voedsel de smaak en
— het aroma alsof het net is bereid. Deze functie kan worden gebruikt om eten direct op
Regenereren een bord te verwarmen. U kunt meer dan één bord tegelijkertijd opwarmen met ver-

schillende inzetniveaus.

Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood en broodjes met heel goed professioneel resultaat
qua krokantheid, kleur en bruine korst.

Deeg laten rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het oppervlak van het
deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.

é:;)

[7]

SE
£

3

Voor het stomen van groenten, bijgerechten of vis

>

Al
Hoge vochtigheid

=
[
I

De functie is geschikt voor het bereiden van delicate gerechten zoals vla, vlaaien, ter-
rines en vis.

G

De functie is geschikt voor vlees, gevogelte, ovengerechten en stoofschotels. Dankzij
de combinatie van stoom en warmte wordt het vlees mals en sappig met een krokant

Low korstje.

Lage vochtigheid
6.5 Notities over: Warmelucht onderbroken en de oven werkt op de hoogst
(vochtig) mogelijke energie-efficiéntie.
Deze functie wordt gebruikt om te voldoen Bij gebruik van deze functie gaat de
aan de energie-efficiéntieklasse en verlichting na 30 seconden automatisch uit.
ecodesign-vereisten (overeenkomstig EU Zie voor bereidingsinstructies het hoofdstuk
65/2014 en EU 66/2014). Testen in 'Aanwijzingen en tips', Warmelucht (vochtig).

overeenstemming met:

IEC/EN 60350-1

De ovendeur dient tijdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt

Kijk voor algemene aanbevelingen voor
energiebesparing in het hoofdstuk 'Energie-
efficiéntie’, Energiebesparing.
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7. KLOKFUNCTIES

7.1 Omschrijving klokfuncties

Klokfunc- Toepassing

tie

Kooktijd De duur van het koken instellen. Maxi-
maal 23 uur 59 min.

Actie beéin-  Voor het instellen wat er gebeurt als

digen de timer stopt met tellen.

Uitgestelde ~ Om het begin en/of het einde van het

start koken uit te stellen.

7.2 Instellen: Klokfuncties

Klokfunc- Toepassing

tie

Tijd verlen- ~ Om de kooktijd te verlengen.

ging

Herinnering  Om een aftelling in te stellen. Maxi-
mum is 23 uur 59 min. Deze functie
heeft geen invloed op de werking van
de oven.

Uptimer Controleert hoelang de functie werkt.

Uptimer - je kunt deze in- en uitscha-
kelen.

De klok instellen

Stap 1

Druk op: Dagtijd.

Stap 2

Stel de tiid in. Druk op: OK.

De bereidingstijd instellen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @
Stap 3

Stel de tijd in. Druk op: OK

De eindoptie kiezen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: QD

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: © ® @

Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.

Stap 6 Kies je voorkeur: Actie beéindigen.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

Het begin van het koken uitstellen

Stap 1

Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.
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Het begin van het koken uitstellen

Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.
Stap 4 Drukop: © @ @

Stap 5 Druk op: Uitgestelde start.
Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de bereidingstijd verlen-
gen. Je kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.

De timerinstellingen wijzigen

Stap 1 Druk op: QD
Stap 2 Stel de timerwaarde in.
Stap 3 Druk op: OK.

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op elk gewenst moment wijzigen.

8. GA ALS VOLGT TE WERK VOOR GEBRUIK: ACCESSOIRES

8.1 Accessoires plaatsen kantelmechanismen. De hoge rand rond het
rooster voorkomt dat het kookgerei van het

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de rooster afglijdt.

veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-

Bakrooster:
Plaats het rooster tussen de geleidestangen van
de roostersteun.
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Bakplaat / Diepe schaal:

Schuif de plaat tussen de geleidestangen van de
inschuifrail.

8.2 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. Je kunt het bij elke
verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:
o,
C Vi
De oventemperatuur: (minimaal 120 °C). De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op kamertem-

Niet gebruiken voor vioeibare
peratuur zijn.

Tijdens het koken moet het in de schaal
gerechten.

blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de
ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.

Gebruik: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.
Stap 2

Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.

Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis Stoofschotel

Breng het uiteinde van Voedselsensor in het midden  Breng het uiteinde van Voedselsensor precies in het mid-
van het vlees, de vis, in het dikste deel indien moge- den van de braadpan. Voedselsensor moet stevig op zijn
lijk. Zorg ervoor dat ten minste 3/4 van Voedselsen- plaats blijven tijdens het bakproces. Gebruik een solide
sor binnen in het gerecht zit. ingrediént om dit voor elkaar te krijgen. Gebruik de rand
van de ovenschaal voor het ondersteunen van het sili-
cone handvat van de Voedselsensor. Het uiteinde van
Voedselsensor mag de bodem van een bakplaat niet aan-
raken.
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Stap 4

Stekker Voedselsensor steek in de aansluiting aan de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.

Stap 5 /'? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.
Stap 6 ® ® ® _jruk om de voorkeursoptie in te stellen:
* Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het signaal.
* Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal en stopt de oven.
Stap 7 . . OK
Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: om naar het hoofdscherm te gaan.
Stap 8 Druk op: START .
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt ervoor kiezen om
te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te zijn dat het voedsel goed gaar is.
Stap 9 Verwijderen Voedselsensor haal de stekker uit het stopcontact en neem het gerecht uit de oven.

/\ WAARSCHUWING!

Er bestaat gevaar voor brandwonden omdat Voedselsensor heet wordt. Wees
voorzichtig wanneer u de stekker eruit haalt en de voedingssensor uit het ge-
recht haalt.

9. EXTRA FUNCTIES

9.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten bereidingstijd, de temperatuur of de

U kunt uw favoriete instellingen opslaan,
zoals de verwarmingsfunctie, de

reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete
instellingen opslaan.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.
Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.
Stap 3 j—

Druk op: == . Selecteer: Favorieten.
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Stap 4

Selecteer: Huidige instellingen opslaan.

Stap 5

Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op OK.

t) - druk hierop om de instelling te resetten.

- druk hierop om de instelling te annuleren.

9.2 Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie per ongeluk wordt gewijzigd.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.

Stap 3

7«A~x7, H - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.

Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.

9.3 Automatische uitschakeling

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na
bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in

De automatische uitschakeling werkt niet met
de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd, Lage temperatuur
garen.

werking is en u geen instellingen wijzigt.

(°C) @ (u)

9.4 Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te

30-115 125

houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
120-195 8.5 de koelventilator blijven werken totdat het
200 - 230 55 apparaat is afgekoeld.

10. AANWIJZINGEN EN TIPS

10.1 Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhankelijk van het recept, de
kwaliteit en de kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt hebt. De onderstaande
hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en rekstand voor specifieke soorten voedsel.

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk recept.

Voor meer kookaanbevelingen kunt u de kooktabellen op onze website raadplegen. Om de Kookhints te vinden,
controleer het PNC-nummer op het classificatieplaatje op de voorzijde van het frame van de binnenkant van het
apparaat.

10.2 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel
staan.
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¥ = T
\ ru

(°C) (min)
Zoete broodjes, 16 bakplaat of lekschaal 180 2 25-35
stuks
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 180 2 15-25
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 15-25
Koekjes, 16 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 24 bakplaat of lekschaal 160 2 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Hartig gebak, 20 bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
stuks
Zandkoekjes, 20 bakplaat of lekschaal 140 2 15-25
stuks
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 15-25

10.3 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.

.~

- Ovenvormpjes
Pizza pan Ovenschaal Blik voor flanbodem
Donker, niet-reflecterend Donker, niet-reflecterend 8 crrlf?jrisztir 5 Donker, niet-reflecterend
Diameter van 28 cm Diameter van 26 cm cm hoog ’ Diameter van 28 cm

10.4 Kooktafels voor testinstituten

Informatie voor testinstituten
Testen in overeenstemming met: EN 60350, IEC 60350.
Bakken op één niveau - bakken in bakblikken

¥ 5 O Ik

°C min

Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45 - 60 2
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O

°C min

Zachte cake zonder vet Boven + onderwarmte 160 45 - 60 2
Appeltaart, 2 blikken @20 cm  Hetelucht 160 55-65 2
Appeltaart, 2 blikken @20 cm  Boven + onderwarmte 180 55 -65 1
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-35 2
Zandtaartdeeg Boven + onderwarmte 140 25-35 2
Bakken op één niveau - koekjes
Gebruik de derde rekstand.

‘ =m

% O

°C min

Kleine cakes, 20 stuks per bak- Hetelucht 150 20-30
plaat, verwarm de lege oven voor

Kleine cakes, 20 stuks per bak- Boven + onderwarmte 170 20-30

plaat, verwarm de lege oven voor

Bakken op meerdere niveaus - koekjes

°C min

Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-45 2/4
Kleine cakes, 20 stuks per bak- Hetelucht 150 25-35 1/4
plaat, verwarm de lege oven

voor

Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45-55 2/4
Appeltaart, 1 blik per rooster (& Hetelucht 160 55-65 2/4
20 cm)
Grillen

Verwarm de lege oven 5 minuten voor.
Grill met de maximale temperatuurinstelling.

Y

min
Toast Grillen 1-2 5
Biefstuk, halverwege de bereidings-  Grillen 24 -30 4

tijd omdraaien
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Informatie voor testinstituten

Tests voor de functie: Stoom.

Testen in overeenstemming met IEC 60350-1.
Stel de temperatuur in op 100°C.

%

=7

i
kg

D

®

Reservoir min
(Gastronorm)
Broccoli, verwarm 1 x 2/3 geperfo- 0.3 3 8-9 Plaats de bakplaat
de lege oven voor reerd op de eerste rek-
stand.
Broccoli, verwarm 1 x 2/3 geperfo- max. 3 10-11 Plaats de bakplaat
de lege oven voor reerd op de eerste rek-
stand.
Erwten, bevroren 2 x 2/3 geperfo- 2x1,5 2en4 Tot de tempe- Plaats de bakplaat
reerd ratuur op de  op de eerste rek-

koudste plek
85 °C heeft
bereikt.

stand.

11. ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

11.1 Opmerkingen over de reiniging

<

Reinigingsmid-
delen

Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek met warm water en
een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinig viekken met een mild reinigingsmiddel.

=

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen brand veroor-

zaken.

[

Dagelijks gebruik

Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de ruimte na elk ge-
bruik uitsluitend met een microvezeldoek.
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by Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte doek
<+, met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in een afwasmachine rei-

W nigen.
Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of scherpe voor-
werpen.

Accessoires

11.2 Hoe te verwijderen:
Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te

reinigen.
Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat deze is afgekoeld.
Stap 2 Trek de inschuifrails voorzichtig naar
boven toe uit de voorste ophanging.
Stap 3 Trek de voorkant van de inschuifrails
weg van de zijwand.
Stap 4 Trek de inschuifrails uit de achterste
ophanging.

Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

11.3 Ga als volgt te werk voor
gebruik: Stoomreiniging

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht ~ Verwijder alle accessoires en verwijder- Maak de voorkant van de oven
tot deze afgekoeld is. bare inschuifrails. schoon met een zachte doek, warm
water en een mild reinigingsmiddel.

Stap 1 Vul de waterlade tot het maximale niveau tot het geluidssignaal klinkt of het display het bericht
toont.
Stap 2 Selecteer: Menu / Reinigen.
Functie Omschrijving Duur
Stoomreiniging Lichte reiniging 30 min
Stoomreiniging Plus Normale reiniging 75 min
Bespray de ruimte met een reinigingsmid-
del.
Stap 3

Druk op START . Volg de instructies op het display.
Als de reiniging is voltooid klinkt er een geluidssignaal.

Stap 4 Druk op een willekeurig symbool om het signaal uit te zetten.
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@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Na afloop van de reiniging:

Schakel de oven uit. Wanneer de oven koud is, droogt u de Laat de ovendeur open en wacht
ovenruimte met een zachte doek. tot de ovenruimte droog is.

11.4 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, wordt reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Stoomreiniging Plus.

11.5 Gebruik: Ontkalken

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht tot Verwijder alle accessoires. Controleer of het waterreservoir leeg is.
deze is afgekoeld.

Duur van het eerste deel: ongeveer 100 min

Stap 1 Plaats de braadpan op de eerste rekstand.

Stap 2 Giet 250 ml antikalkmiddel in het waterreservoir.

Stap 3 Vul het resterende gedeelte van het waterreservoir tot het maximumniveau met water tot het ge-
luidssignaal klinkt of het display het bericht toont.

Stap 4 Selecteer: Menu / Reinigen.

Stap 5 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.
Het eerste deel van het ontkalken begint.

Stap 6 Nadat het eerste deel voorbij is, maakt u de braadpan leeg en plaatst u deze terug op de eerste
rekstand.

Duur van het tweede deel: ongeveer 35 min

Stap 7 Vul het resterende gedeelte van het waterreservoir tot het maximumniveau met water tot het ge-
luidssignaal klinkt of het display het bericht toont.

Stap 8 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Wanneer het ontkalken eindigt:

Schakel de oven uit. Wanneer de oven koud is, droogt u  Laat de ovendeur open en wacht tot
de ovenruimte met een zachte doek. de ovenruimte droog is.

@ Als er na het ontkalken nog wat kalksteenresten in de oven achterblijven, wordt op het display gevraagd om
de procedure te herhalen.
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11.6 Ontkalkmelder

Er zijn twee melders die u de instructie geven om de oven te ontkalken. U kunt de
ontkalkmelder niet uitschakelen.

Type Omschrijving
Zachte herinnering Raadt u aan om de oven te ontkalken.
Harde herinnering Verplicht u om de oven te ontkalken. Als u de oven niet ontkalkt wanneer de harde

herinnering is ingeschakeld, zijn de stoomfuncties uitgeschakeld.

11.7 Gebruik: Spoelen

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht tot deze is afgekoeld. Verwijder alle accessoires.

Stap 1 Plaats de braadpan op de eerste rekstand.

Stap 2 Vul het waterreservoir tot het maximumniveau met water tot het geluidssignaal klinkt of het display
het bericht toont.

Stap 3 Selecteer: Menu / Reinigen / Spoelen.
Duur: ongeveer 30 min

Stap 4 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.

Stap 5 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

11.8 Droogherinnering

Na het koken met een Stap 1 Zorg ervoor dat de oven is afgekoeld.
stoomverwarmingsfunctie vraagt het display Stap 2 Verwijder alle accessoires.
om de oven te drogen. Stap 3 Selecteer het menu: Reinigen / Drogen.
Druk op JA om de oven te drogen. - -

Stap 4 Volg de instructies op het scherm.
11.9 Ga als volgt te werk voor . . .
gebruik: Drogen 11.10 Gebruik: Reservoir ledigen

Gebruik het na het koken met een
stoomverwarmingsfunctie of stoomreiniging
om de ovenruimte te drogen.

Gebruik het met de stoomverwarmingsfunctie om het resterende water uit het waterreservoir te
verwijderen.

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht tot deze is afgekoeld. Verwijder alle accessoires.

Stap 1

Plaats de braadpan op de eerste rekstand.
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Stap 2 Selecteer: Menu / Reinigen / Reservoir ledigen.

Duur: 6 min
Stap 3 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.
Stap 4 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

11.11 Verwijderen en installeren:
Deur

U kunt de deur en de binnenste glasplaten
verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal
glasplaten verschilt per model.

/\ WAARSCHUWING!
De deur is zwaar.

/\ LET OP!

Behandel het glas voorzichtig, vooral
rond de randen van het voorpaneel. Het
glas kan breken.

Stap 1 Open de deur volledig.

Stap 2 Hef en druk de klemhendels (A) op
de twee deurscharnieren.

Stap 3 Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°). Houd de deur aan
beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek weg van de oven. Plaats de ovendeur
met de buitenkant omlaag op een zachte doek op een stabiele ondergrond.

Stap 4 Pak de deurafdekking (B) aan de
bovenkant van de deur aan beide
kanten vast en druk deze naar bin-
nen om de klemsluiting te ontgren-
delen.

Stap 5 Trek de deurlijst naar voren om
hem te verwijderen.

Stap 6 Houd de glasplaten aan hun boven-
kant vast en trek deze een voor een
omhoog uit de geleider.
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Stap 7 Reinig de glasplaat met een sopje.
Droog de glasplaat voorzichtig af.
Reinig de glasplaten niet in de vaat-
wasser.

Stap 8 Voer na het reinigen de boven-
staande stappen in de omgekeerde
volgorde uit.

Stap 9 Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.
Zorg ervoor dat de glasplaten op de juiste manier worden geplaatst, anders kan het oppervlak van
de deur oververhit raken.

11.12 Hoe te vervangen: Lamp

/N\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht tot de Trek de oven uit het stopcontact. Plaats een doek op de bodem van
oven afgekoeld is. de holte.
Bovenlamp
Stap 1 Draai de glazen afdekking om die te ver-
wijderen.

N\

Stap 2 Verwijder de metalen ring en reinig het glazen deksel.
Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.
Stap 4 Bevestig de metalen ring aan de glazen afdekking en installeer deze.
lelamp Stap 4 Vervang de lamp door een geschikte
300 °C hittebestendige lamp.
Stap 1 Verwijder de linker drager van het rek
om toegang te krijgen tot de lamp. Stap 5 Installeer het metalen frame en de af-
dichting. Draai de schroeven vast.
Stap 2 Gebruik een schroevendraaier Torx 20
om het deksel te verwijderen. Stap 6 Installeer de linker drager van het rek.
Stap 3 Verwijder en reinig het metalen frame
en de afdichting.
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12. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Wat te doen als...

B
ﬁ Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

@ v
L
Mogelijke oorzaak = Oplossing
Het apparaat is niet aangesloten op een stopcontact of Controleer of het apparaat goed is aangesloten op de
niet goed geinstalleerd. elektriciteitsvoorziening.
De klok is niet ingesteld. Stel de klok in, zie voor meer informatie Klokfuncties
hoofdstuk, Instellen: Klokfuncties.
De deur is niet goed gesloten. Sluit de deur volledig.
De zekering is doorgeslagen. Ga na of de zekering de oorzaak van het probleem is.

Als het probleem zich opnieuw voordoet, neem dan
contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Het apparaat Kinderslot is aan. Raadpleeg het hoofdstuk 'Menu', Submenu voor: Op-
ties.

Y
Onderdelen

v
@ Omschrijving = Oplossing

De lamp is opgebrand. Vervang de lamp, raadpleeg voor meer informatie het
hoofdstuk 'Onderhoud en reiniging', Hoe te vervangen:
Lamp.

Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd

stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt

onderbroken door stroomuitval.

12.2 Hoe te beheren: Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.
In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.
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@ Code en omschrijving

%

= Oplossing

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in het stop-

contact gestoken.

Volledig aansluiten Voedselsensor in het stopcontact.

F240, F439 - de aanraakvelden op het display werken

niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg ervoor dat er

geen vuil op de aanraakvelden zit.

F908 - het apparaatsysteem kan geen verbinding ma-

ken met het bedieningspaneel.

Schakel het apparaat uit en weer in.

12.3 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met je verkoper of een

erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt
zich op het voorframe van de apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de

apparaatruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.)

Productnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie en productinformatieblad

Naam leverancier

Electrolux

Modelnummer

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Energie-efficiéntie-index

61,9

Energie-efficiéntieklasse

A++

Energieverbruik met een standaard belading, conventionele modus 1,09 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, heteluchtmodus 0,52 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron Elektriciteit
Volume 701
Soort oven Inbouwoven
EOB8S39H 35.0 kg
Massa
KOBBS39H 35.0 kg
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IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens en grills -

Methoden voor het meten van prestaties.

13.2 Energiebesparing

Dit apparaat heeft functies die u helpen
energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie
te besparen.

Verwarm het apparaat niet voor alvorens te
koken als dat niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties
met hete lucht om energie te besparen.

Restwarmte

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is dan
30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige functies
van het apparaat automatisch eerder
uitgeschakeld.

14. MENUSTRUCTUUR
14.1 Menu

De ventilator en lamp blijven werken.
Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte aan. U kunt die warmte
gebruiken om het eten warm te houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot
minimaal 3-10 minuten voor het einde van het
koken. De restwarmte binnen in het apparaat
zal blijven koken.

Je kunt de restwarmte gebruiken om andere
maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en een maaltijd warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de bereiding
energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je kunt
de verlichting weer inschakelen, maar deze
handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

Menu-item Toepassing

Kook- En Bakassistent

Toont overzicht van de automatische programma's.

Reinigen Toont overzicht van de schoonmaakprogramma's.
Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Opties Om de apparaatconfiguratie in te stellen.
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Menu-item Toepassing
Instellingen Instelling Om de apparaatconfiguratie in te stellen.
Service Toont de softwareversie en -configuratie.

14.2 Submenu voor: Reinigen

Submenu

Toepassing

Drogen

Procedure om de resterende condensatie in de holte op te laten dro-
gen na gebruik van de stoomfuncties.

Reservoir ledigen

Procedure voor het verwijderen van het restwater van de waterlade
na gebruik van de stoomfuncties.

Stoomreiniging

Licht reinigen.

Stoomreiniging Plus

Grondig reinigen.

Ontkalken

Verwijderen van kalkresten uit de stoomgenerator.

Spoelen

Procedure voor het spoelen en reinigen van de stoomgenerator na
frequent gebruik van de stoomfuncties.

14.3 Submenu voor: Opties

Submenu

Toepassing

Binnenverlichting

Schakelt de lamp in en uit.

Kinderslot

Voorkomt dat het apparaat per ongeluk wordt geactiveerd. Als de op-
tie is ingeschakeld, verschijnt de tekst Kinderslot op het display wan-
neer u het apparaat inschakelt. Om het apparaat in te kunnen schake-
len de codeletters in alfabetische volgorde selecteren. Toegang tot de
timer, de afstandbediening en het lampje zijn beschikbaar met de op-
tie ingeschakeld.

Snel opwarmen

Verkort de opwarmtijd. Alleen beschikbaar voor sommige functies van
het apparaat.

Reinigingsherinnering

Schakelt de herinnering in en uit.

Tijdisindicatie

Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl

Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.

14.4 Submenu voor: Instelling

Submenu

Beschrijving

Taal

Stelt de taal van het apparaat in.

Helderheid display

Stelt de helderheid van de display in.

Toetstonen

Schakelt het geluid van de aanraakvelden in en uit. Het is niet moge-

lijk om de toon te dempen voor: (D
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Submenu Beschrijving

Geluidsvolume Stelt het volume van de belangrijkste geluiden en signalen in.
Waterhardheid Stelt de waterhardheid in.
Dagtijd Stelt de huidige tijd en datum in.

14.5 Submenu voor: Service

Submenu Beschrijving

Demofunctie Activerings-/deactiveringscode: 2468
Softwareversie Informatie over softwareversie.
Terug naar fabrieksinstellingen Herstelt fabrieksinstellingen.

15. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!

Voorafgaand aan het eerste gebruik moet u het volgende instellen:

Helderheid dis-

Taal
play

Toetstonen Geluidsvolume Waterhardheid Dagtijd

Maak uzelf vertrouwd met de basispictogrammen op het bedieningspaneel en het display:

@ ¥ ) o) START

Aan /UIT Menu Favorieten Timer Voedselsensor STOP

Het apparaat beginnen te gebruiken

Snel starten Schakel het appa- Stap 1 Stap 2 Stap 3
raat in en begin de
bereiding met de Ingedrukt houden: @ ... -selecteer Druk op: START .

standaardtempera- CD
tuur en -tijd van de '
functie.

de gewenste functie.

Snel uit Schakel het appa-
raat op elk gewenst
moment uit, vanuit
elk scherm of bij elk

(D - ingedrukt houden tot het apparaat uitschakelt.

bericht.
Begin met koken
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
o,
y kED . 0. C oK START
z; ma;:at ?r?tgns]chea— - selecteer de ver- Instellen: tempera- - druk hierop omte - druk hierop om te
pp kelen warmingsfunctie. tuur. bevestigen. beginnen met koken.

134 NEDERLANDS



Bereiding met stoom - Steamify

Stel de temperatuur in. Het type stoomverwarmingsfunctie is afhankelijk van de ingestelde temperatuur.

Stoom voor zacht kro- Stoom voor bakken en
Stoom voor stomen Stoom voor stoven
kant braden
50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Leer snel koken

Gebruik de automatische programma’s om snel een gerecht te koken met de standaardinstellingen:

Kook- En Bakas- Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
sistent

Druk op: @ Druk op: —. Druk op: \/f' Kook- Kies het gerecht.

En Bakassistent.

Gebruik snelle functies om de kooktijd in te stellen

10% Finish assist Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.
Gebruik 10% Finish assist om extra tijd toe te voegen
wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft.

Het apparaat reinigen met stoomreiniging

Stap 1 Stap 2 Stap 3

Druk op: E Druk op: rrrr/ Kies de modus:

Stoomreiniging Voor een lichte reiniging.

Stoomreiniging Plus Voor een grondige reiniging.

Ontkalken Voor het verwijderen van kalkresten uit de stoomgenerator.

Spoelen Voor het spoelen en reinigen van de stoomgenerator na frequent gebruik

van de stoomfuncties.

16. MILIEUBESCHERMING

A .
Recycleer de materialen met het symbool TO. Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

Gooi de verpakking in een geschikte E niet weg met het huishoudelijk afval.
afvalcontainer om het te recycleren. Breng het product naar het milieustation bij u
Bescherm het milieu en de volksgezondheid in de buurt of neem contact op met de

en recycleer op een correcte manier het afval | gemeente.
van elektrische en elektronische apparaten.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop
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R gectrox Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
’( rakendus My Electrolux Kitchen.

»’ ggz)og"lePlay
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse podrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
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Keskkonnateave
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimodblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

* Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine « Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.
A HOIATUS! « Jargige seadmega kaasasolevaid
. . . paigaldusjuhiseid.
Seadet tohib paigaldada ainuit + Kuna seade on raske, olge selle
kvalifitseeritud tehnik. ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
- Eemaldage k&ik pakkematerjalid. té6kindaid ja kinnisi jalandusid.
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Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne kérgus)

578 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi stigavus 550 (550) mm

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge

Seadme esiosa korgus 594 mm . : > . > ATI¥
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni

Seadme tagaosa kdrgus 576 mm pistikust.

Seadme esiosa laius 595 mm ‘ _Kasutage e_linult _(")ig_eid . e
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,

Seadme tagaosa laius 559 mm kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb

Seadme siigavus 567 mm pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Sisseehitatud seadme sti- 546 mm « Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb

gavus varustada mitmepooluselise

Siigavus avatud uksega 1027 mm isolatsiooniseadis_ega. Isolat_siooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema

Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm vahemalt 3 mm

ne suurus. Ava asub pdhja R : . .

tagumises osas Sgadmgga kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm

asub tagumisel kiiljel pa- 2.3 Kasutamine

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm /\ HOIATUS!

2.2 Elektritihendus

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

Kaik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum ohk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
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+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral véib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!

Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

« Eralduv aur voib pohjustada pdletust:
— Olge tootava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Aur voib valja paiskuda.
— Parast aurukipsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht!

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
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* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete adrmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.




2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- vai vigastusoht!

» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

EHEHE

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme |ahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |0ksu jaamist.

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel

Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

Katlakivieemaldi &ravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

BEOONEENBENE

Riiuli asendid
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Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Kondiitripann

Saiakeste, soolakringlite ja vaikeste klipsetiste
valmistamiseks. Sobib aurufunktsioonide jaoks.
Pinna varvi muutused plaadi omadusi ei mdjuta.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

Teleskoopsiinid
Kupsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

H))

142 EESTI

BH————




SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja vélja lUlitada.
Menii Loetleb seadme funktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Ekraan Naitab seadme praeguseid sétteid.

Lambi l0liti Lambi sisse ja vélja ltlitamiseks.

E Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

A «Q~ @ 3s

Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sérmeotsaga.. Libistage sérmeots Ule pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
4.2 Ekraan
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatuur
0 85°C 1 50 OC D. Kipsetusreziimid
E. Taimer
(\_’) 15min & START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
] I
| | | | |
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

< 9 P
OK Mendils Uhe tase- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku voi seade kinnitamiseks. me vorra tagasi s : )
tuhistamiseks. tamiseks.

liikumiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg 16peb, kdlab signaal.

a) B 2

Funktsioon on sees. B Funktsioon on sees. Helisignaal on véljas.
Kipsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tlhistamiseks.
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

N =<

= s
<

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

5.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset Ghendamist kuvab ekraan tervitussénumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tlhja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: lj

Laske ahjul 1 h todtada.

3. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul 15 min téétada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hésti ventileeritud.

5.4 Kuidas seada: Vee karedus Kasutage aurukomplektiga kaasnevat

Ahju vooluvorku thendamisel tuleb valida vee testriba.

kareduse tase.

& % B

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
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Pange testriba umbes 1  Raputage testriba, et ligne  Parast 1 minuti méédu-  Valige vee karedus: Mendiii /
sekundiks vette. Arge vesi eemaldada. mist kontrollige vee kare- Seaded / Seadistamine /
pange testriba jooksva dust tabeli abil.

vee alla!

Vee karedus.

@ Testriba varvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiljem kui 1 minut parast testi I6ppu.

Veekareduse satteid saate muuta menis: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja
vee kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade Kaltsiumi sade Vee klassifi-
(mmol/l) (mgl/l) katsioon
Tase dH
1 0-7 :I 0-1,3 0-50 pehme
2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 moddukalt kare
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kare
4 =22 m 23,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel
gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lilitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikeklpsetusreziim.
2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammentiiusse.
samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4. :
samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.
5. samm

Vajutage: START .

Toidusensor - toidutermomeetri voite sisse lUlitada igal ajal enne klpsetamist voi kiipsetamise

kaigus.

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja lilitada.

6. samm

Lilitage ahi vélja.
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6.2 Kuidas seadistada: Steamify - Auruga kuumutamise funktsioon

1. samm Lilitage ahi sisse.

Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenidsse.

2. samm

Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.

3. samm

Vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. samm Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tliiip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks)
50 -100 °C

Kodgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide, terriinide ja
vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks)
105-130 °C

Hautatud ja mooritud liha voi kala, leiva ning linnuliha, samuti
juustukookide ja vormiroogade valmistamiseks.

Aur (tulemus 6rnalt krébe)
135-150 °C

Liha, vormiroogade, taidetud koédgiviljade, kala ja grataani val-
mistamiseks. Auru ja kuumuse kombinatsiooni tulemusel kiip-
seb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krobeda pinna.
Taimeri seadmisel lilitub grilli funktsioon automaatselt sisse
toiduvalmistamise protsessi vimasel minutil, et anda roale 6r-
nalt krébe pind.

Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks)
155-230 °C

Rostitud ja klipsetatud liha, kala ja linnuliha, téidetud lehttaig-
nakupsetiste, lahtiste kookide, muffinite, grataanide, kdogivilja-
de ja pagaritoodete valmistamiseks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele tasandile IUli-
tub alumine kiipsetusreziim automaatselt sisse toiduvalmista-
mise protsessi viimasel minutil, et anda roale drnalt krobe
pind.

5. samm Vajutage: OK

6. samm Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

7. samm Téitke veesahtel kilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml vett), kuni kélab helisignaal
voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Vett jatkub ligikaudu 50 minutiks. Arge taitke veesabhtlit Gle
maksimumtaseme. Vesi voib vélja valguda ja seadme osi kahjustada.

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult killma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demineraliseeri-
tud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke. Arge kallake vee-
sahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.

8. samm Likake veesahtel oma kohale.

9. samm Vajutage: START .

Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab signaal.

Samm 10  Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

Samm 11 Lulitage ahi valja.

Samm 12  Tihjendage veesahtel parast kiipsetuse I16ppu.
Vt peatuikki "Puhastus ja hooldus", Veepaagi tiihjendus.

Samm 13  Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kiipsetamise I6ppu avage ettevaatlikult uks. Kui
ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.
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6.3 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
» Kaaluautomaatika
» Toidusensor

Toidu kiipsetamiskraad:
» Vahekups voi Vahem
* Keskmine

» Taisklps v6i Rohkem

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage: —.

. . e . .
3. samm Vajutage: /3 . Sisestage: Juhendatud kipsetamine.

4. samm Valige toit voi toidu tdp.

S.samm ., utage: START .

6.4 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine
vev Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- v6i linnulihatlikkide réstimiseks (ihel ahjutasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke tempera-
@ tuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.
P66rdohk
vgg Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toiduained
pe— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

2

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

S

Hoidistamine

Kddgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

189

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kédgiviljade ja seente kuivatamiseks.

—
—
uuru

Noude soojendamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kiilmutatava toidu ko-
gusest ja suurusest.

"
Sulatamine
Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratédan. Gratineerimiseks ja pruunistami-
§§§ seks.
g

Gratineerimine

V°C

Kiipsetamine madalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

A

Niiske kiipsetus poor-
dohuga

Funktsioon kiipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel voib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jadkkuumust.
Kuumutusvéimsus véib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-
ne", Markused: Niiske klipsetus pd6rdéhuga.
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AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

<

Steamify

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, drna krobeduse saavutamiseks, kiipseta-
miseks ja rostimiseks.

G

Kuumutamine auruga

Toidu auruga soojendamine hoiab ara pinna kuivamise. Kuumus levib drnalt ja Ghtla-
selt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt dsjavalminud toidule. Selle
funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse taldrikul. Korraga saate soojendada ka
mitu taldrikutait, kui kasutate erinevaid ahjutasandeid.

Z

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krébedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.

i)

=

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab
selle elastsena.

G

FULL
Tugev aurutus

Kddgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

Gp

HIGH
Koérge niiskus

Funktsioon sobib hérkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, terriinide ja ka-
la kiipsetamiseks.

Gp

Low
Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja kuumuse
kombinatsioonile kiipseb liha drnaks ja mahlaseks, kuid omandab krébeda pinna.

6.5 Markused: Niiske kiipsetus katkestamist ja tagada ahju tétamine
poordéhuga voimalikult suure energiatShususega.

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
dkodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU sekundi parast automaatselt valja.

65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni

,NOuanded ja ndpunéaited®, Niiske kiipsetus
poordéhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.
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7. KELLA FUNKTSIOONID

Kasutamine

Kipsetusaja pikendamiseks.

P&ordloenduse seadmiseks. Maksi-
mumaeg on 23 h 59 min. See funktsi-
oon ei mojuta seadme t66d.

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus
Kella
Kella Kasutamine :,l:)nnktSI
funktsi-
oon Kipsetusaja
pikendus
Kipsetusaeg Kipsetamise kestuse valimiseks. Mak-
simum on 23 h 59 min. Meeldetule-
tus
Tegevuse Maarata, mis juhtub siis, kui taimer 16-
16pp petab minutite lugemise.
Uptimer
Viitkaivitus Algusaja ja/vdi klipsetusaja I6pu eda-
silikkamiseks.

Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer —
saate selle sisse ja valja lulitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Vajutage: Kellaaeg.

2. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: QD

3. samm Seadke kipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse 16pp.

7. samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasililkkamine

1. samm Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.
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Kiipsetuse alguse edasililkkamine

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kiipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.

6. samm Valige vaartus.

7.
samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Samuti véite muuta
kiipsetusreziimi.

Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: QD

2. samm Seadke taimerivaartus.

3. samm Vajutage: OK

Kipsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjunoude restilt

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab mahalibisemist.

turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.
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Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

8.2 Toidusensor
Toidusensor —- mdddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- — klipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.
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4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5. ’ .
samm /'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6. . ’ .
samm ® ® ® _ ,jutage, et seada sobiv valik:
« Helisignaal - kui toit saavutab sisetemperatuuri, kélab helisignaal.
* Helisignaal ja klipsetamise 16pp - kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-
petab t66.
7. samm

Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda pdhikuvale.

8. samm Vajutage: START .
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le vélja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud voi puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks oma lemmikseadet.

kipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri

1. samm Lilitage seade sisse.

2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: —= . Valige: Lemmikud.

4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.
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5. samm

Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k) - vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.
2. samm Seadke kilipsetusreziim
3. samm

72(, H - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade méne aja
parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te

Uhtegi satet ei muuda.
(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused sodgivalmistamiseks

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Lopp, Kipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Seadme 606 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulipi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid klipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovituste leidmi-
seks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil seadme sisemuse esikdiljel.

10.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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¥ = (I
\ ru

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
takki
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25
Terve kala, 0,2 kg kUpsetusplaat voi rasvapann 180 3 15-25
Kupsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki  kipsetusplaat voi rasvapann 160 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Soolased kondiitri- kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tooted, 20 tikki
Muretaignakiipsised, kilipsetusplaat voi rasvapann 140 2 15-25
20 tlkki
Koogikesed, 8 tikki  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjoninou

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimédduga

Keraamiline
8 cm labim&dduga,
5 cm kdrged

Tume, mittepeegelduv

28 cm labimédduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
Klpsetamine uhel tasandil — Kiipsetusvormides

%

°C

min

O

Rasvatu keeks

P&6rdéhk

160

45 - 60
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O

°C min
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  Péérdéhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55 - 65 1
mutus
Liivakupsised P&6rdohk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus
Kipsetamine Uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
¥ B D
N =
°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20 -30
tiihja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20 -30

tiihja ahju eelkuumutamine

Kipsetamine mitmel tasandil — kiipsised

K 5

°C min
Liivakiipsised Po6rdohk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdohk 150 25-35 1/4
tiihja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  Pd6rddhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

min

Réstleib/-sai Grill

1-2
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min
Biifsteek, poorake poole valmistusa- Grill 24 -30 4
ja méoédudes
Teave testimisasutustele
Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
Seadke temperatuuriks 100 °C.
¥ & k O @
A g
Mahuti (Gas- min
tronorm)
Brokkoli, tihja ah- 1 x 2/3 perforeeri- 0.3 3 8-9 Pange kiipsetus-
ju eelkuumutami-  tud plaat esimesele ta-
ne sandile.
Brokkoli, tiihja ah- 1 x 2/3 perforeeri- max 3 10-11 Pange kipsetus-
ju eelkuumutami-  tud plaat esimesele ta-
ne sandile.
Herned, kilmuta- 2 x 2/3 perforeeri- 2x 1,5 2ja4 Kuni tempe-  Pange kiipsetus-
tud tud ratuur kdige plaat esimesele ta-
kilmemas ko- sandile.
has jouab 85
°C-ni.
11. PUHASTUS JA HOOLDUS
/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.
11.1 Markused puhastamise kohta
< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-

hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusvahen-
did

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
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¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua siit-
— timise.

D Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

Igapaevane kasu-
tamine

by Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate

Lisatarvikud esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see on jahtunud.

2. samm Tdmmake restitoed ettevaatlikult tles
ja eesmisest fiksaatorist valja.

3. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

4. samm Témmake toed ettevaatlikult tagumi-
sest fiksaatorist vélja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine
auruga

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage kdik tarvikud ja eemaldata- Puhastage ahju sisemus ja sisemine
ni see on jahtunud. vad restitoed. ukseklaas soojas vees ja 6rnas pe-
suvahendis niisutatud pehme lapiga.

1. samm Taitke veesahtel kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi ekraanil kuvatakse vastav tea-
de.

2. samm Valige ekraanil: Menuu / Puhastamine.

Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
Puhastamine auruga Pluss Tavaline puhastamine 75 min

Pihustage ahju pesuvahendit.
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3. samm Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

Puhastuse 16ppedes kolab helisignaal.

4. samm Vajutage ménda simbolit, et signaal valja lulitada.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Kui puhastamine 16peb:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage see pehme Jatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
lapiga. sisemus on kuiv.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav 1abi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.

11.5 Kuidas kasutada: Katlakivi
eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Eemaldage koik tarvikud. Veenduge, et veesahtel on tihi.
see on jahtunud.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

3. samm Taitke veesahtli Glejadnud osa kiilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi
naidikul kuvatakse vastav teade.

4. samm Valige: Menul / Puhastamine.

5. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.

6. samm Kui esimene jark on Idpetatud, kallake vesi pannist valja ja pange pann tagasi esimesele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min

7. samm Taitke veesahtli Glejadnud osa kiilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi
naidikul kuvatakse vastav teade.

8. samm Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.
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Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sise-  Jétke ahjuuks lahti ja oodake, kuni

must pehme lapiga. sisemus on kuiv.

@ Kui ahju jaab parast puhastamist endiselt katlakivi, iimub naidikule teade, et toimingut tuleks korrata.

11.6 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lilitada ei saa.

Tialip Kirjeldus
Rahulik meeldetuletus Soovitab katlakivieemaldust labi viia.
Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust I&bi viia. Kui te parast ,ranget* meeldetuletuse ilmumist

ahju katlakivieemaldust 13bi ei vii, ei saa te aurufunktsioone kasutada.

11.7 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Taitke veesahtel veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi naidikul kuvatakse vas-
tav teade.

3. samm Valige: Menuli / Puhastamine / Loputus.
Kestus: ligikaudu 30 min

4. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

5. samm Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.8 Kuivatamise meeldetuletus

Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga

1. samm Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.

kuvatakse ekraanil snum palve ahi 2.samm  Eemaldage k&ik tarvikud.

kuivatada.
Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus

3. samm Valige meniiu: Puhastamine / Kuivatus.

4. samm Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

11.10 Kuidas kasutada: Veepaagi

Kasutage seda parast aurufunktsiooni voi tiihjendus

aurupuhastust, et ahi kuivatada.

Kasutage seda parast auruga kiipsetamist, et eemaldada veesahtlist sinna jaanud vesi.
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Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.
2. samm Valige: Menuili / Puhastamine / Veepaagi tiihjendus.
Kestus: 6 min
3. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
4. samm Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.11 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

1. samm

Sulgege uks korralikult.

2. samm

Tostke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.

3. samm

Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdlemalt poolt ja
tdmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskiilg allpool, pehmele ja tasasele

pinnale.

4. samm

Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm

Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

6. samm

Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tdmmake
need, suunaga Ules, juhikust valja.
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7. samm

Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm

Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm

Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on 6igetpidi, vastasel korral véib ukse pind lle kuumene-

da.

11.12 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvérgust.

Pange ahju pohjale riie.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
N
2. samm Eemaldage metallrngas ja puhastage klaaskate.
3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
4. samm Kinnitage metallrongas klaaskattele ja kinnitage see.
KU|Je|amp 4. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C talu-
va kuumakindla pirniga.
1. samm Lambile ligipadsemiseks eemaldage va-
sak riiulitugi. 5. samm Paigaldage metallraam ja tihend tagasi
oma kohale. Pingutage kruvid.
2. samm Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-
kruvikeerajat nr 20. 6. samm Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.
3. samm Eemaldage metallraam ja tihend ning

puhastage need ara.
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12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

.
ﬁ Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

v

= Korvaldamise abinou

Pliidiplaat ei ole elektrivorku thendatud v6i on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivorku Gihenda-
tud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, pé6érduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

= Korvaldamise abindu

Lamp on l&bi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

-V

= Korvaldamise abindu

F111 - Toidusensor ei ole korralikult pistikupessa sise-

statud.

Sisestage pistik Toidusensor taies ulatuses pistikupes-
sa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota digesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevéljadel ei
oleks mustust.
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v
@ Kood ja kirjeldus = Kérvaldamise abinou

F908 - seadme slisteem ei saa luua Uhendust juhtpa-  Lilitage seade sisse ja vélja.
neeliga.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.) e

Tootenumber (PNC) s

Seerianumber (S.N.) e

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht

Tarnija nimi Electrolux

EOB8S39H 944032116

Mudeli tunnus KOBBS39H 944032117

Energiatéhususe indeks 61.9
Energiatéhususe klass A++
Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 1.09 kWhitslkkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.52 kWh/tslkkel
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 701
Ahju tadp Integreeritud ahi
EOB8S39H 35.0 kg
Mass
KOBBS39H 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.
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13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna voimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jadkkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
l0lituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
vélja.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniii

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see p6lema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel llitub lamp
automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lllitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Meniiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kipsetamine

Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.

Seaded Seadistamine

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.

Hooldus

Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsiooni.
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14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

Kuivatus

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis koguneb
ahju parast aurufunktsioone.

Veepaagi tiihjendus

Toiming Uleligse vee eemaldamiseks veesahtlist parast aurufunkt-
sioonide kasutamist.

Puhastamine auruga

Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga Pluss

Pd&hjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise slsteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Toiming auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja puhastamiseks
parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselllitamist. Kui see valik on aktiivne,
kuvatakse ekraanil tekst Lapselukk siis, kui seade lilitatakse sisse.
Voimaldamaks seadme kasutamist, valige koodi tahed téhestikulises
jarjekorras. Sisselllitatud valiku korral on kéattesaadav juurdepaas tai-
merile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab kuumutusaega. See on saadaval ainult méne seadmefunkt-
siooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lilitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lilitab kella sisse ja vélja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniiii: Seadistamine

Alammeniiii

Kirjeldus

Keel

Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vaigistada va-
likuga: @
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Vee karedus

Seab vee kareduse.

Kellaaeg

Seab praeguse kellaaja ja kuupéaeva.
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14.5 Alammeniii: Hooldus

Alammeniiii Kirjeldus

Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg

Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad pohiikoonid:

® = ¢ ) M START /

SEES / VALJAS MenUu Lemmikud Taimer Toidusensor STOP

Seadme todlepanek

Kiirkaivitus Lulitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kiipseta- Vot —
mist, kasutades ajutage ja hoidke .. —valige so- Vajutage: START .

funktsiooni vaiketem-

- all: ® biv funktsioon.
peratuuri ja -aega.

Kiirvaljalilitus Lilitage seade vélja
Ukskdoik millal, iga
naidikukuva voi teate
puhul.

@ — vajutage ja hoidke, kuni seade lulitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® a.. C oK START
—vajutage seadme - valige kiipsetusre- ~ -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kipseta-
sisselulitamiseks. Ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.

Auruga kiipsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiiiip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (tulemus 6rnalt kr6-  Aur (kiipsetuseks ja ros-

Aur (aurutamiseks) Aur (hautamiseks) be) timiseks)

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:
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Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine — Valiae ot
— . Q .
Vajutage: @ Vajutage: . Vajutage: /3 Ju- alige tof
hendatud klipsetami-
ne.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% l6puabi Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kipsetusae-
ga on jarel 10%.
Puhastage seadet aurupuhastusfunktsiooniga
1. samm 2. samm 3. samm
Vajutage: — Vajutage: rrrr/ Valige reziim:
Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.
Puhastamine auruga Pluss Pd&hjalikuks puhastuseks.
Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise susteemi puhastamiseks katlakivist.
Loputus Auru genereerimise siisteemi loputamiseks ja puhastamiseks parast mi-

tut aurufunktsiooni kasutamist.

16. JAATMEKAITLUS

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Simboliga C/:‘) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été
pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir
d'excellents résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux.

Consultez notre site pour :

OIS

] sectrolx

P

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :

www.electrolux.com/support

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :

www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
appareil :

www.electrolux.com/shop

Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE
N’utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des

informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.
Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

/N Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de 'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
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1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hotes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cable d’alimentation secteur est endommageé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
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» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm

pareil

Profondeur de I'appareil 567 mm

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.
L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.

Profondeur d’encastrement 546 mm

de I'appareil

Profondeur avec porte ou- 1027 mm

verte

Dimensions minimales de 560x20 mm
I'ouverture de ventilation.

Ouverture placée sur la

partie inférieure de la face

arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable
est placé dans le coin droit

de la face arriére

Vis de montage

4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

578 (600) mm

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de 'avant de 'ap- 594 mm
pareil
Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm
pareil
Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm

pareil
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréeé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la




porte de l'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'endommagement de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures,
d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

+ Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

* N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

» N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier

inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux

moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

Si 'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et

I’humidité peuvent s’accumuler derriére la

porte fermée du meuble et provoquer

d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi completement.
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2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages matériels sur l'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

« Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.

* Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brilures et de dommages
matériels a l'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :

— Soyez prudent lors de l'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque cette
fonction est activée. De la vapeur peut
s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !
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« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de l'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

« Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.




3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble
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3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Bandeau de commande
Affichage

Bac a eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Sortie du tuyau de détartrage

Support de grille, amovible

B OONEEBNOENEA

Niveaux de la grille

\\\
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Plateau a patisserie

Pour les petits pains, les bretzels et les petites
patisseries. Convient aux fonctions vapeur. La
décoloration de la surface n'a pas d'effet sur les
fonctionnalités.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

aEA n 516

Activez / Désactivez Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.
Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.
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Curseur de I'éclairage Pour allumer et éteindre I'éclairage.

ﬂ Préchauffage rapide Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

Ao «Q~ @ 3s

Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du bout du  Faites glisser le bout de votre doigt Appuyez sur la surface pendant
doigt. sur la surface. 3 secondes.
4.2 Affichage
A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
12:30 B. DEMARRER/ARRETER
C. Température
A2085°C /I 50 OC D. Modes de cuisson
E. Minuteur
®) 15min @ START F. Sonde de cuisson (uniquement sur certains mode-
I 1 i les)
F E D C B

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK < 5 »

X o . Pour remonter . . .
Pour confirmer la sélection/le régla- , . Pour annuler la Pour activer et désactiver les
d’un niveau dans - . .
ge. derniére action. options.
le menu.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée s'est écoulée, le signal sonore
retentit.

) & 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Voyants du minuteur

S (%)

Pour régler la fonction : Départ différé. Pour annuler le réglage.
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5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

] e, =S
7_ Z24 =)

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez I'appareil et les accessoi-
res uniqguement avec un chiffon en
microfibre, de I'eau chaude et un
détergent doux.

Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'ap-
pareil.

Placez les accessoires et les sup-
ports de grille amovibles dans I'ap-
pareil.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Dureté de
I'eau, Heure actuelle.

5.3 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.

Etape 2 ; . . )
ape Réglez la température maximale pour la fonction : E

Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.

E
tape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est
ventilée.

5.4 Comment régler : Dureté de Utilisez le papier réactif fourni avec
lI'eau I'ensemble vapeur.

Lorsque vous branchez le four a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de l'eau.
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& % El

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
Mettez le papier réactif Secouez le papier réactif ~ Aprés 1 minute, vérifiez la Définissez le degré de dure-
dans I'eau pendant envi-  pour éliminer I'excédent  dureté de I'eau dans le ta- té de I'eau : Menu / Configu-
ron 1 seconde. Ne met- d'eau. bleau ci-dessous. rations / Configuration / Du-

tez pas le papier réactif reté de I'eau.

sous I'eau courante.

@ Les couleurs du papier réactif continuent de changer. Ne vérifiez pas la dureté de I'eau plus de 1 minute
apres le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de I'eau dans le menu : Configurations / Configuration /Dureté de I'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau (tH) avec le niveau correspondant de dépdt
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le niveau de dureté de I'eau en fonction du tableau.

Dureté de I'eau Papier réactif Dépoét calcaire Dépot calcaire Classification
(mmol/l) (mg/l) de I'eau

Niveau tH

1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 douce
[ .

2 8-14 EI 14-25 51-100 modérément dure
3 15-21 ‘El 2,6-38 101 - 150 dure
4 222 m 23,9 2151 trés dure

Si le niveau de dureté de I'eau du robinet est
de 4, remplissez le bac a eau avec de I'eau
plate en bouteille.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 3 - . . , )
ape Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : température.
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Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

E
tape 5 Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Mettez a I'arrét le four.

6.2 Comment régler : Steamify - Mode de cuisson Vapeur

Etape 1 Allumez le four.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

E 2
tape Appuyez sur . Réglez le mode de cuisson vapeur.
Etape 3 oK X ) .
Appuyez sur : . Les réglages de la température s'affichent.

Etape 4 Réglez la température. Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la température réglée.

Cuisson 100 % vapeur Pour la cuisson a la vapeur de légumes, céréales, légumineu-

50-100 °C ses, fruits de mer, terrines et desserts.

Vapeur pour braiser et mijoter Pour la cuisson de la viande ou du poisson mijotés et braisés,

105 - 130 °C du pain et de la volaille, ainsi que des cheesecakes et des ra-
godts.

Vapeur pour brunir légérement Pour la viande, les rago(ts, les légumes farcis, le poisson et

135-150 °C les gratins. Grace a sa combinaison de vapeur et de chaleur,
la viande conserve une texture tendre et juteuse, ainsi qu'une
surface croustillante.
Si vous réglez le minuteur, la fonction gril s'active automati-
quement pendant les derniéres minutes de cuisson pour grati-
ner légérement le plat.

Vapeur pour rétir et patisser Pour les plats rétis et cuits au four, les viandes, poissons, vo-
155-230 °C lailles, patisseries feuilletées, tartes, muffins, gratins, légumes
et gateaux.

Si vous réglez le minuteur et placez les aliments sur le pre-
mier niveau, le mode de cuisson Sole s'active automatique-
ment pendant les derniéres minutes de cuisson pour rendre le
dessous croustillant.
E
tape 5 Appuyez sur OK.
Etape 6 Appuyez sur le couvercle du bac a eau pour I'ouvrir.
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Etape 7

Remplissez le bac a eau d'eau froide jusqu'au niveau maximal (environ 950 ml) jusqu'a ce que le
signal sonore retentisse ou que le message s'affiche. L'alimentation en eau est suffisante pour envi-
ron 50 min. Ne remplissez pas le bac a eau au-dela de sa capacité maximale. Il existe un risque de
fuite d'eau, de débordement et de dégats des meubles.

/\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniqguement de I'eau froide du robinet. N'utilisez pas d'eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas d'autres liquides. Ne versez pas de
liquides inflammables ni d'alcool dans le bac a eau.

Etape 8 Replacez le bac a eau dans sa position initiale.
E
tape 9 Appuyez sur START .

De la vapeur apparait aprés environ 2 minutes. Une fois la température définie atteinte, un signal
sonore retentit.

Etape 10 Quand le bac a eau est presque vide, le signal sonore retentit. Remplissez le bac a eau.

Etape 11  Eteignez le four.

Etape 12 Videz le bac a eau a la fin de la cuisson.
Reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage », Vidange du réservoir.

Etape 13 L'eau résiduelle peut se condenser dans la cavité. Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la porte

du four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité a I'aide d'un chiffon doux.

6.3 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :
» Poids automatique
+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
+ Saignant ou Moins

* A point

* Bien cuit ou Plus

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 —
ape Appuyez sur —.
E Y
Etape 3 Appuyez sur /\é . Saisissez : Cuisson assistée.
Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.
Etape 5

Appuyez sur START .
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6.4 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

Ao ad
Gril
v Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Diminuez
les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/Bas.

vvw

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

2

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
croustillant.

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=l

Stérilisation

Pour faire des conserves de Iégumes (au vinaigre, etc.).

)

Déshydratation

Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tranches.

—
——
uuru

Chauffe-plats

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.
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Mode de cuisson Application

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
v de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

Décongélation

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre. Pour gratiner

§§ et faire dorer.
g

Gratiner

°C
Cuisson basse tempé-
rature

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

S Pour maintenir les aliments au chaud.

Maintien au chaud

I Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
ii vous utilisez cette fonction, la température a I'intérieur de la cavité peut différer de la
[ i température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre
Chaleur Tournante Hu-  réduite. Pour plus d'informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
mide « Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
FONCTIONS VAPEUR
Mode de cuisson Application
Utilisez la cuisson vapeur pour cuire a la vapeur, mijoter, rendre Iégérement croustil-
(“7) lant, cuire et rotir.
Steamify
(n) Faire réchauffer des aliments a la vapeur évite que la surface ne se desseche. La
{1 chaleur est diffusée de fagon douce et homogéne, ce qui permet de conserver les sa-

veurs et ardmes des aliments comme s’ils venaient d’étre préparés. Vous pouvez uti-
Réhydratation vapeur |iser cette fonction pour réchauffer directement des aliments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs assiettes en méme temps sur différents niveaux de grille.

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
ﬁ excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de couleur et de brillance
de la crodte.
Cuisson du pain
) Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
S permet de garder toute son élasticité.
Levée de pate/pain
(,\) Pour cuire des légumes a la vapeur, des garnitures, du poisson
\I/
FULL

Vapeur Intense
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Mode de cuisson Application

Cette fonction est idéale pour cuire des plats délicats tels que des crémes, des flans,

((D) des terrines et du poisson.
HIGH
Humidité Elevée
(n) Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les ragodts. Gra-
A/ ce a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture tendre
Low et juteuse, ainsi qu’une surface croustillante.

Humidité Faible

6.5 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes :

IEC/EN 60350-1

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonctions Application

de I’horlo-

ge

Heure de Pour définir la durée de la cuisson. Le
cuisson maximum est de 23 h 59 min.

Fin de I'ac-  Pour programmer I'action a la fin du
tion décompte du minuteur.

Départ diffé-  Pour reporter le début et / ou la fin de
ré la cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».

Fonctions Application

de I’horlo-

ge

Prolongation Pour prolonger le temps de cuisson.

de la durée

Rappel Pour régler un décompte. Le maxi-
mum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionne-
ment de I'appareil.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement

de la fonction. Compteur - vous pou-
vez l'activer et la désactiver.

7.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.
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Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
E 2

tape Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur : Fin de I'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur QD

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4

Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur : Départ différé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 . . X ) - e
ape Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.
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8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord éleve de la grille empéche les

Une petite indentation sur le dessus apporte | stengiles de cuisine de glisser sur la grille.

plus de sécurité. Les indentations sont

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille.

Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a I'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser
avec tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C M

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-  Ne l'utilisez pas pour des plats Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
pérature ambiante. liquides. dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.
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Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.
Viande, volaille et poisson Ragout
Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au

la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son-  nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-
de de cuisson est a l'intérieur du plat. nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’un plat de cuisson.

\
yﬁ'}/

=
Etape 4 Branchez Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.
Etape 5 ) } .
p /‘? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6 e ) et
P ooo appuyez pour définir 'option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore
retentit et le four s’arréte.
Etape 7

Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran principal.

E
tape 8 Appuyez sur START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.

Etape 9 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brdlure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.
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9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes de cuisson, la température ou la fonction de
programmes nettoyage. Vous pouvez sauvegarder

. 3 réglages favoris.
Vous pouvez sauvegarder vos réglages

favoris, tels que le mode de cuisson, le temps

Etape 1 Allumez l'appareil.
Etape 2 Sélectionnez le réglage préféré.
E — .

tape 3 Appuyez sur : — . Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
Etape 5

Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la touche OK.

t) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez I'appareil.
Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.
Etape 3 727 H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
Pour d . de sécurité. I i les fonctions : Eclairage four, Sonde de
our des raisons de securite, fapparel cuisson, Fin de cuisson, Cuisson basse
s'éteint au bout d'un certain temps si un -
. température.
mode de cuisson est en cours et vous ne
modifiez aucun réglage. 9.4 Ventilateur de refroidissement
Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
. @ de refroidissement se met automatiquement
(°C) (h) en marche pour refroidir les surfaces de
30-115 125 I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
120-195 8.5 a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
200 - 230 55 refroidisse.
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10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. lls va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments difféeremment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Internet. Pour trouver
les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve sur le ca-

dre avant de la cavité de I'appareil.

10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.

¥ o= 5k
\ uru
(°C) (min)
Petits pains sucrés,  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35
16 pieces rétir
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
rotir
Poisson entier, 0.2 Plateau de cuisson ou plat a 180 3 15-25
kg rotir
Cookies, 16 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir
Meringues, 24 pie- Plateau de cuisson ou plat a 160 2 25-35
ces rotir
Muffins, 12 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir
Petite patisserie sa-  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
lée, 20 pieces rotir
Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 140 2 15-25
blée, 20 pieces rotir
Tartelettes, 8 pieces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25

rotir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.
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s Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de tarte
Sombre, non réfléchissant Sombre, non réfléchissant 8 cn?ZfEE;Ztre Sombre, non réfléchissant
Diameétre de 28 cm Diametre : 26 cm ’ Diametre de 28 cm

5 cm de hauteur

10.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.

Cuisson sur un niveau - cuisson en moule

% 5 © 0 E

Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 - 60 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas 160 45 - 60 2
Tarte aux pommes, 2 moules  Chaleur tournante 160 55-65 2
@20 cm

Tarte aux pommes, 2 moules  Chauffage Haut/Bas 180 55 - 65 1
@20 cm

Sablé Chaleur tournante 140 25-35 2
Sablé Chauffage Haut/Bas 140 25-35 2

Cuisson sur un niveau - biscuits
Utilisez le troisieme niveau de la grille.

¥ 5 O

°C min
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par plateau, Chauffage Haut/Bas 170 20-30

préchauffer le four a vide
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Cuisson sur plusieurs niveaux - biscuits

Y

°C min
Sablé Chaleur tournante 140 25-45 2/4
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 25-35 1/4
préchauffer le four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 -55 2/4
Tarte aux pommes, 1 pain Chaleur tournante 160 55-65 2/4

moulé par grille (& 20 cm)

Gril
Préchauffez le four vide pendant 5 minutes.

Réglez le gril a la température maximale.

Y O

min

Pain grillé Gril 1-2 5

Steak de boeuf, tourner a mi-cuis- Gril 24 -30 4

son

Informations pour les organismes de controle
Tests pour la fonction : Vapeur Intense.
Tests conformes a la norme IEC 60350-1.
Réglez la température sur 100 °C.

L = €

I — 13

Conteneur kg min
(Gastronorm)
Brocolis, pré- 1 x 2/3 perforé 0.3 3 8-9 Placez le plateau
chauffer le four a de cuisson sur le
vide premier gradin.
Brocolis, pré- 1 x 2/3 perforé max. 3 10-11 Placez le plateau
chauffer le four a de cuisson sur le
vide premier gradin.
Petits pois, surge- 2 x 2/3 perforés 2x15 2et4 Jusqu'a ce Placez le plateau
lés que la tempé- de cuisson sur le
rature du premier gradin.
point le plus

froid atteigne
85 °C.
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11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

11.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-
dienne

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniquement avec un chiffon en microfibre apres chaque utilisation.

s,
c24

Accessoires

Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-
cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de

grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.
Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.
Etape 2 Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les de la
prise avant.

Etape 3 Ecartez I'avant du support de grille de
la paroi latérale.

Etape 4 Sortez les supports de la prise arrie-

re.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.
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11.3 Utilisation : Nettoyage vapeur

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il  Retirez tous les accessoires et les sup-  Nettoyez le fond de la cavité et la vi-

soit froid. ports de grille amovibles. tre interne de la porte avec un chif-
fon doux, de I'eau tiede et un déter-
gent doux.
Etape 1 Remplissez le bac a eau au niveau maximal jusqu’a ce qu'un signal sonore retentisse ou qu'un
message s'affiche.
Etape 2 Sélectionnez : Menu / Nettoyage.
Fonction Description Durée
Nettoyage vapeur Nettoyage léger 30 minutes
Nettoyage Vapeur Plus Nettoyage normal 75 minutes

Vaporisez la cavité avec un détergent.

Etape 3 Appuyez sur START _ Suivez les instructions a 'écran.
Le signal sonore retentit a la fin du nettoyage.
Etape 4 Appuyez sur un symbole quelconque pour éteindre le signal.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité Laissez la porte du four ouverte et
a l'aide d'un chiffon doux. attendez que la cavité soit seche.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage Vapeur Plus.

11.5 Comment utiliser : Détartrage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires. Vérifiez que le bac a eau est vide.
soit froid.

Durée de la premiére partie : environ 100 minutes

Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 Versez 250 ml d'agent détartrant dans le bac a eau.
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Etape 3 Remplissez le bac a eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal sonore retentisse
ou qu'un message s'affiche.

Etape 4 Sélectionnez : Menu / . Nettoyage

Etape 5 Activez la fonction et suivez les instructions a I'affichage.
La premiére partie du détartrage commence.

Etape 6 Une fois la premiére partie terminée, videz le plat a rotir et réinstallez-le sur le premier niveau.

Durée de la deuxiéme partie : environ 35 minutes

Etape 7 Remplissez le bac a eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal sonore retentisse
ou qu'un message s'affiche.

Etape 8 Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le détartrage terminé :

Eteignez le four. Lorsque le four a refroidi, séchez la Laissez la porte du four ouverte et
cavité a l'aide d'un chiffon doux. attendez que la cavité soit séche.

@ Si des résidus de calcaire restent dans le four aprés le détartrage, I'affichage vous invite a répéter la procé-
dure.

11.6 Rappel de détartrage

Deux rappels vous invitent a détartrer le four. Vous ne pouvez pas désactiver le rappel du
détartrage.

Type Description
Premier rappel Vous recommande de détartrer le four.
Deuxiéme rappel Vous oblige a détartrer le four. Si vous ne détartrez pas le four quand le rappel fort

est allumé, les fonctions vapeur sont désactivées.

11.7 Comment utiliser : Ringage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.
Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.
Etape 2 Remplissez le bac a eau avec de I'eau au niveau maximal jusqu’a ce qu'un signal sonore retentisse

ou qu'un message s'affiche.

Etape 3 Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Ringage.
Durée : environ 30 minutes

Etape 4 Activez la fonction et suivez les instructions a I'affichage.

Etape 5 Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.
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11.8 Rappel de séchage

Aprés un mode de cuisson vapeur, I'écran
indique de sécher le four.

Appuyez sur OUI pour sécher le four.

11.9 Comment utiliser : Séchage

Utilisez cette fonction aprés un mode de
cuisson vapeur ou un nettoyage vapeur pour
sécher la cavité.

Etape 1 Assurez-vous que le four est froid.

Etape 2 Retirez tous les accessoires.

Etape 3 Sélectionnez le menu : Nettoyage / Sé-
chage.

Etape 4 Suivez les instructions s'affichant.

11.10 Comment utiliser : Vidange du
réservoir

Utilisez cette fonction aprés une cuisson avec un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau

résiduelle du bac a eau.

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Retirez les accessoires.

Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Vidange du réservoir
Durée : 6 min

Etape 3 Activez la fonction et suivez les instructions a I'écran.

Etape 4 Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rétir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.11 Comment démonter et
installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres differe selon les
modéles.

/N\ AVERTISSEMENT!

La porte est lourde.

/N\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Etape 1 Ouvrez entierement la porte.

Etape 2 Soulevez et appuyez sur les leviers
de blocage (A) sur les deux char-

niéres de la porte.
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Etape 3 Fermez la porte du four a la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la porte des deux
cOtés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face extérieure vers le bas, sur un linge
doux posé sur une surface stable.

Etape 4 Tenez la garniture de porte (B) sur
le bord supérieur de la porte des
deux cotés et poussez vers l'inté-
rieur pour libérer le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte en le ti-
rant vers |'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de verre de
la porte par leur bord supérieur un
par un et dégagez-les du guide.

Etape 7 Nettoyez la vitre a I'eau savonneu-
se. Essuyez soigneusement la vitre.
Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

Etape 8 Aprés le nettoyage, effectuez les
étapes ci-dessus dans le sens in-
verse.
Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la porte.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car la surface de la
porte pourrait surchauffer.

11.12 Comment remplacer :
Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.
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Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le reti-
rer.
Etape 2 Retirez 'anneau métallique et nettoyez le couvercle en verre.
Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur en verre et installez-le.

Lampe latérale

Etape 1 Retirez le support d’étagere gauche
pour accéder a |'éclairage.

Etape 2 Utilisez un tournevis Torx 20 pour dé-
monter le diffuseur.

Etape 3 Retirez et nettoyez le cadre métallique

et le joint d’étanchéité.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Que faire si...

Etape 4 Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température
de 300 °C.

Etape 5 Installez le cadre métallique et le joint
d’étanchéité. Serrez les vis.

Etape 6 Installez le support d’étagére gauche.

=
LJ

L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

4

Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimenta-
tion électrique ou le branchement est incorrect.

Vérifiez que I'appareil est correctement branché a une
source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-vous au
Fonctions de I'horloge chapitre, Comment régler :
Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.
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=
L L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

v
@ Cause probable = Solution

Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie.
Si le probléme se reproduit, faites appel a un électricien
qualifié.

Le fusible a disjoncté.

L’appareil Sécurité enfants s'allume. Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu : Options.

Y
Composants

@ v
Description = Solution

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails consultez
le chapitre « Entretien et nettoyage », Comment rem-
placer : Eclairage.

L’ampoule est grillée.

Une coupure de courant arréte toujours la nettoyage s'il est interrompu par une coupure
procédure de nettoyage. Répétez le de courant.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.

Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

v
@ Code et description = Solution

F111 - Sonde de cuisson n'est pas correctement insé-  Bien brancher Sonde de cuisson dans la prise.
rée dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
fonctionnent pas correctement. champs tactiles sont propres.

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas se connec- Eteignez puis rallumez I'appareil.
ter au bandeau de commande.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de l'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.)
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Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Référence produit (PNC)

Numéro de série (SN)

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produits et fiche d’informations produits

Nom du fournisseur

Electrolux

Identification du modele

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Indice d’efficacité énergétique

61.9

Classe d’efficacité énergétique

A++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

701

Type de four

Four encastrable

Masse

EOB8S39H
KOBBS39H

35.0 kg
35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.
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L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et

14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automatiques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoyage.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options Pour régler I'appareil.
Configurations Configuration Pour régler I'appareil.
Service Affiche la version et la configuration du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Séchage

Procédure de séchage de la cavité pour éliminer la condensation qui

se forme pendant I'utilisation des fonctions vapeur.

Vidange du réservoir

Procédure pour éliminer I'eau résiduelle du bac a eau aprés avoir uti-

lisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage vapeur

Nettoyage léger

Nettoyage Vapeur Plus

Nettoyage complet.

Détartrage
res.

Nettoyage du circuit de génération de la vapeur des résidus calcai-

Ringage

La procédure de ringage et de nettoyage du circuit du générateur de

vapeur apres une utilisation fréquence des fonctions vapeur.
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14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu Application
Eclairage four Allume et éteint I'éclairage.
Sécurité enfants Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque I'option est

activée, le texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous mettez en
fonctionnement I'appareil. Pour permettre I'utilisation de I'appareil,
choisissez les lettres du code dans 'ordre alphabétique. L’acces au
minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est possible avec I'option

activée.

Préchauffage rapide Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour
certaines fonctions de 'appareil.

Nettoyage conseillé Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure Change le format de I'affichage de I'heure.

14.4 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu Description

Langue Définit la langue de I'appareil.

Affichage Luminosité Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas pos-

sible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.
Dureté de I'eau Définit la dureté de I'eau.
Heure actuelle Régle I'heure et la date actuelles.

14.5 Sous-menu pour : Service

Sous-menu Description

Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468
Version du logiciel Informations sur la version logicielle.
Réinitialiser tous les réglages Restaure les réglages d’usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Affichage Lumi-

nosité Son touches Volume alarme Dureté de I'eau Heure actuelle

Langue
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Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

® = w ) M START /
Activez / Désac- o Mes program- ) Sonde de cuis-

tivez Menu mes Minuteur son STOP
Pour commencer a utiliser I’appareil
Démarrage rapide  Mettez en marche Etape 1 Etape 2 Etape 3

I'appareil et com- -
mencez la cuisson Maintenez la touche |:\ - sélection- Appuyez sur :
?c:/rfv.;ifndt:trle;etgﬁqfé 0) nez la fonction préfé- START .

B rée.
rature par défaut.

Arrét rapide Eteindre I'appareil a

tout moment, quel (D - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appareil s'étei-

que soit I'affichage gne.
ou le message.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
® a.. C OK START
- appuyer pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer I'appareil. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.

Cuisson a la vapeur - Steamify

Réglez la température Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la température réglée.

Vapeur pour braiser et  Vapeur pour brunir Iégé- Vapeur pour rétir et pa-

Cuisson 100 % vapeur » !
mijoter rement tisser

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

tée —

ju— LY
Appuyez sur : @ Appuyez sur : ——. Appuyez sur : /\“
Cuisson assistée.

Choisissez le plat.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.

202 FRANCAIS



Nettoyer I’appareil avec le nettoyage vapeur

Etape 1 Etape 2 Etape 3
ﬂ)uyez sur: Appuyez sur : m/ Choisissez le mode :

Nettoyage vapeur Pour un nettoyage léger.

Nettoyage Vapeur Plus Pour un nettoyage en profondeur.

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur pour éliminer les résidus
calcaires.

Ringage Pour rincer et nettoyer le circuit de génération de la vapeur aprées une uti-

lisation fréquente des fonctions vapeur.

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

IR/’Scyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole E avec les ordures

CO. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

B _ REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE 4 ) =

ses accessoires WY ~
et cordons O ou ou & C)
se recyclent p\

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank fur lhren Kauf eines Electrolux-Gerats. Sie haben ein Produkt gewahlt, das
jahrzehntelange professionelle Erfahrung und Innovation mit sich bringt. Das
ausgekligelte und stilvolle Produkt wurde fir Sie entwickelt. So kdnnen Sie jedes Mal,
wenn Sie das Produkt verwenden, sicher sein, dass Sie groRartige Ergebnisse erzielen
werden.

Willkommen bei Electrolux.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

®

] sectrolux

P

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
Reparatur zu erhalten:

www.electrolux.com/support

Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
www.registerelectrolux.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fir Ihr Gerat zu kaufen:
www.electrolux.com/shop

Fir weitere Rezepte, Tipps und Fehlerbehebung laden Sie die App My Electrolux
Kitchen herunter.

2 Available on the }\. GETITON
/a

s App Store Google Play

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG..........cccoiiiiiiiiiiccee 275

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung tUbernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Verwenden Sie ausschlief3lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.
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» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwadmmchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

fuhren.

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Die Montage des Gerats darf nur von

einer qualifizierten Fachkraft

durchgefiihrt werden.

Entfernen Sie das gesamte

Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte

Montageanleitung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und

festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des
Geréates, ob sich die Geratetr

ungehindert 6ffnen lasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kihlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben

werden.

Das Einbaugerat muss die
Stabilitatsanforderungen von DIN 68930

erfiillen.

Hohe der Geréteriuickseite 576 mm
Breite der Geratevordersei- 595 mm
te

Breite der Geraterlickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tir 1027 mm
MindestgréRe der Bellif- 560x20 mm
tungsoffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Ruckseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

Mindesthdhe des Einbau-
mobels (Mindesthdhe des
Schranks unter der Arbeits-
platte)

578 (600) mm

Schrankbreite

560 mm

Schranktiefe

550 (550) mm

Hoéhe der Geréatevordersei-
te

594 mm
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/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch




unseren autorisierten Kundendienst
durchflhren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geréatetir oder die Nische unter dem
Gerat nicht bertihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

«  Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Geréat in Betrieb ist. Es
kann heille Luft freigesetzt werden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

« Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

* Lassen Sie beim Offnen der Tlr keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

« Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Geréat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.
Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das
heiRe Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

« Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

» Verwenden Sie eine tiefe Pfanne flr
feuchte Kuchen. Fruchtséfte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kdnnen.

« Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

« Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdbelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
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ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die M6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch véllig abgekdihlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerét.

+ Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefiihrt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekiihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

» Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Dampfgaren

- Offnen Sie die Geratetiir vorsichtig
nach dem Dampfgaren.

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

« Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

» Dabei diirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr sowie Risiko von
Schéaden am Gerat.

» Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen: )

— Gehen Sie beim Offnen der Tir
vorsichtig vor, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Es kann heiler
Dampf austreten.
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» Informationen zur Entsorgung des Geréats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

¢ Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

* Entfernen Sie das Tirschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Gerat einschlieRen.




3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

- B -
1O
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S
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3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
FUr Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

B OONEEBNOENEA

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse flr den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

Ventilator

Entkalkungsrohr Ausgang

Einschubschienen, herausnehmbar

Einschubebenen
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Patisserie-Profibackblech

Fir Brétchen, Brezeln und Kleingeback. Fur
Dampffunktionen geeignet. Die Verfarbung der
Oberflache hat keine Auswirkung auf die

Funktionen.

Temperatursensor

Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Teleskopschienen

Zum einfacheren Einsetzen und Entnehmen der
Backbleche und des Kombirosts.

4. BEDIENFELD

4.1 Uberblick — Bedienfeld

H))

516

EIN/AUS Gedrickt halten, um das Geréat ein- und auszuschalten.
Meni Listet die Geratefunktionen auf.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Geréts an.
Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.
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ﬂ Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.

e «Q-~ @ 3s

Driicken Sie Wischen Gedriickt halten

Berlihren Sie die Oberflache mit der Bewegen Sie die Fingerspitze tiber  Beriihren Sie die Oberflache 3 Se-

Fingerspitze. die Oberflache. kunden lang.
4.2 Display
A Display mit Tastenfunktionen.
| A.  Uhrzeit
12:30 B. START/STOP
C. Temperatur
A0 85°C /ISOOC D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
® 15min @ START F. Temperatursensor (nur ausgewahlte Modelle)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

¢ P r

Rickgéangig ma-

chen der letzten
Aktion.

OK

Bestatigen der Auswahl / Einstellung. Zurtickblattern um

eine Menuebene.

Ein- und Ausschalten der Optio-
nen.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — der Signalton ertdnt nach Ablauf der eingestellten Kochzeit.

) & &
Die Funktion ist eingeschaltet. Die Funktion ist eingeschaltet. Das Alarmsignal ist ausgeschal-
Der Garvorgang stoppt automatisch. tet.

Timer-Anzeigen

S Q

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl. Abbrechen der Einstellung.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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5.1 Erste Reinigung

= e, =)

S =/

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Reinigen Sie das Gerat und das Zu-

behdr nur mit einem Mikrofasertuch,

warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter in
das Gerét ein.

Entfernen Sie alle Zubehdrteile und
die herausnehmbaren Einhangegit-
ter aus dem Gerét.

5.2 Erste Verbindung
Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,
Wasserharte, Uhrzeit.

5.3 Erstes Vorheizen

Den leeren Ofen vor der ersten
Inbetriebnahme vorheizen.

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem Backofen.

Schritt 2 Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: \z]

Lassen Sie den Ofen 1 Stunde lang eingeschaltet.

Schritt 3 Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: .

Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher, dass der Raum
beliftet ist.

5.4 Einstellung: Wasserharte Verwenden Sie das mit dem Dampfgarset

Nachdem Sie den Backofen an die mitgelieferte Reagenzpapier.

Spannungsversorgung angeschlossen
haben, missen Sie den Grad der
Wasserharte einstellen.

& % T

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
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Geben Sie das Reagenz- Schiitteln Sie liberschiissi- Uberpriifen Sie nach 1 Mi-  Stellen Sie die Wasserhéarte
papier etwa 1 Sekunde ges Wasser vom Rea- nute die Wasserharte mit-  ein: Menu / Einstellungen /
lang in das Wasser. Hal- genzpapier ab. hilfe der Tabelle unten. Setup / Wasserharte.
ten Sie das Reagenzpa-
pier nicht unter flieRen-
des Wasser.

@ Die Farben des Reagenzpapiers dndern sich weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserharte innerhalb von 1 Mi-
nute nach dem Test.

Sie kénnen die Wasserharte in folgendem Meni &ndern: Einstellungen / Setup / Wasserharte.

Die Tabelle zeigt den Bereich der Wasserharte (dH) mit dem zugehorigen Kalkgehalt und die
Qualitat des Wassers. Stellen Sie den Grad der Wasserharte gemaR der Tabelle ein.

Wasserharte Reagenzpa- Kalkgehalt Kalkgehalt =~ Wassereinstu-
pier (mmol/l) (mgl/l) fung

Ebene dH

1 0-7 :I 0-13 0-50 weich

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 mittelhart
3 15-21 ‘EI 2,6-3.8 101 - 150 hart
4 =222 m 23,9 =151 sehr hart

Betragt der Grad der Wasserharte 4, fiillen
Sie den Wassertank mit Tafelwasser.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\. WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermen( aufzurufen.
Schritt 3

Wabhlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.

Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie: START .
Temperatursensor — Sie kdnnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des Kochens anschlie-
Ren.
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Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6

Schalten Sie den Backofen aus.

6.2 Einstellung: Steamify - Dampf-Ofenfunktion

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Wahlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie darauf, um das Untermeni aufzurufen.

Schritt 2 Driicken Sie . Stellen Sie die Dampf-Ofenfunktion ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK. Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.

Schritt 4 Stellen Sie die Temperatur ein. Die Dampf-Ofenfunktion hangt von der eingestellten Temperatur ab.

Dampfgaren Zum Dampfgaren von Gemiise, Getreide, Hilsenfriichten,

50-100 °C Meeresfriichten, Terrinen und Loffeldesserts.

Dampf zum Schmoren Zur Zubereitung von gediinstetem und geschmortem Fleisch

105-130 °C oder Fisch, Brot und Gefligel sowie Késekuchen und Auflau-

fen.

Dampf zum sanften Uberbacken Fir Fleisch, Auflaufe, geflilites Gemiise, Fisch und Gratin.

135-150 °C Durch die Kombination von Dampf und Hitze werden Fleisch-

stlicke zart und saftig und erhalten eine knusprige Oberflache.
Wenn Sie den Timer einstellen, schaltet sich die Grillfunktion
automatisch in den letzten Minuten des Garvorgangs ein, da-
mit die Speise sanft tberbacken wird.

Dampf zum knusprig Backen und Braten Fir gebratene und gebackene Gerichte, Fleisch, Fisch, Geflu-

155 -230 °C gel, gefillites Blatterteiggeback, Obstkuchen, Muffins, Gratin,

Gemiise und Backwaren.

Wenn Sie den Timer einstellen und die Speise in die erste
Einschubebene schieben, schaltet sich die Unterhitze automa-
tisch in den letzten Minuten des Garvorgangs ein, damit die
Speise einen knusprigen Boden bekommt.

Schritt 5 Driicken Sie: OK.

Schritt 6 Dricken Sie auf den Deckel des Wassertanks, um ihn zu 6ffnen.

Schritt 7 Fullen Sie den Wassertank bis zum Hochststand mit kaltem Wasser auf (ca. 950 ml), bis ein akusti-
sches Signal ertont oder das Display eine Meldung anzeigt. Der Wasservorrat reicht fiir ca. 50 Mi-
nuten. Fillen Sie den Wassertank nicht bis Giber den maximalen Fiillstand hinaus. Ansonsten be-
steht das Risiko eines Wasseraustritts oder -lberlaufs und der Beschadigung von Einrichtungsge-
genstanden.

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie nur kaltes Leitungswasser. Verwenden Sie kein gefiltertes
(entmineralisiertes) oder destilliertes Wasser. Verwenden Sie keine anderen
Flissigkeiten. Fiillen Sie keine brennbaren oder alkoholischen Flissigkeiten
in den Wassertank.

Schritt 8 Schieben Sie den Wassertank in seine urspriingliche Position.
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Schritt 9 Driicken Sie: START .

Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Bei Erreichen der eingestellten Temperatur ertént ein Sig-
nalton.

Schritt 10  Wenn das Wasser im Wassertank zur Neige geht, ertdnt der Signalton. Beflllen Sie den Wasser-
tank neu.

Schritt 11 Schalten Sie den Backofen aus.

Schritt 12  Leeren Sie den Wassertank nach dem Garvorgang.
Siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”, Entleeren des Wassertanks.

Schritt 13 Restwasser kann sich im Garraum niederschlagen. Offnen Sie die Backofentiir nach dem Garen
vorsichtig. Wenn der Backofen abgekuhlt ist, trocknen Sie den Garraum mit einem weichen Tuch.

6.3 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermeni hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:
» Gewichtsautomatik
* Temperatursensor

Die Garstufe fur die Speise:
» Blutig oder Weniger

+  Mittel

» Durch oder Mehr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Driicken Sie: —.

Schritt 3 Driicken Sie: ‘/\@ . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.

Schritt 4 Wabhlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.

Schritt 5 Driicken Sie: START .

6.4 Ofenfunktionen
STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
v Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
v Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.
%? Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
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Ofenfunktion Anwendung

Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren von Le-
@ bensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentemperatur als bei Ober-/
Unterhitze ein.
HeiBluft
vvw Léasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten oder Friihlingsrollen) schén
% knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

— Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze
(%f) Zum Backen von Pizza. Fir ein intensives Uberbacken und einen knusprigen Boden.
Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
teln.
Unterhitze
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
@ Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dérren von Obst, Gemiise und Pilzen in Scheiben.
Dorren
Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.
e
ru

Teller wirmen

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GroRe der gefrorenen Lebensmittel ab.

YY)

Auftauen

Fir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uberbacken.

§§§
ooy
Uberbacken

¢0C Fir zarte, saftige Braten.

Niedertemperaturgaren
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Ofenfunktion

Gerat

§

Zum Warmhalten von Speisen.

Warmbhalten
I Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs Energie zu
A ii sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur im Garraum von der

Feuchte Umluft

eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die Restwarme genutzt. Die Warmeleis-
tung kann geringer sein. Weitere Informationen zu folgenden Themen finden Sie im
Kapitel , Taglicher Gebrauch®: Feuchte Umluft.

DAMPFFUNKTIONEN

Ofenfunktion

Anwendung

G

Verwenden Sie Dampf zum Dampfgaren, Dinsten, sanften Aufbacken, Backen und
Braten.

Regenerieren

Steamify
(n) Das Aufwérmen von Speisen mit Dampf verhindert die Austrocknung der Oberflache.
15§ Die Hitze wird sanft und gleichmaRig verteilt und belebt den Geschmack sowie das

Aroma der Speisen, als ob sie frisch zubereitet waren. Mit dieser Funktion knnen Sie
die Speisen direkt auf einem Teller aufwarmen. Sie kénnen mehrere Teller gleichzei-
tig auf verschiedenen Einschubebenen aufwarmen.

Brot backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten, professionel-
len Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und gldnzender Kruste zu backen.

Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache vor dem
Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.

Dampfgaren

Dampfgaren von Gemdse, Beilagen oder Fisch

>

\l/

F1
[2]
I

Feuchtigkeit, hoch

Die Funktion eignet sich zum Kochen empfindlicher Speisen wie Pudding, Flan, Terri-
nen und Fisch.

G

Low

Feuchtigkeit, niedrig

Diese Funktion ist geeignet fiir Fleisch, Geflligel, Ofengerichte und Aufléufe. Durch
die Kombination von Dampf und Hitze werden Fleischstiicke zart und saftig und erhal-
ten eine knusprige Oberflache.

6.5 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaR EU 65/2014 und EU
EU 66/2014) verwendet. Tests gemaR:

IEC/EN 60350-1

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
hdéchsten Energieeffizienz arbeitet.
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Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise®, Feuchte Umluft.

7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der

Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
.Energieeffizienz*, Energiesparen.

Uhrfunktionen Uhrfunkti- Verwendung
on
Uhrfunkti- Verwendung Zeitverlange- Verlangern der Gardauer.
on rung
Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Erinnerung  Einstellen eines Countdowns. Max.
Std. 59 Min. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt
sich nicht auf den Betrieb des Geréts
Optionen Einstellung, was passiert, wenn der Ti- aus.
nach Ablauf  mer mit dem Zahlen aufhort. "
Uptimer Uberwachung der Einschaltdauer der
Zeitvorwahl ~ Verzdgerung des Starts und/oder des Funktion. Uptimer - Sie kénnen sie

Endes des Kochens.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

ein- oder ausschalten.

Einstellen der Uhr

Schritt 1 Driicken Sie: Uhrzeit.

Schritt 2

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 Driicken Sie: @
Schritt 3

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Auswahlen der Option ,,Ende*

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt4 | ickenSie: ® ® ®

Schritt 5 Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

Schritt 6 Wahlen Sie die gewiinschte: Optionen nach Ablauf.
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Auswahlen der Option ,,Ende“

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verzégerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 1 Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt 4 Driicken Sie: ® ® @

Schritt 5 Driicken Sie: Zeitvorwahl.

Schritt 6 Wabhlen Sie den Wert.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kdnnen Sie die Gardauer verlan-
gern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verléangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt 1 Driicken Sie: @

Schritt 2 Stellen Sie den Timerwert ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK.

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs éndern.

8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors erhdhten Rand des Rosts ist das
Die kleine Einkerbung auf der Oberseite gggitﬂzi?h'rr gegen Abrutschen vom Rost

erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend
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Kombirost:
Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fih-
rungsstébe der Einhangegitter.

8.2 Temperatursensor

Temperatursensor — misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder
Ofenfunktion verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C ”?

Backofentemperatur: mindestens 120 °C. Die Backofentemperatur.

Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raumtempera- Verwenden Sie ihn nicht fir Er muss wahrend des Garvorgangs in der
tur haben. flissige Speisen. Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

Benutzung: Temperatursensor

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.

Schritt 3 Einsetzen: Temperatursensor.

Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf
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Fihren Sie die Spitze des Temperatursensor in der  Flihren Sie die Spitze des Temperatursensor genau in der
Mitte und am dicksten Teil des Fleischstlicks oder Fi- Mitte des Auflaufs ein. Temperatursensor sollte wahrend
sches ein. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens  des Backens richtig positioniert sein. Verwenden Sie hier-
3/4 des Temperatursensor im Gericht befindet. zu eine feste Zutat. Verwenden Sie den Rand der Back-

form zur Unterstitzung des Silikongriffs des Temperatur-
sensor. Die Spitze des Temperatursensor darf den Boden
einer Backform nicht beriihren.

\
%/

&%

Schritt 4 Stecken Sie den Temperatursensor in die Buchse vorne am Ofen.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.
Schritt 5 Driicken Sie /? um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
Schritt6 | iickensic ® ® ® , um die bevorzugte Option einzustellen:
« Alarmsignal — Der Signalton ertént, wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
« Alarmsignal und Stoppen des Ofens — Der Signalton ertdnt und der Ofen schaltet sich aus,
wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
Schritt 7 Wahlen Sie die Option und driicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm aufzurufen.
Schritt 8
chrt Driicken Sie: START .
Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie kénnen den Garpro-
zess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise durchgegart ist.
Schritt 9 Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Steckdose und nehmen Sie das Gericht aus

dem Ofen.

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von Verbrennungen, da der Temperatursensor heif}
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den Sensor aus
dem Gargut nehmen.

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten Temperatur oder die Reinigungsfunktion

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen,

speichern. Sie kdnnen 3 Favoriten speichern.

wie die Ofenfunktion, die Gardauer,
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Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Wahlen Sie die gewiinschte Einstellung aus.

Schritt 3 Driicken Sie: == . Wahlen Sie: Favoriten.

Schritt 4 Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.

Schritt 5 Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

b) —zum Zurlicksetzen der Einstellung driicken.
0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

Schritt 3 * H — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Ende,
Niedertemperaturgaren.

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einiger Zeit aus, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die

Einstellungen nicht &ndern. 9.4 Kiihlgeblise
Wenn das Geréat in Betrieb ist, schaltet sich
. @ das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
(°C) (Std.) Oberflachen des Gerits kiihl zu halten. Nach

30- 115 125 dem Abschalten des Gerats kann das
Kuhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat

120 - 195 8.5 abgekihlt ist.

200 - 230 5.5
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10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Rezepten sowie der
Qualitat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

lhr Gerat backt oder brat unter Umsténden anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise unten enthalten die emp-
fohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fiir die einzelnen Speisen.

Finden Sie fiir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem dhnlichem Re-
zept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps zu finden, tber-
prifen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des Garraums befindet.

10.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

¥ = 5 I O

(°C) (Min.)
Brotchen, s, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-35
Stiick
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2 kg  Backblech oder tiefes Blech 180 3 15-25
Platzchen, 16 Stlick  Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Makronen, 24 Stiick Backblech oder tiefes Blech 160 2 25-35
Muffins, 12 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Kleingebéck, pikant, Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
20 Stiick
Murbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 140 2 15-25
20 Stiick
Tortchen, 8 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25

10.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schiisseln.
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Formchen

Pizzapfanne Backform Tortenbodenform

Keramikform
8 cm Durchmes-
ser, 5 cm Hohe

Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektierend Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser 26 cm Durchmesser

10.4 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fir Prifinstitute
Tests gemal EN 60350, IEC 60350.
Backen auf einer Ebene — Backen in Backformen

¥ 5 O Ik

°C Min

Biskuit, fettfrei HeiBluft 160 45 - 60 2
Biskuit, fettfrei Ober-/Unterhitze 160 45 - 60 2
Apfelkuchen, 2 Formen a @ HeiRluft 160 55-65 2
20 cm

Apfelkuchen, 2 Formen a @ Ober-/Unterhitze 180 55 -65 1
20 cm

Murbeteiggeback HeiBluft 140 25-35 2
Mirbeteiggeback Ober-/Unterhitze 140 25-35 2

Backen auf einer Ebene — Kekse
Nutzen Sie die dritte Einschubebene.

¥ O

°C Min
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen HeiRluft 150 20-30
Sie den leeren Backofen vor
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen Ober-/Unterhitze 170 20-30

Sie den leeren Backofen vor
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Backen auf mehreren Ebenen — Kekse

¥ i3 O Ik

°C Min
Murbeteiggeback HeiBluft 140 25-45 2/4
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen HeiBluft 150 25-35 1/4
Sie den leeren Backofen vor
Biskuit, fettfrei HeiRluft 160 45-55 2/4
Apfelkuchen, 1 Backform pro HeiBluft 160 55 - 65 2/4

Gitter (& 20 cm)

Grill
Heizen Sie den leeren Backofen 5 Minuten lang vor.

Grillen Sie bei maximaler Temperatureinstellung.

¥ O I

Min
Toast Grill 1-2 5
Rindersteak, Nach der Halfte der Grill 24 - 30 4

Zeit wenden

Informationen fiir Prifinstitute

Tests fiur die Funktion: Dampfgaren.
Tests gemal IEC 60350-1.

Stellen Sie die Temperatur auf 100°C ein.

¥ = @ k O @

Behalter kg Min
(Gastronorm)
Broccoli, Heizen 1 x 2/3 perforiert 0.3 3 8-9 Schieben Sie das
Sie den leeren Backblech in die
Backofen vor erste Einschubebe-
ne.
Broccoli, Heizen 1 x 2/3 perforiert ~ Max. 3 10-11 Schieben Sie das
Sie den leeren Backblech in die
Backofen vor erste Einschubebe-
ne.
Erbsen, gefroren 2 x 2/3 perforiert  2x1,5 2und 4 Bis die Tem-  Schieben Sie das
peratur an Backblech in die

der kéltesten erste Einschubebe-
Stelle 85°C  ne.
erreicht.
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11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

—=r

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
reste kénnten einen Brand verursachen.

[

Lassen Sie die Speisen nicht Ianger als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie den Gar-

Tiaglicher Ge-  raum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
brauch
oy Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
2+, den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspiiler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-
Zubehér tigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdngegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung

des Backofens.

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.

Schritt 2 Ziehen Sie die Einhangegitter vor-
sichtig nach oben und aus der vorde-
ren Aufhangung.

Schritt 3 Ziehen Sie das Einhé&ngegitter vorne
von der Seitenwand weg.

Schritt 4 Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufh@ngung heraus.

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.
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11.3 Verwendung: Dampfreinigung

Vor dem Start:

Schalten Sie den Backofen aus  Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die Reinigen Sie den Garraumboden
und warten Sie, bis er abgekuihlt herausnehmbaren Einhangegitter. und die innere Turglasscheibe mit
ist. warmem Wasser, einem weichen
Tuch und einem milden Reinigungs-
mittel.

Schritt 1 Fillen Sie den Wassertank bis zum Hochststand auf, bis der Signalton ertént oder das Display eine
Meldung anzeigt.

Schritt 2 Waéhlen Sie: Menii / Reinigung.

Funktion Beschreibung Dauer
Dampfreinigung Leichte Reinigung 30 Min.
Dampfreinigung Plus Normale Reinigung 75 Min.

Bespriihen Sie den Garraum mit einem Rei-
nigungsmittel.

Schritt 3 Driicken Sie START . Beachten Sie die im Display angezeigten Hinweise.
Nach Abschluss der Reinigung ertdnt der Signalton.

Schritt 4 Driicken Sie ein beliebiges Symbol, um den Signalton abzustellen.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung ausgeschaltet.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Backofen Wenn der Backofen abgekdhlt ist, trock- Lassen Sie die Ofentiir offen und
aus. nen Sie den Garraum mit einem weichen warten Sie, bis der Garraum tro-
Tuch. cken ist.

11.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Dampfreinigung Plus.

11.5 Benutzung: Entkalkung

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und  Entfernen Sie alle Zubehorteile. Vergewissern Sie sich, dass der Was-
warten Sie, bis er abgekdhlt ist. sertank leer ist.

Dauer des ersten Teils: etwa 100 Min

Schritt 1 Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.
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Schritt 2 Fillen Sie 250 ml Entkalker in den Wassertank.

Schritt 3 Fillen Sie den Wassertank erneut bis zum Hochststand mit Wasser auf, bis der Signalton ertdnt
oder das Display eine Meldung anzeigt.

Schritt 4 Wahlen Sie: Meni / Reinigung.

Schritt 5 Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.
Der erste Teil des Entkalkungsvorgangs startet.

Schritt 6 Leeren Sie nach Abschluss des ersten Teils die Auflaufpfanne und setzen Sie sie wieder in die ers-
te Einschubebene ein.

Dauer des zweiten Teils: etwa 35 Min

Schritt 7 Fullen Sie den Wassertank erneut bis zum Hochststand mit Wasser auf, bis der Signalton ertont
oder das Display eine Meldung anzeigt.

Schritt 8 Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

Nach Abschluss der Entkalkung:

Schalten Sie den Backofen aus. Wenn der Backofen abgekuhltist,  Lassen Sie die Backofentur gedffnet
trocknen Sie den Garraum mit einem und warten Sie, bis der Garraum tro-
weichen Tuch. cken ist.

@ Sollten nach der Entkalkung noch Kalkriickstdnde im Backofen vorhanden sein, fordert das Display Sie zur
Wiederholung des Vorgangs auf.

11.6 Entkalkungserinnerungen

Zwei Erinnerungsfunktionen fordern Sie auf den Backofen zu entkalken. Die
Entkalkungserinnerung kénnen Sie nicht ausschalten.

Typ Beschreibung

Sanfte Erinnerung Empfiehlt die Entkalkung des Backofens.

Dringende Erinnerung Zwingt Sie die Entkalkung des Backofens durchzufiihren. Entkalken Sie den Back-
ofen trotz der dringenden Erinnerung nicht, kénnen Sie die Dampffunktionen nicht
verwenden.

11.7 Benutzung: Spiilen

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er Entfernen Sie alle Zubehorteile.
abgekdhlt ist.

Schritt 1 Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

Schritt 2 Fillen Sie den Wassertank bis zur Hochstgrenze mit Wasser, bis der Signalton ertdnt oder das Dis-
play eine Meldung anzeigt.
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Schritt 3 Wahlen Sie: Menii / Reinigung / Spilen.

Dauer: ca. 30 Min
Schritt 4 Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.
Schritt 5 Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

11.8 Trocknungserinnerung

Nach Verwendung einer Dampfheizfunktion
fordert das Display Sie auf, den Backofen zu
trocknen.

Driicken Sie JA, um den Ofen zu trocknen.

11.9 Benutzung: Trocknen

Benutzen Sie nach Verwendung einer
Dampfgarfunktion oder der Dampfreinigung
diese Funktion, um den Garraum zu
trocknen.

Schritt 1 Vergewissern Sie sich, dass der Ofen
abgekuhlt ist.

Schritt 2 Entfernen Sie alle Zubehérteile.

Schritt 3 Wahlen Sie das Meni Reinigung /
Trocknen.

Schritt 4 Folgen Sie den Bildschirmanweisun-

gen.

11.10 Benutzung: Entleeren des
Wassertanks

Verwenden Sie diese Funktion nach Kochen mit einer Dampfheizfunktion, um Restwasser aus

dem Wassertank zu entfernen.

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er

abgekdhlt ist.

Entfernen Sie alle Zubehbrteile.

Schritt 1 Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.
Schritt 2 Wahlen Sie: Meni / Reinigung / Entleeren des Wassertanks.
Dauer: 6 Min
Schritt 3 Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.
Schritt 4 Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

11.11 Aus- und Einbau: Tiir

Sie kénnen die Tur und inneren Glasscheiben
zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der
Glasscheiben unterscheidet sich je nach
Modell.

/\ WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

/\ VORSICHT!

Behandeln Sie das Glas vorsichtig,
insbesondere an den Kanten der
vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.
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Schritt 1 Offnen Sie die Tir vollstandig.

Schritt 2 Heben Sie die Klemmhebel (A) an
beiden Tirscharnieren an und dri-
cken Sie auf sie.

Schritt 3 SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel von ca. 70°). Fas-
sen Sie die Tr mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie schrag nach oben vom Backofen
weg. Legen Sie die Tir mit der AuRenseite nach unten auf ein weiches Tuch und eine stabile Fla-
che.

Schritt 4 Fassen Sie die TUrabdeckung (B)
an der Oberkante der Tur an beiden
Seiten an. Driicken Sie sie nach in-
nen, um den Klippverschluss zu 16-
sen.

Schritt 5 Ziehen Sie die Turabdeckung nach
vorn, um sie abzunehmen.

Schritt 6 Fassen Sie die Glasscheiben der
Tur nacheinander am oberen Rand
an und ziehen Sie sie nach oben
aus den Flhrungen.

Schritt 7 Reinigen Sie die Glasscheibe mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen
Sie die Glasscheibe sorgfaltig ab.
Reinigen Sie die Glasscheiben nicht
im Geschirrspller.

Schritt 8 Flhren Sie nach der Reinigung die
obigen Schritte in umgekehrter Rei-
henfolge durch.

Schritt 9 Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die gréRere Scheibe und die Tar.
Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in der richtigen Position eingesetzt wurden, da sich ande-
renfalls die Turoberflache tberhitzen kann.

11.12 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.
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Obere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und neh-
men Sie sie ab.
N
Schritt 2 Entfernen Sie den Metallring und reinigen Sie die Glasabdeckung.
Schritt 3 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestédndige Lampe.
Schritt 4 Stecken Sie den Metallring auf die Glasabdeckung und bringen Sie sie an.
itenlam
Seitenla pe Schritt 4 Ersetzen Sie die Lampe durch eine ge-
eignete, bis 300 °C hitzebestandige
Schritt 1 Entfernen Sie die linke Regalstltze, um Lampe.
an die Lampe zu gelangen.
Schritt 5 Montieren Sie den Metallrahmen und
Schritt 2 Verwenden Sie einen Torx 20-Schrau- die Dichtung. Ziehen Sie die Schrauben
bendreher, um die Abdeckung zu ent- fest.
fernen.
Schritt 6 Montieren Sie die linke Regalstitze.
Schritt 3 Entfernen und reinigen Sie den Metall-

rahmen und die Dichtung.

12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

B
i Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Méogliche Ursache

v

= Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemag an die
Spannungsversorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Geréat ordnungsgeman an die Span-
nungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden Sie im Uhr-
funktionen ,Einstellungen:“ Uhrfunktionen.

Die Tdr ist nicht richtig geschlossen.

SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund
fur die Storung ist. Wenn das Problem erneut auftritt,
wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.
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L Das Gerit schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Méogliche Ursache = Problembehebung
Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet. Siehe Kapitel ,Meni“, Untermeni: Optionen.
|II|
Komponenten
@ Beschreibung = Problembehebung
Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden Sie im Ka-

pitel ,Pflege und Reinigung*, Austausch: Lampe.

Die Reinigung wird immer durch einen die Reinigung, wenn diese von einem
Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie Stromausfall unterbrochen wurde.

12.2 Handhabung: Fehlercodes
Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kénnen.

vV

L

@ Code und Beschreibung = Problembehebung

F111 — Temperatursensor wurde nicht richtig in die Stecken Sie Temperatursensor vollstéandig in die Steck-
Steckdose eingesteckt. dose.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funktionie- Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
ren nicht einwandfrei. dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.

F908 — Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be- Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.
dienfeld verbinden.

12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I16sen kdnnen, wenden Sie sich an |hren Handler oder
einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild
nicht vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.): e

Produktnummer (PNC) s

Seriennummer (S.N.)
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13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformation und Produktinformationsblatt

Name des Lieferanten

Electrolux

Modellbezeichnung

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Energieeffizienzindex

61.9

Energieeffizienzklasse

A++

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-

dus

1.09 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.52 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Volumen

701

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

EOB8S39H
KOBBS39H

35.0 kg
35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrische Kochgerate fir den Hausgebrauch — Teil 1: Stufen, Backdfen, Dampféfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

13.2 Energiesparen

Das Gerat verfugt Gber Funktionen, mit
deren Hilfe Sie beim téglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetir
geschlossen ist, wenn das Geréat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft getffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn maoglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn mdglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwéarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwéarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.
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Warmbhalten von Speisen

Wabhlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

14. MENUSTRUKTUR
14.1 Menii

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.

Meniipunkt Anwendung

Koch-Assistent

Liste der automatischen Programme.

Reinigung Liste der Reinigungsprogramme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des Gerats.

Einstellungen Setup

Konfigurieren des Geréts.

Service

Anzeige der Softwareversion und Konfiguration.

14.2 Untermenii fiir: Reinigung

Untermenii

Verwendung

Trocknen

Verfahren zum Trocknen der Kondensation im Garraum nach Ver-

wendung einer der Dampffunktionen.

Entleeren des Wassertanks

Programm zum Entleeren des Restwassers aus dem Wassertank

nach Verwendung der Dampffunktionen.

Dampfreinigung

Leichte Reinigung.

Dampfreinigung Plus

Griindliche Reinigung.

Entkalkung

Entfernen von Kalkriickstanden aus dem Dampfgenerator-Kreislauf.

Spilen

Programm zum Spilen und Reinigen des Dampfgenerator-Kreislaufs

nach haufiger Verwendung der Dampffunktionen.

14.3 Untermenii fiir: Optionen

Untermenti

Verwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.
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Untermentii

Verwendung

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die Op-
tion aktiviert ist, erscheint Kindersicherung auf dem Display, wenn Sie
das Gerét einschalten. Um das Geréat verwenden zu kdnnen, wahlen
Sie die Buchstaben des Codes in alphabetischer Reihenfolge. Der Zu-
griff auf den Timer, die Fernsteuerung und die Lampe ist mdglich,
wenn die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur fir einige Geratefunktionen ver-
flugbar.

Erinnerungsfunktion Reinigen

Ein- und Ausschalten der Erinnerungsfunktion.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

14.4 Untermendti fiir: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Legt die Sprache des Gerats fest.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastentone Ein- und Ausschalten der Tastentone der Sensorfelder. Es ist nicht
maglich, den Signalton flr Folgendes stummzuschalten: (D

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastenténe und Signale.

Wasserharte Einstellen der Wasserharte.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.5 Untermenii von: Service

Untermenii

Bezeichnung

DEMO

Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468

Softwareversion

Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zuriickset-

zen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache Helligkeit

Tastentone

Lautstarke Wasserharte Uhrzeit

Machen Sie sich vertraut mit den wichtigsten Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

O]

EIN/AUS Menii

e © ? START /
Favoriten Kurzzeitwecker Tempesrg:ursen— STOP
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Erste Schritte

Schnellstart Schalten Sie das Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Gerat ein und garen — dricke Driicken Sie:
Sie mit der voreinge- Halten Sie gedrickt: =] -~ Wahlen rucken sie:
stellten Temperatur (D Sie die gewiinschte ~ START .
qnd Dauer der Funk- Funktion.
tion.

Schnellabschal- Schalten Sie das

tung Geriit jederzeit aus, @ — Gedriickt halten, bis sich das Geréat ausschaltet.

unabhangig von der
Anzeige oder Mel-
dung.

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
0 0 °C OK START
. A i ) oy - Zum Starten des
— Driicken, um das - Wahlen Sie die — Einstellung der - Zur Bestatigung

Garvorgangs dri-

Gerat einzuschalten. Ofenfunktion. Temperatur. dricken. cken

Garen mit Dampf — Steamify

Stellen Sie die Temperatur ein. Die Dampf-Ofenfunktion hangt von der eingestellten Temperatur ab.

Dampf zum sanften Dampf zum knusprig Ba-
Dampfgaren Dampf zum Schmoren Uberbacken cken und Braten
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen.

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen zuzubereiten:

Koch-Assistent  Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
— « - - -
Driicken Sie: @ Driicken Sie: —. Driicken Sie: /f \S/\éahlen Sie die Spei
Koch-Assistent. ’
Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer
10% Finish Assist Driicken Sie zur Verlangerung der Garzeit +1Min.

Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine Zeitverlan-
gerung festzulegen, wenn 10 % der Garzeit verbleiben.

Reinigen Sie das Gerat mit Dampfreinigung

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Driicken Sie: E Driicken Sie: rrrr/ Wahlen Sie den Modus:
Dampfreinigung Fir eine leichte Reinigung.
Dampfreinigung Plus Fir eine griindliche Reinigung.
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Reinigen Sie das Gerat mit Dampfreinigung

Entkalkung

Zum Entfernen von Kalkriickstdnden aus dem Dampfgenerator-Kreislauf.

Spiilen

Zum Spilen und Reinigen des Dampfgenerator-Kreislaufs nach haufiger

Verwendung der Dampffunktionen.

16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

lo

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner duReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen;
die Rucknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
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Elektronikgerates geknipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedubertrager (z. B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aulleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

276 DEUTSCH

Ricknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

DarUber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.



MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:

] sectrolx

P

H@oO©

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
lejupieladégjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas raduSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
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* lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

 Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

« Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

+ UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

« Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

 Pits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana « levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.
/\ BRIDINAJUMS! « Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
o o o smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta cimdus un slégtus apavus.
persona. + Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
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» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

» lebuvetajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

578 (600) mm

SkapiSa platums 560 mm

Skapida dzilums 550 (550) mm

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

» Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

* Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatsledzi, droSinataji (no turétajiem
izskruvéjami droSinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

< Srierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja star

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

» Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.
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* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.




Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerls€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolieto$anos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

IzplUstoSais tvaiks var izraisit apdegumus:

— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta
funkcija, rikojieties uzmanigi. Var
izplust tvaiks.

— Peéc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
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* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.
2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savaino$anas vai nosmaksanas
risks.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

-
1O

S \@__n
- N Y7
@,

B (@ =
hG B

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.
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« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

« Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilktne
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

Ventilators

AtkalkoSanas izvadcaurule

Plaukta atbalsts, iznemams

B OONEEBNOENA

Plauktu imeni

\\\\




Cepama Paplate
Kikam un biskvitiem.

Grila/lcepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksSanai.

Konditorejas izstradajumu paplate
Bulcina, klingeriem un mazam kicinam.
Piemeérots tvaika funkcijam. Virsmas krasas
maina neietekmé tas funkcijas.

Termozonde
Temperatira mériSanai €diena iekSpusé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.
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4. VADIBAS PANELIS

4.1 Vadibas panela parskats

—= 2

O

T
aEA B 516

IESLEGT / IZSLEGT Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.
IzvéIne Norada iefices funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

ﬂ Atra uzsilsana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

A «Q~ @3

Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu

Pieskarieties virsmai uz 3 sekun-

Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. dém

4.2 Displejs

A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| A. Diennakts laiks
12:30 SAKT/PARTRAUKT
Temperatura
Karsésanas funkcijas
Taimers
Termozonde (tikai atsevis§kiem modeliem)

#oesC 150°C

@ 15rlmn [x] STA‘RT
| | | | |
F E D Cc B

mmo o w
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Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

€ »
OK |zvéIné atgriezties Pédé'éZDdarbTbas lespéju ieslégSana un izslégsa-
Izvéles/iestatjumu apstiprinaSana.  vienu limeni atpa- atjceléana pel 9 na 9
kal. ’ )

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavo$anas laikam, atskanés signals.

Q STOP 2
I Funkcija ir ieslégta. S~
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavo$ana beidzas automati- Skanas signals ir izslégts.
ski.

Taimera indikatori

S (%)

Funkcijas iestatiSana: Atliktais starts. lestatijuma atcel$ana.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

=] e, =
Sh 2t Sa

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroskiedras dranu, siltu ideni un
maigu tirisanas lidzekli.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni lidzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestatidana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens
ciefiba, Diennakts laiks.

5.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsejiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.
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2. soli
solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: E]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai:
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 mindtes.

@ lepriek$€jas karsésanas laikad no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

5.4 lestatisana Udens cietiba Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta

Pieslédzot cepeskrasni elektrotiklam, jums ir leklauto testa strémeli.

jaiestata udens cietibas pakape.

& % Bl

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
levietojiet testa stremeli Nopuriniet no testa stré- Péc 1 minutes nosakiet lestatiet adens cietibas pa-
Gdeni uz aptuveni 1 se- meles lieko tdeni. Gdens ciefibas pakapi, iz-  kapi: 1zvélne / lestatijumi /
kundi. Nenovietojiet testa mantojot turpmak sniegto  Uzstadisana / Udens cietiba.
strémeli zem tekoSa tabulu.
adens.

@ Testa strémeles krasas turpina mainities. Parbaudiet Gdens cietibu ne vélak ka vienu mindti péc testa veikSa-
nas.

Jiis varat mainit Gdens cietibas pakapi izvéIné: lestatjumi / Uzstadisana / Udens cietiba.

Turpmak esos$aja tabula ir noradits Gdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija
nogul$nu limeni un Gdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gdens cietibas pakapi saskana ar
tabulu.

Udens cietiba Testa stréme- Kalcija noguls- Kalcija noguls- Udens klasifi-
— le nes (mmol/l) nes (mg/l) kacija
Pakape dH

1 0-7 :I 0-1,3 0-50 miksts

2 8-14 ‘II 1,4-2,5 51-100 videji ciets

3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 ciets

4 =222 m 23,9 2151 loti ciets

Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet
Udens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu
adeni.
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6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karsésanas funkcija.
2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.
3. solis ) _. " - . o - _
' Atlasiet karsé$anas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestafito temperataru.
4. solis - ) . .
TemperatUras iestatiSana. Nospiediet OK
5. solis

Nospiediet START .
Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavos$anas vai tas laika.

STOP _ nospiediet, lai izslégtu karséanas funkciju.

6. solis

Izslédziet cepeskrasni.

6.2 Ka iestatit: Steamify - Tvaika karséSanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karsés$anas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélné.

2. solis Nospiediet . lestatiet tvaika karséSanas funkciju.

3. solis Nospiediet: OK. Displeja bus redzami temperatiras iestatijumi.

4. solis lestatiet temperatiru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas temperatiras.

Tvaiks tvaicésanai Darzenu, graudaugu, paksaugu, jaras vel$u, terinu un pusski-

50-100 °C dro desertu tvaicéSanai.

Tvaiks sautésanai Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu galas, ka

105-130 °C ari siera kuku un sautéjumu gatavosanai.

Tvaiks vieglai grauzdésanai Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sacepu-

135-150 °C miem. Pateicoties tvaika un karstuma kombinacijai, gala klist
miksta un suliga un tai izveidojas kraukskiga garozina.
lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski gatavosa-
nas procesa pédéjas minutés, lai nodrosinatu édienam maigu
garozinu.

Tvaiks cepSanai un grauzdésanai Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem kartainas

155-230 °C miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem, sacepumiem, darze-

niem un maizes izstradajumiem.

lestatot taimeri un novietojot édienu pirma plaukta liment, kar-
sésanas no apaksas funkcija ieslédzas automatiski gatavosa-
nas procesa pédéjas minatés, lai nodrosinatu édienam
kraukskigu apakséjo garozinu.
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5. solis Nospiediet OK.
6. solis Nospiediet idens atvilktnes vaku, lai to atvertu.
7. solis Piepildiet Gdens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam imenim (aptuveni 950 ml), lidz atskan

skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Udens padeve pietiks apméram 50 minitém. Ne-
uzpildiet tdens atvilktni pari tas maksimalajai ietilpibai. Pastav ddens nopludes, parplisanas un me-
belu bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu krana tdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mineralvielam
atfiritu) vai destilétu tdeni. Neizmantojiet citu veidu skidrumus. Neiepildiet
udens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus Skidrumus.

8. solis levietojiet tdens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solis Nospiediet START .
Péc aptuveni 2 minatém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestafito temperatiru, atskan ska-
nas signals.

10. solis Ja tdens atvilktné beidzas Gdens, atskan skanas signals. Uzpildiet tdens atvilktni.

11. solis Izslédziet cepeskrasni.

12. solis Péc gatavosanas iztukSojiet adeni no atvilktnes.
Skatiet sadalu “Kop$ana un firisana. Tvertnes iztukSoSana.

13. solis Cepeskrasns iekSpusé€ var uzkraties atlikusa ddens kondensats. Péc gatavo$anas uzmanigi atveriet
cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas iekSpusi ar mikstu dranu.

6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvélné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:
* Automatisks svars
» Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

« Vidéjs

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: —.

. soli LY
3. solis Nospiediet: /\@ levadiet: GatavoSanas paligs.
4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.
5.

solis Nospiediet START .
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6.4 KarsésSanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funkcija LietoSana

vev Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.

Lielakus cepe$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta limen.
Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

I|E

Infratermiska grilesana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu liment. lestatiet tempe-
ratdru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Aug$./Apakskarsésana.

D

Karsésana ar ventilato-
ru

vew Pusfabrikatu krauk$kiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas pankad-
% cinas) panaksanai.

Saldeta partika

Ediena gatavosana un cep$ana viena plaukta limen.

Augs./Apakskarsésana

)

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbriininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Kikas ar kraukskigu pamatni cep$ana un partikas konservésanu.

Apakskarsésana
SPECIALIE
Karsésanas funkcija LietoSana
E Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéanai.

Zavésana
Skivju uzsildisanai pirms €diena pasniegSanas.
™
uru

Trauku uzsildisana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). AtkauséSanas laiks ir atkarigs no sasaldétas
partikas daudzuma un izméra.

)
Atkausésana
Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavoSana un
§§§ apbriininasana.
e g
Sacepums

V°C

a gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvosana.

§

Siltuma uzturésana

Ediena uzturésana siltuma.

Ventilatora kars. ar mi-

7]

[ Yo

trumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-
mantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-
ejama nodala “Ikdienas lietoSana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
mu.

TVAIKS

Karsésanas funkcija

LietoSana

Steamify

G

Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sauté$anai, maigai grauzdé$anai un cep$anai.

Ediena

G

uzsildi$ana ar
tvaiku

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklust sausa. Karstums
izplatas Iéni un vienmérigi, laujot tam iegit tadu garSu un smarzu, ka tikko pagatavo-
tam &dienam. So funkciju var izmantot &diena uzsildi$anai tiesi uz $kivja. Jis varat
vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus $kivjus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

%

Maizes cepsana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-
pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

i)

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izzuSanu
un saglaba miklas elastigumu.

G

FULL

Tikai tvaicesana

Darzenu, piedevu un zivju tvaicéSana

Gp

HIGH

Augsts mitrums

Si funkcija ir piemérota tadu maigu édienu gatavo$anai, ka vanilas olu mérces, ap-
grieztie piragi, terines un zivis.
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Karsésanas funkcija LietoSana

(n) Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un saut&jumu teriné
1] pagatavo$anai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara galu suligu un mikstu, ar
Low kraukskigu garozinu.

Zems mitrums

6.5 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespeéjamo energoefektivitati.

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena LietoSana

funkcija
Gatavosa- Ediena gatavo$anas ilguma iestati$a-
nas laiks na. Maksimalais ilgums ir 23 st.

59 min.
Darbibas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika
beigas atskaites beigam.
Atliktais Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
starts beigu atlikSana.

7.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Pulkstena Lietosana

funkcija

Laika regule- Gatavo$anas laika pagarinasana.
Sana

Atgadina- Laika atskaites iestatisana. Maksima-
jums lais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija
neietekmé ierices darbibu.

Laika skaiti-  Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Lai-
$ana ka skaiti§ana — jus varat to ieslégt un
izslégt.

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet Diennakts laiks.

2. solis lestatiet laiku. Nospiediet: OK

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: @
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.
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Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karsésanas funkciju un temperaturu.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsé$anas funkcijas un temperatiras iestafi$ana.
2. soli
solis Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.
4. solis Nospiediet ® ® @
5. solis Nospiediet Atliktais starts.
6. solis Atlasiet vertibu.
7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavosanas laika un &diens vél neskiet gatavs, jUs varat pagarinat gatavo$anas laiku. Ta-
pat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavoSanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. solis -

' Nospiediet: @
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestafito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

Neliela iedobe augspusé palielina drogibu. gatavosSanas traukiem noslidét no plaukta.

Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiuras:

C ”?

Cepeskrasns temperatdru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatura. pagatavoSanai.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperataru.

3. solis levieto$ana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cep$anas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.
5. solis. - L _
' /‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperaturu.
6. solis o0 o - L. S . .
- nospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - édienam sasniedzot iestatito temperatdru, atskanés ska-
nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. solis S . - . - R -
' Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no ediena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase laiku, temperatdru vai firi§anas funkciju. Varat

Varat saglabat savas izlases iestatijumus,

saglabat 3 izlases iestatijumus.

pieméram, karséSanas funkciju, gatavosanas
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1. solis lesledziet ierici.

2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.
. solis. j— .
3. solis Nospiediet — . Atlasiet: 1zlase.
4. solis. Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.
5. solis.

Nospiediet +, lai pievienotu iestafijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

“) — nospiediet, lai atiestafitu iestatijumu.

— nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokéSana

ST iespéja novérs nejausas izmainas karsé$anas funkcija.

1. solis leslédziet ierici.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

*, H — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izsléegsSanas

DroSibas noluka ierice izsledzas péc kada @
laika, ja karsé$anas funkcija darbojas un (°C) (st.)

nemainat nekadus iestatijumus.

200 - 230 5.5
@ Automatiska izslégSanas nedarbojas ar
(°C) (st.) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
30-115 12.5
120 - 195 8.5 9.4 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.
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10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jusu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperaturas, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestafifjumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestaffjumus konkrétai receptei, meklgjiet tai ldzigu.

Sikakus gatavoSanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai atrastu Gatavosa-
nas padomus, parbaudiet PNC numuru uz ierices datu plaksnites ierices iekSienes priekSpusé.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata guSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ E O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
gabali na

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 15-25
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 24 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 160 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Sala mikla, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Smilsu miklas cepu- cepama paplate vai dzila pan- 140 2 15-25
mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbéSanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.
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Picas panna Cep$anas trauks

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojo$a Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Keramika

8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadem

Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350 kombinacija.

Cepsana viena liment — ceps$ana formas

¥

D

°C min

Biskvitkiika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitkiika bez taukvielam Augs./ApakskarséSana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes Karsé$ana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana 180 55 -65 1
@20 cm

SmilSu mikla KarséSana ar ventilatoru 140 25-35 2
Smilsu mikla Augs./Apakskarsésana 140 25-35 2

Cepsana viena limeni — biskviti
Izmantojiet tre$a plaukta limeni.

°C min
Kducinas, 20 paplate, uzkarséjiet Karsé$ana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./Apakskarsésana 170 20-30

tukSu cepeskrasni
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Cepsana vairakos limenos — biskviti

%

°C min
Smilsu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplate, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 1/4
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam Karsésana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsé$ana ar ventilatoru 160 55-65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils

lepriek$ 5 minutes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.

\/\

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavo$anas laika Grils 24 -30 4

vidu apgrieziet

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudita funkcija: Tikai tvaicéSana.
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
lestatiet temperaturu uz 100 °C.

%

= 6 kE

Tvertne (Gas- min

tronorm)
Brokoli, uzkarsé- 1 x 2/3 perforéts 0.3 3 8-9 Novietojiet cepamo
jiet tukSu cepes- paplati pirma
krasni plaukta iment.
Brokoli, uzkarsé- 1 x 2/3 perforéts  maks. 3 10-11 Novietojiet cepamo
jiet tukSu cepes- paplati pirma
krasni plaukta iment.
Zirni, saldéti 2 x 2/3 perforéts 2x1,5 2un4 Lidz tempera- Novietojiet cepamo

tdra aukst-
akaja punkta
sasniedz

85 °C.

paplati pirma
plaukta iment.
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11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas $kidumu.

Traipu firSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas ldzekli.

—=r

Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Neuzglabajiet €dienu ierice ilgak par 20 minutém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
rices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.

%,
c24

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

11.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu balstus uz
augsu, izceliet tos no priekséja fiksa-
tora.
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta priek$&jo
galu prom no sanu sienas.
4. solis Izvelciet balstus no priek$éja fiksato-
ra.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ieprieckSminétas darbibas pretéja seciba.

LATVIESU 299



11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:
Izslédziet cepeskrasni un nogai-  Iznemiet visus piederumus un plauktu  Tiriet tilpnes apakSu un durvju ieks-
diet, ldz ta ir atdzisusi. balstus. €jo stiklu ar mikstu draninu, kas ie-
meérkta silta GdenT ar mazgasanas
lidzekli.
1. solis Piepildiet tdens atvilktni lldz maksimalajam limenim, lidz atskan signals vai displeja tiek paradits zi-
nojums.
2. solis Atlasiet: Izvélne / Tiri$ana.
Funkcija Apraksts Darb. laiks
TiriSana ar tvaiku Viegla tirisana 30 min.
Tvaika firiS8anas Plus Normala tirisana 75 min.

Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas lidzekli.

3. soli - T = -
solls Nospiediet START . leverojiet displeja redzamas norades.
Atskan skanas signals, kad firiSana biedzas.
4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad §i funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

TirSanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet iekSie- Atstajiet cepeskrasns durvis vala un
ni ar mikstu dranu. gaidiet, lidz tilpne ir sausa.

11.4 TirSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tirisana.

Izmantojiet funkciju Tvaika tiri$anas Plus.

11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,  Iznemiet no cepeskrasns visus ~ Parbaudiet, vai tdens atvilktne ir tuksa.
lldz ta atdziest. piederumus.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.

2. solis lelejiet tdens atvilktné 250 ml atkalkoSanas idzekla.
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3. solis Piepildiet atlikuSo tdens atvilktnes dalu ar ddeni lldz maksimala imena atzimei, ldz atskan signals
vai displeja tiek paradits zinojums.

4. solis Atlasiet: Izvélne / TiriSana.

5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
Sak darboties atkalkoSanas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigam un ievietojiet to atpakal iericé pirma
plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet atlikuso Gdens atvilktnes dalu ar Gdeni lldz maksimala imena atzimei, lldz atskan signals
vai displeja tiek paradits zinojums.

8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

Kad atkalkosanas process ir beidzies:

I1zslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, notiriet Atstajiet cepeskrasns durvis atvértas
tas iekSpusi ar mikstu dranu. un uzgaidiet, l1dz tas iekSpuse iz-
ZUst.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradisies noradijums
atkartot proceduru.

11.6 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadinajums lesaka atkalkot cepeskrasni.
Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jus neveicat cepeskrasns atkalko$anu, kad dar-

bojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.

11.7 Lietosana Skalosana

Pirms saks$anas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.
2. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar Gdeni lidz maksimalajam limenim, idz atskan signals vai displeja tiek pa-

radits zinojums.

3. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
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5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.8 Zavésanas atgadinajums
Péc gatavoSanas ar tvaika funkciju, displejs
vedina izzavet cepeskrasni.

Spiediet JA, lai izzavétu cepeskrasni.

11.9 Izmanto$ana: Zavésana
Izmantojiet to péc tvaika kars€Sanas funkcijas
vai tiriSanas ar tvaiku, lai izzavetu
cepeskrasni.

Izmantojiet to péc édiena pagatavoSanas ar tva
atvilktné atlikuSo tdeni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir
auksta.

2. solis Iznemiet visus piederumus.

3. solis Izvélieties izvélni: Tirisana / Zavésana.

4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.

11.10 LietoSana Tvertnes
iztukSoSana

ka karseéSanas funkciju, lai iztukSotu udens

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.
2. solis Atlasiet: 1zvélne / TirSana / Tvertnes iztukSoSana.
llgums: 6 min
3. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
4. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepe$pannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

11.11 Iznemsana un uzstadiSana:
Durvis

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus,
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem
ierices modeliem ir atskirigs stikla panelu
skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.
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saplist.




1. solis

Atveriet durvis l1dz galam.

2. solis

Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprindjuma sviras (A).

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis lidz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augsup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis

Turiet durvju aug$dala esoSo apma-
li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to
augs$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.

7. solis

Notiriet stikla panelus ar tdeni un

ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet iepriek$ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var parkarst.

11.12 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-
la.

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

LATVIESU 303



Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
N
2. solis Nonemiet metala gredzenu un nofiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.
Sanu lampa
P 4. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar pie-
mérotu 300 °C siltumizturigu cepes-
1. solis Lai iegutu piekluvi lampai, iznemiet krei- krasns lampu.
sas puses plaukta balstu.
5. solis. Uzstadiet metala korpusu un blivi. Pie-
2. solis Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20. iz- velciet skrives.
meéra krustina skrivgriezi.
6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.
3. solis Nonemiet un nofiriet metala korpusu un

blvi.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
E lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais celonis

v

Risinajums

lerice nav pieslégta elektrotiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestafit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizvert durvis lidz galam.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar drosinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu droSibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “lzvélne” apaksizvélni: lespéjas.
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Y
Detalas

@ Apraksts = Risinajums

Spuldze ir izdegusi. Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “KopSana un firiSana" sadala “Ka nomainit: lam-
U,

Stravas padeves partraukums vienmer aptur

finSanu. Atkartojiet firsanu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.

12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi
Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

Vv
@ Kods un apraksts = Risinajums

levietojiet ligzda Termozonde lidz galam.

F111 — Termozonde nav pareizi ievietots ligzda.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.
kiem nav netirumu.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar  lerices izslégSana un ieslégsana.

vadibas paneli.

12.3 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums Electrolux
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Modela identifikacija

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Energoefektivitates indekss

61,9

Energoefektivitates klase

A++

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1,09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

reZima

0,52 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

701

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOB8S39H 35.0 kg

35.0 kg

KOBBS39H

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavosSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavoSanas laiks parsniedz 30 mindtes,
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karséSanas elementi automatiski izsledzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minates pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.



Izmantojot So funkciju, apgaismojums samazinas paredzamo elektroenergijas
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus ietaupijumu.
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba

14. IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvelne

lzvélnes elements

Izmantosana

Gatavosanas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tirsana Uzskaita firiSanas programmas.
I1zlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas lerices konfiguracijas iestatiSana.
lestafijumi UzstadiSana lerices konfiguracijas iestatiSana.

Servisa izvélne

Rada programmatdras versiju un konfiguraciju.

14.2 Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

LietoSana

Zavésana

Kartiba, kada tvertne tiek zavéta, lai likvidétu kondensatu, kas rodas
péc tvaika funkciju lietoSanas.

Tvertnes iztukSoSana

Atlikusa Gdens novadi$anas no tdens atvilktnes kartiba péc tvaika
funkcijas lietoSanas.

TirSana ar tvaiku

Viegla tiriSana.

Tvaika tirsanas Plus

Padzilinata tirisana.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontra firi§ana, lai likvidétu kalkakmens noguls-
nes.

SkaloSana

Tvaika generatora kontiira skalo$anas un tiriSanas kartiba péc biezas
tvaika funkciju izmanto$anas.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

IzmantosSana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu dro$ibas funkcija

Novérs nejausu ierices ieslégSanu. Ja iespéja ir ieslégta, ieslédzot ie-
rici, displeja paradas teksts Bérnu droSibas funkcija. Lai varétu lietot
ierici, ievadiet koda burtus alfabétiska seciba. Péc funkcijas aktivizé-
Sanas piekluve taimerim, talvadibas darbibai un lampai ir pieejama ie-
spéja.

Atra uzsilsana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam ierices
funkcijam.

Tir$anas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.
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Apaksizvélne Izmantosana

Laika indikacija leslédz un izslédz cepeSkrasni.

Ciparu pulkstenis Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvéelne Apraksts

Valoda lestata ierices valodu.

Displeja spilgtums lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp&jams izslégt $adu
skanu: @

Skanas signala skalums lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens cietiba lestata udens cietibas pakapi.

Diennakts laiks lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne Apraksts

Demonstracijas rezZims AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468
Programmaturas versija Informacija par programmaturas versiju.
Nodzést visus iestatijumus Atjauno rlpnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda Displeja spilg-
tums

Skanas signala

Taustinu skana
’ ’ skalums

Udens ciefiba

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

IESLI?GC?T /1Z- E * @ /‘?

START ¢
SLEGT Izvéine Izlase Taimers Termozonde STOP
lerices lietoSanas uzsaksana
Atra ieslég$ana leslédziet ierici un 1. solis. 2. solis 3. solis
saciet gatavot edie- Nosoed: - Nosoiadiot
nu, izmantojot funk- ospiediet un turiet @ . _ atlasiet ospiediet:
cijas noklus&juma nospiestu: CD vélamo funkciju. START .

temperatdru un laiku.
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lerices lietoSanas uzsaksSana

Atra izslég$ana Izslédziet ierici jeb-
kura darbibas posma
un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu (D lidz ierice izslédzas.

Saciet gatavot edienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.

@ a.. °C oK START

— nospiediet, lai ie- - atlasiet karséSanas — iestatiet: tempera- - nospiediet, lai ap- . nospiediet, lai uz-

slégtu ierici. funkciju. taru . stiprinatu izveli. saktu 9(2:23 gatavo-

Ediena gatavos$ana ar tvaiku — Steamify

lestatiet temperatiru. KarsésSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas temperatiaras.

Tvaiks tvaicéSanai Tvaiks sautésanai Tvaiks vigglai.grauzdé- Tvaiks cep_éfmai_ un
Sanai grauzdésanai
50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijjumus:

Gatavosanas pa- 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
Iigs

Nospiediet @ Nospiediet —. Nospiediet % Ga-
tavo$anas paligs.

Atlasiet edienu.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavo$anas laiku, nospiediet
Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist’, lai pagarinatu  +1 min.
laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo$anas laika.

lerices tiriSana, izmantojot programmu TiriSana ar tvaiku

1. solis 2. solis 3. solis
Atlasiet rezZimu:

Nospiediet: —=  Nospiediet: m'r/

Tirisana ar tvaiku Viegla tirisana.

Tvaika tiriSanas Plus Padzilinata tirisana.

Atkalkosana Tvaika generatora kontira firiSana, lai likvidétu kalkakmens atliekas.
Skalosana Tvaika generatora kontiira skalo$ana un firfiSana péc biezas tvaika funkci-

ju izmanto$anas.
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16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.

Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.

Apsilankykite misy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

OIS

R sectronx Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trikCiy ir kitos informacijos rasite My
X Electrolux Kitchen programéléje.

B> EoveePly
KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

|spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 312
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........oiiiiiee e 313
3. GAMINIO APRASYMAS ... .o 316
4. VALDYMO SKYDELIS........ccccviiiiiiiiiiiiiiiiiii 318
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ... 319
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS........cooiiiiiiiiie 321
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........oi e 325
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL ... 327
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS........c.oooiiiiiiiiiiii s 329
10. PATARIMAIL............ PO 331
11. VALYMAS IR PRIEZIURA.......coooiiiiiiiiiiiicciec s 334
12. TRIKCIU SALINIMAS ... 339
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... .o 341
14. MENIU STRUKTURA . .....ooiiiriririeieieieireeieieieeser e 342
15. TAI PAPRASTAL ... 344
16. APLINKOS APSAUGA ... ... 345

LIETUVIY 311



1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje

312 LIETUVIY



panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

« Jei baty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas + Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
/\ ISPEJIMAS! » Visada bukite atsargls, kai perkeliate
.. o . o prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas mavékite apsaugines pirétines ir avékite
asmuo. uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

« [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
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Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis 578 (600) mm
(po darbastaliu)

Spinteles plotis 560 mm
Spinteles gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

« Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg buty lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

* Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéeti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smiigio
arba sprogimo pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
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* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.




Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ |SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso

sugadinimo pavojus.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar neradijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

« Pries atlikdami prieziuros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atvésgs. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziuros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

2.5 Troskinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!

Galite nusideginti arba sugadinti
prietaisg.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:

— Veikiant Siai funkcijai, bukite atsargus
atidarydami prietaiso dureles. Garai
gali iSsiverzti.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
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informuoti apie prietaiso veikimo busena. * Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti

Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims prietaisg, susisiekite su atitinkama
ir netinka patalpoms apS$viesti. savivaldybés jstaiga.
+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio | ¢ IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
energijos vartojimo efektyvumo klasé G. maitinimo tinklo lizdo.
» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny * Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
lemputes. pasalinkite jj.
* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
2.7 Paslauga naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso
viduje.

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj
techninés priezilros centrg.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

Valdymo skydelis

Ekranas

Stalcius vandeniui

Maisto termometro lizdas

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis

Lentynos atrama, iSimama

oNEan
EooNEEEENE

Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.
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Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Konditerinis padéklas

Naudokite bandelems, riestainiams ir maziems
kepiniams. Tinka gary funkcijoms. PavirSiaus
iSblukimas neturi jtakos prietaiso veikimui.

Maisto termometras
Temperatirai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.
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4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

|
aEA B 516

liungta / ISjungta Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar iSjungtuméte prietaisa.
Meniu Prietaiso funkcijy sarasas.

Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Ekranas Parodo esamas prietaiso nuostatas.

Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.

ﬂ Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

e @~ QA

Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite nus-

paude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirstu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.
4.2 Ekranas
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
#085°C 1 SO OC D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
® 15min © START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
1. 1.
| | | | |
F E D C B
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Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK € ) »

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj
vienu lygiu atgal. veiksma.

Patvirtinti pasirinkima / nustatyma. Parinktims jjungti ir iSjungti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo laikui, iSgirsite
garso signala.

Q & &
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. [spejamas!s ;lgnalas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Jei norite nustatyti funkcija: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

N =<

=] —
=/

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

I prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo pranesima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Pirminis pasSildymas

PrieS pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig

orkaite.

1-as veiks- 1Simkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
mas
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2- iks-
as velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]

mas Palikite orkaite veikti 1 val.
3-as veiks- e " -
mas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaite veikti 15 min

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

5.4 Kaip nustatyti: Vandens Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo
kietumas lapelj.

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite
nustatyti vandens kietumo lygj.

& % i

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas
|kiSkite tikrinimo lapelj  Papurtykite tikrinimo lapelj, Palaukite 1 min., patikrin-  Nustatykite vandens kietu-
mazdaug 1 sek. j van- kad paSalintuméte van- kite vandens kietuma pa- mo lygj: Meniu / Nustaty-
denj. Nekiskite tikrinimo dens pertekliy. gal toliau pateiktg lentele. mai / Pasirinkimas / Van-
lapelio po tekanciu van- dens kietumas.
deniu.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei 1 min. po testo.

Gallite pakeisti vandens kietumo lygio nustatyma Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Vandens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkama kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje
pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la-  Kalcio nuosé- Kalcio nuosé- Vandens kla-
pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija

Lygis dH

1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 minkstas

2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 vidutiniskai kietas
3 15-21 IEI 2,6-3,8 101-150 kietas
4 222 m 23,9 =151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4, | stalCiy
vandeniui jpilkite buteliuose parduodama
minkstg geriamajj vandeni.
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6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
mas
2-as veiks- Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomag meniu.
mas
-i iks-
?n;ass velks Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperatirg.
4-as veiks- ) - L OK
mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

5- iks-
m:: veles Paspauskite: START .
| Maisto termometras - termometra galite prijungti bet kada, pries ruosiant maista ar jj ruogdami.

STOP - paspauskite, kad iSjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as veiks- [junkite orkaite.

mas Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildoma meniu.
2- iks-

m:: vetks Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

3- iks- _

m:: velks Paspauskite: OK. Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

4-as veiks- Nustatykite temperatirg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos temperaturos.
mas.

Garai virimui Darzovéms, kruopoms, pupoms, jaros gérybéms, vyniotiniu ir

50-100 °C vieno Sauksto desertams virti garuose.

Garai troskinimui Mésai ar Zuviai troSkinti, duonai ir paukstienai, sirio pyragams
105-130 °C ir troSkiniams gaminti.

Garai lengvam apkepimui Mésai, troSkiniams, jdarytoms darzovéms, Zuviai ir apkepams.
135-150 °C Dél gary ir kar§¢io mésa taps minksta ir sultinga, o jos pavir-

Sius apskrus.

Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs automatiSkai
paskutinéms gaminimo proceso minutéms, kad patiekalas
Svelniai apskrusty.
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Garai kepimui ir skrudinimui Mésos, Zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuotos teslos

155-230 °C kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams, apkepams, darzo-
véms ir kepiniams kepti.
Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirmame lenty-
nos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija jsijungs automatiskai pa-
skutinéms gaminimo proceso minutéms, kad patiekalo pagrin-
das tapty traskiu.
5-as veiks- L. OK
mas. Paspauskite: O .
6-as veiks- Norédami atidaryti vandens stalCiuka, paspauskite jo dangtelj.
mas
7-as veiks- Pripilkite | vandens stal€iukg didZiausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml); iSgirsite gar-
mas sinj signalg arba ekrane pamatysite atitinkama prane§img. Vanduo bus tiekiamas mazdaug 50 min
Neperpildykite stal€iaus vandeniui. Vanduo gali pratekeéti ir sugadinti baldus.
/\ |SPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto (deminerali-
zuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysc¢iy nenaudokite. | stal€iy vandeniui
nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gerimy.
8-as veiks- |[stumkite vandens stal€iuka j prading jo padétj.
mas
9-as veiks- . START
mas Paspauskite .
Garai pasirodys mazdaug po 2 min Orkaitei pasiekus nustatyta temperatirg, pasigirs signalas.
10-as Kai stal€iuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiksmas
11-as ISjunkite orkaite.
veiksmas
12-as Baige gaminti maistq iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
veiksmas  Zr. skyriy ,Valymas ir priezidra“ Bakelio iStustinimas.
13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidarykite orkaités
veiksmas  dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
» Pagal svorj
* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
» Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks-
mas

liunkite orkaite.
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2-as veiks- Paspauskite: —.

mas

3-ias

Ly
veiksmas aspauskite: /\9 |veskite: Kepimo vadovas.

4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
mas.

5-as veiks- .
mas. Paspauskite: START .

6.4 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES
Kaitinimo funkcija Paskirtis
vev Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
ﬁ? je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
@ Zesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Karsto oro srautas

v Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
>X< ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

pr— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

@)

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

99

Dziovinimas

DZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

—
~
uru

Léks¢iy pasildymas

Skirta Iék&téms pasildyti pries patiekiant maista.

(YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz$aldymo mais-
to kiekio.

§§4
g
Apkepas "Au Gratin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C
Kepimas zemoje tem-
peraturoje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaikymas

Palaikyti Siltg maista.

A

Drégnas konvek. kepi-
mas

Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas”,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

@

Steamify

Gaminimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepimui
naudokite garus.

G

Pasildymas garais

to, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas. Sig funkcijg galima
naudoti maistui Sildyti tiesiog I€kstéje. Naudodamiesi skirtingomis groteliy padétimis
vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng lékste.
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Z

bandeléms kepti.

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir

Duona
) Paspartinti mielinés teslos kildinima. Teslos pavirSius neisdziusta, o tesla iSlieka elas-
S tinga.
Teslos kildinimas
Cn) Darzovéms, garnyrui ir Zuviai kepti garuose
\I/

FULL
Kepimas garuose (100)

(<]

HIGH
Drégmé didelé

vyniotinius ir Zuvj.

Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldzius kremus, vaisinius apkepus,

(ﬁ) Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troSkiniams ruosti. Dél
A/ gary ir kar§¢io mésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.
Low

Drégmé maza

6.5 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio Paskirtis

funkcija

Kepimo lai-  Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Di-
kas dziausia trukmé 23 val. 59 min
Nutraukti Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikma-
veiksma ¢iui baigus veikti.

Atidetas pa-  Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
leidimas pabaigos laika.

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymas”.

Laikrodzio Paskirtis

funkcija

Laiko prate-  Pratesti gaminimo laika.

simas

Priminimas  Nustatyti atgalinés laiko atskaitos lai-
ka. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija nedaro jtakos prietaiso veiki-
mui.

Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija.

Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjungti.
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7.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- Paspauskite Paros laikas.
mas

2-as veiks-

. . L. OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperattra.

mas

2-as veiks- . (N

mas Paspauskite: O

3-i . . .
veliall(ssmas Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatiira.
mas

2-as veiks-

AN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

e © O @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatira.
mas

2-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

te: ® © @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite Atidétas paleidimas.
mas.
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.
Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestumeéte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jis bet kada galite pakeisti nustatytg laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas Aukstas lentynos kratelis neleis prikaistuviui

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. nuo jos nuslyst.

llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.
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Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardag tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperattrai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C ?

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperatiros. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar zZuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kisSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirupinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras baty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikonine Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.
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4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.
mas Valdymo pultelyje matysite dabartine temperatira: Maisto termometras.

5-as veiks-

mas /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujama kepimo temperatira.

G-asveiks- o o @ _ paspauskite, kad pasirinktuméte norimg parinkdj:

mas
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg temperatirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta kepimo
temperatlra pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
7- iks-
m:: velks Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte | pagrindinj meniu.

- iks-
rsnzz velks Paspauskite: START .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruoSima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- IStraukite Maisto termometras kistuka is lizdo ir iSimkite patiekalg iS orkaités.

mas .
/N ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kistukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip i$saugoti: Mégstamiausios | gaminimo trukme, temperatiirg arba valymo
funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, nuostatas.

pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norimg nuostata.
mas
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3-as veiks Paspauskite —= . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridékite nuostatq | sarasa: Megstamiausios. Paspauskite OK.

b) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas
Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg.
mas

3-ias

veiksmas 7% H — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Norédami iSjungti funkcijg, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas Automatinis idsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,
Kepimas zemoje temperatiroje.

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas i$sijungia.

9.4 Ventiliatorius

@ Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
(°C) (val.)

isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai

30- 115 125 iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas

120 - 195 8.5 neatves.

200 - 230 5.5
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lentelése. Norédami
gauti patarimy del maisto gaminimo, pirmiausia i§siaiSkinkite, koks yra prietaiso PNC numeris, nurodytas techni-
niy duomeny lenteléje, ant prietaiso ertmés rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.
¥ o= B I
AN uru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35
vnt. moji skarda
Biskvitinis vyniotinis  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
moji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 15-25
moji skarda
Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda
Migdoly sausainiai, = kepamoji skarda ar surenka- 160 2 25-35
24 vnt. moji skarda
Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda
Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
20 vnt. moji skarda
Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 140 2 15-25
20 vnt. moji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
moji skarda

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.
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Picos kepimo skarda Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

paruosti Apkepo skarda
) - . R Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens 28 cm skersmens

cm aukscio

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

O

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55 - 65 2
formos & 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55 - 65 1
formos @ 20 cm nimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2
nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

4

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Karsto oro srautas 150 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscia orkaite
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Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

¥

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didZiausig temperatura.

Y O

min

Skrebutis Grilis 1-2 5

Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4

apverskite

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai, skirti funkcijai: Kepimas garuose (100).

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.

Nustatykite 100 °C temperattrg°C.

¥ ‘ E O ®

A w—
Talpyklé kg min
(Gastronorm)
Brokoliai, jkaitinki- 1 x 2/3 perforuota 0.3 3 8-9 |dékite kepimo
te tuscig orkaite skardg pirmoje len-
tynos padétyje.
Brokoliai, jkaitinki- 1 x 2/3 perforuota maks. 3 10-11 |dékite kepimo
te tuscig orkaite skarda pirmoje len-
tynos padétyje.

Zirniai, $aldyti 2 x 2/3 perforuota 2x1,5 2ir4 Kol tempera-  Padékite kepimo
tura SalCiau-  sakrdg pirmoje len-
sioje vietoje  tynos padétyje.
pasieks 85
°C.
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11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo priemo-
nés

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

[l

Kasdienis naudo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite
tik mikropluosto Sluoste.

jimas
oy Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés.

mas

2-as veiks- Lentyny atramas atsargiai iStraukite |
mas virsy i$ priekiniy laikikliy.

3-as veiks- Atitraukite lentynos atramos prieking
mas dalj nuo Soninés sienelés.

4-as veiks- |Straukite atramas i$ galiniy laikikliy.

mas

Padeékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
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11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$s pradédami:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol  ISimkite visus priedus ir iSimamas lenty- Orkaités apacig ir vidinj dureliy stiklg
atveés. ny atramas. valykite minksta Sluoste ir Siltu van-
deniu su $velniu plovikliu.

1-as veiks- Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba ekrane bus rodomas
mas pranesimas.

2-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas.

mas
Funkcija Aprasas Trukmeé
Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
Intensyvus valymas garais |prastas valymas 75 min.
I1Spurkskite ertme plovikliu.
3-ias P kite: START . Viykdykite ekrane pateikiamas instrukcii
veiksmas aspauskite . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.

Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.

4-as veiks- Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai, lemputé nedviecia.

Kai valymas baigiasi:

1Sjunkite orkaite. Kai orkaité atvésta, nusausinkite ertme Palikite orkaités dureles atidarytas
Svelnia Sluoste. ir palaukite, kol ertme iSdzius.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcija: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy
Salinimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji ~ ISimkite visus priedus i$ orkaités. Patikrinkite, ar vandens stalCius tus-
atvés. Gias.

Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
mas

LIETUVIY 335



2-as veiks- | stal€iy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy $alinimo priemoneés.
mas

3-ias Pripildykite likusig stalCiaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba
veiksmas  atitinkamas pranesSimas pasirodys valdymo skydelyje.

4-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas.
mas

5-as veiks- [junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
mas. Paleidziamas pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.

6-as veiks- Pirmajam ciklui pasibaigus istustinkite gily kepimo indg ir vél jdékite jj pirmoje lentynos padétyje.
mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as veiks- Pripildykite likusig stal¢iaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba
mas atitinkamas pranesimas pasirodys valdymo skydelyje.

8-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas

@ Veikiant $iai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy Salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vi-  Palikite orkaités dureles atidarytas ir
dy minksta $luoste. palaukite, kol vidus iSdzius.

@ Jeigu po kalkiy nuosédy $alinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite raginamg ciklg pakar-
toti.

11.6 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas iSjungti negalima.

Tipas Aprasas
Negrieztas priminimas Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.
Grieztas priminimas Privaloma pa8$alinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Jeigu nepasalinsite i$ orkaités kal-

kiy nuosédy, kai rodomas grieztas priminimas, gary funkcijos bus neaktyvios.

11.7 Kaip naudoti: Gary sistemos
praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. ISimkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
mas
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2-as veiks- | stal¢iy vandeniui pilkite vandens, kol nei$girsite garsinio signalo arba kol valdymo pultelyje nepa-
mas matysite pranesimo apie maksimaly lygj.

3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.

veiksmas  Trukmé: mazdaug 30 min.

4-as veiks- [junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.

mas

5-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

11.8 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruo$imo naudojant kaitinimo
garuose funkcijg, ekrane paraginama
iSdziovinti orkaite.

Spauskite TAIP orkaitei iSdZiovinti.

11.9 Kaip naudoti: Orkaités
dziovinimas
Naudokite ja po maisto ruoSimo naudojant

kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais
ertmei iSdziovinti.

1-as veiks- Patikrinkite, ar orkaitg atvesusi.

mas

2-as veiks- ISimkite visus priedus.

mas

3-ias Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités
veiksmas  dZiovinimas.

4-as veiks- Vykdykite ekrane pateikiamas instrukci-
mas jas.

11.10 Kaip naudoti: Bakelio
iStustinimas

Naudokite po kaitinimo garuose, kad i$ stalCiaus vandeniui paSalintuméte likusj vanden;.

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.

I1Simkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padetyje.

mas

2-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio i$tustinimas.

mas Trukmé: 6 min.

3-ias liunkite funkcijg ir vadovaukités nurodymais valdymo pultelyje.
veiksmas

4-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

mas

@ Veikiant $iai funkcijai lemputé nesviecia.

11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
plokscCiy skaicius gali skirtis.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.
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/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.
mas

2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy
vyriy.

3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.

4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.

5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtuméte.

6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.

7-as veiks- Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir

mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plok$¢iy
indaplovéje.

8-as veiks- |3vale pasiruoskite sudéti plokstes
mas atgal ta pacia tvarka.

9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
mas Patikrinkite, ar tinkamai jdejote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
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Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-

kaité atvés.

Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-

klo.

Ertmés apacioje patieskite skudu-
rélj.

VirSutiné

lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas ——
) ®K &
\l\ (‘(

AN ) L/

N ‘ ‘ /
2-as veiks- Nuimkite metalinj Ziedg ir iSvalykite stiklinj gaubtelj.
mas
3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
mas
4-as veiks- |kiSkite metalinj zZiedq | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.
mas

Soniné lemputé

1-as veiks- ISimkite kairigjg lentynéle, kad pasiektu-
mas méte lempute.

2-as veiks- Gaubteliui nuimti naudokite , Torx" 20
mas atsuktuva.

3-as veiks- Nuimkite metalinj rémelj bei tarping ir i$-
mas plaukite juos.

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

4-as veiks-

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama

mas 300 °C temperatirai atsparia lempute.
5-as veiks- |dékite lemputés metalinj rémelj ir tarpi-
mas. ne. Priverzkite varztus.

6-as veiks- Sumontuokite kairés lentynélés atrama.
mas
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12.1 K daryti, jeigu...

B
E Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie
elektros maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-
tros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: Laikrodzio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuotg elektrikg.

Prietaisas Vaiky saugos uzraktas jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parinktys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

O Veiksmai

Perdegeé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir prieZitra“. Kaip pakeisti: Lemputé.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedira buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.

Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.

@ Kodas ir aprasymas

-V

= Veiksmai

F111 — Maisto termometras néra tinkamai ikistas j liz-
da.

Tinkamai jkiSkite Maisto termometras | lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo

skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.
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Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekéjo pavadinimas

Electrolux

Modelio identifikatorius

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Energijos efektyvumo rodyklé

61,9

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg,

0,52 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos altinis Elektra
Signalo garsumas 701

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

EOB8S39H 35.0 kg

KOBBS39H 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energijg.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.
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Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiiros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kars&io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Meniu elementas Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sarasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sarasas.

Mégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Parinktys

Kaip sukonfigiruoti prietaisa.

Nustatymai Pasirinkimas

Kaip sukonfigUruoti prietaisa.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijg ir sgranka.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu Paskirtis

Orkaités dZiovinimas
ra.

Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dZiovinimo procedu-

Bakelio istustinimas

Likusio vandens pa$alinimo i§ vandens stal¢iaus procesas po gary

funkcijy naudojimo.

Valymas garais

Lengvas valymas.

Intensyvus valymas garais

Intensyvus valymas.

Kalkiy nuosédy Salinimas

Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valymas.
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Papildomas meniu

Paskirtis

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos plovimo ir valymo procesas po dazno
gary funkcijy naudojimo.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités ap$vietimas

liungia ir i§jungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai $i funkcija jjungta, jjun-
gus prietaisg ekranélyje rodomas Sis tekstas: Vaiky saugos uzraktas.
Norédami naudotis prietaisu, abéceélés tvarka pasirinkite kodo raides.
Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvietimg galite valdyti net
kai jjungta $i parinktis.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prie-
taiso funkcijomis.

Priminimas apie valymg

lijungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

LaikrodZio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Parenka prietaiso kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai

ljungia ir isjungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutildyti negali-

ma:

|spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir data.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.
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15. TAI PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Ekrano rysku-
mas

|spéjamo signalo Vandens kietu-
garsas mas

Kalba Mygtuky tonai Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

o = e ) ”? START

— Maisto termo-

liungta / ISjungta Meniu Meégstamiausios Laikmatis metras STOP
Pradékite naudotis prietaisu
Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
mas pradékite gaminti,
naudodami funkcijos ~Paspauskite ir palai- O _ pasirinkite Paspauskite:
numatytaja tempera- -y kite nuspaude @. norima funkcija. START .
targ ir laika.
zzasrtusw fsjungt- Ls;gzklézg;lﬁt:&ssi_bet @ — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas i$sijungs.

mai nuo to, koks ro-
dinys ar pranesimas
rodomas ekranélyje.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
0, 0 °C oK START
"_u%aig:qléstglter’iek;?- - pasirinkite kaitini- - nustatyti tempera- - paspauskite, kad — paspauskite, kad
lung P mo funkcijg. tdrg. patvirtintuméte. pradétumeéte gaminti.

sq.

Maisto ruosSimas garuose — Steamify

Nustatykite temperatiira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos temperatiiros.

Garai virimui Garai troskinimui Garai Iengva_m apkepi- Garai kepi!nui_ir skrudi-
mui nimui
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruo$tuméte patiekala nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

j— LR
Paspauskite: @ Paspauskite: —. Paspauskite /\ll Ke-
pimo vadovas.

Pasirinkite patiekala.
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Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas

,»10 % Finish Assist*

Naudokite ,10% Finish Assist” funkcijg, kad pridetume-
te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-

ko.

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.

ISvalykite prietaisa naudodami valymo garais funkcija

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
— Pasirinkite rezima:

Paspauskite —  Paspauskite rrrr/

Valymas garais Lengvam valymui.

Intensyvus valymas garais Kruops$¢&iam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosédoms valyti.

Gary sistemos praplovimas Garl(.j{ g_eneratoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno gary funkcijy
naudojimo.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu ff:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu : pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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HUE MUCJIUME HA BAC

Bwn 6narogapvme wto kynueTe anapat Electrolux. Vi3bpasTe npounssog koj co cebe Hocu
AeLeHnn NpodecnoHanHo NCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH WU CTUIICKU, AN3ajHUPaH e
UMajkv 1 Ha ym BawmTe noTpebu. Kora n ga ro kopucTtute, moxeTe ga bugete curypHu
[Aeka cekojnaTt ke NOCTUrHeTe OANUYHN pe3ynTaTy.

Hob6pe nojoosTe Bo Electrolux.

MoceTteTe ja HawaTa cTpaHuua 3a Aa:

9,
&)

] sectrolx

P

[ob6ueTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, BpoLLypU, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,
MHOpMaLMK 3a cepBrCUpaH-e 1 nornpaeka:

www.electrolux.com/support

PervcTtpupajte ro BawmoT nponasop 3a nogobpo cepsucupame:
www.registerelectrolux.com

Kynysajte gononHuteneH npubop, NOTPOLLHN MaTepujany Ui OpUrMHanHu pe3epBHM
[enoBu 3a BalWMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

3a noseke peLenTy, COBETH, pellaBane npobnemu, npesemeTe ja annvkayujata My
Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

rPUXXA 3A KOPUCHUUM N CEPBUCUPAHKE

Bu npenopayysame Oa KOPUCTATE OPUrMHANHN PE3epPBHM AENOBU.

Kora ke KOHTaKTUpaTe CO HalUMOT OBMACTEH CEPBUCEH LIEHTap, MOorpuxeTe ce Aa rm
nmaTe Ha pacnonarawe cnefHvee nogartouu: Mogen, Bpoj Ha npoussoaoT, Cepucku

6poj.

MHdopmaummnTe MoxXart a ce HajaaTt Ha eTukeTaTta co MHdopmaumu.
AN Mpenynpenysake / BHnmanne-besbegHocHm nHdopmaumm

® onwTn MHdOpMaLMK U COBETU

WNHdopmaLuum 3a xmBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a NpomMeHn e 3agpXxaHa.

COOPXNHA
1. BESBEAHOCHU NMHOOPMALINN. ..o 347
2. BE3BEOHOCHU YTIATCTBA ... 349
3. OMMNC HATIPOUBBOOT ...ttt 352
4. KOHTPOJTHA TABJTA. .. s 353
5. MPEO MPBATA YTIOTPEBA. ... .o 354
6. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA.... ..o 356
7. OYHKLNU HA HACOBHUKOT ... 361
8. HAYMH HA KOPUCTEHE: OOOATOUM. ... 363
9. AOTONMHUTETTHN ©YHKLMW.....coiiiii e 365
10. TTIOMOLL N COBETWM ... 366
11 HETAVTUNCTERDE. ... 369
12. PEWWABAHE HA TIPOBJIEMW. .....ooiiiiiiiiie e 375
13. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ..o 376
14. CTPYKTYPA HA MEHN.......ooi e 377
5. JIECHO El..ee e e 379
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16. TPVKA 3A OKOJINHATA ... 380

1. A BESBEAHOCHU UHO®OPMALIUNA

Mpea MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MonMme
BHMMATENHO Aa MM npoymMTaTe NpUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCWU OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LTeTa Kou ce pesynTaT Ha HenpaBuHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36egHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTeropmja Ha
niua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtar geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAIHU
cnocobHocTM unu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e OOKOSKY
TOa ro npaeat noA Haa30p Uy OOKONKY UM bune gageHn
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaat anapaTorT, 1
AOKOJKY M pasbupaat onacHOCTUTE NOBP3aHM CO Hero. He
cmee ga buge Ha godhaT Ha Aeua nomanu og 8 rogmHn n
nmua co MHOry 06eMHM 1 CROXEHN NPEeYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NocTojaH Haa3op.

Heuarta Tpeba ga dbugaT noag Hag3op Aa He urpaar co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnete ja
CO0A4BETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHE: YpenoT n HeroBute gocTanHm
AenoBu CTaHyBaaT XeLlku npu ynotpeba. dpxeTte v
aeuara n MuneHuumMTe noganeky o4 anapartoT Kora pabotu
UNn Kora ce nagw.

AKO anapaToT nma ypepn 3a 3awTuTa Ha geua, tpeba ga ce
BKIy4M.

Heuata He Tpeba ga ro yicrtart unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.
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1.2 OnwTa 6e36egHoCT

« OBOj anapaT € HaMeHEeT camMO 3a roTBEH-E.

* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUcTn eaHo AOMaKUHCTBO BO
AOMalLLHW YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT MoXe fa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTercku
cobun, rocTUnHULUM, hapmMm CO FOCTUMHULN N OPYTN CIINYHM
CMeCTyBaH-a kae HEroBOoTO KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MPOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBannunkyBaHO nuue Moxe Aa ro MoHTMpa ypeaoT v
Ja ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTte ro anapatoT npea ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpyKkTypa.

* [Mpen ogpxxyBakwe, UCKNyYeTe ro anapaTtoT of,
HanojyBakeTO.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, Toj Tpeba fa
BGuae 3aMeHeT o4 cTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HErOB
OBIIACTEH CEPBUCEH LiEHTap UM CIIMYHO KBanNnguKyBaHu
nvua 3a aa ce nsberHe enekTpmyHa onacHoCT.

« MPEOYIMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
MCKIy4YeH npea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu
AenoBu cTaHyBaarT xeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AONPETE rpPejHUTE eNeMeHTN Unm
noBpLUMHATa Ha WynnuHaTa Ha anaparTor.

« Cekorawl cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuumM 3a BageHe unm
cTaBakbe JoaaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

» KopucTeTe ro camo CeH30pOT 3a xpaHa (CEeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeaunHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.

» [la rm oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NoOBMeYyeTe ro NpegHnoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBeTe rm nonuunte no obpaTteH pegocnes.

* He KopucteTe unctay Ha napea 3a YNCTEHE Ha ypeaoT.

* He kopucteTte cunHo abpasnBHKU cpencTea Unm ocTpu
MeTanHu CTpyrasnku 3a Aa ro YNCTUTE CTaKNoTo Ha
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KanayuTe COo WapKku Ha noBpLUMHaTa 3a rotBerwe buaejku

TOa MOXE Oa npean3BnKa npckakbe Ha CTakioTo.

2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

AnapaToT Mopa [ia ro MOHTVpa camo
KBanuuKyBaHo nuue.

* WsBapete ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTe HUTY ga
KOPWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPaHE
AafeHn co anaparor.

+ Cekorawl BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekoralu
HOCeTe 3alUTUTHW pakaBuLm U
npunoxeHuTe obyBKN.

* He BneyeTe ro anapaToT 3a paykarta.

* MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYPHO n
NMOrogHoO MeCTO KOe ' UCMOoSIHYBa
notpebuTte 3a MOHTaxa.

+ OppxyBajTe MMHMManHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapati v AenoBu.

+ [lpea ga ro moHTMpaTe anaparor,
nposepeTe Aanu Bpatata Ha anapaTtoT ce
oTBapa Co fecHoTuja.

* AnapaToT e onpemMeH Co cucTem 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBame.

» BrpapeHata egmHuua mopa ga rv
MCMOSHYBa YCnoBuUTe 3a CTabunHOCT Ha
DIN 68930.

MuHumanHa BucuHa Ha
nnakap (MmHumanHa
BUCMHA Ha nnakap noj
noBpLUMHATA 3a FOTBEHE)

578 (600) MM

[omknHa Ha nnakap 560 mm

[na6oynHa Ha nnakap 550 (550) MM

BucnHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHunoT aen oa 576 mm
anapatoT

LLinpoynHa Ha npegHWoT 595 mm

LLinpoynHa Ha 3agHWOT aen
op anapatoT

559 mm

[na6ouvHa Ha anapaToT

567 mm

BrpapeHa gna6ouvHa Ha
anapartot

546 Mmm

[Ona6ounHa co oTBOpeHa
Bpata

1027 Mm

MuHMManHa ronemviHa Ha
OTBOPOT 3a BeHTUnauuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3afHaTa cTpaHa

560x20 Mmm

[omkunHa Ha kabenoT 3a
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO AECHWOT aron of
3afHaTa cTpaHa

1500 Mm

3aBpTKN 32 MOHTMPaHE

4x25 mm

2.2 NoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

Pusuk oa noxap v cTpyeH yaap.

« Cekoe noBp3yBawe co cTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo o KBanuduKyBaH

enekTpuyap.

* AnapatoT Mmopa Ja buae 3a3emjeH.
« [lpoBepeTe ganv napameTpute Ha
nroykarta co cneyudukaummn ce

KOMMaTUOUHKU co eneKkTpnyHaTta MOKHOCT

Ha MpeXxaTa Ha enekTpuyHa eHepruja.

» Cekoral KopucTeTe NpaBuIIHO MOHTUPaH

LUTEeKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.
* He kopucteTe agantepu co noBeke
NPYKMYyYOLM ¥ MPOAOITIKHU Kabnu.
» [lorpwxeTe ce fja He I owTeTUTE
NPUKYYOKOT 3a CTpyja u kabenor.

[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT

Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa Mopa Aa ro
Hanpaswu HalwmnoT OBnacTeH cepBuUCeH

LeHTap.

pAen o anapatot

* He posBonyBajTe kabenoT Aa aojae Bo

Jonup co unu aa buae 6nuay oo Bpartara
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Ha anapaToT, ocobeHo Kora paboTtu unm
Kora BpaTara e XelLlka.

+ 3awTuTarta oA eneKkTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMPaHUTE AENOoBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HaYMH LUTO HeMa
[a Moxe aa ce nssaau 6e3 anatku.

» [loBp3eTe ro NpuKNy4yoKoT 3a CTpyja Cco
LUTEKePOT Ha KpajoT 0 MOHTaxara.
[MpoBepeTe fanu NpuKy4yoKoT 3a cTpyja e
rpucTaneH o MOHTUPaHETO.

+ [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYvyBajTe ro NPUKNy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bneuete ro kabenort 3a ga ro
nckny4mTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
noBMeKyBajTe ro NPUKNy4oKoT 3a CTpyja.

» KopucteTte camo cooaBeTHU ypeau 3a
nsonauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypysaym (ocurypysaydm Ha
BpPTEHE N3BAAEHMN Of OPXKaYoT),
3a3eMjyBaHe U KOHTaKTOPW.

* EnekTpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
N30MnaLmUCKN ypens Koj LTO BU OBO3MOXYBa
[a ro Uckny4uTe anapaToT of,
MPUKYYOKOT 3a CTPyja Of cUTe NOSIoBW.
M3onaunckunoT ypea Mmopa aa uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMmarnky
3 mm.

* AnapaToT e cHabaeH CO MPUKITYHOK U
kaben 3a cTpyja.

2.3 YnoTtpeba

He ynotpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa noBpLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a
cknagvpatse.

BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapaTtoT. KopucTerheTo CocTojku co
ankoxon MoXe Aa npeamnsBrka Mellake
Ha ankoxon v Bo3ayX.

He nos3BonyBajte uckpute Unu oTBOPeH
oraH [a [ojoaTt BO KOHTaKT co anapaTtoT
Kora Ke ja oTBOpUTE BpaTara.

He cTtaBajTe 3ananveu nponssoau nnu
npeaMeTU KOU ce MOKPY 3aefiHO CO
3ananueu NPOM3BOAU BO anapaToT, Uim
BO HeroBa 6numsuHa.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLITETYBak€e Ha anaparor.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

[MocTomn onacHocT of nospeaa,
N3ropeHnLn unm cTpyeH yaap unm
ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundmkaymjata Ha
OBOj anapar.

» Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BEHTWUNauuja He ce GnoknpaHu.

* He ro octaBajte anapatoTt ga pabotu 6e3
HaAa3op.

* Wckny4yeTe ro anapaTtoT Mo cekoja
ynotpeba.

* bBupgete BHUMaTenHu kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTu.
Moxe fa nsnese spen Bo3ayx.

* He pakyBajTe co anapaTtoT co MOKpU paLe
UMK Kora MMa KOHTaKT co Boda.

* He ja nputuckajte otBOpeHarta BpaTa.
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3a fa cnpeunTe owTeTyBake Unn
n3bnenyBane Ha emajnoT:

— He CTaBajTe CafoBM 3@ BO PepHa unu
ApYrv NpeameTy BO anapaToT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka donuja
AMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHaTpeLUHOCTa
Ha anapaToT.

— He cTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha
XELUKMOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLUnTe Co
roTBese.

— BHMMAaBajTe Kora rm oTcTpaHysaTe unm
MOHTVpaTe goaaTtoumTe.

O6e360jyBateTO Ha EMAJNOT UK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenmk Hema edpekT Bp3
paboTaTa Ha anaparTorT.

KopucTteTe anabok cag 3a BnaxHu

konaun. OBOLLUHWNTE COKOBM
npean3BrKyBaaT AamKu Kou Moxe Aa
oupat TpajHu.

Cekorall roTBeTe Kora BpaTaTa Ha
anapaToT e 3aTBOopeHa.

AKo anapaToT e MOHTVpaH 3aj nnoya of
meben (Ha np. BpaTa), Bpararta He cmee
[a ce 3aTBOpa Kora anaparoT e BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3af, 3aTBOpeHa nnoya Ha
MebenoT LTO MoXe Aa NpeansBuka
nocnefoBaTesHoO OLITETyBake Ha
anapaToT, Ha me6enoT unu Ha nogot. He
3aTBOpajTe ja nnoyarta Ha mebenot
fAofeka anapaTtoT LeNnocHO He ce n3naau
no ynotpebara.




2.4 Hera n uncrtemwe

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHOCT of NoBpeau, Noxap Unu
oLUTETyBak-€ Ha anaparor.

+ T[pen ogpxyBake, UCKIyYeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro NpuKIy4yoKkoT 3a
CTpyja o4 LUTEKepOoT.

» [lpoBepeTe ganu anapaTtoT € nageH.
[TocTon onacHOCT of KpLUueHe Ha
CTaKneHuTte nino4yu.

° Bep,Ham 3aMeHeTe ' CTakneHuTe nno4un
Ha BpaTtaTa ako ce owwTeTeHn. Ctanete BO
KOHTaKT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

» bugeTte BHMMaATENHM Kora ja Bagute
BpaTtaTa of anapartoT. BpaTarta e Tewka!

* PepoBHO uMcTETE ro anapartoT 3a Aa
cnpeyunTe owTeTyBawke Ha NOBPLUMHCKNOT
mMaTepujarn.

* YycTeTe ro anapartoT CO MeKa, BnaxHa
kpna. Kopucrete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasveHu
npoussoan, abpasvBHU CyHrepu 3a
YUCTEH-E, pacTBOpPyBa4u U MeTarnHu
npegmeTw.

» JlokonkKy KopucTute cnpej 3a neyka,
cnepete rn 6e36eqHOCHNTE MHCTPYKLUMMN
Ha nakyBaheTO.

2.5 N'oTBew€ Ha napea

« Bo ogHoc Ha cBeTuUnuTe BO BHaTpeLlHOCTa

Ha 0BOj MPOM3BOA 1 PE3EPBHUTE CBETUIKM
LWTO ce npogasaat nocebHo: Osne
CBETUIIKN Ce NpeaBuAEHN Aa nsgpxat
EeKCTPEeMHU hU3NYKM YCIIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
ce npeaBuUAeHW 3a AaBake CUrHanm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce npeaBuaeHW Ja ce kopucTar 3a Apyru
HaMEHW U He ce MOroHW 3a OCBETNyBake
npocTopun BO JOMOT.

« OBOj NpoM3BOA, COOPXN U3BOP Ha
CBETNNHA Of Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

* KopucTtete camo CBETUIKMN CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

2.7 CepBuc

- 3a pgaro nonpaeuTe anaparor,
KOHTaKTVpajTe CO OBMIACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

» KopucTeTe camo opUrmHanHu pe3epsHu
Zenosu.

2.8 OtcTtpaHyBame

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusuk oa nospena unu sagyulyBame.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

OnacHOCT O U3rOPEHNLM 1 OLUTETYBaHE
Ha anapaTor.

» OcnobogeHata napea Moxe Aa

npeamn3BmnKa N3ropeHnLm:

— BHwumaBajTe kora ja oTBOpaTte BpaTata
Ha anapaToT gogeka pabotu
dyHKuymjaTa. Moxe Aa nsnese napea.

— BnwumarenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapaToT nocne paborara co
roTBEHE Ha napea.

2.6 BHaTpewHa cBeTUIKa

/\ MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHoCT of CTpyeH yaap.

» KoHTakTupajTe co BalumTe ONTUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa kako aa ce ocnoboauTe oA anaparor.

*  Vickny4eTe ro anapaTtoT o4 NPUKIYy4YOKOT
3a cTpyja.

* 3BapeTe ro enekTpuyHMOT kaben Gnucky
[0 anapaToT u dpreTe ro.

* VIsBaperTe ja KkBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
cnpeyvTe 3aTBapame Ha geua unm
MUIIEHWLM BO anaparor.
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3. ONMNC HA NMPOMN3BOAOT

3.1 OnwT npernen

AN AN

3.2 NopaToumn

PeweTka
3a cagoBM 3a roTBEH:E, NINEXOBM 3a Konauu,
neyema.

Mnex 3a neyewe
3a konaum n GUcKBUTHU.

TaBa 3a cxapalneqerbe mMeco
3a neyeme neceptu U MeCco U1 Kako nnex 3a
coGMpaH;e Ha MacHoTuuTe.
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B NBEB0OENA

KoHTponHa Tabna

EkpaHn

dunoka 3a Boga

LLiTekep 3a ceH30pOT 3a xpaHa
EnemeHT 3a rpeetse
CeeTturnka

BeHTunatop

OrtcTpaHyBatbe Ha Gurop og ogsogHarta
LeBka

MoTnopa 3a nonuuu, mobunHa

Mo3numun Ha nonuum




Mnex 3a neunBa

3a Kndnnyk1, NnepeLm n Manu Konadu.
CooaBeTHO 3a byHKLMMTE CO napea.
O6e360jyBan-eTo Ha NOBpPLUMHATA Hea BNujaHne
Ha dyHKUunTe.

CeH30p 3a xpaHa
3a mMepere Ha TemnepaTypaTa Bo XpaHaTa.

Teneckoncku LWUMNKu
3a cTaBatbe 1 Baehe Ha NIEXOBU U peLleTKM
NosiecHo.

4. KOHTPOJIHA TABJTA

4.1 MNMperneg Ha KOHTponHaTa Tabna

maa o 516

BknyyeHo / cknyyeHo  lMpuTucHeTe n 3appKeTe 3a BKIyvyBake W UCKNyYyBake Ha anaparor.
MeHu 'v HaBeayBa hyHKUMKUTE HA anapaTtoT.

OmunexHn 'v nucTa omuneHnTe NocTaBku.

EkpaH 'v npukaxyBa TEKOBHUTE NOCTaBKU Ha anaparorT.

MpomeHa Ha cBeTno 3a BkIyyyBak€e 1 UCKIyvyBare Ha CBETIIOTO.
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ﬂ Bp3o 3arpeBatbe 3a BKnydyBate U UCKNyYyBare Ha nevkata: bp3o 3arpeBatbe.

e «Q-~ @ 3s

MpuTucHeTe Ha OBwvxn MpuTUcHeTe 1 apxete
[Honperte ja nosnppu;:lHaTa CO BpB Ha I'Iponvll_l:sor:gue-l::allgm Hag [lonpeTe ja noBpLMHaTa 3 CekyHau.
4.2 ExpaH
A EkpaH co noctaBeHu Kny4Hu gyHKLMK.
| A. Bpeme Bo geHoT
12:30 B. TMOYETOK/KPAJ
C. Tewmnepatypa
A#085°C /I 50 OC D. ®yHKUMM Ha rpeere
E. Tajwep
® 15min @ START F. CeH3op 3a xpaHa (ce ogHecyBa camo Ha oabpaHu
| | | | [ Mogenm)
F E D C B

lMoka3Hu cBeTNa 3a eKpaHoT

OCHOBHM NoKasaTenu - 3a ABWKeHe Ha €KpaHoT.

oK ( 2 »

. B3apaja
3a Bpakare Aa )
3a noTtepaa Ha nsbopot / HA3an BIHO HUBO noHUwITUTE 3a BKIyyyBaHe 1 UCKIyvyBaHe
nocraekara. nocnegHaTa Ha onuuuTe.
BO MEHUTO. .
akuuja.

3ByuYeH anapm nokasarenu 3a yHKLMM - Kora Ke UCTEYE NOCTBAEHOTO BPEME 3a FOTBEHE CE OrnacyBa 3BYYeH
curHan.

a) B 2

BknyyeHa e dpyHKumjarta. BknyyeHa e dyHkunjaTa. 3BYYHMOT anapm e UCKIy4eH.
[oTBEHETO 3anMpa aBTOMAaTCKM.

Mokasartenu 3a Tajmep

S (%)

MocTaBeTe ja dyHKUmjaTa: OanoXeHo akTUBMpaH-E. 3a oTKaxyBak-e Ha nocraskara.

5. MPENO NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.
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5.1 MpBUYHO YncTewe

— Ve, =%
= <]

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

McuncreTe ro anapatot u
fopaTtouuTe camo co Kpna of
MuKkpochmbep, Tonna Boga v 6naro
CPEACTBO 3a YNCTEHE.

M3BageTe ro cvoT AOMNONHUTESNEH
npuGop 1 ApXKaunTe Ha peLLeTkuTe
LUTO Ce BafarT of anaparor.

CraBerTe rv gogaroumTe u
OpXXaynuTe Ha peLueTkuTe LTo ce
BajaT BO anapaTor.

5.2 NMpBo noBp3yBawe

EkpaHoT nokaxxyBa nopaka 3a nobpenojae nocne npBoTo NOBP3yBak-E.

Mopa fga ro nocrasute: Jasuk, OCBETNEHOCT Ha eKpaHOT, TOHOBM Ha KON4Yuka, JadumHa Ha
3BYYHMWOT curHan, TBpAocT Ha BoaaTa, Bpeme Bo AeHOT.

5.3 NpBo npea3arpeBawe

3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npeata

ynotpeba.
Yekop 1 M3BageTe rv cuTe oaatouy v ApKayuTe Ha peLleTkiTe LWTO ce BadaT o4 nedkara.
Yekop 2 ) ) @
MocTaBeTe ja MakcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkumjaTa: (=J.
OcrtaBeTe ja neykaTa aa paboTu okony eaeH vac.
Yekop 3 . .
P MocTaBeTe ja MakcuManHaTa TemnepaTypa 3a yHkumjarta: .

OcrTaBeTe ja neykata aa pabotn 15 MUHYTW.

@ MeukaTa Moxe Aa ucnywta Mupusba v Yap 3a BpeMe Ha npeasarpesatse. MorpuxeTe ce Aa vma J0BONeH
NPOTOK Ha BO3AYX.

5.4 Kako ga noctaBute: TBpOOCT Ha | YnoTpeGeTe ja npunoxeHaTa xapTuja 3a
BoAgaTa TeCcTupawe CoO KOMMNNeToT 3a napea.

Kora ja noBp3yBaTe neykarta co cTpyja, Tpeba
[a ro noctaBuTe HMBOTO Ha TBPAOCT Ha
BofaTa.

& % Bl

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
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CraBeTe ja xapTujata 3a VicTpeceTe ja xapTujaTa 3a Mouekajte 1 MuHyTa 1 MocTaBeTe ro HABOTO Ha

TecTuparse BO BoAa TecTupare 3a ga ro npoBseperTe ja TBpAOCTa  TBPAOCT Ha BogdaTta: MeHnwn /
okony 1 cekyHga. He OTCTPaHUTE BULLOKOT Ha BoaaTa co Tabenara Harogysata / [MocTtaBka /
cTaBajTe ja xapTujaTa 3a BoJa. nafeHa nogony. TBpAoCT Ha Bogarta.
TecTuparbe nog Boga
LITO Teye.

@ BouTe Ha xapTujaTa 3a TecTupare ke npodornkaT Aa ce MeHyBaaT. He npoBepyBajTe ja TBpAoCTa Ha Bogara
nofouHa oa 1 MMHyTa no TecToT.

MoxeTe fa ro cMeHUTe HMBOTO Ha TBpAOCTa Ha BoaaTta Bo MeHuTo: Harogysara / [MocTtaska / TBpAOCT Ha
BoJara.

Bo Tabenarta nogony e npukaxkaH onceroT Ha TBpAocTa Ha BoaaTa (dH) cnopes cooaBeTHOTO
HMBO Ha Tanor Ha Kanuuym u knacudukaumjata Ha sogara. [NpunarogeTe ro HUBOTO Ha
TBPAOCT Ha BoAaTa cropes Tabenara.

TBpAocT Ha BoaaTta XapTtuja 3a Tanor Ha Tanor Ha Knacudmkaum
TecTupame Kanuuym kanuuym (mg/l) ja Ha BoaaTa
Hueo dH (mmolll)

1 0-7 l:l 0-13 0-50 meka

2 8-14 EI 1,4-25 51-100 marnky TBpaa

3 15-21 E 2,6-338 101 - 150 TBpAA

4 >22 m 23,9 =151 MHOry TBpAa

Kora HMBOTO Ha TBpAOCTa Ha Boaara € 4,
HanonHeTe ja pmokaTa 3a BoAa co
HerasvpaHa nawumpaHa Boga.

6. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpPHOCT.

6.1 Kako aa noctaBute: ®yHKUUU Ha rpeere

Yekop 1 BknyyeTe ja neykata. Ha ekpaHOT ce npukaxkyBa cTaHgapaHaTa dyHKUMja 3a rpeemse.
Yekop 2 MpuTHcHeTe ro cMMBOIOT Ha (yHKUMjaTa 3a rpeerse 3a Aa Brie3ete BO NOAMEHMUTO.
Yekop 3

W3bepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere U NPUTUCHETE: OKHa eKpaHOT Cce npuKaxysa:
Temneparypa.
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Yekop 4

MocTtaByBawe: Temnepatypa [putucHere: OK.

Hekop 5 MputncHerTe: START .

CeH30p 3a XpaHa - MOXeTe [a ro Nnpukry4uTe CeH3opoT BO Koe 6uno Bpeme npen unu 3a speme

Ha rotBeH-eTo.

STOP - nputuchHete ro 3a aa ja ucknyunte dyHKLMjaTa 3a rpeeHse.

Yekop 6 VcknyyeTe ja neykara.

6.2 Kako ga noctaBute: Steamify - ®yHKUMM Ha rpeer-e Ha napea

Yekop 1 Bknyuerte ja neykara.

M36epeTe ro cumb0oroT Ha pyHKUMjaTa Ha rpeeke 1 NPUTHUCHETE ro 3a [a BE3eTe BO MOAMEHUTO.

Yekop 2 . .
P MpuTncHeTe . MocTaBeTe ja yHKUMjaTa Ha rpeere Ha napea.
Yekop 3 oK
MpuTucHeTe: . Ha expaHoT ce npukaxaHu noctaBkuTe 3a TeMrnepartypara.
Yekop 4 MocTaseTe ja Temnepatypata. Buaot Ha pyHKuUpWjaTa 3a rpeere Ha napea 3aBucu of noctaBeHaTa

Temneparypa.

Mapea 3a Bapew-e Ha napea
50-100 °C

3a roTBewe Ha napea Ha 3efieHuYYK, XuTapuuy, 3pHecTa
XpaHa, Mopcka XpaHa, TepuHV 1 AecepTy 3a naxuua.

Mapea 3a gonro Bapewe
105-130 °C

dyHKUMjaTa e cooBeTHa 3a roTBeHe Ha BapeHa 1 AVHCTaHa
XpaHa kako meco unu puba, neb n XuBKHa, Kako 1 TOpTU 0f,
cupetrbe 1 fyBey/noTneyeHn jagema.

Mapea 3a yMmepeHo noTnekyBawe
135-150 °C

3a meco, fyBey/noTneYveHn jaaera, NosnHeT 3eneHYyK, puba un
noTnevexu jagera. bnarogapeHue Ha komGuHauvjaTa Ha
napea u TONnvHa, MecoTo OMeKHyBa, CTaHyBa COYHO U1
nobuBa KpLKkaBa noBpLUMHA.

AKO ro noctaBuTe TajMepoT, ckapaTa ce BPTU aBTOMATCKu BO
NOCNEAHNTE MUHYTU Ha FOTBEH-ETO 3a Aa My Aaje Ha
janereTo KpLikaBa NoBpLUMHA.

Mapea 3a nevewe
155-230 °C

3a npxeHn 1 NeYeHn jagera kako meco, puba, XuBuHa,
NIMCHaTO TECTO, TapToBU, MadMHN, NOTNEYEHN jafer-a,
3eNIeHYyK 1 NeYeHn jageta.

AKO cTe ro nocaTBue TajMepoT 1 CTe ja CTaBune xpaHaTta Ha
NPBOTO HMBO Ha AHOTO, Ce BKITydyBa aBTOMaTCKku (dyHKLUMjaTa
Ha rpeewse BO NOCNeAHNTE MUHYTU Ha FOTBEHETO 3a
janerseTo Aa nobue kpukas foneH fen.

Hexkop 5 MNpuTtucHeTe: OK.

Yekop 6 MputucHeTe Ha kanakoT 3a hnoka 3a Boda 3a Aa ro OTBOpUTE.
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Yekop 7 HanonHete ja dhmokata 3a Boga co cTyaeHa Bofa A0 MakcumanHo HuBo (okony 950 ml) ce poaeka
3BYYHMOT CUrHan WUnv eKpaHoT He nokaxat nopaka. [loBonHo e aa ce cHabaysa co Boga okony 50
minutes. He ro nonHeTe cagoT 3a Boga Haf HEroBUOT MakCMManHWoT KanauuTeT. NocTon puamk og
npeneBate Ha BoAaTa, NomnnasyBake U OLTeTyBawe Ha MeGenoT.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

KopucTeTe camo cTyaeHa Boga of Yelwma. He kopucTteTe ountpupaHa
(memeHupanuaupaHa) unu guctunupaHa soga. He kopvctete apyr Bug
TeyHocTu. He cTaBajTe 3ananueum UNn ankoxorHu TEYHOCTM BO dmokaTa 3a
BOJa.

Yekop 8 TypHeTe ja hmokaTa 3a BoAa BO HejanHaTa noyeTHa coctojba.

Hekop 9 MpuTucHeTe: START .

Mapeata ce nojaByBa no Npu6nmkHo 2 MmyH. Kora neykata ja AOCTUrHyBa noctaBeHaTa
TemnepaTypa, ce orfiacysa curHan.

Yekop 10  Kora cmokaTa 3a Boga Hema Bofa, ce ornacysa curHan. HanonHete ja puokara 3a Boaa.

Yekop 11 Vcknyyete ja neukaTa.

Yekop 12  UcnpasHeTe ja hrokaTa 3a Boga Nocrne CEKoe roTBeH:E.
Bupete ro nornasjeto ,Hera n uncrewe”, NpasHerwe Ha pe3epBoapoT.

Yekop 13  [peocraHata Boga MOXeE [ja KOHAEH3Mpa BO BHATPELIHOCTA. 10 roTBEH-ETO, BHUMATENHO
oTBOpeTE ja BpaTaTa Ha neuykarta. Kora neukara ke ce oniaau, UCyLLETE ja BHATPELIHOCTa CO Meka
Kpna.

6.3 Kako ga noctaBuTte: loTBewe co noMoLl

Cekoe jagere BO 0Ba NogmMeHM uma npenopavaHa dyHkuuja n temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BpEMETO 1 TeMnepartypara.

Kaj Hekown jagerna, UCTO Taka, MoXe Aa roTBuTe Co:
* ABTOMAaTCKa TeXuHa
» CeH30p 3a xpaHa

CTeneHoT [0 KOj jaaereTo ke buae 3roTBeHo:
* [lenymHo ne4veHo nnu Momanky

» CpegHo

* [lo6po neyveHo vnu NMoseke

Yekop 1 Bknyyerte ja neykarta.

Hekop 2 MputncHeTe: —.

Yekop 3 Q
P MpuTucHeTe: /\e . BHeceTe: [oTBEH:E CO NOMOLL.

Yekop 4 OpbepeTe jaaere vnv TN xpaHa.

Hekop 5 MputucHerte: START .
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6.4 PyHKLUMM 3a rpeerse

CTAHOAPO

®dDyHKuMja Ha rpeerse [MpumeHa

¥

Typ6o-neyewe

v 3a neyerse Ha ckapa Ha TEHKM Napyvkba XpaHa 1 3a neyer-e TocToBn neob.
Ckapa
vvv 3a neyetse ronemm napunka Meco UM X1BMHa CO KOCKM Ha eAHa nosvumja Ha

pelieTka. 3a 3aneKkyBak-€ 1 NoTrnekyBame.

)

FoTBewe co
BeHTUnarop

3a neyerse Ha TPU peLLETKN UCTOBPEMEHO 1 3a CylleHe XxpaHa. [ocTaseTe ja
Temnepartypata 3a 20 - 40 °C noHucka oTKonky 3a KOHBEHLIMOHAIHO roTBeHe.

*

3amp3Hara xpaHa

3a pga ja HanpaBsw necHo npuroTnueaTa xpaHa (Ha np. NP>XXeHn KOMNUp4nHa, NnevyeHn

KOMMWPY I KPLKABU POSTHUYKM) KpLKaBa.

KoHBeHUMOHanHo
roTeewe

3a neyerse xpaHa 1 Meco Ha eHO HMBO Ha nonuuaTta.

2

®DyHKUMja 3a nMua

3a neyetrbe nuua. 3a nojako neverse 1 KpLKae AONEH Aen.

[oneH rpejay

3a neyetbe Konaum co KpLKas [OMEH AEr v 38 KOH3epBMpae XpaHa.

CMNEUNJATTHN OYHKLUMN

®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

=l

3a KOH3epBUpare 3eMeHYyK (Ha Np. Kucenu KpactaBuLm).

KoHzepBupame
S S S 3a cyluene 1uceLkaHo OBOLLje, 3eNeHYyK 1 rabu.
Cyuweme
3a npeasarpeBate nopuuja npea ceperpamse.
S
ru

Tonnewe Ha YNHUMU
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®DyHKUMja Ha rpeerse

MpumeHa

3a oamMp3HyBake Ha XpaHa (3eneHyyk 1 oBoluje). BpemeTo Ha oaMp3HyBake 3aBUCH
of KonMynHaTa u ronemmnHaTa Ha 3amp3HaTaTa xpaHa.

)
Oamp3HyBake
3a jagerba kako LITO e nasarba Unu noTrneveHn komnupwu. 3a 3anekyBame 1
§§§ noTnexkyBam-e.
e g
MoTneyeHo

V°C

BaBHo MNoTBeHE

3a noaAroTByBare MEKo, COYHO NeYeHo Meco.

§

OppxXyBake Ha

3a yyBare Ha xpaHaTa Tonna.

TonnuHa
I_ DyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a WTeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
Y rotBexeTo. Kora ja kopuctute oBaa cyHKUMja, TeMnepaTyparta BO BHaTpeLLHoCcTa
[ Y Moxe Aa buae pasnuuHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeoctaHata TonnuHa e
MeveTe co BnaxeH MCKOpUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa Moxe Aa buae HamaneHa. 3a noseke
BO3AYyX nHcpopmaumm BugeTe Bo nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abenelukm 3a:
[MeyeTe co BNaxeH BO3ayX.
MAPEA

®DyHKUMja Ha rpeer-e

MpumeHa

G

Steamify

KopucTeTe napea 3a roteewe Ha napea, 4opbu, HexHa KpLKaBOCT, NeyeHe XxpaHa 1
Meco.

G

MoarpeBakwse Ha napea

MoBTOPHOTO 3arpeBat-e Ha xpaHaTa Co napea crnpevyBa CylUeHe Ha NoBpLUMHaTa.
TonnuHaTta ce AUCTpUBYMpa HEXHO N PpaMHOMEPHO, CO LUTO BKYCOT 1 apoMaTa Ha
XpaHaTa ce UCTM Kako Kaj CBEXO npuroTBeHaTta xpaHa. OBaa yHKUuja Moxe aa ce
KOPUCTU 3a MOBTOPHO 3arpeBake Ha XpaHaTa AMPEKTHO Ha YmHujaTa. MoxeTe
NOBTOPHO Ja 3arpesaTe NnoBeke YMHWUM UCTOBPEMEHO, KOPUCTE)KM N pasnnuyuHuTe
nonox6u Ha peLueTkuTe.

Z

Meyewse Ha ne6

KopucTeTe ja oBaa dyHKUWja 3a npaBere neb 1 kndnmyku co MHory Aobpu
pe3ynTaTi CNnYHK Ha NpochecroHanH1Te BO OOHOC Ha KpLkaBocT, 6oja v cjajHa kopa.

i)

=

KucHaTto Tecto

3a pa ce 3a 3abp3a KMCHEHETO Ha TECTOTO CO KBaceLl. Cnpequa Cylwiere Ha
noBpLUIMHaTa Ha TeCTOTO M ro o4pXyBa TECTOTO eNacTUYHO.

G

FULL
Mapea co nonHa cuna

3a roteere 3eneHYyK, rapHup, puba Ha napea
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®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

(ﬁ) dyHKUMjaTa e NorogHa 3a roTeere AennKaTHY jagera Kako KpemMoBw, hnaH-Kkonayu,
\lJ TepuHu 1 puba.
HIGH

Bucoka BnaxHocT

(n) dyHKUMjaTa e NorogHa 3a Meco, Meco Of XUBWHa, jadewa of pepHa u fyseu/
I/ notneyeHn jagewa. bnarogapexune Ha kombuHauwvjaTa og napea v TOMMHA, MECOTO
Low OMeKHyBa, CTaHyBa COYHO 1 JobuBa KpLikaBa NoBpLUMHA.

Hucka BnaxHocTt

6.5 3abenewku 3a: NMeyeTe co
BRnaxeH Bo3ayXx

OBaa dyHKumja Gelue nckopucTeHa 3a
ycornacyBahe€ Co KnacaTta 3a eHepreTcka
edhmkacHocT 1 6aparaTta 3a ekoam3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecToBu cnopep;

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvge
3aTBOpEHa 3a BPeEME Ha FOTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He 6K ce npeknHana v 3a ga ce

7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT

7.1 Onuc Ha PyHKUMM Ha
YaCOBHUKOT

®dyHKkumja [lMpumeHa

Ha

YacoBHUK

Bpewme Ha 3a nocTtaByBah-€e Ha BpeMeTo Ha
roteere roteetse. Makcumymort e 23 4 59 MuH.

3aBpLum ro 3a nocTaByBake Ha Toa LUTO ke ce
AejcTBOTO Cny4u Kora TajMepoT Ke npectaHe Aa
6pou.

OpnoxeHo 3a o noxyBare Ha NOYETOKOT U/unm
aKTMBUpaHe KpajoT Ha roTBEHETO.

ocuryparte feka pepHarta paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka eUKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETIOTO aBTOMATCKM CE MUCKIy4yBa nocrne
30 cekyHaw.

3a ynaTcTBa 3a rotBene BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMaXKeH Bo3AyX. 3a OnwTh npenopakun 3a
3awTega Ha eHepruja BMaeTe BO NornasjeTo
+EHepreTcka ecukacHocT®, 3awTena Ha
eHepruja.

®yHkumja [lNMpumeHa
Ha
YaCOBHUK

,ﬂOI‘IOJ‘IHVITeJ'I 3a pace npoAOIIKN BPEMETO Ha
HO Bpeme roTeexe.

[MoTceTHuk 3a ga ce noctasu oabpojyBatse.
MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa
yHKUMja Hema BnnjaHue Bp3
paboTaTa Ha anapaToT.

Bpeme Ha HagrnenyBa Konky ke Tpae
paboTterse dyHKuujaTa. Bpeme Ha paboTetbe -
MOXETE [a ro BKIy4YMTe M UCKNyunTe.

7.2 Kako ga noctaBute: ®YHKLMN HA YaCOBHUK

Kako na ce noctaBu 4aCOBHUKOT

Yekop 1 MputucHete: Bpeme Bo AeHOT.

Yekop 2
P MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE: OK.
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Kako na nocraBute Bpeme Ha roTBes-€e

Yekop 1 OpbepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere U NOCTaBETE ja TemnepaTypara.
Y 2

eKop MputucHerte: @
Yekop 3

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHeTE: OK.

Kako aoa nsbepete onuuja 3a 3aBpLIyBake

Yekop 1 OpbepeTe ja dyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NocTaBeTe ja TemnepaTypara.
Hekop 2 MpuTucHeTe: @

Yekop 3 [NocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.

Hexop 4 MpuTncrete: © @ @

Yekop 5 MputucHeTe: 3aBpLuUn ro AejcTBOTO.

Yekop 6 OpbepeTe ja npeTnoynTaHaTa: 3aBpLun ro AejCTBOTO.

Yekop 7

MputucHere: OK. MoBTOpYBajTE ro AejCTBOTO CE AoAeKa Ha eKPaHOT He ce NoKaxe rMaBHUOT
eKkpaH.

Kako aa ce ognoxm no4eTokoT Ha rOTBEHETO

Yekop 1 [MocTaBeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeerse 1 TemnepaTtypa.
Yy 2
exop MpuTtucHete: @
Yekop 3 [MocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.
Hexop 4 MputucHerte: oo
Yekop 5 MputucHete: O4NOXEHO akTUBUPaH-E.
Yekop 6 OpbepeTe ja BpegHocTa.
Yekop 7

MputucHerte: OK. [MoBTOpYyBajTE ro AejCTBOTO C& A0oAEKa HA EKPAHOT He Ce MOKaXe rmaBHUOT
eKpaH.

Kako pa ro npoaoJIKnuTe BpemMeTo Ha rotBewe

Kora e npeoctaHato 10 % of BpeMeTo 3a roTBewe v n3rneaa fAeka xpaHaTa He e NoAroTBeHa, Moxe Aa ro
NPOAOIIKUTE BPEMETO Ha roTBEH:E. VICTO Taka, MOXe [a ja CMeHWUTe DyHKLMjaTa 3a rpeetbe.

MpuTucHeTe Ha +1min 3a Aa ro NPOAOIKUTE BPEMETO Ha rOTBEHE.

Kako pa ru npomMeHUTe NOCTaBKUTE Ha TajMepOT

Yekop 1

AN
MNpuTtucHeTe: O

Yekop 2

MocTaBeTe ja BpegHocTa Ha TajMepoT.
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Kako pa ru npomMeHuTe NoCTaBKUTE Ha TajMepOT

Hekop 3 MpuTucHeTe: OK.

[MocTaBeHOTO BpemMe MOXeTe a ro CMeHUTe Kora cakaTe 3a Bpeme Ha rotBeHeTo.

8. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLN

8.1 BmeTHyBaw€e Ha gogartoum ce 1 ypeam 3a crpevyBar-e NpespTyBaHe.
M ) [onemunoT pab okony nonuvuarta ro cnpedysa
ano BOBrEKyBatbe Ha ropH1oT Aen ja CajjoT 3a roTBEH-E 4a Ce N3nnara.

3ronemyBa curypHocta. Cute BanabHyBama

PeweTka:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa .

Mnex 3a neyewe / Aina6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOOUNKUTE Ha
ApXaJoT 3a pelueTkaTa.

8.2 CeH3op 3a xpaHa
CeH30p 3a xpaHa - ja Mepu TemnepaTypaTta BHaTpe BO xpaHaTta. Moxe aa ro Kopucture co
cekoja (PyHKUMja 3a rpeekse.

Wma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBaH€:

o,
C M
TemnepatypaTa Ha neykaTa (MuHumym 120 °C), TemnepatypaTa Ha cpeguHara.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy Npy roTBeHETO:

- 32 BpeMe Ha roteeweTo, Mopa aa

CocrojkuTe Tpeba Aa ce Ha cobHa - He KOpUCTETE IO CO TEYHU
OoCTaHe BO jaAeHeTo.

TemnepaTypa. japema.
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MeykaTa npecmeTyBa NPUGNMKXHO BPEME Ha 3aBpLUYyBaH-€ Ha rOTBEHETO. Toa 3aBucK of
KOoNMuMHaTa Ha XpaHa, noctaBeHaTa (pyHKUMja Ha nevkaTa n TemnepaTtypaTta.

HauuH Ha kopucTerse: CeH3op 3a xpaHa

Yekop 1 Bknyuete ja nevkata.

Yekop 2 MocTtaBeTe hyHKUMja 3a rpeerse 1, no notpeba, TemnepaTypaTa Ha nedkara.
Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, XuBuHa u puba fyBey

CraeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LIEHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennotr  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MposepeTe fanu 6apem 3/4 op Hero CeH3op 3a  eAHO MECTO 3a Bpeme Ha neveweTo. YnotpebeTe LBpcTa

XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. Ynotpebete ro pabot
Ha cafoT 3a nevetse 3a Ja ja NoTnpeTe CUIMKOHCKaTa
aplka CeHsop 3a xpaHa. Bpsot CeH3op 3a xpaHa He

Tpeba aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.

=

Yekop 4 MpuknyyokoT CeH3op 3a XxpaHa CTaBeTe ro BO NpMKIyYHULAaTa LWTO ce Haofa Ha NpeaHuoT Aen Ha
neykara.
Ha ekpaHOT e npukaxaHa MoMeHTanHaTa Temrnepatypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.
Yekop 5 /? .
- MPUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBuTe TeMnepaTyparta Ha cpeamHaTta Ha CeH30pOT.
Yekop 6 P ) ) .
- NPUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBuTe NpeTrnoYnTaHara yHkumja:
« 3ByYeH anapm - kora xpaHara ja JOCTUrHyBa TemnepaTypaTta Ha CpeauHaTa, ce ornacysa 3ByK.
«  3ByYeH anapm u 3anpeTe CO rOTBEHETO - KOra XpaHaTa ja AOCTUrHyBa Temnepartypara Ha
cpeauvHaTta, ce ornacysa 3ByK W nevkaTa sanupa.
Yekop 7 ) ) OK
OpbepeTe ja onumjaTta U NPUTUCHETE HEKOSIKY naTu: 3a [la OAMTe Ha rMaBHUOT eKpaH.
Yekop 8

MputucHere: START .
Kora neukata ja gocTurHyea noctaseHarta Temnepartypa, ce ornacysa curian. Moxe aa onbepete
[a 3anpeTe Un1 Aa NPOAOIHKNTE CO roTBEH-E 3a Aa Ce ocurypare Jeka xpaHaTa e 4obpo neveHa.
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Yekop 9 VcknyyeTe ro CeH3op 3a xpaHa of NpuknyYHuLaTa v usBageTe ro cagoT Of nedykara.
/N\ NMPEOYNPEOYBAHE!

MocTtoun PU3NK o4 U3ropeHunumn CEHSOp 3a XpaHa Kako LUTO CTaHyBa XeLLUKO.
BHI/IMaBajTe Kora ro uckny4yyearte u Kora ro sagute og XxpaHarta.

9. AOMNOJTHUTEJTHN ©YHKLINN

9.1 Kako pa sawTtegute: OMuneHun TemneparypaTa, unu gyHkLmjaTa 3a
yncterwe. Moxe fa covyBate 3 oMuneHu
MoxxeTe Aa ru 3advysarte BallUTe OMUNEHN NocTaBku
NoCTaBKM, Kako LWTO e oyHKuujaTa 3a ’
rpeewe, BpemMeTo 3a rotBexe,
Yekop 1 Bkny4ete ro anaparor.
Yekop 2 OpbepeTe ja omuneHara nocraeka.
Y j—
exop 3 MpuTncHeTe: — . N36epeTe: OmuneHn.
Yekop 4 WM36epeTe: 3avyBaj MOMEHTaNHW HarogyBakba.
Yekop 5

MpuTncHeTe + 3a Aa ja gogageTe noctaBkaTa BO CNUCOKOT Ha: OMunenu. MputncHete OK.

b) - NPUTUCHETE 3a 1a ja peceTupaTe nocTaekaTa.

- NpUTUCHETE 3a Aa ja OTKaXeTe nocTtaBKaTa.

9.2 3akny4yyBaH€e Ha Konuukarta

OBaa yHKUWja cnpeyyBa cry4ajHo MeHyBake Ha pyHKLmjaTa 3a rpeemse.

Yekop 1 Bknyyete ro anapator.
Yekop 2 MocTaBeTe dhyHKUWja 3a rpeerse.
Yy
exop 3 * H - NPUTUCHETE UCTOBPEMEHO 3a Aa ja BKiy4uTe pyHKupmjaTa.

3a aa ja ncknyynTe dyHKumjaTa, noBTopeTe ro yekop 3.

9.3 ABTOMaTCKO UCKIyYyBaH€e

3apaau 6e36egHOCHN NpUYMHK, anapaToT @
aBTOMAaTCKM Ce UCKy4yBa rnocne Hekoe (°C) (4)
BpeMe, ako (pyHKUmjaTa Ha rpeene pabotu un
He ce NMPOMEHETH NOCTaBKUTE.

120 - 195 8.5

200 - 230 5.5

. (D ABTOMATCKOTO WCKITyYyBake He paboTu co
(°C) (1)

cnegHuTe dyHkuun: Ceetno, CeHsop 3a
30-115 125 xpaHa, Kpaj Ha roTeetse, BaBHo oTBEH:€.
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9.4 BeHTunatop UCKIyYuTE anapaToT, BEHTUNATOPOT
npogorxysa aa paboTu AoAeKa anapaToT He

Kora pa6oTv anapartoT, BeHTUIaTopoT ce ce vanagu.

BKIy4YyBa aBTOMAaTCKu 3a Aa rm ogpxysa
nagHn NOBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro

10. MOMOLW N COBETU

10.1 NMpenopaku 3a rotBewe

®

TemnepatypaTta 1 BpemutbaTta Ha nevere Bo Tabenute ce camo Boauy. Tve 3aBucat of peLentute u
KBanMTeToT 1 KBAHTUTETOT Ha YNoTpebeHnTe COCTOjKN.

BawuwmoT anapat mMoxe fa ro neve TeCToTo MM MECOTO PA3NUYHO Of anapaTtoT LWTO CTe ro Mmare nopaHo.
Hacokute nogony nokaxysaaT npenopayaHu NoCTaBkM 3a TeMnepaTypa, BpEME Ha roTBeHE 1 No3uuuja Ha
peLleTKu 3a oApeAeHN BUOOBK Ha XxpaHaTa.

AKo He MOXeTe Ja ' HajaeTe HarogyBawaTa 3a oapeAeH pelenTt, nobapajTe HeLTO CANYHO.

3a noBeke Npernopaku 3a roTBewe BUaeTe BO TabenuTe 3a rotBewe Ha Hawata 6eB cTpaHa. 3a Aa ja HajaeTe
cooaBeTHaTa Knura co peuenTu, npoepeTe ro 6pojot PNC Ha nnoykata co cneyudukauum Ha npeaHaTta pamka
Ha WynnuHaTa Ha anapaToT.

10.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnegeete rm
npenopakvuTe fgageHu Bo Tabenarta nogony.

¥ = 5 I O

(°C) (MuH)

Kudbnuuku, 6narum, nnex 3a nevewe unu anaboka 180 25-35
16 napunrsa TaBa

LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyewse unu gnaboka 180 15-25
TaBa

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu anatoka 180 15-25
TaBa

Konauutwsa, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 20-30
napunma TaBa

MakapoH-konay, 24 nnex 3a neyewe unun gnaboka 160 25-35
napunka TaBa

Madpmhm, 12 nnex 3a nevewe unu anaboka 180 20-30
napuvta TaBa

ConeHo neumBo, 20  nnex 3a nevyerwe unu gnaboka 180 20-30
napuvma TaBa

Konauuwa o cyBo nnex 3a neyewe unu anaboka 140 15-25
TecTo, 20 napumkba  TaBa

Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 15-25

napuunrba

TaBa
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10.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogaroum

YnotpebeTe TEMHM NNEXOBU U CagoBM KoM ja oabuBaat ceeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBUTE Kou ja ogbuBaat cBeTnvHara.

7

Kepamunuku cap

TaBue 3a nuua Can 3a nevetbe PamMHa TaBa 3a neuyewe
Konauu
TemHa, koja He oa6uBa TemHa, koja He oa6uBa Kepamuka TemHa, koja He oabuea
CBETNMHA CcBEeTNMHa 8 cm gujameTap, 5 cBEeTNMHa
28 cm gvjametap 26 cm gvjametap cm BUCKHA 28 cm avjametap

10.4 Tabenu 3a roTBekse 3a
MHCTUTYTU 3a TeCTUpamwe

WHdopmauum 3a Tectnpame
Tectosu crnopea: EN 60350, IEC 60350.

Meuere Ha €0HO HMBO - NeYvyeHe BO Nniexosun

¥ i O E

°C MUH
MNoceH naHauwnaH [oTBewbe co BeHTUnatop 160 45 - 60 2
MoceH naHauwnaH KoHBeHLMoHanHo 160 45 - 60 2
roTBeH-e
MuTta co jabornka, 2 nnexa [oTBewbe co BeHTUnatop 160 55-65 2
@20 cm
Muta co jabornka, 2 nnexa KoHBeHLMoHanHo 180 55-65 1
@20 cm roTeewe
Ie6 [oTBewse co BeHTUnatop 140 25-35 2
Ie6 KoHBeHLuoHanHo 140 25-35 2
roTBex-e

[Meyere Ha eaHO HMBO - BUCKBUTU
KopucTteTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

¥ O

°C MUWH
Manu konauunma, 20 napunta no  [oTBEH€E CO BEeHTUNaTop 150 20-30
nnex, npeasarpejTe ja npasHata
pepHa
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°C

O

MWH

Manu konauuta, 20 napunta no  KoHBEHUMOHANHO roTBeHe

nnex, npeasarpejTe ja npasHata
pepHa

170

20-30

[Meyere Ha noBeke HMBOA - BUCKBUTM

°C MWH
Ie6 [oTBeH€e CO BEHTUNATOP 140 25-45 2/4
Manu konauunma, 20 napuna  [oTBEHE CO BEHTUNATop 150 25-35 1/4
no nnex, npeasarpejte ja
npasHarta pepHa
MNoceH naHauwnaH [oTBeH€e CO BEHTUNATOp 160 45 - 55 2/4
Muta co jabonka, 1 nnex no [oTBere Cco BeHTMNaTop 160 55 -65 2/4

pelleTka (& 20 cm)

Ckapa
[MpeTxoadHo 3arpejTe ja Npas3HaTa pepHa 5 MUHYTK.

CKapa CO NoCTaBKa 3a MakCumMalriHa TemMneparypa.

Y

MWH
Toct Ckapa 1-2 5
[oBeacku cTek, 3aBpTeTe Ha Ckapa 24 -30 4

nonoenHa Bpeme

VHdopmaumm 3a TecTupare

TectoBu 3a pyHKkupmjaTta: MNapea co nonHa cuna.
TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

MocTaBeTe ja Temnepatyparta Ha 100°C.

A =

=

Capg MUWH
(Gastronorm)
Bpokynn, 1x2/3 0.3 3 8-9 CraBeTe ro nnexot

npeasarpejte ja nepdopupaH
npasHarta pepHa

3a neyere Ha
npeaTa nosuuuja
Ha pelueTkara.
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¥ = @ k O @

Cap Kr. MWH
(Gastronorm)
Bpokynu, 1x2/3 MakKc. 3 10-11 CraBeTe ro nnexot
npeasarpejte ja nepdopupaH 3a neyere Ha
npasHaTta pepHa npeara nosuuuja
Ha peLueTkaTa.
[paLwuok, 2x2/3 2x1,5 2n4 Hopneka CraBeTe ro nnexor
3amp3HaT nepcopupaH TemnepaTtypa 3a neyere Ha
Ta Ha npeara nosuuuja
HajcTygeHaTa Ha pelueTkata.
TOYKa He
nocturHe 85
°C.

11. HETA W YNCTEHE

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

11.1 BeneLku oKONy YNCTEHETO

< npe,D,HI/IOT Aen Ha anapaTtoT YNCTEeTe ro camMmo CO Kpna oA MVIKpOCbI/IGep HaToneHa co Tonna
BOAa 1 yMepeHOo CpeCTBO 3a YNCTEHE.

KopvcTeTe pacTBop 3a YUCTEHE 3a Aa M UCHUCTUTE METAINHUTE MOBPLUMHU.

YucTteTe rv gamkuTe co 6nar geTepreHT.
CpencTBa 3a

uncTere
¢_ YucTeTe ja BHATpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpCHOTUM Unu apyrn
— ocTaToLM Of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.
D He 4yBajTe ja xpaHaTta Bo anapaToT nogonro of 20 MuHyTU. McylleTe ja BHaTpeLLHoCTa
CekojoHeBHa  CamO CO kpna ofi M kpodnGep no cekoja ynotpeda.
ynotpeba
Y YuncTteTe rn cuTe gogaTouy no cekoja ynotpeba n octaseTe rn Aa ce ucywar. Kopucterte
2+, camo kpna of, Mukpocrbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMepeHo CpeCcTBO 3a uncTerse. He
W yucTeTe ro NpMBOPOT BO MalLMHA 3a MUEHE Ca0BY.
He uncteTe ru gogaTouuTe WTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3nBHK cpeacTBa 3a
YncTere U Co NPeamMeT co ocTpu pabosu.
Oopatouu pen pnp
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11.2 Kako ga otcTtpaHeTe: [pxauun
Ha peLueTKu

MN3BageTe rv apxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCYNCTUTE neykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte goaeka He ce onagu.

Yekop 2 BHUmaTenHo nasnevete rv gpxauunte
Ha pelueTkaTa Harope 1 HagBop o4
npesHoTo pese.

Yekop 3 [NoBneyete ro npeaHVoT Aen o4
OpXXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua.

Yekop 4 VsBneveTe rn notnopuTe oa 3agHarta
OpLuka.

CraBeTe v nonuuuTe no obpateH pegocnes.

11.3 HaumH Ha KopucTteme:
YucTeme co napea

Mpen Aa noyHere:

I/ICKnyque ja nevkarta ce WM3Bapete rn cute Aopartoun m McuncTeTe ro AHOTO Ha
Aofeka He ce onaaun. ApXXaynTe Kon ce Bajar. BHaTpeLWHOCTa U BHaTpeluHaTa
CTaKrneHa BpaTa CO MeKa Kpna
HaTorneHa co Tonna Boga v 6naro
CpefCTBO 3a YNCTEHE.

1 yekop MonHeTe ja dnokaTa 3a Boga co BoAa A0 MaKCUManHOTO HUBO, AOAEeKa He ce ornacu 3ByyeH
CUrHarn unm He ce rnokaxe nopaka Ha eKkpaHoT.
2 yekop MN3bepeTe: MeHu / YncTetrse.
DyHKUMja Onuc BpemeTpaere
Yucterse co napea Yucrerse Ha CBETNO 30 MuH
Yuctere co napea nnyc HopmanHo unctere 75 MUH

Mcnpckajte ja BHaTpellHocTa co AeTepreHT.

3 yeko|
P MputucHete va START . Crepete rv ynatcrsara Ha ekpaHor.
CurHanoT ce ornacyBa kora ke 3aBpLUV YNCTEHETO.
4 yekop MpuTncHeTe koj Gun cumbon 3a Aa ro UCKIyYMTE CUrHanNoT.

@ Kora e BknyyeHa dyHKuujaTa, cBeTUNKaTa e ucknyyeHa.

Kora ke 3aBpLIN HNCTEHETO:

BknyueTe ja neykara. Kora neukaTta ke ce onaau, ucywiete ja OcrtaBeTe ja BpaTaTta Ha nedykara
BHaTpeLUHOCTa Co Meka kpna. oTBOpeHa W noyekajte goaeka
BHaTPELLUHOCTA HE Ce MCYLLW.
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11.4 NMoTceTHUK 3a YUCTEHE

Kora ce nojaByBa NOTCETHUK, Ce NpenopayysBa YNCTEHE.

KopucteTe ja dyHkuujaTa: Yucterwe co napea nnyc.

11.5 HaumH Ha KopucTeme:
OTcTpaHyBake Ha 6urop

Mpen oa no4HeTe:

VcknyyeTe ja neukaTa u noyekajte  M3aBagete ro cvot gononHuteneH  [posepeTe fanu ouokaTa 3a Boga e
fofeka He ce onaau. npubop of pepHaTa. npasHa.

BpemeTpaene Ha npBuoT gen: okony 100 MuH.

Yekop 1 CraBeTe ja AnabokaTa TaBa 3a Nevere Meco Ha npBaTa nosuuuja Ha pelueTkaTa.

Yekop 2 CraBete 250 ml cpeacTBo 3a uncTere Gurop Bo rokaTa 3a Boaa.

Yekop 3 HanonHeTe ro npeoctaHaTMOT Aen Ha dmokaTa 3a Bofa co BoAa A0 MaKCMMarliHOTO HUBO, JoAeka
He Ce orfacu 3By4eH curHan nnm He ce nokaxke nopaka Ha eKpaHoT.

Yekop 4 N36epeTe: MeHun / Yucterse.

Yekop 5 Bknyuete ja dyHKUumjaTa 1 cnegete ro ynatcTBOTO HA €KPaHoT.
3anoyHyBa NpBUOT Aen o4 OTCTPaHyBawEeTO Ha BUropoT.

Yekop 6 Mo 3aBpLUyBar-€TO Ha NPBUOT Aen, ucnpasHeTe ja Anabokata TaBa 1 cTaBeTe ja MOBTOPHO Ha
npeaTa no3vuuja Ha pelueTkaTa.

BpemeTpaeke Ha BTOPUOT Aen: okony 35 MUH.

Yekop 7 HanonHeTe ro npeoctaHaT1oT Aen Ha hrmokaTta 3a BoAa Co BoAa A0 MakCMMarnHOTO HYBO, AoAeka
He Ce ornacu 3By4YeH CuUrHan urnm He ce nokaxke rnopaka Ha eKpaHoT.

Yekop 8 Kora dpyHKumjaTa ke 3aBpLum, nsBageTe ja gnabokarta Tasa.

@ Kora e BknyyeHa dpyHKUmjaTa, cBETUNKATa € UCKIyYeHa.

Kora ke 3aBpLluM oTcTpaHyBakeTO Ha GUropoT:

WcknyyeTe ja neykara. Kora neukaTta ke ce onagu, ncywete  OcTaBeTe ja BpataTta Ha neykara
ja BHaTpeLLHOCTa Co Meka Kpna. OTBOpEeHa W noyekajTe agoaeka
BHaTPELLHOCTa He Ce UCYLLN.

@ Ako ocTaTouuTe of Gurop octaHaT BO neykaTa nocrne BageHeto Ha burop, ekpaHoT Be norceTtysa Aaa ja
NOBTOPWUTE NocTankarta.

11.6 MoTceTHUK 3a YncTeHwe urop

MocTojaT ABa NOTCETHMUM LUTO BE NOTCETYBaAT Aa ja UCUMCTUTE neykaTa of ourop.
[MOTCETHMKOT 3a UncTere BUrop He MoXeTe Aa ro UCKIy4uTe.
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Tun Onuc

Mek noTceTHmK Be noTtceTyBa Aa ja ucuuctute neykata og 6urop.

CwuneH NoTCeTHUK Be o6Bp3yBa Aa ja ucunctute nevkata og 6urop. [OKONKy He ro ucumctute
anapaToT oA 6urop Kora e BKIyYeH CUITHUOT NOTCETHUK, He MOXeTe Aa r'm
KOpUCTUTE (PyHKLUMTE CO Napea.

11.7 HaunH Ha KopucTeme:

MnakHewe
Mpepn pa noyHeTe:
McknydeTe ja neukaTa n novekajte goaeka He ce onaau. M3BageTe ro AononHUTENHWOT npubop.
Yekop 1 CraBerTe ja AnabokaTa TaBa Ha nNpBaTta nosuuuja Ha pelueTkaTa.
Yekop 2 MonHeTe ja dhmokaTta 3a Boga co BoAa A0 MaKCUMarHOTO HMBO, AOAEKA He Ce Ornacu 3ByYeH
CUrHan unu He ce MNokaxe nopaka Ha ekpaHoT.
Yekop 3 M36epeTe: Menu / YncTetse / MnakHere.
BpemeTpaeme: okony 30 MUH.
Yekop 4 Bknyuete ja dyHKUumjaTa n cnegete ro ynatcTBOTO HA €KPaHoT.
Yekop 5 Kora dyHkuujaTa ke 3aBpLum, n3pageTe ja anabokaTa TaBa.

@ Kora e BknyyeHa dyHkuujaTa, cBeTUNKaTa e ucknyyveHa.

11.8 MNoTceTHUK 3a cylewe

Mocre roTBereTo co thyHKLMja 3a rpeetbe Ha | _| “eXOP  lposepere panu neukara e naaua.
napea, JJ,MCI'IJ'IejOT BE n3BecTyBa aa ja 2 yekop M3BapeTe ru cute goaaTouu.
ucytnTe nedkara. 3 yekop OpbepeTe ro MeHuTO: HYnctere /
MputncHeTe Ha [A 3a ga ja ncywmte Cyletbe.
neykara.

4 yekop CnepeTe rv ynatcTBaTta Ha eKpaHoT.

11.9 HaumH Ha kopucTemne: Cylierwe 11.10 HaunH Ha KopuCTetbe:

KopucTteTe ro no rotBeweT0 CO hyHKLUMja 3a Mpa3sHewe Ha pe3epBOapoOT
rpeewe Ha napea unu YicTewe Ha napea 3a
Aa ja ncywmTte BHaTpeLLUHocTa.

KopwcTeTe ro no rotBeHeTo Co (hyHKUMja 3a rpeetbe Ha napea 3a [a ja oTcTpaHuTe
npeoctaHaTaTa Bofa of ch1okaTa 3a Boja.

Mpen Aa noyHere:

VcknyyeTe ja nevkaTta u noyekajte Aa ce onaau. VisBageTe ro 4ONOMHUTENHUOT Nprbop.

Yekop 1 CraBeTe ja gnabokaTta TaBa Ha npBaTa no3vuuja Ha pelueTkaTa.
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Yekop 2

M3bepeTe: MeHun / Yucterse / MpasHere Ha pe3epBoapoT.

BpemeTpaere: 6 MyH.

Yekop 3

Bknydete ja chyHKumjaTa 1 cnegeTe ro ynatcTBOTO Ha €KPaHoOT.

Yekop 4

Kora dpyHKumjaTa ke 3aBpLum, usBagete ja Anabokarta TaBa.

@ Kora e BknyyeHa pyHKumjaTa, CBETUMKaTa € UCKIyYeHa.

11.11 Kako goa nssagurte u ga
MoHTuUpare: Bparta

MoxeTe aa ja ussagute Bpatara u
BHATPELUHUTE CTaKMeHW Mnoym 3a ga rm
ncuncTuTe. bpojoT Ha cTakneHu nnoyn e
pasnuyeH 3a pasnuyHn Mogenu.

/\ MPEQYNPEOYBAHE!
BpataTta e Tewka.

/\ BHUMAHMUE!

BHUMaTenHo pakyBajTe co CTaknoTo,
ocobeHo okony paboBuTe Ha npegHaTa
nnoya. CTaknoTo MOXe Aa Cce CKPLUU.

Yekop 1

LlenocHo oTBOpeTe ja BpaTara.

Yekop 2

MopwrHeTe v n NpUTUCHETE ™M
cTerute (A) Ha ABeTe LIapku Ha
BpaTata.

Yekop 3

3aTtBopeTe ja BpaTaTa Ha neykaTa Ao npsaTa nosuuyja 3a otBopame (aron oa okony 70°). ApxeTe
ja BpaTaTta Ha gBeTe cTpaHu 1 NoBreyeTe ja oA nevkaTa nog HaropeH aron. lNonoxerte ja BpaTtaTa
CO HaaBoOpeLLHaTa CTpaHa HaJosy BP3 Meka Kpra Ha cTabunHa nospLumHa.

Yekop 4

[pxeTe ja obnorata Ha Bpatarta (B)
Ha ropHuoT pab Ha BpaTaTa Ha
[IBETE CTPaHu 1 TypHETe HaBHaTpe
3a Aia ce OTMyLITU 3anTuBKaTa.

Yekop 5

MoBneyeTe ja obnorata Ha BpaTaTa
Hanpea v usBagerTe ja.

Yekop 6

[lpkeTe rvi CTakneHuTe nioYmn Ha
BpaTaTta Ha ropHuoT pab eaHa no
efHa v noenevere rv Harope 3a aa
v M3BaguUTe oA BOAMIKaTa.
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Yekop 7 WcuncteTe ja cTakneHaTta nnoya co
BoAa u canyH. BHumatenHo
n3bpuLieTe ja cTakneHara nnova.
He uncreTe rn crakneHute nnoun
BO MalLMHa 3@ MUeH-Ee CafloBW.

Yekop 8 Mocne yucTerweTo, HanpageTe ja
ropeHaBefeHaTa nocrarnka no
obpateH pegocnes.

Yekop 9 Momanara nnoya Tpeba Aa ce HamMecTu NpBa, a NoToa noronemarta v Bpartara.
MpoBepeTe fanwv cTaknarta ce NoCTaBeHy BO NpaBuiHa nonox6a, MHaky noBpLUMHaTa Ha BpaTaTta
MOXe NpeKkyMepHo [a ce 3arpee.

11.12 Kako ga 3ameHuTe: CBeTno

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

OnacHocT oA CTpyeH yaap.
JTambaTta moxe fa buae xeluka.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyderte ja neykara. [Noyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. eNIeKTPUYHOTO HarnojyBare. BHaTpeLuHocTa.

"opHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a fa ro
nsBagure.

Vi

Yekop 2 OTcTpaHeTe ro MeTanHWoT NPCTEH U UCHKUCTETE ro CTaKNeHOTOo kanave.

Yekop 3 3ameHeTe ja cBeTMNKaTa co COOABETHa CBETWUMKa OTNopHa Ha TonnuHa go 300°C.

Yekop 4 3aneneTe ro MeTanHWOT NPCTEH Ha CTAKMNEHWOT Kanak u MOHTUpajTE ro.

CTpaHnyHa cBeTunka ,
Yekop 4 3ameHeTe ja cBeTMNKaTa co cooaBeTHa
CBEeTWIIKa OTNOpHa Ha TONN1Ha Ao
Yekop 1 OTcTpaHeTe ro Ap>xayoT Ha nesarta 300°C.
nonuvua 3a ga vumate npucran go
cBeTunkara. Yekop 5 MHcTanupajte ja meTanHarta pamka n
n3onauujata. CTerHete rv wpadgoBuTe.
Yekop 2 Kopuctete wpaduurep Torx 20 3a aa
ro OTCTPaHWUTE KanaveTo. Yekop 6 MHcTanupajte ro ap>xadvoT 3a nesata
nonuua.
Yekop 3 OTcTpaHeTe ja u ucymcteTe ja
MeTanHaTta pamka v usonauujara.
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12. PELLABAHSE HA MNMPOBJIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

12.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

.
E AnapatoT He ce BKIly4yyBa UJiin He ce 3arpeBa

v

PeweHue

@ MoxHa npuumHa

AnapaTtoT He e NoBp3aH CO eNeKTPUYHO HamnojyBake
UNu He e NPaBUITHO NMOBP3aH.

MpoBepeTe fanu anapaTtoT e NpaBuiHO NOBP3aH BO
ernekTpuyHaTa Mpexa.

YacoBHMKOT He e NoCTaBeH.

MocTaBeTe ro 4acoBHUKOT, 3a NoBeke AeTanu BuaeTe
PyHKLMM Ha YaCcoBHWK BO nornasjeTo, Kako aa ce
noctasu OYHKLMM HA YACOBHMK.

Bpararta He e no6po 3aTBopeHa.

LlenocHo 3atBoperTe ja BpaTaTa.

M36wun ocurypysau.

MpoBepeTe Aanu ocurypyeayoT € npuymnHa 3a
npo6nemot. Ako npobnemoT 1 noHaTamy ce nojaBysa,
cTaneTe BO KOHTAKT CO KBanuUWKyBaH TEXHUYAP.

Anapatot brnok. 3a 6e36egHoCT Ha gelarta e BKIyYeH.

Bupete Bo nornasjeto ,MeHu“, noamexu 3a: Onuuun.

Y
KoMmnoHeHTun

@ Onwuc

v

PeweHue

CBeTurnkaTa e nperopeHa.

CwmeHeTe ja cBeTUnkaTa, 3a noBeke AeTanv BuaeTe BO
nornasjeto ,Hera n ynctewe”, Kako aa cmenute:
CaeTunka.

MpeknH Ha enekTpuyHaTa eHepruja cekorawl
ro 3anupa 4ncrteweTo. [loBTopeTe ro

12.2 HaunH Ha Kopuctewe: KogoBu 3a

YNCTEHETO aKO He e MPEKNHATO Of NPEKNHOT
Ha eneKkTpu4Ha eHepruja.

rpeLuKu

Kora ke ce nojaem Ko CO rpeLuka, ekpaHoT NoKaxyBa nopaka co rpeLuka.

Bo oBa nornaeje, nma nucra co npobnemMm KoM MoXxe caMu Aa rv peLueTe.
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® v
Koa v onuc = PeweHune

F111 - CeH30p 3a xpaHa He € TOYHO CTaBeH BO LlenocHo npuknyyeTte ro CeH3op 3a xpaHa BO
NPUKITY4OKOT. NPUKITYYOKOT.

F240, F439 - nonukwaTa co 4ONUp Ha eKpaHoT He McuncTeTe ja noBplumHaTa Ha ekpaHoT. [posepeTte
pa6oTaT cooaBeTHO. farnce nonvkarta 3a A4onup ce BankaHu.

F908 - cuctemoT Ha anapaTtoT He MOXe Ja ce NoBp3e McknyyeTe ro anapaToT U NOBTOPHO BKIy4eTe ro.
CO KOHTpOJIHaTa nriova.

12.3 CepBUCHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo
OBNAaCTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NnogaToLm 3a CEPBUCHUOT LieHTap ce Ha nnoykarta co crneuyudukaumu. Mnoykarta
€O creunduKkauum e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykarta co crneyuduKaLmm of BHaTPELLIHOCTa Ha anaparoT.

I'Ipenopaquame oBAe Aa rv 3anuvwieTte nogartouuTe:

Mogen (MOD.) e,

Bpoj Ha npon3soa (PNC) s

Cepuckm 6poj (SN.) e

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHhbopmaLumm 3a Nnpon3BoAOT U NIUCT €O MHopMaL UM 3a NPOoM3BOAOT

Mwme Ha nobasyBayoT Electrolux
aeHTHdMKaLmja Ha Moaen EOB8S39H 944032116
A H A KOBBS39H 944032117
WHpekc Ha eHepreTcka edpmkacHOCT 61.9
Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT A++
MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopmMasiHO MOMHeHse, 1.09 kWh/cycle
KOHBEHLIMOHAMNEH pPexum
MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarHo NOMHeHEe, PEXUM Ha 0.52 kWh/cycle
BeHTMNaTop
Bpoj Ha BanabHaTuHu 1
M3Bop Ha TonnmHa EnekTpuyHa eHepruja
JaunHa Ha rmac 701
Tun Ha neyka BrpapeHa neyka
EOB8S39H 35.0 kr.
Maca
KOBBS39H 35.0 kr.
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IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesu, neyvku, nevku Ha napea u

ckapu - MeToau 3a Meperbe Ha nepgopmaHcuTe.

13.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BK
rnomaraat fa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuITHO 3aTBOPEHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YeCTOo 3a BpeMe Ha rotBenweTo. OgapxyBsajte
ro YACT OUXTYHrOT Ha BpaTaTa u npoBepeTe
nanv e nobpo dumkcupaH Ha ceojaTa
nosuvyuja.

KopucTeTe meTanHu cagosu 3a fa ro
3ronemMuTe LUTEAEHETO Ha eHepruja.

Kora e MOXHO, He NpeasarpesajTe ro
anapaToT npef roTBerse.

MpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO NMoManu naysm
Mely roTBEHETO KOra npaBsuTe noseke
janera NCToBpeEMEHO.

FoTBewe CO BEHTUNaTop

Kora e MoXHO, KopucTeTe rm pyHKumMmnTe 3a
roTBeH€ CO BEHTWUNaTop 3a Aa 3alTeanTe
eHepruja.

MpeocTaHaTa ToNMMHa

AKO € aKkTMBMpaHa nporpamMa co
BpemeTpaere 1 BpemMeTo 3a roTBEHE €
nogonro og 30 MWH, rpejHUTEe enemeHTH
aBTOMATCKM Ce UCKIMyYyBaaT nopaHo BO
HeKoW (PyHKLMM Ha anapaTorT.

BeHTunatopoT 1 cBeTunkarta npofoskysaat
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anapaTor,

14. CTPYKTYPA HA MEHW
14.1 MeHn

€KpaHoT ja MoKaxyBa npeocTaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpeburte
TONMUHAaTa 3a Aa ja oOopXUTe XpaHaTa Tonna.

Kora TpaeneTo Ha roTBew-eTO € NOA0Nro Of
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepartypaTa Ha
anapaToT 3a MuHuMyM 3 - 10 MuHYTU Npeg
KpajoT oA roteekeTo. [NpeocTaHaTarta
TONMWHA BO anapaTtoT Ke NPOoAOMKM Aa roTBu.

KopucTeTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a
3arpeBare XpaHa.

OapxKyBake Ha TONJIMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NnocTaeka 3a
Temnepatypa 3a fa ja uckopuctute
npeoctaHaTa TOMMMHA U Aa ro oapXxuTe
japereTo Tonno. lNokasaTtenort 3a
npeocTtaHaTa TonnvHa unu Temnepartypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHe co UCKNy4YeHa cBeTUrnkKa
VcknydeTe ja cBeTunkarta 3a BpemMe Ha
roTeeweT0. BKny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

lMeyeTe co BnaxeH Bo3gyx
PyHKUMja 3a WTedere Ha enekTpmyHa
eHepruvja 3a BpeMe Ha roTBeHEeTO.

Kora ja kopuctuTte oBaa dyHkumja, namnarta
aBToOMaTCckm ce uckrydysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja BKnyunTe cBeTunkaTa
MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
OoYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

CtaBKa BO MEHMU MpumeHa

[oTBEHE CO NOMOLL

' nucTa aBTOMaTCKUTE NPOrpamMu.

Yuctere

'v nucra nporpamMmuTe 3a YNCTeke.

OmuneHn

' nucTa oMuneHnTe NOCTaBKu.
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CtaBKa BO MEHMU MpumeHa

Onumn 3a nocTaByBae Ha KOH(hurypaumjata Ha anapaTorT.
HarogyBatba MocTaBka 3a nocTaByBak€e Ha KOHUrypaumjata Ha anapaTorT.
Cepsucupame 'n npukaxyBsa Bep3aunjaTta Ha cOpTBEPOT U KOHpUrypaumjaTa.

14.2 NMoameHun 3a: Yncrewe

MogmeHun

Mpumena

Cyuwere

Mpoueaypa 3a Cyluerbe Ha BHATPELLHOCTa Of NpeocTaHata
KOHAEeH3aLmja nocre KopUcTere Ha PyHKLMUUTE CO napea.

Mpa3sHetbe Ha pe3epBoapoT

Mpouenypa 3a oTCTpaHyBake Ha NpeocTaHaTaTa Bofa of duokarta
3a Bofja no ynoTpeba Ha (yHKLMM CO napea.

Yucterse co napea

Yucrerbe Ha CBETNOTO.

YucTrerse co napea nyc

TeMernHo YncTeme.

OTcTpaHyBahe Ha burop

MpoLeaypa 3a YnCTere Ha KONOTO Ha reHepaTopoT Ha nNapea of
ocraTouu og 6urop.

MnakHere

MpoLieaypa 3a NNakHeHEe W YNCTeHe Ha KONOTO Ha reHepaTopoT Ha
napea o yecta ynorpe6a Ha yHKuMUTE CO napea.

14.3 Nogmenwm 3a: Onuun

MogmeHun

MpumeHa

CeeTno

o BKny4yBa U UCKNy4yyBa CBETIIOTO.

Brok. 3a 6e36egHocT Ha AeuaTa

CnpeuyBa HeHaaejHO BKiydyBake Ha anapatoT. Kora e BknyyeHa
OBaa onuuja, Ha eKpaHoT ce nojaByBa TeKCTOT brok. 3a 6e3begHocT
Ha feuara kora ke ro BKny4uTe anapaToT. 3a ja OBO3MOXUTE
ynoTpeba Ha anapatoT, oabepeTe koanpaHu 6ykeum Bo a3byyeH pea.
MpucTtanoT Ao TajmepoT, paboTereTo Ha AaneyrHa 1 cBeTunkarta ce
[OCTanHu 1 Kora e BKiy4eHa onuyujaTa.

Bp3o 3arpeBatbe

o HamanyBa BpemeTo Ha 3arpesatse. OBa e JocTanHo camo 3a
HEKoM (PyHKLMM Ha anapaTtoT.

[MoTCeTHUK 3a Yyncrere

"0 BKyyyBa W UCKYyYyBa NOTCETHUKOT.

OsHauyBate Ha Bpeme

"0 BKIyyyBa U UCKNy4yBa YaCOBHUKOT.

[vrntaneH 4acoBHUK

[0 meHyBa chopmaToT Ha NokasaTenoT 3a 03HavyBake Ha Bpeme.

14.4 NMogmeHn 3a: NMocTaBKa

Moamexun

Onuc

Jasuk

"o nocTaByBa jasvkoT Ha anapaTorT.

OcBeTNEHOCT Ha eKkpaHoT

Ja nocTtaByBa 0CBETNEHOCTA HA EKPaHOT.

378 MAKEOOHCKMH



MoamexHun Onuc

TOHOBW Ha KONYNHA [0 Bkny4yBa 1 UCkny4vyBa TOHOT Ha Nonukata 3a gonup. He e MoxHoO

Aa Ce UCKIy4aT TOHOoBUTEe 3a. @

JauvHa Ha 3BYYHUOT CUrHan o NnocTaByBa BONTYMEHOT Ha TOHOT Ha KonYunkaTta U curHanurte.
TBp,ClOCT Ha BojaTta Ja nocTtaByBa TBPAOCTa Ha BoAarta.
Bpeme BO OEHOT o nocTtaByBa MOMEHTAITHOTO BpeMe 1 JaTyM.

14.5 MNopg-meHn 3a: CepBucupame

Moa meHwm Onuc

Lemo-pexum Kop 3a aktuBauuja / peaktusauyuja: 2468
Bepavja Ha codTBep MHdopmauum 3a Bepaujata Ha copTBEPOT.
PeceTupaj rn cute HarogyBara 'v Bpaka habpuukmTe NocTaBKku.

15. JIECHO E!

Mpen npBaTa ynotpe6a mopa ga noctaBuTe:

OcBeTNeHoCT Ha ToHoBYW Ha JauvHa Ha TBpAOCT Ha

Bpewme Bo aeHoT
eKkpaHoT KOMYnHa 3BYYHMOT CUrHan BojaTa P A

Jasuk

Hayqere 'M OCHOBHUTE MKOHU Ha KOHTpPOJsHATa nfno4ya U eKpaHoT:

©) = e ) M START

BknyyeHo / o : CeHsop 3a
Vckrydero MeHn Omunenn Tajmep xpaHa STOP

lMoyHeTe Aa ro KOpUCTUTE anapaToT

Bp3o noyHyBame BknyyeTte ro Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
anapaTtoT 1
3anoyHeTe co MputucHete 1
roTBeHe co
cTaHaapAaHaTa
Temneparypa u
Bpeme Ha
yHKumjaTa.

|:\ v - OpbepeTe MputncHeTe:

npxerte: \J. ja npetnouutaHaTa START .
dyHKUMja.

Bp3o ucknyvyyBawe Vicknyyete ro
anaparorT, koj 6uno
eKpaH unu nopaka
BO Koe 6uno Bpeme.

@ - NPUTUCHETE 1 3aJpXKeTe Ce AoAeKa anapaTtoT He ce NCKINy4un.

lMoyeTok Ha roTBeHETO

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
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MoyeToKk Ha roTBeH-ETO

O) O.. °C oK START

- NPUTUCHETe 3a Aa - opbeperTe ja - NPUTUCHETe 3a Aa
’ nocraseTe - NpUTUCHeTe 3a Aa
ro BKny4ute yHKuMjaTa 3a ro 3anoyHeTe
Temnepatypa. noTBpANTE.
anaparor. rpeetse. rOTBEHETO.

FoTBew€e Ha napea - Steamify

MocTaBeTe ja TeMnepaTtypata. Buaot Ha chbyHKumjaTa 3a rpeerse Ha Napea 3aBUCU oA NocTaBeHaTa
Temneparypa.

Mapea 3a Bapewe Ha Mapea 3a ymepeHo
Mapea 3a gonro Bapetwe Mapea 3a neuetwse

napea nornekyBawe

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Hay‘IETe KakKo fga rorBute 6p30

KOpMCTeTe rm aBToOMaTCKuTe nporpamMum 3a ga nogrorsute 6p30 janerbe CO CTaHOapAHUTEe NOCTaBKU:

FoTBewe co Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
nomotu e
j— Q epeTe ro
MpuTucHete: (D MpuTtncHeTe: —. MpuTtncHete: /f -Abep
janemeTo.
[oTBEH:E CO MOMOLL.
Kopucrete ru 6p3uTe ¢pyHKLMM 3a Aa NnOocTaBUTE BpeMe 3a roTBeHe
10 % Momow Ha kpaj 3a ga ro npoJomkMTe BpEMETO 3a rOTBEH-E,
Ynotpebete 10% Momolu Ha Kpaj 3a Aa AopaneTe npuTUCHeTE Ha +1MUH.
[OMOMHMTENHO Bpeme Kora npeoctaHysa 10 % of
BPEMETO 3a roTBeH-E.
UcuuncreTte ro anapartot co Yucrewe co napea
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
j— OpbepeTe ro pexmmor:
MputucHete: —  lMputucHeTe: rrrr/ Abep P
Yucrerwe co napea 3a necHo yucretrse.
Yucrere co napea nnyc 3a TeMeNHO YncTee.
OTcTpaHyBaHe Ha 6urop 3a unCcTere Ha KOMOTO Ha reHepaTopoT Ha napea of ocTaTouy of
6urop.
MnakHeke 3a nnakHere 1 YNCTEHE Ha KONOTO Ha reHepaTopoT Ha napea no Yyecta

ynotpe6a Ha PyHKUMUTE CO napea.

16. FPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cMMOOMOT | peumKnMpajTe ro oTnagoT o4 eNeKTPUYHU U

a% . H
L. Craserte ja amBanaxara BO COOBETHU eneKTpoHCkK anaparu. He copnajTe rm

KOHTEjHEepM 3a Aa ja peuuknupaTe. anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
[MomorHeTe BO 3aluTUTaTa Ha XMBTHaTa 0TnafoT o4 AOMakUHCTBOTO. BpareTte ro
CcpefuvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1 NPOM3BOAOT BO BALUWOT JlIOKaneH Kanauutet
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3a peuuKnpare Unu KOHTakTMpajTe ja
BallaTa OMnwTUHCKa KaHuenapwja.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zaprojektowano z mysig
o uzytkowniku. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos¢ uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux

Zapraszamy na nasza witryne internetowa:

@ Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop
Wiegcej przepiséw, wskazdwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

Available on the }\ GETITON

' App Store P* Google Play

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze stosowac oryginalne czesci zamienne.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazdwki

Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.....c.cooviveeeeeeeeecean 383
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA. .....cooviveieeeeeeeens 385
3. OPIS URZADZENIA. ...ttt 388
4. PANEL STEROWANIA ...ttt 389
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.......c.coiuiioeeeeeeeeeeeeee e 390
6. CODZIENNE UZYTKOWANIE. ......coooviiouiieeeeeeeeeeeeee e, 392
7. FUNKCJE ZEGARA . ........oiie e 397
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16. OCHRONA SRODOWISKA.........coveieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeee e eeeeneeees 416

382

POLSKI



1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

* Przechowywaé¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac¢ wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$c¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gtebokosé z otworzonymi 1027 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tylu

Diugos¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem

pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm

Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm

urzadzenia

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.
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Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytacznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

« Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzagdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
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gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.



Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

Upewni¢ sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywaé¢ produktéow
sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujgc aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:
— Gdy funkcja jest witaczona, nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajgey blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.
Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.
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3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

- s
1 O
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|
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i miesa lub do zbierania
ttuszczu.
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B OONEEBNOENEA

Panel sterowania
Wyswietlacz

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw




Blacha cukiernicza

Do butek, precli i matych ciastek. Odpowiednie do
funkcji parowych. Odbarwienie powierzchni nie
ma wptywu na funkcjonalnosc¢.

Termosonda

Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

O

B—

B

516

Przetacznik o$wietlenia

Wiacz / Wytacz Nacisnij i przytrzymaj , aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.
Menu Zawiera liste funkcji urzadzenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.

Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.

Wiaczanie i wylaczanie oswietlenia.
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ﬂ Szybkie nagrzewanie Wigczanie i wylaczanie funkgji: Szybkie nagrzewanie.

e «Q-~ @ 3s

Naciskaj przycisk Przesunigcie Nacisnac¢ i przytrzymacé
. . . . . . Dotkna¢ powierzchni przez 3 sekun-
Dotkng¢ powierzchni placem. Przesuna¢ palcem po powierzchni. dy
4.2 Wyswietlacz
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| A. Aktualna godzina
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
A#085°C /I 50 OC D. Funkcje pieczenia
E. Timer
® 15min @ START F. Termosonda (tylko wybrane modele)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK < 9 »

) ) . Powrét do po-
Potwierdzenie v:])i/:oru lub ustawie- przedniego pozio-

mu menu.

Anulowanie ostat-

niej czynnosci. Wigczanie i wylgczanie opcji.

Alarm dzwigkowy wskazniki funkcji — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie si¢ sygnat dzwieko-
wy.

Q B s
Funkcja jest wiaczona. Funkgja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wytgczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S Q

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opéznieniem. Anulowanie ustawienia.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

= e, =)

S =/

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczka z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzadzeniu.
detergentem.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podigczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wys$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskdw, Gtosnos¢ sygnatu,
Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.
5.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wiaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: .

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.4 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody Uzy¢ paska testowego dotaczonego do

Po podtagczeniu piekarnika do gniazda zestawu do gotowania na parze.

zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.

& % Kl

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Zanurzy¢ pasek testowy  Strzgsnac¢ z paska testo- Po uptywie 1 minuty Ustawi¢ twardo$¢ wody: Me-
w wodzie na ok. 1 sekun- wego nadmiar wody. sprawdzi¢ twardo$¢ wody nu / Ustawienia / Konfigura-
de. Nie umieszczac pas- w ponizszej tabeli. cja / Twardo$¢ wody.
ka testowego pod bieza-
cq woda.
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@ Kolory na pasku testowym bedg w dalszym ciggu sie zmienia¢. Nie sprawdza¢ twardosci pozniej niz w ciagu
1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardo$ci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajgcy zwartosci wapnia i klasyfikacji
wody. Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ Zawartos¢ Klasyfikacja
- wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmoIII)

1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 migkka

2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 $rednio twarda

3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 twarda

4 =22 IEI 23,9 > 151 bardzo twarda

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy
napetnia¢ szuflade na wode woda
butelkowang.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawic: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.
Krok 2 Nacisna¢ symbol funkcji pieczenia, aby przejs¢ do podmenu.
Krok 3

Wybraé funkcje pieczenia i nacisna¢: OK Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie temperatury.

Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisngé: OK,

Krok 5 Nacisnaé: START .
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisnac, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Whytaczyé piekarnik.
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6.2 Jak ustawi¢: Steamify - Funkcje pieczenia parowego

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisnaé go, aby przej$é do podmenu.
Krok 2 Nacisnaé . Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.
Krok3 Nacisngg¢: OK. Na wyswietlaczu pojawia sie ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.
Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktow zbozowych i
50-100 °C straczkowych, owocoéw morza, terrin i legumin.
Para do duszenia Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub ryb, pie-
105-130 °C czenia chleba i drobiu, a takze sernikow i casserole.
Para do zapiekania Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych warzyw, ryb i
135-150 °C zapiekanek. Dzigki potaczeniu dziatania pary i gorgcego po-
wietrza mieso zyskuje delikatng i soczysta konsystencije, a
jednoczes$nie chrupigcy skorke.
Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty pieczenia
wiaczy sie automatycznie grzatka grilla, aby delikatnie przyru-
mieni¢ potrawe.
Para do pieczenia Do pieczenia dan mies, ryb, drobiu, wypiekow ciasta francu-
155 -230 °C skiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw oraz innych wy-
piekow.
Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierwszym po-
ziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie minuty pieczenia
wigczy sie automatycznie dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupigcy spdéd.
Krok S Nacisngg¢: OK.
Krok 6 Nacisnag¢ pokrywe szuflady na wode, aby jg otworzy¢.
Krok 7 Napehi¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml), az rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu. Taka ilo$¢ wody wystarcza na okoto
50 minut.Nie napetnia¢ szuflady na wode powyzej maksymalnego poziomu. Grozi to wyciekiem wo-
dy, jej rozlaniem i uszkodzeniem mebli.
/\ OSTRZEZENIE!
Uzywac wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zdeminerali-
zowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac¢ innych ptynéw. Nie wlewaé do
szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy zawierajgcych alkohol.
Krok 8 Wsuna¢ szuflade na wodeg do pierwotnego potozenia.
Krok 9 Nacisnac: START |
Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.
Krok 10 Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sig sygnat dzwiekowy. Ponownie napetni¢ szuflade.
Krok 11 Wytgczy¢ piekarnik.
Krok 12 Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”, . Oprdznianie zbiornika.
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Krok 13 W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi pie-

karnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore migkka szmatka.

6.3 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda
Mozna

potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:
* Automatyka wag.
+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone albo Mniej

» Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisng¢: —.

Krok3 Nacisng¢: ‘/f’ . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5

Nacisnaé: START .

6.4 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie
v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
e Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do
Y przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustawi¢
@ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Goérna/dolna grzatka.
Termoobieg
vvv Do przyrzadzania produktow gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
i kach, sajgonek itp.), tak aby nada¢ im chrupkos$¢.
Potrawy mrozone

— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnaldolna grzatka
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

2

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

1§9

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

—
—
uuru

Podgrzewanie talerzy

Do wstgpnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

Y

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§4
g
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzadzania zapie-
kanek i przyrumieniania.

V°C

Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

A4

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w komorze moze si¢ rozni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-
rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.
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PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia ciast i migs.

Steamify
(ﬁ) Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciepto
15§ rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzigki czemu smak i aromat potraw sg
— . takie same jak potraw $wiezo przyrzgdzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewa-
Regeneracja nia potraw bezposrednio na talerzu. Mozna jednoczes$nie odgrzewac¢ potrawy na wie-

cej niz jednym talerzu, na réznych poziomach piekarnika.

Tej funkcji mozna uzyé do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
kajg chrupigcq skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-
chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

>

\Il

FULL
Gotowanie na parze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb

D

I

Duza wilgotnos¢

=
[
I

Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, terriny i ryby.

G

Low
Mata wilgotnosé

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
serole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza migso jest delikatne i
soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

6.5 Uwagi dotyczace funkgcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzeh w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma;

IEC/EN 60350-1

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
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najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”,
Termoobieg wilgotny. Ogdlne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywno$¢ energetyczna”,
Oszczedno$¢ energii.



7. FUNKCJE ZEGARA
7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Zastosowanie

zegara

Czas piecze- Ustawianie czasu pieczenia Maksy-
nia malna warto$¢: 23 godz. i 59 minut
Zakoncz Ustawianie czynnosci po zakonczeniu
dziatanie odliczania przez zegar

Uruchomie-  Opdznienie rozpoczecia i/lub zakon-
nie z opo- czenia pieczenia

Znieniem

Funkcja Zastosowanie

zegara

Wydtuzenie  Wydtuzenie czasu pieczenia

czasu

Przypomnie- Ustawianie odliczania Maksymalna

nie wartos¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta
nie ma wptywu na dziatanie urzadze-
nia.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Sto-

per — mozna wiaczy¢ i wytgczyé.

7.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1

Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2

Ustawi¢ czas. Nacisngc¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2
ro Nacisngg¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: © © @
Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.
Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1

Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
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Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia pieczenia

Krok 2 Nacisnac: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: @ @ @

Krok 5 Nacisnag¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybra¢ warto$¢.

Krok 7

Nacisna¢: OK powtarza¢ te czynno$c¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzyé czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: QD
Krok 2 Ustawi¢ wartos¢ dla timera.
Krok 3 Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkiadanie akcesoriow Wagtebienia zapobiegajg rowniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu

Niewielki wystep na gérze ma na celu zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:
Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOéw umieszczania potraw.
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Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkgiji
pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C ?

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac¢ do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzgdzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki

W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncowke Termosonda doktadnie w Srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubszg czesé. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna byé¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzystac sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-

nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.
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Krok 4

Wiéz wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sig¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /'? — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 ® ® ® __ acisngg, aby wybraé preferowang opcje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong wartosé, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy.
« Alarm dzwigkowy i wytgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.
Krok 7 . L . . .. OK s .
Wybrac opcje i kilkakrotnie nacisnagé: , aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.
Krok 8 Nacisnagé: START .
Gdy potrawa osiagnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wytgczy¢
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 9 Wyciggnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goragca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: temperatura czy funkcja czyszczenia. W

Ulubione

pamieci mozna zapisaé¢ 3 ulubione
ustawienia.

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak:
funkcja pieczenia, czas pieczenia,

Krok 1

Wigcz urzadzenie.

Krok 2

Wybra¢ preferowane ustawienie.
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Krok 3 Nacisng¢: — . Wybrac: Ulubione.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..

Krok 5

Nacisna¢ +, aby dodac¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisngé przycisk OK,

t) - nacisna¢, aby zresetowaé ustawienie.

0 — nacisnag¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiacz urzadzenie.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

7«A~x7, H — nacisng¢ jednoczes$nie, aby wigczyc¢ funkcje.

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy powtorzy¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie
wylgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
temp.).

9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-

sOw oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby znalez¢ odpowiednie
wskazoéwki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) podany na tabliczce znamionowej

umieszczonej na obramowaniu komory urzgdzenia.
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10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = (R
\ oru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

— N =

Forma do pieczenia

Blacha do pizzy

Kokilki

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-

wa
$rednica: 28 cm

$rednica: 26 cm

W ciemnym kolorze, matowa

Ceramiczne
$rednica: 8 cm,
wysoko$¢: 5 cm

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm
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10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy

Testy zgodnie z norma: EN 60350, IEC 60350.

Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

Y

°C min

Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 - 60 2
Beztluszczowy biszkopt Gornal/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55-65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Gérna/dolna grzatka 180 55-65 1
Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Gornal/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzyc¢ trzeciego poziomu piekarnika.

Y

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 20-30
wstepnie nagrzaé pusty piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Goérna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik

Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

°C min
Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 25-35 174
wstepnie nagrza¢ pusty piekar-
nik
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 45-55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta Termoobieg 160 55 -65 2/4
na kratke (& 20 cm)
Grill
Nagrzewac¢ wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.
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Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

Y

min
Tosty Grill 1-2 5
Befsztyk, obroci¢ po uptywie potowy  Grill 24 - 30 4
czasu
Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy funkcji: Gotowanie na parze.
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.
Ustawi¢ temperature 100°C.
O — I E O ®
Naczynie min
(Gastronorm)
Brokuty, wstepnie 1 x 2/3 perforo- 0.3 8-9 Umiesci¢ blache
nagrza¢ pusty wana do pieczenia na
piekarnik pierwszym pozio-
mie piekarnika.
Brokuty, wstepnie 1 x 2/3 perforo- maks. 10-11 Umiesci¢ blache
nagrzaé pusty wana do pieczenia na
piekarnik pierwszym pozio-
mie piekarnika.
Groszek, mrozo- 2 x 2/3 perforo- 2x15 2i4 Az tempera-  Umiesci¢ blache
ny wana tura w najzim- do pieczenia na
niejszym pierwszym pozio-
miejscu mie piekarnika.
osiggnie
85°C.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-
ce

Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

-

A
— Y|

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowac¢ pozarem.

Codzienne uzyt-
kowanie

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

©y
c24

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
czyszczenia nalezy uzyc¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac $cier-
nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.

Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociggna¢ prowadnice
blach w gore i zdja¢ z przedniego za-
czepu.

Krok 3 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylnego za-
czepu.

Zamontowacé prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.
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11.3 Sposob uzycia: Czyszczenie
parowe

Przed rozpoczeciem:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,  Wyja¢ wszystkie akcesoria i wyjmowa-  Umy¢ dno komory i wewnetrzng szy-

az ostygnie. ne prowadnice blach. be drzwi migkkg szmatkg zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu.
Krok 1 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sig sygnat lub pojawi sie ko-
munikat na wy$wietlaczu.
Krok 2 Wybra¢: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie 75 min

Spryskaé komore detergentem.

Krok
rok 3 Nacisnaé START . Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢ sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Whytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komorg  Pozostawi¢ otwarte drzwi piekarni-
migkkg szmatka. ka do czasu wyschnigcia komory.

11.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Obstuga urzadzenia:
Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewni¢ sig, ze szuflada na wodg jest
ostygnie. pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ 250 ml $rodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.
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Krok 3 Napehi¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.

Krok 5 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza czgs$¢ procedury odkamieniania.

Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy oprozni¢ gtebokg blache i ponownie umiescic jg
na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min

Krok 7 Napetni¢ pozostatg cze$¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie si¢ sygnat lub
pojawi sie komunikat na wys$wietlaczu.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu odkamieniania:

Wytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ ko- Pozostawi¢ otworzone drzwi piekar-
more migkka szmatka. nika do czasu wyschnigcia komory.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien, na wyswietla-
czu pojawi sie wskazdéwka, aby powtdrzy¢ procedure.

11.6 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytgczyc¢.

Typ Opis

Wstepne przypomnienie Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

Wiasciwe przypomnienie Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietleniu wtasciwe-
go przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, nastgpi wytaczenie funkc;ji
parowych.

11.7 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Wyja¢ wszystkie akcesoria.
Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
Krok 2 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sig sygnat lub pojawi sie ko-

munikat na wy$wietlaczu.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Ptukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wigczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
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Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

11.8 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na Krok 1 Upewnic sie, ze piekarnik ostyg.

wys$wietlaczu pojawi sie¢ podpowiedz, aby Krok 2 Wyja¢ wszystkie akcesoria.

osuszy¢ piekarnik.

Krok 3 Wybra¢ menu: Czyszczenie / Osusza-
Nacisng¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik. nie.
. . P f Krok 4 Postepowac zgodnie ze wskazéwkami
11.9 Sposéb uzycia: Osuszanie wyswietlanymi na ekranie.
Umozliwia osuszenie komory piekarnika po
zakonczeniu pieczenia parowego lub 11.10 Obstuga urzadzenia:
czyszczenia parowego. Oproéznianie zbiornika

Nalezy uzywac tej funkcji po zakonczeniu pieczenia parowego, aby usunaé pozostatosci wody
z szuflady na wode.

Przed rozpoczeciem:

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Wyja¢ wszystkie akcesoria.
Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
Krok 2 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Opréznianie zbiornika.
Czas trwania: 6 minut
Krok 3 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Krok 4 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

11.11 Sposéb demontazu i
montazu: Drzwi /\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie

przedniej szyby. Szkto moze peknac.

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.

Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od
modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.
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Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unie$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciagna¢ je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dét
na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

Krok 6 Przytrzymujac pojedynczo szyby w
gornej krawedzi, wyciggnac je z
prowadnicy.

Krok 7 Umy¢ szybe wodg z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastgpnie wiekszg oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic sie, ze znajduja sie one w prawidtowym potozeniu — w przeciw-
nym razie moze doj$¢ do przegrzania sig drzwi piekarnika.

11.12 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem.
Zardbwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
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Oswietlenie

Krok 1 Obroéci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.
N
Krok 2 Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zamocowac¢ metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng
na temperature 300°C.
Krok 1 Wymontowac¢ prowadnice blach po le-
wej stronie, aby uzyska¢ dostep do lam- Krok 5 Zamontowa¢ metalowg rame i uszczel-
py. ke. Dokreci¢ wkrety.
Krok 2 Do demontazu ostony uzy¢ $rubokreta Krok 6 Zamontowac¢ prowadnice blach po lewej

z kohcowka Torx 20.

stronie.

Krok 3 Zdjac i wyczysci¢ metalowg rame i usz-
czelke.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié, gdy...

=
ﬁ Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

@ Mozliwa przyczyna

v

0 Srodek zaradczy

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtagczono Sprawdzi¢, czy urzgdzenie podigczono prawidtowo do

nieprawidtowo.

zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustaw zegar. Szczegdtowe informacje mozna znalez¢
w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-

ra.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.
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L Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

V4
@ Mozliwa przyczyna . Srodek zaradczy

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystgpi ponownie, nalezy skontak-
towac sig z wykwalifikowanym elektrykiem.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie Blokada uruchomienia zaswieci sie. Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.
|II|
Podzespoty
@ v
- 7
Opis = Srodek zaradczy

Wymieni¢ zarowke oswietlenia; szczegotowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Sposéb wymiany: Lampa.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje czyszczenie, jesli zostato przerwane na
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Jak postepowac: Kody btedow

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.

W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis . Srodek zaradczy
F111 - Termosonda jest nieprawidtowo wtozone do Catkowicie wtozy¢ Termosonda do gniazda.
gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia- Wyczy$ci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
tajg prawidtowo. na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na- Wiacz i wytacz urzadzenie.
wigza¢ potaczenia z panelem sterowania.

12.3 Dane serwisowe
Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej
z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i Karta produktu

Nazwa dostawcy

Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Wskaznik efektywnosci energetycznej

61.9

Klasa sprawnosci energetycznej

A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

1.09 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.52 kWh/cykI

Liczba komoér

1

Zrodha ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos¢

701

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOB8S39H 35.0 kg

KOBBS39H 35.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-

rowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sig, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.
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Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miarg
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli wiaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzgdzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesniej.



Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy witgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programéw automatycznych.

Czyszczenie

Wyswietlenie listy programéw czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzagdzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramowania i konfiguracji.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Osuszanie

Procedura osuszania komory z pozostatosci skroplonej pary wodnej

po uzyciu funkcji parowych

Oproznianie zbiornika

Procedura usuwania pozostatosci wody z szuflady na wode po uzyciu

funkcji parowych.

Czyszczenie parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe plus

Doktadne czyszczenie

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie

Procedura czyszczenia obwodu generatora pary po regularnym ko-

rzystaniu z funkcji parowych.
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14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta
jest wigczona, po wigczeniu urzadzenia na wys$wietlaczu pojawia sie
tekst Blokada uruchomienia. Aby korzysta¢ z urzadzenia, nalezy wy-
bra¢ litery kodu w kolejnosci alfabetycznej. Dostep do timera, funkciji
zdalnego sterowania i o$wietlenia mozliwy jest z opcjg tq wtgczona.

Szybkie nagrzewanie

Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektorych
funkcji urzadzenia.

Przypomnienie o czyszczeniu.

Wiaczanie i wytgczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu

Wigczanie i wytaczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wy$wietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow

Wiacza i wytacza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie

sygnalizacji dzwiekowej dla: @

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosno$c dzwieku przyciskdw i sygnatow.

Twardo$¢ wody

Ustawia twardo$¢ wody.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzine i date.

14.5 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wiaczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Wyzeruj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk Swietlacza

Jasnos¢ wy- Dzwieki przycis-

Aktualna godzi-

Gtosnosc¢ sygnatu  Twardos$¢ wody na

kow
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Zapoznac sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O = ¢ ) M START /

Wigcz / Wytacz Menu Ulubione Timer Termosonda STOP

Rozpoczecie korzystania z urzagdzenia

Szybkie urucho- Wigczanie urzgdze- Krok 1 Krok 2 Krok 3
mienie nia i rozpoczecie pie- - —
czenia z domysinymi  Nacisnaciprzytrzy- =) wybra¢  Nacisna¢: START

ustawieniami tempe-
ratury i czasu dla da-
nej funkgji.

mac: . preferowang funkcje.

Szybkie wytaczenie Wylgczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

(D - nacisnij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
o,
® a.. C oK START
- nacisngg¢, aby wia- - wybra¢ funkcje pie- - ustawic¢ temperatu- - nacisng¢, aby po- - nacisng¢, aby roz-
czy¢ urzadzenie. czenia. re/. twierdzié. pocza¢ pieczenie.

Gotowanie na parze — Steamify

Ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.

Para do gotowania na

parze Para do duszenia Para do zapiekania Para do pieczenia

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sie korzystanie z programoéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wykorzysta-
niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomagane

— Y
Nacisna¢: (D Nacisng¢: —. Nacisna¢: /\e/ Goto-
wanie wspomagane.

Wybraé potrawe.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia

pozostato 10% ustawionego czasu.
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Czyszczenie urzadzenia za pomocg funkcji czyszczenia parowego

Krok 3
Wybraé tryb:

Krok 2
Nacisna¢: mr/

Krok 1

Nacisng¢: =—

Czyszczenie parowe

Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe plus

Dokfadne czyszczenie.

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie
parowych

Czyszczenie obwodu generatora pary po czgstym korzystaniu z funkgji

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff.\‘.) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare
pentru obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

OIS

] sectrolux

P

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:

www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
Kitchen.

Available on the \ GETITON
. App Store }/’ Google Play

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/N Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA. ... 418
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA .....coitiiieiieee e 420
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6. UTILIZAREA ZILNICA. ... 427
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
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Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
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zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Adancimea aparatului 567 mm

Adancimea incorporabila a 546 mm

aparatului

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ TInainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

» Unitatea incorporabila trebuie sa respecte
cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

Adancimea cu usa deschi- 1027 mm

sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-

ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu- 578 (600) mm
lui (Indltimea minima a du-

lapului de sub blatul de lu-

cru)

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tnaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm

aparatului
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« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

 Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(ifmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle In apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.




» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
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+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

+ Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Gatirea cu abur

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

* Aburul eliberat poate provoca arsuri:

— Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand functia este
activata. Poate iesi abur.

— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.6 lluminare interioara

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
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separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
« Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.



3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

- s
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5
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3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava de colectare
a grasimii.

B OONEEBNOENEA

Panou de comanda

Afisaj

Sertar pentru apa

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

Ventilator

lesire pentru teava de decalcifiere

Suport pentru raft, detasabil

Pozitii raft
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Tava patiserie

Pentru chifle, covrigi si produse de patiserie.
Adecvat pentru functiile cu abur. Decolorarea
suprafetei nu afecteaza functionarea aparatului.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
preparatului.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
gratarul metalic.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de

comanda
—= &

Ci) T |f T»
maa o 1)

Pornit / Oprit Apasa lung pentru a porni si opri aparatul.

Meniu Enumera functiile aparatului.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Afisaj Arata setarile curente ale aparatului.
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Comutator bec Pentru a porni si a opri lumina.

Incalzire rapida Pentru a activa si dezactiva functia: incalzire rapida.

Ao «Q~ @ 3s

Apasa Muta Apasa lung
Atinge suprafata cu degetul. Gliseaza degetul pe suprafata. Apasa pe SUP(:E;?: timp de 3 se-
4.2 Afisaj
A Afisaj cu functiile cheie setate.
| A.  Timpul
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
#085°C /I 50 OC D. Functii de incalzire
E. Cronometru
® 15min @ START F. Senzor de gatire (doar pentru anumite modele)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indicatori afisaj

Indicatori de baza - pentru navigare pe afisaj.

< k) »
OK Pentru a reveni la Pentru a anula ulti- Pentru a activa si dezactiva
Pentru a confirma o selectie / setare.  submeniul ante- !

L . ma comanda. optiunile.
rior din meniu. ’

Sonor alarma Indicatorii functiei - atunci cand durata setata pentru gatit se incheie, se emite un semnal sonor.

Al & i
Functia este activata. _Functia este activata. Alarma sonoré este dezactivata.
Gatirea se opreste automat.

Indicatoare cronometru

S Q

Pentru a seta functia: Pornire intarziata. Pentru a anula setarea.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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5.1 Curatarea initiala

= e, =)

S =/

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Curata aparatul si accesoriile doar
cu o laveta din microfibra, apa calda
si un detergent neagresiv.

Scoate accesoriile si suporturile de
raft detasabile din aparat.

Pune accesoriile si suporturile de
raft detasabile inapoi in cuptor.

5.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,
Duritate apa, Timpul.

5.3 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

Pasul 2
asu Setati temperatura maxima a functiei: EI

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.

Pasul 3 Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

5.4 Modul de setare: Duritate apa Folositi hartia de test furnizata impreunéa cu

- . setul pentru gatirea cu abur.
Atunci cand conectati cuptorul la sursa de P 9

curent trebuie sa setati duritatea apei.

& % i

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
Puneti hértia de test in Scuturati hartia de test Dupa 1 min, verificati du-  Setati nivelul duritatii apei:
apa timp de aproximativ  pentru a indeparta excesul ritatea apei cu tabelul de ~ Meniu / Setari / Configura-
1 secunda. Nu puneti de apa. mai jos. re / Duritate apa.

hartia de test sub jet de
apa de la robinet.

@ Culorile hartiei de test continua sa se modifice. Nu verificati duritatea apei mai tarziu de 1 min dupa testare.
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Puteti modifica nivelul duritatii apei din meniu: Setari / Configurare / Duritate apa.

Tabelul indica intervalele duritatii apei (dH) cu nivelul corespunzator de depuneri de Calciu si

clasificarea apei. Reglati nivelul duritatii apei conform tabelului.

Duritate apa Hartie de test Depunere de Depunere de Clasificarea
- calciu (mmol/l)  calciu (mg/l) apei
Nivel dH
1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 duritate mica
2 8-14 EI 14-25 51-100 duritate moderata
3 15-21 E 26-3,8 101 - 150 dura
4 2151 foarte dura

Cand duritatea apei de la robinet este 4,
umpleti sertarul pentru apa cu apa plata

imbuteliata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2 Apasa pe simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.

Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: OK. Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.

Pasul 5

Apasa: START .

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment fnainte sau n timpul gatirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6

Opriti cuptorul.

6.2 Modul de setare: Steamify - Functie de gatire cu abur
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Pasul 1 Porniti cuptorul.
Selectati simbolul functiei de gatire si apasati-l pentru a intra in submeniu.
Pasul 2 - ) . -
asu Apasati . Setati functia de gatire cu abur.
Pasul 3 .o IO =
asu Apasati: OK. Afisajul indica setarile pentru temperatura.
Pasul 4 Setati temperatura. Tipul de functie de gatire la abur depinde de temperatura setata.
Abur pentru gatire cu abur Pentru gatirea la abur a legumelor, cerealelor, legumelor, fruc-
50 - 100°C telor de mare, terrinelor si deserturilor mici.
Abur pentru fierbere Pentru gatirea fripturii si carnii inabusite sau a pestelui, carne
105 - 130°C si pasare, precum si prajituri cu branza si caserole.
Abur pentru rumenire Pentru carne, tocanite, legume umplute, peste si gratinari. Da-
135-150°C torita combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura
suculenta si frageda, avand in acelasi timp o crusta crocanta.
Daca setati cronometrul, functia grill porneste automat in ulti-
mele minute ale procesului de gatire pentru a gratina delicat
preparatul.
Abur pentru coacere si prajire Pentru preparate fripte si coapte din carne, peste, pasare, pa-
155 - 230°C tiserie cu umplutura, tarte, briose, gratinari, legume si prepara-
te de brutarie.
Daca setati cronometrul si introduceti alimentul pe primul ni-
vel, functia caldura jos porneste automat in ultimele minute
ale procesului de gatire pentru a va oferi un preparat crocant
la baza.
Pasul 5 =
Apasa: OK.
Pasul 6 Apasati capacul sertarului pentru apa pentru a-l deschide.
Pasul 7 Umpleti sertarul pentru apa cu apa rece la nivelul maxim (aproximativ 950 ml) pana cand semnalul
acustic este emis sau mesajul apare pe afisaj. Cantitatea de apa este suficienta pentru aproximativ
50 de minute. Nu umpleti sertarul pentru apa peste capacitatea sa maxima. Exista riscuri de scur-
gere a apei, supraplin si deteriorari ale mobilei.
/\ AVERTISMENT!
Utilizati doar apa rece de la robinet. Nu utilizati apa filtrata (demineralizata)
sau distilata. Nu utilizati alte lichide. Nu turnati lichide inflamabile sau care
contin alcool in sertarul pentru apa.
Pasul 8 Tmpinge;i sertarul pentru apa la loc in pozitia sa initiala.
Pasul 9 R
u Apasati: START .
Aburul apare dupa circa 2 min. Cand cuptorul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor.
Pasul 10 Cand sertarul pentru apa raméane fara apa, este emis un semnal. Reumpleti sertarul pentru apa.
Pasul 11 Opriti cuptorul.
Pasul 12 Goliti sertarul pentru apa dupa terminarea gatirii.
Consultati capitolul ,Ingrijirea si curatarea”, Golirea rezervorului.
Pasul 13 Apa reziduala se poate condensa in cavitate. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa cuptorului. Du-

pa ce cuptorul s-a racit, uscati cavitatea cu o laveta moale.
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6.3 Modul de utilizare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:
» Stab. auto a greutatii
+ Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:
+ In sange sau Suculent

* Mediu

+ Bine facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 . —

asu Apasa: —.
Pasul 3

L}
Apasati: /3 . Accesati: Gatire asistata.

Pasul 4 Alegeti un preparat sau un tip de aliment.

Pasul 5 Apasa: START |

6.4 Functii de gatire

STANDARD

Functia de incélzire Utilizare

v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

Grill

v Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
Y raft. Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshidrata alimentele. Seteaza tem-
@ peratura cu 20 - 40 °C mai jos decét pentru Incalzire sus si jos.

Aer cald cu ventilatie

vew Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
% sau rulouri crocante.

Preparate congelate

—_— Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

incalzire sus si jos

(%?) Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Functie Pizza
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Functia de incalzire

Utilizare

incalzire jos

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.

SPECIALITATI

Functia de incalzire

Utilizare

E|

Conservare

Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

1$9

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

—
—
uuru

incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

§§4
g
Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si rumenire.

V°C

Gatire la temp. scazuta

Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.

§

Mentine cald

Pentru a pastra preparatele calde.

N

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnic&”, note cu privire la: Aer cald
umed.

ABUR

Functia de incalzire

Utilizare

G

Steamify

Folositi aburul pentru gatire cu abur, gatit inabusit, rumenire delicata, coacere si frige-
re.
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Functia de incélzire Utilizare

£

Regenerare cu abur
diferite pozitii ale raftului.

Reincalzirea cu abur a mancarii impiedica uscarea la suprafata. Caldura este distri-
buitad Tn mod delicat si uniform, ceea ce permite recuperarea gustului si aromei man-
carii ca atunci cand a fost preparata. Aceasta functie poate fi folosita pentru a reincal-
zi alimentele direct pe o farfurie. Puteti reincalzi simultan mai multe farfurii, folosind

N

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate aseméanatoare
profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea si stralucirea crustei.

IE

Aluaturi

Pentru a accelera dospirea aluatului cu drojdie. Aceasta previne uscarea suprafetei
aluatului si ii mentine elasticitatea.

E&

o -
o €
c -

Gatir abur

Pentru gétirea la abur a legumelor, garniturilor, pestelui

tarte, terrine si peste.

I

£Z
£z
i

Umiditate ridicata

Functia este adecvata pentru gatirea preparatelor delicate, cum ar fi creme custard,

>

Functia este adecvata pentru carne rosie, pasare, meniuri la cuptor si tocanite. Dato-

\If ritd combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura frageda si suculenta,

8
g

Umiditate scazuta

avand in acelasi timp o crusta crocanta.

6.5 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesign ( in conformitate cu
EU 65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme
cu:

IEC/EN 60350-1

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
L,Eficienta energeticd”, Economisirea energiei.

Functia
ceas

Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul
este 23 h 59 min.

Functia Aplicatie

ceas

Actiunea de Pentru a seta ce se intampla atunci
finalizare cand cronometrul termina numaratoa-

rea.

Pornire intar- Pentru a amana pornirea si/sau termi-
ziata narea gatirii.
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Functia Aplicatie Functia Aplicatie

ceas ceas

Extindere Pentru a extinde durata gatirii. Cronometru  Monitorizeaza durata functiei. Crono-

timp numaratoare metru numaratoare directa - il poti
directa porni si opri.

Reamintire Pentru a seta o numaratoare inversa.

Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu afecteaza functionarea apa-
ratului.

7.2 Modul de setare Functiile ceasulu

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 Apasati: Timpul.

Pasul 2 Setarea timpului. Apasati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 Apasa: @
Pasul 3

Setarea timpului. Apasati: OK.

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 =
asu Apasa: @
Pasul 3 Setati timpul de gatire.
Pasul 4 Apasati: © © @
Pasul 5 Apasati: Actiunea de finalizare.
Pasul 6 Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2 =
asu Apasa: @
Pasul 3 Setati timpul de gatire.
Pasul 4

Apasati: © © @

Pasul 5 Apasati: Pornire intarziata.
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Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 6 Alegeti valoarea.

Pasul 7
asu Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti durata gatirii. De
asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @

Pasul 2 Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului

VN impiedica alunecarea vaselor de pe raft.
O mica adancitura in partea de sus sporeste

siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

Raft sarma:
Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi.
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Tava de gatit / Cratitd adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C ?

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  In timpul gatirii trebuie sa r&mana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie sa rdmana intr-un loc fix in
posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini
manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.
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Pasul 4

Conectati Senzor de gatire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 R . . .
/'? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 o . =
® ® @ _.pasati pentru a seta optiunea preferat:
« Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis un semnal.
» Sonor alarma si terminare gatire - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7 . . PN .
Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.
Pasul 8 -
Apasati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 9 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza: Favorite functia de curatare. Puteti salva 3 setari

favorite.

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia
de gatire, durata gatirii, temperatura sau

Pasul 1 Porniti aparatul.

Pasul 2 Selectati setarea preferata.
Pasul 3 Apésati: == . Selectati: Favorite.
Pasul 4 Selectati: Salvare setari curente.
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Pasul
asul' 3 Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

k) - apasati pentru a reseta setarea.

- apasati pentru a anula setarea.

9.2 Functia blocare

Aceasta functie impiedica modficarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porneste aparatul.
Pasul 2 Seteaza o functie de gatire.
Pasul 3

72(, H - apasa-le simultan pentru a activa functia.

Pentru a dezactiva functia, repeta pasul 3.

9.3 Oprirea automata Oprirea automat& nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Timp de

Din motive de siguranta, aparatul se opreste terminare, Gatire la temp. scazuta.

dupé o perioada daca o functie de gatire este

activa si nu modificati nicio setare. 9.4 Ventilator de ricire

Atunci cand aparatul este in functiune,
@ ventilatorul de racire porneste automat pentru
(°C) (h) a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
30-115 125 opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
120 - 195 8.5 s-a racit.
200 - 230 5.5

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-
mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

Pentru mai multe recomandari de gatire, consulta tabelele de gatire de pe site-ul nostru web. Pentru a gasi reco-

mandarile de gatire, verifica numarul PNC de pe placuta cu date tehnice, de pe cadrul frontal al cavitatii aparatu-
lui.

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
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¥ = 5 E O

(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de colec- 180 2 25-35
cati tare

Rulada tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

Peste intreg, 0,2 kg  tava de gatit sau tava de colec- 180 3 15-25
tare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pricomigdale, 24 bu- tava de gatit sau tava de colec- 160 2 25-35
cati tare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pateuri sarate, 20 tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
bucati tare

Fursecuri, 20 bucati  tava de gatit sau tava de colec- 140 2 15-25
tare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

. . Ramekin-uri
Tigaie de pizza Tava de copt Tava rotunda pentru tarte
Culoare inchisa, fara refle- s em . Ceramica Culoare inchisa, fara refle-
. Culoare inchisa, fara reflexie ] A
xie Diametru de 26 cm Diametru de 8 cm, xie
Diametru de 28 cm naltime de 5 cm Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru
institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.
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Coacerea pe un singur nivel - coacerea in forme

Y

D

°C min

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi incalzire sus si jos 160 45 - 60 2
Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme ncalzire sus si jos 180 55 -65 1
@20 cm

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos 140 25-35 2

Coacerea pe un singur nivel - biscuiti
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

¥

°C min
Prajituri mici, 20 bucati pe tava, Aer cald cu ventilatie 150 20-30
preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 bucati pe tava, incalzire sus si jos 170 20-30

preincalziti cuptorul gol

Coacere pe mai multe niveluri - biscuiti

Y

°C min
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-45 2/4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu ventilatie 150 25-35 1/4
va, preincalziti cuptorul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 55 2/4
Placinta cu mere, 1 forma per  Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2/4

grila (9 20 cm)

Grill
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

Grill cu setarea maxima a temperaturii.
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%

5 0

min
Paine prajita Grill 1-2 5
Friptura de vita, intoarceti la juma-  Grill 24 -30 4

tatea duratei de gatit

Informatii pentru institutele de testare

Teste pentru func

tia: Gatire cu abur.

Teste conforme cu IEC 60350-1.
Setati temperatura la 100°C.

X w &8 E O ®

Recipient min
(Gastronorm)
Broccoli, preincal- 1 x 2/3 perforat 0.3 3 8-9 Puneti tava de ga-
ziti cuptorul gol tit pe primul raft.
Broccoli, preincal- 1 x 2/3 perforat maxim 3 10-11 Puneti tava de ga-
ziti cuptorul gol tit pe primul raft.
Mazare, congela- 2 x 2/3 perforat 2x15 2si4 Pana cand Puneti tava de ga-
ta temperatura tit pe primul raft.
n locul cel
mai rece
ajunge la
85°C.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

<

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Agenti de curata-
re

Curata petele cu un detergent neagresiv.
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Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

=
D Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa
fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.

Utilizarea zilnica

by Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
2+, din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-

W lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu

. margini ascutite.
Accesorii 9 ’

11.2 Cum se scot: Suporturile
pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.

Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca.

Pasul 2 Trageti suporturile raftului cu grija in
sus afara din agatatoarea fata.

Pasul 3 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral.

Pasul 4 Scoateti suporturile afara din agata-
toarea din spate.

Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

11.3 Modul de utilizare: Curatare cu
abur

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se  Scoateti toate accesoriile si suporturile  Curatati baza cavitatii si usa de sti-
raceasca. rafturilor detasabile. cla de la interior cu o laveta moale,
apa calda si un detergent neutru.

Etapa 1 Umpleti sertarul pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau mesajul apare pe
afisaj.
Etapa 2 Selectati: Meniu / Curatare.
Functie Descriere Durata
Curatare cu abur Curatare usoara 30 min
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Curatare cu abur plus Curatare normala 75 min
Pulverizati un detergent in cavitate.

Etapa 3 - . A -
P Apasati START . Urmati instructiunile de pe afisaj.
La terminarea curatarii este emis un semnal sonor.
Etapa 4 Pentru a opri semnalul, apasati orice simbol.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati cavita- Lasati deschisa usa cuptorului si
tea cu o laveta moale. asteptati pana cand cavitatea este
uscata.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Céand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.

11.5 Modul de utilizare: Decalcifiere

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se ra- Scoateti toate accesoriile din cup- Verificati daca sertarul pentru apa este
ceasca. tor. gol.

Durata primei parti: circa 100 min

Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Pasul 2 Turnati 250 ml de agent de decalcifiere in sertarul pentru apa.

Pasul 3 Umpleti cu apa restul sertarului pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau me-
sajul apare pe afisaj.

Pasul 4 Selectati: Meniu / Curatare.

Pasul 5 Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.

Incepe prima parte a decalcifierii.

Pasul 6 Dupa terminarea primei parti, goliti cratita adanca si puneti-o inapoi pe prima pozitie a raftului.

Durata celei de-a doua parti: circa 35 min

Pasul 7 Umpleti cu apa restul sertarului pentru apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau me-
sajul apare pe afisaj.

Pasul 8 Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

ROMANA 441



Cand decalcifierea se incheie:

Opriti cuptorul. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati ca-  Lasati deschisa usa cuptorului i
vitatea cu o laveta moale. asteptati pana cand cavitatea este
uscata.

@ Daca raman in cuptor reziduuri de calcar dupa ce s-a facut decalcifierea, afisajul solicita repetarea procedurii.

11.6 Semnalul de reamintire pentru decalcifiere

Exista doud semnale de reamintire care va solicita s& decalcificati cuptorul. Nu puteti
dezactiva semnalul de reamintire pentru decalcifiere.

Tip Descriere
Reamintire discreta Va recomanda decalcifierea cuptorului.
Reamintire insistenta Va obliga sa decalcificati cuptorul. Daca nu decalcifiati cuptorul atunci cand este

pornit semnalul insistent de reamintire, functiile cu abur sunt dezactivate.

11.7 Modul de utilizare: Clatire

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Scoateti toate accesoriile din cuptor.
Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.
Pasul 2 Umpleti sertarul pentru apa cu apa la nivelul maxim pana cand semnalul este emis sau mesajul
apare pe afisaj.
Pasul 3 Selectati: Meniu / Curatare / Clatire.
Durata: aproximativ 30 min
Pasul 4 Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.
Pasul 5 Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

11.8 Semnal de reamintire pentru 11.9 Modul de utilizare: Uscare
uscare cavitate
Dupa gatirea cu o functie de gatire cu abur, Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire
afisajul solicita uscarea cuptorului. cu abur sau curatare cu abur pentru a usca
Apasati pe DA pentru a usca cuptorul. cavitatea.

Etapa 1 Verificati daca cuptorul s-a racit.

Etapa 2 Scoateti toate accesoriile.

Etapa 3 Selectati meniul: Curatare / Uscare ca-

vitate.
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11.10 Modul de utilizare: Golirea
Etapa 4 Urmati instructiunile de pe ecran. rezervorului

Folositi-o dupa gatirea cu functia de gatire cu abur pentru a indeparta resturile de apa din
sertarul pentru apa.

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Scoateti toate accesoriile din cuptor.
Pasul 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.
Pasul 2 Selectati: Meniu / Curatare / Golirea rezervorului.

Durata: 6 min

Pasul 3 Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.

Pasul 4 Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

11.11 Cum se scoate si se
monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

/N\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

Pasul 1 Deschideti usa complet.
Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de fixa-
re (A) de pe cele doua balamale ale
usii.
Pasul 3 Tnchidet,i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproximativ 70°). Tineti

usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tindnd-o la un unghi indreptat in sus. Puneti usa cu
partea exterioara in jos pe o lavetd moale asezata pe o suprafata stabila.
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Pasul 4 Tineti garnitura usii (B) pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a eli-
bera clema.

Pasul 5 Trageti garnitura usii spre fata pen-
tru a o scoate.

Pasul 6 Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul
si trageti-le n sus din ghidaj.

Pasul 7 Curatati panoul de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu grija panoul de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla
n masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare urmati pasii de mai
sus in ordine inversa.

Pasul 9 Mai intai instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse Tn pozitia corecta, in caz contrar suprafata usii se
poate supraincalzi.

11.12 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.
Becul de sus
Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

AN

Pasul 2 Scoateti inelul din metal si curatati capacul de sticla.
Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati inelul din metal pe capacul de sticla si instalati-I.
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Lampa laterala

Pasul 4 Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezis-
tent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 1 Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec. Pasul 5 Instalati cadrul metalic si garnitura.
Strangeti suruburile.
Pasul 2 Utilizati o surubelnita Torx 20 pentru a
scoate capacul. Pasul 6 Montati suporturile raftului din stanga.
Pasul 3 Scoateti si curatati cadrul metalic si

garnitura.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

o=
—]

CJ

Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

@ Cauza posibila

Vv

= Solutie

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este
conectat incorect.

Verifica daca aparatul este conectat corect la reteaua
electrica.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul, pentru detalii consultati Functiile ceasu-
lui capitolul, Cum se seteaza: Functiile ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

Tnchide bine usa.

Siguranta este arsa.

Verifica daca siguranta este cauza problemei. Daca
problema cu siguranta reapare, contacteaza un electri-
cian calificat.

Aparatul Blocare acces copii este pornit.

Consulta capitolul ,Meniu”, submeniu pentru: Optiuni.

Y
Componente

@ Descriere

v

= Solutie

Becul este ars.

Tnlocue$te becul, pentru detalii consult capitolul ,ingri-
jirea si curatarea”, modul de inlocuire: Bec.

Penele de curent intrerup intotdeauna
curatarea. Reia procesul de curatare, daca a
fost intrerupt de o pana de curent.
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12.2 Mod de gestionare: Coduri de eroare

Tn cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare.

in aceasta sectiune vei gasi lista de probleme pe care le poti remedia singur.

@ Cod si descriere

-V

= Solutie

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-
za.

Conectat complet Senzor de gatire la priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-
neaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
zerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-
noul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

12.3 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de

service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date

tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produs

Denumirea furnizorului

Electrolux

Identificarea modelului

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Index de eficienta energetica

61.9

Clasa de eficienta energetica

A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.52 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul

701

Tip cuptor

Cuptor Tncorporabil
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Masa

EOB8S39H
KOBBS39H

35.0 kg
35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Element meniu Utilizare

Gatire asistata

Listeaza programele automate.

Curatare

Listeaza programele de curatare.
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Element meniu

Utilizare

Favorite Listeaza setarile favorite.
Optiuni Pentru a seta configuratia aparatului.
Setari Configurare Pentru a seta configuratia aparatului.

Service

Indica versiunea software si configuratia.

14.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu

Utilizare

Uscare cavitate

Procedura pentru uscarea cavitatii de condensul ramas dupa folosi-
rea functiilor cu abur.

Golirea rezervorului

Procedura pentru eliminarea apei reziduale din sertarul pentru apa
dupa utilizarea functiilor cu abur.

Curatare cu abur

Curatare usoara.

Curatare cu abur plus

Curatare profunda.

Decalcifiere Curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei de producere
a aburului.
Clatire Procedura pentru clatirea si curatarea circuitului instalatiei de produ-

cere a aburului dupa utilizarea frecventa a functiilor cu abur.

14.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Utilizare

lluminare

Aprinde si stinge lumina.

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a aparatului. Cand optiunea este acti-
vata, textul Blocare acces copii apare pe afisaj cand pornesti aparatul.
Pentru a putea utiliza aparatul, alege literele din cod in ordine alfabeti-
ca. Functia de cronometru, utilizarea de la distanta si aprinderea/stin-
gerea luminii pot fi utilizate si cand functia este activata.

Incélzire rapida

Reduce durata de incalzire. Aceasta este disponibila doar pentru anu-
mite functii ale aparatului.

Semnal De Reamintire La Curatare

Porneste si opreste notificarile.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul timpului afisat.

14.4 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Descriere

Limba

Seteaza limba aparatului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.
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Submeniu Descriere

Tonul de la taste Porneste si opreste tonurile cdmpurilor tactile. Nu este posibila oprirea

tonurilor pentru: @

Volum la apasare taste Seteaza volumul tonurilor tastelor si semnalelor acustice.
Duritate apa Seteaza duritatea apei.
Timpul Seteaza ora si data curenta.

14.5 Submeniu pentru: Service

Submeniu Descriere

Modul demo Codul de activare / dezactivare: 2468
Versiunea software Informatii despre versiunea software.
Resetati toate optiunile Restabileste setarile din fabrica.

15. ESTE SIMPLU!

Inainte de prima utilizare trebuie sa setezi:

Luminozitate dis- Tonul de la taste Volum la apasare

play taste Duritate apa Timpul

Limba

Familiariza-te cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afigaj:

0 = % O y) START /

Pornit / Oprit Meniu Favorite Cronometru Senzor de gatire STOP

Utilizarea aparatului

Pornire rapida Porneste aparatul si  Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
incepe sa gatesti la
temperatura si dura-  Apags jung: @. O ... -selecteaza Apasa: START .
ta implicite pentru functia preferata.

functia selectata.

Oprire rapida nchide in orice mo-
ment aparatul, orice
fereastra sau mesaj.

@ - tine apasat pana cand aparatul se opreste.

incepe sa gatesti

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5

® g °C OK START
- apasa pentru a por- - selectea;él' functia - seteaza temperatu- - apasa pentru a - apasa pentru a in-
’ cepe procesul de ga-

ni aparatul. de gatire. ra. confirma. tire
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Gatire la abur - Steamify

Seteaza temperatura. Tipul de functie de gatire la abur depinde de temperatura setata.

Abur pentru coacere si

Abur pentru gatire cu
prajire

Abur pentru fierbere Abur pentru rumenire
abur

50-100°C 105-130 °C 135-150 °C 165 -230 °C

Afla cum sa gatesti rapid

Foloseste programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu ajutorul setarilor predefi-
nite:

Gatire asistata Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

— ) - it.
Apasati: (D Apasati: —. Apasati: /f Gatire Alege preparatul dorit
asistata.

Pentru a seta durata de gatire foloseste functiile rapide

Functia 10% Finish Assist Pentru a prelungi durata de gatire, apasati +1min.
Foloseste functia 10% Finish Assist pentru a prelungi

durata de gatire, atunci cand a mai ramas 10% din

aceasta.

Curata aparatul cu ajutorul functiei de curatare cu abur

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Apasa E Apasa rrrr/ Alege modul:

Curatare cu abur Pentru curatare usoara.

Curatare cu abur plus Pentru curatare profunda.

Decalcifiere Pentru curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei de genera-
re a aburului.

Clatire Pentru clatirea si curatarea circuitului instalatiei de generare a aburului

dupa utilizarea frecventa a functiilor cu abur.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . e . N ~
Reciclati materialele marcate cu simbolul To. marcate cu acest simbol E Impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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Mbl OYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a
KOTOPbIM CTOAT AeCATUNEeTUss NPodeCcCMOHanbHOro onbiTa U MHHOBALMIA. YHUKaNbHbIN 1
CTUINbHBIN, OH co3fasancd ¢ 3aboTol o Bac. lNoatomMy Korga 6bl Bbl HU BOCMONb30BaNcb
UM, Bbl MOXeTe ObITb yBEPEHbI: pe3ynbTaTthl Bceraa 6yayT npeBoCXOAHbIMU.

[ob6po noxanoeatb B Electrolux.

MoceTuTe Haw Be6-calT, HA KOTOPOM Bbl MOXeTe:

HanTn pekomeHgaumm no UCNONb30BaHMIO U34enNniA, PyKOBOACTBA MO JKcnyaTauuu,
@ MacTep YCTpaHeHWsi HeNCnpaBHOCTEN, NHDOPMALMIO O TEXHNYECKOM 06CnyXMBaHUN
N PEMOHTE:
www.electrolux.com/support
g 3aperunctpvpoBaTb CBOV NpUbop, YTOObI MONb30BaTbCH PACLLUMPEHHBIMN
a/ BO3MOXHOCTSMU OBCINYXNBaHUS:

www.registerelectrolux.com

MpuobpecTtn akceccyapbl, pacxodHble MaTepuarnbl v (UPMEHHbIE 3anacHble YacTy
.% Ansi ceoero npuéopa:

www.electrolux.com/shop
] secroux Ckavaiite npunoxenne My Electrolux Kitchen ¢ gononnutensHbiMu pelentamu,
}( pekoMeHaauuaMmn n MHdopMaLmer No NOUCKY U YCTPaHEHWIO HENCNPaBHOCTEN.

B> Eove Pl
NOAAEP>XKA KIMEHTOB U OBCITY>KUBAHUE

Bcerga ncnonb3yinte opurnHanbHble 3anyacTty.

Mpwu obpalleHnn B CEPBUCHbIN LIEHTP credyeT MMeTb NoA PYKON cneaytoLulyto
nHdopmaumio: Mogens, npoayktoBbin Homep (PNC), cepuiiHbiin HoOmep.
[aHHasa nHdopmaumnsa npuesefeHa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMW JaHHbIMU.

/\ Brumatine / BaxHble cBefeHUs No TexHMKe 6esonacHoCTu
® O6Lwas nHgopmaymsa n pekomeHaauum
MHdopmaumsa no oxpaHe okpyxarowein cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAETCA.

COOEPXAHVE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3SOMACHOCTMN........coiiiiiiie 452
2. YKABAHUA MO BESOMACHOCTW.......coii e 454
3. OMNCAHNE MPUBOPA ... 457
4. NAHETb YTIPABITEHUA. ... 459
5. MEPE[ NMEPBLIM NCIMOJIb3OBAHNEM..........ccoooiiiiii 460
6. EXXEOHEBHOE NCTIOJIb3OBAHNIE ... 462
7. OYHKLIMM HACOB. ...t 466
8. MPUMEHEHNME: AKCECCYAPDIL......ccoiiii e 468
9. AJOMONHUTEJIBHBIE OYHKLINN........oiiiii e 470
10. MOJIEBHBIE COBETDL.......coiiiiiiiiiii e 471
11 YXOL VN OUUCTKA. ..o 474
12. MTONCK N YCTPAHEHUE HENCIPABHOCTEMW..........ccoiiiiie 480
13. SHEPTETUYECKAA SPDPEKTUBHOCTD......cccviiiiiiiiiicceeeeee 482
14. CTPYKTYPA MEHHIO ... 483
15. TIPOLLE MPOCTON O 484
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16. OXPAHA OKPYAKLLUEN CPELDBL.......ooiveieieiieieeieieeeeeeeeecie e 486

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECH C HacTosALen MIHCTpyKLMeN No SKcnyaTaymu.
M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nmbo
TpaBMbl UNK yuwep6b, BO3HUKLLME BCeaCTBME HENPAaBUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUUIO NOA pYKOM B HAQEXHOM MecTe N4
nocrneayroLero NCnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NPUBOP MOXET UCNOMb30BaTLCA AETbMU CTapLue
BOCbMU NET U NMULAMWN C OrpaHUYEHHbIMU OU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
He4OCTaTO4YHbIM OMNbITOM UNU 3HAHUAMM TONbKO NpPU
YCIMOBUWN HaxoXaeHnsa nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne Nosy4YeHns
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLLNX UM
BGesonacHo akcnnyaTMpoBaTb Usgenue u garowmx um
npencraeneHne o6 onacHOCTU, CBSA3aHHOW C ero
akcnnyaTauuen. etam mnagwe 8 net v nuyam ¢ Spko
Bblpa)X€HHbIMW U KOMMEKCHBbIMU HapyLUEeHNSAMN 300P0BbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbcsa pssaom ¢ npudopom 6e3
NOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[leTn AomKHbI HAaXOAUTLCS No4 NPUCMOTPOM ANs
HegonyLweHns Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTen n yTunmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 3N1IEMEHTBI CUSIBHO
HarpesalTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymi. He nognyckanrte
aeTten N JoOMallHUX XXUBOTHbLIX K Npnbopy BO BpeMS ero
MCNoNb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnen
OCTbITb.
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Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

OuuncTtka 1 4OCTYMHOE Monb3oBaTeNio TEXHNYECKOe
obcnyxnsaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHa3Ha4YeH UCKITYMUTENBHO ANA
NPUrOTOBMNEHNSA MULLW.

[aHHbI Npnbop npegHasHayeH ans ObITOBOro NPUMEHEHUS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYmer u
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNorm4yHbIX
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMONb30BaHUe He
npeBbIaeT (CpefHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOfb30BaHUS.
YcTtaHoBka npubopa 1 3ameHa kabens OomKHbI
BbIMOJTHATLCS TOJbKO KBaNMUUMPOBaHHbLIM
crneynanncTom.

He akcnnyatupynTte npubop 4O ero ycTtaHOBKMU BO
BCTPOEHHYO Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepauynn No ob6Cny>XKMBaHUKO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4YacTHOro cnyyasi, 3ameHy
NoBpeXaeHHOro kabens NUTaHns LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneunanucT ¢ aHanornyHom Kkeanudukaumen.
BHUMAHWE! MNpexae yem NnpuctynuTb K 3aMeHe
naMnoYku, BbIKNoUnTe Npnbop, 4Tobbl n3bexatb
NOpaXeHUs SNeKTPUYECKUM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITbie 3f1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpeBalTCsa BO Bpems akcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesbHbIX 3N1IEMEHTOB UM NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.
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« Bcerga ncnonb3ymnte KyXOHHbIE pyKaBuLbl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.

* cnonb3ynTe TONbKO TEpMOLLYN (4aTUYMK TemnepaTypbl
BHYTpuY Npnbopa), pekoMeHAOBaHHbIN 419 4aHHOro

npmnbopa.

* YT106bl N3BNEYL HanpaensLmne NPOTMBHS, CHavyana
NOTSIHUTE NEePeHIo YacTb HaNpaBnsLen, a 3atem
3aJHI0I0 4acTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOSTHAETCA B 00paTHOM nopsaake.

* He ucnonb3ynite Ans o4mcTkn npubopa napooymncTuTEb.

* He ncnonb3yunTte Ons OYNCTKU CTEKNAHHOM ABEPLbl XXeCTKMe
abpasuBHble YNCTALLME CpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMW MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2. YKASBAHWA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBKa npubopa JomkHa
OCYLLECTBIATLCS TOMBKO
KBanNUMUUMPOBaHHLIM crieyuanucTom!

[MpnbBop ocHalLeH anekTpuyeckon
cuctemon oxnaxaeHusi. OHa paboTtaeT oT
CeTW 3MeKTPOoNUTaHnS.

TpeboBaHusi K yCTOWYMBOCTU BCTPOEHHOIO
npubopa AoMKHbI COOTBETCTBOBATL
crtaHgapty DIN 68930.

* Ypanute BCIO YNaKOBKY.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He Nnogkno4ante
npubop, MMEIOLLMIA MOBPEXAEHUS.

+ CnepyWiTe UHCTPYKLUKMSIM MO yCTaAHOBKE,
BXOOSLLMM B KOMMNIEKT npubopa.

« Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npu
nepemeLlleHuy npubopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Becerga ncnonb3yinte sawuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00YBb.

» [pu nepemeLleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuky.

Pasmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHnsMm
YCTaHOBKM.

+ Ob6ecneybTe HaNMU4Me MUHUManNbLHO
[OOMYyCTUMbIX 3230POB MeXady CoOCeaHUMM
npubopamu 1 npegmetamu mebenu.

» [lepep ycTaHoBKol npmbopa ybegutecs,
4yTO ABepua npubopa cBob6oAHO
OTKpbIBAETCS.
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MuHumanbHas BbicoTa
wkada (MUHMMansLHas Bbl-
coTa wkada nop cronetu-
HuLen)

578 (600) MM

WnpwuHa wkada 560 Mm

ny6uHa wkada 550 (550) mm

BbicoTa nepeaHeli ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 576 Mm
npubopa

LLinpnHa nepeaHen ctopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LLinpnHa 3agHen CTopoHbI 559 mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 567 Mmm




ny6vHa BcTpanBaHus npu- 546 Mm
6opa

'mybuHa c oTKpbITON ABEP- 1027 mm
Len

MuHVMManbHbIN pa3mep oT- 560x20 mm

BEPCTUS ANs1 BEHTUMALUN.
OTBepcTHe C3aau B HUX-
Heln yactn

InuHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHus. Kabenb HaxoanTcs

B NPaBOM YrTly c3aau

BuHTBI kpennexus 4x25 Mm

2.2 MNMopakno4veHue K aneKTpoceTun

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUcK noxapa 1 nopaxeHus
3MeKTPUYECKUM TOKOM.

Bce anekTpuyeckune NoaknoYeHns
[OOIMKHBI MPOU3BOANTLCS
KBanmMuLMpOBaHHbIM 3IEKTPUKOM.
[MpnGop pomkeH ObiTb 3a3eMneH.
Y6eaunTech, YTO NapameTpbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMUN [aHHbIMK,
COOTBETCTBYIOT XapaKTePUCTMKaM
3MNEKTPOCETH.

Bkntoyarite npubop TonbKko B NpaBUIbHO

YCTaHOBIIEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C

KOHTaKTOM 3a3eMreHus.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENAMW.

CnepnuTe 3a TeM, 4TOObI HE NMOBPEANUTL

BUIKY CETEBOro LUHypa 1 ceTeBoii kabenb.

B cnyyae HeobxoaMmMoCTy 3ameHbl
CeTeBOro LHypa 0bpaTuTech B HaLll
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHLIN LIEHTP.

He ponyckanTe KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenewn unn nx NpubnmxeHns K asepue
npvbopa unu Huwe nog npuéopom,
0cobeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.
[eTanu, 3awuuyatoLie TokoBegyLme unm
N30MMpoBaHHble YacTu npubopa, A0MKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl NX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecnh, 4To nocne
YCTaHOBKU Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHypa ecTb CBOOOAHbIV 4OCTYN.

* He nogkntovarite npubop k poseTke
3NEKTPONUTaHWS, CNK OHa MIOX0
3aKpenneHa unu ecnu Burnka HenmoTHO
BXOAUT B PO3ETKY.

« [ns oTkntoveHunst npubopa ot
3M1EKTPOCETN He TAHUTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech 3a
BWIKY CETEBOro LUHypa.

» CnepyeT ucnonb3oBaTb NoaxXoAsLme
pasmblKatoLme ycTponcTaa:
aBTOMaTUYeCKME BbIKNOYaTeNy,
npeaoxpannTenu (pes3bboBble Nnaekve
npegoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyYmBaTb
13 rHesga), Y30 u KOHTaKTopbl.

* [punbop fosmkeH ObITb NOAKMIYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YyCTPONCTBO ANst
130nauun, NO3BoNSIOLLEE OTCOEANHSATL OT
CETW BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs
n3onauumM AomKHO obecneunBaTtb 3a30p
Mexay PasoOMKHYTbIMU KOHTakTamu He
MeHee 3 MM.

* [aHHbIi NpMbOp NocTaBnNsAETCA C CETEBLIM
LLIHYPOM W BUIKOMN.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLyecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
NOPaXKEHNS 3NEKTPUYECKUM TOKOM MITN
B3pblBa.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

* Ybegutecb, YTO BEHTUMSALMNOHHbIE
0TBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraensiite npubop 6e3 nprcmoTpa BO
Bpemsi ero pabotbl.

* Bblkntoyarite npubop nocne Kaxmgoro
MCMONb30BaHUS.

« CobntoganTe 0OCTOPOXHOCTb Npu
OTKpbIBaHWKM ABepLbl Npubopa Bo Bpemsi
ero pabotbl. MoxeT npounsonTn BbIOpOC
ropsiyero Bo3sagyxa.

* [pu ncnonb3oBaHun npudopa He
KacamTecb ero MokpbIMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

* He HapaBnuBaviTe Ha OTKPbITYIO ABEPLY.

* He ncnonbaylite npubop Kak cToneLHnLy
WNW NOACTaBKY ANS Kaknx-nmbo
npeameTos.

« OrtkpbiBariTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHue
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CnMpToCcOoAEpPKaLLMX UHTPEANEHTOB MOXET
MPUBECTU K 06pPa30BaHMI0 CMPTOBbIX
napoB B BO3ayXe.

+ He ponyckaiiTe KOHTaKTa UCKp MU
OTKPbITOro NnameHu ¢ NpuGopom npwu
OTKpbIBaHU ABEpLbI.

* He cTaBbTe Ha NpUGOP UMK PALOM C HAM
nerkoBocrnnameHsioLLecs Matepumansi
UNW NPOMUTAHHbIE UMW NPEeaMETbI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLuecTByeT puCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

« [ns npegynpexneHns NoBpexaeHns un
N3MEeHeHus LBeTa amanu.

— He knagute B npubop nocyay v
Apyrue npegmeTbl HENocpeaCTBEHHO
Ha gHo.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npvbopa antomMmnHueByo onbry.

— He 3anuBante Boay
HenocpeaCcTBEHHO B ropsvmin npmobop.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocrne oKoH4YaHus
NMPUroTOBMNEHUS.

— CobntogaiiTe 0OCTOPOXHOCTb NpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKkceccyapos.

* VameHeHue LBeTa amanu unum
HepXXaBeroLLe CTanun He BNNseT Ha
ahdekTuBHOCTL paboTbl npubopa.

* [ns npUroToBNEHNSI KOHANTEPCKMX
N3AEenvin 1 BbINEeYKN, cogepxalLmx
60nbLUOE KONNYECTBO BMaru, UCMosnb3ynTe
rnyboK1In SManNMPOBaHHbIV NPOTUBEHb.
®pyKTOBbLIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbI€ CIOXHO yaanuTb.

+ Bcerga rotoBbTe npu 3akpbIToM ABepLe
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
MebenbHOIN NaHenbo (Hanpuvep,
aBepuei) no3aboTbTech 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa Asepua Hu B
KOEM Ccryyae He okasbliBanach 3aKpbITOWN.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepuel unm mebenbHom
naHernblo, MOryT NPMBECTU K
nocneayoLeMy noBpexaeHuio npndopa,
MecTa ero yctaHoBku unu nona. He
3akpbiBanTe Asepuy mebenv 4o NonHoro
oCTblBaHMs npubopa nocne
NCMONb30BaHMS.
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2.4 Yxoa v YMcTKa

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK TpaBMbl, Noxapa unm
noBpexaeHust npubopa.

» [lepen BbINONHEHWEM onepayuii no
0YMCTKE 1 yXxoay BbIKI4YMTE Npubop n
N3BMEKUTE BUMKY ceTeBoro kabens na
pO3eTKU.

*  Y6egutecb, 4To npubop ocTbin. B
NPOTVMBHOM Cry4Yae CTEKNSHHbIE MaHenm
MOTYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHble CTEKNSAHHbIE NaHenwm
crnefyeT 3aMeHsiTb He3aMeanUTENbHO.
O6paTtnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

« CobntoganTe OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUMN
ABepLbl ¢ npubopa. [iBepua — Tspkenas!

* Bo u3bexaHne noBpexaeHns NoKpbITUA
npubopa NPon3BOANTE Ero perynspHyto
OYMCTKY.

e Ouunwarite Nnpnubop MArKON BraKHOM
TPANKOW. Micnonb3yinTe TOmMbKO
HeWTpanbHble MotoLwue cpeactea. He
ncnonb3ynte abpasnBHble CPeacTaa,
Lapanatowiue rybku, pactsoputeny unm
mMeTannmyeckue npeameThbl.

« B cnyuae ncnonb3oBaHus crnipes Ans
OYUCTKM CriefynTe NHCTPYKLUMM MO
6e30nacHOCTV Ha ero yrnakoBke.

2.5 MpuroTtoBneHue Ha napy

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTBYeT pUCK NOMYYEHNSsI OXKOrOB U
noBpexaeHus npubopa.

* BbIicBOGOXAaEMBIV Nap MOXET NPUBECTU K
MONyYEHNIO OXKOTrOB:

— Cobntogarite OCTOPOXHOCTb,
OTKpbIBas AsepLy npubopa npu
BKIMHOYEHHOM pyHKUMK. MoxeT
Npon30iTN BbICBOOOXAEHME Napa.

— Cobntogarite OCTOPOXHOCTb MpU
OTKpbIBaHWKW ABepLbl Npubopa nocne
NMPUroTOBIIEHUSI HAa Napy.




2.6 BHyTpeHHee ocBelleHne

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT onacHOCTb NOpPaXeHwst
3MEKTPUYECKIM TOKOM.

. V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe TOJIbKO OpUrnHanbHble
3anacHble 4acTu.

2.8 YTnunsaumusn

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaemblx OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B BbITOBbLIX
npubopax B UCKIMYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPALMOHHBIX 1
BMaXXHOCTHbIX YCNOBUSIX UK
npegHasHaveHbl 4ns nepegayv
nHdopmauum o paboyem CocTosHUN
npubopa. OHM He NpegHasHaYveHbl Ang
MCMonb30BaHNsa B Apyrux npubopax n He
NoAXoAsT ANs OCBeLLEeHNs BbITOBbIX
NnoMeLLEeHNN.

[aHHbIV NPOOYKT COAEPXKUT UCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadgektmHoctn G.
Mcnonb3yinTe TonNbKo namnbl TON xe
crneundukayun.

2.7 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpaTtuTech B
ABTOPM30BAHHLIV CEPBUCHBIV LEHTP.

3. ONMMCAHME MNMPNBOPA
3.1 O6wwumn 0630p

ONE AN

/\ BHUMAHMUE!

CyLyecTByeT onacHOCTb TpaBMbl UMK
yoyLwbs.

e [1na nonyyeHus Hopmauum o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
obpaTtnTech B MECTHbIE MyHULMNAMbHbIE
opraHbl BlacTu.

«  OrkniounTe Npubop oT ceTu
3MEeKTPONUTaHus.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponMTaHus Kak
MOXHO Brivxe kK npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

* Ypanute 3awienky asepubl, YTobbl AeTH
UV JOMALLHWE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
3a6noKMpoBaHHbIMK B NMpubope.

MaHenb ynpaBneHus

Oucnnen

BbiaBvxHOW pesepByap Ans Bogbl
"He3no Ans NoakmioYeHns TepMoLlyna
HarpeBaTtenbHbii anemMmeHT

Jlamna ocBeLyeHus

BeHTunatop

Bbixog TpyOKkv Ansa yaaneHus Hakunm

CbemHas onopa npoTuBHS

BE OONEEENBENE

[MonoxeHunsi NpoTUBHSA
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3.2 Akceccyapbl

PeweTtka
[ns ucnonb3oBaHWsa ¢ NOCYA0N, hopMamu Ans
BbINEYKM, a TaKKe NPy NPUroTOBIEHUN XXAPKOTO.

¢

AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nsi NpUroToBNeHNs KOHAUTEPCKUX U3LENNIA 1
neyeHbs.

Fny6okun amanupoBaHHbIW NPOTUBEHBb AN
rpuns

[lns BbINEKaHWs U NPUrOTOBIIEHUSI XKapKoro, a
TaKke B ka4ecTBe NodfoHa Ans coopa xupa.

MpoTuBeHb AN BbINeYku

[nsi NnpuroToBneHns pyneToB, KpeHaenen n
NUPOXHBIX. [oaXoanT ANst NPUroTOBNEHNS HA
napy. lameHeHve LBeTa He BNUsIET Ha
paboTocrnocobHoCTL npubopa.

Tepmowyn
VismepeHune TemnepaTypbl BHYyTPU NPOAYKTOB.

Teneckonuyeckue Hanpasensiowme
O6neryeHne yCTaHOBKM W U3BMEYEHNSI
NPOTUBHEN N PELLETOK.
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4. NMAHEJb YMNPABJIEHUA

4.1 O6LWwKnM BUA naHenun
ynpaBneHus

|
HEA n 516

BKI1/BbIKN HaxmuTe 1 yaepxxusaiite Ans BKNOYEHUS U BbikMoYeHUs npubopa.

MeHto CopaepxuT cnmucok gyHKUuiA npubopa.

Jiobumble nporpammbl  Cnncok NoBUMbIX HACTPOEK.

[Oucnnen OT06paxxeHne TekyLMx HacTpoek npubopa.

Bbikntoyatenb namnbl BkntoyeHne v BbikIoYeHe namnbl ocBeleHud.

QOO ERNE

BbicTpbiii nporpes BkrtoyeHve 1 BbiknoYeHne pexunma: bbicTpbiil nporpes.

S «Q~ @ 3s

Haxumante KHONKy MepemecTtute HaxmuTe n yaepxuBanTte

KocHutecb NOBEPXHOCTU KOHYUKOM I'Iposep,vlTe KOHYMKOM nanbua no KocHutecb NOBEPXHOCTU U yOEepPXun-

nanbua. NOBEPXHOCTY. BaliTe 3 ceKyHabl.

4.2 Oucnnen

A Oucnnei ¢ HAGOPOM KHOMOK.

YcTaHoska Bpemenu CyTtok
MYyCK/CTOMN

TemnepaTypa

Pexumbl Harpesa

Tanvep

Tepmollyn (Tonbko B psae moaenew)

1230
#esC 150°C

®© 15r:1\n (<} | START
| | | | |
F E D C B

mTmoow>
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MHAVIKaTOpr, OTO6pa)KaEMbIe Ha gucnnee

OCHOBHbIe WHAUKaATOPbI — HaBurayusa no gucnneto.

OK < P o

MopteepxaeHne Boibopa / napameT- BosspaT Ha ognH  OTmeHa nocnegHe-  BknioyeHve v BbIKMIOYEHWE On-
pa HacTpOWiKK. YPOBEHb B MEHIO. ro 4eicTBuUS. LI,

3ByKOBOI7I CUrHarsn. MHAUKaTopbl (t)yHKLIVIFI — MO UCTEeYEeHUU BpEMEHN NPUroTOBIIEHNA BblAAEeTCA CUrHan.

) 2 «

® DYHKLMS BKIIOYEHA. 3ByKOBasi CUrHanmn3aLus oTKIIto-
YHKUMA BKIHO4EHa. MpWroToBIEHEe aBTOMATUYECKM Mpe- yeHa.
KpaLaeTcs.

WHaukaTopbl TaimepoB

S Q

YcraHoBka yHKUMM: OTNOXEHHBbIV 3anyck. OTMeHa HacTpPOWiKK.

5. MEPE[A NEPBbLIM UCIMOJIb3SOBAHNEM

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

5.1 NepBoHa4YanbHasa o4YUCTKa

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Mcnonb3yiiTe TONbKO TkaHb U3 MU-
V3BnekunTe Bce NpUHaANEXHOCTU 1 KponBPbI, CMOYEHHYIO B TEMNMOW MomecTtute B npnbop Bce npuHag-
CbeMHble HanpasnsLwue Ans Npo-  BoAe ¢ AobaBneHneM MArkoro Mol-  JNIeXXHOCTU U YyCTaHOBUTE CbEMHbIE
TUBHEN 13 nNpudopa. Lero cpeacTaa, ANs OUUCTKY Npu- HanpaBnsioLLMe AN NPOTUBHEN.
6opa v NpUHaANexXHOCTEN.

5.2 NepBoe noakntoveHne

Mocne nepBoro NOAKMIOYEHNS Ha AUCNee OTOOPaKaeTCA NPUBETCTBEHHOE COObLLEeHMe.
Heobxogumo HacTpouTk: BeibpaTh A3sbik, ApkocTb ancnnes, ToHbl KHonok, MpoMKocTb
curHana, XXecTkocTb Bofpl, YcTaHoBka Bpemenn CyTok.

5.3 MepBbIN pasorpes

Mepen nepBbIM NCMONb30BaHWEM MYCTOMN
OyxoBou LWKad crnegyeT npeaBapuTensHO
pasorpeTb.
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LWar 1 W3Bnekute Bce NPpUHaANeXXHOCTN U CbeMHbIe Hanpasnawwmne ona I'IpOTVIBHeVI 13 AyxoBoro LLIKaCba.

LWar 2 \z\
YcTaHOBWTe MakcUManbHy0 TemnepaTypy ANs pexuma: .

[aiite gyxoBomy Lukady nopabotaTts 1 yac.

LWar 3

YcTaHoBUTE MakcUMarnbHyto TemnepaTtypy Ans pexvma:
[aiite gyxoBomy Likady nopabotatb 15 MUH.

@ Bo Bpems npeaBapuTENLHOIO pasorpesa U3 AyxXOBOro Lkaa MOryT UCXOAUTb HEMPUSTHbIE 3anaxu Unu
abim. OBecneybTe Hagnexalllylo BeHTUISLMIO NOMELLEHNS.

5.4 Cnoco6 HacTporku: XKeCTKOCTb | Vcrnonb3yiiTe MHAMKATOPHYIO MONOCKY U3
BOAbI Habopa NpoTUBHEN ANS NPUrOTOBNEHNS Ha

napy.
[Mpy nogknioYeHnn OyxoBoro Lwkada K cetn Py

ANEKTPONUTaHnA Heobxogumo 3agaTb
YPOBEHb XXEeCTKOCTU BOAbI.

& % Bl

War 1 LWar 2 War 3 LWar 4
MorpyanTte nHamkaTop- CTpsIXHATE C NONOCKU Yepes 1 MMHYTY NpoBepb-  3apaiiTe XeCTKOCTb BOAbI:
HYI0 NOMNOCKY B BOAY Npu- TIALLHIOKO BOAY. Te XeCTKOCTb BOAbI MO Ta- Meto / Hactporiku /
MepHoO Ha 1 cekyHay. He 6nvue Huxe. HacTtpoiika / XXecTtkocTb BO-

noMeLLainTe Nosiocky noa abl.
NPOTOYHYIO BOAY.

@ LiBeTa MHAMKATOPHOM MOMOCKM MPOLOIKAIOT MEHATLCS. He cBepsanTech ¢ Hell 41 NPOBEPKY XKECTKOCTU BO-
Abl cnycTs 1 MUHYTY nocre Havana npoBepKy.

I3MeHUTb XeCTKOCTb BOAbl MOXHO B MeHt0: HacTporikv / HacTpoiika / >KecTkocTb BoAbI.

B Tabnuue onncbiBaeTca AnanasoH XecTkocTy Boabl (dH) ¢ COOTBETCTBYHOLLMM YPOBHEM
copepkaHus kanbLuusi U knaccudukaumm sogsl. OTperynmpyite ypoBeHb XXECTKOCTU BOAbI
cornacHo tabnuue.

XecTkocTb BoAbl WUHpukatop- CopepxaHue CopepxaHue Knaccuduka-
Has nonocka Kanbuusa Kanbuus (mr/n) uua Boabl
YpoBeHb dH (MMOHb/n)

1. 0-7 I:I 0-1,3 0-50 Markasa

2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 YMEPEHHO XXeCT-
Kast

3 15-21 IEI 2,6-3,8 101-150 KecTkasi

4 =22 m 23,9 =151 0OYeHb XKecTkasa
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Ecnu BogonpoBoAHasa Boaa NMEET XeCTKOCTb | BOAbl By TMNMPOBaHHON HerasnpoBaHHOM
«4», HaMnonNHaNTe BbIABWXHOW pe3epByap ANs | BOAOW.

6. EXXEOHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxalime CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTU.

6.1 Cnoco6 HacTpomku: Pexxumbl HarpeBa

LWar 1 BkntounTte gyxoBoii wkad. Ha gucnnee otobpasntcsa pexum Harpeea no ymMon4aHuio.
LWar 2 [lns Bxoaa B NOAMEHIO HAXXMUTE CUMBON pexnMa Harpesa.
LWar 3

BblGepute pexum Harpesa v HaxMmuTe: OK, Ha aucnnee otobpaxaeTtcs Temneparypa.

LWar 4

YcTaHoB: Temnepatypa. Haxmute OK.

War 5 Haxwute: START |

TepMoLLyn — Lyn MOXHO NOAKMYUTL B M0G0 MOMEHT Kak A0, Tak 1 B TEYEHMe npoLecca npu-

roToBIEHUA.

D,J'IF'I BbIKITIOYEHUA PEeXMMa Harpesa HaXXMuTe STOP .

Lar 6 Bbiknounte ayxoBoii Lwkad.

6.2 Cnoco6 HacTpouku: Steamify - Pexxnmbl HarpeBa ¢ napom

LWar 1 BkntounTe ayxosoit Lwkad.

BblﬁepMTe CUMBOJT peXXnma Harpesa 1 HaXXmuTe ero ns Bbi30Ba NOLAMEHH0.

LWar 2

Haxmure . BbibepuTe pexxum Harpesa ¢ napom.
LWar 3 OK o

Haxmute: . Ha aucnnee otobpasatcs HacTpoiku TemnepaTypsbl.
LWar 4 YcTaHoBuTe TemnepaTypy. Tun pexuma Harpesa napom 3aBUCKUT OT 3aJaHHON TemnepaTypbl.
Ha napy [Ins npuroToBNeHWsi Ha napy oBOLLEeN, 3epHOBLIX, 6060BbLIX,
50-100°C MOPEenpoAyKTOB, TEPPUHOB 1 AECEPTOB Ha NOXKE.

TyweHue (c napom)
105-130°C

MpUroToBnEeHVe NPUNYLLEHHOTO U TYLLEHOro Msica UM pbibl,
xne6a 1 NTULbI, a TaKkKe YN3KEWKOB 1 3anekaHoK.

3anekaHue (c napom)
135-150°C

[inqa msica, 3anekaHoK, hapLUMPOBaHHbIX OBOLLEN, PblObl 1
rpateHoB. bnarogaps coyetaHuio napa u Harpeea Msico npu-
obpeTaeT HEXHYIO U COYHYIO TEKCTYPY, a Takke XPYCTSLLyo
KOPOYKY.

[Mpu ncnonb3oBaHus Tanmepa yHKUMA « punby» aBTomaTu-
Yeckun BKIOYaeTcs B NocneAHWe MUHYThI NpoLiecca npuroto-
BMEHNs, 4ToObl NpuaaTh 6nogy HEXHYI KOPOYKY.
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Xapka n Bbineyka (c napom) Xapka v Bbineyka Msica, pbibbl, NTULBI, M3AENWIA N3 CIIOEHOTO

155-230°C TecTa, OTKPbITbIX MUPOXHbIX, MadpUHOB, rPaTEHOB,0BOLLEN U
BbINEYHbIX 6N,
Mpwn ncnone3oBaHUM Tarimepa 1 pasmeLLeHnn NPOAYKTOB Ha
HWKHEM ypoBHe pyHKUMS «HMKHWIA HarpeB» aBToMaTUYeCcKn
BKIIOYAETCA B MOCIIefHNE MUHYTbI MPoLecca NpUroToBrneHust,
4YTOObI NpMAaTh GMIOAY XPYCTALLYIO HVXKHIOK KOPOYKY.

LWar 5
Haxwmute: OK.

Lar 6 HaxxmuTe Ha KpbILLKY BbIABUXHOIO pesepByapa AN BoAbl, YTOObl OTKPbITH ee.

LWar 7 HanonHute BbIABWXHOW pe3epByap ANst BOAbl XONOAHOW BOAOW A0 MaKCMMarnbHOW OTMETKM (OKONo
950 mn), Noka He HaYHYT BblAaBaTLCS 3BYKOBbIE CUTHASbI UMW NOKa Ha Aucnnee He NosiBUTCSA COOT-
BeTCTBYyoLLee coobLieHne. [loctaTouHasi nogava BoAbl B Te4eHve npumepHo 50 MuHyT. He Hanon-
HAiTe BbIABVDKHONM pesepByap AJf1s BOAbl CBEPX MakCUManbHOW OTMETKM. OTO MOXEeT NpUBECTU K
npoTeyke BOAbl, €e NepenvBy Un NOBpexaeHuo mebenu.

/\ BHUMAHMUE!

Vlcnonb3yiiTe TONbKO XONOAHY BOAONPOBOAHYO BoAy. He ucnonb3yinte
(PUNbTPOBaHHYIO (4EMUHEPANN30BaHHY0) U AUCTUNNNPOBAaHHYO Boady. He
ncnonb3ynTe apyrne xmakoctn. He sanvearite B BbIABWKHOW pe3epByap A
BOAbl BOCNNamMmeHaLwmneca nnn cnmprtocoaepXxatine Xnakoctu.

LWar 8 YcTaHoBWTE BbIABWKHON pe3epByap Ans BOAbl Ha MECTo.

LLar 9
Haxwmute START |
Map HayHeT nocTynaTb NPUMEPHO Yepe3 2 MUHYThI. Korga BHYTpU ayxoBoro wkada 6yaet goctur-
HyTa 3ajaHHas TemnepaTypa, pa3facTcs 3ByKOBOW CUrHan.

LWar 10 Korpa B BbIABMKHOM pesepByape AnS BOoAbl 3akaH4YMBaeTCs BOAA, BblAaeTcs 3BYKOBOW curHan. Ha-
MOMHUTE BbIABWKHONM pesepByap.

War 11 BhbikniounTe ayxoBoii wkad.

LWar 12 [0 OKOHYaHUK NPUrOTOBNEHMSA OMOPOXHUTE pe3epByap AN BOAbI.

Cwm. rnaBy «Yxopn u ounctkay, OnycTolleHve pesepByapa.
LWar 13 Bo BHyTpeHHel kamepe npubopa MoXeT KOHAeHCUpoBaTbCs Bnara. lNocne npuMroToBneHust ocTo-

POXXHO OTKPOIiTE ABEPLY AyXOBOro Wkada. Mocne ocTbiBaHNUs AyXOBOrO Likada NpoTpuTe BHYT-
PEHHIOI0 Kamepy MSITKOI TKaHbHo.

6.3 Cnoco6 HacTpoiiku: Momowb B NMpurotoBneHnu

[Ons kaxxgoro 6noga B AaHHOM NOAMEHI0 NMPpedyCMOTPEHa PEKOMEHA0BaHHas (DYHKLWS U
TemnepaTypa. 3T Bpems 1 TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTB.

[na pana 6niog Takke MOXHO BbIOpaTb MeTOA NPUrOTOBIEHUS:

* [lo Becy

» Tepwmoluyn

CrteneHb roToBHOCTM Ontoga:

* C KpoBbto nnu MeHbLue

* CpegHss

» XopoLuo npoxapeHHas nnu bonbLue

LWar 1

BkntounTte gyxoBoWi Lwkad.
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LWar 2 j—
ar HaxmnTe —.

1] LY

ar3 HaxwmuTe K . Beegure: MNomoup B MpurotoBnexHunu.
LWar 4 Bbibepute TMN Bntoaa unu npoaykTa.
tar 5 Haxwure: START |

6.4 Pexxnmbl HarpeBa

CTAHOAPTHBIE
Pexum HarpeBa MpumeHeHune
vvv MpuroToBneHne Ha rpune TOHKUX NPOAYKTOB W TOCTOB.
Fpunb
Ead Yapka KpynHbIX KyCKOB Msica Unu NTULbI C KOCTSIMU Ha OA4HOM YpoBHe. MpuroToene-
ﬁf HWe rpaTeHoB 1 obxapueaHue.

Typ6o-rpunb

OpHOBpEMEHHOE BbiNekaHve, xapka u BbICyLUMBaHWE NMPOAYKTOB Ha TpeX YPOBHAX.

@ YcraHoBuTte Temnepatypy Ha 2040 °C Hwke, 4em Ans pexuma TpaguumoHHoe npu-
roToBMneHve.
FopsAunn Bo3agyx
v MpuroTtoBneHve nonydgabprkaToB (Hanpumep, kaptodens gpu, kaptTodens no-ae-
% PEBEHCKU MU CNPUHI-PONIIOB) ¢ 06pa3oBaHMEM XPYCTSLLEV KOPOUKM.

3amMopoxKeHHble npo-
AYKTbI

— [ns BbINEKaHWs 1 apku NPOAYKTOB Ha OAHOM YPOBHE.

Tpa,qvluvlouuoe npuro-
TOoBJieHUe

Bbineuka nuyubl. WHTeHcrBHOE noapymMmaHuBaHme n Xpycrdalasa HMKHAA Kopo4ka.

2

Muuua

BbinekaHve nuporoe ¢ XpyCTﬂIJ.[eIZ HWXHEN KOpO"IKOIZ 1 KOHCepBMpOBaHUe NpoayKToB.

HwxHui HarpeB
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OCOBbIE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

=

KOHCepBMpOBaHMe

KoHcepBupoBaHue oBoLLel (Hanpumep, MapuHOBaHHbIX OrypLOB).

)

BbicywmBaHue

BbicyLuMBaHWe Hape3aHHbIX NIOMTUKamu (OPYKTOB, OBOLLEN 1 rprBOB.

—
~
uru

NoporpeB Tapenok

MNpeaBaputenbHbIN NOAOrPEB Tapernok nepes nogaven Ha cTon.

(YY)

Pa3mopaxuBaHue

Pa3mopaxuBaHue npodykToB (OBOLLEN 1 hpyKTOB). Bpems pasmopaxuBaHus 3aBu-
cuT OT 06bemMa 1 pasMepa 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

§§4
e g
IpaTeH

[ns Takux 6ntof, kak nasaHbsa UK kapToderbHas 3anekaHka. MNpurotosnexue rpate-

HOB " Oﬁ)KapVIBaHVIe.

°C
HuskotemnepatypHoe
npuroToBrneHue

MpUroToBNEHNE HEXHOTO U COYHOTO XapKoro.

§

MNoapepxaHue Tenna

CoxpaHeHme nnLn B TENJIOM COCTOAHUN.

A

BnaxHasa kKoHBeKuus

[NaHHas dyHKUMs cneyuansHo paspaboTaHa Ans obecneyeHrst 3KOHOMUU BNEKTPOI-

Hepruu. Mpu ncnonb3oBaHWUK AaHHON PYHKLMM TemnepaTypa BHYTPU Kamepbl MOXeT
oTnMYaTbCs OT 3a4aHHON TemnepaTypsbl. Vicnonb3yeTca ocTaTo4HOe Tensno. YpoBeHb
MOLLIHOCTU MOXET GbITb CHWKEH. MoApobHee cM. ykasaHus Ha Temy: B rnase «Exe-

AHEeBHOe ucnonb3oBaHue». BnaxHas KOHBEKLUUS.

MAP

Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

G

Map vcnonb3ayeTcs Ans NPUroTOBIEHWS Ha Napy, TYLIEHUs!, GEPEXHOro NpuaaHns
XPYCTSLLEN KOPOYKM, BbINEKAHWUS U MPUrOTOBIIEHNS KapKoro.

Steamify
({\) PasorpeB npoayKToB € MOMOLLbIO Napa npefoTBpaLLaeT noAckbixaHne NoBepxHOCTM.
155 Msrkoe n paBHoMepHOe pacnpeeneHve Harpesa No3BoMNsieT PackpbiTb BKYC U apo-
= MaT NPOAYKTOB TakK, Kak 6yATO OHW BbINN TONLKO YTO NPUrOTOBMEHBI. [JaHHas yHK-
PereHepauus LMs MOXET MCNonb3oBaTbCs ANSt pa3orpesa NPOAYyKTOB HEMOCPeACTBEHHO Ha Tapen-

ke. MoxHo pasorpesatb O4HOBPEMEHHO HECKOJIbKO 6niog, ncnonb3ysa pasHble nosio-
XEHUSA NPOTUBHEN.
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Pexum HarpeBa MpumeHeHne

Z

Xne6

Vcnonb3yiiTe AaHHyto YHKLMIO ANst NpUroToBneHus xneba n 6ynoyek, kak y o4eHb
XOpOLLUMX NPOdECCHOHANO0B, C 6ecTALLeR N PyMAHON XPYCTALLEN KOPOUKOW.

T yCKOpeHI/Ie NOAHATUA OPOXOKEBOro TecTta. He O0nyCKaeT BbICbIXaHUA TeCTa 1 coxpa-

HAET ero anacTtu4HoOCTb.

=

MoproToBka Tecta

Cn) [lns NpUroToBNEHUS OBOLLEHA, FAPHUPOB UMK Pbibbl Ha napy
\I/

FULL
BnaxHbI nap

(ﬁ) DYHKLMA NOAXOANT ANt NPUrOTOBNEHWSI TAKUX CIOXHbIX Brito, kak 3aBapHON kpem,
\lJ dnaHbl, TEPPUHBI 1 pbiba.
HIGH

WHTeHCUBHbLIN Nap

(ﬁ) [NlaHHas OyHKLMS NOAXOAWT AN NPUrOTOBIEHUS MsiCa, NTULbI, 3aneYeHHbIX 6o 1
\I 3anekaHok. bnarogapsi coueTaHuio napa 1 Harpeea Msico NPUoGPETaET HEXHYIO 1
Low COYHYIO TEKCTYPY, a TakKe XPYCTALLYI KOPOUKY.

Fopsiuni nap (25%)

6.5 MNpumeyaHus K PyHKLUK:
BnaxHas KOHBeKUus

[aHHas dyHKLMA ncnonb3osBanach B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHNSAMM MO
3HEeproaHEKTUBHOCTM 1 3Konornsaumu (B
cooTBeTcTBUM € EU 65/2014 n EU 66/2014).
McnbiTaHns cornacHo:

IEC/EN 60350-1

Bo Bpemsi NnpuroToBrnexHust NuLm asepua
AYXO0BOro Wkada AoskHa ObITb 3aKkpbiTa, YTo
He npepbIBaeTCcs 1 QyX0BOW LWkad paboTaeT
C MakcumasbHOW aHeProahEKTUBHOCTLIO.

7. PYHKUMN HYACOB

7.1 OnucaHune pyHKLMA YacoB

[pu ncnonb3oBaHUM 4aHHON PyHKUMM namna
aBTOMaTU4ecku BbiknovaeTcsa Yyepes 30
CeKyHa.

VIHCTPYKUMM MO NPUroTOBMEHMIO NPUBELEHDI
B [(NaBe «YKasaHus n pekomeHgauumny,
BnaxHas koHBekyms. Obwne pekomeHaaumm
no aHeprocbepexeHunto npmeeaeHsl B [Nase
«QHeprocbepexeHune», «QHepreTnyeckas

3 hEKTUBHOCTbY.

Yachbl lMpumeHeHne
Yacbl MpumeHeHue Koppekuusi  YBenuyeHnve 3agaHHOro BpeMeHu npu-
BpPEMEHU rOTOBMEHWS.
Bpewmsi npu-  YcTaHoBKa NpoaomKUTENBHOCTY Npu-
roToBneHust  rotoBneHns. Makcumym 23 4 59 MUH. HanomuHa-  YctaHoBka obpaTHoro otcyeta. Mak-
Hue cumym 23 4 59 MuH. [laHHas yHkumaA
3aBepLLII/ITb Bbl60p [EeCTBUS MO OKOHYaHUN pa60- He BNUSeT HA paﬁo‘ry r|p|/|6opa_
necTen Tbl Taimepa.
Tanmep nps- KoHTponb BpemeHu paboTbl dyHKLMM.
OtrioxeH- OTcpoyka BpeMeHu Havana u/mnu MOro oTcye-  TaiiMep MPAMOro oTcyeTa — MOXHO
HbIM 3anyck OKOH4YaHMSA NPUroTOBIIEHUS. Ta BKITHOUYUTL U BbIKIHOYUTD.
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7.2 Cnoco6 HacTpourku: ®yHKLUM YacoB

HacTpoiika yacoB

War 1 Haxmute: YcraHoska BpemeHnu CyTok.

LWar 2
YcraHoBuTe Bpemsi. Haxmute OK.

YcTaHoBKa BpeMeHU NpuroToBrieHnsA

LWar 1 Bbibepute pexum HarpeBa v 3afaiite TemnepaTtypy.
LWar 2

ar HaxmuTe @
LWar 3

YcTtaHoBuTe Bpems. Haxmute OK.

Bbl50p onumMu OKOH4YaHUA NPUroToBeHUs

War 1 BbibepuTe pexum Harpesa v 3agaiite Temnepartypy.
LWar 2
HaxwmunTe @
LWar 3 3apaliTe BpeMs NpUroToBreHus.
LWar 4
Haxmute © @ @
LWar 5 HaxwmuTe: 3aBepwumTb AENCTBU.
LWar 6 Bbi6epute Tpebyemoe 3HayeHusi napameTpa: 3aBepLunTb AeiCTBU.
War 7

HaxmuTe: OK. MoBTOpsIiTE AAaHHOE AelCTBME, NMOKa Ha AUCnnee He 0To6Pa3nTCs rMaBHbIA 3KpaH.

YcTaHOBKa OTNOXEHHOro 3anyckKa npurotoBrneHus

LWar 1 BbiGepuTte pexum Harpesa u 3ajante Temneparypy.
War 2 HaxwmuTe @
LWar 3 3apaiite Bpemsi NpUroToBneHus.
LWar 4
Haxvinte © © @
LWar 5 HaxwmuTe: OTNOXEHHbIN 3anyck.
Lar 6 Bbibepute Tpebyemoe 3HayeHue.
LWar 7

HaxwmuTe: OK MoBTOpSsITE AAHHOE AeWCTBME, NMOKa Ha AUcnnee He 0ToBPa3nTCS rMaBHbIA 3KpaH.

YBenuyeHue 3afaHHOro BpeMeHU NPUroToBrieHUs

Ecnu oo okoH4aHus BPEMEHU NPUTOTOBNEHNA OCTaeTCA 10 %, a 6ntofo He BbIrMAAWUT FOTOBbLIM, MOXHO yBenu-
YUTb BpEMSA NMPUTroTOBIIEHUS. Takke MOXHO U3MEHUTb pexum Harpesa.

[Ina yBenuyeHnst BpeMeHU NpUroToBREHNs HaXXMuTe 3Ha4yok +1min.
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W3mMeHeHue HacTpoek Tanmepa

War 1 HaxmuTe @
LWar 2 3apaiiTe 3HaveHue Tanmepa.
LWar

ar3 HaxwmuTe OK.

3auaHHoe BpemMA MOXHO U3MEHUTb BO BpPEMA NPUrOTOBJIEHUA B no6oN MOMEHT.

8. MPMMEHEHWME: AKCECCYAPbI

8.1 YcTaHOBKA npuHaaeXxHocTen 0600K MO NEPUMETPY PELLETKU CIYXUT ANs
o npeaoTBpaLleHns cockanb3biBaHNA NOcyabl C
HebonbLuol BbICTYNn HaBepXy NOBbILLAET peLeTkn

6e3onacHocTb. BeICTynbl Takke cnyxat
3aLUMTON OT ONPOKUAbIBaHNS. Beicokuii

PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mmexay HanpaBnsoLmmu.

AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHL / MpoTuBeHb Ans
KapKu:
BcTaBbTe NpoTVBEHb MeXay Hanpaensowymm

nnaHkamu JyxoBoro Lukada. %

8.2 Tepmouwyn

Tepmollyn — n3mepsieT TeMnepaTypy BHyTpU npoaykTa. MoxHO UCNonb3oBaTb COBMECTHO C
NoGbIM PEXNMOM Harpesa.

Heo6xoaumo YyCTaHOBUTb ABa 3Ha4YeHUs TeMnepaTypbi:

C M

Temnepatypa AyxoBoro Lkada: MuHumym 120°C. Temnepatypa BHyTpW NpoaykTa.
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Onsa noJsiy4eHuUss Hauny4wux pe3yribTaToB:

VIHrpeaneHTbl AOMKHbI UMeTb koM-  He ncnonbayiTe npu NnpuroTo-

Bo Bpemsi NpUroToBneHUs AOMKEH ocTa-
HaTHylo TemnepaTypy. BIEHWW XWaKUX 6o,

BaTbCA B NpoAYyKTe.

[yxoBoli Wwkag paccumTbiBaeT NpUMEepPHOe OKOHYaHWEe BpeMEHU NpuroToBrneHns. OHO 3aBUCUT
OT KONnM4ecTBa NPOAYKTOB, BbIGPAHHOIo pexuma Harpesa v 3a4aHHol Temneparypbl.

MpumeHeHune: Tepmollyn

LWar 1 BkntounTte gyxoBoWi Lwkad.
LWar 2

BapaiiTe pexvm Harpesa 1 npu Heo6XoAMMOCTM TemnepaTypy AyXOBOro Likada.

LWar 3 BcrasbTe: Tepmolyn.

Msico, nTuua 1 pbiba 3anekaHku

BcTaBbTe HakoHeYHWK TepMoLLyn B LEHTP Kycka Ms-
ca unu pbibbl, N0 BO3MOXHOCTU BbIGPaB camyto Ton-
CTYI0 ero YacTb. Ybeautech, 4To kak MUHUMyMm 3/4
Tepmollyn HaxoauTcst BHYTpU 6ntoga.

BcTtaBbTe HakoHeYHVK TepMmoLLyn TOYHO B LieHTpe 3arne-
KaHku. TepmoLLlyn He AOMKEH MEHATL CBOErO MONOXeHUs
B Gntoge Bo BpeMs 3anekaHusi. [ins atoro 3acdukcupyinte
€ro npv NOMOLLM OHOro U3 6onee TBEPAbBIX UHrPeaneH-
TOB. BocnonbayiTech kpaem nocyabl Ans 3anekaHunsa 4ns
durKcaLum CUIIMKOHOBOW pyyku Tepmoluyn. HakoHeYHWK
TepmolLLyn He AOMKeH kacaTbCs AHWLLA Nocyabl ANS 3a-
nekaHusi.

LWar 4 BcraBbTe Tepmollyn B rHe340, pacrnonoxeHHoe cnepean AyXoBoro Lkada.
Ha gucnnee otobpasnTca Tekylias Temnepatypa: TepmoLuyn.
War 5 /0?
[Ins ycTaHOBKM TemnepaTypbl BHYTPM NPOAYyKTa HaXMUTe .
LLar 6 o
Haxvnte ® @ @ nng BLiGopa HyHOI onuum:
*  3BYKOBOWi CUrHan. — Mo AOCTWXXEHWUWN 3a4aHHON TeMnepaTypbl BHYTPU NPOAYKTa BblAaeTcs 3BY-
KOBOW curHan.
*  3BYKOBOW CUrHan n OTKIOYEHNEe — NO AOCTWKEHWUN 3a4aHHON TemnepaTypbl BHYTPU NpoaykTa
BbIAETCS 3BYKOBOW CUrHarn v AyxoBoW Wkad npekpalyaet paborty.
LWar 7

BbiGepuTe onuyio U HECKOMBKO pa3 HaXMUTE: OK [Ns NepexoAa Ha rnasHbIi SKpaH.
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War 8 Haxmure: START |
Koraa npoaykT AOCTUrHeT 3aaaHHoN Temnepatypbl, OyaeT BblgaH curHan. locne 3Toro Bbl CMOXe-
Te 3aBepLUNTb NPUroTOBIIEHNE UMW NPOAOIXUTL €ro, oBeAsA NPOAYKTbI A0 NOMHON NPOoXapeHHo-
cTU/NponekaHus.

LWar 9 BbiHbTEe TepmoLlyn LWHYp U3 rHe3aa 1 gocTaHbTe 6noao us ayxoBoro Lwkada.

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NOy4YeHUst OXOroB, koraa TepMoLLyn CTaHOBUTCS
ropsiuvm. ByabTe OCTOPOXHbBI MPU U3BMEYEHUM LITeKepa U3 rHeafa u Hako-
HEYHMKa 13 MpoayKTa.

9. NOMOJNMHUTENBbHBLIE ®YHKLIUN

9.1 CoxpaHeHue: JItoOMMble Harpesa, BpeMs NpuroToBneHus,
nporpamMmbl TemnepaTtypy Ui yHKLMIO 04MCTK. B
namaTn npnbopa MOXHO COXPaHNTL TPY

B namsTi npubopa MOXHO COXpaHUTb M3BPAHHBIE HACTPOIIKM.

n36paHHble HAaCTPOWKM, HaNpPUMep: PeXnm

LWar 1 BkntounTe npubop.

LWar 2 Bbi6epute Heob6xoanMMyto HacTpOiKy.

War 3 Haxmute: == . BbiGepuTe: Jllobumble nporpaMmbl.
LWar 4 Bbi6epute: CoxpaHuTb TeKyLLMe HACTPOMKU.

War 5

HaxmuTe +, 4To6bl 4O6ABUTL HACTPOIIKY B cnUCOK: JTtobumMble nporpammbl. Haxmute OK

k) — HaxmuTe ansa cbpoca HaCTPOKU.

0 — HaXXmute ans oTMeHbl Bbl60pa HaCTPOWKM.

9.2 bnoknpoBKa KHOMOK

OTa oyHKUMS NpeaoTBpaLlaeT cryyanHoe n3MeHeHVe pexvma Harpesa.

LWar 1 BkntounTe npubop.
LWar 2 HacTtpoiika pexxuma Harpesa.
LWar 3

*, H — HaXMUTe OAHOBPEMEHHO, YTODbI BKMIOUNTL ATy PYHKUMIO.

YTtoObl BbIKNIOYMTL (DYHKLMIO, MOBTOPUTE LWar 3.

9.3 ABTOMaTU4yeckoe BbIKN4YeHne KaKux-nnmbo HacTpoek nosib3oBaTenem He

npoun3BoOaUTCS.
B uensx 6esonacHocTy npubop P A

BbIKMNIOYAETCA Yepes onpeaerieHHoe BpemMs B
crnyyae, ecnv Kako-nnbo pexumM Harpesa
MPOAOIHKAET BbINOMHATLCS, 8 UBMEHEHMUS
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Tepmougyn, OkoH4YaHue,

@ HuskoTemnepaTypHoe NpuroToBrieHME.
(°C) (1)

9.4 BeHTUNATOP OXnaxpeHus

30- 115 12.5 Bo Bpems paboTbl NpuGopa BEHTUASTOP
120 - 195 55 aBTOMAaTUYECKM BKIIOYAETCS, UTOBbI
OXMaxAaTh NOBEPXHOCTY Npubopa. Mpu
BbIKMIOYEHUM NPUBopa BEHTUNATOP
npogomkaeT paGoTaTh A0 TEX Nop, Noka
NpUBOP He OCTLIHET.

200 - 230 55

ABTOMaTMYeCKOe BbIKMoYeHWe He paboTaeT
co crneayowmmMmn yHkumammn: OcselleHne,

10. MOJIE3HbLIE COBETHI

10.1 PekomeHgauum no npuroToBrieHUO

®

MpvBedeHHbIe B Tabnuuax 3Ha4eHUst TeMnepaTypbl U BPDEMEHMW NPUrOTOBMEHNS SIBMSOTCS OPUEHTYPOBOYHBIMM.
OHWU 3aBUCAT OT peLenTa, a Takke OT KaYecTBa M KOIMYeCTBa UCMONb3yeMblX MHIPEANEHTOB.

Balu npnu6op MOXET OTNNYaTLCS XapakTepoM NPUroTOBNEHWS BbINEYKU U XapKoro oT npeaplayLiero. B pekomeH-
[aLUmsxX HKe NPUBOAATCH PEKOMEHAYeMble HAaCTPOWKV TeMNepaTypbl, BOEMEHW NPUTOTOBMEHUS 1 NONOXKEHUS
NPOTUBHEl NS onpeAeneHHbIX BULOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTu ycTaHOBKW ANt KOHKPETHOrO peLienTa He YAAeTCs, MOULLMUTE NOXOXUIA peLienT.

Bonee noapo6HblE pekOMEeHAALMM MO NPUTrOTOBNIEHUIO Bbl HAMAeTe B Tabnuuax NpUroToBIEHUS MWLM Ha HaLLeM
BeGcariite. [ins BbIGOpa KHUMM peLienToB NOCMOTPUTE KOA U3AENUs Ha Tabruyke C TEXHUYECKUMM AaHHBIMU Ha
nepeaHeii pamke BHyTPeHHEN kamepbl npubopa.

10.2 BnaxxHasi KOHBeKLUA

[na AOCTUXEHMSA ONTUMarnbHbIX Pe3ynbTaToB
BOCMONb3YNTECh PEKOMEHAALMNAMM,
npuBegeHHbIMK B Tabnuue Huxe.

¥ = i E O

(°C) (MuH)

Cnapkue 6ynoyku, OManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 25-35
16 wrT. Vv NoaaoH

LLiBeriLapckuii pyneT amMannpoBaHHbIA NPOTUBEHb 180 2 15-25
WK NoaAoH

Pbi6a, uenvkom, 0,2 amMannpoBaHHbIA NPOTUBEHb 180 3 15-25
Kr VN NoaAoH

MeyeHbe, 16 wWr. 9ManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 20-30
WU NoaaoH

Makaponu, 24 wr. 9ManupoBaHHbI NPOTUBEHb 160 2 25-35
VU NoAA0H
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% = ]e

D

(°C) (MMH)

MadduHbl, 12 wrT. 3ManMpoBaHHbIVi MPOTUBEHb 180 2 20-30
VK NoaAoH

Hecnapkue nspe- 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 180 2 20-30
nus, 20 wr. W“nu NogaoH

[MeyeHbe U3 Necoy-  aManMpPOBaHHbLIN NPOTUBEHb 140 2 15-25
Horo TecTa, 20 wWT. VN noaaoH

TapTaneTku, 8 wrT. 9ManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 15-25
WU NoAAoH

10.3 BnaxxHas KOHBEKLUS — peKoMeHAyeMble akceccyaphbl
Mcnonb3yiTe TeMHblE U HeoTpaxatoLwme PopMbl U KOHTERHepbl. OHY Nyylle nornoLaT

Tenno, 4em eMKOCTU CBETJIbIX LIBETOB M OTpaXatrLllaa nocyaa.

Foployku
CkoBopoga Anst nuuub! EMKoCTb Ans 3anekaHus dopma ans dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLyast P TemHas, HeoTpaxaroLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om anameTp 28 cm

10.4 Ta6nuubl NPUroToBNeHUA AN
TEeCTUPYIOLMX OpraHM3auun.

VHdopmaLmsa ons ucnbitTatenbHbIX OpraHM3auunin
McnbiTaHusa cornacHo: EN 60350, IEC 60350.
BbinekaHve Ha 0O4HOM ypOBHe — Bbineyka B hopmax

% 5 © 0O E

HexupHbIin GUckBUT [opsauni Bo3ayx 160 45 - 60 2

HexupHbIn GuckenT TpaauuymnonHoe npuroto- 160 45 - 60 2
BrieHne

ABnoyHbIn Nupor, ABe [opsunii Bo3ayx 160 55 -65 2

dopmbl F20 cm

ABnoyHbIi nupor, aAse TpapuuymoHHoe npuroto- 180 55-65 1

dopmbl F20 cm BrneHne
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K 5

°C MWH
[NecoyHoe nevyeHbe [opsunii Bo3gyx 140 25-35 2
[MecoyHoe neyeHbe TpapuumoHHoe npuroto- 140 25-35 2

BrieHne

BbinekaHvne Ha 04HOM ypOBHE — NeYeHbe
Vcnonb3ynTe TpeTbe NonoXeHue NpoTUBHSL.

Y

°C MUH
Menkoe neyeHbe (20 WT Ha npo-  opsiumin Bo3gyx 150 20-30
TUBHE), NpeaBapuTenbHbIA paso-
rpeB MycToro AyxoBoro Lkada
Menkoe neveHbe (20 WT Ha npo-  TpaguuunoHHoe npurotosne- 170 20-30

TUBHE), NPeaBapUTENbHbIA paso-  Hue
rpes MycToro AyxoBoro Lwkadga

BbinekaHne Ha HECKOMbKMX YPOBHAX — NneYvyeHbe

Y

O

°C MUH
[MecoyHoe neyeHbe [opsunii Bo3gyx 140 25-45 2/4
Menkoe neyeHbe (20 WT Ha [opsunii Bo3ayx 150 25-35 1/4
NPOTUBHE), NpeABapuUTENbHbIN
pasorpes MycToro JyxoBoro
wkadpa
HexvipHbii GuckBuT [opsaunii Bo3gyx 160 45-55 2/4
A6noyHbIii nnpor, 1 6aHka Ha  [opsuuii Bo3ayx 160 55 - 65 2/4

peleTky (J 20 cm)

pynb

Pasorperite nycTton gyxoBou WwKad B TeYeHNe 5 MUHYT.

Mpu NpUroTOBREHWN Ha rpuIie BbIGUpanTe MakcuMarnbHbIl YPOBEHb TEMMEPATYPSI.

Y

O

I

MWH
TocTbl punb 1-2 5
[oBsxUIA CTelk, nepeBepHyTb No punb 24 - 30 4
MCTEeYEeHUN NONOBWHbBI BPEMEHU
NpUroToBMEHUs
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VHdopmaLmsa ons ucneitatenbHbIX OpraHM3auuia
VcnbiTaHns Ha paboTocnocobHOCTL: BraxHbln nap.
WcnbiTaHns cornacHo IEC 60350-1.

YctaHoBuTe Temnepatypy Ha 100°C.

X = @ k

®

KoHTtelHep MWH
(Gastronorm)
Bpokkonu, npea- 1 x 2/3 cnepco- 0.3 3 8-9 YcraHoBWTe aM-
BapuTenbHbIN pa- pauuen anupoBaHHbIV Npo-
30rpeB MycToro TUBEHb Ha NepBbIii
AyxoBoro wkada YPOBEHb.
Bpokkonu, npea- 1 x2/3 c nepcdo-  Makc. 3 10-11 YcraHoBuTe 3M-
BapuTenbHbIN pa-  pauven anMpoBaHHbIN Npo-
30rpeB nycToro TUBEHb Ha NepBbIii
OyXxoBoro wkada YPOBEHb.
["opox, 3amopo- 2x2/3cneppo- 2x1.5 2n4 o Tex nop, YcTaHoBUTE aMm-
KEHHbIN pauyuen noka Temne-  anupoBaHHbIV Npo-
patypa B ca- TUBEHb Ha NepBblii
MO XONof4-  YPOBEHb.

Hoi obnacTu
He JOCTUrHeT
85°C.

11. YXOO 1 OYNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxawime CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTU.

11.1 NMpumeyaHume nNo oyncTke

< JnyeByto noBepxHOCTb Npubopa crneagyeT NpoTupaTh TOMbKO TKaHbO N3 MUKPOUGPLI, CMO-

YEHHO B Tennom BOA€e C MOKLLUM CpeaCTBOM.

[INa YnNCTKM MeTannMyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEe CPpeacTBO.

OunLianTe NATHa MSATKMUM MOIOLLMM CPeaCTBOM.
Yucrawme cpep-

cTBa
¢_ BHyTpeHHIoI0 kamepy HEOBXOAMMO MbITb NMOCIE KaXA0ro UCNoNb3oBaHus. HakonneHne xmu-
— pa vnu Apyrmx OTNOXEHWU MOXET NPUBECTMN K BO3ropaHuio.
D He pepxuTte npoaykTbl B Nnpubope Aonblue 20 MMHYT. Mocne Kaxaoro Ncnonb3oBaHus kame-

ExxegHeBHOe uc-
nonb3oBaHue

py cCnepyeT Hacyxo MpoTMPaTh TOMBbKO TKaHbO U3 MUKPOUGPBI.
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by OumnctuTe BCe akceccyapbl Nocne KaXaoro NCrnonb3oBaHNUsA U fanTe UM BbICOXHYTb. Vcnonb-
2+, 3yiiTe TONbKO TKaHb N3 MUKPOUBPLI, CMOYEHHYIO B TEMol BoAe C MSATKUM MOIOLLM Cpef-
W CcTBOM. He moliTe akceccyapbl B MOCYJOMOEYHON MalLuHe.

He I/ICI'IOJ'II:-SyVITe ANA MbITbA akCeCCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM a6pasv|BHb|e yn-

CTSLLME CPEACTBA UMW NPEAMETbI C OCTPLIMU KpasiMu.
Akceccyapbl W pea pea P P

11.2 CHsaTue: HanpaBsnswowme ana
NpoTUBHEN

[na ouncTky AyX0OBOro Wwkadga U3BeknuTe
HanpasnstoLme 4ns NPOTUBHE.

LWar 1 BhbikntounTe AyxoBoi Lwkad n gavite emy ocTbiTb.

LWar 2 OCTOPOXHO NPUNOAHUMUTE HanpaB-
nAOLLME NS NPOTUBHEN BBEPX 1
CHUMMTE WX C NEPEAHEro AepxaTens.

LWar 3 [MoTsaHWUTE NepeaHIo YacTb Hanpas-
NSOLWEN ANA NPOTUBHS B CTOPOHY OT
BOKOBOW CTEHKM.

LWar 4 MoTsiHWTe HanpaBnsowwme Ha cebs n
N3BMeKMTe N3 3aHero Aepxarens.

YcTaHoBKa HanpaBnsitoLLMX BbINOMNHAETCA B 06paTHOM NOpsiaKe.

11.3 NMpumeHeHue: OuncrTka napom

I'Ipe)KAe YeM HavaTb:

BoikntounTte gyxosovi wka n  M3BnekuTe BCce akceccyapbl U CbeEMHble OuuncTnTe AHO Kamepbl AyXOBOro
faWite eMy OCTbITb. HanpasnsioLme Ans NPOTUBHEN. Lwkada 1 BHYTPEHHIOK CTEKMSAHHYIO
naHesb MArkon TPAMKOW C MSArkom
MOIOLLIM CPEACTBOM.

MyHkT 1 HanonHute BbIABMXHOW pe3epByap A0 MakCUMarnbHON OTMETKW, NOKa He HAaYHYT BblAaBaTbCs 3BY-
KOBbIE CUTHarbl UMK Moka Ha AWCrIiee He NOSIBUTCS COOTBETCTBYHOLLEE COOBLLEHMe.
MyHkT 2 Bbi6epute MeHto / Ounctka.
DYyHKUMNA OnucaHue MponomKkUTeNnbLHOCTb
OuuncTka napom INerkas ouncTka 30 MuH
OuucTka napom, nnoc HopmanbHasi ouncTtka 75 MUH
O6paboTaliTe kamepy ouumLLaoLLIMM
crnpeem.

MyHkT 3

Haxmute START | Creayiite ykasanusiv Ha aucnnee.
Mo oKoHYaHUM ounNCTKM ByaeT BblaaH 3BYKOBO curHan.

MyHkT 4 [Ina oTKNOYEHNA CUrHana HaxmuTe Ha nobol cumBeon.
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@ Bo Bpems paboTbl AaHHON OYHKLMW namna OCBELLEHNS HE FOpUT.

Mo ucrteveHun BpeMeHU O4YUCTKMU:

BbikntounTte gyxoBoli wkad. Mocne ocTbiBaHWA AyxoBoro wkada Bel-  [1ns oKoHYaTenbHOM NPOCYLLKN OC-
TpWTE BHYTPEHHIOIO Kamepy MSrkon Tpsn-  TaBbTe ABepLy AyXOBOro wwkada
KOM. OTKPbITOW.

11.4 HanomunHaHue O Yuctke

PeKOMEHﬂ,yeTCﬂ BbIMOJSIHUTL OYUCTKY NPWU NOABIIEHNN COOTBETCTBYHOLLEro HanoOMUHaHus.

Mcnone3yiite dyHkuUmio: OuncTka napom, nntoc.

11.5 NpumeHeHue: YaaneHue
HakMnu

I'Ipe)KAe YyeM HavaThb:

BbikntounTe ayxoBoi wkad v fa-  M3enekute Bce npuHagnexHoctn. Y6eauTech B TOM, YTO BbIABUXHOW pe-
Te eMy OCTbITb. 3epByap Ans BoAbl MycCT.

MpopomxutenbHOCTbL NepBoro atana — okono 100 MuH

LWar 1 YcTaHoBUTE COTEMHUK Ha NepBbIi YPOBEHb.

LWar 2 HaneiiTe B BbIABWKHOW pe3epByap Ans Bodbl 250 Mn cpeacTBO ANS yAaneHWUs Hakvunu.

LWar 3 HanonHuTte ocTaBLUylOCA YacTb BbIABWXHOrO pe3epByapa Ansi BOAbl BOAOK A0 MaKCMMarnbHOM OT-
METKW 4O NOSIBIIEHMS 3BYKOBbIX CUTHANOB UMW COOTBETCTBYIOLLErO COOBLLEHUs Ha anucnnee.

LWar 4 Bbibepute: MeHto / OuncTka.

LWar 5 BkntounTte dyHKUMIO 1 CnefynTe MHCTPYKUMAM Ha aucnnee.

HauHeTcs BbINOMHEHWE NepBOro aTana npoueaypbl yaaneHus Hakunu.

Lar 6 Mo okoHuYaHun nepBoOro atana onopoXxHuTe COTENHUK U yCTaHOBUTE €ro Ha ﬂepBblﬁ YPOBEHb.

MpoaonmknTenbHOCTb BTOPOro aTana — okono 35 MuH

LWar 7 Hanonxute OCTaBLUYHCA YacTb BbIABMXXHOIO pe3epByapa Ansd oAbl BOAOV 4O MaKCUMarbHOR OT-
METKM A0 NosABMEeHNS 3BYKOBbIX CUTHANoB 1Uinn cOOTBETCTBYHOLErO COOGLL[eHMFI Ha gucnnee.

LLar 8 Mo okoH4aHWMM paboTbl PYHKLUM N3BNEKUTE COTENHNUK.

@ Bo Bpems paboTbl AaHHOW (PyHKLMM Namna OCBELLEHUS HE TOpHT.

Mo okoH4YaHUKn yOaneHusa Hakmnu:

Bbikntounte ayxoBow Lwkad. [Mocne ocTbiBaHWA AyxoBOro wkaga  [ns okoH4YaTenbHON NPOCYLLKK OC-
BbITPUTE BHYTPEHHIO KaMepy Msr-  TaBbTe ABepLy AyXOBOro Wwkada oT-
KOV TPSINKOW. KPbITOW.
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Mo okoH4YaHuu yAarieHusa Hakunu:

@ Ecnu nocne yoaneHus Hakunu B yXOBOM LLIKadJy OCTaHeTCHA HEKOTOpPOEe KONMMYeCTBO Hakunu, Ha aucnrnee no-

SBUTCS NpUrnaLleHne NoBTopuTbL NPOLEAYPY.

11.6 HanomuHaHne o He06Xo0AUMOCTU yAareHUA HaKUnu

NwmeeTca aBa BMOa HanoMUHAHWI 0 HEO6XOAMMOCTMN yaaneHus Hakunu. BoaMoxHoCTb
OTKMIOYNTb HaNOMVHaHUe 0 HeOOXOAUMOCTY yAaneHNsa Hakunu OTCYTCTBYET.

Tun OnucaHue

HeHaBa3unBoOEe HanoMuHa-
Hue

PeKomeH,qyeT npou3BeCTU yaarneHue Hakmnu U3 yxoBoro LLIKa(ba.

HactositenbHoe Hanomu-
HaHune

O6Aa3blBaeT NpoN3BECTY yaaneHne Hakunm us Ayxosoro wkadga. Ecnu He nponsse-
CTW yAaneHve Hakunu B lyXOBOM LKady npw NosiBIIEHNN HAaCTOATENIbHOro Hanomu-

HaHWsi, (OYHKLMW NPUrOTOBMEHNS Ha napy GyayT BbIKIOYEHbI.

11.7 NpumeHeHue: OnonackuBaHue

Mpexpe Yyem HavYaTh:

Bbikntounte gyxoBoi Wwkad n gavite emy ocTbiTb.

WsBnekute Bce NPUHaONEeXHOCTH.

LWar 1 YcTaHoBUTE COTENHUK Ha NepBbIVi YPOBEHb.

LWar 2 HanonHute BbIABWXHOW pe3epByap ANnst BOAbl BOAOW A0 MaKCUMarnbHONW OTMETKU [0 NOSIBNEHUSI
3BYKOBbIX CUTHANoOB UM COOTBETCTBYOLLEro coobLLeHns Ha aucnnee.

LWar 3 Bbi6epute: MeHto / Ounctka / OnonackvsaHue.
MpogomkmTenbHOCTb: okono 30 MuH

LWar 4 BkntounTte dyHKUMIO 1 CnefynTe MHCTPYKUUAM Ha aucnnee.

LWar 5 Mo okoH4aHUK paboTbl PYHKLMM U3BNEKUTE COTEMHUK.

@ Bo Bpems paboTbl AaHHOW (PyHKLMM Namna OCBELLEHUSI HE TOpHT.

11.8 HanomuHaHue o cywike

Mocrne NpUroToBNEHNs pexuma Harpesa ¢
napoM Ha AWCnnei BbIBOAUTCSH HanoMnHaHue
0 Heo6XOANMOCTM NPOCYLUNTL AYXOBOM
wkad.

HaxmunTe «A», 4TOObI NPOCYLUNTL AYyXOBOM
Lwkad.

11.9 MNMpumeHeHune: Cyuika

Mcnonb3ayeTcs Ans CyLLKM OyxoBoro Lwkada
nocrne npUroToBNeHUs C UCMOSIb30BaHNEM
pexuma Harpesa ¢ Napom unu nocre
napoBOW OYUCTKM.

MyHkT 1 Y6enunTechb, YTO AyxOBON LIKad OCTbIN.
MyHKT 2 V3Bnekute Bce akceccyapsbl.
MyHkT 3 Bbibepute meHto Ounctka / CyLuka.
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11.10 MpumeHeHune: OnycToLueHne
MyHkT 4 Cnepnyvite 9KpaHHbIM UHCTPYKLMUAM. pe3epByapa

Onsa yAoaneHusa oCcTaTkoB BOAbl U3 BbIABMXXHOIO pe3epByapa Anda BoAbl NOCre UCnonb3oBaHUA
peXunma Harpesa C napoMm.

Mpexpe yem HavYaTh:

Bbikntounte fyxoBowi Wwkad n gavite emy ocTbiTb. V3Bnekute Bce NpUHaAANEXHOCTU.
LWar 1 YcTaHoBUTE COTENHUK Ha NepBbIvi YPOBEHb.
LWar 2 Bbibepute: Merio / Ounctka / OnycTolleHune pesepsyapa.

MpogomknMTenbHOCTL: 6 MUH

LWar 3 BkntounTte dyHKUMIO 1 cnegynTe MHCTPYKUUSAM Ha aucnnee.

LWar 4 Mo okoHYaHWMM paboTbl PYHKLUM N3BNEKUTE COTEMHNUK.

@ Bo Bpems paboTbl AaHHOM (YHKLMX Nammna OCBELLEHNS HEe ropuT.

11.11 U3Bne4eHne n ycTtaHoOBKa:
Asepua
MoxHO cHUMaTb ABepLy U BHYTPEHHNE

CTEKMSIHHbIE MaHEeNN AN OYMUCTKN.
Konn4ecTtBo CTEKNsIHHbLIX NaHenen 3aBucuT

/\ MPEAYNPEXOEHUE

O6palyaiTeck co cTeknom bepexHo. ATo
0COBEHHO KacaeTcsl 30Hbl KPOMOK.
CTekno MoxeT pasbuTbes.

OT Moaenu.

/\ BHUMAHMUE!
[eepua nmeet GonbLUOW BeC.

LWar 1 [MonHOCTbIO OTKpOKTE ABEpLY.
Lar 2 MogHMMKTE 1 HaXMWUTE CTONOPHbIE
pblyaru (A) Ha AByx nNeTnsax asep-
Lbl.
LWar 3 MpuvkpoiiTe ABepLy A0 NepBoro puKcMpyemoro NonoxeHus (NpubnmantensHo Ha yron 70°). Bosb-

MUTECh 3a ABepLly C 06enx CTOPOH 1 NOTSHUTE ee OT AyXOBOro Lukadha noa yrnom Beepx. MNonoxu-
Te ABepLY HapY>KHOW CTOPOHOWM BHWU3 HA MATKYIO TKaHb HA YCTONYMBOW NMOBEPXHOCTH.
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LWar 4

Bo3bmMuTECH 332 ABEPHYIO MIaHKy
(B) Ha BepxHeii Kpomke ABepLbl C
[BYX CTOPOH U HAXXMMUTE BHYTPb,

4YTOGbI 0CBOGOANTL 3aLlenky.

LWar 5

YT106bl CHSATb ABEPHYIO MNAHKY, No-
TSHUTE ee Bnepea.

LLar 6

Bepsicb 3a BepxHWIA Kpan kaxaon
CTEKNSAHHOW NaHenun, OCTOPOXHO
BbITALLMUTE VX NO OAHON BBEPX U3
HanpasnstoLen.

LWar 7

OumnCTUTE CTEKISIHHYIO NaHerb BO-
00 ¢ MbloM. OCTOPOXHO BbITpUTE
CTEKMNsIHHYI0 NaHenb gocyxa. He
MOITE CTEKMNsIHHbIE MAHENW B MOCY-
[OMOEYHOIN MaLLnHe.

Lar 8

BbInonHuTe NepeyncneHHble Bbille
OeincTBua B obpaTHOW nocnegosa-
TenbHOCTH.

LWar 9

BcTaBbTe CHayana MeHbLUYto NaHenb, 3aTeM NaHenb GonbLUIEro pa3mepa, Nocne Yero ycTaHoBUTe

ABsepuy.

Y6enuTech, YTO CTekna BCTaBNeHbl NPaBUNbHO; B MPOTUBHOM Clly4ae NoBepPxXHOCTb ABepLbl MOXeT

neperpesaTbCs.

11.12 3ameHa namnbl ocBeLeHus

/\ BHAMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUs
3NEKTPUYECKMM TOKOM.
Jlamna moxeT 6bITb ropsyen.

Mepen 3aMmeHoOMN Namnbl:

LWar 1

LWar 3

Bbikntounte gyxoBow Lwikad. Joxan-
TeCb OCTbIBaAHWS AyXOBOro Likada.

OTkNounTE AyXOBOM LWKad OT ceTn
3MEKTPONUTAHUS.

MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Heli kamepbl.

BepxHsaga namna

LWar 1

YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE ero.
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LWar 2

CHUMUTE MeTannmyeckoe KOnbLO 1 o4nucTuTe nJ'Ia(bOH oT 3arpﬁ3HeH|/||7|.

LWar 3

3ameHUTE Namny OCBELLEHMsI AYXOBOrO LWKada Ha aHanornyHyto, ¢ xapoctonkocTtbio 300 °C.

LWar 4

Mpukpenute MeTannuyeckoe KosbLo K NnaoHy 1 yCTaHOBUTE ero.

BokoBas namna

LWar 1 CHUMWTE NEBYIO HaNPaBnsIoLLYo ANs
NPOTUBHS, YTOGbI MONYYUTb AOCTYM K
namne ocBeLLeHus.

LWar 2 CHumMUTE NnadooH C NOMOLLbIO OTBEPT-
KV C LecTurpaHHom ronoskoi 20.

LWar 3 CHUMUTE 1 OYUCTUTE METANNUYECKYIO

pamKy ¥ ynrnoTHUTENb.

LWar 4 3ameHuUTe Namny OCBeLLeHUs JyXOBOro
LwKadpa Ha aHanoruyHyto, ¢
»apocTorikocTbio 300 °C.

Lar 5 YcTaHoBUTE METaNIMYECcKyto pamky 1
YNNoTHUTENb. 3aTAHUTE BUHTbI.

Lar 6 YcTaHoBWTe NeBYO HAaNpPaBnsoLLyo

Ana npoTUBHA.

12. MOWCK N YCTPAHEHWE HEUCMPABHOCTEMN

/\ BHUMAHMUE!

CwM. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6Ge3onacHocTu.

12.1 Yto penartb, ecnu...

.
E Mpu6op He BKNOYAETCHA UMK He HarpeBaeTcsl

@ Bo3moxHas npuynHa

v

Cnocob yctpaHeHus

anIﬁOp He NOAKIKYEH K 3NIeKTponmuTaHuto, nnu nog-
KItoYeHne nponseeeHo HeBEPHO.

MpoBepbTe NPaBUNLHOCTbL MOAKIHYEHUS NMpUGopa 1
Hanuune HanpshxeHue B CeTU.

He ycraHoBneHo Bpems.

YcraHoBWTe Yachkl, Noapo6HOCTM cM. B yHKLMK YacoB
rnaese «Kak HacTpouTb: OYHKLMM HacoB.

[Bepua He 3akpbiTa Kak criegyer.

[MonHocTbIo 3aKkpoKTe ABepLy.

CpaboTan npefoxpaHuTensb.

MpoBepbTe, He ABNAETCSA U NPEAOXPaHUTENb NPUYK-
HOW HeucnpaBHOCTU. B crnyyae NOBTOPHOro BO3HWUKHO-
BEHUS HEMCNPABHOCTH 0BpaTUTECH K KBaNUpULMpo-
BaHHOMY 3MEKTPUKY.

Mpunbop 3awuTta feTein BKIOYEH.

CwM. rnaBy «MeHto», nogmeHio: Onuum.
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Y
KoMmnoHeHTbI

"4
@ Onucaxue = Cnocob ycTtpaHeHus

Jlamna neperopena. 3amenunTte namny. Mogpo6Hee cM. rnasy «Yxoa 1
oumncTKay, pasaen «3ameHa namnbi».

Mepebown B anekTponuTaHnm Bceraa pesynbTaTte nepeGosi B 3NeKTPONUTaHnm,
npepbIBaloT NpoLeaypy ouncTku. Ecnm NOBTOPUTE MPOLIEAYPY OYUCTKM.
npoleypa o4ucTku Gbina npepeaHa B

12.2 YnpaBneHue: Kogbl owumbok

B cnyyae owmbkm nporpammHoro obecneyeHns Ha gucnnee otobpaxaetcs coobLyeHne 06
oLmbke.

B naHHOM pasgene Bbl HangeTe CNMCOK HEUCNPAaBHOCTEN, C KOTOPbIMU Bbl CMOXETE
CMpaBUTbCSt CAMOCTOSITENBHO.

1
.
@ Koa n onucanue '\/ Cnoco6 ycTpaHeHus
F111 - TepmoLlyn HenpasunbHO BCTaBMNEH B rHE3/0. [MonHocTblo BCTaBbTe TepmoLLyn B rHE3A0.
F240, F439 - ceHcopbl gucnnes He OyHKLMOHUPYIOT OuuncTnTe NOBEPXHOCTb Aucnnes. Ybeautech, 4To Ha
Haanexalym obpasom. CeHcopax He 0CTarnoch rpsiau.
F908 - He yaaeTcsa yCTaHOBUTL COEAUHEHNE MEXAY BkntounTe 1 BbikntouMTE NpUGOP.

naHesblo ynpasneHust u npuéopom.

12.3 [laHHbIe O TEXHNYECKOM OOCnyXMBaHUU

Ecnun camocTosTensHO cnpaBuTbCs ¢ NpobnemMoi He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOpOM Obin npuobpeTeH Npnbop, UM B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LLEHTP.

[aHHble ons CEpPBUCHbIX LLEHTPOB HaxogAaTcAa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMMU.
Tabnuyka ¢ TEXHUYECKMMUN JAaHHBIMU HAXOAUTCS Ha nepenHeVl pamMke Kamepbl an60pa. He
yﬂaﬂﬂVITe Ta6n|/|q|<y C TEXHNYECKMMU OaHHbIMU N3 BHyTpeHHeVI Kamepbl anl6opa.

PeKomeH.qyeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

Hassanne mogenun (MOD.)

MpoaykToBbld HOMep (PNC) s

CepuiiHbii HOMep (S.N.)
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13. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

13.1 UHdbopmauma o6 nsgenum n TexHn4eCcKkum nNUCT ¢ uHpopmaumen o6

nsgenuu

Toproseblil 3HaK

Electrolux

EOB8S39H 944032116

Mogene KOBBS39H 944032117
MHpoekc aHepreTudeckol acpcektuBHocTh (EEIcavity) 61.9
Knacc aHepreTnyeckon apeKTUBHOCTU A++

MoTpebnexue aHeprum B ctaHgapTHom pexume (ECelectric cavity)

1.09 kBT-4/umkn

MoTpeGneHne aHeprum B pexxume ¢ NPUHYAUTENBHON LIMPKYnsLve

BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

0.52 kBT1-4/umkn

KonuuectBo kamep

1

McTouHMK Harpesa

OnekTpnyecTBo

O6bEM kamepbl (V)

70n

Twn ayxosoro Lwkada

BcTpoeHHbIN ayxoBoW Lwkad

Macca (M)

EOB8S39H 35.0 kr

KOBBS39H 35.0 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIe anekTpuyeckve Nnpnbopbl Ans npurotoBneHus nuwm — Yactes 1: Cepun, AyxoBble
LwKadbl, NapoBapku 1 rpunu - Metoael onpegeneHns nokasatenen.

13.2 KoHOMUS INEKTPOIHEPTrUN

[aHHbIZ npubop nmeeTt yHKLUN Ans
3KOHOMMM 3NEKTPOIHEPrMN BO BPEMS
NPUroToBMNEHMS.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOOLI ABEpLIa BO
Bpemsi paboTbl npubopa bbina NnoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npuroToBneHns He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa Crnwkom
Yyacto. CneguTe 3a YNCTOTON YNNOTHUTENS
OBepLbl U 32 Tem, 4ToObI OH ObIn kak cneayeT
3aKpensieH Ha CBOeM MecTe.

[lns noBbIlWEeHNsA SHeprocbepexeHns
Ucnosnb3yiTe MeTanm4eckyto nocyay.

Mpun BO3MOXHOCTW HE NMPOU3BOAUTE
npeasapuTenbHbIi pa3orpes npubopa nepes
MPUroTOBMEHMEM.
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Bo BpeMsi MPUroTOBIIEHUSI HECKONbKMX G110
3a pa3 cBOAMTE NepepbiBbl MeXAY BbINEYKON/
XapKoW K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ ucnonb3osaHnem
BeHTUNATOpPA

Mo BO3MOXHOCTM BbliOUparnTe yHKLMK
NMPUrOTOBIEHNS, B KOTOPbLIX NCMOSb3YeTCs
BEHTUNATOP, YTOOLI cOepeyb
3MEeKTPO3HEPIUIO.

OcTtaTo4Hoe Tenno

Ecnv nporpamma c lMpogomk. aktTuBmpoBaHa,
a BpeMs npurotoBneHuns npesbiwaeT 30
MWHYT, HarpeBaTenbHble 3NIEMEHTbI
aBTOMAaTUYECKN BbIKMHOYAOTCS paHbLUE B
HEeKOTOpbIX PyHKUMAX Npubopa.

BeHTUNATOp 1 namna ocBeLleHNs
npogomkarT paboTtaTs. Mocne BbIKMYeHNs
npubopa Ha aucnnee otobpaxaercs
ocTaToYHOE TeNnno. ATO TEMNNO MOXHO
1cnosb30BaTh AN NOAAEPXKaHNUsA 6o B
Tennom COCTOSIHUN.



Ecnu anutenbHOCTb NPUroTOBAEHUSA
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUNTE
TemnepaTypy npubopa A0 MUHUMansLHON 3a
3-10 MUHYT [O OKOHYaHWS NPUrOTOBIIEHUS.
MpogomkMTCA NPUroToBRIEHNE OCTAaTOYHOMO
Tenna BHyTpu npubopa.

McnonbayiTe octatoyHoe Tenso ans
pasorpeBa apyrux énwoa.

CoxpaHeHue NULLM B TENSIOM COCTOSAHUM
[ns ncnonb3oBaHWsl OCTAaTOYHOro Tenna ans
COXpaHEHUs NULLY B TEMNOM COCTOSIHUK
BblOMpaliTe MakcMmarnbHO HU3KOoe 3Ha4YeHne
TemnepaTypbl U COXpaHsanTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6yget otobpaxaTbes
WHAMKaUMa OCTaTOYHOro Tenna unm TekyLas
TemnepaTypa.

14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MeHro

MpurotoBneHue ¢ BbIKNOYEHHOW NTaMMnon
Bbikntounte namny Ha Bpems
npuroToBneHus.. Bkntoyaiite ee Tonbko Npu
HeobXxoaMMOCTU.

BnaxHasi KOHBeKUUs

OanHasa dyHKumMsA cneymansHo paspaboTaHa
Ansi obecrneyeHns: 3KOHOMUK
QIIEKTPO3HEPIUn.

[Mpv ncnonb3oBaHMN JaHHOW PYHKLMKX Namna
BblkntoyaeTcs vyepes 30 cekyHa. Jlamny
MOXXHO BKMOYNTb CHOBA, HO JAaHHOE
OeliCTBME COKpaTUT oxungaemblin ekt ot
3KOHOMWM ANEKTPOIHEPIUN.

AneMeHT MeHIo MpumeHeHne

Momouwb B MNpurotoBneHnn

Cnncok aBToMaTU4eCKNX nporpamMmm.

Ouunctka

Cnu1cok NnporpamMmmM O4UCTKM.

JTobmmble nporpammbl

Cnmcok NoBrMbIX HAaCTPOEK.

Onuwun Vcnonb3syeTca ans 3agaHns KoHdurypaumm npuéopa.
Hactpoiikn  HacTpoitka  Vcnonb3yeTca Anst 3agaHns KoHdurypaumm npuéopa.
Cepsuic OToGpaxeHne Ha aucniee BepCUmM U KOHUIypaLmum NporpaMmMHoro obecrneyveHus.

14.2 NMogmeHo gna: OuucTtka

NMoameHo

MpumeHeHne

CyLka

Mpoueaypa Ans yaaneHus Boael, 06pa3oBaBLUeiics U3-3a KOHAEHCca-

L1 nocre ncnosb3oBaHUAa PeXXUMOB C UCNOJIb30OBaHUEM Mapa.

OnycrolueHve pesepsyapa

Mpoueaypa Ans yaaneHus ocTaBLUECs BOAbI U3 BbIABWKHOIO pesep-

Byapa Ans BoAbl NOCMe UCMONb30BaHUS (PYHKLWIA C UCMONb30BaHUEM

napa.

OuuncTka napom

Ilerkas oumncrka.

OuuncTka napowm, nnwc

TmaTeanaﬂ O4YUCTKa.

YpaneHve Hakunu

[Ins 04UCTKM KOHTYpa NnaporeHepaLmmn OT U3BECTKOBbIX OTIOXEHUI.

OnonackuaHune

Mpoueaypa Ans NPOMbIBKU 1 OYUCTKM CUCTEMbI NaporeHepaTopa no-

Crne 4acTtoro npuMmeHeHusa q)yHKLlMﬁ C ncrnonb3oBaHnem napa.
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14.3 NopgmeHo ana: Onuuun

MogomeHro

MpumeHeHune

OcselleHune

BkntoyeHune v BbIkNoYeHe namnbl ocBelleHuns.

3awmTta geten

MpepoTBpallaeT cnyyaliHoe BkntoveHne npubopa. Ecnu gaHHas on-
Lmsi BbiGpaHa, npuw BKto4eHn npubopa Ha Aucrnee nosiBAseTcs co-
obLeHne «3awmTa geteli». YTobbl BOCNONb30BaTbLCS NpUGopoMm,
BBeauTe BykBbl koda B andaBuTHOM nopsiake. focTyn k Tanmepy, pe-
XUMY yAaneHHOro ynpasreHust U NamMne OCBELLEHNsI BOBMOXEH B TOM
yncne npu BKNOYEHHOW onumu.

BbICTpbIl Nporpes

YMmeHbluaeT Bpemsi pasorpesa. [laHHas (pyHKUMA JOCTYNHa TONbKO B
psiae pexumMoB npubopa.

HanomwuHaHne O YncTke

BkntoyeHune v BbIKNoYEHe HanoMUHaHWs.

NHavkaums BpeMeHm

BkntoyeHune v BbIKNOYEHNE YacoB.

Bupa anekTpoHHbIX Yacos

M3meHeHve hopmaTta UHAMKALMM BPEMEHN.

14.4 NogmeHo ans: Hactpowka

MoameHo

OnucaHue

BeibpaTb A3bik

3apaert a3bik npudopa.

ApkocTb Ancnnes

BbiGop sipkocTu gucnies.

ToHbl KHonok

BkntoyeHne v BbiknoYeHe 3BYKOBOIo CONPOBOXAEHUA NMPU HaXaTun
CEHCOPHbIX KHOMOK. HeBO3MOXHO OTKIYUTb 3BYKOBOE cornpoBoxae-

HWe ana: @

pomkocTb curHana

Bbl60p FPOMKOCTM TOHA KHOMOK 1 3BYKOBbIX CUIHaoB.

>KecTkocTb BoAbI

HacTpoiika >xecTkocTu BoAbl.

YcraHoBka Bpemenu CyTok

YcTaHoBKa TekyLer AaTtbl 1 BpEMEHMW.

14.5 NogmeHio ans: CepBuc

MoameHro

OnucaHue

Oemopexum

Kopa BKmnoYeHUs / oTknoyveHus: 2468

Bepcus MO (nporpammHoro obecneve-

HKA)

CBe/leHunsi 0 BEpCHU NporpamMmMHoro obecneyeHus.

3aBoackue YcTaHOBKM

BoccraHoBneHue 3aBoackux YCTaHOBOK

15. MPOLLE MPOCTOIO!

I'Iepep, nepBbIM UCMNOJIb3OBaHMEM Heo6xoauMMo HacTpoOUTb:

BbibpaTb A3blk

ApkocTb anc-

nneqa

ToHbl KHonok

rpOMKOCTb CurHa-
na

YcTaHoBka Bpe-

XecTkocTb BoAbI
MeHu CyTok
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O3HaKOMbTeCb C OCHOBHbLIMU 3Ha4YKamMu Ha nNaHenu ynpaBneHusi U Ha gucnree:

pie ) » START /

Tobumble npo-

O)

BKI1/ BbIKIT MeHio FpaMMbI Taiimep Tepmoluyn STOP
HauyHuTe nonb3oBaTbcAa Nnpubopom
BbicTpbIi Nyck Bxkntounte npubop n  Lar 1 LWar 2 LWar 3

HaYHNTe rOTOBUTb,
ucrionbays sHadeHms Haxmute nynepxn- [
TemnepaTtypbl 1 Bpe-
MeHM, 3aajaHHble B
[@aHHOM pexume no
yMon4aHuio.

. -BbiGepute Haxmute: START |
Baiite: \U. Tpebyemyto hyHK-
umio.

BbicTpoe Bbiknto-  BbikntoyeHne npunbo-

YyeHue pa B ntoboe Bpems
He3aBMCUMO OT CO-
[epPXMMOro aKpaHa.

@ — HaXxmMuTe ¥ yaepxusante , noka npuGop He BbIKMIOYNTCS.

HayHuTe npurotoBneHue

LWar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4 LWar 5
@ 5 °C oK START
- HaXmuTe, YToBbI
- HAXMUTE , 4TOObI - BbIGEpUTE PEXUM  — YCTaHOBUTE TEM- - HAXMUTE AN NOoA-
HayaTb NpuroToBne-
BKITHOUUTb NpuGop. Harpesa. neparypy . TBEPXKAEHUS.

Hue.

MpurotoBneHue Ha napy — Steamify

YcTaHoBuUTe Temnepatypy. Tun pexuma HarpeBa Napom 3aBUCUT OT 3aflaHHON TeMnepaTypbl.

Xapka u Bbineyka (c na-

Ha napy TyweHue (c napom) 3anekaHue (c napom) pom)

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

BbicTpo ocBoMTe NPpUroToBIieHNEe

[AnsA 6bICTPOro NPMroToBNEeHUs 6ntoa ¢ HaCTPOWKAMMU MO YMONYaHUIO BOCNONb3yWTeCb aBTOMaTU4eCKu-
MU nporpammamm:

Momowb B Mpu-  LWar 1 LWar 2 LWar 3 War 4
roToBNeHUU — — -
Haxmute ® Haxmnte: ——. Haxwnre: 22 To- blbepuTe 6noao.
moLb B Mpuroto-
BIIEHUN.

Mpwu nomolum byHKLMI GbICTPOro BbINONIHEHUS 3aAanTe BPEMS NPUroTOBNEHWS.

Nocnepnuit wrpux 10% [ins yBennyeHns BpeMeHn NpUroToBNEHNS HaXMUTE
Vcnonbayiite dyHkuyuo «Mocneannii wrpux 10%» ana  3Ha4yoK +1MUH.

nobaBneHnst BpeMeHu, Koraa A0 OKOHYaHUsi MpUroTo-

BrieHus octaetcst 10% BpemeHu.
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BbinonHuTe o4ncTKy NnpuGopa napom

LWar 2 LWar 3

HaxmuTe: rrrr/

LWar 1

HaxmuTe: —

BbibepuTe pexum:

Ouunctka napom

[nsi Nerko 04ncTKu.

OuucTka napom, nnoc

[Ans TwaTtenbHON OYUCTKU.

YpaneHue Hakunu

,ﬂ]’lﬂ OYUCTKN CUCTEMbI MaporeHepartopa OT N3BECTKOBbIX OTNOXEHUIA.

OnonackuBaHue

[ins ononacknuBaHUs 1 OMUCTKM CUCTEMbI NaporeHepaTopa nocne 4acTto-

ro UCnosfb3oBaHUA PEXUMOB C UCMNONb30OBaHMEM napa.

16. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEQbI

MaTepuansl ¢ CMMBONOM l‘f:) cneayet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxwuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPSI
Ansa cbopa BTOPUYHOrO Cbipbs. MpuHnmas
yyacTue B nepepaboTke CTaporo
3MekTpobbITOBOro o6opyaoBaHus, Bel
nomoraeTe 3aLMTUTb OKPYXatoLLyto cpeay U
300poBbe Yenoseka. He BbiGpackiBaiite
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BMeECTE C ObITOBLIMU OTXO4aMM 6bITOByP0

TEeXHUKY, NOMEYEHHYI0 CMBOSIOM ):S
Mpubop cnepyeT [OCTaBUTL B MECTO
pa3genbHOro HakonmneHuns n cbopa oTxoaoB
notpebnexHunsa nnu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKMN OIS
nocneayoLen yTunusaummn.



MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Nsabpanu cte npoussog koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. leHnjanaH je, eneraHtaH n OCMULLIbEH
mmajyhu y Buagy Bawe notpebe. byauTe yBepeHu ga hete npu cBakom kopuhery
[obuTn n3BaHpegHe pesyntarte.
Ho6po gownu y Electrolux.
MocetuTte Haw cajT ga:

MpubasuTte caBeTe 3a kopuilhere, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBame
@ npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:

www.electrolux.com/support

g PervcTpyjTe nponssoa paaun 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTPOLLHN MaTepujan n opurMHanHe pesepeHe AenoBe 3a CBOj
E ypehaj:

www.electrolux.com/shop
] gectrolux 3a jow BuLe peLenaTta, caBeTa U MeToAa pellaBana npobnema npeysmure
}( annukauvjy My Electrolux Kitchen.

" AAplpar;‘Stotuhre B 5I>'Lg"|e Play
KOPUCHWUYKA NMNOAPLUKA U CEPBUC
YBeK KOpUCTUTE OpUrnHanHe pesepeHe Aernose.
Kapa koHTakTupaTte oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BoaMTe padyHa Aa kof cebe nmare

cnegehe nogatke: Mogen, 6poj nponsBoaa, cepujcku 6poj.
Mogauun mory ga ce npoHahy Ha NNoYMUM ca TEXHUYKMM KapakTepucTmkama.

/N Yno3opetse/onpes — nHdopmaumje o 6e3begHocTu
® onwre UHdOopMaLje n caBeTu
MHdopmaLmje o XMBOTHOj cpeanHu

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCTN. ... 488
2. BESBEHOCHA YTTYTCTBA. ... 490
3. OMMUNC TIPOUBBOMA. ... 493
4. KOMAHIOHA TABJITA ... e s 494
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7. OYHKLNJE CATA e 502
8. KAKO A KOPUCTUTE: TIPUBOP........ooiiiiii e 503
9. AOOATHE OYHKLINJE. ... ..o 505
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T HEFTA M UNILRERE. ... 510
12. PELUABAHSE MPOBJTEMA ... .o 515
13. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..ottt 516
14. CTPYKTYPA MEHWJA. ... 518
15. TTAKO JEL ... 519
16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA ..o 521
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

lMpe nHcTtanaumje u kopuwhewwa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMateHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKOINMKO UM ce 0be3benm Hag3op nunu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuMH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba KOHTponmcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue u ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHM genosu Mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

Heua He cmejy oa obaBrbajy Ynwherwe n KOPUCHNUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.
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OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM NPOCTOpUMA.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1um
cobama, MoTenuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CrnnYHUM OBjekTMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLLHE NO AOMahMHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPAa OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj na ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxaBatba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera Mopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmUCcHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTrpnyHa onacHocCT.

YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako éucte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe Ao eNeKTpUYHOr LoKa.
YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba BoanTn padyHa ga
ce usberHe goanpueame rpejHNx enemMmeHarta unm
YHyTpaLlHkbMX NOBpLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBsbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
Kopuctute camo TemnepaTtypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha;.

[1a BrucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe peLleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHn 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka CTakna.
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2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe ga nHctanupare nnu Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

* [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBek BoguTe payyHa npuivkom
nomepara ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MWHUManHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, nposepuTe Aa nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

+ OBaj ypehaj je onpemrbeH cuctemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM ENEKTPUYHOT
Hanajarba.

* YrpaheHa jeanHuua mopa Aa 3a40BoSbU
3axTeBe cTabunHoctu npema DIN 68930.

[y6uHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM Bpa- 1027 mm
TMMa

MuHVMManHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTMUNaLMOHOr oTBOpA.

OTBOp NOCTaBILEH Ha [0

H0j 3a4H0j CTPaHu

OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
we. Kabn je noctaBrbeH y

[ECHOM Yrny ca 3afke

cTpaHe

MoHTaXHU 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4ere Ha eNneKTPU4Hy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Puv3vk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

MuHUManHa BucuHa Ky-
XUHCKOT efleMeHTa (MUHM-
MarHa BUCUHa enemMeHTa
ucnog pagHe nnoye)

578 (600) mm

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm

MeHTa

[y6uHa Kyxursckor ene-
MeHTa

550 (550) mm

BucuHa npegre ctpaHe 594 mm

ypehaja

BuvicuHa 3agwe cTpaHe ype- 576 mm

haja

LLvpuHa npeake cTpaHe 595 mm

ypehaja

LLinpvHa 3agtbe cTpaHe 559 mm

ypehaja
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« Csa npukrbyynBara cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanMMUKOBaH enekTpuyap.

*  Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha Nnoymum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajawe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alITUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe ga kopuctute aganTtepe ca BuLle
yTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

» [lpoBepuTe fa HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHu kKabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEpPBUCHM LieHTap.

* He pos3BonuTte aa kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapouunTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

» 3awTnTa og yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 N30M0BaHVX AenoBa Mmopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXE a Ce YKIOHU
6e3 anaTa.




* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajawe Ha
31OHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTuyHuLa nabaea, HeMojTe
Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTuKau.

* He Byuyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTuKay ns yTuyHuLe.

» Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekugaye,
ocurypaye (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpuYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa Aa uckrbyunTe cee hase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady Mopa
a 13HocK Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHM
yTUKa4yeMm u CTPyjHUM kabrnom.

2.3 YnoTtpeba

BapHuLe nnu oTBOpeHu NnameH He cmejy
Aa 6yay y 6nusnHn ypehaja kapa
oTBaparte Bpara.

3anarbuBe maTepuje unu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BMM maTepujama
HeMojTe CTaBmbaTn yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og owtehewa ypehaja.

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusnk of nospehmsatmsa,
OMEeKoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa unu
ekcnnosuje.

* Hemojte ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

* Bopgute pauyHa ga otBOpM 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

* He ocraBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

+ bByauTe onpesHn kaa oTBaparte Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsafhe Bpeo Basayx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOOOM.

* HemojTe nsnaratu otBOpeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MUK NPOCTOP 3a oAnarake.

» [laxmmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona u Mellaka ca BasgyXoMm.

[a 6ucrte cnpeunnu owrtehere nnu
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
nospLuMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
AVIPEKTHO Ha [IHO.

— He cTtaBrbajTe anymmHmjymcky donujy
AVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunatn Bogy OAVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbueu Kaga ckngate unu
nocraerbarte npuoop.

['ybutak 60je Ha emajnMpaHnm
nospLuMHamMa unu Hephajyhem vyenuiky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanmeeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena
HamewlTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpunNuKoMm paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamellUTaja MoOry a ce Hakyne TonnoTa u
Briara v Npoy3pokKyjy HakHagHo owwTehere
ypehaja, kyhuwTa nnm noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe JoK ce
ypehaj y NoTrnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhetsa.

2.4 Hera n uynwhene

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og o3nefhueara, noxapa
unu owrtehewa ypehaja.
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* [lpe ynwhena nckrbyunTe ypehaj n
N3ByUMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

+ Opmax 3aMeHuTe CTakIeHe nioye Ha
BpaTuma ako ce owTtete. ObpatuTe ce
OsnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxrbuBm Kafa ckugaTe Bparta ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

» PeposHo uuctute ypehaj na bucre
cnpeymnu nponagare NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

* Ypehaj uictuTte BNaxKHOM MEKOM Kprom.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
getepiieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmerte.

*  YKONMMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxasajte ce ynyTcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 KyBamse Ha napm

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3mnk of onekoTuHa u
owTehena ypehaja.

Kapga ce pagm o cujanuuama yHyTtap
npon3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe fa usapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTtamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
noomahuHcTBy.

OBaj Npoun3BoA, cCaapXu N3BOP CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy nucty
crieumdukaumjy.

2.7 CepBuUcupame

Pagn onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
KopucTuTte camo opurvHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

+ OTnywTeHa napa Moxe Aa n3asose
OMEKOTUHE:

— byawnTte onpesnu kag otBapate BpaTa
ypehaja kaga je akTuBupaHa oBa
dyHkumja. Moxe ga gohe oo
ocnobahana nape.

— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxrs1ueo
HaKOH KyBahba Ha napw.

2.6 YHyTpallH€e OCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
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/\ YNO3OPEHE!
Puauk oA noBpene nnu ryliema.

O6patute ce ONWTUHCKUM OpraHumMa aa
6ucTe casHanu kako fa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

Vckrbyunte yTukad kabna 3a Hanajarwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

YknoHuTe kBaky Aa 6ucte cnpeuvnu aa ce
geua vnu kyhHu reybumum 3arnase y
ypehajy.




3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

KomaHngHa Tabna

HOucnnej

duoka 3a Bogy

@_ YTuyHULa TemnepaTypHOr ceHsopa
E 'pejHn enemeHT
Jlamna
ﬂ BeHTunatop

Yknatare kameHua ca usnasHe LieBu

Hocauy pelueTke, NOKpPETHU

B OONEEBNOENEA

[Monoxaju pelueTtke

3.2 Mpunbop

PeweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a KyBakbe, Nnexose 3a TopTe,
neveme.

Mnex 3a neyewe
3a Konaye U kekce.

Fpun/py6oku Turaw
3a neyere TecTa 1 Meca UM Kao nocyga 3a
CcKynrbake MacHohe.
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Mnex 3a konaue

3a 3emunyke, nepeue 1 mana neumsa. lNMorogHo 3a
dyHKUMje npunpeme Ha napu. ['ybuTak 6oje Ha
MOBPLUMHN HEMA yTuLaja Ha yHKUMje.

TemnepaTypHu ceH30p

3a mMeperbe TemnepaType yHyTap xpaHe.

Teneckoncke Bohuue

3a nakuwwe y6auyBarbe 1 Bahere nnexosa 1

peweTkacTux nonuua.

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 MNMperneg koMmaHAaHe Tabne

O

1
maa

516

YkrbyyeHo / Uc-

H

anITI/ICHI/ITe W 3agpxute ga bucte YKIbYHUINU U UCKIbYYUNK anapart.

Krby4YeHO

Menu HaBoaw dyHkuwmje anaparta.

OMUbeHo Mpukasyje omurbeHa nogellaBama.
Owucnnej Mpukasyje TpeHyTHa nogelwaBara ypehaja.
Mpeknaay namnuue 3a yKkrbyumnBake U UCKIbY4MBake namnuue.
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ﬂ Bp3o 3arpesane 3a yKkibyumnBare 1 UckibyumBarwe yHkuymje: bpso 3arpesate.

e «Q-~ @ 3s

MNpuTtucHuTe Ayrme Momepure MpuTUcHUTE U 3aapxuUTe

LI0QUPHUTE NOBPLLNHY BPXOM MPCTa MpeByunTE NPCTOM Npeko noBpwK-  [oAUPHUTE MOBPLUKMHY Ha 3 CEKyH-

He. ne.
4.2 Oucnnej
A [vcnnej ca nogelweHnM Kiby4HUM yHKUMjama.
| A. [ob6a naHa
12:30 B. TOKPETAHE/3AYCTABIbAHE
C. TewmnepaTtype
#085°C /I 50 OC D. ®yHKuuje 3arpesata
E. Tajmwep
® 15min @ START F. TemnepatypHu ceH3op (camo Ha ogabpaHum Mo-
| | | | | nenvva)
F E D C B

WHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM MHAUKATOPM — 32 HaBUraumjy no gucnnejy.

oK ( ) »

3a Bpahatse 3a 3a noHuwTaBake
jedaH HUBO yHa-  MocnefHe akTuB-
3ad y MeHujy. HOCTW.

3a notBphuBake n3abpaHe ctaBke/
nopeluaBara.

3a yKibyunBare 1 UCKIby4mBa-
He onuuja.

Ornacu 3BYYHU CUrHan nHamMkaTopu yHKUMja — kaJ UCTEKHe NOoAELLEHO BpeEME KyBaka, vyje ce 3BYYHWN Cur-
Han.

) & 2

DyHKLMja je YKrbyueHa. dyHKUMja je YKbyUeHa. 3ByK anapma je UckrbyueH.
KyBate ce ayTomaTcku npekuaa.

WuaunkaTtopu BpemeHa

S Q

3a nogewasawe dyHkuuje: OanoxeHu cTaprt. 3a oTkasvBarbe nofellaBarba.

5. MPE NPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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5.1 MpBo unwhewe

=] e, =%

S =/

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Ypehaj n pogatHy onpemy 4yuctuTe
camo Kprnom of Mukpogubepa, mna-
KOM BOZOM v 6narum AeTepLeHTOM.

YKNoOHWUTE CBY [OAATHY OMpemy u
Hocaue pelUeTkv U3 anaparta.

BpatuTe foaatHy onpemy 1 Hocade
pelueTku y anapar.

5.2 MpBO NpuKIbyYMBame

[ucnnej npykasyje NopyKy AoOpoaoLLNNLIE HAKOH MPBOT NOBE3VBaksa.

Tpeba ga nogecute: Jesuk, OcBeTrbeHOCT Aucnneja, 3BykoBM TacTepa, JaumHa 3By4YHOr
curHana, Tepgoha Boge, [joba aaHa.

5.3 NMoyeTHO NpeAarpeBake

Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1 YKnoHuTe caB Npubop 1 Hocaye peLleTkn U3 pepHe.

Kopak 2 MonecnTe MakcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMjy: IZ]

OcrtaBuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopax 3 MofecnTe MakcumarnHy TemnepaTypy 3a dyHKUmjy: ©

OcrtasuTe nehHuuy Aa pagun 15 MuH.

@ MehHuua Moxe Aa ucnyliTa MMpuc U AnM TokoMm npearpesana. O6e3beanTe Ao6po NpoBeTpaBaHe NPoCTo-
pvje.

5.4 Kako pna nogecurte: TBpaoha KopucTuTe TecT nanmp UcropyyeH y3
BoAde KOMMMeET 3a KyBake Ha napu.

Kaga nosesyjeTe pepHy Ha efniekTpuyHy
MpeXxy, MopaTe Aa nofdecute HUBO Tepaohe
BoAe.

& % i

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4

Crasute TecT Tpauudy y  [NpoTpecuTe TecT wanvp HakoH 1 muHyTa npoBe-  Nogecute HMBO TBpAoOhe BO-

BoAy oko 1 cekyHay. He  pga yknonute Buwak Boge.  puTe TBpgohy Boge npe-  ge: Menn / Mopewasama /

CTaBrbajTe TeCT TpaunLy Ma Tabenu y HacTaBky. KoHdurypaumja / Tepaoha
nop Tekyhy Boay. Boae.
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@ Boje TecT Tpaunua HacTaermbajy Aa ce Mewajy. He npoeepasajte TBpAohy BoAe HakoH Bulle of 1 MUHyTa

HaKOH TecTa.

Hueo TBpAohe Boae MoxeTe Aa npomeHuTe y MmeHwjy: MNMoaewasawa / KoHdurypauyuja / Tepaoha soge.

Tabena npukasyje oncer TBpaohe Boae (dH) ca ogroeapajyhum Hacnarama kanuujyma u
knacudukaumjy soge. MNMpunarogmte HMBO TBpAohe Boade npema Tabenu.

TBpaoha Boge TecTt TpauMua Hacnare kan- Hacnare kan- Knacudwmka-
umjyma umjyma (mg/l) umja Bope
Hueo dH (mmol/l)

1

0-7 l:l 0-1,3 0-50 meka

8-14 EI 1,4-2,5 51-100 yMepeHo TBpaa

15-21 E 2,6-3,8 101-150 TBpAA

=22 IEI 23,9 > 151 Beoma TBpAa

Kapa je Huso TBpaohe Bofde u3 sogosoda 4,
HanyHuTe broky 3a BoAy HerasvpaHom
cnawmpaHoMm BogOM.

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

6.1 Kako na nogecurte: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1 YkrbyunTe pepHy. Ha gucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa yHkUMja 3arpesatrsa.
Kopak 2 MpuTncHUTE cuMbBon dyHKUMje rpejarba Aa bucte yLnm y nogMeHu.

Kopak 3 Opabepute dyHKUMjy 3arpeBara U NPUTUCHNTE: OK. [vcnnej npukasyje: Temnepartypy.
Kopak 4 MopecuTe Temnepatypy. MpuTucHUTE: OK.

Kopak 5

MputucHure: START .

TemnepaTypHW CEH30p - MOXETe Aa MPUKIbYUYUTE CEH30P Y GUIIO0 KOM TPEHYTKY Npe WU TOKOM
KyBata.

STOP - nputuchute fa Gucte nckrbyunnn dyHKUMjy 3arpesatsa.

Kopak 6

VckrbyunTe pepHy.

6.2 Kako ce nogewaBa: Steamify — cpyHKUMja 3arpeBara Ha napum
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Kopak 1

YKIbyunTEe pEpHY.
M3abepute cumbon dyHKUMje rpejaka U NPUTUCHWTE ra ga 6ucte ywnu y nogmeHu.

Kopak 2 .
P MputucHute . MopecuTe yHKUMjy 3arpeBarba Ha napu.
Kopak 3 OK . .
MputncHute: . Oncnnej 3aTum npurikasyje nogeluaBama TemnepaType.
Kopak 4 Mopecute TemnepaTypy. BpcTa dyHkupje 3arpeBara Ha napy 3aBMCU Of NMoAeLLeHe TeMneparype.
Mapa 3a KyBame Ha napu 3a npunpemy Ha napv nospha, xuTapuua, MaxyHapku, nnogo-
50-100°C Ba Mopa, TepuHa 1 ae3epara Koju ce Nocnyxyjy y Kalmyuum.
Mapa 3a kpykake Ha napu 3a KyBatbe AVHCTaHor 1 NupjaHor Meca unu pube, xneba n
105-130°C XMBUHE, Kao M Konaya of cupa u kacepona.
Mapa 3a HEXXHO pyMeHeHe 3a meco, kacepone, nykeHo nosphe, puby n rpaTuHupaHa je-
135-150°C na. 3axsaryjyhu kombuHaumju nape n Tonnote, meco fobuja
COYHY U MEeKy TEKCTYpY, 3aje]HO Ca XpCKaBOM KOPULIOM.
Ako nopecuTe TajMep, pyHKUWja rpunoBara ce ayToMaTCcKku
YKIbYy4yje y nocnefhuM MUHYTMMA npoLieca KyBatka, kako 6u
jeno 6uno 6naro rpaTUHUpaHo.
Mapa 3a neyewe 3a neveHa jena og meca, pube, X1BUHE, KAao N NEYEHO NyHe-
155-230°C HO NMcHaTo TecTo, TapToBe, MaduHe, rpaTuHUpaHa jena, no-
Bphe 1 nekapcka jena.
AKo nogecute TajMep 1 CTaBUTE XpaHy Ha NPBU HUBO, PYHK-
Lvja 3arpeBatba C 10H-€e CTPaHe Ce ayToMaTCKK yKibydyje y
nocneawUM MUHYTMMAa MNpoLieca KyBatba, kako 6u jeno nmano
XPCKaBO [HO.
Kopak 5
P Mputnchute: OK.
Kopak 6 MpuTncHUTE Noknonad, ouoke 3a Boay Aa GucTe je oTBOPUNW.
Kopak 7 Hanynute croky 3a Bogy xnagHoOM BOAOM A0 MakcumManHor Husoa (oko 950 ml) gok ce He ornacwu
3BYYHM CUTHamM Unv ce Ha AUCNnejy He Npukaxe nopyka. Pesepea Boae je AOBOMbHA 3a NPUGIMXKHO
50 MuH. Hemojte nyHnTn ®uroky 3a BoAy NPEKO HeHOr MakcumanHor kanaumteTa. MNoctoju pusuk og
Lypeha Bofe, npenvieatba 1 owteherwa HaveLlTaja.
/\ YNO3OPEHE!
Kopuctute camo xnagHy Bogy ca yecme. Hemojte Kopuctutn pmuntpupany
(nemuHepanusoBaHy) unu gectunosaHy sody. Hemojte ga kopuctute gpyre
TEYHOCTW. HeMOjTe a cunarte 3anarbMBe HUTU arkoXoiHe Te4YHOCTU y CbMOKy
3a BoAy.
Kopak 8 Bpatute croky 3a Bogy y eH MOYETHN NONOXaj.
Kopak 9
P MputucHuTe: START .
Mapa ce nojasrbyje HakoH oTnpunuke 2 min. Kaga nehHuua 4ocTurHe nogelueHy Temnepartypy,
yyje ce 3ByYHM curHan.
Kopak 10  Kapa y dvouu 3a Boay noHecTaHe BoAe, Yyje ce 3By4HM curHan. [MoHoBo HanyHuTe unoky 3a Boay.
Kopak 11 VickrbyunTte pepHy.
Kopak 12 VicnpasHute uoky 3a Bogy kafia ce KyBake 3aBpLuu.

Mornepajte opgervak ,Hera n ynwhewe”, Mpaxmere pesepBoapa.
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Kopak 13

MpeocTana Boga MoXe a ce KoHAeH3Yje y YHYTpalkocTU. HakoH KyBama, NaXrsuBo OTBOpUTE
BpaTta nehHuue. Kaga ce pepHa oxnaau, ocyLumTe YHYTPaLHOCT MEKOM KPMOM.

6.3 Kako na nogecure: NNoTnomorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NoAMEHWjy uma npenopydeHny yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga
nogecuTe Bpeme 1 Temneparypy.

Mpunukom KyBaka HEKUX jena, MoxeTe Ja KOpUCTUTE U:
* AyTtomarcka TexuHa
» TemnepaTypHu CeH3op

CTeneH [o Kor ce jeno Kyea:

* Cnabo neyeHo nnu Mare
* Cpeamna

* [1o6po neveHo nnu Buwwe

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.
Kopak 2 MpuUTuCHUTE: ——=.
Ly
Kopak 3 MputucHuTe: /\0 . YHecute: [NoTnomorHyTa npunpema.
Kopak 4 M3abepuTe jeno nnu BpcTy xpaHe.
Kopak 5

MpuTtucHuTe: START .

6.4 ®yHKUMje 3arpeBara

CTAHOAPOHO
®dyHKumja 3arpeBa- [pumeHa
Ha
Ao ad 3a rpunoBak-€ TaHKMX KoMaja XxpaHe U ToCTupawe xneba.
FpunoBawe
vov 3a neyerse BENUKUX KOMada meca Unu XnBmHe ca Koctuma Ha je,quj peLeTkn. 3a
ﬁf crpemarse rpaTUHUPaHUX jena u 3a sanelarse.

Typ60 rpunoBate

3a neyere Ha HajBULLIE TPU NONoOXaja peLleTke NCTOBPEMEHO 1 3a CyLLeHe XpaHe.
@ Mopecute Temnepatypy Aa 6yae Huxka 3a 20-40°C Hero 3a 3arpeBare 0403ro/ofo3-
no.
Meyere y3 paBHU BEH-
™.
v 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (HNp. nomdpuTa, UCEYEHOT KPOMMNMpPa 1NN Npo-
% nehHux ponHuua), Tako aa byae xpckaea.

CMp3HyTa XpaHa
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3arpeBame ogosro/
oposao

3a neyere Ha jeHOM Nonoxajy peLleTke.

2

®dyHKUMja 3a nuuy

3a neyetrse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujarme XpckaBor AHa.

3arpeBatbe 00380

3a neyetbe konaya ca XpckaBuM AHOM U 32 KOH3EpBHUCatbe XpaHe.

OENVKATECH
®dyHKumja 3arpeBa- [pumeHa
ba
E 3a koH3epBupare nospha (HNp. KMcenux KpacTasaya).
KoHsepBucamwe
S S S 3a cywere celjkaHor Boha, nospha u nevypku.
Cyuwemne
3a 3arpeBatbe nocyha npe cepeuparsa.
e
uuru

3arpeBamne nocyha

(YY)

3a oampsasatse xpaHe (nospha v sBoha). Bpeme ogvp3asarba 3aBUCH 0 KOMUYUHE U
BESMYMHE CMP3HYTE XpaHe.

Opmp3aBatbe
3a jena kao LITO Cy Nasarbe Unn rpaTHMpaHn kpomnup. 3a cnpemarse rpaTuHUpaHnx
§§§ jena v 3a saneuame.
g
MpaTuHupaHo

V°C

Cnopo KyBawe

3a npunpematrse MeKor, COMHOT nevemsa.

§

O,qp)KaBarbe TonrnoTe

3a ogpxaBare TonnoTe xpaHe.
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®dyHKUMja 3arpeBa-

MpumeHa

Al

BnaxHo neyemwe y3
BeHTMnaTop

Osa dyHkuMja je NnpeaBuhieHa 3a ywTeay eHepruje Tokom KyBara. Kaga kopuctute
oBY PYHKLUMjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnuvkyje of 3agate Temne-
paTtype. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara 3arpeBarba Moxe 6Uutn ymarbeHa. 3a
BULUe HdOpMaLuja norneaajte nornaerse ,CBakogHeBHa ynotpe6a”, HanomeHe y
Besu ca: BnaxHo nevetrbe y3 BeHTUNATOP.

MAPA

®DyHKUMja 3arpeBa-
Ha

MpumeHa

G

YnoTpe6rbaBajTe napy 3a kyBare Ha napu, AMHCTame, 6naro saneuatse 1 neyerbe.

Steami
G

PereHepucatwe nape

Moarpesatbe xpaHe Napom crpeyasa Ja ce NoBpLUKHa ocyLun. TonnoTa ce pacrnope-
Ryje 6naro n yjeaHayeHo, wWTo omoryhasa Aa ce NOHOBO A06Wjy YKyC M MUPUC XpaHe,
Kao Aa je Tek npunpemrbeHa. OBa dyHKLMja MOXe [a Ce KOPVCTM 3a NMOHOBHO 3arpe-
Bak-€ XpaHe ANPEKTHO Ha Takupy. MoxeTe NOHOBO [a 3arpeBaTe XpaHy Y HEeKONMUKO
Takbypa CTOBPEMEHO, KOpUCTENN pasnnunTe Nonoxaje peLeTku.

Z

Meyewe xneba

KopucTuTe oBy dyHKUMjy 3a npunpemy xneba n xnebHux 3emmykn ca Bpno Aobpum
pesynTaTuma Hanuk npodgecrMoHanHuM y norneay xpckaBocTu, 6oje v cjaja kopuue.

i)

=

Ousakw-e TecTta

3a y6p3aBarbe An3ara kBacHor Tecta. CnpeyaBa fJa ce noBpLUMHa TecTa ocywm un
YyBa enacTU4YHOCT TecTa.

G

FULL
Mapa nyHe cHare

3a nosphe KyBaHO Ha napw, npurore, puby

Gp

HIGH
Bucoka BnaxHocT

dyHKLMja je norogHa 3a neverbe UHKUX jena Kao WTOo Cy KpemoBW, hnaHoBu, TeprHE
1 puba.

G

Low
Hucka BnaxHocTt

PyHKUWMja je morogHa 3a Meco, XMBUHY, jena u3 nehHuue n kacepone. 3axsarbyjyhun
KoM6UHaLwWju nape v TonnoTe, Meco Ao6uja MeKy U COYHY TEKCTYpy, 3ajeHo ca Xp-
CKaBOM KOPWLIOM.

6.5 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo Bpara nehnnue TpeGa aa Gyay 3aTeopeHa

neyewe y3 BeHTUNaTop TOKOM KyBaHa Kako pyHkuuja He 6u buna
o npekuaaHa n kako 6u nehHuua paguna Ha

Osa coyHkunja je Kopuilhera 3a HajBuLIeM Moryhem cTeneHy eHepreTcke

ycknahuBare ca Kracom eHepreTcke edMKACHOCTH.

eMKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekogmaajHa (y )

cknagy ca ctaHgapamma EU 65/2014 n EU Kapa kopuctute oBy SbyHKLlWJy, naMmnvua ce

66/2014). TecToBM y cknagy ca: ayToMaTCKu UCkIbyuyje HakoH 30 cek.

IEC/EN 60350-1

3a ynyTcTBa 3a KyBatbe norreaajte ogerbak
.HanomeHe n caBetn”, BnaxHo nevewe y3
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BEHTUNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Beau ca
yLUTeIOM eHepruje norneaajre oaerbak

+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwwTena eHepruje.

7. PYHKUWNJIE CATA

7.1 Onuc dyHKuuja caTa
®dyHkumja [MpumeHa
N caTta
®dyHkumja [MpumeHa
carta HopaTHo 3a npoayxere BpeMeHa KyBatba.
Bpeme
Bpeme kyBa- 3a nopgeluaBake AyXuUHe KyBaka.
Ha MakcumarnHo je 23 h 59 min. MopcetHuk  3a nopelwasarbe oabpojaBama. Mak-
cumarnHo je 23 4 59 muH. OBa yHKLU-
Kpaj aktvB-  3a nopelwasarse WiTa he ce gelasatn ja He yTu4e Ha pap anaparta.
HOCTV Kap, Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-
HEM. Tajmep TO- Haprnepa konwuko ayro dpyHkuuja pa-
KoM papa an. Tajmep TOKOM paja — MOXeTe ra
OpnoxeHn 3a ognarane cTtapta u/unu kpaja Ky- YKIBYYUTU U UCKIBYYUTU.
cTapT Bakba.
7.2 Kako na nogecurte: ®PyHKuuje caTta
Kako na nopgecute cat
Kopak 1 MputucHute: Joba naHa.
Kopak 2 . OK
MogecuTte Tajmep. MputncHuTe: .
Kako na nogecute Bpeme KyBawa
Kopak 1 M3abepute byHKUMjy 3arpeBara 1 nogecute TemnepaTypy.
K 2
opax MputucHuTe: @
Kopak 3 . OK
MopecuTte Tajmep. MputncHUTeE: .
Kako na nsza6epete onuujy 3a 3aBpLieTak
Kopak 1 M3abepute dbyHKUMjy 3arpeBama 1 nogecute Temneparypy.
Kopak 2 MpuTncHuTe: @
Kopak 3 3a nogeluaBake BpeMeHa KyBaka.
Kopax 4 Mputuchute: © @ @
Kopak 5 MputucHute: Kpaj aktTuBHOCTY.
Kopak 6 M3abepuTe xerbeHn: Kpaj akTuBHOCTH.
Kopak 7

MputucHuTe: OK MoHaBrbajTe pagwy AOK Ce Ha AUCTINejy He NpUKaxe rnaBHU eKpaH.
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Kako na oanoxure novyertak KyBaha

Kopak 1 MopecuTe byHKUWjy 3arpeBara 1 TemnepaTypy.
K 2
opak MputucHuTe: @
Kopak 3 3a nopeluaBarbe BpeMeHa KyBakba.
Kopak 4 MpuTnchute: © © @
Kopak 5 MpuTncHuTe: OANOXeHN cTapT.
Kopak 6 V3abepute BpegHOCT.
Kopak 7

MputncHuTe: OK. MoHaBrbajTe pafky AOK Ce Ha AUCTNE]y He NpUKaxe rmaBHU eKpaH.

Kako ce npopyxaBa BpeMeHa KyBata

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa kyBaa, a XpaHa He usrneaa kao Aa he yckopo 6uTn rotosa, MoxeTe Aa npoay-
XUTe Bpeme KyBaha. Takohe MoxeTe Aa NpoMeHuUTe hyHKUWjy 3arpeBarba.

MpuTucHUTe +1min ga 6ycTe NPOAYXKUNM BPEME KyBatba.

Kako na npomMeHUTe nogellaBak-€ Tajmepa

K 1

opak MNpuTtucHuTe: @
Kopak 2 MopecuTe BpegHOCT Tajmepa.
Kopak 3

MputucHuTe: OK.

3apaTo Bpeme MoxeTe Aa NPOMEeHNUTe y 6uno kom TPEHYTKY Y TOKY KyBaH-a.

8. KAKO A KOPUCTUTE: NMPNBOP

8.1 YoauuBamwe npubopa cnpeyasajy npesprarse. Y3aurHyra veuua
OKO NonuLe crpevasa knuaarse nocyha Ha
Mario yay6rbetbe ca rophe CTpaHe nonULY

nosehasa 6e36eaHocT. Yaybrbenwa Takohe

PeweTkacta nonuua:
Yrypajte nonuuy usmehy Bofjuua Ha Hocady pe-
LIeTKe.
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Mnex 3a nevewe / [ly6oku Turam:
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady pelleT-
Ke.

8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepatypHu ceH30p — Mepu TemnepaTypy yHyTap xpaHe. MoxeTe ga je kopuctuTe ca
CBaKOM (hyHKLMjOM 3arpeBatba.

Tpeba ga ce nopece ABe TeMmneparype:

C ?

Temnepatypa pepHe: MUHUMYM 120°C. Temnepatypa y cpeauHu.

3a Hajborbe pe3ynTaTte KyBaka:

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj  He kopuctute 3a TeyHa jena. TokoMm KyBaka MOpa Aa ocTaHe yHyTap
TemnepaTtypwm. XpaHe.

PepHa uspayyHaBa npuGnmkHO Bpeme 3aBpLueTka nevera. OHo 3aBUCH Of KOTIMYMHE XpaHe,
nopeLleHe yHKUMje pepHe 1 Temneparype.

Kako pa kopuctute: TemnepaTypHU CEH30p

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 MopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarba v No noTpebu TemnepaTypy pepHe.
Kopak 3 MocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.
Meco, xuBuHa u puba Kacepona
Y6aumnTe Bpx TemnepaTypHU CEH30p Y LeHTap Meca, Y6auuTe Bpx TemnepaTypHU CEH30p TauyHoO y LiEHTPY Ka-
pube, ako je moryhe y Hajaebrbu geo. Bogute cepone. TemnepaTtypHu ceH3op Tpeba aa cToju crabunHo
payyHa fa 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae  Ha jedHOM MecTy TOKOM nedetsa. [la 6ucte To NocTurnu,
yHyTap jena. KOpUCTUTE YBpPCTE cacTojke. Kopuctute neumuy nocyae 3a

neyere Kao OCMOoHaL, 3a CUMMKOHCKY pyyumuy Temnepa-
TYpHY ceHsop. Bpx TemnepaTypHu ceH3op He Tpeba aa
[oavpyje AHO nocyae 3a nevemne.
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Kopak 4 Mpukrbyunte TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npeadke cTpaHe nehHuue.
[ncnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy: TemnepaTypH/ CeH3op.

Kopak 5 /0?
- NPUTUCHUTe Aa BUCTe NoAECUNM TeMMepaTypy CeH3opa yHyTap XpaHe.
Kopak 6 .
P ® ® ® _puTucHUTE Aa BUCTe NoAEcUnM XerbeHy onuujy:
+  Ornacu 3By4HU CUrHan - Kaaa xpaHa AOCTUrHe NOAELLeHy TeMNepaTypy, Yyje Ce 3BY4HU cur-
Han.
+  Ornacu 3By4HM CUrHan v 3aycTaBu NpuUnpemy - kaia xpaHa [OCTUrHe NofeLleHy Temnepartypy,
uyje ce 3By4HN cUrHan 1 pepHa npecTaje ca pagom.
Kopak 7

MN3abepunTe onuujy 1 y3acTonHO NPUTUCHUTE: OK Aa BucTe npeLuny Ha rnaBHU ekpaH.

Kopak 8 MputucHuTe: START .

Kaga xpaHa 4OoCTUrHe NoAeLLeHy TemMnepaTypy, Yyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTe usabpatu ga npe-
KUHETe UNu Aa HacTaBuTe ca KyBakeM kako Gucte Gunu curypHu aa je xpaHa 4obpo ckyBaHa.

Kopak 9 M3Byuute TemnepaTypHu CEH30P yTUKaY U3 yTUYHULE U n3BaguTe jeno us nehxuue.

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTtypHu ceH3op nocraje Bperno. by-
OuTe NaXrbMBKM Kada ra UCKibyyyjeTe 1 BaguTe U3 jena.

9. IOOATHE ®YHKLWNJE

9.1 Kako ga cauyBate: OMUILeHo KyBaa, Temnepatypa unv gyHkuuja
M ynwhena. MoxeTte ga cavyBate 3 oMurbeHa
OXeTe cavyBaTu OMUIbeHa nojellaBaka, nogeLuasarba.

Kao LUTO cy (pyHKUMja 3arpeBara, Bpeme

Kopak 1 YkrbyunTe anapar.
Kopak 2 M3abepuTte xerbeHo nopeLlaBare.
K j—
opak 3 MpuTncHute: — . N3abepute: OMUrbEHO.
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Kopak 4 WM3abepute: CauyBaj TpeHyTHa NofellaBatba.

Kopak 5
P MputucHute + ga 6ucte goganu nogelasame y nucTty: OmurbeHo. MNputucHuTe OK.

t) — NpUTUCHUTE Oa 6ucTe noHUWTUNK nogellasame.

— NpUTUCHUTE fa 6ucTe oTka3anu nogeLlaBare.

9.2 KoHTponHa 6paBa

Oga hyHKUMja cnpeyaBa cny4ajHy NpoMeHy dyHKLMje 3arpeBarba.

Kopak 1 YkrbyunTe anapar.
Kopak 2 Mopecute yHKUWjy 3arpeBatrba.
Kopak 3 7:7 H - MIPUTUCHWUTE UCTOBPEMEHO paaM YKibyurBamwa yHKLuje.

[a Bucte nckbyunnu cyHKUWjy, NOHOBUTE Kopak 3.

9.3 AyTOMaTCKO UCKIbyuYMBake

M3 6e3begHocHNX pasnora ypehaj ce @
UCKIbyYyje HaKoH HEKor BpemMeHa ako (°C) (4)
dyHKUMja 3arpeBata pagu, a Bu He
NPOMeHUTe nogeLlasakra. 200-230 55
AyTOMaTCKO UCKIby4mBare He paau ca
@ dyHKymjama: CeeTno, TemnepaTypHu
(°c) (u) ceHsop, Kpaj, Cnopo kyBatre.
30-115 12,5

9.4 BeHTunatop 3a xnahewe

120 - 195 8.5 Kapa anapat pagu, BeHTUnaTop 3a xnaherwe

ce ayToMaTCKM YKIbyuyje kako 61 xnagmo
NoBpLUMHe anapara. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUNATOp 3a xnahewe Moxe Aa HacTaBu
[la paay [OK ce anapaT He oxnaau.

10. KOPUCHW CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca neyeHwem

®

TemnepaTypa n Bpeme KyBak-a HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of peLenarta, kBa-
nmTeTa 1 KonmuuHe ynotpebrbeHnx cacrojaka.

Baw anapat moxaa neye Ha Apyrayvjn Ha4yuH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBetu ucnog
npukasyjy npenopyyeHa nofeluaBara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBara 1 nonoxaj petuetke 3a ogpeheHe Bpcte
XpaHe.

Axo He moxeTe Ja npoHaheTe noaellaBarba 3a ogpefeHn peLenT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.

Jow npnpenopyka y Be3u ca KyBaweM MoxeTe Hahu y Tabenama 3a KyBare Ha Hawoj Be6 ctpaHuum. [la 6ucte
npoHawunu ogrosapajyhe Casete 3a kyBawe, nornegajte PNC 6poj Ha nnounuymu ca TeXHUYKUM KapaKTepucTuka-
Ma Ha npeAHeM OKBUPY YHYTpaLHoCTh ypehaja.
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10.2 BnaxHo neyeme y3

BeHTUnaTtop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX y

Tabenu y HacTasky.

%

D

(°C) (MuH)

Cnartke 3emuyke, 16 nnex 3a nevewe unm nocyga 180 2 25-35
Komaga 3a cKynrbake MacHohe

LLiBajuapcku ponat nrnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 2 15-25
3a ckynrbawe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyeke Unun nocyaa 180 3 15-25
3a ckynrbawe macHohe

Konauu, 16 komaga  nnex 3a neyewe unun nocyga 180 2 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauun-makapoHu, nnex 3a nevewe Unu nocyaa 160 2 25-35
24 xomaga 3a ckynrbawe MacHohe

MadmHu, 12 komaga nnex 3a neyvewe unu nocyaa 180 2 20-30
3a CKynrbake MacHohe

CnaHo neuuso, 20 nnex 3a neyekse Unun nocyaa 180 2 20-30
Komaga 3a ckynrbawe macHohe

Kekc og cunkasor nnex 3a neyewe UnNu nocypa 140 2 15-25
TecTa, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTuue, 8 kOMaga  nnex 3a neyere UnNu nocyaa 180 2 15-25

3a CKynrbak-e macHohe

10.3 BnaxxHo neyvewe y3 BeHTUNaTop - npenopy4yeHn npnéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TOnNMoTy Hero
cseTne 6oje 1 pednektyjyhe nocyge.

.~

Mnex 3a nuuy

I'Iocyna 3a nevemwe

]
Mana nocyaa 3a
neyewe

Mnex 3a ¢onan

TamaH, HepednekTyjyhn

MpeyHunk 28 cm

TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHunk 26 cm

Kepamuuku
MpeyHurk 8 cm,
BUCMHA 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHunk 28 cm
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10.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpamwe

VHopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame

TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.

Meyene Ha jeﬂ,HOM HUBOY — NeYyewe y nnexosmma

Y

O

°C MUH
HemacHa 6ucksut Topta Meyetbe y3 paBHU BEH- 160 45 - 60 2
I,
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe ogosro/ogos- 160 45 - 60 2
no
Muta c jabykama, 2 nnexa Meyetrbe y3 paBHU BEH- 160 55-65 2
@20 cm U,
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ogosro/ogos- 180 55 -65 1
@20 cm no
LLkoTckn konaymh Meyere y3 paBHM BeH- 140 25-35 2
IR,
LLIkoTckm konaymh 3arpeBatbe ogosro/ogos- 140 25-35 2
no
[Meyerse Ha je4HOM HUBOY — KEKC
Kopuctute Tpehu H1BO peLleTke.
¥ = D
\ =
°C MUWH
CuTHu konauu, 20 no nnexy, Meyerbe y3 paBHW BEHTUN. 150 20-30
npeTxo4HO 3arpejTe npasHy pep-
Hy
CuTHu konauu, 20 no nnexy, 3arpeBatbe 0403ro/o0340 170 20-30

NPEeTX0AHO 3arpejTe nNpasHy pep-
Hy

[Meyere Ha BuMLLIE HUBOA — KEKC

°C MUWH
LLkoTckn konaumh Meyerse y3 paBHW BEHTUA. 140 25-45 2/4
CwutHuM konayu, 20 no nnexy, Mevere y3 paBHW BEHTU. 150 25-35 1/4

NPETXOAHO 3arpejTe nNpasHy
pepHy
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%

=]
—]

5 O E

L)
°C MWH
HemacHa 6ucksut Topta Meverbe y3 paBHW BEHTUI. 160 45 - 55 2/4
Muta c jabykama, 1 nnex Ha Mevere y3 paBHM BEHTU. 160 55-65 2/4

peweTkn (J 20 cm)

punosane

[MpeTxoaHo 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajaky of 5 MmuHyTa.

Kaga neyete Ha rpuny, Temnepatypa Mopa Aa 6yae nogelueHa Ha MakCumyM.

%

O Je

MWH
Toct [punoBare 1-2 5
['oBefu KoTNeT, okpeHnTe Kaaa [punoBane 24 -30 4

WCTEKHE NOoJIOBUHA BpeMeHa

VHdopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpame

TecToBwu 3a pyHKuujy: MNMapa nyHe cHare.

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

Mopecute Temnepatypy Ha 100°C.

%

7

a E O ®

KoHTejHep kg MWH
(Gastronorm)
Bpokonu, npeT- 1 x 2/3 nepcopun- 0.3 3 8-9 MNoctaBuTe nnex
XO[HO 3arpejte paHo 3a neyere Ha np-
npasHy pepHy BM NONoxaj peLuer-
Ke.
Bpokonu, npeTt- 1 x 2/3 nepdopun-  makc. 3 10-11 MocTaBuTe nnex
XO[HO 3arpejte paHo 3a nevere Ha np-
npasHy pepHy BW NONOXaj peLueT-
Ke.
Ipawak, cMp3Hy- 2 x 2/3 nepdopu- 2x 1,5 2n4 [ok Temnepa- [locTaBuTe nnex

™

paHo

Typa Ha Haj-  3a ne4yerbe Ha np-
XxnagHujem BW MosoXaj peLleT-
MecTy He Ke.

[OCTUrHE

85°C.
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11. HET'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 HanomeHe y Be3u ca unwhewem

< Mpeamu Aeo ypehaja ounMcTUTE UCKIbYYUBO KPNOM of MUKpochmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM
BOJOM U 6narvm AeTepLieHTOM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

®nieke ouncTute 6rarum 4eTepLEHTOM.
CpencTBa 3a

ynwhemwe
¢_ YHyTpalwHOocT anapara Tpeba YMCTUTH HaKoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa macHoha vnu
— ApYyrv ocTaum Mory npoy3poKoBaTh noxap.
D He uyBajTe xpaHy y anapaTty ayxe og 20 muHyTa. lNMocne cBake ynotpebe, yHyTpaLuHoCT
CeakogHesHa  YPeNaja ocylimTe MCKIbY4MBO KoM of MukpochnGepa.
ynotpeba

& HakoH cBake ynotpe6e, ounctute cas nubop 1 ocTasuTe ra Aa ce ocywu. Kopucture mc-
<+, Krby4MBO Kpry of MUKpoduGepa ca Mnakom BoAOM M Gnarum feTteplieHTom. He nepute fo-

W faTHy onpemy y MalluHW 3a npakse nocyha.

He uuctute AoaaTHy onpemMy ca HenenrbMBoM NOBPLUMHOM 86p83I/IBHI/IM CpencTBoOM 3a 4uLl-

Mpu6op hetse 1 oWTpuM NpeameTUMa.

11.2 Kako pa nssagute: Hocauun
pelweTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre
OUUCTUNN PEPHY.

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy 1 cadekajte ga ce oxnaau.
Kopak 2 MaxrevBo NoByuUMTE HOCaye npema

rope 1 uUsByLuTe UX U3 Npeater ap-

*ava.
Kopak 3 M3ByumnTte npearu feo noapLuke pe-

weTke 13 6o4Hor 3uaa.

Kopak 4 V3BaguTe Hocave 13 3aaHer apxkaya.

MocTaBrbatbe LUMHA 3a NOAPLLKY PeLLeTKe BPLUM Ce OGPHYTUM peaocnenom.
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11.3 Kako pa kopuctute: Ynwhemwe

napom
Mpe Hero WTO NoYHeTe:
VckrbyunTe pepHy v cavekajte  YKnoHuTe cas npubop v noapLuke pe- O6pumnTe AHO YHYTPALLHOCTU 1
fa ce oxnagn. LeTKe. YHYTpaLllhe CTaKMo Ha BpaTuma Me-
KOM Kprom, TONIoM BOAOM U1 6narum
neTepLieHToM.
Kopak 1 Puoky 3a BoAYy HamyHUTE 4O MaKCUManHoOr H1BOA [AOK Ce He Ornacu 3ByYHW CUrHan Unu ce Ha auc-
nnejy nojasun nopyka.
Kopak 2 WM3abepute: MeHu / Yuwhewse.
DyHKUMja Onuc Tpajare
UYnwhere napom Bnaro unwhere 30 MuH
UYnwhere napom nnyc HopmanHo yuwhewe 75 MuH
VcnpckajTe yHyTpalHoCT AeTepLIEHTOM.
KopaK 3 START .
MputucHute . MpaTnTe ynyTcTBO Ha AnUcnnejy.
CurHan ce ornawasa Kaj ce Ymwhere 3aBpLum.
Kopak 4 MpuTncHUTE 6KNO Koju cumbon Aa Bucte UCKIbYYMU CUrHan.

@ Kan pagu oBa cyHkumja, namnuua je yraiuexa.

Kap ce unwhemre 3aBpLum:

WckrbyunTe pepHy. Kapa ce pepHa oxnaau, ocywute yHy-  OcTaBuTe BpaTa pepHe OTBOPEHA U
TPaLUHOCT MEKOM KPIOM. cayekajTe Aa ce YHyTpaLlHOCT OCy-
.

11.4 MNoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Kapn ce nojaBv nogceTHWK, npenopy4yje ce ynwheme.

Kopuctute cyHkumjy: Ynwherwe napom nnyc.

11.5 Kako pa kopuctute: Yknawawe
KameHLa

Mpe Hero wWTO NOYHeTe:

Vickrbyunte pepHy 1 cayekajte aa YKnoHuTe cae npuoop. YBepuTe ce fa je dmoka 3a Boay npas-
ce oxnagu. Ha.

Tpajawe npBor gena: oko 100 min

Kopak 1 MocTaBnTe oy6OKM TUrakw Ha NPBU HUBO peLLEeTKe.
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Kopak 2 Cunajte 250 ml cpeacTBa 3a yknawarbe kameHLa y 1oky 3a Boay.

Kopak 3 [MpeocTtanu feo guroke 3a BOAY HaMyHWTE BOAOM A0 MAaKCUMaIIHOT HMBOA AOK Ce He Orfacu 3By4YHU
curHan unm ce Ha Aucnnejy nojaev nopyka.

Kopak 4 WM3abepute: MeHu / Yuwherse.

Kopak 5 YkrbyunTte yHKUMjy M npatute ynyTcTea Ha Aucnnejy.

3anouunrse npBu e0 yKrnakakwa KaMmeHLla.

Kopak 6 Kapa ce npsu eo 3aBpLuu, M3ByLMTe AyGOKM TUrakw 1 BpaTuUTe ra Ha NpBu NONoXaj peLueTke.

Tpajawe apyror gena: oko 35 min

Kopak 7 MpeocTtanu feo rioke 3a BoAy HanyHUTe BOAOM A0 MaKCUMArIHOr HMBOA [JOK CE HE Ornacu 3By4HW
CUrHan unm ce Ha Aucnnejy nojasu nopyka.

Kopak 8 Kapa ce dpyHKuuja 3aBpLun, yknoHuTe AyOOKN TUraks.

@ Kapa oBa dyHKUWja paan, NaMnuua je UckibyyeHa.

Kapa ce YKakbahbe KaMeHLa 3aBpLuun:

VckrbyunTe pepHy. Kapa ce pepHa oxnagu, ocywnte OcTaBuTe BpaTa pepHe 0TBOPEHa U
YHYTPALLHKOCT MEKOM KPOM. cayekajTe Aa ce yHyTpaLlHO0CT OCy-
Lm.

@ AKO HaKoH yknar-arba kaMeHLIa y PepHU OCTaHy Hacnare kameHua, aucnej he npvkasatv obaBeluTere Ja ce
npoLeaypa NnoHoBM.

11.6 NMoaceTHUK 3a yknawawe KaMeHLa

[MocToje ABa noaceTHMKa Koja Bac ynyhyjy Ha yknaware kameHua ns pepHe. He moxete ga
AeakTusmpaTte NOACETHUK 3a yKnakware KaMeHua.

BpcTa Onuc

MopaceTHuk 3a npeno- Mpenopyuyje Aa ce ypaau yknaware kameHua u3 pepHe.

pyyeHy mepy

MoaceTHuk 3a obaBesdyjyhy Ob6aBesyje Bac fa ypaauTe yknawake kameHua U3 pepHe. AKO He YKINoHUTe kame-

mepy Hal 13 pepHe kaaa ce ykrbyuun obasesyjyha mepa, He MoxeTe fa KopuctTute yHK-
uuje nape.

11.7 Kako pa kopuctute: Ucnupame

I'Ipe Hero WTo no4yHeTe:

VckrbyunTe pepHy 1 cadekajte Aa ce oxnaau. YknoHuTe caB npubop.
Kopak 1 MocTaBnTe Ay6OKM TUrak Ha NPBU HUBO PELLIETKE.
Kopak 2 HanyHute duoky 3a Bogy BOAOM A0 MaKCUManHOT HABOA 0K Ce He Ornacu 3ByYHW CUrHan unm ce

Ha gucnnejy nojasu nopyka.
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Kopak 3 M3abepute: Menu / Ynwhewe / Vicnupatse.

Tpajarse: oko 30 MUH
Kopak 4 YkrbyunTe yHKUMjy M npatute ynyTcTea Ha Aucnnejy.
Kopak 5 Kapa ce dpyHKkumja 3aBpLun, ykNoHUTE AyOOKN TUraks.

@ Kapa oBa chyHKUMja pagn, namnuua je nckrbyyeHa.

11.8 NoaceTHUK 3a cylluewe

HakoH KyBara nomohy dyHkumje rpejarba
napom, gucnnej Tpaxv fa ce pepHa ocyLUun.

3a cywetse pepHe nputucHute JA.

11.9 Kako pa kopuctuTte: Cywemwe

Kopuctute ra HakoH KyBara nomohy
dyHKUMje rpejarsa napom nnm Yuwherwa
napom 3a CyLleHe YHYTpaLlHOCTU.

Kopak 1 lMpoBepuTe fa nu je pepHa xnagHa.
Kopak 2 YknoHuTe caB npnbop.

Kopak 3 M3abepute MeHn: Ynwhere / Cylieme.
Kopak 4 Mpatute ynyTcTBa Ha ekpaHy.

11.10 Kako pa kopucTture:
MpaxHere pesepBoapa

KopuctuTe je HakoH KyBaka kopulherwem yHKUuje 3arpeBarsa Ha napu ga bucte 13 duoke

3a BOAY YKNOHUIN OCTaTKe BoAe.

Mpe Hero wWTO NOYHeTE:

VckbyunTe pepHy 1 cadekajte Aa ce oxnaau.

YknoHuTte cas npubop.

Kopak 1 MocTaBnTe Ay6OKM TUrak Ha NPBU HUBO peLleTKe.

Kopak 2 MN3abepute: Menn / Yuwhere / MNpaxtere pesepsoapa.
Tpajatbe: 6 min

Kopak 3 YkrbyunTte yHKUMjy M npatute ynyTcTea Ha aucnnejy.

Kopak 4 Kapa ce dyHKUmja 3aBpLun, YKNOHWUTE OyOOKM TUraks.

@ Kapa oBa dyHKUWja paan, NaMnumua je UCKibyyeHa.

11.11 Kako ga yknoHurte u
MoHTupaTte: BpaTta

Bpata 1 yHyTpalle cTakreHe nnoye
MOXeTe CKMHYTK aa bructe nx ounctunu bpoj
CTaKNeHMX nrnoya ce pasnukyje Koa
pasnuMuuTUX Moaena.

/\ ONPE3

MaxrenBO pyKyjTe CTaKNOM, NOCEGHO OKO
uBULa npeare nnodve. CTakno Moxe Aa
ce cromu.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.
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Kopak 1 OTBOpUTE BpaTa Ao Kpaja.
Kopak 2 [MoaurHnTe N NPUTUCHUTE CTE3HE
nonyre (A) Ha obema Liapkama Bpa-
Ta.
Kopak 3 3aTBOpUTE BpaTa pepHe 40 NPBOr Nnornoxaja 3a oTBapawe (NpubnukHo nog yrnom og 70°). Mpwu-

[pXuTe BpaTa ca 06e cTpaHe v MoByLMTE UX HAarope Y O4HOCY Ha PepHy Kako GUCTe UX O4BOjUMN.
Bparta nocrasuTe Ha Meky Kpny Ha CTaBUIIHOj NOBPLUMHU Ca CNIOSbHOM CTPAHOM OKPEHYTOM Haf-
one.

Kopak 4 MpuTncHuTe oksup Bparta (B) ca
obe cTpaHe ropte mBuLE ka yHyTpa
Oa bucTte oTnycTUIM CTE3HY 3a-
NTUBKY.

Kopak 5 MoByuuTe OKBMP BpaTa Hanpea Aa
6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 6 YxBaTuTe CTakfeHe nnoye 3a rop-
HY UBULLY U jedHy MO jedHy UX 13By-
LWTe Harope us Bofuue.

Kopak 7 OumnctuTe cTakmneHy nnovy BoAOM U
canyHuuom. Maxrbneo ocylumte
cTakneHy nnovy. He nepute cra-
KMeHe nrnoye y MallvHW 3a Npake

cynosa.
Kopak 8 HakoH unwhersa, rope onucaHm no-
cTynak obaBuTe CynpoTHUM peao-
cneaom.
Kopak 9 MpBo noctaBuTe Matkby nrovy, a 3aTum Behy 1 Bpata.

YBepuTe ce fja cy cTakna ybayeHa y npaBunaH nosioxaj, jep y CynpoTHoM mMoxe gohu Ao nperpe-
Batba MoBpLUMHE BpaTa.

11.12 Kako ga 3ameHwuTe: Jlamnuua

/\ YNO30OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Vckbyunte pepHy. Cavekajte ga ce  WckrbyunTe yTrkad kabna 3a Hana-  [1HO yHyTpalH0CTU pepHE Npekpuj-
pepHa oxnaau. jarbe pepHe 13 MpexHe yTuyHULEe. Te Kpnom.
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"oprba cujanuua

Kopak 1 OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa éucte
ra yKnoHunu.
N\
Kopak 2 CKVMHWTE MeTanHW NPCTEeH U OYUCTUTE CTaKMeHu noknonaw,.
Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha TemnepaTtype go 300°C.
Kopak 4 MocTaBMTe MeTanHM NPCTEeH Ha CTakneHy NokKnonay 1 MOHTMpajTe ra.

BouHa cujanuua

Kopak 1 YKNOHWUTE NOAPLLKY peLleTke kako ou-
cTe MOrnu Aa nNpucTynuTe namnuum.

Kopak 2 3a ckuaarbe noknonua KopuctuTe
37Be3gacTu oABujay.

Kopak 3 YKIMOHWUTE 1 04NCTUTE MEeTasHN OKBUP U

3anTUBKY.

12. PELLABAHSE NMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

12.1 WWta y4ynHUTH aKo...

Kopak 4 3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom cu-
janvuom Koja je oTnopHa Ha Temnepary-
pe oo 300°C.

Kopak 5 MHcTanupajte meTanHu oksup v 3a-
nTMBKY. MNpUTerHnTe 3aBpTH-E.

Kopak 6 MocTaBuTe NeBy NOApLUKY peLueTKe.

=
E Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

@ Moryhwu y3pok

v

= Pewene

Ypehaj Huje NpukIby4yeH Ha enekTpUYHO Hanajake Unu
HUWje NPaBUITHO MPUKIbYYEH.

MpoBepute ga nu je ypehaj NpaBuIHO yKIby4eH y CTpy-
y.

Car Huje nogeLueH.

MopecuTe car, 3a getarbe norneaajtre PyHkuuje cara
nornaere, Kako fga nogecute: yHkumje cata.

Bpara Hucy npaBunHo 3aTBopeHa.

Ckpo3 3aTBopuTe BpaTa.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe fa ocurypay Huje y3pok npobnema. Ykonu-
Ko ce npobnem noHaerba, No3osuTe oBnawheHor enek-
Tpuyapa.

Ypehaj brnok. 3a 6e36. geLe je ykiby4eH.

Mornepajte ogemak ,Menn”, nogmenu 3a: Onuuje.
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Y
KomnoHeHTe
@ v
Onuc = Pewene

3ameHuTe namnuy, nojeanHOCTH NOTPaXUTe y Oferb-
Ky ,Hera n unwheme”, Kako sameHntu: Cujanuua.

INamnuua je nperopena.

Mpekna Hanajarba yBek npekuaa yiwheme.
MoHoBMTE YMLhere ako je NpekuHyTo 36or
HecTaHka cTpyje.

12.2 Kako pa noctynarte y cnyuajy: lLndpe rpewwke

Kapa nofe o codreepcke rpeLuke, Ha AUCTIejy ce npukasyje nopyka o rpeLum.
Y oBom ogerbky Hahu heTe nucTy npobnema koje MoXeTe camu fa peLuunTe.

v
@ LLincopa n onuc = Pewere

F111 — TemnepaTypHu ceH30p Huje npaBunHo y6ayeH [lo kpaja ybauute TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY.
Y YTUYHULY.

F240, F439 - norba oceTrbrBa Ha 4oauvp Ha aucnnejy
He page npaBuIHO.

OunctnTe NOBPLUMHY Ancnneja. YBepuTe ce fa Hema
NprbaBLUTUHE Ha NOfbUMa OCETIbUBUM Ha JOAMP.

F908 - cuctem anapata He MOXe Aa ce noBexe ca ko-  VckrbyuuTe un ykibyunte ypehaj.
MaHZHOM Tabrom.

12.3 NMopaum o cepBUCUpary
YKONMKO HEe MOXeTe caMmu aa I'IpOHaf]eTe pewexre npoﬁnema, 06paTI/ITe ce npogasuy unu
oBrnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Moaauy NoTpe6HM CepBUCHOM LIEHTPY Harnase ce Ha NioYnLmM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTkama. noymua ca TeXHUYKMM KapakTepucTUKaMa Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpa YHYTpallH0CTM anapaTa. HeMojTe yknaraTti NnovnLy ca TeEXHUYKAM
KapakTepucTMkaMma 13 yHyTpallHh0CTy anapara.

I'IpenopyqyjeMo BaM fia oBAe 3anuilieTe noaarTke:

Mogen (MOD.) e

Bpoj nponssoga (PNC) s

Cepujckn 6p0oj (S.N.)

13. EHEPT'ETCKA E®VKACHOCT

13.1 Uubopmauuje o npoussoay u nNUCT ca uHcopmavmjama o nponssoay

Ha3sve gobasreava Electrolux
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VpeHtndukauyvja mogena

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTM

61.9

Knaca eHepreTcke eumkacHocTh

A++

MoTpolwka eHepruje ca cTaHgapAHUM NykereM, yobuyajeH pe-

Knum

1.09 kWh/uyuknycy

MoTpolwka eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEeHEeM, pexum ca gop-

CupamkemM BeHTUnaTopa

0.52 kWh/uumknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

JaunHa 3Byka

701

Twn pepHe YrpapHa pepHa

EOB8S39H 35.0 kg
Maca

KOBBS39H 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahuHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

TPUNOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 YwTena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa ywreaute enekTupyHy
eHeprujy TOkoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce fa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte BpaTta
anaparta CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaHa.
OppxaBajTe 3anTVBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspliheHa
Ha CBOM MecCTy.

KopucTuTte meTanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
6ucTe noeehanu ywteny eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBare
nehHuuy npe KyBama.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kKaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONUKo jena.

KyBame ca BeHTMnatopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHKUMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.

MpeocTana Tonnota

Ako je akTuBupaH nporpam Tpajamwe , a
BpeMe KyBaa je ayxxe oa 30 MuHyTa, rpejHu
€IeMEHTUN Ce ayTOMaTCKM UCKIbYYyjy paHuje
y HekuM doyHKUmjama ypehaja.

BeHTunatop n namnuua HacTtasrbajy aa
page. Kaga uckrbyunte anapat, gucniej
npukasyje npeoctany tonnoty. MoxeTe fa
KOpUCTUTE Ty TOMMOTY Kako GUCTe XpaHy
oapKanu TOMnmom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMamuUTe TemnepaTtypy anapaTta Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTh Kopuctehu npeocrtany TonnoTty
y anapary.

KopucTute npeoctany TonnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBake xpaHe TONnom

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrtane
TONMOTE oApXanu TonnoTy obpoka. Ha
Avcnnejy ce npukasyje uHgMkaTop npeoctane
TONMOTE UK Temneparypa.

KyBahse ca uckrby4eHOM naMmnuLiom
Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBahsa.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.
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BnaxHo neyewe Y3 BeHTunartop

MoxeTe MOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu

DyHKUMja je npeasuineHa 3a ywteay eHeprvje | he oBa aKTMBHOCT CMamUTU OYEKUBaHY

TOKOM KyBaH-a.

ywteny eHepruje.

Kaga kopuctute oBy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.

14. CTPYKTYPA MEHNJA

14.1 MeHn

CTtaBKa y MeHujy

MpumeHa

[MoTnomorHyTa npunpema

Mpukasyje ayTomatcke nporpame.

UYnwhere Mpukasyje nporpame ynwhema.

OmurbeHo Mpukasyje omubeHa nogeluasama.

Onuuje KopucTtu ce 3a nogelaBawe KoHdurypauuje ypehaja.
Mopewasama KoHdurypaumja Kopuctu ce 3a nogelasawe KoHdurypauuje ypehaja.

CepBucupare

Mpukasyje Bep3wnjy codpTBepa 1 KoHDUrypauujy.

14.2 NopmeHu 3a: Yuwhewe

Moamexu

MpumeHa

Cywemne

[MocTynak cyllera yHyTpallk0oCTU 0 KOHAEH3aLuje koja ocTaje Ha-
KOH ynotpebe dyHkuuja nape.

Mpaxtere pesepeoapa

MocTynak yknawara npeocrane Boge U3 chnoke 3a Boay nocne Ko-
puwhera yHKUmja ca napom.

Ynwherbe napom

Bnaro unwhetse.

Yunwherse napom nnyc

TemerbHo unwheme.

Yknaware KameHua

Ynwhetse kona 3a reHepucawke nape o4 HatanoXeHor kKameHua.

Vcnupare

Moctynak ncnupara 1 Ynwhera KpyxHOr Toka reHepaTtopa nape Ha-
KOH YecTe ynotpebe yHkuMja ca napom.

14.3 NogmeHu 3a: Onuuje

MoomeHun

MpumeHa

CeeTno

3a YKIby4mMBaHk-€ U UCKIby4YMBaH-€ namne.

Brok. 3a 6e36. geue

CnpeyaBa HeXOTUYHO akTUBMpare anapara. Kag je osa onumja yk-
IbyyeHa, Kag ykrbyuute ypehaj Ha gucnnejy ce nojaerbyje TekcT bnok.
3a 6e36. geue. fla 6ucte omoryhunu ynotpeby anapara, nsabepute
cnosa wudpe no abeueaHom peay. Mpuctyn Tajmepy, AarbUHCKOM
ynpaerbawy 1 namnu je Mmoryh kaga je onuuja ykrbyyeHa.

Bp3o 3arpeBake

Ckpahyje Bpeme 3arpeBara. [locTynaH je camo 3a Heke pyHKUuje
anapara.
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MoamexHun MpumeHa

MoaceTHuk 3a ynwhere YKrbyuyje 1 UCKIbyuyyje NOACETHUK.
MokasvBame BpemeHa YKrby4dyje v uckrbyuyje cart.
Ctun gurutanHor carta Metba chopmart npukasa BpemeHa.

14.4 NoameHu 3a: KoHdurypaumja

MoameHu Onuc

Jesuk Mopelwasa jesunk ypehaja.

OcBeTrbeHOCT aucnneja MNopelaBa oCBETIBLEHOCT Aucnneja.

3ByKOBM TacTepa YKIby4yje 1 UcKkibyudyje 3ByK Norba OCeTIbMBUX Ha Ao0AUP. 3BYK Huje

moryhe uckrbyuntu 3a: \UJ.

JaunHa 3By4HoOr curHana Mopelwasa jaunHy 3ByKOBa TacTepa v curHana.
Tepaoha Boae Mopewasa TBpAohy BoAe.
[ob6a paHa Mopelwasa TpeHyTHO Bpeme 1 Jatym.

14.5 NogmeHu 3a: CepBucupame

Moamenn Onuc

[emo pexum Kon 3a aktusaumjy/neaktusaumjy: 2468
Bepavja codtBepa MHdopmauumje o Bepauju codteepa.
[MoHWWTK cBa nogeluaBaka Bpaha Ha dabpuyka nogellaBama.

15. JIAKO JE!

Mpe npBe ynoTpebe Tpe6a Aa nogecure:

OcBeTrbeHocT 3ByKOBU TacTe- JaynHa 3By4Hor

Jesuk A
avcnneja pa curHana

Tepaoha Boge [o6a paHa

Yno3HajTe ce ca OCHOBHUM MKOHaMa Ha KOMaHAHOj Tabnu v gucnnejy:

@ e © M START
YkrbyyeHo / Vc- ; TemnepatypHu
KIbY4EHO OmurbeHo Tajmep ceraop STOP

<
@
I
=
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MoyHuTe pa KopucTtuTte anapart

Bp3u noyetak YkrbyunTe anapatu  Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

noYHnTe Aa Kysarte
npu noppasymesaHoj 1PUTUCHUTE 1 3aAp- =..
TemnepaTtypu 1 Bpe-
MeHy dyHKUMje.

MputuchuTe:
. - un3abepute

xure: \U. xerbeHy dyHkumiy.  START |

Bp3o uckrbyumBa-  Vickmbyunte anapar,

e 6Uno Koju ekpaH unu
nopyky y 6uno kom
TPEHYTKY.

@ - MPUTUCHUTE N OPXNTE OOK Ce anapaTt He UCKIbY4N.

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
@ = °C OK SRt
- NpUTUCHUTE aa 6un-
- pUTUCHUTE Aa YK- - n3abepuTe PyHK-  — MOAEcUTe Temne- - MpUTUCHNTE aa bu-
: ‘ cTe novenv Aa Kysa-
rbyunTe ypehaj. unjy sarpesatba. patypy. CcTe NoTBpANNN.

Te.

KyBanse Ha napu - Steamify

Mopecute Temnepatypy. BpcTa hyHKumje 3arpeBarba Ha napu 3aBUCK oA NoAeLleHe TeMneparype.

Mapa 3a kpukawe Ha na- [lapa 3a HEXXHO pymeHe-

Mapa 3a KkyBawe Ha napu i b

Mapa 3a neyewe

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C

CasHajTe Kako Aa 6p30 KyBaTe

Kopucture ayTomMaTcKe nporpame ga, ca nogpasyMmeBaHuUM nogellaBawbuma, 6p30 npunpemuTe jeno:

MotnomorHyta  Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
npunpema — — .
MputucHuTE: 0] MpuTUCHUTE: 2. MputucHUTE: Y 3abepure jeno
MoTnomorHyTa npu-
npema.

KopucTtute 6p3e dhyHKLMje 3a NOCTaBIbake BPpeMeHa KyBaha

®dyHkumja ,,10% Finish Assist” [la 6bucte npogyxunu Bpeme KyBama, NPUTUCHUTE
Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” na 6ucte go-  +1MuH.

fAanu jol BpemeHa kaaa npeoctaHe 10% BpemeHa Ky-

Batba.

Ouuctute anapart napo4yucrtayem

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

MpuTucHuTe: E MputucHuTe: rrrr/ Wsabepue pexum:
Yuwhere napom 3a 6naro unwhetse.
Yuwhere napom nnyc 3a TemerbHO ynwhemse.
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Ouuctute anapart napo4duncradyemMm

Yknawamwe kameHua 3a ynwhetse Kona 3a reHepucare nape of HaTanoXeHor kameHua.

3a vcnupatbe 1 ynwhetbe Kona 3a reHeprcare nape HakoH YecTe yrno-

Ucnupame
Tpebe dyHKUMja 3a KyBare Ha napu.

16. EKOJTOLWKA NMUTAHA

fa

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/.\'.) ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom o=
MakoBare oanoxute y ogrosapajyhe HemojTe 6auatu 3ajegHo ca cmehem.
KOHTejHepe paav peumknupara. Nomosnte y Mpounssoa BpaTute y nokanHy ueHTap 3a
3aLUTUTU XVMBOTHE CpeavHe 1 rbyAcKor peuvKnupame 1nu ce obpaTuTe OnNWTUHCKO]
30paBrba Kao 1 y peumKnnpaty oTnagHor KaHuenapuju.

maTepujana of eneKkTPOHCKUX 1 eNeKTPUYHNX
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
z&klade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty

s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, Ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak esSte lepsi servis:

www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic¢ si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:
www.electrolux.com/shop

GOIS

B mectroux Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov
}( a navodov na rieSenie problémov.
# Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce Udaje: Model, &islo vyrobku, sériové &islo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® v&eobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupne Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebiC detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti
Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
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a rafajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

» Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

» Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

* Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

» Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

+ UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodanée
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

» Vstavana jednotka musi splnat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vyska kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
$ka skrinky pod pracovnou
doskou)

578 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

VySka prednej Casti spotre- 594 mm
bic¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bic¢a

Sirka prednej &asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej ¢asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 567 mm

Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Minimalna velkost' vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

» Vsetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su posSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tito operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke.
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+ Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poéloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebic pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6zZe z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebic¢om.

» Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.
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/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do hortuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mozu
prasknut.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!




» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic &istite vihkou méakkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenin a
poskodenia spotrebica.

+ Uvolnena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebia postupujte opatrne.
Para méze uniknut.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebia opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym prudom.

» Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch

osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domaécich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

« Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia alebo
udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

*  Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.
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3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

ZasUvacia lista, odstraniteina

Urovne roétu v rure

n a a Ovladaci panel
| ! ! Displej
I:I |:| _n Zasuvka na vodu
— N 5 Zasuvka pre teplotnd sondu
_ S \‘/| é[//%mg E Ohrevny prvok
G%Q_ 4,,, i | B Osvetenie
D)l =1 | 5| Ventilator
w z \\ ﬂ Odvapnovacia odtokova rdra
g > o

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolaCové formy, nadoby na
pecenie.

\\\

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
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Plech na cukrovinky

Pre pecivo, pracliky a drobné pecivo. Vhodné pre
funkcie s parou. Zmena farby povrchu nema

ziadny vplyv na funkcie.

Teplotna sonda

Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy

Na jednoduchSie vloZenie a vybratie plechov

a dréteného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehiad ovladacieho panela

O

H))

B

B—
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ZAP. | VYP. Stlacenim a podrzanim tlac¢idla zapnite a vypnite spotrebi¢.
Ponuka Uvadza funkcie spotrebica.

Obitibené Zoznam obilbenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia spotrebica.

Spinac osvetlenia Zapnutie a vypnutie osvetlenia.
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ﬂ Rychle zohrievanie Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

e «Q-~ @ 3s

Stlacajte Presunutie Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom pr-

sta Posurite koncek prsta po povrchu.  Dotknite sa povrchu na 3 sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi kitiGovymi funkciami.
| A. Presny cas

1230 START/STOP

Teplota

Funkcie ohrevu

Casovaé

Teplotna sonda (len vybrané modely)

A8 150°C

®© T5min @ START
| | | | |
F E D C B

mmoow

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

oK < P o

Navrat o jednu  Vratenie posledné-  Zapnutie a vypnutie voliteinych

Potvrdenie vyberu/nastavenia. uroven v ponuke. ho ukonu. funkcii.

Zvukovy signal Ukazovatele funkcie — ked' uplynie nastaveny ¢as varenia, zaznie zvukovy signal.

a) B 2

Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. . Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele ¢asovaca

S (%)

Nastavenie funkcie: Odlozeny Start. Ak chcete zrusit' nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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5.1 Prvé cistenie

= e, =)

S =/

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3

Spotrebi€ a prislusenstvo vycistite .
len handri¢kou z mikrovlakien, te-  PrisluSenstvo a vyberatelné zasuva-
plou vodou a jemnym Cistiacim pro- cie listy vlozte do spotrebica.
striedkom.

Zo spotrebica odstrante vetko pri-
sluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlaCidiel, Hlasitost' zvuku, Tvrdost' vody, Presny Cas.
5.3 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu rdru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prisludenstvo.

Krok €. 2
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E]

Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.

Krok €3 Nastavte maximéinu teplotu pre funkciu: @

Ruru nechajte spustent 15 minut.

@ Rura mbze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

5.4 Ako nastavit’: Tvrdost’ vody Pouzite testovaci papierik dodany s parnou

Po zapojeni rury do elektrickej siete je supravou.

potrebné nastavit’ Uroven tvrdosti vody.

& % B

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4
Testovaci papierik vlozte Potraste testovacim papie- Pockajte 1 minutu a skon- Nastavte uroven tvrdosti vo-
do vody na priblizne rikom, aby ste odstranili trolujte tvrdost' vody po- dy: Ponuka / Nastavenia /
1 sekundu. Testovaci pa- nadbyto¢nu vodu. mocou tabuiky niz$ie. Nastavenie / Tvrdost’ vody.
pierik nedavajte pod te-
Eucu vodu.

@ Farby testovacieho papierika sa nad'alej menia. Tvrdost’ vody nekontrolujte neskér ako 1 minutu po skuske.

Urove tvrdosti vody méZete zmenit v ponuke: Nastavenia/Nastavenie/Tvrdost’ vody.
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Uvedena tabulka zobrazuje $kalu tvrdosti vody (°dH) s prislusnou uroviiou usadenin vapnika
a klasifikaciou vody. Nastavte tvrdost’ vody podia tabulky.

Tvrdost’ vody Testovaci pa- Usadenie vap- Usadenie vap- Klasifikacia

Oroven odH pierik nika (mmol/l) nika (mg/l) vody

1 0-7 :I 0-13 0-50 makka

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 stredne tvrda

3 15-21 lil 26-38 101 - 150 tvrda

4 =22 m 23,9 =151 velmi tvrda

Ked je Uroven tvrdosti vody 4, zasuvku na
vodu plrite neperlivou vodou balenou vo
flasiach.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpednosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1 Zapnite raru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.
Krok €. 2 Stlaéte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.
Krok €. 3

Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK. Na displeji sa zobrazi: teplota.

Krok ¢. 4 Nastavte: teplotu. Stlaéte tiagidio: OK.

Krok &.5 Stladte tlagidlo: START .

Teplotna sonda — teplotni sondu mézete zasunut kedykolvek pred alebo poéas pedenia.

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok €. 6 Vypnite rdru.

6.2 Nastavenie: Steamify — Funkcia ohrevu parou

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.
Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.

Krok €. 2
rokec Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu parou.
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Krok €. 3

Stlagte tlagidio: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.

Krok €. 4 Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.
Para na parnu pripravu Na parné pecenie zeleniny, obilnin, strukovin, morskych plo-
50-100 °C dov, terin a dezertov.
Para na dusenie Na pripravu duseného mésa alebo ryb, chleba a hydiny, ako
105-130 °C aj tvarohovych kolacov a dusenych pokrmov.
Para na chrumkavu kérku Na méaso, dusené pokrmy, plnenu zeleninu, ryby a gratinova-
135-150 °C né pokrmy. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso $tavna-
td a jemnu texturu a zaroven chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocas poslednych minuat procesu pri-
pravy sa automaticky zapne funkcia grilu, aby bol pokrm mier-
ne gratinovany.
Para na pecenie Pre pecené a zapekané pokrmy, maso, ryby, hydinu, pecivo z
155-230 °C listkového cesta, torticky, muffiny, gratinované pokrmy, zeleni-
nu a pekarenské vyrobky.
Ak nastavite ¢asovac a vlozite jedlo do prvej Urovne, pocas
poslednych minut procesu pripravy sa automaticky zapne
funkcia dolného ohrevu, aby mal pokrm chrumkavy povrch.
Krok €5 Stiatte tiacidio: OK.
Krok €. 6  Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku na vodu.
Krok €. 7 Zasuvku na vodu naplite studenou vodou po maximalnu uroven (priblizne 950 ml), kym nezaznie
zvukovy signal a na displeji sa nezobrazi hlasenie. Mnozstvo vody postacuje priblizne na 50 minut.
Zasuvku na vodu nenapliajte nad jej maximalnu kapacitu. Hrozi nebezpecenstvo netesnosti, prete-
kania vody a poSkodenia nabytku.
/\ VAROVANIE!
Pouzivajte iba studenu vodu z vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu (deminerali-
zovanu) alebo destilovanu vodu. Nepouzivajte iné tekutiny. Do zasuvky na
vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s obsahom alkoholu.
Krok €. 8  Zasuvku na vodu zasurite do jej pévodnej polohy.
Krok €9 Syatte tiacidio: START .
Priblizne po 2 minutach sa objavi para. Ked dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie zvukovy sig-
nal.
Krok €. 10  Ked dojde voda v zasuvke na vodu, zaznie signdl. Znova napliite zasuvku na vodu.
Krok €. 11 Vypnite ruru.
Krok €. 12  Po dokongeni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
Pozrite si kapitolu ,Starostlivost’ a Cistenie“, Prazdna nadrzka na vodu.
Krok €. 13  V dutine méZe kondenzovat’ zvySkova voda. Po pe€eni opatrne otvorte dvierka rury. Ked rdra vy-

chladne, vygistite dutinu makkou handri¢kou.

6.3 Nastavenie: Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Mézete upravit’ Cas

a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:
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* Hmotnostny program

* Teplotna sonda

Urove# uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny alebo Menej
» Stredne
* Prepeceny alebo Viac

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.
Krok €2 stiaste tiatidio: —
c. LY
Krok¢.3 Stlacte tlacidlo: /f . Zadajte: Sprievodca pecenim.
Krok ¢. 4 Vyberte pokrm alebo druh potraviny.
Krok €. 5

Stlagte tlagidlo: START .

6.4 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Ao ad

Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.

Gril
v
¥

Turbo gri

Na pedenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na gratino-
vanie a zapekanie.

)

Teplovzdu$né Pecenie

Na pecenie na 3 Urovniach st€asne a na susenie potravin. Nastavte o 20 — 40 °C niz-
Siu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

[

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Tradi¢né pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

2

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
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SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

=l

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Zavaranie
S S S Na susenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
Susenie
Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
e
uru

Ohrev tanierov

S\

(YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
a velkosti mrazenych potravin.

§§4
g
Gratinované jedla

Na jedl, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a zapekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, $tavnatého peéeného masa.

§

Uchovat' teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

WV
Vlhky horuci vzduch

Téato funkcia je uréena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouZijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa mdze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové tep-
lo. Vykon ohrevu méze byt' znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie®, poznamky k: Vlhky horuci vzduch.

PARA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie, jemné zapekanie a pecenie.

Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabranuje vysu$eniu jeho povrchu. Teplo sa rozlozi
jemne a rovnomerne, ¢o umoziuje obnovit' chut’ a aromu jedla tak, ako keby bolo pra-
ve pripravené. Tuto funkciu mézete pouzivat na priame zohrievanie jedla na tanieri.
Naraz mézete zohrievat' viac tanierov na réznych urovniach rostov.

4

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadiska chrum-
kavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako od profesionalov.
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Funkcia ohrevu Aplikacia

chovava ho pruzné.

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabranuje vysuSeniu povrchu cesta a za-

(,-\) Na parnu pripravu zeleniny, priloh, ryb
\I/
FULL
Vlhka para
(ﬁ) Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych jedal ako su nakypy, oblozené kolace, teri-
\I/ ny aryby.
HIGH
Vlhkost' vysoka
lﬁl Téato funkcia je vhodna na maso, hydinu, pecené jedla a dusené/zapekané jedla. Vda-
A/ ka kombinacii pary a tepla ziska maso jemnu a $tavnatu konzistenciu a zaroven
Low chrumkavy okraje.

Vihkost' nizka

6.5 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:

IEC/EN 60350-1

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu funkcie

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy*, Vlhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si
pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
v ¢asti Uspora energie.

Funkcia Aplikacia

casovaca

Predizenie  Predizenie ¢asu varenia.
pecenia

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢a-
su. Maximalne 23 h 59 min. Tato funk-
cia nema vplyv na ¢innost spotrebica.

Funkcia Aplikacia

casovaca

Cas pripravy Nastavenie dizky varenia. Maximalne
23 h 59 min.

Kritéria Nastavenie, o sa ma stat’, ked' ¢aso-

skoncéenia vac skonci odpocitavanie.

Odlozeny Odklad zaciatku a/alebo konca vare-

Start nia.

Casovaé Sleduje, ako dlho je funkcia v €innosti.

Casova¢ — mozete ju zapnut a vypnut.

7.2 Nastavenie: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok ¢. 1 Stlacte tlac¢idlo: Presny ¢as.
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Nastavenie hodin

Krok &.2 Nastavte cas. Stladte tlacidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok ¢. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

Krok€.2 gyacte tiacidio: O,

Krok €3 \astavte cas. Stiatte tiacidlo: OK.

Vyber funkcie koniec

Krok €. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

Krok €2 giaste tiaidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok &4 giaste tiagidio: ® ® ® |

Krok €. 5 Stlacte tlac¢idlo: Kritéria skoncenia.

Krok &.6  Zvoite pozadované: Kritéria skonéenia.

Krok €. 7 .
rokc Stlagte tlagidlo: OK_ Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

Krok ¢. 1 Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Krok €2 giaste tiasidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok €4 giaste tiagidio: ® ® ® |

Krok €. 5 Stlacte tlacidlo: Odlozeny Start.

Krok €. 6  Vyberte hodnotu.

Krok €. 7 . ” . . . o . .
rokc Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mozete predizit ¢as varenia. Mozete tiez zmenit
funkciu ohrevu.

Stladanim + 1 min predizite ¢as varenia.

Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €1 siacte tiaidio: O,
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Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €. 2 Nastavte hodnotu ¢asovaca.

Krok €3 gaste tiagidio: OK.

Nastaveny &as mézete zmenit' kedykolvek pogas varenia.

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva Vysoky okraj okolo rostu zabraruje

Malé zar&2ky na vrchu zvy&ujt bezpegnost. zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Tieto odsadenia tiez zabrafuju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace tyc¢e zasuvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace listy zvo-
lenej trovne rary.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

C M

Teplota rary: minimalne 120 °C. Teplota vo vndtri.
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Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po- Pocas varenia musi zostat' v pokrme.
krmami.

Rura vypocita priblizny ¢as skonéenia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavene;j
funkcie rary a teploty.

Spbsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmenite teplotu rury.

Krok €.3  Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu

VloZte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej Casti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt po€as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spic¢ka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

=

=
—_—
———

Krok €. 4  Zasunte Teplotna sonda do zasuvky v prednej ¢asti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Krok é.
rok €. 3 Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Krok é.
k€6 Siaste @ @ @ , aby ste nastavili pozadovanu funkciu:
«  Zvukovy signal - ked potravina dosiahne poZadovanu teplotu vnutri pokrmu, zaznie zvukovy
signal,
« Zvukovy signal a skoncenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri po-
krmu, zaznie zvukovy signal a rura sa vypne.
Krok €. 7

Vyberte voliteint funkciu a opakovane stlaéte: OK, aby ste sa vratili na hlavna obrazovku.
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Krok €8 gjiaste tlagidio: START .

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. M6zZete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok €. 9 Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rdry.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako ulozit: Obiubené teplotu alebo funkciu gistenia. Mézete ulozit

. R T . 3 obitibené nastavenia.
Mézete ulozit’ svoje oblubené nastavenia, ako

napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.

Krok €.2  Vyberte preferované nastavenie.

Krok €3 gjiacte tiagidio: — . Viyberte: Oblubene.

Krok €. 4 Vyberte moznost”: UloZit' aktualne nastavenia.

Krok €. 5 . . ) " . . "
rokc Stlacte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Oblubené. Stlacte tlacidlo OK.

b) - stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania
Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu.

Krok &.3 Stlacte sucasne * a E , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite @
Ziadne nastavenia, z bezpecnostnych °C (h)

dovodov sa spotrebic¢ po urcitom ¢ase vypne.

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Funkcia automatického vypnutia nebude spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,

fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie chladiaci ventilator méze pokracovat’
rdry, Teplotna sonda, Koniec, Pomalé v ¢innosti, kym sa spotrebic¢ neochladi.
pecenie.

9.4 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri peceni fungovat inak ako spotrebic, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporuéané nastavenia teploty, Casu pec€enia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

Viac odportéani tykajlcich sa pe¢enia najdete v tabulkach pedenia na nasej webovej lokalite. Ak chcete vyhiadat’
tipy na pripravu pokrmov, skontrolujte ¢islo PNC uvedené na typovom Stitku na prednom rame dutiny spotrebica.

10.2 Vlhky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

24 = E O

(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 plech na pecenie alebo pekac 180 2 25-35
kusov na zachytavanie tuku

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekaé 180 2 15-25
na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekaé 180 3 15-25
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na peéenie alebo peka& 160 2 25-35
24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na pecenie alebo pekaé 180 2 20-30
sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého plech na pecenie alebo peka¢ 140 2 15-25
cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku
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e O

<)

(min)

Malé torticky, 8 ku- plech na pecenie alebo pekac
sov na zachytavanie tuku

180

15-25

10.3 Vlhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Nadobky na suflé

Forma na korpus

Forma na pizzu Forma na peéenie
Tmava, matna Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm

Keramicka

8 cm priemer, 5

cm vyska

Tmava, matna
priemer 28 cm

10.4 Tabulky peéenia pre skusobné
institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
Pecenie na jednej Urovni — pecenie vo formach

¥

O

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdu$né Pecenie 160 45 - 60 2
Piskoétovy kolac bez tuku Tradi¢né pecenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 55 -65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie 140 25-35 2

Pecenie na jednej urovni — piSkétovy kolac
Pouzite tretiu droven v rdre.
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K B

°C min
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdu$né Pecenie 150 20-30
hrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradi¢né pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacuroviiové pecenie — piskotovy kolac

N

°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdu$né Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu rdru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45-55 2/4
Jablkovy kolag, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2/4

mriezku (9 20 cm)

Gril
Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

¥ O

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 - 30 4

Casu obratte

Informacie pre skuSobné Ustavy
Testy pre funkciu: Vihka para.

Testy podia normy IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100 °C.

X = @ K

Nadoba (Gas- kg min
tronorm)
Brokolica, pred- 1x 2/3 dierkova- 0.3 3 8-9 Plech na pecenie

hrejte prazdnu ra- na
ru

zasurite do prvej
urovne v rure.

SLOVENSKY 543



¥ = @ k O @

Nadoba (Gas- kg min
tronorm)
Brokolica, pred- 1x 2/3 dierkova-  Max. 3 10-11 Plech na pecenie
hrejte prazdnu ri- na zasurite do prvej
ru arovne v rare.
Hrasok, mrazeny 2 x 2/3 dierkova- 2x1,5 2a4 AZ kym naj- Plech na pecenie
na chladnejsi zasunte do prvej
bod nedo- urovne v rare.
siahne teplotu
85 °C.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k cCisteniu

< Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym CGistiacim prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-
striedky
¢_ Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy§kov méze mat' na na-
— sledok vznik poziaru.
|:| Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minut. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba

Kazdodenné handric¢kou z mikrovlakien.
pouzivanie

& Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
2+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
W sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami

P~ ani predmetmi s ostrymi hranami.
PrisluSenstvo

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oCistit’
rdru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne.

Krok €.2  Zasuvacie listy opatrne vytiahnite na-
hor z predného zavesu.

Krok €.3  Odtiahnite predny koniec zasuvacich
list od bocnej steny.

Krok €. 4  Vytiahnite zasuvacie liSty zo zadného
zavesu.

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

11.3 Pouzivanie: Parné cistenie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym Vyberte vSetko prisluSenstvo a vybera-  Dutinu rdry a vnutorny skleneny pa-
nevychladne. telné zasuvacie listy. nel dvierok ocistite méakkou tkaninou
namocenou v teplej vode s pridav-

kom ¢istiaceho prostriedku.

Krok €. 1 Zasuvku na vodu napliite po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji
nezobrazi hlasenie.

Krok €. 2 Vyberte: Ponuka / Cistenie.

Funkcia Popis Trvanie
Parné cistenie Lahké cistenie 30 min
Parné Cistenie plus Normalne Cistenie 75 min

Dutinu nastriekajte Cistiacim prostriedkom.

Krok¢.3 Stlagte START . Postupuijte podia pokynov na displeji.

Po skongeni Cistenia zaznie signal.

Krok ¢. 4 Signal sa vypina stladenim fubovoiného symbolu.

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skon¢€eni Cistenia:

Vypnite rdru. Ked rura vychladne, vycistite dutinu jem- Dvierka nechajte otvorené a po-
nou handri¢kou. ¢kajte, kym nevyschne dutina.

11.4 Pripomienka €istenia

Ked' sa zobrazi pripomienka, odporuca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.
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11.5 Spésob pouzivania:

Odvapnovanie
Skor ako zacnete:
Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-  Odstrante vSetko prislusenstvo. Uistite sa, Ze je zasuvka na vodu
chladne. prazdna.

Doba trvania prvej ¢asti: priblizne 100 min

Krok €. 1 Hiboky pekac zasunte do prvej irovne v rure.

Krok ¢. 2 Do zasuvky na vodu nalejte 250 ml pripravku na odvapnovanie.

Krok €. 3 Zostavajucu €ast’ zasuvky na vodu naplrite ¢erstvou vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie
zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok ¢. 4 Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie.

Krok €. 5 Funkciu zapnite a postupujte podia pokynov na displeji.
Spusti sa prva ¢ast’ odvapriovania.

Krok ¢. 6 Po skonceni prvej ¢asti vyprazdnite hiboky pekac a polozte ho spat’ na prva uroven v rure.

Doba trvania druhej €asti: priblizne 35 min

Krok €. 7 Zostavajucu Cast’ zasuvky na vodu naplrite erstvou vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie
zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok €. 8 Po skonceni funkcie vyberte hiboky pekac.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonéeni odvaprovania:

Vypnite raru. Ked rara vychladne, vygistite dutinu  Dvierka rdry nechajte otvorené a po-
makkou handri¢kou. Ckajte, kym dutina nevyschne.

@ Ak po odvapnovani zostanu v rure este zvysSky vodného kamena, na displeji sa zobrazi vyzva na zopakova-
nie postupu.

11.6 Pripomienka odvapnenia

Na odvapnenie rary vas vyzvu dve pripomienky. Pripomienka odvapnenia sa neda
deaktivovat'.

Typ Popis

Upozorifiovacia pripomien-  Odporuci vam odvapnit’ raru.

ka

Blokovacia pripomienka Nariadi vdam odvapnit’ riru. Ak pri zobrazeni blokovacej pripomienky rdru neodvap-

nite, zablokuju sa parné funkcie.
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11.7 Spésob pouzivania:

Oplachovanie
Skor ako zacnete:
Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstrante vSetko prisluSenstvo.

Krok €. 1 Hiboky pekac zasute do prvej Urovne v rure.
Krok €. 2 Zasuvku na vodu naplite vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na

displeji nezobrazi hlasenie.
Krok &.3  Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Oplachovanie.

Trvanie: priblizne 30 min
Krok ¢. 4 Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.
Krok €. 5 Po skongeni funkcie vyberte hiboky pekac.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.8 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej

Krok ¢. 1 Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

vyzve na vysusenie rury. Krok &.2  Vyberte vSetko prisludenstvo.

Stlaéte ANO, aby ste vysusili raru. Krok .3  Zvoite ponuku: Cistenie / Suenie.

11.9 Spésob pouiivania' Susenie Krok ¢. 4 Postupuijte podia pokynov na obrazov-
) ) ke.

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou

alebo parnom Cisteni na vysusenie dutiny. 11.10 Spésob pouzivania: Prazdna

nadrzka na vodu

Tuto funkciu pouzite po vareni s funkciou ohrevu parou na odstranenie zvySkovej vody zo
zasuvky na vodu.

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstranite vSetko prislusenstvo.
Krok €. 1 Hiboky pekac zasurte do prvej Urovne v rure.
Krok €. 2 Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Prazdna nadrzka na vodu.
Trvanie: 6 min
Krok €. 3 Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.
Krok ¢. 4 Po skonceni funkcie vyberte hlboky pekac.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.
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11.11 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného

/\ VAROVANIE!
Dvierka su t'azké.

panela. Sklo mbze prasknut'.

Krok ¢. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok ¢. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky

(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3

na makku tkaninu na rovny povrch.

Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkajSou stranou nadol

Krok ¢. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-

fovacia zapadka.

Krok €.5  Ram dvierok vyberte potiahnutim

smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich

vytiahnite smerom nahor z uchytiek.

Krok €. 7  Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-

nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok &.8  Po &isteni zvoite opaény postup.

Krok €. 9

Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.12 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete.

rdra studena.

Na dno dutiny polozte handriku.

Horné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

7~

N

R\ (C

Krok €. 2 Vyberte kovovy kruzok a vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymeiite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.

Krok ¢. 4 Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny kryt a nasadte ho.

Bocna ziarovka

Krok €. 1 Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vy-
berte lavu zasuvaciu listu.

Krok €. 2 Pomocou skrutkovacéa na skrutky s hla-
vou Torx 20 odstrarite kryt.

Krok ¢. 4 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. 5 Namontujte kovovy ram a tesnenie.
Utiahnite skrutky.

Krok .6  Namontujte lavi zastvaciu listu.

Krok €.3  Vyberte a vycistite kovovy ram a tesne-
nie.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit’, ak...

=
L Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri¢ina

v

Naprava

Spotrebic nie je pripojeny ku zdroju elektrického napa-
jania alebo je pripojeny nespravne.

Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ spravne pripojeny k zdroju
elektrického napdjania.
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=
LJ

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

"4
@ Mozna pric¢ina = Naprava

Hodiny nie su nastavené. Nastavte hodiny; podrobnosti najdete v kapitole Casové
funkcie ; navod na nastavenie: Casové funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené. Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka. Skontrolujte, €i je pricinou poruchy poistka. Ak sa pro-
blém objavi znovu, kontaktujte kvalifikovaného elektri-
kara.

Spotrebi¢ Detska poistka je zapnuty. Pozrite si kapitolu ,Ponuka®, podkapitoly: Voliteiné funk-
cie.

Y
Komponenty

@ i
Popis = Naprava

Ziarovka je vypalena. Ziarovku vymefite, blizie informacie najdete v &asti Vy-
mena v kapitole ,Starostlivost’ a Cistenie®: Osvetlenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie.

Zopakuijte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

napajania.

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kody

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.

V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyriesit’ sami.

® i
Koéd a popis = Naprava

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuty v za- Uplne zasuiite Teplotna sonda do zasuvky.
suvke.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
spravne. vych poliach Ziadne necistoty.

F908 - systém spotrebita sa nedokaze pripojit k ovla-  Vypnite a zapnite spotrebic.
daciemu panelu.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazZete odstranit' sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny
spotrebica.
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Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku

Nazov dodavatela

Electrolux

Identifikacia modelu

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Index energetickej ucinnosti

61.9

Trieda energetickej ucinnosti

A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.52 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 701
Typ rary Zabudovana rdra
EOB8S39H 35.0 kg
Hmotnost’
KOBBS39H 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomo6zu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. PoCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a ¢as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevné ¢€lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.
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Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvyskové teplo. Teplo mézete pouzit’
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
modzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim

Zoznam automatickych programov.

Cistenie

Zoznam programov Cistenia.

Obitibené

Zoznam obilbenych nastaveni.

Voliteiné funkcie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Nastavenia Nastavenie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Servis Zobrazenie verzie softvéru a konfiguracie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka

Aplikacia

Susenie

Postup na vysus$enie dutiny od skondenzovanej vody po pouziti par-
nych funkcii.

Prazdna nadrzka na vodu

Postup na odstranenie zostatkovej vody zo zasuvky na vodu po pou-
ziti parnych funkcii.

Parné Cistenie

Lahké cistenie.

Parné ¢istenie plus

Doékladné cistenie.

Odvapriovanie

Cistenie systému vyrobnika pary od zvy$kového vodného kamenia.

Oplachovanie

Postup na oplachnutie a vycistenie systému vyrobnika pary po ¢a-
stom pouzivani parnych funkcii.
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14.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka Aplikacia
Osvetlenie rury Zapina a vypina lampu.
Detska poistka Zabrafiuje nahodnému zapnutiu spotrebiéa. Ked je tato voliteina funk-

cia zapnuta, po zapnuti spotrebi¢a sa na displeji zobrazi napis ,Det-
ska poistka“. Na umoznenie pouzivania spotrebica vyberte pismena
kédu v abecednom poradi. Pristup k ¢asovacu, dialkovému ovladaniu
a osvetleniu je mozny so zapnutou detskou poistkou.

Rychle zohrievanie Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funkcie spotre-
bica.

Pripomienka ¢istenia Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové udaje Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

14.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Toény tlacidiel Zapnutie a vypnutie tonu dotykovych poli. Nie je mozné stimit’ hlasi-

tost' ténu pre: @

Hlasitost’ zvuku Nastavenie hlasitosti ténov tlac¢idiel a signalov.
Tvrdost’ vody Nastavenie tvrdosti vody.
Presny ¢as Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.

14.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka Popis

Rezim Demo Aktivacny/deaktivacny kod: 2468
Verzia softvéru Informacie o verzii softvéru.
Zrusit’ vSetky nastavenia Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit"

Jazyk Jas displeja Tony tlacidiel Hlasitost’ zvuku Tvrdost' vody Presny ¢as
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Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:

O = ¢ ) M START /

ZAP. [ VYP. Ponuka Obitibené Casovaé Teplotna sonda STOP

Spustenie spotrebica

Rychly start Zapnite spotrebi¢ Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

a zacnite pripravu

pokrmu s predvole-  Stlacte a podrzte tla- O Stlacte tlacidlo:

. —zvoite po-
nou teplotou a na- gidlo: @ radovanu funkciu. START .
stavenym ¢asom
funkcie.

Rychle vypnutie Vypnite spotrebi¢ na
akejkolvek obrazov-
ku ¢i hlaseni, a to

(D — stlacte a podrzte, kym sa spotrebi¢ nevypne.

kedykolvek.

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5

K
O] g.. °C oK START

. . . — nastavenie po- S -

— stlaéenim zapnite — vyberte funkciu . o - stlaenim tlacidla
o — nastavte teplotu.  tvrdte stlacenim tla- ; .
spotrebic. ohrevu. spustite varenie.

cidla.

Parné varenie — Steamify

Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

Para na chrumkavu kor-

Para na parnu pripravu Para na dusenie Kku

Para na pecenie

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca pe- Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4

¢éenim

— . Y. Q
Stlacte tlacidlo: @ Stlacte tladidlo: —=.  Stlacte tlacidlo: /\e
Sprievodca pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

10 % sprievodca dokonéenim ) Na predizenie ¢asu pripravy stladte + 1min.
Pouzite 10 % sprievodcu dokon€enim na predizenie
doby varenia ked zostava 10 % ¢asu varenia.
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Spotrebic vycistite parnym istenim

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

%éte tlacidlo: Stlacte tlacidlo: Vyberte rezim:

Parné cistenie Pre Tahké &istenie.

Parné cistenie plus Pre dokladné Cistenie.

Odvapnovanie Na ¢gistenie systému vyrobnika pary od zvySkového vodného kamena.
Oplachovanie Na preplachnutie a Cistenie systému vyrobnika pary po ¢astom pouzivani

parnych funkcii.

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materidly oznacené symbolom O odovzdajte :¢ spolu s odpadom z domécnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklaénom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo
prinasa vecdesetletne strokovne izkusnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je
bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste
vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
@ in informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

g Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:
www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potrosno blago in originalne nadomestne dele za vaso

napravo:
www.electrolux.com/shop
] mectroux Za vecC receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
W Kitchen.

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska
Stevilka.

Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

/N Opozorilo / varnostne informacije
® Splo3ni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE.....ccccccccececeteiioiicenionneeeesesnennnneneeeseses s 557
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4. UPRAVLIALNA PLOSCA.......oooooooeoeeeeeeessss s 562
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zaScito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

» Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,

sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
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takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

+ OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza « Ne names$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.
/\ OPOZORILO! » Upostevajte navodila za namestitev,
. prilozena napravi.
To napravo lahko namesti le strokovno +  Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
usposobljena oseba. je tezka. Vedno uporabljajte zagitne

rokavice in prilozeno obutev.

Odstranite vso embalazo. ; e
Naprave ne vlecite za rocaj.
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* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

» Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam
glede stabilnosti standarda DIN 68930.

Najmanjsa viina omarice
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

578 (600) mm

Sirina omarice 560 mm

Globina omarice 550 (5650) mm

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

* Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

e Za$cita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

« Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

« Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm
Eevalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

2.2 Elektriéne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektriCcnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploSCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

* Po vsaki uporabi izklopite napravo.

« Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.
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» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

» Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

« Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti viaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za ploS¢o
pohisStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploS¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploS¢e lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.

* Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za CiSCenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Kuhanje v sopari

/\ OPOZORILO!

Nevarnost opeklin in poSkodb naprave.

* Spro$¢ena para lahko povzroci opekline:
— Pri odpiranju vrat naprave, ko je
vklopljena funkcija, bodite previdni.
Para lahko puhne ven.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
poskodb naprave.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vtiCnice.

560 SLOVENSCINA

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.




» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

EHEHE

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Napravo izkljuCite iz napajanja.

Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

Upravljalna plos¢a
Prikazovalnik

Predal za vodo

Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

Luc¢

Ventilator

Odstr. vodnega kamna iz pipe

Nosilec police, snemljiv

BEOONEENBENE

Polozaiji polic
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Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Luknjicasti peka€ za pecivo/kruh

Za zemlje, preste in drobno pecivo. Primerno za
funkcije s paro. Sprememba barve povrsine ne
vpliva na funkcije.

Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resSetke.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Pregled upravljalne plos¢e

H))
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VKLOP / IZKLOP Pritisnite in drzite za vklop in izklop naprave.

Meni PrikaZe funkcije naprave.

Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.

Prikazovalnik Prikazuje trenutne nastavitve naprave.

Stikalo za lu¢ Priziganje in ugasenje Iu¢i.

E Hitro segrevanje pecice Za vklop in izklop funkcije: Hitro segrevanje pecice.

A «Q~ @ 3s

Pridrzite tipko Premaknite Pritisnite in zadrzite

S konico prsta se dotaknite povrsine. S konico prsta persajte po povrsi- Dotaknite se povrsine in poCakajte 3

ni. sekunde.
4.2 Prikazovalnik
A Prikazovalnik z nastavljenimi kljuénimi funkcijami.
| A. Ura
12:30 B. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
C. Temperatura
#085°C 'I 50 OC D. Funkcije pecice
E. Casovnik
® 15min © | | START F. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.

OK ( 9 »

Za vrnitev za eno  Za preklic zadnje-
stopnjo v meniju. ga dejanja.

Za potrditev izbire/nastavitve. Za vklop in izklop funkcij.

Aktiviraj alarm indikatorji funkcije — ko nastavljeni ¢as pecenja potece, se oglasi zvocni signal.

) B 2

Funkcija je vklopljena. Funkcija je vklopljena. Zvoéni alarm je izklopljen.
Pecenje se samodejno konca.

Prikazovalniki programske ure

S Q

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop. Za preklic nastavitve.
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5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Za€etno ciScenje

N =<

= s
<

1. korak 2. korak 3. korak

Napravo in pripomocke Cistite s krpo
iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

1z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Pripomocke in odstranljive nosilce
reSetk poloZite v napravo.

5.2 Prva povezava
Po prvi povezavi na napajanje se na prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, Glasnost, Trdota vode, Ura

5.3 Zadetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevaijte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce reSetk.
2. korak Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: IZ]
Pecica naj deluje eno uro.
3. korak

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezradevanje prostora.

5.4 Nastavitev: Trdota vode Uporabite testni papir, priloZzen kompletu za

Ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, paro.

morate nastaviti stopnjo trdote vode.

& % El

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Testni papir za priblizno  Stresite ga, da odstranite  Po eni minuti preverite t-  Nastavite stopnjo trdote vo-
1 sekundo postavite v odvecno vodo. doto vode s pomocjo de: Meni / Nastavitve / Na-
vodo. Ne drzite ga pod spodnje razpredelnice. stavitev / Trdota vode.
tekoco vodo.

@ Barve testnega listiCa se zacnejo spreminjati. Trdote vode ne preverjajte ve¢ kot eno minuto po preizkusu.

Stopnjo trdote vode lahko spremenite v meniju: Nastavitve / Nastavitev / Trdota vode.

V razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi kalcijevimi usedlinami in
razvrstitev vode. S pomocjo razpredelnice prilagodite trdoto vode.

Trdota vode Testni listi¢  Kalcijeva used- Kalcijeva used- Razvrstitev
lina (mmol/l) lina (mg/l) vode
Raven dH

1 0-7 :I 0-1,3 40-50 mehko

2 8-14 ‘II 1,4-2,5 51-100 srednje trda
3 15-21 ‘EI 2,6-3,2 101-150 trda
4 =22 m 23,9 =151 zelo trda

Ko je stopnja trdote vode iz pipe 4, napolnite
predal za vodo z ustekleni¢eno vodo.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.
2. korak Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.
3. korak . . s e OK . . -
Izberite funkcijo pecice in pritisnite: . Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.
4. korak Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK
5. korak Pritisnite: START .

Sonda za hrano - sondo za meso lahko vkljucite kadarkoli pred ali med pecenjem.

STOP - pritisnite za izklop funkcije pecice.

6. korak Izklopite pecico.
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6.2 Nastavitev: Steamify - Funkcija gretja s paro

1. korak Vklopite pecico.

Izberite simbol funkcije pecice in pritisnite za vstop v podmeni.

2. korak Pritisnite . Nastavite funkcijo gretja s paro.

3. korak Pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze temperatura.

4. korak Nastavite temperaturo. Vrsta funkcije gretja s paro je odvisna od nastavljene temperature.

Para za kuhanje v sopari Za kuhanje zelenjave, zit, strocnic, morskih sadezev, terin in

50-100 °C sladic na Zlico s paro.

Para za obaro Za pripravo du$enega mesa ali rib, kruha in perutnine, kot tudi

105-130 °C skutnih tort in mesnih zvitkov.

Para za nezno hrustljavost Za meso, mesne zvitke, polnjeno zelenjavo, ribe in gratinirane

135-150 °C jedi. Zahvaljujo€ kombinaciji pare in toplote je meso so¢no in

mehko ter ima hrustljavo povrsino.

Ce nastavite programsko uro, se funkcija Zara samodejno
vklopi v zadnjih minutah postopka pecenja, da je jed nezno
gratinirana.

Para za peko in prazenje Za pecene mesne jedi, ribe, perutnino, polnjeno pecivo iz list-

155-230 °C natega testa, tarte, muffine, gratinirane jedi, zelenjavo in pe-

kovske izdelke.

Ce nastavite programsko uro in postavite hrano na prvi nivo,
se funkcija toplote od spodaj samodejno vklopi v zadnjih minu-
tah postopka pecenja, da dobijo jedi hrustljavo dno.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak Pritisnite pokrov predala za vodo, da ga odprete.

7. korak Predal za vodo polnite z mrzlo vodo do najvi$je ravni (priblizno 950 ml), dokler se ne oglasi signal
ali pa se na prikazovalniku prikaze sporocilo. Koli¢ina zado$¢a za priblizno 50 minut. Predala za vo-
do ne napolnite prek najviSje ravni. Obstaja nevarnost iztekanja vode, prelitja in poSkodb pohistva.

/\ OPOZORILO!

Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne uporabljajte prefiltrirane (demineralizira-
ne) ali destilirane vode. Ne uporabljajte drugih tekocin. V predal za vodo ne
nalivajte vnetljivih ali alkoholnih tekocin.

8. korak Predal za vodo potisnite v prvotni polozaj.

9. korak Pritisnite: START .

Para nastane po priblizno dveh minutah. Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi
zvocni signal.

10. korak Ko v predalu za vodo zmanjka vode, se oglasi zvoéni signal. Napolnite predal za vodo.

11. korak  Izklopite pecico.

12. korak  Po kon€anem pecenju izpraznite predal za vodo.

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in ¢is€enje«, Izpraz. posodo za vodo.
13. korak  Odvecna voda lahko kondenzira v pecici. Po kuhanju previdno odprite vrata pecice. Ko se pecica

ohladi, notranjost osusite z mehko krpo.
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6.3 Nastavitev: Kuharski pomoé€nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko ¢as in
temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

* Teza - Avtomatika

* Sonda za hrano

Stopnja zapecenosti jedi:
* Manj pe€eno ali Man;j
» Srednja

» Bolj pe€eno ali Ve¢

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Pritisnite: =—.

3. korak Pritisnite: % . Odprite: Kuharski pomo¢nik.
4. korak Izberite jed ali vrsto hrane.

5. korak

Pritisnite: START .

6.4 Funkcije pecice

STANDARD

Funkcija pecice

Aplikacija

Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

Infra pecenje

Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in
dodatno zapecenost.

Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Vroci zrak
vvw Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
% danski zvitki).
Zamrznjene jedi

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

2

Pizz

a funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.
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Funkcija pecice

Aplikacija

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

POSEBNOSTI

Funkcija pecice

Aplikacija

E|

Za ohranjanje zelenjave (npr. kislih kumaric).

Ohranjanje
S S S Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in gob.
Susenje
Za predhodno segrevanje kroznikov za postrezbo.
™
ru

Gretje kroznikov

)

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koliine in
velikosti zamrznjene hrane.

§§9
g
Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krompir. Za gratiniranje in dodatno zapec€enost.

V°C

Peéenje z nizko temp

Za pripravo mehkih, so€nih pecenk.

§

Ohrani toploto

Za ohranjanje tople hrane.

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
mulirana toplota. Mo€ segrevanja se lahko zmanjsa. Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pecice

Aplikacija

G

Steamify

Paro uporabljate za kuhanje s paro, dusenje, nezno hrustljavost, peko in pe€enje.

568 SLOVENSCINA



Funkcija pecice Aplikacija
((\) Pogrevanje hrane s paro prepreci izsuSitev povrSine. Toplota se porazdeli nezno in
{1 enakomerno, kar omogoca povrnitev okusa in arome hrane, kot da bi bila ravno pri-

Pogrevanje s paro

pravljena. To funkcijo lahko uporabite za pogrevanje hrane neposredno na krozniku.
Socasno lahko pogrejete ve€ kot en kroznik na razliénih polozajih resetk.

Peka kruha

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in Zemelj s profesionalnimi rezultati glede
ﬁ hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

nja testo elasti¢no.

Vzhajanje testa

Za pospesitev vzhajanja kvaSenega testa. Preprecuje izsuSitev povrsine testa in ohra-

Kuhanje v sopari

Cﬁ) Za kuhanje zelenjave, prilog, rib v sopari

Cn) Funkcija je primerna za pripravo ob¢utljivih jedi, kot so jajéne kreme, flani, terine in ri-
I be.
HIGH

({\) Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in enolonénice. Zahvaljujo¢

\T kombinaciji pare in toplote je meso mehko in so¢no ter ima hrustljavo povrsino.
Low

Vlaga nizka

6.5 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z:

IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Opis ¢asovnih funkcij

Casovne
funkcije

Aplikacija

Cas priprave  Za nastavitev dolZine pegenja. Najved
je 23 ur in 59 minut.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Peclenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SploSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost,
Var&evanje z energijo.

Casovne Aplikacija

funkcije

Koncaj Za nastavitev posledice konca Stetja
programske ure.

Zakasnjen Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

vklop

SLOVENSCINA 569



Casovne Aplikacija Casovne Aplikacija

funkcije funkcije

Podalj$anje  Za podalj$anje ¢asa kuhanja. Cas delova-  Nadzoruje &as delovanja funkcije. Cas

Casa nja delovanja - lahko nastavite polozaj za
vklop in izklop.

Opomnik Za nastavitev odStevanja. Najvec€ je 23

ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na
delovanje naprave.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev ure

1.

korak

Pritisnite: Ura.

2.

korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Izbira funkcije konca

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Koncaj.

6. korak Izberite Zeleni: Koncaj.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

Zamik vklopa kuhanja

1. korak Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak Pritisnite: QD

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Zakasnjen vklop.

6. korak Izberite vrednost.
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Zamik vklopa kuhanja

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

PodaljSanje ¢asa priprave

Ko preostane Se 10 % €asa kuhanja in se vam zdi, da hrana Se ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja podaljSate.

Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podalj$ate ¢as kuhanja.

Sprememba nastavitev programske ure

1. korak Pritisnite: (\D

2. korak Nastavite vrednost programske ure.

3. korak Pritisnite: OK.

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite med kuhanjem.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
MrezZo potisnite med vodili nosilca resetk .
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Peka¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C M

Temperaturo pecice: najmanj 120 °C. Temperaturo jedra.

Za najboljSe rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

Pecica izracuna priblizen kon¢ni €as kuhanja. Odvisen je od koli¢ine Zivil, nastavljene funkcije
pecice in temperature.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-  Vstavite konico Sonda za hrano to€no na sredini mesne-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da  ga zvitka. Sonda za hrano med pe¢enjem mora biti trdno
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi. na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski roéaj Sonda za hra-
no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-

de za peko.
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4. korak

Vklju€ite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak - . )
ora /'? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
6. korak - - N
ora ® ® ® _ itisnite, da nastavite Zeleno moznost:
« Aktiviraj alarm — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvocni signal.
« Aktiviraj alarm in konéaj s kuhanjem — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvo¢ni sig-
nal in pecica se izklopi.
7. korak Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.
8. korak Pritisnite: START .
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
9. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vticnice ter vzemite jed iz pecice.

/\ OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene | funkcija ¢i$¢enja, lahko shranite. Tri (3)

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija

najljubSe nastavitve lahko shranite.

pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali

1. korak Vklopite napravo.

2. korak Izberite zeleno nastavitev.

3. korak Pritisnite: = . Izberite: Priljubljene.
4. korak Izberite: Shrani trenutne nastavitve.
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5. korak

Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite OK.

k) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.

0 — pritisnite za preklic nastavitve.

9.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije pecice.

1. korak Vklopite napravo.
2. korak Nastavitev funkcije pecice.
3. korak

72(, H — pritisnite so¢asno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.

9.3 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolocenem casu izklopi, ¢e deluje funkcija
pecice in ne spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pec€enje

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec,
Pecenje z nizko temp.

9.4 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

®

Temperature in ¢asi pe¢enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine

uporabljenih sestavin.

Lastnosti vasSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prej$nje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
¢ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk za dolo¢ene vrste hrane.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev, poiséite podobne.

Za dodatna priporocila glede pecenja si oglejte razpredelnice za pecenje na naSem spletnem mestu. Da boste
nasli prave nasvete za pecenje, preverite Stevilko izdelka (PNC) na plo$¢ici za tehni¢ne navedbe na sprednjem

okviru notranjosti naprave.

10.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.
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¥ = 5 E O

(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 180 2 15-25
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 15-25
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov  Pekac ali prestrezna posoda 160 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Slano pecivo, 20 ko- Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
sov
Piskoti iz krhkega te- Pekac ali prestrezna posoda 140 2 15-25
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 15-25

10.3 Vlazno pecenje - priporo€eni pripomo¢ki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

Wil Majhne posodice

. 3 za pecenje in ser-
Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kola&
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 em premer 28 cm

10.4 Razpredelnice za peéenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.
Peka na enem nivoju - peka v modelih za pecenje

¥ i O E

°C min
Pusti biskvit Vroci zrak 160 45-60 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 45 - 60 2
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]
°C min
Jabol¢na pita, 2 modela za Vrogi zrak 160 55-65 2
pecenje @ 20 cm
Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj 180 55-65 1
pecenje @ 20 cm
Masleni piskoti Vroéi zrak 140 25-35 2
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj 140 25-35 2

Peka na enem nivoju - biskuviti
Uporabite tretji polozaj resetk.

\/\

)
°C min
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Vrog&i zrak 150 20-30
kac), predhodno ogrejte prazno
pecico
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Gretje zgoraj/spodaj 170 20-30

kac), predhodno ogrejte prazno
pecico

Peka na vec nivojih — biskviti

\/\

=]
—]

L)
°C min

Masleni piskoti Vrog&i zrak 140 25-45 2/4
Drobno pecivo (20 kosov na Vro¢i zrak 150 25-35 1/4
pekac), predhodno ogrejte

prazno pecico

Pusti biskvit Vro&i zrak 160 45 -55 2/4
Jabol¢na pita, 1 model za pe-  Vroci zrak 160 55-65 2/4

¢enje na reSetko (& 20 cm)

Zar

Prazno pecico pet minut predhodno segrevaijte.

Zar z najvisjo nastavitvijo temperature.

%

min

Toast

1-2
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min

Goveji zrezek, obrnite po polovici Zar
Casa priprave

24 -30

Informacije za testne institute
Preizkusi funkcije: Kuhanje v sopari.
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
Nastavite temperaturo na 100°C.

¥ = B

1

®

Vsebnik (Gas- min
tronorm)

Brokoli, predhod- 1 x 2/3 z luknjami 0.3 3 8-9 Peka¢ postavite na

no ogrejte prazno prvi polozaj reSet-

pecico ke.

Brokoli, predhod- 1 x 2/3 z luknjami  Najvecje 3 10-11 Pekac¢ postavite na

no ogrejte prazno prvi polozaj reSet-

pecico ke.

Grah, zamrznjen 2 x 2/3 z luknjami 2 x 1,5 2in4 Dokler tem- Pekac¢ postavite na
peratura na prvi polozaj reSet-
najhladnej- ke.

Sem mestu
ne doseze
85 °C.
/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
11.1 Opombe o €iS€enju
< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim &istilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

Cistilna sredstva
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¢_ Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzroéijo po-
[

Zar.
D Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s
Vsakodnevna  Krpo iz mikroviaken.

uporaba
by Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
<+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-

Pripomogki trimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se ohladi.

2. korak Nosilce resetk previdno povlecite na-
vzgor iz sprednjega nosilca.

3. korak Sprednji konec nosilca resetke povle-
cite stran od stranske stene.

4. korak Nosilce izvlecite iz zadnjega obesala.

Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

11.3 Uporaba: Ciséenje s paro

Pred zacetkom:

Izklopite pecico in pocakajte, da Odstranite vse pripomocke in odstranlji- Dno pedice in notranje steklo vrat
se ohladi. ve nosilce resetk. ocistite z mehko krpo, toplo vodo in
blagim Cistilom.

1. korak: Predal za vodo napolnite do najvisje ravni, da se oglasi zvo¢ni signal ali da se na prikazovalniku
prikaze sporocilo.
2. korak: Izberite: Meni / Ciégenje.
Funkcija Opis Trajanje
Ciscenje s paro Rahlo &is¢enje 30 min.
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Ciséenje s paro Plus Obicajno ¢is¢enje 75 min.
Notranjost pecice poprsite s Cistilnim sred-

stvom.
. korak:
3. kora Pritisnite: START . Sledite navodilom na prikazovalniku.
Ko se ¢iS€enje konca, se oglasi zvoéni signal.
4. korak: Signal lahko izklopite s pritiskom poljubnega simbola.

@ Ko ta funkcija deluje, lu¢ ne sveti.

Ko se ¢iSéenje konca:

Izklopite pecico. Ko se pecica ohladi, notranjost osusite z  Vrata pecice pustite odprta in poca-
mehko krpo. kajte, da se notranjost pecice posu-
Si.

11.4 Opomnik za ¢iS€enje

Ko se prikaze opomnik, je priporo¢eno ¢iscenje.

Uporabite funkcijo: Cigéenje s paro Plus.

11.5 Uporaba: Odstr. vodnega
kamna

Pred zacetkom:

Izklopite pecico in poc¢akajte, da se Odstranite pripomocke. Preverite, ali je predal za vodo prazen.
ohladi.

Trajanje prve faze: priblizno 100 min

1. korak Globok peka¢ postavite na prvi polozaj reSetke.

2. korak V predal za vodo nalijte 250 ml sredstva za odstranjevanje vodnega kamna.

3. korak Preostali del predala za vodo napolnite z vodo do najvi$je ravni, da se oglasi zvo¢ni signal ali da se
na prikazovalniku prikaze sporocilo.

4. korak Na prikazovalniku izberite: Meni / Cigéenje.

5. korak Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.
Zacne se prvi del odstranjevanja vodnega kamna.

6. korak Po koncu prvega dela izpraznite globok pekac¢ in ga postavite nazaj na prvi polozaj resetk.

Trajanje druge faze: priblizno 35 min

7. korak Preostali del predala za vodo napolnite z vodo do najvi$je ravni, da se oglasi zvo¢ni signal ali da se
na prikazovalniku prikaze sporocilo.

8. korak Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, lu¢ ne sveti.
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Ko se odstranjevanje vodnega kamna konca:

Izklopite pecico. Ko se pecica ohladi, notranjost osu-  Vrata pecice pustite odprta in poca-
Site z mehko krpo. kajte, da se notranjost pecice posu-
Si.

@ Ce so po odstranjevanju vodnega kamna v pecici Se prisotni ostanki apnenca, vas prikazovalnik pozove, da
postopek ponovite.

11.6 Opomnik za odstranjevanje vodnega kamna

Obstajata dva opomnika, ki vas opomnita na odstranjevanje vodnega kamna. Opomnika za
odstranjevanje vodnega kamna ne morete onemogociti.

Vrsta Opis
Blagi opomnik Priporo¢a odstranjevanje vodnega kamna v pedici.
Mocan opomnik Sporoéa, da morate odstraniti vodni kamen v pecici. Ce iz pedice ne odstranite vod-

nega kamna ob mo¢nem opomniku, so funkcije s paro onemogocene.

11.7 Uporaba: Izpiranje

Pred zacetkom:

I1zklopite pecico in po€akajte, da se ohladi. Odstranite pripomocke.
1. korak Globok peka¢ postavite na prvi polozaj reSetke.
2. korak Predal za vodo napolnite z vodo do najvisje ravni, da se oglasi zvo¢ni signal ali da se na prikazoval-
niku prikaze sporocilo.
3. korak Na prikazovalniku izberite: Meni / Cié&enje / Izpiranje.
Trajanje: priblizno 30 minut
4. korak Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.
5. korak Ko se funkcija zaklju¢i, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, lu¢ ne sveti.

11.8 Opomnik susSenja

Po pedenju s funkcijo gretja s paro se na 1. korak: Prepricajte se, da je pecica hladna.
prikazovalniku prikaze sporocilo za suSenje 2. korak:  Odstranite vso opremo.
ecice. S
P 3. korak: Izberite meni: Ciscenje / Susenje.
Pritisnite DA, da posusite pecico. - - - -
4. korak: Sledite navodilom na prikazovalniku.

11.9 Uporaba funkcije: SuSenje
o . . ) 11.10 Uporaba: Izpraz. posodo za
Uporabltvevjtv) po pecenju s funkcijo gretja s vodo

paro ali ¢iS¢enju s paro za suSenje pecice.

Uporabite jo po pecenju s funkcijo gretja s paro, da odstranite preostalo vodo iz predala za
vodo.
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Pred zacetkom:

Izklopite pecico in pocakajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke.

1. korak Globok pekac¢ postavite na prvi polozaj reSetke.

2. korak Na prikazovalniku izberite: Meni / Cis&enje / Izpraz. posodo za vodo.
Trajanje: 6 min

3. korak Vklopite funkcijo in sledite navodilom na prikazovalniku.

4. korak Ko se funkcija zakljudi, odstranite globok pekac.

@ Ko ta funkcija deluje, lu¢ ne sveti.

11.11 Odstranjevanje in
namescanje: vrat

Za CisCenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene plosce. Stevilo steklenih plos¢ se

razlikuje med modeli.

/\ OPOZORILO!
Vrata so tezka.

/\ POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli
robov sprednje plo$ce. Steklo lahko poci.

1. korak Povsem odprite vrata.

2. korak Dvignite in pritisnite vpenjalni rocici
(A) na tecajih.

3. korak Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite na obeh stra-
neh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato poloZite vrata z zunanjo stranjo na-
vzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite
tesnilo sponke.

5. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

6. korak Steklene plosc¢e vrat primite na

zgornjem robu eno za drugo in jih
potegnite navzgor iz vodila.

SLOVENSCINA 581



7. korak Stekleno plo$¢o odistite z vodo in
milom. Stekleno plos$¢o temeljito
osusite. Steklenih plo$¢ ne pomivaj-
te v pomivalnem stroju.

8. korak Po ¢is¢enju naredite zgornje korake
v obratnem vrstnem redu.

9. korak Najprej vstavite manj$o plo$¢o, nato pa vecjo in vrata.
Poskrbite, da boste steklene plos¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat pregreje.

11.12 Zamenjava: Luci

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
I1zklopite pecico. Pocakajte, da se Pecico izkljugite iz napajanja. Na dno pecice poloZite krpo.
pecica ohladi.

Zgornja Zarnica

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

A\

2. korak Odstranite kovinski obrogek in oistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak Na steklen pokrov pripnite kovinski obro¢ek in ga namestite.

Stranska zarnica s — -
4. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico,

odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

1. korak Za dostop do zarnice odstranite levi no-

silec resetk. 5. korak Namestite kovinski okvir in tesnilo. Pri-
vijte vijaka.
2. korak Z izvijatem Torx 20 odstranite pokrov.
6. korak Namestite levi nosilec reSetk.
3. korak Odstranite in ogistite kovinski okvir in
tesnilo.
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12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

.
ﬁ Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

@ Mozni vzrok

v

= Resitev

Naprava ni priklju¢ena na elektriéno napajanje ali je
priklju€ena nepravilno.

Preverite, ali je naprava pravilno priklju¢ena na napaja-
nje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro, za podrobnosti glejte Casovne funkcije
poglavje, Nastavitev: Casovne funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se teza-
ve ponovijo, se obrnite na usposobljenega elektricarja.

Naprava Varovalo za otroke sveti.

Oglejte si poglavje »Meni«, Podmeni za: Moznosti.

Y
Komponente

@ Opis

v

= Resitev

Lu¢ je pregorela.

Zamenijajte zarnico; za podrobnosti si oglejte poglavje

»Vzdrzevanje in ¢iS¢enje«, Zamenjava: Lug.

Izpad elektrine napetosti vedno prekine

Giscenje. CiS€enje ponovite, Ce ga je prekinil
izpad elektri¢ne napetosti.

12.2 Obvladovanje: Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.

V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki jih lahko odpravite sami.

@ Koda in opis

-V

= Resitev

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v vti¢nico.

Vtika¢ Sonda za hrano v celoti potisnite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne delu-
jejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na poljih
na dotik ne bo umazanije.
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® v
Koda in opis = Resitev

F908 - sistem naprave se ne more povezati z upravljal- Za vklop in izklop naprave.
no plosco.

12.3 Servisni podatki
Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) s
Produktna Stevilka (PNC) e

Serijska Stevilka (S.N.) s

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOBBS39H 944032116
KOBBS39H 944032117

Indeks energijske ucinkovitosti 61.9

Razred energijske ucinkovitosti At++

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 1.09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nac¢in z ventilatorjem 0.52 kWh(/cikel

Stevilo votlin pegice 1
Toplotni vir Elektri¢na energija
Prostornina 701
Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
EOB8S39H 35.0 kg
Masa
KOBBS39H 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —
Metode za merjenje obnasanja.
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13.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ce je aktiviran program z Trajanje in je ¢as
pecenja daljSi od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pri¢akovani prihranek energije.

Element menija Aplikacija

Kuharski pomo¢nik

Nasteva samodejne programe.

Ciséenje Nasteva programe cis€enja.
Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.
MozZnosti Za nastavitev konfiguracije naprave.
Nastavitve Nastavitev Za nastavitev konfiguracije naprave.
Servis Prikaze razli¢ico in konfiguracijo programske opreme.
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14.2 Podmeni za: Ciéenje

Podmeni

Aplikacija

Susenje

Postopek za suSenje kondenza v pecici, ki ostane po uporabi parnih
funkcij.

Izpraz. posodo za vodo

Postopek za odstranitev preostale vode iz predala za vodo po upora-
bi funkcij s paro.

Ciséenje s paro

Rahlo ¢iscenje

Ciséenje s paro Plus

Temeljito ¢iScenje

Odstr. vodnega kamna

Ciscéenje ostankov apnenca iz krogotoka uparjalnika.

Izpiranje

Postopek za izpiranje in ¢iS€enje krogotoka uparjalnika po pogosti
uporabi funkcij pare.

14.3 Podmeni za: Moznosti

Podmeni

Aplikacija

Osvetlitev

Vklopi in izklopi Iu¢.

Varovalo za otroke

Prepre€uje nenameren vklop naprave. Ko je funkcija vklopljena, se na
prikazovalniku ob vklopu naprave prikaze besedilo Varovalo za otro-
ke. Ce Zelite omogociti uporabo naprave, izberite kodne ¢rke po abe-
cednem vrstnem redu. Dostop do programske ure, daljinskega uprav-
lianja in Iuci je na voljo z vklopljeno opcijo.

Hitro segrevanje pecice

Skraj$a ¢as segrevanja. Na voljo samo pri nekaterih funkcijah napra-
ve.

Opomnik za ¢iS¢enje

Izvede vklop in izklop opomnika.

Prikaz ¢asa

Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure

Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalniku.

14.4 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis

Jezik Nastavi jezik naprave.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. Izklop zvoka ni mozen za: (D
Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Trdota vode

Nastavi trdoto vode.

Ura

Nastavi trenutni ¢as in datum.
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14.5 Podmeni za: Servis

Podmeni Opis

Predstavitveni nacin Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opreme Informacije o razli€ici programske opreme.
Ponastavi vse nastavitve Ponastavi tovarniSke nastavitve.

15. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik Osvetlitev Zvok tipk Glasnost Trdota vode Ura

Seznanite se z osnovnimi ikonami na upravljalni plosci in prikazovalniku:

@ = % © 2 START |
VKkEgF/’ 12- Meni Priljubljene Casovnik Sonda za hrano STOP

Zacnite uporabljati napravo

Hitri zacetek Vklopite napravo in 1. korak 2. korak 3. korak
zacCnite s peCenjems ————————
privzeto temperaturo  Pritisnite in drZite: O... ~izverite Pritisnite: START .

in Casom funkcije. O, Zeleno funkgcijo.

Hitri izkl K koli izklopi
itri izklop n:ggvg,lpléljl?grl'ntieza- (D — pritisnite in drzite, dokler se naprava ne izklopi.

slon ali sporogilo.

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® d.. C oK START
- pritisnite za vklop - izberite funkcijo pe- - nastavite tempera- - pritisnite za potrdi- - pritisnite za zace-
naprave. ¢ice in pritisnite. turo. tev. tek kuhanja.

Priprava jedi s paro — Steamify

Nastavite temperaturo. Vrsta funkcije gretja s paro je odvisna od nastavljene temperature.

Para za nezno hrustlja-

Para za kuhanje v sopari Para za obaro vost

Para za peko in prazenje

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Spoznaijte, kako hitro peci

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami:
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Spoznaijte, kako hitro peci

Kuharski po- 1. korak 2. korak

3. korak 4. korak

mocnik p—

Pritisnite: —.

Pritisnite: (D

Pritisnite: ‘\ Kuhar- Izberite jed.

ski pomocnik.

S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje
Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte ¢as, ko
je preostalo $e 10 % Casa pecenja.

Za podalj$anje ¢asa kuhanja pritisnite +1min.

Napravo ogcistite s parnim ¢iS€enjem

3. korak
Izberite nadin:

2. korak

Pritisnite: mv/

1. korak

Pritisnite: =—

Ciséenje s paro Za rahlo ¢isSéenje.

Ciséenje s paro Plus

Za temeljito ¢iS€enje.

Odstr. vodnega kamna

Za ¢iS€enje ostankov apnenca iz krogotoka uparjalnika.

Izpiranje Cis¢
pare.

Za izpiranje in ¢iS¢enje krogotoka uparjalnika po pogosti uporabi funkcij

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
2%

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektriénih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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simbolom ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.



MW AYMAEMO INPO BAC

Oskyewmo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHnii Bamu BUpi6 CTBOPEHO Ha OCHOBI
HaraTtopiyHoro npocpeciiHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — ROro
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Mpo Bac. TOMy nif, 4ac MOro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTn
BMEBHEHI B TOMY, LLO LLOpa3y OTpUMyBaTMMETE BiAMIHHI pe3ynbTaTu.
JTackaBo npocumo go Electrolux.
BipBipanTe Haw Beb6-cauT, Wo06:
OTpumaTyi Nnopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
@ iHbopMmaLito LWOAO CepBicy Ta PEMOHTY:
www.electrolux.com/support
g 3apeecTpyBaTy CBili NPOAYKT ANs KpaLloro o6cnyroByBaHHs:
a/ www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepiany i opuriHanbHi 3an4acTvHy ANs BaLIOro
% npunagy:

www.electrolux.com/shop
] mectroux LLlo6 oTpumaTty Le GinblLue pewenTis, Nigkasok, iHpopmaLlito LWoao YCyHeHHs
}( HecnpaBHoCTeNn, 3aBaHTaxTe 3actocyHok My Electrolux Kitchen.

OOMNMOMOTA KINIEHTAM TA OBCITYITOBYBAHHA

BukopucToBy#nTe nue opuvriHanbHi 3anacHi YaCTUHW.

3BepTalymCh A0 HALLOIO aBTOPM3OBAHOIO CEPBICHOrO LIEHTPY, HEOOXiAHO MaTun Taky
iHpopmaLito: Mogenb, Homep BMPoBY, CepiiHMIA HOMep.

IHdopMaLito MOXKHa 3HaNTK Ha Tabnnyli 3 TEXHIYHUMU AaHUMW.

/N MonepepxeHHs / Baxxnuea iHdopmalLia npo 6e3neky
@ 3aranbha iHpopmauis Ta pekomeHaauii
IHdbopMaList LWoA0 3aXMCTy HAaBKOMMULLHBOIO CepefoBuLLa

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW........ooiiiiiieeee 590
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ....ooviiiiiiieieiesssieee s 592
3. OTMNC BUIPOBY ... e 595
4. NAHETIb KEPYBAHHA. ... 596
5. MEPE[L NMEPWWM BUKOPUCTAHHAM. ... 597
6. LUOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 599
7. OYHKLIT FOOVHHUKA. ..ot e 604
8. CMNOCIE BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPW. ..o 605
9. NOOATKOBI @YHKLUT.....coviieciiiicci e 607
10. MOPALN | PEKOMEHIALIT......coviviviiiiieicceiciceceee e 609
11. QOTTIAO TAUNCTKA ... 612
12. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ..o 617
13. EHEPTOE®EKTUBHICTD.....ooiiiiiiiiiiii e 619
14. CTPYKTYPA MEHHO ... 620
15, LUE JIETKOL ... s 622
16. OXOPOHA OOBKHUITA. ..ot 623
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKN Yepes HenpaBuiibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanueux oci6b

[itn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 obMexxeHnMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA Npunagom Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nve 3a yMmoBM, AKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

Cnigkynte 3a Tum, abu gitn He 6aBunnca 3 Npunagom .
TpumanTe yci nakyBasnbHi MaTtepianu nogarni Big giten ta
YTUNI3ynTe 1X HANEeXHUM YNHOM.

MOMNEPEOXEHHA! MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOKEHHS.

Akwo npunapg ocHalleHo 3acobamu 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

YunweHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy AitbMu
A03BONAETLCA NuLe Nif HarnagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llei npunag npusHayeHo BUKIOYHO AN NPUrOTYBaHHS XK.
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Llen npunag npnsHavyeHnn 4nss BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
YMOBaX Y MPUMILLLEHHI.

Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-rotensx, NPUMILEHHAX AN pepmMepCbKoro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHNAX, Ae
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTth Len npunag i 3amiHioBaTtn Kabernb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn goaxiseub.

He kopucTtynTeca npunagom, oKu 1horo He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLHO.

[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAKEHHA eNeKTPUYHOro kabenw noro mae
3aMiHUTN BUPOOHMK, NOr0 aBTOPU30BAHUI CEPBICHUI LIEHTP
abo iHWIi aHanoriyHo kBanicikoBaHi ocobu 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMNEPEOXXEHHA: W06 YHUKHYTU ypaXKeHHS
€NEeKTPUYHUM CTPYMOM, NepLLl HK NOYMHATU MIHATKU famny,
nepekoHamnTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBaroTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. Cnig 6yTu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX efleMEeHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMWU, KOS
BUTAraeTe Ta BCTABMSAETE akcecyapu Yn nocys.
BukopucToByinTe Tinbku TepMOLLYN (4aTYMK TEMNepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHAOBAHUN ANS LbOoro npunaay.
LLloBun 3HATK onopu NOANYOK, CnoYaTKy NOTArHITL NepeaHto
YaCTUHY OMOpPW MOSINYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLloGn BCTaHOBUTK onopwu
NONIMYOK, BUKOHAWTE HaBeaeHY BULLE npoueaypy y
3BOPOTHIN NOCHiLOBHOCTI.

He BMKOpMUCTOBYNTE NapooymLLyBay ans OYULLEHHS
npunaay.

YKPAIHCbKA 591



* He BukopucTtoBymnTE AN OYULLEHHA CKINAHOI MOBEPXHI
ABEPUAT XXOPCTKi abpa3nBHi 3acobu 4 meTanesi WKpeodkuy,
OCKINbKM L& MOXe NPU3BECTM A0 NOSABM TPILLMH Ha CKNi, WO
MOX€e CMPUYNHUTU PYUHYBaAHHS CKMa.

2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ NMONEPEDXEHHS!

YcTtaHosnoBaTtH Lew npunaa noBuHeH
nvwe kBanidgikoBaHui gaxiseup.

LUnpuHa nepegHboi YacTu-
HW npunagy

595 mm

LLnpuHa 3aaHbOT YacTuHM
npvnaay

559 mm

* T[lOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKy.

* He BcTaHoBNONTE 1 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLIKOKEHWNIA Npunaa.

» [loTpumywTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTaHOBIIEHHS, LLIO MOCTa4Yal0TbCst Pa3oM
i3 Npunagom.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npunagy, OCKINbKu BiH BaXKMWIA.
BukopucToBynTe 3aX1CHi pykaBuYKM Ta
B3YTTH, O NOCTAYaETbCS B KOMMMEKTI.

* He TarHiTe Nnpunag 3a pyuky.

+ BcraHosnioliTe npunag y 6esne4yHomy
nigxogsAwomy micui, Wo Bianosigae
BMMOTraMm 3i BCTAHOBIEHHS.

* [loTpumyWiTecs BUMOT LWOA0 MiHiManbHOT
BiACTaHi A0 iHWMX NpuUnagis 4n
npegmeTiB.

* [lepeq BCTaHOBMEHHSM Npunagy
nepekoHamnTecs, Lo 1Moro ABepusTta
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

» [lpvnag ocHaleHO eneKkTPUYHO
CUCTEMOI OXONOMKEHHSA. BiH noBuMHEH
npautoBaTy Bif, [Kepena XUBMEeHHS.

+ BOynoBaHwii Nnpunag NoOBUHEH
BigNoBigaTV BUMoOram LWoAo ctabinbHoCTi
DIN 68930.

nnubuna npunapy

567 Mmm

B6ynosaHa rmmbuHa npu-
napy

546 mm

mmbuHa 3 BigkpUTUMK
nBepusaTamu

1027 mm

MiHimanbHuin po3mip BeH-
TUnsyinHoro oteopy. OTBIp
po3TalloBaHO BHU3Y 3a-
[HBOI CTOPOHM

560x20 Mmm

[oBxunHa kabento Xu1BneH-
HAA. Kabenb po3millyeTbes
B NpaBoMy KyTi 3aHbO1
CTOPOHMN

1500 mm

KpinunbHi reuHTH

4x25 mm

2.2 Mip’epHaHHA Q0 eneKkTpoMepexi

/N\ MOMEPEDKEHHS!

ICHYE PU3MK 3aiMaHHs Ta ypaxeHHs

€NEeKTPUYHMM CTPYMOM.

MiHimanbHa BucoTa wadwm 578 (600) Mm
(MinimanbHa BrcoTa wadu
nig poboyoto noBepxHeto)

LLnpwrHa wadwm 560 mm
mnbuHa wadcun 550 (550) mm
BucoTa nepegHboi YacTUHU 594 mm
npunagy

BucoTa 3aaHbol YacTuHu 576 mm
npunagy
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* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
€NeKTPOMEpEXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBanigikoBaHUM €NeKTPUKOM.

* [punag noBuHeH ByTn 3a3eMIEHUM.

« [lepekoHanTecs B TOMY, O NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMN AaHUMW CYyMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
€NEeKTPOXMBIEHHS BiJ Mepexi.

*  3aBXau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY pPO3eTKy.

* He BuKOpUCTOBYITE po3ranyxyBaui,
nepexigHvkn 1 NoAoBXyBaui.

* bByabTe 06epexHi, abun He nowkoanTn
LiTencensHy BUMKy Ta kabenb. AKLo



kabenb nBneHHst notpebye 3amiHu,
3BEPHITbCHA 10 HALLOro CEPBICHOIO LEHTPY.

* [unbHynTe, WO Kabenb XXMBNEHHS He
TopkaBcs abo He 6yB HaaTO HABNMXKEHWIA
00 ABepusT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmBo KoM BiH Npatoe
abo aBepusiTa rapsdi.

* EnemeHTuM 3axuCTy Bif ypaKeHHs
eneKkTPUYHNM CTPYMOM Ta i30NsLis MatTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXHa
6yno 3HsaTK 6e3 cnewjianbHOro
IHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsiite WwrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHSA NULLE NiCns 3aKiHYeHHs
ycTaHoBku. NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKMU € BiNbHWIA JOCTYN [0 PO3ETKM
€NeKTPOXMBMNEHHS.

* He BcTaBnsinTe BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHafilHoO 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, 06
BiAKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTe, BUTAraloun LUTencenbHy
BUIIKY.

* BukopucTtoByiTe nuwie HanexHi i3ontotovi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBaui,
3anoBiKHMKM (TBUHTOBI 3anobibkHMKKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

* EnektpoobnagHaHHsa mae OyTu
OCHaLLIEHVM i3011H004MM NPUCTPOEM NS
NMOBHOrO BiKIMIOYEHHS Bi enekTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm i3010K40ro
NPUCTPOIO Ma€E CTAHOBUTU HE MEHLLE
3 MMm.

* Llen npunag ocHalLeHO enekTpuYHNM
kabenewm i3 BUMKOHO.

2.3 KopucTtyBaHHA

* bByabTe 06epexHi, BiguMHAYM aABepuaTa
npunagy nig yac roro po6otun. Moxnmee
BUBIMbHEHHSI rapsiyoro noBiTps.

¢ He npautonTe 3 npunagom, siKLLO BaLdi
PYKM MOKpi @ab0 SIKLLO BiH KOHTaKTYy€ 3
BOJOM0.

¢ He HaTuckainTe Ha BigYMHeHI ABepusTa.

* He BukopucToByiTe npunag sk poboyy
NoBepxH0 abo siKk NOBEPXHIO Ansi
30epiraHHsA peyen.

*  Ob6epexHo BiguMHANTe aBepusaTa
npunagy. BukopucTtaHHs iHrpegieHTiB 3i
CMUPTOM MOXE MPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLli CNMPTY 1 MOBITPS.

*  BiguuHsaoun aBepuaTa, NUnbHynTe, Woobu
nopsia i3 NpucTpoem He Byno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOro BOTHIO.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopag i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUMHU YN NPeaMETU, 3MOYEHI B
1erko3ariMnCcTX peYOBUHAX.

/N MONEPEMKEHHA!

ICHYE pU3MK NOLLKOMKEHHS Npunaay.

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONikiB,
YPaKEHHSI ENEKTPUYHUM CTPYMOM i
BUOYXY.

* He 3wmiHtoliTe TexHiYHI cneuymdikalii Lporo
npunagy.

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnagy.

*  Bumwukarite npunag nicns KoXHoro
BUKOPUCTaHHS.

¢ o6 3anobirt NoLKoAXeHH abo
3HebapBreHHo emani, 4OTpUMyTEeCH
TaKnMX pekoMeHaaLin:

He cTaBTe nocya abo iHWi npegmeTn
6e3nocepe,quo Ha AHO Npunaay;

— He knagiTe antoMmiHieBy donbry
6e3nocepeaiHbO Ha AHO KamMepw
npunagy;

— He cTaBTe nocys i3 Bogo
Oe3nocepeaHbO B pO3irpiTui npunag;

— He 3anuwanTte B Npunaai ctpasu i
NpPoAyKT 3 BUCOKUM BMICTOM BOJIOTU
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS iXi;

— ©OyabTe obepexHi, Buiimatoum abo
BCTaHOBIIOKYM aKkcecyapu.

» 3HebapBneHHs emani abo HepxaBito4ol
cTani He BNMBae Ha eheKTUBHICTb
po6oTun npunagy.

* BukopucToByiiTe rnmboke geko ans
BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENMKUM BMICTOM
Bonoru. Cik, Lo BUAINAETLCS i3 PPYKTIB,
MOXe 3anuwaTti CTiviki nNamMu.

*  3aBXxaM roTyiTe i3 3a4MHEHUMHU
ABepusaTamu npunagy.

e AKwo npunag po3milleHo nosagy
MebneBoi naHeni (Hanpuknag, ABEpUST),
nepekoHawnTecs, Lo ABepusTa BigKpUTo
nig yac poboTtu npunagy. XXap i Bonora
MOXYTb YTBOPHOBATUCA N03aay 3aKpuUTol
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MebneBoi naHeni, CIpUYMHAIYN
nopanbLue NOLKOAXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorn. He 3akpuBavite
MebneBy naHenb, JOKU Npunag NoBHICTIO
He OXOMOHE NiCrsi BUKOPUCTAHHSI.

2.4 Oornag i YMLeHHA

2.6 BHyTpiwHA niaceiTKa

/\ NOMEPEMKEHHS!

HeGe3neka BpaxeHHsi eNneKTpUYHNM

CTPyMOM.

/N\ NMONEPEDXEHHS!

ICHY€E PU3UK OTPUMAHHS TPaBM, MOXEXi
ab0 MOLUKOMKEHHS Npunagy.

+ [lepen noyaTkom pemMOHTYy npunag Tpeba
Bif'eqHATW BiO €NEKTPOMEPEXI, 3HABLUN
3anobikHMK abo BUTArHYBLUM LLUHYP
XUBMEHHSA 3 PO3ETKM.

» [ariTe npunagy oXonoHyTu. IcCHye pmank
TOro, WO CKNSHI NaHeni MoXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOLWKOMKEHHS CKINAHUX NaHenen
OBEpUAT crnig ofapasy 3aMiHUTV NaHeni.
3BepHITbCA 40 aBTOPU3OBAHOrO
CEpPBICHOro LIEHTPY.

* BbyabTe 06epexHi, 3Himaroum asepusTa 3
npunagy. Asepudara Baxki!

* PerynsapHo ounwyvte npunag, wob
3ano6irTv NOLLKOPKEHHIO MaTepiany
NOBEPXHI.

» [lpoTpiTb Npynag BOMOrow M’'sikok
raHuipkoto. 3acTocoByWTe nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE abpasnBHi 3acobu,
XOPCTKi CEepBETKM A5 OYULLEHHS,
PO34YMHHUKM abo MeTaneBi NpeameTu.

*  FAKWO BK KOPUCTYETECH aepo30NsaMu Ans
YULLEHHS OyXOBKX LWady, 000B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBeAeHMX Ha ynakoBL,.

2.5 MpuroTtyBaHHA Ha napi

/N\ NMONEPEDXEHHSA!

€ p13KNK OTpMMaHHs onikis abo
MOLUKOMPKEHHS Npunaay.

* [lapa Moxe CnpUYMHUTM ONiKK:
— bByabTte obepexHi, BiguMHsa04M
ABepudaTa npunagy, Konu aktTusoBaHa
U yHKisa. Moxnusuii BUXig napu.
— BigkpusanTe aBepusTa npunagy
obepexxHo nicnsa roTyBaHHA Ha napi.
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* CTOCOBHO Nnamn BcepeayHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHuX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOGYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeMansHUMU isnYHUMKU yMOBaMu,
TakUMu sIK Temneparypa, Bibpaldis,
BOJIOriCTb, @00 NpU3HAYeHi aAnst HagaHHA
iHdopmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuW He npu3HaveHi ANa BUKOPUCTaHHSA 3
iHLIOO MEeTOlo Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpODi € mxepeno ceiTna knacy
eHeproedekTnBHoCTi G.

* BukopucToByiiTe nuile namnoyku 3
TaKUMW X TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamu .

2.7 CepsBic

« [Ing peMOHTY nNpunagy 3sepranitecs o
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

¢ BukopucToByiiTe nvile opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.8 YTunisauin

/N MONEPEMKEHHSA!

IcHye Hebe3neka 3adyLUeHHS.

¢ o iHcbopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npvnagy 3BepHiTbCS OO OpraHis
MyHiLMnanbHOi BNagu.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XUBMNEHHS
6nun3bKo 40 Npunagy Ta yTunisyimTe 1oro.

* [lpubepiTb chikcaTop ABEPUAT, LLO6
YHEMOXITMBUTH iX 3aUMHEHHS, SIKLLO OiTH,
ab0 foMaLLHiI TBAPUHM OMUHATLCS
BCepeauHi npunagy.

Llen npoaykT no BmicTy Hebe3neyvHnx
peYvoBMH BigNOBigae BUMOram TexHiYHOro
pernameHTy 06MeXeHHS BUKOPUCTaHHS
Oesiknx HebesnevyHnx pevoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)



3. OlNMnc BNPOBY

3.1 3aranbHun ornag

- s
1 O

5

[MaHenb kepyBaHHSA

Oucnnen

JloTok ons Boan

[Hi3go Tepmollyna

Y N\
N7
|
|

HarpiBanbHuii enemeHTt

Jlamna

BeHTunstop

AN AN

OTBip AN BUAaneHHs Hakuny

AN
Vi

OnopHa peiika, 3HiMHa

B OONEEBNOENEA

PiBHi nonuub

3.2 Akcecyapm

KombGiHoBaHa peluiTka
[ns nocyay, opM ANS BUMIYKM, CMaXXEHHS.

Oeko ona BUnivku
[nsi BuNikaHHsi TopTiB | BiCKBITIB.

Oeko ans rpunsi/cMaxeHHs
[ns BunikaHHA Ta cMaxeHHs abo sk Aeko Ans
36MpaHHst Xupy.
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Oeko Ans BUNIYKK

[ns 6ynoyok, KpeHaenis Ta gpibHoOro nevmea.
MipxoanTe Ansa dyHKUii napu. 3HebapBreHHs
NMOBEPXHi He BNMBAa€E Ha PYHKLIOHAMbHICTb.

Tepmowyn
[ns BUMipIOBaHHSA TemnepaTypu BCepeamnHi
NPOAYKTY.

TeneckoniyHi cnpsAsMoByBaui
[lns nonerwweHHa BCTaBMNEHHA Ta AicTaBaHHS Aek
Ta peLiTku.

4. NAHEJb KEPYBAHHA

4.1 Ornsapg naHeni kepyBaHHA

O

B—

B 516

YBimK. / Bumk. HaTtucHiTb i yTpumyiiTe, W06 yBIMKHYTV Ta BUMKHYTW npunag.
MeHto Mepenik dyHKUin npunagy.

Yniobnexe Mepenik ynobneHnx HanalTyBaHb.

[vcnnei [Moka3ye NOTOYHI HanawTyBaHHA Nnpunaay.

Mepemukay namnu YBIMKHEHHS | BUMKHEHHS namnu.
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ﬂ LLIBnakmi Harpis YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHS dpyHKLUii: LIBUAKWiA Harpis.

e «Q-~ @ 3s

HaTtucHitb MepewmicTiTb HaTucHiTb i yTpumyite
TOPKHITbCS NOBEPXHIi NanbLem. MepewmilLyliTe nanewb NOBEPXHELD. TopkHiTECH ng:z,‘:‘);”' npotarom 3
4.2 Oucnnen
A [vcnnei i3 BCTAHOBNEHMMWN OCHOBHUMU (DYHKLiIMU.
| A. Yac po6u
12:30 B. TMOYATOK/3YIMNHKA
C. TewmnepaTtypa
#085°C /I 50 OC D. ®yHKyii HarpiBy
E. Tarmep
® 15min & START F. Tepmouwyn (nuwe okpemi mogeni)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

IHankaTopu Ancnnes

BasoBi iHAMkaTopy — Ans Hasirauii Ha gucnnei.

oK < 9 »
. MNepexig Ha oguH .
MinTBepmxeHHst BUBopy/HanawTy- CkacyBaHHs ocTa-  BUMKHEHHS Ta BBIMKHEHHS on-

piBeHb Hasag y o e
BaHHS. HHBOI Aii. L.
MEHIO.

3ByKOBUIA curHan (iHaukaTopu dyHKLI) — nicnsi 3aKiHYeHHs1 BCTAHOBMNEHOro Yacy roTyBaHHs JlyHae curHan.

Q STOP 2
. . DYHKL0 BBIMKHEHO. B
®yHKLit0 BBIMKHEHO. [OTyBaHHS! MPUNMHSIETLCS ABTOMATUY- 3BYKOBUIA CUIHAM BUMKHEHO.

HO.

IHauKaTopu Tanmepa

S Q

LLlo6 yctaHoBUTK doyHKUitO: BigknageHuii 3anyck. CkacyBaHHsi HanalUTyBaHHS.

5. NMEPEQO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/N\ NMONEPEQXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6esneku.
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5.1 NepBUHHE OYULLEHHA

= e, =)

S =/

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

OuuwanTte Npunag Ta akcecyapm
nuLie 3a JONOMOrolo CepBeTKM 3 Mi-
Kpoghibpu, 3MoueHOT B Tennii Bofi 3

[oAaBaHHAM M'siKoro 3acoby ans

YULLLEHHS.

BuimiTe i3 npunaay BCi akcecyapm i
3HIMHI ONOpKW NONUYOK.

BcraBTe akcecyapw 11 3HiMHI onopu
MOSIMYOK y npunag.

5.2 MNepLue nigknoYeHHA

[Micnsa neplioro nigknioyYeHHs Ha gucnnei BigobpaxkaeTbCs NOBIGOMIEHHS 3 NPUBITAHHAM.
MoTpibHo BCcTaHOBMTU: MoBa, AckpasicTb Ancnneto, CurHanm KHonok ynpaen., PiBeHb
ryyqHocTi, XXopcTkicTb Bogn, Yac obu.

5.3 NMonepenHe nporpiBaHHA

[Mepen nepmm BUKOPUCTaAHHSAM MpOrpiiTe
NMOPOXHIO AyXOBY Luady.

Kpok 1 BuimiTe i3 AyxoBoi Wwadwm BCi akcecyapm 14 3HIMHi OMOPHi periku.

Kpok 2 BcTaHoBiTE MakcumanbHy Temnepatypy Ans yHKLi: E]

3anuwTe gyxoBy wady npausBaTyi NpoTAroM 1 roguHu.

Kpok 3 BcTaHoBITL MakcumaneHy Temnepatypy Ans gyHKuii: .

3anuwTe gyxoBy wWwady npautoBaTv NpoTArom 15 XBunuH.

@ 3 ayxoBoi Wwadwm nig yac nonepeaHbOro NporpiBaHHSA MOXe BUAINATUCS 3anax i Aum. NepekoHaiTecs B TOMy,
LLIO NpUMILLEHHS foBpe NPOBITPIOETLCS.

5.4 HanawTyBaHHA: XXopcTKicTb BMKOPUCTOBYATE TECT, AKWI MOCTAYaETLCA
BOOM pa3soM i3 NapoBUM KOMMMEKTOM.

MMicnsa nigknoveHHA AyxoBoi wadw Ao
eneKkTpomepexi HeobXigHO BCTAHOBUTH
piBEHb XOPCTKOCTI BOAW.

& % Kl

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
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MowmicTiTb TecToBuiA nani-  CTpyciTb TECTOBWIA Nani- Yepes 1 xBUnNuHy nepe-  YCTaHOBIiTb pPiBEHb KOPCTKO-

peub y Boay NpubnusHo  pelb AN BUOANEHHS HAA4-  BipTe XOPCTKICTb BOAW cTi Boau: MeHto /

Ha 1 cekyHay. He po3ami- NNLLKY BOAWN. 3rigHO 3 Tabnuuero HX- HanawTyBaHHs /

Lly/Te TecT nig NpoToy- Ye. YcTaHoBka / YKopcTKicTb BO-
HOI0 BOJOHO. ow.

@ Konbopwu TecToBoro nanipusa NpoaoBXyoTb 3MiHIOBaTUCS. He nepeBipsinTe )OpCTKICTb BOAW Ni3HiLLe, HdK Ye-
pe3 1 XBUNWHY Nicns NPOBEAEHHS TeCTy.

PiBeHb XXOpCTKOCTi BOAM MOXHA 3MIHUTK B MeHI0: HanawTyBaHHs / YcTaHoBka / XopcTkicTb BoAM.

Y Tabnuui BkazaHo gianasoH xopcTkocTi Boau (dH) 3 BignoBigHUM piBHEM BigknageHHs
KanbLito Ta knacudikauieto Bogn. HanawTyiite piBeHb XXOPCTKOCTi BOAM BiAMNOBIAHO A0
Tabnuui.

XopcTkicTb Boaun TectoBui na- BigknageHHs BinknapeHHsa Knacudikauis
. nipeub KanbLito Kanbuito (mr/n) BOAM
PiBeHb dH (MMonb/n)

1 0-7 l:l 0-1,3 0-50 M’sika
[ I

2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 NOMipHO XopcTka
3 15-21 lil 2,6-3,8 101-150 »KOpCTKa
4 =22 m 23,9 2151 Ayxe XopcTka

AKL0 piBEHb XXOPCTKOCTi BOAOMNPOBIAHOI
BOAM CTAHOBUTL 4, 3aN0OBHIONTE NMOTOK AN
BOAM HEra3oBaHOK BOAOK 3 NIISLLIOK.

6. LUWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N\ NMONEPEQXEHHSA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto Woao
TexHikn 6eaneku.

6.1 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT HarpiBy

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lwady. Ha avcnnei BigobpaxaeTbes yHKLis HarpiBy 3a NPOMOBYAHHSIM.
Kpok 2 HaTucHiTb cumBOon hyHKLii HarpiBy Ans BXoay B MiAMEHIO.
Kpok 3

BubepiTb hyHKLji0 HarpiBy 1 HATUCHITb: OK. Ha gmcnnei 6yae BinobpaxeHo TemnepaTypy.

Kpok 4 3apavite Temnepatypy. HaTucHiTb: OK.
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Kpok 5

HarucHite: START .
TepmoLLyn — TepMoLLyn MOXHa BCTaBUTV B ByAb-AKniA Yac Ao novaTtky abo nig yac npoLecy ro-
TyBaHHS.

STOP — watucHits, 1406 BUMKHYTU CPYHKLiIO HarpiBy.

Kpok 6

BumkHITL AyxoBy wady.

6.2 HanawTtyBaHHA: Steamify - ®yHKUiaA HarpiBaHHA napoto

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lady.
O6epiTb cumBON PyHKLiT HarpiBaHHS | HATUCHITB ii 4Ns BXoAy B NiOMEHHO.
Kpok 2 . . . .
P HatucHite . BcTaHoBiTb (hyHKLil0 HarpiBaHHs napoto.
Kpok 3 : L
P Hamucrits: OK. Ha avcnnei BifobpaxaloTbCst HanalTyBaHHA TeMnepaTypu.
Kpok 4 YcTaHoBiTb TemnepaTypy. Tun cyHKLii NapoBoro HarpiBy 3anexuTb Bif YCTaHOBMEHOI TemnepaTty-
pw.
Mapa Ans napoBapku [ina npuroTyBaHHSA Ha napi oBouiB, 3nakis, 6060BKX, Mope-
50-100 °C nNpoayKTiB, TEPPUHIB Ta AecepTiB, SKi iAATb JIOXKKOH0.
Mapa ansA TywKyBaHHA [nsi npuroTyBaHHA TyLLUKOBaAHOro m’sca 4un pubu, xniba i ntuui,
105-130 °C a TaKoX Yi3KelKiB Ta 3amnikaHoK.
Mapa ana xpycTKOi CKOPUHKK [nsa m’sica, 3anikaHok, hapLUpoBaHUX OBOYIB, pubu i rpate-
135-150 °C Hy. 3aBAsAKM NOEAHAHHIO Napu i Tenna M’Aco HabyBae HiXXHOI 1
COKOBWTOI TEKCTYPY 3 XPYMKOIO CKOPUHKOIO.
£KLLIO0 BCTAHOBMNEHO TaiMep, yHKLiA rpyuns BMUKAeTbCs aB-
TOMAaTUYHO B OCTaHHI XBUNWHM NPOLIECY roTyBaHHS ANs Nerko-
ro 3apyM'siHIOBaHHS CTpaBu.
Mapa ansA 3anikaHHA M'Aca Ta BUMIYKY [ns cMaxeHHs i 3anikaHHa m'sica, pubu, NTuui, BUpoOGiIB i3
155-230 °C JIMCTKOBOrO TiCTa 3 HAYMHKOIO, NMMPOTiB, KEKCIB, 3arikaHoK, OBO-
4iB Ta BUMIYKM.
£KLLI0 BCTAHOBMNEHO TaiMep i CTpaBy PO3MILLEHO Ha NepLLOMY
piBHi, PYHKLiA HXKHBOrO HarpiBaHHA BMUKAETLCS aBTOMaTWY-
HO B OCTaHHi XBUIIMHW NPOLieCy roTyBaHHA ANs 3apyM'siHIOBaH-
HS1 HWU3Y CTpaBu.
Kpok 5 ’
P HaTtucHiTh: OK.
Kpok 6 HaTucHiTb Ha KpuLLKy noTka Ansa Boau, Wob BigkpuTw oro.
Kpok 7 HanuBaiite xonoaHy BoAy y NOTOK A5 BOAM A0 MAKCUMAarnbHOro piBHa (MpubnunsHo 950 mn), Aoku

He nponyHae curHan abo Ha Aucnnei He 3'ABUTBLCS MOBIAOMMNEHHS. 3anacy Boan BUCTavae npu-
6num3Ho Ha 50 xBunuH. He 3anuBaiiTe Boay B pe3epByap NoHaf, oro MakcumarnbHy EMHICTb. IcHye
PU3MK NPOTiKaHHS, NEPENVBaHHA BOAM Ta MOLLKOMKEHHSI MebniB.

/N MONEPEMXEHHA!

BukopucToByiiTe nuile XonoAHy Body 3 BOAOroHy. He BUKOpUCTOBYMTE
GinbTpoBaHy (AemiHepanizoBaHy) abo aucTunboBaHy Bogy. He BukopucTo-
BYWTE iHWI piavHn. He 3anuBanTe 3anmMmncTti abo CnMpTOBMICHI piguHK Y NOTOK
Onst Bogun.
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Kpok 8

BcTaHoBiTb NoTok Ana BOAM B NOYATKOBE MNOJIOXKEHHA.

Kpok 9 .
P Haruchite: START .

Mapa 3'aBuTbCst NpMBNN3HO Yepes 2 XBUNUHW. MNpu AoCATHeHHI AyxoBoto Wwadoto 3aaaHoi Temnepa-
TYpV NPO3BYYMTb CUrHa.

Kpok 10 Konwu B noTKy 3akiHuyeTbCs Boga, NyHae curHan. [lonuiite Boay B NOTOK ANS BOAM.

Kpok 11 BumkHITE gyxoBy wady.

Kpok 12 Micna 3akiH4YeHHs1 roTyBaHHS 3NWiTe BOAY 3 NOTKa A5 BOAW.
[vB. po3ain «[ornaa Ta oumnileHHs», CNopoxHEHHs pe3epsyapy.

Kpok 13 Y kamepi QyxoBOI Wwadu Moxe KOHAEeHCyBaTUCs 3anviikoea Boga. icns npuroTyBaHHs 06epexHo

BiAKpuBaiiTe ABepusATa AyxoBoi wadu. Konu gyxosa wada oxonoHe, NpoTpiTb BHYTPILLHIO Kamepy
M’SIKOI0 TKGHUHOIO.

6.3 HanawTtyBaHHA: [lonomMora npu rotTyBaHHi

[Ins KOXXHOT CTpaBu B LibOMY MigMEHIO 3anpoNOHOBAHO (OYHKLit0 Ta TemnepaTtypy. Yac i
TemnepaTypy MOXHa perynoBaTi.

[ns peskux cTpaB TakoX MOXHa roTyBaTy 3:
+ 3BaxyBaTu aBTOMaTUYHO
* Tepmollyn

CTyniHb NPUroTyBaHHS CTpaBu:

* HenpocmaxeHun abo MeHLe

» CepegHin

* [lo6pe npocmaxeHuin abo binbLue

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lwady.
Kpok 2 HatucHite: —.
Ly
Kpok 3 HaTtucHiTb: /\e . Beegitb: [lonomora npuv rotyBaHHi.
Kpok 4 BubepiTb cTpaBy Un TMN NPOAYKTY.
Kpok 5

Haruchite: START |

6.4 PyHKUii HarpiBaHHSA

®DyHKLUiA HarpiBy HDopaTtok
vov [Ins roTyBaHHS Ha rpuii TOHKMX CMY>KOK MPOAYKTIB, @ TaKOX AN CMaXeHHs xniba.
Mpunb
vow 1N cMaXeHHs BeNMKMX LIMATKIB M’ica Y1 AOMALLHBOT NTULL 3 KICTKAMW Ha OQHOMY
ﬁf piBHi nonuui. MpurotyBaHHsA 3anikaHoK i 3apyM'siHIOBaHHS.

Typ6o-rpunb
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DyHKLis HarpiBy

Hopartok

)

BeHTunstop

[ns ogHoYacHOro BUNikaHHSA Ha TPbOX PIBHAX NOMULb i NiACYLLYBaHHSAM NPOAYKTIB.
BcTaHoBiTb Temnepatypy Ha 20-40 °C Hwk4e, Hik Ans TpaauuiiHe rotyBaHHs.

*

3amopoxeHi npoayKTn

[ns HagaHHs XpycTKoCTi HaniBgabprkaTam (Hanpvknaa, kaptonni dpi, kapTonni no-
censHcbkn abo pynetam).

TpaauuiiiHe rotyBaHHA

BunikaHHsA Ta CMaXeHHS Ha O4HOMY PiBHi MonuLi.

)

®yHkuin «Miga»

[ns BunikaHHaA niun. Ons oTpumaHHs 6inbLu pym’sitHOT CKOPUHKU Ta XPYCTKOT OCHOBM.

HwxHin Harpis

BunikaHHsA TOPTIB i3 XPYCTKOK OCHOBOK Ta KOHCEPBYBAHHSA NPOAYKTIB.

CMNEUIANBbHI CTPABM

DyHKLis HarpiBy

Hopartok

=l

[Ins koHCepBYBaHHA OBOYIB (Hanpuknag, oripkis).

KoHcepByBaHHs
S S S [Ins cywiHHA HapidaHnx cknboykamm pykTiB, OBOMIB i rpunbiB.
CyLiHHA
[Insa HarpiBaHHA Tapinok nepea NogaBaHHAM CTpaB.
e
uuru

MigirpiBaHHA Tapinok

Po3mopoxyBaHHSA NpoAyKTiB (0BOYIB i OPYKTiB). Hac po3MOpoXXyBaHHS 3anexuTsb Bif,
KifIbKOCTi Ta PO3Mipy 3aMOPOXKEHWX NPOAYKTIB.

)
Po3MopoxyBaHHs
[INs NpuroTyBaHHs Taknx CTpaB., ik Na3aHbsA abo KapTonnsHa 3anikaHka. Mpurotysax-
§§§ H$1 3anikaHoK i 3apyM'siHIOBaHHS.
=g

CTpaBu y naHipoBui

V°C

MoBinbHe rotyBaHHA

ﬂﬂﬂ npuUroTyBaHHA HDKHUX | COKOBUTUX CMaXXEHUX CTpas.
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DyHKLis HarpiBy

Hopartok

§

MigTpMmaHHa Tennum

MiaTpymMaHHs cTpaBu TENOH.

A

Bornora KoHBeKLisi

Lito cpyHKLito NpusHayYeHo ans 3aollamKeHHs eHeprii nig vyac rotyeaHHs. IMig Yac Bu-
KOpUCTaHHSA Liel dyHKLii TeMnepaTypa B kKamepi MOXe BiApi3HATUCS Bif BCTaHOBIe-
HOI. BMKOpUCTOBYETLCA 3anuLLIKOBE Tenno. MOTYXHICTb Harpisy MOXXHa 3MEHLLUTH.
[ns popatkoBoi iHdopmaLii aus. po3ain «LLogeHHe kopucTyBaHHs», MpumiTkn oo:
Bonora koHBekuis.

MAPA

DyHKLiA HarpiBy

Hopartok

G

BukopuctoByiTe napy Ans NpUrotyBaHHA Ha napi, TYLUKYBaHHSA, narigHoro 3a-
PYM'sIHIOBaHHS, BUMiKaHHA Ta 06CMaXyBaHHS.

Steami
G

PereHepauisi napoto

PosirpiBaHHsa cTpaB napoto 3anobirae BUCYLLYBaHHIO IXHbOI MOBEPXHi. Tenno po3nogi-
NSETHCA NOBINBLHO Ta PIBHOMIPHO, WO Aae 3MOry BiJHOBUTU CMak i apomat CTpaBu, Hi-
61 ii WwoviHo 6yno npurotoBneHo. Lito dyHKLito MOXHa BUKOPUCTOBYBATK AN1Si NOBTOP-
HOro HarpiBaHHs cTpaBu 6e3nocepeHbo Ha Tapinui. MoXxHa ogHO4acHO NOBTOPHO
HarpiBaTu Aekifnlbka Tapinok Ha Pi3HMX PiIBHAX MNONULUb.

%

BunikaHHs xni6y

BuikopucTtoByiiTe Lo ddyHKLUito AN NpUroTyBaHHs xniba Ta 6yno4ok Ans oTpuMaHHs
Oyxe [obporo npocheciitHoro pesynbTaty 3 Nornsgy XpyCTkocTi, KOonbopy Ta 6rmcky-
YOI CKOPUHKM.

i)

=

BucTtoroBaHHA TicTa

[na npuckopeHHs NigHiMaHHA ApikaxoBoro Ticta. 3anobirae BUCUXaHHIO NOBEPXHI Ti-
cTa Ta 36epirae TiCTO enacTu4HUM.

W

MpuroTyBaHHs Ha Napi oBouiB, rapHipis abo pubu

FULL
MoBHa napa
((\) List dbyHKUiA NiaxoAnTb ANS NPUroTyBaHHA AeniKaTHWUX CTpaB, SK-OT 3aBapHUN KpeMm,
1/ dnaH, TeppiHn Ta puba.
HIGH

Bucoka Bonorictb

G

Low
Husbka Bonorictb

Lis coyHKUis nigxoanTb Ana M'sca, WL, CTpaB AN AyXOBKW Ta CTPaB i3 CUPHOIO CKO-
pYHKO0. 3aBASKM NOEAHAHHIO Napu 1 Nigirpiy mM'sico HabyBae HiXHOT i1 COKOBUTOT
TEKCTYPU 3 XPYMKOK CKOPVHKOHO.

6.5 Mpumitkn go: Bonora koHBeKuUia | MMia Yac npurotyBaHHa ABepusiTa 4yX0BOi

Lia cdoyHKuis BUKOpMCTOBYBanacs aons
3abe3neyveHHst BigNoOBIAHOCTI knacy
eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYHOro NpoekTyBaHHA (3rigHo 3 EU

wadpu maroTb OyTH 3a4nHeHi, abu npoueaypa
He Byna nepepBaHa, a TakoX Ans
3abe3neyveHHss MakcMmarnbHol
eHeproeekTUBHOCTI AyX0BOI LWadwu.

65/2014 Ta EU 66/2014). TecTu 3rigHo 3: IMpu BUKOpUCTaHHI L€l yHKUiT namna

IEC/EN 60350-1

BUMUKAETLCA aBTOMaTU4YHO 4Yepes 30 CEeKyHA.
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IHCTPYKUiT LWOAO NPUroTyBaHHS OUBITLCA B
po3aini «Mopaau 11 pekomeHaauii», Bonora
KOHBeKLUis. [Ins 03HaNOMMEHHs i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMK1 Woao

7. ®YHKUIT FOOVMHHMKA

7.1 Onuc dyHKUiN roguHHKKa

eHepro3bepexxeHHs ONBITLCA po3ain
«EHeproeeKkTMBHICTbY, NYHKT

«EHeprosbepexxeHHs».
DyHKUiA OopaTtok
rOAUHHU-

Ka

[opatkoBuii  MNOAOBXEHHS Yacy roTyBaHHS.
yac

HaragyBaH- HanawTyBaHHA Yacy 3BOPOTHOrO BiA-
HSA niky. MakcMmym cTaHOBUTb
23 rop 59 xB. Lis pyHKUis He BNnvBae
Ha poboTy npunaay.

DyHKLUiA Oopnatok

roauHHu-

Ka

TpuBanictb  YCTaHOBNEHHS TPUBANOCTi rOTYBaHHS.
npurotyBaH- Makcumym 23 rog 59 xB.

HA

3akiH4eHHs1  Bu3HaueHHs Ail nicnsa 3aBepLUEHHS!
aii BiANiKy Yacy Taimepom.

Bigknage- BinknapaHHs noyatky Ta/abo 3aBep-
HWI 3anycK  LUEHHSI FOTYBaHHS.

Tanmep nps- Bigctexye Tpuanictb poboTn yHk-
MOro BiAniky  Uii. Taimep NpsMOro Bianiky - MoXHa
YBIMKHYTM | BAMKHYTW.

7.2 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT roAMHHUKA

HaﬂaLLITyBaHHﬂ roguHHUKa

Kpok 1 HaTtucHiTb: Yac nobw.

Kpok 2 BcTaHoBiTb Yac. HaTucHiTh: OK.

BcTraHoBneHHsA Yacy rotyBaHHs

Kpok 1 O6epiTb yHKLjt0 HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNepaTypy.
Kpok 2 HaTucHiTb: (\D
Kpok 3

BcTaHoBiTb Yac. HatucHiTe: OK.

Ak o6paTm onuito 3aKiH4eHHSA

Kpok 1 O06epiTb yHKLjto HarpiBy Ta BCTAHOBITb TeMnepaTypy.
Kpok 2 HaTtucHiTb: @

Kpok 3 BcTaHoBITb Yac NnpuroTyBaHHs.

Kpok 4 HatucHite: © @ @

Kpok 5 HaTucHiTb: 3akiHyeHHs fji.

Kpok 6 O6epiTb HaxkaHi gii: 3akiHyeHHs Ajl.

Kpok 7

HaTucHiTb: OK. MoBTOpITH Lo Aito, AOKM Ha Aaucnnei He BinobpasnTbCs roNnoBHE MEHHO.
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BcraHoBneHHsA BiaknageHoro 3anycCKy rotyBaHHs

Kpok 1 BcTaHoBITb dyHKLUiO HarpiBy Ta TemnepaTypy.
K 2
PoK HaTucHiTb: (\D
Kpok 3 BcTaHoBITE Yac NpUroTyBaHHs.
Kpok 4 HaTuchite: @ @ @
Kpok 5 HaTucHiTb: BigknageHuin 3anyck.
Kpok 6 O06epiTb 3HaYeHHs.
Kpok 7

HaTucHiTb: OK. MoBTOPpITh U0 Aito, AOKM Ha Aucnnei He Biaobpa3nTbCs roNOBHE MEHIO.

Sk nogoBXUTK Yac roTyBaHHA

Konu 3anuwaetbes 10 % yacy rotyBaHHs, a CTpaBa 34aETbCs HE JOCTaTHbO rOTOBOKD, MOXHA NOAOBXUTY Yac
roTyBaHHs. TakoX MOXHa 3MiHUTK DYHKLilO HarpiBy.

LLlo6un nopoBxuTH Yac roTyBaHHs, HAaTUCHITb +1 xB.

3MiHa HanawTyBaHb TanMepa

K 1

poK HaTtucHiTb: @

Kpok 2 BcTaHoBITb 3Ha4YeHHs Tanmepa.
Kpok 3

HaTucHiTb: OK.

BcTaHoBneHuii Yac MOXHa 3MiHUTKN B Gyﬂb-HKMVI MOMEHT npouecy rotyBaHHs.

8. CINOCIb BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

8.1 BcTaHOoBRNEeHHA akcecyapiB nepekuaaHHio. Bucokuii 06iaok HaBKkpyry
. MONMYKM He Aae NOCyAy 3iCKOB3HYTU 3
Hesenvka 3arnnubuHa Bropi nokpatlye HOMMYKIA

©e3neky. Kpim Toro, 3aarnmbunu 3anobiratoTbe

Kom6GiHoBaHa pewiTka:
[MpocyHbTE peLliTky Mixk HaNPAMHUMU NiaHkaMu
OMOPHUX PENOK .
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Oeko ans Buniyku / FMn6oke geko:
MpocyHbTe AeKo MK HaNPSIMHUMW NaHkaMu ono-
PHUX PENoK.

8.2 Tepmouyn

TepwmoLLyn— BUMIpIOE TemnepaTtypy BcepeauHi NpoaykTy. MoxHa BUKOPUCTOBYBATU 3 KOXXHOKO
YHKLi0 HarpiBaHHs.

HeoGxiaHo BCTaHOBUTY ABa 3HA4YE€HHA TeMnepaTypu:

C ?

Temnepatypa AyxoBoi wadwu: miHimym 120 °C. Temnepartypa BcepeauHi NpoaykTy.

Ansa Halkpalioro pe3ynbTaTy roTyBaHHS:

IHrpedieHTV NOBMHHI MaTu KiMHaT-  He BukopucToByiTe Ans pigkvx  [ig yac npuroTyBaHHs BiH MOBUHEH 3anu-
Hy TemnepaTypy. cTpas. LIaTUCS BCEPEAMHI CTPaBW.

[yxoBa wada pospaxoBye NpubNM3HUIA Yac 3akiHYEHHS NPoLeCy roTyBaHHs. BiH 3anexuTb Big
KiNbKOCTI NpoAayKTiB, BUOpaHOi pyHKLiT AyXOBOI Wadu Ta TemnepaTypu.

Cnocib BukopucTtaHHs: TepmoLlyn

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lwady.

Kpok 2 YcTaHoBITb hyHKLi0 HarpiBy Ta, SKLO NOTPIGHO, TemnepaTypy AyXOBOi Ladu.
Kpok 3 Ycraste: TepmoLuyn.

M’sico, AomMaluHsa NTuuA Ta puba 3anikaHka

BcraBTe kiH4Mk TepMmoLlyn B LeHTp M’sica, pubu, 3a BcrasTe kiH4vK Tepmollyn came B LEHTPI )KapoMiLHOro
MO>XIMBOCTI B HATOBLLY 10ro YacTuHy. MNepekoHaii-  nocyay. TepmoLLyn Mig Yac BUNikaHHA NOTPIGHO 3akpinu-
Tecs, WO LWoHaniMeHLwe 3/4 Tepmolyn 3HaxoauTbes  Tu, Wo6 He pyxaBcs. [Ins Lboro ckopucTanTecs TBepanM
BCEepeauHi CTpaBu. iHrpegieHToM. BukopuctoByiiTe kpai nocyay Ans BuUmikaH-
HS, Wo6 nigTpuMaTtn cunikoHoBy pyyky TepmolyynKiHumk
TepmolLyn He NOBUHEH TOpKaTWUCA AHa Nocyay Ans Buni-
KaHHS.
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Kpok 4

BcraBTte Tepmolyn B rHi3go cnepegy AyxoBoi wadu.
Ha gucnnei BinobpaxaeTbcs noToyHa TemnepaTypa: TepmoLuyn.

Kpok 5 /0? . .
— HaTWCHITb, W06 yCTaHOBWTW TemnepaTypy BCEPEANHI NPOAYKTY.
Kpok 6 . )
P ® ® ® __ ,arMcHiTh, WOB yCTAHOBMTY GaxkaHy OMLito:
«  3BYKOBWI CUrHan — KON CTpaBa A0CArae BCTAHOBMNEHO! BHYTPILLHLOT TemnepaTypu, nyHae
curHan.
*  3BYKOBMIA cUrHan Ta 3ynuHKa NPUroTyBaHHS — KOMNW CTpaBa AOCSArae BCTaHOBNEHO! BHYTPILLHb-
of TeMnepatypu, NyHae curHan i Ayxosa wwadha npunmHsie poboTy.
Kpok 7 . L . . o o
P BunbepiTb onujto i Kinbka pasiB HAaTUCHITb: OK, o6 neperTh Ha ronoBHUIN eKpaH.
Kpok 8 .
P Haruchite: START |
Konwu cTpaBa gocsirae BCTaHOBNEHOT TemnepaTypu, NiyHae curHan. MoxHa 3ynMHuT poGoTy ayxo-
BOI Wwadv abo NpoaoBXKUTY roTyBaHHS A5t 406POro NPOCMaXKeHHs CTpaBu.
Kpok 9 BuiimiTe TepmoLuyn BUIIKy 3 rHisga Ta BUAMITb CTpaBy 3 AyXOBOi Lwadwu.

/N MONEPEMXEHHA!

IcHye pu3suk obnekTncs, ockinbkn TepmMollyn cTae rapsye. byabte obepexHi
nif Yac BiAKNOYEHHS Ta BUOANeHHs aaTtymka 3 ixi.

9. JOOATKOBI ®YHKL|II

9.1 Ak 36eperTu: YnobneHe NpUroTyBaHHs, Temnepatypa abo yHKuis

Bu moxeTe 36epiratv cBoi yntobneHi
HanawTyBaHHS, SK-0T (PYHKUISA HarpiBy, Yac

ouneHHs. MoxHa 36epertn Tpu ynobneHi
HanalTyBaHHS.

Kpok 1 YBIiMKHITb Npunag,.
Kpok 2 O6epiTb HaxkaHe HanalTyBaHHS.
Kpok 3 j—

HatucHits: = . OBepitb: YniobneHe.
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Kpok 4 BunGepitb: 36epertv NOTOYHI HanalTyBaHHS.

Kpok 5 HaTtucHiTe +, Wobun goaatn HanawTyBaHHA A0 nepeniky: YnobneHe. HaTuCHiTh OK.

t) — HaTUCHITb, LLI|06I/I CKUHYTU HanalwTyBaHHS.

— HaTWUCHITb, LLl|06I/I CKacyBaTy HanawTyBaHHA.

9.2 BnokyBaHHsA yHKLT
Lis doyHkuia 3anobirae BuNaakoBin 3miHi pyHKLii Harpisy.

Kpok 1 YBIiMKHITb Npunag.
Kpok 2 YcTaHoBITb (OyHKLUiO MigirpiBy.
Kpok 3 7«A~x’ H — HaTUCHITb OQHOYACHO, W06 YBIMKHYTU (hyHKLitO.

LL{o6un BUMKHYTM dOYHKLIitO, NOBTOPHO BUKOHaMTE KpPok 3.

9.3 ABTOMaTU4YHe BUMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekv nepeabayeHo, Lo @
[AyxoBa LWada BUMUKAETLCA Yepes AesKuii (°C) (roa.)
yac y pasi, AKLWOo yHKLia Harpiy

aKTMBOBaHa, arne HanawTyBaHHs He
3MiHIOThCS.

200 - 230 55

ABTOMaTUYHE BUMUKaHHSA HE CrpaLbOBYE Npu
HacTynHux pexumax: lMigceitka, Tepmoluyn,

@ Tarimep 3akiH4eHHs, MoBinbHe roTyBaHHS.
(°C) (roa.)

9.4 BEeHTUNATOP OXONOMKEHHS

Mig yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOJOKEHHST aBTOMATUYHO BMUKAETLCS AN
NiATPUMKN NOBEPXOHb MPOXONOAHUMU. AKLLO
BUMKHYTV Npunag, BeHTUNaTop
npoaoBXyBaTMMe NnpauoBaTi, OKU Npuniag
He OXOmoHe.

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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10. MOPAOWN | PEKOMEHOALLIT

10.1 PekomeHpauii WoAo NpurotyBaHHA

®

Y Tabnuusax ykasaHo OpiEHTOBHI 3HAaYEHHs1 TemrnepaTypu Ta Yacy npurotyBaHHs. BoHu 3anexarts Bif peuenty, a
TaKoX AKOCTI Ta KifIbKOCTi IHrpeaieHTiB, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS.

Pe3ynbTaTi BUNiKaHHS Ta CMaXeHHs CTpaB 3a AOMOMOIOH LibOro npunagy HEMOXIIMBO MOPIBHSATU 3 TUMMU, SIKi BU
OTpUMyBanu 3a AOMNOMOroH0 iHLWKX NpunagiB. HaBeaeHi Hk4e BKasiBKM MICTATb pEKOMEHA0BaH| HanawTyBaHHS
TemnepaTtypu, Yacy roTyBaHHsl Ta NONOXEHHS MOMULi AN NEBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

AKLO BM HE MOXeTe 3HaWTV HanalwTyBaHHS AN NEBHOrO PeLenTy, CKOPUCTANTECH HanNaLITYBaHHAMMW [Ansi aHa-
TOTiYHOro peuenTy.

[HopnaTtkoBi pekoMeHAaLlii LWOAO NPUroTyBaHHS ki HaBeAeHi B TabnMusx roTyBaHHs Ha Halomy Be6-caiTi. LLo6

3HaWTV Nopaaw WOAO roTyBaHHs, 3BipTecs 3 HoMepoM PNC Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMU AaHUMK, PO3MILLEHI Ha
nepegHivi pami kKamepu npunagy.

10.2 Bonora KOHBeKUisi

[ns oTpMMaHHs Harikpalwux pesynbTaTis
OOTpUMYIMTECS pekoMeHAaL i, 3a3Ha4YeHnxX y
Tabnuui HUx4e.

¥ = 5 E O

(°C) (xB.)

Conogki 6ynoukun, 16  aeko Ans BunikaHHs abo rnu- 180 2 25-35

. 60Ka apoBHS

Pynert i3 pxemom [eKo ans BunikaHHsa abo rnu- 180 2 15-25
6oka xapoBHs

Llina pn6a, 0,2 kr [1eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 3 15-25
60Ka XapoBHS

MNeunBo, 16 wrT. [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 20-30
6oka xapoBHs

MuraanbHi TicTeuka, Aeko Ans BunikaHHA abo rnu- 160 2 25-35

24 wr. 60Ka apoBHS

Madpinm, 12 wr. [eko ansi BunikaHHs abo rnn- 180 2 20-30
6oka xapoBHS

CornoHa Bunivka, 20  geko Ang BunikaHHa abo rnun- 180 2 20 -30

LuT. 60Ka apoBHS

[MeuynBo 3 NiICOYHOro  AeKo ANnsA BuMikaHHA abo rnu- 140 2 15-25

TicTa, 20 wr. 6oka xapoBHS

TaptaneTku, 8 wr. [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 15-25

6oka xapoBHs

10.3 Bonora KoHBeKLUif - peKOMeHOOBaHi akcecyapu

BukopucToByiTe TemMHi MaToBi hopmu Ta nocyd. BoHu kpalle nornuHaroTb TEMo, HiX CBITNuiA
Konip Ta 6nmckyunii nocyg.
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. DopmMoYkmu
Heko Ans niun [eko Ans BUMIKaHHSA ®dopma ans nupora
Kepawmika
TemHe, matoBe TemHe, maToBe fiameTp 8 cm, Bu- TemHe, matoBe
npiameTp 28 cm npiameTp 26 cm COTpa 5 CM’ niameTp 28 cm

10.4 Tabnuui npurotyBaHHs iXi gna
OOCnigHULbKNX YCTAaHOB

IHdopmaLis Ana AoCNiQHULBKMX YCTaHOB
Tectu 3rigHo 3: EN 60350, IEC 60350.

BunikaHHA Ha ogHOMY piBHI — BUMikaHHSA y hopmax

¥ 5 O E

°C XB

HexupHuii GicksiT BeHTunsaTtop 160 45 - 60 2
HexupHuii BicksiT TpaauuinHe rotyBaHHs 160 45 - 60 2
ABnyyHWiA nupir, 2 chopmn BeHTunsaTtop 160 55-65 2
@20 cm

A6nyyHuid nupir, 2 opmm TpaauuiniHe rotyBaHHs 180 55 -65 1
@20 cm

MicoyHi xni6obyno4Hi BUpobn BeHTunATop 140 25-35 2
MicouHi xniG6o6ynoyHi BUpobu TpaauuiiiHe roTyBaHHs 140 25-35 2

BunikaHHA Ha ogHOMY piBHI — BiCKBIT
BukopucToByinTe TpeTili piBEHb NONWUL.

¥ 5 O

°C XB
ManeHsbki Ticteyka, 20 WTYK Ha BeHtunsatop 150 20-30
niaaoH, nonepeaHbLo NporpinTe
NMOPOXHIO AyXOBY Lady
ManeHbki Ticteyka, 20 WTYK Ha TpagwuinHe roTyBaHHs 170 20-30

niaaoH, nonepeaHbLo NporpinTe
NMOPOXHIO AyXOBY Luady
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BunikaHHA Ha OeKiNbKOX piBHAX — BiCKBIT

¥ i3 O Ik

°C XB
MicouHi xni6obynouHi Bupobn  BeHTtunatop 140 25-45 2/4
ManeHbki TicTeuka, 20 WTyk Ha BeHTunsTop 150 25-35 1/4
niaaoH, nonepeaHbLo nNporpinTe
MOPOXHIO AyXOBY Luady
HexupHuin GicksiT BeHtunsatop 160 45 -55 2/4
A6nyyHun nupir, 1 bopma Ha  BeHTunatop 160 55 -65 2/4

ciTky (@ 20 cm)

punb
[MonepeaHbO NPOrpinTe NOPOXHIO AYyXOBY Lady BNPOAOBXK 5 XBUMNWH.

[[oTynTe Ha rpuni 3a MakCMMarnbHOro HanalUTyBaHHSA TemnepaTypu.

% 5 0

XB
[piHkn punb 1-2 5
Biciteke, nepeBepHiTb no 3aBep-  punb 24 -30 4

LLEHHI MONOBUHN vacy

[HdpopmaLis Ana AoCNiQHNLBKMX YCTaHOB
TectyBaHHA dyHKLUiT: [ToBHa napa.

Tectun 3rigHo oo IEC 60350-1.

BcTaHoBiTe Temnepatypy Ha 100°C.

¥ = B8 E O O©

EMHicTb

(Gastronorm)
Bpokoni, none- 1 x 2/3, nepcgopo- 0.3 3 8-9 YcTaHoBITb Aeko
peHbO Mnporpiite  BaHa 0N BUNIYKA Ha
MOPOXHIO AYXOBY nepLunii piseHb no-
wady nmui.
Bpokoni, none- 1 x 2/3, nepcopo- Makc. 3 10-11 YcTaHoBITb ieKO
peaHbo NporpinTe BaHa ANA BUNIYKN Ha
NMOPOXHIO AyXOBY nepLunii piBeHb no-
wady .
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EMHicTb

(Gastronorm)
[opoluok, 3amo- 2 x 2/3, nepcpopo- 2x 1,5 2T1a4 [okun Temne-  YCTaHOBITb AEKO
pOXeHUI BaHi paTypa B Ha-  Anst BUNIYKK Ha

AXONOAHIWO-  MNepLUnin piBEHb NO-
My Micui He nmui.

pocsrHe

85 °C.

11. oornAaa TA YACTKA

/N MONEPEMXEHHA!

[uBs. po3ainu 3 iHpopmaldieto woao
TEeXHikn 6e3nekn.

11.1 TPpUMITKM LWOJO0 YULLEHHA

<

3acobu gnsa umn-
LWEeHHSs

OuuaniTe nepeaHio NOBEPXHIO Npunagy nviie 3a AoNOMOrol cepBeTku 3 Mikpodibpu, 3mMo-
YeHoi B Tennii BoAi 3 4OAaBaHHSAM M’SKOro 3acoby ANs YWLLEHHS.

MeTanesi I'IOBerHi cnig YMCTUTU 3a LOMOMOroK PO34YUHY ONA YNLLEHHA.

BuvikopucToByiiTe HearpecuBHUI 3acib ANS YNLLLEHHS NNSM.

=

OuuLyiiTe kamepy AyX0BOi LadK Nicns KOXHOrO BUKOPUCTaHHSA. HakonuueHHs Xupy 1 iH-
LUMX 3aMULLKIB DK MOXe CMPUYUMHUTI 3aropsiHHS.

[

LLlopeHHe Kopu-

He 3anuwaiite rotosi cTpaBu BcepeauHi npunagy aosie 20 XBunuvH. Micna KoXHoOro Buko-
PUCTaHHS NPOTUPaTe Kamepy NuLLEe CepBETKO 3 Mikpodhibpw.

CTyBaHHA
Y Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MWITE Ta NPOCYLLYITE BCi akcecyapu. BukopuctoByiite nuiie
2+, cepBeTKy 3 MikpodhiGpu, 3MOYeHy B Tenniii BOAi 3 A0AABaHHAM M’SKOro 3acoby Ans YvLleH-
W Hsl. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHIA MaLLWHI.
Akcecyapu 3 aHTUNpUrapHUM NOKPUTTAM 3a6OPOHAETLCA MUTU 3 BUKOPUCTAHHSIM arpecmBs-
HUX 3acobiB YK rocTpUx NpeameTiB.
Axkcecyapu P pen

11.2 Ak 3HATU: ONOPHI penku

[ns o4nweHHsa ayxoBoi wadu BUIMITb

onopu NoJsiIn4oK.

Kpok 1 BuMkHITL AyxoBy Wwady 1 3avekariTe, OKM BOHA OXOSOHE.

612 YKPAIHCbKA



Kpok 2 O6epexHO NOTATHITL OMopY NOSNNYOK
Bropy i 3HiMiTb iX 3 NepeAHbLOro Kpi-
NAEHHS.

Kpok 3 MoTArHiTE NepeaHto YacTUHy OnopHoT
peiku Big 6OKOBOI CTiHKM.

Kpok 4 BuTArHiTe onopw i3 3agHLOro KpinneH-
HSA.

LLlo6un BCTaHOBMTU OMOPY MOMUYOK, BUKOHaWTE HaBeAeHyY BULLE NpoLieaypy Y 3BOPOTHIlA MOCNIAOBHOCTI.

11.3 Ak kopuctyBaTUCA: YnLEeHHS
napow

Mepea noyaTtkom po6oTu:

BuMmkHITE AyxoBy Wwiady n 3ave- BuiimiTb yci akcecyapu Ta 3HiMHi onopu  NomwuiiTe AHO kamepw AyxOBOi Lwa-
KaWiTe, OKM BOHA OXONOHE. ANs Nonuub. V1 Ta BHYTPILLHE CKNO ABEPLAT Ten-
0K BOAOIO 3 HEArpecuBHKM 3aco-
60OM ANS YMLLEHHS 38 AOMNOMOror
M’SIKOT FraH4ipKu.

Kpok 1 3anoBHiTb NOTOK BOAOK A0 MaKCUMarbHOrO PiBHSI, LOKM He NponyHae curHan abo Ha gucnnei He
3'ABUTbCS MNOBIAOMMNEHHS.

Kpok 2 Bunbepitb: MeHto / OumnieHHS.
DyHKUiOHaNbLHICTb Onuc TpuBanictb
YnieHHs napoto Jerke ounLleHHsA 30 xB
YuLLeHHs napoto nntoc 3BMYaliHe OYMLLEHHS 75 xB

Mo6pu3kaiTe 3acO60M Anst YNLLIEHHS BCe-
peaviHi kamepu AyxoBoi wadu.

Kpok 3 . S .
P Hatucrite START | Bukowyiite iHCTpyKLji, 1o 3'SIBASIOTHCS HA AvcHnel.
Micnsa 3aBepLUEHHA OYMLLEHHS NIyHae 3BYKOBWIA CUrHan.
Kpok 4 HaTucHiTb ByAb-siknMil CUMBON AN BUMKHEHHS CUrHany.

@ Mia Yac BUKOHaHHSA L€l yHKUiT NiACBITKA BUMUKAETLCS.

Micna 3aBepLIEHHA OYMLLEHHS:

BuMKHiTL AyxoBy Lwady. Konwu pyxoBa wwadba oxonoHe, NpoTpiTe  3anuwwiTe ABepusTa BiAYMHEHUMM i
BHYTPILLHIO KaMepy M’AKOK TKaHWHOH. 3avekaniTe, JOK/ BHYTPILLHS Kame-
pa BUCOXHE.

11.4 HaragyBaHHSA Npo O4ULLEHHSA

Konw 3'aBUTbCSA HaragyBaHHs!, PEKOMEHAYETLCS BUKOHATU OUUCTKY.

BuikopucTtoByinTe dyHKUito: YnLeHHA napoto nitoc.
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11.5 Cnocib BMKOpUCTaHHSA:
BupaneHHs Hakuny

MNMepen noyaTkom poGoTu:

BuMKHITE AyxoBY Wwady i 3a4ekan- BuiimiTb yci akcecyapw. [MepekoHanTecs, WO NOTOK ANS BOAN
Te, I0KN BOHA OXONOHE. NMOPOXHIN.

TpuBanicTb nepLuoi YacTuHU: npubnuaHo 100 xB

Kpok 1 MocTtaBTe rmmboke AeKko Ha NepLUni piBEHb MOMUL.

Kpok 2 Hanwuiite 250 mn 3acoby Ans BUAaneHHs Hakuny B NOTOK AN1S BOAM.

Kpok 3 3anoBHioMTE BOAOK MOTOK A5 BOAM A0 MaKCUMarnbHOro PiBHS, OKM HE NponyHae curHan abo Ha
avcnnei He 3'ABUTLCS MOBIAOMIEHHS.

Kpok 4 Bunbepitb: MeHto / OunLeHHs.

Kpok 5 YBIMKHITb (PyHKL|it0 1 AOTPUMYITECS IHCTPYKLiA Ha Ancnnei.

[Mo4nHaeTbCs NepLua YacTuHa Npoueaypu BUAANEHHS Hakvny.

Kpok 6 Micnsa 3akiH4YeHHs1 NepLIoT YaCTUHW CMOPOXHITb rMMBOKe AEeKO Ta 3HOBY BCTAHOBITb MOro Ha NepLUnii
piBeHb nonwi.

TpuBanicTb ApYroi YacTUHU: NpubnusHo 35 xB

Kpok 7 3anoBHiolTe BOAOK MOTOK 4151 BOAM A0 MakCUMarnbHOro PiBHS, OKM HE NpofyHae curHan abo Ha
aucnnei He 3'ABUTbCS MOBIAOMIIEHHS.

Kpok 8 Micns 3aBepLUeHHs po60oTy PYHKLii BUAMITE rMnboke Aeko.

@ Mig wac poboTu L€ dyHKuii MiACBIYYBaHHA BUMMKAETLCS.

Micnsa 3aBeplUeHHA BUJAaneHHA Hakuny:

BuMkHITL AyxoBy wady. Konu nyxoBa wadpa oxonoHe, npo-  3anuwwiTe ABepusTa BiAYMHEHUMM
TPiTb BHYTPILLHIO KAMEpy M’AKOK 3avekarite, JOKV BHYTPILLUHS Kamepa
TKaHUHOLO. BMCOXHE.

@ Akwo nicns npoleaypy BUAANEHHs Hakuny B AyXoBil Wwadi Bce e 3anuwaeTbCa BanHAHUIA HaniT, Ha aucn-
nei 3’ABUTbCS NOBIAOMIIEHHS NPO HEOOXIAHICTb NOBTOPEHHS NpoLEeaypu.

11.6 HaragyBaHHA npo BUAaneHHs Hakuny

MepenbayeHo nBa HaragyBaHHS, SKi NOBIAOMIIAOTb MPO HEOOXIAHICTbL BUAANEHHS HaKMMy 3
AyxoBoi Wwadu. HaragysaHHsA Npo BUAANEHHSA HAKUMY HEMOXITUBO BUMKHYTK.

Tuvn Onuc

M'sike HaragyBaHHst PekomeHaye BMAAnNUTL Hakun 3 yXoBoi Wwadu.

YXopcTke HaragyBaHHs 3060B's13y€e BUAANUTN Hakun 3 AyxoBoi Wwadw. Y BUnaaky He3finCHeHHs BUAaneHHs
HaKuy, KOnv akTBOBAHO XOPCTKE HarafyBaHHs!, PYHKLii 3 BUKOPUCTAHHAM napu
BiJKNOYaOTLCS.
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11.7 Cnocib BMKOpUCTaHHSA:
MonockaHHs

MNMepen noyaTkom poGoTu:

BuMkHITL AyxoBy Wwady 1 3avekarite, JOKA BOHa OXOS0-

He.

BuiimiTb yci akcecyapw.

Kpok 1 MocTaBTe rnmboke AeKo Ha NepLUnii piBeHb NonuLj.

Kpok 2 3anoBHITb NMOTOK BOAOK A0 MaKCUMAnbHOro piBHSA, AOKM HE MponyHae curHan abo Ha gucnnei He
3’ABUTLCA NOBIJOMITEHHS.

Kpok 3 Bunbepitb: MeHto / OumneHHs / MonockaHHs.
TpwuBanictb: npnbnusHo 30 xB

Kpok 4 YBIMKHITb (OYHKLitO 11 JOTPUMYATECS IHCTPYKLIA Ha gucnner.

Kpok 5 Micns 3aBepLUeHHs po6oTy yHKLii BUAMITE rnnboke Aeko.

@ Mig vac poboTu Liei dyHKUii MiACBIYYBaHHA BUMMKAETLCS.

11.8 HaragyBaHHA npo cyLwiHHA

[Micnsa roTyBaHHS 3 PyHKUiEO HarpiBaHHA 3
BUKOPWCTAHHAM Napu Ha gucnnei
3'ABNSIETLCA MNOBIAOMIIEHHS NPO HEOOXIAHICTb
NPOCYLUNTK OyXOBY LWady.

HatucHite « TAK», 1106 BACYLLUMTN [YXOBKY.

11.9 Cnoci6 BUKOpUCTaHHA:
CyLiHHA

BukopucToByiTe nicns rotyBaHHA 3
dyHKLUi€t0 HarpiBaHHS 3 BUKOPUCTAHHAM napw
abo o4uLLieHHS napoto, LWob npocyLwmTr
BHYTPILLHIO Kamepy OyXOBOi Ladu.

Kpok 1 MepekoHanTecs, Wo ayxosa wada xo-
nopaHa.

Kpok 2 Buimite yce npunapas.

Kpok 3 O6epiTb MeHto: OumniLeHHst / CyLiHHS.

Kpok 4 [oTpumyiiTech IHCTPYKLiA Ha eKpaHi.

11.10 Cnoci6 BukopucTaHHs:
CrnopoxHeHHsA pe3epByapy

BukopucToBynTe Lo hyHKUitO NiCNs roTyBaHHA 3 NApoo ANA BUAANEHHS 3anuLwKy Boau 3

10TKa AN BOAMN.

Mepea noyatkom po6oTu:

BuMKHITL AyxoBy Wwady 1 3avekarite, JOKM BOHA OXOS0-

He.

BuiimiTb yci akcecyapw.

Kpok 1 MocTaBTe rnMnboke AeKo Ha nepLUnii piBeHb NONUL.

Kpok 2 Bun6epitb: MeHto / OumnieHHst / CnopoXHEHHS pe3epByapy.
TpwvBanicTb: 6 xB

Kpok 3 YBIMKHITb (PyHKL|it0 1 AOTPUMYITECS IHCTPYKLIiA Ha Ancnnei.

Kpok 4 Micns 3aBepLUeHHs po6oTH PYHKLiT BUAMITL rMnboke Aeko.

@ Mig yac poboTu Liei dyHKUii NiACBIYYBaHHA BUMUKAETBLCS.
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11.11 SK 3HATU Ta BCTAHOBUTHU:
OBepusaTa
[BepusiTa Ta BHYTPILLHIO CKIsIHY NaHenb

MOXeTe 3HATH, Wob oumcTutu. KinbkicTb
CKIMSIHMX NaHenewn BiApi3HAETLCA 3anexHo Big

/\ YBATA

[MoBoabTecs 3i ckilom 06epexHo,
0CcOoBnMBO Ha kpasix NnepeaHbol NaHeni.
CKno Moxe TPiCHYTW.

mogaeni.

/N MONEPEMXEHHA!

[BepusiTa BaxKi.

Kpok 1 [MoBHiCTIO BiguMHITL ABEpUATA.

Kpok 2 MiaHIMITb | HATUCHITL CTOMNOPHI BaX-
eni (A) Ha ABOX 3aBicax ABepLsAT.

Kpok 3 3akpuiiTe aBepuATa Ayx0BOi Wwadu A0 nepLioro gikcoBaHOro NonoXeHHs (NpMGnvMaHo nig KyToM
70°). Tpumatoun aBepusaTa pykamu 3 060x GOKiB, 3HIMITb iX Y HAaNpsMKY HaBckocu Bropy. Moknagite
ABepusTa AyXoBoi Wadu 30BHILLHBOK YaCTUHOK BHU3 Ha PiBHY NOBEPXHIO, 3aCTENEHY M’AKOI TKa-
HUHOIO.

Kpok 4 BisbMiTbCsi 32 03006NEHHA ABEPUAT
(B) Ha BepxHbOMY Kpai ABEPUSAT 3
060x BOKIB i HATUCHITb Y HANPSIMKY
BCEpeauHy, Wob BUBINbHATM Npo-
Knagky.

Kpok 5 MoTsarHiTe 03006NeHHs ABepusAT y
HanpsiMKy Bnepeg, LWo6 3HATK 1oro.

Kpok 6 Mo yepsi 6epiTb cknsHi naHeni
ABEpLSAT 3a BEPXHIll Kpali i BUTAryi-
Te iX i3 HanNpsAMHOI B HaNpsMKy Bro-
py.

Kpok 7 [MpomuitTe ckNsiHY NaHenb Tennow
BOAOK 3 MUMOM. PeTenbHo BUTPITbL
CKNSAHY NaHenb Hacyxo. He muiite
CKNSIHI NaHeni B NOCYAOMUIHIN ma-
LUMHI.

Kpok 8 Micns oumnLleHHs BUKOHaliTe 3a3Ha-
YeHi BuULLE Aii y 3BOPOTHI nocni-
[OBHOCTI.

Kpok 9 YcTaHoBITb cnoyaTky MeHLUy naHenb, a NoTiM GinbLy Ta ABepusTa.
[MepekoHanTecs, WO CKNSHI NaHeni BCTaBNeHO NpaBuiibHO — iHaKLWe NOBEPXHSA ABEPLAT MOXe ne-
perpitvcs.
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11.12 Ak 3amiHnTK: Jlamna

/\ NOMNEPEMXEHHA!

HeGe3neka BpaxeHHsi eneKTpUYHNM

CTPYMOM.

Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekaite,
[0OKN AyxoBa Ladha 0XonoHe.

BigkntoyiTb ayxosy wady Big enek-
TpoMepexi.

MoknaaiTb pyLHWK Ha AHO Kamepw
OyXOBOI Wwadwm.

BepxHsa namna

Kpok 1 [MoBepHITb CKNAHWIA NNadoH, o6 3HATK
noro.
N\
Kpok 2 3HiMiTb MeTaneBe KinbLie  OYUCTITb CKNAHWUIA NNadoH.
Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMNOBIAHOM >KapOCTINKOK NaMnoto, sika BUTPUMYE HarpiaHHs go 300 °C.
Kpok 4 MpuegHaliTe MeTanese kinbLe A0 NnadoHa i BCTAHOBITb OrO.

BiyHa namna

Kpok 1 3HimMiTb niBY ONopy Ans NONMYoK, Wwob
pictatucsa namnu.

Kpok 2 3HiMiTb KPULLKY 3@ A4OMNOMOrOH0
BUKpYTKM Torx 20.

Kpok 3 3HiMiTb | TOYNCTITE MeTaneBy pamky i

yLinbHIOBaY.

Kpok 4 3amiHiTb namny BiAMNOBIAHO apoCTii-
KOO Namroto, sika BUTPUMYE HarpiBaHHs
no 300 °C.

Kpok 5 BcraHoBiT MeTaneBy pamky i yLuinb-
HioBaY. 3aTArHiTe rBUHTY.

Kpok 6 YcTaHoBITh NiBY OMOPY ANs NOMUYOK.

12. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmadieto wono
TEeXHikn 6e3neku.
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12.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHSA nNpob6nem

.
E Mpunan He BMUKaeTbCs abo He po3irpiBaeTbcA

@ Moxnusa npuunHa

v

= Cnoci6 BupilueHHs

Mpunapg He nigknoyYeHo Jo enektpomepexi abo nia-
KIMIOYEHO HENPaBUITBHO.

MepekoHainTecs, wo npunag 6yno npaBunbHO MigKmto-
YEHO [0 eNneKkTpoMepexi.

[OAVHHKK HE BCTAHOBMNEHO.

HanawrTywTte roanHHuk. JoknagHiwe ame. y OyHKuiT
roAVHHUKA po3aini «HanawwTyBaHHA:» PYHKLiT rOANHHW-
Ka.

[iBepusTa 3a4MHEHO HENPaBUILHO.

[MoBHiCTIO 3a4mMHITL ABEpLUATA.

3anobikHWUK neperopis.

MepekoHaiTecs, wo 3anobixHWK € NpUYnHO0 Npobne-
Mu. AKWo npobnema BUHUKAE 3HOBY, 3BEPHITLCS A0
KBanicikoBaHOro enekTpuka.

Mpunag 3axucT Bia AocTyny Aitel yBiMKHEHO.

[ue. po3ain «MeHto», nigmeHto ans: Onuii.

Y
KoMnoHeHTun

@ Onwuc

v

= Cnoci6 BupilWweHHs

Jlamnoyka neperopina.

3amiHiTb namny, AetanbHy iHbopMmauito AvB. B po3aini
«[ornsg Ta ouunweHHs», Ak 3amiHnTy: Jlamna.

BigkntoyeHHst enekTponocTavyaHHs 3ynuHse
npouec oumnLeHHs. [MoBTOpITL Npouec

12.2 Ak kepyBaTK: Kogn nomunok

OYMLLIEHHS, SKLLO oro Byno nepepsBaHoO
BHACMiAOK BiAKMIOYEHHS eNleKTpOeHeprii.

Y BUnNagKy NOMUIIKM NporpamMHoro 3abeaneyeHHs Ha aucnnei BigobpaxaeTbesa NoBiJOMIIEHHSA

npo NOMWUIIKY.

Y ubOMy po3gini npeacTaBneHo nepenik Npodnem, siki BU MOXeTe BUPILLUTI CAMOCTINHO.

@ Koa i onuc

-V

= Cnoci6 BupilleHHs

F111 — TepmoLuyn HenpaBunbHO BCTAaBNEHO B pO3eT-
Ky.

BcrasTe BMnky B TepMoLLyn po3eTKy MOBHICTIO.

F240, F439 - ceHcopHi nons Ha avcnnei He npauolTb
HaneXH1M YUHOM.

OunCTiTb NepeaHto NoBepXHIo Avcnneto. MNepekoHanTe-
€5, LLIO Ha CEHCOPHWX Nonsix Hemae 6pyay.

F908 — cucTtema npunagy He Moxe NigknoYnMTUCa A0
naHeni ynpaeniHHs.

BWMKHITB | yBIMKHITb Npunag,.
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12.3 OaHi woao TexHiYHOro o6cnyroByBaHHA

Axkwo By He moxeTe BUPILLIMTY NpobrnemMy caMOCTiliHO, 3BEPHITLCS 40 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.

[aHi, noTpibHi ANs cepBiCHOro LEHTpY, BKa3aHi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHMMK gaHumu. MacnopTHa
Tabnuyka po3talloBaHa Ha nepeaHbLOMY Kpai kamepwu npunagy. He 3HimaliTe nacnopTHy

Tabnuyky 3 kamepu npunagy.

PekomeHayemo 3anucatu AaHi TyT:

Mopgenb (MOD.)

Kop Bupoby (PNC)

CepintHunin Homep (S.N.)

13. EHEPITOE®EKTUBHICTb

13.1 IHcpopmauis npo BMpi6 Ta IHchopmaLuiiHUIM NMCTOK BUPOOY

Hasea noctayanbHvka

Electrolux

laeHTudpikaTop moaeni

EOB8S39H 944032116
KOBBS39H 944032117

IHaekc eHeproedeKTUBHOCTI

61.9

Knac eHeproedeKkTnBHocTi

A++

CnoxvBaHHsA eHeprii Npyu cTaHAapTHOMY 3aBaHTaxeHHi, Tpaauuin-  1.09 kBTeroa/unkn

HUIA pexum

CnoxvBaHHA eHeprii Npu CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXEHHI, PeXum 0.52 kBTeroa/uukn

NPUMYCOBOro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPA

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHs

EnektpoeHepris

[y4HicTb

70n

Twvn pyxoBoi Wwadwm

B6ynosaHa ayxoBa wada

Maca

EOB8S39H 35.0 kr
KOBBS39H 35.0 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Npunagv Ans roTyBaHHs ixi — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
[AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHSI NPOAYKTUBHOCTI.

13.2 EHeprost6epexeHHSA

30epiratv enekTpoeHeprito nig Yac
LLIOAEHHOTO FOTYBaHHS.

Mpunag mae dyHKuii, Wo gonomararTb

MepekoHaviTecst B TOMy, L0 Mig Yac poboTn
OBepusiTa npunagy 3advHeHi. He BigunHsaiTe
ABepusaTa npunagy 3aHagTo vacTo nig vac
rotyBaHHs. MiaTpumyiTe yncToTy
yLlinbHIOBaY4a OBEPUAT i NepekoHanTecs, Lo
MNOro HanexHUM YMHoM 3adikcoBaHo.

KopucTyiiTecsi MeTanesum rnocyaom Ans
MOKpaLLEHHs1 EHepro3GepexeHHs.
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Konn moxnueo, He pogsirpiBante npunag,
nepes rotyBaHHsIM.

AKLWo BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BefiTb NepepBun MiXX HAMU A0 MiHIMyMY.

FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSAM
BEeHTUNATOpa

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYIMTE (DYHKLT
roTyBaHHs 3 BEHTUNATOPOM ANs 36epexeHHs
eneKTpoeHeprii.

3anuwkoBe Tenno

Akwo nporpamy 3 TpmBanicTb akTMBOBaHO Ta
yac rotyBaHHsA nepesuiyye 30 XBUMUH, y
nesiknx PyHKUiSX npunagy HarpiBanbHi
€IeMEHTN aBTOMaTUYHO BUMUKaKOTLCS
paHiwe.

BeHTungatop i namna npogoBXyoTb
npautoBaTu. [pn BUMKHEHHI npunagy
OMCnnen nokasye 3anuiiKose Tenno.
3anvwkoBe TeNNo MoOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
ANS NiATPUMaHHSA CTPaBsu TENSOH.

AKLo TpMBaniCTb roTyBaHHA NepesuLLye
30 xBWnUH, ONYCTiTb TeMnepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNWH 0 3aBEPLUEHHS

14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MeHro

rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu roTyBaHHsi CTpasu
6yayTb BUKOHAHI 3@ paxyHOK 3anu1LLIKOBOro
Tenna.

BukopucToByiiTe 3anuiikoBe Tenno Ans
pO3irpiBaHHs iHLWMX CTpaB.

MiagTpMyBaHHA CTpaByX TENJOK

BunbepiTb HaiHWX4y TemnepaTypy 3
MOXINBUX, OO BUKOPUCTATK 3aNLLKOBE
Tenno ansa 3bepexeHHs ixi Tennoto. Ha
aucnnei 3’aBnseTbCs iIHANKATOP 3anmLKOBOro
Tenna abo Temnepatypu.

FoTyBaHHA 3 BUMKHEHOIO NlamMmnoro
BumKHITL namny nig vYac rotyBaHHs.
BmukariTe ii nuwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKuUis
PyHKUiA, Npu3HaveHa aAns 36epexXeHHst
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

[Mpwv BUKOpUCTaHHI Wiel yHKuUii namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepe3 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU nammny 3HOBY, arne us
4is npu3Beae A0 3HWKEHHST OYikyBaHOT
eheKTUBHOCTI 306epexxeHHs eHeprii.

[MyHKT MeHIo OopaTtok

[lonomora npw rotyBaHHi

Mepenik aBTOMaT4YHNX Nporpam.

OunLLeHHst Mepenik nporpam OYULLEHHS.
YniobneHe Mepenik yniobneHnx HanawTyBaHb.
Onuii HanawTyBaHHs koHIrypauii npunagy.
HanawTtyBaHHs YctaHoBka  HanawTyBaHHA KoHpirypauii npunagy.
Cepsic BinobpaxkeHHs Bepcii Ta koHirypaujii nporpamHoro 3abesneyeHHs.

14.2 NMigmeHro ana: OuynweHHsA

MigmeHro Hopartok

CyLiHHA

Mpoueaypa CyLiHHA BHYTPILLHBOT Kamepy AyXOBOi WwWadw Ans suga-

NIeHHA KOHAeHcaTy, WO 3anuineca nicnsi BUKOPUCTaHHA NapoBux

DYHKLIN.

CropOoXXHEHHs pe3epByapy

Mpoueaypa BMaaneHHs 3anuLwKoBOi BOAM 3 NOTKa Ans BOAW nicns

BMKOPUCTaHHS MapoBMX (OYHKLIN.
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MiameHto

Oopartok

YnweHHs napoto

Ilerke ounLeHHs.

YnLieHHst napoto nntoc

PeTtenbHe OYULLIEHHA.

BupaneHHsa Hakuny

OuuLLeHHs cucTemn naporeHepaldii Big BanHAHUX BiAKNaaeHb.

MonockaHHsa

Mpoueaypa NonockaHHs 1 OYMLLEHHS CUCTEMM naporeHepaldlii micns
4aCTOro BUKOPUCTaHHS (PYHKLN NPUroTyBaHHS Ha napi.

14.3 NigmeHro ana: Onuii

MigmeHto

OopaTtok

MigceiTka

YBIMKHEHHS! | BAMKHEHHS namnu.

3axucT Big Aoctyny aiten

3anobirae B1unagkoBomy yBiMKHeHHIo npunagy. MNicnsa aktmeauii yiei
onuii nig Yac yBiMKHEHHSI Npunagy Ha gucnnei 3'aBnAeTbca Hanue 3a-
XMCT Big gocTyny Aiten (3axucT Big Aoctyny Aitew). [Ans yBiMKHEHHS
npunagy obepite NiTepu kogy B andasiTHOMy nopsiaky. Konwu uto on-
Ljit0 aKTMBOBAHO, BU MOXETe KOPUCTyBaTUCS TalMepoM, ANCTaHL -
HUM KEPYBaHHSIM i TaMroto.

LLiBnAakmin Harpis

Ckopouye yac posirpiBaHHs. [JOCTynHO nuLue AN Aeskux dyHKLUini
npunagy.

HaFaAyBaHHﬂ Npo o4ULeHHA

YBIMKHEHHSI T8 BUMKHEHHS! HaragyBaHHA.

IHavkauis vyacy

YBIMKHEHHSI T BUMWKaHHSA roAVHHUKA.

Lincopouin CTnb roguHHMKa

3miHa dhopmaTy iHAMKaLii Yacy, Lo BigobpaxaeTbes.

14.4 TigmeHo gns: YcTtaHOBKa

MigmeHro

Onuc

Mosa

BcTaHoBneHHst MoBY npunaay.

AckpasicTb gncnneto

BcTaHoBneHHs HCKpaBOCTi auncnnes.

CwrHanu KHOMoK ynpasri.

YBIMKHEHHS | BAMKHEHHS! 3BYKY HATUCKaHHSI CEHCOPHMX KHOMOK. He-

MOXITMBO BUMKHYTU 3BYK ONs: ®

PiBeHb ry4yHocTi

BcTaHoBneHHs Fy‘-IHOCTi 3BYKY HAaTUCKaHHA KHOMOK Ta curHanis.

KopcTkicTb BOAM

BcTaHOBRNEHHs piBHS )KOPCTKOCTi BOAMW.

Yac nobun

BcTaHoBNeHHs NOTOYHOro Yacy 1 AaTtu.

14.5 MNMigmeHto gna: Cepsic

MigmeHo

Onuc

[leMoHCTpaLiiHnin pexxum

Kop akTvBauii/neaktuBauii: 2468

Bepcis nporpamHoro 3a6e3neyeHHs

IHchopmalLis npo Bepcito NporpamHoro 3abeaneyveHHs.

CKUHYTV BCi HanaluTyBaHHs

BigHOBMIOE 3aBOACHKI HanawTyBaHHS.
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15. LIE JIEKO!

Mepea nepIMM BUKOPUCTAHHAM NOTPiIGHO BCTAaHOBUTM TaKi NapameTpu:

HAckpasicTb anc-  CurHanm KHonok
nneto ynpasn.

Mosa PiBeHb ryyHocti  XKopcTkicTb Boau Yac gobu

O3HanomMTecsi 3 OCHOBHMMW CMMBOJIaMM Ha NaHeni KepyBaHHA Ta AUCNNei:

O) = ¢ ) Y2 START

YBimK. / Bumk. MeHio YniobneHe Tarimep Tepmolyn STOP

MoyaTtok po6oTu 3 Nnpunagom

LLIBnakui 3anyck YBIMKHITb npunag i Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
NOYHITL roTyBaTh, — .
BUKOPUCTOBYIOUM HatucHite i yrpu- 0. _ BnGepiTh HatucHiTs:

Temneparypy Ta vac,
yCTaHOBMeEHi Ans
dyHKLiT 3a npomoB-
YaHHSM.

myWiTe: (D NOTPIGHY dyHKLiit0. START .

LLiIBuake BUMKHEH-  BuMKHeHHsi npunagy @ N o

s B Gyab-AKNiA Yac, He- — HaTUCHITb | yTPUMYWTE, AOKU NpUnaj He BUMKHETHCSI.
3anexHo Bif aKTuB-
Horo BikHa abo nosi-
[OMIEHHS.

MouaTok roTyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
D 0 °C oK START
— HaTUCHITb, W06  — BUGEPITb PYHKLiO — BCTAHOBITb TEM-  — HaTUCHITb, 06 — HaTMCHITb, 106

YBIMKHYTW Npunag. Harpisy. neparypy. niaTBEPAUTH. hst

po3no4aTtu rotyBaH-

MpurotyBaHHA Ha napi — Steamify

YcTaHoBiTb Temnepatypy. Tun cyHKUii napoBoro HarpiBy 3anexuTb Bifi ycTaHOBNEHOI TemnepaTtypu.

Mapa ansA xpycTKoi cKo- Mapa ans 3anikaHHA
Mapa ans napoBapku Mapa AnA TywKyBaHHA PUHKM M'CA T3 BANIYKN
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

[isHanTecs, AK roTyBaTu LWBUAKO

BMKOpMCTOByﬁTe aBTOMaTUYHi nporpamum, wo6 WBMAKo npurotyBaTtu CTpaBy 3 yCTaHOBJIEHUMU 3a Npo-
MOBYaHHAM HanawTyBaHHAMM:

Hdonomora npu Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
roTyBaHHi

Harucrire: . HaTucHiTb: Bubepiti cTpasy.

f— N

—_ HaTucHiTb: /f [o-
nomora npu roTyBaH-
Hi.

622 YKPAIHCbKA



BukopucTtoByiTe (hyHKLii LUBUAKOrO AOCTYNY ANA BCTAaHOBIIEHHSA Yacy rotyBaHHSs

Honomora 3a 10% [o 3aBepLlUeHHA

BukopuctoByiiTe dyHKuito «Jonomora 3a 10% Jo 3a-
BepLUEHHS», Wo6 AodaTh yac, konv 3anuwunocst 10%
yacy roTyBaHHs.

LLlo6 NogoBXMTM Yac roTyBaHHS, HAaTUCHITb +1 XBXB.

OuMLeHHA npunagy napoo

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

HaTUCHITh: —— HaTucHiTb: rrrr/

Bunbepitb pexum:

YuweHHA naporo

[Ansi Nerkoro O4uLLLEHHS.

YuweHHs napoto nntoc

,ﬂl’lﬂ PETENbHOIro OYULLIEHHA.

BupaneHHs Hakuny

[nsa ouynweHHsa cucTemmn naporeHepadii Big BanHSHUX BigknaaeHb.

MonockaHHA

[1nsi NoNocKaHHA 1 OYMLLIEHHS CUCTEMUM NaporeHepalii nicns 4yacToro Bu-

KOPUCTaHHS OYHKLiA NPUroTyBaHHSA Ha napi.

16. OXOPOHA OOBKITA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy
mMartepianu, No3HayeHi BianoBigHUM

CUMBOSIOM C/:) Bukungante ynakosky y
BiAMNOBIA4HI KOHTENHEPW ANSt BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JONOMOXIiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMUWLLHE CepeaoBULLE Ta 340POB’S iHLLIMX
noaen i 3abes3neunt BTOPUHHY nepepodky
eneKTPUYHUX | eNeKTPOHHUX Npunagis. He

BMKMAavTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOJIOM g pasoM 3 iHLIUM JOMAaLUHIM
cMiTTsIM. [oBepHiTb NPOAYKT 40 3aBOAY i3
BTOPWHHOI NepepobKuM y BaLlin MiCLeBOCTi
abo0 3BEpHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHUX
opraHiB Bnaau.
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