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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar lieliski apzinas drosibas svarigumu. Més izstradajam un razojam
savus produktus, vislielako uzmanibu pieversot pateretaju drosibai.
Mes aicinam but piesardzigiem, lietojot elektrisku ierici, un ieverojiet
turpmak minéetos noradijumus par drosibu.

DROSIBAS PASAKUMI
VACUUM PRO PLUS LIETOSANA

PIRMS IZMANTOSANAS IZLASIET VISUS NORADIJUMUS
UN SAGLABAJIET PAMACIBU TURPMAKAM UZZINAM

« Pirms ierices darbinasanas pirmo < Uzmaniet bernus, lai vini

reizi, nonemiet visus iesainojuma
materialus un reklamas uzlimes,
un atbrivojieties no tiem videi
nekaitiga veida.

« So ierici var izmantot bérni no
8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram
vai psihiskam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tas
tiek uzraudzitas vai ir apmacitas
par ierices drosu izmantosanu un
saprot saistitos riskus.

« Nelietojiet ierici pie letes vai
galda malas. Parliecinieties, ka
virsma ir lidzena, tira un briva no
udens un citam vielam.

* Nelietojiet ierici uz (vai pie)
karsta gazes vai elektriskas
plits degla vai vieta, kur tas var
pieskarties karstai cepeskrasnij
vai citai karstai virsmai.

nespéletos ar so ierici. Béerni bez
uzraudzibas nedrikst tirit ierici un
veikt tas tehnisko apkopi.
Nedarbiniet ierici, ja bojats
stravas vads vai ta spraudnis,
ierice darbojas ar klumem,

tika nomesta vai jebkada

veida bojata. Nekavejoties
partrauciet ierices izmantosanu
un telefoniski vai ar e-pastu
sazinieties ar Stollar, lai veiktu
nomainu vai remontu.

Darbiniet ierici uz lidzenas un
Cietas virsmas.

+ Neatstajiet ierici bez uzraudzibas,

kameér tas darbojas.
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* Nelietojiet atkartoti Stollar
VacuumFresh maisinus pec
izmantosanas ar jelu galu, zivim,
majputnu gaju vai péc Vacuum-
Fresh maisina karséSanas, pieme-
ram, mikrovilnu krasni vai varot
Uz Mazas uguns.

« Uzmanigi rikojieties ar vakuuma
iepakotaju.

+ Nevelciet un neparvietojiet
vakuuma iepakotaju, turot aiz
vada.

« Lai noverstu aizrisanas un
noslapsanas risku, novietojiet
VacuumFresh maisinus zidainiem
un maziem bérniem nepieejama
vieta.

* Neievietojiet parak daudz
produktu VacuumFresh maisina.
Noteikti atstajiet pietiekamu
brivu vietu VacuumFresh
maisina atvértaja gala, lai to to
varetu pareizi ievietot vakuuma
lepakotaja aizkauseSanas
nodalijuma.

+ Neiepakojiet ar vakuuma
lepakotaju priekSmetus ar
asam malam, pieméram, zivju
asakas un cietas caulas. Smailie
priekSmeti var pardurt un sapléest
VacuumFresh maisinu.

Darbiniet vakuuma iepakotaju
tikai atbilstosi noradijumiem
Saja lietosanas pamaciba,
nemeginiet to darbinat savadak.
Novietojiet ierici vismaz 20 ¢cm
attaluma no sienam, aizkariem
un citiem materialiem, kas nav
izturigi pret karstumu vai tvaiku,
un gaisa cirkulacijai nodrosiniet
adekvatu brivo vietu virs ierices
un uz visam pusem.

lericei ir jabut tirai. Izpildiet
tirisanas noradijumus $aja
lietoSanas pamaciba.
Nepieskarieties sildisanas
elementam. Tas var but karsts
un pastav apdegumu risks.
Neparneésajiet ierici izmantojot
stravas vadu ka rokturi. Vienmer
parliecinieties, ka stravas vads
nav piespiests ar vaku. Nekada
gadijuma neaptiniet stravas
vadu apkart iericei un asam
malam.

Neremontgjiet ierici pasi.
Sazinieties ar autorizéto servisa
centru.

Vienmeér uzmanigi veriet ciet
vaku un turiet rokas drosa vieta.
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SVARIGA DROSTBAS INFORMACIJA PAR VISAM
ELEKTRISKAJAM IERICEM

Pirms lietosanas pilniba attiniet
stravas vadu.

Nelaujiet stravas vadam
nokarties pari sola vai galda
malai, pieskarties karstam
virsmam vai sapities mezgla.

Lai aizsargatu pret stravas
triecienu, nemerciet stravas
vadu, ta spraudni vai ierici tdeni
vai cita skidruma.

Pirms ierices parvietosanas,
tirsanas vai uzglabasanas
noteikti to izsledziet un
atvienojiet stravas vada spraudni
no mainstravas rozetes.
leteicams regulari parbaudit
ierici. Lai noverstu riska situaciju,
nelietojiet ierici, ja stravas vads,
ta spraudnis vai pati ierice ir
jebkada veida bojati. Nogadajiet
visu ierici tuvakaja autorizetaja
Stollar servisa centra, lai veiktu
parbaudi un/vai remontu.
Jebkadi apkopes darbi, iznemot
tirsanu, javeic autorizeta Stollar
servisa centra.

- Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai sadzive. Lietojiet ierici
tikai paredzétajiem nolukiem,
nelietojiet citiem nolukiem.
Nelietojiet to transportlidzeklos,
kas atrodas kustiba, vai laivas.
Nelietojiet ierici arpus telpam.
Nepareiza izmantosana var
izraisit ievainojumus.

leteicams instalét paliekosa

sprieguma ierici (standarta

drosibas sledzi mainstravas
rozetei), lai nodrosinatu

papildu drosibu elektrisko iericu

izmantoSanas laika. leteicams
ieinstalet elektrotikla, kas padod
barosanu iericei, drosibas

sledzi (ar nominalu paliekoso

darbinasanas spriegumu, kas

neparsniedz 30mA).

+ Nav ieteicams ar 3o ierici lietot
pagarinatajvadu. Tomer, ja to
lietojat, ta nominalvertibai ir
jaatbilst vai jabut lielakai par
Sis ierices nominalvertibu.
Konsultgjieties ar elektriki.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS
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SASTAVDAL.AS
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

Gentle Normal Strong Eco Normal Extended
e o o e o o
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maisu no vakuuma rulla. Kad 3is taustins bus
piespiests, vispirms ierice aptuveni 7 sekundes veiks
vakuumesanu, lai maiss butu ciedi noslégts pirms ta
aizkausésanas.

. MARINATE taustin3 — S7 funkcija ir domata

marinésanai karba (péc marinésanas procesa
nav automatiskas aizkausésanas).

. VACUUM iestatijumi — Piespiediet 30 taustinu, lai

nomainitu vakuuma spiediena iestatijumus:

+ Gentle (Saudzigs) — lietam, kuram nepiecieSams
saudzigs vakuumésanas spiediens.

» Normal (Parasts) — standarta nokluséjuma
iestatijums, kad nepiecie$ams parasts
vakuumeésanas spiediens.

« Strong (Stiprs) — lietam, kuram nepiecieSams
stiprs vakuumésanas spiediens.

. SEALING TIME iestatijumi — Piespiediet 30 taustinu,

lai nomainitu aizkausésanas laiku:

+ Eco (Eko) — izmantojiet planiem maisiem.

+ Normal (Parasts) — standarta nokluséjuma
aizkausésanas laiks.

+ Extended (Garaks) — izmantojiet tadiem
vakuuma maisiem, kuriem nepieciesams ilgaks
aizkausésanas laiks.

. AUTO / CANCEL taustins —

Piespiediet So taustinu, lai saktu automatisku
vakuumesanu un aizkausésanu. Piespiediet jebkura
procesa laika, lai apturétu ierices darbibu.
Piespiediet un turiet 2 sekundes, lai izmantotu
vakuuma karbu ar atvertu ierices vaku.

LED GAISMAS INDIKATORS — Attélo procesa gaitu.

. BLIVE — Vienmér turiet blivi pilniba tiru un sausu.

Ta tur gaisu un |auj veidot ierices kamera vakuumu.

. AIZKAUSESANAS ELEMENTS - Sildisanas

elements, kas parklats ar teflonu, aizkausé maisinu.
Izmanto3anas laika k|Ust karsts. Nepieskarieties!
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. SEAL taustin$ — Piespiediet So taustinu, lai
aizkausétu maisa atverto galu, kad veidojat I

AIZKAUSESANAS SLIEDE —

PiespieZ maisinu pret aizkausésanas elementu.
Vienmer turiet tiru un sausu.

MAISINA TURETAJS — Notur maisinu vieta,
kamer notiek vakuumeésana un aizkausésana.

. GAISA IESUKSANAS ATVERE —

Savieno vakuuma nodalijuma un sukni.
Izmantojiet ar vakuuma karbu.

VAKUUMA KAMERA

. ON/OFF SLEDZIS (ierices aizmuguré) —

Parslédziet slédzi ON pozicija, lai ieslégtu ierici
un parsledziet sledzi OFF pozicija, lai izslegtu.

. STRAVAS VADS
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DARBINASANA
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS
Pirms vakuuma iepakotaja lietosanas pirmo reizi none-
miet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.
Parliecinieties, ka ierice ir izslégta un stravas vads ir
atvienots no mainstravas rozetes. Noslaukiet korpusu
ar mikstu mitru dranu.

& SVARIGI

Neplésiet nost briino aizkausésanas
stripu, kas atrodas ierices vakuuma
kamera.

VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT RULLI

1.

PIEBILDE

[SpEN

~

Novietojiet ierici uz lidzenas sausas virsmas. Pieslé-
dziet stravas vada spraudni 220/240 V mainstravas
rozete.

. lzrulléjiet rulli, nomériet nepiecieSamo maisina

garumu un nogrieziet.

Lietojot rulli, atstajiet brivu vietu, kas ir par
10 cm vairak neka vakuuméjamais priekSmets.

. Parsledziet slédzi ierices aizmuguré ON pozicija, lai

ieslégtu ierici.

. Uzmanigi atveriet vaku.
. levietojiet maisinu

ierices kamera un
uzlieciet atverto galu

uz sildisanas elementa.
Parliecinieties, ka
maisina turétajs atrodas
maisina atvertas malas
iek3pusé. Vienai maisa
malai jabut uz maisina
turétaja, otrai —zem.

. Uzmanigi aizveriet vaku. Parcliecinieties, ka maiss ir

palicis uz vietas.

Piespiediet SEAL taustinu, lai aizkausétu maisinu.
LED gaismas indikators attélos aizkausesanas pro-
cesa gaitu. Kad Sis tausting bls piespiests, vispirms
ierice aptuveni 7 sekundes veiks vakuumésanu, lai
maiss butu ciesi noslégts pirms ta aizkausésanas.

. Kad aizkausésana ir pabeigta, atveriet vaku un izne-

miet maisinu. Maisins ir gatavs vakuumesanai.

VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT MAISINU

1.

Novietojiet ierici uz lidzenas sausas virsmas. Pieslé-
dziet stravas vada spraudni 220/240 V mainstravas
rozeté. Parslédziet sledzi ON pozicija, lai ieslegtu
ierici.

. levietojiet priekSmetus vai ielejiet skidrumus (merce,

sula, buljons, zupa un citi) maisina. Izmantojiet tikai
musu zimola maisinus, kas paredzeti tiesi vakuuma
iepakodanai un aprikoti ar vakuuma kanaliem.

. Notiriet un izlidziniet maisina atverto malu un

parliecinieties, ka tas ir tirs, sauss, taja nav putek|u,
kroku vai gaisa burbulu.

4. Uzmanigi atveriet vaku.

. levietojiet maisinu

ierices kamera un
uzlieciet atverto galu

uz sildisanas elementa.
Parliecinieties, ka
maisina turétajs atrodas
maisina atvertas malas
iekSpuse. Vienai maisa
malai jabut uz maisina
turétaja, otrai —zem.

. Parliecinieties, ka ir uzstaditi korekti aizkausesa-

nas laika un spiediena iestatijumi. Nomainiet, ja
nepieciesams.

Uzmanigi aizveriet vaku. Parcliecinieties, ka maiss ir
palicis uz vietas.

. Piespiediet AUTO taustinu, lai saktu automatisko

vakuumésanu un aizkausésanu. LED gaismas indika-
tors attélos procesa gaitu. Indikators izslégsies, kad
process bus pilniba pabeigts.

. Péc izmantosanas parslédziet ierices aizmuguré

esoso slédzi OFF pozicija un atvienojiet ierici no
mainstravas avota.
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VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT VAKUUMA KARBU

1.

. levietojiet partikas produktus karba, atstajot vismaz

. levietojiet vienu $|Utenes galu gaisa iesuk3anas atve-

Mes iesakam vienas mindtes partraukumu starp
katru vakuumeésanas/aizkausésanas procesu, lai
lautu sildiSanas elementam atdzist. Ir iespéjams
ari bez partraukuma aizkauseét vairakus maisinus
vienu péc otra.

Novietojiet ierici uz lidzenas sausas virsmas. Pieslé-
dziet stravas vada spraudni 220/240 V mainstravas
rozeté. Parslédziet sledzi ON pozicija, lai ieslégtu
ierici.

. Uzmanigi atveriet vaku.
. Noslaukiet karbas vaku un pamatni, parliecinieties,

ka tie ir sausi un tiri. RS R T
Parliecinieties, lai maisins, kuru vélaties izman-

tot, ir vismaz par 8 cm garaks neka taja esosais

2 c¢m brivas vietas starp produktu un vaku. Notiriet L
priekSmets.

kérbas blivi un parliecinieties, ka ta ir sausa.

ré, bet otru S|utenes galu karbas vaka vidus atvere.
Neparpildiet maisinu. Atstajiet pietiekami daudz
tuksa garuma maisa atvértaja mala, lai maisu
vareétu pareizi ievietot vakuuma kamera.

. Piespiediet un turiet 2 sekundes piespiestu AUTO

taustinu, lai saktu vakuumesanas procesu. Lai
noverstu gaisa nopludi vieta starp vaku un karbu,
ar roku piespiediet vaku gaisa izsuknésanas procesa
sakuma. lerice automatiski apstasies, kad sasniegs
pietiekamu vakuuma spiedienu.

Iznemiet $]Gteni no karbas tlit pec procesa
beigam.

. Lai atvértu karbu, uz tas vaka piespiediet “Release”

taustinu.

. Péc izmanto3anas parslédziet ierices aizmugurée

esoso sledzi OFF pozicija un atvienojiet ierici no
mainstravas avota.
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IEPAKOSANAS PAMATPRINCIPI
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

lepakosana ar vakuumu ir vienkarss un érts veids, ka
saglabat partikas svaigumu. lepako3ana ar vakuumu
nav paredzeta dzesésanas vai saldésanas aizvietosanai.
Produkti, kuri normali ir jaatdzesé (zemak par 4°C)

vai jasasalde (zemak par -17°C), pat péc iepakosanas

ar vakuumu ir jaatdzesé vai jasasalde. lepakoSana ar
vakuumu palidzés saglabat produkta garsu, krasu un
teksturu. Tomér ta, iespéjams, neapturés dazu baktériju
veidu vairosanos un rigsanu. lepakosana ar vakuumu
neaizvieto karsésanu vai konservésanu. Nepasniedziet
un neédiet produktus, kuru smaka, tekstdra vai izskats
liecina, ka tie ir bojati.

lepakoSana ar vakuumu nevar atjauninat vecu
produktu.

Saldesana

lepako3ana ar vakuumu palidz novérst apsaldésanu,
izstknéjot gaisu no maisina.

NovietoSana (uzglabasana)

Saldesanas kameras aizmuguré temperatdra ir konstan-
taka, salidzinot ar citam zonam pie saldéSanas kameras
durvim. Trausli produkti, kas var viegli atkust, ir jauzgla-
ba saldesanas kameras aizmuguré.

Produktu atkausésana

Lai iegutu vislabakos rezultatus, saldétos produktus
atkauséjiet ledusskapi. Neatkausejiet istabas tempera-
tara jélu galu, zivis, piena produktus vai majputnu galu.
Atkausesana mikrovilnu krasni var ietekmét produktu
teksturu. Ja atkauséjat mikrovilnu krasni, lai novérstu
bakteériju vairosanos, saciet pagatavosanu uzreiz pec
atkausesanas.

GatavoSana mikrovilnu krasni un varisana
uz mazas uguns

Stollar VacuumFresh maisinus un rullus var lietot
mikrovilnu krasnt un varit uz mazas uguns. Lai karsétu
mikrovilnu krasni, iegrieziet viena maisina stari, lai tvaiks
varétu izklut, un ievietojiet mikrovilnu krasni. Lai varitu
uz Iénas uguns, ievietojiet maisinu kastroli ar tdeni, lai
maisina virspuse butu virs Udens vienkarsai iznemsanai.

Nelietojiet atkartoti maisinus vai rullus péc karse-
Sanas mikrovilnu krasni vai varisanas kastrolr.

Zupas un merces

Lai aizkausétu ar vakuumu zupas un merces, ielejiet
skidrumu maisina un atstajiet ta augSpuse vismaz 5 cm
brivu vietu. Neaizkausejiet ar vakuumu Saja vieta. No-
vietojiet piepildito maisinu taisni saldésanas kamera un
laujiet Skidrumam sasalt. Iznemiet sasaldéto maisinu,
péc tam aizkauséjiet ar vakuumu.

Ja nepieciesams tikai nedaudz buljona vai

citu skidrumu, varat pirms tam sasaldét ledus
kubinu traucinos un izmantot péc vajadzibas. Lai
taupitu laiku un noverstu apsaldésanu, méginiet
savlaikus iepakot ar vakuumu ledus kubinus.

Augli

Lai iegUtu vislabakos rezultatus, daudzus auglus var
sasaldét pirms iepakosanas ar vakuumu. Nomazgajiet
un izzavéjiet auglus. Péc tam izklajiet trauka vai uz
cepama papira. Apmeéram 2 stundas ievietojiet cepamo
papiru saldésanas kamera, péc tam parlieciet augjus
vakuuma iepakotaja maisina un iepakojiet.

Darzeni

Saldeti darzeni dazkart klust melni, ja pirms saldésanas
nav blanseti. Lai blan3étu darzenus, uzvariet katla vienu
litru Gdens. lelejiet liela bjoda ledus Gdeni un nolieciet
pa rokai caurduri vai sietu. levietojiet darzenus varosa
Gdeni un variet noradito laiku. Darzeni saglabas kosu
krasu, stingribu un nepietiekami novaritu konsistenci.
Iznemiet no varosa udens un iemeérciet ledus udenr,
[idz pilniba atdzisusi. Ja nepiecieSams, laujiet notecét
Gdenim, nosusiniet un ievietojiet vakuuma iepakosanas
maisina.

KrustzieZu dzimtas darzeni

Ta ka krustziezu dzimtas darzeni laika gaita izdala
gazes, péc vakuuma iepako3anas tie ir jauzglaba saldé-
%anas nodalijuma, nevis ledusskapi. So darzenu skaita
ietilpst brokoli, kaposti, Briseles kaposti, ziedkaposti,
lapu kaposti un raceni.
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PRODUKTU BLANSESANAS LAIKS

Produkts Blansésanas laiks

Brokolu ziedkopas — apgrieztas 1-2 mindtes

Burkani —
atkariba no izmera

Saciet parbaudit
pec 3 minutem

Ziedkapostu ziedkopas —

) 1-2 minutes
apgrieztas
Kukurizas valite 3-4 minGtes
Zalas pupinas 1-2 minates

;?fr:fezfa!;]r,ms'pinéti 30 sekundes
Zimi (izlobiti) 1-2 minutes
Cukurzirni 1-2 minutes
Cukini — sagriezti 1-2 minutes

Gala, zivis un majputnu gala

Lai iegutu vislabakos rezultatus, nomazgajiet majputnu
galu un veselas, notiritas zivis, péc tam saudzigi nosusi-
niet ar tiru papira dvieli.

Liellopa, tela, jéra gala, cukgala un zivju fileja ir saudzi-
gi janosusina ar tiru papira dvieli.

Tas lauj ietauprt laiku, kad gatavosiet édienu, ka art
palidz saglabat mitruma limeni un formu. Lai iegUtu
vislabakos rezultatus, pirms vakuuma iepakosanas 1-2
stundas saldgjiet galu, lai saglabatu tas mitrumu un
formu.

Ja iepakosiet ar vakuumu bez saldésanas, ievietojiet
maisina ari papira dvieli un parklajiet galu no abam
pusém pirms vakuuma iepakosanas, lai tas uzsuktu
parmerigo mitrumu un sulu.

Vakuuma iepakoSanas rezultata gala var klat
tumsa. To izraisa skabekla izsiknésana, un tas
neliecina par bojasanos.

Malta kafija un citi pulverveida produkti

Ta ka maltas kafijas dalinas ir mazas, iespéjams, pirms
vakuuma iepakosanas vajadzés kafiju iebért papira tur-

za vai kafiju pirms tam ievietot maisina vai originalaja
iepakojuma.

PARTIKA NELIETOJAMIE
PRIEKSMETI

Vakuuma iepako3anu var lietot, lai uzglabatu partika
nelietojamos priekSmetus:

Pargajienu, celoSanas un pirmas
nepiecieSamibas aprikojums
Vakuuma iepakosana Jauj to saglabat sausu un ietaupit

telpu — parseji, sérkocini, apgérbs, kartes, pase, bate-
rijas, lukturi, fotofilma, signalraketes u. c.

Sudrabs

Palidz novérst apsubésanu. Lai nepielautu vakuuma
iepakotaja maisinu caurdursanu, pirms iepako3anas
uzklajiet uz sudraba papira dvieli vai mikstu materialu.

Aizkauséto maisinu atkartota aizkauséSana

Vakuuma iepakosanai més iesakam lietot tikai Stollar
VacuumFresh maisinus, tacu varat atkartoti aizkausét
maisinus, kas jau tika ripnica aizkauséti, pieméram, ar
Cipsiem, riekstiem un cepumiem. Taisni nogrieziet mai-
sinu, noslaukiet ellainas paliekas vai drupatas, kas var
traucet iepakoSanai. Novietojiet maisinu uz kausésanas
sliedes, tacu ne noteces tvertné, un aizkausejiet. Nevar
aizkausét, pieméram, ar plastmasas maisinus ar Ziploc
tipa aizvérsanas tehnologiju vai partikas plévi.




IEPAKOSANAS PAMATPRINCIPI

PRODUKTU UZGLABASANAS TABULA

SALDESANAS KAMERA

STANDARTA
DERIGUMA TERMINS

DERIGUMA TERMINS
VAKUUMA IEPAKOJUMA

Lieli liellopa, ctkgalas

vai jéra galas gabali 6 ménesi 23 gadi

Malta gala 4 ménesi 1 gads

Majputnu gala 6 ménesi 2-3 gadi

Zivis 4 ménesi 1 gads

Varitie édieni (sauté&jumi, zupas) 3-6 ménesi 1-2 gadi

Darzeni 6 menesi 1-2 gadi

Ogas 1-2 ménesi 6-8 ménesi

LEDUSSKAPIS DERIGUMA TERMING VAKUUMA EPAKOJUMA
Puscieti sieri (Cedaras, Sveices) 1-2 nedélas 4-8 ménei

Cieti sieri (Parmas) 1-2 nedélas 4-8 menesi

Avokado, sagriezts 1-2 dienas 5-6 dienas

PIELIEKAMAIS DERIGUMA TERMINS VAKUUMA IEPAKOJUMA
Rieksti 6 menesi 2 gadi

Risi 6 menesi 2 gadi

Milti 6 menesi 1-2 gadi

Cukurs 6 menesi 1-2 gadi

Kafijas pupinas 6 menesi 1 gads

Sitabula ir paredzeéta tikai ka norade. Uzglabasanas laiks ir atkarigs no produkta sakotnéjas kvalitates
un ta, vai iepakojums ir pareizi aizkauseéts.




APKOPE UN TIRISANA

Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

Lai noverstu baktériju vairosanos un rigsanas
procesus, |oti svarigi ir requlari notirit visas ierices
aizkausésanas sistemas dalas.

Izpildiet turpmak minétos apkopes un tiridanas nora-

dijumus:

TiriSana

1. Pirms ierices izjauk3anas un tirisanas parliecinieties,
ka stravas vads ir atvienots no mainstravas rozetes.

2. Lai notiritu ierici, vienkarsi noslaukiet to ar tiru mitru
dranu, péc tam rlpigi nosusiniet.

Vakuuma kameras blives ir rapigi janosusina
pirms salikSanas; salikSanu veiciet uzmanigi, lai
nepielautu bojajumus, un salieciet sakotnéja
stavokli, lai nodrosinatu vakuumu.

Nemeérciet ierici ideni un neievietojiet trauku
mazgajama masina. Nelieciet nevienu dalu
trauku mazgdajama masina. Netiriet ierici ar
abraziviem vai asiem mazgasanas lidzekliem.

Maisinu tirisana

Lai maisinus izmantotu atkartoti, izgrieziet tos otradi
un nomazgajiet ar sukli silta ziepjadeni. Nemazgajiet
maisinus trauku mazgajama masina, jo karstums var
mikstinat maisina materialu, un to vairs nevares lietot.
Pirms atkartotas lietoSanas parliecinieties, ka maisini ir
kartigi nosusinati.

Lai nepielautu saslim$anu, nelietojiet maisinus,
kuros bija taukaini produkti, jéla gala, vistu vai
citu majputnu gala, vai kas tika lietoti mikrovilnu
krdasni vai varisanai uz lénas uguns.

lerices uzglabasana
Uzglabajiet ierici uz galda, trauku skapi vai atvilktne.




STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

Bendrové Stollar visada rupinasi sauga. Gaminius projektuojame ir
gaminame, pirmiausia galvodami apie jusy sauga. PraSome saugiai
naudotis elektros prietaisais bei imtis toliau nurodyty atsargumo prie-

moniy.

SAUGOS NURODYMAI
DEL VACUUM PRO PLUS

PRIES PRADEDAMI NAUDOTIS PRIETAISU, PERSKAITY-
KITE VISA INSTRUKCIJA IR ISSAUGOKITE JA ATEICIAI

PrieS naudodami pirmga karta,
nuimkite ir iSmeskite visas
pakuotés medziagas bei
lipdukus.

Vaikai nuo 8 mety ir asmenys
su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties
ir Ziniy neturintys asmenys

Siuo prietaisu gali naudotis tik
tuo atveju, jeigu juos prizidri

ar reikiamy Ziniy apie saugy
prietaiso naudojima suteikia uz
ju sauga atsakingas asmuo ir jie
supranta galimus pavojus.
Nenaudokite prietaiso Salia
stalvirSio ar stalo krasto.
Pasirupinkite, kad pavirsius, ant
kurio statysite prietaisg, buty
lygus, Svarus ir sausas.
Prietaiso nenaudokite ant

(ar Salia) jkaitusiy dujiniy ar
elektriniy kaitlenciy ir kitur, kur

jis gali paliesti jkaitusj orkaités ar

kitokj pavirsiy.
« Pries jjungdami arba isjungdami
prietaisg is elektros lizdo,
jsitikinkite, kad jusy rankos yra
svarios ir sausos.
Priziarekite vaikus, kad jie
nezaisty su prietaisu. Valyti ir
atlikti vartotojui skirtus prieziuros
darbus gali tik priziarimi vaikai.
« Niekada nesinaudokite prietaisu,
jei yra pazeistas jo maitinimo
laidas ar kistukas, ir tuomet,
kai prietaisas yra sugedes,
buvo numestas arba pazeistas
bet kuriuo kitu budu. Prietaisg
tuojau pat isjunkite ir telefonu
ar el. pastu susisiekite su
Stollar, kad prietaisg pakeisty ar
sutaisyty.
Gaminj naudokite ant plokscio
stabilaus pavirsiaus.
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Nepalikite jjungto prietaiso be
prieziuros.

,Stollar VacuumFresh” maiseliy
nebenaudokite pakartotinai,
jeigu juose laikeéte zalig mesa,
Zuvj ar paukstieng arba jeigu
»VacuumFresh” maiselj Sildéte
mikrobangy krosneléje ar virete.
Su vakuumatoriumi elkites
atsargiai.

Vakuumatoriaus netraukite ir
nenesiokite paeme uz laido.
Kad isvengtumete uzspringimo
ir uzdusimo pavojaus,

. VacuumFresh” maiselius
saugokite nuo vaiky.
,VacuumFresh” maiselio
neperpildykite maisto
produktais. Kad ,VacuumFresh”
maisel] galétuméte teisingai jdéti
j vakuumatoriaus sandarinimo
kamerg, jo atvirajame gale
palikite pakankamai laisvos
vietos.

Vakuuminiu buadu nepakuokite
daikty su astriomis briaunomis,
pavyzdziui, zuvy kauly ar
kriaukliy. Smailts daiktai

gali pradurti ar prapjauti
,VacuumFresh” maisel].

+ Nebandykite vakuumatoriaus

naudoti kitaip, nei aprasyta sioje
instrukcijoje.

Naudojama prietaisg pastatykite
bent 20 cm atstumu nuo sieny,
uzuolaidy ir kity karsciui bei
garams jautriy medziagy ir, kad
galéty laisvai judeti oras, palikite
pakankamai vietos virSuje bei is
sony.

Reguliariai valykite prietaisa.
Laikykités Sioje instrukcijoje
pateikty valymo nurodymu.
Nelieskite sandarinimo
elemento. Jis gali buti jkaites ir
galite nudegti.

Nenesiokite prietaiso laikydami
uz laido kaip rankenos.

Visada jsitikinkite, kad laidas
nera uzspaustas dangdciu.
Neapvyniokite laido aplink
prietaisg, ypac ant astriy
briauny.

+ Neremontuokite prietaiso patys.

Visada kreipkités j jgaliotgjj
technineés priezitros centra.

« Visada atsargiai uzdarykite

dangtelj ir saugokite rankas.




STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

SVARBUS SAUGOS NURODYMALI,
TAIKOMI VISIEMS ELEKTROS PRIETAISAMS

« Pries naudodami prietaisa,
iSvyniokite visg maitinimo laida.

« Saugokite, kad maitinimo
laidas nebuty nusvires per
stalvirSio ar stalo krastg,
nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy,
nesusimazgyty.

+ Kad isvengtumete elektros
smugio, nemerkite maitinimo
laido, kistuko ar viso prietaiso |
vandenj ar kokj kitg skystj.

- Jei ruoSiates prietaisg perkelti
j kitg vieta, valyti, isardyti ar
surinkti, padeti | saugojimo
vietg, butinai jsitikinkite,
kad variklis nesisuka, o tada
istraukite maitinimo laido
kistukg is elektros lizdo.

« Patartina reguliariai apziuréti
prietaisa. Siekiant iSvengti
pavojaus, nenaudokite
prietaiso, jeigu pazeistas
maitinimo laidas, kistukas ar
pats prietaisas. Visa prietaisg
grazinkite j artimiausia jgaliotajj
bendroves Stollar technines
prieziuros centrg, kad ten jj
patikrinty ir (arba) sutaisyty.

« Visus prieziuros darbus,

isskyrus valyma, reikety atlikti
jgaliotajame bendroves Stollar
techninés prieziuros centre.

Sis prietaisas skirtas naudoti

tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal paskirtj. Nenaudokite
prietaiso vaziuojanciose
transporto priemonese ar
laivuose. Nenaudokite lauke.
Netinkamai naudojantis
prietaisu, galima susizeisti.

Kad, naudodamiesi elektros
prietaisais, uztikrintuméte
didesne sauga, patariame
sumontuoti nuotékio sroves

rele (@apsauginj jungikl)).

Prietaisg maitinancioje elektros
grandinéje patartina sumontuoti
ne didesnés nei 30 mA nuotekio
sroves rele.

Su Siuo prietaisu ilginamojo
laido geriau nenaudokite.
Taciau, jeigu prireikty jj
naudoti, jis turi buti pritaikytas
Sio prietaiso naudojamai ar
didesnei galiai. Profesionalaus
patarimo kreipkites | elektrika.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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KOMPONENTALI
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

Gentle Normal Strong Eco Normal Extended
e o o e o o

Vacuum S_t;_aling e 6 o o o o m @ @
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A. Mygtukas SEAL (sandarinimas) — paspauskite sj
mygtuka, kad uZsandarintuméte atvirg maidelio gala,
kai gaminate maiselj is maiselio ritinio. Paspaudus
mygtuka, prietaisas pirmiausia mazdaug 7 sekundes
pradeés vakuumavima, kad maielis baty sandarus, ir
tik tada jj uZsandarins.

B. Mygtukas MARINATE (marinavimas) — funkcija
naudojama marinavimui talpyklose (po marinavimo
proceso negalima automatiskai uzsandarinti).

C. VACUUM (vakuumavimas) nustatymai —
paspauskite mygtuka, kad pakeistuméte vakuuminio
slégio nustatyma:

+ Gentle (Svelnus) — kai reikalingas $velnus
vakuuminis slégis.

+ Normal (normalus) — standartinis nustatymas,
reikalingas normalus vakuuminis slégis.

+ Strong (stiprus) — kai reikalingas stipraus
vakuuminis slégis.

D. SEALING TIME (sandarinimo laiko ) nustatymai —
paspauskite §j mygtuka, kad pakeistuméte
sandarinimo laika:

+ Eco — naudojamas ploniems maiseliams.

+  Normal — numatytasis standartinis sandarinimo
laikas.

+ Extended - naudojamas specialiems
vakuuminiams maiseliams, kuriems reikia ilgesnio
sandarinimo laiko.

E. Mygtukas AUTO / CANCEL - paspauskite 3
mygtuka, kad pradétumeéte automatinj vakuumavimo
ir po to sandarinimo procesa. Paspauskite $j mygtuka
bet kuriuo proceso metu, kad sustabdytuméte
prietaisa. Paspauskite ir palaikykite 2 sekundes, jei
norite naudoti su vakuumine talpykla su atidarytu
dangciu.

. LED PROGRESO JUOSTA - Rodo proceso eiga.

G. TARPIKLIS - UZtikrinkite, kad tarpiklis visada bty

dvarus ir sausas. Ji neleidzia patekti orui ir leidZia

kameroje sukurti vakuuma.

l
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H. SANDARINIMO ELEMENTAS - Teflonu dengtas
kaitinimo elementas, kuris uzdaro maiselj. Naudojant
ikaista. Nelieskite!

I. SANDARINIMO JUOSTELE — prispaudzia maisel]
prie sandarinimo elemento. Uztikrinkite, kad ji visada
bty Svari ir sausa.

J. MAISELIO FIKSAVIMO JUOSTA — Fiksuoja maiselj

vakuumavimo ir sandarinimo proceso metu.
K. ORO |VARAS - Jungia vakuumo kamera ir siurblj.
Naudojamas vakuuminiams kanistrams issiurbti.
VAKUUMAVIMO KAMERA
M. JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtukas (prietaiso
nugaréléje) — Paspauskite jungiklj j ON (jungta)
padétj, kad jjungtumeéte prietaisa, ir pasukite jungiklj
| OFF (iSjungta) padetj, kad iSjungtuméte prietaisa.

N. MAITINIMO LAIDAS

—




STOLLAR VACUUM PRO PLUS BVS900 NAUDOJIMAS

NAUDOJIMAS
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

Pried pirmajj naudojimasi vakuuminiu sandarinimo prie-
taisu nuimkite visas pakavimo medziagas ir reklaminius
lipdukus. Jsitikinkite, kad prietaisas i$jungtas ir maitini-
mo laidas iStrauktas i$ elektros lizdo. Nuvalykite korpusa
minksta drégna Sluoste.

& SVARBU

Nenuimkite vakuuminio sandarinimo
prietaiso kameroje esancios rudos
sandarinimo juostelés.

VAKUUMINIS SANDARINIMAS

NAUDOJANT MAléELIU RITIN]

1. Pastatykite vakuuminj sandarinimo prietaisa ant
sausos ir lygios vietos. |junkite maitinimo laidg |
220/240 V elektros lizda.

2. 13vyniokite maiseliy ritinj ir nupjaukite jj reikiamo ilgio.

PASTABA

Naudodami maiseliy ritinj, palikite 10 cm daugiau
nei vakuumuojamo daikto ilgis.

3. Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jungiklj,
esantj prietaiso nugareéléje, | padetj ON.
4. Atsargiai atidarykite dangtj.
5. |dekite maiselj j kamera
ir atvirg maiselio gala uz-
deékite ant sandarinimo
elemento. [sitikinkite,
kad maiselio tvirtinimo
juosta yra atidarytos
maiselio puses viduryje.
Viena atviro maidelio
galo puse turi bati vir
tvirtinimo juostos, o kita — po ja.
6. Atsargiai uzdarykite dangtj. |sitikinkite, kad maiselis
liko uZfiksuotas savo vietoje.
Paspauskite mygtuka SEAL, kad maiselis buty
uzdarytas. LED progreso juosta rodys sandarinimo
proceso eiga. Paspaudus mygtuka, prietaisas i$ pra-
dziy mazdaug 7 sekundes prades vakuumavima, kad
maiselis buty sandarus, ir tik tada jj uzsandarins.
8. Baige sandarinimo procesa, atidarykite dangtj ir
iSimkite maiselj. Dabar jis paruostas vakuuminiam
sandarinimui.

~

VAKUUMINIS SANDARINIMAS
NAUDOJANT MAISEL]

1.

Pastatykite vakuuminj sandariklj ant sausos ir lygios
vietos. Jjunkite maitinimo laidg j 220/240 V elektros
lizda.

. I maiSelj jdékite daiktus arba supilkite skyscius

(padaZzg, sultis, sultinj, sriuba ir pan.). Naudokite tik
musy tiekiamus maidelius, kurie yra skirti tiesiogi-
niam vakuuminiam sandarinimui.

. 13valykite ir iStiesinkite atvira maiselio gala ir jsitikin-

kite, kad jis yra Svarus, sausas, be dulkiy, rauksliy ar
oro burbuliuky.

4. Atsargiai atidarykite dangtj.

|dékite maiselj j kamera

ir atvirg maiselio gala uz-

dekite ant sandarinimo
elemento. [sitikinkite,

kad maiselio tvirtinimo

juosta yra atidarytos

maiselio pusés viduryje.

Viena atviro maidelio

galo pusé turi buti virs
tvirtinimo juostos, o kita — po ja.

. Patikrinkite, ar vakuuminio sandarinimo laikas ir

vakuuminio slégio nustatymai yra tinkami maiselyje
esanciam produktui. Jei reikia, pakeiskite.

Atsargiai uzdarykite dangtj. |sitikinkite, kad maiselis
liko uZfiksuotas savo vietoje.

. Paspauskite AUTO mygtuka, kad vakuumavimo ir

sandarinimo procesas buty pradetas automatiskai.
LED progreso juosta rodys eiga. LED progreso juos-
ta i8sijungs, kai procesas bus visiskai baigtas.

. Po naudojimo paspauskite jungiklj, esantj prietaiso

nugareéléje, | padétj OFF ir iStraukite kistuka is
elektros lizdo.
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VAKUUMINIS SANDARINIMAS
NAUDOJANT TALPYKLAS

1. Pastatykite vakuuminj sandariklj ant sausos ir lygios
vietos. |junkite maitinimo laidg j 220/240 V elektros
lizda.

. Atsargiai atidarykite dangtj.

. Minksta drégna Sluoste nuvalykite dangtj ir talpyklos
pagrinda ir jsitikinkite, kad jie yra Svards ir sausi.

4. |deékite daiktus | talpykla ir palikite bent 2 cm laisvag
tarpa tarp daikto ir dangcio. ISvalykite dangcio
dugno tarpiklj ir jsitikinkite, kad jis yra sausas.

5. Viena Zarnos gala jkiskite | kameros oro jtraukimo
anga, o kita — | talpyklos anga.

w N

6. Paspauskite ir 2 sekundes palaikykite AUTO mygtu-
ka, kad pradétumete siurbimo procesa. Norédami
jsitikinti, kad tarp dangcio ir talpyklos nepatenka
oro, vakuumavimo proceso pradzioje dangtj ranka
paspauskite Zemyn. Prietaisas automatiskai nustos
veikti, kai bus pasiektas pakankamas vakuumavimo
lygis.

7. Kai tik procesas bus baigtas, nedelsdami atjunkite
Zarng nuo talpyklos.

8. Norédami atidaryti talpykla, paspauskite mygtuka
RELEASE.

9. Po naudojimo paspauskite jungiklj, esantj prietaiso
nugareléje, | padétj OFF ir iStraukite kistuka i$
elektros lizdo.

PASTABA

Tarp kiekvieno vakuumavimo ir sandarinimo
proceso rekomenduojame daryti 1 minutés
pertraukq, kad sandarinimo elementas atvésty.
Taip pat galima sandarinti kelis maiSelius vieng
po kito be pertraukos.

PASTABA

[sitikinkite, kad norimas naudoti maiselis yra
bent 8 cm ilgesnis uz viduje esantj daiktq.

PASTABA

Neperpildykite maiselio. Atvirame maisSelio gale
palikite pakankamai tuscio ilgio, kad maiselj
buty galima tinkamai jdéti j vakuumavimo
kamerg.




VAKUUMINIO PAKAVIMO PAGRINDAI

VAKUUMINIO PAKAVIMO
PAGRINDAI

Vakuuminis pakavimas yra lengvas ir patogus bldas
i$saugoti maisto produkty $viezuma. Vakuuminis
pakavimas nepakeicia laikymo 3aldytuve ar saldiklyje.
Maisto produktus, kuriuos reikia laikyti Saldytuve
(Zemesnéje kaip 4 °C temperaturoje) ar 3aldiklyje
(Zemesnéje kaip. -17 °C temperaturoje), net ir
supakavus vakuuminiu badu reikia sudéti j Saldytuva
ar saldiklj. Vakuuminis pakavimas padeda i$saugoti
maisto produkty aromata, spalva ir tekstdra. Jis
negali sustabdyti tam tikry rasiy bakteriju vystymosi
ir mieliy fermentavimosi. Vakuuminis pakavimas néra
pasterizavimo ar konservavimo karsciu pakaitalas.

Nevartokite tokiy maisty produkty, kuriy kvapas,
tekstdra ar iSvaizda yra kaip sugedusio maisto.

PASTABA

Vakuuminis pakavimas negali atsvieZinti maisto
produkty, kuriy vartojimo laikas yra pasibaiges.

Uzsaldymas

Vakuuminis pakavimas padeda isvengti maisto ,,apde-
gimo” 3alciu, nes maiselyje nelieka oro. Yra ir kity bady
maisto produktams Saldiklyje islaikyti ilgiau.

Sudéjimas (laikymas)
UZpakalineje 3aldiklio dalyje temperatdra yra
pastovesné nei vietose 3alia 3aldiklio dureliy. Lengvai

atitirpstancius jautrius produktus reikia laikyti
uzpakalinéje Saldiklio dalyje.

Maisto produkty atSildymas

Norédami pasiekti geriausius rezultatus, uz3aldytus mais-
to produktus atsildykite $aldytuve. Zalios mésos, Zuvies,
pieno produkty ar paukstienos niekuomet neatsildykite
kambario temperaturoje. Atsildant mikrobangy krosne-
léje, gali pasikeisti maisto produkty tekstura. Jeigu atsil-
déte mikrobangy krosneléje, kad iSvengtumeéte bakterijy
dauginimosi, nedelsdami pradékite virti ar kepti.

Maisto ruosimas mikrobanguy
krosneléje ir virimas

,Stollar VacuumFresh” maiselius ir maiseliy ritinius
galima déti j mikrobangy krosneles ar virti. Maista
ruosdami mikrobangy krosneléje, nukirpkite viena
maiselio kampa, kad galety iseiti garai, ir jdékite tiesiai
| mikrobangy krosnele. Virdami, maiselj j prikaistuvj su
vandeniu jdékite taip, kad is vandens ky3oty maiselio
virSus ir ji buty galima lengvai isSimti.

PASTABA

Jeigu maiseliai ar maiseliy ritiniai jdedami j
mikrobangy krosnele ar puodgq, jy nebegalima
naudoti pakartotinai.

Sriubos ir padazai

Norédami vakuuminiu badu supakuoti sriubas ir pada-
Zus, skystj supildami | maielj, jo virSuje palikite bent 5
cm tuscios vietos. Kol kas vakuuminiu badu nepakuo-
kite. UZpildyta maiselj vertikaliai pastatykite j saldiklj ir
palaukite, kol skystis uz3als. Uz3alusj maiSelj iSimkite i3
saldiklio ir tada jj uzsandarinkite vakuuminiu badu.

PASTABA

Jeigu jums véliau prireiks tik nedideliy kiekiy
sultinio ar kity skysciu, tai juos galite uZsaldyti
ledo kubeliy padékluose ir naudoti po tiek, kiek
reikés. Kad sutaupytumeéte laiko ir isvengtuméte
maisto ,,apdegimo” Salciu, pabandykite is anksto
vakuuminiu badu supakuoti ledo kubelius.

Vaisiai

Kad baty pasiekti geriausi rezultatai, daugelj vaisiy ga-
lima uz3aldyti prie$ juos pakuojant vakuuminiu badu.
Vaisius nuplaukite ir nusausinkite. Tada paskleiskite ant
padéklo ar kepimo skardos. Kepimo skardg mazdaug
2 valandom jdékite j saldiklj ir po to vaisius perkelki-
te j vakuuminio pakavimo maiselj ir uZzsandarinkite
vakuuminiu badu.

Darzoveés

Jeigu pries uzsaldyma darZovés neapverdamos, jos
kartais pajuoduoja. Norédami apvirti darzoves, 1 litro
puoda uZpildykite vandeniu ir uzvirkite. Taip pat j
didele taure pripilkite labai 3alto vandens ir pasiruoskite
kiaurasamtj arba sietelj. DarZoves sudékite j verdantj
vandenj ir palaikykite rekomenduojama laiko tarpa.
DarZoves turi islaikyti ryskias spalvas ir islikti traskios
bei , nevisiskai isvire”. ISimkite i$ verdancio vandens ir
panardinkite j Saltg vandenj, kad visiskai atvéstu. Jeigu
reikia, nupilkite vandenj, nusausinkite ir perkelkite |
vakuuminio pakavimo maiselj.
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Kopiistinés darZoveés

Kadangi, laikui bégant, kopustinés darZovés isskiria
dujas, supakavus vakuuminiu budu, jas reikia laikyti
ne Saldytuve, o Zaldiklyje. Sios darZoves tai: brokoliai,
kopdistai, Briuselio kopustai, Ziediniai kopUstai, lapiniai
kopdstai ir ropes.

MAISTO PRODUKTU APVIRIMO
TRUKME

Maisto produktas Apvirimo trukmé

Brokoliy Ziedai, nukarpyti 1-2 minutés
Morkos, priklauso Pradekite tikrinti
nuo dydzio po 3 minuciy
Ziediniy kopUsty Ziedai, nukarpyti ~ 1-2 minutés
Kukurdzai ant burbuolés 3-4 minutes
Sparaginés pupelés 1-2 minutes

Lapines darzovés, pavyzdziui, 30 sekundsiy

Spinatai

Zirniai (su ankstimis) 1-2 minuteés
Sparaginiai Zimiai 1-2 minutes
Cukinija, supjaustyta grieZinéliais ~ 1-2 minutés

Meésa, Zuvis ir paukstiena

Norédami pasiekti geriausius rezultatus, paukstiena bei
sveikas Svarias Zuvis nuplaukite ir nusausinkite popieri-
niu ranksluosciu.

Jautieng, versiena, ériena, kiauliena ir Zuvies filé reikia
nusausinti svariu popieriniu ranksluosciu.

Sie papildomi veiksmai sutaupys jasy laika gaminant
maistg ir taip pat padés issaugoti tinkama dregmes
lygj bei produkty forma. Norédami pasiekti geriausius
rezultatus, kad baty i$saugota mesos dregme ir forma,
prie$ pakuodami vakuuminiu badu, ja 1-2 valandoms
jdékite j saldiklj.

Jeigu vakuuminiu badu pakuosite pries tai neuzsalde,
tai, prie$ uzsandarindami, j maiselj i$ kiekvienos mesos
pusés jdekite popierinj ranksluostj, kad jis sugerty
drégmes pertekliy ir sultis.

PASTABA

Vakuuminiu badu supakuota mésa gali patamsé-
ti. Tai jvyksta todél, kad yra pasalintas deguonis,
ir tai nereiskia, kad mésa sugedo.

Malta kava ir kiti milteliy pavidalo maisto
produktai

Kadangi maltos kavos grudeliai labai mazi, tai pries
pakuojant vakuuminiu badu, ja gali tekti suvynioti po-
pieriniu ranksluosciu arba sudéti j maiselj ar originalia
pakuote.

NEVALGOMI DAIKTAI

Vakuuminis pakavimas gali padéti isaugoti nevalgo-
mus daiktus.

Jis pravercia stovyklaujant, keliaujant ar
saugant avarine jranga

Vakuuminiu budu supakuoti daiktai iSlieka sausi ir
uzima maziau vietos. Taip pakuoti galima tvarscius,
degtukus, drabuZius, Zemélapius, pasus, maitinimo ele-
mentus, zibintus, kino ir fotografines juostas, signalines
raketas ir t. t.

Sidabras

Padeda iSvengti patamséjimo. Kad sidabrinis daiktas
nepradurty vakuuminio maiselio, pries pakuodami
vakuuminiu budu, daikta apvyniokite popieriniu
ranksluosciu ar minkstu daiktu.

Pakartotinas karsciu uZsandarinty
maiseliy uZsandarinimas

Vakuuminiam pakavimui patariame naudoti tik
,Stollar VacuumFresh” maiselius, taciau pakartotinai
uzsandarinti galite ir tokius maiselius, kuriuos jsigijote
su bulviy traskudiais, riesutais ar sausainiais. Maiselj
nukirpkite tiesia linija ir nusluostykite visus riebaly bei
trupiniy likucius, kurie gali sutrukdyti sandarinimui.
Maiselj uzdékite ant sandarinimo zonos, bet ne j lasy
padeékla ir uzsandarinkite. Tokiy plastikiniy maiseliy,
kaip maiseliai su uztrauktuko tipo sandarinimo
elementu ar plastikinés vyniojimo plevelés, uzsandarinti
negalima.
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MAISTO PRODUKTY LAIKYMO TRUKMIY LENTELE

SALDIKLYJE STANDARTINE LAIKYMO TRUKME LAIKYMO VAKUUME TRUKME
{[j)ridéer:iejr?oustigggz,lal?iaulienos 6 meénesiai 2-3 metai

Malta mésa 4 ménesiai 1 metai

Paukstiena 6 meénesiai 2-3 metai

Zuvis 4 ménesiai 1 metai

Paruosti produktai (troskiniai, sriubos)  3—-6 ménesiai 1-2 metai

DarZoves 6 meénesiai 1-2 metai

Uogos 1-2 ménesiai 6-8 menesiai

SALDYTUVE STANDARTINE LAIKYMO TRUKME LAIKYMO VAKUUME TRUKME
Pusiau kieti striai (Cederis, SveicariSkas) 1-2 savaités 4-8 meénesiai

Kietieji sUriai (parmezanas) 1-2 savaités 4-8 meénesiai

Avokadas, supjaustytas 1-2 dienos 5-6 dienos

SANDELIUKE STANDARTINE LAIKYMO TRUKME LAIKYMO VAKUUME TRUKME
RieSutai 6 meénesiai 2 metai

RyZiai 6 ménesiai 2 metai

Miltai 6 ménesiai 1-2 metai

Cukrus 6 meénesiai 1-2 metai

Kavos pupelés 6 meénesiai 1 metai

PASTABA

Sia lentele naudokités tik orientacijai. Laikymo trukmé priklauso nuo pradinés maisto produkty kokybés
ir tai, ar jie teisingai supakuoti.




PRIEZIURA IR VALYMAS

Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

Siekiant isvengti bakterijy atsiradimo ir mieliy
fermentacijos, , Vacuum Pro Plus” pakavimo sistema
reikia reguliariai valyti.

Laikykites toliau pateikty priezitros ir valymo
nurodymuy:

Valymas

1. Pries ardydami ir valydami prietaisa, jsitikinkite, kad
kiStukas istrauktas i$ elektros tinklo lizdo.

2. Valydami prietaisa, ji tiesiog nusluostykite Svaria
drégna $luoste ir po to gerai nusausinkite.

PASTABA

Pries surinkdami prietaisq, gerai iSdZiovinkite
aplink vakuumine kamerg sumontuotus puty
pavidalo tarpiklius. Surinkdami prietaisq,
saugokite, kad jy nepaZeistuméte, ir, kad
uztikrintuméte gerq vakuumaq, juos uZdékite toje
pacioje vietoje, kur buvo.

Prietaiso negalima panardinti j vandenj ar
plauti indaplovéje. Indaplovéje neplaukite jokiy
prietaiso daliy. Prietaiso nevalykite Sveitimo
priemonémis ar chemiskai aktyvioms plovimo
priemonémis.

MaiSeliy valymas

Plaudami pakartotinam panaudojimui skirtus maiselius,
juos isverskite ir nuplaukite kempine su Siltu muiluotu
vandeniu. Maiseliy neplaukite indaplovéje, nes dél per
didelio karscio gali suminksteti maiseliy medziaga ir
jie nebetiks naudoti pakartotinai, Prie$ vel naudodami
maiselius, jsitikinkite, kad jie gerai iSdziavo.

PASTABA

Kad nesusirgtuméte, pakartotinai nenaudokite
maiseliy, kuriuose buvo riebis maisto produktai,
Zalia mésa, paukstiena ar vistiena arba kurie
buvo naudoti mikrobangy krosneléje arba virti.

Laikymas
,Vacuum Pro Plus” laikykite ant stalo, spinteléje ar
stalCiuje.




STOLLAR PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollari tootajad hoolivad vaga ohutusest. Oma toodete disainimisel
ja tootmisel peame ennekoike silmas teie kui meie hinnatud kliendi
turvalisust. Palume teil siiski elektriseadmete kasutamisel teatud
maaral ettevaatlik olla ning jargida alltoodud ettevaatusabindusid.

ETTEVAATUSABINOUD
VACUUM PRO PLUS KASUTAMISEL

LUGEGE ENNE SEADME KASUTUSELEVOTTU LABI
KOIK JUHISED NING HOIDKE NEED EDASPIDISEKS

KASUTAMISEKS ALLES

+ Enne seadme esimest
kasutuskorda eemaldage koik
pakkematerjalid ja etiketid.

« Lapsed (vahemalt 8-aastased)

ja isikud, kellel on vahenenud

fUdsilised, tunnetuslikud voi
vaimsed voimed voi kes ei ole
piisavalt kogenud voi teadlikud,
tohivad seadet kasutada
jarelevalve all voi vastutava
isiku juhendamisel ning nad
peavad taielikult mdistma

koiki seadme kasutamisega

seonduvaid ohtusid ja olema

teadlikud asjakohastest
ohutuseeskirjadest.

Arge kasutage seadet toéopinna

vOi laua serva lahedal.

Veenduge, et pind, kuhu

seadme asetate, on sile, puhas

ja kuiv.

Arge asetage seadet kuumale
gaasi- ega elektripliidile vOi
nende lahedusse voi kohta, kus
see vOib puutuda kokku kuuma
ahjuga voi kuuma pinnaga.
Arge Uhendage toitepistikut
pistikupessa margade katega
ega tdmmake seda pistikupesast
valja margade katega.

Jalgige, et lapsed seadmega ei
mangiks. Lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldada ainult
jarelevalvel.

Arge kasutage seadet, kui selle
toitejuhe vai pistik on kahjusta-
da saanud, seadme t66s esineb
torkeid, seade on maha kukku-
nud voi muul viisil kahjustada
saanud. Lopetage seadme kasu-
tamine kohe ja votke Uhendust
Stollari klienditeenindusega.
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« Arge kasutage seadet todpinna
vOi laua serva lahedal.

Arge jatke seadet tootamise ajal
jarelevalveta.

Arge kasutage Stollar
VacuumFresh kotte uuesti, kui
neis on hoitud toorest liha voi
kala voi kui VacuumFresh kotti
on naiteks mikrolaineahjus voi
tasasel tulel kuumutatud.

Olge vaakumpakendaja
kasutamisel ettevaatlik.

Arge sikutage ega kandke
vaakumpakendajat juhtmest
hoides.

Arge jatke VacuumFresh kotte
imikutele ja lastele kaeulatusse,
nad voivad need suhu panna,
alla neelata ja lambuda. Arge
pange VacuumFresh kotti liiga
palju toiduained. Jatke kotisuhu
piisavalt ruumi, nii et selle

saaks Oigesti vaakumpakendaja
ohukindlasse kambrisse asetada.
Arge vaakumpakendage teravate
otstega esemeid nagu kalaluud
ja kovad kestad. Teravaotsalised
esemed voivad VacuumFresh
kotti augu torgata ja selle puruks
rebida.

« Kasutage vaakumpakendajat
ainult selles kasutusjuhendis
kirjeldatud eesmargil.

+ Asetage seade vahemalt 20 cm
kaugusele seintest, kardinatest
ja muudest kuumuse voi auru
suhtes tundlikest materjalidest.
Tagage seadme kohal ja koikidel
kulgedel piisavalt ruumi, et 6hk
saaks vabalt liikuda.

+ Hoidke seade puhas. Jargige
selles kasutusjuhendis toodud
puhastamisjuhiseid.

« Arge puudutage
tihenduselementi. See vaib olla
kuum ja voite saada pdletada.

+ Seadet ei tohi kanda juhtmest
hoides. Jalgige alati, et juhe ei
jaaks kaane vahele. Arge kerige
juhet Umber seadme ega Umber
teravate servade.

« Arge remontige seadet
ise. P6orduge volitatud
teeninduskeskusesse.

+ Sulgege seadme kaas alati
tugevasti ja hoidke kaed
seadmest eemal.
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OLULISED OHUTUSJUHISED

ELEKTRISEADMETE KASUTAMISEL

Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.
Arge laske juhtmel vabalt laua
vOi leti servalt allarippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.
Elektriloogi ohu valtimiseks
arge pange toitejuhet, pistikut
ega seadet vette ega muusse
vedelikku.

Tommake seadme pistik alati
pistikupesast, kui seade jaab
jarelevalveta ning enne seadme
kokkupanekut, koost lahti
votmist voi puhastamist.
Soovitame seadet regulaarselt
kontrollida. Ohu valtimiseks e
tohi seadet kasutada juhul, kui
selle toitejuhe, pistik voi seade
ise on mingil viisil kahjustada
saanud. Toimetage seade
ulevaatamiseks ja/voi remondiks
lahimasse volitatud Stollari
teeninduskeskusesse.

Kogu hoolduse (v.a
puhastamine) peab labi

viima selleks volitatud Stollari
teeninduskeskus.

« Kasutage seadet ainult
ettenahtud eesmargil. Arge
kasutage seadet liikuvates
sdidukites voi veesoidukites.
Seade ei sobi kasutamiseks
valistingimustes. Valesti
kasutamine voib pohjustada
vigastusi.

« Taiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel
on soovitatav paigaldada
rikkevoolukaitse (ohutusluliti),
mida labiv vool ei Uleta 30mA.

« Arge kasutage seadet
koos pikendusjuhtmega.

Kui pikendusjuhet on siiski
vaja kasutada, peavad selle
kasutusandmed olema
samavaarsed seadme
kasutusandmetega vOi
nendest suuremad. Kusige ndu
elektrikult.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES




STOLLAR VACUUM PRO PLUS BVS900 SEADME OSAD (EE)

SEADME OSAD
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

Gentle Normal Strong Eco Normal Extended
e o o e o o

Vacuum Sealing ® o o o o o m
Time JE——— ] Cancel
Progress
C D F E A B
P—

A. Nupp SEAL - vajutage seda nuppu koti avatud
otsa tihendamiseks, kui kott on I6igatud kilerullist.
Nupu vajutamisel kdivitab seade vaakumi esmalt 7
sekundiks, et kott oleks enne sulgemist tihendatud.

B. Nupp MARINATE - seda funktsiooni kasutatakse
sailituskarbis marineerimiseks (parast marineerimist
ei toimu automaatset tihendamist).

C. Seadistused VACUUM - vajutage seda nuppu
vaakumsurve seadistuse muutmiseks:

+ Gentle — drna vaakumsurvet vajavale toidule.

+ Normal - standardne vaikeseadistus normaalset
vaakumsurvet vajavale toidule.

+ Strong - tugevat vaakumsurvet vajavale toidule.

D. Seadistused SEALING TIME - vajutage seda nuppu
tihendusaja muutmiseks:

+ Eco — kasutatakse Shukestel kottidel.

+ Normal - standardne vaikimisi tihendusaeg.

+ Extended - kasutatakse spetsiaalsetele
vaakumkottidel, mis vajavad pikemat
tihendusaega.

E. Nupp AUTO / CANCEL - vajutage seda nuppu,

et kaivitada automaatne vaakumpakendamine

ja tihendamine. Vajutage seda nuppu mis tahes
ajal, et katkestada seadme t60. Vajutage ja
hoidke all 2 sekundit, et kasutada avatud kaanega
vaakumpakendamise sailituskarbil.

. LED-RIBA - kuvab t66 edenemise.

G. TIHEND - hoidke tihend alati puhas ja kuiv.

Tihend hoiab 6hu eemal ja v6imaldab kambris luua

vaakumi.

H. TIHENDUSELEMENT - teflonkattega
kuumutuselement, mis tihendab koti. Laheb
kasutamise ajal kuumaks. Arge puudutage seda!

|. TIHENDUSRIBA - surub koti vastu
tihenduselementi. Hoidke alati puhas ja kuiv.

bl
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J. KOTI FIKSEERIMISRIBA - fikseerib koti
vaakumpakendamise ja tihendamise ajal.

K. OHU SISSEVOTUAVA — Vaakumpakendamise
kambri ja pumba Uhendamiseks. Sailituskarpide
vaakumpakendamiseks.

L. VAAKUMKAMBER

M. SISSE-VALJA LULITAMISE NUPP (seadme
tagakdiljel) — seadme sisse lulitamiseks vajutage
see nupp asendisse ON. Seadme valja IUlitamiseks
vajutage see nupp asendisse OFF.

N. TOITEJUHE
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KASUTAMINE
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Enne vaakumpakendaja esimest kasutuskorda eemal-
dage koik pakkematerjalid ja kleepsud. Kontrollige,
et seade oleks vdlja lUlitatud ja et selle pistik oleks
seinapistikupesast valja tommatud. Puhkige seadet
pehme niiske lapiga.

& OLULINE TEAVE!

Arge eemaldage vaakumpakendaja
kambris asuvat pruuni tihendusriba.

VAAKUMPAKENDAMINE KILERULLE

KASUTADES

1. Asetage seade kuivale ja siledale pinnale. Unhendage
toitejuhtme pistik 220/240 V seinapistikupessa.

2. Rullige kilerull lahti ja l6igake see sobivale pikkusele.

MARKUS

Kilerulli kasutamisel jcitke 10 cm rohkem ruumi
kui pakendatava toidu méo6tmed.

3. Seadme sisse IUlitamiseks IUkake seadme tagakdljel
asuv nupp asendisse ON.
4. Avage ettevaatlikult seadme kaas.
5. Asetage kott kambrisse
nii, et koti avatud ots
on tihenduselemendi
peal. Veenduge, et koti
fikseerimisriba on koti
avatud kiilje keskel. Koti
avatud otsa ks pool
peab olema fikseeri-
misriba peal ja teine
fikseerimisriba all.
6. Sulgege ettevaatlikult
seadme kaas. Veenduge, et kott plsib oma kohal.
Kottide 6hukindlalt tihendamiseks vajutage nuppu
SEAL. LED-ribal kuvatakse tihendamise edenemine.
Nupu vajutamisel kdivitab seade vaakumi esmalt 7
sekundiks, et kott oleks enne sulgemist tihe.
8. Kui tihendamine on l6ppenud, avage seadme kaas
ja votke kott vélja. Kotti saab nttd vaakumpaken-
damiseks kasutada.

~

VAAKUMPAKENDAMINE KOTTI

KASUTADES

1. Asetage seade kuivale ja siledale pinnale. Unendage
toitejuhtme pistik 220/240 V seinapistikupessa.

2. Pange toit voi valage vedelik (kaste, mahl, puljong,
supp jms) kotti. Kasutage ainult kotte, mis on
moeldud vaakumpakendamiseks.

3. Puhastage koti avatud ots ja tommake see sirgu.
Veenduge, et koti avatud ots on puhas, kuiy, tol-
muvaba, rasvast puhastatud ja 6humullivaba.

4. Avage ettevaatlikult seadme kaas.

5. Asetage kott kambrisse
nii, et koti avatud ots
on tihenduselemendi
peal. Veenduge, et koti
fikseerimisriba on koti
avatud kulje keskel. Koti
avatud otsa ks pool
peab olema fikseeri-
misriba peal ja teine
fikseerimisriba all.

6. Kontrollige, kas vaakumpakendamise aeg ja vaa-
kumpakendamise surve seadistused sobivad kotis
olevale tootele. Vajadusel muutke neid.

7. Sulgege ettevaatlikult seadme kaas. Veenduge, et
kott pusib oma kohal.

8. Vajutage vaakumpakendamise ja sellele jargneva
tihendamiseks automaatseks kaivitamiseks nuppu
AUTO. LED-ribal kuvatakse edenemine. Kui seade
on t66 lopetanud, siis LED-riba kustub.

9. Parast kasutamist Ilikake seadme tagakuljel asuv
nupp asendisse OFF ja tdommake seadme pistik
seinapistikupesast valja.
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VAAKUMPAKENDAMINE
SAILITUSKARPE KASUTADES

1.

w N

Asetage seade kuivale ja siledale pinnale. Uhendage
toitejuhtme pistik 220/240 V seinapistikupessa.

. Avage ettevaatlikult seadme kaas.
. Puhkige sailituskarbi kaant ja alust pehme niiske

lapiga ning veenduge, et need on puhtad ja kuivad.

. Asetage toit sailituskarpi, jattes toidu ja karbi kaane

vahele vdhemalt 2 cm vaba ruumi. Puhastage kaa-
ne pohja tihend ja veenduge, et see on kuiv.

. Sisestage vooliku Uks ots kambri 6hu sissevotuavas-

se ja vooliku teine ots sdilituskarbis asuvasse avasse.

. Vajutage ja hoidke 2 sekundit all nuppu AUTO. Et

Ohk ei paaseks kaane ja sdilituskarbi vahele, suruge
vaakumpakendamise alguses kaant kdega alla.
Piisava vaakumitaseme saavutamisel I6petab seade
automaatselt todtamise.

Uhendage voolik kohe sailituskarbi kiiljest lahti.

8. Sailituskarbi avamiseks vajutage nuppu RELEASE.

. Pérast kasutamist lUkake seadme tagakdljel asuv

nupp asendisse OFF ja tdmmake seadme pistik
seinapistikupesast valja.

MARKUS

Soovitame lasta seadmel enne jdrgmist vaakum-
pakendamist 1 minuti seista, et tihenduselement
saaks jahtuda. Samas saate jdrjest vaakumpa-
kendada ka mitu kotti.

MARKUS

Veenduge, et kasutatav kott on vdhemalt 8 cm
pikem kui selles olev toit.

MARKUS

Arge tditke kotti (ile. Jdtke koti otsa piisavalt
vaba ruumi, et koti saaks korralikult vaakum-
kambrisse asetada.
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C)HUKINDLQLT PAKENDAMISE
POHITOED

Vaakumpakendamine on lihtne ja mugav viis toiduai-
nete varskena sailitamiseks. Vaakumpakendamine ei
asenda kulmutamist ega stgavkulmutamist. Kilmu-
tamist (alla 4 °C) voi stigavkulmutamist (alla =17 °C)
vajavad toiduained tuleb kilmutada voi sigavkilmuta-
da ka vaakumpakendatud kujul. Vaakumpakendamine
aitab sailitada toiduainete 16hna, varvi ja tekstuuri.

See ei pruugi takistada teatud liiki bakterite kasvu ega
kaarimist. Vaakumpakendamine ei asenda kuumtodotle-
mist ega hoidistamist.

Kui toiduained I6hnavad halvasti voi ei nde head vélja,
siis ei tohi neid tarbida.

Vaakumpakendamine ei pikenda kélblikkusaja
tletanud toodete sdilivusaega.

Siigavkiilmutamine

Vaakumpakendamine aitab valtida stgavkulmiku
soojenemist, eemaldades kotist dhu.

Paigutamine (hoiustamine)

Sugavkilmiku tagaosas on temperatuur stabiilsem
kui ukse lahedal asuvates osades. Orna tekstuuriga
toiduaineid, mis vdivad hélpsalt sulada, tuleks hoida
stigavkulmiku tagaosas.

Toiduainete iilessulatamine

Parema tulemuse saavutamiseks sulatage stgavkul-
mutatud toiduaineid kilmikus. Arge kunagi sulatage
toorest liha, kala ega piimatooteid toatemperatuuril.
Mikrolaineahjus sulatamine voib méjutada toiduainete
tekstuuri. Mikrolaineahjus sulatamise korral kiipsetage
toiduained kohe parast sulatamist, et valtida bakterite
kasvu.

Mikrolaineahjus kasutamine ja tasasel
tulel kuumutamine

Stollar VacuumFresh kotte ja rulle voib panna mikrolai-
neahju ja kuumutada tasasel tulel. Enne mikrolaineahju
panekut 16igake koti Uks serv ara, et aur saaks sealt
vdlja tulla, ja asetage kott vahetult mikrolaineahju. Ta-
sasel tulel kuumutamiseks asetage kott veega tdidetud
kastrulisse, nii et kotisuu on veest valjas, et seda saaks
holpsalt eemaldada.

MARKUS

Mikrolaineahjus kasutatud véi kastrulis kuumu-
tatud kotte ja rulle ei tohi uuesti kasutada.

Supid ja kastmed

Suppide ja kastmete vaakumpakendamiseks valage
vedelik kotti ja jatke kotisuust vahemalt 5 cm vaba
ruumi. Arge vaakumpakendage kohe. Pange téidetud
kott stigavkilmikusse ja laske seal kiilmuda. Votke
stigavkulmutatud kott valja ja vaakumpakendage.

MARKUS

Vdikese koguse puljongi voi muu vedeliku saab
eelnevalt jddkuubikute restis stigavkilmutada
ning kasutada vastavalt soovile. Aja scdstmiseks
ja stigavkiilmiku soojenemise vdiltimiseks on
soovitatav jddkuubikud vaakumpakendada.

Puuviljad

Parimate tulemuste saavutamiseks saab paljusid
puuvilju enne vaakumpakendamist stigavkilimutada.
Peske ja kuivatage puuviljad ning laotage puuviljad
kandikule voi kiipsetusplaadile. Pange kipsetusplaat
ligikaudu kaheks tunniks stigavkilmikusse. Seejarel
pange puuviliad vaakumpakendamiseks moeldud kotti
ja vaakumpakendage.

Koogiviljad

Stgavkilmutatud kodgiviljiad voivad monikord muu-
tuda mustaks, kui neid ei ole enne stigavkllmutamist
blan3eeritud. Kodgiviljade blanSeerimiseks laske 1

liiter vett potis keema. Taitke suur kauss jadktlma
veega ning hoidke soel kaeparast. Asetage koogiviljad
keevasse vette ja keetke neid soovitatud aja jooksul.
Kodgiviljad peaksid sdilitama oma ereda varvi ning
jddma krompsud ja mitte paris pehmeks keedetud.
Votke kddgiviljad keevast veest ja pange jaakilma
vette jahtuma. Vajadusel kurnake tdielikult jahtunud
kodgiviljad, kuivatage ja pange vaakumpakendamiseks
mdeldud kotti.

Ristoielised koogiviljad
Ristoielistest kdogiviljadest eralduvate gaaside téttu
tuleb neid parast vaakumpakendamist hoida stigavkul-

mikus, mitte klmikus. Sellised k66giviljad on brokoli,
kapsas, Brisseli kapsas, lillkapsas, lehtkapsas ja naeris.



OHUKINDLALT PAKENDAMISE POHITOED (EE)

TOIDUAINETE
BLANSEERIMISE AJAD
Toiduaine Blanseerimise aeg

Brokolidisikud 1-2 minutit

Porgandid — soltuvalt Hakake kontrollima

suurusest 3 minuti parast
Lillkapsadisikud 1-2 minutit
Maisitolvik 3-4 minutit
Aedoad 1-2 minutit
Lehtkddgiviljad nagu spinat 30 sekundit
Herned (ilma kaunteta) 1-2 minutit
Suhkruherned 1-2 minutit
Viilutatud suvikorvits 1-2 minutit

Liha ja kala

Parimate tulemuste saavutamiseks peske liha ja terve
kala ning patsutage need ornalt puhta paberkaterati-
kuga kuivaks.

Veise—, vasika—, lamba— ja sealiha ning kalafilee tuleb
puhta paberkateratikuga kuivaks patsutada.

See aitab sadsta aega ning sailitada liha ja kala niiskust
ja kuju. Parimate tulemuste saavutamiseks stgavkil-
mutage liha 1-2 tundi enne vaakumpakendamist. Nii
sdilib liha niiskus ja kuju paremini.

Kui vaakumpakendate eelnevalt sigavkilmutamata
liha, pange enne vaakumpakendamise alustamist

kotti ja liha koikidele kulgedele paberkateratikud, mis
imevad endasse liigse niiskuse ja vedeliku.

Vaakumpakendamisel véib liha tumedamaks
muutuda. See tuleneb hapniku eemaldumisest,
mitte ei tdhenda, et liha on riknenud.

Jahvatatud kohvipulber ja muud pulbri
kujul toiduained

Vaikeste osakeste tottu voib osutuda vajalikuks mahki-
da vaakumpakendatava kohvipulbri itmber paberkéte-
ratik voi asetada kohvipulber enne vaakumpakenda-
mist kotti voi originaalpakendisse.

MITTESOODAVAD ESEMED

Vaakumpakendada saab ka mittesdddavaid esemeid:

Matka-, reisi- ja esmaabivarustus

Vaakumpakendatud varustus sailib kuivana ja sadstab
ruumi — sidemed, tikud, riided, kaardid, pass, akud,
torvikud, kile, valgusallikad jms.

Hébe
Aitab valtida tuhmumist. Vaakumpakendamiseks moel-
dud kottide purunemise valtimiseks katke hobedast

esemed enne vaakumpakendamist paberkateratiku voi
pehme materjaliga.

Kinnikuumutatud kottide uuesti sulgemine

Soovitame vaakumpakendamisel kasutada ainult
Stollar VacuumFresh kotte. Siiski voib kasutada ka
kinnikuumutatud kotte nagu kropsude, pahklite ja
kpsiste pakendid. Asetage kott sirgelt ning puhkige
ara koik rasvajaagid voi puru. Asetage kott seadme
ohukindlakambri piirkonda ja tihendage dhukindlalt.

Tavalisi kilekotte ei saa 6hukindlalt tihendada.




OHUKINDLALT PAKENDAMISE POHITOED

TOIDUAINETE SAILITAMISE TABEL

SUGAVKULMIK TAVALINE SAILIVUSAEG SAILIVUSAEG VAAKUMPAKENDATUNA
Suured veise-, sea- voi lambalihattkid 6 kuud 2-3 aastat

Hakkliha 4 kuud 1 aasta

Linnuliha 6 kuud 2-3 aastat

Kala 4 kuud 1 aasta

Valmistoidud (hautised, supid) 3-6 kuud 1-2 aastat

Koogiviljad 6 kuud 1-2 aastat

Marjad 1-2 kuud 6-8 kuud

KULMIK TAVALINE SAILIVUSAEG SAILIVUSAEG VAAKUMPAKENDATUNA
Poolkdvad juustud (Cheddar, Sveitsi juust) 1-2 nadalat 4-8 kuud

Kévad juustud (Parmesan) 1-2 nadalat 4-8 kuud

Tlkeldatud avokaado 1-2 pdeva 5-6 paeva

SAHVER TAVALINE SAILIVUSAEG  SAILIVUSAEG VAAKUMPAKENDATUNA
Pahklid 6 kuud 2 aastat

Riis 6 kuud 2 aastat

Jahu 6 kuud 1-2 aastat

Suhkur 6 kuud 1-2 aastat

Kohvioad 6 kuud 1 aasta

MARKUS

See tabel on méeldud kasutamiseks ainult suunisena. Sdilivusaeg séltub toiduainete ja vaakumpaken-
damise kvaliteedist.




HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE

Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

On oluline, et seadet puhastataks regulaarselt. Nii on
takistatud bakterite kasv ja kadrimisprotsesside teke.

Jargige allpool toodud puhastus— ja hooldusjuhiseid:

Seadme puhastamine:

1. Enne seadme osadeks lahti votmist ja puhastamist
kontrollige, et pistik oleks seinapistikupesast valja
tdmmatud.

2. Puhkige seadet valjastpoolt puhta niiske lapiga.
Kuivatage hoolikalt.

Vaakumpakendamise kambri kérval asuvad
vahtkummist tihendid peavad enne oma kohale
tagasipanekut olema tdiesti kuivad. Lekkimise
dra hoidmiseks pange tihendid oma kohale
tagasi ettevaatlikult ja bigesti.

Seadet ei tohi asetada vette ega pesta
néudepesumasinas. Arge peske iihtegi seadme
osa néudepesumasinas ega puhastage

seadet abrasiivsete ega tugevatoimeliste
puhastusvahenditega.

Kottide puhastamine

Kui soovite kotte korduvkasutada, keerake need
pahempidi ja peske sooja seebivahuse vee ja pesukds-
naga. Arge peske kotte ndudepesumasinas, sest liigne
kokkupuude kuumusega vdib muuta koti materjali
pehmemaks, nii et kotti ei saa enam uuesti kasutada.
Enne uuesti kasutamist veenduge, et kotid on tdiesti
kuivad.

Haigestumise vdltimiseks drge taaskasutage
kotte, milles on hoitud rasvaseid toiduaineid voi
toorest liha voi mis on pandud mikrolaineahju
voi kuumutatud tasasel tulel.

Seadme hoiustamine
Hoidke seadet todpinnal, kapis voi sahtlis.




PEKOMEHJALIA STOLLAR - BESOITACHOCTE HA TTEPBOM MECTE

KomnaHnus Stollar oyeHb cepbe3HO OTHOCUTCS K Ge3onacHOCTU. Mbl
pa3pabaTbiBaeM 1 NPOM3BOAMM NPOAYKLMIO C y4eToM obecrneyeHus

BaLLen 6e3omacHocT. Mbl MpocrM Bac cobtoaaTb N3BECTHYIO
OCTOPOXKHOCTb NPW UCMOJSIb30BaHWUM JIHOObIX 1eKTPoNpPrUbopoB 1
CN1efl0BaTb HUXXEN3NOXKEHHBIM UHCTPYKLUMAM.

MEPBI ITPEOJOCTOPO>XXHOCTH ITPU
HNCIIOJIbB30OBAHHWHY VACUUM PRO PLUS

ITPOYNUTAUTE BCE UHCTPYKLIMU 10 HAYAJIA .
HCITOJIb3OBAHUA ITPUBOPA M HA BCAKHH CJIIVHAHU

COXPAHUTE UX

+ CHMMUTe 1 BbIOpPOCHTE BCE

yNaKoBOYHble MaTepuanbl 1 Ha-

KNerkn nepes nepBbiM UCMOMb-

30BaHVEM.

STOT NprbOopP MOXET UCMOSb30-

BaTbCA OeTbMU CTaplue 8 neT u

NtoAbMU C OrpaHUYEHHbIMN -

314eCKUMU, CEHCOPHBIMM UK

YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTS-

MW, €CIN OHWN HaxoOATCA Nof

HabNtoAeHVEM NN UM OblK

[aHbl yKa3aHWA OTHOCUTENbHO

He30MacHOro 1CnoJsib30BaHUS

nprbopa, 1 OHN NOHUMAIOT

BO3MOXHbl€ OMAaCHOCTH.

* He cTaBbTe paboTatoLymin npw-
6op Ha Kpaw ctona nnv pabo-
Yer NoBepxHOCTU. YbeaumTecs,
4TO NMOBEPXHOCTb POBHAA U
YNCTas, U Ha Hel HeT BOAbl UK
ApYrvx cybCcTaHumi.

« He ctaBbTe npnbop Ha ropsune
ra3oBble UK 3neKTpuyeckme
KOHOPKM 1nv BOAN3N HUX, a
TaKxXe B MeCTa, rAe OH MOXeT
conpuKacaTbCa C HarpeTon ay-
XOBKOW WSV MOBEPXHOCTbIO.

* He nogcoenmHanTe wTekep K
po3eTke NuUTaHuA (U He oTcoe-
LVHANTE) MOKPbIMU pyKaMu.

+ CneguTe, 4TObbI AETU He Urpa-
v ¢ npubopom. O4mcTka u
00CyXMBaHVE He LOMKHbI
NPOV3BOANTLCA AeTbMU Oe3
HaZ30pa.

+ He ncnonb3ywte npnbop ¢
NOBPEXAEHHbIM LLUHYPOM NN
LUTEKEPOM, @ TakxXe nocsie He-
nonagokK, NageHusa Uam Kako-
ro-nnbo noBpexaeHns npmobo-
pa. HemenieHHO npekparture
MCNONb30BaHMe 1 obpaTuTecs B
Stollar no TenedoHy vnm snek-
TPOHHOW MOYTe 3@ 3aMEeHON UK
PEMOHTOM.



PEKOMEHIAIINSI STOLLAR - BESOITACHOCTDb HA ITEPBOM MECTE

* icnonb3ynTe npnbop Ha nio-
CKOW CTabuibHOW MOBEPXHOCTU.
He ocTtaBnsnTe npnbop 6e3
NPUCMOTPa BO BpeMs paboTbl.
He ncnonb3ynte naketsl Stollar
VacuumFresh noBTopHO nocne
CbIPOro Msca, Cbipovt pPbibbl M
NTULbI, @ TakXKe Noc/1e Harpe-
BaHWA nakeTa VacuumFresh (B
MWKPOBOJIHOBOW Neyn Ui B
BOJE).

ObpalLanTecs C BaKyyMaTOPOM
C OCTOPOXKHOCTBIO.

He TAHWTe 1 nepeHoCUTE Bakyy-
MaTop 3a LUHYP.

HepxunTe naketbl VacuumFresh
B HELLOCTYMHOM ONd AeTen Me-
CTe, 4TODObI He JOMNYCTUTb PUCKa
yayLeHns.

He knagute CINLLKOM MHOTO
NpoAyKTOB B MakeT Vacuum-
Fresh. Bcerna octaBnamTe mecto
C OTKPbITOrO KOHLA NakeTa
VacuumpFresh, 4Tobbl ero Mox-
HO ObINO Hagexalm obpa-
30M PacnonoXnTb B repmMeTm3n-
pYIOLLIEN Kamepe BaKyymMmaTopa.
He repmeTtusnpyinte obbekTbl

C OCTPbIMM KpasMu, Takmne Kak
pbIOHblE KOCTW UK TBepable
naHumpn. OCTPOKOHeYHble 06b-
eKTbl MOTyT MPOTKHYTb MaKeT
VacuumpFresh.

* He nbiTantecs ynpaBnsTb

BaKyyMaTOPOM KakKvMU-nbo
MeTO4amMK, KpOMe OMMCaHHbIX
B 3TOM PYKOBOZCTBe.
PasmeLLanTe npnbop Ha pac-
CTOAHUN KaK MUHUMYM 20 CM
OT CTeH, 3aHaBEeCOK 1 Opyrmx
MaTepuasios, pearnpytoLmx Ha
Tenno, 1 obecneybTe J4OCTa-
TOYHO MeCTa Hag Nprbopom u
MO CTOPOHaM ANA UMPKYNALMN
BO3/yXa.

[epxute npnbop B ymcroTe.
Cnepynte MHCTPYKLMAM MO
YUCTKE, U3J10KEHHbBIM B 3TOM
PYKOBOLCTBE.

He npukacanTecs K Harpesa-
TeNbHOMY 3neMeHTy. OH MOXeT
ObITb ropAYMM NoC/e NCNOb-
30BaHMA, 1 Bbl MOXETE MOoJIy-
YUTb OXKOTN.

He nepeHocuTe yCTpOnCTso
MCMOJIb3YA LLHYP B Ka4ecTBe
pyykn. YbeamTech, YTO LLUHYp
He 3a>kaT KpbiLKon. He obma-
TbiBalTe LUHYP BOKPYr yCTPOW-
CTBa W OCTPbIX KPaes.

He pemoHTUpyITe n3penve
CaMOoCTOATENbHO. CBAXUTECD C
aBTOPW30BaHHbIM CEPBUCHBIM
LIEHTPOM.

Bcerna BHVMMaTeNbHO 3aKpbl-
BaNTe KPbILLKY U AePXUTE PYKM
B 6e30mnacHoCTy.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO




PEKOMEHJALIA STOLLAR - BESOITACHOCTE HA TTEPBOM MECTE

BAJKHBIE ITPABHUJIA BE3OITACHOCTH ITPHA
HICITOJIb3OBAHWH JIIOBbIX 3JIEKTPUYECKHX
ITPUBOPOB

« MoSHOCTbIO pa3moTaiTe LWHyp
NUTaHWUA Nepes NCNob30BaHW-
em.

He ponyckawnTe, 4TobbI LWHYP
MUTaHWA CBMCaN C Kpas CTona,
Kacancsa ropaymx noBepxHoCTen
VK 3aBA3bIBAJICA Y31aMU.
YT0bbl N3bexaTh yaapa 3nek-
TPUYECKMM TOKOM, He Morpy-
XawTe Kopnyc MOTOpa, LUHYP
MUTAHUA UM LWTEKEP NUTaHKA
B BOAY WM KaKylo-nv1bo Apyryto
XMAKOCTb.

[Nepen nepemeLLeHnem, YncT-
KOW Wnn nomeLLeHveM bneHae-
pa Ha xpaHeHue 0H6A3aTeNbHO
BbIKNtOYaiTe OneHaep v oTcoe-
ANHSANTE OT PO3ETKM.
PekomeHOyeTCs perynspHo
npoBepATb Nprbop. YTobbI 13-
HexxaTb ONaCHOCTW, He NCMOMb-
3ynTe Npubop, eCn KakuM-u-
60 06pazom NoBpexAeH LUHYP
NUTaHKA, LUTEKEP MUTAHNUA UK
cam npubop. CaanTe nprbop B
HAVKaLLNIA aBTOPU30BAHHbIN
CepBUCHbIN LieHTp Stollar ans
NMPOBEPKN N/ PEMOHTA.
Jltoboe obcnyxmBaHme, noMu-
MO YMCTKM, OOSIKHO NPOUn3-
BOZAMTbCA B aBTOPM30BaHHOM
CepBuUCHOM LieHTpe Stollar.

* 3TOT Nprbop NpeaHa3HayveH

TOJIbKO AN151 BBITOBOrO MCMOMb-
30BaHVA. He ncnonb3ymnte 10T
nprbop B Kakmx-nnbo MHbIX
Lensax, KpoMe ero HazHavyeHs.
He ncnosib3ynte B OBUXKYLLMXCA
TPaHCMOPTHbBIX CpeacTBax Uu
Ha noAkax. Micnonb3ywnTe ToNb-
KO B MomelLleHmsx. Henpasuib-
HOe NCNOMb30BaHNe MOXEeT
NPVBECTU K TPaBMaM.
PekomeHayeTcsA yCTaHOBUTb
yCTPOMCTBO AnddepeHLm-
aNbHOM 3aWKMTbI (3aLLUTHbBIN
BbIKJIIO4aTesNb) 418 AONOAHN-
TeSIbHOW 3aLLUMTbI MPU UCMONb-
30BaHMM 31eKTPONpPUHOpPOB.
PekomeHayeTcsa yCTaHOBUTb
3aLLUMTHbIN BbIK/IOYATENb C
pPacYeTHbIM Paboynm TOKOM, He
npesbiwatowm 30 MA, B ceTu
nUTaHna Npubopa.

C 3T1UM NprbopoM nyyLle He
MCNOSb30BaTh YAAMHNTEND. HO
ecsIM OH UCMOJb3YeTCA, ero Tex-
HUMYecKne napameTpbl AOSKHbI
ObITb PaBHbI NapameTpam 3TOro
npnbopa nnv NPeBoCXoanTb
nx. ObpaTnTeCh K 3NeKTPUKY 3a
NpodecCcnoHanbHOM KOHCYIbTa-
Lumen.



KOMIIOHEHTBI STOLLAR VACUUM PRO PLUS BVS900

KOMITOHEHTHI
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

Gentle Normal Strong Eco Normal Extended
e o o e o o
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. SEAL KHonka — HaxmuTe KHOMKy, 4Tobbl 3anasTb
OTKPbITbIN Kpal NakeTa, Korda co3faeTe nakeT 13
pynoHa. Mpun HaxaTun KHOMKW YCTPOWCTBO CHavana
OyneT yoanaTh BO3MyX B TeYeHMe NpUMepHo 7
CeKyHn, Npex/e YeM ero 3anasTb.

. MARINATE kHorka — Vicnonp3yiite (yHKLMIO
[ONA NPUroTOBAEHNA MapuHaZa B KOHTelHepe (HeT
aBTOMATWYeCKO 3amnarky nocsie OKOHYaHWs).

. VACUUM HacTpomKkmn — HaxmuTe KHOMKY, YTOObI
MN3MEHUTb HAaCTPOWKM BakyyMHOIO AABNEHNS:

+ Gentle (cnaboe) — 415 NPOAYKTOB, KOTOPBIM
HeobxoauMo cnaboe BakyyMHOe AasneHue.

+ Normal (HopmanbHoe) — cTaHaapTHas
HacTpovika AnA NPOAYKTOB, KOTOPbIM
HeobxoaMMO 0bbIYHOE BakyyMHOE [aBneHve.

+ Strong (cunbHOE) — 417 HEKOTOPbIX NPOAYKTOB,
KOTOPbIM HEODXOAVMO CUIBHOE BakyyMHOe
[aBneHve.

. SEALING TIME HacTpowiku — HaxxmuTe KHOMKY,
4TOObI 3MEHUTL BPEMA 3ananBaHusa naketa:

+ Eco (3K0) — 4715 TOHKMX NaKeToB.

+ Normal (HopmanbHoe) — cTaHaapTHas
HacTpovika 3anaviBaHva nakeTa.

+ Extended (npoponxutenbHoe) — 1cnonb3yite
L1151 0CODbIX BaKyyMHbIX NMakeToB, KOTOPbIM
HeobXxo4MMO NPOLOMKUTENBHOE BPeMs
3ananBaHuA.

. AUTO / CANCEL KkHormka — HaxmuTte KHOMKy,
4TOObI HaYaTb aBTOMaTMYeckoe yaaneHue
BO3[lyXa 1 3aTeM 3anavBaHve. Haxmute KHomky
B Ntoboe Bpems, 4TOObl OCTaHOBKTL paboTy
YCTPONCTBA. HaxkmuTe 1 2 CekyHAbl yoepxuBanTe
KHOMKY HaXaToM, 4Tobbl MCNOMb30BaTb BMECTE C
BaKyyMHbIM KOHTEHEPOM V1 OTKPBITON KPbILLKOW
CaMoro yCTpoucTBa.

LED MHONKATOP — OTobpaxaeT nporpecc

npotecca.

. NPOKJTALKA — Bcerfa cogepxute npokiamky
MONHOCTbIO YNCTON 1 cyxon. OHa no3sonaeT
yoep>XmBaTb BO3LyX CHapy>u 1 MOMOraeT co3iaTb
BaKyyM B Kamepe.

- I o=

-

. 3ANANBAIOLLNIA SNTEMEHT —

HarpeBaTenbHbI 31eMeHT ¢ TeIOHOBbIM
MOKPbITUEM 3anaunBaeT nakeT. CTaHOBUTCA ropAYMM
BO BpeMs MCMonb30BaHuA. He npukacaiiTecs!
3AMNANBALIOLLIAA MAHEb -

MpvXKMMaeT NakeT K 3anauBatoLLEeMy 31eMeHTy.
Bcerfa aepxuTe YNCTOW 1 Cyxon.

MNAHKA KPEMJIEHNA NAKETA -

[lep>X1T nakeT Ha MecTe BO Bpems yaaneHus
BO3/yXa 1 3anavBaHuA.

. MPUTOK BO3AYXA — CoeIMHAET BakyyMHYtO

Kamepy v Hacoc. Micnonb3yiiTe € BakyyMHbIM
KOHTENHEepOM.
BAKYYMHAS KAMEPA

. ON/OFF MEPEKJTKOHYATEJ1b (B 3agHen yactun

ycTpoiicTBa) — lNepekntounte 8 nosuumio ON,
YTOObI BKJTIOYUTB YCTPOWCTBO 1 B No3uumio OFF,

YTOObI BbIKIIIOYUTD.

. LUHYP NMUTAHNA




VICITIOJIb3OBAHHE STOLLAR VACUUM PRO PLUS BVS900

NCITOJIb3OBAHUE
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

TIEPE ITEPBBIM HCITOJIb3OBAHUEM 8. o okoHuaHMW npouecca 3ananku, otkponte
KPbILLKY 1 U3BNIEKWTE NakeT. MakeT rotos Ans

Mepen, NepBbIM NCMOb30BaHUEM BaKyyMaTopa
BaKyyMMpOBaHWs.

yAanuTe 1 BbIBPOCHTE BCe YNakoBOYHblE MaTepmasbl
1 peknamHble Apabiki. Y6eauTech, YTo YCTPONCTBO BAKVVMHNPOBAHUIE
BbIK/IOYEHO U OTCOEAMHEHO OT PO3eTKu. MpoTpuTe WUCIOJIb3VS l'IAKET’

KOPMYyC BNaXHOW MATKOW TKaHbIO.

1. TMocTaBbTe YCTPOWCTBO Ha MOCKYIO CyXyto Mo-
f . E BEPXHOCTb. BCTaBbTe LUTEKEp NMUTaHUA B pO3eTKy
BAXKHO 220/240 B. MNepekounte nepeknoyaTtesis B
He cpbiBaiTe KOpUU4HeBY10 3afiHel YacTu yCTPOCTBA B NO3uLmMio ON, 4ToGbI
3aranBalolIyio JIEHTY, KOTOpas BKJIO4MTB yCTPOWCTBO.
HaXOOUTCA B Bal(yyMHoﬁ KamMepe. 2. Monoxwure npoayKTbl nan Hanente Knakoctn
COYyC, COK, OynbOH, Cyn 1 Ap.) B NakeT. VICNOoSb-
(coy by Y ) v
BAI(YVMHPOBAHHE 3y|7|Te TOJIbKO NMOCTaB/Is€EMblE€ HAMW MaKeTbl,
’

cnelmnanbHO nNpefHa3Ha4eHHble AN14 BakyyMa 1
OCHallleHHble BaKyyMHbIMW KaHaslaMu.

HCIT0JIb3VA PVJIOH

1. TocTasbTe YCTPONCTBO Ha NAOCKYIO CyXyio No- 3. QuUCTUTE 1 pacrpaBbTe OTKPLITHIN Kpaii nakeTa
BEPXHOCTb. BCTaBbTe LUTeKep MUTaHMA B PO3ETKY W yBeayTeCh B OTCYTCTBIAN MM, CKAAAOK ¥
220/240 B. ny3blpei

2. PackaTaiiTe pysioH 1 OTpexbTe HEOOXOANMYIO 4. AKKypaTHO OTKPOITE KPBILLIKY
ONVHY.

5. Monoxute nNakeT B BakyyMHYtO Kamepy.

NONOXNTE Ha

JnuHa ompesaHHoz20 nakema 0o/kHA 6bimb Ha HarpesaTensHblit
10cm 6onbwe, 4em OnuHa npoayK-ma, nockosbKy 3n1emenT. Y6enuTech,
3ma yacmse 0b6pasyem 3andsHHbIU WOB. UTO NnaHKa KpennieHya
3. lNepekntounTe nepektodaTenb B 3aHeN YacTu MaKeTa HaxoamTcs
ycTpoiicTBa B nosmumio ON, 4ToObI BKIIHOYUTHL Mexay o6owx coes
YCTPOWICTBO. OTKPBITOrO Kpas naketa.

OauH CNoR, OoMKeH
6bITb Ha MNaHke, a
BTOPOW — MOA.
6. YbeauTech, YTO HACTPOWKYM BPEMEHU V1 AaBNieHNA
yCTaHOB/EHbI KOPPEKTHO. VI3MeHu1Te, ecin 370

4. AKKYPaTHO OTKPOWTE KPbILLIKY.
5. TlonoxwTe nakeT B Ba-
KyyMHyto kamepy. OauH
Kpaw nakerta noaoxure
Ha HarpeBaTeNbHbIV

3neMeHT. YbeauTecs, HeobXoaMMo.
YTO NaHKa KperieHys 7. AKKypaTHO 3aKpowiTe Kpbilky. Ybeauntecs, 4To
rnakeTa HaxoOouTCa Mex- MNnakeT HaxoauTCAa Ha mecTe.
Ly 0bowx Croes OTKpbI- 8. Haxmute kHonky AUTO, 4ToObI Ha4aTb aBToOMa-
TOro kpas naketa. OaunH TUYeCKOe yaaseHvie BO3AyXa, a 3aTemM 3anausaque
CNOR, [oMKeH BbITh Ha NNaHKe, a BTOPON — NOA, naketa. LED nHaykatop otobpasuTt nporpecc. LED
6. AKKypaTHO 3aKpoWTe KPbILLKY. YBeamTecs, 4to naker MNHOMKaTOP NoracHeT, Koraa Npouecc NosHoCTbio
HaXOAWTCA Ha MecTe. 3aBepLunTca.
7. HaxmuTe kHonky SEAL, 4TOObI 3anasTb nakert. 9. TMocne NCnonb3oBaHuA, NepeksioynTe Bblk/to4a-
LED nHaykaTop 0To6pasmT Nporpecc 3anansaqus. Tenb B nonoxerve OFF 1 oTcoeaMHMTE yCTPONA-
MpK HaXkaThy KHOMKYM YCTPOCTBO CHavana byaeT CTBO OT CETU.

yOanaTb BO3MyX B TeYEHNEe NPUMEPHO 7 CeKyHZ,
npexge, Yem ero 3anasTb.




HCIIOJIb3OBAHME STOLLAR VACUUM PRO PLUS BVS900

BAKYVMHWPOBAHME, NCII0OJIb3VS

KOHTEWUHEP

1. TocTaBbTe YCTPOWCTBO Ha MIOCKYIO CyXyto Mo-
BEPXHOCTb. BCTaBbTe LUTEKEP MUTAHWA B PO3ETKY
220/240 B. Mepekntoyunte nepekstoyaTtesis B
3aiHel YacTu yCTPoICTBa B No3nLyio ON, YTo6b!
BKJIOYUTb YCTPOWCTBO.

2. AKKYpaTHO OTKPOWTE KPbILLIKY.

3. MpoTpuTe KPbILLKY 1 OCHOBaHWe KOHTenHepa v
ybeanTech, HTO OHW CyXvie 1 YACTbIE.

4. TlonoxwTe NpOoAyKTbl B KOHTEHep, OCTaBuB,
KaK MUHUMYM, 2CM cBOBOLHOroO MecTa Mexay
MPOAYKTOM U KPbILLKOW. OYNCTUTE BEPXHUIA Kpaii
KOHTeliHepa 1 BHYTPeHHee YMI0THEHVE KPbILLKY
KOHTeHepa.

5. BcTaBbTe 04WH KOHeL, LiaHra B 0TBepCTVe NPUTO-
Ka BO3[yxa, a BTOPOW — B LieHTpasibHoe OTBepCTUe
B KpblILLKe KOHTelHepa.

6. HaxmuTe 1 2 cekyHabl yaepxusainTe HaxaToln
KHomnky AUTO, 4Tobbl Ha4aTb yAaneHue Bo3ayxa

113 KOHTeHepa. YTo0bl UCKIOUUTD YTEUKY BO3AyXa

MeX/y KPbILLKOW 1 KOHTeHEepOM, pyKoW HadaBu-
Te Ha KPbILLKY B Ha4ase npolecca yaaneHns Bos-
[lyxa. YCTPOICTBO OCTAHOBUTCA aBTOMATUHECKM,
Korfa byaeT LOCTUIHYTO AOCTAaTOYHOE AaBneHuve
BaKyyma.

7. VI3BnekuTe LWNAHr 13 KOHTeHepa cpasy nocne
3aBepLUeHNs onepaLmum.

8. YTOObI OTKPLITE KOHTEHEP, HEOOXOAMMO HaxaTb
KHoMKy Release (COpocuTb AaBneHune) Ha KpblLuke
KOHTelHepa.

. Mocne nCcnonb3oBaHUs, NepPekItodnTe BbIKIHOYA-
Tenb B nonoxeHvie OFF 1 oTcoeanHuUTe yCTpOit-
CTBO OT CeTU.

ITPUMEYAHHUE

Mbi pekomeHdyem denams nepepbis B 1 Mu-
Hymy mexady KaxobiM npoyeccom yoaneHus
B030yxa/3anausaHus, 4mobbl damp 3anausa-
rowemy 3/1emeHmy ocmsimb. Ho BO3MOXKHO 3a-
nausame HecKoJIbko nakemos 0duH 3a Opyaum
6e3 nepepbiBa.

O

ITPUMEYAHHUE

Y6edumecs, Ymo nakem, Komopbili Bbl xomume
ucnosb30BamMb, KAk MUHUMYM HA 8 cM O/IUHHee
npodykma BHympu.

IMTPUMEYAHHUE

He nepenonHaiime nakem. OcmaBbme docma-
moyHo nycmot O/luHbl B OMKPLIMOM Kpae
nakemad, 4Ymobbl €20 MOXKHO bblJIO noMecmuma
B BAKYYMHYIO KaMepy.




OCHOBBI BAKYYMHWPOBAHUA

OCHOBbBI BAKVYMHUPOBAHUS
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

BakyymHOe 3anaviBaHvie — NpocToit 1 yAo6HbIN cnocob
COXpaHeHNsA CBEXECTU NPOJIyKTOB. BakyyMHoOe 3anan-
BaHMe He NpefHa3HauYeHo 415 3aMeHbl OXNaxaeHUs
U 3aMOpPO3KH. MPOLyKTbl, KOTOPBIM 06bIYHO Tpeby-
eTcA oxnaxgeHue (Hyxe 4 rpafycos) UK 3aMopo3ka
(Hwxe -17 rpapycos), BOMKHbI OXNaXAATHCA UK
3aMOpakMBaTbCA AaXKe B C/ly4ae BakyyMHOro 3anau-
BaHMA. BakyyMHOe 3amnavBaHuie NoMoraeT COXpaHUTb
BKYC, LIBET 1 TEKCTYpPY NpoaykToB. OHO He MOXeT
OCTaHOBUTb Pa3BYTVEe ONpeeNieHHbIX TUMOB GakTepuil
1 OpOXOKeBOI hepMeHTaLyn. BakyymHoe 3anavisaHiie
He ABJIAETCA 3aMeHOM NacTepu3aLyv U KOHCepBU-
poBaHUs.

He nopagaiite v He ynoTpebnAinTe NPOAYKTHI, UMeto-
LLpe 3anax, TeKCTypy Wi BUA UCNOPYEHHOW efpbl.

BakyymHoe 3anauBaHue He BOCCMAHAB/IUBA-
em u He ocBexxaem npodykmal, ympamusuiue
cBexecme.

3aMopakuBaHue

Brarofaps yaaneHuio Bo3ayxa U3 naketa BakyymMHoe
3amaviBaHue NoMoraeT NPefoTBPaTTL MOPO3HbIN
OXOT.

Pacrono>xeHue (xpaHeHue)

B 3a7jHel YacTy MOpO3WKy coxpaHaeTca bonee cTa-
6usbHan TemnepaTypa No CPaBHeHMIO C 30HOV BO3Je
ngepupl. [lenmkaTHble NpofdyKTbl, KOTOpble MOTYT Bbl-
CTPO pa3MOopaxmBaTbCs, AOMXKHbI XPAaHWUTLCA B 3aaHeN
4acT MOPO3USIKU.

Pa3smopo3Ka rmpoayKToB

[NAa [OCTUXEHVA HaUYULLIVIX Pe3ysibTaToB NMPOAYKThI
cneflyeT pa3MopaxumBaTb B XON04UbHUKE. HUKoraa
He pa3mopakuBalTe Cblpoe MACO, PblibY, MONOYHbIE
NPOAYKTbl UAV NTULY NPY KOMHATHOW TeMnepaType.
Pasmopo3ka B MUKPOBOJIHOBOW MeYM MOXET MOBANATb
Ha TeKCTypy NpoayKToB. Mpy pasMopo3Ke B MUKPO-
BOJIHOBOW MeYun Cpasy xe HaumHamTe NpUroToBneHNe,
4TOBbI He AONYCTUTL Pa3BUTUA BakTepuii.

IIpuroroBneHne B MUKPOBOIHOBOW TIeUUN U B
KUTISALIen Boae

MakeTbl 1 pynoHbl Stollar VacuumFresh npurodHsl Ans
1CMNONb30BaHUA B MVKPOBOJTHOBO NeYv Uan KunaTke.
MpW NPUrOTOBNEHUM B MUKPOBOJSIHOBOW Meyn obpexs-
Te OAWH yron nakeTa [1s BbIXoda napa 1 nomectute
nakeT HeMoCpPeACTBEHHO B MUKPOBOJTHOBYIO Meyb. s
NpVroToBNEHNS B KWMALLEN BOAE NOMECTUTE NakeT B
KaCTpIoto C efiBa KMMALLEN BOAON TaK, YTOObI OAMH
KpaW nakeTa oCTaBancsa Haf BOLOW (4nA NpoCToThl
13BNeYeHus).

lMocne ucnonb3oBaHuA B MUKpOBOﬂHOBOlj he4u
uziu kunsameke nakemsl U pyJ10Hbl HeJ1b34 UCNOJ1b-
30Bamb NOBMOPHO.

CyTibl M coycbl

[1nA BakyyMHOW ynakoBKW CynoB U >KUAKOCTENR
HasneiTe XAKOCTb B NAKET 11 0CTaBbTe Kak MUHUMYM
5 CM MpOCTPaHCTBa B BEPXHel YacTv nakeTa. He
CMONb3YITe BakyyMHOE 3anaviBaHiie Ha 3TOM 3Tane.
MomecTnTe 3aMosIHEeHHbIN NakeT B FOPHU30HTAIBHOM
MOIOXKEHNN B MOPO3WAKY 1 AaiTe KUAKOCTH 3aMep3-
HyTb. JloCTaHbTe 3aMOPO>KEHHBI NaKeT 13 MOPO3WIIKYA
11 BBINOJIHUTE BaKyyMHOe 3aravBaHue.

Ecnu Bam Hy>kHbl Hebosibwue o6beMbl 6y/1bOHA
unu Opyaux >Kudkocmed, Bbl MOXeme 3amo-
po3ume ux B gpopmoykax 0215 sbOa u ucnosib-
30Bamsb no Heobxodumocmu. Monpobyime
3apaHee ynakoBamb Kybuku s60d, 4mobbi
npedomBpamums MOPO3HbIl 0XKO2.

DpyKTHL

[Ins LOCTVKEHWA HaUY4LIMX Pe3ybTaToB 3aMopa-
XviBaTe pyKTbI Nepes BakyyMHbIM 3anausaHueM.
BbimoliTe 1 BbICyLLMTE PPYKTbI. BbINOXMUTE Ha NOAHOC
W NPOTUBEHD. MoMecTuTe ero B MOPO3WSIKY Mpw-
MEPHO Ha 2 Yaca, a 3aTeM NepefioxuTe B nakeT As
BakyyMHOr0 3amnavBaHnsa 1 ynakywTe.



OCHOBbI BAKYVYMHWPOBAHUSA

OBoum

33aMOPOXKEHHbIE OBOLLM MHOTAA YepHEeOT, eC/in X He
6naHLWMpPoBaTh Neper, 3aMopo3Kon. YTobbl HnaHLwm-
POBaTb OBOLLM, HAMOHNTE IMTPOBYIO KaCTPIOIO BO-
oV 1 foBeauTe BOAY A0 KMMeHWA. Takxe 3anonHuTe
60NbLLYIO MV1CKY NefIAHOM BOLOV W AepXuTe AypLunar
1AM 6oNbLLOe CUTO MOA PYKOW. BbINOXMUTE OBOLLM B
KVMNALLYIO BOLY ¥ FOTOBbTE B TeYeHMe PeKOMEeH0-
BaHHOro BpemeHn. OBOLLIM JOKHbBI COXPaHUTL APKMN
LIBET 1 OCTaTbCA XPYCTALLUMU U «HEAO0BAPEHHbBIMIY.
[loCTaHbTe OBOLLYM 13 KMMALLEN BOAbI U MOMeCTUTe

B JIeAAHYIO BOAY [0 MOJSHOrO OCTbiBaHWA. Cnente
NULLHIO BOAY, NOACYLUMTE OBOLLM U NepeoXuTe ux B
nakeT 414 BakyyMHOrO 3anaviBaHuA.

OBolIIN CeEMEeNCTBA KPECTOLBETHBIX

M3-3a rasa, KOTOPbIN OHM MOCTENEHHO BbIAENAIOT,
nocse BakyyMHOrO 3ananBaHva OBOLLM CeMencTBa
KPEeCTOLBETHbIX C/1eflyeT XPaHUTb B MOPO3WJIKE, a He B
XONOLNIbHUKE. 3TO OTHOCUTCA K BPOKKONY, KanycTe,
Bptoccenbckoi KanycTe, LBETHOM KanycTe, KyApaBoit
KanycTe 1 pene.

BPEMS BJIAHIIIMPOBKH
TMMPOAVKTOB

MpoayKTbl NUTaHWs Bpems 61aHLWIMPOBKK

Cougetus bpokkonu,

obpesaHHble 172 MuHyTHI

MopkoBb, B 3aBUCUMOCTH HauvHawnTe nposepATb

OT pa3mepa yepes 3 MUHYTbI
CoLeTunsa LBETHOM KanycTbl, 1-2 MMHyTS
obpesaHHble
Kykypy3a B novatke 3—4 MVHYTbI
3eneHas aconb 1-2 MUHYTbI
Jlncrosad 3eneHb,
30 cekyHA

Hanpumep WnuHaT
3es1eHbIn ropoLuek

- 1=2 MUHYTBI
(OUNLLEHHBbIN)
Monofpble CTpyyku ropoLuka  1-2 MUHYTbI
LlyKnHW (Hape3aHHble) 1-2 MUHYTbI

Msico, pbiba n mruiia

[INA [OCTVXKEHWA HayHLVX Pe3ybTaToB BbIMOWTE
NTULY ¥ OYMLLEEHHYIO HepasdenaHHyIo pbiby 1 MPOMOK-
HUTE YNCTBIM BYMaXHbIM NONOTEHLEM.

FoBAAWHY, TeNATUHY, BapaHuHy 1 une pbibbl cnedyeT
NPOCTO MPOMOKHYTb YMCTbIM BYMaKHbIM NONOTEHLEM.

OTa [OMOSHWTENbHAA OnepaLma COKOHOMUT BaM
BpeMms, KOrAa Bbl MPUCTYNUTE K NMPUrOTOBNEHUIO
NPOJIYKTOB, & Takxe MOMOXET COXPaHWTb NMPaBUIbHBIN
ypoBeHb Barvi u popmy. Ans AOCTUXEHUS Hannyy-
LUUX Pe3y/IbTaToB MOJIOXKWTE B MOPO3WU/IKY Ha 2-3 Yaca
nepef BakyyMHbIM 3anaviBaHviem, YTOObl COXPaHUTL
Bnary v (hopmy Kycka msAca.

B cnyyae ypaneHus Bosmyxa 6e3 npeasapuTeNbHo
3aMOpPO3KM1 HEOBXOAVMO 06EPHYTb MACO BYMaKHbIM
NosIOTeHLEM B NakeTe, 4TOObI B MPoLIecce BaKyyMHOrO
3ananBaHnA OHO BMUTaNO U3NNLLHIOW BNary n CoKn.

IMTPUMEYAHHUE

BGKyyMHOE 3anauBaHue Mo>kem BbI3BAMb
nomemMHeHue msaca. mo npoucxoaum us-3a
yBaﬂeHun Kucnopoéa u He o3Ha4aem, 4mo MACO
ucnopmusiochb.

MonoThii kode n Apyrue MPonyKTbl B BUAe
TIopolIKa

MOCKObKY YacTHLbl MOSIOTOTO KOe 04eHb Meskue,
MOXeT NoTpeboBaTbCA 3aBEPHYTb Kohe B BymaxHoe
NosoTeHLE A0 BakyyMHOrO 3anavnBaHus Uav NoaoXuTb
Kode B MELLIOK VI OPUTMHASBHYIO YNakoBKY, Npexzae
yeM yoansTb BO3MyX.




OCHOBBI BAKYYMHWPOBAHUA

TABJIMLIA XPAHEHUWA IMTUIIEBBIX ITPOOAVKTOB

MOPO3UJIKA CTAHLAPTHbI CPOK XPAHEHMA  CPOK XPAHEHWSA B BAKYYME
MsacHow dapLu 4 mecaues 1ron

MTrua 6 MecAueB 2-3roga

Pbiba 4 vecsues 1ron

[oToBble 6t0Aa (TyLUeHws, Cynbl) 3-6 MecsLEeB 1-2 roga

OsoLwun 6 mecaues 1-2 roga

Aroapl 1-2 mecaua 6-8 mecaues

XOJIOOUITbHUK CTAHLAPTHbI CPOK XPAHEHMA  CPOK XPAHEHWS B BAKYYME

MonyTeepAble Cbipbl

. . 1-2 Hepenu 4-8 mecaues
(Yenpep, WBENLAPCKNA)
TBepable cbipbl (NapmesaH) 1-2 Hepenn 4-8 mecaues
ABOKaf0, Hape3aHHbIN 1-2 OHA 5-6 nHewn

KNAJOBKA CTAHLAPTHbI CPOK XPAHEHUA  CPOK XPAHEHWSA B BAKYYME
Opexu 6 MecAaueB 2 ropa

Puc 6 MecAaueB 2 ropa

Myka 6 MecAueB 1-2 ropa

Caxap 6 MecAueB 1-2 ropa

Kodhe B 3epHax 6 MecAaueB 1ron

3ma mabnuya npusedeHa mosibko B kayecmse obwiez2o pykosodcmaa. CpoK XpaHeHUs 3aBucum om
OpU2UHAJIBHO20 KadecmBa npodyKmoB U Kayecmsd BakyyMHOU yNnakoBKU.

HEIMUIIEBBIE ITPOJVKTBI

BakyymHOe 3araunBaHuie MOXeT UCMOSb30BaTbCA A1
COXpaHeHnA HenunLleBbIX NPOAYKTOB!
O6opynoBaHue Ijist TypuUsMa u
TIyTellleCTBUMN, cTiacaTeslbHOe 060pyAoBaHNe

OCTaloTCH CyXMMM 1 3aHUMAIOT MeHbLLe MeCTa nocsie
BaKyyMHOW YNakoBKM — BUHTbI, CWYKK, OAexaa,
KapTbl, Nacnopt, 6atapenku, hoHapvKK, NAEHKN,
chakensl N T. 4.

Cepebpo

Momoraet npenoTBpaTnUTb NOTEMHEHME. YT100bI HE
A0nNyCTUTb MPOKablBaHMA BaKyyMHbIX MakeToB,
nepern BakyymMHbIM 3anaviBaHeM 3aBepHuUTe C6p€6p0
B 6yMa>KHO€ NoI0TeHLEe NN MATKYIO TKaHb.

l'IosTopuoe 3aranBaHne MaKkeToB

Mbl pekoMeHayeM 1Crosb30BaTh TOMbKO NaKeTbl
Stollar VacuumFresh ansa BakyymMHO ynakosk#, HO Bbl
MO>eTe NOBTOPHO 3anaunBaThb MakeTbl, KOTOpble Obln
3anasHbl Ha NPOV3BOACTBE, HanNpUMep YNakoBKy
UMNCOB, OPEXOB, NeyeHbs 1 T. N. ObpexXbTe nakeT

10 NPAMON JIMHUW U NPOTPUTE OT OCTaTKOB Mac/1a

1 KpOLLIeK, KOTOpble MOTYT NMoMeLLaThb 3anavBaHuio.
MomecTuTe NakeT B 30Hy 3ananBaHWA, HO He B
KannecbopHbIi NOAAOH ¥ 3anasnTe. MnacTnkosble
NakeTbl C 33aMKOM 1 MNacTUKOBasA NieHKa He MoryT
3ananBaTbCA.



" O4YNCTKA

vXOO U OUUCTKA

Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

BaxKHO perynapHo YNCTUTb BCe YacTh CUCTEMbI
BaKyyMHOro 3anaunsanusa The Vacuum Pro Plus, 4To6bl
He [OMyCTUTb Pa3BUTUS GaKTepUI 1 POXKEBON
hepmeHTaumn.

CnepyniTe HUKeN3NOXeHHOMY PyKOBOZLCTBY MO YXOAY
11 OYNCTKE:

Ouuncrtka

1. Mepep pa3bopkol 1 O4NCTKOM ybeanTech, YTo
YCTPOMCTBO OTCOEAMHEHO OT PO3ETKMN NMUTaHWA.

2. YTOBbI OUNCTUTL YCTPOICTBO, MPOCTO NPOTPUTE
YUCTOW BNAXHOW TKaHbIO M TLLATENbHO BbICyLLMTE.

IMPUMEYAHUE

BcneHeHHble npoknadku BOKpy2 BAKyyMHOU
Kamepbl HEO6X0OUMO MWAMesIbHO BbICYWUMb
neped cbopkodl. lMpu cbopke Heobxodumo
cob6s1100ameb 0CMOPOKHOCMb, YMObbI He
donycmums noBpexdeHull U BOCCMAHOBUMb
Opu2UHasbHoe NoJIoXKeHuUe, 4mo npedomspa-
mum Hedocmamku B 2epMemu3ayuu.

Hukozda He nozpysaiime ycmpolicmso B BOOy
u He knadume B nocydoMoeyHyro mawluHy. He
nomeuwjatlime HUKakKue 4acmu B NoCyOOMOEYHYIO
MawuHy. ina oqucmku ycmpolcmBsa Heb3s
ucnosib30Bamb abpasuBHbie UJIU a2pecCuBHble
cpedcmaa.

Ouncrka TaKkeToB

YTO6bI BbIMBITb MaKETHI A1 MOBTOPHOIO UCMOb30-
BaHWA, BbIBEPHWTE VX W BbIMOWTE TENA0N MblbHOW
BOZIOM V1 ry6KOI. He MoliTe nakeTbl B MOCYLOMOEUHON
MalLVHe, NOCKObKY CUNIbHOE BO3AeNCTBIE Tenna
MOXET Pas3MAryuTb MaTepuan naketa u ero oyget
HEBO3MOXHO WCMOMb30BaTh. epes NOBTOPHbLIM
CMOSIb30BaHVEM YOeanTeCh, HTO NaKeTbl MONHOCTBIO
BbICOX/N.

NMPUMEYAHUE

Ymobbl u3bexxams ompaBeHus, He UcnoJib-
3ylime nakemsl, B KOMOPbIX ObLIU KUPHbIE
nNpoOykmbl, Cbipoe MACO, NMUUa unu Kypuua
u/lu KOMopble UCNOJIb30BAIUCH B KUNAMKe Uu
MUKPOBOJIHOBOU neyu.

XpaHeHue

XpaHuTe yCTPOWCTBO Ha CTOe, Ha NOJKe Uav B
BbIAB/XKHOM ALLMKE.
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