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SAGE® IESAKA
VISPIRMS
RUPETIES PAR
DROSIBU

Sage® oti rlpéjas par
pateréetaju droSibu. Més
izstradajam un razojam
patérina produktus, vispirms
domajot par savu klientu
droSibu. Més art aicinam

but piesardzigiem, lietojot
elektrisku ierici, un ieverojiet
turpmak minétos noradijumus
par droSibu.
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SVARIGA
INFORMACIJA
PAR DROSIBU

Lietojot elektroierices, jaievero
pamata droSibas pasakumi:

BRIDINAJUMS

| ai samazinatu apdegumu,
spradziena, elektroSoka risku vai
noverstu ipasuma, miesas vai
dzivibas draudus, vai parmerigas
mikrovilnu energijas iedarbibu:

PIRMS IZMANTOSANAS
IZLASIET VISUS
NORADIJUMUSUN
SAGLABAJIET PAMACIBU
TURPMAKAI UZZINAI.
*Rokasgramatas lejupieladéjama
versija ir pieejama vietnée:
sageappliances.com
*Nekada gadijuma nenonemiet
mikrovilnu vadotnes vaku, kas
novietots labaja paneli krasns
iekSpuse. ST lapa nav iepakojuma
sastavdala, un tai ir japaliek
mikrovilnu krasns dobuma.
LUdzam skatities SMO870
sastavdalas 12. Ipp.

*Pirms mikrovilnu krasns
izmantoSanas pirmo reizi,
nonemiet no tas visas uzlimes un
reklamas materialus.



*|zlasiet un ievérojiet 9. Ipp. minéto
specifikaciju “PIESARDZIBAS
PASAKUMI, LAl IZVAIRITOS
NO IESPEJAMAS IEDARBIBAS
NO PARMERIGAS
MIKROVILNU ENERGIJAS”.

«Sai iericei ir jabit zemétai.
Pieslédziet to tikai pie zemétas
rozetes. Skatiet “ZEMESANAS
INSTRUKCIJU” 11. Ipp.

* Mikrovilnu krasns nav paredzéta
lietoSanai zem 916mm no
gridas limena.

elerices darbinasanas laika un
kadu laiku péec, arejo virsmu
temperatura var but augsta.
Nepieskarieties karstajam
virsmam. Vienmer parliecinieties,
ka krasns stravas vads,
ka ari cita virtuves tehnika
atrodas pietiekama
attaluma no krasns virsmam.

eKrasns nav paredzéta
izmantoSanai maza, ierobezota
telpa. Atstajiet pietiekami brivu
vietu no visam krasns pusém.
Ir ieteicams atstat vismaz 20cm
brivas vietas.

*Uzstadiet un novietojiet ierici
tikai saskana ar uzstadisanas
pamacibu 14. Ipp.

«Sis ierices izmanto$ana nav
paredzéeta berniem vai cilvekiem
ar pazeminatam fiziskam,
garigam un sensoriskam spé&jam
vai personam bez pieredzes
un zinasanam.

* Nepielaujiet bérnu spélésanos
ar So ierici.

*Mazi bérni drikst veikt
ierices firiSanu un apkopi
tikai no 8 gadu vecuma un
pieaugusa uzraudziba.

*Novietojiet ierici un tas stravas
vadu maziem bérniem,
kas jaunaki par 8 gadiem,
nesasniedzama vieta.

*DaZi produkti, pieméram, veselas
olas un noslégti konteineri
(pieméram, slégtas stikla burkas),
var uzspragt, un tos ir aizliegts
sildit Saja krasn.

e|lzmantojiet So ierici tikai
paredzétajam nolukam, ka
aprakstits pamaciba. Saja iericé
neizmantojiet kodigas Kimiskas
vielas vai tvaikus. Sada veida
krasnis ir paredzeétas partikas
sildiSanai, gatavo$anai vai
zavésanai. Krasns nav paredzéeta
izmantoS$anai rupnieciba vai
laboratorijas.

BRIDINAJUMS

eTapat ka ar visam iericém, ierices
izmantoS$anas laika bérniem ir
nepiecieSama rupiga uzraudziba.

*Regulari parbaudiet stravas
vadu. Nelietojiet ierici, ja stravas
vads vai spraudnis ir bojati, ierice
strada nepareizi vai ta ir tikusi
bojata vai nomesta. Nekavejoties
parstajiet izmantot ierici un
sazinieties ar Sage klientu
apkalposanas centru.

* Stravas vadu nedrikst nomainit.
Ja stravas vads ir bojats, ierici ir
nepiecieSams utilizéet.



e|lerices apkopi drikst veikt tikai
kvalificéts un apmacits servisa
specialists. Sazinieties ar Sage
klientu apkalpo$anas centru, lai
veiktu ierices apskati, remontu
vai pielagosSanu.

*Nekada gadijuma neapsedziet
un neblokéjiet jebkuras
ierices atveres.

*Nekada gadijuma neuzglabajiet
ierici arpus telpam.

*Nelietojiet So ierici udens
tuvuma, pieméeram, virtuves
izlietnes tuvuma, mitra pagraba,
peldbaseina tuvuma vai
lidzigas vietas.

*Nekada gadijuma
neiegremdeéjiet stravas vadu vai
spraudni udeni.

e Turiet stravas vadu drosa
attaluma no siltam virsmam.

*Nelaujiet stravas vadam
nokaraties no galda vai
letes malas, vai pieskarties
karstam virsmam.

e ai samazinatu uzliesmosanas

risku ierices iekSpuse:

i) Nepargatavojiet partiku.
Uzmanigi izmantojiet
ierici, kad krasns iekSpusée
ir ievietots papirs,
plastmasa vai citi viegli
uzliesmojosi materiali.

i) Pirms ievietot maisinu krasni,
nonemiet stieples no papira
vai plastmasas maisiniem.

iii) Ja krasns iekSpusé esosie
materiali aizdegas, turiet
krasns durvis aizvertas,
izsleédziet krasni un atvienojiet
stravas vadu, vai atvienojiet
stravu droSinatajam vai
sleédzu panelim.

iv) Neizmantojiet krasni mantu
glabasanai. Neatstajiet papira
produktus vai édienu krasni,
kad ta netiek izmantota.

*Vienmér izmantojiet ierici uz
karstumizturigas virsmas.
Neizmantojiet to uz auduma
virsmas, blakus aizkariem vai
citiem viegli uzliesmojosiem
materialiem.

*Nelietojiet ierici bez stikla
paliktna un veltnu balsta.
Parliecinieties, ka stikla
paliktnis ir pareizi novietots uz
veltnu balsta.

*Nekad nelietojiet mikrovilnu
krasni bez ievietotas partikas vai
udens. TukSas mikrovilnu krasns
lietoSana var sabojat ierici.
Mikrovilnu krasni var darbinat
tuksu tikai tad, ja ta atrodas
ieprieks uzsildisanas reZima;
LCD displeja tiks attélots, ka
ierice ieprieks uzsilst.

eLietoSanas laika neatstajiet
mikrovilnu krasni bez
uzraudzibas.

*Nepieskarieties karstam
virsmam. Laujiet krasnij
pilniba atdzist pirms ierices
parvietoSanas vai tirisanas.



*Vienmer piespiediet STOP
taustinu un atgriezieties
noklus€éjuma ekrana pirms
atvienot ierici no rozetes, ja:

— Atstasiet ierici bez
uzraudzibas.

— Nelietosiet ierici.

— Parvietosiet vai izjauksiet.

— Glabasiet.

— Tirsiet (skatiet 35. Ipp.).

* Turiet ierici tiru. Sekojiet tinsanas
noradém, kas aprakstitas
Saja pamaciba.

*Nelietojiet ierici, ja tai ir bojats
vads vai spraudnis, ja ta
nedarbojas pareizi vaijatair
bojata vai nomesta.

e Tirot durvju un krasns virsmas,
izmantojiet tikai maigas,
neabrazivas ziepes vai
mazgasanas lidzek|us, kas
uzklati uz sukla vai mikstas
dranas. Abrazivu vai kodigu
Kimisku vielu izmantoSana
var sabojat ierici un izraisit
radiacijas nopludi.

elerici nedrikst tirit ar tvaika firitaju.

*Nelietojiet ierici pie sola vai
galda malas. Parliecinieties,
ka visas virsmas ir lldzenas,
tiras un sausas.

*Nelietojiet ierici uz (vai pie)
karsta gazes vai elektriskas
plits degla, vai vieta, kur tas var
pieskarties karstai cepeskrasnij
vai citai karstai virsmai.

*|zmantojot mikrovilnu krasni,
nodroSiniet gaisa cirkulacijai
pietiekamu brivu vietu no visam
ierices malam (skatiet 14. Ipp).

*Mikrovilnu krasni jaizmanto ka
brivi stavosu ierici. Neiebuvéjiet
mikrovilnu Krasni vai nenovietojiet
to skapr vai slégta telpa,
jo tas izraisis parkarSanu
(skatiet 14. Ipp).

*Neizmantojiet ierici uz metala
virsmas, pieméram, izlietnes
notecéSanas virsmas.

elerici nav paredzets lietot,
izmantojot arejo taimeri vai
atseviSku talvadibas sistemu.

« Skidrumus, pieméram, tdeni,
kafiju vai teju var parkarséet
virs varisanas temperaturas,
nepamanot, ka Skidrums
varas. Ne vienmer ir redzamas
varisanas pazimes vai
burbuloSana, iznemot trauku no
mikrovilnu krasns.
REZULTATA VAR NOTIKT
PEKSNA SKIDRUMA
IZSLAKSANAS, KAD TRAUKS
TIEK KUSTINATS VAI
SKIDRUMA IR IEVIETOTS
KADS VIRTUVES PIEDERUMS.



SVARIGI
DROSIBAS
PASAKUMI VISAM
ELEKTRISKAM
IERICEM

«Siierice ir paredzéta tikai lieto3a-
nai majsaimnieciba. Neizmanto-
jietierici citiem mérkiem, iznemot
paredzeto lietojumu. Nelietojiet
arpus telpam. Nelietojiet to trans-
portlidzeklos, laivas vai lidmasi-
nas, kas atrodas kustiba.

* Pirms lietoSanas pilniba iztiniet
elektribas vadu.

eleteicams krasni darbinat ipasa
kede, atseviski no citam iericem.

elerice ir aprikota ar Tsu stravas
vadu, lai mazinatu riskus, kas

saistiti ar garaka vada vilkSanu,
paklupSanu vai sapisanos.

e ai noverstu stravas triecienu,
nemerciet stravas vadu, spraudni
vai motora pamatni udent vai
cita Skidruma.

*Nekada gadijuma neatvienojiet
ierici no rozetes, kad ta darbojas.

* Uzglabajot ierici, viegli satiniet
stravas vadu. Nekada gadijuma
netiniet vadu apkart iericei.

*Lai gan stikla lodzins ir ipasi
apstradats, lai tas butu stipraks,
izturigaks un drodaks par parasto
stiklu, tomér tas nav neplistoss.
Ja ierice nokritis vai tiks seviski
stipri atsista, stikls var saplist vai
klat trausls un vélak sadrupt sikas
lauskas bez redzama iemesla.

*|eteicams regulari parbaudit
ierici. Nelietojiet to, ja stravas
vads, ta spraudnis vai pati ierice
ir bojati. Ja ierice ir bojata, vai
nepiecieSams veikt tehnisko
apkopi, iznemot firiSanu, ludzu,
sazinieties ar Sage® klientu
apkalpoSanas centru.

* Atstajiet vismaz 20cm brivu vietu
abas malas un 20cm virs ierices,
aizkariem un citiem karstuma
vai tvaika jutigiem materialiem,
nodrosinot pietiekamu vietu gaisa
cirkulacijai.

*Neatvienojiet mikrovilnu krasni
no stravas padeves, velkot aiz
stravas vada.

e ietojot elektroierices,
iesakam uzstadit diferencialas
aizsardzibas slédzi, lai garantétu
papildu drosibu. lesakam
izmantot droSibas sleédzi ar darba
stravu, kas neparsniedz 30 mA.
Lai sanemtu kvalificetu padomu,
sazinieties ar elektriki.

e|erici drikst izmantot tikai
pareizi iezeméta stravas rozete.
Konsultgjieties ar kvalificétu
specialistu, ja zemé&juma
noradijumi nav pilniba saprotami.

*Nekada gadijuma nemodificgjiet
stravas vada spraudni un
neizmantojiet adapteri.
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SPECIFISKI DROSIBAS * Gatavojot eédienu, nelietojiet par-

NORADIJUMI JUSU stradatu papiru vai papira dvielus.
MIKROVILNU KRASNIJ Parstradats papirs var saturét ma-
«Mikrovilnu krasns ir paredzéta zus metala piemaisijumus, kas var

partikas un dzérienu uzsildisanai. izveidot dzirksteles un/vai izraisit
Partikas vai apgérba zavésanaun  aizdegsanos.

sasilSanas spilventinu, ¢ibu, suk-  *Nelietojiet mikrovilnu krasni

lu, mitru dranu un tam lidzigu lietu  metala traukus vai piederumus,
sildiS8ana var izraisit ievainojumus, jo tie var izveidot dzirksteles un/

aizdegSanos vai ugunsgreku. vai izraisit aizdegSanos, iznemot
«Parliecinieties, ka visi partikas piederumus, kas ieklauti Sis
trauki un/vai $Kivji ir pieméroti mikrovilnu krasns komplektacija.

lietoSanai mikrovilnu krasni. Tas e Partikas foliju nedrikst izmantot
jadara pirms €diena sagatavosa-  mikrovilnu krasnt, jo tas var

nas uzsildiSanai vai gatavoSanai izveidot dzirksteles un/vai izraisit
mikrovilnu krasnt. Mikrovilnu kras-  aizdegSanos.

ni ievietotie partikas produktiun e Pirms &kidrumu un/vai partikas
dzerieni nepartraukti jauzrauga, jo  jevietoganas mikrovilnu krasni
pastav trauka aizdegsanas risks.  parliecinieties, ka ir nonemti vaki

*Visi piemérotie stikla vai un vacini, kas aizver traukus.
plastmasas partikas trauki *Baro$anas pudelém un bérnu
jaizmanto, stingri ieverojottrauku  partikas burkam, pirms sildi$anas
razotaja ieteikumus. mikrovilnu krasni, ir janonem vaki.

e Partiku un/vai Skidrumus nedrikst  Lai izvairitos no apdegumiem vai
sildtt vai gatavot tiesi uz stikla applaucésanas péc sildisanas,
palikina. Pirms novietoSanas saturs pirms pasniegSanas
uz stikla paliktna, tie jaievieto jaapmaisa vai jasakrata un
piemérota trauka, kas ir paredzéts  japarbauda ta temperatura.
izmantoSanai mikrOVi!r;\U krasni. *Pirms ééanaS, dzer$anas vai pa-

e Partiku un/vai Skidrumus nedrikst  sniegSanas, vienmeér parliecinie-
sildit vai gatavot plastmasas ties, ka mikrovilnu krasni uzkarséta
vai papira traukos vai maisinos, vai pagatavota édiena vai dzeriena
ja vien razotajs to nav noradi- temperatura ir parbaudita.
jis, jo konteineri var uzspragt «Dazi trauki un/vai $Kivji var Skist
vai aizdegties. pieméroti lietoSanai mikrovilnu

*No iepakojuma janonem metala krasni, taCu tie var but parklati ar
saspraudes vai saites, jo tas var apvalku, kas absorbé mikrovilnu
izveidot dzirksteles un/vai izraisit energiju, parkarst un veido plaisas.
aizdegSanos. Glazura var arm noveérst édiena

uzsildiSanu/gatavosanu.



*Parbaudiet piederumus, lai
parliecinatos, ka tie ir piemeroti
lietoSanai mikrovilnu krasnis.

* Pirms apstradat vai pasniegt
produktus vai dzerienus no
mikrovilnu krasns, laujiet tam
atdzist. Vienmeér parbaudiet
pirms éSanas, dzerSanas vai
pasniegSanas citiem, 1pasi
bérniem, personam ar ipasam
vajadzibam vai senioriem.

* Gatavojot galu, majputnus vai
zivi, vienmér parliecinieties, ka
tie ir rupigi pagatavoti un izmeriti
ar atbilstoSu temperatiras

meérisanas ierici, lai pasargatos no

partikas izraisitam slimibam.
*Negatavojiet popkornu
mikrovilnu krasni, ja vien tas nav
komerciali iepakots lietoSanai
mikrovilnu krasni. Var but vairaki
neatverusies graudini, kas var
pargatavoties un sadegt.

*Negatavojiet produktus, kurus ap-
klaj membrana (pieméram, kartu-
peli, vistas aknas, olu dzeltenumi,
austeres utt.). Vispirms vairakas
reizes parduriet membranu ar
daksinu vai lldzigu priekSmetu.

*Varamajiem maisiniem vai kon-
teineriem vienmér jabut iegriez-
tiem, caurdurtiem vai atvértiem,
ka noradits uz iepakojuma. Ja ta

nav, plastmasa vai iepakojums var

parspragt, izraisot apdegumus un
ievainojumus.

*Pirms atvér§anas vai apstrades
vienmer laujiet priekSmetiem
atdzist. Esiet piesardzigi, atverot
vai rikojoties ar tiem.
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*Esiet piesardzigi, atverot
maisinus, vakus vai konteinerus,
jo no karsta tvaika var izdalities
partika vai skidrums, izraisot
apdegumus vai ievainojumus.

*QOlas ¢aumala un veselas cieti
varitas olas nedrikst varit vai
sildit mikrovilnu krasni, jo tas
var uzspragt varisanas laika,
gatavoSanas beigas vai pec
iznems$anas no mikrovilnu krasns.

*Jauzmanas grauzdéjot un griléjot
partikas produktus ar augstu ellas
saturu, pieméram, ciedru riekstus
un valriekstus. Tie var aizdegties.
Ja tas notiek, lidzam turét krasns
durtinas aizvértas, izsledziet ierici
un atvienojiet krasni no stravas
avota, lidz liesmas nodziest.

*Nekarséjiet ellu vai taukus
mikrovilnu krasnt. To darot,
mikrovilnu krasns un/vai ella var
parkarst un/vai aizdegties.

e Ja tiek pamaniti dumi, izsledziet
un atvienojiet mikrovilnu
krasni no kontaktligzdas. Turiet
durvis aizvertas.

*Ja mikrovilnu krasnt redzat
dzirksteles, sprakskus vai
mirdzéSanu, piespiediet taustinu
STOP un sazinieties ar Sage
klientu apkalpoSanas centru, lai
sanemtu palidzibu.

*PEc katras lietoSanas reizes
noslaukiet cepeskrasns iekSpusi
ar mikstu, mitru dranu. Partikas
parpalikumu vai tauku atstasana
var izraisit mikrovilnu krasns
parkarSanu un aizdumosanos vai
aizdegSanos.
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*Mikrovilnu krasni regulari jatira PIESARDZIBAS PASAKUMI,
un janonem édiena Slakatas.Ja LAl NOVERSTU IESPEJAMO
mikrovilnu krasns netiek uzturéta IEDARBIBU AR PARMERIGU

tira stavokli, var sabojaties MIKROVILNU ENERGIJU
ieksejas virsmas, negafivi «Neméginiet darbinat 5o iefici
ietekmejot mikrovilnu krasns ar atvértam durvim, jo atvértas
kalpoSanas laiku un, iespéjams,  qurvis var kaitigi ietekmét
radit bistamas situacijas. veselibu ar mikrovilnu energiju.
*Neméginiet lietot mikrovilnu krasni  Ir svarigi nebojat droSibas
savadak neka tas ir aprakstits slédzenes un nemainit tas.
Saja pamaciba. «Nenovietojiet nekadus
« Sildot partiku plastmasas vai prieckSmetus starp krasns
papira traukos, pieskatiet krasni, priekSpusi un durvim, ka art
jo pastav aizdegSanas risks. nelaujiet uz blivejoSajam virsmam
R uzkraties netirumiem vai tiriSanas
BRIDINAJUMS lidzekla parpalikumiem.
* Skidrumus un citus partikas TNIN A
produktus nedrikst sildit noslegtos BRIDINAJUMS
traukos, jo tie var uzspragt. *Ja durvis vai durvju blives ir

*Neievietojiet parak lielus partikas  bojatas, krasni nedrikst izmantot.
produktus vai parak lielus metala ~ Nekavéjoties partrauciet
piederumus mikrovilnu krasnr, Iletosan.u un sazinieties ar
jo tie var izraisit ugunsgréku vai Sage klientu servisu, lai veiktu
elektriskas stravas trieciena risku. ~ ierices parbaudi, labosanu vai

«Neglabajiet $aja mikrovilnu pielagosanu. Ir loti svarigi, lai
krasni citus priekémetus, iznemot ~ Krasns durtinas kartigi vertos ciet
razotaja ieteiktos piederumus. un nav bojatas:

*Neaizklajiet restes vai citas krasns * [;urltzir)gs (Iiektqs)k;_ dni (salauzt
dalas ar metala foliju. Tas izraisis (2) Enges un aizbidni (salauzti
mikrovilnu krasns parkarsanu. vai valigi), (3) Durtinu blives un

. e blivéjosas virsmas.
e Netiriet ar metala firisanas

stkli. Gabalini var pieskarties *Nelieciet sveskermenus starp
elektriskajam dalam, kas var mikrovilnu krasns durtinam un

izraistt elektrogoka risku. durtinu balstiem.

*Nelietojiet papira izstradajumus, BRIDINAJUMS
jaierice tiek darbinata . .
kombinéta reZima. ¢ Jebkurai personai, kas nav

kvalificéts servisa tehnikis, ir
bistami veikt jebkadas apkopes
vai remonta darbibas.



PARKARSETI SKIDRUMI

*|_ai samazinatu ievainojumu risku:

-ékidrumus, pieméram, udeni,
kafiju vai teju var parkarset
virs varisanas temperaturas,
nepamanot, ka skidrums
varas. Ne vienmer ir redzamas
varisanas pazimes vai
burbuloSana, iznemot trauku no
mikrovilnu krasns.
REZULTATA VAR NOTIKT
PEKSNA SKIDRUMA
IZSILAKSANAS, KAD TRAUKS
TIEK KUSTINATS VAI
SKIDRUMA IR IEVIETOTA
KAROTE VAI KADS CITS
VIRTUVES PIEDERUMS.

*Neparkarsejiet Skidrumus.

* Samaisiet Skidrumus gan pirms
sildiSanas, gan sildiSanas laika,
apturot sildiSanas procesu.

*Nelietojiet taisnus traukus ar
Sauru kaklu.

*Péc sildidanas laujiet traukam
neilgu laiku nostavéties
mikrovilnu krasnt, pirms iznemt
to ara. levietojot trauka karoti vai
citu piederumu, ieverojiet ipasu
piesardzibu.

* Uzsildot dzérienus mikrovilnu
krasnr, tie var parvarities.

Rikojoties ar dzerieniem, vienmeér

jabut uzmanigiem.
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UZMANIBU

*|zmainas vai modifikacijas, kuras
nav apstiprinajusi atbildiga puse,
var atcelt lietotaja pilnvaras
lietot produktu.

PIEBILDE

«Siierice rada, izmanto un var
izstarot radiofrekvenéu energiju,
un, ja ta nav uzstadita un
izmantota saskana ar instrukcijam,
ta var radit kaitigus traucéjumus
radio sakaros. Tomér nav
garantijas, ka traucéjumi kada
konkréeta instalacija neradisies.

Ja ST ierice rada trauce€jumus radio
vai televizijas uztversana, ko var
noteikt, izsledzot un iesledzot
ierici, lietotajam ieteicams méginat
noverst traucejumus, veicot vienu
vai vairakus no Siem pasakumiem:

*Parorienté&jiet vai parvietojiet
uztverosas antenas. Palieliniet
attalumu starp ierici un uztveréju.

*Pievienojiet ierici kontaktligzdai,
kas atrodas cita kédé neka ta,
kurai ir pievienots uztveréjs.

| ai sanemtu palidzibu,
konsultgjieties ar izplatitaju vai
pieredzéjusu radio/TV tehniki.



ZEMEJUMA INSTRUKCIJAS
BRIDINAJUMS

*Nepareizs zemé&jums var
izraisit elektriskas stravas
trieciena risku.

«Sai iericei jabit zemétai.
Elektriska 1ssavienojuma
gadijuma, zeméjums samazina
elektriskas stravas trieciena
risku, nodrosinot elekiriskas
stravas izvadiSanu. Sis ierices
vads un kontaktdaksa ir aprikoti
ar zeméjumu. Spraudnis ir
japievieno kontakiligzdai, kas ir
pareizi uzstadita un iezeméta.

* Konsultéjieties ar kvalificetu
elektriki, ja zeméjuma
instrukcijas nav pilniba
saprotamas vai ja rodas
Saubas par to, vai ierice ir
pareizi iezeméta.

*Nelietojiet pagarinataju. Ja
stravas padeves vads ir
parak iss, ludziet kvalificEétam
elektrikim vai servisa
darbiniekam pie ierices uzstadit
kontaktligzdu.

SPECIFIKACIJAS

Jauda 220-240V 50Hz
Mikrovilnu ieejas jauda:
1560-1700W
Krasns ieejas jauda:
1420-1550W
Aerogrila ieejas jauda:
1395-1520W
Atra kombinéta rezima ieejas
jauda: 1730-1890W
Grila ieejas jauda:
1010-1100W

Mikrovilnu 1100W - 2450 MHz

izejas jauda
31.6cm (A)

Aréiie izméri 51.9cm (P)

rejie izmeri 51.3cm (Dz) ar rokturi
49.0cm (Dz) bez roktura

S_tlkla paliktna 31.5cm

diametrs

Neto svars Aptuveni 15.4kg

Krasns 32 litri

ietilpiba

Sis specifikacijas var tikt maintta bez iepriek&&ja
bridinajuma.

TIKAI LIETOSANAI MAJSAIMNIECIBA
SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS
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Sastavdalas

>

. Skatlodzins

B. Durtinu rokturis:
Pavelciet, lai atvertu.

C. LCD displejs

D. Funkciju taustini: ;
ATRA KOMBINETA GATAVOSANA, GATAVOT
SALDETU PRODUKTU, AEROGRILS,
KRASNS, MIKROVILNI, GATAVOSANAS
REZIMA IZVELE

E. A BIT MORE™ (vél nedaudz)
F. STOP/Tultejs +30 sekundes taustins
LAIKA /Izvéles ritenis

Katra piespieSana pievieno 30 sekundes laika
ar 100% jaudu

G. BEZ ROTESANAS / VALODAS tausting
Vienreiz piespiediet, lai apstadinatu roteéSanu
gatavo$anas laika. Piespiediet vélreiz, lai
ieslégtu roteSanu. Piespiediet un turiet nospiestu
3 sekundes, lai nomainitu valodas iestafijumus.

12
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H. IESTATISANAS ritenis un STOP /
NODZEST taustin$
Pagrieziet riteni, lai pielagotu jaudas limeni,
svaru un daudzumu, kas attiecinams uz
izveléto ediena veidu. Piespiediet vienu reizi,
lai apturétu programmu, bez tas atcelSanas.
Piespiediet divreiz (vai vairak, ja nepiecieSams),
lai nofiritu displeju.

. Tsinéiumtaustinu panelis
Skatiet funkciju sadalu Saja pamaciba, lai
sanemtu vairak informacijas.

J. Mikrovilnu aizsega panelis

Nenonemiet, lai nodrosinatu drosu ierices
izmantoSanu.



Taustini un riteni

STOP/ Tufitejs +30 sekundes

Izlase

STOP/NODZEST

Bérnu drosiba

Atra kombinéta gatavo$ana

Vienibas (Metriskas / Imperialas)

Gatavot saldétu produktu

@ o @

lestatit pulksteni (uz
1sinajumtaustinu panela)

S Aerogrils = Atras uzsaksanas izvélne
@ Krasns Grils

A I Ra .

NAAA Mikrovilni Saglabat siltu

A¥avaV)

ool

(Jaudas / Temperaturas) ritenis

Klusums —izslégt visas skanas

w ﬂ = Gatavo$anas rezima izvéle Kauseét Sokoladi
% BEZ ROTESANAS /VALODA Mikstinat sviestu
@ A Bit More™ ﬁ Popkorns
Skanas 1sinajumtaustini:
@ Laika ritenis
Skana - izvéleties skanas signalu
L)) Skanas signala skalums —
lestati$anas pielagot skajumu

I
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PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS

Pirms pirmas izmanto$anas nonemiet visas
reklamas uzlimes un iepakojuma materialus.
Uzmanigi izsainojiet mikrovilnu krasni un
saglabajiet visus iepakojuma materialus, lidz
atrastas visas mikrovilnu krasns dalas un ierice

ir salikta. leteicams glabat visus iepakojuma
materialus drosa vieta, ja velak velésieties iepakot
ierici parvadasanai.

Lai notiritu visus iepakojuma uzkrajusos puteklus,
nomazgajiet veltnu balstu un stikla paliktni

silta ziepjudent, noskalojiet tira tdent, péc tam
rapigi nosusiniet. Noslaukiet mikrovilnu krasns
iekSpusi un arpusi ar mikstu, mitru dranu, péc tam
rupigi nosusiniet.

SalikSana

STIKLA PALIKTNA SALIKSANA

* Novietojiet veltnu balstu mikrovilnu krasns
nodalijuma apaksdalas iedobuma.

* Novietojiet stikla paliktni tam paredzétaja vieta,
lai ta iedobumi sakristu ar iedobumiem mikrovilnu
krasns nodalijuma apaksdalas varpstas
iedobumiem.

UZSTADISANA UN MIKROVILNU
KRASNS IESLEGSANA

¢ |zvélieties ldzenu virsmu, kas nodroSina
pietiekamu brivo vietu gaisa iepludes un/vai
izpludes atverém.

e |r jabut vismaz 20cm brivai vietai no visam
pusém, kuras saskaras ar sienam.

* Virs mikrovilnu krasnis atstajiet vismaz 20cm
brivu vietu.
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* Neatvienojiet kajas no krasns apaksdalas.

 Gaisa iepludes un/vai izpludes atveru blokéSana
var bojat mikrovilnu krasni.

* Novietojiet mikrovilnu krasni péc iespéjas talak
no radiouztvergjiem un TV.

 Mikrovilnu krasns darbiba var traucét
radiouztveréja vai TV uztverSanu.

* Pieslédziet mikrovilnu krasni pie standarta
mainstravas rozetes. Parliecinieties, ka
mainstravas fikla spriegums un frekvence
atbilst uz ierices noraditajam darbinaSanas
spriegumam un frekvencei.

 Mikrovilnu krasni nedrikst ievietot skapr.

1200m

—|
|
¥
20cm 2 20cm
H @"
, @

BRIDINAJUMS

e Laiizvairitos no elektriska tikla parslogosanas,
nav ieteicams pieslégt pie ta pasa fikla citas
ierices, mikrovilnu krasns darbibas laika.

 Neuzstadiet mikrovilnu krasni virs virtuves plits
vai citas siltumu radosas ierices. Ja mikrovilnu
krasns ir uzstadita pie vai virs siltumu radosas
ierices, iespéjams, ta tiks bojata, un garantija
zaudeés speku.

Parbaudiet mikrovilnu krasni, lai atrastu
iespéjamos bojajumus, pieméram, nesavietotas
vai saliektas durvis, bojatas durvju blives un
blivédanas virsmas, salauztas vai valigas durvju
enges un slégi, iespiedumi mikrovilnu krasns
nodalijuma vai uz durvim. Ja ir jebkadi bojajumi,
nedarbiniet mikrovilnu krasni, un sazinieties ar
Sage servisa centru.

» Nemérciet mikrovilnu krasni, stravas vadu vai
spraudni tdent vai cita Skidruma.



GATAVOSANAS PANNAS IZMANTOSANA

» GatavoSanas panna ir ideali piemeérota, lai
pagatavotu produktus, kas mikrovilnu krasnt
var klat mitri, pieméram, pica, vistas nageti un
fr1 kartupeli. GatavoSanas pannu var lietot gan
aug$éja, gan apakseja pozicija atkariba no
édiena lieluma vai ta, cik daudz apbruninasanas
ir nepiecie$ams. Lai samazinatu ievainojumu vai
mikrovilnu krasns bojajuma risku, nodroSiniet, lai
gatavo$anas panna bitu drosi novietota stikla
palikina centra.

* |zvairieties no trauku, $Kivju vai servéSanas
piederumu izvietoSanas uz gatavo$anas pannas,
jo tie var parkarst un sabojaties.

UZMANIBU

Gatavosanas pannu un paliktni var dro$i izmantot
mikrovilnu rezima. Nemiet véra, ka paliktni un
gatavo$anas pannu nevar izmantot vienlaikus un
nekad vienu virs otra.

PIEBILDE

Vislabak izmantot paliktni konvekcijas rezima
(piem. grauzdegjot).

PIEBILDE

Neslidosas silikona kajinas uz paliktna ir
izstradatas, lai palidzétu noturét palikini nekustigi,
un tas NEDRIKST nonemt.

Silikona kajinas uz gatavo$anas pannas
kajinam un uz paliktna ir droSas izmantoSanai
mikrovilnu rezima.

» Kad izvéléetajai gatavoSanas funkcijai ir jaizmanto
gatavo$anas panna, tiks attélots pannas simbols
vai displeja tiks paradita animacija, attélojot
pannas kajinas.

—

Pannas nepieciesamibas attélosana

UN N UN X
= =y
Animacija, kas norada uz nepiecieSamibu
atlocit pannas kajinas.

UZMANIBU

Gatavo$anas pannas virsmas un kajinas 3
gatavoSanas laika un kadu laiku péc ir karstas. So
aksesuaru drikst izmantot tikai ar SMO870.

15



@ Funkcijas

VALODAS IESTATISANA

Nokluséjuma valoda ir Anglu valoda, tomér
iericé ir ieprogrammeétas 20 dazadas Eiropas
valodas. Kad ierice pirmo reizi tiek pieslégta pie
stravas kontaktligzdas, ierice paries “VALODAS
IESTATISANAS REZIMA”.

PIEBILDE

Lai jebkura laikd nomainitu valodu, piespiediet un 3
sekundes turiet nospiestu “Bez rotéSanas” taustinu.

* |zmantojiet jebkuru riteni, lai parvietotos
pa izvelni.

FEnglizh
Etina

* Piespiediet SAKT, lai izvélétos vélamo valodu.

-
Erglizh

* |[zveléta valoda tiks saglabata pat, ja ierice tiks
izslegta.

PULKSTENAIESTATISANA 12-VAI
24-STUNDU ATTELOSANA

Lai iestatitu laiku, piespiediet IESTATIT
PULKSTENI(}) uz isingjumtaustinu panela.
Iriespéjams iestatit 12 vai 24 stundu rezimu.
Displeja mirgos ‘12’; lai izvéletos 12-stundu reZimu,
piespiediet SAKT > | QN
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Lai izvélétos 24-stundu reZimu, pagrieziet LAIKA
riteni pulkstenraditaja virziena. Displeja mirgos
‘24’ Piespiediet SAKT, lai apstiprinatu izvéli.
Nokluséjuma laiks ir 12:00. Izgaismotie cipari
mirgos, attélojot, ka tos ir iesp&jams mainit.

et Clook
oL e

Pagrieziet LAIKA riteni, lai iestafitu stundas un
piespiediet SAKT, lai apstiprinatu.

Sed Clock
Tocordirmpres

C3
=
c3

(F




Tad mirgos minutes, attélojot, ka tas ir iesp&jams
iestatit. Pagrieziet LAIKA riteni, lai iestatitu minttes
un piespiediet SAKT, lai apstiprinatu.

Sed Dlock
Tocondirmpre

c3
i

(F

c3a

PIEBILDE

Ja jUs aizmirsat piespiest SAKT, lai apstiprinatu
iestatitas stundas vai minates, ierice automatiski
atcels jusu iestafijumus.

SKANAS SIGNALA SKALUMA
IESTATISANA

Sis lauj jums nomainit iefices skanas
signalu skalumu.
Piespiediet SKANAS SIGNALA SKALUMA

taustinu. Pec nokluséjuma skalums ir
iestatits uz KLUSS.

Lo

0

Medium

<)

High

0
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Pagrieziet LAIKA @ riteni, lai izvélétos starp
KLUSS, VIDEJS vai SKALS. Katra izvéleta pozicija
atskanos signala skalumu.

i
L

)

PIEBILDE

Ja jis nenospiedat SAKT taustinu, lai apstiprinatu
savu skaluma izveli, tiks automatiski izveléts
iestatitais skalums péc 1 minates.

SKANAS SIGNALS

lzmantojot mikrovilnu krasni, 1 programma

lauj jums izvéléties starp jauno vai tradicionalo
skanas signalu.

Péc noklusejuma mikrovilnu krasns atskanos
jauno Sage skanas signalu. Ja vélaties to nomainit,
sekojiet sekojoSiem noradijumiem:

Atveriet durtinas un piespiediet SIGNALA
taustinu isinajumtaustinu paneli.

Pagrieziet LAIKA riteni, lai parslégtos

starp dazadiem signaliem. Piespiediet SAKT P> |®3o,

lai apstiprinatu izveli vai piespiediet STOP ] | X,
lai atceltu izveli.

kLusums @@

i programma lauj jums izslégt visas mikrovilnu
krasns skanas.

Kad tiek izvéleta KLUSUMA programma, nekadi
skanas signali netiks atskanoti.

Atveriet durtinas un piespiediet KLUSUMA taustinu
1sinajumtaustinu paneli. Piespiediet SAKT, lai
apstiprinatu. Lai atceltu, piespiediet KLUSUMA
taustinu un tad SAKT taustinu.
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VIENTBU IESTATISANA 2~

Piespiediet VIENIBU % taustinu isinajum-
taustinu panelr.

Mainiet “kg” uz “oz” un °C uz °F. PEc noklus&juma
vienibas ir iestafitas uz °C un “kg”. Izgaismotie °C
un “kg” mirgos, noradot uz to, ka tie var tikt mainiti.
Pagrieziet IESTATISANAS riteni, lai parslégtos
starp Metriskajam un Imperialajam vienibam;
piespiediet riteni, lai apstiprinatu izvéli.

Select Units
Metrio
°c
s R
Select Urndls
Imperial
°F
e Y
N
Imperial
°F




BERNU DROSIBAS IESTATISANA [

Sis iestatijums lauj noblokét interfeisu, lai
nelautu bérniem izmantot mikrovilnu krasni.
Piespiediet BERNU DROSIBAS 9 taustinu
1sinajumtaustinu panel.

Displeja tiks attélots BERNU DROSIBAS simbols.

Child Lok on

2 “

0l

Lai izslégtu BERNU DROSIBU, piespiediet
BERNU DROSIBAS taustinu vélreiz.

BERNU DROSIBAS simbols nodzisis un jums bis
pilna pieeja mikrovilnu krasns interfeisam.

UZGAIDISANAS REZIMS

Kad mikrovilnu krasns netiek izmantota 1 minati,
ieslégsies UZGAIDISANAS rezims. LCD displeja
apgaismojums izslégsies un pogas netiks
izgaismotas.

l'[s

t Clook

nrnn
uuruy

Uzgaidisanas rezims ar neiestatitu pulksteni.

156

Uzgaidisanas reZims ar iestatitu pulksteni.

Lai ieslegtu mikrovilnu krasni:
e Atveriet durtinas VAI;

* Piespiediet SAKT VAI;

* Pagrieziet jebkuru riteni VAI;
* Piespiediet jebkuru taustinu.

BEZ ROTESANAS %

ROTESANAS IZSLEGSANAS @ tausting
lauj apturét palikina roteéSanu gatavoSanas
laika. Sis iestatijums ir pieméerots taisnstura
vai kvadrata formas trauku izmanto$anai, kas
traucetu rotéSanai.

Lai ieslegtu So rezimu, piespiediet taustinu vienu
reizi. Displeja tiks attélots “Bez rotéSanas”.

Turntabls of £

c3.,

ol

nr?an
HH
iuuy @

Piespiediet vélreiz, lai ieslégtu roteSanu.
GatavoSanas cikla beigas palikinis paliks pedéja
izmantotaja iestatijuma 1 minati, ja tas tiks atstats
neaiztikts. Péc 1 mindtes rotéSana tiks ieslégta
automatiski.
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LAIKA UN JAUDAS / TEMPERATURAS Pagriezot IESTATISANAS riteni pretéji
IESTATISANA pulkstenraditaja virzienam, jaudas limenis

samazinasies no 100% lidz 10%, ar 10% soli.
Laiku, jaudas limeni un temperatQru ir iespéjams

nomainit, pagriezot IESTATISANAS riteni.

Pielago$anu ir iespéjams veikt Mikrovilnu, i
Atras kombinétas gatavo$anas, Aerogrila un Lok -Mecdium
Krasns reZimos.

LAIKA IESTATISANA
Pagrieziet LAIKA riteni, lai iestatitu laiku.

Cook-High 9
LI%

TEMPERATURAS IESTATISANA
Pagrieziet IESTATISANAS riteni preté&ji

ﬂir‘ P A

M S
- pulkstenraditaja virzienam, lai samazinatu
i temperatdru ar 10 gradu soli; pagrieziet
Tuln] IESTATISANAS riteni pulkstenraditaja virziena, lai
1Ly, palielinatu temperataru.

Nokluséjuma temperatura un temperattras
Nokluséjuma laiks ir 30 sekundes. diapazoni ir sekojosi:

Atra kombinéta gatavosana:
- Temperaturas diapazons = 150 — 230°C
- Nokluséjuma temperatiira = 200°C

JAUDAS IESTATISANA

Kad IESTATISANAS ritenis ir pagriezts
pulkstenraditaja virziena, displeja tiks attélots

AUGSTS un 100%. Aerogils:
- Temperatiras diapazons = 200 - 230°C
Flicroane - Noklusé&juma temperatiira = 200°C
T e L] & by Krasns:
s ‘ e - Temperatiras diapazons = 60 — 230°C

- Nokluséjuma temperattra = 180°C

n l-lM s Chickern
0ged
ooy \ﬁr%
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DINAMISKA LAIKA UN JAUDAS /
TEMPERATURAS IESTATISANA

Laika un jaudas iestatiSana var tikt veikta, kad

krasns atrodas mikrovilnu manualajos iestatijumos.

Laika un temperatras iestatiana var tikt veikta,
kad ierice atrodas Atras kombinétas gatavosanas,
Aerogrila un Krasns rezima manualajos

iestafijumos.

Pieméram, dinamiskas jaudas iestatisana ir
redzama izmantojot GATAVOSANAS funkciju.

1. Piespiediet GATAVOSANAS REZIMA IZVELES

W {= taustinu un izvélné izvéelieties GATAVOT.

-

oo e

~

4. Tiklidz ir jzvélets EDIENA VEIDS, pagrieziet
IESTATISANAS riteni, lai iestatitu daudzumu
vai svaru.

e Tttt |
Tobeginpres:
Ele
onr
uu

T o

. Piespiediet SAKT, lai uzsaktu gatavosanu.
. Izmantojot IESTATISANAS riteni, var pielagot

jaudas limeni, palielinot vai samazinot to,

2. Pagrieziet LAIKA riteni, lai izvéletos ediena

veidu.

!i' oy Qoo

JHardUegtabl

3. Pagriezot LAIKA riteni, bultina noradis uz
izvéleto édiena veidu. Saja gadijuma ir izvéléts

POPKORNS.

jebkuras gatavoSanas programmas laika.

(Papcurﬂ
°30
nr

L oy

/Fmpaorﬁ
30

9

PIEBILDE

SildiSanas laika jaudas pielagosana
neietekmes laiku.
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PIEBILDE KAD GATAVOSANA IR PABEIGTA

Péc jebkura gatavoSanas cikla beigam, krasns
atskanos skanas signalu un displeja tiks attélots —

S ) GATAVS. Vards GATAVS mirgos displeja 5 minites
F Pt o] o
RSO vai lidz tiks atvértas durtinas.
s
Firdshesd
a
(1
iuus
Veicot ieprieks aprakstitas darbibas, izmantojot
IESTATISANAS riteni, temperattru var paaugstinat
vai pazeminat jebkura gatavoSanas programmas
laika atkariba no EDIENA VEIDA. STOP/NOTIRITJ | X
Pieméram: Vista B Piespiediet STOP/ NOTIRIT vienu reizi, lai apturétu
Lhicken tekoSo funkciju.
Piespiediet divreiz, lai nofiritu un atgrieztos
= noklusgjuma ekrana.
= \anme, S Noklus&juma ekrana nospiediet STOP/NOTIRIT,
N X lai attélotu pulksteni.
(S Lai atgrieztos nokluséjuma ekrana, piespiediet
M S jebkuru taustinu, pagrieziet jebkuru riteni vai
| L‘S 9 atveriet durtinas.
I .
E imne A BIT MORE™ TAUSTINS (%
i Izmantojiet A BIT MORE™, kad gatavoSana ir
pabeigta un gadijuma ja €diens nav lidz galam
PIEBILDE pagatavots vai pietieckami silts.
SildiSanas laika jaudas pielagosana
neietekmes laiku.
+30 SEK TULITEJA UZSAKSANA > |®3a Le

Piespiezot STOP/TULITEJS +30 taustinu, ierice

saks gatavosanu ar 100% jaudu un 30 sekunzu P!emérarn: . .
laiku. Katra nakama taustina piespie$anas reize Piespiediet GATAVOSANAS REZIMA
palielinas gatavo$anas laiku par 30 sekundém. IZVELES taustinu.

= || 22| M

@ |5 =
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Pagrieziet LAIKA riteni, lai izvélétos GATAVOT
un tad GALA.

Frood ey
ol

&
© X

> ¥

Piespiediet SAKT, lai uzsaktu gatavosanu.

Gatavo$anas process ir beidzies.
e

Findsbed

GatavoSanas procesa beigas, ja jums liekas,

ka édienam ir vél nepiecie§ama gatavosana,
izvélieties ‘A BIT MORE™ iestatijumu. Aizveriet
durtinas un piespiediet A BIT MORE™ taustinu,
lai pievienotu vél nedaudz gatavoS$anas laika. Tiks
uzsakta laika atskaite.

PIEBILDE

A Bit More™ var pielagot, pagriezot LAIKA
riteni, lai ignorétu gatavo$anas pannas 3 min
iepriekSeju uzsildisanu, ja nepiecieSams ilgaks
gatavoS$anas laiks.

Meat.
REit More
I
AR
) Rl
L mnr-an
° S
230

PIEBILDE

Tikldz A BIT MORE™ taustins ir piespiests, ierice
uzsaks gatavoSanu, izmantojot iepriek$éjo eédiena
gatavoSanas rezimu vai izveléto Tsinajumtaustina
funkciju. Gadijuma, ja nebija iepriek$éjas funkcijas,
ierice pec nokluséjuma pievienos 20 sekundes

ar 100% jaudu.

SAGLABAT SILTU &%

Sis lauj jums nepielaut ediena atdziSanu, kamer
tiek pildtti citi uzdevumi. ST programma darbina
krasni 80°C, no 5 minttém lidz 2 stundam.
Nokluséjuma laiks ir 10 minates.

Lai izmantotu SAGLABAT SILTU iestatijumu,
atveriet durtinas un piespiediet SAGLABAT SILTU

$ Tsingjumtaustinu panel.

IZLASE O

IZLASES iestatijums saglabas biezak izmantotos
un iecienitakos gatavo$anas, uzsildiSanas un
atkauseSanas iestatijumus.

Lai iestatitu jusu iecienttako iestatijumu:
Atveriet durtinas, pagrieziet SAKT un STOP
riteni, lai pielagot laiku un jaudu uz iecienitako.
Piespiediet un turiet nospiestu IZLASES O
taustinu 2 sekundes, lai saglabatu iestatijumus.

Piespiediet SAKT, lai ieslégtu iestatijumus.

PIEBILDE

lerice saglabas $o iestatijumus. Nakamaja reizé
piespiezot IZLASES taustinu, displeja tiks att€lots
iecienitakais iestatijums isinajumtaustinu panelr.
Lai nomainitu iecienitakos iestatijumus jebkura
laika, atkartojiet 1. un 2. soli.
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= Gatavosanas funkcijas

ATRA KOMBINETA GATAVOSANA

A W]

ATRAS KOMBINETAS GATAVOSANAS funkcija

ir izstradata, lai gatavotu jlsu iecienitos édienus
atrak neka tradicionala krasni. St funkcija vienlaikus
izmanto mikrovilnus, konvekciju un grilu, lai
sasniegtu izvéleto gatavoSanas temperaturu.

So trs funkciju kombinacija palidz krasnij

atrak sasniegt gatavoSanas temperaturu neka
tradicionalaja krasnr, un uzturet temperaturu, lai
iegutu optimalu gatavoSanas rezultatu.

ATRAS KOMBINETAS GATAVOSANAS funkcija
ir izcili piemérota sacepumu gatavo$anai, édienu
ceps$anai, darzenu vai dazadu galas veidu
cepSanai. Skatieties “Instrukciju un padomu” uzlimi
krasns durtinu iekSpusé.

Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, ieteicams
izmantot komplekta esoSo gatavoSanas pannu,
iznemot gadijumus, kad €diena gatavosanai ir
nepiecieSams 1pass cepSanas trauks vai panna. Lai
iegutu labakus rezultatus, novietojiet citus traukus
vai pannas uz noradita paliktna, ja vien tie nav
metala trauki vai pannas.

Atkariba no gatavojama édiena daudzuma,
izmantojiet gatavoSanas pannu ar kajinam salocita
vai atlocita stavoklr.

Piespiediet ATRAS KOMBINETAS
GATAVOSANAS —:@ taustinu, lai izvéletos
ATRAS KOMBINETAS GATAVOSANAS funkiju.
Pagrieziet SAKT riteni, lai izvélétos gatavosanas
laiku, no 11idz 90 minatém. Tad pagrieziet
IESTATISANAS riteni, lai izvélétos gatavo$anas
temperattiru, no 150°C lidz 230°C. Piespiediet
SAKT, lai uzsaktu gatavo$anu.
-
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Gatavosanas programmas beigas, laujiet
édienam 5 mindtes pastavét pirms iznemsanas un
pasniegSanas.

GATAVOT SALDETU PRODUKTU

=c) 2 || 5
AN |

Sifunkija ir izstradata, lai izcili gatavotu
dazadas sasaldétas galas. Funkcija izmanto
mikrovilnus, konvekeiju un grilu divos dazados
gatavoS$anas etapos.

PIEBILDE

Lai izmantotu So funkciju, ieteicams galai pirms
sasaldésanas pievienot garsvielas un iemarinét.

Novietojiet produktu uz gatavo$anas pannas
apakseja pozicija.

Piespiediet GATAVOT SALDETU PRODUKTU,
izvélieties vélamo gatavoSanas veidu: vista, gala vai
zivs, pagriezot LAIKA un IESTATISANAS ritenus.
Piespiediet SAKT, lai izvéletos.

Pagrieziet IESTATISANAS riteni, lai iestafitu
daudzumu vai svaru. Minimalais daudzums ir 200g
un maksimalais zivs svars — 800g. Piespiediet SAKT,
lai uzsaktu gatavosanu.

Gatavo$anas procesa vidi, krasns atskanos signalu
un displeja tiks attélots APMAISIT un PAGRIEZT.
Atveriet durtinas vai piespiediet STOP, lai apturétu.
Pagrieziet €dienu un piespiediet SAKT, lai turpinatu.
GATAVOT SALDETU PRODUKTU rezimam ir
vairaki gatavoSanas soli, kuri tiek att€loti displeja.
Pirmaja soll édiens tiek atkauséts, izmantojot tikai
mikrovilnus.

Chicken
Stage 1-Det'ro




Otraja soll ediens tiek gatavots, izmantojot
piemeérotu funkciju attiecigajam produkta veidam.

Chdcken

Rt -1 iz P O T |

Atkariba no izvéleta daudzuma vai svara,
gatavoSanas laiks var svarstities no 16
l1dz 70 minatem.

PIEBILDE

Lai sasniegtu labakus rezultatus,
apsedziet pagatavoto édienu un |aujiet tam
atpusties 5 minutes.

AEROGRILS

AEROGRILA funkcija ir izstradata, lai sniegtu
izcilus kraukskigus gatavosanas rezultatus
pateicoties Element iQ® sistémai. Skatieties

‘Instrukciju un padomu’ uzlimi uz krasns durtinam.

Lai izveletos AEROGRILA rezimu, piespiediet
AEROGRILA taustinu galvenaja izvélné. LCD
displeja attélosies IEPRIEKS UZSILDIT PANNU.

levietojiet gatavoSanas pannu krasnr ar atlocitam
kajinam uz iepriekSéjas uzsildisanas cikla laiku.
Pagrieziet LAIKA riteni, lai izvélétos gatavoSanas
laiku, no 11idz 60 minatém. Tad pagrieziet
IESTATISANAS riteni, lai izvéletos gatavoSanas
temperattru, no 200°C lidz 230°C.
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3 mintsu iepriek$ejas uzsildisanas cikla

beigas, atskanés signals un displeja tiks attélots
“IEVIETOT EDIENU PANNA”. Atveriet durtinas un
novietojiet &dienu uz pannas, piespiediet SAKT,
lai turpinatu.

O

Novietojiet €dienu vienmérigi un viena slani.

Ay
Inzert fFood or

Gatavo$anas procesa vidi, krasns atskanos signalu
un displeja tiks attélots APMAISIT un PAGRIEZT.
Atveriet durtinas vai piespiediet STOP, lai apturétu.
Pagrieziet €dienu un piespiediet SAKT, lai turpinatu.

KRASNS

ﬂ—:@ 2l N

‘ e |

KRASNS funkcija ir izstradata, lai gatavotu &dienu,
izmantojot krasns konvekciju.

Edienu ir nepiecieams ievietot krasns droa trauka.
lzmantojiet paliktni, lai paceltu édienu labakam
gatavo$anas rezultatam.
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PIEBILDE

lzmantojot $o funkciju, ir ieteicams izmantot paliktni,
lai siltums varétu cirkulét ap édienu, lai iegutu
efekfivaku gatavosanas rezultatu.

Lai izvélatos KRASNS reZimu, piespiediet KRASNS
taustinu galvenaja izvéine.
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Pagrieziet LAIKA riteni, lai izvelétos gatavoSanas
laiku, no 1 lidz 120 minttém. Tad pagrieziet
IESTATISANAS riteni, lai izvél&tos gatavo$anas
temperatiru, no 60°C lidz 230°C. Piespiediet
SAKT, lai apstiprinatu izvéli.
.
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Mikrovilnu krasns uzsaks ieprieks uzsildisanu. LCD
dlspleja tiks attélots UZSILDISANA. lepriekséjas
uzsildisanas cikla beigas, atskanés signals un
displeja tiks att&lots NOVIETOT EDIENU UZ
PALIKTNA. Atveriet durtinas un novietojiet édienu,
piespiediet SAKT, lai turpinatu.
-
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MIKROVILNI
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MIKROVILNU reZims ir paredzéts ka klasiska
mikrovilnu funkcija, pielagojot laikus un jaudas
limenus. ST ir noklus€juma funkcija, iesledzot
mikrovilnu krasni.

Vienmér izmantojiet mikrovilnu droSus traukus un
blodas, kad izmantojat mikrovilnu funkciju.
Piespiediet MIKROVILNU taustinu galvenaja izvelng,
lai izvéletos mikrovilnu funkciju.

Pagrieziet LAIKA riteni, lai izvelétos gatavoSanas
laiku, no 1 idz 95 minutém. Tad pagrieziet
IESTATISANAS riteni, lai izvélétos jaudas

limeni, no 10% lidz 100%. Piespiediet SAKT, lai
apstiprinatu izvéli.

GRILS

Grila funkcija ir paredzéta saudzigai édiena
apbrininasanai, izmantojot augsejo

sildisanas elementu.

Atveriet durtinas un piespiediet GRILA funkciju
1singjumtaustinu panel.

Novietojiet édienu uz gatavosanas pannas ar
atlocitam kajinam.

Pagrieziet LAIKA riteni, lai izvélétos gatavo$anas
laiku, no 1 lidz 20 minGtém. Piespiediet SAKT, lai
uzsaktu gatavoSanu.



GATAVOSANAS REZIMA IZVELE
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Gatavosanas reZzima izvelné izvélieties

starp iestatijumiem: GATAVOT, UZSILDIT

vai ATKAUSET.

Tad izvélieties gatavota ediena veidu un
piespiediet SAKT. Mikrovilnu krasns automatiski
iestatfis laiku un jaudas [imeni vai temperaturu
izvelétajam produkta veidam, atbrivojot jus no
manualas programmesanas.
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GATAVOSANA

PIEBILDE

Apmeki€gjiet Sage vietni, lai atrastu receptes, kas
ir izstradatas tiesi prieks Combi Wave™ 3-in-1
mikrovilnu krasns.

GATAVOSANAS O iestatijums ir izstradats, lai
automatiski gatavotu édienu pareiza jaudas limenit
vai temperatura un laika.

Piespiediet GATAVOSANAS REZIMA IZVELI,
tad izvélieties GATAVOT, pagriezot LAIKA riteni.
Piespiediet SAKT, lai apstiprinatu izveli.

Pagrieziet LAIKA riteni, lai izvelétos vélamo ediena
veidu. Pagriezot LAIKA riteni, bultina noradits uz
izvéleto ediena veidu.

“Hard Ve i i
FEof L Uegtabl

Tiklidz tika izvéléts ediena veids, pagrieziet
IESTATISANAS riteni, lai pielagotu
daudzumu vai svaru.
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Piespiediet SAKT, lai uzsaktu gatavosanu.
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LAI IEGUTU LABAKUS REZULTATUS

« Edienu ir nepieciesams gatavot mikrovilnu
drosa konteinera, vai nu plastmasas, Pyrex vai
keramikas konteinera.

 Mitri &dieni tiks pagatavoti vienmérigak, jo
mikrovilnu energija |oti efektivi silda Odens
molekulas. Gatavojot mikstus un cietus darzenus,
pievienojiet apméram 15ml [idz 20ml tdens uz
100g produkta.

* Lai iegutu optimalus rezultatus, izvietojiet lielakus
un biezakus édienus, pieméram, brokolus vai
vistas stilbina biezo galu gar paliktna malam.

Tas laus mikrovilniem maksimali ieklut produkta,
gatavoSanas laika.

Maisiet édienus, pieméram, sautéjumus un zupas
no arpuses uz centru, lai vienmérigak sadalitu
siltumu. Nepartraukta maisiS8ana nav nepiecieSama.
Mazi édiena gabalini tiek pagatavoti atrak neka lieli.
Péc lieluma un formas lidzigi gabali, gatavojot tos
kopa, gatavosies vienmeérigak.

Esiet piesardzigi, nonemot no mikrovilnu krasnt
gatavotiem edieniem vakus vai plastmasas
apvalkus. Tvaiks var uzkraties un izraisit nopietnus
sejas vai roku apdegumus.

Popkorns

POPKORNA iestatijums ir izstradats, lai atvertu

péc iespéjas vairak graudu 100g pacina, izmantojot
mikrovilnu funkciju.

Sekojiet popkorna pacinas noradém, lai iestatfitu
ieteicamo laiku.

levietojiet pacinu palikina vida. Piespiediet SAKT, lai
uzsaktu gatavosanu.

Cepti kartupeli

ST programma izmanto krasns funkciju. lepriek$
uzsildisanas laiks ir atkarigs no kartupelu skaita un ir
aptuveni tris mindtes.

Péc ieprieksejas uzsildisanas, novietojiet kartupelus
gatavoSanas panna ar atlocitam kajinam;
neapsedziet eédienu.

Gatavosanas laiks ir atkarigs no kartupelu
daudzuma. Tiks izmantota krasns funkcija un 220°C
temperatura.

Cieti darzeni
CIETU DARZENU programma ir piemérota tadiem

darzeniem ka burkani, kukuriiza, saldie kartupeli un
bietes. ST programma izmanto mikrovilnu funkciju.

Gatavo$anas laiks ir balstits uz darzeniem
ledusskapja temperatura (aptuveni 5°C).

Minimalais cieto darzenu gatavo$anas daudzums ir
100g un maksimalais 1kg.
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Sagrieziet darzenus vienados 1 lidz 2cm gabalinos,
vienmeérigai gatavosanai. Pievienojiet 20ml idens
uz katriem 100g darzenu.

Apsedziet ar ventilejamo, mikrovilnu drosu,
plastmasas vaku vai apvalku.

Gatavo$anas programmas vidd, atskanés skanas
signals un displeja tiks attélots APMAISIT un
PAGRIEZT. Atveriet durtinas vai piespiediet
STOR, lai apturétu. Apmaisiet darzenus, aizveriet
durtinas un piespiediet SAKT, lai turpinatu
gatavoSanas programmu.

Miksti darzeni

MIKSTU DARZENU programma ir piemérota
tadiem darzeniem ka brokoli, pupinas, ziedkaposti,
cukini un zirni.

Gatavo$anas laiks ir balstits uz darzeniem
ledusskapja temperatara (aptuveni 5°C).

Minimalais miksto darzenu gatavoSanas daudzums
ir 100g un maksimalais 500g.

Pievienojiet 1 édamkaroti udens uz katriem
100g darzenu.

Apsedziet ar ventiléjamo, mikrovilnu drosu,
plastmasas vaku vai apvalku.

GatavoSanas programmas vidu, atskanés skanas
signals un displeja tiks attélots APMAISIT un
PAGRIEZT. Atveriet durtinas vai piespiediet

STOR, lai apturétu. Apmaisiet darzenus, aizveriet
durtinas un piespiediet SAKT, lai turpinatu
gatavoSanas programmu.

Risi

RISU programma ir piemérota tadu risu 3
gatavo$anai ka gargraudu, jasmina un basmati. St
programma izmanto mikrovilnu funkciju.

Vienmér izmantojiet mikrovilnu drosu un dzilu
blodu. Neapsedziet blodu.

Minimalais risu daudzums ir 250g un maksimalais
450g. Pirms gatavosSanas, skalojiet risus ar aukstu
udeni, ldz tdens klust tirs. Pievienojiet risiem
Udeni ar 2:1 attiecibu (2 Gdens vienibas pret 1

risu vienibu).

Laujiet risiem pastavet 5 minutes pirms
pasniegdanas.

Putra
PUTRAS programma izmanto mikrovilnu funkciju.

Vienmér izmantojiet dzilu un mikrovilnu drosu
blodu. Neapsedziet blodu.

Minimalais daudzums ir 50g un

maksimalais — 200g.

Attiecibu piemérs: 100g auzu parslu un 500g
udens, laiks 9 minutes.



Tvaicétas pupinas

TVAICETU PUPINU programma izmanto
mikrovilnu funkciju.

levietojiet dzila, liela un mikrovilnu drosa bloda.
Neapsedziet édienu.

Minimalais daudzums ir 200g, maksimalais — 1kg.

Bekons

BEKONA programma ir izstradata, lai pagatavotu
kraukskigas bekona Skéles, izmantojot
mikrovilnu funkciju.

GatavoSanas laiki ir balstiti uz bekonu ledusskapja
temperatura (aptuveni 5°C).

Novietojiet bekona Skéles viena slani uz skivja.
Pagrieziet IESTATISANAS riteni, lai iestatitu
bekona Skélu daudzumu un piespiediet SAKT, lai
uzsaktu gatavoSanu. Jus varat izvéléties starp 2
l1dz 4 bekona Skélem. Gadijuma, ja gatavojat biezi
sagrieztu bekonu, pievienojiet papildus 1 minuti
gatavoSanas laiku.

GatavoSanas programmas vidu, atskanés skanas
signals un displeja tiks attélots APMAISIT un
PAGRIEZT. Atveriet durtinas vai piespiediet STOP,
lai apturetu. Apgrieziet bekonu, aizveriet durtinas
un piespiediet SAKT, lai turpinatu gatavoSanas
programmu. Gadijuma, ja gatavojat vairak neka

2 Skeles, parvietojiet Skéles no vidus uz Skivja
malam, lai panaktu vienmérigu gatavosanu.

PIEBILDE

Izmantojiet mazak treknu bekonu.

Kuka
KUKAS programma ir izstradata, lai gatavotu

dazadu veidu kikas, izmantojot konvekcijas krasni.

Izmantojiet kilkas cepSanas piederumus, kas

ir piemeéroti konvekcijas krasnim. Labakiem
rezultatiem, izmantojiet 19-22cm apalu kikas
pannu un aptuveni 450g miklas. 24-26¢cm apala
kikas panna ari vat tikt izmantota gatavu kikas
maisijumu gatavo$anai.

Novietojiet kiikas pannu uz palikina, lai gatavotu
kuku. Neapsedziet to.

Piespiediet SAKT, lai uzsaktu
gatavo$anas programmu.

Tiklidz gatavosana ir pabeigta, laujiet kiikai 5
mindtes pastavét.

Kauseét Sokoladi

ST programma i izstradata, lai kausétu Sokoladi
bez tas parkarséSanas un piededzinasanas,
izmantojot mikrovilnus.

PIEBILDE

SOKOLADES KAUSESANAS programma ir
testéta ar tumso Sokoladi. Gadijuma, ja kauséjat
citus Sokolades veidus, biezi parbaudiet Sokoladi,
lai nepielautu parkarsésanu.

Izvélieties piemérotu stikla blodu un neapsedziet
to. Gadijuma, ja izmantojat Sokolades tafeliti,
sagrieziet to 1cm gabalinos.

Pagrieziet IESTATISANAS riteni, lai izvélétos svaru
un piespiediet SAKT, lai uzsaktu kauseésanu.
Minimalais Sokolades daudzums ir 50g un
maksimalais — 400g.

Gatavo$anas programmas vidu, atskanés skanas
signals un displeja tiks attélots APMAISIT un
PAGRIEZT. Atveriet durtinas vai piespiediet STOPR,
lai apturétu. Apmaisiet Sokoladi, aizveriet durtinas
un piespiediet SAKT, lai pabeigtu kauséSanu.
Programmas beigas, dala Sokolades var joprojam
nebut izkususi. Apmaisiet, lai pilniba to izkausétu
un iegtu vienmeérigu konsistenci.

SOKOLADES KAUSESANAS programma var tikt
ieslégta arT izmantojot sinajumtaustinu paneli.

Mikstinat sviestu

SVIESTA MIKSTINASANAS programma ir izcili
piemérota sviesta mikstinasanai ta, lai to var uzreiz
putot mikserT; programma izmanto mikrovilnus.

S programma ir piemeérota sviestam, kas tikko
iznemts no ledusskapja (aptuveni 5°C).
Novietojies sviesta gabalu uz skivja.

Neapsedziet to.

Pagrieziet IESTATISANAS riteni, lai izvél&tos svaru
un piespiediet SAKT, lai uzsaktu mikstinasanu.
Minimalais sviesta daudzums ir 125g un
maksimalais — 500g.

PIEBILDE

Sviestam jabdt pietiekami mikstam, lai karoti viegli
varétu iespiest centra. Sviestu nedrikst izkauseét.

PIEBILDE

Piespiediet A Bit More™ taustinu, ja sviests nav
pietiekami miksts.
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Pica

PICAS programma ir izcili piemérota saldétas
picas, lldz pat 30cm diametra, gatavo$anai,
izmantojot mikrovilnus un grilu.

GatavoSanas laiks ir balstits uz saldétas picas
temperaturas (aptuveni -18°C).

Novietojiet picu vai picas Skéles uz komplektacija
ieklautas gatavo$anas pannas, ar atlocitam
kajinam. Neapsedziet édienu.

Piespiediet SAKT, lai uzsaktu

gatavo$anas programmu.

Tiklidz gatavosana ir pabeigta, laujiet picai
pastavet 5 minites.

PIEBILDE

Picam, kas ir mazakas par 25cm, ir nepiecieSams
1saks gatavosanas laiks.

Vistas nageti

VISTAS NAGETU programma ir izstradata, lai
gatavotu vistas nagetus ar aerogrila palidzibu
mikrovilnu krasni.

GatavoSanas laiks ir balstits uz vistas nagetiem,
kas tikko iznemti no saldétavas (aptuveni -18°C).
Pagrieziet IESTATISANAS riteni, lai izvélétos
nagetu daudzumus, ko vélaties gatavot un
piespiediet SAKT, lai uzsaktu gatavo$anu. Jus varat
izvéleties no 200g lidz 500g nagetu.

Izveloties VISTAS NAGETU programmu, LCD

displeja tiks attélots “IEPRIEKS UZSILDIT PANNU".

levietojiet gatavoSanas pannu ar atlocitam kajinam
krasnt, lai veiktu iepriek$ uzsildisanu.

3 mintsu ieprieksgjas uzsildisanas cikla beigas,
atskanés signals un displeja tiks attélots “IEVIETOT
EDIENU PANNA”. Atveriet durtinas un novietojiet
edienu uz pannas, piespiediet SAKT, lai turpinatu.
Salieciet vistas nagetus viena slani.

Divu treSdalu gatavoSanas procesa laika,
atskanés signals un displeja mirgos “APMAISIT un
PAGRIEZT”. Atveriet durtinas vai piespiediet STOP,
lai apturétu. Apgrieziet nagetus un piespiediet
SAKT, lai turpinatu gatavosanu.

Fri kartupeli

FRI KARTUPELU programma ir izstradata,
gatavotu fr1 kartupelus ar aerogrila palidzibu
mikrovilnu krasn.

Gatavosanas laiks ir balstits uz fri kartupeliem, kas
tikko iznemti no saldétavas (aptuveni -18°C).
Pagrieziet IESTATISANAS riteni, lai izvéletos
kartupelu daudzumus un piespiediet SAKT, lai
uzsaktu gatavoSanu. Jus varat izvéléties no 200g
[1dz 4509 frT kartupelu.
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Izvéloties FRI KARTUPELU programmu, LCD
displeja tiks attélos “IEPRIEKS UZSILDIT PANNU".

levietojiet gatavoSanas pannu ar atlocitam kajinam
krasnt, lai veiktu ieprieks uzsildisanu.

3 mintsu iepriek$ejas uzsildisanas cikla

beigas, atskanés signals un displeja tiks attélots
“IEVIETOT EDIENU PANNA”. Atveriet durtinas un
novietojiet &dienu uz pannas, piespiediet SAKT, lai
turpinatu. Salieciet frT kartupelus viena slani.

GatavoSanas procesa puse€ atskanés signals

un displeja mirgos “APMAISIT un PAGRIEZT".
Atveriet durtinas vai piespiediet STOP, lai apturétu.
Apgrieziet kartupelus un piespiediet SAKT, lai
turpinatu gatavo$anu.

Vista

VISTAS programma ir piemeérota vistas gabalinu un
veselas vistas gatavosanai. Sis iestatijums izmanto
konvekciju un grilu, kopa ar papildus mikrovilniem,
gatavojot veselu vistu.

Gatavo$anas laiki ir balstiti uz vistas temperatiru,
kas tikko iznemta no ledusskapja (aptuveni 5°C).

Minimalais vistas daudzums ir 200g un

maksimalais — 1.6kg.

* 200g 1dz 500g ir piemeéroti vistas filejam un
bezkaulu vistas gabaliniem.

* 1kg l1dz 1.6kg ir pieméraoti vistas gabaliniem ar
kauliem un veselai vistai.

Ilzmantojiet komplektacija ieklauto gatavodanas

pannu, lai gatavotu vistu. Gatavojot vistas

gabalinus, izmantojiet gatavoSanas pannu ar

atlocitam kajinam. Veselai vistas izmantojiet pannu

ar salocitam kajinam.

Gatavo$anas procesa vidi atskanés signals

un displeja mirgos “APMAISIT un PAGRIEZT".

Atveriet durtinas vai piespiediet STOP, lai

apturétu. Apgrieziet vistu (nav nepiecieSams, ja

gatavojat veselu vistu) un piespiediet SAKT, lai

turpinatu gatavo$anu.

Kad gatavo$ana tiks pabeigta, laujiet vistai 5
minudtes pastavet.

Gala

GALAS programma ir piemérota dazadu galu
veidu gatavoSanai.

Gatavosanas laiki ir balstiti uz galas temperatru,
kas tikko iznemta no ledusskapja (aptuveni 5°C).

Minimalais galas daudzums ir 200g un
maksimalais — 2kg.

200g lidz 500g ir pieméroti filejam, maltai galai un
galas gabaliniem.

750g lidz 2kg piemeroti veselam cepetim.



Ilzmantojiet komplektacija ieklauto gatavo$anas
pannu galas gatavoSanai. Gatavojot 200g - 500g,

izmantojiet gatavoSanas pannu ar atlocitam kajinam.

Gatavojot 7509 - 1kg, izmantojiet gatavoSanas
pannu ar salocitam kajinam.

Gatavosanas procesa vidl atskanés signals

un displeja mirgos “APMAISIT un PAGRIEZT”.
Atveriet durtinas vai piespiediet STOP, lai _
apturétu. Apgrieziet galu un piespiediet SAKT, lai
turpinatu gatavosanu.

Kad gatavoSana tiks pabeigta, laujiet galai 5
mindtes pastaveét.

Zivs

ZIVS programma ir izstradata ta, lai gatavotu
iecienitako zivi bez sausam un parceptam malam.
ST programma automatiski kombiné mikrovilnu
jaudu, konvekcijas krasni un grilu.

Gatavo$anas laiki ir balstiti uz zivim ledusskapja
temperatura (aptuveni 5°C).

Minimalais zivs daudzums nevar but mazaks par
200g un lielaks par 800g.

Programma ir izcili piemérota balto zivju fileju un
ladu fileju gatavoSanai; salieciet zivi viena slant
uz gatavo$anas pannas ar atlocitam kajinam.
Salociet filejas planas dalas, lai nepielautu to
pargatavosanos.

Tiklidz gatavo$ana ir pabeigta, laujiet zivij 5
minutes pastavet.

PIEBILDE

Lai iegUtu labakus rezultatus, iesakam gatavot
taukainas zivis ar adu.

UZSILDIT

UZSILDISANAS programma izmanto zemus
jaudas lImenus, lai saudzigi uzsilditu édienu, bez
sausinasanas vai pargatavosanas.

PIEBILDE

Kamer notiek uzsildiSana, laiku ir iespéjams gan
palielinat, gan samazinat. Laika izmaina neietekmée
iestafito svaru vai daudzumu.

Dzeriens

DZERIENU programma ir piemérota aukstas
kafijas un téjas uzsildiSanai. St programma
uzsildis jusu dzeérienu ldz aptuveni 60-65°C, kas ir
piemérota temperatura tulitéjai dzerSanai.

Salieciet krizes gar palikina malam. Pagrieziet
IESTATISANAS riteni, lai izvélétos krizu
daudzumu un piespiediet SAKT, lai uzsaktu
sildiSanu. Ir iespéjams izvéléeties no 1 kriizes
(250ml) lidz 4 kriizém (1000ml).

UzsildiSanas programmas beigas, apmaisiet
dzérienu un laujiet pastavét 1-2 minutes pirms
dzerSanas. Jaapzinas, ka parkarsana var izraisit
applaucésanos vai piededzinat dzérienus.

PIEBILDE

lzmantojiet keramiskas kruzes.

Dazadi

ST programma lauj uzsildt &dienu parpalikumus,
kas ir ledusskapja temperatira (aptuveni 5°C).
Vienmerigai uzsildiSanai, novietojiet édienu
mikrovilnu dro$a trauka vai bloda. Apsedziet

&dienu ar mikrovilnu droSu vaku vai ventiléjamu
plastmasas apvalku (cieSi neaizsedziet).

Pagrieziet IESTATISANAS riteni, lai izvélétos
Kivju skaitu un piespiediet SAKT, lai uzsaktu
gatavoSanu. Jus varat izvéléties starp 1 vai 2
Skivjiem/blodam. Ja sildat 2 Skivjus, izmantojiet
paliktni, lai uzliktu vienu 8Kivi virs otra.
GatavoSanas procesa vidu atskanés signals

un displeja mirgos “APMAISIT un PAGRIEZT".
Atveriet durtinas vai piespiediet STOP, lai apturétu.
Apmaisiet édienu un piespiediet SAKT, lai turpinatu
uzsildisanu.

Kad uzsildisana tiks pabeigta, apmaisiet édienu un
laujiet tam pastavét 1-2 mindtes pirms éSanas.

Péc laika
UZSILDISANAS programma lauj izvéléties
uzsildiSanas laiku, no 1 lidz 95 minatém.

Kad sildat edienu, novietojiet to mikrovilnu dros$a
8Kivi vai bloda. Apsedziet édienu ar ventilgjamu
mikrovilnu drosu apvalku (cie$i neapsedziet).
Gatavosanas procesa vidi atskanés signals

un displeja mirgos “APMAISIT un PAGRIEZT".
Atveriet durtinas vai piespiediet STOP, lai apturétu.
Apmaisiet vai apgrieziet &dienu un piespiediet
SAKT, lai turpinatu uzsildisanu.
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ATKAUSET

ATKAUSESANAS programma i izstradata, lai
saudzigi atkausétu edienu bez parkarséSanas un
malu sausinasanas.

Piespiediet GATAVOSANAS REZIMA IZVELI,
tad ar LAIKA riteni izvélieties ATKAUSET.
Piespiediet SAKT, lai apstiprinatu izvéli. Atskanés
skanas signals.

Pagrieziet LAIKA riteni, lai izvelétos édiena veidu.
Griezot LAIKA riteni, bultina noradis uz izvéléto
édiena veidu.
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Defrost
2
©} 2
@ -
o kern
Jeat

Tiklidz tiks izvéléts édiena veids, pagrieziet
IESTATISANAS riteni, lai iestatitu
daudzumu vai svaru.

Chicken
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\ | I @ —_
o
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Piespiediet SAKT, lai uzsaktu atkausésanu.
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PIEBILDE

Kameér notiek édiena atkausésana, laiks var tikt
mainits. Atkausésanas laika izmainiSana neietekmeé
iestafito svaru vai daudzumu.

LABAKIEM REZULTATIEM

* AtkauséSanas laiks attiecas uz sasaldétiem
partikas produktiem, kas vismaz 24 stundas
bijusi saldétava un uzturéti —18 °C vai zemaka
temperatura.

* Saldéjot galu, majputnus un zivis, izmantojiet labas
kvalitates plastmasas maisinus un traukus.

* Lai atdalitu galu, pieméram, vistas gabalinus vai
steiku, starp katru slani ievietojiet vaska papiru vai
plévi.

* Parliecinieties, ka iepakojuma nav gaiss un tas ir
droSi nosléegts.

* Markeéjiet iepakojumus ar galas veidu, datumu un
svaru.

 Péc atkausesanas cikla, lielaka dala partikas
produktu joprojam bus nedaudz apledojusi, kad tos
iznemsiet no mikrovilnu krasns. Laujiet édienam
5-15 minutes pastavet, lidz tas bus pilniba atkusis.

* Novietojiet partikas produktus viena slan ar
planakajam dalam uz centru un biezakajiem galiem
uz paliktna aréjam malam.

* No saldétas galas nonemiet visus iepakojumus
un maisinus. Ja iepakojums ir parak piesalis, lai
to nonemtu, atkauséjiet 3 minttes, izmantojot
iestatijumu ATKAUSESANA PEC LAIKA; nonemiet
iepakojumu un turpiniet atkausé$anu.

Vista

VISTAS ATKAUSESANAS programma ir piemeérota

gan vistas gabalinu, gan veselas vistas atkauséSanai.

Minimalais vistas daudzums atkausésanai ir 200g un

maksimalais — 1kg.

* 200g l1dz 7509 — piemerots vistas filejam un vistas
gabaliniem.

* 1kg — piemeérots vistas gabaliem ar kauliem un
veselai vistai.

Vistas gabalinus novietojiet viena slant, mikrovilnu

krasns drosa trauka, 8kivi vai konteinera. Salieciet

biezakos galus gar paliktna malam.

AtkauséSanas programmas vida atskanés skanas
signals un displeja tiks attélots “APMAISIT un
PAGRIEZT". Atveriet durtinas vai piespiediet

STOP taustinu, lai apturétu. Apgrieziet vistas
gabalinus un piespiediet SAKT, lai turpinatu
atkauséSanas programmu.

Kad programma ir beigusies, iznemiet vistu no
mikrovilnu krasns un lauijiet tai 5-15 mindtes pastavet,
lai pilniba atkustu.



Ja atkauséjat veselu vistu, iznemiet to no
iepakojuma. Novietojiet vistu ar kritinas dalu uz
leju, mikrovilnu drosa trauka, Skivi vai konteinera.
AtkauséSanas programmas vidl atskanés skanas
signals, un displeja tiks attélots “APMAISIT un
PAGRIEZT". Atveriet durtinas vai piespiediet
STOP taustinu, lai apturétu. Apgrieziet vistas
gabalinus un piespiediet SAKT, lai turpinatu
atkauséSanas programmu.

Péc atkauséSanas programmas, iznemiet vistu
no krasns. Noskalojiet to zem teko$a tdens, lai
izkausétu ieksa eso$o ledu.

Nolieciet uz tira Skivja un nosusiniet. Parklajiet
ar partikas plévi un ievietojiet ledusskapi uz
1-2 stundam, lidz ta ir pilniba atkususi.

Gala

GALAS ATKAUSESANAS programma ir

piemeérota jebkura galas veida, pieméram, liellopa,

jéra un cukgalas, ka ari steika un karbonades

atkausésanai. Minimalais daudzums atkausésanai

ir 200g un maksimalais 1kg.

* 200g I1dz 500g — piemérots filejam, maltai galai
un galas gabaliniem.

* 7509 lidz 1kg — piemérots veseliem cepetim.

Nonemiet no galas visus iepakojumus, putuplasta
paplates un absorbéjosos spilventinus. Novietojiet
tiesi uz mikrovilnu krasns droSa trauka vai

sekla trauka.

Atkausésanas programmas vidu atskanés skanas
signals, un ekrana tiks attélots “APMAISIT un
PAGRIEZT”. Atveriet durtinas vai piespiediet STOP
taustinu, lai apturétu.

Iznemiet atkauséto galu un ievietojiet to ledusskapi.

Ja dala maltas galas joprojam ir sasalusi, iznemiet
to no mikrovilnu krasns. Apgrieziet sasaldéto galu
un ievietojiet to atpakal mikrovilnu krasnr.
Piespiediet SAKT, lai turpinatu

atkauséSanas programmu.

Programmas beigas, iznemiet galu un laujiet tai
pastavet 5-15 minutes lai pilniba atkausétu.

Zivs

ZIVS ATKAUSESANAS programma ir piemérota
zivs fileju atkausésSanai bez gatavo$anas un

malu sildisanas. Minimalais zivs daudzums
atkauséSanai ir 200g un maksimalais — 800g.
Labakiem rezultatiem, novietojiet saldétas filejas
viena slani sekla, mikrovilnu drosa trauka.
AtkauséSanas programmas vidl atskanés skanas
signals un displeja tiks attélots “APMAISIT un
PAGRIEZT”. Atveriet durtinas vai piespiediet STOP
taustinu, lai apturétu.

Apgrieziet zivs gabalinus. Apsedziet zivs

filejas planos galus ar foliju un ievietojiet

atpakal krasni. Piespiediet SAKT, lai turpinatu
atkauseédanas programmu.

Programmas beigas zivs joprojam var but
vidusdala sasalusi. [znemiet to no krasns un |aujiet
tai pastavet 5-15 mindtes, lidz pilniba atkust.

PIEBILDE

Labakiem rezultatiem atkauseéjiet treknu zivi.

Zupa

ZUPAS ATKAUSESANAS programma ir piemérota
saldétas zupas atkauséSanai, kas tikko iznemta

no saldétavas (aptuveni —18°C). Minimalais zupas
daudzums ir 250ml un maksimalais 1000ml.

Atbrivojieties no jebkura zupas iepakojuma un
ievietojiet to mikrovilnu drosa bloda. Neapsedziet.

Atkausésanas programmas vidl atskanés skanas
signals un displeja tiks attélots “APMAISIT un
PAGRIEZT”. Atveriet durtinas vai piespiediet STOP
taustinu, lai apturétu.

Sadaliet visus sasalu$os gabalinus un piespiediet
SAKT, lai turpinatu programmu.

Maizes kukulis

Sis iestafljums atkausés un uzsildis veselu maizes
kukuli. Laujiet maizei atpusties 5-10 minutes pec
atkausésanas.

Novietojiet nesagrieztu maizes kukuli bez parsega
uz paliktna un paliktni uz rotéSanas $kivja.
Izvélieties MAIZES ATKAUSESANU un
piespiediet SAKT.

AtkauséSanas programmas vidu atskanés signals,
apgrieziet maizi otradi, lai nodrosinatu vienmerigu
atkausésanu.

PIEBILDE

Sis laiks ir balstits uz 500-750g maizes kukuli.
Mazakai maizei nepiecieSams mazak laika.
Maizes blivums ir at3kirigs, tapéc pilngraudu maize
prasis ilgaku laiku neka baltmaize. Pielagojiet laiku
atbilsto$i maizes veidam.

Péc laika

ATKAUSESANAS iestatijums lauj jums izvélaties
atkausésanas laiku, no 1 lidz 95 minatém.
Atkausejot jebkuru edienu, novietojiet to mikrovilnu
drosa trauka vai bloda un neapsedziet to.
AtkauséSanas programmas vidl atskanés skanas
signals un displeja tiks attélots “APMAISIT un
PAGRIEZT”. Apturiet programmu un apmaisiet vai
pagrieziet édienu. Piespiediet SAKT.
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DAZI SVARIGI PADOMI MIKROVILNU
GATAVOSANAI

Lai palidzétu izkliedét energiju produkta un
pagatavotu to vienmeérigi, ieverojiet Sos padomus.

¢ Sakartojiet produktus ar dazada izméra galiem,
piemeéram, vistas stilbinus un brokolus ar biezako
vai stingrako galu vérstus uz Skivja arpusi. Tas
nodro$inas, ka dalas, kuras ir nepiecieSams
vairak pagatavot, sanems vairak energijas,
tadejadi ediens tiks pagatavots vienmerigi.
GatavoSanas laika parklajot Skivi, var saglabat
vairak karstuma un tvaikus, tadéjadi paatrinot
gatavoSanu. Izmantojiet mikrovilnu krasnij

atstajot vienu malu atvertu, tadéjadi izveidojot
Sauru ventilacijas atveri parmérigai uzkrata tvaika
izlaiSanai.

Izvélieties seklus Skivjus ar, vélams, taisnam
malam. Sekli $kivji lauj édienu pagatavot

atrak, bet taisnas malas novérs produkta malu
pargatavosanu.

Atseviskus priekSmetus, pieméram, zuligna
traucinus vai veselus kartupelus, sakartojiet

pie rotéjosa paliktna armalas. Atstajiet starp
priekSmetiem brivu vietu, lai energija tur varétu
piekldt no visam pusem.

lzmantojiet apalas formas $kivjus, kas paredzeéti
mikrovilnu krasnij. Apalas formas traukos
pagatavo$ana notiek vienmérigak neka kvadrata
vai taisnstira formas traukos, kas vairak absorbé
energiju stdros, tadéjadi édienu pargatavojot un
padarot cietaku.

Lai vienmeérigi izkliedétu siltumu un paatrinatu
pagatavosanu, vienreiz vai divreiz apmaisiet
produktus virziena no $kivja armalas uz vidu.
Kameér gatavojat ar mikrovilniem, vienreiz vai

divreiz apgrieziet videjos un lielos gabalus. Tas
nodrosina mikrovilnu vienmérigaku iedarbibu.

34

Padomi un ieteikumi

¢ Varat uzlabot gatavo$anu, novietojot augstak
dazus produktu tipus, pieméram, kikas, ceptus
darzenus un miklas izstradajumus. Tas lauj
vairak energijai iek|t produkta no visam pusém,
apaksas un augsas. Izmantojiet plastmasas vai
keramikas paliktni, kas paredzéts mikrovilnu
krasnij. Ja paliktna nav, kivju pacelSanai var
izmantot otradi apgrieztu blodu vai tasi.
Nenovietojiet augstak pasus apcepSanas
traukus, merces vai olu kréema traucinus, mazu
produktu daudzumu vai dzérienu kruzes.

Produktu iek$eja temperatura turpina
paaugstinaties, tadél to pagatavosana turpinas
ari péc iznemsanas no mikrovilnu krasns.

Labak ir nepietiekami pagatavot edienu, jo ta
pagatavo$ana turpinasies ari péc iznem$anas no
mikrovilnu krasns.

MIKROVILNU KRASNIJ PIEMEROTIE
VIRTUVES PIEDERUMI

* Tvertném, platném, $kivjiem u. c. mikrovilnu
krasnt ievietotiem traukiem vienmer ir jabut
paredzétiem lietoSanai mikrovilnu krasnr.
Parliecinieties, ka tas ir noradits virtuves
piederuma apaksdala, vai sazinieties ar razotaju.

* Lai parbauditu, ka tvertne, platne vai Skivis ir
paredzéts lietoSanai mikrovilnu krasni, ievietojiet
to mikrovilnu krasnr ar vienu tasi, kura ieliets
auksts Udens (tase paredzéta lietoSanai
mikrovilnu krasnt) un vienu minati karséjiet ar
100% jaudas iestatijumu. Ja tvertne ir karsta, bet
Udens ir auksts, tvertne nav piemérota lietoSanai
mikrovilnu krasni. Ja tvertne ir auksta, bet tdens
ir karsts, tvertne ir piemérota lietoSanai mikrovilnu
krasnr.

Mikrovilnu droSi virtuves piederumi nek|s karsti
mikrovilnu energijas dél, bet tie klis karsti, ja
nonaks saskaré ar karstu partiku. Kad ediens
klust karsts, dala no ST siltuma tiek parnesta

uz trauku. Iznemot karstus traukus no krasns,
vienmeér izmantojiet karstumizturigus cimdus.

* Nelietojiet mikrovilnu krasni metala tvertnes un
piederumus.



é Kopsana, tiriSana un uzglabasana

* Pirms tiriSanas, atvienojiet stravas vada spraudni
no rozetes.

Saglabajiet tiru mikrovilnu krasns nodalijumu.
Notiriet ar mitru dranu édienu Slakstus vai izlijusa
Skidruma traipus no mikrovilnu krasns nodalijuma
sienam. Ja nodalijums ir |oti netirs, var izmantot
vaju trauku mazgajama lidzekla Skidumu.
Nelietojiet aerosolus vai citus spécigus firitajus,
jo tie var notraipit, atstat svitras vai matét durvju
virsmu.

Notiriet arejas virsmas ar mitru dranu. Lai novérstu
darbojo$o dalu bojajumus mikrovilnu krasns
nodalijuma iek§puse€, nepielaujiet idens ieklusanu
ventilacijas atverés.

Lai notiritu jebkadas izlijuSo Skidrumu vai Slakstu
paliekas, ar mitru dranu noslaukiet durvis un
skatlodzinu no abam pusém, ka ari tuvéjas dalas.
Nelietojiet abrazivu tiritaju.

Nelaujiet samirkt vadibas panelim. Notiriet ar
mikstu, mitru dranu. Tirot vadibas paneli, atstajiet
atvertas mikrovilnu krasns durvis, lai novérstu
ierices nejausu ieslégSanos.

Ja tvaiks sakrajies mikrovilnu krasns durvju
iekSpusé vai pie arpuses, noslaukiet ar mikstu
sausu dranu. Ta ir normala paradiba, gatavojot
produktus ar lielu mitruma saturu vai lietojot
mikrovilnu krasni vieta ar augstu gaisa mitrumu.

Regulari iznemiet un notiriet stikla paliktni.
Mazgajiet paliktni silta ziepjudent, noskalojiet tira
adent un rupigi nosusiniet.

Regulari nofiriet veltnu balstu un mikrovilnu krasns
nodalijuma apaksdalu, lai nodrosinatu stikla
palikina pareizu grieSanos un noverstu parmérigu
troksni. Noslaukiet mikrovilnu krasns nodalijuma
apaksdalu ar mikstu, mitru dranu. Veltnu balstu
var mazgat vaja ziepjudent, péc tam noskalojiet to
tira tdent un rupigi nosusiniet. PEc veltnu balsta
iznemsanas no nodalijuma un tirisanas, ievietojiet
to atpakal pareizi.

* Likvidejiet smakas mikrovilnu krasni, ievietojot
nodalijuma piemérotu blodu, kura ielieta tase
adens ar sulu no viena citrona, péc tam 5
mindtes darbiniet mikrovilnu krasni ar maksimalu
jaudu. Rupigi izslaukiet mikrovilnu krasns
nodalijumu un nosusiniet ar mikstu dranu.

* Kad nepiecieSams nomainit mikrovilnu krasns
spuldzi, vérsieties “Sage” servisa centra.

¢ Neizmetiet $o ierici sadzives atkritumos, bet
nogadajiet to atbilsto$a savakSanas punkta.

* Ja neizmantosiet mikrovilnu krasni, piespiediet
STOP taustinu, péc tam atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes. Parliecinieties,
ka mikrovilnu krasns ir pilniba atdzisusi, tira un
sausa. Fiksgjiet veltnu balstu un stikla paliktni,
péc tam aizveriet durvis. Nelieciet uz ierices
smagus priekSmetus. Uzglabajiet mikrovilnu
krasni vertikala stavoklr.
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\ Problemu novérsana

IESPEJAMA PROBLEMA

VIENKARSS RISINAJUMS

Mikrovilnu krasns rada
radio, televizijas vai citus
uztversanas traucéjumus

* Notiriet durvis un blivéjamo virsmu.

¢ Parorientéjiet radio vai TV antenu.

* Parvietojiet krasni, nemot véra uzstaditas antenas.

* Parvietojiet krasni talak no uztvereja.

* Piespraudiet krasni cita kontaktligzda ta, lai krasns un uztvérejs
atrastos dazadas kedes.

Mikrovilnu krasns spuldze
izgaismojas blavi

* Darbinot mikrovilnu krasni ar mazu jaudas iestafijumu, iespgjams,
spuldze izgaismosies blavi.

Tvaiks uzkrajas uz durvim
un no ventilacijas atverem
izplust karsts gaiss

* Darbinasanas laika var rasties tvaiks. Lielaka dala izpludis pa
ventilacijas atverém, tacu nedaudz var sakraties pie mikrovilnu
krasns durvim.

IESPEJAMA PROBLEMA IESPEJAMAIS CELONIS VIENKARSS RISINAJUMS

Mikrovilnu krasns e Stravas vada spraudnis nav * Atvienojiet stravas vada

nedarbojas pareizi iesprausts mainstravas spraudni, péc tam vélreiz to

rozeté. iespraudiet.
¢ Rozetes probléma. * Uzticiet specialistam parbaudit

vai rozete nav bojata.

Mikrovilnu krasns nesilda * Durvis nav pareizi aizvértas. ¢ Parliecinieties, ka durvis ir
kartigi aizvértas.

Stikla paliktnis grieSanas ¢ Veltnu balsts nav pareizi * Novietojiet vélreiz un notiriet, ja

laika rada troksni

uzstadits vai tas ir janotira. nepiecieSams.

LCD displeja laika cipars
rada EA1A, tad V1:00

vai lidzigu informaciju,
un péc tam pariet
nokluséjuma rezima

* Vienlaikus ir piespiestas ABIT ¢ Nav nepiecieSama darbiba.
MORE un UZSILDISANAS Tas ir normali un LCD displejs
pogas nokluséjuma rezima. tikai parada modela veidu un

programmaturas versiju.
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SAGE®
REKOMENDUOJA:
VISY PIRMA -
SAUGA

Sage labai rupinasi sauga.
Projektuojame ir gaminame
vartotojy prekes, mastydami
apie Jusy, musy vertingo
kliento, sauguma. Mes taip pat
prasome naudojantis elektros
prietaisais buti atidiems bei
imtis toliau nurodyty atsargumo
priemoniy.

SVARBUS
SAUGOS
NURODYMAI

Naudodamiesi elektriniu prietaisu,
laikykites pagrindiniy saugos
nurodymy, jskaitant Siuos:

ISPEJIMAS

e Siekiant sumazinti nudegimu,
sprogimy, elektros Soko
pavojy arba uzkirsti kelig
turto sugadinimui, asmens
suzalojimui ar gyvybés
netekimui, arba norint sumazinti
pernelyg didelj mikrobangy
energijos poveikj:

PRIES PRADEDAMI NAUDOTI
PRIETAISA, PERSKAITYKITE
VISUS NURODYMUS IR
ISSAUGOKITE JUOS

* Elektronine Sio dokumento
versijg galite rasti
sageappliances.com

*NeiSimkite kreipiamosios
dangos, saugancios nuo
mikrobangy, kuri pritvirtinta
prie desiniojo skydelio,
krosnelés viduje. Si danga
néra pakuotés dalis ir turi likti
mikrobangy krosnelés
ertméje. Zr. SMO870
komponentus 47 psl.

*Prie$ naudodami Sage
mikrobangy krosnele pirmg
kartg, pasalinkite ir saugiai
iSmeskite pakavimo medZiagg
bei reklamines etiketes.
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¢ Perskaitykite ir laikykités
skyriuje (44 psl.) ,ATSARGUMO
PRIEMONES SIEKIANT
ISVENGTI PER DIDELIO
MIKROBANGU ENERGIJOS
POVEIKIO® pateikty nurodymuy.

« Sj prietaisa jzeminti batina.
Prijunkite tik prie tinkamai
jzeminto elektros lizdo. Zr. 46 psl.
JZEMINIMO NURODYMALI.

* Mikrobangy krosnele neskirta

montuoti Zzemiau nei 916 mm virs

grindy lygio.
* Gaminimo metu ir po jo iSorinis
krosnelés korpusas gali buti

karstas. Nelieskite karsty pavirsiy.

Visada laikykite Sios krosnelés
ir kity prietaisy maitinimo laidus
atokiau nuo krosnelés korpuso.
* Krosneles nestatykite vietose,
kurios skirtos nedideliems
prietaisams. Pasirupinkite, kad

aplink krosnele buty pakankamai

vietos. Reikalavimai vietai — ne
maziau kaip 20 cm (8 coliai).
*Montuokite ir statykite prietaisg
tik pagal 49 psl. pateiktus
montavimo nurodymus.

*V/yresni nei 8 mety vaikai ir asme-
nys su fizine, jutimo ar protine ne-

galia, arba pakankamai patirties
ir Ziniy neturintys asmenys Siuo
prietaisu gali naudotis, tik jeigu

v —

saugy prietaiso naudojima sutei-

*Neleiskite vaikams atlikti valymo
ir prieziaros darby iSskyrus tuos
atvejus, kai jie yra vyresni nei 8

*Nepalikite prietaiso ir maitinimo
laido jaunesniems nei 8 mety
vaikams pasiekiamoje vietoje.

e Kai kurie produktai (pvz.,
sveiki kiausiniai, uzdaros
skardines) gali sprogti ir jy kaitinti
krosneléje negalima.

«Sj prietaisg naudokite tik pagal
paskirtj, kaip aprasyta Sioje
instrukcijoje. Siame prietaise
nenaudokite ésdinanciy
cheminiy medziagy ar garu.
Sio tipo krosnelé skirta
Sildyti, kepti arba dZiovinti
maisto produktus. Prietaisas
neskirtas pramoniniam ar
laboratoriniam naudojimui.

ISPEJIMAS

*Kaip ir naudojant bet kurj
prietaisg, butina atidZiai
priziuréti vaikus.

*Reguliariai tikrinkite maitinimo
laidg. Nenaudokite prietaiso
su pazeistu laidu ar kistuku,
jeigu jis veikia netinkamai, buvo
numestas ar sugadintas, ar buvo
jkrites | vanden]. Nedelsdami
nutraukite prietaiso naudojimg
ir kreipkités j Sage klienty
aptarnavimo skyriy.

kia uz jy sauga atsakingas asmuo, e Maitinimo laido pakeisti

ir jie supranta galimus pavojus.
*Neleiskite vaikams zaisti
Su prietaisu.
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negalima. Jei laidas pazeistas,
prietaisg reikia atiduoti j
metalo lauza.



«Sio prietaiso priezidiros
darbus turi atlikti tik kvalifikuoti
specialistai. Jei prietaisg
reikia patikrinti, remontuoti
ar sureguliuoti, kreipkites
j artimiausig Sage klienty
aptarnavimo skyriy arba
Sage jgaliotg techniniy
paslaugy centra.

*Neuzdenkite ar neuzblokuokite
prietaiso angy.

*Nelaikykite prietaiso lauke.

*Nenaudokite prietaiso prie
vandens ar dréegmes Saltiniy,
pavyzdziui, netoli virtuvés
kriauklés, drégname rusyje, Salia
baseino ar panasiy viety.

* Nemerkite maitinimo laido ar
kiStuko j vanden;.

* L aikykite laidg atokiau nuo
jkaitusiy pavirsiy.

» Saugokite, kad laidas
nekaboty ant stalo ar stalvirsio
krasto, neliesty jkaitusiy
pavirsiy, nesipinty.

» Siekiant sumazinti gaisro pavojy
krosnelés viduje:

i) maisto neperkepkite.
AtidZiai stebeékite prietaisa,
kai noredami palengvinti
gaminimg dedate
popieriniy, plastikiniy ar kity
degiy medziaguy.

i) Prie§ dédami popierinius
ar plastikinius maiselius |
krosnele, nuimkite visas
riSimo priemones.

iii) Tuo atveju, kai krosnelés
viduje medziagos uzsidega,
dureles palikite uzdarytas,
krosnele iSjunkite ir atjunkite
maitinimo laidg, arba iSjunkite
elektros tiekimg saugiklyje, arba
elektros skydelyje.

iv) Nenaudokite prietaiso
sandéliavimo tikslais. Nepalikite
popieriniy gaminiy, kepimo
reikmeny ar maisto krosnelés
viduje, kai nenaudojate.

* Mikrobangy krosnele naudokite tik
ant karsciui atsparaus pavirSiaus.
Nestatykite prietaiso ant staltiese
dengty pavirsiy, netoli uzuolaidy ar
kity degiy medziagy.

*Nenaudokite krosneles be
sukamojo mechanizmo ir stiklinio
sukamojo padeklo. Jsitikinkite,
kad stiklinis sukamasis padéklas |
sukamajj Ziedg jstatytas teisingai.

*Niekada nenaudokite mikrobangy
krosnelés nejdeje j vidy maisto
ar vandens. Jei naudosite tus¢ig
krosnele, galite jg sugadinti.
Tusc¢ig mikrobangy krosnele
galite naudoti tik tada, kai jjungtas
jkaitinimo rezimas; LCD ekrane
bus rodoma, kai mikrobangy
krosnelé jkais. Nepalikite
jjlungtos mikrobangy krosnelés
be priezitros.

*Nelieskite karsty pavirsiy. Pries
nuimdami ar valydami bet kurias
mikrobangy krosnelés dalis,
palaukite, kol ji atves.
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*Pries iSjungdami prietaisg
iS elektros lizdo, visada
paspauskite mygtukg —
SUSTABDYTI/ISTRINTI ir
grizkite j numatytajj ekrang, jeigu:
— ketinate palikti prietaisg

be prieZiuros;

— prietaiso nenaudojate;

— ketinate perkelti ar perrinkii;

— prietaisg ruoSiatés sandéliuoti.

— Valymas (zr. 70 psl.).
 UZtikrinkite, kad prietaisas buty

Svarus. Laikykites Sioje knygeléje

pateikty valymo nurodymuy.

*Nenaudokite prietaiso su
pazeistu laidu ar kistuku, jeigu
jis veikia netinkamai, buvo
numestas ar sugadintas, ar buvo
jkrites j vanden;.

*Valydami dureliy ir krosnelés
pavirsius, kurie lie€iasi su
durelémis, naudokite tik Svelniu,
neabrazyviniu muilu ar plovikliu
sudrékintg kempine ar minkstg
Sluoste. Valymui nenaudokite

esdinanciy cheminiy medziagy —

galite sugadinti prietaisg ir sukelti
radiacijos nuoték|.

* Prietaiso negalima valyti
gariniais valytuvais.

*\eikiancio prietaiso nestatykite
Salia baro ar stalo krasto.
Pasirupinkite, kad pavirSius, ant
kurio statysite prietaisa, buty
lygus, Svarus ir sausas.
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*Mikrobangy krosneles
nestatykite ant jkaitusiy dujiniy
ar elektriniy kaitvie€iy, arba Salia
juirten, kur ji galety liestis su
jkaitusia orkaite.

*Naudodami mikrobangy
krosnelg, uztikrinkite pakankamg
erdve oro cirkuliacijai virs jos
ir aplinkui (zr. ,Montavimas®,

49 psl., 2 punktas).

* Mikrobangy krosnele naudokite
kaip atskirg jrenginj. Nestatykite
mikrobangy krosneles |
spintele ar kitg uzdarg vieta,
ji gali perkaisti. (Zr. skyriy
~-Montavimas®, 49 psl.).

*Nenaudokite mikrobangy
krosneles ant metalinio
pavirSiaus, pavyzdziui,
kriauklés plokstés.

*Mikrobangy krosneles
negalima valdyti per iSorinj
laikmatj ar atskirg nuotolinio
valdymo sistema.

* Skysciai, tokie kaip vanduo,
kava ar arbata, gali buti
perkaitinti virs uzvirimo
temperaturos, be matomy
virimo pozymiy. Ne visada yra
matomas burbuliavimas ar
virimas, kai indas iSimamas is
mikrobangy krosnelés. DEL
SIOS PRIEZASTIES LABAI
|KAITE SKYSCIAI GALI
STAIGA UZVIRTI, JEI INDA
PAJUDINSITE AR |DESITE | J
BET KOK] JRANK].



SVARBUS
SAUGOS
NURODYMAI,
TAIKOMI VISIEMS
ELEKTROS
PRIETAISAMS

«Sis prietaisas skirtas naudoti
tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal Sioje instrukcijoje
nurodytg paskirtj. Nenaudokite
lauke. Nenaudokite
prietaiso judanciose
transporto priemonése,
léktuvuose ar valtyse.

* Prie$ prietaisg naudodami,
iSvyniokite visg maitinimo laida.
* Mikrobangy krosnelés energijos
tiekimui rekomenduojame skirti

atskirg elektros grandine.

* Trumpas maitinimo laidas yra
skirtas sumazinti rizika, kylancig
ilgesniam laidui jsipainiojus
ar uzstrigus.

* Siekdami iSvengti elektros
smugio, nemerkite maitinimo
laido, kiStuko ar viso prietaiso
vandenj ar kokj kitg skyst;.

* Kol prietaisas veikia,
neatjunkite ar piktavaliSkai
negadinkite maitinimo laido ar
maitinimo lizdo.

* Jei mikrobangy krosnelés
nenaudosite ilgesn; laika,
laidg lengvai susukite.
Nevyniokite laido aplinkui
mikrobangy krosnele.

*Dureliy stiklas specialiai apdorotas,
kad buty tvirtesnis, atsparesnis
ir saugesnis nei jprastas stiklas,
taciau jis duzta. Numetus ar labai
stipriai sutrenkus, jis gali duzti
ar susilpnéti ir véliau subyreti j
mazus gabalélius be akivaizdzios
priezasties.

*Reguliariai apziurékite, ar nepa-
Zeistas maitinimo laidas ir pats
prietaisas. Nenaudokite prietaiso,
jei jis kaip nors pazeistas arba
netinkamai veikia, arba jei buvo
iSmestas. Nedelsdami nutraukite
prietaiso naudojima ir kreipkités
Sage klienty aptarnavimo skyriy.

* Jei reikia bet kokios pagalbos
dél priezitros darby, iSskyrus
valyma, kreipkités j Sage klienty
aptarnavimo skyriy.

*Prietaisg pastatykite ne mazesniu
kaip 20 cm (8 coliy) atstumu nuo
Soniniy sieny ir 20 cm atstumu nuo
virSaus, uzuolaidy ir kity Silumai ar
garams jautriy medziaguy, ir palikite
pakankamai vietos virSuje bei i$
visy pusiy oro cirkuliacijai.

*Netraukite mikrobangy krosnelés
i$ elektros lizdo laikydami uz
maitinimo laido.

e Siekiant uztikrinti didesne sauga,
naudojantis elektros prietaisais,
rekomenduojama sumontuoti
nuotékio sroves rele (apsauginj
jungiklj). Patartina, kad prietaisg
maitinancioje elektros grandinéje
buty sumontuota ne didesnes
nei 30 mA nuotékio srovés relé.
Profesionalaus patarimo kreipkités
] elekirika.
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*Prietaisg junkite tik j tinkamai
jZemintg elektros lizdg. Jei nesate
tikri, ar elekiros lizdai tinkamai
jZeminti, pasitarkite su elektriku.

* Jokiu budu nekeiskite maitinimo
kiStuko ir nenaudokite adapterio.

SPECIALUS SAUGOS
NURODYMAI DEL _
MIKROBANGU KROSNELES

* Mikrobangy krosnelé skirta

maisto ir gerimy Sildymui.

Maisto ar drabuziy dziovinimas

ir Sildanciy pagalvéliy, Slepeciy,
kempiniy, dregny audiniy ir
panasiy medziagy Sildymas gali
sukelti suzalojimo, uzsidegimo ar
sutrenkimo pavojy.

e Uztikrinkite, kad visi maistui
naudojami indai ir (arba) Iékstés
buty tinkamos naudoti mikroban-
gy krosnelgje. Tai atlikite pries
Sildydami ar gamindami maistg
mikrobangy krosneléje. Nuolat
stebékite mikrobangy krosneleje
Sildomus ar gaminamus maisto
produktus bei skyscCius, nes
naudojami indai gali uzsidegti.

*Visus tinkamus stiklinius ar
plastikinius indus naudokite
grieZtai laikydamiesi indy
gamintojo rekomendacijy.

*Maisto ir (arba) skys€iy negalima
Sildyti ar gaminti tiesiai ant
stiklinio sukamojo padéklo.

Prie§ dédami maisto produktus
ant stiklinio sukamojo padéklo,
juos pirmiausia sudekite
tinkamg — mikrobangy krosnelei
atspary inda.
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*Maisto produkty ir (arba) skysciy
nesildykite arba negaminkite
plastikiniuose, arba popieriniuose
induose ar maiSeliuose, iSskyrus
atvejus, kai gamintojas nurodo,
kad jie tinkami naudoti, nes
indai ar mai8eliai gali sprogti,
arba uzsidegti.

*Nuo pakuoteés visada nuimkite
metalinius spaustukus ar
raiStelius, nes jie gali sukelti
kibirks€iavima ir (arba) uzsidegti.

* Gamindami maistg nenaudokite
perdirbto popieriaus ar popieriniy
ranksluosciy. Perdirbtame
popieriuje gali buti smulkiy
metalo ar kity priemaidy, kurios
gali sukelti kibirkS¢iavimag ir
(arba) uzsidegti.

*Mikrobangy krosneléje
nenaudokite metaliniy indy
ar jrankiy, nes jie gali sukelti
kibirks€iavima ir (arba) uzsidegti,
iSskyrus priedus, kurie tiekiami
kartu su mikrobangy krosnele.

*Mikrobangy krosneléje negalima
naudoti maistinés folijos, nes
ji gali sukelti kibirks¢iavimag ir
(arba) uzsidegti.

*Prie$ dédami skyscius ir (arba)
maisto produktus j mikrobangy
krosnele, jsitikinkite, kad indai
yra neuzdengti.

*Prie$ Sildydami ar kaitindami
kudikiy buteliukus ir maisto
indelius mikrobangy krosneleje,
jsitikinkite, kad zZindukai ir
dangteliai yra nuimti. Siekdami
iSvengti nudegimy ar nuplikimy,
po Sildymo indy turinj iSmaisykite



ar pakratykite bei, pries
maitindami kudikj, patikrinkite
temperatura.

*Pries valgydami, gerdami ar
patiekdami visada patikrinkite
mikrobangy krosneléje pasildyto
ar pagaminto maisto, ar gérimo
temperatura.

*|S paZiuros gali atrodyti, kad kai
kurie indai ir (arba) lekstés yra
tinkami naudoti mikrobangy
krosneléje, taCiau jie gali buti
padengti glaistu, kuris sugeria
mikrobangy krosnelés energija,
del to indas perkaista ir gali
suskilti. Glaistas gali paveikti
ir Sildomo / gaminamo maisto
temperatura.

e|sitikinkite, kad indai tinkami
naudoti mikrobangy krosnelese.

*Pries pateikdami i§ mikrobangy
krosnelés iStrauktg maistg ar
gerimus, leiskite produktams
tinkamai atvésti. Visada pries
valgydami, gerdami ar patiekdami
kitiems, ypac vaikams,
nejgaliesiems ar pagyvenusiems
Zzmonemes, patikrinkite, ar
tinkamai atvéso.

e Jei gaminate mésg,
paukstieng ar zuvj, visada
jsitikinkite, kad jie gerai iSkepé
iriSmatuokite temperattrg
atitinkamu termometru. Tokiu
budu iSvengsite su maistu
susijusiy infekcijy.

» Mikrobangy krosneléje
nekaitinkite spraginty kukurtizy,
nebent jie yra specialioje,
tinkamoje naudoti mikrobangy

krosneléje pakuotéje. Kai
spraginate kukurtzus, ne visi
branduoliai sprogsta, jie gali
perkepti ir sudegti.

*Negalima gaminti maisto, kurj
gaubia membrana (pvz., bulviy,
vistienos kepenéliy, kiausiniy,
austriy ir kt.). Prie§ gamindami
membrang subadykite Sakute ar
panasiu jrankiu.

¢ Jei naudojate ,,kepimo*
rankoves, maiselius ar panasius
priedus, juos visada jpjaukite,
pradurkite ar iSleiskite org, kaip
nurodyta ant pakuociy. Jei to
nepadarysite, pakuotes gali
sprogti ir nudeginti ar suzeisti.

*Prie$ atidarydami ar pateikdami
visada leiskite priedams atvesti.
Atidarydami ar pateikdami
bukite atsargus.

*\/isada atsargiai atidarykite
rankoves, maiselius, pakuotes
ar indus, nes karsti garai,
maistas ar skysciai gali nudeginti
ar suzeisti.

e Kiausiniy su lukstu ar sveiky virty
kiausiniy mikrobangy krosneléje
nesildykite ir negaminkite, nes
gaminimo metu ar is karto po to
jie gali sprogti.

*Bukite atsargus, jei kepate
ar skrudinate daug aliejaus
turinCius maisto produktus,
tokius kaip kedry rieSutai ir
ugn;j. Jei taip nutinka, krosnelés
dureles laikykite uzdaras, jg
iSjunkite ir iStraukite kisStuka i$
elektros lizdo, kol liepsnos uzges.
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* Mikrobangy krosneléje
nekaitinkite aliejaus ir riebaly.
Mikrobangy krosnelé ir
(arba) aliejus gali perkaisti ir
(arba) uzsidegti.

* Pastebéje dumus, mikrobangy
krosnele iSjunkite ir iStraukite
kiStukg i$ elektros lizdo.
Laikykite dureles uzdaras, kol
liepsnos uzges.

* Jei mikrobangy krosneléje
matote kibirks¢iy, plitpsniy ar
liepsny, paspauskite mygtukg —
SUSTABDYTI/ISTRINTI
ir problema iStaisykite arba
kreipkités pagalbos j Sage klienty
aptarnavimo skyriy.

*Po kiekvieno naudojimo krosnelés
ertme iSvalykite minksta, drégna
Sluoste. Mikrobangy krosnelés
ertméje like maisto likuciai ar
riebalai gali lemti mikrobangy
krosnelés ertmés perkaitima,
pradeti rukti ar uzsidegti.

* Mikrobangy krosnele reikia
reguliariai valyti, o ertmés viduje
pasklidusius maisto likucius —
pasalinti. Jei mikrobangy krosnelé
bus nesvari, jos pavirsius gali
susilpneéti, o tai neigiamai paveikty
mikrobangy krosnelés tarnavimo
laikg ir sukelty pavojinga situacija.

* Nebandykite mikrobangy
krosnelé naudoti kitaip, nei
aprasyta Sioje instrukcijoje.

» Jei maistg Sildote plastikiniuose ar
popieriniuose induose, nepalikite
krosnelés be priezilros, nes jie
gali uzsiliepsnoti.
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ISPEJIMAS

* Skysc€iy ir kity maisto produkty
nesildykite sandariose talpose,
nes gali sprogti.

*Nekiskite j krosnele dideliy
gabarity maisto produkty ar
dideliy gabarity metaliniy virtuves
reikmeny, nes jie gali sukelti gaisrg
ar elektros smugj.

* Sioje mikrobangy krosneléje
nelaikykite jokiy medziaguy,
iSskyrus gamintojo
rekomenduojamus priedus.

*Neuzdenkite padéklo ar kity
krosneles daliy metalo folija.
Mikrobangy krosnelé gali perkaisti.

*Valymui nenaudokite metaliniy
kempinéliy. Metalo daleles
gali jkaitinti pagrinda ir paliesti
elektrines dalis, del ko gali kilti
elektros smugio pavojus.

*Nenaudokite popieriniy
gaminiy, kai prietaisas veikia
kombinuotuoju rezimu.

ATSARGUMO PRIEMONES
SIEKIANT ISVENGTI GALIMO
MIKROBANGY ENERGIJOS
POVEIKIO

*Nenaudokite Sios krosnelés
atidare dureles, nes veikimas,
kai dureles atidarytos, gali sukelti
kenksmingg mikrobangy poveik;.
Svarbu nelauzyti ir nesugadinti
apsauginiy jtaisy.

*Nedékite jokiy daikty tarp
krosnelés priekio ir dureliy, arba
neleiskite, kad purvas ar valymo
priemoniy likuciai susikaupty ant
sandarinimo pavirsiaus.



ISPEJIMAS

e Jei dureles ar dureliy sandarikliai
sugadinti, mikrobangy
krosnelés nenaudokite.
Nedelsdami nutraukite
naudojimg ir paskambinkite
j Sage klienty aptarnavimo
skyriy, kad patikrinty, atlikty
remonto ar derinimo darbus.
Ypac svarbu, kad krosnelés
durelés uzsidaryty tinkamai ir
nebuty pazeidimuy:

edurelése (jlinke), (2) vyriuose ir
fiksatoriuose (IUze ar nepriverzti),
(8) dureliy sklendese ar
sandarinimo pavirsiuje.

* Nedékite jokiy pasaliniy daikty
tarp mikrobangy krosnelés
dureliy ir dureliy remo.

ISPEJIMAS

¢ Bet kuriam kitam asmeniui,
iSskyrus kvalifikuotg asmen;,
pavojinga atlikti bet kokius
techninés priezitros ar
remonto darbus.

PERKAITINTI SKYSCIAI

* Siekdami sumazinti
pavojy Zmonéms:

» Skysciali, tokie kaip vanduo, kava
ar arbata, gali buti perkaitinti
vir§ uzvirimo temperatiros,
be matomy virimo pozymiy.
DEL SIOS PRIEZASTIES
LABAI |KAITE SKYSCIAI GALI
STAIGA UZVIRTI, JEI INDA
PAJUDINSITE AR |DESITE | J|
BET KOK] |JRANK].

LT
 Skysciy neperkaitinkite.

* Skystj iSmaisykite pries Sildydami
bei jpusejus Sildyma.

*Nenaudokite indy, kuriy Sonai
tiesus, o kakliukai siauri.

*Po Sildymo palikite indg trumpam
pastoveti mikrobangy krosneléje
ir tik tada iSimkite. Jei norite jdeéti
Sauksta ar kitg jrank], bukite
itin atsargus.

*Mikrobangy krosneléje Sildomi
gérimai gali uzvirti. Visada
laikykités atsargumo priemoniu,
kai ruoSiate gérimus.

ATSARGIAI

*Dél pakeitimy ar modifikacijy, kuriy
néra aiskiai patvirtinusi uz atitiktj
atsakinga Salis, vartotojas gali
prarasti teises naudoti gamin.

PASTABA

*Sis jrenginys generuoja, haudoja
ir gali skleisti radijo dazniy
energijg, o jei jis nera jdiegtas ir
naudojamas pagal instrukcijas,
gali sukelti Zalingg radijo rysio
trikdyma. TaCiau néra garantijos,
kad tam tikrame jrenginyje trukdziy
nebus. Jei Sis prietaisas sukelia
zalingus radijo ar televizijos signaly
trukdZzius, kuriuos galima nustatyti
iSjungiant ir jjungiant gaminj,
vartotojas raginamas pabandyti
iStaisyti trukdzius viena ar keliomis
i$ Siy priemoniy:

*Perkelti imtuvo anteng j kitg
vietg. Padidinti atstumag tarp
prietaiso ir imtuvo.
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* Sujungti prietaisa kita grandine SPECIFIKACIJOS

(ne ta, su kuria sujungtas imtuvas). Energijos 220-240V 50Hz
*Dél pagalbos kreipkitésj sanaudos - Mikobangu rosneles
platintojg arba patyrus;j radijo / 1560-1700W
televizijos technika. Krosnelés jvesties galia:
v 1420-1550W
IZEM INIMO NURODYMAI Oro gruzdintuvés jvesties galia:
1395-1520W
= Greito kombinuotojo gaminimo
ISPEJIMAS jvesties galia: 1730-1890W
. - .. . . Kepsninés jvesties galia:
*Netinkamas jzeminimas gali kelti 1010-1100W
elektros smugio pavojy. Mikrobangy  1100W - 2450 MHz
«Sj prietaisg jzeminti batina. Trum- iSvesties galia: i
pojo elektros jungimo atveju jzemi- 81,6cm/ 12,5 col. (AUKSTIS)
. v . 51,9cm/ 20,4 col. (PLOTIS)
nimas sumazina elektros smugio  sores 51.30m/20.2col.
rizikg, suteikdamas elektros srovei matmenys (GYLIS) surankena
5~ H : : H 49,0cm/ 19,3 col.
pabegimo laida. Prie prietaiso (GYLIS) be rankenos
erde_dgmas. jzeminimo laidas ir _ Sukamojo
jZzeminimo kistukas. Kistukas turi padékio 31,5cm/ 12,4 col.
bati prijungtas prie tinkamai matmenys
jrengto ir jZeminto lizdo. Netosvoris  Vid-154kg
*Jei jzeminimo instrukcijos heh

néra visiSkai suprantamos arba

kyla abejoniy, ar prietaisas

tinkamai jzemintas, kreipkites

j kvalifikuotg elektrikg.
*Nenaudokite prailginimo laido.

Jei tiekiamas maitinimo laidas per

trumpas, susisiekite su kvalifikuotu

elektriku ar techninés prieZiuros

specialistu, kad sumontuoty

kiStukinj lizdg Salia prietaiso.

Sios specifikacijos gali biti keigiamos be jspéjimo.

PRIETAISAS SKIRTAS
NAUDOTI TIK BUITYJE

ISSAUGOKITE SIA NAUDOJIMO
INSTRUKCIJA
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Komponentai

. Perziiiros langas
. Dureliy rankena:

patraukite rankeng ir atidarykite.

. LCD ekranas
. Funkcijy mygtukai:

GREITAS KOMBINUOTASIS GAMINIMAS,
SALDYTY PRODUKTY GAMINIMAS, ORO
GRUZDINTUVE, KROSNELE, GAMINIMAS
MIKROBANGOMIS, MAISTO MENIU

. ,,A BIT MORE™"

ISMANUSIS / momentinis +30 mygtukas
LAIKAS / pasirinkite klavisa

Kiekvienas paspaudimas prideda 30 papildomy
sekundziy, veikiant 100 % galia

. SUKAMASIS PADEKLAS ISJUNGTAS /

KALBOS mygtukas
Paspauskite vieng kartg, kad maisto

ries
Toresune pres

et
i
230

gaminimo metu sukamasis padéklas
nesisukty. Paspauskite dar kartg ir sukamasis
padéklas veiks toliau. Jei norite pakeisti
kalba, paspauskite ir laikykite nuspaude
mygtukg 3 sekundes.

. REGULIAVIMO rankenélé ir mygtukas

SUSTABDYTI/ ISTRINTI

Noredami reguliuoti galios lygj, svorj ir kiekj,
atitinkantj pasirinktg maisto tipa, pasukite
rankenele.. Paspauskite vieng karta, jei

norite pristabdyti neatS§aukdami programos.
Paspauskite du kartus (ar daugiau, jei butina),
jei norite iStrinti ekrano duomenis.

Nuorody skydelis

I18samaus paaiskinimo ieskokite Sios
instrukcijos skyriuje apie funkcijas.

. Nuo mikrobangy sauganti

kreipiamoji danga
Dangos nepasalinkite, kad uztikrintuméte
saugy naudojima.
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Mygtukai ir rankenélé

D | Cqso I8manusis / momentinis +30 Q Mégstamiausias
O | X | Sustabayti/ istrinti Uzraktas nuo vaiky

= Greitas kombinuotasis gaminimas

Matavimo vienetai (metrinis / imperinis)

v | Saldyty produkty gaminimas

O e ©D

LaikrodZio nustatymas
(nuorody skydelyje)

sy Oro gruzdintuvé = Greitasis paleidimo meniu
@ Krosnelé Kepsniné

i3

Mikrobangy krosnelé

X
X

Silumos i$laikymas

=3
Il

Maisto meniu

Sokolado tirpinimas

Sukamasis padéklas isjungtas /
kalbos parinktis

(9

Sviesto lydymas

&

»A Bit More™*

Kukuruzai

©

Laiko nustatymo rankenélé

ool

& Reguliavimo (galios /
temperatiiros) rankenélé

asammm[[}

Garsinés nuorodos:

Garsas — pasirinkite skirtingus garsus
Pypséjimo garsas — reguliuoti garsa
Be garso - i§junkite visus garsus
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PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Prie§ naudodami pirmg kartg nuimkite visus
reklaminius lipdukus ir pakavimo medziaga.
Atsargiai iSpakuokite mikrobangy krosnelg ir
saugokite pakuote, kol rasite visas mikrobangy
krosnelés dalis ir prietaisg surinksite.
Rekomenduojama laikyti visg pakavimo medziaga
saugioje vietoje, jei norésite i$ naujo supakuoti
gaminj gabenimo tikslais.

Norédami pasalinti dulkes, kurios susikaupé
pakavimo metu, sukamajj zieda ir stiklinj sukamajj
padékla nuplaukite Siltu muiluotu vandeniu,
praskalaukite Svariu vandeniu ir gerai iSdZiovinkite.
Mikrobangy krosnelés vidy ir iSore nuvalykite
minks$ta drégna Sluoste ir gerai iSdZiovinkite.

Surinkimas

STIKLINIO SUKAMOJO PADEKLO

SURINKIMAS

* Sukamajj padekla jstatykite j reikiama vietg
krosnelés ertméje, ant pagrindo.

* Ant sukamojo ziedo uzdékite stiklinj sukamajj
padékla taip, kad jis jsistatyty j sukamojo Ziedo
centring dalj.

MIKROBANGY KROSNELES
MONTAVIMAS IR JJUNGIMAS

¢ Pasirinkite tokj pavirSiy, kad bty pakankamai
atviros vietos jsiurbimo ir (arba) iSleidimo
angoms.

* Tarp mikrobangy krosnelés ir gretimy sieny
batinas ne mazesnis kaip 20 cm atstumas.

* Palikite maziausiai 20 cm atstuma ir vir§
mikrobangy krosnelés.

* Kojeliy, esanciy krosnelés apacioje, nenuimkite.

* Jei jleidimo ir (arba) iSleidimo angos uzdengtos,
krosnelé gali sugesti.

» Mikrobangy krosnelg jrenkite kuo toliau nuo
radijo imtuvo ir televizoriaus.

* Veikianti mikrobangy gali sukelti radijo arba
televizijos trukdzius.

* Krosnele junkite j standartinj buitinj elektros lizda.
|sitikinkite, kad jtampa ir daznis atitinka nurodytus
techniniy duomeny ploksteléje.

» Mikrobangy krosnelés nestatykite j spintele.

1200m

=
|
o
20cm W 20cm
, @

|SPEJIMAS

* Siekiant iSvengti elektros grandinés perkrovos,
rekomenduojama nejungti kity prietaisy | tg pacig
grandine, kaip ir mikrobangy krosnelés (ar kity
gaminiy), kai ji naudojama.

* Nemontuokite krosnelés ant kaitlentés ar kito
Silumag gaminancio prietaiso. Jei krosnele
montuosite prie arba vir§ Silumos $altinio, galite ja
pazeisti, ir garantija nebegalios.

e Patikrinkite, ar néra krosnelés pazeidimy,
pvz.: jlenktos ar nelygios durelés, pazeistas
sandarinimo pavirsius, sullze ar nepritvirtinti
dureliy vyriai, pazeidimai ertméje ar ant
dureliy. Jei pastebite bet kokiy pazeidimy,
krosnelés nenaudokite, kreipkités | Sage klienty
aptarnavimo skyriy.

* Nemerkite mikrobangy krosnelés, maitinimo
laido ar kiStuko j vandenj ar kokj kitg skystj.
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KOMBINUOTOJI TRASKAUS MAISTO
GAMINIMO KEPTUVE

* Kombinuotoji traskaus maisto gaminimo
keptuvé idealiai tinka gaminti maista, kurie
mikrobangy krosneléje gali prarasti traSkuma,
pavyzdZiui, picg, vistienos kepsnelius ir bulvytes.
Kombinuotajg traSkaus maisto gaminimo keptuve
galima naudoti aukstoje arba Zemoje padétyje
(atlenktomis arba sulenktomis keptuvés kojomis),
priklausomai nuo maisto produkto dydzio arba
nuo to, kiek norima apkepti. Norédami sumazinti
pavojy susizeisti ar sugadinti mikrobangy
krosnele, kombinuotaja traSkaus maisto
gaminimo keptuve visada saugiai padékite
sukamojo padéklo viduryje.

¢ Ant kombinuotosios traSkaus maisto gaminimo
keptuves nedekite jokiy leksciy ar kity indy, nes
jie gali perkaisti ir jtrukti.

ATSARGIAI

Kombinuotajg traSkaus maisto gaminimo

keptuve ir trikojj padékla saugu naudoti veikiant
mikrobangy rezimui. Tadiau atkreipkite démes;j,
kad trikojo padéklo ir traskaus maisto gaminimo
keptuvés negalima naudoti vienu metu, ir niekada
vieno ant kito.

PASTABA

Trikojj padéklg geriausia naudoti, kai jjungtas
konvekcinés krosnelés rezimas. (pvz., kepimui)

PASTABA

Neslidzios silikoninés kojelés ant trikojo padéklo
sukurtos taip, kad uZtikrinty stabiluma ir jy
NEREIKETY nuimti.

Silikong, esantj ant traskaus maisto gaminimo
keptuvés ir trikojo padéklo kojeliy, saugu naudoti,
kai veikia mikrobangy rezimas.
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e Kai pasirinktai maisto gaminimo funkcijai vykdyti
reikia naudoti kombinuotajg traskaus maisto
gaminimo keptuve, ekrane pasirodys keptuves
piktograma arba paveikslélis, vaizduojantis
keptuvés kojeles.

p
Faszt Combd
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Keptuvés naudojimo rodmuo

'\.»"

| S
UN N N N
- ¥

Animacija parodo, kada reikia
atlenkti keptuves kojeles

ATSARGIAI

Kombinuotosios traskaus maisto gaminimo
keptuvés pavirsius ir kojeles gaminimo metu,
ir po jo blina jkaite. Sj prieda galima naudoti tik
kartu su SMO870.



@ Funkcijos

EKRANO KALBOS NUSTATYMAS

Numatytoji kalba yra angly, taciau ,,Combi Wave
trys viename prietaisas yra uzprogramuotas

20 skirtingy Europos kalby. Prietaisas jeis j
,PASIRINKITE KALBOS REZIMA® langa, kai
pirma karta prijungsite prie elektros lizdo arba
nutrokus maitinimui.

PASTABA

Norédami pasirinkti kalbg bet kuriuo kitu metu,

paspauskite ir palaikykite nuspaude mygtuka

»Sukamasis padéklas iSjungtas” 3 sekundes.

* Norédami narSyti meniu, naudokite bet
kurig rankenéle.

«

FEnglizh
ELina

* Paspauskite paleidimo mygtuka ir
pasirinkite kalba.

'
Englizh

* Pasirinkta kalba iSsaugoma prietaise, net
jei jis iSjungtas.

LAIKRODZIO NUSTATYMAS - 12 ARBA
24 -VALANDUY LAIKRODZIO RODINYS

Norédami nustatyti laika, paspauskite mygtukg
—,NUSTATYTI LAIKRODJ“ (5 , esantj nuorody
skydelyje. Galite pasirinkti — 12 ar 24 valandy

rodinj norite matyti.,,12“ mirksés ekrane; noredami
pasirinkti 12 valandy laikrodj, paspauskite mygtuka
,PALEISTI* > |O;JI’ parinkij patvirtinkite.

wed Dlook

i ! o

y =y

Norédami pasirinkti 24 valandy laikrodj, pasukite
LLAIKO* (Y rankenéle pagal laikrodzio rodykle.
Ekrane mirksés ,24“. Paspauskite mygtuka
SPALEISTI" ir parinktj patvirtinkite.

Numatytasis laiko rodinys yra 12:00. Paryskintieji
skaitmenys mirksés, kai juos bus galima koreguoti.

et Clook
Tor oo rirm puee

-
Uy

(o

n
L

Pasukite ,LAIKO“ rankenéle, kad nustatytuméte
valandas, ir paspauskite mygtuka ,PALEISTI®, kad
patvirtintuméte.

e s
Tocordirmpre

(o
c3

(F

C3
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Minutés pradés mirkséti, kai jas galésite reguliuoti.
Pasukite ,LAIKO" rankenéle, kad nustatytuméte
minutes, ir paspauskite mygtuka ,PALEISTI®, kad
patvirtintumeéte.

Set Clock

Tocordirm prs

‘/ n o
oy |
o
Mo
oy

PASTABA

Jei pamirSote paspausti mygtuka ,PALEISTI", kad
patvirtintuméte valandas ar minutes, po 1 minutés
mikrobangy krosnelé automatiskai atSauks

jusy parinktj.

PYPSEJIMO GARSO NUSTATYMAS
-

Si nuostata leidzia pasirinkti mikrobangy krosnelés
skleidZziamo pypséjimo garsa.

Paspauskite mygtuka -
,PYPSEJIMO GARSAS* (.
Numatytasis pypséjimo garsas yra , TYLUS".
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Pasukite ,LAIKO* @ rankenéle, jei norite
pasirinkti —, TYLUS", ,VIDUTINIS® ar , GARSUS".
Kiekviena parinktis nuskambeés pasirinktu
pypséjimo garsu.

e
Lo

<)

PASTABA

Jei pamirSote paspausti mygtuka ,PALEISTI", kad
patvirtintuméte garsa, po 1 minutés mikrobangy
krosnelé automatiskai atSauks jusy parinktj.

GARSAS

Si programa leidzia pasirinkti naujg arba tradicinj
garsg, kai naudojate mikrobangy krosnele.
Pagal numatytgsias nuostatas mikrobangy
krosnelé gros naujg Sage garso profilj.

Jei norite jj pakeisti, vadovaukités zemiau
pateiktais nurodymais:

atidarykite dureles ir
paspauskite mygtukg —,GARSAS" ,
esantj nuorody skydelyje.

Pasukite ,LAIKO" rankenéle ir pasirinkite
pageidaujama garso parinktj.
Paspauskite - ,PALEISTI* > |,

jei norite patvirtinti, arba —
L~SUSTABDYTI“[J| X, jei norite

parinktj atSaukti.

BE GARSO: @@

Si programa leidZia nutildyti mikrobangy
krosnelés garsa.

Jeigu pasirenkate programg ,BE GARSO,
neskamba joks garsas.

Atidarykite dureles ir paspauskite mygtukg —,BE
GARSO", esantj nuorody skydelyje. Paspauskite
mygtuka ,,PALEISTI“ ir patvirtinkite. Norédami
atSaukti, paspauskite mygtuka ,BE GARSO" ir
tuomet paspauskite mygtuka —,,PALEISTI®.

MATAVIMO VIENETY NUSTATYMAS -

8
Paspauskite ,MATAVIMO VIENETAI“ ——,
esantj nuorody skydelyje. Galite keisti
i$ kilogramy (kg) j uncijas (0z) ir i$ Celsijaus
(°C) j Farenheitg (°F). Numatytieji ,MATAVIMO
VIENETAI" yra Celsijus (°C) ir kilogramai (kg).
Paryskintieji °C ir kg mirkseés, kai juos bus galima
koreguoti. Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenéle,
kad perjungtuméte i$ metriniy j imperinius
matavimo vienetus, ir paspauskite ratuka, kad
parinktj patvirtintumete.

melec Hmi =
Metrd

°c
Select Urndls
Imperial

oz

o

Inperial

oz
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UZRAKTO NUO VAIKY NUSTATYMAS 9
Si nuostata leidzia uzrakinti sgsaja, kad vaikai
negaléty naudotis mikrobangy krosnele.
Paspauskite mygtuka —,UZRAKTAS NUO
VAIKY“ 9 , esantj nuorody skydelyje.

LCD ekrane bus rodomas simbolis
~UZRAKTAS NUO VAIKU".

Child Lock on

~ :

0l

Norédami ,UZRAKTA NUO VAIKU* isjungti,
paspauskite mygtukg ,UZRAKTAS NUO
VAIKY" dar karta.

L,UZRAKTO NUO VAIKU* simbolis i&nyks i§ LCD
ekrano ir galésite naudotis visomis mikrobangy
krosnelés funkcijomis.

PARENGTIES REZIMAS

Kai mikrobangy krosnelé neveikia 1 minute,
isijlungia parengties rezimas. LCD ekrano
apSvietimas iSsijungia ir mygtukai nebesviecia.

5;9 + Elncl
a0
ooru

N J
Parengties reZimas, kai laikas nenustatytas.

54

| 195

Parengties reZzimas, kai laikas nustatytas.

Norédami mikrobangy krosnele jjungti:

* atidarykite dureles ARBA;

* paspauskite mygtuka ,PALEISTI", ARBA,;
e pasukite bet kurig rankenéle, ARBA;

* paspauskite bet kurj mygtuka.

SUKAMASIS PADEKLAS ISJUNGTAS

Mygtukas ,SUKAMASIS PADEKLAS ISJUNGTAS*
leidZia sustabdyti padéklo sukimasi, kai gaminate

maistg mikrobangy krosneléje. Si nuostata naudinga,

jei naudojate kvadratinj arba staciakampj inda, kuris
gali riboti sukimasi.

Noredami sukamajj padékla iSjungti, paspauskite
mygtuka vieng kartg. LCD ekrane bus rodoma
L~Sukamasis padéklas iSjungtas”.

Turntable of &

c3,

G
©

C7.

:

K
5
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Paspauskite dar karta, jei norite, kad veél suktysi.

Pasibaigus gaminimo ciklui, sukamasis padéklas
liks paskutinéje naudotoje padétyje 1 minute.

Po 1 minutés sukamasis padéklas persijungs

| numatytajj rezima ,jjungtas*.



LAIKAS IR GALIA / TEMPERATUROS

REGULIAVIMAS

Laika, galios lygj ir temperatura galite keisti
naudodami ,REGULIAVIMO* rankenéle.
Reguliuoti galima, kai veikia mikrobanguy,
greito kombinuotojo, oro gruzdintuves ir

krosnelés rezimai.

LAIKO REGULIAVIMAS

Pasukite ,LAIKO® rankenéle ir nustatykite laikg.
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Numatytasis laikas yra 30 sekundziy.

GALIOS REGULIAVIMAS

Kai suksite ,REGULIAVIMO* rankenéle
pagal laikrodzio rodykle, bus rodoma

,DIDELE*ir 100 %".
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Pasukus ,REGULIAVIMO* rankenéle pries$
laikrodzio rodykle, galios lygis , %" pradés mazeéti
nuo 100 % iki 10 %, 10 % intervalais.

P o s
Cook-Mecdium

His
90,

TEMPERATUROS REGULIAVIMAS

Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenéle prie$
laikrodzio rodykle, kad sumazintuméte
temperaturg po 10 laipsniy; ir pasukite
+LREGULIAVIMO* ratukg pagal laikrodZio rodykle,
kad padidintuméte temperatura.

Numatytoji temperatira ir temperattros
intervalas yra:

Greitas kombinuotasis gaminimas:
- Temp. intervalas = 150 — 230°C

- Numatytoji temp. = 200°C

Oro gruzdintuveé:

- Temp. intervalas = 200 — 230°C

- Numatytoji temp. = 200°C
Krosnelé:

- Temp. intervalas = 60 — 230°C

- Numatytoji temp. = 180°C

Chickern

oogj
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DINAMINIS LAIKAS IR GALIA / 4. Pasirinke ,MAISTO TIPA“ pasukite

TEMPERATUROS REGULIAVIMAS »,REGULIAVIMO* rankenéle ir nustatykite kiekj

- ) ) A ar svof;j.
Laika ir galig galima reguliuoti, kai mikrobangy

krosnelé nustatyta valdyti rankiniu budu. Laikg ir Bt
temperatura galima reguliuoti ir naudojant ,Greitas e .
kombinuotasis gaminimas®, ,Oro gruzdintuvé® ir Tobeoin press
»Krosnelé® rankines nuostatas. _
Dinaminio galios reguliavimo pavyzdj galima g ‘&
pamatyti Zemiau, kai naudojama ,ISMANIOJO
GAMINIMO* funkcija.
1. Paspauskite mygtuka ,MAISTO MENIU* [ :=
ir pasirinkite ,GAMINTI".
f ) AN
Feuod Mar mnn .
" oy
T o
R 5. Norédami pradéti gaminti paspauskite
@ ~PALEISTI".
> ;335 6. Naudodami ,,REGULIAVIMO* rankenéle,

galios lygj galite didinti arba mazinti bet kuriuo
gaminimo programos metu.

Py e Tatnd
2. Pasukite ,LAIKO" rankenéle ir pasirinkite maisto
tipa.
¥ Fopoorn M s
UHard Uegiabl 85"
& o [N
©) (e
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Py Dt ac

3. Kai pasukate ,LAIKO“ rankenélg, rodykle
pasislenka ir rodo pasirinkta maisto tipa. Siuo

atveju pasirinkta —,SPRAGINTI KUKURUZAI“. 8"' 3' g

PASTABA

Galios lygio reguliavimas Sildymo metu neturi
jtakos laikui.
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PASTABA

Py e Tatnd

Jei atsizvelgiant j ,MAISTO MENIU" pasirinktg
,MAISTO TIPA* norite padidinti arba
sumazinti temperatirg bet kuriuo gaminimo
programos metu, vykdykite ankstesniame
puslapyje pateiktus nurodymus ir naudokite
»,REGULIAVIMO* rankenéle.

Pavyzdziui: Vistiena

Chicken

=

PASTABA

Galios lygio reguliavimas Sildymo metu neturi
jtakos laikui.

+30 SEK. MOMENTINIS PALEIDIMAS > |®3n

Paspauskite mygtuka PALEISTI/ momentinis
+30%, kad 30 sekundziy pradetuméte gaminimag
100 % mikrobangy galia. Kiekvienas papildomas
paspaudimas gaminimo laikg pailgins

30 sekundziy.

KAI GAMINIMAS BAIGTAS

Bet kurio gaminimo ciklo pabaigoje mikrobangy
krosnele skleis numatytgjj ciklo baigimo tong ir
bus rodomas Zodis ,BAIGTA". Zodis ,,BAIGTA"
ekrane mirksés 5 minutes arba tol, kol bus
atidarysite dureles.

Findsbed

SUSTABDYTI / ISTRINTI ] | X

Paspauskite mygtukg ,SUSTABDYTI/ ISTRINTI*
vieng karta, jei norite sustabdyti dabartine funkcija.
Paspauskite du kartus, jei norite duomenis iStrinti ir
grizti j numatytajj ekrana.

Kai veikia numatytasis ekranas, paspauskite
L,SUSTABDYTI/ISTRINTI ir matysite laikrod.
Norédami grjzti j numatytajj ekrang paspauskite
bet kurj mygtuka, pasukite bet kurig rankenéle arba
atidarykite dureles.

»A BIT MORE“™ MYGTUKAS @

Naudokite funkcijg ,A BIT MORE™*", kai gaminimo
procesas baigtas, bet maistas dar nevisiSkai
iSkepes arba nepakankamai Siltas.

C#

(]
Pavyzdziui:
Paspauskite mygtuka ,MAISTO MENIU".
= || 2| M
A
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Pasukite ,LAIKO" rankenéle, pasirinkite
~GAMINTI*ir ,MESA".

Frood ey
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Norédami pradéti gaminti paspauskite ,PALEISTI®.

Gaminimo procesas baigtas.
e

Findsbed

Gaminimo proceso pabaigoje, jei manote, kad
maistui reikia papildomo gaminimo laiko, galite
pasirinkti ,A BIT MORE™" nuostatg. Uzdarykite
mikrobangy krosnelés dureles ir paspauskite
mygtuka ,A BIT MORE™*, kad Siek tiek
pailgintuméte gaminimo laikg. Laikmatis pradés
skaiciuoti mazejancia tvarka.

PASTABA

A bit more* galite reguliuoti pasukdami laiko
rankenéle, jei reikia ilgesnio gaminimo laiko nei
Sildymui numatytos 3 MIN.
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PASTABA

Kai tik paspausite mygtuka ,,A BIT MORE™*,
mikrobangy krosnelé pradés gaminti naudodama
paskutinj pasirinkta maisto meniu arba nuoroda.
Jei ankstesnio maisto meniu nebuvo, mikrobangy
krosnelé numatys papildomas 20 sekundziy ir
100 % galia.

$ILUMOS PALAIKYMAS %

Silumos palaikymo funkcija neleidZia maisto
produktams at$alti, kol baigiate kitus darbus.

Si programa palaiko 80°C temperattirg ir veikia
nuo 5 minuciy iki 2 valandy. Numatytasis laikas
yra 10 minuciy.

Noredami jjungti Silumos palaikymo funkcija,
atidarykite dureles ir paspauskite mygtuka,
,SILUMOS PALAIKYMAS“@ esantj
nuorody skydelyje.

MEGSTAMIAUSIAS O

Nuostata ,MEGSTAMIAUSIAS® i§saugo daZniausiai
naudojama ir mégstama gaminimo, pasildymo ar
atitirpinimo nuostata.

Jei norite nustatyti meégstamiausiag nuostata:

atidarykite mikrobangy krosnelés dureles, pasukite
rankenéle j padeétis ,PALEISTI* ir SUSTABDYTI",

kad nustatytumete laikg ir galig pagal pageidaujamas
nuostatas. Paspauskite ir laikykite nuspaude
mygtuka ,MEGSTAMIAUSIAS* QO 2 sekundes.

Paspauskite mygtuka ,PALEISTI ir nuostata jjunkite.

PASTABA

Mikrobangy krosnelé Sig nuostatg iSsaugos
busimam naudojimui. Kitg kartg, kai paspausite
mygtukg ,MEGSTAMIAUSIAS*, nuorody skydelyje
matysite iSsaugotg ,MEGSTAMIAUSIA" nuostata.
Norédami pakeisti ,MEGSTAMIAUSIA® nuostatg bet
kuriuo metu, pakartokite 1 ir 2 veiksmus.
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= Gaminimo funkcijos

GREITAS KOMBINUOTASIS GAMINIMAS

R I N
> | M=

Funkcija ,GREITAS KOMBINUOTASIS GAMINIMAS*
skirta paruosti megstamiausius patiekalus greiCiau
nei tradicingje orkaitéje. Sifunkcija alternatyviai
naudoja mikrobangy krosnelg, konvekcing krosnelg
ir kepsnine, kad pasiekty pasirinkta gaminimo tempe-
ratira. Sis trijy funkcijy derinys padeda mikrobangy
krosnelei greiCiau pasiekti gaminimo temperatirag nei
tradicinéje orkaitéje ir palaikyti temperatura viduje,
kad pagaminto maisto rezultatai baty geriausi.
,GREITO KOMBINUOTOJO GAMINIMO* nuostata
puikiai tinka, kai gaminate apkepus, keptus
patiekalus, tradkias darZoves ar jvairiy risiy mesa.
Zr. etikete ,Nurodymai ir patarimai“, esancig vidinéje
dureliy puséje.

Jei norite pasiekti geriausiy rezultaty,
rekomenduojame naudoti pateiktg kombinuotajg
traSkaus maisto gaminimo keptuve, iSskyrus tuos
atvejus, kai maisto gaminimui reikalingi specialus
kepimo indai arba keptuvés. Kitus indus ar keptuves
dékite ant trikojo padeéklo, tik nenaudokite metaliniy
indy. Priklausomai nuo gaminamo maisto kiekio,
kombinuotajg traskaus maisto gaminimo keptuve
naudokite sulenktomis arba atlenktomis kojelémis.
Norédami pasiekti ,GREITO KOMBINUOTOJO
GAMINIMO* —:@ funkcijg, pagrindinés

sasajos lange paspauskite mygtuka ,GREITAS
KOMBINUOTASIS GAMINIMAS*. Pasukite
»PALEIDIMO* rankenéle ir pasirinkite laika, nuo 1

iki 90 minuciy. Tuomet pasukite ,REGULIAVIMO*
rankenele ir nustatykite gaminimo temperatura,

nuo 150 °C iki 230 °C. Paspauskite ,PALEISTI“ ir
pradékite gaminti.

Faszt Combd
Freheat pano
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Pasibaigus gaminimo programai ir pries iSimant bei
patiekiant, leiskite maistui 5 minutes pastovéti.

SALDYTY PRODUKTY GAMINIMAS

Funkcija ,SALDYTY PRODUKTUY GAMINIMAS*
puikiai tinka, jei norite gaminti jvairiy rasiy mesa,
nuo Saldytos iki tobulai iSkeptos. Si funkcija
naudoja mikrobangy krosnele, konvekcing
krosnelg ir kepsning pakaitomis, dviem
skirtingomis gaminimo stadijomis.

PASTABA

Jei norite naudoti Sig funkcijg, rekomenduojame
meésg paskaninti prieskoniais ir marinuoti

prie$ uzSaldyma.

|dékite maisto produktus j kombinuotajg traskaus
maisto gaminimo keptuve ir pastatykite jg

Zemoje padétyje.

Paspauskite mygtuka ,SALDYTY PRODUKTY
GAMINIMAS®, pasirinkite pageidaujama mésos
rudj (vistiena, mésa, zuvis) naudodamiesi ,LAIKO*
ar ,REGULIAVIMO* rankenéle. Norédami pasirinkti
paspauskite ,PALEISTI".

Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenéle ir nustatykite
kiekj ar svorj. Maziausias kiekis yra 200 g ir
didZiausias Zuvies svoris — 800 g. Norédami pradeti
gaminti paspauskite ,PALEISTI".

Gaminimo procesui jpuséjus mikrobangy_
krosnelé pypteles ir pradés mirkséti ,MAISYTI /
APVERSTI". Atidarykite dureles arba vieng kartg
paspauskite ,SUSTABDYTI“, kad sustabdytuméte.
Maistg pamaiSykite ar apverskite ir paspauskite
JPALEISTI", kad testuméte.

Kai veikia ,SALDYTY PRODUKTY GAMINIMAS®,
ekrane rodomos skirtingos gaminimo stadijos.
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Pirmoji stadija yra maisto atitirpinimas, Siuo metu
veikia tik mikrobangy krosnelé.

Chicken
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Antroji stadija yra maisto gaminimas atsizvelgiant
maisto produktui tinkama funkcija.

:I

Chicken

Sha e R O ] 5
\eamae, 8=
[N m —

Y S

e
Priklausomai nuo pasirinkto kiekio / svorio,

viso gaminimo proceso trukmé gali bati nuo 16
iki 70 minuciy.

PASTABA

Siekdami geriausiy rezultaty, pagamintg mesa
uzdenkite ir leiskite dar 5 minutes pastoveéti.

ORO GRUZDINTUVE

Funkcija ,ORO GRUZDINTUVE* sukurta taip, kad
dél ,Element iQ® sistemos, maistas bty traskus
ir auksinio atspalvio. Zr. etikete ,,Nurodymai ir
patarimai“, esancig vidinéje dureliy puséje.
Norédami pasiekti ,ORO GRUZDINTUVES*
funkcijg, pagrindines sasajos lange paspauskite
mygtuka ,ORO GRUZDINTUVE". LCD ekrane
matysite TIK ,PASILDYMO KEPTUVE".

| mikrobangy krosnele jdékite kombinuotaja
traSkaus maisto gaminimo keptuve, uzlenktomis
kojelémis, kol vyks pasildymo ciklas.
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Pasukite ,LAIKO" rankenéle ir pasirinkite laika, nuo
1 iki 60 minu€iy. Tuomet pasukite ,REGULIAVIMO*
rankenéle ir nustatykite gaminimo temperatura,
nuo 200°C iki 230 °C.
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Baigiantis 3 minuciy iSankstinio pasildymo ciklui,
skambes jspéjamasis tonas, o ekrane bus rodoma
LDEKITE | KEPTUVE MAISTO". Atidarykite
dureles, kad jdétuméte maisto j keptuve, ir
paspauskite mygtuka ,,PALEISTI®, kad testumeéte.

Maisto produktus paskleiskite vienu sluoksniu.
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Gaminimo procesui jpusejus mlkrobangq

krosnelé pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI

IR APVERSTI". Atidarykite dureles arba vieng
kartg paspauskite ,SUSTABDYTI/ ISTRINTI, kad
sustabdytuméte. Maistg pamaiSykite ir paspauskite
LJPALEISTI", kad testuméte.

KROSNELE

c3.
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Funkcija ,KROSNELE" skirta gaminti maistg
naudojantis konvekcine krosnele.



Naudokite tik krosneléje tinkamus naudoti indus.
Naudokite trikojj padékla, kad pakeltuméte maista,

siekdami geriausiy rezultaty.
.
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PASTABA

Labai rekomenduojame Siai funkcijai naudoti trikojj
padékla, kad Siluma galéty laisvai cirkuliuoti aplinkui
maisto produktus ir gaminimo procesas buty kuo
veiksmingesnis.

Norédami pasiekti , KROSNELES" funkcija,
pagrindinés sasajos lange paspauskite mygtuka
-KROSNELE". Pasukite ,LAIKO" rankenéle ir
pasirinkite laikg, nuo 1 iki 120 minuciy. Tuomet
pasukite ,REGULIAVIMO* rankenélg ir nustatykite
gaminimo temperaturg, nuo 60°C iki 230 °C.
Paspauskite mygtuka ,PALEISTI" ir parinktj
patvirtinkite.
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Mikrobangy krosnele pradés pasildymo procesa.
LCD ekrane matysite ,KROSNELE KAISTA".

Baigiantis iSankstinio pasildymo ciklui, skambes
jspéjamasis tonas, o ekrane bus rodoma
+PADEKITE MAISTO ANT TRIKOJO PADEKLO".
Atidarykite dureles, kad padétuméte maisto, ir
paspauskite mygtuka ,,PALEISTI®, kad testuméte.

Chasi
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MIKROBANGUY KROSNELE
=@ || 22| &
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Nuostata ,MIKROBANGU KROSNELE“ sukurta
veikti kaip klasikiné mikrobangy krosnelés funkcija,
reguliuojant laikg ir galios lygj. Tai taip pat yra
numatytoji funkcija jjungiant mikrobangy krosnele.
Mikrobangy krosneléje visada naudokite
mikrobangoms atspary indg arba duben;.

Norédami pasiekti ,MIKROBANGL KROSNELES®
funkcijg, pagrindines sasajos lange paspauskite
mygtuka ,MIKROBANGY KROSNELE".

Pasukite ,LAIKO® rankenéle ir pasirinkite laika,

nuo 1 minutés iki 95 minuciy. Tuomet pasukite
LREGULIAVIMO* rankenéle ir nustatykite galios
lygi, nuo 10 % iki 100 %. Paspauskite mygtuka
LPALEISTI"ir parinktj patvirtinkite.

KEPSNINE

Kepsnineés funkcija skirta Svelniai apkepti maisto
produktg, naudojant virSutinj Sildymo elementa.

Jei norite Sig funkcijg jjungti, atidarykite dureles

ir paspauskite mygtuka ,KEPSNINE", esantj
nuorody skydelyje.

|dékite maisto produktus j kombinuotgja

traSkaus maisto gaminimo keptuve, kojelés turi
buti uzlenktos.

Pasukite ,LAIKO" rankenéle ir pasirinkite laikg, nuo
1 minutés iki 20 minuciy. Norédami pradéti gaminti
paspauskite ,PALEISTI".
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MAISTO MENIU
olleel B )
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Lange ,MAISTO MENIU" pasirinkite iSmaniasias
nuostatas: GAMINIMO, PASILDYMO ir
ATITIRPINIMO.

Tuomet i$ sgraso pasirinkite dazniausiai
gaminamo maisto rusis ir paspauskite
,PALEISTI". Mikrobangy krosnelé automatiskai
nustatys pasirinkty maisto rusiy laiko ir galios
lygi arba temperatirg, pasalindama poreikj tai
uzprogramuoti.
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ISMANUSIS GAMINIMAS

PASTABA

Eikite j mUsy svetaine Sage.com ir suzinokite daug
recepty, sukurty ,Combi Wave™*" trys viename
mikrobangy krosnelei.

ISMANUSIS GAMINIMAS (&) nuostata skirta
gaminti automatiskai, tinkama galia ar temperatira,
ir tinkama laiko trukme.

Paspauskite mygtuka ,MAISTO MENIU“ ir,
naudodami L AIKO“ rankenéle, pasirinkite
»LGAMINTI". Paspauskite ,PALEISTI", kad
patvirtintuméte savo pasirinkima.
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Pasukite ,LAIKO" rankenéle ir pasirinkite maisto rusj.
Kai pasukate ,LAIKO" rankenéle, rodyklé pasislenka
ir rodo pasirinkta maisto rasj.

Pasirinke ,MAISTO TIPA" pasukite ,REGULIAVIMO*
rankenéle ir nustatykite kiekj ar svorj.
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Noréedami pradeti gaminti paspauskite ,PALEISTI®.
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SIEKIANT GERIAUSIY REZULTATY

* Maistg gaminkite induose, kurie tinkami naudoti
mikrobangy krosneléje, pvz.: plastikiniuose,
4Pyrex“ ar keraminiuose.

* Drégnas maistas virs tolygiau, nes mikrobangy
energija labai efektyviai jkaitina vandens
molekules. Virdami minkstas ir kietas darzoves
ipilkite apie 15 -20 ml vandens 100 g.

 Siekdami geriausiy rezultaty, aplink sukamojo
padéklo krastus isdéliokite stambesnius ir
storesnius maisto produktus, tokius kaip brokoliai
ar storas vistienos blauzdelés galas. Tai leidzia
mikrobangoms maksimaliai jsiskverbti j maistg
gaminimo metu.

Maisto produktus maisykite i iSorés j centra,

pavyzdziui, troskinius ir sriubas, kad Siluma

paskirstyty tolygiau. Nebitina maisyti nuolat.

Mazesni maisto gabaléliai iSkepa grei€iau nei

dideli. Panasiy dydziy ir formy maisto gabaléliai

keps tolygiau.

Atsargiai nuimkite dangcius ar plastikine plévelg nuo

mikrobangy krosneléje pagaminto maisto. Garai gali

prasiverZti ir stipriai nuplikyti veidg ar rankas.

Spraginti kukuruzai

Nuostata ,/SMANUSIS GAMINIMAS — SPRAGINTI
KUKURUZAI“ sukurta taip, kad spraginty didziausia
galima branduoliy kiekj maiselyje.

Dél rekomenduojamy mikrobangy krosnelés
nuostaty zr. nurodymus ant kukurtizy pakuotées.
MaiSelj padekite j sukamojo padéklo centra.
Noredami pradéti gaminti paspauskite ,PALEISTI®.

Keptos bulvés

Si nuostata naudoja krosnelés funkcijg. I$ankstinio
ikaitinimo laikas priklauso nuo bulviy kiekio, bet vid.
trukmé yra 3 min.

Po jkaitinimo bulves sudékite j kombinuotajg
traSkaus maisto gaminimo keptuve su atlenktomis
kojelémis, maisto neuzdenkite.

Gaminimo laikas priklauso nuo bulviy kiekio.
Naudodami krosnelés funkcijg, temperatirg
nustatykite ties 220 °C

Kietos darzovés

JSMANUSIS GAMINIMAS - KIETOS DARZOVES®
nuostata skirta gaminti kietas darzoves, pvz.,
morkas, kukuruizy burbuoles, saldzigsias bulves ar
burokélius. Kai pasirinkta $i nuostata, naudojama
mikrobangy funkcija.

Gaminimo laikas priklauso nuo i$ Saldytuvo iStraukty
darzoviy temperataros (vid. 5 °C).

Maziausias gaminamy darzoviy kiekis — 100 g,
didziausias — 1 kg.

Jei norite, kad darzovés iSkepty tolygiai,

supjaustykite vienodo dydzio — 1-2 cm storio
gabaléliais. 100 g darzoviy jpilkite 20 ml vandens.
Uzdenkite ventiliuojamu mikrobangy krosnelei
tinkamu plastikiniu danggiu arba plastikine plévele.

Gaminimo procesui jpuseéjus mikrobangy krosnelé
pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI IR APVERSTI".
Atidarykite dureles arba vieng kartg paspauskite
~SUSTABDYTI/ISTRINTIY, kad sustabdytuméte.
Darzoves pamaiSykite, uzdarykite dureles ir
paspauskite ,,PALEIDIMO“ mygtuka, kad gaminimo
procesg testumeéte.

Minkstos darzoves

LISMANUSIS GAMINIMAS - MINKSTOS
DARZOVES* nuostata skirta gaminti minkstas
darzoves, pvz., brokolius, Sparagines pupeles, Ziedinj
kopustg, cukinijas ar zirius. Kai pasirinkta $i nuostata,
naudojama mikrobangy funkcija.

Gaminimo laikas priklauso nuo i$ Saldytuvo istraukty
darzoviy temperaturos (vid. 5 °C).

Maziausias gaminamy darzoviy kiekis — 100g,
didziausias — 500g.

100 g darzoviy jpilkite 1 Saukstg (15 ml) vandens.

Uzdenkite ventiliuojamu mikrobangy krosnelei
tinkamu dangciu arba plastikine plévele.

Gaminimo procesui jpuséjus mikrobangy

krosnelé pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI IR
APVERSTI“. Atidarykite dureles arba vieng karta
paspauskite ,SUSTABDYTI", kad sustabdytuméte.
Darzoves pamaisykite, uzdarykite dureles ir
paspauskite ,,PALEIDIMO* mygtuka, kad gaminimo
procesa testuméte.

Ryziai

JSMANUSIS GAMINIMAS -RYZIAI* tinka ruoti
baltuosius ryzius, pvz., ilguosius, jasmine ir

basmati. Kai pasirinkta §j nuostata, naudojama
mikrobangy funkcija.

Visada naudokite gily, mikrobangoms atspary duben,;.
Dubens neuzdenkite.

Maziausias gaminamy ryziy kiekis — 1 puodelis

(250 g), didziausias — 2 puodeliai (450 g). Ryzius
nuplaukite Svariu tekanciu vandeniu, kol vanduo taps
permatomas. |pilkite vandens, santykiu 2:1. (2 dalys
vandens ir 1 dalis ryziy)

Pries patiekdami, leiskite ryziams 5 minutes pastovéti.
Kosé

JISMANUSIS GAMINIMAS — KOSE“. Kai pasitinkta §j
nuostata, naudojama mikrobangy funkcija.

Visada naudokite gily, mikrobangoms atspary duben;.
Dubens neuzdenkite.

Maziausias kiekis — 509 - DidZiausias kiekis —200g.
Pavyzdziui: 100 g aviziniy dribsniy reikia 500 g
vandens, gaminti 9 minutes.
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Keptos pupelés

,,IéMANUSIS GAMINIMAS - KEPTOS
PUPELES*. Kai pasirinkta $j nuostata, naudojama
mikrobangy funkcija.

|dékite j gily, mikrobangoms atspary duben;.
Maisto neuzdenkite.

MaZiausias kiekis — 200g - Didziausias

kiekis — 1 kg.

Soniné

Nuostata ,ISMANUSIS GAMINIMAS — SONINE*
leidZia kepti gabalais supjaustytg Sonine, kol ji taps
traski; naudojama mikrobangy funkcija.

Gaminimo laikas priklauso nuo i$ Saldytuvo iSimtos
kiaulienos temperataros (vid. °C).

Sonineés gabalus paskleiskite vienu sluoksniu.
Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenéle, pasirinkite
gabaly kiekj ir paspauskite —,,PALEISTI". Galimos
parinktys: 2 iki 4 Soninés gabaly. Jei gaminate
storai supjaustytg Sonine, pridékite papildoma
gaminimo minute.

Gaminimo procesui jpuséjus mikrobangy
krosnele pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI IR
APVERSTI". Atidarykite dureles arba vieng kartg
paspauskite ,SUSTABDYTI", kad sustabdytuméte.
Soning apverskite ir paspauskite ,PALEIDIMO*
mygtuka, kad gaminimo procesa tgstuméte. Jei
gaminate daugiau nei 2 gabalus, apversdami juos
perkelkite centre padétus gabalus j Iekstés iSore,
kad buty uztikrintas tolygus gaminimas.

PASTABA

Rekomenduojame naudoti Soninés juosteles.

Pyragas

JSMANUSIS GAMINIMAS —-PYRAGAS* nuostata
skirta gaminti jvairiy rasiy pyragas, naudojant
konvekcinés krosnelés funkcija.

Naudokite konvekcinéje krosneléje tinkamus
naudoti indus. Geriausiems rezultatams pasiekti
naudokite 19-22 cm apvalig torto forma ir apie 450
g teSlos. 24 —26 cm apvalios torto formos taip pat
gali buti naudojamos supakuoty pyragy misiniams.
Norédami iSkepti pyraga, kepimo inda pastatykite
ant trikojo padéklo. Maisto neuzdenkite.

Noredami pradéti gaminti paspauskite ,PALEISTI®.
Kai gaminimas baigtas patiekdami leiskite pyragui
5 minutes pastovéti.

Sokolado tirpinimas

Kai paspaudZiate — JSMANUSIS GAMINIMAS -
SOKOLADO TIRPINIMAS*, naudojama
mikrobangy krosnelés funkcija ir Sokoladas
tirpinamas jo neperkaitinant ir neleidziant iSbegti.
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PASTABA

Nuostata LJSMANUSIS GAMINIMAS -
SOKOLADO TIRPINIMAS* iSbandyta naudojant
juodajj Sokolada. Jei naudojate kity rasiy
Sokoladg, trumpai patikrinkite, kad tirpinamas
Sokoladas neisbégty.

Pasirinkite tinkama stiklinj dubenj ir jo neuzdenkite.
Sokolado plytele sulauzykite 1 cm gabaléliais.
Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenélg ir

pasirinkite svorj,

tuomet paspauskite ,,PALEIDIMO“ mygtuka ir
pardekite tirpdyti. Maziausias gaminamo Sokolado
kiekis — 50 g, didziausias — 400 g.

Ipuséjus gaminimo programai, mikrobangy
krosnelé pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI IR
APVERSTI“. Atidarykite dureles arba vieng kartg
paspauskite ,SUSTABDYTI, kad sustabdytuméte.
Sokoladg pamaisykite, uzdarykite dureles ir
paspauskite ,,PALEIDIMO" mygtuka, kad gaminimo
procesa testumeéte.

Pasibaigus programai, kai kurie Sokolado
gabaléliai dar gali bti neistirpe. Pamaisykite, kol
visiSkai istirps.

Nuostatg LJSMANUSIS GAMINIMAS -
SOKOLADO TIRPINIMAS* galite pasirinkti ir
,NUORODU" skydelyje.

Sviesto lydymas

JSMANUSIS GAMINIMAS - SVIESTO
LYDYMAS* nuostata puikiai tinka lydyti sviesta,

kurj po to galésite i$ karto plakti; naudojama
mikrobangy funkcija.

Sviesto lydymo nuostata sukurta taip, kad
galétumete lydyti sviesta, ka tik iStraukta

i$ Saldytuvo.

Sviesta reikia supjaustyti kaip vientisa gabalg ir déti
i 1ekste. Neuzdenkite.

Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenéle, pasirinkite
svorj ir paspauskite —,,PALEISTI, kad pradétuméte
lydyti. MaZiausias gaminamo svieste kiekis — 125
g, didziausias — 500 g.

PASTABA

Sviestas turéty buti pakankamai minkstas, kad
lengvai jstatytumete j vidurj Sauksta. Sviestas neturi
buti istirpes.

PASTABA

Paspauskite ,,A Bit More™*, jei sviestas
nepakankamai minkstas.



Pica

LJISMANUSIS GAMINIMAS - PICA nuostata
skirta gaminti Saldytas 30 cm skersmens picas;
naudojamos kepsninés ir mikrobangy funkcijos.

Gaminimo laikas priklauso nuo picos, kuri

buvo paimta tiesiai i$ Saldiklio, temperattiros
(apie -18 °C).

Pica ar jos gabalélius sudékite j pridedama
kombinuotgjg traskaus maisto gaminimo keptuve,
atlenktomis kojelémis. Maisto neuzdenkite.

Norédami gaminti paspauskite ,PALEISTI".

Kai gaminimas baigtas, prie$ patieckdami leiskite
picai 5 minutes pastovéti.

PASTABA

Mazesnéms nei 25 cm skersmens picoms reikia
trumpesnio gaminimo laiko.

Vistienos kepsneliai

,ISMANUSIS GAMINIMAS - VISTIENOS
KEPSNELIAI“ nuostata skirta gaminti vistienos
kepsnelius mikrobangy krosneléje, karsto oro
gruzdinimo budu.

Gaminimo laikas priklauso nuo vistienos, kuri

buvo paimta tiesiai i$ Saldiklio, temperattiros

(apie -18 °C).

Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenéle, pasirinkite
vistienos kepsneliy kiekj, kuriuos norite kepti karsto
oro gruzdinimo badu, ir paspauskite — ,PALEISTI".
Galimos parinktys: nuo 200 g iki 500 g kepsneliy.
Jei pasirenkate nuostata ,ISMANUSIS
GAMINIMAS - VISTIENOS KEPSNELIAI,

LCD ekrane matysite TIK ,|KAITINKITE
KEPTUVE. [kaitinimo programai naudokite
kombinuotgjg traskaus maisto gaminimo keptuve,
uzlenktomis kojelémis.

Baigiantis 3 minuciy iSankstinio pasildymo
programai, skambés jspéjamasis tonas, o ekrane
bus rodoma ,|DEKITE | KEPTUVE MAISTO".
Atidarykite dureles, kad jdétuméte maisto j keptuve,
ir paspauskite mygtuka ,PALEISTI, kad testumete.
Maisto produktus paskleiskite vienu sluoksniu.

Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko
nuskambeés jspéjamasis signalas ir mirksés
~MAISYTI/APVERSTI". Atidarykite dureles arba
vieng kartg paspauskite ,SUSTABDYTI/ISTRINTIY,
kad sustabdytuméte. Vistienos kepsnelius
apverskite ir paspauskite ,,PALEIDIMO* mygtuka,
kad gaminimo procesa tgstuméte.

Keptos bulvytés

,,ISMANQSIS GAMINIMAS - KEPTOS
BULVYTES* nuostata skirta gaminti bulviy
lazdeles mikrobangy krosneléje, karsto oro
gruzdinimo budu.

Gaminimo laikas priklauso nuo bulvygéiy,

kurios iSimtos tiesiai i$ Saldiklio, temperaturos
(apie -18 °C).

Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenéle, pasirinkite
bulvy¢iy kiekj, kurj norite gaminti karsto oro
gruzdinimo bdu, ir paspauskite — ,,PALEISTI".
Galimos parinktys: nuo 200g iki 450 g bulvy¢iy.
Jei pasirenkate nuostatg ,,ISMANU_SIS
GAMINIMAS - KEPTOS BULVYTES®, LCD ekrane
matysite TIK ,|KAITINKITE KEPTUVE". |kaitinimo
programai naudokite kombinuotajg traSkaus
maisto gaminimo keptuve, uzlenktomis kojelémis.
Baigiantis 3 minuciy iSankstinio pasildymo
programai, skambes jspéjamasis tonas, o ekrane
bus rodoma ,|DEKITE | KEPTUVE MAISTO".
Atidarykite dureles, kad jdétuméte maisto j
keptuve, ir paspauskite mygtuka ,PALEISTI,

kad testumeéte. Maisto produktus paskleiskite
vienu sluoksniu.

Gaminimo procesui jpuséjus mikrobangy

krosnelé pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI

IR APVERSTI". Atidarykite dureles arba

vieng kartg paspauskite ,SUSTABDYTI", kad

sustabdytuméte. Keptas bulvytes apverskite ir

paspauskite ,,PALEIDIMO" mygtuka, kad gaminimo

procesa testumete.

Vistiena

JSMANUSIS GAMINIMAS - VISTIENA® nuostata

tinka kepti vistienos gabaliukus arba visg visCiuka.

Si nuostata naudoja konvekciné krosnelg ir

kepsning, su mikrobangy krosnelés galia, jei

gaminate visg vis€iuka.

Gaminimo laikas priklauso nuo i$ Saldytuvo iSimtos

vistienos temperaturos (vid. 5 °C).

* Maziausias gaminamos vistienos kiekis — 200 g,
didziausias - 1,6 kg.

* Nuo 200 g iki 500 g galite rinktis, jei kepate
vistienos filé arba vistienos gabaliukus be kaulo.

Nuo 1 kg iki 1,6 kg rinkités, jei kepate vistienos

gabaliukus su kaulu ar visg vis€iuka.

Vistienai kepti naudokite pridedamg kombinuotajg

traskaus maisto gaminimo keptuve. Jei

gaminate vistienos gabaliukus, keptuves kojeles

uzlenkite. Jei gaminate visa vis€iuka, keptuvés

kojeles atlenkite.

Gaminimo procesui jpuséjus mikrobangy

krosnelé pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI IR

APVERSTI“. Atidarykite dureles arba vieng karta

paspauskite ,SUSTABDYTI", kad sustabdytuméte.

Vistienos gabalélius apverskite (nebitina kepant

visg vidCiukg) ir paspauskite ,PALEISTI, kad

testuméte kepimo programa.

Kai gaminimas baigtas, prie$ patiekdami leiskite

vistienai 5 minutes pastovéti.
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Mésa

LJSMANUSIS GAMINIMAS — MESA“ nuostata skirta
gaminti jvairiy risiy mésa.

Gaminimo laikas priklauso nuo i$ Saldytuvo iSimtos
meésa temperatros (vid. 5 °C).

Maziausias gaminamos mésos kiekis — 200 g,
didZiausias - 2 kg.

Nuo 200 g iki 500 g pasirinkite, jei gaminate mésos
file, kotletus ar mésos gabaliukus.

Nuo 750 g iki 2 kg tinka, jei gaminate visg gabala.
Meésai kepti naudokite pridedamg kombinuotaja
traskaus maisto gaminimo keptuve. Jei pasirinkote
nuo 200 g iki 500 g, kombinuotajg traskaus

maisto gaminimo keptuve naudokite uzlenktomis
kojelémis. Jei gaminate nuo 750 g iki 1 kg, keptuvés
kojeles atlenkite.

Gaminimo procesuli jpuséjus mikrobangy
krosnele pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI IR
APVERSTI". Atidarykite dureles arba vieng kartg
paspauskite ,SUSTABDYTI“, kad sustabdytuméte.
Mésa apverskite ir paspauskite ,PALEIDIMO*
mygtuka, kad gaminimo procesg testumete.

Kai gaminimas baigtas, prie$ patiekdami leiskite
mésai 5 minutes pastoveti.

Zuvis

Nuostata ,ISMANUSIS GAMINIMAS — ZUVIS®

skirta gaminti Zuvj, jos neiSdziovinant ir neperkepant.

Nuostata automatiskai pasirenka mikrobanguy,
konvekcinés krosnelés ir kepsninés funkcijas.
Gaminimo laikas priklauso nuo i$ Saldytuvo iSimtos
Zuvies temperatiros (vid. 5 °C).

Maziausias gaminamos zuvies kiekis — 200 g,
didziausias — 800 g.

Tinka kepti Zuvies filé ir upétakio filé; paskleisti
vienu sluoksniu ant kombinuotosios traSkaus
maisto gaminimo keptuves, atlenktomis kojelémis.
UZlenkite plona filé uodegos galg, kad neperkepty.

Kai gaminimas baigtas, prie$ patiekdami leiskite
Zuviai 5 minutes pastoveti.

PASTABA

ISMANUSIS PASILDYMAS

Nuostata ,ISMANUSIS PASILDYMAS* naudoja
Zemesnj energijos lygj, kad buty galima Svelniai
pasildyti maista, jo nedziovinant ir neperkaitinant.

PASTABA

Kol mikrobangy krosnelé kaista, laikg galite didinti ir
mazinti. Pasildymo laiko reguliavimas neturi jtakos
pasirinktam svoriui ar kiekiui.
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Gérimai

LISMANUSIS GAMINIMAS - GERIMAI nuostata
leidZia paSildyti atvésusius karstus gérimus, pvz.,
kava ar arbatg. Pasirinkus ,GERIMU* nuostata, jusy
gérimai susils iki vid. 60-65°C temperaturos, kuri
tinkama, jei norite gerti i$ karto.

Padeékite puodelius ant iSorinés sukamojo padéklo
dalies. Pasukite ,REGULIAVIMO* rankenéle,
pasirinkite puodeliy kiekj ir paspauskite — ,PALEISTI".
Geérimy kiekio parinktys yra: nuo 1 puodelio (240 ml)
iki 4 puodeliy (1000 ml).

Sildymo programos pabaigoje gérimus pamaisykite
ir leiskite jiems pastovéti bent 1-2 minutes, prie$
vartodami. Bukite atidus, gérimai gali nuplikyti

ar nudeginti.

PASTABA

Naudokite keraminius puodelius.

Likuciai

Nuostata ,JSMANUSIS PASILDYMAS - LIKUCIAI*
puikiai tinka pasildyti i$§ Saldytuvo iStrauktus

maisto likucius.

Siekdami tolygaus pasildymo, naudokite
mikrobangoms atsparig I€kste ar dubenj. Uzdenkite

ventiliuojamu mikrobangy krosnelei tinkamu dangciu
arba plastikine plévele (nesuvyniokite).

Pasukite ,REGULIAVIMO® rankenéle, pasirinkite
Ieks¢iy kiekj ir paspauskite —,,PALEISTI“. Galite rinktis
1 ar 2 Iékstes. Jeigu pasirenkate 2 lékstes, naudokite
trikojj padekla, kad sudéetumeéte lékstes vieng po kita.

Gaminimo procesui jpuséjus mikrobangy krosnelé
pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI IR APVERSTI".
Atidarykite dureles arba vieng kartg paspauskite ,SU-
STABDYTI, kad sustabdytuméte. Maistg pamaiSykite
ir paspauskite ,,PALEIDIMO" mygtuka, kad pasildymo
procesg testuméte. Sildant 2 Iékstes, rekomenduoja-
ma keisti lékS¢iy padé (i$ virSaus j apacia ir atvirks-
ciai), kad buty uztikrintas tolygus pasildymas.
Sildymo programos pabaigoje maista pamaisykite ir
leiskite pastoveti bent 1-2 minutes, pries vartodami.

Laiku

LISMANUSIS PASILDYMAS* nuostata taip pat

skirta pasirinkti iSankstinio jkaitinimo laikg, nuo 1

iki 95 minuciy.

Sildydami bet kokj maisto produkta, jdékite maista

i mikrobangy krosneléje saugy naudoti dubenj ar leks-
te. Uzdenkite ventiliuojamu mikrobangy krosnelei tin-
kamu danggiu arba plastikine plévele (nesuvyniokite).

Gaminimo procesui jpuséjus mikrobangy krosnelé
pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI IR APVERSTI".
Atidarykite dureles arba vieng kartg paspauskite
~SUSTABDYTI", kad sustabdytumeéte. Maista
pamaiSykite ir paspauskite ,PALEIDIMO® mygtuka,
kad pasildymo procesa testuméte.



ISMANUSIS ATITIRPINIMAS

Nuostata ,ISMANUSIS ATITIRPINIMAS* skirta
Svelniai atitirpinti maista, jo neperkaitinant ir

neissausinant krasty.

Paspauskite mygtuka ,MAISTO MENIU“ ir,
naudodami L AIKO® rankenéle, pasirinkite
LATITIRPINTI®. Paspauskite ,PALEISTI®, kad
patvirtintuméte savo pasirinkima. ISgirsite

ispéjamajj signala.

Pasukite ,LAIKO" rankenéle ir pasirinkite maisto
ru§j. Kai pasukate ,,LAIKO" rankenéle, rodyklée
pasislenka ir rodo pasirinktg maisto rusj.
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Pasirinke ,MAISTO TIPA* pasukite
+,REGULIAVIMO" rankenéle ir nustatykite
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Paspauskite ,PALEIDIMO" mygtuka ir pradékite

atitirpinti.

PASTABA

Kol mikrobangy krosnelé vykdo atitirpinima, laikg
galite didinti ir maZinti. Atitirpinimo laiko reguliavimas
neturi jtakos pasirinktam svoriui ar kiekiui.

SIEKIANT GERIAUSIY REZULTATY

¢ AtSildymo laikas skirtas stipriai suSaldytiems
maisto produktams, kurie Saldiklyje buvo
maziausiai 24 valandas ir laikomi =18 ° C arba
Zemesnéje temperatiroje.

Saldydami mésa, paukstieng ir zuvj naudokite
geros kokybés plastikine plévele, maiselius ir targ.
Norédami atskirti mésa, pavyzdziui, vistienos
gabalélius ar kepsnj, tarp kiekvieno sluoksnio
uzdékite vaskinj popieriy arba plastikine plévele.
|sitikinkite, kad visas oras paSalintas ir pakuote
sandariai uzdaryta.

Pakuotes surusiuokite ir uzklijuokite etiketes pagal

maisto rusj, datg ir svorj.

Po atitirpinimo ciklo dauguma maisto produkty,

iSimti i$ mikrobangy krosnelés, centre dar bus

Siek tiek apledéje. Leiskite maistui 5-15 minuciy

pastovéti, kol visiSkai atitirps.

Maistg padékite vienu sluoksniu, plonesnémis

dalimis centre ir storesniais galais aplink padéklo

iSore.

Pasalinkite bet kokias pakavimo medziagas. Jei

pakuoté per daug uzSalusi, kad jg baty galima

nuimti, atitirpinkite 3 minutes naudodamiesi

LATITIRPINIMO LAIKAS* nuostatg; nuimkite

pakuote ir teskite ,ISMANUYJ] ATITIRPINIMA®.

Vistiena

JSMANUSIS ATITIRPINIMAS - VISTIENA®

nuostata tinka atitirpinti viStienos gabaliukus arba

visg visCiuka. Maziausias atitirpinamos vistienos

kiekis —200 g, didziausias — 1 kg.

* Nuo 200 g iki 750g — tinka atitirpinti viStienos filé
arba vistienos gabaliukus be kaulo.

¢ Nuo 1 kg tinka atitirpinti vistienos gabaliukus su
kaulu ar visg vis¢iuka.

Vistienos gabalélius vienu sluoksniu sudékite j

mikrobangoms atspary inda, lékste ar duben;.

Storesnius galus iSdéliokite aplink lekstes /

indo iSore.

Atitirpinimo jpuséjus mikrobangy krosnelé pyptelés

ir ekrane matysite ,MAISYTI IR APVERSTI".

Atidarykite dureles arba vieng kartg paspauskite

~SUSTABDYTI", kad sustabdytuméte. Vistienos

gabalelius apverskite ir paspauskite ,,PALEIDIMO*

mygtuka, kad atitirpinimo procesa testuméte.

Kai programa bus baigta, iSimkite vistieng i$

mikrobangy krosnelés ir palaikykite 5-15 minuciy,

kad visiskai atSilty.
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Jei atitirpinate visa vis€iuka, pakuote pasalinkite.
Vi&€iuka, krutinéle dékite ant mikrobangoms
atsparaus indo, lékstés ar dubens.

Atitirpinimo jpuséjus mikrobangy krosnelé pyptelés
ir ekrane matysite ,MAISYTI IR APVERSTI".
Atidarykite dureles arba vieng kartg paspauskite
~SUSTABDYTI", kad sustabdytumete. Vitienos
apverskite ir paspauskite ,,PALEIDIMO* mygtuka,
kad atitirpinimo procesa testuméte.

Kai programa baigiasi, vistieng iSimkite

i mikrobangy krosnelés. Nuplaukite po
vandentiekio vandeniu, gerai iSplaukite ertme, kad
atlaisvintuméte ledinj branduol].

Padékite ant Svarios lekstés ir leiskite iSdzidti.
UZdenkite lipnia plévele ir palaikykite Saldytuve

1 -2 valandas, kol visiSkai atSils.

Mésa

JISMANUSIS ATITIRPINIMAS* tinka atitirpinti

jvairiy rasiy mésa, maltg ir pjaustyta, pvz.,

kiaulieng, jautieng, avieng. Maziausias

atitirpinamos mésa kiekis — 200 g,

didziausias — 1 kg.

* Nuo 200 g iki 500 g pasirinkite, jie atitirpinate
mesos filé, kotletus ar mésos gabaliukus.

* Nuo 750 g iki 1 kg, jei atitirpinate visg gabala.

Pasalinkite visas pakuotes. Jdékite mésa |
mikrobangoms atspary inda.

Atitirpinimo jpuséjus mikrobangy krosnelé pyptelés
ir ekrane matysite ,MAISYTI IR APVERSTI".
Atidarykite dureles arba vieng kartg paspauskite
~SUSTABDYTI", kad sustabdytuméte. Atitirpusius
gabalus atskirkite ir atidékite j Saldytuva. Jei dar
atSildoma malta mesa, iSimkite ir i$ mikrobangy
krosnelés. Atitirpinama mésa apverskite ir
grazinkite j mikrobangy krosnele. Paspauskite
,PALEIDIMO*“ mygtuka, kad atitirpinimo

procesa testumeéte.

Programai pasibaigus, leiskite mésai 5-10 minuciy
pastoveti ir visiSkai atitirpti.

Zuvis

JSMANUSIS ATITIRPINIMAS* tinka atSildyti

Zuvj ar jos filé, neiSsausinant ir neapkepant galy.
Maziausias atitirpinamos Zuvis kiekis — 200 g,
didziausias — 800 g.

Siekiant geriausiy rezultaty, Zuvj vienu sluoksniu
paskleiskite j negily mikrobangoms atspary inda.
Atitirpinimo jpuséjus mikrobangy krosnelé pypteles
ir ekrane matysite ,MAISYTI IR APVERSTI".
Atidarykite dureles arba vieng kartg paspauskite
~SUSTABDYTI, kad sustabdytuméte. Zuvies
gabalélius apverskite. Plonus zuvies filé galus
uzdenkite nedidele folijos juostele ir grazinkite j
orkaite. Paspauskite ,,PALEIDIMO" mygtuka, kad
atitirpinimo procesg testumeéte.
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Programai besibaigiant, dar gali bati neatitirpusiy
Zuvies daliy. ISimkite i§ mikrobangy krosnelés ir
leiskite 515 minuciy pastoveti, kol visiskai atitirps.

PASTABA

Siekiant geriausiy rezultaty atitirpinkite riebig Zuv.

Sriuba

JSMANUSIS ATITIRPINIMAS* tinka, jei norite
atSildyti paruosta sriubg, istraukta i$ Saldiklio

(vid. —18°C) Maziausias atitirpinamos sriubos
kiekis — 200 ml, didziausias — 800 ml.

ISimkite sriubg i$ bet kokios pakuotés ir dekite
tinkama dubenj. Maisto neuzdenkite.

Atitirpinimo jpuséjus mikrobangy krosnelé pyptelés
ir ekrane matysite ,MAISYTI IR APVERSTI".
Atidarykite dureles arba vieng kartg paspauskite
~SUSTABDYTI", kad sustabdytuméte. Sulauzykite
visus uzSaldytus gabalélius ir paspauskite
+PALEIDIMO" mygtuka, kad testuméte
atitirpinimo programa.

Kepalas duonos

Si nuostata leidzia atitirpinti duonos kepala.
Po ciklo, leiskite duonai 5-10 minu¢iy pastoveti.

Dékite nepjaustyta duonos kepalg, ant sukamojo
padéklo neuzdenge, galite naudoti trikojj padékla.

Pasirinkite duonos atitirpinimo funkcijg ir
paspauskite mygtuka ,PALEISTI".

|puséjus procesui (pypteléjus) duong apverskite
aukstyn kojomis, kad tolygiai atsilty.

PASTABA

Numatytas laikas tinkamas 500-750 g duonos
kepalui, mazesniems kepalams reikés maziau
laiko. Duonos sudétis skiriasi, todél visagrudé
duona tirps ilgiau nei balta duona. Laika
reguliuokite atitinkamai.

Laiku

JISMANUSIS ATITIRPINIMAS* nuostata taip pat
skirta pasirinkti iSankstinio jkaitinimo laikg, nuo 1
iki 95 minuciy.

Sildydami bet kokj maisto produkta, jdékite maistg
| mikrobangy krosneléje saugy naudoti dubenj ar
|ékste dubenj ir jo neuzdenkite.

Atitirpinimo procesui jpuséjus mikrobangy
krosnelé pyptelés ir ekrane matysite ,MAISYTI
IR APVERSTI". Programa sustabdykite ir

maistg apverskite ar pamaisykite. Paspauskite
+PALEIDIMO* mygtuka.



Patarimai

SVARBUS PATARIMAI DEL GAMINIMO
MIKROBANGOMIS

Siekdami suvienodinti j maistg tiekiamos energijos
lygi, kad jis gamintysi tolygiai, vadovaukites Siais
naudingais patarimais.

* |Sdeéliokite jvairaus dydZio maisto produktus,
pavyzdZiui, viStienos blauzdeles ir brokolius su
storesne ar kietesne dalimi, j indo iSore. Taip
uztikrinsite, kad dalys, kurioms pagaminti reikia
daugiau laiko, gauty daugiau energijos, todel
maistas gaminsis tolygiai.

Jei norite gaminimo procesg pagreitinti, patiekalg
uzdenkite, tokiu budu bus palaikomas karstis ir
nepabégs garai. Naudokite mikrobangy krosnelei
atspary apsauginj dangtj arba plastiking plévele,
kurios vieng galg praverkite, kad vykty ventiliacija
ir iSsiskirty gary perteklius.

Rinkités negilius indus, kuriy krastai lygis.
Negiliuose induose maistas gaminsis grei€iau, o
tiesUs krastai apsaugos maistag nuo perkepimo.
Aplink sukamojo padéklo iSoring dalj iSdéliokite
atskirus produktus, tokius kaip porcijy indeliai
arba sveikos bulvés. Nepamirskite palikti vietos
tarp produkty, kad energija galéty skverbtis i$ visy
pusiy.

Naudokite apvalius mikrobangy krosneléje
tinkamus naudoti indus. Apvalios formos

induose gaminasi tolygiau nei kvadratiniuose

ar staciakampiuose induose, kurie absorbuoja
didZigjg kampuose esancios energijos dalj, todél
maistas perkepa ir sukietéja.

Gamindami maistg vieng ar du kartus
paskirstykite produktus i$ iSorés j indo vidurj,

kad suvienodintumete karstj ir pagreitintuméte
mikrobangy sklaida.

Gamindami mikrobangomis vidutinio dydzio ir
didelius maisto produktus apverskite du kartus.
Tokiu budu mikrobangos sklis tolygiai.

* Kai kuriy rasiy maisto produkty, tokiy kaip
pyragai, skrudintos darzoves ir teSlos gaminiai,
pakélimas gali bti naudingas. Tai leidZia daugiau
energijos prasiskverbti j maista i$ visy pusiy,

j pagrinda ir j virSy. Naudokite mikrobangoms
atsparias plastikines ar keramines groteles. Jei
groteliy neturite, pastatykite apverstg dubenj ar
puodelj, kad pakeltuméte maisto lekstes.

* Nekelkite jokiy specialiy kepimo indy, asociy
su padazu ar kremu, nedidelio kiekio maisto ar
puodeliy su gérimais.

* Vidiné maisto produkty temperattra ir toliau
kyla, todél jie gaminami net ir iStraukus juos i$
mikrobangy krosnelés. Geriau maistg gaminti
trumpiau, nes iStraukus i§ mikrobangy krosnelés
jis ir toliau gaminsis.

MIKROBANGY KROSNELES INDAI

* Mikrobangy krosneléje naudojamos talpos,
lekstes, indai ir kt. visada turety bati tinkami ir
saugus naudoti mikrobangy krosneléje. Dél
tinkamumo naudoti Zr. informacijg indo apacioje
ar kreipkités j gamintoja.

Norédami patikrinti, ar talpa, I€ksté ar indas yra
saugus naudoti mikrobangy krosneléje, jdékite
inda j mikrobangy krosnele su 1 puodeliu Salto
vandens (jpilkite j tinkamg puodel)) i kaitinkite
nustate auksta temperattra 100 %) galia, 1
minute. Jei indas karstas, o vanduo $altas, indas
netinka naudoti mikrobangy krosneléje. Jei indas
Saltas, o vanduo karstas, indas tinka naudoti
mikrobangy krosneléje.

Mikrobangy krosneléje saugus naudoti indai
nejkais nuo mikrobangy energijos, taciau jie jkais
dél saly€io su karstu maistu. Kai maistas jkaista,
dalis Sios Silumos perduodama j inda. Karstiems
patiekalams i§ mikrobangy krosnelés iSimti
visada naudokite virtuvines pirstines.

* Metaliniy indy ir jrankiy mikrobangy krosneléje
naudoti negalima.
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é Priezitra, valymas ir sandéliavimas

* Prie$ valydami prietaisg, i$ elektros lizdo iStraukite
kistuka.

» UZtikrinkite, kad mikrobangy krosnelés vidus
buty Svarus. Kai maisto likuciai ar iSsilieje
skysciai prilimpa prie mikrobangy krosnelés
vidiniy sieneliy, nuvalykite jas dregna Sluoste. Jei
krosnelés ertmé labai neSvari, naudokite Svelny
ploviklj. Nenaudokite purskaly ir kity stipriy valikliy,
nes jie gali nudazyti, aptaskyti ar susilpninti dureliy
pavirsiy.

* |Sorés pavirSius valykite drégna Sluoste. Siekiant
iSvengti mikrobangy krosnelés ertméje esanciy
darbiniy daliy pazeidimy, neleiskite, kad j
ventiliacijos angas patekty vandens.

* Dureles ir langa abiejose dureliy sandarikliy ir
gretimy daliy pusése daznai Sluostykite drégna
Sluoste, kad pasalintumeéte iSsiliejusius skyscius ar
maisto liku€ius. Nenaudokite abrazyviniy valikliy.

» Saugokite, kad nesudrekty valdymo skydelis.
Valykite minksta, drégna Sluoste. Valydami
valdymo skydelj, mikrobangy krosnelés dureles
palikite atviras, kad prietaisas nety¢ia nejsijungty.

* Jei krosnelés dureliy viduje ar iSoréje susikaupia
garai, nuvalykite juos minksta sausa Sluoste.

Gary gali atsirasti gaminant maista, kuriame yra
daug drégmes, arba jei mikrobangy krosnelé
eksploatuojama esant dideliam drégnumui, tai yra
normalu.

* Stiklinj sukamajj padékla reguliariai iSimkite ir
iSplaukite. Naudokite Siltg muiluotg vandenj, po to
praskalaukite variu vandeniu ir nusausinkite.
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» Sukamajj Zieda ir mikrobangy krosnelés
pagrindg valykite reguliariai, kad stiklinis
sukamasis padéklas tinkamai suktysi ir nekelty
pernelyg didelio triukSmo. Apatinj mikrobangy
krosnelés pavirSiy nuvalykite minksta drégna
Sluoste. Sukamojo ziedo plovimui naudokite
Svelny muiluotg vandenj, po to praskalaukite
Svariu vandeniu ir nusausinkite. Nuimdami
sukamajj Ziedg nuo ertmeés pagrindo valymui,
batinai jstatykite jj tinkamoje padétyje.
Norédami pasalinti kvapus i$ mikrobangy
krosnelés, sumaisykite puodelj vandens su
vienos citrinos sultimis giliame mikrobangy
krosnelei tinkamame dubenyje, tuomet 5 minutes
pakaitinkite, jjunge didele galig. Mikrobangy
krosneles ertme kruopsciai iSvalykite dregna
minksta Sluoste.

Jei reikia pakeisti krosnelés apSvietimo
lempute, dél pakeitimo kreipkités | Sage klienty
aptarnavimo skyriy.

Sio prietaiso nei$meskite kartu su buitinémis
Siukslémis, jj reikia nuveZti j atitinkama
savivaldybés tarybos nurodytg atlieky Salinimo
centra.

Jei mikrobangy krosnele ketinate sandéliuoti,
paspauskite mygtuka ,SUSTABDYTI", iSjunkite
ir i$ elektros lizdo iStraukite maitinimo laida.
|sitikinkite, kad mikrobangy krosnelé visiSkai
atvésusi, Svari ir sausa. Pritvirtinkite sukamajj
Zieda ir sukamajj padékla bei uzdarykite dureles.
Nedékite sunkiy daikty ant virSaus. Mikrobangy
krosnele laikykite staciai.



\ TrikCiy diagnostika

PROBLEMA

PAPRASTAS SPRENDIMAS

Mikrobangy krosnelé,
trikdo radija, televizoriy
ar panasia jranga

Nuvalykite dureles ir sandarinimo pavirsiy.

Pakoreguokite radijo ar televizijos imtuvo antena.

Perkelkite mikrobangy krosnele, atsizvelgdami j imtuva.

Perkelkite mikrobangy krosnelg toliau nuo imtuvo.

Prijunkite mikrobangy krosnele prie kito elektros lizdo, kad krosnelé
irimtuvas buty skirtingy Saky grandinése.

Pritemdyta mikrobangy
krosnelés apSvietimo
lemputé

Kai nustatytas zemas galios lygis, mikrobangy krosnelés Sviesa

gali biti silpnesné.

Ant dureliy kaupiasi
garai, i§ ventiliacijos angy
sklinda karstas oras

Gaminimo metu gali susidaryti gary. Dauguma iSeis pro angas,
taciau kai kurie gali kauptis aplink krosnelés dureles.

GALIMA PROBLEMA GALIMA PRIEZASTIS PAPRASTAS SPRENDIMAS
Mikrobangy krosnelé * Netinkamai prijungtas arba ¢ Laidg atjunkite, jkiskite kiStukg
nejsijungia nejjungtas maitinimo laidas. dar kartg ir jjunkite.

Elektros lizdo gedimas.

* Kreipkités j specialista, kad
patikrinty elektros lizdg.

Mikrobangy krosnelé
nesildo

Durelés netinkamai uzdarytos.

» |sitikinkite, kad durelés
uzdarytos tinkamai.

Stiklinis sukamasis
padéklas gaminimo
metu kelia triukSma

Sukamasis Ziedas netinkamai
pritvirtintas arba jj reikia valyti.

¢ 1§ naujo jstatykite i, jei reikia,
nuvalykite.

LCD ekrane rodoma EA1A,
tuomet V1:00 ar panasi
informacija ir pereinama

i numatytajj rezimag

Kai veikia numatytasis
rezimas, tuo paciu metu
nuspaudziami mygtukai:
,SUSTABDYTI/ISTRINTI ir ,A
BIT MORE™",

* Nieko daryti nereikia. Tai yra
normalu, LCD ekrane tiesiog
rodomas modelio tipas ir
programinés jrangos versija.
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ETTEVOTE SAGE®

PEAB KOIGE
OLULISEMAKS
OHUTUST

Sage’i todtajad on vaga
ohuteadlikud. Toodete
disainimisel ja tootmisel
pddrame tahelepanu eelkdige
teie kui meie hinnatud kliendi
turvalisusele. Palume teil

siiski olla elektriseadmete
kasutamisel teatud maaral
ettevaatlik ning jargida
alltoodud ettevaatusabindusid.
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OLULISED
OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel
tuleb alati jargida peamiseid
ohutusnoudeid, kaasa arvatud
alljargnevaid:

HOIATUS!

*Pdletushaavade, plahvatuse,
elektrilbogi, seadme
kahjustamise, isikuvigastuste,
eluohtliku olukorra voi
mikrolainekiirgusega
kokkupuute valtimiseks:

LUGEGE ENNE SEADME
KASUTUSELEVOTTU LABI
KOIK JUHISED NING HOIDKE
NEED EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

¢ Selle dokumendi saate alla
laadida ka internetist aadressilt
sageappliances.com

* Arge eemaldage seadme
sees parema paneeli peal
asuvat kaitsekatet. See ei
ole pakendi osa ja peab
seadme sisse jaama.

Vi lk 82 "Seadme osad".

*Enne seadme esimest
kasutuskorda eemaldage koik
pakkematerjalid ja etiketid ning
korvaldage need kasutuselt
vastavalt nduetele.

*|lugege ja jargige spetsifilisi
ettevaatusabindusid, millega
valtida voimalikku kokkupuudet
mikrolaineenergiaga (Ik 79).



*Seade tuleb kaitsemaandada.
Uhendage seade
ainult nduetekohaselt
kaitsemaandatud pistikupessa.
Vit "Maandusjuhised” |k 81.

* Mikrolaineahi ei ole m&eldud
paigaldamiseks pdrandast
kdrgemale kui 916 mm.

* Seadme valimine Umbris voib olla
kasutamise ajal ja parast seda
vaga kuum. Arge puudutage
kuumi pindu. Hoidke seadme
toitejuhe ja selle lahedal asuvate
seadmete toitejuhtmed valimisest
korpusest eemal.

»Seadet ei tohi asetada teistele
esemetele vaga lahedale. Jatke
seadme umber piisavalt ruumi.
Soovitatav on vdhemalt 20 cm.

*Paigaldage ja asetage seade
ainult vastavalt kaasasolevatele
paigaldusjuhistele |k 84.

eLapsed (vahemalt 8-aastased)
jaisikud, kelle flusilised, sen-
soorsed vdi vaimsed voimed on
tavaparasest vaiksemad voi kellel
puuduvad piisavad kogemused
vOi teadmised seadme kasuta-
miseks, tohivad seadet kasutada
jarelevalve all vai juhul, kui neile
on antud juhiseid seadme ka-
sutamiseks ja nad mdistavad
sellega seonduvaid ohtusid.

L apsed ei tohi
seadmega mangida.

* Alla 8-aastased lapsed seadet
puhastada ega hooldustoid teha
ei tohi. Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet puhastada

ja hooldustdid teha ainult
jarelevalve all.

*Hoidke seade ja selle toitejuhe
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatult.

*Mbdned tooted (nagu terved
munad vOi kaanega anumad,
eriti klaaspurgid) voivad
I6hki minna ja neid ei tohiks
seadmes kuumutada.

*Kasutage seadet ainult selles
juhendis kirjeldatud otstarbel. Arge
kasutage seadmes korrosiivseid
kemikaale ega aurutusseadmeid.
Seda tllpi seade on mdeldud
toiduainete soojendamiseks,
kUpsetamiseks voi kuivatamiseks.
See ei ole méeldud kasutamiseks
toostuslikul ega arilisel eesmargil.

HOIATUS!

*Nagu iga seadmega, on ka
selle seadme puhul vaja tagada
lastele pidev jarelevalve, kui nad
seadet kasutavad.

* Kontrollige toitejuhet regulaarselt.
Arge kasutage seadet, kui selle
toitejuhe voi -pistik on saanud
kahjustada, seadme t00s esineb
torkeid, seade on kukkunud
maha voi saanud muul viisil
kahjustada voi kukkunud vette.
Lopetage seadme kasutamine
kohe ja pd6rduge Sage'’i
klienditeeninduskeskusesse.

*Selle seadme toitejuhet ei ole
voimalik vahetada. Kahjustunud
toitejuhtmega seade tuleb
kasutuselt korvaldada.

73



e Seadme teenindustoid
tohivad teha ainult selleks
kvalifitseeritud isikud. Kui seade
vajab Ulevaatamist, remonti voi
reguleerimist, péérduge Sage'’i
klienditeeninduskeskusesse
vOi lahimasse Sage i volitatud
remonditdokotta.

« Arge katke ega blokeerige
seadme avasid.

« Arge hoidke seadet
valistingimustes.

« Arge kasutage seadet vee
lahedal, naiteks k6ogi kraanikausi
kdrval, niiskes keldris, basseini
lahedal jms kohtades.

« Arge pange toitejuhet ega
-pistikut Uleni vette.

*Seadme juhe tuleb hoida eemal
kuumadest pindadest.

* Arge laske juhtmel vabalt laua voi
leti servalt alla rippuda, kuumade
pindadega kokku puutuda voi
keerdu minna.

* Tulekahju ohu
vahendamiseks ahjus:

i) Arge kiipsetage toitu (le.
Kui seadmesse on pandud
paberit, plasti voi muud
tuleohtlikku materjali sisaldav
pakend, tuleb seadme
kasutamisel olla vaga
ettevaatlik.

i) Eemaldage paber- voi
plastpakenditelt enne
seadmesse panekut
traadist kinnitused ja
metallist kaepidemed.
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iii) Juhul kui seadmes olevad
materjalid peaksid suttima,
hoidke seadme uks kinni,
lUlitage seade vélja ja
tdmmake selle pistik
pesast véalja voi katkestage
vooluuhendus, lUlitades
valja kaitsmekapis asuva
voolukatkesti.

iv) Arge kasutage seadme
sisemust asjade
hoidmiseks. Arge jatke
seadmesse pabertooteid,
s0o0giriistu ega toitu.
*Kasutage seadet alati
kuumakindlal pinnal. Arge
kasutage seadet riidega kaetud
pinnal ega kardinate ja muude
kergsuttivate materjalide l1ahedal.

* Arge kasutage seadet ilma
poorleva rulliku ja klaasist
poordaluseta. Kontrollige,
et klaasist poordalus oleks
oigesti poorleva rulliku
sUvenditesse asetatud.

* Arge kasutage seadet ilma
toidu vai joogita. TUhja
seadme kasutamine voib
seadet kahjustada. Seadet
saab tUhjana kasutada ainult
eelkuumutusreziimis. LCD-
ekraanile iimub seadme
kuumutamise ajal vastavasisuline
teade. Arge jatke seadet
tOOtamise ajal jarelevalveta.

* Arge puudutage kuumi pindu.
Laske seadmel enne selle kohalt
ligutamist vOi osade puhastamist
taielikult jahtuda.



*Vajutage alati nuppu STOP/
CLEAR ja minge tagasi
vaikimisi valitud ekraanile,
enne kui seadme pistiku
jargmistes olukordades pesast
vélja tbmbate:

— Seade jaab jarelevalveta.
— Seadet ei kasutata.

— Enne seadme kohalt ligutamist

vOi kokkupanemist.
— Seadme hoiustamisel.

— Enne seadme puhastamist
(vtlk 105).

*Hoidke seade puhas. Jargige
selles kasutusjuhendis toodud
puhastusjuhiseid.

* Arge kasutage seadet, kui selle
toitejuhe voi -pistik on saanud
kahjustada, seadme t60s esineb
torkeid, seade on kukkunud
maha voi saanud muul viisil
kahjustada voi kukkunud vette.

*Puhastage seadme ukse ja
seadme enda pindu, mis ukse

sulgemisel kokku puutuvad, ainult

leebetoimelise, mitteabrasiivse
seebiga voi pesuvahendiga,
mis on kantud pesukasnale voi
pehmele lapile. Korrosiivsete
kemikaalide kasutamine

puhastamisel kahjustab seadet ja

vOib pohjustada kiirguse leket.
« Arge puhastage seadet
aurupuhastusseadmega.

« Arge asetage todtavat seadet
té6pinna voi laua serva lahedale.

Veenduge, et pind, kuhu seadme

asetate, on sile, puhas ja kuiv.

* Arge asetage seadet kuumale
gaasi- ega elektripliidile voi
nende lahedusse voi kohta,
kus see voOib puutuda kokku
kuuma ahjuga.

*Tootava seadme kohal ja
kulgedel peab olema piisavalt
vaba ruumi, et 0hk saaks liikuda
(vt Ik 84, Paigaldus punkt 2).

*Seade tuleb paigaldada
eraldiseisvana. Arge paigaldage
seadet koogikappi ega
kinnisesse kohta, sest nii
kuumeneb seade Ule. (Vi
Paigaldus |k 84).

« Arge kasutage seadet
metallist pinnal, naiteks
kraanikausi alusel.

eSeade ei ole ette nahtud
kasutamiseks vélise taimeri voi
kaugjuhtimisstusteemi abil.

*Vedelikud (nagu vesi, kohv
vOi tee) voivad kuumeneda
keemispunktini ilma nahtavate
valiste tunnusteta. Anuma
eemaldamisel seadmest ei
pruugi see alati nahtavalt
mullitada ega keeda.
SELLE TULEMUSEL VOIB
VAGA KUUM VEDELIK
JARSKU ULE KEEDA, KUI _
ANUMAT LIIGUTATAKSE VOI
KUI SELLESSE PANNAKSE
LUSIKAS VMS.

75

L



OLULISED
OHUTUSJUHISED
ELEKTRI-
SEADMETE
KASUTAMISEL

e Seade on moeldud kasutamiseks
ainult kodumajapidamises.

Kasutage seadet ainult ettenahtud

eesmargil. Seade ei sobi
kasutamiseks valitingimustes.
Arge kasutage seadet liikuvates
sOidukites vOi veesoidukites.

* Kerige toitejuhe enne kasutamist
taielikult lahti.

e Soovitame seadme Uhendada
eraldi vooluahelasse.

*Seadmel on lthike toitejuhe. See

aitab valtida juhtme sassiminekust

ja selle otsa komistamisest
tuleneda voivaid ohte.

* Elektril66gi ohu valtimiseks
arge pange toitejuhet, pistikut
ega seadet Uleni vette ega
muusse vedelikku.

« Arge tmmake téotava seadme
pistikut pesast valja.

* Hoiulepaneku ajaks kerige
toitejuhe l06dvalt kokku. Arge
kerige juhet Umber seadme.

e Klaasist aken on valmistatud nii,
et see on tavalisest klaasist tuge-
vam, vastupidavam ja ohutum,
kuid see ei ole siiski purunematu.
Vaga tugeva 166gi korral voib see
puruneda voi hapramaks muu-
tuda ja hiliem ilma mingi kindla
pohjuseta tukkideks puruneda.
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*Kontrollige toitejuhet ja seadet
regulaarselt kahjustuste suhtes.
Arge kasutage seadet, kui
see ei to0ta korralikult voi on
maha kukkunud. Lopetage
seadme kasutamine kohe,
tdmmake pistik pesast valja voi
uhendage seade vooluvorgust
lahti ja p66rduge Sage’i
klienditeeninduskeskusesse.

*Mis tahes muus hooldustood
peale puhastamise peab tegema
Sage’i klienditeeninduskeskus.

* Asetage seade vahemalt 20 cm
kaugusele kardinatest ja muudest
kuumuse voi auru suhtes
tundlikest materjalidest. Tagage
seadme kohal ja koikidel kilgedel
piisavalt ruumi, et dhk saaks
vabalt liikuda.

*Pistiku valjatbmbamisel pesast
hoidke alati kinni pistikust endast,
mitte arge tbmmake juhtmest.

e Taiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel
on soovitatav paigaldada
rikkevoolukaitse (ohutusluliti).
mida labiv vool ei Uleta 30 mA.
Kusige ndu elektrikult.

*Seadet tuleb kasutada
nduetekohaselt kaitsemaandatud
pistikupesa kaudu. Kui te ei ole
kindel, kas teie pistikupesad on
kaitsemaandatud, kiisige nou
elektrikult.

*Mitte mingil juhul ei tohi
toitepistikut Umber seadistada
ega adapterit kasutada.



SPETSIAALSED
OHUTUSJUHISED
MIKROLAINEAHJU
KASUTAMISEL

* Mikrolaineahi on mdeldud ainult
toidu ja joogi soojendamiseks.
Toiduainete vai riiete ning
soojenduspatjade, toasusside,
pesukasnade, niiskete riiete
jms kuivatamine seadmes
vOib pohjustada vigastuse
vOi tulekahju.

*Veenduge, et kdik toiduainete
anumad ja/voi taldrikud sobiksid
kasutamiseks mikrolaineahjus.
Seda tuleb teha enne toidu
soojendamist voi valmistamist
mikrolaineahjus. Jalgige
mikrolaineahjus soojendatavaid
vOi valmistatavaid toite ja jooke
kogu aeg, et need ei suttiks.

* Koiki mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivaid klaas- vOi
plastanumaid tuleb kasutada
rangelt vastavalt tootja juhistele.

*Toitu ega jooki ei tohi soojendada
ega valmistada vahetult
klaasist poordalusel. Enne
klaasist p6drdalusele asetamist
tuleb toit voi jook panna
mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivasse anumasse.

*Toitu ega jooki ei tohi soojendada
ega valmistada plastist voi
paberist anumates voi kottides,
vélja arvatud juhul, kui tootja
marge lubab nende kasutamist
mikrolaineahjus. Vastasel juhul
voivad sellised anumad Idhkeda
vOi suttida.

*Metallist klambrid ja sulgurid
tuleb pakendi kiljest ara votta,
sest need voivad pohjustada
sademeid ja/voi tulekahiju.

* Arge kasutage
toiduvalmistamise ajal
Umbert6odeldud paberist
ega koogipaberist kateratti.
Umbertéddeldud paber voib
sisaldada vaikseid metallosakesi
vOi muid osakesi, mis voib
pdhjustada sademeid ja/
vOi tulekahju.

* Arge kasutage mikrolaineahjus
metallanumaid ega s60giriistu
(v.a seadmega kaasas olevad),
sest need vdivad pohjustada
sademeid ja/vGi tulekahiju.

*Mikrolaineahjus ei tohi
kasutada fooliumi, sest see
vOib pdhjustada sédemeid ja/
vOi tulekahju.

*Enne vedeliku ja/voi toidu
asetamist mikrolaineahju
kontrollige, et kaaned ja korgid
oleksid eemaldatud.

*Enne lutipudeli ja beebitoidupur-
kide asetamist mikrolaineahju
kontrollige, et kaaned ja
korgid oleksid eemaldatud.
Pdletushaavade valtimiseks
parast toidu soojendamist tuleb
seda enne serveerimist segada
vOi loksutada ja temperatuuri
kontrollida.

¢ Kontrollige mikrolaineahjus
soojendatud voi valmistatud
toidu voi joogi temperatuuri
alati enne s60mist, joomist voi
teistele serveerimist.
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*M&ned anumad vai taldrikud
voivad kull mikrolaineahjus kasu-
tamiseks sobida, kuid voivad olla
kaetud klaasiga, mis imab mikro-
laineenergia endasse, kuumeneb
Ule ja voib pohjustada anuma pu-
runemise. Klaas voib takistada ka
toidul soojenemast / valmimast.

* Kontrollige s60giriistu tagamaks,
et need sobivad mikrolaineahjus
kasutamiseks.

*Enne seadmes soojendatud
toidu voi joogi puudutamist
vOi serveerimist laske sel
korralikult jahtuda. Enne teistele
serveerimist tuleb toidu vai jooki
alati ise maitsta, et see ei oleks
liga kuum. Eelkodige kehtib
see laste, puudega isikute voi
eakate korral.

*Liha voi kala valmistamisel
veenduge alati, et need
on labi kipsenud ja
mootke sisetemperatuuri
lihatermomeetriga. Vastasel juhul
on toidumurgituse oht.

« Arge soojendage mikrolaineahjus
paismaisi, valja arvatud juhul, kui
see on pakendatud spetsiaalselt
mikrolaineahjus kasutamiseks
moeldud pakendisse. Paismaisi
hulgas voib olla paisumata
terasid, mis voivad Ule kiipseda
ja kérbema minna.

* Kesta voi Umbrisega
toidu (kartulid, kanamaks,
munakollased, austrid jms)
valmistamisel tuleb sellesse enne
kahvli vGi muu sarnase esemega
mitu auku torgata.
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*"Keedetavatesse" kottidesse Vvoi
anumatesse tuleb alati tagada
Ohu juurdepaés (torgata auk
vOi 6huavad), nagu on toodud
pakendil. Vastasel juhul voivad
need Idhkeda, pdhjustades
poOletushaavu ja vigastusi.

| aske neil enne avamist voi
puudutamist jahtuda. Olge
avamisel ja puudutamisel
ettevaatlik.

*Olge kottide, kaante VOi
anumate avamisel ettevaatlik,
sest kuum aur, toit voi vedelik
vOib pohjustada pdletushaavu
vOi vigastusi.

*Tooreid koorega mune ega
kdvaks keedetud mune ei tohi
mikrolaineahjus valmistada ega
soojendada, sest need vdivad
valmistamise ajal, valmistamise
Idppedes voi parast seadmest
valja votmist Iohkeda.

«Oliste toiduainete (nagu
manniseemned ja Kreeka pahklid)
rostimisel ja grillimisel tuleb olla
ettevaatlik. Need vdivad pdlema
minna. Kui nii juhtub, siis arge
avage seadme ust, lulitage seade
valja, tommake pistik pesast valja
ja oodake, kuni leek kustub.

« Arge soojendage mikrolaineahjus
oli ega rasva. See voib Ule
kuumeneda ja suttida.

*Kui mikrolaineahjust tuleb
suitsu, lUlitage see kohe valja
jatdmmake pistik pesast valja.
Hoidke seadme uks kinni, et
leeke summutada.



*Kui naete seadme sees
sademeid voi vilkumist,
vajutage nuppu STOP/CLEAR
ja kérvaldage probleem voi
p66rduge abi saamiseks Sage’i
klienditeeninduskeskusesse.

* Puhastage seadet seestpoolt
parast igat kasutuskorda pehme
niiske lapiga. Ahju sisemusse
jaénud toidujaagid voi rasv voivad
Ule kuumeneda ja pohjustada
suitsu voi tulekahju.

*Seadet tuleb puhastada
regulaarselt. Koik toidujaagid
tuleb eemaldada. Kui seadet ei
puhastata korralikult, voib selle
pealispind kuluda. See mojutab
seadme eluiga ja voib pohjustada
ohtliku olukorra.

*Kasutage seadet ainult
selles kasutusjuhendus
kirjeldatud eesmargil.

* Plast- voi paberpakendis olevad
toiduained voivad kuumutamisel
suttida. Arge jatke neid
jarelevalveta.

HOIATUS!

*Vedelikke ja muid toiduaineid ei
tohi kuumutada tihedalt suletud
pakendites. Need voivad I0hkeda.

* Ahju ei tohi panna liiga suuri toi-
duaineid ega metallist so0giriistu,
sest need voivad pohjustada
tulekahju voi elektriloogi ohu.

*Kui te seadet parajasti ei
kasuta, arge pange sinna sisse
hoiule midagi peale tootja
soovitatud tarvikute.

* Arge katke seadme reste
ega uhtegi muud seadme
osa metallfooliumiga. Nii
kuumeneb seade Ule.

* Arge puhastage seadet metallist
nuustikutega. Sellest pudenevad
tOkid voivad puutuda kokku
seadme elektriliste osadega ja
pohjustada elektrilé6gi ohu.

« Arge kasutage kombineeritud
reziimiga seadmes pabertooteid.

ETTEVAATUSABINOUD,
ET VALTIDA VOIMALIKKU
KOKKUPUUDET LIIGSE
MIKROLAINEENERGIAGA

* Arge jatke seadme ust
kasutamise ajaks lahti, sest nii
voite puutuda kokku kahjuliku
mikrolaineenergiaga. Turvariive ei
tohi purustada ega rikkuda!

*Arge asetage seadme esikulje
ega ukse vahele mingit eset
ega laske mustusel ega
puhastusvahendi jaakidel
tihenditele koguneda.

HOIATUS!

¢ Kui seadme uks vdi uksetihendid
on kahjustada saanud,
ei tohi seadet kasutada.
Lopetage seadme kasutamine
kohe ja pd6érduge Sage'’i
klienditeeninduskeskusesse,
kus seade Ule vaadatakse,
remonditakse voi seadistatakse.
Eriti oluline on, et seadme ust
saaks korralikult kinni panna
ja et jargmistel osadel ei
oleks kahjustusi:
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*(1) Uks (ei tohi olla kumer),
(2) Hinged ja riivid (ei tohi olla
katki voi Iddvad), (3) Ukse-
tihendid ja tihenduspinnad.

« Arge pange seadme ukse ja selle
piida vahele voorkehi.

HOIATUS!

» Seadme teenindus- ja remonttoid
tohivad teha vaid selleks
kvalifitseeritud tehnikud.

ULEKUUMUTATUD VEDELIK
e|sikuvigastuste ohu vahendamine

*Vedelikud (nagu vesi, kohv voi
tee) voivad kuumeneda Ule
keemispunkti ilma nahtavate
valiste keemistunnusteta voi
mullideta. SELLE TULEMUSEL
VOIB VAGA KUUM VEDELIK
JARSKU ULE KEEDA, KUI _
ANUMAT LIIGUTATAKSE VOI
KUI SELLESSE PANNAKSE
LUSIKAS VMS.

« Arge kuumutage vedelikku (ile.

*Segage vedelikku enne
kuumutamist ja poole
kuumutamise peal.

* Arge kasutage sirgete seinte ja
kitsaste kaeltega anumaid.

* Parast kuumutamist laske
anumal enne seadmest vélja
votmist veidi aega seal seista.
Olge eriti ettevaatlik, kui sisestate
anumasse lusika voi muu
sO0giriista.

* Jookide soojendamisel seadmes
voivad need Ule keeda. Olge
jookide kasitsemisel ettevaatlik.
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TAHELEPANU!

*Kui seadet on ilma toote eest
vastutava osapoole sénaselge
loata muudetud voi Umber
seadistatud, voib see tuhistada
kasutaja diguse seadet kasutada.

MARKUS!

e Seade toodab, kasutab ja voib
kiirata raadiosageduslikku
energiat ning kui seda ei
paigaldata ega kasutata juhendis
kohaselt, voib seade pdhjustada
kahjulikke raadiosidehaireid.
Siiski ei ole mingit garantiid,
et ka nbuetekohasel
paigaldusel haireid ei teki. Kui
seade pdhjustab raadio- voi
televisioonisaate vastuvotule
kahjulikke haireid, mille saab
kindlaks maarata seadme
sisse- ja valjalllitamise teel,
siis soovitame kasutajal
proovida haireid korrigeerida
mone jargmise meetme
rakendamise abil:

* Muutke vastuvotuantenni
suunda voi asendit; suurendage
vahemaad seadme ja hairitava
vastuvotja vahel;

«Uhendage seade ja vastuvétja
erinevatesse pistikupesadesse;

*PA6rduge abisaamiseks
mudja voi kogenud raadio-/TV-
tehniku poole.



KAITSEMAANDAMISE
JUHISED

HOIATUS!

* Kaitsemaandatud pistiku valesti
kasutamine voib pohjustada
elektriloogi.

*Seade tuleb kaitsemaandada.
Elektriluhise korral vahendab
kaitsemaandus elekiriloogi
ohtu. Seadmel on maandusjuhe
ja maanduspistik. Pistik tuleb
uhendada nouetekohaselt
paigaldatud ja kaitsemaandatud
seinapistikupessa.

* Kui te kaitsemaanduse juhistest
taielikult aru ei saa voi kui teil
tekib kahtlusi, kas seade on
nduetekohaselt maandatud,
kusige ndu kvalifitseeritud
elektrikult.

* Arge kasutage pikendusjuhet.
Kui toitejuhe ei ole piisavalt pikk,
laske kvalifitseeritud elektrikul
vOi teenindustbotajal pistikupesa
seadmele lahemale paigaldada.

TEHNILISED ANDMED

220-240V, 50 Hz
Mikrolaineahju sisendvéimsus:
1560-1700 W

Seadme sisendvéimsus:
1420-1550 W

Ohkfrittimise reZiimi
sisendvoimsus:

1395-1520 W

Kiire kombineeritud reziimi
sisendvdimsus:

1730-1890 W

GirillireZiimi sisendvdimsus:
1010-1100 W

Voolutarve

Mikrolainereziimi 1100 W - 2450 MHz

véljundvoimsus:

31,6 cm (kdrgus)
51,9 cm (laius)
51,3 cm (sligavus)
koos kaepidemega
49,0 cm (sligavus)

Valismootmed

iima kéepidemeta
Klaasist
p6oérdaluse 31,5¢cm
1abimo66t
Netokaal Umbes 15,4 kg
Seadme maht 32 liitrit

Seadme tehnilisi andmeid voidakse ilma
etteteatamiseta muuta.

MOELDUD KASUTAMISEKS
AINULT KODUMAJAPIDAMISES

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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Seadme osad

. Vaateaken
. Ukse kédepide:

ukse avamiseks tommake kaepidemest.

. LCD-ekraan
. Funktsiooninupud:

Kiire kombineeritud reziim (FAST COMBI),
sligavkilmutatud toiduainete valmistamise
reziim (FROM FROZEN), dhkfrittimise reziim
(AIR FRY), ahjureziim (OVEN), mikrolainereziim
(MICROWAVE), toidumentt (FOOD MENU)

. Funktsiooni A BIT MORE™ nupp

Nupp START/ Instant +30
Aja valikuketas TIME

Iga vajutusega lisatakse 100%
voimsustasemele 30 sekundit

. Pé6rdaluse valja lulitamise ja keele

seadistamise nupp TURNTABLE

OFF / LANGUAGE

Vajutage Uks kord, et takistada pédrdalusel
pdo6rlemast. Péordaluse taasaktiveerimiseks
vajutage uuesti. Keeleseadistuste muutmiseks
hoidke nuppu 3 sekundit all.

ries
Toresune pres

et
i
230

H. Reguleerimise ketas ADJUST & Nupp

STOP / CLEAR

Sellest kettast saate reguleerida toiduaine
tlubile vastava voimsustaseme, kaalu ja
koguse. Vajutage ks kord, et seadme t66
katkestada (ilma programmi Iopetamata).
Vajutage kaks korda (voi vajadusel ronkem), kui
soovite ekraani puhastada.

Otseteede paneel

Téapsemat teavet vt selle kasutusjuhendi
funktsioonide osast.

. Kaitsekate

Seadme ohutu t66 tagamiseks ei tohi seda
katet eemaldada.



Nupud ja kettad

Sugavkilmutatud toiduainete

Kella seadistamine

D | @ Start/ Instant +30 Q Lemmik
+30

O | X | STOP/CLEAR Lapselukk
- ) ST B -
=L Kiire kombineeritud reziim & Uhikud

valmistamise reziim

(otseteede paneelil)

&

&

Ohkfrittimise reziim

Lihijuhendi mentiu

@

Ahjureziim

W

GrillireZiim

i3

Mikrolainereziim

X
X

Soojashoidmine

=3
=

Toidumenau

Sokolaadi sulatamine

(9

Po66rdaluse valja ltlitamine /
keele valimine

V&i pehmendamine

&

A Bit More™

Paismais

©

Aja valikuketas

ool

I

Reguleerimise ketas
(véimsustase / temperatuur)

080 = 06 =

Heli otseteed:

Heli - erinevate helide
vahel valimine

Helisignaali tugevus -
helitugevuse reguleerimine
Summutamine -

koigi helide valjalllitamine
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ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Enne esimest kasutuskorda eemaldage koik
kleebised ja pakkematerjal. Pakkige seade
ettevaatlikult lahti ja hoidke kogu pakkematerjal
alles, kuni olete veendunud, et kdik seadme
osad on olemas ja olete seadme kokku pannud.
Soovitame pakkematerjali turvalises kohas alles
hoida, juhul kui peate toote tagastama.

Pakkimisel kogunenud tolmu eemaldamiseks
peske rullikut ja klaasist pé6rdalust sooja
seebivahuse veega, loputage puhta veega

ja kuivatage hoolikalt. Pihkige seadet

seest- ja valjastpoolt pehme niiske lapiga.
Kuivatage hoolikalt.

KLAASIST POORDALUSE TOOKORDA
SEADMINE

* Asetage pdorlev rullik ahju pdhjas asuvasse
suvendisse.

* Pange klaasist pédrdalus pddrleva rulliku
peale, nii et see laheb pdodrleva rulliku keskel
asuvatesse sélkudesse.

SEADME PAIGALDAMINE JA
SISSELULITAMINE

* Valige seadme paigaldamiseks uhetasane pind,
millel on piisavalt avatud ruumi 6hu sissevétu- ja
véljalaskeavadele.

* Seadme kulgedele peab jaégma vahemalt 20 cm
vaba ruumi.

» Jatke seadme kohale vahemalt 20 cm vaba
ruumi.
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AN Toovalmis seadmine

* Arge eemaldage seadme pdhjas asuvaid jalgu.

« Ohu sissevétu- ja viljalaskeavade blokeerimine
vOib seadet kahjustada.

* Paigaldage seade raadiotest ja teleritest
voimalikult kaugele.

» Mikrolaineahju kasutamine v6ib hairida raadio-
VOi telerisignaalide vastuvottu.

« Uhendage seadme pistik standardsesse
seinapistikupessa. Veenduge, et teie koduse
vooluvorgu pinge vastab seadme nimiplaadile
mérgitud pingele.

* Seadet ei tohi paigaldada kdogikapi sisse.

IQOcm

iz |
o
20cm L 20cm

HOIATUS!

« Ulekoormuse véltimiseks on soovitatav mitte
Uhendada samasse vooluahelasse teisi
seadmeid.

* Arge paigaldage seadet pliidi ega muu
kitteseadme kohale. Kuumusallika lahedale voi
kohale paigaldatud seade voib saada kahjustada
ja see voib seadme garantii tuhistada.

 Kontrollige mikrolaineahju kahjustuste suhtes,
nagu mitte kohakuti olev vdi paindunud uks,
tihenduspind, katki voi I6dvad uksehinged ja
sulgurid ning malgid ahju sisemuses voi uksel.
Kahjustuste korral arge seadet kasutage ja votke
Ulhendust Sage i klienditeenindusega.

« Arge pange seadet, toitejuhet ega pistikut Gileni
vette ega muusse vedelikku.



PRUUNISTUSANUMA KASUTAMINE

¢ Pruunistusanum on ideaalne selliste toitude
krobedamaks muutmiseks, mis voivad
mikrolaineahjus natskeks muutuda (pitsa,
kananagitsad ja friikartulid). Pruunistusanumat
saab kasutada kas tlemises voi alumises
asendis (anuma jalad lahti v6i kokku pandud),
sOltuvalt toiduainete suurusest voi sellest, kui
palju neid pruunistada soovite. Vigastuste voi
seadme kahjustamise véltimiseks asetage
pruunistusanum turvaliselt pé6rdaluse keskele.

Arge pange pruunistusanuma peale taldrikuid
ega serveerimisndusid, sest need voivad lle
kuumeneda ja kahjustada saada.

TAHELEPANU!

Pruunistusanuma ja kuumaaluse kasutamine
mikrolainereZiimis on ohutu. Pidage siiski meeles,
et kuumaalust ja pruunistusanumat ei tohi
kasutada samaaegselt ja mitte kunagi teineteise
peale asetatuna.

MARKUS!

Kuumaalust on soovitatav kasutada
konvektsioonahju reziimis (nt prae valmistamiseks)

MARKUS!

Kuumaaluse libisemiskindlad silikoonjalad on
mdeldud selle stabiilsena hoidmiseks ja neid El
tohi eemaldada.

Pruunistusanuma ja kuumaaluse jalgades

kasutatud silikoon sobib mikrolaineahjus

kasutamiseks.

e Kui valitud funktsioonis on vaja kasutada
pruunistusanumat, ilmub ekraanile anuma ikoon
vOi anuma jalgu kuvav animatsioon.

Anuma ekraani kasutamine

"4.»"
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Kui anuma jala tuleks lahti
voltida, kuvatakse

TAHELEPANU!

Pruunistusanuma pealispinnad ja jalad on
kasutamise ajal ja parast seda kuumad.
Seda tarvikut tohib kasutada ainult koos
seadmega SMO700.
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EKRAANIKEELE SEADISTAMINE

Vaikimisi on valitud inglise keel, kuid seadmele
saab seadistada soovitud keele rohkem kui 20
Euroopa keele hulgast. Seadme esmakordsel
vooluvorku Uhendamisel voi parast voolukatkestust
l&heb seade keele valimise reziimi.

MARKUS!

Kui soovite keelt mis tahes muul ajal muuta,
vajutage ja hoidke 3 sekundit all pé6rdaluse valja
ltlitamise nuppu.

* Navigeerige mis tahes ketta abil
menulsse.

Hf:_‘r“n:;lia&';

» Soovitud keele valimiseks vajutage
kaivitusnuppu START.

o
Erglizh

¢ Valitud keel salvestatakse seadmesse ka
juhul, kui seade on vélja lulitatud.

KELLA SEADISTAMINE - 12- VOI
24-TUNNI VORMINGUGA EKRAAN

Kellaaja seadistamiseks vajutage otseteede
paneelil kella seadistamise nuppu (Y. Kella saab
seadistada 12- vdi 24-tunni vorminguga ekraaniks.
Ekraanil hakkab vilkuma "12". 12-tunni vormingu
valimiseks vajutage nuppu START [> |®3‘,, et
tehtud valik kinnitada.
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et Clock
18 Hour

y =y

24-tunni vormingu valimiseks keerake ajaketast
TIME () péripéeva. Ekraanil hakkab vilkuma
"24". Tehtud valiku kinnitamiseks vajutage
nuppu START.

Vaikimisi on valitud aeg 12:00. Esile tostetud
numbrid vilguvad, mis tdhendab, et neid saab
reguleerida.

et Clook
Tovcordirm pre
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Tundide reguleerimiseks keerake ajaketast TIME ja
vajutage tehtud valiku kinnitamiseks nuppu START.

(Eetilmak ]
Tocordirm pre
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Minutid hakkavad vilkuma, mis tdhendab, et
neid saab reguleerida. Minutite reguleerimiseks
keerake ajaketast TIME ja vajutage tehtud valiku
kinnitamiseks nuppu START.

(A

MARKUS!

Set Clock

Tocordirm prs

c3

3
c3

Kui unustate tundide voi minutite kinnitamiseks
vajutada nuppu START, siis kinnitab seade tehtud
valiku Uhe minuti parast automaatselt.

HELISIGNAALI
TUGEVUSE SEADISTAMINE

Siit saate valida oma seadme
helisignaali tugevuse.

Vajutage nuppu BEEP VOLUME @GLI. Vaikimisi
on seadistatud madal tase (LOW).

Select Uolumes
Lot
<)
e N
Select Uolums
Medium
<)
e 0
Select Uolums
High
<)
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Keerake ajaketast TIME (V) , et liikuda labi
helisignaali tugevuste LOW, MEDIUM ja HIGH.
Igas asendis kolab valitud tugevusega helisignaal.

i
Lo

0

MARKUS!

Kui unustate tundide voi minutite kinnitamiseks
vajutada nuppu START, siis kinnitab seade tehtud
valiku Gihe minuti parast automaatselt.

HELI

Selle programmiga saate valida uue voi klassikalise
heli seadme kasutamise ajal.

Vaikimisi kdlab seadmest Sage i uus heliprofiil. Kui
soovite seda muuta, jargige alltoodud juhiseid:
Avage seadme uks ja vajutage

otseteede paneelil helinuppu SOUND .

Helivalikute vahel lllitamises keerake
ajaketast TIME. Valiku kinnitamiseks
vajutage nuppu START B> | ®, valiku
tUhistamiseks vajutage nuppu STOP ] | X.

HELI VAIGISTAMINE @3

Selle programmiga saate seadme heli vaigistada.
Programmi MUTE valimise korral helid tihistatakse.

Avage seadme uks ja vajutage otseteede paneelil
helinuppu MUTE. Vajutage kinnitamiseks nuppu
START. Tuhistamiseks vajutage nuppu MUTE ja
seejarel nuppu START.
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KAALUUHIKU SEADISTAMINE %
Vajutage otseteede paneelil nuppu UNITS g .
Saate Ghikuid muuta kilogrammidest (kg) untsideks
(0z) ja Celsiuse (°C) kraadidest Fahrenheiti

(°F) kraadideks. Vaikimisi on valitud Celsius

(°C) ja kilogrammid (kg). Esile tostetud °C ja kg
vilguvad, mis tdhendab, et neid saab reguleerida.
Keerake reguleerimise ketast ADJUST, et likuda
UhikusUsteemide vahel, ja vajutage tehtud valiku
kinnitamiseks ketast.

Select Undts
Metrio

°c
Select Urndls
Imperisl

oz

"

Imperisl
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LAPSELUKU SEADISTAMINE 9

See seadistus on moeldud liidese lukustamiseks,
et lapsed ei saaks seadet kasutada.

Vajutage otseteede paneelil nuppu
CHILD LOCK[g .

LCD-ekraanile iimub stimbol CHILD LOCK.

it s ey

2 9
020

Lapseluku valiku tihistamiseks vajutage uuesti
nuppu CHILD LOCK.

Stmbol CHILD LOCK kaob LCD-ekraanilt ja
seadme koiki funktsioone saab kasutada.

STANDBY

Kui seadet ei ole Uhe minuti jooksul kasutatud,
laheb see seisureziimi. LCD-ekraani
taustavalgustus lulitub valja ja nupud ei pdle enam.

St Olonk

nnnn
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Seisureziim juhul, kui kellaaega ei ole seadistatud.

| 195

Seisureziim juhul, kui kellaaeg on seadistatud.

Mikrolainereziimi aktiveerimiseks:
* Avage seadme uks, VOI

* Vajutage nuppu START, VOI

* Keerake mis tahes ketast, VOI

* Vajutage Ukskdik millist nuppu.

POORDALUSE VALJA LULITAMINE Q

®
Nupust TURNTABLE OFF @ saate

podrdaluse pddriemise ®
seadme kasutamise ajal [dpetada.
Seda seadistust kasutatakse juhul,
kui kandiline anum v6ib pdérdaluse
p&oérlemist takistada.

Pédrdaluse vélja lUlitamise seadistuse
aktiveerimiseks vajutage seda nuppu uks kord.
LCD-ekraanile ilmub kiri "Turntable off" (p&drdalus
on vélja lulitatud).

Turntable of &

ol

P&drdaluse pddrlemise lubamiseks vajutage
uuesti sama nuppu.

Programmi 16ppedes jaab seade Uheks minutiks
viimati kasutatud seadistusele ja laheb seejarel
ooteseisundisse. Uhe minuti parast 1aheb
podrdalus automaatselt sisselllitatud asendisse.
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TOOAJA, VOIMSUSTASEME JA
TEMPERATUURI REGULEERIMINE

Tobaega, voimsustaset ja temperatuuri saab
muuta reguleerimise kettast ADJUST.

Reguleerida saab jargmistes reziimides:
mikrolainereZiim, kiire kombineeritud reziim,
Ohkfrittimise reziim ja ahjureziim.
TOOAJA REGULEERIMINE

Kettast TIME saate reguleerida td6aega.

P
Cook-High

Vaikimisi on valitud t66aeg 30 sekundit.

VOIMSUSTASEME REGULEERIMINE
Ketta ADJUST péaripaeva keeramisel hakkab

ekraanil vilkuma kiri HIGH ja kuvatakse 100%.

Plrr o s
Combi-High
g[8

29

]
L%

000
CaC.
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Ketta ADJUST vastupéeva keeramisel hakatakse
voimsustaseme % vahendama 100% pealt 10%
sammude kaupa.

P o s
Cook-Mecdium

His
90,

TEMPERATUURI REGULEERIMINE

Temperatuuri vdhendamiseks 10-kraadiste
sammude kaupa keerake reguleerimise ketast

ADJUST péripéaeva. Temperatuuri suurendamiseks

keerake sama ketast paripaeva.

Vaikimisi valitud temperatuur ja
temperatuurivahemikud on jargmised:

Kiire kombineeritud reziim:

- Temperatuurivahemik = 150-230 °C
- Vaiketemperatuur = 200 °C
Ohkfrittimise reziim:

- Temperatuurivahemik = 200-230 °C
- Vaiketemperatuur = 200 °C

Ahi:

- Temperatuurivahemik = 60-230 °C

- Vaiketemperatuur = 180 °C

Chicken
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DUNAAMILINE VOIMSUSTASEME JA
TEMPERATUURI REGULEERIMINE

Tobaega ja voimsustaset saab reguleerida siis,
kui seade on mikrolainereziimi késiseadistusel.
Tobaega ja temperatuuri saab reguleerida ka

siis, kui seade on kiires kombineeritud reziimis,
Ohkfrittimise ja ahjureziimis.

Dlinaamilise vbimsustaseme reguleerimise naide
on toodud allpool, kasutades funktsiooni SMART
COOK (nutikas toiduvalmistamine).

. Vajutage toidumenui nuppu
FOOD MENU {{:= ja tehke valik COOK.

e N
oo e
T o

2. Keerake ajaketast TIME, et valida toidu tlup.

l!- P Lt
HardUeghabl

3. Ketta TIME keeramisel naitab nool valitud toidu
tllbi peale. Antud juhul on valitud paismais
(POPCORN).

4. Kui olete teinud toidu tllbi valiku FOOD TYPE,

keerake reguleerimise ketast ADJUST, et
reguleerida kogust voi kaalu.

e Tttt |
Tobeginpres:
Ele
onr
uu

5. Alustamiseks vajutage nuppu START.

6. Reguleerimise kettast ADJUST saab
voimsustaset mis tahes ajal programmi kestel
suurendada voi véhendada.

(Papcurﬂ
°30
nr

L oy

/Fmpaorﬁ
30
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MARKUS!

Vaimsustaseme reguleerimine seadme 66 ajal ei
mojuta tbdaega.
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MARKUS!
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Eelmisel lehekiiljel toodud samme jéargides
saab reguleerimise ketast ADJUST kasutades
temperatuuri programmi ajal igal hetkel
suurendada voi vahendada, soltuvalt sellest,
milline toidu ttlp on toidumentust valitud.

Naiteks: kana

Chicken

ooog
)

MARKUS!

Vaimsustaseme reguleerimine seadme t66 ajal ei
mojuta tddaega.

+30 SEC INSTANT START > |®3n

Vajutage nuppu START/Instant +30 Sec, et
kaivitada seade kohe 30 sekundiks 100%
voimsusel. Iga vajutusega suurendatakse t66aega
30 sekundi vorra.
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KUI OLETE SEADME KASUTAMISE
LOPETANUD

Programmi 16ppedes kdlab seadmest I6puheli ja
ekraanile ilmub kiri FINISHED. Vilkuv kiri FINSHED
kaob ekraanilt viie minuti parast voi ukse avamisel.

Firdabed

STOP/CLEAR | X

Aktiivse funktsiooni katkestamiseks vajutage uks
kord nuppu STOP/CLEAR.

Ekraani puhastamiseks ja vaikimisi valitud
ekraanile naasmiseks vajutage nuppu kaks korda.

Vaikimisi valitud ekraanil olles vajutage nuppu
STOP/CLEAR (ks kord, et vaadata kellaaega.

Vaikimisi valitud ekraanile naasmiseks vajutage
Ukskdik millist nuppu, keerake mis tahes ketast
voi avage uks.

NUPP A BIT MORE™ @

Nuppu A BIT MORE™ saab kasutada juhul, kui
olete mikrolaineahju kasutamise I6petanud, kuid
toit ei ole piisavalt valmis voi piisavalt soe.

C#

Naiteks:
Vajutage toidumentit nuppu FOOD MENU.

=@ || 22|l M
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Keerake ajaketast TIME, et teha valik COOK ja
seejarel valik MEAT.

Frood ey
ol

&
© X

> ¥

Alustamiseks vajutage nuppu START.

Programm 16peb.
e

Findsbed

Kui teile programmi 16ppedes tundub, et toitu oleks
vaja veel veidi valmistada, saate valida seadistuse
‘A BIT MORE™. Sulgege seadme uks ja vajutage
valmistusaja lisamiseks nuppu A BIT MORE™.
Taimer hakkab aega maha loendama.

MARKUS!

Seadistust A Bit More saab reguleerida ajaketast
keerates, et tiihistada pruunistusanuma 3 MIN
eelkuumutus, kui on vaja pikemat valmistusaega.

Meat.
REit More
I
AR
) Rl
L mnr-an
° S
230

MARKUS!

Seade hakkab té6le kohe, kui nuppu A

BIT MORE™ vajutada, kasutades viimati
valitud toidumentitid voi otseteed. Kui
eelnevat toidumentitd ei ole, lisatakse 100%
voimsustasemele automaatselt 20 sekundit.

SOOJASHOIDMINE &%

Soojashoidmise reziimis saate hoida toitu soojana.
Programmis t66tab ahi temperatuuril 80 °C
vahemikus 5 minutt kuni 2 tundi. Vaikimisi valitud
té6aeg on 10 minutit.

Soojashoidmise seadistuse kasutamiseks avage
seadme uks ja vajutage otseteede paneelil nuppu
KEEP WARM @

LEMMIK O

Seadistus FAVOURITE voimaldab salvestada
enim kasutatud ja lemmiku toiduvalmistamise,
soojendamise vOi Ulessulatamise seadistuse.

Seadistage seade oma lemmikseadistusele:

Avage seadme uks ning keerake t60aja ja
voimsustaseme reguleerimiseks kettad START
ja STOP soovitud seadistustele. Seadistuse
salvestamiseks vajutage nuppu FAVOURITE O
ja hoidke seda 2 sekundit all.

Seadistuse aktiveerimiseks vajutage
nuppu START.

MARKUS!

Seade salvestab selle seadistuse edaspidiseks
kasutamiseks. Nupu jargmisel vajutuskorral ilmub
teie lemmikseadistus otseteede paneelile. Saate
seda seadistust igal ajal muuta, korrates eespool
toodud samme 1 ja 2.
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KIIRE KOMBINEERITUD REZIIM

£
i

Kiire kombineeritud reziim on mdeldud
lemmikroogade valmistamiseks kiiremini kui ahjus.
Kiires kombineeritud reziimis kasutatakse valitud
valmistustemperatuuri saavutamiseks vaheldumisi
mikrolainereziimi, konvektsioonahju ja grillireziimi.
Kolme funktsiooni kombinatsoon véimaldab
seadmel saavutada soovitud temperatuuri
tavalisest ahjust kiiremini ja hoida ahju sisemuse

temperatuuri, et saavutada parim véimalik tulemus.

Kiire kombineeritud reziim on ideaalne seadistus
vormiroogade, kuipsetiste, kdogiviljade voi erinevat
thdpi liha valmistamiseks. Vt seadme ukse
sisekuljel asuvat kleepsu.

Parimate tulemuste saamiseks on soovitatav
kasutada seadme komplekti kuuluvat
pruunistusanumat, valja arvatud nende toitude
valmistamiseks, mille jaoks on vaja spetsiaalset
anumat. Parimate tulemuste saamiseks

asetage muud anumad seadme komplekti
kuuluvale kuumaalusele, v.a juhul, kui need

on metallanumad. Séltuvalt valmistatava toidu
kogusest kasutage pruunistusanumat kas lahti voi
kokku pandud jalgadega.

Kiiresse kombineeritud reziimi sisenemiseks
vajutage pohilidesel nuppu FAST COMBI —:@
. Keerake ajaketast TIME, et valida valmistusaeg
vahemikus 1-90 minutit. Keerake reguleerimise
ketast ADJUST, et valida valmistustemperatuur
vahemikus 150-230 °C. Alustamiseks vajutage
nuppu START.

-

Fast Combd
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Kui toit on valmis, laske sel enne seadmest valja
votmist ja serveerimist viis minutit seista.
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SUGAVKULMUTATQD TOIDUAINETE
VALMISTAMISE REZIIM

1

Funktsioon COOK FROM FROZEN on mdeldud
erinevat tulpi liha taiuslikuks kiipsetamiseks
alates stigavkilmutatud lihast. Funktsioon kasutab
kahes erinevas valmistusetapis vaheldumisi
mikrolainereZiimi, konvektsioonahju reziimi ja
grillireziimi

MARKUS!

Selle funktsiooni kasutamise korral on soovitatav liha
enne stigavkilmutamist maitsestada ja marineerida.

Asetage toit alumisel tasandil asuvasse
pruunistusanumasse.

Vajutage nuppu COOK FROM FROZEN ja valige
soovitud tllp liha (valikus on kana, liha ja kala),
keerates ajaketast TIME v6i reguleerimise ketast
ADJUST. Tehke valik nupuga START.

Keerake reguleerimise ketast ADJUST, et reguleerida
kogust voi kaalu. Minimaalne kogus on 200 g ja
maksimaalne kogus 800 g. Alustamiseks vajutage
nuppu START.

Kui pool valmistusajast on moddas, teeb seade
piiksu ja ekraanil hakkab vilkuma kiri STIR/TURN.
Avage seadme uks Vi vajutage korraks nuppu
STOP Keerake toit imber ja vajutage jatkamiseks
nuppu START.

Programmi FROM FROZEN ajal kuvatakse ekraanile
programmi erinevad etapid.

Esimene etapp on mdeldud toiduainete sulatamiseks
ainult mikrolainereziimi kasutades.

Chicken
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Teine etapp on mdeldud toiduainete
valmistamiseks nende tlubile sobivat
funktsiooni kasutades.

Chidckern
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Soltuvalt valitud kogusest / kaalust, voib 16plik
valmistusaeg jaéda vahemikku 16-70 minutit.

MARKUS!

Parimate tulemuste saamiseks katke valmis liha
kinni ja laske sel viis minutit seista.

OHKFRITTIMISE REZIIM

Funktsioon AIR FRY on mdeldud krdbedalt
kuldse tulemuse saamiseks, mille tagab stisteem
Element iQ®. Vt seadme ukse sisekiljel asuvat
kleepsu "Napunaited ja nduanded".
Ohkfrittimisega reZiimi sisenemiseks vajutage
pohiliidesel nuppu AIR FRY. LCD-ekraanile

iimub kiri PREHEAT PAN ONLY (ainult anuma
eelkuumutamine).

Asetage pruunistusanum seadmesse nii, et selle
jalad on lahti.

Keerake ajaketast TIME, et valida valmistusaeg
vahemikus 1-60 minutit. Keerake reguleerimise
ketast ADJUST, et valida valmistustemperatuur
vahemikus 200-230 °C.
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3-minutise eelkuumutamise tsukli [Bppedes kdlab
helisignaal ja ekraanile ilmub kiri "INSERT FOOD
ON PAN" (sisestage anumas olev toit). Avage
seadme uks, asetage toit anumasse ja vajutage
jatkamiseks nuppu START.

L

Laotage toiduained anumasse Uhekordse kihina.
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Kui pool valmistusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu

STOP/CLEAR. Keerake toit imber ja vajutage
jatkamiseks START.

AHJUREZIIM
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Ahjufunktsioon OVEN on mdeldud toidu
valmistamiseks konvektsioonahju kasutades.

Toit tuleb asetada ahjus kasutamiseks sobivasse
anumasse. Parimate tulemuste saamises
kasutage kuumaalust.
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MARKUS!

Kuumaaluse kasutamine on selleks funktsioonis
rangelt soovitatav, et kuumus saaks tulemuslikumalt
toidus ringelda.

Ahjureziimi sisenemiseks vajutage pohilidesel
nuppu OVEN. Keerake ajaketast TIME, et

valida valmistusaeg vahemikus 1-120 minutit.
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Keerake reguleerimise ketast ADJUST, et valida
valmistustemperatuur vahemikus 60-230°C.
Alustamiseks vajutage nuppu START.

—_

[y

Frakbaatin ]
A

I—@é

3I'II'I

Uy
(e
I

Seade alustab eelkuumutamlst. LCD-ekraanile
ilmub kiri ‘OVEN PREHEATING! (ahju
eelkuumutatakse).

3-minutise eelkuumutamise tsikli I6ppedes kolab
helisignaal ja ekraanile ilmub kiri "INSERT FOOD
ONTRIVET" (sisestage kuumaalusel olev toit).
Avage seadme uks, asetage toit seadmesse ja
vajutage jatkamiseks nuppu START.

oo;
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MIKROLAINEREZIIM
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Seadistus MICROWAVE on mé&eldud téétama
klassikalise mikrolaineahju funktsioonina,
reguleerides todaega ja voimsustaset. See on ka
vaikefunktsioon seadme sisselllitamisel.

Kasutage mikrolainereziimis alati selles
kasutamiseks sobivat anumat.

Mikrolainereziimi sisenemiseks vajutage
pohiliidesel nuppu MICROWAVE. Keerake
ajaketast TIME, et valida valmistusaeg vahemikus
1-95 minutit. Keerake reguleerimise ketast
ADJUST, et valida voimsusaste 10% sammude
kaupa kuni 100%. Tehtud valiku kinnitamiseks
vajutage nuppu START.

GRILLIREZIIM

Grillifunktsioon on mdeldud toidu drnalt
pruunistamiseks, kasutades selleks ulemist
kuumutuselementi.

Grillifunktsiooni valimiseks avage seadme uks ja
vajutage otseteede paneelil nuppu GRILL.

Asetage lahtiste jalgadega
pruunistusanum seadmesse.

Keerake ajaketast TIME, et valida valmistusaeg
vahemikus 1-20 minutit. Alustamiseks vajutage
nuppu START.



TOIDUMENUU
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Toidumentitis FOOD MENU saate valida nutikaid
seadistusi: COOK (kiipsetamine), REHEAT
(soojendamine) voi DEFROST (sulatamine).

Seejarel tehke valik levinumate toiduttlipide
nimekirjast ja vajutage nuppu START. Seade
valib automaatselt valitud toidu tudibile sobiva
valmistusaja ja voimsustaseme voi temperatuuri,
nii et seda ei ole vaja kasitsi programmeerida.

Fromod Merg
T
> R

&

*

A —

NUTIKAS KUPSETAMINE

MARKUS!

Kilastage meie veebilehte Sage.com, kust leiate
rohkem retsepte, mida seadmes valmistada.

Seadistus SMART COOK @ on mdeldud
automaatseks toiduvalmistamiseks digel

voimsustasemel voi temperatuuril ja dige tédajaga.

Vajutage toidumenti nuppu FOOD MENU ja
tehke ajakettaga TIME valik COOK. Tehtud valiku
kinnitamiseks vajutage nuppu START.

L

Keerake ajaketast TIME, et valida toidu tlup.
Ketta TIME keeramisel néitab nool valitud toidu

tlubi peale.

“Hard Usgtabl
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Kui olete teinud toidu tlitibi valiku FOOD TYPE
alt, keerake reguleerimise ketast ADJUST, et

reguleerida kogust voi kaalu.
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Alustamiseks vajutage nuppu START.
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PARIMATE TULEMUSTE SAAMISEKS

* Pange toit anumasse, mis sobib mikrolaineahjus
kasutamiseks (plast-, Pyrex- voi keraamiline
anum).

* Vedelamad toidud valmivad Uhtlasemalt, sest
mikrolaineenergia soojendab vee molekule vaga
tulemuslikult. Kédgiviljade valmistamisel lisage
umbes 15-20 ml vett 100 g kdédgiviljade kohta.

¢ Optimaalsete tulemuste tagamiseks paigutage
suuremad ja paksemad toiduained (nagu brokoli
voi kanakoiva paksem ots) pdérdaluse servade
Umber. Nii tungivad mikrolained maksimaalselt
neisse.

Segage suppe ja hautisi véljastpoolt keskosa
suunas, et jaotada kuumus Uhtlasemalt. Toitu ei ole
vaja pidevalt segada.

Vaiksemad toidutiikid kipsevad kiiremini kui
suuremad. Uhesuguse suuruse ja kujuga
toidutlikke on Uhtlasema tulemuse saamiseks
soovitatav kiipsetada koos.

Olge ettevaatlik, kui eemaldate mikrolaineahjus
valmistatud toitudelt kaasi voi plastkilet. Kogunev
aur voib pohjustada raskeid poletushaavu

ndole ja katele.

Paismais

Seadistus SMART COOK POPCORN on méeldud
maksimaalse koguse paismaisi valmistamiseks
100 g kotis, kasutades mikrolainereziimi.

Soovitatud tédaegu vt paismaisi pakendilt.

Pange kott péordaluse keskele. Alustamiseks
vajutage nuppu START.

Kiipsekartulid

See seadistus kasutab ahjufunktsiooni.
Eelkuumutamisaeg soltub kartulite kogusest, kuid
tavaliselt on see umbes 3 minutit.

Pérast eelkuumutamist pange kartulid
pruunistusanumasse (jalad lahti volditud). Arge
pange anumale kaant peale.

Valmistusaeg soltub kartulite arvust. Kasutage
ahjufunktsiooni ja seadistage temperatuur
vaartusele 220 °C

Kovad kédgiviljad

Seadistus SMART COOK HARD VEGETABLES
sobib selliste kddgiviljiade nagu porgand, mais,
maguskartul ja peet valmistamiseks. Seadistus
kasutab mikrolainereziimi.

Valmistusajad kehtivad otse kilmikust (umbes 5
°C) voetud kddgiviljadele.

Minimaalne kdvade kodgiviljiade kogus on 100 g ja
maksimaalne kogus on 1 kg.

98

Uhtlase kilpsemise tagamiseks I8igake kddgiviljad
1-2 cm tUkkideks. Lisage 100 g kddgiviljade
kohta 1 spl vett.

Pange anumale peale plastkaas, mis

sobib kasutamiseks mikrolaineahjus, voi
ohutusavadega plastkile.

Kui pool valmistusajast on moéddas, teeb seade

piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu STOP/
CLEAR. Segage kodgivilju, sulgege seadme uks ja
vajutage programmiga jatkamiseks nuppu START.

Pehmed kéégiviljad

Seadistus SMART COOK SOFT VEGETABLES
sobib selliste kddgiviljade nagu brooli, aedoad,
lillkapsas, suvikorvts ja herned valmistamiseks.
Seadistus kasutab mikrolainereziimi.

Valmistusajad kehtivad otse kulmikust (umbes 5 °C)
voetud kdogiviljadele.

Minimaalne kddgiviliade kogus on 100 g ja
maksimaalne kogus on 500 g.

Lisage 100 g kddgiviljade kohta 1 spl vett.

Pange anumale peale plastkaas, mis

sobib kasutamiseks mikrolaineahjus, voi
6hutusavadega plastkile.

Kui pool valmistusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile iimub kiri STIR & TURN FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu STOP.
Segage kddgivilju, sulgege seadme uks ja vajutage
programmiga jatkamiseks nuppu START.

Riis

Seadistus SMART COOK RICE sobib kasutamiseks
valge riisiga nagu pikateraline riis, arborio, jasmiini- ja
basmati riis. Seadistus kasutab mikrolainereziimi.
Kasutage alati stigavat kaussi, mis sobib
kasutamiseks mikrolaineahjus. Arge pange kausile
kaant peale.

Minimaalne riisi kogus on 250 g ja maksimaalne
kogus on 450 g. Loputage riisi enne valmistamist
kilma veega, kuni vesi jaéb selge. Lisage riisile vett
vahekorras 2:1 (kaks osa vett ja ks osa riisi).

Enne serveerimist laske riisil viis minutit seista.

Puder

Seadistus SMART COOK PORRIDGE kasutab
mikrolainereziimi.

Kasutage alati stigavat kaussi, mis sobib
kasutamiseks mikrolaineahjus. Arge pange kausile
kaant peale.

Minimaalne kogus on 50 g, maksimaalne

kogus on 200 g.

Néide: 100 g kaerahelbeid, 500 g vett, 9 minutit.



Kiipsetatud oad

Seadistus SMART COOK BAKED BEANS
kasutab mikrolainereziimi.

Pange oad suurde kaussi, mis sobib kasutamiseks
mikrolaineahjus. Arge pange kausile kaant peale.

Minimaalne kogus on 200 g, maksimaalne
kogus on 1 kg.

Peekon

Seadistus SMART COOK BACON on mdeldud
peekoniviilude krobedaks kiupsetamiseks
mikrolainereziimi kasutades.

Valmistusajad kehtivad otse kilmikust (umbes 5
°C) voetud peekonile.

Laotage peekoniviilud Uhekordse kihina taldrikule.
Keerake reguleerimise ketas ADJUST valitud
I6ikude arvu peale ja vajutage alustamiseks nuppu
START. Saate valida 2-4 6hukese peekoniviilu
vahel. Paksult Idigatud peekoni valmistamiseks
lisage valmistusajale veel Giks minut.

Kui pool valmistusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN
FOOD. Avage seadme uks vdi vajutage korraks
nuppu STOP. Keerake peekon Uimber ja vajutage
programmiga jatkamiseks nuppu START.
Rohkem kui kahe viilu peekoni kiipsetamisel
ligutage viilude imberkeeramise ajal keskel
olevad viilud véljapoole. Nii tagate kdigi viilude
Uhtlase kiipsemise.

MARKUS!

Soovitatav on kasutada valmis peekoniviile.

Kook

Seadistus SMART COOK CAKE on mdeldud
erinevat ttlpi kookide valmistamiseks
konvektsioonahjus.

Kasutage konvektsioonahjule sobivaid anumaid.
Parimate tulemuste saamiseks on soovitatav
kasutada 19-22 cm Ummargust koogivormi ja
umbes 450 g tainast. Valmis koogisegude korral
sobib kasutamiseks ka 24-26 cm koogivorm.

Asetage vorm kuumaalusele. Arge pange
kaant peale.

Programmi kaivitamiseks vajutage nuppu START.

Kui kook on valmis, laske sel umbes viis
minutit seista.

Sokolaadi sulatamine

Seadistus SMART COOK MELT CHOCOLATE
on mdeldud Sokolaadi sulatamiseks
mikrolainereziimis ilma seda ligselt kuumutamata.

MARKUS!

Seadistust katsestati tumeda Sokolaadi
sulatamisega. Muud tilpi Sokolaadi sulatamisel
kontrollige seda lihikeste ajavahemike tagant, et
valtida Sokolaadi hangumist.

Valige sobiv klaasanum. Arge pange
anumale kaant peale. Murdke Sokolaad 1 cm
suurusteks tikkideks.

Valige reguleerimise kettaga ADJUST
Sokolaadi kaal

ja vajutage sulatamise alustamiseks nuppu
START. Minimaalne Sokolaadi kogus on 50 g ja
maksimaalne kogus on 400 g.

Kui pool valmistusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN
FOOD. Avage seadme uks vdi vajutage korraks
nuppu STOP. Segage Sokolaadi, sulgege seadme
uks ja vajutage programmiga jatkamiseks

nuppu START.

TsUKli Idppedes voib osa Sokolaadist veel

tlkkis olla. Segage, kuni kogu Sokolaad on
téielikult sulanud.

Seadistust SMART COOK MELT CHOCOLATE
saab valida ka otseteede (SHORTCUT) paneelilt.

V6i pehmendamine

Seadistus SMART COOK SOFTEN BUTTER on
mdeldud vdi pehmendamiseks mikrolainereziimis
nii, et seda saaks mikseriga vahustada.
Seadistus on mdeldud otse kulmikust voetud voi
pehmendamiseks (temperatuur umbes 5 °C).

V6i peab olema Ghes tukis ja asetatud taldrikule.
Arge pange taldrikule kaant peale.

Keerake reguleerimise ketas ADJUST valitud kaalu
peale ja vajutage alustamiseks nuppu START.
Minimaalne voi kogus on 125 g ja maksimaalne
kogus on 500 g.

MARKUS!

Vi peaks olema nii pehme, et lusikaga selle
keskele vajutades laheb lusikas holpsalt l&bi. Void
ei tohi sulatada.

MARKUS!

Kui v6i ei ole piisavalt pehme, vajutage nuppu A
Bit More™.
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Pitsa

Seadistus SMART COOK PIZZA on m&eldud kuni
30 cm stgavkulmutatud pitsade kiipsetamiseks,
kasutades ni mikrolaine- kui ka grillireziimi.

Valmistusajad kehtivad otse sligavkilmast (umbes
-18 °C) voetud pitsale.

Asetage pitsa v0i pitsaldigud seadmega kaasas
olevasse pruunistusanumasse, mille jalad on lahti
volditud. Arge pange anumale kaant peale.

Programmi kéivitamiseks vajutage nuppu START.

Kui pitsa on valmis, laske sel umbes viis
minutit seista.

MARKUS!

25 cm pitsa valmistusaeg tuleb
seadistada véiksemaks.

Kananagitsad

Seadistus SMART COOK CHICKEN NUGGETS
on mdeldud kananagitsate Shkfrittimiseks
mikrolaineahjus.

Valmistusajad kehtivad otse stigavkilmast (umbes
-18 °C) voetud kananagitsatele.

Keerake reguleerimise ketas ADJUST
kananagitsate koguse peale ja vajutage
alustamiseks nuppu START. Saate valida
koguseks 200-500 g.

Seadistuse SMART COOK CHICKEN NUGGETS
valimisel ilmub ekraanile kiri ‘PREHEAT PAN
ONLY’ (ainult anuma eelkuumutamine). Asetage
lahti volditud jalgadega pruunistusanum
seadmesse ja valige eelkuumutamise programm.

3-minutise eelkuumutamise tsukli [Bppedes kdlab
helisignaal ja ekraanile ilmub kiri "INSERT FOOD
ON PAN" (sisestage anumas olev toit). Avage
seadme uks, asetage toit anumasse ja vajutage
jatkamiseks nuppu START. Laotage kananagitsad
anumasse Uhekordse kihina.

Kui 2/3 programmist on méddas, kdlab helisignaal
ja nupp STIR/TURN hakkab vilkuma. Avage
seadme uks voi vajutage korraks nuppu STOP/
CLEAR. Keerake kananagitsad imber, sulgege
seadme uks ja vajutage programmiga jatkamiseks
nuppu START.
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Friikartulid

Seadistus SMART COOK FRIES on mdeldud
friikartulite Shkfrittimiseks mikrolaineahjus.

Valmistusajad kehtivad otse stigavkilmast (umbes -18
°C) voetud friikartulitele.

Keerake reguleerimise ketast ADJUST, et valida
friikartulite kogus, ja vajutage alustamiseks nuppu
START. Saate valida koguseks 200-450 g.

Seadistuse SMART COOK FRIES valimisel ilmub
LCD-ekraanile kiri ‘PREHEAT PAN ONLY’ (ainult
anuma eelkuumutamine). Asetage lahti volditud
jalgadega pruunistusanum seadmesse ja valige
eelkuumutamise programm.

3-minutise eelkuumutamise tsikli [dppedes kdlab
helisignaal ja ekraanile ilmub kiri "INSERT FOOD ON
PAN" (sisestage anumas olev toit). Avage seadme
uks, asetage toit anumasse ja vajutage jatkamiseks
nuppu START. Laotage friiikartulid anumasse
Uhekordse kihina.

Kui pool valmistusajast on moéddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu STOP.
Keerake friikartulid tmber ja vajutage programmiga
jatkamiseks nuppu START.

Kana

Seadistus SMART COOK CHICKEN sobib nii toorete
kanattikkide kui ka terve kana valmistamiseks. See
seadistus kasutab konvektsiooniahju- ja grillireZiimi
ning terve kana valmistamisel lisaks mikrolainereziimi.

Valmistusajad kehtivad otse kilmikust (umbes 5 °C)
voetud kanale.

Minimaalne kogus on 200 g ja maksimaalne
kogus on 1,6 kg.

* 200-500 g sobib kanafilee ja ilma kondita
kanatukkide kiipsetamiseks.

* 1-1,6 kg sobib kondiga kanatukkide ja terve kana
valmistamiseks.

Kasutage valmistamiseks seadmega koos olevat
pruunistusanumat. Kanattkkide kiipsetamisel voltige
anuma jalad lahti. Terve kana kipsetamisel rge
voltige anuma jalgu lahti.

Kui pool valmistusajast on moddas, teeb seade

piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu STOP.
Keerake kanatukid imber (terve kana kiipsetamisel ei
ole seda vaja teha) ja vajutage programmi jatkamiseks
nuppu START.

Kui kana on valmis, laske sel umbes viis minutit seista.



Liha
Seadistus SMART COOK MEAT on méeldud
erinevat thdpi liha valmistamiseks.

Valmistusajad kehtivad otse kilmikust (umbes 5 °C)
voetud lihale.

Minimaalne kogus on 200 g ja maksimaalne
kogus on 2 kg.

200-500 g sobib filee, hakkliha ja lihattkkide
valmistamiseks.

750 g - 2 g sobib terve prae valmistamiseks.

Kasutage valmistamiseks seadmega koos olevat
pruunistusanumat. 200-500 g korral kasutage lahti
volditud jalgadega pruunistusanumat. 750 g - 1 kg
korral &rge voltige anuma jalgu lahti.

Kui pool valmistusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu
STOP Keerake liha imber ja vajutage programmiga
jatkamiseks nuppu START.

Kui liha on valmis, laske lihal umbes viis
minutit seista.

Kala

Seadistus SMART COOK FISH on mdeldud

kala kiipsetamiseks, ilma et see kuivaks. Selles
seadistuses kombineeritakse automaatselt
mikrolaine-, konvektsioonahju- ja grillireziim.
Valmistusajad kehtivad otse kilmikust (umbes 5 °C)
voetud kalale.

Kala minimaalne kogus on 200 g ja maksimaalne
kogus on 800 g.

Sobib valge kala ja I6hefilee kiipsetamiseks.
Asetage need tUhekordse kihina
pruunistusanumasse ja voltige anuma jalad

lahti. UlekUpsemise véltimiseks voltige kalade
sabad kokku.

Kui kala on valmis, laske sel umbes viis

minutit seista.

MARKUS!

Parimate tulemuste saamiseks soovitame rasvase
kala kiipsetamisel nahka mitte eemaldada.

NUTIKAS EELKUUMUTAMINE

Seadistusel SMART REHEAT kasutatakse
vaiksemaid voimsustasemeid, et toitu ornalt
soojendada, ilma et see Ule kiipseks vi kuivaks.

MARKUS!

Tébaega saab programmi tdétamise ajal
suurendada v6i vahendada. Té6aja muutmine ei
mdjuta valitud kaalu voi kogust.

L

Jook

Otseteede seadistus BEVERAGE sobib kuumade
jookide (nagu kohv ja tee) soojendamiseks.
Seadistusel BEVERAGE soojendatakse jook
temperatuurini 60-65 °C, millel saate jooki

kohe tarbida.

Paigutage tassid iUmber pddrleva aluse aéare. Valige
reguleerimise kettast ADJUST tasside arv ja vajutage
alustamiseks nuppu START. Joogi koguseks saab
valida 1 tass (250 ml) kuni 4 tassi (1000 ml).

Programmide I6ppedes segage soojendatud jooke ja
laske neil enne joomist 1-2 minutit seista. Joogi liigsel
kuumutamisel vdib jooja saada pdletushaavu.

MARKUS!

Kasutage keraamilist tassi voi kruusi.
Ulejasgid
Seadistus SMART REHEAT LEFTOVERS sobib

taldrikutaie Ulejaakide soojendamiseks, mis on voetud
kulmikust (umbes 5 °C).

Uhtlaseks soojendamiseks pange toit taldrikule
vOi kaussi, mida tohib kasutada mikrolaineahjus.
Pange peale plastkaas, mis sobib kasutamiseks
mikrolaineahjus, voi dhutusavadega plastkile, kuid
arge katke tihedalt.

Valige reguleerimise kettast ADJUST taldrikute arv
ja vajutage alustamiseks nuppu START. Saate valida
1 voi 2 taldrikut / kaussi. Kahe taldriku kasutamisel
asetage taldrikud kuumaalusele Uksteise peale.

Kui pool valmistusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu
STOP Keerake toit imber ja vajutage programmiga
jatkamiseks nuppu START. Kahe taldriku
eelkuumutamisel on soovitatav vahetada taldrikute
asendit (Uleval alla ja vastupidi), et tagada nende
Uhtlane eelkuumutamine.

Programmi 16ppedes segage soojendatud toitu ja
laske sel enne s66mist 1-2 minutit seista.

Mé&ératud ajaga soojendamine
Seadistus SMART REHEAT véimaldab teil valida
soojendamisaja vahemikus 1-95 minutit.

Mis tahes toidu soojendamisel tuleb see asetada
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivasse kaussi

voi taldrikule. Pange peale plastkaas, mis sobib
kasutamiseks mikrolaineahjus, voi 6hutusavadega
plastkile, kuid &rge katke tihedalt.

Kui pool valmistusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu
STOP Keerake toit imber ja vajutage programmiga
jatkamiseks nuppu START.
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NUTIKAS SULATAMINE

Seadistus SMART DEFROST on mdeldud toidu
ornaks sulatamiseks, iima et see Ule kiipseks
vOi kuivaks.

Vajutage toidumentit nuppu FOOD MENU ja
tehke ajakettaga TIME valik DEFROST. Tehtud
valiku kinnitamiseks vajutage nuppu START. Kolab
helisignaal.

Keerake ajaketast TIME, et valida toidu tidp.

Ketta TIME keeramisel naitab nool valitud toidu
tadbi peale.
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Kui olete teinud toidu tiibi FOOD TYPE alt
soovitud valiku, keerake reguleerimise ketast
ADJUST, et reguleerida kogust voi kaalu.
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Sulatamise alustamiseks vajutage nuppu START.
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MARKUS!

Toébaega saab programmi tdétamise ajal
suurendada v6i vahendada. T66aja muutmine ei
mdjuta valitud kaalu voi kogust.

PARIMATE TULEMUSTE SAAMISEKS

» Sulatusajad kehtivad téiesti suigavkilmutatud
toidule, mis on olnud stigavkilmikus véhemalt
24 tundi ja temperatuuril =18 °C v6i madalamal.

¢ Liha, linnuliha ja kala stigavkilmutamisel
kasutage kvaliteetset plastkilet, kotte ja anumaid.

* Erinevat tutipi liha eraldamiseks pange iga kihi
vahele vahapaber voi plastkile.

* Kontrollige, et kogu 6hk oleks eemaldatud ja et
pakendid oleksid kindlalt suletud.

* Margistage pakendid siltidega, kuhu on méargitud
liha tllp, kuupéev ja kaal.

 Parast sulatamist on enamik toiduaineid
mikrolaineahjust vélja vottes keskelt jaatunud.
Jatke toit 5-15 minutiks seisma, kuni see on
taiesti sulanud.

* Paigutage toit ihekordse kihina, nii et Shemad
osad on keskel ja paksemad osad p&drdaluse
valiskulje umber.

* Enne sulatamist votke stigavkiulmutatud liha
pakkematerjalist ja kotist valja. Kui pakend
on eemaldamiseks liiga kilmunud, sulatage
seda 3 minutit seadistusel TIME DEFROST.
Eemaldage pakend ja jatkake seadistusega
SMART DEFROST.

Kana

Seadistus SMART DEFROST CHICKEN on
mdeldud kanatiikkide (koivad, rinnatiikid) voi terve
kana Ulessulatamiseks. Minimaalne kogus on

200 g ja maksimaalne kogus on 1 kg.

* 200-750 g sobib kanafilee ja kanatiikkide
klipsetamiseks.

* 1 kg sobib kondiga kanattikkide ja terve kana
valmistamiseks.

Pange kanattkid uhekordse kihina taldrikule
v6i muusse anumasse, mida tohib kasutada
mikrolaineahjus. Paigutage kanattkid nii, et
nende paksemad otsad jadvad taldriku / anuma
valiskulje umber.

Kui pool sulatusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN
FOOD. Avage seadme uks vdi vajutage korraks
nuppu STOP. Keerake kanatlkid Umber ja vajutage
programmiga jatkamiseks nuppu START.

Programmi I6ppedes votke kana vélja ja laske sel
5-15 minutit seista, nii et liha oleks taiesti sulanud.



Terve kana korral votke see pakendist vélja.
Asetage kana, rinnaklg allapoole, mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivasse anumasse voi taldrikule.

Kui pool sulatusajast on méddas, teeb seade piiksu
ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN FOOD. Avage
seadme uks vdi vajutage korraks nuppu STOP.
Keerake kana Umber ja vajutage programmiga
jatkamiseks nuppu START.

Programmi 16ppedes votke kana seadmest vélja.
Loputage kana kraanivee all, veendudes, et
eemaldate kdhuddnes oleva jadkooriku.

Pange kana puhtale taldrikule ja patsutage kuivaks.
Katke kana I6dva kilega ja pange 1-2 tunniks
kilmikusse, kuni kana on téielikult sulanud.

Liha

Seadistus SMART DEFROST MEAT sobib mis
tahes ttiupi hakkliha voi kuubikuteks 16igatud liha
sulatamiseks (veise-, lamba- ja sealiha) ning ka
steikide ja karbonaadi sulatamiseks. Minimaalne
kogus on 200 g ja maksimaalne kogus on 1 kg.

* 200-500 g sobib filee, hakkliha ja lihattkkide
valmistamiseks.

* 750 g - 1 kg sobib terve prae valmistamiseks.

Eemaldage lihalt koik pakkematerjalid, vahtplastist
alused ja imavad padjakesed. Pange liha taldrikule,
mida tohib kasutada mikrolaineahjus,

vOi madalasse ndusse.

Kui pool sulatusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN
FOOD. Avage seadme uks voi vajutage korraks
nuppu STOP. Eemaldage sulanud liha ja pange
see kllmikusse. Kui mingi osa hakklihast on
endiselt kiilmunud, votke ka see seadmest vélja.
Keerake sugavkilmutatud liha iGmber ja pange
mikrolaineahju tagasi. Programmi jatkamiseks
vajutage nuppu START.

Programmi I16ppedes votke liha vélja ja laske sel
5-15 minutit seista, nii et liha oleks téiesti sulanud.

Kala

Seadistus SMART DEFROST FISH on md&eldud
orna kalafilee ettevaatlikult sulatamiseks iima
seda kupsetamata ja servadest kuumutamata.
Minimaalne kogus on 200 g ja maksimaalne
kogus on 800 g.

Parimate tulemuste saamiseks asetage
stigavkilmutatud filee hekordse kihina
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivasse anumasse.

Kui pool sulatusajast on méddas, teeb seade piiksu
ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN OVER FOOD.
Avage seadme uks voi vajutage korraks nuppu
STOP Keerake kalatiikid imber. Katke kalafilee
6hukesed otsad véikese fooliumiribaga ja keerake
need Umber. Programmi jatkamiseks vajutage
nuppu START.

Programmi I6ppedes voib kala keskelt veel veidi
jéés olla. Votke kala seadmest vélja ja laske sel
5-15 minutit seista, kuni kala on téiesti sulanud.

MARKUS!

Parimate tulemuste saamiseks sulatage
rasvane kala Ules.

Supp

Seadistus SMART DEFROST SOUP on méeldud
stigavkilmutatud valmis supi sulatamiseks, mis
on voetud otse sugavkilmikust (umbes -18 °C).
Minimaalne kogus on 250 ml ja maksimaalne
kogus on 1000 ml.

Vétke supp pakendist vélja ja pange kaussi, mida
tohib kasutada mikrolaineahjus. Arge pange
kausile kaant peale.

Kui pool sulatusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN
FOOD. Avage seadme uks v0i vajutage korraks
nuppu STOP. Murdke veel kiilmunud tikid lahti ja
vajutage programmiga jatkamiseks nuppu START.

Leivapats

See seadistus on mdeldud terve leivapatsi
sulatamiseks ja soojendamiseks. Parast
programmi I6ppemist laske leival 5-10 minutit
seadmes olla.

Asetage lahti IGikamata leivapéts pddrdalusel
olevale kuumaalusele. Arge katke kinni.

Valige leiva Ulessulatamise programm ja vajutage
nuppu START.

Poole aja méddudes (kui kdlab helisignaal)
keerake leib tagurpidi, et see Uihtlaselt sulaks.

MARKUS!

See t60aeg pohineb leivapatsil kaaluga 500-750 g.
Véiksema leiva korral voib vaja minna véhem aega.
Leiva tihedus on erinev, seega voib taisteraleiva
korral programmi té6aeg olla pikem kui saia korral.
Reguleerige programmi té6aega vastavalt.

Maéaratud ajaga sulatamine
Seadistus SMART DEFROST véimaldab teil valida
sulatusaja vahemikus 1-95 minutit.

Mis tahes toidu sulatamisel tuleb see asetada
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivasse kaussi
voi taldrikule. Arge pange kaant peale.

Kui pool sulatusajast on méddas, teeb seade
piiksu ja ja ekraanile ilmub kiri STIR & TURN
FOOD. Katkestage programm ja segage toitu voi
keerake see Umber. Vajutage nuppu START.
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MONED OLULISED NOUANDED TOIDU
VALMISTAMISEKS MIKROLAINEAHJUS

Energia jaotamiseks toidus nii, et see soojeneks
Uhtlaselt, toimige jargmiselt.

* Paigaldage erineva paksusega toidud nagu
kanakoivad ja brokoli nii, et paksem osa on
véljapoole. Nii saavad need toidu osad, mis
vajavad rohkem kipsemist, rohkem energiat ja
toit klipseb Uhtlaselt.

Toidu kinnikatmine valmistamise ajal aitab

hoida kuumust ja auru ning toit valmib kiiremini.
Kasutage mikrolaineahjus kasutamiseks sobivat
kaant voi bhuavadega plastpakendit, keerates
Uhe serva tagurpidi. Nii moodustub kitsas
ohutusava, mille kaudu liigne aur vélja paaseb.

Valige madalad ja soovitatavalt sirgete servadega
toitundud. Nii valmib toit kiiremini ja sirged servad
takistavad sel Ule kiipsemast.

Asetage uksikud toiduained (nagu terved kartulid)
podrdaluse valimise serva Umber. Jatke nende
vahele piisavalt ruumi, et mikrolaineenergia saaks
koikidelt kllgedelt toitu tungida.

Kasutage immargusi mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivaid ndusid. Neis kiipseb toit
Uhtlasemalt kui kandilistes ndudes, mis imavad
rohkem energiat nurkadesse, nii et toit kipub ule
kiupsema.

Segage roogasid valmistamise ajal ks kuni
kaks korda véljastpoolt keskosa suunas, et need
Uhtlaselt soojeneksid ja valmiksid.

Keskmiseid vai suuri toidutlikke tuleb
valmistamise ajal pddrata rohkem kui kaks korda.
Nii lAbivad mikrolained toidu Uhtlaselt.

Maénda toitu (koogid, kiipsetatud kddgiviljad

ja tainatooted) on soovitatav kdrgemale tosta.
Nii pAaseb mikrolaineenergia toidu sisse
koikidelt kiilgedelt, pdhjast ja ulevalt. Kasutage
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivat plastist
voi keraamilist resti. Kui resti ei ole, sobivad ka
tagurpidi keeratud kauss voi tass.
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Napunaited ja nduanded

« Arge kasutage kérgemale tSstmiseks
spetsiaalseid pruunistusndusid, kastmekanne voi
joogiklaase.

* Toidu sisetemperatuur tduseb pidevalt, nii
et toit jatkab valmimist ka siis, kui see on
mikrolaineahjust vélja voetud. Seetbttu on
soovitatav toitu veidi vdhem kipsetada.

MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS
SOBIVAD NOUD JA SOOGIRIISTAD

» Mikrolaineahjus tohib kasutada ainult selleks
sobivaid anumaid, aluseid, ndusid jne.
Kontrollige, kas tootel on vastav mérge voi kisige
tootjalt.

Selle katsetamiseks, kas anum, alus voi ndu
sobib mikrolaineahjus kasutamiseks, asetage
see mikrolaineahju ja pange selle sisse tassitais
kilma vett (mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivas tassis) ning soojendage taisvoimsusel
(100%) Uks minut. Kui anum on kuum ja vesi

on kulm, ei sobi see anum mikrolaineahjus
kasutamiseks. Kui anum on kilm ja vesi

on kuum, sobib see anum mikrolaineahjus
kasutamiseks.

Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivad néud

ei muutu kuumaks mitte mikrolaineenergia
mobjul, vaid kokkupuutel kuuma toiduga. Kui toit
kuumeneb, l&heb osa sellest kuumusest ka
nodusse. Kasutage kuumade ndude valjavotmisel
seadmest alati pajakindaid.

* Metallist anumad ja sédgiriistad ei sobi
mikrolaineahjus kasutamiseks.



é Hooldamine, puhastamine ja hoiulepanek

* Enne seadme puhastamist voi hooldustdid
tdmmake pistik pesast vélja.

* Hoidke seadme sisemus puhas. Kui seadme
sisemistele seintele on pritsinud mahaloksunud
toitu voi vedelikku, puhkige neid niiske lapiga.

Kui seadme sisemus on vaga maardunud, voib
seda puhastada Grnatoimelise pesuvahendiga.
Arge kasutage pihuseid ega muid tugevatoimelisi
puhastusvahendeid, sest need vdivad jatta
seadme uksele plekke voi kriime voi selle tuhmiks
muuta.

Vélispindu voib puhastada niiske lapiga. Ahju
sisemuses asuvate osade kahjustamise
valtimiseks ei tohi ventilatsiooniavadest sisse
sattuda vett.

Puhkige seadme ust ja akent uksetihendite
molemalt poolt ja tlejaanud osi niiske lapiga, et
eemaldada mahaloksunud ja pritsinud toit ja jook.
Arge kasutage abrasiivset puhastusvahendit.

Juhtpaneel ei tohi mérjaks saada. Puhastage seda
pehme niiske lapiga. Juhtpaneeli puhastamisel
jatke seadme uks lahti, et seda ei saaks juhuslikult
sisse lulitada.

Kui seadmele uksele tekib aur, puhkige seda
pehme kuiva lapiga. See vdib tekkida suure
niiskusesisaldusega toitude valmistamisel voi juhul
kui mikrolaineahju kasutatakse suure niiskusega
kohas. Tegemist on tavapérase nahtusega.

Klaasist pddrdalus tuleb aeg-ajalt seadmest
vélja votta, et seda puhastada. Peske klaasist
podrdalust sooja seebivahuse veega, loputage
puhta veega ja kuivatage hoolikalt.

P&drlevat rullikut ja mikrolaineahju pohja tuleb
puhastada regulaarselt, et tagada klaasist
podrdaluse korralikult pdérlemine nii, et ei tekiks
ligset mura. Puhkige seadme pohja pehme
niiske lapiga. Pdorlevat rullikut voib pesta
pehmetoimelise seebi veega. Loputage puhta
veega ja kuivatage hoolikalt. Péérlev rullik tuleb
parast puhastamist 6igesti oma kohale tagasi
panna.

e L 6hnade eemaldamiseks mikrolaineahjust
asetage sellesse tassitéis vett
(mikrolaineahjukindlas tassis), millesse

on pigistatud Uhe sidruni mahl, ja Itlitage
mikrolaineahi kdige suuremal vdimsusel viieks
minutiks té6le. Plhkige seadme sisemust
pohjalikult ja kuivatage pehme lapiga.

Kui ahju valgustust on vaja vahetada, péérduge
Sage'i klienditeeninduskeskusesse.

Arge visake kasutuskdlbmatuks muutunud
seadet majapidamisprigi hulka. See tuleb viia
vastavasse kohalikku kogumispunkti.

Seadme hoiulepanekuks vajutage nuppu
STOP/CLEAR ja tommake pistik pesast vélja.
Kontrollige, et seade oleks taielikult jahtunud,
puhas ja kuiv. Kinnitage rulliku rongas ja klaasist
podrdalus ja pange seadme uks kinni. Arge
asetage seadme peale raskeid esemeid. Hoidke
seadet pustiasendis.
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\ Veaotsing

PROBLEEM

LIHTNE LAHENDUS

Mikrolaineahi héirib raadiot,
telerit vms seadet

Puhastage uks ja tihend.

Keerake raadio- vdi teleriantenn teisele poole.

Paigutage mikrolaineahi teise kohta.

Liigutage mikrolaineahi vastuvotjast eemale.
Uhendage mikrolainehju pistik teise pistikupessa.

Seadme valgustus
on hamardatud

Mikrolaineahju kasutamisel vaiksel vdimsusel voidakse selle

valgustust hdamardada.

Uksele koguneb aur,
ventilatsiooniavadest
tuleb kuuma 6hku

Tootavast seadmest voib tulla auru. Enamik sellest 1aheb
ventilatsiooniavade kaudu vélja, kuid osa auru voib koguneda

seadme ukse Umber.

VOIMALIK PROBLEEM

VOIMALIK POHJUS

LIHTNE LAHENDUS

Mikrolaineahi ei hakka todle

Pistik ei ole pessa Uhendatud
voi ahi ei ole sisse lUlitatud.
Probleemid pistikupesaga.

Tommake pistik pesast vélja,
Uhendage see uuesti tagasi ja
lulitage seade sisse.

Laske elektrikul majapidamise
vooluvdrku kontrollida.

Seade ei soojene

Seadme uks ei ole korralikult
kinni.

Kontrollige, et uks oleks
korralikult kinni.

Klaasist pé6rdalus teeb
té6tamise ajal mira

Péérdaluse rullik ei ole digesti
paigaldatud voi seda on vaja
puhastada.

Paigaldage rullik uuesti voi
puhastage vajadusel.

LCD-ekraanile kuvatakse
EA1A ja seejarel V1:00 voi
sarnane teave ja seade ldheb
vaikimisi valitud reziimi

Vaikimisi valitud reZiimis on
Uheaegselt vajutatud nuppe
STOP/CLEARja ABIT
MORE™ .

Teil ei ole vaja midagi teha.
See on tavapérane ja LCD-
ekraanile kuvatakse lihtsalt
mudeli tuup ja tarkvara
versioon.
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@ CopepaHue

107 PexomeHgauma Sage® — 6e30-
MacHOCTb Ha NepBOM MecTe
118 HomnoHeHTbI
119 KHomKu 1 pyykm
120 C6opKa
122 PyHKUMM
130 PyHKLMM NPUrOTOBNEHMSA
- BbICTPAA KOMBMHWPOBAHHAA

FOTOBHKA 130
- FOTOBKA 3AMOPOMEHHbIX

NPOAYKTOB 130
- ASPOIPUJ1b 131
-MNEYD 132
- MMKPOBO/1HbI 132
-MPUJIb 132
-FOTOBHA 133
- PASOIr'PEB 137
- PASMOPO3KA 137

140 CoBeTbl M MOACKA3KK

141 Yxop vi ouncTKa

142 TNouCcK 1 ycTpaHeHWe HeMCnpPaBHOCTEN
143 lMapaHTuA

PEKOMEHZALMA
SAGE® - BE30-
MACHOCTb HA
NEPBOM MECTE

Sage® o4eHb cepbe3HO OTHO-
cuTcA K 6e3onacHocTU. Mol
paspabaTbiBaeM 1 Npous-
BOAUM NPOAYKLMIO C YHETOM
obecneyeHns 6e30nacHOCTH
notpebutena. Hpome Toro,
npocuM Bac cobnogarb Us-
BECTHYIO OCTOPOXHHOCTb Mpw
NCMOoIb30BaHMM OObIX 9/1EK-
TPONpPUBOPOB 1 C/ieoBaTh HU-

HKEN3NOHEHHBIM MHCTPYKLMAM.

D

BAMHbIE MEPbI
NMPEAOCTOPOMK-
HOCTU

[Npw “crnonb3oBaHWKU 3N1EKTPO-
YCTPOUCTB HEOOXOAMMO
Co61104aTb OCHOBHbIE Mepbl
6e30MacHOCTH, B TOM YUCE:

BHUMAHUE

* [INA CHUKEHMA pUCKa NoyYeHns
OX¥OroB, B3pblBa, NopareHns
3/IEKTPUYECKUM TOKOM WU Npea-
OTBpALLEHWNA MaTepraibHOro
yliep6a, TpaBMbl, CMEPTU MU
4YpEe3MEPHOro BO3AENCTBUA MUK-
POBOJIHOBOW SHEPIUU:

NMPOYUTAUTE BCE UHCTPYR-

UHUU NEPEA UCTMOJ1Ib30OBA-

HUEM U COXPAHUTE UX ANA

BYAYLWENO UCMNOJIb3OBAHUA

* CKaunBaemas Bepcus
WHCTPYKLMKM JOCTYNHa Ha BEO-
canTe sageappliances.com

*He CHUMaKnTe 3aLUTHYIO KPbILLKY
MWKPOBOJTH, PACMOIOHKEHHYHO
Ha NpaBoW NaHesIn BHYTPU NeYu.
OTa KpblLLKa He ABNAETCA 4aCTbio
YNaKoBKM 1 JO/IKHA OCTaBaTbCA
BHYTPW MUKPOBOJIHOBOM NeYu.
Cwmotpute «HOMMNOHEHTbI»
SMOB870 Ha cTpaHuue 118.

e Ynanure n 6e30nacHo BblbpockTe
BCE YNaKOBO4YHbIE Matepuasibl
W pEeKNaMHbIe STUKETKU Nepeg,
nepBbIM UCNO/Ib30BaHNEM
MWKPOBOJIHOBOW Neyn Sage.

e[Tpoutnte 1 cobnogamte «MEPDI
NPEAOCTOPOHHOCTH OJ1A
N3BEHAHNA BO3MOXHHOIO
BO3AENCTBUNA N3BbITOY-
HOW MMKPOBOJIHOBOWU

OHEPI MWN» Ha cTpaHuue 115.
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* DTO YCTPOMUCTBO AOHKHO ObITb
3asemseHo. lNMogratovamTe ToNb-
KO K NpaBu/IbHO 3a3eM/IEHHON
poseTke. Cmotpute «MHCTPYK-
UMM MO 3ASEMIEHNIO» Ha
cTpaHuue 117.

* MMKpOBOJIHOBasA Nneyb He npes-
Ha3HaveHa 151 YCTaHOBKM
Ha BbICOTe HUKe 916MM Hag,
YypOBHEM nona.

* BHeLLHMIM KOpnyC neyr MOMeT
ObITb rOpAYMM BO BPEMSA M NOC/e
npurotoBneHus. MNoxanyicra,
He NpUKacamTech K ropsaYnm
noBepxHocTAM. Bcerpga pepute
LUHYP NUTaHWA NEeYN U APYrnxX
YCTPOMWCTB, HAXOZALLMXCA pA-
[OM, BAaIM OT Kopnyca neyu.

*[leyb 3anpeLLeHo UCNOo/b30-
BaTb B HE6O/IbLLOM LWKady.
Y6eamTech, 4TO BOKPYr neym
[AOCTaToO4HO CBOGOAHOIO MecTa.
PexomeHpyeTcA MMHUMasIbHOE
npocTpaHcTso 20CM.

*YCTaHOBUTE M pa3mMeCcTUTe
[AAHHOE YCTPOMCTBO TO/IbKO B
COOTBETCTBMU C NpuiaraeMbiMm
WMHCTPYKLMAMM MO YCTaHOBKE Ha
cTpaHuue 120.

* 3TO YCTPOMUCTBO MOXKET UCMOJb-
30BaTbCA AETbMU CcTapLue 8 neT
W O4BMU C OrpaHUYEHHbIMU
OU3NYECKMMU, CEHCOPHbLIMU
WU YMCTBEHHBIMU CMOCOBHO-
CTAMM, EC/IN OHM HAXOAATCA NOA
HabAaeHVEM, NI UM OblU
AaHbl yKa3aHWA OTHOCUTENIbHO
6e30rMacHoro UcnoJsib30BaHuA
YCTPOWMCTBA, M OHX MOHUMAIOT
BO3MOMHbIE ONaCHOCTH.

*He gonyckawnTe, 4TobbI AETH
nrpasiv C yCTpoOMCTBOM.
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*OunCTKa 1 OBCNYKMBAHUE He
MOryT NPOU3BOAUTLECA AETBMU
mnagule 8 net n 6e3 Hagsopa.

e [lepxuTe YCTPOMCTBO U €ro
LUHYP HEAOCTYMHbIMU AN1A AETEN
mnague 8 nert.

* HeKoTOpble NPOAYKTbI, TaKne
KaK, Lesble arua u repMeTUYHbIe
KOHTENHEPbI (HanpUmMep, 3aKpbl-
Tble CTEK/IAHHbIE 6aHKW), MOTYT
B30pBaTbCA, U UX HENb3A Harpe-
BaTb B 3TOM Neyu.

*\cnonb3ymTe 31O YCTPOMUCTBO
TOJIbKO MO NPAMOMY Ha3HaYEHUIO,
KaK orn1caHo B MHCTPYKUmn. He
NCNONb3YyMTE B 3TOM YCTPOMCTBE
arpeccmBHbIE XUMUKATbI UK
napbl. ATOT TUMN NeYU creumanibHO
paspaboTaH AaA pa3orpesa, npu-
FOTOBJIEHUA MW CYLLKM NPOAYK-
ToB. OHa He NpegHa3HayYeHa a4nA
MPOMBILLIEHHOrO WK nabopartop-
HOrO MCMOIb30BaHMA.

BHUMAHUE

*KaK 1 npm ncnonbL3oBaHMm
06Oro Apyroro yCTPOMUCTBA,
TpebyeTcA NPUCTaSIbHbIN MPK-
CMOTP 32 AETbMMW.

* PerynsipHO NpoBepsnTe LWHYP
nuTaHmsA. He ncnonbaymnte ato
YCTPOMCTBO, EC/IM MOBPEHAEH
LUHYP NUTaHWA WK LUTEKEP,
€CJI1 OHO He paboTaeT A0MKHbIM
o6pasom, U1 B cnyyae, eCi OHO
6b1710 MOBPEXAEHO UIN YPOHE-
HO. HemeaneHHO npeKkpaTtute
MCMO/Ib30BaHME YCTPOUCTBA U
obpaTuUTeCh B CNYHOY NOAAEPH-
KM KIMEHTOB Sage.

e LLIHyp NUTaHMA HE NOANIEHUT
3ameHe. Ecnu WwHyp nospe-
YAEH, YCTPOMCTBO HEOOXOANMO
yTUAN3MPOBATb.



* DTO YCTPOMUCTBO AOMKHO 06-
CNy}MBaTbCA TO/IbKO KBaJIU-
OULMPOBaHHbLIM NEPCOHAIOM.
O6parutech B cnyo6y noa-
[AEPHKM KIMEeHTOB Sage uiv B
6/MHKaNLLMA aBTOPU30BAHHbIM
CEpPBUCHbIM LEHTP Sage a1
NPOBEPKU, PEMOHTA UK PErYIN-
POBKU YCTPOMCTBA.

*He 3aKpbiBaiTe U He 6IOKUPYM-
Te OTBEPCTUA Ha YCTPOUCTBE.

*He xpaHuTe 3TO YCTPOMCTBO Ha
OTKPbITOM BO3ayXe.

*He 1cnonb3ynTe aT0 YCTPOMUCTBO
BO3/1e BOAbI, Hanpumep, Bo3/e
KYXOHHOMW PaKkOBWHbI, B CbIPOM
noasasie, Bo3/1e baccenHa i B
aHaJI0rMYHbIX MeCcTax.

* He norpy:<amTe WHYp NUTaHnA
WU LUTEKEP B BOAY.

o [lepuTe LUHYP NUTaHKA
noganbLue OT HarpeTbixX
NMOBEPXHOCTEN.

*He pgonyckaiTte cBucaHuA
LUHYpa NUTaHWA C Kpaa cTona
WU CTONELLHWLbI, KacaHKA
rOPAYMX NMOBEPXHOCTEN W 0bpa-
30BaHuA y3/10B.

*YT106bI CHU3UTb PUCK BO3ropa-
HMA B Kamepe neym:

i) He neperotasnvsaiTe egy.
BHumatensHo cnegute 3a
YCTPOUCTBOM, KOrga rnome-
Lwaete B neYb 6ymary, nna-
CTUK WK Apyrue roproumne
marepuasibl a1a obneryeHms
NPUrOTOBNIEHUSA.

i) Yoanute npoBONOYHbIE 3aBA3-
KM C ByMarKHbIX MW NAACTU-
KOBbIX MAKETOB Nepes TeMm,
KaK NOMECTUTb NaKeT B NeYb.

D

iii) B cnyvae BosropaHua marte-
pYaioB BHYTPU NeYr JepHuTe
ABEpLY 3aKPbITOM, BbIK/IOYUTE
neyb M OTCOEAVHUTE LUHYP MK-
TaHWA WU OTH/IIOYUTE MUTaHKe
C MOMOLLbIO NpeaoXpaHnUTeNa
WU NaHen aBTOMaTU4ECKOro
BbIK/lO4aTeNS.

iv) He ucnonb3symre BHyTPEH-
HOCTb Nneyur AnA xpaHeHus. He
OCTaBnAnTe ByMarHble npo-
AYKTbl, KYXOHHbIE NPUHAANEHK-
HOCTU WU Apyrye NpoayKTbI
B KAMepe neyu, Korga oHa He
NCMoNb3yeTCA.

*Bcerga ncnonb3ymte MMKPOBOI-
HOBYIO NEYb HA TEPMOCTOMKOM
NMOBEPXHOCTU. He ncnonbayn-

Te YCTPOMCTBO Ha NMOKPbITbIX

TKaHbIO MOBEPXHOCTAX, BO3/E

LUTOP WM APYruX IerkoBocrnia-

MEHSAIOLLMXCA MaTepraos.

*He ncnonbaynTte neyb 6e3 ycTa-
HOBJIEHHOIO BpaLLatoLLeroca me-
XaHW3Ma 1 CTEKISIHHOM BpalLLato-
LLlercA Tapenkun. YoeamTech, YTo
CTEK/IAHHAsA BpaLlaloLLasnca Tapen-
Ka npaBW/IbHO YCTaHOB/IeHa Ha Bbl-
eMKax Ha MexaH13Mme BpaLLeHuA.

* H1Korga He UCNoNb3yrTe PEXUM
TOJIbBKO MUKPOBOJIH 6€3 NULLU UK
BOAbI B Neyn. Micnonb3oBaHue ny-
CTOM MMKPOBOJIHOBOM MeYM MOKET
MPUBECTU K NOBPEHAEHUIO YCTPOM-
ctBa. MMKpOBOIHOBAs NeYb MOKET
paboTaTb NyCTOM TO/IbKO B PEXUME
npegBapuTeNIbHOro Harpesa. Ha
LCD pucnnee 6ynet otobpare-
HO, KOra MMKPOBOJ/IHOBasA Neyb
npegBapuTeNibHO HarpesaeTcA. He
OCTaB/IANTE PabOoTatoLLYHO MUKPO-
BOJIHOBYIO Meyb 6e3 npucmoTpa.
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*He KacanTecb ropsymx noBepx-
HocTen. [laiTe MUKPOBO/HO-
BOW NeYM MNOSHOCTLIO OCTbITh
npexae, 4em nepemeLlars Uam
NPON3BOAUTL OYUCTKY Ka-
KMUX-IMOO0 AeTanen.

* Bcerga HarmMMamTe KHOMKY
CTOI v BO3BpaLamTech K aKpa-
HY MO YMONYaHWIO nepes, OTHJI0-
YEeHMEeM YCTPOMCTBA OT PO3ETKU
nepeg TeMm, KaK:

— OcTaBuTb YCTPOMUCTBO
6e3 npucmoTpa.
— He ncnonb3osatb yCTPOUCTBO.
— MepeasuHyTb UK pa3obpars.
— Y6paTb Ha XpaHeHu1e.
— [NponsBogUTb OYUCTRY
(cmoTpuTe cTpaHuuy 141).

» CoaepuTe YyCTPOMCTBO B YK-
ctoTe. Cnegymre MHCTPYKLMAM
NO OYUCTKE, NPUBEAEHHBIM B
AaHHOWM UHCTPYKLMMU.

* He ncnonb3ymnTte aTo yCTpOK-
CTBO, €C/I1 NOBPEKAEH LUHYP MNK-
TaHWA UK LUTEKEP, €C/IU OHO He
paboTaeT AO/THKHbIM 06pa3om,
WK B C/lyYae, eC/IN YCTPOMUCTBO

6b1710 NOBPEHAEHO UM YPOHEHO.

*[pn OYMCTKE NOBEPXHOCTEN
COMPUKOCHOBEHMA ABEpLbI U
NeYr Npu 3aKpPbITUM ABEPLLbI,
MCMNONL3YMTE TONBKO MArKoe
Heabpa3MBHOE YMCTALLEE Cpea-
CTBO W/I1 MOIOLLME CPEACTBa,
HaHEeCEHHbIe NyOKOM UM MAMKOM
TKaHb0. Micnonb3oBaHue arpec-
CMBHbIX XMMWKATOB /151 YUCTHM
NPUBELET K NOBPEHAESHUIO
YCTPOMCTBA N MOMET NPUBECTU K
yTeuKe paguaumu.

* 3anpeLuaeTca YACTUTb YCTPOM-
CTBO NapOOYUCTUTENEM.
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*He cTaBbTe MMKPOBOJIHOBYIO NEYb
PAAOM C Kpaem NoBepXHOCTU UK
CTO/1a BO BPEMS UCMO/Ib30BaHUA.
Ybegntech, 4TO BCE NMOBEPXHOCTH
POBHbIE, YACTbIE N HE coaepHar
BOAY WK Jpyrve BeLecTBa.

*He cTaBbTE MMKPOBOJIHOBYIO MEYb
Ha ropsaYYyto ra3oByLO UK 3/1EK-
TPUYECKYIO rOPENKY NV PALOM
C HUMM, a TaKKe Tam, rge oHa
MOMET KacaTbCA HarpeTom neyu.

*[1p1 McnonbL30BaHUU MUKPOBOJI-
HOBOM Neyn obecneysTre gocTa-
TOYHO CBOBOAHOrO NPOCTPaHCTBA
CBEpPXY M CO BCEX CTOPOH A/1A
LUMPKYNAaLMmM BO3ayxa (CMoTpuUTe
cTpaHuuy 120).

* MMKpPOBO/IHOBaA NeYb A0KHA
MCNONb30BaTbCA KaK OTAE/IbHO
cTosAwan eaMH1ua. He Bctpansam-
Te W He 3aKpblBanTe MMKPOBOJIHO-
BYIO NneYb B LWKad 1 He CTaBbTe B
OorpaHu4yeHHoe NPOCTPaHCTBO, Tak
KaK 9TO MOMET BbI3BaTb Neperpes.
(CwmoTpuTe pasgen «YctaHoBKa»
Ha cTp. 120).

*He ncnonb3ymTe MUKPOBOTHOBYHO
neYyb Ha METa/IMYECKUX NMOBEPX-
HOCTAX, HanpUMep, Ha CTOYHOM
naHes I MOMKMU.

* MWKpOBOIHOBaA Neyb He npea-
HasHayeHa s ynpaBieHus ¢
MOMOLLbIO BHELLHErO Tarmepa nam
OTAE/IbHOM CUCTEMbI ANCTaHLMOH-
HOro ynpaB/ieHHs.

* HnaKoCTh, TakWe KaK Boga, Kode
WX YaK, MOTYT ObITb HArpeThbI
BblLLIE TOYKM KUMNEHWUSA, HO NpU
3TOM ByAeT HE3aMETHO, YTO OHM
KUNAT. M3BNeKas eMKOCTU U3
MWKPOBOJIHOBOW Neyu, He Bcerga
OyayT BUOHbI NPU3HAaKK KUNEHWS
WM Ny3bIPU.



ITO MOHET NMPUBECTHU
HTOMY, HTO HNOHOCTH
MOTI'YT BHE3AINHO HAYATb
BbIMJIECKMBATBCA

NPU NMEPEMELLIEEHNA
HOHTEMHEPA UJ1N, B
CNYYAE NOMELLEHNA
HYXOHHbIX NPUHAOJIEH-
HOCTEWM B KMOHOCTb.

BAHHbIE MEPbI
BE3OIMNACHO-
CTU AN1A BCEX
SJIEKTPUYHECHKMUX
YCTPOUCTB

* 3TO YCTPOMCTBO NpegHasHa-
4EHO TONBKO AJ1A BbITOBOrO
MCMNONb30BaHMA.

He ncnonbaymre a1o
YCTPOMCTBO BHE MOMELLEHNI
WM B KAKUX-TIMOO MHbIX LEeNAX,
KpPOME ero HasHa4yeHus.

He vcnonbsyite B
ABUMKYLLEMCA TpaHCMopTe,
JIoAKax U camoneTax.

[lepe UcrnonbL30BaHUEM
MOMHOCTLIO pasmoTamTe
LUHYP NUTaHUS.

* Mbl peKoMeHAyeM NOAKAYaATb
neyb K OTAE/IbHOM CETH.

* YCTPOMCTBO OCHALLEHO
KOPOTKWMM LUHYPOM NUTaHWA AN1A
CHUWMKEHMA pUCKa 3anyTbiBaHKA
WIN CNOTbIKaHKA.

o [1ns 3almTbI OT NOpaXKeHUA
9/IEKTPUYECKUM TOKOM HE
NOrpyHamTe LUHYp NUTaHKS,
LUTEKEP NUTAHMA UN
YCTPOWMCTBO B BOAY WM HOBYHO
APYTYHO HUAKOCTb.

*He oTtcoeamHsanTe 1 He
TporamTe LWHyp NUTaHKA
WM PO3ETKY BO BpemsA
MCMO/Ib30BaHMA YCTPOUCTBA.

*[1p1 XpaHEHUN MUKPOBOIHOBOM
neyr cBO60AHO CMOTaMTE LLHYP.
He HamaTbiBanTe LUHYp BOKPYr
MMKPOBOJ/IHOBOM MEYM.

* CMOTPOBOE OKOLLKO NPOLLIO
crneupanbHyo 06paboTKy, YTOObI
YKPENUTb CTEKO, CAeNaTb ero
[O/rOBEYHEE U HaZiEHKHEe, YEM
06bI4HOE CTEKJI0, TEM HE Me-
Hee, OHO MOXKET pasbuTtbea. Mpu
ECTKOM NaeHnn Uu CUJIbHOM
yaape OHO MOXKET pas3buTbeA
nnm ocnabHyTb, a No3e, 6e3
ABHOW NPUYMHbI, pacnacTbCA Ha
MEJIKWUE OCKOJTKMU.

* PerynapHo npoBepamnTe LWHYpP
nUTaHMA U camo YCTPOMCTBO
Ha NpeaMeT NOBPEHAEHUM.

He ncnonb3yiTe yCTPOMCTBO,
€CJ/I1 OHO KaK1M-IM60 06pasom
NoOBpEHAEHO, paboTaeT
HenpaBsWIbHO U/ BblNI0 YPOHEHO.
HemepneHHo npekpartute
NCMNONb30BaHWE YCTPOUCTBA,
BbIK/IIOYUTE NEYb NN OTHIIIOYUTE
nUTaHUe U CBAKUTECH C
CEepBUCHbIM LIeHTPOM Sage.

* [1na nto60ro 06CyHmMBaHUA, KPO-
Me O4YUCTKM, OBpaLLamnTeCh B CTYHK-
6y NoAAEPHKN KIMEHTOB Sage.

* PaamecTuTe YCTPOMCTBO Ha
paccToAaHuKM He meHee 20cMm OoT
60KOBbIX CTEH 1 20CM OT BEpXa,
3aHaBECOK U ApYyrmx YyBCTBU-
TeNbHbIX K TEMY WAK napy ma-
Tepuasios, U obecneysre JocTa-
TOYHOE MPOCTPAHCTBO CBEPXY U
CO BCEX CTOPOH MNeyu 418 UMPKY-
NAuMK BO3ayxa.
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* He oTK/K04aMTE MUKPOBOJTHOBYHO
Neyb OT UCTOYHUKA NUTaHWA,
NOTAHYB 3a LUHYP NUTaHUS.

* PeKOMeHAyeTCA yCTaHOBUTb
YCTPOMUCTBO guddepeHLaIbHOM
3aWmTbI 418 JONOSTHUTENIBHOM
3aWmTbI MPU UCMONb30BaHNM
aneKTponpubopoBs. PekomeHay-
€TCA UCMNO0/Ib30BaTh 3aLUMTHbIE
BbIK/IO4ATE N C PACYETHBIM
pabo4rmM TOKOM He 60s1ee 30 MA.
O6paTtntech K aNeKTPUKY 3a Npo-
heccmoHaIbHOM KOHCY/IBTaLMEN.

*YCTPOWCTBO CrieayeT
NOAK/IOYATb K NPaBUIbHO
3a3eM1eHHOM po3eTKe. Ecan
Bbl HE YBEPEHbI B MPaBUILHOCTU
3a3eMJIEHNA PO3ETKHM,
06paTUTECh K 9NIEKTPUKY 3a
KOHCY/IbTaUMen.

* H1 npu Kaknx ob6CcToATENb-
cTBax He MognduLMpymTe
LUTEKEP NUTAHMA U HE UCNONb-
3yirTe aganTep.

OCOBbIE UHCTPYKLUUK ANg

AAHHOW MMKPOBOJIHOBOM

NEYU

* MnKpoBOHOBAs NeYb
npefHasHayeHa An1A pasorpesa
6mop, 1 HanuTHoB. CyLuKa
NPOAYKTOB NUTaHUA WK
OfEXAbl, HarpeBaHWe rpeJsiokK,
Tarno4eK, ryoboK, BNaxHbIX
TPAMNOK M T. M. MOXET NPUBECTU K
TpaBMam WM BO3ropaHmIo Neyu.

*Y6eanTech, HTO BCE KOHTEMHEPDI
WV TapenKkmn NOAXOAAT AN1sA UC-
NONb30BaHMA B MMKPOBOJIHOBOM
neyun. OTO HYHKHO AenaTb Nepeg,
MPUrOTOBIEHWEM MULLM AN1A
pasorpesa uan HenocpeacTBeH-
HO, Nepeg, NPUroToB/IEHNEM B
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MWKPOBOJIHOBOW Neyun. Bo Bpems
pasorpeBaHua U NPUroTOB/IEHUA
NPOAYKTOB UIN UAKOCTEN, MNO-
CTOAIHHO CeguTe 3a NPoLEeCCcoM,
T. K. CyLLECTBYET PUCK BOCT/Iame-
HeHuWA nocyapl.

*Bce CTeKNAHHbIE MW NAACTUKO-
Bbl€ KOHTEWHEPbI A1 NULLEBbIX
NPOAYKTOB CneayeT UCMOoIb30-
BaTb B CTPOroM COOTBETCTBUM
C peKoMeHZaunsaMun NpomsBo-
AWUTEeNA nocyapl.

*[TnLLY W/ IWMOKOCTU HENb3A
HarpesaTb WM FOTOBUTb HEMO-
CPEACTBEHHO Ha CTEKNAHHOM
BpawatoLemnca Tapeske. Nepeg,
pasMeLLeHneM Ha CTEKIAHHYIO
BpaLlaroLLeroca TapesKy, npo-
AYKTbl UM HANUTKWU HEOBXOAUMO
NMOMECTUTb B MOAXOAALLMN KOH-
TerHep, NPUroAHbIA AN1A UCMO/b-
30BaHWA B MMKPOBOJ/IHOBOM Meyu.

*[TULLY WM IWOKOCTU HENb3A
HarpeBaTb WV rOTOBUTbL B NJ1a-
CTUKOBbIX UM BYMarKHbIX KOHTEN-
Hepax Wan NakeTax, ec/m Npoms-
BOAUTENIEM HE YKa3aHO, YTO OHU
NOAXOAAT /1S UCMOIb30BaHUA
B MMKPOBOJIHOBOM Neyu. CyLue-
CTBYET BO3MOM¥HOCTb B3pbIBa WU
BO3ropaHusa KOHTEMHepa.

e MeTannmyecKkme 3axumbl UIn
CTAMKM CegyeT yaamTb U3 yna-
KOBKM, T. K. OHM MOTYT BbI3BaTb
WCKPEHWE 1/ BO3ropaHue.

*He ncnonb3ynTe nepepabo-
TaHHY0 Bymary unm ymarkHble
MoI0TEeHL,A NMPU NPUrOTOB/IEHUM
nuwm. MNepepaboTaHHan bymara
MOET coepHarb MeSK1n Me-
TaN U Apyrye NpuMecH, KoTo-
pble MOryT BbI3BaTb UCKPEHUE 1/
W1 BO3ropaHue.



*He “cnonbaymnte meTanimye-
CKWe KOHTEWHEePbI UK NOCyAy B
MWKPOBO/IHOBOM MeYu, NOCKOb-
KY OHW MOTYT BbI3BaTb UCKPEHUE
W/vnmn BO3ropaHue, 3a UCKJIHo-
YeHWeM NPUHaALNEHKHOCTEN,
nocTaBNsAEMbIX BMECTE C 9TOM
MWKPOBOJIHOBOM MEYLIO.

*[TnLeByto Ponbry Heb3A
MCMOb30BaTb B MUKPOBO/-
HOBOM MeYu, TaK KaK 310 MO-
¥ET BbI3BaTb UCKPEHUe 1/

WK BO3ropaHue.

*Y6eamTeCh, YTO KPbILLKK, 3aKPbl-
BatoLLME EMKOCTW, CHATbI NEpes,
TeM, KaK nomeLLaTb UAKOCTH
WM NPOAYKTbI B MUKPO-
BOJIHOBYIO MeYb.

* C ByTblI04EK 1 BaHOYEK C JeT-
CKMM NUTaHMEM HEOOXOAUMO
CHATb KPbILWKKX Nnepea Harpesa-
HMEM B MUKPOBOJIHOBOM Neyu.
[na usberaHns OXoros nocse
HarpeBsa, COAepHMMOoe Cneayet
nepemMeLLaTb Wan BCTPAXHYTb,

a nepep nogayern npoBepuTb
Temneparypy.

*Bcerga nposepsaiTe Temnepa-
TYpYy NPOAYKTOB UM HANUTHOB,
KOTOpbIe ObI/IN HArpeTbI UK
NPUrOTOB/IEHBI B MUKPOBOJTHO-
BOM neyu, nepeg, noTpedbaeHmeM,
MUTBLEM WM NOLAYEN.

* HeKOTOpble KOHTEMHEPDI
/N1 Tapenkmn MoryT noKa-
3arbCA NOAXOAALMMM A5 UC-
NONb30BaHMA B MMKPOBOJIHOBOM
NeYu, HO MOryT BbITb NOKPbLITHI
rNasypbto, NOrOLLAIOLLEN MU~
KPOBOJIHOBYHO SHEPIUIO, BbI3bl-
BasA Neperpes, YTo B pesy/rare
MOMET NPUBECTU K pacTpec-
KWBaHUIO KOHTEMHepa.

[nasypb TaK¥e MOXET NpensT-
CTBOBAaTb HarpeBaHWo/Npuro-
TOBJ/IEHUIO MULLW.

*[IpMHaaNEeXHOCTH CnepyeT npo-
BEPATb, YTOObI yOeauTbCa, 4T
OHW NOAXOAAT A5 UCMOJIb30Ba-
HWA B MMKPOBOJIHOBbIX NeYyax.

* [lavTe pa3orpeTbiM NpogyKTam
WX HanuUTKaMm OCTbITb Nepes,
TeM, KaK U3BneKaTb UX N3 MU-
KPOBOJ/IHOBOM Neyr nav noga-
BaTb Ha cTon. Bcerga nposepsan-
Te Temneparypy NPOAYKTOB Wan
HanNWTKOB Nepeg, eaou, NUTLEM
WM nogaven apyrum I04AM,
OCOBGEHHO AETAM, O4AM C
OrpaHU4eHHbIMM BO3MOXKHOCTS-
MW MY NOXWUIIBIM JIOLAM.

*[pu NpUroToBNEHNN MACA,
NTHLbI MK PbIObI BCerga npose-
panTe, YTOObI NPOAYKTbLI OblIN
TLUATE/IbHO NPUrOTOB/IEHDBI U
n3mepAaAnTe Temnepartypy ¢
MOMOLLI0 COOTBETCTBYHOLLEMO
YCTPOMCTBA UBMEPEHMSA TEM-
neparypsbl, YTobbl 3aLLMTUTL
cebs oT 60/1e3HEN NULLEBOIO
NMPOUCXOHAEHMA.

*He HarpeBanTe NOMKOPH B
MWKPOBOJIHOBOM MEYn, EC/IN OH
He 6bl/1 KOMMEPYECKU YNaKoBaH
AN1A NPUroTOB/IEHUA B MUKPO-
BO/IHOBOM neyn. Tam MoryT Ha-
XOANTbCA HECKOIbKO HEOTKPbI-
TbIX 3€PHbILLEK, KOTOPbIE MOryT
neperapuTbCa 1 NOArOPETb NpU
NPUroTOB/IEHMUM MOMKOPHA.

*He roToBbTe NOKPbLITLIE MNJ1EH-
KOW NPOAYKTbI (Hanpuvep,
KapTodesib, KYpUHYIO MNeYeHb,
ANYHBIE ENTKU, YCTPULbI U
T. A4.) 6€3 NpOTbIKaHMA MEM-
6paHbl BUKOW.
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*[laKeTbl UM KOHTEMHEPbI ANA
BapKW Bcerga A0MKHbI ObITb HAA-
pe3aHbl, MPOKONOTbI U/ JOJIH-
Hbl UMETb BEHTU/IMPOBaHWE B
COOTBETCTBMU C YKa3aHWAMM Ha
yrnaxKoBsKe. B npoTBHOM cry4ae,
NNaCTUK UK yNaKoBKa MOryT
JIOMHYTb, YTO B pesy/brarte npu-
BEJET K OXOoraMm 1 TpaBmam.

*Bcerga gavte npegmetam
OCTbITb Nepes, TeM, KaK OTKPbI-
BaTb WM 6parb B pyKu. Bygsre
OCTOPOHbI NPU OTKPbITUX U
MCMOBb30BaHMM.

* CobnopanTe OCTOPOKHOCTbL NpU
OTKPbITUWN NaKETOB, KPbILLEK U
KOHTEMHEPOB, TaK KaK ropAymim
nap, NPOAYKTbI NUTaHWA WK
HWOKOCTU MOryT BbIpBaTLCA
HapyHy, 4TO NPUBEAET K OXoram
WK TpaBmMam.

* Alua B CKOp/yne Henb3A roTo-
BUTb WM HarpeBaTb B MUKPO-
BOJIHOBOM NeYyu, NOCKOJ/IbKY OHU
MOryT B30pBaTbCs BO BPEMA Npu-
FOTOB/IEHUA, B KOHLE MPUroTOB-
JIEHUA UK NOC/E U3BEYEHUA U3
MMKPOBOJIHOBOM MeYu.

*Cnepyet cobnogarb OCTOPOXK-
HOCTb NPV NOAHKAPUBaHMM U NPU-
FOTOB/IEHWW HA rpUie NPOAYKTOB
C BbICOKMM COZepraHvem macna,
Hanpumep, KepoBble 1 rPeLKue
opexu. OHM MOryT 3aropeTbCs.

B aTtom cnyyae pgepxuTe asepuy
ME4YM 3aKPbITON, BbIK/IHOHUTE MeYb
M OTCOEeaMHUTE ee OT aIeKTpoce-
TW, MOKa NJ1aMsa He NoracHeT.

* He HarpeBavTe Macio Uan Xup
B MMKPOBOJIHOBOM Neyu. 3To MO-
HET NPUBECTU K Neperpesy Uuam
BO3ropaHu1io MUKPOBOJTHOBOM
neym n/vnm macna.
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[1pu nosBNEHMM AbiMa
BbIK/IH04UTE MUKPOBOJ/IHOBYHO
neyb 1 OTK/IKOYUTE e€ OT
aneKkTpoceTu. epruTe asepuy
3aKpbITON A5 NpeaoTBpaLleHns
NOAB/IEHWUA OTHA.

e EC/v Bbl BUAMTE UCKPBDI,
CBEPKaHWA WK Niama BHyTpU
MMKPOBOJ/IHOBOM MUK,

HarkmuTe KHonKy CTOIN u ycTpa-
HUTe Npobaemy Unn obpaTuTecb
3a NOMOLLBIO B C/TyOY noaaepH-
KU KIMEHTOB Sage.

e[locne Kaxaoro Ucnosib3oBaHus
npoTUpanTe BHYTPEHHOCTb
neYyr MArKOW BNAXHOM TKaHbHO.
OcTtaBneHue oCcTaTKoB MWLM
W }Mpa B Kamepe MOXKET
NPUBECTU K Neperpesy Kamepbl
MWKPOBOJIHOBOW NEYM U MOKET
BbI3BaTb AbIM WX BO3ropaHue
MWKPOBOJ/IHOBOM MEYM.

* MMKPOBOHOBY!O NeYb
cnepyet perynspHO YUCTUTD,

a BCe OPbI3ru NULLY BHYTPH
Kamepbl cneayeT yaansTb.
HecobnogeHne npasmn yxoaa 3a
MWKPOBOJIHOBOW NEYLIO MOXKET
NPUBECTU K NOBPEKAEHMIO
NMOBEPXHOCTU, YTO OTPULLATESIBHO
CKaXKeTCA Ha CPOKE CTyHObI
MWKPOBOJIHOBOW NEYU U MOXKET
NPUBECTU K BOSHUKHOBEHMIO
OMacHOM CUTyaumu.

*He nbiTalTecb ynpaBaATb
MWKPOBOJ/IHOBOM MEYbHO
KaK1M-/IM60 Crnocobom, Kpome
OMMUCAHHOrO B 9TOM MHCTPYKLMM.

*[1pn pasorpesaHun NULK B
NIACTUKOBbIX UK ByMarKHbIX
KOHTENHepax cneauTe 3a
NeYyblo T. K. CyLLEeCcTByeT
BO3MOMXHOCTb BO3ropaHmsi.



BHUMAHUE

* Huaxoctu n gpyrmue
NPOAYKTbI HEMb3A HarpeBaTb B
rePMETUYHbIX KOHTEMHEpPaX, TaKk
KaK OHW MOTYT B30pBaTbCA.

*Henb3sa nomewars B
MMKPOBOJTHOBYIO Meyb 60/bLUne
NPOAYKTbI MUTaHUA MU
60/bLLYH0 METAT/TMHECKYHO
nocyay, NOCKO/IbKY OHU
MOrYT CTaTb NPUYUHOM
BO3rOpaHu1s U NOParKeHus
9NIEKTPUHECKUM TOKOM.

*He xpaHuTe B MMKPOBOIHOBOM
NeYn Kakne-1mbo npegmeThbl,
KpOME peKOMEHA0BaHHbIX
Npon3BoguUTENEM, KOraa neyb
He UCNo/b3yeTcs.

*He HaKpbIBanTe peLleTKU
WK Apyrue 4acTm neum
METa/IIMHECKOM (HObIrOM.

OTO NPUBELET K Neperpesy
MMUKPOBOJIHOBOM MeYu.

*He ncnonbaymnte
MeTa/I/IM4ECKNE MOYaTKU
ANA YCTKU. OCKOSIKM MOTY T
NPUrOPETH U KOCHYTbCA
9NEKTPUHECKMNX HaCTEN, YTO
MOET NPUBECTM K NOPAMKEHMIO
3/IEKTPUYECKUM TOKOM.

*He 1cnonbaymTte GymarkHble
marepuasbl, Korga
YCTPOMCTBO paboTaEeT B
KOMOUHUPOBAHHOM PEXUME.

MEPbI MPEAOCTOPOH-
HOCTU ANA USBEHAHUA
BO3MOHHOIO BO3AEU-
CTBHUA U3BbITOYHOU
MUKPOBOJIHOBOU SHEPI'MA
*He nbiTaiTech BKIOYATb NeYb
C OTKPbITOM ABEpLEN, TaK KaK
NCMNO/Ib30BaHME C OTKPbITON
ABEpLEN MOXKET NPUBECTU K
BPEAHOMY BO3AENCTBUIO MUKPO-
BOJIHOBOM 9HEpruun. BaxkHo He
HapyLaTtb paboTy NpeaoXpaHu-
TeJIbHbIX 6/TOKUPOBOK.

*He nomeLanTe Kakme-moo
npeameTbl MEXAY nepegHen
MOBEPXHOCTLIO NEYM U ABEPLIEN,
W He JOoMyCKanTe CKOMIEHUA
rPsi3X UM OCTaTKOB YMCTALLErO
CpeacTBa Ha YMIOTHUTE bHbIX
MOBEPXHOCTAX.

BHUMAHUE

*Ecnv aBepua nam gBepHble
YMI0THEHWUSA NOBPEKAEHDI,
neyb HeNb3A 3KCMTyaTMpoBaThb.
HemeaneHHo npekparuTe
MCMNONb30BaHMNE M CBAXKUTECH
C CEpPBUCHbIM LEEHTPOM Sage
AJ17 OCMOTpa, PEMOHTA UK
perynvpoBKku. Oco6eHHO
BarKHO, YTOObI ABepLa Nevm
3aKpbliBa/1acb AOMKHbIM
06pa3om, 1 4TobbI HE ObL10
NOBPEXAEHUN:

* iBepupbl (norHyTa), (2) MNetm
W 3aLLesIKU (CIoMaHb! Un
ocnabneHsbl), (3) YnnotHeHuA
PE3MHOK M YN/IOTHUTENbHbIX
NMOBEPXHOCTEMN.

*He nomeLanTe NOCTOPOHHWNE
npeameTbl MeXay ABepLen
W ABEPHBIM KOCAKOM MUKPO-
BOJIHOBOM Neyw.
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BHUMAHUE

*YTOObI CHU3UTb PUCK
NOMy4eHUA TPaBM:

* HnpKocTH, TaKMe Kak Boaa,
Kode Uan Yam, MoryT 6bITb
HarpeTbl BbiLLE TOYKM KUMEHMS,
HO NpK 3TOM ByAeT HE3aMETHO,
YTO OHW KUNAT. 13BNeKan
€MKOCTU U3 MUKPOBO/IHOBOM
neyu, He Bcerga byayT BUAHbI

MPU3HaKWU KMNEHMS U My3bIpW.

9TO MOXET NPHUBECTHU
HTOMY, HTO HMAKOCTH
MOIYT BHE3AINHO HAYATb
BbINJIECKUBATbCA
MNPU NMEPEMELLEEHNA
HOHTEMHEPA N1, B
CNYYAE NOMELLEHMA
NOHKN TN APYTNX
HYXOHHbIX NPUHALOJIEH-
HOCTEN B KMOHOCTb.
*He neperpeBanTe HUAKOCTb.
*[lepemelLnBanTe HUAKOCTb
nepes HarpeBaHeMm
1 B cepeanHe
npoLecca HarpeBaHus.
*He “cnonbaymnTe eMKOCTH
C NPAMbIMW CTEHKaMM U
Y3KWUM rOP/IbILLKOM.
e[locne HarpeBa ganTe eMKOCTH
NOCTOATb B MUKPOBOJ/IHOBOM
neyv Npexae, Yem U3BneKarb
eMKOCTb. byabre npegenbHO
OCTOPOMHbI NOMELLAA JIOKKY
WU APYTYHO KyXOHHYHO
NPUHAA/IEHOCTb B KOHTEMHEP.
*[pn HarpeBaHWM HaNUTKOB
B MMKPOBOJIHOBOM Neyu
BO3MOM¥HO BbIKMMNaHKWE.
Bcerga cnepyet cobnopatb
OCTOPOMXHOCTb MNP 06paLLEeHH
C HanuTKamu.
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OCTOPOMKHO

*I3MeHeHnA nnn MoamduKaumm,
He 0f06pEHHbIE CTOPOHOM
OTBETCTBEHHOM 3a COON0AEHME
HOPMaTUBHbIX TPEOOBAHUH,
MOryT JIMLWINTL NO/Ib30BaTe 1A
npasa MUCno/ib30BaTb NPOAYKT.

NMPUMEYAHUE

* ITO YCTPOMUCTBO FrEHEPUPYET,
NCNOMb3YET U MOMET U3Ny4aTb
PaAn0oYaCTOTHYHO SHEPTUIO
W, €C/I1 OHO YCTaHOBIEHO
W UCNOJIL3YETCA HE B
COOTBETCTBUU C MHCTPYKLMAMM,
MOET CcOo34aBarb BPeAHble
noMexm A5 pagnocBA3su.
OpHaKo HeT rapaHTum, 4To
NMOMEXM HE BO3HUKHYT U Npur
npaBW/IbHOM yCTaHOBKe. Ecnmn
3TO YCTPOMCTBO CO3AaeT
HeAoMyCTUMbIE NOMEXM
ANA npyema pagmo nnm
TeNeBUAEHWA, YTO MOXHO
onpeaenunTb NyTem BKIKOYEHUA
1 BbIKJTOYEHMA YCTPOMCTBA,
Mo/Ib30BaTeNt0 PEKOMEHAYETCS
MOMbITaTbCA YCTPaAHUTL NOMEXM
OAHWUM WJIM HECKONBKUMM U3
CNeAyHoLMX CrocoboB:

*|13MeHUTb OpreHTaLuIo
NI MECTOMOJIOKEHUE
NPUEMHOM aHTEHHBI.
YBe/IM4UTL pacCTOAHNE MEHK Y
YCTPOMCTBOM U MPUEMHUKOM.

*[ToAK0YUTB YCTPOMUCTBO K
PO3ETKE B LiENW, OT/IMYatoLLencsa
OT TOM, K KOTOPOWM
NOAKHOYEH MPUEMHMUK.

*O6parnTbCA 3a NOMOLLLIO
K AWNEpY UauU OMbITHOMY
paano/TB TEXHWKY.



D

UHCTPYRUUU NO PO3€eTKy, KOTOpasa npasn/ibHO
3A3EMJIEHUIO yCTaHOB/IEHa 1 3a3eM/IeHa.
*[IpOKOHCYNBTUPYMTECH

BHUMAHWE C ﬁBaJ'IVIbeI/ILI,Vng)I;aHHbIM

* HenpaBw/ibHOE 3a3eM/ieHne 3NEKTPUKOM, €C/I1
MOXET NpuBECTU K NOparKeHuto WMHCTPYKLMM MO 3a3EM/IEHMIO
SNEKTPUHECKNM TOKOM. HEe COBCEM MOHATHbI UK,

* 3TO YCTPOMUCTBO AOMKHO ObITb €C/IM €CTb COMHEHUS
3a3em/1eHO. B ciiy4ae KOPOTKOro B TOM, YTO YCTPOMCTBO
3aMblHaHMA 3a3emM/ieHne 3a3emM/1eHOo npaBu/IbHO.
CHUHAET PUCK NMOpaHeHns *He ncnonbaynTte yaMHUTENb.
SJIEKTPUHECKNM TOKOM, Ecnv WwWHyp nuTaHna CAULKOM

obecreyvBast OTBOAHOW NMPOBOA,  KOPOTHMUIA, MOMPOCHTE
019 SNEKTPNYeCKOro ToKa. 310 HBaﬂquJMUMpOBaHHOFO

YCTPOMCTBO CHAGHKEHO LUHYPOM  5eKTpUKA MM CRELMaINCTa

C 3asem/IAoLLmMM NPOoBOAOM U Mo 06CYHMBAHUIO YCTAHOBUTb
3asemnaLwen BUIKoW. Bunka PO3ETKY pAAOM C yCTpOﬁCTBOM.
AO/KHa 6bITb BCTaB/1EHA B
TEXHUYECKUE NAPAMETPbI
HOMMHAJIbHAS! MOLLHOCTb 220-240B 501y
BXOAHAA MOLWHOCTb A/17 MKB-PEXKMMA:
1560-1700BT
BXOAHAA MOLLHOCTb /1A PE-KUMA NEYA:
1420-1550BT
BXOAHAA MOLWHOCTb A/17 PEXKMMA ASPOIPUNA:
1395-1520BT
BXOAHAA MOLWHOCTb A4/171 KOMBMHNPOBAHHOIO
PEHHWMMA: 1730-1890BT
BXOAHAA MOLLHOCTb AJ1A TrPUNA:
1010-1100BT
BbIXOAHAS MOLLHOCTb 1100BT - 2450 My
31.6cMm (B)
HAPYHbIE FABAPUTB 51.8cm (1L}

51.3cm (M) ¢ pyyKon
49.0cm () 6e3 pydkm

OWUAMETP BPALLAIOLLIEACA TAPEJIKU 31.5¢cm
BEC HETTO MprmepHo 15.4Kkr
OBBbEM NEYH 32 imTpa

[JaHHan creundurKauma MoeT MeHATLCS 6e3 YBEAOMIEHMA.

ANA AOMALUHEIO UCNOJIb3OBAHUA
COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO
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HomMnoHeHThbI
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Toresune pres
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. CMOTpOBOE OKOLLKO H. Pyuka HACTPOMKM u kHonka CTOI

B. Pyuka pBepupl:
MoTaHWTE ANA OTKPbITUA.

==al

MoBepHUTE pyuKy, HTOGbI HACTPOUTL YPOBEHb
MOLLHOCTH, BEC U KOIMHECTBO NPOZyKTa Npu

BbIGPaHHOM Nporpamme. HaxxmuTe oguH pas,

C. LCD pucnnew

D. HHonKu yHKuMi: OTMeHbI NporpamMmbl. HarkmmTe aga pasa
BbICTPAA KOMBMHUPOBAHHAA (Mnm 6onbLLE, €CIM 3TO HEOBXOAMMO), HTOObI
TOTOBKA, TOTOBKA 3AMOPOMHEHHbIX OYUCTUTb SKPaH.

MPOAYKTOB, ASPOIPU/Ib, L

MEYb, MUKPOBO/THBI, BLIEOP Manen GeicTporo pocryna

CMOTpHTE COOTBETCTBYIOLMM pasaen

PEHIMA FOTOBKM MHCTPYKLUMK A1 NMOAPOGHOM MHpOpMaLmM.
E. A BIT MORE™ (elue 4yTb-4yTb) J. 3awuTHas nnactuHa
F. CTAPT/ MrHoBeHHbIe +30 CERyHp, He ypanaiTe nnactuHy gna obecneyeHuns
Pyyka BPEMEHW/BbiGopa 6e30MacHOro UCMo/b30BaHUs.
Harpoe HaaTve gobasnsaeT 30 CeKyHf, co
100% MOLLHOCTBIO

G. KHonka BE3 BPALLEHUA/BbIBEOP A3bIKA
HammuTe oauH pas, 4To6bl OCTAHOBUTb
BpaLleH1e BO BPEMA NPUroToBieHWA. HarkmmTe
eLle pas, 4To6bl BO30GHOBWTb BpaLLEHHWE.
[Jonroe Haxatue (3 ceKyHAbl) NO3BOUT
NMOMEHSATb A3bIK YNpaBieHus.
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HHONKKU 1 Py4KrH

Crapt/ MrHoBeHHble +30 CeKyHg, M36paHHble
D | X | Cron/OunctuTs 3awura ot aeTeit

BbicTpas KOMGUHMPOBaHHaA
roToBKa

EavHnubl (MeTpryeckue / UMnepckue)

@ o @

* N 222 [oTOBKa 3aMOPOMHEHHBIX YcTaHOBKa YacoB
NPOAYKTOB (Ha naHenm 6bICTPOro AoCTyna)
\ﬁ\_lg_) Asporpusb = MeHto 6bICTPOro cTapTa
@ Meyb lpunb
Vv 2ol
NAYAA MWKpOBO/HbI AsTonoaorpes
A¥avaV)

=3
=

BblI60p perkurma rotoBym

Pactannueanue wokonaga

(9

Bes BpatueHus/ Boibop A3blka

Paamsaryenve macna

@ A Bit More™ MonKopH
HacTpoiika 3ByKa:
@ Pyuyxa BpemeHm 3BYK — pas/iniHble 3BYKOBbIE CUrHasIbl
YpoBeHb rPOMKOCTH —
HaCTPOMKa rPOMKOCTH
PyuKa HacTpoiku Bes 3ByKa — BbIK/IIOHEHNE BCEX 3BYKOB

ool

I

(MotwHocTb / Temnepatypa)

080 = 06 =
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\x Co6opKa

NEPE/A NEPBbIM UCIMOJIb30OBAHUEM

Mepep, Ha4anoM UCMONBb30BaHUSA, CHUMKUTE BCE
3TUKETKM U YNaKoBOYHbIE MaTepuasibl. AKKypaTHO
pacrnaKymTe MUKPOBOJ/IHOBYHO NEYb U COXpaHUTe
BCE YNaKOBOYHbIE MaTepuasibl A0 TeX Nop, NoKa
BCE KOMIMJIEKTYHIOLLIME MUKPOBOJIHOBOM Neyur

He 6yayT HanfeHbl M YCTPOMCTBO He ByaeT
MOJIHOCTBIO COBpaHo. PEKOMeHayeTcA XpaHWTb Bce
yrNaKoBOYHble MaTepuasibl B 6e30nacHOM MecTe Ha
TOT CJlyHaW, eC/IM Bbl 3aX0TUTE CHOBA 3arnaKoBaTb
YCTPOMCTBO A5 TPAHCTIOPTUPOBKMY.

Y106bI yAQMTB BCHO Mbl/ib, KOTOPAA Morna
CKOMWUTBCA BO BPEMSA YMaKOBOYHbIX paboT,
NMOMOMTE BpaLLAKLLMCA MEXaHNU3M W CTEKISHHYIO
BpaLLatoLLYyIOCA TapesKy B TEM/I0M MbUTbHOM

BOZE, CMO/IOCHWUTE XO/I04HOM BOAOM U 3aTeM
TLWATEsbHO BbiCcyLMTE. [pOoTpUTE padoyyto Kamepy
1 HapYHblE NOBEPXHOCTU MUKPOBOJTHOBOM MeYm
MSFKOW BJTAXKHOM TPAMOYKOM, a 3aTeM TLLATE/IbHO
BbITPUTE HAaCyXO.

CBOPHA BPALLAIOLLENCA TAPEJIKU

* YCTaHOBWTE BpaLLAIOLLMNCA MEXaHU3M C
POSIMKaMK BHYTPb NEYU Ha NpeayCMOTPEHHOE
MECTO Ha OCHOBaHWM.

* YCTaHOBWTE CTEKJIAHHYIO TapesIKy TaK, YTobbl
YINy6EHNs B OCHOBaHWM TapesKu COBMasiv C
OCb}O, PACTOIOKEHHOM MO LEHTPY BHYTPU NEYM.

YCTAHOBHA 1 BRJIOYEHUE

MUKPOBOJIHOBOU NEYU

* [TogbepuTe POBHYO NOBEPXHOCTD, IAe eCTb
[0CTaTO4HO CBOGOAHOIO NPOCTPaHCTBa A/1A
BXOAHbIX M/WM BbIXOAHbIX BEHTUNALMOHHBIX
OTBEPCTUI.

* Meay MMKPOBOJ/IHOBOM NEYBI0 U COCEAHMMM
CcTeHaMu TpebyeTcs MUHUMaTbHBIV 3a30p 20CM.

¢ BepxHui 3a30p HaZ MUKPOBOJIHOBOM NeYbto
[OONTKEH COCTaBNATb MUHUMYM 20CM.
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* He AeMOHTUpYITE HOXKM C AHMLA
MWKPOBOJTHOBOM Meyu.

* BI0OKMpOBaHWE BXOAHbIX U/ BbIXOAHbIX
OTBEPCTUIA MOXET NPUBECTU K MOBPEHAEHMIO
MWKPOBOJIHOBOM MNEYM.

* YcTaHaB/MBaliTe MUKPOBOJIHOBYHO MEYb KaK MOXKHO
Aajiblie OT paanuonpuemMHUKOB U TeJIEBU30POB.

¢ PaboTa MMKPOBOJITHOBOM MEYN MOKET BbI3BaTb
nomexv B pabote pagmonpueMH1Ka uam
Tenesnsopa.

* [TogKI04MTE MMKPOBOJTHOBYIO NEYb K CTaHAAPTHOM
6bITOBOW Po3eTKe. Y6eaMTEC, YTO NapamMeTpbl
3/IEKTPOCETU COOTBETCTBYIOT TEXHUYECKUM
XapaKTepuUCTUKaM Ha TabIMyKe YCTPOoMCTBa.

* MWKPOBO/THOBY!O NeYb HEJb3A YCTaHaB/IMBaTb B

LKady.
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BHUMAHUE

* YT06bI M36eKaTh NeperpysKun aNIEKTPOCETH,
PEKOMEHYETCA He MOAKJIKYATb K CETH

Zpyrvie yCTpoMCTBa B MECTE MOAK/IYEHUA
MWKPOBOJIHOBOW MNeuu (MM Apyrux YCTPOMCTB), BO
Bpems ee paboTbl.

He ycTaHaB/vBanTe neyb Ha NAUTY UK Ha Apyrue
YCTPOMCTBA, BblAeNstoLLMe TEMNO. YCTaHOBKa,
Nno6/IM30CTU UM Hag, UICTOYHUKOM Teria, MOKET
NPUBECTU K MOBPEKIAEHMIO NEYM U SIMLLIAET NpasBa
Ha rapaHTUMHOE 06C/yHMUBaHME.

OcMoTpUTE NEeYb Ha HaIMYMEe NOBPEHAEHWN,
TaKWX KaK CMeLLEHHas UK NorHyTas ABepua,
NMOBPEAEHHbIE MPOKIAJKM ABEPLIbl M MaTepuasibl
NPOKNAAKH, CIOMaHHbIE WM OCIab/IeHHbIE NET/IU
1 3aLLEKU, a TaKKe Yry6ieHus BHYTpU paboyei
Kamepbl W1 Ha aBepue. B cnyyae Hanmnuma
KaKOoro-sM60 NOBPEHAEHUS, HE UCMO/L3YWTE NeYb
1 CBSXUTECH C LLEHTPOM OGC/TyHUBaHUS K/IMEHTOB
Sage.

He norpyaiite MMKPOBOJIHOBYHO NeYb, LUHYP
NMUTaHWA U LUTEKEP B BOAY WM APYTYio
HUOKOCTb.



MCNOJIb3OBAHME CHOBOPO/bI
ANA HAPHHU

» CKoBOpOZa A/ WapKW MAeabHO NoaXoauT
LA apKK1 NPOAYKTOB, KOTOPbIE MOFYT CTaTb
B/IAHbIMW B MUKPOBOJTHOBOM MEYM, TaKUX KaK
nMuULa, KypUHble HarreTChbl 1 KapTodesb Gpu.
CKoBopoZay AJ1A HapKW MOXHO yCTaHaB/IMBaTb
B BEPXHEE M B HUMKHEE MOJIOEHME, B 3aBUCH-
MOCTK OT pa3mepa npoayKTa uimn Heobxoam-
MOW CTeneHn 06apKKn. HTobbl CHU3UTb PUCK
TPaBMbl UM NOBPEXAEHUA MUKPOBO/THOBOM
neyu, ybeamTech, HTO CKOBOPOAA AJ1A HapKu
NpaBW/IbHO YCTaHOB/IEHA B LIEHTPE BpaLLaro-
LLiericA TapenKku.

He cTaBbTe Tapesiki umn gpyrue 61104a Ha CHo-
BOPOAY A/1A HaPKM, T. K. 3TO MOXET NPUBECTU K
neperpeBy Me4n 1 ee NOBPEHAEHMIO.

- OCTOPOHHO

CHKoBOpOZa AN1A HapKK 1 NOACTaBKa 6e3onac-
Hb! /1A UCMO/Ib30BAHUA B PEHMME MUKPOBOJTH.
3anpeLLeHo 1Ccnosb30BaTb NOACTABKY U CKOBO-
POAY ANA HapKW OAHOBPEMEHHO M CTaBUTb MX

ApyT Ha fipyra.

NPUMEYHAHUE

MopcTaBKy NyuLLie BCErO MCMO/b30BaTb B PERMME
KOHBEKLMK (Hanpumep, 419 HapKw).

NPUMEHAHUE

MpOTMBOCKONL3ALLME HOXKU Ha NOACTaBKe pas-
paboTaHbl A1 yAepHaHWA NOACTaBKMU Ha MecTe;
HOMKM 3anpeLLeHo CHUMaTb.

CUNIMKOHOBbIE HOMKW Ha CKOBOPOZAE [/ HapKK

1 nofcTaBKe 6e30nacHbI /19 UCMOJIb30BaHWA B

pEeXVME MUKPOBOJTH.

* Ecnv anA BbIGPaHHOM YHKLMM FOTOBKK Tpe-
6yeTca UCMob30BaTb CKOBOPOAY AJ1A HapHK,
NOSABMTCA 3HAYOK CKOBOPOZbI; WM Ha SKpaHe
NOABWUTCA aHMMaLWA, OTOBParKaroLLan HOXKM
CKOBOPOAbI.

Faszt Combd
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HeobxoammMocTb UCMo/Ib30BaHMA CKOBOPOAb!
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AHUMaLMSA yKa3bIBaKoLyas Ha HEO6X0AMMOCTb
PA3/IOMUTE HOMHM CHOBOPOAbI

OCTOPOHHO

MoBEPXHOCTU CKOBOPOZb! AJ151 APKU 1 HOMKM
OyayT rops4YMMK BO BPEMS MCMO/Ib30BaHUS U
nocne. [laHHbIV akceccyap MOKHO MCMo/b30BaTb
ToNIbKO ¢ SMO870.
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DPYHKUUU

YCTAHOBHA A3bIKA YMPABJIEHUA

A3bIK N0 YMOMHaHWIO — aHITMMCKUM, HO MeYb
ocHalleHa elle 20 eBponencKuUMK A3bikamu. Mpu
MepBOM BK/IOHEHWUM NEYM UM MOC/IE BOSHUKHO-
BEHWA NMPOG/IEM C 3IEKTPUHECTBOM, YCTPOMCTBO
nepenget 8 PEHKMM YCTAHOBKW A3bIKA.

NPUMEYAHUE

[na nsameHeHnA A3bika B 1t06oe Bpems,
HaMUTE W yAepHuBaliTe 3 CeKyHAbl KHOMKY
«BE3 BPALLIEHNA».

* [cnonbayiiTe toByto PyyKy, YTOObI
nepeaBuraTbCA rno MeHio.

sEnglish

¢ Haxxmute CTAPT, 4TO6bI NOATBEPAUTH
BbIGOP fA3bIKA.

v

Eﬂgliih

* A3blK 6yAeT CoXpaHeH 1 ByaeT UCnosb-
30BaH ZarKe Mpu BbIK/IOYEHWUMN NEYM.

YCTAHOBHKA 12- UJ1I1 24-4ACOBOI'O
BPOPMATA

[na ycTaHOBKM BPEMEHN HaxMuTe KHOMKY YCTA-
HOBHM BPEMEHM (O Ha naxem 6bicTporo
JocTyna. HYacbl MOXHO HAaCTPOUTb Ha 12- nnn
24-yacoBoW hopmart oTobpareHus. Ha gucninee
OyneT muratb ‘12°. 1ns yctaHoBKM 12-4acoBoro
topmara, HaxxmuTe CTAPT. > |®3,,
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Y106bI BbIGPaTH 24-4acoBOM hopmaT, NOBEPHUTE
py4ky BPEMEHU @ o YyacoBoW cTpenke. Ha
auvcnnee 6ypet muratb 24°. Harkmute CTAPT ans
NOATBEPHAEHMS.

Bpewms yctaHoBneHO no ymonyanuio Ha 12:00. Bbl-
feneHHble uydpbl 6yayT MUratb, NoKasblBas, YTO UX
MOHO HacTpaunBaTb.
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MosepHuTe pydyry BPEMEHW gna yctaHOBKM Yacos
1 Haxmute CTAPT A1 NOATBEPHAEHMA.
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MwuratoLpme MUHYTbl 03HAYaKOT, HTO UX MOHO
HacTtpavsarb. [oBepHuTe py4ky BPEMEHU
N5 yCTaHOBKM MUHYT 1 Haxmute CTAPT gna
NMOATBEPHAEHNA.

et Cloock
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NPUMEYAHUE

Ecnv Bbl 3a6yaeTe HarkaTb kHomnKy CTAPT gna
MOATBEPH{AEHNA YaCOB MU/ MUHYT, Yepes 1 MUHYTY
MWKPOBOJ/IHOBasA MNeYb aBTOMaTUYECKU OTMEHUT
Bally YCTaHOBKY.

YCTAHOBKA

rPOMKOCTU CUTHAJIA

3T0 NO3BO/MT BaM Bbl6paTb FPOMKOCTb 3BYKOBbIX
CUrHas10B ne4yu.

Hasmmre kHonky FPOMKOCTU CUrHANA @CD.
Mo ymonyanuto 3ByK ycTaHoBsieH Ha TUXO.

Lo

<)

Medium

<)

High

<)
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Mosopaumsarite py4ky BPEMEHU @ ,4TOGbI
nepektodarbea mexgy TUXO, CPEAHE n
"POMKQO. Mpu Kaxxaom BbIGOPEe FPOMKOCTH
GyAeT 3By4aTh BbiGpaHHasA rPOMKOCTb
3BYKOBOrO CUrHasia.

s’

Lo

)

NPUMEYAHUE

Ecnu Bbl 3a6yaeTe Hawatb KHonky CTAPT
ANA NOATBEPH/AEHNA TPOMKOCTH, Yepes 1
MWHYTY MUKPOBOJ/IHOBASA MeYb aBTOMATUHECKU
NOATBEPAUT Bally YCTAHOBKY.

3BYKOBOW CUIHAJ

[JaHHanA nporpamma no3BoMT Bam BbIGpaTb
MEMY HOBbIM U TPaAMLIMOHHBIM

3BYKOBbIM CUrHaJIOM MPY UCMOJIb30BaHWUM
MWKPOBOJ/IHOBOWM Neyu.

Mo ymon4aH1io MMKpOBOIHOBaA Nevb GyaeT
MCMO/b30BaTh HOBbIM 3BYKOBOM NPOW/Ib,
paspaboTaHHbi Sage. Ecin Bbl XOTUTE N3MEHUTL
CUrHan, cnepymTe NpuMBeAeHHbIM Jasnee
MHCTPYKLUMAM:

OTKpoWTe asepLly 1

HamMmmTe KHonKy CUTHAJIA

Ha naHesn GbICTPOro AocTyna.

Mosopaumsarite pysky BPEMEHWU ana
NepeKIIoHEHNA MEXAY Pa3HbIMK 3BYKOBpIMM
curHanamu. Hammmte KHonky CTAPT D rom,
[NA NOATBEPHAEHWA BbIGOpa UM KHOMKY
cTOn DTX, /19 OTMEHB!.

PEHWM BE3 3BYHA

JaHHanA nporpamma no3BoMT Bam MOJIHOCTBIO
OTHJIIOYUTb BCE CUMHAJTbI MEYM.

Mpw BKOYeHUM Nporpammbl BE3 3BYKA He
GyfeT 3By4arb HU OfMH CUTHa.

OTKpoMTe aBepLy v HaxmuTe KHonKy BE3 3BYHA
Ha naHesn 6bicTporo pgoctyna. Harkmure CTAPT
4NA noaTBEPHAEHUA. 118 OTMEHbI HaXKMKUTE
kHonKy BE3 3BYHKA v 3atem kHonky CTAPT.
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YCTAHOBHKA EAVHUL, UBMEPEHUA %

Hawmute kHonky EAVHUL UISMEPEHNA ——

Ha naHenu 6bicTporo goctyna. lNomeHswTe U
kunorpammbl (kg) Ha yHUuK (0z) 1 Lenscuia (°C)
Ha PapeHrenT (°F). Mo ymonyaHuio eauHmLbI
n3MepeHus ycTaHoBeHbl Ha Llenbcui (°C)

1 kunorpammsbl (kg). MoacseyeHHble °C n

kg 6yayT Muratb 03Hadas, 4To X MOKHO
HacTpauBarb. MosepHuTe pysKy HACTPOMKM
[ONA NeperoYeHns Mexay MeTpriyecKuMn n
MMNepcKUMM erHMLAMM N HAHMUTE PYHKY ANA
NOATBEPHAEHMA BbIGOPA.
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YCTAHOBKA BJIOKUPOBKHU OT JAETEN 9 ({}‘] )

[JaHHasa HacTpoViKa npeaHasHadYeHa aia
6IOKUPOBKM UHTEpdElCa, YTOObI AETU HE MOITN
No/L30BaTLCA MUKPOBOJIHOBOM NEYbIO.

HaxmmTe kHonKy SALLMTA OT AETEM 9 Ha
naHenun 6bICTPOro AocTyna.

Ha pucnnee oto6pasuTcs CMMBON

SALUNTBI OT AETEN. o
— ! '55
Child Lock on I I

Perum ormuaaHms, Korga Bpemsa ycTaHoB/1eHo.

a [nAa npoByaeHNA MUKPOBOJTHOBOM NeYu:
* OTKpowTe agepuy UH;

k- e Haxmmre CTAPT WU,
II'I-EI r
ey

* [ToBepHu1TE NMt0GYI0 pyyKy MJTH;
* HarmuTe N110BYH0 KHOMKY.

Q@
OTHJI'OMEHUE BPALLEEHUA ® @
~ KHonka OTK/IFOHEHNA BPALLIEHWA —
[nga otmerbl SALUNTLI OT AETEW HaxkmuTe MO3BO/IAT BaM OCTAHOBUTb BPALLEHWE ®
KHonKy 3ALLMTBI OT IETEM eue pas. BO BPEMA NMPUroTOBNEHNA. (PYHKLMA NonesHa
Cvvson SALLNTBI OT ETEWM Ha aKpaHe noracHeT B c/ly4ae NoMeLLEeHWA KBaAPaTHbIX Ui

W'y Bac CHOBa ByAEeT MOJIHbIM AOCTYMN KO BCEM NPSIMOYTO/IbHbIX 61107, B MEYb, €C/IN OHU
YHKUMAM Meym. NPEensTCTBYIOT BPaLLEHWIO.
PEXWUM OUAAHUA [N151 OTHNOYEHWA BpaLLEHWst HaXMKUTe

KHOMKY OAWH pas. Ha avcninee otobpasutca

B cnyyae, ecm MUKPOBOIHOBAA Nneyb He «Be3 BpaLLeHIs».

MCMOMNb3YETCA B TeHEHWE 1 MUHYTBI, BR/IOHYAETCA

PEMUM OMAaHUA. MofCBETKA AUCTNEA MOracHeT 1 -

KHOMKM GObLLE He Gy/yT NOACBEYMBATLCS. Turmtable of £

e N
-
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HaxmmTe KHOMKYy elle pas, 4Tobbl
BO306HOBWTb BpalLLEHE.

B KOHLe LiMK1a NpUroToBeHnA BpaLLatoLLanca
TapenKa OCTaHeTCA B PEXMME NOCe[HEro
MCMONb30BaHWA B TedeHue 1 MuHyTbI. Hepes 1
MWHYTY BpaLleHne cHoBa ByAeT aKTUBMPOBAHO.

nrnnn
uuruy

PeM oxmaaHus, Korga BpeMs He yCTaHOB/IEHO.
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HACTPOMKA BPEMEHU Mosopaumeas pyuky HACTPOMKM npoTus
1 MOLLHOCTHW / TEMMEPATYPbI 4alCOBOW CTPEJIKM, yPOBEHb MOLLHOCTM GyAeT
O, O, 0,

Bpewms, ypOBEHb MOLLHOCTY 1 TEMNEpaTypa MoryT ymeHbLuatbea co 100% A0 10%, 10% waramu.
BbITb M3MeHeHbI, MoBepHyB pyuky HACTPOMHW. e
HacTpoiiKa MOMET GbITh NPOMU3BEaEHa B peMmMe Microuaue
MUKPOBOJIH, GbICTPOM KOMGMHWMPOBAHHOW FOTOBKM, ook -Medium
asporpusA 1 B per1Me neyu.

HACTPOWKA BPEMEHHU

MosepHuTe pysry BPEMEHW s
HaCTPOMKM BPEMEHM.

o
9.

HACTPOMHKA TEMMEPATYPbI
MosepHuTe pyury HACTPOMKM npoTvie 4acosoit

| | . CTPE/IKM ANA YMEHBLLEHWUA TemMneparypbl
3 U 10 rpagycHbIMK Liaramu, MOBEPHMTE Py4HY
mn

HACTPOWMKM o 4acoBoit cTpesike ais
yBe/IMYEeHWA TeMnepaTypbl.

L% Temnepartypa o yMoHaHuio 1
JvanasoHbl Temneparyp:

. BbicTpas KOMGMHMPOBaHHaA roToBKa:
HACTPOUHKA MOLLHOCTH - Anana3oH Temneparyp = 150 — 230°C
MoBepHys py4ry HACTPOWMHKM no 4acosoit - Temnepatypa no ymos4aHmio = 200°C
CTpenKe, Ha Aucnnee otobpasutcea Aaporpuib:

BbICOHAA 11 100%. - [lnanasoH Temneparyp = 200 - 230°C
% - Temneparypa no ymonyaxuio = 200°C
Fiorouaue Meub:

Cook-High - AnanasoH Temneparyp = 60 — 230°C
= - Temneparypa no ymonyaxuio = 180°C

Bpewms no ymonyaHuio yctaHosneHo Ha 30 CeKyHA.

Chdoken

ongf
CS)

= s

n
L
(i
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OWHAMUYECHAA HACTPOMKA
BPEMEHU 1 MOLLIHOCTHU /
TEMNEPATYPbI

HacTtporika BpeMeHM 1 MOLLIHOCTU MOET ObITb

OCYyLLECTB/IeHa, KOrfa Neyb HaXoAMTCA B PEXMME

PY4HOW HaCTPOMKKW. Bpems 1 Temneparypy MOXHO

HacTpanBaTb BPY4HYIO NPY UCMOb30BaHWN

6bICTPOM KOMBUHUPOBaHHOM FOTOBKM,

a9pOrpunaA 1 neyu.

Mprmep AMHaMMHYECKON HACTPOMKW NpuBeaeH

HUKe Ha npumepe dyHKLumn FOTOBKM.

1. Haxmute KHonKy BbIBOPA PEHMMA
FOTOBKM %ﬂ {= 1 3aTeM BbIGepUTE
FOTOBKA.

Frood Mermug
Tk

P

R

> ¥

2. MoepHuTe pysky BPEMEHW pns BeiGopa
BMAA NPoAyKTa.

l!' Py et
SJHardUeghabl

3. TMosopaunBas py4Ky, cTpeska byaeT yKasblBaTb
Ha BbIGPaHHbIM BUZ NpoayKTa. B aaHHoOM
cnyyae Bbi6paH MOMKOPH.

4. HaK TonbKO BbIGpaH BUf, NPOAYKTa,

nosepHuTe pysry HACTPOUKU pns
YCTaHOBKU KOIMYECTBA U BECa.

Fes ulat bt o
Tobeoin press
Ele
(e
(NN

. Hawmute CTAPT, 4T06bl HAYaTH

NpuUroToB/ieHKe.

. Bo BpemsA np1roToBneHns, UCnosbays pyyKy

HACTPOWKW, MOXHO yBenuumBatb nam
YMeHbLUAaThb YPOBEHb MOLLIHOCTH.
s

F ] Ej’_'s Ea ] i ot

Py Dot

2

230

i 1

NMPUMEHAHUE

IMpu pasorpesaH1M HACTPOMKA YPOBHSA MOLLIHOCTM

He NOBJIMAET Ha BpemA.
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NPUMEYHAHUE

Py e Tatnd
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Cnepfya BbilLeynoMAHYTbIM Laram, C MOMOLLIO
py4kn HACTPOWMKM TaKKe MOXHO NOBbICUTb UK
MOHU3UTb TeMMNepaTypy B JII060M MOMEHT BO BPEMA
nporpaMmbl NPUrOTOBNIEHNUA, B 3aBUCUMOCTH OT
Bbl6paHHoro TUMA NMPOAYKTA 13 meHio BbIBOPA
PEHWMA TOTOBHW.

Hanpumep: Kypuua.

Chickern

NMPUMEYAHUE

IMpu pasorpeBaHUK HACTPOIKA YPOBHSI MOLLIHOCTH
HE MOB/MAET HA BPEMSI.

+30 CEKYHJ, MrHOBEHHbI1 CTAPT > |®su

Harkmmte CTAPT/MrHoBeHHble +30 ceKyHz,
YTO6bI Ha4aTh NpurotosaeHne Ha 30 CeKyHA npu
100% ypOBHE MOLLHOCTM MMKPOBO/H. Haraoe
cnepyoLee HarKaTue [06aBUT AOMNONHUTESbHbIE
30 eKyHA NpUroToB/IEHUA.
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Nno OKOHYAHWUU NMPUTOTOBJIEHUA
IMo OKOHYaHWM NGOrO LIMKA NPUFOTOB/IEHMS,
YCTPOWCTBO M3AACT CUrHas U Ha aucriee
otobpasutca FOTOBO. Cnoso MOTOBO 6yaet
MUraTb Ha Aucriee B TeHeHne 5 MUHYT W 10
OTKPbITUA ABEpPLbI.

Findsbed

cron/oumcTutb O| X

Harmute CTOIMN/OYNCTUTD ogmH pas, 4Tobbl
MPUOCTAaHOBUTL TEKYLLIYIO MPorpaMmy.
HarmunTe gsamabl, 4TO6bl O4UCTUTbL M BEPHYTCA
Ha 3KpaH Mo YMOM4aHMIO.

HaxogAcb Ha aKpaHe Mo yMoNHaHuIo, HaMUTe
CTOMN/OYNCTUTDb, 4To6bI OTOBPA3UTDL Hachl.
YT106bI BEPHYTLCA HA 3KPaH MO YMOMHaHMIO,
HaxKMuTe NtoBYI0 KHOMKY, NOBEPHUTE Ntobyto
PYYKY WM OTKPOMTE ABEPLLY.

RHOMKA A BIT MORE™ CL?;

McnoneayiTe KHomnKy A BIT MORE™, Koraa
NPUroTOB/IEHNE OKOHYEHO, HO BalLl NPOAYKT
HEAOCTATOYHO FOTOB WM HEAOCTATOYHO TEM/bIN.

C#

§

©
Hanpumep:
Harmmte KHonKy BbIBOPA
PEHMMA TOTOBHW.

@
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MosepHuTe pyuky BPEMEHW, 4to6bl BbIGpaTh
FOTOBKY 1 3atem MACO.

Food Menuy
ok

&
© X

> ¥

Harkmute CTAPT, 4ToGbl HA4aTb NPUrOTOB/IEHME.
pouecc NpUroToB/IEHNA 3aBEPLLEH.
s

.
Firdskhed

Ec/nm no oKoHYaHWM NMpUroToB/IEHUA BaM
KareTcs, YTO NPOAYKTY HEOBXOANMO
[IOMNO/IHUTEILHOE BPEMSA MPUrOTOB/IEHMS,
BbI6epuTe dyHKumio ‘A BIT MORE™’. 3akpoiite
[ZBepLY MUKPOBO/IHOBOM NEYM 1 HAKMUTE
kHorKy A BIT MORE™, 4yTo6bl 106aBUTb
JononHWUTeNbHOE Bpems. TalMep HauHeT
obpaTHbIM OTCYET.

NPUMEYHAHUE

®yHKumo A BIT MORE™ moHO
oTperynnposarb, NosepHys py4ky BPEMEHH,
1A OTMEHbI 3 MMHYTHOTO NPeABapUTEIbHOMO
Harpesa CKOBOPOZAbI /171 apKK, ecm TpebyeTca
6onee pmMTeNbHOe BPEMs MPUrOTOBIEHHA.

Meat.
REit More
I
AR
) Rl
L mnr-an
° S
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NMPUMEHAHUE

HKak TonbKo Harara kHonka A BIT MORE ™,
MWKPOBOJ/IHOBAA MeYb HA4YHET NPUrOTOB/IEHUE,
MCMO/b3yA NOCNEAHION BblOpaHHY0 GYHKLMIO
MM DyHKLMIO C NaHem 6biCTporo goctyna. Ecim
npeabiayLen hyHKLMM He 6bl10, MUKPOBOJIHOBas
neyb No ymMon4aHuio f06asuT 20 CeKyHa, npy
100% MOLLHOCTH.

ABTONOAOMPEB £

ABTOMOAOrPEB NO3BONAET NPEAOTBPATUTD
OCTbIBaHWE eAbl NPY BbIMOJHEHUN APYrvX 3aaaq.
OTa nporpamma paboTaeT npu TemMneparype

80 °C ot 5 MmHYT A0 2 YacoB. Bpems no
YMOHaHMIO - 10 MUHYT.

Y106bI MCNONB30BaTh (YHKLIMIO aBTOMOAOIPEBA,
OTKPOMTE ABEpLY M HAXKMUTE KHOMKY
ABTOMNOAOIPEBA ﬁHa naHenu

6bICTPOro focTyna.

M3BPAHHBIE O

Mporpammva N3BPAHHbBIE coxpaHuT yalle
BCEro MCMob3yemyto Uin n36paHHyto GyHKLMIO
FOTOBKM, pasorpesa 1n pasMopo3Ky.

[nAa ycTaHOBKM M36paHHOM yHKLMK:

OTKpoiiTe ggepLy, noBepHuTe pydry CTAPT u
CTOnN anst HACTPOMKW BPEMEHU Y MOLLHOCTH
[N BaLLEeR IIOGMMOW HaCTPOMKK. HarkmuTe n
noaepmTe 2 CeryHabl kHonky M3BPAHHBIE O
[N5l COXPaHEHWA HACTPOMKM.

Hammute CTAPT ons akTvBaumn.

NPUMEYHAHUE

MWKpPOBOHOBasA NeYb COXPaHUT AaHHYO
HaCTPOMKY AN15 UCMO/b30BaHUA B ByayLuem. Mpu
HarkaTum kHonkv M3BPAHHBIE B cneaytowmi
pas, Ha naHesM H6bICTPOro JOCTyNa oTobpasmTCcA
coxpaHeHHasi HacTporKa. YTobbl UBMEHUTL
HacTpoiky MSBBPAHHOE B nto6oe Bpems,
NOBTOPWTE LWarv 1 1 2, oN1caHHbIE BbilLe.
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BbICTPAA KOMBMHUPOBAHHAA
FOTOBKA

®yHKUMA BbICTPON KOMBMHWUPOBAHHOWM
OTOBKMW paspaboTtaHa ais NpurotoBEHNsA
BalLLKX M36paHHbIX 6104, BbICTpee YeM B Tpaau-
LIMOHHOM neyw. [laHHas pyHKLMA, B Ka4ecTBe asib-
TepHaTuBbl, ByAET UCMOb30BaTb MUKPOBOJTHbI,
KOHBEKLMIO U rPWJIb AJ151 AOCTUHEHWSA BbIGPAHHOM
Temnepartypbl. KomGrHauma Tpex dyHKLMIA no-
3BOJIAET MEeYM ObICTPEE AOCTUraTb TEMMEPATYPY
MPUroTOB/IEHUSA, YEM 3TO CAENaeT TPaAULMOHHAs
neyb, a TaKKe MO3BO/IUT COXPaHUTL Temnepary-
pY BHYTPU Neyu AJist NoyHeHUs ONTUMaUIbHbIX
pesy/sTaToB NPUrOTOB/IEHMS.

Pesum BbICTPON KOMBUMHUPOBAHHOM rO-
TOBHKW naeaneH ons npurotoB/IeHUsA 3aneKaHKu,
BbINEKaHWA NPOAYKTOB, MPUrOTOB/IEHNA HapeHbIX
OBOLLEN M pas3nyHbIX BUAOB MsAca. CMOTpUTeE Ha-
KNIENKY «MHCTPYKLMM U COBETbI» Ha BHYTPEHHEN
CTOPOHE ABEPLIbl MMKPOBOJ/IHOBOM NEYM.

[N fOCTUEHWA HaNNYYLLWX PE3Y/ILTaToB PEKO-
MEHZYeTCA MCMOb30BaTh CKOBOPOAY AJ1A HapKK,
KpOMe Tex C/ly4aeB, KOraa roToBATCA NPOAYKTbI,
TpebytoLpme creumasnibHon GopMbl A5 BbINEYKU
WM CKOBOPOZbI. N5 AOCTUKEHMA HaWyYLLIMX
pesy/nsTaToB CTaBbTe Ha MOACTABKY APYryHo
Mocyay U1 CKOBOPOZb!, NMPY YCI0BWM, HTO OHU He
METa/TMYECKME.

B 3aBMCMMOCTM OT KONMYECTBA FOTOBALLENCA
MULLM, UCTO/Ib3YMTE CKOBOPOAY [/15 apKU CO
C/IOMEHHBIMM W/ PAS/IOHEHHBIMN HOMKaMM.
HaymuTe KHOMKy BbICTPOM KOMBW-
HUPOBAHHOM FOTOBKU _O YTO6bI

3aiTv B penum BbICTPON KOMBUHUPO-
BAHHOW NOTOBKMW.
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CDyHHLI,VII/I npuUroToBJZiIeHNA

MosepHuTe pyury CTAPT, 4TO6bI yCTAHOBUTH
BPEeMmsA NpUroTos/ieHns, oT 1 10 95 muHyT. Mosep-
HuTe pyury HACTPOMKMU, 4TO6bI YCTaHOBMTH
Temneparypy npurotoenexus, ot 150°C go 230°C.

Harkmmte CTAPT, 4TOGbI Ha4aTb NPUrOTOBJIEHME.
Y

Fast Combi
Freheat pan o

Mo oKoHYaHWK Nporpammbl Javite
NPOAYKTY 5 MUHYT NOCTOATL NEpef,
U3BJIEYEHMEM W NOAAYEN.

FOTOBHA 3AMOPOHEHHbIX
NPOAYKTOB

==
Hl

PyHKuMA FTOTOBKM SAMOPOEHHbBIX
NPOAYKTOB paspatoTaHa 1A NpUroToBIEHUSA
pasHoro B1aa MAca, OT 3aMOPOHEHHOr0
COCTOAHWA 10 MAEaIbHO NPUrOTOBIEHHOTO.
dyHKUWA pas3feneHa Ha ABa aTana v UCrosibayeT
MWKPOBOJIHbI, KOHBEKLIMIO U IPUJIb.

NPUMEHAHUE

Mepep vicnonb3oBaHWeM AaHHON QyHKLMN
pEeKoMeHayeM 3aMaprHOBaTh MACO W NockINaTb
npvnpasamm nepes, 3aMopo3KOM.

MomecTnTe NPOAYKT B CKOBOPOAY A/1A HapKH, a
CKOBOPOZY YCTAHOBUTE B HUHHIOK MO3ULIMIO.
Haxmmte FTOTOBHA SAMOPOHEHHbIX
NPOAYKTOB; BbiGMpaliTe }enaembl BUA maca —
KypuLia, MACO WM Pbl6a, MOBOPa4MBan PyHKK
BPEMEHW n HACTPOUKW. HaxkmuTe KHOMKY
CTAPT gns Bblbopa.

MosepHuTe pyury HACTPOMKM, 4To6h!
BblGpaTh KOSIMYECTBO WK Bec. MUH1ManbHoe
KOM4ecTBO — 200r, a MaKCMMaUIbHbIN BEC
pbI6bl — 800r. HaxkmmTe CTAPT, 4T0ObI HA4aTh
NPUroTOB/IEHUE.



B cepepuHe nporpammbl MpUroToB/IEHNS reds
M3AacT 3BYKOBOM CUrHasI M Ha aucriee Gyaet Mu-
ratb MOMELLATb M NMEPEBEPHYTb. OTkpoiiTte
asepuy nnm Harkmute CTOIN, 4To6bl NprocTa-
HOBWTb NporpamMmy. MNepeBepHUTE NPOAYKThI 1
HarmmTe CTAPT, 4TOObI NPOJO/TIHUTD.

Bo Bpemsa faHHoM nporpamMmbl Ha aucnnee GyayT
OTOGPaXKaTLCA PasHble Tarbl MPUrOTOBIEHUS.
lMepBbIi aTan nogpasymeBaeT pasmMopo3Ky Npo-
[YKTa, UCMOJb3YA TOMbKO MUKPOBOJIHbI.

Chicken

'* age 1-Dedro
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Bropoit sTan nogpasymeBaeT NpUroToBieH1e
MPOZAYKTA, UCMOJIb3YA COOTBETCTBYHIOLLYIO
nporpaMmy A1 BbIGpaHHOro BUAa NpoayKTa.

Chidcken
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B 3aBr1cMMOCTH OT BbIGPAHHOTO KoNM4ecTBa/
Beca, OKOHYaTe/IbHoe BPeMs NPUroToB/IEHNA
MOMET MEHATLCA OT 16 A0 70 MUHYT.

NPUMEYHAHUE

[N OCTUIKEHMA HanyULIMX Pesy/sTaToB,
HaKpPOWTe NPUroTOB/IEHHOE MACO 1 AaiiTe 5
MUWHYT OTAOXHY Th.

A3POIPUJIb

PyHKuMA ASPOIPUIA paspaboTtaHa

A8 BOCTUHEHWA 30/10TON KOPOUKM MpU
NPUroTOB/IEHNM MPOAYKTOB, Gaaroaaps cucteme
Element iQ®. CmoTpuTe HakNenKy «MHCTpyKLmm
1 COBETbI» Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE ABEepLbl
MWKPOBOJ/IHOBOW Neyn.

Harkmmte kHonky ASPOIPUJ1b, 4Tobbl BoTH

B pexim ASPOIPUJIA. Ha LCD aucnnee
oto6pasutea MPEABAPUTE/IbHbBIN

HAIPEB CHOBOPO/bI.

MomecTnTe CKOBOPOAY A/1A HapKW B
MWKPOBOJTHOBYIO NMeYb C Pa3/I0EHHbIMWU HOKKaMK
ANA LYKAa NpeABapUTe/IbHOrO Harpesa.
MosepHuTe pyurky BPEMEHW, 4tobbl BbIGpaTh
BPEMsi MPUroToBIeHNA OT 1 40 60 MUHYT.
MNosepHuTe pyuky HACTPOWKW, 4to6bl BbIGpaTh
Temneparypy npurotoenenmns ot 200°C go 230°C.

Py Py
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B KOHLie TPEeXMMHYTHOrO LiMK1a NpeABapUTe/IbHOro
Harpesa Npo3BY4YUT CUrHaJT U Ha Aucniee
3aroputca NOJIOHUTb EAY HA CKOBOPOAY.
OTKpoMTe ABEpLY Y NMOMECTUTE efly Ha CKOBOPOZY,
HarkmmTe CTAPT, 4TO6bI NPOJO/IHUTD.

Pas/iou1Te NPOAYKTbI B OAWH C/ION.
Y

Ay
Insert food or
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B cepeauHe nporpamMmbl MpUroToB/IEHUS
neyb M34acT 3BYKOBOWM CUHas U Ha aucniee
3aroputca NOMELLATb M NMEPEBEPHY Tb.
OtkpowiTe agepuy nam HammTe CTOI, 4TOGbI
NpPMOCTaHOBWTb Nporpammy. MNepeBepHUTE
npoayKTbl 1 HaxmuTe CTAPT, Y4TOGbI NPOAOTHKUTD.

(mm

131



NEYb

(=c

* &

g
i

®yHKumA NEYU paspaboTaHa

019 IPUrOTOB/IEHMSA NPOAYKTOB,

MCMOJIb3YA KOHBEKLMIO.

[MpoayKTbl HEO6X0AMMO NOMECTUTL B 6e30nacHoe
L7151 UICNONb30BaHWA B eYn 611040. Micnonbsynte
MOACTaBKY, YTOGbI MPUMNOAHATL MPOAYKTbI U
OOCTUYb JyYLLMX PE3Y/BTATOB.

s
Lze Lrdvet

NPUMEYHAHUE

HacToATensHO peKomeHyeTcsA MCnob30BaTb
NOACTaBKY A/1A 9TOM PYHKLMM, YTOObI NO3BO-
JUTb TNy LPKYIMPOBaTb BOKPYT MULLM A1A
60n1ee athheKTUBHOIO U AENCTBEHHOIO MeToZa
MPUrOTOB/IEHNSA.

Harkmmte kHonky MEYN, 4yTo6bl BOWMTM B pEXUM
MNMEYN. MosepHuTe pysky BPEMEHW, 4To6bI BbI-
6patb Bpems NpurotosieHns oT 1 40 120 MUHYT.
MosepHuTe pyury HACTPOMKM, 4ToGhI BbIGPATH
Temnepartypy npurotoenenHus ot 60°C go 230°C.
Harkmumte CTAPT, 4ToGbl NOATBEPAUTL BIGOP.

(e
Frahsatin e
==

\—C%#

3l'll'l
Uy
(e
wOLOU% S

(==

132

MWKpOBOIHOBAA NeYb HAYHET NPeABapPUTE/NbHBIN
Harpes. Ha LCD gucninee otobpasutca TIPELBA-
PUTEJIbHOE HAIPEBAHUE'.

B KOHLe LMKNa npefsapuTeibHOro Harpesa
NPO3BYYMT CUrHa M Ha AMCriee 0To6pasmnTea
TIOMECTUTb NPOAYKT HA MNOACTABHKY".
OTKpoWiTe ABEpLY Y MOMECTUTE MPOAYKT B MeYb,
HarkmmTe CTAPT, 4TOGbI NPOJO/TIHUTD.

Chasi
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§
i

PyHKuma MMKPOBOJIH npegHasHayeHa s
paboThl, KaK KnaccmyecKaa MUKPOBOIHOBAA
yHKUMA, perympysa BpeMs 1 ypoBeHb MOLLHO-
CTW. 3Ta PYHKUMA TaKKe ABNAETCA QyHKUMEN
MO YMOJIHaHMIO, KOZa aKTUBUPYETCA MUKPO-
BOJIHOBas! NeYb.

Mcnonbaya dyHkumio MMKPOBOJIH, Bcerpa
UCMONb3YIMTe 6e3onacHble /1A UCMOIb30BaHWA B
MWKPOBOJ/IHOBOW NMEYMN TapEsIKU U HaLLKK.
Harkmute kHonky MMKPOBOJIH, 4To6bl BOMTH
B pexxum MMKPOBOJIH. MNMoepHuTe pyyry
BPEMEHMW, 4To6bI BbIOpaTh BPEMSA MNPUroToB-
NeHns oT 1 A0 95 MUHYT. [oBEpHUTE pyuKy
HACTPOWHKW, 4To6bI BLIGPaTL YPOBEHHL MOLLHO-
¢t oT 10% Ao 100%. Haxkmumte CTAPT, 4TOGbI
NoATBEPAUTb BbIGOP.

rPUJIb

DPyHKuma MPUJIA paspaboTaHa A1 HEXHOro
06Map1BaHWA NPOAYKTOB, UCMOb3YA BEPXHWM
HarpeBare/ibHble 3/1EMEHT.

OTKpoWTe aBepLy v HaxmuTe KHomnKy PUJIA
Ha naHesIn BbICTPOro AOCTyNa, YTo6bl BOMTH B
dyHKumo FPANIA.

MomecTnTe NPOAYKT Ha CKOBOPOAY AA HapKU C
pas3fioEeHHbIMU HOXKaMMU.

MNosepHruTe pyurky BPEMEHW, 4tobbl BbIGpaTh
BpeMsA NpurotossieHns ot 1 4o 20 MUHYT. Harkmu-
Te CTAPT, 4TO6bI HAYaTb NPUrOTOB/IEHME.



BbIEOP PEHHUMA TOTOBKHU
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B mento BbIBOPA PE-KMMA FOTOBKM Bbi6K-
pavite Mexay FOTOBHOVI PA3OIrPEBOM u
PA3MOPO3HKOW.
3atem BblGUpaKTe M3 CMCKa YacTo UCMO/b3yeMbIX
BMIOB MPOAYKTOB M HaxMuTe CTAPT. Neyb aBTOMA-
TUYECKM BbICTABUT BPEMS U YPOBEHb MOLLHOCTU AJ1A
BbIGpaHHOro BMAa NpoayKTa, 6e3 HeobXxoanMMoCTH
PY4HOro NporpamMMm1poBaHKA.
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FOTOBKA
NPUMEYAHUE

Ha BeG-caliTe Sage Bbl MOXETE HAMTW peLenTbl,
paspab6oTtaHHble anA the Combi Wave™ 3-8-1.
PyHKuMA TOTOBKM @ paspaboTaHa anq
aBTOMaTU4YECKOro MPUIOTOB/IEHUSA MPOAYKTA,

C NpaBW/IbHO YCTaHOB/IEHHbLIMW HACTPOMKaMm
MOLLIHOCTM WM TEMNepaTypbl, NPy NpaBUIbHO
BbICTaB/IEHHOM BPEMEHM.

Harkmute kHonky BbIBOPA PEFKMMA TOTOBKM,
3arem Bbi6epuTe FOTOBKY, nosepHys

pysry BPEMEHW. Haxkmute CTAPT, 4T06bI
noATBEpAUTb BbIGOP.

MosepHuTe py4ry BPEMEHW, 4to6bl BbIGpPaTh BIA,
npogaykTa. Nosopauvsas py4ky BPEMEHW, ctpenka
OyzeT yKasblBaTb Ha BbIGpaHHbIM BU, NPOAyKTa.
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Hak TonbKo Bbi6paH BU NMPOAYKTA, nosepHuTe
py4ky HACTPOWMKM, 4Tobbl yCTaHOBUTL
KOZIMYECTBO MU BEC.
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Harmute CTAPT, 4To6bl HA4aTHL NPUrOTOB/IEHME.
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AONA IYHLKUX PE3YJIBTATOB

e [nLy cnepyeT roToBUTb B KOHTEMHEpE,
6e30nacHOM AJ19 MMKPOBOJTHOBOM Neyu - U3
nnactuka, Pyrex uam kepamuku.

* BnaHble NnpoayKTbl rOTOBATCA 60/1e€ paBHOMEP-
HO, MOCKOJIbKY SHEPIrUsi MUKPOBOJIH O4EHb 3(-
(DEKTUBHO HarpeBaeT MoseKy bl BoApl. [lo6aBsTe
npumepHo 15-20mn Bogpl Ha 100r npoayKTa npu
NPUrOTOBNIEHUM MAMKUX U TBEPAbIX OBOLLIEH.

 [1nA nony4eHns ONTUMasIbHbIX Pe3ysTaTtoB
pa3meLLariTe 6onee KpynHble N 06 bEMHbIE
NMPOAYKTbI, TAKWE KaK, GPOKKOM UM O6BEMHYIO
4aCTb KYPUHOM HOXKM, MO KpasM BpaLiatoLemnca
Tapesiku. ATo 06ecneymT MakcumasibHoe
NPOHMKHOBEHWE MMKPOBOJIH B MNMULLY BO BpemMsA
NMPUrOTOBIEHMA.

MepemelunBariTe TakMe NPOAYKTHI, KaK 3aneKaHK1

1 Cyrbl, HAYMHAA CHaPYyHU U ABUraschb K LEHTPY,

YTOGbI TEMI0 pacnpeaensanocb 601ee paBHOMEPHO.

MNocTosaHHOE NepemelLrBaHme He TpebyeTca.

MasneHbK1e KyCO4KM MULLM FOTOBATCA BbICTpee,

yeM 6onblune. Bnskue no pasmepy 1 popme

KYCKM roToBATCA 60/1€€ paBHOMEPHO, KorAa

rOTOBATCA BMECTE.

Byasre 0CTOpOMKHbI, CHUMAs KPbILLKW WK NMONS-

TUIEHOBY!O MNJIEHKY C NPOAYKTOB, MPUIrOTOB/IEHHbIX

B MMKPOBOJIHOBOM Neyur. CKonieHre napa MoxeT

Bbl3BaTb CepPbe3Hble OXOrv imua nan pyK.
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MonkopH

Mporpamma NMOMKOPHA paspatotaHa anis
OTKPbIBaHUA MaKCMMaJIbHOTO KOJIMYECTBa
3epHbilleK B 100r ynakoBKe, UCMo/b3ysA
PYHHLMIO MUKPOBOJTH.

O6paTnTeCh K MHCTPYKLIMM MO YNAKOBKE
MOMKOPHA, YTOObI y3HaTb O PEKOMEHYEMbIX
HacTpOMKax BPpEMEHW MPUrOTOB/IEHUSA B
MWKPOBOJ/IHOBOW Neyn.

MonomuTe ynakoBKy B LIEHTp BpaLlatoLLenca
Tapenku. Harkmute CTAPT, 4ToObl Ha4aTh
MPUroToB/IEHNE.

3aneyeHHan KapToLIKa

[JaHHaA nporpavMma ncnonb3yeT PYHKLMIO NEYN.
Bpewms npeasapuTeibHOro Harpesa 3aBuUcHT OT
Konm4ecTBa Kaptodensa — npumepHo 3:00 MUH.
o OKOHYaHWM NPefBapUTENIbHOTO Harpesa,
pasmecTuTe KapTodesb B CKoBopoay A/1A
apKK C Pas/IOHEHHbIMW HOXKaMK, He
HaKpbIBanTe KapTodesb.

Bpems npurotoBieHns 3aBUCHT OT KOIMYeCTBa
KapTodens. Mcnonb3ynTe hyHKLMIO Nedur 1
Temnepatypy 220°C.

Teeppble oBoOLM

Mporpamma TBEPABIX OBOLLEM paspaGoTaHa
[NA NPUrOTOB/IEHWSA OBOLLIEN, TAKMX KaK MOPKOBBb,
KYKypy3a, CnagKvi Kaptodesnb n ceexna. laHHasa
nporpaMma 1cnosb3yeT MYHKLMIO MUKPOBOJIH.
Bpewms npurotoBieHns 0CHOBaHO Ha Temneparype
OBOLLEN U3 X0N0oau/IbHKKA (MprUMepHO 5°C).
MuHUManbHOe KonmM4ecTBo oBollen — 100r, a
MaKcuMasibHoe — K.

Y106b1 06€CNEUYMTH PABHOMEPHOE
MPUroTOB/IEHNE, HAPEMKETE OBOLLM Ha KYCOYKM
1-2 cm. [Jo6aBste 20Mn BOAb! HA Kaxable

100r oBoLLEMN.

HakpoiiTe BEHTUAMPYEMO KPbILLKOW Un
060/104KOM, 6GE30MACHOM A5 UCMOIb30BaHWA B
MMKPOBOJ/IHOBOWM Neyn.

B cepeaunHe nporpaMmbl MPUroTOBIEHUSA
paspacTcsa 3ByKOBOWM CUTHas U Ha aucniee
otobpasutca NOMELLATb U NMEPEBEPHYTb.
OrtkpoWiTe aepLy nm HaxmmTe CTOT, 4TOGbI
MPUOCTaHOBMTL Mporpammy. lMomeLuanTe OBOLLM,
3aKpoviTe agepuy 1 Haxmute CTAPT, 4ToGbI
NPOLOKMUTb NMPUrOTOBNEHHE.

Msarkuve oBowm

Mporpamma MAMKMX OBOLLIEM paspaGoTaHa
[151 NPUrOTOB/IEHMS OBOLLIEM, TAKMX KaK
BPOKKOM, hacosib, LBETHAA KanycTa, LyKWUHK

1 ropox. [laHHas nporpaMma Ucrnosb3yet
(PYHHLMIO MUKPOBOJTH.

Bpems npurotoBneHMs 0CHOBaHO Ha TeMnepartype
OBOLLEN U3 XON0AM/IbHKKA (MpUMepHO 5°C).
MuHUManbHOe KonnM4ecTBo oBolLen — 100r, a
MaKcumasibHoe — 500r.

[Jo6aBbTe 0aHY CTOMOBYIO IOXKY BOAb! (15M1) Ha
Kamgble 100r oBOLLEM.
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HaKpoliTe BEHTUIMPYEMOWM KPBILLKOM U
060/104KOM, 6E30MACHOM A/151 UCMOIb30BaHUSA B
MWKPOBOJ/IHOBOW Neyn.

B cepeaunHe nporpaMmbl NPUroTOBIEHNSA
paszacTca 3ByKOBOW CUIHaU U Ha aucniee
otobpasutca MOMELLATE M NEPEBEPHYTb.
OtkpoiiTe agepuy nam HammTe CTOI, 4TOGbI
MPUOCTaHOBMUTbL MporpamMmy. lMomeLuaiTe OBOLLY,
3aKponTe asepuy 1 Haxmute CTAPT, 4ToGbI
MPOAOC/IHKUTH NPUFOTOBEHHE.

Puc

Mporpamma PUCA paspabotaHa ans
MPWroTOB/IEHWSA pPUCa, TAKOrO KaK AJ/IMHHO3EPHbIM
puc, *acMuH 1 6acmatu. [laHHaa nporpamma
MCnonb3yeT PYHKLMIO MUKPOBOJTH.

Bcerga vcnonb3yiTe my6oKyto Yally, 6e30macHyo
[1A UCNO/b30BaHWA B MMKPOBO/IHOBOM Neyn. He
HaKpbIBaMTE YalLlly.

MuH1ManbHoe KonnyecTso puca 250r, a
MaKcumansHoe — 450r. MNepeg npurotoBieHem
NMPOMOWTE PUC XOJIOAHOM BOAOM, NMOKa BoZa

He cTaHeT npo3payHoit. lo6askTe BoAy B
COOTHOLUeHUM 2:1 K pucy (2 YyacTu Bogapl Ha 1
yacTb puca).

[Javite pycy 5 MMHYT NOCTOATL Nepez nosaden.

Hawa

Mporpamma paspa6oTaHa A/1a NpUroToBeHUA
Kawm. [porpamma ncrnonbsyet

DYHKLMIO MUKPOBOJTH.

Bcerga vcnonb3yiTe my6oKyto Yally, 6e30mnacHyo
[1A UCNO/Ib30BaHWA B MMKPOBO/IHOBOM Neyn. He
HaKpbIBaMTe YaLly.

MuHumanbHoe KonnyecTtso 50r, a
MaKcumasibHoe — 200r.

MprmepHoe cooTHoLeHKne: 100r Kpynbl Ha 5001
BOAbl, BPEMS NMPUrOTOBNIEHWA — 9 MUHYT.

loroBas ¢aconb

[JaHHasA HacTpoiKa ncnonbayeT

(DYHKLMIO MUKPOBOJTH.

Bcerga ncnonb3syiTte my6oKyto Yally, 6e30nacHyo
[N51 UCNOJb30BaHWA B MUKPOBOJIHOBOM neyn. He
HaKpbIBaMTe YaLlly.

MuH1mManbHoe KonmyecTso daconm 200r, a
MaKcUMasbHOE — THT.

BexoH

Mporpamma BEKOHA paspa6otaHa ans
obapuBaHua 6eKoHa [0 06pa30BaHMA XPYCTALLEN
KOPOYKK, UCMONB3YA (YHKLMIO MUKPOBOJTH.

Bpewmsi npuroToBieHns 0CHOBaHO Ha TeMneparype
6eKoHa 13 xonoaunbHUKa (nprmepHo 5°C).
PasnomuTe 6EHOH Ha TapesIHe B OAWH CJION.
MNosepHuTe pyuky HACTPOWMKW, 4ToGbl BbIGpaTh
KOJIMYECTBO KYCOYKOB 6eKoHa 1 HaxMuTe CTAPT,
4TO6bI HA4YaTb MPUroToB/IEHNE. Bbl MOXeTe
BbIGpaTh OT 2 0 4 KYCOYKOB 6eKoHa. B cnyyae,
€C/IM FOTOBWTE TOJICTO Hape3aHHbI GEKOH,
fo6asbTe elle 1 MUHYTY NPUroTOB/IEHMA.



B cepeauHe nporpaMmbl NpUroToBAEHNSA
pa3pacTca 3ByKOBOWM CUTHa U Ha aucniee
oto6pasutcs NOMELLATb U NMEPEBEPHY Tb.
OtrpowTe asepuy wam Harkmmte CTOIN, 4TO6bI
NPMOCTaHOBWTb Mporpammy. lNepeBepHUTE GEKOH,
3aKponiTe asepLy n Haxkmute CTAPT, 4ToGbI
NPOAC/IKUTL NPUroToBNEHWE. B cnyyae, ecnm
roToBuTE GOJIbLLE 2 KYCOYKOB, MOMEHSIMTE MeCcTaMu
KYCOYKM M3 LIEHTPa C KYCOYKaMM, Pas3/ioEHHbIMU Y
KpaeB Tapesiky, 4ToObl 06ecneynTb paBHOMEPHOE
NPUroTOB/IEHME.

NPUMEYAHUE

Mcnonb3ayiTe HEMMPHDIA GEKOH.

Bbineuyka

Mporpamma BbINEYKW paspaboraHa ans
MPUroTOBJIEHWA Pa3HbIX BUZOB BbIMNEYKY,
MCMosb3yA YHKLMIO KOHBEKLIMA.

Mcnonbayite hopmy 415 BbINEYKW, MOAXOAALLYIO
N5t KOHBEKLIMOHHOM neyn. 1na AoCTUKEHUR
HauyyLLMX PE3YNBTATOB UCTIONB3YITE KPYITyIO
dopmy ana Bbinevrn 19-22 cm mn npmumepHo 450r
Hugroro Tecta. Kpyrnas dpopma ana Bbineyku 24-
26 CM TaKe MOMET UCMONb30BaTbCA AJ151 FOTOBbIX
CMeCcel AJ151 BbINEYKU.

YctaHosuTe hopMy A1 BbINEYKM Ha NMOACTABKY
[0J19 IPUrOTOB/IEHMA BbINeYKW. He HaKpbiBarTe.
Haxkmute CTAPT, 4TO6bI HA4ATHL NPUrOTOBIEHME.
Mo OKOHYaHWM NporpaMmbl AakTe BbineyKe 5
MWHYT MOCTOATb.

PacrtannuBaHue WwoKonaga

Mporpamma PACTAMJIMBAHUA LULOKONALA
npegHasHaueHa AJ1a pactarniveaHusa WoKonaza
6e3 ero neperpesaHus 1 NOAropaHns Npu
MOMOLLM MUKPOBO/TH.

NPUMEYHAHUE

Mporpamma PACTAMJIMBAHMA LLOKOJIALA
npoxozmnna TeCTMPOBaHWE Ha TEMHOM LLIOKONaze.
Mcnonb3ya apyrov BUA LLOKOIaaa, mpoBepsanTe
LLIOKONAaA, C KOPOTKUMM MHTEPBAIAMM, HTOOBI

He JoNYyCTUTb BO3MOXKHOE NoAropaHne nm
neperpesaHue.

Bbi6epurTe NOAXOAALLYIO CTEKNAHHYIO YaLly 1

He HaKpbIiBaviTe ee. Ecim ucnonbayete NAnTKy
LLIOKONaAa, Pa3pembTe ee Ha KYCOYKU pasMepom
1cm. MosephumTe pydry HACTPOMKMU, 4To6bI
BbI6parTb Bec 1 HaxmunTe CTAPT, 4yTo6bl HaYaTb
pacTanivBaHue.

MuHUManbHOE KoNM4ecTBo LWoKonaga 50r, a
MaKcumasibHoe —400r.

B cepeaunHe nporpaMmbl pasaacTtcs 3ByKOBOM
curHan v Ha gycnnee otobpaautca NMOMELLATb U
NMEPEBEPHYTb. OTKpoliTe ABEpLY WK HAXKMUTE
CTONM, 4To6bI NPUOCTaHOBUTL Nporpammy. Mome-
LUaKTe LLOKOa/, 3aKPOITe ABEPLY U HaHMUTE
CTAPT, 4T0Obl NPOLAO/IKUTE pacTaniMBaHue.

D

B KOHLe nporpaMmbl 4acTb LWOKONAa MOMET
6bITb pacTornieHa HenosIHoOCThIO. MepemeLuarite,
YTOGbI LLIOKOIAA, MOSHOCTLIO PACTOMMACA U

CTas1 OfHOPOAHBIM.

JaHHyto mporpammMy TaKk:He MOXHO BbIbpaTb Ha
naHesi 6bICTPOro AocTyna.

PasmsaryeHue macna

Mporpamma PABMAMYEHNA MAC/1A npegHasHa-
YyeHa A/1A pas3mArYeHna Maca 0 COCTOAHMA, Koraa
€ro MOXHO MCMOo/b30BaTh B MUKcepe. [porpamma
MCMO/b3yeT QYHKLMIO MUKPOBOJTH.

DYHKUMA pasMsaryeHus OCHOBaHa Ha Temneparype
macsa 13 XonogubHuKa (npumepHo 5°C).

Macno Heo6xo0AMMO MCMO/Ib30BaTb LiE/IbHbIM
KYCKOM, MOJIOXMB €ro Ha TapesKy. He HakpbiBanTe.
MosepHuTe pyury HACTPOMKMU, 4to6hbi BLIGpaTh
Bec U HarmmTe CTAPT, 4ToGbl HA4aTb pasMArYeHUe.
MwuHUManbHoe KonmyecTBo macna 125r, a
MaKcumasibHoe — 500r.

NMPUMEYHAHUE

Macno gonHO 6bITb JOCTATOYHO MAMKMUM, YTOObI
JIOMKKOWM JIErKO NPOAABUTbL LEHTP. Macno He JOMKHO
ObITb PACTOMIEHO.

NPUMEHAHUE

Haxmunte kHonKy A Bit More™, ecnn macio
HeJoCTaTo4HO MArKoe.

Muuua

Mporpamma MNULbI paspa6otaHa, 4To6bl FOTOBUTb
3aMOpPOMEHHbIE NULLBI AnaMeTpoM A0 30CMm,
Mcnonb3ya GyHKLUMW MUKPOBOJH U TPUAA.

Bpems npurotoBneHMs 0CHOBaHO Ha TeMneparype
MULLBI U3 MOPO3WIbHOM Kamepbl (MprmepHo -18°C).
[MonommTe NULLY MAK KYCOYKU NULLUBI HA
CKOBOPOZY AJ1A HapKu C pas3/ioeHHbIMU

HOMKaMW. He HaKkpbIBaMnTe nuLiLly.

Harmute CTAPT, 4ToGbl HA4aTbL NPUrOTOB/IEHME.
Mo OKoHYaHWK Nporpammbl gavTe nuuue 5

MUHYT NOCTOATb.

NMPUMEYAHUE

[na nnuupl aameTpom MeHee 25¢m TpebyeTca
MEHbLLE BPEMEHW A1 MPUrOTOB/IEHUS.

HypwuHble HarreTchbl

Mporpamma HAITETCOB paspa6oTaHa

[N NPUrOTOB/IEHWA HArTETCOB, UCMO/L3YA
(YHKLMIO asporpuns.

Bpewms npurotoBneHnsa oCHOBaHO Ha
Temneparype HarreTcos U3 MOPO3MIbHOM Kamepbl
(npmepHo -18°C).

MosepHuTe pyury HACTPOMKM, 4To6b! yCTAHOBUTL
KOJIMYECTBO HarreTcoB M HaxmuTe CTAPT, 4TOGbI
Hauatb NpUroToBneHWe. BoiGupaiTe mexay

200r go 500r.
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Bbi6pas nporpammy HAITETCOB, Ha gycnnee
otobpasutcsa TIPEAB. HATPEB CKOBOPOAbI'.
MomecTnTe CKOBOPOAY A/1A HapKK C passno-
YKEHHbIMMW HOXMKaMK B NeYb AN NpeaBapuTesb-
HOro Harpesa.

B KoHUe 3 MMHYTHOrO NpeABapUTE/IbHOrO Harpesa,
pasaacTcaA 3ByKOBOWM CUrHa 1 Ha Ancniee otobpa-
sutca TIONOHNTb EAY HA CKOBOPOAY'. OT-
KpOWTE ABEpLLY, YTOObI NMONOMUTL ey U HAKMUTE
CTAPT, 4T06bl NPOAO/IKMTE. PasnommTe HarreTchbl
B O/IMH C/IOM.

Ha 2/3 nporpammbl pa3aacTtca 3ByKOBOW CUrHa M
Ha gucnnee otobpasutcea MOMELLATL U MEPE-
BEPHYTb. OTtkpotiite ABepLy nan Haxmute CTOIM,
YTOGbI MPUOCTAHOBUTBL Nporpammy. lNepesepHuTe
HarreTCbl, 3aKpowTe ABepuy 1 HarmuTe CTAPT,
YTOGbI NPOAO/IKUTL NMPUrOTOBIEHHE.

Haptodenb ¢ppu

Mporpamma KAPTO®DEIA dPU paspaboTaHa aiAa
NPUroToB/IeHNA KapTodensa hpu Ha asporpune.
Bpems npurotoBieHns 0CHOBaHO Ha Temnepary-
pe KapTotens U3 MoOpO3n/IbHOW Kamepsbl (Mpu-
mMepHo -18°C).

MoBepHuTe pyuky HACTPOMKM, 4ToBh ycTaHo-
BWTb KOJIMYECTBO KapTodens n Haxmute CTAPT,
YTOGbI HA4aTb NPUrOTOB/IEHWE

Bbi61parite mexay 200r go 450r.

Bbi6pas nporpammy HAPTODE/IA DPU, Ha
avcnnee otobpasutea TIPEAB. HATPEB CKO-
BOPOZJbI'. MomecTuTe cCKOBOpOAY AJ1A HapKu C
Pas/IoKEHHbIMW HOXKaMK1 B NeYb A1A npeasapu-
TeNbHOro Harpesa.

B KoHLe 3 MMHYTHOrO NpeABapUTE/NIbHOIO Harpe-
Ba, pa3gacTcs 3ByKOBOW CUrHas U Ha aucriee
otobpasutca TIONOHNTb EAY HA CKOBOPO-
Y. OTkpoliTe ABepLly, YTOObI MONOKUTL ey 1
HarkmuTe CTAPT, 4TOGbI NPOACIHKUTL. Pasnomute
KapTtodenb hpu B OAWH CION.

B cepeauHe nporpammbl pasgactcsi 3ByKOBOM
CcurHan v Ha gucnnee otobpasutea NMOMELLATE A
MNEPEBEPHYTb. OTKpoliTe ABEpLY WM HAXKMUTE
CTOIN, 4yTo6bl NPUOCTaHOBWTL Nporpammy. MNepe-
BEPHWTE KapTodeib, 3aKPOMTe ABEPLY U HAKMUTE
CTAPT, 4TOGbI MPOAO/IHMUTL MPUrOTOB/IEHHE.

Hypuua

Mporpammva KYPULbl npegHasHaveHa gnsa
MPUrOTOB/IEHWA KYCOYKOB KYPULIbl MW LIENION
Kypwuubl. [laHHas nporpaMma Mcnonb3yeT PyHKLMM
KOHBEKLMW U FPWUNA, @ TaKKe JOMNONHUTENbHYIO
MOLLHOCTb MMKPOBOJIH, B C/ly4ae NpUroToB/IEHNA
Llenow Kypuupl.

Bpewms npurotoBsieHMA 0OCHOBaHO Ha Temneparype
KypuLibl U3 xonoaunbHuKa (npumepHo 5°C).
MuHUManbHOe KonM4ecTBo KypuLbl 200r, a Makcu-
MasbHOE — 1.6Kr.

200r o 500r npeaHasHa4eHo /1A KypuHoro dune
1 KYCOYKOB KypULibl 6€3 KOCTEMN.

1Kr go 1.6Kr npegHasHaveHo 18 NPUroToB/IeHUA
KYCOYKOB KYPHLibl C KOCTAMM U1 LEESIOW KypuLibl.
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Mcnonb3yiTe CKOBOPOAY AJ15 HapKK1 AJ1s Npuro-
TOB/IEHUSA KypHLbl. [1A NMPUrOTOBIEHNA KYPUHBIX
KYCOYKOB MCMO/Ib3YIMTE CKOBOPOAY AJ/1A HapKH C
Pas/IoHKEHHbIMW HOXKaMK. 118 NpUroToBNeHnsA
LIe/I0M KypHLibl, UCMONb3YHTE CKOBOPOAY AJ1A HapKu
CO C/IOEHHDBIMW HOXKaMK.

B cepeauHe nporpamMmbl pasaactcsi 3ByKOBOM CUrHaUT
1 Ha aucnnee otobpasutea MOMELLATb M MEPE-
BEPHYTb. OtkpoiiTe aBepuy nnm Harkmmte CTOI,
4TOGbI NPUOCTAHOBWTL Nporpavmy. MNepesepHuTe
KyCOYKM KypuLibl (B CNly4ae NpUroToBIEeHA LiesIoN
KypULibl - HET HEOBXOAMMOCTH) N HaxmMuTe CTAPT,
4TOGbI NPOZO/IHKMTb NMPUFOTOBNIEHHE.

[0 OKOHYaHMW NPUrOTOBNEHNA JalTe KypuLie
NOCTOATb 5 MUHYT.

Msaco

Mporpamma MACA npefHasHaveHa a5 NpuroTose-
HWA pasHbIX BUAOB MACA.

Bpewms npurotoBneHnsa 0CHOBaHO Ha TeMneparype
msca 13 xonogubHuKa (npumepHo 5°C).
MuHumMansbHoe KonnyecTso MAca 200r, a MaKew-
MaslbHOE — 2KT.

200r o 500r npegHasHa4eHo A4s1A Gpune, MosoToro
MfACa M KyCOYKOB MACa.

750r fo 2Kr npeHasHaYeHo A5 }apKoro.
Mcnonb3yiTe CKOBOPOAY AJ1A apKu AJ15 MPUroToB-
nenua maca. [ina 200r — 500r mAaca ncnonb3ymrte
CKOBOPOZY [/1A1 *apPKM C Pa3/IOEHHbIMU HOXMKaMM.
[na 750r — 1Kr ncnonb3ymTe CKOBOPOAY AJ15 apKu
CO C/IOEHHbBIMW HOXKaMK.

B cepeauHe nporpaMmbl pasaacTca 3ByKOBOM
curHan v Ha aucnnee otobpasutca MOMELLATb A
MNEPEBEPHYTb. OTKpoliTe ABEpLY WK HaXMUTE
CTOI, 4yTo6bI NPUOCTaHOBUTL Nporpammy. MNepesep-
HUTE MACO U HaxMmuTe CTAPT, 4TOGbI NPOAOIHKUTD
MPUroTOB/IEHME.

o OKOHYaHMW NPUrOTOBNIEHUA faiTe MACY
NMOCTOATb 5 MUHYT.

Pbi6a

Mporpamma PblBbl npegHasHayveHa paa npurotosne-
HUA pPblObl 663 06pPa30BaHMA CYyXMX M YPESMEPHO
MPUroTOB/IEHHbIX KpaeB. JJaHHasA nporpaMma 1cnosb-
3yeT KOMBMHALMI MUKPOBOJTH, KOHBEKLIMIO U FPUJib.
Bpems npurotoBieHns ocCHOBaHO Ha Temneparype
pbl6bl U3 xonogunbHUKa (npumepHo 5°C).
MuHMManbHOE KoM4ecTBo pbibbl 200r, a MaKkcu-
MasbHoe — 800r.

Mporpamma npegHasHayeHa ana pune 6enoi pbibbl
1 e N0COCH; Pas/IOHMTE KYCOYKU Pbibbl B OAMH
C/10V4 Ha CKOBOPOZY f/1A1 FapKU C Pa3/IoMEeHHbIMU
HOXKaMW. 3aBepHWUTE TOHKUI KpaK due, YToGbI
NpefoTBPaTUTb YPE3MEPHOE NPUIrOTOB/IEHME.

Mo OKOHYaHWKM NPUrOTOBEHUA JakTe pbibe

5 MWHYT MOCTOATb.

NPUMEYAHUE

[N JOCTVIHEHMA HaUYyYLIMX Pesy/LTATOB Mbl
PEKOMEHYEM FOTOBUTb HUPHYIO PbIBY C KOMKEN.



PA3OIrPEB

Mporpamma PASOIPEBA vicnonb3yeT H1skue
YPOBHW MOLLHOCTH, YTOBb! HEXHO Pa30rpeTb
e[y 1 He JoMyCTUTb 3aCbiXaHWA U YPE3MEPHOTO
MPUrOTOB/IEHUSA.

NPUMEYAHUE

lMoKa neyb pasorpeBaeT NPOYKT, BPEMS MOKHO
YBE/MUNTb UM YMEHBLLUTb. M3MeHeHe BpeMeHu
pasorpesa He B/IMSIET Ha YCTaHOB/IEHHbIN BEC
WK KONIMYECTBO.

Hanutku

Mporpamma HAMMTHOB npegHas+HayeHa an1s
pasorpeBa HarnWTKOB, TaKUX KaK Kode nm Yai,
€CJI OHW oCTbINKW. [porpamma noAorpeeT BaLl
HarnuToK A0 NpUMepHO 60-65°C; HAaMMTOK MOMHO
cpasy e NnTb.

PaccTaBbTe Kpy*Ku N0 Kpato BpaLlaroLeiics
Tapenku. MNosepHute pydsry HACTPOMKMW, 4ToGhI
YCTaHOBUTb KOTMHECTBO KPYHEK U HAXMUTE
CTAPT, 4To6bl Ha4aTb NOAOrpeB. Bbl MOMeETE BbI-
6paTb KOMHECTBO HAMMTKOB OT 1 KPYMKK (250Mn)
00 4 KpyeK (1000mn).

B KoHLe nporpaMmbl pasorpeBa nepemeLlanTe Ha-
rPeTble HAMUTKW U AalTe UM NOCTOATb 1-2 MUHYTbI
nepegq, ynorpeéaenrem. NMoMHUTe, 4To Ype3mMepHO
HarpeTble HanMTKWU MOTYT BbI3BaTb OHOIM UK
HarnMTKW MOTyT NOArOPETh.

NPUMEYHAHUE

McnonbayiTe KepaMrUiIecKue KPYHKW WK YallKu.

Pa3Hoe

Mporpamma PABHOE npepHasHaveHa gnsa paso-
rpesa pas/IM4yHOM NULLK, HaNpPUMEP, Tapesku ¢
ocTarkamu efibl U3 X0NoaWbHUKA (MpumepHo 5°C).
[ns paBHOMEPHOrO pasorpesa NOMeCTUTe ey

Ha TapesiKy, NOAXOASLLYIO A/ UCMO/Ib30BaHWA B
MMKPOBOJIHOBOM Neyur Wi B Yaly. HakpoiTte BeH-
TUIMPYEMOM KPbILLKOW MM 060JI04KOM, Ge3onac-
HOW 1A UCMO/Ib30BaHWA B MUKPOBOJITHOBOW NeYm
(He 3aKpbIBaiTE NOIHOCTLIO).

MoBepHuTe pyury HACTPOMKM, 4To6bi BbIGpaTh
KONMYECTBO TapesioK n Haxmute CTAPT, 4To6bI
HayaTb. Bbl MOMeTe BbibpaTtb Mexay 1 nam 2
YalKamu/Tapenkamu. B cnydae, ecnv ucnonsayete
2 Tapesiku1, UCMONb3yMTe NOACTaBKY, HTOObI pasme-
CTWUTb OfHY TapenKy Haf, ApYrow.

B cepeauHe nporpamMmbl pasgactcsi 3ByKOBOM
CurHan v Ha gucnnee otobpasutea NMOMELLATD A
MNEPEBEPHYTb. OTKpoiTe ABEpLY MK HaKMUTE
CTOI1, 4TO6bI NPUOCTAHOBUTL Nporpammy. Momve-
wawTe eay v Haxmute CTAPT, 4TOObI NPOAC/TIHKUTD
nporpaMmy pasorpesa.

Pasorpesas ey B AByXx Tapesikax, PeKOMeHayem
NMOMEHSATb Tape/IK1 MECTaMU (BEPXHIOID C HUKHEN
1 HA0BOPOT) A1 PAaBHOMEPHOIO pa3orpeBaHus.

o oKOHYaHMM pa3orpeBaHKA NomMeLLanTe
eny v aante 1-2 MUHYTbI NOCTOATL NEpe,
ynotpebaeHnem.

Mo BpemeHun

Mporpamma PASOI PEBA Takke faeT BO3MOM-
HOCTb YCTaHOBUTb BpeMsa [/1A pa3orpeBaHus
BPYYHYIO, OT 1 MUHYTbI O 95 MUHYT.

Mpw pasorpesaHnn tO60ro NPoAyKTa NomMecTuTe
€ro B TapeJiKy WK YaluKy, 6e30macHyo

A1 MCNOIb30BaHWA B MUKPOBO/THOBOM

neyn. HaxkpowiTe BEHTUAMPYEMOM KPbILLKOM

MM 060I04KOM, 6e3onacHom oA
MCMONb30BaHWA B MUKPOBOIHOBOW NeYn (He
3aKpbIBaMTE MNOMHOCTBIO).

B cepeaunHe nporpaMmbl pasaacTca 3ByKOBOM
curHan v Ha gucnnee otoépasutes NMOMELLATb
M MEPEBEPHYTb. OTtrpoiiTe aBepLy 1m
HarkmmTe CTOI, 4TOGbI MPUOCTAHOBUTL
nporpammy. Mometuavite egy v HaxxmmTe CTAPT,
4TOGbI NPOAO/IKMTL NPOrpaMmMy pasorpeBa.

PASMOPO3KA

Mporpamma PASMOPO3KW npepHasHayeHa ans
pasorpeBa nuLLy 6e3 YpeamMepHOro HarpeBaHusA 1
3aCbIXaHWA Kpaes.

HarkmmTe kHonky BbIBOPA PEHKMMA FOTOBKMH,
3arem Bbi6epruTe PASMOPOS3HRY nosepHys

py4ry HACTPOMKMW. Haxkmute kHonky CTAPT,
YTOGbI NOATBEPAMTL BbIGOP. [Neyb nsgact
3BYKOBOW CUrHaJI.

MosepHuTe pyuky BPEMEHW, 4to6bl BbIGpaTh
BWA NpopyKTa. Nosopa4msas pyuky BPEMEHU,
CTpenKa 6yfeT yKasbiBaTb Ha BbIOpaHHbIN

BUZ, NPOAYKTa.
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Horaa Bbi6paH NpoayKT, NoBepHUTE
py4ry HACTPOWKMW, 4ToGbl yCTaHOBUTb

KO/IN4eCTBO W/I1 BEC.
Y
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Harkmmte CTAPT, 4To6bI Ha4aTb Pa3MOPO3KYy.

NPUMEYHAHUE

B npouecce pasmMopO3KN MOXKHO YMeHbLLAaTb
W yBEZIM4YUBATb BPEMSA. M3meHeHne BpeMEHU
PasMOpPO3KK He NOB/IUAET Ha YCTaHOB/IEHHOE
HKO/IN4eCTBO W/I1 BEC.

AONA IYHLUX PE3YJIBTATOB

* Bpemsa pa3mopark1eaH1sa 3anporpaMMmMpoBaHo
[19 NOSTHOCTBIO 3aMOPOHEHHBIX MPOAYKTOB,
KOTOPbIE HAXOAWIMCb B MOPO3W/IbHON Kamepe
He MeHee 24 YacoB npv Temneparype —18 °C
WU HUHKE.

Mpy 3amopamunBaHni MAca, NTULLbI 1 PbiBbI
MCMNONb3YITE NIEHKY, MaKeTbl U KOHTENHEPbI
XOPOLLIEro Ka4ecTsa.

YT106bI OTAEMTL MACO, HANPUMEP, KYCOYKU
KypWLibl UM CTEMKA, NOOHUTE MEHAY Karm abIM
CNoeM BOLLEHYt0 ByMary 1imn NoNnaTUIEHOBYIO
M/IEHKY.

Y6eauTecn, YTO BECb BO3AyX yAA/IEH, a
yrNaKoBKa HaAEHHO 3aKpbITa.

MpomapKupyiTe YNakoBKK C yKasaHueM Tuna u
BUAA MACA, AaTbl M Beca.

Mocne unKna pasmopammBaHna 60/bLLIMHCTBO
NPOAYKTOB NO-MPerHeEMy ByayT HEMHOrO
NefAHbIMM B LieHTpe. [laiTe NpoayKTy NOCTOATL
5-15 MMUHYT 10 MNO/IHOrO Pa3MoparMBaHUS.
PasnoruTte NpoayKTbl B OAWH CJIOM, NP 3TOM
60/1ee TOHKWE YacTM [O/MKHbI HAXOAUTLCA

B LlEHTpPe, a 60/1e€ 06BEMHBIE — MO Kpasm
BHELLHEN CTOPOHbI BPALLAIOLLENCA TapesKu.
YpanuTe ¢ 3aMOPOXKEHHOrO MACA BCHO YMaKOBKY
1 naxeTbl. Eciv ynakoBKa npumepsna,
pasmopamuBanTe B TeHeHne 3 MUHYT,
ncnonb3ys HacTpoiky PASMOPAKMBAHMA
MO BPEMEHMH; cHMmKTE ynaKoBKy U
npogomxnte PASMOPO3HKY.
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Hypuua
Mporpamma PASMOPO3KM KYPULIbI
npegHasHaveHa /189 pa3MOpPO3KU KYCOYKOB
KypuLibl (HOXKW, FPYZIKK) UM Pa3MOPO3KU LIENION
KypuLbl. MUHUMaIbHOE KOIMYECTBO KypuLbl A/1A
pa3moposku — 200r, MaKcUmasibHoe — 1 Kr.
* 200r go 750r — npegHa3Ha4eHo A4J1A KypuHOro
e 1 KyCOYKOB KypuLbl.
* 1Kr — NpegHa3HavyeHo A1 KYCOYKOB KypuLibl C
KOCTSIMM U1 LLEJION KypULLbI.
Pa3nomuTe KyCcouKM KypuLbl OOHUM C/IOEM B
611040, TapesIKy WK KOHTEMHEP, MOAXOAALLMMI
L1151 UICNOb30BaHWA B MUKPOBOJIHOBOM MEYM.
Pacnonomure 60nee 06beMHbIE KOHLbI K Kpato
TapenKku / KoHTerHepa.
B cepeauHe nporpamMmbl pasgactcsi 3ByKOBOM
curHan v Ha gucnnee otobpasutesa MOMELLATb M
MNEPEBEPHYTb. OTKpoiTe ABEpLY AW HaKMUTE
CTOIN, 4TO6bI NPUOCTAHOBUTL MPOrPammy.
MepeBepHWTE KYCOYKU KypuLibl U HarkmuTe CTAPT,
4TOGbI NPOAO/IHKMTbL NPOrPaMmMy PasmMOPO3KH.
Mo OKOHYaHWM NPOrpPaMMbl U3BIEKUTE KypHLly
1 JaviTe NocToATb 5-15 MUHYT A0 NOIHOTO
pasMopammBaHus.
Llenyto KypwLy U3BNEKUTE U3 OPUTMHAIBHOM
ynaKoBKK. MONOHKMUTE KypuLYy rPyAKON BHU3 Ha
611040, TapesKy WM KOHTEMHEP, MOAXOAALLMMA ANA
MCNO/b30BaHWA B MUKPOBOJIHOBOM MeYM.
B cepeauHe nporpamMmbl pasaactcsi 3ByKOBOM
curHan v Ha gucnnee otobpasutesa MOMELLATb M
MNEPEBEPHYTb. OTKpoiTe ABEPLY AW HaKMUTE
CTOI, 4TO6bI NPUOCTAHOBUTL MPOrPammy.
MepeBepHuTe KypuLy 1 HaxmMmuTe CTAPT, 4TOGbI
NPOAOKMUTL MPOrpaMmy pasmMopO3KH.
Mo OKOHYaHMK NporpamMMbl pasMoparKMBaHUA
W3BJIEKUTE KypPULY U3 MUKPOBOJIHOBOM MeYM.
MopepuTe Nog NPOTOYHOM BOZOM, TLLATENBHO
NMPOMOWTE BHYTPW, YTOObI pacTasn fea,
BbIN10MMTE Ha YMCTYIO TapesKy 1 BbITPUTE HACYXO.
HaKpo¥Te NuLLEeBOM NIEHKOM W NOCTaBLTE B
XON0AUNBHUK Ha 1-2 Yaca A0 NOIHOrO OTTamMBaHWA.

Msaco

Mporpamma PABMOPO3KM MACA

npeaHasHa4eHa AJ1 pasmMopo3KU pasHoro

B1AA MONIOTOro/Hape3aHHOro MACa, TAKOTO KaK

roBfAAvHa, 6apaHnHa U CBUHMHA, & TaKKe CTEMKM

1 OTGMBHbIE. MUHMMasIbHOE KONMYeCTBa MsAca A4J1s

pasmopaxunsaHua — 200r, MaKcMmasibHoe — TKr.

* 200r go 500r — npegHa3Ha4eHo As1Aa pune,
MOJIOTOrO MsCa W KYCOYKOB MACA.

® 750r po 1Kr — npegHasHavYeHo AJ1s apKoro.

CHuMUHTE C MACa BCHO YMaKOBKY, NIEHKY U

BNUTbIBAIOLLME NOAYLIEYKU. BbinoxmTe MAco npaAMO

Ha TapesiKy, MOAXOAALLYIO /1A UCMOb30BaHWA B

MMKPOBOJ/IHOBOM NEYU WM HEMTYBOKYHO YaLlKy.

B cepeaunHe nporpaMmbl pasaacTtca 3ByKOBOM

curHan v Ha gucnnee otobpasutca MOMELLATb U

MNEPEBEPHYTb. OTKpoiTe ABEpLY MW HaKMUTE

CTOIN, 4yTO6bI NPUOCTAHOBWTL MPOrPammy.



M3BneKnTe pasmMopoeHHOe MACO 1 ybepuTe
€ro B X0NoAnbHWK. Ecnn dapLu Bee elle He
Pa3MOPOMEH, M3B/IEKUTE Ero M3 MUKPOBO/IHOBOM
neyn. NepeBepHUTE 3aMOPOHEHHOE MACO U
BEPHWTE B MMKPOBOJTHOBYIO MeYb. HammuTe
KkHonKy CTAPT, 4To6bl NPOAOIKUTD

nporpaMmy pasmMopo3KH.

Mo OKOHYaHWW NPOrpaMMbl U3BNIEKUTE MACO

1 faiTe NocToATb 5-15 MUHYT O NOAHOTO
pasMopammBaHua.

Pbi6a

Mporpamma PASMOPO3KW PbIBbl
npegHasHaveHa 418 Ae/IMKaTHOro
pasmopaxmBaHua Gune pbibbl 6e3 ero
MPUroTOB/IEHNA U HArpeBaHWA KpaeB.
MuH1ManbHOE KonM4ecTBo pbibbl — 200r,
MaKcumasibHoe — 800r.

[N fOCTUKEHWA HanNYYLLMX Pe3yTaToB
BbIJIOXUTE 3aMOPOHEHHOE PW/Ie OJHUM CI0EM
B HErNyGOKy0 Nocyzy, NOAXOAALLYIO ANA
MCMO/Ib30BAHWSA B MUKPOBO/IHOBOW NeYn.

B cepeauHe nporpammbl pasaactea

3BYKOBOW CUrHau1 M Ha Ayciee oTobpasmTea
NOMELLATb U NMEPEBEPHYTb. OTkpoiite
asepuy wn Haxmute CTOIN, 4ToOGbI
MPUOCTaHOBUTL MPOrpamMmy.

MNepeBepHHUTE KYCOYKM Pblbbl. TOHKME KOHLibI
rne HaKpoMTe HEBOBLLIOM MOOCKOM ObIM U
BEPHWTE B NeYb.

Harkmmte kHonky CTAPT, 4TOGbI MPOAOIHKUTD
nporpaMmy pasmMopo3KH.

o OKOHYaHWKM MporpamMbl pbi6a No-MPEHHEMY
OyAEeT HEMHOTO NEAAHOM B LIEHTPE.

o OKOHYaHWK NPOrpamMbl, U3BEKUTE PbIBY

1 JavTe NocToATb 5-15 MUHYT A0 NO/IHOrO
pasmMopammBaHuA.

NPUMEYAHUE

[na nyHwmx pesynsraToB pasMoparkveanTe
HUPHYIO pbiby.

Cyn

Mporpamma PABMOPO3KM CYINA
npegHasHa4yeHa AJ/1a pasmoparkmBaHus
MPUroTOB/IEHHOIO Cyna, BbIGPaHHOTO 13
MOPO3W/IbHOM Kamepbl (MpumepHo —18°C).
MuH1ManbHoe KonmyecTso cyna — 250mn,
MaKcumasibHoe — 1000mJ1.

JocTaHbTe cyn U3 ynakoBKW U MOMECTUTE B
MMUCKY, NOAXOAALLYIO A/1A UCMO/Ib30BaHWA B
MMKPOBOJ/IHOBOM neyun. He HakpbiBariTe cyn.

B cepeaunHe nporpammbl pasaacTca

3BYKOBOW CMrHas U Ha Avcriiee otobpasuTca
NMOMELLATb M MEPEBEPHYTb. Otkpovite
asepuy wn Haxmmute CTOT, yTobbl
NPMOCTaHOBUTb MPOrpammy.

Pas6eliTe 3aMOpPOHKEHHbIE KYCOYKU U HAKMUTE
CTAPT, 4T06bI NPOAO/IKMTE Pa3MoparKMBaHUe.

ByxaHKa xne6a

[JaHHanA nporpamma no3BosmT pa3mMopo3unTb K1
pasorpeTb Lesyto ByxaHKy xneba. 1o OKoHYaHuM
LMKNa ganTe xn1eby nocToATs 5-10 MUHYT.
MonoxuTe Lenyto GyxaHKy xsieba Ha NoACTaBKY, a
NOACTaBKY Ha BpaLLatoLLLyoCA TapesiKy.
Bbi6epuTe nporpammy pa3mMoposKku xneba un
HaxmuTe CTAPT, 4TO6bI Ha4aTh.

B cepeauHe nporpammbl (Mocae curHana)
nepeBepHUTE X/1e6, 4TOGLI 06ECMEYNTD
paBHOMEPHOE pa3MoparmmBaHue.

NMPUMEHAHUE

Bpewms nporpammbl ocHosaHo Ha 500-750r
xneba; o1 xiebéa MeHbLUIEero pasmepa

MOMET NOTPe6oBaTLCA MEHbLLE BPEMEHM.
MnoTHOCTb xN1e6a pasHas, NosToMy Ha X/1e6
13 HENPOCEAHHOM MYKM YMAET 6osiblue
BpPEMEHH, YeM Ha 6enbliii. MNpun HeobxoaMMoCTH
M3MeHWTE BpemSs.

Mo BpemeHun

Mporpamma PASMOPO3KMU Take paet
BO3MOHOCTb YCTaHOBWUTb BPEMSA AJ1A
pasMopammBaHna BPY4HYO, OT 1 MUHYTbI

[0 95 MUHYT.

Mpw pasorpesaHnn 1106Oro NPOAYKTa, MOMECTUTE
€ro B TapesIKy Win YallKy, 6e3onacHyio a1
MCMNO/Ib30BAHWA B MUKPOBO/IHOBOW Meyu.

He HakpbiBaiTe.

B cepeaunHe nporpaMmbl pasaacTcaA 3ByKOBOM
curHan v Ha aucnnee otobpasutca MOMELLATb
M NMEPEBEPHYTb. OTtkpovite ABepLy,
nomeLLanTe 1am nepeBepHUTE MPOAYKTbI U
HarkmmTe CTOI, 4TO6bI NPOAOIKUTL MpOrpammy.
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HECHOJIbHO BAHHbIX COBETOB
Mo NPUrOTOBJIEHMIO NULLN B
MWUKPOBOJIHOBOMU MNMEYU

[ins Toro, YToGbl SHEPrUA PABHOMEPHO
pacnpegensinack BHyTPU MPOAYKTA, U OH
paBHOMepHO NpOorpeBaJIcs, CeaynTe 3TUM
NosiesHbIM CoBETaM.

* [IpOAYKTbI, UMEIOLLIME Pa3HYHO TOMILLMHY,
TaKue KaK KypuHble HOXKW 1 GPOKKOIIN,
pacKnagpiBarite 6071ee 06 bEMHOM HYacTbio
K Kpasm 6/1to8a. TakuM 06pa3omM, Te YacTu
NPOAYKTA, KOTOPbIM HY}HO GOJIbLLIE TENOBOM
06paboTKu, ByayT nonyyatb 60/1bLLe SHEPTUU, U
NPOAYKT ByAEeT NPUroTOB/IEH PABHOMEPHO.

Ecnv 611000 € [0 HaKPbITO KPbILLKOKM BO BpEMS
NPUrOTOBNEHNSA, TO TEMJIO M Nap yAepHMBatoTcA
BHYTPM, YTO COKpaLLaeT BpeMs MPUroToB/IEHNA.
Monb3yiTech TEPMOCTOMKOMN KPbILLKOM UK
NJIaCTUKOBOW NNEHKOM, KOTOPbIE BEHTUMPYHOTCA
3a CYET NPUMNOAHATOrO KPas C OHOM CTOPOHbI
6n0aa, 06pasya TOHKYIO Lenb 419 BbIXOAa
M36bITOYHOO Napa.

BbiGrpaviTe /18 NpUroToBiEHWA HEMYGoKNe
611042 W, enaresbHO, C NPAMbIMU KpasMu.
Herny6okan nocyzia no3sBoamT NposyKTam
rOTOBUTLCS GbICTPEE, a NPAIMbIE CTOPOHbI
npefoTBPaTAT Ype3MEPHOE HAarpeBaHWe KpPaes.

BblknagpiBaiTe oTAebHbIE NPOAYKTbI - HY/bEHbI
WU Lenble KapTodevHbl 6/IMKE K BHELLHEMY
Kpato BpallatoLLeinca Tapesku. YoeauTech, 4To
MEX Yy HUMKW OCTaBJ/IEH 3a30p, YTOObI SHEPTUs
Mor/ia CBO60AHO NMPOHUKATb K MPOAYKTam CO BCEX
CTOPOH.

Monb3yiTech TEPMOCTOMKUMK KPYI/bIMK
6toaamu. B Kpyriol nocyae efia rotoBuTes
60/1ee paBHOMEPHO, YEM B KBafpaTHOM Unn
MPSIMOYrOIbHOM, YI/1bl KOTOPbIX MOMIOWaoT
60/IbLLYIO YaCTb AHEPruK, B pesy/srare Yero ega
neperapuBaeTCs U CTAHOBUTCS HECTHOM.

Bo Bpemsa NpurotoB/ieHUsA nepemeLlainTe
NPOAYKTbI OAUH UM fBa pasa KpyroBbIMu
[BUKEHMAMM OT Kpas K LeHTpy 6/1104a, 4To6bI
BbIPOBHATL pacnpeaeeHune Tenia U CKopocTb
MMKPOBOJ/IHOBOM 06PaGOTKM.

Bo Bpems npuroToBaeHUA ABaK bl
nepeBopayvBanTe NPOAYKTbI CPEAHEro

1 6onbLLOro pa3mepa. Takum 06pasom,
MWKPOBO/IHOBasA 06paboTKa NpoayKToB ByaeT
MPOUCXOANTH PABHOMEPHO.
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CoBeTbl U NOACKa3KU

lMpovecc NpUroToBAEHUs NPOAYKTOB, TAKUX KaK
KEKCbI, apeHble OBOLLM 1 BbINeyKa yny4LiaeTcs,
€C/IY NPOAYKTbI NMOAHATH! HAZ, MOBEPXHOCTHIO
BpaLlatoLLenca Tapesku. B atom cnydae co Bcex
CTOPOH, 1 CHW3Y, U CBEPXY B NMPOAYKT NPOHUKAET
60/1bLUE 3HEepPruK. Mcnonb3ymTe TepMOCTOMKYHO
NIaCTUKOBYIO WJINM KEpaMUYECKYIO peLLeTry. Ecim
PELLETKU HET, UCMOMb3YMTE NEPEBEPHYTYIO MUCKY
WUIIN KPYHKY, YTOBbI MPUNOAHATL TApesKu C el0M.

He nogHWMariTe Hag NOBEPXHOCTHIO
BpaLLaloLLEeca Tapesku crnelyanbHble 6aoga ans
HAPKK, KYBLUMHYMKM C COyCamm UM 3aBapHbIM
KpemoM, HeGObLLMMM KOJTMYECTBaMU eAbl UK
KPYHKM C HaNUTKaMu.

Temneparypa BHYTPU NPOLYKTOB NPOJO/IHAET
YBE/IMYMBATLCA, U OHW MPOLO/THAIOT FOTOBUTLCS
[AaKe Noc/e TOro, Kak UX U3BNEK/ U3
MWKPOBO/IHOBOM Meyn. Jlyulle OCTaBWUTb MPOLYKT
HEMHOTO HEOrOTOB/IEHHBIM, TaK KaK OH
NPOAO/TIKUT FOTOBUTLCS, BYAYy4M U3BEYEHHBIM U3
MMWKPOBOJIHOBOM MEYM.

NOCYAA AJ1A MUKPOBOJIHOBOM NEYU

HoHTelHepbl, Tapesku, 6ntogan T.1m.,
MCMO/Ib3yeMble B MUKPOBOJITHOBOW NeYH,
[JONMHKHbI UMETb COOTBETCTBYIOLLYIO MapKUPOBKY.
MpoBepsTe MapKUPOBKY Ha 0GPATHOM CTOPOHE
Nnocyabl UK CBAXUTECH C NPOU3BOAUTENIEM.

YT06bI NPOBEPUTL NOAXOAUT KOHTEMHED,
Tapesika v 6140 415 UCNoNb30BaHWA

B MWMKPOBOJTHOBOW NeYn, MOMECTUTE ero B
MWKPOBOJTHOBY!O MeYb C 1 YaLLIKOM XO/104HOM BOAb!
(B MPUrogHOM 419 MMKPOBOJTHOBOM MEYM YaLLKe)
W HarpesanTe B Te4eHne 1 MUHYTbI B permme
BbICOKOMW mowHocTv (100%). Ecnv KoHTenHep
ropsyMi, a Boga Xxo/o4Has, TO KOHTENHEP He
NOAXOAUT /1 MMKPOBOJIHOBOM neyn. Ecav
KOHTEMHEp X0N0AHbIN, a Boga ropsayas, To
KOHTEMHEp NOAXOAMT AJ/19 MUKPOBOJTHOBOM NeYM.

Mocygza, npurogHas ana UCrnoNb3oBaHWs

B MWUKPOBOJIHOBOW Neyw, He 6yAeT CUIIbHO
HarpeBarbCA OT KOHTaKTa ¢ ropsyen egon. Horga
e[la HarpeBageTcs, YacTb Teria nepeaaercs
6ntopy. Beerpga nonb3ymTech TEpMOCTOMKUMM
pYyKaBuWLLAMW WK NPUXBATKAMM 151 TOrO, YTOGbI
focTatb ropsiume 6711042 U3 MUKPOBO/IHOBOW MEYM.

Metannnyeckue KOHTeﬁHepr 1 nocyay HenbsA
UCNO/Ib30BaThb B MVIKpOBO}'IHOBOVI neyu.



Yxop, o4MCTKa U XpaHeHUue

OTKtounTe MHWKPOBO/IHOBYO NeYb OT UICTOYHMKa
nUTaHnA nepe 1em, Kak Nnpon3BoAnUTb OHYUCTRY.

CopepruTte KaMepy MUKPOBOJTHOBOM Meyu B
yucToTe. Horga 6pbI3rv OT eApl UV NPOAUTbIE
HUOKOCTW NPUCTAIOT K CTEHKaM paboyen
Kamepbl, NPOTUPaNTE X BNAHHOM TPAMOYKOM.
MOMHO MCMOIb30BaTb MAKOE YMCTALLEE
CpefCTBO, EC/IM KAMepa O4eHb rpA3Has.
M36eraiite UCNoNb30BaHWA PachbUIAIOLLMXCA
1 APYr1X arpecCMBHbIX YUCTALLMX CPEACTB, TaK
KaK NOBEPXHOCTb ABEPLIbI MOHET MOKPbITLCSA
NATHaMW, MOMTM NOJIOCAMM UM CTaTb MyTHOM.

HapyHble NOBEPXHOCTU CeAyeT OuMLLaTL
B/IAXHOW TPANOYKON. Henb3s gonycKartb
nonazaHusa BoZbl B BEHTUASALMOHHbIE OTBEPCTUSA,
TaK KaK 3TO MOXET NMPUBECTU K NOBPEKAEHMIO
paGOUMX 1EMEHTOB MUKPOBOJIHOBOM MEYM.

YacTo npoTuparite c 06enx CTOPOH ABepLy U
OKOLLKO, NPOKJIafKM ABEpLIbl M COCEAHUE YacTh
B/IAHOW TPAMNOYKOM, YTOGbI yAAIUTb Cledpl
6pbI3r 1 Karu uaKocTen. He ncnonbayite
abpasvBHbIe YMCTSALLME CPEACTBA.

Cnepute, 4TOGbI NaHe b ynpaBieHns He
HamoKasa. BbITupaiiTe MArKom BNarKHoM
TPAMNOYKOMN. MpW BbITUPaHUM NaHe M yrnpaBieHus,
ocTaBbTe ABEpLY MUKPOBOJIHOBOM Meym
OTKPbITOW, YTOObI HE MPOU3OLLIIO Cy4aMHOrO
BHJIIOYEHMSA.

Ecnu nap HakannvBaeTcs BHYTPU WK BO3/ie
[BEpLibl NMeYM, BbITPUTE MATKOM CyXOM TPAMOYKOM.
OTO MOMET NPOU3ONTH BO BPEMSA NPUrOTOBIEHUSA
MWLM B NPUCYTCTBUM HUAKOCTU UMW, ECNIU
MMKPOBOJ/IHOBASA NeYb paboTaeT B YCI0BUAX
BbICOKOW B/IAYHOCTH, 3TO HOPMa/TLHOE ABJIEHHE.

MHoraa CTEKNIAHHYI0 BpaLLatoLLytoCs Tapesky
TpebyeTca nsBneKarb 1A O4UCTKU. [omoiTe
CTEK/AHHYHO BpaLLaKoLLLytOCH TapesKy B TEMNJION
MbI/IbHOM BOAE, CNOIOCHUTE B YUCTOW BOAE U
TLATE/IbHO BbICYLLUMTE.

* Po/MKOBOE KOMbLIO M HUMKHIOKO YacTb Kamepbl
MWKPOBOJTHOBOW Meyu CNefyeT PerynapHoO
YUCTUTb, YTOOLI 06ECMEYNTL HOPMA/IbHOE
BpalLleHWe BpalLatoLLEeNca Tapesikm 1 U3bemarb
JMLHero wyma. MNpocTo NPOTPUTE HUMKHIO
YacTb KaMepbl MAMKOM BIAXKHOM TKaHbIO.
PonnKkoBoe Ko/bLO MOXHO NOMbITb B MArKOM
MbUTbHOM BOAE, CMOIOCHYThb B YMCTOM BoZe
M TLWaTeNbHO BbICYLUMTb. [locne ussneveHnsa
PO/IMKOBOIO KOJbLA /1A OYUCTKU U3 YIyONeHUA
B HUMKHEN YacTu KaMepbl, y6eauTech, 4To nocse
BO3BpALLEHNA HA MECTO OHO 6bI/I0 NPaBWU/IBHO
YCTaHOB/EHO.

YoanuTtb 3anaxv U3 MMKPOBOIHOBOW Meyr
MOMHO, Ha/IMB YaLLIKy BOAbI C COKOM OfHOIO
JIMMOHA B IJTyGOHYO TEPMOCTOWKYHO MUCKY W,
BHKJ/IOYMB Ha 5 MMHYT B pexnme BbICOKOU
MOLLHOCTW. TiLaTeIbHO MPOTPUTE PaboYyto
Kamepy MUKPOBOJIHOBOW NEYM U BbICYLLMTE
MSArKOM TPAMOYKOMN.

B cnyyae HEOGXOAMMOCTH 3aMeHb! JTaMMOYKK
B Neyu, NMoXasymcTa, CBAKMTECH C LIEHTPOM
obcnyvBaHUA KIMEHTOB Sage.

MowanywcTa, He yTUAN3UPYWTE 3TO YCTPOMCTBO
BMECTE C OObI4HbIMW ObITOBLIMW OTXOLAMM.

Ero Hy*HO 0TBE3TH B CreLmaiM3MpoBaHHbIi
MECTHbINM LLEHTP c60pa 0TXOZ0B,
npesocTaB/eHHbI MECTHBIM FOPOACKUM
yrpassieHWeM.

B cnyyae HeobxoanMocTy yopartb
MMKPOBOJ/THOBYIO NMeYb Ha XpaHeHUe, HarMUTe
KHonKy CTOIN, OTKOYUTE NUTaHKE 1 3aTeM
BbIEPHUTE LLHYP N3 PO3ETKW. YoeanTech,

YTO MMKPOBOJIHOBAA NeYb MOHOCTHIO

0CTbINa, BbIMbITa U CyXas. XOpOLLIO 3aKpenuTe
POSIMKOBOE KO/bLIO W BPALLAIOLLYIOCA TapesKy U
3aKpoiiTe ABepLy. He cTaBbTe HaBepX TAKeENble
npeameTbl. XpaH1Te MUKPOBOIHOBYIO MNeYb B
06bI4HOM BEPTUKA/ILHOM MOIOHKEHWM.
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MoucK n yctpaHeHHe HeucnpaBHOCTEN

BO3MOHHAA MPOBJIEMA

MNPOCTOE PELUEHUE

UHTepdepeHLma
MUKPOBOJIHOBOW Neuu,
papuo U TeneBU3opomM WU
NoxoXumM o6opyaoBaHEM

¢ QunCTUTE ABEPLY M MOBEPXHOCTb NPOKAAAKM.
¢ [lepeopueHTUPYIATe MPUEMHYIO aHTEHHY PaZMO0 UK TeNeBn3opa.
¢ [lepecTaBbTe MMKPOBOJIHOBYHO NeYb OTHOCUTE/IbHO MPUEMHOTO

yCTpOMCTBA.

¢ [locTaBbre MMWKPOBOJIHOBYIO NMeYb nojasiblle OT NpuemMHOro

yCTpOMCTBA.

¢ ToaK/IIO4MTE MUKPOBOJTHOBYHO NEYb K |PYroi PO3ETHe, YTOBbI
MUKPOBOJIHOBAS! MeYb M MPUEMHUK GbLIM MOAK/THOYEHb! K PasHbIM

3IEKTPUHECKNM CETAM.

TycKnbIi cBET B
MWUKPOBOJIHOBOW NeYMu.

* Bo Bpems paboTbl MPK HU3KMX YPOBHSX MOLLHOCTH, CBET B
MWKPOBOJIHOBOM MEYM MOMET BbITb TYCHJIEE.

Ha aBepue akKymynupyetca
nap v U3 BeHTUIALMOHHbIX
OTBEpPCTUI NocTynaet
ropa4uii Bo3ayx

e Bo Bpemsi paboyero LMKIa MOHeT 06pasoBbIBaTLCA Nap.
Bosnbluas ero 4acTb 6yAeT BbIXOAUTb YEPes BEHTU/IALMOHHbIE
OTBEPCTUS, BCE He KaKas-To YacTb MOKET aKKyMy/IMpOBaTLCA

BOKPYT ABEPLbI.

BO3MOHHAA MPOBJIEMA

BO3MOHHAA MNPUHUHA

NPOCTOE PELUEHUE

MMKpOBOﬂ HOBaA ne4yb
He BH/Il04YaeTcAa

* LLIHyp nuTaHWA He NOAKJIOHEH
NpaBWJIbHO U/ YCTPOMCTBO
BbIKJ/IIO4EHO.

¢ [IpoGnema c po3eTHOM.

e BbiTawmre ns poseTku,
MOAK/IOHMTE K PO3ETHE
3aHOBO W1 BHJIIOYMTE
YCTPOMCTBO.

* O6partuTech 3a
npodeccroHabHOM
MOMOLLbIO AJ15 MPOBEPKM
PO3ETKM.

MuKpoBosiHoBaA
neyb He rpeet

° LI,Bepu,a MNJ1I0X0 3aKpbiTa.

e Y6eauTecs, 4To ABepLa
M/IOTHO 3aKpPbITA.

CTeKNnsAHHaA Bpallarowasncs
Tapesika U3pgaer Wym
BO Bpems pa6oTbl

¢ POMIMKOBOE KOJbLO
HenpaBWIbHO YCTaHOBIEHO
WY HYHAETCSH B OUUCTHE.

¢ YcTaHOBWUTE 3aHOBO U
NOYUCTUTE, ECIM HEOBXOAMMO.

Ha aucnnee npu nepexope
B PEXUM NO YMOJIHaHUIO
oTo6paaeTca nokasaHue
BpemeHu EA1A, zatem
V1:00 nnm noxoxiee

¢ B perume no ymonyaHuio
6bl/I1 OHOBPEMEHHO HaxaTbl
KHonku A BIT MORE v CTOIN.

o [leiicTBUI He TpebyeTcA. 3To
HOpMaJibHasA CUTyauums 1
Aycnner NPoCTO NOKa3biBaeT
TWN MOZEN U BEPCUIO
MPOrpamMmHOro 06ecreyeHus.
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@ Garantija

IEROBEZOTA 2 GADU GARANTIJA

Sage Appliances sniedz garantiju attieciba uz
defektiem, ko rada tehnologiska procesa un
materialu kludas, ST izstradajuma lietoSanai
majsaimnieciba noraditajas teritorijas 2 gadu
laika perioda no iegades datuma. Saja garantijas
perioda Sage Appliances apnemas veikt jebkuru
izstradajumu ar defektiem remontu vai nomainu
(pec Sage Appliances ieskatiem).

Musu garantija tiks ieverotas visas likumigas
garantijas tiesibas atbilstosi pieméerojamiem
nacionalajiem likumdos$anas aktiem, neietekméjot
tas nekada veida.

Pilnu noteikumu un nosacijumu tekstu,

ka art noradijumus par pretenziju

iesniegSanu, ludzu, skatiet timekla vietné
www.sageappliances.com.

@ Garantii

PIIRATUD GARANTII 2 AASTAT

Sage Appliances annab sellele tootele alates
ostukuupéevast 2-aastase piiratud garantii t66- ja
materjalivigadest tulenevate defektide suhtes,
juhul kui toodet kasutatakse kodumajapidamises
ja kindlaks maaratud territooriumidel. Selle

garantiiperioodi jooksul remondib Sage Appliances

defektse toote vdi vahetab selle vélja voi tagastab
raha (Sage Appliances’i omal dranagemisel).

Kehtivad koik riiklike seadustega ette nahtud
garantiidigused, meie garantii ei mojuta neid
kuidagi. Garantii taielikke tingimusi ja juhiseid
garantiindude esitamise kohta vt veebilehelt www.
sageappliances.com.

@ Garantija

2 METY RIBOTA GARANTIJA

Siam buityje nurodytose teritorijose naudojamam
gaminiui ,Sage Appliances” suteikia nuo jsigijimo
datos galiojancig 2 mety garantija nuo gamybiniy
ir medZiaginiy defekty. Siuo garantiniu laikotarpiu
~Sage Appliances” sutaisys arba pakeis sugedusj
prietaisa, arba grazins uz jj sumokeétus pinigus (tai
atliekama ,Sage Appliances” nuozitra).

Bus laikomasi visy nacionalinius jstatymus
atitinkanciy teisiy dél garantijy ir musy garantija jy
nepazeis. Visas garantines sglygas bei nurodymus,
kaip pateikti pretenzijg, rasite internete adresu
www.sageappliances.com.

@ lapaHTuAa

OrPAHUYEHHAA
FAPAHTHUA 2 TOOA

Sage Appliances gaet rapaHTuio Ha
MCMONL30BaHWE 3TOTO U3AE/INA B ObITOBbIX
YCIOBUAX HA YKa3aHHbIX TEPPUTOPHSX B TEHEHUE
2 neT oT Aatbl NOKYMNKW. FapaHTUA OTHOCKTCA

K AedeKTam, BbI3BaHHLIM HEKa4eCTBEHHOM
paboTon unmn matepuanavu. B TeverHne

3TOro rapaHTUIHOro cpoka Sage Appliances
OTPEMOHTUPYET UM 3aMeHUT Nitoboe n3genmve ¢
fedekrTom (no ycmoTpenuto Sage Appliances).

Hawa rapaHtua cobnogaert n He

HapyLLIaeT 3aKOHHbIE NpaBa Ha rapaHTuio,
npeaycMOTPEHHbIE COOTBETCTBYHOLLIMM
HaLMOHa/IbHbIM 3aKOHOAATE/IbCTBOM.
MoNHbBI TEKCT YCIOBUI rapaHTUK, a TaKe
MHbOpMAaLMIO O TOM, KaK NoJaTh NPETEH3UIO,
Bbl HalAeTe Ha Beb-canTe:
www.sageappliances.com.
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