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1./ABAXHU UHCTPYKLUU 3A BE3OMNMACHOCT

» Tosn ypen Moxe ga 6bae nsnonssaH oT Aela Ha 1 Hag, 8
rogyuHa Bb3pacT M Ninla ¢ HamarneHn omanyeckn, CEH30PHN Ui
YMCTBEHU Bb3MOXXHOCTU MU NUNCa Ha ONUT 1 3HaHWUS, aKo ca
nog, Haa30p N ako ca UHCTPYKTUPaHWU OTHOCHO W3MON3BaHETO
Ha ypeaa no 6e3onaceH HauYvH 1 ako pasbrpaT Bb3MOXHUTE
puckose. [Jelata TpsibBa Aa 6baat HagavpaBaHw, 3a Ja cTe
CUrYPHW, Ye He cv UrpadT ¢ ypeaa. [loumcTBaHe 1 nogapbxka
OT NnoTpebuTens He MOXe Aa ce U3BBLPLLBAT OT AeLa, OCBEH Npu
yCroBwme Ye ca Hag 8 rogyiiHa Bb3pacT 1 ca o4 Haazop.

» To3n ypea He e npegHa3HayeH 3a 13non3BaHe Ha Mopcka
Buco4vnHa Hag 2000 m.

+ BAXKHO! BAXXHN MHCTPYKUMW 3A BE3OINACHOCT:
MPOYETETE BHUMATEJTHO U 3AMNA3ETE 3A CIPABKIA
B EbAELLE.

 BHUMAHWE! He BkntouBanTe MMKpoBbIHOBaTa doypHa 6e3
BbPTSALLA YMHUA 1 NOocTaBka. He nanonasaite ypega, AokaTo
e npaseH.

2 BbIJIFAPCKU



BHUMAHWE! Ako BpataTta unm ynimbTHeHusATa ca
noBpeaeHn, oypHaTa He MOXe [a ce M3nosnaea, npeam
noepefarta ga 6bae OTCTpaHeHa OT KOMMETEHTHO NuLE.
BHMAHWE! N3nbnHaBaHeTo Ha KakBUTO U Aa douno
PEMOHTHW OENHOCTU, BKITHOYBALLM CBANsHETO Ha NpeanasHus
Kanak 3a MMKPOBDBJTHW OT fMLE, KOETO HE € KOMMNETEHTHO 3a
nocrnegHUTe e onacHo.

BHVMAHWME! TeuHocTuTE 1 Apyrnute XxpaHn He Tpsibea aa
6baaTt nogrpsBaHn B 3aneyaTtaHu CbaoBe, NOHEXe Te morat
Aa ekcnnoampar.

To3um BUTOB enekTpuyeckm Npnbop e NnpeaHasHa4veH 3a
M3nosn3BaHe B AOMaKMHCTBA 1 NogodHM obnacTtu, KaTo:
KYXHEHCKM OTAENEeHMs 3a NepcoHana B MmarasmHu, oomcum u
Apyrn paboTHN MEeCTa; CENCKM KbLUM; 3a KINMEHTU B XOTENM,
MOTENM 1 OPpYrn MecTta 3a XOTENCKO HacTaHsABaHE; XOTENCKO
HacTaHABaHe, BKIMOYBALLIO F1Erf0 U 3aKyCKa.

M3nons3eante camo 6e3onacHu 3a pabota ¢ MUKPOBBIIHOBA
dypHa cbaoBe 1 npmubopw.

YnotpebaTta Ha MeTanHn CbA0OBE 3a XpaHa Ui HanuTkn rno
BPEME Ha MUKPOBBSIHOBO FOTBEHE HE € NMO3BOJIEHA.

He octaBsante cdypHaTa 6€3 Haa3op, Korato usnonasarte
eHOKpaTHM NnacTMacoBu, XapTUEHN N1 Apyrv 3anannumm
CbOBe 3a XpaHa.

MukpoBbHOBaTa Neyvka e NnpeaHasHayeHa 3a 3aTonssiHe
Ha XpaHa 1 Hanutka. CylLleHeTo Ha XpaHa Unu gpexu n
3aTONNAHETO Ha rPEVikN, Yexnn, rbu, BNaXKHU Kbpnu n apyrm
nogobHM MoXxe ga noBede 4O ONacHOCT OT HapaHsBaHe,
3anansaHe unu noxap.

Ako nogrpsiBaHata xpaHa 3anoydHe ga usnycka gmv, HE
OTBAPANTE BPATUYKATA. MskntoueTte dypHaTa oT
OGyTOHa 1 OT KOHTaKTa 1 n34yakanTe xpaHaTa Aa cnpe ga
nanycka gum. OTBapsIHETO Ha BpaTU4kaTa, 4OKaTO XpaHaTta
n3nycka gum MoXe [a npeavsBuka noxap.
MWKpOBBNHOBOTO NOArpsiBaHE Ha HaNUTKM MOXe Aa
npeaussuka 3abaBeHo U3kMnaBaHe, No Ta3m npuymnHa Tpsidea
Aa ce BHMMaBa npu MaHunynaumsi Ha cbaa.
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» 3a ga ce n3berHart n3rapsHusl, CbAbPXKaHNETO Ha LUMLLIETA U
OypkaHu C OeTCkM XpaHu TpsibBa Aa 6bae pasknaTteHo npean
ynoTtpeba, a TemnepaTypaTta — npoBepeHa.

* He rotBeTte uenu anua c yepynkute nm. opwu uenu
TBbPAO CBapeHu drila He 6rea ga 6baaT noarpsisaHy B
MUKPOBBSIHOBA hypHa, MOHEXE Te MoraT Aa ekcnnogupar
cnep nNpuKnYBaHe Ha MUKPOBBbSIHOBaTa 0bpaboTka.

* B cnyyari ye 3axpaHBawmaT kaben 6bae noBpeaeH, CblUNAT
TpsibBa Aa 6bae 3aMeHeH OT NPOU3BOANTENS, HErOB CEPBU3
nnm ot nuue ¢ nogobHa keanudukauus, ¢ uen n3bsarsaHe Ha
eBeHTyarnHa onacHocT

1.1 MNopAapbXKa N noyncreaHe

Bpatunuka:

+ 3a Ja nouncTuTe BCsKa cneja oT 3aMbpcsiBaHe,
noYmncTBanTe pedoBHO ABETE CTPaHU Ha BpaTU4ykara,
YMITbTHEHUATA U U YMITbTHUTENHUTE MOBBPXHOCTU C MEKO
BNaXkHO Napye nnat. He nanonssarTte arpecMBHn abpasnBHu
CcpeAcTBa 3a NoYUCTBaHE UMM OCTPU MEeTanHu npeameTu
3a CTbp)KeHe 3a NoYUCTBaHE Ha CTHKIOTO Ha BpaTU4yKaTa,
NMoHexXe Te MoraT fa HagpackaT NOBbPXHOCTTa, KOETO MOXe
Aa gosefe A0 cyynBaHe Ha CTbKIOTO.

BbTpelwHocT Ha doypHaTa:

» 3a ga nounctute, n3dbpcBanTe BCAKO MSICTO, KOETO €
HanNpPbCKaHO NN Ha KOETO € pa3cunaHo CbC MEKO BIIaXKHO
napye nnat unun reba cnep BCAKO roTBeHe, AoKaTo oypHaTa
e oLe Tonna. 3a No-rosieMu Konu-4ecTea pascunaHo
n3nonssanTe MeK canyH u n3bbpLueTe HAKOMKO MbTU C
BMaXXHO Napye nnat, JOKaTo He NoYMCTUTE BCUYKO. He
cBananTe HanpaensBaLLms Kanak 3a MUKPOBBLITHUTE.

* [lorpwxeTe ce MEKUAT canyH 1 BogaTa Aa He NpOHUKBaT B
MarkuTe BEHTUNaLMOHHN OTBOPU B CTEHUTE, MOHEXE ToBa
MOXe fa nospeam ypHaTa. He nanonssanTte noyncraeaLym
npenapatu nog dpopmaTa Ha cnpen BbTpe BbB (hypHarTa.
MouncTteTe HanpaBNABaLMSA Kanak 3a MUKPOBBITHUTE,
BbTPELIHOCTTa Ha oypHaTa, BbpTALlaTa ce YMHUS U
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noanopaTta Ha YvHusATa cnea ynotpeba. Te Tpsabea ga ca
CYXM W YUCTW OT Ma3HWHa. HaTpynaHaTta ma3HuMHa Moxe aa
ce nperpee 1 Aa 3ano4vHe ga nyLwmv unm aa ce 3anarnw.

BBbHLWHOCT Ha doypHarTa:

OTBbH (hypHaTa Bu moxe aa 6bae novmcteaHa fecHo ¢
MeK carnyH 1 Boga. YBepeTe ce, Ye canyHbT € OTCTPaHeH C
BMNaXXHO napye 1 noAcyLueTe OTBbH C MeKa Kbpna.

[MaHen 3a ynpaBneHue:

OTBOpeTe BpaTuykaTta npeau nodncTeaHe, 3a aa
AeakTuBuparte rnaHena 3a ynpaeneHue. Tpabsa ga
BHMMaBaTe Npu NoYMCTBaHe Ha NaHena 3a ynpasneHune.

C nomoLlTa Ha nap4ye nnaTt, HAMOKPEHO camMo C BoAa,

NeKo n3bbpLLETE NaHena, AoKaTo He 6bae NOYNCTEH.
N3barearite n3non3saHeTo Ha 0OUNHO KonNnM4ecTso Boaa. He
N3Mon3BanTe HUKAKBN XUMUYECKN UNn abpasnBHM cpeacTea
3a NoYncTBaHe.

BbpTswa YnHusa n HemHaTa onopa:

CeaneTe BbpTdLaTa YAHUS U HEMHATa oropa oT (pypHaTa.
N3muiiTe BbpTALaTa YMHUS U HeHaTa ornopa C Mek carnyHeH
pa3Teop. [NoacylweTe ¢ Meko napye nnat. BbpTrawara 4iHns
1 oropara 1 MoraTt Aa ce MUAT B CbAOMUSASNHA.

BAXKHO! NouncTtBanTte pegoBHO oypHaTa 1 OTCTpaHABauTe
BCSIKAKBM OCTaTbUM OT XpaHa. HenogabpxaHeTo Ha

4YMCTOTa Ha pypHaTa MOXe fa npeam3smka n3xabssaHe Ha
NMOBBbPXHOCTTA, KOETO MOXE CEPUO3HO a NOBMMsie Ha CpoKa
Ha ro4HOCT Ha ypea U € Bb3MOXHO [a Npeaun3Brka onacHu
cuUTyauun.

BHumaBanTe ga He pasmecTuTe BbpT4LLaTa ce NocTaBka,
[0oKaTo U3Baxgarte CbAoBETE OT ypeaa.

BA>XHO! He 6uBa ga ce nsnonasart yCcTponCcTBa 3a
noyncTeaHe c napa.

Tasn M1KpoBBITHOBA (PypHa e NpeaHasHadYeHa 3a BrpaxaaHe.
YpenbT He TpsibBa Aa 6bae nocTtaBsH B LwKad.

To3n ypen n HEroBUTE U3NOXEHU Ha JOCTbMN 4YacTu ce
3arpsisaT Mo BpeMe Ha 13rorn3BaHe.
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BHVMAHWE! MNa3seTe geuarta ganed ot BpaTuykaTta, 3a ga

npegoTBpaTtnuTe onacHoOCTTa OT U3rapAHETO UM.

BAXXHO! He nsnonseante npoaykTute OT TbprosckaTa

MpeXa 3a NoYMCTBaHe Ha NeYKu, MapoCTPYMHN ypeau,
abpasvBHW, arpecrBHM NOYMUCTBALLM CPEACTBA, HULLO KOETO
CbObpXXa HaTpMeBa OCHOBA UNn abpasnBHM MOU BbPXY
HMKOS YacT OT MUKPOBBbIIHOBaTa cu cpypHa.

. NHCTAJTALINA

495/595

nosvumm A, b, Bunm I™:

MI/IKpOB'bJ'IHOBaTa Moxe aa 6bae MOHTMpPaHa B

Knacuyecka dypHa

Mo3uuum

Pa3smep Ha HuWaTa
w o B

A

562 x 550 x 360

B+B

562 x 300 x 350
562 x 300 x 360

r

562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Pasmvepu B (Mm)
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2.1 be3onacHa ynoTpe6a Ha ypeaa

AKO MOHTUpaTe MMKPOBBLITHOBATa B MO3ULIMN
B vnu B:

LLkacbT TpsibBa Aa 6bAe Ha MUHUMYM
500 mm (E) Hag KyxHEHCKUS NnoT 1 He
TpsibBa A4a € MOHTUPaH AMPEKTHO Hapg,
KOTIOH.

Tosn ypen e n3nutaH u e ogobpeH 3a
paboTa B Bn130CT camo A0 JOMaKMHCKM
ra3oBu, eNeKTPUYECKU U MHAYKLMOHHU
KOTIOHW.

TpsibBa Aa 6bae ocTaBeHO 4OCTaTbYHO
pa3CcTosiHNE MeXY KOTIOHa 1
MVKPOBBJIHOBATa, 3a Aa ce n3berHe
nperpsisBaHe Ha MUKPOBBLJIHOBATa hypHa,
OKOMNHUTE LKadhoBE M NPUHAATIEXHOCTY.
He BkntoyBanTe KoTrnoHa 6e3 cbaoBe,
Korato paboTu MMKPOBBITHOBATA.
TpsibBa Aa ce BHUMaBa npu pabora ¢
MWKPOBBJIHOBATA NMPW BKITHOYEH KOTIIOH.

2.2 UHcTanaumsa Ha ypeaa

2.5 mm Ji‘ mm
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B
=
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OTCcTpaHeTe BCUYKM YacTy OT onakoBkaTta
1 NpoBepeTe BHMMATENHO 3a crieam ot
yBpexaaHe.

Tasu cpypHa e npoekTmpaHa cTaHa4apTHO
[a nacHe B wkad ¢ BucodmHa 350 Mm.
[Mpun HanacBaHe B LWkad ¢ BUCOYMHA

360 mm:- Passuinte n otctpaHeTte 4-Te
KpayeTa oTaony Ha dypHata. 3aBbpTere
kpadetata Ha 90 rpagyca v rm noctaseTe
MOBTOPHO C AbJrata YacT KbM NpegHaTa
CTpaHa Ha cpypHara.

MocTtaBeTe KykaTa 3a 3akpensaHe oT
[OsicHaTa CTpaHa Ha KyXHEHCKMS Likad,
KaTo nsnonaeare NpefoCcTaBeHns JIUCT C
yKasaHusi.

MocTaseTte ypeaa 6aBHO B KyXHEHCKMS
wkad 6e3 ga npunararte cuna.

YpenwbT TpsibBa Aa ce NoBaUrHe Bbpxy
3aKpenBaLumTe KyKUYKK 1 cred ToBa Aa ce
cnycHe B MSICTOTO. 3akpenete dypHaTa
OT N1siBaTa CTpaHa C NomoLLlTa Ha ABaTta
npefocTaBeHn BMHTA.

5. [poBepeTe fanu ypeabT € cTabuneH v He
ce knatu. [MpoBepeTe Aanu uma nponyka
2.5 MM mMexay ropHaTa BpaTa Ha Lkada
1 ropHaTa cTpaHa Ha naHena (Buxre
avarpamara).

2.3 CBbp3BaHe Ha ypeaa KbM
eNeKTPUYEeCKOTO 3axpaHBaHe

(A)

*  EneKTpuyeckusit KOHTakT Tpsibea aa e
NECHO JOCTbIMEH, 3a Aa MOXe ypeabT
necHo aa 6bae U3KIKYEeH B CneLleH
cniyyani. MiHade Tpsibea fa 6b4e Bb3MOXHO
[a ce NpeKbCHe 3axpaHBaHETO Ha
bypHaTa Ype3 BrpaxaaHe Ha NpekbeBay
B eneKTpuyeckaTa UHcTanaums Karto ce
cnasBar npasunarta 3a okabensiBaHe.

* 3axpaHBawmaT kaben moxe aa 6vae
CMEHSIH CaMO OT EEKTPOTEXHUK.

* B cnyvan ye 3axpaHBalLmAT kaben 6bae
noBpeaeH, CbLumaT Tpabea aa 6vae
3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENS, HETOB CEPBU3
Unu oT Nnue ¢ nogobHa keanudukaums, ¢
uen n3bareaHe Ha eBeHTyarnHa onacHoOCT.

*  KOHTaKkTbT He TpsibBa Aa 6bae pasnonoxeH
3ag wkada.

* Han-gobpoTo msACTo e Hag wkadpa, Bk (A).

* CBbpxeTe ypeaa kbM MOHoaseH
npomennue Tok 220-240 V/50 Hz ¢
NPaBUIHO MOHTUPAH 3a3€MEH KOHTAaKT.
KoHTakTbT TpsibBa Aa nma
10 A npegnasuten.

* [lpeamn nHcTanaums BbpXXeTe Bpb3ka Ha
3axpaHBaLLyms kaben, 3a fa ynecHute
npokapBaHeTo My A0 Touka (A) npu
MHCTanauusTa.

* [lpu noctaBsiHe Ha ypeda BbB BUCOK LKA,
HE onbBanTte enekrpuyeckust kaben.

* He notansviTe wwencena n 3axpaHeaLms
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kaben BbB BOAa UNu Apyra TEYHOCT.

* He ponyckavite npeMmnHaBaHETO Ha
3axpaHBaLLmsi kaben no ropeLua unm no
OCTpa NOBLPXHOCT, KaTo HaNpMmep 3oHaTa
Ha BEeHTUINaums Ha ropely Bb3ayX B 3agHaTta
ropHa 4acT Ha dypHaTa.

2.4 lonbNHUTENHU NPENOPbLKU

He n3nonsBante MyMKpoBBbIHOBaTa dhypHa
3a TepMuYHa obpaboTka Ha Ma3HMHa 3a
Mbp)KEeHE (M3non3BaHe KaTto PPUTIOPHMK).
TemnepaTtypaTta He MOXe fa 6bae
KOHTpONMpaHa 1 MasHMHaTa MoXe Ja

ce 3ananu. 3a NpuroTesiHe Ha NyKaHKu
13nonaearite camo crnelyanHy NPpoayKTn 3a
MWKPOBBJTHOBA.

INMuua ¢ NEMCMEVKBPU Tpsibea ga
Ce KOHCYMNTMPAT ChC CBOSA NeKap Ui
C NpOn3BOAMUTENS Ha NercMenKbpa 3a
npeanasHn Mepky, OTHACALLW ce A0
MUKPOBBITHOBU hypHU.

Hukora He gonyckante Aa nonagHaT v He
mbxalTe NpegMeT! B OTBOPUTE 3a 3aknoyBaHe
Ha BpaTuyKaTa U BbB BEHTUINAUWOHHUTE
oTBOpu. B cnyvaii Ha pa3nue, He3abaBHO
usknoyeTe dypHaTa v npekbCcHeTe
3axpaHBaHETO OT efleKTpuyeckaTa Mpexa,
cren KOeTo Ce CBbPXETE C YMbIIHOMOLLEH
cepBuseH TexHnk Ha ELECTROLUX.

Hukora He moauduumparite dypHaTa no
HMKaKbB Ha4uH.

M3nonseaiiTe camo BbpTALLa YAHUS 1
NoAnoXka 3a Hesl, NpegHasHayYeHu cneyyanHo

8 BDbJIFTAPCKU

3a Tasu cpypHa. He nsnonaeavite cpypHaTta 6e3
BbpTALLATA YNMHUS.

3a pa npegorepaTtuTe cHynBaHe Ha
BbpTALLaTa YMHUA:

» [penown pa s nouncTBate ¢ Boaa, 1 ocTaBeTe
[a ce oxnagu.

* He nocrassiiiTe ropeLy XpaHu unm ropeLum
CbAO0BE Ha CTyeHa BbPTSALLA YNHUS.

* He nocTaBsinTe CTyAeHW XpaHu unm
CTyAEHM CbO0BE Ha ropeLla BbpTsLLa
YMHUS.

HWTO NPOV3BOANUTENSIT, HTO THPrOBCKUSAT
npefcTaBuTes MoraT Aa rnoemat OTrOBOPHOCT
3a noBpeay Ha doypHaTa unm TenecHu
HapaHsBaHWsi, MPUYMHEHN B CreCTBME Ha
HecnasBaHe Ha npoueayparta 3a NpaBuIHO
eneKTpUYecko cebp3BaHe. EnnzoanyHo morat
[a ce obpasyBaT BOAHW Napy WU Karkuy no
CTEHWTE Ha dypHaTa UMM OKOJO YNITbTHEHWSITA
Ha BpaTuyKaTa 1 no ynitbTHUTENHUTE
MOBBPXHOCTW. TOBa € HOpMarHO SIBIIEHWE U He
€ Npu3HaK Ha TeY Ha MUKPOBbIIHOBaTa pypHa
UNW HEU3NPaBHOCT.

OTHOCHO NnamnaTa(uTe) BbTpe B TO31
NpoAyKT U pe3epBHUTE namnu, NpoaBaHu
otgenHo: Tean namnu ca npegHasHayeHn aa
U3ObPKaT HA EKCTPEMHU (OU3NYECKM YCIOBUS
B [JOMaKVHCKM ypeau, kaTo Temneparypa,
BUGpaLM, BNAKHOCT Unu ca NpeAHa3HaveHn
[a curHanuaupat nHopmaums 3a
paboTHOTO CbCTOsIHME Ha ypeaa. Te He

ca npegHa3HayeHu 3a 13norn3saHe B

APYTVi NPUINOXKEHWS U He ca NOAXOASLLM 33
OCBeTsIBaHe Ha NoMeLLEeHVsi B LOMAKUHCTBOTO.



3. ObLW MPEMMMEQ HA YPEOA

3.1 MukpoBbIiHOBa hypHa

o[ o2

0| O A

e— ;VA
ﬁ A B

1

2 @

MpeneH naHen

BbTpeLuHo ocBeTneHne

[MaHen 3a ynpaenexve

ByToH 3a oTBapsiHe Ha BpaTaTta

HanpaBnﬂBau.g Kanak 3a MUKpPOBBJIHUTE
(He cBansiite)

BENENE

BbTpeLLHO NpocTpaHCTBO Ha dypHaTa

YnmbTHEHUs Ha BpaTnykata n
YMTbTHUTENTHU MOBBPXHOCTU

~ ]

3.2 Akcecoapu

lMNpoBepeTe ganu ca OCTABEHN CriedHNTe
NPUHaANEKHOCTY:

BbpTALLa YnHUSA

Onopa Ha BLPTALLATa YMHMS

® [locTaBeTe onopara Ha BbpTsLLaTa YMHUA
B OTBOpA Ha AbHOTO BbB BbTPELUHOTO
MPOCTPaHCTBO Ha hypHaTa.

® [locne nocraBeTe BbpTALLATA YAHUSA Ha
onopara .

® 3a fga npegoTepatute nospeau
Ha BbpTALLAaTa YHWA, noBauranTte
[0CTaTb4yHO CbJOBETE U KOHTENHEPUTE Haj,
MOBBLPXHOCTTA W, KOraTo rv u3saxaare ot
dypHarta.

KoraTto nopbyBate npuHaaexxHoCTy,
MO~sl yrIOMeHeTe Ha Balumsi Tbproscku
UV CEepPBU3EH NPEeACTaBUTEN Ha
ELECTROLUX gBa enemeHTa:
HavMeHoBaHMWe Ha YacTTa u
HaVMeHOBaHue Ha Mofena.

/N BHUMAHME!

He BkntoyBaliTe MUKpOBBIHOBaTa hypHa 6e3
onu1caHnTe aKkcecoapu Aa ca NocTaBeHw.

3.3 NaHen 3a ynpaBneHue

B
D
I
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T
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+30s

T
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MHaukatopu Ha umndposus aucnnen:

Jrobumn

SRR

[
AUTO

KyxHeHckn Tarimep

ABTOMaTUYHO pasmpassaBaHe

MwkpoBbnHoBa

ll

Cron/oTmsiHa

3akntoyBaHe 3a aetcka 6eonacHoCT

@] |0

3apaBaHe Ha ToYeH vac

5| CermeHTM Ha aucnnes

g Terno

8OW 240W 400W 560W 800W HuBa Ha moLyHocT

BYTOHM HIBO Ha MOLLIHOCT

ByTOHM 3a noBuMM

B GyToH 3a aBTMaTU4HO pa3Mpa3siBaHe
ByTOH KyxHEHCKU Tarimep

E Harope/Hapony

ByTOH CTapT/NOTBbPKAEHUE/GbP3 CTapT

B Byron cron
KBl ByroH 3a otBapsiHe Ha BpaTaTta

4. MPEOV OA N3MOJN3BATE 3A MbPBU MbT

4.1 BknouyBaHe

Mpu MbpBOHAYANHOTO BKIKOYBaHE Ha dypHaTa
LLie MMaTe Bb3MOXHOCT [ja HacTpouTe

YacoBHMKa.YacoBHUKBLT Ha dypHaTa e 24 4acos.

1. ®ypHaTa We n3gane 3ByKoB curHarn
N BCUYKN MKOHW BbPXY AUChnes e
NpPUCBETHAT 3a MOSIOBUH CeKyHAa.
HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQONY,
[okaTto Bbpxy Aucnnes 6bae nannucaHo
“on” nnu “oFF”.

2a. 3a u3kntoyBaHe Ha YaCoBHUKA HaTUCHETe
oytonn HAFOPE/HAOONY, nokaTo BbpXyY
aucnnesn 6bae nsnucaro “oFF”, cnepn,
koeTo HaTucHeTe 6yToH CTAPT. ®ypHaTta
€ roToBa 3a ekcrnnoarauus.

AKO CTe M3KIMHUNIN YaCOBHMKA U
»enaete Aa ro BKMoYMTE OTHOBO,
HaTuCHeTe ABYKpaTHO ByTOH
KYXHEHCKU TAAMEP v crieagaiite
ykasaHusiTa B Touka 20.

2b. 3a BknoYBaHe Ha YaCOBHMKA HATUCHETe
oytonn HAFOPE/HAQONY, nokaTo BbpXyY
aucnnes 6bae n3nucaHo “‘on”, cnep KoeTo
HaTucHeTe 6yToH CTAPT.

Mpumep: 3a ga HacTpouTe YacoBHMKa Ha 18:45.

1. HartucHete 6ytonn HATOPE/HALQOIY, 3a
[a HacTpouTe vaca.

2. 3a notebpxaeHue HaTucHete GyToH
CTAPT.
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3. HatucHete 6ytoHn HAFOPE/HAQONY, 3a
[a HacTpouTe MUHYTUTE.

4. 3a noTBbpXAEHUE HaTUCHETE BYTOH
CTAPT.

Cnep kaTo YacoBHUKBLT 6be CBEPEH,
TOYHUSIT Yac LUe ce NokasBa BbpXy
avcnnest.

4.2 PeXXuM Ha roTOBHOCT
(MKOHOMMYEH peXxum)

dypHaTa aBTOMATUYHO BMN3a B PEXMM Ha
FOTOBHOCT, @Ko B paMKUTE Ha 5 MUHYTU He
GbZe NpeanpueTo HUKaKBO AelCTBME.

Mpumep: AKO YaCOBHUKBLT HE € OU HaCTPOEH:
JvcnnenT we ce naknoun.

3a nsxop OT pexvma Ha roTOBHOCT OTBOpeTe
BpaTaTa, HaTUCHETE HSAKOW OT ByTOHUTE Unn
3aBbpTETE Npnbopa 3a yrnpasneHue.

Mpumep: AKO YaCOBHUKBLT € OMN HACTPOEH:
Cneq nstuyaHe Ha NETMUHYTHUSA NEPUOA,
TOYHUSIT Yac LWe 6bae nokasaH.

4.3 HactporBaHe Ha 4YaCOBHUKa, creq
KaTo TOYHUAT Yac e 6un 3agageH

MoxeTe ga HaCTpOIZBaTe YacoBHUKa v cnen
KaTo TOYHUAT Yac e Beye 3aajeH.

Mpwumep: Npomsana ot 18.45 kbm 19.50.

1. HatucHete aBykpatHo 6yToH KYXHEHCKU
TAUMEP.



2. HatucHete 6yToH CTAPT.

3. HartucHete 6ytonn HATOPE/HAQOIY,
[oKaTo BbpXy Avcnnesn 6bae nsnucaHo 19.

4. HatucHete 6yToHn HAFOPE/HAQONY,
[oKaTo Bbpxy Aucrnes 6bae usnucaHo 50.

5. HatucHete 6ytoH CTAPT.

4.4 OTMsIHA HA YaCOBHUKA U
3apaBaHe pPeXuUM Ha rOoTOBHOCT
(MUkoHOMMYEH pexnm)

1. HatucHete gBykpaTtHO 6yTOoH KYXHEHCKU
TAAMEP.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQOIY,
[okaTo Bbpxy Ancnnes 6bae nsnncaHo
“oFF”.

3. 3anoTtBbpXaeHWe HaTucHeTe OyTOH
CTAPT.

4.5 3aknouBaHe 3a AeTckKa
6e3onacHocT

ToBa e dyHKUMA 3a 6€30NacHOCT, KOATO
NpeLoTBpaTsiBa HEXENaHo BKMHOYBaHe Ha
dypHaTa oT geua. [lokaTo e akTMBMpaHo,
HUKOS! OT PYHKLMMTE Ha dpypHaTa He Moxe Aa
Obae BKMHOYEHa.

5. EKCIMIMOATAUNA

5.1 HuBa Ha MOLLHOCT Ha
MUKpOBBIIHOBaTa chypHa

Mpumep: 3a nogrpsiBaHe Ha cyna 3a 2 MUHYTU
1 30 cekyHam Ha 560 W MunkpoBbHOBA
MOLL{HOCT.

1. HatucHete 6ytoH HUBO HA MOLLIOHCT
OT AsicHaTa CTpaHa Ha TPUbIbIHUKA,
nokato 6bae nokasaHo ‘560 W'.

2. HatucHete 6ytonn HAFTOPE/HAQOIY, 3a
[a BbBEAETE XENaHoTO BpemMeTpaeHe.

3. HartucHete 6yToH CTAPT.

[okaTo chypHaTa e B pexum
MWKPOBBITHOBO FOTBEHE, MOXETe

Aa perynupare HUBOTO Ha MOLLIHOCT
Yype3 HaTuckaHe Ha GyTOHa TOYHO Mop,
ernaHata HacTpoWka.

MoxeTe aa 3agageTe HMBOTO Ha
MOLL{HOCT MO Bpeme Ha paboTta

Ha dypHaTa, kKaTo HaTUCHeTe 1
3agbpxuTe xenaHust 6yton HUBO HA
MOLLUHOCT, gokato HacTporikaTa 6bae

AKTVBMPaHETO 1 AeaKTMBUPAHETO Ha
yHKUMATa 3aknouBaHe 3a Aetcka
6e3onacHOCT Moxe fia 6bAe U3MbIHEHO
€OVMHCTBEHO, KoraTto (hypHaTa He (hyHKLMOHMpa.

Mpumep: 3aknouBaHe

HatucHeTe n 3agpbxTe 6ytoH CTOI, gokato
cumBon ‘3aksoyBaHe 3a getcka 6esonacHocTt’
6bae n3obpaseH BbpXyY AucCnes.

Mpumep: OTkntouBaHe

HaTucHeTe 1 3agpbxre 6yToH CTOIM,
[0KaTo CMMBONBT ‘3aknoyBaHe 3a AeTcka
6e30nacHOCT’ ce N3KIMHYN.

@ [okato hyHKUMATa € aKTUBHA, BCUYKM
OyTOHU, ¢ nskntoveHve Ha CTOIMM ca
AeaKTUBUPaHW.

4.6 NbpBOHaAYaNHoO NoYNCTBaHe

NPEAQYNPEXAOEHUE!

Bx. pasgen ,lMpodmnaktika un

noyncTeaHe"

*  W3BapeTe BCMYKM akcecoapu oT
MUWKPOBBLIIHOBAaTa hypHa.

*  BHumaTtenHo noyucrete BbTpeLLHaTa
YyacT Ha dypHaTa C HaBnaxxHeHa
Meka Kbpna.

MapkupaHa Bbpxy gucnnes. MpekaneHo
BMCOKa MOLLIHOCT MIN MpeKaneHo
NPOABLIKATENHO roTBEHE MorarT Aa
nperpesT xpaHaTa, npeau3BuKBaiikv
noxap.

Ako 6be n3bpara molHoct ot 800 W,
MaKCHMMarHOTO BpeME 3a MUKPOBBLITHOBO
roTBeHe, k0eTo Moxe Aa 6bae 3agafeHo
e 15 MuHyTW.

B cnyuyaii ye dypHaTta pabotu B
NMPOV3BOSIEH PEXIUM 3a 3 UNW NoBeYe
MWHYTUW, BEHTUNATOPBT LLE OCTaHe
BKIMOYEH 2 MUHYTH, Crieq KaTo roTBEHETO
3aBbpLuK. [py oTBapsiHe Ha BpaTaTta Toi
LLie cnpe, a KoraTo st 3aTBOpUTE - Liie ce
BKIOYM OTHOBO, AOKaTO ABETE MUHYTU
He naTekart (BKMOYUTENHO BPEMETO,
npes KoeTo BpaTtaTa e 6una oTBOpeHa).
Ako dypHaTa paboTu 3a no-mManko ot

3 MUHYTW, BEHTUNATOPBLT HSMa fa ce
BKITHOYMN.

Cnep NpuKIYBaHe Ha roTBeHETO
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BbpTALlaTa Ce YNHUA e NMPOOBITKA
Xo[a Cu, AOKaTO CbAbT 3a roTBEHE
OOCTUrHe MbpBOHA4YanHoOTO CU
NOJIOXKEeHUE. B'bTPELUHOTO ocBeTneHueLe
OCTaHe BKITIoYEeHO A0 3aBbpLluBaHe
X04a Ha BbpTdllaTta ce YnNHUA, Unn B

npoabimKeHne Ha 5 cekyHAW (MO-AbNroTo
ot agete). Cnep kpas Ha npoteca Le
npo3ByyM ayamo curHan. Ako npes

TOBa BpeMe BpaTtaTta 6bae oTBopeHa,
BBPTEHETO LUE Ce NPeyCTaHOBM.

5.2 HuBa Ha MoLLHOCT

Hactpoiika Ha

MpenopbunTenHo usnon3saHe

MOLLHOCTTa
800 W/ M3non3Ba ce 3a rotTBeHe vnv npeaBapuTeniHo noarpsisaHe - (Hanp. cyna, neyeHo, xpaHa ot
BWCOKO KOHCepBa, TONNW HanuTku, 3enexHdyuu, puba n ap).
560 W /3non3Ba ce 3a AbNro rotBeEHe Ha NiTbTHA XpaHa KaTo NeyeH HKonaH, MECHO Pyro 1 ACTUSA Ha nnata,
a CbLUo 3a AenukaTHU 6itofa kaTto coc Cbe cpeHe 1 GuckauTeHa TopTa. [Mpu Tasn HUCka MOLLIHOCT
COCBT HMa [ja U3KUMK 1 XpaHaTa LLe Ce CroTB1 paBHOMepHO 6e3 npesapsiBaHe Mo kpaviiara.
400 W ‘BTHU XpaHW, KOUTO Ce HYXXAAAT OT NPOABIMKUTENTHO FOTBEHE NPY KOHBEHLIMOHAIHO roTBEHE, (Hanp.

ACTUSA OT FOBEX[0), Ce NpenopbyYBa Tasw HACTPOiiKa Ha cunata, 3a Aa 6bae MECOoTO KPEXKO.

240 W/ PA3SMP- V3bepeTe Tasn HaCTpoOIKa Ha MOLLHOCTTA, 3a Ja CTe CUrypHHU, Ye ICTUETO LLie Ce pa3mpasu

A3ABAHE paBHOMepHO. Taau HacTpoiika CbLUO € uaearnHa 3a BapeHe Ha opu3, nacTa, KHeanu 1 Kpem kapamen.
80 W 3a genukaTHO pa3mMpassBaHe, (Hanp. Cnagkapcky Kpem Unv cnagkapcko TecTo).

ow 3a npecTtosBaHe/KyXHEHCKN XPOHOMETBP.

W =WATT

5.3 HamaneHa cTeneH Ha MOLLUHOCT

Pexum Ha roTBeHe

CraHpapTHoO Bpeme

HamaneHa cteneH Ha MOLWHOCT

MwukposbnHosa 800 W 15 MUHYTK

MwukposbnHoBa 560 W

5.4 PerynupaHe Ha BpemeTpaeHeTo
no BpemMe Ha rotBeHe

VMimaTe Bb3MOXHOCT fa perynupare

BPEMETPAEHETO MO BPEME Ha FOTBEHE.

Mpumep: [JobaBsiHe Ha 2 MUHYTU

(120 cekyHam) c nomowyta Ha 6ytoH CTAPT.

1. HartucHete 6ytoH CTAPT yeTupun nbTu.
BpemeTpaeHeTo Lie 6bae yBeNMUeHo Cbe
120 cekyHan.

5.5 Ynotpeba Ha 6yToH CTOI

HaTncHeTe 6yToH CTOIN BegHbX, 3a Aa
BrneseTe B pexum [Naysa.

HaTncHeTe nosTopHo 6yToH CTOIN, 3a aa
OTMEHWTE BpEMETPAEHETO 3a FOTBEHE.

5.6 KyxHeHCcKkn Tanmep

3apaBaHe Ha KyXHEeHCKW Taimep.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU TAUMEP.
2. HatucHete 6yToHn HAFOPE/HAQONY, 3a
[a BbBefeTe XenaHoTo BpeMeTpaeHe.

3. HatucHete 6yToH CTAPT. TaiimepsT Lie
cTapTupa aBTOMaTUYHO.
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[okaTo TanmMepbT € akTUBMpaH,
BpeEMEeTPaeHeTO Moxe Aa 6bae
YObIDKEHO Ype3 3aBbpTaHe Ha
KOHTPOIHWS perynaTop WUinm HaTuckaHe
Ha 6yToH CTAPT.®yHkuusTa Taimep
Moxe fa 6bAe u3nonaeaHa eanHCTBEHO,
aokaTo dypHata He hyHKLUMOHMpa.

5.7 bbp3 cTtapTt

MosxeTe AMpeKTHO Aa cTapTupaTte roTBeHe
Ha 800 W/BNCOKA 3a 30 cekyHam 4pes
HaTuckaHe Ha 6ytoH CTAPT.

3a pobaBsiHe Ha olLe BpemMe, HaTucHeTe
oytoH CTAPT.

5.8 UskntouBaHe Ha 3ByKa

DyHKUMSITA CMYKN 38 U3KITHOYBaHE Ha 3ByKa.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU TAUMEP
3 MbTK, 4OKATO BbPXY ANCNNES CE U3nuLe
‘Soun’.

2. HatucHete 6ytonn HAFOPE/HAQOIY,
[0KaTo BbpXy Aucnnes 6bae nsnmcaHo
“oFF”.



3. HatucHete 6yToH CTAPT.

BkntouBaHe Ha 3Byka.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU TAUMEP
3 MbTW, 4OKATO BBLPXY AUCNIIES Ce n3nuile
‘Soun’.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQONY,
AoKaTo BbpXy Aucrnes 6bae nsnucaHo
“on”.

3. HatucHete 6yToH CTAPT.

5.9 MNaysa

MocTaBsHe B nay3a, AokaTo dypHaTa pabotun

Ha MUKPOBBLITHOB PEXUM.

1. HatucHete 6ytoH CTOIN unu oTBOpETE
BpartaTa.

2. ®ypHaTta Moxe aa 6bae noctaBeHa B
naysa 3a nepuog Ao 5 MUHyTH.

3. HatucHete 6yToH CTAPT, 3a aa
NpoabIKNTE FOTBEHETO.

5.10 Jlrobumu

dypHaTa pa3nonara ¢ 3 nobumun peuenTn.
) Meko macno

¥ PasroneH wokonap

) Kekc B yawwa

Mpumep: Pa3tonasaHe Ha macrno.

1. HatucHeTe egHokpaTHO 6yToH IOBUMMW
1.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HALOOITY, 3a
na nsbepete TernoTo.

3. HatucHete 6yToH CTAPT.

AKO BbpXY CErMEHTUTE Ha aucrest

ce nokasga BbpTsLla ce durypa, ToBa
03HayaBa, Ye xpaHaTa TpsioBa Aa 6bae
pa3bbpkaHa unu npeobbpHaTa. 3a Aa
NPOABIDKUTE FOTBEHETO, HAaTUCHETE BYTOH
CTAPT. ®yHKumMATa 3a aBTOMATUYHO
pa3mMpassiBaHe Lue crpe, crneg Kkato
3a4aneHoTo BpEMETPAEHE M3Teuye.
HuBaTta Ha MOLLHOCT 3a npeABapuTENHO
3apgageHuTe Jiobumm peuenTu He morat
na 6vpat npomeHsHu. Morat ga 6baat
npuroTBeHn 1-4 kelka B YaLua.

& BHUMAHME! LLlokonagbT Moxe aa ce
HaropeLum MHoro! B criyyar Ye wokonagsT
ce Hy)kgae OT No-NPOABITKUTENHO BpeMe
3a npuroTesiHe, fobasete 10 cekyHaw.
Bbaete BHUMATENHM MPY NPUFOTBAHETO
Ha LwoKonaaa, Thi kaTo MOXe Aa Nperopu.

3amsHa Ha JTobrumm peuenTtu ¢ Bawm

cobcTBEHU.

1. HartucHete 6yToHa 3a 3agaBaHe HUBO
HA MOLLHOCT.

2. HatucHete 6yToHn HAFOPE/HAQONY, 3a
[a BbBeJeTe XenaHoTo BpeMETPaeHe.

3. HartucHeTe n 3agpbxTe OYTOHLT
NIOBUMMW, konTo xenaeTe fa HacTpouTe,
[0KaTo YyeTe eQHOKPaTEH 3BYKOB CUrHan u
CbOTBETHaTa CbpLie CBETHe.

BpwbLuaHe Ha Jiobummn kbm habpuyHo

3agafeHuTe HacTPOMKU.

1. HartucHete 6ytoH CTOIN.

2. HatucHete u 3agptxte HUBO HA
MOLLIOHCT 400 W 3a 3 cekyHan. ®ypHata
LLle Bb3CTaHOBW (habpnyHUTE HACTPOWKN
Ha JTiobrmun.

5.11 ABTOMaTU4YHO pa3mMpa3ssiBaHe

C nomoLuTa Ha Tasu yHKUMSA dypHaTa
aBTOMaTUYHO U30Mpa NPaBUITHATE PEXMM U
BpeMeTpaeHe 3a roTBeHe B 3aBNCUMOCT OT
TerrnoTo Ha XpaHarta.

MoxeTe aa nsbuparte mexay 2 MeHtoTa 3a

aBTOMaTUYHO pa3MpassiBaHe.

1. ABTOMaTM4HO pasmpassnBaHe: Meco/puba/
nTum

2. ABTOMaTMYHO pa3mvpa3ssiaHe: Xnsib

Mpumep: PasmvpassBaHe Ha nbpxorna ¢ Terno

ot 0,2 kr.

1. W3bepeTte MeHIOTO 3a aBTOMATUYHO
pa3mpa3ssiBaHe C eAHOKpaTHO
HaTuckaHe Ha 6yToH ABTOMATUYHO
PA3MPA3ABAHE.

2. HatucHete 6ytonn HAFOPE/HAQONY, 3a
Aa n3bepeTe Ternoro.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

AKO BbpXy CErMeHTUTe Ha ancnnes

ce nokasea BbpTALLla ce curypa, Toa
03HavaBa, Ye xpaHaTa TpsbBa Aa

Obae pasdbpkaHa unu npeobbpHaTa.
3a Aa npoabimkMTe rOTBEHETO,
HaTucHeTe 6yToH CTAPT. OyHkumsTa 3a
aBTOMaTWMYHO pa3Mpa3ssiBaHe Luie cnpe,
crnef kaTo 3agafeHoTo BpeMEeTpaeHe
nsteye. PerynupaHeTo Ha BpemeTpaeHe/
MOLLIHOCT NPV aBTOMaTU4HO
pa3Mpa3ssiBaHe He € JOCTbIMHO.
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6. TABJIMLUM 3A TOTBEHE

6.1 Jlrooumun

TMobumn Terno ByToH

Mpoueaypa

Meko macrno 0.05-0.25 kg

O

»  [locTaBeTe MacnoTo B CbA OT OTHEYNOPHO CTHKITO.
Pa36bpkaiite nobpe cnep roteeHe.

PastoneH wokonag  0.1-0.2 kg

O

»  Pasuynere wokonaaa Ha Manku napyeHua.
MocTaBeTe M B CbA OT OrHEYNOpHO CTbkno. Cneg
npo3ByYaBaHe Ha 3ByKOBWSI cUrHan pasbbpkaiite
nobpe. Pasbbpkarite obpe cneq rotBeHe.

BHUMAHME! LLiokonagbT Moxe aa ce
HaropeLuy MHoro! B cnyyan ye wokonagbT

ce Hyxzae OT No-NPOSbIKUTENHO BpeMe 3a
npurotesiHe, fobasete 10 cekyHan. bbaete
BHUMaTENHU NP1 NPUroTBSIHETO Ha LLOKoNaaa,
Tbl1 KaTo MOXe @ NPeropu.

Kekc B yawa 1-4 yawm

O

»  [lpuroTBeTe Kekca cropes OonvcaHUeTo B
peuenTaTa. NocTaBete Yawara 6nm3o go pvba Ha
BbpTALLaTa YiHKsA. Cnel NpuUroTBsiHe n3yakaiite
30 cekyHau.

6.2 PeLlenTu 3a KeKc B YaLua

LLlokonanos Kekc B Yalua

Kekc B vawa, nopbLCEeH C IMMOH

CbcTaBku 3a 1 yawa:

CbcTaBky 3a 1 yawa:

2% cyneHu nbxuum (25 r) obrkHoBeHO GpallHo

2% cynenn nbxuum (25 r) obrkHoBeHO GpallHo

2 cyneHu mbxuum (12 1)  kakao Ha npax

2% cynenn mbxuum (30 r) doumHa 3axap

2% cynenun nmbxuum (30 r) nyapa saxap

Ya yaeHa mbxum4ka 6aknyneep

Y YaeHa nbxuyka 6aknyneep

1% cynenn mexuum (15 r) pactutenHo macno

1% cynena nbxuua (15 r) pactuTenHo macrno

1 YaeHa nMbxunyka JINMOHOBU Kopwn

Y4 YaeHa nbxuyka EKCTPaKT OT BaHUNNA

1 cpeaHo ronsmo svue

1 CcpeaHo ronsmo siue

Hauuh:

1. TlocTaBeTe BCUYKM Cyxy CbCTaBKU B YaLla,
pa3bbpkarite Jobpe ¢ BunmLa.

2. [loGaBeTe pacTUTENHOTO Macro,
eKCTpakTa OT BaHUMA 1 SNUETO, cneg,
KoeTo pa3bbpkanTe gobpe.

3. TlocraBeTe yalwiarta ganey oT LeHTbpa Ha
BbpTALLATa YMHUS.

4. 3aroTBeHEeTO M3Mon3BanTe 3\‘9 . Jokato ce
NMPUroTBS, KEKCHT LLE 13Ne3e U3BBbH Yallarta.

Wayvakante 30 cekyHam, cnea KaTo roTBEHETO e

NPUKIHOYNIO.

[ekopupainTte ¢ MacneH LIOoKOnaaoB Kpem.

[MosicHeHne: Ako xxenaeTte Aa NpuroTente

NMOPTOKAOB KEKC CbC LLOKOMaz B YaLla,

3aMeHeTe ekcTpakTa OT BaHUnus ¢ %2 YaeHa

JTbXXMYKa NOPTOKANoOB EKCTPaKT.
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TonuHr: 1 cyneHa nmbxuLa NMMMOHOB
COK, CMECEH C 2 CyneHu

nMbXuum huHa 3axap

Hauuh:

1. TlocTaBeTe BCUMYKU CyxM CbCTaBKK B YaLla,
pa3bbpkariTe fobpe ¢ BunuLa.

2. [lobGaeeTe pacTMTENHOTO Macno,
TNIMMOHOBUTE KOPU U AALETO, Cried KoeTo
pa3bbpkarite gobpe.

3. TlMocraBeTe vyallaTta ganed oT LeHTbpa Ha
BbpTALLATA YNHUS.

4. 3aroTBeHeTO mnsnonssanTe ‘7’\7 . Hokato ce
NPUroTBS, KEKCHT LLE 13ne3e U3BBbH Yaluata.

5. TllpuroTBeTe TOMWHI 32 MOPBCBAHE,
CMeCBalkun MIMMOHOBUS COK C chmHa 3axap.

6. Cnep usnuyaHe oTneneTe kekca, npobuitte
usanata noBbPXHOCT Ha KopaTa C LUKLL,
cnep KoeTo NopbeceTe C TOMUHT LIeNns KEKC
1 n3vakavite 30 cekyHau.



Kekc c MOpPKOB B YaLua

S16BNKOB KeKC B Yalla

CbcTaBku 3a 1 vawa:

CbcTaBku 3a 1 vyawa:

2 cyneHu nbxuum (20 1)  0bmkHoBEHO BpallHO

2% cyneHnu nbxuum (25 r) obukHoBeHo BpallHo

2%, cynenun mbxuium (30 r) meka kadpsiBa 3axap

2 cynenu nmbxuum (30 r)  meka kadsiBa 3axap

Y4 YaeHa nMbXxuyka 6aknyneep

Y YaeHa mbXxuyka 6aknyneep

Y YaeHa nMbXxuyka KaHena

Y YaeHa nMbXxuyka KaHena

Y YaeHa nbxuyka CMIISAHO UHAMNNCKO opex4ye

1% cynenn mbxuum (15 1) pactuTenHo macrno

1 cynena nbxuua cvneHn 6agemu

1 CcpeaHo ronsamo svue

1% cynenn mbxuum (15 1) cnbHYoOrnegoBo macno

1% cynenn mbuxuum (30 r) a6bNKkoBO Mope

Kopa oT 2 nopTokan

NonoBuH (7 r) buckBUTa JanmKecTus,

30r HacTbpraHm MOpPKOBM HaTpoweHa
1 CcpeaHo ronsamo snue
- HauuH:
TonuHr kpem: 15 r macno, omekHano
40 r 3axapHa rmasypa, 1. TlocTaBeTe BCUYKM Cyxu CbCTaBKy (C
40 r mbNHOMacneHo kpema M3KINYeHne Ha buckeuTaTta) B Yalua,
%E:gﬁa S pa3bbpkariTe gobpe ¢ Bunuua. §
fOpTOKANOB COK 2. [obGaeete PacTUTENHOTO Macno v AiLeTo,
cnep koeTo pasbbpkaiiTe Aobpe.
HauuH: 3. BHumaTtenHo npeebpTeTE S6BIKOBOTO
1. TMocTtaBeTe BCUYKM CyXM CbCTaBKM B YaLla, Mnope C ITbXXUYKa, Taka Ye B cMecTa fa ce
pa3bbpkariTe gobpe ¢ Bunmua. nony4at uBuLM.
2. [loGaBeTe CTbHYOrNEenoBOTO Macro, 4. [MocuneTe c HaTpolleHaTa buckemTa
NMOpPTOKanNoBUTE KOPW, HACTbPraHUs MOPKOB [anaxecTuB.
1 AiALEeTOo, cnepn KoeTo pasbbpkaiite 4obpe. | 5. [locTaBeTte yawarta Aaney ot LeHTbpa Ha
3. TlocraBeTe valwarta ganey oT LeHTbpa Ha BbpTALLaTa YUHUS.
BbpTALLATA YMHUS. 6. 3aroTBeHeTO M3nNon3ganTe 3\‘) . Ookato ce
4. 3aroTBeHeTO M3nonaeanTe ZO . OokaTto ce NPUroTBS, KEKCHT LUE 13rese U3BbH YallaTa.
MPUroTBS, KEKCHT LU U3nese U3BbH YaluaTa. | M3vakarite 30 cekyHau, crnepn KaTo roTBEHETOo e
5. [lpwroTeeTe ToNMHra, KaTo cMecuTe NPUKITIOYUIIO.
Macro, 3axapHa rnasypa, Kpema cupeHe u MocTaBeTe TOMUHI OT NMbXMLA BaHUMOB
NMOPTOKanoB COK. crnagoneq.

M3uakante 30 cekyHau, creq kaTto roTBEHETO e
MPUKITIOYMIO.

OcTtaBeTe keKkca [a U3CTVHE. cref KoeTo
fobaBeTe TOMUHra.

‘ é BHUMAHMUE! A6bnkoBoTo niope Le

Gbe HaropeLleHo.
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ManuHoB KeKc B Yalua

Kekc ot ¢hbCTHLYEHO Macso B Yalla

CbcTaBku 3a 1 yawa:

CbcTaBku 3a 1 yawa:

2% cyneHu nbxuum (25 r) obukHoBeHO GpallHo

2% cynenu mbxunum (25 r) obukHoBeHo BpallHo

2%, cynenun mbxuum (30 r) duHa 3axap

2 cynenu mbxumum (30 r)  meka kadpsiBa 3axap

Y YaeHa mbXxuyka 6aknyneep

Y4 YaeHa nbxuyka 6aknyneep

1% cynenn mbxuum (15 1) pactuTenHo macno

1% cynenn nbxuum (15 1) pactutenHo macno

% YaeHa nbxuyka EKCTPaKT OT BaHUNNA

Y4 YaeHa bXuyka EKCTPaKT OT BaHUNUA

1 CpeaHo ronsamo snue

2 cynenu mbxumum (30 r)  neko pbCTLYEHO Macno

1% cyneHa nMbXxuua  MarvHOB KOHMTIOP Ges cemku

1 cpeaHo rofismo siile

Haunh:

1. TMocTtaBeTe BCUYKM CyXM CbCTaBKM B YaLua,
pa3bbpkarite fobpe ¢ BunmLa.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macso U AALETO,
cnep koeTo pa3bbpkanTe Jobpe.

3. TlpeBbpTeETE KOHUTIOPA C NTBXUYKA, Taka
Ye B CMecTa Aa ce nosyyaT MBuLp.

4. [locTaBeTe YaluaTta ganed oT LeHTbpa Ha
BbPTALLATA YNMHUS.

5. 3arotBeHeTo n3nonsgaite ZO . Hokato ce
MPUroTBS, KEKCHT LU N3nese U3BbH YaluaTta.

M3yakante 30 cekyHam, crnea KaTo roTBEHETO e

MPUKITIOYNIIO.

[ekopupanTe ¢ MacrieH BaHUIOB KpeM.

6.3 ABTOMaTU4HO pa3mMmpa3ssiBaHe

HauuH:

1. TMocTtaBeTe BCUYKM CyXM CbCTaBKM B Yalla,
pas3bbpkarite gobpe ¢ Bunua.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro, EKCTpakTa
OT BaHWUNusi, PbCTbYEHOTO Macso u
ARLETO, cnea KoeTo pa3bbpkainTe Jobpe.

3. [lMocraBeTe yaliaTta ganed oT LeHTbpa Ha
BbpTALLATA YNHUS.

4. 3aroTBeHeTo M3ron3BanTe 3\7 . HokaTo ce
NPUroTBS, KEKCHT LUE M3rNe3e U3BLH YallaTa.

WauakanTte 30 cekyHam, cnep KaTo roTBEHETO e

MPUKITIOYUIIO.

HamaxeTe c TeueH Lokonag,.

MosicHeHwe: V3non3sanTte XpynkaBo bCTbYEHO

Macro, B 3aBUCUMOCT OT npegnoynTaHusTa Bu.

ABTOMaTM4HO
pasmpazsisaHe Terno ByToH Mpouenypa
Meco/puba/ntunum 0,2-0,8 kr ;é);'( . [MocTaBeTe xpaHaTa B TaBa B LieHTbpa Ha BbpTALLaTa
(Lenwn pnbu, pubeH abto X1 YNHUS.
cTek, pubeHo +  KoraTto npo3By4n 3ByKOBUs CUrHarn, oGbpHeTe xpaHara,
chune, nuneLkun npeHapegeTe A 1 otaenete. 3aWwmTeTe TbHKUTE YacTu U
Kpaka, nuneLukn ropeLyuTe MecTa ¢ anymMMH1eBo ¢onvo.
rbpau, Kanuma, cTek, *  Cnep pasmpa3ssiBaHe yBUITE B anlyMUHUEBO ponmo 3a
nbpxonu, byprepu, 15-45 MuH, gokato ce pasmpasu gobpe.
HaZeHUYKM) *  Kanma: Korato npo3Byun 3ByKOBUSIT curHasn, obbpHeTe
xpaHaTta. /l3aBagete pasmpaseHuTe YacTty, ako e
Bb3MOXHO.
@ He e noaxoasLuo 3a uenu ntuum.
Xns6 0,1-1,0 kr RV . Pa3npepneneTe B TaBaTa B cpefarta Ha BbpTsLlata
abto x2 ce unHus. MNpu 1,0 kr pasnpegenete AMPEKTHO BbPXY

BbpTALLATA YUHNS.

KoraTo npo3Byuu 3ByKOBUAT curHan, oGbpHete,
npeHapefeTe 1 UsBageTe pa3MmpaseHuTe KbCoBe.

Cnep pa3mpassBaHe NoKpUnTe ¢ anyMmMHUEBO ONvo n
ocTaBete fga npectou 5-15 MUHyTU, foKaTo ce pa3mpasu
no6pe.

anyMuHneBo onmo.

BbBefeTe camo Ternoto Ha xpaHaTa. He BknouBaiiTe TErnoto Ha cbaa. 3a XpaHuTe, KOUTO TexaT rnoeeve
@ UM No-marko oT Ternarta/konuyecTeara, ynomMmeHaTu B Tabnuuara, Usrnonssaite pbyeH pexum Ha paboTa.

KpaiitaTa Temnepartypa Le Bapvpa B 3aBUCMMOCT OT Ha4anHata Temneparypa. CTekoBeTe 1 xankure Tpsiosa

na 6baaT 3ampaseHu B eaviH crnoid. Crie obpbluyaHe 3almteTe pasmMpaseHuTe YacTu ¢ Masku, paBHU napyeTa
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6.4 MoarpsiBaHe Ha XpaHa U HaNUTKK

Konunuyec- CreneH-

Bpeme

XpaHa/HanuTkn TBO Ha I MeTtog
-r/mn- MolyHOCT
Mnsiko, 1 vawa 150 800 W 1 He MokpuBan
Bopaa, 1 vawa 150 800 W 1-2  He nokpwvBari
6 vawm 900 800 W 10-12  He nokpwvBaii
1 6nogo 1000 800 W 11-13  He nokpwvBaii
Mnato 400 800 W 3-6  HapbceTe Manko Bofda BbpXy COca, NOKpUATe,
pas6bpkaiiTe No cpeaata Ha BpemeTo 3a
noAarpsisaHe
Cyna/3agywieHo 200 800 W 1-2  nokpuiite, pa3GbpKaiiTe crnes 3aTonsaHETO
3enenuyum 500 800 W 4-5 ako e Heobxoaumo, AoNenTe Manko Boaa,
nokpuiTe, pasbbpkaiiTe No cpefaTta Ha BpemeTo 3a
noarpsisaHe
Meco, 1 peseH " 200 800 W 3-4  3aneiiTe oTrope TbHKO CbC COCa, MOKPUIATE
PubeHo cune 200 800 W 2-3  nokpwuiite
Cnapgkuw, 1 napye 150 400 W A nocTaBeTe B CbA 3a CNagkuLl
Bebeluka xpaHa, 1 190 400 W 1 npexebpsieTe B NoAX0AsL, CbA, 38 MUKPOBBIHOBA,
BypkaHye cnep noarpsisaHeTo pa3bbpkaiTe fobpe un
onuTaiiTe TemnepaTypaTta
OneHe Ha MaprapvH unm 50 800 W Ve nokpuiite
macrno "
ToneHe Ha Liokonag 100 400 W 2-3  pa3bbpkBanTe NepmoanyHoO
0T xnagunHuka
6.5 PaampasaBaHe
Konuuyec- CreneH- e Bpeme 3a
XpaHa TBO Ha npnvm i MeTtop npecroun
-r- MOLLHOCT = MUH -
MNynaw 500 240 W 8-12  pasbbpkaiiTe Nno cpegaTta Ha BPeMeTo 3a 10-30
pasmpa3ssBaHe
Cnagkuw, 1 150 80 W 2-5  nocrtaeeTe B CbA 3a CnagkuLL 5
napye
Cnapgxui, 250 240 W 4-5  pascreneTte paBHOMepHO, 06bpHETE MO cpedaTa Ha 5
BPEMETO 3a pa3vpassiBaHe
6.6 N'oTBEeHe Ha 3amMpa3eHn XpaHu
Konuuyec- Creneh- Bpeme Bpeme 3a
XpaHa TBO Wa  Chome MeTon npecoi
-r- MOLLHOCT = MMH -
PuGeHo cune 300 800 W 10-12  nokpwiite 2
Mnato 400 800 W 9-11  nokpwiiTte, pasbbpkaiite cnes 6 MUHYTH 2
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6.7 FloTBeHe

Konuuyec- CreneH- e Bpeme 3a
XpaHa TBO Ha ; npnvm . Metop npecrou
-r- MOLLHOCT - MUH -
Bpokonu/lpax 500 800 W 9-11  pobasete 4-5 c.n. BoAa, NOKpuiiTe, pasbbpkaiite no -
cpefarta Ha BPEMETO 3a roTBeHe
MopkoBu 500 800 W 10-12 HapexeTe Ha KpbryeTa, gobasete 4-5 c.n. Boaa, -
nokpwiiTe, pa3b bpkaiiTe No cpepaTa Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe
Meca 1000 800 W 19-21 nopnpaBeTe Ha BKyC, NOCTaBeTe B Cb 33, 06bpHeTe 10
no cpefaTta Ha BPeMeTo 3a roTBapCKu
PubeHo dune 200 800 W 3-4  nopgnpaseTe Ha BKyC, MOCTaBETE B Cbf 3a CMafKuLL, 2

nokpwuiiTe

B cnyuvaii ye doypHaTa paboTu B NpOM3BONEH pexum 3a 3 unu noseyve MUHYTU, BEHTUNATOPBT L OCTaHe

@ BKITIOYEH 2 MUHYTW, Cref KaTo roTBeHeTo 3aBbplun. MNpu oTBapsiHe Ha BpaTaTa ToW Lue crpe, a KoraTo s
3aTBOpUTE - LL|e Ce BKITI0YM OTHOBO, OKATO ABETE MUHYTU He U3TekaT (BKIOYNTENHO BPEMETO, Npe3 KoeTo
BpartaTta e 6una oTBopeHa). Ako dpypHaTa paboTu 3a no-mManko oT 3 MUHYTWU, BEHTUNATOPBLT HAMA Aa ce
BKITHOYM.

7. CbBETWU W MPEMNOPBKU

7.1 roTBapcko o6opyaBaHe, 6e30nacHO 3a MUKPOBBLITHOBa 06paboTka

Be3onacHo 3a
loTBapcko K
obopyaBaHe MUKPOBBLITHOBA OMeHTapu
obpaboTka

AnymuHneso donuo/ VIiX Manku napyeta anymvHueBo onuo morat ga 6baaT nsnonssaHu 3a

cbpoBse oT honmo 3alMTa Ha xpaHaTa oT nperpsiBaHe. [ipbxTe onmoTo Hali-mManko Ha 2
CM OT CTeHWTe Ha dhypHaTa, NoHeXxXe MoXe Aia ce obpasyBa enexkTpuyecka
Abra. He ce npenopbyBaTt cbaoBe OT honmo, OCBEH aKo He Ca MOCOHEHN
OT NPOM3BOANTENS, BHUMATESTHO CrieABanTe UHCTPYKUMUTE.

MopuenaH 1 kepamvika vIX Mo npuHUMN nopuenaH, kepamuka, KepaMmu4H1 Cb0Be C rnasypa un
KOCTEH nopLienaH ca noaxoasiLu, C U3KMIoYEHNE Ha Te3n C MeTarnHu
Aekopauun.

CTbKneHu cbaoBe KaTo v Tpsbea ga ce BHMMaBa npu ynotpebarta Ha oHM CTbKIEHU CbAOBE,

Hanp. Pyrex ® MOHexe MoraT a ce CHynsAT unu Ja ce crnykart, ako 6baaT BHe3anHo
HarpeTtu.

MeTan X He ce npenopbyBa ynotpebaTta Ha MeTanHu CboOBe B MUKPOBBITHOBATA,
noHexe ce obpasyBa enekTpuyecka gbra, KOSTo MoXe Aa Npeamnssrka
noxap.

Mnactmaca/ v TpsibBa Aa ce BHMMAaBa, MOHeXe HKoM CbaoBe ce Aechopmupart, TonsT

NOMUCTUPEH Hanp. ce unu ce obe3LBeTABaT NPY BUCOKU TEMNEpaTypu.

OMaKoBKM Ha XpaHW 3a

61bp30 XpaHeHe

Topbu 3a v Tpsabea ga 6baat HagynyeHu, 3a Aa MOXe napara Aa u3nusa. Ysepete

3amMpassiBaHe/ neyeHe ce, Ye TopOUTE ca NOAXOASALLM 38 MUKPOBBITHOBO NpunoxeHue. He
M3Mon3BanTe NnacTMacoBU UNv MeTarHW Bpb3ki, NMOHEXe MoraT a ce
CTOMSAT UNW [ia ce 3anansT Npy obpa3yBaHe Ha enekTpuyecka abra.

XapTueHu YmHum, v M3non3Baiite camo npu nogrpsisaHe 3a abcopbupaHe Ha Bnarata.

KYMUYKM 1 KyXHEHCKa TpsibBa Aa ce BHMMaBa, NMOHeXe NperpsiBaHeTo MoXe Aa Npean3Buka

xapTus noxap.
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CnameHu 1 obpBeHn v BuHaru Habniogasaiite chypHaTta npy n3nonaeaHe Ha Tesun CbaoBe,

cbaose MOHeXe NperpsiBaHeTo MOXe Ja NPeausBiKa noxap.
Peuvknupana xaptvs n X MoraT ga cbabpxaT MeTanHu ekCTpakTu, kouTto Grxa obpasysanm
BECTHUL enekTpuyecka gbra v Morat Aa NpeavaBukaT noxap.

7.2 cbBeTU 3a roTBEHe C MUKpOBbIIHOBaTa hypHa

CbBeTU 3a roTBeHe C MUKpOBbLJIHOBaTa d)ypHa

CberaB XpaHa, Gorata Ha MasHUHV UNK 3axap (Hamp. konefdeH MyAuHr, nai oT karima) ma Hyxaa ot
rno-marko Bpeme 3a nogrpsisaHe. Tpsibea Aa ce BHUMAaBa, MOHEXe NperpsiBaHeTo Moxe fa
npeaumsBuka noxap.

Pa3swvep 3a nocturaHe Ha paBHOMepHa TonmnuHHa 06paBoTka NPUroTBETE BCUYKM NapyeTa C efHaKbs

pasmep.

Temnepatypa Ha
XpaHaTa

MbpBoHaYanHaTta TeMnepaTypa Ha XxpaHaTa okassa BIUsiHUE Ha Hy)XXHOTO BpemMe 3a NMpUroTBsiHe.
HanpaBeTe pa3peau B XpaHu C MbIHEXW, (HanpUMep MOHWYKM CbC CNagko), 3a a UanycHeTe
ToMnuHaTa v napara.

Moapenba MocTaBeTe Hali-aebennTe YacTn OT XxpaHaTa OTKbM BbHLUHATa CTpaHa Ha cbAa - (Hanp.
nunewkuTe GyTyeTa).
MokpuBaHe M3anonsBsaiite BEHTUNMpaHo oo 3a MUKPOBBITHOBA UMK NMOAXOASILL, Kanak.
MpobveaHe XpaHu ¢ Yyepynka, koxa unum membpaHa TpsibBa fa 6baaT HagynyeHy Ha HAKOMKO MecTa npeaun
roTBeHe WU noarpsiBaHe, NoHexe ce obpasysa napa, kosATo 61 Morna Aa npeanaBuKa eKkcnnosus -
(Hanp. kapTodu, puba, Nune, HaAEHNYKN).
BAXHO! Aiuata He 6vBa Aa 6baaT 3arpsiBaHu C MUKPOBBLITHM, MOHEXe MoraT Aa
€KCNINoaMpaT, JOpU Crea, NPUKIoYBaHe Ha rOTBEHETO, (Hamnp. Ha O4n, TBbPAO CBAPEHN).
BbpkaHe, OT OcHOBHa BaXXHOCT 3a paBHOMEPHO CrOTBsSIHE € XpaHaTta Aa ce 6bpka, obpblua 1 npeHapexaa
obpbLyaHe n no Bpeme Ha npuroTesHe. BuHarn 6bpkainte n npeHapexaanTe oT BbHLUHATa CTpaHa B Mocoka KbM
npeHapexaaHe  LeHTbpa.
MpecrToii Heobxoanmo e xpaHaTa Aa ce ocTaBu fa NpecTou Crieq NpuKioYBaHe Ha roTBeHeTo, 3a Aa ce
afe Bb3MOXHOCT Ha TOMnMHaTa fja ce pasnpefesin paBHOMEPHO U3 Hesl.
Bawwra HarpetuTe Yactv Morat Aa ce NpeanassT ¢ Markv napyeTta (onmo, KoMTo otTpasssaT

MWKPOBBHUTE, (Hanp. Kpurla 1 Kpaka Ha Lsno nune).

M3anonsBanTte Tonnonsonupalliy KyXHeHCKM pbkaBuLu, Korato BaauTe xpaHaTta ot dypHara, 3a aa

@ npepoTBpaTUTe U3rapsiHusa. Bunarn oteapsiite cbAoBeTe, NakeTuTe 3a NykaHku, TOpOUYKM 3a roTBEHE
B MUKPOBBIIHOBA M Ap. Aaneye oT NUUEeTOo U pbLeTe, 3a Aa NpeaoTepatute narapsiHe ot napa. Bunaru
CTOWITE HAaCTpaHu OT BpaTuykaTa Ha (ypHaTa, Korato s oTBapsTe, 3a Aa npeaoTBpaTuTe narapsiHe ot
na3nuaalyarta napa v TonnuHa. Hapsissavite mb/IHEHU ACTUA Cneq NOArpsABaHETo UM, 3a Aa U3nycHeTe
naparta un ga npenorepaTtute usrapsHe.

8. KAKBO A MNMPABA, AKO

Mpo6nem MpoBepeTte nanu . . .

MwukpoBbnHoBaTa He pabotn «  [pegnasuTenuTe B KyTuATa 3a Npeanas3vTenu ca u3npasHu.

HOpManHo?

«  ENEeKTpUYECKUsT TOK He e cnpsin.
*  AKo npepnasuTenuTe NpoabIKaT Aa ropsT, MOrs, CBbPXKETE Ce C KBanupuumpaH
€MEKTPOTEXHNK.

MUKPOBBIIHOBUSAT pexuM He *  BpaTuukata e 4obpe 3aTsopeHa.

pa6otn? *  YNnbTHeHUsiTa Ha BpaTuykaTa 1 MOBbPXHOCTUTE UM Ca YUCTH.

*  BytoH CTAPT e 6un HaTucHar.
BbpTaLaTa YnHUs He ce +  Onoparta Ha BbpTsLlaTa YMHWS € NPaBUTHO CBBbP3aHa KbM 3a[BUKXBaHETO.
BbpPTU? +  CbabT BbB (hypHATa HE CTbPUM M3BBH BbPTSALLATA YNHUS.

»  XpaHaTta He CTbpyM U3BbH pbba Ha BbPTSALLATA YMHUSI, MPeyeliki i [a ce BbpTy.
*  Hsima Helwo BbB BA/TbGHATUHATA MOA BbPTALLATA YUHNS.
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MI/IKpOB'bJ'IHOBaTa He ce . WsknioveTe ypena ot KyTudaTa C npegnasmtennTe.

n3knoysa? +  CsbpxeTe Ce C ymbMHOMOLLEH cepBu3eH npeacrasmten Ha ELECTROLUX.
BbTpelwHata namna He «  CsbpxeTe ce ¢ Bawwna ynmbnHomoLeH cepBuseH npeactasuten Ha ELECTROLUX.
pabotn? BbTpeluHoTO ocBeTneHne Moxe Aa Gbae 3aMEHEHO eQVMHCTBEHO OT 0By4eH
cepBu3eH TexHnk Ha ELECTROLUX.

Ha xpaHara 1 Tpsbea «  BapanTe No-obNAro Bpeme 3a roteBeHe (ABOMHO KOMMYECTBO = Npubn. ABOVHO
noseve Bpeme Ja ce BpeMe) unu,
noarpee v fa ce Croteu ¢ AKo xpaHaTa e no-cTyaeHa oT 06MKHOBEHO, OOpbLLaliTe UNu 3aBbpTETE OTBPEME
OTKOIKOTO Npean? HaBpeme unw,

. 3aparite nNo-B1COKa CTEMEH Ha MOLLHOCT.
Bpartata He ce oTBapsi «  OtBopeTe BpaTata BHUMATENHO, KaTo s U3AbpraTe HaBbH NPK JOIHUSA AeceH
nopaau npekbcBaHe Ha brbJ1 Ha CTBKIIOTO.
3axpaHBaHeTo?

9. CMEUNONKALINA

3axpaHBalLo HanpexeHne AC 220-240 V, 50 Hz, moHoda3HO
Mpennasvten Pa3snpegenexvie nuHns/npekscaay MunnmanHa 10 A

Heobxoamma motHocT AC: MwukpoBbnHoBa  1.25 kW

M3xogHa MOoLLHOCT: MwukposbnHoBa 800 W (IEC 60705)

MwuKpoBbIIHOBa YecToTa 2450 MHz " (Fpyna 2 / Knac B)

BbHLWIHM pa3mepu: NMB6S171SB 595 mm (L) x 371 mm (B) x 312 mm ()
Pa3wvepu Ha BbTP. MPOCTPaHCTBO 285 mm (L) x 202 mm (B) x 298 mm (O)?
O6em Ha cbypHaTa 17 nutpa?

BbpTawa uiHua @ 272 mm, CTbKII0

Terno npwbn. 16 kg

" Tosu NpodyKT U3MbrHsiBa U3nckeaHusTa Ha EBponeiickust ctaHgapT EN55011. B cboTBeTCTBME ChC CTaHAapTa
TO3M NPOAYKT e knacuduumpaH kaTo ypeq oT rpyna 2 knac b. pyna 2 o3HavaBa, Ye ypenbT Leneso reHepupa
pafgnoYecToTHa eHeprus nog dopmara Ha enekTpoMarHMTHO U3MbYBaHe 3a TonnMHHa obpaboTka Ha xpaHa. Knac
B obopyasaHe o3Ha4aBa, Ye ypeabT € NOAXOAALL 3a U3MOr3BaHe B OMAaKUHCKM crpaau.

2 BbTpeluHaTa BMECTUMOCT € U3YKCIIEHa Ype3 3MepBaHe Ha MaKkcymanHaTa WUpuHa, Abl6o4MHa U BUCOUMHA.
[elicTBUTENHaTa BMECTUMOCT Ha XpaHa e no-marka.

10. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

MpoaykToBa MH(popmaLmMss OTHOCHO KOHCYMaLMsITa Ha eHeprusi u
MaKCUManHoOTO BpeMe 3a [OCTUraHe Ha NPUIoXUMUST PeXUM Ha paboTa npu
HUCKa MOLUHOCT

KoHcymauumsa Ha eHeprus B pexum Ha roTOBHOCT C BKIOYEH Aucnien 0.8W
KoHcymauumsa Ha eHeprus B pexum Ha rOTOBHOCT C U3KITHOYEH AUCnnen 0.5W
MakcumanHo Heo6xoaMMO BpeMe 3a aBTOMaTU4HO JOCTUraHe Ha NPUINOXVMUSE peXUM Ha paboTa npu 5 MUHYTK

HUCKa MOLLIHOCT €
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11. MTHOOPMALUA 3A OINMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEOA

To3un NpoayKT pa3nonara ¢ BbTPeLUHO He naxebpnsiite ypeaute, o3HaueHn
OCBETINEHWME C KNac Ha eHepruriHa CbC CVMIMBONa, 3aefHO ¢ ButoBaTa cMeT.
edpekTmBHoCT F. BbpHeTe ypena B MECTHUSI NYHKT 3a

B oLV KTMpaHe U ce OB6bPHETE KbM

PeLyiknupalite Matepuanure cbe cumsona ¢y . BaLIATA oBLLHEKA crykba

lMocTaBsTe ONAKOBKUTE B CLOTBETHUTE
KOHTEVHepY 3a PELMKIIMPaHETO UM.

MomorHeTe 3a ona3BaHEeTo Ha OKonHaTa
cpeaa v HYOBELLKOTO 3AjpaBe, KakTo U

3a peLuKIIMpaHeTo Ha oTnagbuy OT
eNeKTPUYECKN N ENEKTPOHHW YPEeaM.
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Vitejte u AEG. Dékujeme, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Praktické rady, brozury a informace o feSeni problémd, servisu a opravach najdete
na adrese aeg.com/support

AEG Dalsi recepty, tipy a rady pro feSeni problému najdete v aplikaci My AEG Kitchen,

[ - ., MR
ktera je dostupna ke stazeni. qurEEFw———" \, GeTITon
m} [ S App Store }/‘ Google Play

Zmény vyhrazeny.
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1./\DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

+ Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenou
fyzickou, smyslovou ¢i mentalni schopnosti Ci osoby bez
dostatecnych zkuSenosti a znalosti, jsou-li pod dohledem, nebo
pokud jim byly poskytnuty pokyny ohledné bezpecného pouzivani
zarizeni a pokud znaji souvisejici rizika. Déti by mély byt pod
dohledem, aby si nemohly s timto spotfebiem hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti do 8 let a bez dozoru.

+ Toto zafizeni neni ur€eno k pouziti v nadmorskych vySkach nad
2000 m.

« DULEZITE! DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY:
POZORNE PRECTETE A PRIRUCKU USCHOVEJTE
K POZDEJSIMU POUZITI.

« VAROVANI! Nepouzivejte spotfebi¢ bez otoéného talife a
nosice oto¢ného talife. Nepoustéjte spotrebic, pokud je prazdny.

« VAROVANI! Pokud jsou dvitka nebo t&snéni dvifek poskozené,
nesmi se trouba pouzivat, dokud ji neopravi kompetentni osoba.
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VAROVANI! Pro nekompetentni osoby je nebezpeéné provadét
jakeékoli servisni sluzby nebo opravy, jejichz soucasti je
odstranéni krytu chraniciho proti vystaveni mikrovinné energii.
VAROVANI! Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v uzavienych obalech, protoze by mohlo dojit k jejich explozi.
Toto zafizeni je ur€eno pro pouziti v domacnostech a pro
podobné ucely, mezi které patfi: kuchynské prostory pro
zameéstnance v obchodech, kancelarich a jinych pracovnich
prostfedich; obytné budovy zeméedélskych zafrizeni; klienti
hotelll, motelu a jinych residenénich prostredi; ubytovani typu
Bed and Breakfast (nocleh se snidani).

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé.

P¥i vareni v mikrovinné troubé neni dovoleno pouziti kovovych
nadob na potraviny a napoje.

Pokud varite pokrmy v jednorazo-vych plastovych, papirovych
Ci jinych nadobach z hoflavych materialt, nenechavejte troubu
bez dozoru.

Mikrovinna trouba je uréena pro ohrev jidla a napoji. Suseni
jidla nebo obleCeni a ohfivani ohfivacich podusek, obuvi, hub Ci
mokrého oble¢eni muze vést k riziku poranéni nebo vzniceni.
Pokud zacne z ohfivaného pokrmu vychazet kour,
NEOTEVIREJTE DVIRKA. Vypnéte a odpojte troubu a
pockejte, dokud se z pokrmu neprestane kourit. Pokud se

z pokrmu kouri a otevrete dvitka, mize dojit k pozaru.

V dusledku mikrovinného ohfevu napoju mize dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrné.

Aby se predeslo popaleni, musi se obsah détskych lahvicek
nebo sklenicek s détskou vyzivou pfed konzumaci protrepat
nebo zamichat a je nutné zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesmeji byt ohfivana vejce ve skorapce
ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni mikrovinného ohrevu.
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» Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi ho vymeénit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby
se predeslo souvisejicim rizikim.

1.1 Udrzba a &isténi

Dvirka:

* Pravidelné Cistéte obé strany dvirek, tésnéni i tésnici povrchy
jemnym vlhkym hadfikem od vSech necistot. Nepouzivejte
agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré kovové skrabky pro
Cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by povrch poskrabat a
zpusobit popraskani skla.

Vnitfek trouby:

 Postfikang, rozsypané a rozlité zbytky setrete po kazdém
pouziti trouby mékkym vihkym hadfikem nebo houbickou,
dokud je trouba jesté tepla. Veétsi rozlité zbytky odstrarite
jemnym mydlem a setfenim vihkym hadfikem, dokud
neodstranite vSechny zbytky. Nikdy nesundavejte kryt vinovodu.
Dbejte na to, aby se mydlo ani voda nedostaly do malych
vétracich otvorli ve sténach trouby, coz by ji mohlo poskodit.
Po pouZiti oCistéte kryt vinovodu, ohfivaci prostor, otoCny talif
a unaseci podnos. Tyto Casti musi byt suché a odmasténé.
Navrsené zbytky mastnoty mohou zpusobit pfehfivani a
nasledné pozar.

VnéjSi ¢asti trouby:

* Vnéjsi ¢ast trouby muzete snadno vydistit jemnym mydlem a
vodou. Mydlo z trouby peclivé setrete vihkym hadfikem a poté
troubu osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel:

 Deaktivujte ovladaci panel otevienim dvirek trouby. Pfi Cisténi
panelu byste méli dat pozor. Panel jemné otrete pouze
hadfikem navihéenym vodou. Vyhnéte se pouziti pfilis velkého
mnozstvi vody. Nepouzivejte zadné chemické Cistici prostredky,
ani Cistici prostfedky s piskem.
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OtocCny talif a unaseci podnos:

* Vyndejte otoCny talif a unaseci podnos z trouby. Omyjte je
v mydlové vodé. Otfete je mékkou utérkou. Otocny talif i
unaseci podnos muzete myt v mycce na nadobi.

- DULEZITE! Troubu gistéte v pravidelnych intervalech a
odstranujte veskeré zbytky jidla. Pokud trouba nebude
udrzovana v Cistoté, mize dojit k naruseni povrchu. To by
negativné ovlivnilo zivotnost spotrebice a mohlo by vyustit i
v nebezpecnou situaci.

+ Pfi vyjimani nadob ze spotiebiCe je tfreba dat pozor, aby nedoslo
k posunuti oto¢ného talire.

« DULEZITE! Neméli byste pouzivat pami Gistic.

» Mikrovinna trouba je navrzena tak, aby se pouzivala jako
vestavéna.

+ SpotrebiC se nesmi umistovat do skfinky.

 Zarizeni a jeho dostupné Casti se béhem pouzivani zahreji.

« VAROVANI! Udrzuijte déti v dostate¢né vzdalenosti od trouby,
aby si nezpUsobily popaleniny.

« DULEZITE! Na zadnou z &asti mikrovinné trouby nepouZivejte
komercni Cistici prostredky pro trouby, parni CistiCe, drsné a
hrubé CistiCe, jakékoli Cistici prostredky obsahujici hydroxid
sodny nebo draténky.

2. INSTALACE

Troubu Ize nainstalovat do pozice A, B, C nebo




. Rozmeéry vyklenku
Pozice § H V
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Méfeni v (mm)

2.1 Bezpecné pouzivani spotiebice

PFi upevnéni trouby v pozici B nebo C :

Skfifika musi byt minimainé 500 mm (E)
pracovni plochou a nesmi byt nainstalovana
pfimo nad varnou deskou.

Spotebi¢ byl otestovan a schvalen pouze
pro pouziti v blizkosti domaciho plynu,
elektrickych a induk&nich varnych desek.
Mezi varnou deskou a mikrovinnou troubou
by mél byt dostatecny prostor, aby se
zabranilo prehfati trouby, okolIni skfifiky a
prislusenstvi.

Nepouzivejte varnou desku bez nadobi,
pokud je mikrovinna trouba v provozu.
Pokud je zapnuta varna deska je pfi péci

o troubu tfeba davat pozor.

2.2 Instalace spotiebice

2.5 mm f mm

=

A 25mm

'-:n
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Odstrarite veskery obal a peclivé
zkontrolujte, zda nejsou na troub& znamky
poskozeni.

Tato trouba je ur€ena pro montaz do
kuchyriské skfifky s vyskou 350 mm.

PFi montazi do skfinky o vySce 360 mm:
Odsroubuijte a odstrante 4 patky ze spodni
¢asti trouby. Otocte nozicky o 90 stupriti a
znovu je nasadte dlouhou stranou smérem
k pfedni strané trouby.

Upevriovaci hak nasadte do pravé strany
kuchyriskeé linky, postupuijte dle dodanych
pokyna.

Pripevnéte zafizeni ke kuchynské skfince
pomalu bez pouziti sily. Zafizeni zdvihnéte
na upevnovaci hacky a poté jej nechte
dosednout do zabezpecené pozice. Troubu
upevnéte po levé strané pomoci dvou
dodanych Sroub.

Zajistéte, aby byl spotiebi¢ stabilni a nebyl
naklonén. Mezi dvifky horni skfirfiky a horni
¢asti ramu musi byt mezera 2.5 mm (viz
nakres).



2.3 Pripojeni spotiebice ke zdroji
elektrické energie

@ A

oo
< > o

°
- o o

Elektricka zasuvka musi byt pfistupna tak,
aby bylo mozné spotfebic v pfipadé nouze
snadno odpojit. Nebo by mélo byt mozné
izolovat troubu od napajeni za¢lenénim
vypinace odpovidajiciho pravidlim pro
kabelaz.

Napajeci kabel muze vyménit pouze
elektrikar.

Pokud je napéjeci kabel poSkozeny, musi
ho vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby se
predeslo souvisejicim rizikiim.

Zasuvka by méla byt umisténa za skfirikou.
Nejlepsi pozice je nad skfinkou, viz (A).
PFipojte spotfebi¢ ke zdroji jednofazového
napéti 220-240 V/50 Hz stfidavého proudu
prostfednictvim spravné nainstalované
zasuvky s uzemnénim. Zasuvka musi byt
jistén 10 A pojistku.

Pred zahajenim instalace pfivazte

k napajecimu kabelu kus provazku, abyste
pfi instalaci spotfebice usnadnili pfipojeni
k bodu (A).

P¥i vkladani trouby do vysoké skfing,

NESMI dojit k pogkozeni napajeciho kabelu.

Sitovy kabel ani zastréku nepokladejte do
vody nebo jiné tekutiny.

Zaijistéte, aby se sitovy kabel nedotykal
horkych nebo ostrych povrch, jako jsou
napriklad ventilacni otvory na zadni strané
trouby.

2.4 Dalsi doporuceni

Mikrovinnou troubu nepouzivejte pro ohfivani
oleje na smazeni. Teplotu oleje neni mozné
kontrolovat a olej se mlze vznitit. Pro pfipravu
popcornu v mikrovinné troubé pouzijte
specialni nadobi vyrobené pro tento ucel.

Osoby, které pouzivaji KARDIOSTIMULATOR,
by se méli poradit se svym Iékafem nebo
vyrobcem kardiostimulatoru o opatfenich

v souvislosti s pouzivanim mikrovinné trouby.

Do otvor(Q pro uzavirani dvifek ani do
vétracich otvoru nevléveijte zadnou tekutinu
ani nevkladejte predméty. V pripadé, ze dojde
k rozliti, troubu okamzité vypnéte a odpojte a
kontaktujte zastupce autorizovaného servisu
ELECTROLUX.

Troubu nikdy Zzadnym zplsobem neupravuijte.

Pouzivejte pouze otocny talif a unaseci podnos

ur¢ené pro tento typ mikrovinné trouby.

Aby nedoslo k poskozeni oto€ného talife:

» Pfed omytim oto¢ného talife vodou jej
nechte zchladnout.

* Nepokladejte horké potraviny nebo horké
nadobi na studeny oto¢ny taliF.

* Nepokladejte studené potraviny nebo
studené nadobi na horky otoc¢ny talif.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost
za poskozeni trouby nebo zranéni osob
zpUsobené selhanim spravného elektrického
zapojeni. Na sténach trouby nebo kolem
tésnéni dvirek a tésnicich povrchl se nékdy
muze tvofit vodni para nebo kapky. Jedna se
o bézny jev, ktery neni znamkou netésnosti
nebo poruchy trouby.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotfebic¢i a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby
odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’ uz jde o teplotu,
vibrace €i vlhkost, nebo jsou ureny k
signalizaci informaci o provoznim stavu
spotiebiCe. Nejsou ureny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

(@]
(/)]
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3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Mikrovinna trouba

Predni panel

Zarovka v troubé

Ovladaci panel

Tlagitko pro otevieni dvefi

Kryt vinovodu (neodstrariujte)

B Vnitini prostor trouby

Tésnéni dvirek a povrch tésnicich ploch

3.2 Prislusenstvi

Ujistéte se, Ze vam bylo dodano toto
prislusenstvi:

Oto¢ny taliF

Unaseci podnos

® UnaSeci podnos umistéte do otvoru ve
spodni ¢asti vnitfniho prostoru trouby.

® Poté na unaseci podnos polozte otocny talif.

® Abyste zabranili poSkozeni oto¢ného talife,
zajistéte, Ze pfi vybirani nadobi nebo nadob
z trouby nedoslo k jejich zachyceni o okraj
oto€ného talife.
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PFi objednavce prisluSenstvi sdélte
prodejci nebo zastupci autorizovaného
servisu ELECTROLUX dvé véci: nazev
Casti a nazev modelu.

/\ VAROVANI!

Nepoustéjte mikrovinnou troubu, pokud na ni
nejsou nainstalovany tyto soucasti.

3.3 Ovladaci Panel
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Mikroviny

W

Zastavit/Zrusit

Détsky bezpecnostni zamek

ChEn

Nastavit hodiny

Prvky displeje

«Q

Hmotnost

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Zapojeni

P¥i prvnim zapojeni trouby mate moznost provést

nastaveni hodin. Trouba ma 24-hodinové hodiny.

1. Trouba zapipa a vSechny ikony na displeji
se na pul sekundy rozsviti. Stisknéte
tlagitka NAHORU/DOLU dokud se
nezobrazi ,on“ nebo ,oFF*.

2a. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU dokud se nezobrazi
,OFF.“ a potom stisknéte tla¢itko START.
Trouba je pfipravena k pouziti.

Pokud jste hodiny vypnuli a chcete je
znovu zapnout, dvakrat stisknéte tlaCitko
CASOVAC a postupuite dle pokyn(i v
bodu 2b.

2b. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU dokud se nezobrazi ,on*
a potom stisknéte tlacitko START.

Priklad: Hodiny chcete nastavit na 18:45.

1. Pro nastaveni hodiny stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU.

2. Pro potvrzeni stisknéte tlaCitko START.

3. Pro nastaveni minut stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU.

4. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

Kdyz jsou nastavené hodiny, na displeji
se zobrazi ¢as.

4.2 Pohotovostni rezim (Usporny rezim)
Nebude-li trouba pouzivana béhem 5 minut,
automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.
Priklad: Pokud nastaveni hodin neprobéhlo:
Displej se vypne.

Pro ukonéeni pohotovostniho rezimu otevrete

Stupen vykonu

80W 240W 400W 560W 800W

Tlacitka nastaveni vykonového stupné
Oblibena tlagitka

Tlacitko Automatické rozmrazeni
Tlagitko Casovad

A Tiacitka Nahoru/Dol
Start/Potvrdit/Tlacitko Rychly start

B Tiacito Stop

B Tiagitko pro otevieni dvefi

dvere, stisknéte libovolné tlacitko nebo otocte
koleckem.

Priklad: Pokud nastaveni hodin probéhlo:
Po uplynuti 5 minut se ¢as zobrazi.

4.3 Nastaveni hodin, jsou-li nastaveny

Hodiny muzZete nastavit i po nastaveni ¢asu.

Priklad: Zména z 18.45 na 19.50.

1. Dvakrat stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitko START.

3. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,19".

4. Stisknéte tlacitko START.

5. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,50".

6. Stisknéte tlacitko START.

4.4 ZruSeni hodin a nastaveni

pohotovostniho rezimu (Usporného

rezimu)

1. Dvakrat stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlatitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,oFF*.

3. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

4.5 Détsky bezpeénostni zamek

Trouba ma bezpec¢nostni funkci, ktera brani
nahodnému spusténi trouby ditétem. Jakmile
bude zamek nastaveny, zadna ¢ast mikrovinné
trouby se nespusti dokud nebude funkce
zamku vypnuta.

Vypnuti nebo zapnuti zamku je mozné pouze v
pripadé, Ze trouba neni spusténa.

Priklad: Zapnuti zamku.

Stisknéte a pridrzte tlacitko STOP dokud se
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nerozsviti symbol ,détsky zamek”.

Priklad: Vypnuti zamku.
Stisknéte a podrzte tlacitko STOP, dokud
symbol ,détsky zamek" nezhasne.

Je-li détsky zamek zapnuty, budou
deaktivovana vSechna tlacitka s vyjimkou
tlacitka STOP.

4.6 Prvotni vy¢€isténi

UPOZORNENT!

Prodtéte si ¢ast ,Udrzba a &igténi.

*  Vyndejte z mikrovinné trouby v§echno
prislusenstvi.

*  Opatrné vycistéte vnitfni prostor
trouby mékkym vihkym hadrem.

5. PROVOZ

5.1 Mikrovinné vareni

Priklad: Chcete ohfivat polévku po dobu 2,5

minuty na stupni vykonu 560 W.

1. Stisknéte tlagitko STUPEN VYKONU po
pravé strané trojuhelniku, dokud se na
displeji nezobrazi ,560 W”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlacitko START.

V rezimu mikrovinného vareni
muzZete nastavit vykonového stupné
trouby stisknutim tlacitka pfimo pod
pozadovanym nastavenim.

Vykonovy stupern mlzete nastavit ve
chvili, kdy je trouba spusténa stisknutim
a pridrzenim pozadovaného tlacitka
STUPEN VYKONU, dokud se na displeji
nezobrazi nové nastaveni vykonu. P¥ili§
vysoké vykonove stupné nebo prilis
dlouhé doby vareni mohou zpusobit

prehrati potravin a nasledné pozar.

V pripadé, Ze jste vybrali 800 W, potom
Ize ¢as mikrovinného vareni nastavit
maximalné na 15 minut.

Je-li trouba v libovolném rezimu spusténa
3 minuty nebo vice, ventilator zlistane
spustény 2 minuty po skonceni vareni.
Otevrete dvere a trouba se zastavi, dvere
zavrete a trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (véetné otevfeni dvefi).
Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,
ventilator se nespusti.

Po dokonceni vareni se bude oto¢ny

talif i nadale otace, dokud se nadoba na
vareni nevrati do své pocatecni pozice.
Svétlo v prostoru trouby zlstane svitit

az do dokonceni otaceni, nebo po dobu

5 sekund (podle toho, co je delsi). Trouba
po dokonceni pipne. Pokud béhem vareni
dojde k otevieni dveri, otaceni se zastavi.

5.2 Stupeni Vykonovy
Nastaveni " —
5 Doporucené pouziti
vykonu
800 W/ Pouziva se pro rychlé vafeni nebo ohfivani, (napf. polévek, hotovych jidel, konzervovanych jidel,

VYSOKY napojd, zeleniny, ryb atd).

560 W Pouziva se pro ¢asové del$i vareni hutnéjsich jidel, napf. pecené, sekané a porcovaného masa,
dale choulostivéjSich jidel jako je syrova omacka nebo pisSkotovy kolaé. BEhem takto omezeného
stupné vareni omacka neprekypi a pokrm se provaii rovnomérné bez prevareni na okrajich.

400 W Pouziva se pro husté pokrmy vyzadujici delSi dobu vareni (pfi bézné pfipravé v troubé), (napr.

hovézi). Doporucujeme pouzit tento vykon, abyste zajistili, Ze bude maso dostate¢né mékké.

240 W/ROZM- Vybérem tohoto stupné dosahnete rovhomérného rozmrazeni. Tento stuper je téZ idealni pro

RAZOVANI pozvolné vareni ryze, téstovin, knedlik(i a vaje¢ného krému.

80W Pouziva se pro pomalé rozmrazovani, (napf. Slehackového dortu nebo peciva).
ow Pro odstani/€asovac.

W =WATT
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5.3 Snizeny stupen vykonu

Rezim vareni

Standardni doba

Snizeny stupen vykonu

Mikrovinné vareni 800 W 15 minut

Mikrovinné vareni 560 W

5.4 Nastaveni ¢asu vareni béhem
vareni

Cas vareni mUzete nastavit také v pribéhu

vareni.

Priklad: Pfidani 2 minut (120 sekund) pomoci

tlacitka START.

1. Ctyrikrat stisknéte tiagitko START. Cas
vareni se zvySi o 120 sekund.

5.5 Pouziti tlacitka stop

Jednim stisknutim tlacitka STOP spustite rezim
Pauza.

Opakovanym stisknutim tlacitka STOP Cas
vareni zrusite.

5.6 Casovaé

Nastaveni ¢asovace.

1. Stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlacitko START. Casovac se
spusti automaticky.

Cas Ize zvysit je-li Sasovad spustény
otocenim kolecka nebo stisknutim tlacitka
START. Funkci ¢asovace Ize pouzitiv

pripadé, Ze trouba neni spusténa.

5.7 Rychlé spusténi
S varenim muzete zagit pfimo na 800 W/

VYSOKY po dobu 30 sekund, po stisknuti
tlacitka START.

Pro pfidani ¢asu stisknéte tlacitko
START.

5.8 Ztlumeni

Vypnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC, dokud
se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,oFF*.

3. Stisknéte tlacitko START.

Zapnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC, dokud
se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,on".

3. Stisknéte tlacitko START.

5.9 Pozastaveni

Pozastaveni spusténé mikrovinné trouby.

1. Stisknéte tlacitko STOP nebo otevrete
dvere.

2. Trouba se zastavi az na 5 minut.

3. Pro pokracovani ve vareni stisknéte
START.

5.10 Oblibené

Trouba ma 3 oblibené recepty.

) Zmékié maslo

D Rozpusténa cokolada

D Hrnkovy kol

Priklad: Zmékc&eni masla. . )

1. Jednou stisknéte tlacitko OBLIBENY 1.
2. Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka

NAHORU/DOLU.
3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, ze jidlo je tfeba promichat
nebo otodit. Ve vareni pokracujte
stisknutim tlacitka START. Po uplynuti
¢asu automatického rozmrazovani se
program automaticky zastavi. Vykonové
stupné pro predem nastavené oblibené
recepty nelze nastavit. 1-4 Hrnkové
kolace se mohou uvarit.

VAROVANI! Cokolada se mize velmi
zahrat! Pokud ¢okolada potfebuje delsi
Cas vareni, pfidejte 10 sekund. P¥i
manipulaci s ¢okoladou davejte pozor,
nebot’ se mlze prehrat a zpusobit
popaleniny.

Prepsani oblibenych receptli na vase vlastni

recepty.

1. Stisknéte tlatitko STUPEN VYKONU a
vyberte vykon.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte a pridrzte tladitko OBLIBENY,
které chcete nastavit, dokud neuslysite
jedno pipnuti a nezobrazi se srdce.

Vraceni oblibeného nastaveni do vychoziho
nastaveni.
1. Stisknéte tlacitko STOP.
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2. Stisknéte a na 3 sekundy pridrzte tlacitka 1.

STUPEN VYKONU 400 W. Trouba
restartuje oblibené recepty na plvodni

nastaveni. 2.

5.11 Automatické rozmrazovani 3.

Jednim stisknutim tla¢itka AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI vyberte menu
automatického rozmrazovani.

Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka
NAHORU/DOLU.

Stisknéte tlac¢itko START.

Automatické rozmrazovani spusti spravny

rezim vareni a délku vareni automaticky, podle

hmotnosti jidla.

MUzZete si vybrat ze 2 menu automatického

rozmrazovani.

1. Automatické rozmrazovani: Maso/Ryby/
Driibez

2. Automatické rozmrazovani: Chleba

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, ze jidlo je tfeba promichat
nebo otocit. Ve vareni pokracujte
stisknutim tlacitka START. Po uplynuti
€asu automatického rozmrazovani

se program automaticky zastavi. Pfi
automatickém rozmrazovani neni
nastaveni Cas/Vykon k dispozici.

Priklad: Rozmrazeni steaku o hmotnosti 0,2 kg.

6. GRAFY VARENI

6.1 Oblibené

Oblibené Hmotnost Tlaéitko

Postup

Zmeéklé maslo 0.05-0.25 kg

]O .

Maslo dejte do nadoby z ohnivzdorného skla. Po
uvareni promichejte.

Rozpusténa ¢okolada 0.1-0.2 kg

o8

Cokoladu nalamejte na malé kousky. Cokoladu
dejte do nadoby z ohnivzdorného skla. Kdyz se
ozve pipnuti, promichejte. Po uvafeni promichejte.

VAROVANI: Cokolada se muze velmi zahrat!
Pokud ¢okolada potfebuje delsi ¢as vareni,
pridejte 10 sekund. Pfi manipulaci s ¢okoladou
davejte pozor, nebot se mlze prehiat a
zpusobit popaleniny.

Hrnkovy kolac 1-4 hrnky

O

Make the cake as the recipe. Place the mug
towards the edge of the turntable. Stand for 30
seconds after cooking.
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6.2 Hrnkovy kolaé

Mrkvovy hrnkovy kolaé Hrnkovy jablecény kolac¢ s drobenkou
PFisady Na 1 hrnecek: PFisady Na 1 hrnecek:
2 1zice (20 g) hladké mouky 2% lzice (25g)  hladké mouky
2% |zice (30 g) tftinového cukru 2 Izice (30 g) titinového cukru
Ya 1ZiCky prasku do peciva Ya 1ZiCky prasku do peciva
Ya 1Zicky mleté skofice Ya 1ZiCky mleté skofice
Ya |1Zicky mleté skofice 1% Izice (15g)  rostlinného oleje
1 Izice drcenych mandli 1 stfedni vejce
1% Izice (15g)  slunecnicového oleje 1% Izice (30 g)  jableéného pyré
kara z % pomerance polovina (7 g) susenky, rozdrcené
30g strouhané mrkve ZpUsob:
1 stfedni vejce

1. VSechny suché pfisady (s vyjimkou

40 g mougkového cukru Suserjky) .de]t.e d? hrnecku, dobre

40 g smetanového syra prvc_)m!CheJte YIdII,CKOL_j' . .

% I3ice pomerancové &tavy 2. Pridejte rostlinny olej a vejce, dobfe
promichejte.

Jemné pridejte jablecné pyré tak, aby se
1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku, ponofilo do smési.

Krémova poleva: 15 g masla, zméklého

ZpUsob: 3.

dobre promichejte vidlickou. 4. Ozdobte rozdrcenou susenkou.

2. Pridejte slunecnicovy olej, pomerancovou 5. Hrnedek dejte mimo stfed oto&ného talite.
kdru, nastrouhanou mrkve a vejce, dobre 6. Vareni pomoci "'\\Q Kolaé béhem vareni
promichejte. nakyne.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife. Po vafeni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

4. Vafeni PomOCI'Z'\V) . Kola€ béhem vareni Ozdobte kopetkem vanilkové zmrzliny.
nakyne. P

5. Polgvu pfipravte promichanim masla, VAR,OVAN" Jablené pyré miize byt
mouckového cukru, smetanového syru a horke.

pomerancové stavy.
Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.
Kolac¢ nechte vychladnout, potom pfidejte polevu.

(@]
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Hrnkovy kolaé s arasidovym maslem

Hrnkovy kola¢ s citrénovou polevou

Prisady Na 1 hrnecek:

Prisady Na 1 hrnecek:

2% |zice (25g)  hladké mouky

2Y |zice (25g)  hladké mouky

2 |zice (30 g) tftinového cukru

2% Izice (30 g)  tftinového cukru

Ya 1ZiCky prasku do peciva

Ya 1Zicky prasku do peciva

1% Izice (15g)  rostlinného oleje

1% Izice (15g) rostlinného oleje

Ya |Zicky vanilkového extraktu 1 1zicka citronové klry
2 zice (30 g) araSidového masla 1 stfedni vejce
1 stfedni vejce Poleva: 1 IZice citrénové kiry smichana

ZpUsob:

1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vejce a dobre
promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talife.

4. Vareni pomociRY) . Kolag béhem vafeni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Ozdobte ¢okoladovou polevou.

Tip: Muzete pouzit araSidové maslo s kousky,

mate-li ho radsi.

Hrnkovy ¢okoladovy kola¢

se 2 Izicemi mouckového cukru

ZpUsob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. P¥idejte rostlinny olej, citrénovou kiru a
vejce, dobre promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

4. Vareni pomoci Z'\V) Kolac¢ béhem vareni
nakyne.

5. Ozdobte polevou z citronove stavy a
titinového cukru.

6. Po uvareni vyjméte kolac, horni ¢ast

propichnéte jehlou a polijte polevou, nechte
odpocivat po dobu 30 sekund.

Pfisady Na 1 hrnecek:

Malinovy hrnkovy kolaé

2% |zice (25g)  hladké mouky

Prisady Na 1 hrnecek:

2 Izice (12 g) kakaa

2% |zice (259g)  hladké mouky

2% Izice (30 g)  titinového cukru

2% lzice (30 g) titinového cukru

Ya |zicky prasku do peciva

Ya 1ziCky prasku do peciva

1% Izice (15g)  rostlinného oleje

1% Izice (15g)  rostlinného oleje

s 1Zicky vanilkového extraktu Y2 |Zicky vanilkového extraktu
1 stfedni vejce 1 stfedni vejce

prjSOb: 1% Izice jahodového dzemu bez seminek
1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku, Zpusob:

dobre promichejte vidlickou. 1. V3echny suché pisady dejte do hrecku,
2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a dobfe promicheite vidlickou.

vejce, dobfe promichejte. 2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
3. Hrnecek dejte n;nmo stfed oto¢ného talife. vejce, dobfe promichejte.
4. Vareni pomoci (). Kola¢ béhem vafeni 3. Lzici pfidejte do smési dzem tak, aby se do

nakyne. o ni ponoil.
Po vafeni nechte odpocivat po dobu 4. Hrnecek dejte mimo stfed otoéného talife.
30 sekund. 5. Vafeni pomoci ‘1’\7 Kola& b&hem vareni

Ozdobte ¢okoladovym maslovym krémem.
Tip: Pfi pfipravé ¢okoladovo-pomerancové
buchty z hrnec¢ku pfidejte misto vanilkového
extraktu ¥4 IZicky pomerancového extraktu.
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6.3 Automatické rozmrazovani

Automatické

e e Hmotnost  Tlacditko Postup
Maso/ryby/drabez 0.2-0.8 kg i *  Polozte pokrm do ploché misy do stfedu oto¢ného talife.
(cela ryba, rybi auto X1« Po zaznéni signalu pokrm otocte, prerovnejte a oddélte.
platky, rybi filety, Konce silnych ¢asti a tepla mista chrarite alobalem.
kufeci stehna, *  Porozmrazeni zabalte pokrm do alobalu na 15 az
kufeci prsa, mleté 45 minut, aby doSlo k celkovému rozmrazeni.
maso, steak, kotlety, *  Mileté maso: Po zaznéni signalu pokrm otocte. Je-li to
hamburgery, parky) mozné, rozmrazené ¢asti vyndejte.

@Nenl’ vhodné pro celou driibez.

Chléb 0.1-1.0 kg *  Rozmistéte pokrm do ploché misy do stfedu oto¢ného

[
AUTO X2

talife. Pro 1,0 kg poloZte pfimo na oto¢ny talif.

Po zaznéni signalu pokrm otocte, pferovnejte a odstrante
rozmrazené platky.

Po rozmrazeni zabalte pokrm do alobalu nechte 5 az

15 minut odstat, aby doslo k celkovému rozmrazeni.

@

v tenké formé.

Zadejte pouze hmotnost pokrmu. Nepridavejte hmotnost nadoby. V pfipadé potravin, které vazi vice nez
hmotnosti/mnozZstvi v uvedené tabulce, pouzijte manualni ovliadani. Koneéna teplota se bude ménit podle
pocatecni teploty. Steaky a kotlety by mély byt zmrazeny v jedné vrstvé. Mleté maso by mélo byt zmrazeno

6.4 Ohtivani pokrm(i a napoju

. Mnozstvi  Stupen Doba
Pokrm/Napoj g/ml- Vykonu Min- Metoda
Miéko 1 Salek 150 800 W 1 nezakryveijte
Voda, 1 Salek 150 800 W 1-2 nezakryvejte
6 salka 900 800 W 10-12  nezakryvejte
1 nadoba 1000 800 W 11-13  nezakryvejte

Jidlo na jeden talif 400 800 W 3 Pilite trochu vody do omacky, pfiknyjte
pokli€kou a v poloviné ohfivani zamichejte

Polévka/duseny 200 800 W 1-2 prikryjte, po ohfati zamichejte

Zelenina 500 800 W 4.5 \Y prlpade_ p'otre?'y ’prlllute tFIOChL.J vody, pfikryjte
a v poloviné ohfivani zamichejte

Maso, 1 plétek 200 800 W 34 rcz_zetr_ete tenkou vrstvu omacky na horni ¢ast,
prikryjte

Rybi filety 200 800 W 2-3 prikryjte

Kolag, 1 platek 150 400 W Ya vlozte do ploché misy

Détska vyziva, 1 sklenice nalijte do vhodné nadoby pro mikrovinné

190 400 W 1 trouby, po ohfati pofadné zamichejte a

zkontrolujte teplotu

Rczzpu'::,)teny margarin nebo 50 800 W 1 prikryjte

maslo

Rozpusténa ¢okolada 100 400 W 2-3 obcas zamichejte

1) z chlazeného

(/)]
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6.5 Rozmrazovani

S ops . Doba
Pokrm e Stupen Do_b a Metoda odstani
-g- Vykonu -Min- .
-Min-
Gulas 500 240 W 8-12 v poloviné rozmrazovani zamichejte 10-30
Kolag, 1 platek 150 80 W 2-5 vlozte do ploché misy 5
Ovoce 250 240 W 4-5  rovnomérné rozlozte, v poloviné rozmrazovani obratte 5
6.6 Vareni zmrazeného jidla
S - Doba
Mn Vi n D o
Pokrm ozst Sgupe o.b a Metoda odstani
-g- Vykonu -Min- .
-Min-
Rybi filet 300 800W  10-12 prikryjte 2
tJ;‘IjI,'FO najeden  4n0 800W  9-11 pfikryjte, po 6 minutach zamicheite 2
6.7 Vareni
S g : . Doba
Pokrm Nusestd Stupen Do_b a Metoda odstani
-g- Vykonu -Min- .
-Min-
Brokolice/ 500 800 W 9-11  pridejte 4-5 Izic vody, prikryjte, v poloviné vareni -
Hrasek zamichejte
Mrkev 500 800 W  10-12 nakrdjejte na kolecka, pfidejte 4-5 IZic vody, pfikryjte, -
v poloviné vareni zamichejte
Pecené maso 1000 800 W  19-21 dochutte, dejte do mélké formy, v poloviné vareni otocte 10
Rybi filet 200 800 W 3-4  ochutte podle potfeby, vlozte do ploché nadoby, 2

prikryjte

Je-li trouba v libovolném rezimu spusténa 3 minuty nebo vice, ventilator ziistane spustény 2 minuty po

@ skoné&eni vareni. Otevrete dvere a trouba se zastavi, dvefe zavrete a trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (v€etné doby, kdy byly oteviené dvere). Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,
ventilator se nespusti.

7. RADY A TIPY

7.1 Nadobi bezpeéné pro vareni v mikrovinné troubé

Bezpecné pro

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby
Alobal/nadoby s folii VI X Pro ochranu jidla pred pfehratim Ize pouzit malé prouzky alobalu. Mezi félii

a sténami trouby by méla byt vzdalenost alespori 2 cm, nebot' mtze dojit
ke vzniku elektrického oblouku. Doporucujeme pouzivat pouze nadoby
s folii, které jsou k témto Gceldm oznaceny vyrobcem. jehoz pokyny peclivé

dodrzujte.
Porcelan a keramika VI X Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni porcelan jsou obvykle
vhodné, pokud nemaiji kovové zdobeni.
Sklenéné nadobi, napr. v Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste byt opatrni, protozZe pfi
Pyrex ® nahlém ohfati mize dojit k jeho rozbiti nebo prasknuti.
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Kovové nadobi

Pfi mikrovinném ohfevu nedoporu€ujeme pouzivat kovové nadobi, protoze
mUze zpUsobit vznik elektrického oblouku a nasledné pozar.

Plastové/polystyrenové
nadoby (napf. na
potraviny rychlého
obgcerstveni)

U nékterych nadob je tfeba davat pozor, nebot’ se mohou pfi vysokych
teplotach zkroutit, roztavit nebo ztratit barvu.

Sacky do mraznicky/
pedici sacky

Je tfeba je propichnout, aby mohla unikat para. Zkontrolujte, zda jsou sacky
vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé. Nepouzivejte plastové ani kovové
sponky, nebot' se mohou roztavit ¢i vznitit z divodu vzniku elektrického
oblouku.

Papir-talite, kelimky a
kuchynskeé utérky

Pouzivejte je pouze pro ohfivani nebo absorpci vihkosti. Budte opatrni,
nebot’ jejich prehrati mize zpUsobit pozar.

Slaméné a drevéné
nadoby

Pfi pouziti téchto materiald méjte troubu vzdy pod dohledem, nebot’ jejich
prehrati mize zpUsobit pozar.

Recyklovany papir a

Mohou obsahovat vytaZzky z kovu, které zpUsobuji vytvoreni elektrického

noviny

oblouku a potencialné i pozar.

7.2 Rady pro mikrovinné vareni

Rady pro mikrovinné vareni

Slozeni Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. vanocni puding, plnéna pastika) vyzaduiji
krat$i dobu ohfevu. Budte opatrni, nebot’ prehfati muze zplsobit pozar.

Velikost Chcete-li dosahnout rovnomérného vareni, varte kousky stejné velikosti.

Teplota jidla Ocatecni teplota potravin ovliviiuje potfebnou délku doby vafeni. Potraviny s naplni, (napf. koblihy
s dzemem) propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

Rozmisténi NejsilngjSi ¢asti jidla, (napf. kufeci stehna), umistéte smérem k vnéjSimu okraji nadoby.

Zakryti Pouzivejte potravinovou félii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.

Propichnuti Pfed vafenim nebo ohfivanim potravin se slupkou nebo kizi, (jako jsou brambory, ryby, kufata a

parky), propichnéte jejich slupku, protoze se v nich kumuluje para a potraviny by mohly explodovat.

DULEZITE! Vejce ve skofapkach a cela vejce natvrdo by se neméla ohfivat pomoci
mikrovin, protoze mohou explodovat dokonce i po ukonceni mikrovinného varu.

Michat, otacet a

Pro dosazeni rovhomérného ohfevu je dulezité béhem vareni jidlo michat, otacet a prerovnavat.

pferovnavat Pokrm vzdy michejte a pferovnavejte od vnéjsiho okraje smérem ke stfedu.
Odstani Po dokonceni vareni je nutna doba odstaveni, aby se teplo rovhomérné rozptylilo po celém pokrmu.
Prikryti Horké ¢asti, (napf. nohy a kfidla na kufeti), Ize prikryt malymi kousky félie, které odrazi mikroviny.

PFi vytahovani jidla z trouby vzdy pouzivejte specialni drzak nadobi nebo kuchyriské chiapky, abyste se

@ nespalili. Nadoby, sacky na popcorn atd. otvirejte vzdy co nejdale od obliceje a rukou, abyste se neopafrili
parou. Pfi otevirani dvifek trouby se vzdy postavte tak, abyste se neopafili unikajici parou a teplem.
Nadivana jidla po ohrati nakrajejte, aby z nich unikla para a neopaili jste se.

8. CO DELAT KDYZ

Problém

Kontrolované polozky . . .

Mikrovinna trouba nefunguje

spravné?

Nefunguiji pojistky v pojistkové skfini.

+  Doslo k preruseni napajeni.

*  Pokud bude i nadale dochéazet ke spaleni pojistek, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare.

Mikrovinny rezim nefunguje? <

Dvitka nejsou radné zaviena.
*  Tésnéni dvifek a jejich povrch neni Cisty.
*  Bylo stisknuto tlacitko START.

(@]
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Otocny talif se neotaci? *  UnaSeci podnos neni spravné pfipojen k pohonu.
»  Nadobi do trouby presahuje otocny talif.
«  Jidlo pfesahuje pfes okraj oto¢ného talife a brani mu v otaceni.
* V prostoru pod otoénym talifem se nachazi néjaky pfedmét.

Mikrovinnou troubu nelze ¢ lzolujte spotfebi¢ od pojistkové skfiné.

vypnout? »  Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX.
Svétlo vnittku trouby *  Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX. Vnitini zarovku smi
nefunguje? vymeénit pouze vyskoleny zastupce servisu ELECTROLUX.

Prohfati a vareni jidla trva »  Nastavte delSi dobu vareni (dvojnasobné mnozstvi = téméf dvojnasobna doba) nebo
déle nez dfive? *  Je-lijidlo studenéjsi nez obvykle, €as od ¢asu je otocte nebo obratte, pfipadné
«  Nastavte vyssi nastaveni vykonu.

Dvere se neoteviou z diivodu «  Dvefe opatrné oteviete zatazenim za pravy roh sklenénych dvefi smérem k sobé.
pferuseni napajeni?

9. TECHNICKE UDAJE

Stridavé napéti 220-240 V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistka/jisti¢ Minimalné 10 A

Pozadovany vykon: Mikroviny 1.25 kW

Vystupni vykon: Mikroviny 800 W (IEC 60705)

Frekvence mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/tfida B)

Vnéjsi rozméry: NMB6S171SB 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (H)
Rozmeéry vnitfniho prostoru 285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (H)?
Objem trouby 17 litra ?

Otocny talif @ 272 mm, sklenény

Hmotnost cca. 16 kg

" Tento vyrobek splfiuje pozadavky evropské normy EN55011. V souladu s touto normou je tento vyrobek
klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B. Skupina 2 znamena, Ze zafizeni zamérné vytvari radiofrekvenéni
energii ve formé elektromagnetické radiace pro tepelné zpracovani jidla. Tfida B znamena, Ze zafizeni je vhodné
pro pouzivani v domacnosti.

2 Vnitfni objem je vypoéten na zakladé zméfeni maximalni Sifky, hloubky a vysky.Skute¢ny objem pro ulozZeni jidla
je mensi.

10. ENERGETICKA UCINNOST

Informace o spotiebé energie produktu a maximalni dobé potrebna k tomu,
aby dosahl prislusného rezimu s nizkou spotirebou energie

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu se zapnutym displejem 0.8W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu s vypnutym displejem 0.5W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu s nizkou spotfebou

. 5 min
energie
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11. INFORMACE O ZIVOTNIiM PROSTREDI

Tento produkt obsahuje svételny zdroj
energetické tfidy ucinnosti F.

Recyklujte materialy oznacené symbolem Lf.\‘) .

Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejnert k recyklaci.

Pomahejte chranit zivotni prostfedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické
spotiebice ur¢ené k likvidaci.

Spotrebi¢e oznacené prislusnym
symbolem nelikvidujte spolu s
domovnim odpadem. Spotfebi¢

B devzdejte v mistnim sbérném dvoie
nebo kontaktujte mistni urad.

(@]
(/)]

E
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Udvézli az AEG! Koszonjiik, hogy késziilékiinket valasztotta.

Hasznalati tanacsok, brosurak, hibaelharitok, szerviz- és javitasi informaciok elérheték
az aeg.com/support webhelyen.

AEG Tovabbi receptekert, tippekért, és hibaelharitasi informaciokeért toltse le a My AEG
WI} Kitchen alkalmazast.

2 Available on the \\, GETITON
@& AppStore }/’ Google Play
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1./\FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

» 8 évnél idésebb gyerekek, csdkkent fizikai-, értelmi-,
vagy mentalis képességli személyek, illetve megfeleld
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek
felligyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak a készUiléket,
ha annak biztonsagos lUzemeltetésérél utmutatast kaptak,
és a kapcsol6do kockazatokat megértették. Figyelni kell a
gyermekekre, hogy ne jatszanak a készulékkel. A készulék
tisztitasat és felhasznald6i karbantartasat 8 évnél idésebb
gyerekek végezhetik, de csak fellgyelet mellett.

» Ez a készulék nem alkalmas arra, hogy 2000 m feletti
magassagokban hasznaljak.

« FONTOS! FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK:
FIGYELMESEN OLVASSA EL, ES ORIZZE MEG.

« FIGYELMEZTETES! Ne hasznalja a késziiléket a forgétanyér
és a forgotanyértarté nélkul! Ne hasznalja a készlléket Ures
allapotban!
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FIGYELMEZTETES! Ha az ajté vagy annak tdmitése
megsértlt, ne hasznalja a sttét mindaddig, amig szakember
el nem végezte ezek javitasat!

FIGYELMEZTETES! Kizardlag szakképzett szerel6 végezhet
a mikrohullamu sugarzas ellen védé boritas eltavolitasaval
jard szervizelést vagy javitast!

FIGYELMEZTETES! A folyadékokat és ételeket nem
szabad lezart taroloedényben melegiteni, mert kénnyen
felrobbanhatnak.

Ajanlott a készlilék haztartasi €s olyan hasonlo tertileteken
val6 hasznalata, mint példaul: konyhaszemélyzet részére
Uzletekben, irodakban és hasonlé munkakornyezetekben;
paraszthazakban; Ggyfelek részére hotelekben, motelekben
€s mas lakokornyezetekben; éjszakai szallast és reggelit
biztositd kérnyezetekben.

Csak mikrohullamu sutdbe valé tarolokat és edényeket
hasznaljon.

Fém taroléedényeket ne hasznaljon a mikrohullammal térténd
fézéskor.

Eldobhatdé mianyag, papir vagy egyéb éghetd ételtartd
hasznalatakor kisérje figyelemmel a sutés folyamatat.

A mikrohullamu st élelmiszerek és italok felmelegitésére
szolgal. Ha a készulléket élelmiszerek vagy ruhanemuk
megszaritasara, esetleg villanyparnak, papucsok, szivacsok,
nedves ruhanemk és hasonlok felmelegitésére hasznaljak,
fennall a sérllés, a meggyulladas vagy a tlizokozas veszélye.
Ha a melegitett étel fustdIni kezd, NE NYISSA KI A
KESZULEK AJTAJAT. Kapcsolja ki és huzza ki a siitét a
konnektorbdl, és varja meg, amig az étel mar nem fustdl. Az
ajto kinyitasa az étel flstolése kdzben tlizet okozhat.

ltalok mikrohullamu melegitése utan utdlag is kifuthat a
folyadék, ezért az edény kézbevételekor legyen kortltekinto.
Az égési sérulések elkerulése érdekében a cumisuvegek és
bébiételes Uvegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas el6tt ellenérizze hdmérsékletiket.
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* A héjaban ne f6zz0n tojast, és az egész keménytojaso-kat
nem melegitse mikrohullamu sttében, mert a mikrohullamu
f6zés befejezése utan is felrobbanhatnak.

» Ha a tapkabel sérilt, a veszélyhelyzetek elkerllése
érdekében a gyartonak, a hivatalos markaszervizének vagy
megfeleléen képzett szakembernek kell azt kicserélnie.

1.1 Apolas és tisztitas

Ajté:

* A szennymaradvanyokat az ajté mindkét oldalanak,
tomitéseinek és tomitéfellileteinek nedves puha ronggyal
térténd rendszeres tisztitasaval tavolitsa el. Az ajtolveg
tisztitasahoz ne hasznaljon erés surolészereket vagy éles
fémkaparokat, mert megkarcolhatjak a fellletét, amitél az
Uveg Osszetorhet.

Sutoter:

* Tisztitdshoz, minden hasznalat utan, amig a sité meleg
torodlje le az Osszes foltot, kifolyt ételt egy nedves puha
ronggyal vagy szivaccsal. Makacsabb foltokhoz hasznaljon
enyhe mososzert, és tobbszor tordlje le nedves ronggyal,
amig minden szennyezddés eltinik. Ne tavolitsa el a
hullamtereld burkolatat. Vigyazzon arra, hogy az enyhe
mososzer €s a viz atjutva a sitd falanak apré lyukain kart ne
tegyen a sutében.

* Ne hasznaljon szoroéfejes tisztitokat a sttétérben. Hasznalat
utan tisztitsa le a hullamterel6 lemezt, a sut6 belsejét, a
forgétanyért és a forgétanyértartot. Ezeknek szaraznak és
zsirmentesnek kell lennitk. A lerakodott zsir tulhevilhet és
fustolni kezdhet vagy meggyulladhat.

Sutd kulseje:

» A sit6 kllseje enyhe mososzeres vizzel kdnnyen tisztithato.
Gondoskodjon arrél, hogy a mososzer puha ronggyal le
legyen torolve.

Vezérlbpanel:
« Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtajat a vezérlépanel
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inaktivalasahoz. A vezeérldpanel tisztitasakor oda kell figyelni.
Eqgy vizes ronggyal gyengéden térolgesse a panelt, amig
tiszta nem lesz. Ne hasznaljon tul sok vizet. Ne hasznaljon
semmilyen vegyszert vagy suroloszert.

Forgétanyér és forgétanyértarto:

Vegye ki a forgétanyért és forgotanyértartot a sutdébél.
Mosogassa el a forgétanyért és a tartéjat enyhe mosodszeres
vizben. Puha ruhaval torélgesse le. A forgotanyér és
forgotanyértarto is tisztithaté mosogatégépben.

FONTOS! Rendszeres id6kdzonként takaritsa meg a sutét, és
tavolitson el minden étellerakodast. A sito tisztan tartasanak
elmulasztasa a felllet elhasznalddasahoz vezet, ami a
készllék élettartamat negativan befolyasolja, és kdnnyen
veszélyhelyzetet okozhat.

Ugyeljen ra, hogy az edények készilékbél torténd kivételekor
ne mozditsa el a forgétanyért.

FONTOS! Géztisztitét nem szabad hasznalni.

A mikrohullamu sutét beépitett hasznalatra tervezték.

A készlléket ne helyezze szekrénybe.

A készulék, és annak hozzaférhet6 részei a hasznalat soran
felforrésodhatnak.

FIGYELMEZTETES! A gyermekeket tartsa tavol a siitéajtotol,
nehogy megégessék magukat.

FONTOS! Figyelmeztetés: ne hasznaljon altalanos
forgalomban lévé tisztitoszereket, gbztisztitd berendezést,
surolo, durva tisztitoszereket, semmiféle natrium-hidroxid
tartalmu szert vagy surol6 eszkozt a mikrohullamu suté
egyetlen részén sem.
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2. TELEPITES

¢ A mikrohullamu sité mikddése kdzben ne

<T> hasznalja a fézélapot serpenyd nélkiil.
] * Koriltekintének kell lenni, ha miikadé f6zélap

mellett felligyel a mikrohullamu siitére.

%@ T 2.2 A berendezés iizembe helyezese
~y [V 371

2.5mm I mm
495/595 m -

Min. ¢
850 -
o

= | -
= e -

A mikrohullamu siité A, B, C vagy D helyzetben
rogzithetd:

\

—)|

Hagyo-manyos siité

Méretigény

Holyzet Sz Mé Ma
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Méretek (mm)

2.1 A késziilék biztonsagos hasznalata

Ha a mikrot a B vagy C helyzetbe rogziti:

* Akonyhaszekrénynek legalabb 500 mm-rel
(E) a munkalap folott kell lennie, és nem M [
szabad kozvetlenll f6z6lap folé helyezni.

* Akészilék be lett vizsgalva éscsak a gaz-,
villamos és indukcios tlizhely kdzelében
torténé hasznalata engedélyezett.

* Biztositani kell a megfeleld tavolsagot a
féz8lap és a mikrd kdzott a mikrohullamu
sUtd, a korllotte 1&vd szekrény és a
kiegésziték tulmelegedésének elkerllése —
érdekében.
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Tavolitson el minden csomagolast, és
gondosan ellenérizze, hogy nem lathato-e
sérllés rajta.

A s(t6 ugy lett megtervezve, hogy
szabvany szerint beférjen egy 350 mm

-es konyhaszekrénybe. Ha 360 mm-es
konyhaszekrénybe szerelik:- Le kell
csavarozni és le kell venni a 4 |abat a

sutd aljan. Forditsa el a labat 90 fokkal, és
helyezze vissza a hosszu oldalaval a suté
elejére.

Szerelje fel a rogzité kampot a
konyhaszekrény jobb oldalara a mellékelt
hasznalati utasitas szerint.

A készlléket dvatosan és erdkifejtés nélkil
szerelje a konyhaszekrénybe. A készliléket
emelje fel és helyezze a rogzité kampokra,
ezt kdvetéen pedig nyomija le, hogy
rogzuljon. A mellékelt két csavarral rogzitse
a sitét a bal oldalon.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a készulék
stabil és nem ferde. Figyeljen arra, hogy
egy 2.5 mm-es hézag maradjon a folotte
|évd konyhaszekrényajto és az sité
elélapjanak kerete koz6tt (lasd az abran).

2.3 A késziilék csatlakoztatasa a
villamos halézatra

& ™

6
2

coo
o o
A
v
o o

A konnektor mindig legyen hozzaférhetd
azért, hogy az egyseég veszély esetén
koénnyen kihdzhaté legyen. Masik
lehetdségként az elektromos halozatba
szabalyszerlien beépitett kapcsoldval
lehetévé kell tenni a siit6 lekapcsolasat a
halézatrol.

A tapkabelt csak villanyszereld cserélheti ki.
Ha a tapkabel sérlilt, a veszélyhelyzetek
elkerllése érdekében a gyarténak,

a hivatalos markaszervizének vagy

megfelel6en képzett szakembernek kell azt
kicserélnie.

A konnektor nem lehet a konyhaszekrény
maogott.

A legjobb helye a konyhaszekrény folott
van, lasd (A).

A berendezést egy megfelel6en telepitett
foldelt dugdval csatlakoztassa egyfazisu
220-240 V/50 Hz véltakozé aramra. A
készlléket ugy kell olvasztott egy 10 A-es
biztositek.

Uzembe helyezés el6tt kdssdn egy darab
zsinort a tapkabelre, hogy a csatlakoztatast
|étrehozhassa az (A) pontnal a készlilék
Uzembe helyezése kdzben.

Ha egy magas falu konyhaszekrénybe
helyezi el a készliléket, NE nyomja 6ssze a
tapkabelt.

A tapkabelt és a dugoét ne meritse vizbe
vagy barmilyen egyéb folyadékba.

A tapkabelt forrd vagy éles fellleten ne
vezesse Vvégig, példaul a meleg levegd
szell6zdk el6tt a st6 tetejénél és hatuljanal.

2.4 Tovabbi tanacsok

Ne hasznalja a mikrohullamu sitét olaj
felmelegitésre, olajban sitéshez. A héfoka
nem szabalyozhatd, és az olaj langra kaphat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag
specialis mikrohullamu pattogatottkukorica-
készit6ket hasznaljon.

SZIVRITMUSSZABALYZOVAL rendelkezé
személyek orvosuknal vagy a szabalyzé
gyartéjanal tajékozodjanak a mikrohullamu
sutdkkel kapcsolatos elévigyazatossagokra
vonatkozdan.

Ne toltsdn és ne tegyen semmit se az ajtézar
nyilasaiba és a szell6zényilasokba. Ha barmi
kifolyik, azonnal kapcsolja ki és huzza ki a
konnektorbdl a siitét, és hivja a hivatalos
ELECTROLUX markaszervizt.

Semmilyen mddon ne alakitsa at a sttét.

Csak a sitéhoz tervezett forgotanyért és
forgotanyértartét hasznalja. Ne hasznaélja a
sutét forgotanyér nélkil.

A forgétanyér dsszetorését megel6zendd:

Miel6tt vizzel megtisztitana a forgétanyeért,
hagyja azt kih(ini.

Forro ételeket és forré eszkdzoket ne
tegyen a hideg forgétanyérra.

Hideg ételeket és hideg eszkdzoket ne
tegyen a forr6 forgétanyérra.
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A gyarté és a forgalmazé sem vallal
felelésséget a helyes elektromos bekotési
eljaras elmulasztasa miatt a sitében
bekovetkezd karokért és személyi sériilésekért.
Esetenként vizpara csapodik ki és vizcseppek
keletkeznek a suté falain vagy az ajtészigetelés
és szigetel&felliletek korll. Ez normalis dolog,
és nem jelenti azt, hogy ereszt a mikrohullamu
siité vagy hibasan mikaodik.

3. KESZULEK ATTEKINTESE

3.1 Mikrohullamii sité

Elélap

Sitstér vilagitas

Vezérlépanel

Ajtényitd gomb

Hullamtereld fedele (ne tavolitsa el)

B sutster

Ajtoszigetelés és szigetelbfelliletek

3.2 Kiegészitd
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A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphato potizzokra vonatkozo tudnivalok: Ezek
az izzok arra késziiltek, hogy megfeleljenek

a haztartasi készulékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul
hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a
készulék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek
megyvilagitasara.

Ellendrizze, hogy a kévetkezd kiegésziték

megvannak-e:

Forgotanyér

Forgoétanyértarto

® Helyezze a forgétanyértartot a sutétér aljan
talalhato nyilasba.

® Ezutan helyezze a forgotanyért a
forgotanyér-tartora.

* Aforgotanyér épsége érdekében a talakat
és taroldedényeket kelléen emelje a
forgotanyér pereme folé, amikor kiveszi
azokat a sutébdl.

Amikor kiegészitdket rendel, két dolgot
kell megemlitenie a forgalmazénak vagy
ELECTROLUX markaszerviznek: az
alkatrész nevét és a modell nevét.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne miikodtesse a mikrohullamu siitét ezen
alkatrészek felszerelése nélkul!




3.3 Vezérl6panel

III
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4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Csatlakoztatas

A sit6 els6é bedugasakor lehetésége van

beallitani az érat. A sutd 24 oras kijelzéssel

rendelkezik.

1. Asiité hangjelzést ad és az dsszes kijelzd
fél masodpercre felvillan. Tartsa lenyomva
a FEL/LE gombot, amig az ‘on’ vagy ‘oFF’
feliratot nem latja a kijelzon.

2a. Az dra kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a
FEL/LE gombokat, amig az ‘oFF’ sz6t nem
latja a kijelz6n, majd nyomja meg a START
gombot. A siitd készen all a hasznalatra.

A digitalis kijelz6én 1évé ikonok:

Kedvencek

AV,

Konyhai 6ra
Sy

Automatikus kiolvasztas

[
AUTO

Mikrohulldam

Il

Stop/Torlés

Gyermekzar

| |0

Ora bedllitasa

Szakaszok kijelzése

Q

Sualy

80W 240W 400W 560W 800W

Teljesitményszintek

Teljesitményszint gombok
Kedvencek gombok

Automatikus kiolvasztas gomb
Konyhai idézité gomb

ﬂ Fel/Le gombok
Start/Meger6sités/Quick Start gomb
B Stop gomb

B Ajtonyits gomb

Ha kikapcsolta az orat és szeretné
visszakapcsolni, nyomja meg kétszer a
KONYHAI ORA gombot és kévesse a 2b.
|épés utasitasat.

2b. Az éra bekapcsolasahoz tartsa lenyomva a
FEL/LE gombokat, amig az ‘on’ sz6t nem
latja a kijelzén, majd nyomja meg a START
gombot.

Példaul: Az 6ra beallitasa 18:45-re.

1. Nyomja meg a FEL/LE gombokat az 6ra
érték bedllitasahoz.

2. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.
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3. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a perc
érték beallitasahoz.

4. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

Ha az éra be van allitva, a kijelz6n
megjelenik a pontos idd.

4.2 Készenléti (Energiatakarékos)
maéd

A slt6é automatikusan készenléti médba Iép
5 perc tétlenség utan.

Példaul: Ha az érat nem allitottak be:

A kijelz6 kikapcsol. A készenléti médbol
valo kilépéshez nyissa ki az ajtét, nyomja
meg valamelyik gombot vagy forgassa el a
szabalyoz6 gombot.

Példaul: Ha az orat bedllitottak:
Az 5 perces id6tartam utan az idé megjelenik.

4.3 Az ora atdllitasa

Atallithatja az 6ra idejét, ha korabban mar

beallitotta az orat.

Példaul: 18.45-rél 19.50-re valtas. ]

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Nyomja meg az START gombot.

3. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombokat,

amig a 19 érték meg nem jelenik a kijelzdn.

4. Nyomja meg az START gombot.
5. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombokat,

amig a 50 érték meg nem jelenik a kijelzdn.

6. Nyomja meg az START gombot.

5. HASZNALAT

5.1 Mikrohullamu f6zés

Példaul: Leves felmelegitéséhez 2 perc

30 masodpercig tartd 560 W-os mikrohullamu

teljesitménnyel.

1. Nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot a haromszdg jobb oldalan, amig a
“5660 W” érték meg nem jelenik.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a id6
beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.
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4.4 Az 6ra torlése és a készenléti
(Energiatakarékos) méd bekapcsolasa

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombot, amig
az ‘oFF’ feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

4.5 Gyermekzar

A sutd biztonsagi funkcidja megakadalyozza,
hogy egy gyerek véletlenil bekapcsolja a sitét.
Ha a zar be van kapcsolva, a mikrohullamu
suté egyik része sem miikddik, mindaddig,
amig a zarat ki nem kapcsoljak. A zar ki vagy
bekapcsolasa csak a sit6 leallitott modjaban
lehetséges.

Példaul: A gyermekzar bekapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés be nem
kapcsol.

Példaul: A gyermekzar kikapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés ki nem
kapcsol.

Ha a gyermekzar funkciot bekapcsoljak, a
STOP gomb kivételével egyik gomb sem
mkodik.

4.6 Kezdeti tisztitas

FIGYELEM!

Tekintse at a ,Karbantartas és tisztitas”

szakaszt

* Tavolitsa el az 6sszes tartozékot a
mikrohullamu sitébél.

* Gondosan tisztitsa meg a suté
belsejét egy nedves, puha ruhaval.

Mikrohullamu sutési médban a kivant
bedllitas alatti gomb megnyomasaval
allithatja be a teljesitményszintet.

A siitd mikddése kdzben a
teljesitményszintet a kivant
TELJESITMENYSZINT gomb
megnyomasaval és a gomb kivant uj
értek kijelzén torténé megjelenéséig
torténd nyomva tartasaval allithatja be.
A tul magas teljesitményszint vagy a tul




hosszu sitési id6 tulhevitheti az ételt, ami
tlizet okozhat.

A 800 W-os teljesitmény szinthez
maximalisan csak 15 perc mikrohullam
idétartam allithato be.

Ha a sut6é barmelyik Gzemmddban

3 percet vagy azt meghaladé ideig
mikodik, a sutés végeztével a ventilator

tovabbi két percig mikodik. Ha kinyitjak
az ajtot a sitd ledll, ha becsukjak az ajtét,
Ujbdl elindul, amig 2 perc le nem jart
(beleszamitva a nyitott ajté idétartamat
is). Ha a suit6t 3 percnél révidebb ideig
mikodtetik, a ventilator nem kapcsol be.

A fézés utan a forgétanyér tovabbra
forog, amig a f6z6edény vissza nem

5.2 Teljesitményszintek

Teljesitméy
bedllitas

Hasznalati javaslat

800 W/MAGAS Gyors fézésre vagy melegitésre hasznalhatd, (pl. leves, husok, konzervek, meleg italok,

z0ldségek, hal stb. esetében).

560 W Hosszabb ideig tartd f6zésére hasznalhatd, pecsenyék, fasirtok, egytalételek és ezekhez hasonlo
slrl ételek valamint a sajtszészok és piskétak és ezekhez hasonlé érzékeny ételeknél. Ennél
az alacsonyabb allasnal a szészok nem forrnak fel és az ételek egyenletesen, anélkil suilnek at,
hogy a széleken megégnének.

400 W A hagyomanyosan hosszu f6zési id6t igényl6 sirl ételekhez, (pl. a marhabdl késziild ételekhez)
tanacsos ezt a teljesitményszintet beallitani, hogy a hus puha maradjon.

240 W/ Kiolvasztashoz valassza ezt a teljesitményszintet azért, hogy az étel egyenletesen olvadjon ki. Ez

KILVASZTAS a beallitas szintén megfelels a rizs, tészta-, nudli parolasahoz vagy a tojaspuding f6zéshez.

80 W Enyhe kiolvasztashoz, (pl. krémesekhez vagy cukraszsiiteményekhez).

ow Pihentetéshez/siitéoranak.

W =WATT

5.3 Csokkentett teljesitményszint

Siitési mod

Szokasos id6

Csokkentett teljesitményszint

Mikrohulldm 800 W 15 perc

560 W mikrohullam

5.4 A sitési id6étartam beallitasa
siités kézben
Sutés kdzben atallithatja a sités idejét.
Példaul: 2 perc (120 masodperc) hozzaadasa
a START gombot hasznalva.
1. Nyomja meg négyszer a START
gombot. A sitési idé 120 masodperccel
meghosszabbodik.

5.5 A stop gomb hasznalata

A STOP gomb egyszeri megnyomasaval
Sziinet modba 1ép.

A STOP gomb Ujboli megnyomasaval torli a
sUtési id6tartamot.

5.6 Konyhai 6ra

A konyhai idézitd bedllitasa.

1. Nyomja meg az KONYHAI ORA gombot.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a id6
beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot. Az id6zit6
automatikusan elindul.

Az id6zitd szamlalasa kdzben az idGtartam
megnovelhetd a gomb elforgatasaval

vagy a START gomb megnyomasaval. Az
id6zit6 funkcidt csak akkor hasznalhato, ha
a slité nem mikaodik.

5.7 Gyors inditas

Kozvetlenll elindithatja a készuléket

800 W/MAGAS teljesitménnyel

30 masodperces idétartamban, ha megnyomja
a START gombot.

Az idétartam megndveléséhez nyomja
meg a START gombot.
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5.8 Némitas

A hangjelzések kikapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombot, amig
az ‘oFF’ feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot.

A hangjelzések bekapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombot, amig
az ‘on’ feliratot nem latja a kijelzdn.

3. Nyomja meg az START gombot.

5.9 Sziinet

A készulék ledllitasa a mikrohullamu tzemmaod

miikodése kdzben.

1. Nyomja meg a STOP gombot vagy nyissa
ki az ajtot.

2. Asito leall 5 percre.

3. Nyomja meg a START gombot a sités
folytatasahoz.

5.10 Kedvencek

A sit6 3 kedvenc recepttel rendelkezik.

O Vaj lagyitas

2\7 Forrd csokoladé

XD Bogres siitemény

Peldaul Vaj lagyitasa.
Nyomja meg egyszer a KEDVENCEK 1
gombot.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a suly

kivalasztasahoz.
3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzén egy korbe forgo jelzés
lathatd, az azt jelzi, hogy az ételt meg
kell keverni vagy meg kell forditani.

A sltés folytatasahoz nyomja meg

a START gombot. Az automatikus
kiolvasztas idejének végén a program
automatikusan leall. Az elére beallitott
Kedvencek receptek teljesitményszintje
nem modosithato. 1-4 bogrés sitemény
készithet6 el.
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FIGYELMEZTETES! A csokoladé
nagyon felforrésodhat! Ha a csokoladé
elkészitéséhez tobb id6re van sziikség,
adjon hozza még 10 masodpercet.
Vigyéazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

A Kedvencek program fellilirasa sajat

receptekkel.

1. A TELJESITMENYSZINT gombbal
valassza ki a kivant teljesitményt.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a id6
beallitasahoz.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva azt
a KEDVENCEK gombot, amelyiket
be szeretné allitani, addig, amig egy
hangjelzést nem ad a késziilék és a
kedvencek sziv nem jelenik meg.

A Kedvencek visszaallitasa a gyari beallitasokra.

1. Nyomja meg az STOP gombot.

2. Tartsa 3 masodpercig lenyomva a
TELJESITMENYSZINT 400 W gombokat.
A sutd visszaallitia a Kedvenceket a gyari
beallitasokra.

5.11 Automatikus kiolvasztas

Az automatikus kiolvasztas funkcié
automatikusan meghatarozza a helyes
melegitési modot és sziikséges idétartamot az
étel sulya alapjan.

Két automatikus kiolvasztas menu kozul
valaszthat.

1. Automatikus kiolvasztas: Hus/hal/szarnyas
2. Automatikus kiolvasztas: Kenyér

Példaul: 0,2 kg steak kiolvasztasa.

1. Valassza ki az automatikus kiolvasztas
programot az AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS gomb megnyomasaval.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a suly
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzdn egy korbe forgo jelzés
lathato, az azt jelzi, hogy az ételt meg kell
keverni vagy meg kell forditani. A sités
folytatasahoz nyomja meg a START
gombot. Az automatikus kiolvasztas
idejének végén a program automatikusan
leall. Az id6/teljesitmény beallitds nem
elérhet6 az automatikus leolvasztas
zemmadban.




6. SUTESI TABLAZAT

6.1 Kedvencek

Kedvencek Suly

Gomb

Eljaras

Vaj lagyitas 0.05-0.25 kg

O

«  Tegye a vajat egy h6allo Gvegedénybe. Melegités
utan keverje meg.

Forré csokoladé 0.1-0.2 kg

O

«  Torje szét a csokoladét kis darabokra. Tegye a
csokoladét egy héallo tvegedénybe. Keverje meg,
ha hangjelzést hall. Melegités utan keverje meg.

FIGYELMEZTETES! A csokoladé nagyon
felforrésodhat! Ha a csokoladé elkészitéséhez
tébb idére van sziikség, adjon hozza még 10
masodpercet. Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

Bogrés siitemény 1-4 bogréhez

*  Kovesse a receptet a slitemény elkészitéséhez.
Helyezze a bogrét a forgétanyér szélére. Melegités
utan hagyja 30 masodpercig allni.

6.2 Bogrés siiti receptek

Répas bogrés siiteményii

Hozzavalok 1 bogréhez:

2 evékanal (20 g) finomliszt

2%, ev6kanal (30 g) barnacukor

Y4 kiskanal sutépor

Y4 kiskanal 6rolt fahéjjal

Y4 kiskanal 6rolt szerecsendio
1 evékanal 6rolt mandula

1% evékanal (15 g) napraforg6 olaj

% narancs héja

30g reszelt sargarépa
1 kézepes tojas
Krém: 15 g vaj, lagy,
40 g porcukor,
40 g zsiros krémsait,
2 kiskanal narancslé
Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze ket egy
villaval

2. Adja hozza a napraforgd olajat, citromhéjat,
reszelt sargarépat és a tojast. Jol keverije el.

3. Helyezze a bogrét a forgdtanyér kdzepére.

4. Siisse megat™) hasznalva. A siités soran
a stitemény kiemelkedik a bogrébdl.

5. Készitse el a stutemény tetejének krémijét:
keverje 0ssze a vajat, porcukrot, krémsajtot
és narancslevet.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Hagyja kihdlni a siteményt, majd kenje a

tetejére az elkészitett krémet.

Almas bogrés siitemény
Hozzavalok 1 bégréhez:

2% ev6kanal (25 g) finomliszt

2 evékanal (30 g) finomitott barnacukorral
Ya kiskanal
Y4 kiskanal

1% evokanal (15 g) noévényi olaj

sutépor

6rolt fahéjjal

1 kdzepes tojas

1% evokanal (30 g) almaszosszal
fél (7 g)

teljes kiérlésl keksz, torve

Elkészités:

1. Tegye az 0sszes szaraz hozzavalét (a
keksz kivételével) a bogrébe, és keverje jol
Ossze Oket egy villaval.

2. Adja hozzéa a noévényi olajat, a vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 0ssze.

3. Ovatosan keverje hozza az almaszdszt egy
kanallal, hogy szint adjon a keverékhez.

4. Atetejét diszitse keksz darabkakkal.

5. Helyezze a bogrét a forgétanyér kozepére.

6. Slsse mega>™) hasznalva. A siités soran
a sutemeény kiemelkedik a bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse a tetejét egy gombac vanilia fagylalttal.

FIGYELMEZTETES! Az almasz6sz
felforrosodik.
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Csokis bogrés siiti gazdagon

Fodros malnas bogrés siitemény

Hozzavalok 1 bégréhez:

Hozzavaldk 1 boégréhez:

2 evékanal (12 g) finomliszt

2% evékanal (25 g) finomliszt

2tbsp (12g)  kakadpor

2% evékanal (30 g) porcukor

2% evékanal (30 g) porcukor

Y4 kiskanal sUtépor

Y4 kiskanal sutdpor 1% evékanal (15 g) ndvényi olaj
1% evékanal (15 g) noveényi olaj % kiskanal vanilia kivonat
% kiskanal vanilia kivonat 1 kdzepes tojas
1 kozepes tojas 1% evékanal magnélkili malna lekvar

Elkészités: Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a 1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze Oket egy bogrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval. villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, vanilia 2. Adja hozza a névényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze. kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgotanyér kzepére. | 3. Forgassa bele a lekvart egy kanallal, hogy

4. Sisse meg az\? hasznalva. A siités soran szint adjon a keverékhez.

a sutemeény kiemelkedik a bogrébél. 4. Helyezze a bogrét a forgotanyér kbzepére.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni. 5. Siisse megai™) hasznalva. A siités soran

Diszitse egy kis csokoladé krémmel.
Tipp: Narancsos csokis bogrés suti
készitéséhez a vanilia kivonat helyett
hasznaljon %z kiskanal narancs kivonatot.”

Mogyorovajas bogrés siitemény

Hozzéavalok 1 bogréhez:

2% evokanal (25 g) finomliszt

2 evékanal (30 g)

finomitott barnacukorral

s kiskanal sttépor

1% evékanal (15 g)

ndveényi olaj

Ya kiskanal vanilia kivonat

2 evékanal (30 g)

lagy mogyordévaj

1 kdzepes tojas

Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze Oket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, vanilia
kivonatot, mogyoroévajat és a tojast. Keverje
jol 6ssze a hozzavalokat.

3. Helyezze a bogrét a forgdtanyér kdzepére.

4. Siisse megas”) hasznalva. A siités soran

a stutemény kiemelkedik a bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.Kenje
meg a tetejét csokoladéval.

Tipp: izlése szerint hasznalhat ropogds
mogyorovajat is.
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a sutemeény kiemelkedik a bogrebdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.
Diszitse egy kis vanilia krémmel.

Citromos bogrés siitemény

Hozzéavalok 1 bogréhez:

2% evoékanal (25 g) finomliszt

2%; ev6kanal (30 g) porcukor

Ya kiskanal sitépor
1% evokanal (15 g) novényi olaj
1 kiskanal citromhéj
1 kézepes tojas

Sitemény tetejéhez: 1 evékanal citromlé

2 evBkanal porcukorral elkeverve

Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, citromhéjat és
a tojast. Keverje 6ket jol Ossze.

3. Helyezze a bogrét a forgdtanyeér kdzepére.

4. Siisse meg a3™) hasznalva. A siités soran
a sutemeény kiemelkedik a bogrebdl.

5. A tetejét szorja meg porcukorral
Osszekevert citromlével.

6. A sltés utan lazitsa meg a stiteményt,

szurkalja meg a tetejét tobb helyen

egy nyarssal, majd szérja a citromlével
Osszekevert porcukrot a sitemény tetejére,
és hagyja allni 30 masodpercig.



6.3 Automatikus kiolvasztas

Automatikus

o ——y Suly Gomb Eljaras

Hus/hal/baromfi 0.2-0.8 kg ,}% *  Helyezze az ételt egy sutétalban a forgétanyér kdzepére.

(Egész hal, halszelet, alto X1« Amikor a hangjelzés megszdlal forditsa at, rendezze

halfilé, csirkecomb, at és huzza szét az ételt. A vékony részeket és forré

csirkemell, pontokat takarja aluféliaval.

vagdalthus, steak, *  Kiolvasztast kdvetéen csomagolja 15-45 percre

husszelet, daralt hus, aluféliaba, amig teljesen ki nem olvad.

kolbasz) *  Vagdalt hus: Amikor a hangjelzés megszélal forditsa at
az ételt. Ha lehetséges a felolvadt részeket vegye ki.

@ Egész baromfihoz nem alkalmas.
Kenyér 0.1-1.0 kg RV «  Teritse szét a forgotanyér kézepén egy sitétalban. 1,0 kg

(Y
AUTO X2

esetén teritse szét kdzvetlenil a forgétanyéron.
Amikor a hangjelzés megszolal forditsa at, rendezze el
és vegye ki a kiolvadt szeleteket.

Kiolvasztast kdvetéen csomagolja aluféliaba és 5-15
percre hagyja allni, amig teljesen ki nem olvad.

Csak az étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele az edény sulyat. A tablazatban megadott ételek tomegével
tobbé-kevésbé megegyezd témegli ételekhez manualis programokat hasznaljon. A végsé hdmérséklet a kezdeti
hémérséklettdl figgéen valtozhat. A steakek és husszeletek egy rétegben legyenek fagyasztva. A daralt hus

vékony formaban legyen lefagyasztva.

6.4 Etel és ital melegitése

Mennyiség Teljesitmény

1dé

Etel/ital -g/ml- szint -perc- Eljaras
Tej, 1 pohar 150 800 W 1 ne fedje le
Viz,, 1 pohar 150 800 W 1-2  nefedjele
6 pohar 900 800 W 10-12 ne fedje le
1tal 1000 800 W 11-13 ne fedje le
Egytalétel 400 800 W 3-6  hintsen egy kis vizet a sz6szra, fedje le, melegités
kdézben keverje meg
Leves/ragu 200 800 W 1-2  fedje, melegités utan keverje
Zoldségek 500 800 W 4-5 ha szlkséges adjon hozza vizet, fedje le, melegités
kézben keverje meg
Hus, 1 szelet" 200 800 W 3-4  vékonyan teritsen szdszt a tetejére, fedje le
Halfilé " 200 800 W 2-3 fedje
Siutemény, 1 szelet 150 400 W Y%  tegye sutétalba
Babaétel, 1 liveg 190 400 W 1 tegye at egy megfelelé mikrositéallo taroloedénybe,
melegités utan jol keverje meg, és ellendrizze a
hémérsékletét
Margarin vagy vaj 50 800 W Y% fedje
olvasztasa "
Csokoladé olvasztasa 100 400 W 2-3  idénként keverje

fagyasztasbol
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6.5 Kiolvasztas

c Mennyiség Teljesitmény [d6 oo Pihentetési
Etel o szint P Eljaras id6
9 P -perc-
Gulyas 500 240 W 8-12 kiolvasztas kdzben keverje meg 10-30
Sutemény, 1 150 80 W 2-5 tegye sutétalba 5
szelet
Gyumdlcs 250 240 W 4-5 egyenletesen teritse szét, kiolvasztas felénél 5
forditsa meg
6.6 Suités fagyott ételbol
= Mennyiség Teljesitmény Id6 e Pihentatési
Etel o szint AT Eljaras idé
9 P -perc-
Halfilé 300 800 W 10-12 fedje 2
Egytalétel 400 800 W 9-11 fedje, 6 perc utan keverje 2
6.7 Siités
c Mennyiség Teljesitmény 1d6 - Pihentetési
Etel o it e~ Eljaras id6
g P -perc-
Brokkoli/ 500 800 W 9-11 adjon hozza 4-5 e.k. vizet, fedje le, f6zés kdzben -
Borsod keverje meg
Répa 500 800 W 10-12 vagja karikakra, adjon hozza 4-5 e k. vizet, fedje -
le, f6zés kdzben keverje meg
Siltek 1000 800 W 19-21 fliszerezze izlés szerint, tegye egy st talba, 10
egyenletesen teritse szét, f6zési felénél forditsa
meg
Halfilé 200 800 W 3-4 flszerezze izlés szerint, tegye egy sitd talba, 2
fedje le

Ha a siit6é barmelyik Uzemmddban 3 percet vagy azt meghaladé ideig miikodik, a sutés végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikddik. Nyissa ki az ajtét és a késziilék ledll. Csukja be az ajtét és Ujra
elindul, amig a két percet el nem éri (beleszamitva a nyitott ajto idétartamat is). Ha a siitét 3 percnél
rovidebb ideig mikaodtetik, a ventilator nem kapcsol be.

7. TIPPEK ES TANACSOK

7.1 Mikrohullamu siitéedénykészlet

Edénykészlet Mlkgﬁzuto Megjegyzések
Alufdlia/féliaedények vIiX Az ételek tulmelegedés elleni védelmére kis alufélia darabokat lehet
hasznalni. A félia ne legyen 2 cm-nél kézelebb a siité falahoz, mert ivet
huzhat. Az aluféliadobozok hasznalata nem ajanlott kivéve akkor, ha a
gyart6. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az utasitasokat.
Porcelan és keramia vIX A porcelan, cserép, fajansz és kinai porcelan altalaban alkalmasak, kivéve

azok, amelyeken fémes diszités van.
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Uvegtalak pl. Pyrex ® v Kényes (ivegedények hasznalatakor korlltekintéen kell eljarni, mert a

hirtelen melegitéstdl eltérhetnek vagy elrepedhetnek.

Fém X Mikrohullamu energiahoz nem tanacsos fémedényeket hasznalni, mert ivet
hlaznak, ami tlizet okozhat.

Mdanyag/polisztirol pl. v Oda kell figyelni, mert bizonyos edények magas hémérsékleten

mélyhitétalcak deformalédnak, megolvadnak vagy elszinezédnek.

Fagyasztd/sitézacskok v A g6z kiengedéséhez at kell szarni. Gy6z&édjon meg arrdl, hogy a sitétasak
hasznalhato-e mikrohulldamban. Ne hasznaljon mianyag és fém lezarokat,
mert elolvadhatnak vagy meggyulladhatnak a fém szikrazasa miatt.

Papirtanyér, pohar és v Csak megmelegitéshez vagy para felitatdsahoz hasznalja. Oda kell ra

papirtorld figyelni, mert a tulhevdilése tiizet okozhat.

Nad- és faedények

v Csak felligyelet mellett hasznélja ezeket az anyagokat a siitében, mert a
tulheviilésiik tizet okozhat.

Ujrahasznossitott papir X Fémtartalmu lehet, ami a villamos ivet hizhat (szikrazhat), és ezzel tiizet

és Ujsagpapir

okozhat.

7.2 Mikrohullamu siitési tanacsok

Mikrohullamu siitési tanacsok

Osszetétel A magas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, piték) kevesebb melegitési idét igényelnek.
Figyelmesnek kell lenni, mert a tulmelegités tiizet okozhat.
Méret Az egyenletes siités érdekében a darabok legyenek azonos méretiiek.

Etelndmérséklet

Az étel kezdeti hémérséklete kihat a sziikséges sitési id6 hosszara. Bevagassal biztositsa a
toltelékes ételeken, (pl. lekvarosfankon), a hé vagy géz tavozasat.

Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, (példaul a csirkecombokat), az edény szélére helyezze.

Fedés Hasznaljon légatereszté mikrohulldmu celofant vagy egy alkalmas fedét.

Atszuras A héjas, b6ros vagy hartyas ételeket siités vagy Ujramelegités elétt tobb ponton meg kell szirni
azért, mert a keletkezd g6z miatt az étel szétrobbanhat, (pl. burgonya, hal, csirke, kolbasz
esetében).

FONTOS! Tojast nem szabad mikrohullamban melegiteni, mert még a siités befejezése
utan is szétrobbanhat, (pl. buggyantott tojast, kemény tojast).

Keverés, Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt f6zés kozben megkeverni, atforditani vagy

atforditas és atrendezni. Mindig a széle felél a kdzepe felé kell keverni vagy atrendezni.

atrendezés

Pihentetés Sités utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a hé egyenletesen at tudja jarni.

Letakaras A meleg részeket betakarhatjuk egy kis féliadarabbal, ami visszaveri a mikrohullamokat, (pl.

csirkelabak és szarmnyak esetében).

Amikor ételt vesz ki a sUtébdl, az égési sériilések elkerllése érdekében hasznaljon edényalatétet és

@ sUtékeszty(it. A géz okozta égések elkeriilése érdekében mindig a kezét védve és az arcatol eltartva
nyissa ki a taroléedényeket, pattogatott kukorica készitéket, siitézacskokat stb. A siité ajtd nyitasakor
mindig alljon kissé tavolabb, nehogy a kiszokd g6z és forrésag égési sérlléseket okozzon. A toltott
sllteket melegités utan szeletelje fel, hogy a g6z tavozasaval megel6zze az égési sérilést.

8. MIT TEGYUNK HA

Probléma Ellendrizze, hogy . . .
A mikrohulldamu eszkdz nem + A biztositékok a biztositékdobozban jok-e.
mikédik megfeleléen? *  Nem volt-e aramszilinet.

*  Ha a biztositékok folyamatosan kiégnek, Iépjen kapcsolatba egy képzett
villanyszerelével.
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A mikrohulldamu izemméd
nem mikodik? .

Az ajtd megfeleléen zarodik-e.
Az ajto tomitései és fellletei tisztak-e.
A START gombot megnyomtak.

A forgétanyér nem forog? .

A forgétanyértartd rendesen kapcsolodik-e a meghajtéhoz.

A siitéeszkdzok nem légnak-e le a forgétanyérrdl.

Az étel nem log-e tul a forgétanyér szélén, akadalyozva annak forgasat.
Nincs-e valami a forgotanyér alatti mélyedésben.

A mikré nem akar »  Huzza ki az eszkdzt a biztositékdobozbol.

kikapcsolni? +  Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.

A bels6 vilagitas nem * Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt. A belsé vilagitast csak egy képzett
mkodik? hivatalos ELECTROLUX szerel6 cserélheti ki.

Tovabb tart az étel +  Allitson be hosszabb siitési idét (kétszeres mennyiség = majd kétszer annyi id6) vagy,
atmelegitése és siitése mint «  ha az étel hidegebb a megszokottnal, valtogassa vagy forditsa meg idérél idére vagy,
korabban? +  allitson be magasabb teljesitményt.

Aramsziinet miatt nem nyilik
ki az ajt6?

Az ajtoliveget a jobb alsé sarkanal kifelé hizva évatosan nyissa ki az ajtot.

9. ELOIRASOK

Valtakozo halozati fesziltség

220-240V, 50 Hz, egy fazis

Elosztd halozati biztositék/aramkori megszakitd Minimalis 10 A
Felvett teljesitmény: Mikrohulldam 1.25 kW
Leadott teljesitmény: Mikrohullam 800 W (IEC 60705)

Mikrohullam frekvenciaja

2450 MHz" (B kategoria 2-es csoport)

Kulsé méretek:

NMB6S171SB 595 mm (Sz) x 371 mm (Ma) x 312 mm (Mé)

Sutétér mérete

285 mm (Sz) x 202 mm (Ma) x 298 mm (Mé) 2

Sité térfogata 17 litre @
Forgétanyér @ 272 mm, Uveg
Suly kb. 16 kg

" Atermék teljesiti az EN55011 eurdpai szabvany kovetelményeit. A szabvanynak valé megfeleléség vizsgélata
soran a terméket a 2. csoport B osztalyu készillékeként soroltak be. A 2. csoportba olyan készlilékek tartoznak,
amelyek ételek hdkezelése céljiabdl rendeltetésszerien radidfrekvencias energiat allitanak elé elektromagneses

2 Abels6 kapacitds meghatarozasa a maximalis szélesség, mélység és magassag mérésével tortént. Az étel
tarolasara ténylegesen hasznalhat6 kapacitas kisebb.

10. ENERGIAHATEKONYSAG

Aramfogyasztasra vonatkozé termékinformaciok és maximalis idé a
vonatkozé alacsony energiafogyasztasi mod eléréséig

Aramfogyasztas készenléti allapotban bekapcsolt kijelzvel 0.8 W
Aramfogyasztas készenléti allapotban kikapcsolt kijelzével 0.5W
A vonatkozé alacsony energiafogyasztasu mod automatikus eléréséhez szilkkséges maximalis id6 5 perc
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11. KORNYEZETVEDELMI INFORMACIO

Ez a termék ‘F’ energiahatékonysagi osztalyba
tartozo fényforrast tartalmaz.

A kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra: {:‘_) . Ujrahasznositashoz
tegye a megfelel6 konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséguink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos
és elektronikus hulladékot.

A tilté szimbolummal ellatott késziléket

Kne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a késziiléket a helyi

B irahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés

hivatallal.
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Jus sveikina AEG! Dékojame, kad jsigijote misy prietaisa.

Patarimy apie naudojima, informaciniy broSiury, informacijos apie gedimy $alinima,
technine prieziurg ir remontg rasite svetainéje aeg.com/support

AEG Norédami daugiau recepty, patarimy, informacijos apie gedimy Salinimg, atsisiyskite
WI} programéle My AEG Kitchen.

2 Available on the \\, GETITON
@& App Store >/‘ Google Play

Galimi pakeitimai be jspéjimo.

TURINYS
1. SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS ... 58
2. [RENGIMAS ........cooiiiiiie 61
3. PRIETAISO APZVALGA .......cooiiiiiiiiiiiiicii 64
4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI ..ot 65
5. NAUDOUIMAS ...t 66
6. GAMINIMO LENTELES ..ottt 68
7. UZUOMINOS IR PATARIMAL ... 72
8. KA DARYTI JEI ... 73
9. SPECIFIKACIJOS ... 74
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ... .o 74
11. INFORMACIJA APIE POVEIK[ APLINKAI .....ooooiiiiiiiiieeece e 74

1./\SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

« §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir asmenys, turintys
fizine, sensorine arba proting negalig arba neturintys
reikiamos patirties ir Ziniy, jei jie buvo iSmokyti, kaip
saugiai naudotis prietaisu, arba supazindinti su naudojimo
instrukcijomis ir supranta galimus pavojus. Reikia Ziuréti, kad
vaikai nezaisty su prietaisu. Valyti ir prizitréti prietaisg gali ne

+ Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei 2000 m
aukstyje virs juros lygio.

« SVARBU! SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS: ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD GALETUMETE
NAUDOTI ATEITYJE.

+ |SPEJIMAS! Nenaudokite prietaiso, jei néra sukamojo
padéklo ir jo atraminio ziedo. Nenaudokite tuscio prietaiso.

+ |SPEJIMAS! Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista,
krosnelés negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo
nesutvarké Siy gedimuy.
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ISPEJIMAS! Tai atlikti yra pavojinga visiems, i§skyrus
kompetentingg asmeni, kuris gali apzitréti ir sutaisyti
krosnele nuimdamas iSorine danga, kuri saugo nuo neigiamo
mikrobangy energijos poveikio.

ISPEJIMAS! Skysc¢iy ar kitokio maisto negalima Sildyti
sandariose talpyklose, nes jie gali sprogti.

Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkiuose naudojant jj taip
ar panasiai, kaip apibudinta toliau: parduotuviy, biury ir kity
komerciniy patalpy darbuotojams skirtose virtuvése; ukiuose;
skirti viesbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo paslaugas
teikianCiy jmoniy klientams; nakvyne ir pusrycius teikianCiose
jstaigose.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamas talpyklas ir
reikmenis.

Ruosiant maistg mikrobangy krosneléje, draudziama naudoti
metalinius indus.

Nepalikite krosnelés be prieziuros naudodami vienkartines
plastikines, popierines ar kitokias degias talpyklas.
Mikrobangy krosnelé skirta pasSildyti maistg ir gérimus.
Dziovindami maistg ar drabuzius arba Sildydami Sildancius
kilimélius, Slepetes, kempines, sudrékusius drabuzius ar
panasius daiktus galite susizeisti, daiktai gali uzsidegti ir galite
sukelti gaisra.

Jei Sildant maistg ima sklisti dumai, NEATIDARYKITE
DURELIY. ISjunkite krosnele, iStraukite kiStuka ir palaukite,
kol nustos sklisti dimai. Atidarius dureles, kai nuo maisto
sklindant dumams, gali kilti gaisras.

Mikrobangy krosneléje Sildomi gérimai gali pavéluotai staiga
uzvirti, todél reikia buti atsargiems imant talpykla.

Maitinimo buteliuky ir ktidikiy maisto stiklainiy turinys prie$
vartojimg turi bati sumaiSytas ar suplaktas. Kad iSvengtuméte
nudegimy, patikrinkite jo temperattra.

Nevirkite kiauSiniy su lukstais, neSildykite kietai virty kiausiniuy,
nes jie gali sprogti net ir baigus naudotis mikrobangy
krosnele.
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Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso maitinimo laidg turi
pakeisti gamintojas, techninés prieziuros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

1.1 Prieziuira ir valymas
Durelés:

Kad pasalintuméte visus likusius neSvarumus, minkstu,
drégnu skuduréliu reguliariai valykite abi dureliy puses, dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirsSius. Krosnelés
dureliy stiklui valyti nenaudokite SiurkSciy Slifuojamyjy valikliy
arba astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy;
del to stiklas gali skilti.

Krosnelés vidus:

Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar Silta, minkstu
drégnu skuduréliu ar kempine nuvalykite aptaskytas ar
aplietas vietas. Jei neSvarumai sunkiau nuvalomi, naudokite
Svelny muilg ir kelis kartus pavalykite drégnu skuduréliu,

kol nuvalysite visus neSvarumus. Nenuimkite bangolaidzio
dangtelio. Stenkités, kad Svelnus muilas ar vanduo
neprasiskverbty | mazas sienelése esancias védinimo angas,
nes tai gali pakenkti krosnelei.

Vidui valyti nenaudokite purskiamuyjy valikliy. Pasinaudoje
mikrobangy krosnele nuvalykite bangolaidzio dangtelj,
iSvalykite krosnelés vidy, nuvalykite sukamajj padéklg ir jo
atrama. Jie turi buti sausi ir neriebaluoti. Prisikaupe riebalai
gali perkaisti, imti rukti arba sukelti gaisra.

Krosnelés iSoreé:

Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu muilu ir vandeniu.
Batinai nuvalykite muilg drégnu skuduréliu ir nusausinkite
iSore sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis:

Pries valydami atidarykite dureles, kad iSjungtuméte valdymo
skydelj. Valdymo skydelj reikia valyti labai atsargiai. Svelniai
valykite skydelj skuduréliu, sudrékintu tik vandeniu, kol jis taps
Svarus. Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
chemikaly ar Slifuojamuyjy valikliy.
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Sukamasis padeéklas ir sukamojo padéklo atrama:

ISimkite sukamajj padéklg ir jo atramg i$ krosnelés. Nuplaukite
sukamajj padekla ir jo atramg vandeniu su Svelniu muilu.
Nusausinkite minkstu skuduréliu. Ir sukamajj padékla, ir jo
atramg galima plauti indaplovéje.

SVARBU! Valykite krosnel¢ reguliariai ir pasalinkite visus
maisto likuCius. Jei krosnelé bus laikoma neSvari, ilgainiui gali
bati sugadintas jos pavirSius, dél to gali sutrumpéti prietaiso
naudojimo laikas arba susidaryti pavojingy situacijy.

Bukite atsargus, kad, iSimant indus i$ prietaiso, besisukantis
pagrindas nepajudéty is vietos.

SVARBU! Negalima naudoti garinio valiklio.

Mikrobangy krosnelé suprojektuota naudoti kaip jmontuojama.
Prietaiso negalima statyti spinteléje.

Naudojant prietaisg jis ir pasiekiamos jo dalys jkaista.
ISPEJIMAS! Vaikai neturi biti prileidziami arti, kad
nenusideginty.

SVARBU! Valydami bet kurig mikrobangy krosnelés dalj
nenaudokite komerciniy krosneliy valikliy, gariniy valikliy,
Slifuojamujy, Siurksciy valikliy, bet kokiy valikliy, kuriuose yra
natrio hidroksido ar Sveitikliy.

2. |IRENGIMAS

Mikrobangy krosnele galima jrengti A, B, C arba

~_— D padétimis:
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Nisos dydis

Padétis P G A
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Matmenys (mm)

2.1 Saugus prietaiso naudojimas

Jei montuojate mikrobangy krosnele B arba C

pa

deétyje:

Spintelé turi bati maziausiai 500 mm (E)
vir§ valgio gaminimo pavirSiaus ir negali bt
imontuota tiesiai virs kaitlentés.

Sis prietaisas patikrintas ir tinkamas naudoti
tik Salia dujiniy, elektriniy ir indukciniy
kaitlenciy.

Tarp mikrobangy krosnelés ir kaitlentés turi
bati pakankamas tarpas, kad mikrobangy
krosnelé neperkaisty, nejkaisty Salia
esancios spintelés ir dalys.

Nesinaudokite kaitlente be prikaistuviy, kai
veikia mikrobangy krosnelé.

Kai kaitlenté jjungta, mikrobangy krosnele
reikia naudotis atsargiai.

2.2 Prietaiso jrengimas

2.5 mm

o

-

[ e—

alt

¢

=]
‘>1 ’(72.5 mm

4|
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Pasalinkite visas pakuotés dalis ir atidziai
patikrinkite, ar néra sugadinimo pozymiy.
Si krosnelé sukurta taip, kad tilpty j 350 mm
aukscio spintele. Jei montuojate j 360 mm
aukscio spintele: atsukite ir nuimkite 4
krosnelés apacioje esancias kojeles.
Pasukite kojele 90 laipsniy ir jstatykite atgal
ilgaja puse j krosnelés priek|.

Tvirtinimo kabliukg pritaisykite prie desinés
virtuvinés spintelés pusés pagal aprasymg
instrukcijoje.

Létai jstatykite prietaisg j virtuvés spintele,
nestumkite. Prietaisg reikia pakelti ant
keélimo kabliuky ir jleisti j vietg. Pritvirtinkite
krosnele kairéje puseéje dviem rinkinyje
esanciais varztais.

Jsitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai,
néra palinkes. [sitikinkite, kad tarp spintelés
dureliy virSuje ir virSutinio karkaso yra

2.5 mm tarpas (zr. pav.).



2.3 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo Saltinio

a1 A

coo
o o
A
v
o o

» Elektros lizdas turi bati lengvai pasiekiamas,
kad nelaimés atveju blty galima lengvai
iStraukti kiStukg. Arba krosnele turi bati
galima izoliuoti nuo maitinimo ant laido
jtaisius jungiklj, laikantis elektros instaliacijos
taisykliy.

* Maitinimo laidg gali pakeisti tik elektrikas.

* Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso
maitinimo laidg turi pakeisti gamintojas,
techninés priezilros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

* Lizdas negali bdti uz spintelés.

* Geriausia padétis yra vir$ spintelés, zr. (A).

* Jjunkite prietaisg j vienfazés
220-240 V/50 Hz kintamosios sroves
tinkamai jrengtg ir jzeminta lizda. lizdas turi
bati susilieje su 10 A saugiklis.

* Pries$ jrengdami, pritaisykite prie maitinimo
laido juostele, kad buty lengviau sujungti su
tasku (A).

» Deédami prietaisa j spintele aukstais krastais,
NEPRISPAUSKITE maitinimo laido.

* Nemerkite maitinimo laido ar kistuko |
vanden; ar kokj kitg skystj.

* Maitinimo laidas neturi bati Salia karsty ar
astriy pavirsiy, pvz., karsto oro védinimo
srities virSutinéje uzpakalinéje krosnelés
dalyje.

2.4 Papildomi patarimai

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pries
kepant Sildyti. Negalima reguliuoti temperattros
ir dél aliejaus gali Kilti gaisras. Jei norite
pasigaminti kukurlizy spragésiy, naudokite tik
specialius kukurtizy spragésiy gaminimo indus.
SIRDIES STIMULIATORIUS turintys asmenys
turéty pasitarti su gydytoju arba Sirdies
stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosneles.

Nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
angas ar vedinimo angas. ISsiliejimy atveju
i$ karto iSjunkite ir atjunkite krosnelg, o tada
paskambinkite ELECTROLUX techninés
priezitros atstovui.

Niekaip nemodifikuokite krosnelés.

Naudokite tik Siai krosnelei skirtg sukamajj
padekla ir jo atramg. Nesinaudokite krosnele
be sukamojo padéklo.

Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas nejskilty:
* PrieS plaudami sukamajj padéklg vandeniu,
palaukite, kol jis atves.
* Nedékite karsto maisto ar karsty reikmeny
ant Salto sukamojo padéklo.
» Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny ant
karsto sukamojo padéklo.
Nei gamintojas, nei platintojas neprisima
atsakomybés uz krosnelés sugadinimg ar
asmeny suzalojima, jei nebuvo laikytasi
tinkamos prijungimo prie elektros procediros.
Kartais ant krosnelés sieneliy, aplink dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirSius
gali susikaupti vandens gary ar laseliy. Tai
normalu ir tai nereiskia, kad mikrobangy
krosnelgje jvyko nuotékis ar ji veikia netinkamai.
Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-és)
ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines
sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatUra, vibracijg, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena. Jos
néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms apS$viesti.
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3. PRIETAISO APZVALGA

3.1 Mikrobangy krosnelé

Ny

Priekio apdaila

Krosnelés lemputé

Valdymo skydelis

Dureliy atidarymo mygtukas

Bangolaidzio dangtelis (nenuimkite)

B Krosnelés vidus

Dureliy sandarinimo tarpikliai ir sandarinimo
pavirsiai

3.2 Priedai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:

Sukamasis padéklas

Sukamojo padéklo atrama

¢ ]dékite sukamojo padéklo atramg j vidaus
anga.

® Tada uzdékite sukamajj padéklg ant
atramos.

® Kad sukamasis padéklas nebuty
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos baty pakeliami nuo sukamojo
padéklo pries iSimant i$ krosnelés.
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UZsisakydami priedus turékite omenyje
du dalykus: dalies pavadinimg ir modelio
pavadinima, kuriuos reikés pasakyti
pardavéjui arba jgaliotam ELECTROLUX
techninés priezilros atstovui.

/\ ISPEJIMAS!

Nenaudokite mikrobangy krosnelés, jei Sios
dalys nepritvirtintos.

3.3 Valdymo skydelis
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Skaitmeninio ekrano indikatoriai:

AV,

Virtuves laikmatis

Dazniausiai naudojamieji




A’é?o Automatinis atSildymas
= Mikrobangy krosnelé
(]| Sustabdyti/atSauki
&I Vaiko saugos uzraktas
(O | Nustatyti laikrodj
meam|  Ekrano segmentai
Qg | Svoris

4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI

4.1 Prijungimas

Kai orkaité prijungiama pirma kartg, galite
nustatyti laikrodj. Krosneléje yra 24 val. laikmatis.
1. Krosnelé supypses, ir visos ekrano
piktogramos pusei sekundés iSsijungs.
Spauskite mygtukg | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,.on* (Jjungta) arba ,oFF*
(ISjungta).

Norédami iSjungti laikrodj, spauskite
mygtuka | VIRSUY / | APACIA, kol

bus rodoma ,,oFF* (ISjungta), tuomet
nuspauskite mygtukg START (PALEISTI).
Orkaité paruosta naudoti.

2a.

Jei laikrodj iSjungete ir vél norite jj
jungti, du kartus nuspauskite mygtukg
VIRTUVES LAIKMATIS ir eikite prie 2b
punkto.

2b. Noredami jjungti laikrodj, spauskite
mygtukg | VIRSY / | APACIA, kol bus
rodoma ,on“ (Jjungta), tuomet nuspauskite
mygtuka START (PALEISTI).

Pavyzdys: Nustatytinas laikas yra 18:45.

1. Spauskite mygtuka | VIRSU / | APACIA
valandai nustatyti.

Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

Spauskite mygtuka ] VIRSY /| APACIA
minutéms nustatyti.

Paspauskite mygtuka START, kad
patvirtintumete.

Esant nustatytam laikrodziui, ekrane
rodomas laikas ir data.

Galios lygis

80W 240W 400W 560W 800W

Galios lygio reguliavimo mygtukai
DaZniausiai naudojamujy mygtukai
Automatinio atSildymo mygtukas
Virtuvés laikmacio mygtukas

ﬂ Laikmacio / Svorio rankenélé

Paleidimo / patvirtinimo / greito paleidimo
mygtukas

B Sustabdymo mygtukas
EJ Dureliy atidarymo mygtukas

4.2 Parengties rezimas (Ekonomijos
rezimas)

Penkias minutes nenaudojama krosnelé
automatiskai persijungia j parengties rezima.
Pavyzdys: Jei laikrodis nebuvo nustatytas:
Ekranas iSsijungia. Norédami iSjungti
parengties rezimg, atidarykite duris,
nuspauskite bet kokj mygtuka arba pasukite
ratuka.

Pavyzdys: Jei laikrodis buvo nustatytas:
Po 5 min. laikas rodomas.

4.3 Laikrodzio reguliavimas, kai
nustatytas

Galite reguliucti laikrodj po to, kai jis buvo
nustatytas.

Pavyzdys: Keitimas i§ 18.45 | 19.50.

1. Du kartus nuspauskite mygtuka VIRTUVES
LAIKMATIS.

Paspauskite mygtukg START. B
Spauskite mygtukg | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma , 19

Paspauskite mygtukg START. .
Spauskite mygtukg | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,,.50".

Paspauskite mygtukg START.

2,
3.

4.
5.

6.

4.4 Norédami atSaukti laikrodzio

nustatyma ir nustatyti parengties

rezima (Ekonomijos rezima)

1. Du kartus nuspauskite mygtukg VIRTUVES
LAIKMATIS.
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2. Spauskite mygtuka ] VIRSY /| APACIA,
kol bus rodoma ,,oFF* (ISjungta).

3. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

4.5 Vaiko saugos uzraktas

Krosnelgje integruota saugos funkcija, kuri
apsaugo nuo atsitiktinio krosnelés jjungimo,
zaidziant vaikams. Nustacius uzrakta, jokia
mikrobangy krosnelés dalis neveiks, kol
saugos funkcija nebus iSjungta. Uzraktg jjungti
ar isjungti galima tik krosnelei neveikiant.
Pavyzdys: Uzrakto jjungimas.

Palaikykite paspaude mygtukg STOP, kol
isijungs vaiko saugos uzrakto simbolis.

5. NAUDOJIMAS

5.1 Mikrobangy krosnelés naudojimas

Pavyzdys: Pasildykite sriubg 2 minutes ir 30

sekundziy pasirinkg 560 W mikrobangy galig.

1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka j
desinigjg trikampio puse, kol bus rodoma
,D60 W*. ; ;

2. Nuspauskite mygtukg ] VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Gaminimo mikrobangomis rezimu
paspaude mygtuka tiesiai po reikiamu
nustatymu galite nureguliuoti galios lygj.
Galite nustatyti galios lygj krosnelei
veikiant laikydami nuspaude reikiamg
GALIOS LYGIO mygtuka mygtuka, kol
ekrane bus pasirinktas naujas galios
nustatymas. Dél per didelés galios ar per
ilgo gaminimo galima perkaitinti maistg ir
sukelti gaisra.

Pavyzdys: Uzrakto iSjungimas.

Palaikykite nuspaude mygtuka STOP
(sustabdyti), kol vaiko saugos uzrakto simbolis
iSsijungs.

Kai vaiko saugos uzraktas jjungtas, visi
mygtukai, iSskyrus STOP, yra i$jungti.

4.6 Pirminis valymas

|SPEJIMAS!

Zr. skyriy ,Priezidra ir valymas".

» |Straukite visus priedus i§ mikrobangy
krosnelés.

*  KruopSciai iSvalykite krosnelés vidy
drégna Sluoste.

Jei pasirinktas nustatymas 800 W,
maksimalus mikrobangy krosnelés
veikimo laikas yra 15 minuciy.

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia
tris minutes ar ilgiau, pabaigus gaminti
ventiliatorius dar veiks dviem minutéms.
Atidarius dureles jis sustos, o uzdarius

— vel jsijungs, kol dvi minutés (jskaitant
ir dureliy atidarymo laika) praeis. Jeigu
krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes,
ventiliatorius nejsijungs.

Pasibaigus gaminimo operacijai,
besisukantis padéklas toliau suksis, kol
gri$ | pradine padeétj. Krosnelés vidaus
apsvietimo lemputé Svies tol, kol padéklas
sustos arba 5 sekundes (priklausomai
nuo to, kas trunka ilgiau). Pasibaigus
operacijai, skleidziamas garsinis signalas.
Jei operacijos metu atidaromos durelés,
padéklas nustos suktis.

5.2 Galios lygis
il Sitloma naudoti
parametras
800 W/ Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troskinius, konservuotg maista,
DIDELIS karStus gerimus, darzoves, Zuvj ir pan).
560 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maistg, pvz., kepsnius, maltos mésos kepsnius ir

patiekalus lékstése, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis atsargiau, pvz., strio padazus
ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius §j Zemesnj parametra, padazas neuzvirs, o maistas keps

tolygiai neperkepdamas krastuose.
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400 W

Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams), patariama naudoti

§j galios parametra, kad mésa islikty minksta.

240 W / ATSI-  Jei norite atSildyti, pasirinkite §j galios parametra, kad uztikrintuméte, jog maistas visiskai atils.

LDYMAS Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams, kold@inams virti ir kiausiniy padazui
gaminti.

80W Lengvai atSildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).

ow Skirta palaikyti / virtuviniam laikmaciui.

W =VATAS

5.3 Sumazintas galios lygis

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Sumazintas galios lygis

Mikrobangos 800 W 15 min

Mikrobangy krosnelé 560 W

5.4 Gaminimo laiko reguliavimas
gaminimo metu
Gaminimo metu galite reguliuoti gaminimo laika.

Pavyzdys: Norédami pridéti du minutes
(120 sekundziy) paspaudus mygtuka START.
1. Paspauskite mygtukg START keturis
kartus.Gaminimo laikas pailgés
120 sekundziy.

5.5 Mygtuko ,,Stop“ naudojimas

paspauskite vieng karta.
Dar kartg paspauskite mygtuka STOP, kad
atSauktuméte gaminimo laika.

5.6 Virtuvés laikmatis

Virtuves laikmacio nustatymas.

1. Paspauskite VIRTUVES LAIKMATIS
mygtuka.

2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY /] APACIA
laikui jvesti.

3. Paspauskite mygtukg START. Laikmatis
automatiskai pasileis.

Laikmaciui veikiant laikg galima pailginti
pasukus rankenéle arba paspaudus
mygtukga START. Laikmadio funkcija
galima naudotis tik krosnelei neveikiant.

5.7 Greitoji paleistis

Galite i$ karto pradeti gaminti 800 W / DIDELIS
nustatymu 30 sekundziy paspaude mygtukg
START.

Norédami prideti daugiau
laiko,paspauskite mygtukg START.

5.8 Nutildymas
Garso isjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun* (gars.)

2. Spauskite mygtuka ] VIRSY /] APACIA, kol
bus rodoma ,oFF* (ISjungta).

3. Paspauskite mygtukg START.

Garso jjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun” (gars.)

2. Spauskite mygtuka | VIRSY /] APACIA, kol
bus rodoma ,.on“ (Jjungta)

3. Paspauskite mygtukg START.

5.9 Pristabdymas

Pristabdymas apdorojant mikrobangomis.

1. Paspauskite mygtukg STOP arba
atidarykite dureles.

2. Krosnelés veikimas bus iki penkiy minuciy
pristabdytas.

3. Norédami toliau testi, paspauskite mygtukg
START.

5.10 Dazniausiai naudojamieji

Kepsninéje yra trys dazniausiai naudojamy

recepty parinktys.

) Sviesto minktinimas

LD Sokolado tirpdymas

XD Pyragelis puodelyje

Pavyzdys: Sviesto minkstinimas.

1. Vieng kartg paspauskite 1 AUTOMATINIO
GAMINIMO mygtuka. . .

2. Nuspauskite mygtukg | VIRSY / | APACIA
svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablona, tai rodo, kad maista reikia
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suplakti arba apversti. Norédami testi,
paspauskite mygtukg START. Baigiantis
automatinio atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs. Galios lygiai

i anksto nustatytiems Dazniausiai
naudojamiems receptams negali

bati reguliuojami. Galima gaminti 1-4
pyragélius puodelyje.

& ISPEJIMAS! Sokoladas gali biiti labai
karstas! Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau,
pridékite 10 sekundziy. Bikite atsargus
imdami Sokoladg kadangi jis gali perkaisti
ir nudeginti.

Dazniausiai naudojamujy perraSymas savo

receptams.

1. Norédami pasirinkti galig, paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka.

2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY /] APACIA
laikui jvesti.

3. Laikykite nuspaude pageidaujamg
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka,
kol isgirsite pypteléjima ir pamatysite
dazniausiai naudojamujy Sirdies.

Dazniausiai naudojamuyjy atstatymas j

gamyklinius nustatymus.

1. Paspauskite mygtukg STOP.

2. Tris sekundes palaikykite nuspaude

6. GAMINIMO LENTELES

6.1 Dazniausiai naudojamieji

GALIOS LYGIO 400 W mygtukus.
Krosnelé nustatys dazniausiai
naudojamuosius | gamyklinius nustatymus.

5.11 Automatinis atSildymas

Automatinio atSildymo funkcija pagal maisto

svorj automatiskai nustato tinkamg gaminimo

rezima ir gaminimo laika.

Gallite rinktis i$ dviejy automatinio atSildymo

meniu.

1. Automatinis atSildymas: Mésa / zuvis /
paukstiena

2. Automatinis atSildymas: Duona

Pavyzdys: 0,2 kg svorio kepsnio atSildymas.

1. Vieng kartg paspaude AUTOMATINIO
ATSILDYMO mygtuka, pasirinkite
automatinio atSildymo meniu.

2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY /| APACIA
svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablong, tai rodo, kad maistg reikia suplakti
arba apversti. Noredami testi, paspauskite
mygtukg START.Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa automatiskai
iSsijungs. Automatinio atitirpinimo rezimu
laiko/galios keitimai negalimi.

Dazniausiai

naudojamieji Sl

Mygtukas

Eiga

Sviesto minkstinimas 0.05-0.25 kg

O

Padékite sviestq j ,pyrex “ Iekste. Gerai suplakite po
gaminimo.

Sokolado tirpinimas ~ 0.1-0.2 kg

O

Sulauzykite Sokolada j gabaliukus. Sudékite
Sokolada j ,pyrex “ [€kste. Suplakite, kai pasigirsta
signalas. Gerai suplakite po gaminimo.

JSPEJIMAS : Sokoladas gali biti labai kartas!
Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau, pridékite 10
sekundziy. Bukite atsargls imdami Sokoladg
kadangi jis gali perkaisti ir nudeginti.

Pyragélis 1-4 puodelyje

O

Pagaminkite pyragélj pagal receptg. Pastatykite
puodelj ant sukamojo padéklo krasto. Palikite stoveti
30 sek. po gaminimo.
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6.2 Pyragélio puodelyje receptai

Zemeés rieSuty sviesto pyragélis puodelyje

Avietinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto(30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

s Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y Saukstelio vanilés ekstrakto

% Saukstelio vanilés ekstrakto

2 Sauksto (30 g) Svelnaus Zemeés riesuty sviesto

1 vidutinio dydzio kiausinis

1 vidutinio dydzio kiauSinis

1% Sauksto beséklio avieCiy dzemo

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés ekstrakto,
zemeés rieSuty sviesto ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

4. Gaminkite naudodami ) . Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzbarstykite Sokolado.

Patarimas: Jeigu jums labiau patinka, galite

naudoti trasky zemés rieSuty sviesta.

Riebus Sokoladinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (12 g) kakavos

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

s Saukstelio vanilés ekstrakto

1 vidutinio dydzio kiausinis

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

4. Gaminkite naudodami 3"). Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite Sokoladinio sviestinio kremo

sukuréliu.

Patarimas: Jeigu norite gaminti Sokolado ir

apelsiny pyragélj, vanilés ekstraktg pakeiskite

> Saukstelio apelsiny ekstrakto.

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Sauksteliu | miginj jterpkite dzemo.

4. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

5. Gaminkite naudodami 3\‘) Gaminant
pyragelis iskils vir§ puodelio krasto.

Palikite stoveéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite vanilinio sviestinio kremo sukureéliu.

Citrininiy laseliy pyragélis puodelyje
Ingredientai 1-am puodeliui:
2% Sauksto (25 g) milty
2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

s Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1 Saukstelio citrinos Zievelés
1 vidutinio dydzio kiauSinis
VirSui: 1 Saukstas citrinos sulciy,
sumaisyty su 2 Saukstais
smulkaus cukraus
Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, citrinos Zievelés ir
jmuskite kiauSinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami 3\? Gaminant
pyrageélis iSkils virs puodelio krasto.

5. VirSy paslakstykite citrinos sulCiy ir
smulkaus cukraus miSiniu.

6. Po gaminimo pabaksnokite pyragélio virSy
ieSmu, o tada paslakstykite ir palikite 30
sekundziy.
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Obuoliy apkepo pyragélis puodelyje

Morky pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (20 g) milty

2 Sauksto (30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2% Sauksto (30 g) Svelnaus rudojo cukraus

Y $aukstelio kepimo milteliy

Ya Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio malto cinamono

Y. Saukstelio malto cinamono

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y Saukstelio Zemes riesuty

1 vidutinio dydzio kiauSinis 1 Sauksto malty migdoly
1% Sauksto (30 g) obuoliy tyrés 1% Sauksto (15 g) saulégrazy aliejaus
pusé (7 g) sulauzyto trupininio biskvitinio Y apelsino Zievelés
sausainio 30g tarkuota morka
Budas: 1 vidutinio dydZio kiausinis

1. Sudékite visus sausus ingredientus
(iSskyrus biskvitin sausainj) | puodelj, gerai
sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus ir jmuskite
kiausinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Svelniai $auksteliu pridekite obuoliy tyrés
taip, kad ji jsiterpty | misinj.

4. VirSy pabarstykite susmulkintu biskvitiniu
sausainiu.

5. Padekite puodelj sukamojo padéklo centre.

6. Gaminkite naudodami 3\7 . Gaminant
pyragélis iskils vir§ puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Ant vir§aus uzdékite kauselj vaniliniy ledy.

A[SPEJIMAS! Obuoliy tyré bus karsta.

6.3 Automatinis atSildymas

Kreminis virSus: 15 g sviesto, suminkstinto
40 g cukraus pudros
40 g riebaus kreminio sviesto

2 Saukstelio apelsiny suliy

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, apelsino Zieveles,
tarkuotos morkos ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaiSykite

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami ). Gaminant
pyragelis iskils vir§ puodelio krasto.

5. VirSy pagaminsite sumaiSe sviesta, cukraus
pudra, kreminj surj ir apelsiny sultis.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Leiskite pyragéliui atvésti, tik tada pridekite

virSutinj sluoksnj.

Automatinis . :
atsildymas Svoris Mygtukas Eiga
Mésa / zuvis 0.2-0.8 kg ;x( »  Sudékite maistg | kepimo indg, padékite jj sukamojo
/ paukstiena aUto X1 padéklo centre.
(Neisdarinéta zuvis, *  Pasigirdus skambugiui apverskite maistg, pakeiskite
zuvies kepsniai, iSdéstyma ir atskirkite. Plonas dalis ir Siltas vietas
zuvies filé, visty uzdenkite aliuminio folija.
Slauneles, visty » AtSilde suvyniokite j aliuminio folijg ir palikite
kratinélés, mésos 15-45 min., kol maistas visiskai atSils.
farsas, kepsnys, *  Meésos far$as: pasigirdus skambuciui, apverskite maista.
Zlégtainiai, mésainiai, Jei jmanoma, iSimkite atSildytas dalis.
desreles) @ Netinka nei$dorotai paukstienai
Duona 0.1-1.0 kg ;%1 +  Paskirstykite kepimo inde, padékite jj sukamojo padéklo
AUTO X2 centre. Jei tai 1,0 kg, dékite tiesiai ant padéklo.

Pasigirdus skambuciui apverskite, pakeiskite iSdéstyma
ir iSimkite atSildytus gabalélius.

Atsilde uzdenkite aliuminio folija ir palikite 5—15 min., kol
visiSkai atSils.
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|veskite tik maisto svorj. Nejskaiiuokite talpyklos svorio. Jeigu reikia pasverti maista, kuris sveria daugiau ar
maziau nei pateikti svoriai / kiekiai, naudokités rankiné funkcija. Galutiné temperatira priklausys nuo pradinés
temperatiros. Kepsnius ir Zlégtainius reikia atSildyti vienu sluoksniu. Maltg mésa reikia atSaldyti plonais

sluoksniais.

6.4 Maisto ir gérimy Sildymas

: S Kiekis Galios Laikas =
Maistas/gérimai -g/ml- lygis Min- Budas
Pienas, 1 puodelis 150 800 W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 800 W 1-2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 800 W 10-12  neuzdenkite
1 patiekalas 1000 800 W 11-13  neuzdenkite
Vienos lekstés patiekalas 400 800 W 3-6 padazg apSlakstykite vandeniu, uzdenkite, praéjus
pusei kaitinimo laiko pamaisykite
Sriuba / troskinys 200 800 W 1-2  uzdenkite, pasilde pamaisykite
Darzovés 500 800 W 4-5 jei reikia, jpilkite Siek tiek vandens, uzdenkite,
praéjus pusei gaminimo laiko pamaisykite
Mésa, 1 gabalélis " 200 800 W 3-4 plonai ant virSaus uzpilkite padazo, uzdenkite
Zuvies file 200 800 W 2-3  uzdenkite
Pyragas, 1 gabalélis 150 400 W Ya jdékite | kepimo indg
Kadikiy maistas, 1 indas 190 400 W 1 sudékite | mikrobangy krosneléje tinkamg naudoti
talpykla, pasilde gerai iSmaiSykite ir patikrinkite
temperatirg
Margarino ar sviesto tirpinimas " 50 800 W VA uzdenkite
Sokolado lydymas 100 400 W 2-3  retkarCiais pamaiSykite
Datvésinto
6.5 AtSildymas
L . . Palaikymo
Maistas el Cellles Lzl Buadas laikas
-g- lygis  -Min- Min-
Guliasas 500 240 W 8-12 praéjus pusei atSildymo laiko pamaisykite 10-30
Pyragas, 1 gabalélis 150 80 W 2-5  dékite | kepimo indg 5
Uogos 250 240 W 4-5  tolygiai iSdéliokite, praéjus pusei atSildymo 5
laiko apverskite
6.6 UzSaldyty produkty gaminimas
L . . Palaikymo
Maistas At Cellles el Budas laikas
-g- lygis  -Min- Min-
Zuvies filg 300 800 W  10-12 uzdenkite 2
Vienos lékstés patiekalas 400 800 W 9-11  uzdenkite, pamaisykite po 6 minuciy 2
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6.7 Gaminimas

L . . Palaikymo
Maistas s Gall_o S Lalll(as Budas laikas
-g- lygis  -Min- Min-
Brokoliai/ 500 800 W 9-11  pilkite 4-5 valg. 8. vandens, uzdenkite, praéjus pusei -
Zirneliai virimo laiko pamaisykite
Morkos 500 800 W 10-12 supjaustykite grieZinéliais, pilkite 4-5 valg. . vandens, -
uzdenkite, praéjus pusei gaminimo laiko pamaisykite
Kepsniai 1000 800 W 19-21 jberkite prieskoniy pagal skonj, jdékite | negilig kepimo 10
forma, apverskite, jpuséjus kepimui
Zuvies file 200 800 W 3-4  pastatykite ant apatinés lentynos 2

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus galinti ventiliatorius dar veiks
dviem minutéms. Atidarykite dureles, ir jis sustos, uzdarykite — vél jsijungs, kol nepraeis dvi minutés
(iskaitant dureliy atidarymo laikg). Jeigu krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius nejsijungs.

7. UZUOMINOS IR PATARIMAI

7.1 Mikrobangy krosneléje saugus naudoti indai

Saugus
Indai _naudotl Komentarai
mikrobangy
krosneléje
Aliuminio folija / folijos vIiX Mazi aliuminio folijos lapai gali bati naudojami maistui nuo perkaitimo
talpyklos apsaugoti. Folija turi bati bent 2 cm atstumu nuo krosnelés sieneliy, nes gali
susidaryti kibirkStys. Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidziai vykdykite instrukcijas.
Porcelianiniai ir VI X Porcelianiniai, moliniai, glaziruoti keraminiai dirbiniai ir kaulo porceliano indai
keraminiai indai paprastai tinkami naudoti, i§skyrus dekoruotus metalinémis detalémis.
Stikliniai indai, pvz., v Naudojant plonus stiklinius indus reikia bdti atsargiems, nes staiga jkaite jie
,Pyrex ® gali suduzti ar skilti.
Metalas X Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti metaliniy indy, nes jie
ims kibirkSc¢iuoti, o tai gali sukelti gaisra.
Plastikas / polistirolas, v Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai temperatirai jie
pvz., greitojo maisto gali iSkrypti, iSsilydyti ar pakeisti spalva.
talpyklos
Saldymo / kepimo v Turi bati pradurti, kad iSeity garai. |sitinkite, kad maiSeliai tinkami naudoti
maiseliai mikrobangy krosnelése. Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos
gali istirpti arba dél kibirkS¢iy sukelti gaisra.
Popierius — lékstes, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia naudoti atsargiai, nes
puodeliai ir virtuvinis perkaitinus gali kilti gaisras.
popierius
Siaudines ir medinés v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele, nes deél perkaitimo
talpyklos gali kilti gaisras.
Perdirbtas popierius X Gali bati metaliniy daleliu, dél kuriy gali susidaryti kibirkstys ir kilti gaisras.

ir laikrastis
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7.2 Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas, pyragéliai su mésa),
pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti atsargiai, nes dél perkaitinimo gali kilti gaisras.

Dydis Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jo dalys turi bati vienodo dydzio.

Maisto Nuo pradinés maisto temperatiros priklauso gaminimo trukmé. |pjaukite maistg su jdaru, (pvz.,
temperatira spurgas su uogiene), kad iSleistuméte karstj ar garus.

I1Sdéstymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. (Pvz., viStos kulSeles.)

Dangtelis Naudokite ventiliuojamaja mikrobangy krosnelés maisting plévele arba tinkama dangtelj.
Pradirimas Prie§ gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti keliose vietose, nes

susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali bati, (pvz., bulvés, Zuvis, vistiena, desrelés).

SVARBU! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti, net ir baigti gaminti
kiausiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai).

Maisykite, Kad maistas mikrobangy bty veikiamas tolygiai, jj reikia maisyti, apversti, pakeisti iSdestyma.
apverskite Visada maisSykite ir keiskite iSdéstyma nuo iSorés link centro.

ir pakeiskite

iSdéstymag

Palaikymas Baigus $ildyti batina palaikyti maistg neiSimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.

Uzdengimas Siltas vietas, (pvz., vistos $launeles ir sparnelius), galima uzdengti nedidelémis folijos, aarbat.

$.indin¢ios mikrobangas, skiautémis.

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités indy rankenomis arba virtuvinémis pirstinémis, kad neapsidegintuméte.
@ Tidrekite, kad atidarydami talpyklas, kukurtizy spragésiy gaminimo indus, kepimo krosnelés mai-Selius
ir kt. garais nenusidegintuméte veido ar ranky. Atidarydami krosnelés dureles visada atsitraukite, kad
nenusidegintuméte iSeinandiais garais ar karsciu. PasSildytg jdaryta keptg maistg supjaustykite, kad iSeity garai
ir nenusidegintuméte.

8. KA DARYTI, JEI

Problema Patikrinkite, ar . . .
Mikrobangy prietaisas veikia «  Saugikliai saugikliy déZéje veikia.
netinkamai? *  Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.
»  Jei saugikliai ir toliau perdega, kreipkités | kvalifikuotg elektrika.
Neveikia mikrobangy *  Durelés uzdarytos tinkamai.
rezimas? *  Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirsiai yra $varus.
*  Mygtukas START buvo nuspaustas.
Sukamasis padéklas *  Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo jrenginio.
nesisuka? * Indai telpa ant sukamojo padéklo.

*  Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
*  Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.

Mikrobangy krosnelé *  lzoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézés.
neissijungia? «  Paskambinkite jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros atstovui.

Neveikia vidaus apSvietimas? «  Paskambinkite savo jgaliotam ELECTROLUX techninés prieZitros atstovui. Vidaus
lempute gali keisti tik apmokytas jgaliotas ELECTROLUX techninés priezitros
atstovas.

Maistg pasildyti ir iSkepti *  Nustatykite ilgesnj gaminimo laikg (dvigubas kiekis = beveik dviguba trukme).
trunka ilgiau nei anks¢iau? ¢  Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis jj pasukite ar apverskite.
*  Nustatykite didesnj galios parametra.

Durelés neatsidaro dél *  Atsargiai atidarykite dureles traukdami j iSore dureliy apatinj desinjjj kampa.
nutrikusio elektros tiekimo?
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9. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios srovés jtampa 220-240 V, 50 Hz, vienfazé

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo MaZiausia 10 A

Reikiama kintamosios srovés galia: Mikrobangos 1.25 kW

I1Seinamoiji galia: Mikrobangos 800 W (IEC 60705)

Mikrobangy daznis 2450 MHz" (2 grupé/B klasé)

I1Sorés matmenys: NMB6S171SB 595 mm (P) x 371 mm (A) x 312 mm (G)
Vidaus matmenys 285 mm (P) x 202 mm (A) x 298 mm (G)?
Krosnelés talpa 17 litry?

Sukamasis padéklas @ 272 mm, stiklas

Svoris mazdaug. 16 kg

Y Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus. Pagal §j standarta gaminys priskiriamas 2 grupés
B klasés jrangai. 2 grupé reiskia, kad radijo dazniy energijg jranga sukuria elektromagnetinio spinduliavimo
pavidalu; ta energija naudojama apdoroti maistui karsc¢iu. B klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti
namie.

2 Vidinis taris apskaic¢iuojamas i§matuojant didZiausig plotj, gylj ir aukstj. Faktinis maisto uzimamas tdris yra
mazesnis.

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Gaminio informacija apie energijos sgnaudas ir didziausia trukme pasiekti
reikiamg rezima, naudojantj mazai energijos

Energijos sanaudos parengties rezimu, esant jjungtam ekranui 0.8 W
Energijos sgnaudos parengties rezimu, esant iSjungtam ekranui 0.5W
Didziausia trukmé pasiekti reikiama rezima, naudojantj mazai energijos 5 min

11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

efektyvumo klaseés Sviesos Saltinis. prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos

B otlicky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.

Siame gaminyje yra F energijos vartojimo ﬁNeiémeskite Siuo Zenklu pazymety

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymetas
Siuo zenklu {:3 . ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty
perdirbta.

Padékite saugoti aplinkg bei Zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos
prietaisy atliekas.
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Laipni lidzam AEG! Pateicamies par misu ierices izvéli.

LietoSanas ieteikumus, broSiras, problému novérSanas ieteikumus, informaciju par
pakalpojumiem un remontu skatiet vietné: aeg.com/support

AEG Lai iegUtu vairak recepsu, padomu un uzzinatu, ka risinat problémas, lejupieladéjiet
WI} lietotni My AEG Kitchen.

Z  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1./\ SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

« So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas attistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinasanu trukumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis ierices drosu lietoSanu
un ja vini saprot apdraudéjuma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodrosSinatu, ka tie nespéléjas ar ierici. Tirisanu un apkopes
darbus drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem, pieauguso
uzraudziba.

« STierice nav paredzéta uzstadiSanai vietas, kas ir augstakas
par 2000 m.

« SVARIGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI: RUPIGI
IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM.

« BRIDINAJUMS! Nelietojiet ierici bez grozama $kivja un ta
atbalsta. Nelietojiet tukSu ierici.

« BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni
nedrikst lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta persona.
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BRIDINAJUMS! Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu
personu, veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kur§ nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu
energijas iedarbibu.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit noslégtos traukos, jo tie var spragt.

St ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram: personala
virtuvés, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba vide;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietosanai
viesnicas, motelos vai cita apdzivota vidé; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida vidé.

|zmantoijiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzérienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli uzliesmojoSus
traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu
uzsildi$anai. Partikas vai apdérba zavesana un
sildampaliktnu, ¢ibu, suklu, mitru dranu un tamiidzigu
priekSmetu sildiSana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak dimot, NEVERIET VALA DURVIS.
|zsleédziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, idz édiens
beidzis dumot. Durvju atvérSana édiena dumosanas laika var
izraisit ugunsgréku.

Dzeérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tadél ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs jasamaisa vai
jasakrata un japarbauda temperatura pirms satura lietoSanas,
lai izvairitos no apdegumiem.

Nevariet olas to caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.
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» Ja komplektacija ieklautais stravas vads ir bojats, tas ir
janomaina razotajam, tirdzniecibas parstavim vai lidzvertigi
kvalificetam personam, lai neraditu apdraudéjumu.

1.1 Kops$ana un tiriSana

Durvis:

+ Lai pilniba notiritu visus netirumus, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un bliveéjuma virsmas ar mikstu,
samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla tirisanai nedrikst
izmantot |oti abrazivus firtajus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmu, iespéjams, izraisot stikla saplsanu.

Krasns iekSejas virsmas:

» Péc katras lietoSanas reizes, kameér krasns vél ir silta,
noslaukiet izS|akstijusos vai izlijuso édienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu gadijuma
izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes slaukiet
virsmu ar samitrinatu draninu, idz ir nofiriti visi parpalikumi.
Nenonemiet vilnvada parsegu. Parliecinieties, ka maigas
Ziepes vai Udens nenonak nelielajas sienu atveres, jo tas var
izraisit krasns bojajumus.

» Krasns iek$€jas virsmas nedrikst apstradat ar izsmidzinamiem
tirfitajiem. Péc lietoSanas notiriet vilnvada parsegu, krasns
atvérumu, rotéjoSo pamatni un pamatnes balstu. Tiem jabut
tiriem un bez taukiem. UzkrajusSies tauki var parkarst un sakt
dUmot vai aizdegties.

Krasns aréjas virsmas:

» Krans aréjo virsmu tiriSanai var izmantot maigas ziepes un
udeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu un
nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:

» Pirms finSanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
Tirot vadibas paneli, ir jarikojas 1pasi piesardzigi. Ar tikai
udeni samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, lidz tas klust
tirs. Nelietojiet parak daudz tGdens. Nelietojiet nekada veida
Kimiskos vai abrazivos firntajus.
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Rotéjosa pamatne un tas balsts:

Iznemiet no krasns rotéjoSo pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rotéjoso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

SVARIGI! Regulari firiet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira,var
nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices kalposanas
laiku un, iespéjams, izraisit bistamu situaciju.

Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices, netiktu
parvietots rotéjoSais Skivis.

SVARIGI! Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

Mikrovilnu krasni ir paredzéts lietot ieblvéta konstrukcija.
lerici nedrikst ievietot skapi.

LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas klust
karstas.

BRIDINAJUMS! Bérniem nedrikst laut tuvoties, lai tie
neapdedzinatos.

SVARIGI! Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans firitajiem, tvaika firitajiem, loti
abraziviem ftiritajiem, fintajiem, kas satur natrija hidroksidu, vai
raupjiem mazgasanas sukliem.

2. UZSTADISANA

Mikrovilnu krasni var uzstadit A, B, C vai D
pozicija

495/595
e
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Nisas izmeri

Pozicija P Dz A
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360
Izméri (mm)

2.1 Drosa ierices lietoSana

Ja mikrovilnu krasns ir uzstadita B vai C
pozicija, ievérojiet talak sniegtos noradijumus:

Skapim ir jaatrodas vismaz 500 mm (E) virs
darba virsmas, un to nedrikst uzstadtt tiesi
virs plits virsmas.

Stierice ir parbaudtta un apstiprinata
lietoSanai tikai majsaimniecibas gazes,
elektrisko un indukcijas plits virsmu tuvuma.
Lai nepielautu mikrovilnu krasns, tas skapja
un piederumu parkarsanu, starp plits virsmu
un mikrovilnu krasni ir jaatstaj pietiekami
daudz brivas vietas.

Mikrovilnu krasns darbibas laika nedrikst
darbinat plits virsmu, ja uz tas neatrodas
panna.

Kad darbojas plits virsma, mikrovilnu krasnij
ir jatuvojas, ieverojot pasu piesardzibu.

2.2 lerices uzstadiSana

2.5 mm J mm

- - = —
b

=/

¢

A 25mm

amf |

Nonemiet visus iepakojuma materialus

un rapigi parbaudiet, vai nav bojajumu
pazimju.

87 krasns ir paredzéta ievietosanai 350 mm
augsta virtuves skapr. Ja ievietojat krasni
360 mm augsta virtuves skapr: noskravéjiet
un nonemiet 4 krasns apaksa esosas
kajinas. Grieziet balstus par 90 gradiem

un vélreiz uzstadiet ar garo pusi krasns
priekSpuseé.

Izmantojot komplekta ietverto montazas
Sablonu, virtuves skapja labaja pusé
uzstadiet fiksacijas aki.

Lenam ievietojiet ierici virtuves skapr,
nepielietojot spéku. lerice jauzce| uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
paredzétaja vieta. Izmantojot divas
skrdves, nostipriniet krasni kreisaja puse.
Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila
stavoklt un nav sasvérusies. Starp skapja
augs$éjam durvim un ramja augséjo malu ir
jabat 2.5 mm spraugai (skatiet attelu).
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2.3 lerices pievieno$ana stravas
avotam

» Kontaktrozetei ir jabat viegli pieejamai, lai
arkartas situacija ierici varétu viegli atvienot.
Vai art ir janodrosSina iespéjai atvienot krasni
no stravas avota, ietverot elektroinstalacija
slédzi saskana ar elektroinstalacijas
nosaciumiem.

» Stravas padeves vada nomainu drikst veikt
tikai elektrikis.

* Ja komplektacija ieklautais stravas vads
ir bojats, tas ir janomaina razotajam,
tirdzniecibas parstavim vai lidzvertigi
kvalificétam personam, lai neraditu
apdraudéjumu.

» Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz skapja.

* Toir ieticams novietot virs skapja (skatiet
apziméjumu (A)).

* Pievienojiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas, izmantojot
pareizi uzstaditu aizsargzeméjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 10 A droSinataju.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienoSanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

* levietojot ierici augsta sanu skapr,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdenT vai kada cita Skidruma.

* Nelaujiet stravas padeves vadam saskarties
ar karstam vai asam virsmam, pieméram,
karsta gaisa ejai krasns aizmugures
augSpuse.
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2.4 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu
ellu varisanai. Temperatiru nevar kontrolét, un
ella var aizdegties. Lai pagatavotu popkornu,
izmantojiet specialos popkorna gatavotajus
mikrovilnu krasnim.

Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsultejas ar arstu

vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem, lietojot
mikrovilnu krasni.

Nekad neiz$lakstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju slédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izli$anas
gadijuma nekaveéjoties izsleédziet un atvienojiet
mikrovilnu krasni no tikla stravas un sazinieties
ar pilnvarotu ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoSo
pamatni un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni
bez rotéjosas pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjoSas pamatnes salu$anas:

* Pirms rotéjosas pamatnes mazgasanas ar
Gdeni laujiet tai atdzist.

* Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.

* Nenovietojiet karstu &dienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjo$as pamatnes.

Ne razotajs, ne pardevéjs neuznemas atbildibu
par krasns bojajumiem vai personigajiem
savainojumiem, kas radusies, nepareizi
pievienojot krasni elektribai. Uz krasns sienam
vai ap durvju blivém un blivéjuma virsmam
var paradities Udens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopludi vai
nepareizu krasns darbibu.

Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir paredzéetas
ekstremaliem fiziskajiem apstakliem,
pieméram, temperatirai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informésanai par ierices darbibas statusu.

Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem
un nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.



3. IERICES PARSKATS

3.1 Mikrovilnu krasns

B

Priek$éja apmale
Mikrovilnu krasns apgaismojums
Vadibas panelis
Durvju atvérSanas poga
Vilnvada parsegs (nenonemt)
Krasns atverums
Durvju blives un blivéjuma virsmas

3.2 Piederumi

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:

Rot&jo$a pamatne

Rotéjosas pamatnes balsts

® Novietojiet rotéjosas pamatnes balstu
krasns atvéruma apaksdalas iedobé.

* Novietojiet rotéjoSo pamatni uz tas atbalsta.

® Laiizvairitos no rotéjosas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns SKivjus vai
traukus, noteikti paceliet tos virs rotéjosas
pamatnes.

Pasutot detalas, noradiet divas

lietas: izplatitajam vai pilnvarotam
ELECTROLUX apkalpes centram noradiet
detalas nosaukumu un modela numuru.

/\ BRIDINAJUMS!

Nelietojiet mikrovilnu krasni bez Sim dalam
uzstaditam.

3.3 Vadibas panelis

1 2 3
VARVERV)
L%
s P
OO0
80W 240W 400W 560W 800W
| | L | A L | | |
o O D

E_
T T
B_

|
|
0 %
AUTO

T

Digita displeja indikatori:

Izlase

Automatiska atkauséSana
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Mikrovilni

ll

Apturét/atcelt

Bérnu blokésanas slédzene

G| |0

lestafit pulksteni

Displeja segmenti

g | Svars

80W 240W 400W 560W 800W Jaudas ﬁmeni

Jaudas limena pogas

Izlases pogas

Automatiskas atsaldéSanas poga
Virtuves taimera poga

ﬂ Taimera/Svara poga

Sakt/apstiprinat Atras sak$anas poga
B Apturésanas poga

9] Durvju atvérSanas poga

4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

REIZES

4.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz
pievienota stravas padeves avotam, pastav
iespé€ja iestatit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir 24
stundu pulkstenis.

1. Mikrovilnu krasni atskan skanas signals un
uz pusi sekundes iedegas visas displeja
ikonas. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP,
kamér ir redzams “on” vai “oFF”.

2a. Lai izslégtu pulksteni, spiediet pogu
AUGSUP/LEJUP, kamér ir redzams
“oFF”, péc tam nospiediet pogu START.
Mikrovilnu krasns ir gatava lietoSanai.

@ Ja pulkstenis ir izslégts un vélaties to
ieslégt, nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu un izpildiet 2.b darbibu.

2b. Lai ieslégtu pulksteni, spiediet pogu
AUGSUP/LEJUP, kameér ir redzams “on”,
péc tam nospiediet pogu START.

Piemeérs: Laika 18:45 iestatiSana.

1. Lai pielagotu stundu, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

3. Lai pielagotu minutes, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

4. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

Kad pulkstenis ir iestatits, dienas laiks ir
redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslégta
gaidstaves reZima, ja 5 min laika netiek veiktas
neviena darbiba.
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Piemeérs: Ja pulkstenis nav iestatits, rikojieties,
ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslégts. Lai izslégtu gaidstaves
rezimu, atveriet durvis, nospiediet jebkuru pogu
vai grieziet pogu.

Piemérs: Ja pulkstenis ir iestatits, rikojieties, ka
aprakstits talak.

Péc 5 minutem laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielagosana, kad tas ir
iestatits

Varat pielagot pulksteni péc tam, kad laiks ir
iestafits.

Piemeérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA

pogu.

2. Nospiediet pogu START.

3. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamer ir
redzams “19”.

4. Nospiediet pogu START.

5. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamer ir
redzams “50”.

6. Nospiediet pogu START.

4.4 Pulkstena atcelSana

un parslégsana gaidstave

(Ekonomiskais rezims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu.

2. Grieziet pogu, lldz tiek radits “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

4.5 Bérnu blokésanas slédzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novers to, ka



bérni var neparedzeéti ieslégt mikrovilnu krasni.
Kad ir iestafita blokéSana, nedarbojas neviena
mikrovilnu krasns poga, lidz tiek izslégta
blokésanas funkcija. Blokétaja ieslegSana un
izslegSana ir iespéjama, kad mikrovilnu krasns
nedarbojas.

Piemérs: Blokétaja ieslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek ieslégts
“bérnu blokésanas slédzenes” simbols.
Piemérs: Blokétaja izslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokésanas slédzenes” simbols izsledzas.

5. DARBIBA

5.1 Gatavosana, izmantojot

mikrovilnus

Piemeérs: Lai 2 minttés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 560 W lielu mikrovilnu jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi no
trisstdra, dz tiek radits “560 W”.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavoSanas rezima, nospiezot
pogu tieSi zem nepiecieSama iestafijuma,
varat pielagot mikrovilnu krasns jaudas
imeni.

Jaudas limeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestatit, spiezot JAUDAS
LIMENA pogu, idz displeja tiek izcelts
jaunais jaudas iestafijums. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak
ilgiem gatavoSanas laikiem iesp&jams
parkarsét édienus, izraisot ugunsgréku.

5.2 Jaudas limeni

Kad bérnu blokésanas slédzene ir
ieslégta, visas pogas ir atspégjotas,
iznemot pogu STOP.

4.6. Sakotnéja tirnsana

BRIDINAJUMS!

Skatiet nodalu “Apkope un firisSana

* Iznemiet visus piederumus no
mikrovilnu krasns.

* Rapigi notiriet mikrovilnu krasns
iekSpusi ar mitru dranu.

Ja ir atlasits 800 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iespéjams ievadit,
ir 15 mindtes.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 minates vai ilgak, péc
gatavoSanas pabeigSanas 2 minites
darbosies ventilators. Atveriet durvis, un
krasns darbiba tiek apturéta, aizveriet
durvis un darbiba turpinas, idz pagajusas
2 minutes (ietverot durvju atvérSanas
laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas
mazak par 3 minutém, ventilators
neieslédzas.

Péc gatavoSanas grozamais $kivis
turpinas rotét, lidz gatavoSanas

trauks ir sakotnéja pozicija. leks€jais
apgaismojums deg lidz grieSanas
pabeigSanai vai 5 sekundes (no 3,

kas notiek atrak). Pec pabeigSanas
mikrovilnu krasns atskano signalu. Ja
gatavoSanas laika atver durvis, grieSana
tiek apturéta.

i e‘sj? al:g::;s leteicama izmantoSana

800 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas, sautéjumus,

AUGSTA konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis utt.

560 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka arf jufigu édienu,
pieméram, siera mérces un biskvita, gatavosanai. Izmantojot So samazinato iestatijumu, mérce
neparvarisies un édiens pagatavosies vienmérigi, nepiedegot pie malam.

400 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavo$anas laiks, pieméram, liellopa galas

edieniem, ieteicams izmantot $o jaudas iestatijumu, lai nodroSinatu, ka gala ir miksta.
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240 W/ Izvélieties $o jaudas iestatljumu, lai atkausétu un nodroSinatu vienmérigu édiena atku$anu.
ATKAUSES-  Sis iestatijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu varisanai, ka ari olu mérces
ANA pagatavo$anai.

80 W Lénai atkausé$anai, pieméram, kréma kiku vai konditorijas izstradajumu atkausésanai.
ow GaidiSanas rezima/virtuves taimera ieslégSanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas limenis

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 800 W 15 minutes

Mikrovilni 560 W

5.4 Gatavosanas laika pielagoSana
gatavosanas laika

Gatavosanas laika varat pielagot gatavoSanas
laiku.
Piemérs: 2 minUSu pievienoSana
(120 sekunzu), izmantojot pogu START.
1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
Gatavosanas laiks palielinas par
120 sekundem.

5.5 Pogas STOP izmantosana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvértu
rezimu Pause.

Vélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavosanas laiku.

5.6 Virtuves taimeris

Virtuves taimera iestafiSana.

1. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.

Kad taimeris darbojas, laiku var pagarinat,
griezot pogu vai spiezot pogu START.
Taimera funkciju var izmantot tikai tad,
kad mikrovilnu krasns nedarbojas.

5.7 Atra saksana

Varat tieSi uzsakt gatavosanu 800 W/AUGSTA
30 sekundes, nospiezot pogu START.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

5.8 Izslégt skanu

Skanas izslegsana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, idz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “oFF”.
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3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslégSana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir

redzams “on”.
3. Nospiediet pogu START.
5.9 Pauze

Lai pauzetu, kad mikrovilnu krasns darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku lidz
5 mindtém.

3. Lai turpinatu gatavo$anu, nospiediet pogu
START.

5.10 Izlase

Mikrovilnu krasnT ir tris izlases programmas.
) Sviesta kausé3ana

{) Sokolades kausésana

D Kiika kafijas kriizé

Piemérs: Sviesta kauséSana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas norada,
ka partiku nepiecieSams samaisit vai
apgriezt. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet pogu START. Automatiskas
atkausésanas beigas programma
automatiski apstajas. leprieks iestatito
izlases recepSu jaudas limeni nevar
pielagot. Var pagatavot 1-4 kikas kafijas
kruzes.




BRIDINAJUMS! Sokolade var biit |oti
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavosanas laiks, pievienojiet
10 sekundes. Ar Sokoladi rikojieties |oti
uzmanigi, jo ta var radit apdegumus.

Izlases programmu aizvieto$ana ar jlsu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LTMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz

dzirdat vienu signalu un tiek radita izlases
zvaigznite.

Izlases programmu atiestatiSana uz ripnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

1.
2,

Nospiediet pogu STOP.

3 sekundes turiet nospiestu pogu JAUDAS
LIMENA 400 W. Mikrovilnu krasni izlases
programmas tiek atiestatitas uz rlpnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

6. EDIENKARTE

5.11 Automatiska atkauséSana

Automatiska atkause€Sanas funkcija atbilstosi
partikas produkta svaram automatiski iestata
pareizu gatavoSanas rezZimu un gatavoSanas
laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas
atkausé$anas izveélném.

1.

Automatiska atkauséSana: Gala/zivs/putna
gala

2. Automatiska atkauséSana: Maize
Piemeérs: 0,2 kg steika atsaldésana.

1.

Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldéSanas izvelni.
Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas norada,
ka partiku nepiecieSams samaisit vai
apgriezt. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet pogu START. Automatiskas
atkauséSanas beigas programma
automatiski apstajas. Taimera/jaudas
limena pielago$ana nav pieejama
automatiskas atkauseésanas rezima.

6.1 Izlase
Izlase Svars Poga Darbibas
Sviesta kausé$ana  0.05-0.25 kg levietojiet sviestu pireksa trauka. Péc gatavo$anas

O

karfigi samaisiet.

Sokolades kausé$ana 0.1-0.2 kg

O

Salauziet Sokoladi mazos gabalos. levietojiet
Sokoladi pireksa trauka. Samaisiet, kad atskan
skanas signals. Peéc gatavoSanas kartigi samaisiet.

BRIDINAJUMS: Sokolade var bt loti karstal
Ja Sokoladei nepiecieS8ams ilgaks gatavo$anas
laiks, pievienojiet 10 sekundes. Ar Sokoladi
rikojieties loti uzmanigi, jo ta var radit
apdegumus.

Kaka kafijas krizés

1-4 krGzés

Pagatavojiet kiiku, ka noradits recepté. Novietojiet

kiku uz rotéjoSas pamatnes malas. Péc
pagatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.
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6.2 Kukas kafijas kriizeé receptes

Bagatiga Sokolades kuka kafijas

Avenu kika kafijas kriizé

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g) kakao pulvera

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

2%, galda karotes (30 g) smalka cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

Y téjkarotes cepama pulvera 1% galda karotes (15 g) augu ellas
1% galda karotes (15 g) augu ellas %5 téjkarotes vanilas ekstrakta
4 téjkarotes vanilas ekstrakta 1 vidéja lieluma ola

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes ~ bezséklu avenu ievarijuma

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra. 5

4. Gatavojiet, izmantojot O Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Dekorégjiet ar Sokolades kremu.

Padoms: Lai pagatavotu Sokolades apelsinu

kiku kafijas kriiz€, ievietojiet vanilas ekstraktu

ar Y téjkaroti apelsinu ekstrakta.

Zemesriekstu sviesta kuka

Sastavdalas 1 traukam:

2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) brlina cukura

Y téjkarotes cepama pulvera

1Y% galda karotes (15 g) augu ellas

Y4 téjkarotes vanilas ekstrakta

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu,
zemesriekstu sviesta un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot "'\7 . Gatavo$anas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavosanas |aujiet 30 sekundes atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.

Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu

sviestu.
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Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Kartigi samaisiet.

3. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos maisijuma.

4. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

5. Gatavojiet, izmantojot ‘1@ . GatavoSanas
laika kiika izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Dekorégjiet ar vanilas kréemu.

Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

Y téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 téjkarotes citronu mizas

1 vidéja lieluma ola

Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas
sajaukta ar 2 galda karotém

smalka cukura

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu un
olu. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot ZO Gatavosanas
laika kiika izlien no trauka.

5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.

6. Péc pagatavosanas iznemiet kiku, ar
iesmu sadurstiet kukas augSpusi, parlejiet
ar garnéjumu un laujiet 30 sekundes
nostaveties.



Burkanu kika

Aboli drupackitka

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu

2Y5 galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2> galda karotes (30 g) brina cukura

2 galda karotes (30 g) brana cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera Y téjkarotes cepama pulvera
Y4 téjkarotes malta kanéla Y téjkarotes malta kanéla
Y4 téjkarotes muskatriekstu masas 1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 galda karotes mandelu masas

1 vidéja lieluma ola

1Y% galda karotes (15 g) saulespuku ellas

1Y% galda karotes (30 g) abolu biezena

% apelsina miza puse (7 g) sasmalcinata biskvita
30g rivétu burkanu Metode:
1 vid€ja lieluma ola

Garnéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta

40 g pudercukura

40 g pilntauku kauséta siera

2 téjkarote apelsinu sulas

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka

un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu mizu,
sarivétus burkanus un olu. Karfigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot ZO Gatavosanas

laika kuka izlien no trauka.
5. lzveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,

pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu sulu.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Laujiet kikai atdzist un péc tam pievienojiet
garngjumu.

6.3 Automatiska atkausesana

1. Visas sausas sastavdalas (iznemot biskvita
sastavdalas) ievietojiet kriizeé un kartigi
samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu un olu un karfigi
samaisiet.

3. Arkaroti uzmanigi pievienojiet abolu
biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.

4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.

5. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

6. Gatavojiet, izmantojot 3(9 . Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var biit
karsts.

Automatiska

atkausésana Svars Poga Darbibas

Gala/zivis/putnu gala 0.2-0.8 kg i * levietojiet édienu sekla cepamtrauka, kuru novietojiet
(vesela zivs, zivs auto X1 grozama $Kivja centralaja dala.
steiki, zivs filejas, «  Kad atskan skanas signals, apgrieziet &dienu, parkartojiet
vistu stilbini, vistu un atdaliet. Aizklajiet planas dalas un sakarsusas vietas
kratinas, malta gala, ar aluminija foliju.
steiks, karbonades, . Péc atkausésanas ietiniet aluminija folija uz 15-45 min
burgeri, desinas) [1dz pilnigai atkusanai.

* Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet &dienu otradi. Ja

iespéjams, nonemiet atkususas dalas.

@ Nav paredzéts vesela putna pagatavosanai.

Maize 0.1-1.0 kg = «  lzkartojiet cepamtrauka rotéjosas virsmas vida. 1,0 kg
AUTO X2 izkartojiet tieSi uz rotéjosas virsmas.

Kad atskan skanas signals, apgrieziet to, parkartojiet un
nonemiet atkausétas dalas.

Péc atkauséSanas apklajiet ar aluminija foliju, laujot tam
nostavéties 5-15 mindtes [idz pilnigai atku$anai.
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@

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru. Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/
daudzumu, neka noradits recepte€, lietojiet manualas darbibas. Beigu temperatira bls atkariga no sakotnéjas
temperataras. Steiki un karbonades jasasaldé viena karta. Malta gala jasasaldé plana karta.

6.4 Ediena un dzérienu sildi$ana

= . Daudzums Jauda Laiks .
Ediens/Dzériens -g/ml-  Limenis -Min- Veids
Piens, 1 glaze 150 800 W 1 neparklat
Odens, 1 glaze 150 800 W 1-2  neparklat
6 glazes 900 800 W 10-12 neparklat
1 bloda 1000 800W  11-13 neparklat
Viena maltite 400 800 W 3-6  Meérci apslaciniet ar nelielu Gdens daudzumu, apsedziet;
kad pagajusi puse no sildisanas laika, apmaisiet.
Zupa/sautéjums 200 800 W 1-2  parklajiet, apmaisiet péc sildisanas
Darzeni 500 800 W 4-5 ja nepiecieSams, pievienojiet nedaudz tdens un, kad
sildi$ana ir pus€, apmaisiet to
Gala, 1 8kéle " 200 800 W 3-4  plana kartina uzklajiet mérci, parklajiet
Zivs fileja? 200 800 W 2-3  parklajiet
Kika, 1 Skéle 150 400 W Y.  ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 1 burcina 190 400 W 1 parlieciet mikrovilnu krasnij piemérota trauka, péc
uzsildisana labi apmaisiet un parbaudiet temperattru
Margarina vai sviesta 50 800 W Y% parklajiet
kausé$ana "
Sokolades kausé&sana 100 400 W 2-3  laiku pa laikam apmaisiet

' no atdzeséta stavokla

6.5 Atkausésana

Ediens Daudzums Jauda Laiks Veids Gallt::iiasnas
-g- Limenis -Min- Mi
- |n-
Gulass 500 240 W 8-12 kad pagajusi puse no atkausé$anas laika, apmaisiet 10-30
Kika, 1 Skéle 150 80 W 2-5 ievietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli 250 240 W 4-5 izkartojiet tos blakus; péc tam, kad ir pagajusi puse no 5
atkausés$anas laika, apgrieziet
6.6 Gatavosana no sasaldésSanas
Ediens Daudzums Jauda Laiks Veids Galldaliskz;nas
-g- Limenis -Min- Mi
- |n-
Zivs fileja 300 800 W 10-12 parklajiet 2
Viena malfite 400 800 W  9-11 Apsedziet un apmaisiet péc 6 minttém 2
6.7 Gatavosana
. Gaidisanas
B Daudzums Jauda Laiks . y
Ediens _ - - Veids laiks
-g- Limenis -Min- Min-
Brokoli/Zirni 500 800 W  9-11 Pievienojiet 4-5 édamk. udens, apsedziet; kad pagajusi -

puse no gatavo$anas laika, apmaisiet
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Burkani 500 800 W 10-12 Sagrieziet apliSos, pievienojiet 4-5 édamk. tdens, -
apsedziet; kad pagajusi puse no gatavo$anas laika,
apmaisiet

Cepesi 1000 800 W 19-21 pievienojiet gardvielas, ievietojiet sekla cepamtrauka un, 10
kad pagajusi puse no gatavosanas laika, apgrieziet

Zivs fileja 200 800W  3-4 Novietojiet uz apakséjam resfitém 2

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 minates vai ilgak, péc gatavoSanas pabeigSanas 2 minates
darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek apturéta. Aizveriet durvis, un atkal tiek atsakta
darbiba, lidz 2 mindtes ir pagajusas (ieskaitot durvju atvérsanas laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas
mazak par 3 mindtém, ventilators neieslédzas.

7. IETEIKUMI UN PADOMI

7.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

o Mikrovilnim = .
Trauki Krovinin Komentari
piemeéroti

Aluminija folijas/folijas VI X Lai pasargatu édienu no parkaranas, var izmantot nelielus aluminija folijas

trauki gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no krasns sienam, jo ta var dzirkstelot.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits, pieméram,
rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un keramika vIiX Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas izstradajumi un kaula
porcelans parasti ir piemérots izmanto$anai mikrovilnu krasnis, iznemot
tadu, kam ir metala rotajumi.

Stikla trauki, pieméram, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pekSnas sakar$anas

Pyrex ® gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala traukus, jo tie
dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasal/polistirols, v Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu, izkust vai zaudét

pieméram, atro uzkodu krasu.

trauki

SaldéSanas/cepSana s v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir pieméroti

maisini izmantoSanai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet plastmasas vai metala
savilcéjus, jo tie var izkust vai aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - skivji, krizes v Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzstkS$anai. Uzmanieties, jo

un virtuves dvieli parkarSana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot $adus materialus, jo
parkarS$ana var izraisit ugunsgréku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un var izraisit

papirs un avizes

ugunsgréku.

7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram, Ziemassvétku pudinam,
galas piragiem) ir nepiecieSams isaks sildiSanas laiks. Uzmanieties, jo parkarséSana var izraisit
ugunsgréeku.
Izmérs Vienmeérigai gatavo$anai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.
Partikas produktu Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieS$amo gatavo$anas laiku. legrieziet
temperatlra pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.
Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram, vistas stilbinus.
Parsedziet Izmantojiet elpojoSu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.
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Caurduriet Partikas produkti ar caumalu, adu vai membranu pirms gatavo$anas vai uzsildiSanas jasadursta
vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim,
vistai, desinam.

SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt, pat ja karsésanas
process krasni ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmérigas pagatavo$anas noltkos ir svarigi édiena gatavos$anas laika to apmaistt, apgriezt un
apgrieziet un parkartot. Vienmér apmaisiet un parkartojiet virziena no arpuses uz vidu.

parkartojiet

Atstajiet Péc gatavoSanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam vienmeérigi izplafities

pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkausé&jamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltds vietas var aizklat ar nelieliem folijas
gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas un sparnus.

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu turétajus vai krasns

@ cimdus. Vienmér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus édiena gatavo$anai krasni utt. nost no sejas
un rokam, lai izvairitos no tvaika izraisitiem apdegumiem. Vienmér atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai
izvairitos no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks un karstums. Pilditu ceptu édienu péc sildiSanas sagrieziet, lai
izlaistu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

8. KO DARIT, JA

Problema Riciba. ..
Ir radusies mikrovilnu krasns «  Parbaudiet, vai nav izdegusi droSinataju nodalijuma esoSie droSinataji.
darbibas traucéjumi? »  Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.
« JadroSinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.
Nedarbojas mikrovilnu *  Parbaudiet, vai ir idz galam aizvértas durvis.
rezZims? *  Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir firas.

»  Tika nospiesta poga START.

Negriezas rotéjosa virsma? +  Parbaudiet, vai rot€joSas virsmas balsts ir pareizi pievienots piedzinai.
*  Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rot€josas pamatnes malai.
»  Parbaudiet, vai €édiens nav novietots pari rotéjoSas pamatnes malai, traucéjot
grieSanos.
. Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjoSas virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu *  Atvienojiet ierici no droSinataju nodalijuma.

krasni? »  Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.

Nedarbojas iek$€jais *  Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim. lek$&jo

apgaismojums? apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots ELECTROLUX apkalpes centra
parstavis.

Ediena uzsildisanai * lestatiet iigaku gatavosanas laiku (divreiz lielaks daudzums = gandriz divreiz lielaks

un pagatavosanai ir laiks).

nepiecieSams ilgaks laiks » Jaédiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.

neka iepriek§? *  Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.

Vai durvis neatveras stravas «  Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apak$éjo labas puses stiri.
padeves parravuma dé|?

9. TEHNISKIE DATI

Mainstravas fikla spriegums 220-240V, 50 Hz, vienfazes
Sadales liniju drosinataju/slédziem Minimalais 10 A
NepiecieSama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.25 kW
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Izejas jauda: Mikrovilni 800 W (IEC 60705)

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz" (2. grupa/B klase)

Arégjie izméri: NMB6S171SB 595 mm (P) x 371 mm (A) x 312 mm (Dz)
lek$é&jie izméri 285 mm (P) x 202 mm (A) x 298 mm (Dz)?
Krans ietilpiba 17 litri2

Roté&josa pamatne @ 272 mm, stikla

Svars apt. 16.kg

" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu $is izstradajums ir
klasificéts ka 2. grupas B klases ierice. 2. grupa nozimé to, ka Sis izstradajums ar noltku rada radiofrekvences
energiju elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei. B klase nozimé to, ka ierice ir
piemérota lietoSanai majas apstak|os.

2 lekséja ietilpiba ir aprekinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska partikas produktu
ietilpiba ir mazaka.

10. ENERGIJAS EFEKTIVITATE

Izstradajuma informacija par energijas patérinu un maksimalais laiks, lai
sashiegtu pieejamo zema energijas patérina reZimu

Energijas patérin$ gaidiSanas reZima ar ieslégtu displeju 0.8W
Energijas patérin$ gaidstaves reZima ar izslégtu displeju 0.5W
Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu pieejamo zemas energijas 5 min
reZimu ir

11. VIDES INFORMACIJA

klases gaismas avotu. So simbolu, kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu

B \ictgja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

Sis produkts satur F energijas efektivitates ENeizmetiet ierices, kas apzimétas ar

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus ar
simbol 7y . levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSos konteineros to otrreiz€jai parstradei.

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilveku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Vitajte v AEG! Dakujeme vam, ze si vybrali nasu aplikaciu.

Poradenstvo v oblasti pouzivania, brozurky, navod na rieSenie problémov, informacie
tykajuce sa servisu a oprav najdete na aeg.com/support

Pre viac receptov, tipov a rieSeni problémov si stiahnite aplikaciu My AEG Kitchen.
# Available on the A\, GETITON
@& App Store B Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH

1. DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY ..ot 92
2. MONTAZ ..o 95
3. PREHLAD ZARIADENIA ........cooouiiiiiieie st 98
4. PRED PRVYM POUZITIM...oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt ettt eeeeeeeeeeeneees 99
5. PREVADZKA.......oovomiiiiieiieeieeie st 100
6. TABULKY VARENIA ...t 102
7 RADY A TIPY oo s 106
8. RIESENIE PROBLEMOV ...t 107
9. TECHNICKE PARAMETRE ...t 108
10. ENERGEETICKA UCINNOST ..o 108

11. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO PROSTREDIA..109

1./\DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

» Toto zariadenie mdzu pouzivat’ deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenou fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou schopnost'ou
&i osoby bez dostatoénych skusenosti a znalosti, pokial
st pod dozorom alebo pokial im boli vysvetlené pokyny o
bezpeénom pouzivani zariadenia a pokial si uvedomuiju
suvisiace rizika. Dbajte na to, aby sa deti nehrali so
zariadenim. Cistenie a uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat’
deti do 8 rokov a deti bez dozoru.

» Tento pristroj nie je ur€eny na pouzivanie v nadmorskych
vyskach viac ako 2000 m.

« DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY:
DOKLADNE S| PRECITAJTE A UCHOVAJTE PRE BUDUCU
POTREBU.

« VYSTRAHA! Zariadenie nepouzivajte bez otoéného taniera a
podstavca na otoCny tanier. NepouZzivajte zariadenie, ked je
prazdne.

« VYSTRAHA! Ak st poskodené dvierka alebo tesnenie dvierok,
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ruru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi kompetentna osoba.
VYSTRAHA! Je nebezpeéné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek servis alebo
opravu, ktoré zahfnhaju odstranenie krytu, ktory poskytuje
ochranu pred vystavenim mikrovinnej energii.

VYSTRAHA! Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat
v uzavretych nadobach, pretoze by mohli explodovat'.

Tento spotrebi€ je urCeny na pouzitie vdomacnosti alebo

v podobnych podmienkach, napr.: v zamestnaneckych
kuchynkach v obchodnych, kancelarskych a inych pracovnych
priestoroch; v hospodarskych budovach; klientmi v hoteloch,
moteloch a inych obytnych priestoroch; v zariadeniach typu
penzionu.

Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné rury.
Kovoveé nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy v
mikrovinnej rure povolené.

Nenechavajte ruru bez dozoru, ked pouzivate jednorazoveé
nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo iného horlavého
materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a napojov.
SusSenie jedla alebo odevov a ohrievanie ohrievacich
podusiek, obuvi, Spongii, vihkych utierok a podobne méze
spbsobit’ riziko urazu, vznietenia alebo poziaru.

Ak zohrievané jedlo zaéne dymit, NEOTVARAJTE DVIERKA.
Vypnite a odpojte ruru a pockajte, kym jedlo prestane dymit’.
Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi, méze spdsobit’ poziar.
Zohrievanie napojov mikrovinami moze mat’ za nasledok
oneskorené eruptivne zovretie, preto pri zaobchadzani s
nadobou postupuijte opatrne.

Obsah fiasiek na kfmenie a dojéenskych poharov musite
premiesat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou musite
skontrolovat’ teplotu, aby sa prediSlo popaleninam.

Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé uvarené

vajcia v mikrovinnej rare. Mohli by explodovat’ aj po skonceni
pripravy mikrovinami.

SLOVENCINA 93



* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit’ vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo osoby s podobnou kvalifikaciou,
aby sa predislo nebezpecCenstvu.

1.1 Udrzba a éistenie

Dvierka:

» Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou navihéenou handriCkou a odstrarte
vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivaijte
agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli poskriabat’ povrch, ¢o by mohlo
mat’ za nasledok rozbitie skla.

Vnutorny priestor rury:

« Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla pomocou vihkej mékkej
handricky alebo Spongie po kazdom pouziti, kym je rura este
tepla. Na rozsiahlejsie flaky pouzite slaby mydlovy roztok a
niekolkokrat utrite vihkou handri¢kou aZ kym sa neodstrania
vSetky zvySky. Neodstranuijte kryt vinovodu. Dbajte na to, aby
mydlovy roztok ani voda neprenikli malymi vetracimi otvormi v
stenach, ¢o by mohlo spésobit’ posSkodenie rury.

» Vo vnutornom priestore rury nepouzivajte sprejové CistiCe. Po
pouziti oCistite kryt vinovodu, vnutorny priestor rury, oto¢ny
tanier a drziak oto¢ného taniera. Musia byt’ suché a bez
mastnoty. Nahromadené tuky sa mézu prehriat’ a zacat’ dymit
alebo sa vznietit..

VonkajSie Casti rury:

» Vonkajsie Casti rury mozno jednoducho vy istit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou handriCkou
a vonkajsSiu Cast’ osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel:

* Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupujte opatrne.
Pomocou handricky namocene;j v Cistej vode opatrne
utierajte panel, kym nebude Cisty. Nepouzivajte prilis vela
vody. Nepouzivajte ziadne chemické ani abrazivne Cistiace

prostriedky.
94 SLOVENCINA



OtoCny tanier a drziak otoCného taniera:

Vyberte oto¢ny tanier a drziak otocného taniera z rury. Umyte
otoCny tanier a drziak otocného taniera v slabom mydlovom
roztoku. Vysuste makkou handri¢kou. Oto¢ny tanier aj drziak
oto¢ného taniera mozno umyvat’ v umyvacke.

DOLEZITE! Ruru &istite pravidelne a odstrafiuje zvysky
jedal. Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury moze viest' k
poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo ovplyvnit’
zivotnost’ zariadenia a viest’ k nebezpecnej situacii.

Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor, aby ste
nevychylili otocny tanier.

DOLEZITE! Nepouzivajte parné Sistice.

Mikrovinna rdra sa ma pouzivat’ vstavana.

Toto zariadenie nesmie byt umiestnené v skrinke.
Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu pouzivania
zahreju.

VYSTRAHA! Nedovolte detom zdrziavat' sa v blizkosti
dvierok, aby sa nepopalili.

DOLEZITE! Ziadnu éast’ mikrovinnej rury negistite Gistiacimi
prostriedkami na tradi¢né rary, parnymi cisticmi, abrazivnymi
ani agresivnymi Cistiacimi prostriedkami, prostriedkami s
obsahom hydroxidu sodného ani drétenkami.

. MONTAZ

—

<{ /

Min.
850

Mikrovinna rdru mozno upevnit' v poziciach A,
§> B, C alebo D:
! ; .

/
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Velkost’ otvoru

Pozicia
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Rozmery v mm

2.1 Bezepec€né pouzivanie zariadenia

Ak montujete mikrovinnu rdru do pozicie B
alebo C:

Skrinka musi byt minimalne 500 mm

(E) nad pracovnou doskou a nesmie sa
instalovat’ priamo nad varnd dosku.

Toto zariadenie bolo testované a schvalené
len na pouzivanie v blizkosti plynovych,
elektrickych a indukénych varnych dosiek
uréenych pre domacnosti.

Medzi varnou doskou a mikrovinnou rdrou
by malo byt dostatok miesta s ciefom
zabranit prehriatiu mikrovinnej rary, okolitej
skrinky a prisluSenstva.

Nepouzivajte varni dosku bez hrncov, ked
sa pouziva mikrovinna rura.

Budte opatrni, ak pristupujete k mikrovinnej
rure a zarovef sa pouziva aj varna doska.

2.2 Montaz zariadenia

2.5 mm Ji‘ mm

=
— /-

4mmM‘

—

A 25m

-

96 SLOVENCINA

Odstranite vSetky obalové materidly a
dokladne skontrolujte akékolvek znamky
poskodenia.

Tato rura je Standardne uréena na montaz
do skrinky vysokej 350 mm. V pripade
montaze do skrinky vysokej 360 mm:
odskrutkujte a odstrarite 4 nozicky zo
spodnej Casti rury. Otocte nozicky o 90
stupriov a znovu namontujte diha stranu na
prednu Cast rury.

Uchytte upevnovacie haciky dokuchynskej
skrinky pomocou prilozeného harka s
pokynmi Sablony.

Uchytte opatrne a bez nasilia pristroj

do kuchynskej linky. Pristroj musi byt
zdvihnuty na upevnovacie haciky a potom
polozeny na miesto. V pripade nerovnosti
pocas uchytenia sa da tento hacik vratit’
naspat. Predny ram rdry musi byt prilozeny
oproti prednému otvoru skrinky.

Dbaijte na to, aby zariadenie bolo stabilné
a nenaklanalo sa. Dbaijte na to, aby medzi
dvierkami skrinky nad rurou a hornou
Castou ramu zostala medzera aspon

2.5 mm (pozri nakres).



2.3 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

» Elektricka zasuvka musi byt lahko
dostupna, aby sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpoijit..
Druhou moznostou je odpojit raru od
napajania pomocou vypinaca v pevnom
vedeni v sulade s elektrickymi predpismi.

* Napajaci kabel smie vymenit' len elektrikar.

¢ Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit' vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

e Zasuvka by sa nemala nachadzat za
kuchynskou linkou.

* Najlepsie umiestnenie je nad kuchynskou
linkou, pozri (A).

* Pripojte zariadenie k jednofazovému
napajaniu striedavého pradu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom spravne
nainstalovanej uzemnenej sietovej zasuvky.
Zasuvka musi byt istena 10 A poistkou.

* Pred montazou uviazte kisok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked sa zariadenie
instaluje.

* Pri vkladani zariadenia do vysokej skrinky
si davajte pozor, ABY STE napajaci kabel
nepricvikli.

* Neponarajte napajaci kabel ani zastréku do
vody ani do inej kvapaliny.

* Nevedte napajaci kabel ponad horuce ani
ostré povrchy, ako je napriklad odvetravanie
hordceho vzduchu v hornej asti zadnej
strany rury.

2.4 DalSie rady

Nepouzivajte mikrovinnu rdru na zohrievanie
oleja na fritovanie. Teplota sa neda ovladat' a
olej sa méze vznietit'. Na pripravu popkornu
pouzivajte len Specialne nadoby a polotovary
urcené pre mikrovinné rury.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si mali u
lekara alebo vyrobcu kardiostimulatora overit’
opatrenia tykajluce sa pouzivania mikrovinnych
rar.

Nerozlievajte Ziadne tekutiny ani nevkladajte
Ziadne predmety do otvorov zamky dvierok

ani vetracich otvorov. Ak dojde k rozliatiu,
okamzite vypnite a odpojte riru a zavolajte

do autorizovaného servisu spolo¢nosti
ELECTROLUX.

Ruru nikdy ziadnym sp&sobom neupravuijte.
Pouzivajte len oto¢ny tanier a drziak otoéného

taniera urceny pre tuto rdru. Nepouzivajte ruru
bez oto¢ného taniera.

Opatrenia zabrariujuce rozbitiu otoéného

taniera:

* Pred Cistenim vodou nechajte otocny tanier
vychladnut.

* Nekladte horuce jedla ani hortce riady na
studeny otocny tanier.

* Nekladte studené jedla ani studené riady na
horuci oto¢ny tanier.

Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni za
Skody na rure, ani za zranenie osdb vzniknuté
v dbsledku nedodrzania postupov spravneho
pripojenia rury. Na stenach rary alebo v okoli
tesnenia dvierok alebo tesniacich pléch sa
mozu obcas tvorit’ vypary alebo kvapdcky
vody. Je to normalny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.

Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto
vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia,

ktoré sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky
su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebioch, ako
napr. teplota, vibracie, vihkost,, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica.
Nie st uréené na pouzivanie inym spésobom

a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v
domacnosti.
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3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 MikrovInna rara

ﬁl

Predné lemovanie

Svetlo rury

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia dvierok

Kryt vinovodu (neodstrariuite)

B Vnatorny priestor rary

Tesnenie dvierok a tesniace plochy

3.2 Prislusenstvo

Skontroluijte, &i je su€astou rury nasledujice
prisluSenstvo:

Oto¢ny tanier

Drziak oto&ného taniera

® Polozte drziak oto¢ného taniera na otocnu
manzetu na spodnej strane vnutorného
priestoru rary.

® Nasledne polozte na drziak oto¢ny tanier.

® Pri vyberani jedal alebo nadob z rary dbajte
na to, aby ste ich zdvihli ponad obrubu
oto¢ného taniera. V opacnom pripade sa
oto¢ny tanier mdze poskodit.
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Pri objednavani prislusenstva musite
predajcovi, pripadne autorizovanému
servisu ELECTROLUX vzdy oznamit’
nazov dielu a nazov modelu.

/\ VYSTRAHA!
Mikrovinnu rdru nepouzivaijte bez tychto dielov.

3.3 Ovladaci panel

g ;:\7@ )
& - T
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Digitalny displej s indikatormi:

0 )| obiubené

Kuchynsky ¢asova¢
S5

Automatické rozmrazovanie
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AUTO




Mikroviny

W

Stop/zrusit’

Detsky zamok

ChEn

Nastavenie hodin

Segmenty displeja

«Q

Hmotnost’

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Zapojenie

Pri prvom zapojeni rdry mate moznost’ nastavit’

hodiny. Rura ma 24-hodinové hodiny.

1. Rdra zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu vsetky ikony na displeji. Stlacajte
tlacidla HORE/DOLU, kym sa nezobrazi
napis ,on“ (zap.) alebo ,oFF* (vyp.).

2a. Ak chcete vypnut hodiny, stlacajte tlacidla
HORE/DOLU, kym sa nezobrazi napis
LOFF" (vyp.), a potom stlacte tlacidlo
START. RUra je pripravena na pouZitie.

Ak ste vypli zobrazenie hodin a

chcete to vratit, stlacte dvakrat tlacidlo
KUCHYNSKY CASOVAC a postupuite
podia kroku 2b.

2b. Ak chcete zapnut hodiny, stlacajte tlacidla
HORE/DOLU, kym sa nezobrazi napis ,on"
(zap.), a potom stlacte tlacidlo START.

Priklad: Ak chcete nastavit' hodiny na 18:45.

1. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU upravte
hodinu.

2. Na potvrdenie stladte tlagidlo START.

3. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU upravte
minuty.

4. Na potvrdenie stladte tlagidlo START.

Ked su hodiny nastavené, na displeji sa

nezobrazi ¢as dna.

4.2 Usporny rezim (Ekonomicky rezim)
Ak 5 minut nebudete ruru pouzivat’,
automaticky prejde do Usporného rezimu.
Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:

Displej sa vypne.

Ak chcete ukoncit’ pohotovostny rezim, otvorte

Urovne vykonu

80W 240W 400W 560W 800W

Tlagidla Grovni vykonu

Tlagidla Obltbené

Tlacidlo Automatické rozmrazovanie
Tlacidlo Kuchynsky casovac

ﬂ Klavesy so Sipkami Hore/Dolu
Tlacidlo Start/potvrdenie/rychly Start
B Tiacidio Stop

B Tiacidio otvorenia dvierok

dvierka, stladte iubovoiné tlagidlo alebo otoéte
regulatorom.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:
Po 5 mindtach sa zobrazi Cas.

4.3 Uprava hodin, ked’ st nastavené

Po nastaveni ¢asu mézete hodiny upravit'.

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na 19.50.

1. Stladte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stladte tlacidlo START.

3. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi ¢islo ,19%.

4. Stladte tlacidlo START.

5. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi ¢islo ,50“.

6. Stladte tlagidio START.

4.4 Ak chcete zrusit’ zobrazenie

hodin a nastavit’ Usporny rezim

(ekonomicky rezim)

1. Stladte dvakrat tladidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,oFF" (vyp.).

3. Na potvrdenie stlacte tlagidlo START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecénostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo riru. Ked

je nastaveny zamok, nebude fungovat’ ziadna
Cast' rary, a to do doby, ked' vypnete funkciu
zamku.

Detsky zamok mozete zapnut’ alebo vypnut’ iba
vtedy, ked rura nie je v prevadzke.
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Priklad: Ak chcete zapnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlatené tlacidlo STOP, kym
sa nezapne symbol detského zamku.
Priklad: Ak chcete vypnut detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP, kym
sa nevypne symbol detského zamku.

Ked je zapnuty detsky zamok, deaktivuju
sa vsetky tlacidla okrem tlacidla STOP.

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v mikrovinnej rure

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minuty

30 sekund pri vykone mikrovin 560 W.

1. Stlagajte tlatidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa nezobrazi
,560 W*.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte Cas.

3. Stladte tlagidlo START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin mozete nastavit' Groveri vykonu
rury stlacenim tlac¢idla priamo pod
pozadovanym nastavenim.

Urovef vykonu mozete nastavit

pocas prevadzky ruary, a to stlacenim

a podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na displeji
nezvyrazni nastavenie vykonu. Prili§
vysoké urovne vykonu alebo prili§ dihé
Casy pripravy mozu prehriat’ potraviny, ¢o
modze mat za nasledok poziar.

5.2 Urovne vykonu

4.6 Prvé cistenie

f VYSTRAHA! Pozrite si Sast’ ,Starostlivost’

a Cistenie”
e Z mikrovinnej rary odstrante vSetko
prislusenstvo.

*  Dutinu rury dékladne vycistite makkou
vlhkou handri¢kou.

Ak vyberiete vykon 800 W, maximalny
Cas pripravy pomocou mikrovin, ktory
mozete zadat, je 15 minut.

Ak je rara v prevadzke v lubovolnom
rezime 3 a viac minut, ventilator zostane
zapnuty eSte 2 minuty po dokonceni
pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane,
zatvorte dvierka a znovu zacne, az

kym neuplynd 2 minuty (vratane casu
otvorenia dveri). Ak je rira v prevadzke
kratSie ako 3 minuty, ventilator sa
nezapne.

Po vareni sa oto€ny tanier bude nadalej
otacat’, az kym sa varna nadoba nevrati
do svojej pociatocnej polohy. Svetlo

vo vnutri riry zostane zapnuté az do
dokoncenia otacania, alebo po dobu

5 sekund (€o bude trvat’ dlihsie). Po
dokongeni rdra zapipa. Ak pocas tohto
procesu otvorite dvere, otaCanie sa
zastavi.

Ni;tfg::'e Odporucané pouzivanie

800 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené méso, konzervované

VYSOKY potraviny, horlce napoje, zelenina, ryby, atd).

560 W Pouziva sa na dlhSie varenie konzistentnych jedal, ako su pe¢ené méaso, fasirka, polotovary a
na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac z piskétového cesta. Pri tomto nizSom
nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari rovhomerne bez prevarenia na okrajoch.

400 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyZzaduju dlhy €as varenia pri vareni tradiénym spdsobom,
napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit’ toto nastavenie, ¢im sa zabezpeci, ze maso bude makké.

240 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci rovnomerné

ROZMRAZ- rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin, knedli a vajcového pudingu.

OVANIE

80W Na jemné rozmrazovanie (napr. $lahackova torta alebo pegivo).

ow Na odstatie/kuchynské minutky.

W =WATT
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5.3 Znizena Uroven vykonu

Rezim pripravy

Standardny éas

Znizena uroven vykonu

Mikroviny 800 W 15 minut

Mikroviny 560 W

5.4 Uprava doby varenia po¢as varenia

Pocas varenia mozete upravit’ dobu varenia.

Priklad: Ak chcete pomocou tlagidla START

pridat’ 2 minuty (120 sekund).

1. Stladte Styrikrat tla¢idio START. Doba
varenia sa zvysi o 120 sekund.

5.5 Pouzivanie tla€idla Stop

Jednym stlacenim tlacidla STOP prejdete do
rezim pozastavenia.

Opéatovnym stla¢enim tlacidla STOP zrusite
dobu varenia.

5.6 Kuchynsky ¢asovac

Sluzi na nastavenie kuchynského ¢asovaca.

1. Stladte tlagidlo KUCHYNSKY CASOVAC.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadaijte
¢as.

3. Stladte tlagidlo START. Casovaé sa
automaticky spusti.

Ked bezi ¢asovac, ¢as mozete prediiit’
otacanim regulatora alebo stlacenim
tlagidla START. Funkcia dasovada sa
da pouzit’ iba vtedy, ked rdra nie je v
prevadzke.

5.7 Rychly Start

Stlagenim tlagidla START mozete priamo
zacat' varit' s vykonom 800 W/VYSOKY po
dobu 30 sekund.

Ak chcete pridat viac Casu, stlacte tlacidlo
START.

5.8 StiSenie zvuku

Sluzi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tiatidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi népis
»Soun“ (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Stlacte tlacidio START.

Sluzi na zapnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tiatidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»~Soun“ (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.).

3. Stladte tlacidlo START.

5.9 Pauza

Sluzi na pozastavenie rury pocas prevadzky
mikrovinnej rary.
1. Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte dvierka.
2. Rdra sa pozastavi po dobu maximalne
5 minat.
3. Stlagenim tlacidia START pokradujte vo
vareni.

5.10 Obiubené

Rura méa 3 obitbené recepty.
) Zmékéeené maslo

{0 Rozpustenie cokolady
D Kolag v hméeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut’ maslo.

1. Stladte raz tla¢idlo OBLUBENE 1.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU vyberte
hmotnost.

3. Stladte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju rotujuci
vzor, znamena to, Ze potravinu musite
premiesat’ alebo obratit. Ak chcete
pokracovat’ vo vareni, stlacte tlacidlo
START. Na konci doby automatického
rozmrazovania sa program automaticky
zastavi. Urovne vykonu prednastavenych
obitbenych receptov sa nedajl upravit.
Mézete pripravit' 1-4 kolace v hrnéeku.

A VYSTRAHA! Cokolada méze byt

velmi horuca! Ak na pripravu cokolady
potrebujete dihSiu dobu varenia, pridajte
10 sekund. Davaijte pri cokolade pozor,
kedZe sa moze prehriat’ a spalit’.

Ak chcete prepisat obilibené recepty na svoje

vlastné recepty.

1. Stladte tlacidlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte
cas.

3. Stladte a podrzte tlacidio OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit, kym nezaznie jedno
pipnutie a nezobrazi sa srdce obibeného
rezimu.
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Ak chcete znovu nastavit’ tlacidlo Obitibené na

nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte stlacené
tlagidlo UROVEN VYKONU 400 W. Rira
resetuje obllibené tlagidla na nastavenia z
vyroby.

5.11 Automatické rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu varenia
na zaklade hmotnosti potraviny.

MéozZete si vybrat’ z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie: Maso/ryba/
hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

6. TABULKY VARENIA

6.1 Oblubené

Priklad: Ak chcete rozmrazit’ steak s
hmotnostou 0,2 kg.

1.

Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlacenim tlacidla
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE.
Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU vyberte
hmotnost..

Stlagte tlagidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju rotujuci
vzor, znamena to, ze potravinu musite
premiesat’ alebo obratit. Ak chcete
pokracovat’ vo vareni, stlacte tlacidlo
START. Na konci doby automatického
rozmrazovania sa program automaticky
zastavi. V rezime automatického
rozmrazovania nie je dostupné
nastavenie ¢asu/vykonu.

Obitibené Hmotnost’ Tlacidlo

Postup

Zmakéené maslo 0.05-0.25 kg 1\\9

Dajte maslo do pyrexovej nadoby. Po uvareni
dobre premiesajte.

Rozpustenie ¢okolady 0.1-0.2 kg @

Rozlamte ¢okoladu na malé kusky. Dajte okoladu
do pyrexovej nadoby. Ked' zaznie zvukovy signal,
premiesajte. Po uvareni dobre premiesajte.

VYSTRAHA! Cokolada méze byt velmi hortcal
Ak na pripravu ¢okolady potrebujete dihsiu
dobu varenia, pridajte 10 sekind. Davajte pri
¢okolade pozor, kedZe sa méze prehriat a
spalit.

Kolag¢ v hrnéeku 1-4 hrnéeky 30

Urobte kola¢ podla receptu. Dajte hrnéek smerom
k okraju oto€ného taniera. Po vareni nechajte
30 sekdnd odstat.
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6.2 Kola¢ v hrnéeku recepty

Mrkvovy kolac¢ v hrnéeku

Kolaé v hrnéeku s kuskami jablka

Prisady na 1 hrnéek:

Prisady na 1 hrnéek:

2 lyzice (20 g)  hladkej muky

2% lyzice (25 g)  hladkej muky

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

2lyzice (30 g)  jemného hnedého cukru

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

Y Gajovej lyzicky prasku do peciva

Y Cajovej lyzicky rozdrvenej Skorice

Y. Cajovej lyzicky  rozdrvenej Skorice

Ya Cajovej lyzicky rozdrveného muskatového orecha

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 lyzice rozdrvenych mandli

1 stredne velké vajce

1% lyzice (15g)  slnecnicového oleja

1% lyZice (30 g) jablkovej Stavy

Kéra z 2 pomaranca

polovica (7 g) celozrnnej susienky, rozdrvenej

309 strihanej mrkvy

1 stredne velké vajce

Krémova poleva: 15 g masla, zmékéeného

40 g muckového cukru

40 g plnotuéného krémového syra
¥ Gajovej lyzicky pomarancovej
Stavy

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte slnecnicovy olej, koru z
pomaranca, strthanud mrkvu a vajce a
dobre premieSajte.

3. Daijte hrnéek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou @ . PoCas varenia kola¢
vyrastie z hrnéeka.

5. Urobte polevu zmieSanim masla,
muckoveho cukru, krémového syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Nechaijte kola¢ vychladnut', potom pridajte

polevu.

Metoda:

1. Daijte vSetky suché prisady (okrem suSienky)
do hrn¢eka a dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre
premiesajte.

3. Jemne vmieSajte jablkovu Stavu pomocou
lyzice tak, aby urobila v zmesi pruhy.

4. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnu
susienku.

5. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

6. Varte pomocou ‘7{) Pocas varenia kola¢
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Na vrch dajte kopek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova §tava bude
horuca.
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Bohaty ¢okoladovy kolaé¢ v hrnéeku

Malinovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

Prisady na 1 hrncek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2lyzice (12g)  kakaového prasku

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

2% lyzice (30 g) praskového cukru

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

Y Gajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyZice (15 g) rastlinného oleja

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y, Cajovej lyziCky vanilkového extraktu

Y Cajovej lyzicky  vanilkového extraktu

1 stredne velké vajce

1 stredne velké vajce

1% lyZice malinového dZzemu bez jadierok

Metoda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

3. Daijte hrnéek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou 3\‘) Pocas varenia kolac
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte c¢okoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit’ Cokoladovo-

pomarancovy kolac v hrnéeku, nahradte

vanilkovy extrakt ¥z Cajovej lyziCky

pomarancového extraktu.

Kola¢ v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g)  hladkej muky

2 lyzice (30 g)  jemného hnedého cukru

Y. Cajovej lyzicky  prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y Cajovej lyzicky vanilkového extraktu

2lyzica (30 g)  jemného arasidového masla

Metoda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnceka a
dobre premiesaijte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

3. VmieSajte dzem pomocou lyzice tak, aby
urobil v zmesi pruhy.

4. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

5. Varte pomocou 3\7 Pocas varenia kola¢
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Ozdobte vanilkovym krémom.

Kola¢ v hrnéeku s citrénom

Prisady na 1 hrnéek:

2v; lyzice (25 g)  hladkej muky

2 lyzice (30 g)  praskového cukru

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyZice (15 g) rastlinného oleja

1 Cajova lyzicka citrénovej kory

1 stredne velké vajce

Poleva: 1 lyZica premieSanej citronovej
Stavy s 2 lyzicami praskového cukru

1 stredne velké vajce

Metoda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vajce a dobre
premiesSajte.

3. Daijte hrn¢ek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou @ . Pocas varenia kolac
vyrastie z hrn¢eka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Posypte Cokoladou.

Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite chrumkavé

arasSidové maslo.
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Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, citrénovu kéru a
vajce a dobre premiesajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

4. Varte pomocou 3\7 Pocas varenia kolac
vyrastie z hrnéeka.

5. Na vrch dajte polevu z citrénovej Stavy
zmieSanej s praskovym cukrom.

6. Po vareni uvoinite kolag, poprepichuijte
cely vrch $pajdiou, potom naneste polevu a
nechajte 30 sekund odstat’.



6.3 Automatické rozmrazovanie

Automaticka

= Hmotnost' Tlacidlo Postup

rozmrazovanie
Maso/ryby/hydina 0.2-0.8 kg RO *  Polozte jedlo na nizky pekac do stredu otoéného taniera.
(Cela ryba, rybie alto X1+ Ked saozve zvukovy signal, obratte jedlo, premieSajte a
steaky, rybie filé, oddelte. Zakryte tenké Casti a teplé miesta alobalom.
kuracie stehna, *  Porozmrazeni zabalte do alobalu na 15-45 minut az do
kuracie prsia, mleté doékladného rozmrazenia.
maso, steak, kotlety, *  Mileté maso: Ked sa ozve zvukovy signal, obratte jedlo.
fasirky, parky) Ak je to mozné, vyberte rozmrazené Casti.

@Nie je vhodné na celt hydinu.

Chlieb 0.1-1.0 kg ;%( * RozloZte v nizkom pekaci v strede otocného taniera. Pri
AUTO X2 vahe 1,0 kg rozloZte priamo na oto¢ny tanier.
*  Ked sa ozve zvukovy signal, obratte a vyberte
rozmrazené platky.
*  Porozmrazeni zabalte do alobalu na 5-15 minut az do
dokladného rozmrazenia.

Zadavaijte len hmotnost' samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby. Pri potravinach s hmotnostou
vacsou alebo mensou ako s hmotnosti/mnozstva uvedené v tabulke pouzite manualne nastavenie.
Konecna teplota sa bude lisit' v zavislosti od pociatocnej teploty. Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v
jednej vrstve. Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.

6.4 Zohrievanie jedal a napojov

Mnozstvo  Vykon Cas

Jedlo/Napojov g/ml- Urovei Min- Spoésob
Mlieko 1 Salka 150 800 W 1 nezakryvaijte
Voda 1 Salka 150 800 W 1-2 neprikryvajte
6 Salok 900 800 W 10-12  neprikryvajte
1 tanier 1000 800 W 11-13 neprikryvajte

Tanier s jedlom 400 800 W 3.6  °macku pokropte vodou, prikryte, v druhej
polovici cyklu zohrievania pomieSajte

Polievka/vyvar 200 800 W 1-2 prikryte, po zohriati premieSajte
v pripade potreby pridajte trocha vody,

Zelenina 500 800 W 4-5 zakryte, v druhej polovici cyklu zohrievania
premiesajte

Maso, 1 platok™) 200 800 W 3-4 polejte trochou omacky a prikryte

Rybie filé") 200 800 W 2-3 prikryte

Kolac, 1 kusok 150 400 W Y umiestnite na porcelanovy pekac

Detska strava, 1 pohar premiestnite do nadoby vhodnej do

190 400 W 1 mikrovinnej rary, po zohriati dobre premieSajte

a skontrolujte teplotu

Rozto?enle margarinu alebo 50 800 W " prikryte

masla’

Roztopenie ¢okolady 100 400 W 2-3 obcas premiesajte

chladené
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6.5 Rozmrazovanie

= Cas
Mnozstvo Vykon Cas A o
Jedlo 9- Urovei -Min- Spoésob odst_atla
-Min-
Gulas 500 240 W 8-12 uprostred rozmrazovania premiesajte 10-30
Kolag, 1 kiisok 150 80 W 2-5  umiestnite na porcelanovy pekac 5
Ovocie 250 200 W 4.5 rovnomeme r'ozmles'tnlte av polpvm cyklu 5
rozmrazovania ovocie poobracajte
6.6 Varenie z mrazenych potravin
Jedlo  MnoZstvo Vykon Cas Sposob odi?:tia
-g- Uroven -Min- P Mi
- |n-
Rybie filé 300 800 W  10-12 prikryte 2
Tanier s jedlom 400 800 W 9-11  prikryte, po 6 minditach premiesajte 2
6.7 Varenie
Jedlo  MnoZstvo Vykon Cas Sposob od?taéstia
-g- Uroven -Min- P .
-Min-
Brty)f(ohcal 500 800 W 9-11 Pnda!te: 4._5 lyz. vody, prikryte, v polovici varenia }
hrasok premiesajte
Mrkvy 500 800W  10-12 Nakrajajte na kruzky, pridajte 4-5 lyz. vody, prikryte, v }
polovici varenia premieSajte
Pedené maso 1000 800W  19-21 ochutte podTa chuti, umiestnite do plytkej misky na 10
pecenie, v polovici doby varenia pretocte
Rybie filé 200 800 W 3.4 dochut'te podla chuti, polozte do nizkeho pekaca, 2

prikryte

Ak je rara v prevadzke v iubovoinom rezime 3 a viac min(t, ventilator zostane zapnuty este 2 minGty po
dokonceni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a znovu zac¢ne, az kym neuplynu 2
minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri). Ak je rdra v prevadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.

7. RADY A TIPY

7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rary

Bezpecnost’
Riad mikrovinnej Poznamky
rary

Alobal/nadoby z VI X Aby sa jedlo neprehrialo, mozete ho prikryt’ kiskami alobalu. Foliu

alobalu udrziavaijte aspor 2 cm od stien rary, pretoze méze dojst’ k iskreniu. Nadoby
z félie sa neodportcaju, ak ich vyslovne neodporuéa vyrobca. Dokladne
dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika VI X Porcelan, keramika, glazirované nadoby a kostny porcelan su v zasade
vhodné, okrem pripadov, ak obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat' opatrne, pretoze sa pri

Pyrex® nahlom zahriati méze rozbit' alebo prasknut’
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Kov

Neodporuca sa pouzivat’ kovovy riad v mikrovinnej rare, pretoze bude iskrit',
¢o mbze mat za nasledok poziar.

Umela hmota/
polystyrén, napr.
nadoby z prevadzok
rychleho obcerstvenia

Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze niektoré nadoby sa pri vysokych
teplotach topia alebo stracaju farbu.

Vrecka do mraznicky,
vrecka na pecenie

Musia byt prepichnuté, aby mohla unikat' para. Dbajte na to, aby vrecka boli
vhodné na pouzivanie v mikrovinnej rire. Nepouzivajte plastové ani kovové
svorky, pretoze sa mdzu roztopit' alebo vznietit’ pri iskreni.

Papierové taniere,
pohare a kuchynsky
papier

Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie vihkosti. Je potrebné
postupovat' opatrne, pretoZe prehriatie moze spdsobit’ poziar.

Nadoby zo slamy a
drevené nadoby

Pri pouzivani tychto materidlov nenechavajte mikrovinnu rdru bez dozoru,
lebo prehriatie méze zapricinit’ poziar.

Recyklovany papier a
novinovy papier

MbzZe obsahovat Ciastocky kovu, o mdze spdsobit’ iskrenie a viest' ku
vzniku poziaru.

7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rare

Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kola¢) vyzaduju kratsi ¢as ohrevu. Je potrebné
postupovat’ opatrne, pretoZe prehriatie méze spdsobit’ poziar.

Velkost Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, ze v3etky kusky budd mat rovnaku velkost.

Teplota jedla Pociatotna teplota jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Urobte zérez do jedal z pinkami,
ako su napr. SiSky s dZemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie Umiestnite najhrubsie ¢asti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie Pouzite perforovanu plastovu féliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie Jedla so $krupinou, $upou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia na niekolkych

miestach prepichnut, pretoZe tvoriaca sa para by mohla spdsobit’ expléziu jedla. Priklad: zemiaky,
ryby, kurcata, parky.

é DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat, pretoze by mohli explodovat’
aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené vajcia.

Premiesajte,

Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je dolezité jedlo poc€as pripravy obCas premiesat’ a obratit..

otocte a Vzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je délezité nechat’ jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovnomerne rozptylilo.
Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt’ malymi kiskami folie, ktora odraza mikroviny (alobal). Priklad:

kuracie nohy a kridla.

Pri vyberani jedal z rdry pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice. Zabranite tak
popaleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vam smerovali od tvare a ruk. Zabranite tak
popaleninam spdsobenym parou. Pri otvarani dvierok nestojte prili§ blizko, aby nedoslo k popaleninam
sposobenym unikajlicou parou a teplom. Po zohriati pokrajajte pinené pecené jedla, aby sa uvoinila para a
zabranilo sa tak popaleninam.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Skontrolujte, Gi . . .

Mikrovinna rura nefunguje  +  Poistky v poistkovej skrinke funguju.

spravne?

*  Nedoslo k vypadku napajania.
* Ak sa poistky stale vyhadzuiju, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.
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Rezim mikrovin nefunguje?

Dvierka su spravne zavreté.
Tesnenia dvierok a ich povrch su Eisté.
Stlagili ste tlacidlo START.

Otocny tanier sa neotaca?

Drziak oto¢ného taniera je spravne poloZeny na manzete.

Riad v rure nepresahuje cez oto¢ny tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj oto¢ného taniera a nebrani jeho otacaniu.
V priehlbine pod oto¢nym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rdra sa nevypne?

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
Zavolajte do autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo nefunguje?

Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolocnosti ELECTROLUX. Interné
svetlo mdze vymenit’ iba vySkoleny autorizovany servis spolo¢nosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a pripravuje
dlhSie nez predtym?

Nastavte dIhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer dvojnasobny ¢as) alebo,
Ak je jedlo studensie ako zvy€ajne, ob&as ho otocte alebo obratte alebo,
Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli
vypadku elektrického prudu?

Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom rohu skla dveri.

9. TECHNICKE PARAMETRE

Sietové napatie

220-240V, 50 Hz, jedna faza

Poistka/istic Minimalne 10 A

Prikon: Mikroviny 1.25 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 800 W (IEC 60705)

Frekvencia mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/Trieda B)
Vonkajsie rozmery: NMB6S171SB 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (H)

Rozmery vnutorného priestoru

285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (H)?

Objem vnutorného priestoru

17 litrov?

Otocny tanier

@ 272 mm, skleny

Hmotnost’

pribl. 16 kg

Y Tento vyrobok spifia poziadavky eurdpskej normy EN55011. V stlade s touto normou je tento vyrobok
klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B. Skupina 2 znamend, Ze zariadenie zdmerne generuje
radiofrekvencnu energiu vo forme elektromagnetického Ziarenia na Ucely tepelnej Upravy potravin. Trieda B
znamena, Ze zariadenie je vhodné na pouzivanie v domacnostiach.

2 Vnutorny objem sa vypodita odmeranim maximalnej Sirky, hibky a vysky. Skutoény disponibilny objem pre pokrmy

je nizsi.

10. ENERGEETICKA UCINNOST

Informacie tykajuce sa vyrobku v suvislosti so spotrebou energie a
maximalnej doby na dosiahnutie vyhovujiceho rezimu nizkej spotreby

Spotreba energie v pohotovostnom rezime so zapnutym displejom je 0.8 W

Spotreba energie v pohotovostnom reZime s vypnutym displejom je 05W

Maximalna doba, ktora je pre zariadenie potrebna na automatické dosiahnutie vyhovujiceho rezimu nizkej 5 minat

spotreby, je
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11. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

PROSTREDIA

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s
triedou energetickej ucinnosti F.

Materialy oznacené symbolom L’,\’_) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu.

Chrafite Zivotné prostredie a zdravie ludi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych
spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebiCe oznacené
ﬁsymbolom spolu s odpadom z

domacnosti. Vyrobok odovzdajte v
B miestnom recykladnom stredisku alebo

sa obrat'te na obecny alebo mestsky
urad.
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