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1./\BAXHUN BESBE[QHOCHU YMATCTBA

+ OBOj anapaTt MoXe Aa ro Kopucrar geua Co HarnomHeTH
8 rognHn 1 NocTapu, Kako 1 n1ua co HamaneHn PU3nNYKu,
CETUIMTHU WU MEHTANHM CNOCOBHOCTU NN OHME Ha KON UM
HeJoCTacyBa MCKYCTBO ako Ce nog Haasop unuv 6une obyyveHn
Kako [a ro Kkopuctat anapaTtoT Ha 6e36eaeH HauMH 1
pasbpane onacHOCTUTE LLITO MOXe Aa ce nojasat. [euaTta
Tpeba fga ce noa Haa3op 3a Aa ce obesbeam ga He cu urpaat
co anapaToT. [lelyaTta He CMee Aa ro YictaT u ogpxxysaaT
anapaToT OCBEH aKO He Ce CO HanoMHETU 8 roguHn unu
nocTapu 1 noa Haa3op.

» OBOj ypen He e HaMeHeT aa ce KOPUCTU Ha HagMmopcka
BucuHa Hag 2000 m.

+ BAXKHO! BAXXHN BE3BEHOCHW YTATCTBA:
MPOYNTAJTE ' BHUMATEJTHO N YYBAJTE T'i1 3A
NOH OCBPTI.

« MPEOYMNPELOYBAHSE! He ro kopuctete anapatot 6e3
BpT/MBaTa OCHOBAa W BpTNMBaTa notnopa. He ro kopucrete
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anapartoT Kora e npaseH.
MPEOYIMNPEOYBAHSE! Ako BpaTata unm guxtysadnte 3a
BpaTaTa ce OLTETEHU, HE CMee [ia Ce paKyBa CO rneykarta
AOA€eKa He ja nonpaBn KOMNETEHTHO NnLe.
MPEOYIMNPEOYBAHSE! OnacHo e cekoj Koj He € KOMNETEHTHO
nvue ga BpLn Kakea buno ycnyra unu nonpaska LUTo
BKITy4yBa OTCTpaHyBah-€ Ha Kanak Koj AaBa 3aliTuTa o
N3NoXyBake Ha MMKpobaHoBa eHepruja.
MPEOYIMNPELYBAHSE! TeyHoCcTUTE 1 apyraTa XpaHa He
cMear Ja ce 3arpeBaar BO 3arneyaTteHu cafosu buaejkn moxe
Aa ekcnnogupaar.

OB0j ypen e HameHeT 3a ynoTpeba Bo JOMaKkMHCTBaTa U

3a CNUYHM HAMEHM KaKo Ha NpUMeEp: KYjHCKM NpoCcTopmm 3a
nepcoHanoT BO NPOAaBHULM, KaHUenapum n apyrn paboTHu
CpeavHn; Kykn Ha dhapma; KINMEHTM BO XOTENW, MOTENU U
ApYrn CTaHOEeHN CpeanHn; CpeauHn O TUNOT HOKEBaHE CO
nojagok.

KopucteTe camo npnbop n cagoBu HaMeHeTH 3a
MUKpOoOpaHoBa neyka.

MeTanHu cagosm 3a xpaHa U Nvjanaym He ce 403BOSIEHM 3a
BpeMe Ha roTBer-€ BO MMKpobpaHOBa neyka.

He ocTaBajTe ro anapatoT cam Kora KopucTuTe nnacTtuka,
XapTuja unmn gpyrun 3ananveu cCagoBu 3a XpaHa 3a egHa
ynoTtpeba.

MukpobpaHoBaTa neyka € HaMeHeTa 3a 3aTonslyBake XpaHa
1 nujanayu. CyllerweTo XpaHa Unv anuwita u sarpeBareTo
NepHUYMHA CO rpejayn, BNEYKM, CyHIepK, BIIAXXHN KPNn 1 Cr1.
MOXe [a AoBefe 00 py3KK 04 noBpeaa, 3ananyBakbe Unm
noxap.

AKO XpaHaTa LTO ce 3arpeBa noyHe ga ucnywra Yyag, HE
OTBOPAJTE JA BPATATA. VcknyyeTe ja n nssneyeTe ro
MPUKIYYOKOT Of LUTEKEP 1 MOYEKajTe XpaHaTa Ja npectaHe
Aa venywTta Yag. OTBOpaweTO Ha BpaTaTta goAeka XpaHaTa
ncnywTa Yag Moxe Aa npeamnssuka oraH.

3arpeBar-eT0 Nujanaum B0 MMKpobpaHoBaTa rneyka Moxe

Aa pesynTupa co OANOXeHO epynTUBHO Bpuere. 3aTtoa, co
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cagot Tpeba ga ce pakyBa CO BHUMaHME.

CoapxvHaTa Ha WnnkbaTta 3a XpaHewe U Ternute 3a
Oebellka xpaHa Tpeba ga ce npomMeLla unm npoTpece, a
TemnepartypaTa ga ce nposepu npes ynotpeba, 3a aa ce
n3berHaT N3ropeHnLm.

He roTteeTe jajua BO nywna, a uenure TBPAO BapeHu jajua He
cMmear fa ce 3arpeBaat BO MUKpobpaHoBaTa nevka buaejkum
MOXe [a eKkcrnrogu-paaT aypu 1 OTKaKo Ke uctede BpeMeTo
3a roTBeH-E.

Ako kabenoT 3a HanojyBah-€ € OLUTETEH, TOj Mopa Aa buae
3aMeHeT of CTpaHa Ha Npou3BOANTENOT, HErOBUOT CepBUCEP
U1 CANYHO KBanNurKyBaHu nuua 3a ga ce n3berHe
OMacHOCT.

1.1 Npnxa n yncremwe
BparTa:

UucTeTe rv gBeTe CTpaHu Ha BpaTtaTa, rymaTa Ha BpaTtaTa

1 NOBPLUMHNTE 3a CMNojyBar-e PEAOBHO 3a Aa MM OTCTpaHuTe
CuUTe Tparu o HeYMCTOTUM CO CyBa, MeKa Kpna. He kopucrtete
rpyou abpasmBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE, HUTY OCTPU
METaITHU XULM 3a YACTEHE Ha CTaKIOTO Ha BpaTaTa buaejku
MOXe Aa ja nsrpebart nospLUMHaTa WTO MOXe Aa Aoseae Ao
KpLLEH-e Ha CTaKmoTO.

BHaTpelwHOCT Ha neykaTa:

3a uncreme, n3bpurleTe rm cuTe Npckawa Unn NcTypar-a

CO MeKa CyBa Kpna unm cyHrep no cekoja ynotpeba gogeka
neykara e ywrte Tonna. 3a nororiemMn UcTypama, ynotpeberte
Gnar canyH 1 n3bpuLLeTe HEKOSKY NaTn CO CyBa Kpna go4eka
He ce OTCTpaHarT cuTe ocTaTtouun. He BageTe ro kanakoT 3a
MUKpO 6paHoBuTe. O6e3beaeTe canyHOT U BogaTta Aa He
HaBrnerysaart BO Manute oTBOpW Ha snaosuTe buaejkm Toa
MOXe [a ja OITETM neykaTa.

He kopucTeTe cpeacTBa 3a YMcTere BO Crpej 3a
BHaATPELUHOCTa Ha neykarta. 3arpejTe ja neykata obu4HO co
nomoLu Ha rpunoT. NpeocTaHaTta xpaHa unm uctypeHara
XpaHa Moxe Aa npeauaBukaat Yag nnm nowa mmpumsoda.

4 MAKEOOHCKM



UncTteTe rv kanakoT 3a MMKpOOpaHOBO 3payeHse,
BHATPELLHOCTA Ha neykaTa, noTnopara Ha BpTeHe U
ocHoBaTa Mo cekoe KopucTene. icTute mopa ga uaart cysu
1 6e3 MacHOTUW. HaTanoXeHnTe MacHOTMN MOXe [1a ce
nperpear 1 Aa NovHaT Aa YaaaT unuv aa npeamnssrkaaT oraH.

HapgBopeLlUHOCT Ha neykara:

* HagBopeluHocTa Ha neykaTa MoXe NecHO Aa ce UCYUCTU
CO HeXeH canyH u Boga. M36puwieTte ro canyHoOT CO BnaxHa
Kpna u ncyLleTe Ha HagBOpPELUHOCTa CO Meka Kpna.

KoHTponeH naHern:

« OTBOpETE ja BpaTa Npes YncTere 3a Aa ro gesaktmsmpare
KOHTPOSTHMOT naHen. icumcTeTe ro KOHTPOSHNOT NaHern
BHMMaTenHo. Co NoMoLU Ha Kpna HaTtoneHa camo Co
BOAA, HEXHO BpuvLueTe ro NaHenoT 4odeka He ce UCHUCTM.
N3berHyBajTe ronemmn KonuymMHu Boda. He kopucteTe HUKaKeum
BMOOBM XEMUCKN N abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.

BpTtnuea ocHoBa 1 BpTnMBa noTnopa:

* N3BageTe rv BpTNIMBaTa OCHOBA U BPTNMBATa NoTnopa o4
neykaTta. MIamujte rm BpTnMBUTE OCHOBA M NOTMNOpa co 6nar
canyH n Boga. Vcywerte co cysa kpna. /1 BpTnvBaTa oCHoBa
1 BpTNMBaTa NoTrnopa MOXe Aa ce nepart BO MallnHa 3a
cazoBw.

nonvua:

» [la ce namujat co 6nar geTepreHT unm pactBop CO TEYHOCT
1 ga ce ucywar. Nonvua moxe aa ce nepaT BO MalUvHa 3a
cagioBMu.

* BAXKHO! YucreTe ja neykata pegoBHO n otcTpaHyBajTe
rm ocTaTounTe oA xpaHa. AKO He ja opXyBaTte rneykara
BO YMcTa cocTojba MoXe Aa gosefe A0 OWTeTyBaHhe
Ha NoBpLUMHATAa LUTO NaK HEMOBOJTHO Ke NoBivjae BpP3
AONroTpajHoCTa Ha anapaToT U MOXe [a pe3ynTupa BoO
onacHa cuTyauuja.

» Tpeba ga ce BHMMaBa fa He ce npemecTyBa nogsuxHaTa
nsiova npu oTCTpaHyBakwe Ha CafoBu Of anapaToT.

* BAXKHO! He cmee oa ce KopucTu Ynctad Ha napea.
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* MukpobpaHoBaTa neyka € HaMeHeTa [ia Ce KOPUCTU KaKo
BrpageHa.

* AnapartoT He CMee fa Cce CTaBa BO BUTPUHA.

« AnapartoT 1 genoBuTe WTO MOXe Aa ce fodpaTaT cTaHysaat
Bpenu 3a Bpeme Ha ynotpebarta. Tpeba na ce BHMMaBa ga He
ce gonvpaar Bpenute enemeHTun.

« NMPEOYTMNPEOYBAHSE! Yyeajte rv geuarta noganeky og
Bparta 1 JoCcTarnHuTe OernoBU LWTO MOXe Aa CTaHaT Bpenu
Kora ce kopucTtu rpunot. Jeuata Tpeba ga ce gpxart
HacTpaHa 3a Aa ce cnpeyu aa ce usropar.

+ BAXKHO! He kopucTteTe KomepuujanHi cpeacTtsa 3a YNCTeHe
pepHU, YMCTaun Ha napea, abpasveHu, rpybu cpeacrea
3a YNCTeHE, HUKaKBM CPeaCcTBa LUTO coapXaTt HaTpuym
XMOPOKCUA UIu Xunum 3a rpeberse Ha HUTY efeH aen Ha
MUKpobpaHoBaTa nedka.

2. NMOCTABYBAHE
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M3BapeTe ro LenoTo nakysae n
npoBepeTe BHUMATENHO Aanu uma 3Haum
Ha oLTeTyBaHe.

HawmecTteTe rn kykute 3a cukcrpare

BO KYjHCKMOT efeMeHT rneaajkv Bo
AOCTaBEHWTE NNCT U YPHEK CO ynaTcTBaa.
HamecrTeTte ro ypeaot BO KyjHCKMOT
enemeHT roreka n 6e3 npumeHa Ha cuna.
Ypepot Tpeba Aa ce NoaurHe Ha Kykute 3a
3akadyBarse 1 Aa ce NnocTaBu Ha MecTo.
AKO Hekoja Apyra CKrlorka ro nonpedysa
MeCTEH-€TO, OBaa Kyka MOXe fja ce MecTu
n obpatHo. NpegHaTa pamka Ha pepHaTta
Tpeba Aa ce 3anenu 3a NpegHNoT OTBOP Ha
KYJHCKNOT enemMeHT.

MpoBepeTe ganu e ctabuneH anapaToT

1 ganu ce 3akocysa. lNposepeTe ganu
nma 4 MM. NpoCTop Mery BpartaTta Ha
€MeMeHTOT rope ¥ ropHaTta pamka (BuaeTe
ro aujarpamor).

2.2 MNoBp3yBake Ha neykara 3a
M3BOP Ha eNeKTPUYHO HamnojyBaHte

[MprKny4oKoT 3a en. Hanojyeake Mopa

Aa buae necHo AocTtaneH 3a Aa Moxe Aa
Ce UCKIy4n anapaToT JIeCHO BO Crlyyaj Ha
uTHocT. Unn Tpeba aa bruae MoxHo aa

ce n3onupa neykara of Hanojysare Co
nocTaByBak-e NPeknHyBay BO OMKCHOTO
MoBp3yBaH-€ BO COIMMacHOCT CO npasunarta
3a MoBp3yBakbe.

Kabenot 3a HanojyBahe co en. eHepruja
MOXe [a ro CMEHW CaMO enekTpuyap.

Ako KabenoT 3a HanojyBah€e € OLUTETEH,
Toj Mopa Aa buae 3ameHeT of cTpaHa Ha
NPOW3BOAMTENOT, HErOBMOT CEPBUCEP NN
CNMUYHO KBanud1KyBaHM nuua 3a ga ce
nsberHe onacHocCT.

LLITekepoT He cmee Ja ce NocTaBu 3af
€MeMeHTOT.

Hajoobpara nosuumja e Hag enemeHTor,
Bugete (A).

[MoBp3eTe ja neykata 3a MOHOa3a
220-240 V/50 Hz HanameHnyHa cTpyja
npeKy NpaBUIHO NOCTaBeH 3a3eMjeH
wekep. MNpukny4okoT Mopa Aa e 3alTuTeH
co ocurypysay of, 16 A.

[Mpen noctaByBake, Bp3eTe napye xwua 3a
kabenoT 3a HarnojyBakse CO en. eHepruja 3a
[ja ro onecHuTe NoBp3yBaH-EeTO A0 ToYka (A)
Kora ce noctaByBa anaparor.

Kora ro BMeTHyBaTe anapaToT BO enemMeHT
CO BUCOKM cTpaHnuu, HE npurmedysajte ro
KabenoT 3a HanojyBar-E€.

He notonyBsajte rm kabenoT 3a HanojyBawe
WM NPUKITY4OKOT BO BOAA UMK BO Kaksa
6uno apyra TEYHOCT.
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* He po3BonyBajTe kabenoT 3a HanojyBare
[a NoM1HyBa NPeKy BPenu Unm ocTpu
MOBPLLMHM KaKo LTO e obnacTa 3a
BEHTUMaLMja Ha BPENWOT BO3aYX rope
of3au Ha nevkara.

2.3 lononHUTenHu coBeTn

He kopucTeTe ja MmkpobGpaHoBaTa nevka

3a 3arpeBar-e Macsio U 3a MpXeHe.
TemnepaTtypaTta He MOXe [a ce KOHTponupa
1 MacnoTo Moxe Aa ce 3ananu. 3a npaBere
nykaHKu, KOPUCTETE CaMo creLujanHn cagosu

3a NpaBewe NMyKaHkn BO MI/IKpO6paHOBa neyka.

Jnyata co NMEJCMEJKEPU Tpeba ga rm
npoBepaT MepKWTe 3a 3aLUTUTa BO OAHOC Ha
MUKPOBpaHOBUTE NEYKM Kaj AOKTOPOT Unn
NPOU3BOAUTESOT Ha NejcMejKepoT.

Huikoraw He nponeBajTe Unn He BMETHYBajTe
npegMeTy Bo oTBOpMTE 3a OBpaBaTa Ha
BpaTarta unun Bo OTBOPUTE 3a BEHTUNaLuja.
Bo cnyuaj Ha nponeBatbe, BegHaLL UCKITyYeTe
ro v U3BafeTe ro NPUKIy4YOKOT Ha neykara

1 NOBVKajTE ro OBACTEHMOT CEPBUCEP Ha
ELECTROLUX.

Huikorawl He MeHyBajTe ja nedkarta Ha HUTY
efleH HauuH.

KopwucTeTe rv camo BpTNvBMUTE OCHOBA U
noTnopa LWTOo ce An3ajHupaHn 3a oBaa nevka.
He BknyuyyBajTe ja neykata 6e3 BpTnveata
OCHOBa.

3a fa cnpeunTe KpLUeHse Ha BPTMMBaTa OCHOBA:

» [lpen uncTeHe Ha BpTnMBaTa OCHOBA CO
BOAa, OCTaBeTe ja ja ce usnaau.

3. MPEMMEQ HA ANAPATOT

3.1 Mukpo6paHoBa neyka
?
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* He craBajTe Bpena xpaHa vnu Bpen npmbop
Ha nagHa BpT/IMBa OCHOBA.

* He craBajTe nagHa xpaHa wnv nageH
npvbop Ha Bpera BpTnvMBa OCHOBA.

He KopucTeTe nnacTu4Hu cagosm BO
MUKpoBpaHoBaTa neyka ako Taa e ywTe

Bpena of KopucTene Ha pexumoT 3a 'PATT

n pexxumot 3a IBOEH MPUJT 6ugejkn moxe
Aa ce cronart. lNnactnyHnTe cafoBu He cmeaTt
[a ce KopucTar BO ropeHaBeeHUTE PeXUMn
OCBEH aKo NPOM3BOAMTENOT Ha CadoT He TBpAU
[ieKa ce COO[BETHW.

HWTy nponsBoanTenoT, HUTY 3acTanHWUKOT
Hema fa npudpartat ogroBOpHOCT 3a
oLITeTyBakE Ha neykarta UM nuyHa

rnoBpeaa 3apafun Hecrneaewe Ha npaBunHaTa
npoueaypa 3a enekTpuyHo nospaysarse. O
BpeMe HaBpeme Moxe Aa ce opmmupaat
napea of, BoAa Unu Kankv Ha suaoBuTe Ha
neykarta unv oKony rymata Ha Bparara u
MOBPLUMHWTE 3a crnojyBare. OBa e HopmarnHo u
He e nHavKaumja 3a NpoTeKyBame Unm gedekT
Ha MnKpobpaHoBaTa neyka.

Bo OJHOC Ha CcBeTUNnTE BO BHATpeLlHOCTa Ha
0BOj NPOU3BOA 1 PE3ePBHUTE CBETUNKN LUTO
ce npogasaat nocebHo: OBWe CBETUMKM ce
npeaBvaeHN Aa U3apxaT eKCTPeMHU U3NYKN
YCIoBuM BO anapaTtuTe 3a ﬂOMaI'(I/IHCTBO, Kako
LUTO ce Temnepartypa, Bubpaumm, BNaxHoOCT
Unn ce NpeaBuaeHY 3a aBake curHanm 3a
paboTHaTa cocTtojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBvOeHN Aa ce KopucTaT 3a Apyr HaMeHu
1 He ce NOrofHW 3a OCBETIyBaHe NPOCTopUm
BO [OMOT.

EnemeHT 3a rpeekse co rpun

MpeaHa pamka

Cujannyka Bo nevkaTa

KoHTponeH naHen

Konye 3a oTBopeHa BpaTa

E Kanak 3a 13BOPOT Ha 6paHOBI/I (He oTcTpaHyBajTe)
BHaTpeLLHOCT Ha neykaTa

B 3antvexa

Bl ryma Ha Bpatara v noepLumHm 3a crojyBatbe



3.2 pononHuTenHa onpema

lMpoBepeTe Aanu e gocTaBeHa cregHaTa

[OOMNoNHUTENHa onpema:

BpTnvBa ocHoBa

BpTnuBa notnopa

nonuua

® [locTaBeTe ja BpTNMBaTa NnoTnopa Ha HOTO
of eanabHaTuHaTa.

¢ [lotoa, cTaBeTe ja BpTNMBaTa OCHOBA BP3
BpTNMBaTa notnopa.

® [lpoBepeTe ganu cagoBUTe Y YUHUKTE Ce
4YnucTy 6e3 ocTaTok of TpKanesHa pamka
Kora rv BaguTe of neykara 3a aa nsberHerte
olITeTyBake Ha BPTNMBaTa OCHOBA.

Kora HapauyBaTe fononHutenHa
ornpema, noco4yeTe UM [Be CTaBKW:
UMe Ha [enoT U UMe Ha MOAENOT Ha
3aCTanHWKOT UMW Ha OBNACTEHVOT
cepsucep Ha ELECTROLUX.

/\ MNpeaynpenysatbe!
He pakyBajTe co MukpobpaHoBaTa neyka 6e3
[a ce MOHTVpaH1 oBMe AEernoBy.

3.3 KoHTponeH naHen
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@ [MocTaBn YacoBHMK

mgE| CerMeHTn Ha ekpaHoT

g | Texvna

Hueoa Ha MmokHocT

90W 270W 450W 630W 900W

4. MPE[Q MNMPBATA YINOTPEBA

4.1 MNMpukny4vyBame

Kora ke ja Bknyuute neykata 3a npenat, umare

onuuja ga ro noctaBuTe YacoBHMKOT. lMevkaTa

MMa 24-4acoBEH CUCTEM.

1. Tleukara ke UCNyLUTN 3BYyYEH CUTHanM 1
CUTE UKOHW Ha eKpaHOT Ke ce BKIy4YaT
BO TPaeH-€e 0f NoroBMHa CekyHaa.
MpuTnckajte rn konunkwata FOPE/QONY
ce Jofeka He ce npukaxe ,,on“ unm ,,oFF*.

2a. 3a ga ro Uckny4uTe YacoBHUKOT,
nputuckajte rn konunkwata FOPE/QONY
ce pgofeka He ce npukaxe ,0FF*, a notoa
nputucHeTe ro konyeto CTAPT. MNMeukaTa
€ noaroTeeHa 3a ynotpeba.

AKO CTe ro UCKIy4une YacoBHUKOT

1 cakaTe NMoBTOPHO Aa ro BKIy4uTe,
nputucHeTe ro konyeto KYJHCKU
TAJMEP gsanatu 1 cnegete ja Todkara
2b.

2b. 3a ga ro BKNy4nTE YaCOBHUKOT,
nputuckajte rn konunkwata FOPE/QONY
Ce Jofeka He ce npukaxe ,on‘, a notoa
nputncHeTte ro konyeto CTAPT.

Mpumep: 3a ga ro noctaBMTE YAaCOBHUKOT Ha

18:45.

1. TMpwutucHete rn konunkata TOPE/OONY
3a [a ro npunaroguTe 4acor.

2. TputncHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpAauTe.

3. MMputucHete rm konunkwata FOPE/QONY
3a [a rv NpunaroguTe MUHyTuTe.

4. TputucHere ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpAUTE.

10 MAKEOOHCKM

Konunksa 3a HUBOA Ha MOKHOCT
Konumksa 3a omunenu peentu
Konye 3a rpun

Konye 3a aBTOMaTCKo 0AMP3HYyBaH-e
ﬂ Konue 3a kyjHCKku Tajmep

Konuumkba 3a rope/nony

E Konye 3a ctapt/notBpan/6p3 ctapt
E Konye 3a ctonuparse

Konue 3a OTBOpEeHa BpaTa

Kora e noctaBeH 4YaCOBHUKOT, BPEMETO
of, AEHOT ke ce NpUKaXke Ha eKpaHoT.

4.2 MupyBate (EKoHOMUYEH pexunm)

MeukaTta aBTOMAaTCKY Ke Bre3e BO PEXUM
Ha MUpYyBaH-€ aKo He Ce KOPUCTU BO POK Of,
5 MUHYTW.

Mpumep: AKO YaCOBHMKOT He O1N NocTaBeH:
EkpaHoT ke ce ucknyyun. 3a aa usnesete o
PEeXMMOT Ha MUpyBaH-e OTBOPETE ja BpaTaTta,
NPUTUCHETE Ha Koe BKo Komye unu 3aspTeTe
ro perynatopor.

Mpumep: AKO YaCOBHMKOT O1N NOCTaBEH:
Mo nepvogoT of 5 MuHYTH, BpEMETO Ke ce
npuKaxysa.

4.3 MNpunarogyBake Ha YaCOBHUKOT
Kora e NnocTaBeHO BpeMeTo

MoxkeTe fa ro npunaroguTe YaCoBHUKOT
OTKaKo € NOCTaBEHO BPEMETO.

Mpwumep: 3a ga cmexute oa 18:45 Bo 19:50.

1. [Banatv NpuTUCHETE ro Kon4yeTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. T[lputucHerte ro kon4eto CTAPT.

3. MMputnckajte rm konumwata FTOPE/OONY
ce popeka He ce npukaxe ,19”.

4. TlputucHerte ro konveto CTAPT.

5. MMputnckajte rn konumwata FTOPE/OONY
ce pgopeka He ce npukaxe ,50”.

6. MpwuTtucHete ro konyeto CTAPT.

4.4 3a pa ro oTKkaxkeTe YaCOBHUKOT U
[a NocTaBUTE PEXMM Ha MUpPYBaHe
(EKOHOMUYEH peXUM)

1. [Banatv NpuUTUCHETE ro Kon4yeTo
KYJHCKU TAJMEP.



2. [lputuckajte rn konyuwata FOPE/QONY
ce fofeka He ce npukaxe ,,oFF*.

3. MMpwutucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTepauTe.

4.5 3awTuTa 3a 6e36egHOCT Ha geuarta

Meukata nma 6e3benHocHa yHKUMja

Koja cripeyyBa cryyajHO BKNyYyBaHe

Ha neykaTta o cTpaHa Ha fete. Kora e
nocTaBeHa 3aluTuTaTta, HATY efieH Aen o4
MukpobpaHoBaTa Hema Aa paboTun ce goaeka
He ce UCKMy4Ymn hyHKumjaTa 3a 3awuTuTa.
BknyuyBare nnu ncknyyyBarse Ha 3awuturarta
€ BO3MOXHO caMo Kora He paboTu neykaTta.

Mpumep: 3a ga ja Bknyuute 3awTmraTta.
MputncHeTe n apxxete Ha konyeto CTOMM cé
[ofaeka He ce BKIy4y cumbonoT ,3awtunTa 3a
neua“.

Mpumep: 3a ga ja ncknyuute 3awwTmTara.
[MpuTtucHeTe n gpxete Ha kon4yeto CTOIN cé
[o4eka He ce UCKINy4n cumbornorT ,3aluTuTa 3a
neua“.

Kora sawTnTara 3a geua e
BKITyYeHa,CcuTe Konunkba ce
OHEeBO3MOXeHU ocBeH konyeto CTOIM.

5. PABOTEHE

5.1 loTBeH€ BO MUKpOGpaHOBa Nevka

Mpumep: [a ce 3arpee cyna 2 MUHYTU 1

30 cekyHam Ha 630 W munkpobpaHOBa MOKHOCT.
Mputuckajte ro konyeto HUBO HA
MOKHOCT pecHo of TPUaronHUKOT Ce
pofeka He ce npukaxe ,630 W

2. [MpuTtucHete rn konuwata FOPE/QONY
3a ja ro BHeceTe BPEMETO.

3. MMpwuTncHeTe ro konyeto CTAPT.

Bo pexvm Ha roTBere Bo MUKpoGpaHoBa

@ neyka, MOXeTe Aa ro npunaroguTe
HMBOTO Ha MOKHOCT Ha rneykaTta co
NPUTKCKaHe Ha KOMYETO AVPEKTHO MOA,
cakaHaTa rnocraska.

MokeTe Aa ro noctaBuTe HUBOTO Ha
MOKHOCT Aypv paboTu neykara co
NpUTUCKakE U 3a[pXKyBatbe Ha CakaHOTO
konye 3a HABO HA MOKHOCT cé
[JoOeka HoBaTa MocTaeka 3a MOKHOCT

He ce obenexu Ha ekpaHoT. [peMHory
BMCOKM HMBOA 3a MOKHOCT WUN NpeMHory

4.6 No4eTHO YUcTewe

NPEOYMNPEOYBAHSE!

MornepHeTe ro genot ,puxka n

yncTere”

e OTcTpaHeTe M cuTe gogaToum o,
MUKpobpaHoBarTa.

*  BHumartenHo vucuucrere ja
BHATPELUHOCTa Ha ne4ykara co
BriakHa Meka kpna.

4.7 MNMpeTxoaHo 3arpeBame

Mpen npeata ynotpeba, NpeTxogHo 3arpejTe ja

npasHarta nedka.

1. TlocraBseTe ja byHkumjaTa .

2. OcraBeTe ja neykata ga pabotu
30 MUHYTW.

3. WcknyyeTe ja neykaTa n octaBseTe ja Aa ce
nsnagw.

4. VcuncTeTe ja BHATpeLLHOCTA Ha neykata
CO BNakHa Meka Kpna v BHUMaTenHo
ucyllete ja.

MeukaTta MoXe Aa ucnylta Mupnada u Yyag,.
Ocurypajte ce Aeka NPOTOKOT Ha BO3AYX BO
cobaTa e JOBOrEH.

0ONrY BpeMunhsa 3a rotBere MoXxe Aa ja
nperpear xpaHaTa LUTO ke pe3ynTupa co
oraH.

Axko e n3bparo 900 W, Torawwu
MaKCMMarnHoTO BpeMe Ha
MUKpoOpaHoBaTa koe MoXe [ja ce BHece
e 15 MuHyTK.

Ako nevkaTa paboTu BO KakoB GUIO PEXUM
3 MMHYTV U NOAONTO, BEHTUNATOPOT

ke ocTaHe BKIy4eH 2 MUHYTU OTKako

ke 3aBpLUM roTBereTo. OTBOpETE ja
BpaTara 1 ke npectaHe, 3aTBOpeTe ja
BpaTara 1 NOBTOPHO Ke MoYHe Jodeka He
3aBpLUAT 2-T€ MUHYTU (BKYy4yBajkvi ro n
BPEMETO Kora e OTBOpeHa Bpatata). Ako
pepHata paboTu nomarnky og 3 MUHyTH,
BEHTUMATOPOT HEMA [ia Ce BKITy4M.

INo roTBen-€TO, BPTNMBaTa OCHOBA ke
NPOAOITMKM ia poTMpa C& AoAeKa CafoT
3a roTBeH-€ He ce BpaTu Ha cBojaTa
noyYeTHa cTapTHa noavuyja. Cujanmukara
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BO BHATpPELLHOCTa ke NPOAOoSTKN Aa CBETU
cé fJofeka He 3aBpLUM POTUPaH-ETO NN BO
pok oA 5 cekyHau (KOe 1 [ia e Moronemo).

5.2 HnBoa Ha MOKHOCT

MeukaTa ke GynHe kora ke 3aBpLUK. AKO
BpaTaTa e OTBOpeHa 3a BpeMe Ha 0BOj
NpOLiEC, POTUPAHETO Ke NpecTaHe.

MocTaByBa-
T MpennoxeHa ynotpe6a
900 W/ Ce kopunCTK 3a 6p30 roTBeHE UNK 3arpeBate, (Ha Np. Cynu, MaHLn, KOH3epBMpaHa xpaHa, Tonm

BWCOKO nujanauu, 3enexyyk, puba v cn).

630 W Ce KOpWCTY 3a NOJONIO roTBEH:E Ha rycTa XpaHa Kako MeYeHn KONMEeHULM, NEYEHKN 1 NOpLuK,
KaKo W 3a JenvKkaTHW jaaerba kako Ccoc CO KallikaBan v naHavwnaH. Ha oBaa HamaneHa nocraeka,
COCOT Hema fia NpeBpue 1 XxpaHaTa ke ce 3roTBy pamHoMepHO 6e3 Aa ce neye CTpaHU4Ho.

450 W Ce npenopayyBa [ja ce KOp/CTY OBaa NocTaBka 3a MOKHOCTa 3a ryCTu jafiera Ha kou UM Tpeba fonro

BpeMe 3a roTBet-e 3a Aa ce NoAroTeM paMHOMEpPHO 1 Aa ce 0be3bean MecoTo Aa 6uae meko.

270 W/ OOMP- WM3bepeTe ja oBaa nocTtaBka 3a OAMp-3HyBak-e 3a Aa 0be3beaunTe Aeka jaaeHeTo ke ce oamMp3He

3HYBAHE pamHomepHo. OBaa nocTaeka e uaearnHa v 3a noaroTByBaH-e Opu3, TECTEHNHUW, KHEAN U KpeM CO jajua.
90 W 3a nocTeneHo oAMp3HyBahe, (Ha Np. KPEMOBW 3a TOPTU UMK NeYnBa).

ow Tajmep 3a LONONHUTENHO Bpeme/KyjHa.

W =BATU

5.3 HamaneHo HUBO Ha MOKHOCT

Pexxum Ha rotBewe

CTaHgapaHo Bpeme

HamaneHo HUBO Ha MOKHOCT

Mwukpo 6paHosu 900 W 15 MUHYTK Mwukpo 6paHosu 630 W
pun 10 MUHYTH pyvn 500 W
[BoeH rpun 10 MUHYTH pnvn 500 W

5.4 NpunarogyBake Ha BPEMETO Ha
roTBek-€ 3a BpeMe Ha roTBEH-ETO

MokeTe da ro npunaroguTe BpeMeTo Ha
rOTBEHE 32 BPEME Ha FOTBEHETO.
Mpumep: 3a ga pogageTe 2 MUHYTU

(120 cekyHaw) co kopucTerse Ha konyeto CTAPT.

1. TlputncHeTte ro konyeto CTAPT
yeTvpunaTtn. BpemeTo Ha rotBene ke ce
3ronemu 3a 120 cekyHOum.

5.5 Kopuctere Ha konyeto Cton

EpHaw nputucHeTte ro konyeto CTOMM 3a ga
Briesete BO pexum Ha lMay3a.

[MoBTOpHO NpuTucHeTe ro konyeto CTOIM 3a
[a ro oTKaxeTe BPEMETO Ha rOTBEHE.

5.6 KyjHcku Tajmep

3a ga ro noctaeuTe KyjHCKMOT Tajmep.

1. TputncHete ro konyeto TAJMEP.

2. TlputucHeTe rv konunkata FOPE/QONY
3a [a ro BHeceTe BPEMETO.

3. MputucHete ro konyeto CTAPT. TajmepoT
ke 3anoyHe aBTOMaTCKM.
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BpemeTo moxe ga ce npoaorku

Oypv paboTu TajMepoT CO BPTEH-E Ha
€rynaTopoT Unu NpuTUcKarke Ha Kon4eTo
CTAPT. ®yHkumjaTa Tajmep Moxe fa ce
KOPWCTW camo Kora He paboTu nevkaTta.

5.7 Bp3 no4yeTok

MoxxeTe AMPEKTHO Aa 3anoyvHeTe Aa roteBute
Ha 900 W/BMCOKO HM1BO Ha MOKHOCT Ha
MUKpoOpaHoBKM BO BpemeTpaekse o 30
CeKyHaM co nputuckame Ha konyeto CTAPT.

3a foa poganeTe noeeke Bpeme

nputucHete ro konyeto CTAPT.

5.8 MpurywyBare Ha 3ByKOT

3a aa ro 1ckyuuTe 3ByKOT.

1. Tpunatu nputucHete ro konyeto TAJMEP
Ce fopeka He ce npukaxe ,3ByK".

2. [MpuTtuckajte rm konuwata FOPE/QONY
ce Joaeka He ce npukaxe ,,oFF*.

3. TMputucHete ro konyeto CTAPT.




3a [a ro BKIyunTe 3BYKOT.

1. Tpunatu nputucHete ro konyeto TAJMEP
cé fofeka He ce npukaxe ,3ByK".

2. TMpuTtuckajte rn konunkwata FCOPE/QOITY
ce Jo4eka He ce npukaxe ,on‘.

3. MputucHete ro konyeto CTAPT.

5.9 MNay3za

3a fa naysvpate gogeka pabotu

MUkpobpaHoBaTta.

1. TputncHete ro konyeto CTOIM mnun
OoTBOpETE ja BpaTaTta.

2. [leykaTa ke naysupa Ao 5 MUHYTK.

3. MputucHete Ha CTAPT 3a ga npogomkute
CO rOTBEHETO.

5.10 'pun v gBOEH rpun

OBaa MuKpobpaHoBa neyka vma aBa pexvma
Ha roTBerbe CO rpun:

Cawmo rpun

[BoeH rpun (rpun co Mm1kpo GpaHoBw)

BAXHO! Ce npenopayyBaat ropHata
VN1 JonHara nonvua 3a rpun. Moxe ga
3abenexuTe Yag unv MMpUC Ha UropeEHo
Kora KopucTuTe rpus 3a npBenar, oBa e
HOpMarHo 1 He NocodyBa Ha AedekT

Kaj neykata. 3a Aa ro nsberHeTe oBOj
npobrnem Kora ja kopucTuTe neykarta 3a
npBnart, BKIy4eTe ro rpunot 6e3 xpaHa

30 cekyHaw.

1. TMpwuTucHeTe rn konunkata FTOPE/QONY
3a [a ro BHeceTe BpPeMeTO.

2. MpwutucHete ro konyeto MPUN egHaw
3a pexxvm Ha [soeH rpun (Mpun +
MukpobpaHoBa) 1 NPUTUCHETE T KOMYETO
CTAPT. [NoBTOPHO NPUTUCHETE IO KOMYETO
'PWUN 3a pna nsbepete pexum Camo rpwn.

3. MMputucHete ro konyeto CTAPT.

Bo pexwum Ha [1BoeH rpun HuBoaTa Ha
MOKHOCT Ha MyKpobpaHoBaTa BO M3HOC
oA 90 W 1 900 W He ce oo ctanHu. 3a aa
nsneserte oA PeXMMOT Ha [JBOEH rpun unu
"pun, nputuckajte ro konyeto NPUN ce
Aogeka cumbonoT camo MukpobpaHosa
He Ce OCBETNN Ha EKPaHOT.

5.11 OMmuneHn peuenTun
Meukata nma 3 OmunexHu pelenTu.
V), OwmekHyBar-e nyTep

2\7 Tonexe Yyokonaao

5\7 TopTa BO Yawwa

Mpumep: 3a oa omekHeTe nyTep.

1. EpHaw nputucHeTte ro konyeto OMUITEH
PELENT 1.

2. [MputucHete rm konunwata FTOPE/QONTY
3a [da ja n3bepeTte TexuHara.

3. MMputucHete ro konyeto CTAPT.

AKO CErMeHTUTE Ha eKpaHoT MoKaxKyBaaT
poTupayka Lwema, Toa 3Haum geka
XpaHaTa Tpeba ga ce npomeLua unm

Aa ce npespTU. 3a Aa NPOAOIMKUTE

CO roTBeH:e, NPUTUCHETE o KOM4eTo
CTAPT. Ha kpajoT Ha BpemeTo 3a
aBTOMaTCKO OAMP3HYyBak-e, Nporpamara
Ke 3anpe aBTomatcku. HuBoaTta Ha
MOKHOCT 3a NPeTXOA4HO MoCTaBeHUTe
OmuneHu peuenTy He Moxart Aa ce
npunarogat. Moxe aa ce sroteat 1-4
TOPTM BO Yalia.

NPEOYMNPEOYBAHSE! Yokonanoto
MOXe Aa cTaHe MHory »eLuko! Ako Ha
0KONnagoTo My e NoTpebHO NoJonro
Bpeme Ha roteerbe, Toraw gogagete 10
cekyHaun. BHumaBajTe co YokonaaoTo
Ouaejkn moxe fa ce nperpee v ga
N3ropw.

3a ga npesanuwete OMuneHn peuenTu 3a

COINCTBEHUTE peLenTu.

1. TlputucHeTe ro konyeto 3a HUBO HA
MOKHOCT 3a fa ja u3bepeTe MokHOCTA.

2. T[lputucHete v konyukwarta FOPE/QONY
3a ja ro BHeceTe BpemMeTo.

3. TlpwuTnckajTe 1 gpxeTe Ha Kon4eTo 3a
OMWIEH PELIENT wrTo cakaTte ga ro
nocTaBuTe Ce JoAEeKa He CryLIHETe efeH
3BYYEH CUrHan v He CTaHe BUANMBa
CpLETO 3a OMUIIEHMOT peLenT.

3a pa ru peceTtuparte OMUnNeHUTe peLenTn Ha

(habpuyKM NOCTaBKN.

1. TputncHeTte ro konyeto CTOIM.

2. [Mputuckajte n gpxete Ha HUBO HA
MOKHOCT 450 W Bo pok o 3 cekyHaw.
Meukata ke rv pecetnpa OmuneHnTe
peLenTy Ha pabpurykmnTe NOCTaBKM.

5.12 ABTOMaTCKO OAMpP3HYyBaH-€
ABTOMaTCKOTO OMP3HYBaH-€ aBTOMaTCKM

' ogpeanyBsa TOYHUOT PEXUM Ha rOTBEH:E U
BPEMETO Ha roTBeH-e BP3 OCHOBA Ha TEXMHATa
Ha xpaHaTa.

MoxeTe na n3bepete nomery 2 meHuja 3a
aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-E.
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1.

ABsTOmMaTcKo ogmp3HyBamne: Meco/Puba/
Meco o »uBuHa

2. ABTOMAaTCKO OAMp3HyBame: I1eb
Mpumep: 3a ogmpaHyBane Ha 0,2 Kkr. CTek.

1.

M3bepeTe ro MEHUTO 3a aBTOMATCKO
0OMP3HYBaH-€e CO NPUTUCKaHE Ha KON4YeTo
3a ABTOMATCKO OAMP3HYBAHE
efHaL.

MpuTncHeTe rn konunkata FOPE/QONY
3a fa ja usbepete TexuHara.

MpuTtucHete ro konyeto CTAPT.

6. TABEJIN CO NMPOIrPAMUA

6.1 OMuneHn peuenTtun

AKO CErMeHTUTE Ha eKpaHOT NMokaxxyBaaT
poTupayka Lwema, Toa 3Haum aeka
XpaHaTa Tpeba aa ce npomelua unm

na ce npespTw. 3a Aa NPoJoIKUTE

CO roTBeH-€, NPUTVCHETE F'O KOMYETO
CTAPT. Ha kpajoT Ha BpemeTo 3a
aBTOMATCKO OAMP3HYyBak-€e, NporpamaTa
ke 3anpe aBTomatcku. [MpunarogyBareTo
Ha BpeMe/MOKHOCT He e JOCTarnHo BO
aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-€.

OmuneHu peuenTtu TexunHa Konue

Mpouenypa

OwmekHyBare nytep  0.05-0.25 kg

CragserTe ro nyTepoT BO caj of nupekc. [Jobpo
npoMeLLajTe Mo roTBEHETO.

Tonewe Yokonago 0.1-0.2 kg

GG

MckpLueTe ro YokonagoTo Ha Manu napunkbsa.
CraBeTe ro YoKoONagoTo BO Caf, Of, NMUPEKC.
Mpomeluajte Kora ke ce ornacy sBoH4eTo. [lobpo
npomeLLajTe No roTBeH-ETO.

NMPEAYNPEAQYBAHKE! Yokonagoto moxe
[a CTaHe MHory >xeLuko! AKO Ha YoKonaZoTo
My e noTpe6GHO NoAoNro BpeMe Ha roTBekse,
Toraw aopagete 10 cekyHan. BHumaBajte co
YyokonagoTto buaejkm Moxe aa ce nperpee u aa
n3ropu.

Topta BO Yalia 1-4 Yawm ?;O

HanpaseTe ja TopTata cnopep peuentot. CtaBeTe
ja vawara KoH paGoT Ha BpTnMBaTa OCHOBA.
Mouekajte 30 cekyHamM No roTBEH-ETO.
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6.2 PeuenTn 3a TOpTa BO Yawa

TopTa BO Yalla CoO MOPKOBU

TopTa BO Yalua co peHAaHu jabonka

CocTojku 3a 1 vawa:

CocrTojku 3a 1 vawa:

2 naxuum (20 rp.)  06uyHoO GpatlHo

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpaluHo

2% naxuum (30 rp.) ceeTno kadeas Luekep

2 naxuum (30 rp.)

Mek kacbeaB Lekep

Ya naxviua npaLuok 3a neLmBo Ya naxuua npaLLoK 3a Neuvso
Ya naxuvua MeneH uumet Ya naxuua MeneH uumet

Y4 naxuvua MeneHo MOPCKO OpeBYe 1% naxwua (15 rp.) pacTutenHo macno

1 naxuua mMenenu 6agemun 1 cpeHo BapeHo jajue

1% naxwua (15 rp.) coH4YornegoBo Macno

1% naxwua (30 rp.) coc o jabonka

1 peHaaHa Kopa og ¥ nopTokan

nonosuHa (7 rp.)

3rMeYyeH gurectms BUCKBUT

30 rp. peHaaH MopkoB

1 cpeaHO BapeHo jajue

KpemacT npenus:

15 rp. omekHaTt nytep

40 rp. wekep BO Npas

40 rp. NONHOMAaCHO Kpem cupexe
% naxuua cok oa nopTokan

MeTon:

1. CraBeTe rm cute CyBM COCTOjKM BO YaLua,
na Jobpo npomeLlajTe Co BUMbYLLKA.

2. [lopapete rn coHYornegoBoTo Macro,
peHpgaHaTa kopa of nopTokarn, peHAaHNoT
MOPKOB U jajueTo, na 4obpo npomeLuajte.

3. CraBerTe ja yawara HaaBop Of LLeHTapoT
Ha BpTnMBaTa OCHOBA.

4. [oTBeTe KopuUCTejkn 3\‘) . Toptara ke
HapacHe Haj YallaTta 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

5. HanpaseTte ro npenuBoT MeLLajku rm

3ae[HO MyTepoT, LUekepoT BO Npas, Kpem
CMPEHETO M COKOT Of, MOPTOKaI.

Mo rotBer-eTO, Noyekajte 30 cekyHaw.
OcraBeTe ja TOopTaTa Aa ce uanagu, na notoa
popjagete ro NpenuBeoT.

MeTon;

1. CraBeTe v cute CyBu COCTOjKU
(ocBeH BUCKBUTOT) BO Yalla, na [obpo
npoMeLLajTe Co BUIbYLLIKA.

2. [lopapete rvi pacTUTENHOTO Macso u
jajueTo, na nobpo npomeLla;jTe.

3. HexHo usmarteTte ro cocot o jabornka co
naxwuua 3a aa ce paMaty cMecara.

4. Opoasropa cTaBeTe ro 3rMeyeHnoT
aurectms OMCKBUT.

5. CraBeTe ja yawara HaaBoOp Of LieHTapoT
Ha BpTnMBaTa OCHOBA.

6. [oTBETE KOpPUCTEjKM 3\? . ToptaTta ke

HapacHe Haj 4YallaTa 3a Bpeme Ha
rOTBEH:ETO.

Mo rotBerseTo, NoyekajTe 30 cekyHaw.
Opo3ropa cTaBeTe Nnaxuydka crnagones o
BaHuna.

MPEOYNPEQYBAHSE! Cocot oa
jaborka ke buae >exok.
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Topta BO Yawa co 36orateHo 4Yokonano

TopTta BO Yawa co cupyn og NMIUMOH

CocrTojku 3a 1 vawa:

CocTojku 3a 1 vawa:

2% naxuum (25 rp.) obuuHo GpaluHo

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpaluHo

2 naxxvum (12 rp.) kakao BO npaB

2% naxuum (30 rp.) wekep BO Npas

2% naxuum (30 rp.) wekep Bo npas

Y4 naxviua npaLLokK 3a neymso

Y4 naxuvua npaLlokK 3a neymso 1% naxwuua (15 rp.) pacTuTenHo macno
1% naxuuya (15 rp.) pactuTenHo macno 1 naxuua peHaaHa Kkopa of NIMMOH
Ya naxviua €KCTPaKT of BaHWna 1 cpeaHo BapeHo jajue
1 cpeHo BapeHo jajue Mpenus: 1 naxxvua cok of IMMOH noMeLLaHa
CO 2 Naxxvum Luekep BO Npas
MerToga:
1. CraBeTe rv cute CyBu COCTOjKM BO Yalla, MeTon:

na gobpo NpomMeLLajTe Co BUMbYLLIKA.

2. [lopapete rv pacTUTENHOTO Macro,
€KCTPaKTOT Of BaHwmna u jajueTo, na 4obpo
npomeLlajTe.

3. CraBerte ja yawaTta HaBOp Of LieHTapoT
Ha BpTnvBaTa OCHOBA.

4. [oTtBeTe KopucTejku ‘7@ ToptaTta ke
HapacHe Haj YaluaTta 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

Mo rotBereTo, Noyekajte 30 cekyHaw.

[exopupajTe BO BUA Ha cnvpana co Kpem Of

MaprapvH 1 Yokonago.

Coser: 3a ga HanpasuTe YokonagHa TopTa Bo

Yalla co nopToKarn 3aMeHeTe ro eKCTPaKkToT Of,

BaHuna co %2 naxuua ekCTpakT o4 nopTokarn.
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1. CraseTe rm cuTe CyBU COCTOjKM BO YalLla,
na 4obpo NpoMeLLajTe Co BUbYLLKA.

2. [lopagete rv pacTUTENIHOTO Macrio,
peHAaHaTa Kopa Of, NIMMOH W jajueTo, na
[obpo npomeLuajte.

3. CraBerTe ja yawarta HaaBop oA LeHTapoT
Ha BpT/IMBaTa OCHOBA.

4. ToteeTe kopUCTejku Z‘\‘) . Toprata ke
HapacHe Haf YallaTa 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO.

5. Hanpagete ro npenuBoT of cvpyn MeLuajkn
ro COKOT Of, IMMOH CO LUekep BO Mpas.

6. Mo roTBew-eTO, OANENETE ja TOopTaTa 0f,
capoT, ogo3ropa bouHeTe co Yernkarka,
noToa HapoceTe ro NPenu1BoT BP3 TopTaTa
1 noyekajte 30 cekyHam.



TopTta BO Yawa co nytep og KMKUPUKKU

TopTa BO Yawa co cupyn og MariuHu

CocTojku 3a 1 vawa:

CocrTojku 3a 1 vawa:

2%, naxuuym (25 rp.) obuuHo GpalluHo

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpatuHo

2 naxuum (30 rp.)  Mek kadpeas wekep

2% naxuum (30 rp.) wekep BO Npas

Ya naxuvua npaLLokK 3a neymso

Y4 naxvua npaLlok 3a neynso

1% naxwua (15 rp.) pactutenHo macno

1% naxwuua (15 rp.) pactuTenHo macno

Ya naxvua €KCTpaKT of BaHuna Y2 naxviua €KCTpaKT oA BaHuna
2 naxuum (30 rp.) MaseH nyTep o4 KMKUPUKA 1 CpeAHO BapeHo jajue
1 CpefiHO BapeHo jajue 1% naxuua mMapmanag og ManvHu 6e3 cemku
MeTon; MeTon:

1. CraBeTe r1 cute CyBuM COCTOjKM BO YaLua,
na Jobpo npomeLlajTe Co BUMbYLLKA.

2. [opagete rv pacTMTENHOTO Macno,
€KCTPaKTOT Of BaHWna, nyTepoT o4

KMKUPUKA U jajueTo, na 4obpo npomeLuajTe.

3. CraBeTe ja yawara HaaBoOp Of LieHTapoT
Ha BpTNvBaTa OCHOBA.

4. [oTtBeTe KopuCTejkn 3\‘) . ToptaTa ke
HapacHe Haj Yaluarta 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

[o rotBereTO, Noyekajte 30 cekyHaw.

Opo3sropa cTaBeTe YoKonageH npenvs.

CogeT: KopucTteTe KpLkaB nyTep of KUKMPUKN

ako noseke cakare.

6.3 ABTOMaTCKO OgMpP3HyBak€e

1. CraBeTe rm cute CyBM COCTOjKM BO Yalua,
na Jobpo npomeLlajTe co BUMbYLLKA.

2. [opapgete rv pacTMTENHOTO Macno,
€KCTPaKTOT 04 BaHwna u jajueTo, na 2obpo
npometuajre.

3. MawmaTteTe ro MapmanagoT co naxuua 3a
Aa ce pasmaTu cmecara.

4. CraBeTe ja yawarta HaaBop OA LeHTapoT
Ha BpT/MBaTa OCHOBA.

5. [oTBeTe KopuUctejkn 3\7 . TopTara ke
HapacHe Haj YaluaTta 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

[o rotBeneTO, Nnoyekajte 30 cekyHaW.

[ekopupajTe BO BUA Ha cnvpana co Kpem of,

MaprapviH 1 BaHuna.

ABTOMATCKO

OAMP3HYBakbe TexuHa Konue Mpoueaypa
Meco/puba/nunewko 0.2-1.0 kg 2L + CraBeTe ja xpaHaTa BO TaBa BO LiEeHTapoT Ha BpTMBara
(Llena puba, ctekoBu AUto X1 OCHOBa.
o puba, hunetn +  Kora ke ro cnyliHeTe 3BYKOT Ha SBOHYe, CBpTETE ja
puba, nuneLkn XpaHaTa, npepacrnopeaerte 1 pasasojTe ja. MNokpujte m
6atauu, NuneLku TEHKWTE Napyuka 1 BpenuTe Mecta co anyMmuHuymcka
rpagu, MmeneHo donwja.
Meco, CTeK, KOTneTu, +  [lo ogmp3HyBatse, 3aBUTKajTe BO anyMUHUymMcka
nneckasuum, cdonuja 15-45 MuHYTU Jogeka He ce 0aMP3HE LiENOCHO.
kon6acwu) *  MeneHo Meco: kora ke ro cnylHeTe 3ByKOT Ha SBOHYeE,
CBpTETE ja XpaHaTta. TprHeTe rv 3aMmp3HaTuTe AENOBU
aKo € MOXHO.
@ He e COO/IBETHO 3a Lieno nune.
Ile6 0.1-1.0 kg >¥< + Pacnopepnete Bo TaBaTa BO LieHTapoOT Ha BpTNuBaTa
AUTO X2 ocHoBa. Pacnopegete 1,0 Kr. AMPEKTHO Ha BpTNMnBaTa

OCHoBa.

Kora ke ro cnyLuHeTe 3BYKOT Ha SBOHYe, CBpTETE,
npepacnopefeTe u n3BageTe rm 3amp3HaTuTe AenoBu.
Mo oamp3HyBake, NOKpuWjTE CO anymmHuymcka donuja
1 novekajte 5-15 MuHYTU fodeka He ce oaMp3He
LienocHo.
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BHeceTe ja camo TexwuHaTa Ha xpaHaTta. He BkiydyBajTe ja TexuHaTa Ha cafoT. 3a XpaHa koja Texu noseke unm
nomariky of TEXUHUTE/KONMYMHWUTE AafeHn Bo Tabenara, kopuctete padHo paboTene. KpajHaTa Temnepatypa
Ke Bapvpa BO COrMacHOCT Co NpBuYHaTa Temnepatypa. CTekoBuTe 1 koTnetuTe Tpeba fa ce 3amp3HyBaaT BO

efeH ped. MeneHoTo Meco Tpeba Aa ce 3amp3HyBa TEHKO CreckaHo.

6.4 3rpeBar-e xpaHa U nNujanaum

Konu- 5
XpaHa/nujanauu yuHa [ocTtaBka el MeTtopn
-Huo- -MuH.-
-rp./mn.-
Mneko, 1 wonja 150 Mwukpo 900 W 1 He NokpuBajTe
Bopa, 1 wonja 150 Mwukpo 900 W 2 He NnokpuBajTe
6 wonju 900 Mwukpo 900 W 8-10  He nokpuBajTe
1 yiHuja 1000 Mwukpo 900 W 9-11  He nokpuBajTe
EpHa nopumja 400 Mwikpo 900 W 4-6 nonpckajte marnky Boga Bp3 COCoT,
NOKpUWjTE N NpoMeLLajTe Ha NooBUHA
roTeere
Cyna/vopba 200 Mwukpo 900 W 1-2  nokpwjTe, NpoMeLLajTe Nno rpeeHeTo
3eneHuyk 500 Mukpo 900 W 3-5 ako e HeonxoAHo, AodajTe Marnky Boaa,
NoKpuWjTe 1 NpoMeLLajTe Ha NoIoBUHA
roTeerbe
Meco, 1 napue” 200 Mwukpo 900 W 3 npenujTe coc TeHKO 0A03ropa 1 NokpujTe
dunetu puba " 200 Mwukpo 900 W 3-5  nokpujte
Topta, 1 napye 150 Mwukpo 450 W Vo1 cTaBeTe BO TaBa
XpaHa 3a 6eburba, 1 190 Mwikpo 450 W Vo1 npedpneTe BO COOABETEH caf
Ternuyka 3a MyKponeyka, Nno 3arpeBareTo
npometuajte y6aBo u npoeepeTe ja
Temnepatypata
Tonetbe MaprapuH unu 50 Mwukpo 900 W Y2 nokpujte
nytep "
Tonewe Yokonago 100 Mwukpo 450 W 3-4 npowmeLlajTe noBpemMeHo
) nagHo
6.5 Oamp3HyBake
XpaHa 5%1;:- MocTaBka Moktiocr Bpeme MerTo, Bpeme
p -p.- -Hugo- -MuH.- A -MuH.-
Nynaw 500 Mwukpo 270 W 8-9  npomellajTe Ha cpeauHaTa of ogMmp3aHyBakeTo  10-30
TopTa, 1 150 Mwukpo 90w 1-3  craBeTe BO TaBa 5
napye
OeoLuje 250 Mwukpo 270 W 3-5  pacnopepnete efHaKkBoO, NpeBpTETE Ha 5
cpeavHaTa of OAMP3HyBaH-eTO
6.6 NoTBeH€e 3amMp3HaTa xpaHa
XpaHa It(q?nnuvaln Nocraeka MOkHOCT Bpeme MeTon, Bpewe
p -rp.- -HuBo- -MwuH.- -MwuH.-
dunetn puéa 300 Mwkpo 900 W 9-11  nokpujte 2
EpHa nopupja 400 Mwukpo 900 W 8-10 noKpwjTe, NpoMeLLajTe no 6 MUHYTK 2
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6.7 l'oTBeH€e U Neyewse Ha rpun

Konu-

MokHocT Bpeme Bpeme
XpaHa tj:l;? Mocraeka “ [ 5" Wium.- MeTton MuH.-
Bpokonu/ 500 Mwukpo 900 W 6-8  popajte 4-5 naxuum Boaa, NOKpujTe, n3meLLajTe -
"paLiok Ha MonoBMHa roTeexe
Mopkosu 500 Mwkpo 900 W 9-11  uceyeTe Ha Kpyroswu, goaajte 4-5 naxuuy Boga, -
noKpujTe, U3MeLLajTe Ha NONOBUHA FOTBEH-E
Meyverba 1000 Mwikpo 450 W 16-17 3a4mHeTe No BKyC, CTaBeTe Ha BPTMBA OCHOBA, 10
OBoeH rpun 450 W 9-10" cBptete no"
Mwikpo 450 W 9-10
pun 9-10
Pamcreun 2 400 Mpun 10-11" craBeTe Ha nonuua, cepTete no ", 3aumHeTe no
napunk-a pyn 10-11  neyerbe Ha rpun
Mevere Ipun 12-15 craBeTe ro cagoT Ha nonuua
rpaTyHUpaHu
nopLmm
Toct co 1 piece Tpun 450 W 4-5"  craBeTe 2 napuutba neb Ha nonuua, nokpujte
KaLkaBarn Tpun 3-4%  epHO Napye co kalukasan, sroteete V), craBeTe
ro NoTMNeYeHOTO Napye Bp3 KallkaBarnoT Ha
TOCTOT, CBpTETE U 3roTBETE ?
3amp3HaTta 400 Mukpo 450 W 4-5"  craBeTe ro Ha BpTnMBa ocHoBa "
nuua OBoeH rpun 450 W 5-6% craBeTe ro cagot Ha nonuua?

Ako nevkata paboTu Bo KakoB GUIIO peXUM 3 MUHYTV UMK NMOAOIITO, BEHTUNATOPOT Ke OCTaHe BKIyYeH 2 MUHYTW

@ OTKaKo Ke 3aBpLuy rotBerseTo. OTBOpPETE ja BpaTaTta M ke npecTaHe, 3aTBOpPETE ja BpaTaTa U NOBTOPHO Ke NMoYHe
[ofeka He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTU (BKIydyBajKki ro 1 BPEMETO Kora e OTBOpeHa Bpararta). AKo pepHaTa paboTu
nomarky o 3 MAHYTW, BEHTUNATOPOT HeMa Ja ce BKITy4U.

7. HACOKN 1 COBETH

7.1 Be3begHu cagoBM 3a MUKpoONeYkKa

CapoBum 3a Be3beaHo 3a

roTeBewe MUKpOGpaHoBU KomenTap
ATyMUHUYMCKa vIiX Moxe fa ce kopucTaT Manu napyuka anyMmmHuymcka gonmja 3a
donuja/cagosu og MOKpMBaH-e Ha XpaHaTa 3a Aa ce cnpeyn nperpesarbe. CTaBeTe ja
donvja donujata Hajmarnky 2 cM. ogaaneyeHo of SMaoBUTE Ha neykaTa

OGuaejiv moxe ga ce nojasu nckperse. Cagosute og onuja He ce
npernopayyBaaT OCBEH aKko He € MOCOYEHO Of} MPOVU3BOANTENOT, CriefeTe
v ynatcTeaTa BHUMaTENHo.

MopuenaH 1 kepamuka vVIiX MopuenaH, rMuHeHy cagosw, rnasupaHa rpHYapmja v uH nopuenas
0BMYHO Ce COOABETHM, OCBEH OHUE CO MeTasiHa Aekopauuja.

CrakneHn cagosm, Ha v Tpeba fa ce noBeAe BHUMAaHVE ako Ce KOPUCTaT TEHKW CTaKNeHW CafoBu

np. Pyrex ® 6uaejkn Moxe Aa ce ckpLuaT UK MyKHaT ako ce 3arpeat ofeaHalu.

Mertan X He ce npenopavyBa Aa ce kopucTaT MeTanHu cagoBu Kora ce KopucTu
MUKpOBpaHOBa MOKHOCT 3aToa LUTO Ke ce MnojaBaT UCKPM LUTO ke foBedaTt
[0 OraH.

MnacTtuyHw/onuc- v Mopa ga ce noBege BHUMaHue buaejin Hekom cagoBu ce gedopmupaar,

TUPEHCKN CafoBM 3a Tonart unu ja rybat 6ojaTa Ha BUCOKV TeMnepaTtypu.

6p3a xpaHa
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Kecu 3a 3ampaHyBay/ v Mopa pa ce GouHart 3a Aa uanerysa napeara. [NposepeTe fanw kecute

3a neyexwe

ce cooBeTHM 3a ynotpeba Bo MUKpobpaHoBa neyka. He kopuctete
nnacTu4HW 1Ny mMmeTasnHu cteraym uaejikn Moxe aa ce ctonat unm aa ce
3ananar 3apagm VCKpere Ha MeTarnor.

XapTueHn YnHuu,

YaLum un KyjHcka

v KopucTeTe rv camo 3a Tonnexe unu ancopbupatrse Bnara. Mopa ga ce
nosee BHUMaHne Graejkv nperpesareTo MoXe Aa Npeaunssyka oraH.

xapTuja

CnameHu n gpBeHn v Cekoralu CTOjTe Kpaj neykarta Kora rm Kopuctute oBve maTtepujanu
cafoBu Ouaejiun nperpeBakeTO MOXE Aa Npean3BuKa oraH.

PeuuknupaHa xapTuja X Mosxe fa cogpxaT eKCTpaKTW of MeTan LUTO Ke NPeAn3BuKa UCKpeH-e 1
1 BECHUL MoXe Aa AoBee [0 OraH.

7.2 CoBeTH 3a roTBeH-€ BO MUKpone4vkKa

CoBeTu 3a roTBeH€e BO MUKpone4ka

CocraB XpaHa 6orara co LeKkepun UM MacHoTMM (Ha np. BOXXUKEH NyAUHT, MUTa co Meco) 6apa nomarnky
BpeMe 3a roteewe. Tpeba Aa ce nosefe BHUMaHve Guaejkv nperpeBakeTo MoXe Aa aoseae A0
oraH.

lonemuHa HanpaseTe rv cTe napumkba co UCTa rofeMuHa 3a e4HaKBO roTBEH-E.

Temnepatypa Ha
XpaHaTa

MpBuyHaTa TEMNepaTypa Ha xpaHaTa Bnvjae Bp3 BKyNHOTO NOTPEGHO Bpeme 3a roTBEH-E.
PaceyeTe ja xpaHaTa co nonHere, (Ha np. KPoHM Co Liem), 3a fa ce UCNyLUTY TonnuHaTa unm
napeara.

PasmectyBate  CraBeTe rv Hajoebenute AenoBu Ha XpaHaTa CBPTEHW KOH HaABOP BO YvHWjaTa, (Ha np.
nuneLkute 6atauyn.)
MokpuvBarbe KopucTeTe conuja 3a npunenysare CO BEHTUNMPake 3a MUKPOOpaHOBM NEYKM U COOABETEH
Kanak.
Boukare XpaHaTa Bo nyLuna, kopa unm membpaHa Mopa Aa ce usbouka Ha HEKONMKY MecTa npef, roTBeHETO
UK 3arpeBareTo buaejkm ce cobupa napea LITO MOXe Aa Npean3BuKa ekcniosuvja Ha xpaHara,
(Ha np. komnunpw, puba, nune, kondacw).
BAXHO! JajuaTa He cmee fa ce 3arpeBaaTt co MMKpobGpaHoBa MOKHOCT Buaejkn moxe aa
eKcnnoampaaT Aypu 1 OTKako ke 3aBpLUM rOTBEH-ETO, (Ha Np. TBPAO BapeHw jajua unu jajua
Ha napea).
Mewatse, HeonxogHo e xpaHaTta Aa ce Mella, NPeBPTYBa U Pa3MeCcTyBa BO TEKOT Ha FOTBEH-ETO 3a
npeBpTyBarke N PaMHOMEPHO roTeere. Cekorall MeLuajTe 1 pasmecTyBajTe o4 HaABOP KOH LIeHTapoT.
pasmecTyBare
HononHutenHo  HeonxopHo e AONOMHUTENTHO BpeMe Mo rOTBEH-ETO 3a Aa Ce OBO3MOXM TOMnMHaTa Aa ce
Bpeme pacnpeneny eaHakBo HX3 XpaHarTa.
[NokpuBame Tonnute aenosu Tpeba Aa ce nokpujaT co Manu napynka donuja Wro ke rm oabusa MUKpPo

6paHoBUTe, (Ha Np. 6aTaum unm KpUnua of KOKOLLKA).

KopucTeTe Apxxaun 3a TEHEPUHbA UK paKkaBWLy 3a pepHa Kora BaauTe XpaHa of neykara 3a Aa cnpeuvte

@ n3ropenmuy. Cekorall OTBOpajTe MM CafoBuTe, BPERUTE 3a MyKaHKW, KECUTE 3a rOTBEH:E BO NeYKaTa, UTH.
nopAaneky oA NNLETO 1 paLeTe 3a Aa u3berHeTe M3ropeHnLy oa napeata. Cekorall CTojTe noganeky of
BpaTarTa Ha neykara Kora ja otBopaTe 3a ja U3GerHeTe U3ropeH1LM of napeata v BpenuHaTta LWTo usneryea.
WceyeTe ja Ha napunkba norHeTaTa neyveHa xpaHa no 3arpeBatse 3a 4a OBO3MOXWTE Aa 13nese napeara v aa
n3berHeTe U3ropeHnLm.

20 MAKEOOHCKU




8. WTO A CTOPUTE AKO

Mpo6nem

lMpoBepeTte ganu. . .

MvkpoGpaHoBaTa nevka He
paboTtu npaBunHo?

OcurypyBauunTte Bo Tabnata pabotaT npaBuIiHo.

CHewmaro cTpyja.

AKO OCUrypyBaduTe v noHaTamy nperopysaart, KOHTaKTUpajTe kBanudukysaH
enekTpuyap.

MwukpobpaHoBaTa neyka He
paboTn?

Bparata e npaBunHo 3aTBopeHa.
['ymaTta Ha BpaTtaTa v NoBpLUMHUTE CE YNCTU.
MpwuTucHato e konyeto CTAPT.

BprtnmBaTa ocHoBa He ce
BpTN?

BpTnuBata noTrnopa e NpaBWIHO NOCTaBEHa Ha MOrOHOT.

CapoT He HaaBWCHYBa Haf, BpTNMBaTa OCHOBA.

XpaHata usnerysa npeky pabosuTte Ha BpTIMBaTa OCHOBA U ja cripeyyBa fa
poTupa.

ma HelTO BO OTBOPOT MoZ BPT/IMBaTa OCHOBA.

MwukpobpaHoBaTa neyka He
ce ucknyyysa?

M3onvpajTe ro anapaToT of KyTujata cCo ocurypyBayu.
MosukajTe ro oBnacteHnoT cepemcep Ha ELECTROLUX.

BHaTpeLLHOTO CBETIO He
paboTn?

MoBwkajTe ro BawmoT oBnacteH cepsucep Ha ELECTROLUX. BHaTtpeluHata
cujanunyka Moxe [a ja CMeHu camo 0by4eH 1 OBnacTeH cepBucep Ha
ELECTROLUX.

Ha xpaHaTa 1 Tpeba noseke
BpeMe fia ce 3rpee ¥ 3roTeu
opf nopaHo?

MocTaBeTe nogonro BpemMe 3a rotBexe (ABOjHa KonMymHa = CKOpO ABOJHO BPEME)
mnm

AKo xpaHaTa e nocTyaeHa of BoobuyaeHo, poTupajTe ja unm cBpTeTe ja of Bpeme
HaBpeme unu

MocTaBeTe NOBMCOKO HMBO HA MOKHOCT.

BpataTa He caka fa ce
OTBOPW Nopaau nag Ha
eneKkTpuyHaTa eHepruja?

BHumaTtenHo oTBOpeTe ja BpaTaTa Bneyejkv HaHaaBop Kaj AONHUOT AeCeH aron of,
CTaKrnoTo Ha BpaTara.

9. CMEUNONKALINA

AC MpexeH HanoH

220-240 V, 50 Hz, moHodasHo

Ouctpubyumja nuHKja ocurypay/npekmHyBayvoT

MuHumym 16 A

MoTtpe6Ho AC-HanojyBatse: Mwukpo 6paHoBn 1.4 KW
Fpun  0.85 kW
Mwukpo6paHosu/rpun  2.20 kW
M3ne3Ha MoKHoCT: Mwukpo 6paHoBn 900 W (IEC 60705)
Mpun 800 W
MwukpobpaHoBa chpekBeHLyja 2450 MHz " (pyna 2/Knaca B)
M3ne3Ha MoKHOCT: NMB6G261UB 596 mm (L) x 459 mm (B) x 404 mm ([)

[MeH3nn Ha BHaTpeLuHocTa

342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm () ?

KanauuTeT Ha neukata

26 nuTpwn 2

BpTtnuea ocHoBa

2 325 MM, CTakmno

TexvHa

npmbnwkHo 19.5 kr.
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" OBoj npon3Bog 1 ucronHyea nobapysamata Ha EBponckvoT craHgapa EN55011. Bo cornacHocT co oBoj
CTaHAapg, 0BOj NPOM3BOA € KnacuduumpaH kako onpema Bo rpyna 2, knaca B. 'pyna 2 3Haun geka onpemarta
HaMepHO reHepvpa paanodpekBEHTHA eHeprija Bo hopma Ha enekTpoMarHeTHoO 3padetbe 3a TONMMHCKM
TpeTMaH Ha xpaHa. Onpema op Knaca B 3Hauu fieka nctata e cooaBeTHa 3a yrnoTtpe6a Bo [JOMaLLHU YCIIOBU.

2 BHaTpEeLIHWOT KanauuTeT ce NpecMeTyBa CO Mepere Ha MakCUMarnHuTe LWpuHa, AnaboynHa 1 BrcuHa.
BWCTMHCKMOT KanauuTeT Ha cobupatse xpaHa e nomar.

10. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

UHdopmaumm 3a npousBoaoT 3a NOTPOLUyBavKaTa Ha eHepruja u
MaKCMMariHoTo Bpeme 3a fia ce AOCTUrHe NPUMEHIIMBUOT PEXUM Ha Mana
MOKHOCT

lMoTpoLLyBayka Ha eHeprvija BO MUpyBaH-e CO BKITyYEH eKpaH 0.8W

[MoTpoLlyBayka Ha eHeprija BO MUPYBake CO UCKIyYeH ekpaH 0.5W

MakcumarnHo Bpeme noTpebHoO 3a onpemata aBToMaTCku Aa ro AOCTUrHE MPUMEHNUBUOT PEXWUM Ha Marna 5 MUH
MOKHOCT o[

11. UHOOPMALIN 3A XXKNBOTHATA CPEONHA

eHepreTcka edomkacHocT of knaca F. 03aH4YeHu co cMMOOooT BO OTNagoT
04 AOMaKkUHCTBOTO. BpateTe ro

B )013B0A0T BO BALLMOT fOKarneH
KanauuTeT 3a peuuknpane unm
KOHTaKTWUpajTe ja BallaTta OnLTUHCKa

[NomorHeTe BO 3awTUTaTta Ha XXnBTHaTa kaHuenapuja.

cpeaviHa 1 YOBEKOBOTO 34pasje U

peuvKnunpajTe ro oTnagoT Of ENEKTPUYHN U

€NeKTPOHCKM anapaTu.

OBOj Npon3BOA, COAPXKM N3BOP Ha CBET/IMHA CO EHe dpnajTe rv anapaTtuTe

Peuuknupajte ru matepujanute co cumbonoT
{:’_). CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHM
KOHTEjHepU 3a Aa ja peumknupare.
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Laipni lidzam AEG! Pateicamies par musu ierices izveéli.

LietoSanas ieteikumus, broSiras, problému novérsanas ieteikumus, informaciju par
pakalpojumiem un remontu skatiet vietné: aeg.com/support

AEG Lai iegutu vairak recepsSu, padomu un uzzinatu, ka risinat problémas, lejupieladégjiet
WI} lietotni My AEG Kitchen.

2 Available on the )\, GETITON
o App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1./\ SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

« So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas atfistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinaSanu trukumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis ierices drosu lietoSanu
un ja vini saprot apdraudé€juma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodrosinatu, ka tie nespéléjas ar ierici. TiriSanu un apkopes
darbus drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem, pieauguso
uzraudziba.

« STierice nav paredzéta uzstadiSanai vietas, kas ir augstakas
par 2000 m.

« SVARIGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI: RUPIGI
IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM.

+ BRIDINAJUMS! Nelietojiet ierici bez grozama $kivja un ta
atbalsta. Nelietojiet tuksSu ierici.

« BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni
nedrikst lietot, kamér to nav salabojusi kompetenta persona.
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BRIDINAJUMS! Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu
personu, veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kur§ nodroSina aizsardzibu pret mikrovilnu
energijas iedarbibu.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit noslégtos traukos, jo tie var spragt.

ST ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram: personala
virtuvés, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba vide;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietosanai
viesnicas, motelos vai cita apdzivota vide; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida vidé.

Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzérienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli uzliesmojosus
traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu
uzsildisanai. Partikas vai apgérba zavesana un
sildampaliktnu, €ibu, stklu, mitru dranu un tamlidzigu
priekSmetu sildiSana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak dimot, NEVERIET VALA DURVIS.
Izsledziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, idz édiens
beidzis dumot. Durvju atvérSana édiena dumosanas laika var
izraisit ugunsgréku.

Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tadél ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs jasamaisa vai
jasakrata un japarbauda temperatura pirms satura lietoSanas,
lai izvairitos no apdegumiem.

Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.

24 LATVIESU



» Ja komplektacija ieklautais stravas vads ir bojats, tas ir
janomaina razotajam, tirdzniecibas parstavim vai lidzvertigi
kvalificetam personam, lai neraditu apdraudéjumu.

1.1 Kopsana un tiriSana

Durvis:

« Lai pilniba notiritu visus netirumus, regulari firiet abas
durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar mikstu,
samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla tiriSanai nedrikst
izmantot |oti abrazivus firtajus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmu, iespéjams, izraisot stikla saplsanu.

Krasns iekSéjas virsmas:

* Péc katras lietoSanas reizes, kameér krasns vél ir silta,
noslaukiet izS|akstijusos vai izlijuSo édienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu gadijuma
izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes slaukiet
virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir nofiriti visi parpalikumi.
Nenonemiet vilnvada parsegu. Parliecinieties, ka maigas
Ziepes vai Udens nenonak nelielajas sienu atveres, jo tas var
izraisit krasns bojajumus.

» Krasns iek$€jas virsmas nedrikst apstradat ar izsmidzinamiem
tirfitajiem. Regulari uzkarséjiet krasni, izmantojot grilu. Partikas
produktu parpalikumi vai zSlakstitie tauki var radit dumus un
nepatikamu smaku. Péc lietoSanas nofiriet vilnvada parsegu,
krasns atvérumu, rotéjoso pamatni un pamatnes balstu. Tiem
jabut tiriem un bez taukiem. UzkrajusSies tauki var parkarst un
sakt dumot vai aizdegties.

Krasns aréjas virsmas:

+ Krans aréjo virsmu firiSanai var izmantot maigas ziepes un
udeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu un
nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:

» Pirms finSanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
Tirot vadibas paneli, ir jarikojas pasi piesardzigi. Ar tikai
udeni samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, lidz tas klust
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tirs. Nelietojiet parak daudz tGdens. Nelietojiet nekada veida
Kimiskos vai abrazivos firtajus.

Rotéjosa pamatne un tas balsts:

Iznemiet no krasns rotéjoSo pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rotéjoso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

Restite:

Restite ir jamazga ar vieglu mazgasanas lidzekli un
janosusina. Restite drikst mazgat trauku mazgajama masina.
SVARIGI! Regulari firiet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira, var
nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices kalpoSanas
laiku un, iesp&jams, izraisit bistamu situaciju.

Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices, netiktu
parvietots rotéjosais Skivis.

SVARIGI! Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

Mikrovilnu krasni ir paredzéts lietot iebuvéta konstrukcija.
lerici nedrikst ievietot skapi.

LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas klUst
karstas. Rikojieties ar ierici uzmanigi, lai nepieskartos
sakarsusajam dalam.

BRIDINAJUMS! Nelauijiet bérniem tuvoties durvim un
pieejamam dalam, kas grila lietoSanas laika var sakarst.
Bérniem nedrikst laut tuvoties, lai tie neapdedzinatos.
SVARIGI! Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans firitajiem, tvaika firtajiem, loti
abraziviem firitajiem, fintajiem, kas satur natrija hidroksidu, vai
raupjiem mazgasanas sukliem.
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2. UZSTADISANA

,,,,, o1

— \?\ —
_f/}” @ ’/ 388/

Mikrovilnu krasni var uzstadit A un B pozicija:

Wil

Prasta
krasns

Poziciia Nisas izmeri
) P Dz A
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Izméri (mm)

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus
un rapigi parbaudiet, vai nav bojajumu
2.1 lerices uzstadi$ana pazimju.
2. Uzstadiet fiksacijas akus virtuves skapim,
izmantojot pievienoto instrukciju un veidni.

— 3. Lénam ievietojiet ierici virtuves skapr,
— 4mm nepielietojot spéku. lerice jauzcel uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
= paredzétaja vieta. Ja ierices ievietoSanas
- 3 — laika rodas sarezgijumi, fiksacijas akus
= iespéjams apgriezt otradi. Cepeskrasns

priek8&jam ramim janoslédzas lidz ar

I I virtuves skapja priek$&jam durvim.
4mm 4mm 4. Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila
stavoklt un nav sasvérusies. Starp skapja
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augséjam durvim un ramja augséejo malu ir
jabat 4 mm spraugai (skatiet attélu).
2.2 lerices pievieno$ana stravas
avotam

(A)

ooo
o o
A
v
o o

» Kontaktrozetei ir jabat viegli pieejamai, lai
arkartas situacija ierici varétu viegli atvienot.
Vai arT ir janodrosina iespéjai atvienot krasni
no stravas avota, ietverot elektroinstalacija
slédzi saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

» Stravas padeves vada nomainu drikst veikt
tikai elektrikis.

* Ja komplektacija ieklautais stravas vads
ir bojats, tas ir janomaina razotajam,
tirdzniecibas parstavim vai lidzvertigi
kvalificétam personam, lai neraditu
apdraudé&jumu.

» Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz skapja.

» To ir ieticams novietot virs skapja (skatiet
apzimé&jumu (A)).

* Pievienoijiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas, izmantojot
pareizi uzstaditu aizsargzeméjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 16 A drosinataju.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienoSanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

* levietojot ierici augsta sanu skapr,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdenT vai kada cita Skidruma.

* Nelaujiet stravas padeves vadam saskarties
ar karstam vai asam virsmam, pieméram,
karsta gaisa ejai krasns aizmugures
augSpuse.
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2.3 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu
ellu vansanai. Temperatlru nevar kontrolét, un
ella var aizdegties. Lai pagatavotu popkornu,
izmantojiet specialos popkorna gatavotajus
mikrovilnu krasnim.

Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsult€jas ar arstu

vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem, lietojot
mikrovilnu krasni.

Nekad neizs|akstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju sleédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izliSanas
gadijuma nekavéjoties izslédziet un atvienojiet
mikrovilnu krasni no tikla stravas un sazinieties
ar pilnvarotu ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso
pamatni un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni
bez rotéjosas pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjoSas pamatnes salusanas:

* Pirms rotéjoSas pamatnes mazgasanas ar
Udeni laujiet tai atdzist.

» Nenovietojiet karstu eédienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.

» Nenovietojiet karstu eédienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjosas pamatnes.

Ja péc GRILESANAS un DUBULTAS
GRILESANAS reZima izmanto$anas mikrovilnu
krasns joprojam ir karsta, sildiSanai mikrovilnos
neizmantojiet plastmasas traukus, jo tie var
izkust. lepriek$ noraditajos rezimos nedrikst
izmantot plastmasas traukus, ja vien to razotajs
nav noradijis, ka tie ir pieméroti.

Ne raZotajs, ne pardevéjs neuznemas atbildibu
par krasns bojajumiem vai personigajiem
savainojumiem, kas radusies, nepareizi
pievienojot krasni elektribai. Uz krasns sienam
vai ap durvju blivém un blivéjuma virsmam

var paradities Udens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopltdi vai
nepareizu krasns darbibu.

Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas

iericés vai paredzétas informésanai par

ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas
citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.



3. IERICES PARSKATS

3.1 Mikrovilnu krasns
?
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Grila sildelements

Priek&éja apmale

Mikrovilnu krasns apgaismojums
Vadibas panelis

Durvju atvérsanas poga

B Vinvada parsegs (nenonemt)

Krasns atvérums

B Bivéums

Bl Durvju blives un biivéjuma virsmas

3.2 Piederumi

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:
Rotéjosa pamatne

Rotéjosas pamatnes balsts

Restite

Rotéjosas pamatnes balstu novietojiet uz
iekséjas gridas.

Novietojiet rotéjoSo pamatni uz tas atbalsta.
Lai izvairitos no rotéjosas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns Skivjus vai
traukus, noteikti paceliet tos virs rotéjosas
pamatnes.

Pasutot detalas, noradiet divas lietas:
izplafitdjam vai pilnvarotam ELECTROLUX
apkalpes centram noradiet detalas
nosaukumu un modela numuru.

/\ BRIDINAJUMS!

Nelietojiet mikrovilnu krasni bez Sim dalam
uzstaditam.

3.3 Vadibas panelis

VARV
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90W 270W 450W 630W 900W
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Digita displeja indikatori:

AV,

Virtuves taimeris
v

A%, | Automatiska atkausésana

Izlase

GrileSana

9

(g

Dubultais grils

Mikrovilni

W

Apturét/atcelt

E

Bérnu blokésanas slédzene

lestatfit pulksteni

Displeja segmenti

Qg |Svars

90W 270W 450W 630W 900W

Jaudas Imeni

Jaudas llmena pogas

IzZlases pogas

Grila poga

Automatiskas atsaldésanas poga

A Virtuves taimera poga

Poga augSup/lejup

B Sakt/apstiprinat Atras sak$anas poga
ﬂ ApturéSanas poga

Durvju arverSanas poga

4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

REIZES

4.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz
pievienota stravas padeves avotam, pastav
iespé€ja iestatit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir 24
stundu pulkstenis.

1. Mikrovilnu krasni atskan skanas signals un
uz pusi sekundes iedegas visas displeja
ikonas. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP,
kamer ir redzams “on” vai “oFF”.

2a. Lai izslégtu pulksteni, spiediet pogu
AUGSUP/LEJUP, kamér ir redzams
“oFF”, péc tam nospiediet pogu START.
Mikrovilnu krasns ir gatava lietoSanai.

Ja pulkstenis ir izslégts un vélaties to
ieslégt, nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu un izpildiet 2.b darbibu.

2b. Laiieslégtu pulksteni, spiediet pogu
AUGSUP/LEJUP, kamér ir redzams “on”,
péc tam nospiediet pogu START.

Piemeérs: Laika 18:45 iestatiSana.

1. Lai pielagotu stundu, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

3. Lai pielagotu minttes, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.
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4. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

Kad pulkstenis ir iestafits, dienas laiks ir
redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslégta
gaidstaves rezima, ja 5 min laika netiek veiktas
neviena darbiba.

Piemérs: Ja pulkstenis nav iestatits, rikojieties,
ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslégts. Lai izslégtu gaidstaves
rezimu, atveriet durvis, nospiediet jebkuru pogu
vai grieziet pogu.

Piemeérs: Ja pulkstenis ir iestatits, rikojieties, ka
aprakstits talak.

Péc 5 minutém laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielagosana, kad tas ir

iestatits

Varat pielagot pulksteni péc tam, kad laiks ir

iestatits.

Piemeérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu.

2. Nospiediet pogu START.



3. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “19”.

4. Nospiediet pogu START.

5. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “50”.

6. Nospiediet pogu START.

4.4 Pulkstena atcelSana
un parslégsana gaidstave
(Ekonomiskais rezims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

4.5 Bérnu blokésanas slédzene
Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novers to, ka
bérni var neparedzeti ieslégt mikrovilnu krasni.
Kad ir iestafita blokéSana, nedarbojas neviena
mikrovilnu krasns poga, lldz tiek izslégta
blokésanas funkcija. Blokétaja iesleégSana un
izslegSana ir iespéjama, kad mikrovilnu krasns
nedarbojas.

Piemeérs: Blokétaja ieslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek ieslégts
“bérnu blokésanas slédzenes” simbols.

5. DARBIBA

5.1 Gatavosana, izmantojot
mikrovilnus

Piemeérs: Lai 2 minttés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 630 W lielu mikrovilnu jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi no
trisstdra, Nidz tiek radits “630 W”.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavosanas rezima, nospiezot
pogu tiesi zem nepiecieSama iestatijuma,
varat pielagot mikrovilnu krasns jaudas
limeni.

Jaudas limeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestatit, spiezot JAUDAS
LIMENA pogu, lidz displeja tiek izcelts
jaunais jaudas iestafijums. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak
ilgiem gatavoS$anas laikiem iespéjams
parkarsét édienus, izraisot ugunsgréku.

Piemérs: Blokétaja izslégSana.
Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas slédzenes” simbols izslédzas.

Kad bérnu blokéSanas slédzene ir
ieslégta, visas pogas ir atspéjotas,
iznemot pogu STOP.

4.6. Sakotnéja tirnsana

BRIDINAJUMS!

Skatiet nodalu “Apkope un firisana

* lznemiet visus piederumus no
mikrovilnu krasns.

* Rapigi notiriet mikrovilnu krasns
iekSpusi ar mitru dranu.

4.7. lepriekséja uzsildiSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes uzsildiet tukSu

krasni.

1. lestatiet funkciju .

2. lLaujiet krasnij darboties 30 minutes.

3. lzsledziet krasni un laujiet tai atdzist.

4. Nofiriet krasns iekSpusi ar mitru, mikstu
dranu un rapigi nozavéjiet.

Krasns var izdalit smaku un dumus.

Parliecinieties, vai telpa ir pietiekama gaisa

plusma.

Ja ir atlasits 900 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iespéjams ievadit, ir
15 mindtes.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 minttes vai ilgak, péc
gatavoSanas pabeigSanas 2 minutes
darbosies ventilators. Atveriet durvis, un
krasns darbiba tiek apturéta, aizveriet
durvis un darbiba turpinas, ldz pagajusas
2 minutes (ietverot durvju atvérSanas
laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas
mazak par 3 minutém, ventilators
neieslédzas.

Péc gatavos$anas grozamais $kivis
turpinas rotét, ldz gatavoSanas

trauks ir sakotnéja pozicija. leksejais
apgaismojums deg lidz grieSanas
pabeigSanai vai 5 sekundes (no ta, kas
notiek atrak). Péc pabeigSanas mikrovilnu
krasns atskano signalu. Ja gatavoSanas
laika atver durvis, grieSana tiek apturéta.
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5.2 Jaudas limeni

ie‘sj?atzgszms leteicama izmantoSana

900 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas, sautéjumus,

AUGSTA konservétus partikas produktus, karstos dzerienus, darzenus, zivis utt.

630 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka art jutigu édienu,
pieméram, siera mérces un biskvita, gatavoSanai. Izmantojot o samazinato iestatjumu, mérce
neparvarisies un édiens pagatavosies vienmérigi, nepiedegot pie malam.

450 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavoSanas laiks, pieméram, liellopa galas
édieniem, ieteicams izmantot $o jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

270 W/ 5 Igvélieties $0 jaudas iestatljumu, lai atkausétu un nodro$inatu vienmérigu édiena atku$anu.

ATKAUSES-  Sis iestatijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu vari$anai, ka ari olu mérces

ANA pagatavo$anai.

90 W Lénai atkauséSanai, pieméram, kréma kiuku vai konditorijas izstradajumu atkausésanai.

ow GaidiSanas rezima/virtuves taimera ieslégSanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas limenis

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 900 W 15 minates Mikrovilni 630 W
GriléSana 10 minGtes Grilesana 500 W
Dubultais grils 10 minutes GriléSana 500 W

5.4 Gatavosanas laika pielagosana
gatavosanas laika

Gatavosanas laika varat pielagot gatavoSanas
laiku.
Piemeérs: 2 minusu pievienoSana
(120 sekunzu), izmantojot pogu START.
1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
Gatavosanas laiks palielinas par
120 sekundéem.

5.5 Pogas STOP izmantosana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvértu
reZimu Pause.

Veélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavoSanas laiku.

5.6 Virtuves taimeris

Virtuves taimera iestafiSana.

1. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.

Kad taimeris darbojas, laiku var pagarinat,
griezot pogu vai spiezot pogu START.
Taimera funkciju var izmantot tikai tad,
kad mikrovilnu krasns nedarbojas.
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5.7 Atra saksana

Varat tieSi uzsakt gatavosanu 900 W/AUGSTA
30 sekundes, nospiezot pogu START.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

5.8 Izslégt skanu

Skanas izslégSana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “oFF”.

3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslégsana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir

redzams “on”.
3. Nospiediet pogu START.
5.9 Pauze

Lai pauzétu, kad mikrovilnu krasns darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku lidz
5 minatém.

3. Lai turpinatu gatavo$anu, nospiediet pogu
START.



5.10 Grils un dubultais grils

ST mikrovilnu krasns ietver divus grilésanas
gatavo$anas reZimus:

Tikai grileSana

Dubulta grileé$ana (griléSana, izmantojot
mikrovilnus)

SVARIGI! Grilé$anai ir ieteicams
izmantot augsSejas vai apakséjas restites.
Pirmo reizi lietojot grilu, iespéjams,
radisies dumi vai deguma smaka.

Tas ir normali un nenorada uz krasns
darbibas traucéjumiem. Lai izvairitos no
Sis problémas, pirmo reizi lietojot krasni,
aptuveni 30 minUtes darbiniet grilu bez
partikas produktiem.

1. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

2. Vienreiz nospiediet GRILESANAS pogu,
lai atvértu dubulta grila rezZimu (grils +
mikrovilni), un nospiediet pogu START.
Vélreiz nospiediet GRILESANAS pogu, lai
atlasitu tikai grila rezimu.

3. Nospiediet pogu START.

Dubulta grila rezZima nav pieejams

Lai izsleégtu dubulta grila rezZimu vai grila
reZimu, spiediet GRILESANAS pogu,
lidz displeja tiek radits tikai mikrovilnu
simbols.

mikrovilnu jaudas limenis 90 W un 900 W.

5.11 Izlase

Mikrovilnu krasnt ir tris izlases programmas.
1\7 Sviesta kauséSana

2D Sokolades kausésana

) Kika kafijas kriizé

Piemérs: Sviesta kausésana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjoSa dala, tas norada, ka
partiku nepiecieSams samaisit vai apgriezt.
Lai turpinatu gatavosanu, nospiediet pogu
START. Automatiskas atkauséSanas
beigas programma automatiski apstajas.
leprieks iestafito izlases recepsu jaudas
limeni nevar pielagot. Var pagatavot 1-4
kikas kafijas kruzes.

BRIDINAJUMS! Sokolade var bit |ofi
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavosanas laiks, pievienojiet
10 sekundes. Ar Sokoladi rikojieties loti
uzmanigi, jo ta var radit apdegumus.

Izlases programmu aizvietosana ar jusu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LIMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz
dzirdat vienu signalu un tiek radita izlases
sirds.

Izlases programmu atiestafiSana uz rapnicas

nokluséjuma iestatijumiem.

1. Nospiediet pogu STOP.

2. 3 sekundes turiet nospiestu pogu JAUDAS
LIMENA 450 W. Mikrovilnu krasni izlases
programmas tiek atiestatitas uz ripnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

5.12 Automatiska atkausésSana

Automatiska atkauséSanas funkcija atbilstosi
partikas produkta svaram automatiski iestata
pareizu gatavo$anas reZimu un gatavoSanas
laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas

atkauséSanas izvélném.

1. Automatiska atkauséSana: Gala/zivs/putna
gala

2. Automatiska atkausésana: Maize

Piemérs: 0,2 kg steika atsaldésana.

1. Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldésanas izvélni.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjoSa dala, tas norada,
ka partiku nepiecieSams samaisit vai
apgriezt. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet pogu START. Automatiskas
atkauséSanas beigas programma
automatiski apstajas. Taimera/jaudas
limena pielago$ana nav pieejama
automatiskas atkauseésanas rezima.
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6. EDIENKARTE

6.1 Izlase

Izlase Svars Poga Darbibas

Sviesta kauséSana  0.05-0.25 kg 1 +  levietojiet sviestu pireksa trauka. Péc gatavoSanas
O kartigi samaisiet.

Sokolades kaus&$ana 0.1-0.2 kg 2 +  Salauziet Sokoladi mazos gabalos. levietojiet
O Sokoladi pireksa trauka. Samaisiet, kad atskan
skanas signals. Péc gatavosanas karfigi samaisiet.

BRIDINAJUMS: Sokolade var biit loti karsta!
Ja Sokoladei nepiecieSams ilgaks gatavoSanas
laiks, pievienojiet 10 sekundes. Ar Sokoladi
rikojieties loti uzmangi, jo ta var radit
apdegumus.

Kika kafijas krizés  1-4 krizés 3 +  Pagatavojiet kiiku, ka noradits recepté. Novietojiet
O kiiku uz rotéjo$as pamatnes malas. Péc
pagatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

6.2 Kiikas kafijas kriizé receptes

Burkanu kiika Aboli drupaékiitka

Sastavdalas 1 traukam: Sastavdalas 1 traukam:
2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu 2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu
2Y%; galda karotes (30 g) briina cukura 2 galda karotes (30 g) briina cukura

4 téjkarotes cepama pulvera Y4 téjkarotes cepama pulvera

Y4 téjkarotes malta kanéla Y4 téjkarotes malta kanéla

Y4 téjkarotes muskatriekstu masas 1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 galda karotes mandelu masas 1 vidéja lieluma ola
1% galda karotes (15 g) saulespuku ellas 1Y% galda karotes (30 g) abolu biezena
2 apelsina miza puse (7 g) sasmalcinata biskvita
309 rivétu burkanu Metode:
1 vidéja lieluma ola

1. Visas sausas sastavdalas (iznemot biskvita

Gameéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta sastavdalas) ievietojiet kriizé un kartigi

40 g pudercukura

40 g pilntauku kauséta siera samaisiet.
Y tajkarote apelsinu sulas 2. Pievienojiet augu ellu un olu un Kartigi
: samaisiet.
Metode: 3. Arkaroti uzmanigi pievienojiet abolu
1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.
un kartigi samaisiet. 4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.
2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu mizu, | 5. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
sarivétus burkanus un olu. Kartigi samaisiet. centra.
3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes 6. Gatavojiet, izmantojot 3\‘) . Gatavosanas
centra. s laika kika izlien no trauka.
4. Gatavojiet, izmantojot O Gatavo$anas Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.
laika kdka izlien no trauka. Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

5. Izveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,

pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu sulu.
Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.
Laujiet kikai atdzist un péc tam pievienojiet
garngjumu.

34 LATVIESU

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var bt
karsts.




Bagatiga Sokolades kiika kafijas

Avenu kika kafijas krizé

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2Y galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g) kakao pulvera

2%, galda karotes (30 g) smalka cukura

2%, galda karotes (30 g) smalka cukura

"4 téjkarotes cepama pulvera

Y téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1% galda karotes (15 g) augu ellas

2 téjkarotes vanilas ekstrakta

Y4 téjkarotes vanilas ekstrakta

1 vidéja lieluma ola

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes  bezséklu avenu ievarijuma

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Karfigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot 3\7 Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Dekoréjiet ar Sokolades krému.

Padoms: Lai pagatavotu Sokolades apelsinu

kiku kafijas kriiz€, ievietojiet vanilas ekstraktu

ar Y2 tgjkaroti apelsinu ekstrakta.

Zemesriekstu sviesta kuka

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) brlina cukura

Y téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

Y téjkarotes vanilas ekstrakta

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu,
zemesriekstu sviesta un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot ‘1’\7 . GatavoSanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.

Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu

sviestu.

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Kartigi samaisiet.

3. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos maisijuma.

4. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

5. Gatavojiet, izmantojot Z@ Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Dekoréjiet ar vanilas krému.

Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

Y téjkarotes cepama pulvera

1Y% galda karotes (15 g) augu ellas

1 tejkarotes citronu mizas

1 vidéja lieluma ola

Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas
sajaukta ar 2 galda karotém

smalka cukura

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu un
olu. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot ZO Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.

6. Péc pagatavosSanas iznemiet kiiku, ar
iesmu sadurstiet kiikas augSpusi, parlejiet
ar garnéjumu un laujiet 30 sekundes
nostavéties.
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6.3 Automatiska atkausésSana

Automatiska _
e — Svars Poga Darbibas
Gala/zivis/putnu gala 0.2-1.0 kg i + levietojiet édienu sekla cepamtrauka, kuru novietojiet
(vesela zivs, zivs aUto X1 grozama $kivja centralaja dala.
steiki, zivs filejas, » Kad atskan skanas signals, apgrieziet &dienu, parkartojiet
vistu stilbini, vistu un atdaliet. Aizklgjiet planas dalas un sakarsusas vietas
kratinas, malta gala, ar aluminija foliju.
steiks, karbonades, *  Péc atkauséSanas ietiniet aluminija folija uz 15-45 min
burgeri, desinas) lidz pilnigai atkusanai.
» Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet édienu otradi. Ja
iespéjams, nonemiet atkususas dalas.
@ Nav paredzéts vesela putna pagatavosanai.
Maize 0.1-1.0 kg ’X‘ *  lzkartojiet cepamtrauka rotéjo$as virsmas vidd. 1,0 kg
AUTO X2 izkartojiet tiesSi uz rotéjosas virsmas.

* Kad atskan skanas signals, apgrieziet to, parkartojiet un
nonemiet atkausétas dalas.

»  Péc atkauséSanas apklajiet ar aluminija foliju, laujot tam
nostavéties 5-15 minadtes I1dz pilnigai atkusanai.

@

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru. Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/
daudzumu, neka noradits recepte, lietojiet manualas darbibas. Beigu temperatira bus atkariga no sakotnéjas
temperaturas. Steiki un karbonades jasasaldé viena karta. Malta gala jasasaldé plana karta.

6.4 Ediena un dzérienu sildi$ana

Ediens/Dzériens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids
-g/ml- fjums Limenis -Min-
Piens, 1 glaze 150 Mikro 900 W 1 neparklat
Udens, 1 glaze 150 Mikro 900 W 2 neparklat
6 glazes 900 Mikro 900 W 8-10 neparklat
1 bloda 1000 Mikro 900 W 9-11  neparklat

Viena malfite 400 Mikro 900 W 4-6  Merci apslaciniet ar nelielu tdens
daudzumu, apsedziet; kad pagajusi puse
no sildiSanas laika, apmaisiet.

Zupa/sautéjums 200 Mikro 900 W 1-2  parklajiet, apmaisiet péc sildiSanas

Darzeni 500 Mikro 900 W 3-5 ja nepiecieSams, pievienojiet nedaudz
tdens un, kad sildiSana ir pus€,
apmaisiet to

Gala, 1 8kéle " 200 Mikro 900 W 3 plana kartina uzklajiet merci, parklajiet

Zivs fileja® 200 Mikro 900 W 3-5  parklajiet

Kika, 1 Skéle 150 Mikro 450 W -1 ievietojiet to sekla cepamtrauka

Zidainu partika, 1 burcina 190 Mikro 450 W Y%-1  parlieciet mikrovilnu krasnij piemérota
trauka, péc uzsildiSana labi apmaisiet un
parbaudiet temperattru

Margarina vai sviesta 50 Mikro 900 W Y. parklajiet

kausésana "

Sokolades kausésana 100 Mikro 450 W 3-4  laiku pa laikam apmaisiet

" no atdzeséta stavokla
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6.5 Atkausésana

Ediens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids Galldali?;nas
-g- Tjums Limenis -Min- o
-Min-
Gulass 500 Mikro 270 W 8-9  kad pagajusi puse no atkausésanas laika, 10-30
apmaisiet
Kika, 1 Skéle 150 Mikro W 1-3 ievietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli 250 Mikro 270 W 3-5 izkartojiet tos blakus; péc tam, kad ir pagajusi 5
puse no atkausésanas laika, apgrieziet
6.6 Gatavosana no sasaldésanas
Ediens Daudzums lestat- Jauda Laiks Velds Galldaliskasnas
-g- fjums Limenis -Min- .
-Min-
Zivs fileja 300 Mikro  900W  9-11  parklajiet 2
Viena malfite 400 Mikro 900 W 8-10  Apsedziet un apmaisiet péc 6 miniGtém 2
6.7 Gatavosana un griléSana
By Daudzums lestat- Jauda Laiks . Ga'd'.s anas
Ediens = - n o Veids laiks
-g- ljums Limenis -Min- Mi
=Viin-
Brokoli/Zirni 500 Micro 900 W 6-8 Pievienojiet 4-5 édamk. dens, apsedziet; -
kad pagajusi puse no gatavoSanas laika,
apmaisiet
Burkani 500 Micro 900 W 9-11  Sagrieziet apliSos, pievienojiet 4-5 édamk. -
Udens, apsedziet; kad pagajusi puse no
gatavoSanas laika, apmaisiet
Cepesi 1000 Micro 450 W  16-17 Pievienojiet garsvielas, novietojiet uz 10
Dubultais 450 W 9-10" rotéjosa pamatne un apgrieziet pec
grils
Micro 450 W 9-10
Grill 9-10
Galas gabals 400 Grill 10-11" Novietojiet uz restite, apgrieziet pec ", péc
2 gabali Grill 10-11 grileSanas pievienojiet garsvielas
Sacepumu Grill 12-15 Novietojiet trauku uz restite
briininaana
Siera 1 piece Grill 450 W 4-5" 2 galas gabalus uzlieciet uz restite, vienu
tostermaizes Grill 3-42  gabalu parklajiet ar sieru, gatavojiet ),
grauzdéto gabalu novietojiet virs siera,
apgrieziet un gatavojiet?
Saldéta pica 400 Micro 450 W  4-5" novietojiet uz rotéjosa pamatne
Dubultais 450 W 5-62 novietojiet trauku uz reste?
grils

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 mindtes vai ilgak, péc gatavo$anas pabeig$anas 2

minutes darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek apturéta. Aizveriet durvis, un atkal
tiek atsakta darbiba, lidz 2 mindtes ir pagajusas (ieskaitot durvju atvérSanas laiku). Ja mikrovilnu krasns
darbojas mazak par 3 minatém, ventilators neieslédzas.
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7. IETEIKUMI UN PADOMI

7.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

. Mikrovilnim o
Trauki pieméroti Komentari

Aluminija folijas/folijas vIiX Lai pasargatu édienu no parkarSanas, var izmantot nelielus aluminija folijas

trauki gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no krasns sienam, jo ta var dzirkstelot.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien nav raZotaja attiecigi noradits, pieméram,
rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un keramika Vi X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas izstradajumi un kaula
porcelans parasti ir piemérots izmantoSanai mikrovilnu krasnis, iznemot
tadu, kam ir metala rotajumi.

Stikla trauki, pieméram, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo peksSnas sakar$anas

Pyrex ® gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala traukus, jo tie
dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasal/polistirols, v Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu, izkust vai zaudét

pieméram, atro uzkodu krasu.

trauki

Saldésanas/cep$ana s v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir pieméroti

maisini izmanto$anai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet plastmasas vai metala
savilcgjus, jo tie var izkust vai aizdegties no dzirkstelo$anas.

Papirs - $kivji, krlizes v Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzsik$anai. Uzmanieties, jo

un virtuves dvieli

parkar$ana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot $adus materialus, jo

parkar$ana var izraisit ugunsgréeku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un var izraisit

papirs un avizes

ugunsgréeku.

7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavosana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram, Ziemassvétku pudinam,
galas piragiem) ir nepiecieSams isaks sildisanas laiks. Uzmanieties, jo parkarsé$ana var izraisit
ugunsgréeku.

Izmérs Vienmeérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Partikas produktu Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSamo gatavosanas laiku. legrieziet

temperatira pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram, vistas stilbinus.

Parsedziet Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar aumalu, adu vai membranu pirms gatavo$anas vai uzsildiSanas jasadursta
vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim,
vistai, desinam.

SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt, pat ja karsé$anas
process krasnt ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmérigas pagatavoSanas noltkos ir svarigi €diena gatavosanas laika to apmaisit, apgriezt un

apgrieziet un parkartot. Vienmér apmaisiet un parkartojiet virziena no arpuses uz vidu.

parkartojiet

Atstajiet Péc gatavoSanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam vienmérigi izplafities
pa visu edienu.

Aizklajiet Dazas atkausé&jamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltds vietas var aizklat ar nelieliem folijas

gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas un sparnus.
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Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu turétajus vai krasns

@ cimdus. Vienmér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus €diena gatavoSanai krasni utt. nost no sejas
un rokam, lai izvairitos no tvaika izraisitiem apdegumiem. Vienmér atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai
izvairitos no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks un karstums. Pilditu ceptu €dienu péc sildiSanas sagrieziet, lai
izlaistu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

8. KO DARIT, JA

Problema

Riciba. ..

Ir radusies mikrovilnu krasns
darbibas traucéjumi?

Parbaudiet, vai nav izdegusi drosinataju nodalijuma esosie drosinataji.
Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.
Ja drosinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu
reZims?

Parbaudiet, vai ir lldz galam aizvértas durvis.
Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir tiras.
Tika nospiesta poga START.

Negriezas rotéjosa virsma?

Parbaudiet, vai rotéjoSas virsmas balsts ir pareizi pievienots piedzinai.

Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rot€joSas pamatnes malai.
Parbaudiet, vai &édiens nav novietots pari rotéjoSas pamatnes malai, traucéjot
grieSanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjoSas virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu
krasni?

Atvienojiet ierici no droSinataju nodalijuma.
Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.

Nedarbojas iek$€jais
apgaismojums?

Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim. lek$€jo
apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots ELECTROLUX apkalpes centra
parstavis.

Ediena uzsildisanai

un pagatavosanai ir
nepiecieSams ilgaks laiks
neka iepriek§?

lestatiet ilgaku gatavo$anas laiku (divreiz lielaks daudzums = gandriz divreiz lielaks
laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.

Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.

Vai durvis neatveras stravas
padeves parravuma dé|?

Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apakséjo labas puses stri.

9. TEHNISKIE DATI

Mainstravas tikla spriegums

220-240V, 50 Hz, vienfazes

Sadales lniju drosinataju/sleédziem Minimalais 16 A
NepiecieS$ama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.4 kW

Grilesana 0.85 kW

Mikrovilni/grilé$ana 2.20 kw

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 60705)

Grilesana 800 W
Mikrovilnu frekvence 2450 MHz " (2. grupa/B klase)
Aréjie izméri: NMB6G261UB 596 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (Dz)

leksejie izmeri

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz)?

Krans ietilpiba

26 litri?

Rot&josa pamatne

@ 325 mm, stikla

Svars

apt. 19,5 kg
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" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu $is izstradajums ir
klasificéts ka 2. grupas B klases ierice. 2. grupa nozimé to, ka $is izstradajums ar noltku rada radiofrekvences
energiju elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei. B klase nozZimé to, ka ierice ir
piemérota lietoSanai majas apstaklos.

2 |lekséja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska partikas produktu
ietilpiba ir mazaka.

10. ENERGIJAS EFEKTIVITATE

Izstradajuma informacija par energijas patérinpu un maksimalais laiks, lai
sasniegtu pieejamo zema energijas patérina rezimu

Energijas patérin$ gaidi$anas reZzima ar ieslégtu displeju 0.8W
Energijas patérin$ gaidstaves reZzima ar izslégtu displeju 0.5W
Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu pieejamo zemas energijas 5 min
rezimu ir

11. VIDES INFORMACIJA

klases gaismas avotu. $o simbolu, kopa ar majsaimniecibas

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus ar f— a.tkri_tltimiem: l\_lgdodi_et iz_s(tjrédéjurrllu_ .
simbol 3 . levietojiet iepakojuma materialus vietéja otrreiz€jas parstrades punkta vai

atbilsto$os konteineros to otrreiz&jai parstradei. sazinieties ar vietgjo pasvaldibu.

Sis produkts satur F energijas efektivitates ﬁNeizmetiet ierices, kas apzimétas ar

Palidziet aizsargat apkartejo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Dobrodosli pri AEG! Hvala, da ste izbrali nas aparat.

Na naslovu aeg.com/support so na voljo nasveti za uporabo, broSure, nasveti za
reSevanje tezav in informacije za servis in popravila.

AEG Za veC receptov, namigov in nasvetov za reSevanje tezav prenesite aplikacijo
WI} My AEG Kitchen.

2 Available on the A\, CGETITON
o App Store b/’ Google Play

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.
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4. PRED PRVO UPORABO ... 48
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7. NAPOTKI IN NASVETI....oooiiii e 56
8. KAJ STORITI, CE ..o 57
9. SPECIFIKACIJE .......cooiiiiiiiii 57
10. ENERGETSKA UCINKOVITOST ....ooiiiiiiiiici e 58
11. OKOLJSKE INFORMAGCIJE .......oooiiiiiiiii i 58

1./A\POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

» Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8 let
naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanijkljivimi
izkuSnjami oziroma znaniji, Ce imajo nadzor ali napotila glede
uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo nevarnosti
uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata in pazite, da
se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati
naprave razen ¢e so stari 8 let in vec, in so nadzorovani.

* |zdelek ni namenjen za uporabo na visinah nad 2000 m.

+ POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA:
POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

* OPOZORILQO! Aparata ne uporabljajte brez vrtljivega kroznika
in podstavka kroznika. Ne uporabljajte praznega aparata.

« OPOZORILO! Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne
smete uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.
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* OPOZORILQ! Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanije
pokrova, ki S€iti pred izpostavljenostjo pred mikrovalovno
energijo, lahko izvede le pooblasCen serviser, saj je to
nevarno.

* OPOZORILO! Tekocin in ostalih zivil ne segrevajte v zaprtih
posodah, saj lahko eksplodirajo.

» Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah
in drugih delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v hotelih,
motelih in podobnih nastanitvenih objektih; ponudbe nocitev z
zajtrkom.

» Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

» Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

» Pecice med uporabo plasti¢nih, papirnatih ali drugih vnetljivih
posod ne puscajte brez nadzora.

» Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijaCe. Susenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin, copat,
pomivalnih gobic, vlaznih obladil in podobnega lahko privede
do morebitnih poskodb, samovZziga ali pozara.

« Ce se zaéne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi,

NE ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
pocCakajte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat, medtem
ko se iz hrane mocno kadi, lahko povzroCi pozar.

» Segrevanje pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci zakasnjeno in
nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s posodo
previdni.

* Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroske hrane
je treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

* V mikrovalovni pecici ne kuhajte jajc v lupini in ne pogrevajte
ze trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po segrevaniju jajca
eksplodirajo.
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Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora zamenjati
proizvajalec, usposobljen serviser ali podobno usposobljena
oseba, saj je le tako zagotovljena ustrezna varnost.

1.1 Nega in ¢iS€enje
Vrata:

S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za stalno
Cistoco. Za CiSCenje stekla na vratih ne uporabljajte grobih

in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se steklo razbije.

Notranjost pecice:

Po vsaki uporabi, ko je pecica Se topla, z mehko krpo ali
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe madeze
uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat obriSite,
dokler ne odstranite vseh necisto€. Ne odstranjujte pokrova
vodila mikrovalov. Pazite, da blago milo ali voda ne zaideta
v majhne prezraCevalne odprtine na stenah, saj lahko
poskodujeta pecico.

Za CisCenje notranjosti pecCice ne uporabljajte Cistil v razprsilu.
Redno segrevaijte pecico s pomocjo zara. Ostanki hrane ali
mascobe lahko povzrocijo dimljenje ali smrad. Po uporabi
oCistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek in
nosilec vrtljivega podstavka. Ti morajo biti suhi in nemastni.
Nakopic¢ena mascoba se lahko mocno segreje ter se zacne
dimiti ali se celo vname.

Zunanijost pecice:

Zunanjost pecice lahko enostavno o istite z blagim milom in
vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato osusite z
mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

Pred cis€enjem odprite vrata in tako dezaktivirajte nadzorno
plosco. Pri €iS€enju nadzorne plosce bodite previdni. PloSco
s krpo, rahlo namoc¢eno samo v vodo, obriSite do Cistega.
Pazite, da ne uporabite preveC vode. Ne uporabljajte kakrsnih
koli kemikalij ali jedkih Cistil.
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Vriljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

|z peCice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec. Vrtljivi
podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite s suho
krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko operete tudi v
pomivalnem stroju.

Stojalo:

Operite v blagi milnici in posusite. Primerni so tudi za uporabo
v pomivalnem stroju.

POMEMBNO! Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopi¢eno hrano. Malomarno vzdrzevanije in ¢iScenje pecice
lahko povzroci razkrajanje povrsine, kar lahko negativno
vpliva na zivljenjsko dobo aparata in lahko povzroci tudi
nevarno situacijo.

Pazite, da ne zalozite vrtljive ploSce pri odstranjevanju posod
iz naprave.

POMEMBNO! Ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.

Aparata ne namescajte v ohisje.

Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vroci. Paziti moramo, da se ne dotikamo vrocih
povrsin.

OPOZORILO! Vrata in podobni deli, ki se med uporabo
funkcije Zara segrejejo, naj bodo izven dosega otrok. Na
splosno postavite napravo izven dosega otrok, da se ne
opecejo.

POMEMBNO! Za cis¢enje mikrovalovne pecice ne
uporabljajte Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali zi€natih gobic.
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2. NAMESTITEV

596

388/
459

AaliB:

Mikrovalovno pecico lahko namestite v polozZaj

Konven-
cionalna
pecica

Velikost nisSe

§ G V
A 562 x 550 x 450
B 2 4 . . - .
562x 500 x 450 Odstranite embalazo in pazljivo preverite,
Mere v (mm) ali je aparat morda poskodovan.

2.1 Namestitev aparata

[ e—1

— 4 mm

ccgo b

4 mm 4 mm

Namestite pritrdilne kavlje na kuhinjsko
omarico s pomocjo navodil za uporabo in
prilozene predloge.

Namestite aparat v kuhinjsko omarico
pocasi in brez sile. Napravo je treba dvigniti
na pritrdilne kavlje in nato spustiti na svoje
mesto. V primeru tezav med vgradnjo lahko
kavlje Se enkrat nastavite. Spredniji okvir
pecice se mora prilegati sprednji odprtini na
omarici.

Preverite, ali je naprava stabilna in
vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohisja pecice zagotovite 4 mm vrzel
(glejte diagram).
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2.2 Priklju¢evanje aparata na
napajanje

EN

[]
g

oo
oo

- o o

* Elektricna vticnica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektri¢no napeljavo
povezete s stikalom, s katerim lahko v
trenutku izklopite napajanje.

* Kabel za napajanje lahko zamenja samo
elektricar.

+ Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora
zamenjati proizvajalec, usposobljen serviser
ali podobno usposobljena oseba, saj je le
tako zagotovljena ustrezna varnost.

* Vti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.

* NajboljSi polozaj je nad omaro, glejte (A).

* Napravo prikljuc€ite na pravilno namesceno
ozemljeno enofazno vti¢nico z izmeni¢nim
tokom 220-240 V/50 Hz. Vti¢nica mora biti
zlita z 16 A varovalko.

* Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte dostop do
prikljucitvene tocke (A) po namestitvi.

» Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

* Napajalnega kabla ali vtiCa ne potapljajte v
vodo ali katero koli drugo teko¢ino.

* Napajalni kabel speljite tako, da se ne
bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot je
npr. PrezraCevalna reza za vro€ zrak na
zgornjem delu pecice.
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2.3 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za
segrevanje olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname.
Za pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI naj se
pri svojem zdravniku ali proizvajalcu srénega
spodbujevalnika pozanimajo o varnostnih
ukrepih pri uporabi mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne
odprtine nikoli ne polijte tekocin ali vstavljajte
predmetov. Ce pride do razlitja, takoj ugasnite
in izklopite pecico in poklicite pooblaséenega
serviserja ELECTROLUX.

Nikoli na nikakrsen nacin ne spreminjajte
pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in nosilec,
ki sta zasnovana za to pecico. Ne uporabljajte
pecice brez vrtljivega podstavka.

Prepre€evanje poskodb vrtliivega podstavka:

» Pred CiSCenjem vrtljivega podstavka z vodo
pocakaijte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte vrocih
zivil ali vro€ih pripomockov.

» Na vro¢ podstavek ne postavljajte hladnih
zivil ali hladnih pripomockov.

Ne uporabljajte plasti¢nih posod za kuhanje

z mikrovalovi, Ce je pecica Se vedno vroCa

po uporabi nacinov ZAR in KOMBINIRANI
ZAR, saj se lahko stopi. Plasti¢nih posod ne
uporabljajte v zgoraj omenjenih nacinih, razen
Ce proizvajalec posode navaja, da je za to
primerna.

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta prevzeti
kakrsne koli odgovornosti za Skodo na pecici
ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve aparata.
Na stenah pecice ali okoli tesnil ter na tesnilnih
povrsinah se lahko ob&asno pojavi vodna para
ali vodne kapljice. To je obi€ajen pojav in ne
pomeni, da mikrovalovna pecica pusc¢a ali da je
okvarjena.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih

zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te Zarnice

so zasnovane za ekstremne pogoje v
gospodinjskih aparatih, kot so iziemne
temperature, vibracije in vlaznosti, ali za
sporoc¢anje informacij o delovanju aparata. Niso
namenjene za uporabo drugje in niso primerne
za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.



3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica * Nosilec vrtljivega podstavka postavite na
dno notranjosti pecice.

? ® Nato postavite vrtljivi podstavek na nosilec.

’ * Ce ne Zelite poskodovati vrtljiivega

podstavka, pazite, da posode pri jemanju

iz pecice dvignete nad rob vrtljivega

podstavka.

==ssssess[SSSWN000000000065657|

(]|

ol Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
A pooblas¢enemu serviserju ELECTROLUX
1 sporocite naziv dela in model.

/\ OPOZORILO!
Mikrovalovne pecice ne uporabljajte brez teh

delov nameséenih.
] BE@E B

Grelni element za zar
Sprednja plodéa
Lugka petice

3.3 Nadzorna plosca

1 2 3
Nadzorna ploga g %Og v
Tipka za odpiranje vrat & I-::T-o' ;:' =
E Pokrov vodila mikrovalov (ne odstranjute) OIZOZC 12074
Notranjost pecice M
B Tesnio s x e ow

E Vratna tesnila in tesnilne povrsine

3.2 Dodatna oprema

m
:

[~

Tm
|
@

Preverite, ali je prilozena naslednja dodatna
oprema:

Vrtljivi podstavek

Nosilec vrtljivega podstavka

Stojalo

T
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Digitalni indikatorji na prikazovalniku:

DY) Priljubliene

Kuhinjski ¢asovnik

Samodejno odmrzovanje
) | zar

Kombinirani zar

Mikrovalovi

Il

Zaustavitev/prekinitev

NN

Varnostno zaklepanje

4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Vklop
Ko pecico prvi¢ prikljucite, imate moznost

nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz ¢asa.

1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vkljuene za pol sekunde.
Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazano “on” (vklop) ali “oFF” (izklop).

2a. Za izklop ure pritisnite gumba GOR/
DOL, dokler ni prikazano “oFF” (izklop),
nato pritisnite gumb START. Pecica je
pripravljena na uporabo.

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK in glejte tocko 2b.

2b. Za vklop ure pritisnite gumba GOR/DOL,
dokler ni prikazano “on” (vklop), nato
pritisnite gumb START.

Primer: Za nastavitev ¢asa na 18:45.

1. Pritisnite gumba GOR/DOL za prilagoditev
ure.

2. Pritisnite tipko START za potrditev.

3. Pritisnite gumba GOR/DOL za prilagoditev
minut.

4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.
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@ Nastavitev ure

35| Prikaz segmentov

d [Teza

90W 270W 450W 630W 900W

Nivoji moci

Tipke nivojev moéi

Tipke za priljubliene

Tipka zar

Tipka za samodejno odmrzovanje

B Tipka za kuhinjski Gasovnik

Tipka gor/dol

E Tipka za zacCetek/potrditev/hiter zagon
E Tipka za zaustavitev

Tipka za odpiranje vrat

4.2 Stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, ¢e je ne boste uporabiljali 5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:

Zaslon se bo izklopil. Za izhod iz stanja
pripravljenosti odprite vratca, pritisnite katero
koli tipko ali zavrtite gumb.

Primer: Ce je bila ura nastavljena:
Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je nastavljena

Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen Cas.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Pritisnite tipko START.

3. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazan napis “19”.

4. Pritisnite tipko START.

5. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazan napis “50”.

6. Pritisnite tipko START.



4.4 Ce zelite preklicati uro in nastaviti
stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazano “oFF” (izklop).

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok. Ko je
funkcija aktivirana, mikrovalovna pecica ne bo
delovala, dokler funkcija zaklepanja ni izkljucena.
Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo, ¢e
pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se ne
vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.

Primer: Za izklop zaklepanja.
Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

5. DELOVANJE

5.1 Kuhanje mikrovalovi

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30 sekund

pri 630 W mo¢i.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “630 W”.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL za vnos ¢asa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s pritiskom
tipke neposredno pod Zeleno nastavitvijo.
Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite tipko
MOC, dokler ni prikazana nova nastavitev
nivoja moci. Previsoka mo¢ mikrovalov

ali predolgo kuhanje hrane lahko le-to
prevec segrejejo in zanetijo pozar.

Ce ste izbrali 900 W, je najdalj$i ¢as

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen tipke
STOP.

4.6 Zacetno ciScenje

POZOR!

Glejte poglavje »Nega in Cis€enje«

* |z mikrovalovne pecice odstranite ves
pribor.

e Zvlazno mehko krpo skrbno ocistite
notranjost pecice.

4.7 Predgretje

Prazno pecico pred prvo uporabo segrejte.

1. Nastavite funkcijoE] .

2. Pecica naj deluje 30 minut.

3. lzklopite pecico in pustite, da se ohladi.

4. Notranjost pecice ocistite z vlazno mehko
krpo in jo skrbno osusite.

Pecica lahko oddaja vonj in dim. PrepriCajte se,
da je pretok zraka v prostoru zadosten.

mikrovalov, ki ga lahko izberete, 15 minut.

Ce pegica deluje v katerem koli naginu

3 minute ali dlje, bo ventilator vklju¢en Se
2 minuti po koncu kuhanja. Odprite vratca
in ventilator se bo zaustavil, zaprite vratca
in znova se bo zagnal, dokler ne poteceta
2 minuti (vklj. ¢as odpiranja vratc). Ce
pecica deluje manj kot 3 minute, se
ventilator ne bo vkljugil.

Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik Se naprej
vrtel, dokler se posoda za kuhanje ne
vrne v zacetni polozaj. Lucka prostora

za kuhanje bo ostala vklju¢ena do konca
vrtenja ali za 5sekund (kar je vec). PeCica
bo zapiskala ob zakljuéku. Ce med tem
postopkom odprete vrata, se vrtenje
zaustavi.

SLOVENSCINA 49



5.2 Nivoji mogi

Nastavitev . -
o Priporoc¢ena uporaba
900 W/ Za hitro kuhanje ali pogrevanje (npr. juh, enolonénic, hrane iz plo¢evinke, toplih pijac, zelenjave,

NAJVISJA rib ipd).

630 W Za daljSe kuhanje gostih jedi, kot so npr. pe¢enke, mesne Struce ipd., pa tudi za bolj obéutljive
jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo prekipela in hrana se bo
skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala prevec.

450 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za govedino),
priporoamo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.

270 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogo¢a enakomerno odmrzovanije jedi. Ta

ODMRZO- nastavitev je primerna tudi za lahno vrenje riza, testenin in cmokov ter kuhanje jajéne kreme.

VANJE

90 W Za po¢asno odmrzovanje, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).

ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.

W =WATT

5.3 ZmanjSana mo¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

ZmanjSana mo¢

Mikrovalovi 900 W 15 minut Mikrovalovi 630 W
Zar 10 minut Zar 500 W
Kombinirani zar 10 minut Zar 500 W

5.4 Prilagoditev €asa kuhanja med

kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med

kuhanjem.

Primer: Za dodajanje 2 minut (120 sekund) s

tipko START.

1. Stirikrat pritisnite tipko START. Cas
kuhanja se bo povecal za 120 sekund.

5.5 S tipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin prekinitve.

Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic Casa
kuhanja.

5.6 Kuhinjski €asovnik

Za nastavitev kuhinjskega ¢asovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL za vnos ¢asa.

3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.

5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko zaCnete neposredno z
900 W/NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom
tipke START.

Ce zelite dodati ve& asa, pritisnite tipko
START.

Cas lahko podalj$ate med delovanjem
Casovnika, tako da obracate gumb

ali pritisnete tipko START. Funkcijo
¢asovnika se lahko uporabi le, ¢e pecica
ne deluje.
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5.8 Izklop zvoka

Za izklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazano “oFF” (izklop).

3. Pritisnite tipko START.

Za vklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazano “on” (vklop).

3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.
2. Pecica bo naredila premor za do 5 minut.
3. Pritisnite START za nadaljevanje kuhanja.




5.10 Zar in kombinirani zar

Mikrovalovna pecica ima dva nacina za zar:
Samo zar
Kombinirani zar (zar z mikrovalovi)

POMEMBNO! Za Zar priporoamo
visoko ali nizko stojalo. Ko boste prvi¢
uporabili Zzar, boste morda opazili dim ali
vonj po zazganem; to je obiCajen pojav
in ne pomeni okvare pegice. Ce se Zelite
izogniti temu, pred prvo uporabo pecice
zazenite samo delovanje Zara (brez hrane
v pecici) in ga pustite delovati 30 minut.

—

Pritisnite gumba GOR/DOL za vnos Casa.

2. Pritisnite tipko ZAR za nacin kombinirani
zar (zar + mikrovalovi) in pritisnite tipko
START. Znova pritisnite tipko ZAR, &e
Zelite izbrati samo zar.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kombiniranega zara ravni moci
mikrovalov 90 W in 900 W nista na voljo.
Za izhod iz naina Zara ali kombiniranega
Zara pritisnite tipko ZAR , dokler ni na
zaslonu osvetlien samo simbol mikrovalov.

5.11 Priljubljene

Pecica ima 3 priljubljene recepte.
N Mehcanje masla

V) Topljenje ¢okolade

D Tortica v loncku

Primer: Za mehc¢anje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL za izbiro teze
3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavijajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na koncu
Casa samodejnega odmrzovanja se bo
program samodejno zaustavil. Nivojev
moci za prednastavljene priljubliene
recepte ni mogoce spremeniti. Pripravite
lahko 1-4 tortice v lon¢ku.

OPOZORILO! Cokolada lahko postane
zelo vroéa! Ce ¢okolada potrebuje dalj
Casa za kuhanje, dodajte 10 sekund.
Pazite na Cokolado, da se ne pregreje in
zgori.
Ce Zelite prepisati priliubljene z lastnimi recepti.
Pritisnite tipko MOC za izbiro mogi.
Pritisnite gumba GOR/DOL za vnos Casa.
Pritisnite in zadrzite tipko PRILJUBLJENE,
ki jo zelite nastaviti, dokler ne zaslisite
enkratnega piska in zagledate srce za
priljubljene.
Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj na
tovarniSke nastavitve.
1. Pritisnite tipko STOP.
2. Pritisnite in zadrZite tipko MOC 450 W za 3
sekunde. Pecica bo ponastavila priljubljene
na tovarniSke nastavitve.

“oN=

5.12 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanje deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen ¢as za kuhanje
tudi glede na tezo hrane.

|Izberete lahko med 2 menijema za samodejno

odmrzovanje.

1. Samodejno odmrzovanje: meso/ribe/
perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanje 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno odmrzovanje
tako, da pritisnete tipko SAMODEJNO
ODMRZOVANJE.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL za izbiro teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte¢ vzorec,
to pomeni, da morate hrano premesati

ali obrniti. Za nadaljevanjekuhanja
pritisnite tipko START. Na koncu ¢asa
samodejnega odmrzovanja se bo
program samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem prilagoditev
Gasa/moci ni na voljo.
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6. TABELA ZA KUHANJE

6.1 Priljubljene

Priljubljene Teza Gumb Postopek
Mehcanje masla 0.05-0.25 kg 1 *  Vstavite maslo v ustrezno posodico. Dobro
O premesajte po kuhanju.
Topljenje ¢okolade 0.1-0.2 kg *  Razlomite ¢okolado v manjSe kose. Vstavite

O

¢okolado v ustrezno posodico. Pomesaijte, ko
zazveni signal. Dobro premesaijte po kuhanju.

OPOZORILO!: Cokolada lahko postane
zelo vroéa! Ce ¢okolada potrebuje dalj ¢asa
za kuhanije, dodajte 10 sekund. Pazite na
Cokolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v lon¢ku 1-4 loncki

O

. Napravite torto po receptu. Loncke postavite proti
robu vrtljivega podstavka. Pustite stati 30 sekund po
kuhanju.

6.2 Recepti za torte v loncku

Jabol¢ni desert v loncku

Limonina torta v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25g)  navadne moke

2% zlice (25 g)  navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja 2% Zlice (30 g)  mletega sladkorja

Y4 Zlicke pecilnega praska Y4 zlicke pecilnega praska

Ya zlicke zmletega cimeta 1% Zlice (15 g)  rastlinskega olja
1% Zlice (15g)  rastlinskega olja 1 Zlicka limonine lupinice

1 srednje veliko jajce 1 srednje veliko jajce
1% Zlice (30 g)  Cezane Preliv: 1 Zlica limoninega soka,
polovica (7 g)  strtega albert pikota zmesanega z 2 Zlicama mletega
sladkorja
Nacin: .
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine (razen biskvita)
v lon¢ek, dobro premesajte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje in jajce, dobro
premesaijte.

3. ZZlico nezno zmeSajte v ¢ezano in
razvlecite meSanico.

4. Na vrhu posuijte s strtimi albert keksi.

5. Loncek postavite izven sredisCa vrtlivega
podstavka. 5

6. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta
zrasla iz lon¢ka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte z malce vaniljevega sladoleda.

é OPOZORILO! CeZana bo vroca.
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1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSajte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleek limonine
lupine in jajce, dobro premesajte.

3. Loncek postavite izven sredisca vrtljivega
podstavka.

4. Skuhajte s 3\7 Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posuijte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgornji del z vilico, nato pokapljajte nekaj
kapljic po torti in pustite stati 30 sekund.



Korenckova torta v loncku

Bogata ¢okoladna tortica v lon¢ku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2 Zlici (20 g) navadne moke 2% zlice (25 g) navadne moke
2% zlice (30 g)  svetlo rjavega sladkorja 2 Zlici (12 g) kakava v prahu
Ya Zlicke pecilnega praska 2% Zlice (30 g)  mletega sladkorja
Ya ZliCke zmletega cimeta Ya Zlicke pecilnega praska
Ya zlicke zmletega muskatnega oreScka 1% Zlice (15g) rastlinskega olja
1 Zlica zmletih mandljev Ya Zlicke izvlecka vanilje
1% zlice (15g)  son¢ni¢nega olja 1 srednje veliko jajce
lupinica %2 pomarance Nagin:

30g naribanega korenja
1 srednje veliko jajce
Kremni preliv: 15 g masla, zmehc¢anega,

40 g sladkorja v prahu,

40 g polnomastnega
smetanovega sira,

2 zlicka pomaranénega soka

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSajte z vilico.

2. Dodajte soncni¢no olje, pomaranc¢no lupino,
naribano korenje in jajce, dobro premesaijte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka. 5

4. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

5. Za preliv zmesajte maslo, sladkor v prahu,
smetanov sir in pomarancni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte zgornjo

plast.

Torta v loncku z arasidovim maslom

Sestavine za 1 lonéek:

2 Zlice (25g)  navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja
Ya zlicke pecilnega praska
1% zlice (15g)  rastlinskega olja
Ya ZliCke izvle€ka vanilje
2 Zlici (30 g) gladkega araSidovega masla
1 srednje veliko jajce
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSajte z vilico.
2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleek vanilje,

arasidovo maslo in jajce, dobro premesaijte.

3. Loncek postavite izven sredisca vrtljivega
podstavka. ,

4. Skuhajte s \7 . Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte s ¢okolado.

Nasvet: Po Zelji lahko uporabite tudi hrustljavo

arasidovo maslo.

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvlecek vanilje in
jajce, dobro premesajte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka. 5

4. Skuhajte s O . Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite s ¢okoladnim maslom.

Nasvet: Ce zelite, lahko izvlecek vanilje

nadomestite s %% ZliCke izvleCka pomarance.

Malinova tortica v lon¢ku

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25g)  navadne moke

2% zlice (30 g)  mletega sladkorja

Ya zlicke pecilnega praska
1% Zlice (15g)  rastlinskega olja
s Zlicke izvleCka vanilje
1 srednje veliko jajce
1% Zlice malinove marmelade brez semen
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvliecek vanilje in
jajce, dobro premesajte.

3. ZZlico zmeSajte v “marmelado” in
razvlecite meSanico.

4. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.

5. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.
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6.3 Samodejno odmrzovanje

Samodejno =
odmrzovanje Teza Gumb Postopek
Mesof/ribe/perutnina  0.2-1.0 kg 12 *  Hrano polozite v posodo in na sredino vrtljivega
(Cela riba, ribje Alto X1 podstavka.
palcke, ribji fileji, * Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed obrnite,
pis¢ancja bedra, prerazporedite in locite. Tanke dele in vroCe dele
piscancje prsi, mleto za$gitite s koS¢ki aluminijeve folije.
meso, zrezki, karéji, *  Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo za 15-45
burgeriji, klobase) min, dokler v celoti ne odmrzne.
*  Mileto meso: ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite. Ce je mogo&e, odstranite Ze odmrznjene dele.
@ Ni primerno za celega pis¢anca
Kruh 0.1-1.0 kg i *  Hrano polozite v posodo in na sredino vrtljivega
AUTO X2 podstavka. V primeru vecjega kosa (1,0 kg) polozite

neposredno na vrtljivi podstavek.

Ko mikrovalovna pecica zapiska, obrnite, prerazporedite
in odstranite Ze odmrznjene rezine.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo in pustite
pocivati 5-15 min, dokler v celoti ne odmrzne.

@

obliki.

Vnesite samo tezo hrane. Ne vkljuéuijte tudi teZe posode. Za hrano, ki je teZja ali laZja od koli¢in, navedenih na
seznamu, uporabite ro€no delovanje. Konéna temperatura bo razliéna in odvisna od zacetne temperature. Zrezki
in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem). Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im tanjsi

6.4 Pogrevanje hrane in pijace

T Koli¢ina Nasta-  Moé Cas
Hrana/pijata -g/ml- vitev raven -Min- Mstodd
Mieko, 1sk 150 Mikro 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1sk 150 Mikro 900 W 2 ne pokrivajte
6 sk 900 Mikro 900 W 8-10  ne pokrivajte
1 posoda 1000 Mikro 900 W 9-11  ne pokrivajte

Jed na krozniku 400 Mikro 900 W 4-6 na omako pokapajte malo vode, pokrijte,
na polovici premesajte

Juha/obara 200 Mikro 900 W 1-2 pokrijte, premes$ajte med pogrevanjem

Zelenjava 500 Mikro 900 W 3-5 po potrebi dodajte malo vode, pokrijte, na
polovici premesaijte

Meso, 1 rezina " 200 Mikro 900 W 3 na tanko prelijte z omako, pokrijte

Ribji file " 200 Mikro 900 W 3-5  pokrijte

Torta, 1 rezina 150 Mikro 450 W Vo1 postavite v nizko posodo

Hrana za dojencke, 1 190 Mikro 450 W Vo1 preloZite v primerno posodo za

kozarec mikrovalovne pecice ter po segrevanju
dobro premesaijte in preverite
temperaturo

Topljenje margarine ali 50 Mikro 900 W Y2 pokrijte

masla "

Topljenje ¢okolade 100 Mikro 450 W 3-4  obcasno premesajte

Y ohlajeno
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6.5 Odmrzovanje

. . Cas
Kolicina Nasta- Mo¢ Cas Prer
Hans -g- vitev  raven -Min- e po_cr:‘\;ﬁ?ja
Golaz 500 Mikro 270 W 8-9  na polovici odmrzovanja premeSajte 10-30
Torta, 1 rezina 150 Mikro 90w 1-3  postavite v nizko posodo 5
Sadje 250 Mikro 270 W 3-5 enakomerno razporedite, na polovici 5
odmrzovanja obrnite
6.6 Kuhanje zamrznjene hrane
Hrana Koli¢ina Nasta-  Mo¢ Cas Metoda og\?:n'a
-g- vitev  raven -Min- P -min-J
Ribji file 300 Mikro 900 W  9-11 pokrijte 2
Jed na krozniku 400 Mikro 900 W  8-10 pokrijte, premeSajte po 6 minutah 2
6.7 Kuhanje in pe€enje z zarom
Hrana Koli¢ina Nasta-  Mo¢ Cas Metoda ogeasn'a
-g- vitev  raven -Min- P -min-J
Brokoli/Grah 500 Mikro 900 W 6-8  dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na polovici -
kuhanja premesajte
Korenje 500 Mikro 900 W  9-11 narezite na obrocke, dodajte 4-5 Zlic vode, -
pokrijte, na polovici kuhanja premeSajte
Pece 1000 Mikro 450 W  16-17 zacinite po okusu, postavite na vrtljivi 10
Kombinirani 450 W 9-10" podstavek, obrnite po "
zar
Mikro 450 W 9-10
Zar 9-10
Ramstek 2 400 2ar 10-11" postavite na stojalo, obrnite po ", zacinite po
kosa Zar 10-11 pecenju
Ce zelite zapegi Zar 12-15 posodo postavite na stojalo
gratinirane jedi
Toast s sirom 1 kos Zar 450 W 4-5" postavite 2 kosa kruha na stojalo, en kos pokrijte
Zar 3-42 s sirom, skuhajte ", postavite peceno rezino na
vrh sira na toastu, obrnite in skuhaijte ?
Zamrznjena 400 Mikro 450 W 4-5" postavite na vrtljivi podstavek "
pica Kombinirani 450 W 5-6? postavite skledo na stojalo?
Zar

Ce pegica deluje v katerem koli naéinu 3 minute ali dlje, bo ventilator vkljuéen $e 2 minuti po koncu kuhanja.
Odprite vratca in peCica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se bo zagnala, dokler ne poteceta 2 minuti
(vklj. ¢as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj kot 3 minute, se ventilator ne bo vkljugil.
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7. NAPOTKI IN NASVETI

7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pedici

Posoda Varno Opombe

Aluminijeva folija/ Vi X ManjSe koScke aluminijeve folije lahko uporabite za zaS&ito hrane pred

posode iz alu-folije pregrevanjem. Folija naj bo vsaj 2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj
bo povzrocila iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporodljive, razen
Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite navodila).

Porcelan in keramika VI X Porcelan, lonéeni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni porcelan so
obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr. Pyrex v Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko pri prehitrem

® segrevanju razbije ali poci.

Kovina X Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni priporocljiva, saj
povzrocajo iskrenje, kar lahko povzroci pozar.

Plastika/stiropor npr. v Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih temperaturah zvijajo,

posode za hitro hrano topijo ali razbarvajo.

Vrecke za v Morate jih preluknjati in omogogiti uhajanje pare. Preverite, ali je vre¢ka

zamrzovalnik/pecenje primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne uporabljajte plasti¢nih ali
kovinskih vrvic, saj se lahko stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki, kozarci v Uporabljajte samo za pogrevanje ali za vpijanje vlage. Bodite previdni, saj

in kuhinjske brisace predolgo segrevanje lahko povzro¢i pozar.

Slamnate in lesene v Pri segrevaniju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko povzroci pozar.

posode

Recikliran papir in X Lahko vsebuje sledove kovin, kar bo povzrogilo iskrenje in nevarnost pozara.

Casopis

7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko mascob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro segreje. Bodite
previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroci pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki vsebuje nadev, (npr.

hrana krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite sproscanje toplote ali pare.

Razporedite NajdebelejSe dele hrane, (kot so npr. piS€ancja bedra), postavite ¢im bolj na rob kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, koZo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, piS¢anec in klobase), morate pred

kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer lahko nakopiena para povzro¢i eksplozijo

hrane.

POMEMBNO! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevajte z mikrovalovi, saj
lahko eksplodirajo tudi po kon¢anem kuhanju.

Mesaite, obradajte Ce Zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem mesati, obragati in
in prerazporejajte prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega roba proti srediScu.

Pocivanje Po kuhanju je potrebno jed nekaj ¢asa pustiti, da toploti omogocite enakomerno porazdelitev po
hrani.
Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri pi§¢ancu), lahko zas¢itite z manjSimi koscki folije, ki odbija

mikrovalove.
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Ce Zelite prepregiti opekline, za odstranjevanje Zivil iz pegice uporabite temu namenjena drzala ali pa rokavice.
Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih pecicah ipd. Vedno odpirajte tako, da so
obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako izognite opeklinam. Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno obrnjeni
pro¢ in se tako izognite moznosti opeklin zaradi pare in vrocine. Nadevano pe€eno hrano po segrevanju
narezite, da sprostite paro in se izognete opeklinam.

8. KAJ STORITI, CE

Tezava Preverite, ali . . .
Mikrovalovna pecica ne *  Varovalke v Skatli z varovalkami delujejo.
deluje pravilno? *  Je morda prislo do izpada toka.

Ce varovalke $e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega elektricarja.

Nacin mikrovalov ne deluje?

So vrata dobro zaprta.
So tesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne vrti? ¢

Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.

Posoda v pecici ne sega preko roba vrtliivega podstavka.

Hrana ne sega preko roba vrtljivega podstavka in preprecuje njegovo vrtenje.
Ni pod vrtljivim podstavkom morda kaksen tujek.

Mikrovalovna pecica se noce ¢
izklopiti? .

Prekinite stik aparata z varovalkami.
Pokli¢ite pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne deluje? «

Poklicite vaSega pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX. Notranjo lucko lahko
zamenja samo usposobljen pooblascen serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje ¢asa, *
kot se je v€asih? .

Nastavite dalj$i ¢as kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni potreben ¢as), oz.
e je hrana hladnej$a kot obi¢ajno, med segrevanjem ob&asno obrnite hrano, oz.
Nastavite vi§jo mo¢.

Ali se vrata ne bodo odprla  *
zaradi izpada energije?

Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodnji desni rob stekla vrat.

9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmenicni tok)

220-240 V, 50 Hz, enofazna

Spletno distribucijo varovalke/stikalo

Najmanj 16 A

Poraba energije: Mikrovalovi 1.4 kW
Zar  0.85kW
Mikrovalovi/zar 2.20 kw
Izhodna mo¢: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)
Zar  800W
Frekvenca mikrovalov 2450 MHz " (skupina 2 / razred B)
Zunanje dimenzije: NMB6G261UB 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (G)

Dimenzije odprtine

342 mm (3) x 207 mm (V) x 368 mm (G)?

Kapaciteta pecice

26 litrov 2

Vrtljivi podstavek

@ 325 mm, steklo

Teza

pribl. 19,5 kg

SLOVENSCINA

57



" lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011. Skladno s tem standardom je izdelek razvr§éen kot
naprava skupine 2 razreda B. Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekven¢no energijo v
obliki elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane. Razred B pomeni, da je naprava
primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izracunati z merjenjem najvecje $irine, globine in viSine. Dejanska kapaciteta,
namenjena hrani, je manjsa.

10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Informacije o porabi energije in najdaljSem ¢asu do vklopa uporabnega
nacina nizke porabe energije

Poraba energije v stanju pripravljenosti z vklopljenim zaslonom 0.8W
Poraba energije v stanju pripravljenosti z izklopljenim zaslonom 0.5W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da naprava samodejno preklopi v na¢in nizke porabe 5 min

11. OKOLJSKE INFORMACIJE

energetske ucinkovitosti F. odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
Izdelek vrnite na krajevno zbiraliS¢e za

B ccikliranje ali se obrnite na obginski
urad.

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda ENaprav, oznacenih s simbolom, ne

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simboIL’,\’_).
Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo.

Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravije ljudi ter
reciklirati odpadke elektri¢nih in elektronskih
naprav.
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Dobrodosli u AEG! Zahvaljujemo vam se §to ste izabrali nas ureda;.

Dobijte savete o kori§éenju, broSure, reSavanje problema, uslugu i informacije o
popravci na aeg.com/support

£ Available on the GETITON

Za viSe recepata, saveta, reSavanja problema preuzmite My AEG Kitchen aplikaciju.
|
N3
w « App Store ’/’ Google Play

MoanoxHe cy npoMeHama 6e3 npeTxoAHe HajaBe.
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1./\VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI

» Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanje
8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima, kao i osobe koje nemaju dovoljno iskustva
i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su dobili uputstva koja
se odnose na upotrebu ovog uredaja na bezbedan nacin i
razumeju povezane opasnosti. Deca se moraju nadgledati
da biste bili sigurni da se ne igraju uredajem. Cis¢enje i
korisniCko odrzavanje ne smeju obavljati deca koja nisu
napunila najmanje 8 godina i koja nisu pod nadzorom.

* Ovaj uredaj nije namenjen za koriS¢enje na visinama preko
2000 m.

« VAZNO! VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI: PAZLJIVO
PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA SLUCAJU POTREBE.

+ UPOZORENUJE! Ne koristite uredaj bez rotacionog stola i
podrske za rotacioni sto. Ne koristite uredaj kada je prazan.

* UPOZORENJE! Ako su vrata ili pecati vrata oSteceni, ne sme se
rukovati rernom dok se ne opravi od strane kompetentne osobe.
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UPOZORENJE! Opasno je za bilo koga ko nije kompetentna
osoba da izvrSi uslugu ili opravi uredaj koji uklju€uje
uklanjanje poklopca koji daje zastitu od izlaganja energiji
mikrotalasne pecnice.

UPOZORENJE! TecCnosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati
u zatvorenim posudama, posto mogu lako da eksplodiraju.
Ovaj aparat je namenjen za upotrebu u domacinstvima i

za slicne primene, na primer: u kuhinjama za zaposlene u
prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;
u kuéama na farmama; za upotrebu od strane klijenata u
hotelima, motelima i drugim rezidencijalnim objektima; u
usluznim objektima koji nude prenociste sa doruckom.
Koristite samo posude i pribor koji su predvideni za
mikrotalasne.

MeTanHu KoHTejHepM 3a XpaHy 1 Nuhe HUCY AoNyLUTEHN Y
TOKY KyBatba NyTemM MUKpoTanacHe nehHuue.

Nemojte ostavljati pe¢nicu bez nadzora kada koristite
plasticne, papirne ili druge zapaljive posude za hranu za
jednokratnu upotrebu.

Mikrotalasna rerna je namenjena za zagrevanje hrane i
pica. Susenje hrane ili odece i zagrevanije grejnih jastucica,
papuca, sundera, mokrih krpa i slicnih predmeta moze da
izazove rizik od povrede, zapaljenja ili pozara.

Ako se pri zagrevanju hrane pojavi dim, NEMOJTE
OTVARATI VRATA. Iskljucite pecnicu, izvadite utikac iz
utiCnice i saCekajte dok hrana ne prestane da se pusi.
Otvaranje vrata dok se hrana pusi moze izazvati pozar.
Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj moze dovesti do
odlozenog eruptivnog kljucanja, te je potrebno voditi raCuna
prilikom rukovanja posudom.

Sadrzaji flaSica za hranjenje i tegli hrana za bebe treba da
se promesaju ili protresu a temperatura da se proveri pre
konzumacije, kako bi se izbegle opekotine.

Nemojte kuvati jaja u ljusci, niti podgrevati cela tvrdo kuvana
jaja u mikrotalasnoj pecnici, jer mogu eksplodirati Cak i nakon
Sto se priprema u mikrotalasnoj zavrsi.
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* Ako je dovodni kabl oStecen mora da ga zameni proizvodac,
njegov servisni predstavnik ili sli¢no kvalifikovana osoba kako
bi se izbegla opasnost.

1.1 Nega i €iS¢enje

Vrata:

» Da biste uklonili sve tragove prljavstine, redovno Cistite obe
strane vrata, zaptivke vrata i zaptivhe povrSine mekom,
vlaznom krpom. Nemoijte Koristiti gruba abrazivna sredstva
za CiScenje niti metalne strugaCe da biste ocistili staklo na
vratima, jer oni mogu izgrebati povrsinu, $to moze dovesti do
pucanja stakla.

Unutrasnji deo pecnice:

* Pri CiScenju obriSite sve Sto je poprskano ili prosuto mekom
vlaznom krpom ili sunderom nakon svake upotrebe pecnice
dok je joS uvek topla. Za tvrde mrlje koristite blagu sapunicu
i obriSite nekoliko puta vlaznom krpom dok se ne uklone svi
ostaci. Nemojte skidati filter magnetrona. Vodite racuna da
blaga sapunica ili voda ne prodru u male otvore na zidovima,
Sto moze izazvati oSteCenja pecnice.

» Nemoijte prskati sredstava za CiS¢enje po unutrasnjosti
pecnice. Redovno zagrevajte pecnicu koristeci rostilj. Ostaci
hrane ili prosuta masno¢a mogu izazvati dim ili smrad.
Ocistite filter magnetrona, unutrasnjost pecnice, rotirajuci
tanjir i nosac tanjira nakon upotrebe. Oni moraju biti suvi i bez
masnoce na sebi. Nakupljena masnoca se moze pregrejati i
dimiti, ili zahvatiti pozar.

Spoljasnji deo pecnice:

» Spoljasnji deo peénice moze se lako ocistiti blagom
sapunicom i vodom. Vodite racuna da se sapunica obrise
mokrom krpom i spoljasnjost posusi mekim ubrusom.

Kontrolna tabla:

 Otvorite vrata pre CiS¢enja da biste deaktivirali kontrolnu tablu.
Morate biti pazljivi prilikom ¢iS¢enja kontrolne table. Koristedi
krpu natoplijenu samo vodom nezno obriSite tablu dok ne
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bude Cista. Izbegavajte upotrebu preteranih koliina vode.
Nemojte koristiti nikakve hemikalije niti abrazivne Cistace.

Rotirajuci tanjir i nosac tanjira:

Izvadite rotirajuci tanjir i nosac tanjira iz pec¢nice. Operite ih
vodom sa blagom sapunicom. Posusite mekom krpom. |
Rotirajuci tanjir i nosac tanjira mogu se prati u masini za sude.

Postolje:

Oprati blagim sredstvom za pranje posuda i osusiti. Postolje
mogu prati u masini za sude.

VAZNO! Cistite peénicu u redovnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Ako ne odrzavate pecnicu u Cistom stanju, to
moze dovesti do propadanja povrsine, Sto moze negativno
uticati na vek trajanja uredaja i mozda dovesti i do opasne
situacije.

Tpeba Boantn padyHa ga ce He 3arybu okpeTHUUa kaga ce
yKnawajy KoHTejHepwu ca ypehaja.

VAZNO! Parogistaé se ne sme koristiti.

Rerna mikrotalasne pecnice treba da se koristi kao ugradena.
Uredaj ne sme da se stavi u ormaric.

Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom upotrebe.
Treba voditi raCuna da se izbegne dodirivanje grejnih
elemenata.

UPOZORENUJE! Drzite decu na udaljenosti od vrata i
pristupacnih delova koji mogu postati vreli kada je rostilj u
upotrebi. Drzite decu na udaljenosti od vrata da biste spredili
da se opeku.

VAZNO! Nemoijte koristiti komercijalne &istace za peénice,
parocCistacCe, abrazivna, gruba sredstava za CiS¢enje, nista sto
sadrzi natrijum hidroksid niti Zice za ribanje na bilo kom delu
vase mikrotalasne pecnice.
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2. INSTALACIJA

596

850

\

388/
459

Mikrotalasna se moze namestiti u polozaj A ili B:

Wil

PoloZaj Vellglna uDdublj\?nja
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Mere u (mm)

2.1 Instaliranje uredaja

—>
— 4 mm
-
__JEI
i
I I
4 mm 4 mm

Uklonite Citavo pakovanije i pazljivo
proverite da li ima znakova oStecenja.
Postavite kuke za ucvr§civanje na kuhinjski
ormar koriste¢i uputstva i Sablone koje ste
dobili.

Polako i bez primene sile montirajte uredaj
na kuhinjski ormari¢i. Uredaj bi trebalo

da se podigne na kuke za ucvr§civanje a
zatim da se spusti u svoj polozaj. U slu¢aju
smetnji tokom montiranja ovaj postupak se
moze ponoviti. Prednji okvir rerne trebalo
bi da potpuno prione na predniji otvor
kuhinjskog ormaric¢a.

Uverite se da je uredaj stabilan i da nije
nagnut. Pobrinite se da se odrzi razmak od
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4 mm izmedu vrata ormari¢a/ kuhinjskog
dela iznad vrha okvira (pogledajte
dijagram).

2.2 Prikljuéivanje uredaja na
elektriéno napajanje

(A)

coo
o o
A
v
o o

* Elektricna uti¢nica mora biti lako dostupna,
tako da se uredaj moze jednostavno
iskljuciti u slucaju opasnosti. lli mora
postojati mogucnost da se pecnica izoluje
od napajanje ugradnjom prekidaca u fiksne
instalacije u skladu sa pravilima mreze.

* Elektricni napojni kabl moze zameniti samo
elektricar.

* Ako je dovodni kabl osteéen mora da
ga zameni proizvodac, njegov servisni
predstavnik ili slicno kvalifikovana osoba
kako bi se izbegla opasnost.

» Uticnica ne sme biti smeStena iza ormari¢a.

* Najbolji polozaj je iznad ormaric¢a,
pogledajte (A).

* Prikljucite uredaj na monofaznu
naizmeniénu struju 220-240 V/50 Hz preko
pravilno instalirane uzemljene uti¢nice.
Uticnica mora imati osigurac od 16 A.

* Pre instalacije, zavezite komad kanapa
za napojni kabl pecnice da biste ga lakse
provukli kroz otvor i olaksali priklju¢ak na
poziciju (A) kada se uredaj priklju€uje.

» Kada ubacujete uredaj u ormari¢ sa
visokom stranama, NEMOJTE zgnjeciti
elektri¢ni napojni kabl.

* Ne uranjajte elektricni kabl niti utika¢ u vodu
ili neku drugu te¢nost.

* Ne dozvolite da elektrini kabl prelazi preko
vrelih ili ostrih ivica, kao $to su ventilacione
oblasti sa vrelim vazduhom na gornjem
zadnjem delu peénice.
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2.3 Dodatni savet

Nemojte koristiti mikrotalasnu peénicu da biste
zagrejali ulje za przenje u ulju. Temperatura
se ne moze kontrolisati i ulje se moze zapaliti.
Da biste pravili kokice, koristite samo posebne
mikrotalasne pecnice za pravljenje kokica.

Osobe sa PEJSMEJKEROM treba da
se posavetuju sa svojim doktorom ili
proizvodacem pejsmejkera o0 merama
predostroznosti koje se odnose na
mikrotalasne pecnice.

Nikada ne sipajte i ne umecite predmete u
otvore brave na vratima ili ventilacione otvore.
U slucaju prosipanja, odmah iskljucite i izvucite
iz napajanja rernu i pozovite ovlaSéenog
ELECTROLUX servisnog agenta.

Nikada ne modifikujte pe¢nicu ni na koji nacin.
Koristite samo rotiraju¢i tanjir i nosac tanjira
koji su konstruisani za ovu peénicu. Nemojte
ukljucivati pecnicu bez rotacione ploce.

Da biste sprecili pucanje rotacione ploce:

» Pre CiSéenja rotacione plo¢e vodom,
ostavite je da se ohladi.

* Ne stavljajte vrelu hranu niti vrelo posude na
hladnu rotirajuci tanijir.

» Ne stavljajte hladnu hranu niti hladno
posude na vrelu rotirajuéi tanjir.

Ne Koristite plasticne kontejnere za

mikrotalasnu pecnicu ako je rerna i dalje

vrela od koris¢enja rezima ROSTILJ i DUPLI

jer mogu da se istope. Plasti¢ne posude se

ne smeju koristiti tokom pomenutih rezima,

osim ako proizvodac posuda navede da su

odgovarajuce.

Ni proizvodac ni dobavlja¢ ne mogu prihvatiti
odgovornost za Stete na peénici ili fizicke
povrede koje nastanu zbog nepostovanja
tatnog postupka elektricnog priklju€ivanja.
Povremeno se na zidovima pec¢nice ili oko
zaptivki vrata i zaptivnih povrSina mogu
formirati vodena para ili kapljice. To je
uobicajena pojava i ne znaci da mikrotalasna
pecnica propusta ili da je neispravna.

Kada se radi o sijalicama unutar proizvoda

i rezervnih delova, sijalice koje se prodaju
zasebno: Ove sijalice su namenjene da izdrze
ekstremne fizicke uslove u kuénim aparatima,
kao $to su temperatura, vibracije, vlaga, ili

su namenjene da signaliziraju informacije o
radnom stanju uredaja. Nisu predvidene za
upotrebu u drugim uredajima i nisu pogodne za
osvetljavanje prostorija u domacinstvu.



3. PREGLED UREDAJA

3.1 Mikrotalasna pe¢nica
?
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T |

Zatim postavite rotirajuci tanjir na nosac tanjir.
Da biste izbegli oste¢enje rotirajuéi tanijir,
pobrinite se da podizete posude bez
dodirivanja ivice rotacione ploc¢e kada ih
vadite iz pecnice.

Kada narucite dodatke, molimo vas da
napomenete dve stavke: ime dela i ime
modela vasem prodavcu ili ovlas¢enom
ELECTROLUX servisnom agentu.

1 oE O B

Element za zagrevanje rostilja
Prednji ram

Svetlo reme

Kontrolna tabla

Dugma za otvaranje vrata

B Filter magnetrona (ne ukianjajte)
Udublienje peénice

B Pecat

E Zaptivke vrata i zaptivne povrsine

3.2 Dodaci

Uverite se da li su isporuceni sledeéi dodaci:

Rotirajuci tanjir

Nosac tanjira

Postolie

® Postavite pokretnu podrsku za rotirajuci
tanjir na pod Supljine.

/\ UPOZORENJE!

Ne rukujte mikrotalasnom pecénicom bez ovih
postavljenih delova.

.

e
:

(~]

T

3.3 Kontrolna tabla
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Indikatori digitalnog prikaza:
A,

Kuhinjski tajmer

Omiljeni

288, | Automatsko odmrzavanje
E] Rostilj
Dupli rostilj

Mikrotalasna

Il

Zaustavi/Otkazi

tp| (U

Zakljuavanje zarad
bezbednosti dece

4. PRE PRVE UPOTREBE

4.1 Ukljuéivanje

Kada se rerna po prvi put ukljuci imate opciju

podeSavanja sata. Rerna ima 24hr sat.

1. Rerna ¢e se Cuti i sve ikone prikaza ¢e se
ukljuciti na pola sekunde. Pritisnite dugmad
GORE/DOLE dok se ‘uklju¢eno’ (on) ili
‘iskljuceno’ (oFF) ne prikaze.

2a. Da biste iskljucili sat, pritisnite dugmad
GORE/DOLE dok se ‘isklju¢eno’ (oFF) ne

prikaze a zatim pritisnite dugme POKRENI.

Rerna je spremna za koriscenje.

Ako ste iskljucili sat i Zelite da ga ponovo
ukljucite, dva puta pritisnite dugme
KUHINJSKI TAJMER i sledite 2b.

2b. Ukljucite sat, pritisnite dugmad GORE/
DOLE dok se ‘uklju¢eno’ (on) ne prikaze a
zatim pritisnite dugme POKRENI.

Primer: Da podesite sat na 18:45.

1. Pritisnite dugmad GORE/DOLE da biste
prilagodili sat.

2. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.

3. Pritisnite dugmad GORE/DOLE da biste
prilagodili minute.

4. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.
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(© |Podesite sat

Prikaz segmenata

g |Tezina

90W 270W 450W 630W 900W

Nivoi snage

Nivoi snage dugmadi

Omiliena dugmad

Dugme roétil

Dugme za automatsko odmrzavanje

6 ] Dugme za kuhinjski tajmer
Dugmad gore/dole

8| Pocetak/Potvrdi/Dugme za brzo pokretanje
u Dugme za zaustavljanje

Dugma za otvaranje vrata

Kada je sat podeSen vreme dana ce se
pokazati na prikazu.

4.2 Pripravnost (Rezim ekonomi€nosti)

Rerna ¢e automatski uci u rezim pripravnosti
ako se ne koristi u periodu od 5 minuta.

Primer: Ako sat nije podeSen:

Prikaz ce se iskljuciti. Da biste izasli iz rezima
pripravnosti, pritisnite bilo koje dugme ili
rotirajte dugme.

Primer: Ako je sat podesen:
Nakon perioda od 5 minuta, vreme Ce se prikazati.

4.3 Prilagodavanje sata kada je
podesen

MozZete da prilagodite sat nakon $to je vreme

podeseno.

Primer: Da biste promenili sa 18.45 na 19.50.

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Pritisnite dugme POKRENI.

3. Pritisnite dugmad GORE/DOLE dok se ‘19’
ne prikaze.

4. Pritisnite dugme POKRENI.

5. Pritisnite dugmad GORE/DOLE dok se ‘50’
ne prikaze.

6. Pritisnite dugme POKRENI.



4.4 Da biste otkazali sat i podesili
pripravnost (Rezim ekonomi¢nosti)

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Pritisnite dugmad GORE/DOLE dok se
‘iskljuceno’ (oFF) ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI da biste potvrdili.

4.5 Zaklju€avanje zarad bezbednosti
dece

Rerna ima funkciju bezbednosti koja spreCava
slu¢ajno pokretanje rerne od strane deteta.
Kada je zaklju¢avanje podeSeno, nijedan

deo mikrotalasne pecénice nece raditi dok se
funkcija zaklju€avanja ne iskljuci. Zaklju¢avanje
ili otkljucavanje je samo moguce kada rerna

ne radi.

Primer: Da biste prebacili na zaklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju¢avanje za decu’ ne ukljuci.

Primer: Da biste prebacili na otklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju¢avanje za decu’ ne prebaci na
iskljuc¢eno.

5. RUKOVANJE

5.1 Kuvanje u mikrotalasnoj

Primer: Da bi se podgrejala supa u trajanju od
2 minuta 30 sekundi na 630 W mikrotalasne
energije.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANJA na desnoj strani trougla
dok se ‘630 W’ ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad GORE/DOLE da biste
uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

U rezimu mikrotalasnog kuvanja, mozete
da prilagodite nivo snage rerne pritiskajuc
dugme direktno ispod neophodnog
podeSavanja.

MozZete da podesite nivo snage kada
rerna radi pritiskajuci i drzeci obavezno

Kada je zakljuGavanje za decu uklju¢eno,
sva dugmad su prikazana osim dugmeta
ZAUSTAVI.

4.6 Pocetno ciScenje

UPOZORENUJE!

Pogledajte odeljak ‘Briga i Ciscenje’

*  Uklonite sve dodatke sa mikrotalasne
pecnice.

* Pazljivo ocistite otvor rerne mekanom
mokrom krpom.

4.7 Zagrevanje unapred

Unapred zagrejte praznu rernu pre prve

upotrebe.

1. Podesite funkciju @

2. Neka rerna radi 30 minuta.

3. Iskljucite rernu i ostavite da se ohladi.

4. Ocistite otvor rerne mekanom mokrom
krpom i pazljivo osusite.

Rerna moze da pusta miris i dim. Postarajte se

da protok vazduha u sobi bude dovoljan.

dugme za SNAGU ZAGREVANJA
dok novo podeSavanje snage ne bude
osvetlieno na prikazu. Previsoka jaCina
struje i predugo vreme pripreme mogu
pregrejati hranu i izazvati pozar.

Ako je 900 W izabrano onda je
maksimalno vreme mikrotalasne pecnice
koje moze da se unese 15 minuta.

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu

3 minuta ili duze, ventilator Ce ostati
ukljuen na 2 minuta nakon $to se
kuvanje okon¢a. Otvorite vrata i
zaustaviCe se, zatvorite vrata i ponovo ¢e
se pokrenuti dok se 2 minuta ne okon&aju
(ukljuujuci vreme otvaranja vrata). Ako
rerna radi manje od 3 minuta ventilator se
nece ukljuciti.
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5.2 Nivoi snage

Podesavanje .
snage Preporucena upotreba
900 W/JAKO  Koristi se za brzo kuvanje ili zagrevanije, (npr. supe, dinstanih jela, konzervirane hrane, toplih

napitaka, povrca, ribe itd).

630 W Koristi se za duze kuvanje guste hrane, kao $to su peceni but, vekna od mesa i glazirani obroci,
takode z osetljiva jela, kao Sto su sos od sira i vrlo meki kola¢i. Na ovom nivou snage sos se nece
prekuvati i hrana ¢e se ravhomerno kuvati bez prekuvavanja sa strane.

450 W Za gustu hranu za koju je potrebno dugo vreme pripreme kada se kuva na tradicionalan nacin, (npr.
jela od govedine), savetuje se kori¢enje ovog podeSavanja da biste osigurali da meso bude mekano.

270 W/ODMR  Za odmrzavanje odaberite ovaj nivo snage da biste osigurali da se jela ravhomerno odmrznu. Ova

ZAVANJE vradnost snage je idealna za lagano kljuanje pirin¢a, testenina, knedli i kuvanje pudinga od jaja.

0 W Za blago odmrzavanje, (npr. kremastih kolaca ili peciva).

ow Za stajanje/kuhinjski tajmer.

W = VAT

5.3 Smanjena jac¢ina energije

Nacin kuvanja Standardno vreme Smanjena jacina energije
Mikrotalasna 900 W 15 minuta Mikrotalasna 630 W
Rostilj 10 minuta Ro#stilj 500 W
Dupli roétilj 10 minuta Roétilj 500 W

5.4 Prilagodavanje vremena kuvanja
u toku kuvanja

MozZete da prilagodite vreme kuvanja u toku
kuvanja.
Primer: Da biste dodali 2 minuta (120 sekundi)
koriste¢i dugme POKRENI.
1. Cetiri puta pritisnite dugme POKRENI.
Vreme kuvanja ¢e se povecati za
120 sekundi.

5.5 KoriS¢enje dugmeta za zaustavljanje
Jednom pritisnite dugme ZAUSTAVI da biste
usli u rezim Pauze.

Pritisnite ponovo dugme ZAUSTAVI da biste
otkazali vreme kuvanja.

5.6 Kuhinjski tajmer

Da biste podesili kuhinjski tajmer.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER.

2. Pritisnite dugmad GORE/DOLE da biste
uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI. Tajmer ¢e se
automatski pokrenuti.

Vreme moze da se povecéa kada tajmer
rati rotirajuci dugme ili pritiskaju¢i dugme
POKRENI. Funkcija tajmera moze da se
koristi samo kada rerna ne radi.
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5.7 Brzo pokretanje

MozZete odmah da zapoCnete kuvanje na
900 W/VISOKO na 30 sekundi pritiskajuci
dugme POKRENI.

Da biste dodali viSe vremena pritisnite
dugme POKRENIL.

5.8 UtiSano

Da biste iskljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER 3
puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad GORE/DOLE dok se
‘iskljuceno’ (oFF) ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Da biste ukljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER 3
puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad GORE/DOLE dok se
‘uklju¢eno’ (on) ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

5.9 Pauza

Da biste pauzirali dok mikrotalasna pecnica radi.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI ili otvorite vrata.

2. Rerna ¢e pauzirati do 5 minuta.

3. Pritisnite POKRENI da biste nastavili da
kuvate.



5.10 Rostilj i dupli

Ova mikrotalasna pec¢nica ima dva rezima za
rostilj:

Samo rostilj

Dvostruki rostilj (rostilj sa mikrotalasima)

VAZNO! Za pecenije rodtilia preporuduje se
visoko ili nisko postolje. Mozda éete osetiti
dim ili miris paljevine kada koristite rostilj
po prvi put, to je uobicajeno i ne predstavlja
kvar pecnice. Da biste izbegli taj problem,
kada prvi put koristite pe¢nicu, neka rostilj
radi bez hrane 30 minuta.

1. Pritisnite dugmad GORE/DOLE da biste
uneli vreme.

2. Pritisnite dugme ROSTILJ jednom za
rezim Dupli (rostilj + mikrotalasna pecnica)
i pritisnite dugme POKRENI. Pritisnite
ponovo dugme ROSTILJ da biste izabrali
samo rezim Rostilj.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

U rezimu Dupli nivoi snage mikrotalasne
pecnice od 90 Wi 900 W su dostupni. Da
biste izasli iz Dupli ili Rostilj rezima pritisnite
dugme ROSTILJ dok se samo simbol za
mikrotalasnu pecénicu osvetli na prikazu.

5.11 Omiljeni

Rerna ima 3 omiljena recepta.

1\7 OmekSati puter

D Otopiti okoladu

3D Kolag u 3olji

Primer: Za omeksSavanje putera.

1. Jednom pritisnite dugme OMILJENO 1.
2. Pritisnite dugmad GORE/DOLE da biste

izabrali tezinu.
3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana treba
da se promesa ili okrene. Da biste nastavili
da kuvate, pritisnite dugme POKRENI. Na
kraju automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati. Nivoi snage
za unapred podesSene Omilieno recepte
ne moze da se prilagodi. 1-4 kolaca u Solji
mogu da se kuvaju.

UPOZORENJE! Cokolada moze postati
jako vruca! Ako ¢okolada treba da se
duze kuva dodajte 10 sekundi. Pazite na
¢okoladu jer moze da se pregreje i zagori.

Da biste pregazili Omilieno za svoje recepte.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANJA da biste izabrali snagu.

2. Pritisnite dugmad GORE/DOLE da biste
uneli vreme.

3. Pritisnite i drzite dugme OMILJENO koje
zelite da podesite dok ne Cujete zvucni
signal i dok se srce za omiljeno na prikaze.

Da biste ponovo podesili Omiljeno na fabri¢ko

podeSavanje.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI.

2. Pritisnite i drzite SNAGU ZAGREVANJA
450 W na 3 sekunde. Rerna ¢e resetovati
Omilieno na fabri¢ka podeSavanija.

5.12 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski radi da
bi ispravilo rezim kuvanja i vreme kuvanja
bazirano na tezini hrane.

MozZete da izaberete od 2 menija za

automatsko odmrzavanje.

1. Automatsko odmrzavanje: Meso/Riba/
Divlja¢

2. Automatsko odmrzavanje: Hleb

Primer: Da biste odmrzli 0,2 kg Snicle.

1. lzaberite meni za automatsko odmrzavanje
jednom pritiskaju¢i dugme AUTOMATSKO
ODMRZAVANJE.

2. Pritisnite dugmad GORE/DOLE da biste
izabrali tezinu.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana

treba da se promesa ili okrene. Da biste
nastavili da kuvate, pritisnite dugme
POKRENI. Na kraju automatskog
vremena odmrzavanja, program ¢e
automatski stati. Prilagodavanje vremena,
napajanja nije dostupno u automatsko
odledivanju.
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6. TABELE ZA KUVANJE

6.1 Omiljeni
Omiljeni Tezina Dugme Postupak
Omeksati puter 0.05-0.25 kg 1 +  Stavite puter u pireks ¢iniju. Dobro promesajte
O nakon kuvanja.
Otopiti &okoladu 0.1-0.2 kg 2 *  |zlomite ¢okoladu u male delove. Stavite Cokoladu
\ ) u pireks €iniju. MeSajte kada se €uje zvucni signal.
Dobro promeSajte nakon kuvanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moZe postati jako
vruca! Ako ¢okolada treba da se duze kuva
dodajte 10 sekundi. Pazite na ¢okoladu jer
moze da se pregreje i zagori.
Kola¢ u Solji 1-4 mugs 3 »  Napravite kola¢ po receptu. Stavite Solju na kraj
O pokretnog dela. Stanite na 30 sekundi nakon
kuvanja.
6.2 Recepti za kola¢ u Solji
Bogati ¢okoladni kola¢ u Solji Kolac u Solji od limuna
Sastojci za 1 Solju: Sastojci za 1 Solju:
2 kasike (25 g) obi¢nog brasna 2Y kasike (25 g) obi¢nog brasna
2 kasSike (12 g)  kakaa u prahu 2% kasike (30 g) sitnog Secera
2% kasike (30 g) sitnog Secera Y kasicica praska za pecenje
Y kasicica praska za pecenje 1% kasike (15 g) ulja
1% kaSike (15 g) ulja 1 kasicica kore od limuna
Y kasicica ekstrakta od vanile 1 jaje srednje veli€ine
1 jaje srednje veli¢ine Preliv: 1 kasicica soka od limuna
pomesanih sa 2 kasicice sitnog
Metoda: Secera
1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
Metoda:

pomesajte sa viljuSkom.
2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje, dobro
promesaijte.
3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
4. Kuvajte koristedi ‘1’\7 . Kola€ ¢e se podiéi iz
Solje u toku kuvanja.
Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.
DekoriSite sa naslagom puter krema od
¢okolade.
Savet: Da biste napravili kola¢ u Solju od
¢okoladne narandze zamenite ekstrakt vanile
sa % kasicice ekstrakta narandze.

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesaijte sa viljuskom.

2. Dodajte ulje, koru od limuna i jaje, dobro
promesajte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koristeci 3\“9 . Kola¢ ¢e se podici iz
Solje u toku kuvanja.

5. Napravite preliv dodajuci sok od limuna sa
sitnim Se¢erom.

6. Nakon kuvanja, izvadite kola¢, izbodite vrh i
pospite preliv preko kola¢a, ostavite da stoji
30 sekundi.
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Kola¢ u Solji od Sargarepe

Kolac iz Solje od komadic¢a jabuke

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2 kasike (20 g)  obi€nog brasna

2% kasike (25 g) obi¢nog brasna

2" kaSike (30 g) braon Sec¢era

2 kasike (30 g)  mekog braon Secéera

Y kasicica praska za pecenje Y kasicica praska za pecenje
Y kasicica cimeta u prahu Y4 kasicica cimeta u prahu
Y kasicica muskatnog oras¢i¢a u prahu 1% kasike (15 g) ulja
1 tbsp mlevenih le$nika 1 jaje srednje velicine
1% kasike (15 g) ulja 1% kasike (30 g) sosa od jabuke
kora od % narandze pola (7 g) digestivnih biskvita, izlomljenih
309 !zrendanel sargla'r-epe Metoda:
1 jaje srednje veli¢ine

Preliv od krema: 15 g putera, otopljenog
40 g Secera u prahu,
40 g punomasnog krem sira,

% kasicica soka od narandze

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljusSkom.

2. Dodaijte ulje, koru od narandze, izrendanu
Sargarepu i jaje, dobro promesajte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koristeci ZO . Kola¢ ¢e se podici iz
Solje u toku kuvanja.

5. Napravite preliv meSajuci puter, Secer u
prahu, krem sir i sok od narandze.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Pustite da se kola¢ ohladi, zatim dodajte preliv.

Kolaé u Solji od putera od kikirikija

Sastojci za 1 Solju:

2" kaSike (25 g) obi¢nog brasna

2 kasike (30 g)  mekog braon Seéera

Y kasicica praska za pecenje
1% kasike (15 g) ulja
Y4 kasicica ekstrakta od vanile
2 kasike (30 g)  putera od kikirikija
1 jaje srednje veli¢ine
Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuskom.

2. Dodaijte ulje, ekstrakt od vanile, puter od
kikirikija i jaje, dobro promeSajte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koristeci @ . Kola¢ ¢e se podici iz
Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Na vrh stavite istopljenu ¢okoladu.

Savet: Ako vise volite koristite puter od

komadiéa kikirikija.

1. Stavite sve suve sastojke (osim biskvita) u
Solju, dobro promesaijte sa viljuskom.

2. Dodajte ulje i jaje, dobro promeSaijte.

3. Pazljivo dodajte sos od jabuke koristedi
kasiku tako da se pome$a sa meSavinom.

4. Na vrh stavite izdrobljeni biskvit.

5. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

6. Kuvajte koristeci ‘7’\‘9 . Kola€ ce se podici iz
Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dodajte kuglu sladoleda od vanile.

UPOZORENUJE! Sos od jabuke ¢e biti
vrué.

Kolaé u Solji od maline

Sastojci za 1 Solju:

2% kasike (25 g) obi¢nog brasna

2% kasike (30 g) sitnog Seéera

Y kasicica praska za pecenje
1% kasike (15 g) ulja
2 kasicica ekstrakta od vanile
1 jaje srednje velicine
1% kasike pekmeza od maline bez semenki
Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuSkom.

2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje, dobro
promesajte.

3. Dodajte pekmez koristeci kasiku tako da se
ubaci u mesavinu.

4. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

5. Kuvajte koristeci "’\7 . Kola¢ ¢e se podici iz
Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

DekoriSite sa naslagom vanila krema od putera.
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6.3 Automatsko odmrzavanje

Automatsko 3

odmrzavanje Tezina Dugme Postupak
Meso/riba/zivinsko  0.2-1.0 kg L »  Stavite hranu u porculansku posudu na sredinu rotacione
meso (Cela riba, alto X1 ploce.
riblji odresci, riblji + Kada se ¢uje zvonce, okrenite hranu, rasporedite
filei, pile¢i bataci, i odvojite. Zastitite tanke delove i topla mesta
pile¢e grudi, mleveno aluminijumskom folijom.
meso, odrezak, *  Nakon odmrzavanja, umotajte u aluminijumsku foliju
kotleti, pljeskavice, 15-45 min, dok se dobro ne odledi.
kobasice) »  Mleveno meso: Kada se Guje zvonce, okrenite hranu.

Uklonite odmrznute delove ako je moguce.
@ Nije pogodno za celo pile.
Hleb 0.1-1.0 kg 12 . Rasporedite u porculanskoj posudi na sredini rotacione
AUTO X2 ploCe. Za 1,0 kg rasporedite direktno na rotirajuci tanjir.

Kada se Cuje zvonce, okrenite, rasporedite i uklonite
odmrznute kriske.
Nakon odmrzavanja, pokrijte aluminijumskom folijom i

neka stoji 5-15 min, dok ne bude dobro odledeno.

Unesite samo teZinu hrane. Nemojte ukljuciti tezinu posude. Za hranu koja je teZa ili lakSa od teZina/kvantiteta

@ koji se nalazi na tabeli, koristite manuelno rukovanje. Krajnja temperatura ¢e varirati zavisno od pocetne
temperature. Odresci i kotleti treba da budu zamrznuti u jednom sloju. Mleveno meso treba da bude zamrznuto
u tankom obliku.

6.4 Zagrevanje hrane i pi¢a

Koli¢éina Podesa

Jacina

Vreme

AR -g/ml-  vanje energije -Min- g
Mieko, 1 Solja 150 Mikro 900 W 1 ne poklapati
Voda, 1 Solja 150 Mikro 900 W 2 ne poklapati
6 Solja 900 Mikro 900 W 8-10  ne poklapati
1 porcija 1000 Mikro 900 W 9-11  ne poklapati
Obrok za jedan tanjir 400 Mikro 900 W 4-6 poprskajte malo vode po sosu, poklopite,
promesajte na polovini zagrevanja
Supa/paprikas 200 Mikro 900 W 1-2 poklopite, promesajte nakon zagrevanja
Povrée 500 Mikro 900 W 3-5 ako treba, dodati malo vode, poklopite,
promesajte na polovini zagrevanja
Meso, 1 kriska " 200 Mikro 900 W 3 tanko rasporedite sos po vrhu, poklopite
Riblji file 200 Mikro 900 W 3-5  poklopite
Kolag, 1 kriska 150 Mikro 450 W -1 stavite u porculansku posudu
Hrana za bebe, 1 tegla 190 Mikro 450 W Va1 prebacite u odgovarajucu posudu za
mikrotalasnu, nakon zagrevanja dobro
promesaijte i proverite temperaturu
Topljenje margarina ili 50 Mikro 900 W Y poklopite
putera
Topljenje ¢okolade 100 Mikro 450 W 3-4 povremeno promesajte

Y od hladne/og
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6.5 Odmrzavanje

. o . Vreme
Kolicina PodeSa Jacina Vreme - S
e -g-  vanje energije -Min- hec St_?dl?:_‘a
Gulas 500 Mikro 270 W 8-9  promesajte na polovini odmrzavanja 10-30
Kolag, 1 kriska 150 Mikro 90 W 1-3  stavite u porculansku posudu 5
Voce 250 Mikro 270 W 3-5 rasporedite ravnomerno, okrenite na polovini 5
odmrzavanja
6.6 Kuvanje od odmrznutog
. o .- Vreme
Koli¢éina PodesSa Jacina Vreme o o
Hans -g-  vanje energije -Min- LEED St_i}l?:fa
Riblji file 300 Mikro 900 W 9-11  poklopite 2
Obrok od 400 Mikro 900 W 8-10 poklopite, promeSajte nakon 6 minuta 2
jednog tanjira
6.7 Kuvanje i rostilj
. o .. Vreme
Koli¢éina PodeSa Jacina Vreme . oy
HEns -g- vanje energije -Min- e st_wl?:!a
Prokule/ 500 Mikro 900 W 6-8  dodajte 4-5 vk vode, poklopite, promesSajte na -
Grasak polovini kuvanja
Sargarepa 500 Mikro 900 W 9-11  isecite na kolutove, dodaijte 4-5 vk vode, -
poklopite, promeSajte na polovini kuvanja
Pecenja 1000 Mikro 450 W 16-17 zacinite po ukusu, stavite na rotirajuci tanjir, 10
Dupli rostili 450 W 9-10" kasnije okrenite
Mikro 450 W 9-10
Rostilj 9-10
Rezanj 400 Rostilj 10-11" stavite na postolje, kasnije okrenite ", zacinite
pecenice 2 Rostilj 10-11  nakon roétiljanja
komada
Bruniranje Rostilj 12-15 stavite posudu na postolje
zapecenih jela
Topli sendvic 1 komad Rostilj 4-5"  stavite 2 komada hleba na postolje, jedan
sa sirom Rostilj 3-42  komad prekrijte sirom, kuvajte ", stavite
tostirani komad preko komada sa sirom,
okrenite i kuvajte ?
Zaledena pica 400 Mikro 450 W 4-5Y  stavite na rotirajuéi tanjir
Dupli rostili 450 W 5-6? stavite posudu na postolje ?

@

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu 3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati uklju¢en na 2 minuta nakon $to se
kuvanje okonéa. Otvorite vrata i zaustavice se, zatvorite vrata i ponovo ¢e se pokrenuti dok se 2 minuta ne
okonéaju (ukljuéujuci vreme otvaranja vrata). Ako rerna radi manje od 3 minuta ventilator se nece ukljuciti.
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7. SAVETI | NAZNAKE

7.1 Bezbedno posude za mikrotalasnu

Posude

Bezbedno za
mikrotalasnu

Komentari

Aluminijumska Vi X Mali komadi aluminijumske folije mogu se koristiti za zastitu hrane od

folija/posude od pregrevanja. Drzite foliju najmanje 2 cm od zidova pecnice, jer moze doci

aluminijumske folije do varni¢enja. Posude od folije nisu preporucljive, osim ako ih navodi
proizvodac pazljivo sledite uputstva.

Porcelan i keramika vIiX Porcelan, grnéarija, glazirano glineno posude i arkopal su obi¢no pogodni,
osim onih sa metalnim ukrasima.

Stakleno posude, npr. v Treba voditi raéuna prilikom kori$¢enja staklenog posuda, jer moze popucati

Pyrex ® ili napuknuti ako se naglo zagreva.

Metal X Ne preporucuje se upotreba metalnog posuda prilikom upotrebe
mikrotalasne energije, jer moze stvarati varnice, koje mogu izazvati pozar.

Plasti¢ne/polistirolske v Mora se voditi raéuna, jer se neke posude deformi$u, tope ili gube boju pri

posude, npr. za brzu visokim temperaturama.

hranu

Kese za zamrzivac/ v Moraju se probosti da bi para mogla da izlazi. Proverite da li su kese

pecenje odgovarajuce za upotrebu u mikrotalasnoj. Nemojte koristiti plasti¢ne ili
metalne vezice, jer se mogu istopiti ili zapaliti zbog varni¢enja metala.

Papir - tanjiri, Solje i v Koristite samo za zagrevanje ili upijanje vlage. Mora se voditi racuna, jer

kuhinjski papir pregrevanje moze izazvati pozar.

Slamnate i drvene v Uvek nadgledajte peénicu kada koristite ove materijale, jer pregrevanje

posude moze izazvati pozar.

Reciklirani papir i X Mogu sadrzati ekstrakte metala koji ¢e izazvati ,varni¢enje” i mogu izazvati

novine

pozar.

7.2 Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pec¢nici

Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Sastav Hrana bogata masnocom ili Secerom (npr. bozi¢ni puding, pite od jabuka) zahteva krace vreme
zagrevanja. Mora se voditi racuna, jer pregrevanje moze izazvati pozar.

Veli¢ina Radi ravhomernog kuvanja napravite sve jednake komade.

Temperatura Pocetna temperatura hrane uti¢e na koli¢inu vremena potrebnog za kuvanje. Zasec¢i hranu sa

hrane nadevima, (npr. krofne sa dZemom), da biste oslobodili toplotu ili paru.

Rasporedite Stavite najdeblje delove hrane prema spoljaSnjem delu posude, (npr. pile¢e batake).

Poklopac Koristite prijanjajucu foliju sa otvorima za mikrotalasnu ili odgovarajuci poklopac.

Probodite Hrana sa ljuskom, korom ili opnom mora se probosti na nekoliko mesta pre kuvanja ili zagrevanja
zbog nagomilavanja pare, $to moze izazvati eksploziju hrane, (npr. krompira, ribe, piletine,
kobasice).

VAZNO! Jaja se ne smeju zagrevati pomocéu mikrotalasne energije, jer mogu eksplodirati,
¢ak i nakon $to se kuvanje zavrsi, (npr. poSirana, tvrdo kuvana).

Promesaijte, Radi ravhomernog kuvanja neophodno je promesati, okrenuti i rasporediti hranu tokom pripreme.

okrenite, Uvek promesaijte i rasporedite od spoljasnje strane prema centru.

rasporedite

Stajanje Nakon kuvanja neophodno je vreme stajanja koje omoguc¢ava da se toplota ravnhomerno rasporedi
kroz hranu.

Zastitite Topli delovi mogu se zastititi malim komadima folije, koja odbija mikrotalase, (npr. pile¢e noge i

krila).
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i izbegli opekotine.

sprecili opekotine. Posude, aparate za kokice, kese za pec€enje u rerni itd. uvek otvarajte na udaljenosti od lica
i ruku da bi ste izbegli opekotine od pare. Uvek se odmaknite od vrata peénice kada ih otvarate da biste izbegli
opekotine od ispustene pare i toplote. Isecite punjenu pecenu hranu nakon zagrevanja da biste oslobodili paru

@ Koristite krpe za hvatanje vrelih sudova ili zastitne rukavice za rernu kada vadite hranu iz pe¢nice da biste

8. STA UCINITI AKO

Problem

Proverite dalli. ..

Mikrotalasna ne radi
pravilno?

Osiguradi u kutiji sa osigura¢ima rade.
Nije nestalo struje.
Ako osiguraci nastave da pregorevaju, obratite se kvalifikovanom elektri¢aru.

Mikrotalasni rezim ne radi?

Vrata su pravilno zatvorena.
Zaptivke vrata i njihove povrsine su Ciste.
Dugme POKRENI je pritisnuto.

Rotirajuéi tanjir se ne
okrece?

Nosa¢ tanjira je pravilno spojen sa pogonom.

Posuda za pecnicu ne prelazi preko rotacione ploce.

Hrana ne prelazi preko ivice rotacione ploce spre¢avajuci je da se okrece.
Nema nista u udubljenju ispod rotacione ploce.

Mikrotalasna nece da se
iskljuci?

Iskljucite uredaj sa napajanja.
Pozovite ovlas¢enog ELECTROLUX servisnog agenta.

Unutrasnje svetlo ne radi?

Pozovite svog ovlaséenog ELECTROLUX servisnog agenta. Unutrasnje svetlo
moze da zameni kvalifikovani ovla§¢eni ELECTROLUX servisni agent.

Hrani je potrebno vise
vremena za zagrevanje i
kuvanje nego pre?

Podesite duze vreme kuvanja (dupla koli¢ina = skoro duplo vreme) ili,
Ako je hrana hladnija nego obi¢no, okrecite je s vremena na vreme ili,
Podesite vecu postavku snage.

Vrata se nece otvoriti usled
nestanka struje?

Pazljivo otvorite vrata tako $to cete ih povuci od vas pri donjoj desnoj strani ugla
staklenih vrata.

9. SPECIFIKACIJE

Napon AC napajanja

220-240 V, 50 Hz, jednofazni

Osigura¢ na liniji napajanja

MuHumym 16 A

Potrebna AC shaga:

Mikrotalasna 1.4 kW
Rostilj 0.85 kW
Mikrotalasna/roétilj 2.20 kW

Izlazna snaga:

Mikrotalasna 900 W (IEC 60705)
Rostilj 800 W

Frekvencija mikrotalasa

2450 MHz " (Grupa 2 / klasa B)

Spoljasnje dimenzije:

NMB6G261UB 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (D)

Unutradnje dimenzije

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (D)2

Kapacitet pec¢nice

26 litara?

Rotirajuéi tanjir

@ 325 mm, staklena

Tezina

oko 19,5 kg
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" Ovaj proizvod zadovoljava zahteve Evropskog standarda EN55011. U skladu sa ovim standardom, ovaj proizvod
je klasifikovan kao oprema 2. grupe B klase. Grupa 2 znaci da uredaj namerno proizvodi energiju radiofrekvencije
u obliku elektromagnetne radijacije radi termike obrade hrane. Uredaj B klase znaci da je oprema pogodna za
upotrebu u domadéinstvu.

2 Unutrasnji kapacitet se izraGunava merenjem maksimalne $irine, dubine i visine. Stvarni kapacitet prijema hrane
je maniji.

10. ENERGETSKA EFIKASNOST

Informacije o proizvodu za potrosnju napajanja i maksimalno vreme za
postizanje primenjivog rezima niskog napajanja

PotroSnja napajanja pri pripravnosti sa uklju¢enim prikazom 0.8W
PotroSnja napajnja pri pripravnosti sa isklju¢enim prikazom 0.5W
Maksimalno vreme potrebno da oprema automatski dostigne primenljiv reZim niskog napajanja je 5 min

11. INFORMACIJE O ZASTITI OKOLINE

klase F efikasnosti. HemojTe bGauaTtu 3ajeaHo ca cmehem.
MpousBog BpaTuTe y NMOKanHu LeHTap

B 35 pelyKnMpar-e Unu ce obpartute
OMLUTUHCKOj KaHLenapuju.

Ovaj proizvod sadrZi izvor energije svetlosti E\/Ypehaje obenexeHe cumbonom

Peuunknupajte matepujane ca cumbonom rf:’_)
MakoBare ognoxute y ogrosapajyhe
KOHTEjHEpe paam peumknupatrba.

Momo3unTe y 3aLUTUTU XKUBOTHE CPEAVHE U
TbYOCKOT 3[ipaBrba Kao W'y peLiKimpaty
oTrnafHor MaTtepujana of eNeKTPOHCKUX U
enekTpuyHmx ypehaja.
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