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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar apzinas drosibas svarigumu, tapec izstrada un razo
paterina produktus, vispirms domajot par savu klientu drosibu.
Tomer ludzam but uzmanigiem, izmantojot elektrisko ierici, un
ieverot piesardzibas pasakumus.

SVARIGA INFORMACIJA PAR DROSIBU

« Pirms pirmas izmantoSanas parliecinieties, vai jusu elektrotikla
spriegums atbilst spriegumam, kas noradits uz datu plaksnites
lerices apaksa.

« Pirms pirmas lietosanas nonemiet un drosa veida atbrivojieties
no jebkura iepakojuma.

- Siierice ir paredzéta tikai lieto3anai majsaimnieciba.
Neizmantojiet ierici citiem meérkiem, iznemot paredzeto
lietojumu. Nelietojiet to transportlidzeklos vai laivas, kas atrodas
kustiba. Nelietojiet arpus telpam. Nepareiza lietosana var radit
traumas.

« Pirms lietosanas pilniba iztiniet elektribas vadu.

« Novietojiet ierici uz stabilas, karstumizturigas, lidzenas un sausas
virsmas pietiekama attaluma no malas, ka ari nedarbiniet to uz
karstuma avota, pieméram, uz plitinas, krasns, gazes plits, vai
tas tuvuma.

- Nepielaujiet, lai elektribas vads nokartos pari letes vai galda
malai, pieskartos karstai virsmai vai samezglotos.

« Novietojiet ierici vismaz 20 cm attaluma no sienam vai citiem
karstuma/tvaika jutigiem materialiem un nodrosiniet adekvatu
telpu virs ierices un tai visapkart gaisa cirkulacijas noluka.

- Lietosanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

« lerices darbibas laika un kadu laiku péc tas vaks un citas virsmas
saglabasies karstas. Lai nepielautu apdegumus, vienmer lietojiet
virtuves cimdus vai, ja iespgjams, izmantojiet rokturus vai
sledzus.

« Pirms tirisanas, parvietosanas vai uzglabasanas vienmer
parbaudiet, vai ierice ir parslegta stavokli OFF (izslegts),
atvienota no elektrotikla un atdzisusi.




STOLLAR IESAKA VISPIRMS ROPETIES PAR DROSIBU a

« Nelietojiet ierici, ja elektribas vads, elektribas kontaktdaksa vai
ierice ir jebkada veida bojata. Ja ierice ir bojata vai nepieciesama
apkope (iznemot tirisanu), ludzu, sazinieties ar Stollar® klientu
servisu vai dodieties uz vietni: stollar.eu

« Jebkuru apkopi, iznemot tirisanu, javeic Stollar® pilnvarotajam
servisa centram.

« Berni nedrikst rotalaties ar ierici.

» So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem un personas
ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai garigam spejam
vai personas bez pieredzes un zinasanam, tikai ja tas tiek
uzraudzitas vai tam tiek sniegti noradijumi attieciba uz ierices
drosu lietosanu un tas apzinas ar lietosanu saistitos riskus.

« lerici drikst tirit béerni, kas ir vecaki par 8 gadiem, un tikai
pieauguso uzraudziba.

« lericei un tas elektribas vadam jaatrodas bérniem, kas jaunaki
par 8 gadiem, nesasniedzama vieta.

+ Nelaujiet Skidrumam iek|ut ierice, lai novérstu elektrotraumas un
nepielautu issavienojumu.

« Turiet visas sastavdalas groza, lai pasargatu no sildelementu
saskares.

« Kad ierice darbojas, neaizklajiet gaisa iepludi un gaisa izvadi.

« Pannas piepildisana ar ellu var izraisit ugunsgréeku.

« Nepieskarieties ierices iekSpusei, kamer ta darbojas.

« Neuzticiet stravas vada nomainu vai laboSanu neautorizetai
personai.

« Nepievienojiet ierici elektrotiklam un nedarbiniet vadibas paneli
ar mitram rokam.

« Nepievienojiet ierici aréja taimera sledzim.

+ Nelietojiet ierici citos veidos neka tas aprakstits saja pamaciba.




STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

« Darbinot ierici, caur gaisa izpludes atverem izdalas karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpludes
atverem. Esiet uzmanigi ari no karsta tvaika un gaisa, iznemot
pannu no ierices. Lietosanas laika jebkuras pieejamas virsmas
var sakarst.

« Ja pamanat, ka no ierices izplust tumsi dumi, nekavejoties
atvienojiet ierici no elektrotikla. Pirms iznemt pannu no ierices,
pagaidiet lidz dumi parstaj izdalities no ierices.

So ierici nedrikst izmest ar standarta sadzives atkritumiem.
== 1d janogada vietejas pasvaldibas atkritumu savaksanas
centra, kas paredzets sim merkim, vai pie izplatitaja, kas
nodrosina sadu pakalpojumu. Lai iegutu papildu informaciju,
ludzu, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

>< Lai izvairitos no ugunsgréka, stravas trieciena un traumam,
neiegremdejiet udeni vai cita Skidruma elektribas vadu,
kontaktdaksu vai ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS




STOLLAR SMART AIR FRY AIR870 SASTAVDALAS

SASTAVDALAS
Stollar Smart Air Fry AIR870
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A. Temperatdras tausting G. Programmu izvéles tausting

B. Laika un temperaturas displejs H. Laika taustin3

C. 12 automatiskas gatavosanas programmas . START/PAUSE taustins

D. ON/OFF taustin$ J. Laika un temperatdras palielinasanas

E. Skatlodzin3 un samazinasanas taustini

F. Ventilacijas atveres K. Panna ar 6.5 grozu un paliktni

NOMINALIE PARAMETRI
220-240V~ 50/60Hz 1800W




STOLLAR SMART AIR FRY AIR870 IZMANTOSANA

IZMANTOSANA
Stollar Smart Air Fry AIR870

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus, uzlimes vai
etiketes.

2. Notiriet grozu, pannu un paliktni ar karstu Gdeni,
ar nedaudz pievienotu mazgasanas lidzekli un ne-
abrazivu svammiti. $is detalas drikst mazgat trauku
mazgajamaja masina.

3. Noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar tiru dranu.
Nav nepieciesams pildit pannu ar ellu un cepsanas
taukiem, jo ierice darbojas ar karstu gaisu.

IZMANTOSANA

1. Novietojiet ierici uz stabilas un sausas virsmas.
Parliecinieties, ka no visam ierices pusem ir 20 cm
brivas vietas.

. Pieslédziet ierici pie zemétas stravas kontaktligzdas.

. Uzmanigi izvelciet pannu no aerogrila.

. levietojiet sastavdalas groza.

. Uzmanigi ievietojiet pannu ar grozu ierice. Parlieci-
nieties, ka dalas ir ciedi nofiksétas tam paredzétaja
vieta.

& BRIDINAJUMS
Neparsniedziet MAX atzimi (atrodas
groza), jo tas var ietekmét ierices
veiktspéju un sabojat ierici.

U~ wN

A BRIDINAJUMS

GatavosSanas laika un kadu laiku péc
lietoSanas, nepieskarieties grozam, jo tas
klust loti karsts. Turiet grozu tikai aiz
roktura.

A BRIDINAJUMS
Nepildiet pannu ar ellu vai citiem
Skidrumiem!

6. Piespiediet ON/OFF taustinu, lai parslegtu ierici
gatavibas rezima.

7. lzvélieties vélamo gatavosanas programmu. Lai par-
slégtos starp gatavo3anas programmam, spiediet
programmu izvéles taustinu. Kad ir izvéléta vélama
gatavo3anas programma, piespiediet START/PAUSE
taustinu, lai saktu gatavosanu. Ja ir nepieciesams
pielagot gatavo3anas laiku, piespiediet laika tausti-
nu un tad spiediet $ vai < taustinus, lai palielinatu
vai samazinatu laiku ar 1 mindtes soli. Ja ir nepiecie-
sams pielagot gatavosanas temperatdru, piespiediet
temperatdras taustinu un tad spiediet $> vai <{
taustinus, lai palielinatu vai samazinatu temperatdru
ar 5 gradu soli. Laiku un temperattru var pielagot
ar gatavosanas cikla laika.

8. Gatavosanas laika piespiediet START/PAUSE tausti-
nu, lai apturétu gatavosanu, ja tas ir nepiecie3ams.
Lai turpinatu gatavo3anu, vélreiz piespiediet START/
PAUSE taustinu.

PIEBILDE

Lai atceltu programmu, pauzes laika piespiediet
ON/OFF taustinu. Ka ari programmu var atcelt
gatavosanas cikla laika, piespiezot ON/OFF
taustinu. Sildelements partrauks darboties, bet
ventilators turpinds darboties aptuveni 20 sekun-
des, lai drosibas nolikos atbrivotos no atlikusa
karsta gaisa.

9. Siierice ir aprikota ar SHAKE (sakratianas) atga-
dinajumu. Gatavosanas puscela, displeja iedegsies
SHAKE atgadinajums. Dazas sastavdalas ir nepiecie-
sams sakratit gatavosanas laika vidd. Lai to izdaritu,
izvelciet pannu no ierices, un turot to aiz roktura,
sakratiet. Pec tam ievietojiet pannu atpakal iericé.

10.Kad éediena gatavosana ir pabeigta, ierice atskanos
5 skanas signalus. Uzmanigi iznemiet pannu no
ierices un uzlieciet to uz karstumizturigas virsmas.

A SVARIGI

Péc taimera darbibas beigam
sildelements parstas darboties, bet
ventilators turpinas darboties aptuveni
20 sekundes, lai drosibas noliuikos
atbrivotos no atlikusa karsta gaisa.
11.Ja édiens nav gatavs, iebidiet grozu atpakal iericé.

lestatiet laiku un temperatdru ar P un < taustiniem
un piespiediet START/PAUSE taustinu.



STOLLAR SMART AIR FRY AIR870 IZMANTOSANA

12.1znemiet pagatavoto édienu no ierices.

a. Laiiznemtu édienu (piem., liellopu, vistu, galu
vai citas sastavdalas, kuru gatavosanas laika
Groza apaksa var tikt savakta lieka ella), izman-

Uzkodas, kuras var gatavot krasni, var pagatavot
ari aerogrila.

Optimalais fri kartupelu gatavosanas daudzums ir
500 grami.

tojiet knaibles, lai iznemtu édienu pa vienam .
gabalam.

b. Laiiznemtu édienu (piem., fri kartupelus,
darzenus, Cipsus vai citas sastavdalas, no kuram
neizdalas ella), vienkarsi apgrieziet grozu otradi,
lai izbértu édienu.

Aerogrilu var izmantot édiena sildisanai. Lai uzsil-
ditu édienu, iestatiet maksimalo temperattru un
laiku lidz 10 minGtém.

FRI KARTUPELU
PAGATAVOSANA MAJAS

13.Tiklidz ir pagatavota pirma porcija, ierice ir gatava 1. Nomazgajiet, nomizojiet un saskéléjiet kartupelus.
nakamajai porcijai. 2. Nomazgajiet kartupe|u ndjinas un nosusiniet tas ar
14.Kad gatavo3ana ir pabeigta, izsledziet ierici un virtuves dvieli.
atvienojiet to no stravas avota. 3. Uzlejiet 1/2 édamkaroti olivellas bjoda, pievienojiet
kartupelus un kartigi apmaisiet, lidz kartupeli ir
PADOMI o aep P

parklati ar ellu.

. lznemiet kartupelu ndjinas no blodas ar rokam vai
virtuves piederumiem, lai lieka ella paliktu bloda.
leberiet nujinas groza.

. Fritéjiet kartupelu ndjinas, sekojot noradém.

+ Maza izméra sastavdalam ir nepiecieSams nedaudz =~ 4
Tsaks gatavosanas laiks neka liela izméra sastav-
dalam.

« Lielam sastavdalu daudzumam ir nepiecieams 5
nedaudz ilgaks gatavosanas laiks.

+ Ediena kratisana sagatavosanas laika vidd, optimi-
z6s gatavosanas gala rezultatu un palidzes novérst
nevienmerigu édiena cep3anu.

» Negatavojiet aerogrila arkartigi taukainas sastavda-
las, piemeram, desas.

IEPRIEKS IESTATITAS GATAVOSANAS PROGRAMMAS

Programma Temperatura Laiks Sakratisana
Noklusejuma 180°C 15 min Ir
GRILL Grilesana 195°C 20 min Ir
AIRFRY Gaisa fritésana 200°C 18 min Ir
BROIL Apbraninasana 200°C 10 min Ir
REHEAT Atkartota uzsildisana 175°C 4 min Nav
ROAST Gaisa apcepsana 200°C 10 min Ir
CHICKEN Vista 195°C 22 min Ir
VEGETABLES Darzeni 180°C 10 min Ir
EGG Olas 160°C 18 min Nav
STEAK Steiks 200°C 10 min Ir
FRIES Fri kartupeli 200°C 20 min Ir
BAKE Kuka 160°C 20 min Nav
FISH Zivs 190°C 10 min Ir
Temperatdras diapazons 80°C-200°C

Laika diapazons 1 min—=60 min




APKOPE UN TIRISANA

APKOPE UN TIRISANA
Stollar Smart Air Fry AIR870

APKOPE UN TIRISANA + Noslaukiet ierices arpusi ar mitru dranu.
- Parliecinieties, ka ierice ir pilniba atdzisusi, izslégta + Notiriet pannu ar grozu un paliktni ar karstu adeni,
un atvienota no stravas avota. kam nedaudz pievienots mazgasanas lidzeklis,
izmantojiet neabrazivu Svammiti.
« Vai arl mazgajiet pannu ar grozu un paliktni trauku
Nelietojiet abrazivus tiritajus vai metala sik]lus, mazgajamaja masina (tikai augseja plaukta)
lai tiritu grila iekséjo vai aréjo virsmu. Tie + Ja grozam vai pannai ir pielipusi netirumi, piepildiet
saskrapés virsmu un bojas cepsanas platnu pannu ar karstu Gdeni, kam nedaudz pievienots
pretpiedeguma parklajumu. mazgasanas lidzeklis. Laujiet dalam pastavét un
tad kartigi noskalojiet.
& BRTDINAJUMS + Notiriet ierices iek3pusi ar nedaudz mitru, neabra-

zivu Svammiti. RUpigi nosusiniet.
Netiriet pannu, grozu, ierices iekSpusi un - Notiriet sildelementu ar tirisanas birsti, lai notiritu
arpusi ar metala virtuves piederumiem partikas atlikumus.

vai abraziviem tiriSanas lidzekliem, « Parliecinieties, lai visas dalas batu tiras un sausas.
jo tie var sabojat pretpiedeguma UZGLABASANA
parklajuma un virsmu. « Parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi un atvienota no
mainstrava avota.
« Parliecinieties, lai visas dalas bltu tiras un sausas.
+ Glabajiet ierici saliktu un uz tas neko nelieciet.

PROBLEMU NOVERSANA

Probléma Célonis Risinajums
Aerogrils nestrada.  lerice nav pieslégta pie Pieslédziet ierici pie zemétas rozetes.

mainstrava avota.
Ediens nav kartigi Parak liels ediena Gatavojiet porcijas, lai iegltu labaku un vienmeérigaku
pagatavots. daudzums. gatavosanas rezultatu.

lestatita temperatara ir Palieliniet temperatdru.

parak zema.
Ediens ir pagatavots  Dazi édieni ir jasakrata Ediens, kas atrodas viens virs otra (piem., fri kartupeli), ir
nevienmeérigi. gatavosanas laika vida. jasakrata, lai iegutu vienmeérigu gatavosanas rezultatu.
Nav iespé&jams Parak daudz édiena groza. Neparpildiet virs MAX atzimes.

ievietot pannu ierice.

No ierices nak balti  Tiek gatavotas taukainas  Fritéjot taukainas sastavdalas, panna satek liels ellas
dumi. sastavdalas. daudzums. Ella rada baltus dumus un panna uzsilst vairak ka
parasti. Tas neietekme ierices veiktsp&ju un gala rezultatu.

Panna ir taukaini atlikumi  Péc katras lietoSanas reizes parliecinieties, ka panna un grozs
no iepriek3éjas lietosanas. ir kartigi iztiriti.




STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA @

,Stollar®” labai rupinasi sauga. Prietaisus projektuojame ir
gaminame, pirmiausia galvodami apie jusy sauga. Mes taip pat
prasome, naudojantis elektros prietaisais, buti atidiems bei imtis
toliau nurodyty atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS INFORMACIJA

« Pries pirmajj prietaiso naudojima, jsitikinkite, kad elektros tinklo
jtampa tokia pati, kokia nurodyta prietaiso apacioje esancioje
etiketéje.

« Pries pirmajj prietaiso naudojima, nuimkite ir saugiai pasalinkite
visas pakuotés medziagas.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal paskirtj. Prietaiso nenaudokite vaziuojanciose
transporto priemonése ar laivuose. Nenaudokite lauke. Prietaisu
naudojantis netinkamai, galima susizeisti.

« PrieS naudodami prietaisg, iSvyniokite visg maitinimo laida.

« Prietaisg pastatykite ant stabilaus karsciui atsparaus lygaus
sauso pavirsiaus toliau nuo jo krasto ir nenaudokite ant tokiy
karscio Saltiniy kaip kaitviete, orkaité ar dujiné virykle bei salia
Ju-

« Saugokite, kad maitinimo laidas nebuty nusvires per baro ar
stalo krastg, nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy, nesusimazgyty.

« Naudojama prietaisg pastatykite bent 20 cm atstumu nuo sieny
ir kity karsciui bei garams jautriy medziagy ir, kad galéty laisvai
judéti oras, palikite pakankamai vietos virsuje bei iS Sonu.

« Jjungto prietaiso nepalikite be prieziuros.

« Kai prietaisas veikia ir Siek tiek laiko po naudojimo, dangtis ir
Kiti pavirSiai yra karsti. Kad iSvengtuméte nudegimuy, visuomet
naudokite orkaités pirstines arba, jeigu yra, naudokites
rankenomis.

« Pries valydami prietaisa, ji perkeldami ar pastatydami |
saugojimui skirtg vieta, jsitikinkite, kad prietaisas iSjungtas,
atjungtas nuo elektros tinklo ir atveses.
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« Nenaudokite prietaiso, jeigu pazeistas maitinimo laidas, kiStukas
ar pats prietaisas. Jeigu prietaisas sugedo arba prireiké atlikti
kitok| prieziuros darba nei valymas, kreipkités j ,Stollar®” klienty
aptarnavimo padalinj arba apsilankykite interneto svetaingje
stollar.eu

« Visus prieziuros darbus, iSskyrus valyma, reikety atlikti
jgaliotajame ,Stollar®” technines prieziuros centre.

« Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

« Vaikai nuo 8 mety ir asmenys su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties ir ziniy neturintys asmenys
Siuo prietaisu gali naudotis tik tuo atveju, jeigu juos priziuri ar
reikiamy ziniy apie saugy prietaiso naudojima suteikia uz jy
sauga atsakingas asmuo ir jie supranta galimus pavojus.

« Vaikai neturéty atlikti prietaiso valymo darby, nebent jie yra
vyresni kaip 8 mety ir juos kas nors priziuri.

« Prietaisa ir jo laida saugokite nuo jaunesniy kaip 8 mety vaiky.

- Cia pavaizduotas simbolis reiskia, kad prietaiso negalima
iISmesti su jprastinemis buitinemis atliekomis. Jj reikia pristatyti
j tam skirtg vietinj atlieky surinkimo centrg arba Sig paslauga
teikianciam prekybos atstovui. ISsamesnes informacijos
kreipkités j vietine valdzios institucija.

« Maitinimo laido, kistuko ar paties prietaiso nepanardinkite j
vandenj ar kitg skystj.

« Neleiskite skysciui patekti j prietaisg, kad iSvengtuméte elektros
smugio ar trumpojo jungimo.

« Visus ingredientus laikykite krepselyje, kad iSvengtuméte bet
kokio salycio su kaitinimo elementais.

« Kai prietaisas yra jjungtas ir veikia, neuzdenkite oro jleidimo
angos ir oro isleidimo angos.




STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA aD

« Uzpildant aliejumi kepimo inda, gali kilti gaisro pavojus.

« Nelieskite prietaiso vidaus, kai jis yra jjungtas ir veikia.

« Nesikreipkite | jokius nejgaliotus asmenims dél pazeisto
maitinimo laido pakeitimo ar pataisymo.

« Nekiskite prietaiso maitinimo laido kistuko j elektros lizdg ir
nesinaudokite valdymo pultu slapiomis rankomis.

« Nejunkite prietaiso prie isorinio laikmacio jungiklio.

+ Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, nei aprasyta Sioje
naudojimo instrukcijoje.

« Kepimo naudojant karsta org metu per oro isleidimo angas
iSeina karsti garai. Laikykite rankas ir veida saugiu atstumu
nuo gary ir oro isleidimo angy. ISimdami i$ prietaiso kepimo
indg, taip pat saugokités karsty gary ir oro. Bet kokie prieinami
pavirsiai naudojimo metu gali jkaisti.

+ Nedelsdami atjunkite prietaisa, jei pastebite is prietaiso
iSeinancius tamsius dumus. Pries iSimdami is prietaiso kepimo
inda palaukite, kol nustos eiti dumai.

ﬁ Cia pavaizduotas simbolis reiskia, kad prietaiso negalima

= iSMESti su jprastinémis buitinemis atliekomis. Jj reikia
pristatyti | tam skirtg vietinj atlieky surinkimo centra arba Sig
paslaugg teikianciam prekybos atstovui. ISsamesneés informacijos
kreipkités j vietine valdzios institucija.

>< Kad iSvengtumeéte elektros smugio, j vanden; ir jok] kita
skystj nemerkite maitinimo laido, kiStuko ar viso prietaiso.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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KOMPONENTAI
Stollar Smart Air Fry AIR870
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A. Temperatlros mygtukas
B. Laiko ir temperaturos ekranélis
C. 12 automatinés kepimo programos
D. Mygtukas ON/OFF (jungimas/isjungimas)
E. Langelis paZiUreti
F. Ventiliacijos (oro jleidimo) angos
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G. Programos mygtukas

H. Laiko mygtukas

I Mygtukas START/PAUSE (paleidimas/pristabdymas)

). Laiko ir temperatdros padidinimo / sumazinimo
mygtukas

K. Prikaistuvis su 6.51 krepsiu ir padékliuku

NOMINALIOS ELEKTRINIY PARAMETRU REIKSMES

220-240V~ 50/60Hz 1800W




STOLLAR SMART AIR FRY AIR870 NAUDOJIMAS

NAUDOJIMAS
Stollar Smart Air Fry AIR870

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

Nuimkite visas pakavimo medZiagas ir lipdukus ar
etlketes

. ISplaukite krep3elj ir kepimo indg karstu vandeniu

su nedideliu plovimo skyscio kiekiu ir naudodami
neabrazyvine kempinéle. Sias dalis saugu plauti
indaplovéje.

. Nuvalykite prietaiso vidy ir iSore Svaria Sluoste. Kepi-

mo indo nereikia uzpildyti aliejumi ir kepimo rieba-
lais, nes prietaisas veikia naudodamas karsta ora.

NAUDOJIMAS

1.

4,
5.

Pastatykite prietaisg ant tvirto ir sauso pavirsiaus.
|sitikinkite, kad iS5 visy prietaiso pusiy lieka 20 cm
laisvos vietos.

. |kiSkite maitinimo laido kiStuka j jZeminta sieninj

lizda.

. Atsargiai iStraukite krep3elj i$ karsto oro gruzdin-

tuves.

Sudekite j krep3elj ingredientus.

Atsargiai jdekite krepselj su kepimo indu | prietaisa.
|sitikinkite, kad jis uZsifiksavo.

A ISPEJIMAS

Nevirsykite MAX Zymos (esancios ant
krepSelio), nes tai gali turéti jtakos
prietaiso veikimui ir ji sugadinti.

A ISPEJIMAS

Nelieskite krepSelio kepimo metu ir dar
kurj laika po naudojimo, kadangi jis
labai jkaista. Krep3elj laikykite tik uz
rankenos.

A ISPEJIMAS
Nepilkite | kepimo ind3 aliejaus ar kity
skysciuy!

6. Paspausdami mygtukg ON/OFF, prietaisg perjunkite

7.

i parengties rezima.

Pasirinkite pageidauting i$ anksto uZprogramuota
maisto ruosimo funkcijg. Norédami perjungti
maisto ruosimo funkcijas, spauskite programos

mygtuka. Pasirinke pageidauting maisto ruosimo
funkcija, kad prasidety maisto ruosimas, paspauski-
te mygtuka START/PAUSE. Jeigu reikia pakeisti laika,
paspauskite laiko mygtuka ir tada mygtuku > arba
< 1 minutés zingsniais padidinkite arba sumazinkite
laika. Jeigu reikia pakeisti temperatira, paspauskite
temperatlros mygtuka ir tada mygtuku $ arba <
5 laipsniy Zingsniais padidinkite arba sumaZinkite
temperatlra. Laika ir temperatira taip pat galima
keisti ir maisto ruosimo proceso metu.

8. Maisto gaminimo metu prireikus pristabdyti pro-
cesa, paspauskite START/PAUSE. Kad gaminimo pro-
cesg pratestumete, vel paspauskite START/PAUSE.

PASTABA

Norédami nutraukti maisto gaminimo prog-
ramgq, pristabdymo metu paspauskite mygtukq
ON/OFF. Maisto gaminimo programq galima
nutraukti ir maisto gaminimo metu paspaudziant
mygtukg ON/OFF. Kaitinimo elementas nustos
veikti, taciau ventiliatorius ir toliau veiks apie

20 sekundziy, kad atsikratyty likusio karsto oro
saugumui uztikrinti.

9. Sis modelis taip pat turi priminimo funkcija SHAKE
(PAPURTYTI). Praéjus pusei maisto ruosimo proceso,
parodomas priminimas SHAKE (PAPURTYTI). Kai
kuriuos ingredientus reikia pakratyti praéjus pusei
kepimo laiko. Norédami tai padaryti, istraukite is
prietaiso kepimo inda, laikydami jj uZ rankenos,
ir pakratykite kepimo inda. Tada kepimo inda vel
istumkite | prietaisa.

10.Kai kepimas bus baigtas, 5 kartus suskambes skam-
butis. Atsargiai iSimkite i$ prietaiso kepimo indg ir
padekite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus.

A SVARBU

Praéjus laikmaciu nustatytam laikui,

kaitinimo elementas nustos veikti,

taciau ventiliatorius ir toliau veiks apie

20 sekundZiy, kad atsikratyty likusio

karsto oro saugumui uztikrinti.

11.Jeigu ingredientai dar neparuosti, tiesiog vél j
prietaisg jstumkite krepsj. Spaudinédami laiko ir
temperattros mygtukus Y ir <, nustatykite trukme
ir temperatdrg ir paspauskite START/PAUSE.
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12.15imkite i3 prietaiso iskepusj maista

a. Norédami isimti ingredientus (pvz., jautiena,
vistiena, mesa ar bet kokius kitus ingredientus,
kuriy krep3elio apacioje bus surinktas aliejaus
perteklius), naudokite Znyples ir iSimkite ingre-
dientus po viena.

b. Norédami iSimti ingredientus (pvz., traskucius,
darZoves, bulves ar bet kokius kitus ingredientus
be aliejaus pertekliaus), paspauskite krepselio
isémimo mygtuka ir tiesiog apverskite krepselj,
kad ispiltuméte ingredientus.

13.15kepes viena ingredienty partija, prietaisas i3 karto
yra pasiruoses kepti kitg partija.

14.Kai kepimas bus baigtas, i$junkite prietaisa ir iStrau-
kite maitinimo laido kistuka s lizdo.

PATARIMAI

+ Smulkiy ir nedideliy ingredienty kepimo laikas
bus Siek tiek trumpesnis nei stambiy ir dideliy
ingredienty kepimo laikas.

« Didelio ingredienty kiekio kepimo laikas bus Siek
tiek ilgesnis.

« Pakratant ingredientus jpusejus gaminimo laikui
optimizuojamas galutinis kepimo rezultatas ir
tai gali padéti iSvengti netolygaus ingredienty
iSkepimo.

Karsto oro gruzdintuveje nekepkite labai riebiy
ingredientu, pavyzdziui, desry.

Uzkandziai, kuriuos galima kepti orkaitéje, gali bati
kepami ir karsto oro gruzdintuvéje.

Optimalus gruzdinty bulvyciy kiekis yra

500 gramu.

Karsto oro gruzdintuve galite naudoti ir
ingredientams pasildyti. Noredami pasildyti
ingredientus, nustatykite maksimalia temperatira
iki 10 minuciy.

NAMINIU GRUZDINTU BULVYCIU
GAMINIMAS

1.

Nuplaukite, nulupkite ir supjaustykite bulves
pailgomis lazdelemis.

. Kruopsciai nuplaukite bulviy lazdeles ir nusausinkite

jas virtuviniu ranksluosciu.

. Ipilkite | dubenj 1/2 Sauksto alyvuogiy aliejaus,

sudekite bulviy lazdeles ir maisykite, kol jos
pasidengs aliejumi.

. ISimkite lazdeles is dubens pirstais arba virtuves

jrankiais, kad aliejaus perteklius likty dubenyje.
Sudékite bulviy lazdeles | krep3elj.

. Bulviy lazdeles kepkite pagal Sioje naudojimo

instrukcijoje pateiktas rekomendacijas.

IS ANKSTO NUSTATOMOS KEPIMO PROGRAMOS

Meniu Numatytoji temperatira Numatytoji trukme Papurtymas
Numatytasis 180°C 15 min Taip
GRILL Kepinimas 195°C 20 min Taip
AIRFRY Kepinimas oru 200°C 18 min Taip
BROIL Didelis karstis 200°C 10 min Taip
REHEAT Pasildymas 175°C 4 min Ne
ROAST Meésos kepimas 200°C 10 min Taip
CHICKEN Visciukas 195°C 22 min Taip
VEGETABLES DarZoves 180°C 10 min Taip
EGG Kiausinis 160°C 18 min Ne
STEAK Kepsnys 200°C 10 min Taip
FRIES Bulviy Siaudeliai 200°C 20 min Taip
BAKE Kepiniy kepimas 160°C 20 min Ne
FISH Zuvis 190°C 10 min Taip
Temperatdros ribos 80°C-200°C

Laiko ribos 1 min—=60 min
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PRIEZIURA IR VALYMAS
Stollar Smart Air Fry AIR870

PRIEZIURA IR VALYMAS « Jei ant krepselio ar kepimo indo dugno prilipo
- Isitikinkite, kad prietaisas yra pilnai atvéses, nedvarumy, jpilkite j kepimo inda karsto vandens ir
iSjungtas, o maitinimo laido kistukas néra jjungtas Siek tiek plovimo skyscio. |dekite krepSel] | kepimo
j elektros lizda. inda ir palikite kepimo inda su krep3eliu mirkti
& apie 10 minuciy. Leiskite dalims pamirkti ir tada
: iSplaukite
ISPEJIMAS « Prietaiso vidy valykite sudrékinta neabrazyvine
Nevalykite kepimo indo, krepselio, kempinéle. Kruops¢iai isdZiovinkite.
prietaiso vidaus ir iSorés metaliniais + Kaitinimo elementa nuvalykite valymo Sepeciu, kad
virtuveés jrankiais arba abrazyvinémis pasalintumete visus maisto likucius.
valymo med¥iagomis, nes tai gali + |sitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
pazeisti nelipnia danga ir pavirsiy. SAUGOJIMAS
+ Prietaiso iSore valykite drégna Sluoste. - Isitikinkite, kad prietaisas yra atveses ir i§jungtas i$
« Prikaistuvj su krepsiu ir padékliuku, panaudodami elektros lizdo.
nesveiciamaja kempine, iSplaukite karStu vandeniu - Isitikinkite, kad visos dalys yra dvarios ir sausos.
su plovimo priemone. « Laikykite prietaisa surinkta ir nieko nedékite ant
« Prikaistuvj su krepsiu ir padekliuku taip pat galite jo virsaus.

plauti indaplovéje (tik virdutinéje lentynoje).

PROBLEMOS IR JU SALINIMAS

Problema Priezastis Sprendimas

Karsto oro Prietaisas nejungtas | Jkiskite maitinimo laido kistuka j jZemintg sieninj elektros lizda.
gruzdintuvé neveikia. elektros lizda.

Ingredientai iSkepa  Per didelis ingredienty Kepkite partijomis, kad produktai geriau ir lygiau iskepty.

netinkamai. kiekis.

Nustatyta per Zema Padidinkite temperatira.

temperatdra.
Ingredientai iSkepa  Kai kuriuos maisto Ingredientus, kurie guli vienas ant kito (pvz., bulvytes) reikia
nevienodai. produktus reikia pakratyti  pakratyti, kad jie vienodai iSkepty.

jpuséjus kepimo laikui.
Nejmanoma j | krep3elj prideta per daug NevirSykite MAX Zymos.
prietaisg jdéti ingredienty.
kepimo inda.
13 prietaiso iSeina Kepami riebus Kepant riebius ingredientus, | kepimo indo apacia nuteka
baltos spalvos ingredientai. didelis aliejaus kiekis. Aliejus formuoja baltos spalvos, o
dumai. kepimo indas jkaista labiau nei paprastai. Tai neturi jtakos

kepimui ir galutiniam rezultatui.

Kepimo inde yra riebaly Pasirtpinkite, kad po kiekvieno naudojimo kepimo indas ir
likuciy po ankstesnio krepselis bty tinkamai isvalomi.
naudojimo.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollar® to6tajad on vaga ohuteadlikud. Oma seadmete disaini-
misel ja tootmisel peame ennekdike silmas teie turvalisust.
Palume teil siiski olla elektriseadmete kasutamisel teatud maaral
ettevaatlik ning jargida alltoodud ettevaatusabindusid.

OLULISED OHUTUSJUHISED

« Enne esimest kasutuskorda kontrollige, et vooluvorge pinge
vastaks seadme all asuval andmeplaadil toodud pingele.

« Eemaldage kdik pakkematerjalid ja kérvaldage need kasutuselt
keskkonnale ohutult.

« Seade on modeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises.
Kasutage seadet ainult sihtotstarbeliselt. Arge kasutage
seadet liikuvates soidukites voi veesoidukites. Seade ei sobi
kasutamiseks valistingimustes. Vaarkasutus voib pdhjustada
vigastusi.

- Kerige toitejuhe enne kasutamist taielikult lahti.

« Asetage seade stabiilsele, kuumakindlale, Uhetasasele, kuivale
pinnale, servast eemale. Arge kasutage seadet kuumusallikate
nagu pliidiplaat, ahi voi gaasipliit peal ega lahedal.

« Arge laske juhtmel vabalt laua voi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku puutuda voi keerdu minna.

« Asetage seade vahemalt 20 cm kaugusele seintest, kardinatest
ja muudest kuumuse voi auru suhtes tundlikest materjalidest.
Tagage seadme kohal ja koikidel kulgedel piisavalt ruumi, et dhk
saaks vabalt liikuda.

- Arge jatke to6tavat seadet jarelevalveta.

« Seadme juurdepaasetavad osad on kuumad seadme kasutamise
ajal ja monda aega parast seda. Poletuste voi isikuvigastuste
valtimiseks kasutage alati isoleeritud pajakindaid voi puudutage
ainult kaepidemeid ja nuppe.

« Enne puhastamist, kohalt liigutamist voi hoiule panekut
veenduge, et seade on valja lUlitatud ja pistik on
seinapistikupesast valja tdmmatud ning laske seadmel jahtuda.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

- Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe, pistik voi seade ise on
mingil viisil kahjustada saanud. Kui seade on saanud kahjustada
vOi vajab muid hooldustdid peale puhastamise, votke Uhendust
Stollar® klienditeenindusega voi kulastage meie veebilehte
stollar.eu

+ Kogu hoolduse (v.a puhastamine) peab labi viima selleks
volitatud Stollar® teeninduskeskus.

« Lapsed ei tohi seadmega mangida.

« Lapsed (vahemalt 8-aastased) ja isikud, kelle fUusilised,
sensoorsed voi vaimsed voimed on piiratud voi kellel puuduvad
piisavad kogemused voi teadmised seadme kasutamiseks,
tohivad seadet kasutada jarelevalve all voi juhul, kui neile on
antud juhiseid seadme kasutamiseks ja nad maoistavad sellega
seonduvaid ohtusid.

« Alla 8-aastased lapsed seadet puhastada ega selle hooldustoid
ei tohi. Vanemad kui 8-aastased lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldustoid teha ainult jarelevalve all.

+ Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele
kattesaamatult.

« See sumbol naitab, et seadet ei tohi visata majapidamisjaatmete
hulka. Viige kasutuskolbmatuks muutunud seade vastavasse
kohalikku kogumispunkti voi sellekohast teenust pakkuvale
edasimuujale. Lisateavet saate kohalikust omavalitsusest.

- Arge pange toitejuhet, pistikut ega seadet vette ega muusse
vedelikku.

« Elektriloogi voi -lUhise valtimiseks arge laske vedelikul
seadmesse sattuda.

« Hoidke koik toiduained korvis, et need ei puutuks kokku
kuumutuselementidega.
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- Arge katke tootava seadme 6hu sissevotu- ja valjalaskeavasid
kinni.

« Anuma taitmine 6liga voib pdhjustada tulekahjuohu.

- Arge puudutage tdotavat seadet seespoolt.

« Arge laske kahjustunud toitejuhet remontida ega vahetada
selleks volitamata isikul.

« Arge Uhendage seadme pistikut pessa ega kasutage juhtpaneeli
margade katega.

- Arge Uhendage seadet valise taimerillilitiga.

- Arge kasutage seadet muul eesmargil kui selles kasutusjuhendis
kirjeldatud.

« Seadme kasutamise ajal tuleb selle 6hu valjalaskeavadest
kuuma auru. Hoidke kaed ja nagu kuumast aurust ja 6hu
valjalaskeavadest ohutul kaugusel. Samuti olge ettevaatlik
anuma valjavotmisel seadmest, et te end kuuma auru ja 6huga
ei poletaks. Seadme juurdepaasetavad osad voivad kasutamise
ajal kuumaks minna.

« Kui seadmest tuleb tumedat suitsu, tdmmake selle pistik kohe
pesast valja. Enne anuma eemaldamist seadmest oodake, kuni
suitsu enam ei tule.

See sUmbol naitab, et seadet ei tohi visata
== Majapidamisjaatmete hulka. Viige kasutuskdlbmatuks
muutunud seade vastavasse kohalikku kogumispunkti voi
sellekohast teenust pakkuvale edasimuujale. Lisateavet saate
kohalikust omavalitsusest.

>< Elektrilodgi ohu valtimiseks arge pange toitejuhet, pistikut
ega seadet vette ega muusse vedelikku.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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SEADME OSAD
Stollar Smart Air Fry AIR870
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G. Programminupp
H. Valmistusaja nupp
. Kaivitamise ja katkestamise nupp START/PAUSE
J. Valmistusaja ja temperatuuri
suurendamise / vahendamise nupud
K. Anum, 6.5-liitrine korv ja polster
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KASUTAMINE
Stollar Smart Air Fry AIR870

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

1. Votke seade taielikult pakendist valja ja eemaldage
etiketid.

2. Puhastage korv ja anum hoolikalt mitteabrasiivse
pesukasna ja sooja veega, millele on lisatud veidi
noudepesuvahendit. Neid osi tohib pesta ka noude-
pesumasinas.

3. Puhkige seadet sees- ja valjastpoolt puhta lapiga.
Arge pange anumasse oli ega rasva, sest seade
tootab kuuma ohuga.

KASUTAMINE

1. Pange seade uhetasasele ja kuivale pinnale. Veen-
duge, et koigil seadme kulgedel on vahemalt 20 cm
vaba ruumi.

2. Uhendage toitepistik kaitsemaandatud seinapisti-
kupessa.

3. Tommake korv ettevaatlikult seadmest valja.

4. Pange toiduained korvi.

5. Pange korv ja anum ettevaatlikult seadmesse. Veen-
duge, et need lukustuvad oma kohale.

& HOIATUS!

Arge uletage MAX-tahist (asub korvil),
sest see voib mojutada seadme
toovoimet ja seadet kahjustada.

A HOIATUS!

Arge puudutage korvi seadme tootamise
ajal ega monda aega parast seda, sest
korv laheb vaga kuumaks. Hoidke korvi
ainult kaepidemest.

A HOIATUS!
Arge pange anumasse oli ega vedelikku!

6. Seadme lulitamiseks toooleku reZiimi vajutage
sisse-valja lulitamise nuppu.

7. Valige soovitud eelseadistatud valmistusfunktsioon.
Valmistusfunktsioonide vahel lulitamiseks vajutage
programminuppu. Pdrast soovitud funktsiooni
valimist vajutage valmistamise alustamiseks nuppu
START/PAUSE. Valmistusaega saate reguleerida
nupust ja seejarel nupust $ voi <, millega suuren-
datakse voi vahendatakse valmistusaega 1 minuti
kaupa. Temperatuuri saate reguleerida nupust ja
seejarel nupust Y véi <{, millega suurendatakse
vOi vahendatakse temperatuuri 5 kraadi kaupa.
Valmistusaega ja temperatuuri saab reguleerida ka
valmistamise ajal.

8. Kui soovite toiduvalmistamise katkestada, vajutage
nuppu START/PAUSE. Jatkamiseks vajutage sama
nuppu uuesti.

MARKUS

Valmistusprogrammi tiihistamiseks pausi ajal
vajutage sisse-vdilja lilitamise nuppu. Valmis-
tusprogrammi saab tiihistada ka valmistamise
ajal, vajutades sisse-vdilja lilitamise nuppu.
Kuumutuselement l6petab t66, kuid ventilaator
toétab veel 20 sekundit.

9. Sellel mudelil on raputamise (SHAKE) meeldetule-
tus. See kuvatakse poole valmistusaja peal. Monda
toiduainet on vaja poole valmistusaja peal rapu-
tada. Selleks tommake anum kaepidemest hoides
seadmest valja ja raputage anumat. Lukake anum
seadmesse tagasi.

10. Kui toit on valmis, heliseb kell viis korda. Votke
anum ettevaatlikult seadmest valja ja asetage see
kuumakindlale alusele.

A OLULINE TEAVE!

Taimeri too loppedes lopetab
kuumutuselement too, kuid ventilaator
tootab veel 20 sekundit.

11.Kui toit vajab veel klipsemist, Itkake korv lihtsalt
seadmesse tagasi. Reguleerige t60aega ja tempe-
ratuuri vastavatest > ja <{ nuppudest ja vajutage
nuppu START/PAUSE.
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12.Votke valmis toit seadmest valja.

a. Votke toiduained (nt liha vms, millest on anuma
pohja kogunenud vedelikku) anumast valja
ukshaaval tangide abil.

b. Krépsude, kdogiviljiade, kartulite vms toiduai-
nete, millest ei ole eraldunud vedelikku, valja
votmiseks vajutage korvi lahti lukustamise nup-
pu, keerake korv tagurpidi ja valage toiduained
vélja.

13.Seadmes saab jarjest valmistada mitu portsjonit
toiduaineid.

14.Kui toit on valmis, lulitage seade valja ja tommake
selle pistik pesast valja.

NOUANDED

+ Vaiksemaid toiduaineid voib olla vaja kiipsetada
vahem kui suuremaid.

«+ Suuremat kogust toiduaineid on vaja veidi kauem
kUpsetada.

- Toiduainete raputamisel poole valmistusaja peal
jaab 16pptulemus optimaalsem ja toit kiipseb
Uhtlasemalt.

EELSEADISTATUD PROGRAMMID

Seade ei sobi vaga rasvase toidu, nt vorstikeste
valmistamiseks.

Seadmes saab valmistada koiki suupisteid, mida
tavaliselt ahjus valmistate.

Friikartulite soovitatav kogus on 500 g.

Seadet saab kasutada ka toidu soojendamiseks.
Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur kuni
10 minutiks maksimumi peale.

KODUSTE FRIIKARTULITE
TEGEMINE

1.
2.

Peske, koorige ja viilutage kartulid.
Peske kartuliviilud hoolikalt ja kuivatage kodgika-
teratiga.

. Valage kaussi 1/2 spl oliivioli, pange kartuliviilud

sinna sisse ja segage, kuni viilud on &liga kaetud.

. Votke viilud anumast vélja sormedega voi kdogi-

riistaga, nii et liigne 6li jadb anumasse. Pange viilud
korvi.

. Frittige kartuleid vastavalt juhistele.

Menu Vaikimisi temperatuur Vaikimisi valmistusaeg Raputage
Vaikimisi 180°C 15 min Jah
GRILL Grill 195°C 20 min Jah
AIRFRY AirFry 200°C 18 min Jah
BROIL Hautamine 200°C 10 min Jah
REHEAT Soojendamine 175°C 4 min Ei
ROAST Praad 200°C 10 min Jah
CHICKEN Kana 195°C 22 min Jah
VEGETABLES Koogiviljad 180°C 10 min Jah
EGG Muna 160°C 18 min Ei
STEAK Praetlkk 200°C 10 min Jah
FRIES Friikartulid 200°C 20 min Jah
BAKE Kupsetamine 160°C 20 min Ei
FISH Kala 190°C 10 min Jah
Temp vahemik 80°C-200°C

Ajavahemik 1 min—=60 min




HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE

HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE
Stollar Smart Air Fry AIR870

HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE

+ Veenduge, et seade on taiesti jahtunud, valja
lUlitatud ja pistik pesast valja tommatud.

& HOIATUS!

Arge puhastage anumat, korvi ning
seadmest sise- ja pealispinda traadist
kiiirimisnuustikutega ega abrasiivsete
puhastusmaterjalidega, sest see vdib
kahjustada nakkumatut katet ja
pealispinda.
+ PUhkige seadme valispinda niiske lapiga.
Peske anumat, korvi ja polstrit kuuma vee, puhas-
tusvahendi ja mitteabrasiivse pesukasnaga.

Korvi ja polstrit voib pesta ka ndudepesumasina
Ulemisel restil.

TORKED JA NENDE KORVALDAMINE

Probleem Pohjus

+ Korvi v6i anuma pdhja kleepunud mustuse
eemaldamiseks taitke anum sooja vee ja vahese
ndudepesuvahendiga. Laske neil osadel enne pesu
liguneda.

+ Puhastage seade seespoolt veidi niiske, pehme
lapiga. Kuivatage hoolikalt.

+ Puhastage kuumutuselement puhastusharjaga, et
koik jadgid eemaldada.

+ Veenduge, et koik osad on puhtad ja kuivad.

HOIUSTAMINE
+ Veenduge, et seade on jahtunud ja et selle pistik
on pesast valja tdmmatud.
+ Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad.
+ Pange seade hoiule pustiasendisse ning arge
asetage midagi seadme peale.

Lahendus

Seade ei tO0ta. Pistik ei ole pistikupessa

Uhendage pistik seinapistikupessa.

Uhendatud.
Toit ei kupse Toitu on liiga palju. Parema ja Uhtlasema tulemuse saamiseks valmistage
korralikult. toitu portsjonite kaupa.

Seadistatud temperatuur on Suurendage temperatuuri.

liga madal.
Toit kiipseb Ménda toiduainet on vaja poole Uksteise peal olevaid toiduaineid (nt friikartulid) tuleb

ebalhtlaselt. valmistusaja peal raputada.

Uhtlase tulemuse saamiseks raputada.

Anum ei ldhe
seadmesse.

Korvis on liiga palju toitu.

Jargige maksimumtahise margistust.

Seadmest tuleb Valmistate rasvast toitu.

valget suitsu.

Rasvase toidu valmistamisel lekib anuma péhjast oli. Oli
tekitab valge suitsu ja anum kuumeneb tavalisest enam.
See ei mojuta seadme téGomadusi ega I6pptulemust.

Anumas on eelmisest
kasutuskorrast rasvajaake.

Puhastage anumat ja korvi enne igat kasutuskorda
hoolikalt.



PEKOMEHJIAITNA STOLLAR - BESOITACHOCTD HA ITEPBOM MECTE

Stollar® oyeHb cepbe3HO OTHOCKTCA K Be3onacHoCTK. Mbl pas-
pabaTbiBaeM 1 MPOM3BOAMM YCTPONCTBA C y4eTOM obecneyeHus
BalLen 6e3onacHocT. Kpome TOro, Mbl MpoCcmM Bac cobofaTh
M3BECTHYIO OCTOPOXKHOCTb NMPU UCMNOJSIb30BaAHMM NOObIX 31EKTPO-
YCTPOWICTB W CJ1e00BaTb HUXXEN3NOXKEHHBIM UHCTPYKLUMAM.

BAJKHO!

« [lepen nepBbIM NCNOMb30BaHNEM ybeamuTech, YTO NapameTpbl
3/1eKTPOCHAOXEeHMA COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM Ha Tabanyke Ha
[HWLLE YyCTPOMCTBA.

Mepern nepBbIM NCMONB30BAHMEM YAANNTE U C HAANeXaLLlMK

MepamMu NpeaoCTOPOXHOCTI BbIBPOChTE BCE YNakOBOYHbIE Ma-

Tepunansl.

3TO YCTPOWCTBO NpeAHa3HayYeHo Tobko A1a 6bITOBOro mc-

NONb30BaHMA. He NCnoNb3ynTe YCTPOMCTBO B KaKUX-IMOO UHbIX

Lenax, KpOMe ero HasHaveHud. He ncnonbsymte B ABMXKYLLIXCA

TPAHCMOPTHbIX CPeACTBAX UM Ha NofAkax. cnonb3ynTte TONbKO

B MOMeLLeHnsax. HenpaBuibHOe MCNOIb30BaHMEe MOXET Npuse-

CTW K TPaBMaM.

* [TONHOCTBIO pa3MoTanTe LWHYP NUTaHKA nepesn
NCNOMb30BaHNEM.

« [loCcTaBbTe YCTPOMCTBO NOAAsbLLUE OT Kpasd Ha YCTONYMBYIO,
TEPMOCTOMKYIO, TOPU3OHTASIbHYIO U CyXYtO MOBEPXHOCTb. He nc-
MONb3yNTE Ha KaKOM-TMOO0 NCTOYHMKE Temna, HanpuMmep aeK-
TPWYECKOW 1Y ra30BoW NANTE UK NMedke, Unn BBaM3N Hero.

* He gonyckanTe, 4TobbI LUHYP NUTaHWA CBMCAN C Kpas CTONA,
Kacaca ropavmx noBepxHOCTEN 1K 3aBA3bIBAJICA Y3/1aMW.

* PasmeLlLanTe yCTPONCTBO Ha PACCTOAHNN KaK MUHUMYM 20 CM
OT CTEH 1 OPYrMX MaTEPUAoB, pearnpyoLLX Ha TeNa0 nim
nap, 1 obecneybTe 4OCTaTOYHO MeCTa Hafd YCTPOMCTBOM U BO-
Kpyr AN UMPKY AUy BO34yxa.

« He octaBnsnTe yctponcTBo 6e3 npucMoTpa BO BpeMs paboTsl.

« Korga ycTponcTBo paboTaeT v B Te4eHne HeKOTOPOro BpeMeEHH
nocsie 3TOro, TeMnepaTtypa Kopryca 1 Apyrux NoBepxHoCTel
6yneT BbICOKOW. YTOObI M36exXaTb OXKOroB, BCeraa MCnob3ymnTe




PEKOMEHJALIA STOLLAR - BESOITACHOCTE HA TTEPBOM MECTE

3aLLUMTHbIe MPUXBATKM MV MONb3YNTECh PyYKaMn 1 AepKaTens-
MW, €CNIN OHW eCTb.

« MNepen 04nCTKOW, NepemMeLLeHreM U yOOpKoW Ha XpaHeHue
0bs3aTeNnbHO ybeamTech, YTO YCTPOMCTBO BbIK/IIOYEHO, OTCOEAMN-
HEHO OT PO3ETKM M NOSHOCTBIO OCTHISIO.

* He ncnonb3ynte yCTPOMCTBO, €CN LUHYP NUTAHWA, LUTEKEP UK
yCTPOWCTBO MOBPeXAeHb! KakM-nnbo obpasom. Ecam yctpont-
CTBO MOBPEXAEHO 1K TpebyeTca Kakoe-1mbo obcnyxnBaHve,
Kpome o4ncTKkM, obpallianTech B Cyxby nogaepxkn Stollar®
NN 3anauTe Ha Beb-caunT: stollar.eu

- Jlloboe obcnyxmnBaHmne, MOMMMO OYUCTKM, OOSIKHO BbIMNOHATL-
CA B aBTOPWU30BAHHOM CepBUCHOM LeHTpe Stollar®.

« He ponyckawnTe, 4TOObI AETW UrPan C YCTPONCTBOM.

* OTO YCTPOMCTBO MOXET UCMOJIb30BaTbCA OeTbMU CTaplue 8 net
Y MOObMU C OrPaHUYEHHbIMU HU3NYECKNMK, CEHCOPHBIMU U
YMCTBEHHbIMY CMOCOBHOCTAMM, TONIbKO €C/IM OHW HAXOAATCS
nog, HabatoaeHneM UM UM OblI OaHbl YKa3aHUA OTHOCUTE N b-
HO He30MacHOro MCMOJb30BaHMA YCTPOWCTBA, Y OHW MOHUMALOT
BO3MOXHbl€ OMaCHOCTY.

« O4unCTKa 1 0BCNYKMBaHKE HE MOTYT MPOM3BOAUTLCS AETbMU
MiadLwe 8 net n 6e3 Hagsopa.

« [lep>xnTe yCTPONCTBO M €ro LUHYP HegoCTYNHbIMK 018 AeTen
Miaglle 8 ner.

« MOKa3aHHbIN CMMBOJT O3HAYaeT, YTO 3TO YCTPOWUCTBO HE MOXEeT
YTUAN3MPOBATLCA C BbITOBbIMM OTX0AaMK. Ero Heobxoanmo
COaTb B CMELMann3MpPOBaHHbIA MyHMUMNAAbHbIN LIEHTP cbopa
OTXOA0B WA OWepy, NpefoCTaBAoLLEMY TaKyto ycyry. 3a
bonee nogpobHor MHpopMaLmen obpaLlanTecb B MeCTHbIN
MYHULMNAANTET.

* He norpyxanTe yCTpOWCTBO, LUHYP MNUTAHUA WK LUTekep nuTa-
HWS B BOAY WM Kakyto-n1bo Apyryto XNOKOCTb.

« Bo n3bexaHune nopaxxeHns s30eKTpUYeCcKM TOKOM 1 KOPOTKOrO
3aMblkaHWs He JonyckanTe nonadaHus XuaKoCTU B YCTPOWCTBO.

« [lepxnTe BCe UHIPeAMeHTbl B KOP3MHe A1 FOTOBKM, YTODbI He
LONYCTUTb CONPUKOCHOBEHUA C HarpeBaTebHbIMU 31eMeHTaMU.
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* He 3aKpbIBaniTe BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA BO BpeMs paboTbl
YCTPOWCTBA.

* 3anoJsIHeHne KOHTenHepa A4 XKapKn MacsIOM MOXET BbI3BaTb
noxap.

« He moTparmsarntecs 0O BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN YCTPOWCTBA
BO BpeMs ero paboTbl.

« He no3sonAnTe HeynosHOMOYEHHbIM JINLAM 3aMEeHATb N
PEMOHTMPOBATL LLHYP NUTaHWA.

« He nogkntoyvanTe yCTPONCTBO K 3/1€KTPOCETU U He npuKacau-
TeCb K MaHenn ynpasiaeHna MOKPbIMU pyKamu.

« He nogkntoyarte yCTPONCTBO K BHELLHEMY Tanmepy.

*+ He ncnonb3ynte yCTpOMCTBO MHaYe, Yem 3TO OMNUCAHO B OaH-
HOM PYyKOBOZCTBeE.

« Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBa Yepe3 BEHTUNSALMOHHbIE OTBEp-
CTWA BbIXOOWT ropAYvMIA nap 1 Bo3yx. epxxute pykn 1 amuo
MofasibLle OT OTBEPCTUI BEHTUNALMN. TakxXe ocTeperantech
ropA4ero napa v Bosfyxa, Korfa BblABUraete KOHTeHep o1
>KapKK1 13 yCTponcTBa. Jltobble 4OCTynHble MOBEPXHOCTA MOTYT
HarpeBaTbCA BO BPEMSA MCMOJIb30BaHMA.

« ECM 3ameTuTe TeMHbIV ObIM, BbIXOOALLMIA U3 YCTPOUCTBA,
HeMeJ/1IeHHO OTKJ/ItOYUTE YCTPOMCTBO OT CeTu. [ofoxaunTe,
MoKa [OblM nepecTaHeT BbIXOAWTb 13 YCTPOWCTBA, MpexXae Yem
BbIABWIaTb KOHTEMHEP 414 XKapKU.

;g Moka3aHHbIA CUMBO 03HAYaET, YTO 3TOT NPUBOP He

- MOXET YTUIN3NPOBATLCA C ObITOBBIMIM OTXOZaMuU. Ero
HeobxoaMMO CAaTh B CNeynanu3npoBaHHbI MyHULMNANbHbIV
LieHTp cbopa OTXOA0B MM Annepy, NPeAoCTaBAAIOLEMY Takyto
ycnyry. 3a 6onee nogpobHow MHopmalmen obpallantecs B
MeCTHbIN MyHULMNANWTET.

>< YT0bbI 136eXaTb NOPaXXeHWst SNEKTPUYECKUM TOKOM, He
norpyxarte npubop, WHyp NUTAHWUA UK LUTEKeP NUTAHNA
B BOZY WM KaKyto-1Mbo Opyryto XnaKkoCTb.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO




KOMITOHEHTBI STOLLAR SMART AIR FRY AIR870

KOMIIOHEHTDI
Stollar Smart Air Fry AIR870

m O Nn @ >

GRILL AIRFRY °C MIN VEG EGG

c BROIL REHEAT E" B:E “-:" STEAK FRIES B

ROAST CHICKEN BAKE FISH

D © < 5 B O » I
J A G H J

A. KHorka Temnepatypsl G. KHonka Bblbopa nporpamMmmbl

B. [lncnnen co BpemeHem v TemnepaTypon H. KHonka BpemeHu

C. 12 aBTOMaTNYeCKMX NPOrpaMm MpuroToBsIeHNA | KHorka START/PAUSE

D. Knorka ON/OFF J. KHoMKu yBeNimyeHna 1 yMeHbLUeHWA BPeMEHN 1

E. CMOTpoBOE OKOLLKO TemnepaTtypbl

F. BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA K. Kop3wuHa ¢ 6.51 KOp3MHOW 1 NOACTaBKON

TEXHUYECKHWE ITAPAMETPBI
220-240B~ 50/60ry, 1800BT




VICITOJIb3OBAHHME STOLLAR SMART AIR FRY AIR870

HCIIOJIb3OBAHUE
Stollar Smart Air Fry AIR870

ITEPE ITEPBBIM

HCITI0JIb3OBAHUEM

1. YpanwTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuasbl, HaKenkn
N 3TUKETKN.

2. TNomoiiTe KOP3WHY, KOHTEHep 1 NOACTaBKY
ropsiyeit BOAOM C HeOOMbLUMM KONUYECTBOM
MOIOLLIEro CPeAcTBa U HeabpasnBHOW ryokoi. 3Tn
[eTany MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalLVHe.

3. TpoTpuTe yCTPONCTBO U3HYTPY 1 CHapY>XXW YNCTOM
TKaHblo. HanonHATb KOHTENHEP MacsioM 1 XXVMPOM
He HY>HO, TaK KaK yCTPOICTBO paboTaeT npu
MOMOLLIV FropAYero Bo3ayxa.

HCIIOJIb30BAHMUE
1. MomMecTuTe YCTPOWCTBO Ha YCTOMYUBYIO U CyXytO
NOBEPXHOCTb. YbeauTech, YTo CO BCEX CTOPOH

yCTpOICTBa ecTb 20cM CBOBOAHOIO MPOCTPaHCTBa.

2. MNoncoeanHUTe yCTPOWICTBO K 3a3eMJIEHHOW
poseTke.
3. AKKYpaTHO BblABMHbTE KOHTENHEP 13 a3porpuns.
4. [obaBbTe UHrpeaNeHTbl B KOP3UHY.
5. AKKypaTHO MOMecTUTe KOHTeHepP C KOP3UHON
B YCTPOWCTBO. YOeamuTech, 4TO KOHTENHep
C KOP3MHOW NOTHO 3athUKCUMPOBaH B
npeAHa3Ha4eHHOM MecTe.

& BHVUMAHUE

He mipeBbuuante ormetky MAX
(HaxopuTCA B KOP3UHe), TaK KaK 3TO
MOXXET TIOBNIUAITb Ha PaboTy yCTPOWCTBa
W TIOBPeAUTD €ero.

A BHVMAHWUE

He mnpukacaiitech X Kop3uHe Bo BpeMst
TIPUTOTOBJIEHUS U HEKOTOPOE BpeMst
TIOCT1e UCTIONb30BaHUS, TaK KaK OoHa
CWIbHO HarpeBaeTcsi. [lep>xuTe KOp3uHy
TOJBKO 33 PYUKY.

& BHVMAHWE

He HanuBaiiTe B KOP3UHY U KOHTEWMHED
Macso Win Apyrue xxuaxocTu!

6.

7.

HaxmuTe kHonky ON/OFF, 4Tobbl nepekoymTh
YCTPOVICTBO B PEXUM FOTOBHOCTU.

BbibepuTe xenaemMyto Nporpammy NpUroToBAEHN.
[Ina nepeksiodeHns mexay nporpammMmamm
NPUroTOBNEHUS, UCMOSb3YiATe KHOMKY Bbibopa
nporpamm. Mocse Bbibopa >kenaemoit
nporpamMmmbl, Haxmute kHonky START/PAUSE,
YTOBbI HaYaTb NpUroToBeHwe. Ecn HeobxoaMmo
VN3MEHUTb BPEMA NMPUrOTOBNIEHUA, HaXMUTe
KHOMKY BPEMEH U1 3aTeM WCTOSb3YIATe KHOMKM §>
nnn <, 4TOBbI YBEAUYNTL MW YMEHBLLINTL BpeMst
Larom B 1 MUHYTY. ECIt HEOBXOAVMO U3MEHNTD
TemnepaTtypy NpUroToBIEHWA, HaXkMUTe KHOMKY
TeMMepaTypbl 1 3aTeM VCMONb3yITe KHOMKM > niu
&, UTOGbI YBEAMUUTL UM YMEHBLUWTL TEMMEPaTypy
LiaromM B 5 rpajycos. Bpemsa v Temneparypy
MOXHO MEHATb 1 BO BPEMA LKA MPUTrOTOBIEHNA.

. Haxxmute kHonky START/PAUSE Bo Bpems

NPVrOTOBNEHNS, YTOObI MPYOCTaHOBUTD
NPVroTOB/EHVe, eI 3TO Heobxoanmo. HTobbI
NPOOOIIXKUTb, HaxMuTe KHoMKy START/PAUSE ewe
pas.

IMTPUMEYAHHUE

9.

Ymobbl ommeHUMb npo2pamMmy, Bo Bpems
nay3bl Haxmume kHonky ON/OFF. Takxe,
npoz2pammy MOXKHO OMMeHUMb BO BpeMs
Yuksia npu2omosJieHus, Haxas KHonky ON/
OFF. HazpesamernbHbil 371eMeHm nepecmaHem
pabomame, HO BEHMUIAMOpP NpodosHKUM
pabomams okoso 20 cekyHO, 4mobbi
u36aBuUMbLCA OM 0CMABUWE20CA 20pAYE20
B030yxa, u3z coobpaxkeHuli 6ezonacHocmu.

Y yCTpoWcTBa UMeeTca HanoMuHaHne SHA-

KE (BcTpsaxvBaHue). B cepenmHe npouecca
NPUroTOBNEHNA, Ha AUCTIee 3aropuTcs
HanomwuHaHve SHAKE. HekoTopble MHrpeaneHThl
HeobX0AMMO BCTPAXHYTH B CepeayiHe
npuroTosneHna. [1na 3Toro BblABMHbTE KOHTENHEP
C KOP3MHOW U3 YCTPOWNCTBa, BCTPAXHUTE, Aepxa

3a py4Ky. 3aTem CHOBa MOMeCTUTE KOHTeHep B
YCTPOMCTBO.

10. Mo OKOHYaHWW MPUTOTOBNEHNA YCTPONCTBO M3LACT

5 3ByKOBbIX CUrHaN0B. OCTOPOXHO BbIABUHBLTE
KOHTenHep 13 yCTPOMCTBa U NOCTaBbTe Ha
TEPMOCTOMNKYIO MOBEPXHOCTb.
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& BAXXHO

ITo OKOHYaHUMN BpeMeHU
HarpeBaTeslbHbLIA 371IEMEHT TIepecTaHeT
paboTraTb, HO BEHTWISTOP TIPOLOJLKUT
pabortatb okono 20 cekyHz, UTo6bL
U36aBUTLCS OT OCTABLIEr0CS FOPSUETO

BO37yXa, U3 CO06pa>KeHUN 6e30TacHOCTU.

11.Y6eaunTech, YTO NPOLYKTbI MPUrOTOBEHDI. EC/N

NPOLYKTbI eLLie He roTOBbl, CHOBa YCTaHOBUTe

KOHTeNHep B YCTPOWCTBO. YCTaHOBUTE BpemA 1

Temnepartypy ncnosb3sys kHonku P 1 <, 3atem

HaxkmuTe KHomnky START/PAUSE.

12.13BNnekunTe NPpUroTOBNIEHHYIO MULLY 13 KOP3VIHbI.

a. YTobbl BbIOPATL NULLY (Hanp. roBsAnHY,
KypuLly, MACO 1an APYryto NuLLy, BO BpeMs
NPUrOTOB/EHWA KOTOPOW W3ULLKV Macna
MOryT CObMpaTbCa Ha AHe KOHTelHepa),
MCMOAb3YiATe LLMMLBI, YTOObI BbIOPaTh
NPOAYKTbI MO OAHOMY.

b. YT0bbI BEIOPaTL NULLY (Hanp. kapTodens dpw,
OBOLLY, YWMChbI WX APYryIO NULLY, BO BpemaA
NPUrOTOB/EHNA KOTOPOWN He BblaeNAeTca
Macs10), HaXMUTe KHOMKY 0CBOBOXAeHA
KOP3WHbI V1 NepeBepHUTE KOp3WHy, 4Tobbl
BbICbINATb NMPOMYKTbI.

13.Kak TosIbKO npurotossieHa nepsas nopLua,

yCTpOVICTBO rOTOBO K NPUroTOBNIEHNIO cne,u,y}om,elﬁ.

14.Korga npurotoBfieHne 3aKkOHYeHO, BbIKITIoYMTe
YCTPOWCTBO W OTCOEAWNHUTE ero OT CeTu.

COBETHI

+ ManeHbkure NpofyKTbl TpebyIoT HEMHOTO
MeHblLLIe BpeMeHV NPUroTOBIEHS, Yem BonbLLne
VHrPeANeHTbI.

+ [nsa npurotoBneHns 60NbLLIOrO KOn4ecTsa
npofykToB TpebyeTca HeMHOro Honblue
BpeMeHU.

+ BcTpAxviBaHVe NPOAyKTOB BO BpeMsA
NPUrOTOBSIEHUA ONTUMU3MPYET KOHEYHbIN
pesynbTaT U NPefoTBPaTUT HepaBHOMepHOe
NpUroToBNeHMe.

+ He roToBbTe B a3porpusie o4eHb X1pHble
NPOAYKTbI, Hanp. konbacku.

+ 3aKycKu, KOTOpble MOXHO NPUrOTOBWTL B Neyn,
MOXHO MPUrOTOBWTL 1 B a3porpue.

+ OnTManbHoe KoAMYecTBo pw KapTodens —
500r.

+ Asporpuib MOXHO UCMONb30BaThb /1A Pa3orpesa
efpbl. YTobbl pasorpeTh efly, ycTaHoBUTe
MaKCUMasnbHyto TemnepaTypy 1 Bpems [0
10 MUHYT.

ITPUT'OTOBJIEHUE KAPTO®EJIA

®PH TOMA

1. TomoliTe, noYnNCTATE U NopeXbTe KapTodenb
COJIOMKOVA.

2. TomoWiTe CONOMKM KapTodens 1 BbICyLVTe
KYXOHHbIM MOSIOTEHLIEM.

3. [ob6aBbTe 1/2 CTONOBbIE NOXKN OIMBKOBOMO
Macna B Yally, HacbinbTe kapTodens 1 TLaTenbHO
nepemelLainTe, 4ToObl KapTodesb NOAHOCTBIO Obln
NOKPBIT Mac/IoM.

4. Pykamu Unm KyxoHHbIMy nprbopamu BbibepuTe
KapTodenb 13 Yalu, 4Tobbl M3NULLKK Macia
0CTa/nCh B Yalle. HacbinbTe kapTodesb B KOP3nHY
LA KapKu.

5. MoxapbTe kapToenb, cneays UHCTPYKLMAM.
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NMPEAVCTAHOBJIEHHBIE ITPOI'PAMMBI ITPUT'OTOBJIEHUA

Mporpamma Temnepatypa Bpemsa BcTpaxusaHne
Mo ymonyaHuio 180°C 15 MUH Ha
GRILL Tpvinb 195°C 20 MuH Ha
AIRFRY Kapka ropa41mM Bo3myxom 200°C 18 MyH Ha
BROIL MoapymaHnsaHmne 200°C 10 MUH Ja
REHEAT Pasorpes 175°C 4 MUH Her
ROAST 3anekaHue ropayvmM Bo34yxom 200°C 10 MUH Ha
CHICKEN Kypuua 195°C 22 MUH Ha
VEGETABLES OBoun 180°C 10 MUH Ha
EGG Anua 160°C 18 MUH Het
STEAK Creiik 200°C 10 MUH Ha
FRIES KapTodens dpu 200°C 20 MUH [a
BAKE TopT 160°C 20 MuH Her
FISH Pbiba 190°C 10 MUH Ha
[JuanasoH TeMnepatyp 80°C-200°C

[nanasoH BpemeHn

1 MUH—60 MUH




VXOI U OUUCTKA

vXOo4 U OYNCTKA
Stollar Smart Air Fry AIR870

vXon U O4YUCTKA
+ Ybeamtech, Y4TO YCTPOWCTBO MOSHOCTbIO OCTHIO,
BbIKJIOYEHO W OTCOEMHEHO OT UCTOYHMKA
MUTaHUA.

He ucnonb3ytime abpasuBHble yucmaujue
cpedcmBsa unu Mmemanaudeckue 2ybku onsa
qucmku BHympeHHel u BHewHel Yacmel
ycmpoticmsa. OHU noyapanarom noBEpXHOCMb
U noBpedsam aHmunpuzapHoe noKpbimue
ycmpoucmasa.

A BHVUMAHUE

He ounialiTe KOHTeMHep, KOP3UHY,
BHYTPEHHIO0 U BHELIHIO HacTn
YCTPOMCTBA META/INYECKON KYXOHHOMN
YTBapbio WK abpa3smMBHLIMU UNCTSIIUMN
cpefcTBaMU, Tak Kak OHU MOTYT
TIOBPeAUTb aHTUTIPUrapHOE TIOKPBLITUE N
TIOBEPXHOCTMU.

+ [1poTpUTE BHYTPEHHIOIO 1 BHELLHIO YacTu
YCTPOMCTBA BA@XKHOWM TPAMOYKOWN.

[TomonTe KOHTenHep C KOP3WHOW 1 NoACTaBKy
ropsiyen Boaow ¢ HeboMbLLIMM KONMYECTBOM
MOIOLLIEro CpeAcTBa, NCNosb3ys HeabpasunsHyto
MOYanKy.

Take, KOHTeiHep C KOP3MHOM 1 NOACTaBKY
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOWN MallnHe
(TONbKO Ha BEPXHEN Nosike).

Ecam rpasb npunvnna K KopsuHe nam
KOHTeNHepy, HanofHUTe KOHTeNHep ropayen
BOLOW C HEOOMbLWMM KONMYECTBOM MOIOLLIErO
CpencTBa. NMomMecTuTe KOP3WHy B KOHTEHEP 1
OCTaBbTE KOHTEHEpP W KOP3WHY NPYMEPHO Ha
10 MUHYT 3aMa4mBaTbCs, 3aTeM NMOMOWTe.
OymnCTUTE YCTPOWCTBO V3HYTPW Cl1erka BNaXXHowm
Heabpa3unBHOW ryokom. TaTenbHO NpocyLInTe.
OYnCTUTE HarpeBaTeNbHbIA SNEMEHT LLETKON,
4TOBbI YAANUTL OCTATKUN MULLN.

+ Ybenutech, 4TO BCE AeTanu YUCTbIE U CyXme.

XPAHEHUE

« Ybeamtech, YTO YCTPOWCTBO OCTHINO 1

OTCOEAMHEHO OT UCTOYHUKA MUTAHNA.
Y6enuTech, YTO BCE AETaNN YNCTbIE U CyXMe.
XpaHuTe yCTPONCTBO B COOPaHHOM BU[E W HUYEro
He CTaBbTe HaBepX.



ITONCK U HEHWE HEVICTIPABHOCTEM

IIOUCK Y VCTPAHEHUE HEMCITPABHOCTEM

Mpobnema

MNpuunHa

PelueHune

A3aporpusib He paboTaeT.

YCTpOPICTBO He NoAKIOYeHO K
ceTun.

Mopkntoynte yCTpOVICTBO K CTOYHUKY NMUTaHNA.

Ena HegocTaTouHo
NPUrOTOB/EHA.

CnuLikom 6onbLIOe KONNYeCTBO
NPOLYKTOB.

[oTOBbLTE MNOPLMAMM, YTOBbI AOCTMYb HaUAYYLLIVIX
1 PaBHOMEPHbIX Pe3yNbTaToB NPUrOTOBNEHNA.

YCTaHOBEHa CINLLKOM HU3Kas
Temnepatypa.

YBenuysTe TemMrnepaTypy.

Ena npurotosneHa
HepaBHOMEpPHO.

HekoTopble NpofyKTbl
HEOOXOAMMO BCTPSAXHYTH
B CepefiHe npoLiecca
NPYroTOBEHNS.

MpoayKTbl, KOTOPble HAXOAATCA APYr Ha Apyre
(Hanp. kapTodens dpw), HeobxoaMmo
BCTPAXHYTb, Y4TOObLI MOMYYMTb PABHOMEPHbIN
pe3ynbTat.

He nonyyaetca
YCTaHOBUTb KOHTEAHED
B YCTPOMCTBO.

C/IMLLKOM MHOTO efibl B KOp3nHe.

He npesbiwanTe otmeTky MAX.

113 yCTpoiicTBa BbIXOAUT
Genbiii AoMm.

[OTOBATCA OYeHb XMPHbIE
NPOAYKTHI.

MNPy >kapKe XMPHbIX UHIPELAVEHTOB Ha KOP3WHY
nonagaet 6osbLLIOE KOAMYeCTBO Macsa. OT
Macna obpasyeTcs 6enblil AbiM, 1 KOp3WHa
HarpeBaeTcs cusbHee, Yem 0bbluHO. ITO He
BNVSET Ha NPOW3BOANTENBHOCTb 1 KOHEYHBII
pesynbTat.

B KOHTeilHepe 0CTanmcb XvipHble
0CTaTKW OT NpeAblayLLero
VICNONb30BaHUA.

[ocne Kaxaoro Ncnosib3oBaHmA y6euv1Ter, 4yTo
KOHTE\?IHep M KOpP3MHa TLLAaTeIbHO O4MLLIEHbI.
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