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GERBIAMAS PIRKEJAU,

Hansa viryklés savybés — paprastas aptarnavimas ir puikius efektyvumas. PerskaiCius nau-
dojimo instrukcija, viryklés aptarnavimas neatrodys sudétingas.

Prie$ supakavus ir iSleidus i§ gamyklos, kontrolés postuose viryklé buvo patikrinta saugumo
ir tinkamo veikimo atzvilgiu.

Prasome, prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig naudojimo instrukcija.
Laikydamiesi jos nurodymy iSvengsite netinkamo naudojimosi.

ISsaugokite instrukcijg ir laikykit jg taip, kad visada baty po ranka.
Norédami iSvengti nelaimingy atsitikimuy, tiksliai laikykités naudojimo instrukcijos nurodymuy.

Démesio!

Virtuve naudokités tiktai perskaite Sig naudojimo instrukcijg.

Virtuveé skirta tiktai namy dkiui.

Gamintojas pasilieka teise atlikti pakeitimus, neturinCius jtakos prietaiso veikimui.



SAUGOS NURODYMAI

Démesio. Jrenginys ir jo pasiekiamos dalys naudojant
jkaista. Bltina bati ypaC atsargiems lieCiantis prie kaitinimo
elementy. Vaikai iki 8 mety amziaus turéty laikytis atokiau,

"V

Sis jrenginys gali bdti naudojamas vyresniy nei 8 mety amziaus
vaiky ir asmenuy, turinCiy fiziniy, jutimo ar protiniy apribojimy
saugumga atsakingy asmeny ar laikantis jrenginio naudojimo
instrukcijos. Batina atkreipti démesj, kad prietaisu nezaisty
vaikai. Tvarkymo ir priezitros darby neturéety atlikti vaikai be
priezitros.

Démesio. Gaminimas ant kaitlentés be priezitros, kai naudo-
jami riebalai ar aliejus, gali bati pavojingas ir sukelti gaisra.

NIEKADA ugnies negalima gesinti vandeniu. Batina iSjungti
jrenginj ir liepsng pridengti, pvz., dangciu arba nedegiu ap-
klotu.

Démesio. Gaisro grésmeé: nelaikyti daikty ant virimo pavi-
rsiaus.

Démesio. Jeigu pavirSius yra jskiles, iSjungti srove elektros
sroves smugiui iSvengti.

Nerekomenduojama ant kaitlentés pavirSiaus déti metalinius

daiktus, pvz., peilius, Sakutes, Saukstus, dangcius ir aliuminio
folijg, nes gali jkaisti.



SAUGOS NURODYMAI
Baigus naudoti, iSjungti kaitlente reguliatoriumi ir nesivado-
vauti indy detektoriaus rodmenimis

Naudojantis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis
atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus elementy.

Naudojantis orkaités, pasiekiamos dalys gali buti karstos.
Neleiskite vaikams prieiti prie orkaités.

Démesio. Nenaudoti Sveifiamujy valikliy ar astriy metaliniy
daikty dureliy stiklui valyti, kadangi gali subraizyti pavirsiy,
deél ko stiklas gali sutrtkinéti.

Démesio. Kad iSvengtumeéte elektros smugio, pries pakeis-
dami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas.
Viryklei valyti negalima naudoti garinés valymo jrangos.



SAUGOS NURODYMAI

»  Naudodamiesi virykle ypatingg démes;j atkreipkite j arti viryklés esancius vaikus. Tie-
sioginis kontaktas su veikiancia virykle kelia nusidegimo pavojy.

»  Atkreipkite démesj, kad smulkis namy tkio mechaniniai prietaisai ir jy laidai tiesiogiai
neliesty jkaitusios orkaités ar kaitlentés. Siy prietaisy izoliavimo medziaga néra atspari
auksty temperatdry poveikiui.

*  Kepdami ant kaitvieCiy nepalikite viryklés be priezidros. Perkaitus, aliejus ir kiti riebalai
gali uzsidegti.

»  Stebékite, kad kaitlenté nebity uztersta ir kad nebdty uzliejama i$ puody iStekanciais
skyscdiais.

Si pastaba ypa¢ taikoma cukrui, kuris reaguoja su kaitlente ir gali jg negriztamai pazeisti.
Reguliariai $alinkite galimus neSvarumus.

*  Ant jkaitusiy kaitvieciy draudziama statyti indus su Slapiu dugnu. Jie gali bati negrjzta-
my kaitlentés pakeitimy priezastis (nenuvalomos démés).

»  Naudokite tiktai indus, kuriuos gamintojas pripazino tinkanciais stiklokeraminiam
pavirsiui.

« Jei kaitlenté yra jskilusi, iSjunkite elektrg, kad iSvengtuméte elektros smdgio.

*  Nejjunkite kaitlentés, prie$ tai nepastate ant jos indo.

*  Draudziama naudoti indus su aStriais krastais. Jie gali pazeisti stiklokeraminj pavirSiy.

»  Nezidrekite j besikaitinancias (indy nepadengtas) halogenines kaitvietes.

* Ant atidaryty orkaités dureliy nestatykite indy, kuriy svoris yra didesnis kaip 15 kg, o
ant kaitlentés — 25 kg.

*  Dureliy stiklo valymui nenaudokite braizanciy valymo priemoniy nei astriy metaliniy
daikty. Jie gali nubraizyti pavirsiy ir bati stiklo skilimo priezastis.

+ ] stal¢iy draudziama déti karStus indus ir jdéklus (vir§ 75 °C) bei degias medziagas.

»  Draudziama naudotis virykle, esant jos techninéms gedimams. Visi gedimai Salinami
tiktai jgalioto kvalifikuoto asmens.

*  Bet kokio techninio gedimo atveju, batina atjungti viryklés elektros maitinimg ir iSkviesti
jgaliotg specialista.

¢ Asmenys su implantuotais gyvybés funkcijas palaikanc€iais prietaisais (pvz.,
Sirdies stimuliatoriumi, insulino pompa ar klausos aparatu) privalo jsitikinti,
kad Siy prietaisy veikimas nebus trikdomas indukcinés kaitlentés (indukcinés
kaitlentés veikimo daznis yra 20-50 kHz).

«  Bdtinai laikykités Sios instrukcijos taisykliy ir nurodymy. Asmenims, neperskai€iusiems
instrukcijos, neleiskite naudotis virykle.

+  Prietaisas suprojektuotas naudoti tik virimui. Bet koks kitas jo naudojimas (pvz., pa
talpoms Sildyti) neatitinka jo paskirties ir gali kelti pavojy.



KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA

Atsakingai vartodami elek-
trg, taupote pinigus ir sau-
gote natdralia  aplinka.
Todél taupykime elektros

energija!
== I== Kaeli elektros taupymo ba-
dai:

e Virimui naudokite tinkamus indus.
Indas, kuriame verdama, neturéty bati
mazesnis, kaip degiklio liepsnos kartné-
l&. Nepamirskite uzdengti indy.

e ISlaikykite degiklius, pavirsSiaus
groteles, viryklés plokste Svarius.
NeSvarumai trikdo Silumos perdavimo
procesa — stipriai prisidege nesvarumai
paSalinami tiktai natdraliai aplinkai ne-
palankiomis priemonémis.

Ypatingg démesj batina atkreipti j degi-
klio kartnéliy angas bei degikliy purks-
tuvy angas.

* Venkite nereikalingo ,,puody turinio
kontroliavimo”.

Jei nereikia, neatidarykite daznai or-
kaités dureliy.

¢ Naudokités orkaite ruosdami tiktai di-
desnius valgiy kiekius.

Sverianti iki 1 kg mésa taupiau ruosia-
ma puode, ant degiklio.

¢ ISnaudokite orkaités liekamaja Silu-
ma.

Jei paruoSimo laikas yra ilgesnis, kaip 40
minuciy, rekomenduojama i$jungti orkaite
10 minuciy prie$ kepimo pabaigg.

DémesiolNaudodamiesi programavimo jtai-
su nustatykite atitinkamai trumpesnj valgiy
paruoSimo laika.

Skrudinkite pasirinke oro apytakos
funkcijg ir uzdare orkaités dureles.
Sandariai uzdarykite orkaités dure-
les.
Siluma prarandama esant ne$varumams
ant dureliy tarpikliy. Geriausia nedel-
siant juos Salinti.
Nestatykite viryklés prie pat Saldytu-
vuy/Saldikliy.
Elektros energijos suvartojimas be rei-
kalo padidéja.



ISPAKAVIMAS

Y

Transportavimo laikui prie-
taisas supakuojamas. ISpa-
kave prietaisg, pasirtpinki-
te, kad pakuotés elementai
nekenkty aplinkai.

Pakuotés medziaga neken-
kia aplinkai, ji 100 % rinka
perdirbimui ir yra pazyméta atitinkamu sim-
boliu.

Démesio! ISpakuodami prietaisg pakuotés
medziagg (polietileno maiselius, puty polis-
tirolg ir pan.) laikykite atokiau nuo vaiky.

BAIGUS NAUDOTIS VIRYKLE

Baigus naudotis prietaisu ne-
galima jo paSalinti kartu su
komunalinémis atliekomis, jj
batina pristatyti | elektriniy ir
elektroniniy prietaisy rinkimo
ir perdirbimo jmone. Apie tai
informuoja simbolis pateiktas
ant gaminio, ant pakuotés ar
naudojimo instrukcijoje.

Plastmasinge medziagg, panaudotg Siam
produktui pagaminti, galima dar kartg pa-
naudoti, atsizvelgiant | Zenklus, kuriais Zy-
mima. Pakartotinai naudodami medziagg ar
kitam tikslui pritaikydami sunaudotus prietai-
sus, prisidedate prie aplinkos apsaugos.
Informacijg apie tinkamg sunaudoty prietai-
sy Salinimo vietg Jums pateiks savivaldybés
administracija.



GAMINIO APRASYMAS
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1 Temperataros reguliatoriaus rankenélé

2 Orkaités darbo rezimo pasirinkimo rankenélé
3 Termoreguliatoriaus kontroliné lemputé L

4 Viryklés darbo kontroline lempute R

5 Orkaités dury rankena

6 StalCius

7 Valdymo skydas

8 Stiklokeraminis indukciné pavirsius

9 Programavimo jtaisas




GAMINIO APRASYMAS

Indukciné kaitvieté
booster (uzpakaliné desiné) @ 210

Indukciné kaitvieté
booster (uzpakaliné kairé) @ 160

Indukciné kaitvieté
booster (priekiné kairé) @ 210

Indukciné kaitvieté
booster (priekiné desiné) @ 160
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Valdymo skydas
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Kaitlentés jjungimo/isjungimo jutiklis 6. Laikmagio jutiklis

Pliuso jutiklis 7. Jutiklis raktas

Kaitlentés rodiklis 8. Laikmacio signalinis diodas
Minuso jutiklis 9. Jutiklio rakto signalinis diodas
Kaitvietés parinkimo jutiklis 10. Laikmadio indikatorius
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GAMINIO APRASYMAS

Viryklés jranga — suvestiné:

Padéklas kondit. Grotelés
gaminiams kepti* griliui*

Kepimo padéklas*

Vielinés ﬁ/
kreipiamosios

*Kai kuriuose modeliuose
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|IRENGIMAS

Viryklés statymas Blokuotés, saugancios, kad viryklé
neapvirsty, montavimas.

Blokuoté montuojama, kad viryklé neapvirsty.

*  Virtuve turéty bati sausa ir gerai védi-  Bjokuote, sauganti, kad viryklé neapvirsty,
nama, su tinkamai veikianCia, technines  neleidzia, pvz., vaikui uzsikarti ant orkaités
taisykles atitinkancia ventiliacija. Viryklé  qyreliy ir apversti visg virykle
pastatoma taip, kad visi jos valdymo
elementai bty laisvai pasiekiami.

«  Viryklé yraY klasés prietaisas ir gali bati
i$ vienos pusés jstatoma j aukstg baldg
ar pastatoma prie sienos. |montavimui
skirti baldai turi bati padengti 100°C tem-
peratirai atsparia apmusimo medziaga,
kuriai klijuoti panaudoti tai paciai tempe-
ratdrai atsparGs klijai. PrieSingu atveju,
pavirSius gali deformuotis, o apmusimas
atsiklijuoti.

«  Viryklé statykite ant kiety, lygiy grindy
(nestatykite ant cokolio).

»  Gartraukiai montuojami pagal jy naudo-
jimo instrukcijy nurodymus.

*  Prie§ pradedami naudotis virykle, iSly-
ginkite jg — tai svarbu norint, kad riebalai
iSsiliety po visg keptuve. Tam skirtos
reguliavimo kojelés, kurias rasite iSéme
stalCiy. Reguliavimo diapazonas +/- 5
mm.

850 mm aukscio viryklé
A=60 mm
B=103 mm

900 mm auks¢io viryklé
A=104 mm
B=147 mm

Viryklés prijungimas prie elektros sistemos

Démesio!
Irengimo darbus gali atlikti tik jgaliotas kvalifikuotas specialistas.
Draudziama savarankiSkai perdirbti ar atlikti elektros sistemos pakeitimus.

12



IRENGIMAS

Nurodymai montuotojui

Viryklé gamykloje pritaikyta prie maitinimo trifaze, kintamaja srove (400 V 3N~50Hz).
Viryklés kaitinimo elementy vardiné jtampa yra 230 V. Pritaikyti virtuve prie dvifazio mai-
tinimo Saltinio (400V 2N~50Hz) galima tinkamai sujungus jungiamosios juostelés gnybtus
pagal prijungimo schema.

Sujungimy schema pateikiama taip pat netoli viryklés jungimo. Prijungimo blokas pasiekia-
mas nuémus jungimo dangtelj. Dangtelis nuimamas plok&¢€iu suktuvu atlaisvinus gnybtus.
Tinkamai parinkite jungimo laida, atsizvelgdami j sujungimo ras;j ir viryklés vardine galia.
Jungimo laidas tvirtinamas viryklés prijungimo laikiklyje.

Démesio!

Prie viryklés jungimo gnybto pazyméto @ Zenklu batina prijungti apsaugine grandine.
Viryklés maitinimo elektros sistemoje turéty bati jrengtas saugumo jungiklis, avarijos metu
leidziantis nutraukti elektros tiekimg. Atstumas tarp saugumo jungiklio darbiniy kontakty turi
bati maziausiai 3 mm.

Prie$ prijungdami virykle prie elektros sistemos, batinai susipazinkite su vardiniy duomeny
lenteléje bei prijungimo schemoje pateikta informacija.

DEMESIO! Montuotojas privalo jteikti naudotojui viryklés prijungimo prie elektros sistemos
liudijimg — garantinio lapo prieda.

Kitas, negu schemoje nurodytas, viryklés prijungimo bidas, gali bati jos gedimo priezastis.

13



IRENGIMAS

GALIMUY JUNGIMY SCHEMA
Démesio! Kaitinimo elementy jtampa 230 V

Démesio! Kiekvieno jungimo atveju apsauginis
laidas turi bati prijungtas prie gnybto @ PE

Rekomenduojama
jungimo laido rasis

Esant 400V 2N~50Hz tinklui, dviejy 3 a
faziy jungtis su nuliniu laidu, tilteliai
1 jungia gnybtus 2-3 ir 4-5, faziniai ON~ 2 |.25 . HO5VV-F4G2,5
laidai prijungti prie 1 ir 2-3, nulinis . ®
laidas prie 4-5, apsauginis laidas Q\U O\\PE

prie @

jungtis su nuliniu laidu, tiltelis jungia 2 5
2 | gnybtus 4-5, faziniai laidai prijungti 3N~ O\u

prie 1, 2 ir 3, nulinis laidas prie 4-5, 1 ©Q\
apsauginis laidas prie @ L1 PE

Esant 400V 3N~50Hz tinklui, trifazé 30\3“2\
N

HO5VV-F5G1,5

L1, L2, L3 - faziniai laidai; N - nulinis laidas; PE - apsauginis laidas
AuksScCiau pateiktose diagramose esancios rodyklés nurodo laidy sujungimo vietas.

14




APTARNAVIMAS

Pries pirmakart jjungus virykle

. nuimkite pakuotés elementus,

* Svelniai (Iétai) nuimkite etiketes nuo
orkaités dureliy, stengdamiesi nenu-
traukti klijy juostelés.

» iSimkite viska i$ stalCiaus, nuvalykite ga-
myklos priezilros priemones nuo orkai-
tés kameros vidaus,

*  jjukite ventiliavimg ir atidarykite langa,

«  kaitinkite orkaite (mazdaug 30 min.
esant 250 °C temp.), paSalinkite neSva-
rumus ir kruopsciai nuvalykite

Démesio!

Jjungus j tinklg virykle su elektroni-
niu reguliavimo jtaisu Ta, displéjuje
bus vaizduojama ,0.00”. Nustatykite
aktualy reguliavimo jtaiso laikg. (Zr.
reguliavimo jtaiso aptarnavimo ins-
trukcija).

Nenustacius aktualaus laiko, orkai-
te neveikia.

» aptarnaudami prietaisg laikykités saugos
nurodymuy.

15



APTARNAVIMAS

PrieS pirma kartg jjungiant kaitlente

* pirmiausia bdtina gerai nuvalyti indukcine kaitlente. Su indukcinémis kaitlentémis elgtis
kaip su stikliniu pavir§iumi,

* pirmg kartg naudojant gali iSsiskirti kvapy, todél batina jjungti patalpos védinimg arba
praverti langa,

« atlikti priezidros veiksmus, laikantis saugos nurodymuy.

Indukcinio lauko veikimo principai

Elektros generatorius maitina prietaiso viduje jmontuotg rite.
Si rité sukuria magnetinj lauka, kuris perduodamas indui.
Magnetinis laukas kaitina indg

Sioje sistemoje numatyta naudoti indus, kuriy dugnai yra paveikiis magnetiniam laukui.

Indukciné technologija pasiZzymi dviem privalumais:

e Silumg skleidzZia tik indas, Siluma naudojama kiek jmanoma maksimaliai,

e néra Silumos inercijos reiskinio, kadangi virti pradedama, kai tik inas pastatomas ant kai-
tlentés, ir baigiama, kai jis nukeliamas nuo kaitlentés.

|prastai naudojant indukcine kaitlente gali girdétis jvairiy garsy, kurie nedaro jokio poveikio
kaitlentés veikimui.

e Zemo daznio $vilpesys. Garsas susidaro, kai indas yra tuséias, nutriksta jpylus vandens
ar jdéjus patiekala.

e Auksto daznio Svilpesys. Garsas susidaro, jeigu indai pagaminti iS daugelio jvairiy
medziagy sluoksniy ir jjungus didziausig kaitinimo galig. Taip pat Sis garsas stipréja, kai
vienu metu naudojamos dvi ar daugiau kaitlenciy didziausia galia. Garsas nutriksta ar
susilpnéja sumazinus galig.

e Girgzdéjimas. Garsas susidaro, jeigu indai pagaminti i$ daugelio jvairiy medziagy sluoks-
niy. Garso stiprumg lemia virimo badas.

e Skambéjimas. Garsas susidaro veikiant elektroniniy sistemy ausinimo ventiliatoriui.

Teisingai naudojant girdimus garsus lemia auSinimo ventiliatoriaus, indy dydis ir medziagos,

i$ kuriy jie pagaminti, patiekaly ruoSimo badas ir kaitinimo galia.
Sie garsai yra jprastas reiskinys ir nereiskia indukcinés kaitlentés gedimo.

16



APTARNAVIMAS

Apsauginé jranga:
Jeigu kaitlenté jrengta ir naudojama tinkamai, retai prireikia apsauginés jrangos.

Ventiliatorius: valdymo ir maitinimo elementams apsaugoti ir ausinti. Ventiliatorius veikia
dviem skirtingais greiciais, automatiskai. Ventiliatorius veikia tada, kai kaitvietés yra jjungtos,
ir veikia, kol pakankamai atausinama elektroniné sistema.

Tranzistorius: Elektroniniy elementy temperatirg nuolatos matuoja zondas. Jeigu Siluma
pakyla iki pavojingo lygio, Si sistema automatiSkai sumazina kaitvietés galig arba iSjungia
arCiausiai jkaitusiy elektroniniy elementy esancias kaitvietes.

Aptikimas: puodo detektorius jjungia kaitlente ir valdo kaitinimg. Kaitvietés zonoje atsirade
smulkds daiktai (pvz., Saukstelis, peilis, Ziedas...) nelaikomi puodu ir kaitlenté nejjungiama.

Puodo indukciniame lauke detektorius

Puodo detektorius jrengtas kaitlentése su indukciniu lauku. Veikiant kaitlentei puodo de-
tektorius automatiskai pradeda ar sustabdo Silumos iSskyrimg kaitvietéje, kai tik puodas
pastatomas ant kaitlentés arba nuo jos nuimamas. Tokiu bidu taupoma energija.

» Jeigu kaitvieté naudojama su tinkamu puodu, displéjuje rodomas Silumos kiekis.

* Indukciniam laukui batina naudoti pritaikytus puodus dugnais i$§ magnetinés medziagos (zr.
lentele)

Jeigu kaitv‘ietéje néra puodo ar pastatomas netinkamas puodas, displéjuje atsiranda
Zenklas 3?3. Kaitvieté nejjungiama. Jeigu per 10 minuciy neaptinkamas puodas,
kaitlentés jjungimo operacija nutraukiama.

Kaitviete batina iSjungti jutikliniu valdikliu, o ne tik nuémus puoda.

A Puodo detektorius neveikia kaip kaitlentés jjungimol/iSjungimo jutiklis.

Indukcinéje kaitlentéje jrengti jutikliai, kurie valdomi pirStu palietus pazenklintg pavirsiy.
Pakeitus jutiklio nustatymus, pakeitimai patvirtinami garso signalu.

Batina atkreipti démesj, kad jjungiant ir iSjungiant bei nustatant kaitinimo galios lygj
galima spausti tik vieng jutiklj. Jeigu vienu metu spaudziama daugiau jutikliy (iSskyrus
laikmatj ir rakta), sistema nepaiso jvedamy valdymo signaly, o spaudziant ilgiau —
pasigirsta gedimo signalas.

Baigus naudoti, iSjungti kaitviete reguliatoriumi ir nesivadovauti indy detektoriaus
rodmenimis.
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APTARNAVIMAS

Tinkama puody kokybé yra pagrindiné sglyga geram kaitlentés naSumui pasiekti.
Indy virti indukciniame lauke parinkimas

i X

7 AN AN

Indy charakteristika.

e Visada batina naudoti aukstos kokybés puodus, turinCius idealiai plokscig dugng: naudo-
jant tokius puodus nesusidaro pernelyg aukstos temperataros taskai, kuriuose verdamas
maistas galéty prisvilti. Puodai ir keptuvés storomis metalinémis sienelémis uztikrina puiky
Silumos paskirstyma.

e Bditina atkreipti démesj, kad puody dugnai blty sausi: pilant | puodg ar naudojant i$ Sal-
dytuvo iSimtg puoda, prie$ jj pastatant ant kaitlentés, batina patikrinti, ar dugno pavirsius
yra visiSkai sausas. Tai padeda iSvengti kaitlentés pavirSiaus uzterSimo.

e Puodo dangtis padeda iSvengti Silumos nuostoliy ir sutrumpéja kaitinimo trukmeé bei su-
mazéja elektros energijos sgnaudos.
e Norint patikrinti, ar indai yra tinkami, patikrinti, ar indo pagrindas pritraukia magneta.

e Indo dugnas turi bati plokSéias, kad indukcinis modulis optimaliai kontroliuoty
temperatiira.

e |gaubtas puodo dugnas ar su giliai jspaustu gamintojo logotipu neigiamai veikia
indukcinio modulio gebéjima kontroliuoti temperatiirg, todél indai gali perkaisti.

e Nereikéty naudoti pazeisty indy, pvz., deformuotu dél pernelyg aukstos tempera-
taros dugnu.

e Naudojant didelius indus su feromagnetiniu dugnu, kurio skersmuo yra mazesnis negu
viso indo skersmuo, jkaista tik indo feromagnetiné dalis. Taip =T
susidaro atvejis, kai nejmanoma tolygiai paskirstyti Silumg inde. ?w
Indo pagrindo feromagnetiné dalis sumazinama dél joje esan-
¢iy aliuminio elementy, todél perduodamos Silumos kiekis gali
bati mazesnis. Gali pasitaikyti atvejy, kad kyla problemy indui
aptikti ar indas visai neaptinkamas. Indo feromagnetinés dalies
sekrsmuo turi atitikti kaitinamosios zonos dydj, kad bty galima
pasiekti optimalius virimo rezultatus. Jeigu indas neaptinkamas
kaitinamojoje zonoje, rekomenduojama iSbandyti jj atitinkamai
mazesnio skersmens kaitinamojoje zonoje.
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APTARNAVIMAS

Indukcinéms virykléms naudoti tik feromagnetinius indus, pagamintus i$ Siy medziaguy:

ecmaliuotas plienas
e ketus

e specialUs indai i§ nertdijancio plieno indukcinéms virykléms.

Virtuvés indy zenklini-
mas

rodantis, kad puodas tinka indukcinéms

Patikrinti, ar etiketéje yra zenklas,
m kaitlentéms.

Naudoti magnetinius puodus (i emaliuotos skardos,
feritinio neridijancio plieno, ketaus), patikrinti .?alima
pridéjus prie puodo dugno magneta (turéty prilipti)

Nerudijantis plienas

Neaptinka puodo

ISskyrus puodus ir feromagnetinio plieno

Aliuminis

Neaptinka puodo

Ketus

Aukstas naudingumas

Démesio: puodai gali braizyti kaitlente

Emaliuotas plienas

Aukstas naudingumas

Rekomenduojami indai ploks¢iu, storu ir lygiu dugnu

Stiklas

Neaptinka puodo

Porcelianas

Neaptinka puodo

Indai variniu dugnu

Neaptinka puodo

Indy dydziai.

e Geriausiam virimo rezultatui gauti naudoti indus, kuriy dugno (feromagnetinés dalies)
dydis atitinka kaitvietés dyd,.
e Naudojant indus, kuriy dugno skersmuo mazesnis uz kaitvietés, mazina kaitvietés nau-

dinguma ir prailgina uzvirimo trukme.

e Kaitvietés turi apatine galimybés aptikti indus ribg, kuri priklauso nuo indo dugno fe-
romagnetineés dalies skersmens ir medziagos, i$ kurios pagamintas indas. Naudojant

nepritaikytus indus kaitvieté gali neaptikti indo.
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APTARNAVIMAS

Valdymo skydas

e Prijungus kaitlente prie elektros tinklo, akimirkg uzsidega visi indikatoriai. Kaitlenté yra
paruosta naudoti.

e Kaitlentéje jrengti elektroniniai jutikliai, kurie jjungiami paspaudus pirstu bent 1 sekunde.

e Apie kiekvieng jjungimg pranesama garsu.

Ant jutikliy pavirsiy negalima palikti jokiy daikty (gali suveikti gedimo signalas),
A Sie pavirsiai visada turi biti Svaris.

Kaitlentés jjungimas

Jjungimo/isjungimo jutiklj (1) pirStu prilaikyti bent 1 sekunde. Kaitlenté veikia, kai visuose
indikatoriuose (3) dega skaitmuo ,,0%.

Jeigu per 10 sekundziy nepakeic¢iami né vieno jutiklio nustatymai, kaitlenté iSjun-
giama.

Kaitvietés jjungimas

Jjungus kaitlente jutikliu (1), per kitas 10 sekundziy batina jjungti reikiama kaitviete (5).

1. Palietus jutiklj, Zymintj reikiamg kaitviete (5), ja atitinkan¢iame galios lygio indikatoriuje
pakaitomis dega apSviestas skaitmuo ,0“.

2. Spaudziant jutiklj ,+“ (2) arba ,-“ (4) nustatyti norimg kaitinimo lygj.

Jeigu jjungus kaitlente, per 10 sekundziy nepakei€iami né vieno jutiklio nusta-
tymai, kaitvieté iSjungiama.

Kaitvieté veikia, kai visuose indikatoriuose dega skaitmuo arba raidé, kurie reiskia,
kad kaitvieté yra paruosta kaitinimo galiai nustatyti.

Indukcinio lauko kaitinimo galios lygio nustatymas

Kai kaitvietés indikatoriuje (3) pakaitomis rodomas apSviestas ,0% jutikliu ,+ (2) ir ,-“ (4)
galima nustatyti norimg kaitimo galios lygj.
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APTARNAVIMAS

Kaitvieciy iSjungimas

e Kaitvieté turi bati aktyvi. Kaitimo galios lygio indikatorius dega pakaitomis.
e ISjungiama palietus jutiklj jungti/iSjungti arba 3 sekundes palaikius nuspaustg jutiklj (5).

Visos kaitlentés iSjungimas

e Kaitlenté veikia, kai jjungta bent viena kaitvieté.
e Paspaudus jjungimo/isjungimo jutiklj (1), iSjungiama visa kaitlente.

Jeigu kaitvieté vis dar yra karsta, kaitvietés indikatoriuje (3) dega raidé ,H* — likutinio jkaitimo
simbolis.

Funkcija Booster ,,P“

Funkcija Booster skirta kaitvietés @ 210 galiai padidinti-nuo 2000W iki 3000 W,

kaitvietés @ 160 —nuo 1200W iki 1400W.

Funkcijai Booster jjungti batina parinkti kaitviete, nustatyti virimo lygj ,9“ ir dar kartg paspausti
jutiklj ,+“ (2) — tai rodo kaitvietés indikatoriaus raidé ,P*.

Funkcija Booster iSjungiama dar kartg paspaudus jutiklj ,-“ (4), kai kaitvieté yra aktyvi, arba
nukélus puodg nuo indukcinés kaitvietés.

Kaitvie€iy @210 ir @ 160 priekinés kairiosios funkcijos ,,Booster veikimo trukme
A riboja jutiklinis skydas iki 10 minuciy. Automatiskai iSjungus funkcija Booster,

kaitvieté toliau kaista nominalia galia.

Funkcija Booster gali biti vél jjungta, jeigu elektroniniy sistemy temperatiros

jutikliai ir rités turi tokig galimybe.

Jeigu puodas nuimamas nuo kaitvietés, kai veikia funkcija Booster, Si funkcija ir

toliau lieka aktyvi ir laiko skaiCiavimas tesiamas.

Jeigu veikiant funkcijai Booster virSijama kaitvietés (elektroninés sistemos ar
rités) temperatiira, funkcija Booster automatiSkai iSjungiama. Kaitvieté grjzta
prie nominalios galios.
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APTARNAVIMAS

Funkcijos Booster valdymas

A Virimo zonos sujungtos vertikaliai arba kryzmai, priklausomai nuo modelio.
Bendroji galia dalijama tokioms poroms.
Bandant jjungti ,,Booster” funkcija abiejose zonose vienu metu, bity virSijama
didziausia galima galia. Tokiu atveju pirmosios kaitinimo zonos, kuri suakty-
vinama, galia sumazinama iki jmanomo auks¢iausio lygio.

Blokavimo funkcija

Blokavimo funkcija skirta saugoti kaitlente, kad netyCia jos nejjungty vaika, nes jjungti ja
galima tik atblokavus.

Blokavimo funkcija galima tik esant jjungtai ir iSjungtai kaitlentei.
Blokavimo funkcijos jjungimas ir iSjungimas

Kaitlentés blokavimo funkcija jjungiama ir iSjungiama jutikliu (7), kurj reikia palaikyti nu-
spaustg 5 sekundes. Apie jjungtg blokavimo funkcijg pranesa uzZsideges signalinis diodas
(9).
Kaitlenté lieka uzblokuota tol, kol ji atblokuojama, net jeigu kaitlentés skydas
yra jjungiamas ir iSjungiamas. Atjungus kaitlente nuo elektros tinklo, kaitlentés
blokavimas iSjungiamas.

Likutinés Silumos indikatorius

Baigus virti, keraminiame stikle lieka Silumos energijos, kuri vadinama likutine Siluma. Likutinés
Silumos indikatorius dega dviem etapais. I1Sjungus kaitviete ar visg prietaisg, kai temperatlra
virSija 60 °C, displéjuje rodoma ,H“. Likutinés Silumos indikatorius dega tol, kol kaitvietés
temperatdra virsija 60 °C. Jeigu temperatlra yra nuo 45 °C iki 60 °C, displéjuje rodoma ,h*,
simbolizuojanti maza likutine Siluma. Kai temperatira nukrinta zemiau 45 °C, likutinés Silumos
indikatorius uzgesta.

i Degant likutinés Silumos indi-
katoriui negalima liesti kaitvie-
tés, kadangi galima nudegti,

ar statyti ant jos kokiy nors \ l /
Silumai jautriy daikty! -.l_"_
’ T N

jkaitimo indikatorius ,,H“ néra
rodomas. Vis délto kaitvieté vis
dar gali biti karsta!

f Sutrikus srovés tiekimui, likutinio
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APTARNAVIMAS

Veikimo trukmés apribojimas

Veikimo patikimumui padidinti kiekvienoje
indukcinéje kaitvietéje yra jtaisytas veikimo
trukmés ribotuvas. llgiausia veikimo trukmé
nustatoma pagal paskutinj pasirinktg kaitimo
galios lygj.

Jeigu ilgesnj laikg kaitinimo galios lygis néra
kei¢iamas (zr. lentele), atitinkama kaitvieté
automatiskai iSjungiama ir suaktyvinamas li-
kutinio jkaitimo indikatorius. Vis délto kiekvieng
akimirkg galima jjungti ir naudoti atskiras kai-
tvietes kaip numatyta naudojimo instrukcijoje.

Automatinio pasildymo funkcija

e Pasirinktg kaitviete galima aktyvinti jutikliu
(5)

e Paskiau jutikliu ,+ (2) ir ,-“ (4) nustatyti
galios lygj nuo 1 iki 8 ir vél paspausti jutiklj
(5)

e Ekranélyje pakaitomis rodomas nustaty-
tos galios skaitmuo ir raidé A.

Praéjus papildomos galios tiekimo lai-
kui, kaitvieté automatiSkai perjungiama
i pasirinkta galios lygj, kuris rodomas
indikatoriuje.

Jeigu indas nukeliamas nuo kai-
tvietés ir nepraéjus automatinio
pasildymo trukmés laikui vél pasta-
tomas, pasildymas papildoma galia
tesiamas iki galo.
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APTARNAVIMAS

Laikmacdio funkcija

Nustatomas laikmatis palengvina virimo procesa, nes leidZia nustatyti kaitvieCiy veikimo tru-
kme. Taip pat gali bati naudojamas kaip minuciy skaitiklis.

Laikmacio jjungimas

Nustatomas laikmatis palengvina virimo procesa, nes leidzia nustatyti kaitvie€iy veikimo tru-
kme. Taip pat gali bati naudojamas kaip minuciy skaitiklis.

e Jutikliu (5) parinkti reikiama kaitviete. Skaitmuo ,0“ dega pakaitomis.

Jutikliais ,+“ (2) arba ,-“ (4) nustatyti norimg galios lygj nuo 1 iki 9.

Po to per 10 sekundziy batina aktyvinti laikmatj vienu metu paspaudziant jutiklj (6).
Jutikliu ,+“ (2) arba ,-“ (4) nustatyti norimg virimo trukme (nuo 01 iki 99 minuciy).
Laikmacio ekranélyje dega kaitviete atitinkantis signalinis diodas (8).

é Visos kaitvietés gali vienu metu veikti laikmaciu nustatytos trukmés rezimu.

Jeigu nustatomas daugiau negu vienas laikas, laikmacio ekranélyje rodomas
trumpiausias nustatytas laikas. Papildomai apie tai pranesa mirgantis diodas (8).

Nustatytos virimo trukmés keitimas

Kiekvieng virimo akimirkg galima pakeisti nustatytg jo trukme.

e Jutikliu (5) parinkti reikiama kaitviete. Kaitimo galios skaitmuo pasvieCiamas pakaitomis.
e Po to per 10 sekundziy batina aktyvinti laikmatj vienu metu paspaudziant jutiklj (6).

e Jutikliu ,+" (2) arba ,-“ (4) nustatyti naujg laikmacio trukme.

Praéjusios virimo trukmés kontrolé

Laika, likusj iki virimo pabaigos, galima kiekvieng akimirkg patikrinti palietus laikmacio jutiklj
(6). Atitinkamos kaitvietés aktyvy laikmacio veikimo laikg rodo mirgantis diodas (8).
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Laikmacio iSjungimas
Praéjus nustatytam virimo laikui, pasigirsta garso signalas, kurj galima iSjungti palietus bet

kurj jutiklj arba garsinis praneSimas iSjungiamas automatiskai po 2 minuciy.

Jeigu prireikia laikmatj i8jungti anksciau:

e Jutikliu (5) suaktyvinti kaitviete. Kaitinimo galios skaitmuo rodomas ryskiau.

e Paskiau spausti jutiklj (6), palaikyti 3 sekundes arba pakeisti minuciy skaitiklio laika jutikliu
A+ (2)ir 7 (4)1,00°

Laikrodis — minugéiy skaitiklis

Nustatomas virimo trukmes laikmatis gali bati naudojamas kaip minuciy skaitiklis, jeigu néra
valdoma kaitvie€iy veikimo trukmé.

Minu¢iy skaitiklio jjungimas

Jeigu kaitlenté yra iSjungta:

e Palietus kaitlentés jjungimo / iSjungimo jutiklj (1), jjungiama kaitlenté.
e Paskiau jutikliu (6) suaktyvinti minuciy skaitiklj.

e Jutikliu ,+* (2) arba ,-“ (4) nustatyti naujg minuciy skaitiklio trukme.

Minu¢iy skaitiklio iSjungimas

Praéjus nustatytam laikui, pasigirsta istisinis garso signalas, kurj galima iSjungti palietus bet

kurj jutiklj arba garsinis praneSimas iSjungiamas automatiskai po 2 minuciy.

Jeigu prireikia jspéjimg iSjungti anksciau:

e Spausti jutiklj (6), palaikyti 3 sekundes arba pakeisti minuciy skaitiklio laikg jutikliu ,+* (2)
ir ,-“(4)j,00“

e Jeigu laikmatis nustatytas kaip minuciy skaitiklis, tokiu atveju jis neveikia kaip virimo
trukmés nustatymo laikmatis.

é Minuciy skaitiklio funkcija panaikinama, kai suaktyvinama laikmacio funkcija.
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Pasildymo funkcija

Patiekalo pasildymo funkcija palaiko paruosto patiekalo Silumg kaitvietéje. Pasirinkta kaitvieté
jjungta Zema kaitimo galia. Kaitvietés galia reguliuojama patiekalo pasildymo funkcija taip, kad
patiekalo temperatlra baty apie 65 °C. Todél Siltas, paruostas vartoti patiekalas nekeicia savo
skonio ir neprisvyla prie puodo dugno. Sig funkcijg taip pat galima naudoti sviestui, $okoladui ir
pan. tirpinti.

Kad funkcija baty tinkamai naudojama, batinas tinkamas puodas plok$¢iu dugnu, kad kaitvietés
jutiklis galéty tiksliai pamatuoti puodo temperatira.

Patiekalo paSildymo funkcijg galima jjungti kiekvienoje kaitvietéje.

Mikrobiologiniais sumetimais nerekomenduojama pernelyg ilgai patiekaly laikyti Silumoje, todél
naudojant Sig funkcijg jutikliy skydas iSjungiamas po 2 valandy.

Patiekalo paSildymo funkcija nustatoma
kaip papildoma kaitinimo galia tarp ,0 1% ir
displéjuje atvaizduojama simboliu ,, Lf “.

Pasildymo funkcija jjungiama taip pat, kaip
aprasyta punkte

.Kaitvietés jjungimas”

Pasildymo funkcija iSjungiama taip pat, kaip
aprasyta punkte

.Kaitvie€iy iSjungimas”“.
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NAUDOJIMAS

Valdymo skydo veikimas

HH568

< OK >
ok — veikimo rezimo parinkimo mygtukas
>  —pliuso mygtukas
< —minuso mygtukas
@  — parengties veikti simbolis
£ — minuciy skaitiklio simbolis
F - veikimo trukmés simbolis

Einamojo laiko nustatymas

Jjlungus j tinklg ar pakartotinai paleidus,
jeigu buvo dingusi jtampa, ekrane rodomas
mirgantis 0.00:

® spausti ir palaikyti mygtukg ok (ar kartu
mygtukus < / >) , kol atsiranda simbolis
@ ekrane, taskas po simboliu mirgés,
per 7 s nustatyti einamajj laikg mygtukais
</>.

Praéjus mazdaug 7 s, kai baigiama nustatyti
laikg, naujieji duomenys jsimenami, o taskas
po simboliu nustoja @ mirgéti.

Laikg galima koreguoti véliau, paspaudus
kartu mygtukus </ >, kai tasSkas po simboliu
@ mirga, galima koreguoti einamajj laika.

Démesio!
Orkaite galima jungti, kai ekrane atsiranda
simbolis .
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Minugéiy skaitiklis

Minuciy skaitiklj galima aktyvinti bet kada,
neatsizvelgiant j kity valdymo skydo funkcijy
aktyvuma. Laikas matuojamas nuo 1 minutés
iki 23 valandy ir 59 minuciy.

Minug€iy skaitikliui nustatyti:

® spausti mygtukg ok, ekrane mirga simbo-
lis B:

minuciy skaitiklio laikg nustatyti mygtu-
kais </ >, ekrane rodomas nustatytas
minuciy skaitiklio laikas ir aktyvioji veiki-
mo funkcija & praéjus nustatytam laikui,
pasigirsta garso signalas ir mirga &
garso signalui iSjungti paliesti ir palaikyti
mygtuka ok arba paliesti ir palaikyti vienu
metu mygtukus </ >, simbolis & uzgesta,

o ekrane rodomas esamas laikas.

Démesio!
Jeigu garso signalas neisjungiamas rankiniu
bidu, iSjungiamas automatisSkai po mazdaug
7 minuciy.

Veikimo trukmé

Jeigu norima, kad orkaité iSsijungty nustatytg
valanda:

® veikimo trukmés funkcijai jjungti orkaités
funkcijy rankenéle nustatyti pasirinktg
funkcijg ir temperatdros rankenéle pasi-
rinkti norimg temperatdra.

spausti mygtuka ok, kol ekrane trumpam
pasirodo dur a ir simbolis M ima mirgéti,
nustatyti norimg veikimo trukme mygtu-
kais < /> nuo 1 minutés iki 10 valandy.



NAUDOJIMAS

Nustatytas laikas atmintyje iSsaugomas po
mazdaug 7 s, ekrane vél rodomas einamas
laikas $alia degandio simbolio .

Praéjus  pasirinktam laikui, orkaité
automatiskai iésijunﬁ;ia, pasigirsta garso
signalas ir simbolis Flima mirkséti.

® nustatyti orkaités funkcijy ir temperatdros
reguliavimo rankenéles padétyje iSjungta,
garso signalui iSjungti paliesti ir palaikyti
mygtuka ok arba paliesti ir palaikyti vienu
metu mygtukus </>, simbolis Fl uzgesta,
o ekrane rodomas esamas laikas.

Parinkéiy trynimas

Bet kurig akimirkg galima panaikinti minuciy

skaitiklio ar veikimo trukmés parinktis.

® veikimo trukmés parinktims panaikinti
paliesti vienu metu mygtukus </ >.

Minuciy skaitiklio parink¢iy trynimas:

® mygtuku ok pasirinkti minuciy skaitiklio
funkcija,

® dar kartg spausti mygtukus </ >,

Garso signalo tono keitimas

Garso signalo tong galima pakeisti Siuo badu:
® Kkartu spausti mygtukus </ >,

® mygtuku ok pasirinkti funkcijg tonas,
ekrano rodmenys mirgés:

mygtukais </ > pasirinkti norimg tona:
nuo 1 iki 3 mygtuku >

nuo 3 iki 1 mygtuku <.
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Ekrano rySkumo keitimas

Ekrano rySkumg galima keisti nuo 1 iki 9, kai 1
reiSkia tamsiausig parinktj, o 9 — Sviesiausia.
Jvedamas dydis taikomas, kai laikrodis néra
aktyvus (t. y. naudotojas nelieté jokio mygtuko
bent 7 sekundes).

Ekrano rySkumg galima pakeisti Siuo badu:

® Kkartu spausti mygtukus </ >,

® mygtuku ok pasirinkti funkcijg bri (pirma
kartg paspaudus pereinama j funkcijg
tong, antrg kartg — j bri).

mygtukais </ > parinkti norimg rySkuma:
nuo 1 iki 9 mygtuku >

nuo 9 iki 1 mygtuku <.

Démesio!

Kai laikrodis aktyvus (t. y. naudotojas spaude
mygtukg pastargsias 7 sekundes), ekrano
rySkumas biina didziausias.

Nakties rezimas

Nuo 22.00 iki 6.00 valandos laikrodis auto-
matiSkai sumazina rySkuma.



APTARNAVIMAS

Orkaités funkcijos ir aptarnavimas.

Orkaité su priverstine oro apytaka
(su ventiliatoriumi ir oro apytakos
kaitinimo elementu)

Orkaité gali bati jkaitoma apatiniu ir vir-
Sutiniu kaitinimo elementais, griliu bei oro
apytakos kaitinimo elementu. Si orkaité
valdoma su orkaités rezimo rankenéle,
kuri pasukama ties reikiama funkcija,

bei temperatlros reguliavimo rankenéle, kurj
pasukama ties reikiama temperatiros verte.

°C

N

-—

Orkaité iSjungiama, abidvi rankenéles pasta-
Cius ties , " /,0".

Démesio !

Pasirinkus bet kurig orkaités funk-
cijg kaitinimas (kaitinimo elementas
ir pan.) jjungiamas tiktai nustacius
temperatirg.
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nulinis nustatymas

Nepriklausomas orkaités apsvie-
timas

Pastacius rankenéle ties Sia padeétimi
apSvieCiama orkaités kamerg. Nau
dojama pvz. valant orkaités kamera.

Greitas pakaitinimas

Jjungtas virSutinis Sildytuvas, kepin-
tuvas ir ventiliatorius. Naudojama
orkaitei pradzioje jkaitinti.

Atsildymas
Jjungtas tik ventiliatorius, nenaudo-
jami jokie Sildytuvai.

ljungtas ventiliatorius ir sustiprin-
tas grilis

Pastacius rankenéle ties Sia padéti-
mi, sustiprinto grilio funkcija jungia-
ma su ventiliatoriaus funkcija. Nau-
dojantis Siuo rezimu spartinamas
skrudinimo procesas ir gerinamas
valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dure-
léms.

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSuti-
nis kaitinimo elementas)

Jjungus ,sustiprinto grilio” funkcijg,
skrudinama esant tuo paciu jjungtam
virdutiniam kaitinimo elementui. Si
funkcija uztikrina auk$tesne tempe-
ratlirg orkaités virSutinéje darbinéje
erdvéje. Valgis stipriau paskrudina-
mas; skrudinamos didesnés porcijos.



APTARNAVIMAS

Ia

Jjungtas grilio kaitinimo elementas
Pastacius rankenéle ties Sia padé-
timi, valgiai skrudinami ant groteliy.

liungtas apatinis kaitinimo elementas
Pastacius rankenéle ties Sia padéti-
mi, orkaité kaitinama tiktai i$ apacios.
Naudokités noréedami pakepti pyra-
gus iS apacios.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitini-
mo elementai

Pastacius rankenéle ties Sia pade-
timi, orkaité kaitinama jprastu budu.

ljungta oro apytaka
Pastacius rankenéle ties ,jjungtos oro
apytakos” padétimi, orkaité kaitinama
su orkaités kameros uzpakalinés
sienos centre esanciu termoventilia-
toriumi.
Sis kaitinimas uztikrina tolygig $ilu-
mos cirk
liacijg aplink orkaitéje esancio valgio.
Sio kaitinimo bado privalumai:
) trumpesnis orkaités jkaitimo
laikas bei jos jzanginio kaitinimo
eliminavimas.
galimybé tuo paciu metu kepti
dviejuose darbiniuose lygiuose
sumazintas riebaly ir sulCiy is-
tekimas iS mésos valgiuy, kas turi
jtakos jy skoniui,
mazesnis orkaités kameros ter-
Simas.
ljungti: ventiliatorius, apatinis ir
virSutinis kaitinimo elementai
Pastacius rankenéle ties Sia pa-
détimi, orkaitéje jjungiama
pyrago kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.
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ljungta oro apytaka ir apatinis kai-
tinimo elementas

Pastacius rankenéle ties Sia padétimi,
pasirenkama oro apytakos ir apatinio
kaitinimo elemento funkcijg. Valgis
pakepamas i$ apacios.

&

R
|
° 1=l ]

|
o

l°cl

Orkaités jjungimas signalizuojamas uZzside-
gus dviems kontrolinéms lemputéems: R ir
L. Sviegianti R s spalvos kontroliné lempute
signalizuoja orkaités darbg. Uzgesus L kon-
trolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieké nustatytg temperatirg. Jei pagal
recepta rekomenduojama déti valgj j jkaitintg
orkaite, Sis veiksmas atliekamas ne anksciau,
kaip pirmagkart uzgesus L kontrolinei lemputei.
Kepimo metu L lemputé kas kazkiek laiko
jsijunginés ir iSsijunginés (temperatdros palai-
kymas orkaités kameros viduje). R kontroline
lempute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités
kameros apsvietimo” padédiai.



APTARNAVIMAS
Naudojimasis griliu

Valgiai skrudinami i$ jkaitusio grilio kaitini-
mo elemento sklindant infraraudoniesiems
spinduliams.

Norédami jjungti grilj:

* pasukite orkaités rankenéle ties ,
simboliu pazymeéta padétimi,

» kaitinkite orkaite mazdaug 5 min. (esant
uzdarytoms orkaités dureléms).

» skardg su valgiu pastatykite tinkamame
darbiniame lygyje, skrudindami ant
groteliy, po jomis padékite padeklg is-
bégantiems riebalams surinkti.

» Uzdarykite orkaités dureles.

Naudodamiesi grilio ir sustiprinto grilio
funkcijomis nustatykite 210°C (200°C*)
temperatiirag, o naudodamiesi grilio su
ventiliatoriumi funkcija - maksimaliai
190 °C.

*orkaités durelés su 2 stiklo plokstémis

Démesio!
Griliu skrudinama esant uzdarytoms
orkaités dureléms.

Naudojantis griliu, pasiekiamos dalys
gali bati karStos. Neleiskite vaikams
prieiti prie orkaités.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Konditeriniy gaminiy kepimas

kepinius rekomenduojama kepti skardose, kurios yra viryklés gamintojo jranga,
kepti galima taip pat naudojantis kitur jsigytomis kepimo skardomis, kurios sta-
tomos ant dziovinimo groteliy. Kepimui rekomenduojama naudoti gerai Silumag
praleidzZiancias ir kepimo laikg trumpinancias, juodos spalvos kepimo skardas
naudojant jprasto kaitinimo funkcijg (kaitinimas i$ virSaus ir apacios) nereko-
menduojama naudotis Sviesaus ir blizgancio pavirSiaus skardomis; naudojant
Sio tipo skardas, pyrago apacia gali likti neiSkepta,

naudojantis oro apytakos funkcijg, nereikia i$ anksto kaitinti orkaités kameros.
Naudojantis kitomis funkcijomis, prie$ jdedant valgj | orkaite, pirmiausia jg
bdtina jkaitinti,

prie$ iSimdami valgj i$ orkaités, jdurdami jj mediniu krapStuku patikrinkite kepi-
mo kokybe (pyragui tinkamai iSkepus, krapS$tukas turéty likti Svarus ir sausas),
iSjungus orkaite rekomenduojama palikti joje pyragg dar 5 min.,

naudojantis oro apytakos funkcija, kepimo temperattra paprastai yra 20-30
laipsniy Zemesné, negu kepant jprastu badu (su kaitinimu i$ virSaus ir apacios),
lentelése pateikiami kepimo parametrai yra orientaciniai, juos galima koreguoti,
priklausomai nuo savo patarimo ir pomégiu,

atveju, kai virimo knygose pateikiama informacija Zymiai skiriasi nuo viryklés
naudojimo instrukcijoje pateikiamy ver€iy, laikykités instrukcijos nurodymy.

Mésos kepimas

orkaitéje ruoskite mésos porcijas sverian€ias daugiau, kaip 1 kg. Mazesnius
gabalus rekomenduojama ruosti ant viryklés dujiniy degikliy.

kepimui naudokite kaitrai atsparius indus, kuriy rankenos taip pat atsparios
aukstos temperatiros poveikiui.

Kepant ant dziovinimo groteliy arba ant groteliy, Zemiausiame lygyje rekomen-
duojama pasatyti padéklg mésos kepimui su nedideliu vandens kiekiu.

Kepant, rekomenduojama bent kartg apsukti mésg j kitg puse. Kepimo metu ant

meésos kartkarciais pilkite kepimo metu atsiradusio padazo arba karsto, sraus
vandens. Ant mésos nepilkite Salto vandens.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (Silumos apytakos Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatira (°C) Pakopa Laikas [min.]
lo rasis
Biskvitas O 160 - 200 2-3 30 - 50
Mie"’;i;'r; gsg’sé"”is = 160 - 170 1 3 25-40
Mielinis / smélinis @] 155-170 9 3 25.402
pyragas
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Zuvis O 210 - 220 2 45- 60
Zuvis 160 - 180 2-3 45 -60
Zuvis T 190 2-3 60-70
Jautiena 210 (200%) 4 14-18
Jautiena O 225 - 250 2 120 - 150
Jautiena 160 - 180 2 120 - 160
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Kiauliena @) 160 - 190 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70 - 90
Vista O 160 - 180 2 45-60
Vista 175- 190 2 60 - 70
Darzovés O 190 - 210 2 40-50
DarZovés T 170 - 190 3 40 - 50

* orkaités durelés su 2 stiklais

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.

" Jkaitinti tuscig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant | savo
kulinaring patirtj ir pomégius.
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant
priezidros darbus, prailginamas prietaiso
tinkamo veikimo laikotarpis.

PrieS pradédami valyti, iSjunkite viry-
kle, atkreipdami démesj j tai, kad visos
rankenélés buty pastatytos ties ,,®” /
»0” padétimis. Valymo darbai atliekami
viryklei atausus.

Valymas po kiekvieno naudoji-
mo

Nedidelius, neprisvilusius neSvarumus
nuvalykite drégna kempine be valymo
priemonés.

Panaudojus indo ploviklj gali atsirasti
melsvy démiy. Sios démés ne visada
pasalinamos i§ karto, netgi panaudojus
specialig valymo priemone.

Stipriai prilipusius nesvarumus
Salinkite su astria mentele, kaitlente
nuvalykite drégnu skuduréliu.

00,
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Démiy Salinimas

. Sviesias, perlinés spalvos (aliuminio
likucéiai) démes galima Salinti nuo
atvésusios kaitlentés su specialia valymo
priemone. Kalkiniai likuciai (pvz. iSbégus
vandeniui) $alinami actu arba specialia
valymo priemone.

. Salindami cukry, valgius su cukrumi,
plastmase ir aliuminio plévele negalima
jjungti kaitvietés! Su astria mentele
nedelsiant kruopsciai nugramdykite (dar
karstus) liku€ius nuo kaitvietés. Pasaline
neSvarumus kaitlente galite iSjungti ir
jai atvésus, nuvalyti ja specialia valymo
priemone.

Specialias valymo priemones galima jsigyti
specializuotose elektrotechnikos, buitinés
chemijos, maisto prekiy parduotuvése
bei virtuviy salonuose. AStrios mentelés
parduodamos jrankiy, statybiniy medziagy
bei dazymo medziagy parduotuvése.



VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant
priezidros darbus, prailginamas prietaiso
tinkamo veikimo laikotarpis.

PrieS pradédami valyti, iSjunkite viry-
kle, atkreipdami démesj j tai, kad visos
rankenélés buty pastatytos ties ,,®” /
»0” padétimis. Valymo darbai atliekami
viryklei atausus.

Orkaité

Orkaite reikia valyti po kiekvieno naudojimo.
Valdydami orkaite jjunkite apSvietima, kad
geriau matytuméte jos vidy

» Orkaités kamera valoma tiktai Siltu van-
deniu su nedideliu indy ploviklio kiekiu.

¢ Valymas garais Steam Clean:

- jpirmame orkaités lygyje (skai¢iuojant nuo
apacios) pastatytg duben; jpilkite 0,25 |
vandens (1 stikling),

- uzdarykite orkaités dureles,

- temperaturos reguliavimo rankenéle pa-
statykite ties 50° C padétimi, o funkcijos
rankenéle, ties apatinio kaitinimo padétimi,

- kaitinkite orkaités kamerg apie 30 min.,

- atidarykite orkaités dureles, pa$luoste ar
kempine nuvale kameros vidy iSplaukite jj
Siltu vandeniu su indy plovikliu
Démesio. Valant su garais po virykle gali
susirinkti drégme arba vandens likuciai

* ISplove orkaités kamerg, sausai jg nu-
valykite.

Démesio !

Stiklinéms korpuso priekinéms da-
lims valyti nenaudokite abrazyviniy
priemoniy.

Orkaités apsvietimo halogeno lemputés
keitimas

Norint iSvengti elektros srovés smigio,
priesS kei¢iant halogeno lempute butina
jsitikinti, kad jranga yra iSjungta.

® \Visas valdymo rankenéles pasukite ties
,»®” 1,07 padétimis ir iSjunkite elektros
maitinima,

® Nusukti ir nuplauti lemputés gaubtg —
nepamirsti gerai jj nusausinti.

® |Straukti halogeno lempute, suémus sku-
duréliu ar popieriumi, prireikus — haloge-
no lempute pakeisti nauja G9
- jtampa 230 V
- galia 25 W

® Halogeno lempute gerai jkisti j lizda.

® UZsukti lemputés gaubta.

(=

Orkaités lemputé



VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

Orkaités, kuriy tipo Zyméjime yra raidé turi ~ PaSalinus teleskopiniai bégeliai

lengvai iSimamus, vielinius orkaités lentyné-
liy laikiklius. Raidémis pazymétose viryklése
yra prie vieliniy orkaites kreipikliy pritvirtinti

nerddijancio plieno iStraukiami kreipikliai,

A4

skirti orkaités lentynéléms. Siuos kreipiklius l(] Q\'
iSimti ir plauti reikia kartu su vieliniais kreipi- e
kliais. Prie$ dedant ant jy kepimo skardas, —

juos reikia istraukti (jeigu orkaité jkaitusi,
kreipiklius iStraukti galite skarda uzkabinda-

mi prekinéje kreipikliy dalyje esancius amor-
tizatorius), o po to jstumti kartu su skarda.* Tvirtinimas teleskopiniai bégeliai

~

AV

Klitéiy salutinj kopécios
Démesio!

Naudoti teleskopiniai bégeliai neturéty
bati plaunami indaplovéje.

*Kai kuriuose modeliuose
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

Dureliy nuémimas

3a noneceH npuctan go KomopaTta Ha
pepHaTa, BO3MOXHO € BafleHse Ha BpaTaTa. 3a
Taa uen Tpeba aa ce oTBOpU BpaTaTa, Aa ce
HaBanu ropHUOT 3aLLTUTEH ENEMEHT CMECTEH
BO 3rnobot (cn. A). Bpatata HexHo fa ce
3aTBOpM, Aa ce MOTKPEeHe U Oa ce u3Baau
HaHanped. MNpu NOBTOPHOTO MOHTUpaHEe
Ha BpaTaTa, ce noctanyBa obpaTtHo. [lpu
cTaBaweTo Tpeba ga ce obGpHe BHUMaHue
3a MpaBWUIHO CMecTyBake BO 3rnobort. Mo
CTaBahETO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa BeAHalll
Tpeba aa ce nywtn 6€36eAHOCHNOT eNemMeHT
n pob6po ga ce nputucHe. HenpasunHo
nocTtaByBate Ha 6e36eqHOCHMOT erleMeHT
MOXe [a npeausBuKa owTeTyBake Ha
3rno6oBurTe Npy 3aTBOPaHETO Ha BpaTaTa.

A

Viyriy apsauginiy elementy atlenkimas
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1.

2.

Vidaus stiklo iSémimas

PlokS¢€iuoju atsuktuvu iSsprausti virSuti-
ne dury lentjuoste, pakeliant jg i Sony
(B pies.).

IStraukti virSutine dury lentjuoste (B, C
pies.).




VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

3. Vidaus stiklg iSimkite i$ laikikliy (dureliy D1
apacioje). PieS. D,D1.

4. Stiklg nuplaukite Siltu vandeniu su nedi-

deliu valymo priemonés kiekiu.
Norédami atgal jdéti stiklg pakartokite
visus veiksmus atvirkstine tvarka. Lygioji
stiklo dalis turéty bati virSuje.
Démesio! Nespausti virSutinés len-
tjuostés vienu metu i$ abiejy dureliy
pusiy. VirSutinei lentjuostei tinkamai pri-
tvirtinti batina pirmiausia kairj lentjuostés
galg jkisti j dureles, o deSinj galg spausti,
kol pasigirs ,spragteléjimas®. Paskiau
lentjuostés kairj galg irgi paspausti, kol
pasigirs ,spragteléjimas®.

1T———

Vidaus stiklo iSémimas.
Stiklo 2.

Periodinés apziliros

Be einamujy viryklés valymo darby, batina:

» atlikti periodines viryklés valdymo ele-

menty ir darbiniy sistemy apzidras.

Pasibaigus garantiniam laikotarpiui, bent

kartg j du metus, priezitros centrui reikia

pavesti atlikti viryklés technine apzidra,

» pasalinti aptiktus eksploatavimo trikdzius,

+ atlikti periodine viryklés darbiniy sistemy
priezidra,

Démesio! Visi taisymai ir regulia-
vimo veiksmai atliekami tinkamo
priezidros centro arba jgalioto mon-
tuotojo.

Vidaus stiklo iSémimas.
Stiklo 3.
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VEIKSMAI AVARIJOS METU

Bet kokios avarijos atveju:

» iSjunkite viryklés darbines sistemas

* ijunkite elektros maitinimag

» taisymg paveskite specialistui

» kai kuriuos smulkius gedimus gali pasalinti pats naudotojas, laikydamasis Zzemiau pateikia-
mos lentelés nurodymy. Prie$ kreipdamiesi j klienty aptarnavimo skyriy arba prieziGros
centrg, patikrinkite visus lentelés taskus.

Démesio! Visi taisymai ir reguliavimo veiksmai atliekami tinkamo priezidros centro

arba jgalioto montuotojo.

PROBLEMA

PRIEZASTIS

PROCEDURA

1. Jrenginys neveikia

nutriikes sroves tiekimas

patikrinti namy elektros tinklo
saugiklj, perdegusj pakeisti

2. Programuoklio ekranélis
rodo ,0.00“ valanda.

jrenginys buvo iSjungtas i$
tinklo arba akimirkai buvo
dingusi jtampa

nustatyti dabartinj laikg
(2r. programuoklio naudojimo
instrukcijg)

3. Neveikia orkaités apSvie-
timas

atsilaisvino arba perdegé
lemputé

jsukti arba pakeisti perde-
gusig lempute (zr. skyriy
Valymas ir prieZidra)

4. Viena kaitvieté iSsijungia,
ekranélyje rodoma raidé ,H*

veikimo trukmés apriboji-
mas

dar kartg jjungti kaitviete

5. Kaitlenté nereaguoja ir
pasigirsta trumpas garso
signalas

jjungta apsauga nuo vaiky
(blokuoteé)

iSjungti apsauga nuo vaiky
(blokuote)

6. Kaitlenté nereaguoja
ir pasigirsta ilgas garso
signalas

netinkamai naudojama
(spaudziami netinkami juti-
kliai arba per greitai)
jutiklis (-iai) uzdengtas (-i)
arba uzterstas (-i)

dar kartg jjungti kaitlente

7. Kaitlenté iSsijungia

jjungus, ilgiau nei 10 s ne-
buvo jvesti jokie parametrai
jutiklis (-iai) uzdengtas (-i)
arba uzterstas (-i)

dar karta jjungti kaitlente

atidengti arba nuvalyti
jutiklius

8. Nedega likutinés Silumos
indikatorius, nors kaitvietés

dar karstos.

nutriokes srovés tiekimas,
jrenginys isjungtas i$ tinklo

likutinés Silumos indikato-
rius suveikia tik jungus ir
iSjungus valdymo skyda.
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VEIKSMAI AVARIJOS METU

9. Keraminés kaitlentés
jtrdkimas.

Pavojus! Nedelsiant iSjungti kaitlente i$ tinklo (sau-
giklj). Kreiptis j artimiausig servisg.

10. Jeigu gedimas vis dar
nepasalinamas.

Nedelsiant iSjungti kaitlente i$ tinklo (saugiklj!). Kreiptis |
artimiausig servisa.

Svarbu!

Jis atsakote uz tinkama jrenginio bikle ir naudojimg namy
Ukyje. Jeigu dél naudojimo klaidy kviesite serviso darbuo-
toja, toks kvietimas net garantiniu laikotarpiu susijes su
papildomomis iSlaidomis.

Neatsakome uz Zalg, padarytg dél Sios instrukcijos nesi-
laikymo.

11. 1S indukcinés kaitlentés
sklinda duslas garsai.

Tai jprastas reiSkinys. Veikia elektroniniy sistemy ausinimo
ventiliatorius.

12. 18 indukcinés kaitlentés
sklinda Svilpimg primenantys
garsai.

Tai jprastas reisSkinys. Pagal ri¢iy veikimo daznj, kai nau-
dojamos kelios kaitvietés, esant didziausiai galiai, kaitlenté
skleidzia silpng Svilpes;.

13. Simbolis E2

perkaitusios indukcinés rités | nepakankamai au$inama,

patikrinti puodg
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TECHNINIAI DUOMENYS

Vardiné jtampa 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz
Vardiné galia maks. 10,5 kW
Prietaiso kategorija 60/50/85cm

Produktas atitinka Europos Sajungoje galiojanCiy EN 60335-1, EN 60335-2-6, standarty
reikalavimus.
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LUGUPEETUD KLIENT
Hansa pliit kujutab endast aarmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui
olete kaesoleva juhendi 1abi lugenud, ei kujuta pliidi kasutamine Teile mingit probleemi.

Enne tehasest valjumist ja pakkimist teeb iga pliit labi katsetused ohutustehnika ja
toimimise alal.

Enne pliidi sisselulitamist palume Teid kaesolev juhend hoolikalt Iabi lugeda.
Siintoodud juhiste jargimine véimaldab valtida vigu pliidi kasutamisel.

Ijoidke kaesolevat juhendit nii, et see oleks alati kaeparast.
Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid tapselt jargida.

Tahelepanu!

Pliiti vbib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.

Pliit on ette nahtud kasutamiseks Uksnes koduses majapidamises.

Valmistaja jatab endale diguse teha toote juures muudatusi, mis ei mojuta selle
toimimist.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise kaigus
kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti ettevaatli-
kud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida seadmest eemal,
kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.

Kaesolevat seadet tohivad kasutada ule 8 aastased lapsed
ja fuusiliste, tunde- ja teadmishairetega vdi kogemusteta ja
teadmisteta isikud, kui see toimub jarelvalve all ja on kooskolas
seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud ohutuse eest
vastutavad isikud. Poorake tahelepanu sellele, et lapsed ei
mangiks seadmega. Koristamist ja hooldustoid ei tohiks teha
ilma jarelvalveta lapsed.

Tahelepanu. Keetmine ilma rasva voi olita keeduplaadil voib
olla ohtlik ja tekitada tulekahju.

KUNAGI ara kustuta tuld veega, vaid lulita seade valja ja
kustuta seejarel tuli, kattes selle kaane voi mittesuttiva te-
kiga.

Tahelepanu. Tuleoht: ara paiguta asju keedupinnale.

Tahelepanu. Kui plaadi pind on méranenud, tuleb toide valja
lUlitada, et valtida elektriloogi ohtu.

Ei ole soovitatav metallist esemete - nugade, lusikate, ka-
ante ja alumiiniumkile panemine plaadile, kuna nad voivad
kuumeneda.

Parast kasutamist lUlita plaat regulaatoriga valja ja ara poora
tahelepanu ndudedetektori naidikule.
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OHUTUSJUHISED

Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik.

Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soo-
vitame lapsed ahjust eemale hoida.

Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks, kuna
nad voivad kriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pragune-
mist.

Tahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade
on valja lulitatud.

Koogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.
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OHUTUSJUHISED

»  Palume erilist tdhelepanu p6drata laheduses viibivatele lastele. Otsene kokkupuude
tootava pliidiga voib thendada pdletusohtu!

« Jalgige, et muu kodutehnika ning sellega seotud kaablid ei puutuks vastu kuuma ahju
ega pliidiplaati, kuna elektrijuhtmete isolatsioon ei talu nii kdrget temperatuuri.

+  Arge jatke toiduvalmistamise ajal pliiti jarelvalveta. Ulekuumenenud véi pliidiplaadile
sattunud 0li voi rasv voib kergesti suttida.

«  Ei tohi lubada pliidiplaadi m&ardumist vi sinna keevate vedelike sattumist. Eriti ohtlik

on suhkur, mis reageerib keraamilise pinnaga; see vdib kaasa tuua pliidiplaadi parand

matu kahjustuse. Kui midagi sattub pliidiplaadile, tuleb see sealt otsekohe eemaldada.

+  Keelatud on asetada sisselllitatud kuumutusalale marja pdhjaga ndusid, sest see
vbib pbhjustada kuumutusala pé6rdumatuid kahjustusi (kdrvaldamatuid plekke).

«  Kasutage toiduvalmistamisel tootja poolt soovitatud ndusid, mis sobivad keraamilise
pliidiplaadiga.

»  Kui avastate tdsised keraamilise pinna kahjustused (stigavad kriimud, praod vdi tiikkide
eraldumine), tuleb otsekohe I6petada pliidi kasutamine ja pé6rduda volitatud hooldus

keskusse, et pliit saaks remonditud.

+  Koigepealt asetage keedundu pliidile ja alles siis lulitage kuumutusala sisse.

+  Keelatud on kasutada teravate servadega keedundusid, mis vdivad kriimustada keraa-
milist pinda.

«  Sisselllitatud ja nduga katmata halogeenkuumutuselement véib ndgemist kahjustada.

+  Arge asetage avatud ahjuuksele néusid, mille kaal on (ile 15 kg ja pliidiplaadile — 25 kg.

+  Arge asetage pliidi sahtlisse tuliseid (iile 75 °C) potte ega panne, arge hoidke seal ker-
gestisuttivaid esemeid.

«  Defektset pliiti ei tohi kasutada. Pliiti tohib remontida tksnes padev ja volitatud ekspert.

«  Torke tekkimisel tuleb pliit kohe valja lllitada ja votta hendust volitatud hoolduskeskusega.

e Elulisi funktsioone toetavate seadmetega (nditeks siidame stimulaator, insuliini-
pump voi kuuldeaparaat) isikud peaksid kindlaks tegema, kas induktsioonplaat ei
hairi nende seadete t66d (induktsioonplaadi to6sagedus on 20-50 kHz).

« Jargige tapselt kdesoleva kasutusjuhendi juhiseid ja soovitusi. Isikud, kes ei ole kdesole-
vat kasutusjuhendit lugenud, ei tohi pliiti kasutada.

*  Seade on moeldud Uksnes toidu valmistamiseks. Seadme ebaotstarbekohane kasuta-
mine (nait. ruumide kutmisel) voib osutuda ohtlikuks.
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ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat kokku hoides
ei saasteta Uksnes raha,
vaid Uhtlasi keskkonda.
Seega on elektrienergia
kokkuhoid tahtis loodus-
hoiualane ettevotmine.
Elektrienergia kokkuhoiuks
anname jargmisi soovitusi:

——

=] |[|———

Sobivate toiduvalmistusndude kasuta-
mine.

Paksu tasase pdhjaga potte kasutades

vOib kokku hoida kuni 30% elektrienergiat.
Katke keedundu kaanega —

vastasel juhul suureneb energiatarbimine
kuni 4 korda!

*  Valige toiduvalmistusndu pdhja 1&abimoot
vastavuses kuumutusala labimddduga.
Keedundu labimdét ei tohi olla vaiksem
kuumutusala labimbddust.

*  Hoidke kuumutusalade pinnad ja toidu-
valmistusndude pdhjad puhtana.

Mustus takistab soojustilekannet; vaga
mustade ndude puhastamiseks tuleb kasu-
tada

tugevatoimelisi vahendeid, mis kahjustavad
keskkonda.

+  Arge tostke ilma vajaduseta potikaant
ega avage ahjuust.

Lulitage pliit digel ajal valja ja kasutage

ara jaaksoojus.

Pikemaajalise toiduvalmistamise puhul

voib kuumutusala valja lilitada 5—10 minutit
enne toiduvalmistamise [6ppu. Sel viisil
vbime kokku hoida kuni 20% elektrienergiat.
+ Kasutage praeahju ainult suurte toidu-
koguste valmistamiseks. Kui liha kaal on
alla 1 kg, on seda 6igem valmistada potis
pliidiplaadil.
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»  Kasutage ara praeahju jagksoojus.

Kui toiduvalmistamise aeg uletab 40 minuitit,
voib praeahju valja ltlitada 10 minutit

enne toiduvalmistamise |16ppu. Tahelepanu!
Taimeri kasutamisel seadke toiduvalmistami-
se aeg lihemaks.

»  Sulgege ahjuuks korralikult.

Maardunud uksetihend aitab kaasa soojus-
kadude tekkele. Puhastage uksetihend

kohe parast maardumist.

+  Arge paigutage pliiti kiilmikute lahedus-
se.

See suurendab elektrienergia tlemaarast
tarbimist.



Lahtipakkimine

Y

Pakend on ette ndhtud sead-
me kaitseks vigastuste eest
transpordi ajal. Lahtipakki-
misel palume havitada pa-
kendi nii, et see ei jaaks
keskkonda risustama.

Me kasutame pakkimiseks
Uksnes keskkonnale

kahjutuid materjale, need kdik sobivad
korduvkasutamiseks ning ongi vastavalt
tahistatud.

Tahelepanu! Hoidke pakkematerjale (eriti
polletileenkilet ja vahtplasti) lastele katte-
saamatult.
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Kaibelt korvaldatud seadme
kaitlemine

Kui seade korvaldatakse
kaibelt, ei tohi seda heita tava-
lise olmeprugi hulka, vaid
tuleb anda elektri- ja elektroo-
nikaseadmete vastuvdtupunk-

B i Scllele viitab ka
vastav tahis, mis asub sead
mel, kasutusjuhendil Vo]
pakendil.

Kilmiku ja selle pakendi juures kasutatud
plastmaterjalid sobivad korduvkasutuseks
vastavalt tdhisele. Rakendades korduvka-
sutust, materjalide eraldamist jms aitate
kaasa keskkonnahoiule.

Teavet vastuvdtupunktide asukoha kohta
voite saada kohalikust omavalitsusest.



SEADME KIRJELDUS
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1 Ahju temperatuuriregulaatori nupp/
2, Ahju todreziimi valiku I0liti

3 Termoregulaatori margutuli L

4 Pliidi toitemargutuli R

5 Praeahju ukse kaepide

6 Hoiusahtel

7 Juhtimispaneel

8 Keraamiline induktsiooni pliidiplaat
9 Timer

48




SEADME KIRJELDUS

Induktsiooni keedutsoon
booster (tagumine parem) @ 210

Induktsiooni keedutsoon
booster (tagumine vasak) @ 160

Induktsiooni keedutsoon
booster (eesmine vasak) @ 210

Induktsiooni keedutsoon
booster (eesmine parem) @ 160

3 8 10 8 3
VN VN
- O O CNORO) o O ®
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Taimeri sensor

Votme sensor

Kella indikaatortuli

. Votme sensori indikaatortuli
0. Taimeri naidik

Plaati sisse/valjalilitav sensor
Sensor pluss

Keedutsooni naidik

Sensor miinus

Keeduvaljade valiku sensor

aorON=
SYeNO
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SEADME KIRJELDUS

Pliiditarvikute loetelu:

Klipsetusplaat*

Wire juhendid

*Méned mudelid
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PAIGALDAMINE

Pliidi paigaldamine

e KOo6k peab olema kuiv ja tuulutatav, venti-
latsioon peab t66tama korralikult ning
koikidele pliidi juhtseadeldistele peab
olema vaba juurdepaas.

e K66gimoodbli kattematerjal ja selle paigal-
damiseks kasutatud liim peavad taluma
kuumutamist temperatuurini vahemalt

100 °C. Vastasel juhul véib pinnakate defor-
meeruda voi lahti tulla.

e Ventilaator tuleb paigaldada vastavalt
selle kasutusjuhendile.

e Enne kasutamise algust tuleb pliidiplaadi
pind loodida horisontaaltasandis, see

on vaga oluline naiteks praadimise puhul.
Selleks kasutage keeratavaid seadejalgu,
mille reguleerimiseks tuleb sahtel

vélja tdmmata.

Pliidi imberminekut takistava lukustuse
paigaldamine.

Lukk paigaldatakse, et valtida pliidi Gmbermi-
nekut. Tanu pliidi Umberkukkumist takistavale
lukustusele ei ole lapsel vdimalik naiteks
ronida pliidi uksele ja pdhjustada nii pliidi
Umberminekut.

Pliit, kdrgus 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Pliit, kdrgus 900 mm
A=104 mm
B=147 mm



PAIGALDAMINE

Uhendamine elektrivérku

Tahelepanu!

Pliidi voib elektrivorku Gihendada ainult vastavate oskuste ja volitustega elektrik.

Pliidi muutmine voi juhtmestiku Umbertegemine on keelatud.

Teave eksperdile

Pliit on toodetud kasutamiseks kolmefaasilises elektrivorgus (400V 3N~50 Hz).
Kuumutusalade nimipinge on 230 V. Pliidi kohandamine kahefaasilise toiteallikaga (400V
2N~50Hz) on vdimalik hendusriba klemmide abil, vastavalt sildades naidatud (hendus-
skeemile. Toitekaabel

tuleb valida vastavalt tarbitavale nimivoolule. Pliidi otseiihenduse puhul tuleb selle ahelasse
Uhendada avariiltliti, mille avatud kontaktide vahe on vahemalt 3 mm. Enne pliidi
Uhendamist elektrivorku tuleb tutvuda andmesildil oleva teabega ja ihendusskeemiga.

Markus!

Arvestage klemmplaadi Uhenduste tegemisel vajadust thendada tahisega @ margitud
kontakti kulge kaitseahel.

Pliidi toiteahelas peab olema luliti, mille abil on vdimalik pliiti avariiolukorras valja llitada.

Pliidi Ghendamiseks elektrivorku tutvuge hoolikalt andmesildil ja elektriskeemis toodud teabega.
Markus!

Elektrimont&or peab parast elektripliidi ihendamist kasutajale ile andma , Tunnistuse pliidi thendamisest
elektrivorku” (vastav vorm on lisatud garantiikirjale). Pliidi ebadige ihendamine on ohtlik!

52



PAIGALDAMINE

ELEKTRIUHENDUSTE SKEEM
Tahelepanu! Kuumutusalade toitepinge on 230 V

Tahelepanu! Toitekaabli kinnitamiseks tuleb kasu-
tada klambrit @ PE

Soovitav
toitekaabli tilp
400V 2N~50Hz vdrgus, kahefaa- 3 4
siline Uhendus nulljuhtmega, sillad
1 on Uhendatud klemmidega 2-3 ja ON~ 2 |.25 . HO5VV-F4G2,5
4-5, faasijuhtmed on Ghendatud . ®
klemmidega 1 ja 2-3, nulljuhe 4-5- Q\ O\\
ni, kaitsejuhe kuni @. S
400V 3N~50Hz vorgu juures kol- 3Q\ a
mefaasiline Uhendus neutraalse L3
5 juhtmega, sildasid Ghendavad 3N~ ZO\; . HO5VV-F5G1,5
klemmid 4-5, faasijuhtmeid klem- .
mid 1, 2 ja 3, nulljuhe 4-5-ni, kait- Q\ ©Q\
seklemm kuni (). H PE

L1, L2, L3 - faasijuhtmed; N - nulltraat; PE - kaitsejuhe
Ulaltoodud diagrammidel olevad nooled naitavad juhtmete ihendamise kohti.
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KASUTAMINE

Enne esimest sisseliilitamist

e Eemaldage pakend, tihjendage sahtel,
puhastage ahju sisemus ja pliidiplaat
kaitse materjalidest.

o Votke vélja ja peske ahjutarvikud sooja
veega, millele on lisatud ndudepesuva-
hendit. Lilitage sisse ventilatsioon voi
avage aken.

e Kuumutage ahju (temperatuuril 250 °C
ca 30 min), puhkige puhtaks ja peske.
Lilitage kuumutusalad sisse 4 minutiks
iima keedundudeta.

Tahelepanu!

Elektrontaimeriga varustatud mude-
litel

ilmuvad parast sisselUlitamist
naidikule vilkuvad nullid (0.00).
Seadke paika jooksev kellaaeg (vt
taimeri kasutusjuhendit)

Jooksva aja seadistamine on vaja-
lik, et ahi toole hakkaks.

e PIliidi hooldamise puhul tuleb tépselt taita
ohutusjuhiseid.
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KASUTAMINE

Enne esimest pliidiplaadi sisseliilitamist

e Tuleb induktsioonplaat hoolikalt puhastada. Induktsioonplaate tuleks puhastada nii nagu
klaaspindu,

e Esimese kasutamise kaigus voivad ajutiselt erituda I6hnad, seeparast tuleks ruumis sisse
lilitada ventilatsioon vdi avada aken,

e Seadet tuleb kasutada kooskdlas ohutusjuhistega.

Induktsioontsooni toimimine

Elektrigeneraator toidab seadmes paiknevat mahist.
Mahis tekitab magnetvalja, mis kantakse edasi potile.
Magnetvali péhjustab poti kuumenemist.

See slisteem eeldab ndude kasutamist, mille pdhjad sobivad koostodks magnetvéljaga.

Induktsioontehnoloogiat iseloomustavad pd&hiliselt kaks positiivset kilge:

e soojust edastab ainult plaadil olev ndu, soojuse saab maksimaalselt ara kasutada,

e Ei esine soojusinertsi ndhtust, kuna keetmine algab automaatselt ndu asetamisel plaadile
ja 1dpeb selle votmisel plaadilt.

Induktsioonplaadi tavalise kasutamise kaigus vdib esineda erinevat liiki helisid, mis ei avalda
mistahes moju plaadi digele tddle.

e Madala sagedusega vile. Heli tekib, kui néu on tlhi, kaob péarast vee valamist véi toidu
panemist potti.

e Kodrge sagedusega vile. Heli tekib ndudes, mis on valmistatud mitmest erinevate materjalide
likidest koosnevast kihist ja maksimaalse kittevdimsuse sisselulitamisel. Heli tugevneb
ka siis, kui kasutatakse uheaegselt kahte vdi rohkem keeduvélja maksimaalse véimsuse
juures. Heli kaob vdi ei ole nii intensiivne parast vdimsuse vahendamist.

e Krigisev heli. Heli tekib nbudes, mis on valmistatud mitmest erinevast materjalist koos-
nevast kihist. Heli intensiivsus sdltub keetmise viisist.

e Surisev heli. Heli pdhjuseks on elektroonilisi stisteeme jahutava ventilaatori t66.

Helisid, mida on véimalik kuulda &ige kasutamise kaigus, pdhjustab jahutava ventilaatori
t60, ndu suurus ja materjal, millest ndud on valmistatud, toidukeetmise viis ja kuumutamise
véimsus.

Need helid kujutavad endast loomulikku ndhtust ega anna marku induktsioonplaadi t66hai-
retest.
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KASUTAMINE

Kaitseseade:

Kui plaat on paigaldatud &ieti ja seda kasutatakse vastavalt juhistele, on kaitseseade harva
vajalik.

Ventilaator: kaitseb ja jahutav juht- ja toiteelemente. Ventilaator voib t66tada kahel kiirusel,
lUlitudes sisse automaatselt. Ventilaator t66tab, kui keeduvaljad on aktiivsed ja tdétab kuni
elektroonilise stisteemi piisava jahtumiseni ka siis, kui plaat on valja lulitatud.

Transistor: Elektrooniliste elementide temperatuuri méddetakse pidevalt sondi abil. Kui soojus
hadaohtlikult kasvab, vahendab slisteem automaatselt keedutsooni véimsust vai lilitab valja
kuumenenud elektrooniliste elementide laheduses paiknevad keedutsoonid.

Potiandur: ndu olemasolu tuvastav andur vdimaldab plaadi t66 ja selle kuumenemise. Ke-
edutsoonil olevad vaikesed esemed (naiteks teelusikad, nuga, sérmus...) ei péhjusta plaadi
sisselUlitamist.

Poti olemasolu keedutsoonis tuvastav andur

Poti olemasolu keedutsoonis tuvastav andur on paigaldatud induktsioonvaljadega plaati-
desse. Plaadi to6tamisel alustab voi I6petab potiandur automaatselt soojuse edastamise ke-
edutsoonis ndu paigutamisel vdi eemaldamisel plaadilt. Sellega tagab ta energia kokkuhoiu.

» Kui keedutsooni kasutatakse koos sobiva nduga, ilmub displeile soojusastme naidik.
* Induktsioonvali nduab sobivate ndude kasutamist, millel on magnetilisest materjalist pohi

(Tabel)

Kui keedutsoonis ei ole ndud voi keedundu ei ole sobiv, kuvatakse displeil

siimbol =<~ . Keedutsoon ei lillitu sisse. Juhul kui 10 minuti jooksul andur ei avasta
ndu olemasolu pliidil, pliidi sisselllitamine tuhistatakse.

Keedutsooni valjaliilitamiseks tuleb see valja lilitada sensorjuhtimise abil, mitte ainult

ndu vdtmisega plaadilt.

A Potiandur et toimi plaati sisse/viljaliilitava sensorina.

Induktsioonplaat on varustatud sensoritega, mida saab juhtida sérmega vastavat pinda
puudutades.
Iga sensori funktsiooni muutust kinnitab helisignaal.

Tuleb tahelepanu poorata sellele, et sisse- ja valjalllitamisel ja kuumusastme valikul
vajutada ainult Ghele sensorile. Samaaegsel vajutamisel mitmele sensorile (valjaarva-
tud Taimer ja lukustus) slisteem eirab signaale, pikaajalisel vajutamisel aga edastab
vea signaali.

Lulitage parast kasutamise I6petamist keedutsoonid vélja regulaatoriga, ara jaa ootama
nduanduri naitusid.
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KASUTAMINE

Noude vastav kvaliteet on plaadi efektiivse t66 pohitingimuseks.

Noude valik induktsioonplaadil keetmiseks

i X

7 AN A

Noude iseloomustus.

e Kasutage alati kdrgekvaliteetseid ndusid, ideaalselt sileda pinnaga: see hoiab ara liiga
kuumade punktide tekke, kuhu toiduained vdiksid keetmise ajal kinni jadda.Paksude
metallseintega ndud ja pannid kindlustavad suureparase soojusjaotuse.

e Poodrake tahelepanu sellele, et ndude pdhjad oleksid kuivad: ndu taitmisel voi kiilmkapist
vbetud ndu kasutamise juures tuleb enne plaadile panemist kontrollida, kas p&hi on taie-
likult kuiv. See aitab valtida plaadipinna maardumist.

e Nodule pandud kaas hoiab ara soojuskadu ja Uhtlasi ka liigset energiakulu.
e Noude sobivuse kinnitamiseks tuleb kontrollida, kas ndu pdhi tombab kiilge magneti.

e Optimaalse temperatuuri kontrolli kindlustamiseks induktsioonplaadi poolt peaks
nou pohi olema sile.

e NOu nogus voi sissepressitud tootja firmamargiga pohi omab negatiivset méju
temperatuuri kontrollimisele induktsioonplaadi poolt ja voib péhjustada noude
tilekuumenemist.

e Arge kasutage vigastatud néusid, niiteks liigse kuumuse méjul deformeerunud
pohjaga.

e Kuikasutate suuri ndusid ferromagneetilise pohjaga, mille 1abimddt on vaiksem néu kogu-
labimdddust, kuumeneb lksnes ndu ferromagneetiline osa. See pdhjustab olukorra, kus
ei ole voimalik soojuse Uhtlane jaotus ndus. Ferromagneetilist =T
ala ndu pdhjal vahendavad seal paiknevad alumiiniumist ele- ) :
mendid, mille tdttu voib edastatud soojuse hulk olla vaiksem. Voi
juhtuda, et tekivad probleemid ndu &ra tunnetamisega pliidiplaadi
poolt voi plaat ei tunneta seda Uldse. Nou ferromagneetilise
osa labimddt peab olema kohandatud keeduvélja suurusega,
et tagada optimaalsed keedutulemused. Juhul, kui keeduvaljal
olevad ndud jadvad tunnetamata, soovitatakse proovida néu
kasutamist uuesti vaiksema labimdédduga keeduvaljal.

y

57



KASUTAMINE

Induktsioonpliidiga keetmisel tuleb kasutada ainult ferromagneetilise péhjaga néusid, mis on
valmistatud jargmistest materjalidest:

ecmailitud teras

e malm

e spetsiaalsed roostevabast terasest ndud induktsioonplaadil keetmiseks.

Margistused Kontrolli, kas toote etiketil on mérge
kooginoudel m selle koht, et potti saab kasutada in-
duktsioonplaatidel keetmiseks.
Kasuta magnetilisi ndusid (emailitud terasest, ro-
ostevabast ferriitterasest, malmist), kontrolli, pannes
magneti ndu pdhja kiilge (peab kiilge Iubuma?
Roostevaba teras Ei tuvasta ndu kohalolekut
Valja arvatud ferromagneetilisest terasest néud
Alumiinium Ei tuvasta ndu kohalolekut
Malm Vaga efektiivne
Tahelepanu: néud vdivad kriipida plaadipinda
Emailitud teras Vaga efektiivne
Soovitavad on sileda ja paksu pdhjaga néud
Klaas Ei tuvasta néu kohalolekut
Portselan Ei tuvasta ndu kohalolekut
Vasest pohjaga noud Ei tuvasta ndu kohalolekut

Noude mootmed.

e Parima keetmistulemuse saavutamiseks tuleb kasutada ndusid, mille péhja (ferromagne-
tilise osa) modtmed vastavad keeduvalja suurusele.

e Keeduvaljast vaiksema pdhja labimddduga ndude kasutamine vahendab keeduvélja
téhusust ja pikendab keeduaega.

e Keeduvaljadel on ndu avastamise alumine lavi, mis soltub néu pdhja ferromagnetilise
osa labimdddust ja materjalist, millest ndud on toodetud. Ebasobiva ndu kasutamine vaib
pdhjustada ndu mitteavastamist keeduvalja poolt.
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Juhtimispaneel

e Parast plaadi Uhendamist toitevorku kuvatakse hetkeks kdik naiturid. Kitteplaat on
kasutusvalmis.

e Kitteplaadil on elektroonilised sensorid, mille sisselllitamine toimub sérmega vajutades
— vahemalt 1 sekundi.

e |ga sensori sisselllitamisega kaasneb helisignaal.

Arge asetage esemeid sensorite pinnale (siisteem vdib seda kisitleda veana),
A sensorite pinnad tuleb hoida puhtana.

Kiitteplaadi sisseliilitamine

Sisse/valja lulitavat sensoril (1) tuleb hoida sérme vahemalt 1 sekundi. Kutteplaat on aktivee-
ritud, kui k&ik naiturid (3) kuvavad numbrit ,,0”.

é Juhul kui 10 sekundi jooksul ei liilitata sisse lihtegi sensorit, lilitub plaat vlja.

Keedutsooni sisseliilitamine

Parast kiitteplaadi sisselllitamist sensoriga (1) tuleb jargneva 10 sekundi jooksul sisse liilitada

valitud keedutsoon (5).

1. Parast valitud keeduvalja tahistava sensori puudutamist (5) sittib sellele valjale vastaval
vBimsuse taseme naidikul taustvalgusega number,0”.

2. Vajutades sensorile ,+” (2) vi sensorile ,-” (4) seadistame soovitud kuumusastme.

ei lilitu keedutsoon sisse.

i Kui 10 sekundi jooksul parast plaadi sisseliilitamist ei vajutata lihelegi sensorile,

Keedutsoon on aktiveeritud, kui koik naiturid kuvavad numbrit voi nulli, mis tadhen-
dab, et keedutsoon on valmis kuumusastme seadistusteks.

Induktsiooni keedutsooni voimsusastme seadistamine

Juhul, kui keeduvalja naidikul kuvatakse taustvalgusega (3) numbrit “0”, vbite alustada soo-
vitud keeduvdimsuse seadistamist sensoritega ,+” (2) ja ,-” (4).
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Keedutsoonide valjaliilitamine

e Keedutsoon peab olema aktiivne. Suttib kittevoimsuse taseme indikaator.
e Valjalllitamine toimub plaadi sisse/valjalllitamise sensorile vajutamisega voi sensori (5)
vajutamisega 3 sekundi kestel.

Kiitteplaadi valjalilitamine

o Kitteplaat to6tab, kui sisse on lilitatud vahemalt iks keedutsoon.
e Vajutades sisse/valjalllitamise sensorile (1), lUlitame valja plaadi.

Kui keedutsoon on kuum, sittib keedutsooni indikaatoril (3) taht ,H”- jadksoojuse suimbol.

Booster funktsioon ,,P”

Booster funktsioon pohineb keedutsooni @ 210 véimsuse suurendamisel - 2000W-It 3000W-
ni, keedutsooni @ 160 - 1200W-It 1400W-ni.

Booster funktsiooni sisselllitamiseks tuleb valida keeduala, seadistada kuumuse tase ,9” ja
vajutada uuesti sensorile ,+” (2), funktsiooni valikust signaliseerib tdhe ,P” sittimine keedu-
tsooni indikaatoril.

Booster funktsiooni valjalllitamine toimub sensorile ,-* (4) vajutamisega aktiivsel keedualal
vOi poti tostmisel keedutsoonilt.

Booster funktsiooni kestus on keedutsooni @ 210 ja @ 160 puhul piiratud sen-
A sorpaneeliga 10 minutini. Parast Booster funktsiooni automaatset valjaliilitumist

kuumutab keedutsoon edasi nimivéimsusega.

Booster funktsiooni voib uuesti sisse liilitada tingimusel, et elektrooniliste siis-

teemide temperatuuriandurid ja poolid seda lubavad.

Kui tostate poti keedutsoonilt Booster funktsiooni toimimise ajal, on funktsioon

edasi aktiivne ja selle kestvuse mootmine jatkub.

Keedutsooni (elektroonilise siisteemi vo6i pooli) temperatuuri iiletamisel Booster
funktsiooni toimimise ajal liilitub Booster funktsioon vilja automaatselt. Keedu-
tsoon jatkab to6d algse voimsusega.
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Booster funktsiooni juhtimine

A Keedutsoonid on liidetud paarikaupa vertikaal- voi ristisuunaliselt s6ltuvalt
mudelist. Koguvéimsus on nende paaride raames jagatud.
Booster funktsiooni aktiveerimine mélemale keedutsoonile poéhjustaks mak-
simaalse voimaliku véimsuse lletamist. Sellisel juhul alandatakse esimese
aktiveeritud keedutsooni véimsus véimalikult korge tasemeni.

Lukustamise funktsioon

Lukustamise funktsioon on vajalik selleks, et kaitsta kitteplaati juhusliku aktiveerimise eest
laste poolt, plaadi sisselllitamine on voimalik alles parast luku valjaltlitamist.

Lukustamise funktsiooni kasutamine on véimalik nii sisse- kui valjalUlitatud plaadi korral.
Lukustamise funktsiooni sisse- ja viljalllitamine

Plaadi lukustamise funktsiooni sisse- ja valjalllitamine on véimalik sensoriga (7), mida tu-
leb hoida 5 minuti kestel. Lukustamise funktsiooni aktiveerumist signaliseerib indikaatortule
(9) sittimine.

Plaat on lukustatud kuni luku véljaliilitamiseni, isegi kui plaadi paneeli sisse ja vélja
liilitada. Plaadi votmine toitevorgust pohjustab plaadi lukustuse valjaliilitumise.

Jadksoojuse indikaator

Parast keetmise |6petamist plsib keraamilises klaasis soojusenergia, mida nimetatakse
jaaksoojuseks. Jadksoojuse naidiku kuvamine toimub kahes etapis. Parast keedutsooni voi
kogu seadme valja lllitamist, juhul kui temperatuur tletab 60°C, kuvatakse vastaval displeil
tahte ,H”. Jaaksoojuse naidikut kuvatakse nii kaua, kui kaua keedutsooni temperatuur tletab
60°C. Temperatuuride vahemikus 45°C kuni 60°C kuvatakse displeil tahte ,h”, mis simboli-
seerib madalat jadksoojust. Kui temperatuur langeb alla 45°C, siis jadksoojuse naidik kustub.

i Kui jadksoojuse naidik on aktiiv-
ne, drge puudutage keedutsooni

poletusohu téttu ega pange sin- )

na peale soojustundlikke ese- \.-'I

meid! o
4 N

indikaator ,,H*“ ei pole. Sellest
hoolimata voivad keedutsooni
olla veel kuumad !

f Toite katkemisel jadksoojuse
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Too6aja piiramine

T66 efektiivsuse tdstmiseks on induktsioon-
plaat varustatud t66aja piiramise funktsioo-
niga iga keedutsooni jaoks. Maksimaalne
todaeg arvestatakse vastavalt viimasena
valitud kuttevdimsuse astmele.

Kui me ei muuda pikema aja jooksul (vaata
tabelit) vdimsusastet, siis vastav keedutsoon
lGlitub automaatselt valja ja aktiveerub jaak-
soojuse naidik. Véime igal hetkel sisse lulitada
ja kasutada Uksikuid keedutsoone vastavalt
kasutamisjuhendile.

Kiitmisvoimsu-
se aste

Maksimaalne
tooaeg tundides

N

V||| N|[oja]|d|wW|IN]|—~

Lisavoimsusega automaatse kuumutamise funktsioon

e Valitud keeduvali tuleb aktiveerida sen-
soriga (5)

e Seejarel tuleb sensoritega ,+” (2) ja ,-”
(4) seadistada véimsuse tase vahemikus
1-8 ning vajutada uuesti sensorile (5)

e Displeil kuvatakse vaheldumisi seadista-
tud vbimsuse numbrit ja tahte A.

Pérast lisavoimsusega kuumutamise aega
liilitub keedutsoon automaatselt iimber
valitud véimsuse astmele, mis jaab nahta-
vaks ka indikaatoril.

Kui votate ndu keedutsoonilt ja
panete selle uuesti plaadile enne
automaatse kiire kuumutamise
funktsiooni kestvuse 16ppu, jaab
see funktsioon aktiivseks.
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Kittevoimsuse
aste

Automaatse lisa-

voéimsusega kuu-

mutamise kestvus
(minutites)

0,8

1,2

2,3

3,5

44

7.2

2

O|IN|oO|Oa|h|lw|IN]|—~

3.2
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Taimeri funktsioon

Taimer lihtsustab keetmisprotsessi tdnu keedutsoonide tddaja seadistamisele. Taimerit voib
kasutada ka alarmkellana.

Taimeri sisseliilitamine

Taimer lihtsustab keetmisprotsessi tdnu keedutsoonide tddaja seadistamisele. Taimerit voib
kasutada ka alarmkellana.

e Sensoriga (5) valime soovitud keedutsooni. Kuvatakse numbrit ,0” .

Sensorite ,+” (2) vdi ,-” (4) tuleb seadistada soovitud véimsusaste 19-ni.

Seejarel tuleb 10 sekundi jooksul aktiveerida kell, vajutades sensorile (6).

Sensori ,+” (2) voi ,-” (4) abil seadistame soovitud keetmisaja (01 kuni 99 minutini).
Kella displei juures sittib indikaatortuli (8), mis vastab antud keeduvaljale.

é Koik keedutsoonid voivad korraga tootada taimeri abil seadistatud aja reziimis.

Juhul, kui kella displeil on seadistatud rohkem kui iiks aeg, kuvatakse liihimat
seadistatud aega. Seda signaliseerib taiendavalt vilkuv indikaatortuli (8).

Seadistatud t66aja muutmine

Igal keetmise hetkel voib seadistatud téoaega muuta

e Sensoriga (5) valime soovitud keedutsooni. Vaheldumisi kuvatakse kittevéimsuse taset.
e Seejarel tuleb 10 sekundi jooksul aktiveerida kell, vajutades sensorile (6).

e Sensori ,+” (2) voi sensori ,-” (4) abil seadistame uue t06aja.

Tooaja kontrollimine

Keetmine I16puni jadvat aega on vdimalik igal hetkel kontrollida, vajutades kella sensorile (6).
Antud keeduvaéljaga seotud aktiveeritud kellaaega signaliseeritakse vilkuva indikaatortulega

(8).
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Taimeri valjaliilitamine

Parast seadistatud td6aja moodumist lilitub sisse helisignaal, mille saab valja lilitada suva-
lisele sensorile vajutades. Helisignaal lllitub valja automaatselt 2 minuti méddudes.

Kui on vajalik taimeri varasem valjalUlitamine:

e Aktiveerime sensoriga (5) keedutsooni. Véimsusastme number hakkab selgemalt pélema.

e Seejarel vajutage sensorile (6), hoides seda 3 sekundit vdi vahetage taimeri aega sen-
soritega ,+” (2) ja ,-” (4) vaartuseni ,,00”

Taimer alarmkellana

Taimerit voib kasutada alarmkellana juhul, kui keedutsoonide t6daeg ei ole eelnevalt sea-
distatud.

Alarmkella sisseliilitamine

Kui pliidiplaat on valja llitatud:

e Vajutades plaadi sisse/valjalilitamise sensorile (1), lilitame plaadi sisse.
e Seejarel tuleb aktiveerida (6) taimer sensoriga.

e Sensorite ,+” (2) voi ,-” (4) abil tuleb seadistada alarmkella aeg.

Alarmkella valjalilitamine

Parast seadistatud aja méddumist lUlitub sisse pidev helisignaal, mille véib valja lllitada
suvalisele sensorile vajutades. Vdib ka oodata, kuni see lilitub automaatselt vélja parast 2
minuti méddumist.

Kui tekib alarmi varasema valjaltlitamise vajadus:

e \ajutage sensorile (6), hoides seda 3 sekundit voi muutke taimeri seadistusi sensoritega
,21"(2)ja ,-” (4) kuni vaartuseni ,00”

e Kuitaimer on aktiveeritud alarmkellana, et td6ta ta keeduaega programmeeriva taimerina.

é Taimeri funktsioon kustutatakse hetkel, kui aktiveeritakse kella funktsioon.
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Soojendamise funktsioon

Soojendamise funktsioon aitab sailitada valmistatud toidu soojust keedutsoonil. Valitud keedu-
tsoon on lulitatud madalale kuumutamisvdimsusele. Keedutsooni vdimsust juhib toidu soojen-
damise funktsioon, kusjuures toidu temperatuur on umbes 65°C. Tanu sellele ei muutu sooja,
valmis toidu maitseomadused ja toit ei jaa poti pohja kilge. Seda funktsiooni véib kasutada véi,
Sokolaadi jms. sulatamiseks.

Funktsiooni 6igeks kasutamiseks on vaja kasutada vastavat lameda pdhjaga potti, et keeduvaljal
paiknev sensor méddaks poti temperatuuri tapselt.

Toidu soojendamise funktsiooni voib aktiveerida igal keedutsoonil.

Mikrobioloogilistel ndidustustel ei soovitata liiga pikka toidu hoidmist soojas, seet6ttu llitub juhti-
mispaneel vélja parast 2 tunni méédumist.

Soojendamise funktsioon on seadistatud
lisavdimsusena, vdimsuse ,0 1” vahel ja il-
mub ekraanile simbolina , L/~

Soojendamise funktsiooni sisselllitamine
toimub samamoodi, kui kirjeldati punktis
,Keedutsooni sissellilitamine”
Soojendamise funtsiooni valjalilitamine toi-
mub nii, nagu seda kirjeldati punktis
.Kuttevdljade valjaliilitamine”.
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Programmaatori t66

HH568

< OK >

ok - tooreziimi valiku nupp
- Pluss nupp

- Miinus nupp

- tédvalmiduse stimbol
- taimeri siimbol

- 1606 kestuse stimbol

D& AV

=

Jooksva aja seadistamine

Parast vorku lulitamist voi uuesti aktiveeri-
mist peale voolukatkestust, kuvab ekraan
vilkuvat 0.00,

® vajuta ja hoia all nuppu ok (vdi sama-
aegselt nuppe </ >) kuni ekraanile ilmub
stimbol @ , siimboli all olev punkt vilgub,
® 7 sekundi jooksul maarake hetke aeg,

kasutades nuppusid </ >.

Parast u. 7 sek méddumist alates aja seadis-
tamisest salvestatakse muudetud andmed ja
sumboli jarel olev punkt @ lakkab vilkumast.
Aja korrigeerimist saab teha ka hiljem, vaju-
tades samal ajal nuppusid </ > samas kui
sumboli all olev punkt @ vilgub, saate hetke
aega parandada.

Tahelepanu!
Ahju saab kaivitada péarast simboli & ilmu-
mist ekraanile.

Alarmkell

Taimerit saab aktiveerida igal ajal, sdltumata
programmeerija teiste funktsioonide olekust.
Ajavahemik on 1 minut kuni 23 tundi ja 59
minutit.

Taimeri seadistamiseks tuleb:

@® vajutage nuppu ok, ekraanil vilgub sim-
bol &:

® maarake minutid nuppudega </ > ek-
raanil kuvatakse maaratud minuti kestus
ja aktiivne to6funktsioon 8 parast maa-
ratud aja mooddumist kostub helisignaal
ja vilgub 8

® helisignaali valjalulitamiseks puudutage
ja hoidke all nuppu ok vdi puudutage ja
hoidke samal ajal all nuppe </>, simbol
B kustub ja ekraanil kuvatakse hetke
kellaaega.

Tahelepanu!

Juhul, kui helisignaali ei lUlitata valja kasitsi,
lUlitub see valja automaatselt parast umbes
7 minutit.

T60 kestus

Kui ahi on ettenahtud ajal valja lilitatud,

tuleks:

® kipsetusaja funktsiooni aktiveerimiseks
seadke ahju funktsioonide nupp enda
valitud funktsioonile ja temperatuurinupp
sobivale temperatuurile.,

® vajutage nuppu ok kuni ekraanile ilmub
korraks dur ja sumbol F hakkab vilkuma,
® maarake soovitud tddaeg nuppudega
< />, vahemikus 1 minut kuni 10 tundi.
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Maaratud aeg seadistatakse mallu umbes

7 sekundi parast, naidikul kuvatakse uuesti

kellaaeg, kui siimbol paleb. .

Parast maaratud aja méddumist lllitub ahi

automaatselt valja, kostub helisignaal, ja

stimbol I hakkab vilkuma,

® seadke ahju funktsiooni nupud ja tempe-
ratuuri regulaator valjalllitatud asendisse,

® helisignaali valjalulitamiseks puudutage
ja hoidke all nuppu ok vdi puudutage ja
hoidke samal ajal all nuppe </>, siimbol
Fl kustub ja ekraanil kuvatakse hetke
kellaaega.

Seadete kustutamine

Taimeri voi t00 kestuse saate igal ajal
lahtestada.

® {00 kestuse satete tihistamiseks puudu-
tage samaaegselt nuppe </ >.

Taimeri seadete lahtestamine:
® nupuga ok valige taimeri funktsioon,
® vajutades uuesti nuppe </ >,

Helisignaali muutmine

Helisignaali tooni saab muuta:

® samaaegselt vajutades nuppe </ >,

® nupuga ok valige funktsioon fon, ekraan
vilgub:

nuppudega </ > valige sobiv toon:
vahemikus 1 kuni 3 nuppudega >
vahemikus 3 kuni 1 nuppudega <.
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Ekraani heleduse muutmine

Ekraani heledust on vdimalik muuta vahe-
mikus 1 kuni 9, kus 1 on tumedam ja 9 on
heledam. Sisestatud vaartus kehtib siis, kui
kell on passiivne (st kasutaja pole puuduta-
nud Uhtegi nuppu) nuppudega vahemalt 7
sekundit).

Ekraani heledust saab muuta jargmiselt:

® vajutage samaaegselt nuppe </ >,

® nupuga ok valige funktsioon bri (esimene
vajutus viib teid funktsiooni juurde ton,
jargmine bri).

nuppudega </ > valige sobiv heledus:
vahemikus 1 kuni 9 nuppudega >
vahemikus 9 kuni 1 nuppudega <.

Tahelepanu!

Kui kell on aktiivne (st kasutaja on vajutanud
nuppu viimase 7 sekundi jooksul) on ekraani
heledus maksimaalne.

Oine reziim

Kellaaegadel 22.00 kuni 6.00 vaheneb ek-
raani heledus automaatselt.



KASUTAMINE

Sundkonvektsiooniga praeahi

Sundkonvektsiooniga praeahi
(konvektsioon ja rongaskuttekeha)

Ahjul on lisaks Ulemisele ja alumisele kutte-
kehale veel rongaskittekeha. Ahju juhtimine
toimub juhtnupu keeramisega vajaliku funkt-
siooni kohale, ning temperatuuri reguleeri-
misnupu keeramisega vajaliku temperatuuri
kohale.

ning temperatuuri reguleerimisnupu keerami-
sega vajaliku temperatuuri kohale.

°C

Ahju valjalilitamiseks keeratakse mélemad
nupud asendisse , "/ ,0".

Tahelepanu!

Ahju kiittekeha sisseliilitumine
mis tahes funktsioonis toimub
alles parast temperatuuri valikut.
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nulli seadistus

JA,  Ahju sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lulitatud. Seda voib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

B ~
S

Kiire kuumutamine

Sisse tuleb lilitada tlemine kitte-
keha, grill ja ventilaator. Rakenda-
takse ahju eelkuumutamiseks.

W

Sulatamine
Sisse tuleb lUlitada ainult ventilaator,

kittekehasid kasutamata.

Turbo-grill ja konvektsioon
Selles asendis tootavad grillkitteke-

ha, tlemine kiittekeha

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb
toit sel puhul Uhtlasemalt,

mis parendab selle maitseomadusi.
Turbo-grillimine toimub suletud ah-
juuksega.

Turbo-grill (Grill ja Gilemine

kiittekeha)

Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks
grillkutttekehale sisse lilitatud ka
Ulemine klttekeha. Selle tulemusena
saavutatakse ahju ulatsoonis
kérgem temperatuur, mille tulemu-
sena toit pruunistub. Kasutatakse ka
suuremate portsjonite grillimiseks.

Grill
Funktsiooninupp on grillvarda téhise

juures.

Altkuumutus
Selles asendis tootab ainult

alumine kuttekeha. Kasutatakse toote
pdhja kipsetamiseks.
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I

&

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nuppude asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Konvektsioon

Funktsiooninupu keeramisega sel-
lesse asendisse to6tavad rongas-
kittekeha (asub ahju tagaseinas) ja
ventilaator, mis asub rdngaskuttekeha
keskel. Selline kuumutusmeetod
lubab Uhtlaselt kuumutada ahjus
asetsevaid tooteid.

Sellisel meetodil on jargmised eelised:
e Ahju kiirem ulessoojenemine ja
eelsoojendamise vajaduse puu-
dumine

Vdimalus kupsetada kahel tasan-
dil korraga

Lihatoodetest ei jookse rasv ja
mahl vii kergesti valja, mis paremi-
ni sailitab nende maitseomadusi.
e Ahjukamber ei maardu nii kergesti.

Konvektsioon, pealt- ja
altkuumutus

Selles asendis toimib funktsioon ,pi-
rukas”“. Standardne

kuumutus + ventilaator.

Konvektsioon ja

altkuumutus

Sellel juhul on sisse lilitatud alumine
kuttekeha, mille tulemusena toode
kuumeneb eelistatult altpoolt, kuid
kuumus levib ka ahju Ulejaénud osa-
desse.
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Ahju sisselulitamisel stttivad kaks margutuld R ja
L. R mérgutule sittimine teavitab ahju sisse-
lilitamisest. L margutule kustumine teavitab
kasutajat, et ahjus on saavutatud soovitud
temperatuur. Kui retsept soovitab asetada
toidu eelkuumutatud ahju, tuleb seda teha
mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kaigus L margutuli suttib
ja kustub perioodiliselt (ahju temperatuuri
hoidmine).
R margutuli voib péleda ka ahjusisevalgus-
tuse asendis.

R
|
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Ahju kasutamine

Toidu praadimine toimub infrapunakiirguse
mdjul, mida kiirgab grillkittekeha.

Ahju sisselllitamiseks on vaja:

» Seada ahju funktsiooninupp asendisse,
mis on tahistatud

* Kuumutada ahju 5 minuti valtel suletud
ahjuuksega.

* Asetada ahju vastavale tasandile plaat
ettevalmistatud tootega. Grillimise puhul
asetage grillitava toote alla ahjupann
tilkuva rasva putdmiseks.

* Kinnitage juhtpaneeli nuppude kait-
seekraan ja sulgege ahjuuks.

Funktsiooni puhul ,,grill“ ja ,turbogrill*

seadke temperatuur tasemele 210°C

(200°C*), funktsiooni ,konvektsioon ja

grill“ puhul aga tasemele

190 °C.

*2 klaaspaneeliga ahjuuks

Tahelepanu!

Pruunistamist viige 1abi avatud
ahjuuksega, paigaldanud juhtnuppu-
dele eelnevalt kaitseekraani. Suletud
uksega grillimine on lubatud vaid
asendis ,konvektsioon ja grill“.

Ahju kasutamisel kuumenevad selle
osad tugevasti. Soovitame lapsed
ahjust eemale hoida.



TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

*  Soovitame kasutada kiipsetamiseks ahjuplaate, mis on ajutarvikute hulgas.

+  Kipsetamiseks vdib kasutada ka teisi t66stuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis sobivad
ahjujuhikutega. Soovitame kasutada tumedaid ahjuplaate, sest need juhivad paremini
soojust ja lUhendavad toiduvalmistusaega.

*  Me ei soovita kasutada heledaid ega laikiva pinnaga plaate ja vorme, sest tavalisel kuu-
mutusmeetodil (pealt- ja altkuumutus) jaab tainas altpoolt kiipsemata.

» Rongaskuttekeha kasutamisel pole ahju eelsoojendamine vajalik. Muude reziimide juures
on vaja ahi enne toiduvalmistamist ette soojendada.

»  Enne klpsetise valjavdtmist ahjust kontrollige seda tikuga (tikk peab jadma puhtaks ja
kuivaks).

«  Soovitame jatta kiipsetise ahju veel 5 minutiks parast ahju valjalilit mist.

«  Tsirkulatsioonimeetodi kasutamisel vajalik kiipsetustemperatuur on 20-30 kraadi mada-
lam, kui tavalise meetodi kasutamisel (pealt- ja altkuumutusega).

* Tabelites toodud andmeid vdib muuta, vastavalt Teie kogemusele ja maitsele.

*  Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad oluliselt siintoodud soovitustest, palume
eelistada siintoodud teavet.

Liha grillimine

»  Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistamiseks, mis on suuremad kui 1 kg. Vaiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.

»  Liha kiipsetamiseks soovitame kasutada kuumuskindlaid sangadega varust tud ndusid.

+ Liha grillimisel restil vOi vardas asetage esimesele tasandile ahjupann rasva kogumisest,
kuhu valage veidi vett.

» Liha kipsetamise kaigus tuleb vahemalt kord podrata sellel teine kiilg; kastke kiipse-

misprotsessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mahlaga véi tulise
soolveega; kiilma veega kastmist ei soovitata.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundbhuringlusega ahi (6huringluse kuttekeha + ventilaator)

Toidu kii.psetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min]
VIis
Keeks O 160 - 200 2-3 30-50
Pirukas/ keeks OJ 160-170 " 3 25-402
Pirukas/ keeks 155-170 Y 3 25-402
Pitsa 200-230 " 2-3 15-25
Kalad O 210 - 220 2 45 -60
Kalad @) 160 - 180 2-3 45 - 60
Kalad e 190 2-3 60-70
Vorstikeste 210 (200%) 4 14-18
Veiseliha OJ 225 - 250 2 120 - 150
Veiseliha 160 - 180 2 120 - 160
Sealiha OJ 160 - 230 2 90 - 120
Sealiha 160 - 190 2 90 - 120
Kanaliha T 180 - 190 2 70 - 90
Kanaliha OJ 160 - 180 2 45 -60
Kanaliha @) 175 - 190 2 60 -70
Kébdgiviliad OJ 190 - 210 2 40 - 50
Koogiviljad T 170 - 190 3 40 - 50

* 2 klaasipoolega ahjuuks

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tiihja ahju
2 Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides klpsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta lahtudes isiklikust ko-
gemusest ja eelistustest.
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine ning 6ige kasutamine
aitavad kaasa seadme haireteta tdle ja
tooea pikenemisele.

Enne puhastamise algust tuleb pliit elektri-
susteemist valja lllitada, keerates koik nu-
pud asendisse ,,®”/ ,,0”. Samulti tuleb
oodata, kuni pliit jahtub.

Puhastamine iga kasutuskorra
jarel

e Viaikesed kinnipdlemata plekid ee
aldage niiske pehme lapi vdi kdsnaga
puhastusvahendit kasutamata.
Ndudepesuvahend vdib jatta pinnale
sinaka helgiga laigud. Need plekid on Usna
pusivad ja nende eemaldamine on raske
isegi spetsiaalse puhastusvahendi abil.

e Tugevalt kinnikuivanud mustus tuleb
eemaldada terava kaabitsa abil. Parast
seda piihkige pinda niiske lapiga.

4,
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Plekkide eemaldamine

e Heledaid helkivaid plekke (tekkinud
alumiiniumndudest) voib eemaldada
spetsiaalse vahendi abil kiilma plaadi
puhul. Lubjasetteplekke (nait. vee aurus-
tumise tagajarjel) saab kdrvaldada aadika
vOi spetsiaalse vahendi abil.

Suhkrust ja magusatest ainetest ning
plastmassi ja alumiiniumfooliumi sulamisel
tekkinud plekkide eemaldamiseks arge
lUlitage vastavat kuumutusala vélja, vaid
eemaldage plekk vdimalikult kiiresti kuu-
mas olekus terava kaabitsa abil. Parast
mustuse kdrvaldamist lllitage kuumutusala
valja ning puhastage vastav ala 16puni
parast jahtumist spetsiaalse vahendi abil.

Eriotstarbelised puhastusvahendid leiate
kaubamajades, spetsialiseeritud elektrote
nikakauplustes, sanitaar- ja hugieenitarvete
kauplustes ja kddgisisustussalongides.
Teravad kaabitsad on muugil
kasitéovahendite, ehitustdoriistade ja maal-
ritarvikute kauplustes.



HOOLDUS JA PESEMINE

Praeahi

Puhastage praeahju iga kasutamiskorra
jarel. Lulitage sel puhul sisse ahju sise-
valgustus, mis lubab puhastatavaid pindu
paremini vaadelda.

e Ahjukambrit voib pesta ainult sooja veega,

kuhu on lisatud veidi ndudepesuvahen-
dit.

Auruga puhastamine — Steam Clean:
- annusesse, mis on paigutatud ahju sisse
esimesele tasandile altpoolt vottes, sisse
valada 0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks,

- temperatuuri poéordenupp fikseerida
positsioonil 50°C, ja p&dérdenupp funkt-
siooniga alumine kittekeha maarata
asendisse

-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30
minuti ulatuses,

- peale mainitud protsessi Idpetamist
avada ahju uks, kambri sisepinnad le
tdbmmata Svammiga voi puhastus lapiga
ning jargnevalt Iabipesta sooja veega
koos kerge pesuvahendiga.
Tahelepanu! Parast aurupesu vdib niiskus
kondenseeruda ahju siseosades tilkade
kujul.

Kuivatage ahju sisemus parast auru-pesu
isedranis hoolikalt.

Tahelepanu!

Arge kasutage klaaspindade puhas-
tamiseks

abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahju valgustava halogeenpirni vahetamine

Et valistada elektriloogi voimalust, tuleb
enne pirni vahetamist kontrollida, et sea-
de oleks valja liilitatud.

Keerake kéik nupud asendisse ,,0” /,,0”
ja lulitage seade elektrivdrgust valja.
Keera vélja ja pese lambi kuppel, pida-
des meeles, et see kuivaks hdoodruda.
Véta valja halogeenpirn seda allapoole
|Ukates, kasutades selleks lappi voi pa-
berit, vajadusel vaheta pirn uue vastu
G9

-pinge 230V

-vdimsus 25W

Paiguta halogeenpirn tapselt pirnipesas-
se.

Keera kinni lambi kuppel.

3 8|

=
-

e

Ahju valgustus joonis



HOOLDUS JA PESEMINE

Tahtedega D margistatud pliitidel on kergelt
eemaldatavad traadist siinid pliidi tarviku-
tele. Siinide valjavotmiseks tuleb tdmmata
ees olevast riivist, seejarel likata siin kdrva-
le ja votta valja tagumisest riivist.

*Méned mudelid
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Tahtedega Dp* margistatud pliitidel on
roostevabad siinid, mis on kinnitatud tra-
atsiinidele. Siinid tuleb vaja votta ja pesta
koos traatsiinidega. Enne plaatide panemist
siinidele tuleb need valja likata (kui ahi on
kuum, tuleb siinid valja likata, tdmmates
véljalikatavate siinide eesmises osas paik-
nevaid puhvreid plaadi tagumise aarega) ja
seejarel tagasi sisse likata koos plaadiga.

A4
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HOOLDUS JA PESEMINE

Ukse aravGtmine Siseklaasi eemaldamine
Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle
puhastamisel véib ukse eest ara vétta.
Avage uks ning tostke Ules hinge fiksaator.
Sulgege veidi uks, téstes seda Ulespoole
ning luikake ettepoole(joon A). Ukse tagasia-
setamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge
osade Oiget paiknemist. Parast ukse
paigaldamist arge unustage fiksaa-
torit alla laskmast. Vastasel juhul vi-
vad ukse sulgemisel hinged viga saada.

1. Lameda peaga kruvikeeraja abil tuleb
lahti teha ukse Ulemine liist, seda kergelt
aartest kangutades (joonis B).

2. Valja votta ukse Ulemine liist. (joonis B,
C)

Tostke (iles fiksaator
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HOOLDUS JA PESEMINE

3. Sisemine kruvi tbmmata kinnitusest valja
(ukse alumises osas). Joon D,D1.

4. Pesta klaas sooja vee ja vahese pese-
misvahendiga puhtaks.

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vas-

tupidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab

asetsema uleval.

Tihelepanu! Arge suruge samaaegselt
tilemisele liistule mélemalt poolt ust.
Ukse Ulemise liistu paremaks paigaldami-
seks tuleb kdigepealt ukse vastu suruda
liistu vasak ots ning suruda siis paremat
otsa, kuni kuulete ,klikki“. Liistu tuleb suru-
da vasakult poolt, kuni kuulete ,klikki”.

Siseklaasi eemaldamine.
Eemaldamine 3.
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Siseklaasi eemaldamine.
Eemaldamine 2.

Ulevaatus

Lisaks pliidi ja ahju puhastamisele kuulub
Ulevaatuse juurde:

juhtseadiste, pliidiplaatide ja ahju toimi-
mise kontroll. Parast garantiiaja I16ppu
tuleb kontrollida pliidi tehnilist seisukorda
hoolduskeskuses vahemalt kord kahe
aasta jooksul.

korvaldada seejuures ilmnevad defektid,
vajaduse korral vahetada valja vigased
osad voi sdlmed.

Tahelepanu! Pliidi parandus- ja
hooldustdid tohib teha ainult hool-
duskeskus, millel on volitus seda
tldpi pliitide hooldamiseks.



KAITUMINE RIKETE KORRAL

Rikke ilmnemisel:

e Lilitage pliit valja

o V/btke toitepistik pesast vélja
e Kutsuge valja hooldustehnik

e Kasutaja vdib ise kérvaldada ainult vaikesi tdrkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.
Vaadake seda tabelit enne hoolduskeskuse poole p6drdumist.

PROBLEEM

POHJUS

LAHENDUS

1. Seade ei toota

elektrivoolu katkestus

kontrollige elektrikaitset, |1&-
bipdlenud kaitse vélja va-
hetada

2. Programmaatori displeil
kuvatakse kellaaega ,0.00".

seade oli toitevorgust valjas
vdi on tekkinud hetkeline
pinge katkestus

seadistage jooksev kellaaeg
(vaadake programmatori
kasutusjuhendit)

3. Ahju valgustus ei to6ta

I6dvestunud vdi vigastatud
pirn

keerake pirn kinni voi vahe-
tage labipdlenud pirn valja
(vt. punkti Puhastamine ja
hooldus)

4. Uks keedutsoon liilitub val-
ja, ekraanile ilmub taht ,H”

Tdobaja piiramine

lUlitage keedutsoon uuesti
sisse

5. Plaat ei reageeri ja lilitub
sisse llihike helisignaal

lapselukk on sisse lilitatud

lUlitage lukustus valja

6. Plaat ei reageeri ja lUlitub
sisse luhike helisignaal

vale kasutamine (vajutati
valedele sensoritele vdi liiga
kiiresti)

sensor(id) on kinni kaetud
vOi maardunud

kaivitage plaat uuesti

7. Plaat ltlitub valja

parast sisselllitamist ei
vajutatud Uhelegi sensorile
enne 10 sek. mé6dumist
sensor(id) on kinni kaetud
v6i maardunud

kaivitage plaat uuesti

sensorid vabastada voi
puhastada

8. Jaaksoojuse naidik ei
pole, ehkki keedutsoonid on
veel kuumad.

voolutoite katkestus, seade
on vorgust valja lulitatud.

jadksoojuse naidik toimib
uuesti alles parast juht-
paneeli lahimat sisse- ja
valjallitamist.
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KAITUMINE RIKETE KORRAL

9. Keraamilise plaadi méra-
nemine.

Hadaohtlik! Eemaldage plaat otsekohe toitevérgust
(kaitse). P66rduge lahimasse teenindusse.

10. Kui riket ei saa eemal-
dada.

Votke plaat toitevorgust (kaitse!). P66rduge lahimasse
teenindusse.

Tahtis!

Te olete vastutav seadme haireteta seisundi ja dige ka-
sutamise eest koduses majapidamises. Juhul kui kutsute
teenindustdodtaja vea tottu seadme kasutamisel, kannate
vastavad kulud isegi siis, kui see toimub garantiiperioodil.
Me ei vastuta vigade eest, mille pdhjuseks on kaesoleva
kasutamisjuhendi eiramine.

11. Induktsioonplaat toob
kuuldavale korisevaid
helisid.

See on tavaline nahtus. Nii to6tab elektroonilisi elemente
jahutav ventilaator.

12. Induktsioonplaat toob
kuuldavale vilisevaid helisid.

See on tavaline nahtus. Poolide tédsageduse tottu mitme
keeduala kasutamisel maksimaalse véimsuse juures toob
plaat kuuldavale kergelt viliseva heli.

13. Stimbol E2

induktsioonpoolide Ulekuu-
menemine

ebapiisav jahutamine, kont-
rollige keedupotti vastavalt.
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TEHNILISED ANDMED

Nimipinge 400V 3N~50I"y, / 400V 2N~50I"y
Nimivoimsus suurim 10,5 kW
Pliidi m66tmed 60/50/85cm

Toode taidab Euroopa Liidus kehtivate standardite EN 60335-1, EN 60335-2-6 ndudeid.
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LUGUPEETUD KLIENT

Firmas ,Hansa” razotas plits priekSrociba ir tas viegla lietoSana un lieliska efektivitate. Péc
iepazisanas ar lietoSanas instrukciju, plits apkalpe Jums neradis nekadas problémas le-
mem.

Pirms plits iepako$anas fabrika, tiek ripigi parbaudita gan to funkcionalitate, gan drosiba.
Lddzu, pirms ierices ieslégSanas, rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

DroSibas instrukcijas noradijumu ievéroSana pasargas Jis no nevélamam ierices lietoSanas
sekam.

LietoSanas instrukcija ir jasaglaba un jauzglaba ta, lai ta vienmér bltu pa rokai.
Rapigi ieveérojiet drosibas instrukcijas noradijumus, lai izvairitos no negadijumiem.

Uzmanibu!
PItti drikst izmantot tikai péc iepaziSanas ar lietoSanas instrukciju.

Plits paredzéta izmantoSanai majsaimniecibas vajadzibam.
Razotajs patur tiesibas veikt izmainas, kas neietekmé iekartas darbibu.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Uzmanibu. lekarta un tas komplekta pieejaméas dalas lieto-
Sanas laika sakarst. Pieskaroties sildelementiem, jaievero
Ipasa piesardziba. Bérniem, kuri jaunaki par 8 gadu vecumu,
nevajadzétu uzturéties ierices tuvuma, ja vien tas nenotiek
pieauguso personu uzraudziba.

So iekartu atlauts izmantot bérniem vecuma no 8 gadiem
un personam ar ierobezotiem fiziskiem, garigiem vai taustes
traucéjumiem, vai arT personam bez iepriekSgjas iekartas
lietoSanas pieredzes, ja tas notiek par droSibu atbildigas
personas uzraudziba vai ari saskana ar iekartas lietoSanas
pamacibu. Nelaujiet bérniem uzturéties Sis iekartas tuvuma
un bridiniet vinus par apdeguma draudiem. TiriSanas un ap-
kalpes darbus nevajadzétu uzticét bérniem bez pieauguso
uzraudzibas.

Uzmanibu. Ediena atsta3ana uz plits virsmas bez uzrau-
dzibas, tauku vai ellas dél, var bt bistami un novest pie
ugunsgréka.

NEKAD neméginiet nodzést atklatas liesmas ar Gdens pali-
dzibu. Izslédziet ierici un tad noslapéjiet liesmas, pieméram,
ar vaku vai nedegoSas segas palidzibu.

Uzmanibu. Ugunsgréka draudi: neuzglab3jiet lietas uz in-
dukcijas plits virsmas.

LietoSanas laika ierice sakarst. levérojiet piesardzibu un
izvairieties no pieskarSanas karstajiem elementiem ierices
iekSpuseé.

LietoSanas laika ierices dalas sakarst. Nelaujiet bérniem
uzturéties Sis ierices tuvuma.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Metaliskus priekSmetus, tadus ka nazi, daksas, karotes, vaki
un aluminija folija nedrikst novietot uz virtuves plits virsmas,
jo tie var sakarst.

Péc lietoSanas ar izslégSanas taustinu izslédziet plits virsmas
sildiSanas elementu un nepalaujaties uz trauku detektora
noradijumiem.

Uzmanibu. Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us vai

asus, metaliskus priekSmetus durvju stikla tiriSanai. Tie var
saskrapét virsmu un novest pie stikla saplisanas.

Uzmanibu. Lai izvairitos no stravas trieciena draudiem,
pirms lampinas nomainas parliecinieties vai ierice ir izslég-
ta. Indukcijas plits virsmas tiriSanai nedrikst izmantot tvaika
tiriSanas iekartas.

Apdeguma draudi! Cepes8krasns durvju atvérSanas laika
var izdalities karsts tvaiks. Péc gatavosanas, vai tas laika,
uzmanigi atveriet cepesSkrasns durvis. AtvérSanas laika ne-
noliecieties virs cepesSkrasns durvim. Atcerieties, ka tvaiks,
atkariba no temperatiras, var but neredzams.

Uzmanibu. Ediena gatavo3anas procesu nepiecieSams
uzraudzit. Islaicigu gatavoSanu nepiecieSams uzraudzit
nepartraukti.

Uzmanibu. Izmantot tikai ierices razotaja projektétos vai
lietoSanas instrukcija noraditos plits aizsargus. NeatbilstoSu
plits aizsargu izmantoSana var izraisit negadijumus.

lerici drikst izmantot vienigi tai paredzétajiem mérkiem. Citi
pielietojuma veidi (piem., telpu apsildiSana) ir nepareizi un
bistami.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

e Personam ar dzivibas funkcijas atbalstoSiem implantiem
(pieméram, elektrokardiostimulators, insulina suknis vai
dzirdes aparats) japarliecinas vai So iericu darbibas kva-
litati neietekmés indukcijas plits virsma (indukcijas plits
virsmas svarstibu biezums sasniedz 20-50 kHz).

® Pievérsiet paSu uzmanibu bérniem, kas atrodas plits tuvuma. TieSa saskare ar ieslégtu
plits virsmu var novest pie apdegumiem!

® Pievérsiet uzmanibu tam, lai majsaimniecibas aprikojums un ta vadi nepieskartos sakar-
suSajai cepeskrasnij vai sildisanas virsmai, jo ST aprikojuma izolacija nav noturiga pret
augstas temperatiras iedarbibu.

® Edienu pagatavos$anas laika neatstajiet pliti bez uzraudzibas. Ella un tauki var aizdegties
parkar$anas vai iztvaiko$anas rezultata.

® Nepielaujiet sildiS8anas virsmas nosmérésanos un nolieSanu. Jo 1pasi tas attiecas uz cu-
kuru, kas rea@é ar keramisko plits virsmu, izraisot neatgriezeniskus bojajumus. Radu$os
bojajumus nekavéjoties notiriet.

® Nenovietojiet uz sakarsusiem sildiSanas laukiem traukus ar mitru apaks$u, jo tas var radrt
neatgriezeniskas izmainas uz plits virsmas (nenotiramus traipus).

® |zmantojiet traukus, kuru razotajs ir noradijis, ka tie ir pieméroti izmanto$anai uz keramiskas
plits virsmas.

® Ja plits virsma ir ieplaisajusi izslédziet stravu, lai izvairitos no stravas trieciena.

® Neieslédziet plits virsmas sildiSanas laukus bez iepriek$éjas trauku novietoSanas uz
sildisanas laukiem.

Neizmantojiet traukus ar asam malam, kas var sabojat keramisko plits virsmu.

Nenovietojiet uz atvértam cepeskrasns durvim traukus, kuru svars parsniedz 15 kg, bet
uz plits sildiSanas laukiem traukus, kuru svars parsniedz 25 kg.

® Nelietojiet abrazivus tiri8anas Iidzek|us vai asus, metaliskus priekSmetus durvju stikla
tiriSanai. Tie var saskrapét virsmu un novest pie stikla sapliSanas.

® Aizliegts izmantot plits virsmu, kas ir slikta tehniska stavoklt. Visus bojajumus var novérst
tikai pilnvarota persona.

® Jebkura tehniska bojajuma radita situacija, nekavéjoties jaatslédz elektroenergijas padeve
plits virsmai un par bojajumiem jazino servisam.

® Obligati ievérot lietoSanas instrukcijas noradijumus un noteikumus. lerici nedrikst izmantot
personas, kas nav iepazinusas ar lietoSanas instrukcijas saturu.
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KA TAUPIT ENERGIJU?

Kas patéré energiju atbil-
digi, rip€jas ne tikai par
gimenes budzetu, bet arl
sarga apkartejo vidi. Tade|
palidzésim un ietaupisim
elektroenergiju! Tas ir iespé-
jams sekojosi:

* GatavoSanai izmantojot piemérotus
traukus.
Katli ar plakanu un biezu dibenu lauj
ietauptt ITdz pat 1/3 elektroenergijas.
Atcerieties par katla vaku, pretéja ga-
dijuma elektroenergijas patérin$ pieaug
Cetrkartigi!

e Trauku pielagosana sildiSanas lauka
virsmai.
Trauki nekad nedrikst bat mazaki par
sildiSanas lauka virsmu.

* Ruapégjieties par variSanas zonas un katlu
apaksas tiribu.
Netirumi trauce siltuma cirkulacijai. Stipri
piedeguSus netirumus biezi var notirit
tikai ar dabigo vidi stipri apgratinoSiem
tiriSanas Iidzekliem.

* lzvairiS8anas no nevajadzigas ,iellkoSa-
nas katla”.
Neatveriet bez vajadzibas cepeskrasns
durvis.
lekartas laiciga izsléegSana un palieko-
$a siltuma izmantosana.
ligstoSa gatavoSanas laika gadijuma
izslédziet sildiSanas laukus uz 5-10 minaQ-
tém pirms gatavoSanas laika beigam. Tas
palidz ietauptt ITdz 20% elektroenergijas.
Izmantojiet cepeskrasni tikai lielaka dau-
dzuma édiena pagatavosanai.
Galu I1dz 1 kg ekonomiskak ir pagatavot
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katla uz virtuves plits virsmas.
CepeSkrasns atlikusa siltuma izmanto-
Sana.

PagatavoSanas laikam, kas ilgaks par
40 mindtém izslédziet cepeskrasni 10
mindtes pirms gatavoSanas beigam.

Uzmanibu! Programmétaja izmanto-
Sanas gadijuma iestatiet Tsaku &diena
pagatavo$anas laiku.

Grilesana ar silta gaisa pldsmu un aizver-
tam cepeskrasns durvim

Rap1gi aizveriet cepeSkrasns durvis.
Siltums tiek zaudéts netirumu dé|, kas
atrodas cepeSkrasns durvju blivgumijas.
Netirumus ieteicams iztirit péc katras
lietoSanas reizes.

PITts neiebldvéSana tiesa le-
dusskapja/saldétavas tuvuma.
So ieridu dé| elektroenergijas patéring
stipri pieaug.



Izsaino$ana

Y

TransportéSanas laika ierice
ir nodroSinata pret bojaju-
miem. Pé&c izsainoSanas,
|Iddzam, atbrivoties no iepa-
kojuma materidliem, nepi-
esarnojot apkartejo vidi.

Visi iepakojuma laika izman-
totie materiali ir apkartéjai videi nekaitigi,
100% nododami parstradei un marketi ar
nepiecieSamajiem simboliem.

Uzmanibu! lepakojuma materidlus (polie-
tilena maisini, putuplasta gabalini, utt.) iz-
sainoSanas laika, lodzu, uzglabat atstatus
no bérniem.
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Iznems$ana no ekspluatacijas

erice ir markéta ar Eiropas Sa-
vienibas direktivu 2012/19/EK
un Polijas likumu par nolietota-
jam elektriskajam un elektroni-
skajam iekartam - parsvitrots
atkritumu konteinera simbols.
Sads simbols uz produkta vai
ta iepakojuma norada, ka $So
produktu nedrikst izmest saimniecibas atkri-
tumos.Lietotajs ir atbildigs par iekartu nodo-
Sanu attiecigos elektrisko un elektronisko
iekartu savakSanas punktos parstradasanai
vai personai, kas ir atbildiga par $adu iekar-
tu savakSanu. lekartu savacéji, tai skaita
vietéjie savakSanas punkti, veikali un pas-
valdibu vienibas, veido atbilstoSu sistému
§adu iekartu nodosanai. Nodrosinot pareizu
atbrivoSanos no 8T produkta, jos palidzésiet
izvairities no potencialam negativam sekam
apkartéjai videi un cilvéka veselibai, kuras
iesp&jams izraistt, nepareizi izmetot atkritu-
mos 8o produktu.



IEKARTAS APRAKSTS
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1 Temperatdras regulacijas slédzis

2 Cepeskrasns funkcijas izvéles regulators
3 Termoregulatora kontrollampina L

4 Cepeskrasns darba kontrollampina R

5 Cepeskrasns durvju stipringjums

6 Atvilktne

7 Sildisanas lauku vadibas panelis

8 Keramiska plits virsma (indukcijas)

9 Vadibas panelis
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IEKARTAS APRAKSTS

Indukcijas sildisanas zona Booster:
(aizmuguréjais labais sildrinkis) & 210 mm

indukcijas sildisanas zona Booster:
(aizmuguréjais kreisais sildrinkis) & 160 mm

Indukcijas variSanas zona booster
(priek$é&jais kreisais sildrinkis) @ 210 mm

indukcijas sildiSanas zona Booster:

(priek$é&jais labais sildrinkis) & 160 mm
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Indukcijas plits virsmas ieslégSanas/izslégSanas sensors

Sensors plus

Varidanas zonas raditajs

Sensors minus

VariSanas zonu izvéles sensors

Pulkstena sensors
Atslégas sensors
Pulkstena signallampina

Atslegas sensora signallampina

0 Pulkstena indikators
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IEKARTAS APRAKSTS

Aksesuari

Cepama plats miklas izstradajumiem™ Grilésanas restes
(Zavésanas rezgis)*

Cepama plats cepesiem*

Stieples vadotnes

*dazi modeli

88



UZSTADISANA

Virtuves plits uzstadiSana

Virtuves telpai jabdt sausai un gaisa
caurlaidigai, ar labu ventilacijas sistemu,
bet plits novietojumam janodroSina briva
piekluve visiem vadibas elementiem.
Piits ir izstradata Y klasé, tas nozimé,
ka vienpuséji var bat apbdvéta ar augstu
mebeli vai sienu. leblvésanai pare-
dzéto mebelu apdarei un Iimém jabat
noturigam pret 100°C. ST nosacijuma
neievéroSana var novest pie apdares
virsmas deforméSanas vai atlimésanas.
Virtuves pliti novietojiet uz cietas un
[ldzenas virsmas (nenovietojiet uz pa-
matnes balstiem).

Tvaika noslcéju nepiecieSams uzstadit
saskana ar pievienotas lietoSanas ins-
trukcijas noradijumiem.

Pirms lietoSanas virtuves pliti nepiecie-
S§ams nolimenot, kam ir ipasa nozime
vienmérigai taukvielu pla$anai pa pannu.
Sim noltkam paredzétas regulacijas
kajinas, kas pieejamas péc atvilktnes
iznemSanas. Regulacijas diapazons +/- 5
mm.

Blokades montaza, kas nodrosina pret
virtuves plits apgasanos

Blokade tiek montéta, lai novérstu virtuves
plits apgasanos. Pateicoties blokadei, kas
virtuves pliti aizsarga pret apgasanos, bérns,
pieméram, uzrapjoties pa cepeskrasns durti-
nam, nevar apgazt visu virtuves pliti.

UZMANIBU. Lai novérstu ierices apgasa-
nas risku, nepiecieSams instalét stabiliz&jo-
$o blokadi.

Plits augstums 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Plits augstums 900 mm

A=104 mm
B=147 mm
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UZSTADISANA

Virtuves plits pieslégsSana elektribas padeves tiklam

Uzmanibu!

lekartas pievienoSanu elektrotiklam drikst veikt tikai autorizéta servisa darbinieks vai cits
kvalificéts meistars. Aizliegts ieviest pasrocigas izmainas ierices vai elektriskas instalacijas
sistema.

Noradijumi meistaram

Plits rapnieciski pielagota pieslégSanai trisfaZzu mainstravas tiklam (400V 3N~50Hz). Plits
virsmas sildiSanas lauku nominalais spriegums ir 230 V. Virtuves plits virsmas pielago$ana
divfazu stravai (400V 2N~50Hz) ir iesp&jama, izveidojot atbilstoSu savienojumu spailu bloka
saskana ar elektroinstalacijas shému. Savienojuma shéma novietota arf plits virsmas pieslé-
guma vietas tuvuma. Piekl|uve spailu blokam iesp&jama péc piesléguma vaka nonemsanas,
atblokéjot enges ar plakano skrivgriezi. Jaatceras par atbilstoSu piesléguma vada izvéli,
ievérojot piesléguma veidu un plits nominalo jaudu.

Piesléguma vadu nepiecieSams nostiprinat plits piesleguma apskava.

Uzmanibu!

Atcerieties par nepiecieSamibu pieslégt aizsardzibas kedi plits piesléguma slédzim,
kas apziméts ar @) . Plits elektroinstalacijai jabut aprikotai ar droSibas izslégSanas
slédz, lai avarijas situacijas batu iesp&jama stravas padeves atsléegSana. Attalumam
starp droSibas izslégSanas slédza parslégiem jabat min. 3 mm.
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UZSTADISANA

IESPEJVAMO PIESLEGUMU SHEMA
Uzmantbu! ST iekarta ir paredzéta lietoSanai
elektribas tikla ar 230 V lielu mainstravas spriegumu.

Uzmanibu! Elektroinstalacijai ir jabat aprikotai ar
sadalitaju starp iekartu un slédzi @ PE.

Piesléegumam var
izmantot sekojoSus
vadus
400V 2N~50Hz elektrotiklam divfa- 3 a
Zu savienojums ar neitralu vadu,
1 tiltini savieno spailes 2-3 un 4-5, ON~ 2 |.25 . HO5VV-F4G2,5
fazes vadi pievienoti 1 un 2-3, . ®
neitralais vads pievienots 4-5, aiz- Q\ O\\
L1 PE
sargvads @
400V 3N~50Hz elektrotiklam tris- 3O\\L:i\
fazu savienojums ar neitralu vadu, 2 5
2 | tiltini savieno spailes 4-5, fazes vadi 3N~ O\u N HOSVV-F5G1,5
pievienoti 1, 2 un 3, neitralais vads 1Q\ ©Q\
pievienots 4-5, aizsargvads @ L1 PE

L1, L2, L3 — fazes vadi; N — neitralais vads; PE - aizsargvads
Ar bultinam shéma ir apzimétas vietas vadu pievienoSanai.
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APKALPE

Pirms pirmas cepeskrasns ieslég-
Sanas

nonemiet iepakojuma elementus, attiriet
cepeskrasns kameru no rdpnieciskas
apstrades [idzekliem,

iznemiet cepeskrasns aprikojumu un no-
mazgajiet siltd GdenT, pievienojot trauku
mazgasanas lidzekli,

telpa ieslédziet ventilaciju vai atveriet
logu,

cepeskrasns funkciju slédzi iestatiet
pozicija [:| vai (sk. sadalu: Program-
métgja darbiba un cepeskrasns vadiba),
izkarséjiet cepeskrasni (250°C tempera-
tara aptuveni 30 min.), notiriet netirumus
un rapigi nomazgajiet.

Uzmanibu! Nonemiet aizsargfoliju un te-
leskopiskas vadotnes pirms cepeskrasns
ieslegsanas.

Démesio!

Jjungus | tinklg virykle su elektroni-
niu reguliavimo jtaisu Ta, displéjuje
bus vaizduojama ,0.00”. Nustatykite
aktualy reguliavimo jtaiso laikg. (Zr.
reguliavimo jtaiso aptarnavimo in-
strukcija).

Nenustacius aktualaus laiko, orka-
ite

neveikia.

Svariga informacija!

Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai
ar siltu ddeni, pievienojot nedaudz
trauku mazgajama lidzekla.
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APKALPE

Plits virsmas izmantoSana.

Informacija par sildiSanas virsmas veidiem noradrita tabula lietoSanas instrukcijas 10/11. Ipp.

Varisanas zonas darbibas noteikumi

Elektrogenerators apgada ierices iekSpusé esoso induktivitates
spoli ar elektroenergiju. Induktivitdtes spole rada magnétisko
lauku, kas, no trauka novieto$anas briza uz sildrinka, uz trauku
raida indukcijas stravu.

Indukcijas stravas ietekmé, trauks klust par siltuma avotu, kamer
plits virsma paliek auksta.

AN N AN AN
0000000 OC

S sistéma paredz izmantot traukus, kuru pamatne ir piemérota magnétiska lauka iedarbibai.

Indukcijas tehnologiju raksturo divas priek$rocibas:

e siltumu izdala vienigi trauks un siltumu iesp&jams izmantot maksimali,

e nerodas siltumietilpibas paradiba, jo gatavoSanas process sakas automatiski péc trauka
novietoSanas uz plits, un beidzas péc trauka nonemsanas no plits virsmas.

Indukcijas plits virsmas normalas lietoSanas laika var izdalities dazada veida skanas, kas
nekada veida neietekmé pareizu iekartas darbibu.

e Zemas frekvences svilpiens. Skana rodas, kad trauks ir tukSs un pazad péc tdens ielie-
Sanas vai édiena ievietoSanas.

e Augstas frekvences svilpiens. Skana rodas traukos, kas izgatavoti no vairakam dazadu
materialu kartam un maksimalas sildiSanas jaudas ieslégSanas laika. éTskarJa pastiprinas,
ja vienlaicigi tiek izmantoti divi vai vairaki sildiS8anas lauki ar maksimalo jaudu. Skana
pazad vai klust mazak intensiva péc sildisanas jaudas samazinasanas.

o Cikstonas atbalss. Skana rodas traukos, kas izgatavoti no vairakam dazadu materialu
kartam. Skanas intensitate ir atkariga no gatavoSanas veida.

e Sik3anas atbalss. Skana rodas elektroniskas sisttmas dzeséSanas ventilatora darba
laika.

Skanas, kas dzirdamas pareizas ekspluatacijas laika rodas dzeséSanas ventilatora darba
laika, trauka izméra un izgatavoSanas materiala dél, gatavoSanas veida un ieslégtas sild1-
Sanas jaudas rezultata.

Sis skanas ir normala paradiba un neliecina par indukcijas plits virsmas bojajumiem.
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APKALPE

Drosibas ierices:
Ja indukcijas plits virsma ir uzstadrta un tiek izmantota pareizi, reti kad ir nepiecieSamas

droSibas ierices.

Ventilators: aizsarga un dzesé vado$os un ar elektroenergiju apgadajosos elementus. Tas
var darboties divos dazados atrumos, bet vienmér darbojas automatiski. Ventilators ieslédzas
tad, kas indukcijas plits variSanas zona ir izslégta un darbojas [1dz bridim, kad elektroniska
sistéma ir pilntba atdzisusi.

Tranzistors: Elektronisko komponentu temperatira tiek nepartraukti mérita ar zondes palidzibu.
Ja temperatira strauji un nedroS$i pieaug, sistéma automatiski atslédz sildisanas laukus, kas
atrodas vistuvak sakarsus$ajiem elektronikas elementiem.

Detekcija: trauka noteikSanas detektors palidz indukcijas plits virsmas funkcioné$ana un
apsildiSana. Nelieli objekti, novietoti uz varisanas zonas (pieméram, karote, nazis, gredzens),
netiks atpaziti ka gatavoSanas trauki un plits virsma neieslégsies.

Trauka noteikSanas detektors indukcijas zona.

Trauka noteikSanas detektors tiek ieblveéts indukcijas plits virsmas. Plits virsmas darba laika,
trauka noteikSanas detektors automatiski iedarbina vai apstadina siltuma cirkulaciju varisanas
zona, kad trauks tiek novietots vai nonemts no sildrinkiem. Tas garanté energijas taupibu.

® Ja variSanas zona tiek izmantoti pieméroti trauki, vadibas panela displeja paradas siltuma
[Tmenis.

® |ndukcijas plits virsmai nepiecieSami speciali trauki, kuru pamatne izgatavota no magnétiska
materiala — sk. tabulu.

Ja varidanas zona neatrodas‘trauks vai tiek novietots nepiemérots trauks, vadibas panela
displeja paradisies simbols 5‘—"’3. Sildrinki neieslédzas.

Ja 10 mindsu laika netiks konstatéta trauka klatbdtne, plits virsmas ieslégSanas iestatijums
tiks dzésts.

Lai izslégtu varisanas zonu, izmantojiet vadibas sensoru. Varisanas zona neizslégsies, ja
trauks tiks vienkarsi nonemts.

Trauka noteikSanas detektors nedarbojas ka plits virsmas ieslégSanas/
izslegsanas sensors.

Indukcijas plits virsma ir aprikota ar apzimétiem un skarienjutigiem sensoriem.
Akustiskais signals apstiprina katru funkcijas mainu.

Lddzu, pievérsiet uzmanibu, lai plits virsmas ieslégSanas, izslégSanas un
temperatiras uzstadiSanas laika, tiktu nospiests tikai viens sensors. Vienlaicigi no-
spiezot vairakus sensorus (iznemot pulksteni un atslégu), sisttéma ignoré ievaditos
iestatfjumus, bet ilgsto$as piespieSanas gadijuma, raida bojajuma signalu. Pé&c lieto-
Sanas beigam, izslédziet sildrinkus ar regulatora palidzibu un nepalaujaties uz trau-
ka noteikSanas detektoru.
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APKALPE

Kvalitativi virtuves trauki ir pareizas indukcijas plits virsmas lietoSanas pamatno-
sacijums.

Indukcijas plits virsmas trauku izvéle

ax

Trauku raksturojums.

Vienmér izmantojiet augstas kvalitates traukus ar plakanu un stabilu dibenu: $adu trauku
izmantoSana palidz izvairities no parlieku augstas temperatdras punktu raSanas, kuros
gatavotais édiens varétu piedegt. Katli un pannas ar biezam térauda sienam nodrosina
izcilu siltumapmainu.

Ludzu, pievérsiet uzmanibu tam, lai katlu dibeni butu sausi: no ledusskapja iznemta
trauka vai tikko piepildita trauka pamatnei ir jabat pilnigi sausai. Tas palidzés izvairities
no netirumiem uz plits virsmas.

Uzlieciet traukam vaku, tadéjadi samazinot uzsilSanas laiku un elektroenergijas patérinu.
Lai parbaudttu vai trauki ir pieméroti, nepiecieSams parbaudit vai trauka pamatne pievelk
magnétu.

Lai indukcijas modulis nodroSinatu optimalu temperatiras kontroli, trauka dibena
ir jabat plakanam.

leliekta trauka apaksa vai dzili iestradats razotaja logo ir negativa ietekme uz tem-
peratiiras indukcijas moduli un var izraisit trauka parkarsanu.

Nelietojiet bojatus traukus, pieméram, ja parak augstas temperaturas rezultata,
trauka dibens ir deforméjies.

Izmantojot lielus traukus ar feromagnétisku pamatni, kura diametrs ir mazaks par kopéjo
trauka diametru, sakarst vienigi trauka feromagnétiska dala. Tas rada situaciju, kura nav
iespéjama vienmériga siltuma izplatiSanas trauka. Feromagnétiskais lauks tiek samazi-
nats trauka pamatné taja eso$o aluminija elementu dél, tadél
piegadatais siltums var bdt mazaks. Var rasties problémas ar
trauka identifikaciju vai sildis8anas lauks to neidentificé vispar.
Trauka feromagnétiskas dalas diametru nepiecieSams pielagot
sildiSanas lauka lielums, lai panaktu optimalus gatavo$anas re-
zultatus. Gadijuma, ja sildiSanas lauks nespégj identificét trauku,
ieteicams to izméginat uz sildisanas lauka ar mazaku diametru.

[c=as»)
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APKALPE

Ediena pagatavo$anai uz indukcijas plits virsmas izmantojiet tikai feromagnétisku traukus
no tadiem materialiem ka:

emaljéets térauds
éuguns
speciali neriséjosa térauda trauki gatavo$anai uz indukcijas plits virsmas.

Tehnisko pamatdatu Parbaudiet, vai uz etiketes atrodas teh-
simboli uz virtuves mn nisko pamatdatu simbols, un trauks ir
traukiem piemérots lietoSanai uz indukcijas plits
virsmas
Izmantojiet tikai magnétiskos traukus (no emaljéta té-
rauda, ferita nerlis€josa térauda, ¢uguna). Parbaudiet
magnétu trauka apaksa (tam ir japieklaujas)
Neriiséjoss terauds Nav noteikta trauka klatbatne
Iznemot feromagnétiska térauda virtuves traukus
Aluminijs Nav noteikta trauka klatbatne
Cuguns Augsta efektivitate
Uzmanibu: trauki var saskrapét plits virsmu
Emaljéets terauds Augsta efektivitate
leteicams izmantot traukus ar plakanu, biezu un gludu
dibenu
Stikls Nav noteikta trauka klatbatne
Porcelans Nav noteikta trauka klatbatne
Trauki ar vara dibenu Nav noteikta trauka klatbatne

Trauku izmeéri.

Lai panaktu vislabakos gatavoSanas rezultatus, nepiecieSams izmantot traukus, kuru
apaksa (feromagnétiska dala) atbilst sildiSanas lauka lielumam.

Izmantojot traukus, kuru apaksas diametrs ir mazaks par sildiSanas lauka diametru, tiek
samazinata sildiSanas lauka veiktspé&ja un pagarinats gatavo$anas laiks.

SildiSanas lauki ir aprikoti ar trauka identificéSanas iespéjas apak$éjo robezu, kas ir
atkariga no trauka apakSas feromagnétiskas dalas diametra un trauka izgatavoSanas
materiala. Nepiemérota trauka izmantosana var novest pie ta, ka sildiSanas lauks nespéj
identificét novietoto trauku.
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APKALPE

Vadibas panelis

e Péc plits virsmas pievienoSanas elektribas padeves tiklam, uz bridi iedegsies visas
signallampinas. Plits virsma ir gatava lietoSanai.

e PIits virsma ir aprikota ar elektroniskiem, skarienjatigiem sensoriem, kas ieslédzas, pirkstu
turot piespiestu, minimums 1 sekundi.

e Par katra sensora ieslégSanos tiek zinots ar skanas signalu.

Nenovietojiet priekSmetus uz sensoru virsmas (var ieslégties bojajumu atpazi-
Sanas signals), virsmu vienmer ir jauztur tiru.

Plits virsmas ieslégSana
leslégSanas/izslégSanas skarienjatigo sensoru (1) ar pirkstu ir japietur minimums 1 sekundi.
Plits virsma ir aktiva, kad visas signallampinas (3) iedegsies skaitlis ,0” .

Ja 10 sekunzu laika netiks veikti sensoru iestatijumi, plits pamata platne iz-
slégsies.

SildiSanas lauka ieslegSana

Péc pamata platnes ieslégSanas ar sensora palidzibu (1), ndkamo 10 sekunZzu laika jaieslédz
izvéletie sildrinki (5).

1. Péc konkréta sildiSanas lauka sensora nospieSanas (5), uz 31 lauka sildiS8anas jaudas

indikatora pamiSus mirgos izgaismots cipars ,0”".
2. Piespiezot ,+” atzimi (2) vai ,-” atzimi (4), iestatiet vélamo sildiSanas lTmeni.

Ja 10 sekunzu laika netiks veikti sensoru iestatijumi, plits virsmas sildrinki
izslegsies.

Sildrinkis ir ieslégts, ja displeja paradas cipars vai burts, kas signalize, ka sild-
rinkis ir gatavs lietoSanai un ir jauzstada vélama sildiSanas jauda.

Indukcijas sildrinka jaudas uzstadiSana

Uz sildiSanas lauka indikatora pamiSus izgaismota cipara (3) “0” paradisanas laika iespéjams
sakt iestatit vélamo sildisanas jaudu, izmantojot sensoru ,+” (2) un ,-” (4).
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Sildrinku izslegSana

e Sildrinkiem ir jabat aktiviem. SildiSanas jaudas pakapes indikators mirgo pamisus.
e Izslégt iespéjams, nospiezot sensoru ieslégt/izslégt vai pieturot sensoru (5) 3 sekundes.

Plits pamata plaksnes izsléegSana

e Plits pamata plaksne ir ieslégta, ja darbojas kaut vai viens no silrinkiem.
e Nospiezot ieslégSanas/izslégSanas sensoru (1), plits virsma tiek izslégta.

Ja sildrinki ir karsti, ta displeja paradisies (3) burts "H"- atlikusas sasilSanas simbols.

Funkcija Booster ,,P"

Funkcija Booster palielina lauka stiprumu @ 210 - no 2000W uz 3000W,

lauka stiprums@ 160 - no 1200W uz 1400W.

Lai pieslégtu funkciju Booster, izvélieties variSanas zonu, uzstadiet variSanas [Tmeni uz ,,9"
un vélreiz piespiediet sensoru ,+" (2) par ko signalizé burta "P" paradiSanas displeja lauka.
Funkcijas Booster ieslégSana iesp&jama atkartoti piespiezot sensoru ,-" (4) indukcijas laukam
esot aktivam vai pacelot trauku no indukcijas lauka.

Sildisanas laukam @ 210 un @ 160 funkcijas Booster darbosanas laiks tiek iero-
bezots ar vadibas paneli lidz 10 minatem. Péc automatiskas funkcijas Booster
izslégSanas, sildrinki darbojas talak ar minimalo jaudu.

Funkciju Booster drikst ieslégt atkartoti ar nosacijumu, ja to pielauj temperatiras
sensoru un induktivitates spolu sistemas.

Ja trauks funkcijas Booster darbibas laika tiks nonemts no sildrinka, funkcija
joprojam ir aktivs, un laika skaitiSana turpinas.

Ja tiek parsniegts sidrinka temperatiras rezims (elektroniskas sistémas vai
induktivitates) funkcijai Booster esot ieslégtai, tad funkcija Booster tiek auto-
matiski izslégta. Sildrinki atgriezas pie nominalas jaudas.
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Funkcijas Booster izmantoSana

A GatavoSanas zonas ir savienotas paros vertikali vai krusteniski, atkariba no
modela. Kopéja jauda tiek sadalita pa pariem.
Méginajums abam gatavoS$anas zonam vienlaicigi pieslégt funkciju Booster,
novestu pie maksimalas pieejamas jaudas parsnieg$anas. Sada situacija sildi-
Sanas jauda pirmais no aktivizétajam gatavosanas zonam tiks samazinata Iidz
lielakajam no iespéjamiem limeniem.

Blokésanas funkcija

BlokéSanas funkcija ir paredzéta, lai nodrosinatu nejausu plits virsmas ieslégSanu bérnu
darbibas rezultata. Plits virsmas ieslégSana ir iesp&jama péc atblokéSanas.

Blokades funkcija iespéjama ieslégtai un izslégtai plits virsmai.

Blokades funkcijas ieslégSana un izslegSana

Plits virsmas blokades funkcijas ieslégSana un izslégSana notiek ar sensoru (7), sensoru
pieturot 5 sekundes. Par blokades funkcijas ieslégSanos signalizé signallampinas iedegsa-
nas (9).

Plits virsma paliek noblokéta lidz tas atblokéSanas bridim, pat ja ta pamata
platne tiek ieslégta un izslégta. Plits virsmas atvienoSana no elektrotikla izraisa
blokades izslegsSanos.

Atlikusa siltuma indikators

Péc gatavosanas beigam, keramiskas plits virsmas stikla paliek energijas daudzums, kas tiek
saukts par atliku$o siltumu. Atlikusa siltuma uzradisanas notiek divos etapos. Péc varisanas
zonas vai visas ierices izslégSanas, kad temperatira parsniegs 60°C, attiecigaja displeja
paradisies ,H” burta simbols. Atlikusa siltuma raditaji displeja paradas tik ilgi, kamér sildiSanas
lauka temperatira parsniedz 60°C. Temperatiras diapazona no 45°C Iidz 60°C displeja
paradisies raditajs ,h”, kas simbolizé zemu atlikusa siltuma daudzumu. Kad temperatira
nokritisies zem 45°C gradu atzimes, atlikusa siltuma daudzuma indikators nodzisTs.

i Saja laika nepieskarieties sild-
rinkiem, nemot véra apdeguma
draudus, un nenovietojiet uz tiem

siltuma jotigus priekSmetus! \.l',
Elektribas padeves traucéju- Ll

T s 7N
mu gadijuma, atlikusa siltuma

daudzuma indikators ,,H“ vairs
neparadisies. Neskatoties uz to,
variSanas zonas joprojam var bt
karstas!

99



APKALPE

Darba laika ierobeZzosana

Lai palielinatu darba uzticamibu, indukcijas
plits ir aprikota ar katra sildrinka darba laika
ierobezo$anas funkciju. Maksimalo darba
laiku nosaka saskana ar pédéjo izveléto
sildi8anas jaudas limeni.

Ja sildiSanas jaudas ITmenis ilgaku laiku
netiek nomainits (skat. tabulu), attiecigie sild-
rinki tiek automatiski izslégti un tiek aktivizéts
atlikusas sasilSanas indikators., Jebkura laika
variet ieslégt izvélétos sildrinkus saskana ar
lietoSanas instrukciju.

Automatiskas papildus sildiSanas funkcija

e |zvéléetos sildiSanas laukus nepiecieSams
aktivizét ar sensoru (5)

e Péc tam ar sensoru ,+” (2) un ,-” (4) ie-
statiet jaudas ITmeni diapazona no 1 lidz
8 un atkartoti nospiediet sensoru (5)

e Displeja parmainus paradisies iestatitas
jaudas cipars un burts A.

Péc papildus jaudas piegades laika bei-
gam, sildrinki automatiski parslégsies uz
izvéléto jaudas limeni, kas turpmak paliks
redzams displeja.

/N

Ja trauki tiks nonemti no sildiSanas
zonas un novietoti atkal atpakal
péc 10 minatém, sildisana ar pa-
pildus jaudu tiks pabeigta.
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Pulkstena funkcija

Uzstadamais pulkstenis vienkarSo édiena pagatavoSanas procesu, pateicoties sildriku dar-
ba ilguma iestatiSanas funkcijai. Tas var kalpot ari ka taimeris.

Pulkstena ieslégSana

Uzstadamais pulkstenis vienkarSo édiena pagatavoSanas procesu, pateicoties sildriku dar-

ba ilguma iestatiSanas funkcijai. Tas var kalpot arT ka taimeris.

e Arsensoru (5) izvélieties sildiSanas lauku. Cipars ,0” mirgo parmainus.

e Arsensoriem ,+” (2) vai ,-” (4) ieprogrammeéjiet vélamo jaudas [Tmeni diapazona no 1 lidz
9.

e Pé&ctam 10 sekunzu laika aktivizgjiet pulksteni ar sensoru (6).

e Izmantojot sensoru ,+” (2) vai ,-” (4) izvélieties atbilstodu édiena pagatavoSanas laiku (01
[[dz 99 mindtes).

e Pie pulkstena displeja mirgo attieciga sildiSanas lauka signallampina (8).

é Visi sildrinki var darboties vienlaiciga darba laika planoSanas sistéema, izman-
tojot pulksteni.

é Ja pulkstena displeja ir iestatits vairak par vienu laiku, displeja paradas isakais
no iestatitajiem laikiem. Par too papildu informé mirgojosa signallampina (8).

leprogrammeéta gatavosanas laika izmainiSana

Jebkura laika variet maintt ieprogramméta gatavo$anas laika ilgumu

e Arsensoru (5) izvélieties sildrinki. SildiSanas jaudas cipars tiek parmainus izgaismots.
e Péc tam 10 sekunzu laika aktivizéjiet pulksteni, nospiezot sensoru (6).

e Arsensora,t” (2) vai ,-” (4) palidzibu ieprogrammeéjiet jauno pulkstena laiku.

GatavosSanas laika kontrole
Jebkura brid1 iespéjams parbaudtt laiku, kads atlicis I1dz gatavoSanas beigam, nospiezot

pulkstena sensoru (6). Par attieciga sildiSanas lauka pulkstena darbibas laiku signalizé
mirgojosa signallampina (8).
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Pulkstena izslégSana

Péc ieprogramméta gatavoSanas laika beigam, ieslégsies skanas signals, kuru var izslégt,
pieskaroties jebkuram no sensoriem. Signals automatiski izslégsies pats péc 2 minGtém.

Ja rodas nepiecieSamiba pulksteni izslégt atrak:

e Arsensoru (5) iesledziet sildrinkus. SildiSanas jaudas lTmenis tiek Tpasi izcelts.

e Péc tam nospiediet sensoru (6), un pieturiet 3 sekundes vai mainiet minasu radttaja laiku
ar sensoru ,+” (2) un ,-” (4) dz pozicijai ,00”

Pulkstenis ka taimeris

Gatavo$anas laika pulkstenis var tikt izmantots k& papildus signals, ja sildrinku darbiba ne-
funkcioné péc laika kontroles principa.

Taimera ieslégSana

Ja plits virsma ir izslégta:

o Pieskaroties plits virsmas ieslégSanas/izslégSanas sensoram (1), ieslégsiet plits virsmu.
e Péc tam ar sensoru (6) aktiviz&jiet mindsu raditaju.

e Arsensora ,t’ (2) vai ,-” (4) palidzibu ievadiet taimera laiku.

Taimera izslégSana

Péc ieprogramméta laika beigdm, ieslédzas skanas signals, kuru var izslégt, pieskaroties
jebkuram no sensoriem vai uzgaidot Ildz tas automatiski izslégsies péc 2 minatém.

Ja rodas nepiecieSamiba atrak izsleégt skanas signalu:

o Nospiediet sensoru (6) un pieturiet 3 sekundes vai mainiet minGsu raditaja laiku ar sensoru
»21"(2) un ,-” (4) 'dz pozicijai ,00”

e Ja pulkstenis ir ieprogramméts ka taimeris, tad pulkstenis nedarbojas ka gatavoSanas
laika planotajs.

é Minasu raditaja funkcija tiek dzésta bridi, kad tiek aktivizéta pulkstena funkcija.
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Uzsildisanas funkcija

UzsildiSanas funkcija saglaba pagatavoto edienu siltumu uz sildrinkiem. Izvélétie sildrinki
ir ieslegti zemas sildiSanas jaudas reZima. VariSanas zonas jauda tiek vadita ar édiena
sildiS8anas funkciju, tade| édiena temperatdra ir aptuveni 65°C. Tadeé| silts, lietoSanai ga-
tavs &diens nemaina savu garsu un nepiedeg pie katla apak3as. So funkciju var izmantot
sviesta vai Sokolades izkauséSanas noldkos.

Lai funkcija tiktu pielietota attiecigi tai paredzétajiem mérkiem, jaizmanto trauki ar plakanu
dibenu. Tada veida trauka temperatdra tikts precizi noteikta ar sensora palidzibu, kas atro-
das katra no sildiSanas zonam.

Ediena uzsildisanas funkciju var ieslégt uz katra no sildrinkiem.

No mikrobiologiska viedokla nav ieteicams parak ilgi saglabat &dienu siltu, tadél, izmantojot
So funkciju sensoru vadibas panelis izslédzas ik péc 2 stundam.

Edienu uzsildi$anas funkcija ir uzstadita ka
papildus sildiSanas jauda starp poziciju ,0 1”
un displeja paradas ka simbols ,, L/~

SildiSanas funkcijas ieslégSana notiek tapat,
ka aprakstits punkta

,Sildrinku ieslegsana”

SildiSanas funkcijas izslégSana notiek tapat,
ka aprakstits punkta

,Sildrinku izslégSana”.
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Vadibas programmatora darbiba

HH568

< OK >

ok -darba rezima izvéles taustinsg
- taustin$ Plus

- tausting Minus

- darba gatavibas simbols

- minGs$u raditaja simbols

- darba laika simbols

D& AV

=

Pasreizéja laika iestatiSana

Péc iekartas pieslégSanas elektribas tik-
lam vai atkartotas ieslégSanas péc stravas
padeves atjauno$anas, displeja paradas
pulsejoss 0.00:
nospiest un turét nospiestu taustinu ok
(vai vienlaicigi taustinus </ >) lidz dis-
pleja paradas simbols & un punktin$ zem
simbola sak pulsét,
® 7 slaika nepiecieSams iestatit pasreizéjo
laiku, izmantojot taustinus </ >.

Péc aptuveni 7 s péc laika iestatljumu bei-
gam, jaunie iestatijumi tiks saglabati atmina,
bet punkts zem simbola @ beigs pulsét.
Laiku iespéjams vélak labot, vienlaicigi
nospiezot taustinus </ >, kad punktind zem
simbola & sak pulsét, pasreiz€jo laiku iespé-
jams labot.

Uzmanibu!
Cepeskrasni iespéjams ieslégt péc simbola
& paradisanas displeja.

MinGsSu raditajs

MinG8u raditaju iespéjams ieslégt jebkura

bridi, neskatoties uz citam programmétaja

aktivizétajam funkcijam. Laika skalu iespé-

jams iestatit no 1 mindtes [dz 23 stundam

un 59 mindatém.

Lai iestatitu minGsu raditaju nepiecieSams:

® nospiesttaustinu ok, displeja saks pulsét
simbols £:

® iestatit minGsu raditaja laiku , izmantojot
taustinus </ >, displeja paradas iestatitais
mindsu raditaja laiks un darba funkcija
& péc iestatta laika beigam ieslédzas
skanas signals un pulsé &

® |aiizslégtu skanas signalu, nospiediet un
turiet nospiestu taustinu ok vai vienlaicigi
nospiediet un turiet nospiestus taustinus
< / >, simbols & nodzisis, bet displejs
paradts pasreiz€jo laiku.

Uzmanibu!

Ja skanas signals netiks izslégts manuali,
tas izslégsies automatiski péc aptuveni 7
mindtém.

Darbibas laika funkcija

Ja cepeskrasnij ir jaizslédzas konkréti iesta-

tita laika, nepiecieSams:

® |ai izslégtu darbibas laika funkciju, ar
cepeskrasns vadibas regulatoru iestatiet
nepiecieSamo funkciju, bet ar temperata-
ras regulatoru attiecigo temperatdru.

® nospiest taustinu ok I1dz displeja uz isu
bridi paradas dur bet simbols H{ sak pul-
sét,

® jestatit vélamo darba laiku ar taustiniem
< />, skala no 1 mindtes I1dz 10 stundam.
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lestatitais laiks tiks saglabats atmina péc

aptuveni 7 sekundém, displeja no jauna

paradisies pasreiz€jais laiks un iedegsies

simbols [+,

Péc deklaréta darbibas laika beigam,

cepesSkrasns automatiski izslégsies un

atskanés skanas signals, bet simbols kl

saks mirgot.

® jestatit cepeskrasns funkcijas vadibas
regulatoru un temperatdras regulatoru
izslégta pozicija,

® |ai izslégtu skanas signalu, nospiediet un
turiet nospiestu taustinu ok vai vienlaicigi
nospiediet un turiet nospiestus taustinus
< / >, simbols Il nodzisTs, bet displejs
paradts pasreiz€jo laiku.

lestatijumu dzésSana

Jebkura bridi iesp&jams maintt mindsu

raditaja vai darbibas laika funkcijas

iestattjumus.

® |ai dzéstu darba laika iestatijumus, vien-
laicigi nospiediet taustinus </ >.

Mindsu raditaja iestatijumu dzésana:

® ar taustinu ok izvéléties minGdSu raditaja
funkciju,

® Vélreiz nospiest taustinus </ >,

Skanas signala tona maina

Skanas signala toni iespéjams mainit se-

kojosi:

® vienlaicigi nospiest taustinus </ >,

® ar taustinu ok izvéléties funkciju ton, dis-
pleja noradijumi saks pulsét:

® ar taustiniem < / > izvéléties atbilstoSu
toni:
diapazona no 1 Iidz 3 ar taustinu >
diapazona no 3 lidz 1 ar taustinu <.

Displeja spilgtuma maina

lesp&€jams maintt displeja spilgtumu skala no
11idz 9, kur 1 nozimé vistums$ako iestattijumu,
bet 9 visgaiSako. levadito vértibu iesp&jams
izmantot, ja pulkstenis nav aktivs (t.i. lietotajs
nav pieskaries nevienam no taustiniem vis-
maz 7 sekundes).

Displeja spilgtumu iespé&jams maintt sekojosi:

® vienlaicigi nospiest taustinus </ >,

® ar taustinu ok izvéléties funkciju bri
(nospiezot vienreiz, iespéjams pariet uz
funkciju ton, nospiezot divas reizes, uz
funkciju bri).

® ar taustiniem < / > izvéléties vélamo
spilgtumu:
diapazona no 1 Iidz 9 ar taustinu >
diapazona no 9 lidz 1 ar taustinu <.

Uzmanibu!

Kad pulkstenis ir aktivs (t.i. lietotajs ir nospie-
dis taustinu pedé&jo 7 sekunzu laika), displeja
spilgtums ir maksimals.

Nakts rezims

Laika no plkst. 22.00 I1dz 6.00 pulkstenis au-
tomatiski samazina displeja spilgtuma limeni.
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Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cir-
kulaciju (apakséjais sildelements +
augséjais sildelements + ventilators)

Cepeskrasns ar gaisa plismu
(ar ventilatoru un silta gaisa plismas
sildelementu)

Cepeskrasni iesp&jams uzsildit ar apak3éja
un aug$éja sildelementa, grila un silta gaisa
plismas palidzibu. Sis cepeskrasns vadiba
notiek ar darba rezima vadibas regulatora
palidzibu — iestatfjumi ar vadibas regulatora
pagrieSanu uz izvéléto funkciju,

un temperatdras vadibas regulatoru —
iestatijumi ar vadibas regulatora pagrieSanu
uz izveléto temperatdru.

OC\

-—) .

Izslég8ana, pagriezot abus regulatorus po-
zicija , @”/,0".

Uzmanibu!

Uzsildisanas ieslégSana (sildelemen-
ta u.tml.), ieslédzot jebkuru no cepes-
krasns funkcijam, iesp&jama tikai péc
temperatdras iestatiSanas.

0 Nulles iestatijumi

S Atra sasilSana

A~ leslégta silta gaisa plisma un grils.
Sakotnéjas cepeskrasns sasilSanas
izmanto3ana.

Atra sasil$ana

Kz_ leslégts augsejais sildelements, grils
un ventilators. Sakotnéjas cepeskras-
ns sasilSanas izmantoSana.

66 Atkausésana
6] leslégts tikai ventilators bez neviena

sildelementa.

—) leslégts ventilators, grils un augse-

A |Jais sildelements.
STs funkcijas izmantoSana praksé
lauj paatrinat cepSanas procesu un
uzlabot édiena garsu.

——) Spécigs grils

i (Supergrils))
Funkcijas ,spécigs grils” ieslég$a-
na lauj grilét ar vienlaicigi ieslégtu
aug$éjo sildelementu. ST funkcija
palidz iegdt paaugstinatu temperati-
ru cepeskrasns augSpusé un édiens
klast branaks, vienlaicigi apcepot ta
lielakas porcijas.

—— leslégts grils

Virspuses ,griléSana” tiek izmantota

neliela daudzuma galas cepS$anai:
steiki, Sniceles, zivis, tostermaizes,
desas, sacepumi (cepama édiena
biezums nedrikst bat lielaks par 2-3
cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi).

leslégts apakséjais sildelements
Saja vadibas regulatora pozicija
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>

&

leslégts augséjais un apakséjais
sildelements

Saja vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda ar konvencionalo
metodi. Lieliski piemérota miklas
izstraddjumu, galas, zivju, maizes un
picas (nepiecieSams vispirms sasildit
cepeskrasni un izmantot tumsas ce-
pamas platis) cep$anai viena limenl.

leslégta silta gaisa plisma
Vadibas regulatora iestatiSana
pozicija ,ieslégta silta gaisa plisma”
lauj sasildit cepeSkrasni piespiedu
rezima, izmantojot termoventilatoru,
kas atrodas cepeSkrasns kameras
aizmuguréjas sienas centralaja
dala. AtSkirtba no konvencionalas
cepeskrasns, tiek izmantota zemaka
cepSanas temperatira.

87 sildianas veida izmanto$ana
nodro8ina vienmérigu siltuma
cirkulaciju ap édienu, kas atrodas
cepeskrasnr.

leslégts ventilators, apakséjais
sildelements un augs$éjais sildele-
ments

Saja regulatora pozicija cepeskrasns
realizé miklas izstradajuma funkciju.
Konvencionala cepeskrasns ar ven-
tilatoru (funkcija ieteicama cep$anas
laika).

leslégta silta gaisa plisma un
apakseéjais sildelements

Saja regulatora pozicija cepeskrasns
realize silta gaisa plismas un ieslégta
apak$éja sildelementa funkciju, kas
veicina temperatiras palielinaSanos
miklas izstradajuma apakSpusé.
Liels siltuma daudzums tiek pievadits
miklas izstradajuma, mitras miklas un
picas apakSpuseé.

Kontrollampinas

L R

| |
el © ° 1=l

Par cepeskrasns ieslégSanos signaliz€ divas
kontrollampinas, plits darba kontrollampina
(ieslégSanas) R un termoregulatora kontrol-
lampina L . Kontrollampinas R degSana sig-
naliz€ par cepeskrasns darbu. Kontrollampi-
nas L nodziSana signalizé par iestatitas
temperatiras sasniegSanu cepeskrasns
kamera. Lai arT kulinarijas receptés tiek
rekomendéta édiena ievietoSana uzkarséta
cepeskrasni, to nepiecieSams darit ne atrak
ka péc pirmas kontrollampinas L nodziSanas.
Cepsanas laika kontrollampina L periodiski
ieslégsies un izslégsies (saglabajot tempe-
ratlru cepeskrasns kamera).

Svariga informacija!

® Atras sasil$anas laika cepeskrasns kame-
ra nedrikst atrasties ne cepama plats ar
miklas izstradajumu, ne citi elementi, kas
neietilpst iekartas aprikojuma. Nav ietei-
cams izmantot atras sasilSanas funkciju
ar ieprogrammétu programmetaju.

® Nemot véra tvaika klatbatni kamera,
cepSanas laika durvju iekSpusé un uz
cepeskrasns sieninam var uzkraties
adens. Péc cepSanas beigam katru reizi
nepiecieSams noslauctt lieko tGdeni.

® Atverot durvis cepSanas laika, nepiecie-
Sams ievérot Tpasu piesardzibu un paiet
prom no ierices, jo no kameras iekSpuses
plUstosais tvaiks var bat bistams.
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APKALPE

Grila lietoSana

GriléSanas process notiek uz édienu iedar-
bojoties infrasarkanajam starojumam, kuru
izstaro nokaitétais grila sildelements.

Lai ieslégtu grilu:

® iestatiet cepeskrasns vadibas regula-
toru pozicija, kas apziméta ar simbolu
I,

® sildiet cepeskrasni aptuveni 5 minates (ar
aizvértam durvim).

® jevietojiet cepeskrasni cepSanas plati va-
jadzigaja plauktu pozicija, bet, griléSanas
gadijuma uz iesma, uz zemaka [Imena
(zem restes) novietojiet piléSanas pannu,

® aijzveriet cepeskrasns durvis.

GrileSanas un pastiprinatas grilesanas
funkcijai, iestatiet temperatiru uz 210°C
(200°C*), bet grilesanas funkcijai ar ven-
tilatoru uz 190°C.

*orkaités durelés su 2 stiklo plokstémis

Uzmanibu. Grilét drikst tikai ar aizvértam
cepeskrasns durvim.

Kad tiek izmantots grils, iekartas pieejamas
dalas var sakarst.
Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Konditorejas izstradajumi

konditorejas izstradajumus ieteicams cept uz cep$anas platim, kas ir iekartas
ripnieciska sastavdala.

miklas izstradajumus iespéjams cept ari citds formas un uz citam platim, kuras
novieto uz zavésanas rezga, cepsanai ieteicams izmantot cepamas platis
melna krasa, kas labak vada siltumu un saisina cep$anas laiku,

nav ieteicams izmantot formas un platis gai$a un spidiga krasa, ja tiek izmantota
konvencionala sildi$ana (augs&jais+apakséjais sildelements). Sada veida formu
un plasu izmanto$anas gadijuma mikla no apakSas var palikt neapcepta,
izmantojot siltd gaisa plismas funkciju, cepeskrasns kameru pirms tam nav
nepiecieSams sakarsét. Visiem paréjiem sildiSanas veidiem, pirms miklas
izstradajuma ievietoSanas, cepeskrasns kameru nepiecieSams uzkarsét,
pirms miklas izstradajuma iznemsanas no cepeskrasns parbaudiet ta gatavibu
ar koka irbuli$a palidzibu (pareizas cepSanas rezultata iedurtais irbulitis paliek
sauss un tirs),

miklas izstradajumu, péc cepeskrasns izslégSanas, ieteicams atstat kamera vél
uz aptuveni 5 minatém,

gatavo izstradajumu temperatlra péc silta gaisa plismas funkcijas izmantoSanas
parasti ir par aptuveni 20 — 30 gradiem mazaka salidzinajuma ar konvencionalo
cepSanu (izmantojot aug$éjo un apakséjo sildelementu),

tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iesp&jams
korigét, atkariba no pieredzes un kulinarijas prasibam,

ja pavargramatas noradita informacija ievérojami atskiras no lietoSanas instruk-
cijas noradijumiem, IGdzu, vadieties péc lietoSanas instrukcijas.

Galas cepSana

cepeskrasnt gatavojiet galas porcijas virs 1 kg, mazaku daudzumu ieteicams
gatavot uz plits virsmas

cepsSanai izmantojiet karstumizturigus traukus ar karstumizturigiem rokturiem,
cep$anas laika uz Zavésanas rezga vai restes, uz viszemaka [Tmena novietojiet
cepamo plati ar nelielu Gdens daudzumu,

vismaz reizi cepSanas puslaika ieteicams apgriezt galu uz otru pusi. CepSanas
laika periodiski parlejiet galu ar izdalljuSos mérci vai karstu salsudeni. Neparlejiet
galu ar aukstu adeni.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cirkulaciju (karsta gaisa plismas sildelements + ventilators)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatiira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits O 160 - 200 2-3 30-50
Raugal smisu O 160 - 170 1 3 25-402
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Zivis O 210 - 220 2 45 -60
Zivis 160 - 180 2-3 45 - 60
Zivis T 190 2-3 60 - 70
Desas 210 (200%) 4 14-18
Liellopa gala O 225 - 250 2 120 - 150
Liellopa gala 160 - 180 2 120 - 160
Ciikgala OJ 160 - 230 2 90 - 120
Ciikgala 160 - 190 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45-60
Vista 175- 190 2 60 - 70
Darzeni OJ 190 - 210 2 40 - 50
Darzeni T 170 - 190 3 40 - 50

* cepeskrasns durvis ar 2 stikliem

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citddak. Sakarsétai
cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

" Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru

2 Noradrtais laiks attiecas uz cep$anu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iesp&jams korigét, atkariba
no pieredzes un kulinarijas prasibam.
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VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

Saglabajot virtuvi regulari tiru un pareiza
tas uzturéSana ievérojami pagarina iekartas
bezavarijas ekspluataciju.

Pirms tiriSanas izslédziet virtuves
pliti, pievérS§ot uzmanibu tam,
lai visi vadibas regulatori atras-
tos pozicija ,,®” / ,,0”. TiriSanas
darbus drikst sakt tikai péc plits
atdziSanas.

Indukcijas plits virsma

PIiti nepiecieSams tirit péc katras lieto-
Sanas reizes. lespéju robezas ieteicams
mazgat pliti siltd stavoklt (péc sildrinka
indikatora nodziSanas). Nepielaujiet
spécigu sildisanas lauku nosmérésanos,
jo Tpasi ar piedegusam &dienu un izgaro-
jumu paliekam.

Neizmantot tiriSanas Iidzek|us ar abrazi-
vu iedarbibu, piem., tiriSanas pulverus ar
slipgraudiem, abrazivas pastas, pumek-
sus, asus mazgasanas suklus utt. Tie var
saskrapét virsmu, radot neatgriezeniskus
bojajumus.

Plits virsmai piekaltuSus netirumus iespé-
jams nonemt ar specialu skrapi, ievérojot
piesardzibu, lai netiktu sabojats keramis-
kas plits virsmas ramis.

R

S e

)

Skrépis keramikas virsmu tirisanai

AN
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Uzmanibu! Asus asmenus
vienmeér jaaizsarga pret korpusa
parvietoSanos (pietiek uzspiest ar
1k8ki). lzmantoSanas laika ievérot
piesardzibu — savainosanas draudi
- nepielaujiet, ka riks varétu noklut
bérnu rokas.

leteicams izmantot saudzigus tiriSanas
un mazgasanas lidzeklus ar atbilsto§am
noradem, piem., visa veida Skidrumi vai
emulsijas tauku nonemsanai. Ipasi ietei-
cams izmantot sadzives tehnikai paredzée-
tus tiriSanas un kopsanas lidzek|us (ap-
raksts nakamajas instrukcijas lappuseés).
Gadijuma, ja $adi [1dzekli nav pieejami,
iesakaskrap&jumim izmantot silta ddens
un trauku mazgasanas lidzek|a Skidumu.

TiriSanai un mazgasanai izmantojiet
mikstu, saudzigu un labi absorbé&josu
draninu.

Katru reizi péc mazgasanas keramisko
plits virsmu noslaukiet sausu.

Pievérsiet Tpasu uzmanibu tam, lai ke-
ramiska plits virsma netiktu sabojata, lai
nerastos dzili skrapé&jumi un rievas, ko
varétu radit metalisku vaku vai citu asu
priekSmetu triecieni.



VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

Cepeskrasns

| Cepeskrasni tiriet péc katras lietoSanas
reizes. Tiri$anas laika ieslédziet apgais-
mojumu, lai iegdtu labaku redzamibu
darba platiba.

® Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai ar
siltu Gdeni, pievienojot nedaudz trauku
mazgajama lidzekla.

® TiriSana ar tvaiku - Steam Clean:
- uz plats cepesSkrasns pirmaja plauktu
pozicija no apaksas ielejiet 0,25 | ddens
(1 glaze),
- aizveriet cepeskrasns durvis,
- temperatiras vadibas regulatoru iesta-
tiet pozicija 50°C, bet funkcijas regulatoru
apaks$éja sildelementa pozicija Q
- sildiet cepeskrasns kameru aptuveni 30
minates,
- péc tirsanas procesa beigdm, atveriet
cepeskrasns durvis un iztiriet iekSpusi ar
suKkli vai draninu, bet péc tam izmazgajiet
ar siltu ddeni, kam pievienots trauku maz-
gasanas l1dzeklis.

® Péc mazgasanas izslaukiet cepeSkrasns
kameru.

Svariga informacija!

lerices tiriSanai un apkopei ne-
drikst izmantot nekadus abrazivus

tiriSanas lidzeklus un asus prieks-
metus.

Korpusa priekSpuses tiriSanai
izmantojiet tikai siltu ddeni, kam
pievienots neliels daudzums trau-
ku vai stikla mazgajama lidzekla.
Tiri$anai neizmantot pieninu.

Plitis, kas apzimétas ar burtu D tikuSas
aprikotas ar viegli iznemamam cepes-
krasns stieplu vadotném (kapnites). Lai
tas iznemtu tiriSanai, pavelciet aiz prieks-
pusé esosa fiksatora, atbidiet vadotni
un iznemiet to lauka no aizmuguréjiem

fiksatoriem.

Kapnisu ievietoSana
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VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

® Cepeskrasns, kas apzimétas ar burtu Dp*
ir aprikotas ar nerliséjosam vadotném,
kas piestiprinatas stieplu vadotném.
Vadotnes iznemiet un mazgajiet kopa ar
stieples vadotném. Pirms plats novieto-
Sanas, izbidiet vadotnes (ja cepeSkrasns
ir uzkarsusi, vadotnes izbidiet, ar plats
aizmuguréjo malu aizkerot atturus, kas
atrodas izbidamo vadotnu priek$éja dala)
un péc tam iebtdiet atpakal kopa ar plati.

Uzmanibu!
Teleskopiskas vadotnes nedrikst
mazgat trauku mazgajama masina.

D[R, 30
= B

Teleskopisko vadotnu iznemsana

~

AV

Teleskopisko vadotnu ievietoSana

*dazi modeli

Apgaismojuma maina cepeskrasns
kamera*

Pirms spuldzites nomainiSanas obligati
atvienojiet ierici no elektroenergijas pa-
deves avota.
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Visus vadibas regulatorus iestatiet pozi-
cija ,,®” /,,0” un izslédziet stravas pade-
Vi,

Izskravéjiet un nomazgajiet lampinas
abaziru, péc tam rlpigi noslaukiet pilntba
sausu.

Iznemiet halogéna kvélspuldzi, bidot uz
ar dranu vai papiru. NepiecieSamibas

gadijuma nomainiet halogéna
kvélspuldzi. Spuldzites parametri:

1. tips G9.

2. spriegums 230V.

3. jauda 25W.

Parliecinieties, ka jauna kvélspuldze ir
pareizi ievietota ligzda.
Uzleciet atpakal apgaismojuma abazaru.

- -

o
s
-
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VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

Durvju nonemsana

Lai vieglak pieklutu cepeskrasns kamerai
un tas tiriSanai, iespéjams iznemt durvis.
Atveriet durvis un paceliet uz augsu engé
esoSo droSibas elementu (zim. A) Viegli
pieveriet durvis, paceliet uz augSu un izne-
miet lauka virziena uz priekSu. Lai uzstadrtu
durvis atpakal, rikojieties pretéji iznemsanas
procesa darbibam. levietojot durvis atpakal,
pievérsiet uzmanibu enges griezums pareizi
iegultos enges stiprindjuma vieta. Péc durvju
ievietoSanas, nolaidiet droSibas elementu
un rapigi to nofikséjiet. Nepareiza droSibas
elementa nofikséSana var sabojat engi durvju
aizvérsanas méginajuma laika.

A

Engu drosibas elementu atliek$ana

lekséeja stikla iznemsSana

1. Ar plakana skravgrieza palidzibu izbidiet
durvju augséjo listi, sanos viegli pacelot
(zZim. B)

2. Izvelciet durvju aug$éjo Iisti. (zZim. B, C)
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VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

3. lzvelciet iek8€jo stiklu no stiprindjumiem
(durvju apakséja dala). Iznemiet vid&jo stiklu
(zim. D,D1)

4. Nomazgajiet stiklus silta adenTt ar nelielu
tiriSanas lidzekla daudzumu.

Lai uzstaditu stiklus atpakal, rikojieties pre-
téja seciba kad demontazas darbibu gadiju-
ma. Gludajai stikla dalai jaatrodas augSpu-
s€, bet noskeltajiem striem apakSpuseé.
Uzmanibu! Neiespiest augseéjo listi vien-
laicigi no abam durvju pusém. Lai pareizi
ievietotu durvju aug$éjo Iisti, vispirms dur-
vim japieliek Iistes kreisais gals, bet labais
gals jaiespiez durvis, I1dz atskan ,klikskis”.
Péc tam durvis jaiespiez listes kreisais gals,
[1dz atskan ,klikskis”.

Nonemot ieks$éjo stiklu. 3 logi.

D1

1T———
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Nonemot iekséjo stiklu. 2 logi.




PROBLEMU NOVERSANA

Katra avarijas situacija:

® zsleégt iekartas darba elementus

® atvienot ierici no elektribas padeves tikla

® nelielus defektus lietotajs var novérst pats, vadoties péc tabula zemak pievienotajiem
noradijumiem; pirms JUs vérsaties klientu apkalpes centra vai servisa, lidzu, iepazistieties
ar visu tabulas informaciju.

Probléma

lemesls Risinajums

1. Lekarta nedarbojas

parravums stravas padevé parbaudiet majas drosinataju
sistému, nomainiet sadegusos
droSinatajus

2. Nedarbojas cepeskrasns
apgaismojums

valiga vai bojata spuldze nomainiet izdeguso spuldziti (sk.

sadalu Tirisana un kopSana)

3. Nedeg sarkana kontrol-
lampina

kontrollampina izslédzas automatiski, kad cepeskrasns ir sasniegusi
iestatito temperatdru, sk. Kontrollampinas

4. Cepeskrasns nesilda

nav iestatits funkcijas regulators
un silta gaisa plismas regulators

iestatit regulatoru sildiSanas
funkcija, iestatit silta gaisa pls-
mas regulatoru, sk. cepeSkrasns
lietoSanas instrukciju

5. Ar silta gaisa pluasmas funk-
ciju nedarbojas ventilators

ParkarSanas risks! Nekavéjoties atvienot iekartu no elektribas padeves
tikla (droSinatajs). Griezties tuvakaja servisa centra.

6. Viens no sildrinkiem izslé-
dzas, displeja paradas ,H”
burta simbols

darba laika ierobeZo$ana atkartoti ieslégt sildrinkus

7. Neiedegas atlikusa siltuma
raditajs, lai gan sildrinki
joprojam ir karsti.

parravums stravas padeve, ieri-
ce ir atvienota no stravas tikla.

atlikusa siltuma raditajs saks at-
kal darboties péc vadibas panela
nakamas ieslégSanas un izslég-
Sanas reizes.

8. Plits virsma izdala récoSas
skanas

Ta ir normala paradiba. Darbojas elektronisko sistému dzesgjoss
ventilators.

9. Indukcijas plits virsma izdala
svilpienam lidzigas skanas.

Tair normala paradiba. Saskana ar indukcijas spoles darba frekvenci,
lietojot vairakus sildrinkus ar maksimalu jaudu, plits virsma izdala
vieglus svilpienus.

10. Plisums plits virsma

Bistami! Nekavéjoties atvienot plits virsmu no elektribas padeves tikla
(droSinataji). Griezties tuvakaja servisa centra.

11. Simbols E2

indukcijas spolu parkarsana nepietiekama atdzeséSana, par-

baudit katlinu, ka tas noradits.

Ja probléma netiek atrisinata, atslégt elektribas padevi un griezties servisa centra. Uzmanibu!
Visa veida remonta darbus drikst veikt tikai kvalificéta servisa centra.
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TEHNISKIE PARAMETRI

Nominalais spriegums
Nominala jauda:

Virtuves plits izméri (augstums/platums/dzilums)

400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz
max. 10,5 kW
85/50/60cm

Atbilst Eiropas Savienibas standartiem EN 60335-1; EN 60335-2-6.
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DEAR CUSTOMER,

The cooker is exceptionally easy to use and extremely efficient. After reading the instruc-
tion manual, operating the cooker will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer, the cooker was thoroughly checked
with regard to safety and functionality.

Before using the appliance, please read the instruction manual carefully.
By following these instructions carefully you will be able to avoid any problems in using the
appliance.

It is important to keep the instruction manual and store it in a safe place so that it can be
consulted at any time.

It is necessary to follow the instructions in the manual carefully in order to avoid possible
accidents.

Caution!

Do not use the cooker until you have read this instruction manual.

The cooker is intended for household use only.

The manufacturer reserves the right to introduce changes which do not affect the
operation of the appliance.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by chil-
dren without supervision.

Warning: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

Warning: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibillity of electric shock.

Metallic objects, such as knives, forks, spoons and lids sho-
uld not be placed on the hob surface since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

During use the appliance becomes hot. Care should be
taken
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SAFETY INSTRUCTIONS

to avoid touching heating elements inside the oven.

Warning: Accessible parts may become hot during use.
Young children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since they can scratch the sur-
face, which may result in shattering of the glass.

Warning: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibillity of electric shock.

You should not use steam cleaning devices to clean the
appliance.

During the pyrolytic oven cleaning process the oven cham-
ber can reach a very high temperature. Consequently, the
appliance outer surfaces can heat up more than usual, so
keep children away at all times.

Danger of burns! Hot steam may escape when you open the
oven door. Be careful when you open the oven door during
or after cooking. Do NOT lean over the door when you open
it. Please note that depending on the temperature the steam
can be invisible.

Caution: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.
Warning: Use only hob guards designed by manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions for use as suitable or hob

guards incorporated in the appliance. The use of inappro-
priate guards can cause accidents.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Always keep children away from the cooker.

While in operation direct contact with the cooker may cause burns!

Ensure that small items of household equipment, including connection leads, do not
touch the hot oven or the hob as the insulation material of this equipment is usually not
resistant to high temperatures.

Do not leave the cooker unattended when frying. Oils and fats may catch fire due to
overheating or boiling over.

Do not allow the hob to get soiled and prevent liquids from boiling over onto the surface
of the hob. This refers in particular to sugar which can react with the ceramic hob and
cause irreversible damage. Any spillages should be cleaned up as they happen.

Do not place pans with a wet bottom on the warmed up heating zones as this can cau-
se irreversible changes to the hob (irremovable stains).

Use pans that are specified by the manufacturer as designed for use with a ceramic
hob.

If any defects, deep scratches, cracks or chips appear on the ceramic hob, stop using
the cooker immediately and contact the service centre.

Do not switch on the hob until a pan has been placed on it.

Do not use pans with sharp edges that may cause damage to the ceramic hob.

Do not look directly at the halogen heating zones (not covered by a pan) when they are
warming up.

Do not put pans weighing over 15 kg on the opened door of the oven and pans over 25
kg on the hob.

Do not use harsh cleaning agents or sharp metal objects to clean the door as they can
scratch the surface, which could then result in the glass cracking.

Do not use the cooker in the event of a technical fault. Any faults must be fixed by an
appropriately qualified and authorised person.

In the event of any incident caused by a technical fault, disconnect the power and
report the fault to the service centre to be repaired.

Never allow children to remain unattended near the cooktop nor to play with the control
panel.

People with life function support implants (such as a heart pacemaker, an insulin
pump, or a hearing aid) must make sure that the operation of these devices is not
disturbed by the induction plate (induction plate frequency range is 20 to 50 kHz).
The appliance has been designed only for cooking. Any other use (for example for
heating) does not comply with its operating profile and may cause danger.
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HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a respon-
sible way not only saves
money but also helps the
environment. So let’s save
energy! And this is how
you can do it:

——

_—

e proper pans for cooking.

Pans with thick, flat bases can save up to
1/3 on electric energy. Remember to cover
pans if possible otherwise you will use four
times as much energy!

e Match the size of the saucepan to the
surface of the heating zone.

A saucepan should never be smaller than a
heating zone.

e Ensure heating zones and pan bases are
clean.

Soils can prevent heat transfer — and repe-
atedly burnt—on spillages can often only be
removed by products which cause damage
to the environment.

e Do not uncover the pan too often (a wat-
ched pot never boils!).

Do not open the oven door unnecessarily
often.

Switch off the oven in good time and make
use of residual heat.

For long cooking times, switch off heating
zones 5 to 10 minutes before finishing co-
oking. This saves up to 20% on energy.
Only use the oven when cooking larger
dishes.

Meat of up to 1 kg can be prepared more
economically in a pan on the cooker hob.

e Make use of residual heat from the oven.
If the cooking time is greater than 40 minu-
tes switch off the oven 10 minutes before
the end time.

Important! When using the timer, set appro-
priately shorter cooking times according to
the dish being prepared.

e Only grill with the ultrafan after closing the
oven door.

e Make sure the oven door is properly clo-
sed.

Heat can leak through spillages on the door
seals. Clean up any spillages immediately.
e Do not install the cooker in the direct vici-
nity of refrigerators/freezers.

Otherwise energy consumption increases
unnecessarily.
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UNPACKING

N

During transportation, pro-
tective packaging was used
to protect the appliance
against any damage. After
unpacking, please dispose
of all elements of packaging
in a way that will not cause
damage to the environment.

All materials used for packaging the ap-
pliance are environmentally friendly; they
are 100% recyclable and are marked with
the appropriate symbol.

Caution! During unpacking, the packaging
materials (polythene bags, polystyrene
pieces, etc.) should be kept out of reach of
children.

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

Old appliances should not sim-

ply be disposed of with normal

household waste, but should

be delivered to a collection and

recycling centre for electric and
I c'ectronic equipment. A symbol

shown on the product, the
instruction manual or the packaging shows
that it is suitable for recycling.

Materials used inside the appliance are
recyclable and are labelled with informa-
tion concerning this. By recycling materials
or other parts from used devices you are
making a significant contribution to the
protection of our environment.

Information on appropriate disposal centres
for used devices can be provided by your
local authority.

123



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
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1 Temperature control knob

2 Oven function selection knob

3 Temperatureregulatorsignal light
4 Oven operation signal light

5 Door lock indicator light

6 Oven door handle

7 Control Panel

8 Ceramic induction cooker

9 Electronic programmer
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
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Booster induction cooking

zone (rear right) @ 210

Booster induction cooking
zone (rear left) @ 160

Booster induction cooking
zone(front left) @ 210

Booster induction cooking
zone (front right) & 160

Control Panel
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Higher heat setting selector

Cooking zone indicator

Lower heat setting selector
Cooking zone selection sensor

Timer sensor

Child lock sensor
Timer indicator light
Child lock indicator light

Timer display
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SPECIFICATIONS OF THE APPLIANCE

Cooker fittings:
Baking tray*

Grill grate
(drying rack)*

Frying tray*

Sideracks

*optional
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INSTALLATION

Mounting the overturning prevention

Installing the cooker bracket.

e The kitchen should be dry and airy and
have effective ventilation according to
the existing technical provisions.

The bracket is mounted to prevent overtur-
ning of the cooker. When the overturning
prevention bracket is installed, a child who
climbs on the oven door will not overturn the

e The room should be equipped with appliance.

a ventilation system that pipes away
exhaust fumes created during combu-
stion. This system should consist of a
ventilation grid or hood. Hoods should
be installed according to the manufactu-
rer’s instructions. The cooker should be
placed so as to ensure free access to
all control elements.

e Coating or veneer used on fitted furnitu-
re must be applied with a heat resi-
stant adhesive (100°C). This prevents
surface deformation or detachment of
the coating. If you are unsure of your
furniture’s heat resistance, you should
leave approximately 2 cm of free space
around the cooker. The wall behind
the cooker should be resistant to high
temperatures. During operation, its
back side can warm up to around 50°C
above the ambient temperature.

Cooker, height 900 mm
A=104 mm

e The cooker should stand on a hard, B=147 mm

even floor (do not put it on a base).

e Before you start using the cooker it
should be leveled, which is particularly
important for fat distribution in a frying
pan. To this purpose, adjustable feet are
accessible after removal of the drawer.
The adjustment range is +/- 5 mm.
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Electrical connection

Warning!

All electrical work should be carried out by a
suitably qualified and authorised electrician.
No alterations or wilful changes in the elec-
tricity supply should be carried out.

Fitting guidelines

The cooker is manufactured to work with
three—phase alternating current (400V
3N~50Hz). The voltage rating of the cooker
heating elements is 230V. The appliance can
be configured for two phase power supply
(400V 2N~50 Hz) by bridging the appropriate
terminals according to wiring diagram. The
connection diagram is also found on the cover
of the connection box. Remember that the
connection wire should match the connection
type and the power rating of the cooker.

The connection cable must be secured in a
strain—relief clamp.

Warning!

Remember to connect the safety circuit to the
connection box terminal marked with \&’. The
electricity supply for the cooker must have a
safety switch which enables the power to be
cut off in case of emergency. The distance
between the working contacts of the safety
switch must be at least 3 mm.

Before connecting the cooker to the power
supply it is important to read the information
on the data plate and the connection diagram.
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Connection diagram
Caution! Voltage of heating elements 230V

Caution! In the event of any connection the safety
wire must be connected to the @ PE terminal.

Recommended
type
of connection
lead
For 400 V 2N~50Hz two-phase
connection with a neutral conduc-
tor, terminals 2-3 are bridged and 3 a
terminals 4-5 are bridged, individual
1 phase conductors are connected to ON~ 2 Lf . HO5VV-F4G4
terminals 1 and 2-3 respectively, . ® 4x 4 mm?
neutral conductor is connected Q\H Q\PE
to bridged terminals 4-5, and the
protective earth conductor is con-
nected to the earthing terminal @
For 400 V 3N~50Hz three-phase
connection with a neutral con-
ductor, terminals 4-5 are bridged, 3 a
individual phase conductors are L3
> connected to terminals 1, 2, and 3N~ ZO\\L: . HO5VV-F5G1,5
3 respectively, neutral conductor . ® 5x 1,5 mm?
is connected to bridged terminals Q\ Q\
4-5, and the protective earth con- H PE
ductor is connected to the earthing
terminal (@).

L1, L2, L3 - phase conductors; N - neutral conductor; PE - protective earth (grounding)
conductor

The arrows in the above diagrams indicate where you need to connect the individual cable
conductors.
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Important: To ensure compliance with the applicable

safety requirements, a switch must be fitted which Type of power
isolates all terminals and has a contact distance of supply cable
at least 3 mm. (Can be a master switch).

For 400V 2N~50Hz two-phase connection with a

neutral conductor, terminals 2-3 are bridged and ter-

minals 4-5 are bridged, individual phase conductors

are connected to terminals 1 and 2-3 respectively, Hai\gvr:;(jdf

neutral conductor is connected to bridged terminals
4-5, and the protective earth conductor is connected
to the earthing terminal @

For 400V 3N~50Hz three-phase connection with a
neutral conductor, terminals 4-5 are bridged, indi-
vidual phase conductors are connected to terminals
1, 2, and 3 respectively, neutral conductor is connect-
ed to bridged terminals 4-5, and the protective earth
conductor is connected to the earthing terminal @

HO5VV-F5G2,5
5x 2,5 mm?

L1, L2, L3 - Live wires; N - Neutral wire; PE - Earth wire

The arrows in the above diagrams indicate where you need to connect the individual

cable wires.
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OPERATION

Before using the oven for the first time

e Remove packaging, clean the interior of
the cooker.

e Before using the oven, you have to
clean your oven. Use a damp cloth with
a mild detergent. Never use corrosive or
abrasive cleaners.

e Switch on the ventillation in the room or
open a window.
e Heat the oven (to a temperature of

250°C, for approx. 30 min.), remove any
stains and wash carefully.

Important!

The inside of the oven should only
be washed with warm water and a
small amount of washing—up liquid.

Important!

In ovens equipped with the electronic pro-
grammer, the time “0.00” will start flashing
in the display field upon connection to the
power supply.

The programmer should be set with the
current time. (See Electronic programmer).
If the current time is not set operation of
the oven is impossible.
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Electronic timer

HHHE

< OK >

oK - button to select mode of operation
- plus button

- minus button

- appliance on indicator

- Minute minder

- Duration

TOE AV

Set current time

When the appliance is plugged into the elec-

trical mains supply, or when power is restored

after power outage, the digital display will

show flashing 0.00

® press and hold ok (or simultaneously the
buttons </ >) until you will see @ on the
display and the dot below the symbol is
flashing,

® press and hold the </ > buttons within 7
seconds to set the current time.

To store the new time setting, wait approx-
imately 7 seconds after time has been set.
The dot below the @ symbol will stop flashing.
You can adjust the time later. To do this, press
the </ > buttons simultaneously and adjust
the current time while the dot below the @
symbol is flashing.

Note:
The oven can be turned on when you see the
% symbol on the display.

Minute Minder

You can active the Minute Minder at any time,
regardless of the status of other functions.
The Minute Minder can be set from 1 minute
up to 23 hours and 59 minutes.

To set the Minute Minder:

® press the ok button, then the display will
show flashing & symbol:

® use the </ > buttons to set the Minute
Minder. The display will show the set time
and Minute Minder symbol 8. Once the
set time elapses, alarm sounds and the
B flashes

® to mute the alarm press and hold ok or
simultaneously press and hold </>, the
8 symbol will be off and the display will
show the current time.

Note!
If no button is touched, alarm will turn off
automatically after approximately 7 minutes.

Timed operation

To set the appliance to switch off after a

specific duration:

® setthe operation mode knob and the tem-
perature control knob to your preferred
settings.

® press ok repeatedly until the display
shows dur (duration) briefly and the F
symbol will be flashing,

® set the desired duration from 1 minute to
10 hours using the </ > buttons.

The set duration will be memorised after
about 7 seconds. The display will show the
current time and the [l symbol.

Once the Duration has elapsed the oven will
turn off automatically. You will hear an alarm
and the [ symbol will be flashing.
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® set the oven function selector knob and
the temperature selector knob in off po-
sition.,

® to mute the alarm press and hold ok or
simultaneously press and hold </ >, the
l will be off and the display will show the
current time.

Cancel settings

Timer and Timed operation settings may be
cancelled at any time.

® to cancel the Duration, press </> simul-
taneously.

Cancel Minute Minder settings:

® press the ok button to select the minute
minder,

® press the </ > buttons

Change the beep tone

You can change the beep tones as follows:

® press and hold the </ > button simulta-
neously,

® press ok to select tone, and the display
will flash:

® press </>to select the desired tone:
use the > button to select tones 1 to 3
use the < button to select tones 3 to 1.

Adjust display brightness

You can adjust display brightness 1 to 9,
where 1 is the darkest and 9 is the brightest.
The brightness setting applies to an inactive
control panel, i.e. when none of controls are
used 7 seconds.

You can adjust display brightness as follows:

® simultaneously press the </> buttons

® press ok repeatedly to select the bri
(brightness) setting — the settings can
be accessed in sequence fon (tone) and
bri (brightness).

® use the </> buttons to select the desired
brightness
use the > button to select tones 1 to 9
use the < button to select tones 9 to 1.

Note:

The display is at its brightest setting when
active, i.e. a control was touched within the
last 7 seconds.

Night Mode

The display is dimmed during the night hours
22:00 — 06:00.
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Meat Probe

Adjustment and display range: 30°C bis
99°C, Resolution: 1 Grad, Default set value:
80°C.

Meat probe is recognized automatically
when temperature at meat probe is above
0°C.

If meat probe is plugged in, the two digits on
the left side show the actual temperature at
the meat probe and the two digits at the right
side show the set point value.

If the probe temperature is lower than the
minimum setting temperature of 30 °C, the
display reads ”30”". If the probe temperature
is higher than the maximum setting tempe-
rature of 99°C, the display reads the maxi-
mum setting temperature.

With plugging in the connector of the meat
probe, the program is started and the nomi-
nal temperature is set to 80 °C. The value of
the set temperature can be changed as long
as the temperatures are displayed, but not
when timer is still in start up mode.

The meat probe alarm can be reset by pres-
sing any key.

An active meat probe program or a pending
alarm can be reset by disconnecting the meat
probe and pressing any key.

The use of temperature probe is recommen-
ded when cooking large portions of meat (at
least 1 kg).

The use of temperature probe is not recom-
mended when cooking poultry and meat
with bones.

When not in use, disconnect the temperature
probe from its socket and remove from oven
chamber.

Important!
Use only original temperature probe sup-
plied with the appliance.

The use of temperature probe is not recom-
mended when cooking poultry and meat
with bones.

When not in use, disconnect the temperature
probe from its socket and remove from oven
chamber.

Important!
Use only original temperature probe sup-
plied with the appliance.

Recommended probe temperature set-
tings

TYPE OF MEAT TEMPERATURE
[°C]

PORK

Fillet 85-90
Roast 80 - 85
BEEF

Roast beef or fillet 90 - 95
Rare 50 -55
Medium 65-70
Well done 75-80
VEAL 85-90
LAMB 85-90
VENISON 80 -85
FISH 80 -85
e.g. salmon trout, cod
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Before using the appliance for the first time

thoroughly clean your induction hob first. The induction hob should be treated with the
same care as a glass surface.

switch on the ventilation in the room or open a window, as the appliance could emit an
unpleasant smell during first use.

operate the appliance while observing all safety guidelines.

Induction cooking zone operation principle

Electric oscillator powers a coil placed inside the appliance.
This coil produces a magnetic field, which induces eddy cur-
rents in the cookware.

These eddy currents induced by the magnetic field cause the
cookware to heat up.

This requires the use of pots and pans whose base is ferromagnetic, in other words suscep-
tible to magnetic fields.

Overall, induction technology is characterized by two advantages:
e the heat is only emitted by the cookware and its use is maximised,
e there is no thermal inertia, since the cooking starts immediately when the pot is placed on

the hob and ends once it is removed.

Certain sounds can be heard during normal use of the induction hob, which do not affect its
correct operation.

Low-frequency humming. This noise arises when the cookware is empty and stops when
water is poured or food is placed in the cookware.

High-frequency whizz. This noise arises in cookware made of multiple layers of different
materials at maximum heat setting. The noise intensifies when using two or more cooking
zones at maximum heat setting. The noise will stop or reduce when heat setting is reduced.
Creaking noise. This noise arises in cookware made of multiple layers of different mate-
rials. The noise intensity depends on how the food is cooked.

Buzzing. Buzzing can be heard when electronics cooling fan operates.

The noises that can be heard during the normal appliance operation are the result of the cooling
fan operation, cooking method, cookware dimensions, cookware material and the heat setting.
These noises are normal and do not indicate a fault.
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The protective device:

If the hob has been installed correctly and is used properly, any protective devices are rarely
required.

Fan: protects and cools controls and power components. It can operate at two different speeds
and is activated automatically. Fan runs until the electronic system has sufficiently cooled
down regardless of the appliance or the cooking zones being turned on or off.
Temperature sensor: Temperature of electronic circuits is continuously monitored by a
temperature sensor. If temperature is raised beyond a safe level, this protection system will
reduce cooking zone heat setting or shut down the cooking zones adjacent to the overheated
electronic circuits.

Pan detection: allows the hob to detect pans placed on a cooking zone. Small objects placed
on the cooking zone (eg, spoon, knife, ring ...) will not be recognised as pans and the hob
will not operate.

Pan detector

Pan detector is installed in induction hobs. Pan detector starts heating automatically when
a pan is detected on a cooking zone and stops heating when it is removed. This helps save
electricity.
e \When an suitable pan is placed on a cooking zone, the display shows the heat setting.
e Induction requires the use of suitable cookware with ferromagnetic base (see Table).
! e
If a pan is not placed on a cooking zone or the pan is unsuitable, the 5%’: symbol is
displayed. The cooking zone will not operate. If a pan is not detected within 10 minutes,
the cooking zone will be switched off.
Switch off the cooking zone using the touch control sensor field rather than by remo-
ving the pan.

ﬁ Pan detector does not operate as the on/off sensor.

The induction hob is equipped with electronic touch control sensor fields, which are operated
by touching the marked area with a finger.
Each time a sensor field is touched, an acoustic signal can be heard.

When switching the appliance on or off or changing the heat setting, attention should
be paid that only one sensor field at a time is touched. When two or more sensor
fields are touched at the same time (except timer and child lock), the appliance igno-
res the control signals and may trigger a fault indication if sensor fields are touched
for a long time.

When you finish cooking switch off the cooking zone using touch control sensor fields
and do not rely solely on the pan detector.
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The high-quality cookware is an essential condition for efficient induction cooking.

Select cookware for induction cooking

i X

7 AN AN

Cookware characteristics.

e Always use high quality cookware, with perfectly flat base. This prevents the formation
of local hot spots, where food might stick.Pots and pans with thick steel walls provide
superior heat distribution.

e Make sure that cookware base is dry: when filling a pot or when using a pot taken out of
the refrigerator make sure its base is completely dry before placing it on the cooking zone.
This is to avoid soiling the surface of the hob.

e Lid prevents heat from escaping and thus reduces heating time and lowers energy con-
sumption.
e To determine if cookware is suitable, make sure that its base attracts a magnet.

e Cookware base has to be flat for optimal temperature control by the induction
module.

e The concave base or deep embossed logo of the manufacturer interfere with the
temperature induction control module and can cause overheating of the pot or pan.

e Do not use damaged cookware such as cookware with deformed base due to ex-
cessive heat.

e When you use large ferromagnetic base cookware, whose diameter is less than the
total diameter of the cookware, only the ferromagnetic base heats up. This results in a
situation where it is not possible to uniformly distribute the heat =T
in the cookware. If the ferromagnetic area is reduced due to ?@/’b
inclusion of aluminium parts then the effective heated area can
be reduced. Problems with the detection of the cookware could
arise or cookware may not be detected at all. To achieve optimum
cooking results, the diameter of the ferromagnetic base should
match that of the cooking zone. If cookware is not detected in a
given cooking zone, it is advisable to try it in a smaller cooking
zone.
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For induction cooking us only ferromagnetic base materials such as:
ecnamelled steel
e cast iron

e special stainless steel cookware designed for induction cooking.

Marking of kitchen
cookware

cookware is suitable for induction

Check for marking indicating that the
m cooking.

Use magnetic cookware (enamelled steel, ferrite sta-
inless steel, cast iron). The easiest way to determine
if your cookware is suitable is to perform the ,magnet
test”. Find a generic magnet and check if it sticks to
the base of the cookware.

Stainless Steel

Cookware is not detected

With the exception of the ferromagnetic steel cookwa-
re

Aluminium

Cookware is not detected

Cast iron

High efficiency

Caution: cookware can scratch the hob surface

Enamelled steel

High efficiency

Cookware with a flat, thick and smooth base is re-
commended

Glass

Cookware is not detected

Porcelain

Cookware is not detected

Cookware with copper
base

Cookware is not detected

Cookware size.

In order to achieve best cooking results, use cookware with bottoms (ferromagnetic part)

of the size corresponding to the size of the cooking zone.

Using cookware with the bottom diameter smaller than the cooking zone size will reduce

the effectiveness of the cooking zone and increase cooking time.

Cooking zones have a lower pot detection limit that depends on the diameter of ferromag-
netic part of the pot bottom and the pot material. The use of an unsuitable pot might lead

to pot being undetected by a cooking zone.
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Control Panel

e |Immediately after the appliance is connected to electrical mains, all displays will light up
briefly. Your induction hob is then ready for use.

e The induction hob is equipped with electronic touch control sensor fields, which are
operated by touching with a finger for at least 1 second.

e Touching of a sensor field is accompanied by an acoustic signal to acknowledge.

No objects should be placed on the sensor fields (this could cause an error).
Touch sensor fields should be always kept clean.

Switch on the appliance

To switch on the appliance touch and hold the on/off sensor field (1) for at least 1 second. All
displays (3) will show the number "0".

é If none of the sensor fields is touched within 10 seconds, the appliance switches
itself off.

Switch on the cooking zone

Once the appliance is switched on using the on/off touch sensor (1), select a cooking zone

(5) within the next 10 seconds.

1. When a cooking zone selection sensor field (5) is touched, "0" on the corresponding heat
setting indicator display will pulsate.

2. Set the desired heat setting using the "+" (2) or "-" (4) sensor fields.

If none of the sensor fields is touched within 10 seconds of switching on the
A appliance, the cooking zone switches off.

A cooking zone is active when its display shows a digit or a letter. This indicates
the cooking zone is ready for the heat setting to be set or changed.

Selecting the cooking zone heat setting

When the cooking zone display (3) shows pulsating “0”, start setting the desired heat setting
using the "+" (2) or "-" (4) sensor field.
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Switch off cooking zones

e A given cooking zone must be active. Heat setting display pulsates.
e To switch off a cooking zone touch the on/off sensor field or touch the sensor (5) for 3
seconds.

Switch off the appliance

e The appliance operates when at least one cooking zone is on.
e To switch off the appliance touch the on/off sensor (1).

If a cooking zone is still hot, the relevant display (3) will show the letter "H" to indicate residual
heat.

Booster function "P"

The Booster Function increases the nominal power of the @ 210 mm cooking zone from
2000W to 3000W,

@ 160 mm cooking zone from 1200W to 1400W,

In order to activate the Booster function, select the cooking zone, set the heat setting to "9"
and then touch the "+" (2) sensor field again. The letter "P" will be shown on the display.

To deactivate the Booster function, touch the "-" (4) sensor field to reduce the heat setting or
lift the cookware from the cooking zone.

For 210 mm and 160 mm cooking zone, operation of the Booster function is lim-
A ited to 10 minutes. Once the Booster function is automatically deactivated, the

cooking zone continues to operate at its nominal power.

The Booster function can be reactivated, provided the appliance electronic circuits

and induction coils are not overheated.

When the pot is lifted from the cooking zone when the Booster function is in

operation, it remains active and the countdown continues.

When the appliance electronic circuits or induction coils overheat when the
Booster function is in operation, it is automatically deactivated. The cooking zone
continues to operate at its nominal power.
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Booster function control

A Depending on the model, the cooking zones are paired vertically or crosswise.
Total power is shared within the paired cooking zones.
If you attempt to enable the Booster function for both cooking zones simul-
taneously, the maximum power available would be exceeded. In that case the
heat setting of the first activated cooking zone will be reduced to the highest
level available.

The child lock function

The Child Lock function protects the appliance from inadvertent operation by children. The
appliance can be operated once the child lock function has been released.

The Child Lock function can be set when the appliance turned on or off.
Turn Child Lock on/off

Touch and hold sensor (7) for 5 seconds to turn Child Lock on/off. Indicator light (9) is on
when the Child Lock function is on.

The Child Lock function remains set until it is released even after the appliance
has been switched off and then switched on again. Disconnecting the appliance
from electrical mains deactivates the Child Lock.

Residual heat indicator

Heat energy that remains accumulated in the cooking zone after cooking is called the resid-
ual heat. The appliance displays two different levels of residual heat. When a cooking zone
temperature is above 60°C and the cooking zone or the appliance is switched off, the relevant
cooking zone display will show the letter "H". Residual heat indication is displayed as long as
the cooking zone temperature exceeds 60°C. When a cooking zone temperature is between
45°C and 60°C, the relevant cooking zone display will show the letter "h" indicating low residual
heat. When a cooking zone temperature is below 45°C the residual heat indication is turned off.

i When residual heat indicator is

on, do not touch the cooking
zone as there is a risk of burns

and do not place on it any \ l /
items sensitive to heat! -.l_"_
’ 7 N

residual heat indicator is not dis-
played. However, cooking zones
may still be hot!

f During failure of power supply "H"
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Limiting the operating time

In order to increase efficiency, the induction
hob is fitted with a operating time limiter for
each of the cooking zones. The maximum
operating time is set according to the last
heat setting selected.

If you do not change the heat setting for a long
time (see table) then the associated cooking
zone is automatically switched off and the
residual heat indicator is activated. However,
you can switch on and operate individual
cooking zones at any time in accordance with
the operating instructions.

Automatic warm-up function

e Touch sensor (5) to activate the selected
cooking zone

e Then touch "+" (2) or "-" (4) to set the
desired heat setting in the 1-8 range and
then touch sensor (5) again.

e The display will alternate between the
letter A and the heat setting.

After a certain time of operation at boosted
power, the cooking zone switches back to
the heat setting set, which will be shown
on the display.

/N

If a pot is lifted from the cook-
ing zone and replaced before the
warm-up countdown is completed,
the warm-up function will resume
and countdown will continue until
completed.
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Timer

Timer function makes cooking easier by making it possible to set Duration. It can also be
used as a Kitchen Timer.

Set the Timer

Timer function makes cooking easier by making it possible to set Duration. It can also be
used as a Kitchen Timer.

e Touch cooking zone selection sensor field (5) to select a cooking zone. The number "0"
will pulsate.

Touch "+" (2) or "-" (4) sensor field to set the desired heat setting ranging from 1 to 9.
Then activate timer by touching (6) sensor fields within 10 seconds.

Touch "+" (2) or ,-" (4) sensor field to set the desired cooking time (01 to 99 minutes).
Timer indicator light (8) of a relevant cooking zone will be on.

é Timer countdown can be set independently for all cooking zones.

é If more than one timer is set the shortest duration is displayed. Timer indicator
light (8) of a relevant cooking zone will flash.

Change Timer Duration

Timer Duration setting can be changed at any time.

e Touch cooking zone selection sensor field (5) to select a cooking zone. The display will
pulsate.

e Then activate timer by touching (6) sensor fields within 10 seconds.

e Use "+" (2) or "-" (4) sensor field to adjust the timer setting.

Check Timer Duration

To check progress of Timer countdown at any time, touch the timer sensor field (6). Timer
indicator light (8) of a relevant cooking zone will flash.
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Stop the Timer

When the set time has elapsed an acoustic signal is sounded, which can be muted by touch-
ing any sensor field. If no sensor field is touched, the acoustic signal will stop automatically
after 2 minutes.

To stop the timer countdown before the set Duration has elapsed:

e Touch cooking zone selection sensor field (5) to select a cooking zone. The display will
become bright.

e Then touch and hold sensor (6) for 3 seconds or adjust duration using the "+" (2) or "-"
(4) down to "00"

Kitchen Timer

When no cooking zones are in use, the Timer function can be used as a regular Kitchen
Timer.

Set Kitchen Timer

When the appliance is off:

e Switch on the appliance by touching the on/off sensor (1).

e Then touch sensor (6) to activate kitchen timer.

e Use "+"(2) or "-" (4) sensor field to adjust the Kitchen Timer setting.

Stop Kitchen Timer

When the set Duration has elapsed an acoustic signal is sounded, which can be muted by
touching any sensor field. If no sensor field is touched, the acoustic signal will stop automat-
ically after 2 minutes.

To stop the timer countdown before the set Duration has elapsed:

e Touch and hold sensor (6) for 3 seconds or adjust duration using the "+" (2) or "-" (4) down
to IIOOII

e Kitchen Timer function does not affect cooking zone operation.

é Kitchen timer is reset when the timer function is activated.

144



OPERATION

Keeping food warm

Keep warm function allows for keeping food warm on a cooking zone. The selected cooking zone
operates at a low heat setting. Cooking zone's heat setting is automatically adjusted so that food
temperature is kept at a temperature of about 65°C. Thanks to this, ready to serve, warm food
retains its taste and does not stick to the pot's bottom. This function can be also used to melt
butter or chocolate.

For the keep food warm function to operate correctly, use a flat base pot or frying pan, so that
base temperature is accurately measured by the temperature sensor fitted in the cooking zone.
The Keep Warm function can be activated for any cooking zone.

Due to a risk of the growth of microorganisms, it is not recommended to keep food warm for a
long time, so the Keep Warm function is switched off after 2 hours.

Keep warm setting is an additional heat set-
ting available between "0" and "1" and is
indicated on the display as "L/ ".

Keep warm setting is activated in the same
way as described in the section

Switch on the cooking zone

Keep warm setting is deactivated in the
same way as described in the section
Switch off cooking zones
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Oven functions and operation.

Oven with automatic air circulation (inc-
luding a fan and ring heater)

The oven can be heated up using the bottom
and top heaters, the grill or the ultra-fan he-
ater. Operation of the oven is controlled by
the oven function knob — to set a required
function you should turn the knob to the
selected position, and the temperature re-
gulator knob — to set a required function you
should turn the knob to the selected position.

The oven can be switched off by setting
both of these knobs to the position “®”/“0”.

Caution!

When selecting any heating func-
tion (switching a heater on etc.) the
oven will only be switched on after
the temperature has ben set by the
temperature regulator knob.

0

iy %
,

Oven is off

Independent oven lighting

A _ /< Set the knob in this position to light up

@
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the oven interior.

Rapid Preheating
Ring heater and roaster on. Use to
preheat the oven.

Defrosting
Only fan is on and all heaters are off.

Fan and combined grill on

When the knob is turned to this posi-
tion, the oven activates the combined
grill and fan function. In practice, this
function allows the grilling process to
be speeded up and an improvement
in the taste of the dish. You should
only use the grill with the oven door
shut.

Enhanced roaster (super roaster)
In this setting both roaster and top
heater are on. This increases tem-
perature in the top part of the oven’s
interior, which makes it suitable for
browning and roasting of larger por-
tions of food.

Roaster on.

Roasting is used for cooking of small
portions of meat: steaks, schnitzel,
fish, toasts, Frankfurter sausages,
(thickness of roasted dish should not
exceed 2-3 cm and should be turned
over during roasting).
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Bottom heater on

When the knob is set to this position
the oven is heated using only the
bottom heater. Baking of cakes from
the bottom until done (moist cakes
with fruit stuffing).

Top and bottom heaters on

Set the knob in this position for co-
nventional baking. This setting is ideal
for baking cakes, meat, fish, bread
and pizza (it is necessary to preheat
the oven and use a baking tray) on
one oven level.

Convection with ring heating ele-
ment

Setting the knob in this position allows
the oven to be heated up by a heating
element with air circulation forced by a
rotating fan fitted in the central part of
the back wall of the of and chamber.
Lower baking temperatures than in
the conventional oven can be used.
Heating the oven up in this manner
ensures uniform heat circulation aro-
und the dish being cooked in the oven.

Top heater, bottom heater and fan
are on.

This knob setting is most suitable
for baking cakes. Convection baking
(recommended for baking).

When the functions have been
selected but the temperature knob is
set to zero only the fan will be on. With
this function you can cool the dish or
the oven chamber.

Convection with ring heating ele-
ment and bottom heater on

With this setting the convection fan
and bottom heater are on, which in-
creases the temperature at the bottom
of the cooked dish. Intense heat from
the bottom, moist cakes, pizza.

L

|
l'c| ©

o—A

Switching on the oven is indicated by two
signal lights, 3, 4, turning on. The 4 light tur-
ned on means the oven is working. If the 3
light goes out, it means the oven has reached
the set temperature. If a recipe recommends
placing dishes in a warmed-up oven, this
should be not done before the 3 light goes out
for the first time. When baking, the Llight will
temporarily come on and go out (to maintain
the temperature inside the oven). The 4 signal
light may also turn on at the knob position of
“oven chamber lighting”.
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Use of the grill

The grilling process operates through infrared
rays emitted onto the dish by the incande-
scent grill heater.

In order to switch on the grill you need to:
e Set the oven knob to the position marked

grill ,

e Heatthe oven for approx. 5 minutes (with
the oven door shut).

e |Insert a tray with a dish onto the appro-
priate cooking level; and if you are grilling
on the grate insert a tray for dripping on
the level immediately below (under the
grate).

e Close the oven door.

For grilling with the function grill and
combined grill the temperature must be
set to 210°C (200°C*), but for the function
fan and grill it must be set to a maximum
of 190°C.

*oven door with 2 glass panels

Warning!

When using function grill it is recom-
mended that the oven door is closed.
When the grill is in use accessible
parts can become hot.

It is best to keep children away from
the oven.
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BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

Baking

e we recommend using the baking trays which were provided with your cooker;

e it is also possible to bake in cake tins and trays bought elsewhere which should be
put on the drying rack; for baking it is better to use black trays which conduct heat
better and shorten the baking time;

e shapes and trays with bright or shiny surfaces are not recommended when using the
conventional heating method (top and bottom heaters), use of such tins can result in
undercooking the base of cakes;

e when using the ultra-fan function it is not necessary to initially heat up the oven
chamber, for other types of heating you should warm up the oven chamber before
the cake is inserted;

e Dbefore the cake is taken out of the oven, check if it is ready using a wooden stick (if
the cake is ready the stick should come out dry and clean after being inserted into
the cake);

e after switching off the oven it is advisable to leave the cake inside for about 5 min.;

e temperatures for baking with the ultra-fan function are usually around 20 — 30 degrees
lower than in normal baking (using top and bottom heaters);

e the baking parameters given in Table are approximate and can be corrected based
on your own experience and cooking preferences;

e f information given in recipe books is significantly different from the values included
in this instruction manual, please apply the instructions from the manual.

Roasting meat

e cook meat weighing over 1 kg in the oven, but smaller pieces should be cooked on
the cooker hob.

e use heatproof ovenware for roasting, with handles that are also resistant to high
temperatures;

e when roasting on the drying rack or the grate we recommend that you place a baking
tray with a small amount of water on the lowest level of the oven;

e itis advisable to turn the meat over at least once during the roasting time and during
roasting you should also baste the meat with its juices or with hot salty water — do
not pour cold water over the meat.
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BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

Oven with automatic air circulation (including a fan and ring heater)

Type of Type Temperature (°C) Level Time
dish of heating (min.)
Sponge cake [:] 160 - 200 2-3 30-50
veast cake/ O 160-170 3 25-402
I\D(east cake/ 155-170 " 3 25-402
ound cake
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Fish O 210 - 220 2 45- 60
Fish 160 - 180 2-3 45 - 60
Fish T 190 2-3 60-70
Sausages 210 (200%) 4 14-18
Beef O 225 - 250 2 120 - 150
Beef 160 - 180 2 120 - 160
Beef N 180 - 190 2 100 - 150
Pork OJ 160 - 230 2 90 - 150
Pork 160 - 190 2 90 - 150
Pork 5 180 - 190 2 100 - 150
Chicken T 180 - 190 2 70 - 90
Chicken O 160 - 180 2 45- 60
Chicken 175 - 190 2 60 - 70
Vegetables [j 190 - 210 2 40 -50
Vegetables T 170 - 190 3 40 - 50

* oven door with two glass panels

The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the times should be

reduced by about 5-10 minutes.

" Preheat

2Baking smaller items
Note: The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your own experience
and cooking preferences.
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CLEANING AND MAINTENANCE

By ensuring proper cleaning and maintenan-
ce of your cooker you can have a significant
influence on the continuing fault-free opera-
tion of your appliance.

Before you start cleaning, the cooker must
be switched off and you should ensure
that all knobs are set to the “®”/“0” posi-
tion. Do not start cleaning until the cooker
has completely cooled.

Ceramic hob

e The hob should be cleaned regularly after
each use. If possible, it is recommended
that the hob is washed while still warm
(after the heating zone indicator goes off).
Do not allow the hob to get heavily sta-
ined; particualrly from burnt—on spillages
from boiled over liquids.

e When cleaning do not use cleaning
agents with a strong abbrasive effect,
such as e.g. scouring powders conta-
ining an abrasive, abrasive compounds,
abrasive stones, pumice stones, wire
brushes and so on. They may scratch
the hob surface, causing irreversible
damage.

e Large spillages that are firmly stuck to the
hob can be removed by a special scraper;
but be careful not to damage the ceramic
hob frame when doing this.

Caution! The sharp blade should always
be protected by adjusting the cover (just
push it with your thumb). Injuries are
possible so be careful when using this
instrument — keep out of reach of children.

e Appropriate light cleaning or washing
products are recommended, such as e.g.
any kind of liquids or emulsions for fat
removal. If the recommended products
are not available, it is advisable to use
a solution of warm water with a little wa-
shing—up liquid or cleaning products for
stainless steel sinks.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Oven Caution!
Do not use cleaning products conta-
e The oven should be cleaned after every ining abrasive materials for the cle-
use. When cleaning the oven the lighting aning and maintenance of the glass
should be switched on to enable you to front panel.

see the surfaces better.

e The oven chamber should only be washed
with warm water and a small amount of
washing-up liquid.

e After cleaning the oven chamber wipe it
dry.

Caution!

Do not use cleaning products containing
abrasive materials for the cleaning and ma-
intenance of the glass front panel.

e Steam Cleaning function:
-pour 250ml of water (1 glass) into a bowl
placed in the oven on the first level from
the bottom,
- close the oven door,
- set the temperature knob to 50°C, and
the function knob to the bottom heater
position Q
- heat the oven chamber for approximately
30 minutes,
- open the oven door, wipe the chamber
inside with a cloth or sponge and wash
using warm water with washing-up liquid.,
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CLEANING AND MAINTENANCE

Wire shelf supports

(Telescopic guides do not appear in all fur-
nace models)

Wire shelf supports are esay to remove for
wasking. Pull the front catch, then tilt the
support and remove from the rear catch.

Installing wire shelf supports

*optional
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The runners should be taken out and washed
along with the side racks. Before putting
trays on the telescopic runners they should
be pulled out (if the oven is warmed up the
runners should be pulled out by hooking the
back edge of trays on the bumpers in the front
part of the telescopic runners) and then insert
them together with a tray.

L
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CLEANING AND MAINTENANCE

Door removal

In order to obtain easier access to the oven
chamber for cleaning, it is possible to remove
the door. To do this, tilt the safety catch part
of the hinge upwards (fig. A). Close the door
lightly, lift and pull it out towards you. In order
to fit the door back on to the cooker, do the
inverse. When fitting, ensure that the notch of
the hinge is correctly placed on the protrusion
of the hinge holder. After the door is fitted to
the oven, the safety catch should be carefully
lowered down again. If the safety catch is not
set it may cause damage to the hinge when
closing the door.

A

Tilting the hinge safety catches

Removing the inner panel

1. Using a flat screwdriver unhook the up-
per door slat, prying it gently on the sides
(fig. B).

2. Pull the upper door slat loose. (fig. B, C)
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CLEANING AND MAINTENANCE

3. Pull the inner glass panel from its seat D1
(in the lower section of the door). Re-
move the inner panel (fig. D,D1).

4. Clean the panel with warm water with
some cleaning agent added.

Carry out the same in reverse order to
reassemble the inner glass panel. Its
smooth surface shall be pointed up-
wards.

Important! Do not force the upper
strip in on both sides of the door at
the same time. In order to correctly fit
the top door strip, first put the left end
of the strip on the door and then press

the right end in until you hear a “click”. 2—
Then press the left end in until you hear
a “click”.

1———

Removal of the internal glass panel
2 glass

Removal of the internal glass panel
3 glass
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CLEANING AND MAINTENANCE

Replacing the halogen bulb in the oven

Before replacing the halogen bulb, make
sure the appliance is disconnected from
the electric mains to avoid a possible
electric shock.

1. Unplug the appliance

2. Remove shelves and trays from the oven.
3. Unscrew and wash the lamp cover and
then wipe it dry.

4. Pull the halogen bulb out using a cloth
or paper. If necessary, replace the halogen
bulb with a new one.

- voltage 230V

- power 25W

5. Replace the halogen bulb in its socket.

6. Screw in the lamp cover.

o) l:nﬂ
=
-

=0

Oven lighting

Note: Make sure not to touch the halogen
directly with your fingers!

Regular inspections

Besides keeping the cooker clean, you
should:

® carry out periodic inspections of the
control elements and cooking units of
the cooker. After the guarantee has
expired you should have a technical
inspection of the cooker carried out at a
service centre at least once every two
years,

fix any operational faults,

carry out periodical maintenance of the
cooking units of the cooker.

Caution!

All repairs and regulatory activi-
ties should be carried out by the
appropriate service centre or by an
appropriately authorised fitter.
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CLEANING AND MAINTENANCE

In the event of an emergency, you should:
® switch off all working units of the cooker

® disconnect the mains plug
@ call the service centre

® some minor faults can be fixed by referring to the instructions given in the table below.
Before calling the customer support centre or the GRAM service centre check the following
points that are presented in the table.

PROBLEM

REASON ACTION

1.The appliance does not work.

break in power supply check the household fuse box,
if there is a blown fuse replace

it with a new one

2.The programmer display
shows “0.00”.

Set the current time
(see ‘Use of the programmer’).

the appliance was disconnected
from the mains or there was a
temporary power cut.

3. The oven lighting does not
work

the bulb is loose or damaged tighten up or replace the blown
bulb (see Chapter Cleaning and

Maintenance)

4.Asingle cooking zone switches
off and residual heat indicator ,H”
is shown.

limited cook time - switch on the cooking zone again

5. Residual heat indicator extin-
guished even though the cooking
zones are hot

residual heat indicator will be

shown again the next time the
appliance is turned on and off
again

a power outage or the applian-
ce has been disconnected

6. Induction hob makes buzzing
sound.

this is normal. Cooling fan is operating to cool down internal electronics.

7. Induction hob makes hissing
and whistling sounds

This is normal. When using several cooking zones at full power, the
hob makes hissing and whistling sounds due to the frequencies used
to power the coils

8. Hob cooking surface is crac-
ked.

Danger! Immediately unplug the appliance or switch off the main
circuit breaker. Refer the repair to the nearest service centre.

9.When the problem is still
not remedied.

Immediately unplug the appliance or switch off the main circuit
breaker (fuse). Refer the repair to the nearest service centre.
Important!

You are responsible for operating the appliance correctly and
maintaining its good condition. If you call service as a result of
operating the appliance incorrectly you will be responsible for
the costs incurred even under warranty.

The manufacturer shall not be held liable for damage caused
by failure to follow this manual.

10. E2 symbol displayed

Induction coil overheated insufficient cooling, check if
cookware complies,

with requirements listed.

167




TECHNICAL DATA

Voltage rating 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz
Power rating max. 10,5 kW
Cooker dimensions H/W/D 60/50/85cm

The product meets the requirements of European standards EN 60335- 1; EN60335-2-6.
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